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N LISTA DE CHEQUEO BODEGA
se  Himenlacon Elcc\dy .

D2 "H Q:)f\A’-‘af\Cl%Y .

.

HORA: 44;74] FECHA: [4« / 4 1 /’ 202,5
FUNCIONARIO INTERVENTOR: \Jﬁ a,\ M&\ MI‘N

PROGRAMA: +T ooty il
CONTRATISTA: Q)T}é@)' ai o

T K T
SITIO DE REVISION: 6 Oéeﬁa ’Q\‘* e A < ) 'e..is\\OL P MUNICIPIO/DEPTO: ‘P‘ e A& B @N ‘ .g(
NOMBRE DEL RESPONSABLE: E-gloc,\do Fé, Ael pan ast DIRECCION: de 6 kL 3 - 50
Item JASPECTO A VERIFICAR AObservaciones
1. CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO CALIF. (1/0)
11 Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y
© o lsuciedad) 4
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 1
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
" lde calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. 1
1.4. |{Los productos panificados se encuentran enteros 1
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. 1
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas orgaﬁolepticas ') /
2. |PERSONAL MANIPULADOR CALIF. {1/0) Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccién
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario. /\
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme /)
B 3 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
~¥*  |euando existe riesgo de contaminacion cruzada en las difprentes etapas del proceso 1
24 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para re‘cubrir cabello, tapabocas y protectores de
*7  |barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje "‘
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. [rascarse, foser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de
trabajo pueda contaminarse etc. 4
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada /I
** |suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su
*"  |observancia durante la manipulacién de alimentos 1
3. |CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO CALIF. (1/0) Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas;| anaqueles y/o estanterias. ’1 " i l l
. o
3.2. jLas estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. U ;,fc} —’4"3_ < ]
El almacenamiento de los insumos o productos terminadgs se realiza ordenadamente en pilas o estibas
33 con separacién minima de 60 centimetros con respecto a|las paredes perimetrales, y se dispone sobre
" |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la /'
inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero méximo indicado en el exterior de la caja, 1
“"  |evitando el deterioro o dafic del envase y embalaje.
. |Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las
" |cajas. 1
3.6. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. /1 /
3.7. |Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original :1 /
a8 Se cuenta con un drea aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando ’
" |registros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicién final. /|
4. PLAN DE SANEAMIENTO BASICO CALLIF. (1/0) QObservaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos -1
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion e
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicion de residuos sélidos (basuras), el cual - -
42 incluye: elementos, dreas, recursos y procedimientos que|garanticen la eficiente labor de recoleccién, 4 e
*“* |conduccién, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicién final, periodicidad y //’”
registros de cada actividad -
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las dreas de -
4.3. |proceso, mapa de ubicacién de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacién /‘ /
de control de plagas externa y registros de cada actividad "
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO 23 <= 64,9% NO CONFORME
PUNTAJE OBTENIDO 24 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
; \ W porcentaE |96.00 /. 90 % CONFQRME
OBSERVACIONES: &, o | genetdN &3+ Y Dl ancay sucra ) en el are oe
d)fj‘-la mi~en ‘743 » /\ [
ﬂ/ — i / Por parte del la Interventoria: F?é[P rte dﬂ Contratista - Operador
H FIRMA :
o | AT > 2 g gL
NOMBRE | H NOMBRE: %ﬁ ﬂ
L
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PROCESO MISICNAL ALIMENTACION Y NUTRICION
AS EEL VALLE LISTA DE CHEQUEQO BODEGA
Atimentos Saludables det Valie S A.S. CODIGO VERSION ]FECHA DE EM!SION] PAGINA
— PA-F-039 01 27/02/2023 1de 1
i R R ! = :LISTADE CHEQUEO . BODEGA i ;
PROGRAMA: Proyaecal M Mipmentation EScolayv — PRE Hora S0 e | NaL 1 l 2o1s
CONTRATISTA: (,QV\ Lot o %7_ - A .SQW\‘\'QV\ A Y% FUNCIONARIO INTERVENTOR: \JVQW\Q\A Deuin (QQ(\\\ 2

SITIO DE REVISION: EOAQ N SQ [EXune) MUNICIPIO/DEPTO: 5 QBCONO ( = V\’\'Q V\é& v
NOMBRE DEL RESPONSABLE:  {— e[ o) p“,\'\sv\ WO \,(\V\QS ¢ AQ \J\Q»\—Q DIRECCION: (Q“. e (Y _“: a-vs

Iitem: |ASPECTQ A VERIFICAR Observacmnes
1. |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO L ] o L AR (1I0) ‘
11 Los empaques secundarios no presentan detenoro (hume dad, deformactones mecanicas, roturas y ,‘
‘ |suciedad)
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deteriorg 4
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observaga se encuentran en adecuadas condiciones
" |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. 1
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros (
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. 1
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas {
2. |PERSONAL MANIPULADOR = L L i | CALIF, (1/0) e : - Observaciones

2.1. [calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccién |

Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y 1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etcl) y los mismos son de material sanitario.

\

2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega conlel uniforme

Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y

2‘3' cuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso

E| personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de S~ eu A‘QN\ v s\ a dawry C\—d-l

\
<4 I barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riekgo) y no usa maquilaje O 1S V8w (Oweota wente el —‘Q Pa bocal
%N
{

2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalite y|con ufias cortas

Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, eyitan practicas antihigiénicas tales como

2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de
trabajo pueda contaminarse etc.
Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacion adecuada

T~

27. suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de{ cumplimiento de las practicas higiénicas y su .
*7"  |observancia durante la manipulacion de alimentos
3. 7| CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. i : L : CALIF. (1/0):: i Observaciones

3.1. [Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias.

—
S exidertiaw (L:V\QS‘\\\\A& S=dal

3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado.

El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre

33 paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero méaximo indicado en el exterior de Ia caja,
"7 |evitando el deterioro o dario del envase y embalaje.
35 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las \
" |cajas.

3.6. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir.

Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original

™~

Se cuenta con un drea aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando

38 registros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final. \
4. {PLAN.DE SANEAMIENTO BASICO.. = i : : Gl CALIF. (1/0) : R Observaciones i ;
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos ’I
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicion de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, dreas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccién, ,‘

conduccidn, manejo, almacenamiento interno, clasificacion| transporte y disposicion final, periodicidad y
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion ,{

de control de piagas externa y registros de cada actividad.

PUNTAJE ESPERADO | 2 S
PUNTAJEOBTENIDO | 2. 3
PORCENTAJE | 42,007+

OBSERVACIONES: / /

Por parte:del Contratista » Qperador.

, o 8 8 Por.parte del. aInterventoria; . i ‘ o ; R g
FIRMA : / - ] ~> FIRMA : M JFq e

(,eﬁ( A

NOMBRE : \,\e’«mv\ DL\" Q CP?Q\\Q NOMBRE: (;‘ Luu’bﬁ N 1%\/\/0}
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_LISTA DE CHEQUEO BODEGA

PROGRAMA: PAT éa%qhos '

HORA: {00 ] recia: jY - H—202s

CONTRATISTA:

fonSorcic  B2-M 5qn4qna(er

FUNCIONARIO INTERVENTOR: A \6X\50K &\)rn‘),w

SITIO DE REVISION: Eod{’ﬂfa de Barbosa

MUNICIPIOIDEPTO: '&(,( L oS

NOMBRE DEL RESPONSABLE: _} o (> | v &74_71

Plolino

DRECCION: K'yy 4 Vi Borfoser -éc/cqrumaq%

_Mem |asPECTOAVERFICAR , —[ - I— = e
1 |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO ‘ T o . : CALIF. (110} S .. o
14 Los empaques secundarios no presentan deterioro (hume&_e-d, deformaciones mecanicas, roturas y se € denocn CaJag con m:’fjo”adumd Yy

1 |suciedad) 0 deformaciones Tgn Su eskeidbora
1.2. |los empaques primarics no presenta roturas y/o deterioro \
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
*~* lde calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. !
1.4. (Los productos panificados se encuentran enteros i
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. \
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas |
2. |PERSONAL MANIPULADOR . = —[ ' CALIF (110) - Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos lievan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion \
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.)|y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con e{ uniforme ¥
Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hastalel codo) cada vez que sea necesario y
cuando existe riesgo de contaminacién cruzada en las diferentes etapas del proceso ?
24 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de
" |barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquiliaje i
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. |[rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de )
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada
*** |suministrada por la empresa }
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su
~* lobservancia durante la manipulacién de alimentos !
3. |CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO CALIF. (1/0) i Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. \
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. i
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
33 con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre
> |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la )
inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el numero méximo indicado en el exterior de la caja,
"7 levitando el deterioro o dario del envase y embalaje. )
Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada p de traba para evitar deslizamiento de las \
cajas.
3.6. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. \ \
3.7. |Los alimentos estan almacenados en su empaque secundarjo original i \
ag Se cuenta con un drea aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando {
= Iregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final.
4. |PLANDE SANEAMIENTO BASICO .. | CALIF: (1/0) Observaciones :
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, fgrmas de uso, equipos e implementos )
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicion de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, )
*“* |conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de
4.3. |proceso, mapa de ubicacién de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacién )
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO 23 A .
PUNTAJE OBTENIDO 24 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
T ___PORCENTAJE q9¢.00Y.
OBSERVACIONES:
_ 7 -
D : G Por parte del:la lntervemorla:_,]:- : 8 : /_ﬂ_ﬁﬂ:ﬁ‘aﬂ@% atista « Operador s
T
FIRMA : A((@XSG\ GV\MHO FIRMA © ! 7
NOMBRE : NOMBRE: / \‘ / I M \ ) Q !
Hexsa Quintero fncdn JCWO! lestin ¥olno \leloncho -
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo | Gestion administrativa y financiera
Formato de Oficio

CUNSUBBIU Cadigo: Version: Fecha de vigencia: pag. 1

AS SANTANDER 2024

INFORME TECNICO DE LIBERACION A LA TOTALIDAD
DE LOS PRODUCTOS DE LA MODALIDAD PREPARADA EN SITIO Y MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA EN CADA UNA DE LAS BODEGAS DE ALMACENAMIENTO DEL
OPERADOR CONSORCIO 82-M SANTANDER

Dando cumplimiento a la OBLIGACION TECNICA, numeral 16, “De conformidad con los
formatos aplicados por la |interventoria durante las liberaciones a la totalidad de los
productos de la modalidad preparada en sitio y modalidad industrializada en cada una de
las bodegas, se debera presentar un informe mensual con el andlisis, acciones de mejora
y las conclusiones respectivas firmado por el representante legal.”, el Consorcio As
Santander 2026, da a conocer el seguimiento mensual de la prestaciéon del Servicio de
Alimentacion Escolar en | el Departamento del Santander, para el periodo del
17/10/2025 al 16/11/2025:

Se realiza una descripcién |de las liberaciones de materia prima realizadas por parte del
equipo de profesional de interventoria a las bodegas de operacion del consorcio 82-M
Santander, ubicadas en Piedecuesta (Carrera 6 # 3-50 antigua Argentina), Socorro (Carrera
14#19-45 Barrio Jaboncxllo) Barbosa (Km 4 via Barbosa — Bucaramanga vereda Santa
Rosa Lote 6) y Capitanejo (Tarrera 4#7-102).

Tabla N° 1. Visitas Libel}acién de Productos modalidad Rl y RPS.

| " BODEGAS
PE RIODO DEL 17 DE OCTUBRE AL 16 DE NOVIEMBRE
FECHA . MUNiclPlO : OBJETIVO
22 al 24/10/2025 Realizar verificacion y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Piedecuesta del 27 al 31 de octubre de 2025, para la modalidad RI
22 al 24/10/2025 Realizar verificacién y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Piedecuesta del 27 al 31 de octubre de 2025, para la modalidad RPS
23y 24/10/2025 Realizar verificacién y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Socorro del 27 al 31 de octubre de 2025, para la modalidad RI
23y 24/10/2025 Realizar verificacion y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Barbgsa del 27 al 31 de octubre de 2025, para la modalidad RI
22 al 25/10/2025 Realizar verificacion y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Socorro del 27 al 31 de octubre de 2025, para la modalidad RPS
22 al 25/10/2025 Realizar verificacion y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Barbosa del 27 al 31 de octubre de 2025, para la modalidad RPS
23y 24/10/2025 Realizar verificacién y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Capitanejo del 27 al 31 de octubre de 2025, para la modalidad RPS
29 al 31/10/2025 Realizar verificacién y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Piedecuesta del 4 al 7 de noviembre de 2025, para la modalidad RI
29 al 31/10/2025 Realizar verificacién y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Piedecuesta del 4 al 7 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
29 al 31/10/2025 Realizar verificacién y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Socorro del 4 al 7 de noviembre de 2025, para la modalidad Rl
30y 31/10/2025 Realizar verificacidn y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Barbosa de! 4 al 7 de noviembre de 2025, para la modalidad Rl
29/10 al 1/11/2025 Realizar verificacién y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Socolro del 4 al 7 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
29 al 31/10/2025 Realizar verificacion y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Barbosa del 4 al 7 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
30y 31/10/2025 Realizar verificacion y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Capitanejo del 4 al 7 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
5 al 7/11/2025 Realizar verificacién y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Piedecuesta del 10 al 14 de noviembre de 2025, para la modalidad Rl
5 al 8/11/2025 Realizar verificacién y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Piedecuesta del 10 al 14 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
5al 7/11/2025 Realizar verificacién y liberacion de alimentos y viveres para la semana
- Socofro -~ del 10 al 14 de noviembré de 2025, para la modalidad RI
6 al 8/11/2025 P o Realizar verificacion y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Barbosa del 10 al 14 de noviembre de 2025 para la modalidad Rl
6 al 7/11/2025 Realizar verificacién y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Socorro del 10 al 14 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
6 al 8/11/2025 - Realizar verificacién y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Barbgsa del 10 al 14 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
. Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
] Licitaciones@asdelvalle.com
AS DEL VAI.I.E WWW ASDELVALLE. COM
Alimentos Satudables def Valle S.AS.
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6 al 7/11/2025 Realizar verificacion y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Capitanejo del 10 al 14 de noviembre de 2025, para la modalidad RPS
12 al 14/11/2025 Realizar verificacion y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Piedecuesta del 18 al 21 de noviembre de 2025, para la modalidad RI
12 al 15/11/2025 Realizar verificacion y liberacion de alimentos y viveres para la semana
Socofro del 18 al 21 de noviembre de 2025, para la modalidad Rl
12 al 15/11/2025 Realizar verificacion y liberacién de alimentos y viveres para la semana
Barbgsa del 18 al 21 de noviembre de 2025, para la modalidad Rl

Es importante aclarar que en la bodega del municipio de Capitanejo para la semana del 18

al 21 de noviembre no se

realiza el proceso de liberacion de productos. La liberacion

correspondiente a esta bodega se efectud previamente en la bodega de Piedecuesta, desde

donde los productos fueron

verificados y habilitados conforme a la Resolucién 335 de 2021.

Posteriormente, dichos productos fueron trasladados a la bodega de Capitanejo, donde
Gnicamente se efectud su alistamiento y distribucion hacia las sedes educativas asignadas

a esta bodega.

CA

| IDAD DEL. PRODUCTO ALMACENADO

Se realiz6 verificacién de los productos que componen los diferentes menus aprobados
para la entrega de alimentos en la modalidad de atencion racion industrializada (RI) y racion
preparada en sitio en el periodo comprendido entre el 17 de octubre al 16 de noviembre de
2025, se revisaron los siguientes menus:

- Semana del 27 al 31 de octubre: Se evidencio semana 1 correspondiente
alos menus 1, 2, 3, 4 y menu especial 1.
- Semana del 4 al 7 de noviembre: Se evidencio semana 2 correspondiente

alos7,8,9y10.

- Semana del 10 al

correspondiente a

- Semana del 18 al

correspondiente a

14 de noviembre: Se evidencio semana 3
los menus 11, 12, 13, 14 y menu especial 2.

21 de noviembre: Se evidencio semana 4
los menus 17, 18, 19y 20.

Una vez verificada la calidad de los productos almacenados, las condiciones higiénicas su
almacenamiento en las bodegas de operacion, se realiz6 la debida liberacion de los

productos registrando los s

guientes datos en el formato de liberacién (Nombre comercial,

presentacion del producto, N° del lote, F.V, registro sanitario, peso esperado y peso

promedio.

A continuacion, se describen los productos correspondientes para la modalidad de Racion

industrializada:

- MODALIDAD RACION

INDUSTRIALIZADA:

- PRODUCTOS LACTEOS: Durante la revisién de los productos lacteos se verifico

que las unidades

de la muestra se encontraran en adecuadas condiciones de

calidad e inocuidad sin abombamiento, humedad y suciedad, del mismo modo se

realizd6 una verifi

cacion y registro de rotulado y empaque de los productos

evaluando los requisitos que deben cumplir los alimentos envasados y materias

primas de aliment

0S para consumo humano.

- CEREAL: Se realizé verificacion de los productos derivados de cereales se

observo que los e

mpaques primarios y secundarios de los productos panificados

no presentaban roturas, asi mismo se verifico sus caracteristicas organolépticas
(color, olor, apariencia, textura), las caracteristicas del empaque su rotulado por

producto el cual
contenido neto,

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Valle S.A.S.

debe especificar (nombre comercial y nombre del alimento,

dentificacién de lote, fecha de vencimiento, registro sanitario,
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nombre y direccién del fabricante, instrucciones de uso, métodos de conservacion
declarados en el empaque) tal y como lo establece la resoluciéon 5109 de 2005.

AZUCARES — DULCES: Se realiz6 verificacion de los productos azucares —
dulces, se observo que los empagues primarios y secundarios de los productos
no presentaban roturas, asi mismo se verifico sus caracteristicas organolépticas
(color, olor, apariencia, textura), las caracteristicas del empaque su rotulado por
producto el cual debe especificar (nombre comercial y nombre del alimento,
contenido neto, iqentificacién de lote, fecha de vencimiento, registro sanitario,
nombre y direcciér‘l del fabricante, instrucciones de uso, métodos de conservacion
declarados en el empaque) tal y como lo establece la resolucién 5109 de 2005.

FRUTAS: Cumplen con sus caracteristicas organolépticas y caracteristicas
generales. Durante la revision de los productos se observaron que estos
productos cumplian con sus condiciones organolépticas, se realizd una
verificacion de las|condiciones de las frutas y se seleccionan aquellas que no son
conforme, del mismo modo se realiza una revision de cada producto antes del
cargue a las sedes educativas.

COMPONENTES MENU No. 1 ] MENU No. 2 MENU No. 3 MENU.No. 4

Cuadro N° 1. Ciclos de menus para la semana del 27 al 31 de octubre modalidad RI.

SEMANA No.'1

LECHE UAT (UHT) ULTRA | AVENA UAT - (UHT)|BEBIDA LACTEA UAT|[AVENA UAT - (UHT)|BEBIDA LACIEA UAT
ALTA TEMPERATURA { ULTRA ALTA | (UHT), LARGA VIDA A|ULTRA ALTA | (UHT), LARGA VIDA A
LARGA VIDA ENTERA TEMPERATURA LARGA | BASE DE YOGURT SEMI | TEMPERATURA LARGA |BASE DE YOGURT
VIDA CON LECHE | DESCREMADO CON|VIDA CON LECHE | SEMI. DESCREMADO

LACTEOS ENTERA EN LAS | DULCE SABORAFRESA | ENTERA EN LAS | CONDULCE SABOR A
VARIEDADES: Y MELOCOTON VARIEDADES: FRESA
NATURAL, CANELA, NATURAL, CANELA, | MELOCOTON
VAINILLA, AREQUIPE VAINILLA, AREQUIPE

DERIVADO DE BRAZO DE REINA PONQUE DE AMAPOLA MANTECADA, PAN DE MAIZ HOJALDRITAS

CEREAL HORNEADA

FRUTA MANZANA MANDARINA MANGO / /

AZUCARES'Y BOCADILLO DE
DULGES / 1 1 CHOCOLATINA GUAYABA
AGUA / / ! ! AGUA ENVASADA

MENU 4: Intercambio chocolatina por bocadillo combinado aplica para todas las zonas.
MENU 5: intercambio hojaldritas por galleta combinada aplica para todas las zonas.

Tabla N° 2. Informacion Productos lacteos liberados el 22 al 25 de octubre.

199 66

PRODUCTO MARCA REGISTRO LOTE FECHA
"' . SANITARIO VENCIMIENTO
l YM318 29/DIC/25
BEBIDA LACTEA UAT (UHT),
YOGURT SABOR A MELOCOTON T- nutre RSA-0009821-2020 YF317 19/DIC/25
Y FRESA YF330 31/DIC/25
YM320 31/DIC/25
YM329 31/DIC/25
AVENA UHT LARGA VIDA CON
LECHE ENTERA SABOR Algarra RSA-0030319-2024 2052 290126
TRADICIONAL Y CANELA
] 08 DIC 08 DIC 2025
LECHE UHT LARGA VIDA Alqueria RSIAE02M54795 2025
ENTERA 10 DIC 10 DIC 2025
2025
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09 DIC 09 DIC 2025
2025

AVENA UHT LARGA VIDA La Mejor RSA-0017457-2022 02 14/DIC/25

ENTERA CON SABOR NATURAL

Tabla N° 3. Informacion Productos panificados liberados el 22 al 25 de octubre.

; : REGISTRO FECHA
PRODUCTO |  MARCA SANITARIO LOTE | VENCIMIENTO

INDUSTRIA
MUFFIN RED VELVET ALIMENTICIA LA NSA-005239-2018 17/10/25 05/11/25
HUERTA HC SAS
INDUSTRIA
PONQUE DE AMAPOLA ALIMENTICIA LA NSA-005239-2018 17/10/25 05/11/25
HUERTA HC SAS
INDUSTRIA
MANTECADA HORNEADA ALIMENTICIA LA NSA-005239-2018 18/10/25 06/11/25
HUERTA HC SAS
INDUSTRIA DE
PAN DE MAIZ ALIMENTOS NSA-0011112-2021 18/10/2025 07/11/2025
JUNIOR SAS.
INDUSTRIAS
GALLETA COMBINADA ALIMENTICIAS NSA-0011098-2021 294 2111/25
PRONAVID SAS.

Tabla N°4. Informacién Pr{oductos Azucares, Dulces y Snack liberados el 22 al 25 de
octubre. \

REGISTRO FECHA
PRODUCTO M#RCA SANITARIO LOTE VENCIMIENTO
BOCADILLO GRAN KACTUS | NSA-000573-2016
COMBINADO 298-26 1501 26
BOCADILLO DE | GRAN KACTUS |  NSA-000573-2016 198-25 150126
GUAYABA 298-25 150126
Cuadro N° 2. Ciclos de mentis|para la semana 4 al 7 de noviembre modalidad RI.

SEMANA No. 2

COMPONENTES _MENUNo.7 MENUNo.8 _ MENUNo. 9 MENU No. 10
; AVENA UAT - (UHT) CON | EECHE | sw&é?ztggﬁ AVENA UAT - (UHT) CON
- SRR e, et |SRE AR core
. NATURAL,  CANELA, ¥ﬁﬁlﬁf’ﬁ°’i§io§$’2 NATURAL,  CANELA, | ENTERA
VAINILLA, AREQUIPE | V/AREGUiPe VAINILLA, AREQUIPE
; BROWNIE CON
DERIVADO DE GALLETA ARCOIRIS 'éﬁ%gg&?g PAN SABORAQUESO |  GALLETA CUCA
CEREAL , DIA FESTIVO iy hivrily
FRUTA ' MANDARINA NARANJA / /
AZUCARESY
ippaiin / / AREQUIPE COCADA

— Menu 8: Intercambio Leche liquida saborizada por bebida de yogurt aplica para todas las zonas.

Tabla N° 5. Informacién Productos lacteos liberados el 29 al 31 de octubre.

PRODUCTO ; MARCA REGISTRO | LOTE FECHA
SANITARIO VENCIMIENTO
BEBIDA LACTEA UAT (UHT), YM329 31/DIC/25
YOGURT SABOR A T- nutre RSA-0009821-2020
MELOCOTON Y FRESA YM320 31/DIC/25
AVENA UHT LARGA VIDA CON 2138 080226
LECHE ENTERA SABOR Algarra RSA-0030319-2024
TRADICIONAL Y CANELA 2190 1502 26
15DIC 15 DIC 2025
LECHE UHT LARGA VIDA Algueria RSIAE02M54795 2025
ENTERA
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011/13 13 NOV 2025
09 DIC
2025 09 DIC 2025
AVENA UHT LARGA VIDA La Mejor RSA-0017457-2022 03 22/DIC/25
ENTERA CON SABOR
NATURAL 02 14/DIC/25
AVENA UAT - (UHT) CON NORLACTEOS | RSA-003256-2017 26011004 301225
LECHE ENTERA TRADICIONAL

Tabla N° 6. Informacion Productos panificados liberados el 29 al 31 de octubre.

; REGISTRO , FECHA
PRODUCTO |  MORCA SANITARIO LOTE | VENCIMIENTO
GALLETA ARCOIRIS _ | La Molienda del pan | NSA-0011351-2021 | 25102025 | _ 24/11/2025
Centro de
BROWNIE CON RELLENO O
DE CHOCOLATE SEMI ﬁ’°d“°°'°” de NSA-0011115-2021 | p4g007 16/11/25
AMARGO a [mentos buena
siembra S.A.S.
INDUSTRIA DE
PAN SABOR A QUESO TR o NSAGO11112.2021 | 25/10/2025 | 14/11/2025
JUNIOR SAS
GALLETA CUCA
L Molienda del pan | NSA-0011351-2021 | 24102025 |  23/11/2025

Tabla N°7. Informacion Productos Azucares, Dulces y Snack liberados el 29 al 31 de
octubre.

. REGISTRO FECHA
PRODUCTO MARCA  SANITARIO LOTE VENCIMIENTO
Alimentos 25012 22 ENE 26
AREQUIPE RicolacS.A.S. | RSA-0031874-2024
T 25011 29 NOV 25
Alrhentos 25057 19 ENE 26
COCADA :
Ricolac S.AS. | RSA-0022073-2022 25054 16 DIC 25

Cuadro N° 3. Ciclos de mends para la semana 10 al 14 de noviembre modalidad RI.

COMPONENTES |  MENUNo. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14
 JAvENA UAT - ¢ LECHE LIQUIDA| AVENA  UAT - (UHT} R
ULTRA ALTA | ENTERA SABORIZADA | ULTRA ALTA| BEBIDA LACTEA UAT BSS;DAUL;G‘:‘:E\;&‘;'\A:
TEMPERATURA LARGA | (UATIUHT) ULTRA ALTA | TEMPERATURA LARGA| (UHT], LARGA VIDA A g&se} E CYOGURT
LACTEOS  |VIDA T CON  LECHE | TEMPERATURA LARGA|\VIDA  CON  LECHE | BASEDE YOGURT SEMi | Sns w5 S0 B
. |entera BN AS[ViDA BN LAS|ENTERA EN  LAS|DESCREMADO  CON|Zan nSioreinoma
| VARIEDADES: NATURAL, | VARIEDADES: FRESA,| VAREDADES: DULCE SABOR AFRESA | fopey ¢
CANELA, VAINILLA | VAINILLA, CHOCOLATE | NATURAL.  CANELA,| Y MELCCOTON MELOCOTON
. |arEQUIPE ¥ AREQUIPE VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADODE | CROISSANT DE QUESD MUFFIN SABCR A GALLETACONCHIPS | .\ cinop 2 coco | BROWNIE CUBIERTO
CEREAL ' HORNEADO VAINILLA DE CHOCOLATE S DE CHOCOLATE
FRUTA ‘ MANGO MANDARINA NARANJA : MANZANA
DAZU(;LgésRESY ‘ : i s MERENGUE CLASICO !
AGUA ; ! H H I AGUA ENVASADA

Tabla N° 8. Informacion Productos lacteos liberados el 5 al 7 de noviembre.

PRODUCTO ; MARCA REGISTRO LOTE FECHA
? ‘ SANITARIO VENCIMIENTO
BEBIDA LACTEA UAT (UHT), YF341 17/ENE/26
YOGURT SABOR A T- nutre RSA-0009821-2020
MELOCOTON Y FRESA YM329 31/DIC/25
YF330 31/DIC/25
AVENA UHT LARGA VIDA CON 2244 230226
LECHE ENTERA SABOR Algarra RSA-0030319-2024
TRADICIONAL Y CANELA 2241 220226
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2190 1502 26
2080 220226
1911 100126
LECHE UHT LARGA VIDA 22 DiC 22 DIC 2025
ENTERA Alqueria RSIAE02M54795 2025
AVENA UHT LARGA VIDA La Mejor RSA-0017457-2022 04 26/ENE/26
ENTERA CON SABOR NATURAL
04 26/DIC/25
LECHE SABORIZADA UHT EN | NORLACTEOS | RSA-003255-2017 31071002 050126
VARIEDAD VAINILLA
LECHE SABORIZADA UHT EN La Mejor RSA-0022230-2022 01 04/ENE/26
LA VARIEDAD FRESA

Tabla N° 9. Informacién Productos panificados liberados el 5 al 7 de noviembre.
: ' ' REGISTRO FECHA
FReDiCTO i aRca SANITARIO LOTE | VENCIMIENTO
CROISSANT DE QUESO Panificadora Santa
S NEADO o e NSA-002801-2025 258 20/11/2025
INDUSTRIA
MUEFIN SABOR A ALIMENTICIALA | NSA-005239-2018
VAINILLA HUERTA HC SAS 3071025 18/11/25
GALLETA CON CHIPS DE
CHOCOLATE NSA-0011351-2021 | 04112025 04/12/2025
L a Molienda del pan
INDUSTRIA DE
PAN SABOR A COCO ALIMENTOS NSA-0011112-2021 | o4/14/025 |  21/11/2025
JUNIOR SAS
BROWNIE CUBIERTO DE NSA-0020190-2025
oGOl AT DEL CERRO 331125 27/nov/2025
INDUSTRIA DE
PAN CgSE%%BOR A ALIMENTOS NSA-0011112-2021 | 46/11/0025 |  26/11/2025
JUNIOR SAS
CENTRO DE
BROWNIE CON RELLENO PR/?BI%E%?ONSDE NSA-0011115-2021
DE CHOCOLATE LN SIEMSRA A48006 26/11/25
SEMIAMARGO N

Tabla N°10. Informacion F

droductos Azucares, Dulces y Snack liberados el 5 al 7 de

noviembre.
REGISTRO FECHA
ERODPETO Manca SANITARIO o VENCIMIENTO
Panificadora 61 03/03/2026
MERENGUE CLASICO | o, nts Catalina |  NSA-0011969-2022
SAS 87 31/01/2026
Alithentos 25057 19 ENE 26
COCADA :
RicolacS.AS. | RSA-0022073-2022 25054 16 DIC 25
COCADILLO DE | GRANKACTUS | NSA-000573-2016 298-25 15-01-26
GUAYABA 198-25 15-01-26
COCADILLO GRANKACTUS | NSA-000573-2016 298-26 15:01-26
COMBINADO 290-25 15-05-26
Tabla N°11. Informacién Rroductos agua menu especial 2.
REGISTRO FECHA
proppeTo M SANITARIO LOTE | VENCIMIENTO
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

AS DEL VALLE

Alimentos Satudables del Valle S.A.S.

Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM




COMPONENTES

] CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo | Gestion administrativa y financiera
Formato de Oficio
CUNSURBID Cadigo: Version: Fecha de vigencia: pag. 7
AS SANTANDER 2026
AGUA System Water | RSA-0035987-2025 1755 04/12/2026
Jobs SAS

Agua

AGUA Mineralizado RSA-0036362-2025 171025 17 DIC 25
Viita2

Cuadro N° 4. Ciclos de mends para la semana 18 al 21 de noviembre modalidad RI.
MENU No. 17  MENUNo. 18 MENU No. 19 MENU No. 20

DERIVADO DE
CEREAL .
FRUTA

AZUCARES Y
DULCES |

AVENA UAT - (UMT: AVEMA VAT - UM
ULTRA ALTAL BEBIDA LACTEA UAT ULTRA ALY
TEMPERATURA LARGA | (UHT), LARGA WIDA AJLECHE  UAT  [UHT)| TEMPERATURA

VIDA  CON  LECHE| BASE DE YOGURT SEMI| ULTRA ALTA I LARGA wiDA OO

ENTERA BN LAS|DESCREMADDC  CON| TEMPEPRATURA LARGA|LECHE ENTERA E

TARIEDADES: DULCE SASOR & FRESA | VIDA ENTERA LS VARIEDADE
NATURAL.  CANELA.| ¥ MELOCOTOM NATURAL, CANEL
VANILLA, AREQUIPE VAINILLA, AREQUIPE
ROSCON CON GALLETA FiZADA GALLETA PUNTO
AN ALMOJASANA e o ey e
BMANGD MANDARINA ¥ /
LECHE
CRANOLACOR OO0 | conpensana

- Intercambio de gran

las zonas.

Tabla N° 12. Informacioén |

ola con coco y pasas por bocadillo combinado aplica para todas

Productos lacteos liberados el 12 al 15 de noviembre.

11979

PRODUCTO MARCA REGISTRO LOTE | FECHA
; SANITARIO VENCIMIENTO
BEBIDA LACTEA UAT (UHT), YM346 24/ENE/26
YOGURT SABOR A T- nutre RSA-0009821-2020
MELOCOTON Y FRESA
2342 08 03 26
AVENA UHT LARGA VIDA CON Algarra RSA-0030319-2024
LECHE ENTERA SABOR 2190 150226
TRADICIONAL 9208 03 03 26
2300 04 03 26
22 DIC 22 DIC 2025
LECHE UHT LARGA VIDA Alqueria RSIAE02M54795 2025
ENTERA 25 DIC 25 DIC 2025
2025
LECHE UAT (UHT) ULTRA ALTA La Mejor RSA-0008617-2019 10 16/ENE/26
TEMPERATURA LARGA VIDA
ENTERA 05 11/ENE/26
AVENA UHT LARGA VIDA La Mejor RSA-0017457-2022 02 07/ENE/26
ENTERA CON SABOR NATURAL
04 26/DIC/25
AVENA UAT - (UHT) CON NORLACTEOS | RSA-003256-2017 | 26011004 301225
LECHE ENTERA TRADICIONAL
Tabla N° 13. Informacion Productos panificados liberados el 12 al 15 de noviembre.
REGISTRO FECHA
PRODUCTO MARCA SANITARIO LOTE | VENCIMIENTO
INDUSTRIA DE ‘
PAN ALMOJABANA ALIMENTOS NSA-0011112-2021 | 08/11/2025 28/11/2025
JUNIOR SAS
Centro de produccién
ROSCON CON BOCADILLO | |de alimentos buena | NoA-0008855-2020 | 11112025 | 44/15/5025
siembra S.A.S.
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PANIFICADORA
GALLETA RIZADA BLANCA SANTA CATALINA NSA-0011098-2021 265 08/12/2025
S.AS

GALLETA PUNTO ROJO NSA-0011351-2021 10112025 10/12/2025

La Molienda del pan

Tabla N°14. Informaciéon Productos Azucares, Dulces y Snack liberados el 12 al 15 de
noviembre.

REGISTRO FECHA
FRODUGTO MARCA SANITARIO LOTE VENCIMIENTO
BOCADILLO GRAN KACTUS 198-25 15-01-26
COMBINADO NSA-000573-2016
290-25 15-05-26
LECHE Alimentos
18 ENE 26
CONDENSADA . 25017
\ZUCARADA RicolacS.A.S. | RSA-0035833-2025

EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL PROCESO DE LIBERACION

5 de noviembre de 2025, 2:22 p.m.
N 6°59' 24.022", W 73° 3' 12.257"
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia

de noviembre de 2025, 8:40 a.m.
N 6° 59' 24.024", W 73° 3' 12.238"
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia

13 nov 2025 8:23:36 a.m
6.4734135N 73.2596969W
Cra.14 #19-69, Socorro
Santander

7 nov 2025 2:19:48 p.m
5.98175003N 73.59691546W
Barbosa
Santander
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-  MODALIDAD RACION

Del mismo modo que fuero
las materias primas y produ
racion preparado en sitio (R

Se verificaron y se procedid
de cereales, frutas, verdur
aceites, azUcares, miscelan
En las actas de liberacion s
« Nombre comercial.
» Trazabilidad (marca
« Observaciones sobr

Cuadro N° 5. Ciclos de me

PREPARADA EN SITIO:

lote, fecha de vencimiento, registro sanitario).
e las condiciones del producto.

n evaluados los productos para la atencién de la se evaluaron
ctos utilizados en la preparacion de los menus para la modalidad
PS).

a su liberacion los productos tales como: tubérculos, derivados
as, productos lacteos, carnicos (proteinas), granos, grasas y
€0s y agua.
e registraron los siguientes datos técnicos de cada producto:

nus para la semana del 27 al 31 de octubre modalidad RPS.

SEMANA No. 1
COMPONENTES MENUNo.1 | MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4
ALIMENTO CARNE DE RES PECHUGADE POLLOA | CARNEDERESALA | ucvococino | EN el cereal (Pechuga
PROTEICO DESMECHADA LA PLANCHA PLANCHA de poilo)
LEGUMINOSAS
CECAS . . FRIJOLES GUISADOS | LENTEJAS GUISADAS .
' ESPAGUETTIS EN
CEREAL ARROZ BLANCO SALSA ROJA (CASERA) | ARROZ ALPEREJIL | ARROZ AL PIMENTON | ARROZ ATOLLADO
CON QUESO
TUBERCULOS -
RAICES:
s, | sumsomwewo | o | Aemgems | reegeowacos | croauemsce
DERIVADOS DE
CEREAL
ENGALADA AGRIDULCE
ENSALADA DE (REPOLLO, LECHUGA, | ENSALADA TRICOLOR
‘éegfﬁgﬁ.r';m“ ZANAHORIA RALLADA PINA, MANZANA, (TOMATE, CEBOLLA, o En el cereal
MANZANA Y TOMATE] | QUESO, MANGO, UVA REPOLLO)
DESHIDRATADA)
FRUTA JUGO DE MANDARINA | JUGO DE GUAYABA | JUGO DE NARANJA |7UCODETOMATEDE| 60 pELuLo
LACTEO EN EL TUBERCULO EN EL CEREAL - EN EL CEREAL En el tubéreulo
AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA ENVASADA

> MENU 1: Intercambio Ensalada de zanahoria rallada, manzana y tomate por ensalada de zanahoria rallada, mango

y tomate aplica para todas |
> MENU 2: intercambio yuca

as zonas.
frita por papa frita aplica para todas las zonas.

SEMANA No. 1

COMPONENTES MENUNo.1 | MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4
BEBIDA JUGO DE MANGO CON AGUA DE PANELA CON JUGO DE GUAYABA SORBETE.DE.
(LACTEOS) LECHE LECHE AVENA CONLECHE CON LECHE TOMATE DE ARBOL
ALIMENTO PECHUGA DE POLLO CARNE DE RES EN TIRAS DE PECHUGA
PROTEICO HAWAIANA SALSA DE NARANJA APANADA
CEREAL CHURROS CON PAPA CRIOLLA CROQUETA DE AREPA QUE MAIZ PAPAS ERITAS
ACOMPANANTE BOCADILLO Y QUESDO DORADA PLATANO MADURO BLANCO
FRUTA MANDARINA - MANGO En.labebida
AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA ENVASADA

» MENU 2: Intercambio Papa

criolla dorada por papa negra dorada aplica para todas las zonas.

Cuadro N° 6. Ciclos de mentis para la semana del 4 al 7 de noviembre modalidad RPS.
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COMPONENTES MENU No. &

ALIMENTO
PROTEICO

LEGUMINOSAS
SECAS '

CEREAL

TUBERCULOS -
RAICES - ﬁ
PLATANOS -
DERIVADOS DE
CEREAL =

DIA FESTIVO

VERDURA FRIA

MENUNo. 7

SEMANA No. 2

MENU No. 8

O CALIENTE

CARNE DE RES CARNE ALA
A HUEVO FRITO PECHUGA APANADA N RCHA
. ARVEJAS GUISADAS FRIJOLES GUISADOS
ESPAGUETTIS EN ARROZ CON ARROZ CON
SALSA PIMENTON ARROZ BLANCC ZANAHORIA
PURE DE PAPA CON AREPA DE MAIZ
PAPA ERITA o e MADURO COCIDO A DEY
ENSALADA AGRIDULCE
(REPOLLO, LECHUGA, GUISO DE
PINA, MANZANA, ENSALADA ROUSE VERDURAS CON | o ENSALADADE
QUESO, MANGO, UVA QUESO
DESHIDRATADA)
JUGO DE MANDARINA | JUGO DE GUAYABA | JUGO DE NARANJA | J/UGO DE TOMATE DE
B EN EL TUBERCULO EN LA VERDURA .
AGUA AGUA AGUA AGUA ENVASADA

- Ment 7: intercambio PREPARACION ESPAGUETTIS EN SALSA INGREDIENTE LECHE EN POLVO por PREPARACION
ESPAGUETTIS EN SALSA INGREDIENTE CREMA DE LECHE aplica para todas las zonas.
- MENU 7: Carne de res guisada por pechuga de pollo en cuadros aplica para zona 2 y 4.

SEMANANo.2
MENU No. 7

MENU No. 9

ALIMENTO
PROTEICO

DIA FESTIVO

CEREAL ‘
ACOMPANANTE

MENU No. 10

CHOCOLATE CON AGUADE PANELA | JUGO DE GUAYABA
AVENA CON LECHE LECHE CON LECHE CON LECHE
PECHUGA DE POLLO
- - HUEVO REVUELTO CON SALSA DE
MANDARINA CASERA
PALITOS DE HARINA AREPA DE MAIZ
08 o R En A DE Gt | DEDITOSDEPAPA | PAPAALPEREJIL
MANGO MANDARINA - -
AGUA AGUA AGUA AGUA

Cuadro N° 7. Ciclos de menis para la semana del 10 al 14 de noviembre modalidad

RPS.
; SEMANA HNo. 3 :
COMPONENTES|  MENUNo. 15 MENUNo. 12 MENU No. 13 MENU No. 14
ALIMENTO CARNE DE CERDO ALY , PECHUGADE POLLO |  Con el tubercad
ORoTEIce PLANCHAEN SALSA | | HUEVO ENTORTILLA | PECHUGA GRATINADA | PECTOT SEIO S | faNE BN cUBOS)
sLEgAswmm l ARVEJAS GUISADAS | | FRIJOLES GUISADOS - - -
ESPEGUETTS EN
CEREAL ARROZ AL PIMENTON | |  ARROZ AL PERESL ARROZ BLANCO SALSA ROJA ARROZ PRIMAVERA
' » (CASERA
TUBEES§CUL0$ {1 ]
RAICES - HARINA | MADUROCFRITOCON | PURE DE PAPA CON .
SLATNGOSS~D | Area omnenzaLane B e prr P PAPAS MIXTAS
CEREAL .
: ENSALADA
. AGRIDULCE
VERDURA FRIA | ENSALADA TRADICIONAL TOMATE EN PIQUE (TOMATE. (REPOLLO,
% | (TOMATE. CEBCLLA CASQUITOS CON | CEBOLLACABEZONA. | LECHUGA. PINA, En el cereal
OCAUENTE | caBEzONAYPEPINOY| | LECHUGAYMANGO | CILANTROY LIMON; | MANZANA, QUESO,
, . MANGC, WA
_ DESHICRATADAL
FRUTA | JucoDs GUAYABA UMONADA ~ [JUGOOSTOMATEDE| o b0 oA JUGO DE LULO
LACTEO - - EN EL ALIMENTO EN EL TUBERCLLO £ el LUDBrCUo
AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA ENVASADA

- Menu 13: intercambio Maduro frito por Papa Frita aplica todas las zonas
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S : ’ e /
COMPONENTES | = MENUNo. 11 MENUNo. 12 MENUNo.13 | MENUNo. 14
BEBIDA |, : CHOGOLATE CON BATIDO DE AVENA JUGO DE CURUBA
(LACTEOS) AVENA CON LECHE T EHE CON ggﬁog:aasa A | AGO DE MANGO CON LECHE
ALIMENTO . CARNE DE CERDC A | HAMBURGUESA DE
PROTEICO FUEVO CociBo . - LA PLANCHA POLLO CON QUESO
CEREAL . | .. - )
ACOMPARANTE | PAPACHORREADA A TN, | TRTADERANNADE | DEDITOSDEYUCA |  PAPASFRITAS
- R MANDARINA EN

FRUTA PORGION MANGO EN PORCION - -
AGUA . AGUA AGUA AGUA AGUA AGUA ENVASADA

- Menu 14: intercambio dedito de yuca por dedito de papa aplica para todas las zonas.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL PROCESO DE LIBERACION

3 oct 2025 12:55:11 p. m.
.9817464N 73.5969476W_
Barbosa .

Santander

com msouE F His “ T
8 nov 2025 8:32:07 a. m
5.9817495N 73.5968594W
Barbosa
Santander

Durante el periodo del 17|de octubre al 16 de noviembre, se realizd verificacion en el
cumplimiento de las condiciones de calidad, inocuidad, rotulado, gramaje y trazabilidad de
los productos alimentarios correspondientes a las modalidades Preparada en Sitio y Racion

industrializada.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
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Semana del 27 al 31 de octubre

Bodega Capitanejo: Durante la liberacién de productos se evidenci6é que bocadillo
de guayaba presentacion de 40g presenta error en el numero de notificacion
sanitaria (NSA 00573-2016). El operador retira el producto y reposicion en
presentacion del 20g con niimero de notificacion sanitaria (NSA 9000573-2016) lo
cual permite al producto cumpla con las especificaciones técnicas y procediendo a
su liberacién.

Semana del 4 al 7 de noviembre

Bodega Piedecuesta: se notifico contingencia generada por la falla geolégica en el
departamento de S‘rantander debido a no contar con fluido electico se planted
minutas de continglencia para los municipios de Cimitarra, Landazuri y Bolivar.
Como medida de contingencia y acciéon de mejora, el operador ajustd la entrega
mediante sustitucion de carnes por huevo los dias 5, 6 y 7 de noviembre de 2025, y
posterior para la semana del 10 al 14 de noviembre se procedié a liberar los

productos de modalidad R en dichos municipios.
semana del 10 al 14 de noviembre

Bodega Barbosa: Durante la liberacién de productos se identificd que el agua en
bolsa marca Vita presentaba rotulado borroso e ilegible en la informacion del lote y
fecha de vencimien‘go, incumpliendo lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005. El
operador ejecuté una reclasificacion y reposicion de 2300 unidades, verificandose
posteriormente que el producto reemplazado cumplia con los requisitos normativos,
por lo que se procedi6 con su liberacion.

Condiciones sanitarias de manipulacion: Durante las visitas se evidencio la
presencia de canastillas y estibas con suciedad, situacion que representa un riesgo
de contaminacion c‘(uzada. El operador implementé la accién correctiva inmediata
de traslado de materia prima a canastillas limpias, cumpliendo con las condiciones

higiénico-sanitarias

ACCIONES DE MEJORA

‘requeridas.

|

Fortalecimiento de los controles internos de calidad del operador, especialmente en los
procesos de recepcion, almacenamiento y despacho de productos.
Implementacion de medidas correctivas inmediatas frente a condiciones higiénico-

sanitarias observadas en
canastillas y estibas).

las areas de almacenamiento (limpieza y desinfeccién de

En el marco de la interventoria del Programa de Alimentacion Escolar (PAE), se aplicaron
listas de verificacién orientadas a evaluar las condiciones de infraestructura, higiene,

seguridad y cumplimiento

normativo en cada una de las bodegas de almacenamiento.

Como resultado de este proceso, se consolidé el nimero de no conformidades identificadas

en las diferentes bodegas,

las cuales se relacionan a continuacion:
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BODEGA N°NO CONFORMIDAD
Piedecuesta 6
Socorro 10
Capitanejo 12
Barbosa 6

Las acciones de mejora implementadas por el operador permitieron superar las situaciones

identificadas durante el pri
alimentario sin afectacion a

oceso de liberacién, garantizando la continuidad del servicio
la poblacién beneficiaria.

Los productos liberados cumplieron con los requisitos de calidad, inocuidad, rotulado y
trazabilidad, en concordancia con la normatividad sanitaria vigente y las especificaciones

técnicas establecidas en el

No se evidenciaron hallazgc
los productos en el desarro

Atentamente,

contrato.

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Grase Pérez M
Revisado por: Soley Ayala Pard

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables det Valle S.A.S.

)CI

- Coordinador técnico

Graoe Pitey f

ys de caracter critico que impidieran la liberacion o utilizaciéon de
lo operativo del Programa.
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
AS DEL W\LLE FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION BODEGA DE ALMACENAMIENTO
Kol Situdeb 2 - T SAS Cpdigo: PDAE-F-043-B Versién: 03 I Fecha de emisién: 19/09/2024 lpagina ide3
FORMATO VISITA VERIFICACION BODEGA DE ALMACENAMIENTO
Operador: CONSORCIO 82-M SANTANDER ETC: GOBERNAGION DE SANTANDER Ciudad/ Municipio [ PIEDECUESTA
Direccién: CRA 6 ¥ 3-50 anigua argentina Fecha Visita: 24/110/2025 /
No Contrato / Convenio: CO1.PCCNTR.8258066 Hora inicio: 10:50 AM !Hora de terminacién: l 02:20 PM
No de visita: 2 Nombre y cargo de quien realiza la visita: ingrid Yurley Agudelo Cuellar - interventor de campo
Nombre y cargo de quien atiende la visita: Juan Carlos Reyes - Jefe de podega

Objeto de la visita: Verificacién del limi de los li i i dmini: 4 y las obligac: dei No. CO1.PCCNTR.8258066

65,33 %

PUNTAJE OBTENIDO 48 I PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO
: g SRR "De 65%-89,9% CONFORME CON
RANGOS DE CALIFICACION OBSERVACION

CONCEPTO FINAL

“ASPECTO A EVALUAR

Esta ubicada en un jugar alejado de focos de insalubridad o contaminacion y sus|
accesos y alrededores se encuentran limpios (maleza, ob;e( ps en desuso,
I de agua, y en buen estado de {nL
1.1 y 1.3 del anticuic 8, Resolucion 2674 de 2013)

La edificacion y el funcionamiento de ia Bodega no pone en rigsgo fa salud y
bienestar de la comunidad. (numeral 1.2 det articulo 6, Resolucion) 2674 de 2013)

La edificacién esta disefiada y construida de manera que protege los ambientes de
2 almacenamienio y evita entrada de polvo, luvia e ingreso de piagas y animales,

ésti u otros (numerales 2.1 y 2.7 del anlicuio 6, Resolucidn N
2674 de 2013) P

La edificacién esta construida en proceso secuencial (recepcion| insumas hasta /
almacenamiento de productas) y existe una adecuada separacién fisica de /

aquellas areas donde se realizan op i de se la:
evilan la dn cruzada y se tran ta /

La edificacién y sus instalaciones estan construidas de manera|que facilile las 4
operaciones de limpleza, desinfeccién y control de plagas. /
Las areas estan | das de lquler lipo de vivienda y no son g

utilizadas come dormitorio.

Existe un sitio adecuado e higiénico para el o de ali bA: de 1 /

los empieados (4rea social)

L TTOTAL. INSTALACIONES FISICASY SANITARIAS -
PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

Existe  programa,  procedimientos,  analfisis  (fisicoquimicos  y

8 |microbiologicos) sobre manejo y calidad del agua, se ejecutan conforme a 4] No se evidencia programa sobre manejo y calidad det agua
lo previsto y se Hlevan los reqistros
El agua utilizada en la Bodega es potable, existe control diaric del cloro . N . L .

1] g 9 P ] No se evidencian registros de controt diario residual

residual y se llevan registros.

materiales resistentes, identificado, estad protegido, es |de capacidad 4
suficiente para un dia de trabajo, se limpia y desinfecta pericdicamente y
se llevan registros

Cuenta con tanque de almacenamiento de agua, cpnstruido con . /

EI manejc de los resaduos quwdos denlro de la Bodega no representa
11 {riesgo de contaminacién para los productos ni para las [superficies en 1 - /
contacto con éstos

Existe programa, procedimientos sobre manejo y dispgsicién de los

12 [residuos sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto y|se llevan los Q No se evidnecia programa del manejo y dispesicion de residuos solidos.
registros
Existen suficientes, adecuados, bien ubicados e identificados recipientes

13 |para la recoleccién interna de los residuos sdlidos o basuras y no 1 /
presentan riesgo para la contaminacién del alimento y del & mbiente

14 Son removidas las basuras con la frecuencia necesarjia para evilar 0 Se evidencia lixiviado en el area de basuras lo que genera olores, ademas de encuenlrarse
generacién de olores, molestias sanitarias, proliferacion de plagas bolsas de basura sobre &l suelo y de manera desordenada,

Existe local o instalacion destinada exclusivamente pafa el depdsito
temporal de los residuos solidos (cuarto refrigerado de requerirse),
adecuadamente ubicado, separados, identificado, protegido {contra la 1

lluvia y el libre acceso de plagas, animales domésticosi|y personal no /
autorizado) y en perfecto estado de mantenimiento. (Resojucion 2184 de
2019)

ONTROL'D
- OBSERVACIONE!

Existe programa y procedimientos especificos para el establecimiento,
16 |para el control integrado de plagas con enfoque preventivo, se ejecutan 0
conforme a lo previsto y se llevan [os registros

No se evidencia programa de controf de plagas

17  |No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas 1 - /
Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de /’
18 |control integrai de plagas (electrocutadores, rejillas, colageras, trampas, 1
cebos, elc

IMPIEZA ¥ DE INFE;\G DN

Existe programa y procedlmnemos especmcos para el gstablecimiento,
18 |para fimpieza y desinfeccidén de tas diferentes areas fe la Bodega, 0
equipos, supeificies, manipuladores.
Se realiza inspeccién, limpieza y desinfeccién periodica de las diferentes

No se evidencia programa de limpieza y desinfeccion

No se evidencian registros de la limpieza y desinfeccion

20 |areas, equipos, superficies, utensilios, manipuladores y se llevan los ]
registros
21 Sg.t;enen z;tarameptel definidos los groductos de hmpxe;a y Fjesmfeccmn 0 o se evidencian fichas técnicas de los productos de aseo usados en la limpieza y desinfeccior]
utifizados: fichas técnicas, concentraciones, empleo y periodicidad,
L?S productos de IIMPIBZB y»deshnfeccmn utlllzasios se al.r_xacenan enun Se evidencian productos de aseo almacenados en el drea de fruver sin ningun tipo de
22 |sitio adecuado, ventilado, identificado, protegido y bajo tave y se [¢] o y
y . g proteccién y sin rotular,
encuentran debidamente rotulados, organizados y clasificagos
Se dispone de sistemas adecuados para la limpieza y desinfeccién de 1 {

23 equipos y utensilios
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La Bodega cuenta con servicios sannanos bien ubncados en cantidad
suficiente, separados por género, en buen estads, en funcionamiento
24 |(lavamanos, inodoros), dotados con los elementos para fa higiene 1
personal (jabén desinfectante, toallas desechables o secgdor eléctrico,
papel higiénico, caneca con tapa, elc.) y se encuentran limpigs

Son apropiados los avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos
25 |después de ir al bafo o de cualquier cambio de actividad ya practicas 1
hxgxemcas

TAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

HIGIENIOA FMEBIDA‘ RO

PORCENTAJE % 50,00 %

ORSERVACION

Se realiza control y reconocimiento médico a tor

afio y cuando se considere necesario por razones clinicas y epidemjolégicas.

y op
26 (certificado médico de aptitud para manipular alimentos), por lo menos 1 vez al 0

del | en bodega

No se evidencia certificado médico de aptitud para

Todos los empleadas que tan los ali flevan uniforme adecuado de

color claso y limpio y calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan

/

P

27 dotados con los elementos de profeccion requeridos (gafas, guantes de acero, 1
chaquetas, botas, elc.) y los mismos son de material sanitario.
28 {Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme o Se evidencia personal maniputador por fuera de la bodega con la dotacién
Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta ef codg) cada vez que
29 |sea necesario y cuando existe rlesgo de contaminacién cruzada en las diferentes 1 /
etapas del proceso
Et i que fa ali utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas
30 |y protectores de barha de forma adecuada y permanente (de acudrdo al riesgo) y o Se evndencng manlpu)adora Sandy Lopaz Calderén can CC. 1098736404 en 4rea de abarrotes con
no usa maquiltaje e con tap en ia barbilla.
3 Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufiag cortas 0 €1 personal manipulador de bodega presentan ufas largas: Jesus, Jhonatan y Sandy
Los empleados na comen o fuman en 4reas de proceso, gvitan practicas) /
32 ihigiénicas tales como {oser, escupir y no se observar) sentados en el 1 /
pasto 0 andenes o en jugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse elc, ,/
7
1 tos empieados que estdn en ccmacm directo con el prod no p 1 7
i en ia piel 0 d; V4
24 Los vnsnames cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenia y 1 4

Cuentan con ditacién en ion en i itari incipios basicos

y se llevan registros.

35 [de Buenas practicas de manufactura y précticas higiénicas en man pulacion de 1
alimentos no mayor a 1 afla.
Exislen un plan de acién i y p en ipulacién de
que al menos: ta, duracion, y temas
36 especificos acorde con 1a emp el proceso dgico y al pedo de jos 4]
operarios, etc., para el personal nuevo y anliguo, se gjecuta ime a lo previst

No se evidencia plan de capacitacién

'13\

PUNTAJE ESPERADO

ASFECTO A EVALUAR -

37 Existen avisos alusivos a ta obli l 1y idad del ct imi de las ¥
practicas higiénicas y su observancia durante ia manipulacion de alimentos /
38 Conocen y len los dores las p '

producto nj la comodidad de los operarios

ASPEGTO A

Los pisos se encuentran {impios, en buen estado, sin grietas perforaciones o . N " . : . .
' ’ e evide It d

39 | owras y liene I inclinaci6n adecuada para efectos de drenaje 0 se evidencia levantamiento de pintura grietas en piso del 4rea de almacenamiento de abarrotes.
40  {Los sifones estan equipados con rejillas adecuadas 1 /

Las paredes son de material resistente, de colores claros, no absorbentes, lisas y. " -

. : Se e rede: | are A

41 de facil limp y on, se limpias y en buen ebtado 4] paredes en el area de de materia prima y fruver.
42 tas uniones entre las paredes y entre éstas y ios pisos son redondeadas, y eslan 1

disefladas de tat manera que evitan la acumulacion de peolve y sucedad ./
43 |Eltecho es de facil limpi " iony . yse 2 limpio ° ?e ‘evldeq:f 1echo con lamina de icopor, malerial que dificulta las actividades de limpieza y
m No existe evidencia de condensacion, formacion de hongo y tevaduras, 1

desprendimiento superficial en techos o zonas altas i

De comar con \echos valsos o doble techos estos se encuentran construides de

les imper ibilidad : N . N : N .

45 y fisos, cuentan con ala camara 0 Se evidencia que las laminas def techo son de f4cil remoci6n y no permite una adecuada limpieza.

superior, sus t&minas no son de facil remocion y permiten reatizar labores de

limpieza y desinfeccion.
46 Las venlanas, puerias y cortinas, se encuentran limpias, en buen pstade, libres de’ 1

corrosion o moho y bien ubicadas /
o7 Las puertas se encuentran sin separacién entre el borde inferior y el piso, 4

asegurando el aislamiento con el exterior. {Resolucion 2674 de 2013)

Las ventanas que comunican al exterior estan provistas de malla anti-inseclo y los!
48 vidrios que estan ubicados en 4reas de proceso cuentan con la proteccion en caso 1

de ruptura
49 {5 areas se encuentra con adecuada iluminacion en calidad e infensidad (natural 3 /

o artificial .
50 Las lémpara> y accesorios son de seguridad, estén protegidas para evitar Ia| 1

ion en caso de ruptura, estin en buen estado y limpias|

51 La ventilacion de la sala de proceso es adecuada y no afectp la calidad del 1

de con i (mesas, bandas

Ltos equipos,
ilios estan i con i i al uso y ai

pintura o materiales desprendibles, ibles o de: bles, faciles
de limpiar y i tar, g i ai i de los

P Y
52 1a corrosién, libres de defectos y grietas, lisas, no absorbentes ng recublertas con ]

Se evidencian estibas y canastillas en i yen i con i
de limpieza.

Todas las superficies de contacto con &l alimentos cumple con las resoluciones 1

53 1683, 4142 y 4143 de 2012

Los cuartos frios o los equipes de refrigeracién estan construidos de materiaies
resistentes, faciles de limpiar, impermeables, se encuentran en Quen estado y no:

¥
lec\ura desde el exterior, con el sensor ubicado de forma tal que indique la|
temperatura promedio del cuario y se registra dicha temperatura

PUNTAJE ESPERADO 16

54 i ! con termé o de precision de facil 1

[ TCONDICIONES DE BODEGA'Y EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO 11 | PorcENTAE% | 6875 %




REQUISITOS HIGIENICOS
MATE IAS“PRIM'AS‘E JNSUMOS'
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T ASPECTO A EVALUAR TRUNTAJE TTOBSERVACIONES
Existen procedlmmmas y registros esciitos para contiol de calidad de materias
55 primas e insumos, donde se seftalen de calidad i de 0 No se evil p yreg para control de calidad de materias primas.
conservacion, rechazos).
t.as materias primas ¢ i estén de i ajla tividad
56 sanilaria vigente, estan dentro de su vida {til y las condiciones de flecepcién evitan 1
ia contaminacion y proliferacion microbiana. 1
4
57 Previo al uso fas primas e ins son insp dos y dos a los 1 7
controles de catidad establecidos, ///
Las materias primas son conservadas y usadas en las condiciones requeridas por /
58 |cada prod {temperatua, dad) y se ip de manera que minimiza el 1 7
riesgo de contaminacion. /
58 Las primas & |l se en i o Se de aseo en el drea de almacenamiento de fruver sin rotular y sin
das, en dreas independi y j ] separacion de la materia prima ptatano.

PUNTAJE

ASPECTO AEVALUAR

61 Se llevan control de entrada, salida y rotacion de los productos, 1 ;
62 El almacenamiento del producio se realiza en c ad a 1

(temperatura, humedad, clrculacion de aire) y se flevan registros
83 El almacenamuenlo del productc se realiza en un sitio que feline requisilos 1 ]

g i para este propbsito
1

64 El almacenamiento de los productos se realiza ordenadamente, en estibas o pilas, 1 /

sobre palés apropiados, con adecuada separacion de las paredes y del piso.
65 Las frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafio fisico o|deterioro. 1 /

ASPECTO A'EVALUAR

det fcul

El personal transportador p tos

competente por acta que hace constar las condiciones sanitarias dgt mismo.

S TOTAL REQUISITOS HIGIENICOS

66 (Licencia de conduccién vigente, Seguro Obligatorio de Accidertes de Transito 1 }
(SOAT), tarjeta de propiedad, revision Lécnico - mecénica cuando aplique) I
!
7 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en forma clara y visible 4 /
{a leyenda "Transporte de Alimentos” i
&8 Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitidol por ta autoridad 1 /

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

VI ASEGLRAMIENTOY CONTROL DE L.
ISTEMA DE CQNTROL

PORCENTAJE %

8571 %

PUNTAJE ESPERADO 3

TTOTAL ASEGURAMIENTO Y.GONTROL'DE LA CALIDAD "

ASPECTO A EVALUAR S PUNTAJE ORSERVACIONES

Existen manuales de procedimiento para servicio y [{ iva y N . " . .
63 correctivo) de equipos, se ejecuta conforme a fo previsto y se ilevgn registros. 0 No se dep para servicio y mantenimiento

Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracion| de equipos e : : " .

5 . . N

70 Hnstrumentos de medicion, se ejecuta conforme a [0 previsto y se levan registos 0 o se evidencia programa de calibracién de equipos
74 Se cuenta con los resullados microbiologicos por lote de los productos 0 No se evidencian todos los de los de alto riesga de la semana 4 en la

ccrresponmenles at programa modalidad RPS.

alimentos

PUNTAUJE ESPERADO

BT AL VERIEICACION DO
PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
ASPECTO A EVALUAR
72 La Bodega cuenta con el G o acta de i con Ci 3 /
Favorable - INVIMA
73 Existen manuales y registros referentes a la Salud y seguridad en gl Trabajo 0 No se evidencia registro de salud y seguridad en el trabajo
74 Cuenta con registros de entrega de la dotacién al personal|manipulador de o No se evidencian registros de entrega de dotacion.

PORCENTAJE %

3333 %

Durante [a visita de Interventoria se evidencla la falta de

, tales como plan de saneamiento, formatos para el ditigenciamienta de las actividades en bodega,

100,00 %

de pintura y

de fos

de i en estibas y paredes, pisos con p

de alto riesgo para la modalidad RPS semana 4,

Se informa a la interventoria que el plan de

en revisién y espera de aprobacion para uso en bodega.

Atendido por: Juan Carlos Reyes

Cargo: Jefe de bodega

At do Pen d
P

dido por:

Cargo: supervisor de bodega

Realizada por: Ingrid Yurley Agudelo Cuellar

Cargo: Interventor de campo

Realizada por:

Cargo:

/
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestion de Calidad

Proceso Misional Alimentacion y
Nutricién

Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /

Y
Al AS IS]IEdIEI vﬁ%!TEAS Plla:ntisd i
imentos Saludables del Valle S.A.8. sl . echa de vigencia: ‘s
Codigo: AN-FO-018 Version: 06 04/02/2025 Pagina1de1

FECHA: 24-10-2025 ~

BODEGA: X RUTA:

PLANTA:

LUGAR: BODEGA PIEDECUESTA

24 cct 2

025 441 p.m
6.99003755N Z
"3

2:54: . .
3.0532061W
-80 Carrera 6
Picdecuesta
Santander
Altitud:1016.6msnm

Velocidad:0.0km/h

Imagen No. 1 Fachada

24 0¢t 2025 2:55:25 p. m.
6.9902294N 73.0530088W

24 oct 2025 2:57:08 p. m.
6.9899337N 73.0535987W
#5-66 Calle 3

Piedecuesta

Santander
Altitud:1007.2msnm

Imagen No. 3 Manejo y disposicion de residuos
sélidos.

24 oct 2025 2:58:10 p. m.

6.9900825N 73.05337297W

6 Carrera 6

Piedecuesta

Santander

titud:1005.0msnm
Velocidad:0.0km,

5 i < G i it

Imagen No. 4 Limpieza y desinfeccién.

24 oct 2025 .m.
6.98996928N 73.0536263W
#5-66 Calle 3

Piedecuesta

Santander

6:24 p.m

Imagen No. 05 Materia prima

24 0ct 20252:56:13 p. m.
6.99000486N 73.05365251W

' #595Calle3
Piedecuesta

Santander
Altitud:1004.6msnm
Velocidad:0.0km/h

Imagen No. 06 Almacenamiento de productos.
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

BODEGA
} SOCORRO

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

OGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS

PROCESO MISIONAL ] PR
ASTRLY, FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION BODEGA DE ALMACENAMIENTO
ik S, IES Chdigo: PDAEF-042.8 versiom: 02 | Fecha de emision: 19/05/2024 Jpagina 1 de 2
FORMATO VISITA VERIFICACION BODEGA DE ALMACENAMIENTO
Operador: . = \ 4 ETC: GOBERNACION DE SANTANDER Ciudad! Municiplo S A

Direccién:
oy g ol & ‘l* ‘ﬁ "‘\'&\'S Facha Visita: s I‘Q I 2,(315
No Contrato / Convenio: {34 . QQ.&T@‘ F[LSD C(oﬁh Mora inicio: %‘. \\ ‘\r Qg | lHom de terminacién: | é: QQ‘P >

No de visita -2.

Nombre

y cargo de quien atiende {a vnsm

Boseny

Nombre y cargo de quien realiza la visita:

Vel nal- Deia (ﬁe\\a’j\x\%Qn\W A2 @

Objeto de la visita: Verificacién del

aa\s Gawla Pere —Ragivay cki

de los

del

ylas

N (oA Reend TR @2 3% 066

PUNTAJE ESPERADO

T3

RANGOS DE CALIFICACION

CONCEPTO FINAL

]

SPE ALUAR

,9% NO CONFORME

PUNTAJE OBTENIDO |

<X | rorcantas | ';]'C;(@C)‘/:

1 INSTALACIONES FISICAS
PUNTAJE

De 66%-89,5% CONFORME GON ) S
OBSERVACION Pe 200% CONFORME
(O RO ool ¢ ym C}‘o% ch& Dy

SANITARIAS

DESERVACIONE

o
se limpios {maleza, objet

de agua, y en buen estado de

(numerates 1.1 y 1.3 del articulo 6, Resclucion 2674 de 2013)

Esté ubicada en un lugar alejado de focos de i

H

ps en desuso,
mantenimiento.

Y sus|

A

La edificacion y el fum:‘onamsento de la Bodega no pone en e
de fa 1.2 del articulo 6, Reso|

2013)

sgo la safud v
lucién 2674 de

La edificacién ests diseftada y construida de manera que proteg:
de almacenamiento y evita amrada de polvo, liuvia e ingress
animales icos U ofros les 2.1y 2
Resolucién 2674 de 2013)

los ambientes
o de plagas v
¥ del articuio 6,

La sdificacidn pstd constuita on Proveso secuencial (recapeion
almacenamiento de productos) y e)oste una adecuada separ

ineurios hasta;
acion fisica de

aquellas areas donde se realizan op bl

de sel

evitan la inacion cruzada y se

y

estdn de manera
idn y control de plagas.

La edificacin y sus i
N o o i,

que facilite las|

Las dreas estan
utitizadas como dommitorio.

de ! tipo de wivj

enda y no son:

i
{
.
1
1

de

Existe un sitio ® higiéni
de los empleados (@rea soctal)

para el

Y

: ‘

e TOTAL INETALACICNES FISICAS Y SAMITARIAS -

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

BSERVACIONES

de trabao, se limpia y d

Existe andiisis ¥ 5 ol ~‘"Q°
8 sobre manejo ¥ cahdad del agua, se ejecutan conforme a lo preyisto y se llevan O N 5L , "' “k‘ K
los registros . Q\ 3 3—@ M‘eg\,*&/‘ he T T t»'\&v\*c‘
El agua utiizada en 1a Bodega o5 potable, existe control diario def cloro residual v, Mo G KS o T (Qw YN )f’
9 N
se llevan registros. O q Crotmads ol PAeiv. 3L a \ 4 &L Yy \(\_r\a/ j.’a»«zﬁmuv&’
Cuenta con tanque de al de agua, co con “ Lo~ e Acade oA \a grds EXAN 1-a ¢
10 i f es de ysep;mn i para un dia O (*‘S (4)(“4—‘-5&&* s 3\&%\’Q_\ S o §L PR o o

=) manejo de los residuos liquidos dentro de (a Bodega no repra

ssenta riesgo der

mantenimismnto. (Resoluc!én 2184 de 2019)

1 ién para los prod: ni para las sup: en con éstos 1
ATEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES ,
92 Existe programa, procedimienios sobre manejo y disposicién e los residuocs 0 ?\3"\ L Q‘\‘SXA} LA D AR s e AR A.(;
sdlidos, se ejecutan conforme a Jo previsto y se llevan los reglstros. a ‘e > \p S (5'\ / §a~\2 Qend gvsi .
Existen t bien L] d para laj
13 |recoleccién interna de los residuos sélidos o basuras y no presentan riesgo pare _1
ta inacién det ali y def ambi
14 Son removidas las basuras can la fri } ia para evitgr én de|
olores, molestias sanitarias, proliferacién de plagas 1
Existe focal o i J inad ! para el | de!
log residuos solidos (Suand sefigerado de i158), advd thents ubidads,
15 |separados, |dentrﬁaxdo prcmeg'do {contra la liuvia y el libre acgeso de plagas,
animales domé { no y en perfecto estado de

—SESERVACIONES

W-\»\Av— Coum C0d XL g uehs M4 —Q‘Jw\\ 3@(,‘ AR =

ASPECTO AEVALUAR

Existe p yp imi ¥ para el para el

18 {control integrado de plagas con enfoque preventivo, se forme 3 lo O S\\(c..«-a - e \;—\(& NP I SRR i
previsto y se fievan los registros NL 2l e ’{éﬂ» 12/ Cover Bwmilond D

47 |No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas -( -

18 Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de controt “
integral de plagas ¢ rejiffas, trampas, cebos, efc.).

RIEZS
PUNTAJE

Y DESINFEC(

OBSERVACIONES

Exxste programa y procedimientos especificos para el estab

Jecimiento, para,

o R Ve afeelbadd Rlaw A_\nguUbv\{ijb

19 y de las areas de la Bodega, equipas, O
superﬁcies, manipuladores.
2 Se realtza insp y iddica de las i 4reas, O PO cotamdRw Coon pt’w&»f Pxes <l r"ﬁ‘S:}c‘:J.mvi
i rHGi w i ¥ yistr % 4 H
equipos, sup p ¥ s llevan los registros ~0 S ofrerloa  Plaa~da Save a2,
Se tienen los o de i ¥y
21 " N ) P
fichas empieoy O 2law ds D2 Lo Sin o pobov auin
Los p de limp infeccién utilizados se al en un sitio
22 adecuado venulado xdenthcadc protegxdo y bajo liave y| se encuentran A"‘
23 Se dispane de si! dos para la y di 6n de equipos |
utensilios




19ae5

PUNTAJE : — CBSERVACIONES

ITEM - ASPECTO AEVALUAR
La Bodega cuenta con ici itarios bien ubi en d
separados por género, en buen estado, en funcionamientn (lavamancs,
28 madotcs). dotades con los elementos para la higiene personal {jabdn /\
toallas k o secader eléctrico, papel i
con tapa, efc.) y se encuentran limpios
25 Son apropiades los avisos alusivos a la necesidad de Iavarse las manos después ){
de ir al bafico de ier cambio de actividad ya
PUNTME ESPERADO

PORCENTAJE %

Se realiza control y reconocimiento médice a i y i
26 |(certificado médico de aptitud para manipular alimentos), por lo menos 1 vez al l

afic y cuando se considere necesario por razones clinicas y epidemiclégicas.

Todos fos dos que i los ali flevan unif d do de
color claro y limplo y calzado cerrado de matenal resnstente e|impermeable y
estin dotados con los de p {gafas, guantes de

acero, chaquetas, botas, efc.) v los rmsmcs son de material sanitario,

27

28 ILos manipuladores y operatios no salen de Iz bodega con el uniforme 4 \

Los manipuladores se iavan y desinfectan fas manos (hasta el podo) cada vez

29 lque sea necesaric y cuando existe riesgo de contaminacion gruzada en las /‘ \
diferentes etapas del gmceso

=] b que i i utitiza malras para récubrir cabsllo,
30 |tapabocas y protectores de barba de forma ad y (de d

3] riesgo) v no wsa maquiliaie

4

31 [Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas

Los empleados RO comen o fuman en areas de proceso, gvitan practicas

. U PR

a2 tales como toser, escupit y no se obseryan sentados en
el pasto o andenes o on jugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse|
etc.
Los empleados que estan en conmdn directo con el di no pl
i en la piel o enf .\
24 Los visi con las practi de higiene y portan ia vestimenta vy
e o e 1
ASPECTO A EVALUA
Cuentan con i6n en ion en E 16 R
25 |bssicos de Buenas icas de y pra en 1
manipulacién de alimentes no mayor a 1 aflo.
Ex:swn un plan de itmeion d Yy p te en tpulacién de|
que al menos: logi: & y temas o W"‘ 3 \3"\“35 Qe D €2
38 |especificos acorde con la emp of proceso Sgico y af o pefio de O 3 :‘ R
los otc,, para el | nuevo y antiguo, se ejecutp conforme a lo QPP e ?\O\v\& Sl QW\\QVJ"O
prevlsto y se levan registras.
E.\dﬁt"n awqes aussvcs & Iz ohli jedad ¥ idad dat i e jas! 1
P ysu neia durante la ipulacion de jali
Conoceny plen los d tas practi
: : ; TOTAL PERSONAL MANIPULADOR
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

‘ 5 GBSERVACIO
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado, sin grietas |perforaciones o kz\, ,,-2 Cm Ui Dm IS D {.\439; Lo, é\—"&q A
33 ot o 8
oturas y tene fa inclinacln adscuada pata efectos de drenaje Q C\\ A G § U;*a & q\:ﬂ“o.\e_{

40  {lLos sifones estan equipados con rejillas adecuadas

Las paredes son de materlal resistente, de colores claros, no abgorbentes, fisas y

# de facil limp. 3% S8 timpias y en buen|estado

Las uniones entre las paredes y entre éstas y los pisos son redandeadas, y estén,
disefiadas de tal manera que evitan la acumulacion de poivo y suciedad

1
i
4
43 |Eltecho es de fich limpi i idn Y imiento y se limpio O &QQ\[‘\ = )(‘dho ("}‘V\S\‘rg’\*’-—dﬁg
4
4
1
i

42

No existe ovidencia do 2l idn de hongo y levmdurms,
i imi ial en techos o zonas altas
De contar con techos falsos [ dcble techos estos se encuentran construidos de
lisos, cuentan con agcesibilidad a la
camara supenor sus laminas no son de facil remocion y permiten realizar)
labores de limpieza y desinfeccion.
Las puertas y cortinas, e jimpias, en bupn estado, libres)

a5

de i6n o moho y bien

Las puertas se encuentran sin separacion entre ef borde inferior y el piso,

47 asegurando &l aislamiento con el exterior. {(Resolucion 2674 de 2013) |

Las ventanas que comunican al exterior estan provistas de mglia ant-insecto y
48 |los vidrios que estén ubicados en dreas de process cuentan cof la proteccidn en 1
caso de ruptura
tas areas se encuentra con adecuada luminacion en calidad e intensidad| 1

49| natural o artficial) -

Las B y jos son de seguridad, estdn p idas para evitar la P N 2 L. R " $i S G €
S0 inacion en caso de ruptura, estén en buen amdoyhmpx 3 G Se‘f;ﬂ,”ﬁ%‘i % Crteadin < ‘\‘a \ A

2 vertitacidn de la sala de proceso es adecuada y no afecta la calidad del

producto ni la comodidad de los operarios

Los equipos, wfici de con ali ‘mesas, bandas

estan fabricados con i i alusoy
52 lata corrosnén fibres de defectos Y gne/aas hsas ne no i
con pintura © Tal el ibles o i
taciles de limpiar y b i fai idad de i
53 [Todas las sup de con et al cumple can [as resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012
Los cuartos frios o los equipos de refri i6n estdn struidos de i ’ ]? \r\ { AQI \2
rasistentes, faciles de hmpmf (mperrneablcs se encuentran en buen estado y no AD G s ’("‘ el Q“e‘o ‘ Lo
54 v con > de precision de facit O aviran P lan de
lectura desde el exterior, con ef sensor ubicado de forma tal que indique la €A U \& €€ '\(A\Q IR e P
temperatura promedio del cuarto y se registra dicha temperatura (&Y \ & M( Qw‘\o

PUNTALIE ESPERADO PORCENTAJE %
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Existen procedimientos y registios escritos para controf de calidad de materias LS T- Q\_,.A_v\’\\f\ A Grobaria lot VG- Pl o
55 |primas e insumos, donde se sefialen esp i de calidad jci de O \
* w 4
conservacion, rechazos). R SR Y Q\ \ Sk\w\é;«\*g R
Las ias primas @ | estan dos de idad ajla dad
86 |sanitaria vigente, estin dentro de su vida Gtil y las de P ,/i
evitan la contarminacion y prolifaracién microbiana.
57 Previo at usc las primas @ i soh inspeccionados y a ‘
fos de calidad J 3
Las materias primas son ccnservadas y usadas en las id:
§8 porcada, ol ysa ipul de manera que 1
minimiza el riesgo de contnmmacxén
N ies primas e i se en ,‘

¢ |Se llevan control de enfrada, salida y rotacién de los productos.

sin dafio fisico o deterioro, 1

62 |2 lento _del se realiza en d \
dad, de aire) v se llevan registros 1
I EI aimacenamiente del producto se realiza en un sitio que rpine requisitos| ,‘
sanitarios, exclusivamente destinado pata este propésito
I R B o Mo 2rsde SAALSrn RLTiE A2 ERtm (o
pilas, pai P F es y del
pisc. wleck” o faveday Cooy anedealef
Las frutas y verds ' se

PUNTAJE ESPERADD

El p | transp los hicul
66 (Ux:encla de conduccidn \ngente Seguro Qbligatorio de Accidentes de Transito .
(SOAT), tarjeta de propiedad, revision técnico - mecénica cuando gplique)
&7 El vehicut dor de alt leva en su exterior, en forma clara | 1
visible 1 leyenda “Transporte de Alimentos”
Los veh peseen ble vigente por la
68 lautoridad competente por acta que hace constar las condiciones sanitarias del "
mismo,
TOTAL REQUISITOS AIGIENICOS i
PUNTAJE DBIENIDD 472

Instrumentos de medicién, se gjecuta conforme a lo previsto y se Hevan registros

Existen manuales de procedimiento para senvicio y mantenimiento (preventive | D Se et wAN‘}\V\ Q \‘? Q}& \o 4 ch—os
s O N N
comectivo) de equipos, se ejecuta confonme a lo previsto y se llevan registros. \Q -{‘h‘yﬁ Q\st_‘bmt‘ DTQ
7 Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracién de equipos e O o k@ﬂ (—&{ \v-k'\'QS o G L A=y ForeR =i ve A &‘\1&

sola g i &

Se cuenta con los s

por iote de {os p
7 comespondlentes al programa.

.‘

TRTAL ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO PORGENTAJE % '3 3, 33.
e T T L VR CACION BOGUNERT, ' T

TEM ASH A UAR PUNTAJE CBS RVAC ON

12 La Bodega cuenta con el io © acta de inspeccign con C: Y y

Favorable - INVIMA

73 |Existen manuales y registros rafarentas a a Salud y seguridad en el Trabajo [®) I\‘ > 58 e~d ;AQ"\\,:Q\\” ?;C = \34\*03

74 Cuenta con registros de entrega de la dotacion al personal manipulador de 1

77 |alimentos

: TOTAL: VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % Ce, L7
T T Vil CONPRA DE ALIMENTOS T T
QA AR . PUNTAJE o] ACT S
75 |Losali o ponden con el ciclc de menﬁs‘r l " ]
; TOTAL: COMPRA DE ALIMENTOS.

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE DETENIDO 4

O\\qv\p\—c\k KT u&&\ *a(w‘(_ﬁ C&L‘C V\—k‘qx.ﬁ#ﬂq $2 e~y ud,Q».,\\\ A plo C.smk:\mi&ad

PORCENTAJE %

ye dada oo kechos Sawnel

o il eane anio \apenma e dveads @3

O'L_Q—\QM‘{ Got Sem wo W‘h\" Con \> o APlbanit

dog \a—cwéxéa«; es 3. PP
Aal f\ﬁw\ &i SB\N,QSM \&v\‘:\:@

¥ foveedel al alisdemiend® Qi o\ 0Bty

oo Cen 1eS ot

R

pode. & Ao
N

25 V"G;  Oould CQ‘EQ\\Q

Atendido por:
Conlo cnges- 7. Mo Padem =
Atendido por: Cargo:
am———
| Realizada por: Cargo:
Realizada por: Cargo:

Tdei \!2\;* r S (s WS
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestion de Calidad

Proceso Misional Alimentacién y
Nutricién

’

AS DEL VALLE

®

b Formato Registro Fotografico Bodega / Acompaiiamiento a ruta /

Plantas
Alimentos Saludables del Valle S.A.S. - . Fecha de vigencia: . .
Cadigo: AN-FO-018 Versién: 06 04/02/2025 Pagina 1 de 1
FECHA: 2025-10-29
BODEGA: X | RUTA: PLANTA:

LUGAR: Carrera 14#19-45.

Bodega Socorro

29 oct 2025 8:47-16 a.m.
6.47339798N 73.25964459W

Cra. 14 #19-69, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 1 Fachada Bodega SoTorro

J l G i
29 oct 2025 8:57:52 a.m.
6.47341143N 73.25977396W
Cra. 14 #19-37, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

29 oct 2025 8:57:04 a.m.
6.47341975N 73.25876997W
Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 5 Materia prima (Fruve

1 a.nﬁ.

29 oct 2025 9:0
6.47341074N 73.25975252W
Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No.
suciedad

2 No-conformidad techo con

2‘5 oct 2025 8:49:32 a.m.
6.47342161N 73.25949995W

Cra. 14 #19-56, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 4 Limpieza y desinfeccion (Bafios)

29 oct 2025 5:45:22 p.m.
6.47348471N 73.25979317W
Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 6 Almacenamiento de Rl

o
ce



4 C! C!\ %\;

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
4 PROCESO |MISIONAL. PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
% FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION BODEGA DE ALMACENAMIENTO
M«'&m Squgilb-lﬂvﬁ:» \Iﬁlu'sEA 5 Cédigo: PDAE-F-043-B I Version: 03 | Fecha de emisién: 19/09/2024 Ipagina 1de3

FORMATO VISITA VERIFICACION BODEGA DE ALMACENAMIENTO

Operador: (/OA\SDYClO 82 - .famla nctél ETC: GOBERNACION DE SANTANDER ICiudadl Municipio I .garéo&‘q
Direccién: g & via &trbosz ,va{ma,\% v_-Sam/v( £oScq|Fecha Visita: 29 -to - 2025

No Contrato / Convenio: (&), FeC NTE. B2 58064 Hora inicio: [ IS0 amn ]Hora de terminacion: l 1400

No de visita -2- Nombre y cargo de quien realiza [a visita:

Nomb: 0, i [t it

o e ladekico - darol_Yesth Molna Alexse Quintero - nterventora de campd

Objeto de la visita: Veril ‘J" del imi de los 1 i éeni inistrativos y las obligaci del No. Cot.PCcC- NTR B258064

l PORCENTAJE %

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 61
: B ; S ; . De 65%-89,9% CONFORME CON
RANGQS DE CAUF]CAC’éN e ’ Der ? ! 8 OBSERVACION

CONCEPTO FINAL |

Ests ubicada en un lugar alejado de focos de idad o inacién y sus 6"0(6‘ alfede 04 del gdificto de la Bod =g
accesos y alrededores se encuentran limpios (maleza, oajetos en desuso,
1 jento de agua, y en buen estado de 0 Con malera - TU‘}?I" on &5050 (va C“’B en areg R[‘CJIL
1.1y 1.3 del artfculo 6, Resolucién 2674 de 2013) Sk
2 La edi 6ny el i de la Bodega no pone en riesgo la salud |
dela i 1 1.2 del articulo 6, Resolugién 2674 de 2013) i
La edificacién esta disefiada y construida de manera que protege los ambientes de
a almacenamiento y evita entrada de polvo, lluvia e ingreso de, plagas y animales] i
ésticos u otros i tes 2.1 y 2.7 del articulo 6, Resolucién N
2674 de 2013)
La edificacién estd construida en proceso secuencial (reception insumos hastal
i de pl y ex:s1e una adecuada separacidn fisica de
4 N . N
aquellas dreas donde se realizan op de|ser i
evitan la contaminacién cruzada y se i
5 La edificacién y sus msta!acmnes estan construidas de manera que facilite las)
p i de li i6n y control de plagas. i
5 Las &reas estan P de Iquier tipo de lvivienda y no son
utilizadas como dormitorio. !
7 Existe un sitio do e higiénico para el de ali y de] i
los empleados (érea soual)

TOTAL INSTALACIONES FISICAS ¥ SANlTARIAS

. SPECTO A EVALUA . e o . : |

Existe  programa, procedimientos, analisis  (fisicoquimicos y NO “e exvidencia Pf@(&ma \906(6 ma V‘MP \1 (.Lt o ad
8 microbiolégicos) sobre manejo y calidad del agua, se ejecutan conforme a o d

lo previsto y se llevan los registros f' q (qu

El agua utilizada en la Bodega es potable, existe contrpl diario del cloro Ne se w:dmc;an fﬁj el de tontrol diaria de
residual y se llevan registros. [0} lc)’fD ﬂe&: al\}a,

Cuenta con tanque de almacenamiento de agua,| construido con
materiales resistentes, identificado, estad protegido, es de capacidad

suficiente para un dia de trabajo, se limpia y desinfecta periodicamente y 1
se llevan registros

El manejo de los residuos liquidos dentro de la Bodega no representa
11 |resgo de contaminacién para los productos ni para las superficies en| i ———
contacto can éstos -

Existe programa, procedimientos sobre manejo y disposicion de Ioé nNo ‘55 a{(gnopa Pro\?ga mo e maﬂgu ‘i ' ,5'505,&-

12 |residuos sdlidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los|
registros 0 ‘QP U’VE los Residvos ,_‘;DITC/D-S
Existen suficientes, adecuados, bien ubicados e identificados recipientes

13 |para la recoleccién intena de los residuos sélidos o basuras y no ]
presentan riesgo para la contaminacion del alimento y del ambiente

14 Son removidas las basuras con la frecuencia necesaria para evitar| '

generacion de olores, molestias sanitarias, proliferacion de plagas

Existe Tocal ¢ saacion destnada exclusivamente para el deposto

temporal de los residuos sblidos (cuarto refrigerade de requerirse},
adecuadamente ubicado, separados, identificado, protegido (contra la f
lluvia y el libre acceso de plagas, animales domésticps y personal no
autorizado) y en perfecto estado de mantenimiento. (Resolucion 2184 de —
019

15

Existe programa y procedimientos especificos para e establecimiento,
16 |para el control integrado de plagas con enfoque preventivo, se ejecutan O
conforme a lo previsto y se llevan los registros

17  |No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas {
Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, tomo medidas de
18 |control integral de plagas (electrocutadores, rejillas, caladeras, trampas,
cebos,

Exxste programa y procedxmnentos especrfcos para & éstablecimiento, N@ S ficrenClg {’( h et '
19 |para limpieza y desinfeccién de las diferentes dreas de la Bodega, [v; e W Dj"ama Af m{’ ¢ ¥ AQSH)F(’.-
equipos, superficies, maniputadores. CEn en
Se realiza inspeccion, limpieza y desinfeccion periédica de las diferentes No Se QUi d{nc@(\ fﬁjhjﬁv\? DL(Z Ia ], p,gw o
20 |areas, equipos, superficies, utensilios, manipuladores| y se llevan los 9]
registros aeS\nTECCICY‘
Se tienen claramente definidos los productos de limpieza y desinfeccion| (7] NO Le &fc&w can Ft OhclS' Tecnieas

2 utilizados: fichas técnicas, concentraciones, empleo y pefiodicidad.

Los productos de limpieza y desinfeccion utilizados sejalmacenan en un
22 |sitic adecuado, ventilado, identificado, protegido ybajo llave y se \
encuentran debidamente rotulados, organizados y clasificados

Se dispone de sistemas adecuados para la limpieza y desinfeccién de

= ipos y utensilios

La Bodega cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad
suficiente, separados por género, en buen estado, €n funcionamiento 1
24 |(lavamanos, inodoros), dotados con los elementos| para [a higiene
personal (jabon desinfectante, toallas desechables o secador eléctrico,
papel higiénico, caneca con tapa, etc.) y se encuentran limpios




14940

Son apropiados los avisos alusivos a la necesidad de lavafse las manos
25 |después de ir al bafio o de cualquier cambio de actividad ya précticas t
hxlémcas

FOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE % Gl it

Se realiza control y reconocimiento médico a manipuladores y operarias
26 (certificado médico de aptitud para manipular alimentos), por 1o menos 1 vez al ]
afio y cuando se considere necesario por razones clinicas y epidemioldgicas.

Todos los que mani los ali flevan unif do de Se i 0(8() aa perso i ’ man & Iaa’o.f £in BO"‘Q_S
27 color clara y limpio y calzado cerrado de material resistente e impermeable y estdn C[ M )

dotados con los elementas de proteccion requeridos (gafas, guantes de acero, O Konaiu' ﬁe(af [ v FD
chagquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.

28  |Los manipuladores y operarios no safen de fa bodega con el uniforme 1
Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que

29 |sea necesario y cuando existe riesgo de contaminacién cruzada en fas diferentes 1
etapas del proceso
El que ipula ali utitiza mallas para recubrir cabello, tapabocas

30 |y protectores de barba de forma adecuada y permanente (de acuprdo al riesgo) y ]

no usa maquillaje

31 |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas {

Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, pvitan précticas
32 i tales como , toser, escupir y no se observapn sentados en el [
pasto o andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda confaminarse etc.

{os empleados que estan en contacto directo con el p p, no pr f
en la piel o iosa

con las [ i de higiene y portanilla vestimenta y i
ink por la empresa

33

2 Los /

Cuentan con itacién en ion en i itaria, principios basicos

35 |de Buenas practicas de y icas higiénicas en manipulacion de [}
alimentos no mayor a 1 aflo. \
Exlsten un plan de itaci d y p en i i6n de
que al menos: ia, duracién, cronpgrama y temas: No Se W‘A ena a ﬂ’a n 04’ Cﬂ/ﬂ CI'LQC'DF
36 |especificos acorde con la emp: , el proceso ico y al dé o de los: O

operarios, etc., para el personal nuevo y antiguo, se ejecuta conforme a lo previsto
y se llevan registros.

Existen avisos alusivos a la i y idad del irmi de las
précticas higiénicas y su observancia durante la manipulacién de alimentos

37

38 |Conoceny los mani| las icas higiéni ! L
T T TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE ESPERADO 12 PUNTAJE OBTENIDO 1] PORCENTAJE % BY.C27-

TEM:
38 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado, sin grietas | perforaciones o N
roturas y tiene la inclinacion adecuada para efectos de drenaje
40 |Los sifones estan equipados con rejillas adecuadas i /
41 Las paredes son de matena[ resistente, de colores claros, no absorbentes, lisas y|
de facil impi y se an limpias y en buen gstado L
a2 Las uniones entre las paredes y entre éstas y los pisos son redopdeadas, y estan '
disediadas de tal manera que evitan la acumulacion de polvo y sugiedad

43 |Eltecho es de facil limpi i ion y imiento y se limpio \ /
No exxste evidencia de condensaci6n, formacion de hongo y levaduras, ' /

“4 p superficial en techos o zonas altas
De coniar con techos falsos o doble techos estes se encuentran construidos de

e imper lisos, cuentan con idad a la ]
superior, sus Iémmas no son de ficil remocién y permiten realizar labores de
limpieza y desinfeccién.

46 Las ventanas, puertas y cortinas, se encuentran limpias, en buen estado, libres de i
corrosién o meho y bien ubicadas

& Las puertas se encuentran sin separacién entre el borde inferior y el piso,
asegurando e! aislamiento con el exterior. (Resolucién 2674 de 2013) '
Las ventanas que comunican al exterior estan provistas de malia anti-insecto y los|

48  |vidrios que estén ubicados en 4reas de proceso cuentan con 1a proteccién en caso ]
de ruptura

49 l.as areas se tra con fluminacion en calidad e intensidad (natural i
o artificiaf)

50 Las lémparas y accesorios son de seguridad, estan protegidas para evitar la 1

i6n en caso de ruptura, estan en buen estado y limpias
51 La ventilacion de la sala de proceso es adecuada y no afecta la calidad del

producto ni la comadidad de los operarios

ASPECTO A EVALUAI

Lo S e
Los equipos, superficles de contacto con a!imentos (mesas, bandas
ilios estan i IS con alusoya

y
52 |la corrostén hbres de devectos y grletas fisas, no absorbentes o recubiertas con i
pintura o P o desf bles, faciles
de limpiar y desi f i la i idad de los
53 Todas las superficies de contacto con el alimentos cumple con ias resoluciones 1

683, 4142 y 4143 de 2012

Los cuartos frios o los equipos de refrigeracion estén construidos de materiales
resistentes, faciles de limpiar, lmpermeables se encuentran en|buen estado y no
54 y eq con o de precision de facil I
Iectura desde el exterior, con el sensor ubicade de forma tal que indique ia:
temperatura promedio del cuarto y se registra dicha temperatura

PUNTAJE ESPERADO

Existen procedimientos y registros escritos para control de cahdad de materiasi N

55 |primas e insumos, donde se seftalen especificaciones de calidgd (condiciones de 0 . J N J
conservacién, rechazos). tonvo!f e Cq/, dc{d e m dkl/a f/iﬂ’ 2

Las materias primas e insumos estan lados de i a fa normatividad

56 |sanitaria vrgeme estén dentro de su vlda atil y las condiciones de recepcién evitan ]
a . yp jar

57 Previo al uso las materias primas e i son inspecci Sy dos a los }
controles de calidad establecidos.
Las materias primas son conservadas y usadas en las condiciopes requeridas por| {

58 jcadap dad) y se i de manera que minimiza el

riesgo de mntammacubn




70000

Las ' primas e i se en i sanitarias {
en 4reas i i i d;

59

Se llevan control de entrada, salida y rotacién de los productos,

62 El i del pi se realiza en icior) di d:
dad, circulacién de aire) y se llevan registros

63 El almacenam:emo del producto se realiza en un sitio que relne
inado para este propésil |
64 £l i de los p se realiza er estibas o pilas, i
sobre paiés apropi: con d de las paredes y del piso.

Las frutas y verd se sin dafo fisico o|deterioro. !

El personal transportador pi del
66 (Licencia de conduccién vigente, Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito ]
(SOAT), tarjeta de propiedad, revisién técnico - mecanica cuando gplique)

67 Ef vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en forma clara y visible P
1a leyenda "Transparte de Alimentos”
o
Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitidol por la autoridad t —a

68 . o . -
competente por acta que hace constar las condiciones sanitarias del mismo. /

gg |Existen manuales de procedimiento para servicie y mantenimiento (preventivo y o No Sz éhd mﬁla mﬂ ﬂi)a S
correctivo) de equipos, se ejecuta conforme a lo previsto y se llevan registros. Serndo y mtfﬂ’ldﬂl mi m“'l'\')
70 |Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracién| de equipos e Io) No e e dﬁﬂc ia pfof:fﬂ( ma o ca/:é rd clor e 5?" o
instrumentos de medicién, se ejecuta conforme a lo previsto y se llevan registros
7 Se cuenta con los resultados microbiolégicos por lote de los produgtos )
correspondremes al programa

72 La Bodega cuenta con el o acta de insp
Favorable - INVIMA }
= .
73 |Existen manuales y registros referentes a la Salud y seguridad en ¢l Trabajo O Ng rﬁa;’g‘dw a lfij‘h'DS o \Sa/\)d 9 5!\70(56’14 d t0n &’
i

Cuenta con registros de entrega de la dotacién al personal jmanipufador de !
anmentos 4

TOTAL VERIFICACION DOCUMENTAL

P ESPERADD llllllllllpwwwmmolllllllrmmwm

. COMPRA DE ¢ UMENTOS

74

Yorani e visdo dre mleNeﬂ-loﬂu Se am/mafan ?aleﬂDWS, M/rj como c»no/fc;oﬂ'ﬁ‘ externas e Favoreaa
la ProhFeracidr de veolores, avsepcsa| de obwmenfacion (Plan de coneamientO, Pin & copactacion)
inensdencic de  Procedmientos y fegusiroy fara nt S de cqiiolad  fa lFu e manvaleS de g
tenimiento  ProventvO v correch W, gusencr ofe ﬂraqran'm( de (ul brercor dp eqv PoS a9 coms be
i Plementaugen Je fedqistom en matens e oqunded o calvd e e Prabajo, sokmas o ewmedene
v
Pegsopal  sip dD%lanon plefa ( boas),
BSERVAL B LA B
> Purqof HendonadO en__el| acla, 06 a/@,c»/a o _magona_de las opcractones de la
gmlgésa'f wavalmere,  sc. eacleatrd _en __on |otc aledaio” a la__bodeqad ' alwmerfoss

bl pabzd  Se  encoenk d_en| Eveeimienfo _ya  que han pardd S  dias
Wacanear o zona Y€l _maconeo  sc. walza _mendvalmerde -
/

Pt

rge:

~
“Ja V esilh, Mowa Nelandio. "" / eidinador /!031&4@.
Atendido por: — / Firma: /.V// / Cargo: -// /

Realizada por: Firma: Cargo:

' Alexsa Qumjerv Ewgn ' Alexsa Quindeco ihenertora ok lampo
e //‘ — - / = e / P
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
. . . Proceso Misional Alimentacion y
Sistema de Gestion de Calidad Nutricion
' Formato Registro Fotografico Bodega / Acomparfiamiento a ruta /
s DELVALLE . T o dovigar
imentos Saludables def Valle S.A.S. . . ecnha dae vigencia: L
Cédigo: AN-FO-018 Version: 06 04/02/2025 Pagina1de1

FECHA: 29-10-2025

BODEGA: Bodega Barbosa l RUTA: NA PLANTA: NA

LUGAR: Bodega Barbosa

5

2025 9:52:45 a. m.

29 oct
5.9817452N 73.5968659W
Barbosa

Santander

29 oct 2025 9:55:09 a. m.
5.98173708N 73.59710227W
Barbosa

Santander .
Imagen No. 1 Fachada de la Bog,ega Imagen No. 2 Instalaciones fisicas de la
Bodega

29 oct 2025 102621 a. m.
5.98183639N 73.50694067W
Barbosa

29 oct 2025 10:58:21 a. m.
5.98174643N 73.5968882W
Barbosa

Santander
Imagen No. 4 Limpiezay desinfeccion

Santander

o B '4. E . }
29 0ct202511:28:56a. m. &
98170948N 73.50704498W

Barbosa

Santander

-

Barbosa
Santander

Imagen No. 05 Materia prima Imagen No. 06 Almacenamiento de producto




2000

CONSORGIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




100063

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
3 PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
ASEEL VALLE FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION BODEGA DE ALMACENAMIENTO
s St e Rl .45, Codigo: PDAE-F-043-B i Versién: 03 Fecha de emisién: 19/09/2024 ‘pégina ide3
FORMATO VISITA VERIFICACION BODEGA DE ALMACENAMIENTO
Operador: CONSORCIO 82-M SANTANDER ETC: GOBERNACION DE SANTANDER Ciudad/ Municipio ‘ CAPITANEJO
Direcci6n: Bodega Capitanejo CARRERA 4 #7 - 102 Fecha Visita: 31/10/2025
No Contrato / Convenio: CO1.PCCNTR.8258066 Hora inicio: 08:00 AM lHora de terminacion: ’ 11:50 AM
No de visita: 2 Nombre y cargo de quien realiza la visita: ALBERTO LUIS VERGARA MACEA - INTERVENTOR DE CAMPO
Nombre y cargo de quien atiende la visita: JEFERSSON ANDRES ANGARITA
HERNANDEZ - SUPERVISOR DE BODEGA

Obijeto de la visita: Veri ion del [imi de los li i i ini: i y las obligaci del No. CO1.PCCNTR.8258066

PUNTAJE ESPERADO ] 75 PUNTAJE OBTENIDO 61 ! PORCENTAJE % 81,33 %
: T T o . - -+ De 65%-89,9% CONFORME CON
'RANGOS DE CALIFICACION - . b : : . 71 OBSERVACION

CONCEPTO FINAL CONFORME CON OBSERVACION

Est4 ubicada en un lugar alejado de focos de insalubridad o contaminacion y sus)
accesos y alrededores se encuentran fimpios (maleza, ob)et s en desuso, 1

de agua, y en buen estado de
1.1y 1.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013)

La edi i6n y el i ji de 1a Bodega no pone en riesgo la salud vy
bienestar de la comunidad. (numeral 1.2 dei articulo 6, Resolucién 2674 de 2013)

L.a edi i6n esta di ¥ €C ida de manera que protege igs ambientes de|
almacenamtemo y evita entrada de polvo, lluvia e ingreso de plagas y animales| 1

icos u otros i 2.1 y 2.7 del articulp 6, Resolucién|
2674 de 2013)

La edifi cac!(m est4 construida en proceso secuencial (recepcion|insumos hasta
4 de p y extste una adecuada separacién fisica dej 1
aquellas areas donde se realizan i de sef] c i

evitan la contaminacién cruzada y se

5 La edlf cacion y sus mstalacnones estan construidas de manerajque facilite las o PISOS DE TODAS LAS AREAS PRESENTAN DESNIVEL, CON BALDOSAS AGRIETADAS
p de i iGn y control de plagas. Y REPARCHADAS RUSTICAMENTE.
5 Las dreas estén D de ier tipo de vivienda y no son 1
como dormiterio.
7 Existe un sitio adecuado e higiénico para el de ati y de] 1

los empleados (érea somal)

Existe programa, proced:mlentos andlisis {fisicgquimicos i SE LLEVAN REGISTROS EN FORMATO IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82-M
8 |microbioldgicos) sobre manejo y calidad del agua, se ejecutan conforme & (] SANTANDER, SIN ESTAR AUTORIZADO “PLAN DE SANEAMIENTO BASICO" DEL OPERADOR.
lo previsto y se llevan los registros

El agua utilizada en la Bodega es potable, existe control diario det cloro 1
residual y se ilevan registros.

Cuenta con tanque de almacenamiento de agua, construido con
materiales resistentes, identificado, estd protegido, es e capacidad 1
suficiente para un dia de trabajo, se limpia y desinfecta periédicamente Y|
se llevan registros

10

o representa

El manejo de !os res:ducs liquidos dentro de la Bodega C
‘uperﬁcies en 1

11 |resgo de contaminacién para los productos ni para las
contacto con éstos

Existe programa, procedlmlentos sobre manejo y dlsposmién de los SE LLEVAN REGISTROS EN FORMATO IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82-M
12 |residuos sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto yise llevan los 0 SANTANDER, SIN ESTAR AUTORIZADO "PLAN DE SANEAMIENTO BASICO™ DEL. OPERADOR.
registros

Existen suficientes, adecuados, bien ubicados e identificados recipientes|
13 |para la recoleccién intema de los residuos sélidos o basuras y no 1
presentan riesgo para la contaminacion del alimento y del ambiente

Son removidas las basuras con la frecuencia necesaria para evitar|

14 generacién de olores, molestias sanitarias, proliferacién de plagas 1
Existe local o instalacion destinada exclusivamente para el deposito)
temporal de los residuos solidos (cuarto refrigerado de requerirse),

15 adecuadamente ubicado, separados, identificado, protegide (contra la 1

lluvia y el libre acceso de plagas, animales domésticos y personal no
autorizado) y en perfecto estado de mantenimiento. (Resolucién 2184 de|
2019

SE LLEVAN REGISTROS EN FORMATO IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82-M

Existe programa y procedimientos especificos para el establecimiento,
SANTANDER, SIN ESTAR AUTORIZADO “PLAN DE SANEAMIENTO BASICO" DEL OPERADOR.

16 |para el control integrado de plagas con enfoque preventivp, se ejecutan [
conforme a lo previsto y se [levan los registros

17  |No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas 1
Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de,

18 |{control integral de plagas (electrocutadores, rejillas, coladeras, trampas, 1
cebos, etc.

SE LLEVAN REGISTROS EN FORMATO IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82-M

Ex:ste programa y procedlmtentos espectfccs para el establecimiento,

19 |para limpieza y desinfeccién de las diferentes 4reas de la Bodega, o SANTANDER, SIN ESTAR AUTORIZADO “PLAN DE SANEAMIENTO BASICO" DEL OPERADOR.
equipos, superficies, manipuladores.
Se realiza inspeccién, limpieza y desinfeccién periddica de| las diferentes| SE LLEVAN REGISTROS EN FORMATO IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82-M
20 |areas, equipos, superficies, utensilios, manipuladores y se llevan los 0 SANTANDER, SIN ESTAR AUTORIZADO "PLAN DE SANEAMIENTO BASICO" DEL OPERADOR.
registros
y . _—— . N NO TIENEN DOCUMENTO ESCRITO O DIGITAL DEL. PROGRAMA DE LIMPIEZA Y
1 |Se tienen claramente definidos los productos de limpieza  desinfeccion 0 DESINFECCION; COMO TAMPOCO TIENEN LOS ANEXOS DE LOS PRODUCTOS A UTILIZAR:
utilizados: fichas técnicas, concentraciones, empleo y periodicidad. FICHAS TECNICAS , CONCENTRACIONES, EMPLEO Y PERIODICIDAD.
Los productos de limpleza y desinfeccion utiizados se ainjacenan en un SE OBSERVA DETERGENTE REEMPACADO, SIN CONSERVAR EL ETIQUETADO ORIGINAL DEL
22 Isitio adecuado, ventilado, identificado, protegido y bajo ltave y se 1] PRODUCTO. *

encuentran debidamente rotulados, organizados y clasificadps

23 Se dispone de sistemas adecuados para la limpieza y desinfeccién de 1 //
equipos y utensilios
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La Bodega cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad
suficiente, separados por género, en buen estado, en funcionamiento
(lavamanos, inodoros), dotados con los elementos para la hjgiene personal
(jabon desinfectante, toallas desechables o secador gléctrico, papel
higiénico, caneca con tapa, etc.) y se encuentran limpios

Son apropiados los avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos|
después de ir al baio o de cualquier cambio de actividad ya précticas|
hngnenxcas

Se realiza control y reconocimiento médico a manipuladofes y operarios]
26 (certificado médico de aptitud para manipular alimentos), por lo| menos 1 vez al] 1
aflo y cuando se considere necesario por razones clinicas y epidemioiégicas.

Todos los que i fos ali llevan uniforme adecuado de)
color claro y fimpio y calzado cerrado de material resistente e impprmeable y estén|

dotados con los de pr requeridos (gafas, gyantes de acero, 1
chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.

27

28 |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme 1

Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el cogo) cada vez que
29 |sea necesario y cuando existe riesgo de contaminacion cruzadaien las diferentes| 1
etapas del proceso
Elp [ que ipula ali utiliza mallas para recubrir cabetlic, tapabocas|
30 |y protectores de barba de forma adecuada y permanente (de aciterdo at riesgo) v| 1
no usa maquiliaje

31 Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con uftas contas 1

Los empleadus no comen o fuman en 4reas de proceso,|evitan précticas|
32 icas tales como toser, escupir y no se observan sentados en el 1
pasto o andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse etc.

23 Los empleados que estan en oontacto directo con el producto, no presentan| 1
afecciones en {a piel o enfer
Los visi | con las practi de higlene y portan|la vestimenta y

34 i6 d por la 1

Cuentan con itacidén en i6n en i6n sanitari incipios basicos
35 |de Buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos no mayor a 1 afto.

Existen un plan de itacié i Y per ! en i ion del NO TIENEN DOCUMENTO ESCRITO O DIGITAL DEL PLAN DE CAPACITACION; SIN EMBARGO,
li que al menos: 6n, crop y temas SE LLEVAN REGISTROS EN FORMATO IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82M
36 |especificos acorde con la emp el proceso égico y al o de los, 0 SANTANDER.

operarios, etc., para el personal nuevo y antiguo, se ejecuta conforme a lo previsto
y se llevan registros.

a7 Existen avisos alusivos a 1a obli iedad y idad del i de las| 1
practicas higiénicas y su observancia durante la manipulacion de glimentos
es las préacti igiéni b ]

38 [Conoceny len fos

39 Los pisos se encuentran hmptos en buen estado, sin gnetas (perforaciones o 0 PISOS DE TODAS LAS AREAS PRESENTAN DESNIVEL, CON BALDOSAS AGRlETADAS Y
roturas y tiene la inclinacién adecuada para efectos de drenaje REPARCHADAS RUSTICAMENTE.
40 |Los sifones estan equipados con rejillas adecuadas 1
4 Las paredes son de matenal resistente, de colores claros, no absorbentes, lisas 1
de facil limpi y i6n, se fimpias y en buen estado
4z |las uniones entre las paredes y entre éstas  l0s pisos son reddndeadas, y estan| o UNIONES ENTRE PARED-PARED ESTAN DISENADAS EN FORMA DE ANGULO RECTO.
disefiadas de tal manera que evitan la i6n de polvo y suciedad
43 |E!techo es de facil limpi [¢ i6ny irmi yse limpio 1
a“ No existe i de i6 i6n de hongo y levaduras, 1
desprendimiento superficial en techos o zonas altas
De comar con techos falsos o doble techos estos se encuentrm construidos de| TECHOS FALSOS CUENTAN CON ACCESO A CAMARA SUPERIOR, PERO NO CUENTAN CON
& lisos, cuentan con i 2 1a camaral o PLATAFORMA (ESCALERA O A’NDAMlO) QUE PERMITA ALCANZAR EL PUNTO DE ACCESO
superior, sus fdminas no son de facil remocién y permiten realizar labores de PARA REALIZAR LA INSPECCION.
limpieza y desinfeccién.
46 Las ventanas, puertas y cortinas, se encuentran limpias, en buen estado, libres de 1
corrosi6n o moho y bien ubicadas
47 Las puertas se encuentran sin separacion entre el borde inferior y, el piso, 1
do el i con el exterior. (Resolucion 2674 de 2013)
Las ventanas que comunican al exterior est4n provistas de mailg anti-insecto y los
48  jvidrios que est&n ubicados en 4reas de proceso cuentan con ia groteccién en caso 1
de ruptura
43 Las 4reas se encuentra con adecuada iluminacién en calidad e idad (natural 1
o artificial)
50 Las lamparas y accesorios son de seguridad, estén protegidps para evitar (a] 1
contaminacién en caso de ruptura, estan en buen estado y limpias
51 La ventilacién de la sala de proceso es adecuada y no afecta la calidad def 1
p nila de [os operari
Los equipos, superficies de con i bandas|
transportadoras) y ilios estan icados con i alusoya
52 |la corrosién, hbres de defectos y gneias lisas, no absomentes o recubiertas con| 1
pintura o p <] faciles|
de limpiar y desi g { fa idad de los
53 Todas las superficies de con e ali cumple con las resoluciones 1
683, 4142y 4143 de 2012
Los cuartos frfos o los equipos de refrigeracion estan construidos de materiales|
resistentes, faciles de limpiar, impermeames se encuentran en|buen estade y noj
54 y con de ision de faci 1
lectura desde el exterior, con e! sensor ubicado de forma tp! que indique la
temperatura promedlo del cuarto y se regkslra dicha temperatura

Existen prucedlmtentos y registros escritos para control de cqhdad de materias|
primas e insumos, donde se seffalen especificaciones de calidad (condiciones del
conservacién, rechazos).
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Las primas e i estén de ia atlvidad
56 [sanitaria vlgente esmn demru de su vtda @il y tas condiclones de| recapcion evitan|. E]
la¢ y
&7 Previo al uso las primas e son Inst ales 1
les de calidad dos
Las materias primas son conservadas y usadas en las condiciones requeridas por]
58 |cadap y s& mani de manara que minimiza el 1
riesgo de oontamlnacxén
{Las primas g i sg @imacenan en
53 en éreas independi y dabi o 1 /

61 |Se ievan control de entrada, salida y rotacién de los productos.

1
62 El del prodi se realiza en 1
de aire) y se llevan registros
63 El aimacenamiento del producto se resfiza en un sitio queiredne requisitos| 4
sanitarios, exclust destinado para este
5 5] ianto de las ¢ s 88 realiza ardenadar , an astibas o pilas, 1
sobre pa!és apropiados con. D de las y del piso.
65 jlLas frutas y verd: se sin dafio fisico p deterioro. 1

El los i

&6 (L:cencla de conducclén vigents, Seguro Obhgatono de Accidgntes de Trénsito) 1
(SOAT), tajeta de propledad, revisién técnice - mecénica cuanda aplique)

67 El vehicul de fieva en su exterior, en fofma clara y visible 1
la leyenda "Transporte de Alimentos”

63 Los poseen 1z ble vigente emitidp por la autoridad 1

competente nor acta que hace constar las condiciones sanitarise gat mismo.

ASECURAMENTO ¥ CONTROL T L)

TATI AR

N NG SE EVIDENCIA MANUALES DE PROCEDIMIENTO PARA MANTENIMIENTO PREVENTIVO O
Existen manuales de procedimiento para servicio y mantenimiento (preventivo y|
68 correctivo) de equipos, se ejecuta conforme a lo previsto y se lievan registros. 0 CORRECTIVO DE EQUIPOS. SIN EMBARGO, SE LLEVAN REGISTROS EN FORMATO
IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82-M SANTANDER.
NO TIENEN DOCUMENTO ESCRITO O DIGITAL DEL. PROGRAMA DE CALIBRACION BE
70 |S€ tiene i p’ge"?g’agms °s°““:‘ od:revcfs’;gmfg ?les:n fﬁs;]s’if:s N 0 EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION. SIN EMBARGO, SE LLEVAN REGISTROS EN
) y FORMATQ IDENTIFICADO CON LOGO DEL CONSONSORCIO 82-M SANTANDER,
P Se cuenta con los resuftados microbiol6gicos por lote de los productos 1
comsspondientes al programa

33.33%

72 l.a Bodega cuenta con el concepto sanitario o acta de i6n con Ci p 4 /
Favorable - INVIMA .

73  {Existen manuales y registros aia Salud y seguridad erj el Trabajo 1

74 Cuenta con registros de entrega de la al dor de 1

alimentos

OBSERVACIONES DEL OPERADOR:  NINGUNA OBSERVACION.

COMPRA DE ALIMENTOS

ol T rorcomn

NINGUNA OBSERVACION.

Atendido por: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ

Firma:

O

Cargo: SUPERVISOR DE BODEGA

Atendido por:

/

Firma: /
7

Cargo:

/

Realizada por: ALBERTO LUIS VERGARA MACEA

F‘"}?/JWA (/é")ﬂm / %'»cwos

Cargo: INTERVENTOR DE CAMPO

Realizada por:

/

Firma: /

Cargo:

/

—

o
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
Sistema de Gestion de Calidad | F7ocese Misional Alimentacion y
b Nutricion
F A Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /
oPS DELVALLE . e e o vigend
imentos Saludables del Valle 5.A.3. . I echa ae vigencia: P
Cédigo: AN-FO-018 Version: 06 04/02/2025 Pagina1de1
FECHA: 31 DE OCTUBRE 2025
BODEGA: X ] RUTA: PLANTA:
LUGAR: CAPITANEJO, CARRERA 4 #7 - 102

Imagen No. 1 FACHADA.

31 ct 20251 .m. ‘ ' 310ct2025 10:49:46 a. m.
6.5321N 6.5319N 72.6978W

! Capitanejo, Capitanejo 681541 , Capitanejo, Capitanejo 681541
Colombia Colombia

Imagen No. 2 INSTALACIONES FiSICAS

imagen No. 3 MANEJO DE RESIDUOS

31 0ct 2025 10:43:04a. m.
6.5320N 72.6979W
Capitanejo, Capitanejo 681541
Colombia

31 oct 2025 813a m.
6.5277N 72.6955W

Capitanejo, Capitanejo 681541
Colombia

Imagen No. 05 MATERIA PRIMA

* e ]
31 0ct 2025 10:39:19a. m. . 31 oct 2025 10:41:59 a. m.
6.5277N 72.6955W ‘ 6.5318N 72.6979W

Capitanejo, Capitanejo 681541 Capitanejo, Capitanejo 681541
Colombia Colombia

Imagen No. 06 ALMACENAMIENTO PRODUCTO
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

\

No. PA-SA-224

Solicitud de cambio de
sede del cronograma de

Calle 34 No. 10-29

santa

muestreos

Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
nder@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




17/12/25, 5:56 p.m. g

ficio No. PA-SA-224 Solicitud de cambio de sede del cronograma de muestreos .
¢ 2006

Oficio No. PA-SA-224 Solicitud de cambio de sede del cronograma de muestreos
"Santander" <santander@asdelvalle.com> 27 de octubre de 2025, 18:51

Para: "Pae Santander" <pae@santander.gov.co>
CCO (BCC): "TECNICO PAE" <tecnico.pae@santander.edu.co>

Bucaramanga, 27 de octubre de 2023

Coronel;

YENNER URIBE BARON
Director de Permanencia Escolar
Secretaria de Educacién - Departame
Correo electrénico: pae(@santander.g

nto de Santander
0V.CO

Reciba un cordial saludo.

El Consorcio AS Santander 2026, en
CO1.PCCNTR.8252803, y en cumplj

cumplimiento de lo establecido en el Contrato de Interventoria No.
imiento de la Obligacién Técnica No. 19 del contrato de interventoria, se

permite de manera atenta y respetuosa solicitar la autorizacion para ajustar el cronograma de muestreos

microbiolégicos y fisicoquimicos ini

Anexos:

cialmente presentado y aprobado en el plan de trabajo.

» Comunicado emitido por el laboratorio LABALIME

Cordialmente,

SOLEY AYALA PARDO

REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026

L_Oficio No. PA-SA-224 Solicitud ajuste cronograma de muestreos.pdf i_CRONOGRAMA

OCTUBRE.pdf

about:blank

7
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55 SAMIANCER Y08,

Bucaramanga, 27 de octubre de 2025

Coronel;
YENNER URIBE BARON
Director de Permanendia Escolar

Secretaria de Educaciqn - Departamento de Santander
Correo electrénico: pae@santander.gov.co

Ref.: Contrato de Intgrventoria N° CO1.PCCNTR.8252803, del 04 de septiembre del
2025. Contrato de operacién N°, del CO1.PCCNTR.8258066% del 01 de septiembre
del 2025

Asunto: Solicitud de cambio de sede del cronograma de muestreos

Oficio No. PA-SA-224

Reciba un cordial saludo.

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de lo establecido en el Contrato de
Interventoria No. CO1.PCCNTR.8252803, y en cumplimiento de la Obligacion Técnica No.
19 del contrato de interventoria, se permite de manera atenta y respetuosa solicitar la
autorizacién para ajustar el cronograma de muestreos microbiolégicos y fisicoquimicos
inicialmente presentado y aprobado en el plan de trabajo. Esta obligacién establece que:

Dentro de los cinco|(5) dias calendario siguientes a la firma del acta de inicio, la interventoria deberé
presentar al Depart?mento de Santander, un protocolo y cronogramade muestreo microbiolégico para
su aprobacion. Estq debe contemplar: productos terminados, alimentos en modalidad industrializada,
personal manipu/atZor, superficies, agua, ambientes en contacto con los alimentos y anélisis
fisicoquimico del agua. El laboratorio contratado, debera ser distinto al del operador de suministro, seré
responsable de la toma, procesamiento y emisién de resultados. Se deben realizar 183 muestreos
complefos en distin'(as sedes distribuidos asi: 80 para modalidad preparada en sitio complemento
Almuerzo, 80 parg modalidad preparada en sitio complemento JM/JT y 23 para modalidad
industrializada, distribuidos en 30% de sedes urbanas y 70% rurales. El protocolo también debera
incluir muestreos microbiolégicos especificos para alimentos clasificados como de alfo riesgo, segtin
Ia Resolucién 335 de 2021, considerando los diferentes proveedores. Adicionalmente, se deberan
realizar al menos trelrs (3) pruebas bromatoldgicas en lotes aleatorios de productos lacteos: leche entera
UHT vy leche en polvo (modalidad preparada en sitio), y leche entera (modalidad
industrializada). Todos los muestreos estaran sujetos a lo concertado con la Direccién de

Permanencia Escolar.

La presente solicitud se fundamenta en una situacién de fuerza mayor, sobreviniente y no
imputable a la interventoria, derivada de condiciones climaticas adversas que han afectado
al departamento de Sabtander, especificamente en el municipio de Bolivar, en la sede
Institucién Educativa Horta Medio — Escuela Rural L.a Ahuyamera. Dichas condiciones
han impedido el ac:ceso1 del personal técnico del laboratorio LABALIME para la realizacion
de las muestras prograTadas, conforme se detalla en el comunicado oficial que se adjunta.

En este contexto, se propone un ajuste al cronograma con el fin de reprogramar las
actividades de muestrep inicialmente previstas para el municipio de Bolivar, en la sede
Institucion Educativa r-iorta Medio — Escuela Rural La Ahuyamera, trasladandolas al

! Interventoria administrat‘iva, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 Suministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM

A
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720010
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municipio de Lebrija, €
no modifica el alcance
ejecucién dentro del plz

Esta solicitud se presen
las condiciones contrac

Anexos:
» Comunicado emitido

Cordialmente,

Hoky Paaly Faven

SOLEY AYALA PARD
REPRESENTANTE §

Proyectado por: Luisa Alejand
Revisado por: Soley Ayala Par
Aprobado por: Christian André

. “
AS DEL VALLE

Lianergg Spadebiey go Vel 345

n el Colegio Portugal — Escuela Rural San Benito. Este cambio
ni fa cobertura comprometida contractualmente, y se garantiza su
220 legal estipulado en el contrato.

ta con el proposito de evitar cualquier afectacién al cumplimiento de
tuales y asegurar la trazabilidad de las acciones adoptadas.

or el laboratorio LABALIME
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ALIME sss

E guas, Alimentos y Behidas
S Nit. 900.712.236 1
ai
£
B
o) Bucaramanga, 27 de octubre del 2025
g
§
Senores:
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Ciudad

Asunto: Solicitud cambio de sede por condiciones climaticas

Estimados senores,

La presente tiene como finalidad solicitar el cambio de sede de la Institucion

Educativa Horta Medio — Escuela Rural La Ahuyamera, debido a las condiciones

climaticas adversas que se presentan el dia de hoy en la zona.
Por motivo de las lluvias, tanto el acceso por el rio como la via terrestre se
encuentran en mal estado y con alto riesgo de accidentalidad, lo que dificulta el

desplazamiento seguro del auxiliar técnico encargado de la visita.

Agradecemos su colaboracién y pronta gestién para poder realizar el traslado a una
sede educativa con mejor accesibilidad, garantizando asi el cumplimiento del

cronograma establecido para el mes de octubre.

Atentamente,

=S

Reg 0303
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17/12/25, 5:56 p.m.

Re:

Re: Oficio No. PA-SA-224 So
"TECNICO PAE" <tecnico.pae@san
Para: "Santander" <santander@asdel

Oficio No. PA-SA-224 Solicitud de cambio de sede del cronograma de muestreos

10013

licitud de cambio de sede del cronograma de muestreos

tander.edu.co> 31 de octubre de 2025, 14:16
valle.com>

~ laboratorio LABALIME, entidad resg

Bucaramanga, 31 de octubre de 202

Sefores

CONSORCIO AS SANTANDER 202
Representante CHRISTIAN ANDREX
Email: licitaciones@asdelvalle.com g

6
S RUIZ CALVACHE
antander@asdelvalle.com

Bucaramanga (Santander)

Asunto: Respuesta a la solicitud @

fisicoguimicos
Cordial saludo,

En atencion a la comunicacion radic
Santander 2026 solicita autorizag
fisicoquimicos correspondiente al
informar que, una vez revisados los

De acuerdo con la justificacion pre
muestreos, la cual manifesto:

“Cambio de sede de la Instif
las condiciones climaticas at
lluvias, tanto el acceso por e
de accidentalidad, lo que d
visita.”

En virtud de lo anterior, se autoriza
Ahuyamera de la Institucion Educati
del Colegio Portugal, en el municipia

Anexo: Oficio No. PA-SA-224

Cordialmente,

YENNER URIBE BARON
Director de Permanencia Escolar
Secretaria de Educacion Departame

) #EsTlemporsSstarBlen

El mar, 28 oct 2025 a las 8:32, Pae S

- Cordialmente,

. Yenner Uribe Baron

- Director de Permanencia Escolar
. Secretaria de Educacién - Departe

. Proyecté:

about:blank

e cambio de sede en el cronograma de muestreos microbiolégicos y

ada mediante el Oficio No. PA-SA-224, mediante la cual el Consorcio AS

ién para ajustar el cronograma de muestreos microbiologicos vy
Contrato de Interventoria No. CO1.PCCNTR.8252803, me permito
soportes allegados, se autoriza la modificacién solicitada.

sentada, la reprogramacion responde a una situacion reportada por el

yonsable de la toma, traslado, andlisis y emision de resultados de los

ucién Educativa Horta Medio — Escuela Rural La Ahuyamera, debido a
dversas que se presentan el dia de hoy en la zona. Por motivo de las
rio como la via terrestre se encuentran en mal estado y con alto riesgo
ficulta el desplazamiento seguro del auxiliar técnico encargado de la

el cambio de la toma de muestra programada en la Escuela Rural La
va Horta Medio del municipio de Bolivar, por la Escuela Rural San Benito
Lebrija.

ntal de Santander

antander (<pae@santander.gov.co>) escribid:

amento de Santander

112



17/12/25, 5:56 p.m. Re:

about:blank

| De: Santander <santander@asdelvall

Wi

T #EsTiempoiia EstarBien

Oficio No. PA-SA-224 Solicitud de cambio de sede del cronograma de muestreos 7/@ @) ’\ q

e.com>

Enviado: lunes, 27 de octubre de 202
Para: Pae Santander <pae@santande

518:51
r.gOV.co>

Asunto: Oficio No. PA-SA-224 Solicitu

' Bucaramanga, 27 de octubre de 20

Coronel;

- YENNER URIBE BARON
- Director de Permanencia Escolar

d de cambio de sede del cronograma de muestreos

25

- Secretaria de Educacién - Departamento de Santander

I.gOV.CO

- Correo electrénico: pac@santande
Reciba un cordial saludo.
El Consorcio AS Santander 2026,

se permite de manera atenta y resp

Anexos:

Cordialmente,

SOLEY AYALA PARDO
 REPRESENTANTE SUPLENTE

& _Outlook-etotvyyz.png

en cumplimiento de lo establecido en el Contrato de Interventoria No.

CO1.PCCNTR.8252803, y en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 19 del contrato de interventoria,

etuosa solicitar la autorizacion para ajustar el cronograma de muestreos

- microbiolégicos y fisicoquimicos inicialmente presentado y aprobado en el plan de trabajo.

« Comunicado emitido por el laboratorio LABALIME

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
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17/12/25, 5:57 p.m.

Oficio No. PA-SA-301 Solicitt

"Santander" <santander@asdelvalle.c

Para: "Pae Santander" <pae@santand
CCO (BCC): "TECNICO PAE" <tecr

10076

Oficio No. PA-SA-301 Solicitud de ajuste cronograma de muestreos

1d de ajuste cronograma de muestreos

om=> 6 de noviembre de 2025, 13:26

er.gov.co>
nico.pae@santander.edu.co>

about:blank

Bucaramanga, 06 de Noviembre de 2

Coronel;

YENNER URIBE BARON
Director de Permanencia Escolar
Secretaria de Educacién - Departame
Correo electronico: pae@santander.

025

nto de Santander
0V.CO

Reciba un cordial saludo.

El Consorcio AS Santander 2026, en

cumplimiento de lo establecido en el Contrato de Interventoria No.

CO1.PCCNTR.8252803, y en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 19 del contrato de interventoria, s

permite de manera atenta y respetuos

a solicitar la autorizaci6n para ajustar el cronograma de muestreos

_ microbiolégicos y fisicoquimicos inicialmente presentado y aprobado en el plan de trabajo.

Esta solicitud se presenta con el prop

6sito de evitar cualquier afectacién al cumplimiento de las condiciones

contractuales y asegurar la trazabilidad de las acciones adoptadas.

Anexos:

- Comunicado emitido por el laboratprio LABALIME

Cordialmente,

SOLEY AYALA PARDO

REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026

- _f._CRONOGRAMA NOVIEMBRE (2).pdf

& Oficio No. PA-SA-301 Solicitud ajuste cronograma de
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CONSORCI!O AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo Gestién administrativa y financiera

Formato de Oficio

bt
CONSORCID | =

A5 IANIALLERE s

Fecha de vigencia:

04/02/2025 Pagina 1 de 2

o: GAF-F-001 Versién: 06

Bucaramanga, 06 de Noviembre de 2025 .

Coronel;

YENNER URIBE BARON
Director de Permanencia Es
Secretaria de Educacion - D
Correo electrénico: pae@sa

colar
epartamento de Santander
ntander.gov.co

Ref.. Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del

2025. Contrato de op
del 2025

Asunto: Solicitud de ajuste

Reciba un cordial saludo.

El Consorcio AS Santande
Interventoria No. CO1.PCCH
19 del contrato de interven
autorizacién para ajustar e
inicialmente presentado y ag

eracién N°, del CO1.PCCNTR.8258066% del 01 de septiembre

cronograma de muestreos

Oficio No. PA-SA-301

ar 2026, en cumplimiento de lo establecido en el Contrato de
NTR.8252803, y en cumplimiento de la Obligacién Técnica No.
toria, se permite de manera atenta y respetuosa solicitar la
cronograma de muestreos microbiolégicos y fisicoquimicos
robado en el plan de trabajo. Esta obligacién establece que:

Dentro de los cinco (5) dias calendario siguientes a la firma del acta de inicio, la interventorfa debera
presentar al Departamento de Santander, un protocolo y cronogramade muestreo microbiolégico para
su aprobacién. Este debe contemplar: productos terminados, alimentos en modalidad industrializada,
personal manipulador, superficies, agua, ambientes en contacto con los alimentos y anélisis

fisicoquimico del agua. El
responsable de la toma,
completos en distinfas s

laboratorio contratado, debera ser distinto al del operador de suministro, sera
lorocesamiento y emision de resultados. Se deben realizar 183 muestreos
edes distribuidos asi: 80 para modalidad preparada en sitio complemento

Almuerzo, 80 para modalidad preparada en sitio complemento JM/JT y 23 para modalidad
industrializada, distribuidos en 30% de sedes urbanas y 70% rurales. El protocolo también debera
incluir muestreos microbiolégicos especificos para alimentos clasificados como de alfo riesgo, segun
la Resolucion 335 de 2021, considerando los diferentes proveedores. Adicionalmente, se deberén
realizar al menos tres (3) pruebas bromatolégicas en lotes aleatorios de productos lacteos: leche entera

UHT y leche en pol
industrializada). Todos
Permanencia Escolar.

o (modalidad preparada en sitio), y leche entera (modalidad
los muestreos estaran sujetos a lo concertado con la Direccién de

La presente solicitud se fundamenta en una situacién de fuerza mayor, sobreviniente y no

imputable a la interventoria,
al departamento de Santan
suspension en la prestacion

derivada de condiciones climaticas adversas que han afectado
jer, especificamente en los municipios de Cimitarra presenta
jel servicio de energia eléctrica, mientras que en los municipios

de Enciso, San José de Miranda, Molagavita y San Andrés se registran derrumbes y
desprendimientos de tierra sjtuacién que representa un riesgo para el desplazamiento para
la realizacién de las muestras programadas, conforme se detalla en el comunicado oficial

que se adjunta.

! Interventoria administrativa,
alimentarios a estudiantes bene
educativas oficiales de los 82 mu
2 Suministro de complementos
escolar - PAE de las instituciones

ASDELVALLE'

Svetyy Seadsties ool Valfe

écnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
iciarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones
nicipios no certificados de Santander

alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo [ Gestién administrativa y financiera

Formato de Oficio

A5 SATARTER AL

CQNSDH[;[D Codigo: GAF-F-001

Fecha de vigencia:

04/02/2025 Pagina 2 de 2

Version: 06

En este contexto, se propone un ajuste al cronograma que permita reprogramar las
actividades de muestreo inicialmente previstas para el mes de noviembre, trasladandolas

al mes de enero. Asimism
programadas para enero,
con el fin de ejecutarlas du

b, se plantea la posibilidad de adelantar la toma de muestras
n caso de que las condiciones técnicas y operativas lo permitan,
rante el mes de noviembre.

Esta solicitud se presenta con el propésito de evitar cualquier afectacion al cumplimiento de

las condiciones contractual

Anexos:
« Comunicado emitido por ¢

Cordialmente,

Sotey Ol Forarn
SOLEY AYALA PARDO

es y asegurar la trazabilidad de las acciones adoptadas.

5| laboratorio LABALIME

REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Luisa Alejandra Pallares Diaz - Coordinadora técnica S o

Revisado por: Soley Ayala Pardo -

gl

Interventor financiero &

Aprobado por: Christian Andrés Ruiz Calvache I

AS DEL VALLE
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso &
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Bucaramanga, 04 de nov

Sefores:

ALIME s»s

Loboratorio de Aguos, Alimentos y Bebidas
Nit. 800.712.236-1

iembre del 2025

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Ciudad

Respetados sefores:

Por medio del presente
establecido, con el fin d
enero al mes de noviemb

enero.

Esta solicitud se realiza d

, me permito solicitar la modificacion del cronograma

e trasladar las actividades programadas para el mes de

re, y las correspondientes al mes de noviembre al mes de

ebido a que el municipio de Cimitarra presenta suspension

en la prestacion del servicio de energia eléctrica, asimismo, en los municipios de

Enciso, San José de Mir.

anda, Molagavita y San Andrés se registran derrumbes y

desprendimientos de fierra, situacion que representa un riesgo para el

desplazamiento y la seguridad del auxiliar técnico.

Por lo anterior, agradecemos se pueda autorizar el ajuste propuesto, con el

propésito de garantizar

adecuado de las activida

cierre del ano académico.

el cumplimiento oportuno de las visitas y el desarrollo

des programadas, considerando ademas la proximidad del

Sin otro particular, agradezco su atencion y colaboracion.

Reg 0303
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17/12/25, 5:57 p.m. Re: Oficio No. PA-SA-301 Solicitud de ajuste cronograma de muestreos

10070
Re: Oficio No. PA-SA-301 Solicitud de ajuste cronograma de muestreos

"TECNICO PAE" <tecnico.pae@santander.edu.co> 10 de noviembre de 2025, 14:13
Para: "Santander" <santander@asdelyalle.com>

Bucaramanga, 10 de noviembre de 2025

Sefiores
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Representante CHRISTIAN AN DRES RUIZ CALVACHE

Email: licitaciones@asdelvalle.com; santander@asdelvalle.com
Bucaramanga (Santander)

Asunto: Respuesta a la solicitud de ajuste al cronograma de muestreos

Cordial saludo,

En atencién a la comunicacién radicada mediante el Oficio No. PA-SA-301, mediante la cual el Consorcio AS
Santander 2026 solicita la modificacién del cronograma de muestreo microbiolégicos y fisicoquimicos
correspondientes al Contrato de Interventoria No. CO1.PCCNTR.8252803, me permito informar que, una
vez revisado el soporte allegado, se|autoriza el ajuste solicitado.

" De acuerdo con la justificacién presentada, el cambio obedece a una situacion de fuerza mayor reportada
por el laboratorio LABALIME, entidad responsable de la toma, traslado, analisis y emisién de resultados de
los muestreos, la cual manifesto:

“...el municipio de Cimitarra
asimismo, en los municipios
derrumbes y desprendimient

presenta suspension en la prestacion del servicio de energia electrica,
de Enciso, San José de Miranda, Molagavita y San Andrés se registran
vs de tierra, situacién que representa un riesgo para el desplazamiento y

la seguridad del auxiliar técnico.

En virtud de lo anterior, se autoriza el intercambio de las actividades programadas, de manera que las
muestras inicialmente previstas para el mes de noviembre se realicen en el mes de enero, y las
programadas para enero puedan ser adelantadas al mes de noviembre. Este ajuste deberd efectuarse
manteniendo las mismas sedes educativas establecidas en el cronograma aprobado en el plan de trabajo.

Anexo: Oficio No. PA-SA-301

Cordialmente,

YENNER URIBE BARON
Director de Permanencia Escolar
Secretaria de Educacion Departamental de Santander

T $EsTiemposiiEstarBien

El jue, 6 nov 2025 a las 14:35, Pae Santander (<pae@santander.gov.co>) escribid:

- Cordialmente,

- Yenner Uribe Baron

. Director de Permanencia Escolar
- Secretaria de Educacién - Departamento de Santander

Proyecto:

about:blank
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17112125, 5:57 p.m. Re: Oficio No. PA-SA-301 Solicitud de ajuste cronograma de muestreos ‘Z/QQ Z/J\

nporiistarBien

De: Santander <santander@asdelvalle.com>

Enviado: jueves, 6 de noviembre de 2025 13:26

. Para: Pae Santander <pae@santander.gov.co>

Asunto: Oficio No. PA-SA-301 Solicitud de ajuste cronograma de muestreos

Bucaramanga, 06 de Noviembre de 2025

. Coronel;

. YENNER URIBE BARON

. Director de Permanencia Escolar
- Secretaria de Educacién - Departamento de Santander
Correo electronico: pae@santander.gov.co

; Reciba un cordial saludo.

. El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de lo establecido en el Contrato de Interventoria No.

CO1.PCCNTR.8252803, y en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 19 del contrato de interventoria,

se permite de manera atenta y respetuosa solicitar la autorizacién para ajustar el cronograma de muestreos
microbiolégicos y fisicoquimicos inicialmente presentado y aprobado en el plan de trabajo.

~ Esta solicitud se presenta con el propésito de evitar cualquier afectacion al cumplimiento de las condiciones
-~ contractuales y asegurar la trazabilidad de las acciones adoptadas.

Anexos:
-« Comunicado emitido por el laboratorio LABALIME

- Cordialmente,

- SOLEY AYALA PARDO
' REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026

% Anexo Oficio No. PA-SA-301.pdf |_&_Outlook-bvmnOhdu.png
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

ANEXO N° 45 —
CONSOLIDADO Y
RESULTADOS
MICROBIOLOGICOS

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
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YCONSORCIO

AS SANTANDER 2026

CONSOLIDADO Y
RESULTADOS DE
LABORATORIO DE
TOMA DE MUESTRAS
CORTE DEL 17 DE
SEPTIEMBRE AL 16 DE
OCTUBRE 2025
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, oot
JLABALIME sns
e Ak, Al . Betion
Nit. 500. ‘:‘12,2354
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 114931
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AVENA QON LECHE x 5 UNIDADES
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Barbosa-S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 15-10-2025 07:10:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g 1SO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufe/g Rcto placa
R chromocult/NTC 4458
Estafflococo coagulasa Menos de 100 Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa B
positivo : Parker/NTC 4779
Bacillus cereus. . Menos de 100| | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
S ‘ 7932
Salmonella s.p.p Ausencia “Ausencia |

Ausencia

ufe/25g

| NTC 4574/1SO 6579-1

NOTA

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento re

: RESULTADO VALIDO SOLO PARA

>staurante>-Listos)

MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: COL. TRINIDAD CAMA
En https://labalime.com VALIDAR MUESTR/

Fecha de Emision: 20-10-2025

Y,

CHO PINZON- SEDE PRINCIPAL - BARBOSA- S/DER.

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344790

Catle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 685 3250 / labalimeihotmailcom
Bucaramanga - Santonder - Col
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Rit. 500.712.236-1

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

LLcom ‘ ,4

§ .. Muestra No 114932
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
; Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E %~ Producto MANGO PORCIONADO x 5 UNIDADES -~
§ L7 Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
g "~ Lugar de Recoleccion Barbosa- S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 15-10-2025 07:10:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025 /,,

RESULTADOS -~

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli 20 10 100 ufc/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Salmonella spp. Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g NTC 4574/ISO 6579-1
Listeria monocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g ISO 11290

“ NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUTAS, VERDURAS FRESCAS)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: COL. TRINIDAD CAMACHO PINZON- SEDE PRINCIPAL - BARBOSA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344793

Fecha de Emision: 20-10-2025

Catie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalimegthotmailcom
Bucaramanga - Sontonder - Col
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LABALIME s:s | 1o

% Loboratorio de Agik, Alifrectus i Bébidos:
S l Nit. 500.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
£ Muestra No 114933/
e Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
i Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
g Producto FROTIS MANOS DE: MARIA DUARTE (DESP. LyD) e
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
% Lugar de Recoleccién Barbosa- S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibn 15-10-2025 07:10:00.-
Fecha de Anélisis 15-10-2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 11 0 0 ufc/mi Rcto placa
chromocult/NTC
, 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ mi Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 8 0 20 ufc/mi Rcto placa YGC/NTC
i e 5698

" NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: COL. TRINIDAD CAMACHO PINZON- SEDE PRINCIPAL - BARBOSA- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344796

Fecha de Emision: 20-10-2025

Catie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santonder - Col
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‘ LABAL’ngms 1007

= Nit. 300.712.235-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
= Muestra No 114934 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
: Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Butaramanga- S/der
E Producto FROTIS §UPERFICIE: PLATO -
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
2 Lugar de Recoleccién Barbosa-|S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 15-10-2025 07:10:00

Fecha de Andlisis 15-10-2025 Ve

Y

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 17 0| 100 ufc/100 cm2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufc/100 cm2 R. placa

v : Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufc/100 cm2 R. placa

= Chromocult/NTC 4458

Mohos y levaduras 2 0 20 ufc/100 cm2 Rcto en placa

YGC/NTC 5698

* NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: COL. TRINIDAD CAMACHO PINZON- SEDE PRINCIPAL - BARBOSA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344799

Fecha de Emision: 20-10-2025 | /)

-Director
Reg 0303

"ABIO ANAYA PAYARES .~

Catie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucgramenga - Sontander - Col




)LABALIME szs w0032

Laborntorio de Ao, Aliferdtos ¥ Bebidas
Nit. 300.712,236-1
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

e.com ‘

% Muestra No 114935 .~
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
v Direccion Calle 34 fﬁ 0-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto AMBIENTE: AREA BODEGA ALMACENAMIENTO e
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Barbosa- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 15-10-2025 07:10:00
Fecha de Analisis 15-10-2025 //

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 5 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos _ placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 15 0 20 ufc/65cm2/15 Sedimentacion Placa/

' NTC 5698

" NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Limites sugeridos por el laboratoric

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

—e

OBSERVACIONES: COL. TRINIDAD CAMACHO PINZON- SEDE PRINCIPAL - BARBOSA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344802

Fecha de Emisién: 20-10-2025

Director
Reg 0303

FABIO ANAYA .PAYAR?S/"

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / " lobalime@hotmail.com

Bucaramanga - Sontander - Col
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Fecha de Muestreo

Lugar de Recoleccion
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcion
Fecha de Anélisis

Octubre 15 del 2025 Hora: 07:10
Col. Trinidad Camacho Pinzon- Sede Principal- Barbosa- s/der

El Laboratorio

e

Octubre 15 del 2025

15/10/2025

RESULTADOS

, T O033
. JLABALIME sxs *
Luboratoric de Aguas; Alimentos y Bebldes:
S Nit. 900.712.236-1
i
§ IDENTIFICACION DELA MUESTRA
= ,
[~
g Muestra No. 114036~
e Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
§ Producto Agua Tratada Filtro
g Objeto del Anélisis Control de calidad fisicoquimica
S

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 6,98 6.5-9.0 R St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 23,0 — °C —
COLOR 0 Max. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 0,34 2 NTU St. Mth. 2130 B

=| CONDUCTIVIDAD 355 1000 Us/ecm St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
| ALCALINIDAD P 0 — mg/L CaC0s St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 131 - Méx. 200 . mg/L CaCO3 | St-Mih. 2320 B
DUREZA TOTAL 160 0 800 . mg/L CaCO3 | St. Mth. 2340 C
* imites permitidos segtin Resolucion 2115 del :22'¢v1é junio/07 para Agua ;Potabl'e
ND: No detectable “Valido tinicamente para la muestra analizada”. :

OBSERVACIONES: La muestra | analizada se encuentra dentro de los Ilmltes de calldad fisicoquimica
establecidos segtin las entidades sanitarias. Emision de resultado: 20/10/2025.

Director
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontander - Col
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LABALIME o
E_‘; Laboratoris de Apoos Alirertos y Bebidas:
& Nit. 900.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
; |
£ MuestraNo 114936
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
g Producto AGUA TRATADA FILTRO
:'3:% Objeto del Anélisis Control c)‘e Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccion Barbosa- S/der
§ Responsable del Muesireo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 15-10-2025 07:10:00 -
Fecha de Anélisis 15-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microrganismos 6 0 100 ufe/100mi Filtracion
Mesofilos membrana/SM 9215D
Coliformes Totales 0 0 0 ufc/100mi Filtracion
o membrana/SM 9222 H
E. Coli - 0 0 0 ufe/100 mi Filtracion
membrana/SM 9222H
" NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 2115 del 22 de Junio /07 para agua Potable
-
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: COL. TRINIDAD CAMACHO PINZON- SEDE PRINCIPAL - BARBOSA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el c6digo de seguridad: 3344805
Fecha de Emision: 18-10-2025 - /)
IFABIO. ANAYA PAYARES/
“Director )
Reg 0303

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 655 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Col
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CONSORGIO

AS SANTANDER 2026

INSTITUTO INTEGRADO
DE COMERCIO

y

ESCUELA URBANA
CENTRO

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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- JLABALIME szs
& - Lnboroterio de Agus, Alimentis y Sebidos
8 Nit. 900.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
= Muestra No 114937 7
E Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Q Producto AVENA GON LECHE x 5§ UNIDADES
é{ Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica /
= Lugar de Recoleccioén Barbosa-jS/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibn 15-10-2025 08:30:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufc/g Rcto placa
: : chromocult/NTC 4458
Estafilococo coagulasa Menos de 100 Menos de 100 | Menos de 100 ufc/g Rcto placa B
positivo Parker/NTC 4779
Bacillus:cereus . Menos de 100 || Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
' 7932
Salmonella s.p.p Ausencia Ausencia .| . Ausencia

ufe/259 | NTC 4574/1SO 6579-1

“ NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento restaurante- Listos)

= .
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMf_lﬂ.E CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. INT. DE COMERCIO- ESC. URB. CENTRO- BARBOSA- S/DER.

En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344808

[

[FABIO ANAYA PAYARES
Director AR

Fecha de Emisién: 20-10-2025

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalimedhotmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Col




LABAUME wesr
- ’ SAS
S Lnboritorio de Bguas; Alimentes y Bebidos:
8 Nit. 900.712.236-1
Qi IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
g Muestra No 114938
= Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
ded Direccion Calle 34 7 10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto MANGO PORCIONADO x 5 UNIDADES
;':f‘; Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
§ Lugar de Recoleccion Barbosa-rS/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 15-10-2025 08:30:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli 10 10 100 ufc/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Salmonella spp:- Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25¢g NTC 4574/ISO 6579-1
Listeria monocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25¢g ISO 11290

“““ NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUTAS VERDURAS FRESCAS)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. INT. DE COMERCIO- ESC. URB. CENTRO- BARBOSA- S/DER.
En htips://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344811

Vs

Fecha de Emisién: 20-10-2025
S

e

FABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Lol
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www.iGbBaiinme.com

'LABAUME coens
‘ SAS
Luboratorio de Aguas; Alifmentos Y Bébides:
Nit, 300.712.236-1
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 114939
Empresa CONSOF%CIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der a
Producto FROTIS MANOS DE: DIANA ROMERO (DESP. LyD) -
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Barbosa- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 15-10-2025 08:30:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025 7
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 6 0 0 ufe/mi Rcto placa
chromocult/NTC
: 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufc/ mi Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 5 0 20 ufe/ml Rcto placa YGC/NTC
; 5698
- NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion
CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. INT. DE COMERCIO- ESC. URB. CENTRO- BARBOSA- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344814
Fecha de Emision: 20-10-2025 /)
FABIO-ANAYA PAYARES
‘Director ' '
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucoramanga - Sontonder - (ol
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- LABALIME sxs |
oio de Apuas, Alimantos  Bebi
S Nit. 900.712.236-1 :
o IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
g Muestra No 114940
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
8  Producto FROTIS SUPERFICIE: VASO
§ Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
g Lugar de Recoleccion Barbosa-jE S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibn 15-10-2025 08:30:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025 Ve
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 0 0 100 ufc/100 cm2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufc/100 ecm2 R. placa
‘ Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufc/100 cm?2 R. placa
s . Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras: 0 0 20 ufc/100 cm?2 Rcto en placa
» : - ; 0| YGC/NTC 5698
- NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de /L/y Desinfecccion
P
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. INT. DE COMERCIO- ESC. URB. CENTRO- BARBOSA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344817
Fecha de Emisién: 20-10-2025 /)
| JFABIO ANAYA PAYARES -~
\ S Director '
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 542 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318695 3250 / lobalime@hotmail com
Buraramenga - Santonder - Lol
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www lgbDalinnme

LABAUME sas w040
Laboratorio de Agucs; Alimertos y Betides
Nit. 800 712.236-1
IDENT(FICA CION DE LA MUESTRA
Muestra No 114941‘ e
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 % 10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AMBIENTE: AREA COCINA .~
Objeto del Anélisis Control dJe Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Barbosa-|S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 15-10-2025 08:30:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025 //
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 3 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 9 0 20 ufc/65cm2/15 Sedimentacion Placa/
~ : NTC 5698

"~ NOTA

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. INT. DE COMERE—:I’O-/ESC. URB. CENTRO- BARBOSA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344820

Fecha de Emisién: 20-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES
Director”

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 685 3250 / labolimedhotmail.com
Bucaramanga - Sentonder - Col
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IDENTIFICACION DELA MUESTRA

Muestra No.

Empresa

Producto

Objeto del Anélisis

Fecha de Muestreo

Lugar de Recoleccibn
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcién

Laboratorio de”Aguas, Alimentosy Bebidas:
Nit. 900.712.236-1

114942 4

El Laboratorio

LABALIME szs

Octubre 15 del 2025

WO4A

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Agua Potable Hervida .~
Control de calidad fisicoquimica
Octubre 15 del 2025 Hora: 08:30
Inst. Int. De Comercio- Esc. Urb. Centro- Barbosa- s/der

Fecha de Anélisis 15/10/2025 -
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA

pH 7.23 6.5-9.0 —_ St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 23,0 — °C —
COLOR 80 Max. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 15,6 2 NTU St. Mth. 2130 B

| conpuCTIVIDAD 335 1000 Us/om St. Mth, 2510 B
CLORO RESIDUAL 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 - mg/L CaC0s | St Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 72  Méx. 200 mg/L CaCO3. | St. Mth. 2320 B

| DUREZA TOTAL 144 800  mg/L CaCO3 | St Mth. 2340 C

OBSERVACIONES: La muestra
fisicoquimica establecidos segtin las entidades sanitarias. Emision de resultado: 20/10/2025.

Catle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmait.com
Bucaramanga - Santander - Col

*Limites permitidos segtin Resolucién 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable

_ ND: No detectable “Valido tinicamente para la muestra analizada” . .. .

analizada presenta Color y turbiedad fuera de los limites de calidad

e /-)

IQANAYA PAYARES
Director
Reg 0303
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Nit. 800.712.236-1
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
e
Muestra No 114942
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AGUA P1 TABLE HERVIDA
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccion Barbosa+ S/der f,/
Responsable del Muestreo El Laboratorio ]
Fecha de Recepcion 15-10-2025 08:30:00
Fecha de Anélisis 15-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias mesofilicas 0 0 100 ufc/100 mi Filtracion
membrana/SM 9215D
Coliformes totales 0 0 0 ufe/100 mi Filtracion
v o membrana/SM 9222H
Escherichia coli 0 0 0 ufe/100 ml Filtracion
membrana/SM 9222H

- NOTA

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua pofable

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
CIO- ESC. URB. CENTRO- BARBOSA- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344823

OBSERVACIONES: INST. INT. DE COMER,
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emision: 18-10-2025

: RESULTADO VALIDO SOLO PAR

-

[

A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

ABIO ANAYA PAYARES -~
Director” TRES

Reg 0303

Calie 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 6395 3250 / lobalime®@hetmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Col
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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CONSORGIO

AS SANTANDER 2026

NSTITUCION

CATIVA SAN
PEDRO

SEDE PRINCIPAL

Calle 34 No. 10-29

santa

Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
nder@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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% Labmrotorio de Apuas, Mlirentos v Betides
& Nit.900.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
S MuestraNo 114977
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
~ Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der

8  Pproducto AMBIENTE: AREA COCINA
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
g Lugar de Recoleccién Oiba- S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 16-10-2025 07:00:00

Fecha de Analisis 16-10-2025 e

s

e

RESULTADOS -~

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 15 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 20 0 20 ufc/65em2/16 Sedimentacion Placa/

i NTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E SAN PEDRO- SEDE PRINCIPAL OIBA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344928

Fecha de Emisién: 21-10-2025

FABIO: ANAYA PAYARES
£ Director

Reg 0303

Colle 33 No. 20-28 / Pisa 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 685 3250 / labalime@hetmail.com
Bucaramanga - Sontander - Col
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LABALIME sss ¥
; " Loboratorio de MMw
Rt 8007122361
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 114978
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS SBUPERFICIE: PLATO .~
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Oiba- S/der
Responsable del Muestreo El Laboraforio
Fecha de Recepcién 16-10-2025 07:00:00
Fecha de Anélisis 16-10-2025 ’
s
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 20 0 100 ufc/100 cm?2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufc/100 ecm2 R. placa
o . Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
' o Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras ... 11 0 20 ufe/100 cm2 Rcto en placa
: : ' : 2| YGG/NTC 5698

" NOTA

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio des,

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

pues de L y Desinfecccion

e

CONCEPTO: LA MUESTRA CUII!I_IZ!.E CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E SAN PEDRO- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344931

Fecha de Emisién: 21-10-2025

FABIO: ANAYA PAYARES
“Direcfor”

Reg 0303

Caolle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime®@hotmail com
Bucoromanga - Sonfonder - Col
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- ABALIME s:s 0043
o Laboratorio de Aguas, Mimentos v Sebidos:
S Nit. 800.712.236-1
% IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
S MuestraNo 114979/
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026 '
: Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der P
Q Producto FROTIS MANOS DE: MAYERLI RODRIGUEZ (DESP. LyD) -
%f Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
2 Lugar de Recoleccién Oiba- S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 16-10-2025 07:00:00
Fecha de Anélisis 16-10-2025 /
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 5 0 ufe/ml Rcto placa
chromocult/NTC
e 4458
Coliformes fecales 0 0 ufe/ ml Rcto placa
- chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 14 20 ufe/ml Rcto placa YGC/NTC
o 5698

~ NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E SAN PEDRO- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344934

Fecha de Emisién: 21-10-2025
o

)//

FFABIO ANAYA PAYARES
- Director ’ ’

Reg 0303

Colie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucoramanga - Sontonder - (ol
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ILABALIME sas

J Liborctorio de Aguas, Alimentos y Bebidas (2_ OOAV 6
Nit. 900.712.236-1
IDENTIFICACIONDELA MUESTRA
Muestra No. 114980 -
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Producto Agua Potable Hervida .~
Objeto del Anélisis Control de calidad fisicoquimica
Fecha de Muestreo Octubre 16 del 2025 Hora: 07.00
Lugar de Recoleccion 1.E. San Pedro- Sede Principal- Oiba- S/der.
Responsable del Muestreo EI Laboratorio )
Fecha de Recepcion Octubre 16 del 2025 //
Fecha de Anélisis 16/10/2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA

pH 7,61 6.5-9.0 e St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 25,4 - °C —
COLOR 184 Max. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 7,64 2 NTU St. Mth. 2130 B

«| CONDUCTIVIDAD 12,3 1000 Us/cm St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 C! G
ALCAL[NIDAD P 0 -— mg/L CaCO0s St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL : 4 - Méx. 200 :mg/L. CaCO3 | St-Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 16 : o800  'mg/L CaCO3 | St Mth, 2340 C

“*Limites pennitidos segtin Resolucion 21 15 del 22 de Jjunio/07 para Agua Potable

_ND: No detectable “Valido unicamente para la muestra analizada” .

OBSERVACIONES: La muestra| analizada presenta color y turbiedad fuera de los limites de calidad

fisicoquimica establecidos segun las entidades sanitarias. Emision de resultados: 20/10/2025.

Director
Reg 0303

~

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaromanga - Santander - Col
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E Laborotorio de Aguas; Alirertes i Sebidas:
& Nit. 300.712.236-1
i IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
g Muestra No 114980 e
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 ; 10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto AGUA P(DTABLE HERVIDA
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
§ Lugar de Recoleccién Oiba- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 16-10-2025 07:00:00-
Fecha de Anélisis 16-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 1.800 0 100 ufc/100 mi Filtracion
mesofilicas . membrana/SM
. 9215D
Coliformes totales 270 0 0 ufe/100 mi Filtracion
membrana/SM
‘ 9222H
Escherichia coli 33 0 0 ufc/100 mi Filtracion
e membrana/SM

 |9222H

- NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua potable

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E SAN PEDRO- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344937

Fecha de Emisién: 20-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES //
Director ' ‘
Reg 0303

Catie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4286 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / iababmeéﬂhotmwi com
Bucaramanga - Santander - Lol
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IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
:% . Muestra No 114981 -
g ' Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
» Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
S' . Producto JUGO DE TOMATE DE ARBOL CON LECHE x 5 UNIDADES
§ i Objeto del Anélisis Control dF Calidad Microbiologica
2 . Lugar de Recoleccion Oiba- S/der
§ ‘. Responsable del Muestreo El Laboratorio
' Fecha de Recepcion 16-10-2025 07:00:00
Fecha de Analisis 16-10-2025 S
RESULTADOS”
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli 10 10 100 ufe/ml Rcto placa
chromocult/NTC 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufe/ 25 mi 1SO 11290
- | Salmonella spp - Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 mi NTC 4574/1SO 6579-1

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo,pulpa sin tto termico)5.15

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E SAN PEDRO- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.

En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344940

Fecha de Emision: 21-10-2025 - /}

S

FABIO ANAYA PAYARES
‘Director”

‘Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalimeathotmail com
Bucaramanga - Sortonder - Col
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E Lusharatoris de Agias, Alimeetos v Bebidas QOOSJ\
S Nit. 500.712.236-1
g‘ IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
‘ .
S Muestra No 114982 7
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
_ Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der p
E Producto CERDO A LA PLANCHA x 5 UNIDADES
§ Objeto del Anélisis Control Jle Calidad Microbiologica
2 Lugar de Recoleccién Oiba- S/qer
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 16-10-2025 07:00: 00/
Fecha de Anélisis 16-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g 1SO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufe/g Rcto placa
S chromocult/NTC 4458
. | Estafilococo coagulasa Menos de 100) | Menos de 100 | Menos de 100 ufc/g Rcto placa B
positivo:: : Parker/NTC 4779
Bacillus-cereus . Menos de 100 | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
: 7932
Salmonella s.p.p Ausencia Ausencia |: . Ausencia . ufg/ 259 . NTC 4574/1SO 6579-1

" NOTA

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento restaurante- Listos)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE _C°6N LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E SAN PEDRO- SEDE
En hitps:/flabalime.com VALIDAR MUESTR/

Fecha de Emisién: 21-10-2025

=
= PRINCIPAL- OIBA- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344943

FABIO: ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 6395 3250 / labalime®@hotmail.com
Bucaragmango - Sontonder - Col
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" CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA EDUARDO
RUEDA BARRERA

CD

SEDE PRINCIPAL.

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander

santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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)LABALIME sxs e

Laboratons di Aguas, Alivierbos y Sobidas:
Nit. 500.712.236-1

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

o

Muestra No 114983 -

Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der

Producto AMBIENTE: AREA COCINA .

Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica

Lugar de Recoleccion Oiba- S/der

Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcibn 16-10-2025 10:00:00 .~

Fecha de Andlisis 16-10-2025 ‘
RESULTADOS -

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 34 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 20 0 20 ufc/65cm2/15 Sedimentacion Placa/

S NTC 5698

“ NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorig /

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E EDUARDO RUEDA BARRERA- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.
En htips:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344946

Fecha de Emision: 21-10-2025 e

FABIO-ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Col
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~ NOTA

)LABALIME s&s

S i At 6o 56
Rit. 900.712.236-1
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 114984 .~
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS §UPERFICIE: VASO
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Oiba- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 16-10-2025 10:00:00
Fecha de Anélisis 16-10-2025
RESULTADOS -

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 0 0 100 ufc/100 cm2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufc/100 cm2 R. placa

Lo Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufc/100 cm2 R. placa
' ' Chromocult/NTC 4458
Mohos'y levaduras - 0 0 20 ufe/100 ecm2 Rcto en placa
' : , o : YGC/NTC 5698

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de L.y Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA CUME CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E EDUARDO RUEDA BARRERA- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344949

Fecha de Emisién: 21-10-2025

[

FABIO ANAYA PAYARES J/
Direcfor

Rey 0303

e

/

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 685 3250 / lobolime@hotmail.com
Bucgramanga - Sontonder - Col
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LABAL'ME SAS 70055

£
8 Nit. 900.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
& Muestra No 114985 ./
g “ Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
- Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto FROTIS MANOS DE: NIDIA CRISTINA LOZANO (DESP. LyD) o
g Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccién Oiba- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 16-10-2025 10:00:00
Fecha de Anélisis 16-10-2025 e
e
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes fotales 0 0 0 ufe/ml Rcto placa
: chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ mi Rcto placa
S chromocult/NTC 4458
| Mohos y levaduras 0 0 20 ufc/ml Rcto placa YGC/NTC
5698

" NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E EDUARDO RUEDA|BARRERA- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el c6digo de seguridad: 3344952

Fecha de Emisioén: 21-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES
Direcfor

Reg 0303

Catie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 £95 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucgramanga - Sontonder - Col )
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IDEN

Muestra No.

Empresa

Producto

Objeto del Anélisis

Fecha de Muestreo

Lugar de Recoleccion
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcién
Fecha de Anélisis

= )LABALIME szs

Laboratoriv de Aguas; Alimentosy Bebidas
Nit. 800.712.236-1

10036

TIFICACIONDELAMUESTRA

114986 7

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Agua Potable Hervida

Control de calidad fisicoquimica

Octubre 16 del 2025 Hora: 10:00

I.E. Eduardo Rueda Barrera- Sede Principal- Oiba- S/der.
El Laboratorio /

Octubre 16 del 2025
16/10/2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 4,98 6.5-9.0 — St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 25,3 — °oC —_—
COLOR 4 Méx. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 1,19 2 NTU St. Mth. 2130 B

| CONDUCTIVIDAD 178,1 1000 Us/em St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 — mg/L CaC0s | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 0 Méx. 200 . mg/L CaCO3 | St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 74 300 ~ mg/L CaCO3 ' | St. Mth. 2340 C

~_ND: No detectable ‘Vélido tnicam

OBSERVACIONES: La muestra
establecidos segtin las entidades &

“Limites permitidos segun Resolucion 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable

enfe para la muestra analizada”.. .. .

analizada presenta pH fuera de los limites de calidad fisicoquimica
sanitarias. Emision de resultados: 20/10/2025.

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalimemhotmail.com
Bucaromanga - Santander - Col

Director
Reg 0303
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gv Laborotorit de Agucs, Alimertos ¥ Bebidos
& Nit.900.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
= Muestra No 114986
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
, Direccion Calle 34 % 10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
§ Producto AGUA POTABLE HERVIDA 7
gf Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccién Oiba- S/der
= Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 16-10-2025 1 0:00:00/

Fecha de Anélisis 16-10-2025 yd

RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 160 0 100 ufc/100 mi Filtracion
mesofilicas membrana/SM
. v 9215D
_| Coliformes totales 0 0 0 ufc/100 mi Filtracion
i membrana/SM 9222H
Escherichia coli 0 0 0 ufc/100 mi Filtracion
: ‘ : membrana/SM 9222H

- NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 2115/07 para agua potable

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E EDUARDO RUEDA BARRERA- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.

En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3344955

Fecha de Emisién: 20-10-2025

“ABIO: ANAYA PAYARES
“Director-

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 3718 695 3250 / lobalimed&hotmailcom
Bucaramanga - Sontonder - Col




LABAL’ME SAS

Laboratiris de Agis, Alimerstos i Bebidas 00 58
Nit. 5007122361

IDENT‘IFICACION DE LA MUESTRA

2.com ‘

Muestra No 11 4987
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto CARNE DE CERDO A LA PLANCHA x 5 UNIDADES -~
Objeto del Anélisis Control J‘e Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccion Oiba- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 16-10-2025 10:00:00 .
Fecha de Anélisis 16-10-2025 s
RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufe/g Rcto placa

L chromocult/NTC 4458
~~~~~~ Estafilococo coagulasa Menos de 100| | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa B
positivo Parker/NTC 4779
Bacillus-cereus Menos de 100 Menos de 100 | Menos de 100 ufe/y Rcto placa Mossel/NTC
i - _ 7932

Saimonella s.p.p - Ausencia Ausencia | - Ausencia | ' ufc/25g . |NTC 4574/1SO 6579-1

" NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento r;;taur@te— Listos)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUI jiE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E EDUARDO RUEDA BARRERA- SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344958

Fecha de Emisién: 21-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES
“Director '

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Pisa 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucoramanga - Sortonder - (ol
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\LABALIME s:s

Labaratorio de Rgucs, Mirrertos y Bebides /LO O CJOE
) Kit. 800, 712.236-1
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 114988
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der p
Producto JUGO DE TOMATE DE ARBOL CON LECHE x 5 UNIDADES .~
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccion Oiba- S/der
Responsable del Muestreo El Laboraftorio
Fecha de Recepcion 16-10-2025 10:00:00
Fecha de Anélisis 16-10-2025 //
V4
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufe/mi Rcto placa
, ' chromocult/NTC 4458
“Listeria monoc;ytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 25 mi ISO 11290
- | Salmonella spp : Ausencia Ausencia Ausencia ufe/25 ml NTC 4574/1SO 6579-1

"~ NOTA

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zum

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E EDUARDO RUEDA
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3344961

Fecha de Emisién: 21-10-2025

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

o,pulpa sin tto termico)5.15

BARRERA SEDE PRINCIPAL- OIBA- S/DER.

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucargmango - Sontander - Col
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'C"JCONSORCIO

AS SANTANDER 2026

CONSOLIDADO Y
RESULTADOS DE
LABORATORIO DE
TOMA DE MUESTRAS
CORTE DEL 17 DE
OCTUBRE AL 16 DE
NOVIEMBRE 2025

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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CONSORGIO

AS SANTANDER 2026

(*,\

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander

santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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AS SANTANDER 2026

) CONSORCIO

INSTITUCION
EDUCATIVA TIERRA

/

SEDE PRINCIPAL

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
r@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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‘LABALIME sas

Latorotorio de Bguas, Alirmetus y Bebidas
Nit. 800.712.236%

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

|

&
S
g. Muestra No 115090 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
_ Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der /
E Producto POLLO EN SALSA CRIOLLA x 5 MUESTRAS
g Objeto del Anélisis Control d%a Calidad Microbiologica
% Lugar de Recoleccién Chipata- S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibn 20-10-2025 10:00:00 0~
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufe/g Rcto placa
L chromocult/NTC 4458
Estafilococo: coagulasa Menos de 100 | Menos de 100 | Menos de 100 ufc/g Rcto placa B
positivo - Parker/NTC 4779
Bacillus:cereus. Menos de 100| | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
N : 7932
Salmonella s.p.p Ausencia ~-Ausencia |- Au$¢ncia ufe/269 NTC 4574/1SO 6579-1
NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento restaurantyListos)
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345267
Fecha de Emision: 24-10-2025 /)
({FABIO ANAYA PAYARES

Colle 33 No. ZG~2§ / Piso 2 - Tel: 42 4296 - 6700506 (el 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalimed@hotmail com
Buraramanga - Sontonder - Col
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www.labatime,

Muestra No

Empresa

Direccién

Producto

Objeto del Anélisis
Lugar de Recoleccién

)LABALIME ss
Laboratorio-de Agucs, Alirrerrtos v Sebides:
Nit, 500.712.236-1

IDENT(FICACION DE LA MUESTRA

115091 -

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der )
JUGO DE GUAYABA CON LECHE EN POLVO
Control de Calidad Microbiologica

Chipata- E/der

Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 20-10-2025 10:00:00 /
Fecha de Analisis 20-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli 310 10 100 ufc/ml Rcto placa
chromocult/NTC
g 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 25 mi 1SO 11290
Salmonelia spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 mi NTC 4574/ISO 6579-1

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo,pulpa sin tfo termico)5.15

CONCEPTO: LA MUESTRA NO

OBSERVACIONES: L.E TIERRA NEGRA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345270

Fecha de Emision: 24-10-2025

Calie 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / {lobalime@hotmail.com
Bucaramango - Sontander - Col

FABIO ANAYA PAYARES
-/ Director-

Reg 0303

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS




\

wuw lGibgitnme.com

) LABALIME sss

Laboratorio de Aguas, Mirmentos ¥ Bebivios: /LC)O } ’%’
NIt 90071223651

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

Muestra No 11 5092 /

Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der

Producto ENSALADA DE PEPINO Y ZANAHORIA x 5§ UNIDADES
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica e

Lugar de Recoleccién Chipata- §/der

Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:00:00 .

Fecha de Anélisis 20-10-2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli 1.400 10 100 ufc/y Rcto placa
chromocult/NTC
4458
- | Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g NTC 4574/1SO 6579-1
Listeria h?bno'citogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g 1SO 11290

NOTA - RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUTAS, VERDURAS FRESCAS)

CONCEPTO: LA MUESTRA NO

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345273

Fecha de Emisién: 24-10-2025

Vs

FABIO ANAYA PAYARES
-Director

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Biso 2 - Tel: 642 4256 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramaenga - Sontonder - Col
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www labalnme

)LABALIME szs

- Loborotorio de Aguns, Alirrentos y Bobides 1@ :?’%
Nit. 300.712.236-1
IDENT(FICA CION DE LA MUESTRA
5
Muestra No 115093 d
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS §UPERFICIE PLATO
Objeto del Anélisis Control d ra Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccion Chlpata- /der /
Responsable del Muestreo El Laboratono
Fecha de Recepcién 20-10-2025 10:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 120 0 100 ufc/100 cm2 R.placa
mesofilos P.Count/ISO
. 4833:2003
- | Coliformes totales 89 0 0 | ufc/100cm2 |R. placa
e Chromocult/NTC
: 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufc/100 cm2 R. placa
‘ : o : ‘ ; . Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 100/ 0| 20| ufc/100cm2 |Rcto en placa

/| YBC/NTC 5698

 NOTA

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- S
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345276

Fecha de Emisién: 25-10-2025

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
EDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.

“ABIO: ANAYA PAYARES
-Direcfor

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / Iobalimed@hotmailcom
Bucaramanga - Sontonder - Col
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S Ni.500.712.236-1 100737
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
= Muestra No 115094,
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto FROTIS MANOS DE: ANA AGRIPINA CONTRERAS (DESP. LyD)
3 Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Chipata- S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:00:0
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 200 0 0 ufe/mli Rcto placa
chromocult/NTC
: L 4458
Coliforvmes‘fecales 105 0 0 ufc/ ml Rcto placa
; chromocult/NTC
o : 4458
Mohos y levaduras 83 0 20 ufc/ml Rcto placa

| YGC/NTC 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- Sl
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTR/

Fecha de Emisién: 25-10-2025

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
EDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345279

-ABIO ANAYA PAYARES
Direcfor ) )

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 42596

- 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramangao - Santander - Col
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i memir (%@
Nit. 500, 712.236-1 /l() J
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
£  MuestraNo 1 15095] 4
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
v Direccion Calle 34 i 10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
s Producto AMBIENTE AREA COCINA -
§ Objeto del Anélisis Control dfe Calidad Microbiologica
g Lugar de Recoleccioén Chipata- S/der
= Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025 e
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 30 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 18 0 20 ufc/65em2/15 Sedimentacion Placa/
T NTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorig /
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMILE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: L.E TIERRA NEGRA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verifi fcas este documento con el cédigo de seguridad: 3345282

|

e
i

Fecha de Emisién: 25-10-2025

lFABIO ANAYA PAYARES
f Director

Reg 0303

Catle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalimedhotmail.com

Bucaromanga - Sontonder - Col
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Laboratorio de Aguas; Alimentos’y Bebidas:

Nit. 900.712:236-1 1008

IDENTIFICACION DELA MUESTRA

Muestra No.

Empresa

Producto

Objeto del Anélisis

Fecha de Muestreo

Lugar de Recoleccion
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcibn
Fecha de Anélisis

115096

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Agua Potable Hervida

Control de calidad fisicoquimica

Octubre 20 del 2025 Hora: 10:00

1LE Tierra Negra- Sede Principal- Chipata- S/der.
El Laboratorio /’

Octubre 20 del 2025

20/10/2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 7,57 6.5-9.0 — St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 24,0 — °C —
COLOR 147 Méx. 15 uPC HACH 120
TURBIEDAD 5,35 2 NTU St. Mth. 2130 B

| CONDUCTIVIDAD 108 1000 Us/em St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 — mg/L CaC0s | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 55 .| o Méx 200 mg/L CaCO3 . | St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 1110 300 . mg/L CaCO3 | St. Mth. 2340 C

*Limites permitidos segtin Resolucion 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable

~ND: No, detectable. “Valido aniqaante‘par,azla muestra analizada” .. .

OBSERVACIONES: La muestra |analizada presenta color y turbiedad por fuera de los limites de calidad
fisicoquimica establecidos segun las entidades sanitarias. Emision de resultado: 23/10/2025.

IGJANAYA PAYARES -~/
Director
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col
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gies=ry
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
|
Muestra No 115096 4
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 1 10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AGUA Pq)TABLE HERVIDA
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Chipata- E/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025 /
RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 2.100 0 100 ufe/100 mi Filtracion
mesofilicas membrana/SM

~ n 9215D
Coliformes -t‘o‘tales 1.000 0 0 ufc/100 mi Filtracion
membrana/SM
‘ 9222H

Escherichia coli - 0 0 0 ufc/100 mi Filtracion

membrana/SM 9222H

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PAR

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua po

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.

En htips:/flabalime.com VALIDAR MUESTR/

Fecha de Emisién: 23-10-2025

fable

,

FABIO. ANAYA PAYARES
Director ‘ ‘

Reg 0303

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345285

A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 685 3250 / lobolime@hotmail.com
Bucgramanga - Somtonder - Col
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INSTITUTO TECNICO
AGROPECUARIO
AGATA

SEDE PRINCIPAL

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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= Laboratorio de- Aguces; Alitrrtos y Betidos
= Nit, 300.712.236-1 2084
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA '
E  MuestraNo 115097 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
‘ Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto AMBIENTE: AREA COCINA v
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica /
= Lugar de Recoleccién Chipata- S/der
;% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 12:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025
/
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 9 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos v placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 12 0 20 ufc/65cm2/15 Sedimentacion Placa/
B NTC 5698
NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratoric

S/

/] /

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: INST. TEC. AGROPEC
En https://labalime.com VALIDAR MUESTR,

/

Fecha de Emision: 25-10-2025

UARIO AGATA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345288

j ,ABIO ANAYA PAYARES

Colie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4256

- 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santonder - Col
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. LABALIME s-s
E Labriratorio de Agise, Alirsectus y Sebidos 7 Q‘ .
S Nit. 500.712.236-1 CO-Es
§ IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

Muestra No 115098 ./

Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der

Producto FROTIS MANOS DE: LILIA GONZALEZ (DESP. LyD) /

Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica

Lugar de Recoleccién Chipata- S/der

Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 20-10-2025 12:00:00 .

Fecha de Anélisis 20-10-2025 /s

RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 32 0 0 ufc/mi Rcto placa
chromocult/NTC
; 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ mi Rcto placa
: : chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 60 0 20 ufc/mi Rcto placa
i : YGC/NTC 5698

NOTA

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio de

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: INST. TEC. AGROPEC
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTR,

Fecha de Emisién: 25-10-2025

: RESULTADO VALIDO SOLO PAR

A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

spues de L y Desinfeccion

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

UARIO AGATA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 33456291

“ABIO ANAYA PAYARES

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 595 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramango - Sontander - Col
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)LABALIME s:s

Labdratorio die- Agoes, Aliirernios v Sebidos:

Nit. 900.712.236-1 Lo ole
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 115099 /
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS $UPERFICIE PLATO /
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Chipata- |S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 12:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 260 0 100 ufc/100 cm2 R.placa
mesofilos P.Count/ISO
oy e 4833:2003
Coliformes totales 49 0 0 ufc/100 cm2 R. placa
o o Chromocult/NTC
, 4458
Coliformes fecales: 0 0 0 ufc/100 em2 R. placa
' . ‘ B i Chrochult/NTC 4458
Mohos y levaduras 62 0 | 20 | ufc/100 cm2 - |Rcto en placa

YGC/NTC 5698

NOTA

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. TEC. AGROPEGUARIO AGATA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.
En htips://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345294

Fecha de Emisién: 25-10-2025 ‘

ABIO.ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 B722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail. com
Bucaramanga - Sontonder - Col
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)LABALIME sxs

Lnboritorio de Aguas, Mirserdos y Sébidos

Nit.500,712,236-1 RISSS )
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 115100  /
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto CARNE DE RES EN JULIANAS x 5 UNIDADES /
Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Chipata-|S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 12:00:00
Fecha de Andlisis 20-10-2025 e
RESULTADOS *

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocyfogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufe/25 g ISO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufc/g Rcto placa

: v chromocult/NTC 4458
Estafilococo coagulasa Menos de 100, | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa B
positivo. Parker/NTC 4779
Bacillus cereus. Menos de 100| | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
B 7932
Salmonella s.p.p Ausencia NTC 4574/1ISO 6579-1

““Ausencia | Ausencia o uf¢/25g

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento n=staurante— Listos)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. TEC. AGROPEC UARIO AGATA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345297

Fecha de Emisién: 25-10-2025

EABIO ANAYA PAYARES
-Director i

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 595 3250 / lobalimedhotmail com
Bucargmanga - Sontonder - Col
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\ LABAUM&E SAs

Labar e A, Al i

Nit; 5007122361 0 ORB
IDENT] FICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 115101
Empresa CONSOI}’CIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto NARANJADA x 5 UNIDADES ye
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Chipata- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 12:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-20,
s
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufc/ml Rcto placa
chromocult/NTC 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 26 mi 1SO 11290
Salmonella'Sppf ' Ausencia Ausencia Ausencia ufe/25 mil NTC 4574/1SO 6579-1
o
|
|
NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zum

o,pulpa sin/ﬂo termico)5.15

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: INST. TEC. AGROPEC
En https://labalime.com VALIDAR MUESTR,

Fecha de Emisién: 25-10-2025

UARIO AGATA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345300

IFABIO ANAYA PAYARES
£ Direcfor )

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmailcom
Bucaramanga - Santonder - Lol
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COTi ‘

Loborotoris dt Apuas, Alirmentos y Bebivas
Wit S00.712.:236-1 OO

P, IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 16oea
g Muestra No 115102 7
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
, Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
§ Producto ENSALADA (TOMATE- ZANAHORIA- MANGO- LIMON) x 5 UNIDADES 4
g: Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
§ Lugar de Recoleccién Chipata-|S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio :

Fecha de Recepcién 20-10-2025 12:00:00 /

Fecha de Anélisis 20-10-2025

/

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli Menos de 10 10 100 ufe/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g NTC 4574/ISO 6579-1
Listeria-menocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 25 g 1SO 11290

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUTAS, VERDURAS FRESCAS)

/
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: INST. TEC. AGROPECUARIO AGATA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.
En htips://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345303

Fecha de Emisién: 25-10-2025

FAB!O ANAYA PAYARES
-Director’

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 595 3250 / labatime@hotmail.com
Bucoramango - Sontonder - Col
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WLABALIME sas

Laboratorio de Aguas, Alimentosy Bebides:

Nit: 900.712:23641 10:)
IDENTIFICACIONDE LA MUESTRA

/
Muestra No. 115103 /
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Producto Agua Potable Hervida
Objeto del Analisis Control de calidad fisicoquimica
Fecha de Muestreo Octubre 20 del 2025 Hora: 12:00
Lugar de Recoleccion Inst. Tec. Agropecuario Agata- Sede Principal- Chipata- S/der.
Responsable del Muestreo El Laboratorio /
Fecha de Recepcion Octubre 20 del 2025
Fecha de Anélisis 20/10/2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 7,51 6.5-9.0 —_— St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 24,0 —— °C —
COLOR 38 Méx. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 2,58 2 NTU St. Mth. 2130 B

| CONDUCTIVIDAD 2257 1000 Us/em St. Mth. 2510 B

| CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G

| ALCALINIDAD P 0 mg/L CaC0s | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL | 24 : - Méx. 200 mg/L CaCO3. | St.Mth: 2320 B
DUREZA TOTAL 123 300 - 'mg/L CaCO3 - | St. Mth. 2340 C

*Limites permitidos segtn Resolucion 2115 dé’l 22 de junio/07 para Agua Potable
~ND:No detectable “Valido unicamente para la muestra analizada” ., . .

OBSERVACIONES: La muestra analizada presenta color y turbiedad por fuera de los limites de calidad

fisicoquimica establecidos segin las entidades sanitarias. Emision de resultado: 23/10/2025.

Director
Reg 0303 /

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col

QEQ
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VLABALIMEs:s -

Laboratiris de Ao, Alinantos y Bebicos
Rt 5007122361 ’LQ m 5

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

g Muestra No 115103 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
s Producto AGUA POTABLE HERVIDA
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
2 Lugar de Recoleccién Chipata- S/der
E' Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 12:00:00 /
Fecha de Anélisis 20-10-2025 s

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 2.800 0 100 ufc/100 mi Filtracion
mesofilicas membrana/SM

4 9215D
Coliformes totales 317 0 0 ufc/100 mi Filtracion
O membrana/SM
: 9222H
Escherichia coli 50 0 0 ufc/100 mi Filtracion
» . « - membrana/SM

9222H

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua po

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: INST. TEC. AGROPEC

table

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
UARIO AGATA- SEDE PRINCIPAL- CHIPATA- S/DER.

En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345306

Fecha de Emisién: 23-10-2025
/

FABIO ANAYA PAYARES
Director .

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 -

Reg 0303

6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobolime@hotmail com
Burcaramanga - Sontander - Col
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Calle 34 No. 10-29

sante

CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander

nder@asdelvalle.com www.asdelvalle.com

10097



CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

COLEGIO INTEGRADO
ANTONIO RICAURTE

@

L

/

CONCENTRACION
ESCOLAR ANTONIO
NARINO

Calle 34 No. 10-29 [Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
sdelvalle.com www.asdelvalle.com
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- Labdrotoris die Bgoos, Mirseotos i Betsidos:
Wit 800.712236-1 ﬂ@@ g %
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA )
Muestra No 115104
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto HAMBURGUESA x 5 UNIDADES .
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccioén EL PenlA S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibén 20-10-2025 08:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025
ya
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufe/g Rcto placa
o chromocult/NTC 4458
Estafilococo coagulasa Menos de 100/ | Menos de 100 | Menos de 100 ufc/g Rcto placa B
positivo Parker/NTC 4779
Bacillus cereus Menos de 100| | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/y Rcto placa Mossel/NTC
8 7932
Salmonella s.p.p Ausencia o Ausencia i 2| NTC. 4574/1SO 6579-1

Ausencia

- ufe/259

NOTA

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento rt

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO RICAURTE- CONC. ESC. ANTONIO NARINO- EL PENION- S/DER.

En https:/labalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emision: 25-10-2025

Colle 33 No. 20-28 / Piso 2

: RESULTADO VALIDO SOLO PAF

estaurante- Listos)

Director
Reg 0303

Bucaramango - Santonder -

FABIO ANAYA PAYARES

Col

5 A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345309

y

- Tel: B&42 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 75 B722 - 318 695 3250 / labalime®@hotmuoil.com
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www.iabalnne.com

IDEN

Muestra No.

Empresa

Producto

Objeto del Anélisis

Fecha de Muestreo

Lugar de Recoleccion
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcién
Fecha de Andlisis

LABALIME sas

Laboratorio de- Agues, Alimentos'y Bebides
Nit. 900.712.236-1

LOGAS
TIFICACIONDE LA MUESTRA

115105 7

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Agua Potable Hervida /

Control de calidad fisicoquimica

Octubre 20 del 2025 Hora: 08:00

Col. Int. Antonio Ricaurte- Conc. Esc. Antonio Narifio- EI Penion-
El Laboratorio

Octubre 20 del 2025

20/10/2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 5,32 6.5-9.0 — St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 24.0 — °C —
COLOR 0 Msx. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 0,63 2 NTU St. Mth. 2130 B

| CONDUCTIVIDAD 330 1000 Us/em St. Mth. 2510 B

| CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G

| ALCALINIDAD P 0 — mg/L CaC0s | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL |0 , - Méx. 200 ~ mg/L.CaCO3 | St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 45 | 300 " ‘mg/L CaCO3 | St. Mth. 2340 C

*Limites permitidos segtin Resolucién 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable
- ND: No detectable “Valido tnicam

OBSERVACIONES: La muestra

ente para la muestra analizada”. . . .

analizada presenta pH por fuera de los limites de calidad fisicoquimica

establecidos segun las entidades sanitarias. Emision de resultado: 23/10/2025.

Director
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col
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Muestra No

Empresa

Direccion

Producto

Objeto del Anélisis
Lugar de Recoleccion

Responsable del Muestreo

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

|
115105 ~
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Calle 34 #1 0-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
AGUA POTABLE HERVIDA

Control

d‘e Calidad Microbiologica

EL Penion- S/der
El Laboratorio

Fecha de Recepci6n 20-10-2025 08:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025 /
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microrganismos 1.450 0 100 ufc/100mi Filtracion
Mesofilos membrana/SM
o 9215D
Coliformes Totales 600 0 0 ufc/100mi Filtracion
membrana/SM 9222
H
E. Coli - 0 0 0 ufc/100 ml Filtracion
N : - - membrana/SM 9222H
Pseudomonas 32 0 0 | ufc/100ml . |Filtracion
aeruginosas ¢ . . |membrana/SM
|9213E
NOTA - RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 2115 del 22 'de Junio /07 para agua Potable

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO RICAURTE- CONC. ESC. ANTONIO NARINO- EL PENION- S/DER. e

En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345312

Fecha de Emisién: 23-10-2025

IEABIO ANAYA PAYARES
FEABIO AN AYARI
Reg'OGO:?

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalimed@hotmail com
Bucaramanga - Sontonder - Col
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www.igbalime.com

JLABALIME sxs

Laburatorio de R, Airsentos ¢ Bébidos:

WD

Nit. 5007122361
IDENTIFICA CION DE LA MUESTRA
Muestra No 115106 s
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AMBIEN(TE AREA COCINA
Objeto del Anélisis Control qe Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién EL Pemqn- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 08:00:00 /
Fecha de Anélisis 20-10-2025
7
RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 16 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2

Sedimentacion Placa/

Mohos y levaduras 7 0 20 | ufc/65cm2/15

NTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio /

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO RICAURTE- CONC. ESC. ANTONIO NARINO- EL PENION- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345315

Fecha de Emisién: 25-10-2025

IFABIO ANAYA PAYARES
\ f Director

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalimed@hotmailcom
Bucgramanga - Sontonder - Col
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Kit. 300.712.236-1 100 a8
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 115107 4
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS SUPERFICIE: PLATO /
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién EL Penion- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibn 20-10-2025 08:00:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 88 0 100 ufc/100 cm2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos _ 4833:2003
Coliformes totales 12 0 0 ufc/100 cm2 R. placa
S Chromocult/NTC
4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
it i Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 30 0 - 20 | ufc/100 cm2 | Rcto en placa

o YGC/NTC 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PAR

2A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO R

En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345318

Fecha de Emisién: 25-10-2025

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS E§TABLECIDAS

ICAURTE- CONC. ESC. ANTONIO NARINO- EL PENION- S/DER. 7

EABIO ANAYA PAYARES
[pirector

Reg 0303

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lebalime@hotrmoilcom
Buecgramanga - Sontonder - Col '
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Muestra No
Empresa

Direccién

Producto

Objeto del Anélisis
Lugar de Recoleccién

)LABALIME 525

 Lohorotoris de Sgis, Alimentos y Bebidos:
NIt 5007122361

IDENT(FICACION DE LA MUESTRA

115108

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der

FROTIS MANOS DE: ESTRELLA PARDO (DESP. LyD) /
Control de Calidad Microbiologica

EL Penlo{ﬁ S/der

gise=t

Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibn 20-10-2025 08:00:00 )
Fecha de Andlisis 20-10-2025 yd
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 3 0 0 ufe/ml Rcto placa
chromocult/NTC

, ‘ 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ mi Rcto placa

wE : chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 3 0 20 ufe/mi Rcto placa YGC/NTC

: 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PAR

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO R,
En https:/fiabalime.com VALIDAR MUESTR,

Fecha de Emisién: 25-10-2025

J

/

IFABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Bucaramanga - Sonfonder - Lol

A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
ICAURTE- CONC. ESC. ANTONIO NARINO- EL PENION- S/DER.

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345321

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 £95 3250 / lobalimedhotmail.com
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Muestra No

Empresa

Direccién

Producto

Objeto del Anélisis

Lugar de Recoleccién
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcién
Fecha de Anélisis

JLABALIME ss

Lisburntorio de Aguok, Mitrsentos y Sebidos:

Wit 9007122361 ldoo

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

115109 ye

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der

JUGO DE GUAYABA CON LECHE EN POLVO x 5 UNIDADES
Control de Calidad Microbiologica

EL Penion- S/der

El Laboratorio 7
20-10-2025 08:00:00

20-10-2025

s

RESULTADOS /

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufe/ml Rcto placa
. chromocult/NTC 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufe/ 25 mi ISO 11290
Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 mi NTC 4574/ISO 6579-1

Salmonella spp.

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo,pulpa sin fto termico)5.15

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO RICAURTE- CONC. ESC. ANTONIO NARINO- EL PENION- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345324

Fecha de Emision: 25-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES
Director”

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Pise 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontander - Col
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

COLEGIO INTEGRADO
ANTONIO RICAURTE

E PRINCIPAL

i
L
@

Calle 34 No. 10-29 [Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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i LABA‘JME SAS

E H o e Agucs, Ali
S Nit. 900.712.236-1
]
é IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Eg Muestra No 115110 s
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
x Muestra Yogurt Melocoton “T-NUTRE” x5 Unidades
Lote YM318 B21
Fecha de vencimiento 29/12/2025
Objeto del Anélisis Prueba de Esterilidad Comercial
Lugar de Recoleccion Col. Int. Antonio Ricaurte- Sede Principal- El Penion- S/der
Fecha de Recepcion Octubre 20 del 2025 Hora: 10:30
Fecha de Anélisis Octubre 20 del 2025

PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL

PARAMETRO RESULTADO LIMITE PERMITIDO
Crecimiento en Anaerobiosis
A 35°+/- 2° AUSENCIA NEGATIVO
Crecimiento en Anaerobiosis
A 55%+/- 2° AUSENCIA NEGATIVO

o Cohirbl en Anaerobiosis

A 35°+/- 2° AUSENCIA | NEGATIVO
Control.en Anaerobiosis
A 55°+/-2° AUSENCIA . o NEVG_ATIVO_ -
Crecimiento en Aerobiosis ; . : Lo - e
A 35°%/-2° o AUSENCIA : : - NEGATIVO 7
Crecimiento en Aerobiosis : ~ S
A 55°%/- 2° et . - AUSENCIA s NEGATIVO . ..
Control en Aerobiosis
A 35°+/- 2° AUSENCIA NEGATIVO
Control en Aerobiosis
A 55°+/- 2° AUSENCIA NEGATIVO
Olor NORMAL NORMAL
Aspecto CARACTERISTICO CARACTERISTICO
Control Ambiental NEGATIVO NEGATIVO

OBSERVACION: La Muestra Analizada CUMPLE con la prueba de esterilidad Comercial sugerida. Bajo la
NTC 4433, Para Esterilidad Comercial, NO se Evidencio Actividad Microbiana que propicie la alteracion del
producto sometido al periodo de incubacion durante 10 dias, a temperatura de 35°C y 55 °C. Emision
Resultado: 04/11/2025

Calte 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318695 3250 / {obatime@hotmail.com
Bucaramanga - Sartander - Col
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IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

Muestra No 11511
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AMBIENTE: AREA BODEGA
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica ~
Lugar de Recoleccion EL Penﬁon— S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:30:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS /

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 15 0 100 ufe/65em2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 16 0 20 ufc/65cm2/15 Sedimentacion Placa/

o NTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PA

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

CONCEPTO: LA MUESTRA CL
OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO |
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTH

Fecha de Emision: 25-10-2025 /

/

FABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

IRA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

IMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
RICAURTE- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.

2A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345330

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 595 3250 / labalimeihotmail.com
Bucaramangao - Santander - Col
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)LABALIME s:s

Laboratorio de Agus, Alirwntos
Nit. 500.712.236-1
IDENTIFICACION DE LA MUES TRA
Muestra No 1151 12} e
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 ft10—29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS SUPERFICIE: PLATON LAVADO DE MANZANAS
Objeto del Anélisis Control F Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién EL Penion- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:30:00 /
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 250 0 100 ufc/100 cm2 R.placa
mesofilos P.Count/ISO

G 4833:2003
Colifotmes totales 78 0 0 ufc/100 cm2 R. placa

S - Chromocult/NTC

’ ’ 4458
Coliformes fecales . 0 0 0 ufc/100 cm?2 R. placa

' : ’ o - Chrgmocult/NTC 4458

Mohos y levaduras: 44 0 | 20 | ufc/100 cm2 . |Rcto en placa

: YGC/NTC 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO

OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO RICAURTE- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345333

Fecha de Emisién: 25-10-2025

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobolimed@hotmail.com
Bucaramango - Sontander - Col

FABIO ANAYA PAYARES /
Director
Reg 0303

gieyie:t

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
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| @ LABAL’ME SAS

Laboratorio die Sguos, Alirmeatos
Nit. 800, 7‘12.2354
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
Muestra No 115113
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der /
Producto FROTIS MANOS DE: RUBIELA GONZALEZ (DESP. LyD)
Objeto del Anélisis Control Ie Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:30:00
Fecha de Anélisis 20-10-2025 /
RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA

Coliformes totales 28 0 0 ufc/ml Rcto placa
chromocult/NTC
‘ 4458

Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ ml Rcto placa

; chromocult/NTC 4458
Mohos y'levaq’uras 11 0 20 ufc/ml Rcto placa YGC/NTC

: 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO

OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO RICAURTE- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.
En https:/ilabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345336

Fecha de Emision: 25-10-2025

Colie 33 No, 20-29 / Biso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalimed@hotmail.com
Bucaromanga - Sontonder - Cal

FABIO ANAYA PAYARES
Direcfor

Reg 0363

LONCE

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
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LABALIME s

) i A, Alifrervtos y He0h

Nit. 300.712.236-1 20706

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

Muestra No 115114 .~
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der ,
Producto GALLETA REDONDITA DE QUESO "SANTA CATALINA" x 5 UNIDADES /
Objeto del Analisis Control Je Calidad Microbiologica
Lote 240 ‘
Fecha de vencimiento 24-10-2025
Lugar de Recoleccién EL Peniqn- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio ,
Fecha de Recepcion 20-10-2025 10:30:00 e
Fecha de Anélisis 20-10-2025
RESULTADOS <
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Mohos Menos de 10 100 200 ufc/g Rcto placa YGC/NTC
5698
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufc/g Rcto placa
! chromocult/NTC4458
Staphylococcus Menos de 100, | Menos de 100 | Menos de 100 ufc/g Rcto B.parker/NTC
coagulasa positivo 4779
Salmonelia spp' B ‘ Ausencia Ausencia Ausencia Ausencia/25g ISO 6579-1/NTC 4574

NOTA

NORMA: RESOLUCION 1407/2022. PROD

- RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

JCT DE PANADERIA DULCE O SALADA

/
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: COL. INT. ANTONIO R,
En htips://labalime.com VALIDAR MUESTR,

Fecha de Emisién: 25-10-2025

JCAURTE- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345339

FABIO ANAYA PAYARES
‘Director

Reg 6303

//
J/

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail com

Buraramanga - Sontonder - Lol




AS SANTANDER 2026

CONSORCID

INSTITUCION
EDUCATIVA RIO
BLANCO

y

GIRON

L
O
-

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
er@asdelvalle.com www.asdeivalle.com
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& Laboratorio de Apuus, Mlifsentos y Sebias:
S Nit. 300.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
v |
S Muestra No 115155 7
E Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto PECHU(“SA DE POLLO EN SALSA CRIOLLA x 5 UNIDADES /’
§ Objeto del Anélisis Control c{e Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccién EL Penlin- S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 11:00:00 /
Fecha de Anélisis 22-10-2025
RESULTADOS 7
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufc/g Rcto placa
- chromocult/NTC 4458
Estafilococo: cqagulasa Menos de 100 | Menos de 100 | Menos de 100 ufc/g Rcto placa B
positivo:: ; Parker/NTC 4779
Bacillus cereus. . Menos de 100 Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
o = 7932
Salmonella s.p.p Ausencia - Ausencia |~ Ausencia | ' ufc/25g | NTC 4574/1SO 6579-1
NOTA - RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento restaurante- Listos)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- ESC. RURAL GIRON- EL PENION- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345462

Fecha de Emisién: 27-10-2025

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cet: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramango - Santonder - Col

FFABIO ANAYA PAYARES
‘Director ™ ' '

Reg 0303
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Muestra No

Empresa

Direccion

Producto

Objeto del Anélisis

Lugar de Recoleccién
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcién
Fecha de Anélisis

LABALIME sns
L o die Bgers, Adir 1 Betsidos:

Nit. 500,712.236-1 1@109\
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

11515q e

CONSOﬁ?CIO AS SANTANDER 2026

Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
ENSALADA (ZANAHORIA- PEPINO) x 5 UNIDADES
Control de Calidad Microbiologica

EL Penion- S/der /

El Laboratorio

22-10-2025 11:00:00

22-10-2025

RESULTADOS 7

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli Menos de 10 10 100 ufe/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Salmoqella spp:- Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g NTC 4574/ISO 6579-1
Listeria:monocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/26¢g ISO 11280

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA'Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUT/;\S, VERDURAS FRESCAS)

A
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- ESC. RURAL GIRON- EL PENION- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345465

Fecha de Emisién: 27-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES 5’/
./ Diréctor

Rey 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 (el 377 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Col




- LABALIME s:s
Latoratorio de Rguas, Alimentes v Setidos
S Nit. 900.712.236-1 .
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA mai@
= MuestraNo 115157 7~
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34/#10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E' Producto JUGO DE GUAYABA CON LECHE x 5 UNIDADES /'
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
3 Lugar de Recolecci6n EL Penion- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 22-10-2025 11:00:00 /
Fecha de Anélisis 22-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufe/ml Recto placa
chromocult/NTC 4458
*Listeria mopbcytogenes Ausencig Ausencia Ausencia ufc/ 25 ml ISO 11290
Salmonellaspp Ausencig Ausencia Ausencia ufc/25 mi NTC 4574/ISO 6579-1
NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo,pulpa s:}tto termico)5.15
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- ESC. RURAL GIRON- EL PENION- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345468
Fecha de Emision: 27-10-2025 /)
FABIO ANAYA PAYARES
Direcfor™ '
Reg 0303

Catle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel:

B4Z 4296 - 6700506 Cel 317 440 1537 - 318 775 8722 -

318 695 3250 / labalime®hotmail.com

Bucoramanga - Sontonder - Col
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g Muestra No

g Empresa
Direccién

;?; Producto

%‘; Objeto del Anélisis

2

s

Lugar de Recoleccién

) LABA L’ /] E SAS
L o de Hpuos, Abin s y Babidos
i 900.712.236-1 Z 3 11 A

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

115158

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der )
FROTISMANOS DE: OFELIA SUAREZ (DESP. LyD) 7/
Control de Calidad Microbiologica

EL Penion- S/der

Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 22-10-2025 11:00:00

Fecha de Anélisis 22-10-2025

RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA

Coliformes totales 0 0 0 ufe/ml Rcto placa
chromocult/NTC 4458

Coliformes fecales 0 0 0 ufc/ mi Rcto placa

: chromocult/NTC 4458

Mohos y levaduras 0 0 20 ufe/ml Rcto placa YGC/NTC

5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de 5/}/ Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- ESC. RURAL GIRON- EL PENION- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345471

Fecha de Emisién: 27-10-2025

EABIO ANAYA PAYARES /’/
“Director /

/
Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col
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S 4 k 0
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA m
S MuestraNo 115159 s
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Direccion Calle 34)#10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
S Producto FROTIS|SUPERFICIE: PLATO
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica /
§ Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 22-10-2025 11:00:00

Fecha de Anélisis 22-10-2025

Y
RESULTADOS /

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 0 0 ~ 100 ufe/100.cm2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa

: : Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/100 cm?2 R. placa

e Chromocult/NTC 4458

Mohos y levaduras 8 0 0 20 ufe/100 cm2 Rcto en placa
' : ~ ces | YGC/NTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de f_/ ¥ Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E RIC BLANCO- ESC RURAL GIRON- EL PENION- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345474

Fecha de Emisién: 27-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES /
 pirector
Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail com
Bucaramanga - Sontonder - Col
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www.igbglinne.com

Muestra No
Empresa

Direccién

Producto

Objeto del Analisis
Lugar de Recoleccion

IDENT
115160

CONSO
Calle 34

L i et Ao, Alifserrioss et

Nit, 800.712.236-1

e

RCIO AS SANTANDER 2026
#10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der

AMBIENTE: AREA COCINA /
Control de Calidad Microbiologica
EL Penion- S/der

IFICACION DE LA MUESTRA

O3

NORMA: Limites sugeridos por el laboratoric

CONCEPTO: LA MUESTRA Cgﬁﬂé CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: L.E RIO BLANCO- ESC
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTR/

Fecha de Emisién: 27-10-2025

)

RURAL GIRON- EL PENION- S/DER.

" JFABIO ANAYA PAYARES
. Director ) )

Rey 0303

///
/

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345477

Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 11:00:00
Fecha de Anélisis 22-10-2025 i
RESULTADOS 7~
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
‘| Microorganismos 18 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/lSO 4833:2
Mohos y:levaduras 12 0 20 ufc/65cm2/15 Sedimentacion Placa/
[ NTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 B722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucoramango - Sontander - Col
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YLABALIME sas

E Laboratorio de Aguas, Alimentos'y Bebidas
S Nit. 900.712.236-1 o0t
Y
g IDENTIFICACION DELA MUESTRA
|~
& Muestra No. 115161
s Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
3 Producto Agua Potable Hervida 7
Objeto del Anélisis Control de calidad fisicoquimica
g Fecha de Muestreo Octubre 22 del 2025 Hora: 11:00
Lugar de Recoleccion I.E Rio Blanco- Esc. Rural Giron- El Penion- S/der.
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién Octubre 22 del 2025
Fecha de Anélisis 22/10/2025 Ve

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 7,43 6.5-9.0 —_— St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 25.5 — °C —
COLOR 62 Mszx. 15 uPC HACH 120
TURBIEDAD 13 2 NTU St. Mth. 2130 B
CONDUCTIVIDAD 315 1000 Us/em St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 mg/L CaC0Os | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL | 152 0 - Méx. 200 mg/L CaCO3 | St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 187 | o 300 © mg/. CaCO3 - | St. Mth. 2340 C

*Limites permitidos segin Resolucion 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable
~ ND: No detectable “Valido tinicamente para la muestra analizada” ... .. .

OBSERVACIONES: La muestra |analizada presenta color y turbiedad por fuera de los limites de calidad
fisicoquimica establecidos segtin las entidades sanitarias. Emision de resultado: 24/10/2025.

Director
Reg 0303

Colte 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col




- JLABALIME s
g r N - v . 5 3
S Nit. 500.712.236-1 07115
o IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
§ Muestra No 115161
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto AGUA POTABLE HERVIDA
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 22-10-2025 11:00:00 ’
Fecha de Andlisis 22-10-2025 ya
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADQ LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 750 0 100 ufe/100 mi Filtracion
mesofilicas membrana/SM
. 9215D
Coliformes totales 100 0 0 ufc/100 mi Filtracion
‘ : membrana/SM
i : , 9222H
Escherichia coli ‘ 40 0 0 ufc/100 mi Filtracion
o - .....| membrana/SM

|9222H

NOTA

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua p

CONCEPTO: LA MUESTRA NC
OBSERVACIONES: .E RIO BLANCO- ES(

: RESULTADO VALIDO SOLO PA

IRA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

ptable

) CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
C. RURAL GIRON- EL PENION- S/DER.

En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345480

Fecha de Emisién: 24-10-2025

Colie 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 542 429

/FABIO ANAYA PAYARES
-Director’ '

Reg 0303

5 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 776 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail. com
Bucoramanga - Sontonder - (ol
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA RIO

2
I

Calle 34 No. 10-29

santar

DE PRINCIPAL

=dificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander

:der@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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Muestra No

Empresa

Direccibn

Producto

Objeto del Andlisis

Lugar de Recoleccion
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcion

WO

LABALIME s

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

115162

A
s

CONSOF%CIO AS SANTANDER 2026
Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
PECHUGrA DE POLLO EN SALSA CRIOLLA x 5 UNIDADES

Control di

Calidad Microbiologica

EL Penion- S/der
El Laboratorio
22-10-2025 12:00:00 /’

Fecha de Anélisis 22-10-2025 7
RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufe/g Rcto placa

ERRS chromocult/NTC 4458
Estafilococo coagulasa Menos de 100|| Menos de 100 | Menos de 100 ufc/g Recto placa B
positivo Parker/NTC 4779
Bacillus cereus Menos de 100|| Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
o w 7932

Salmonella s.p.p Ausencia Ausencia

~Ausencia | ufc/25g - | NTC 4574/1S0 6579-1

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento rt

CONCEPTO: LA MUESTRA

staurante- }_istos)

CUMPLE 6ON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345483

Fecha de Emisién: 27-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / labalimeithotrmailcom
Bucaromanga - Santonder - Col
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LABALIME sas

S Nit. 900.712.236-1
o IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
;§ Muestra No 115163 .~
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
,F,, Producto JUGO DE GUAYABA CON LECHE x 5§ UNIDADES
g Objeto del Anélisis Control c)e Calidad Microbiologica /
% Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 12:00:00
Fecha de Anélisis 22-10-2025 A

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli 240 10 100 ufe/ml Rcto placa
chromocult/NTC
: 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufe/ 25 ml 1SO 11290
Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 mi NTC 4574/1SO 6579-1

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo,pulpa sin tto termico}5.15

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.
En https:/fabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345486

Fecha de Emision: 27-10-2025

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col
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Muestra No

Empresa

Direccién

Producto

Objeto del Anélisis
Lugar de Recoleccion

W9

IDENT

LABALIME s»s

Latoratoriy o g, Atimentos y Bebidos
it 960.712.236-1
IFICACION DE LA MUESTRA

115164

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Calle 34 %&10—29 P. 6 Bucaramanga- S/der

ENSALA
Control

A (ZANAHORIA- PEPINO) x 5 UNIDADES /
e Calidad Microbiologica

EL Penion- S/der

Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 12:00:00 .
Fecha de Analisis 22-10-2025 e
/"/’ '
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA

Escherichia coli Menos de 10 10 100 ufe/g Rcto placa

) chromocult/NTC 4458
Salmonella spp. - Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g NTC 4574/1SO 6579-1
Listeria-monocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25¢g 1SO 11290

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PAF

NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALAL

A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

)AS, FRUTAS VERDURAS FRESCAS)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: |.E RIO BLANCO- SED
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emisién: 27-10-2025

E PRINCIPAL— EL PENION- S/DER.

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345489

FABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 4401537 - 318 775 §722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmailcom
Bucaramanga - Santander - Col
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C LABALIME sss

E o' Loborotoris de Ay Alimentos y Bebidas
S Nit. 900.712.235-1
o lDENT{IFICACION DE LA MUESTRA
é Muestra No 115165 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 3{ #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der /
,9,; Producto FROTIS MANOS DE: DORALBA DIAZ (DESP. LyD) / '
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
< Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 12:00.00 .~
Fecha de Analisis 22-10-2025

- RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 10 0 0 ufc/mi Rcto placa
chromocult/NTC
: 4458
Coliformes fecales ¢ 0 0 ufc/ mi Reto placa
: chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 7 0 20 ufc/mi Rcto placa YGC/NTC
; 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345492

Fecha de Emision: 27-10-2025

FABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0363

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 5700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 655 3250 / lobatimeZhotmail.com
Bucararmanga - Santander - Col
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() LABALIME s»s

‘E" Litoratorio de Agias; Airentos |y Bubidox
8 Nit. 900.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
e Muestra No 115166
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga--S/der
& Producto AMBIENTE: AREA INSUMOS
5 Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 12:00:00
Fecha de Anélisis 22-10-2025 /
- RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 23 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 13 0 20 ufc/65cm2/16 Sedimentacion Placa/

NTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

s
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E RIO BLANCO- SEDE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345495

Fecha de Emision: 27-10-2025
/

FABIO ANAYA PAYARES
‘Director

Reg 0303

Catle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalimei@hotmail.com
Bucaromanga - Santander - (ol
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YLABALIME s

= Lotoratoris de A, Alimatiasy
S Nit. 900.712.236-1
o IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
fg Muestra No 115167 .~
g Empresa CONSOFCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 341 #10-29 P. 6 Bucaramanga-. S/der
.ﬁ Producto FROTIS SUPERFICIE: VASO -
%‘ Objeto del Anélisis Control ge Calidad Microbiologica
g Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 12:00:00
Fecha de Anélisis 22-10-2025
/f//
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 20 0 100 ufe/100 em2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes fotales 0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
S Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales (0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
: Chromocult/NTC 4458
Mohos y Ievaduras_, , 20 0 20 ufc/100 cm2 Rcto en placa

| YaeTC 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PA

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio de

CONCEPTO: LA MUESTRA CU

OBSERVACIONES: L.E RIO BLANCO- SEIL
En https://labalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emision: 27-10-2025 ,
Y

RA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

spues de L y-Desinfecccion
S

IMPLE CON LAS ESPECIFICA CIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
DE PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.

>A verificas este documento con el c6digo de seguridad: 3345498

FABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 685 3250 / labalime@hotrmail com
Bucaromango - Santander - Col
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IDEN

Muestra No.

Empresa

Producto

Objeto del Anélisis

Fecha de Muestreo

Lugar de Recoleccién
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcion
Fecha de Anélisis

10793

JLABALIME sas

¢ o de Aguas, Al v
Nit. 300.712.236-1

TIFICACIONDE LA MUESTRA

.
115168 ~

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Agua Potable Hervida

Control de calidad fisicoquimica

Octubre 22 del 2025 Hora: 12:00

.E Rio Blanco- Sede Principal- El Penion- S/der.
El Laboratorio

Octubre 22 del 2025

22/10/2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 7.78 6.5-9.0 St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 25.5 — °c —
COLOR 100 Max. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 17.1 2 NTU St Mth. 2130 B
CONDUCTIVIDAD 146.3 1000 Us/cm St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 — mg/L CaC0s | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 68 Méx. 200 mg/L CaCO3 - | St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 98 300 'mg/L CaCO3 | St Mth. 2340 C

ND: No detectable “Valido tnican

OBSERVACIONES: La muestra
fisicoquimica establecidos segun

“Limites permitidos segtin Resblucion 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable

1ente para la muestra analizada”

analizada presenta color y turbiedad por fuera de los limites de calidad

las entidades sanitarias. Emision de resuitado: 24/10/2025.

.

IQFANAYA PAYARES
' Director
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sortander - Col
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LABALIME
_ LABALIME sas
Q o i e . N e
& Nit. 900.712.236-1
i IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
:g Muestra No 115168
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
S Producto AGUA POTABLE HERVIDA
g Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccion EL Penion- S/der
"'g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 22-10-2025 12:00:00
Fecha de Anélisis 22-10-2025
y
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 140 0 100 ufe/100 mi Filtracion
mesofilicas membrana/SM
T 9215D
Coliformes totales 22 0 0 ufe/100 mi Filtracion
membrana/SM
9222H
Escherichia coli g 0 0 ufe/100 mi Filtracion

.| membrana/SM 9222H

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua p(ftable

CONCEPTO: LA MUESTRA Nd CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

|
OBSERVACIONES: |.E RIO BLANCO- SE[i)E PRINCIPAL- EL PENION- S/DER.
En https:/ilabalime.com VALIDAR MUESTI'T’A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345501

/.

IFABIO ANAYA PAYARES
Director

Fecha de Emision: 24-10-2025 |

Calte 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tek: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santonder - Caol
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CONSORGIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander

santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




JCONSORCIO

AS SANTANDER 2026

INSTITUCION

EDUCATIVA HORTA

w
I
@

Calle 34 No. 10-29

santan

MEDIO
y,

E PRINCIPAL

Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37

Bucaramanga - Santander
der@asdelvalle.com www.asdelvalle.com

WALE
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) LABALIMmg SAS

Laboratoris de Agins, Alirestos

Nit. 900.712.2361 10
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 1>
]
Muestra No 115260
Empresa CONSOiFCIO AS SANTANDER 2026
Direccioén Calle 34 #1 0-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto JUGO DE MANGO CON LECHE x 5 UNIDADES /
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Bolivar- $/der
Responsable del Muestreo El Laborétorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:00:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025 y
S
/
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufc/ml Rcto placa
chromocult/NTC 4458
* isteria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 25 mi 1SO 11290
Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 mi NTC 4574/ISO 6579-1

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PA
NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zurm

CONCEPTO: LA MUESTRA CU
OBSERVACIONES: |.E HORTA MEDIO- S
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRF

Fecha de Emisién: 31-10-2025

/

Direcfor
Reyg 0303

o,pulpa s/ifn’tto termico)5.15

s

RA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

IMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
EDE PRINCIPAL- BOLIVAR- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345777

[

-ABIO ANAYA PAYARES

Colie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labolime®hotmail.com
Bucaramanga - Sontander - Col
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www.labatinme

, mgﬂ A&-,Mmgs,as

Nit. 500.712.236:1

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 101

e
Muestra No 11526 11 /7
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto MANDARINA PORCIONADA x 5 UNIDADES /
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Bolivar- §/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:00:00
Fecha de Andlisis 27-10-2025 V%

RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli Menos de 10 10 100 ufe/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458

Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 25g NTC 4574/1SO 6579-1
Listeria:monocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufe/25g ISO 11290

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PAF

NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUTAS, VERDURAS FRESCAS)

/s
CONCEPTO: LA MUESTRA Q_q_MﬁLE/CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: |.E HORTA MEDIO- SEDE PRINCIPAL- BOLIVAR- S/DER. '

En htips://labalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emisién: 31-10-2025 : ‘ /)

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722
Bucaramanga - Sontonder - Col

y

FABIO ANAYA PAYARES
-Director-

Reg 0303

>A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345780

- 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
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YLABALIME s

Latworatoris de Apues, Miftertos y Betivdos
Kit. 300.712.236-1

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA QQ’\H
Muestra No 11 5262
Empresa CONSO CI/ AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS MANOS DE: ELISA OLARTE (DESP. LyD)
Objeto del Anélisis Control dp Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Bolivar- S/der
Responsable del Muestreo El Laboralvtorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:00:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 13 0 0 ufc/ml Rcto placa
chromocult/NTC
: 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ mi Rcto placa
' chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 3 0 20 ufe/ml Rcto placa YGC/NTC
- 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA'Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E HORTA MEDIO- SEDE PRINCIPAL- BOLIVAR- S/DER.
En htips://iabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345783

Fecha de Emision: 03-11-2025

IFABIO ANAYA PAYARES /'
“Direcfor 7

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucoramanga - Sontander - Col
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- )LABALIME s:s
- - Luborotoric de Agoos, Mlirverdos v Belidas
& Nit. 900.712.236-1 _
o IDENTIFICACION DE LA MUESTRA (_O\gg
Muestra No 115263 -
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS SUPERFICIE: CUCHILLO /
Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
Fecha de vencimiento 03-11-2025
Lugar de Recoleccién Bolivar- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:00:0/0"
Fecha de Anélisis 27-10-2025 z
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 0 0 100 ufc/100 ecm?2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos ; 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufc/100 ecm2 R. placa
Lo Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
» Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 0 0 20 ufe/100 ecm?2 Rcto en placa
S | YGE/NTC 5698
NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio des

CONCEPTO: LA MUESTRA CU
OBSERVACIONES: |.E HORTA MEDIO- Sk
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emision: 03-11-2026

spues de L/v Desinfecccion

MPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

=DE PRINCIPAL- BOLIVAR- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345786

FABIO-ANAYA PAYARES "/
Direcfor

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucgramango - Santonder - Col
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VLABALIME 525

Wit 300.712.236-1 10 R A
IDENT(FICA CION DE LA MUESTRA
Muestra No 115264 .
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AMBIENTE: AREA COCINA S
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccioén Bolivar- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:00:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025
RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 24 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 40 0 20 | ufc/65cm2/15 | Sedimentacion

Placa/ NTC 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA'Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

CONCEPTO: LA MUESTRA NO

OBSERVACIONES: I.E HORTA MEDIO- SEDE PRINCIPAL- BOLIVAR- S/DER.

En htips:/fiabalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emisién: 03-11-2025

[

ABIO-ANAYA PAYARES
Director
Reg 0303

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345789

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 377 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontander - Col
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) LABALIME ss

& J Loboratorio de Aguas, Alimentos'y Bebidos
S Nit. 900.712.236-1
g LW1Re
§ IDENTIFICACION DELA MUESTRA
S /
g Muestra No. 115265 s
wa Empresa CONSORCIO AS SATANDER 2026~
B Producto Agua Potable Hervida rd
2 Objeto del Anélisis Control de calidad fisicoquimica
g Fecha de Muestreo Octubre 27 del 2025 Hora: 09:00
Lugar de Recoleccion 1.E Horta Medio- Sede Principal- Bolivar- S/der.
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion Octubre 27 del 2025

Fecha de Anélisis 27/10/2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 7,30 6.5-9.0 —_ St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 20,0 — °C —
COLOR 261 Méx. 15 uPC HACH 120
TURBIEDAD 11,2 2 NTU St. Mth. 2130 B

| CONDUCTIVIDAD 43 1000 Us/cm St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 mg/L CaC0s | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 15 -~ Méx. 200 mg/L CaCO3 | St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL | 59 800 mg/L CaCO3 | St. Mth. 2340 C

*L imites permitidos segiin Resolucién 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable

""ND: No détectable.“\/a’lido dnicamente para la muestra analizada” o

OBSERVACIONES: La muestra|analizada presenta turbiedad y color por fuera de los limites de calidad
fisicoquimica establecidos segun las entidades sanitarias. Emision resultado: 29/10/2025

IQ/ANAYA PAYARES
Director
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmailcom
Bucaramanga - Santander - Col
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vio die s Adirmendos y Belsidos:
Nit. 500.712.236-7

a IDENTIFICACION DE LA MUESTRA ZO/BB
g Muestra No 115265 -
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
‘ Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
;?; Producto AGUA POTABLE HERVIDA e
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
§ Lugar de Recoleccién Bolivar- 8/der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:00:00

Fecha de Anélisis 27-10-2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 2.000 0 100 ufc/100 mi Filtracion
mesofilicas membrana/SM

. 9215D
Coliformes totales 500 0 0 ufc/100 mi Filtracion
' membrana/SM
: 9222H
Escherichia coli 130 0 0 ufc/100 mi Filtracion
v ‘ v . ; membrana/SM

- |e222H

NOTA - RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua potable
CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E HORTA MEDIO- Si
En https//labalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emisién: 29-10-2025 y Ve

=DE PRINCIPAL- BOLIVAR- S/DER.

A verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345792

[

ABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Cot




)CONSORGIO

AS SANTANDER 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA HORTA
MEDIO

y

=SCUELA RURAL
CRUCE DE NUTRIAS

LI"ﬁI

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
r@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




LABALIME sas

E Laboratorio de Aguas, Alimentos y Bebidas

S Nit. 900.712.2361

Y D\’ S

g IDENTIFICACIONDE LA MUESTRA

S /

g Muestra No. 115266

] Empresa CONSORCIO AS SATANDER 2026

3 Producto Agua Tratada Fiftro

= Objeto del Anélisis Control de calidad fisicoquimica

% Fecha de Muestreo Octubre 27 del 2025 Hora: 09:45
Lugar de Recoleccion 1.E Horta Medio- Esc. Rural Cruce de Nutrias- Bolivar- S/der.
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién Octubre 27 del 2025
Fecha de Anélisis 27/10/2025

RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA

pH 6,91 6.5-9.0 —— St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 20,8 — °C —
COLOR 0 Méx. 15 UPC HACH 120
TURBIEDAD 0,65 2 NTU St. Mth. 2130 B
CONDUCTIVIDAD 382 1000 Us/cm St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 — mg/L CaCO0s St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 190 Méx. 200. - mg/L CaCO3 .| St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 125 . 300 - mg/L CaCO3 St. Mth. 2340 Cc

*Limites pe_rinitidos segiin Resdlucién 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable
- ND: No detectable. “Valido tnicamente para.la muestra analizada’.. ..
//'/

OBSERVACIONES: La muestra| analizada se encuentra dentro de los Tlimites de calidad fisicoquimica

establecidos segtin las entidades sanitarias. Emision resultado: 29/10/2025 //

I ANAYA PAYARES
Director
Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime®@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col
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) LABAL(MESAs

Nt 00T 26
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA L0136

115266 -~

Muestra No
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AGUA TRATADA FILTRO .~
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Bolivar- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:45:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025 Ve
RESULTADOS /

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microrganismos 0 0 100 ufc/100ml Filtracion
Mesofilos membrana/SM 9215D
Coliformes Totales 0 0 0 ufe/100mi Filtracion

membrana/SM 9222 H

E. Coli 0 0 0 ufe/100 mi Filtracion

‘ membrana/SM 9222H
Pseudomonas 0 0 0 ufe/100 mi Filtracion
aeruginosas : : | membrana/SM 9213E

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 2115 del 22 de Junio /07 para agua Potable

CONCEPTO: LA MUESTRA CU'MPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: |.E HORTA MEDIO- SEDE ESC RURAL CRUCE DE NUTRIAS- BOLIVAR- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345795

Fecha de Emisién: 29-10-2025

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 377 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucoramanga - Sontonder - Col




?LABA'JME SAS

Lo ‘

Laboratorio de Aguos, Mirseedbos | Sibidas:
Nit. 300.712.236-1
: IDENTIFICACION DE LA MUESTRA (013
£ Muestra No 115267 -
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
: Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
,?; Producto FROTIS MANOS DE: DIANA ZARATE (DESP. LyD) e
g Objeto del Anélisis Control 4e Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccién Bolivar- $/der
= Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcibén 27-10-2025 09:45:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025 P
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 0 0 0 ufe/ml Rcto placa .
chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ mi Rcto placa
‘ chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 0] 0 20 ufe/ml Rcto placa YGC/NTC
: 5698

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratoric despues de L y 'Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: |.E HORTA MEDIO- SEDE ESC RURAL CRUCE DE NUTRIAS- BOLIVAR- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345798

Fecha de Emisién: 03-11-2025

FABIO ANAYA PAYARES
“Director

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Pise 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotrmail com
Bucaramangn - Sontonder - Col
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www.lgbgainmne.com

)LABALIME s»s

Lubuorstoris de Agecs, Alimertos y Bebidos
Nit, 300.712.236-1

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 2/67”)?53
Muestra No 115268 .~
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS SUPERFICIE: VASO
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Bolivar- $/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:45:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025 Ve
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 0 100 ufc/100 cm2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 ufc/100 cm2 R. placa
Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
e Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 0 20 ufc/100 cm?2 Rcto en placa
: <o YGO/NTC 5698
NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA'Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio des

pues de L y/Desinfecccion

J
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

Fecha de Emisién: 03-11-2025

OBSERVACIONES: .E HORTA MEDIO- SEDE ESC. RURAL CRUCE DE NUTRIAS- BOLIVAR- S/DER.

En https:/labalime.com VALIDAR MUESTR

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345801

IFABIO ANAYA PAYARES
Direcfor

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucoramanga - Sontonder - Col
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g IDENT‘IFICACION DE LA MUESTRA ng@i
=  Muestra No 115269
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto MANGO PORCIONADO x 5 UNIDADES ~~
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
2 Lugar de Recoleccion Bolivar- §/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:45:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli Menos de 10 10 100 ufc/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Salmonella spp: Ausencia Ausencia Ausencia ufe/ 25 g NTC 4574/ISO 6579-1
Listeria monocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25g 1SO 11290

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUT}AS, VERDURAS FRESCAS)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE iCON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E HORTA MEDIO- SEDE ESC. RURAL CRUCE DE NUTRIAS- BOLIVAR- S/DER.
En https://labalime.com VALIDAR MUESTR verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345804

Fecha de Emisién: 31-10-2025

FABIO ANAYA ,PAYARES
\ /. Direcfor

Reg 0303 e

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labolime@hotmail.com
Bucaramanga - Santonder - Col
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ILABALIME szs

-
% Lnborotoris de Apuas, Mimerios y Sebidos
O Hit. 300.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 0
S MuestraNo 115270 7
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
: Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto AMBIENTE: AREA COCINA
;j Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
"‘55 Lugar de Recoleccién Bolivar- S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 27-10-2025 09:45:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025 Ve

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 25 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 32 0 20 | ufc/65cm2/15 | Sedimentacion

Placa/ NTC 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E HORTA MEDIO- SEDE ESC. RURAL CRUCE DE NUTRIAS- BOLIVAR- S/DER.
En https:/fabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345807

Fecha de Emisién: 03-11-2025

FABIO ANAYA PAYARES -~
Direcfor a

iy
Reg 0303

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santonder - Col
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o ovinrio de A - At o Bebi

com ‘

Wit S00.712.236-1 10 aA

g’f IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 1%
= Muestra No 116271 -
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Direccioén Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto JUGO DE TOMATE DE ARBOL CON LECHE /"'
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
=2 Lugar de Recoleccién Bolivar- S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcién 27-10-2025 09:45:00

Fecha de Anélisis 27-10-2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufe/mi Rcto placa
chromocult/NTC 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufe/ 25 mi ISO 11290
Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 mi NTC 4574/ISO 6579-1

NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA'Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo,pulpa sig tto termico)5.15

/
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: |.E HORTA MEDIO- SEDE ESC. RURAL CRUCE DE NUTRIAS- BOLIVAR- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345810

/

-ABIO ANAYA PAYARES |
Directfor

Reg 0303

Fecha de Emisién: 31-10-2025

Colie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 635 3250 / lobalime®hotmail com
| Bucaramanga - Santander - Col




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




JCONSORGIO -~

AS SANTANDER 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA TIERRA
NEGRA

///
//

L

ESCUELA RURAL
MIRABUENOS

{

Calle 34 No. 10-29|Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37

Bucaramanga - Santander

santander@asdelvalle.com www.asdelvalie.com
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S Nit. 500.712.236-1
o IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
g Muestra No 115285 ./
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
§ Producto AMBIENTE: AREA COCINA .~
§ Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
g Lugar de Recoleccién Chipata-|S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 27-10-2025 10:30:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025

S

RESULTADOS

ORG

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 24 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 48 0 20 | ufc/65cm2/15 |Sedimentacion

: Placa/ NTC 5698
NOTA - RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- ESC. RURAL MIRABUENOS- CHIPATA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345852

Fecha de Emisién: 03-11-2025

[

ABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

i

/

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 655 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaramungo - Santonder - Col
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YLABALIMEs:s =

E Laboratoris de Aguas, Alitentos y Bebidas:
& Nit. 300.712.236-1
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
/ U131

= Muestra No 115286, .~ 137
[ Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
9 Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der )
ﬁ Producto FROTIS MANOS DE: BERENICE ACEVEDO (DESP. LyD) /
?_: Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccién Chipata- S/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio

Fecha de Recepcion 27-10-2025 10:30:00

Fecha de Analisis 27-10-2025 S

e
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes totales 80 0 0 ufc/mli Rcto placa
chromocult/NTC
4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufc/ mi Rcto placa
s chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 42 0 20 ufc/ml Rcto placa
: YGC/NTC 5698

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio despues de L y Desinfeccion

CONCEPTO: LA MUESTRA NO CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- ESC. RURAL MIRABUENOS- CHIPATA- S/DER.
En htips://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345855

Fecha de Emisién: 03-11-2025

=ABIO-ANAYA PAYARES
Direcfor

Reg 0303

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 &95 3250 / labalime@hotmailcom
Bucoramongo - Sontonder - Col
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IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 70132
Muestra No 115287
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS SUPERFICIE: PLATO
Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Chipata- JS/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 27-10-2025 10:30:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 2 0 100 ufc/100 cm2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufc/100 em2 R. placa
Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufc/100 cm2 R. placa
: Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras-.., o 0 20 ufc/100 ecm2 Rcto en placa
, L 0| YGC/NTC 5698
NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA'Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de /'y Desinfecccion

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: .E TIERRA NEGRA- ESC. RURAL MIRABUENOS- CHIPATA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345858

Fecha de Emisién: 03-11-2025

[

ABIO ANAYA PAYARES
Direcfor

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalimehotmoil.com
Bucoramanga - Sontander - Col




\

www.lgbDalime.com

LABALIME sss

Laboratorio de Aguas, Alimentos'y Bebidas
Nit. 900.712.236-1

e
—_\
A/
I\

IDENTIFICACIONDELAMUESTRA

Muestra No.

Empresa

Producto

Objeto del Anélisis

Fecha de Muestreo

Lugar de Recoleccién
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcion
Fecha de Anélisis

115288 s

CONSORCIO AS SATANDER 2026

Agua Potable Hervida

Control de calidad fisicoquimica

Octubre 27 del 2025 Hora: 10:30

I.E Tierra Negra- Esc. Rural Mirabuenos- Chipata- S/der.
El Laboratorio - '

Octubre 27 del 2025 ./~

27/10/2025

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 7,55 6.5-9.0 — St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 21,0 — °C —
COLOR 170 Méx. 15 uPC HACH 120

| TURBIEDAD 17,3 2 NTU St. Mth. 2130 B
| CONDUCTIVIDAD 260,5 1000 Us/cm St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 mg/L CaC0Os | St. Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 89 . Méx. 200 mg/L CaCO3 | St. Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 113 o300 'mg/L: CaCO3 - | St. Mth. 2340 C

Calle33No. 2

*Limites permitidos segin Resolucion 2115 del 22 de junio/07 para Agua Potable
ND: No detectable “Valido tnicam

OBSERVACIONES: La muestra

fisicoquimica establecidos segtin

ente para la muestra analizada”.

analizada presenta color y turbiedad por fuera de los limites de calidad

as entidades sanitarias. Emision resultado: 29/10/2025

N4
d

IO/ ANAYA PAYARES
Director
Reg 0303

0-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col




- JLABALIME s.s
o Laboratorio de Apus, Mlimerstos i Bebidas
s Nit. 500.712.236-1 0
Qi IDENTIFICACION DE LA MUESTRA L0140
g Muestra No 115288
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
: Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
9; Producto AGUA POTABLE HERVIDA
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
= Lugar de Recoleccioén Chipata-|S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 27-10-2025 10:30:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025
rd a
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias 2.000 0 100 ufe/100 mi Filtracion
mesofilicas membrana/SM
9215D
,,,,, Coliformes totales 5| 0 0 ufc/100 mi Filtracion
‘ membrana/SM
: 9222H
Escherichia coli 0 0 0 ufe/100 mi Filtracion
membrana/SM 9222H

NOTA

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua pg

CONCEPTO: LA MUESTRA NO
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- E
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTR

Fecha de Emisién: 29-10-2025

:RESULTADO VALIDO SOLO PA}

2A MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

table

CUMPLE CON ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
SC. RURAL MIRABUENOS- CHIPATA- S/DER.

A verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345861

ABIO ANAYA PAYARES
Director ;

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labolimeithotmail.com
Bucaramanga - Sontander - Col
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YLABALIME s»s

< Loboralorio de Bgues, Alimertos y Sebidas
& Nit. 500.712.236-1
gk IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 20144
= Muestra No 115289 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
8  Pproducto CARNE ASADA x 5 UNIDADES
§ Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
§ Lugar de Recoleccion Chipata- E/der
% Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcioén 27-10-2025 10:30:00
Fecha de Anélisis 27-10-2025 /|

RESULTADOS ~

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LiM SUPE. UNIDAD TECNICA

Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290

Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufc/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458

Estafilococo coagulasa Menos de 100 Menos de 100 Menos de 100 ufe/g Rctfo placa B

positivo Parker/NTC 4779

Bacillus:cereus Menos de 100 | Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
7932

Sa/monella s.p.p ~ Ausencia Ausencia | - Ausencia L oufe/26g NTC 4574/ISO 6579-1

"""" NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento restaurante- /Listos)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- ESC. RURAL MIRABUENOS- CHIPATA- S/DER.
En htips://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3345864

Fecha de Emisién: 31-10-2025 : v /)

FABIO ANAYA PAYARES
Direcfor

Reg 0303

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail com
Bucoramanga - Santander - Col




\

www.igGbalnme.com

Muestra No

Empresa

Direccion

Producto

Objeto del Analisis

Lugar de Recoleccién
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcion
Fecha de Anélisis

LABALIME s:s
L e Piggtvces;, Al y Betidos:

Rit. 800.712.2386-1
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 20/\4{1

| -
1156290 -
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
ENSALADA (CEBOLLA- TOMATE- REPOLLO) x 5 UNIDADES
Control ECalldad Microbiologica

,/’

Chipata-S/der

El Laboratorio

27-10-2025 10:30:00

27-10-2025 4
S

RESULTADOS

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli Menos de 10 10 100 ufe/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Salmonella spp: Ausericia Ausencia Ausencia ufc/25g NTC 4574/ISO 6579-1
Listeria:monocitogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g ISO 11290

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, FRUTAS, VERDURAS FRESCAS)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- ESC. RURAL MIRABUENOS- CHIPATA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3345867

Fecha de Emisién: 31-10-2025

Y

Calle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucoramanga - Santander - Col
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JLABALIME sas

S Nit. 500.712.236:1 - a
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 20153
3 Muestra No 115291 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #1 0-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto JUGO DE NARANJA x 5§ UNIDADES .
g Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica g
< Lugar de Recoleccién Chipata- S/der
:ﬁ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 27-10-2025 10:30:00
Fecha de Analisis 27-10-2025

Vs

RESULTADOS -

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufe/ml Rcto placa
chromocult/NTC 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 25 mi ISO 11290
Salmonelia spp - Ausencia Ausencia Ausencia ufe/25 mi NTC 4574/1SO 6579-1

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zump,pulpa s:}l./tto termico)5.15

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E TIERRA NEGRA- ESC. RURAL MIRABUENOS- CHIPATA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el ¢odigo de seguridad: 3345870

[

ABIO ANAYA PAYARES
Director
Reg 0303

Fecha de Emisién: 31-10-2025

Calie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime®@hotmail com
Bucaramanga - Sontander - Col




CONSORCIO .-

AS SANTANDER 2026

LEBRIJA

/

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




MCONSORCID -

AS SANTANDER 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA VANEGAS

/

m
O

SCUELA RURAL

CONCHAL

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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LABAL’ME SAS

E Labaretorio de Agios, Misdrtos
S Nit. S00.712236-1
o IDENTIFICACION DE LA MUESTRA /LO’\%
g Muestra No 115490 .
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #1 0-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Q Producto AMBIENTE: AREA COCINA
;2_1: Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
g Lugar de Recolecci6n Lebrija- S/der
= Responsable del Muestreo El Laborakono
Fecha de Recepcion 06-11-2025 12:30:00 V4 g
Fecha de Anélisis 06-11-2025
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Microorganismos 80 0 100 ufc/65cm2/15 Sedimentaci?n
mesofilos ‘ placa/ISO 4833:2
Mohos y levaduras 12 0 20 ufc/65cm2/15 Sedimentacion Placa/
= YR NTC 5698

" NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Limites sugeridos por el laboratorio

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.LE VANEGAS- ESC. RURAL EL CONCHAL- LEBRIJA- S/DER.
En htips:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el codigo de seguridad: 3346467

Fecha de Emision: 12-11-2025

VABIO ANAYA PAYARES
Director

Reg 0303

Colle 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail com
Bucaramango - Sontonder - Col
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LABALIME sas

& " ‘Laboratorio de Aguas; Alimentosy Bebidas
e Nit. 900.712.236-1
£ , ) WAy
= IDENTIFICACIONDE LA MUESTRA
[~
g Muestra No. 115491 /
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
§ Producto Agua Potable Hervida 7
Objeto del Anélisis Control de calidad fisicoquimica
g Fecha de Muestreo Noviembre 06 del 2025 Hora: 15:30
Lugar de Recoleccion I.E Vanegas- Esc. Rural el Conchal- Lebrija- S/der.
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion Noviembre 06 del 2025
Fecha de Anélisis 06/11/2025
S
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO *LIM. PERM. UNIDADES TECNICA
pH 7,57 6.5-9.0 ——— St. Mth. 4500 H+B
TEMPERATURA 03,2 — °C ——
COLOR 47 Max. 15 UPC HACH 120
: TURBIEDAD 3,07 2 NTU St. Mth. 2130 B
«2| CONDUCTIVIDAD 132,0 1000 Us/cm St. Mth. 2510 B
CLORO RESIDUAL — 0.3-2.0 mg/L Cl 2 St. Mth.4500 CI G
ALCALINIDAD P 0 -— mg/L CaCOs St Mth. 2320 B
ALCALINIDAD TOTAL 2149 ¢ , - Méx. 200 mg/L.CaCO3 .| St.Mth. 2320 B
DUREZA TOTAL 59 - g 300 - mg/L CaCO3 kj:, St.fMth,v 2340C

*Limites permitidos segtin Resolucién_ 2115 del 22 déjunio/07 para Agua Potable
ND: No detectable “Valido _aniqame(wte, para la muestra analizada’:

OBSERVACIONES: La muestra analizada presenta color, turbiedad por fuera de los limites de calidad

fisicoquimica establecidos segun las entidades sanitarias. Emision resultados 07/11/2025

Director
Reg 0303

Caite 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 4401537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramanga - Santander - Col
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www.igbBaline.com

)LABALIME szs

Laberotorio de Bgoo, Alimerdos v Bebdios
Nit. 900.712.236-1 US> A
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA /’
Muestra No 115491
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto AGUA PQTABLE HERVIDA ~
Objeto del Anélisis Control de Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Lebrija- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 06-11-2025 12:30:00
Fecha de Anélisis 06-11-2025 /
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Bacterias mesofilicas 100 0 100 ufe/100 mi Filtracion
7 membrana/SM 9215D
Coliformes totales 0 0 0 ufe/100 mi Filtracion
i membrana/SM 9222H
Escherichia coli 0 0 0 ufe/100 mi Filtracion
membrana/SM 9222H

' NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 2115/07 para agua potable

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.LE VANEGAS- ESC. RURAL EL CONCHAL- LEBRIJA- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el c6digo de seguridad: 3346470

Fecha de Emision: 08-11-2025

-ABIO-ANAYA PAYARES
-Direcfor

Reg 0303

Catle 33 No. 20-29 / Pise 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucaoramanga - Sontonder - Col




\

www. igbalime.com

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

)LABALIME s

0149

Muestra No 115492
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto FROTIS SUPERFICIE: PLATO ./
Objeto del Anélisis Control (ée Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Lebrija- (der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcioén 06-11-2025 12:30:00
Fecha de Andlisis 06-11-2025
/’/
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Micoorganismos 24 0 100 ufe/100 cm?2 R.placa P.Count/ISO
mesofilos 4833:2003
Coliformes totales 0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
: : Chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/100 cm2 R. placa
Chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras. 3 0 20 ufc/100 cm2 Rcto en placa
‘ ~ | YGC/NTC 5698
" NOTA :RESULTADC VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Limit sugeridos por laboratorio despues de L’y Desinfecccion
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E VANEGAS- ESC. RURAL EL CONCHAL- LEBRIJA- S/DER.
En https:/fiabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3346473
Fecha de Emisién: 12-11-2025 /)
IFABIO ANAYA PAYARES
Director '
Reg 0303

Calle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 6§95 3250 / lobalime@hotmail com
Bucoramangn - Sontander - Col
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www.igbglime.

Muestra No

Empresa

Direccion

Producto

Objeto del Anélisis

Lugar de Recoleccion
Responsable del Muestreo
Fecha de Recepcion
Fecha de Anélisis

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA

115493 s
RCIO AS SANTANDER 2026

CONSO

)LABALIME sas

3 i cle A, Alimirsbos j Bebi
Kit. 300.712.236-1

Calle 34 #1 0-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
FROTIS MANOS DE: CECILIA BARRERA (DESP. LyD)
Control de Calidad Microbiologica

Lebrija- Stder

El Laboratorio

06-11-2025 12:30:00

06-11-2025
:i'/ '

/

,’1(,

RESULTADOS

NORMA: Limit. sugeridos por laboratorio desf

PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Coliformes fotales 0 0 0 ufc/ml Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Coliformes fecales 0 0 0 ufe/ mi Rcto placa
: s e chromocult/NTC 4458
Mohos y levaduras 3 0 20 ufe/ml Rcto placa YGC/NTC
5698
" NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

bues de L y Desinfeccion

s
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.LE VANEGAS- ESC. RU
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA

Fecha de Emisién: 12-11-2025

RAL EL. CONCHAL- LEBRIJA- S/DER.

verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3346476

Lo
/

FABIO ANAYA PAYARES
-/ Director- o

Reg 0303

Colie 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmailcom

Bucaromanga - Sontonder - Col
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YLABALIME s

Laboratoris de Rpuos, Alitentos y Sebidos:
Hi. 8300.712.2356-1

www.igbainne com

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA gln)k:
Muestra No 115494 .~
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto HUEVO FRITO x 5 UNIDADES
Objeto del Anélisis Control dg Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccion Lebrija- S/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 06-11-2025 12:30:00
Fecha de Anélisis 06-11-2025 /
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g 1SO 11290
Escherichia coli Menos de 10 Menos de 10 Menos de 10 ufe/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
' Estafilococo coagulasa Menos de 100 Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa B
positivo Parker/NTC 4779
Bacillus cereus Menos de 100|| Menos de 100 | Menos de 100 ufe/g Rcto placa Mossel/NTC
, 7932
Salmonella s.p.p Ausencia Ausencia . Ausencia ufc/25¢g

|NTC 4574/ISO 6579-1

| NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Alimento restaurante- Listos)

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMfLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E VANEGAS- ESC.EZ RAL EL. CONCHAL- LEBRIJA- S/DER.
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3346479

Fecha de Emisién: 12-11-2025

Colie 33 No. 20-298 / Piso 2 - Tel: 642 296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@dhotmail.com
Bucaramanga - Sontonder - Col

FABIO- ANAYA PAYARES
-Director '

Reg 0303
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5)LABALIME s:s

E - Laborsterio de Bgus; Alirentos y Sebidos
s Nit. 900.712.236-1 TONGL
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
£ MuestraNo 115495 /'
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
_ Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
s Producto . ENSALA[;)A ROUS x 5 UNIDADES
§ Objeto del Analisis Control de Calidad Microbiologica
g Lugar de Recoleccién Lebrija- S(der
§ Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 06-11-2025 12:30:00
Fecha de Anélisis 06-11-2025 /
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
Escherichia coli Menos de 10 10 100 ufe/g Rcto placa
chromocult/NTC 4458
Salmonella spp. . Ausencia Ausencia Ausencia ufe/ 25 g NTC 4574/ISO 6579-1
Listeria monocitogenes Ausencia - Ausencia Ausencia ufe/25¢g ISO 11290

' NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: Resolucion 1407/2022 ( ENSALADAS, Ff)’UTAS, VERDURAS FRESCAS)

S
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: I.E VANEGAS- ESC. RURAL EL CONCHAL- LEBRIJA- S/DER.
En https:/labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el c6digo de seguridad: 3346482

Fecha de Emision: 12-11-2025

Colle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 542 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail. com
Bucoramanga - Sontonder - (ol
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www.lgBalinme.com

JLABALIME s:s
Latbratoris die Aguas, Alirmantes y Sebidas:
Rit. 800.712.235-1

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo,pulpa sin tfo termico)5.15
e

CONCEPTO: LA MUESTRA C%LE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS
OBSERVACIONES: |.E VANEGAS- ESC. RURAL EL CONCHAL- LEBRIJA- S/DER.
En htips://labalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3346485

Fecha de Emisién: 12-11-2025

Colle 33 No. 20-29 / Pisp 2 - Tel: B42 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / labalime@hotmail.com
Bucaramangn - Sontander - (ol

FABIO ANAYA PAYARES
~JF Direcfor )

Reg 0303

Y,

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA 2@/\53
Muestra No 115496 7
Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccién Calle 34 ; 10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
Producto JUGO le" GUAYABA x 5 UNIDADES .
Objeto del Anélisis Control dfe Calidad Microbiologica
Lugar de Recoleccién Lebrija- %/der
Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcion 06-11-2025 12:30:00 ,
Fecha de Anélisis 06-11-2025 /
/
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA

E. Coli Menos de 10 10 100 ufc/ml Rcto placa

chromocult/NTC 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufc/ 25 mi ISO 11290
Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 ml NTC 4574/1SO 6579-1

k NOTA :RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
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AS SANTANDER 2026
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Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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LABAL

IME sas

S Nit. 900.712.236-1 (o115 5
g IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
= Muestra No 115510
g Empresa CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Direccion Calle 34 #10-29 P. 6 Bucaramanga- S/der
E Producto JUGO DE MANGO CON LECHE x 5 UNIDADES e
§ Objeto del Analisis Control ofe Calidad Microbiologica
< Lugar de Recoleccién Lebrija- S/der
g Responsable del Muestreo El Laboratorio
Fecha de Recepcién 07-11-2025 09:10:00
Fecha de Anélisis 07-11-2025 /
/
RESULTADOS /
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. Coli Menos de 10 10 100 ufc/mi Rcto placa
- chromocult/NTC 4458
*Listeria monocytogenes Ausencia Ausencia Ausencia ufe/ 25 mi ISO 11290
" Salmonella spp: Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 ml NTC 4574/ISO 6579-1
" NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION

NORMA: Resolucion 1407/2022 (Jugo, zumo

.pulpa sin tto termico)5.15

CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPL’EJ CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

OBSERVACIONES: I.E LLANADAS- ESC.R
En https:/flabalime.com VALIDAR MUESTR/

Fecha de Emisién: 12-11-2025

“Director

Reg 0303

URAL EL OSO- LEBRIJA- S/DER.

. F ’ . s
FABIO ANAYA PAYARES /

7

verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3346527

Colle 33 No. 20-28 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318 695 3250 / lobalime@hotmail.com
Bucoramango - Sontonder - Col




