
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

INGREDIENTES

REQUISITOS n c m M

salmonella spp 5 0

Otras caracteristicas del producto

REQUISITOS NORMATIVOS 

PRESENTACION DEL PRODUCTO

CONDICIONES DE TRANSPORTES Y 

ALMACENAMIENTO

ROTULADO

EMBALAJE

VIDA UTIL

CERTIFICACION

FICHAS TECNICAS

NOMBRE DEL PRODUCTO ALMENDRA NATURAL

REQUISITOS GENERALES 

CLASIFICACION
SUMINISTRO DE PANADERIA

almendra entera sin cascara con piel, libre de pesticidas y antioxidante, libre de 

sustancias nocivas, libre de materias o sustancias extrañas y libre de plagas 

REQUISITOS ESPECIFICOS 

almendra

REQUISITOS FISICO QUIMICOS 
REQUISITOS MAX. 

humedad 6%

Resolucion 5109 de 2005, resolucion 2674 de 2013,  resolucion 1407 de 2022,resolucion 

810 de 2021

REQUISITOS MICROBIOLOGICO Ausencia/25g

Requisitos Microbiologico 5.7 Frutos secos Resolucion 1407 de 2022

color: café o marron uniforme según variedad 

sabor y olor: caracteristico almendra fresca, no mohoso, no ransio, no amargo.

Olor: neutro

textura: firme

tamaño: uniforme mediano

FIRMA REPRESENTANTE LEGAL

EMPAQUE Y ROTULADO

almendra x kilo 

almendra naturales x 500 grs.

Se debe mantener en un lugar fresco, seco y ventilado lejos del calor y el fuego. No debe 

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Transportar en furgon y o 

vehiculo cerrado con concepto tecnico sanitario favorable, expedido por el ente 

territorial y cumplir con los requisitos del Capitulo 7 de la Resolucion 2674 del 2013. 

Cumplir con lo exigido en la resolucion 5109 de 2005, y resolucion 810 de 2021

el producto requiere una vida util de 12 meses contados a partir de la fecha de 

fabricacion, al momento de la entrega no debe tener mas de 2 meses de empacado

Acta de Inspeccion Sanitaria con concepto tecnico vigente FAVORABLE o FAVORABLE CON OBSERVACIONES expedido por el 

INVIMA 

en bolsa de polietileno de baja densidad, con calibre tal que se conserven las 

caracteristicas propia del producto durante el transporte y almacenamiento


