
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

INGREDIENTES

Requisitos Nutricionales 

OTRAS CARACTERISTICAS DEL 

PRODUCTO

CONTENIDO

EMBALAJE

REQUISITOS NORMATIVOS 

CONDICIONES DE TRANSPORTES 

Y ALMACENAMIENTO

ROTULADO

VIDA UTIL

CERTIFICACION

Recipientes de Polietileno de alta densidad o bolsas doy pack, o pelicula laminada

< 3

<100

<10

<10

No Aplica 

FICHAS TECNICAS

NOMBRE DEL PRODUCTO GLASE SURTIDO

REQUISITOS GENERALES 

CLASIFICACION
REPOSTERIA

producto listo para usar, utilizado para cubrir, decorar y realizar rellenos en reposteria y panaderia con textura 

cremosa y facil de untar

REQUISITOS ESPECIFICOS 

almidon, azucar, agua, edulcorante, estabilizante, colorantes, saborizantes, conservantes y aditivos permitido por 

la legislacion nacional

PARAMETRO
Solidos solubles por lectura refractometrica a 

20° C

ESPECIFICACION

60 maximo

3.4 minimo
Requisitos Fisicosquimicos

referencia parametros fisicoquimicos - resolucion 15789 de 1984

MINIMO 

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) meses contados a partir de la fecha de entrega del 

producto.

recuento microorganismo mesofilos UFC/g

Ph a °C

NMP de coliformes totales

NMP DE COLIFORMES FECALES 

Staphilococcus aureus coagulasa positiva UFC/g

Recuento esporas Clostridum sulfito reductor

20.000

9

Acta de Inspeccion Sanitaria con concepto tecnico vigente FAVORABLE o FAVORABLE CON OBSERVACIONES expedido por el INVIMA 

FIRMA REPRESENTANTE LEGAL

Recuentos de mohos y levaduras UFC/g

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

PARAMETRO

el producto debe venir en sabores surtidos 

Glasse surtido x Kilo 

Glasse surtido x 2.5 kilos

La resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2606 de 2009, Resolucion 13402 de 1985.

el producto deben almacenarse a temperatura ambiente constante no mayor a 30°C, lejos de la luz del sol o de 

radiaciones de calor. La excesiva humedad puede afectar su vida util ocacionando alteracion microbiologica. Las 

esencias si productos alimenticios, deben evitar almacenarse como materiales quimicos que afecten sus 

propiedades organolepticas.

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto tecnico sanitario favorable o 

favorable con requerimientos expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos 

referenciados en el capitulo VII de la resolucion 2674 de 2013.

se debe endicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion, fecha de elaboracion, lote

debe ser impreso no adhesivo, con tinta negra de facil lectura y de tamaño proporcional al tamaño del producto. 

Según Resolucion 5109 de 2005 y resolucion 333 del 2011


