ANEXO No. 1
ANEXO TECNICO (FICHA TÉCNICA)

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS REQUERIDAS

1. REQUISITOS TÉCNICOS

	ITEM
	ELEMENTO
	NORMA TÉCNICA

	1
	RACION DE CAMPAÑA  24 HORAS LISTA PARA CONSUMIR 
	NTMD-0065-A6


1.1 El contratista al momento de realizar las raciones de campaña debe tener en cuenta las características establecidas en la Norma tenica raicon de campaña lista para consumir NTMD-0065-A6:
1.2 Condiciones de las materias primas en los productos alimenticios. Las materias primas utilizadas para la fabricación de productos alimenticios que conformen la ración de campaña deben cumplir con la normatividad sanitaria aplicable vigente con el fin de evitar factores de riesgos como el crecimiento de microorganismos y la contaminación del alimento.

En el proceso para la elaboración de las comidas listas, productos de panadería, bebidas y misceláneos se debe cumplir con el Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de Salud y Protección social “Por el cual se regulan todas las actividades que puedan generar factores de riesgo por el consumo de alimentos”, además el proceso para la elaboración de las comidas listas de la ración de campaña lista para consumir debe cumplir con la Resolución 2195 del 2012 del Ministerio de Salud y Protección social “Por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos que se deben cumplir durante el proceso térmico los alimentos envasados herméticamente de baja acidez y acidificados, que se fabriquen, transporten, expendan, distribuyan, importen, exporten y comercialicen para el consumo  humano”  o  los  documentos  normativos  que  los reemplacen, modifiquen, adicionen y/o complementen.

La entidad contratante podrá realizar visitas de seguimiento a las líneas de ensamble de la ración de campaña y a las líneas de producción de sus componentes.
1.3 Uso de aditivos en los productos alimenticios. Los aditivos para la fabricación del alimento deben estar de acuerdo a lo establecido en el Decreto 2106 del1983 del  Ministerio  de  Salud  y  Protección  Social “Por  el  cual  se reglamenta parcialmente el Título V de la Ley 09 de 1979 en lo referente a la identificación,clasificación, uso, procesamiento, importación, transporte y comercialización de aditivospara alimentos” o el que lo reemplace, modifique, adicione y/o complemente o en caso de que el aditivo no se encuentre contemplado en la legislación Nacional se podrá consultar el CODEX, en cuanto:

· Aditivos permitidos

· Dosis de empleo y límites de tolerancia

· Alimentos a  los cuales se puedan adicionar

· Otras disposiciones complementarias.

Este requisito debe ser validado mediante declaración de conformidad de acuerdo a lo establecido en el numeral 3.1.8. Declaración de conformidad de primera parte.

1.4 Características de los componentes de la ración de campaña. Los productos contenidos en la ración de campaña no deben requerir cocción para su consumo, el  calentamiento  de los mismos solo debe ser para mejorar aspectos organolépticos, como una cualidad opcional. Así mismo ningún producto contenido en la ración de campaña debe requerir refrigeración o congelación para su almacenamiento.

La ración de campaña debe contener mínimo dos comidas listas diferentes por cada menú. Ver tabla No 1. Estructura de la ración de campaña (NTMD-0065-A6).

Los componentes alimenticios de la ración de campaña deben ser propios de las recetas de cocina con sabor tradicional que permitan un alto grado de aceptabilidad y consumo prolongado (basados en encuestas de percepción previa a su inclusión en los menús), se debe realizar una verificación sensorial (visual, táctil, olfativa y gustativa) para determinar que los alimentos o bebidas no presenten alteración y/o contaminación (modificación de textura, sabor, apariencia, olor y/o descomposición de grasas) y que por otras características anormales puedan afectar la salud del consumidor.

En caso de que algún componente de la ración de campaña no sea de grado alimenticio, el empaque debe indicar que no es para consumo.

Los productos alimenticios envasados en hojalata deben estar cerrados herméticamente y no deben presentar deformaciones, abombamientos, manchas, herrumbre, óxido, ruptura de la lata u otros defectos.

Las bebidas incluidas en la ración de campaña deben presentar características de color, sabor y olor agradables, sin sabor residual, ofreciendo variedad de sabores para cada menú. Cada ración de campaña debe contener mínimo un sobre de bebida hidratante, esta bebida debe estar formulada para prepararse en 500 mililitros de agua.

Las bebidas hidratantes deben cumplir lo establecido en el Decreto 2229 de 1994 “Por la cual se dictan normas referentes a la composición, requisitos y comercialización de las Bebidas Hidratantes Energéticas  para  Deportistas” del Ministerio de Salud y Protección Social o el que lo reemplace, modifique, adicione y/o complemente.

La pastilla purificadora de agua contenida en la ración de campaña debe indicar en su rotulado que presenta en su contenido una cantidad de 17 mg de dicloroisocianurato de sodio, esta pastilla debe estar formulada para prepararse en un litro de agua, se debe verificar que no presente sabor residual después de 10 minutos de aplicado, que impida el consumo o altere el sabor característico de los alimentos y bebidas preparadas en ella.

1.5 Requisitos de fechas en los componentes alimenticios y la ración de campaña. Las comidas listas y los productos de panadería de la ración de campaña deben indicar en su rotulado que su vida útil mínima es de dieciocho (18) meses contados  a  partir  de  la  fecha  de  entrega  establecida  dentro  de  los  pliegos  de condiciones de la entidad contratante.
Las bebidas incluidas en la ración de campaña en su rotulado deben indicar una fecha de vencimiento mínimo de diez (10) meses a partir de la fecha de cada entrega.

Las pastillas vitamínicas y de minerales incluidas en la ración de campaña deben contener en su rotulado una fecha de vencimiento mínima de doce (12) meses a partir de la fecha de cada entrega

La pastilla purificadora de agua en su rotulado debe indicar una fecha de vencimiento mínima de doce (12) meses a partir de la fecha de cada entrega.

Ningún producto de la ración de campaña puede tener una fecha de vencimiento anterior a la indicada en el empaque exterior de la ración de campaña.

La fecha del empaque exterior de la ración de campaña debe ser tal que se garantice mínimo diez (10) meses de vida en los productos comestibles a partir de la fecha de cada entrega, de tal forma que se asegure durante éste tiempo la estabilidad en almacenamiento de los alimentos que la conforman.

1.6 Requisitos sanitarios para los productos alimenticios. Los productos alimenticios que componen la ración de campaña deben tener Registro Sanitario INVIMA vigente.

La entidad ensambladora de la ración de campaña debe solicitar copia del acta de la visita para vigilancia y control en salud pública vigente realizada por el INVIMA con  concepto favorable  sobre  el cumplimiento  de  las condiciones  básicas  de  higiene  otorgada al fabricante de los productos que conforman la ración de campaña y acerca  del cumplimiento estricto del Decreto Nº 3075 de 1997 y las demás normas sanitarias  aplicables o las que la reemplacen, modifiquen, adicionen y/o complementen.

En caso que el Acta de Visita reporte concepto favorable con observaciones, certificar por parte de la autoridad competente (INVIMA) que dichas observaciones no afectan la inocuidad del producto.

1.7 Buenas Prácticas de Manufactura. Los fabricantes de los alimentos contenidos  en  la  ración  de  campaña  deben  cumplir  las  Buenas  Prácticas  de Manufactura establecidas por el Ministerio de Salud y Protección Social. Así mismo, las líneas de producción de las comidas listas y los productos de panadería deben estar certificadas por la autoridad competente o un organismo certificador en el sistema de análisis de peligros y puntos de control critico (HACCP), para tal fin debe aportar certificación vigente del cumplimiento de este sistema, de acuerdo con el Decreto 60 de 2002 “Por el cual se promueve la aplicación del Sistema de Análisis de Peligros y Puntos de Control Crítico” o el que lo reemplace, modifique, adicione y/o complemente,  también se podrá demostrar el cumplimiento de este requisito a través la certificación de  otro Sistema de Gestión de la inocuidad de Alimentos como ISO 22000 (Sistema de  Gestión de Seguridad Alimentaria), IFS FOOD (Internacional Featured Standars ),BRC (British Retail Consortium), etc. Emitido por la Autoridad Sanitaria competente o por un organismo de certificación acreditado para tal fin.

1.8 Declaración de conformidad de primera parte. El fabricante de los productos de la ración de campaña debe presentar declaración de conformidad con base en la norma NTC-ISO 17050-1, aportando la documentación de apoyo indicada en la norma NTC-ISO/IEC 17050-2, donde se valide que el lote del producto terminado cumple con los requisitos descritos a continuación:

· Numeral 3.1.2. Los Aditivos utilizados en los productos alimenticios de la ración de campaña son los autorizados para su uso y las dosis de empleo están dentro de los rangos permitidos por el Ministerio de Salud y Protección Social.

· El Empaque de comida lista y productos de panadería tienen la siguiente estructura de afuera hacia adentro: Poliéster mínimo 12 micras, Aluminio mínimo 9 micras, OPA (poliamida biorentada) mínimo 15 micras, polipropileno Cast mínimo 70 micras y  soportan  temperaturas  de  esterilización  hasta  de 130°C  sin  deformarse  o delaminarse.

· Las superficies  internas de los envases de hojalata están convenientemente recubiertas para asegurar la conservación del producto alimenticio durante el transporte y almacenamiento.

· El capturador de oxigeno usado dentro de los productos de panadería es de grado alimenticio.
1.9 ENLACES DE CONSULTA:

1.9.1   REPUBLICA DE COLOMBIA- MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL – NORMA TECNICA – RACION DE CAMPAÑA LISTA PARA CONSUMIR NTMD-0065-A6 ( Este documento rige a partir del 04 de mayo del 2016). 
https://www.mindefensa.gov.co/irj/go/km/docs/Mindefensa/Documentos/descargas2/normas_tecnicas/normas/AREA%20DE%20INTENDENCIA/EQUIPO%20DE%20CAMPANA%20Y%20PATRULLAJE/NTMD-0065-A6.pdf
2. REUNION DE COORDINACIÓN:

2.1 La reunión de coordinación: será citada y coordinada por la Fuerza de Tarea Ares  (Supervisor del contrato) una vez se adjudique el contrato dentro de los siguientes (5) días hábiles. Para llevar a cabo dicha reunión deberán participar el contratista y/o fabricante del producto, el organismo de certificación del producto acreditado por la ONAC, el supervisor del contrato.
3. SEGUIMIENTO TECNICO :
3.1 Una vez se realice la adjudicación del contrato, el contratista debe entregar al delegado de la  con un plazo máximo de diez (5) días calendario después de la reunión de coordinación una muestra a partir de su respectiva Norma Técnica.
	ELEMENTO
	NORMA TÉCNICA

	RACION DE CAMPAÑA  24 HORAS LISTA PARA CONSUMIR
	NTMD-0065-A6


3.2 Se establece que los elementos adquirir comprenden lo siguiente:

	DESCRIPCION DEL ELEMENTO 
	COMPONENTES

	RACION DE CAMPAÑA  24 HORASLISTA PARA CONSUMIR , NTMD-0065-A6
	· DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL MENU.


3.3 En caso de que el Contratista requiera algún tipo de modificación en el cronograma establecido sin que afecte éste la fecha de entrega, esto deberá ser solicitado al supervisor por escrito con su respectiva justificación y ser autorizado por el señor ordenador del gasto.
3.4 Las muestras entregadas por el contratista tanto al inicio del proceso y durante el proceso de producción, solo podrán ser consideradas parte del lote siempre y cuando el contratista lo haya solicitado previamente por escrito a la  Fuerza de Tarea Ares  y no exista diferencia alguna entre estas y el lote. Si las muestras no son consideradas parte del lote, estas muestras solo serán devueltas al contratista una vez finalice el contrato. El contratista deberá reclamarlas en un término no mayor a 30 días calendario, para tal fin la solicitud deberá ser realizada de forma escrita, en caso contrario dichas muestras serán destruidas
