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PRODUCTO / NOMBRE

MANI GRANOLA

Caddigo SAP 500000050
REQUISITOS Clasificacion RACION DE CAMPANA- ENERGETICOS”H B = _
GENERALES Mezcla de hojuelas de cereales principalmente avena, con mani
Descripcion |tostado. El producto no puede presentar ningin indicio de
del Producto |alteracion y/o contaminacion que afecten el consumo del producto
0 generen algun riesgo. LTy
Mezcla de hojuelas de cereales (avena, cebad_é_, 'ﬁwnéiz,“ehfé.")","
jarabe de panela, uvas deshidratadas (min.5%), mani tostado
: (min.15%), Nuez de Brasil (min.6%), semilla de soya,
Ingredientes saborizantes y/o demas ingredientes que requieran debera
cumplir con la legislacién sanitaria vigente. Los componentes :
deberdn estar uniformemente distribuidos. oot M, .
Requisitos NO APLICA
Fisicoquimicos
REQUISITO n c m | M
Escherichia coli (1) 5 0 <10ufc/g | ---
Coliformes (V) E 0 | <10ufc/g | ---
Salmonella spp 5 0 |Ausencia/25g| ---
Requisitos i . =
Microbiolégicos Listeria monocytogenes 5 0 Ausencia/25g| --
Requisitos Microbioldgicos: 5,10 frutas y hortalizas (se incluye |
hongos y setas, raices y tubérculos, bulbos o rizomas, |
REQUISITOS legumbres, o leguminosas y aloe vera), algas marinas |
ESPECIFICOS !

semillas; frescas, peladas y/o cortadas y 7,4 cereal listo para
consumo

Requisitos
Nutricionales

Su contenido nutricional debe ser de acuerdo al pesE-&éI"p-r_o'd‘uc_tb
el siguiente:

MACRONUTRIENTE = PARAMETFOS
MINIMO | MAXIMO
Proteina (g) 6,9 T2,
Grasa (g) 7,4 8,3
Carbohidratos (g) 32,9 34,3
Calorias (Kcal) 226 -

Los valores de los aportes del producto pueden tener +/- 30%
a los requeridos en la tabla. _,




| Continua Ficha Técnica de Producto ... MANI GRANOLA |

Otras
caracteristicas
del producto

El producto no deber& presentar ningun indicio de fermentacion |

o defectos en la textura como desfragmentacion. El producto no
puede presentar ningun indicio de alteracion y/o contaminacion
que afecten el consumo del producto o generen algun riesgo. Las |
cantidades en la formulacion de este producto, por cada
componente utilizado debe cumplir con todos los requisitos |
establecidos en la Resolucion 4506 de 2013 vy/o sus
modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion
3709 de 2015 y las demas que sustituyen, modifiquen o
adicionen.

e

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, Resolucién 5109 de 2005, Resolucion
2195 de 2010, Norma Técnica Militar NTMD 065-A7, Resolucion
810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
y las demas que sustituyen, modifiquen o adicionen.

Presentacion
_del Producto

Producto de 50 gramos embalado en 300 unidades de p_ro_dJEo_
por caja oo

Empaque y/o

El producto debe estar empacado en estructura trilaminada
(polietileno PEBD + Foil de Aluminio + Poliéster PET), en color
opaco, el empaque debe tener sistema de apertura facil
(MUESCAS) en los costados laterales del empaque. El empaque
no debe presentar deslaminado durante el tiempo de vida til del
producto.

|
El producto debe estar embalado en caja de carton corrugado tipo |
“¢” con resistencia a la compresion vertical de minimo 900 kgf/m. |
EI llenado de la caja de embalaje debe ser de acuerdo a las
unidades definidas para el producto.

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque |
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de
2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
dependlendo del material utilizado.

EMPAQUE / .
EMBALAJEY | CEtmbalaje
ROTULADO

Rotulado

Debe cumplir con todo lo establecido en la Resolucion 5109 de
2005, Norma Técnica Militar NTMD 065 — A7 y Resolucion 810 de
2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y Ias|
demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Minimo de catorce (14) meses a partir de la fecha de entrega

[ CONDICIONES DE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No|
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado

Proveedor / Maquilador/
Comercializador

TRANSPORTE con concepto técnico sanitario FAVORABLE expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos|
1 referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
CERTIFICACIONES e Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto

(Vigente)
¢ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a




e e ==

MANI GRANOLA |
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un afo y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos).

e« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
superior a tres anos.

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE 2025

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.
2 Se cambia codigo SIC 847 por el codigo SAP 500000050, por implementacién del sistema dé_ ':n_rormamén
SAP.

Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad, se adecua la informacion al presente formato.
Se actualiza la descripcion de producto asi: “"Mezcla de hojuelas de cereales principalmente avena, con mani
tostado. El producto no puede presentar ningun indicio de alteracion y/o contaminacion que afecten el
consumo del producto o generen algin riesgo.”

Se adiciona los requisitos microbioldgicos asi:

Referencial: NTC 3749.

REQUISITO m
| Recuento total de Meséfilas aerobios (UFClg/ml) <5000
| Recuento NMP Coliformes Totales (UFClg) | <9
. ‘Recuento NMP Coliformes fecales (UFC/g) _ <3
. Rec_u_ento de Staphylococcus aureus coagulasa <100 :
Positiva (UFC/g) T, ‘
Recuento de Mohos y Levaduras (UFC/g) | <1000 ,-
i Deteccion de Salmonella spp /25g _Ausencia. :

[ Se adicionan otras caracteristicas del producto: “El producto no debera presentar ningun indicio de i
| fermentacion o defectos en la textura como desfragmentacion. El producto no puede presentar ningun indicio "
de alteracion y/o contaminacion que afecten el consumo del producto o generen algtin riesgo.”

Se actualizan Requisitos Normativos asi: "Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Norma Técnica
Mititar NTMD 065-A6, NTC 748 (Ultima Actualizacion)”

Se actualiza las condiciones de transporte y almacenamiento a: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE expedido por el ente
territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién
2674 de 2013.”

Se adicionan condiciones de empaque asi: “El producto debe estar embalado en caja de cartén corrugado
tipo "c” con resistencia a la compresion vertical de 1050 kgf/m. El llenado de la caja de embalaje debe ser
del 100% de su capacidad sin incumplir con la presentacién del producto. El cumplimiento de los materiales
utilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucidn
4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.”

Se actualiza informacién de rotulado asi: “Este debe ser impreso no adhesivo, segtin Resolucién 5109 de

2005 y Norma Técnica Militar NTMD 065 - A06.”

Se actualiza vida 0til asi: "14 meses minimo a partir de la fecha de entrega.”

Se actualiza informacién en certificaciones al proveedor: “Registro, Permiso o Notificacidn sanitaria del

producto. (Vigente) Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente. (Con

N fecha de expedicidn no superior a un aiio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).”
4 Se actualiza formato PA-FO-75 version 03
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Se actualiza requisitos microbioldgicos: Requisitos Microbiologicos: 5,10 frutas y hortalizas (se incluye |
hongos y setas, raices y tubérculos, bulbos o rizomas, legumbres, o leguminosas y aloe vera), algas marinas
semillas; frescas, peladas y/o cortadas y 7,4 cereal listo para consumo. Resolucion 1407/2022.

En requisitos nutricionales se elimina 50gr y se deja " Su contenido nutricional debe ser de acuerdo al peso
del producto el siguiente", lo anterior teniendo en cuenta que el gramaje puede cambiar y no limitar la ficha
a un solo gramaje de producto.

En requisitos normativos y rotulado se agrega Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen, y adicional se actualiza norma técnica
militar NMDT 065-A7.

En certificacion se agrega “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable
con requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afos, lo anterior teniendo en cuenta que
nuestro proveedor puede ser fabricante o comercializador. Los anteriores cambios se dieron a raiz de la
solicitud de la direccion de produccion para dar cumplimiento al contrato interadministrativo con el Ministerio
Defensa. Cambios realizados por DASR 03/06/2025.

En ingredientes se agrega texto “y/o demas ingredientes que requieran” teniendo en cuenta que en el
producto se puede usar materias primas adicionales o equivalentes

En requisitos nutricionales se incluye texto “Los valores de los aportes del producto pueden tener +/- 30% a
los requeridos en la tabla” teniendo en cuenta que estos son de referencia y los aportes de un producto se
dan de acuerdo a la formulacion.

En empaque y/o embalaje se elimina texto “El llenado de la caja de embalaje debe ser del 100% de su

: 5 capacidad sin incumplir con la presentacion del producto” y se deja “El producto debe estar de acuerdo a las
' unidades definidas para el producto.” De igual forma de incluye texto "o cualquier que mejore las
| condiciones”, para el caso del oferente que mejores las condiciones de empaque.
Se unifica en toda la ficha técnica de producto la norma técnica militar dejando NTMD 065-A7"
La vida Gtil se disminuye a 12 meses de acuerdo a lo definido en la norma técnica y los tiempos requendos
| para planes de nuestros y criterios de aceptacion o rechazo. 1
6 Se cambia la resistencia a la compresion vertical de 1050 Kgf/m a minimo 720 kgf/m, de acuerdo al peso
= |total méximo del embalaje. Cambios realizadospor DASR |
En Empaque se ajustan las especificaciones del empaque retirando estructura bilaminada BOPP + BOPP
metalizado o cualquier otro que mejore las condiciones y se incluye empaque en estructura trilaminada
(polietileno PEBD + Foil de Aluminio + Poliéster PET). En Embalaje se ajusta la resistencia a la compresion
7 vertical de 720 a 900 kgf/m en la caja de carton corrugado tipo “c” para el embalaje del producto.
En vida util se ajusta de 12 a 14 meses de acuerdo a los tiempos requeridos para los planes de muestreo y
criterio de aceptacién o rechazo y dar cumplimiento al tiempo de vida util de la racion conformada definidos
C- en la Norma Técnica Militar NTMD 065-A7. Cambios realizados por MCRG DIC 2025.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Maria Catalina
i 5 A 30/12/2 %
Elabor6 Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez /A2/20es
Profesic_mql de Defensa Danery Alexandra 30”2/2025(
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Profesional de Defensa . :
A . i David Jose Baldion
Revisé Subdireccién General De Af:evedo 30/12/2025
Operacion Logistica
Comité )
A Profesional de Defensa
e Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 30/12/2025
: Innovacioén Institucional
Fichas
Tecnicas | pjrector de Abastecimiento Clase Julidn Fernando
30/12/2025
I Serrano Serrano [
. Sandra Patricia Bolafos
neral (E " (
Secretario General (E) Rodriguez 30/12/202
| : Jefe Oficina Asesora _Jurldtca Martha Eugenia Cortes
. Aprobd | encargada de las funciones del 30/12/2025 .
. 3 o Baquero
| despacho de la Direccion General




