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10 de Marzo del 2026

VALIDA EL CERTIFICADO
CERTIFICO QUE, EL SENOR(A):
LILIANA MARIA ZAPATA CANO [ W20 J
IDENTIFICADO(A) CON: 43208922
DE LA EMPRESA: SOCIEDAD COLOMBIANA DE INGENIEROS DE ALIMENTOS
NIT: 79738630-6

Ha culminado su proceso de capacitacion anual de manipulacion de alimentos, con una
intensidad horaria de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolucion
2674 de 2013.

CONTACTANOS

GLORIA CELA CABREJO

Directora Técnica & Ingeniera De Alimentos

@ 301 702 9991
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MODULO TEMA
Médulo 1 Buenas practicas de manufactura, resolucién 2674 de 2013, estado de
horas 2 salud del personal manipulador de alimentos, educacion y capacitacion y
S plan de capacitacion.

Médulo 2 Inocuidad alimentaria, presentacion personal, plan de saneamiento,
horas 2 limpieza y desinfeccion y manejo del agua.
Modulo 3 Ambito de aplicacion, practicas higiénicas y medidas de proteccion,
horas 2 manejo de residuos solidos y control de plagas.
Mddulo 4 ETAS, contaminacion quimica, microbioldgica, alergénicay por
horas 2 bioterrorismo.
Modulo 5 Ambito de aplicacion, entidades reguladoras, nivel de riesgo de los
horas 2 alimentos y concepto sanitario.

Atentamente:
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W Certificado de Capacitacion en L CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS OORTEAQUI
Manipulacion de Alimentos EN CUMPLIMIENTO A LA RESOLUCION 2674 DE 2013
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INSTRUCCIONES

1.Corte UNICAMENTE los extremos como indica las lineas.
2.Doble por la mitad.
3.Una las dos caras con pegamento.
*imprimir en cartulina o papel semi-grueso*
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CONT A CTANOS & plataforma@cursodemanipulaciondealimentc



