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ANEXO FICHAS TECNICAS i
LOTE UNO (1): FRUTAS, VERDURAS, HORTALIZAS Y TUBERCULOS

FROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| |
L | TITULO Codigo: PA-FO-75 |
S— /__./
¥

l FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 00 5 Pagna 1de3 | 1
Ansncin sSoTEvIER | ALIMENTOS EA W W
! Fecha ‘ 12 i 07 2018
PRODUCTO /! NOMBRE AGUACATE
Codigo 200001582 \
} 1 |
Clasificacion ’ Verduras
223'&’:&'{22 7 | Género. (Persea Americana Mill), Variedad Lorena. El grado de madurez |
‘ Descrineion del debe ser en mas del 50% de la frula su color verde amariliento |
progc ) | moderado e interno amarillo claro brilflante (Cuando estd maduro) El|
‘ » | producto debe tener una longitud de 15 cm y un diametro ecuatonal de 8
= _ |af%cm — =
’ Ingredientes No Aplica
Requisitos [
| Fisicoquimicas | s iad .
Requisitos ‘
i Microbiolagicos \ ki i |
[ Requisitos
Nutncionales ‘ L 7"*97‘\”‘*":?7 o N——
El producto debe cumplir ia norma tecnica NTC 1248 Categoria EXTRA, |
s: existe pedinculo debe ser entero Fruto de superficie lisa lustrosaA‘
corteza delgada, blanda, pulpa amanlla clara. semilla mas bien peguena, ‘
REQUISITOS [ adherida a |2 pulpa. buen sabor
ESPECIFICOS Enteros sanos' se exciuye lodo producto afeclado por podredumbre ¢ |
Otras cualquier otra afeccion que impida su consumo Libres de cuaiquier |

caracleristicas | materia extrana, exentos de plagas y de dafos causados por éstas ‘
del producto Exentos de danos causados por bajas temperaluras Pedianculo con una |
longitud menor o Igual 2 10 mm seco & intacto, cuyo corne debe estar ‘l
impio. La falta de pedunculo no se considera defecto siempre y cuando |
la union con el tallo esté seca e intacta Exentos de humedad anormal

Olor y/o sabores extrafos, El fruto maduro no debe tener sabor amargo. |
no debe presentar magulladuras. golpes ni cortes

{

Contenido No Aplica
Requisitos
Nosmatiais NTC 1248 NTC 1263-27y NTC 1248-3

Presentacion del Por Kg de producto

Producto
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
EMBAGLE Y almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
E ser transportado en furgen y/o vehiculo cerrado Se debe cumplir con
ROTULADO %ﬂ:ﬁg‘g{'&s dy° | todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion |

Almacenamiento | 2274 de 2013 El vehiculo que realice la entrega debera contar con lm\b -

leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ y presentar Acta de |
Inspeccion Sanitania original del Vehiculo. en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos Este documento no debe |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— TITULO I Codigo. PA-FO-75
SV—3 — — ! -'4:’

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersonNo 00 | Pagina2de3 |
ACENCIA LOGISTICA ALIMENTOS e —
Fecha

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION
1

2

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

'Se ncluye 1equsAo especifico para e producto negociado para la Regional Sur S& inCluye rqusto de Calitve 8 en ¢

['Ga rotra Cuando of products $ea negociado para 13 regional sur 0 foMeras. este se dabe ontresar embalado e

—t——
I 12 ' 07 2018

tener una fecha de expedicion superior a un ano
Cuando el producto sea negociado para ser transporiados por medo
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenaies
de prnmer uso acordes al upo de lransporte. que garanticen [a
conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que oS MISMOS s&@an
consumidos en los 15 dias sguentes a su fecha de recibo Esias
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defeclos organciepticos seqan
rechazadas El producto debera eslar totalmente fresco y saleccionado al
momento de fa entrega E| producto no debera presentar ninguan Ingicio
. de sobre maduracidn o detenoro.
£l producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maxemo de 15
Kg de peso bruto maximo por canastilla, dando cumphmiento a Ia Res
Min Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma tecnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4 13 de la norma técnica Se debe emplear separadores o Insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico los separadores
pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen No
' se admiten uso de papel penddico impreso ni de material vegetal como
|Insertos
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humecad
Rotulado y de baja temperatura. debe indicar. Nombre del producto fecha oe
| empaque, lote de producto y pesa neto al momento de ser empacado
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) aias
| contados 3 partir de la fecha de entrega.
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concesto
Favorable o favorable con requernmientos para sitio de acopio v
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano

l MARZO DE 2021

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Version Incal

Aluste o formato versicn 2GR 1000 2004
produciu de acuetdo con 1a NTC 1246

marenales o prmer uso acordes parg Ser Manpornados por medio ASME0, ¥A S8a en caas g¢ canon sacos de
pohpropienc u olras atemativas que garantican ia conservacion de los productos Deberan enfregarse en axcelrnies
candicones de cabdad 1emendo en cuenta que jo$ Mismos Seran consumides an los 15 dias squentes b su fecha oy
rocibo Estas conthonnes se venficaran al momento de recibo de s producios y aquelas unidades que presentsn
delectas wrganokphcos seran rechazadas El producto no debera presentar mingun iIndico de scbre maduracion o

e
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TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

—
m!‘

len ‘ 071 2018 |

— sl |

[doterioro

Aguste al formato PA-FO-7%5 Version 0D, se retira ef cedigo SIC de donde se menciona en al documanto detwdo & qua ya |
no es utikzado en la entidad y se ncluye of codigo SAP. ya que actuaimente oS COSQOS SON GENEIAtOs POF aste 1
sisterna de infotmacion Se cambia 1a clasiicacon basada en Sistema SAP, cambia de Fruver a verduras’ ‘
Se adiciona en Requisitaos Normativos [a NTC 1248, ya gue no estada includa

En condiciones de P y alr to se cambia infarmacdn asi 'En lugar fresco. seco y ventdado. lejos del
calor y @i fuago. No debte alr ol con dif zas Tambien debe ser ransporaco on
furgdn yio vehiculo cerrado Se dabe cumplir con todos los requisilos ref dos en el capitulo VN de 1a Resolucsan |
2674 de 2013

| Cuando ef produtto sea negociado para se Lransporacos por medio agreo, fluval o lerestre. eate & debe entregar
embmadn en materiales de primer uso acoms 8l tipo de transp que gar la conservacdn de o8 productes

5 se en es da 00 @n cuenta que los MISMas seran consumidas en
hs 15 dlas sngunmu a su fecha de recibo. Estas condmms se venhicaran al momento de recibo de las productos y
dades que p defectos serén hazad El producto debesa estar tolaimente
| ﬁmo ¥ selewonaoo a! momanio de la cnuega E! producto no deberd presentar ningdan indicso de sobre maduracen o
delenoo”
Se retira condiciones de empague NTC 729-2 ya que estas son roquenmeenios para Pifia
En 1a vida 141l s& amplia el tempo minimo a partir de 13 entrega, se cambia de bes (3) a cinco {5) dias. & parte de @ |
entrega
Para las cemhca:nones se sohcita
tara de e dando C ) F ble o favorablo con requenmenios para |
sitio de acopio y distnbucin con fecha de expedicion no supenor 8 un ano — = =
Se retiran del item ingradientes 1a mformacan sii registraca y se deia No Aplca
Se Incluys an los Requisilos Normatwes la Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salkdt y Res 224 / 2007 de Min |
\ Agriculiva y Desarolio Rural
| Se retwa en los Requestos Espocificos « item Cantendo la informacon sl registrada, & cual 58 adicona y ajusta en el |
6 item Empaque y Rotulado — item Empaque
Se ayusta en Empague y Rolulsdo ~ Presentacidn del Producto la inf alli reg defando la especificacion j
o9 1a presentacion “por Kg de producto” y se incluye |12 Res Min Agncultura y Desarrolio Rural 224 1 2007
Se adicionan rog para el vehiculo que realiza la entréga dal producto. “Acta de Inspeccon Sanitana orginal
gel Vehicula en donde conste ol concepts Favorable para el transporte de alenentos” y Leyenda de Transporte de
| Avmentos’ |
| CARGO NOMBRE FECHA |
‘ Profesional de [
| Defensa Ing. Abm Jenny Patncia Molia -
Elaboro Abastecementos Romaro I 2 . 0:‘) 2 ’
Clase |
\ Direclor
Abastecimentos Adm Rose Mary Enciso Melo
Clase |
Subdirector General
Coronel (RA) Carios Ernesto
Revisé de Am;steomemos ¥y CAMAtho Diks
EINCIOS
Subdirector Ganeral | MSc Adm Emp. Héctor Vargns
de Contratos Rodriguez
»
Coronal Juan Caros Riveros
Aprobé Saecretario Genaral Pineda
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TITULO Cédigo: PA-FO-75

FICHA TECNICA DE

Version No. 03 ‘ Pagina 1 de 4
PRODUCTO ALIMENTOS E o

Fecha: | 07 | 02 ! 2025
PRODUCTO / NOMBRE AHUYAMA l
| cédigo | SAP 200001583 / SAP 200002825
| REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES Desc—rlr e Género: Cucurbita, Variedad: Maxima Duch; de forma ovalada, |
del Pro‘c’!ucto color amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la
l = e SR cadscara. - -
Ingredientes l No Aplica
Requisitos | = -
Fisicoquimicos I . . ... D
Requisitos
2 { No Aplica
REQUISITOS I ";{fzﬁ—;ﬁ%?s%— m————
l No Aplica

ESPECIFICOS ‘

REQUISITOS NORMATI

4
<

| EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Nutricionales. oo = = _
' La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, ol

Otras | aspecto del fruto lleno y fresco, Forma ovalada, color amarillo |
caracteristicas |fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara. El grado
del producto | de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde
| intense opaco (cuando esta madura).

VOSTNTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
> |Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
| {SAP 200001583 AHUYAMA * KILO
Presentacion | SAP_200002825 AHUYAMA * KILO. Este _material_es de uso
del Producto | exclusivo_para compras locales en_territorio con. funcionalidad
| exclusiva, ‘
Si el producto puede ser entregado entero, © troceado
empacado en bolsa de polipropileno, ambas opciones embaladas
para la entrega en canastilla plastica con un peso maximo de 25|
| Kg, la canastilla de fondo perforade en rombos 0 lineas, suelto o
atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y con
la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. .
\ £l Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado._

Empaque y/0
| Embalaje

Rotulado

e | ===
VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ | El producto se requiere con una vida (til minima de cinco (5)

| REQUERIMIENTOS DE LA
~ ENTIDAD

]dias contados a partir de la fecha de entrega.
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Continua Ficha Técnica de Producto ... e AHUYAMA
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda

| "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste ol concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento na
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando
| cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VI de
la Resolucion 2674 de 2013.

COTﬁﬁ:;gg:fEDE !Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
|Qaranticen la conservacion de los productos. Deberan
|entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
slguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
"al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
|presenten  defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
B l indicio de sobre maduracion o deterioro.
El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador ‘alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
| ano.

FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versidn icial
2 Ajuste a formato versidn 2. GP; 1000: 2004
Ajuste a fornalo version 3. S¢ caombia el Contenido de “En Kido peso neto de producto” a “En canpstilias con
3 U peso maximo de 25 Kdos®. Se complementa la Presentacién del Producto. Dentro del item Smpague se
musta 50 Kilos" a "25 Kidos", Se ajusta el tem rotulado, Se retira del Item Certificacones "Cumpliruento
dei Decreto 3748/2004 el Minsterio de Agricultura y Desarrollo Rural.”
Aste ol formate PA-FO-75 Version 00, <& retird ol cddigo SIC de donde se menciona en e documento
detido @ que va no es utdizado en la entidad y se ncluye el cddigo SAP, porque actualmente los CoOLIges S0
generades por este sistema de informacion. Se cambsa la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia do
Fruver” a “verduras”,
En condiciones de transporte y almocenamients se actuahza de la siguients manera:
Eu lugar frescn, seco y venlilado, lejos del calor v et fuego. No debe almacenarse i transportarse con
q Uderentes sustancias, También debe ser fransportado en furgon y/o vehiculo cerrado, Se debe « umphie con
10das 1os requisitos referenciados en el capitulo VI de 1a Resolucin 2674 de 201 3.
Cuando @l producto sea negocado para ser tronsportadoy POr medio adreo, Muvial o terrestre, cate 5o |

Wiregar embalado en malenales de peimer uso acordes sl tipo de transporte, gue garanticen i
tonsarvacon de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, tenendo on
Lol que oS mismos seran consumidas en los 15 dias sSigwentes a su fecha de recibo, Estas conticlones

e venharan al momento de recibo de los productes y aquellas unadades que preésenten defeslus
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[ organoléptices seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y selecoonado al momento de |
| 1a entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobwe matluracion o detenoro”.
| Bn i vida il s2 amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se¢ camiia de tres (3) dias a onco (5) Dias,
| » partir de ia fecha de entrega. |
iPara las certificaciones se solicita: U Certificacion santania de entidad competente dgande Concepto
Favorable o favorable con requéenmientos para sitio de acopwo y distrbucion con fecha de expedician no
. superior a un afo. T RS
So actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versian 03
En requisitos fisicoquimicos se retiran los datos de 1a Tabla por no ser un producto transformado y se dej

| Ho Aplca.

Componentes Valor
Humedad (%) max. 12
Cenizas (%) max 12
Cenizas Insolubles (%) max 4
Aceite esencial % Min, 08

i En requisitos normatives se incluyen los aplicables al producta NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013
Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural,
En los items de requisitos normatives, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubéreulos frescos especificaciones de empaque y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural, |
| En embalaje se retira el textol “para s entrega del producto se debe tener en cuenta el numeal 41,3 de s
norma téenica”,
| En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002825 AHUYAMA * KILO, Este material &5 de
luso exclusivo para compras locales en territorio con tuncionabdad exclusiva, solicitados por 1a regionsl
| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL
En condiciones de transporte se mcluye el texto “El vehiculo que realice ls entrega deberd contar con la |
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspecoon Sandaria original el Vehiculo, en |
donde conste el concepto Favorable para el transporte de slimentos.” \
En certficaciones se ajusta ef texto cambiando certificacdn sanstaria 4l stio de acopo y distribucion por
IConct'.p(o sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requesimeentos para it de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. _Cambios realizados por MCRG May /2025,

CARGO NOMBRE " FECHA | FIRMA)

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
Abastecimientos Clase | { Gonzalez 23/05/2025

RGN

‘ Elaboré

—t o

Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas

i 23/05/2025

Revisé Profesional de Defensa

Subdireccion General De
Operacion Logistica |

\ Gisella Paola Garcia

|
Avendafno 23/05/2025 }

| Comité

Asesor | - —
de Profesional de Defensa

= A ! P
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega \ 23/05/2025 | )ﬁ}wﬂéy
| Técnicas Innovacion Institucionat | | | B, |

. | Sandra Patricia Bolafios |
Secretario General (E) 1 Rndiiguez 23/05/2025 %3
L — —_— — _— + — )
1 lefe Oficina Asesora Juridica ‘
| Aprobé | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes ‘ 23/05/2025%{ :

despacho de la Direccién General Saquero

§ W — S——| S
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PRODUCTO / NOMBRE AJO (CABEZA DE AJO)
Cadigo SAP 200001584 / SAP 200002320 / SAP 200002822
| Clasificaciéon | Verduras
‘ REQUISITOS | Género: Lillaceae, Variedad: Allium sativum L; la cabeza de ajo
GENERALES es cada bulbo que se encuentra envuelto por una tunica blanca,
\ Descripcion | a veces aigo rojiza, membranosa, transparente y muy delgada.
del Producto |Su sabor es fuerte, especialmente en crudo y ligeramente

| picante y rustico con habitos similares a la cebolla, se agrupaba |
1 | dentro de |a familia de las liliaceas.

Ingredientes

No Aplica
Requisitos T —
| Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos Ty
Microbiologicos | — No Aplica
Requlsutos R Aol
REQuISITOS | Mutricionales. e cona o
ESPECIFxcos' Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, |
: sanos (sin rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materiales

extrafos). E! producto debe estar con un color tipico de la
| Otras |variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones
caracteristicas | anormales y debe presentar envoltura seca sin maltrato. £l ajo
del producto |debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque de
hongos, exentas de humedad exterior anormal, ibre de olores vy |
sabores extrafios. No deberad tener indicios de deterioro. Cada
| cabeza de ajo debera tener minimo S5cm de diametro.

| 3 . ® - 1 - .7 » o pr
| REQUISITOS NORMATIVO [Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de

2 Min. Agricultura y Desarrollo Rural. NTC 5422, NTC 6753 |

| SAP 200001584 - Ajo por Kg
Presentacion  SAP 200002320 - Ajo por Lb
del Producto | SAP 200002822 - AJO * KILO Este material es de uso exclusivo |
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.
EMPAQUE / El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno vy |
EMBALAJEY | Empaque y/o | entregado en canastillas con un peso maximo de 25 Kilos por/
ROTULADO | gmbalaje canastilla, dando cumplimiento a los reguerimientos
| establecidos en la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
2007, 1a NTC 5422, NTC 6753._ o e
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de]
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Continua Ficha Técnica de Producto ... AJO (CABEZA DE AJO)

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | . : o T
REQUERIMIENTOS DE LA | El preducto se requiere con una vida Utll minima de cinco (S)

ENTIDAD '.dias contados a Erpr de la fech; de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado,
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en a|
capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo que
| realice la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE
|DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
| original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
| para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un ano.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
‘garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
|al momento de recibo de los productos y aquelias unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. FI
|producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion ¢ deterioro.

‘ El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitide por Ia

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ | requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Vearsion boecal
Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se retiran los Requisitos Fisicogquinmmcos
2 y los Requisitos Normativos correspondientes a 1o Resolucidn del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC
W73, toda ver que ésta aplica a especias o condimentos vegetales procesados. Se ajpusts Contenide
Presentacion del Producto y Empaque. = .
Ajuste al tormato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciana en ol oo Jrnnent
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se mncluye los codigos SAP, porque actualmente 105 Zodigos
SON GeEnerados poc este sistema de mformacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambig
3 te “Fruver a “Condsmentes”, En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de 1a s JLvernte
mangra

“En fugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor v el fuego, No debe alimacenarse ni transportarse (o
airerentes sustancias. Taminén debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo certado. Se debe cumply con
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AJO (CABEZA DE AJO) |

Ttodos los requisitos referenciados en of cnp:tulo VI de 1a Resolucion 2674 de 2013

Cudndo e producto Sea neqociado para ser transportados por medio adreo, fluvial o terrestre, este se debe |

entregay embalado en matenales de pnimer uso acordes al tipo de transporle, que garanticen L |
conservackin de los productos, Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en |
cuenta gque los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones

se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umdades que presenten defectos

orpanolépticos sevdn rechazadas. Fi producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
ta entrega. El producto no deberd presentar ningun Indicio de sobire maduracion o detenoro”,

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de I negooacdn, para las

condictones de certficaciones de los vehiculos. Se retira condiciones de empaque NTC 729-2 ya que estas

on requerimeentos para Pifa, En la vida td se amplia el tiempo minimo a partir de |a entrega. Para ey

| certificaciones se sohcita:

| Certificacibn sanitarna de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos

| para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicsdn no supesor a un aho.

| Se retira de los Ingredientes a Cabezas de ajo fresco y se de;a No Aplica.

| Se retira an los Requesitos Especificos - item Contenido 1a informacion alli registrada, ta cual se adiciona y
ajusta en el Empagque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacitn del Producto, la informacidn alll regestrada dejando la

4 | especiicacion de la presentacion “por Kg de producto”, se incluye 1a Res. Min, Agricultura y Desarrolio Rural
1224/ 2007.
| Se adiconan requerimentos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, “Acta de Inspecoon
ISamlana onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte da alimentos” vy |
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”, 1
'Aduahzacam Informacdn A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto v clasdicacion |
! sequn lo indicado en el sistema SAP, se Incluye Cddigo SAP 200002320 de ocuverdo con hstado de |
5 lmaleﬂales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutaciongles (TCN ICBF 2018). Se |
incluyen requisitos normativos, se¢ sjusta presentacidn del producto par cddigo SAP. Cambios reahzados pot
JPMR Oct/2021, o =
| Se actualiza Formata CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En requisitos nutricionales se retiran 1os datos de 1a Tabla de Composicion Natncional ICBF 2008 - Ao y se
dean No Aplica.
Uridodet de evpramen fu by
Andlisis Proximal b eetes por 108 g be parte
m-q—wm pul
0}.—7-:.:7_\;_’_ ng.:
Frergalczaly 18
Prote~s (gl a7
6 Cartobdrates Totales (g} 283
En los items de requisitos normonvos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificociones de empaque,
En presentacion del producto se incluyen &l codigo SAP 200002822 - AJO * KILO, Este matenal o de uso
exclusivo para compras locales en terrtorio con funcronalidad exclusiva, solcitados por la regioaal canbe
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certfficacidn sanitaria al sitlo de acopso y distnbucion por
Concepto sanitano de entidad competente como Favorable o favorable con requerimeentos para sitio de
| expendio ¢ aimacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,
CARGO ~_ NOMBRE | FECHA
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
| 05/2025
Elaboré Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/202
- i B — $ —
r onal J X ri |
Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025
Abastectmlentos Clase 1 Sanchez Rojas
Revisd e == =
Profes-onal de Defensa
isella Paola Garcia
- Subdireccion General De R 23/05/2025
Operaclon Logistica
Asesor —— — —
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas | Innovacion Institucional -
. andr. I
Secretario General (E) Sandra Patricia Bolafios | 54,45/5005

Rodriguez
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~ AJO (CABEZA DE AJO)
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Eugenia Cortes e // /// /
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Y: FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 I Pagina 1 de 2 p
e ey ALIMENTOS oo
e Facha: | 26 03 2021 bt cprat>
PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Cédigo 200001587 / 200002321
REQUISITOS . X
GENERALES Gas@én Verduras
Despfmm fucto del Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancrofl,
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos o e
Requisitos
Microbiolégicos e
Undet S daderdn de
An Wials Prowimal e g LD g G4 pate
- | e e s
Requisitos Humeded (g) 2 -
REQUISITOS | Nutricionales Sl 0
ooty . 1- 6%
ESPECIFICOS Carbol-drates Totains () %3
Tabls de Composicidn Nutncional ICBF 2018 — Anacacha Amarita
E! producto debe ser Arracacha, Calidad 1%, tamafio grande (1).
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar impia.
Otras El producto debe ser de tamafio grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracleristicas | La arracacha debe estar Sana, con la forma caracleristica, de aspecto fresco,
del producto | libre de atague de inseclos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgenie consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacién hacia el centro
de Ia pulpa (presencia de corazén), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (Gitima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacién del | SAP 200001587 ~ Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 - Arracacha por Lb
El productc debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/o |Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producio se
EMBALAJE Y Embalaje debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con a Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007,
El Rotulado del producio debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producio, nombre de proveedor,
fecha de empaque, lote de producio y peso nelo al memento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producio se requiere con una vida 01l minima de cinco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de entrega
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni lransportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén ylo vehiculo cerrado. El vehiculo gue realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccién Sanitaria oniginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documenio no debe lener una
fecha de expedicidn superior a un aflo. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucin 2674 de 2013, ‘

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando 2l producto sea negociado para ser iransportados por medio aereo. |

fluvial o lerrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al lipo de transporte, que garanticen |a conservacion de Jos producios.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de cakdad, teniendo en cuenta |
que los mismos serén consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. |
Estas condiciones se verificardan al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defeclos organoléplicos seran rechazadas. E| |
producto deberd estar totaimente fresco y seleccionado al momento de la
mm £l preducto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o 1
de, 0.

Maquilador/ Comerclalizador | ;0 dicién no superior 8 un sfio.

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacién sanitaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Verson nical

Se retira de los Ingredientes la Arracacha y se dofa No Aplica, [
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos ka Res. 2674 de 2013 - Ministenio de Salud y Res 224 /|
2007 de Min. Agricullura y Desarrolio Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requistos Especificos - item Contenido fa mformacion alli regisirada, 13 cual se aciciona y ajusta en el iem
Empaque y Rotulado - itern Empague.

Se ajusta en Empague y Rotulado — Presentacitn del Producto la info on alll registrada dejando la especificacon de &
P 4n “por Kg de producio™
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza 1a entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del |
Vehiculo, en donde consie ol ¢ pto F ble para el 2P de alir "y “Leyendade T porte de Alr 7 |
A f A Fi PA-FO.75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002334 de acuerdo con histado de
3 materiales aporiado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion |
del prod por codigo SAP, Cavnbi fizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Delensa Ing. Alm. Jenny Patricia Motta ~
Elaboré | ,pociecmentos Clase | Romero 07 1| n‘
Dwectora Abastecimentos oy
Clase | Adm. Rosae Mary Enciso Melo 07 OCT m"
Subdirector General, de Coronel {RA) Carios Ernesto YT
Reviso Avastecnmentos y Sermcios Camacho Diaz n j ol w
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas g o
Conlratacion Redriguez a7 50 A1
Aprob6 |  Secretario General (E) COmmLIN Sung e @7 ncr 2




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO

A~
X,

R

[RS——

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39 |

Péagina 13 de
116

|| 16 |[ o7 |[ 2025 |

Version No. 03

| Fecha:

PROCESO

: _ __l TITULO
\\Y |

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Codigo: PA-FO-75 l m |
b ) |

. | S 9
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiéaNo 00 | Pagina 1 de2 | ~.£,§.E
AREIOA SRt ALIMENTOS TS e T T v
| Fecha | 12 | 07 | 2018
PRODUCTO / NOMBRE ARVEJA DESGRANADA
_Codigo | - 200001799 ,
Clasificacion Verduras
REQUISITOS | Género: Pisum sativum L., Varedad Sativum, semillas con un color verde |
GENERALES Descripcion del | intenso, kgeramente brillante, frescas. limpias. tiemas. fragiles supedicie lisa
Producto ' Semillas de forma esférica, a las cuales se les ha retirado la vaina de color |
Verde Intenso =
7*7._ Ingredientes - No Aplica o
Requsios | ; .
|___Fisicoquimices = = *M —
Requisitos
Microbiologicos ’ SRS o SO :
REQUISITOS et No apica

ESPECIFICOS

s

)

Nutncionales

Contenido

Requisios
Normativos

EMPAQUE Y
ROTULADO

Condiciones de
Transporie y
Almacenameento

Empaque

Rotulado

Vida Ut

Presenlacndn de'lA ‘
Producio

| debera presentar ningan indicio de sobre maduracion o deteroro

— i TTN R ey i - - —t
| Otras caracteristicas | Deben sor firmes al tacle, no debe tener detenoro en su color, ofor y apanencia |
del producio

debido a exceso de humedad, no deben tener indico de ataque causado por |
hongos. |

No Aplica

| NTC 1250, Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res 224 1 2007 dé Min
| Agricullura y Desarrolio Rural

Por Kg de producto

En lugar fresco, seco y venllado, iejos dei calor y el
| lmacenarse ni fransportarse con diferentes sustancias. Tambiéen debe ser |
| transportado en furgon ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice 1a entrega |
debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar |
Acta de Inspeccion Sanitaria caginal del Vebiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un ano Dando cumplmiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para sef transportados por medio aéreo
fluwal o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso
acordes al fipo de fransporte, que garanticen la conservacion de los producios
Deberadn entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los producios y aquellas unidades que l
presenten defectos organcléplicos seran rachazadas, El producto debera estar |
totaimente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El protducto no

fuege No debe '

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropilena. Entregado en

canastilla con un peso maximo de 25 Kg dando cumplimiento fa NTC 5422 y

Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural . 2 |
El Rolulado del producto debe ser resistente a condscones de humedad y de |
baja lemperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de proveedor,

| fecha de empaque. lote de producto y peso neto al momento de ser empacado. |

El producto se requiere con una vida utl minima de cinca (5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega
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 PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD l Codigo: PA-FO-75 \ ‘
- ot ]

PROCESO

e - s |
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO ! Version No. 00 | Pagna2de? |
FAMEMTAN LT AN S T‘— ———

AGENGIA LOGISTICA ALIMENTOS l | 7
| Fecha: | 12 | 07 | 2018 |

TCertificaciéon sanitana oe entdad compelente dando Concepto
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopid Y

| distribucion con fecha de expedicion no superior 2 un ana

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

{ FECHA ACTUALIZACION DE J o
I —

ARZO de 2021
~ CONTENIDO: _ L i o |
MAESTRO CONTROL DE CAMBEIOS
__VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 _ Versadn Inicial —
4 Ajuste a formate verson 2 GP 10002004
3 | Se incluye requisito especifico para el Producto negotiado Para ia Regional Sur o Frontoras. Se mdica que el proaucto
| debe serdela Categorial B ey — |
Ajuste 4 formate verson 3 Se ncuye ia Clastlicacion del Producio Se actualizo Conlenxdo, Presentacon ded Producic
y Empague Se retva “Cuando el producto sea neg do para 1a reg | sur 0 tronteras. este se debe anliagar
ambalado en mte:ales de prmer usa SCOIGES para ser lransponados por medio aéred ya 5ea en Cajas de carton
4 sacos de pobpropienc u oiras alomativas que garanticon la conservacan 0@ los productos Deberan gntregarse en

excelentes condiciones de caldad. l@MIendo en cuenta que 105 Mamos serdn consumidos en los 15 dias sguwntes a
su fecha de recto Eslas candoones s varficaran ol moments de recibo de s productas y aguellas unidades que
prasenten delecios organdleptices serdn rechazadas E| producto debera entregarse totaimeante verde El praducio no
dedera presentar Aingun IMKCO de sobre MAduracicn © cetencro” Se ratva dal item Certificaciones “Cumpanento dei
Decrelo 37482004 el Minstedo de Agncultura y Desarmolio Rural *

Ajuste @ farmato PAFO-75 Varsion DD se retiro el codigo SIC de donde se menciona e &l documanio debdo o gue
yi 10 &8 ulilzado en la entikdan y se incluye &l codigo SAP. porque actualments Ios COMNGOSs SOn generados por aste
silema ce informacion Se cambia 1 clagificacion basada en Sisterna SAP, cambia da “Fruver a “verdurss
En candiionas de transporte y aknacenamignto se actualizs fa informacion basada en los requenmientos actuadios os
5 ta Enticdad
En (o vida util s& amphia el hempo minimo # panic da I3 entrega se cambia de 1res (3} dias & cnco 15) Dias. a part de la
facha de antrega
Para las cenifcaciones se soicia Certificacion samana do entidad competente dando Conceplo Favorab o
_favarable con requanmientos para S0 62 3copR ¥ gsirbucién con fecha de expedicion no supenor a un ane !
Se Intluye en los Requaitos Ganera®s - item Reguisitos Normativos fa Res 2674 de 2013 - Mirusteno de Salo y Res
224 1 2007 de Min Agricultura y Desamolio Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — itam Contenddo la mformacion aii regiatrada. |a cual 69 adiciona y ajusta en al
tem Empaque y Rotulado - item Empagque
6 Se ajusta en Empague y Retulago - Presentacion del Producto la nformacion alli ragrstrada dejands la aspecificacion
de In prasentacion ‘por Kg de producte”. se mcluye ta Minstano de Salud y Res 224 / 2007 de Min Agnouitura y
Desatrollo Rural
S adicionan féquenmiantos para el vehiculo que realiza la entrega del progucto ‘Acta de insgaccion Santana orvinal
dal Vehiculo. en dande conste el conceplo Favorable para el transporte de almentos” y ‘Leyanda da Transpone ti

_Almentos 2 =
| | CARGO | NOMBRE | FECHA -
| exidces | EQABSdsucR: | i S S RO T )2-03 2]
S Oeectora | Adm mhh:;e:asomlo ‘ *_;;_ o3 27 | N

Abastecimiento Clase |
7 Buboirector Gral

Caoronel (RA) Cadlos Emesto

Reviso Abastecimontos y
. Sevicios | it 2 |
Subdwector Ganaral o | MSc Acdm. Emp Hector Vargas
Contratos Rodriguaz |

Cotonet Juan Carlos Rveros

Aprobo Secretano General et
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Apencia LEGIATICA | PRODUCTO ALIMENTOS | — e

FECHA: 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE BANANO

Codigo * SAP 200001721 / SAP 200002513/ SAP 200002824
REQUISITOS e = '
GENERALES | Clasificacion Aﬁrulas
Descripcion | Género: (Musa Sapientum L), Variedad: Banano criollo. Baya
del Producto | blanda y carnosa.
Ingredientes No Aplica
o [ Peso en gramos
Requisitos i Minimo |  Maximo |
Fisicoquimicos __Banano |  1109r | 130gr |
Requisito tomado de 1a NTC 1190:1976, tabla 1 dasificacion de los
‘ platanos.
Requisitos At
| Microbiolégicos | M
| REQUISITOS Requisitos
| ESPECIFICOS | Nutricionales N Aphico

Otras

del producto

caracteristicas

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de
olores, sabores o materias extranas visibles, practicamente
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
mal manejo postcosecha, los frutos deben tener pediunculo con
corte en el primer nudo,

La madurez debe ser estado pintén; es decir puntas verdes,
deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad
PRIMERA.

. REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAFIU,E / Presentacion
EMBA EY del Producto
ROTULADO

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1190,
Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y
'Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

SAP 200001721 Por Unidad
SAP 200002513 Por Kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o
por necesidad del servicio hacer uso del siquiente cédigo:

| SAP 200002824 banano * kilo
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| El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso
Empaque y/o maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpliende la norma técnica
Embalaje NTC 5422 y la Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de
. Min, Agricultura y Desarrollo Rural
| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
moemento de ser empacado.

Rotulado

El producto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias
" contados a partir de la fecha de entrega. Debe eslar
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
REQUERIMIENTOS DE LA fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias, El
ENTIDAD producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega, El producto no debera presentar ningun

indicio de sobre maduracion ¢ deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehicula que
realice la entrega debera contar con |2 leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitarid
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
| para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicién superior a un ano, Dandoe cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitule VII de la Resolucion
CONDICIONES DE : 2674 de 2013,

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalada
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
igaranlaccn la conservacion de los productos. Deberan
| entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo eén
|cuenta que los mismos serdn consurmidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
| al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
| presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

CERTIFICACIONES | Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versidan Trecial
Ajuste & tortmato version 3, Se establece criteno de calidad para el producto de acuerdo con la NTT LLYO
2 Categoria PRIMERA, so aclara que ¢l producto debe ser mas el 50% de 1a fruta debe ser color amaniia

vordoso, o indica ¢! grado de maduracon ¢n 3 o puntas verdes
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“TAjuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menpona en ol

5

_Lindicio de sobre maduracion o detenioro.

documento debido a que ya no son utiizados en la entidad y se mcluye los codinos SAP, porque
actualmente los codigos son generados por este sistema de iformacion. Se cambia la dasificacion basada |
en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a "frutas”,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actuahza de la sigusente manaera:
"En lugar fresco, seco y vemtilado, lejos del calor y el fuega. No debe almacenarse v lransporiaese o |
| diferentes sustancias, También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumply con
| todos Jos requisitos referenciados en el capitulo VI de la Resolucidn 2674 de 2013.
| Cvando el producto sea negociado para ser transportados por medio adreo, fMuvial o terrestte, oste se debe
Lontregar embalado. en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen
| conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cabidad, temendo en
| cuerita que los mismos serdn consurmidos en Jos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
Ise venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberad estar totalimente fresco y seleccionado al momento de
la entrega. El producto no debera presentar ningan indicro de sobre maduracion o deterioro”,
| En especificaciones de empaque se retira requisito “El empaqgue debe cumplir con 3 NTC 792-2" debido o |
| gue estas condiciones son para 1 pifis.
| Las certificaciones deben ser entregadas al comssionista comprador el dia de 1a negocacidn, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos, En I3 vida Gt se amplia el tiempo minimo a partu de
entrega. Para las certificaciones se solicita: ) Certficacion sanitana de enhdad competente dando
Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sibo de acopo vy distribucion con focha de
|expedicidn no supeniorpunaio. .
| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos ia Res, 224 / 2007 de Min. Agricultyra
| y Desarrolle Rural.
| Se retira en 10s Requisitos Especificos - item Contenida la mformacsdn alli reqistrada, ta cual s adicions v
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.
| Se ajusta en Empague y Rolulado - Presentacidon del Producto la informacion alll registrada deando 1)
| especificacion de la presentacidn "por Kg de produecto®, de adiciona ta Res. 224 / 2007 de Min. Aariculturd v
 Desarrollo Rural.

Se adcionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, "Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favarable parn of transporte de alimentos” v
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. _ ’

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01. 5

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producto, Se retira la
informacsdn registrada como “Por Kg de Producto” y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP
200002513 Por Kg, |
So ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en ol item Otras Caracteristicas del Producto “El grado
de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar been formados, no presentar marcas
entre las anstas y solamente tener dafos superficiales. Se establece criterio de cabdad de Categora
PRIMERA." Y se coloca "La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes, deben estar bien
formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener dafios superficales, Se establece
clasificacion por  calidades; Grado de Calidad: Calidad PRIMERA." . }
Se retira of siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y so coloca en VIDA UTIL DEL‘
| PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe catar almoacenado en lugar fresco, seco y
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancas. El producta deberd
estar totalmente freésco y seleccionado al momento de ia entrega. Bl producto no deberd presentar ningun |

w— {

Se cornge en item Presentacion del Preducto el SAP 200001746 Por Unidad pertenace a manzana 1o, se
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.

_ |

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada ndmero y adicional s& agrega SAP 200002824
| En requisitos fisxco quimicos se agrega |a siguiente tabla:

Variedad TN R0 pinmos '
_Banano 110 gr 130gr

Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasficacion de los platanos |
En presentacion de producto se agrega texto con el materal asi:

“En caso de requencse comprs local por contingencia v/o por necesicad del secvicio hacer uso del sigurente
codigo;

SAP 200002824 banano * kiko"

La inclugion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesadod
del servicio, solkitados por 1a regional canbe para atender proyecto en San Andres previamente avalado
por SGOL. Cambios realzados por DASR. 23/05/2025
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CARGO | NOMBRE  FECHA  FIRMA
2 Profesional de Defensa Danery Alexandra {
Elabord Abastecmientos Clase | Sanchez Rojas €3/05/202 [}; 6
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase | Gonzalez SIS
Revisé [ | [
Profesional de Defensa ‘
S Subdireccion General De Giselin PRol Garcl | 2370572025 /f:—_%’)
AZemso‘: Operacion Logistica
de Profesional de Defensa " 73,
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 L/ca(,z¢7é>5 ‘
Técnicas Innovacion Institucional |
Secretario General (E) SandraR:’)adtrr';::JaezBolanos 23/05/2025 @M>

Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del | ' 2rthe Eugenia Cortes

: Baquero
despacho de 1a Direccion General q
|

23/05/2025 M/m
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FECHA: I 07 | 02 | 2025

PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA CABEZONA

Codigo ‘ 200001541 / 200002338/200002833/200002834
i REQUISITOS | Clasificacion | Verduras
GENERALRS .. |Cebollas de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, poco profunda
Descripcion y
del Producto y sin ramificaciones, el tallo esta dividide en dos, el superior
aéreo y el inferior que forma el bulbo tunicado.
Ingredientes No Aplica
Requisitos - o
Fisicoquimicos Mo Aplica
Requisitos
Microbiolégicos Ho Asticn
Uridater do evprnnns de iny
Andlisis Proximal watrermes por 100 g du gante
Gwneithle del v este
Humedad (7| L B |
Requisitos Energa (%l 30
Nutricionales Protera ig) 14
REQUISITOS Carbobidraton Totsles (g) 1.2
; ESPQECIFICOS Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Cebolla

Otras
caracteristicas
del producto

Cabezona

| Categoria 1. El didmetro ecuatorial del producto debe ser de 71

mm a 90 mm,

Las cebollas de categoria 1, deben ser de buena cahdad, su
forma y color deben ser caracteristicos de la variedad. Deben
ser firmes y compactos, no deben tener retonos, ni
perforaciones, ni tallos duros. No deben tener hinchazon
causada por un desarrollo anormal, deben estar libres de
‘nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten
| 1a ultima piel seca que protege la pulpa,

iDebe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados
por éstas,

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /

NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

SAP 200001541 - Cebolla Cabezona por Kg
| SAP 200002338 - Cebolla Cabezona por Lb

EMBALAJE Y Presentacion | En caso que se requerirse compra local por contingencia
ROTULADO del Producto | y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes

codigos:

| SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo
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Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

[SAP 200002834 cebolla roja * kilo

|El producto debe ser entregado en canastilla en cantidades
|inferiores a 20 kilos el producto por canastilla, debe estar
|empacado en bolsa de poliproplleno cumpliendo la norma
técnica NTC 5422 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
| cuenta el numeral 4.1.3 de Ia norma técnica.

|El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones
|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.,

x ,
| El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

JI dias contados a partir de la fecha de entrega.

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
IEI vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
[ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no
| debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
| cumplimiente a los requisitos referenciados en el capitule VII de
| Ia Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
‘garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momente de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas, El
' producto debera estar totalmente fresco y Seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
|Indicio de sobre maduracién o deterioro.

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

| distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano.

MAYO 2025.

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial,

2 Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004
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| se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur y
|Fronteras. AR I

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso
‘minimo de un (1) Kilogramo" a "En canastillas con un peso maxima de 25 Kilos", Se
|retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se
| debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados
|por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de poliproplleno u otras
| alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se
| verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos organolépticos serdn rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al |
| tacto, no debera presentar ningin indicio de sobre maduracién ¢ deterioro”. Se retira:
| “Debe estar empacado en bolsa de material de polipropileno por un (1) kilo. El
empaque debe cumplir con la Resolucion del Ministerio de Agricultura y Desarrollo
| Rural No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y 5.10."
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se|

menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se

incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este
| sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de

“Fruver” a "verduras”.

' En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la sigulente manera:
|“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni |
' transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o |
| vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo |
| VII de Ja Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial 0
terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tpo
'de transporte, que garanticen la conservacion de los productos, Deberdn entregarse |
|en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran

consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se

verificaran al momento de recibo de los productos y aquelias unidades que presenten

defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco

y selecclonado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun |

indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la|
| negociacion, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos, En la vida util se
‘amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias 2 5 dias. Para las

certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competentle

dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

| distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano.

ISe retira de los Ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica. ‘
Se Incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y
NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacién alli registrada,
la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli
registrada dejando la especificacion de la presentaciéon “por Kg de producto”, se
' adiciona la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto.
"Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, ¢n donde conste el concepto
| Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
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Actuslizacion Informmacitn .A Formato PA. FO-75 Vers»ov; 01, se inc!uvo Codigo SAP 200002338 de acuerdo
7 con l-~ tado de matenales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos mutncionalos (TCN ICBF

2018). Se ajusta presentacon del praducto por codigo SAP Cambios re.sh/ado: por JPMR Oct/ 2021

Se actu aliza formato PA-FO-75 version 03

En item cogo se incluye materialas SAP 2000026833/ 200002834

s¢ ehonng de OTRAS caracteristicas def producto "Cebolla Cabezona Blanca”, de dado qQue pusde ser dio ip

voriedad cebolla de Alum cepa L, las cuales se distinguen principalmente por su color, forma, sabor v
tamang dol bulbo segun ks NTC 1221 segunda actuahzacidn
En presentacon de producto se agregan texto con los matenales asi

8 En Caso que se requericse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los
aguiontes ckbgos
SAP 200002813 cebolta caberona * kilo
SAP 200002834 cobola ra)a * kilo*®
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necedidand
ol servtio, solcitados por la regonal canbe para atender proyecto an San Andrés proviaments avaladc
por SGOL r aminos reahizados por DASR, 23/05/2025

CARGO | NOMBRE | FECHA | FIRMA
. Profesional de Defensa \ Danery Alexandra |
Elabors Abastecimientos Clase | . Sanchez Rojas | 23/05/202 A h&[ _
| i : T4
Prafesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025
Reviso > | ; | | ¢
Profesional de Defensa - .
" Subdireccion General De | G'se'fvzzz:ﬁgama 23/05/2025 ;%;J
A‘;:'s'of Operacion Logistica |
de Profesional de Defensa
Fichas Dficina Asesora de Planeacion e = Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 4[( & J
Técnicas Innovacién Institucional )
Secretario General (E) | Sandra Patricia Bolaios | 5,505

Rodriguez

Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé  encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

‘] 23/05/2025 é/%‘é
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PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

| Cédigo SAP 200001447 / SAP 200002828
Clasificacion Verduras
‘gg}’sﬁzgss Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes o
DaseroEon ramificaciones de tamafio parecido y que se cosechan al estado
det Pro%u oo \verde. La parte comestible esta compuesta por el pequeno tallo
|que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que
|rconforman_urn falso tallo blanco, similar al del puerro.
Ingredientes T No Aplica
“Requisitos | ==
| Fisicoquimicos | — .
Requisitos ;
Microbiologicos | Hadyo
Requisitos ”
REQUIS"OS NU(I’@_“B'Q_@' ‘. —_— — o _N_?Ap_hca — — |
ESPECIFICOS No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar
libre de residuos de tierra, dafos mecanicos o de otra indole y
con la epidermis exterior completa y libre de danos causados
Otras por plagas y no presentar indicios de pudricion o magulladuras.
caracteristicas | El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de
del producto |aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
Cebolla Larga, Tamaiio Larga, Calidad 12. el tamano largo debe |
tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5
— | __lem.al.9cm. =
i e [NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
| REQUISITOS NORMATIVOS | de Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
e > Rural. -
SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO
Presentacion | SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este materal as de
del Producto |uso _exclusivo para compras locales en territorio  con
| funcionalidad exclusiva,
EMPAQUE / | | El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
EMBALAJEY | Empaque y/0 |peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
ROTULADO Embalafe rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma tecnica |
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res, Min. Agricultura y Desarrollo |
==, Rural 224 / 2007, o ) o ) )
| El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Rotulado {humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Nombre del

| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
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'producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | = - SR 7 =
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

ENTIDAD | diasicontados a partir de la fech: de entrega.

[En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
‘EI vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
[ "TRANSPQRTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento ne
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Danda
| cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de
! la Resolucidn 2674 de 2013.
CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

| medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
i en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
| garanticen la conservacion de los productos. Deberan
| entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
lcuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de rectbo, Estas condiciones se verificaran
| al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. E|
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
| momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
Indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requenmientos para sitio de expendio ¢ almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION: l MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Vorsiom licial

2 Ajuste 4 formato versson 2, GP:1000: 2004

3 Se mcluye requisito especifico para el producto negocado para la Regional Sur o fronteras.
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IS«.' ajusta o formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producta sea neqgociaco parm 1a
regional sur o fronteras, este se debe entregar embatado en matenales de primer uso acordes para ser
transportados por medio adreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u otras alternabwas que |
garanticen la conservacan de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiones de cabdad, |
! teniendo en cuents que 10s mismos serdan consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran 8l momento de recibo de los productos y aquellas unidades que prosenten
detectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debard estor totalmante 1

“ fme al tacto y fresco, Se retira de las condiciones de empagoe: © El empaque debe cumplic con 1a Res. Min,
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y “para la entrega del producto se debe tener en cuenta o

numeral 4.1.3 de la NTC 5422°.  Se relira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 ¢f Min
| Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Conceplo Vigente: Favorable para sitio |

de acopio vy distribucion, Certficacidn de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion,

Bl personal debe poscer dotacion completa para & entrega del producto. Las certificaciones deben ser

| entregadas al comisionista comprador ef dia de la negooacion. Se retira de certificaciones la exigenca:

| Complimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrofla Rural,

! Ajuste at formato PA-FO-75 Versian 00, se retiraron los codigos SIC de donde se muenciona en el documento

| debido a que ya no son utilizados en 1 entidad y se incluye 1os cOthgos SAP, porque actusimente los codigos

| son generados por este sistema de informacidn. Se cambia la clasilicacion basada en Sistema SAP, camba

de “Fruver” a “verduras”,

| En condiclones de transporte y almacenamiento se actualiza de la sigusente manera:

| "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No debe almacemnmse i Lranspontarse con

diferentes sustancias. Tambuén debie see transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado, Se debe complic con

todas los requisitos referenciados en ef capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,

| Ckuando el producto sea negociadd Para ser transportados por medio aéreo, fluvial o tevrestie, este se debe

lentregar embalado en materiales de peimer uso acordes al tpo de transporte, que garanticen [

5 conservacion de fos productos. Deberdn entregarse en excelentes comdiciones de cabdad, tenendn e
cuenta que los musmoes serdn consumidos ¢n s 15 dias sipuentes a sy fecha de recio, Estas condiciones

se verificardn al momento de reciho de fos productos y aquellas unidades que presenten defectos

organolépticos seran recharadas, El producto deterd estar totalmente fresco y seleccionada al momento de

a entrega. Fi producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre maduracion o deteriovo” |

De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamano y calidad y se pasa esty infarmacon o

otras caracteristicas del producto,

Se retiran requisitos especilicos para productos negocados para la Regional Sur o Fronteras,

En Ia vida Gtil se amptia el tempo minimo a partir de ia entrega se cambia de tres a cinco dias.

Para las certificaciones se solicita: UlCertificacion sanitana de entidad competente danda Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para sitd de acopio y distribucion con fecha de expadicion no

SUPErior & un ano,

Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se defa No Aplica,

Se incluye en los Requisitos Generales - (tem Requisitos Rormativos la Res. 2674 de 2013 - Maisterio de

Salud vy Res. 224 / 2007 de M. Agncultura v Desarrollo Rural,

Se retird en 1os Requisitos Especificos - item Contenido la informacidn alli reqistrada, 1a cual se adioana y ‘

_— I}

ajusta en o item Empague y Rotulado - item Empaque.
6 Se ajusts en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la mformacion alli registrada dejando 1 [
espacificacion de ia presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y |
Desarrofio Rural
Se adicionan réequerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de [nspeccion [
! Santana onaginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para ef transporte de alimentos™ y
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. 5 J
| Se actuakza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En bos items de requisitos normativos, empaque y embaloje se ncluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahizas v |
| tubéreutos frescos especificacones de empaque. \
| En presentacidn del producto se icluyen el codigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este matenial |
| 8s de uso exclusivo para compras locales en ternitono con funcionalidad exclusiva, sohotados por 1 regaonal |
7 | canbe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En condiciones de transporte se incluye ¢l texto “El vehiculo que realice la entrega deberd contar con o
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"™.
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certficacion sanitaria al stio de acopio y destribucion por
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requenimientos para sitw de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025

CARGO | NOMBRE | FECHA
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez '
Elaboré Abastecimientos Clase | ! Gonzalez | 23705/2023 l




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO 5digo: -FO-
\\Yt | Codigo: CT-FO-39 | *’fk

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 03 Pagina 26 de X+

AGENCIA LOGETICA 116 PR

| Fecha: || 16 |[ 07 || 2025 |

[RS——

Continua Ficha Técnica de Products -

___CEBOLLA LARGA
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Profesional de Defensa | Danery Alexandra ‘l '
Abastecimientos Clase | | Sanchez Rojas | 23/05/2023 \ J/{f’e)] g

Profesional de Defensa

Revisé Subdireccion General De G‘se'fvzz‘;z’ﬁga““‘ | 23/05/2025 | _=—\=
p Operacion Logistica
Comité st M— |- — |
Asesor Profesional de Defensa T
de Oficina Asesora de Planeacion e | Yamlile Betancourt Vega | 23/05/2025 ,(_;[U 2
Fichas Innovacion Institucional | | LS &
Técnicas " 2§
Secretario General (E) Sandra Patyicia Bolafios | 5450519025 >

Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica

Aprobo  encargada de las funciones del WMartha Eugenia:Cortes 23/05/2025 %J/" Wxg

despacho de la Direcciéon General Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE

CILANTRO

REQUISITOS
' GENERALES

Cadigo SAP 200001451 / SAP 200001114 / SAP 200002829
Clasificacién Verduras
Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color
Descripcién verde intenso, brillante, sin picaduras de Insectos, bordes
del Producto enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos cortos y

delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos
negros o color café, tampoco flores,

Ingredientes

No Aplica
Requisitos | o
| Fisicoquimicos | i
Reauisi
| REQUISITOS D No Aplica
[ Microbiolégicos
| ESPECIFICOS — . =
Requisitos No Aplica
‘ Nutricionales o -
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin
caracteristicas | manchas, no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni
L del producto | maltrato, ni ataque de hongos. B |

’ REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud v |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

| EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

Presentacion
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

SAP 200001451 CILANTRO* KILO

SAP 200001114 CILANTRO* LB

SAP_200002829 CILANTRO* KILO. Este material _es de u<0’
exclusivo para compras locales en territario con_funcionalidad

g&&w N ,

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso maximo de 10 Kg, la canastilla de fondo perfarado en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422, NTC 6753 y con |la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 / 2007.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones dc‘
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

_ENTIDAD —

‘El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5)

d:as contados a partir de la !echa de enlrega




PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO P
\\Y z ’ | Codigo: CT-FO-39 _ | ‘k)(:k
il INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || versién No. 03 ?’fgma 28de ‘*
| Fecha: || 16 |[ 07 || 2025 |
Continua Ficha Técnica de Producto ... ~ CILANTRO

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

£l proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favoerable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador | alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

L ano.,

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versson Tncal

Actualizacidn a Formato NTC GP 1000 y se completan condicionas generales y especificas con relacion a los
| productos negocikdos para la Regional Sur o Fronteras,
Ajuste o formato version 3, Se incluye Clasfficacion. Se retira de la Descripaion ded Producto “Frutos sanos,
winduros, imoio y desecados®. Se retiran (o réquisitos fiisicoquimscos toda vez que estos no carrespanden i
producta. Se retira det item Conterndo “El producto debe entregarse en atados organizados dentro de
canastidia” Se retra;  “Cuando el producto ses negociado para la regional sur o fronteras, este se deto
ontregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio Herea, ya soa «n
cajas de carton, sacos de polipropidenc u otras alternativas que garanticen la conservacidn de 1os productos
Deberan entreganse on excelentes condiconas de cahidad, teniendo en cuenta que los musimos seran
consurmidos en 10s 15 dias siguientes a su fecha de recbo, Estas condiciones se vérficaran al momenlo de
recio e los peoductos y aquellas unidades que presenten defectos organoiéplicos seran rechazadas, £l
producto no debera presentar ninguan indicio de sobre maduracion o deteroro, deben ser totalmente firmes
@l tacto” Se retira del item Empague: “El empaque debe cumplir con I Res. Min, Agricultura y Desarrollo
Rural 224 /) 2007, El producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas. El producto debe ser
entregado en canastila de fondo perforado en rombos © lineas, suelto 0 atado” a "El productn debe ser
L Entregeco en canastidla, cumphendo la NTC 5422."
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codiges SIC de donde se menciona en ol gocumento
detido o gue ya no son utlizados en 1a entidad y se incluye Jos codigos SAP, porque actualmente los codigos
noh Generados por este sistema de mformacion. Se cambia la clasilicacion basada en Sistarmia SAP, canbig
e "Fruver” a "verdurps”®

2
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| En condiciones de transporte y almacenamiento s& actualiza de la sigwente manera:

[ “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y ef fuego. No debe almacenarse i Lransportarse con
| diferentes sustancias. También debe ser transpoctado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplic con
| tados los requisitos reforenciados en el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013,

| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se dele

|entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte,
| conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de caldad, temendo en

que garanticen

| cuenta que fos Mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes & su fecha de recibo, Fstas condicrones

se verificaran al momente de recibo de s productos y aquellas unidades que presentén defectos
| organolépticos serdn rechazodas. El producto debera estar totalmente fresco y selecclonado al mamento de
| @ entrega. El producto no deberd presentar mingun indicio de sobre maduracion o detenoro™

| Se solicita:

Certificacton sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con

| requenmientos para sitio de scopio y distribucian con fecha de expedicion no superior a un ano.

| Se ratira del item ingredientes 1a iInformacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativas la NTC 5422, Res. 2674 de 2013
Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 dé Min. Agricultura y Desarroflo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido 1a informacion alll regestrada, a cual se adicona y
| apusta en el tem Empagque y Rotulado - item Empagque.
iSe ajusta en Empaque y Rotutado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando 1
especificacion de la presentacson “por Kg de producto”, se adiciona la Res, 224 / 2007 de M. Agricolturs y

i Desarrollo Rural
|

Se adiconan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, "Acta de Inspecoon
| Sanitana original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentos” y

| “Leyenda de Transporte de Alimentos”,

| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En los items de requisitos normatives, empaque y embala)e se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
| tubérculos frescos especificaciones de empague.
| En presentacidn del producto se incluye el cddigo SAP 200001114 CILANTRO* LB de acuerdo al lstado
| proporcionada por oficina TIC de codigos existentes para este producto, y el coddigo SAP 2000028729
| CILANTRO* KILD, Este material es de uso exclusivo para compras locales en terntorio con funcionalidad
| exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en Sen Andrés y avalado por SGOL
! En certificaciones se ajusta el texto cambando certificacidn sanitaria al sitio de acopmo y distnbucion o
| Concepto santario de entwdad competente como Favorable o favorable con requerimuentos para sito de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

CARGO

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

|
4

~ NOMBRE . FECHA l FIRMA
Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 | :

Gonzalez

Danery Alexandra

Sanchez Rojas 23/05/2025

Profesional de Defensa
Subdireccién General De
Operacion Logistica

Gisella Paola Garcia
Avendafio

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e

Innovacién Institucional |

Secretario General (E)

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolafos
Rodriguez

23/05/202

Martha Eugenia Cortes

Baquero 23/05/2025
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ESPINACA

200001461 / 200000248

Verduras

Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Spinacia eleracea

No Aplica

No Aplica

No Aplica

No Aplica

Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
de abonos o plaguicidas,

Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y
de coloracién y aspectos normales para la vanedad.

Deberdn estar exentas de daflos causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspeclo y comestibilidad.

Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte
(20) Kitogramos.

El empaque debe cumplir con la Res. Min, Agricultura y Desarrolio
Rural 224 [ 2007. NTC 1373

Debe entregarse en canastillas.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucidn
2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en maleriales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422
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El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias.

4y | Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
" | o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicidn no superior a un afo.

MAYO DE 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inical
Agste al formalo PA-FO-75 Versibn 00, se retira cadigo SIC do donde 58 menciona en el documents dedido a que ya
2 no es ulilzado en la entidad y se incluyen cidigos SAP, porque acluaimente los codigos son generadas por este
sistama de informacdn.
> 3 . .
e Profesional do Defensa Ing. Akm. Inés Miryam Rivera
A Abastecimientos Clase | Cardena o_Mayo 20% )&'l‘l&w
i ¢
- Directora Abastecmientos
I " Clase! Adm. Rose Mary Enciso Melo | Of Vm‘b/)&» M
L
gy Subdwector General de Coronel Carlos Ermesto
Ny v | St msatarmess (o€ La0y ) 2020

. Conuumﬂ - m‘rﬁm d? ()JA\/' 2o l\\\\\\ W\Tr‘

Secretario General mem oa “AYm I,;Q
"

i
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FRESA

200000261 / 200001463
FRUVER

Género. (anm). Variedad: Fragana Chipoensis, Fresa destinada para el
fresco exceptuando las dingidas a la transformacion industrial,

Fresa

No Aplica
No Aplica

No Aplica
Enteras, con la forma caracteristica de la vanedad, de aspecto fresco y
consislencia firme. Sanas, libres de ataque de Inseclos o enfermedades,
limpias, exentas de olores, sabores o materias exirafias visibles, practicamente
llbres de magulladuras, humedad exterior anormal, aspecio fresco y
consistencia firme, los frutos deben tener cdliz y pedinculo bien adherido, e
pedinculo debe medir de 8 a10 mm de longitud, la coloracion del fruto debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez. El grado de madurez debe ser
en un color rojo verdoso o rosado en mas del 50 % de la fra.

En canastilla con un peso neto méximo de 10 Kg.
El producto debe cumplir con la NTC 4103. Producto Categoria I y NTC 5422,

En canastilla con un peso méximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El
producto debe ser enfregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado kneal
y paredes perforado rombos, de alla densidad, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
4.1.3 de [a norma técnica.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
mmmmmmm Se debe cumplir con todos los
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser iransportados por medio aéreo,
fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso
acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organoléplicos serdn rechazadas. El producto debera estar
fotalmente fresco y seleccionade al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningn indicio de sobre maduracion o deterioro.
El empaque debe cumplir con la NTC 729-2, El producto debe ser entregado en
canastila, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto
se debe lener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. ‘
El Rotutado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
baja temperatura, debe Indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote
de producto y peso neto al momento de ser empacado.
El producio se requiere con una vida Olit minima de tres (3) dias contados a
partir de la fecha de entrega.
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SsENGIA CORTITIER ALIMENTOS

PURRLAS MILITARRS i-.—'
[t

- Fecha: | 12 07 2018 e ca T

-7 | Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitioc de acopio y
-] distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.

MAYO DE 2020

VERSION DESCRIP DE CAMBIOS
Version Inical

Agusts 8 formato version 2. GP: 1000:2004.

Se incluye requisto especifico para el producto negociado para ka Regional Sur

Sa relira mmolpm:.-mmhw:uofm esle se debe entregar embalado en
materiales de pnmer uso ds Mados por medio adreo, ya sea en cajas de candn, sacos do
Mofovlamuunt-&mmsmmhm«mmmMmmmcnmm
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que ios seran dos en los 15 dias sguientes a su fecha de
4 recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aguelas unidades que presenten
defecios organcképlicos serdn rechazadas. amommmnmn.mmammo
deterioro. El producto deberd estar en un grado de madurez grado 4. En cerificaciones se retira. Cumpliméiento al
Decreto 3748/2004 el Min. Agricuttura y Desarrolio Rural  Certificacién de INVIMA Conceplo Favorable Vigenle para
wnoomnydmrouuan malmmcmrm&vmmmmnaamm El
personal debe poseer dolacidn completa para la entrega del producto. Las catificaciones deben ser entregadas al

g iy T
Se ajusta a formalo S Versian 00, s& reliraron 105 codigos SIC de donde 50 MOAcioNa en el

5 mlodwnoowoynmmmu'hmwyundunmmw porque actuakments los
codigos son genaragos por este sistema de inf Los requisitos de transponte y canificaciones se actualizan a
las idades actuales

Corcanl (RA) Carlos Emesto
Diaz

Subdirector General de Coronet (RA) Juan Carlas
Conlratacién Collazos Encinales

Coronel Juan Carlos Riveras
Pineda
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PRODUCTO /| NOMBRE GUASCAS
Caodigo 200001466
Clasificacion VERDURAS
|  REQUISITOS - — i —
GENERALES Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos hgeramente denlada. Color
verde intenso. ballante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas mpias,
Despc’t;z?;;v;del follaje abundante
No debe mostrar hojas amarillas. sucias. quemadas marchitas, con puntos
i) L negros o color café. tampoco flores
e . =
Ingredientes | No Aplica 1
Requisitos [ No Aplica == 1
|_Fisicoquimicos |
Requisitos No Aplica
REQUISITOS | | P ‘
ESPECIFICOS | Microbiolégicos | : e |
| Requisitos No Aplica ‘
Nutricionales = f
wa(g:::! icas |Hojas verdes y frescas, bres de cualgwer humedad anormal exterior, sin |
| residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshudratadas
del praducto
i NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
REQUISITOS NOBMAT'\LOS | Agricultura y Desarrallo Rural
| Presentacidn del
[ Producto Por Kg de producto S
El producto debe ser enlregado en canastilla con un peso neto maamo do 20 Kg, |
EMPAQUE / Empaque y/o |la canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas. suelto o alado
EMBALAJE Y Embalaje dando cumplimeento a ln Res. Min. Agnicultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y ta |
ROTULADO NTC 5422 ) R ) ) )
| El Rotufado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar; Nombre del producto. nombre de proveedor,
peso neto al momento de ser empacada
VIDA UTiL DEL PRODUCTO Y El producio se requiere con una vida util minima de cinco (05) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA artir de 1 fechs de enis
ENTIDAD s o

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y venhlado, lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni lransportarse con diferentes suslancias. Tambwen debe ser
transportado en furgdn y/o wehiculo cerrado. Se debe cumplsr con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 EI
vehiculo que realice Ia entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
onginal del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un afo

Cuando el produclo sea negociado para ser lransporados por medo aéreo

fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales de primer uso |




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO | Codigo: CT-FO-39 | 5

A INFORME TECNICO P - Pagi
— ARA CONTRATACION y agina 35 de
m%:w@ Version No. 03 116
[Fecha: |[ 16 |[ 07 [ 2025 |
| Continua Ficha Técnica de Producto ... N R GUASCAS

T N acordes al lipo de transporte. ya sea en cajas de canon, sacos de polipropilens u

l

'oiras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
enlregarse en excelentes condiconas de calidad, leniendo en cuenta que los
| mismos seran consumsdos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas
| condictones se venficaran al momento de recbo de los productos y aguellas
| unidades que presenten defectos arganolepteos seran rechazadas El producto
| debera estar totalmente lresco y seleccionado al momento de Ea entrega E!

| Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable o
CSETIF“I:::C;%NES :’rg;ug:r ! {avorable con requerimientos para sitio de acopo y distnbucion con fecha de
Raquilador/ Comercializador | expedicion no superior a un ao

FECHA ACTUALlZACION ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

] VERSION I DESCRIPCION DE CAMBIOS

Tg‘i ‘ Veu;on Ir}mal == e .

‘ Aclunkzacen nlormBscion 3 Formaio PAFO.75, y s mcluye coa-oo SAP
Al item Otras Caracleristicas del Producto se Ia infi en el itern Geado de Magurez de 1a fcha
VEersion antenar
Se ad an s Req Noemat -~ 'NYC 5422 Res 2674 de 2013 - Mwusterio de Salug y Res 224 / 2007 de Min
Agriculiurg y Desarmolio Rulal
Se austa en Er iEr y Rotulado - Presentacon del Producto & mformacon all registrads de@ando @
ospecdicacion de la pteseﬂlncon Por x;;do rwnm:cru
Se eunen en el item Empaq yf ta informacon felacxnada en los item Presentacion ernpague y

conicones e Embaiaje de k3 version amom«
Se acdicionan las Conticones de Tanspone En lugar fresco seco y ventiado. igjos el calor y o fuego No dele
Ahnaconarse m fransporfarse coo dn‘eremes supstancas Tambvén debe ser fravispontada en Argon yo velicuks cerdo Se
debe cunphr oon dxios las on ol capitulo VI de la Resolucki 2674 de 2013 E) vehicalo Qo realice
2 19 enrega debova px Acla de Insp Sandana ovigunal del Velicido, e donde conste ef concaplo Favoraliy pany
of banspovie de alvnentos Este documento no debe lenar wia fechia Jo @1pedcion Supencr 8 un afa
Cuando @l prodiaclo 588 NOGOCdD para ser ransporfados por medo admo. fluvial o lerestre. exle se debo sty
SrHAGED e malenales de INNer USO CoNTes o Hpa de ransporte. ya 568 en Caas (o carton. 5acos de palyvapileno i) olres
aernatvas que gavanticen o conservacon de fos productos Deberdvt entregarse £ Sxclenies Coniconos de coldad
leswerxto v Cuenta quo o5 MIEMos Serdn conswmdos en s l.’: dias siguentes o Su Ieclm de mcvoo Eslas conhoioius S¢
vordicaran al mameno de recibo de fos producios y dades Que QrganXephicos seran
mwohiozactas €l producio deberd estar iotalments hosco ¥ sefecoonada af mamenfo de la entrega Ei producta i debersy
LTSN INENIT IVCI0 de solire madiracion O delenaro
So agustan los requenmienios en Certificaciones ProveedorMagquiagorCamercializador - “Certificaciiv sandavi de enbidad
campetente dando Concento Favorable o favorable con requennientos para Sif o acopo y isinbucier con fecha de
CAPOCOSIVT 710 SUDENIY & W1 810
| Camtuos 1eakzados por JPMR ¢ Abe 2021,

] CARGO _'lr’ ~ NOMBRE | FECHA | FIRMA

[mmnors | pmmatumy | e et | 30 4B At
D'“m"‘é;‘::?c""'mm | Adm Hosa Mary Enceo Melo 03 MAY 2021

| Ravis [ s o | commancussseme | (3 HAY 2021

Aprobo ﬂl Societano General (E) Camacho Diaz

' Subduectoe General ge MSc Adm Emp. Héctor Vargas

Contratacion | Rodriguez U 3 MAY 202 1

Coronel (RA) Carlos Emesta N 2 1Ay N1

)
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PRODUCTO / NOMBRE HABICHUELA

T cotee | SAP 200001470 / SAP 200001471 /
. 9 | SAP 200000340 / SAP 200002855
] Clasmcaclén ’ Verduras
=== |Género: Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake,
| Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green pod o French
%z%‘;zqg: | horticultural, Vainas verde intenso, ligeramente brillante,
| ‘Descetnaitn |frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con
| del Pro':lucto |ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas con la mano,
' | debe quebrarse facilmente sin rasgaduras, El fruto es una vaina
junida por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de
| color verde y de forma redonda, ovalada, aplanada segun Ia
| | variedad. =
i Ingredientes No Aplica
| Requisitos :
| Fisicoquimicos o APl
. Requisitos
| Vihat No Aplica
RequrstTos |Mcobologcor,
ESPECIFICOS 4 No Aplica

Nutricionales

|

Otras
| caracteristicas
del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacién
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor y
apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener
manchas pequefias de color rojizo o negro causado por hongos,
ni ningun indicio de descomposicion o deterioro, las vainas
deben ser de tamano uniforme.

NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural

SAP 200001470 - Habichuela por Kg

SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg

SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Ka

SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Este matenal es de uso
exclusivo para compras locales en territorio_con funcionalidad
exclusiva,
El producto debe ser empacado en bolsa de polipropilens, con
un peso maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC
5422, NTC 6753 y la Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Nombre del

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
_humedad y de baja temperatura, debe indicar:
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HABICHUELA

, | producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

|

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporle, que
:garanticen la conservacion de los productos, Deberan
;entregarse en excelentes condiciones de calidad, temiendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
[siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas urnidades que
presenten defectos organclépticos serdan rechazadas, El
| producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
| momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
| Indicio de sobre maduracion o deterioro.

| El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
JELE

1

MAYO 2025

VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inious!
2 Se relita requisito de empague del producto en balsas de polbetideno.

Aluste & formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se cambia contemdo de 20 &dos a 15
Kilos. Se retran de Otras Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener
filiras o Wlos que indigquen que el fruto estd muy maduro,”. Se retiran los Requisitos FsIcoquimicas ya que
no corresponden al producto. Se ajusta Presentacion del Producto y Empaque,

| Ajuste ol farmato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codios SIC de donde se menciona en el dacumento

deboo o que ya no son utilkzados en la entidad y se Incluye los codigos SAP, parque actualmente ks codigos
500 generados por este sistema de informacion. Se cambaa 1a clasficaciin basado en Sistema SAP, cambin
e “Fruver” a “vorduras”,

b condiciones de transporte y almacenamiento se actuahza dé la sigwente manera:

£n fugar fresco, sero y venbilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenmnnse ni transpartame can
adferentes sustancaas. Tambidn debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado, Se debe curtpalie con

| toekos fos requisitos referenciados en el capitufo VII de fa Resolucion 2674 de 2013.
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Cuando o producto sea negociade para ser transportados por medio agreo, fluvial o tetrestrs, este se debe
entrégar embalado en matenales de pomer uso acordes al tpo de transpoite, gque garanticen by
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
cuenta que los mismos sevan consumidos en 10s 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones
se wverificaran ol momento de recibo de los productos y aguelias wmidades que presenten defectos
organolépticas serdn rechazadas. El producto deberd estar totaimente fresco y sefeccionado al momento oo
&y entrega. £ producto no debera presentar ningun indicio de solve maduracion o detenora”

Para las certificaciones se sofiota: [ Certificacdn sanitana de entidad competente dandn Coneplo
Favorable o favorable con requenmienios  para sitio de acoplo y distnbucion con fecha Ge expedioon no
. Suparior a un afio.

Se retiran del {tem ingredientes 1a infermacion alli regusnada y se deja No Aplica

So incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Minsteno e
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422

Sa retira en fos Requisitos Especificos - item Contenido la infarmacion allil reéqestrada, la cual se adwona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque,

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacdn alli registrada deando b
especicacién de t presentacion “por Kq de producto”, se adiciona fa Res. 224 / 2007 d¢ Min, Agricultura y
Desarrollo Rural,

Se adiclonan requenmientos para el vehiculo que realiza la entréga del producto. "Acta de Inspeccidn
Santana ociginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para ef transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”

Actuaumc:on Informacdn A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye C Codugo  SAP 200001471 dee acuerdo |

6 con listado de materales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricsonabes (TCN ICBF
| 2018), Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP, Cambios realizados por JPMR Oct/ 2021 |
I'Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisites nutncionales de retiran los datos de o Tably de Composicwon Nutriconal ICBF 2018
Habichuela y se deja No Aplica

Ahe ares du wepeaian de 0n

AnAlivis Peosimal P w100 g 4w i
B e LU
Humedad 1g aC
[ Ereron Nrah) L3
rorern L A |
Cwhctdrator Totales iz} 72
7 En los ftems de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v
tubércutos frescos especificaciones de empaque,
En presentacion del producto se incluyen los codigos SAP 200000340 - Habschuela pre cortada por Kg de
acverdo al listado proporcionado por oficina TIC de cddigos existentes para este producto y SAP 200002855
- HABICHUELA * KILO Este material es de uso exclusivo para compras locales en terntorio con funcionabdad
exclusiva, solicitados por la regional canbe para atender proyecto en San Andres y avalado por SGOL
En certificacionés se ajusta el texto cambiando certificacion sanitana al sitio de acopio ¢ destribiucion par
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requernmentos parag sitio de |
expandio o almacenamiento de alimentos y bebwdas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
I CARGO [ NOMBRE ' ~ FECHA I FIRM
I Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez ‘
CEl ‘
| Elabord | astecimientos Clase 1 Gonzalez 23/ 05/ 2023
} : - . ——— o |
Profesional de Defensa Danery Alexandra
\ Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas | 23/05/2025
Revisé | Profesional de Defensa Cialli Pebia Garcia [ :
P l Subdireccién General De Aendans } 23/05/2025
Operacidn Logistica
- Asesor | 4
de | Profesional de Defensa | (=}

Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 %’u&’ ]
Técnicas Innovacion Institucional

Sandra Patricia Bolanos

Secretario General (E) Rodriguez

—

P = : —

Jefe Oficina Asesora Juridica . 4 Z g
‘ Aprobé | encargada de las funciones del MarthaBEugenrua Cortes 23/05/2025 %/
despacho de Ia Dureccnén General o U

23/05/2025 @2‘@—*{’5
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PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA

Codngo

SAP 200000413 / SAP 200001564 / SAP 200002830

| REQUISITOS Clasmcacuon VERDURA
p—t - e e e ——— it —— . —— - {
: GENERALES Describcién Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados,
del Prozcucto consistentes y crujientes. Forma un cogollo voluminoso,
| — redondo y denso. Lechuga de la Categoria I.
“ Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoquimicos | N fplcd
| REQUISITOS |, Redquisitas No Aplica
ESPECIFICOS Microbioldgicos ,
Requisitos
No aplica

Nutricionales |

Otras
caracteristicas
del producto

'Debe estar fresca y

libre de cualquier humedad anormal|

| exterior, no debe presentar indiclos de deshidratacion, libre de

| plagas, aspecto producto recién cosechado.

REQUISITOS NORMATIVOS

[El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica
;NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
|de Salud y Res., 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo

| Rural

Presentacion
del Producto

| SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG

SAP 200001564 LECHUGA *1 KG

exclusiva.

SAP 200002830 LECHUGA * KILO. Este material es de uso
exclusivo_para compras_locales en_territorio _con funcionalidad

El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno, de 5
la bolsa debe ser de primer uso. El produclo |
debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado |
rombos,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /

de alta densidad,

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicién

Nombre del

| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

EMPAQUE / Kilos cada una,
EMBALAJE Y | Empaque y/o
ROTULADO Embalaje lineal y paredes perforado
— _1_2997 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Rotulado :humedad y de baja temperatura, debe Indicar:
_ producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

| El producto se requiere con una vtda util minima de Cinco (5)
dvas contados a partir de la fecha de entrega.
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Continua Ficha Técrg(éé_qé:éroducto

LECHUGA

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitula VIl
de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negaciado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condicliones de calidad. Estas
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organclépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega, El
| producto no debera presentar ningin indicic de sobre
. maduracion o deterioro.

| El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES ‘entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requermientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
. .a&fo.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1
_2

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versidn Inicial.

Ajuste a formato version 3,

T“Acta ce visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio

3

distribucion el cunl deberd ser expedido por 13 autoridad sanitana. * Se realizd cambio en la vida ot

| sunctada de 3 dias & 5 dias

Ajuste at formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codgo SIC de dande se menciona e el docurmento
debido 3 que ya no es utihzado en Ia entidad. En condiciones de transporte y almacenamiento s& actuaiza W

L informacion biasado en los requerinientos actuales de la Entidad.

| Leyonda de Transporte de Alimentos™,

Se induye en los Requisitos Generales - item Reguisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministano ge
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agnicultura y Desarrollo Rural,

Se retira en 1os Requisitos Especificos - item Contenido 1a informacion alli registrada y se deja No Apbica

Se ajusta on Empaque y Rolulado - Presentacion del Producto la informacdn alli regestrada dejanaco
especificacan de la presentacidn “por Kg de producto”, en el item empaque se adiconal la Res. 224 / 2007
e M. Agricuitura y Desarrolio Rural.

Se adwionan requerimeentos para ¢l vehiculo que realizs la entrega del producto. "Acta de Inspecowon
Santtana origmal de! Vehiculo, en donde conste el concepto Favorabie para el transporte de alimentos” y
Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se actuakra Nombre del Producto de acuerdo a lo ndicado en ef Sistema
SAP, Se incluye codigo SAP 200001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo ton o estableado por
SGOL. Camtnas realizados por IPMR Ago/2021.
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LECHUGA |

Continua Fich:Tég:nlca de Producto ...

| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especdicaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluye el cadigo SAP 200002630 LECHUGA * KILO, Este matenal es de uso
7 | exclusivo para compras locales en territono con funcionahdad exclusiva, sohictados pos Iy regionsl canbe
| para atender proyacto en San Andrés y avalado por SGOL
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sibo de acopio y distrbucion por
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requernmientos para sitio de
! expendio o amacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025

CARGO , ~ NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez [
Elaboré Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas OO 2023 \ DC#-{ &
Revisé Profesional de Defensa Gisaila Paola Gaciin
Comité Subdireccion General De Avendafio 23/05/2025
A:'e“sloi | Operacion Logistica
de ‘ Profesional de Defensa . (Y
Fichas A Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 .,(7/““ 52/
Técnicas | Innovacién Institucional ‘
|

— r
| . | Sandra Patricia Bolafos
| Secretario General (E) Sl | 23/05/2025 M"f
! e — 4 !

——— el c—

Jefe Oftclnia Asesora Juridica ’ { J
Aprobé | encargada de las funciones del ‘ Martha Eugenia Cortes | 23/05/202W

despacho de la Direccion General | Baquero
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| Aosmeia sORTETER ALIMENTOS =T '
| Fecha 26 03 l 2021 I s
— == | | )
PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA CRESPA
COdlgo 200002366 I
“ —
REQUISITOS Clasmcacxon VERDURAS
| GENERALES Oéscroaisndat Son grandes, rectas y compactas, Las hojas por lo general son de color
Pro%culcto verde claro, pero también existen con tonalidades rojas, onduladas y de
g | bordes muy Crespos =
Ingredientes I Na Aplica |
Requisitos | -
_Fisicoquimicos | et
Requisilos )
] |_Microbioitgicos | = Nof’_i’fa
| REQUISITOS fBrisHo No Apiica

| ESPECIFICOS

Oftras
caracleristicas
| del producto

- —
REQUISITOS NORMATIVOS

Nutricionales |

Las lechugas deben ser enteras, eslar sanas, impsas y libres de hojasJ'
sucias. mohos, vegetales o arena y libre de cualquier materia extrana
| visible, debe tener apariencia fresca y libres de insectos o dafos
causados por los mismos, no debe presentar indicios de deshidratacion y
| debe estar libre de clores o sabores extranos Los niveles de residuos de
| plaguicidas no deben exceder los limites fijados internacionalmente
| {Codex Alimentarius) =
NTC 5422, NTC 1064, Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res
224 ( 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion del f

| Por Kg de producto

En canastillas limpias y desinfectadas, con un pesc neto maximo de 25
K
18 A sy
{ EI Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar, Nombre del producto, fecha de
. ___|empaque. lote de produclo y peso neto al momento de ser empacado

! Producto |
EMPAQUE / l Empaque y/o
EMBALAJEY |  Embalae
ROTULADO |
Rotulado
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida ubl minima de tres (3) dias
contados a partir de |a fecha de entrega

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien debe
ser transporiado en furgén y/o vehiculo cerrado Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice 1a entrega debera presentar Acta
de Inspeccidon Sanitaria original del Vehiculo, en donde consle el
concepto Favorable para el lransporte de alimentos. Este documento ne
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... == —— " LECHUGA CRESPA

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre. este se debe entregar embalado en matenales
de primer uso acordes al lipo de lransporte, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropleno u otras alternativas que garanticen la
conservacion de los produclos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los MISMos seran
consumidos en los 15 dias siguientes @ su fecha de recibo, Estas
| condiciones se venficaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicos seran
| rechazadas. El producto debera eslar totaimente fresco y seleccionado al
momenlo de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
- | de sobre maduracion o deterioro
| Certificacion sanitaria de entdad competente dando Conceplo Favorable
c;:;::::f:;:%’;ii;‘;:ﬁ::::: ! |o favorable con requenmientos para siho de acopio y distnbucion con
fecha de expedicion no superior a un afio

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
' CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Imcial
7 { CARGO | NOMBRE [ FECHA | A
Elabors: | e et | "M et | 30 ABR 2021
”""“"-"“3’::“‘;‘"“"‘"“ | Adm Rose Mary Enciso Molo 0 3 MAY U2 s /9[ \
g Subdirector General . C | (RA) Carlos Ernest " 1) C; 74
Reviso Abas!e::’uevfsamnm: : S'ow:fom momc(ama:h:’l;:: -~ Lf v ' 1 ('-/r(‘-hf
H | |
Subd e al ve MSc Aum E Heéctor V. 4 ! ' . \
:;:ﬂ:’l‘alﬂif’: 3 Rn'gv‘:au:: g soe 0 J MAY eudl / \

Camacho Diaz

[ { | |
Aprobo Secielaro General () | Coronel (RA) Carlos Emesto. | | (021, & Ve etad
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A ey ALIMENTOS e
- R Facha: | 26 03 2021 e
PRODUCTO / NOMBRE LIMON TAHITI
Codigo 200000423 / 200002269
REQUISITOS Clasificacién FRUVER
BLEs Descripcion del Género: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Limén de la variedad especia
Product para consumo fresco. Fruto Je forma ovoide o efiptico. Piel delgada lisa o rugosa.
0 Pulpa abundante, generalmente scida.
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoquimicos ho Moo
Requisitos I
Microbiolégicos #0 Apnce
Unidades de expresion de
- 108 nutrigmies por 100 g de
AEb Prontor) parte comestible det
Requisitos Mmento
REQUISITOS | Nutricionales - e
ESPECIFICOS Sect pina g) o3
Carbohidraros Totales (g) 33
Tabla de Conposicidn Nutrcions! ICEBF 2018 - Limon
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos
de la variedad, Homogénens en varledad y tamafio, libres de cualquier olor,
sabor, humedad o materal extrafio, libres de dafos, enfermedades,
Otras magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.
caracleristicas | Deben estar frescos, impios y sin indicios de humedad extericr. Debe tener el
del producto peddanculo corfado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo
> de 60 g.
El producto debe tener un color verde Intenso brillante, de consistencia firme, con
un didmetro de minimo 45 mm y de Categoria 1, segin la NTC 1264,
El produclo debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC
REQUISITOS NORMATIVOS 5422
‘Pres;rmacibn de! Por Kg de producto.
En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto
EE"MBPAAL%E,Y Empaqu; e debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes
ROTULADO Embalaje | oerforado rombos. de alta densidad, cumpliendo 1a norma técnica NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a Ias condiciones humedad y de
Rotulado baja temperalura, debe indicar: Nombre del producio, fecha de empaque, lole de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a panir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de ta fecha de entrega.
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... LIMON TAHIT! |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse |
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en |
furgdén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisios
referenciados en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando 2! producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso

CONDICIONES DE TRANSPORTE acordes al lipo de transporte, que garanticen I3 conservacion de los productos. |

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, tensendo en cuenla
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. |
Eﬂuwﬂidmnveriﬁcamdmtodemdboﬁelospmﬂuﬂoayy
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran rechazadas. El |
Mmmmmwﬁmymmmmomemodela\
enfrega. £l producto no deberd presentar ningln indicio de sobre maduracion o |
deterioro

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 = Version Incal
Se sjusta informacion 8 formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiraran 05 codiges SIC de donde se en &l 0
2 mm-mepnommuwmmhww-ﬂu cluye los SAP, porg adutmmelucodmuoooanums;
| por este sistema de infi ion. Los requisitos de transporta y cenificaciones se actualizan a las necesidades acluales. |
Actustizacién informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP 200002269 de acuerdo con lo |
3 Indicado en &l hstado de materiales aportado por SGOL y Tecnologla. se incluy q r jes (TCN DCBF
2018). Cambios realizados por JPMR Ocl2021, |
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ]
Ebors | fomometin | M e | 07 1A |
- - = = 4
o s Adm. Rosa Mary Enciso Melo 07 ocT 27
Subdirector General de Caronel (RA) Carics Emeslo ¥ oY N9 /
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ﬁ / \](. AL* '
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Hoctor Vargas 8 21
'Comor‘auc:n Ro':zgou Q 7 OCT 21
Aprobé | Secretario General (€) Comunt G0 Sae Bt 07 ocr 20 !
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$o0% Shost e Fecha l_fs l 03 ‘ 2021 il ou
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Codigo ‘ 200001743 / 200002516
{ : —
REQUISITOS | g
GENERALES | Clasificacién FRUTAS
| Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro
Producto | -
| Ingredientes No Aplica 1‘
Requisitos |
| Flsicoguimicos | No Aplica S
|  Requisitos
' Microbiologicos & , No Aplics
Requisitos
, _Nutricionales | NoAnies
|Enteras, con la forma caracteristica de la vanedad, de aspecto fresco y
} REQUISITOS | consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades.
ESPECIFICOS |limpias. exentas de olores. sabores o materias extraias visibles, |

| practicamente libres de magulladuras, humedad extenor anormal, |
| aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin

caragg::ti B | pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el
del producto | estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso

amarilto en mas dei 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es tipo A, segun tamado referido en la NTC
1330, lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso
total de las mandannas

) " | € producto debe cumplir con la NTC 1330 Praducto Categoria A en
REQUISITOS NORMATIVOS |calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
| Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolla Rural

[ Presentacion del | SAP 200001743 Por Unidad
Producto SAp_ggqgg;Lsm Por Kg

I En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg de peso El producto
Empaqueylo | | debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
EMPAQUE / £ mbala‘z 'j de alto y conlar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
EMBALAJEY | . | adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
ROTULADO | | 5422 y Res. 224 / 2007 de Min_Agricultura y Desarrolio Rural

| EI Rotulado del produclo debe ser resistente a fa condiciones humedad y
‘de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto. nombre del

Rotulado |\ eedor, fecha de empaque. lote de producto y peso neto al momento
| — B ' de ser empacado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El preducto se requiere con una vida Otl minima de seis (6) dias
‘ REQUERIMIENTOS DE LA | contados a partir de la fecha de entrega Debe estar almacenado en
| ENTIDAD  |lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego Nxﬂebe

Bl
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CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

[almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar
| totalmente fresco y seleccionado al momento de [a entrega El producto
__.no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o detencro

| No debe transportarse con diferentes sustancias También debe ser
transportado en furgén yjo vehiculo cerrado. El vehiculo que realica la
entrega debera contar con ia leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos Este
| documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un aio
| Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser lransporlados por medio

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al hpo de transporte. que garanticen [a
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenla que los NUsSMOEs seran
consumidos en los 15 dias siguientes & su fecha de rewbo Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos organoléplticas seran
__ | rechazadas.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requenmienios para sitio de acopio y distribucion con
__| fecha de expedicion no supefior a un afio

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versan inimal

" Se relra Cumplimiento a Ia Resolucion Minaterio De Agricultuta y Desatrollo Rural No. 224/2007, se retira Cerificacion de |

INVIBAA Conceplo Favoratie Vicanle para vehiculo de distnbucon por El grodutto cebe ser transportado en furgon yl'e
veniculo Cerato con Concopto tenico santano FAVORABLE (FV). expeddo por el Ente Terrdonal de Salud Se renra EI

persanal debe poseer dolacion compieta para la entrega gal producto S aclara la clasdicacdn ded producto @n Lmano tpo |

B 66485 mm de dismelro se manbens 'a caldad Extra Se retra requisio ve cenificaciones: Cumplmserto o Decrelo
37482004 ol M Agricutura y Desarroio Rural  Certficacion ce INVIMA Concapto Favorable Vigente para siho de acopo y
distnbucon Cendicacon de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distnbucsdn E! personal deba posaer
dotacion completn pars 13 entrega del producio. Las cenficaciones deben ser g al cor compragor &l dia de

_la negociacon.

Ajuste 2l formato PA-FO-75 Varsion 00 <o rebraran los. coo'qos SIC de donde se menciona en el Bocumento debido a que yo |

no son wWilzados en la ontidad y se incluye los codigos SAP actusknenie ios cod SON QANEI3N0S POC A5l0 Sstama
de iIMormacion. Se camtia 1a clasificacion basado en Smtema SAP, cambia de Fruver a “lrutas” La Qascopsion se cambea y
g8 oeja 000 gescnpeon en NTC 1330 Mandganna, En condicones de transporte y almacenamignto s& cambia por En lugal
fresco, seco y vemilado lejos dol caor y el fuego No debe almacenarse ni transpoctarse con dderemes sustancias Tambn
debe ser Lansponaco an furgdn yio vehiculo commado Se debie cumplir con 1odos los requisitos referenciidos en ef capitulo
VI de fa Resolucon 2674 e 2013

Cudndo & peoducto Sed Negocado para sof ransportacos por medio aereo. fuvial O terestre. este se cebe erirugs
embalado en malerisgies o8 primear uso acardes al noo do ransporte. que garanficen la conservacion de ks produclos
Deberan e Q en U e i & g0 en que los ¢ SOran ¢ dos en ks 15
dias syguientes a su fecha de recibo Estas condiciones se venficaran @l momenio de racho de los productos y aquellos
undxies que presonten defectos organoleptcas serdn rechazadas El producio debera estar totalments fresco vy
seleccionado Al momento de fa entiega Bl producto no debera presentar mngun indicio de sobre madurscion o detenoed

Se aclars g clasmcacion del producto en lamaho tpo A 86 mvm o mas de diametro. se mantiene la caldad Extra

En ta vida util se amplia el bempa mikmo a panir dé |a entréga. se camba de 3 dias 3 6 s Para las centficacanes se
solcta  Cenficacion santana de entidad compelente sando Conceplo Favorable o lavosable con Rquanmiontas pas SMo

| e BCOPI0 y distribucsdn con fecha de expedicion No supenar a un aho
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| Sa retiran del item mgmammcs 12 informacion als neg'slmoa ¥ 5e deja No Aplca

Sa incluye en los R - itam Reg 04 1a Res 2674 de 2013 « Minsteno de Salud y Res 224/ |
2007 ge Min. Agnculturs y Desarro"o Rural |
Se retira ¢n los Requisitos Especificos - item Contenxdo la mformacon alli registrada. |a cusl s2 adiciona y ajusta en el item |
Empaque y Rotulago se doja como No Aphca- item Empaque se adconal B Res 224 / 2007 de M. Agncullura y
Desamoiio Rurad

Se austa en Empaque y Rotulado ~ P 20n del Producto la infotmacian alll registrada dejando 1a especdicacion de Ia |
peesentacion “por Kg de producto”

Se adonan req) para el veh que El ga del producto. “Acta de Inspaccon Sanaria orginal del

Se ajusia al formato PA-FO-75 Version 01

Se austa en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO an of ltem Presentacion del Producto Se retwa 13 Informacion
regisirada como "Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidag Se incluye codigo SAP 200002516 Par Kg

5o austa ol texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en &l ltem Empague ylo Embalae ‘En conastilla con un peso
maxima de 15 Kg de peso bruto maximo. €1 producto debe ser entregado en canastilln de 25 cm de fando perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, curnpliendo la norma técmica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min, Agricultuea y
DesasroSo Rural " Y se dega "En canastilla con un peso brulo maximo de 15 Kg de peso El progucto debe sar entregado an
c bliia do pt go alta densxiad do 25 om do alto y condar con un ad de lacdn que permita el
adecuado iMercambio de gases cumpliendo con 1a norma técnica NTC 5422 v Res 224 ) 2007 de Man Agncullura y
Desarro¥io Rurad” R

Se retra el sguente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y =& coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresce, seco y ventiado, lojos del caioe y el fuego No
debe almacenarse con dfarentas sustancas El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |3
onliega

Elabord

Reviso

b

| Aprobo

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA

Profesional de Defen Ing. Alm Ingrid Marcela A¥onso | o T s
ety | wam i | 0956 g (L
Dwectora Abast

OClOM B mOnOs | Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 sep 2022

Subdrector General, d Carcnel (RA) Carlos Emes!
Abasboo-w:n’ans gcf::mce»cs, . Camad:::\sa e U g SEP 2022

Subgwector Genesal de MSc Adm Emp, Hoctar Vatgas O fl "—f' 072
Contraiacion Rognguez . £

4 —

Secretario General (E) COronoé (RA) Ca:g; fmmo 09 SEP 2[322 &
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FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | pagina 1de 4 | v
notwein CGSTSTIEA | PRODUCTO ALIMENTOS ey
: FECHA: I 07 ‘ 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA

—

Cadigo SAP 200001746 / SAP 200002517/ SAP 200002853

Clasificacion FRUTAS

B
!

REQUISITOS | Manzana: Fruto (pomao), perteneciente 3 |3 espooe e
GENERALES | pumila Mill, familiea  Rosaceac. Variedad Royal Gala,
Descripcion del | variedad tiene la plel brillante y con estrias o) i i
Producto sobre un fondo de color amaniio verdos o f 1 e
| muy rregular es  tronco-contca. S i |
= | e _lL‘rt}gr_el\_lg_y__Lun--nf-tv(,ﬁe, es aromatica y de excelenio 5abor
Ingredientes f No Aplica
| Requisitos :
F_i§ic_oqﬂmicos_|._ —— i e
Requisitos )
Microbiologicos | BiApcH
' [ ’ Unidades de expresion
| | de los nutrientes por
; | Analisis Proximal 100 g de parte
\ comestible del
| o s | alimento
| Requisitos | ‘_Hume.dad,m \ . 82.7
REQUISITOS Nutricionales | L qurg_i:q_(kcal) ] 72
ESPECIFICOS : | Proteina(g) | 0,3
‘ , | Carbohidratos \ 16,5

| Totales(a) |

Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun
e — - cruda.
| Enteros, con la forma caracteristica de |a variedad, de aspecto
| fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de Insectos
| o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o matenas
J Otras ‘extraﬁas visibles, libres de magulladuras, humedad exterior
| caracteristicas | anormal, aspecto fresco y consistencia firme, |a coloracion del
del producto | fruto debe ser homogénea.

|El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta,

categoria 1. Callbre 100: Didmetro ecuatorial mayor que 74mm,
| menor que 77mm.

lEI producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 y
NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min,
Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.

|

] REQUISITOS NORMATIVOS
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| SAP 200001746 - por unidad
SAP 200002517 - por Kg

Presentacion
A co 1

En caso de reguerirse compra local por contingencia y/o
del Producto o idad del icio ha el siqui Al

EMPAQUE / | SAP 200002853 manzana * und o N

EMBALAJE Y | En caja carton corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos

ROTULADO Empaque y/o | (40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
Embalaje Ib). cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural

1224 / 2007 y la norma técnica NTC 5422,

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
.producto y peso neto al momento de ser empacado.

Rotulado

| El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
| dias contados a partir de la fecha de entrega,
VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ f Durante el almacenamlenl'o el producto debera estar en lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y &l fuego,
REQUERIMIENTOS DE LA X
ENTIDAD No debe almacenar_se con diferentes sustancias,

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al

momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
| Indicio de sobre maduracion o deterioro.

;’No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
| ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
| para el transporte de alimentos, Este documento no debe tener
|una fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento
‘a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
CONDICIONES DE 2674 de 2013,
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transpartados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
‘garantncen la conservacion de los productos. Deberan
|entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo on
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
| presenten defectos organolépticos serdn rechazadas.

|

CERTIFICACIONES | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ | Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucion con fecha de expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025.

CONTROL DE CAMBIOS
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‘ VERSION] DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Verssan loicial por cambio modelo operacional de la entidad
2 | Seretira requisto de empaque del producto en boisas de polietiienc.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras,

Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negocado para la reguonal sur o
fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transpartadas por
meado séreo, ya sea en cajas de cortdon, sacos de polipropideno u otras alternativas que garanticen la
a conservacion de los productos. Deberdan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temwendo en
cuenta que los miIsmos serdn consumidas en los 15 dias siguientes a su fecha do recibo. Estas condiciones
se venficaran al momento de recibe de los productos v aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas serén rechazodas. El producto no deberd presentar ninaan indico de sobre maduracon o
deterroro, deben ser totalmente firmes altacto. e |
Ajuste ol formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se mencona en ol
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se mcluye los coddigos SAP, porgue |
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se camixa 1a clasihcacion basado
on Sistema SAP, cambia de "Fruver” a “frutas®, La descripcion es realizada basado en NTC 3523, <o
cambia vaniedad de Domestica Roja a Gola, ya que se do mayormente en Colombia. Los rogussitos |
nutncionales son de Datos de la tabla Nutrcional 1ICBF 2015, Para Manzana, Maduro, pulpa; Lag otras
caracteristicas del producto se basan en informacidon extraida NTC 1325, En condicionss de transporte y
dmacenameento se cambea de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego, No debe almacenarse mi transpoctarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en |
furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos 105 requisitos referenciados on el capitulo VI de 1y
Resolucikdn 2674 de 2013,
5 Cuando el preducto sea negociado para ser transportados por medio adreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garantcen 1o
conservation de las productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cabdad, temendo on
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condcionoes
se veriticardn al momento de recibo de los productos v aquellas umdades que presentan defectos |
organciépticas serdn rechazadas, El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producta no deberd presentar mingin indicio de sobre maduracion o deteporo. Se roetag
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que €5 un réquerimiento para pina. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador € dia de 1a negooacion, para las |
condiciones de certificacones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tiempa mimmo a partic de la
entrega de 3 dias a 6 dias. Para las certificacsones se solicta: [ Cenificacidn  santana  de  entadad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requernimentos para sitio de acopio y (istobucion
| con focha de expedicion no superorawnano,
Se retiran del item ingredientes la informacon alli registrada y se deja No Aplica
So mcluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2011
Salud y Res. 224 [/ 2007 de Min. Agnicultura y Desarrolio Rural,
| Se ratira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaqgue y Rotulado- item Empague, s« adiciona 1a Res. 224 |

Ministeno de

[ 6 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli regustrada dejande 1o |
especificacon de & presentacion "Por Libra (S00gr) minimo de producto.”,

Se adiconan requerimientos para ef vehiculo que reafiza la entrega del producto, "Acta de Inspeccion
Sanitaria onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para ¢l transporte de alimentos’ y |
. leyenda de Transporte de Ahmentos”, |
Actuslizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01. ‘
Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la tabla de compasicion Nutncional ICBF 2018 Para
Manzana comun - cruda,
‘Unidades de expresion de ;
los nutrientes por 100 g de
Analisis Proximal | parte comastible del }
| . alimento |
} Humedad (g) §2.7 '
7 Energia (kcal) 72
Proteina (g) 0.3 1
Carbohidratos Totales (g) | 16,5

Tabla de Composicion Nutrictonal ICBF 2018 - Manzana comun - cruda

Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto. retirando o

presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto y se Incluye Codmo actualizado SAP 200001 746 - por

unidad; se adiciona codigo SAP 200002517 - por Kg. En ¢ item Empague y/o Embalaje: se rotira la frase
| “en peso beuto® para el embalaje de caja de cartén. o
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Se ajusta en o vida gl del producto ef tiempo minimo a partir de (b entrega, se cambia do 6 dias « 5 dias
Se feubica @ sgwente texte del tem condiciones de transporte af item Vida Ut Det Producto Y
Requormmentos De La Entsdad; “Durante e almacenamiento ef producto debera estar en lugar fres

y ventiado, lejos del caloe y el fuego, No debe almacenarse con diferentes sustantias. £ product e
astar totalmente fresco y selecoonado al momento de la entreaa, El producto no debers presentar mirgun
ndicio de sotire maduracion o detenoro.”

Se ajustia al formato PA-FO 75 Version 03

£n codigo se agrega la paiabra SAP antes de cada numero y adiaonal se agrega SAP 200002853

1 presentacion de producto se agrega texto con & material asi:
En cann de requentse compra local por contingencta y/o por necesidad del servicio hacer uso el sigsnle
8 codiga:
SAP 200002855 manzana* und
La inclusiéon de 105 codigos son uso exclusivo pars compras tocales en condiciones especificas por necasalad
del sorvicn, soliotades por la regional canbe para atender proyecto en San Andrés pravesmente avalado
por SGOL Camines realizados por DASR. 23/05/2025

CARGO NOMBRE | FECHA |FIRMA
= Profesional de Defensa Danery Alexandra ‘ %
Elabord Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/20251 L. ’ S
! ‘ !
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase ] Gonzalez LIVHR0RS \
Reviso X | [ B
Profesional de Defensa [
PR Subdireccidn General De G'Se'fvgf“(’j':ﬁgarc‘a 23/05/2025 | —1:
A::‘sor Operacion Logistica .
de Profesional de Defensa = /
Fichas Oficina Asesora de Planeacion € | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /(JUUM@
Técnicas Innovacion Institucional | _

Secretario General (E) SandraRli’)adtrr:;::‘ae?olanos ’ 23/05/2025 QH‘Q))(B

Jefe Oficina Asesora Juridica ‘ .‘; Z Z‘}
Aprobo  encargada de las funciones del HMartha Eugénia-Cortes 23/05/2025 W
A Baquero
despacho de la Direccion General \
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PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA

Codigo

Clasificacién

SAP 200000919 / SAP 2000001486 / SAP 200002840

Verduras

REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo graminea. destacada por su
GENERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupada a lo largo de
Descripcion  |un eje, textura papiracea y termina en una especie de penacho
del Producto |en color amarillo oscuro formado por los estilos. La mazorca no
debe estar cublerta por bacteas de color verde (no debe llevar
hojas que la recubran).
Ingredientes No Aplica
Requisitos | o -
Fisicoquimicos | NP
Requisitos ”
& | No Aplica
Microbiolégi
' REQUISITOS crzeaa.;ﬁii”* -
‘ ESPECIFICOS Nutricionales | No Aplica - _ 7
‘ Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades,
\ Otras | residuos quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la
caracteristicas forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de atague de
del producto | Insectos, enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo

Lel eje de granos.

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion |

del Preducto
EMPAQUE /
EMBALAJE Y | Empaque y/o
ROTULADO Embalaje
Rotulado

[NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
|Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural

| SAP 200000919 MAZORCA * UND
SAP 2000001486 MAZORCA * KILO

SAP 200002840 MAZORCA * KILO. Este material es de uso
' exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
| exclusiva,

El producto debe ser empacado en bosa de polipropileno de baja
densidad con peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener
orificios que permitan la transferencia de aire entre el entorno y
el producto empacado.

El empaque debe ser de primer uso, el producto debe cumplir
con la NTC 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | e e o
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de cinco {5)

ENTIDAD ldias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

’debe almacenarse nl transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
Ia Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE

[ §
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
lcuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
sigulentes a su fecha de recibo, Estas condiciones se venficaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organclépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningan
__indicio de sobre maduracién o deterioro.

" |El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido par la
CERTIFICACIONES |entidad competente como Favorable o favarable con
Proveedor / Maquilador/ 1requenm|entos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador |alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
| afo.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Vorsion Inwra
2 AJuste a furmato version 3

t Se ajusta certihcacion que deberan cumplir €l proveedor: Acta de wisita sanitana (IVC) con Concepto
3 Tecnico Vigente: FAVORASBLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distnbucion el cudl deberd ser expedido por Ia

autoridad santana. I ST

Aisle ol formato PA-FO-75 Version 00, se retiro ¢l codigo SIC de donde se menciona en el doturmento
debido 4 que ya no s utilizado en i entiiad y se incluye el codigo SAP, porque actualmente los cadigos son
generadus por este sistema de informacon. Se cambia o clasificacon basada én Sistema SAP, cambia de

ceres @ “verduras”,

4 En condiciones de transporte y almacenamiento se actuakza ia informacion basada en los regquennientos
wiuades de 1 Entidad, Eo 3 vida otil se amplia el iempo minimo § partir de la entrega se cambia de 1res
(3) alas a cinco (5) Gias, a partir de la fecha de entreéga,
Para s cortdicaciones se solcita: [ Certficacion sanitana de entdad competente dando Condepto
Favoratde o tavorable con requenmientos para Sito de acoplo y distnbucién con fecha de expediondn no

WDEHar A LN ano
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S incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministeno de
| Salud vy Res. 224 / 2007 de Min. Agncultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacidn alli rogistrada (y se doja como o
Aplica), la cunl se adicona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, agel se adicona & Res
| 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural

S | Se ajusta en Empaque y Rotulado - Prasentacsn del Prodocto la informacion alli registrada dejandeo 1y
especificacdn de la presentacion "por Kg de producto”™.
Se adiconan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del peoducto. "Acta de Inspecoon
Sanitaria onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v
| ‘Leyenda de Transporte de Alimentos”, -
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se inctluye NTC 67%3:2025 Frutas, hortalizas v
| tubdrculos frescos especficaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluye e codigo SAP 200000919 de acuardo al histado proparcionado pos
6 oficna TIC de codigos existentes para este producto y el codigo SAP 200002840 MAZORCA * KILO, Fste
‘ material es de uso exclusivo para compras locales en territono con funconalidad excliusiva, solicitados par la
regonal canbe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL
En centificaciones $e ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopo y disinbucion por
Concepto sanftario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimentos para sibo de
expendio o simacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025
CARGO | NOMBRE _ | _FECHA | FIRM
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez | ‘
Elabor SE 05/20
6 Abastecimientos Clase | 1 Gonzalez 23/05/2025 {
| profesional de petensa | " oveome
Profesional de Defensa ‘ Danery Alexandra
AR P 3/0 ()
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 23/05/2025 { J:
Reviso TP [ - [ |
Profesional de Defensa 8 \
: X isella Paol r
Comité Subdireccion General De o :ve?mZaahga o 23/05/2025 |_—
Operacion Logistica
Asesor einracem 09 4 '
de Profesional de Defensa ) )
Fichas @ Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 [%([&w
'Técnicas . Innovacion Institucional : | i |
| Sandra Patricia Bolafios - )
r ral (E 4 !
' Secretario General (E) Rt ‘ 23/05/2025%
Jefe Oficina Asesora Juridica : / 3
N Martha Eugeni rtes | ;
“ Aprobo | encargada de las funciones del Bac?uerz Co | 23/05/2025 4 2
despacho de la Direccion General

—MAZORCA |




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39 |

Péagina 56 de
116

|| 16 |[ o7 |[ 2025 |

Version No. 03

| Fecha:

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\

Y

AGLNCIA LOG:!?'OI\

PRI AR LT ANE S

P

TITULO CODIGO: PA-FO-75 . "ﬁw
e _— - | %

FICHA TECNICADE | VERSION No.03 | Pagina 1dc 4 | y o8
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PRODUCTO ALIMENTOS
FECHA:

o7 [ o2 | 2025

PRODUCTO / NOMBRE

MELON

REQUISITOS
GENERALES

' REQUISITOS | Nutricionales. ]

ESPECIFICOS

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /

EMBALAJEY |

ROTULADO

'

Codigo
Clasificacion

200000468 / 200001487 / 200002851

" FRUVER

Descripcion del Género: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe o Melon

Piducto ig:gz:;l;,mieh;l‘go::‘eq;;‘aarf el consumo fresco excluido el
7\9 redlen;s . o o ‘No Aplica
Fiicoquimicos ___ e
mcrobioibgcos ..
Requisitos No Aplica

| £l grado de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarillo
con visos verdes hacia el centro). Enteros con la forma
caracteristica de la variedad de aspecto fresco y consistencia
firme, desarrollados y maduros, sanos, libres de deterioro o
cualquier dafio que impida el consumo, sin pedinculo, exentos
de olores, sabores o materias extrafas visibles, libres de
magqulladuras, humedad exterior anormal con ligeros defectos
de reticulo que cubre al fruto.

Otras
caracteristicas |
del producto

“TEl producto debe cumplir con la norma teécnica NTC 832-1,
NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224
/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

TSAP 200000468 / 200001487 Por Kg de producto

i0 L8 r ingenci o
Presentach X A
‘ es:roldscot: e or si el o C uso 1_siqui
c6digo:

SAP 200002851 melon por kg

| En canastilla con un peso de 15 Kg. de peso bruto maximo.

|El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliende 13
norma técnica NTC 5422, para |a entrega del produclo se debe
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe
emplear separadores o Insertos para evitar el roce entre
‘;melones o dano mecanico, los separadores pueden ser
| fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen. No se
admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal
como insertos.

Empaque y/o
Embalaje
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El Rotulado del producto debe ser resistente a |a condicion
|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.

Rotulado

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD |

I En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
cerrado, El vehiculo que realice la entrega debera contar con la
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Yy presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
|concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicidn superior a
un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013,
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociada para ser transportados por
TRANSPORTE [medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
|embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
| transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
|Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
ileniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los
; 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organoclépticos seran
|rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco vy
| seleccionado al momento de la entrega. El producte no debera
| presentar ningin indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
/ Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio
Comercializador y distribucién con fecha de expedicién no superior @ un ano.

|

FECHA ACTUALIZACION: J MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

- M — - — ——— iy
VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versson el o
2 SE e requisito de empague del producto en bolsas de posietitenn
3 " 4
St ncluye requisito especifico de praductos de reglonal Sur o Fronteras
Se gjusta a formato version 3, Se retwa:  Cuando el producto sea negotado para la reglonal sur
frunteras, este se debe entregar @embalado en materates do primer uUso acordes para ser transportados
por medio aéreo, va sea en coas de cartdn, sacos de polipropilenc u otras siternativas que garanticen Ls
4 conservacan de los productos. Deberdan entregarse en excelentes condiciones de caldad, teniendo en
CuEnta gue fos mesmos serdn consumedos en los 15 dias sigumentes a su fecha de recibo. Estas condivinnes
“e wverhcardn ol momento de recibo de los productos vy aquellas unidades que prasenton dedertos
Tganulepticos seran rechazadas. El producto no deberd presentar ningun ndicss de sobee madaracion o
deteniora, deben ser totalmente firmes al tacto, . o . i
5 Se ajusta wlormacion a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codgos SIC de donde se menonna

£ el documento debide a que ya no son utilizados en I entidad y se incluye los codigos SAP, 01 (e
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Contir!qaﬁcha Técnica de Producto ... e _—-—;,.—__.i . A MELON |
| actualmente fos cadigos son generados por este sistema do INformacion. Los requisitos de transporte v

certificacionas se actualizan a las necesidades actuales,
Se retiran del item ngredientes la informacion alli registrada y se deja No Aphica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normatives Ia Res, 2674 de 2011 - Mipisterio de
Salud y Res, 224 / 2007 de Min, Agncultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido 1a informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), 1a cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqul se adiciona 1a
6 Res, 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural y se retira la NTC 792-2,
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Praducto la informacion alli registrada dejando 1o
espocificacion de la presentacion “por Kg de producto”,
| Se adiconan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccidn
Sanitana original del Vohiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentos” y
! "Leyenda de Transporte de Alimentos™.
Se sjusta al formato PA-FO-75 Versién 03
En codigo se agrega s palabra SAP antes de cada nimero y adiconal se aarega SAP 200002651
| En presentacion de producto se agrega texto con ol material asi:
“En caso de requerirse compra focal por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del
7 [ siguiente codigo;
SAP 200002851 melon*kg”
i La inclusidn de los cddigos son uso exclusivo para compras locales en condicionss cspecificas por
necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para stender proyecto en San Andeis previamente
avalado por SGOL, Cambros realizados por DASR. 23/05/2025

g ~_ CARGO l ~ NOMBRE | FECHA
1 F Profesicnal de Defensa Danery Alexandra
Slaborg Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas [ 252025
R e ——— 1 \
‘ Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez | -
l Abastecimientos Clase 1 \ Gonzalez | 23/05/2025
‘ PU— 4
Revisé ‘ ‘
Profesional de Defensa 2 .
comita | Subdireccion General De TS Daom ooy | asyospanos
Asre'::o: ‘ Operacién Logistica A
de | Profesional de Defensa { SO
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega  23/05/2025 Mu
Técnicas | Innovacion Institucional ! | f

o T P
4 Secretario General (E) Sa“d'aazad‘::;fef°'a"°s 23/05/2025 »)

23/05/2025 ﬂg

| Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé = encargada de las funciones del ‘
| despacho de la Direccion General |

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 I Pagma 1de3
A e ALIMENTOS D
ety Facha: | 26 03 [ 2021 ~ G
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
‘ Cadigo 200001748 / 200001555
- 3 e
REQUISITOS Ciasificacion - Frutas B ‘ ' .
GENERALES | | Genero: (Citrus sinensis), Vanedad: VALENCIA . Pomo carmoso de |
Descripcion del | cascara mas o menos gruesa y endurecida. y su pulpa esta formada |
Producto | tipicamente por once gajos u holigjos llenos de jugo, el cual contiene
| mucha vitamina C. flavonoides y aceites esenciales
Ingredientes | No Aplica
" Reguisitos | '
Fisicoquimicos | No Aphica
Requisitos :
Microbioldgicos | NoApica:
Unitladies de expresion de los
Analisis P o per 100 g de parte
‘ comestisie del alimento
REQUISITOS Requisitos | Ty -
ESPECIFICOS | Nutricionales | T 3
‘ "l":‘n.! il .2
"mnu..z e e
__Tabla de Compe n Nutricional ICEF 2018 — Naranya. crudy
Debe ser de una misma variedad y tamano uniforme
Otras Debe esta entero con la forma y el color tipico de la vanedad. no tener
caracteriscay ataque por insectos Debe estar fresco. limpio y sin humedad extenor
del praducto Cascara consistente al tacto.
P El calibre del producto que se acepta es de C y D. que corresponde a un
- [ peso entre 226 a 165 gramos/unidad
""" “El preducto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422,
REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
___ Agricultura y Desarrolio Rural
Presentacion del | SAP 200001748 - por unidad
Producto SAP 200001555 -porKg |
Emogaie /o El producto debe ser enlregado en canastilla. con un peso neto maximo
EMPAQUE / ’é“’m:alag de 15 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de
EMBALAJE Y € | Min. Agricultura y Desarrolio Rural I
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiclones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, ote de producto y peso neto al momento‘
| de ser empacado. o
- El producto se requiere con una vida utl minima de cinco (5) dias|
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y 2
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD contados a partir de la fecha de enirega

" | Durante ei almacenamiento el producto debera estar en lugar "!3?% G
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|

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

seco y ventilado, lejos del calor y el fuego
No debe almacenarse con diferentes sustancias
El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de Ia entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre
| maduracion o deterioro —
No debe transportarse con diferentes sustancias También debe ses
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice 1a
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde
consle el concepto Favorable para el transporte de alimentos Este
documento no debe tener una fecha de expedicion supericr a un ano
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, esle se debe eniregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mMIsSmMos seran
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defeclos organolépticos seran
| rechazadas

Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable
|o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con
| fecha de expedicion no superior @ un ano

| FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

e o — R g

l CONTROL DE CAMBIOS |
VERS!ON DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

2

3

Verson Incis

Se 16a requisio de empague del produclo en Lolsas 0 poletiena

Se nciuye requisito aspeciico de productas de regional Sur o Fronteras

S0 ajusta a formate version 3. Se telird. Cuando ol producto sea negociado para 1 regional sur o fronteras este se tabe ‘

eMregar embalado an materales de pomer uso des para ser tia por medha HEre0, Y3 SE3 en CaAs Do canon
sac0s de polprogileno u oiras allornabivas que garanboen \a conservacien de los productos Debaran entragarse en
excelentes condiciones de cahdad, o en 18 qué los Se1an conswmedos én 1os 156 dias sguantes o su
fecha de recbo Estas condicionas se venficaran al mmwlo de vecoo de 06 productos y squedias umidades que presenten
defectos organaléptcas sergn rachazadas El p no P tar NINgUN INMiC:0 de Sobre Maduracion o delenolo,
doben ser jolaimente firmes of tacto Se mna de la condicion de empaque pard 18 enraga del producto se debe tenet an

| cuema el nemeral 4 1 3 de la norma técnica 5422 Se adiciona calibre del producio pata detennas una contoan de caldad

&n cuanto & lamano del preducto de acuerdo 8 1a NTC 4086 del producto

| Ajuste al formato PA-FO-75 Varsion 00. se retwarcn los codgos SIC de donde 6 Mencona en el documento debida 8 qQue ya ‘

no son utilzados en la entdad y 2 mcluye los gos SAP, inente 08 cod 0N g por edle SISEMS
de informacan Se camta la clasficacon basado en Sistema SAP, cambva de “Fruver' a lruus En condiciones de
YANSpoIte y almacenamiento se adiona ‘0 FAVORABLE CON CONDICIONES', ademas que Ei pessanal debe poseer
dolacion acoroe a la narmatwdad sanilana pars ga del producto. En el J& S8 (1A CONGCaN "Cabe cumphs can
ta NTC 729-2 ya quo o513 5 roquisio de la Pifia

Las certdicaciones deban sor entregadas al ¢ 1a compragor @l dia de la negooacion, para 18s condiciones de
cendicaciones de los vehicules En la vida all se amplia el tempo minmo a parte de Ia entrega, sé cambaa de 3 das a 3
dias Para las certificacones se solcta Certificacion sandasia de entidad competente dando Cancepto Favorable o

{favorable con reguenmmeeos para silio de 3CopI0 y distribucion con fecha da axpedicion no superior 3 un ane
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| Se ratran del dem ingredientes la mformacion alll registrada y se de@ No Apica

Se incluye en los Requisitos Ganerales — item Requstos Normatwos 1a Res 2674 de 2013 - Maustano de Salud y Res 224/
2007 de Min Agriculiuea y Desarrolto Rural

Se relira en los Requstos Especificos - nm Contenido la mformacian alll registrada (y se deya como No Aphca) b cual se
adiciona y austa en el dem Empague y R o~ ltem Empaque anui se adciona la Res 224 / 2007 de Min Agricultura y

s Desarrolio Rural
Se ajusta en Empaque y Rolulado ~ Presemacion del Producto (s informacon alll reg dejando 1a especiicacion de la |
prasemacitn "poc Kg de producio”
Se adconan requenmientos para el vehiculo que realiza 13 entroga del progucio. “Acta de Inspeccan Sanitana onginal del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorabie para el Iranspore de alimentos” y “Leyends de Transp de Alimentos
Actualzacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codego SAP 200001555 de acuerdo con listado de
7 matenales aportado por SGOL y Tecnologia. 5@ actualizan requisios nulricionales (TCN ICBF 2018). se austa presentacan
| del preducto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021
Se austa en requisios del producto en e ilem Otras caraciernsticas del PIOCUCIo. PUSO BNtre 226 8 165 gramosiundad
correspondiente a la NTC 40858 a! tamado del producto de acverdo al catbre Cy D
Se ajusta en Empaque Embalaje y Rotutaco en el Mem Presentacin del Producto retvando la frase ‘Kg por producte’ y se
Incluye Codige actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 - por Kg En el item Rotulado se incluye la rase
8 nombre del proveedor
Se reubcs el siguenie texio del em condicones de transporte al item Vida Un Del Producto ¥ R 108 De La
Entidad “Durante el almaoenmnm el producio debera esiar en lgar fresco. seco y venhlado, lejos del calol y @i fuego No
debe al arse con dif; El preducto debera estar I fresco y sel ado al momento de 1a
ontrega. E! producto no debera presentar ningun nghcid de sobre maduracion o detenaro
‘ |
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional ge Dafensa ND. Maria Cataling Rodnguez
Elaboré | apasiocementos Clase | Gonzalez 0 9 SEP 2022
Directora Abastecimanios | -
Close 1 Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 9 SEP 2022
Sutdirgctor Gengral de Coronat (RA) Cars Ermesto
Revisé Abastecimientos y Sencos | Camacho Diaz 09 SEP 2022
Subdirector Genergl de Mag Adm Emp. Héclor Vargas
Contratacan Redrigues 0 9 SEP 2022 }
| Coronel (RA) Carfos Ermesto W }\
Aprobd |  Secretano Ganeral (E) Camacho Diaz 0 g QFP 7"77 !
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Codigo: PA-FO-75 l |
— B |

Version No. 01 | Pagina 1 de 4 | ﬁ'ﬁ‘ |

==

Fccha:] 07J 02 l 2025 |

PRODUCTO / NOMBRE

PAPA CRIOLLA

—| caédigo SAP 200001500 / SAP 200002835
| Clasificacion Verdura
':iEEQNl:Rs:IgSS — | Jubérculo de Corteza limpia y suave, firme al tacto, color
Desecripcion amarillo uniforme, aspecto fresco y sane, ojos medianamente |
del Pro?iucto | profundos, es una papa pequena (4-6 cm de diametro) de piel e
| interior amarillo ocre, semejante a una yema de huevo de
= P [N gallina. e — -
Ingredientes | No Aplica
Requisitos | g S
| Fisicoquimicos - R ..
Requisitos :
Microbiolégicos . _obmien ,
Requisitos
Nutricionales | _ Nahelem ,
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
::&‘gs.,g:%ss ‘ fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de Insectos
|0 enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o matenas
[ extrafas visibles, libres de magulladuras, 1a coloracion del fruto
Otras debe ser homogenea. El producto debe estar libre de tierra
caracteristicas | (debe estar lavada).
\ del producto |No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones,
\ pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones,
| enverdecimiento o retofios, con la forma caracteristica, no debe
tener desprendimiento de la epidermis, pulpa de color amarillo
S ST {uniforme. = e ‘
o - NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
| REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio |
f g £ | Rural. - - o B -
o " TSAP 200001500 PAPA CRIOLLA * KILO
Presentacién | SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO Este material es de uso
del Producto | exclusivo para compras_locales en_territorio_con funcionalidad |
= _ |exclusiva, s . |
EMPAQUE / iIEl producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
| EMBALAJEY Empaque y/o peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
ROTULADO Emt?ala:; rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
) NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Agricultura
— |y Desarrollo Rural 224 / 2007. —
1 Rotulado |El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
‘ A 2do | humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Nombre del|
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| producto, nombre del proveedor, fecha de empagque, lote del
| producto y peso neto al momento de ser empacado,

d

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | . . X
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

ENTIDAD dias contadg a partir Ee la fecha de entregq.

|
|

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
'Tambnén debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado,
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con tedos los requisitos referenciados en el capitulo Vil
de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

| medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embaiado

en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

garanticen la conservacion de los productos. Deberan

entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas

|condiciones se verificardn al momento de recibo de los

| productos  y  aquellas  unidades que presenten defectos

organolépticos seran rechazadas, El producto deberd cstar

:totalmenle fresco y seleccionado al momento de ia entrega. El

|producte no debera presentar ningun indicio de sobre
____!maduracion o deterioro,

7 | El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES |entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamienta de
Comercializador lallmentos y bebidas con fecha de expediciéon no superior a un
afo.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

'CONTROL DE CAMBIOS = = T
VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versidn Inat
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se rotiraron los codgos SIC de donde se menciona €n o doCuImenso
debido o que ya 0o son utihizados en la entidad y se incluye los cOdigos SAP, porque actualimente (os Cudwgos
“On generados por este sistema de informacion, Se cambia la clasificacion basada an Sisterna SAP, cambua
de “Fruver” a “verduras”. Se adiciona informacion en Requisitos nutricionales basados en s Datos do 1 1bal

nunconal deld ICBF, para papa criolts

2 I PAHAME TROS
{MACRONUTRIENTE |
FﬂOMlOIO‘ DESVIACION |

—

o —
)

En condiciones de transporte y almacenanmiento se actualiza de ia siguéente manera!




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

N~

TITULO

| Codigo: CT-FO-39 |

.\,.....L“"““_ INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || vVersién No. 03 i’i‘g'“a 64 de ;....
T [Fecha: |[ 16 ][ 07 ][ 2025 ]
' Continua Ficha Técnica de Producto ... ) PAPA CRIOLLA |

Elaboré

’ Reviso

| Comité ‘

Asesor
} de
Fichas

| Técnicas |

¥

| Aprobé

[“Fn lugar fresco, seco y ventitado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con |
difeventes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo certado. Se debe cumple con

| tados los requisitos referenciados en el capitulo VI de ta Reselucion 2674 de 2013.

| Chando el produclo sea Negociado para ser transportados por medio adreo, fluvial o terrestre, oste se debe

| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al Lipo de lransporte, que garonficen
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo e
| cugnta que fos mismos serdn consumidos en fos 15 dias siguentes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
’ | organoiépticos seran rechazadas. EI producto deberd estar totalmente fresco y sefeccionado al momento de

* [ entrega. Ef producto no debera presentar mngun indicio de sobre maduraciin o deterioro”. ‘
Se retiran del item ingredientes la imformacion alli regrstrada y se deya No Aplica

ISe incluye en los Requisites Generales — item Requisitos Normativas lo Res. 2674 de 2013 - Ministenio de

| Satud y NTC 5422.

Se retira en los Reguisitos Especificos - tem Contenido 1a informacson alll registrada (y se deja como No |

Aplica), 1o cusl se adicona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.

| Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la‘

| especificacion de la presentacién “por Kg de producto”.

Se sdiconan requenimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de lnsm’crlul\

‘Samlarla onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahimentos® y |
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”,

j Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versin 03
{En requisitos nutrncionales de retiran los datos de la Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015, Para Papa |

| Criodla, con cascara, cruda y se deja No Aplica

| ST T PARANETRGY

MACRONUTRENTE im_._u Erﬂmﬂ won

al o )
.
s

En los items de requisitos normativos y empaque y embalgje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hoctalizas v
tubdreulos frescos especificacionas de empaque.
En presentacion del producto se incluyen ef codigo SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO, Este mpterial es
de uso exclusivo para compras locales en terntorno con funcionalidad exclusiva, solicitados por a regional
canbé para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL
| €n embalaje se retica el texto: "para la entregs del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
norma técmica”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acogo y distribucion por
IConccpto sanitano de entidad competente como Favorable o favorable con requerimsentos para <itio de
| expendic o almacensmiento de alimentos y bebidas, Cambios realizados por MCRG May /2025,

~ _CARGO NOMBRE | rEcHA | |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ;
Abastecimientos Clase | Gonzalez 23/05/2025

Profesional de Defensa Danery Alexandra

Abastecimientos Clase Sanchez Rojas 23/05/ 20250{“&( g

Profesional de Defensa '
Subdireccién General De G'se'fv';:‘;’:ﬁgm" 23/05/2025 ,A%
Operacidn Logistica |
 Profesional de Defensa = >

Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Innovacion Institucional ‘

Secretario General (E) SandraRt::’t;i;:‘aezB Olehcs 23/05/202 SW

Jefe Ofncma Asesora Jurpd;c;- )
encargada de las funciones del Mneion :a" 35:'_': bortes 23/05/20254%%}

despacho de la Dlrec;ién General
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FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Fecha:

PRODUCTO / NOMBRE

PAPA PASTUSA

Cédigo SAP 200001575 / SAP 200002838
Clasificacion Verdura
‘ %i%%{:::g: 'Género: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de
Describeidn | planta herbacea perteneciente al género Solanum de la familia
1 del Pro‘c)!ucto de las solandceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo
el mundo, el tubérculo crece de manera subterranea y alberga
) ___los nutrientes de la planta.
I T
‘ Ingredientes No Aplica
‘ " Requisites | _
| Fisicoquimicos | il
1 Requisitos
| Microbiolégicos | oo Na A
s s No Aplica
| REQUISITOS _Nutricionales | = _
' ESPECIFICOS | El tamano de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de
w ‘didmetro en la seccion ecuatorial de la papa Grado A Tamano
|Grande. Papas con caracteristicas internas y externas
Otras Ihomogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, limpia
caracteristicas | (sin tierra y material biolégico), seca, sin humedad exterior y
del producto  sin contaminantes quimicos, libre de defectos fisiolégicos, de
danos causados por hongos, insectos o moluscos y bacterias,
| exentos de danos mecanicos y danos fisiologicos, La papa debe |
N Lestar libre de verdeamiento. |

[NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio

REQUISITOS NORMATIVOS de Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio |

__|Rural.

SAP 200001575 PAPA PASTUSA * KILO
SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio _con funcionalidad

exclusiva, =3
El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales

Presentacion
del Producto

‘ EMPAQUE / Empaque v/o o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser‘
EMBALAJE Y E‘:ngala)ty: resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usade debe cumplir |

| ROTULADO con la NTC 5422, NTC 6753, Res. 224 / 2007 de Min.|
Agricultura y Desarrollo Rural. o '

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de

Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del
| producto y peso neto al momento de ser empacado.
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
N | o 3
REQU!gxgoggs it idlas copﬁados Varpartlr de la fecha de entrega.

| El producto se requiere con una vida util minima de quince (15)

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
| "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl
| de la Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE ‘
TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

' medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
‘en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
igaranticen la conservacion de los productos. Deberan
lentregarse  en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
| organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega, El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre
____ maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/  requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

L ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS |

VERSION
1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

! S
Veraon Tnmcial

[ AJuste a formato version 3. Se actuahizo la descripaion del producto por no correspander. Se cambu dentro

del item Empague: polietileno por fibra de policlefing. Se retire del item empaque: "Bl empague usado debe
cumplr 1a norms tecnics NTC 341-2. El empague debe ser de primer uso. El empaguee debe cumphir con W
Res. M. Agricultura y Desarroflo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 v NTC 341-3° y se incluye
la NTC 5422, Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 ¢ Min. Agncultury y

c

Desarrollo Rural " por no corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sooedades, S«

L especifica los usos apropiados de esta papa de acuerdo a la catalogacion de FEDEPAPA,

Ajuste al formato PA-FO-75 Verson 00, se retiraron los codigos SIC de donde se mencions on & documento
debeco a que ya no son utiizados en ka entidad y se incluye los cddwgos SAP, porque actualmente ton codidos
SO0 generados por este sistema de informacidn. Se camina la clasdicacsdn basado en Sistema SAP, cambxa
Je “Fruver” a “verduras”, Se retira variedad de papa Andigena.

En condsciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguente manera:

‘En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No debe almacenarse ni fransporkasse con
diferentes suslancies. Taminén debe ser transportado en furgdn y/o vehicuwlo cerrado. Se debe cumpls con
LodOs (0 requISHOs referenciados en ef capitwlo VI de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el procfucto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, Nuvial o tertestre, este s debe
entregdr embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que gacanticen
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Tconservacion de los plodurlos Debearan enrrog.yrsc en excelentes condiciones de “cabdad, tenfendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones

ce verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos

arganolépticos seran rechazadas, Fi producto deberd estar totalmente fresco y sefeccionada al momento oe

ta entrega. EI producto ne deberd presentar ningun indicio de sobre maduracsin o delerioro”™.

Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |

favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedicion no |

| supesior a un aio.

1'Ge retiran del item Ingradientes la informacion alll registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos |a Res, 2674 de 2013 Mimsteno de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min., Aqncul(ura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alll registrada (y se deja como o

Aplica), 1a cual se adiciona y ajusta en el item Empaque vy Rotulado- ftem Empaque, aqui se adiciona la Res,

. |

4 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la mformacion alli reaistrada dejanda i
especificacion de 1a presentacion “por Kg de producto”,
Se adicionan requenmientos para ¢ vehiculo que realiza b entrega del producto. “Acta de [nspeccion

Sanitaria oniginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos® y
"Leyenda de Transporte de Alimentos”. e . .
1'Ge actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03

En tos items de requisitos normatives y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutes, hortakzas v

tubsirculos frescos especficaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluyen €l codigo SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO, Este matenal ¢4
5 de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por 1a reglonal
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacidn sanitana al sitio de acopic v distribucion por
Concepto sanitano de entidad competente como Favarable o favorable con requenmientos par sitio de
| expendio o almacenamiento de aimentos y bebidas. Cambios reaiizados por MCRG May /2025,

~ CARGO 1 NOMBRE | FECHA
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez
Elabord Abastecimientos Clase | Gonzalez 23/05/2025
\ Profesional de Defensa Danery Alexandra I
! Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/202 g
Revisd | orafacion |
Profestonal de Defensa ‘ .
Comité Subdireccion General De ' Glselfv:zz:ﬁ(osarcia 23/05/2025 ‘
A:g:or Operaclény Lo_gislica |
de ~ Profesional de Defensa | -
| Fichas | ©ficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega @ 23/05/2025 ; /

| Técnicas Innovacion Institucional
|

l Secretario General (E) SandraRl;z:;;I;Lae?olanos

{ . —_—

' Jefe Oficina Asesora Juridica . wé
Aprobé \ encargada de las funciones del vanha g:g::r'g Cortes™ | 23/05/2025
despacho de la Direccién General | q ?
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Y | FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 [ Pagina1de 4 | T
AgrEMcia LOTIRTIER | PRODUCTO ALIMENTOS e | : ! o
¢ FECHA: 07 02 2025
PRODUCTO / NOMBRE PAPAYA
cidiao - SAP 200000534 /SAP 200001501 /SAP 200002331/
. ol , ~ SAP 200002854
Clasificacion FRUVER
7 |Género: (Caricacea), Variedad: Carica papaya L, Tipa de
REQUISITOS | maduracién numero 3. Verde claro con un 30% de color
GENERALES
Descripcion del amarillo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y delgada, de
B Pro%ucto diversos tonos en la madurez. Semilla: De coler castano
| oscuro, redondas, rugosas y cublertas de una capa
mucilaginosa, de 5 a 7 mm de diametro. El tamano requerido
— e del producto es: Pequefio.
- — —t i e Sl s
| Ingredientes No aplica
“Requisites | -
Fisicoquimicos | — _Neass.
' Requisitos | No aplica
| Microbiologicos | =3 .
' Unidades de cegresion de 'as
Anahizia Prosewal wetrientes por 100 gde parte
comestible del alimento
| Requisitos | ey i —
‘ ici | I rereis K .4. { A
REQUISITOS | Mutricionales O '
ESPECIFICOS ‘ TR ;
| tabia de Composicién Nutricional ICF 2018 - Papaya
[ Debe ser de una misma variedad y tamafno uniferme.
l | Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad,
no tener ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin
Otras | humedad exterior y tener el péndulo cortado de raiz. Cascara

|
|

caracteristicas tconsistente al tacto. No se permiten papayas con
del producto | magulladuras.

iEl tamano del producto es Pequefio, con un peso ¢n masa de
‘500 a 1500 gramos. El producto se requiere de Calidad:
| Primera - 1a.

El b}bd{ic_tz debe cu—mplir con la Norma Técnica Colemblana

REQUISITOS NORMATIVOS ‘NTC 1270, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud

' S

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO \

y Res, 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural.

= SAP 200000534 / SAP 200001501 Papaya por Kg
Presentacion del SAP 200002331 Papaya por Lb

P 5
voducto S0 erir; ra lo ti i o

. ece el hac del iente |
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codigo:

| SAP 200002854 papaya* Kg —
| El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso de
15 Kg. de peso bruto maximo, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Empaque y/o  Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
Embalaje [numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear
separadores o insertos para evitar el roce de las papayas o
dafio mecanico, los separadores pueden ser papel penodico u
,otro material que sea de primer uso.
El Rotulado del productoc debe ser resistente a la condicion
'humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.

Rotulado

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres {3)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o wvehiculo
| cerrado, El vehiculo que realice la entrega debera contar con la
leyenda “"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de
[nspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste ol
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedician superior a

|un ano, Se debe cumplir con todos los requisitos referanciados

en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE 'medno aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar

embalade en materiales de primer uso acordes al tipn de
| transporte, que garanticen la conservacion de ios produclos,
'Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos saran consumidos en los
15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones s
‘veriﬁcarén al momento de recibo de los productos Yy aquillas
|unidades que presenten defectos organolépticos seran
|rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco v
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
| presentar ningun Indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

/ Maquilador/ | Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio
Comercializador Ly distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.
FECHA ACTUALIZACION: ]' MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Elaboro

Revisd

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Vergion Inical

1 Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

Aste o formato version 2. GP: 1000:2004, se incluye requisito de que no se permten productos
magullados, Se incluye requisito gspgcvhco para la regronal Sur y Fronteras.

| Su relira: Cuando el pfoduclo sea negnoado pnra ) mgunfua( sur o fronteras, sate so debe entregar

embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados Por Medo Adreo, ya sen en caips oo
cartén, sacos de polipropslenc u otras alternativas que garanticen la conservacdn dJe los productos
Oeberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los MISMoS serdn
consumicos an los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficaran al momanto de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. £

| producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracitn o detenoro.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron 1 los ct’)dvgus SIC de donde se mencions en el
documento debido a que ya no son ulifizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porgue
actualmente los codigos son generados por este sistema de infarmacion, Los requisitos de transporte  y

| centificaciones se actualizan a las necesidades actusles.

So roticon del item ingradientes la infarmacion alli registrada y se deja No Aphca

Se incluye én los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos Iy Res, 2674 de 2012 - Mimisterio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contanido la informacdn alli registrada {y s2 deja como No
Aplica), 1a cual se adicona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empanue, aqui s& adicona
Ras. 224 / 2007 de Min. Agrcultura y Desarrolio Rural,

Se rebira en los Requisitos Especificos - item Requisitos Normativos la informacidn alli regestrada, i cual se
adicona y ajusta en | item Otras Caracteristicas del Producto "Bl tamado del producto o5 Peguono, con an
Peso en masa de 500 a 1500 gramas. El producto se requicre de Calidad: Primera - 107

Se ajusia en Empague y Rotulado - Presentacidn del Producto la iformacson alli reqgestrada dejando 1a
especticacion de 1a presentacion “por Kg de producto®,

Se adwionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspecoon
| Samitana original del Vehiculo, en donde conste ef concepte Favorable para o transporte de almentos”™ v

| "Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actuahzacion Informacidn A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP 200002331 de acuerdo
con listado de matenales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutnconales (TCN 1ICBF
2018). Se ajusta presentacion del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/ 2021

| En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adiconal se agreaa SAP 200002854
LEn presentacan de producto se agrega texto con el material asi;

"En caso de requerirse compra local por contmgencia y/o por necesidad del seryco hacer uso del siguiente
codigo:

SAP 200002854 papaya*kg”,

La mclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por nocesidisd
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalsdo
por SGOL. Cambvos realizados por DASR. 23/05/2025

CARGO === NOMBRE | FECHA  FIRMA

Profesional de Defensa Danery Alexandra

Abastecimientos Clase [ Sanchez Rojas 23/05/2025

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase | Gonzalez

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacaon Loglsnca
Profesional de Defensa

Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Innovacién Institucional

Gisella Paola Garcia
Avendano

| 23/05/2025

Sandra Patricia Bolanos
Rodriguez 23/05/2025

Secretario General (E)

23/05/2025 | \
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Martha Eugenia Cortes
Baquero
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No.01 | Pagina 1 de 2 *
e ALIMENTOS g e
s s o Facha: | 26 03 2021 ot o]
PRODUCTO / NOMBRE SANDIA / PATILLA
Codigo 200000756 / 200001505 / 200002214 / 200002333
REQUISITOS g &
GENERALES Clasificacion Frutas
Descripcion del | Frulo de esta planta, comestible, esfénco y de gran tamafio. con corteza verde
Producto muy dura y pulpa roja, muy dulce y jugosa. y llena de pepitas negras
Ingredientes No Aplica
Requisitos Aplica
Fisicoquimicos o
Requisitos
Microbiologicos o Agion.
REQUISITOS Requisitos | Tener en cuenta los pardmetros establecidos en la Tabla de Composicién
ESPECIFICOS | nytricionales | Nutricional ICBF 2017, para Sandia.
Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme, debe presentarse entera,
Olras con el aspecto, la forma y el color tipicos de la variedad, debe estar fresca, limpia
caracteristicas y sin indicios de humedad exterior, debe tener el grado de madurez que permita
la conservacion adecuada cel producto en condiciones normales de manipulec,
del produclo | gimacenamiento y transporte, debe encontrarse, fibre de dafios por ataques de
insectos, enfermedades. majulladuras, podredumbres, cicalrices y cortaduras.

El producto debe cumplir con NTC 1271, NTC 5422, Decreto 3748/2004 el Min.

REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res,

224 1 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

SAP 200000756 - Sandia por Kg

Presentacion del | SAP 200001505 - Patilla por Kg
Producto SAP 200002214 - Patilla por unidad
EMPAQUE / SAP 200002333 ~ Sandia por Lb
EMBALAJE Y Empaque ylo (El produclo debe ser entregado en canastilla con un peso maxmo de 15 Kg por
ROTULADO Embal canasiilia, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
alaje | agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones de bumedad y de
Rotulado baja temperalura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momenio de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Util minima de seis (6) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta

CONDICIONES DE TRANSPORTE | de Inspeccion Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste el conceple
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un aio, Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIi de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando el producio sea nz2gociado para ser transportados por medio aéreo,
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fluvisl o lerresire, este se debe enlregar embalado en maleriales de primers uso |
acordes af tipo de transporie, que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan eniregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momenio de recibo de los produclos Y|
aquelias unidades que presenten defecios organoléplicas seran rechazadas, €1
producto _debara estar lotaimente fresco y seleccionado al momento de la
gnfre_ga. =1 producto no debera presentar ningun Indicio de sobre maduracion o |

Certificacion sanitaria de enlidad compelenle dando Conceplo Favorable o
c:m’:&:}mm;::::, favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

_expedicitn no superior a un afio.
l FECHA ACTUALIZACION: ] OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS |
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO j

1

Version Inicial

Auste 3l formato PA-FO-75 Versidn 00, se retira codigo SIC de donde s menciona en of documento 0ebico a que ya no &s |
utilzado en 1a entidad y se incluye codigo SAP, porque aclualmente ks codigos son generados por este sistema de |
informacion. Se agrega en el nombre la denominacidn “sandia”, ya que asi és llamad en vanas regiones del pais. Se cambia |
descnpcion basado én NTC 1271, se incluyen requisitos nuiricionales basados en informacion tomada de ka Tabla nutncanal |
de ICBF 2015 para patda |

Se incluye en los Requisilos Generales - flen Requisitos Narmativos [a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/ |
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — itam Contenkio a informacion alll registrada (y se deja como No Aphca). la cual se |
adicona y apista en el itern Empague y Rotulado- itern Empaqgue, aqui se adiciona ks Res. 224 / 2007 de Min. Agrculturs y |
Desarrolio Rural

Se ajuste en Empaque y Rolulado — Presentacion del Producto 2 informacion alll registrada dejando a especiicacion de |a |

P Kg de .
Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realza |a entrega del producto. "Acta de Inspeccidn Sanitana onginal del

, @n donde conste el pto F. ble para e transporte de aimentos” y “Leyenda de Transpone de Alimeatos”

Aguste al formato PA.FO.75 V01, Se incluye codigo SAP 200001505 (Patilla) apicado a comedores de acuerdo con lo |
eslablacido por SGOL, se actualzan requisitos nutricionales de acuerdo con lo establecido en fa Tabla de Composicion |
Nutricional ICBF 2018 Cambios malizados por JPMR Ago/2021.

Se Incluyen Codigos SAP 200002214 / 200002333, de acuerdo con listado de maleriales aportado por SGOL y Tecnologia, |
se ajusta presentacidn del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oc2021. [

CARGO NOMBRE FECHA
Elabors | PRiomotDiems |l e mwPacnie |  §7 OCT AN
Oiractora Abastecimontos | s m Rose Mary Enciso Melo 07 ocT AN
Rovis | Sogngmra s | comignsrEeme | 07 007 201
Suwwe&t:;' C:clovswm de |MSc Mnni':vm":zwv"g“ L 7 OCT 221
Aprobs |  Secretario Genersi () | COroneLRA) CardosEmesto | [ 7 1) iy
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TITULO Codigo: PA-FO-75 m ,

FICHA TECNICA DE Version No. 03] Pégina 1 de 4 2 |
PRODUCTO ALIMENTOS — TheEE
Fecha: | 07 l 02 | 2025 | o pgaeb |

PRODUCTO / NOMBRE PEPINO COHOMERO

| REQUISITOS

I

l
!

REQUISITOS

GENERALES

e—

-

ESPECIFICOS

|
|

|_Nutricionales

7 SAP zooomsos / SAP 200002836
E— it

Clasificacion Verdura

Codigo

Descrupcién Baya ‘bicarpelar, “bilocular, carnosa, de forma variable segun el
del Producto | cultivar, encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados. |

Ingredientes No Aplica

Req uisitos

F'S@QU"“AC,QS__{ S No Iip!ica
Requisitos |
Microbiologicos | NoAplica 7
| ———
Requisitos | N

Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar

Otras muestras de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado,
caracteristicas | Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto 1hbre de ataque de insectos y enfermedades, libre de
| magulladuras.

REQUISITOS NORMATIVOS ]

EMPAQUE /
EMBALAJE Y |
ROTULADO

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

SAP 200001508 PEPINO COHOMBRO * KILO

Presentacion SA 200002836 PEPINO _CQHOMBRO * KILO, Este material es
del Producto | de de uso exclusivo para compras locales en territorio  con
funcionalidad exclusiva. |
| El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente
Empaque y/o | Lal peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC

Embalaje |5422, NTC 6753 y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y
' Desarrollo Rural.
"El rotulado del producto debe ser resistente a la condicidn
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Diez (10)

ENTIDAD dias contados a partir de |a fecha de entrega.

[ En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

CONDICIONES DE |debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
TRANSPORTE ! También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. |

El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
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PEPINO COHOMBRO

["TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
! Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
' debe tener una fecha de expedicidn superior a un ano. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013,
|
‘Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
‘garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. FEstas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega, El
producto no deberda presentar ninglin indicio de sobre
| maduracién o deterioro.

'El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por Ia

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ ‘requenm:entos para sitio de expendio o almacenamiento ce
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
— lafo. =
FECHA ACTUALIZACION: J MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1
2

3

Vorsion Inmosl
Ajuste a formato version 3

*Acta de visita sanitania (IVC) con Concepto Tecnico Vigente! FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio v
distnbocdn ¢l cual deberd ser expedicdo por &y autoridad sanitans, * Se reabizo cambio en la vids bl

_solictada dge 3 dias & 10 dias

Ajuste al lormato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde Se mencions 6n ol ocuients
debido o que ya no es utibzade en la entidad. Se adiciond cddigo SAP 200001508, En condciones de
fransporte v almacenamiento s actuahiza W informacion basada en los requerimientos actuales de s
Entadad

Para las certificaciones se solota: CCertlicacion sanitaria de enbidad competente dando Concepte
Favorable o favorable con requenmientos para sitio de acopso y distribucion con fecha de expedicion ne

| SUPENODe & un ano

Se ncluye on los Requisitos Generales - item Requisitos Rormalivos W Res, 2674 de 2013 - Mistern o
Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se relira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya gue no aplica para este producty Suw pary
oncurtides
S€ retira en los Requisitos Especificos - tem Contenido la infarmacion alli registrada {y se gepe comn Ho

Aplica), li cual se adicona y musta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui so adiciona 14 Res
224 [ 2007 de Min, Agricultura y Desarrolio Rurat

5S¢ ajusta en Empague y Rotulado - Presentacion del Producto i informacion alll registradas depando 1a
espectitacion de lo presentacion "por Kg de producto”,

S0 adwocnan requenmientos para el vehiculo que realiza & entrega del producto. "Acte de [nspecoon
Sandana onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

| “Leyenda de Transporte de Alimentos™.

Actualizacion Informacion A Formato Pﬂ-ﬁd—iS-Véi;;J;\_bl y se retra Cédtgo SAP 360000564
Cambios realizados por JPMR Abr - 2021
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Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 03

En requisitos normativos de retira el Decreto 374872004 el Min, Agncullura y Desarrollo Rural,

En los items de requisitos normativos y empague vy embalaie se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

7 | En presentacion del peoducto se incluyen el codigo SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO, Este
| material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por s
| regional caribe pora atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al Stio de acopio y distnibucion por

Concepto sanitano de entidad competente como Favorable o favorable con requerimmentos para sito de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Camblos realizados por MCRG May /2025

o = CARGO j NOMBRE * FECHA FIRM
. Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez
Elaboro Abastecimientos Clase | Gonzalez i 23/05/2025 M
Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05 /?0
| Abastecimientos Clase | Sénchez Rojas ’
Revisé | TR RS NS
Profesional de Defensa
Subdireccion General pe | C'oella Paola Garcia 23/05/2025 ,_-
Comité .. g ey Avendarno
! Operacion Logistica |
Asesor | — —— — . -
de : Profesional de Defensa ,
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega  23/05/2025 /%Qw.
Técnicas Innovacion Institucional | [J— | 3
. Sandra Patricia Bolafios T
Secretario General (E) Rodriguez | 23/05/2025
| Jefe Oficina Asesora Juridica éz’g
|
1 Aprob6 | encargada de las funciones del Martha 5:25::: Cortes | 23/05/2025 M/

| despacho de la Direccion General
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| ~ L — 1
. N7 FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina 1 de 3
R EEin TR ALIMENTOS
ot Fecha: 26 03 L 2021 g
PRODUCTO / NOMBRE PEREJIL
Cadigo 200001509
REQUISITOS Clasificacion VERDURAS '
GENERALES | Descriocion der | E1 pereii (Petroseiinurm saivum). 5 una pianta herbacea que pertenece
Pr c‘>d to a la familia de las umbeliferas bianual que se cultiva por el aroma y sabor
. i de sus hojas.
Ingredientes No Apiica
> i Parametro Valor
Humedad {%m/m max.) 10
Requisitos = N
Fisicoquimicos | Cenizas (S%mim max ) 13
| Extracto Etéreo Fijo (%m/m min.) 2
— Pardmolros establocidos en la NTC 4423
— m 1 G O
] ] . !
=31 | =i i
REQUISITOS Requisitos ——— >
ESPECIFICOS Microbiolégicos Limize manima en mg kg
) - Paramotros blockios on fa NTC 4423
Requisitos
| Nutricionales | o NoAplica o
| La planta debe tener buen aroma. Debe estar libre de insectos, ataque
| Otras de plagas, enfermedades, residuos quimicos, sin olores extrafios. Entera
caracteristicas |y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
‘ del producto | insectos y enfermedades, libre de magulladuras. El produclo puede
! | encontrarse como comin o crespo.
— . N ————————ER
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 | 2007 de Min
l BEQUISITCS NORMA_TWOS | Agricultura y Desarrolto Rural, NTC 5422 y NTC 4423 B
| Presentacion del o
Producto | T rodeprocduicy. . ,
El producto debe ser entregado en canastilla reempacado en bolsa,
EMPAQUE / Empaque ylo | cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min
EMBALAJE Y Embalaje Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del produclto se debe tener
ROTULADO en cuenta el numeral 4 1 3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion de humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe Iindicar. Nombre del producto. nombre de
proveedor. fecha de empaque, lote de producte y peso neto al momento
de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega




PROCESO ]
GESTION DE LA CONTRATACION

Nz | | Cédigo: CT-FO-39 | X

4 : - - Pagina 78 de
- INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 03 || 29 _
B [Fecha: |[ 16 ][ 07 ][ 2025 ]
| Continua Ficha Técnica de Producto.. B PEREIIL

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrade Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de |z Resolucion
2674 de 2013 El vehiculo que realice |a entrega debera presantar Acta
de Inspeccion Sanitana original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos Este decumento no
debe tener una fecha de expedicion supenor a un ano

Cuando el producto sea negoctado para ser transportados por madio
aéreq, fluvial o terrestre, este se debe entregar embaiado en matenales
de pnmer uso acordes al lipo de transporte, ya sea en cajas de carton
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que l0s mMismMos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
| condiciones se verificardn al momento de recibo de s productos y
aquellas unilades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas El preducto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de ia entrega. El producto no debera presentar ningln indicio
| de sobre maduracion o deterioro

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

| Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
| fecha de expedicion no superior a un afo

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

LC‘ONTROL DE CAMBIOS
—_— — -
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
—— —_— —
1 ‘ Version Inical

| Actualzacon informacion a Formato PA.FO-75, y se mcluye cotae SAP. Se fusionan las FTP Pere)l y Pere)l craspo
‘ Se adiconan los Requisitos Normatvos - NTC 5422 NTC 4423 Res. 2674 de 2013 - Ministenio de Salud
‘ Se adicionan Requisdos Micrebiologicos y Fisicoquimices, basados en los parametros eslableodo§ enla NTC 4423

| . | " | L2 =
| ' ' 4

} =t

Parametia : P LSS T S—— {
‘ Hum=aag (“m'm max - T T— -
Cerizas (emm max ¢ 2

Limite mavimo en mg kg
'

slsgecsos er B NTE
Se ncluye en olras caraclensticas del producto Ef producio pusde enconirarse Come COMMINT 0 Crespo
Se musta en Empaque/Embalae y Rotutado - Presentacion del Producto fa informacsdn alli registrada dejando o
2 especiicacion de 1a presentacion “Por Kg de producto
Se reunen en ¢ item Empague/Embalaje y Rotulado. la informacion refacionada en los lems Presentacon empague
y condiciones de Embalae de a varsion antenor
Se adicionan las Condicones de Transporte “En lugar fresco, seco y ventdado, lajos del calor y ef fuego No debo
afmacenwse v fransportarse con dif tancias  Tamb debe ser transpartado en furgon yo vehculo
cenmdo Se debe cumphr con todos 1os requisitos referanciados en ef capitve VIl de fa Resolieitn 2674 oe 2013 £l
vehicilo que roabce f onlrega doberd presentar Acta de Inspeccidn Saniana ongmal del Vehicido. en donde consle
el concepto Favorabie para €l transporie de atmentos Este documeanto no debe tener una focha do expodican
SUPeror a ut o
Cuarddo ol producto sea negociado para ser lransportados por medio adreo, fluwal o leresie, este se debe entregar
ambatado on malenales do prmer S0 acordes &l ipo de lranspovte. ya Sea en cagas de cartdr, S2c0s de polgvopilenn
o otras alternativas que garanticon ln conservacdn de los productos. Deberdan entregarse en excolonies comdionnas
do catclod termoodo e cuenta que oS nsmos serdn consumdes en fos 185 dias siguentes a su fechia do (eco
| Estas condicones se verilficardn &l momento de recio de los productos y agquatias wdades que o len defectos
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PEREJIL |

'ug:mo.\épf;cos seran rechazadas. El produclo deberd estar tolaimante fresco y sefoccionado al namento de o
entrega EI producto no debera presentar ningun maic:o de sobve maduracion o defenoro
Sa gjustan los requerimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comerciahzador -~ Certificacdn samifans de
enlidad compelente dando Concepto Favorable o favaratile con requeinmentos para siho de acopio y distibucian con
fecha Ue axpedicidn No SUPenor & un afo
| Cambvos realzados por JPMR / Abe 2021

P

CARGO

Profesions de Defenss
Elaboré Abastecrmentos Clase |
Directora Abastecerantios

Clase |

Subdirector General de
Abastecimientos y Sencs

Revisé

Subdirocior General de
Caontratacion

Secretano General (E)

NOMBRE

Ing Al Jenny Patncia Motta
Romero

Adm Rose Mary Enceo Melo

Coronet (RA) Cartos Emesto
Camacho Diaz

MSc Adm. Emp Héctor Vargas
Rodriguez

Caronel (RA) Carlos Emesto
Camacho Diaz

n 3 }.‘,,\‘( pAIrAl
03 MAY el

MAY 2021
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ATRNSAR SRSIISA PRODUCTO ALIMENTOS —T | satll
Fecha: | 07 I 02 2025
PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
- | cédiae | _____ SAP 200000583 / SAP 200000584 /
! 9 SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848
Clasificacion Verdura
REQUISITOS [ |Pimenton procedente de Capsicum Annum L., de Variedad:
GENERALES | Pimenton cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne,

Descripcion | con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracion),
del Producto | perteneciente a la familia de las solanaceas. El fruto es una

|baya que cambia de color conforme avanza su estado de
| } | madurez, es uniforme y de carne gruesa.

Ingredientes No Aplica
Requisitos ==
Fisicoquimicos B No-Apiica
Requisitos
Microbiologicos Nodphed
Requisitos

Nutricionales No Aplica

el pimenton de categoria [, debe ser de buena calidad, fresco,
libre de manchas, la forma, desarrollo y colocacion de acuerdo |
con la variedad (pimentéon cuadrado) y el grado de madurez
debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion debe ser -
| Otras rojo-vino tinto, sin madurar el pimenton debe ser de color
| caracteristicas |verde. El producto debe ser entera, sano, limpio libre de!
del producto |materia extrafia visible, de apariencia fresca, bien|
desarrollados, libre de dafos por congelacion, heridas no
[ | cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad
| |externa, sabores y olores extrafios. El producto debe tener un|
callbre de 50 mm de diametro en el sector ecuatorial,

REQUISITOS
ESPECIFICOS

IEI producto debe cumplir con fa NTC 3634, NTC 5422, NTC|
REQUISITOS NORMATIVOS 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /|
' 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

; ~ | SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG
] | SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG ‘
l ' SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimenton Rojo o |

EMPAQUE / Presentacién | Pimenton Verde
EMBALAJEY | % 0 |SAP 200002847 PIMENTON ROJO * KILO Este material es de
ROTULADO luso__exclusivo _para _compras _locales _en territorio  con

funcionalidad exclusiva,
1 [SALZQ0.0QZBQB..PJMENTON VERDE * KILO Este material es de
! = |uso__exclusivo _para compras locales en_ territorio  con
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| funcionalidad exclusiva. o

Embalaje cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, y Res, 224 /
| 2007 de Min. Agricultura y Desarrolle Rural.

| El Rotulado del producto debe ser resistente a cendiciones de

Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

j ‘producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
‘ | producto y peso neto al momento de ser empacado,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y . o R
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util mimima de ocho (8)

ENTIDAD A dj;; gon;qdc;s ,a,-??f‘" de Ig fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado,
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl
de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embaladao
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun Indicic de sobre
| maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superiar a un
ano. .
FECHA ACTUALIZACION: ‘ MAYO 2025

et — ! -

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version lnsciat

2 Ajuste a tormato version 2, GP; 1000:2004
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[‘Ajuste a formato version 3, Se ajustan tos codigos SIC y SAP de acuerdo al histado maestro de matenates. |
Sa incluye Clasificacion, Se incluyen los Requisitos nutricionates. Se ajustaron otras caragteristicas, Se retira |
del item empague: "Res. Min. Agricultura y Desarrolio Rural 224 [ 2007 y se incluye "NTC 54227, Se relira
{ det item certificaciones "Cumplimuento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura vy Desarrolle Rural” por no
__| corresponder, al producto sino 8 personas naturales, jurdicas y socledades. Bl ds |
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro ¢ codigo SIC de donde se menciona on &l documento |
|demdo a que ya no es utiizado en la entidad, Se adiciona cédigo 200001511, Se combia la clasihcacon
basada en Sistema SAP, cambia de “fruver” a “verduras”,
4 | En condiciones de transporte ¥ almacenamiento se actualiza ta informacién basada en los reguerimientos
| actuales de la Entidad.
Para las certificaciones se solicita: O Certificacion santaria de entidad compatente dando Concepto
Favorable o favorable con requenmientos pora sitio de acoplo y distribucion con fecha dgo expedicion no
superioraundio o Az i R
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Minsteno de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agnicultura ¥ Desarrolio Rural y NTC 5422,
Se retira en 05 Requisitos Especificos - item Contenido ta informacion alli regustrada {y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en ol item Empaque y Rotulado- item Empague, aqui se athiciona 1o Res.
5 224 § 2007 de Min. Agrcuitura ¥ Desarrolio Rural y NTC 3634,
Se ajusta en Empague y Rotulado -~ Presentacion del producto la informacion alli registrada dejanda 1)
especficacion de 1a presentacion “por Kg de producto”, |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, "Acta de Inspeccidn
Sanitaria onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ y
G “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
‘ | Actualizacion Informacién A Formato
actualiza nombre del producto.
Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se |
6 requiere rojo o verde, asi: “el grado de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion
| debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentén debe ser de color verde.".
]En linea con el requerimiento de 1a Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica fa
alternativa del Pimenton Verde y el pimentén rojo dentro de Ia presentacion del producto
| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021.
So actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En 10s items de requisitos normativos y empague y embalaye se incluye NTC 6753: 2025 Frutas, hortalizas v |
tubsrculos frescos especificaciones de empagque. |
|En presentacion del producto se incluyen los codigos SAP 200000583 PIMENTON ROJO "1 KG | SAP
200000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado proporcionado poc oficma TIC de codigos
7 lrxlslenles para este producto y SAP 200002847 PIMENTON ROJO *. KILO Y SAP 200002848 PIMENTOM |
VERDE * KlL,_ Estos materiales son de uso exclusivo para compras focales en territono con funconatidad |
| exclusiva, solicitados por la reglonal cacibe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL
En certificacones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitana al sitio de acopio y distnbucion por
Concepto sanitario de entidad competente como favorable o favorable con requerimientas para mtio de
| expandio o simacenamiento de akimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025 ‘

SATFO-7S Version 01, se retira cédigo SAP 200000583 y sel

R CARGO ~ NOMBRE | FECHA | FIRMA|
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | T
LEIaboré Abastecimientos Clase | Gonzalez 23/05/2025
Profesional de Defensa { Danery Alexandra ‘
‘ Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 23/05/ ZOZS(D 3
R T i
Profesional de Defensa z .
‘ Comité Subdireccién General De Gisell:vt;?‘gl:ﬁgarcua 23/05/2025  =——
A‘;':so: Operacion Logistica l ‘
e [ — e '
de Profesional de Defensa : <’
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 | f
Técnicas . Innovacién Institucional | T - |
g Sandra Patricia Bolanos | ] =
Secretario General (E) . Rl | 23/05/2025 (ﬁp«»—{ e
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i — | TITULO cODIGD: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE VERSION No. 03

i -
1 paging 1 de 4 |l

Y N
acrncia LGGIRTICA | PRODUCTO ALIMENTOS | o . Sudi
| FECHA: 07 | 02 | 2025
e — | be |
r PRODUCTO / NOMBRE ‘ PINA I
pess==— I Cédt—o T GAP 200001514 /SAP 200002330 /SAP 200002345/
— SO ﬂ B o ' SAP 200002850
Clasificacion FRUTAS
%EEQI:QRS:IQSS I TGénero: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: Cayena Lisa,
‘ Descripcion del | L2 hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico
Pro%ucto con un pese promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE,
| poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara \isa
3| |y pulpa blanco - amarillenta.
— et e —
Ingredientes No Aplica
Req-alﬁs'ifos——’r o N s
i o Y ... ..
| Requisitos
Microbiolégicos | = = _‘qu«pltca
Unidades de expresion de m‘
| Anainy Provimal nutrientes por 100 ¢ de parte
| comestible del alimento
Requisitos . L — .
REQUISITOS Nutricionales | | .
o k-"-ﬂl)ﬂn‘ otibes i) 1 |
- ___ Tabla de Composicion Nutricion.

al ICBF 2018 - Pina
I Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto

| fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados

y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias

Otras |extrafias visibles, practicamente libres de magulladuras,
caracteristicas | humedad exterior anormal preducto de mal manejo pos
del producto | cosecha, el corte del pedinculo debe estar bien curado y sin
grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La corana
| | debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de
| |quemaduras por el sol.

ESPECIFICOS '
——

. o ]——Ei producto debe cumplir con las especificaciones de la norma
REQUISITOS NORMATIVOS | técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
) "~ |salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolle Rural,

o ~ TSAP 200001514 - Pina por Kg
| SAP 200002330 - Pifia por Lb

EMPAQUE / presentacion del t SAP 200002345 ~ Pifia por Unidad, peso minimo 600 agr
EMBALAJE ¥ Producto |
ROTULADO ‘wwwﬂmuﬂmu&
‘ | da el cio er del ui
- - L _ |codige:
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| SAP 200002850 pifia* Kg

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
Empaque y/o |5422 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Embalaje para la entrega del producto se debe tener en cuenta ol
numeral 4.1.3 de la norma técnica.
| El empaque debe cumplir con la NTC 729-2.
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombra del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
momento de ser empacado.

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | , . . : '
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)

ENTIDAD | dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
| "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VI|

'de la Resolucion 2674 de 2013,
CONDICIONES DE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE | medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
icuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 cdias
|stguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aguellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totaimente fresco y seleccionado al
momenta de la entrega. El producto no debera presentar ningun

___lindicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES | Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acapio y
Comercializador | distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano,

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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1 " Version Inical,
2 Se retwa requisita de empaque del producto @n bolsas de polietilena,
x Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras,
55& ajusta a formalo version 3, Cuando @l producto sea negocada para la regional SUF o frantaras, eate Se |
| debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por meds adreo, yi
| sea en cajas de carton, sacos de polipropdeno u otras alternativas que garanticen ly conservaoon de los
4 | productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, tenndo en cuenta que 16 mmmos

Elaboro

Revisd

Comité
Asesor
de
Fichas

| serdn consumidos en los 15 dias siguentes 8 su fecha de reabo. Estas condichones s verhcaran o
momento de recibo de los productos y aquelias unidades que presenten defectos organolépticas seran
| rechazadas. El producto no deberd presentar ningln indicio de sobre maduracion o detesiorn
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona on ol documenta
delwdo a que ya no son ubilizados en la entidad y se incluye 1os codigos SAP, porque actusimente los chdigos
son generados por este sistema de informacidn. Se cambia la clasificacdn basado en Sistema SAP, camban
de "Fruver” a “Frutas®, En condiciones de transporte y almacenamiento se adicona "o FAVORABLE CON
ICONDICIONES", ademas que El personal debe poseer dotacdn acorde a la normatividad sandana para i
Ientrega def producto. En vida util se camba de tres dias a cinco dias o requisito de tempo de vida bl &
! partir de |a entrega.
| Las certiicaciones deben ser entregadas al comsionista comprador e dia de fa negooacion, para las
| condiciones de certificaciones de los vehiculos. €n 1a vida Ot se amplia el tiempo minmo & parte de s
| entrega se cambia de tres a cinco dias, Para las certificaciones se solicita: 1 Certficacidn  sandara  doe

entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos parn Sitin de acropio v |

| distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.
| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja 132 No Aphica
Se inchuye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos 1o Res. 2674 de 20173 - Ministena o
| Salud y Res, 224 / 2007 de Min, Agnicultura vy Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NYC /29
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido ta informacion alll requstrada (y so deja como Ho
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque vy Rotulado- itéem Empague, agqui s¢ adiclons 1 Res
| 224 [ 2007 de Min. Agncultura y Desarrolio Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la mformacon ol registrada desando Ly
i especificacion de la presentacion “por Kg de producto”,
| Se alicionan requenmeentos para e vehiculo que realiza @ entrega del producto. "Acta de Inspeccion
| Sanitaria ongingl del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. OV sy e B sy
‘; Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 0L, y se Incluyen Codigos SAP 200002330
| 200002345 de acuerdo con listado de materiates aportado por SGOL y Tecnologia, se actuabzan requisitos
‘ nutricionsles (TCN ICBF 2018). Se ajusta prosentacion del producto por codego SAP. Carmbios realizados por
r JPMR Oct/202).
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
| En codigo se agrega la palabea SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAR 200002850
| En presentacion de producto se ageega texto con €l material asi:
' "En caso de requenrse compra lacal por contingencia y/o por necesidard del senvico hacer uso del siguients

codmn;
i | SAP 200002850 Pia* kg.”
] La inclusitn de fos codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especilicas por necesidad

| del servicio, solicitados por 1a regional canbe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado pos

_ SGOL. Cambuos realizados por DASR. 23/05/2025

 CARGO | NOMBRE | FECHA |FIRMA
Ptofessonal de Defensa Danery Alexandra :
Abasteclmientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/09)2025 |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez g
Abastecimientos Clase 1 ' Gonzalez 23105/2025 |
Pfof;sional de Defensa v ) : l :

| Subdireccién General De { Tonlle Fenla w98, | 2aj0s2025 <_;§)

| Operacién Logistica 7 3‘
Profesional de Defensa ' | -

Innovacién Institucional

| Técnicas  Oficina Asesora de Planeacién e I Yamile Betancourt Vega  23/05/2025 W
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lan . e
Secretano General (E) SandmRch:ll;Lae?o ok 23/05/2025 @‘}:‘J’Q“‘( ’>

Jefe Oficina Asesora Juridica . . - (
Aprobo encargada de las funciones del Hiniia SGunin- Gt 23/05/2025 MMJS

? Baquero
despacho de la Direcaon General q
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| PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO B )
— g | TITULO Codigo: PA-FO-75
-~ ) :
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 01 ] Pagna 1 de 2
- ALMENTOS '
2 T . Fecha | 26 03 l 2021 Sa—
| M ——
PRODUCTO / NOMBRE PLATANO COLICERO
Codigo 200001515
3
REQUISITOS | Clasificacion VERDURAS
N ERALES I escrpcion del | Fiufo con dedos bien sujeios @ 1 corona. corle bien hecho, d6 Superioe a.
bien desarrolladas. de consistencia firme al tacto. Tamafno med@ano. frescos
| Producto i
sl A ) mpios S
| [ Ingredientes No Apiica 3
Requisios ; S
| | Fisicoguimicos HoAwxe .
| Requisitos
REQUISITOS | mMicrobiologicos | Mo Nen
ESPECIFICOS | Requisitos | I T e — e -
[ Nutricionales I °_‘_"ca o N —_—
Limpios y sanos, no debe tener muestras de magulladuras, manos limpias,
| Otras ’
. caracleristicas desinfectadas.
El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de [a frula, su coler verdoso. El
| del producto producto debe tener una longitud de minimo 20 cm
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 5422, NTC 1190, Res 2674 de 2013 - Ministenio de Salud y Res. 224 7 2007

[ Presentacion del |

Producto

Por Kg de producto.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

|
! Empaque ylo
ROTULADO |
l
|

Embalaje

Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En canaslilla por manos completas con un peso neto maxamo de 25 kilos, El
producto debe ser entregado en canastila, cumplendo la norma técnica NTC
5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural, para la enfrega |
| del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1 3 de la norma técnica i
E! Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de |
baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, fecha de empaque, lote de |
| producto y peso neto al momento de ser empacado

El producto se requiere con una vida otd minima de tres (3) dias contados a partir
de [a fecha de enlrega

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y venlitado, lejos del calor y e fuego. No debe almacenarse |
ni transportarse con diferentes sustancias Tambeen debe ser fransportado en
furgdn y/o wvehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo que
realice 1a entrega deberd presentar Acta de Inspeccion Sandaria onginal del
Vehiculo, en donde consie el conceplo Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicdn superior a un
afho

Cuando el productio sea negoc:ado para ser Iransportados por medio aereo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales do primer uso

acordes al lipo de transporie, ya sea en cajas de carion, sacos de polipropienc u
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PLATANO COLICERO

’. CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

' otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberin
| entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenla que los
| mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condicones se venficaran al momenic de recho de los produclos y aquelas
unidades que presenten defectos organclépticos seran rechazadas. El producto
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El
| producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

[ Certificacion sanitana de entidad competente dando Conceplo Favocable o
favorable con requenmientos para sitio de acopio y dstribucion con fecha de
| 8Xpedician no SUPerior a un afo._

| FECHAACTUALIZACION: | ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

' 1 T Version tnicial ) o

TActualizacan informacion a Formato PA-FO-75 y 58 incluye coo.go SAF. Se Ajusta ef nombre dél produclo Como aparece en

el sstema SAP

Al dem Caras Caractesisticas del Progucto se adiciona % informacion contenida en el ilem Grado de Madurez de 1a Iicha
amenor

So adwanan s Requisdos Normatves - ‘NTC 5422 NTC 1190 Res 2674 do 2013 - Mimisteno de Salud y Res 224 ) 2007
de Min Agocullura y Desarmolio Rural

Se n;usle en Empague/Embalae y Rotulado - P

1 e 1o po an ‘Por Kg de preducio

Se teunen an ol item EmpagueEmbalye y Rotulado, 18 invdormacion reiacionada en los items Presentacon. empague y
conteones de Embalaje oo & version antenare

Se adicienan 165 Conocones de Transporde "En lgar fresco ceco y wevidado, leos ded calor y ol fuega No debe
| Almacenarse i rAnspOrfanse con T. tebe ser portado e furgdn yo veniculo corrado Se
dobe cumpir con lodos los \08 refevenciados en of car VIl do ka Resolucon 2674 de 2013, E) vehiculo gue realos

del Producto ln nformacan alll regstrada de@anto ki

‘ 2 I.'n ontroga debera presentiv Acta de | ginal gl Vehicilo. en donde canste of conceplo Favorable pars
‘ el banspovie de aunentos Este docummm no debe Tener ung fecha de expedionn Supanoy & un alta
Cuanxto ol prochacto sea negocado para ser ranspartados por medo adrea fluwal © lerestre @sle so (ohio entrogar
; L emBaado on Manenaes e pINner Uso acordos & hpo de ransporle. yo $08 en Caas de Carmin, 5ac0s de PofgNapleno 1! olras
| | afternativas gue garaniced la conservacion do los productos. Deberdn entregarse én excelentes condheones de cavifad
Jeemenfo en coenifa que 108 MUSMOS S6ran CONSIIKIDS ot o5 15 dias siguventes a su fecha de recthio ESlas conboes se
venficaran af mamento de réecdo de los produclos y que [ defectos omgansiéphicos sdran
| rechazadas £l peoducto deberd estar totaimente Iresco y selecoonado al momenio de fa entrega Ef procucto no deberd
HUSEIRGC /Mngun indvero de sobre maduracion o dorenow
Se austan los requersientos en Cetifi R, | IComercalizador = Cortificacdn santavia de enhvlad
| comperente dando Conceplo Favarabie © Lwomble cont requenmientos piva S0 de acopo ¥ Gestnbucion con fectia de
‘ | ExpeUICIN N0 SUDLOoY O LN ako
| | Camixos reatzados por JPMR / Abr 2021
‘ CARGO NOMBRE FECHA
— vk - =
7 Profeswony de Defensa Ing Alm Jenny Patncia Motta Ty
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero 3 0 ABR ZU[I
Directota Abastecsvanos ey
Clase | Adia; Rose Py Encio Mélo 0 J ln. Y &UZ]
Revisé Subdirector Ganeral de Corane! (RA) Carlos Ernesto : | i/
ABASIECMIENIDs y Seracis Camacho Diaz JJ v e
Subdirector General do MSc Adm Emp Héctar Vargas 1 Y
Contratacion Rodnguez 0 3 HAY 202] .
Aprobo Sectotano Ganeral () Coronel {RA) Carlos: Emesto { ,_‘Ll&]

Camacho Diaz ‘J o VIR




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO

~NF
Y

AGENCIA cA
FULRZAS MLITAMELS

[RS——

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39 |

Péagina 90 de
116

|| 16 || 07 || 2025 |

Version No. 03

| Fecha:

PROCESO X
N PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO .
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Y - FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 J Pagina 1 de 4 | o 2
“RLNEIR LPRITES | PRODUCTO ALIMENTOS [ ' s
FECHA: 07 l 02 2025 |
= e |
PRODUCTO / NOMBRE PLATANO
Codigo [ SAP 200001516 / 200002353/ 200002826/ 200002827
Clasificacion X Verduras
\ == Género: Musa Paradisiaca, Variedad; Harton. El fruto es una
\, ':iEEQngsRAIIgSS falsa baya epigina, que forma un racimo compacto. Estd
Descriptidn cublerta por un pericarpio corldceo verde en el ejemplar
del ProZucto inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al
| madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y
| marcadamente angulosa segun la variedad. El extremo basal se |
| | estrecha abruptamente hacia un pedicelo de 1 a 2 cm,
Ingredientes | No Aplica
" Requisitos | ’
ulsitos e
Fisicoquimicos } o _No Aptan
Requisitos
Microbiolégicos | ez
Requisitos
| Nutricionales i o AphcaA - ‘
| El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la|
‘ superficie es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad
'de la superficie, (Segun como lo requiera la Regional) Debe
i SSE'?E%IISFI;‘%SS tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefales de
| | deshidratacién debe tener un fruto sano, sin senales de
maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin
. Otras cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras
caracteristicas |en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta fa
del producto |pulpa. De_ calidad extra, clasificacion _grande _minimo |
350gramos,
| Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos,
' limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas
| profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades.
;No deben presentar Indicios de pudricion ni magulladuras o
- | | heridas no cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC

%5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 /
12007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

[ SAP 200001516 Platano

| SAP 200002353 Platano amarillo

Presentacion | Por Kg de producto.

del Producto

| o |En caso que se requerirse compra local por contingencia
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'y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
| codigos:

| SAP 200002826 platano verde * kilo

| SAP 200002827 platano maduro * kilo

La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo
25 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima

Empagque y/o actualizacion, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

Embalaje Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
|cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones

Rotulado |humedad y de baja temperatura, debe indicar; Nombre del

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
. | producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuege. Ne
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el transporte de alimentos. Este documente no
debe tener una fecha de expedicion superior @ un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013,
CONDICIONES DE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE | medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos, Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
|cuenta que los mismos serdan consumidos en los 15 dias
'siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. Fi
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
| momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
| indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES | Certificacién sanitaria de entidad éompetente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucién con fecha de expedicién no superior a un ano,

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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] Version [nicial. Se unifican las FTP Platano maduro Y Pltanc Verde en la presente FTP, se incluye cndwaos |

1 SAP 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg
| Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021. — e
Se octualize Formato CODIGO: PA-FO-75 Versian 03
| En item cdago s¢ Incluye matenales SAP 200002626/ 200002827
En presentacion de producto se agregan texto con los materales asi.
EN casa que se requeninse compra Jocal por Conbingencia v/o por telesitad del sernog hador use de It I t
2 codgos
SAP 200002826 plMano verde * kilo
; SAP 200002827 pldana maduea * kilo”
La inclusion de 1os cOdigos 40N Use exclusivo para compras locales en condaanes especificas por nocosdad dol servicio
sohcitados por Ia regional canbe pars atender proyecto en San Andrés previamente ivalado por SGOL, Camitvas reahsados
Lpar DASK, 23/05/202%
) CARGO | NOMBRE | FECHA | FIRMA
- Profesional de Defensa Danery Alexandra
3 (s}

Elabord Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 23/05/2025 ;
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 AN !
Abastecimientos Clase | Gonzalez

3 - + 1} |

Revisé Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
| Comité Subdireccion General De Rvardaitn 23/05/2025 -
‘ Operacion Logistica

Asesor epsimaboii o A— — { ! —

de Profesional de Defensa <

Fichas @ Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | w2z’

Técnicas | Innovacidn Institucional _ i | [ Lo ,

Sandra Patricia Bolafos 23/05/2025

Secretario General (E) Rodriguez

Jefe Oficina Asesora Juridica , ¥ / / ‘g
Aprobo | encargada de las funciones del Magtha: Eugenia Cortes | 23/05/2025 ﬂ M

despacho de la Direccion General Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA

Caédigo

Clasificacion

REQUISITOS
GENERALES
| Descripcion

del Producto

Ingredientes
Requisitos
Fisicoguimicos
Requisitos
Microbiologicos
Requisitos

|
t
|

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

_ Nutricionales |

SAP 200001539 / SAP 200002326 / SAP 200002839

Verduras

o - ———— e ——— - — 4
| Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa uniforme

icon anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del

| 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta maduro).

i No Aplica

No Aplica

| No Aplica
No Aplica

Clasificacion de calidad 18, Entera y bien formada; dura, limpia,
exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas,
grietas o golpes. Libre de protuberancias o sobrecrecimientos,
dafios mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudriciones

| blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

|
Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y | Empaque y/o
ROTULADO = Embalaje
| S
Rotulado

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224, NTC
§422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.

TSAP 200001539 - Remolacha por Kg

| SAP 200002326 - Remolacha por Lb

SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de uso
exclusivo para compras_locales en territorio con funcionalidad
exclusiva, > =

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la
| norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacion, NTC 6753 y
|la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias
contados a partir de la fecha de entrega.
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T€n lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
\debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Se debe
‘cumpllr con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE  Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
|en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
sea en cajas de cartdn, sacos de polipropilenc u otras
|alternativas que garanticen la conservacién de los productos.
| Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que fos mismos seran consumidos en los 15
‘dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se
| verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
\unidades que presenten defectos organolépticos serdn
| rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco ¥
| seleccionado al momento de la entrega. El producte no debera
| presentar ningun Indicio de sobre maduracion o deterioro.

- |El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES jentidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador | alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
| afo. - .
— — |

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Iniaal.

Se ajusta o formato versidn 3, se retira de las certficaciones: cumphmiento al Decreto 374872044 dot Min
Annculturs v Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitana) concepto wigente: favorable para o
“ho de acopio y distribucion,  Certificado de INVIMA (wisita sanitana) concepto vigente! favorable para
vehiculo de gistnbucon.  E! persanal debe poseer dotacidn completa para la entrega del producto Las
cettificanones deben ser entregadas al comisionista comprador e cia de la negociacion, se ajusts
certlicaciones & Acta ge visita sanitana (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de
JLopin iy distnbucan expedido por 1a autoridad samitana. Se establece condiciones de caldad ¥ se adiciona
| los requisitos de defectos maximos exigudo del producte. . ) )

Ajuste a! formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde s& menciona en el documento
debedo o gue ya no son utifizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porquée actualmente los codigos
San generados por este sistema de imformacion, Se cambia la clasdicacion basada en Sistema SAP,

En condicicnes de transporte y almacenamiento se actualiza de 1a siguiente manera;

En Jugar fresco, seco y ventilado, fejos del calor y el fuego, No debe almacenarse i (eansporiarss con
diferentes sustances. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe ¢ UMl con
todos Jos teguisitos referenciados en el capitulo VI de by Resokucidn 2674 de 2013,

Caando ef pyoducto sed negockado para ser transportadas por medio aéreo, fluvial o terrestie, este se debe
erilregar ombalado en materiales de primev uso acordes al tipo de transporte, que garanticon
conservgcnin de los productas, Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cahkdad, temendo en
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cuenta que fas mismos serdn consurmidos en fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
<o verificaran al momento de recibo de los productos y aquelias wndades que presenton defectos
| organolépticas seran rechazadas. ) producto debera estar totalmente fresco y selecoonado al momanto de
| ia entrega. £ producto no deberd presentar ningdn indiclo de sobre maduracion o detevioni”.

1Se retiran del item ngredientas La informacion alli registrada y se deja No Aplhca
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos 1a Res 2674 de 2013
Salud.
Se rotira en los Requisitos Especificos - item Contemdo la mformacion alll reqistrada (y se dega como No
aplica), 1a cual se adiciona y sjusta en el itern Empaque y Rotulado- item Empague, aqui se adicsona ty Res

Minsteno e

4 224 § 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto ia informacidn alli registrada doando
| especificoctdn de la presentacion "pee Kg de producto”.
| 52 adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, "Acta de Inspecoon
! Sanitorse origmal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahimentos” y
| “Leyenda de Transpodte de ABNMENYOS". e e |
| Actualizacidn Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002326 de acverdo
s | con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, s& actualizan requisitos nutnoonates (TCN 1ICHF
| 2018). Se ajusts presentacién del producto por cadigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 03
En requisitos nutncionales e retiran los datos de fa Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018
| Remolachd, $in Cascard, cruda y se deja No Aplica.
Unidades de axgrevion de loy
| Andlisis Proximal metrenies gor 100 ¢ do parte
[ e i (_?nubh del alimants
Humedad(g) | €72
Energia (Xcal) | 53
L Proteinafg) | 14
6 Carboh cratos Totales (g) 103
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, honahzas v
| tubércutos frescos especficacionas de empaque.
En presentacion del producto se incluyen ol cadigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este matenal es de
uso exclisivo para compras iocaies en lerniona con funcionabidad exclusiva, solicitadas por 18 reglonal
carbe pars atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En rotulo se retira of texto “de color rojo”
| En embalaje se retira ol texto; "para la entrega del peoducto se debe tener en coenta = numeral 4,173 de s
norma técnica”,
En certificaciones se ajusta el texto cambisndo certificacsdn sanitana al sitio do acopio y distribucon por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos pata sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y betidas. Cambigs realizados por MCRG May /2025
[ GARGo: | NOMBRE | FECHA !
" " |
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez |
‘ o) {7 05/2 |
| Elabor Abastecimientos Clase I ‘ Gonzalez 23/05/2025 |
—— e e !
‘ Profesional de Defensa Danery Alexandra : 23/05/202
Abastecimientos Clase 1 | Sanchez Rojas | Q
Revisd 2 1 — - | ) ]
y Profesional de Defensa | ; 7
+3 sella Paola Gar
Comttd Subdireccion General De Gise Aavendaﬁga o8 123/05/2025»
m Operacion Logistica ‘
Asesor | v — — t 4 \
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 }’/a[(t ]
'Técnicas Innovacién Institucional I - } { :
X Sandra Patricia Bolanos | :
retario General (E | 23/0 2
Sec o General (E) Rodriguez 3/05/2025
| — — e — —— ——— e—— e —— - _— | —
' Jefe Oficina Asesora Juridica )
' Aprobdé | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes

Baquero ‘23/05,’2025

|despacho de 1a Direccibn General |




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO Cédigo: CT-FO-39
Nz | codig _ |
m.;Y - INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Versién No. 03 ngma 96 de

[RS——

| Fecha: || 16 |[ 07 || 2025 |

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\’_’//

L —
ALENCIA LOGINTICA
OIS AN ML YA

TiTULO

FICHA

PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75 | 5 "
— — — - i (A
Version No. 03 { Pagmalcde 4

1 2025 .

TECNICA DE

Fecha:

07'02

PRODUCTO / NOMBRE

REPOLLO

REQUISITOS
GENERALES

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Cadigo

SAP 200000650 / SAP 200001540 / SAP 200002841

Clasificacion

VERDURA

Descripcién
del Producto

Ingredientes

|Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez
comercial, Yerna o cabeza mas o menos redonda que forman
algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de

| lechugas, apifdndose o apretandose sus hojas unas contra otras

No Aplica
Requiéitos i
Fislcoquimicos | ot
Requisitos i
Microbiologicos Noi\Pllca —
Requisitos No aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 cm, el
repollo verde presentar un color verde intenso en sus hojas, no
debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo
morado debe presentar un color rojizo o morado
caracteristico del producto, en cuanto a su peso debe ser mayor
a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una longitud
maxima de 20 mm.

Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal
exterior, no debe presentar indicios de deshidratacian, sin
olores y materiales extranos, libre de plagas y/o Indicios de

narmales.

El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos

__|o Tamarno MEDIANO y de calidad primera.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica
NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -
Ministerio de Salud y Res., 224 / 2007 de Min. Agricultura y
| Desarrollo Rural

EMPAQUE /
EMBALAJEY |
ROTULADO }

Presentacion
del Producto

| SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG

SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repolle verde o
| Repollo Morado

SAP_ 200002841 REPOLLO * KILO Este matenal es de uso
‘excluslv\q_ para_compras locales en territorio_con funcionalidad
| exclusiva,

intenso |

pudricion o heridas, debe tener un desarrollo y |a manipulacion |
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'El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fonde
perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,

Empaque y/0 | o, requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto,

Embaiaje cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res, 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
El Rotulado de! producto debe ser resistente a la condicion
Rotulado ‘humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD 1
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior @ un ano. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
| de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
|garanticen la conservacion de los productos. Deberan
| entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas, El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre
| maduracion o deterioro.

El proi/eedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
_____laRo.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial
2 Apuste o formato version 2. GP: 1000:2004
3 ' Se Incluye requisto especifico para ¢l producto negocado para la Regonal Sur o fronteras, Se indica que do

niwerdo @ le NTC 1225 ef producto debe pesar mas de 2000 g,
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1Se ajusta a formato version 3, Se retira requisito especifico: Cuando el producto sed negocadn para
regional sur o fronteras, oste se debe entregar embalado en matenales de primer uso acordes para sey
transportados por medio béreo, ya sea en Cajas de carton, sacos de polipropllenc u otras altemativas que
garanticen 1a conservacsdn de los productos, Deberan entregarse en excolontes condiciones de calwiad,
| teniendo en cuenta que oS MISMos seran consumidos en 105 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas |
4 | condiciones se verficaran al momento de recibo de los productos y aguelias unxdades que presenten |
| defectos organolépticos soran rechazodas. El producto en el momento de W entrega deberd estar lotalmentu
| lirme al tacto y fresco. Se retira de las condiniones de empaque: £l empaque debe cumphir con ia Res Min
| Agricultura y Desarrolio Rural 224 / 2007" y “para la entrega del producto $& debe toner en coenty ol
numeral 4.1.3 de & NTC 5422, Se ajusta el tamano de grande & mediano y se justa el gramaje de 2000 q
a un rango entre 800 a 2000 gramos. S
Ayuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se mencona eén e documenio
| detido @ que ya no es ublizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia W chasficacion |
basada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a “verdura®, El contenido y presentacion del producto cambns
de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se comgpeta basado en la NTC
1225,
5 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza 1o informacion basada en los requerimentos
actuates de s Entidad.
Para las certilicaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entwdad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requenimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expediciin No supenor a un
ano
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 26 74 de 2013 Musteno e |
Salud y Res, 224 / 2007 de Hin, Agricultura y Desarrolio Rural.
‘Se rebira en 1os Requisitos Especificos - item Contensdo la iformacion alli registrada (y s deja como No

Aplica), la cual se adiiona ¥ ajusts en el item Empaque y Rotulado- item Empague, agui se adicona s Res.
6 224 | 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empeque y Rotulado - Presentacion del Producto 1a informacion alli registrada dejanda
| especificacion de la presentacin “"por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientes para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspecann
Sanitana origmal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte e alimentos” y
“Leyenda de Transporte de ABmentos™. . P S, L
Actuatizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000649
Se ajusta en otras caracteristices de! progucto el color, asi: "e/ repollo verde presentar un color verife
mtenso en sus hojas, no debe presentar color amarilo en 4us hojas o tallo y ol repollo morado Jdebe |
presentar un color 1020 0 morado intenso caracteristico del producto”, |
En linea con el requenmiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica 1o alternativi del
Repollo verde o Morado, en la presentanon del producto.
Cambios realizados por JPMR / Abr 2021. ="
Se pctualiza Formalo CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| £n los ftems de requisitos normativas, empaque y embalaye se ncluye NTC 67593:2025 Frutas, hottalizas ¥
| yubérculos frescos especficaciones de empagque.
| En presentacian del producto se incluye el codigo SAP 200000650 de acverdo al fistado proporoonado por
8 } ohcing TIC de codigos existentes para este producto y el cidigo 200002841 REPOLLO * KILO, Este material |
o5 de uso exclusivo para compras locales en terntorio con funcionalidad exclusiva, soliciados por la regianal
i carbe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacidn sanitana al st de acopio y distribucion por
Concepto satitario de entidad competente coma Favorable o favorable con requenmientos pia sitio o |
expendio o almacenamienta de almentos y bebudas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

I S | NOMBRE + FECHA |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
Elaboré Abastecimientos Clase | Gonzalez 23/05/2025
’_ SR | S ———— ———————————— e—— —— S —
Profesional de Defensa Danery Alexandra ’
Revisé Abastecimientos Clase 1 | Sanchez Rojas 23/05/202
e ! : = 1
. Comite Profesional de Defensa :
Asesor Subdireccion General De | Glsello Paola Garcle. | 2370572025 |
de |  Operacién Logistica , -
. Fichas Profesional de Defensa t B
Técnicas| Oficina Asesora de Planeacion e } Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /%(((/é%)

‘ __Innovacién Institucional
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Secretario General (E) SandraRI;Zl'rt;:Lam‘Bolanos 23/05/202%3

l ]

Jefe Oficina Asesora Juridica g Vi Zl '

Aprobo | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 23/05/2025/;/%/ W

: : Baquero T
despacho de la Direccion General
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PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75 |
1
|

Version No, 02 l Pagina1de 4

Fecha:

07I02

PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE CHONTO

Codigo
REQUISITOS e

GENERALES Clasificacion

Ingredientes

| “Requisitos
Fisicoquimicos |

Requisitos

\ Requisitos
REQUISITOS | Nutricionales

Microbiologicos |

SAP 200001546 / SAP 200002837

Verdura

No Aplica

No Aplica

No Aplica

No aplica

ESPECIFICOS

|

: Otras

caracteristicas
del producto

| asoleaduras,

sin

quemaduras, sin  residuos

REQUISITOS NORMATIVOS

Rural

Presentacion

del Producto
EMPAQUE / Empaque y/o
| EMBALAJE Y A sirniraith
| ROTULADO ol
Rotulado

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

[SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO
| SAP_ 200002837 TOMATE CHONTO * KILO Este matenal es de

|uso__exclusivo _para compras locales en territorio
funcionalidad exclusiva,
En canastilla con peso neto maximo de
cumplir con la Res. Min, Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
12007, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2.

Descripcion | El fruto es una baya de forma y tamafo variable, uniforme,
| del Producto | redondo sin protuberancias ni deformaciones

La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa
jugosa, sin arrugas y sin sefnales de marchitamiento. Sin
manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa
producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin
toxicos
fumigacion, sin rajaduras radiales, sin danos fisiolégicos y sin
indicios de putrefaccion.
| El producto debe tener un tamarfio mayor a 4 cm de diametro

de

NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y pesarrollo |

con

15 Kg, el _é‘fnpaque debe |

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de

|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del|

producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de Cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO
\\Yp’

e

[RS——

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Version No. 03 116

| Codigo: CT-FO-39 |
Péagina 101 de

| Fecha: || 16 |[ 07 || 2025 |

Continua Ficha Técnica de Producto ...

TOMATE CHONTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de [nspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil
| de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
|entregarse en excelentes condiciones de calidad. Eslas
|condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productes y aquellas unidades que presenten defectos
(organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
ilotalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega, El
|producto no debera presentar ninglin indicio de sobre
l maduracion o deterioro,

| El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favarable con
Proveedor / Maquilador/ | requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador jalimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

| aio,

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS _ B !
VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
2

3

MAYO 2025

Varsaan Iniciat

Ajuste a formato versson 3.

*Acta de visita santanio (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
distnbucion @ cual deberd ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambin w I wicth utyt
solicitada de 3 dias a 10 dias iy

debndo a que ya no es utilizado en i entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura, En conde anes e
transporte y almacenamsento se actuahiza la informac:on basada en los requenimientos actuales de o
Enticasct

Para las certifwacones se solicita: CCertificacion sanitana de  entidad competente dando Concepto
Fayvorable o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distribecion con fecha de axpedicon no
L Supenor a un oo B 0 == i —— I §

Se incluye en los Requisios Generales - item Requisitos Normabivos la Res. 2674 de 2013 - Miisteris e
Salud y Res. 224 / 2007 de Mn. Agricultura y Desarrolio Rural, NTC 5422 y NTCl103.

Se retira en los Requssitos Especificos -~ item Comenido 1a Informacion alli registrada (y se deja como Mo
Apia), 14 cual se adiciona y ajusta en ef item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqul se adiciona la NTC
5422 y NTC 1203-2

5S¢ ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto la informacion alli registrada, pasandola al
ltern Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificacion de la presentacon “por Kg de produgto”
Se agicionan requenimientos para ¢f vehiculo que realiza la entrega del producto, “Acta de Inspeccon
Sanitana onginal del Vehiculo, en donde conste e concepto Favorable para el transporte de alimentons y
"leyends de Transporte de Abmentos™,
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___TOMATE CHONTO |

| Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000709

6 _ qurgbqu realizados por JPMR Abr - 20_2_ 1. s
| 5 actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 03
| En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
| tubérculos frescos especificaciones de empaque
En presentacdn del producto se incluyen el codigo SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO, Este material
4 s de uso exclusivo park compras locales on terntono con funcionalidad exclusiva, solcitades por 1a regonol
canbe para atender proyecto en San Andrés y avatado por SGOL.
En certficaciones s& ajusta el texto cambiando certificacidn sandana al sitio de acopio y distnbucion por
Concepto saniterio de entidad competente como Favorable o favorable con réquernmientos para sibso de
| expendso o almacenamiento de alimentos y bebidas, Cambios realizados por MCRG May /2025.
-2} > CARGO ] - NOMBRE An__FE_CHA FIR
| |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez '
Elabord Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 &K}
Profesional de Defensa Danery Alexandra ]
. 5 X 0 \
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/2025\\ (
Reviso b L Pritas e I
Profesional de Defensa ) . -
4 r
comits | Subdireccion General De Giselio Pagle Smmie | 2at08/2025 £(J
- Operacion Logistica
Asesor e ——————— _— _ - — . Cy
de Profesional de Defensa -
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 977 2
Técnicas | Innovacién Institucional | |
. Sandra Patricia Bolanos E
Secretario Gener 05
ecreta eneral (E) | Rodriguez 23/05/2025 |
Jefe Oficina Asesora Juridica »
. ¥ Martha 3
Aprobé | encargada de Ias funciones del [ ok 5:3:::2 Cortes | 33/05/2025 ; ,

despacho de la Direccion General
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2

l Codigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No 01 ; Pagma1de3 |
ADENCIA LRI TIOA ALIMENTOS e T TR r
S Fechn] 26 i 03 | 2021 |
A . . i
PRODUCTO ! NOMBRE TOMILLO
1
Cadigo 200001548 :
Clasificacion TOMILLO Y LAUREL
REQUISITOS Talios Provenienies de un pequena arbusto que alcanza los 40 cm. de |
GENERALES altura. Los fallos son erguidos, cuadrangulares, lefosos y muy
Descripeion del ramificados. Las hojas son pequenas, ovales con los bordes enrollados vy |
Pr o%f; cto tomentosas por el envés. Tiene un panetrante olor aromatico |
Aspecto fresco sin residuos de terra. sano no debe dar muestras
marchitamiento, plantas y sumidades floridas, sanas, limpias y secas '
Debe tener color verde uniforme |
|
Ingredientes No Aplica |
4 — - }
‘ Componentes Valor :
Requisitos o ‘ i '
Fisicoquimicos PRty aine ‘
a N o C— —— - - '; 77V7( ~ 777‘

REQUISITOS

ESPECIFICOS | ,, hequisios

Microbiclogicos

Requisitos
Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

{
\

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion del |

Producto
EMPAQUE / Empaque ylo
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
Rotulado

Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas no debe presentar

Cemamunantes Liraite mavme en "y {9“ ¢
| Farce ~2 &

Parametros establecidos en la NTC 4423

No Aplica

color amarilic en sus hojas, sin ataque de hongos y sin notarse maltrato
en las hojas
| Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anofmal exterior |

Debe cumplir con la Res. Min Salud 4241 de 1991, NTC 5422, NTC |
4423, Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarroflo Rural l

Por Kg de producto

El producto debe ser entregado en canastilia de fondo perforado en
rombos o lineas, sueito o atada, con un peso neto maximo de 20 Kg }
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad |
y de baja temperatura. debe indicar, Nombre del producto, nombre de

proveedor. peso neto al momento de ser empacado
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| Continua Ficha Técnica de Producto .. ' TOMILLO

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
____ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comerciallzador

El producto s& requiere con una wvida ubl minima de cinco (05) dias
| contados a partir de [a fecha de entrega

‘En Iugat fresco, seco y / ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
'almacenalse ni ransportarse con diferentes sustancias También debe
| ser transportado en furgon y/o vehicuio cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitule VIl de la Resolucion
2674 de 2013 El vehiculo que realice la enlrega debera presentar Acta
|de Inspeccion Sanitana onginal del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el ransporte de alimentos. Este documento no
L debe tener una fecha de expedicion supenor a un ano
Cuando el producto sea negociado para ser fransportados poer medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de pnmer uso acordes al tipo de transporie, ya sea en cajas de caron
|sacos de poliproplleno u otras alternativas que garanticen la
| conservacion de los productes. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que l0s MisMOS Seran
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
oondluones se verificaran al momento de recibo de los produclos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépbcos seran
' rechazadas El producto debera estar lotaimente fresco y seleccionado al
momento de 1a entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o delerioro

| Certificacion sanitania de entidad competente dando Concepta Favorable
o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distnouc:on con
fecha de expedicion no superior a un alo

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versson Inicial

T Actualizacion intformacion a Formato PA-FO-75 y se incluye codigo SAP

| Al item Otias Caracteristicas del Producto se adicona la iformacion contenda en el ilem Grado de Madurez de la
| ficha antenor
{ Sc abcionan Requesitos Microbiologecos y Fiscoquinucos. basadas en oS paramairos esxabﬁec»dos enla NTC 4423

Rewies. & 1 & | ® :

Pasdenetro
Humecas .~ mm may |
Cengzes " mm ma
Earaces Evdies #1,0 (.mm mn
R B e E T LR Rkt Fe

ot s Ty IS ey

= .;‘;i%

Se adicionan los Raquisdos Nomatives - NTC 5422 NTC 4423, Res 2674 da 2013 - Ministeno de Salud y Res 224
| 1 2007 oe M Agncullura y Desarrolio Rural

| S¢ apsta en EmpaguelEmbalage y Rotulado - Presentacion del Producto i mformacon alll registrada dejando 1a
cspeotu.acmn de 1a presentacion Por Kg do producto

Se raunen en el Hem Empaque/Embalae y Rotulado. 2 intormacion relacionada en 1os tems Presentacdn empague
| y condicones do Embatage de la versddn antenol

| Be adiconan 1as Condicones da Transporte “En lugar fresco. Seco y ventlado, Majos del calor y of fuegn No debe
almacenarse v bransportacse con diferentes sustancias  Tambign debe ser transportado en furgon yo veliculo
| carrando Seo debe cumplir con todos los requisitos roferenciados en e capitido VI de fa Resoluerdn 2674 oo 2013 K
| vehiguo qm. realce ia muroua deberd prvscluur Acta de Inspeoc:mt Santana cogwial dol Vo!ncmo on donde coes 'u.‘-
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SUPeNor & 1w ano
Coando el producto S8a Negocipdo piva Ser ranspovtados por medio adreo. lmal o leresine esle so debe onregar ‘
embalado en mateniales de pramer uso acordes al o de lransporte, ya 58 en cajas de cartdn. sacos de polipropifono |
1/ olras akemativas que garanticen la consenvacion de 1os productos Delieran enlregqarse &n excalenes condickns |
do caldad. loniendo en cuenta quo los mMIsINos sardn consiwmdos en fos 15 dias syusavites a su fecha de recibo |
Estas comficiones se venficaran al momento de recibo de fos productos y aquellas nmdades que presenten defeclos |
organolépticos sertn rechazadas El producto deberd estar tolafmente fresco y seleccionado al momento de la |
entregn El prodocto no debes) presentiae ningon mdhcio de sobve maduracion o deterono’ [
Se mustan los requenmientes en Certficaciones Proveedor/MaquiladoriComerciabzador - “Certificacion samtavsa de |
antidad competenle dando Conceplo Favorable o favorable con 1oquerinenios para Sibo e acopo y distabencdn con |
facha de expeckeon No supenor a un ano |

| Canmbros roahzadlas por JPMR / Abr 2021

)

I CARGO

Profesional de Defensa
Abastecimientias Clase |

Elabo:;“

NOMBRE

Ing Am Jenay Patricia Motta Romero

| Dwectora
Abastecimanios Clase |
Subgwector General da |
Abastecimientos y
b Servicics |
Subdwector General de |
Conlratacion

Reviso

|
Aprobd = Secretano Ganoral (E) |
] |

) - -

03 MAY 2021
0 3 MAY 2021

Adm Rose Mary Enciso Melo

Coronal (RA) Caros Emnasta Camacho
Diaz

MSc Agm Emp Meclor Vargas
Rodriguez

Caronel (RA) Cmg‘:xEmeslo Camache 0 3 M A.{ 4._’4 I
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PROCESO )
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
~— e | TITULO Cadigo: PA-FO-75 ‘ |
~— /-‘/ T Y s
Y FICHA TECNICA DE Versidon No. 01 [Pbglna 1ded | wliad |
| AeEmEIR SRSIEA PRODUCTO ALIMENTOS pres==y: -1 B |
: : Fecha: | 07 LOZ 2025 | o
PRODUCTO / NOMBRE Yuca ‘

| Cédigo

Clasificacion

REQUISITOS
GENERALES
| Descripcion
del Producto

; Ingredientes
" Requisitos

; Requisitos

| REQUISITOS

| ESPECIFICOS Requisitos

Otras
caracteristicas
del producto

Fisicoquimicos |
Microbiolégicos

| Nutricionales |

SAP 200001550 / SAP 200002844

Verdura

De forma alargada, de mayor diametro en la base que en el
apice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La
cobertura externa es carrasposa y la Interna es suave, con
vasos lefiosos llenos de almidon. Al hacer un corte transversal
!se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas
con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una
estructura solida sin sefales de la presencia del corddn fibroso
central,

No Aplica

No Aplica

| No Aplica

No Aplica

Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y '
cortaduras, libre de insectos o dafos causados por estos, no
debe presentar indicios de pudricion, heridas o cortes. Libre de
| dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nodulos, mancha, pasada o
l;;orcidas,

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion
del Producto

| EMPAQUE / | Empaque y/o
| EMBALAJEY | Embalaje
ROTULADO
Rotulado

NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio
Rural.

SAP 200001550 YUCA * KILO

SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusivo
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser
resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso neto |
' maximao de 25 Kilos.

El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753,
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural -
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del
producto y peso neto al momento de ser empacado.
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El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10)
REQUEREI::;!E::&S DL dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. Mo
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano, Se debe
cumplir con tedos los requisitos referenciados en el capitulo VIi
| de la Resoluciéon 2674 de 2013,
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
|garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. FEstas
condiciones se verificaran al momento de recbo de los
| productos y aquellas unidades que presenten defectos
| organolépticos seran rechazadas., El producto debera estar
| totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega, El
|producte no debera presentar ninglin indicio de sobre
| maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES (entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador ialnmentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

| afio.

. —

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS = ) 7
VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Vorsion incsd
2 Ajusto o formato version 3,

‘Acta de visita sanitara (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE {FV, FVC] para sibio do acopea y
3 distnbucion el cual debera ser expedido por b autoridad sanitaria

* Se reahzo cambno en la vida GUl solicitada de 3 dias a 10 dias
' Se ajusta certificacion que deberan cumphir e proveedor

Ajuste al tormato PA-FO-75 Version 00, se retrd el codigo SIC de donde se mencions bn ol docuniento
debido o que ya no es utlizado en iz entidad. Se adiciona cddige SAP 200001550, En conditmnes e
transporte y almecenamiento se actualiza la informacion basado en los requerimientos actuates do s
“ Entidad. El contenido se cambse de 50 Kg maximo a 25 Kg Maxima,
Para las certificaciones se solicta; [ Certificonon sanitana de entidnd competente dando Concepto
Favorable o lavorable con requenmientos para it de acopio y distribucidn con fecha de expedicidon no
SUPeHOE a un ano S— i S B
| S incluye on los Reguisilos Generales - itern Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 Mimisteno de
Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
5 Se relira en jos Requisitos Especificos - item Contenido ta informacion alll regustrada (y se deiws came Ho
Aphca), lo cual se adicona y ajusts en e item Empaque y Rotulado- item Empaague, aqui s& adicona i Res

224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural
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YUCA

[ Se ajusta en Empaque y Rotulada - Presentacion del Producto la Informacion alll registrada dejando 1
espacificacon de la presentacion "por Kg de producto”

So adionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, *Acta de Inspeconn |

Sanitars original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahimentos: y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”™. S — ==

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y se retira codigo SAP 200000738
| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021

Elaboré

Abastecimientos Clase | Gonzalez 23/05/2023 |

Profesional de Defensa Danery Alexandra \

Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | 23/05/ 2025(\}»91 ¢
e ==h= i I = |

Reviso

| Comité
Asesor

de
Fichas
Técnicas |

‘ Aprobo

I

I despachq de la Direccion General

| Se actualiza Fermato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

| En requisitos normativos se corrige de ta NTC 1225 repolio @ NTC 1255 yuca, correspondients al alimento
‘ objeto de la FTP

| En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje sa incluye NYC 6753:2025 Frutas, hortalizas v
! tubérculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluyen ¢l Coaigo SAP 200002844 YUCA * KILO, Este material es de uso |

exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional canbe
| para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL

| £n certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopo distnbucion pos
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requenmientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Camiyos realizados por MCRG May /2025

_ CARGO _ [ NOMBRE | FECHA | FIRM/
Profesional de Defensa | Maria Catalina Redriguez

Profesional de Defensa ‘

Subdireccién General De Gisel?;:?:ﬁgarcia 23/05/2025 ‘év)
Operacion Logistica

Profesional de Defensa —

- 1
|

Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | : /
Innovacion Institucional i = | .

e - |
Secretario General (E) | Sa""'aa’:‘:j‘r’i';fef°'a"°s 23/05/2025 @W
A izl .

Jefe Oficina Asesora Juridica

encargada de las funciones del Martha Eugsnia Cortes | 53/0572025 M/%
— i — 1

Baquero
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A S PRODUCTO ALIMENTOS e TN R *‘]

: Hpie Fecha: | 07 | 02 2025 | -

PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA

|
|

| REQUISITOS
GENERALES

|

REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Cadigo

SAP 200001552 / SAP 200002849

Clasificacion

Descripcion
del Producto

Verduras
Raiz de forma cilindrica a conica, lisa, al hacer un corte es
posible observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro

llamada corazén que debe ser pequena y otra a su alrededor |
donde se acumulan las sustancias nutritivas. |

Ingredientes |

No Aplica

Otras i
caracteristicas |
del producto |

Nutricionales |

Requisitos 7

| Fisicoquimicos | o
Requisitos

Microbiolégicos| b -
Requisitos No Aplica

Raiz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene piel {(cascara)
de color naranja, textura dura y solida, sabor ligeramente
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado |
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extranos. |
Sin Dbifurcaciones, ni raices secundarias, no deben tener
consistencia lefosa. No deben germinar

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1226 Categoria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura |
y Desarrollo Rural,

EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
' ROTULADO

Presentacion
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO

SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclustva, 000000000

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforade en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Agricultura
y Desarrollo Rural 224 / 2007.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momenta de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias

| contados a partir de la fecha de entrega.
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgoén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de [nspeccién
Sanitaria original de! Vehiculo, en donde conste e! concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de
Ia Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
| al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
| presenten  defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
| indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TéCNICOS DEL PRODUCTO

1 Version tscial

Se ajusta o formato version 3, se retira de las certihcooones: Se gjusta a formato version J, se reting
cumplimiento @ Decreéto 3748/2044 de! Min Agncultura y Desarrollo Rural. Certficado de Invimn (visita
sanitana) concepto vigente: favorable para el sitio de acopeo y distnibucidn.  Certificado de Invima (visita

2 wanitana) concepto vigente: favorable para vehiculo de distnbucwn. €l personal debe poseer dotacion
completa para la entrega del producto Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el
«»m m ] NeGoCKe 0n; se ajusta certificaciones a: Acta de visita samitaria (IVC) con Concepto Tecnd
A]u ste ul hullmlu PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron 10s codigos SIC de donde se menciona en el Jocumento
Gebido & que ya no son utiizados en la entidad y se mciuye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
SO QENeradons por este sistema de informaotn. Se camba la dasficacion basada en Sistema SAP, e
adioona iformacion en dasdicacion “Verduras®, Se retiran requisitos fisicoquimecos y se  adiconan
requIstos sutncionales asi:

PARAL TROS
PROMEO JOE SVIACION]

PIACRONUTIILHTE
3 =

Otras carpcteristicas del producto se actualizan informacion basado en Norma técnica 1226.

En condinones de transporte y almacenamiento se actualiza de 1a sigwente maneral

fr gar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y ef luego. No debe almacenarse ni transportarse coil
| derentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cimpht con
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[todos o5 requisitos referenciados en el capitulo VII de 1a Resolucion 2674 de 2013

Cuando e producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se¢ gebe
entregar embalado en materisles de primer uso acordes af tipo de transporte, que gavanticen ia
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temiendo e

| cuenta que fos mismos serdn consumidos en fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones

se verificaran al momente de recibo de los productos y aguellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. EI producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado o) momento (fe
la emtréga, El producto no deberd presentar mingin indicio de sobre maduracion o deterioro”

En la vida ub! se amplia el hempo minimo a partir de la entrega se camina de anco a 6 dias.

Para las certificaciones se sobcith: 1 Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requermmientos para sitio de acopo y distribucion con fecha de expedicidn no !
superior a un afo. N — = ——— . - |
Se incluye en los Requisitos Generales - jtem Requisitos Normativos fa Res, 2674 de 2013 - Mivsteno de
Salud,

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido b informacion alll registrada (y se¢ deys com No
Aplica), 1a cual se adiciona y ajusta en el itermn Empaque y Rotulado- item Empaque.

4 Se ajusta en Empoaque y Rotulado - Presentacion ded Producto B informacdn alli regestrada deando |.|‘
especificacion de la presentacion "por Kg de producto”.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto, "Acta de Inspeccion
Sanitarta original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de abmentos” y
| “Leyenda de Transporte de Alimentos™,
Sa actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutncionales se retiran los datos de la Tabla de Composicidn Nutricional 1ICBF 2018 -
| Zanahona, cruda y se deja No Aplca.
PARAMETROS |
CRONUTRIENTE
lm “ PrOMEDIO [DESVIACION]
PotEmns ot 07
Hueda3 1% 389
Calenas vcal 3
En los items de requisitos normatives y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, wortahizas y
3 tubérculos frescos espocificaciones de empague.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002849 - ZANAHORIA * KiLO, Este matenal o4
de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalided exclusiva, sobicitados por la regional
caribe pars atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En embalisye sé retira el texto! “para ia entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.35 de |
norma técrica” v El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condiconado al
| cumplimeento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2032 y/o Resclucion §34 de 2013,
dependiendo del matenal utilizado.
En rotulo se retira el texto “de color rojo™.
‘ En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacdn sanitana al sivo de acopio y distribvaon por
Concepto sanitano de entidad competente como Favorable o favorable con requenimientos para sitio o |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. _Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE | FECHA | FIRM
— — —— " 2 1
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
| Elabo 23/05
s | Abastecimientos Clase [ Gonzalez i |
- e s g R " 2 ]
Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025 i
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas d Mf‘
Reviso o T = T T |
\ Profesional de Defensa .
y p Gisella Paola Garci
ciaikii Subdireccion General De o ane | 2310572025 2 ‘
Operacion Logistica ‘
Asesor | i taruiattutiia x — i |
de Profesional de Defensa | N\
} Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ?
’Técmc“ Innovacién Institucional o
l

Rodriguez

: . — I FR& >
Secretario General (E) Sandra Patricia Bolanos 1 23/05/2025 @“e"(
- | ¥ |
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Aprobd | encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General |

Martha Eugenia Cortes

ZANAHORIA

Baquero 23/05/2025 %/Mé
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LN LSSIETEA | PRODUCTO ALIMENTOS | [ '
Fecha ‘ 07 [ 02 | 2025
- - A
PRODUCTO / NOMBRE HUEVO

]

" SAP 200002472 / SAP 200002473 / SAP 200002474 / SAP

Cadigo 200002475 / SAP 200002476 / SAP 200002477 | SAP
200001737 / SAP 200002816
REQUISITOS | i IS R
GENERALES | _oorneecon | Rusvos
| Descripcion | Cuerpo ovoide, proveniente de la oveposicion de la gallina

del Producto

(Gallus gallus), constituida por la cascara, membranas, camara
de aire, clara, chalazas, yema y germen.

=
!

REQUISITOS |
ESPECIFICOS

Otras

caracteristicas
| del producto

Ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos |

Requisitos I
Microbioldgicos |}

| Requisitos

|_Nutricionales
|
|

No Aplica

No Aplica

El producto debe cumplir el siguiente pardmetro:

Parametro m
Salmonella Spp. | Ausencia/25g
Parametros microbioldgicos Resolucion 3651 de 2014

| No Aplica

Los huevos frescos de gallina no deben ser sometidos a ningun
proceso de conservacion y estar libres de contaminacion, de la
misma forma los huevos no deben presentar en Su cascara
residuos de sangre, excremento de aves, restos de huevo, n
ninglin otro compuesto diferente a la definicion de huevo. Los
huevos no deberan estar quebrados ni pegados al carton que
| los soporta. Alérgenc natural.

REQUISITOS NORMATIVOS

EE::BPAAI?AUJEE /y Presentacion
del Producte
ROTULADO

NTC 1240 (Ultima Actualizacién), Resolucién 3651 de 2014
Expedida por el ICA, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 1407
de 2022, Resolucion 2674 de 2013 - Expedida por el Ministerio
de Salud y Proteccion Social.

SAP 200002472 Huevo Tipo Jumbo (Min. 8O gr)
SAP 200002473 Huevo Tipo AAA (67 a 79.9 gr)
SAP 200002474 Huevo Tipa AA (60 a 66.9 gr)
SAP 200002475 Huevo Tipo A (53 a 59.9 gr)
SAP 200002476 Huevo Tipo B (46 a 52.9 gr)
SAP 200002477 Huevo Tipo C (Min, 40 gr)

SAP 200001737 Huevo
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Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

|En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo

| SAP 200002816 huevos tipo A (53 a 59.9 gr)

Los huevos se empacaran en bandejas o cubetas de carton por
30 unidades, con un color uniforme, son fabricadas con material
reciclable mediante proceso de moldeo. Estos empaques no
deben presentar manchas, deben estar libres de danos en los
alvéolos, asi como las pestanas deben ser uniformes y bien
defnidas. Estas deben ser de primer uso y no deben presentor
residuos de sangre, excremento de aves, restos de hucvo, o
ningun otro compuesto diferente a la defimcion de huevo
Depende de la solicitud del producto puede darse a granel o
empacado,

"De acuerdo con el articulo 13.2 Rotulado, de la Resolucion 3651

de 2014 expedida por el ICA, determina que El huevo empacado
debe cumplir con los siguientes requisitos:
« Nombre del Alimento
*« Ndamero de unidades
= Nombre y direccion del establecimiento en donde se realiza
la clasificacion
Fecha de Vencimiento
Los huevos no deben ser incubados y su cascaron cebe estar
entero,
Adicionalmente debera identificar el numero de Lote o
seleccion del producto con el fin de cumplir con el requisito de
trazabilidad como materia prima de los procesos productivos de
la ALFM,
Los huevos no deberan estar expuestos a procesos do
| conservacion,

[ Minimo 30 dias. De la misma forma se aceptara al momento e
la entrega hasta con 5 dias posteriores al empaque.

Los vehiculos que transporten huevo o asignados para esla
labor no deben transportar sustancias peligrosas, o productos
|que transmitan olores, o que puedan ocasionar contaminacion
| cruzada (Resolucion 3651 de 2014). El vehiculo que realice la
entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable o Favorable
con condiciones para el transporte de alimentos. Edte
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un
ana,

« Certificacion de granja avicola biosegura de postura vy
levante. Por parte de la granja.

« Concepto sanitario por la autoridad competente del ito e
almacenamiento o bodega con conceptc Favorable o
Favorable con requerimientos, con fecha de expedicion no
superior a un ano.
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FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 |versénincal - o
2 » Se actushza tamado del huevo de acuérdo a la sequnda acuTn!imc-én de la NTC 1240
3 E Se oct-uahza anakisis microbiologicos y otras caracteristicas del producto, -

Se ajusta informacan a formato PA-FO-75 Versson 00, se retiran os codigos SIC del documento debido o
que ya no son utilizados en la entidad, v se incluye los codigos SAP, porque actuaimente los cddigos son
generados por este sistema de informacidn, Se cambia clasificacion basado en Sistema SAP se camb de
"Derivados” a "Huevos”.
Se actualizd descripadn del Producto, de acuerdo a NTC 1240: 1988 asi:
“Cuerpo ovoide, proveniente de la ovoposicidn de la galling (Gallus galus), constiturhe por M cascar,
memivanas, camara de aire, clara, chalazas, yema y germen,”
Se agregaron requisitos microbloldgicos asi:
£l producto debe cumplir ef sigulente parametro:
Producto | Salmonella / 259

Huevo | Ausencla
Segun la Resoluckin 3651 de 2014, expedida por & ICA, en su articulo 13,
] Se actualizé Informacidn de Otras Caracteristicas de Producto asi:
| “Los huevos frescos de galina tipo “AA", no deben ser sometidos a mngen (NOCesn de conservacing y esta
| fbres de contaminacion, de la musma forma los huevos no deben presentar en su cascora resikiues o
| sangre, excremento de aves, restos de huevo, ni ningdn otro compuesto diferente o Iy definiciin de huevo
| Los huevos no deberdn estar quebrados ni pegados al cartdn que fos soporta. Aldrgeno nataral ™
| Se attualizaron Requisitos Mormativos asi:
"INTC 1240 (Ultima Actualizacion), Resolucion 3651 de 2014 - Expedida por e ICA, Resoluckin 2674 de 2013
~ Expodida por el Mimisterio de Salud y Proteccion Socral.”
Se actualizaron Condiciones de transporte y almacenameento asi, basado en la Resolucdn 3651 de 2004
"Los vehiculos que lransporten huevo o asignados para esta labor no deben Iransportar Sestancas
peligrosas, o pvoductos Que transautan olores, 0 que puedan Ocasionar contammacion cruzada (Resokrdin
3651 de 2014). El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Santaria origwi del
Vehiculo, en donde conste ef concepto Favorable para el transporte de alimentos, Fste documenta no dehp
a tener una fecha de expedicion superior a un ano,”

Se actunlizo el Empaque asi:

“"Los huevos se empacacdn en bandejas de cartdn con un color uniforme, son fabricadas con matesal
reciclabile mediante proceso de moldeo. EStos empaques no deben presentar manchas, deben estar ibyes de
dantos en fos alvéolos, asi como las pestadas deben ser uniformes y ien definidas. Estas deben ser e
primer uso y no deben presentar residuos de sangre, excremento de aves, restos de hueve, v ungun ot
compuesto diferente a Iy defimicion de huevo, Depende de la soficitud del producto puede dacse @ granel o
empacado.”
Se actualizé el Rotulade asi:
“De acuverdo con el articulo 13.2 Rotulado, de la Resoluciin 3651 de 2014 expedida por o ICA. detevimma

| que:
| EI heevo empacado debe curmplie con los siquientes requistos:
. Nombre del Alimento
. Numero de unidades
. Nombre y direccion del establecirmiento en donde se realiza la clasificacion
. Fecha de Vencimiento
. Los huevos no deben ser incubados y su cascaron debe estar enleso

Adicionalmente deberd identificar el numero de Lote de seleccion del producto con ef finn de cumplic can o
requisito de trazabildad como materia prima de 105 procesos productivos de (o ALFN.
Los hueves no deberdn estar expuestos a procesos de conservacion,”

| Se actualizo la Vida atil asi;

| "Minimo 30 dias. De la misma forma se aceptard al momento de fa entrega hasta con § dias posterioves al
empague.”

| Se actualkzd CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador asi:

| = Certificacidn de granja avicola bioseguwa de postura y levante. Por parte de 13 qranie

[- Concepto samitario por i@ autaridad competente del sitio de almacenamiento o bodega con conceplo

| Favorabie o Favorable con tequerimientos, con fecha de expedicidn no supenior a urt ado
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Continua Ficha Técnica de Producto ... S - - HUEVO
Actuatizacion  Irdormacion A Farmato PA-FO-75 Versidn 01, y se retiran Codwos SAP z00unbisn
5 JOOUGOA/ Ty SOO000215, se incluye codigo SAP Actualizado y se djusta nombre dél producto o apa

Len SAP. Se gjusta y complementa la presentacion del peoducto. Cambios realizados por JIPMR AD 2021
Sé ncluyen codinos SAR 200002472 Huevo Tipo Jumbo (Min, 80 gr), SAP 200002473 Hueva T AAA
y 709 qr), SAP 200002474 Huevo Tipo AA (60 o 66,9 gr), SAP 200002475 Huevo Tipo A (53 1+
6 SAP 200002476 Huevo Tipo B (46 4 52,9 gr), SAP 200002477 Huevo Tipo C (Min, 40 gr) por soliodie o
3 Regeonal Llznos y previa validacion de SGOL, Se retira del item otras caracteristicas del Lrudw (o E
CUpe AAT e que aplicaria para tedos los Lpos de huevo. Cambios reatizadas por JPMR Noviembee/.
Se actunliza requsitos microbologicos de acuerdo a la resolucion 1407 de 2022 y se aliming estos basaan
n |p resolucion 3651 de 2014 expedida por el 1CA : =

Piogurte  Sawmoneda ! 259 _Paimebio ..
7 Huzvt AUSENGIa e— S

i
L1 rogquesitons normatvos se adioona la 1407 de 2022, Resolucion 5109 de 2005

S atlualiza Formate COBIGO: PA-FO 7% Version 03

rgles SAP 200002816

1o 582 Agrega ¢l toslo con of matenal asi

compea local par contingencia y/a por necesidad del seradio NEcer Uso 09! Sgis

8 5 A
SON WSO OXCIUNYD Bara COMpras 1oCaics ©n CONAICIONeS eqpecificas par necesdas 1
Al conbie pATE Alencer Rroyecto en San Andrés prevamente avalaco por SGOL. Cam
M nctiahn M O TEQUastos IMICrODOIogIcYs @ 13 Resaiucion 3651 de 2014 cxpedida par & ICA, tcas
9 1407 o0 2027 tem 10, Huewo v productos & base de hutvo procesados contempla @ hueyo Wjande v o
[l rees de lo morma. Bs of ablemda & partir ool NL2vd SIN GAIKKAR Mo & UN Praceso Ae pastoul s
paleul 10 Cnos redndados por MCRG AGO 2025 .
CARGO | NOMBRE | FECHA | FIRMA
Profesional de Defensa Maria Catalina \ \2
8 ™~
Elabord Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 05/08/2025 R
I\
! | T
Profesional de Defensa Danery Alexandra \
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas ‘ 08/08/2025 \1 Ulwt}
Profesional de Defensa 3 /4
TR John Jairo Herrera |
Reviso Subdireccion (:en'(:ral De Weeber 08/08/2025 4 4
Operacion Logistica {
Comite | | ¥
Asesor Profesional de Defensa ‘
de Oficina Asesora de Planeacion Renald Osw_aldo Duarte 08/08/2025
. 5 Redriguez ‘
Fichas ¢ Innovacion Institucional }
Técnicas | ;
Director de Abastecimientos : Julidn Fernando
Clase | Serrano Serrano ‘ 08/08/2025
1 1
Sandra Patricia Bolaiios = —
Secre JENErE 8/2025( ) )
Secretario General (E) Rodriguez ‘ 08/08/ 25\‘2 L,/_J,uf _L,L( 3
Jete Oficina Asesora Juridica | - \ads 2wl ¢
L encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes 08/08/2025 M/ A
Aprobo del despacho de la Direccion | Baquero /08/ ’ é“ A5

General | \




