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ANEXO No. 1
CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA PROPUESTA

(Ciudad) 
Señores 
Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC
CÁRCEL Y PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD de Buga 
(Dirección)
Buga, Valle

Ref.: Proceso de Mínima cuantía No. xx de (año). 

Objeto: La Presente Invitación Pública, Tiene Como Fin “(Escribir el objeto de la Invitación, este debe ser claro, preciso, no ambiguo que no se preste para diferentes interpretaciones y acorde con el Certificado de Disponibilidad presupuestal).”

El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________; representante del Consorcio _____________________ o Unión Temporal _____________________, integrado por ___________________________; o como apoderado de _____________________según poder debidamente conferido y que adjunto a la presente, de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del Proceso de Selección Pública de la referencia, cordialmente me permito presentar propuesta para participar en el proceso citado en la referencia. 

En caso que esa Entidad me adjudique el Proceso de Selección, me comprometo a aceptar el contrato correspondiente y efectuar los trámites la ejecución y legalización del mismo, dentro del término señalado para el efecto en la invitación pública y en el estudio previo. 

Así mismo declaro: 

· Que esta propuesta y el contrato que llegare a celebrarse solo compromete al oferente. 

· Que ninguna otra persona fuera del proponente tiene interés comercial en esta propuesta ni en el contrato que de ella se derive. 

· Que, si se nos adjudica el contrato, nos comprometemos a aceptar el contrato dentro de los términos señalados para ello. 

· Que conozco la información general y especial y demás documentos que integran la invitación pública y acepto los requisitos en ella contenidos.

· Que hemos conocido las Adendas publicadas en el SECOP.
 
· Que el suscrito afirma bajo la gravedad del juramento, que no existe ninguna causal de inhabilidad, incompatibilidad, conflicto de interés y/o prohibición, de las señaladas en la Constitución Política, en la Ley, especialmente en el artículo 8º de la Ley 80 de 1993, y demás normas complementarias y concordantes, que impidan la participación del oferente en el presente proceso y en la celebración y ejecución del respectivo contrato. 

· Que afirmo bajo la gravedad del juramento, que el proponente, los socios de la persona jurídica, cada uno de los integrantes del consorcio o unión temporal, no nos encontramos reportados en el boletín de responsables fiscales expedido por la Contraloría General de la República. 

· Que no hemos sido sancionados o multados por ninguna Entidad Oficial por incumplimiento de contratos estatales, mediante providencia ejecutoriada dentro de los últimos dos (2) años anteriores a la fecha de cierre de este Proceso de Selección. (Nota: Si el proponente es un consorcio o una unión temporal, deberá tener en cuenta a cada uno de sus miembros individualmente considerados. Si durante dicho período el proponente ha sido objeto de sanciones contractuales (multas y/o cláusula penal) por parte de cualquier entidad estatal, en lugar de hacer este juramento debe indicar aquí que ha tenido las sanciones y/o que le han sido hecho efectiva la garantía única.
 
· Que la propuesta consta de_________ folios numerados en forma consecutiva tanto en el original como en la copia, y se presenta la propuesta económica en sobre separado. 

· Que la propuesta tiene vigencia de 90 días calendario. 

Atentamente, 



NOMBRE Y FIRMA (persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________ 
Número de teléfono: ______________ 
Número de fax: _______________ 
Correo electrónico: _________ 


























ANEXO 2

OFERTA ECONÓMICA


(Ciudad) 
Señores 
Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC
ESTABLECIMIENTO Penitenciario de Mediana Seguridad y Carcelario de Buga 
(Dirección)
Buga, Valle


Ref.: Proceso de Mínima cuantía No. xx de (año). 



	ART
	DESCRIPCIÓN TÉCNICA
	CANTIDAD
	UNIDAD DE MEDIDA
	VALOR FACTURADO
	VALOR CAJA
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VALOR DE LA OFERTA EN LETRAS Y NÚMEROS (EXCLUIDO IVA) 












Atentamente, 



NOMBRE Y FIRMA (persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________ 
Número de teléfono: ______________ 
Número de fax: _______________ 
Correo electrónico: _________ 



ANEXO N° 3
CONDICIONES TÉCNICAS EXIGIDAS

	No
	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	UNIDAD
	CANTIDAD
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	Agua potable tratada envasada sin sabor pet no retornable x 600 ml, bandeja x 24 unidades Descripción del producto: El agua potable es el producto que se obtiene al someter el agua de cualquier sistema de abastecimiento a los tratamientos fisicoquímicos necesarios para su purificación, el cual debe cumplir los requisitos establecidos en la Resolución Min. Salud 12186 de 1997. Para la obtención del presente producto se efectuarán los tratamientos fisicoquímicos necesarios tales como decantación, floculación, coagulación, filtración, micro filtración, cloración, ozinacion, rayos U.V y pasteurización. Cualquier otro tratamiento no contemplado en este artículo debe ser sometido previamente a estudio y aprobación de los entes sanitarios correspondientes.  Requisitos fisicoquímicos: el producto debe cumplir con todos los requisitos fisicoquímicos contenidos en la Resolución Min. Salud 12186 de 1997 o aquella que la derogue, modifique o adiciones, entre los que podemos citar:  	PERFIL FISICOQUÍMICO Característica, unidad	Límites de especificación Técnica Color, UPC	Máximo 10	Químico pH	6,5 - 9,0 Potenciométrico Turbiedad, NTU Máximo 2 Nefelométrico Sólidos totales, mg/L Máximo 200 Químico Conductividad, µS/cm Máximo 1000 Conductimétrico Dureza total, mg/L Máximo 100 Volumétrico Alcalinidad total, mg/L	Máximo 100 Volumétrico Grasas y aceites No detectable Químico  Otras características del producto: El agua envasada debe presentar aspecto limpio, libre de cuerpos extraños, sedimentos o materiales en suspensión. No debe presentar color, sabor y olor extraños a las características originales del producto. Se debe cumplir con buenas prácticas de manufacturas durante las fases de captación, elaboración y comercialización del agua envasada, de acuerdo a la legislación vigente. El producto debe cumplir con los siguientes requisitos microbiológicos: 	PERFIL MICROBIOLÓGICO Característica, unidad Límites de especificación Técnica Mesófilas, UFC/ 100 ml 100 Filtración por membrana Coliformes Totales, microorganismo en100 ml	Ausencia	Sustrato definido Coliformes fecales, microorganismo en 100 ml Ausencia Sustrato definido Eschirichia coli, microorganismo en 100 ml Ausencia Sustrato definido Pseudomona aeruginosa, UFC/100 ml Ausencia Filtración por membrana Contenido: El producto debe tener un contenido neto de 600 ml  Empaque: El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes antitóxicos, adecuados que no alteren el sabor o color del producto, que el producto envasado cuente con las características fisicoquímicas, organolépticas y microbiológicas, que se conserve clara y fresca durante el transporte y almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plásticos para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plástico empleado debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando las indicaciones de la NTC 3205. El envase utilizado deberá estar provisto de un dispositivo de cierre diseñado para evitar toda falsificación, de forma que una vez abierto sea evidenciable la apertura del envase. Los cierres de los envases deberán garantizar un cierre hermético con imposibilidad de contaminación por agentes extraños. Se prohíbe la entrega de este producto en materiales de empaque reutilizados. El empaque del producto deberá ser botella PET de primer uso y de grado alimentario, resistente a la manipulación o daño mecánico.  Vida útil: El producto debe tener una vida útil mínima de tres (03) meses.  Requisitos normativos: NTC 3525, Resolución Min Salud 12186 de 1991.
	Unidad
	1
	
	

	2
	Agua Saborizadas pet no retornable x 600 ml, bandeja x 15 unidades. DENOMINACIÓN: Bebida ligeramente gasificada libre de calorías sabor a limonada, COMPOSICIÓN: AGUA CARBONATADA, ACIDULANTES (ÁCIDO CÍTRICO Y ÁCIDO MÁLICO), SABORIZANTE NATURAL (SABOR LIMONADA), REGULADOR DE ACIDEZ (CITRATO DE SODIO), ESTABILIZANTES (GOMA ARÁBIGA Y ÉSTER DE GLICEROL DE COLOFONÍA DE MADERA), EDULCORANTES ARTIFICIALES (ASPARTAME Y ACESULFAME POTÁSICO), CONSERVANTES (BENZOATO DE SODIO Y SORBATO DE POTASIO), SUSTANCIA DE RETENCIÓN DE COLOR (EDTA CÁLCICO DISÓDICO). "FENILCETONÚRICOS: CONTIENE FENILALANINA". PERFIL FISICOQUÍMICO. LÍMITE DE ESPECIFICACIONES: CO2 (Vidrio/Lata) 1.3-2,0 Presión Temperatura, CO2 (pet) 1,5 - 2,2 Presión Temperatura, Densidad (g/ml) 1,0008 - 1,00024 Densimetro, A.T. (ml NaOH 0,1N) 69,86 - 75,19 Titulación Potencio métrica, PH 3,10 - 3,50 Potenciometrica; PERFIL MICROBIOLÓGICO. LÍMITES DE ESPECIFICACIÓN: MESÓFILAS, UFC/ 100 ML 0; MOHOS, UFC/ 100 ML 0; LEVADURAS, UFC/ 100 ML 0; COLIFORMES TOTALES, UFC/ 100 ML 0; Coliformes Fecales, NMP/ 5 ml 0 Técnica Filtración por membrana. TIPO DE TRATAMIENTO: CARBONATACIÓN. Decreto Reglamentario 2674 del 2013, Res.5109 Etiquetado y rotulado; Res. 333 de 2011 Etiquetado nutricional, NTC 2740 Bebidas no alcohólicas, Bebidas gaseosas o carbonatadas
	Unidad
	1
	
	

	3
	Agua con pulpa de frutas PET no retornable 500 ml plástico termoencogible, bandeja por 12 unidades.  Descripción del Producto: Producto elaborado a partir de jugo o pulpa de frutas frescas, concentrados o no, clarificado o no o mezcla de estos, con un contenido mínimo de fruta del 8% adicionado con agua y aditivos permitidos, sometido a pasteurización y se presenta en empaque de primer uso de grado alimentario.  Ingredientes: Pulpa de fruta, azúcar, agua, ácido ascórbico y demás ingredientes y aditivos permitidos por la legislación sanitaria vigente.  Requisitos Fisicoquímicos: El producto debe cumplir los siguientes parámetros, que se reportaran en el análisis de laboratorio: REQUISITO	PARÁMETROS MÍNIMO MÁXIMO Solidos solubles por lectura refracto métrica a 20°C (*Brix) - 13 pH a 20°C - Acidez titulable expresada como ácido cítrico 0.2 - Requisitos Microbiológicos: El producto debe cumplir los siguientes parámetros, que se reportaran en el análisis de laboratorio:  Requisitos	n	m	M	c Recuento de microrganismos mesofilos ufc/gr o ml	5	100	300	1 Recuento E. coli ufc/gr o ml	5	<10	-	0 Recuento de mohos y levaduras ufc/gr o ml	5	10	100	1 Otras características del producto: El producto debe estar exento de sustancias toxicas. Su color, aroma y sabor deben ser característicos del zumo (jugo) o pulpa de fruta concentrados o no, clarificado o no o mezcla de estos del mismo tipo de fruta de a que proceden. El producto debe ser pasteurizado y se debe entregar en sabores surtidos.  Requisitos normativos: Resolución del Ministerio de salud y Protección Social No. 3929/2013 Vida útil: Mínima de tres (03) meses contados a partir de la fecha de fabricación. Al omento de la entrega este no debe tener más de quince (15) días de fabricación.
	Unidad
	1
	
	

	4
	Bebida hidratante energética baja en calorías con Sabor a tropical fruit, El producto es una mezcla líquida lista para tomar, elaborada a base de agua, azúcar, dextrosa, acidulante (ácido cítrico), regulador de acidez (citrato de sodio), cloruro de sodio, fosfato monopotásico, estabilizantes (goma arábiga y éster de glicerol de colofonia de madera), sabor idéntico al natural (frutos tropicales), colorante artificial (rojo altura); Sabor Maracuyá,  Agua, azúcar, dextrosa, acidulante (ácido cítrico), cloruro de sodio, regulador de acidez (citrato de sodio), fosfato monopotásico, estabilizantes (goma arábiga y ésteres de glicerol de colofonia de madera), saborizante artificial (sabor maracuyá) y colorantes artificiales (tartrazina y amarillo ocaso). CONTIENE TARTRAZINA; Sabor a Mandarina, Agua, azúcar, dextrosa, acidulante (ácido cítrico), cloruro de sodio, regulador de acidez (citrato de sodio), fosfato monopotásico, estabilizantes (goma arábiga y ésteres de glicerol de colofonia de madera), saborizante natural (sabor mandarina) y colorante artificial (amarillo ocaso) por 12 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	5
	Bebida gaseosa unidad 400 ml., paca x 15 unidades.  Descripción del producto: bebida gaseosa con sabor a cola, refrescante, medianamente dulce y ácida, aspecto líquido de color pardo intenso y con sabor a cola bebida que contiene ácido carbónico que, al ser inestable, se descompone fácilmente en agua y dióxido de carbono, el cual sale en forma de burbujas cuando la bebida se despresuriza. Ingredientes: bebida gaseosa que contiene: agua carbonatada, azúcar, colorante (caramelo clase IV), ácido fosfórico, sabor natural cola, cafeína y edulcorantes artificiales acesulfame potásico y sucralosa. Requisitos fisicoquímicos: el producto debe cumplir con los siguientes parámetros: bebidas gaseosas o carbonatadas mínimo perfil fisicoquímico. Límite de especificaciones: contenido azúcar, °brix: entre 7,20 - 7,60; carbonatación, volumen co2: entre 3,4 - 3,8; acidez titulable, (% p/v): entre 0,051 - 0,059; pH, unidades: entre 2,30 - 2,70. Perfil microbiológico. Límites de especificación: mesófilas, ufc/ 100 ml 20; mohos, ufc/ 100 ml 25; levaduras, ufc/ 100 ml 50; coliformes totales, ufc/ 100 ml 0. Tipo de tratamiento: llenado en frío con carbonatación. Presentación: contenido no menor a 400 mililitros. Requisitos normativos: ntc 2740 presentación del producto: embalado en termo encogible empaque: envasado en pet no retornable de uso alimentario de primer uso, que garantice la conservación del producto vida útil: el producto debe tener una vida útil de 90 días.
	Unidad
	1
	
	

	6
	Bebida Saborizada ligeramente gasificada sabores  frutos rojos y flor de Jamaica con jugo de manzana, perfil CON SABORES BERRIES NOTA LEVE FLORAL DE FLOR DE Jamaica líquido BLANCUZCO, peso neto: 12,96 kg ± 0,24 kg, peso bruto: 13,64 kg ± 0,25 kg por 24 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	7
	Bebida con cristales de aloe vera masticables, Bebida transparente ligeramente turbia con cristales de aloe vera suspendidos a lo largo de la botella, Dulce, sabor a uva morada. Botella + Etiqueta Wrap Around (15,47 más o menos 0,53), peso neto por unidad mínimo 317,76, peso nominal 324,59 y peso máximo 334,41 por 24 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	8
	Bebida Carbonatada que Contiene: Agua Carbonatada, Azúcar, Color Caramelo, Acido Fosfórico como Acidulante, colorante E-150d, acidulante E-335, Saborizantes Naturales (Extractos Vegetales) y Cafeína.  Instrucciones de Preparación Coca-Cola: OCML-20-30-10-20-10-071 Codificación: OCML-20-30-10-60-20-001 y OCML 20-30-10-60-20-002; Características fisicoquímicas apariencia libre de material extraño, sin sedimento, trasucido; densidad aparente 20ºC :1,0386 Kg/L; Sensitivo: No: Categoría del producto carbonatado sin pulpa; Microbiológicas: mohos y levaduras: <10 UFC/20 ml de bebida; Organolépticas: Sabor y olor característico; Color: Caramelo. Estabilidad Microbiológica: Provista de Buenas Prácticas de Manufactura, bajo pH. (<4.5), Carbonatación (>2.0 volúmenes) por 12 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	9

	Bebida de malta botella PET 200 ml Descripción del producto Bebida de malta sin alcohol, enriquecida con vitaminas, especificaciones fisicoquímicas extracto total 10,8 a 11,2; proteína % p/v, min 0,20; plomo ppm pb <0,1; cobre ppm Cu <1,0; Cin, ppm Zn <1.0; Arsénico, ppm As <0.1. Especificación microbiológica, microorganismos mesófilicos UFC/100ml 0; recuento tottal de mohos y levadura 0; coliformes totales UFC/100 ml <2: coliformes fecales ml <2 por 6 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	10

	Bebida gaseosa con sabor a uva, de aspecto líquido traslúcido color violeta oscuro, con sabor suave a uva madura, ácida y con niveles altos de dulce y aroma frutal.  Denominación: bebida gaseosa sabor a uva. Composición: agua carbonatada, azúcar, acidulante (ácido cítrico), sabores artificial y natural, conservante (benzoato de sodio), edulcorantes artificiales (aspartame y acesulfame k), colorantes artificiales (rojo 5, azul 1) fenilcetonúricos: contiene fenilalanina. Perfil sensorial: color violeta oscuro, olor uva, sabor uva, apariencia líquido traslúcido. Perfil fisicoquímico. Límite de especificaciones: contenido azúcar, °brix: entre 7,29 - 8,15; carbonatación, volumen co2: entre 2,10 - 3,40; acidez titulable, (% p/v): entre 0,112 - 0,129; pH, unidades: entre 2,85 - 3,15. Perfil microbiológico. Límites de especificación: mesófilas, ufc/ 100 ml 20; mohos, ufc/ 100 ml 25; levaduras, ufc/ 100 ml 50; coliformes totales, ufc/ 100 ml 0. Tipo de tratamiento: llenado en frío con carbonatación. Presentación: botella pet no retornable contenido no menor a 400 mililitros por 15 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	11
	Bebida gaseosa con sabor a manzana, de aspecto líquido traslúcido color rosado, refrescante, ácida y dulce. Denominación: bebida gaseosa sabor a manzana composición: agua carbonatada, azúcar, acidulante (ácido cítrico), sabores natural e idéntico al natural, conservante (benzoato de sodio), edulcorantes artificiales (aspartame y acesulfame k) y colorantes artificiales (rojo 5, amarillo 5 y negro brillante). Contiene tartrazina. Fenilcetonúricos: contiene fenilalanina". Perfil sensorial: color rosado, olor manzana, sabor manzana, apariencia líquido traslúcido.  Perfil fisicoquímico. Límite de especificaciones: contenido azúcar, °brix entre 7,22 - 8,08; carbonatación, volumen co2 entre 2,10 - 3,40; acidez titulable, (% p/v) entre 0,091 - 0,106; ph, unidades entre 3,00 - 3,30. Perfil microbiológico. Límites de especificación: mesófilas, ufc/ 100 ml: 20; mohos, ufc/100 ml: 25; levaduras, ufc/100 ml: 50; coliformes totales, ufc/100 ml: 0. Tipo de tratamiento: llenado en frío con carbonatación. Presentación: botella pet no retornable contenido no menor a 400 mililitros por 15 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	12
	Bebida gaseosa con sabor fantasía a kola de aspecto líquido traslúcido color rojo brillante, refrescante, medianamente ácido y dulce. Denominación: bebida gaseosa sabor a kola composición: agua carbonatada, azúcar, sabores natural e idéntico al natural, acidulante (ácido cítrico), conservante (benzoato de sodio), edulcorantes artificiales (aspartame y acesulfame k), colorantes artificiales (amarillo 5, rojo 6 y azul 1) y espumante vegetal (extracto de quillaja). Fenilcetonúricos: contiene fenilalanina". Contiene tartrazina. Perfil sensorial: color rojo, olor colombiano, sabor colombiano, apariencia líquido traslúcido. Perfil fisicoquímico. Límites de especificación: contenido azúcar, °brix entre 6,90 - 7,74; carbonatación, volumen co2 entre 2,20 - 3,60; acidez titulable, (% p/v) entre 0,062 - 0,076; pH, unidades entre 3,15 - 3,45. Perfil microbiológico. Límites de especificación: mesófilas, ufc/ 100 ml: 20; mohos, ufc/100 ml: 25; levaduras, ufc/100 ml: 50; coliformes totales, ufc/100 ml: 0. Tipo de tratamiento: llenado en frío con carbonatación. Presentación: botella pet no retornable contenido no menor a 400 mililitros por 15 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	13
	Bebida pasteurizada, refrescante, a base de extracto de té negro con sabor a limón, COMPOSICIÓN CUALITATIVA DETALLADA: Agua, azúcar, ácido cítrico (acidulante), extracto de té negro, sabor natural de té negro, sabor natural a limón, citrato de sodio (regulador de acidez), sorbato de potasio y benzoato de sodio (conservantes), aspartame y acesulfame k (edulcorantes)*. *Fenilcetonuricos: Contiene fenilalanina. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: Análisis que se realizan por medio de los sentidos, en los cuales se detectan algunos factores de calidad como el aspecto, la textura y el gusto. Los factores que determinan el aspecto incluyen el tamaño, forma, integridad, diferentes clases de daños, transparencia, color y consistencia. Los factores que determinan la textura incluyen, la consistencia al tacto, la blandura y granulosidad; Características de Color, método de medición Visual, frecuencia diaria, especificación café, característico del té negro; olor método de medición olfativo, característico al té y limón; Textura método de medición visual, liquido ligeramente brillante; sabor método de medición gustativo, dulce, ligeramente ácido y astringente. Envase de Polietilentereftalato (PET), TAPA Tapa plástica verde 28 mm, DESCRIPCIÓN MATERIAL EMBALAJE Lamina trasparente de baja densidad termoencogible. Calibre= 3mils, Ancho 42 cm, presentación por 12 und x 400ml.
	Unidad
	1
	
	

	14
	AGUA, EXTRACTO DE FRUTAS 0,3% (EXTRACTO DE ALGARROBA Y CONCENTRADO DE MANZANA), COMPUESTO (ACIDULANTE (ÁCIDO CÍTRICO E330), ANTIOXIDANTE (ÁCIDO ASCÓRBICO E300) YEDULCORANTES (SUCRALOSA E955 Y GLICÓSIDOS DE ESTEVIOL (ESTEVIAE960))),SABORES NATURALES (MORA AZUL – GRANADA Y TÉ NEGRO) Y EXTRACTO NATURAL DE TÉ BLANCO 0,08% (CAMELLIA SINENSIS).; Es el producto elaborado con extracto de té (Cameliasinensis),adicionado con agua, saborizantes y demás ingredientes funcionales permitidos.; PERFIL FÍSICO QUÍMICO: Contenido azúcar, °Brix. 0,40-0,6, técnica Refracto métrica; Acidez titulable, (% p/p) 0,12-0,2; técnica, titulación potencio métrica: Densidad 1,00-1,023, técnica -Densimetro. PERFIL SENSORIAL: color amarillo claro, sabor: ligeramente acido dulce característico; apariencia- consistencia liquida., presentación comercial tetra pak 200 ml. No es una fuente significativa de Calorías de la Grasa, Grasa Saturada, Grasa Trans, Colesterol, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Calcio y Hierro. Not a significant source of Fat Calories, Saturated Fat, Trans Fat, Cholesterol, Dietary Fiber, Vitamin A, Vitamin C, Calcium and Iron por 24 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	15
	AGUA, AZÚCAR, ACIDULANTE(ÁCIDOCÍTRICOE330), EXTRACTONATURALDETÉROJOPU-RH0,2% (CAMELLIASINENSIS), REGULADOR DE ACIDEZ (CITRATODESODIOE331), SABORES IDÉNTICOS AL NATURAL (TÉ, MORA Y CEREZA). Es el producto elaborado con extracto de té (Camelia sinensis), adicionado con agua, saborizantes y demás ingredientes funcionales permitidos. PERFIL FÍSICO QUÍMICO: Contenido azúcar, °Brix 8,0-10,0; Técnica - refracto métrica; Acidez titulable, ( % p/p)- 0,20-0,35, Técnica: Titulación potencio métrica; pH, unidades-2,5 - 3,0, técnica-Titulación potencio métrica; Densidad-1,0299 - 1,0381, Técnica-Densímetro; PERFIL MICROBIOLÓGICO: Mesófilas, UFC/100 ml-0, Mohos UFC/100 ml-0,Levaduras, UFC/100 ml-0, Coliformes Totales, UFC/100 ml-0, Coliformes Fecales, UFC/ 100 ml-0, Recuento de esporas clostridium sulfito reductoras UFC/ml-0, Técnica - Filtración por membrana; No es una fuente significativa de Calorías de la Grasa, Grasa Saturada,GrasaTrans,Colesterol,Fibra Dietaria,VitaminaA,VitaminaC,Calcio y Hierro. Nota significant source of Fat Calories,Saturated Fat,Trans Fat,Cholesterol, Dietary Fiber, Vitamin A, Vitamin C, Calcium and Iron por 24 unidades.
	Unidad
	1
	
	

	16
	Agua, acidulante (ácidocítricoe330), extracto natural de té blanco 0,1% (CamelliaSinensis), compuesto de té 0,1% (extracto de flor de Jamaica, extracto de rooibos, concentrado de rosa mosqueta), edulcorante (sucralosa E955) y sabor natural a flor de cerezo. Es el producto elaborado con extracto de té (Camelia Sinensis), adicionado con agua, saborizantes y demás ingredientes funcionales permitidos. PERFIL FÍSICO QUÍMICO: Contenido azúcar, °Brix 0,1-0,5; Tecnica-refractometrica; Acidez titulable, ( % p/p)- 0,13-0,20, Técnica: Titulación potencio métrica; Densidad-0,9986 - 1,0021, Técnica-Densímetro; PERFIL MICROBIOLÓGICO: Mesófilas, UFC/100 ml-0, Mohos UFC/100 ml-0,Levaduras, UFC/100 ml-0, Coliformes Totales, UFC/100 ml-0, Coliformes Fecales, UFC/ 100 ml-0, Recuento de esporas clostridium sulfito reductoras UFC/ml-0, Técnica - Filtración por membrana;  No es una fuente significativa de Calorías de la Grasa, Grasa Saturada,GrasaTrans,Colesterol, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Calcio y Hierro. Bebida refrescante para consumo humano. 0% * Los porcentajes de Valores Diarios están basados en una dieta de 2.000 calorías (8.378 kJ). Valor de Referencia Nutricional según CODEX por 24 unidades.
	Unidad
	1
	
	



Las especificaciones técnicas descritas anteriormente son de carácter obligatorio, por lo tanto, será causal de rechazo, el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no adicionar y no suprimir), en el Anexo correspondiente, el cual debe estar firmado por el proponente.

Nota: El monto presupuestado para este proceso, está supeditado a los recursos asignados a la fecha, los cuales son a todas luces absolutamente insuficientes en esta vigencia para cubrir las necesidades requeridas de para el suministro de bebidas no alcohólicas para el proyecto productivo expendio del establecimiento.

Nota: Teniendo en cuenta que en las instalaciones de la CPMSBUG se encuentran ubicadas 13 Nevecones que están en comodato, las cuales albergan los productos a suministrar, es necesario que el oferente realice una visita previa o inspección para corroborar el estado de las mismas, esta visita será de manera obligatoria y hace parte de los requisitos habilitantes, tal visita deberá realizarse desde el momento de la publicación del presente proceso y HASTA EL DÍA 17 DE MARZO DE 2026 A LAS 12:00 H. El representante legal o designado de la empresa deberá realizar la visita en compañía de personal con conocimiento certificado en sistemas de frio y refrigerantes inflamables. El permiso deberá solicitarse enviando la documentación del personal para ser aprobado su ingreso a más tardar un día antes de la visita.

Nota: Teniendo en cuenta que los recursos con los cuales se financiará el presente contrato, son recursos propios de la CPMSBUG, por lo cual la ejecución total del presupuesto asignado depende del recaudo de los mismos, por tal motivo el proponente acepta que la CPMSBUG termine y liquide el contrato antes del tiempo estipulado o de ejecutar el total de los recursos, si el recaudo de ingresos no se logra.

Nota: Hasta el día 17 de marzo de 2026 a las 12:00 H, cada proponente DEBE allegar muestra física de los siguientes productos, , ítem 1 – agua sin gas x 600 ml, ítem  4– bebida energética hidratante x 500 ml, ítem 9 – Bebida de malta x 200 ML, ítem 15 – Agua con extracto de té x 200 ml, con el fin de identificar las especificaciones técnicas exigidas, la calidad de los productos ofrecidos y la unidad de medida, la cual no podrá ser cambiada al momento de la ejecución, es de carácter obligatorio la presentación de las muestras, para el oferente adjudicatario harán parte de la entrega de insumos y serán devueltas a los demás oferentes una vez se suscriba el contrato.

Certifico que toda la información aquí contenida es veraz. 

Atentamente, 

FIRMA DEL PROPONENTE: _______________________
NOMBRE: ______________________________________
C.C. o NIT: _____________________________________
NÚMERO DE TELÉFONO_________________________
NÚMERO DE FAX_________________________
CORREO ELECTRÓNICO__________________________
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ANEXO No. 4

MODELO DEL ACUERDO DE CONSORCIO O DE UNIÓN TEMPORAL
(Según sea el caso)

______________________________. , identificado con la C.C. No._________ de _______. , y vecino de       , obrando en representación de la sociedad, domiciliada en la ciudad de. Y., identificado con la C.C. No. de. , y vecino de, obrando en representación de la sociedad, ______________ domiciliada en la ciudad de_____, hemos decidido conformar una (Unión temporal o Consorcio) (indicar el nombre del consorcio o la Unión Temporal que se conforma) en los términos que estipula la Legislación y, especialmente lo establecido en el artículo 7 de la Ley 80 de 1993, que se hace constar en las siguientes cláusulas:

CLÁUSULA PRIMERA: La (Indicar el nombre de la Unión Temporal o Consorcio) se conforma con el propósito de presentar propuesta para la adjudicación, celebración y ejecución del contrato resultante ante el Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC, en relación con la Invitación Pública No. 001 de 2016 cuyo objeto es “Contratar la prestación del servicio de Publicación de edictos en un diario de amplia circulación a nivel nacional cada vez que sea necesario y requerido por el Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario –INPEC” 

CLÁUSULA SEGUNDA: La participación en la (Indicar el nombre de la Unión Temporal o Consorcio) que se acuerda, será del % para ____________ y del % para………(En el caso de Uniones Temporales, señalarán los términos y extensión de la participación en la propuesta y en la ejecución del contrato), los cuales no podrán ser modificados sin el consentimiento previo del Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC.) 

CLÁUSULA TERCERA: (Integrante) e (Integrante), responderán en forma solidaria y mancomunada por el cumplimiento total de la propuesta y del objeto contratado. 

CLÁUSULA CUARTA: Se acuerda que (Integrante) y (Integrante), atenderán en forma conjunta todas las obligaciones y deberes asumidos en la respectiva propuesta en los diferentes aspectos allí contenidos, delegando la representación y respectiva coordinación de la (Unión Temporal o Consorcio) en cabeza de _________, como representante legal de (Integrante) y de esta (Unión Temporal o Consorcio). (Indicar las facultades de representación

CLÁUSULA QUINTA: La duración de esta (Unión Temporal o Consorcio) se extenderá por todo el tiempo en que se generen obligaciones derivadas de la propuesta y del contrato, según lo preceptuado en el artículo 7 de la Ley 80 de 1993. (Ver numeral 4.1.4)  

CLÁUSULA SEXTA: Las responsabilidades que se desprendan de esta (Unión Temporal o Consorcio) y sus efectos se regirán por las disposiciones previstas por la Ley 80 de 1993 para la (Unión Temporal o Consorcio). La Unión Temporal o Consorcio, no podrá ceder total o parcialmente los derechos u obligaciones que se deriven de la ejecución del contrato, sin el consentimiento previo y escrito por parte del Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC.

CLÁUSULA SÉPTIMA: En atención a lo dispuesto en el artículo 11 del Decreto 3050 de 1997, los integrantes del Consorcio o Unión Temporal en el documento de constitución y para efectos del pago, en relación con la facturación manifestamos:

En constancia de aceptación y compromiso, se firma el presente documento por los que en el intervienen, el día  XX    del mes de  XX    de (año) en la ciudad de XX
	
Nombre, identificación y sociedad que representa 
	



ANEXO No. 5
Formato de Información Referente a la Identificación de los Beneficiarios Sistema Integrado de Información Financiera – SIIF.


Nombre / Razón Social: 
Advertencias:

1. El Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC se abstendrá de suscribir contrato alguno con beneficiarios que aparezcan en el boletín de Responsabilidad Fiscal de la Contraloría General de la República, conforme lo establece el inciso tercero del Artículo 60 de la Ley 610 del 15 de agosto de 2000.
1. Para la presentación de Ofertas y/o para la celebración de contratos de cualquier naturaleza con el Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC, se requerirá del cumplimiento por parte del contratista, del pago de los aportes de sus empleados a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a Cajas de Compensación Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje cuando a ello haya lugar,  lo cual será acreditado  mediante certificación expedida por el revisor fiscal cuando este exista con los requerimientos de ley o por el Representante Legal, conforme lo establece el artículo 50 de la Ley 789 del 27 de diciembre de 2002.



Documento de Id Institución:	    NIT	    	C.C.	       Número                                                        

Ciudad:						País:  				

Dirección:									     Fax  No.

Teléfonos Nos.

Correo Electrónico:

Nombre del Representante Legal:

Identificación No.  					      de	


Contactarse con:


Institución Financiera donde Posee Cuenta el Beneficiario:

Cuenta No.


Clase:	Corriente 				Ahorros

Información Tributaria.

Régimen Común			Régimen Simplificado

Clasificados Como:

Autorretenedor de Retefuente		Gran Contribuyente

Autorretenedor de IVA			Institución Sin Ánimo de Lucro

Autorretenedor de ICA			Responsable de IVA

Actividad Económica.

Industria	    Código				   Comercio 	         Código

Servicios 	    Código				   Financiera          Código

Nota:
1. El formato debe ser diligenciado de manera legible en letra imprenta o a máquina.

	INSTITUCIÓN FINANCIERA
	NÚMERO DE CUENTA
	CLASE

	
	
	CORRIENTE
	AHORROS

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


1. Si desea registrar otras cuentas adicionales, puede hacerlo a continuación.

1. Esta información será validada por el SIIF a través del Ministerio de Hacienda y Crédito Público y el Banco de la República, por lo tanto, es importante que la información aquí consignada sea concreta, correcta y veraz, pues de ello dependerá que los abonos en cuenta de las órdenes de pago tramitadas se efectúen en tiempo conforme lo estipule el contrato.

Relación de Bancos que valida el SIIF.

1. BANCO DE BOGOTÁ.
1. BANCO POPULAR.
1. BANCAFE.
1. BANCO SANTANDER.
1. BANCOLOMBIA.
1. ABN AMBRO BANK
1. CITIBANK
1. LLOYDS TSB BANK
1. BANCO SUDAMERIS COLOMBIA.
1. BANCO GANADERO.
1. BANCO DE CRÉDITO.
1. BANCO COLPATRIA RED MULTICOLOR.
1. BANCO UNIÓN COLOMBIANO.
1. BANCO DE OCCIDENTE.
1. STANDARD CHARTERED.
1. BANCO CENTRAL.
1. BANCO MERCANTIL DE COLOMBIA.
1. BANCO TEQUENDAMA.
1. BANCO CAJA SOCIAL.
1. BANCO SUPERIOR.
1. BANK BOSTON.
1. MEGABANCO.
1. BANCO DAVIVIENDA.
1. BANCO AGRARIO DE COLOMBIA.
1. C.A.V. LAS VILLAS.
1. C.A.V. GRANAHORRAR.
1. C.A.V. CONAVI.
1. C.A.V. COLMENA.





ANEXO No. 6
EXPERIENCIA DEL PROPONENTE
 
	OFERENTE:

	FORMATO DE CERTIFICADO DE CONTRATOS

	NOMBRE DEL CLIENTE
	 

	NOMBRE DEL CONTRATISTA (OFERENTE O MIEMBRO DEL OFERENTE)
	 

	¿EL CONTRATISTA ES UN PROPONENTE PLURAL?
	 
	PORCENTAJE DE PARTICIPACIÓN
	 
	 

	FECHA DE INICIO
	 
	FECHA DE TERMINACIÓN
	 
	DURACIÓN EN MESES
	 

	MONTO CONTRATADO
(INCLUIDO ADICIONES)
	 

	OBJETO DEL CONTRATO
	 

	PERSONA DE CONTACTO PARA VERIFICACIÓN
	 

	TELEFONO
	 
	 
	CELULAR
	 
	 

	DIRECCIÓN
	 

	E-MAIL
	 


 
 
FIRMA DEL PROPONENTE ______________________________________________
 
NOMBRE______________________________________________
 
C.C. o NIT. ______________________________________________




ANEXO No. 6
EXPERIENCIA DEL PROPONENTE
 
	OFERENTE:

	FORMATO DE CERTIFICADO DE CONTRATOS

	NOMBRE DEL CLIENTE
	 

	NOMBRE DEL CONTRATISTA (OFERENTE O MIEMBRO DEL OFERENTE)
	 

	¿EL CONTRATISTA ES UN PROPONENTE PLURAL?
	 
	PORCENTAJE DE PARTICIPACIÓN
	 
	 

	FECHA DE INICIO
	 
	FECHA DE TERMINACIÓN
	 
	DURACIÓN EN MESES
	 

	MONTO CONTRATADO
(INCLUIDO ADICIONES)
	 

	OBJETO DEL CONTRATO
	 

	PERSONA DE CONTACTO PARA VERIFICACIÓN
	 

	TELEFONO
	 
	 
	CELULAR
	 
	 

	DIRECCIÓN
	 

	E-MAIL
	 


 
 
FIRMA DEL PROPONENTE ______________________________________________
 
NOMBRE______________________________________________
 
C.C. o NIT. ______________________________________________









ANEXO No.7

Compromiso anticorrupción


Proceso de Contratación [Insertar información] 


[Nombre del representante legal o de la persona natural], identificado como aparece al pie de mi firma, [obrando en mi propio nombre o en mi calidad de representante legal de] [nombre del Proponente], manifiesto que: 

1. Apoyamos la acción del Estado colombiano y de [Nombre de la Entidad Estatal] para fortalecer la transparencia y la rendición de cuentas de la administración pública. 

2. No estamos en causal de inhabilidad, incompatibilidad ni conflicto de interés alguno para celebrar el contrato objeto del Proceso de Contratación [Insertar información]. 

3. Nos comprometemos a no ofrecer y no dar dádivas, sobornos o cualquier forma de halago, retribuciones o prebenda a servidores públicos o asesores de la Entidad Contratante, directamente o a través de sus empleados, contratistas o tercero. 

4. Nos comprometemos a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto o efecto la colusión en el Proceso de Contratación [Insertar información]. 

5. Nos comprometemos a revelar la información que sobre el Proceso de Contratación [Insertar información] nos soliciten los organismos de control de la República de Colombia. 

6. Nos comprometemos a comunicar a nuestros empleados y asesores el contenido del presente Compromiso Anticorrupción, explicar su importancia y las consecuencias de su incumplimiento por nuestra parte, y la de nuestros empleados o asesores. 

7. Conocemos las consecuencias derivadas del incumplimiento del presente compromiso anticorrupción. 

En constancia de lo anterior firmo este documento a los [Insertar información] días del mes de [Insertar información] de [Insertar información]. 



____________________________ 
[Firma representante legal del Proponente o del Proponente persona natural] 
Nombre: [Insertar información] 
Cargo: [Insertar información] 
Documento de Identidad: [Insertar información]











[bookmark: _Toc301263192][bookmark: _Toc301447578]ANEXO No.  8A
CERTIFICADO DE APORTES PARAFISCALES PERSONA JURÍDICA


Ley 1150 de 2007, artículo 23 inciso 2

Yo ___________________________________________, identificado con cédula de ciudadanía No. ________________________________, en     mi      calidad         de _______________________________ de la empresa_________________________ con NIT No._______________________, manifiesto, que la empresa  ha cumplido durante los seis (6) meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso de selección, con  los pagos al Sistema de Seguridad Social en salud, pensiones y riesgos profesionales y con los aportes parafiscales correspondientes a todos los empleados vinculados por contrato de trabajo, por lo que declaro que la empresa se encuentra a PAZ Y SALVO con las Empresas Promotoras de Salud-EPS-, los Fondos de Pensiones, las Administradoras de Riesgos Laborales –ARL-, las Caja de Compensación Familiar, el Instituto de Bienestar Familiar –ICBF- y el Servicio Nacional de Aprendizaje –SENA-

____________________________________

Firma

Identificación No.______________________________________
En calidad de:      ______________________________________
Ciudad y fecha:    ______________________________________


NOTA 1: La presente certificación debe ser firmada por el Revisor Fiscal de la empresa o por el Representante Legal en caso que la empresa conforme con la Ley, no cuente con aquel. 

NOTA 2:  En caso de que la oferta sea presentada por un consorcio o por una unión temporal; este documento debe ser diligenciado por todos sus integrantes.



























[bookmark: _Toc301263193][bookmark: _Toc301447579]ANEXO No. 8B
CERTIFICADO DE APORTES PARAFISCALES PARA PERSONA NATURAL


Ley 1150 de 2007, artículo 23 inciso 2 

Yo ___________________________________________, identificado con cédula de ciudadanía No. ________________________________, así mismo declaro que he cumplido durante los seis (6) meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso, con los pagos al Sistema de Seguridad Social, en salud, pensiones y riesgos laborales y con los aportes parafiscales correspondientes; por lo que declaro que encuentro a Paz y salvo por todo concepto.
 
____________________________________________
Nombre del Proponente


(Firma del Proponente Persona Natural)
C.C.
Dirección comercial del Proponente Teléfono – fax 


NOTA: En el evento de propuesta presentada por persona natural, este deberá acreditar el pago de sus aportes al Sistema de Seguridad Social Integral correspondientes a los últimos seis (6) meses anteriores al cierre del presente proceso de selección, mediante la presentación de las planillas o recibos de pagos correspondiente y manifestación de estar al día.




























[bookmark: _Toc301447580]ANEXO No. 8C
CERTIFICADO DE APORTES PARAFISCALES PARA PERSONA NATURAL CON EMPLEADOS VINCULADOS POR CONTRATO DE TRABAJO


Ley 1150 de 2007, artículo 23 inciso 2 

Yo ___________________________________________, identificado con cédula de ciudadanía No. ________________________________, así mismo declaro que he cumplido durante los seis (6) meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso, con los pagos al Sistema de Seguridad Social, en salud, pensiones y riesgos profesionales y con los aporte parafiscales correspondientes; por lo que encuentro a Paz y salvo con las Empresas Promotoras de Salud-EPS, los Fondos de Pensiones, las Administradoras de Riesgos Laborales – ARL, la Caja de Compensación Familiar, el Instituto de Bienestar Familiar –ICBF y el Servicio Nacional de Aprendizaje –SENA, respecto de los empleados a mi servicio, vinculados por contrato de trabajo.

____________________________________________
Nombre del Proponente


(Firma del Proponente Persona Natural)
C.C.
Dirección comercial del Proponente Teléfono – fax 


NOTA: La persona natural, además de hacer la manifestación anterior, deberá acreditar el pago de sus aportes al Sistema de Seguridad Social Integral correspondientes a los últimos seis (6) meses anteriores al cierre del presente proceso de selección, mediante la presentación de las planillas o recibos de pagos correspondientes.


























ANEXO No. 9

Compromiso de Cumplimiento


Proceso de Contratación [Insertar información] 


[Nombre del representante legal o de la persona natural], identificado como aparece al pie de mi firma, [obrando en mi propio nombre o en mi calidad de representante legal de] [nombre del Proponente], manifiesto que: 

Me (nos) comprometemos a cumplir con todas las condiciones establecidas en el pliego de condiciones y a cumplir oportuna y cabalmente con la presente oferta. 



____________________________ 
[Firma representante legal del Proponente o del Proponente persona natural] 
Nombre: [Insertar información] 
Cargo: [Insertar información] 
Documento de Identidad: [Insertar información]
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