ANEXO No. 5
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS
 

	ÍTEM
	DESCRIPCIÓN DEL BIEN Y/O SERVICIO
	PRESENTACIÓN
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD

	SALONES

	1
	SALÓN CAPACIDAD PARA 30 PERSONAS ACOMODACIÓN TIPO AULA QUE INCLUYE: SILLAS, MESAS Y MANTELERÍA.
	DÍA
	DÍA
	1

	2
	SALÓN CAPACIDAD PARA 50 PERSONAS ACOMODACIÓN TIPO AULA QUE INCLUYE: MESAS, SILLAS Y MANTELERÍA.
	DÍA
	DÍA
	1

	3
	SALÓN CAPACIDAD PARA 100 PERSONAS ACOMODACIÓN TIPO AULA QUE INCLUYE: SILLAS, MESAS Y MANTELERÍA.
	DÍA
	DÍA
	1

	4
	SALÓN CAPACIDAD PARA 200 PERSONAS ACOMODACIÓN TIPO AULA QUE INCLUYE: SILLAS, MESAS Y MANTELERÍA.
	DÍA
	DÍA
	1

	5
	SALÓN CAPACIDAD PARA 300 PERSONAS ACOMODACIÓN TIPO AULA QUE INCLUYE: SILLAS, MESAS Y MANTELERÍA.
	DÍA
	DÍA
	1

	6
	SALÓN CAPACIDAD PARA 400 PERSONAS ACOMODACIÓN TIPO AULA QUE INCLUYE: SILLAS, MESAS Y MANTELERÍA.
	DÍA
	DÍA
	1

	7
	SALÓN CAPACIDAD PARA 500 PERSONAS ACOMODACIÓN TIPO AULA QUE INCLUYE: SILLAS, MESAS Y MANTELERÍA.
	DÍA
	DÍA
	1

	8
	SALONES O SALÓN CAPACIDAD PARA 600 PERSONAS INCLUYE: SILLAS, MESAS, CIRCUITO CERRADO DE TV A CUATRO PANTALLAS Y DECORACION, MESAS Y MANTELERIA
	DÍA
	DÍA
	1

	9
	SALONES O SALÓN CAPACIDAD PARA 700 PERSONAS INCLUYE: SILLAS, MESAS, CIRCUITO CERRADO DE TV A CUATRO PANTALLAS Y DECORACION, MESAS Y MANTELERIA
	DÍA
	DÍA
	1

	10
	SALONES O SALÓN CAPACIDAD PARA 800 PERSONAS INCLUYE: SILLAS,  MESAS, CIRCUITO CERRADO DE TV A CUATRO PANTALLAS Y DECORACION, MESAS Y MANTELERIA
	DÍA
	DÍA
	1

	11
	SALONES O SALÓN CAPACIDAD PARA 1.300 PERSONAS INCLUYE: SILLAS, MESAS, CIRCUITO CERRADO DE TV A CUATRO PANTALLAS Y DECORACION, MESAS Y MANTELERIA
	DÍA
	DÍA
	1

	12
	SALONES O SALÓN CAPACIDAD PARA 30 PERSONAS. ACOMODACIÓN TIPO AULA
	DÍA
	DÍA
	1

	13
	SALONES O SALÓN CAPACIDAD PARA 50 PERSONAS. ACOMODACIÓN TIPO AULA
	DÍA
	DÍA
	1

	14
	SALONES O SALÓN CAPACIDAD PARA 100 PERSONAS. ACOMODACIÓN TIPO AULA
	DÍA
	DÍA
	1

	SERVICIOS DE ARREGLOS FLORALES

	15
	ARREGLOS EN ROSAS: DOS DOCENAS DE ROSAS Y FOLLAJES DE MONTECASINO, HELECHOS CON VEINTICUATRO UNIDADES, CON BASE DE VIDRIO, EL OASIS DE 10 CMS. Y PIEDRITAS DECORATIVAS, RUSCO PARA TAPAR EL OASIS.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	16
	ARREGLOS EN ORQUÍDEAS, UNA DOCENA DE ORQUÍDEA HAWAIANA COLOR LILA, FOLLAJE DE HELECHO EL OASIS DE 10 CMS. ORQUÍDEAS DE DENDROVIOS, BOTONES, SINDIBIOS, BASE DE VIDRIO O DE MADERA, O PLATOS CHINOS PIEDRITAS DECORATIVAS, RUSCO.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	17
	ARREGLO CON FLORES  Y FRUTAS: ORQUÍDEAS NACIONALES : (DOS UNIDADES), HELICONIAS (UNA), FOLLAJE REQUERIDO, ORQUÍDEAS HAWAIANAS (UNA), BASE EN MADERA, OASIS DE 10 CMS., RUSCO REQUERIDO, FRUTAS VERDES (DOS) MANZANAS, FRUTAS ROJAS (DOS)  MANZANAS, FRUTAS AMARILLAS (DOS) MANZANAS PERAS DOS UNIDADES, GRANADILLAS DOS UNIDADES, UNA LIBRA DE UVAS NACIONAL O IMPORTADA DE ACUERDO A LO SOLICITADO, CON BASE DE CANASTA.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	18
	CORONA FÚNEBRE  EN ROSAS: CON CIEN UNIDADES OASIS DE 15 CMS., ARO DE ICOPOR , HELECHO CON CINCUENTA UNIDADES, HOJAS  DE CAUCHO CON CIEN UNIDADES, CINTA BLANCA  CON LETRAS DORADAS, CON SOPORTE DE GUADUAS.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	19
	CORONA FÚNEBRE EN ORQUÍDEAS Y ROSAS GRANDE: DE 150 CMS. DE DIÁMETRO EN ARO DE ICOPOR, OASIS DE 21 CMS., HOJAS DE CAUCHO, CON ROSAS (36), LIRIOS DEL JAPÓN (12), CALAS BLANCAS (12), AZUCENAS (24), BOCAS DE DRAGÓN O FLORES SIMILARES (12), ORQUÍDEA HAWAIANA (10 DOCENAS), PALMA MARIPOSA (8), RUSCO, HELECHO CUERO, MONTACASINO O GIPSO, CINTA TIMBRADA CON LETRAS DORADAS DE COLOR SEGÚN LO REQUIERAN Y SOPORTE EN GUADUA TIPO TRÍPODE.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	20
	CORONA FÚNEBRE TIPO JUMBO:  DE 130 CM  DE DIÁMETRO Y 170 CM DE ALTO, ARMADA A MANO COMPUESTA DE CRISANTEMUS SPAIDER (72 UNIDADES) ROSAS (15 UNIDADES),  LIRIOS DEL JAPON (6 UNIDADES), CALAS BLANCAS (6 UNIDAEDES),BOCAS DE DRAGON (6 UNIDADES), ORQUIDEA HAWAIANA ( DOS DOCENAS) O FLORES SIMILARES, FOLLAJE VERDE COMO HELECHO DE CUERO (24 UNIDADES), RUSCO (24 UNIDADES), PALMA REVELIN (8 UNIDADES) O MARIPOSA (6 UNIDADES) CINTA TIMBRADA CON LETRAS DORADAS Y SOPORTE DE BAMBU
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	21
	CENTROS DE MESA PARA EVENTOS DE 20 CMS. DE DIAMETRO, Y 12 A 15 CM,S DE ALTO: EN ROSAS (24 UNIDADES), CON FOLLAJES VERDES, COMO RUSCOS (24 UNIDADES), HELECHO CUERO, (6 UNIDADES)SONBRILLA CHINAS (6 UNIDADES), GIPSOPHILIA (3 VARAS), ASTER (10 UNIDADES),  CON BASE DE VIDRIO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	22
	CENTROS DE MESA PEQUEÑOS: PARA EVENTOS, EN FLORES VARIADAS, ALSTROEMERIAS (24 UNIDADES), MARGARITAS EN VARIEDAD DE COLORES (24 UNIDADES) CON FOLLAJES VERDES, COMO RUSCOS 12 UNIDADES), HELECHO CUERO (6 UNIDADES), SONBRILLA CHINAS ( 4 UNIDADES) GIPSOPHILIA (3 VARAS), ASTER,  (6 UNIDADES) CON BASE  DE VIDRIO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	23
	OFRENDA FLORAL EN ARO DE ICOPOR 1 MT.  DE ANCHO POR 1.70 ALTO: ARMADA EN HOJAS DE CAUCHO (200 UNIDADES), ROSAS (18 UNIDADES), AZUCENAS (12 UNIDADES), SIMBYDIUM (15 BOTONES), LIRIOS DEL JAPON (6 UNIDADES)  HELECHO CUERO (234 UNIDADES), RUSCO (24 UNIDADES), TAMAÑO YUMBO, CON CINTA TIMBRADA COLOR BLANCO CON LETRAS DORADAS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	SERVICIOS DE ALQUILER REQUERIMIENTOS TÉCNICOS

	24
	PLANTA ELÉCTRICA 150 KVA
	DÍA
	DÍA
	1

	25
	PLANTA ELECTRICA 50 KVA
	DÍA
	DÍA
	1

	26
	PROTECTORES DE CABLE YELLOW JACKET
	DÍA
	DÍA
	1

	27
	PUENTES DE TRUSS DE 7 X7 CON ALGODONES DE 1 TONELADA.
	DÍA
	DÍA
	1

	28
	EDICIÓN DE VIDEO CON EFECTOS BÁSICOS
	HORA
	HORA
	1

	29
	ESCALADOR DE VÍDEO
	DÍA
	DÍA
	1

	30
	ESTRUCTURAS DE LUCES
	DÍA
	DÍA
	1

	31
	EXTENSIONES MULTIPLES POLO A TIERRA
	DÍA
	DÍA
	1

	32
	GRABACIÓN DE VÍDEO
	HORA
	HORA
	1

	33
	ILUMINACIÓN PAR LED
	DÍA
	DÍA
	1

	34
	INGENIERO DE ILUMINACIÓN
	PERSONA X DIA
	DIA
	1

	35
	INGENIERO DE SONIDO
	PERSONA X DIA
	DIA
	1

	36
	TÉCNICO ELÉCTRICO
	PERSONA X DIA
	DIA
	1

	37
	MICRÓFONOS INALÁMBRICOS DE MANO, LAS FRECUENCIAS QUE SE UTILIZARAN PARA ESTE TIPO DE MICRÓFONOS INALÁMBRICOS SON DE ViF Y UiF (1 MICROFONO DE 40 METROS DE ALCANCE REAL 1 CABLE DE PUG DE 5 MTS 1 CAJA DE CONTROL DE SEÑAL 1  ADAPTADOR DE CORRIENTE 1 PILA DE 9 VOLTIOS RECARGABLE 1 CARGADOR DE PILAS.
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	38
	MICRÓFONOS PARLAMENTARIOS CON AURICULARES
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	39
	MICRÓFONO ALÁMBRICO.
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	40
	PEDESTAL PARA MICRÓFONO O BASE ATRIL PARA MICRÓFONO.
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	41
	PANTALLA DE 4X7 PROYECCIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	42
	PANTALLA DE 3X2 PROYECCIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	43
	PANTALLA DE 6X5 PROYECCIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	44
	PANTALLA DE 1.75X1.75 PROYECCIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	45
	PANTALLA DE 3X4 PROYECCIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	46
	PANTALLA DE LED 3X4 PIXEL PITH 6 PANTALLA FULL COLOR, INDOOR DE ALTA RESOLUCIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	47
	PANTALLA DE 3X2 MTS PARA EXTERIORES LED PITCH 2,5 (CIRCUITO CERRADO DE TV) + CAJA DE PRENSA 12 CANALES
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	48
	PANTALLA LED PITCH CONCAVA DE 8 MTS DE ANCHO X 4 MTOS DE ALTO
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	49
	PANTALLA LED PITCH 4 DE 6 MTS X 3 MTS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	50
	PANTALLA DE RETORNO PARA TARIMA DE 50 (BASE A PISO O ALTA)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	51
	PANTALLA PLASMA DE 60" CON SOPORTE BASE MOVIL.
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	52
	COMPUTADOR PORTÁTIL
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	53
	PRESS BOX (ADAPTADOR PARA AMPLIFICACIÓN DE AUDIO)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	54
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 100 PERSONAS ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	55
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 200 PERSONAS  ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	56
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 300 PERSONAS ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	57
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 400 PERSONAS   ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	58
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 500 PERSONAS  ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	59
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 600 PERSONAS   ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	60
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 800 PERSONAS  ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	61
	SONIDO AMPLIFICACIÓN 1.000 PERSONAS  ( Espacio Abierto o Cerrado, de acuerdo a requerimiento)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	62
	SONIDO PARA CONFERENCIA LINE ARRAY EN STAKING.
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	63
	EQUIPO DE SONIDO  (DE CUATRO COLUMNAS Y UNA CONSOLA DE 1.200W POTENCIA)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	64
	TARIMA PISO 12 X 6 MTS : 100% MADERA ABEDUL CONTRACHAPADA FENOLICO 21 MMS DE ESPESOR , SUPERFICIE ANTIDESLIZANTE , SOPORTE TUBULAR
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	65
	TARIMA PISO 13.42 X 7.32 MTS : 100% MADERA ABEDUL CONTRACHAPADA FENOLICO 21 MMS DE ESPESOR , SUPERFICIE ANTIDESLIZANTE , SOPORTE TUBULAR
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	66
	TAPETE ROJO  TIPO CEREMONIAL PARA ACTIVIDADES PROTOCOLARIAS MEDIDAS 12 X6 MTS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	67
	TAPETE ROJO  TIPO CEREMONIAL PARA ACTIVIDADES PROTOCOLARIAS MEDIDAS 12 X3  MTS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	68
	TAPETE ROJO  TIPO CEREMONIAL PARA ACTIVIDADES PROTOCOLARIAS MEDIDAS 20 X6 MTS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	69
	TAPETE ROJO  TIPO CEREMONIAL PARA ACTIVIDADES PROTOCOLARIAS MEDIDAS 20 X3  MTS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	70
	PANTALLA PLASMA DE 42" BASE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	71
	VIDEO BEAM 3.000 LUMENS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	72
	VIDEO BEAM 5.000 LUMENS RESOLUCION LED
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	73
	VIDEO BEAM 10.000 LUMENS RESOLUCION LED
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	74
	VIDEO BEAM 15.000 LUMENS RESOLUCION LED
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	75
	TELÓN DE 1,80X1,80 MTS INCLUYE INSTALACIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	76
	TELÓN DE 1,80X2,30 MTS INCLUYE INSTALACIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	77
	TELÓN DE 2,80X3,70 MTS INCLUYE INSTALACIÓN
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	78
	BACKING DE INGRESO EN PROYECCIÓN CON VIDEO BEAM DE 6000
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	79
	LAGRIMAS DE PANTALLA LED DE 3 X 1 MTS PITH 3 VIDEO LIBROS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	80
	ATRIL PARA PRESENTADOR CON LOGO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	81
	MIXER DIGITALES PARA INTERPRETES
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	82
	RECEPTORES INFRARROJO DE TRADUCCIÓN SIMULTÁNEA
	UNIDAD X HORA
	HORA
	1

	83
	SERVICIO DE STREAMING POR DIA A (03) TRES CAMARAS UN (1) EQUIPO EN MASTER PARA EMISIÓN CON WIRECAST GEAR O TRICASTER CON SWITCHER DE VIDEO Y GENERADOR DE CARACTÉRES Y GRÁFICOS.
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	
	TRES (3) EQUIPOS DE VIDEO PROFESIONAL FULL HD/4K O ROBÓTICOS PTZ TRES (3) LÍNEAS DE VIDEO SDI HASTA DE 70 MTS C/U. UN (1) SISTEMA DE INTERCOM (MASTER-CAMARÓGRAFOS) UN (1) CONSOLA DE AUDIO DIGITAL
	
	
	

	
	TRES (3) MICRÓFONOS DE MANO O SOLAPA INALÁMBRICOS.
	
	
	

	
	PLATAFORMA STREAMING/VIDEOCONFERENCIA:
	
	
	

	
	PLATAFORMA EN MODO STREAMING Y TRANSMISIÓN AL PÚBLICO, EN SITIO
	
	
	

	
	WEB DE LA ENTIDAD O PROVISTO POR EL CONTRATISTA.
	
	
	

	
	CARACTERÍSTICAS: OPCIÓN DE MULTITRANSMISIÓN A REDES SOCIALES
	
	
	

	
	(FACEBOOK LIVE, YOUTUBE LIVE, PERISCOPE DE TWITTER).
	
	
	

	
	SOPORTE HUMANO**:
	
	
	

	
	UN (1) PRODUCTOR DE EMISIÓN STREAMING UN (1) DIRECTOR DE CÁMARAS (SWITCHER) TRES (3) CAMARÓGRAFOS UN (1) TÉCNICO DE CONECTIVIDAD
	
	
	

	
	CANAL DE INTERNET DEDICADO:
	
	
	

	
	PROVISIÓN DE UN (1) CANAL DEDICADO DE INTERNET DE 30 MB DE SUBIDA, PARA ESTE VIDEO STREAMING AL SITIO WEB DE LA ENTIDAD Y SUS REDES SOCIALES, EN LAS INSTALACIONES DEL CLIENTE.  GRABACIÓN Y ENTREGA DE MATERIAL EN FORMATO DIGITAL. DIGITALIZACIÓN DE VIDEO HD, OBTENIDO DURANTE EL EVENTO STREAMING.
	
	
	

	84
	CIRCUITO CERRADO TV A 2 CÁMARA PROFESIONAL XDCAM - 4K CON 2 MEMORIA PREMIUM CLASE10 - 120GB CADA UNA, CON 22 HORAS DE GRABACIÓN CADA CÁMARA – OPERARIOS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	85
	TRADUCTORES (NACIONAL E INTERNACIONAL)
	PERSONA X HORA
	HORA
	1

	86
	INTERPRETACIÓN SIMULTÁNEA CUALQUIER IDIOMA (INTERPRETE EN SEÑAS)
	PERSONA X HORA
	HORA
	1

	87
	TRADUCCIÓN Y TRANSCRIPCIÓN ESCRITA CUALQUIER IDIOMA
	PALABRA
	UNIDAD
	1

	88
	EQUIPO DE TRADUCCION: DEBE CONSTAR DE LOS SIGUIENTES ELEMENTOS TRANSMISOR: PARA ENVIAR EL MENSAJE YA TRADUCIDO A SU AUDIENCIA.MICRÓFONOS DIADEMA: PARA QUE LOS INTÉRPRETES PUEDAN ESCUCAR EL MENSAJE DEL PONENTE Y A SU VEZ, TRADUCIR EL MENSAJE. MICRÓFONO INALÁMBRICO: PARA QUE EL PONENTE HABLE CON ÉL. CABINA: QUE PERMITA AISLAR EL SONIDO Y TENGA BUENA UBICACIÓN, DE MODO QUE EL INTÉRPRETE SEA CAPAZ DE OBSERVAR AL EXPOSITOR. LA CABINA PUEDE SER FIJA (INCORPORADAS AL AUDITORIO), COMPLETA O MEDIA CABINA. RECEPTORES: SON AURICULARES QUE PERMITEN A LA AUDIENCIA, ESCUCHAR EL MENSAJE DEL INTÉRPRETE, YA EN EL IDIOMA FINAL.
	PERSONA X HORA
	HORA
	1

	SERVICIO DE ALOJAMIENTO

	89
	ALOJAMIENTO HOTEL 3 ESTRELLAS ACOMODACIÓN SENCILLA
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	90
	ALOJAMIENTO HOTEL 4 ESTRELLAS ACOMODACIÓN SENCILLA
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	91
	ALOJAMIENTO HOTEL 5 ESTRELLAS ACOMODACIÓN SENCILLA
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	92
	ALOJAMIENTO HOTEL 3 ESTRELLAS ACOMODACIÓN DOBLE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	93
	ALOJAMIENTO HOTEL 4 ESTRELLAS ACOMODACIÓN DOBLE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	94
	ALOJAMIENTO HOTEL 5 ESTRELLAS ACOMODACIÓN DOBLE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	SERVICIO DE ALQUILER DE OTROS

	95
	CARPA BLANCA TIPO HANGAR  25 X 65 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	96
	CARPA BLANCA TIPO PABELLON 15 X 36 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	97
	CARPA BLANCA TIPO PABELLON 12 X 36 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	98
	CARPA BLANCA TIPO PABELLON 25 X 5 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	99
	CARPA BLANCA TIPO PABLELLON  21 X 5 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	100
	CARPA TIPO TECHO IMPORTADO estructura en aluminio 45 metros de largo x 25 metros de ancho CAPACIDAD 500 PERSONAS (incluye montaje y desmontaje.)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	101
	CARPA BLANCA TIPO PABELLON  15 X 6 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	102
	CARPA BLANCA TIPO HANGAR  12 X 6 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	103
	CARPA BLANCA TIPO HANGAR  10 X 6 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	104
	CARPA BLANCA TIPO HANGAR  8 X 8 MTS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	105
	CARPA BLANCA A DOS AGUAS DE 10 X 6 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	106
	CARPA BLANCA A DOS AGUAS DE 12 X 6 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	107
	CARPA BLANCA A DOS AGUAS DE 15 X 6 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	108
	CARPA BLANCA A DOS AGUAS DE 6 X 6 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	109
	CARPA BLANCA A DOS AGUAS DE 7 X 5 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	110
	CARPA BLANCA A DOS AGUAS DE 6 X 4 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	111
	CARPA BLANCAS A DOS AGUAS DE 4 X 4 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	112
	CARPA BLANCAS A DOS AGUAS DE 3 X 3 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	113
	CARPA BLANCAS A DOS AGUAS DE 2 X 2 MTRS. INCLUYE MONTAJE Y DESMONTAJE
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	114
	BAÑO PORTATIL (TOALLA, JABON, PAPEL HIGIENICO Y AROMATIZADOR)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	115
	SERVICIO DE MESERO (CAPACIDAD 10 PAX)
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	116
	CARPA TIPO TUNEL DE 5 X 2 MTS
	UNIDAD X DIA
	DIA
	1

	SERVICIO DE RESTAURANTE

	DESAYUNOS

	117
	OPCION 1: PLATO DE FRUTAS DE LA TEMPORADA MINI PLATO DE FIAMBRES Y QUESO, CROISSANT, ALMOJÁBANA, PAN DE CHOCOLATE, MANTEQUILLA, MERMELADA, QUESO CREMA CAFÉ, TÉ O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	118
	OPCION 2:  MINI TAMAL TOLIMENSE, HUEVOS REVUELTOS CON MAÍZ, QUESO  BUÑUELOS, PAN DE BONO, AREPA DE QUESO CAFÉ, TE O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	119
	OPCION 3: PLATO DE FRUTAS DE LA TEMPORADA HUEVOS REVUELTOS TOCINO Y SALCHICHAS PAPAS HASH BROWN, MUFFIN DE FRUTAS, CROISSANT, ROLL DE CANELA MANTEQUILLA, MERMELADA, QUESO CREMA, CAFÉ, TE O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	120
	OPCION 4: HUEVOS PERICOS CON CARNE DESMECHADA, PLATO DE JAMÓN Y QUESOS ARTESANALES, AREPAS A LA PARRILLA Y AREPAS DULCES DE ANÍS SUERO, GUACAMOLE, MANTEQUILLA CAFÉ, TE O CHOCOLATE.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	121
	OPCION 5: VARIEDAD DE JUGOS, COPA DE FRUTAS, CON QUESO CAMPESINO, MINI EMPANADAS DE CARNE, MINI AREPAS DE HUEVO, CARIMAÑOLAS, CALENTADO PAISA, ACOMPAÑADOS CON AJÍ Y SUERO COSTEÑO PAN DE BONO, PAN DE YUCA Y BUÑUELOS CAFÉ, TE O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	122
	OPCION 6: VARIEDAD DE JUGOS, PARFAIT DE YOGURT CON GRANOLA HUEVOS BENEDICTINOS SOBRE TOSTADAS Y SALSA HOLANDESA TÁRTARA DE SALMÓN AHUMADO Y ESPINACAS TOCINO, SALCHICHAS Y JAMÓN PAN DE NUECES, CROISSANT Y DONUTS QUESO CREMA, MANTEQUILLA Y MERMELADA CAFÉ, TÉ O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	123
	OPCION 7: VARIEDAD DE JUGOS, VARIEDAD DE FRUTAS FRESCAS EN REBANADAS, YOGURT, GRANOLA Y CEREALES LECHE ENTERA Y DESCREMADA, HUEVOS REVUELTOS, PAPAS HASH BROWN, TOCINO Y SALCHICHAS PAN BAGUETTE, CROISSANT, DONUTS Y ROLLS DE CANELA QUESO CREMA, MANTEQUILLA Y MERMELADA CAFÉ, TÉ O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	124
	OPCION 8: VARIEDAD DE JUGOS COCTEL DE FRUTAS CON MIEL PARFAIT DE YOGURT CON GRANOLA VARIEDAD DE CEREALES Y BARRAS ENERGÉTICAS, OMELETTE DE VEGETALES QUESO FRESCO ARTESANAL BAJO EN GRASAS PAN DE DÁTIL, PAN PITA, PAN INTEGRAL Y CAKE DE ZANAHORIA QUESO CREMA, MANTEQUILLA Y MERMELADA CAFÉ, TÉ O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	125
	OPCION 9: VARIEDAD DE JUGOS SALPICÓN DE FRUTAS VARIEDAD DE YOGURTS OMELETTE CON PAVO, MOZARELA, TOMATE Y ESPINACAS QUESOS FRESCOS Y FIAMBRES MINI SÁNDWICH  DE SALMÓN AHUMADO, QUESO BRIE Y MANZANA CARAMELIZADA GALLETAS DE AVENA CON PASAS HOJALDRE DE POLLO Y CHAMPIÑONES PAN INTEGRAL, CROISSANT Y DANESAS QUESO, CREMA, MANTEQUILLA Y MERMELADA CAFÉ, TÉ O CHOCOLATE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	ALMUERZOS

	126
	OPCION 1: ENTRADA: ASOPADO DE MAR, SERVIDO CON PAN RUSTICO DE CORTEZA. PRINCIPAL: MEDALLÓN DE RES EN SALSA MERLOT, ACOMPAÑADO DE VEGETALES CROCANTES Y ARROZ CON PASAS Y ALMENDRAS POSTRE: SEMI FRÍO DE MARACUYÁ, FRESAS Y PRALINE.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	127
	OPCION 2:  ENTRADA: ASOPADO DE MAR, SERVIDO CON PAN RUSTICO DE CORTEZA. PRINCIPAL: FILETE DE PESCADO PERFUMADO CON PESTO DE CILANTRO Y MANGO ACOMPAÑADO DE VEGETALES CROCANTES Y ARROZ CON PASAS Y ALMENDRAS POSTRE: SEMI FRÍO DE MARACUYÁ, FRESAS Y PRALINE.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	128
	OPCION 3:  ENTRADA: CREMA DE TOMATES Y QUESO AHUMADO CON CRUTONES DE PAN CON AJO. PRINCIPAL: SALMÓN EN SALSA DE COCO Y CURRY  SOBRE PURÉ DE PAPAS A LA ANTIGUA POSTRE: MOUSE DE AMARETTO Y NUTELA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	129
	OPCION 4:  ENTRADA: CREMA DE TOMATES Y QUESO AHUMADO CON CRUTONES DE PAN CON AJO. PRINCIPAL: MEDALLÓN DE RES EN CHIMICHURRI  ARGENTINO SOBRE PURÉ DE PAPAS A LA ANTIGUA.  POSTRE: MOUSE DE AMARETTO Y NUTELA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	130
	OPCION 5: ENTRADA: GALLETAS DE PARMESANO, RELLENAS DE ENSALADA DE CANGREJO Y PEPINO CON BOUQUET DE LECHUGAS EN ADEREZO DE MARACUYÁ. PRINCIPAL: MILANESA DE POLLO A LA CAPRESA CON PESTO DE ALBAHACA,  CON PURÉ DE ÑAME Y CROCANTES DE YUCA. POSTRE: PIE DE ALMENDRAS, PERAS Y CANELA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	131
	OPCION 6: ENTRADA: GALLETAS DE PARMESANO, RELLENAS DE ENSALADA DE CANGREJO Y PEPINO CON BOUQUET DE LECHUGAS EN ADEREZO DE MARACUYÁ. PRINCIPAL: LOMO DE CERDO EN SALSA BBQ ASIÁTICA, CON PURÉ DE ÑAME Y CROCANTES DE YUCA. POSTRE: PIE DE ALMENDRAS, PERAS Y CANELA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	132
	OPCION 7: AJIACO SANTAFERENO    POLLO DESMECHADO ARROZ BLANCO, AREPA MAIZ TIERNO, AGUACATE CREMA DE LECHE, AJI, ALCAPARRA POSTRE:   LECHE ASADA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	133
	OPCION 8: SOBREBARRIGA EN SALSA CRIOLLA PATACÓN GRATINADO CON HOGAO  Y QUESO COSTEÑO ARROZ, YUCA FRITA CON MOJITO, AREPA POSTRE: TRES LECHES
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	134
	OPCION 9: PARGO ROJO FRITO CON SALSA RUSTICA, ARROZ CON COCO, PATACONESENSALADA DE AGUACATE, CEBOLLA, TOMATE Y CILANTRO POSTRE: MILHOJAS DE AREQUIPE
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	ALMUERZOS EJECUTIVOS

	135
	OPCION 1: SÁNDWICH DE POLLO BBQ CON QUESO COLBY JACK FUNDIDO, LECHUGA RIZADA, TOMATE, CEBOLLAS FRITAS Y ADEREZO CESAR. FRUTA (MANZANA, PERA O DURAZNO) ENSALADA COL SLOW CON MANZANA Y PASAS. PAPA O YUCA CHIP BROWNIE CON NUTELA Y MACADAMIA. JUGO DE FRUTAS EN CAJITA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	136
	OPCION 2: PAN RUSTICO DE CENTENO, PASTRAMI DE RES, QUESO SUIZO, REPOLLO AGRIO Y ADEREZO RUSO. COCTEL DE FRUTAS ENSALADA DE PALMITO CON AGUACATE.  PAPA O YUCA CHIP. TARTA DE MANZANA. JUGOS DE FRUTAS EN CAJITA.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	137
	OPCION 3: SÁNDWICH DE PERNIL DE CERDO HORNEADO CON QUESO EMMENTHAL, AGUACATE, TOMATE, LECHUGA CRIOLLA Y MAYONESA DE AJO Y PEREJIL. ENSALADA RUSA. SALPICÓN DE FRUTAS. PAPA O YUCA CHIP. TORTA DE PIÑA. JUGO DE FRUTAS EN CAJITA.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	138
	OPCION 4: SÁNDWICH DE CHORIZO ESPAÑOL PICANTE, QUESO MANCHEGO, PIMIENTOS ROSTIZADOS, TAPENADE DE ACEITUNAS Y AJONJOLÍ EN PAN DE CORTEZA RUSTICA. TORTILLA DE PAPAS CON ESCABECHE DE HONGOS. FRUTA (MANZANA, PERA O DURAZNO). LECHE ASADA. JUGO DE FRUTAS EN CAJITA.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	139
	OPCION 5: SÁNDWICH DE CORVINA APANADA, PEPINILLOS, CEBOLLAS FRITAS, LECHUGA Y SALSA TÁRTARA. ENSALADA DE VEGETALES PARRILLADOS CON ADEREZO BALSÁMICO Y BOCONCCINIS. BROCHETAS DE FRUTAS CON SIROPE DE MORAS PAPA O YUCA CHIPS. JUGO DE FRUTAS EN CAJITA.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	MENÚ GALA

	140
	MENU DE GALA OPCION 1: ENTRADA: TANOHI SOUP (PARGO ROJO, VERDURAS, CALAMARES, CAMARONES Y LANGOSTINOS CRUJIENTES EN CALDO AROMATIZADO CON HOJAS DE LIMÓN KAFIR.) PRINCIPAL: CHULETA AHUMADA CON SALSA BBQ DE MANZANA Y PURÉ DE PAPA A LA ANTIGUA POSTRE: PARFAIT DE MANGO Y JENGIBRE CON CROCANTE DE MIEL.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	141
	MENU DE GALA OPCION 2: ENTRADA: CEVICHE ENLULADO (REFRESCANTE COMBINACIÓN DE PESCADO BLANCO, LULO, TOMATES CHERRY Y LECHE DE TIGRE CON CHIPS DE PLÁTANO.) PRINCIPAL: RACK DE COSTILLA DE CERDO AHUMADO CON SALSA CHAR SUI, PURE DE ARRACACHA Y ARROZ FRITO. POSTRE: SYLLABUB DE LIMONCELLO CON TEJAS DE ALMENDRA.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	142
	MENU DE GALA OPCION 3:  ENTRADA: CEVICHE CARTAGENERO CON CROCANTE DE PLÁTANO MADURO PRINCIPAL: BIFE ANCHO ARGENTINO CON CHIMICHURRI , CASCOS DE PAPAS A LAS FINAS HIERBAS Y PURÉ DE AJO ROSTIZADO POSTRE: PIE BRULEE DE FRESAS Y COINTREAU
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	143
	MENU DE GALA  OPCION 4:  ENTRADA: CROQUETAS DE BACALAO EN SALSA TÁRTARA Y ENCURTIDO DE PIMENTOS ROSTIZADOS PRINCIPAL: SALTIMBOCA CON PATE DE FOIE ARTESANAL, MANTEQUILLA DE SALVIA, FILETE DE PESCADO SOBRE COMPOTA DE CEBOLLAS, PICO DE GALLO CON TOMATE CONFITADO Y COUS DE VEGETALES  POSTRE: MOUSSELINE DE YOGURT Y FRUTAS AMARILLAS.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	144
	MENU DE GALA  OPCION 5: ENTRADA: TRIO DE TAPAS (SERRANO Y MANCHEGO, TORTILLA DE PAPA CON CHISTORRAS Y ESCABECHE DE CALAMAR) PRINCIPAL: PAELLA VALENCIANA POSTRE: CREMA CATALANA.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	BEBIDAS Y PRODUCTOS DE PASTELERÍA

	145
	ESTACIÓN DE BEBIDAS CALIENTES INCLUYE VARIEDAD DE BEBIDAS CALIENTES (CAFÉ, O TE, O AROMÁTICA EN VASO DE  4 ONZAS,). ( TRES GALLETAS X PERSONA,  TRES BEBIDAS X PERSONA)
	COMBO
	UNIDAD
	1

	146
	ESTACIÓN DE BEBIDAS CALIENTES (CAFÉ, O TE, O AROMÁTICA EN VASO DE  4 ONZAS,) VALOR POR PERSONA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	147
	AGUA SIN GAS
	BOTELLA X 600 ML
	UNIDAD
	1

	148
	AGUA CON GAS
	BOTELLA X 600 ML
	UNIDAD
	1

	149
	AGUA ALOE VERA
	BOTELLA X 500ML
	UNIDAD
	1

	150
	AGUA ALOE VERA
	BOTELLA X 300ML
	UNIDAD
	1

	151
	GASEOSA SURTIDA
	LATA X 330 CC
	UNIDAD
	1

	152
	JUGO NATURAL (SABORES SURTIDOS)
	VASO X 12 ONZAS
	UNIDAD
	1

	153
	JUGO NATURAL (SABORES SURTIDOS)
	VASO X 9 ONZAS
	UNIDAD
	1

	154
	JUGO EN CAJITA (SABORES SURTIDOS)
	CAJITA X 200 ML
	UNIDAD
	1

	COFFE BREAK

	155
	COFFEE BREAK: INCLUYE VARIEDAD DE BEBIDAS NO ALCOHÓLICAS (JUGOS, GASEOSAS, TE, CAFÉ) Y UNA OPCIÓN A ELEGIR.   (CROISSANT, EMPANADITA DE CARNE O DE POLLO, PALITOS DE QUESO O PAN DANES 85 GRAMOS CADA UNO)
	UNIDAD X PERSONA
	UNIDAD
	1

	156
	COFFEE BREAK: INCLUYE VARIEDAD DE BEBIDAS NO ALCOHÓLICAS (JUGOS, GASEOSAS, TE, Y CAFÉ) Y DOS OPCIONES A ELEGIR. (CROISSANT, EMPANADITA DE CARNE O DE POLLO, PALITOS DE QUESO O PAN DANES 85 GRAMOS CADA UNO)
	UNIDAD X PERSONA
	UNIDAD
	1

	157
	HOJALDRE DE POLLO Y CHAMPIÑONES
	UNIDAD X GRM 85
	UNIDAD
	1

	158
	PANNINI DE VERDURAS A LA PARRILLA CON PESTO (BERENJENAS, ZUCCINIS Y PIMIENTOS ASADOS EN PAN DE COSTRA)
	UNIDAD X GRM 85
	UNIDAD
	1

	159
	FINGER SÁNDWICH  DE PECHUGA DE PAVO CON HIERBAS, QUESO SUIZO, CHUKRUT Y ADEREZO DE RÁBANO
	UNIDAD X GRM 150
	UNIDAD
	1

	160
	CROISSANTS DE SALMÓN, QUESO BRIE Y MANZANA CARAMELIZADA
	UNIDAD X GRM 85
	UNIDAD
	1

	161
	PANNINI CAPRESE (PAN BAGUETTE, TOMATE FRESCO, ALBAHACA Y QUESO MOZARELLA
	UNIDAD X GRM 85
	UNIDAD
	1

	162
	TRÍO DE PANES TÍPICOS (PAN DE YUCA, BUÑUELOS, PAN DE BONO CON BOCADILLO)
	UNIDAD X GRM 350
	UNIDAD
	1

	163
	MINI HAMBURGUESA BAÑADA EN SALSA BBQ, CON QUESO COLBY Y TOCINETA
	UNIDAD X GRM 250
	UNIDAD
	1

	164
	WRAP DE POLLO Y PIÑA PARRILLADA CON QUESO PARMESANO Y ADEREZO CESAR
	UNIDAD X GRM 180
	UNIDAD
	1

	165
	WRAP DE RES CON PIMENTOS ASADOS, QUESO GOUDA Y ADEREZO MIL ISLAS
	UNIDAD X GRM 180
	UNIDAD
	1

	166
	WRAP DE CHILIS (FRIJOLES NEGROS Y GUACAMOLE)
	PORCION X GRM 120
	UNIDAD
	1

	167
	MINI AREPAS RELLENAS (ASADAS O FRITAS)
	UNIDAD X GRM 70
	UNIDAD
	1

	168
	PANNINI DE SALAMI, QUESO GOUDA, ACEITUNAS NEGRAS Y TOMATE
	UNIDAD X GRM 90
	UNIDAD
	1

	169
	MINI CARIMAÑOLAS CON SUERO COSTEÑO
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	170
	MINI EMPANADAS DE CARNE CON AJÍ CASERO
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	171
	EMPANADAS ARGENTINAS CON CHIMICHURRI
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	172
	FISH AND CHIPS (SANDWICH DE CORVINA APANADA, PEPINILLOS, CEBOLLAS CROCANTES Y SALSA TARTARA)
	UNIDAD X GRM 150
	UNIDAD
	1

	173
	PANINNI DE FOCACCIA, ROAST BEEF, QUESO AHUMADO, TOMATE CONFITADO, PEPINILLO Y MOSTAZA DIJÓN
	UNIDAD X GRM 90
	UNIDAD
	1

	174
	SANDWICH DE POLLO MECHADO CON MAYONESA DE AJI AMARILLO, RUGULA, PEPPER JACK
	UNIDAD X GRM 90
	UNIDAD
	1

	175
	MINI SÁNDWICH  DE POLLO BBQ, QUESO COLBY DERRETIDO, PEPINILLO, CEBOLLAS FRITAS Y ADEREZO CESAR
	UNIDAD X GRM 150
	UNIDAD
	1

	176
	MINI CLUB SANDWICH CON PAPITA CHIP.
	UNIDAD X GRM 150
	UNIDAD
	1

	177
	MINI PAN DE MAÍZ RELLENO DE ASADO NEGRO PEPINILLO Y QUESO GUAYANÉS
	UNIDAD X GRM 80
	UNIDAD
	1

	178
	MINI SÁNDWICH  HABANERO (CERDO ASADO, AGUACATE, TOMATE, QUESO Y MAYONESA DE AJO)
	UNIDAD X GRM 150
	UNIDAD
	1

	179
	BRAZO DE REINA CON FRESAS Y MELOCOTÓN
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	180
	ROSCONES CON BOCADILLO Y AREQUIPE
	UNIDAD X GRM 60
	UNIDAD
	1

	181
	PIE DE MANZANA
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	182
	FLAN DE CARAMELO
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	183
	TORTA DE PIÑA
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	184
	PIE DE NARANJA Y AGRAZ
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	185
	PIE DE LIMÓN PORCION
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	186
	MINI HOJAS DE AREQUIPE
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	187
	PARFAIT DE YOGURT CON FRUTA Y CEREAL
	UNIDAD X GRM 180
	UNIDAD
	1

	188
	COCKTAIL DE FRUTAS
	UNIDAD X GRM 180
	UNIDAD
	1

	189
	BROWNIE DE NUTELLA Y MACADAMIA
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	190
	MINI CAKE DE LIMÓN CON SEMILLAS DE AMAPOLA Y CREMA INGLESA
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	191
	TRES LECHES DE COCO Y RON
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	192
	TULIPÁN DE FRUTAS Y CREMA PASTELERA
	UNIDAD X GRM 40
	UNIDAD
	1

	193
	TORTA DE ZANAHORIA, PISTACHO Y QUESO CREMA
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	194
	VARIEDAD DE MUFFINS
	UNIDAD X GRM 80
	UNIDAD
	1

	195
	STRUDEL DE PERA Y CANELA
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	196
	MINI DONUTS
	UNIDAD X GRM 80
	UNIDAD
	1

	197
	MINI CHOCO BAILEYS
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	198
	MINI CHEESE CAKE DE FRUTOS ROJOS
	UNIDAD X GRM 50
	UNIDAD
	1

	199
	SALPICÓN CON HELADO (280 GRAMOS DE HELADO Y 50 GRAMOS DE FRUTAS EN TROCITOS)
	UNIDAD X GRM 280
	UNIDAD
	1

	200
	FINANCIERAS DE ALMENDRA
	UNIDAD X GRM 80
	UNIDAD
	1

	CANAPÉS FRÍOS

	201
	CRAB AJI SUSHIROLL (LANGOSTINO EMPANIZADO, QUESO CREMA Y FRESAS CUBIERTO CON CANGREJO Y SALSA DE AJÍ AMARILLO).
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	202
	CURRY THAY SUSHI ROLL (TILAPIA TEMPURA MARINADA EN CURRY ROJO, QUESO CREMA Y MANGO BAÑADO CON SALSA DE GUINDILLA DULCE)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	203
	SHOT DE ESCABECHE DE PULPO A LA PARRILLA CON CHIMICHURRI  PERUANO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	204
	MONTADITO DE JAMÓN SERRANO Y QUESO MANCHEGO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	205
	DÚO DE TORTILLA DE PAPA Y CHORIZO ESPAÑOL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	206
	SPRING ROLL DE REPOLLO CON CERDO Y CAMARÓN
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	207
	BROCHETAS DE HONGOS Y JAMÓN SERRANO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	208
	ENSALADA DE CANGREJO Y ALGAS CON PULPO TEMPURIZADO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	209
	CAUSA DE CANGREJO CON SALSA DE AJÍ AMAR
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	210
	SHOT DE QUESO TILSIT AHUMADO CON REDUCCIÓN DE BALSÁMICO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	211
	SHOT DE QUESO MANCHEGO EN MIEL Y ROMERO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	212
	MONTADITO DE PATÉ DE FOIE Y BOCADILLO DE GUAYABA EN SALSA DE AGRAZ
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	213
	TUNA TATAKI CON TEMPURA DE VEGETALES Y SALSA PONZU
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	214
	CANAPÉ DE MOUSE DE LANGOSTA CON MANGO PARRILLADO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	CANAPÉS CALIENTES

	215
	SPRING ROLL DE POLLO CON SALSA DE GUIDILLAS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	216
	MINI PAN GALLEGO RELLENO DE CHISTORRAS A LA SIDRA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	217
	CROQUETAS DE BACALAO CON SALSA TÁRTARA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	218
	TOFU TEMPURA SUSHI ROLL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	219
	COLOMBIAN SUSHI ROLL: PARGO CROCANTE ,PIMENTÓN ASADO, ENVUELTO EN PLÁTANO FRITO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	220
	LANGOSTINOS FRITOS ENVUELTOS EN COCO EN SALSA DE AJONJOLÍ
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	221
	DOMBURI DE POLLO Y LOMO (CUBOS DE POLLO Y LOMO BAÑADOS EN SALSA TERIYAKI Y SERVIDOS SOBRE ARROZ JAPONES CALIENTE)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	222
	TEQUEÑOS DE QUESO CON CHUTNEY DE GUAYABA
	UNIDAD X 60 GRAMOS
	UNIDAD
	1

	223
	TEQUEÑOS DE QUESO CREMA Y PAVO
	UNIDAD X 60 GRAMOS
	UNIDAD
	1

	224
	CHUPETAS DE POLLO CROCANTE EN SALSA AGRIDULCE
	UNIDAD X 60 GRAMOS
	UNIDAD
	1

	225
	ALITAS DE POLLO AHUMADAS EN SALSA BBQ PORCION DE POLLO
	UNIDAD X 60 GRAMOS
	UNIDAD
	1

	226
	COSTILLAS DE CERDO AHUMADAS EN SALSA BBQ DE MANZANA
	UNIDAD X350 GRAMOS
	UNIDAD
	1

	227
	MIGNONETAS DE RES EN SALSA DE OPORTO
	1 PORCION X 80 GRS
	UNIDAD
	1

	228
	CARIMAÑOLAS CON SUERO COSTEÑO
	2 PORCIONES X 60 GRS
	UNIDAD
	1

	SERVICIO PARA ABORDO DE AERONAVES

	229
	DESAYUNO CICLO # 1 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) OMELETTE DE QUESO GOUDA Y CEBOLLA CARAMELIZADA X 150 GMS PAPA GRATINADA X 40 GMSJAMÓN DE CORDERO X 30 GMSPANES SURTIDOS X 30 GRS, 2 UNIDADES DE MANTEQUILLA INDIVIDUAL, MERMELADA INDIVIDUAL.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	230
	DESAYUNO CICLO # 2 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) HUEVOS REVUELTOS CON ESPÁRRAGOS Y RICOTTA X 200 GMSPATACÓN X 30 GMS SALCHICHA DE POLLO X 40 GMSPANES SURTIDOS X 30 GRS C/U 2 UNIDADES DE MANTEQUILLA  INDIVIDUAL MERMELADA INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	231
	DESAYUNO CICLO # 3 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) OMELETTE DE VEGETALES X150 GMS PAPAS ASADAS CON PIEL Y ROMERO X 60 GMS2 PANES SURTIDOS X 30 GRS C/U MANTEQUILLA INDIVIDUAL MERMELADA INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	232
	DESAYUNO CICLO # 4 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) HUEVOS SORPRESA X 180 GMSLOMO DE CERDO GRILLADO X 40 GMSQUESO GRUYERE X 20 GMSPANES SURTIDOS X 30 GRS C/U -  2 UNIDADES MANTEQUILLA INDIVIDUAL, MERMELADA INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	233
	DESAYUNO CICLO # 5 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) COCOTTE DE HUEVOS EN JAMÓN SERRANO X 121 GMSAREPA DE QUESO X 60 GMSPANES SURTIDOS X 30 GRS C/U – 2 UNIDADES DE MANTEQUILLA INDIVIDUAL MERMELADA INDIVIDUAL.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	234
	REFRIGERIO CICLO # 1 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) BOCADITOS DE POLLO EN SALSA AMERICANA X 130 GMSPAN SURTIDO X 30 GRS C/U – 2 UNIDADES MANTEQUILLA INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	235
	REFRIGERIO CICLO # 2 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) PUDIN DE POLLO X 130 GMSPAN SURTIDO X 30 GRS C/U – 2 UNIDADES MANTEQUILLA  INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	236
	REFRIGERIO CICLO # 3 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) PAÑUELO DE CARNE Y CHAMPIGNON X 110 GMSPAN SURTIDO X 30 GRS C/U – 2 UNIDADES MANTEQUILLA  INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	237
	REFRIGERIO CICLO # 4 FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON) MINI PIZZA GOURMET X 130 GMSPAN SURTIDO X 30 GRS MANTEQUILLA INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	238
	REFRIGERIO CICLO # 5, FRUTA DE ESTACIÓN (90 GRS PAPAYA, MELON), PASTA ABIGAIL X 150 GMS, PAN SURTIDO X 30 GRS C/U – 2 UNIDADES, MANTEQUILLA INDIVIDUAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	239
	REFRIGERIO CICLO # 6, SANDWICH DE JAMON Y SALAMI EN PAN KAISER, PAN KAISER X 50 GMS, JAMON YORK X 20 GMS, SALCHICHON SALAMI X 20 GMS, MORTADELA DE POLLO X 10 GMS, TOMATE SECO X 10 GMS, SALSA ROSADA X 10 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	240
	REFRIGERIO CICLO # 7, SANDWICH DE LOMO DE CERDO EN PAN MANA, PAN MANA X 50 GMS, LOMO DE CERDO AHUMADO X 30 GMS, QUESO MOZARELLA TAJADO X 20 GMS, ADEREZO X 10 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	241
	REFRIGERIO CICLO # 8, SANDWICH DE ROAST BEEF  EN PAN SIETE GRANOS, PAN SIETE GRANOS X 50 GMS, ROAST BEEF DE LA CASA X 40 GMS, QUESO CAMPESINO X 20 GMS, SALSA TARTARA X 10GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	242
	REFRIGERIO CICLO # 9, SANDWICH DE JAMON DE POLLO EN PAN CHINO, PAN CHINO X 50 GMS, QUESO DOBLE CREMA TAJADO X 20 GMS, JAMON DE POLLO X 20 GMS, TOCINETA AHUMADA X 5 GMS, MOSTANEZA X 10 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	243
	REFRIGERIO CICLO # 10, SANDWICH DE QUESO HOLANDES EN PAN ARABE, PAN ARABE X 50 GMS, QUESO HOLANDES X 20 GMS, ADEREZO OTOÑAL X 30 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	244
	CENA CICLO # 1ENSALADA FRESCA (70GMS)  LOMO DE CERDO ESPECIAL X 80 GMSTORTICAS DE MAZORCA X 60 GM SARROZ MILANESA X 60 GMSPOSTRE SURTIDO X 50 GMSPAN BOLA X 30MANTEQUILLA INDIVIDUAL X 10 GMSEQUIPO DESECHABLE COMPLETO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	245
	CENA CICLO # 2, ENSALADA FRESCA (70GMS), TERNERA MILANESA X 80 GMS, TORTICAS DE MAZORCA X 60 GMS, VEGETALES AL CURRY X 60 GMS, POSTRE SURTIDO X 45 GMS, PAN BOLA X 30 GMS, MANTEQUILLA INDIVIDUAL X 10 GMS, EQUIPO DESECHABLE COMPLETO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	246
	CENA CICLO # 3, ENSALADA FRESCA (70GMS), RAGOUT DE POLLO A LA REINA X 80 GMS, ARROZ MILANESA X 80 GMS, POSTRE SURTIDO X 45 GMS, PAN BOLA X 30 GMS, MANTEQUILLA INDIVIDUAL X 10 GMS, EQUIPO DESECHABLE COMPLETO.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	247
	CENA CICLO # 4, ENSALADA DE CAMARON X 70 GMS, SOBREBARRIGA A LA CERVEZA X80 GMS, ZANAHORIA CON QUESO Y COMINO X 60 GMS, SPAGUETTIS AL ESTRAGON X 60 GMS, POSTRE SURTIDO X 50 GMS, PAN BOLA X 30 GMS, MANTEQUILLA INDIVIDUAL X 10 GMS, EQUIPO DESECHABLE COMPLETO
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	248
	CENA CICLO # 5, ENSALADA (70GMS), POLLO SABANERO X 80 GMS, ARROZ AL HUEVO X 60 GMS, BUÑUELOS DE ESPINACA X 60 GMS, POSTRE SURTIDO X 45 GMS, PAN BOLA X 30 GMS, MANTEQUILLA INDIVIDUAL X 10 GMS, EQUIPO DESECHABLE COMPLETO.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	249
	PLATO DE CARNES FRÍAS Y QUESOS # 1, JAMON DE POLLO X 30 GMS, SALAMI ITALIANO X 20 GMS, JAMON YORK X 30 GMS, QUESO HOLANDES X 20 GMS, UVA ROSADA X 1 GMS X 20GMS, PEREJIL CRESPO X 1 GMS, TOMATE CHONTO X 10 GMS, MIXTURA DE LECHUGA X 10 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	250
	PLATO DE CARNES FRÍAS Y QUESOS # 2, JAMON SERRANO X 10 GMS, JAMON DE PAVO X 20 GMS, TOCINETA AHUMADA X10 GMS, QUESO CAMPESINO X 30 GMS, QUESO CAMEMBERT X 20 GMS, QUESO TILSIT AHUMADO X 20 GMS, APIO X 3 GMS,  MELON PARISSIENE X 20 GMS, ZANAHORIA X 1 GMS, PIMENTÓN X 1 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	251
	PLATO DE CARNES FRÍAS Y QUESOS # 3, LECHUGA BATAVIA X 10 GMS, PASTRAMI DE PAVO X 20 GMS, MORTADELA DE POLLO X 30 GMS, SALAMI ITALIANO X 10 GMS, QUESO MOZARELLA BLOQUE X 20 GMS, SALSA PESTO DE PEREJIL X 15 GMS, QUESO CAMPESINO X 20 GMS, PEREJIL X1 GMS, PIMENTÓN X 1 GMS.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	252
	PLATO DE CARNES FRÍAS Y QUESOS # 4, LECHUGA MORADA X 10 GMS, QUESO CORAZON DE LOS ALPES X 20 GMS, JAMON DE CORDERO X 20 GMS, QUESO MOZARELLA BLOQUE X 30 GMS, LOMO DE CERDO AHUMADO X 20 GMS, MANGO TOMMY X 20 GMS, CIRUELA IMPORTADA X 10 GMS, FRESA X 10 GMS, HIERBABUENA X 0,5 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	253
	PLATO DE CARNES FRÍAS Y QUESOS # 5, RUGULA X 10 GMS, QUESO TILSIT AHUMADO X 20 GMS, QUESO CAMPESINO X 20 GMS, JAMON AHUMADO X 20 GMS, JAMON YORK X 30 GMS, DURAZNO EN CONSERVA X 10 GMS, ALBAHACA X 1GMS, UVA NEGRA X 20 GMS, MIXTURA DE LECHUGAS X 10 GMS, PIMENTÓN X 1 GMS.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	254
	ENSALADA DE FRUTAS # 1, PIÑA X 40 GMS, MANZANA VERDE X 30 GMS, PERA IMPORTADA X 40 GMS, MANGO TOMMY X 40 GMS, ADEREZO DULCE X 20 GMS, FRESA X 10 GMS, LIMON X 5 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	255
	ENSALADA DE FRUTAS # 2, PAPAYA MARADOL X 40 GMS, KIWI X 30 GMS, DURAZNO EN CONSERVA X 30 GMS, CIRUELA IMPORTADA X20 GMS, QUESO CAMPESINO X 25 GMS, UVA NEGRA X 20 GMS, NUEZ PARTIDA DEL BRASIL X 3 GMS, MIEL DE ABEJAS FRASCO X 20 GMS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	256
	ENSALADA DE FRUTAS # 3, FRESAS PEQUEÑA X 30 GMS , MELON CANTALUPE X 60 GMS, HIGO X 10 GMS, DURAZNO NACIONAL X 30 GMS, UVA VERDE X 30 GMS, SALSA DE MORAS X 20 GMS, QUESO CAMPESINO X 15 GMS.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	257
	ENSALADA DE FRUTAS # 4, QUESO MOZARELLA BLOQUE X 30 GMS, QUESO FINESSE X 20 GMS, PAPAYA MARADOL X 30 GMS, MELON CANTALUPE X 30 GMS, PIÑA X 30 GMS, MANGO TOMMY X 30 GMS, HIGO X10 GMS, MENTA HOJA X 1 GMS.
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	258
	PASABOCAS No. 1, BANDEJA DE PASTELES X 6 UND, CALZONE CHOP SUEY DE CERDO X 70 GRS X 2 UND (2), CALZONE DE CARNE Y QUESO X 70 GRS X 2 UND (2), CALZONE DE POLLO AL CURRY X 70 GRS X 2 UND (2).
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	259
	PASABOCAS No. 2, BANDEJA DE PANZEROTTI X 6 UND, PASTEL DE QUESO CUADRADO X 70 GRS X 2 UND (2), PASTEL DE CARNE Y QUESO X 70 GRS X 2 UND (2), PASTEL DE POLLO A LA MEXICANA X 70 GRS X 2 UND (2).
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	260
	PASABOCAS No. 3, BANDEJA DE PASTELES X 4 UND, PATEL HAWAIANO X 70 GRS X 2 UND (2), PANZEROTTI DE QUESO X 70 GRS X 2 UND (2)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	261
	PASABOCAS No. 4, BANDEJA DE PASTELES DE SAL Y DULCE X 8 UND, PASTEL GLORIA X 70 GRS X 2 UND (2), PASTEL DE CARNE X 70 GRS X 2 UND (2), PASTEL HAWAIANO X 70 GRS X 2 UND (2), PANZEROTTI DE JAMON Y QUESO X 70 GRS X 2 UND (2).
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	262
	ACHIRAS X 120 GRS
	UNIDAD X 120 GRS
	UNIDAD
	1

	263
	ACHIRAS X 17 GRS
	UNIDAD X 17 GRS
	UNIDAD
	1

	264
	ACHIRAS X 25 GRS
	UNIDAD X 25 GRS
	UNIDAD
	1

	265
	AZUCAR SOBRE X 5 GMS
	SOBRE X 5 GMS
	UNIDAD
	1

	266
	CAFÉ TINTO LITRO  X 12 UNIDADES DE 4 ONZAS CADA UNO (incluye vasos, azúcar y mezclador)
	LITRO X 12 UNIDADES
	UNIDAD
	1

	ESTACIÓN DE QUESOS Y PANES

	267
	TABLA DE QUESOS: VARIEDAD DE QUESOS SURTIDOS  (minimo 50 personas)
	TABLAS HASTA 50 PERSONAS
	UNIDAD
	1

	268
	VARIEDAD DE PANES Y GRISINIS
	HASTA 50 PERSONAS
	UNIDAD
	1

	
OTROS SERVICIOS FUERA DE INSTALACIONES HOTELERAS

	269
	COPA PARA VINO BLANCO (De acuerdo a tipo de evento.)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	270
	COPA PARA VINO TINTO (De acuerdo a tipo de evento.)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	271
	COPA PARA AGUA (De acuerdo a tipo de evento.)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	272
	COPA PARA CHAMPAÑA (De acuerdo a tipo de evento.)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	273
	COPA PARA COCTELES (De acuerdo a tipo de evento.)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	274
	VASO PARA JUGO (De acuerdo a tipo de evento.)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	275
	ALQUILER VAJILLA: (PLATO BASE, SOBRE PLATO, POSILLO CHOCOLATERO, PLATO PARA PAN). De acuerdo a tipo de evento.
	PUESTO
	PUESTO
	1

	276
	TENEDOR PRINCIPAL (acero inoxidable  de acuerdo a tipo de evento)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	277
	CUCHILLO (acero inoxidable  de acuerdo a tipo de evento)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	278
	CUCHARA PRINCIPAL (acero inoxidable  de acuerdo a tipo de evento)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	279
	CUCHILLO PARA PAN (acero inoxidable  de acuerdo a tipo de evento)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	280
	TENEDOR PARA ENSALADA (acero inoxidable  de acuerdo a tipo de evento)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	281
	CUCHARA POSTRE (acero inoxidable  de acuerdo a tipo de evento)
	PUESTO
	PUESTO
	1

	282
	MANTEL TIPO TAPA PARA MESA RECTANGULAR (MEDIDAS: 1,50 METROS X 1,50 METROS)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	283
	MANTEL TIPO TAPA PARA MESA REDONDA (MEDIDAS: 1,70 METROS)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	284
	MANTELERIA DE LUJO (MATERIAL EN SEDA CON SOBRE MANTEL TIPO VELO)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	285
	FORRO SILLA CON FAJÓN SIN BRAZOS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	286
	MANTEL BASE MESA REDONDA (MEDIDAS 3 METROS)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	287
	MANTEL BASE MESA RECTANGULAR (MEDIDAS 2 METROS DE ANCHO POR 3,50 METROS DE LARGO)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	288
	MESAS REDONDAS   (MEDIDAS: 2 METROS)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	289
	SERVILLETAS DE TELA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	290
	SILLAS ACOLCHADAS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	291
	SILLAS RIMAX SIN BRAZOS
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	292
	SILLAS NEGRAS PLEGABLES EN MALLA
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	293
	SILLAS TIFFANY-CHIVARY
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	294
	TABLONES  (MEDIDAS 1 METRO DE ANCHO POR 2,50 METROS DE LARGO)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	295
	FALDELLINES
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	296
	MESAS COCTELERAS EN CRISTAL
	UNIDAD
	UNIDAD
	1

	297
	SALA LOUNGE BLANCA (01 SOFA - 02 POLTRONAS - 03 PUFF - 1 MESA DE CENTRO)
	UNIDAD
	UNIDAD
	1



	OTRAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	Fechas de eventos: Las fechas de los eventos como la logística necesaria serán acordadas entre el supervisor del contrato y el contratista seleccionado. Es necesario tener en cuenta que los eventos pueden surgir en cualquier hora del día o pueden ser programados con anterioridad. El contratista informará de los auditorios o lugares en los que se realizarán dichos eventos. Igualmente, estos eventos pueden requerirse en todo el territorio nacional y/o marítimo.

	Es importante señalar que los eventos pueden realizarse de manera simultánea, por lo cual se debe garantizar el cabal cumplimiento en cada uno de los eventos.

	Para los eventos se deberá garantizar que cuenta con los elementos necesarios. 

	Los arreglos florales deben ser entregados a nivel nacional. La entrega deberá hacerse en coordinación con el supervisor del contrato, sin que tenga costos adicionales para la administración, las flores y arreglos frutales se establecerán de acuerdo a las indicaciones del supervisor dependiendo el evento a realizar.

	Alojamiento y realización de reservas en hoteles. Las condiciones de las habitaciones deben cumplir con normas de higiene y seguridad, buena iluminación. Los hoteles, serán definidos con los supervisores del contrato. Se debe comunicar al supervisor los hoteles en los que se alojaran los participantes de los eventos, los cuales deben cumplir con las condiciones establecidas en los estudios previos. Las condiciones de acomodación serán individuales ó dobles de acuerdo con el requerimiento de la respectiva Jefatura o Dirección, previa aprobación del supervisor, en hoteles calificados como mínimo con 3, 4 ó 5 estrellas.

	Alimentación: Las condiciones del servicio y de la alimentación (desayunos, almuerzos, cenas, refrigerios), deben cumplir con los requisitos de balance nutricional, normas de higiene, calidad y servicio acorde con la categoría de los asistentes al evento.

	Salones: Los salones y auditorios corresponden a la capacidad requerida de acuerdo con el número de asistentes además que cuentan con las condiciones adecuadas de iluminación, ventilación y acústica. Así mismo, deberán estar ubicados en un sitio de fácil acceso para los participantes al evento y acordes con la necesidad de la entidad. Por otra parte, en caso de requerir la disponibilidad de computador, video BEAM, mesas, sillas, pantallas, sonido amplificado para el número de personas requerido, micrófonos inalámbricos de mano o solapa, punto permanente de CAFÉ, AGUA, estos deberán ser suministrados de acuerdo con las necesidades de cada actividad y previo requerimiento del supervisor.

	La elección de los colores de los forros de las sillas, mantelería se establecerán de acuerdo a las indicaciones del supervisor dependiendo el evento a realizar.

	Nota: Si se requiere adicionalmente alojamiento para el evento, los salones deben ubicarse en el mismo lugar de alojamiento, en caso contrario deberá prestarse el servicio de transporte.

	Los elementos cotizados de manera individual son utilizados en eventos distintos al del alquiler de salones de los Ref. Artículo del 1 al 11. 

	Papelería, Fotocopias, Material Didáctico: El material a multicopiar ó imprimir será entregado con anterioridad por el Supervisor al contratista para que sea entregado en los eventos en que se requieran, ó en el lugar que determine el supervisor correspondiente. (Pendones, agendas, escarapelas, porta carnet, identificadores de mesa).

	Registro de asistencia:

	En caso de requerirse el registro de asistencia, se realizará a solicitud del Supervisor del Contrato, de acuerdo al evento (en razón a las personalidades que asistan al mismo); para lo cual el contratista allegará las respectivas planillas de asistencia.

	Identificación:

	En caso de requerirse el servicio de Identificación, se deberán elaborar las escarapelas o ficheros según el modelo e instrucciones impartidas por el supervisor del contrato, éste se realizará de acuerdo con la lista de registro de asistencia a los eventos.

	Además, en el evento que se otorgue la escarapela o fichero de asistencia, el contratista deberá elaborar las constancias y disponer con mínimo una persona por cada veinte (20) participantes para la entrega de estos; al igual debe contar con los equipos y materiales necesarios acordes a la actividad. 

	Gestión de eventos: 

	Por intermedio del supervisor del contrato se comunicará, con antelación la iniciación del evento, a fin de que se proceda a la organización y administración de los eventos y/o actividades. Para lo cual se deberá contar con una disponibilidad permanente de 24/7.

	Se debe disponer de mínimo el siguiente personal para los eventos: 

	Coordinador del Evento, quien será el interlocutor del Ministerio de Defensa Nacional- Comando General de las Fuerzas Militares – Dirección Administrativa y Financiera y quien tendrá entre otras las siguientes funciones: 

	Asistir a las reuniones que convoque el Ministerio de Defensa Nacional – Comando General - Dirección Administrativa y Financiera, para la planeación, ejecución y evaluación de los eventos y/o actividades.

	Logística: Se entenderá incluido dentro del concepto de suministro de logística, el desarrollo de las siguientes actividades:

	• Suministro de hospedaje

	• Suministro de alimentación

	• Suministro de papelería, fotocopias, material didáctico y audiovisual, alquiler de salones, de equipos y toda la infraestructura relacionada directamente con los eventos y reuniones del Comando General con cargo al contrato que se derive de la presente contratación

	• Suministros de otros elementos como atriles, cintas para los eventos que así lo requieran.

	Nota: Las condiciones del servicio de alojamiento, alimentación y logística deben cumplir con las adecuadas condiciones de higiene, calidad y servicio acorde con la categoría de los asistentes al evento.

	Para los eventos en los cuales se requiera el servicio a nivel nacional y/o internacional el operador deberá prestar el servicio de: (i) Alojamiento en hoteles de categoría 3, 4 y/o 5 estrellas; (ii) Traslado aeropuerto-hotel-aeropuerto, (iii) Alimentación según necesidades e imprevistos que surjan durante la ejecución del evento.  

	Realizar todas las actividades logísticas, administrativas y de operación que considere útiles para la debida ejecución del objeto contractual, siempre que se encuentren dentro del ámbito de los derechos y obligaciones que surgen con ocasión del presente proceso y que sean consistentes con su finalidad, teniendo en cuenta el evento a desarrollar.

	Se proyectan aproximadamente 90 eventos a nivel nacional y 6 eventos a nivel internacional. Los posibles sitios corresponden así: 

	Nivel nacional:  Todo el territorio nacional incluido territorio insular

	Nivel internacional: Brasil, Estados Unidos, Chile, Perú, México, Guatemala, España o cualquier país donde el Comando General requiera la prestación del servicio; lo anterior de conformidad con lo establecido al plan de austeridad en el gasto Decreto 0199 de 2024.

	En el momento que se requiera algún otro servicio que no esté contemplado dentro de las especificaciones técnicas mínimas, el proponente está en la capacidad de suministrarlo, siempre y cuando tenga relación con el objeto del contrato y de acuerdo con los precios del mercado, para lo cual se debe realizar un estudio de mercado de mínimo tres (3) cotizaciones incluida la del contratista, para lo cual se deberá tener en cuenta lo siguiente: 

	a.     Cuando el valor cotizado por el contratista es el más alto de las tres cotizaciones y si está por encima del 20% del promedio de las otras dos (2) cotizaciones, se tomará como precio del servicio a suministrar, el menor precio de las otras dos (2) cotizaciones y no se tendrá en cuenta la del contratista.

	b.     Cuando el valor cotizado por el contratista está dentro de los precios del mercado, se tomará como precio del servicio a suministrar el menor precio de las tres (3) cotizaciones.

	c.     Cuando el valor cotizado por el contratista es el más bajo de los precios del mercado, se tomará como precio del servicio a suministrar el precio cotizado por el contratista.

	Para lo anterior, se deberá contar con el concepto favorable por el supervisor del contrato quien entregará al Ordenador del Gasto la documentación soporte descrita en los literales anteriores, para que se analice la viabilidad de modificar el contrato, para incluir los ítems no contemplados.

	El oferente debe asignar un Coordinador de Eventos, idóneo en la realización de actividades relacionadas con el objeto del proceso, con disponibilidad total para que realice las actividades de coordinaciones administrativas, para lo cual deberá contar como minino con una línea celular, un teléfono fijo en la sede administrativa y una dirección de correo electrónico para la comunicación con el supervisor del contrato, para lo cual debe suministrar junto con la oferta constancia por escrito con la información de la persona que asignara con las anteriores funciones.  Para acreditar lo anterior deberá allegar carta indicando los datos de la persona designada.


	El CONTRATISTA, en su calidad de empleador y ejecutor independiente, asumirá de manera exclusiva la responsabilidad total por la prevención, manejo y cobertura de cualquier riesgo asociado a la Seguridad y Salud en el Trabajo (SST) derivado de la ejecución del contrato. En consecuencia, se obliga a:

1. Afiliación y Pago: Garantizar la afiliación y el pago oportuno de los aportes al Sistema de Seguridad Social Integral (Salud, Pensión y Riesgos Laborales - ARL) de todo el personal asignado a la operación, cumpliendo con la normatividad vigente.
1. Asunción de Riesgos: Asumir cualquier responsabilidad civil, laboral, penal o administrativa ante accidentes de trabajo o enfermedades laborales que ocurran durante la prestación del servicio.
1. Cumplimiento Normativo: Implementar y mantener vigente su Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST), proporcionando los elementos de protección personal (EPP) y capacitación necesaria.
Indemnidad: Mantener indemne al CONTRATANTE frente a cualquier reclamación, demanda, multa o sanción interpuesta por trabajadores, terceros o autoridades competentes, relacionada con el incumplimiento de las normas de seguridad o la ocurrencia de eventos lesivos durante la operación logística."


	REGISTRO SANITARIO

	El contratista debe garantizar la calidad en la preparación y manipulación de alimentos con víveres frescos, personal calificado y certificado, de amplia experiencia en manipulación de alimentos y atención de eventos, de acuerdo al Código Sanitario Nacional y el Decreto 4444 del 28/11/2005 “régimen de permiso sanitario para la fabricación y venta de alimentos elaborados por microempresarios“, y demás normas vigentes, por tanto el contratista deberá allegar las licencias sanitarias aprobadas por la Secretaria de salud para la preparación de alimentos. 

	El contratista debe suministrar el servicio de preparación y servicio a la mesa verificando que los alimentos empleados para tal fin cumplan las especificaciones técnicas exigidas y se transporten respetando la cadena de frio (si el alimento lo amerita) y en canastas de plástico que permitan la ventilación de los alimentos, acorde al manual de manipulación y transporte de alimentos. (Manual de manipulación de alimentos DGMS). 

	El contratista deberá garantizar y certificar que las bebidas que se ordenen en los servicios como aguas, jugos, gaseosas deberán estar empacadas originales de fábrica en donde se pueda verificar las fechas de vencimiento. 

	OTROS REQUERIMIENTOS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

	En el caso de presentarse intoxicación por los alimentos suministrados por el contratista, este deberá hacer pruebas microbiológicas para determinar el estado de los alimentos suministrados

	REQUISITOS AMBIENTALES

	El contratista debe gestionar el aceite vegetal usado con empresas certificadas, conforme al Acuerdo 634 de 2015, Capitulo 2, artículo 5 literal c.

	El contratista deberá garantizar la identificación, rotulado y etiquetado del aceite vegetal usado, en el lugar de generación hasta su recolección, conforme al Acuerdo 634 de 2015, Capitulo 2, artículo 5 literal.

	El contratista debe estar registrado como generador de aceite vegetal usado, ante la secretaria distrital de ambiente o la autoridad ambiental de su jurisdicción, en cumplimiento del Acuerdo 634 de 2015, Capitulo 2, artículo 5 literal a.

	El contratista deberá anexar los soportes y certificados.

	El Contratista deberá garantizar que el agua suministrada al personal participante cumpla con unos parámetros físico químicos y biológicos, con el fin de que sea de óptima calidad para el consumo humano. Por esta razón se requiere, el informe del Índice de Riesgo de la Calidad del Agua (IRCA) que es la metodología por la cual se evalúan los resultados de los análisis de muestras de agua para consumo, exceptuando el agua envasada. Lo anterior de acuerdo con lo establecido en el Decreto 1575 de 2007 “por el cual se establece el Sistema para la Protección y Control de la Calidad del Agua para Consumo Humano” y la Resolución 2115 de 2007 “Por medio de la cual se señalan características, instrumentos básicos y frecuencias del sistema de control y vigilancia para la calidad del agua para consumo humano”.

	De igual forma; se solicita que dichos análisis fisicoquímicos y microbiológicos de agua potable se realicen por un laboratorio acreditado ante el IDEAM de conformidad con el parágrafo 2 del Artículo 2.2.8.9.1.5 del Decreto 1076 de 2015 “Decreto Único Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible” en el que se establece que el IDEAM es el responsable de acreditar a los laboratorios que produzcan información cuantitativa, física, química y biótica para los estudios o análisis ambientales.

	El Contratista durante la ejecución del contrato, de manera trimestral, deberá entregar al supervisor del contrato los resultados de pruebas microbiológicas de muestras de alimentos, los cuales deben cumplir con los parámetros especificados por INVIMA, el laboratorio debe contar la con acreditación ONAC vigente a la fecha.

	Estos documentos deben ser revisados por el profesional ambiental del Departamento Conjunto Ambiental y de Gestión de Riesgos de desastres, previo el trámite de pago al contratista.

	El contratista debe suministrar productos cuyos empaques sean potencialmente reciclables y amigables con el ambientalmente. Se debe evitar el uso de poliestireno expandido (ICOPOR)) para servir alimentos. 

	Las servilletas deberán ser de papel o fibra reciclados al 100 %, deberá otorgar certificado o sello que certifique el contenido reciclado.

	El Contratista en el evento de requerirse, deberá suministrar insumos de papelería tales como: blocks de notas, cuadernos, carpetas de cartón, sobres de manila y demás elementos fabricados en papel, fabricados con papel reciclado, residuos agroindustriales, o madera proveniente plantaciones  forestales  con fines  comerciales  preferiblemente que cumplan con los criterios ambientales de sello Ambiental Colombiano, de acuerdo a la NTC 6019.

	El contratista deberá suministrar un punto limpio para los salones, con el fin de realizar la separación en la fuente y dar cumplimiento a la normatividad ambiental.

	El contratista mediante el presente anexo garantiza que los equipos electrónicos utilizados para los eventos deben contemplar la eficiencia energética, con el fin de hacer un uso eficiente de los recursos naturales, 

	El contratista deberá realizar limpieza y desinfección de los salones. De igual forma deberá suministrar gel antibacterial y toallas de papel, e incentivar el lavado de manos, de acuerdo a las normas de bioseguridad.





___________, identificado con cc No. ________________ Expedida en _____________, actuando en calidad de representante legal de la firma (o persona natural), manifiesto que cumplo con todas las especificaciones técnicas   y experiencia requeridas y me comprometo a cumplir con el objeto del proceso bajo las condiciones técnicas sin condición alguna. 

Así mismo declaro bajo la gravedad del juramento, comprometiendo nuestra responsabilidad personal e institucional de las personas jurídicas que representamos, que la información antes consignada es totalmente cierta, corresponde única y exclusivamente a la entidad que representamos.

Para constancia firmo, en la ciudad de Bogotá a los ________________


NOMBRE Y FIRMA REPRESENTANTE LEGAL
CC.
Representante Legal
Empresa:
NIT.
