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} FORMLARIO No 05
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO SASI 015-007-2026

El contratista debe cumplir con las siguientes especificaci acni
C pecificaciones técnicas para el suministro d
:EFRIGERIOS,, LACTEOS, HIELO, PULPA DE FRUTAS, BEBIDAS Y MEJORAS DE
LIMENTACION CON DESTINO A LAS UNIDADES DE NEGOCIO ADMINISTRADAS

POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUER
GRANDE, asi: ZAS MILITARES REGIONAL TOLIMA

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e ————————
| cOomGo: PA-FO-T5

——
— _/f TITULD
—

Y ‘ FICHA TECNICA DE PRODUCTO l VERSION Na. 02 Pagina Y de 4 | -~
A ALIMENTOS . % T :
‘ FECHA: | 23 04 2024
PRODUCTO / NOMBRE AVENA NATURAL LIQUIDA \
\ Cédigo i SAP 200000080 ! SAP 200001720 / SAP 200002352
REQUISITOS Cﬁsﬁm?coOn &3 o ot Lacl_e_os B
GENERALES E= un producto lacteo pasteurizado cbtenido por I centritugacion dé la

Descnpcion del
Producto

| Ingredentes

Requisitos
Fisicoqui mecos

REQUISITOS

ESPECIFICOS |y, -qustios

Microbioldgicos

leche entera, con la mezcla de azucar y harina de avena Debe ser
obtenida de leche pasteunzada proveniente de especies aplas y
aonzadas para el consumo humano

Leche entera, harina de avena. azicar pianco, conservantas autarizados
por la legislacion saniana correspondiente
£1 producto deba cumalir os siguisntes pardmetros

i " Caracteristica Minimo
Materia grasa. % min - 15
Proteina lactea. % mém \ 14

NS 308 - Ropumies Yoy reea) Batda ches st Awena - & o

El producto debe cumplir los sgulenies parametros

|| REQUISITO n [ e | m | ™
.

| Aerobics Meséfiios 5 2 aavulml | e

!'C_q;hj‘é;nw:svf 23 5 = <1 ufe/ml - 10 ufeimi

|| Escherichia coli__ 5 0 <1 ufc/ml

‘Requsitos
Nutricionales

|
| Otras

caracteristicas
del producio

“Requisitos IAciobolbgeos | 7 Leche sober@ada {x5~lauuzaﬁ_ﬁ—,‘fmlahn 1407 de

2022

No Aplica

El producio debe mantanerse sin alteracion. estabie y debe conservar su
buena calidad hasta @l termino de su vida ubl. Las caracterisbcas
| sensofiakes $abor, COOr Broma y Cuerpo deben ser propeas del producio
|No deben presaniar separacion de fases, particulas quemadas ©
| extrafias Debe estar exenlo de sustancias toxicas y residuos de drogas

o medicamentos

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacién del

EMPAQUE / Producto
EMBALAJEY | —
ROTULADO Empague yio

Embataje

| Cumplir los requisitos eslablecdos en I3 Resolucion No 2310 de 1986
Decreto 616 de 2006, NTC 5246, Resolucion 2674 de 2013, Resclucion
1407 ce 2022, Resolucion 5108 de 2005 Resolucion 510 de 2021
Resclucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las

| sustituyan, madifiquen o adiconen

SAP 200000080 Avena De Refrigerio {Personai)

SAP 200001720 Avena En Bolsa
| SAP 200002352 Avena Natural Liq Tetrapack® 200 01
SAP 200000080 / SAP 200001720 El producia debe ser empacadc en
bolsa de estructura fexivle en polipropilenc de grada almeantanc de
| primer uso gue garantice la conservaxdn del producic
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Continua Ficha Técnica de Producto... _ AVENA NATURAL LIQUIDA

SAP 200002352 El producio debe ser empacade en tstr3 pack ¢e grado
almentano y de prmer uso
Ningun empagque no puede presentar fugas o defectos de sallade

—{ Embelaje en Paguete por 6 o 12 unidades de producto
El rotulo debe cumplir con los fequisiios exigidos en la Res Mo
Proteccion Social 5109/2005, Resclucion 810 de 2021, Resolucion 2492
de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las susbtuyan
maodidfiquen o adicionen
La informacidn suministrada en &l empaque debe tamben declarar 19

| existencia o no de alérgenos en SU compasicion

Rotulada

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y Minima de quince (15) dias contados a partir de la fecha de fabricacion
REQUERIMIENTOS DE LA Al momento de la entrega este ne debs tenes mas de cnco (U5} digs oe
__ENTIDAD | fabricacion

El producto debe ser transporlado en furgon yio vehicule cerrade con

concepto  técnico  sanitario FAVORABLE (FV) o Favorable con
| cendiciones, expedido por el Ente Territorial de Salud

| E transporte debe estar dolado con unidad de enframeento y equipos de
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Medicion de temperatura, aseguiando |a conservacon ¢el producto £1
personal debe posser golacion completa para la entrega def [roducto Al
| memento de la entrega ¢ producto debe tener una temperatura de
| refrigeracion entre (°C y 4°C se debera conservar la cadena oé frio
* Registro. Permiso o Nolificacdn Sanitaria Vigenie
:- Acta do viska samfana (IVC) con Concepto Técnco Vigente
Favorable (FV} o Favorable con requenmientos expedido por ol
CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA,

Maquilador/ Comercializador Adicionalmente para ol ceso de los comercializadores sé dobe
pregentar Concepto sanitaro del sitio de almacenamiento expedida
For I3 entidad competents conceplo Favorable o Faworable con
requerimientos. Con fecha de expedicidn no BUDENOT 3 tres afas

FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2024
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Parsin Incat . o o == =

Be 4juss) 1000 &1 cossanido 46 13 Fha Tacnics al nuavo Teomale
Ge ncliye Codpo SAP y <o metira cédigo SIC pot ne manejarse en & Entoad
deinchiyon fos fems de Clasificacion. Requistos tAcioboiogess

3 Se Inchye by NTC 8246 Prosucics lagtece, Betda Mcles con avena
52 ajustz 3 presentacion camba de "Cangstila x 20 urids0es” 2 Paquats por § o 12 UNIDoES G QIOouLID e ACUeC &
mprcade = o AR R
50 actualies tormate PA-FOY5. yo sdwiona oiiigo 200001720 1ambbn prasantacion de 200 mi. se camban ok rea o
3 Icoguimicon de azuerao a NTC 5426, an requermentos ge lransparte ¢ ageags Favorabiz con condioones En &1 fem

, LEmlcaconas dal Proveedar 3¢ sdicona requisito Regstro, pevmies o Notficacdn Sangana Vigente
4 54 030ona Speion de empagws detra pack QrE00 Almentano y de prenar uso e adisoas cickgo 200002352
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AVENA NATURAL LIQUIDA |

E';r;rr'nyq Ficha Téenico de Producto ...

Ge actusizn & verson PA-FO.TS V2

En recasgiios STOGUMYCES S¢ J(USIA par efnor 02 esRua el nufvero de o NTC da la NTC 5475 a NTC 5245- Requsitos

fiscoquimvoos Babida lacted con Avena

En requestys microbeolcgicos se achualzan rewando siguestes paameios emihdas pot WVDLA o rduyendn ios
Reguisiios Miciobwolégicas. 1.7 Leche zaboreasa pasteureata Rescluson 1407 de 2022

i T
s— LT Y 2
| 3 [ a "
- ‘:‘“’ - L_N YAorwnsMa,oﬁm_ l 5 . 2 uteiml | ucim
;';!; ' 111 CoMorres 517 |<1ulcime [u'l?'m |
(| = { [ Escherichs cell 15 0 |<twom| —
5 i e o VR P
Mesoaonn G700 TN
. — = i RE— —_ - - - —
En renushos nomatves se houyen Resclucion 2674 de 2012 Resolucidn 1407 de 2022 Resolsctn 5500 de 2005
Resolucian 310 de 2021 Resolickn 2492 de 2022 y resclucion 254 d8 2021 y las ¢emas que tas susitugan. medicuan o
adiconan
En rotulado 68 1e8ra @ Res Min Protecodn Sockl 333 de 2011 y so makyan poc ertrr 60 vigencia la Resolucon 810 de
2021, Resalocna 2497 oo 2022 y sesoluckdn 284 de 2023 y be domas qoe I8 sesttuyan modifiguen o acionen. Se
ncluye el 1exIo L3 Informacsdn sameistrads &n ¢l emponue dabe tambian dACIRMAr @ exsenta o ne de olérgonos er su
COMPosIKItN
En itam de ceddcaciones se ncuye el lesto “Adgionalmente pora @l caso de los comeraaluadones se dele presenian
Conceple santano del efo da amacendmanio expedds por 13 enlidad compatente concepio Favorable o Faverable con
| requenmecntos. Con facha de expadiion ne supenor 3 ties ados’ Cambias reahzacos pov MCRG —ag0 7028
o \ ~ CARGO [ NOMBRE | FECHA |  FIRMA =
v Protesional de Defensa Maria Catalma Rodnguez | N (‘ ’
) J MHI '
Eloboro Abaslecimientes Clase | ‘ Genzalez f AGD Zm*‘ | ( !
LR — — — 4 B [~ Aol
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez AR A4 \ [
" \Gl / 1 C
Abastecimientos Clase | Rojas /0\",9,.! o
Prolesional de Dafensa ; N\
Revis® Subdiraccitn General De GSE":;:Z‘:&S e ) A2d ==
\ Oparacién Logistica ¢ v sncid i
Comils [ Proesoral e DERMT. | umen Erment i =
Asesor | Oficnia Asesora do Pianeacidn | | 202" Eéﬁ:z Pongul® 197 i) 2024 7;/% )
de | elnnovacidn Institucional st . SR
] © Abastecimi | Noama Sivana Mostanch 'g '
Téenicas irectora ecimisntos ooma Siivana Montanchez | Rl K04 .
‘ Clase | Montenegro [ 1 A6l 2{"452_
I —— —_— —_ —_— ——— - — \
o | Sandra Patricia Bolahos - {
Secretario General (E) Redfiguez 1T hil &
ke Jef= Oficina Asesora Juridica | '
| wscis encargada de Ias funciones del Martha Eugenia Cortes 57 100 A ;
pr despacho de la Direccdn | Baquero el Aull 4l g %
General 1 = _
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Codigo: PA-FO-75

i TITULO |
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 ] Pngma de 2 ]
ALIMENTOS s Jraclg—

AGENCIA LOGISTICA

m—— | | Fecha ’ 12 | 07 | 2018 *
o B M— — _ || R
PRODUCTO I NOMBRE CONO CON HELADO RECUBIERTO DE CHOCOLATE
Codigo 200001635
Clasificacion | S __ Helados |
Producto akmenticio, higienizado, edulcorado, obtemdo a partir de una
emulsion de grasas y proleinas. con adicion de otros ngredientes y aditivos |
REQUISITOS permilidos o sn ellos, o bien a partir de una mezcla ¢e agua, azucares y olros
GENERALES ingredientes y adidivos permitidos somelidos a conge smiento con batido o sin
N L Descripcion del &l, en condicones lales que garanticen ka conservacion del producto en estado |
Producto congelado o parciaimente congelado durante su almacenamiento, transpocde y
consumo final
Consta de un barquillo que o5 una pasta seca con forma conica, el cual se Bena |
de helado y es recubierto de chocolale
El helado de acuerdo a su clasificacion podra toner como Ingredientes: Agua
Iniedisnios potable, azkcar, grasa vegetal, leche en polve. emulsificantes, estabilizantes, |
9" saborizanies y coberturas de chocolate. barquillo de hanna (hanna de tngo,
azucar, grasa fal, almedon de maiz y aditivos autorizados)
[ El producto debe cumpm los Requisios Fisicoquimicos indicados.
Parametro Valor
Grasa Total (%) (oowim) 10 minimo
Grasa Lacien (%) (mém) 10 minimo
'R."W?“?s Soldos Tolaks (%) (mim) 36 minima
Fisicoquimicos Proleina Lactea (%) (mym ) (NxG 38) 20 minimeo
Ensayo Fosfatasa Alcsina Negatwvo
Pasanvolumen (g ATS minimo
*Salidos de Yema de Huevo (') (mém ) 1 4 minimo

R echen Huves
Requisitos fiscoquimicos para los helados — NTC 1239
| El producto debe cumplir Jos Requisitos Fisicogquimicos ndicados

REQUISITOS koo i me
ESPECIFICOS

Requisitos ;~ S ! :

[ Reduishos ]
S ]
. . 1
Microbiologicos - — c 1 ;

,.
.

+ 4 {

.' 4 - S—
1

W e L shern SN

Requisos mcrobialogicos para alos holaoos NTC 1230 }
Requisitos

Nutricionales L »_,___"_‘?_BP"?", o '
El helado podra venir en diderentes sabores como: vainiia, arequipe, chocolate 1

fresa, ron con pasas enire otros El helado debera conservar la forma

caracteristica de cono. no podran entregarse undades desfragmentadas o 1

Otras caracleristicas | derretidas. el barquillo debe encontrarse en excelentes condiciones fisicas y de |

del producto textura

El producio no podra tener indicios de haber sido descongelado y nuevamente |

congeélado, ef helado debera contar con una textura suave, sin presencia de

cristales de hielo, panticulas extranas o cualqurer tipo de contaminante

El producto debe tener un pesa mimme de 90 gramos \
'Muclo ‘debe cumplir con fa NTC 1239, 1a Resolution 7 Ministeno de Satud @x\
[\

Contenido
Requuilos
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TITULO Codigo. PA-FO-75 r‘
\ /-—/ PP e . Sosns— ‘:,,
B =N | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No 00 [ Pagina 2 de 2 =K
AgEMEIn LTETETIER | ALIMENTOS T )
‘ Fecha I 12 | 07 | 2018
‘Normativos | No 1804 de 1989 Resolucion 2674 de 2013

| Presentacion del | El producto debe ser embalade en caja de carton corrugado con 20 unidades
Producio | del produclo

| |En lugar fresco, seco y ventlado, lejos del calor y el fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien debe ser

| fransportade en furgdn y/o vehiculo cerrado con conceplo técruico samtaro

Condiciones de | FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por el ente lermtonal de

Transporte y {sahwt. Este debe lener unidad de enfriamieno y equipo de medicion de

EMPAQUE Y Almacenamienio itempma!ura Se debe cumplit con todos log requisitos referenciados en of

ROTULADO | capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 Al momenlo de entrega del

| producto, debe teneér una temperatura de almacenamiento y lransporte de
m‘bxlmo 18°C

El producio debe envasarse en una “envoltura fabricada en pohpropilano

Ermpsque | blorientado perlado de minemo 30 micras s
Rotulado | £l producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio Proteccion
Social No_5108/2008.
El producto debe contar con una vicda vl minima de 5 meses despues do su
Vida Ul fabricacion. El producto se recibe en bodega con maximo 1 meses dospuis de

| su fecha de fabricacion

| Registro Sandano vigente
| CERTIFICACIONES Proveedor/  Acla de visita sanitana (IVC) con Concepto Técmce Vigente. Favorable (FV) o
Maquilador/ Comercializador favorable con condiciones, para sibo de produccion y distnbucion, expedido por
la autoridad sanilaria

FECHA ACTUALIZACION DE e
CONTENIDO: ENERO 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 L Verson Incal
Se giupsts nformacon o formato PAFO. 78, se retira codigo CDS y se cambua por codigo SAP. se cambia descnpcion
2 do producio basado en NTC 1239. Se adicions -Mo:mocoon do donde 30 oarae requistos fiscoqueeos y
mcrotiologices e adiciona en Reg s Resol n 2674 de 2013, Se agusta mformacion de ranspoite
y dmaceanamenio 56 agrega solicdud Registio S_:lr_\;pno”\llgeme

~__CARGO NOMEBRE | FECHA
PD Abastecieanto | I | e v
| Elaboré Ciase | - Control Ing- Anentos Inds Miryam 21
| doanbetal Riveros Cardona
) ]~
‘ o | A sy Encnorion | 2 0 EIVE <L
Subtwector Gl | I o
| {RA) Carlos Ernesto H ENE
Reviso Avastecimentos y | COTOne 28 El
' ' Servicios Camacho Daz | Lo /
Sulxlirector Gonesal e | MSc Adm Emp Méctor Vargas 28 ENE |
Contratacion Redriguez
Aprobé Hacrabeic Denardd Corarel Juan Carles Rweros 28 ENE ~u2l

Pineda
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|~ _/W TITULO CODIGO: PA-FO-75 l
FICHA TECNICA DE VERSION No, 03 | Pagina 1 de 6 g

' °°z':9:¢::‘:‘.=.r':'c‘-' PRODUCTO ALIMENTOS ‘
| FECHA: | 07 ‘ 02 [ 2025 sewerie” |

PRODUCTO / NOMBRE BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

| I 560000311 / 200000314 / 200000323 / 2000003185 /

500000317 / 200000769 / 200000306 / 200000307 /

J ‘ 500000308 / 200000312 / 200001792 / 200000796 /

| | cédigo . 200001731 / 20000324 / 200001794 / 200002387 /
‘ 500001793 / 200001606 / 200000313 / 200002317 / \

‘ 200002443 / 200001197 / 200001198 / 20001199 /
I 200001200 / 200002661 / 200002783 { 200002782 |

|

| REQUISITOS |
C lasificacion Bebidas

| GENERALES

: 1Beb:da no alcohdlica, no ﬂ:rmentaaa, elaborada por dis olucion |
l Descripcién de gas carbonico (CO:z) en agua tratada, lista para el consumo

del Producto humano directo, adiclonada o no de edulcorantes naturales,

| artificiales o0 ambos, concentrados y aditivos permitidos por la

S l o _|legisiacion naclonal vigente.

] S | T2ebida ja Gaseosa que Contiene: Agua carbonatada, azicar, |
‘ | Ingredientes {uoiorantc, acido fosfbrica como acidulante, sabonzantes yfo
‘ ( | cafeina. e |
’ ‘E! producto debe cumpllr con los s1gu-entes paramctros
|

e — . —= =
Bebidas gaseosas o
Parametro carbonatadas

| l ReqUi‘S"OS R - — f“Il‘ﬂ‘ll" B B0
iFtslcoquimicos [ Grados Biix_(sobdos solubies) _

Volume oo carbonatacion

8

rgfndu titulabie cxpre:ado como Ao citnco
‘ | @n % en fraccin en masy = ! i
T Tabla 1. Requestos fisicoQUIMICas pars Tas bebidivs Qisensas o carboratadas
l l | HTC 2740:2020.
REQUISITOS | £l producto debe cumplir con los siguientes parametros:
ESPECIFICOS l ‘

sl

| —— — —
[ _PARAMETRO | n c | M
["Aarobios mesofilos 2 <1 u«/:oo 171 Ufef100

oL socr le
‘ ' Requisitos Mohos y levaduras |—_ ' <1 uunoo

Microbiologl
iad Oglcas Escherichia coll Oj <] mcnoo ]

“Esporas clostridium  sulfito , ﬂ <1 urLf 160 |
| reductor

Remmms tomedos de 12 3 Res. 1- lD? de 2022. 1.\01.3 l 5 Bebidas enva sxias A |
, ‘ N ___base de agua saborizada, corbonatasda. |

| Requisitos |

l Nutricionales No aplica

— S SRS - |

Dtras Deben prcsenlar aspecto ltmpno, lnbre de cuerpos extranas y smI
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REQUISITOS NORMATIVOS ‘

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA

caractaristicas | sedimentos ni materiales en suspension que no cerrespondan a
del producto llas caracteristicas de disefio del producto, asi mismo no deben
presentar color, sabor y olor extrafos a las caracteristicas

| — | propias.

Resolucin 1407 de 2022, NTC 2 2740:2020 y Resolucién 2674 de
2013. Resolucidon 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021,
[ Resuluclén 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,

] | SAP 200000311 Bebida Carbonataga * 250 mi
SAP 200000314 Bebida Carbonatada * 300 m|
[ SAP 200000323 Bebida Carbonatada * 400 m
SAP 200000316 Bebida Carbonatada * 500 mi
SAP 200000317 Bebida Carbonatada = 600 ml
! SAP 200000769 Bebida Carbonatada * 1000 mi
| SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 mj
]SAP 200000307 Bebida Carbonatada * 2000 ml
SAP 200000308 Bebida Carbonatada * 2500 m)
SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 m|
| SAP 200001792 Gaseosa * 250 mi, material creado para
| comedores
‘ )snp 200000796 Gaseosa *350 mi
SAP 200001731 Gaseosa *330 ml, matenal creado para
| comedores
SAP 200000324 Gaseosa
SAP 200001794 Gaseosa
| comedores

*400 m!
*400 ml, material creado para

SAP 200002387 Gaseosa
camedores
s'eﬁfr’(‘)‘d":éfg SAP 200001793 Gaseosa
comedores
' SAP 200001606 Gaseosa
| comedares
| SAP 200000313 Gaseosa * 3125 mi
SAP 200002317 Gaseosa *3125 ml-
] para comedores
| SAP 200002443 Bebida Gaseosa *
comedores
| SAP 200001157 Gaseosa PET Color Caramelo *250 ML
SAP 200001198 Gaseasa PET Color Caramelo *500 ML
SAP 200002661 Gaseosa PET Color Caramelo *600 ML material
| creado para comedores
| SAP 200001199 Gaseosa PET Color Caramelo

*500 ml, material creado para
* 800D ml, material creado para

*3000 ml, material creado para

Six Pack, material creado

1.7 L, material creado para

*1.5L

‘ | SAP 200001200 Gaseosa PET Color Caramelo *2.5 |
| SAP 200002783 3 PET.*250 mi. Este matenal es de uso

‘mmsnvgmwmjs_txﬁmn_sm'mﬁo_;m funicianalidag)
' exclusiva.
‘SAPMD&&Z.G_asmsa-.PjL:_,ZmrﬂLﬁsteMenal us de

| |us i para.compras lgcales en territaric  con
‘ — . funcionalidad exclusiva,

’Envasado en PET no retornable de uso alimentario de primer
Empaque y/o |uso, que garantice la conservacién de! producto y asegure la
Embalaje proteccion del producto durante el almacenamiento, con ciarre

. lqu_e_imm,'a tontaminacion y adulteracién.
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" Continua Ficha Técnica de Producto ... ~ BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

’ El producto debe ser embalado en pre pack (termoencogible).
\ —

'El producto debe ester rotulade segin la Resolucion del |

xmmlsterio de Proteccion Social No. 5109/2005 y Resclucion 810

‘ ‘ Rotulado |40 5021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023
I 'y 2023 y las demas que las sustituyan, “madifiquen o adicionen |
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y o o
‘ REQUERIMIENTOS DE LA |El producto debe tener una vida util minima de 90 dias,
' ____ENTIDAD - e o ——— : S |
T TEl producto debe ser transportado en furgan “ylo vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),
CONDICIONES DE expedido por el Ente Territorial de Salud, E! vehiculo debe
TRANSPORTE | cumplir con todo lo requerido en ef capitulo VI de 12 Resalucion
2674 de 2013.
o | Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilada
| “Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto
vigente,
- Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Teécnico Vigente:
Favorable o Favarable con requerimientos para sitio de
produccion expedido por INVIMA,
Pro(\:rg::::x/ca?z:::or / Adicionalmente para el caso de los comercializadores s¢ ]
| Comercl alizqad or debe presentar Concepto sanitario del sitio de
| almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepta Favorable o Favorable con requerimientos, Con
| fecha de expedicion no superior a tres afios.
Puede Presentar:
= = |- Certificado 1SO 22000-1, FSSC 22000 o BPM.
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025
. = =
| CONTROL DE CAMBIOS
| VERSIO | ... 8 . — §
N DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 vergitn Inicial poe camiyo modelo operacanal de la entidad
2 l Se incluye la presentacion SIC 6114 [ SAP 200000323 Belxda Carbonatada * 400 m) |
& Sc petudliza informacion a (eemato Verern PA-FO-75 Version 0D. —— T
Se retira Codigo SIC en donde s& manciona.
Se mciuye §a presentacitn SAP20000031 7 Presentacion 600 wl
i 5o cambia clasficacion de Producto de “Bebida” 3 "Behides” segin clasificacidn SAP sctual,
En Descripcion de producio se actualiza pasado an N1C 2740 (Tercera Actualizacian), se cambis &e “hebeda |
| que cantsene acda carbinico que, ef sef wnestable, se descompane factmente en axjua y aoxkia de cartono, |
3 o) cunl sske en forma de Durtujas cuando W bebida se despresuriza” a *Babita no alcahdlica, no fermentada, |

elaborada por disalucion de gas Cartonco (€02) en agua tratads, listo para el consums humano directo,
| adicianada o no de edulcorantes naturales, artificiales o amios”.
En oS requsios fsicoquitncos y microbiokgicos se adicions descrpoian de donde sale informanon de las
abhas
| En Comendo s anigona SAP 200000317 Bebkia Carbioratada x G00mI
. En Normatiwdad de adiciona Resoluctn 2674 de 2013.
| Se Inchaye en los certficaciones del Proveodar @l Registro, permiso o potificacion samtana dad producto
aq vigente.

|

| Sa adwionan aspectos comglementarios de amacenamienio y ernpague def producto
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ot [Fecha: ][ 16 ][ 07 ][2025 |
| Continua Ficha Técnica de Producto .. BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |
Se actualizan los pardmetros ficoguimycos y mICrooIcgices del praducta de acuerda » 13 NTC 2740 2000
5 Eg]rzwumo se molice ef afio de la Resolueién 333 de 2011, Por error de digacion se encontraba e ano

i Se Inchuye la exigonca e gresentar Certificado 150 22002-1 o FSSC 22000y BEM, [ ,
S8 incluye codigo 200003123 (200002317, se Incluye en condicionas de transporte y almacenamisnto. “El |
6 velvculo dete cumglir con tado lo requerido en @l capitulo VII de la Resowucion 2679 de 201 3,y en
certificacones s incluye an c CONCAMIO Sanitara para sitio de producadn "o favorsble €aN requerimentss”,
\ Se ajusta nformacdn a Formato PA- FO-75 Version 01
| Semaditica codigo 200000311 por 200001792 Bebida Qaseosa 0 carbonatada ¥ 250y
Se rodifaa ddigo 200000317 por 200001 793 Bahide Gasensa o carboenatada x 600mi
7 | & adiciona cadigo SAP 200001731 Bebii Gasensa o carbonacada x 300mi
| ¢ adiciona cadigo SAP 200001794 Betuda Carbonatada * 400 mi
Se adciony cofigo SAP 200001606 Gaseosa
. Cambios (eakzatos por IMRC / Mayo 2021, el e e
| Se mcluye presentocdn SAP 200002443 Bebida Carbenatada * 1700 ml sofctada para baisas de moral
| Lambws feabzado pov IPMR/ Octubre 2021
| Fecha de moificacdn: 09/01/2074,
En requistos micrebiokigicos se agregan ios ggémetm; 529U Re=alucion 1407 de 2022, quedando asi
=y = B DESPUES

[ ANTES oty S 2
Feguisiios m [ e SIREO [T ] m 3
Bebuaas s pastesnzar L CIASE |
Receo 0= mohos UFCHT 10| 50 | | [Teraes 2 1 5[ 3] usGen | 1O
T_."""‘-a—,—.r&_""‘“ g6 levackuas Ubjial L gy T R R
axuento de = oo sn UFCAnl, LN Esedaaid | Tk I O ) B
| 8 pastcurizades 8 (Bt cemeen | BE | T 13T TR —
|| [Fecuonts d= maros en UFCaL 0 [ =10 7482 ) icty |
9 i Resvents de Levadwas en DFCITL | =10 | <70 Rigueados oy Ok B fes. 1T e 022 Tebia £ BRbniar 4 hvacadss 1 05 0 |
scuenlo o S oy en UFC 458 sabormanh, Clibongedy,

| Requestos  murcbloKgices  para  bobidas
Dasecsas O cartofialades - NTC 2740; 2020-
Tabla 3. o 0 >k R e e e o
El requisitos normatives se AgFEga l& Resolclon 1407 de 2022, Resolucidn 810 de 2021, Resclunion
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,
En el codigo SAP 200002317 Bebida Carbonatada * 3125 m| se agegn |y pakibea “SoaPack
- En tem de certihicacionas, se inchaye el texto "Adiciunatmente para el caso g los comernakzadores se
debe presentar Concapto santers del sitio do almacenamiento expedida por |3 entidont cormpetente,
concypta Favarabke o Faverable con requénmientos, Con facha de expedicion N0 Supenor a tres aine:
i Cambios cealizedas por DASR enera de 2024.
5c actuahze o versdn PA-FO-75% V2
10 En rotulado se elsnima Resolucon del Ministoro de Pretecodn Social No,333/2011, ya que fue derogadi fier
“ Resolucdn 810 ca 2021, Resobucion 2492 de 2022 y Resalucitn 254 de 2023 2023 y 1as demas quo los
sustituyan, moddiquen o adicknen. Carmbios fealizadas por DASR AGO oo 2024, B |
En Rem da presentocion del producto se ncloyen matarizdas: SAR 200000317 Bebida Carbonatoda * 256 mi,
SAP 200000317 Bebida Carbanatada * 600 mi, SAP 200000796 Gaseosa *350 i, SAP 200000324 Gaveost
400 mi, SAP 200002387 Gaseosa *500 ml, mazorial creedo pary comedores, SAP 200001197 Gasansa PET
Color Cacarrelo * 250 ML, SAP 200001198 Gaseosa PET Color Carameds =500 ML, SAP 200001199 Gaseosas
11 PET Color Caramalo *1.5 L. SAP 20000120¢ Gaseosa PET Cokor Cararmalo *2.5 L, teniendo en CUSD gue
ostdl sendo usado por les regionales, de acuerdo con listado de materales apartado por = area de
Fecavtogia, Se pctualizan fos nomores o 1os matansles de acuerdo con listado de materiales aportadn por
ol e de Tecnokgio
Se solicite la creacin o materal SAP 200002661 Goseosa PET Color Caramelo *600 ML de acusrds al
| sormaortermiento de presentacones del moncado. Cambios realeados por MCRG, ortutce 2024,
Se actuahza Formato CODIGO: PA-FO 75 Versiin 03
En presantacon del producto so InChiye los materiales SAP 200002783 Gaseuss PET *250 mi y Sap
12 200002782 Gaseosa PET * 2500 ml., estos matenaios son de uso exclusiva para compras locees en
teriterw con funcicnahad excuusiva, solicitados por b regional cardie para stender Proyecto on San Andres
dvalado par SGOL. Cambios raalzados por MCRG Abr 2025,

) CARGO _NOMBRE | FECHA FIRMA
{ A
- | Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez D \‘ N
' ihord Abastecimientos Clase [ Gonzalez 8 A8R 005/ 5 NN
| — ' - — —1- —
| Revisé | Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez
| |

B ABP 79?@5 \“‘%‘\4’

Abastecimientos Clase 1 ’ Rojas
2 S
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Continua Ficha Técnica de Producto ...

Comité | Profesional de Defensa
Asesor | Subdireccidon General De
de | Operacion Logistica
Fichas | Praofesional de Defensa

Técnlcasi Oficina Asesora de
Plangacion e Innovacion
Institucional

Directora Abastecimientos
Clase |

Secretario General (F)

Jefe Oficina Asesora
Juridica encargada de las
funciones del despacho de
|z Direccion General

Aprobo

____BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

78 ABR 7025__._.4

[
|
|

Yamile Betancourt Vega 2 § AR 2{;/5%&)'

Gisella Paola Garcla
Avendanio

Norma Slivana Montanchez o A
Montenegro 1 8 ABR }“QWQ

Sandra Patricia Bolanos
Rodriguez

18 AR mzszﬁ-,.(l“‘{}

48 ABR ?UZSMMA

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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TITULO —
=Y~ | Codigo: CT-FO-39
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PROCESO ’ *
_ - PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO o
— e | TIT cODIGO: PA-FO-75 |
S uLo ! __|F% |
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSIONNo 02 | Pigna1de 4 =2
e eean ETETEN ALIMENTOS = |
S FECHA: | 23 ‘ 04 ‘ 2024 | |
PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA
7 Codigo SAP 200000393 / 200000394 / 200001738 / 200001631
— — —— - — - S— — — — - —
Clasificacion Jugos
REQUISITOS | s of producio elaborado con Jugos © pulpas de futas frescas o con
concentrados de frutas recoastituidos, adicionado con agua, saborizantes

‘ Des;r:);zggdel y colorantes permitidos por ia lagislacion correspondiente El producto se |
somelerd a pasteurzacion y se empacara en empague de pamer uso de
| |grado slmentario,

Pulpa de fruta, azicar, acido ascorbico y demas ingredientes y aditvos
permitidos por la legislacion sanitana correspandents

1 producto debe cumpli con 10s Siguientes parametros
Requisitos

Ingredientes

| Parametros I

S e i ___, Minimo | Maximc |
Solidos solubles por lectura refractometrica a 10

= | 20°C(°Brix)* e |  ——

| _Reqoisos . |FpH820°C oo — | 40 |
Fisicoquimicos LAci 2 tilulable expresada como acido Citnco 02 r—

|l en% —:]

“No 3& piica al produtit E0ulcorado por sustEucion Lolal o parcial de BZucar

|

Tabla 14 Req 08 bebida con |ugo (Zumo) o pulpa de fruta ©
|_concentrades de fruta  clardicades @ no o Ia mezcla de estos. Resoucion 2929 de 2013 |

REQUISITOS = = = e s

ESPECIFICOS | | El producto debe cumplir con los sigwientes paramelros. ,

| REQUISITO w | s | 2w | om ‘

Aerobios mesofilos & | 2 | 10° ufclg | 3107 ulcig '

Requisitos T ==l I T e b

Microtologicos. | |Mohos y levaduras -5j 2 | 1wudg | 2x107ulely
| | Escherichia ooli_ d

0 | <10 ulesg

Req Sgices 5.2 Bevid con jugo (zumo) @ pulpa de fruta o
concentrados ge fruta. clarlicados o na, 6 la mezcla de es108 pasteurzacos
| edulcorades o no. Resohicidn 1407 de 2022

No aplica

"Requisitos = - =
| Nutricionales _

El Produclo debe estar exento de sustancias toxicas y rasiduos de !
drogas o medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual
se ha extraido El producto puede presentar un ligero cambio de color
| pero no un color extraito debido 2 la alteracion o elaboracion defectuosa

Otras
caracteristicas
del producto

[Resolucion 3929 de 2013, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 2674 |
| de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion
REQUISITOS NORMATIVOS | 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan
= medifiquen o adicionen.
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_ Continua Ficha Técnica de Producto... JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA

| | SAP 200000393 debe contener un peso neto minimo de 150 mi

Presentacion del | SAP 200000394 / SAP 200001738 debe contener un peso neto minimo
Producto de 1752 200 ml

u | SAP 200001631 debe contener un peso neto minimo de 200 mi
El producto se debe empacar en recipientes atdxicos, adecuados que no
alteren el sabor o color del producto, que el producto envasads cuente
con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiologeas
Que se conserve clara y fresca durante el transporte y almacenamiento

| El empague debe cumplir con la NTC 5022 plasticos para uso en

EMPAQUE / Erggna;:;;::lo contacto con alimentos y bebidas E! tipo de matersal plastico empleado
EMBALAJE Y I debe indicarse en el rotulo 0 en el mismo envase usando las indicaciones
ROTULADO ide la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producte en matenales de

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /

| empaque reutifizados. El empague del producto debera ser bolsa de
polietileno de baja densidad de primer uso y de grado alimemanc
. El producto debera ser embatado en canastillas limpias
El producto debe estar rotutado segun la Resolucion del Ministena de
| Proteccion Social No. 510972005 y Resolucion 810 de 2021 Resoiucson
| 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 2023 y fas demas que las
suslituyan. modifiquen o adicionen
La informacion suministrada en el empaqué debe tambsn deciarar la
| @xistencia o no de alérgenos en su composicion

Rotulado

El producto debe tener una vida util minima de veinte (20) dias al
momento de la entrega

| B

ENTIDAD
[El producto debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado con
conceplo técnico sanitanio FAVORABLE (FV) o Favorable con
condiciones, expadido por el Ente Terntorial de Salud
El transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
Medicidn de temperatura, asegurando la conservacion del producto E
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producte Al
|momento de la entrega el producto debe tener una temperatura de
I refrigeracion entre 0°C y 4°C se debera conservar la cadena de fric

Se debe cumplir con el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
= |+ Regstro. Permiso o Notificacion Sanitana. Vigente
|* Acta de wisita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requanmientos expedido por el
INVIMA

Maquilador/ Comercializador Adicionalmente para el caso de los comerciahzadores se& debe

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expadida
por fa entidad competente. conceplo Favorable o Favorable cor
_requerimientos. Can fecha de expedicion no superior a tres aos

AGOSTO 2024

FECHA ACTUALIZACION:
= == =1 .4l o — =
' CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

2

Version inigul
"Se actuakiza a varson PA.FO-75 V32 -
En requisios dscoguimices se actualizan refitando Informacan de Resolucion 7952 de 1999 mirescos de s y se
Inchuyan par vigeccd log de la Resolcion 2929 de 2013 Requisdos frs:coquimicas bebwda con [Lgo (Zuma) o pulpa os Ity
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[ Fecha: ][ 16 ][ 07 ][ 2025

Continua Ficha Técnica de Producto ... JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA |

"o concentiados de frula. clanicados o no o 13 Mezcia de esios =a

Requisilos fsicoquinicos  beteda con jugo.

[ Reselucion 7992 de 1891 | Tabla ¥4
v Dara, eoem— = ]MI 1 g (2umo} o pulpa de fruta © concenlrades de frutn
: P_i[l fwetro | Minimo - L clardicadas o no o fa mezcla de estos. Resolcion 3820 da
‘l'an. 10 | - IID!_L i e P
T A i Parametros
| v | ——— b LSS ||
NP | - . 51 g\ v S ] “Wnimo | Maumo |
{Acidez como Acido Citrice | 0,1 - | Saldos solubles por Bctura
e e — _ redractomeinca a 20 “C (“Brw) 10
; Iy S P
| Acdez teulable expresada 02
coma dcdo chrcoen %

"No se aphca al producto edulcorado por sustéucion
N DRSPS - = T | total o parc:al de azucal |
| En roq f teologecos s@ actualizan do 105 Tequistas de la Resolucion 7992 de 1291, so incluyen Requisios
Microbioiogicos 5,2 Bebidas con jugo {2umd) 0 pulpa de fnsa o concenttados de fruta. clarficades 0 no o In mezcia de
estcs. pasleurizados. eduicorados 0 no_ Resalucien 1407 de 2022 . - .
Resolucion 7992 de 1991

" Resowcion 1407 do 2022

- + »n m ¢« || pequismo [ n |« m | om
pescqrenredsie 10 W8 1T oo aa |
| T w o ||mesthies | % | % | it B B 8
AR ! Mohos =
e Sl | O EN N T
L Tes ety wimiy ) NddomE= ‘ i W W Emwmcu‘_vs_l_,o |8 \'LO_UVIC.'QI.‘ _:—':_ =l _|
solucin 1407 de

En requistos nomatvos se falira ta Resoluciin 7652 de 1981, Resciucion 333 de 2011 y se inchuyen Re!

2022 Resolucén 810 de 2021 Resalucion 2492 de 2022 y resoucion 254 de 2023 y las demds que las susliluyan
| modifiguen o adicanan
| En rotufado sa ncluyen poe antrar en wgencia la Resolucicn 810 de 2021, Resohicion 2492 de 2022 y resolucion 254 de
| 2023 y las demas quo las sustituyan medifiquen o adicionan Y al texto La informacon suminstrada en e empaque debe
| |amien doclarar k8 exstenca 0 N0 09 Flerg an su s an

En cond de % se incluy ol 1exto ‘Se deba cumalic con el capiul VigeaR jon 2674 de 2013

En flom de cemfcaciones sa mchye &l texto “Adicanalmante pam el caso de los comercalzadores se debe presontar

Concapta sanflario del 3o dé aimacenamienio expedida por 13 ontidad cempatente. concepto Favoratie o Favorable con

| requerimentas. Con facha de expedicxin 10 supenct a tres ahos Cambios reahzados por MCRG - Age 2024

| cARGO . = NOMBRE | FECHA | FRMA .
: Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez (5 7 4 | 1
Elabora | Abastecimientos Clase | ~ Gonzalez i’ AGD 2084 M -l
' Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez 27 A Tl /-1
Abastecimientos Clase | B Rojas e "", 2&.’4 O \/?Cr-! gh-_
Profesional de Defensa | gisella Pacla Garcia | o
— Subdireccion General De ey R71 AGI
evisb | " Operacionlogisica | " L
. Profesional de Defensa ;
g""’“‘ Oficina Asesora de Planeacion | 202" E'&ﬁt{: Ponguta 127 AGD ‘
SO50F | ¢ |nnovacion Institucional | g - R DA \
o Fleh | E ol raE Tnm_ e_nlos. Nom; Sllvm:Monmnmez 27 Lo
Técnicas irectora Abastecimi 27 MG \
Clase | tlontenegro AGU mg\mw

| Secretario General (E) saﬂdm&;ﬁ‘:;fego‘am ’) ! AGD . >
o e — =i} == k | e LT i

| Jete Olicina Asesora Juridica |
Aprobé encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes

——— 4 —

despacho de la Direccién Baquero [ Aall iz ézjy
General e e SN el L7
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PROCESO l
- PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO — 1
~— P cODIGO: PA-FO-75 ‘

= TITULD S m

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No 02 ‘] Paginatded | %,
ABENCIA Lo ALIMENTOS o e CEE RS =
S FECHA: | 23 ‘ 04 | 2024 | ‘

PRODUCTO / NOMBRE KUMIS

200000750 / SAP 200002357

Cadigo ]‘ SAP 200000348 / SAP 200001738/ SAP

’

REQUISITOS | Clasificacion Derivados Lacteos

GENERALES | —— Tpioducio ablendo a parir de 1a leche higienizada. coaguiada por 12|

‘ Pro?;:mlo accidon de streptococcus lactis o cremoris, los cuales deben ser
ducto | 3¥inantes y viables en el producto inal |

o B TLeche entera, azucar, cultivo lacteo (Streplococcus Lactis o Cremons) E|
Ingredientes | uso de los ingredientes ylo materias primas debera cumplir con la
| legrslacion sanitaria vigente.

| El producto debe cumpiir los siguientes parametros.

| [ — - S—

: - | Materia Grasa, % rm/im _______ _#s ) e
‘ _Requisitos }Sél-dos lacteos no grasos, % mim g

Fisicoquimicos ‘ st N e e P - e 7 Tl |

Acidez expresada como acido lactico %y mim | 060 | 120 |

Negatva |

| Fosfatasa Bl = E
ll"&wﬁ'&f@@iﬂﬂmz@@ - Rasolucion 02310 de 1986 Aricuio 16_|
| producto debe cumpliros sigue tes parameiros -

REQUISITOS H'_‘.?E‘l_‘_"_s'ﬂ [nTecl W N
ESPECIFICOS | pequsios || Mohosy Levaduras | S l 2 l'z 107 ufe/g oml | 5x107 ufcig o ml |
\ Microblologicos HQQM?"Q@SA S, 1 5 2

-
2 | touigom | 10°ukig
Escherichiacoh | 5 | 0 | <10vicigom ‘,

‘ l Regquisitos Micr agicos - 1 11 Leche Farmentada Res 1407 de 2022
V 'liéquisutb; ¥ o - tidorApcha _ 7 : -
j Nuiicionales | o]
E| Producto debe estar exento de sustancias loxicas y residuos de
‘ | drogas o medicamentos
Otras Los aditivos utilizades para la elaboracion del producto deben cumptir |
caracteristicas con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
del producto actualizaciones, asi como tambien de la Resolucion 2606 de 2009, con
' relacion a las materias prnmas se debe cumplir con lo establecido en la
Resalucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
| |2671de2014y Resolucion 3709 de 2015, i<
o "Resolucion del Ministerio de Salud No. 2310/1986 Resolucion 2674 de
2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion
REQUISITOS NORMATIVOS | 510°4a 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las

| demas que Ias sustituyan, modifiquen o adicionen
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t— N

Kumis

| SAP 200000398 Boisa x 150 a 200 mi
Presentacion del | SAP 200001739 Bolsa x 150 a 200 m|
Producto SAP 200000750 Bolsa o Botella x 1000 mi

| SAP 200002357 Vaso x 150 @ 200 ml ,
Producto debe estar empacado en bolsa de grado alimenticio para las
presentaciones en bolsa Para las presentaciones en vaso debe ser
envase plastico y cierrs con foil de aluminio, para la presentacion en
botella de 1000 gr en envase plastico con tapa rosca El empaque debe

EMPAQUE / E'Sﬁ?:;:” ser de prnimer uso gque garantice la conservacion del producte. Ei
EMBALAJE Y I | eémpaque no puede presentar fugas o defectos El cumplimienio de los
ROTULADO materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al

| cumpliméento de.la Resolucion 683 de 2012, Resolucién 4143 de 2012

y/o Resolucion 834 de 2013. dependiendo del material ulilizado

Debe ser impreso no adhesivo con hinta negra de facil lectura y de
| tamaiio proporcional al tamafio del preducto, seguin Resolucitn 5100 de
2005. Resolucion 810 de 2021 Resalucion 2492 de 2022 y resolucidn
254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionsn

| La informacion suministrada en el empaque debs también deciarar la

_existencia o no de alérgenos €n su composicion

Rotulade

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY [E! preducto se requiere con una vida Uil minima de un (1) mes._ En la
REQUERIMIENTOS DE LA entrega debe hacerse con maximao (5) cinco, después de Ia fecha de
ENTIDAD | fabricacion .
| En lugar fresco, seco y ventilado. Igjos del calor y el fuego No debe
| almacenarse nj transportarse con diferentes sustancias También debe
ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico
CONDICIONES DE TRANSPORTE | sanitario Favorable o Favorable con condiciones, expedido por el ente
[lerntonal de salud Se debe cumplir con todos los requisitos
| referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
* Registro. Permiso o Notificacion Santana Vigente
* Acla de wisita sanitaria (IVC) con Concepto Tacnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requenmientos expedido por el
CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA
Maquilador/ Comercializador Adicionalmente para el caso de los comercializadores se depe
| presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
1___requermientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos

— e —_ — i — — — e —

FECHA ACTUALIZACION: | AGOSTO 2024
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Varsion Incal

2 Aluste al loimato PA-FO.76 ;relsun i)o e w&nnn la;r;wesonucion;s de veso y balsa par 150 y 200 mi se neluye
presentacion dof oroducto por bolsa y batella de 1000 mi
Sc actuslca a version PA-FO.75 V2 == =l
En requastos miciobvologicos se acluaizan fetirando Siguientas parametios enmxios por INVIMA @ mcuyendo las
Roguisitas Microbiologices - 1.11 Leche Farmentada Resolucion 1407 de 2022

3 [ | REQUISTO | n e m "

Woﬂo{y | 2_ 2x fc_!’—Mcfg 0 | 58107 uic oo
| Levaduras ml

mi

5
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| n | m| M c Colformes | & | 2| wugoml 100 ufey |
olifar Fecil z N 1 — SR 0 | | !
et 31 2 21O | Lesenasenoon | 5 |0 | < 10ucnom
; HoEe v e iR o g 3 BT R ‘Requisitos Microbioligicos - 111 Leche Fermentada Res
| 03 Yo g ! v 1407 de 2022
En requsitos nulncionales se rabra el fexto: ' Tenar en cuanta los parametras astablecdos en 1a Tabla g8 Composicion |
Nutficicnal - ICBF 2018 para Crema de Leche’ y se deja no aphca, toda vez quo la mformacion nutncional se refaciona on
ol rotulado del empaque bajo ta resok 810 de 2021
En requesdos nomaltivos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resclucion 2492 de 2022 y
resolucion 254 de 2023 y las demds qua 1as s yan, r Ay 0 ahoonan
En pe on del prod se aclual las p sanes d effos materales de acuerdo a fa descrpoion dal matanal y
| 50 incluye materal SAP 200002357 Vaso x 150 a 200 ml creado para comedores y confirmado por TIC
| En rotulado se retica la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se incluyen por antrar @n vigencia 3 Resolucion B10 de
2021 Resolcion 2452 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y |as demds que las sustiuyan momhquen o adicionen
| En item de centficaciones se -ncluw ol texto “Adicionaimente para el caso da s cor i g2 debe pr tar
| Conceplo sanitanio del sitic de aimar pedida por la dad compel concepto Favorabie o Favorable con
| requerimientos. Con focha de expedicion no supenor a tres afos” Canitiues reabzados por MCRG - ago 2024
I CARGO [ NOMBRE FECHA |  FIRMA
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez | » | g N
0 s \
Fabove Abastecimientos Clase | Gonzalez < L il m
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez |9 4 APDY {
Abastecimientos Clase | Rojas [ oy 2 (\:17 S
Profes»onal de Defensa ’
Revisd Subdireccion General De Glsel?vl::glaang;ama 2 T AGD 2(}76 —
Operacion Legistica '
Comité | Profesional de Defensa | ... - _ — 7 '
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Fatien E&":si:g Fongus ') 7 AGD 2024
de  elnnovacion Institucional | l/ ,
Fichas
Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez 2 "
Clase | Montenegro 7 AGD 20 %\
Sandra Patricia Bolafios | X
Secretario General (E) Rodriguez | 2 T ACD 202 |
$ SO LD SUUT U UC P C S RO - | " {
Jefe Oficina Asesora Juridica \ \ |
encargada de las funcicnes del Martha Eugenia Cortes | |
Aprobd despacho de la Direccién Baquera 27 AGD 2024 m |
General l
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~— e’ | TITULO cONGO: PA-FO-T5 m l
— i [ '\ h <
' FICHA TECNICA DE PRODUCTO VERSION No. 02 l Pagina 1de 4 M
ApgEia BRRTES ALIMENTOS - ‘) R WO gL
- | recha | 23 | oa | 2024 et \
il ] RS !
PRODUCTO /| NOMBRE LECHE ENTERA LIQUIDA UHT
. 0L Céd—l ~ T GAP 200000403 / SAP 200001740 | SAP 200000407 / SAP 200001005
Codigo | sAP 200000409 1 SAP 200000903 / SAP 200000402 | SAP 200002159 |
Clasificacion | Lacteos .
REQUISITOS | |Laleche entera Ultrapasteurizada UAT (UHT) envasada asépticamente |
GENERALES | ‘es el praducto obtenido mediante el proceso térmico de flujo continue
‘ Descripcion del | aplicado a la leche termizada previa estandarizacion mediante el retiro |
Producto parcial de la materia grasa. El proceso de ultra pasteurzacin UAT
(UMT) se realiza a una temperatura de 137°C durante cuatro segundos, |
e e 1N _ lseguido inmediatamente de envasado aséplico en recipientes estériles
| Ingredientes ltgghé Entera con 3% minimo material grasa, estabiizante (cifrato de
T Elpreducto Gebe cumpiir 10s siguientes parametros. que se reportaran en
| |elandlsis de taboratorio.
’ . D .
l_GB?af‘i“’f‘ — 1 a0 |
‘ | Extracio Seco Total %emim | 1120
BN T O R AT I — ey |
‘ Extracto Seco Desengrasado Yomim _ | & | |
Requisitos | |Poroddasa = Negalivo
Fisicoquimicos f‘{‘_‘?‘a’{' - - o I ~ Negatwo .
| [oonsamatsitecom | 10 | 100
| | Acidoz expresada como dcidoLactco%miv | 013 | BT
lindes Croscopieo'c.__________ | tos40 | (0510 |
| | lntsice Crioscdpico “H (-0.560 {(-0.530
::,?E‘g;';%i l oo Teicoquigas ~ Lecha EAISr Liuda UHT tabla 2 Decreid 616 de 2006

El producte debe cumplir los siguientes parametros emitidas por INVIMA, |
‘ | que se ) reportaran en el : analisis de laboratorio.

0 Requsto o[ m | m lc|

l Recuento Microorganismos mesdfilos. UFC/m! [ '3 1000 100000 | 1 |

Requisitos ,E"S"‘@i’?‘."‘_@‘;"”‘fﬁ"!- e — 3 + il l - ._0 {
Microbiotogicos | Recuento Coliformes Fecales, UFCiml_ [3 ] <t | | 0
W?_‘*@eﬂ‘.s’iw*!ﬂ‘wwi‘&mﬂ" |3 = T - lo]

‘ Recuerio_Espo;gs_Aerop&;s. UFC/mi | 3| < ¥ . _0

Euando se ulilce 1a techica de NMP para Coliformes Tolales y Fecales s¢
loboman'ss. s s
Caraclensticas microbulogeas — Leche Ulirapasteunzada tatiln 8 Decreto 516 de 2006

No Aplica

- S — — &

Iiecﬂx]sulbs_" ——
Nutncionales
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Otras
caracteristicas
del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

| que fas sustituyan,_modifiquen o adicionen.

———————————————————

| Prueba de esterilidad comercial: Después de incubar durante 10 dias no
presentar crecimiento microbeano a 55°C y 35°C

| Permeabulidad del oxigeno a temperatura ambiente <200 cm m#diatm

| Transmision de la luz n porcentaje maximo <2 a 400 nmy <8 a 500 nm

| El producto debe cumpiir con los requisitos establecidos en el Decreto
|616 de 2008 del Ministerio de Proteccion Social. Resolucion 2674 de
2013 Resolucion 5108 de 2005 Resolucion 810 de 2021 ¥ las demas

| SAP 200000403 Producto en bolsa con peso minimo de 200 mi
SAP 200001740 Producto debe tener un peso entre 150 a 200 mi
SAP 200000409 Producto debe tener un peso neto minimo de 200 m|

| Presentacion del | SAP 200000903 Producte debe tener un peso neto minimo de 400 mi

Producto

SAP 200000407 !/ SAP 200001005 Producto debe tener un pesa neto
minimo de 900 mi

| SAP 200000402 Producto en boisa debe tener un peso de 1100 m

| SAP 200002159 Producto debe tener un peso de 1000 mi

EMPAQUE /
EMBALAJEY |
ROTULADO
Empaque y/o
Embataje

Rotulado

* VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
— ENTIDAD

.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

| SAP 200000403 / SAP 200001740 / SAP 200000400 / SAP 200000903
| Deberan entregarse en canastillas. cada una con minimo 50 unidades
del producto

SAP 200000407 / SAP 200001005/ SAP 200000402 / SAP 200002159
| Debera entregarse en canastillas. cada una con Maximo 25 unidades del
| preducto

El producto debe empacado en belsa de estructura flexible en
| polipropilenc de grado alimentario y de primer uso que garantce la
Conservacidn de! producto. El émpaque no puede presentar fugas o
.oefectosdesellado 2 =

El producto debe estar rotulado segun 1a Resolucion del Mmistero
Proteccion Social No 5109/2005, Resokucién 810 de 2021 y las demas
~Que las sustituyan, modifiquen o adicionen

El producto debe contar con una vida atil minima de 2 meses despues de
| su fabnecacion

— — =S = —

El producte debe ser franspartado en furgén y/o vehiculo sotérmco
| Cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE expedido por &l
: Ente Teritonal de Salud El personal debe contar con la dotacion
completa.

Al momento de I3 entrega las condiciones ambsentales no superen la

lemperalura ambiente de 30°C. el producto debe entregarse en
‘condiciones de refrigeracion de 4°C +/- 2°C

Se debe cumplir con todos los requisios referenciados en el capituio V||
| de la Resolucion 2674 de 2013

|* Regstro. Permiso o Notificacion sanitana del producto. (Vigente)

|* Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no Superior a un ano y con

| concepio Favorabie o Favorable con condiciones)

[® Adicionalmente para el caso de los comercializadores se tebe

| presentar Concepto sanitario del sitio de almacenameenta expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con

| requerimientos. Con fecha de expedicion no Superior a tres afios
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FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024

| CONTROL DE CAMBIOS W
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versan imcial

.

2 Adicdn de presemacones y aneracion de nuavos SIC

3 So Musta ol conlenida al formalo ruevo. Se m:tuyo cocgo SAP requmm M»cmbnlogcos y Otfras caracterislicas aol
Producio Se ajust q Fisxo 1y del Producto. Empaque y Vida Uil
50 actualza formato PA-FO-75, 5o retwa codtgo SIC de dorvde s menciana en al documaento debido a que ya no es wszaoo
4 en 13 entelad y s& incluye codigo SAP 200001740, porque actualmente los codiges son generados por edle sistema de

Se mcluyen comgos SAP 200000409 / SAP 200000903 / SAP 200000402 y se ajusta wiormacdn en contenido y
presentacion del praducio para estos cédigos, En requisitos nomatives se incluye Resclucion 2674 de 2013 Se retea de

5 conmiciones de transpore y & o el plo o favorabie con requanmientos para vehicuio, sa incluye
fequenmento Regislro samtang vigente an cenificacones sohcnadas. y s incluye "0 favorable con requenmentes’ para el |
| conceplo de |a plania de ploceso. |
Ajuste al formalo PA-FO-75 V01, Se mwye & r.bdooo SAP 2{»002159 Producio debe fenes un peso de 1000 ml

Se actualiza nformacidn én certificacones al pe d , Permiso o Notécacion santarna del producto
6 {Vigenta). Concepto santaro de plama proccsacora ozoed»da por Ia em-dao compatantg  (Con fecha de expedichan no ‘
SUPENOr @ un B8N0 y con cancapio Favoratle o F bée con req) 3 Para el caso de los comercalzadares se dabe

| prasentar Conceplo sanitanio del stio de almacensmiento |
Se actualza a version PAFO-75 V2
En clasificacdn se actualizs de bebitas 3 lacteos
En requisifos narmativos se incluyen Resokciin 5108 de 2005 Resolucion 810 da 202t y las demas qua (35 sustituyan. |
modduen o adicionen.

7 | En condicanes de ransporne se meluys el lexto “Se debes cumplir con todos 18 requetos telerenciados en ¢l capitula VI de

| 1a Resolucxdn 2674 de 2013° |
En item de cedificaciones 5o incuye el Wxto “Adicionalmente para el caso de 105 comarcalzadores so debe prasantar
Cancepio santario del sbo 08 aimacenamieme expedda por I8 entidad competente. concepto Faverable o Favorable con

| tequenmeentas. Con fecha de expedician no supenor a tres ados” Cambios fenizados por MCRG ~ ago 2024 \

) | ~ CARGO | NOMBRE | FECHA | me ‘
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez A ]
Elaboréj Abastecimientos Clase | Gonzalez AGD 2 ’ '\m |
l Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez 2 7 AN XY
| Abastecimientos Clase | Rojas Ao A8 W/ S
\ Profesional de Defensa - | i ‘
Reviso : Subdireccién General De Gisella Pacla Garcia Avendadio ) 7 14 =
| Operacion Logistica | |
Comité | Profesional de Defensa - .
Asesor | Oficina Asesora de Planeacitn e | Fabian Ernesto Ponguta Castro ¢ 7 AGH 2/ :
de | Innovacian Institucional ‘
Fichas Norma Sitvana Montanchez ‘
Técnlcu | Directora Abastacimientos Clase | Montenegro 2 7 AGH m,* W
— — {
Sandra Patricia Bolanos r
Secretario General (E) Rodriguaz 27 AGO 2V

—t—

Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eugenia Cortes

: Py Y T T B
:despacho de la Dwreccion General J Baquero 27 AGU 2"76% /w

Aprobdé | encargada de las funciones del
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— e | TITULO CODIGO: PA-FO-T5 l |
~ . <4Te
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No 02 | Pagma 1dad ‘éﬁ"i |
AGucIA LETTTIGA ALIMENTOS 2 B |
FECHA! 23 04 J: 2024 | D
PRODUCTO / NOMBRE LECHE SABORIZADA
Codigo SAP 200001633 | SAP 200001182
Clasificacion Lacteos

Es el producto obtenido mediante proceso térmico en fiujo continuo,
‘ aplicade a 1a leche cruda o la termizada a una temperatura entre 135 °C
REQUISITOS ‘ a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de fal forma que se compruebe

| la derocgue

GENERALES la destruccdn eficaz de las esporas bactenanas resistentes al calor,
Descnpedn del | seguido inmediatamente de enfriamiento 3 temperatura ambiente y
| Producto envasado aséplico en recipientes esténles con barreras a la luz y al
‘ oxigeno, cerrados hermeéticamente. para su postenor almacenamiento
‘ con el fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de
‘ manera esencial ni su valor nutritivo ni sus caracterishicas fisicoquimcas
¥ organolépticas.
Ingredientes | Leche Entera. Azucar, estabdizante, colorantes y saborizantes aprobados
‘ en Ias cantidades permitidas por la legislacion correspondiente
£l producto debe cumplir los siguientes parametros:
Enmfa
Cfaracteﬂsuca oo | Max
| ‘ pH 65 | 685 |
] Requisitos | | Materiagrasa % mvm = 30 | ~
Fisicoquimicos . Proteina % I[I/!i] [N I [
" Leche sabonzada 24 |
| ‘Leche achocolatada |~ 23 |
NTE 1419 « Requisios Flsmoquvmicas oy
L . . L lechelgndosobareads |
El ptoduclo debe cumplir los siguientes parametros.
| - REQUISITO | n e | m M
ERSEF%%I?:II‘(.:%% Requisitos  |Crerobacteria 2| <1ufchn T D ictm!
Microbsolégicos || Esporas aerobias ngsgﬁgg_ 5 0 | <tufcim | - |
Esporas anaerobcas mesofilas | 5 0 | <tufciml |
- 18 lache saborzada uitra pasleunzada Resolucian 1407
«2022
Requisitos
Nutricionales ikt

La cual puede ser comercializada a temperatuca ambiente Debe estar

libre de adullerantes. conservantes, metales pesados o cualquier otro |

Otras lbpo de matenal o sustancia extrafa Estar exenta de sustancias tales
cinitericiicis ;oomo grasa de origen vegetal o animal diferente 2 la lactea y demas
del producio | sustancias no contempladas en Ia Res Min salud 2310/86 0 aquella que

| El producto debe cumplir los sigwmentes parametros de Limdes maximos
o | de contaminante
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.. Contaminante | Limite maamo, mafkg
Arsenico como As 05
__Piomo,_como Pb .02
NTC 1419 Tabla § Limies mavimos do cantamvante

Decreto 616 de 2006. NTC 1419 Ultima Actualizacin Res Min
Profeccion Sccial 5109 de 2005, Resclucidn 2674 de 2013 Resolucion

REQUISITOS NORMATIVOS 1407 de 2022 Resolucion 810 de 2021 Resolucion 2452 de 2022 y

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO

resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan modifiquen ©
-adicionen

| Presentacon del | SAP 200001633 Leche Saborizada * 200 ML

Producto | SAP 200001192 Leche Achocolatada * 180 ML
| El producto debe envasarse en recipientes no refornables de matenal
| aprobado. que garanbicen con la impermeabdidad a los gases e
| impenetrabdidad de la luz y perfectamente seliado s fugas &n su
| empaque. Es necesano que cumpla con 10§ siguentes requisitos:

Empa ‘o I
?&:;9 a;z Permeabddad del oxigeno a temperatura T'ans";,.s'::;f Shuias
17 | ’
ambiente cm/m IdI?tm | a400nm  a500nm
<200 <2 <B

TNTE 1919 Tobla 8 Requssos cé F brvases pard wohe UAT (UHT] e ate
| W & hvige il

'El producto debe estar rotulado segin la Res Min. Proteccion Socal
5109/2005, Resolucidn 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
| tesolucién 254 de 2023 y las demas que las sustituyan medifiguen o
adicionen

La informacion suministrada en el empague debe tambn declarar 1a
| existencia o no de alérgencs en su Composicion

Rotutado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto debe contar con una vida Utl minima de cuarenta y cinco
REQUERIMIENTOS DE LA (45) dias Se recibe en hodega con maximo quince (15) dias despues de
ENTIDAD | sulecha de fabricacion

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerado. en lugar fresco
seco y ventilado, lejos del caler y el fuego No debe almacenarsa nj
transportarse con sustancias peligrosas u otro tpo de almento que
genere nesgo de contamenacion cruzada. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resclucon 2674 ae
12013, El vehiculo que realice 12 entrega debera coetar con 1a leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y peesentar Acta de Inspeccson
Sanitaria onginal del Vehiculo, en donde conste &l concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento noe debe lendr una

« Registro, Permiso o Nobficacion Sanitaria, Vigente
o Acta de vis#a sanitana (IVC) con Concepto Tecnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requenmientos expedido por @l

CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA
Maquilador/ Comercializador |« Adicionalmente para €l caso de los comercalizadores se debe

presenlar Concepto sanitario del sdio de almacenamiento expedida
por |2 entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requanmientcs. Con fecha de expedicidn no superior a tres afos
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CONTROL DE CAMBIOS ;
VERSION oescmpcudn DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNDCOS DEL PRODUCTO '
‘Vﬂ!‘ﬂ! thi!‘ I o

1

TActuahizacion Infarmacan A Formato PA-FO-76 Version 01, y s= incluye Codigo SAP actuakzado |
Se retra la mformacdn contensda en el lem Otras Caracleristcas del Producto y se mcluyen en los Requisitos
Mcronioiogicos. se incluye en s requisiios fiscoquimicas gl mite maximo de contaminanies segun referancia NTC y
Se adiconra a s Requsitas Normatives 1a Resolucion 2674 de 2013

2 Se incluye én & Empaque yio Embalaje pedeciaments seliado sw fugas en su ampague y s& ncluye én &l roluado
Res. Min Protecodn Socwaf 333 de 2011
Se complementan las Condiconas de Transporte y s@ ajustan las CERTIFICACIONES Provaedor / Maguiador/
Comerualizador
| Cambios realeados por MR/ Ab-202Y = =
“Be aclushzi & versidn PAFO-75 V2
So wraskadan consideraconos de la descnpcion del producto § e limites 0@ contaminanios al &em otras
caras del p.-
En réausnes [ do sguentes parimescs da NTC 1419 Laches Sabonzadas e mcluyendo los
Requisitos Mcroboolog»oos 1 6 Lecha saborizada vlira pasteurizads. Resolucion 1407 de 2022
REQUISITO n c | m N ‘
M 1 Mg e b O e gy s aiern AT URT] e g e st (g ey e - ‘
Ensarcbaciena 5 2 <tufcml | 5 ufcind
. . |
e 2y R, ™ Espovas asobas <t v
mesdiias ! 5 0 2 I
Espcns INBRIODRS A
mesoftas MS. ol o 1 7" !
3 TTiO0e s HICTORRIons 1 5 Lamee SUOEais whid pavmr At Thasscdon
1307 e 20I2
En roqusins noimatves & nduyen Reschscion 1407 o6 2022 s retea i tesclucion 330 de 2011 por vigencia y se mcluyen la
Resclucion 810 de 2021 Resokxion 2492 de 2022 y resolaicn 254 do 2023 y 185 demis que s sustiuyan, modifiquen o ‘
adicionen
En presempoon el producio se mciuye malens! SAP 200001192 Leche Achocolstada ~ 180 ML creado para comedores y
confirmado por TIC
£n rolufado se relira la Res. Min Proteccion Socat 333 de 2011 y se incluyen por entrar en wgenca & Resoloon 810 de 2021
Resclucion 2452 de 2022 y resolucion 254 de 2021 y las demds que las susttuyan, modifiquen o adiconen Y el texto La
wlomacson su an @l empague deba tamiten dacl a © no da dléey an s COmpPosKIon
En tem g cemficaconas 50 InCuye al 1ex10 "Adiconaimento para el Casa 00 05 comarcialzad @ dabe p tar Concapio ‘
sandane del siio de almacenamiento expedida por la enbidad ¢ F ble o Favorable con reguenmentos
. Con fecha de exped 1o supency 3 tres afos” Camivos ‘“‘-JmM'CRG a0 204
CARGO NOMBRE | FECHA | 'HR'MA
! 4
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | , .
bord ” 60
Ela Abastecimientos Clase | Gonzalez 1 27 AGD A4 \
Profesional de Defensa | Danery Alexandra Sanchez ‘ ~
Abastecimientos Clase | Rojas i AGD 2[‘.2(‘ <
Ravied | Profesional de Defensa . T
3 Subdweccion General De Gisella Paola Garcia Avendano ') '{ AGH A4 S,
Comité —t
soir | Operacion Logistica
de | Profesional de Defensa | 2 "
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Fabian Emesto Ponguta Castro 2 T AGD 2024
Técnicas | Innovacion Instducional i £ |

|

Montenegro

. ~r anetl (
Derectora Abastecimientos Clase | Norma Sitvana Montanchez 27 AGU A 1 W@N
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| Jefe Oficina Asesora Juridica | L > 7
Aprobé = encargada de las funciones dal | Martha Eugenia Cortes Baquero | AGD ™ // é;'f
. | despacho de la Direccion General | ’

Secretano General (E)
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, PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\Q ,,:/ TITULO cODIGO: PA-F_0-7:';'_‘ .

\ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSIONNG 02 | Pagina 1 dad
angucin BOETER ALIMENTOS
, l FECHA 23 04 2024 S v
PRODUCTO | NOMBRE BEBIDA MALTA

SAP 200002064 ( SAP 200001095
REQUISITOS | Clasificacion BEBIDAS

S N | SAP 200000871 / SAP 200002553 | GAP 200001622 1
Cddigo

iy AN — Ry O S |
GENERALES Es = betida carbonalada no alcoholica, elaborada a partr de cebada de

Despcrruuzc‘;guldel | malteada adicionada o no de OIrCs careales. lupulo, acdulantes,
ST | aromatizanies, eduicorantes. color caramelo y suplementos adiivas._

- S

Ingredientes l Bebida de malta sin alcohol, enriquecida con vitamnas

—

‘ TEl producto debe cumplir 10§ Sigulentes parametos. “
= Requisito .A.,‘—{jﬁmjfﬁﬂoﬂ.}
Extiacio Iolal expresado cemo plata o % mm 75
‘ | mimme
CO., miremo, expresads como’
Volumen de COz
gCo2i dm?

2
Proleina expresada como umiv. minmo_____ | 02 J
Femo. expresane come Pb {mg/dm’) maximo. f_ e

’ | Cobre, expresado como Cu (mp/dm’ MAXmo_
| Zinc. expresado como ZN (mgidm” maximo.__
| Areénico, expresada como As (mgidm’) maximo, 0

4.
° |
k

Requistos '
Fisicogquimicos

REQUISITOS | Roquesilos fiscoquimiees o= 1a maita NTC 447

ESPECIFICOS | — | i producto debe cumpir Ios squienies pardmetios:

e | ]| m T ® 1]

i,Aerobioimcsoﬁlos_w_Sy 2 <10 ufclg lJQE‘F!g_ ;
s |

Requistos | | Mohos y = <10 ukg ___ ‘
<Eufc!g_ _ _---—] '

Microbiokagicas || Levaduras =i

| Eschetichiacoll | S t B N

Roquisitos Microdlokgicos 4.5 Bebides envasadas a bage de agua
sabonzada, eam_t_)na!:tla Resg_!uoén 1407ie 2022_

2
U_

| Requisitos :
e | . vovem
Otras
caracieristicas No Aplica }
del producto s . - o -
- - [Ef producto Gebe cumphi con B, Res 2674 de 2013, Res 2115 de 2007, |
REQUISITOS NORMATIVOS | Resolucion 5109 de 2005, Resolucidn 1407 de 2022, Resolucion 810 de

{2021, Resolucidn 2492 de 2022 y Resolucién 254 de 2023 y |as demas
| que las sustituyan, maddiquen o adicionen

“TEAP 200000871 y SAP 200002553 bebida maka * i5L

(EMPAQUE | | presentacion del | SAP 200001622 bebida malta " lita
Producto | SAP 200002064 bebida malta * 330 ml

SIURADS | SAP 200001095 bebida mata * 200 Ml
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i.C;éﬁtinua Flchq Ie'ém‘ca de Proiu?tq “ o BEBIDA MALTA

Empaque ylo 'Envase en PET ne retomable de uso slimemano de primer uso. qQue
Embalaje | garantice la conservacion del producto. - s i
El producto debe cumplir con |z Res 5108 de 2005, Resokcion 510 de
Rotulado 2021, Resolucicn 2492 de 2022 ¥ Resolucon 254 da 2023 y todas las
- = 1 demds que la sustituyan modifiquen o adicionen
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA El producto debe tener vida Gl de 90 dias
ENTIDAD |

El producto debe ser transportado en furgon ylo vehicula cerrads con
conceplo técnico sanvlano favorable (FV), expedido por la entidad
terrdonal correspondiente

CONDICIONES DE TRANSPORTE El perscnal manipulador de afmentos deb= contar con Jos elementos de

| proteccidn requendos para la mampulacion de los alimentos de acoerdo
can el capiluio [ PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS de I3

___|Res. 2674 d¢ 2013

|+ Regstro, Parmiso o Notficacion Sanaria Vigente
|+ Acta de visita santara (IVC) con Concepto Tecmico Vigente
Favorable (FV) ¢ Favorable con requenmientos expecido por el

INVIMA
CERTIFICACIONES Proveedor |« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se oehe
Maquiladori Comercializador presentar Conceplo samitano del sitio de almacenameanto oxpedida

por la entidad competente, contepto Favorable o Favorable con
‘ requenmientos, Con fecha de expedicitn no supendr a tres anos
|* No es ce caracter obagalorio; si |0 tiene puede presantar Certificado

== — e HACCP o cerificado BPM :
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Verson Inigial

Actualzicion de dcha tecoca a fomato PA - O 75
Se retran céchgos SIC por no estar en uee POt 1a entidad
2 Se ncorpora codiae SAP 200001095 detwda mats * 200
Se octuakzan requiseas MCroboCos 06 Scuerdc a L NTC 4472
58 completan iegusilos nosmanves. y condisanes de transporle
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BEBIDA MALTA

TS6 actunies @ verman PAF0.75 ¥2

ln6 Requistos Micobiologeas de [p NTC 4474 y e Incluyen Requeilcs

| £n requishos mICIGHIOIEGCOS S8 Actualizan retirando
Mizoioiagicos 4 5 Bewas anvasalas 3 base de agua 3aboraada. carbonatads Rescluckin 1407 de 2022 Z
B ey R SO | Ragolucion 3407 de 2022 = SR
Wictoorganismo | NMP | Filteacion | Sienbira [ReQsmO | mn | 6 | m | ™
por &0 placa vy S BERRE S S
l | membrans  profunda stinn 5 2 <10 ufeig | 10 uicy
T L | quec) | (UFC) e TR | ——1 |
| | Toiames G0 onodemd | Gremsd y 5 2 | <10uicy | -
| Vi 4 _¢'_-‘"_3 o _E!.?ﬂ_‘ﬁs— - | = R 3 —
} Aeconio oI ge | - | 4100000 | & 100 | Enw. WRENA 5 l 0 | <w0ucy | -
3 || mosefios | l “emy_ | em3 ||L® b =l
|| | Recuerto totolde | - SI0000 | @ 10¥emd ‘
| [ evaduras { cm3 U ——— —
| £ presantacion cel prodecto & wcluyen los matenales SAP 200021522 belida maks * Mroy SAP 200002553 beteda mata *
1 6L ceaoas para comecoses y confirmado par TIC
En requisiios nomatnes ss wcluyen 15 Resowcion 1407 de 2022 Resomoon 810 de 2021, Resoloen 2492 de 2022 y
resolician 294 46 2023 y 185 demas que faz SusIAUyan modhquen o sdiionen, 14 i 13 Res 2505 ge 2004 pof 561 U
| aomma no relacionads con ¢l producka
£ rotulado se incluyen las normas Resolgion 810 de 2021, Resalpcion 2492 de 2022 y resaiucian 254 de 2023
En cerddcacones se nduyn Gue p&d ¢l coso €0 los cemercialzadonas se Cebe presentar Concapto sanitana del stk ce
almacenamiento y & el 18 oblgatoredad de preseedar cerddicado MACCP D cetifcade BPM y so deja de canactes
== | yoturksiio. Cambios maizains por MCRG oglubre 2024 e S )
D . — TNOMBRE | FECHA |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez < ART A
NCT AP
Elaboro Abastecimentos Clase | Gorzalez 10 ‘]
Profesionsl de Defensa Danery Alexandra Sanchez 7 || ||
| abastecimientos Clase | Rojas
— R ST — 4 -
Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia |
Revisé Subdiraccion General De 7 s | ’
_Operacion Logistica | e e = A
Comité Prolesional de Defensa =, I
ncosop | Oficina Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega ¥ {) acT 24 2 7
[ | @ Innovacidn Institucional S [ P )
| de Fichas —— — = % n Y “ ‘?
Técnicas | Direciora Abasiecimientos Norma Sivana Montanchez '1 DOl 2
Ciase | Montenegro oo
Sandea Pavicia Bolafios V1 D 0C7 »
Secretano General (E) Rodriguez [ \_b Cofilia ,1 >
7 Jefe Oficina Asesora Juridica - e e | Q.'T il LAY
aAniihe | encargada de las funciones del Martha Eugena Corles ’ /
P despacho de la Direccion Baquero g .
| General { - R | }
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TPROCESO

s PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
. e | TITULO CODIGO PA-FO-T5 '
~— .
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No 02 l Paginatded | !Qk“
ApEEie SIS ALIMENTOS l ,
- : FECHA: | 23 04 ( 2024 l i Al
PRODUCTO / NOMBRE QUESO DOBLE CREMA
Codwgo SAP 200001536 18AP 200001689I SAP 200002469
REQUISITOS Clasdicacion Lacteos
GENERALES ~De ookl El queso doble crema debe fresco, hilado, graso y semiduro, tiene alto |
Producto contenido de humedad y grasa, con sabor, aroma, color y textura
caracteristicos de un queso de pasta hilada
= ~|En cuanto a los ingredientes permilidos acordes al tipo de queso
referenciado, segun a Resclucion 02310 de 1986 son los siguientes
inaredientes Leche, Leche en polve Crema de leche. Mantequiila, Cultves lactcos
ng especificos, Cuaje. Enzimas apropiadas de ongen animal o vegetal
Suero, Proteinas de leche. Cloruro de sodw en cantidad maxima 4% {sal
demesa).
El producto debe cumplr los siguientes parametros
; ‘ ‘Parametro. | Minimo | Maximo |
Mateﬂa grasa en extracto secode mim | 5 45
Requisitos Resohciin 1806 de 1989 Carsclensicas entre Semmagio y graso
Frsicoquimicos 5
i ~ Parametro 1 Minimo Maximo |
. Humedad % m/m - 55
_ Reschicadn 1804 de 1989 Carsclarishicas enfre semiNand y samidimo
~ | € producto debe cumplir los siguientes parametros
REQUISITOS REQUISITO n c.| m r ] l
ESPECIFICOS s 5x10"
T— Mohosi‘ﬁ¥ 5 2 10 ufdg | uteig |
Microbioigicos Escherichia col . <10 u'dg | 107 uicly |
swphyloooocus wagu(asa posmva 15| 1 1(_)' ufe/g 10° ulely ‘
| Sa\moneua spp -— .7_5 0 Ausenwzsg ‘
Listeria monocylogenes S 0 ‘ Ausenmﬂﬁg . |
“Requistas Mirobiolagicos 1 17 Ouesd fresco can o sin refena Resakioen 1407 0o
] 2022 . s Bl oo
Requisitos
_ Nutricionales _ MOSVRGR
- Elcolor olor y sabor de cada producto debe ser caracteristico
El producto debe estar exento de olores y sabores extrafios o
rancios
Otras - No s2 parmite la elaboracién de queso fresco para consumo humano
caracteristicas | a panir de leche cruda, salve en 108 casos en que ko autorice el
del producto Ministeno de Salud o la autoridad delegada
- La leche o la cuajada debe sometarse a un tratameento aprobado por
el Ministerio de Salud que permita eliminar ia fiora patdgena y ia cas:
iotalidad de su flora banal .
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- [Estar exento de sustancias tales como grasa de origen vegelal o
animal dferente a la lactea y demas sustancias no contempladas en
el capitulo VIl de 1a Resolucion 2310 de 1986
- Estar exenlo de sustancias towcas y residucs de drogas o
medicamenlos
| Los aditivos utilizados para la efaboracion del producto deben cumpiw
con lodos los requisdos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
actualzaciones. asi como tambeén de la Resolucian 2606 de 2000 con
relacion & ias matenas pnmas se debe cumplir con lo establecide en la
| Resolucidn 4506 de 2013 yio sus modificaciones sigwentes Resolucion
12671 de 2014 y Resohucion 3708 de 2015

El producto debe cumplir Resolucion 1804 de 1980 y NTC 750

| Resolucion 2310 de 1988, Res. Min Proteccion social 5109 de 2005

REQUISITOS NORMATIVOS Resolucion 2674 de 2013 Resolucion 1407 de 2022 Resolucion 810 de

2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023y las demas
que las sustituyan, modifiquen o adicionen

| SAP 200001526 — Queso Tajado Doble Crema, Por Kg de Producto
, | SAP 200001689 - Queso Bloque Doble Crema, Por Kg de Producio
| Presentacion del | SAP 200002469 Queso Doble Crema Tajado Bloque * 2500 G
Producto
Los producios deben ser enfregados en canastila plastica y bolsatna de
| proteccion de matenial apto para entrar en contacto con alimentos
El empaque para el queso deble crema debe ser al vacio y <on
| materiales permitdos dentro de la Resolucion 2874 de 2013 y
resolucion 683 y 4143 de 2012 con respecto a los plaslices y olios
EMPAQUE / Empaque y/lo | materiales para entrar en contacto con alimentos. Para queso tajado. &l
EMBALAJE Y Embalaje material separador de las 1ajadas debe ser fabncado en materal plastico
ROTULADO 0 en papel especial para quesos En cuestion 3l embalaje este debe
cerilicar 1a capatidad de ls canastilla y no supere los 20 kg en cada una
El preducto debe estar rotulago segun la Res Min Proteccion Social
51092005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2452 oge 2022 y
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan modifiquen ©
Rotulado adicionen.
El Rotulado debe ser resistente a la humedad y a la manipulacion La
informacion suministrada en el empaque debe tambien declarar la
| existencia o no de alérgenos en su composicion

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA Preducte refrigerado (Temperatura entre O y 4 “C) Mimimo 30 Dias
ENTIDAD

El producto debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado y
refrigerado Transporte en vehiculo con condiciones INacuas y
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada y
mantenendo las propiedades del producto iniciales Se debe conseryar

| en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposscion solar El vehiculo que

| realice Ia entrega debera presentar Acla de Inspeccion Sanitania onginal

| def Vehicuto, en donde conste el concepto Favorable para el tfransporte

| de akmentos Este documento no debe tener una fecha de expedion

’ supenior & un ano. Se debe cumplir con el capitulo VIl de fa Resolucon

| 2674 de 2013

- CONDICIONES DE TRANSPORTE

o Registro, Permiso o Notificacién Sanitaria Vigente
[* Acta de visita santaria (IVC) con Conceplo Técaxo Vigente

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador
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QUESO DOBLE CREMA |

INVIMA
Adicionalmente

por la entidad

FECHA ACTUALIZACION:

Favorable (FV] o Favorable con requerimientos axpedido por el

para el caso de los comercializadores se debe
presentar Conceplo sandario del sitio de almacenamiento expedida
competente, concepto Favorable o Favorable con
tequerimientos. Con fecha de expedicion no superior a res afos.

| AGOSTO 2024
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varson Imoat
| Aiste al format PAFO-75 Version 00 36 reitacon ios codiges SIC de donde T8 Meatons o0 el documants debido a gue ya |
10500 Wikzacos &n i3 antidad y se incluye los codgos SAP porgue actugim los 500 g DOr este sslomy |

de informaccn S8 adiciona informackn en clasficatin

igrmacan en requsios nutncianalas, miaImatitn extraida de
trangporte y almaceramionto se adicong “En lugar fresco. seca

5a5ad0 en Sislome SAP ‘Deracos Lactens S sdions
Tabia Nutrcional de Asmertas ICBF 2015 En condicones ge
y ventfacd. kejos del calor y of luego. No debe amacanasse i |

2 fransponarse con déevertas suslancias Se dabe cumplr con lodos las equistos refarencados an & capauio W de fa|
Resolscion 3674 ve 2013 En cong: do @ ‘13 inf; 00 sutr da en el empague debe fameedn |
declara ia euisténcia o no ge Alerganos en su composicion”

Para s cetificationes se solcita Regatro. Permisa o Notdcackn sanitara del preducto. (Vigenme) Concopte sandaro de
plana precesadors expedda por la onbidad compatests (Con fecka de fxpadicidn na supenar A ada ¥ con concepto
Favaratia o Faverabie con. equanimentas) L3 vida Uil se cambia da 20 dias a 30 dias mining . =2
St Apusta la wiomacon a Formate PA. FO-75 Version 01 Se roten 200001083 Queso Dadle Crema Peso neto 2500 g mn
200000629 Queso Doble crema Peso neto 1 ¥g. 200000215 Queso Dobla Crema ajado peso neto 1 Kg

200000952 Quedo doble crama peso nato x 500 ar. 200000935 Queso doble crems x 250 arames, dado gue se encuentran

3
Con pedido para berrar en los comedores
56 incluyo codige 200001689 Oueso Bloque Dobie Crema En dam wansperie. Se 1ars "o favoratie con condicones

. Cambuos roatzadas por IMRC -/ Mayo 2021 - = —_ L ) "

a Se modifca itam presentacion en ef cual & Inciye codgo SAP 200002469 Queso Doble Crama Tapaco Blogue * 2400

LG apio para utitzacion en CAD y gomedaﬁ
Sa achunkza 3 varsion PAFO.75 V2 =
En requistos fnicoguimicos se do Ri F Queso Graso semiduro- Resolucdn 1804 de
1980 y se ncluyen de acueddo a la Resclucion 1804 de 1989 Caractoristeas faicoquinvcas entre quesa SEMETINGID y QUase
para 3 matedis grass y para of companantd de humadad entro Caraclerisiicas entre semuduro y duro
e it T~ e [ | Parametro Minimo = Maximo
b - Requisto______ T Parimetro | | |- — ach ST =i
Matena Giosa en exiiadio e | M3%enn 9rasa en extracio secs de 5 a5
59 v eyl ";:T‘:fu. nOT804 de 1980 Coracloribins
Humadad % mm 55.0 Maximo | [ | s ""'d;m::, ¢ L C&lmudue.u.a.x_ wnfre
. Pardmetro | Minimo | Maximo
\Humedad %amvm T 55 | 5
| Rezaucidn 1804 w1989 Coracleristoss  onwo
== Sl WS . L Sermblandd y sewdun
5 EN tequistos aucrobvologecos se aciualizan fatirando o requistos de B Resclucion 1904 ge 1989 1o meluyen o5 Reguaitos |
Microbolgres 1 17 Queso fresco con 081 refene Resolucian 1407 de 022
e _;EQIIS.I?O nc , m "
oquisito m [ TR = Tl =1 = 1
NP Colifcrmies Fecales | g <100 | Mohos ) 5|2, 0 ufcy | 10 ufeig
Hengos y Levaduras ( g 100 Eschonchin cab 3/t <30ulgy 10" Wiy
Estatiococous Coagulasa Positiva { g 1000 Stanbylocoocus Tal YT y l
Solrcaen {25 g AUBSROS .,CWLHRW‘J!! :,. 1| 10t utey %oy | |
Rescluonn 1304 de 1950 [ nglmmla spp § 10 Ausenca2sg
Lutenn ' lalala PO =
| Lmonocytogeres | 50| Avserciazsy

Requisitos Mcroticiogcos 117 Ougss reses 241 o ain

fellenc Resolucon 1407 de 2022
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[En requistos nulrcionales e relian Datos 4o s Tabla Nulrcianal ICBF 2015 Para Queso Doble Crama Y o daja No Aoica
| Joda voz que % deciaracion da rotulado nutricicnal se realza en &l rotulo ded empague dé acuerdo 3 W casacienisicas ol

| peoducto bap 1a b0 810 de 2021
| MACRONUTRIENTE .
| : PROMEDID | DESVIACION
Drotecs (5 134 | £29
| [ 59
| Caler 5 (ko) | ans -
En fequaitos NOIMMWOS se Intuyon Resciucion 1407 de 2022, Resolucon 810 de 2021y tas demhs que &S sustéuyan

modfiquen ¢ acconen
l En peesentacion del producto se ncluye matesial SAP 200002421 peso neto ¢ 2500 gramos creado para comedones ¥
| contemada por ne

£n rotulado se relith 1 resolucion 333 de 2011 y s& wcluye pot eMMAr BN VIgencia la Resolucion 810 ge 2021 Resolucian 2482
de N??ywwtﬂﬂn?&do&?.’lvlusdmum by ] o \
En llem de certificavcrss se inchye ¢ lexio ‘Adeionalmente para el caso ¢e los comecialzadoees se debe presenty
Concepto santanc del sbo de almacenasmionto expedida por ks antidac P 1l F by o Favooatée con
| reguerimiantos. Con fecha de expedititn 00 SUpEnor a tres alos” Cambiog reakzados por MCRG - ago 2024

| carco 'NOMBRE I FECHA | -hmlf\_
Elabord 1 Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez | = o \
‘ | Avastecimientos Clase | |  Gonzalez | AGD 2074 AN :
T Profesional de Defensa [ Danery Alexandra Sanchez 17 ACD 9N/ ’) [_)
Abastecimientos Clase | Rojas i U241 ey ==
I Profesional de Defensa | i b = N
oY Subdiraccion General De steil: Paos:ﬂg»arcna 1 AGO 202 l ~é>
Revisé |  Operacion Logistica |~ .. il SN
Profesional de Defensa |
' Comité i | Fabian Ernesto Ponguta U7 ArD 940 ,ﬁ/
i Oficina Asesora de Planeacion | Pkt w7 AGD 2026

hsesor | einnovacion Instiucionsl |
Técnicas ‘ Directora Abastecimientos | Norma Silvana Montanchez ¥

Clase | Monlenegro

i } Sandra Patnicia Bolafos 27 AGD M),
’ ' Secretario General (E) l Rodriguez &1 AU 2Uq
*‘ RO e | . | —
s | encargada de kas funciones del ‘ Martha Eugenia Cortes

l i ’ ‘General | : - l,ﬁl 'X;;U }U‘{%/Zw}

despacho de Ia Direccidn Baquero
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| noewcia SEETER | PRODUCTO ALIMENTOS [ T
| ! FECHA: | 07 02 l 2025

PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK ‘I
[ _I " eidke SAP 200001632 / SAP 200001801 / SAP 200002359 /
i SO | SAP 200002786

Clasificacion Jugos
REQUISITOS [ -
‘ GENERALES

Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas ©
con concentrades de frutas reconstituides, adicionada corn agua,
|saborizantes y colorantes permitidos por la legislacion
correspondiente. El producto se sometera a pasteurizacion y se |
| | empacara en empaque de primer uso de grado alimentano.

Descripcion
del Producto

— T

inaradientes [. pulpa de fruta, azdcar, cido ascorbico y demds ingredientes y!
4 aditivos permitidos por la legislacion sanitaria correspondiente.

El producto debe cumplir con 1o siguientes parametros:
l Requisitos Parametros
|

| Minimo | Maximo

Solidos solubles por lectura 10

| refractometricaa 20 °C (*Brx) * |
’ Requisitos || pHa20°C R | 80
, Fisicoquimicos H\ddez titulable expresada comao acido 0.2

l [ ! citrico en % | ¥

se apica @ Ulcarado por susttucian totat o percial 00 azucar [

*Hp se apicn al prodicto ed
l | Tabla 14 Requisitos Scoquamicos bebida con jugo (Zumo) o pupe de fruta

| o concantrados de frda | clarificados © o © la mezcia de estos Resolucin
| 3920 de 2013

REQUISITOS
ESPECIFICOS | mequisito | o ¢

Aarobios mesdfilos 5 | 2 ‘ 107 ufc/g

El producto debe cumplir con I.qsg?y-,egtps. parametros:
m ™
i T 3x100 |
: L uic/g |
Requisitos [ - 2x107
Microbiologicos || Mohos y levaduras | > | 2 | oteldo | uieg
lEschencma calt 5 T o | <wuferg |

e — —_—

| Tequestos Microbliicos. 5,2 Bebidas con Wigo (zuma) o pulpa de frita o

‘ concentrados de fruta, ciariticadas 0 no, 0 & mezcka de astos, pastenrrados,
eduicorados ¢ no. Resoluedn 1407 de 2 2022 ==

—t = - o |

| No aplica

Requisitos

l Nutricionales |

IE\ Producto debe estar exenlo de sustancas toxicas y residuos

Ofrié |de drogas o medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta

. de la cual se ha extraido. El producto puede presentar un ligero
caracteristicas e ) :

del producto camblio de golor, perc no un color extrano debido a |2 alteracion

o elaboracién defectuosa. La caje debe contener sabores

surtidos.
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JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK

| Resolucién 3929 de 2013, Resolucion 1407 de 2022, Resolucién
REQUISITOS NORMATIVOS
12021, Resolucion 2492 de 2022 y

2674 de 2013, Resclucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de

resolucion 254 de 2023,
SAP 200001632 / SAP 200001801 Unidad de 200 o 350 mi
embalado en termo encogido x 24 unidades

2 SAP 200002359 Unidad de 1000 ml embalado en termo
et pacion | encogido x 3 unidades.
SAP 200002785 Jugo Caja Tetrapack * 200 ML. Este material es
QLuso_gdeSJ!o_mugnmj_!anm_cn territorio _con
EMPAQUE Jlunsawmnq_emyw_.ﬁ. o T _—
QUE / El producto debe ser empacado en tetra pack de grado
EMBALAJE Y Empaque_y/o alimentario y primer uso.
ROTULADO Embsiaje . El empaque no ) puede presentar fugas o defecto de sellado
|El producte debe estar rotulado segun la Resolucién del
Ministerio de Proteccién Social No. 5109/2005 y Resolucién 810
Rotulado |de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023

| 2023 y las demas que as sustituyan, madifiquen o adicionen
La informacién suministrada en el empaque debe también
| declarar la existencia o no ge alérgenos en su composician.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | E| producto requiere una vida Gtil de 10 meses contados a partis

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

—_———

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

de ia fecha de fabricacion. Al momento de |3 entrega, of

.producto no debe tener mas de dos (2) meses de fabricado.

€1 producto debe ser transportado en furgan y/o vehiculo
cerrade con concepto técnico sanitaric  FAVORABLE (FV) o
Favorable con condiciones, expedido por el Ente Territorial da

Salud.
IEI transporte debe estar dotado con unidad de enfriamiento y
Equipos  de Medicion de temperatura, asequrande I

conservacion del producto. El personal debe poseer dotacion
lcompleta para la entrega del producto. Al momento de la
entrega el producto debe tener una temperatura  de
‘ refrigeracion entre 0°C y 49C se deberd conservar la cadena de
frio.

|Se debe cumplir con el capitulo VIl de Iz Resolucion 2674 de
2013

|+ Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria, Vigente.
* Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepta Técnico Vigente:
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por

el INVIMA.
I+ Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe  presentar Concepto  sanitaric  del  sitio de
\ almacenamiente  expedida por la entidad competente,

concepte Favorable o Favorable con requerimientos, Con
_fecha de expedicion no superior a tres afos,

ABRIL 2025
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GO © REFRESCO DE FRUTA EN TETRAPACK |

VERSION |
+ M

DESCRIPCION

1 Version Inicial.

€& modifica dasiicacion, ae retira codigos SIC,
referenciacos por Resoluod

2

requisitos mrchiokgicos
almacenameento.

Sa actuahza a version

En roquisitos fsiced

fruta y se incluyen por vigenc

(zumo) o pulpa de frutd 0 ool
7

Resalucion 962

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCT

PA-FO-75 V2
wimicos se actualizan retira
1a los de la Resowcion 39
\centragos de fruta, Gandi

|
8 mcluye referencla requisitos ASICONUINTIESS § 50 1 Nyen i
n 7997 de 1991, = ajusia miormMacdel Transnare v

ndo Informecsn de Reseluoon 7992 de 1991 refroscos oo
29 de 2017 Requisites fisicoquimicns pebdy con jugs
cados 0 na 6 1a mezcs 0 aslos:

-— — |
Tabla 14 RequiSitos NSICOUITECOs bebiga con jugol

de 19N

Parametro

Minlmo

Maximo {zume) © pulpa de fruta o concencrados de fruti

“Brix

carificados o no o 1a mezcld de estos Resokacion
3

10 -

pHa20°C

[

T Paramctros
. u

=

Requisitos

]!H ,
|

I
|

oCirica] 01 |

— Minimo | Maxinia |

1
|
i f Solkbos solubles por "
tectura refractometnga a
{ 20 °C (*Brix]
pHAOS
Acider titulable expresaca 0.2
como agido citricoen ||
*No se apha al producte edulcorado por
sustikucion total o parckal de azucer |

o

| En vaquistos microbwolog

icos Se

[

|
| TemetsmineypnT
|
WS Tan e
3 hesads oy Z
5+ Ezpaas (1yerdwins o dumz fov
e

Resolucdn 7992 de 1991
Feedtn

L R 1

N

s By

;
‘.
1
1

demas qua fas sustituyan, modfig
£n rotulade e incluyen par entr
resolucdn 254 de 2023 y s
| smimstrada en &l empaque debe

| presantar Concepto sanitano det

3
realicadas por MCRG —

A Tealilacgs X 2024

En peesentacion cel producio €@

| Awr 2025,

mcluyen Requisitos Microoiologicos,
clerificados © 10, © 18 mezcly de estos,

En requistos normativos so retin
Resalucion 1407 de 2022, Resoluc
demas que las sushituyan,
En e de centificaciones se incluye al texto
svorable o Favorable con requenmientos,
Se actualiza Formato CODIGO: PA-

matarial es 08 uso exclusive para ©
Iz reqional carite para atender proyed

ol de azueer e
actuslzan, retirando los requisitos de 14 Resoluc 7992 de L1921, 57
5,2 Bebidas con Juso {zuma) o gulpa de frutp o concentranas te fruta,
pasteuraaces, educorados o no. Resphuciin 1407 de 2022
| Regolueion 1407 o2 2022
REQuISITO | n |
Aerobics ] 5
me=ililos I
L .

"
B

3

M
Ax10?
ule/o
2al0? |
welg

-
o
‘

Mohos v
levachiras
e I:;:w'ma 0 | <10ufgg |

3 12 Resolucion 7992 de 1991, Resolupien 333 e 2011 v Se Il\'xuyuu'
60 810 de 2071, Resohicidn 2492 de 2022 v tesolucsdn 254 de 2023 v las
wen o adicicnen.
ar en wigencia |

<

102 wicfa l

ot

om i

| 5

s Resolusdn 810 ce 2021, Rasolucion 2492 de 2022 vl
medifiquen o adicionen. ¥ el texio La wormaciit
maién declarar la existenda ¢ To B2 AIBTHENDS €N 5L COMPLSICH,

Atcionalimente para of caso da los comenc wlizalares e debe
w0 0g atmacananmieno expedica por B entidad competente, concepio
Con facha de expedcdn no supercr a tres anas”. Camnbhs

A=

FO-75 Version 03

neluye el material SAP 200002766 Jugo Caja Tetrapack * 2040 ML, este
cmpras lacalas en territaria con funcionatitad exclusiva, soliotados por
to en San Andres y avalado por SGOL. Camives reakzados por MCRG

[

CARGO

[ recna | FRMATL

NOMBRE

Elabord

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

| profesional de Defensa

Abastecimientos Clase |

Reviso

g‘;“‘i“: ~Profesional de Defensa
:: | Subdireccion General De
‘ | __Operacion Logistica

Mana Catalina Rodriguez
Gonzalez

| 78 ABR 005

Danery Alexandra
Sanchez Rojas
Gisealla Paola Garcia
Avendano

W
§
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Fichas Profesional de Defensa | ) -
Técnicas | Oficina Asesora de [ (
Planeacion e Innovacion | Yamile Betancourt Vega ] 8 AN ’025 Lal 3
fnstitucional | = .
[
Directora Abastecimientos | Norma Silvana

Clase 1 Monlanchez Montenearo 28 ASR m W

Secretaric General (E) Sandraﬂzztr::?e?M“"” 7 (] ARR 70?@_‘.

Jefe Oficina Asesora

s Juridica encargada de las Martha Eugenia Cortes ARR 0% ZZ % %g
Aprobé funvones del despacho de l Baquero 2 8 BR 70 /

la Direccién General
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AGENCIA LOGTRTICA ALIMENTOS - g
CaelS Facha: | 26 03 2021 fohlane
PRODUCTO / NOMBRE GELATINA
Cédigo SAP 200001732 / SAP 200002468 !
REQUISITOS Clasificacion Gelatina
GENERALES Producto listo para consumo directo obtenido de la preparacion de la
Descripcion del | mezcla en polvo para preparar gelatina, agua y edulcorantes con o sin la
Producto adicidn de frutas y otros ingredientes y aditivos alimenticios permitidos en
Ia legislacion nacional vigente o en su defecto en el Codex Alimentanus
Ingredientes | Getatina en polvo, agua, edulcorantes y aditives permitidos.
e — El producto debe cumplir <on lo siguiente:
Roquisitos Minimo Maxime
‘Gentos Bre (* Ba) o "
ROQUB“OG pHA2S 0 a7 44
Fisicoquimicos No aphca cu endo 50 1oemplaza il sacaicss.
Cemtaminsate Limite maxienss
Piomo. ospresado zomo P, an mg kg | 0,010
Refersncia Narmativa NTC 6279
REQUISITOS El producto debe cumplir 2on lo siguiente:
ESPECIFICOS T T — [ L 2
REQUiSKOG Werzsents dn Pacronetas ot vt 50y n .3
" x ¥ [etacenty sv Sadvwwly Pl » Acanag n
Microbiolgicos T T ——C N R
Fvoeem o s-.ur.mm.l&»nmlgn.ﬂt Uy LN L n
Re ferancia Narmative NTC 6279
Requisitos v
Nutricionales _ Nopphes
El producto debe estar exento de matenas extradas y no debe presentar
Otras alteraciones causadas po’ agentes bioldgicos, fisicos o quimicos,
caracteristicas | Debe presentar una textua caracteristica y no debe presentar indicios de
dei producto | separacion o rompimiento del coloide. El producto debe ser lotalmente
homogéneo. 22
TOS Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005 y NTC 6279 o|
REQUISI NORMATIVOS cualquier norma que las modifiquen, adicionen o sustituyan. _‘
Presentacion del zAmoomz Gelatna * 150 - 200 g / Peso neto por unidad de
Producto | 5P 200002468 Gelatina Lista para Consumo Vaso * 100 g
EMPAQUE / Producto debe estar empacado en envase plastico y cierre con foil de
EMBALAJE Y aluminio. El empaque debe ser de grado alimentario y de primer uso que
ROTULADO Eipeaue vid garantice la conservacion del producto. El empaque no puede presentar
E;?ah'g fugas o defeclos en el sellado, el envase debe ser resistente a ia
d manipulacion. Con cada unidad de gelatina debera ser entregada una
cuchara de plastico, para el correspondiente consumo del producto.
__| Embalado en canastilla plastica limpia y desinfectada
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...

GELATINA |

Rotulado El producto debe estar rotulado de acuerdo con lo establecido en la Res
Min. Proteccion Social 5109/2005.
: El prodicto se requiere con una vida Gtil minima de quince (15) dias al |
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | momenta de entrega del producto. El producto debera ser entregado con
REQUERIMIENTOS DE LA una temperatura entre 0-4°C, y se debera conservar la cadena de fno. El
ENTIDAD producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dias después de su
fabricacion. |
En luger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacerarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitaric FAVORABLE, expedido por el ente territorial de salud. El
CONDICIONES DE TRANSPORTE | vehiculo debe tener unidad de enfriamiento y equipo de medicion de
temperatura, Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. Al momento de entrega
del projucto, debe tener una lemperalura de almacenamiento Y
transporte entre 0 y 4°C . o]
Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria vigente — '
CERTIFICACIONES Proveedor/ |Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable |
Maquilador/ Comercializador (FV) o favorable con condiciones, para sitio de preduccién y distribucion, |
expedido por la autoridad sanitaria. |
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| 1 Versdn Imciad
Se actualza formato PA-FO-75 V01, se actualza nombre del producto y codig SAP. se ; Y osta 1a descripcion y 105
ingredientes, de acuerdo con la naluraleza del preducto, se incluyen b i y de acuarco
B can 1o establecice en la NTC 6279, se actua 2an y ajustan requisitos normatvos. se unifican ios ilem de ompaque y embataje
det pvoduclo se incluye @ presentacion g2l producto “Geiplina * 150 - 200 g / Poso neto por unidad de producto”, se
) las C de Transporte y las CERTlFICACVONES Proveedor/ Maguiladar/ Cometcalizador de
| ]| ncuevdoconbeuablecdoenu fd “vm G por JPMR / Sept -2021 = i
a Se agcona codigo SAP 200002468, gek a par, vaso x 100 g. Por selicitud de Ia Reglonal cmvo y geston
de cotgo nnbo’aofet\auola;TleuhStaOL Cambuosremaoosporlml\bv -2021
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ~~
8 A\
Profesional de Defensa Ing. Alm Inés Miryam Rwvara y S
Elaboré Abastecimwentos Clase | Cardona 30 MY 24 \ \\ \UJ\\. \\
———
Do A Adm. Rase Mary Enciso Mgk M/ 1
Revisé Subgwector Geaeral. de Corone (RA) Carlos Ermnesto l,.:'
Abastecmaentos y Servicios Camacho Diaz 1k l
Subdrectior General. de MSc Adra. Emp. Héctor Vargas |
Contratacion Rodriguez A |
Aprob6 Secretario General Corone Ju:f'l n::::os Rweros
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vt SRS | m,,,l 12 i o7 | 2018

|

PRODUCTO / NOMBRE HELADO EN VASO

Y Cedigo | 200000361 / 200001736
_ Ctasificacion Halado - |
Producio alimenticio. higienzado. odukcorado. oblenido a partir de una
REQUISITOS emulsion de grasas y protainas, con adicién de otros mgredientes y aditivos
GENERALES Desciiocion del permdidos © sin ellos. o bien a partir de una mezcla de agua, azucaes y olios
Prm cto ingredientes y aditivos permilidos someatidos & congel. to con batdo o sin

| I, en condciones tales que garantican |a conservacion del prodicto en estado
congelado o parciaimente congelado durante su almacenamiento. transporte y
| consumo final.

| El hefado de acuerdo a su clasificacion podra tener como ingredientes Agua
potable, azucar. leche en polvo, emulsificantes. estabdizantes y sabonzantes
Ingradienies | La Galleta debe ser de hanna de trigo fortificada con adicién de niacing, azdacar
| grasa vegetal, leche en polvo, adilivos autoazados por i legisiacion nacional
\ngenle
El producto debe cumplir los Requisitos Fesicoguimecos indicades

Pardmotro Valor
Grasa Total (%) {mvm) 10 minene
Grasa Lactea (%) (mim) 10 minmo
Requistos Soldos Totales (%) (mim) 38 minemo
Fisicoqui Proseina Lactea (%) (mim) (Nx6 38) 3.0 mirry
Fe I Ensayo Fosfatasa Alcakna Negativo
Pesodvoiumen (o) 475 minuno |
*Soldos de Yema de Huevo (%) tmim) t 4 mirama
Sk dechn S
N i 0% pava los heladas - NTC 1235 |
Eip producbo debe cumphr lon Requnmos Microbiologecos indicados |
REQUISITOS SRR
ESPECIFICOS o Sequais T I W B
SRS R ] L | e
Requisitos e 5 ot T
Microbiologicos =T = T T— - 1
pahia ur
mtviesmlimistes i 4 4 | E—
[ e ! ! ! |
BN A - |
l | micratveiogices para los haladas - NG 1235
Requsilos No aplica

Nutncionales
TEl ploducho no podm tener ndicios de haber sido descongelado y nuevamente |
Otras caracleristicas | congelado, #f hefado debera contar con una textura suave. sin presencia de
del praducto | eristales do hncb particulas extrafas o cualquier tipo de contamnanie

Normativos ! No.1804 de 1989, Resolucion 2674 de 2013

EMPAQUE Y | Presentacion def | El producto debe sm cmbalado en caja de candn w:ugm con 20 umdades
Producto del produclo

ROTULADO | . isdckex o L 3
: |___Condiciones de En Iugar ltcsco _seco y ventilado, lejos del cah _y e fuego No debe (\6/ y
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Transporte y almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
Almacenamiento | transportado en furgon y/o vehiculo cerado con conceplo lecmco sanitano
| FAVORABLE o favorable con condiciones, expedido por & ente territonal de
salud. Este debe lener umdad de enfriamiento y equipo de medicon de
temperatura. Se debe cumplir con lodos los requisitos referenciados en ¢
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 Al momento de enlrega del
producto. debe tener una lemperatura de almacenamiento y transporte de
| maximo -18°C === =
| El producto debe venir en vaso fabricade en polietieno de grade alimenticio de
Empadue 45 gr o empaque biodegradable, El envase debera estar provisto de tapa y
| debera entregarse con el producto su respectiva cuchara de plastico de phmer
uso
Rotulado El producto debe estar rotulado segun I3 Resolucion del Ministeno Proteccion
| Social No. 5108 de 2005

El producio debe contar con una vida utll minima de 5 meses despues de su
fabricacion. El producto se recibe en bodega con maxmo 1 meses despuss de
| su fecha de fabricacion.

Vida Ut

Regisiro Sandanio vigente.
CERTIFICACIONES Proveedor/  Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente Favorable (FV) o
Magquilador/ Comercializador favorable con condiciones, para sitio de produccion y distribucion, expedido por
A la autoridad sanitaia M

FECHA ACTUALIZACION DE S —
~ CONTENIDO: | ENERO 2021

I MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | ' DESCRIPCION DE CAMBIOS
1

| Varsion Ineciat — = = =
Awste de informacion a formata PAFO-75 Version 00, se eleinan ios codigos SIC ya que no se utiizén en 1a Entidag
se agcna codigo SAP para producto. La clasificacion se adiciona como helado basado n Sistema SAP. Se cambia

2 gescrpaon del producto basado en NTC 1238 Se aticona infoemaecion de donde se exirae requisitos fscoguamices y
microb:ologicos.  Se adiciona en Requisdos nommatwos 1a Resolucon 2674 de 2013, Se gusta informacion de
| transporte y m to. Se agrega sohicitud Registro Sanitana Vigente B Sk
CARGO NOMBRE | FECHA
PD Avastecmients | C A
Elaboré = Ciase | - Contal RO e | T ENE 21
| | documentad R G ISl |
| Duectora 7 B ENE I
| Abastecimento Clase | Adm Rese Mary Enciso Melo £ 0 CIhe ¢
Subdiector Gral | o | -
Reviso Abastecimientos y Coronel (RA) Carlos Emesto 28 ENE
| Camacho Diaz
' SO'VIDQ.“ --—l—-_ 1 1T - SISO ."
Subdirecior General e | MSe Agm Emp Hector Vargas | Z B EREZ94
Cantratacn | Rednguez

: —— -
Aprobo Secctano Generat | Cofone! '}“:?nsggm Ruveioe 2 8 ENE -

|
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L PRODUCTO / NOMBRE YOGURT !

[

SAP 200001763 / SAP 200000734 / SAP 200002224/ SAP

| =m0 | 200002821
REQUISITOS | Clasificacion F Lacteos
GENERALES "Ec un producto lacteo oblenido mediante 2 fermentacion

Descripcién | bacteriana de la le
del Producto | de cultivo semiso
| sequido de la fermentacion.

|

| Ingredientes

Requisilos
Fisicoquimicos

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Requisitos

; Microbiclagicos
|
|

" Requisitos

Dtras
caracteristicas
J_ del producto

Leche entera, azicar, cultivo lacte

|permilldos por la legis
|exento de grasa de origen

Nutricionales |

che, levemente acido, de consistencia viscosa
lide que es producido por homogeneizacion

o (Lactobacillus Bulgaricus y
s), saborizantes, colorantes y aditivos
lacion correspondiente. Debe estar
vegetal o animal diferente a I
ferentes a lac lacteas, El uso de
deberd cumplir con la

streptococcus termophilu

lactea y demas sustancias di
los ingredientes y/o matenas pnmas
legislacion sanitaria vigente.

£l producto debe cumplir los siguientes parametros:

___ REQUISITO | Maximo |
\ Materiagrasa%m/m | Min.25 |
Solidos lacteos no grasas % mim, 7.0
o __minimo ’
' . = 0.70
‘ Acidez como acido lactico % mim 1.50
i P(u&tia: d?ig{al{ﬁa - Negativa

| Requisitos Fisicoguimicos Yogurth Entero Res 2310 de 1986
|El producto debe cumplir Jgswsi?u»egges parametros.

[mequisrvo [ n {c | m | M
| Mohos y s | 2 2x102 ufc/g | Sx10° ufc/g o
Levaduras ’ ‘ [ oml ~ml
Coliformes 5 2 l10ufejgoml 107 uic/g
o — 1 = (s < 10 u?c/g o N

(510 e

\Escherichia coli m 1
- 1,11 Leche Fermentada Res

Requisitos Microbiolbgicos
1407 de 2022

No Aplica

rt debe estar exento de sustancias téxicas y residuos
|de drogas o medicamentos. Los aditivos utlizados para la
| elaboracién del producto deben cumplir con todos los
requisitos relaclonados en el decreto 2106 de 1983 y sus
actualizaciones, asi como también de 3 Resolucion 2606 de
| 2009; con refacion a las materias primas se debe cumplir con

El yTgu
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REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion
del Producto
EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO |
Empaque y/o
Embalaje
Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

S z - YOGURT

o establecido en la Resolucion 4506 de 2013 yia sus
| modificaciones  siguientes: Resolucion 2671 de 2014 vy
_Resolucion 3709 de 2015.

El producto debe cumplir Resolucion 2310 de 1986, Res. Min
Proteccion social 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013,
Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucidn
l2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 y las demas que las
| sustituyan, modifiquen o adiclonen.

'SAP 200000734 Yogurt bolsa * 200 mi
SAP 200001763 Yogurt bolsa * 170 a 200 mi.
SAP 200002224 Yogurt * 150 ml

Se deberan entregar minimo S sabores de yoqurt, cantidades de
forma proporcional en cada una de las entregas, canastillas de
iacuerdo a su contenido, limpios y desinfectados,

En caso que se requerirse compra local por contingencia
ly/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
| codigo:

| SAP 200002821 bebida yogurt * 170 a 200 ar

|El Producto debe estar empacado en envase de plastico de
grado alimentario de primer uso con clerre con Foil de aluniinio
Que garantice la conservacidn del producto, en envase plasticy
de 170 a 200mi. El empague no puede presentar fugas o
defectos en el sellado

o

Puede estar empacado en bolsa de estructura fMexible en
fuohprop:leno de grado alimentaric y de primer uso gue
garantice la conservacion del producto. El empaque no puede
presentar fugas o defectos en el sellado.

|El cumplimignto de les materiales utilizados para el empague
debe estar condiclonado al cumplimiento de la Resclucion 583
|de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
dependiendo del material utilizado. o o

El producto debe estar rotulade segin la Res Min Proteceion
Social 5109/2005, Resolucidn 810 de 2021, Resclucion 2492 de
2022 y resolucion 254 de 2023 y 1as demas que las sustituyan,
modifiquen o adicionen.

El Rotulado debe ser resistente 2 la humedad y a Ia
manipulacién. La Informacion suministrada en el empaque debe
también dedarar la existencia o ne de alérgenos en «u
cemposicion.

El producto se requiere con una vida (itil minima de un (1) mes,
a partir de la fecha de entrega,

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias
| También debe ser transportado en furadn y/o vehiculo cerrada
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| con concepto teenico sanitarioc FAVORABLE expedido por el ente |
| territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIT de la Resolucion 2674 de 2013.
El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad
| de enfriamiento y equipos de medicion de temperatura, Se debe
|asegurar sy conservaciin durante el transporte. El personal
debe poseer d tacidn completa para la entrega del producto.

]- Registro, Permiso o Notificaclon Sanitaria, Vigente.
'« Acta de visita sanitaria (1VC) con Concepto Técnico Vigente:
| Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por

CERTIFICACIONES \ @l INVIMA.

proveedor / Maquilador/ |« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
Comercializador debe presentar Concepto sanitario  del sitio  de

‘ almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorabie © Favorable con requerimientos, Con|

| fecha de expedicion no superior a res afios.

FECHA ACTUALIZACION: T MAYO 2025

 CONTROL DE CAMBIOS

T l

VERSION |  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
4 — i — - — p— -

1 Version [nical,
o Ve T 0 dOnd 0 T T - . — )
| Apuste b formato PA-£0-75 Varzion 00, se retiraron ks Lodiges SIC de dondd Ko maniLkna cn o documents dobxlo
A e ya no son utikzedos cn ld ortigad ¥y se ncuye los oddigos AP, porque actualments lod codiges won
gonaragos por cste sstema do informacian. Se adiciana informocion en Casifcaciin asado en Setema SAP
SLactops”, Se adiconan requisitos mecrobuldgiens y descrpoon do dande se extraen dxhas datos. En logredeniis
so akmena “Fl yogurt dehe estar oxento 4o susTancins toxicas y resxluos de dragas O MCKAentes” yi que v
coloca On otres Caracteristcas dol producto y s2 adiicna *£1 uso de log ingredientes y/o materasy grimas debera
cumplir con @ lngislacicn sanitana waents”. Se adioana Requiskos nurcionales oxtraidos de Tank de Composacn
do alimestos LORF para Yogurt cntera con oulca. En ohras caracteristicas deb peeducto se adcinna: "LIS xbitves
2 | wwlizacos para 1a elatoracion dol producto doban cumpr con todos los requistos rotscemacos on o deereto
| do 1983 ¢ sus aclualizaciones, asl comae también de ks Resnlucion 2606 de 2009} con réRacion 4 s ML s
| = dione cumphr con ko ostavleadn en 1 Resolucién 4500 00 2013 ylo sus moddicaciones siguwntes.
| 2671 de 2018 y Resokican 3709 de 2015°. En carchicones de Transpocte y almaceramento s adicond. “En (IS 1G
| fresco, w0 Y vontisdo, lefos del cator y of luego, No gebe almacenarse M trarmsportarse con ety saslances
También daba ser transportada en Turgon y/o wehiculo corrallo CoN CONKopto téenxo sindana FAVORASLE O
FAVORABLE CON CONDICIONES expedido pof o ente torritorial de salul. Sc debe cumglic com Lodos 0% requeilos
referenciedas en el capkalo V11 de |s Resolucion 2674 de 20137, Se amalia W fecha de wda util camiswindata de 135
dasnimes. .o e —— > o :
<o adioonan cddigos SAP 200000733 ¥ 200000751 presentacones en 150 y 200 mi respechivamente, cn hoki. Se
acinna requisitos Oe conenido, Prosertacion e rOtXLD y empague pars estos dos products,

4 Se eliming ¢Odign 200003733 yo que = engucnira santro ded Sstema SAR con foticitn do tomrado fjeda a nivel de
contra; dencro b 185 conditiones de transporte s chmina 2 cangwitn *o favorable con reauanmientos
TS0 musta wfarmaecon a formata PA-FO- 7% Versidn 01, Se ciming codigo 200000733 ya aue S¢ encuentra dentra
5 ded Sisteme SAP con Peticidn de barrado fijaia a nivel de centrg; dentro Ga las Cunaicicors 00 transportc se elamina
Ja condic)din "o fevorable con roquenimiorkas”. En empegque s¢ unifica los requereventas de matendd da empanos,
on cuakg 31 21 producto St requiete @."i’@.ﬂm@@‘}&"wuwﬁdﬁ par IMRC | Maga 2021 |
Se mchiyn cotign SAR 200002224 prosenladicn por 150 i, por salotud de s Regional Pacifica y vadacon por |
6 pate de SGOL Se actuakran ks Requistos Nitricionales o2 acuerdo con o establendo en a Tahls de Comoaskaan
| Nutrscional 1088 zn_llLCauv;b-‘ogmuzmﬁr_)gMR_MzrﬁgL
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Elaboro

Reviso
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de
Fichas
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Aprobé

YOGURT

S dctialize o versii VA FO-75 w2
En reguiskos avcrolvokgices se actualizan, ratiranda 105 recuistos micrabeidgicas Yegurt Enlere  Fosalucri
U310 do 10686, Articulo 11, se nchyyen fos Requigitos Microdiokigicos - 1,11 Lecho Fermentada Res 1467 de 207)
n m M|l REQUISITO | n | c m [ ™

NP Coliformes s | 20 ! a3 | 1 Mohng y 5 |2 | 2% utefg o | 108 aicly

Feca - I — levadurag > " o mf

NM e Totales . T o = T -

.:1.”1 onties alee | o <1 | L] l(‘)'L"”“"" d 5 I 2 I 10 ufc/g o m | 107 atery

- " < IGufc/go

1) L
Hongos y L ovadwas /g | 3 ’ i.t ;0 1 Lscharichiscoli | * | © . m

Hoquesitos Mbr/uboo(oo;(r:s 1,11 Leche r'«.-_rnm.v.w.\.: Resy

Requisitos mkrodmlugeos Yogurt Entera - l 1407 de 2022
¢

Resttucion 02310 ge 1946, Articulo 13
Ln requatus nuttconales wo relican Tabks de Composcion Natrcional 1CBE 3018 Yogurt Betrbie Dotors  co
fakee. Y we dem No Aplka, toda vez que I decloraciin de rotulado nutnoanal Se roalea en of rocul del
O acierao o bk caractorkbicas ded preducto BaJo I resobadn §10 de 202

fParmativas su inchizpon Resslucion 1407 de 2022, Respiuion BI0 ge 2021, Resoluoon |

A de 2023 v las desnds que las sustituyan, modificuen o adiomen

vlve bt osolucdn 131 de Jo1y ¥ = incluye por entrar en vigonoa fa Resokicion & 10 de 2071

< e 2022 ¥ resolicion 284 de 2023 y tas demds que las susteuyan, modificuon ¢ adicine

M de comixedones w0 incluyo of texio "Adsionalmente para ol chsa de 0% comercinlizadones oty

Prasentar Concepto sanitara del sein de Almacenamicnto expedida 0oe la ontdad competento, concepto Favorabk
a AlIC coo reduerimmos, Con 9cha de ©XPOdICIGN 1O SUPEnor 3 Hes afne” Cambios realeados pov MCRG

1 rOANLsROS

92 de N

Y resolucion J
Lo rotulado s¢

> ¢
C actualza o version PA-FO-75 V3

L Zorn codigo e weluye mateedies SAP 200002823

T presentacdn de prodtucto se SGroGs teato con el matenial o

1 Cano ot s 1equerninso compra lacal por contingences yio or nocasitad dol servicin PRCET 1aa 1! SKusente

éKin

ehida yoourt * 170 3 200 grt
g son uko eeclusvo parg compras locales an condiciones capecificas por nocesaiadg de!

S DEe 3 rdgwanal canbe para alender prayecta en San Andros previamente avalado gor S0l
s par DASR, 23/05/2025

CMminas (eaie:

CARGO

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

NOMBRE FECHA __ FIRMA

tJIOS/ZOZSI.x\}JM g
23/05/2025 \

| 23/05/2025 \—\)

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

Maria Catalina Redriguez

Gonzalez

Proflesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Profesional de Defensa
Subdireccién General De
Operacion Logistica
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacién e
Innovacién Institucional

Gisella Pacla Garcia
Avendario

Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025

Sandra Patricia Bolaflos
Rodriguez

.7 &
{Jaw;g'¢-’
| 23/05/2025] Y />
T 225

| 23/05/2025 ZMé‘

Secretario General (£)
lefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las fundonss del
despacho de Ia Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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" FECHA ' 23 04 2024 BS
| —_—— —_— —
PRODUCTO /| NOMBRE YOGURT CON CEREAL
l} Codigo | SAP 200001764
Clasificacion Lacteos
R El producto resulta de la combinacion de una copa de cereal |
REQUISITOS acompanado de un vaso de yogurl, listo para consumo. Yogurt (Es un
GENERALES producto. lacteo oblenido mediante la fermeniacion bacterianz de la
Descripcion del | leche, levemente acido, de consistencia viscosa de cultivo semisélido
Preducto que es producido por homogeneizacion seguido de la fermentacion)
Cereal {productos de textura fragil y/o crupente de figuras y formas
vanables obtenidos a partir del maiz y sus derivados, sometidos a los
| _| procesos de coccion extrusion, secado, laminado, etc )
Leche entera, azicar, cultivo lacteo, saborizantes, colorantes y aditivos |
permitides por la legislacion correspondiente. Debe estar exento de
grasa de ongen vegetal o animal diferente a Ia lactea y demas sustancias
inGradienios diferentes a las lacteas El yogurt debe estar exento de sustancias
9 toxicas y resduos de drogas o medicamentos Cereal Maiz
descascarado o arroz, azucar, jarabe de glucosa, extracto de malta, sal,
entre olras malerias pnmas aprobadas por la legisiacion sanitana,
dependiendo del tipo de cereal m—
El producto debe cumplir ios siguientes parametros’
— REQUISITO | Meumo
Materia grasa % mim Min. 2.5
Requisitos Soh : % mi " | 7
Fisicoquimicos | SoldesWcisosnogresss Nmincaueme | 70 |
1 Acidez como acido lactico % mim 070-150 |
i | Prueba de fosfatasa Negatva ‘
REQUISITOS | | Requisitos Fiscoquimicos Yogurth Entero Res 2310 de 1986 e
ESPECIFICOS | | El producto debe cumplir los siguientes parametros
} | REQUISITO n c m ' M
| || Mohos y Levaduras 5 2 20 ufc/goml | 5x107uiclgoml |
Requistos |1 = 5 | 2 | 10ulgom |  10°ulclg |
Microbiolagicos | Coliformes -2 A i oo i |
| Escherichia coli 5 0 <10ufcgoml .
; Requisios Microbioidgeos - | 11 Leche Farmantada Res 1407 de 2022
|
= Requisitos " =
| Nulricionales | S NoApInca - P e —
[ Se deberan entregar minimo 3 lipos de cersales diferentes en cada una
Otras de las entregas (Ej hojuelas de maiz azucaradas, arroz inflado
caracleristicas achocolatade, aros con sabor a frutas), cantidades de forma
del producto proporcional, previa coordinacion en el momento de efectuar los pedidos

El producto debera ser entregado con una temperatura entre 0 - 4 °C. y
| se debera conservar la cadena de frio
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| E1 producto debe cumplir Resolucion 2310 de 1986. Res. Min Proteccicn

| social 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 1407 de
REQUISITOS NORMATIVOS | 5355 Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion
254 de 2023 y las demas que |as sustituyan, modifiguen o adicionen

i = |
SAP 200001764
Prasantacion del | El producto debe tener un contenido neto de 170 gr mimmo
Producto + Vaso de Yogurt: Minimo 150 ml
.+ Copa de Cereal Minimo209-25¢

Producto debe estar empacado en envases plasticos y cierres con Foil
de aluminio. El empaque debe ser de grado alimentano y de pnmer uso
Empaque y/o que garantice la conservacion del preducto, El empaque no puede

EMPAQUE / Embalaje presentar fugas o defectos en el sellado. Las copas deben ajustar
EMBALAJE Y encima del vaso del yogurt. El producto debera entregarse con la
ROTULADO | _correspondiente cuchara de plastico Canastilia x 20 unidades

El producto debe estar rotulado segun la Res Min Proleccion Social
5100/2005. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o
Rotulado adicionen

El Rotulado debe ser resistente a la humedad y a la manipulacion La
informacion suministrada en el empaque debe también declarar fa
| existencia 0 no de alergenos en su composicion

wgéégé;gﬁé:?g: gg I?\ Y El producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dias despues de
ENTIDAD | su fabneacion

| En lugar fresco. seco y ventdado. lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con conceplo tecnce
sanitario FAVORABLE expedido por el ente terntorial de salud Se debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE | cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl ve 'a
| Resolucion 2674 de 2013, El producto debe ser transportado en vehicule
dotado con unidad de enfriamiento y equipo de madicion de temperatua
Se debe asegurar su conservacion durante el transporte El personal
e | debe poseer dotacidn completa para ia entrega del producto

« Regstro, Permiso o Natificacién Sanitana Vigente

e Acla de vista santaria (IVC) con Concepto Técnco Vigenie
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por &
CERTIFICACIONES Proveedor / l INVIMA.

Maquilador/ Comercializador |« Adicionaimente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Conceplo sanitaro del sitio de aimacenamiento expedida
por la entidad competente, conceplo Favorable o Favorable con
requerimientos. Con fecha de expedicion no superior a tres afos

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Vessaan Imel
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Continua Ficha Técnica de Producto ... YOGURT CON CEREAL |
[ Nusg al hvm;oiPhﬂ-;(v)j'fS V:ts;; i;ulravm los oodqusaae &; se_n _enve! sacum! Jobud ; q:c ya |
no son utizados en la entidad y se mcluye los codgos SAP, porque aclualmente Y2 codigos son & das par este

| de informacin, Se adiiona informacion en < Sstema SAP Lacleos’. Se adonan requisios
migrobiclogeos y se espacfica de donde se extraen dalos requisitos fiSiCOQUIMICOS Y mcroblogicos. En condiciones oo
wansporie y almacanamiento se atcona ‘0 FAVORABLE CON CONDICIONES', ademas que El personal debe poseer

2 | dotacin acorde a la normatrwdad sanrana para ks entrega del producto
| Las certdcacanes daben ser entregadas al isionista comprador &l dia de 13 negociacion, para las condiconas o&
cenificaciones de los vehiculos En la vida (4l se amplia el tiempo minimo a partr de fa ga. Pasa las © # es 52
| solicita  Regstro sanitano vigente Centificacion santana de enidad competenta dando Conceplo Favorabha o tovorable
_ | conrequenmientos pard sitio de acopx) ¥ oﬂﬁuim_w'ﬂﬁwiﬂ&@!‘ no superiora un ato. e 0
Se actualea 8 version PA-FO-T5 V2 ‘
| En reauisitos microbiologwas 58 actualizan, relirando o8 requIsios mx gicos Yogurt Entero - Resofcion 02310 de
1986 Adticulo 13, s incluyen 108 Requisilos Mictobiologrcos - 1.11 Leche Formentada Res 1407 de 2022 .
s A Al
' "]"'l"!c' REQUISITO nle m M l
NMP Cobformes Fecales N IR T SR = 107 dog o
alaihant B0 ||ty |'¢ |2 jsee i ||
|| F— .coil'i"‘f‘a]’i"’“'g__? iT = |9 ‘Lcwrormes 1 5 (2| toulcgomi [ 10" ufcig H
Hon! Lovaduras / 3 (200|500 1 | e | 2 |
N — - | J | | Eschedchia coll _| B IP <iQuicgoml | - !
3 || Requisitas mics gicos Yogurt Entera - Resolucion e - 1 11 Lache Fermaniada Res 1407
‘ 02310 de 1986, Atticulo 13 de 2022 o |
| o Trasiada &1 16quAED 08 CONCEPLD IECAICO $aN o FAVORABLE expedido por €l ke terilonal de alud del dem de
| centdicacones al item de condicones de transporde y SO incluye el texto: Se dobe cumolir con todos i0S TeQUISHOS
refotencados en el capitulo Vil a¢ fa Resolcion 2674 de 2013
En raqusskos normatives se incluyen Resohcion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021 Resolucion 2492 de 2022 y!
| rasolucon 254 de 2023 y las demas que Ias sustituyan. modifiquen o adicionan
| En rotulado se ratra la resolucion 333 de 2011 y & incluye por enira¢ an vigéncia la Rasolucon 810 de 202! Resowcion ‘
2402 ga 2022 y resaluciin 254 de 2023 y 135 demas que las sustituyan. modifiquen o adicionen
En (tem oe corifcacionss sa Incluye ol lexto “Adicianaimente para el caso de los comarcighzadores se cabe presentar
| Concepto samtario del stio de al o expedida por la enlidad competente concepto Favorablke o Favorable con |
| fequenmientos. Con fecha de expedicion no supenor 8 tres afios” Cambios /ealzados por MCRG - ago 2024 ]
[ cameo | __ WOMAE | FecHA | FRWA N |
Elabord I Profesional de Defensa Mana Catalina Rodriguez |77 1nn +f ma . ‘
Abastecimientos Clase | Gonzalez i AU 2 %__
‘ Profesional de Defensa T Danery Alexandra Sanchez |, 7 ol
Abastecimientos Clase | | Rojas (=1 AUl ZlM
[~ Profesional de Defensa l e -
_—— l Subdireccion General De Gssel:vl::gl:n(garcua i
ovis6 |  Operacionlogisica |
Profesional de Defensa
i X - r Pon |
AS:;"':‘:“ Oficina Asesora de Planeacion Fopim Eg:;:g onguta |
|Asssorde| o innovacion Instiucionsl_ L —————
Técnicas Directora Abastecimientos T Norma Silvana Montanchez | W
Clase | Montenegro . I'
Sandra Patricia Botafios o TN . ‘
Secretarno General (E) Rodriguez R7 At Al '?>
T e el B " BN | ~a :
Jefe Oficina Asesora Juridica l x ‘
Aprobé encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes U 7 1y { |
. despacho dela Direccion Baguero ' il U / .
| " cénet | pe- 7|
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO lVERS'ON No 02 | Paginalded l -

AOENCIA LOCITE A ALIMENTOS TS e e
Ao 1FECHA'I 23 ‘ 04 \ 2024 ﬂ]

PRODUCTO / NOMBRE HIELO
f o T —SAP 200001473 | SAP 200000383 1 J
sl SAP 200001825 | SAP 200002358
REQUISITOS | s e == iR
GENeRALES | Cesfcasn | BEBIDAS e ]
| Descripcion del | Producto congeiado obtenido a partir de agua potabie liore de cualquier
Sy | Producto _|tipo de contaminacon. ; [E—
Ingredientes ‘ Agua Potable
== ]Eib&odﬁ?ld ‘debe cumpir con 108 rEqUISKOS Tiscoquimicos contenidos en
|a Resolucion 2115 de 2007
l l Caracteristicas | Expresadas como T valor maximo
fisicas (T e T __aceptable
| e e || Colorapareme | UPe (|
[ Qfor y sabor Aceptable o ne Aceptable
Rk Bl —— |
I Tubedsd____|____ UNT ____l __ 2 =
Resclucion 2115 de 2007 - Caaclerisheas Fiseas
’_ — | Ei producto debe cumplir con 105 siguentes requisilos ]
Requisitos [ Parametro _i 3 O M|
Microbiol6gicos Colformes | 5 | 0 | < fule/100mi | —
Eschercha Colt 5 0 i | < 1ufc/100m! —_—
REQUISITOS ' . ' Hequeios tomados de ia Resolucion 1407 de 2022 del item 4.9 hiclo
ESPECIFICOS Requisiics
T T R — B R
[ [En 1= elaboracion de hieto e Gebera usar agua potable y se utllizaran
[ equipos. cuya Instalacion pperacion y manrtenimiento garaniicen un
| producio de caracteristicas fisico-quimicas Iguales o mejores 8 1as del
agua potable
‘ ‘ YT S il
} v.':f‘xz::::‘:;:" Eagresanss card anr mbnno aceplable |
‘ | puapicians yoiras sestaonias | l e
Otras I =
caracterislicas
‘ del producto I 1

. = ! = Resoluckn 2115 de 2007 - Cararierizcas Quimcas
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| Decrelo 475 de 1998, Decrelo

HIELC

1575 de 2007, Resolucion 2175 de 2007

Resolrcion 2674 de 2017, Reschicidn 1303 de 2008 del Ministario e

REQUISITOS NORMATIVOS

salud y proteccion social, NTC 3525 2012, Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 1407 de 2022, Resoitscion 810 de 2021, Resslucion 2692 da

| 2022 y resclucion 254 de 2023 ¥ &s demas que las SUSNtuyan

{modifiquen o adicionen

'SAP 200001473 higlo troceado, en cubo rollo 6 twbo por Kg

Praseniacion del | SAP 200000353 Higlo en Cubos Por Kg

Producta

SAP 200001825 Hielo en Blogue Por Kg

| SAP 200002358 Hielo en Cubos Por 5 Kg

Empague ylo &l producto debe empacarse en boisa de polietileno de baja densidad x 5
| k9. de pamer uso y de grads o

mentario

El rotulaco debe ser impreso en al empaque no se admiten adhesvos y

deba cumplir con los requisitos estatlecidos en fa Res Min Proteccion

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥ Embalaje
ROTULADO
Rotulado

Sccial 5109/2005 y Resolucidn 810 de 2021, Resolicion 2492 de 2022 y

Resolicidn 254 de 2023 y '8s demas que las sushiluyan mea fiquen o

~ VIDA UTIL DEL PRODUGTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| adiconen

| El producto requiere una vida upl de tres meses al momento e 1a
rrliega el proguclo ne debde tener mas de 15 de fabricacion

[El producto debe ser tansportade en furgdn ylo vehiculo cerrado tan
concepto tecnico sanitario FAVORABLE. expedido por 8l Ente Temtoral

CONDICIONES DE TRANSPORTE '

de Salud Al momento de I3 enirega el producto debe tener una
femperatura  optma de acuerdo al requenmento Regional Las

condiciones de Irsnsporte deben cumplir con los requisiios establecdos

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilader/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION

1 Varsecn Inics

| en el Capitula Vil de 1a Resolucion 2674 de 2013

S nciuatea kermnalo oo ks tecnica o fonmaia PA-EO-75

~Conceplo santano de planta procesadors expedids por fa entidad

competente (Con fecha de expedicion no SUpEnor a un ano y con
concepto Favorable 0 Favorable con requerimientos)

Regisiro sanitario, nobficacion o PEMISO sanitano del preducto

No 25 de caracter cobgatono: si lo liene puede presentar Certificado
HACCP ¢ ISQ 22000 0 FSSC 22000

No es de caracter abfigatorio; s o tiene puede presentar
Cerlificazion BPM o Cerlificacian BASC, emwhdo por e Ente
competente

Adicionaimenta para el caso de los comercializadores se debs
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedids
por |2 entidsa competente, concepto Favoeable o Favorable con
requenmientos, Con facha de expedicion N0 supenar a tres anas

OCTUBRE 2024

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

2 Se elnvnan caniges SIC por g estar en uso
S0 mcluye an iequedcs notmativas el Uecrolo 15745 ge 2007 Rasoloca 2113 de 2007 Resolucn 2674 oo 201=
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Continua Ficha Técnica de Producto .. HIELO |
rRaToiGaA 2118 96 2007 del Min. Proteccion socwl, NTC 3595 9072 06 30UA Ferd CorsLImo humano. = ||
Se complata w ion jonada con s Cend da Transparta y Almapanamiznto ‘
| 5¢ apsia mlomacen 3 Fommalo PAFOT5 Version 01, 56 glimma de F1P ef chdigo 200000362 dado que s¢ crcwentia con |
3 peddo para borrae an o compdores
| Se ncluye codigo 200001525 y 200002338 €30 UNE Kg. Canntos reakzatos por IMRC £ Mayo 2021 |
Fechs de modifcacon. 110172024
Se aciuskzan requistos mcrabin)(as de scverd a la resoluicién 140722 de 1o Suene MS0AE.

2oL | DESPUES . —_— |

| R ) KX M S D
[CoMormes | 5| 0 <iulch00mi - ‘

[EschenchiaCol | & | 0| < lufciif0ml | - ‘

Requistos tomados ¢ 1 Reaclacion 1407 Wo 2022 o

4 ‘ Lrets boecs W ;
Resclucion 2115 de 2007 -Caracterislicas mirobiol nem 49 hek
delagud pRACORSUMBRLMAND e T
|27 En requasnos nomativos == 331933, Resolhictn 5109 G2 2005, Resclycon B10 da 2021, Haschuszion 2402 o 2022.
\ EN certéicacenss s¢ 03reqa que & ACta ce MSpacaen sandana Vigenle expadida por &l INVINA puade tener concepta
| trvarabe con cond y que Ad rie patd @l caso de ks comercivizadones S8 daba presensar Concepld
santAno del sE0 d¢ JMSCHNEMIENtO Axpodida por la entided competents conceple fauoeabla o Favarable con
requanmenas. Con fechs de expadiclon ne supanor a tres ahns Cambrs eakzacos (o DASR anam ce 2024
| Se aciualiza & version PA-FO-75 V2
5o jrasiada 00 o3 requisdes fizcoavimicos el de 1s C sacas Quimicas de 13 Resauson 2115 de 2007 8
5 atras caracteristicss del producto. detude @ que esios analiss son lazadares y hacen paite del cronograma det pian de
muesreo de Cala empresa y detesming du frecuencia an este
|En rommawidas y rouisdo se incluyen s solupon 1407 d@ 2022 ¥ |8 tesclucion 254 e 2023 y s damas que 13s
1 sustituyan modifkguen a adicoaen Cambios raakzados por MCRG. octilire 04
. F= TR0 "~ NOMBRE | FECHA -
| Etaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 4 [j 10T PRSP B
Abastecimientos Clase | Gonzalez v ‘\\“\J\‘J
—— —— — — — N N |
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchaz ﬁ 0cT Q{V g
‘ Abastecimientos Clase | Rojas Y -1 \ i)(\ﬁr' %
| Drolesonsos Detres Gisella Packa Garcia || [ D0T 2L _
Revisd Subdireccion General De prodbere oy — .
| Revied | Operacién Logistca | A | .
- Profesional de Defensa 10 0eT 2o,
g::'s':; Oficina Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega } OCT 20244, 774
[ = 2 Innovacion Institucional i ST . B A SisE
| de Fichas ——————— = N I 170 or '
Técnicas | Directora Abastecimienios Norma Sivana Montanchez IRHM ?m
Clase | Montenearo i
— —— e — _ — - —_— ‘ —_— -+ = ‘
Sandra Patrcia Bolafies 1 1) (1T 21V
‘ Secretario General (E) Rodriguez ) UL L i [E )

" Jei Ofcing Asesora Juridica | o o7 o fa
| encargada de las funciones del Martha Eugena Corles 00ct & M ‘é
Aprakin despacho de la Dreccion Baquero 2 .
General L A
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\Q ,,_/_.z TITULO CODIGO. PA-FO-75 o | m
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSIONNo.02 | Pagina 1 de 4 J =
A, ALIMENTOS —— T -
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PRODUCTO / NOMBRE AGUA POTABLE TRATADA EN BOLSA

200000767 / 200001765
200001133 / 200002068 / 200001827
Cédigo 200000017
200000912 / 200001806

200000013

Clasificacion | Agua
= El agua polable tratada es el produclo que se obtiene al someter el agua
de cualquier sistema de abastecimiento & los tratamientos fisicoquimicos
necesarios para su purificacion, el cual debe cumplir los requisitos

\

|

I establecidos en la Resolucion Min. Salud 12185 de 1991 Para la
’DescdpcbOn del |obtencion del presente producto se efectuaran los tratamientos
\

|

REQUISITOS
GENERALES

Producto fisicoquimicos necesarios tales coma decantacion, floculacion
coagulacion, filtracién, micro filtracion, cloracsdn, ozinacion, rayos UV y |
pasteurzacton.  Cualquier otro tratamiento no contemplado en este
articulo debe ser someldo previamente a estudio y aprobacidn del
| Ministerio de Salud.

Ingredientes | Agua potable tratada ‘
= 1

TEl producte debe cumplir con todos los requisitos Fisicoquimicos |
contenidos en Resolucion Min, Salud 12186 de 1991 o aqguella que la
derogue. modifique o adicione, entre los que podemos citar

Caracteristicas | Expresadas en " Valor maximo
_Requisitos permitido
Fisicoquimicos |"& s Unidades platino cobalto | 15

UPC

OIOt y sabor Inobjetable
Tutbnedad UNT | I
| Solidos lotales Mg/L 200

PARANETRO CASO | MUESTREO | n | ¢ m "
REQUISITOS | e ‘

ESPECIFICOS | " Colformes (9)(10) | NA_| 3 5 0 | <1ulioom | —
Requisitos || Eschenchia coli {9) (10) | NiA_ | 3 5 |0 | <tufeom | . |
( Microbiologicos || Peeudomonas NA 3 [T 0o <tuicntom | —
L _sereginosas {9) (10) |
| Requasitos tomados de la Resolucion 1407 de 2022 del -lem 4.3 agua po!able
R | Iratada envasada. agua envasada carbonatada o gasificada *
Requisios

Nutricionales No Apica

EI agua envasada debe presentar aspacio Inmpto libre de cuerpos
l lexlraﬁos Insectos, sedimentos o materiales en suspension. No debe
Otras presenlaf color, sabor y olor extrafos a las caracteristicas originales del
caracteristicas producto Se debe cumplir con buenas practicas de manufacturas
oel producto | durante las fases de captacion. elaboracién y comercializacion del agua

| envasada, de acuerdo a |a legislacion vigente.
| Los productes que sean sometidos a desinfeccion por cloracion, debaran
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REQUISITOS NORMATIVOS

| cumplir fos siguientes parametros en el momento del envasado

== Minimo | Maximo
Cloro residual 0.5 mgit 1.0 mg/it
| Cloro total 0.6 mgih 1.2 malit

Los productos que sean sometidos a desinfeccion por 0zone. deberan
cumplir los siguentes parametres en el momento del envasado

| minimo |  Maximo
Ozono | 0.2 mgit 0.5 mgit
Resolucion Min_Sakud 12185 de 1891

INTC 3525. Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 Resolucion 2674 de
12013 o
| SAP 200000767/ SAP 200001765 E| contenido neto del producto deba
ser de 200mil

SAP 200001133 / SAP 200002068 / 200001827 El contemndo neto del

Presentacion dal | producto debe ser de 360mi
Preducto SAP 200000912 / SAP 2000018086 E| contenide neto del producto debe

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

ROTULADO Empaque y/o
Embalaje

ser de 400ml
SAP 200000013 El contenido neto del producto debe serde 55a6 L
SAP 200002340 El conterido neto del producto debe ser de 300 m!
El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes aloxicos
adecuados que no alteren el sabor o color del producto. que &l products
envasado cuente con las caracteristicas fisicoquimicas. organolepticas y
microbsologicas, que se conserve clara y fresca durante el lransporte y
almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos
para use en contacto con alimentos y bebidas. Ei tipo de matenal plastico
empleado debe indicarse en el rolulo 0 en el mismo envase usando las
indicaciones de [a NTC 3205 Se prohibe la entrega de este produclo én
materiales de empague reutilzados El empaque del producto debera ser
bolsa de polietileno de baja densidad de prnimer uso y de grado
| almentario.
Y El rotulado debe ser impreso en el empaque, No se admiten adnesivos y
debe cumplir con los requisitos establecidos en la Res Min Proteccan

Rotulado Social 5109/2005. tanto en el empaque como en el embalae

Adicionalmente se deberan cumplir con los requisitos especificos de la
| Resolucion Min_ Salud 12186 de 1991

Y | Ef producto requiere una vida util minima de cuatro (04) meses contados

v'g:&gé'a:::;:?gggg Ig } a partir de la fecha de fabricacion o0 empaqgue Al momenta de la entrega
ENTIDAD no debe tener mas de un (1) mes después de su fecha de fabrcacion o
_empagque.
En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transpartarse con diferentes sustancias Tambien debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE ser transportado en furgbn ylo vehiculo cerrado con concepta tecnico

| sanitario Favorable o Favorabie con condiciones, expedide por & Ente
| terntorial Se debe cumplir con todos los reguisitos referenciados en &l
| capltuic VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

CERﬂFICACIONEs Proveedor / | Registro Sanitano Vigente
Maqulladoﬂ Comerciahzador J Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepio Técnico Vigente: Favorabie
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e : |

(FV) o Favorable con condiciones.
Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar
Conceplo santario del sitio de almacenamiento expedida por |a entidad
competente, concepto Favorable o Favorable con requenmientos, Cen

______|fecha de expedicitn no superior a tres afios |

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024.
CONTROL DE CAMBIOS \
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Varsian Il

| Aguste ol formata PA-FO-75 Version 00, se retwaion los codigos SIC do donde se manciona en el doclmento debida a gque ya
| ne so0 Witzadas on la enlidad y 50 incluye los codgos SAP, porque actuaiments 108 Codigos 500 Qenerados par esle Sislema
| de nformazidn. Se adiciora 12 casdicacion basado an Sistema SAP. ademas de nformacion de teferencas requisios
| isicoquiricos y nucrobiolég se ad 108 en ofras caracieristcas del preducto referente al proceso de
| dasinfaccion, en co d¢ 50 adcionan prasentacicaes que No se habian terdo en Ficha técnica antedior. en cenificacones
_se adicana raquisito Regisiro santano vigente deiproducto — SR
3 | Se ncluye 82 codgo 200002340 Agua on Bolsa x 300 ml. y se maéca el contenida inchuyendo el msSmo. en Normatividad se |

incluye In resolucion 2674 de 2013

Se actuakza & varsion PAFO-75 V2

La tabla de requisitos fisicoquimico $8 actualiza temendo &n CLenta que se enceatraba en forma de pantallazo

Se actualza tabla de requisitos microbickdgicos de acuedo a 1o resolucdn 1407/2022 ast

ANTES
__Carxteenticas | Eapesatses | Viwe mpties pormies
Tebn Uwetiches Piie " |
Cubatn UPG
-y Aot etyrises ‘
4 furtertnt Unoiny : :
A § Nelviesutirs —
Sl e (VY Y
| S, | SC— R (T T J S —
Las 13blas o= olras caractefisticas del producio se actualearon leniendo en cuanta que s2 encontraba en fanma de
poniatazo
el caso de los comercalzacores se debe presentar Conceplo

En cedificaciones so aptega el lesto “Adicionaimante para
| sandaric del sl de almacenaminto expedids por B
| reguetinventos. Con fecha da expedicion no supenar a bes @

[ cameo_____| _ Noweme __| FECHA | ~\FIRWA __|
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | o
Y ‘27 AGO ma‘%

entidad compatonte. conceplo Favorable o Favorable con
Aos” Cambios reshzaddos por DASR ~ ago 2024

._E""ﬁ‘ Aoastecimientos Close| | Roas |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | )
Abastecimientos Clase! | Gonzales ;2 7 AGO 2024 Q -

Profesional de Defensa o TR | S & TN |
Revisé Subdireccion General De 1 GISE": vl;z:l:ﬁfarma e { AGO 2094 |
| Operacionlogistica 1 e T i
Comité Profesional de Defensa L
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion e Eablan Eg'::t:g Ponguta &7 AGO 2004
de Innovacion Institucional b b ) i —— !
Fichas f : ‘
Técnicas | Directora Abastecimientos Clase | s &M:::eanzngorgtanchez 127 AGD 2mo4 Wp@

f > | SandraPatricia Bolafios |
Secretano General (E \Z 7 ! ~
’ Rodnguez iz' AGD 70?4%}

- ——— f —— ——— - v o— —— —

Jefe Oficina Asesora Juridica e i

Aproboé = encargada de las funciones del [ Mtha s :9:::: i 27T AGD om4 ﬂ }
~despacho de la Direccion General | ) 9 . piie? 4 7. 2|
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| anewein (BTETICA | PRODUCTO ALIMENTOS |~ ’
FECHA: | 07 | 02 ‘ 2025 | l
PRODUCTO / NOMBRE AVENA SABORIZADA

[ Codigo

REQUISITOS
GENERALES

\ REQUISITOS
- ESPECIFICOS

\
[

SAP 200002284 / SAP 200001713 / SAP 200000247

AVENA

La harina de avena precocida debe ser fabricada a poartr de
avena en hojuelas o de granos de avena pre cocidos libres de
infestacion o contaminacion por roedores, para consumo debe
estar libre de clores y sabores fungosos, fermentadaos, rancio 0
amargo o cualquier otra coior ¢ sabor cbjetable, ls harina de
lavena precocida debe tener un color uniforme, ligeramente |
crema y debe estar razonablemente libre de manchas oscuras, ‘
cascarilia y material extrafio.

Clasificacion

Descripcion del |
Producto ‘

THarina de avena precocida, azucar (o) panela, acidulantes |

permitidos, colorantes, saborizantes y aditivos permitidos, |

contenido de vitamina (A, Bl, B2, B6, B12, C, D), herra y |

_|Zinc. I =2 i — ‘
|El producto debe cumplir con los siguientes parametros, que
| se reportaran en el andlisis de laboratorio:

Ingredientes

, _Requisitos | Limite maximo
| Humedad, en fraccion de 5.0
l masa expresada como |

%
Nota: los resultados obtenidos para el contenido de
humedad se expresa en fraccidn de masa segun el
sistema internacional de unidades, le cual dice:

Requisitos
Fisicoquimicos

foa tanndad a0 akpersa

l“!racckﬁn en nada de B, wa

frecyentanixie

| Requisitos fisicoquimices tomados de 12 tabla 1 de la NTC 5767/2024

| gmm———— ———er -

T wEqustio [a <] m | m

| 3

| Mohos y levaduras s | 2 l 10 ufc/g i’;:log

Requisites (e —1 5 o =10 0fc/o =

Microbiolégicos | Escherichia colfr: -\l S b0 | 200 o9 | = ]

Bacillus cereus | 5 | 2 | 3x10% ufcfg | 10° ufc/g ‘

|Salmongi_lg Spp S 1.0 Ausencia/25g nos.

hareas y mezclas precocidns. Resolucion

| Requisitos Microbiologicos. 7,7
1407 de 2022.

Requisitos

Nutricionales | N‘nguf'
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| otras La harina de avena precocida deberd pasar como minime un
| caracteristicas | 80% por el tamiz No. 70 (210p),
del producto | Se requiere en varios sabores. o

| NTC 5767/2024, NTC 2160 (Segunda Actualizacion), Resolucion
| Ministerio Proteccion Social 2674 de 2013, Resolucion Ministeria
‘ |Proteccion  Social 5109 de 2005, Resolucion Ministerio
- REQUISITOS NORMATIVOS Proteccion Social 683 de 2012, Resolucion Ministério Proteccion
iSoctal 4506 de 2013, Resolucién 1407 de 2022, Resolucidn 8310

de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023.

= tacié | SAP 200001713 Boisa x 500 gramos,
Z;TS;';‘::L‘:Z | SAP 200000347 Tarro x 450 gramos.
 Eupee | SAP 200002284 Bolsa x 250 gramos
| SAP 200001713 Caja *24 Boisas.

SAP 200000347 Caja *24 Tarros.

SAP 200002284 Caja *36 Bolsas o 48 Bolsas.

SAP 200000347 Envase Plastico con tapa rosca plastica en
polietileno de alta densidad, adicional pelicula de segundad

| Empaque y/o protectora en la boca del tarro de grado alimenticio de primer

EMPAQUE y =~ Embalaje |1
EMBALAJE Y SAP 200002284 y SAP 200001713 Boisa de estructura
ROTULADO triaminada de BOPP+ Foil +LDPE o BOPP laminado de

polietileno.
‘Las referencias deben estar embaladas en caja de cartan

__lcorrugado

El rotulo debe cumplir con los requisitos  exigidos on la
|Resotuclbn Ministerio de Proteccién Social 5109 de 2005 y
]Resolucujn 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resolucion
|  Rotulado 254 de 2023 Y las demés que las sustituyan, modifiguen o
{ adicionen,

La informacion suministrada en el empaque debe tambien
| |declarar la existencia 0 no de alérgenos en su composicién

’ TDCT El producto requiere una vida Gtil minimo de doce {12) meses
W:EAQ?,ER';SE:’&?SDDE L: v contados a partir de la fecha de fabricacion o empaque, Al
ENTIDAD momento de |a entrega no debe tener mas de dos (2) meses
== | desde su fecha de fabricacién 0 empaque.

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
| cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por
CONDICIONES DE | el Ente Territorial de Salud, Se debe cumplir con todos loe

TRANSPORTE requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674
o B o |de 2013. L
- - |- Registro, permiso o notificacion sanitania del producte
solicitado. (Vigente).
- Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigenits
CERTIFICACIONES A
Proveedor / Maquilador/ ::;?;‘a‘\ble ¢ favorable con requerimientos, expedido por el

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe presentar Conceplo sanitario del  sitio  de
A almacenamiento expedida por_la entidad competente,

Comercializador ' 2
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concepto Favorable o Favorable con requenmientos, Con!
fecha de expedicién no superior a tres afos.

\ - Podra presentar certificado BPM/GPM vigente (Proceso
‘ productivo de Avena) o HACCP vigente (Proceso productivo |
de Avena) yfo certificado 150 9001 vigente. '

[ FECHA ACTUALIZACION: MARZO 2025

‘ CONTROL DE CAMBIOS

| —

ivsnsxt’mT DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Wersitn Inicial,

[ Seo adiciana en Ingredientes: se retiran 1as vitamings y se coloca aditivos permitigos. Se incluye Codigos SiC
2 33975 presentacsin Tarro x 450gr. Se Incluye «n 8 descripadn: Mazcla en palvo para preparar betudas
elaboratins a base de Avena, Se cambia B vida GuiE el praducto de 24 meses a 12 meses. Seonchye &4

| requisito de transgorte /eertilicado favcrable Vigante). —

So adioond otra Estructura oe empaque BOPP |amnado Ge palistienn. Se mcluyen nucvamente 1as

3 witarmsnas (A, Bl, 82, 86, B12, C, D), hierro y Zine, Se cambia contenwdo de proteina de 10.2 o
| 9% y la numedad de 11.5a4Max. |
“ Se actualizan requisitos fsicoquimicos de acuerdo & 1a naturabeza del producto,

Se pctualizan 105 requisitos mcaquemicos, robioRqices acorde a 18 NTC 2160 ESTABLECE 105
REQUISITOS QUE DEBNE CUMPLIR Y LOS ENSAYOS A LOS CUALES DEBE SOMETERSE LA HARINA 113
AVENA PRECOCIDA PARA CONSUMO HUMANO, Se actualiza |a certificacdn @ solcrar o 135 empresas, toda

S vor que 88 ncluye Manud de Bucnas Practicas, Registro santano, permm=o Sanitano o Notificacion Sanitana
| (Cuanda aplque) para garantizar 1a calidad en los procesos productos. Se actudaa oon e, Min Proteccion
| Socil 333 de 2011 pera rotutado de profucto, Fn Ingredientes se agrega como endulzants panela, Se
| retion presentaciones por 180 ge, 200ar. = 4
melusion Codigo SAP. En ficha téenica de negooacion s deja el rmguenimiento de que fabincante daba
contar con registra sanitanie, por K tamo se retira requersmiento de la ficha tecnca. Se aclard condan de
conceoto sankano y ente encargado, Se retiran las siguiantes notas que fueron arlaradas en ficha tecnica de
| 6 negocsacion: Nots 10 El manuai o2 Buenas practicas de Manufactura basados en &l Decreto 3074%/1997

| Debie ser certificade por la persona oe caxlag con Tarjeta Profesional. NOTA 2: En caso ga sl
| comercializacor debe ollegar los cotilicados de su proveedor y/o maquilador, So aclara @ tampo o
concepto sanitario pere transparte de alimentas expedido par & enle terntonal de sulud. Se adiciong
. | certincacdn de calikdad 10 9000, .
| | Se zjustan codigas y se retra grasentaodn de terro por 500 gramos. Se retira del rotlado: El rotulo des
7 | producto debe mfluir en &l pomitre y I categoria @ la cual pertenace de acverdo con fa formutacidn |

1 empieatia

TS ayusta (000 o contersdo de l Ficha Técrica al nuavn formata PO-FO-75 VERSION 00, [
So retwa CO0I00s SIC donde se mencona
Se cambis clasthcacion de “cereal” & "AVENA" como se encuentra actuaimente en clasficacion Grupo
Articulos en SAP
Se cambin sequn WTC 2160 (Segunda actualizacidn), requerimientos liscoguimicss asi

CON PONEN I VALOES

[ whae

. 8 e e,
Se adiciana de donde se extram ia infoemacion de |as Tobda 1 requisitos nucrobIOXgICos pars avena |
| precacida NTC 2160 y Tabla 2 requistas microiolégicos para avena prococida NYC 2160
£n ofras caracteristicas del producto 50 adiciona *La haring ge avena precacids deberd pasar como minime |
wn 80% por e tamiz No. 70 {210u)",
En requisitos normativos se adiciona NTC 2160 (Sequnda actualizaodn}, so retira Decretn 5075 de 1997,
| En presantacion del producto se adicons lo cartilad de bolsas o tarros que deben Regar por caja, para cada
Luno de tos cadiges SAP. T —
9 En otras coractersticas del producto se adcicns mtormacon sel limita maxima 82 alkatoxinas en okmentos
= de acuprdo con la NTC 2360 v el nivel mixime de plaguinidas de acuerda con Iy Resoluckia 2906 de 2007
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AVENA SABORIZADA |

ool ministers B Proteccion Soual de DlRgUICitas.

| Se madilca codigo SAP 200000345

avena sabonzadd Bolsa®2500, par codgo SAP 200003394 avens |

sebonzada bolsa * 250 g, s cambe <odigo SAP 200000346 avera saborizass bolsat500 g por GAP

200001713 avena saborzada bolca.

5e ajusta control de cambics, odonando item 9 (actualizackn 14710201, Y3 qQUE por 2rror de thptacion 10 |

150 o et cuenta ¢n o actuahizacdn

iSe complets la wfermeodn ce transporte vy akmacenamiento,

de ficha el dia 25/1)/2020.
se moMdice Informacon contengo

| presentacion et producto, coaforme manej logistico del mercado,
palotiva "pOU” por “Fail”, Se incliye en concepto téoice sanitaro

. Se modifics en matenal de empague
“favarable con requenmientos®. En vida

(it se modifica la palabra “entraga” por “fabricacion”,
| Sanitana del producto schctado. (Vigerte) v cartificac
_|certifbicacian BPM, y o certificadon 1S0 9001, se sparta

Tembxén se adiciona Regictro, permiss o notificackin
16 HACCP (Prooaso awens) como opciin oe &ntrenga
Qorme documento de entraga opoanal

Se actualize a oo PA-FO-75 Varsion N 01

Se ajustan los requisitos Microbiokigios, Se retrsn requisitos necrabklopeas para avena prococidis - NTC

| ) R L sitos L
Matienio 88 mchzy 5 bevatwias UPS g ‘ 3
Recun~o o E oot AFC 3- 3
Qeorteana Se1ifcacion op Sameneisen 253 3
R a 1 - Yias 1L 8
F160 TabIA Donsrr s sectist it ey | 3 | 1 ;
Sg. priuakizan de conformidad can fa Resokucion 1407 de 2022, 7.7 Hatinas y mezcias
REQUISITO n c m
HMohos Yy kevaduras . _S | 2 Rk Ut/
| Escherciua Colv > i a < 10 Wcig
| Bacillus cercus ] A 1, 3x103Uic/g |
i Salmonells Spp__ L5 [ 0 _| Auzencaf25g |

| BN requisites normatives 66 Incuyen Resolucion 1407 de 2022, Resoluckdn 5109 de 2005, Resolusan 810 da

| 2021, Resolucsin 2492 de 2022 y resolucdon 254 de 2023,

‘En llern do rotulade se retwa fa Res, Min

Proteccion Social 333 de 2011 Y se oQtualiza cun la wctusion

Resoluckin 810 de 2023, Resclucin 249
En item de certifcaciones, se inchye
| sanitara o wiho ge almacenamonts.

92 de 2022 y rasolucion 254 de 2023.
qQue para of caso de los comercializedares se debe presoniar Concepta |

| Se comp tabéa o requisRos Microbiogicos e fa resdllicion 1407 do 7022, €n & requiskos BAcliue Casius

10‘1' RO . . . . N
T Rrawarte R K W] . ] "1"-_"’
&3 et 3| | »
[Evams 1 !
Tm ~ [ 7 Wing ) A
[§-[Sovaerisig L& ] msungT]™ —] A
| 5a actupliza Foemato CODIGO: PA-FO-75 Verswan 02

Se actualiza table de requisitos fisicoquinmicos, temendn N CUBntad que 105 requsSKos QXXHOS eran de Titens

iy oar ende no <o garantize of estado fcoguimco del products, por o antenior queds asi

___ANTES

VNG WAOND

DESPULS

Actn it erersecs
LT P

YR o despeen v 19 e
S 4 Aot GTC e

i
T T L —

waaie T

Se agrega palbra mwiima en vda Otil para dar clandad de que esta producte Puede tener moyor vida atid 4 |
| 14 meses sm embargo se garantiza producto fresco, con |3 sequnda condicion del apartada vida util

£n presentecdn del groducto se elimina de todas s prasemtaciones la palatea “minimo”

0 requisto rotulato $2 agrega texto *las demis que fas =ustituyan, modifiguen o adwionen®

S0 agrega NTC S767/2010 er requisitos normativos

Se aagan como cpeional 163 atnibutos de calided cumo HACC?, BPM/GPM, 1o artenor obedece 2 gue 110 son
exiibes normativamente, Cambios realeados e ) 7/05:2024 por DASR

| Se actualiza forrmato PA-FO-75 yarsion §
So retira pacameto Ph de fa (bl e reguisitos fisico GRIMaCos,

se actualiza ano de lo referencia normativa

de osta tabla y S& actualiza en requisitos normatives a razon de que esta fue actualizada en ol ang 2024

(5967)2024), Camtuos reakzados of J4/03/2025 par DASR.
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" AVENA SABORIZADA |

) CARGO [ NOMBRE FECHA | FIRMA |
. Profesional de Defensa Danery Alexandra 01.9
Elabord l Abastecimientes Clase | Sanchez Rojas 14-03-2025
| Profesional de Defensa Maria Cataling Rodriguez 14-03-2025% N
Abastecimientos Clase I | Gonzalez ¢ :
profesional de Defensa | e :
. Subdireccion General De stellle:VZale:ﬁ(garC|a 14-03-2025
Reviso Operacion Logistica : e
[ P profesional de Defensa
|| Somite Oficina Asesora de 14-03-2025 ©
| Asesor | planeacion e Innovacion Yomile Betancourt Vega [llw, )
de [nstitucional [ j
Fichas | ) (._
Técnicas  Directora Abastecimientos Norma Silvana 14-03-2025 Wi F
’ \ Clase | Montanchez Montenegro ;,}\}. §
| =
; Sandra Patricia Bolafos R s ¥
Secretario General (E) Rodriguez 14-03-2025 | = o
= " Jefe Oficina Asesora 1
‘ Aprobé Juridica encargada de las Martha Eugenia Cartes 14-03-2025 /
| AP funciones del despacho de Baguero
la Dirsccion General S
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S W
T Ingredientes Brevas. agua, azucar, acido citrico y ascorbico, benzeato de sodio y

| PROCESO 5
| PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
= - — _—T.—— ———
— o |TTuo Codigo. PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 4 L
' agencia LOSTSTICA ALIMENTOS
! ! Stk it Fecha: | 26 03 2021 Coe
PRODUCTO / NOMBRE BREVAS EN ALMIBAR
Cédigo 200000744 { 200000882 |
REQUISITOS Clasificacion Almibares l
GENERALES — —

Producio eslenizado, conservado en amibar, elaborado con brevas
frescas y sanas y limén, envasadas en frasco de vidrio y sometidas a
tratamiento fisico para su consenvacion. |

Descripcion del
Producte

~!sorbatode potasio.

El producto debe cumplir los siguientes parametros. que deben ser |
reportados en el analisis de laboratorio: I '
Requisitos _Especificacion __Valor. ! ‘
Fisicoquimicos pH 33-38 1
 Brix [ 35-66 I
| %Acider (Exp. Ac Citrico) | 0203 b \
El producto debe con los siguientes parametros, que se deben reportar
en el analisis de laboratorio: R — g
[ ReQuISMO | n | ¢ [ m | ™ _’ |
1
i No presentar crecimiento
ERSEPQEUCllsI::(F:OOss M.Reg!"f;“?s Prueba de esterilidad ' 5 o bacteriano después de 10 a 14 ‘
icrobiologicos |} comercial ' dias de incubacion de 30 a 35 °C | |
y5ai0diasa55°C
Requisitos Microbiologicos. 5.0 Frulas procesadas térmicamenie y empacadas \
e s |_en sellado hermeticamente. Res 1407 de 2022 =—-- o ‘
Requisitos ”
e | o RN
El peso de producto sscurrido debe estar entre el 65 y 70% del peso total
del producto.
Otras El producto debe presentar ol color, aroma y sabor caracteristico de 1a |
caracteristicas | fruta y la textura, consistencia y apariencia que caracterizan al producto |
del producto | elaborado.
El envase no debe presentar ninguna deformacion, ruptura, [
| abombamiento en tapa, manchas u otro ) defecto de calidad. |
o Rosolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 3929 |
de 2013, Resclucion 2195 de 2010 y NTC 4433 Resolucion 1407 de
REQUISITOS NORMATIVOS | 055" pocolucian 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
S e, 254 de2023. = =
EMPAQUE / Sresentacion del | SAP 200000744 Brevas en Almibar peso neto 500 aBo0gr
' | Producto SAP 200000882 Brevas en Almibar peso neto 400 a 500 gr
EMBALAJEY e oin |E — S e e e s -
ROTULADO Empaque y/e | El producto debe ser envasado en recipiente de vidrio con cierre fwist off,
P [ __Embalaje tapa con liner de sistema twist off. Embalado en caja de cartdn cormugado |
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- | con colmena separadora del mismo material para evitar rupturas
El rotulade debe ser impreso en etiqueta y debe cumplir con los
|requisites exigidos en la Res Min Proteccién Social 5109 de 2005
Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de
2023
1La informacion suministrada en el empaque debe también declarar l1a
B | —— . existencia 0 no de alérgenos en su composicion.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y {El producto requiere una vida otil de dieciocho (18) meses minimos
| REQUERIMIENTOS DE LA | contados a partir de Ia fecha de fabricacion Al momento de |a entrega no
ENTIDAD — | debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion

Rotulado

El producto debe ser transportado en vehiculo tipo furgén yio vehiculo
CONDICIONES DE TRANSPORTE ‘cerrado con concepto sanitario Favorable (FV), expedide por el entre
__terntonial de salud y con vigencia no mayor a aun (1) ano

¥ Regislro, Permiso o Notificacion Sanitara Vigente \
| v Concepto Sanitario de la planta procesadora, expedido por la entidad |
competente con concepto Favorable o Favorable con requerimientos y
CERTIFICACIONES Proveedor / con fecha de expedic:on no superior a un (1) afio
Maquilador/ Comercializador ‘ v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
| por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
J requenmientos. Con fecha de expedicién no -superior a tres anos

FECHA ACTUALIZACION: j NOVIEMBRE 2023

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Virsion Incsl

Actualizacon Informacon A Formato FA-FO-75 Version 01 y se Incluyen Codigos SAP actualzados $€ austan requisios

fisicoquimicos. s& complementan otras caraclenisticas del producto segun su naturaieza y fa normatividad vigeste, se
2 INchay@n requisdos normalives. se Incluyen peesentacion de productas de acuerdo con ctdigos SAP. se retira del ilem
rotilade £/ ratulo debe ser mmpyese no se admiten adhesivos’. se actualzan las CERTIFICACIONES Froveedor /
| Maquilador Comercralizagor. de acuerdo con ia narmatividad vigents Cambios reaizadas por JPMR Octi2021 i
Se actualza los requisitos Microtiolégicos Resolucion 1407 de 2022 - 5.9 Frutas procesadas termicamenta Y EMpacadas er
‘.-.c;lqgj_q__hen!n:hcamqnt_e

REQUISITO | » ¢ | m m ‘
No presentar crecuniento bactenano |
| Prucba o ssteridad cemercial 5 o despues do 10 a 14 dias de incubacion de

30a35Cy5a10diasass C ]

En requisitos normatwes se incluyen Resoiucon 1407 de 2023 Resolucion 5109 de 2005 Resolucion 810 de 2021

Resolucion 2452 de 2022 y resotucion 254 de 2023

En item de rolwado se relira la Res Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la Inciusion Resoiucion 810 di

2021, Resolucion 2492 de 2022 y rasclucian 254 de 2023 Se mcluye el lexto: La informacion suministrada en el empacue

debe 1ambien declarar fa existencia o no de alérgenos en su composicion

Enitem de cetilicaciones, se incluye que adicionalmente para ¢l caso de los comercighzadores se debe prasentar Concapto
_seniano del siio de almacenamiento. con fecha de expedicion no superior a ireés afos.

NOMBRE | FECHA | me\:\ ‘
! s — — — G e X el
& Profesional de Defensa Nul. Diet. Maria Catalina -~ \
Elabong Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzatlez 19 NOY 2023 Q!
Mk B

CARGO
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';Conrtrjguqfitha ‘(écnica de Producto ...

I — T DPrdecinnal —— TR S —
l ‘ SPrs‘f;_}smnzlndé Defer;sg Ing Alim. Gisella Paola Garcia | ‘ |
I ubdireccion (Genera’ LA Avendafio 1 5 NU 2023 ‘
| — P_?eramo:wdl__oglsftlca - e 203 l__ <Z |
rofesional de Defensa ;
! | Oficina Asesora de Planeacion ‘ ng r',r;?\‘::gagag:fsm 15 NDV 2._!’ .5
| Comité | " ¢ nnovacien Institucional | sl “
| Asesor l
de Directora Abastecimientos ‘ Teniente Norma Silvana ~an |
| Fichas Clase | Montanchez Montenegro n 5 NOV 2d ““’Sl_\oxj te.

Técnicasl = e = == = —

\ ﬂl"\
Secretania General (E) i 115 NOV 20 24

15 NU‘! 202

. e b e
c
| Aprobo | DireciorGeneral | koo oo

| Bl NEE—— — e e e
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ]

|
TITULO CODIGD: PA-FO-75 ,_’ m !

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 _Jpaginaide4 i .ggy;j
ALIMENTOS P =] Lot
FECHA:LZS .04 2024

\\
X

|
AGENCIA LOCISTICA
OIS AT MUY AR

\

-

PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET

200000388 / 200001124 / 200002097 / 200000389 / 200000902

| |

Codigo 200000390 / 200001126 / 200000381 / 200001817 /200001842 /
200002401 f 200002527 B _ |l
REQUISITOS Clasm’camon _ o J‘E’f’s 7 - ‘ ‘
GENERALES Es el producto elaborado con jugos o pulpas de frutas frescas o con
| Descripcion del concentrados de frutas reconstituidos. adicionado con agua, saborizantes
‘ Pr o%uct & y colorantes permitidos por la legislacion correspondiente. El producto se
sometera a pasteurizacion y se empacara en empaque de primer uso de
t | grado alimentario. N o |
. Pulpa de fruta, azlcar, acido ascorbico y demas ingredientes y aditivos
g permitidos por la legistacion sanitaria correspondiente
El producto debe cumplir con los siguientes parametros.
[ Requisitos ' ESCMPHES
| 9 _ S | Minmo | Maximo |
Solidos solubles por lectura refractometrica a 10
‘ 20°C {"Brix) * ] |
Requisitos pHa20°C | a.0
Fisicoquimicos || Acidez titulable expresada coma acido citrico 0.2
| en % y
| *No se aplica al producio eduicorado por sustitucicn total 0 parcial de azucar
Tabla 14 Requisitos fisicogumicos bebida con juge (zumo) o pulpa de fruta o
cancentrados de fruta . clandicados o no o fa mezcla de estos. Resolucion 3929 de 2013
REQUISITOS | : e !
ESPECIFICOS | El producto debe cumplir con los siguientes parametros i
| | Requsto | c m Mo
Aerobios mesofilos 5 2 | 107 ufc/g | 3x10° uiclg |
Requisios | | e
|| Escherichia coli 5 0 <10ulelg | —

& Requisitos Microbiologicos. 5.2 Bebidas con jugo (zuma) o pulpa de fruta o
concentrados de fruta. elarificados o no. o la mezcla de eslos, pasleunzados
| edulcerados o no. Resolucidn 1407 de 2022

" Requisitos

Nutricionales No aplica

|

TRy S |

El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de |

drogas o medicamentos. Color y olor semejante al de la fruta de la cual |

se ha extraido. El producto puede presentar un ligero cambio de color, |
l pero no un color extrafio debido a la alteracion o elaboracion defectucsa

caracteristicas
del producto

‘l Otras
|
i

| ~ TResolucion 3929 de 2013, Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 2674
REQUISITOS NORMATIVOS | de 2013, Resolucidn 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion
12492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
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Continua Ficha Técnica de Producto ... JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET |

SAP 200000388 Contenido neto minimeo de 237 m!
SAP 200002401 Contenido nete minimo de 250 ml
SAP 200001124 Contenido nele minimo de 300 ml
SAP 200002087 Contenide neto minimo de 400 m!
| Presantacn dat SAP 200000389 / SAP 200000902 Contenido neto mipnmo de 500 mi
Praducto SAP 200002527 Refresco ipo PET_ Contenido neto minimo de 500 mi
‘ | SAP 200000390 Contenido nete minimo de 1000 ml
SAP 200001126 Centenido neto minimo de 2000 ml
SAP 200000391 / SAP 200001817 Contenido neto minimo de 2500 m
| SAP 200001842 Contenide neto minimo de 4000 mi
El producto debera ser embalado en pacas con termoenceaide

El producto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuados que no
EMPAQUE / alteren el sabor o color del producto, que el producio envasade cuente
EMBALAJE Y con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiclogicas
ROTULADO El empague debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para uso en
Empaque ylo | contacto con alimentos y bebidas. El tipo de material plastico empleado
Embalaje debe indicarse en el rotulo 0 en ef mismo envase usando |as indicaciones
de la NTC 3205. Se prohibe la entregz de este preducto en materiales de
| empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser botellza PET
de primer uso y de grado alimentario. resistente a la manipulacion o dano

| mecanico

El producto debe estar rotulado segun la Resolucién del Ministenc de
Proteccion Social No. 5109/2005 y Resoluciéon 810 de 2021 Resalucion
2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 2023 y las demas que las
sustituyan, modifiquen o adicionen

La informacidn suministrada en el empaque debe también declarar |z
| existencia 0 no de alérgenos en su compasicion

Rotulado

VIDA UTIL DEL. PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| El producto debe tener una vida Gtil minima de tres (03) meses al
| momento de fa entrega

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario Favorable o Favorable con condiciones. expedido por &l Ente
territor:al. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en &l
capitulo VIl de 1a Resolucion 2674 de 2013

o ~ |s Registro, Permiso o Nolificacion Sanitaria, Vigente

(e Acta de vista sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requenmientos expedide por el
CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA,
Maquilador/ Comercializador o Adicionalmente para el caso de los comercializaderes se cebe
‘ presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, conceplc Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres ancs

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\\Y’ TITULO

| Codigo: CT-FO-39

po— — INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 03 || Pagina 62 de

FULRZAS MLITAMES

[RS——

93

| Fecha: || 16 || 07 || 2025

1

2

4

Continua Ficha Técnica de Producto ... ~7JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET |

| Version Inicial

| Actualizacien Informacion A Formalo PA-FO.75 Version 01 y se Incluye Codigo SA"E’M)ZAO‘ éonlenmo?e];r-rimmu de |
| 250 ml segun listado enviado por Tecnclogia y validado por SGOL Cambnos realizados por JPMR Ocii21

| 'Se incluye SAP 200002527 Refresco tipo PET Contenido neto minimo de 500 ml por solicitud de ta Reqional Naronente, |
i previa validacidn de la SGOL
| CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador! Comercializador s& inckiyen los sguwentes texios Registro, permiso ¢
netificacsdn (segun aplque) santano vigenta y Cuando apligue. conceplo sandano correspondiente a fa bodega del
Comercializador y/o Distnbuidor expedida por la d sanilaria comp (Con fecha de expadicion no superor a
| tres afos y con conceplo Favorable) |
[ Se actualiza a version PA-FO-75 V2
| En requssios fisicoquimicos se aclualizan do Infor de Resolucion 7992 de 1991 refrescos de frula y se
| incluyen por vigencia los de |a Resolucion 3829 de 2043 Requisites fisicoquimicos bebida con jugo (zumo) © puipa de fruta
0 concentrados de fruta, clarificados 0 no o la mezcla de estos e - |
R cig 7942 de 1991 | Tabla 14 Requistos fNsicoqumicos bebida con jugo
o o pulpa de frka o concenlrados de fruta |

2 ) : G (zumo)
’ | L = Péum'“o Minimo Maxlmo! clarificados o no o la mezcla de estos Resolucion 392 de|
‘Brix

| 2013 e y
Requisitos [ __ Poramaires

Minima__| Maximo

pHa20C =
Acidez como Acido Citrico | 0,1

Solios solubles por lectura
refractometrica a 20 'C ("Bix) | 10

T | FUE ———
pHEante: 4.0
Acidez tiulable expresada | 0.2

|_como acido citrico en % :

| *No se aplica al producto edulcorado por sustitucion

En requisitos mic logicos se actualzan, retirande los requfsaos de la Resolucion 7992 de 1991 se mcluyen Requ-snos'
| icrobiologicos 5 2 Bebidas con jugo (zumol o pulpa de fruta o concentrados de fruta. clanficades o no o & mezcla de
| estos. pasteurizados, edulcorados ¢ no_Resolucion 1407 de 2022

[ Resolucion 7992 de 1991 | Resclucion 1407 de 2022

1
fagiista A n M REQUISITO n c | m ‘ M
Ll Aerobios

|
5 2 | 10%ufclg 3x10" ufcig |

ievadines 5 | 2 | 10° uferg A2x|0"ulci_ ;

Esd\encmacohl ] o | <10 ufclg |

W 0

En requisios normativos se relira la Resclucion 7992 de 1991, Resolucion 333 de 2011 y se incksyen Resolucion 1407 de |
2022. Resolucion 810 de 2021 Resolucidn 2492 de 2022 y resolucion 25¢ de 2023 y las demds que las sustituyan
modifiquen o adicionan
En rotulado se incluyen por entrar en vigericia la Resolucion 610 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y reselucion 252 de

| 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. ¥ el texto La informacion suministrada en el empaque debe

también declarar 13 o no de Qanoe en su composkion
£n condiciones de transporte se incluye el texto “Se debe cumplir con €l capitulo VIi de |a Resolucion 2674 de 2013"

| cambios reafizados por MCRG-Ago 2024 — S

[

Elaboro

CARGO j 'NOMBRE | FECHA | FIRMA , |

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez . f (\
Abaslecimientos Clase | quzalez 2 f AGO 299_-';7 \A(,b.‘/

Revisé

| Comité
Asesor
de Fichas

Técnicas |

| continua Ficha Tecnico de Producto ...

Aprobo enca gada de las funcionos dal Marta Eugernis Cortes

Profesional de Defensa Danery Alexandra Sénche;; PP o ~ |
Abastecimientos Clase | ‘Rojas i A(i’J 2044 o, 4")917 S-
Profesional de Defensa ‘ ‘
Subdireccion General De i
____Operacion Logistica , : =
Profesional de Defensa . :
Oficina Asesora de Planeacion Fablan Ematio Fonguis 2 7 AGO 202‘

; r
e Innovacian Institucional Coasio

Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez _ 7 7
Clase | Montenegro 27 AGD /”?f%\wﬂ"’(‘lp

Gisella Pzolz Garcia Vi AT .
Avendano « ! AGD 204 ==

— JUGO © REFRESCO DE I'RUTA EN BOTELLA PET

| z |
Heoretanio Saenoral (1) Sandra Patacia Bolahos - -
Rodnguez 7 AtD T124( 3 £
Jefa Oficing Arenora Juridica D61 VS 1 i J et
60 MG o U A
f ALY ¢ w' _/ Zy

despacho de s Direcoon | Bagquuro

Cigrigral |
|
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PRODUCTO / NOMBRE MANI CON PASAS

L ———————————

-_— S
' Codigo | SAP 200002074 | SAP 200000874 { SAP 200002663 .

—_— e — —— —_—

REQUISITOS ; . | :
GENERALES Claimcacwnw - - VEeshldraEdos -
Descripcion del :
| Producto | Wt s e, peesie PO 1 procesde frtuay saladoy Pasel.

‘ '- Ingredientes Mani tostado frito. salado, y pasas

‘ . Humedad Max 9%
’ _Requ1§|tqs Limite de Aflatoxinas permitido 10 microgramos por kilogramo de mani
Fisicoquimicos ‘
descascarado.

e  NTC 748 (Ulima Actualizacion) ~ Mani sin Cascara para confiterfa______|
l ]EI, producto debe cumplir los siguientes gra_mgmns e ‘
n l -
S

| REQUISITO | T om | om
l REQUISITOS | . “Aerobios mesofilos 5 | 2 | 10'ufelg | 10°ufcg
| ESPECIFICOS | Requisios [Escherichiac s T 5 T <10uiclg —
Microbiclogicos Escherichiacoll L { 0 | <i0ukclg ~ ==
| ‘Salmonelfaspp 1 O | 0 |Ausenciai25g| -

l

“Requisilos Microbiologicos. 5.6 Tt deshidratada o desecada y 5.7 Frutos =3
' secos. Resolucion 1407 de 2022 ‘

" Requisitos

4 N lica

e | e
Otras El mani debera ser inocuo y apropiado para ser elaborado para el|
caracteristicas | consumo humano y estar exento de sabores, olores anormales, de

|

| del producto | insectos y acaros Vives il

NTC 748 Indusinas Alimentarias Oleaginosas Mani (cacahuate), ]
Resolucidn 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013 Resolucion 1407 |
de 2022, Resolucion 810 de 2021 Resolucion 2492 de 2022 y resolucion |
254 de 2023,

REQUISITOS NORMATIVOS

SAP 200002074 Unidad de 25 91 embalado en Caja x 6 display x 24
Presentacion del unigades. ' ; l
| Producto SA_P 200000874 Unidad de 50 gr embalado en Caja x 8 display X 24 |
unidades.

| 5AP 200002663 Unidad de t809gr.
EMPAQUE / | El producto debe ser empacado en BOPP me!aiizado que asegure su |
EMBALAJE Y Empaque y/o higiene y buena conservacion, que sean atoxicos y que esten
‘, ROTULADO E mbalaé autorizados por la autoridad competente. El empaque debe tener sistema |
] de apertura facil (MUESCAS) en los costados. El empaque no debe

esenlar delaminadg durante el iempo de vida util del producto.

| £l rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en 2 Resolucion del
1 Rotulado \ Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021

Resolucion 2492 de 2022 y resalucion 254 de 2023

| |iainformacién suministiada en el empaque debe también declarar 1a
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Continua Ficha Técnica de Producto... MANI CON PASAS

E —Texistencia o o de alérgenos en su composiion 5

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y 'El producto requiere una vida Ofil de 4 meses contados a parlr de [a
REQUERIMIENTOS DE LA |fecha de fabricacion. Al momento de ia entrega el producto e debe
ENTIDAD ~ 'tener mas de un (1) mes de empacado.

| V. — e D iz —— = -

| El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
| concepto técnico sanitario Favorable expedido por el Ente Territorial de
| CONDICIONES DE TRANSPORTE ] Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en o
. capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

l - Regsstro, permiso o notificacion Sanitana del producto (vigente)
| ‘ - Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
| entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un

ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimentos)
cﬁ?g;ﬁ::&?}g:ﬁse;::z::gg:l ‘ - Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitzrio del sitio de almacenamiento
expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requenmientos, Con fecha de expedicion no
—__Superior a tres aflos.

FECHA ACTUALIZACION: J OCTUBRE 2024

 CONTROL DE CAMBIOS

—— o ——— —

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
-»_j k\.’exson Inicial o . e A -
Se ajusta informacian a Formata PA-FO-75 Version 01 en roquisitos fisicoquimicos se indica la nomatnadad bajo fa cusl se
2 establecen dichos parametros 5€ dqusta valor parametro humedad de 12% a 9% de acuergo a referencia normativa N1C
748 ) = .. ==
7 Se incluye  Limge de Aflatoxnas pemminido 10 MICrEQramos por Kiograma de man tescascarada’, de acuerde con o
3 establecdo en Ja NTC 748 ¥y se inciuye referenca normativa Para los requisdos microbiologicos. Cambvos realizados ooy

L APMR Jun2022 . - —— = =
Se aclualiza en requisios micrebiokigicos se retiran Paramelros Micrebiclégicos Invma

Anvalinig Vanor

' Se ciuyen fos requisios Microbioiogicos Resolucian 1407 de 2022 5.6 fruta deshidratada o desecada y 5.7 Frutos secos
Resolucion 1407 de 2022 o o

| reauisito n | ¢ | mo | om ]

2

10* uicig 10 ufclg |

4 Agtobios mesafilos 5 ‘
5

| | Escherichi coll 0 _“10ufclg =

—

‘ | Salmonella spp 5 0 Ausencial2sg -

En requisitos normativos se incluyen licsolumon 1407 de 2022 Resolucion 5109 de 2005 Resolugion 810 de 20t
| Resglucién 2452 de 2022 y reselucién 254 da 2023
En item de rotulado se relirg 13 Res Min Proteccion Sociat 333 de 2011 y se actualiza con 13 inclusion Resolocion 210 10
2021 Reselucion 2492 de 2022 y resclucion 254 de 2023. Se inciuye el texto La mformacion suministrada en el empagua
debe tambign declarar la existenca o no de alérgenos en su COMpPosICIOn
En ilem de cenificacionas s¢ incluye que adiconalmente para el caso de los Comercializadores se debe presentar Cancept
. Samianio del sitio de almacenamiento. con fecha de expedicion no SUpener s irgs anos
| Se actualiza a varsion PA-FO.75 V2
5 | Se solicita la creacion dol matenal SAD 200002663 Unidad de 130 gr de acuerdo al comportamiento ge presantaciones dal
| mercade Catitbios reakzados por MCRG octubre 2024




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

7 || TTuo | Codigo: CT-FO-39 >
\Y/ = S Pagina 65 de .**ﬂ(
T i INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Version No. 03 93 i
o [Fecha: |[ 16 |[ 07 |[ 2025 |
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_ CARGO _ NOMBRE | FECHA [ FIRMA \
Elaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez —— %’\
2 Abastecimientos Clase | Gonzalez A 0CT 20 ’\,P\p./
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez
Abastecimientos Clase | Rejas
Profesional de Defensa :
Revisd Subdireccion General De Erell Pacia QR
: A Avendafio
Operacion Logistica
Comité | Profesional de Defensa
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Yamile Betancourt Vega
de e Innovacién Institucional ) -
Fichas
Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez
Clase | Montenegro
: Sandra Patricia Bolanos
Secretario General (E) Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica ’
Aovobé encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes
L despacho de la Direccion Baquero
e General e
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Con tipua;;‘i:ha Técnica de Producto ...

MELOCOTONES Y/O DURAZNOS EN MITADES |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

ROTULADO | | sAP 200001 )1212 Lata por 820 gr Peso Neto Minimo
i Caja por 12 0 24 latas
Empague ylo El producto debe ser envasado en recipiente metalico de hojalata
Embalaje hermeético y aséptico, cuya estructura es en acero recubierlo y lacas |
protectoras atdxicas de origen organico gue no alteren las caracteristicas |
organolépticas o no generen sustancias toxicas
El rotulo debe cumplir con los reqws:los exigidos en 1a Resolucidn deu
Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021
Rotulado Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 ‘
La informacion suministrada en el empague debe tambien declarar la
- | ~_|eustencia 0 no de alérgenos en su composicion
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | Minima de doce (12) meses contados a partir de a fecha de fabricacion
REQUERIMIENTOS DE LA Al momento de ia entrega este no debe tener mas de un (1) mes de
ENTIDAD envasado

El producto debe ser transportade en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por & Ente
Territorial de Salud. Se debe cumplir con tedos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de |la Resolucion 2674 de 2013

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

- Registro Sanitario Vigente

- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expediciéon no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requenmisntos)

Adicionaimente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favarable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

J NOVIEMBRE 2023

VERSION
|

2

| Social 333 de 2011 para rotulade de producto.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versxon Inicial por cambe modelo operacional de la entidad

|'Se actualzan los raquisAcs fisICoqUIMICOS, micrebiologicos y oomp!emanlanos Se actualiza 1a cerihicacon a sohctar a 1as

empresas. toda vez que s incluye Manual de Buenas Practicas. Registro Sanitario. Permso Sanitano o Notificacian
Sanilaria (Cuando Aplique) para asi garantizar [a calidad en |os procesos productos. Se actualiza con es M Protecoion

£n ficha lecnica de negoaamdn se deja el requenmiento de que fabricante debe contar con registra sanitann. por lo fanto s¢
relifa requenmiento de ia ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanilaric y ente encargade Se retiran 1as siguentes
notas que fueron aclaradas en ficha tecmca de negocacion Nota 1 El Manual de Buenas Practicas de Manufactura
basados en el Decrato 3075/1997 Deba ser Certéficado por 1a persona de Calidad con Tarjela profesional Nota 2 En caso
dc ser comercializador debe allegar los cartficados de su proveeder y/o maguilador. Se aclara el liempo de concapto

Se ajusta todo el contenido de 1a Ficha Tecnica al nuevo formato. Se Incluye =1 cadigo SAP y los ingredientes So austan
los requisitos mcrobiologicos a la NTC 4433 Micrebiologia Metodo para evalusr fa estenhdad comercal en Aimentos Se
cambia de requisitos normatives fa NTC 4428 a la NTC 4929 Frutas de Hueso en Conserva Se gjusta la clasdicacion del
producto. el contenido indicando la palabra “minimo” y la vida utd cambia la palabra “enlrega” por “fabricacion

Se actuahza informacion a formato version PA-FC-75 Version 00.

Se retwa codigo SIC en donde se menciena

Se ajustan 108 requisitos Fisicoquimicos basados en que los meloceiones én un producto acido por lo cual se acepta Ph por
debajo de 4 § se cambia palabra contenide en pulpa por Peso escurndo minimo y se susta a8 NTC 4828 donde &l paso
escurndo para un jarabe concentrado debe ser de 54%,
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MELOCOTONES Y/O DURAZNOS EN MITADES |

PARAMETROS e EARINETROS
COMPONENTE MINIMO | MAXIMO COUDINENTE T e
pHa20'c 37% 4% siaZl s §4 i
‘Bnx 13 20,0 T T
Contenido en pulpa (%5 62% 655 | Camsrsimnes 5

Se adiciona en fodas las partes donde se menciona melocotén, las palabras “y/o Durazno'. para dar clandad al producto

6
7 | Se adiiona cbdlgo; de presen'(ao‘t;nes 3};0 gramos y 820 gramos, se cambia los requisitos en el llem contenido, se
adicona requisito en cetficacones Registro santario vigente ;
Se aqusta infermacion a Formate PA-FO-75 Version 01
Se aclualea jos requisitos Microblokogicos Resolucion 1407 de 2022 - 5 9 Frutas procesadas termecamente y empacadas 2n
seliade hermeéticamente e —
REQUISITO n ¢ m M |
No presentar crecomientc bacleriano |
| Prueba de estenkdad comercial 5 0 despues de 10 a 14 dlas de incubacion de |
| ‘ Wa3*Cys5at0dasassC |
En olras caracteristicas del producto se retiran la tabla
COMPONENTE PARAMETROS
Carboludratos ior! 212
Siotens (gn 04
8 Grasa (gn 0,01
Caloias (g 265 Cat
En requisitos normatves se Incluyen Resolucion 1407 de 2022 Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 810 de 2021,
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
En ifem de rolulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con fa inclusion Resolucion 810 de
1 2021 Resolucidn 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 Se incluye el texto: La informacidn suministrada en el empaque
debe tambeen declarar la exisiencia © no de 2lergenos en su Composicion
| En item condicionss de transporte se incluye el texto: Se debe cumplsr con todos los requisilos referenciados en el capitulo
| VIl de la Resolucion 2674 de 2013
| En item de cemificaciones, se ratisa ol texio: Acta de viesla sanitana (IVC) con Concepie Técnice Vigente: Favoradle (FV)
| expedido por el INVIMA y se cambia por el texto, Conceplo sanitano de planta procesadora expedida por la entidad
compelente {Con fecha de expedicion no supérior & un ano y con conceplo Favorable o Favedable con requenmentes) Se
incluye el texto: adicionalmente para el caso de los comerciahizadores se debe presentar Concepto sanitano del sitio de
almacenamiento, con fecha de expedicidn no supenor a tres anos —— = i
0 - :
| CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA, |
3 Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina 1 \ | \ (
SRS Abastecimientos Clase | Radriguez Gonzalez 5 NOV 2023 ‘ ;
Profesional de Defensa ; 2 R c
: &% ; P I os
Subdireccion General De Ing Alim. Gisela Paola Garcia | ] 5 NOV 2023 0848 )
= e Avendadno 1
Revied Operacion Logistica o | -
ev Profesional de Defensa 2
T4 Ing. Ind Fabian Ernesio »
_ | Oficina Asesora de Planeacion 9 P:m :tl; % Prehly 15 Noy 2023
Comiteé e Innovacion Institucional g ‘ )
Asesor T 4
de Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana 1 5 .
Fichas Clase | Montanchez Montenegro NOV 20238,\@%{_,
Técnicas | I ! ———
; Sandra Patricia Bolafios X7 =
Secretario General (E} Rodriguez 15 NOV 20 3§ “":l 3
| - | N
\ 'l |
Coronel Carlos Augusto 5 !
Aprobo | Director General 4 Nov 2023/
Morales Hernandez f
|




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

S~ TITULO Cédigo: CT-FO-39
b il - : | Agina 68 d **'k
Y INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Versién No. 03 Pagina 68 de *
e 2 S
T | Fecha: || 16 || || 2025 |
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REEREiE oeTreR ALIMENTOS -
T Facha: | 12 07 | 28
|

MERMELADA DE FRUTAS

caracteristicas deal
products

Cadigo 2EIDDEH.'I4I"U ! 200001[!3? ! 2[]0002094 '
Clasificacion Almibares .
|Pasta de fruta semisdlida para untar, preparada a partir u frutas
. |enteras, pulpa de fruta, jugos concentrados de fruta, que puede
Descripcion del | contener trozes de fruta yio piel, somelida a procegoa 1 de
Producto calentamiento y evaporacién adicionada de azlcar o emimrantes
: caldricos o no caldricos. o la mezcla de estos, con o sin a»flmnlde
pecﬂnas y aditivos pam‘nhclos enla Iegls]acabn colomblana vigente. |
Ingredientes Pulpa defrula azicar y aditivos permitidos. :
o Elprodu-:todgbecumpﬂrlnsmuuentas parametros: O
L %ﬂ ] Pardmetro [ Minimo ][ Makimol
Fh"l‘:ﬁ"m dlides sclubles por lectura refractometica a 20°C | 60 || |- |
e | praze I T
b de acidez (como dcido cilnco} ) [ o8 -
Requisitos frsfcoquimicos para memeladas = Resolucisn 3829 de 2013, Tabla No 20
" | El producto debe cumplir los siguientes parametros: P
Requisitos ninime | Mdxima || I
_ Recuenta de becteias serobias meséflas, UFC/g | 10 14:4 Q
Requisitos Recuenta de melhos y hﬂdwm. UL 50 200 | |
Microbiclogicos Recuento de esporas Clostrdium sullio reducioras, F
. UFCly <10 il
Recuento de collformes en placa, UFC/g <10 .10 |
Recuento da Escherchie cofi, UFCly ) <10 — |
Deteccidn de Selmonelda /25 g 1] - i
Reaguisitos microbickigicos para i = MNTC 285 Tabla 3 | i
Requisitos -
Nutricionales Mo Aplica L
.
en|
Fruta ﬂ*lﬂ |
reva, cimsela, fresa, durazno, guayaba, Manga, Manzara, pera. o
ltomate de 4rbol, pepaya. papayuelas, femoutsa. 4]

betic . mara, coeo, [ubo, pifia, uvas, cereza, banane, uchuva| 30

Contenidos minimes de fruta en' mermeladas - Resolucion 3929 de 2013, Tabia Ta 21

El producto debe ser entregado sabores surtidos. I

El producto debe ser libre de materias exirafias, aceplandose la
presencia de burbujas de aire en cantidad total que no afecten la
calidad _normal del producto. Los ingredientes dsben |estar
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\..__qi\' ,__,...-f TITULD Codige: PA-FO-TS
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uniformemente distribuidos:
El groducto debe tener consistencia galatmusa
El producto debe ser uniforme y caracteristico de la fruta proceaada

SAP 200000470 Doy Pack X 200gr.

Contenido SAP 200001067 Doy Pack:x 400gr,

SAF 200002084 Scbre:x 200 gr. -
Requisitos Dete cumplir con lo; establecido en la Resolucion Ministerio de
N m'?'nath os | Prof enclﬁn Soclal No.! 39291'2D13 MTC 285 {0lfima actualizacidn),

Resolucldn 2674 de 2013

Presantac.ifmrdel
Producto

SAP 200000470 Doy F’ach X 200gr.
200001067 Doy Packx 400gr.
SAP 2000020984 Sobreix 200 gr. -

Condiciones de

En |ligar fresco, seco y véntilado, lejos 'del calor v el fuego. Mo debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, También debe
ser|fransportado en furgdn ya vehiculo cerrado con concepto téchico

NTnﬁn;ﬁzgﬁegto sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, .expedido por el
: ente territorlal de salid Se debe cumplir con todos los requisitos
reférénciados en el capltulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013,
Empaglie En'u:'a_se en bolsa flexible con véluula dosificadara {Doy pack).
El rotulo debe ser imprese no se admiten adhesivos. El rotulo debe
Rotulado -:ump]nr con. los requisitos- exigidos en la Resolucidn Ministerio de
Pro! n Social Mo. 5108/2005, Resolucidn Ministerio de Proteccion
Socigl Mo, 333 de 2011, 1
El producto se requiere cof una vuda Ofil de 12 meses contados a partir
Vida Util de [afecha de entrega; All momento de la enfrega, el producto no debe

ten =Lr mas de un (1) mes de empacado.

LI Heglstru Fermiso & Motifi icacion samta:ia del producto. (Vigents).
Concepto sanitario] e Flanta procesadora expedida por la entidad
competents, (Con I‘ea:h;l de expedicion no Superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de
los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
silio de almacenamiento.

* JUNIO DE 2020

EE‘CR!PCIDN DE GHMEIOS

Wargion |nacial

Se acfualizan los fequisiios fisicoqiimicss, microbioligicos amfﬂ& a la NTC 285 ESTABLECE LOS REQUISITOS

FISICOQUIMIC

i MIGF'.DBIDI].OGICCFS QUE DEBEN CUMPLIR LAS MERMELADAS ¥ LAS JALEAS DE FRUTAS

Se aclualiza las cedtificaciones a solicltar a'las empresas, ‘toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas,
Regieiro Sanilario,| Permiso Sanifario o Notificacidn Santtars.{Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en Iurs

PIDCEE0s pmdudue'.
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e L e e n P

TITULD Codigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO || Version No. 00 Pagina 3 da 3
ALBAENTOS
Facha: | 12 o7 2018

En ficha bcnica de negociaciin &0 deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitar

o, por o

tanto se retira requerimients de 1a ficha tacnica, Se aclara condicidn de concepto sanitario v ente encargadel Se retiran
3 Ias siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica da negociacidn: Mota 1; E] Manual de Buenas Pracicas de
Manufachura basades en el Decrelo 30751957 Debe ser Cerificado por |a persona de Calidad con Tarjela profesional,
MNotd 2 En caso de sar comercislizader debe allégar los cerificados de su provesdor wio maguilador. Se |acara ef
tigmpe de conceple sanitario para ransporta de aimantos expedide por el ante terrtoriai de satud, !
52 gjustan kos requenmisntos fisicoquimices de acusrdo a fa NTG 2B5. 3a refican 1os siguentes: i
_____ Especificacion Valor i
4 Minimo  Maamao :
pH a 20°C 2.5 3.6 i
"Brix 58 65 i
% de Acidez (Exp. Ac. Clmico)  0.50 '
Ajuste al formiato PA-FO-TS Versidn 00, se retitan cidipos SIC de donde s& mencionan en el documento debide a qua
ya no son ullizades en la Entidad y e incluyen codiges SAP de presentacionss que no habian sido benidas én tuenta
anteriormente, La descripcitn deél products e cambia bassdo en Resoluciin 3039 ge 2043.Los| feguisites
fisicoquimicos y micrabloldgicos sa actualizan a padir de informacion Resglucion 3929 de 2043 y NTC 285 (Quinta
gctualizacidn), adicionando referencia de ia informacian, | [
4 Ofras caracteristicas del producto se incknen requisites de products en Resolucetn 3824 ds 2013, |

Se arluatiza informacidn en certificaciones af provesdor, ae adiciona *
senitars ded produclo, (Vigenie)

. Conceple sariare de planta processdora expedids por la entidad competents. (Con fecha de
superior a un afg y con conceplo Favorable o Favorabwe con reguerimientos). Para el caso de s

debe presentar Conceplo sanilano del silio de almacsnamisnts

Registro,  Pemiso o lerr

S BT AR G e N e s e T L e e e L TR
TERE e | s 17 N | )
: &ﬁ% noaseectn@ | Adm. Ross Mary Enciso e | 1 T JUN 2020
teeds Subdirector Gral.
SERL ey | " oamenoie |17 JUN o099
= Subuéﬁlnr;g:mam m_'f“””"ﬂ&'?g Héclor Vargas ‘ﬁ‘ 7 JUN 2020 M, L
Secretoria General -:mamhju;i.:'e-:;irlusmwera i JIN 2020 %,”f/ ;;J'_____
¥
]
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Codigo: PA-FO-75
————— — S — i :
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No.01 | Péagina 1 de 4

f A R ALIMENTOS ‘L_ = ;w ,
L e J Fecha: | 26 ‘ 03 I 2021 | ke
PRODUCTO /| NOMBRE NECTAR DE FRUTA
Cedigo SAP 200001224 / SAP 200001123 | SAP 200002089 / SAP 200001044 !
REQUISITOS Clasificacion Jugos B
GENERALES Producto sin fermentar, elaborado con jugo (zumo) o pulpa de fruta,
Descnpcion del | concentrados o no, clarificados o no, o la mezcla de estos, adicionado de
Preducto agua, aditivos permitidos. con adicién de azucares, miel, jarabes,
s = aue- edulcorantes caléricos o no caldricos. o una mezcla de éstos. )|
{ Debera contener como minima los siguientes ingredientes: Agua, azucar,
| fructosa, estabilizante (pectina). reguladores de acidez (acido malico.
fosfate tricalcico), sabores idénticos a los naturales, antioxidante (acido
i ascarbico), edulcorante artificial (sucralosa, acesuliame K),
Ingredientes | Segun el saber se adiciona. ‘
Variedad Manzana' pulpa de manzana concentrada (pulpa, colorante |
natural caramelo 1V). ‘
\ | Variedad Durazno. pulpa de durazno concenlrada (pulpa, colorante |
nalural caramelo V) N
‘ Parametroy
i Reauisios Miaimo Macime
Requisitos T -
Fisicoquimicos ico focr
P Tl JATe W y Oy i3 '.wu"' parcd ool
\  Requisilos fisicoquimicos Nectares de fruta, Tabla 3-NTC 5468 ‘
l El producto debe cumplir los siguientes parametros:
REQUISITOS \ REQUISITO n c m M
ESPECIFICO! i |
SERCIEICOS it 5 2 10%ufelg | 3x10° ufelg |
, mesofilos ‘
Requisitos I\EOF.S_9 1
R A & ‘ ' ? nl ¢
Micrabiolégicos | levaduras 5 il 27 ‘. 107 ufcig :2x10 ufc/g!
| Escherichia coli 5 | o | <tw0ufeq | -
Requisitos Micrabioldgicos. 5.2 Néclares de fruta pasteurizados, Resolucion
‘ 1407 de 2022
= [ Unabales e eapreniim 40 101 mateates por 140 11 dr
Aol Prnsimal ~pate e ol fhumente
Newte Nechar Nive L Nt Nedtm
‘ Ot aren (-m-ynu. Margn Mm:}u‘_ Puora |
Requisitos [Bamegac i | 322 | &85 |24 | 335 | 97
Nutricionales |Ererpa 1€14) | 44 L2 B LA e a2 l
| atera s 1) 02 2 i
) ~ Tabta de Composicion Nulncional ICEF 2018 - Nectar |
Oftras El producto debe ser pasteurizado, Los néctares de fruta deben tener el
caracteristicas | color, aroma y sabor caracteristicos del jugo (zumo) o pulpa de fruta,
del producto | acorde a la fruta que procedan.
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[ NTC 5468. Debe cumplir con lo establecido en la Resolucién 3929 ae
| 2013, Requisitos que deben cumplir frutas y las bebidas con adicion
de jugo (zumo) o pulpa, concentrados de fruta, clarificados o no. o Ia
REQUISITOS NORMATIVOS | mezcla de estos. Cumplir con los requisitos establecidos en |a Res
| Min. Salud. 7992 / 1991 Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 2674
de 2013. Resolucion 1407 de 2022 Resolucion 810 de 2021

Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023

i SAP 200001224 Contenido neto de 1000 ml

Presentacion del | SAP 200001123 Contenido neto de 200 mi

Producto | SAP 200002089 Contenido neto de 200 ml
| SAP 200001044 Contenido netode 330 ml
El producto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuados gue no
| alteren el sabor o color del preducto, que el producto envasado cuente
con las caracteristicas fisicoquimicas, organcléplicas y micrebiologicas,
\ El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para uso en

EMPAQUE / Empaque y/o | contacto con alimentos y bebidas, El tipo de material plastico empleado
| EMBALAJEY Embalaje debe indicarse en el rotulo o en el mismo envase usando las indicaciones
ROTULADO de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en materiales de

empaque reutilizados. El empaque del producto debera ser botella PET o
TETRA PACK de primer uso y de grado alimentario, resistente a la
| manipulacion o daiio mecanico
" El rotulo debe cumplic con los requisitos exigidos en la Resolucion del
Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021
Rotulado Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la
| existencia 0 no de alérgenos en su composicion.

El producto se requiere con una vida Gtil de minima de (10) meses
contados a partir de la fecha de fabricacién Al momento de la entrega no
debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion

VIDA UTIL DEL PRQDUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD ‘

En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe

ser transportado en furgén yf/o vehiculo cerrado con concepto técnico |

CONDICIONES DE TRANSPORTE sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Saiud Se |

debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de
|2 Resolucion 2674 de 2013

V' Registro, permiso o notificacion Sanitana del producto (vigente)
v Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicién no superior a un afio vy con
CERTIFICACIONES Proveedor / concepto Favorable o Favorable con requerimientos)
Maquilador/ Comercializador v Adicionzlmente para el caso de los comercializadores se debe
’ presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
‘ por ia entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
| requenmientos. Con fecha de expedicion no superior a lres anos

FECHA ACTUALIZACION: ] NOVIEMBRE 2023
CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inical
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3

Elaboré

| Revis6

Comité
Asesor
| de
} Fichas

|

| Se actualiza con es. Min Proteccio
| Se incluye codigo SAP. Se retitan

| de Manufactura basados en &l Dec
Manufactues basados en el Decreto 20751
2. En caso da ser comercializad

__1__

Sa aciualizan los 16qUISHOS FS(COQUIMICOS, MICTODDIOGICOS Y complementanos
Se adualiza la certficacion a solicitar a las
Sanitario. Permiso Sanitario ¢ Notificacion

productos

n Social 333 de 2011 para rotulado de. producto.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron

los requenimienios de certiicaciones de proveed
reto 3075/1997. Trazabilidad de sus productos. N
497 Debe ser Cendicado por la persona

or debe aliegar los cerificadas de su proveedor yio maguilador

105 ¢odigos SIC de

empresas, loda vez que se inclu
Sanitaria (Cuando Aphque) pars asi garantizar 1a calidad

donde se menciona en el documento

|

ye Manual de Buenas Practicas Regqistro |

en los procesos |
\

ofy notas. Manual de Buenas Pracicas |
ota 1 F1 Manuval de Buenas Practicas de
de Cabdad con Tarjela profesional Nota |

denido a que ya |

| no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP actualizados. Se cambia & clasficacion basado en Sistema SAP

|

cambia de ‘Bebidas sabores surldos” a "Jugos’

NTC 5468

| Se actualza informacion de requisitos fiss

| €1 contenido y presentacion del producto se
| Se reduce la exigencia de fecha en vida
____ Se adicona requwisdo en certificaciones: Registro. pesmviso 0 No

| Actualizacon Informacion A Formato

}

|

l

roslizados poy JPMR Oct2021

Se actuakza en requisitos microbioldgicos se retifan

Freducte

| : [+
Se incluyen los requisitos MicrobiolGgicos | Resolucion 1407 de 2022 - 5 2 Nectares de i

En requisios normalives se

util. de 12 meses a 10 meses a

Se cambia 12 descripcién del producto bas

ado en 1a descripeion dada en

coquinecos y microbioldgicos dales exiraides de NTC 5468 (Ultima Actualizacion) |

PA-FO-75 Version 01 se Incluyen Codigos SAP
SAP 200001044 Confenido neto de 330 mi. segun listado de matensles e
| ncluyen requisios nulricionales, se ajusta y camplementa el item empaque i

Tararanion

Reausiton |

| » - v <

| Resolucién 2492 de 2022 y resolucian 254 de 2023

£

Técnicas l

£n item de rotulado se retira la Res, Min Proteccion
| 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resalucon 254 ce
debe lambién declarar la existencia o no de alérgenos en su
En item de cerificaciones, se incluye que adicionalmeanta pat
| sanitario del sitio de alimacenamianto. con fecha de expedicion na superior a tres aios

Compaosicion

~ CARGO

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

“Profesional de Defensa |

Subdireccion General De
___Operacion Logistica
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion
e Innovacion Institucional

Directora Abastecimientos
Clase |

Secretario General (E)

Director General

\

Nut. Diet. Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

Ing Alim. Gisella Paola Garcia
Avendafo

Ing. Ind Fabian Ernesto
Ponguta Castro

Teniente Norma Silvana
Montanchez Montenegro

Sandra Patricia Bolafios

Rodriguez

Corone! Carlos Auguste
Morales Hernandez

nviada por

cambia basado en los requernimientos del meércada
partr de la fecha de fabncacion
tficacion Sanitana del producto (vigente),

incluyen Resolucion 1407 de 2022 Resolucion 5109 de 2005 Resolucion 810 ce 2021 ‘

200002069 Contenido neto de 200 mi
Tecnelogia y validado por SGOL. se
/ o embalaje y 1a vida ¢ gel producto Cambios

Requisitos microbiolégicos Néctares de fruta, Tabla 9-NTC 5468 ‘

ruta pasteunzados
REQUISITO n | ¢ m [ \
 Aerabios mestfilos | 5 ;2 - -_l_(‘)"iu_«fc{g 'ﬁb 3x10" ule/g
(Mohosylevaduras | 5 2| 1Wuicg | 2x10%ufcly
| LEschenchia coll Al P 0 =10 ufc/g e

Social 333 de 2011 y se aclualiza con |3 mclusion Resolucion 510 de
2023, Se ncluye el texto La informacion suministrada en el empaque

2 el caso de los comercializadoras se debe presentar Concepto

.

15 Nov 2023 |
\ .
15 Nov 202:@@&{3’{

15 NOV 2023

S S

" NOMBRE FECHA FIRMA , |
T wowsne | reoma | rRw |
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B ‘ ~ CARGO | NOMBRE | FEcHA FIRMA ;\
i Profesiona! de Defensa Nut. Diet, Maria Catalina | \
’ EaES I Abastecimientos Clase | ' Rodriguez Gonzalez 15 NOV 2023 (\
Profesional de Defensa | N
i Ing Alim. Gisella Paola Garcia | 15
Subdireccion General De NGV guzd 1454
cevin | —operacion Logistca _ | UMD ! S’
eviso Profesional de Defensa ‘
| Oficina Asesora de Planeacion ‘ Ing. ;'::‘ thl;a%\agtrrr;esto ,] S Nov ,{023
Comité e Innovacién Institucional g witill 1
Asesor | ’
de Direclora Abastecimentos Teniente Norma Silvana
Fichas Clase | Montanchez Montenegro 1 9 Nov 2023 S\\MW
Técnicas E 7
Secretario General (E) SandraRZzt;:;uuaesolanos 15 NUV ZUZC, @
Aprobo Directer General ‘ Cc;\;%?::eiaélgfng:g:zsto P 5 NUV 2023,
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ALIMENTOS

“
—— s
Fecl\‘aJ 26 j 03 L2021 ' s |

PRODUCTO f NOMBRE QUESO CREMA
—— —_— e = e
. | Codigo 200000628 / 200001041 '
REQUISITOS | ClasTﬁcaci(; - B —De:vados_ Léc—te—os - B -
GENERALES De—séri pc;n del Queso blando, untable. fresco (no madurado) y sin corteza, Presenta una

—L Preducto —_L

Ingredientes TLeche semidescremada higienizada, cuajo, crema de leche, fermentos

coloracion que va de casi blanco a amarillo claro. Su textura es suave o \
ligeramente cremosa, esparcible.

e ~> |

_|iacticos, estabilizantes.  ________ ]
|El producto debe cumplir con los siguientes requisitos que seran
' reportados en los analisis de laboratorio.

Campenente de la Min, Max
’ 1 e | mim | il
raye &tea en .
| Requisitos | et j et
Fisicoquimicos l |
7T Resrring ¢ .‘,T

\
_Referencia Normativa NTC 6006 — Requusitos Fisicoquimicos para el Queso Crema
| El producto debe cumplir con los siguientes requisitos que seram
reportados en 10s analisis de laboratorio:

-

‘ REQUISITO | n | © T m [m
‘ ’Escherichia coli 5 0 | <10 ufcig [
REQUISITOS Requisitos || Staphylocoecu sa| | | o —
aphylococcus coagulasa | 3
ESPECIFICOS | Microbiologicos l"—“"’“’a A L s | 1 | cwues | 107 uicg l
Salmonelia spp. &; 5 0 | Ausencia’25g - ]
Listeria monocylogenes | 5 | 0 | Ausencai2sg | v |
| Requisitos Microbiologicos. 119 Queso para untar, Resolucion 1407 de 2022 ‘
i — — i
- fam = 'r_ S Ut e st 5iGn e Xy
Anativi peosimal Autilestes par 100 ¢ 4 parte
L -uv:tl‘ﬂv' \I«I_a: oninto

Requisitos ot
Nutricionales M e | ‘

‘ ‘ Ez w:.iv*-_-._?-;u‘!-._n_-,;- _i___ryi ‘—"_“M,_ l
- —  Tablade Composicion Nutricional ICBF 2018 — Queso Crema_ =]
El producto no debe exceder los limites maximos de plaguicidas, ni |os
Otras de residuos de drogas o medicamentos veterinarios establecidos por la

caracteristicas | legislacion nacional vigente.

| del producto | El producto debe presentar olor, color y sabor caracteristico. no debe

- - i evidenciarse presencia de materiales extrafos. — -

P T TRes 231011986, Res. 1804/1989, Res. 2674/2013. Res. 5109/2005. NTC |
REEU'S'TOS N_ORMAJVOS_ ‘76006, NTC 750 y/o cualquier otra norma que las modifique, adicione 0
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[sustituya. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022
Resolucion 810 de 2021 Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de
N . l2023 = : , :
| Presentacion del | SAP 200000628 — Queso Crema peso neto 200 gr '
’ Producte | SAP 200001041 — Queso Crema peso neto 400¢gr
f | Empacado en vaso ¥ con tapa de polietileno sellado hermeticamente con
foll de aluminio
Empagque ylo | Los materiales deberan ser de calidad alimentaria e inerte a la accion del

EMPAQUE/ | Embalaje | producto, que no representen un rnesgo para la salud publica o alteren &
EMBALAJE Y ‘ sabor del producto. que garantice la duracion del products en
ROTULADO L ____condiciones normales de Iransporte y almacenamiento

| El rotulado debe ser impreso en el empaqgue. no adhesivos y cumplir con
| los requisitos establecidos en la Res, 5109 de 2005, Resclucion 810 de
Rotulado | 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023
|La informacién suministrada en el empaque debe también declarar |a
\ L existencia o no de alérgenos en su composicion

= cc | El producto requiere una vida Glil minima de treinta (30) dias desde su
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y y i > <6 o
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD ‘ ‘f;.l:%r}a de elaboracion, en condiciones de refrigeracion (T* entre 0°C y

’ El producto debe ser transportado en vehiculo tipo furgon. cerrado con
i sistema de enfriamiento, en condiciones inocuas, evitando contaminacion
Cruzada y manteniendo las propiedades iniciales del producto. E|

| CONDICIONES DE TRANSPORTE lvehiculo debera contar con concepto sanitario Favorable expedido por &l
ente terriforial competente y con fecha de expeadicion no superior g un

laho Debe cumplir los requisitos establecidos en el Cap VIl de la Res

2674/2013.

[ Registro, Permiso o Notificacion Sanitania Vigenle.
¥ Concepto Sanitario de la planta procesadora. expedido por la entidad
l competente con concepto Favorable o Favorable con FEQUEriIMIentos y
CERTIFICACIONES Proveedor / con fecha de expedicion no superior a un (1) ano
Magquilador!/ Comercializador ¥ Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
\ presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, conceptc Favorable o Favorable con
= B . N | requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres aros

== == e S — e — R
FECHA ACTUALIZACION: I NOVIEMBRE 2023
' CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
. 1 R \78!};0(\ Inscesl - o o = o o

[ Aciuabzagien informacian A Formato PA-FO.75 Version 01 s Incluyen codiges SAP actualizados eo complementa [z |
Uescrnpcion del producto, requisitos fisicoquimicos, microbiolonicos y nutricionalss de acuerds con la normatividad vigente se
2 incluyen otras caracteristicas del producto y se compiementan los requisitos normatives. se ncluyen preésentacion de |
productos de acuerdo con codigos SAP. de actualiza ¥y complementa el empaque y embalage, vida ulil las condicones e |
transporte. rotulado y CERTIFICACIONES Provesdor f Maquiiader/ Comercialzader sequn gl requenmiento por producto y ia
— - dormatividad vigente. Cambios reatizados por JPMR Ocy202 = - e
Se actuzhza en requisiios miciobiologicos se retiran Referencia Normativa NTC 6006 - Requisitos M Krobologicos para e
Queso Crema
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Se incluyen los requisitos Microbioldgicos Reselucion 1407 de 2022 - 1.19 Queso para untar

| _REQUISITO n c m | m

||Escherichiacoli [ 5 | O | __ <10 uiclg =
Staphylococcus coagulasa v "
poswa | ° | * _ | Sieniey 4 e
Salmonella spp. 5 _L 0 | Ausencia25g | -

|| Listeria monocytogenes | 5 | O Ausenciai2sg |

:En requisitos normativos se incluyen Resolucon 1407 de 2022 Resclucion 5105 de 2005, Resolucion 810 de 2021,
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023

En item de rolulado se retira la Res. Min Proteccon Social 333 de 2011 y se actualiza con 1a inclusion Resolucion 310 de |
| 2021 Resolucion 2492 da 2022 y resolucién 254 de 2023 ‘
En item de cerficaciones, se incluye adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto !
| sanitario del stio de aimacenamiento, con fecha de expedicidn no supenora tres anos

~ CARGO

[ " NOMBRE | FECHA ~ FIRMA |

Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina ¢ N\
| EHaboro Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 15 Nov 2023. w
E— e m—— B 5 ”I‘* i

| =

Profesional de Defensa 5 P .
% Ing Alim Gisella Paola Garcia
Subdireccion General De Avendanio 15 NOV 2023 M

Reviss — Operacion Logistica | 269, B
evis Profesional de Defensa
; Oficina Asesora de Planeacion Ing gg Fl?gagas:;eslo 15 NOV 2023 l
Comité e Innovacion Insttucional g |
Asesor | e = | — — \ T R | S ‘
de Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana
| Fichas Clase | Montanchez Montenegro 15 NOV 202 ‘3\nﬂ"’eub*P
Técnicas sss _— | S — e N / i
Sandra Patricia Bolafios ! ~>|
| Secretario General (E) | Rodiiphes ]1 5 NOv 202 e
— - == — == S — o

‘ Morales Hernandez I

Aprobo | Director General L Coransl Carlos AUGUSI0 15 NOV 2023‘
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\\ e ) S : -
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SALCHICHA FRANKFURT PREMIUM
PRODUCTO / NOMBRE SALCHICHA VIENA PREMIUM
T I
Codigo | SAP 200000864 / SAP 200000865 / SAP 200002377 / SAP 200002378
REQUISITOS Clasificacion ‘ Enlatado
GENERALES

| Producto carmico procesado. escaldado en una masa fina y homogénea

Descapcion del elaborada a base de carne de pollo y cerdo con la adiciéon de almidon de

B » Producio | yuca, especias y condimentos de uso permitido )
Ingredientes A base de camme de cerdo y pollo. grasa, aglutinante. sal. mezcla de |
| especias y antioxidantes
El producto debe cumplir con los siguientes paramelros que se !
reportaran en el analsis de |aboratorio:
[
PARAMETRO
COMPONENTE : —
Requisitos ’ MINIMO MAXIMO
Fisicoquimicos __Proteina (%) 14 s
Humedad (%) %
| Grasa (%) |28
Alrmidan (%) 3
Referencia nomnatva NTC 1326
| E! producto de cumplir los sngu:entes parametros, que se repartaran enel
| @nalisis de |aboratorio. P
' [—_______BEQUISITQS_ 1 LIMITEPERMITIDO
Micrcorganismaos mesofdos aerobios | Negativo
|| Micreorganismos mesoflos anaerobios | _ Negatva
’ __Microorganismos temmofilos aerobios = Negativo
|_Micreorganismos termaofilos anaercbics i Negativa
REQUISITOS | P'ucba de esterilidad Comercial Satisfactona
ESPECIFICOS | = = NTC 4423 - Eslenltdad commmglﬁepiahmenlos

Reguisitos La Resolucion 2195 de 2010 También referencia la prueba de estenlidad
l Microbioldgicos comercual

"REQUISITO | n | ¢ |  Aceptacion Rechazo
} |
Prueba de esteniigad 5 | o Estenl No estéri!
Comercial comerciaimente comercalimente

[ ["Alimentos de baja acidez, de pH > 4 6 procesados termicamente y empacados en |
envases sellados hermaticamente (de origen animal, algunos vegetales Qwsados,

| ' sopas)
|
Requisitos
Nulr?monales 7777777 - No Aplica )

| REQUISITOS  LIMITE PERMITIDO
| Otras ‘ Olor | Normal .
| caracteristicas Aspecto Caractenstico |
| del producto __pH Caracteristico
| | Control ambiental | Negativo
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Continua Ficha Técnica de Producto ... " SALCHICHA FRANKFURT PREMIUM / SALCHICHA VIENA PREMIUM

Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2674 de 2013, NTC 4433, NTC 1325
Resolucion 2195 de 2010, Decreto 2270 de 2012, Resolucion 2580 de

REQUISITOS NORMATIVOS | 2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2027 Resclucion
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas gue las susiiluyan
| modifiquen o adicionen

['SAP 200000664 200002377 Unidad *360g embalado en caja ‘24
Presentacion del | unidades

Producto SAP 200000685 ( 200002378 Unidad *150g embalado en cajia "48
unidades - ==
SAP 200000664 / 200002377 debe ser envasado en un recipiente de
hojalata, 211209°413 en acero o aluminio, recubierto de estano y lacas
sanitanas protectoras atoxicas de origen ©fganico que no altére sus
caracteristicas organolépticas o que puedan generar sustancias toxicas
el cierre debe ser hermético y aséptico. Sistema Abre Facil

EMPAQUE/ | Empacue yio
EMBALAJE Y mbalaje  gap 200000665 / 200002378 debe ser envasado en un recipiente de
ROTULADO hojalata de aluminio 208207 en acero o aluminio, recubierto de estano y
lacas sanitarias protectoras atoxicas de crigen organico que no altere sus
carzcteristicas organoléepticas o que puedan generar sustancias toxicas
| el cierre debe ser hermético y aséptico. Sistema Abre Facil
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion
Ministerio de Protecciéon Social 5109/2005 y Resolucion 810 de 2021
Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 Y las demas que
las sustituyan, modifiquen o adicionen
La informacion suministrada en el empagque debe tambien deciarar la
| existencia 0 no de alérgenos en su composicion

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El preducto requiere una vida util mimma de veinticuatro (24) meses
REQUERIMIENTOS DE LA | contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no
77777 ENTIDAD | debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion
En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrade con conceplo lecnico
sanitario Favorable, expedido por el Ente territorial. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
| 2674 de 2013,

v Registro Sanitano Vigente

v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente Favorable
(FV) o favorable con condiciones, expedido por el INVIMA

v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se cebe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento sxpecida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos

v CERTIFICACION HACCP- Analisis de Peligros y de Puntos Criticos de
Control para el preceso de Enlatades Carnicos

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: FEBRERO 2024

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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SALCHICHA FRANKFURT PREMIUM ! SALCH;CHA VIENA PREMIUM |

Lbntlnuafi_'d'_ré Técnica de Producto ...

1 | Version Incial

2 | Se retira sstema HACCP como requisito de proveedor y seafr_vbna- la Res MmFTotecclm Socal No 5109‘0—5 a Res. Min
Proteccion Social No 288108,

Se adelanta ajuste a formato version 3 Se retira Resolucion Ministerio Proteccion Social No 288108 y s¢ indica fa aplicacion
de 2 Resoluckn Ministeno Proteccion Social No 323/11. Se retira requerimiento de 1SO 5000 y se solcta sistema HACCP
como requisite de proveador. Se INCLUYE MARGO NORMATIVO Ei producto dete cumplis con el Dacreto 2162 ge 1982
3 Dacreto 2270 de 2012. Res Min. Proteccion 2905 de 2007 y NTC 4433 Se incluye en requermiento en vida utl Se tecibe
&n bodegas con maximo dos meses después de la fecha de produccion Se adicicnan ingredientes que astan prasentes en el
producto: A base de came de cerdo ¥ pollo. grasa, aglutinante. sal. mezcla de aspecias. sales de curacion y antioxidantes
Se aclara los apories fiSicoquimicos correspondientes a la cahdad exgida d2 producto bap NTC 1325 Se retwa de
| contificacionas “Certificacion Expedida poe INVIMA. "

'S¢ ajusta todo ¢l contenido de Ia Ficha Técnica al nuevo formata
4 Se ajustan: la clastficacin requisitos fisicoquimicos y nutricionales det producto. Se retira la NTC 1323 por no aplcar a
enlatades solo a cames frias empacadas al vacio.
Se incluye en el rotulado, 1 Resolucion Ministerio de Proteccion Sacial 5109/2005
Cambio de formata GAB-PSC-FO-02 a PA-FO-75.
5 | Etiminacion de codigos SIC 37407 y 37417 por no estar en use
Se complementa 1a informacion para el transporte de alimentos
En centficaciones se incluye solicitud ¢ el registro sanitario Vigenie . 59, . s |
Se ajusta control de cambios eliminando el item 2 (aclualizacion sepliembre 10 de 2020] ademas se continua con el control
| de cambios que traia la actualizacon del 01 de septiembre de 2017 mas los cambios realizados el dia 10/092020
‘ Se modifica informacdn presemacion dal producto conforme manejo loglstico del mercado En condiciones de Transporte se |
| elimma’ "o favorable con requerimientos’. se ajusta requermigntos envida util o e
Se ajusta informacion a Fermato PAFO-T5 verson 1. se eliming de los requisitas noemativas 1a Rasolucion 2905 da 2007 por
7 encontrarse derogada y se modifica de la Resolucion 2270 de 2012 a Decreto 2270 de 2012 Cambios realizados por IMRC /
| agaste 2021 2T : o oo e | -
I'Se incluyen cedigos SAP 200002377 lata por 360 gr y 200002378 lata por 150 gr codigos que aplican para cormedores
8 | taniendo en cuenta que estan siendo usades por las regionales y de acuerdo con listado de matenakes aporado por el area
' de Tecnologia y validado por la SGOL_Cambios reafizados por JEMR Ene/2022 s, KO
| Se asta parameiro de Humedad pasando de minmo 9 a minimo 14, paramelro graso de max 12 amax 28y el parametio
9 | aimidon de max 6 a max 3, de acuerdo con lo establecido en la NTC 1325 y se mcluye 2513 norma en 10§ requisitos |
; normativas Cambios reatizados por JPMR. Jume/2022 e - |
Se ajustan los requisitos Microbiologices, se reliran La pruaba de Esterilidad Comercial Sequn NTC 4433
Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022, Requisites Microbiologicos 5.14 Almantos de baja acider de

| Seincluye

[=2]

10 pH > 4.6 procesados lermicamente y empacados en envases sellados herméticamene
~ REQUISTO | n | ¢ T I ——
| No presentar crecimiento bacieriano
Prueba de estenlidad & i 0 ! después de 10 a 14 dias de
Comercial = incubacion de 30a35°Cy 53 10 ‘
‘ dias a 55°C

En requisilos normatwos se incluyen Resclucion 1407 de 2022. Resolucion 5108 de 2005 Resolucian 810 de 2021
Resolucian 2482 de 2022 y rasolucion 25¢ de 2023
| En item de rotulado se retira la Res, Min Proteccion Secal 333 de 2011 y se actualiza con 1a inclusion Resolucion 810 de
| 5021 Resohucion 2492 de 2022 y resolucidn 264 de 2023. Se inciuye el texto: La informacsin sumnistrada en al empague:
dahe también declarar |a existencia o no de alergenos en su composicidn
En item de cedificacienas $2 incluye que para el case de los comercializadores se debe peesentar Concepto sanitano de!
'Eﬁ’_de, almacenamiento —— e e
! En Requisios Autricionales se deja el 1exta No aplica y se retira el texto ‘Debe cumplir con a informacion nutricional de!
producto’ teniende en cuenta que o%a informacion se refleja en el rotulado nutricional g2l peoducto de acuerdo a la,
Resolucion 810 de 2021

En requistos Mcrobolegicos se ncluyen Requisitos de la NTC 4433 Esterilidad Comercial de alimentes

, REQUISITOS ~ [ LIMITE PERMITIDO
" Microorganismos mesofios agrobios | Negalvo I
| Micsoorganismos mesofiios anaerobios | Negatvo
| Microorganismos termofios aerobios | Negativa_ i
| 1| Mcroorganismos temmofios anagiobios | Negatva____|
| Piueba de estenkdad Comercial Satisfactona

~ NTC 4433 - Esteriidad comercial en alimentos
S cambian Ios Requisilos Microbioldgicos 5.14 Alimentos de baja acidez, de pH > 46 procesados termicamente Y
empacados en envases seliados herméticamente Res 1407 de 2022

—mEouEo. (e el _w | __ _N_
No presentar crecimiento bacteénano
[| Prueba de estentdad Comercial ‘ 5 0 | despueés de 10 a 14 dias de incubacion de
30a35°Cy5al0diasass'C
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tht?rqya Fich.a Técnica de ﬁr;;di(cto

| Por los crilenos microbislogicos establecidos en la Resolucion 2195 de 2010

REQUISITO n | e Aceptacion J “Rechazo
.
Prueba de estenidad | 5| o | Esteril | No estenl
Coemercial comercialmente comercialmente

“Almentos de baja acdez, de ¢ pH > tl £ procesados t&rmicamente y empacados en envases |
sellados hermetcamente {de engen animal algunos vegetales. guisados. sopas)

En requisitos normativos se retira 1a Resolucion 1407 de 2023 y s& adiciona &l lexto ¥ las demas aus lzs sustituvar

| modifiquen o adicionen
LEn vida ubl se incluye El producto requiere una vida Gt minima. Camiias realizadss el 27/02/2024 por MCRG

- CARGO | __NOMBRE | FECHA | Fl@@
4 Profesicnal de Defensa Maria Catalina Rodriguez | E
Elaboré Abastecimientos Clase | Gonzalez 2 & EB 2024 \Q
Profesicnal de Defensa Danery Alexandra Sanchec '

‘ Abastecimientos Clase | Rojas 21 FEB A“" /Uﬂe*'fl 5
' - Profesional debeTensa T o o . % V

Revisd Subdireccién General De Glsel!:vl:iggaﬁgarcna ‘2 7 FEB Z‘JZ{: |
‘ Operacion Logistica
| Comité proiesional de Defensa 2 e

Asesor | Oficinz Asesora de Planeacian Fabian Emesto Ponguta 12 / FEB 202/‘

de & Innovacién Institucional Castro
| Fichas | "D e 1
| Téenicas irectora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez
| Clase | Montenegro 2 7 f-EB 2024 @u\“&rj

Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobs A ©ncargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes 2 7 FE B 2024 IW/ }
| despacho de la Direccion | Baquero

General

| Secretano General (E) ‘1 Sand'aRZ?;rf"ng Eolaﬂos 2 [ r EB 2024 @q‘,@aﬂ-{)




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\ / TITULO —
N | cédigo: CT-FO-39 | 30k
s T INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 03 || bagina 82 de K
[Fecha: ][ 16 ][ 07 ][ 2025 |
| PROCESO ) . !
| ) PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO o ,
l - | l
N e | TITULO CcODIGO: PA-FO-75 E‘;iﬁ
\ / - E— > ——— g 4" p f
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| FECHA: 07 J 02 | 2025 | s |

PRODUCTO / NOMBRE SARDINA/CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE

[ Cadigo SAP 200000687/ SAP 200001331 / SAP 200002379
. Clasificacion Sardina Enlatada
REQUISITOS — Producto preparado con las especies de pescados admitidos,
GENERALES | envasado con liquido de cobertura coma salsa de tomate, aceite
Descripcion | vegetal comestible u otros medios adecuados con la adicién o no
del Producto |de sal, aderezos comestibles, ingredientes y aditivos permitidos;

envasado en recipientes herméticamente cerrados, sometidos a
| un proceso de esterilizacion para evitar su alteracion.

— —il ——

" Ingredientes No Aplica
|

"El producto debe cumplir los siquientes pardmetros, que se
reportaran en el andlisis de laboratorio:

l " REQUISTTO LIMITES ||
Requisitos i = CRETORpe || N |
| | Fisicoquimicos [Bases volatiles expresadas como nitrdgeno, en 50 ‘
| mg/1009, base humedad, Max. = NS | | CORRNeTERe.
| Cloruros como cloruro de sodio, en % m/m, Max |3
Gas sulfridrico como H:s - ____1_Negativo
) |_Histamina, mg/100g. Max. el | VR - SN\
Requisitos fisicoquimicos para las sardinas en conserva - NTC
I - -7y ) - I S = e .
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se!
I reportardn en el andlisis de laboratorio:
. REQUISITOS e - |
esggcnqcos I___RFQQSAITO_, -_l_ﬂ"_c . m =
’ | | No presentar crecimiento
‘ s bacteriano después de 10 a
1 Requisilos Prueba de esterilidad 1 5 | 0 | 14 dias de incubacion de 30 | |

Microbiolégico a35°Cy5al0diasa
| s e | | 1 55

\ Requisitos Microbiolégicos, 9,6 Productos de la pesca en
conserva. Res 1407 de 2022

Comercial ' ‘

La prueba pare determinar Esterilidad Comercial debe ser
’ | Satisfactoria.

" Requisitos -

l | Nutricionales | No Aplica

Metales pesados Limite maximo en mg / kg

Otras Estano 200
caracteristicas Plomo 04

del producto | Mercurio 05
| e | Gadmb X
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Los aditivos utilizados para la elaboracidn del producto deben
| cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106

‘ /de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la
|Resolucién 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se

‘ | debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013
| ¥/0 sus madificaciones siguientes: Resolucién 2671 de 2014 vy |

| __|Resolucién 3709 de 2015.

| Se debe hacer cumplimiento a la NTC 1242/2013, NTC 4433,
NTC 865, Resolucion Ministerio Proteccidn Social No 337/2006 y
Resolucion  Ministerio  Proteccién  Social No. 730/1998.
REQUISITOS NORMATIVOS | 50 5100 0o 2005, Resolucién 1407 de 2022. Resolucion
iSlO de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de
12023. A N |
'SAP 200000687 / 200002379 Lata *425g Embalado en Caja
*24 0 *48 Unidades
SAP 200001331 Lata *1559 Embalado en Caja *24 o *48

Presentacion
del Producto

} — .

Las Sardinas deben ser envasadas en un recipiente de 3 b 3
|piezas, en base de acero libre de estafio (lamina o chapa
Empaque y/o | cromada TFS) y/o de hojalata electrolitica, de 3 piezas, con

’ :x::l.QAl;lé/Y ! Embalaje recubrimiento en estaio y, barniz interno tipo "Epoxi- Fendlico
ROTULADO | Aluminado” para evitar alterar sus caracteristicas organolépticas

{ S l 0 generar sustancias toxicas, con tapa abre facil, B _
El rotulado debe ser Impreso en la caja, no adhesivo y cumplir
con fa Resolucién Ministerio Proteccién Social No. 5109 de 2005,

| Resolucion 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2032 y resolucion
254 de 2023, y demds que la adicione, sustituya o madifique
La informacion suministrada en el empaque debe tambien

|declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

I Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

|El producto requiere una vida Gtil minima de veinticuatro (24)
}meses contados a partir de la fecha de fabricacion, Al momento
'de la entrega no debe tener mas de doce (12) meses desde su
__| fecha de fabricacion.

'El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por

‘ CO::::I;;;)S:?EDE lel Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los
| requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 1

_ |de 2013,

[ Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto
(vigente).
¥ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por |a
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
CERTIFICACIONES un afo y con concepto Favorable o Favorable con
| Proveedor / Maquilador/ ‘ requerimientos),
Comercializador ' v Certificacion HACCP - Analisis de Peligros y de Puntos Criticos
de Control para el proceso de Enlatados Carnicos.
v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
_expedida por la_entidad competente, concepto Favorable o
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| | Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
superior a tres anos.

’ v Para el proveedor, maquilador y comercializador segun su |
actividad debe presentar los permisos y autorizaciones para el
ejercicio de la actividad pesquera y de la acuicultura expedido

‘ por la AUNAP vigentes de acuerdo al articulo 4°: tipos de
permisos de pesca Yy acuicultura de la Resolucion 1485 de

R = 2022

| ra
‘ FECHA ACTUALIZACION: l MARZO 2025

e —————————————

E—— e ——

\ CONTROL DE CAMBIOS 1

'VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
Iii E EménTmccél (@E@ﬁoﬁddo o&mc»onal de Eﬁ.hdao: S o -

-

.A]"uste a formato de Gi’ 1000:2_004

Se especifica en el requisito de l2 NTC 1325 Ultima Actualizacion aue es ¢l Numeral 4. Requisitos Generales,
el que debe ser cumplido. == - . _ %
Se actuahzan los requisitos fisicoquimicos. Se agraga Resolucion 333 de 2011 teniendo en cuenta que ndica |
fa tabta nutricional del preducto.  Se actualiza la certificacion a solicitar a las empresas, toda vez que S8
| incluye Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria {Cuando Aplique), HACCP ¥ Manual de
| Buenas Practicas, par a asi garantizar la calidad en lo los proceses productos. _Para generar calidad de producto
Se adiciona codigo SAP. Se aclara el tipo de concepto sanitario para tronsporte de alimentos expedulc por el
ente territorial de salud. En ficha wenica de negociacion se deja el requenmiento de que fabocante debe
contar con registro sanitario, por lo tanto, se retira requerimiento de la ficha tecnica, Se aclara condicdn de
5 | concepta sanitario y ente encargado. Sp ratiran 2% siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnice de |
negociacion: Mota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en e Decreto 3075/1997 Debe |
cer Cerlificado por 18 persona de Celidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador
debe allegar los certificados de su proveedor y/o maguilador. Se retira de certificacion de proveedor:(0)
| Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto J075/1997. e ]
Se adiciona cumplimiento a NTC 4433, se adiciona palaba minimo en el contenide del producto. Se retira 1a
HTC 1325 (Ultima Actualizacion) en virtud de tratarse de un producto enlatado, Del rotulado se retira: B
ratulo del preducto debe infiuir el nombre y la categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacion
‘ empleada. Se adiciona el cadigo de SIC 37435 / SAP 200000666 Salchicha Viena Seleccionada, Ia cual por I
condiciones de calidad se incluyen a esta ficha de producto y se declaran las caracteristicas de empaque y
nombre de producto en especifico, Se ajusta titulo de salchicha Frankfurt a salchicha Frankfurt selecconada
| donde se aclara las condiciones de calidad exigida. De las condiciones de ratulado se retiras la Resolucion
Min Proteccion Social N0,5109/05 y se adiciona: 1 envase puede ser litegrafiado o presentar etiqueta, debe
contener numero de lote y fecha de vencimiento. Se adicionan ingredientes que estan presentes en el
producto: arasa, aglutinante, sal, mezcla de especias, sales de curacion y antioxidantes, Se aclara los |
aportes fisicoquimicos correspondientes a la calidad exigida de producto bajo NTC 1325, Se retira de
certificaciones 'Certificacion Expedida por INVIMAL® -
Se actualiza fermado de acuerdo con el NUEVo modelo de operacion de la entidad.
En otras caracteristicas del producto se adiciona: Los aditives utilizados para la etaboracion del nnxlucm‘
deben cumplir con todos 1os requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 vy sus actualizaciones, as
coma también de l1a Resoluciin 2606 de 2009; con relacwn a las matenas pamas se debe cumplic con lo |
establecido en 1a Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones sigutentes: Resolucion 2671 de 2014 y
[ Resolucion 3709 de 2015.
Se ajustan las condiciones de transporte asi: Ef producto debe ser transportado en furgon y/o vehicufo
cerrade con concepta técnico samitario Favorable o Favorable con requerimientos, axpedido por e Ente
7 Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos las requisitos referenciados en e!f capitufo VI de 12
Resolucion 2674 de 2013.
En el empaque se Incluye: "..en base de acero libre de estaiio (lamina o chapa cromada 7FS)", cumpliendo
con l05 requisitos para el empague de productos enlatados, astableridos en la Resolucion 4142 de 2012 del
Ministerso de Salud del Proteccion Social. En el rotulado se adiciona: La informacién suministrada en el |
empaque debe también declarar ia existencia o no de alérgencs en su CoMpasicion \
Se ajustaron ias certificaciones asi: Registro, permiso o notificacion Sanitania del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha da expedicidn
no superior a un afo y €on coNcepto to Favorable o Favarable con requerimientos). I

— .

2 _—
3

|
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| Certificacdn HACCP - Analisis de Peligros y de Puntos Criticos de Cantrol para o proceso de Enlatados
‘ Carmicos
Se austa clasificacion basado en clASicacian sistema SAP. Se adiciona referencia de 135 tabias en |
| pardametros fisicoquimicos, microtiolégicos y otros requisitos.
| Se modifica informacion presentacitn del contenido vy producto conforme manejo logistice del mercade. Se
(alslan requenmientosdevidadtll, 0 T e - :
| Actualizacidn Infarmacion A Formato PA-FO-75 Versiin 01, se Incluye Codigo SAP 200001131 Laia - 1550
| Embalado en Caja *24 o *48 Unidades y SAP 200002379 Lata "425¢ Embalado en Caja *24 o *48 Unidades
(codigo que aplca para comedores), tenendo en cuenta que estdn siendo usados por las regionales y de
acuerdo con listado de materiales aportado por el area de Tecnologia y vélidado por 1a SGOL. Se ratiry de
las condiciones de transporte |a opcion “Favorable con Requerimientos” y sa deja solo Favorable, Cambios
{realizados por JPNR Ene/2022 = =
Sa ajusta valor maxumo de histamina que por error de digitacion quedo como 50 y el valor correcto es 5,0
'Se ajustan los requisitos Microbiologicos, Se retiran los requisitos microbiologicos Prueba de asterdidad
comercial negativa- NTC 4433
IRUOLIIOSDE LAFE SCA ENPARTICULAR PESCADDS, MOLUSCOS THARSCOS ENCOVSERVAS. ‘

I FSTERLIDAD COMERCIAL
, PARALE TROS 2
VeI s s 5 PRIEES [E ESTERLIDAD COUTRAT,
LIRS 1D povseals Cecrae ) ek

Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022, 9.6 P?oductos de la pesca en conserva
1 REQUISITO nl el m [ M

|
+ — p—
’ Prueba de estenlidad ‘ B 0 No presentar crecimiento bacteriano despuds de 10 4 14
Comercial | dias de incubacion de 30 a 35 °C ¥ 5 a4 10 dias a 55¢C
’ Requisitos Micrabioldgices, 9,6 Productos de la PESCA en conserva. Res 1407 de 2022
En requisitos normativos sa inciuyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucitn 5109 de 2005, Resolucion 810 de
2021, Resolucion 2392 de 2022 v resolucion 254 de 2023,
En item de rotulado se retira fa Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 Y se actualiza con la molusion
Resofucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resoiucion 254 de 2023.

En item de certificaciones, se Incluye que para el caso de los comercializadores se debe presantar C ancepto
| sanitario del sitio de almacenamiento, : ; |
En producto/nombre se cambia de sardinas en salsa de tomate a sardina/conserva de pescado en <alsa de

tomate
| En requisitos microbioldgicos se agrega el texto “La prueba para determinar Esterilidad Comercial dzts sor

Satisfactoria”.

En rotulado se agrega el texto "y demés que la adicione, sustituya o modifique®, Cambios realizados el
[ 27/02/2024 por DASR, i

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02

Se mcluyen en normatividad se incluye Resolucion 1485 de 2022,

En item oe certificacanes Proveedar / Maquilador/ Comercializador se Incluye ios requisitos que debe

presentar segun su actividad los PErMISOS y autorizaciones para el €jeracio de la actividad pesquera y de la
| scuicultura expedido por 13 AUNAP vigentes de acuerdo al articulo 4¢: Lipos oe permisos de pesca y

acuicultues de Ja Resolucidn 1485 de 2022, Cambios realizados por MCRG, Oct 2024, =

Se actualiza formato PA-FO-75 a version 03, [
Se aClualza tabla requisitos fisicoguimicos de acuerdo a Ia NTC 1242/2013, adicional presetaba error en la
unidad de medida en el componenta hestamina

Antes = Despues |
| LIMITES
Camaarente g JoR REQUISITO _ = |
Pissrn saudalibion g o silive KZ41eed AQEGEBOO, @10 = Bases voldtiles expresadas como 50
LONL s SO RT Ll bk et o nitrégeno, en  mg/i00g, base | |
TTHEDS TOIND CAIr0 8¢ sodio % mfm| 3 ”""}E@d,ﬁi’&_ R | R —
SrMIMNZ & eme # 7K Nogativ Clorures como cloruro de sodio, en | 3
Nickpitn o (mhcd) 5.0 Yom/m Max =
‘ Gas sulfridrico como Hys 1 Negativo
| | Histamina, myg/100g. Max. 5

Se actualiza la referencia narmativa de 13 tabia de requisitos fisicoguimicos

. Sencluye afio de fs NTC 1242 &N requisitos normativos. Cambios realizados el 14/03/2025 por DASR
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Elaboro

|

RevisO

| Comité
‘ Asesor

Fichas
| Técnicas

‘ Aprobd

I'

DE TOMATE

SARDINA/CONSERVA DE PESCADO EN SALSA |

CARGO

NOMBRE

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

profesional de Defensa

Abastecimientos Clase |
Profesional de Defensa
Subdireccion General De

Profesional de Defensa

Oficina Asesora de Planeacion
e Innovacién Institucional |

Directora Abastecimientos
Clase 1

Secretario General (E)

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones
del despacho de la Direccion
General

Operacion Logistica

Danery Alexandra
Sanchez Rojas
Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

Gisella Paola Garcia
Avendano

! —

Yamile Betancourt Vega

Norma Silvana
Montanchez Montenegro

Sandra Patricia Bolafos
Rodriguez

Martha Eugenia Cortes
Baquero

_1r FECHA

14-03- 202@«6 C‘

e

14-03-2025 | W\‘
T
14-03-2025 | 5)_%
L(auu D

‘ 14-03-2025 |

T FIRMA |

//

S

o0
14-03-2025 J\Dﬂwﬂ

| 14-03-2025 w{"b

14-03- 2025%@

b
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ASRISIS SRS ALIMENTOS =
Bl Lot con Facha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE UVAS PASAS
Cédigo SAP 200002114 / SAP 200000718 / SAP 200002210
Clasificacién Deshidratados
ggﬁgkis{{gg T |Las uvas pasas son @l producto preparado con uvas sanas de
Descrincion del variedades que se ajustzn a las caracteristicas de Vitis vinifera L. (con
Pro’c)Iucto exclusion de las pasas de corinto). que son secadas y elaboradas en una
forma apropiada para obtener uvas pasas comercializables, sin
[ recubrimiento. B e —
Uvas pasas deshidratadas y adilivos permilidos por la legislacion
Ingredientes | nacional vigente que permitan que las uvas pasas no se adhieran entre
si.
Requisitos Contenido de humedad maxme: 18% (Referencia: NTC 4931 Uvas
Fisicoquimicos | Pasas)
Requisitos ;
) s 2 No Aplica
REQUISITOS M“;’:Zf::g?s
ESPECIFICOS Nutricionales ) No Aplica
Las uvas pasas deben ser preparadas de forma tal que posea las
Otras caracteristicas normales de color, sabor y madurez, el producto debe
caraciiiios encontrarse libre de matzarial extrano, debe carecer de pedunculos. No
de) broducio debe contener pepitas o tener muy pocas, la humedad debe ser reducida
P a nivel que asegure lz conservacién del producto, no debe estar
recubierta por ningun tipo de azucar o ingrediente.
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 4831, Resolucion 2674 de 2013,
3 SAP 200002114 Uvas pzsas x 200 a 250 gramos.
P’“F?r’:::gg del | SAp 200000718 Uvas Pasas x 500 gramos.
SAP 200002210 Uvas Pasas x 1000 gramos
Empaque y/o | El producto debe empacarse en malterial de primer uso, que proteja el
EMPAQUE/ |  Embalaje | producto. ,
EMBALAJE Y Se debe indicar minimo Ia siguiente informacion: fabricante, direccion
ROTULADO fabricante, fecha de elaburacidn, lote. Debe ser impreso no adhesivo con
Rotulado tinta negra de faci lectura y de tamafo proporcional al tamafo del
producto, segun Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011. La
informacion suministradz en el empaque debe también declarar |a
existencia o no de alérgenos en su composicion.
v'géau‘}ghb,ﬁlé:.pg: gg{gY El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) meses a
ENTIDAD partir de |a fecha de entrega
TRA El producto debe ser transportado en furgén yf/o vehiculo cerrado con
CONDICIONERIOE NSPORIE concepio técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
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UVAS PASAS |

Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en eli
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

CERTIFICACIONES Proveedor /

-Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
competente. (Vigente y con concepto Favorable o Favorable con |

Maquilador/ Comercializador | requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe }
presentzr Concepto sanitario del sitio de almacenamiento.
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 ’
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Se ajuslz informacion a Formato PA- FC-75 Version 01, se adiciona codigos SAP, presentacion x Kilogramos apta]
2 para CAD y para Comedores y en cerlificaciones se adiciona la posibikdad de entregar acta de visita de sitio de
almacenamiento para comercializadores Cambios realizados por IMRC / Celubre 2021
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim Inés Miryam Rivera h}
Elaboré6 Abastecmentos Clasel Cardona 3] \L‘ | ]‘ iyl D\L
Dnredora éga:e!ﬁamlentos Adm. Rose Mary Enciso Melo ] %—ys ZZ
Revisé Subdirector General de Corone! 'RA) Carlos Ernesta / ‘(/"
Abastecimientos y Sernvicios Camacho Diaz W |
i i I
&-ubduec(or General de MSc. Aam, Emp. Héctor Vargas \m \] |
Contratacsdn Redriguez A ) ‘.
: -4\
Aprobo Secretano General (E) ORUNEL L EWS S l Mﬂt e |




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=
~z ITULO | Codigo: CT-FO-39 | 3ok
= ngu INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 03 || Pagina 89 de K
[ Fecha: [ 16 |[ 07 ][ 2025 |
PROCESO o ——

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\Q ,-//—, TITULO
Y

FUTILEAT MILITANE %

FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | Pagina 1 de 6
ngrucin SSEETIER | PRODUCTO ALIMENTOS | 71"
FECHA: | 07

S
=

02 [ gozs 1 =il

CODIGO: PA-FO-75

A

PRODUCTO / NOMBRE

AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA

! 200001128 / 200001132 / 200000913 / 200000014 /
Codigo 200000015 / 200002067 / 200001134 / 200001136 /
‘ . 200001137 / 200000798 / 200002785 -
Clasificacion Agua
El agua potable tratada es el producto que se obtiene al|
J someter el agua de cualquier sistema de abastecimiento a los
REQUISITOS | tratamientos fisicoquimicos necesarios para su purificacion, el
GENERALES cual debe cumplir los requisitos establecidos en la Resolucion!
Biésarineion | Min, Salud 12186 de 1'991. Para la obtencion del presente |
d producto se efectuaran los tratamientos fisicoquimicos
el Producto 5 (i B oo |
necesarios tales como decantacion, floculacion, coagulacion,
filtracion, micro filtracion, cloracién, ozonizacién, rayos U.V. y
pasteurizacion. Cualquier otro tratamiento no contemplado en
{ este articulo debe ser sometido previamente a estudio y1
l - aprobacién del Ministerio de Salud. -
Ingredientes | Agua potable tratada ]
1 £l producto debe cumplir con todos los requisitas Fisicoquimicos |
contenidos en Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la!
i derogue, modifique o adicione. N .
Caracteristicas | Expresadas en valor ‘
. Requisitos ' maximo \
| Fisicoquimicos || A | permitido _
\ _ Color | Unidades platino cobalto UPC i~ 15 |
| Olorysabor | _ Inobjetable g ‘
Turbiedad oounr ‘ 2 1
- Solidos totales Mg/L 200 [
El producto debe cumplir los siguientes parametros: ‘
REQUISITOS — —
| ESPECIFICOS PARAMETRO CASO Mucsarsn:o n !c m ! M ‘
\ L “Coliformes (9) (10) | M/A 3 |5 [0 <iulqino Y
‘ | Requisitos || s N [ 1 m ]
| Microbiologicos Eschenchvg)cuh (9) NIA 3 ' 5 1 0 <1ufc/ion |
B P LY . P! S S G *‘
Psecudomonas NIA 3 5 0 | <1Uf/100 e |
' Ergggnpsas (9) (10) ool IR e o il ool
| Requisitos tomados de la Resolucion 1407 de 2022 del item 4.3 agua
— | potable tratada envasada, agua envasada carbonatada o gasificada |
| Requisitos No Aplica
|_Nutricionales | ) P _ B —ens]
Otras El agua envas_ada qebe presentar aspecto limpio, libre de
chracieHatichS cuerpos  extranos, insectos, sedimentos o rnaleri?les en
del producto suspension. No dgb_e presentar color, sabor y olor extranos a Ias‘
=x_souiz JLESE it caracteristicas originales del producto. Se debe cumplir con|
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‘buenas practicas de manufacturas durante las fases de
Qcaptacién, elaboracion y comercializacion del agua envasada, de
|acuerdo a la legislacion vigente.

| El valor aceptable del cloro residual libre en cualquier puntc de
la red de distribucion del agua para consumo humano debera
'estar comprendido entre 0,5 y 1,0 mg/It y el cloro total 0,6 y
‘ 1,2 mg/it. La dosis de cloro por aplicar para la desinfeccion del
|agua y asegurar el residual libre debe resultar de pruebas
: frecuentes de demanda de cloro

' Los productos que sean sometidos a desinfeccion por ozono,
| deberan cumplir los siguientes parametros en el momento del

' ‘envasado. - _

| A Parametro | Minimo | Maximo |

| | Ozono 1 0.2 mg/It | 0.5 mg/It | ‘
= I — | Resolucion Min, Salud 12186 de 1991 ‘

[NTC 3525, Resolucién Min, Salud 12186 de 1991, Resolucion’

REQUISITOS NORMATIVOS 2674 de 2013.resolucion 2115 de 2007, resolucion 1407 de

12022, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022

| SAP 200001128 contenido neto del producto debe ser de 250ml,
'SAP 200001132 contenido neto del producto debe ser de 300ml.
SAP 200000017 contenido neto del producto debe ser de 350ml,
| SAP 200000913 contenido neto del producto debe ser de 400ml.
SAP 200000014 contenido neto del producto debe ser de 500ml.
SAP 200000015 / SAP 200002067 contenido neto del producto
debe ser de 600ml.

SAP 200001134 contenido neto del producto debe ser de
1000ml,

SAP 200001136 contenido neto del producto debe ser de 1.5 L.

| SAP 200001137 contenido neto del producto debe ser de 5 L.
SAP 200000798 contenido neto del producto debe ser de 20 L.
| SAP 200002785 Agua Potable Pet * 600 _ml. Este material es de
uso__exclusivo para compras locales en territorio  con

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO '

, -~ funcionalidad exclusiva.

El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientas
atoxicos, adecuados que no alteren el sabor o color del
producto, que el producto envasadoe cuente con las
caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiolagicas,
que se conserve clara y fresca durante el transporte ¥
almacenamiento. El empaque debe cumplir con la NTC 50231
Empaque y/o pldsticos para uso en contacto con alimentos y bebidas. El tipo

Embalaje  de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el
mismo envase usando las indicaciones de la NTC 3205. Se
prohibe la entrega de este producto en materiales de empague

|reut|lizados. El empaque del producto debera ser botella PET de

| primer uso y de grado alimentario, resistente a la manipulacion
40 dafo mecanico. El producto deberd ser embalado en pacas

con termoencogido,

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten
Rotulado adhesivos y debe cumplir con los requisitos establecidos en la

|Res. Min. Proteccién Social 5109/2005, tanto en el empaque
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como en el embalaje. Adicionalmente se deberan cumplir con |
los requisitos especificos de la Resolucion Min. Salud 12186 de |
1991. ‘

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA | El producto debe tener una vida atil minima de tres (03) meses |
ENTIDAD \

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado

CONDICIONES DE con concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con

TRANSPORTE condiciones, expedido por el Ente territorial. Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
Resolucion 2674 de 2013,
R A [ v Registro Sanitario Vigente. =
v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico
Vigente: Favorable (FV) o Favorable con condiciones.

ProSizz?/c:ﬁz?:iql:: or/ v Adicionalmente para el caso de los comercializadores Sci
Comercializador debe presentar Concepto sanitario del sitio de |

almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
fecha de expedicién no superior a tres anos.

|

'CONTROL DE CAMBIOS

ABRIL 2025

FECHA ACTUALIZACION:

| s = . :
WEL DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 | versidn Inicial.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se reliraron los codigos SIC de donde se menciona én el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codlaos
son qenerados por este sistema de informacian, Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP, ademas |
2 de infermacion de referencias requisites fiSicoqUIMcos y microbiolégicos, se adicionan requisites en otras |
caracteristicas del producto referente al praceso de desinfeccién, en contemnide se adicionan presentaciones \

gue no se habian tenido en Ficha técnica anterior y se unifica FTP con presentacion Botellon 20 Litros vy
| presentacion 5L, en certificaciones se adiciona requisito Registro sanitanio vigente del producto. |
3 Actualizacion Infermacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y sa ajusta Codigo SAP 200000798 Botellon e 20
it, que por error de digitacion estaba como 200007980, Cambios realizados por IPMR Now/2021
Fecha de modificacion: 06/01/2024,

. Se elimina de requisitos fisicoguimicos el texto “El producto debe cumplir con tados los requisitos
Fisicoquimicos contenidos en Resclucion Min, Salud 12186 de 1991 o anuella que 13 derogue, modifigue ©
adicione, entré 1os que podemaos citar”, y se agrega el texto Bl producto debe cumplir con todos 0S|
requisitos Fisicoquimicos contenidos en Resolucion 2115 de 2007.

Se actualiza tabla de requisitos fisicos quimicos de acuerdo a fa Res, 2115:2017 0 aquella que la
deroque, modifique o adicione, de la siguiente manera: "
4 ANTES . et DESPUES
| el R ‘b!&ﬁﬂglﬂn&?&&"“ﬁ"—q ‘.aiur.lﬂis(icu Fxpresadas comos V.rlm' T manimo
Cotalte UNC | ISICO% o aceptahbe
‘ Glery sabar e BTN | |Coloraporente [ UPC | —
Thrveddad Uridadns 3 QTor 7 2abol Zeapate 0 G | Aceplasie
‘ L Nelolone viias | acestable
Salhlos tatales My 200 aads = S
| loH | B 8580 M| urbiedad '—.ﬂ | 24 S|

Se realiza actualizacién de requisitos microbiologicos de acuerdo a la Requisitos tomados de la resolucion |
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1407 da 2022 del item 4.3 agua potable tratada envasada, @
s:guuente manera;

ANTES DESPUES

Qua envasada carbonatada o gasficada ()

MESTRED |
CLass

)
1

L n ] u . ] c ] FARAMITRD

P Tofames. |3 <2100mi | ¢ Covismes 18]
B ¢10)

; 3 «2100mi Q Exchesshis con
12) (10)

NP Pseusamona 3 <2/ 100mf 0 [ Peeutaments

AerLgncss 2 D105
ST 0]

e |

 ev)
oty

WA k]

%

| |

En otras caracteristicas de producto se elimina el texto "Los productos que sean sometidos a desimfeccion

por cloracidn, deberdn cumplic los siguientes parametros en

el momento del envasacdo "y se agrega ol |

texto "El valor aceptable del cloro residual libre en cualquier punto de ta red de distribucidn del agua para

cansumo humano deberd estar comprendido entre 0,3 y 2,0

mg/L. La gosis de cloro por aphicar para la

desinfeccion del agua y asequrar el residual libre debe resultar de pruebas frecuentes de demanda de

cloro, de 1qual forma se eiimina la tabla:
1 Minimo | Msximo

S0ty resisus) ke

(0.5 mgm 1.0 mgit

L0 mgit | 1.2 mo |
Se agrega en requisitos normativos Resolucion 2115 de 2007,
de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022

arn otal

Resoluciin 1407 de 2022, Resolucdn 5109

En rotulado se efimina la Resolucién Min. Salud 12186 de 1991 Y S€ agrega la Resofucion 2115:2007

En CERTIFICACIONES proveedor/maquilador/comercializador
Caso de los comercializadores se debe presentar Concepto san
por la entidad competente,

s€ agrega el texto "Adicionalmente para o
iario del sitio de almacenamento expadida

concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion

NG su

[Se actuahza & version PA-FO-75 V2

penior a tees aios." Cambios realizados por DASR enerv de 2024,

| Se actualiza Resolucion del texto requisitos fisicoquimicos quedando: "El producto ¢ebe cumplir con tados los

requisitos Fisicoguimicos contenidos en Resolucion Min. Salud 1
madifique o adicione, entre los que podermos citar*
IS¢ actuahza tabla de requisitos fisicos quimicos de acuerdo 2
derogue, medifique o adicione, de 1a siguiente manera:

2186 de 1991 o aquella que la derague,

la Res. 12186 de 1991 o aquells que la

ANTES DESPUES
Caractensticas Expresadss como | Vaior maxime | Cawtrat Ligtesstnrm
fisicas | aceptable 1 1rictaced i
Colar ppateres TPC PR Hiary <oy P
ATy Gk Acepiable o Mo | Acopietie | iritwas b0y Befriarmirica
5 eptstie Bl tota's Mol
Tuhiogad '}‘.‘H' = — Il = it 2 4
En rotulado se actualiza norma por 1a Resolucian Min, Salud 12186 de 1991 ya que esta regula o5 procesos
de obtencion, envasado y comercializacion de agua potable tratada con destino al censumo humano |
| En otras caracteristicas de producto, se actualiza los parametros quedando en el texto "El valor aceptatie del
clam residual libre en cualquier punto de fa red de distribucion del agua para consumo humsanc debers estar
comprendide entre 0,5 y 1,0 mg/it y el cloro total 0,6 y 1,2 ma/it. La dosis de cloro por aplicar pisra la
desintecaon dal agua y asegurar el residual libre debe resultar de pruebas frecuentes de demanda de claro”,
10 anteror obedece o que estos parametros son para agua envasada. Cambios realizados por DASR agosto
2024 ) e P o - La® ]
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
& | En presentacion del producto se incluye el material SAP 200002785 Agua Potable Pet * 600 mi, este materal
£s de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, soliatados por Ia regional
L canbe para alender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025
[ - C = T - ]
{ CARGO ] NOMBRE FECHA | FIRMA, |
( | N ] [
5 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 1 - -.\\
| a O | ’ .
‘ Flaboro 1 Abastecimientos Clase 1 [ Ganzalez 2 8 ABR 2025 \‘.\\:-\ {)
 — — e - +
. Revisé | Profesional de Defensa Danery Alexandra 2 8 ABR 2075 /_\ ; \
‘ e Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas VR R\ /Q\\QM S
Comité = {  Ex—— s Al
. Asesor Profesional de Defensa ; 3 \
‘ ‘ TS isella Pacla Garcia )
| de | Subdireccién General De 6 :vendaﬁo 28 ABR 2075
Fichas Operacion Logistica [
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Técnicas Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 2 8 ABR ’)ﬂj M ’

Innovacion Institucional

Directora Abastecimientos Norma Silvana 2 8 ABR 2075
Clase 1 Montanchez Montenegro ‘ S\Mq

Sandra Patricia Bolanos

Secretario General (E) Rodriguez ;'2 8 ABR 2075 /\{‘h’*('\“‘-"'
\

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes

despacho de la Direccion ‘ Baquero ;2 8 ABR "(' 2 w/ﬂfé
i

General

Aprobo

Las fichas técnicas descritas anteriormente son de caracter obligatorio, por lo tanto, sera
causal de rechazo, el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no adicionar y no
suprimir la presente ficha técnica).Certifico que, en caso de ser el adjudicatario, me
comprometo a que los productos suministrados reunirdan las condiciones técnicas,
caracteristicas fisicas, formas de presentacién, apariencia, sabor, color, textura y demas
requerimientos establecidos en la ficha Técnica sefialada en el presente Pliego de Condiciones.

Atentamente,

FIRMA DEL PROPONENTE:
Nombre Representante Legal:
C.C.

Empresa:

NIT




