ESPECIFICACIONES TECNICAS Y/O ACTIVIDADES GENERALES A REALIZAR
2026

PARA LOS ESTUDIANTES NUEVOS EN LA PRESENTE VIGENCIA SE DEBERA DESARROLLAR BAJO LA SIGUIENTE METODOLOGIA
Y PARAMETROS:

MODULOS UNO
NOMBRE DEL | PANADERIA
PROGRAMA
MODULO 1 ELABORACION DE MASAS
COMPETENCIA Elaborar productos de panificacion de acuerdo con el programa de produccién y normatividad vigente.
NORMAS DE | Elaborar masa de panificacién de acuerdo con la guia de produccion y normativa sanitaria.
COMPETENCIA Elaborar base de pasteleria de acuerdo con la guia de produccién y normativa sanitaria
PLAZO Y/O » UN (1) MES INDUCCION: Para realizar la inscripcién al programa de formacion, se realizara un
CRONOLOGUIA PARA diagnostico donde describa el tipo y grado de discapacidad, en el cual a su vez determinaré si el
EL DESARROLLO DEL programa de formacion a dictar al estudiante es pre-vocacional (a estudiantes que nunca han tenido
PROGRAMA acercamiento a la tematica del taller) o vocacional (aquellos estudiantes que han tenido o tienen

alguna formacién o conocimiento al programa), Asi mismo se realizara la induccion durante este tipo
a cada uno de los estudiantes con el fin de que se familiarice con el modulo.

> OCHO (8) MESES EN ACTIVIDADES TEORICA PRACTICAS: desarrollo como tal de cada uno de
los programas.

UNIDAD DE | COMPETENCIA DE LA | CONTENIDO AREAS COMPLEMENTARIAS A LA
APRENDIZAJE UNIDAD FORMACION
ELABORACION DE | Elaborar masa de panificacién | Amasar la Base
MASAS de acuerdo con la guia de
produccion y  normativa | Operar equipos y utensilios > Habitos de vida saludable
sanitaria. > Actividades fisicas
» Informatica
Moldear la masa »  Orientacion para la Vida
Laboral
Elaborar base de pasteleria de | Mezclar Ingredientes > FEticay Valores
acuerdo con la guia de > Matematicas
producci()n y normativa Operar equipos y utensilios » Habilidades Comunicativas
sanitaria » Responsabilidad Ambiental
Moldear la base
Decorar Producto
NOMBRE DEL
PROGRAMA ARTES Y OFICIOS
MODULO 1 GENERAR ARTESANIAS DE ACUERDO CON EL REFERENTE CULTURAL Y EL OFICIO ARTESANAL
COMPETENCIA Elaborar objetos segun oficio artesanal.
Cg(l\)/::'\é?gNDCEI A Adornar producto segun técnicas pictoricas y tipo de material
PLAZO Y/O » UN (1) MES INDUCCION: Para realizar la inscripcion al programa de formacion, se realizara un
CRONOLOGUIA PARA diagnostico donde describa el tipo y grado de discapacidad, en el cual a su vez determinara si el
EL DESARROLLO DEL programa de formacion a dictar al estudiante es pre-vocacional (a estudiantes que nunca han tenido
PROGRAMA acercamiento a la tematica del taller) o vocacional (aquellos estudiantes que han tenido o tienen
alguna formacién o conocimiento al programa), Asi mismo se realizara la induccion durante este tipo
a cada uno de los estudiantes con el fin de que se familiarice con el modulo.
> OCHO (8) MESES EN ACTIVIDADES TEORICA PRACTICAS: desarrollo como tal de cada uno de
los programas.
UNIDAD DE COMPETENCIA CONTENIDO AREAS COMPLEMENTARIAS A LA
APRENDIZAJE DE LA UNIDAD FORMACION

Dibujo: Dibujo figurativo, tipos de
composicién, elementos  basicos,

) Habitos de vida saludable
perspectiva, luces y sombras, escala,

pinceles, técnicas de manejo.
Pintura: técnicas, caracteristicas
fisicas, tiempos de secado, métodos
de aplicacion y preparacion.

Habilidades Comunicativas
Responsabilidad Ambiental

>
fiizando diferentes material o > Actividades fisicas
Generar artesanias de | Adornar producto utiizando drierentes materia’es como » Informatica
. - papel, cartén paja, lienzos, etc. . o .
acuerdo con el segun  técnicas Pinceles: tinos. caracteristicas de > Orientacion para la Vida Laboral
referente cultural y el | pictoricas y tipo de - UPOS, o » FEticay Valores
. : procedimientos de mantenimiento de .
oficio artesanal material » Matematicas
>
>
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CRONOLOGUIA PARA
EL DESARROLLO DEL

diagnéstico donde describa el tipo y grado de discapacidad, en el cual a su vez determinara si el
programa de formacion a dictar al estudiante es pre-vocacional (a estudiantes que nunca han tenido

NOMBRE DEL AUXILIAR AGRICOLA
PROGRAMA:
MODULO 1 PREPARACION DE SUELOS
COMPETENCIA Producir bienes de origen vegetal seglin parametros técnicos y normativa.
NORMAS DE Manejar suelo segun procedimientos técnicos y tipo de cultivo
COMPETENCIA
Programar cultivo agricola segiin métodos y normativa
PLAZO Y/O » UN (1) MES INDUCCION: Para realizar la inscripcion al programa de formacion, se realizard un

procedimientos
técnicos y tipo de
cultivo.

PROGRAMA acercamiento a la tematica del taller) o vocacional (aquellos estudiantes que han tenido o tienen
alguna formacién o conocimiento al programa), Asi mismo se realizara la induccion durante este tipo
a cada uno de los estudiantes con el fin de que se familiarice con el modulo.
> OCHO (8) MESES EN ACTIVIDADES TEORICA -PRACTICAS: desarrollo como tal de cada uno de
los programas.
UNIDAD DE COMPETENCIA DE | CONTENIDO AREAS COMPLEMENTARIAS A LA
APRENDIZAJE LA UNIDAD FORMACION
Preparar germinadores para la
produccion de material vegetal e
trasplante de acuerdo con
criterios ecolégicos y parametros » Habitos de vida saludable
técnicos »  Actividades fisicas
» Informatica
— »  Orientacion para la Vida Laboral
Preparar sustratos con criterios > Eticay Valores
ecoldgicos y parémetros téc_nicos >  Matematicas
PREPARACION DE para [a produccion de material > Habilidades Comunicativas
SUELOS vegetal > Responsabilidad Ambiental
Manejar suelo
segun Alistar areas de siembra segun

requerimientos de los cultivos y
técnicas de la agricultura
ecolégica

Trazar areas de siembra con
base en las técnicas de
alineamiento de cultivos

Hoyar el suelo segun las
especificaciones técnicas del
sistema

de siembra.

PARA LOS ESTUDIANTES CON CONOCIMIENTO YA ADQUIRIDO EN VIGENCIAS PASADAS Y QUE HAYAN CURSADO EL PRIMER
MODULO SE DEBERA DESARROLLAR BAJO LA SIGUIENTE METODOLOGIA Y PARAMETROS:

MODULOS DOS
NOMBRE DEL | PANADERIA
PROGRAMA
MODULO 2 MANEJO DE MASAS
COMPETENCIA Manufacturar productos de confiteria de acuerdo con normativa y requerimientos del mercado
NORMAS DE | Temperar masas de confiteria segin manuales de produccién y requerimiento técnico
COMPETENCIA Moldear masas de confiteria de acuerdo con especificaciones técnicas del producto
Duracién tedrica practica | Nueve (09) meses en actividades tedrica -practicas
UNIDAD DE | COMPETENCIA DE LA | CONTENIDO AREAS COMPLEMENTARIAS A LA
APRENDIZAJE UNIDAD FORMACION
MANEJO DE MASAS Temperar masas de confiteria | Alistar superficie
segun manuales de produccién
y requerimiento técnico » Habitos de vida saludable
> Actividades fisicas
> Informatica
»  Orientacion para la Vida

Carrera 4 No.12 - 63 - (+57) 601 3161800 - www.cota-cundinamarca.gov.co

0ea6o



Homogenizar masa

Moldear masas de confiteria de
acuerdo con especificaciones

Alistar proceso

técnicas del producto

Operar equipos y utensilios

Laboral

Etica y Valores
Matematicas
Habilidades Comunicativas
Responsabilidad Ambiental

YV VYV

NOMBRE DEL ARTES Y OFICIOS
PROGRAMA:
: ELABORAR PAPEL ARTESANAL A PARTIR DE RECICLAJE SEGUN FICHA TECNICA Y ORDEN DE
MODULO 2 X
PRODUCCION
Seleccionar materia prima segun propuesta de disefio.
COMPETENCIA Preparar materia prima segun requerimiento técnico y orden de produccion
Conformar hojas segun ficha técnica y orden de produccion
NORMAS DE Elaborar papel artesanal a partir de reciclaje segun ficha técnica y orden de produccién
COMPETENCIA
DURACION TEORIA | Nueve (09) meses en actividades teérica -practicas
PRACTICA
UNIDAD DE COMPETENCIA DE LA CONTENIDO AREAS COMPLEMENTARIAS A LA
APRENDIZAJE UNIDAD FORMACION

Elaborar papel artesanal a
partir de reciclaje segun
ficha técnica y orden de

produccion

Elaborar papel artesanal a
partir de reciclaje segun ficha
técnica 'y  orden de
produccion.

Papel: técnicas de elaboracion,
caracteristicas  del  papel,
composicion, resistencia,
aplicacién, decorado, técnicas
de acabado, formatos, calibres,
defectos, clasificacion.

Papeles para reciclar. Tipos,
caracteristicas, elementos
contaminantes

Preparar materia prima segin
requerimiento técnico y orden
de produccién

Papel: técnicas de elaboracion,
caracteristicas  del  papel,
composicion, resistencia,
aplicacion, decorado, técnicas
de acabado, formatos, calibres,
defectos, clasificacion.

Color: composicién, tipos de
materiales pigmentantes.
Estrategias para desarrollar
muestreos a partir de fichas
técnicas

Conformar hojas segun ficha
técnica y orden de producciéon

Herramientas, utensilios para la
conformacién de hojas, tipos,
caracteristicas, mantenimiento.
Aglutinantes y aditivos: tipos,
caracteristicas,  aplicaciones,
presentacion comercial,
propiedades, almacenamiento,
composicion.

Acabar hojas
requerimiento técnico.

seglin

Control de caldad en la
elaboracion de papel artesanal;
inspeccion, procedimientos,
registro.

Herramientas y utensilios para
el acabado de papel: tipos,
caracteristicas, mantenimiento.
Estrategias para almacenar
hojas acabadas: tipos de control
riesgos biologicos y ambientales

Habitos de vida saludable
Actividades fisicas
Informatica

Orientacién para la Vida
Laboral

Etica y Valores
Matematicas

Habilidades Comunicativas
Responsabilidad Ambiental

VYV VYV

YV VYV

NOMBRE DEL
PROGRAMA

AUXILIAR AGRICOLA

MODULO 2

MANTENIMIENTO DE CULTIVO

COMPETENCIA

Mantener, regar y fertilizar el cultivo de acuerdo con sistemas y técnicas.

NORMAS DE
COMPETENCIA

Manejar suelo segun procedimientos técnicos y tipo de cultivo
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«

Regar y fertilizar cultivo de flores, follajes y ornamentales, teniendo en cuenta: resultado de andlisis y criterios
técnicos de la empresa

Duracion teorica practica

Nueve (09) meses en actividades tedrica -practicas

de analisis y criterios técnicos
de la empresa

de andlisis y criterios técnicos
de la empresa.

Regular la incidencia de
insectos y ofras especies
dafiinas con criterios

ecolégicos, técnicas agricolas y
de sanidad.

Regular la presencia de
arvenses con criterios
ecoldgicos y técnicas
agronémicas

UNIDAD DE COMPETENCIA DE LA CONTENIDO AREAS COMPLEMENTARIAS A LA
APRENDIZAJE UNIDAD FORMACION
Fertilizar el cultivo de acuerdo | Fertilizar el suelo acorde con
con sistemas y técnicas. sus caracteristicas y las normas
de agricultura ecolégica.
» Habitos de vida saludable
Regar areas de cultivos segun el > Actividades fisicas
balance hidrico del suelo > Informatica
»  Orientacion para la Vida
— . _ . Laboral
Regar y fertilizar cultivo de | Regar y fertilizar cultivo de > Eticay Valores
MANTENIMIENTO DE flores, follajes y ornamentales, | flores, follajes y ornamentales, > Matematicas
CULTIVO teniendo en cuenta: resultado | teniendo en cuenta: resultado >  Habilidades Comunicativas
>

Responsabilidad Ambiental

PARA LOS ESTUDIANTES CON CONOCIMIENTO YA ADQUIRIDOS EN VIGENCIAS PASADAS Y QUE HAYAN CURSADO EL SEGUNDO
MODULO SE DEBERA DESARROLLAR BAJO LA SIGUIENTE METODOLOGIA Y PARAMETROS:

MODULOS TRES

NOMBRE DEL

PROGRAMA: PANADERIA

MODULO 3 PREPARACION ARTESANAL DE PANES Y GALLETAS

COMPETENCIA Elaborar de manera artesanal pan, galletas, pasteles que contribuyan a una alimentacién saludable
Emplear las BPM (Buenas Préacticas de Manufactura) en la elaboracion de productos de Panaderia y
Pasteleria.

NORMAS DE Diferenciar las masas para panificacién y pasteleria

COMPETENCIA parap yp '
Elaborar productos de panificacion y pasteleria, de acuerdo con normatividad vigente y requerimientos del
mercado.

DURACION TEORICA | Nueve (09) meses en actividades tedrica -practicas

PRACTICA

UNIDAD DE COMPETENCIA DE LA

APRENDIZAJE UNIDAD CONTENIDO AREAS ADICIONALES DE APOYO

Preparacion de
diferentes masas

Emplear las BPM en la
elaboracion de productos de
panaderia y pasteleria

Elaboracion de
diferentes clases de pan

Aprender sobre el
mantenimiento de materias
primas

Elaboracion de
diferentes tortas-
galletas - pasteles.

Seleccionar, cortar,
empacar el producto
terminado

Realizar el alistamiento del
proceso de preparacion
acondicionamiento y moldeo
del pan, tortas, galletas y
pasteles

e Procesamiento de la
preparacion de las
diferentes masas.

e Operacién de equipos y
utensilios.

o Clasificacion de los moldes
en la preparacion de las
diferentes masas.

e Operacion de materia
prima en las diferentes
mezclas.

e Orden de produccién

Informatica

Orientaci6n para la Vida

Laboral

Etica y Valores

Matematicas

Salud Ocupacional
Habilidades
Comunicativas

Responsabilidad

Ambiental

VVVYVY VYV

Y
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NOMBRE DEL

PROGRAMA: ARTES Y OFICIOS

MODULOSS ARTES Y PINTURA

COMPETENCIA Realizar composiciones aplicando diferentes técnicas de pintura e incrementar destrezas manuales.
Aplicar expresiones graficas y artisticas

NORMAS DE Fomentar la practica de actividades artisticas.
COMPETENCIA Experimentar el efecto del color y la mezcla de ellos de manera creativa
Desarrollar destrezas manuales mediante actividades artesanales utilizando diferentes materiales
' ] reutilizables y artisticos

DURACION TEORICA | Nueve (09) meses en actividades tedrica -practicas

PRACTICA

UNIDAD DE COMPETENCIA DE LA

APRENDIZAJE UNIDAD CONTENIDO AREAS ADICIONALES DE APOYO

Elementos de la
compaosicion

Armonia Cromatica

Desarrollar el sentido creativo a
través de las diferentes
practicas artisticas

Contrastes de color
simultaneos

Seleccion de materiales
para crear diferentes
artesanias

Reconocer y manipular de
manera correcta los materiales
a utilizar.

Normas Basicas del

Diferenciar materiales
reutilizables para ser
empleados en las diferentes

Tipos de composicion y dibujos
figurativos

Materiales Basicos: papel,
cartén paja, colores, acrilicos,
lienzos, lanas, adornos de
Bisuteria etc.

Técnicas artesanales y mixtas.

Elaboracién de proyectos/
composiciones libres y
dirigidas.

Informatica

Orientacion para la Vida
Laboral

Etica y Valores
Matematicas

Salud Ocupacional
Habilidades Comunicativas
Responsabilidad Ambiental

VVVVY VYV

taller. técnicas

LR DI AUXILIAR AGRICOLA

PROGRAMA:

MODULO'3 FERTILIZACION Y PRODUCUCCION DE CULTIVOS
Mantener los cultivos de plantas ornamentales, verduras y frutas, de acuerdo a su necesidad hidrica,

COMPETENCIA . P . .
teniendo en cuenta los criterios técnicos de sembrado y cuidados, con manejo y control de plagas y arvenses
Fertilizar cultivos de acuerdo con los diferentes sistemas y técnicas.

NORMAS DE Analizar las deficiencias del cultivo y suministrar los sustratos necesarios.
COMPETENCIA

Recordar las BPA (Buenas Practicas Agricolas) requeridas para el taller.

DURACION TEORICA | Nueve (09) meses en actividades tedrica -practicas

PRACTICA

UNIDAD DE COMPETENCIA DE LA

APRENDIZAJE UNIDAD CONTENIDO AREAS ADICIONALES DE APOYO

Identificacion de los
suelos

Manejar integralmente el
control biolégico de las
diferentes plantas, identificando
algunas plagas que pueden
aparecer

Reconocimiento de los
diferentes cultivos.

Optimizar la produccién y
calidad de las frutas.

Pasos para la siembra
de cultivos.

Manejar correctamente la
fertilizacion de verduras, flores
y frutas.

Cumplimiento con la
normatividad requerida
en la fertilizacion de
cultivos.

Cumplir con las normas de
seguridad.

Manera correcta del
riego

Realizar correctamente el
recogido de la produccién

Fertilizacion de los suelos
acorde con sus caracteristicas
y las normas de agricultura
ecoldgica.

Riego de cultivos de vegetales,
flores y frutas

Regular la incidencia de
insectos y otras especies
dafiinas con criterios ecologicos
y de sanidad.

Cumplimiento con las normas
de seguridad.

Informatica

Orientacién para la Vida
Laboral

Etica y Valores
Matematicas

Salud Ocupacional
Habilidades Comunicativas
Responsabilidad Ambiental

VVVVY VYV
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