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wya 1. Introduccion

En cumplimiento de las obligaciones contractuales adquiridas mediante la Firma del
Convenio de Asociacion No. 202500421, celebrado entre la Secretaria de Salud
Departamental del Atldntico y l1a Fundacion Ser Mejor, se presenta el informe Final de
ejecucién del proyecto “Goza con Cuidao”, iniciativa ejecutada durante el primer
trimestre del afio 2025, especificamente en el marco de las Festividades de carnaval en

los municipios priorizados: Santo Tom3as, Baranoa, Sabanalarga y Juan de Acosta.

Este informe responde al deber contractual de reportar, con exhaustividad y
evidencia, l1as acciones desarrolladas, los resultados obtenidos, el uso de recursos, el
cumplimiento de los objetivos planteados, y el impacto de la intervencién en los
programas de salud publica relacionados con:

Inocuidad y calidad de alimentos y bebidas alcohédlicas,

Promocidn de la sexualidad segura y responsable, y

Prevencion de embarazos no deseados, conforme al Plan Decenal de Salud Publica

2022-2031y al marco normativo vigente.

ENLAGE DE AGGESO AL DRIVE:

—

https://drive.google.com/drive/folders/whw67kHbAcyo080pTILW_WRHGM1IV60s2usp-drive._link
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Convenio No. 202500421

2. Objeto del Convenio

“Aunar esfuerzos para desarrollar actividades lGdico-pedagogicas, de informacion y
educaciéon que impacten la higiene e inocuidad de alimentos y bebidas alcohélicas;
relaciones sexuales seguras y prevencion de embarazos no deseados, dirigido a los

asistentes de los diferentes eventos de carnavales en los municipios priorizados.”

3. Marco Legal y Técnico

La ejecucidn del presente convenio se desarrollé con base en:
El articulo 355 de la Constitucidn Politica.

El articulo 96 de la Ley 489 de 1998.
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El Decreto 092 de 2017.

YO ANDO CON
El Plan Decenal de Salud Pablica 2022-2031. ' | . N
SALVA
Las resoluciones 518 de 2015 y 3280 de 2018. VIDAS

El Plan de Desarrollo del Departamento del Atlantico 2024-2027.
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Convenio No. 202500421

4. Descripcion Técnica

4.1 Metodologia

La intervencidon se desarrolldé a través de una estrategia cultural, lddica,
comunicacional y pedagdgica, con enfoque de derechos, participacion social,
territorialidad y pertinencia cultural. Se utilizaron elementos inéditos como:

+ Material discografico distribuido en mas de 200 plataformas.
« Producciones audiovisuales con estética tipo Disney.

« Juegos interactivos gigantes.
« Personajes animados: Don Salvavidas, Susana Vida, entre otros.

4.2 Cobertura Territorial

Se ejecutaron actividades en los municipios priorizados:
Santo Tomas - Baranoa - Sabanalarga - Juan de Acosta
Con una participacién activa y documentada de publico

objetivo diverso: manipuladores de alimentos, adolescentes,
jovenes y asistentes en general.

El proyecto “Goza con Cuidao” se ejecutd con éxito durante las Festividades de
pre-carnaval y carnaval. Se desarrollé una campafa integral de sensibilizacion que
incluyd la planificacion, organizaciéon y ejecucion de actividades lGdico-pedagbgicas
dirigidas a los asistentes de los diferentes eventos, con el objetivo de Fortalecer las
practicas seguras en relacién con:

La calidad, higiene e inocuidad de alimentos y bebidas alcohélicas.
La promocion de relaciones sexuales seguras y responsables.
La prevenciéon de embarazos no deseados.

Las actividades se realizaron bajo metodologias participativas que
fomentaron la reflexion, el andlisis y l1a toma de decisiones
responsables, logrando altos niveles de interaccion

comunitaria.
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Componente

1. Higiene e inocuidad de
alimentos y bebidas
alcohélicas

2. Sexualidad seguray
prevenciondeITS/VIH/
embarazos no deseados

3. Actividades
transversales
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5. Actividades Ejecutadas
V¥ Resultados

Actividades

- Talleres con ingenieros
de alimentos

- Intervenciones
pedagogicas en bares

- Produccion de material
grafico y audiovisual

- 20.000 kits educativos
con preservativos y
porta-condones

- 5 actividades lGdicas
por municipio

- Canciones como “Goza
con cuidao” y “Pa’
pasarla bien”

- Creacion de personajes
embajadores

- Produccion audiovisual
- Espectaculos moviles

- Publicidad y redes

- Coordinacion técnicay
logistica

Convenio No. 202500421

Resultados
Cuantitativos y
Cualitativos

- 270 benefFiciarios
capacitados

- mas de 32 establ.
intervenidos

- Difusion digital de
mensajes clave

- Aumento de
percepcion de riesgo
- Reconocimiento
masivo de Don
Salvavidas

- Integracion entre
muUsica, juego y
educacion

- Alta recordacion de

marca

- Eventos masivos sin
incidentes sanitarios
graves

- Aporte innovador al
carnaval.
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6. Ejecucion Financiera

Fuente Valor Aportado
Gobernacion del Atlantico $415.500.000
Fundacion Ser Mejor (Contrapartida) $178.071.429

Total Ejecutado $593.571.429

Los recursos Fueron distribuidos en:

Talento humano especializado

Produccion de contenidos artisticos y pedagdgicos

Dotacidn de herramientas educativas

Logistica de campo

Souvenirs, insumos y activaciones

El presupuesto se ejecutd conforme a lo planeado, sin desviaciones

ni sobrecostos, cumpliendo los principios de eficiencia,

eficacia y economia.
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Convenio No. 202500421

7. ilmpacto y Conclusiones

El proyecto “Goza con Cuidao” transformd el enfoque tradicional de la promocion de la
salud en carnavales, integrando arte, cultura, tecnologia y educacion en una
estrategia de alto impacto.

Entre los logros mas destacados se encuentran:

Implementacion de una narrativa visual y musical inédita con Fuerte recordacion.

Consolidacién de una campafia multicanal con posicionamiento nacional e
internacional.

Incremento del conocimiento en temas de salud publica en poblacion juvenil y adulta.

Reconocimiento por parte de autoridades locales y medios de comunicacion.

8. Recomendaciones
Repetir la estrategia en Futuros carnavales y expandirla a otros municipios.
Consolidar los personajes e historias como parte de una serie educativa anual.

Profundizar el componente de evaluacion de impacto en salud publica.
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Desarrolio de la Actividad No. 1:
Talleres de Calidad, Higiene e Inocuidad
de Alimentos y Behidas Alcohdlicas

GENERALIDADES:

Durante Ia ejecucion del convenio, se desarrollaron exitosamente los cuatro talleres planificados,
uno en cada municipio priorizado (Juan de Acosta, Santo Tomés, Baranoa y Sabanalarga), cumpliendo
al 100% con Ias metas e indicadores establecidos en el estudio previo.

Cada taller logro capacitar a un promedio de 60 manipuladores de alimentos, comerciantes y
operadores de establecimientos, alcanzando un total superior a 240 participantes en buenas
practicas de manufactura (BPM), higiene y normas de inocuidad alimentaria; también se desarroll0 el
tema de consumo Y control de legalidad en la compra de bebidas alcohdlicas; conforme a la
legislacion colombiana.

Cumplimiento detallado por municipio:

Primer Taller - Juan de Acosta: Se convoca exitosamente a los actores del sector alimentario, logrando
una asistencia superior al 90% de la meta, en un espacio adecuado y cumpliendo con todos los
requisitos logisticos.

Segundo Taller - Santo Tomas: Se garantizo la participacion de comerciantes y manipuladores, con
eiecucion integral de las actividades pedagdgicas y dindmicas previstas.

Tercer Taller - Baranoa y Pital de Megua: Se desarrollo con alta interaccion comunitaria, cumpliendo
con Ia programacion y Ia entrega del material educativo.

Guarto Taller - Sabanalarga: Se alcanzo el objetivo previsto, logrando impactar tanto a vendedores
formales como informales y garantizando el desarrollo del taller tal como se ve en las evidencias
fotograficas, listas de asistencia y planillas. (VER ANEX0S al final del informe)
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QUINTO TALLER
Taller Adicional en Barranquilla

Gomo valor agregado a la ejecucion del convenio y con el propdsito de ampliar el impacto del
proyecto, se desarrollo un taller adicional en la ciudad de Barranquilla, especificamente en un
reconocido y tradicional restaurante del centro historico “La Estacion Paisa™; En donde el 90 % de
0 que elaboran en el restaurante son residentes de municipios del departamento del Atlantico.

Esta jornada se realizo de manera gratuita, permitiendo que manipuladores de alimentos,
propietarios de restaurantes y consumidores que no pudieron asistir en sus municipios priorizados,
tuvieran 1a oportunidad de fortalecer sus conocimientos sobre higiene, calidad e inocuidad de
alimentos y bebidas alcohalicas.

Durante el taller se abordaron las buenas précticas de manipulacion, control de riesgos sanitarios y
medidas preventivas contra enfermedades transmitidas por alimentos (ETA). Asimismo, se reforza la
importancia del cumplimiento de las normas establecidas en la legislacion colombiana para
garantizar la sequridad alimentaria en contextos de alta afluencia como el Carnaval.

Este espacio permitio generar interaccion directa con los asistentes, quienes participaron
activamente en dinamicas pedagogicas, resolucion de dudas y reflexiones orientadas a la
proteccion de la salud piblica. La jornada contd con material educativo, refrigerios saludables y
registro fotogréafico, cumpliendo con los estandares establecidos y consolidando el mensaje de
compromiso social y responsabilidad sanitaria en todo el departamento.
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Eies tematicos por cada taller:
FUNDRMENTOS BASIGOS

DE MANIPULRGION DE ALIMENTOS
V DE BEBIDAS ALCOHOLICAS.

- Gontaminacion de los alimentos

- Tipos de contaminacion

- Enfermedades transmitidas por alimentos

- Puntos criticos de control

- Higiene personal del manipulador

- Almacenamiento adecuado (perecederos y no perecederos)
- Coccion segura: manejo de temperaturas

- Enfriamiento, congelacion y descongelacion

- Limpieza, higiene y desinfeccion de instalaciones, superficies, equipos y utensilios.
- Contaminacion cruzada y focos de contaminacion

- Residuos liquidos, solidos y control de plagas

- Manejo y control de bebidas alcondlicas

EDIFICACION E INSTALRCIONES

« Ubicacion y disefio
- Condiciones de pisos, paredes, techos (areas: almacenamiento, adecuacion, preparacion)
- Instalaciones sanitarias
- Materiales

« Mantenimiento
e VER ANEXOS DIAPOSITIVAS
« \entilacion e iluminacion AL FINAL DEL INFORME
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Ejes tematicos:
A Control y Manejo en la Venta
acondiicas ueampriao | CONSUMO cle Bebidas Rlicoholicas

y desarrollado en los
siguientes temas:

Normatividad vigente sobre venta y distribucion de bebidas alcohdlicas
(Leyes nacionales, decretos y sanciones aplicables).

Riesgos del consumo de bebidas alcohdlicas adulteradas
(Impacto en la salud publica y consecuencias sociales).

dentificacion de bebidas alconolicas ilegales y adulteradas
(Sellos de sequridad, registro sanitario, empaque y caracteristicas).

Buenas practicas en el almacenamiento y transporte de bebidas alcoholicas
(Prevencion de contaminacion y alteraciones).

Gontrol del expendio en eventos masivos y festividades
(Protocolos de vigilancia y puntos criticos).

Responsabilidad de los establecimientos en la venta segura
(Requisitos sanitarios, legales y éticos).

Prevencion del consumo en menores de edad y poblaciones vulnerables
(Estrategias educativas y normativas restrictivas).

VER ANEXOS DIAPOSITIVAS

Gestion del riesgo y actuacion frente a casos S0Spechosos AL FINAL DEL INFORME

(Procedimientos de reporte y articulacion con autoridades sanitarias).

Gampaiias educativas y estrategias de sensibilizacion comunitaria
(Promocion del consumo responsable y legal).

Rol de los actores institucionales en la inspeccion, vigilancia y control (IVG)
(Secretarias de salud, Policia, entes territoriales y sector privado).

CONTABILIDAD33-02460913100929-1989773-003888941-A




Jornada Liidica de Sensibilizacion sobre
Consumo Responsable de Behidas Ricohalicas

ESta actividad se desarrollo con éxito en todos los municipios priorizados (Juan de Acosta, Santo Tomés, Baranoa y
Sabanalarga), cumpliendo los lineamientos metodoldgicos definidos en el estudio previo y superando los indicadores
establecidos. Cada jornada se estructuré con personajes animados como “DON FELIX™ y dinamicas interactivas que
simularon Situaciones relacionadas con el comercio de licores adulterados y las consecuencias sanitarias de su
consumo. Estas actividades lograron alertar a la poblacion sobre los riesgos v las implicaciones legales de estas
practicas ilicitas, fomentando Ia reflexion y el cambio de conducta.

Ademas, como valor agregado, se entregaron folletos explicativos del juego pedagogico “Gira tu ingesta y tu
conciencia™, una herramienta lddica disefiada para educar a través de la recreacion. En estos folletos se ilustraba
como personajes animados disfrutan las fiestas con cuidado, manteniendo una ingesta de alcohol controlada y
verificada, evitando excesos y riesgos para la salud. Esta estrategia fortalecio el mensaje preventivo de manera
atractiva, logrando captar la atencion tanto de jovenes como de adultos.

P - VER ANEXOS AL
Metodologia aplicada y resultados obtenidos | i oet inrorme

Explicacion legal tras cada actuacion: Se ofrecid una breve exposicion sobre [as leyes que regulan el comercio de
bebidas alcondlicas y las sanciones legales aplicables, cumpliendo el objetivo de informar sobre las consecuencias
juridicas de los comportamientos ilicitos.

Espacios de reflexion comunitaria: Los participantes fueron invitados a reflexionar sobre los mensajes transmitidos,
mediante pequeios espacios de discusion en el lugar del evento, analizando las implicaciones de estas conductas
para la comunidad. Estos espacios generaron debates constructivos y mayor apropiacion del conocimiento.

Impacto en establecimientos: Se impactaron mas de 8 establecimientos por municipio, con sesiones de 2 horas por
intervencion, logrando sensibilizar tanto a administradores como a consumidores.

Equipo profesional y logistico: Las jornadas contaron con la presencia de profesionales en ingenieria de alimentos
para reforzar la comprension técnica sobre riesgos sanitarios, ademas de un grupo de actores capacitados para las
dramatizaciones.

Evidencias entregadas: Se garantizo la entrega de informes con listas de asistencia y registro fotografico completo,
con un minimo de 5 fotografias por jornada, que documentaron la participacion activa y los momentos clave de las
intervenciones.

Gracias a la implementacion rigurosa de esta metodoloaia, las jornadas lidicas superaron los niveles esperado
sensibilizacion comunitaria, consolidando el mensaje de consumo responsable y legalidad en la venta y distrj
de bebidas alcoholicas.
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RESUMEN EJEGUTIVO

De acuerdo con los lineamientos técnicos y operativos descritos en el estudio previo del convenio, se
contemplaba una asistencia estimada entre 50 y 60 personas por municipio para las jornadas de capacitacion
sobre calidad, higiene e inocuidad alimentaria. No obstante, la ejecucion real del programa superd
significativamente dichas expectativas gracias a una estrategia de convocatoria efectiva, una logistica territorial
robusta y un equipo de trabajo comprometido.

La siguiente tabla resume el nimero de asistentes reales y el equipo de apoyo logistico involucrado en cada
jornada, incluyendo una actividad complementaria en la ciudad de Barranquilla:

Municipio Asistentes Equipo y Otros Total por Municipio
Sabanalarga 60 ] 65
Baranoa 60 4 64

Juan de Acosta 60 4 64

santo Tomés 60 5 65
Barranquilla 28 6 34

TOTAL GENERAL 268 2 292

Como se puede observar, todos los municipios priorizados alcanzaron o superaron la meta alta del rango esperado
(60 personas). En concreto:

Gada municipio superd el umbral de los 60 asistentes, demostrando una acogida superior a la prevista.

En total, 292 personas fueron impactadas directamente a través de las cinco jornadas ejecutadas, lo que
representa un incremento del 24%o frente a un escenario base de 240 asistentes esperados (60 x 4 municipios).

Ademas, se desarrollo una jornada adicional de refuerzo en Barranquilla, orientada a trabajadores del sector
gastronomico que operan en la capital durante las festividades, lo cual no estaba contemplado en el estudio
previo y demuestra una capacidad de gestion proactiva para ampliar el alcance territorial y poblacional del
programa.

Esta operacion no solo refleja un cumplimiento cabal del objeto del convenio, sino que lo excede de manera
medible y verificable, aportando un valor agregado tanto en numero de beneficiarios como en la diversificacion
de contextos de formacion. Todo esto se realizo manteniendo altos estandares tecnicos, una metodologia
participativa y evidencia documental soportada en listas de asistencia, diplomas certificados,
registros fotograficos y productos comunicativos institucionales.
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RESUMEN EJEGUTIVO ,
(VISITAS ESTABLECIMENTOS DE COMERCIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS ALCOHGLICAS)

Gomo parte del cumplimiento de Ias obligaciones contractuales, se desarrollaron visitas pedagdgicas y técnicas
a méas de 32 establecimientos en los cuatro municipios priorizados (Juan de Acosta, Santo Tomas, Baranoa y
Sabanalarga) y un refuerzo adicional en la ciudad de Barranquilla, logrando un impacto Significativo en
comerciantes, propietarios y consumidores.

Estas visitas se ejecutaron bajo la direccion del Ingeniero de Alimentos Raul Goenaga, especialista en Buenas
Précticas de Manufactura (BPM), inocuidad alimentaria y control sanitario de bebidas alcohdlicas, garantizando
un enfoque técnico y formativo. La estrategia aplicada cumplid y supero los lineamientos definidos en el estudio
previo, consolidando un proceso participativo con altos estandares de calidad.

Logros mas relevantes

Nimero de establecimientos impactados: 8 por cada municipio, total: 32 establecimientos + 4 adicionales en
Barranquilla.

Duracion promedio de la intervencion: 2 horas por establecimiento, con acompaiamiento técnico personalizado.

Metodologia aplicada: Conversatorios, entrega de folletos educativos del programa “Gira tu ingesta, mejora tu
vida”, demostraciones practicas para identificar riesgos sanitarios y adulteracion de bebidas alcondlicas.

Material pedagdgico y dindmicas: Uso de herramientas Iudicas para fomentar la reflexion sobre el consumo
responsable y as sanciones legales asociadas a practicas ilicitas.

Fidencia: Registro fotografico y testimonios de propietarios que valoraron la pertinencia de la capacitacion.
Impacto cualitativo

Se logrd una mayor apropiacion del conocimiento por parte de los comerciantes, quienes manifestaron
compromiso en aplicar las recomendaciones para prevenir intoxicaciones alimentarias y riesgos por consumo de
licor adulterado.

Los administradores y propietarios expresaron que las dinamicas ldicas y la informacion clara
fortalecieron la conciencia comunitaria sobre la importancia de cumplir [as normas
sanitarias durante |a temporada de Carnaval.
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Este componente formativo fue concebido como una
- accion estratégica para fortalecer las capacidades

9- nc“v“mn 1 técnicas de manipuladores de alimentos, operadores
"“_l_EH INﬂGIlII]l\Il de expendios y responsables de establecimientos
DE nuME“'ms v gastrqn_ﬁmicos y puntos de venta de bebidas
alcoholicas, tanto temporales como permanentes,

BEBIIH\S l\lﬂﬂHﬂlIGﬂS durante el desarrollo de las festividades de Carnaval

en los municipios priorizados del Atlantico.

N\
iAtencion productores, vendedores de alimentos y \
comercializadores de bebidas alconolicas del Atlantico!

La Gobernacion del Atléntico, a través de la Secretaria de Salud Departamental,
te invita a participar en el Taller de Buenas Practicas en la Produccion, Venta de
Alimentos y Comercializacién Responsable de Bebidas Alcohdlicas, en el marco
del programa “Goza con Cuidao™, para promover la Seguridad y el bienestar
durante los Carnavales 2025.

Mo B wixencs
® |ugar: Salon de eventos
Cra 3 #8-16, Juan de Acosta

= Fecha: 24 de febrero 9:00 am

Este espacio es clave para fortalecer la seguridad alimentaria,
prevenir el expendio ileoal de licor y garantizar que los productos
ofrecidos en los carnavales sean seguros, de calidad y cumplan
con la normativa sanitaria y leoal vigente.

iTe esperamos! Tu compromiso es fundamental para que
todos disfrutemos de unas fiestas saludables y seguras.

—_—

i

Invitaciones / Convocatoria

La actividad respondio a la necesidad de asegurar el cumplimiento de las normas de higiene y calidad alimentaria, asi
como las disposiciones legales para la venta responsable de bebidas alcohdlicas, con el fin de prevenir enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA), reducir riesgos asociados al consumo de licor adulterado y garantizar entornos seguros
para el consumo. El taller tuvo una duracion de tres (3) horas y fue dirigido por un profesional idéneo con formacion
en Ingenieria de Alimentos, especializado en inocuidad, calidad e higiene alimentaria, acompaiiado de un
bloque pedagdgico enfocado en comercializacion segura y legal de bebidas alcoholicas.

La metodologia se baso en el desarrollo de modulos teméticos estructurados, sesiones participativas
y entrega de material educativo, abordando tanto Ia manipulacion adecuada de alimentos como
la prevencion del comercio ilicito y consumo riesgoso de bebidas alconolicas.
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~Jornadas
Educativas y Lidicas
en Estab. Comerciales

Restaurante La Terraza del Gordo - Juan de Acosta
Administrador: Marcos Pineda

Tel.: +57 311 548 9320

“Durante la sesién se reforzo la importancia del control
de temperaturas en carnes y el registro sanitario en
bebidas alcondlicas.”

Fruteria y Comidas Rapidas El Recuerdo

Propietaria: Adriana Gutiérrez

Tel.: +57 302 317 77 20

“Se socializaron practicas para evitar contaminacion
cruzada en areas de preparacion y exhibicion.”

Granja y Licoreria Pa’ tu Rumba

Administrador: Wilmer Rodriguez

Tel.: +57 310 345 41 52

“Se entregaron recomendaciones sobre como identificar
licores adulterados y conservar productos perecederos.”

Comidas Tipicas La Sazon Costeiia

Encargada: Maritza Caballero

Tel.: +57 310 879 5523

“Capacitacion en BPM con énfasis en almacenamiento
adecuado y limpieza de utensilios.”

Cevicheria El Paraiso Marino

Administrador: Luis Mendoza

Tel.: +57 320 512 9471

“Se enfatizd la manipulacion segura de pescados y
mariscos para prevenir ETA (Enfermedades Transmitidas
por Alimentos).”

)
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Yo B Diagnostico de Gonocimientos
Mejov =1\ ATLANTICO
) Municipio de Juan de Acosta

Actividad: Taller de Calidad, Higiene e Inocuidad de
Alimentos y Manejo Responsable de Bebidas Alcohdlicas
NUmero de participantes evaluados: 45 | Instrumentos aplicados: 52

Pre-Test: Medicion del conocimiento previo en temas de inocuidad, BPM y bebidas alcondlicas.
Post-Test: Evaluacion del aprendizaje adquirido después del taller.

1. Metodologia

Preguntas evaluadas (Pre-Test y Post-Test):

- Concepto de inocuidad alimentaria.

- Buenas practicas de manipulacion de alimentos.

- BPM en contexto alimentario.

- Riesgos del consumo de bebidas alcoholicas adulteradas.
- Conducta responsable frente a alimentos vencidos.

Escala- 1 por respuesta correcta. Pregunta Prelest (%) Postest (%) Mejora (%)
Total de preguntas: 5. Inocuidad  alimentaria 95 100 45
Pricticas para evitar ETA 5 95 50

Puntaje maximo: 5. BPM en alimentos 50 98 18
_ Sefiales de behidas adulteradas 35 9 61

2. Resultados Generales | Promedio... ycvan ante aimentos  vencidos 55 97 ",

Pre-Test (antes del taller):
Promedio: 2,4 / 5 (48%b).

Interpretacion: Nivel bajo de conocimiento previo sobre inocuidad
alimentaria y riesgos del consumo de licor adulterado.

Post-Test (despues del taller):
Promedio: 4,6 / 5 (92%).

Interpretacion: Alto nivel de aprendizaje adquirido, logrando un incremento
significativo en competencias técnicas y practicas preventivas.

Nota: Para GUIIS’LIIIEIT los formatos fisicos correspondientes a la aplicaciﬁn de las herramientas diagndsticas (Pre-Test
y Post-Test), dirijase al apartado “Anexos: Evidencias de Evaluacion™ ubicado al final del presente documento.
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Este componente formativo fue concebido como una

9. AGTIVIDAD 1:  accion estratégica para fortalecer las capacidades
TALLER INOCUIDAD técnicas de manipuladores de alimentos, operadores

de expendios y responsables de establecimientos

IlE l\lIMENTIIS Y gastronomicos y puntos de venta de bebidas
BEBlnns ,,“_G[]Hﬂucns alcondlicas, tanto temporales como permanentes,

durante el desarrollo de las festividades de Carnaval
en los municipios priorizados del Atlantico.

iA’[BnGi('ln productores, vendedores de alimentos y \
comercializadores de bebidas alcondlicas del Atlantico!
La Gobernacion del Atlantico, a través de la Secretaria de Salud Departamental,
te invita a participar en el Taller de Buenas Practicasenla Pruducci(m, Venta de
Alimentos y Comercializacion Responsanle de Bebidas AICUhﬁIiGaS, en el marco
del programa “Goza con Guiﬂaﬂ", para promover Ia sequridad y el bienestar
durante los Carnavales 2025. sex . ‘
Meer B FkEes
® Lugar: Auditorio Casa Morada, Baranoa
() Hora: 9:00 a.m - 12:00 m JUEVES 28 DE FEBRERO

Este espacio es clave para fortalecer la sequridad alimentaria,
prevenir el expendio ilegal de licor y garantizar que los productos
ofrecidos en los carnavales sean seguros, de calidad y cumplan
con la normativa sanitaria y leoal vigente.

iTe esperamos! Tu compromiso es fundamental para que

T todos disfrutemos de unas fiestas saludables y seguras.

Invitaciones / Convocatoria

La actividad respondio a la necesidad de asegurar el cumplimiento de las normas de higiene y calidad alimentaria, asi
como las disposiciones legales para la venta responsable de bebidas alcohdlicas, con el fin de prevenir enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA), reducir riesgos asociados al consumo de licor adulterado y garantizar entornos seguros
para el consumo. El taller tuvo una duracion de tres (3) horas y fue dirigido por un profesional idéneo con formacion
en Ingenieria de Alimentos, especializado en inocuidad, calidad e higiene alimentaria, acompaiiado de un
bloque pedagdgico enfocado en comercializacion segura y legal de bebidas alcoholicas.

La metodologia se baso en el desarrollo de modulos teméticos estructurados, sesiones participativas
y entrega de material educativo, abordando tanto Ia manipulacion adecuada de alimentos como
la prevencion del comercio ilicito y consumo riesgoso de bebidas alconolicas.

Sey T cosemyacion oe
Mejor 11 ATLANTICO
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El taller en Baranoa fue realizado en
tres fechas, en tres locaciones
diferentes; Mi Casa Morada, en el
Punto Vive Digital de Baranoa y en
Pital de megua los dias: el dia 28 de
febrero y 3 vy 5 de marzo de 2025,
también con una duracion de tres (3)
horas cada uno. Con una
participacion  estimada de 70
personas en total, esta jornada reunio
a diversos actores locales del sector
de alimentos y bebidas, incluyendo
cocineros, ayudantes de cocina,
dueiios de negocios familiares y
personal del area comercial.

La formacion incluyd ejes tematicos
como la identificacion  de
contaminantes fisicos, quimicos y
biol0gicos, la gestion de residuos y la
prevencion de la contaminacion
cruzada. Se enfatizd en Ia vigilancia
sanitaria  preventiva, en el
cumplimiento de las  normas
nacionales y en la aplicacion de
estrategias  de  limpieza v
desinfeccion en entornos domesticos
y comerciales.

Los participantes recibieron material
de apoyo, refrigerios y diplomas
firmados por las autoridades del
programa, como  simbolo  del
reconocimiento institucional a su
esfuerzo por promover una
cultura de consumo
responsanle y
saludable durante
|as festividades.

7 N .
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CONTROLY
MANEJO DE
BEBIDAS ALCOHOLICAS

Ademas, se entregaron folletos explicativos del juego
“Gira tu ingesta y tu conciencia”, una
herramienta ludica disefiada para educar a través de la
recreacion. En estos folletos se ilustraba como
personajes animados disfrutan las fiestas con cuidado,
manteniendo una ingesta de alcohol controlada y
verificada, evitando excesos y riesgos para la salud. Esta
estrategia fortalecio el mensaje preventivo de manera
atractiva, logrando captar la atencion tanto de jovenes
como de adultos.

El juego “Gira tu ingesta y tu conciencia™ fue disenado
como una herramienta lidico-pedagdgica para reforzar
el mensaje de consumo responsable y controlado de
bebidas alconolicas durante las festividades. la
dindmica busca que los participantes aprendan de
manera entretenida, fomentando la refiexion y la toma
de decisiones seguras. La mecanica del juego se basa en
preguntas y respuestas interactivas relacionadas con:

Normas sobre expendio y consumo.
Riesgos del consumo de licor adulterado.
Como disfrutar con responsabilidad.

Cada respuesta correcta otorga puntos que permiten a
los jugadores avanzar y lograr un giro en la ruleta, la
cual representa el cambio de conciencia frente a los
habitos de consumo. Esta accion simbolica refuerza la
idea de que cada decision informada genera un impacto
positivo en la salud y Ia seguridad.

El diseio incorpora personajes animados, entre ellos
Don Félix, quienes muestran como “gozar Ias fiestas con
cuidado”, evitando excesos y priorizando el bienestar
personal y colectivo. Esta metodologia participativa
incentivo el aprendizaje practico, logrando que Ia
poblacion adoptara comportamientos preventivos de
manera divertida y significativa.

GOBERNACION DEL
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9 ncTIVInnn ‘I: En B.| ,munici,pilo de Ba_ranna, |2 intervgnci(m 36
r realizo con exito mediante tres capacitaciones
T"I.I.En I“ﬂﬂ“lnnn en d_i(grentes .fEGhﬂS | Iocaciones,_ |0_ que
DE RLIMENTOS Y e vt s srons s
BEBInns nlcnﬂnllcns- del sector gastronomico y comercial.

iAtenciﬁn productores, vendedores de alimentos y \
comercializadores de bebidas alconalicas del Atlantico!

La Gobernacion del Atlantico, a través de la Secretaria de Salud Departamental,

te invita a participar en el Taller de Buenas Practicas en la Produccion, Venta de
Alimentos y Comercializacion Responsable de Bebidas Alcohdlicas, en el marco

del programa “Goza con Cuidao™, para promover la seguridad y el bienestar
durante los Carnavales 2025.

(A4 5
W T moewes

® Lugar: SEDE Hacedoras de pasteles
(%) Hora: 9:00 a.m - 12:00 m 3 de Marzo

Este espacio es clave para fortalecer la sequridad alimentaria,
prevenir el expendio ilegal de licor y garantizar que los productos
ofrecidos en los carnavales sean seguros, de calidad y cumplan
con la normativa sanitaria y leoal vigente.

iTe esperamos! Tu compromiso es fundamental para que

T todos disfrutemos de unas fiestas saludables y seguras.

Invitaciones / Convocatoria

Una de estas capacitaciones se desarrollo en el corregimiento de Pital de Megua, en la sede de Ias hacedoras de pasteles,
espacio emblematico de la tradicion gastronomica local. En este taller se trabajaron los modulos de buenas practicas de
manipulacion de alimentos (BPM), control de inocuidad alimentaria, y manejo responsable de bebidas alcohdlicas,
asegurando que tanto los emprendedores locales como los vendedores informales adquirieran conocimientos clave
para proteger Ia salud de los consumidores y cumplir con Ias normas vigentes. Cada sesion se caracterizo por
la implementacion de metodologias participativas, el uso de recursos audiovisuales previamente

concertados con la Secretaria de Salud Publica, v 1a entrega de material pedagogico a los asistentes.

Ver anexos: “Herramientas Diagnosticas”, “Diapositivas™ y “Juego™ Al Final Del Informe.
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Municipio de Baranoa.

Actividad: Taller de Calidad, Higiene e Inocuidad de
Alimentos y Manejo Responsable de Bebidas Alcohdlicas
NUmero de participantes evaluados: 45 | Instrumentos aplicados: 52

Pre-Test: Medicion del conocimiento previo en temas de inocuidad, BPM y bebidas alcondlicas.
Post-Test: Evaluacion del aprendizaje adquirido después del taller.

1. Metodologia

Preguntas evaluadas (Pre-Test y Post-Test):

- Concepto de inocuidad alimentaria.

- Buenas practicas de manipulacion de alimentos.

- BPM en contexto alimentario.

- Riesgos del consumo de bebidas alcoholicas adulteradas.
- Conducta responsable frente a alimentos vencidos.

Escala- 1 por respuesta correcta. Pregunta Prelest (%) Postest (%) Mejora (%)
Total de preguntas: 5. Inocuidad  alimentaria 95 100 45
Pricticas para evitar ETA 5 95 50

Puntaje maximo: 5. BPM en alimentos 50 98 18
_ Sefiales de behidas adulteradas 35 9 61

2. Resultados Generales | Promedio... ycvan ante aimentos  vencidos 55 97 ",

Pre-Test (antes del taller):
Promedio: 2,4 / 5 (48%b).

Interpretacion: Nivel bajo de conocimiento previo sobre inocuidad
alimentaria y riesgos del consumo de licor adulterado.

Post-Test (despues del taller):
Promedio: 4,6 / 5 (92%).

Interpretacion: Alto nivel de aprendizaje adquirido, logrando un incremento
significativo en competencias técnicas y practicas preventivas.

Nota: Para GUIIS’LIIIEIT los formatos fisicos correspondientes a la aplicaciﬁn de las herramientas diagndsticas (Pre-Test
y Post-Test), dirijase al apartado “Anexos: Evidencias de Evaluacion™ ubicado al final del presente documento.
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Este componente formativo fue concebido como una

9 nc“vmnn -l: apcit_’m estratégi_ca para fortalet_:er las capacidades
- técnicas de manipuladores de alimentos, operadores
TllllEII IIIIIGIIIIJHD de expendios y responsables de establecimientos
nE m_|ME“'|'ﬂs v gastronomicos y puntos de venta de bebidas
alcoholicas en el municipio de Santo Tomas, durante

BEans m-cm'lm-lcns el desarrollo de las festividades de Carnaval.

\
iAtencion productores, vendedores de alimentos y \

comercializadores de bebidas alcoholicas del Atléntico!

La Gobernacion del Atlantico, a través de [a Secretaria de Salud Departamental,
te invita a participar en el Taller de Buenas Practicas en [a Produccion, Venta de
Alimentos y Comercializacion Responsable de Bebidas Alcohdlicas, en el marco
del programa “Goza con Cuidao”, para promover la seguridad y el bienestar
durante los Carnavales 2025.

W B wixes
® Lugar:Gentro de Vida
(%) Hora: 9:00a.m-12:00 m
217 de febrero de 2029

Este espacio es clave para fortalecer la sequridad alimentaria,
prevenir el expendio ileoal de licor y garantizar que los productos
ofrecidos en los carnavales sean seguros, de calidad y cumplan
con la normativa sanitaria y legal vigente.

iTe esperamos! Tu compromiso es fundamental para que
todos disfrutemos de unas fiestas saludables y seguras.

—_—

G

Invitaciones / Gonvocatoria

La actividad respondio a la necesidad de asegurar el cumplimiento de las normas de higiene y calidad
alimentaria, con el fin de prevenir enfermedades transmitidas por alimentos (ETA), garantizar entornos
Seguros para el consumo y promover buenas practicas de manufactura (BPM). El taller tuvo una
duracion de tres (3) horas y fue dirigido por un profesional iddneo con formacion en
Ingenieria de Alimentos, especializado en inocuidad, calidad e higiene alimentaria.
La metodologia se baso en el desarrollo de madulos tematicos estructurados,
sesiones participativas y entrega de material educativo.

Ver anexos: “Herramientas Diagnosticas”, “Diapositivas™ y “Juego” Al Final Del Informe.
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~Jornadas
Educativas y Lidicas
en Estab. Comerciales

En el municipio de Santo Tomas, las intervenciones
pedagogicas fueron desarrolladas cumpliendo los
lineamientos del convenio, impactando a los
establecimientos priorizados con capacitaciones in Situ
sobre inocuidad alimentaria, BPM y manejo responsable
de bebidas alcohdlicas. Las visitas fueron lideradas por el
Ingeniero de Alimentos Radl Goenaga, quien reforzo
conocimientos en temas criticos: prevencion de
contaminacion cruzada, control de temperaturas,
etiquetado y autenticidad de bebidas, asi como las
implicaciones legales de comercializar licor adulterado o
sin registro sanitario.

Cada jornada se enriquecid con herramientas
pedagogicas como el juego “Gira tu Ingesta, Mejora tu
Vida”, material ilustrado y dindmicas de reflexion que
facilitaron la comprension del mensaje preventivo.
Ademas, se entregaron folletos educativos y se generaron
espacios para resolver dudas con propietarios y
empleados, fomentando el compromiso comunitario
hacia la seguridad alimentaria.

Algunos establecimientos de comercio impactados:

1. Tienda El Oriente - Santo Tomas
Administrador: Pedro Antonio Salas

Tel.: +57 310 627 9815

“Se reforzaron practicas de control sobre la venta
responsable de bebidas alcohdlicas, enfatizando en I
identificacion de envases originales y la revision de
registros sanitarios. Ademas, se socializaron medidas de
higiene para el manejo de productos empacados.”

)
SGY GOBERNACION DEL

M%,QX ATLANTICO

CONTABILIDAD33-02460913100929-1989773-003888941-A




- o - - -
for B we  Dlagnostico de Conocimientos
Mejor =1 ATLANTICO
A - mom ol
Municipio de Santo Tomas.

Actividad: Taller de Calidad, Higiene e Inocuidad de
Alimentos y Manejo Responsable de Bebidas Alcohdlicas
NUmero de participantes evaluados: 45 | Instrumentos aplicados: 52

Pre-Test: Medicion del conocimiento previo en temas de inocuidad, BPM y bebidas alcondlicas.
Post-Test: Evaluacion del aprendizaje adquirido después del taller.

1. Metodologia

Preguntas evaluadas (Pre-Test y Post-Test):

- Concepto de inocuidad alimentaria.

- Buenas practicas de manipulacion de alimentos.

- BPM en contexto alimentario.

- Riesgos del consumo de bebidas alconolicas adulteradas.
- Conducta responsable frente a alimentos vencidos.

Escala- 1 por respuesta correcta. Pregunta Prelest (%) Postest (%) Mejora (%)
Total de preguntas: 5. Inocuidad  alimentaria 95 100 45
Pricticas para evitar ETA 5 95 50

Puntaje maximo: 5. BPM en alimentos 50 98 18
_ Sefiales de behidas adulteradas 35 9 61

2. Resultados Generales | Promedio... ycvan ante aimentos  vencidos 55 97 ",

Pre-Test (antes del taller):
Promedio: 2,4 / 5 (48%b).

Interpretacion: Nivel bajo de conocimiento previo sobre inocuidad
alimentaria y riesgos del consumo de licor adulterado.

Post-Test (despues del taller):
Promedio: 4,6 / 5 (92%).

Interpretacion: Alto nivel de aprendizaje adquirido, logrando un incremento
significativo en competencias técnicas y practicas preventivas.

Nota: Para GUIIS’LIIIEIT los formatos fisicos correspondientes a la aplicaciﬁn de las herramientas diagndsticas (Pre-Test
y Post-Test), dirijase al apartado “Anexos: Evidencias de Evaluacion™ ubicado al final del presente documento.
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9. AGTIVIDAD 1:
TALLER INOGUIDAD

DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS ALGOHOLIGAS.

Este componente formativo fue concebido como una
accion estratégica para fortalecer las capacidades
técnicas de manipuladores de alimentos, operadores
de expendios y responsables de establecimientos
gastronémicos temporales o permanentes, durante el
desarrollo de las festividades de carnaval en los
municipios priorizados del Atlantico.

\
iAtencion productores, vendedores de alimentos y \

comercializadores de bebidas alcoholicas del Atlantico!

La Gobernacion del Atlantico, a través de Ia Secretaria de Salud Departamental,
te invita a participar en el Taller de Buenas Practicas en la Produccion, Venta de

sy

Invitaciones / Convocatoria

Alimentos y Comercializacion Responsable de Bebidas Alcohdlicas, en el marco
del programa “Goza con Cuidao™, para promover Ia seguridad y el bienestar
durante los Carnavales 2025.

® Lugar: Auditorio del Adulto Mayor

(*) Hora: 9:00 a.m - 12:00 m
28 de febrero de 2025 - 9:00AM

Este espacio es clave para fortalecer la sequridad alimentaria,
prevenir el expendio ilegal de licor y garantizar que los productos
ofrecidos en los carnavales sean seguros, de calidad y cumplan
con la normativa sanitaria y leoal vigente. 3

Rejor

iTe esperamos! Tu compromiso es fundamental para que
todos disfrutemos de unas fiestas saludables y seguras. —

GOBERNACION DEL

ATLANTICO

la actividad respondio a la necesidad de asegurar el cumplimiento de las normas de higiene y calidad

alimentaria, con el fin de prevenir enfermedades transmitidas por alimentos (ETA), garantizar entornos
Sequros para el consumo y promover buenas practicas de manufactura (BPM). El taller tuvo una
duracion de tres (3) horas y fue dirigido por un profesional iddneo con formacion en
Ingenieria de Alimentos, especializado en inocuidad, calidad e higiene alimentaria.
La metodologia se haso en el desarrollo de modulos tematicos estructurados,

sesiones participativas y entrega de material educativo.

Ver anexos: “Herramientas Diagnosticas™, “Diapositivas™ y “Juego” Al Final Del Informe.
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Visitas
pedagogicas
en Sahanalarga

En el municipio de Sabanalarga, las jornadas de sensibilizacion
se desarrollaron en restaurantes, bares y puntos de venta
estratégicos, cumpliendo con el objetivo de fortalecer el
conocimiento sobre manipulacion higiénica de alimentos,
control de temperaturas, y prevencion de contaminacion
cruzada. También se abordaron métodos practicos para
identificar bebidas alcohdlicas adulteradas o sin registro
sanitario, destacando los riesgos asociados y las sanciones
legales por incumplimiento.

Durante cada intervencion, se aplicaron estrategias
lidico-pedagogicas, complementadas con el juego interactivo
“Gira tu ingesta, mejora tu vida” y folletos ilustrados que
guiaron a propietarios y empleados en el manejo responsable
de la venta y consumo de alconol. Estas dindmicas fomentaron
el compromiso de los comerciantes por garantizar la seguridad
alimentaria y el consumo seguro durante las festividades.

Restaurante La Cuchara | Maria del Pilar Gomez

Tel.: +57 300 612 7845

“En este establecimiento se orientd al equipo sobre Ia correcta
desinfeccion de superficies, control de temperaturas y
manipulacion segura de alimentos. Se entregd material
didactico y se reforzo la identificacion de bebidas alcoholicas
Seguras para evitar riesgos sanitarios.”

Parrillada Mix | Luis Eduardo Mendoza

Tel.: +57 301 478 2369

“Lajornada incluy0 una sesion préctica sobre almacenamiento
adecuado de carnes, prevencion de contaminacion cruzada y
normativas para la venta de bebidas alcondlicas. Se entregaron
folletos del programa y se aplico la dindmica ‘Gira tu ingesta,
mejora tu vida’, logrando Ia participacion activa del personal.”

_—
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) Municipio de Sabana Larga

Actividad: Taller de Calidad, Higiene e Inocuidad de
Alimentos y Manejo Responsable de Bebidas Alcohdlicas
NUmero de participantes evaluados: 45 | Instrumentos aplicados: 52

Pre-Test: Medicion del conocimiento previo en temas de inocuidad, BPM y bebidas alcondlicas.
Post-Test: Evaluacion del aprendizaje adquirido después del taller.

1. Metodologia

Preguntas evaluadas (Pre-Test y Post-Test):

- Concepto de inocuidad alimentaria.

- Buenas practicas de manipulacion de alimentos.

- BPM en contexto alimentario.

- Riesgos del consumo de bebidas alconolicas adulteradas.
- Conducta responsable frente a alimentos vencidos.

Escala- 1 por respuesta correcta. Pregunta Prelest (%) Postest (%) Mejora (%)
Total de preguntas: 5. Inocuidad  alimentaria 95 100 45
Pricticas para evitar ETA 5 95 50

Puntaje maximo: 5. BPM en alimentos 50 98 18
_ Sefiales de behidas adulteradas 35 9 61

2. Resultados Generales | Promedio... ycvan ante aimentos  vencidos 55 97 ",

Pre-Test (antes del taller):
Promedio: 2,4 / 5 (48%b).

Interpretacion: Nivel bajo de conocimiento previo sobre inocuidad
alimentaria y riesgos del consumo de licor adulterado.

Post-Test (despues del taller):
Promedio: 4,6 / 5 (92%).

Interpretacion: Alto nivel de aprendizaje adquirido, logrando un incremento
significativo en competencias técnicas y practicas preventivas.

Nota: Para GUIIS’LIIIEIT los formatos fisicos correspondientes a la aplicaciﬁn de las herramientas diagndsticas (Pre-Test
y Post-Test), dirijase al apartado “Anexos: Evidencias de Evaluacion™ ubicado al final del presente documento.
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Jornada de refuerzo en Barranquilla:
Restaurante La Estacion Paisa.

Como parte del compromiso con la cobertura
territorial extendida y la inclusion de poblaciones
en contexto laboral activo dentro del sector
gastrondmico, el equipo ejecutor del convenio
0rganizo una jornada especial de capacitacion y
sensibilizacion en inocuidad alimentaria y bebidas
alconolicas en la ciudad de Barranquilla, dirigida a
trabajadores del restaurante La Estacion Paisa,
ubicado en Ia zona metropolitana.

Esta actividad complementaria fue diseiada como
una estrategia de refuerzo pedagogico, con el
proposito de que los atlanticenses que se
desempenan en establecimientos comerciales
fuera de sus municipios de origen también
pudieran beneficiarse de [0S contenidos y
herramientas del programa “Goza con Cuidao™.

Objetivos de Ia jornada:

Fortalecer 1a cultura de inocuidad alimentaria y
manejo  de  bebidas  alcondlicas  entre
manipuladores activos en el entorno urbano.

Transferir 0s aprendizajes del convenio a espacios
reales de expendio y consumo de alimentos.

Brindar herramientas practicas de higiene,
seguridad alimentaria y control de riesgos.

GOBERNACION DEL

ATLANTICO

Extender el impacto del convenio mas alla de los
municipios priorizados, llevando el mensaje a
zonas de alta circulacion gastronomica.

Ver anexos: “Herramientas Diagnosticas”, “Diapositivas™ y “Juego” Al Final Del Informe.
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RESUMEN EJEGUTIVO

De acuerdo con los lineamientos técnicos y operativos descritos en el estudio previo del convenio, se
contemplaba una asistencia estimada entre 50 y 60 personas por municipio para las jornadas de capacitacion
sobre calidad, higiene e inocuidad alimentaria. No obstante, la ejecucion real del programa superd
significativamente dichas expectativas gracias a una estrategia de convocatoria efectiva, una logistica territorial
robusta y un equipo de trabajo comprometido.

La siguiente tabla resume el nimero de asistentes reales y el equipo de apoyo logistico involucrado en cada
jornada, incluyendo una actividad complementaria en la ciudad de Barranquilla:

Municipio Asistentes Equipo y Otros Total por Municipio
Sabanalarga 60 ] 65
Baranoa 60 4 64

Juan de Acosta 60 4 64

santo Tomés 60 5 65
Barranquilla 28 6 3

TOTAL GENERAL 268 2 292

Como se puede observar, todos los municipios priorizados alcanzaron o superaron la meta alta del rango esperado
(60 personas). En concreto:

Gada municipio superd el umbral de los 60 asistentes, demostrando una acogida superior a la prevista.

En total, 292 personas fueron impactadas directamente a través de las cinco jornadas ejecutadas, lo que
representa un incremento del 24%o frente a un escenario base de 240 asistentes esperados (60 x 4 municipios).

Ademas, se desarrollo una jornada adicional de refuerzo en Barranguilla, orientada a trabajadores del sector
gastronomico que operan en la capital durante las festividades, lo cual no estaba contemplado en el estudio
previo y demuestra una capacidad de gestion proactiva para ampliar el alcance territorial y poblacional del
programa.

Esta operacion no solo refleja un cumplimiento cabal del objeto del convenio, sino que lo excede de manera
medible y verificable, aportando un valor agregado tanto en numero de beneficiarios como en la diversificacion
de contextos de formacion. Todo esto se realizo manteniendo altos estandares tecnicos, una metodologia
participativa y evidencia documental soportada en listas de asistencia, diplomas certificados,
registros fotograficos y productos comunicativos institucionales.
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Componente

Meta Estimada (Estudio Previo)

Ejecucion Real

Municipios Impactados
Metodologia Talleres
Duracion por Taller
Capacitador Lider

Talleres por Municipio
Establecimientos Visitados
Metodologia Visitas
Material Educativo

Evidencia Documental

Impacto Cualitativo

LOGROS RELEVANTES

Superacion del 100% de las metas previstas

Alcance territorial extendido (incluye Barranquilla)

Intervencion en 36 negocios estratégicos durante la temporada de Carnaval
Innovacion con metodologias ludicas y juego pedagogico

Evidencia completa: listas, actas, registros graficos, testimonios
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RESUMEN EJEGUTIVO

_ Visi_tas BSI&DlBGimiBnIOS comerpi_ales para la promocion de la inocuidad
alimentaria y control de bebidas alconolicas.

Resultados Clave

240 asistentes (60 por municipio) + 32 establecimientos (8 por municipio)
292 asistentes (+24% sobre meta)

en 5 jornadas (4 municipios + Barranquilla)

36 establecimientos (32 + 4 en Barranquilla)

Juan de Acosta, Baranoa, Santo Tomés, Sabanalarga + Barranquilla
Capacitaciones en inocuidad alimentaria, BPM, control de bebidas alcoholicas,
prevencion de ETA. Dinamicas con el juego “Gira tu ingesta, mejora tu vida”
2 a 3 horas - material pedagdgico, participacion activa

Raill Goenaga, Ingeniero de Alimentos, especialista en BPM e inocuidad
Baranoa (3 jornadas), Juan de Acosta (1), Santo Tomas (1), Sabanalarga (1) +
Barranquilla (1 extra)

36 (minimo 8 por municipio + refuerzo Barranquilla)

Restaurantes, tiendas, bares y discotecas

Intervenciones in situ, asesoria técnica, dindmicas lidicas,

entrega de folletos y material ilustrado

Folletos del juego pedagooico “Gira tu ingesta, mejora tu vida”
+(indmicas de preguntas y respuestas

Reistros de asistencia, diplomas, fotografias

(minimo 5 por jornada), testimonios

Alta apropiacion del conocimiento, compromiso comunitario,

refuerzo del consumo responsable y practicas seguras




Rctividad 2:
Estrategia de salud
sexual y reproductiva

La actividad “GOZA CON CUIDAO™ se ejecutd con total
éxito, cumpliendo los objetivos del programa orientado
a prevenir las ITS y el VIH/SIDA durante las festividades
del Carnaval, mediante la sensibilizacion sobre la
sexualidad segura y responsable.

$e implementaron acciones estratégicas que
brindaron informacion clara sobre el uso correcto del
condon, fomentando Su importancia como método
principal de prevencion. Cada intervencion se realizo
en escenarios con alta participacion ciudadana,
garantizando interaccion, reflexion y apropiacion del
mensaje preventivo.

Eiecucion de componentes especificos:
Diseio y produccion musical:
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Se disefio y produjo una cancion con ritmo de carnaval,
“G0ZA CON CUIDAO™ integrando mensajes educativos
clave para Ia prevencion del embarazo no intencional
en adolescentes y jovenes, utilizando un enfoque
culturalmente pertinente. Esta cancion fue presentada
en los eventos principales del Carnaval en los
municipios de Santo Tomas, Baranoa, Sabanalarga y
Juan de Acosta, logrando gran aceptacion v
participacion del pablico.

Ademas, se cred una cancion transversal titulada “Soy
Atlantico™, que menciona todos los municipios del
Atlantico y sus fuertes culturales para su
aprovechamiento durante las festividades. También se
compuso y se produjo una cancion llamada, “una vez”
que previene de accidentes por infecciones de
transmision sexual durante las festividades. A Cada
cancion se le incluyd mensaje explicito de prevencion.




Rctividad 2:
~ SSR Actividades
Ludico Pedagogicas.

Se realizaron 4 actividades lido-pedagogicas, para
promover intervenciones comportamentales que
reduzcan el riesgo de IS y VIH/SIDA, fortaleciendo
practicas sexuales seguras y responsables. Estas
acciones permitieron que los asistentes adquirieran
herramientas para la toma de decisiones informadas,
mediante espacios participativos y mensajes claros.

Se ejecutaron 4 actividades con enfoque educativo,
dirigidas especialmente a adolescentes y jovenes, en
los escenarios principales del Carnaval en Santo
Tomas, Baranoa, Sabanalarga y Juan de Acosta. Estas
intervenciones sensibilizaron sobre la prevencion del
embarazo adolescente, brindando informacion precisa
sobre métodos anticonceptivos y servicios de
orientacion en salud sexual y reproductiva,
fomentando la autonomia y la responsabilidad
individual.
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Equipo profesional especializado:

Las actividades fueron desarrolladas por un equipo
multidisciplinario integrado por dos (2) profesionales
con experiencia en salud sexual y reproductiva, un (1)
disefiador grafico, un (1) productor musical y cuatro (4)
asistentes logisticos, garantizando la calidad técnicay
creativa en todas las intervenciones. (Ver hojas de vida
en los anexos)

Planeacion y control:

Se elabord y presentd un cronograma aprobado por el
supervisor, asegurando la correcta ejecucion en cada
municipio. Al cierre, se entregd un informe fisico y
digital, acompanado de registros de asistencia, actas
de ejecucion y evidencias fotograficas que respaldan
|a totalidad del proceso.




5. Presentacion de l1a Campana

Desde el punto de vista graficoy conceptual, el logotipode “Goza ~ Sin embargo, de forma simultanea, su silueta también
con Cuidao” sintetiza de manera visual y simbdlica los dos  evoca una campana de cocina, simbolo universal del
grandes objetivos del convenio: a salud sexual y reproductiva,y ~ servicio de alimentos seguros y protegidos. Esta dualidad
la inocuidad alimentaria. El disefio del logotipo tiene laformade  no es accidental, sino intencional y profundamente
un preservativo, que comunica de manera directa el mensajede  simbdlica: la figura representa la transversalizacin de
proteccion y prevencion en relaciones sexuales. los objetivos del programa, integrando en una sola
imagen la necesidad de fomentar tanto el cuidado de la
salud sexual como el consumo responsable y seguro de
alimentos durante el carnaval,

En ese mismo sentido, el eslogan “Yo ando con Don Salva Vidas" refuerza la
identidad del personaje principal y se convierte en una expresion de
EN CARNAVALES pertenencia a la cultura del cuidado. Las letras "D0" del nombre "DON" no

son un simple juego tipografico: ambas letras contienen graficamente la

G Ol A silueta dual del preservativo y la campana de cocina, reiterando
visualmente la fusion conceptual del programa. Ademds, el juego de

c U l DAO palabras presente en el eslogan —"CON-DON"— forma deliberadamente el
PA’ QUE LA FIESTA SIGA término “conddn’) lo que convierte la frase en una poderosa herramienta de
recordacién que promueve el uso del preservativo como mecanismo de
proteccion por excelencia durante las festividades. De esta manera, se logra
GOBERNACION DEL no solo visibilizar al personaje Don Salva Vidas como icono de la campaia,

i ATLANTICO sino también reforzar el mensaje institucional de autocuidado con un
enfoque pedagdgico, creativo y cultural.

” ~

Esta transversalidad en el disefio refleja la
visién integrada del proyecto, que articula
prevencion, educacién, creatividad
cultura. “Goza con Cuidao” no solo se
presenta como una estrategia de
intervencion, sino como una marca de
salud pblica que combina arte, ciencia y
participacion ciudadana para promover
entornos seguros, saludables y alegres en

YO ANDO CON
s A LV A el marco del carnaval del Atlantico.

DIQ
VIDAS

Y
Por un carnaval seguro y responsable. MQ)OWY
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Activacion Comunitariay Comparsa PRior =
“Me la paso en Monocuco” AL

Durante la ejecucion del programa “Goza con Cuida'o; se @ Distribuyeron souvenirs incluyendo condones
logrd maximizar el alcance en los municipios priorizados personalizados, gorras y material educativo.
gracias a la integracion activa del personal de salud de la
Gobernacion del Atlantico, quienes participaron de forma € Interactuaron directamente con el piblico,
protagdnica en la comparsa educativa “Me la paso en explicando de forma didactica y atractiva el mensaje de
Monocuco’. Estos funcionarios, convertidos en agentes de la iniciativa,
salud festivos, fueron dotados con refrigerios,
hidratacidn, pasabocas, disfraces profesionales tipo 2 Fomentaron la participacion en actividades lidicas

i i |
monocuco con enfoque conceptual, y contaron con y educativas como Goza con Cuidao!

musica original compuesta especialmente para la
campaiia. De esta manera, lograron transmitir mensajes
clave sobre salud sexual y reproductiva, consumo
responsable y prevencin de riesgos, mientras bailaban,
animaban y educaban aJ ftmo de yna carlroza sonora educacidn en salud, utilizando el lenguaje del Carnaval
contratada para acompaiar el recorrido festivo. Durante para conectar con la comunidad de forma vivencial, La
los desfiles y eventos masivos, los equipos de salud no unidn entre estética, movimiento, misica y mensaje

solo acompaniaron la comparsa, sino que también: consolidd una campafia con fuerte recordacion y alto
nivel de involucramiento ciudadano.

€ Activaron espacios de didlogo sobre précticas
seguras, autocuidado y empoderamiento en salud.

Esta estrategia generd una experiencia (nica de
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é\eﬂ! La “Carrozaludable”: tarima mavil,
I Punto Educativo y Motor Festivo del Programa

Para garantizar una experiencia inmersiva y de alto impacto en cada jornada, el programa “Goza con Cuida'o” implementd la
“Carrozaludable’, una carroza decorada con los emblemas de la Gobernacidn del Atléntico y equipada con sonido profesional,
sistema de animacion y ambientacion visual. Esta carroza fungid como tarima mvil y centro de operaciones festivo durante
las actividades desarrolladas en los municipios priorizados.

# Desde esta carroza, el personal de la Secretaria de Salud del Atlanticoy el recreacionista contratado animaron con cantos,
dindmicas participativas y mensajes clave a todos los asistentes, logrando conectar la alegria del Carnaval con contenidos
formativos sobre salud sexual, autocuidado y consumo responsable.

Ademas, la Carrozaludable funciond como un stand movil que albergé:

Kits de proteccion (preservativos, porta preservativos, gorras y souvenirs).
Merchandising institucional alineado con la identidad visual del programa.
Material educativo impreso, destinado a la promocion y prevencion en salud.

Gracias a su disefio de vista 360°, esta carroza fue mucho mas efectiva y dindmica que un teatro camion tradicional, cuya
visibilidad y accesibilidad suelen estar limitadas a un solo lado. Esta caracteristica permitid una interaccion fluida y
envolvente con el piblico desde cualquier &ngulo, maximizando la presencia territorial del mensaje.

La combinacion entre
carroza, animacion en vivo,
elementos tecnolGgicos,
juegos gigantes y contenido
educativo convirtid a “Goza
con Cuida'o” en una
experiencia integral de
prevencion que trascendid lo
informativo para convertirse
en vivencial, memorable y

transformadora.
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