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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Piedecuesta, 18 marzo de 2026

Sefior (a)

EDWIN GERSON MONTANEZ GONZALEZ

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.9238741 del 2026

Cargo del supervisor Coordinador Programas Especiales

Centro de Atencién al Sector Agropecuario

Piedecuesta
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes marzo del afio 2026

Referencia: No CO1.PCCNTR.9238741 del afio 2026

Daniel Mauricio Gédmez Pinilla, identificado con la cédula de ciudadania No. 1098764496 de
Bucaramanga, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de Atencién al Sector
Agropecuario, en cumplimiento del Contrato de Prestacidn de Servicios de la referencia, a

continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total del contrato la suma de CUARENTA Y
CINCO MILLONES SEIS MIL DOSCIENTOS VEINTIDOS PESOS M/CTE (S 45.006.222). Esta
suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago
gue serd proporcional a los dias de ejecucidn del contrato en el mes de febrero de 2026.
b) Nueve (9) pagos iguales por los meses de marzo a noviembre del 2026 por valor de
CUATRO MILLONES SETECIENTOS TREINTA'Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA'Y SIETE
PESOS M/CTE. (S 4.737.497) cada uno. c) Un ultimo pago que sera proporcional a los dias
de ejecucion del contrato en el mes de diciembre de 2026.

Plazo: Sera hasta el dos (2) de diciembre de 2026.
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OBIJETO:

Prestacion de servicios personales de cardcter temporal para desarrollar procesos de

formacién profesional integral dirigidos a poblacién victima del conflicto armado y en

situacion de desplazamiento, orientados al fortalecimiento de capacidades productivas,

de empleabilidad y emprendimiento, conforme a los lineamientos del CASA SENA

Regional Santander Gastronomia.

Obligaciones Especificas:

formaciény
acompafiamiento orientadas
al fortalecimiento de
capacidades productivas, de
empleabilidad y
emprendimiento.

de ficha 3447293
Preparacion de bebidas
tradicionales y
autdctonas de marzo
municipio Floridablanca

Se ejecuta la formacién
de ficha 3446830

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 | Desarrollar procesos de La actividad no fue No se ejecutd la
formacién profesional programada durante el obligacién por lo
integral dirigidos a poblaciéon | mes tanto
victima del conflicto armado no se cuenta con
y en situacion de evidencia
desplazamiento, con
enfoque diferencial.
2 | Elaborar la planeacién Alistamiento, planeacién | Paginalde4
formativa ajustada a las de guia de aprendizaje y
condiciones sociales, estrategias
productivas y territoriales de .
- . metodoldgicas
la poblacién atendida.
3 | Ejecutar acciones de Se ejecuta la formacién Paginalde4
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Elaboracion de
preparaciones calientes:
pastas de marzo
municipio Piedecuesta

Se ejecuta la formacién
de ficha 3462470 Cocina
Saludable de marzo
municipio La merced
Zapatoca

Consolidar las evidencias que
soporten la ejecuciéon de la
formacién y la participacién
de la poblacidn beneficiaria.

La actividad no fue
programada durante el
mes

No se ejecutd la

obligacién por lo
tanto

no se cuenta con
evidencia

Presentar un informe
mensual del proceso
formativo, detallando los
resultados alcanzados.

Presentacion de archivos
GCY GF con sus
respectivos documentos
de soporte

Paginalde4

Coadyuvar desde su rol como
contratista, las actividades
de ingreso e induccidn de
aprendices

La actividad no fue
programada durante el
mes

No se ejecuto la
obligacion por lo
tanto

no se cuenta con
evidencia

Aplicar en la resolucién de
problemas reales del sector
productivo, los
conocimientos, habilidades y
destrezas pertinentes a las
competencias del programa
de formacién asumiendo
estrategias y metodologias
de autogestion y/o afines a
su competencia.

Revisién de catalogo de
programas
complementarios en
ejecucién para identificar
los programas a impartir
de acuerdo ala
ocupacién

Pagina2 de4

Evaluar de manera continua
y conjunta (aprendiz e
instructor) los resultados de

La actividad no fue
programada durante el

mes

No se ejecutd la
obligacién por lo
tanto
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aprendizaje de acuerdo con
los criterios de evaluacion;
los avances logrados durante
la ejecucién de la formacion.

no se cuenta con
evidencia

Reportar en el sistema SOFIA
PLUS, todas las actividades
de acuerdo con los procesos
que son de su
responsabilidad,
garantizando la calidad de la
informacién y su coherencia
con el proceso formativo.

Ruta de aprendizaje:
numero de grupo
3447293 municipio
Floridablanca.
Asociar aprendices:
numero de grupo
3447293 municipio
Floridablanca.

Ruta de aprendizaje:
numero de grupo
3446830 municipio
Piedecuesta.
Asociar aprendices:
numero de grupo
3446830 municipio
Piedecuesta.

Ruta de aprendizaje:
ndmero de grupo
3462470 municipio La
merced Zapatoca.
Asociar aprendices:
ndmero de grupo
3462470 municipio La
merced Zapatoca.

No se ejecutd la

obligacién por lo
tanto

no se cuenta con
evidencia

10

Realizar la valoracién de
resultados de aprendizaje
impartidos en el aplicativo
SOFIA PLUS segun criterios
de evaluacion, 3 dias habiles
siguientes a la terminacién
del resultado de aprendizaje.

La actividad no fue
programada durante el
mes

Reportar las fichas
donde se evaluaron
resultados de

No se ejecutd la

obligacién por lo
tanto

no se cuenta con
evidencia
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aprendizaje por cada
grupo.

Se encuentran en
formacion en curso

11 | Informar oportunamente a la | La actividad no fue No se ejecutd la
supervisién contractual programada durante el obligacion por lo
sobre novedades académicas | mes tanto
relevantes (inasistencias o no se cuenta con
deserciones), sin adelantar evidencia
actuaciones disciplinarias
propias de la entidad.

12 | Cumplir el objeto del Acercamientos con la Pagina2y3ded
contrato conforme a la pob|aci(’)n victima y
programacion acordada con | \,uinerable para la
la supervision contractual, .

conformacion de grupos
dentro del Lugar de
Ejecucion.

13 | Dar cumplimiento a los Revision de los Pagina4de 4
lineamientos generales que lineamientos de
regulan la Formacién programa de Atencidén a
Profesional Integral del poblacién desplazada
SENA. victima y vulnerable, y su

marco normativo
Revisién de Preguntas y
Respuestas APE
Programacion para esta
reunion el viernes 20 de
marzo alas 7:30 amen la
sala de emprendimiento
Bucaramanga,
Presentacién equipo
victimas casa, proyectos
productivos PDV.

14 | Participar en procesos de La actividad no fue No se ejecutd la

promocion de los programas
de formacién, servicios y

programada durante el
mes

obligacién por lo
tanto
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actividades de divulgacion no se cuenta con
tecnoldgica. evidencia

15 | Participar en las labores de La actividad no fue No se ejecutd la
montaje y puesta en marcha | programada durante el obligacién por lo
de equipos y maquinaria mes tanto
relacionados en procesos no se cuenta con
formativos propios de su evidencia
area.

16 | Organizar y controlar La actividad no fue No se ejecutd la
documentos propios de su programada durante el obligacion por lo
labor, durante la ejecucién mes tanto
del objeto contractual, no se cuenta con
cumpliendo con los evidencia

lineamientos de archivistica y
gestion documental de la

institucion.

17 | Desplazarse dentro y fuera La actividad no fue No se ejecutd la
del territorio nacional programada durante el obligacion por lo
cuando sea requerido para el | mes tanto
cumplimiento de las no se cuenta con
obligaciones contractuales, evidencia

presentando agenda de
desplazamiento 5 dias
previos al mismo y legalizar
las ordenes de viaje de
acuerdo con los términos y
lineamientos del SENA, hasta
5 dias después de su
finalizacion.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.
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Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM | No DE LA ORDEN LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente

informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el N0.84329615 de la planilla, operador Arus y periodo marzo. (Decreto Ley

2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (4) folios

Cordialmente,

~
Wt
Firma

Daniel Mauricio Gomez Pinilla

Contratista
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C.C. No. 1098764496

Recibi a satisfaccion:

Edwin Gerson Montafiez Gonzalez
Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR.9238741 de 2026

Cargo Coordinador Programas Especiales
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 1- Obligacion 2

Alistamiento, planeacion de guia de aprendizaje y estrategias metodoldgicas

HIGIENE PARA
MANIPULADORES DE Highene Para Manipuikadores de.
ALIMENTCS Alimentos?

i agics st s en s £l e dd e? Aoscacin SMA Compess

GRACIAS

Evidencia 2- Obligacién 3

Se ejecuta la formacion de ficha 3447293 de marzo de Preparacion de bebidas tradicionales y autdctonas municipio
Floridablanca

Se ejecuta la formacion de ficha 3446830 de marzo de Elaboracién de preparaciones calientes: pastas municipio
Piedecuesta
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Se ejecuta la formacion de ficha 3462470 de marzo de Cocina Saludable de marzo municipio La merced Zapatoca

Flementas oulicadles.

Evidencia 3- Obligacion 5

Presentacién de archivos GC Y GF con sus respectivos documentos de soportes

Envio del informe mensual, formato de evidencias, certificados para segunda cuenta.

Envio de planilla si contratistas, pago de planilla de seguridad social, certificados para segunda cuenta.
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 4- Obligacion 7

Revisidon de catalogo de programas complementarios en ejecucion para identificar los programas a impartir
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 5- Obligacién 9

Ruta de aprendizaje: nimero de grupo 3447293 municipio Floridablanca.

* O =@

< @ @ A Neseguo  senasofiaplus.edu.cofsofiafhomefprincipalfaces Q

28 | @ YouTube @ HOTMAL Se Sofiaplus

By Womknkin  WWSEW Sttt Sk

Asociar aprendices: nimero de grupo 3447293 municipio Floridablanca.

“« C [ A Noseguo  senasofiaplus edu co/sofia/homefprincipal faces a & O =@
82 @ oulube @ HOTMAL  Se Solia plus
aia
mplus W & DANIEL MAURICIO GOMEZ @Ayudaysoporlc  DHandopdc laicas  WPLMS SENA @ Comber Clave Sl
Insinecior ~ -
4 Orsens Cormenter Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
i Opeiones s busqusca
[ Ejecucion de | Formacion
e 3447255 PREPARACION DE BEBIDAS
TRADICIINALES Y AUTOCTONAS y we
RUTA DEAPRENDIZAJE FICHA FICHA 3447253 i )
] ERERAGIN O BSOS TranowtEsy o 983
Conits Aputica
Lo oparacién Asacar sprend s, | Rewultndo: 2) Aprendizces) asocladols) o o Ruta ds Aprendizal: RUTA DE APRENDZAJE FICHA FICHA 347293 PREPARACION DE BEBIDAS TRADICIONALES ¥
Sowrua de Segunca Evaacén <
Compiemertana vrtia
A
SOTIAPlus Ve 000 Powerad by SCMA. -~ & SEHA 2010 — Bogld - o w205 Y

Actividades:

- alistar equipos y utensilios de acuerdo con recetas y productos alimenticios, servir bebidas tradicionales y/o
autéctonas segun estandares técnicos, protocolos de ensamble y usanzas locales.

- transformar alimentos en bebidas tradicionales y autdctonas segun recetario, de acuerdo con las practicas de
preparacion propias de la region y normativa de manipulacion de alimentos.
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO
CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Ruta de aprendizaje: nimero de grupo 3446830 municipio Piedecuesta.
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CALENTES. PASTAS
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BisTAS
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Actividades:

- elaborar pasta fresca de acuerdo a los requerimientos del cliente y teniendo en cuenta normas
de seguridad y salud ocupacional vigentes.

- aplicar practicas higiénicas y medidas de proteccion para alimentos en el entorno rural para fortalecer los
conocimientos tradicionales y sus costumbres
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO
CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA
Ruta de aprendizaje: nimero de grupo 3462470 municipio La merced Zapatoca.
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Actividades:

- identificar las materias primas, los equipos y utensilios utilizados en la elaboracién de preparaciones

saludables de acuerdo con la receta estandar, elaborar preparaciones de cocina fria de acuerdo con la receta
estandar.

- manejar equipos y utensilios aplicando las técnicas basicas conforme a los manuales de
funcionamiento, emplatar productos de cocina fria de acuerdo con las necesidades del cliente.
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 6- Obligacion 12

Lunes 2 marzo san francisco Piedecuesta, se socializa la oferta de cursos complementarios para poblacién victima y
vulnerable, eligen 1 curso de Elaboracidn de preparaciones calientes: pastas y 1 curso de Preparacidn de bebidas
tradicionales y autdctonas.

Martes 3 marzo Zapatoca vereda la merced, se socializa la oferta de cursos complementarios para poblacién victimay
vulnerable, eligen 1 curso de Cocina saludable
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MARZO
CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 7- Obligacion 13

Revisién de los lineamientos de programa de Atencidon a poblacién desplazada victima y vulnerable, y su marco
normativo. Revisidn de Preguntas y Respuestas APE. Programacién para esta reunién el viernes 20 de marzo a las 7:30
am en la sala de emprendimiento Bucaramanga, Presentacion equipo victimas casa, proyectos productivos PDV.

REUNION VIERNES 20 DE MARZO @

Cordial saludo, Estimados

Agradezco programarse a esta reunion el viernes 20 de marzo a las 7;30 am en la sala
de emprendimiento Bucaramanga, Presentacion equipo victimas casa, proyectos
productivos PDV.

Atentamente,
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO

FECHA INICIAL: 01/03/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  31/03/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3446830 - ELABORACION DE PREPARACIONES CALIENTES:
DE APRENDIZAJE: PASTAS

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

ELABORAR PREPARACIONES DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

EMPLATAR PRODUCTOS DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LAS NECESIDADES DEL CLIENTE.

IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS, LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS UTILIZADOS EN LA ELABORACION DE PREPARACIONES
SALUDABLES DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

MANEJAR EQUIPOS Y UTENSILIOS APLICANDO LAS TECNICAS BASICAS CONFORME A LOS MANUALES DE FUNCIONAMIENTO.
PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 39,90

FICHA 3447293 - PREPARACION DE BEBIDAS TRADICIONALES Y
DE APRENDIZAJE: AUTOCTONAS
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Preparar alimentos de acuerdo con orden de produccion y receta
estandar

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RA1 ALISTAR EQUIPOS Y UTENSILIOS DE ACUERDO CON RECETAS Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS DEL TERRITORIO

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RA2 TRANSFORMAR ALIMENTOS EN BEBIDAS TRADICIONALES Y AUTOCTONAS SEGUN RECETARIO, DE ACUERDO CON LAS
PRACTICAS DE PREPARACION PROPIAS DE LA REGION Y NORMATIVA DE MANIPULACION DE ALIMENTOS.

RA3 SERVIR BEBIDAS TRADICIONALES Y/O AUTOCTONAS SEGUN ESTANDARES TECNICOS, PROTOCOLOS DE ENSAMBLE Y
USANZAS LOCALES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 47,90

FICHA 3462470 - COCINA SALUDABLE
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

ELABORAR PREPARACIONES DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

EMPLATAR PRODUCTOS DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LAS NECESIDADES DEL CLIENTE.

IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS, LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS UTILIZADOS EN LA ELABORACION DE PREPARACIONES
SALUDABLES DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

MANEJAR EQUIPOS Y UTENSILIOS APLICANDO LAS TECNICAS BASICAS CONFORME A LOS MANUALES DE FUNCIONAMIENTO.
PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 59,90
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 147,70

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO
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