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PROCESO

GESTION DE INFRAESTRUCTURA Y LOGISTICA

NOMBRE DEL FORMATO

FORMATO ACTA DE RECIBO A SATISFACCION DE BIENES

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica: Publica Clasificada: [ | Publica Reservada: [ ]

Acta N° !
FECHA: 18/03/2026 CIUDAD/MUNICIPIO:
COD REGIONAL: 23 REGIONAL CORDOBA
CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
CENTRO DE COSTO: PORVENIR
COD CENTRO DE COSTO: 36-02-00-023-911510
TIPO DE ADQUISICION: CONTRATO TIPO DE ENTREGA: SUMINISTRO
N° DE ACTO ADMINISTRATIVO:  CO1.PCCNTR.9313724 FECHA ACTO ADMINISTRATIVO
RUBRO PRESUPUESTAL C-3603-1300-20-20305C-3603025-02

PROVEEDOR CONTRATISTA: JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA

NIT/CEDULA DE CIUDADANIA: 78708824

$ 175.066.000,00
VALOR TOTAL:

FECHA DE VENCIMIENTO: 2/04/2026

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALESDEL CENTRO

AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.
OBJETO DEL CONTRATO:

CANTIDAD BIENES DEVOLUTIVOS 0 CANTIDAD BIENES DE CONSUM:! 0

RECIBIDO A SATISFACCION:

A través del siguiente documento certifico que los bienes recibidos cumplen con las caracteristicas técnicas y
fisicas establecidas por el SENA en el acto administrativo.

El contratista cumplié con la entrega de los servicios para el pago dentro del plazo establecido. Se realiza pago parcial 1 por
OBSERVACIONES valor de $ 175.066.000

Detalles de Productos

IMPUESTOS N N
Do oy Precio unitario
No. | Cédiga Descripcién U/M | Cantidad | Precio unitario ds:t:.ile ® | Recargodetalle| IVA | % e % | deventa
1 020 DESAYUNOS NIU 140,00 s 9.837,96/ § 0,00 § 0,00 § 110.185,17) 8.00 | § 1.377.314,68;
2 o021 ALMUERZOS NIV 140,00 s 14.796,30 0,00 § 0,00 $  165.718,52 8.00 | § 2.071.481,44
3 0016 CENAS NIV 140,00 s 11.648,15/§ 0,00 § 0,00 §  130.459,26| 8.00 | $ 1.630.740,72,
4 014 DESAYUNOS NIV 2.140,00 | § 11.574,07 4 0,00/ $ 0,00 $ 1.981.481,47) 8.00 | § 24.768.518,36;
5 015 ALMUERZOS NI 2.257,00 |§ 17.407,41] $ 0,00/ $ 0,00 $ 3.143.081,41) 8.00 | $ 39.288.517,60;
[ 014 CENAS NIV 1.798,00 |§ 13.703,70 § 0,00 § 0,00 § 1.971.140,64| 8.00 | § 24.639.257,99;
7 0025 AGUAS NIV 411,00 § 15.500,00) $ 0,00 $ 0,00 4 6.370.500,00
o8 Totales
>\
FIRMA SUPERVISOR [\ Q.2 <\ R
—
NOMBRE COMPLETO JULIO GUILLERMO RANGEL MADRIGAL

N° DE IDENTIFICACION 1064979924

CORREO INSTITUCIONAL ugrangel@sena.edu.co

CARGO Supervisor de contrato N° DE CONTACTO 3205105152




SENA

1.1  CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X

Publica Clasificada |:| Publica Reservada

1. ASPECTOS GENERALES

INFORME DE SUPERVISION
CONTRATO NRO.

CONTRATANTE

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

CONTRATO NRO.

CO1.PCCNTR.9313724

FECHA DE SUSCRIPCION

02/02/2026

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y

OBIJETO TRABAJADORES OFICIALESDEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.

CONTRATISTA JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA

CCoNIT 78708824

LUGAR DE EJECUCION Centro Agropecuario y de Biotecnologia Porvenir

FECHA DE INICIO 3/02/2026

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO

TRES MESES (3)

VALOR INICIAL DEL CONTRATO

175.066.000 COP

PRORROGA NRO. N/A
FECHA DE TERMINACION 02/04/2026
ADICION NRO. 1 N/A

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO

175.066.000 COP

FORMA DE PAGO

El SENA pagara al contratista contra entrega de los servicios objeto
del presente contrato, dentro de los quince (15) dias siguientes a la
presentacién de cada factura por parte del contratista (cuando esta
se deba expedir de acuerdo a la Ley), previa recepcién a
satisfaccidn de los servicios por parte de la supervision del contrato
(contra entrega), y debidamente soportada con la correspondiente
certificacion de pago de aportes a la Seguridad Social Integral y
parafiscales de conformidad con la ley 789 de 2002 y ley 1607 de
2012 en lo pertinente. // Si la(s) factura(s) no ha(n) sido bien
elaborada(s) o no se acompafna(n) de los documentos que la
respalde(n), los términos anteriores solo empezardn a contarse

desde la fecha en que quede corregida la cuenta o factura o desde
aquella en que se haya aportado el ultimo de los documentos. //
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Todas las demoras que se presente por estos conceptos seran de
responsabilidad

del CONTRATISTA, quien no tendrd por ello derecho al pago de
intereses o compensacién de ninguna naturaleza. // El SENA
efectuard al CONTRATISTA las retenciones que, en materia
tributaria tenga establecida la Ley y respecto de las cuales sea su
obligacion efectuar la retencién.

En los demds casos, el contratista debera cumplir con el pago de
los impuestos, tasas o contribuciones que se deriven de la presente
contratacion.

Con la firma del contrato, el proponente acepta expresamente la
forma de pago establecida por la entidad.

Especificaciones para el tramite de pagos:

Para la realizacion de cada uno de los pagos el contratista debera
acreditar previamente encontrarse al dia en el pago de aportes al
Sistema de Seguridad Social Integral (salud, pensiones y Riesgos
profesionales) y aportes Parafiscales al SENA, ICBF y Cajas de
Compensacion Familiar, cuando corresponda en atencién a lo
ordenado en el inciso 22 del articulo 41 de la Ley 80 de 1993,
adicionado por el articulo 23 de la Ley 1150 de 2007.

En caso de que el contratista esté obligado a expedir factura debe
dar estricto cumplimiento a las exigencias legales que establece el
articulo 617 del Estatuto Tributario, incluyendo en la factura el
numero del contrato, objeto de facturacién, nombre y Nit. de la
entidad contratante. Si la(s) factura(s) no ha(n) sido bien
elaborada(s) o no se acompana(n) de los documentos que la
respalde(n), los términos anteriores solo empezaran

a contarse desde la fecha en que quede corregida la cuenta o
factura o desde aquella en que se haya aporta do eldltimo de los
documentos. // Todas las demoras que se presente por estos
conceptos serdn de responsabilidad del contratista, quien no
tendrd por ello derecho al pago de intereses o compensacién de
ninguna naturaleza.

Todos los impuestos y retenciones que surjan por la celebracioén,
ejecucidon vy liquidacion del contrato corren por cuenta del
contratista. El SENA efectuara a cada pago las retenciones que en
materia tributaria tenga establecida la Ley y respecto de las cuales
sea su obligacion efectuar la retencidn. En los demds casos
contratista debera cumplir con el pago
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de los impuestos, tasas o contribuciones que se deriven de la
presente contratacion.

Todos los documentos de pago, asi como cada uno de los pagos,
deberdn ser avalados previamente por el supervisor del SENA.

El contratista no ejecutard actividades adicionales o no previstas
gue generen mayor valor del contrato sin el concepto previo y
favorable del SENA, las cuales deberdn quedar plasmadas en la
respectiva modificacién del contrato o contrato adicional, cuando
éste se requiera, para lo cual previamente se verificard la existencia
de disponibilidad de recursos presupuestales. Cualquier actividad
que se realice sin esta autorizacidon serd asumida por cuenta y
riesgo del contratista, de manera que el SENA no reconocera su
costo.

En todo caso, los pagos antes previstos se sujetaran a los montos
aprobados en el programa anual mensualizado de caja (PAC), de
conformidad con lo dispuesto en el estatuto organico del
presupuesto.

DEL DERECHO DE TURNO. Segun lo sefalado en el Art. 19 de la Ley
1150 de 2007, EL SENA respetara el orden de presentacién de los
pagos por parte de los contratistas. No obstante, si las facturas no
han sido correctamente elaboradas o no se acompafan los
documentos requeridos para el pago, el término para pago sélo
empezard a contarse desde la fecha en que se haya aportado el
ultimo de los documentos. Las demoras que se presenten por estos
conceptos serdn responsabilidad del contratista y no tendra por
ello derecho al pago de intereses o compensacidn alguna por parte
del SENA. Los pagos que EL SENA se compromete a efectuar
guedan sujetos al P.A.C que se haga en su presupuesto, de acuerdo
con las normas legales vigentes, comprometiéndose a si mismo a
incluir las partidas necesarias en éste.

Procedimiento de pago en SECOP II:

El Contratista atenderd la Circular N°01-3-2020-000054, en donde
se indica cdmo de manera personal anexa y envia a la entidad los
documentos en dos archivos que se llamaran GESTION FINANCIERA
Y GESTION CONTRACTUAL, utilizando la plataforma SECOP Il y tal
cual se explica en la citada Circular.

INFORME DE SUPERVISION NRO.

1

PERIODO DEL INFORME

Desde el 03 de febrero de 2026 hasta el 27 de febrero de 2026

GCCON-F-031 V04




1.1 Garantias contractuales

SENA

N

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA

SEGUROS DEL ESTADO

NRO. DE POLIZA

53-44-101043502

CERTIFICADO O ANEXO N/A
FECHA EXPEDICION 02/02/2026
FECHA APROBACION 03/02/2026
VIGENCIA
AMPARO VALOR
DESDE HASTA
Cumplimiento 02/02/2026 02/10/2026 $17,506,600.00
Devolucién del pago
on e bag N/A N/A N/A
anticipado
Salarios y prestaciones
yp 02/02/2026 02/04/2029 $8,753,300.00
sociales
Calidad del servicio 02/02/2026 02/10/2026 $17,506,600.00
Calidad y correcto
funcionamiento de los 02/02/2026 02/10/2026 $17,506,600.00
bienes
2. EJECUCION CONTRACTUAL
OBLIGACIONES ACTIVIDADES REALIZADAS PRODUCTO O EVIDENCIA
Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

1.Ejecutar el objeto del contrato bajo las
condiciones de calidad, oportunidad vy
obligaciones definidas en el proceso de
contratacion.

contractuales,
cumplimiento de
criterios
calidad

especifica con

oportunidad,

pertinencia.

garantizando el
la obligacion

de
y

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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2.Cumplir con las especificaciones
técnicas del objeto presentadas en la

oferta

Entrega oportuna de alimentos
conforme a las especificaciones

técnicas de cantidad, tipo,
gramaje, temperatura y
condiciones higiénicas

establecidas en el contrato.

Fichas técnicas de alimentos, control de
temperatura, verificacion por parte del
supervisor, formatos de recepcién y
aceptacion del servicio.

3.Entregar, dentro de los tres (3) dias
habiles siguientes a la suscricién del
negocio juridico, la(s) garantia(s) exigida
en los estudios previos en los términos
establecidos

Remisién de polizas de
cumplimiento, calidad y riesgos
laborales en los  tiempos
establecidos; y presentacién de
documentos de afiliaciéon al

sistema de seguridad social.

Pdlizas radicadas, certificados de ARL, EPS,
pension, planillas PILA.

4.Mantener, durante toda la vigencia del
contrato, los precios incluidos en su
oferta.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

5.0brar con lealtad y buena fe en las
distintas etapas contractuales, evitando
dilaciones

Actualizacion periddica de
documentos contractuales y de
SST requeridos, manteniendo en
firme las garantias v
certificaciones exigidas durante

toda la vigencia del contrato.

Documentacién actualizada en expediente
contractual, seguimiento desde la
supervisién, renovaciones presentadas en
los tiempos previstos.

6. Cuando se encuentre obligado, EL
CONTRATISTA deberd presentar la
facturacidon electrénica, previamente
validada por la DIAN, como requisito
para el pago de los bienes y/o servicios

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que

contratados, conforme con las . .,
; o ) cumplimiento de la obligacién o
disposiciones legales vigentes. Las . o respaldan el cumplimiento de la
especifica con criterios de L
facturas o cuentas de cobro obligacion.
correspondientes deberan ser | oportunidad, calidad y
presentadas segun la periodicidad | pertinencia.
establecida.
7. Responder en los plazos establezca la | Atencion oportuna de | Correos electronicos, actas de comité de

entidad, los requerimientos  de
aclaracién o de informacion que le sean
formulados.

observaciones realizadas por la
supervision, comunicacion

permanente con el equipo técnico

seguimiento, oficios de respuesta a
requerimientos, registro de reuniones de
verificacion.
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del
condiciones de transparencia.

y ejecucion contrato en

8. Cumplir cabalmente con sus
obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social Integral y parafiscales
(Cajas de Compensacién Familiar, SENA
e ICBF). En el evento de no estar obligada
al pago de aportes parafiscales o
contratacion de aprendices, el
contratista aportara certificacion
suscrita por el Representante legal o la
persona natural. El cumplimiento de
esta obligacién es requisito
indispensable para efectuar cualquier

pago.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Certificacidn suscrita por el Representante
legal o la persona natural

9. Controlar la ejecucién del contrato, a
fin de evitar la sobre ejecucion del
mismo

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

10. Guardar la confidencialidad de toda
la informacidn que le sea entregada vy
que se encuentre bajo su custodia o que
por cualquier otra circunstancia deba
conocer o manipular. El
desconocimiento de esta obligacion
acarreara consecuencias de indole civil,
penal y/o disciplinariamente por los
perjuicios de su divulgacion y/o
utilizacion indebida que por si o por un
tercero se cause a la entidad

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad Y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

11.

Informar, por escrito y dentro de los 3
dias  habiles  siguientes a su
materializacion, cualquier eventualidad
de fuerza mayor o caso fortuito que
afecte la normal y correcta ejecucion del
contrato.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
criterios de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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12. Se ejecutaron las actividades
Dar a conocer al SENA cualquier | conforme a los lineamientos

reclamacién, peticién, orden o similar de
terceros que indirecta o directamente
pueda tener algun efecto sobre Ia

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Informe de ejecucién y acta de recibido a
satisfaccion

. L especifica con criterios de
ejecucién del contrato o sobre sus _ )
obligaciones. oportunidad, calidad y

pertinencia.
13. Se ejecutaron las actividades
No acceder a peticiones 0 amenazas de conforme a los lineamientos
quienes actuando por fuera de la ley contractuales, garantizando el

pretendan obligarlo a hacer u omitir
algun acto o hecho. El contratista debera

cumplimiento de la obligacion

) ifi n  criteri Informe de ejecucion y acta de recibido a
informar de tal evento al SENA, dentro eéspecifica  co criterios  de satisfaccion
de los 3 dias habiles siguientes a su | OPortunidad, calidad y '
ocurrencia, y a las autoridades | pertinencia.
competentes para que se adopten las
medidas necesarias
Se ejecutaron las actividades
14. Restituir al SENA, al finalizar el conforme a los lineamientos
contrato, los elementos que haya | contractuales, garantizando el
colocado a su disposicion para el | cumplimiento de la obligacion | Acta de recibido a satisfaccion

desarrollo del objeto contractual, en | especifica con criterios de
caso que se hayan suministrado. oportunidad, calidad y
pertinencia.
Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos )
. Actas de supervision, registros de entrega,
15. Las demas que se estimen de contractuales, garantizando el

acuerdo con la naturaleza del contrato

cumplimiento de la obligacién

evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

especifica con criterios de L
i ) obligacion.
oportunidad, calidad Y
pertinencia.
Obligaciones especificas del contratista
El CONTRATISTA deberd Suministrar | Se ejecutaron las actividades
oportuna y eficientemente raciones | conforme a los lineamientos

alimenticias, consistentes en desayunos,
almuerzos, comidas y complementos
nutricionales, de primera calidad, en los
dias y condiciones que establezca el
subdirector del Centro o el funcionario
que él delegue, sin perjuicio que el SENA
considere indispensable variar y/o

contractuales, garantizando el
la obligacion
de

calidad y

cumplimiento de

especifica con  criterios
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

GCCON-F-031 V04




SENA

N

aclarar las especificaciones de los bienes
objeto del contrato.

El contratista debera Garantizar que las
raciones alimenticias obedezcan a un
programa nutricional establecido por un
profesional idéneo y competente que
garantice la cantidad de nutrientes
necesarios para el desarrollo integral de
nuestros aprendices.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera Establecer minutas
maestras alternativas de alimentacion y
ponerlas a consideracion de la
subdireccioén.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera Garantizar que los
productos utilizados para la elaboracion
de los alimentos sean inocuos y de
excelente calidad.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista deberd Garantizar que la
manipulacion de los alimentos esté a
cargo de personal capacitado, el cual
debe estar debidamente uniformado y
dotado con todos los elementos
necesarios y requeridos para el oficio.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd Mantener en
6ptimas condiciones de higiene vy
salubridad los elementos de cocina y el
area concedida para el desarrollo de la
actividad contractual

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberda Atender por su
propia cuenta el pago de sueldo del
personal destinado a prestar el servicio,

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
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asi como el cumplimiento del articulo 50
de la Ley 789 del 27 de diciembre de
2002.

cumplimiento de la obligacidn

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera En cumplimiento
del articulo 50 de la Ley 2195 de 2022, el
contratista deberd atender lo ahi
dispuesto en caso de que aplique:
ARTICULO 50. CONTABILIDAD Y
TRANSPARENCIA. En las actividades
contractuales del Estado, donde
participen tanto personas naturales
como juridicas obligadas a llevar
contabilidad y que ejecuten recursos
publicos, los contratistas deberan
registrar en su contabilidad, bien sea,
por centro de costo o de manera
individualizada cada contrato, de forma
que permita al Estado verificar Ia
ejecucién y aplicacion de los recursos
publicos de cada uno de ellos, como
practica de transparencia y de buen
gobierno corporativo. PARAGRAFO. Los
representantes legales v los
profesionales de la contaduria publica
que certifiquen estados financieros,
donde se vea inmersa la ejecucion de
recursos publicos, deberdn garantizar
que, en la contabilidad, se registre de
manera individualizada por contrato, la
ejecucién de tales recursos.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos
contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacion
especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberda suministrar La
alimentacién variada y balanceada,
ademds higiénicamente preparada.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista debera Evitar los excesos
de azucares, harinas, sales, frituras,
salsas y grasas.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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El contratista No suministrard lacteos
preparados con leche en polvo, asi
mismo La leche empleada para la
preparacion de alimentos debe ser
pasteurizada o ultra pasteurizada. Las
bebidas con leche deben prepararse,
como minimo, en 200 ml de leche y
pueden variar entre, café, bebidas
achocolatadas, malteadas, avena, entre
otro

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera preparar Los jugos
naturales variados en agua a
concentracién normal. Por ningun
motivo se ofrecerd a los aprendices
bebidas gaseosas o alcohdlicas.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd contar con Ia
asesoria de un Nutricionista Dietista, con
titulo académico y con experiencia
minima de dos (2) afos, para la
elaboracion de las minutas,
acompanamiento en la ejecucion del
contrato y asistencia a las reuniones
programadas por el subdirector de
centro o a quien este delegue.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera contar con el
personal que presten los servicios de
preparacion y suministro de alimentos
los cuales deberan cumplir con los
requisitos para manipuladores de
alimentos, establecidos en el Capitulo IlI
de la resolucién 2674 de 2013 o
cualquier otra norma que la sustituya o
modifique, ademas de las estipuladas
por el Centro de Agropecuario y de
Biotecnologia “El Porvenir” SENA
Regional Cérdoba.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista deberd transportar los
insumos necesarios y requeridos para la
preparacion 'y suministro de la

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
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alimentacién en las Instalaciones del
Centro Agropecuario y de Biotecnologia
El Porvenir en el lugar designado para
ello.

cumplimiento de la obligacidn

respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista pagard al SENA un valor
econdmico mensual correspondiente al
uso de la utilizacién de los equipos de

cocina, comedor, servicio de agua,
alcantarillado, energia y demas
implementos entregados para la

ejecucién del contrato; valor que serd de
un  millén trecientos mil pesos
(51.300.000).

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera contar con el juego
completo y en buenas condiciones de
cubiertos, platos para servir y distribuir
los diferentes servicios de comida,
tenedor, cuchara, cuchillo, cucharita
postrera, plato de sopa, plato pando
seco, preferiblemente tipo bandeja,
vasos, pocillos, tazas con la capacidad
solicitada en las especificaciones
técnicas y demas menajes necesarios
para la correcta ejecucién del objeto
contractual.

oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera tener en cuenta
qgue los precios unitarios son fijos, por
tanto, dentro del desarrollo del contrato
principal no habrd reajustes.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debe presentar con
anticipacién minimo de una semana al
supervisor del contrato, el menu a
suministrar para la semana siguiente,
con el propdsito de exhibir la variedad,
es decir, no repeticion de las
preparaciones ofrecidas siendo
diferentes cada dia.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad Y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista debe cumplir con un area

especifica, para la  preparacion,
emplatado y distribucion de los
alimentos.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad Y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
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cumplimiento de la obligacidn

respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberad Atender las visitas
periddicas de inspeccion que sean
programadas por el supervisor del
contrato y/o las personas designadas por
el subdirector de centro y acoger las
recomendaciones y observaciones que
se deriven de estas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista asumira  Cualquier
modificacién que el contratista ejecute
antes de recibir la decisiéon del
supervisor, sera de su total
responsabilidad.

oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista tendra por su cuenta y
responsabilidad, obtener los viveres,
insumos, y materiales necesarios para la
preparacion de los alimentos en forma
técnica, eficiente y segura tales como:
carnes, granos, verduras, legumbres,
frutas, lacteos, aceites, entre otros, y los
materiales de aseo como: detergentes,
desengrasantes, desinfectantes,
limpiones, escobas, y todos los demas
guesean necesarios para la prestacion
de un éptimo servicio.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista tendrd a su cargo Todos los
viveres, insumos, y materiales, que se
requieran para la ejecucion del objeto
del contrato seran suministrados por el
contratista, y los costos de suministro,
adquisicidn, cargue, transporte,
almacenamiento y utilizacion serdn
incluidos en el precio unitario que se
estipula para cada item.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA se obliga a dar
cumplimiento a las normas relativas a la
proteccion, conservacién y
mejoramiento del entorno humano vy

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
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bioldgico, tanto en las areas utilizadas
parala ejecucion de los trabajos como las
adyacentes a ellas.

cumplimiento de la obligacidn

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA ordenard las
actividades y proveera los recursos que
requieren los trabajadores vinculados al
contrato  para  garantizarles las
condiciones de higiene, salubridad vy
seguridad en el trabajo. Asi mismo el
agua que se utilice debe ser de potable y
cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud.
El proveedor debe garantizar la calidad
del agua a utilizar para la preparacién de
alimentos y bebidas.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA se obliga a emplear
personal apto, capacitado y con
experiencia para cada tipo de trabajo
con el fin de que las actividades se
ejecuten en forma segura, técnica y
eficiente.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debe utilizar un menu
variado, con los requerimientos
nutricionales acorde a la poblaciéon
atendida, al clima y la regiéon, y las
condiciones  de los  aprendices,
trabajadores y eventos especiales, el
cual debera ser publicado en la zona de
comida o entregado al supervisor del
contrato para su divulgacién.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista debe contar con amplia
experiencia, como minimo de ocho (8)
afos en el manejo de casinos, cafeterias
de empresas, colegios, universidades a
nivel local o nacional, priorizando la
salud y el bienestar de los usuarios,
suministrando materias primas de
primera calidad, entregando mendus
balanceados y aplicando las buenas
practicas de manufactura.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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El contratista debera cumplir las normas
de sanidad y de proteccion ambiental
que establece la Ley.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd suministrar Ia
totalidad de personal suficiente para las
labores administrativas, técnicas,
financieras, de andlisis nutricional,
logistico y operativo necesarias para la
perfecta prestacién del servicio, sin
descuidar en ningin momento algun
aspecto de este.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd suministrar la
totalidad de personal suficiente para las
labores administrativas, técnicas,
financieras, de analisis nutricional,
logistico y operativo necesarias para la
perfecta prestacién del servicio, sin
descuidar en ningdn momento algin
aspecto de este.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista garantizara que Las
personas que presten los servicios de
preparacion y suministro de alimentos
deberan cumplir con los requisitos para
manipuladores de alimentos,
establecidos en el Capitulo Il de la
resolucion 2674 de 2013 o cualquier otra
norma que la sustituya o modifique,
ademds de las estipuladas por el Centro
de Agropecuario y de Biotecnologia “El
Porvenir” SENA Regional Cdérdoba. El
contratista  debera  al Personal
contratado  realizarle  durante la
ejecucion del contrato capacitaciones y
entrenamientos mensuales, en temas de
Seguridad, salud e higiene en el trabajo
(relacionados con sus actividades). Debe
presentar cronograma de capacitaciones
e informes con sus respectivas
evidencias. Inspecciones periddicas de
los EPPs (evidencias) Examenes de

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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ingresos con énfasis en manipulacién de
alimentos.
involucrado en el
portar objetos en las manos y cuello
(anillos, pulsera, relojes, cadenas); asi
como que las ufias debes estar cortas,
sin esmaltes, limpias. Las demds que se
estimen de acuerdo con el objeto y
ejecucién del contrato.

NOTA: El personal
proceso no debe

2.1 Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestién y Autocontrol — SIGA.

Requisitos legales ambientales Formato Anexo De Verificacion y Evaluacion del Cumplimiento de

Requisitos Legales Ambientales, de Gestion Energética y de Seguridad y Salud en el Trabajo

DESCRIPCION DEL CRITERIO

APOYO CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
TECNICO
REQUERIDO SI NO N/A

Criterios para Contratar el Servicio de Alimentacion (ca

feterias o restaurantes Externos)

Relacion  del personal que realiza
manipulacion de alimentos con su respectivo
certificado de curso o capacitacion en
educacion sanitaria, Buenas Practicas de
Manufactura - BPM vy conocimientos de

manipulacion higiénica.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacidn de
conformidad con lo exigido

por la entidad

Entregar plan de capacitacion anual continuo
y permanente 10 horas anuales en educacién
sanitaria, Buenas Practicas de Manufactura -
BPM y conocimientos de manipulacion
higiénica de alimentos (cronograma, planillas
de asistencia registro fotografico temas,
duracién,) de acuerdo con lo establecido en la
resolucién 2674 del 2013.
NOTA: Se debe entregar el certificado como

capacitador en educacidn sanitaria.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacion de
conformidad con lo exigido

por la entidad

Entregar copia del Plan de Saneamiento
actualizado. (Procedimientos, cronogramas,
registros, listas de chequeo y responsables).

Nota: El SENA podra verificar en cualquier
momento que se cumpla con los lineamientos
del “Programa de Inocuidad Alimentaria” y/o
versiones que lo sustituyan ubicado en la
plataforma CompromISO (SENA).

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo en
articulacién con
Sistema de
Gestion
Ambiental

El contratista porta la
documentacién de
conformidad con lo exigido

por la entidad
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De acuerdo al riesgo en salud publica de los
alimentos de expendio o preparacion, .
. e, o . Sistema de El contratista porta la
solicitar notificacidn sanitaria para alimentos .,
. _— . Gestidn de documentacion de
con menor riesgo en salud publica, permiso X

sanitario para alimentos con riesgo medio en
salud publica y registro sanitario para

alimentos con alto riesgo en salud publica

Seguridad y Salud
en el Trabajo

conformidad con lo exigido
por la entidad

Todos los alimentos y bebidas envasadas o

empacadas para consumo  humano,
nacionales e importados que se comercialicen
en el SENA, deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de advertencia

de acuerdo con la Resolucién 810 de 2021

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacién de
conformidad con lo exigido

por la entidad

Criterios para Contratar el Servicio de

(cafeterias, casinos, casetas, resta

urantes preparacion y expendio

Alimentacion

dentro de las instalaciones de la entidad)

Presentar copia del concepto sanitario

expedido por la Secretaria de Salud o
autoridad competente para la actividad de
expendio de alimentos y/o preparacién de
alimentos vigente. En caso de no tenerla,
presentar copia de solicitud de concepto
sanitario ante la secretaria de salud o

autoridad competente en un plazo no mayor

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo en

El contratista porta la

documentacion de

a 15 dias a partir de la suscripcion del ) , X . .
trat articulacion con conformidad con lo exigido
contrato. )
Sistema de por la entidad
Gestion
- Cuando la actividad principal sea expendio Ambiental
de alimentos, tendra 3 meses para la entrega
del concepto.
- Cuando la actividad principal sea
preparacion de alimentos, tendrd 1 mes para
la entrega del concepto.
Cumplir con los lineamientos del “Programa
de Inocuidad Alimentaria con Lineamientos
Para Restaurantes y Cafeterias” y/o versiones Sistema de
que lo sustituyan ubicado en la plataforma Gestion de | ] |
Compromiso (SENA), con respecto a sus | SeguridadySalud £ contrat|'s,ta porta  la
en el Trabajo en documentacion de
componentes: ) 9 X ) o
. . articulacion con conformidad con lo exigido
Seguridad 'y Salud en el Trabajo ) )
Sanitario Sistema de por la entidad
Gestion
Ambiental Ambiental
Nutricional

Inspeccidn y Seguimiento
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Participar en las sesiones del comité de
cafeteria y servicios del Despacho y/o Centro
de Formacién, encargado por el
funcionamiento, éptima calidad del servicio y
fijacion de precio, establecido mediante
normatividad interna Sena resolucién 0770 de
2001 “Por la cual se delegan unas funciones y
se dictan otras disposiciones”

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Durante el periodo evaluado
no se realizaron sesiones del
Comité de Cafeteria vy
Servicios en el Centro de
Formacién, queda pendiente
para la préxima cuenta.

Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano,
nacionales e importados que se comercialicen
en el SENA, deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resolucién 810 de 2021 y
Resolucion 2492 de 2022, y demas que la
modifiquen, deroguen o sustituyan

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacion de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Suministrar alimentos basados en las guias
alimentarias para la poblaciéon colombiana
mayor de dos anos, para lo cual se debera
suministrar minutas que cumplan con las
necesidades nutricionales y actividades de
promocion de estilos de vida saludable
relacionados con la alimentacién acorde al
“Programa de Inocuidad Alimentaria con
Lineamientos Para Restaurantes y Cafeterias”
adoptado por el SENA

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacion de
conformidad con lo exigido
por la entidad

De acuerdo al riesgo en salud publica de los
alimentos, insumos o materias primas para
alimentos, solicitar notificacion sanitaria para
alimentos con menor riesgo en salud publica,
permiso sanitario para alimentos con riesgo
medio en salud publica y registro sanitario
para alimentos con alto riesgo en salud
publica acorde a la resolucién 2674 de 2013,
resolucién 3168 y resolucién 719 de 2015.
Para el caso de bebidas alcohdlicas destinadas
a practicas de formacion profesional se
deberd presentar el registro sanitario de
acuerdo con lo establecido en el Decreto 1686
de 2012

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacion de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Entregar una ficha técnica de los productos de

El contratista porta la

. Sist d L.
acuerdo con el formato establecido por el |§ ema de documentacién de
. Seguridad y Salud X . .
Invima. ) conformidad con lo exigido
en el Trabajo
por la entidad
Carne % productos carnicos Sistema de .
A El contratista porta la
Seguridad y Salud X L,
. L o ) documentacion de
eRegistro y Autorizacién sanitaria vigente, en el Trabajo
17
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emitida por el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - INVIMA para
las plantas de beneficio, desposte, desprese y
derivados carnicos.
e Ultimo registro de inspeccion oficial en
plantas de beneficio realizada por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos - INVIMA
* Inscripcidn y Autorizacion Sanitaria, emitida
por la entidad territorial de salud para los
establecimientos dedicados al
almacenamiento o expendio de carne y
productos cdrnicos comestibles y derivados
carnicos

e Ultimo registro o acta de visita de
inspeccién, vigilancia y control sanitario
favorable expedida por la autoridad sanitaria
competente

conformidad con lo exigido
por la entidad

Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano,
nacionales e importados que se comercialicen
en el SENA, deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resoluciéon 810 de 2021.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacion de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Criterios para transporte de alimentos, insumos o materias primas para preparacion de alimentos

Entregar concepto sanitario del vehiculo que
realiza el transporte de los alimentos

Los vehiculos destinados al transporte de
alimentos y materias primas deben cumplir
dentro del territorio colombiano con los
requisitos sanitarios que garanticen la
adecuada proteccién y conservacion de los
mismos, para lo cual las autoridades
sanitarias realizaran las actividades de
inspeccidn, vigilancia y control necesarias
para velar por su cumplimiento. Las
autoridades  sanitarias  practicaran la
inspeccion en el vehiculo y/o medio de
transporte y, por acta haran constar las
condiciones sanitarias del mismo.

e Autorizacion Sanitaria y Registro Para El
Transporte de Carne, Productos Carnicos
Comestibles y Derivados Carnicos

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta Ila
documentacion de
conformidad con lo exigido
por la entidad

GCCON-F-031 V04
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Evidencia de que el vehiculo cuenta con los
requisitos bdsicos para el transporte de
alimentos:

o Sefializacidn con la leyenda de transporte de
alimentos en ambos laterales.
¢ Dotacidn: estibas plasticas, canastillas, si se
requieren  instrumentos de  medicion
(termometros). En caso de furgones térmicos,

ganchos, empaques, bandejas, entre otros.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista
documentacion

porta

la
de

conformidad con lo exigido

por la entidad

Para el Caso del Conductor se debera
entregar:

eCertificacién de manipulacién de alimentos
eCertificado Médico con la aptitud para
manipular alimentos.
elicencia de Conduccion
eRegistros de limpieza y desinfeccién del
vehiculo.

eRegistros de entrega de elementos de
proteccion personal y dotacion: uniforme

completo, tapabocas y gorro.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El  contratista
documentacion

porta

la
de

conformidad con lo exigido

por la entidad

Alimentos Refrigerados y/o Congelados
Entrega de documento que garantice el
mantenimiento de las  temperaturas
requeridas para la conservacion de los
alimentos o sus materias primas, contando
con indicadores y sistemas de registro.

Los alimentos y materias primas que por su
naturaleza requieran mantenerse
refrigerados o congelados deben ser
transportados y distribuidos bajo condiciones
gue aseguren y garanticen el mantenimiento
de las condiciones de refrigeraciéon o
congelacion hasta su destino final, que podra
verificarse mediante plantillas de registro de
la temperatura del vehiculo durante el
transporte de alimentos, o al producto

durante el cargue y descargue.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista
documentacion

porta

la
de

conformidad con lo exigido

por la entidad

GCCON-F-031 V04
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Previo al descargue de los alimentos o
materias primas para alimentos, el SENA
verificara:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes
en los cuales se transportan los alimentos,
fabricados con materiales tales que permitan
una correcta limpieza y desinfeccidn; la
unidad de transporte en donde se movilicen
alimentos refrigerados o congelados debe
estar equipada con un adecuado sistema de
monitoreo de temperatura de facil lectura y
ubicacién en un lugar visible; los alimentos no
deben estar directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se
utilizardan los recipientes, canastillas, o
implementos de material adecuado, de
manera que aislen el producto de toda
posibilidad de contaminacion. Se verificard
rotulado o etiquetado de alimentos de
acuerdo a Resolucién 5109 de 2005.

En el caso de unidades de transporte sin
unidad de frio se debe contar con un sistema
de monitoreo sencillo y apropiado para las
condiciones de entrega del producto. Este
sistema puede ser un termdmetro de punzén
para alimentos, debidamente calibrado,
cintas indicadoras de temperatura o
termografos  desechables, entre otros.
Los vehiculos transportadores de alimentos
deben llevar en su exterior en forma
claramente visible la leyenda: Transporte de
alimentos.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Para el Transporte de los Alimentos

Certificacién firmada por el representante
legal en donde se manifieste que la empresa
cuenta con un Plan Estratégico de Seguridad
vial PESV implementado acorde con lo
establecido en la resolucién 40595 de 2022 y
posteriores y en donde en el desarrollo de
cualquiera de los procesos contractuales
podran verificarse los items correspondientes
gue permitan su verificacion.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Durante el periodo evaluado
no se evidencié certificacion
que indique la
implementaciéon del Plan
Estratégico de Seguridad Vial
(PESV) conforme a la
Resoluciéon 40595 de 2022.

GCCON-F-031 V04
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Opcion 1:
1. Certificado de implementacién del SG-SST
firmada por el Representante Legal vy
responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente
Curso de SG-SST de 50 Horas o su
actualizacidn y/o Curso de 20 Horas y licencia
de seguridad y salud en el trabajo del
profesional del responsable del SG-SST.

3. Certificacion de autoevaluacién de
estdndares minimos emitido por ARL.

Opcion 2:
1. Certificado de implementacién del SG-SST
firmada por el Representante Legal vy
responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente
Curso de SG-SST de 50 Horas o su
actualizacidn y/o Curso de 20 Horas y licencia
de seguridad y salud en el trabajo del
profesional del responsable del SG-SST.

3. Certificacion de autoevaluacion emitida por
Ministerio de Trabajo del afio
inmediatamente anterior - Dec.
1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-2019.

**Nota: Para las opciones 1 y 2 incluir el
respectivo plan de mejora de acuerdo a la
autoevaluacion de estandares minimos
aplicables; si el puntaje obtenido es menor al
85%

Sistema de El contratista porta la
Gestion de documentacion de

Seguridad y Salud conformidad con lo exigido
en el trabajo por la entidad

Personas Independientes: Certificacion
Firmada por el representante legal donde
indique que es persona natural que no tiene
trabajadores a cargo y no estd obligada a
implementar el Sistema de gestion de la
seguridad 'y salud en el trabajo.

**Nota: De acuerdo con la resolucién 0312 de
2019 en el Paragrafo 2. No estan obligados a
implementar los Estdndares Minimos los
trabajadores independientes con afiliacién
voluntaria al Sistema General de Riesgos
Laborales de que trata la Seccion 5 del

Sistema de El contratista porta la
Gestion de documentacidn de

Seguridad y Salud conformidad con lo exigido
en el trabajo por la entidad

21
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Capitulo 2 del Titulo 4 de la Parte 2 del Libro 2
del Decreto 1072 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Trabajo.

Relacion del personal que ingresa a las
instalaciones con su respectivo pago de
seguridad social, certificados de afiliacion a
EPS, AFP y ARL.

Nota: Aplicable Unicamente cuando se
requiere ingreso de personal externo a la
entidad para el cumplimiento de contrato.

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Presentar un informe de gestiéon de manera
mensual los primeros 5 dias del mes que
incluya:

* Estadisticas de accidentalidad de acuerdo a
resolucién 0312 de 2019 junto con el reporte
de accidentalidad de la ARL del personal que
desarrolla las actividades al interior de la
entidad

* Acta de entrega de elementos de proteccion
personal

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

Durante el periodo evaluado
no se evidencid el acta de
entrega de elementos de
proteccidon personal (EPP)
dentro del informe de
gestion mensual.

Garantizar el manejo y gestiéon adecuada de
los aceites de cocina usado que se generen,
mediante un gestor autorizado, presentar los
certificados de aprovechamiento expedido
por el gestor y realizar el reporte como
generador de aceite de cocina usado ante la
autoridad ambiental competente.

Sistema de
Gestion

I><

Ambiental

El contratista porta la
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Los plasticos de un solo uso requeridos para
el suministro de alimentacién deben ser:
reutilizables o reciclables o compostables.
Estd prohibido el uso de mezcladores, pitillos,
vasos plasticos, platos plasticos, poliestirenoy
globos decorativos.

Sistema de
Gestion

I><

Ambiental

El contratista porta Ila
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

GCCON-F-031 V04
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3. AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO

FECHA DEL NRO. DE VALOR VALOR SALDO DEL
INFORME FACTURA FACTURADO EJECUTADO CONTRATO

EJECUCION
FINANCIERA

16/03/2026 ELEC-1652 $107.648.397,26 $107.648.397,26 | $175.066.000

4. RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL.

SALUD,
PENSION Y
ARL

5. JUSTIFICACION PARA LA MODIFICACION

N/A.

5.1 Multas y sanciones

A la fecha de presentacidn del presente informe, se certifica como supervisor del contrato y de acuerdo a
la informacidon reportada por la interventoria del contrato, que no se han presentado multas,
indemnizaciones, reintegros ni sanciones.

6.  CERTIFICACION

Con la firma del presente informe, en mi calidad de supervisor, previa revision de los documentos en la
plataforma SECOP lI, certifico el cumplimiento a cabalidad de las obligaciones establecidas en el contrato
por parte del contratista y la plena autonomia en desarrollo de sus actividades durante el respectivo
periodo. Con base en lo anterior, autorizo el pago conforme lo pactado contractualmente.

7. OBSERVACIONES.

SERVICIOS RECIBIDOS EN EL PRESENTE INFORME DE SUPERVISION:

A continuacién, se presenta el informe parcial de los servicios recibidos a satisfaccién durante el periodo
del 03 de febrero al 27 de febrero del 2026, que seran objeto del presente pago.

23
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A continuacién, se presenta el informe total de los servicios recibidos objeto del presente pago.

SENA

N

Relacion del 02 de febrero al 27 de febrero de 2026.

IMPUESTOS Precio unitario
Nro. Cédigo Descripcion U/M | Cantidad | Preciounitario | IVA |% INC 9% |deventa
RELACION T.0.

020 DESAYUNOS NIU 140,00 $ 9.837,96 $110.185,17 $1.377.314,68

021 ALMUERZOS NIU 140,00 $ 14.796,30 $ 165.718,52 $2.071.481,44

0016 CENAS NIU 140,00 $11.648,15 $ 130.459,26 $1.630.740,72

Relacién aprendices
4 014 DESAYUNOS NIU 2.140,00 $ 11.574,07 $1.981.481,47 $ 24.768.518,36
5 015 ALMUERZOS NIU 2.257,00 $ 17.407,41 $3.143.081,41 $ 39.288.517,60
6 014 CENAS NIU 1.798,00 $ 13.703,70 $1.971.140,64 $ 24.639.257,99
AGUA

7 0025 AGUAS NIU 411,00 $ 15.500,00 $ 6.370.500,00
Total, impuesto: $ 7.502.066,47
Total, factura $107.648.397,26

VALOR PAGO PARCIAL (1): CIENTO SIETE MILLONES SEISCIENTOS CUARENTA Y OCHO MIL TRESCIENTOS
NOVENTA Y SIETE PESOS CON VEIENTI SEIS $107.648.397,26 M/CTE.

El contratista debe presentar y/o anexar el soporte de pago de alquiler del establecimiento de
conformidad con las obligaciones establecidas en el contrato CO1.PCCNTR.9313724. Dichos aspectos
estan siendo objeto de revision y ajuste conforme a los lineamientos contractuales establecidos, sin que a
la fecha representen impedimento para la continuidad del andlisis técnico del presente pago parcial.

Para constancia se firma a los 17 dias de febrero de 2026.

A-C 2 AT

JULIO\GUILLERMO RANGEL IGAL
upervisor del contrato CO1.PCCNTR.9313724.

2.\
Elabord: Julio Guillermo Rangel Madrigal {v"’c" S\t

Cargo: Supervisor contrato nimero CO1.PCCNTR.7848968
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RESUMEN SEMANAL DE COMIDAS ENTREGADAS EL MES DE FEBRERO 2026

SUBTOTAL
CANTIDAD VALOR U 5/85%/ |VALORT S/I
DESAYUNOS 140 10625 1487500
ALMUERZOS 140 15980 2237200
CENAS 140 12580 1761200
SUBTOTAL 5.485.900
CANTIDAD VALOR Us/100%/ |VALORT S/I
DESAYUNOS 2140 12500 26750000
ALMUERZOS 2257 18800 42431600
CENAS 1798 14800 26610400
SUBTOTAL 95.792.000
CANTIDAD VALORUS VALORTS/I
AGUA 411 15500 6370500
SUBTOTAL 6370500
TOTAL FINAL 13245 107.648.400
CANTIDADES VALORES
TOTAL |DESAYUNO ALMUERZO CENA DESAYUNO| ALMUERZO CENA
85% 140 140 140 1.487.500| 2.237.200| 1.761.200
100% 2140 2257 1798 26.750.000 42.431.600 26.610.400
TOTAL 2280 2397 1938 28.237.500| 44.668.800 28.371.600
Total General 6.615 107.648.400




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Programa

COMISION FIN DE SEMANA

Fecha de inicio 7-feb-26 |Fecha de final

9-feb-26

Tipo de racion: DESAYUNO

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N° NOMBRES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUNES
7-feb-26 8-feb-26 9-feb-26
1 |sean Carlos Mufioz /} 7)) (ﬂM ?’;/ﬂj c=p LT J 772 =2 632_7/\
g = 7 -

2 |waider Acufia Acufia T et D) C«Uj"/ (2" .

ANDRES FELIPE BEGAMBRE ﬁ/M5 ; 2 ﬂ% Do bs | £ P p /// o / T
4 |JIULIAN DAVID IZQUIERDO l /, 2 / %_Z—

Z
5 |JUAN CAMILO CARPIO F ?fb‘#;é A_}é 7 25D 4 ﬁ?%%—’
N NDEZ LOBO
6 |FABIAN HERNA LOB /V{/'a g ot & S Lo Loz cazeeste T
7  |NAIRO MEJIA GARRIDO / N ﬂl\/\) / N/ ANO a /L&z / VO
8  |JUAN CAMILO SIERRA ) ca7lp S | fitn M ' @0? 2 Sear
9 |KEVINTRUIILLO / " i R Fr
10 |LEIDER ACUNA ;i e ) & A
L ,/f P
N el T ity | Joige puee | 1 e
12 |cAMILO PACHECO CORONADO Z""i MT:-\; (v ;—/L_«W\_ALQ C > R Mw
Subtotales por \ L ] - C ) ?
al raciones - rma rma o . N

Tot i L :I“ o e /T/ Firma Apoyo Supe




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
NN g ERER [ 25 Tipo de racién: ALMUERZO
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N* NOMBRES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUNES
7-feb-26 I 8-feb-26 9-feb-26
T [jan Gors T ARV X ez i
2 |Waider Acuiia Acufia I\I\)f't‘h;‘{f’ / 5\/\ U’\M - ,Ac, g
P 1 F—a Wl ] él"‘ r 4 il A #
ANDRES FELIPE BEGAMBRE W)’Jﬁ’? 2 @ //;))_ 2@5 = /% f&, b Prgy
4 |JULIAN DAVID IZQUIERDO ' i f 7 %
JUAN CAMILO CARPIO 7 -
° i Ftene L= /)45&7 Lz // B
6 |FABIAN HERNANDEZ LOBO ﬁ‘} ;
o kas Lrros s V e 4.
7  |NAIRO MEJIA GARRIDO d N A’t W v N 67 gD /K )797?@ ]
8  |JUAN CAMILO SIERRA \T ' - FX 7 ~ \:r =
Al (D avZ4R (- Serea oain C T o
9  |KEVIN TRUJILLO L vz, N
10 |LEIDER ACUNA 2
- e ) N’ 9"\.
11 |JORGE ANDRES VARGAS ,é//fﬁf F % S’ W =
12 |cAMILO PACHECO CORONADO 4 ;cam Y 74 (7,77 /’jp & m’ &7 .
:l:totales por ! 7. ] ,-{_7_ } ,:_)_
Total raciones — Firma Firma Apoyo Superv. o
‘;(9 responsable é o -




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
Fecha de inicio 6-feb-26 |Fecha de final 9-feb-26 TipO de racic’m: CENA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N NOMBRES Y APELLIDOS VIERNES SABADO DOMINGO

6-feb-26 7-feb-26 8-feb-26
T
L e Nean) @l | Dot ol | ) raarm cazl/dr
2 Waider Acufia Acufia Wﬁ_?‘ﬂ d W o/ (e Aoy
3  |ANDRES FELIPE BEGAMBRE /; Lidiy 1hee,om tore Prdies - Projmls P ods BrSowerZ
4 JULIAN DAVID IZQUIERDO - ' S
payeez” v = Lo
5  |JUAN CAMILO CARPIO } h - « / 'j
/ o0 (/22 | ), 70 ctnn 28 | fitr? e/ O
6 |FABIAN HERNANDEZ LOBO F'F;"’@h‘w H /—Fﬁ@/ﬂl)/{ if’ﬁ@[ﬂzo*
7 |NAIRO MEJIA GARRIDO ’}( l ;;IKZ(7 AA 7D 7(/ Heq 0
S ot £ G \egh (0w |\ © S
9 |KEVIN TRUJILLO A N}, = O B2 v
10 |LEIDER ACUNA L—' - l 2
el i %W W o> | frwpr 22—
12 |cAMILO PACHECO CORONADO %/ﬂ/) C’%’/M Vi % o ﬂ .
Subtotales por L'Z_/ , - t— ' 8
Total raciones 7 Firma 4 Firma Apoyo Superv.
77{/’ responsable Cr{?'







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO éf. ALMUERZO CENA
g 02-febrero-26 frecha de fna 02-febrero-26 |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N® Nombres
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 MARIA F * S PADILLA (
— A Hd Vl‘@ ) = ] 5 8 &
2 |VALENTI TR RO PEREZ \ A /G(CVJ“\ VQh. \MM RS NE\SSHTTS
3 ANDRE/ . RETE }
4 YINEHT MARTINEZ GAVIRIA | /
5  [KATTY LUZ HERNANDEZ / [ Mq .
6 SOF|A DEL CAREN CARMONA J A0,
7 ALEJANDRA MARTINEZ ARRIETA \ A [ﬁmMA ye-
8  |FABIAN HERNANDEZ LOBO \ T_-dbldm > ! d»(w\ ﬁb@m ’J(':Qbkﬁ‘\ .
JUAN CAMILO PUMAREIQ M -
9 \ matell Caml ey
10  |DANIEL HERNANDEZ VEGA
11 |YETFRY JOSE MORENO ARRIETA H’eﬂﬁ
12 |YAIR ANDRES SIERRA IBANEZ / (/ .
avy
13 |JAIDER NIETO ESQUIVEL t C ’T@[d v’
14 |NATALIA MARIA PULGARIN J. Nq:.\rq o/
15  |MARIANGEL PASTRANA HERNANDEZ

19
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO K ALMUERZO CENA
Fecha de ;
iy 02-febrero-26 IFecha de final 06-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N Nombres
D2-enero-26 , 03-enero-26 _ D4-enero-26 05-enero-26 ¢ 02-enero-26
16  |NAIRO MEIIA GARRIDO o ¢ NBW@ H._\Ejll@ T\& qVvd NQ[ Y-
17 YONI DAVID CARMONA OVIEDO \ \ U my“
18 EDILSON O50RI0 CARMONA \ \ T \\50{\
19 |SANTIAGO MARTINEZ C. ( |
o
20 ELKIN JUNIOR GOENAGA N / 'A%
21 JUAN ANDRES ALARCON P. / I‘T Uﬂ_M A__
22 LESLI PEREZ BERNA / s P
23 VALENTINA ROMERQ CANTILLO / (/ b /le, no
24 LUNA OVIEDO ARAULO /
25  |MARYLIS MACHADO CORDERO \ L( ?Vld ‘ lU M (_U V\(‘A LU Nne
26 YADIRA MACHADO CORDERO \
27 JHOANA SANCHEZ J 9! (KJM/U

/ L
ISubtotaleLmr dia / ’g (-7 (2“;_, Z .
Total raciones _\‘]I %’ IFirma responsable contratista C%’_,—/ - Ilirma Apoyo Superv. rirma Supervisor
1

\




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO K ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- — — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 LUIS A ROMERO ) (S
2 JUAN C CARDENAS / \ MV\
3 IVAN SANCHEZ / } k;}"u'ﬁ.
4 JUAN LINDARTE / / W
7
5 JOSE DOMINGO L / T BT
—
6 JEISON MENDOZA \ /
7 JOSE ANDRES \ [ 4
8 KEVIN PADILLA \ \ [ NV / ’)A %pr-f -
AenM Ly i\ <0\
9 LUIS SIMANCA J \
10 MARTHA C PEREZ /
11 DAYANIS VERGARA / OrygntS. 040 ¢ 'Qc})f W% 17(1,11 )
i L ’ = .
12 ISEL PEREZ !
13 MARIA NATALY HERNANDEZ ! /
14 LEANDRYS TORRES f \ ﬂ]wzl Y<
15 MABER VERGRA CANTERO \ Mﬂ\e—c Y
16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ \ AV‘AT'E‘S

/

@




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO X

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA: ‘

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N’ m— Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ \ \ TV <
18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ ] \ —
19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO j J U y’ldﬁ
20 KATERINE CARO ALDANA / / .
21 YANDRY CORREA SIERRA / / ¢) 9.\/\91. Y
22 EDUARDO BOLIVAR / / Fé‘w@
23 DANIEL RAMOS / / ’_wﬁ l
24 KEVIN TRUJILLO [ Ve L V\@LL-Y‘\ VL’Z Jdony ?{. 4
25 OMARYS @ W*"S
26 OSCAR ARGUMEDO C—QW
27 JERENICE PATERNINA J {er o~
28 DINSER LEAL \ %I'ESVL <\
29 \
30
Subtotales por dia \ Cf:) \ l
ml P e i v s i sener




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha Programa Tipo deracién: |DESAYUNO A ALMUERZO |CENA
Fecha de inicio 02-feb-26 |Fecha de final 06-febrero-26
OBSERVACION:
=105 abajo Tirmantes Certificamos quUe recibimos a SatisTaccion 1as raciones de alimentacion Indicadas en e] presente docamento. |
, Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Y Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

1 |AISON GOMEZ MONTES 1 T arye?
2 % Y

DARLEY PEREZ GALEX D ey [..4, ¢
3 |sHonATAN DAVID SOTO \ 2 L._WLL M /)L.VV‘» B ‘9/ L"—"/\

= o e v/ |
4 |UAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA V! of<
5 |ADABEL SOTO PERA %,30]}76\
6 JLuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN ! \U\S,a\
7 |oANIELA AYAZO SANCHEZ )N LQLQ/‘
7
8 |VANDRIS RAMOS TOBAR vandVi G
9 IMARCELA NEGRETE / M O’Y@ELQ/’
10 |sony caraBALLO / / 2@ ny
3
11 l
12 \
13 \
Subtotales por ’
oy | (e \ l
g ] Firma respppisable contratista _ k . .
Total raciones .D__) | | IFlrrrla Apoyo Superv. Iflrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO A

ALMUER”

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

(
GESTION AL&OEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 LUIS ANGEL RIO N A (S
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES ] \ 2 lasgfuov
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ | /| Cawmwam. |
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN / / N "‘E oV \-{ N~ b{ oN
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA / K g_uur, ) )
6 CARLOS PANTOJA A / \ Colo,
7 EVA MESA CENTENO | \ Paiys
8 ANTONY KETTYL MACHUCA \ } Avdend
9 DUBAN PADILLA PINERES \ / @)W
10 LUIS JOSE MARTINEZ ) / | Y, Cj
11 MAURICIO M / \ \]—{QU?‘LOO .
12 N\
\ )
Subtotales por dia \ \ \ ‘ \
Total Firma responsable } ‘

raciones

| &

contratista

Firma Apoyo Superv.

lFirma Supervisor

v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO \L ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 lFecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrerg-26 03-febrero-26 Od-fa_?-ljirn-lﬁ 05-febrero-26 06-febrero-26
1 JCRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA = L Cﬂ'ﬁ"‘(ﬂﬂ
5 |NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS \ \ 4\)&\ d,ey-
_r.
3 ICAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO / Q\Wﬂ@
4 |JUANDIEGO FLOREZ SALCEDO / (—(-mn
5 SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CARDENAS / \ — i
6 [CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA J \ (HML@ é oL lQ_) 4! N’ COJ—"/
7 ILUIS ANGEL GONZALEZ REYES \ \
8 IDANIELA BALLESTERO VASQUEZ \ Q°
9 ILUlS DAVID NEGRiFE PEREZ \ K.UQS-
10 IMELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL \ \v(}ﬂ' 5 )}
1 FKARlNA ANDREA PACHECO CORONADO l /
12 |SARAY VANESSA SALGADO ARROYO / /
13 |PUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ / /
14 |EPWIN CASSONI /
15 \ |
ISuhtutabes por dia X \ D \ \
T ) ’? - Firma responsable contratista pa— "'/__ Firma Apoyo Sl..;puerv. Firma Supervisor
raciones | _‘_) / l I




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia E! Porvenir

Nimero de ficha 3240135 Tipoderacién:  |DESAYUNO “HALMUERZO  |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: ACUICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
= — Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO
. W

GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA -
: | ] avavi\l@
3 [ESTEVINERNESTO [MONTES NUNEZ / l —
4 [GEINER LOPEZ VELASQUEZ ,Q’A ne -

ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA *
5 Uy gnar . .

GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA
6 \ C} Ayap\LI W O CD o

JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO s el

X AR
=
8 Y]
9 \
10 \ /
Subtotales por dia ) / \;) I \ [
Total Firma responsable E

raciones

contratista

i bﬁrrna Apoyo Superv,

lFlrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racion: DESAYUNO - |ALMUERZO |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 Fecha de final 06-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL '
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
” ki pr— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrerc-26 O4-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY R
2. "ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL \ \
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ \ ]
4 YONIER CARDENAS PEREIRA } / Yen< r
{
5 JUAN ESTEBAN SAEZ / / N .
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ & [ o009 5{ M-Sy © C o6 C)CIM
— - (/ — —
7 YISEI CORDOBA MENDEZ / k
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA l \
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ \ G&Cl @L{S
14 ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ \
7 !
H RUBYS SOFIA RIVERO BARON \ fy\QJb U
o YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ \ /
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS }/ L[ J U‘%Q
v
” [
Subtotales por dia )
[\ S \ \ |
i Firma resppnsable codtratista “
Total raciones (t_).) <= IFirma Apoyo Superv. IFirrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de fiche 3176702 Tipoderacion:  |DESAYUNO + |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 —[Fecha de final 03-febrero-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION: — R . — - — =2 s = T -
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
: Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ
! - A
2 CAROLINA [HERNANDEZ 74 ¥
JMAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA \
3 Hoona
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS 1
UIS DAVID BANDA MUNOZ
T LU
6 IF#\BIO ALBERTO MORELO RIVAS w'
7 I-RODRIGO ANDRES  JFLOREZ BERROCAL
MARIANA VERGARA GOMEZ
3 +{onan-
9 JHEAN CARLOS *PDLANCO MEJIA '
0 |WADER ACUNA ACUNA mcﬁl
11 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO _
12 SANTIAGO [ROSARIO HERRERA SM =
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
[FRANCISCO MIGUEL JURANGO PEREZ “d b .
14 = 3 yanase
15 ARTURO JUNIOR [VORENG FUENTES
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ ﬁ\‘\ (O 1e>
17 KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ
18 EMIRSA |PEREZ YANEZ
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO / [Z—& n %
L
20 JEFERSON IVEGA GALVAN / [
{Sub&quks por dia (/ [ \ n
Total raciones \ O ::'::‘::;m“bll Ql//b ) |Firma Apoyo Superv. IFirrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO * |ALMUERZO CENA
Fecha de Inicio 02-febrero-26  |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

» Sicaiicnx Apefiidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 D&-febrero-26
1 PAULINA |RUBIO ROQUEME
RN

DANY ARAUJO PEREIRA % \
z el | g

OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES '
3 S Ve C()%C_d‘(

LUIS MARIO MACIAS TRIANA
4 \QJ (}.}3\

MERIDYS SANCHEZ BARRIOS é - :
5 t@l ﬁf\f@g\s
6 ANDRES GUERRA MURILLO N T{

1S | A\
7 JESUS DAVID POLO [ \ iy
: A\
: N
. |
Voo
Subtotales por dia S"
4
[r— f
Total raciones ) lFirma responsable contratista | ) th'ma Apoyo Supery. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamero de ficha

3176727

Tipo de racidn:

DESAYUNO &~

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apeliidos

02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
A CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ \ Cﬂ '4] S

n -
SAMIR BARRERA BRAVO .
2 |\ Samy
- ADRIANA MARTINEZ ARRIETA [ \
i DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA / \ @ R
ANC A
5 YOHANA MONTERROSA LOPEZ ( \ P4
" HJEAN CARLOS HERNANDEZ \ ) ]
/
7 JESUS DANIEL PAEZ M \ / ~
8 SEBASTIAN FERNANDEZ P Y % :\ R %%
o A
ISubtatafes por dia 3 )
Total raciones Firma responsable contratista C$/ Firma Supervisor

IFirma Apoyo Superv.




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

2994279

Tipo de racién:

DESAYUNO L

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmante

s certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

"' e Anetido e - My oo . e
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA 1
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO \1
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ J \
4 JEAN CARLOS MURNOZ POLANCO / N ¥
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO / =
6 LEYDER ACUNA MUNOZ j
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ [ /
8 |vuLiza MARIA LOPEZ MADERA t / u\eze.
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ \ / '
10 |LORENA CORONADO MARTINEZ \ ! | Q@Wm'
1 JuAN camiLo SIERRA GUERRA \
12 LUIS DAVID IMUNETON AGUAS \
i3 MARIA FERNANDA 'HERNANDE_Z REYES \
—— / ) -
Total raciones Z)_ Ikaa responsable contratista 4—// 7 Firma Apoyo Superv. |Firma supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3138138 Tipo de racién: DESAYUNO 4. |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26  JFecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- —_—— —— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 VICTOR JOSE MERCADQ CORDERO D ) VIQM
2 SAMUEL DAVID | MONTERO SALGADO \ } ,ﬁlW-’_{
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO / -
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO / k (7()015{ )
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ / \
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA / ) @ f.gg-ff'(" '
8 LUIS FERNANDO MONTEROZA MOLINA ( / (ﬁ-’x% >
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA \ / @B ‘(""
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ '. Y
9 RAFAEL IBANEZ \ }
subtotales por dia é
Total raciones é IFirma responsable contratista q—— — lFirma Apoyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO ~L |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26  |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las

raciones de alimentac

ion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
. 02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 0s-febrero-26 06-febrero-26
i AURA SOFIA IGALLEGO MARCELO \ M_a\ ‘
/
/ »
5 SHARIK ALEJANDRA [JARAMILLO LOPEZ [ '\ ’:_.:_ \’1@(\7\’
" |[EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA @_ﬂ Y‘g
. ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA =
ICARLOS ALBERTO  [FLOREZ MESA = A
5 ( ored
AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
5 Ny rdS
i Y
7 ROSITA MARIA [PALACIOS ANAYA ( /
DAIRA HERNANDEZ 5
8 IBEGAMBRE @qﬂl‘d
JSubtotaIes por dia 4 é
" _

Total raciones

[ﬁrma responsable contratista

=3 IF'irma Apoyo Supery,

IFirma Supervisor

N
-
¥



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3141311

Tipo de racion:

DESAYUNO £

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26 IFecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombres Apellidos
r 02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ :
: 1 \__[yone
MARIA FERNANDA VEGA MADERA L/
’ / ) Mo
KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
3 |/ | e
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO .
: WA RN
5 SEBASTIAN YANES COGOLLO 1 k L
KAREN YULIETH EMERY VILORIA .
6 l \ %} sI Al
5 GABY SOFIA NEGRETE PEREZ / ) f_’:,- 3\?('1
3 NEIDER LUIS IORTIZ CORDERO / / '
lSubtotales por dia / { G’
, — )'
Total raciones ¢ :j IFIrma responsable contratista S IFirma Apoyo Supery. lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

313738

Tipo de racidn:

DESAYUNO -~

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26 I:echa de final

06-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA ,\ \ A ! =3
Y s
2 ROSAURA MOLSALVE / / W
4{ {
Subtotales por dia < | ’l,
Total raciones - ?, Firme rEsponsable Firma Apoyo Superv Firma Supervisor
L contratista = i I




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO + |ALMUERZO CENA
Fecha de Inicio 02-febrero-26  |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
i — Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
e O2-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

IANDREA CAMILA SOTELO GA £ "
" C 0 VIRIA w \ A h"d\

PAOLA ANDREA IMANCHEGO V . l I
\

YURANIS REDONDO H / /

(

\

w
—1T" | —

7
Subtatales por dia i ¢

S

Total raciones . / Finma responsable contratista @-—/—— IFirrrla Apoyo Supery, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO \] ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 |f-echa de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- ——— Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
JAVIER [FLOREZ
1
JUAN KERGUELEN i
2 /Twe\
|ROIBER \J
: \
: A
ISuhtn!ales por dia } { ' -Z--
Titel eucliomes - :.i/ I::nr:ra':mmble %——Iﬁrma Apayo Superv., IFIrma Supervisor







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

Programa

Tipo de racién:

DESAYUNO

Fecha de inicio 02-feb-26

Fecha de final

06-febrero-26

ALMUERZO ( |CENA

OBSERVACION:
=105 abajo firmantes certificamos que TECIDIMOS 3 satistaccion 1as raciones de anm entacion indicadas en el presente documento. '

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Y Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrerc-26 06-febrero-26
1 |saI50N GOMEZ MONTES ~Janor
2 X V4 \ k'
DARLEY PEREZ GALEX /[
3 |sHonaTAN DAVID SOTO / 1 ) { /\,@Vlﬂ;ﬂ—tl—' VAN / ')%-uy\-* W .
7
4 | JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA !
5 |ADABEL SOTO PENA \ '\(5(1\06\
6 JLUISA FERNANDA JARAMILLO TERAN
7 |DANIELA AYAZO SANCHEZ m“\ﬁw
7
8 yANDRIS RAMOS TOBAR )
9 |MARCELA NEGRETE l L'{ Q\’\dj‘%
10 fsony caraBALLO ] Song Caxdlia
11 l
12
13
Subtotales por é [ {
dia o
. /7 Firma responsable contratista 4 ] S
Total raciones ( J I Cb/‘" IFirma Apoyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nuamero de ficha

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO ™t

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfacci

6n las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

i i Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ

18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ e ol

19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO

20 KATERINE CARO ALDANA S

21 YANDRY CORREA SIERRA ) N \ ; \ . I

22 EDUARDO BOLIVAR @&m@@ @dﬂ»{)\ @lkgu/\ C-Mw

23 DANIEL RAMOS ‘{7(\\“@‘

24 KEVIN TRUJILLO ] o )

25 OMARYS @M

26 OSCAR ARGUMEDO @W ’

27 JERENICE PATERNINA YarCalel

28 DINSER LEAL S

2 \n@vN Q | Honfol ngul

30

Subtotales por dia *74?) \ \ 1
m?i):::as / | ::nn::a:::omahle IFirma Apoyo Superv, 'ﬁrma Supervisor

B




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO Y |CENA

OBSERVACION:

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

K

1
|
1

o iiomibres Aveliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 LUIS A ROMERO ) I_LJ: O ¥,
2 JUAN C CARDENAS 3
3 IVAN SANCHEZ / i ,LU{W'\' A ©Qan ,—L s | U e
4 JUAN LINDARTE \ Crnit ko @;w-—\ GNV\ \ Cc)vg,zl
5 JOSE DOMINGO /
6 JEISON MENDOZA / ‘
7 JOSE ANDRES / ,Ln#
8 KEVIN PADILLA \ /;_%
9 LIS SIMANCA J h o
10 MARTHA C PEREZ / Hg\‘v B
11 DAYANIS VERGARA L Dayanc & V |
12 ISEL PEREZ \
13 MARIA NATALY HERNANDEZ / MM 2 ‘HC}X"
14 LEANDRYS TORRES A%VJV"P
15 MABER VERGRA CANTERO YHoeers |
16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ L\ AR LQQLL’ ‘
' 3 ) /
1) -)




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuarioy de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO HL CENA
Fecha de
i 02-febrero-26 IFecha de final 02-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N® Nombres
02-febrero-26 03-febrero-26 D4-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 |maria RAMOS PADILLA H o\
2 VALENTINA CORDERO PEREZ
3 |ANDREA LOPEZ NEGRETE ﬁmA =
4 YINEHT MARTINEZ GAVIRIA
5 |KATTY LUZ HERNANDEZ Y+t
6 SOFIA DEL CAREN CARMONA
7 ALEJANDRA MARTINEZ ARRIETA
8 FABIAN HERNANDEZ LOBO %wﬂ f_FdN?LW ‘F‘d 2 W ‘FQ \70
9 JUAN CAMILO PUMAREJO M
10 |DANIEL HERNANDEZ VEGA '!O ny\t,e\.
11 YETFRY JOSE MORENO ARRIETA
12 YAIR ANDRES SIERRA IBANEZ
13 |AIDER NIETO ESQUIVEL %@:{1@-’
14 NATALIA MARIA PULGARIN J. l
15 |MARIANGEL PASTRANA HERNANDEZ \ \
4 \
"'--D A\

a




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO i CENA
Fecha de
inido 02-febrero-26 IFecha de final 06-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N Nombres
02-enero-26 03-enero-26 04-enero-26 05-gnero-26 02-enero-26
16 |NAIRO MEJIA GARRIDO < [\hw‘
17 YONI DAVID CARMONA QOVIEDO \ »
P N X 1
18  |EDILSON OSORIO CARMONA ’ @LW o QJ\L,VV» = QJ\W Qd\\,vk
19 SANTIAGO MARTINEZ C. [
20 ELKIN JUNIOR GOENAGA N / / /CW .
21 JUAN ANDRES ALARCON P. ( [
Wi
22 |LESLI PEREZ BERNA \ \ (‘@ [_v\.
23 VALENTINA ROMERO CANTILLO \ \ \h lev}l w
24 LUNA OVIEDD ARAUJO \
25 |MARYLIS MACHADO CORDERO } T{Md.é
26  |YADIRA MACHADO CORDERO / / \/\ o oy
27 |JHOANA SANCHEZ IC‘) ](‘LCLV\—"" .
-
'Subtotales por dia C,\ . /‘1 _ /‘ /’
Tatal raci \ ) Fi ble i - irma Apoyo § Firma Supervi
raciones | [ irma responsable contratista Iﬁrrna poyo Superv. I irma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO ¥

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

" s — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

1 LUIS ANGEL RIO N o

2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES 3 Z%

3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ _

4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN Nod ¥ C\J%\( (,/ oV o
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA é”\\‘v“:’“’" Y

6 CARLOS PANTOJA A

7 EVA MESA CENTENO | &k

8 ANTONY KETTYL MACHUCA \ Ao/ .

9 DUBAN PADILLA PINERES \ ,p:}'bv/\ . Do IbcM/- D() }"101. DJ e
10 LUIS JOSE MARTINEZ \ \\_)' . eyt

11 MAURICIO M i,

12 o3P L\ (W-mdo %WO\ (‘/OAT (I3 :(,TOS@- :H’ Z@tﬂa‘i .

Subtotales por dia

\l Cﬂ

-2

! =
LR

[

Total
raciones

4

Firma responsable

contratista

IFirma Apoyo Superv.

lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176730 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO ¥ |CENA
Fecha de inicio. 02-febrero-26 IFecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N® Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
D2-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 t!_s_—fehrero-zs 06-febrero-26
CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA ~ |r =
1 ainton onsde | (axy— | Quan
NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS
2| S
3 [CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO )
4 JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO /
5 |SEBASTIAN ANDRES |MARTINEZ CARDENAS /
6 [CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA & /‘ % =
7 JLUIS ANGEL GONZALEZ REYES \
g |DANIELA BALLESTERO VASQUEZ \
Pl 1
9 ILUIS DAVID NEGRETE PEREZ \ Ld.%\ KQ_B k. 4}5 (< L)
10 IMEUSSA MARIA FLOREZ BERROCAL \
11 |KARINA ANDREA PACHECO CORONADO
12 |SARAY VANESSA SALGADO ARROYO
13 [|UANDAVID GUZMAN JIMENEZ J
IEDWIN CASSONI / &@
14 :
15 L
-r “_ u_') - ,.\—?
Subtotales por dia j ,___.' | i ? A= £ .
Total

raciones

1,

IFirma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv.

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha

3240135

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO +

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N Nombres Sl Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 |/AIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO ;
5  |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA [ p
3 |ESTEVINERNESTO |MONTES NUNEZ ’ “w A
4 |GEINER LOPEZ VELASQUEZ @ C/\M C}c VAR G-c/L/"’ 5% -~
5 |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA @ét' a
6 |GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA C'vu -
2 |JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO Ny G
8
9
10
Subtotales por dia [/ N 1 1 ‘
N T il B el s s aiiod

=



o

Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biote

cnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO |ALMUERZO 7 |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 Fecha de final 06-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
it PR Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY AT
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL i B e e b F
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ <=4
4 YONIER CARDENAS PEREIRA  gneN
-
5 JUAN ESTEBAN SAEZ
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ ,%M'\-CL‘?E wbl g S LA
7 YISEI CORDOBA MENDEZ bl
| ]
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA 5'3 e;[(f-{,
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ ?//9.;\,
10
ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ ElLanc.
1 RUBYS SOFIA RIVERO BARON A1
12 :
YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ N TR
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS | A
14 ‘
bt 4 !
Subtotales por dia \ \_i "_\, 1 T ?
1 ¢ — Firma responsdble contratista d
Total raciones \ ~S Firma Apoyo Superv. Irarma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3176702

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO 4

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26 |Fecha de final

03-febrero-26

PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
u Martes iércoles Juev Viernes
N* Nombres Apellidos Lunes M e
0D2-febrero-26 03-fabrero-26 D4-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ \
=

5 CAROLINA HERNANDEZ

3 “|MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA \_{QU"L\'

4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS \J‘}:_S

5 LUIS DAVID BANDA MUNOZ -

6 FABIO ALBERTO I.MORELO RIVAS e-j N7 8

7 RODRIGO ANDRES _ JFLOREZ BERROCAL 3

[MARIANA VERGARA GOMEZ I

8 . oS

9 JHEAN CARLOS [FOLANGO META

10 WAIDER ACUNA ACUNA

11 |CRSTIAN ORTEGA MEDRANO [C ARV

12 SANTIAGO JROSARIO HERRERA,

13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ

14 | RANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ _‘E 0

15 ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES H t

16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ '

KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ
v ™ 4 Cos .
EMIRSA PEREZ YANEZ

18 } |

19 RONNY FABIAN Evaﬂﬁz HERAZO M
20 JEFERSON VEGA GALVAN é ‘C’P"*M

Subtotales por dia "\
1]
Total raciones \ \ o n_zsponsahle yz\’ 3 JFirma Apoyo Superv, Firma Supervisor
contratista l

|

&&Q



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO +# |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- Nombres — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-fabrero-26
1 PAULINA |RUBIO ROQUEME mU] UV\.G
DANY ARALJO PEREIRA | =¥
2 1oy
3 OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES 7
LUIS MAR MACIA ANA
4 uis 10 CIAS TRI k\}(_g
5 MERIDYS SANCHEZ BARRIOS H o C)‘d\
6 ANDRES GUERRA MURILLO
7 JESUS DAVID POLO TM
8
9
10
Subtotales por dia 1" ;
LS
Total raciones £ C f

IFIrm-a responsable contratista

IFirrna Apoyo Superv.

Il‘-’irma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO # |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernas
N* Nombres Apellidos
02-tebrero-26 03-febrero-26 Od-febrero-26 05-febraro-26 O6-febrero-26
i CARLOS EDUARDO  JURBINA GONZALEZ
| B
2 SAMIR BARRERA BRAVO [ ﬁ/
ADRIANA IMARTINEZ ARRIETA
3 %)\ I\
. IDANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA
YOHANA IMONTERROSA LOPEZ
¢ HJEAN CARLOS HERNANDEZ
7 JESUS DANIEL fAEZ M _/,J(ES»;—
4 T
8 SEBASTIAN |[FERNANDEZ P \
9
DM (AL | bevid Sopet | | Sovacen
ISubtutaIes por dia
Total raciones /- ) . lrlrma responsable contratista C:#r—-—*"’ ' IFim-ta Apoyo Superv, IFirma Supervisar




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 2994279 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO + |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N Noivbres Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02 febrefo-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrerc-26 06-febrera-26
& 7
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA / ﬁrb .
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO \ TObé M
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ . 3
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO - Jubn
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYD
6 LEYDER ACUNA MURIOZ ( gd\'f/"
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA ‘/“},{':.0\
9 LUISA FERNANDA FLOREZ FLOREZ ] l
10 LORENA CORONADO MARTINEZ ’ k@V‘CV'Id
11 JUAN CAMILD SIERRA GUERRA /
12 ILUIS DAVID MURNETON AGUAS I ij ',Q-uﬁaq_l
11
13 IMARJA FERNANDA HERNANDEZ REYES [
Isubtmabsmrdia }»
o L
Total raclones } —kaa responsable contratista GB/”/ ]Firma Apoyo Supery. Iﬁrma Supervisar



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3138138 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO X< |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 IFecha de final 06-febrero-26 [PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
CRSHRVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO ? L‘(
2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO K
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO ) /‘qu
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO ( &E(
{
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ > (f\ga(
)
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA Q vivk O \rqa
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA \ %
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA / TJost Mank uma
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ \ y”—
9 RAFAEL IBANEZ / Q E ol
Jsubtotales por dia 7 q
. — L]
Total raciones C‘ lFirma responsable contratista Cb{""'"f’ Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141295 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO + |CENA
Fecha de initio 02-febrero-26  |Fecha de final O6-febrero-26 |[PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las

raciones de alimentac

ion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombres Apellidos
02-febrero-26 t3-febrero-26 0d-febrero-26 05-febrero-26 06-iebrero-26
[AURA SOFIA §GA_LEGO MARCELO
1 / /AUY‘O .

SHARHNC ALEJANDRA  JJARAMILLO LOPEZ

/

Forerre

: EMIS YULIETH [SALGUEDO ESTRADA j
ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA
a I_ ) y
- [CARLOS ALBERTO  [FLOREZ MESA / N
2
: AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA l .
. ROSITA WARIA PAI ACIOS ANAYA :
DAIRA HERNANDEZ
8 BEGAMBRE

Iﬂubioiaies por dia

< Do
5

Total raciones = lﬂrrzn responsable contratista

Firma Apovo Superv,

lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namera de ficha

3141311

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO +

CENA

Fecha de inicio

02-febrero-26 IFecha de final

06-febrero-26 IPF:OGMMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACHON:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
i Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nembres Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrera-26 06-febrero-26
JAIDER IMENDEZ HERNANDEZ 3
1 f- l &ld‘ff‘/
[MARIA FERNANDA VEGA MADERA —
2
5 F{TEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO -
4 L‘PO
SEBASTIAN YANES COGOLLO L T .
5 %{M‘”
6 KAREN YULIETH EMERY VILORIA
) ; GABY SOFIA INEGRETE PEREZ :Z W
“ NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO
ISuhmtules por dia .H
Total raciones l—'f' Iﬁrma responsable contratista e T-" - JFirma Apoyo Supery. lF;rma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de fiche 313738 Tipoderacion:  |DESAYUNO  |ALMUERZO % |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 |Fecha de final 06-febrero-26 'PHOGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N’ Nombres Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 (14-febrero-26 05-febrero-26 06-febrera-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA L Mvzg
2 ROSAURA MOLSALVE W
Subtotales por dia 2.
Tatal raciones Z - Hmﬁ:ﬁ?“"le < h/ [Firma Apoyo Suserv, IFIrma Supervisor




Nilsnero de Heha 3235126 Tipo de racién: NA
RADO
Fecha de inicio 02-febrero-26 [Fecha de final O6-febrero-26 GESTION
joasERVACION: .
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaction las raciones de alimemacion indicadas en el presente documento.
i bioadiirns tides Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
|DAYANA MICHEL  JCASTRO MERCADO
! \ payanad
2 VALENTINA CAUSIL VERGARA \
ValeodiNe
TATIANA IMONTES -
3 Toddang
4 ANDRES ALVAREZ
&3 R\u wey
5 {
ISub!uln}cs por dia \ t’-‘{

Total raciones

45_

comtiratista

|Finna responsable

IFinm Apoyo Superv,

Firma Supernvisor




S’

Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racidn: DESAYUNO ALMUERZO ~ CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 |Fm:ha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimas a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- — Apéliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-fabrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

ANDREA CAMILA

SOTELO GAVIRIA

)

fudro

n’AOLA ANDREA

IMANC HEGO V

\

(Qgpir

YURANIS

IREDONDO H

L‘(,_)'\un‘)

Mrnm/ﬂ

\ 11800

Y a

ISubinules por dia

Yotal raclones {

|Flrm& ponsable ¢

Firma Apoyo Supeiv.

Firma Supepvisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero do ficha 3280554 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO ~L |CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 [Fecha de final 06-febrero-16 |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- I F— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febraro-26 M4-febraro. 26 05-febrero-26 06-febraro-26
JAVIER |FLOREZ
1
Looer Pored
JUAN [KERGUELEN
2 Juan
ROBER N
: Ror Qe .
4
5
Subtotales por dia z
_ : 4
Total raclones .2) ig"':atf:""“”" Cbﬁ IFIrmn Apoyo Supery, Firma Supervisor







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndamero de ficha

Programa

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

Fecha de inicio 02-feb-26

Fecha de final

06-febrero-26

CENA

[os 353‘0 firmantes ce

OBSERVACION:

iTICamos que recibimaos a satistaccion ias raciones de all

entacion indicadas en el presente gocumento.

" R~ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 LIAISON GOMEZ MONTES (’Taléoﬂ
2 IDARLEY PEREZ GALEX }’{Q\/’t}ﬂ\
7
3 |sHonaTAN DAVID SOTO
4 AIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA \ Tatc)‘e'v- MLJ‘-—J\/ ( ’\CL S C fﬁa{ Qk
5 |ApasEL sOTO PERNA : - s
6 |LuISA FERNANDA JARAMILLO TERAN \ .
7 IDANIELA AYAZO SANCHEZ \ %n@‘
8 YANDRIS RAMOS TOBAR \ / i
9 IMARCELA NEGRETE l ﬂde‘V
10 Jsony cARABALLO / >SoNY
11 / l i
12 {1
13 N o
Subtotales por by A 7] 4
dia

Total raciones

;'3‘

Firma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv.

J_Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 02-febrero-26 |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- —— Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ ] '_To"'ﬂ e’
18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ '.
19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO = 0&_-60'
20 KATERINE CARO ALDANA I w\“\/‘ﬂ
21 YANDRY CORREA SIERRA l ‘ ) 2 |
22 EDUARDO BOLIVAR Edtkhr-c}d @M @o_ut_/ Qck}_l
23 DANIEL RAMOS WQ\M
24 KEVIN TRUJILLO \ ) ‘ .
25 OMARYS \ (}W\Q.PS C() a1 T (D%
26 OSCAR ARGUMEDO \ O%«_‘crf i
27 JERENICE PATERNINA / : Q\_e Y‘LV\-Ct.
28 DINSER LEAL J Dy
29 / ‘ 7 1
B /]
Subtotales por dia [ . / q "2.,., ?,_.ﬁ PZ_N
\ L '
ra:?:::“ : ,:-" ::—;:a :::Mame CB/ Irirma Apoyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racidn: DESAYUNO ALMUERZO CENA
g 02-febrero-26 [Fecha de final 02-febrero-26  |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

] LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
" Nombres 02-febrerg:26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 |MARIA RAMOS PADILLA ) \ '("CCNULL
2 VALENTINA CORDERO PEREZ / \( R\ -CV\X-[W
3 ANDREA LOPEZ NEGRETE /

4 [VINEHT MARTINEZ GAVIRIA { L‘P \ V(@H’\'
5 KATTY LUZ HERNANDEZ \ j !
6 SOFIA DEL CAREN CARMONA \ / %CNQ}W
7 |ALEJANDRA MARTINEZ ARRIETA \ / A\ﬁm,“&,{q
8 FABIAN HERNANDEZ LOBO k zmhgj ‘;}.b O AE:&,»_-; S :R:l E\U
9 JUAN CAMILO PUMAREJO M \ MW'
10  |DANIEL HERNANDEZ VEGA \ ﬂm\
11 YETFRY JOSE MORENQ ARRIETA / t F%
: — nd.L
12 YAIR ANDRES SIERRA IBANEZ /Al
13 JAIDER NIETO ESQUIVEL ] / \
14 |NATALIA MARIA PULGARIN J. l ) ) T J 1
15 MARIANGEL PASTRANA HERNANDEZ

\
\
|
|

p
D




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fei::::& 02-febrero-26 Fecha de final 06-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N° Nombres
Oz-enern-zé t 03-enero-26 04-enero-26 05-enero-26 02-enero-26
16 |NAIRO MEJIA GARRIDO \ \ NQ\V@
17 |YONI DAVID CARMONA OVIEDO ) t{g“q
18 |EDILSON OSORIO CARMONA / @\L\%“
19 SANTIAGO MARTINEZ C. / QQ \ j
Loy
20 |ELKIN JUNIOR GOENAGA N \ A
21 |JUAN ANDRES ALARCON P. \ ﬂ(m "Yd v\ et N\ ’TLL§
Sl -/ i
22 |LESLI PEREZ BERNA k @L@\
23 VALENTINA ROMERQ CANTILLO \ " !ﬂ\ﬂvﬁm %
24 LUNA OVIEDO ARAUJO \ /
25  |MARYLIS MACHADO CORDERO i \ Htmrué&«&
26 YADIRA MACHADO CORDERO / \ | (m\y&
27 JHOANA SANCHEZ / ) %

[/

J
Subtotales por dia

\

i

Total raciones

IFirma responsable contratista

A0
R

lFirma Apoyo Superv.

IFirmn Supervisor

+




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nuamero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA X

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Subtotales por dia

\()

)

= N~ Wi Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

1 LUIS ANGEL RIO R kk_lk&

2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES \ M

3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ ] 1) auna f )@_VL)—L O DULL'L

4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN ! ’

5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA oW

6 CARLOS PANTOJA A l QY

7 EVA MESA CENTENO [ /{\\%

g ANTONY KETTYL MACHUCA [ \ AnenY

9 DUBAN PADILLA PINERES \ L (Q() Yavr

10 LUIS JOSE MARTINEZ \ } \U& "m ¢’

11 MAURICIO M \ / \ﬂ (\ Y{Q@

12 | / i
’/ /(\/

Total
raciones

Firma responsable

contratista

IFlrma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha 3176730 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA 4
Fecha de inicio 02-febrero-26 IFecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
- = 02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 ICRISTIfi DAVID TERAN ARRIETA 1 ¢ ) !§ Y\
2 INEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS \
3 |CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO ] ( (W\ \.\@
4 [PUANDIEGO FLOREZ SALCEDO /
\ (] i

5 |SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CARDENAS / SCW %\757 m C,%C)"?'SS
6 ICAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA /

LUIS ANGEL GONZALFZ REYES
7| \_J AN

DANIELA BALLESTERO VASQUEZ ¥
s | [ | /A

- .
9 l‘LUIS DAVID |NEGRETE PEREZ [ \ U L&
10 [MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL l ng
11 JKARINA ANDREA PACHECO CORONADO / \ )
12 |SARAYVANESSA  [SALGADO ARROYO / \ SONQ&\
13 |PUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ / } @dw
14 |EPWIN CASSONI \ / K\W CQ!N\'[\‘E"'
15 / i
Subtotales por dia b 1‘ {‘ N K 1 {
F 2 &
ra::::zs \ :i_g IFIrrna responsable contratista 47”’/ - IFirma Apoyo Superv. Ifirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3240135

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA ¥

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

- e Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO \
: \ \ ©%7'1

GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA l
2 : dwalld | oo

ESTEVIN ERNESTO [MONTES NUNEZ \_J J
4 |GEINER LOPEZ VELASQUEZ / m
5  |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA /

”~ A
6 |GEIDYLUCIA JARAMILLOS MOLINA / \ ; \ QMW\\U@
7 |PUANFELIPE JIMENEZ OVIEDO \ \ 'é—-’
<en) TG
3 \ } U
9 N _f
10 j /
=
Subtotal di -
e or /. \ S \ 1 ]
Total la Firma responsable v
raciones \“::]) |contratista - IHrma Apoyo Supery, inrma Supanr
v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO |ALMUERZO |CENA A
Fecha de inicio 02-febrero-26 Fecha de final 06-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- —— Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 p3-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY ) . ,-W\ VAW,
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL ‘ ,
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ } Q@e?
A YONIER CARDENAS PEREIRA / :
5 JUAN ESTEBAN SAEZ AN ) (AN R
u oS ~ o
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ
3 r
7 YISE CORDOBA MENDEZ 4 1)
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA \ \ l
<
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ \ é‘lﬂld‘ \
- ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ } ﬁpkkqn/b
11 RUBYS SOFIA RIVERO BARON / [
2 ka -
YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ
v
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS /
" [
¥
Subtotales por dia e l y s 1
- A \
| irmar nsable ratist '
Total raciones | ( ) |F . contra dr/ Firma Apoyo Superv. IHrrna Supervisor
v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176702 Tipo de racién: DESAYUNO |ALMUERZO CENA #
Fecha de inicio 02-febrero-26 [Fecha de final 03-febrero-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
i l J iernes
i - apelidos Lunes Martes Miércoles ueves Vierne:
02-tebrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ E
1 r - ] Le
2 CAROLINA JHERNANDEZ I '(J
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS
. = | T
5 I'Lt.us DAVID BANDA MUNOZ /
FABIO ALBERTO MORELO RIVAS — [ % > == E r
6| [\ |/Ay?® HRe—1 Y T
2 IRODR?GO ANDRES JFLOREZ BERROCAL { \ L2
TMARIANA VERGARA GOMEZ
; \ rHowane
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA ‘\
10 WAIDER ACUNA ACUNA \ L}.}ﬁl.w
1 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA % Q\W
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ =
T E o -
14 FRANCISCO MIGUEL JURANGO PEREZ / ?VQM
15 ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES T !
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ ?) m
17 KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ
EMIRSA |PEREZ YANEZ
18 T %m'v-‘i
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN M
Is»bmum par dia N l B P . »
; : I' : * i
Total raciones \ . ,-.J D :::;T:t?"ﬁbh é T’// IFiﬂ'na Apoyo Superv. IFirrrla Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA b=
Fecha de Inicio 02-febrero-26 |Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- — Al Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
U:-lebrero-zﬁ_ Oa;tehrero-zs 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26

1 PAULINA |RUBIO ROQUEME \ / Thd\ Y/
2 DANY ARAUJO PEREIRA \ ( { 9””("[

OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES / \ s
3 Oxr

i

LUIS MARIO MACIAS TRIANA +—a =
: /WS s T 7 |y
§ MERIDYS SANCHEZ BARRIOS K l T'{ MLCLQ&

3

é ANDRES GUERRA MURILLO \ l AVL& P‘Q
7 JESUS DAVID POLO \ / Tt
: Y
: /|

10 //

r
Subtotales por dia / ] J ;:‘

-

Total raciones ] 0 lfirrna responsable contratista (4’_’7,_ IFlrrna Apoyo Superv. Iﬂfma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numera de ficha

2994279

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA -

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

Fecha de iniclo 02-febrero-26 Fecha de final 06-febrero-26
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- P — Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA =l
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO | T ‘
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ ] J }4/9 W
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO [ [ [ooY)
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO / t_/
6 LEYDER ACUNA MUNOZ [ / ,&Lz@{,w
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA (fU’f/@f‘-’
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ / | LA
10 LORENA CORONADO MARTINEZ L@’fw
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA “F LR
12 LUIS DAVID MUNETON AGUAS ==
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES 3
Subtotales por dia
Total raciones :1 C:ﬁ/ | 'Flrma Supervisor

IFirma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv,




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niumero de ficha

3138138

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA X<

Fecha de inicio

02-febrero-26

Fecha de final

06-febrero-26 IPROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Nombres —— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
VICTOR JOSE MERCADO CORDERO / /] UW
SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO (
JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO \ ’T U
OVER LUIS PESTANA CASTILLO [()U,um/
JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ \
ORESTE ORTEGA PEDROZA \ @rcﬂ’ <
LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA / / f 05 f;\,
JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA / / | '[—oat/
JUAN CAMILO CARPIO RUIZ I [ W
RAFAEL IBANEZ \ {
Ysubtotales por dia h \ :'w
Total raciones O IFIm‘la responsable contratista c:h’/ ) IFirma Apovyo Superv. IHrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3141295

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA A

Fecha de inicio

02-febrero-26 [Fecha de final

06-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 AURA SOFIA GALLEGO MARCELO \ B
£ ﬁ' -

2 SHARIK ALEJANDRA [JARAMILLO LOPEZ / k

EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA /
; L

ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA
4 l ( | [ Nero
5 CARLOS ALBERTO FLOREZ MESA \ / '

AIRYS MARIA IAVILA TALE IGUA
6 \“M
i ROSITA MARIA [PALACIOS ANAYA \ Q ; ~

DAIRA HERNANDEZ A\
8 BEGAMBRE \O(yw‘b\

Subtotales por dia ) } ] ,I.I
-~ “l
Total raciones O IFItma responsable contratista ) 'Firrna Apoyo Superv, |Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141311 Tipoderacion:  |DESAYUNO  |ALMUERZO  [CENA X
Fecha de inicio 02-febrero-26  [Fecha de final 06-febrero-26 IPROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
D2-febrero-26 03-febrero-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 JAIDER MENDEZ HERNANDEZ
A
MARIA FERNANDA VEGA MADERA L
2 are
§ KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ { d
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO \S/\
“ \ Yov
§ SEBASTIAN YANES COGOLLO \ v
5 IKAREN YULIETH IEMERY VILORIA
4 GABY SOFIA INEGRETE PEREZ
8 INEIDER LUIS {ORTIZ CORDERO
Subtotales por dia ( “
Total raciones ..:’i_‘ 'Firma responsable contratista d\'}’,_ IFirma Apoyo Superv. IFltma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

NGwero de fiche 313738 Tipo de racidn: DESAYUNO  |ALMUERZO |CENA X
Fecha de inicio 02-febrero-26 [Fecha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombres Apellidos

02-febrero-26 03-febrero-26 0a-febrero-26 05-febrero-26 06-febrero-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA ‘ A S)\ v.»ﬁ
2 ROSAURA MOLSALVE

iSubtotales por dia \ !
Total raciones / b o Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor
ntratista I I




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipode racién: |DESAYUNO |ALMUERZO
Fecha de inicio 02-febrero-26 |Fecha de final 06-febrero-26 GESTION : '
OBSERVACION: =

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a sati

sfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- — Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-febrero-26 03-febrero-26 04-febirera-26 05-febrero-26 06-febrero-26
y DAYANA MICHEL |CASTRO MERCADO \ /0 a‘ 7 A
> VALENTINA CAUSIL VERGARA \
I

TATIANA IMONTES ¥ .

3 :
AoV
ANDRES ALVAREZ

-y
ﬁ&ublotates por dia bo |
o
Total raciones e fssponsable Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor
) contratista l




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA X
Fecha de Inicio 02-febrero-26 ]Fm:ha de final 06-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
iércol Viern
- P— Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves ernes
02-febrero-26 03-febreroc-26 04-febrero-26 05-febrero-26 06-febrerc-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA .
1 ¢ " : MT‘-"X
[FAGLA ANDREA  |MANCHEGO v !
2 )
3 YURANIS REDONDO H \ |\
: ) |
: /|
ISuhtulales por dia / ¢ e
Total raciones '_ ) Firma responsable contratista - IHrma Apoyo Superv. Irirma Supervisor
5




ga de raciones ali icias a TRABAIADORES OFICIALES - Centro Agrog 1o y de Bi logia El Porvenir
2-feb-26 IF“M de final 6-feb-26 TRABAJADORES OFICIALES
'rh firmantes certificamos que reclbimos a satisfaccién las raclones de alimentacién das en el p
Tipo de racion: DESAYUNO

Nombres Apellidos Lunes = Martes Miércoles Jueves Viemes

Edilberto Julio Guerra /Q’f%_ ﬁ%_—ﬁb Efgh-/?tﬁvf ﬁﬁﬁ:f?_%ﬁ.
lader Ftul-z Pacheco 7{{;:(“ {{5{ ,H /jﬂ W ) IJZ(‘("::’ ! . ﬁ 1’

Juan Carlos Arrieta Stand W ; % ?&Z /jt’a‘}__;& W

g Juan Manuel Gonzdlez Scaff {/ // [_/ / Z (74 4 (4 ,/

Luis Carlos Lnndn.i'.u Correa ‘4 d_)\jy:_o \ o (3 D l__ P &D‘% \' ‘;;«Q '] o &)ﬁﬁb
- e AQ Voe Wik agily Me. [Hagdl Yoz, [Hogod 07y
William Mena Garcés < =

> & | | d 2 - g 5 %
b ._'-'— < ::n;rﬂ:«uable { 9 Firma Apoyo Superv. { Firma Su#ndlor ( 4
Tipo de racién: ALMUERZO
Nombres Apellidos ):I_y__m_g ::Mes - Mﬂrmles Jueves Viemes
Edilberto lulio Guerra JA'_’ N %},“74 / 92 ;/-25_;7 E;C_f% K‘”V
lader Rul‘z Pacheco /M{/ r/ﬁ@ /[//4/ I////y ///%
Juan Carlos Arrieta Stan:l k/}'LUﬁ/W’ (;J_L//é'@‘ ,—L tﬁ - / = &;1&;/? y
Juan Manuel Gonzélez Scaff
Luis Carlos Londofio Correa L_ ;‘ 3 0“—'{,:) L g AAD""‘-’D -L{_p)'\d‘ _)r\;) / Fé ~
Magola Ruiz Berrio Maw )?W Maqalﬂ th mw ﬁ ﬁ Ejﬁ E i i 2' E
William Mena Garcés @W
)~ Firma responsable *{] / Firma A {Mzn / / f’ Flm%“:ﬁsm 'ﬂ,—/
) */ contratista d&/




Entrega de racl i icias # TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Blotecnologia El Porvenir Tipo
de racion: CENA
N* Documento Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
2-feb-26 3-feb-26 4-feb-26 5-feb-26 6-feb-26

1063283133 Edilberto Julio Guerra Pr /\_// g/_\1 > 14 W 4 ,/7 ﬂ,¢_7
~ 78733704 lader Rulz Pacheco 2 7 ”

77230061 Juan Carlas Arrieta Stand ] 5 Zs2 g 2 % 7 Z g ?5 2
15049252 Iluan Manuel Gonzaler Scaff g e Ve -/ L 7 o
1033366952 Luis Carlos Londofa Carrea 7

- S

A D pr rdus Zqﬂ'hcﬁc_-a re

39483816 Magola Ruiz Berrio %
| 78746223 Williarm Mena Garcés S 1 !} fj

[SUBTOTALES POR DIA

/
‘= |Firma responsable { = = Firma Agoyo Superv.
2

{f’

—

Total raciones 3 .
7D _contratista




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
vinicio | 21-feb-26 [Fecha de final 23-feb-26 Tipo de racién: DESAYUNO
JACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentaci6n indicadas en el presente documento.

NOMBRES Y APELLIDOS

SABADO

DOMINGO

LUENES

21-feb-26

22-feb-26
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;trega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Programa

COMISION FIN DE SEMANA

21-feb-26 |Fecha de final

23-feb-26

Tipo de racion: ALMUERZO

" Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

NOMBRES Y APELLIDOS

SABADO DOMINGO LUENES

21-feb-26 23-feb-26
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
e inicio | 20-feb-26 [Fecha de final 22-feb-26 Tipo de racion: CENA
VACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

NOMBRES Y APELLIDOS

VIERNES

SABADO

DOMINGO

20-feb-2
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numere de ficha

Tipo.da racide: DESAYUNO D ALMUERZO D CENA /QO
rodu de inicio 09-02-25 Ihch: de final 13-02-25 COMISION FIN DE SEMANA 7
Emmoul.;s abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles jueves viernes sabado domingo
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Rimero de fichs Tipo de racién: DESAYUNO X ALMUERZO | | CENA
IF.ehl de inicio 09-02-25 ]F-cha de final 13-02-25 J COMISION FIN DE SEMANA
ommﬂ:;s abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles jueves viernes sabado domingo
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Miemero dafche flpe it DESAYUNO [ | ALMUERZO  [xF CENA
':.;h. de Iniclo 09-02:25 [Fecha de final 13-02-25 COMISION FIN DE SEMANA
,mm"':’m abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccin las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles jueves viernes sabado domingo
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO -

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRA&

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

= Mibres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 LUIS A ROMERO Jn\lﬁ ®. . Ny st B BN 2 dotg R (us R
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

Tipo de racién:

DESAYUNO +

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documenta.

- —— Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nuamero de ficha Programa Tipoderaciéon:  |DESAYUNO . [ALMUERZO |CENA
Fecha de inicio 16-feb-26 |Fecha de final 20-febrero-26
OBSERVACION:
[ LOS abajo nirmantes Certificamos que recibimos a satistaccion 1as raciones de alimentacion indicadas en el presente do nto.
. ' Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Y Apeillidos
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO L ALMUERZO CENA
e 16-febrero-26 [Fecha de fna 20-febrera-26  |PROGRAMA:
OBSERVACION;
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

) , LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
" Nombres 16-febrero-26 _ 17-febrevo-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO -~ |ALMUERZO CENA
Fe;:?:::e 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N°® Nombres
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
16 |NAIRO MEJIA GARRIDO N0 MUAAS W m i b
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO )

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- — T Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 , 19-febrero-26 /&f&breru:lﬁ
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= Ualee oo o AN g0 S0 for - Vet~
12 ¢ ﬂm&méo (Z\Qb\»\@ (\)a l rTWE fﬂ V%L ¢ CloR A gﬂ@w-“’ 558 ). Pome? ,fgﬁt £ - Py
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3176730

Tipo de racion:

DESAYUNO

AL

MUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26 IFecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion |

as raciones de aliment

acion indicadas en el presente documento.

N Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA Oﬁshaw ; CY tb*LL? Y) Ov_%+cg'n e W“’ c ~Stee o
5 NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS '\\ eui ey j\\*ctdt e M-c,L(L <> [\& tLd-“'"' N -l d‘-‘-
3 |CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO %ﬁr’l [ { 0 V/ﬁ ) / w // M" [(9 ,/ﬁ’ casies // \_‘9///!/7/‘/‘ )
4 |JUANDIEGO FLOREZ SALCEDO r\Um >y 10 d}"' /TQ i @L : wA. U Y
5 |SEBASTIAN ANDRES |MARTINEZ CARDENAS \7*2 : é@ "g. . & 5
6 |CAMILO JAVIER CERMENOQ ARTEAGA C(\m\@ pﬂ wg @' / 2 e o / /0
_ %, =
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g |PANIELA BALLESTERO VASQUEZ mn 'LQLS" f? dw[e{g' mn} 0 (a [ w _e( " ‘g;§ dm
g LIS DAVID NEGRETE PEREZ c"z oty ﬂ) N oS K ) oy O S R £ > 3 E j )
10 [MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL H ) l ggR” j’{ékﬁ % me[g&, 'ﬂf/l S o | b Hﬂ(cff o
11 |KARINA ANDREA PACHECO CORONADO T e Mdﬂ L0 L(,O"T‘M V:‘“" . Aaning
12 |SARAY VANESSA SALGADO ARROYO Z et Qaray g reyy % AVTAA S av-ortd
JUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ - x i
13 . el s an O TUdNn D U TUan-
WIN ASSONI LN, B0 O | - I =
T e GO - 2wt € Aduu & Ju & elswin
15 beeéd Avardo  [Romes Padla - R olke - / \33( - TGS(' i o) &% 5—(9'95(
Subtotales por dia ¥ \ L(; 1 (:') » ‘ “:;\' ~J < f L" )
;;:::L& ,_-3 g)'_"‘ IFitma responsable contratista ——t = lFirma Apoyo Superv, IFirma Supervi..sm




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3240135 Tipo de racion: DESAYUNO ‘\L ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: ACUICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
o Siomdingy Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
= : -~ ‘ TA0(
. |PAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO j rcuéc‘n 5 d Al [q_\qu-c_{ Lad wb:.f ’c,_\OL-( X
2 GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA | — = =i - zZ L .
ESTEVIN ERNESTO  |[MONTES NUNEZ . == B + & g
3 z et ?}ilUCH 8l <L N\) {”&-t-
GEINER LOPEZ VELASQUEZ
4 Q:ﬁ-‘lw /-\CGUV'L'{Y 66'“1\( (<1~ é)-ow-:;~
7 - .
5 |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA -'2 ey (%Lﬁ \) . , 4/0 éCJ [, }/?)o L v e [ ))mlJ(:v L\
GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA , - ] ,
6 - IVotwy [/«L(',UV (orecr (Lo Lyers
JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO b / _
i o Juan Je ~tgo) Fuen
" = [y ~7 J J
9
10
Subtotales por dia '\( "q, ) ' ‘-}- -
Total N Firma responsable - o 4
raclones Bh} contratista 5— 'Flrrna ArgyaSupmy: it Sonsnier




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namerode ficha 3235131 Programa  |Tipo de racion; DESAYUNO )}-|ALMUERZO  |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION: ——

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento. .
i —— ) Lunes Martes Miércotes Jueves Vierfies

ombres Apellidos

16-febrero-26 1?—1‘_5,1:_1;{!':-26 l&iebfep -26 ls-ieifero-zs ‘Zo-fehfero-zﬁ
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY W _ ; m :
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL AS  § [Ades © Ndw P Mo Andae T
’ DIEGO veussauezsaenz | Njesg I | Micdp V. {5iesn v | Diesp / 2ie%0 I/
i YONIER CARDENAS PEREIRA Yoy N oYW EX Yon e r Yonicy )yﬁ N &
5 JUAN ESTEBAN SAEZ AganSorl Vo a4z Yon  Gact | Qv st PovemsEeN
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ _ |~ o\ e p _&. ] gy Sogaasa A [ asain 4| saadrers #
’ comom wenoez__ Wicgl.  NiScl Vieed  Nigel o [Niac
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA l/-elL({ Vc;a Y ®$ [ofCy all\y .
T ° T T il
3 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ %,cw . sy ;‘/( £|8Y ‘%‘%\/ %ng
10 | ELiana MARCELA PENA DE LA CRUZ % lla,n { tan’ Eliawne ﬁ\»qh Q £ iana
11 RUBYS SOFIA RIVERO BARON 02 \)\D\ﬁ 2 /Zj)‘ 5 Q&jb A p\\}\o\l D QQ\()\[
12 | yyusaanorea | sianauicetHconzatez | NovoA4 Y, 2/05 1 yu 115 { Nueg S
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS T8t (TS Dsge 1. [Nose H. -J—Cbg o 0,
14 —
Subtotales por dia = ) -
o ‘\/"gm e 3 K‘J'\j \ ,..\ (.(;ﬂ' T ”)
’ Firma responsable€ontratista |+ \ g ] 4
Total raciones 'L > C;‘ ] IFlrrna Apoyg Superv. Pﬂw




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3176702

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de Inicio

16-febrero-26 [Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes iércoles J i
i Hioaribees Apeliidos Miércole ueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 JHANFER DANIEL IHERNANDEZ AVILEZ
5 CAROLINA WHERNANDEZ
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS
LUIS DAVID BANDA MUNOZ \ 2t _ . -
5 % ) \\_5‘:-7 \\_)-? \\.Jc:? \\J‘.:_‘
6 IFABIO ALBERTO MORELC RIVAS
RODRIGO ANDRES  |FLOREZ BERROCAL Qod d % /E)
7| I~ 47 odid 6 od g0 ISP odido  |AZ ewigdst
8 [MARIANA VERGARA GOMEZ d *
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
10 WAIDER ACUNA ACUNA
1 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA
CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
13
- - = S ~ — .
FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ =
14 r “ﬁ_ ¢ </ 1) J =) ER
ARTURC JUNIOR MORENO FUENTES
15 " Aedie| Arde - | Are Lo 2t
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ ’ —
[KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ W_, / }/v
17 LAty P Y g
18 EMIRSA |FEREZ VANEZ ' :
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN, : g
20 J<d=rden VT Lasopr |Teloson|Tefeson | T2
Subtotales par di v f I
I es par dia ﬂ? (CP : i ” e
Total raciones (:2 - |Firrna et ,&ﬁ/ Firma Apoyo Superv. |Firma Supervisor -
ks !, ; contratista l o ' AP

—



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3234512 Tipo de racion: DESAYUNO J\' ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION: -
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
. i Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
5 | PAULINA RUBIO ROQUEME
DANY ARAUJO PEREIRA o _
: fin pary oy van Dany
5 OSCAR ANDRES |SOTELOMONTES |/~ ' : I
/ s £z
LUIS MARIO MACIAS TRIANA V4 B L / /ﬂ
. p VT r — ;
: 7, Lo | L AT
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS . v N = .
o i - > = L] g !
5 s, piES wid s Mesdys | meady)
6 ANDRES GUERRA MURILLO J
Andret | foibs dndies Jﬂ@_m
JESUS DAVID POLO
7 TSt P | Fly “%_,u/ —puAy A it
8
9
10
Subtotales por dia [‘/‘p e;) > ":’) 9
) r— o
Tatal raciones ‘{_.--_ _: Firma responsable contratista c:;‘_ﬁ 'Firma Apoyo Superv, Iﬂrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3176727 Tipo de racion: DESAYUNO + ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
A CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ
) 4
5 SAMIR BARRERA BRAVO 7@& 7&% /éz{é
ADRIANA MARTINEZ ARRIETA LS f
3 /L e [\ At .
4 DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA
YOHANA MONTERROSA LOPEZ
5 o W vtk 410 Wit Yot Yo huwtt | Yo lwnth
6 HJEAN CARLOS HERNANDEZ
x esu2 } } 5 {
7 JESUS DANIEL |PAEZ M CJ‘Q"S B 2 _ 3 . SUES
g SEBASTIAN FERNANDEZ P )
9

Subtotales por dia

vl

[

T
Total raciones ya

Firma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv,

IFirma Supervisor




Entref de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 2994279 Tipo de racién: DESAYUNO + |[ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
= Nombess Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
N I ,/ \ r
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA oy A Y = rel s ﬁm -/—waﬂl.-ff
YU A B b VYL
= z 7 ~
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO TOSE M Tore, M T2 7 ST Tofe [T
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ A bﬂ ‘0 (} O’LLO 4 ‘“h ﬁ,—;kmf_ﬂ? }iﬂ/@ v* 4—@»}2&
a JEAN CARLOS MUNOZ POLANCO gw,\ ‘Jé,gn - 7 e n i Jo o Vada
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO | \
6 LEYDER ACUNA MUNOZ
T ~ >
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ ’;-P\Q’S‘ A ;{'ng' AN /q ABIAN A AgFAM 5 RGBS AN
2 YHHEA AN (e MABERA AN NORA No\LSa NTRIRETS) SONED
9 LUISA FERNANDA FLOREZ FLOREZ
10 LORENA CORONADO MARTINEZ
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA Juan ¢ j’ULlY\C Juon C U C Juan C
12 LUIS DAVID MURETON AGUAS 4 . & l ( Y P ; w QM 277‘/ w
\ | ' o { d
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES L}iz.;:_ r_u—j ? NJ-\n F b ( | Yi ¢ {;
! 1 am? My1c My Y4 |
Subtotales por dia - \ { ’{
T - b g A 1 = ‘,
| racione = Fil 0 e ati rma o Supery., i
otal ra 5 411‘(, ) rma responsable contratista Il’-i Apoyo Superv. IFirrna Supervisor ~




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3138138 Tipoderacion:  |[DESAYUNO 1~/ALMUERZO  |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- — p— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
y 16-febrero-26 17’-,&(!6(0-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO % L{ _ i/
2 SAMUELDAVID | MONTERO SALGADO W TSWAL e (\TM
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO | —J)(| y)- ('}U(] Y) ;"TUW —gn’
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO L(()Ut v @U e VC9 VN " o @_d-ﬁ / v [90 S
5 JOSEDAVID | ROMERO VELASQUEZ | —F 70 SQ)Q ¢ " 05.%22 Jose ¢ Dove i
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA 29/}1@1, - Ok O bge | Qg Oy A On,L Or&u), O‘ wil D‘.l('l-)n.
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA LU‘ ¢ Fr [/uﬂf._g . st "5» L"LL‘F ) es b
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA .\T@SC . ‘T@gc . }7’(93‘(( . 7—@ Cc~ ' ‘ Tvlk.,j 5
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ y’ J;ﬁ?— ;;;?‘ _;{3(’;, %
9 RAFAEL IBANEZ /Qa#y/ ?\gw* Bolk ?-'!IWJ P
Subtotales por dia \ \( ! P, | 7~ 0

Total raciones

IFirma responsable contratista

‘f%/l IFirrna Apoyo Superv.

lFirma Supervisor

w
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO >~ |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26  |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Mombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
SHARIK ALEJANDRA |JARAMILLO LOPEZ lq
2 o O
D hnow Aole lao®e | Svar™ | Stenw
3 EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA / Q ;,2 - “"/_“ ( (_{
1 Fol 5 ' y
cynet | emes | @m =l Eaumd [ LS.
p ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA / - St
5 CARLOS ALBERTO  JFLOREZ MESA
& AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
AATAES hiys Aoys Ay S Aivys
> ROSITA MARIA IPALACIOS ANAYA »
IDAIRA HERNANDEZ
8 BEGAMBRE (p"tw pﬁ D?’l V¥2) Dy Davye|
Subtotales por dia H iV H‘A' r‘)‘ H.\
_‘ MY B Y |
Total raciones :__? O lFi:ma responsable contratista @,/ - [Firma Apoyo Superv. IFirma Supervisar \




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3141311

Tipo de racién:

DESAYUNO ~

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26 lFecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ
1 o dev J - Thed
JJCH ey Tad e Taid v Tdfdm/ 7
MARIA FERNANDA VEGA MADERA ’ b i o
2 i -
arw | wiamo - | Mlare| Mares [l
3 KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO [ . . L Z
4 Y C{JUP yolq Yyl Hut
SEBASTIAN YANES COGOLLO v v .
5 }gnﬁq-{“ o V2o, !
A Pad S< S 'C}a‘"d v | ~__bog
6 |KAREN YULIETH EMERY VILORIA
. GABY SOFIA NEGRETE PEREZ
. [NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO :
L// = = -
Subtotales por dia / 5
Total raciones ? _\J iFirma responsable contratista 4?"" lFirma Apoyo Superv, lFirrna Supervisor
w




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

313738

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA 4 \ IA ) ‘ \ A .
Andrka?vd o 27 [Add>be | Andis 2P| Ander &9
o y L
2 ROSAURA MOLSALVE ()’ED V@ o V . - e
rejod % oy | PeSa | Pex
El ?
P44 W wansiies Zyre | 2oy Lol | Zom Ry
N p—— ) ;5-—-- ::::a L:;;onsable 4 4%,/?‘_ IFirma npow%ru. Firma Supervi 1
v - g % -
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipo de racién:  |DESAYUNO “Y|ALMUERZO |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 | - ..oy : "
JonsErRvACION: B

Los abajo firmantes certificamos g

ue recibimos a sati

sfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Nombres

Lunes

Martes

Miércoles

Jueves

Viernes

Apellidos

16-febrero-26

17-febrero-26

18-febrero-26

19-febrera-26

20-febrero-26

JDAYANA MICHEL

CASTRO MERCADO

A2

PR

PA203

a6

P

VALENTINA CAUSIL VERGARA T/d ({V?‘f!‘fh 1 [ ) Q A \}ﬁ&-ﬂ/@ L__B(lk‘/% Lﬂw
TATIANA |vonTES ’TC{‘[LLD’NJ QQ‘%Q,L/ T et G| "CGU}\J Tu\]i\
ANDRES ALVAREZ Am {ﬂ Y"'g bLU\A\d‘ [& u.sﬂ\! //Q DLSJ\:, (—\VL&PJ_

Total raciones

contratista

Firma responsable

'Iﬁnm Apoyo Superv.

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3280356 Tipo de racion: DESAYUNO  |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 !Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
i Nowbees Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA g 1
: 1&«3*"0\ {\-nAW <A D\ﬂ; T (\qérew. Rt oy
|PACLA ANDREA MANCHEGO V
£ Folo.. Pooa- fao\a Paga PaO\D -
YURANIS REDONDO H
: A Yosants Ao.ons

7S 2% letd Vot g

* 1k a 7 —2= =

Sul les por dia E i 1 f -
- ‘ p
Total raciones 2 O iﬂrma responsable contratista %, Firma Apoyo Superv. IFirma Supervisor

-

"
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologfa El Porvenir

Numero de ficha

3280554

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26 |Fecha de final

20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos qu imos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
o foenires Apalidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
] 16-febrero-16 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26

JAVIER FLOREZ %’ 7 (—,L% /

1 - e /7(;
L ( | 1 /

N [KERGUELEN 4 J;;,,_,_—— gj

ROIBER | —
: //?/ i | »747 |_—7 s — < .

" ""/’-—-’.——_—_-

v N4 v e 1A —
) b7 ?

Yares  Manlnez | Mar@ S MO Mao S M [Maraps M [vgrcnS M [MarcesS M

. " . ()
Jsubtotales por dia .':, t___) - -') ‘ g '_‘ )
Total raclones 2 D . :;n;::;!:‘:onsable q IFIrma Apoyo Supery. Firma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha de racion: DESAYUNO ALMUERZO + |CENA
mesnse 16-febrero-26 Fecha de final F 20-febrero-26  |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,

y b LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero 26 19 febrero-26 20-febrero-26

1 |maria rRaMOS PADILLA HGTLO' t{QM MQI,\(L HQM +Hap o

2 |VALENTINA CORDERO PEREZ \ﬂ?ﬁl\m \ﬂdleyﬂ“@ N W\L(]MHW“ \’ a! enk v

3 |ANDREA LOPEZ NEGRETE A‘V\AT'CQ\ A“W p\“&y@b Do Andr=?®

4 YINEHT MARTINEZ GAVIRIA bg-p,—\ ' TR ﬁﬂ,L u{_ﬂ_S,‘CM\ YiSeth 4 L

5 |KATTY LUZ HERNANDEZ virg H—ﬂ{, %2‘/{-{(‘4 Lz @/ Y 7 k&//’dq

6  |SOFIA DEL CAREN CARMONA Qo QLG\ 4 {N 1 4 (‘ 60 2. __g . (\ 1'

7 |ALEJANDRA MARTINEZ ARRIETA ﬂ ey, M e ﬂ{h 6/(?1 ) At Xah A L 2 Ay

8 FABIAN HERNANDEZ LOBO Jf-}/;éé/ A/ < Z } /;/ ’TL - ; ﬂu//é[ Ia Wr’

9 |uan camito pumareIO M r Mﬁ@lm . V‘QGU/\/\' " [,/wﬂmm{ ' oo

10 |DANIEL HERNANDEZ VEGA @M‘/ - % . dﬁ‘"‘/ ‘[J i bjawﬂ{ @ b’?w*—i'

11 |VETFRY JOSE MORENO ARRIETA ¢ M (i{ [ £k < O/D/l;l Y 04[ o v/ ng"‘

12 |YAIR ANDRES SIERRA IBANEZ CB G:J‘( g QZ/U% &/ a.j( ) JYQ v yc:w

13 |JAIDER NIETO ESQUIVEL M :-gg—ﬂ;ébp [ ; Nop- M@J { %M! ﬁfzg-ﬁ_jqﬂ

14 |NATALIA MARIA PULGARIN J. petale P fostala O pp‘-“(_p(_\‘l a @ ostalun P ecTe Ll P

15 MARIANGEL PASTRANA HERNANDEZ NV\‘L IAVGE LP. | A@,{ﬁi@%l— . NAQ. tA\J eel . HM?‘*‘QG@L . AR LAN el

e \ S > = | < B




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racidn: DESAYUNO ALMUERZO 1‘- CENA
F‘:;:‘;:“ 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26  |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N°® Nombres
_ 16-febrero-26 ___ 1i-febrero-26 18 -febrero-26 19-febrero-26 . 20-febrero-26

16  |NAIRO MEIIA GARRIDO / (-A’—/f" / [/L( % W
17 |VONI DAVID CARMONA OVIEDO %—_ . & « (G=
18 EDILSON OSORIO CARMONA 7/ Q gd{’ C g£ ! C ' f f ﬁ 2 (7
19 |sanTIAGO MARTINEZ C. e Aot ) 5@ P =
20 [ELKIN JUNIOR GOENAGA N F%- % %
21 JUAN ANDRES ALARCON P. M ?’ \ M
22 |LESLI PEREZ BERNA %7 .._.g",/é'bf Lz,zﬁ(/? ? »
23 |VALENTINA ROMERO CANTILLO U o,{ e uﬁ ua k = f { o U | cneh Povrd Vm{ 7f Q\ ] fqée nd
R il o Losled’ Lone oueoo hmc:l = Qile! \oan
25 MARYLIS MACHADO CORDERO rﬂa O o A AN W r/ﬂ,‘ TN ma‘;m }75 mq‘y: L ,YQ
26 YADIRA MACHADO CORDERO g : d-ya \{OID NV | o fﬂ ,ﬁy o M-r -
27 JHOANA SANCHEZ Jﬂgaﬂ»& . 0} O han J@\-\yhp\ )/ohor\& olhana

Je &Y@e. _M f& % PRELP CM\

Subtotal r - -
T ubtotales por el O T~ [loreas | ANprees [veo Mar s M|
Total raciones q O IFirma responsable contratista 4/ o lrirma Apoyo Superv, Iﬁrma Supervisor
v
| A P ™ ) 4 )
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nuamero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO A

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA.:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

j=le)

i Siomtires Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26

1 LIS A ROMERO e, se. [Puse, \oise,  Durg &

2 JUAN C CARDENAS Tua . }uL(/V) LTUQ YY) AW - I‘)”UOW i

3 IVAN SANCHEZ XIA/ QT J\/{m <. W,am g 1‘}\‘-{:\{\' R JQ@& <

4 JUAN LINDARTE Goglt Coeie . C ol S——

5 JOSE DOMINGO ] 2\ VES o Jelz

6 JEISON MENDOZA ﬁw M( %

7 JOSE ANDRES L_g:fh‘ TS WS

8 KEVIN PADILLA V/ /ﬁz _?%‘3 @_

9 LuIS SIMANCA ],U-Sf Lor (e 4

10 MARTHA C PEREZ ]“C ﬁW W

11 DAYANIS VERGARA y yon (.3 V Dﬂ“jdlﬂ LS [j m Jani § l/ 'pCl-Q(_ang

T o e p Nl Yl g7 $700] o ISP

13 MARIA NATALY HERNANDEZ o V‘U?f Man/ 7 mc\';, A M J(H;\.L L/M_@i;\\ ——1-\(;\g [\/‘,a,’{g dda -

14 LEANGRIS HORRES (‘CM-QL"" J;ggno\rﬂ E/T‘ Lgm ‘5“7 s lpomnlru}- ngmdm% ]

15 MABER VERGRA CANTERO , Mctmen. e oo =),

16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ ] b‘i\h&‘ﬂ | N\A& ) o8 M 104 ﬁnc\rﬁ‘b )0 Dmﬁ]v@ Lo

\o G (A g [ &
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO +

CENA

OBSERVACION:

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA.:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

- N Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ ) , Y /

T = / ]

18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ ka céa H’{/t:\r(@“a \,qur(g/q g,,,r(@{’q %rc.efa
19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO L‘ > OL’-V‘ Jos L{V\'ﬂl’ﬂl @ ’ nOO]OL O I‘ [Yl.d(‘j-- o),
20 KATERINE CARO ALDANA 'ﬁ\,_ 1 M %{v W
21 YANDRY CORREA SIERRA % A o £ ///1 0 y 4 M},
22 EDUARDO BOLIVAR :/é:' duov &JMQLO C/é'pcx’ &d, efC?/O

8 v 7 _
& e s D@«-ML- / DME—Q/(\ @a' .vt"(ua/{ DM" el | Daw e 4
i HEVIN iiakatad /AP NTa) kesio }f{aln i Kdan
2 MRS OMAVL Miomoare 5 |oMawy — IOMavs. QoS
: o5 moweio | Ofeanr | Ascp AScan |DSpun |OGeen
27 JERENICE PATERNINA —f-* ygfw’ ' o ot ;Z,M P
28 DINSER LEAL (N o O b % | IA)U-LLJ,
29 | 1, o/ Coiva lina .‘%,\ﬂ@i%f WA \?\Q\\r‘i U’LW e \uaBet, YUN
30 I b L2 e U v O waveo\  Marcog w | Mareeé

Subtotales por dia l "5 ]")j il ) ";1\1 E"“'_,r.J
/ _. i
ol 65 e S s s oo




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntimero de ficha Programa Tipoderacion: |DESAYUNO |[ALMUERZO «|CENA
Fecha de inicio 16-feb-26 |Fecha de final 20-febrero-26
OBSERVACION:
[~T0s abajo firmantes certificamos que recibimos a satistaccion 1as raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- S —— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 |AIsON GOMEZ MONTES
2 |DARLEY PEREZ GALEX Dorest— M ODE% . Qn%a i Dauid-
3 |sHONATAN DAVID SOTO ;7 S{‘)’t[o’ ZM ﬁw {'I\S n/\@ /] S@"QD
4 LIADER JESUS MARTINEZ MOSQUERA a ]
5 |apageL soto PERA )
6 |LuISA FERNANDA JARAMILLO TERAN Juy ~ [\ S Lo\ LU—ISO\ LUJ-QO’
7 IDAMELA AYAZO SANCHEZ /Dah\d} A ’me A m\\e(a A 1 1\\@(_;1 N . 17(]\‘1 [-do'H
8 |vANDRIS RAMOS TOBAR "f@hd*"t—} Naondny . Nandwns \iﬂv\ Qe b 4 (IVLCQI""?
9 |varceLa NEGRETE {J\m&q \\-\hﬂd\a ‘-Aﬁl H q(c,(L:. Mﬂf({[
10 Jsony cARABALLO QoA %DN_{ S w 5—22'14
11 P—:-_- A €S 00 Q,\:;J 5)33) QM f/_v_\/‘\_ F’,_V_v'\\J
2 [los Moos) I | %o [ = | 7= | A
i3 !j;dﬂ ﬂlfw;/ t)dfrrtf? TU&S’ d—vi f‘};)/ 52 J 0 I?}/”/ //C/J
d Subm::es por =) ] *' ) " ‘ o v —~

Total raciones

— O IFirma responsable contratista

h - lFirma Apoyo Superv.

lFirma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO ¢

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamaos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

- T e Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
i LUIS ANGEL RIO lt Ve g»«!
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES = =7
DAMIAN ALCARAZLOPEZ 7 _) /el A
4 YAIR ANTONIO FLOREZALEAN | ; v 1
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA - m\ N PR e
6 CARLOS PANTOJA A - CorrlsS
7 EVA MESA CENTENO wagM
8 ANTONY KETTYL MACHUCA At hony .
9 DUBAN PADILLAPINERES | 1)y/4 ., Dhalian Dideers) Ditfpor Diidhder
10 LUIS JOSE MARTINEZ \U\ 5 .’itﬁ,_e’ \ US g 036 \k S oS \U 5 jbg - \b[g’. jbg o
11 MAURICIO  [M DY) NN OIT4)) N No 2@ 4
12 1[5 posc NS ,\{? V% *-,5‘5- e
Subtotales por dia - ? . ‘.\ ” 3 | \ - 2 71* “ ) '"(':
| (5 [ | pmasserosien —




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

320

Nimero de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO 7+ |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26  |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA
> |NEIDERANTONIO  |HOYOS BURGOS N‘“ N Noad =~ el ﬂfC: olz.y Nogid e/
CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO : ; e /) I v, -~
5 turito  Nuwni(o Vit 12 Waeda | (amlo
4 |PUANDIEGO FLOREZ SALCEDO .
. |SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CARDENAS z i i 2 2 : z 2 ; z Z é 2
s |CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA § 7 WZ@ —— _— ‘“{{P
> |FUISANGEL GONZALEZ REYES P _éé ——— h’ 4{7‘
DANIELA BALLESTERO VASQUEZ | Doy of 5 Daela [ bnely [thageld | Pancels
g [LUIs DAVID NEGRETE PEREZ 2 " - U \ Lg. D _ .é. e D _ Tos L. \ < D
10 IMELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL A arim> Howvi n a ),4- o~ Yay o
11 |KARINAANDREA PACHECO CORONADO
i q i
5 |SARAY VANESSA  [SALGADO ARROYO T 7~ T T2 | G SA. | otk oh. Bra/ A
13 |'UAN DAVID GUZMAN JIMENEZ / 05—/ L-,./) w;t ' q;/"t ‘;r:
!( \
EDWIN CASSONI ” € = —1 =3 :
M T =
c 4 s f - _—: ¢
15 [l Diwoudo [Kowes Yodtlla | Joe d. Ban [Top B Relsees | o { Yo 5% B, Cownos /Ly,-é . Cay.
Subtotales por dia \'7 \ 7\5‘ 1'? .’ '7 I s l"

Total
raciones

0

IFirma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv,

IFIrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3240135

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfacci

6n las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

it e Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 [MAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO
4 _n L

GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA i . )
2 . X lsown .

ESTEVIN ERNESTO |MONTES NUNEZ v _ "7_]"_ . _
> Steuwn | Stestt e oo sdguw .
4 |GEINER LOPEZ VELASQUEZ

ROIBER ANDRES  |VILORIA HERRERA ( {/ ) W
s A v |l |z ,

GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA é.‘_»&j‘\ 7
§ e —— F’/‘w;ﬁo : be

JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO
. igon { . Yo and . AL Yoo &+

LY g
8 ToesoS ™ | pe H J=503. (Tte JeJQ) Jesls Seixss
9
10
. "4
Subtotales por dia b (:; Q:) 2 6
] I "
ra:?;:::s 'i)*) .z::::a;f;:omab ¢ IFIrrna Apoyo Superv, IFlrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO IALMUERZO - ]CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- P Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-feprero-26 17-febrepn-26 febrgro-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY Z%’L § %Z/ﬁ m % W }“‘“—-
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL Andees -9 Aadvy ¥ Andid ¥ | Andces © A ndyes P
5 | oeoo vevsavezsen: | Qragy i U 0% V| D2se & |Diesa i/
4 YONIER CARDENAS PEREIRA Yo &Y Yoner Yonney Yoruer Yomrver
5 JUAN ESTEBAN SAEZ AOON. Yo T _ Toan rz ldon cuez | -
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ Santresy< SayFee g e 1ot A Rkads A
7 YISE CORDOBA MENDEZ \, O M \'oC,L ™M V. Q.pN. IN.CM- Voo M
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA Voo & Vot - KQ[/C/)( pe(C Y K'g_(('__x
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ | Prsy C ?4@5«/ e %,ng‘ al %{«/ &, %Aj\j
r 4 v ’ [/
10 1 ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ ﬁ/wrw‘ Tlane Clano. |&rang AN O
= RUBYS SOFIA RIVERO BARON Lo Qg\;‘(ﬁ 20\0\{5 | Q\g \O\{ O DQ\:)\{ )
12 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ \lu\\ | Ceu\\% | QU\\-:@ % &2\1\3@ L{“[%C(
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS Soze W) | Tesr e NVoce H 1Y oase M. ‘\05e M.
14 10l o0 e |Addbetr | Adgbr [ASVA oo MM%J@Q AN WS,
Subtotales por dia \ L.-»\ e I ! \ {_{ ' 3 A\
A . L \w{'
Firma responsable contratista ==
Total raciones — irma X Firma Su
t 7@ l 49" Fi Apo'i::u:em I pervisar




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niumero de ficha

3176702

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO <

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26 IFecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- e Apaliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 18-febrero-26 20-febrero-26

1 JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ
2 CAROLINA HERNANDEZ
3 [MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS

LUIS DAVID BANDA MUNOZ - A & F <
5 ) wa ) |2l LLAS W
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS

RODRIGO ANDRES  JFLOREZ BERROCAL B 'y i B : 22 ]
7 Q.Of!ﬂ%e <J {C,oc],;/.cjfﬂ £ ;)c”.(: S — @\rﬁm&“\ >
9 MARIANA VERGARA GOMEZ . 1 < M
9 JHEAN CARLOS JPOLANCO MEJIA
10 WAIDER ACUNA ACUNA
11 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO
12 SANTIAGO |ROSARIO HERRERA
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
14 FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ U( ,. }

ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES /
15 _ &m ﬂfm f}ﬂ-’ﬂj ﬁmﬂ/f_; (&) Hcdonro
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ "

KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ / { W .
v | et Vol aa) [z UL
18 EMIRSA PEREZ YANEZ - % =
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO

JEFERSON VEGA GALVAN ) =7
20 JE N Jepeson |Jakaizg A F=——

Subtotales por dia = I
I P | > C =
y - - Firma responsable - .
Total raciones . %L_) st Hﬁ"’/ lFlrma Apoyo Superv. [Irma Supervisor s
W




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO < |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N - Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME
DANY ARAUJO PEREIRA
: pan-4-~ DY par Deand
OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES ’” l[: ‘ o
3 Sefele | Golelt P tew Q«LG St
LUIS MARIO MACIAS TRIANA
- ois e At Zf,ﬂ /a»{‘f/" W Lo
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS
? Mc2dy=, Saichhy Maedas Senct] Hapely$ Somched Moltdy,} Jomlhs
6 ANDRES GUERRA MURILLO 5_'1& /
Andir=y Palre Hodies Prdyes Dndiag
JESUS DAVID POLO : i -
: J e 0 |2 | i Se50S
| - -
- \LIQS Yo M%)mt\ ﬂx&am é/ ? ’%‘ 4"# e
? 3 05¢ Manie) \/\05\_1:;, 00 Xh o) /‘#ﬁh . , .;44' -
- Die heyoZ o Sttuty S%Mfz'l_f eedf Dieac, Diego
Subtotales por dia q { i L:\ q
v .{7 -
Total raciones t% /;‘_-_ Firma responsable contratista %—// - IFirma Apoyo Superv. iFirma Supervisor

NS



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntmero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO X |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ é P \ v
) wlv(Q  Varliso) 174
5 SAMIR BARRERA BRAVO M— /M (@
ADRIANA MARTINEZ ARRIETA C\ A
3 AQ!)’LGM IA Yranao AAY‘LQLM-Q.L A “awne
i DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA
YOHANA MONTERROSA LOPEZ )
5 Yo wit Jou wit Jolna Vo Wy vwir Y o Wi vmr
HJEAN CARLOS HERNANDEZ .
¢ oo, gl Zoaw) Toa, fean
4 JESUS DANIEL PAEZ M i L \ < ! suf B
SEBASTIAN FERNANDEZ P N\ v% i g i ?
, g £ 7 v 92
SAoncd | lseriel 5 Soxeacdl5a pmed _Sw
Subtotales por dia \;'?—\ "’ﬁ\ A A e
{ g - L L)

Total raciones

—

i@

IFirma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv,

IFirma Supervisor

v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

2994279

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio 16-febrero-26  |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los ahajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N s — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA “Hronin® 7—0)0-414’“ Torous v n "/;é,w,l_ wi ng Foronn2

= f = L 1
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO '/TO SC€ M K‘O‘S("‘ M Fpon - T4 [y <an
I\o' . 1
" % -
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ r7/ O mm@nt@ ; W g ﬂ@(ﬁ@n{, A nL@mﬁ/
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO %A Ty n Tesn "] oo
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO Samegs Samug) SC‘”‘“’( Sonw el SQmol
6 LEYDER ACUNA MUNOZ Lgydh L(y;dqu [ eydv { ey dov L za\ W
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ fl\@iﬂ ) »FJ-\R‘IQ N CAB A 1\] YAB‘} AN Laprd M
YULIZA MA - ‘ ' ; >
8 ULIZA AR LOREE MARERA t\ D0 NONEO \\\\\\\T\ O ?\\\\"ﬁr\‘ Nowsa
= : A :
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ ‘ T [,ULJO | A Sy 0, c\‘_.? L0 & O
10 LORENA CORONADQ MARTINEZ |aOlen e Lm LN O Co"c'f? 2 1:(”fC'h A an G
1 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA Svan ¢ Joon Juan € ﬁ FJuunC .| Juan c
12 LUIS DAVID MURNETON AGUAS J-«“ LD ?J )_\_;;5 Dorw & CX - Q).-éd-/ }rqa W er: J M
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REVES Hang Mor e Mmﬂcs‘ - { O 05 H G L O
Subtotales por dia ) _.:_2‘\ ‘ s ,1\‘ 'i_ ""';i.‘\ ! F;)
Total raciones i:—;‘{) IFi!nna responsable contratista IFifma Apoyo Supery. : IFirma Supervisor .
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3138138 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO £ |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
16-febrero-26 1T-fshmro-16 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO V W L(H
o1 - -~ - ey
2 saMUELDAVID | MONTERO 5ALGADO | Claveer / f% st | P W oA
— — .
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO W L_/)A/wu/{/ﬁ L) M M CM.,N.@-A'
-4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ / 7 5 |
awe | o2 [ Tceg [O9®  [Jose B | se
S = S
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA | (3 fvees | ol O j‘1~ Ouili Ouiise 106l itz 10k Drfoge
. .
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA @?E ,@; \ 9: @ - %3
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA | M %Q @@'/ ok E ) 5 T <6
- ) ¢ i S
. — oy E; o= — a
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ = | == = ;%If‘ S
9 RAFAEL IBANEZ @-:5. fafa & Colos ﬁ N falae
Subtotales por dia q q Cm‘ G\ q
i
. S \ \ !
Total raciones 4 /_) Iﬁrma respensable contratista IFirma Apoyo Superv. lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO “ |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26  |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ Q
2 5 !
S WA |Seorden fsva @ [Srexfie
IEMIS YULIETH SALGUEDQ ESTRADA
3 1 . ;
Lo (S €S cottS | Cous  |EmS
ALEXANDRA IMARTINEZ ARRIETA ) A\m
: Pexo Prexor _A,,LQ\{ g A{ eXy,
CARLOS ALBERTO  |FLOREZ MESA “
; Calos [ (g Con (05 | Latley | Qale)
AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
5] - .
QMLK Ays .A\vw{% ﬂmlns Awyvs
|ROSITA MARIA |[PACACIOS ANAYA & ¥
3 Teyfs ?_6591 a lm"-&q ?66."7(—* “’2@%\\—“'
IDAIRA HERNANDEZ
8 BEGAMBRE P awa bar\ A fa ivg pqw LA
Subtotales por dia 1 _ ; ’3_‘.__ . { _\}- ) ':;1_ § J;»
Total raciones ,r.:?\'f_; lFirma responsable contratista Cé—’:' IFirma Apovyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141311 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO » |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ
1 A’V\\ :k_-,{/ (—\ QK) A Oy QV ‘%253 M
JMARIA FERNANDA VEGA MADERA
2
3 IKEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
4 YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO
. SEBASTIAN YANES COGOLLO
6 KAREN YULIETH EMERY VILORIA
GABY SOFIA NEGRETE PEREZ
7 Gakys. | Gas s. Gaby 5
NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO
8 . /%j?
i
=4 —
Subtatales por dia .—2\ '7\ 3
—
Total raciones 4 IFirma responsable contratista éb// IFirma Apoyo Supery. "'/ IFirma Supervisor
| |




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

313738

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO *

CENA

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA And . \ | A 0_[ ‘ A . A‘,dm\ '
a P> 0 | Andi > 8. v BP. BD
- :
2 ROSAURA MOLSALVE Qosm, o~ RaSovd '}QOS""T UN=y Qo;ourd Resavve
Subtotal di . y 9 o ! v
20)y e | 20 Zor |79 |72y | v
Dol TR Sl s NI T 2 fmesn
v 4



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipo de racién:
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26
DBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N - apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrern-26

DAYANA MICHEL JCASTRO MERCADO =

1 J J? y
A0 T MR DIv v | IPIr7 A ) Pogng
2 VALENTINA CAUSIL VERGARA 1T
Nalen  Nporntors Natepd M \ 2lewdipne )

TATIANA [MONTES R T =
’ Tedtana Roxionasiana ek igao | :

ANDRES ALVAREZ ) S AC>

= A(tS <
4 Y — Jipor & Redie? s S
5
—
Subtotales por dia f q g N t L"
5 3 . i r
Total raciones ;’ ( ) I::::::::“ﬂhle 1 7‘1 = {Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Nimero de ficha 3280356 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO ¥ |CENA

Fecha de inicio 16-febrero-26 IFecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
. el — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26

ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA

' ndreo Pridosmes | Wodien ‘\{\gx ven | Nodrees

|PAOLA ANDREA MANCHEGO VvV 5

2 Yoor\0. Yool Q . Paocla . Paola. PaolQ.
YURANIS JREDONDO H r
’ Aownes | Yogvans  [Yorand
* Woniado bl Fituds W Ui ok G |
5
i y ] [ /
Jsubtotates por dia /‘! "‘{ L i ¥ ‘__..,
Total raciones :-2 O Firma responsable contratista |== - IFirma Apoyo Superv. Firma Supervisor
v




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280554 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO +L |CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 [Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- R Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 _17-febrero-26 A8-fehrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
JAVIER |FLOREZ
1
5 JUAN [KERGUELEN
ROIBER
3
4
5
” iy o )) A~ .
btotal
|5ubtotales por dia 4 "'\ll “‘) J! ) %
| j— Firma responsable S et ——
Total raciones ' F _-.) coﬂtrat::: 4 - IFIrma Apoyo Superv. Firma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia B Porvenir

Numero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA A
FT:!T::E 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 PROGRAMA: ‘
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES 1 VIERNES
N*® Nombres
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-fcbrero-26
1 [MARIA RAMOS PADILLA M AL wava M W’ $k Ay
2 |VALENTINA CORDERO PEREZ \) dkﬂl'\\lm \] al en.lq w \( deﬂ-&“mb \| q[{yﬂn\
3 ANDREA LOPEZ NEGRETE
4 YINEHT MARTINEZ GAVIRIA L_| { YL@"': Y \nﬁ;lr- Y| n@l_ Y <t
5 |KATTY LUZ HERNANDEZ LLAQ ‘=Y V.aty }lw('l Yy 1&2}[\‘“—\
6 SOFIA DEL CAREN CARMONA ) \ i '
7 ALEJANDRA MARTINEZ ARRIETA A( 2 XA A\ exo }\[ ek AI el
8  |FABIAN HERNANDEZ LOBO Eﬁ‘w Rbtqw 'Fa‘gml,\ {:C{W-\
9 JUAN CAMILO PUMAREJO M .
10 DANIEL HERNANDEZ VEGA
11 YETFRY JOSE MORENO ARRIETA
12 YAIR ANDRES SIERRA I1BANEZ
i3 JAIDER NIETO ESQUIVEL
14 NATALIA MARIA PULGARIN L.
15 MARIANGEL PASTRANA HERNANDEZ

) k_{




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de
i 16-febrero-26 IFecha de finai 20-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N® Nombres
16-febrera-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
16 NAIRO MENA GARRIDO
17 YONI DAVID CARMONA OVIEDO
18 EDILSON OSORIO CARMONA
18 SANTIAGO MARTINEZ C.
20 ELKIN JUNIOR GOENAGA N
21 JUAN ANDRES ALARCON P.
22 LESLI PEREZ BERNA
23 VALENTINA ROMERQO CANTILLO
24 LUNA OVIEDO ARAUJO
25 MARYLIS MACHADO CORDERO
26 YADIRA MACHADO CORDERO
27 JHOANA SANCHEZ

It

Ll

Seder o2

Subtotales por dia

Total raciones

T

Firma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv,

IFirma Supervisor

——,

!
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA 7(
Fecha de inicio 16-febrero-26 [Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- P o Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
L3 1 ~ ’

1 LUIS A ROMERO _l_‘__,\g ®. . LN s R, ) s R, ,l"“s Q .
2 JUAN C CARDENAS -—U G Y'] ’ l_nw / Lﬁan

) : il i ST Y
3 VAN SANCHEZ &()% S wVOf\ g Von S &)\/O.\/\\ g.
4 JUAN LINDARTE "~ '

Coxpe Vo Ceaipny, o cod\'ilo -C oilo
5 JOSE DOMINGO LTGSC Vp j Q__g( D
6 JEISON MENDOZA m : Mﬂ
u ’
7 JOSE ANDRES 5 S -
7163\ A g ,J'd /
8 KEVIN PADILLA i
P —

9 IS SIMANCA
10 MARTHA C PEREZ
11 DAYANIS VERGARA
12 ISEL PEREZ
13 MARIA NATALY HERNANDEZ
14 LEANDRYS TORRES
15 MABER VERGRA CANTERO
16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ




Entrega de racione

s alimenticias a aprendices - Centro Agrop

ecuario y de Biotecnologia El Porvenir

numero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA K

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que

recibimos a satisfaccién las raciones de a

limentacién indicadas en el presente documento.

- -~ A Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
17 |ORGE ANDRES | VARGAS HERNANDEZ | KB YAC. ( T@vgc- ‘XQ S¥er 5}@ §7 <
18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ % ( A nr cela ‘h/ aycelo UL yecola
19 LINDA MICHELL ormiZCABALLERO | /112 &1 O /1 ﬁCICLCj o | LWC[ 2 0
20 KATERINE CAROALDANA | gl W J
21 YANDRY CORREA SIERRA Cin Dp- Y a ndb{ < angl,(' "/ 0 Dy ve
22 | eovamoo oo i T elreio | Lloed,: ledorda
[
23 DANIEL RAMOS Dearsrss / : OUW—"’L‘ Nﬂm / O@wm& /
24 KEVIN TRUJILLO Vopuin K00 lé,guln
25 omARYS (S 1 oMo %\ | QoS
26 OSCAR ARGUMEDO /‘99 o 0‘7 M 05 ety
27 JERENICE PATERNINA 7{‘* Lt y
28 DINSER LEAL Y e M % Qi
. { s . AT g 5 i
29 — Dovd  [Doks 1 Tvuo T I)-M“:d: i (TJ“::?_T !l e =T
o0 | inen Montes - [Anong, ¥ n o) .
Subtotales por dia aL ‘___\ \ L,\
r:;:(’:nt:::s £ ‘/ C’j I::";::;:;':"“ﬁah'e _l% i ‘Firma Apoyn Supder.

V




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha Programa Tipoderacién: |DESAYUNO |ALMUERZO |CENA A
Fecha de inicio 16-feb-26 |Fecha de final 20-febrero-26
OBSERVACION:
[ 105 abajo irmantes certificamos que recibimaos a satistaccion 1as raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
, Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Y Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 |saison GOMEZ MONTES ser 7Tasen- /Yaon” Jager
2 IDARLEY PEREZ GALEX powls? gl Decestt sl
3 |sHonaTAN DAVID SOTO ’ 1\(1(3 nh‘hf A ha ng“ A hnnal"'“ / hengtt
4 LAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA frdtd'clf E\ ey {:Yﬂl dex ( U | dt’z\/

ADABEL SOTO PENA

. Adapel

Adq\oc\

Aclgloe

LUISA FERNANDA JARAMILLO TERAN

L\J-‘SC’"

Luigo

DANIELA AYAZO SANCHEZ

Dol

Qo ete

YANDRIS RAMOS TOBAR

Yaudrt

F=l vl BN =]

MARCELA NEGRETE

ﬂm(c.

L “LW -
Y’lﬂ«c{q

10 |sony cARABALLO w w M %@""‘7
3 'Fibecl__;_g LSRR 00SQ %4 ' oA Qd;/ Q,.@,_J P
= .ﬂf“‘n{ mm_ﬁa,@i Z"’” L e 4 s
13 \11(._&"‘ UQS\-\"G r/%’— }—_’ /;'—— f/—qﬁ/j
o A5 \H \ A 73
Total raciones A 2 e e '::};' [Firma Apoyo superv. ' |Firma supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3280257 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA %
Fecha de inicio 16-febrero-26 [Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION AGROEMPRESARIAL
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos

16-febrero-26 17-febrerp-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26

1 LUIS ANGEL RIO I \es acye) * | foe B
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES |2

- Z
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ Q)?/JgéZe. T _Lmanl

4 YAIR ANTONIO Forezatean | W Yar/

5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA (j)b\.,\ (k){‘f&(-— . ’5}\[,_. F-Y Cheg
6 CARLOS PANTOJA A COV ol . Cavles.
7 EVA MESA CENTENO | by o V) . s M,

8 ANTONY KETTYL MACHUCA Anthont k. Kb o an]

9 DUBAN PADILLAPINERES |p, 4, riih e

10 LUIS JOSE MARTINEZ

\L)‘:Rrjmwﬁ' lots, S e \\)‘6‘50%61 \uis Srﬁe’

1 MAURICIO M ol O — N\avec, O Mwﬂg =) M”U,\ﬂl('\o

12 Lu@_DD&é /v =saS é@‘ : @ S -
Subtotales por dia ‘ \/L‘ \\ "1’ \ .‘:?ﬂ B l 2

Total A 2 Firma responsable = .
raciones | ) ) contratista Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3176730

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA ~

Fecha de inicio 16-febrero-26  [Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamaos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA oY H‘Lﬂ w oS L% Leen oyl e
5 NEIDERANTONIO  [HOYOS BURGOS I\\ el de (' N ﬂ‘&%\(‘ / .)\lﬂ ded /\}\\ 2de £
CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO o ® T 2 i ol
3 ///4 waltz /m-l(ﬁ@ ;ﬂﬁ/’l W aum e,
s [|PUANDIEGO FLOREZ SALCEDO [ wi an ° HUQ Y~ Uvdq . Uy -
5 [SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CARDENAS Z g ,/,:'d /v
6 |CAMILO JAVIER CERMENQ ARTEAGA i o Cawm Lo C(LW\L@ CQWJQJ
> |FUISANGEL GONZALEZ REYES A *%'*’ék = ‘Gé’\
3 |DANIELA BALLESTERO VASQUEZ D el Dgels Daneele 1_73 iels
g |tUiSDAVID NEGRETE PEREZ IS G} ‘) 13 6’) Q\.Lo‘ 5 G\ % o O
10 |MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL  elSe Helcs o elye™ ele S
11 |KARINA ANDREA PACHECO CORONADO Kd s K A : M o
12 [SARAY VANESSA SALGADO ARROYO M % 4) W{/ g ~.A tL// - q ¢ 4 é é’ A f _ ){’
13 |PUANDAVID GUZMAN JIMENEZ -TU an- — wﬂ £ el
14 |EOWN CASSONI {g@ (ﬁpé i 5_07 ?)5 o v ﬂbg 1
— - 'I{
15 Pose” Armondd Lo s Tiila jvse 0. G| Jot ) w“/}%@ A Bouees | Jost D - Bowgs
i ] o - f:
Subtotales por dia ) g 1 3" \ ‘=) ] oS

Total
raciones

'{O L)

Firma responsable contratista

IFIrrna Apoyo Superv.

IFirma Supervisor

V



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3240135 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA *
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: ACUICOLA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

i o Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO
1 \_(L-c.v (e b
2 GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA 17

ESTEVIN ERNESTO  |MONTES NUNEZ ¥ =
3 £75Sioen S+ =TT

4 |GEINER [OPEZVELASQUEZ | (3 jy1oF Con< Gan <
ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA 7

5 Rk~ Doy V| per \y
GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA . - v

6 G d®e (oed (oerd
JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO X

7 TUQY\d D wan d Juuwd

# ;:ee&g BPaovic < J ¥ Ne3C: Je) i

10
= i, -
Subtotales por dia - 7 "‘\ : ’& 7
% 49 - -
Total )=y Firma responsable :
L Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor
raciones “ ) contratista AT ] v
— v




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO  |ALMUERZO  |CENA *
Fecha de inicio 16-febrero-26 [Fecha de final 20-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- — Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febyero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINAMORNELLY | Itz | Wi 1740z . Yl
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL An Ir-c;/g? Andrec 2 | Andys An&r—_é Y
| oeeo cesovezvee [Jiesg | |Tcsoy | VoaaV | Dicin U N
Ll v -
% YONIER CARDENAS PEREIRA Uaniey an eV qayey Yarney
5 JUAN ESTEBAN SAEZ Jecian ,- dah a2 | Ban 202
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ | Savpley M | SavrHad™ Sofvaa A | augss &
' YISE CORDOBA MENDEZ N\Sel \f 1ISel\ NS\ \ Sel
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA Wells Vol y Kelly Yoty
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ ?f:‘fqv ;- Q// ey C %f.gy' C Q%/Cfgy Ce
10| £l1ANA MARCELA PENA DE LA CRUZ “ ({Q'VU* {(\QVL@A C Liano. £ A 00
: () :
e RUBYS SOFIA RIVERO BARON 2o ):7) U/ é‘/g [2Q b\[ k@bk{rb
2 | vuusaanorea | sianauiceTHconzatez N a sy 2 'tsj'{ ) k‘r\)\\ SA Cf e
7 . v T
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS TIT P ABI€. * Jace M Noce M.
14
Subtotales por dia ‘ ,7_:) ‘, 1'2? \-f. e 'f) 1 - %)
responss contratista /
Total raciones 5 2. IFm b (:L Firma Apoye Superv. IFirma Supervisor

/



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha 3176702 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA %~
Fecha de inicio 16-febrero-26 IFecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- alne — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
i6-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 JHANFER DANIEL IHERNANDEZ AVILEZ @
2 CAROLINA |FERNANDEZ
3 MAURICIO JOSE  |OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS
5 LUIS DAVID BANDA MUNOZ . : . \\,J-_S
6 FABIO ALBERTO  [MORELO RIVAS \ . .‘3} )\'U - /_\:’ — L
7 RODRIGO ANDRES ~ |FLOREZ BERROCAL %ngq}g [_’7 (‘}(“//-"c.{\'_\ $ cfé? d f’d{C - (_7(:_ ol (ff)
8 MARIANA VERGARA GOMEZ i !
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
10 WAIDER ACUNA ACUNA
11 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO
12 SANTIAGO [ROSARIO HERRERA
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
14 FRANCISCO MIGUEL [URANGO PEREZ f /f , UV' A aus
15 ARTURO JUNIOR MERENO FUENTES A{ }iéf #)ﬂ%ﬁh
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ TS J
17 JKEVIN JOSE JURADO GONZALEZ
18 EMIRSA PEREZ YANEZ
19 |RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
20 [FERSON i d=e  |g&eioa.  |Jolason | 8o
Subtotales por dia ! {) ‘ia i & -j 1:_:}
Total raciones 1 Q ::‘:;:::’"’ah'“ ‘:}T'_ = Firma Apoyo Superv., Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndseca e fcsa 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
. ; Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME | _Qgh no: /PGU\U o Vao [LY'LG (\2 a Ull ne
DANY ARAUJO PEREIRA ; I
2 g Dany par pany
OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES oS .
i S = A AL A
LUIS MARIO MACIAS TRIANA = = e
4 . i (7/4/-L\,q //; e / ~ m/\ .
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS ' - < ;
2 Haldd | Herlids Mo tMonls
ANDRES GUERRA MURILLO i ),
6 / ; )
M— w/mfrgfa frrd He f/ﬂ/f (ES
JESUS DAVID POLO ey Se
! A O | S50 S0SUS JesSds
8 K.UU:\B Sow Hh Meﬂ o T aayaws; TU Cas - k,UU 635 LU‘CO’(T \,U cos
S - L
9 ~P:sxe’ Manvel | Osena TS T AL ToOSE BLid
Subtatal di A A ¢
ubtotales por dia & A -
A4 \ 1
Total raciones ) ' ,/ Firma responsable contratista ~ Firma Apoyo Superv. Firma Supervisar I
Do l I I
e _\\

AN



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO |[CENA *
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
q T . Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
9 ombres o0s
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26

1 CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ COYL@ S @G v LCS CO (l cer @U‘A "-”%
. [SAMIR BARRERA BRAVO /é@, , M (2 ’/&ﬁ_\

ADRIANA MARTINEZ ARRIETA
3 MYW\YW A Qo Adyane | Advans

DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA , X N ~
1 Dawe? | paels | Dantels | poncet

YOHANA MONTERROSA LOPEZ
5 {U\o\mmu \[q N gl \{UMU\D{ Yo Wi
6 HJEAN CARLOS HERNANDEZ -T* _

2011 , 2041 3240

3 JESUS DANIEL PAEZ M —es0s, _ (#Su?p_n

SEBASTIAN FERNANDEZ P s o> / i -
s acyasdui | Sehagtie | sepoyt | Scbostar
9 :

DA MNLL W SQWGAJIT Samre  |Samien

ISubtota-Ies por dia '4'! C | '—E “‘"
Total raciones ’/-))( |Firma responsable cuntratista. 47———~— Firma Apoyo St;pen.n Firma Supervisor
A




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 2994279 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA +
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- — Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA /[ ) un r\éﬁré TS /-%my};)?lﬂ? &70-5}0491}
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO {—}ggt: - LlT@J“C [ foft A
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ /ﬂﬂ.{@ y2e. Q9 ;ﬁ&'*
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO 3 ey, Je Ay Joon ) TJean
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO Qdm\gc\ Samaur] Savie q Sam=A{|
/ i
6 LEYDER ACUNA MURNOZ 1 &&W {c(_d e ] -Qtd-u} Zwoof“/
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ | €\ o TAN AR TAN ~rAR_TA v ﬁ;@ 1 g'@
i VAIMER AR VOPEL MADERA Aowso, - Nanso, SO OSSO,
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ -’N\S | e (v cap LUCGP
10 LORENA CORONADO MARTINEZ \ QYN L@mm [@ reris: (d et
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA =<K , 5 o
[
12 LUIS DAVID MUNETON AGUAS \’”b' L‘A-l/ a n) M M M'Emﬁy
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES *1 @ﬂg\ ' HG-’V{ A - 7 o ch‘d-r
{Subtotales por dia i '2-) \ #‘;_) \ "-";,) : ‘3‘
A i y |
Vs .
Total raciones 'D 2 IFirma responsable contratista ch’ Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor
/

O\



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3138138 Tipo de racién: DESAYUNO  |ALMUERZO  [CENA )
Fecha de inicio 16-febrero-26  |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 \ilCTOR JOSE MERCADO CORDERO /’_ % %ﬂ_ ‘}\// -
-— . \ } Iy
SAMUELDAVID | MONTERO SALGADO 551/;4.4_/ Nt ol ,\ _—y N &M
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO 'Y(_)Q V- /TUQ v) _\TUq v) - ;J’UC 0]
— - - LY
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO OUE¢ Y 0uev: (uty (9 U—;:/
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ %a-u‘)* %ﬂ"‘-’ #Zw’\ S
- _ 1
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA '&]M oAt Ok OJ'*]» Ol Dides @[./:L e
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA %’-; _ ( ?‘: % @{
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA M , ‘/{Jd/ M’ CW
¥ [ .__.-’_! [ 4 ’
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ e ::/kﬁa”— —— —/#ﬂ
< = o V4

- xii IENEE T& Lo 4! ﬁnpomw K aloe

Subtotales por dia \ (" ) n P

Total raciones

20

IFirma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv.

iﬁrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3141295

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA +

Fecha de inicio

16-febrero-26

Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
P i i Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ombres pellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
1 Agve Ayres Auvro. - ot
3 SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ J . & O : &
Qhor ¥4 1<SuowaA S W | e
{EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA
3 O EWIS I W C @\
ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA
4 A‘leﬂ(& A-l eXy Nce KXo A,{..&K;_:
. CARLOS ALBERTO _ [FLOREZ MESA tﬁL : ' ]
Qs Cavos  laavos | coed3
6 AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
WS AyyS Avy s Ly o
ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA 3 5
i Aot Pagiion - Pogpo | PPore-
DAIRA HERNANDEZ
8 |BEGAMBRE @C\T’U\ D A\ d\ 0 & \\& W\“ '&\
Subtotales por dia % ‘“‘;.? - = {_ ~5)
P > ) Pa
Total raciones ﬁ)} 2{ IFirma responsable contratista — Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3141311 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA e
Fecha de inicio 16-febrero-26 Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apellidos
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ "
1 )
\&t&:@ , .Jm.t&z ,L&i L Jﬁxd@‘/
MARIA FERNANDA  [VEGA MADERA e = o
P
M_ﬁ Yl Harw Aareor | Howu
: WKEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ :
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO \ j _ LL{
4 Jd\Y k.\u\"k Y e Hu
SEBASTIAN YANES COGOLLO 2
5 . . : 2
Celpag Seheit | Sebogtur | Sebexlo
WKAREN YULIETH |[EMERY VILORIA
° Porens Karen Laren | Laxn
GABY SOFIA NEGRETE PEREZ "
7 Gaby S w0y s. Cuhy > boby S
3 INEIDER LUIS WORTIZ CORDERO o = - = 1 . s
Subtotales por dia Py | == -:, -

Total raciones —7 e)

IFirma responsable contratista

IFirrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 313738 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA +

Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos

16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26

1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA 1/\?1(!{;-/ %? Al/\gv}b %F %O]-fl\) 617 b L(\ZJU{ ’@(P :

2 ROSAURA MOLSALVE %SO‘M m ol ‘lz el PNQ%{_J /
7 <

. 4
J5ubtotales por dia [_" -

7
- C = C 4 —
Firma Supervisor

{ Firma responsable ;
Total raciones ( JFlrma Apoyo Superv.

contratista




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipode racion:  |DESAYUNO |ALMUERZO [CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 GESTION : —
ACKON:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
W M Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 18-{ebrero-26 20-febrero-26
DAYANA MICHEL |CASTRO MERCADO
. T4 1 2PaYand | P 2774 QQ 7 I d
VALENTINA CAUSIL VERGARA
: \glendre | Valend” | \alendino| Vo lenAn
TATIANA MONTES - —r \
ANDRES ALVAREZ (l . _
4 An rt/ A nar- AhAr"—{’ Ane,\"""f
5

|5ubtotales por dia

A

2|

r
-

Total raciones

&

Firma responsable

contratista

ch’_,4

Firma Apoyo Superv,

IFirma Supervisor

Ld



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3280356

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA °F

Fecha de Inicio

16-febrero-26 !Fecha de final

20-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
o i Apeltidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febrero-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
1 ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA “‘Xw\ )\ﬂm N_éfe&& B N é‘-‘-(a Bvém
3 PAOLA ANDREA JMANCHEGO v PQQ - | Fbo\a PQ _ PQ o\0.
. YURANIS |REDONDO H (,{Ulums _ H"-’;”"‘f ‘:(mo.».g f"k&fuwmq

5

Uik

’5uhmtalas por dia

Total raciones

=

|Firma responsable contratista

Firma Apoyo Supery.

i
|
Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3280554 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-febrero-26 |Fecha de final 20-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
P~ o iniblis Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-febraro-26 17-febrero-26 18-febrero-26 19-febrero-26 20-febrero-26
JAVIER |FLOREZ
[ | )
5 JUAN KERGUELEN ﬁg = g B
- —— T
= | | (S
ROIBER = 7 — z—— 1
¥ 4 __/’
4
5
& <7 - <)
ISuhmtales por dia ;') ) } xa F ]
Total raciones \ 2’ i ponEatite -_— Firma A Superv. J Firma Supervisor
\ contratista I i ’




i)

ga de racl las a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Ag jo y de Biot logfa El Porvenir
Fecha de Inicio 9-feb-26 Fecha de final 13-feb-26 TRABAJADORES OFICIALES
OBSERVACION:
' Los abajo firmantes certificamos que recibi a satisfaccld de ali das en el p
Tipo de racion: DESAYUNO
TN Documento Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viemnes
1063283133 Ediberto allo Guerra W ﬁ_m-/fih-% /45'%_7)‘:1;1‘5‘% q E 9‘ i
~ 78733704 Jader Ruiz Pacheco it /ﬁ / L /JZ > [ > /ZZ /{y | /,J(/” Zé/ < //{ #
" 77230061 Juan Carlas Arrieta Stand \’ Lﬂ@ ,\’Wm ,Jf,-_,ﬁ:b \/ L@ r
: 15049252 Juan Manuel Gonzélez Scaff e ) / / J r / E J
| 1033366952 Luis Carlos Londafio Correa V‘lt{:?v: o> /pt")o(c.):?cj /Of\a(c)wz‘c_j /m o('Ua-:\ - /g"lc[r_)--:r D
e e Wl e gl e Dl 2 Dl I Ml b
78746223 William Mena Garcés —EM
1 e Vil i o 7 2 7 X Gl
Total raclo = = Firma bl Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor
§ raciones Y mm:::ﬂml e / % Apoyo Supe
Tipo de racién: ALMUERZO
"~ N’ Documento Nombres Apellidos lunes Martes Miérooles Jueves Viernes
L 10.feh-26 K feh-26
" 1063283133 Ediberta Jullo Guerra - ﬁ,_ BV 11% Aj_{_'fm /qf :
e rl y) A P ra
T Todar o e /%/g}n/ T AT z e o
77230061 luan Carlos Arrieta Stand } M f}' Lﬂm L ﬁ/{&(/ ’}_//[44&( // C/ &
" 15049252 Juan Manuel Gonzalez scaff v 7 (J - =
1033366952 Luis Carlos Londo-ﬂo Correa 7{4&/ ’{ 5 /QV‘! p‘o’w o> t%, c‘( Mc;) M“ff D /’ MJMZ‘D
| 39483816 Magola Ruiz Berrio Huqa\ 1 / uﬂﬂﬂ ! W Lﬂ PJL4 m'% W Hu:gi M( &
78746223 William Mena Garcés M
- 7 7= 77 - = =
Total raciones f'l“) » ,{-— Fim:u r:lipbmlhle - ¥irma Apoyo Superv. / Firma Supervisor r
- ) ¢ 1/




/)

Entrega de raciones alimenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir Tipo
de rackén: CENA

l_N' Documento Nombres Ap-ﬁdue Lunes Martes Miércoles lueves Viemes

9-feb-26 10-feb-26 11-feb-26 12-feb-26 13-feb-26

106328 dilberto lio ﬁ;l

[_1 3133 [3 s lulio Guerra 'W %—z -4'4 W ; . /ﬁ /J_CV’!}.
8733704 Jader Ruiz Pacheco - j

Jiter | f7# 2] p/

" 77230061 luan Carlos Arrieta Stand /W i : W M

" 15049252 Juan Manuel Gonzalez Scaff 7 7 7 7

- / / / N = :ﬁ/ﬂ/
1033366952 Luis Carlos Londofio Correa .

L. / e \@V\c\w W\Am-h«b Fﬂn:&q\:r‘) méu_vu_)_
39483816 Magola Ruiz Befrio / % }V/W%& Ma%/ﬁg f/a%”? IZ{CW
78746223 Willam Mena Garcas W W W i 7,” —W

SUBTOTALES POR DIA [ P I :5{ 4 ¥ /7 / ?” A /

Total raclones 2 N Firma responsable q ; Firma Apoyo Superv. Flrma Supervisor £

] contratista




Entrega de raclones alimenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Blotecnologia El Porvenir
Je Inicio 16.feb-26  |Fecha de final 20-feb-26 | TRABAJADORES OFICIALES
WH:
T Los abajo firmantes certificamos que T otioiaccion Ins raclones de alimentacion indicadas en el presente documento.
»=n Tipo de racién: DESAYUNO
Doc to domb Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1283133 Edilberto Julio Guerra 2:’ "7 /9__’ 7/_% . /7 ﬁ'/_?? Z /7‘
733704 Jader Ruiz Pacheco )j{ /ZM A } JL ﬂ&/ < /4 d :' e f ;
230061 Juan Carlos Arrleta Stand I‘ %7' 'g%; M r‘/ S ,,7 ﬁﬁ e
049252 Juan Manuel Gonzélez Scaff 7 / 3 // : / / y / [ 4
3366952 Luis Carlos londofio Correa | ,1 ( m /E -~ (.{ { L g V\m’ /r’g | - ;
Tslﬁ Magola Ruiz Berrio waf H C(_(j ia / , M fﬁ j Hmb 'lg/{ " }‘_{@c A 2
1746223 William Mena Garcés L E‘ —'('f/ , éé‘ 7
L /3 V1 s e Z
| raclones . Firma responsable (= - Firma Apoyo Superv. ! Firma Supervisor
- J contratista
Tipo de racidn: ALMUERZO
T nt Nomb ‘Apeliidos lunes Martes Migrcoles Jueves Viemnes
—— _16-feh-26 17-feh-26 18-feh-26 _19.feh-26
i 1T e =y
63283133 Edilberto Julio Guerra /M-( /‘—Z /? ? . ﬁ /, - ,7/
f&wm Jader Ruiz Pacheco /ML }_M%{ /‘2. > /_% ’@
17230061 Juan Carlos Arrieta Stand 4 ’k‘/ S s 6 .,{ Z /‘Jﬁ.
] <
15049252 Juan Manuel Gonzalez Scaff U V / IV / I// V /
133366952 Luis Carlos Londofio Correa ) i (/ o - 4 — 1 r/ == /Q)
i ) D . . . ) » ) ~ A & S
39483816 Magola Ruiz Berrio Wj W Oi Eﬁ f(.l HDL%LM & FW
78746223 William Mena Garcés /' W W 4? L/{
\ o
e . — 7 72 L A 4 v 1284 Z
ral raclones Firma responsable / 4/ Firma Apoyg/Superv. / Firma Slpervisor :
contratista
!

e




)

ga de raci jas a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir Tipo
umento Nombres :::Tu%: — Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
16-feb-26 17-feb-26 18-feb-26 19-feb-26 20-feb-26
;535 Edilberto Julio Guerra % /,‘_4' ; __,_7 //1_,) /_7’ ﬁ__ﬂ/—f /;)‘7,7/
r lader Ruiz Pacheco h /Z[é /‘Z‘@ ' %@ 7 / ,Er
; juan :rha | GArri:: S:Zn: /ﬂ{ [ﬂ M%‘ j/h{ ﬁg e W # 7‘(//[ ‘ﬁ%/
:;52 Luis Carlos Londofio Correa J / / ,r/ "/ ///
. . — '-Afx&w—_; roatray | ctomtn| Longlamn] Jomderms |
1 e | Vaola e | Waslz o W/t |WadD/E,
23 William Mena Garcés | \ W W W W
: SUBTOTALES POR DIA / = ?/ / 4 :} / 7 / v - i /
nes N A Firma responsable ﬂ Firma Apoyo Superv. / Firma Supervisor v
| contratista




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

de ficha

Programa COMISION FIN DE SEMANA

inicio | 27-feb-26 |Fecha de final 1-mar-26 Tipo de racion: CENA
/ACION:
| Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

NOMBRES Y APELLIDOS VIERNES SABADO DOMINGO
| 27-feb-26 28-feb-26 1-mar-26
GEINER LOPEZ 177V e/ e éffy 7
DANIEL HERNANDEZ - ) :
— Do 3el Dane ‘(\ -DC;\,(\\Q e l :
DANIEL ANDRES SIERRA : Py .\L@
JUAN CAMILO PUMAREJO i e T iy
LUIS DAVID BANDA MUNOZ # (/.M o {/ . " . v /1S
JEAN CARLOS MURNOZ =
| )rmﬂ codes | Veewn Cons YA \o cumc oS Tlarez
JOSE DAVIS MONTERROZA \\Joawef' Sk s

- 1

"}D":»P OX T s~ A\

JUAN FLIPE JIMENEZ
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

J Programa

COMISION FIN DE SEMANA

27-feb-26 |Fecha de final

2-feb-26

Tipo de racion: ALMUERZO

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

de ficha

Programa COMISION FIN DE SEMANA
it | 27-tets25 recha defea i Tipo de racién: DESAYUNO
VACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

NOMBRES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUENES
28-feb-26 1-mar-26 2-mar-26
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO (Y [ALMUERZO CENA
FT;T::E 23-febrero-26 IFecha de final 27-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ‘Q ALMUERZO CENA
FT;:'::E 23-febrero-26 IFecha de final 27-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N°® Nombres
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO

~NALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA.:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
> Nombres Apnities 23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

Programa

Tipo de racion:

CENA

Fecha de inicio

23-feb-26

Fecha de final

27-febrero-26

DESAYUNO ﬂALM UERZO

Los aEajo firmantes C

OBSERVACION:

ertificamos que recipimaos a satistaccio

S raciones dae all

entacion indicadas en el presente documento.

- W— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 ,26-febrero-26 27-febrero-26
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3280257 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA

Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA:  GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apellidos

23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nuamero de ficha

3176730

Tipo de racion:

DESAYUNO

| |ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

lFecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
- 23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
I i e OCxdZ o o~ | Ts—’rtw Oa teripad oG
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3240135

Tipo de racién:

DESAYUNO

WJALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfacci

on las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,

- ilorkias Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 = 27-febrero-26
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8
9
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnglogia El Porvenir

Numero de ficha

3235131

Programa

Tipo de racion:

DESAYUNO \\ JALMUERZO __J€E

NA

Fecha de inicio

23-febrero-26

lFer.ha de final

27-febrero-26

GESTION AGREMPRESARIAL

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certifitamos gue recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién Indicadas en el presente documento.
b - Aol Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
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6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ %W A | =3waRe SO S . | o T SSdaaam™
? YISEI CORDOBA MENDEZ \I- N Noc. M VY Y L) Y «-Ca\
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA !_A‘C J {-‘1 ol LY k@ L(,)/ vp LY ey
o | ames | comenowemer | Ptr | ofepn ¢ | zbre ¢ | wtres o | SErcy
10 Z {(,ewu - i - i
ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ & CLiQwny @ (. cand ¢ Lana £ l:igno..
13 RUBYS SOFIA RIVERO BARON ‘Rd)’)“{ (“; ’ Yo L.?‘—{ ¢ Vo l?"[ S Yo I g MRaobuy
12 | vyusaanorea | suanauiceTHoonzaez | (39 B Yoisa & Yolee & (e(,l 1@ U C[/ s/
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS GQSQ M. JesT H JosSTt ¢ Jesc Y Toic 1
14| A Sdd oo e [ Adab< /[ IAddot 20 | Adao=l  [NMdwd ol | Adotp=e /
Subtotales por dia . ; L. T ) L ] ; )
\ | L = [\
Total raciones _3_. O r’-lrrna responsable chntratista ¢::L%"I i K S J

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3176702 Tipoderacion:  |DESAYUNO \ |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 IFecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
nes artes Miércoles Jueve ierne
N*® Nombres Apellidos Lu M o - v >
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 JHANFER DANIEL |.HERNANDEZ AVILEZ % ? T \o A
. _;zsﬂﬁi... e e T _—— —~
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14 FRANCISCO MIGUEL JURANGO PEREZ ‘:—r‘:‘/ 2_‘"'_ ‘\(u// L7 cl\/ L ' oy l ,) -..( 2\
A ¥ e e A -
ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES \ e J . W 7%
15 8 & )
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ ’
17 (LA et | ey (o (Lzea-
18 EMIRSA |PEREZ YANEZ
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN 5 - [~— -
20 2 & g s ==
Subtotales por dia -__2 f“;{ C { — -\>_. ‘)‘
- 7 S <2 2 )
Wa ir bi = e
Total raciones 4— (J ;:::ar;::nsa N 47/ IFirma Apoyo Superv. Firma Supervisor



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

NGmero de ficha 3234512 Tipo de racidn: DESAYUNO A ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26  |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: PRbDUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
4 fiomlires Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
7 2
1 PAULINA RUBIO ROQUEME qu ( pe 'PQQ\LU\_ ’D’@Oh Yur 'L)dd[[ﬂ, (DO_U [
2 DANY ARAUJO PEREIRA Dins o(‘m J "Oany ‘DICW“( Do )
OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES W _ (
3 95(@ @g)ﬂp{ @g_(j_okf DS os gt
LUIS MARIO MACIAS TRIANA / Y
4 //{'I = 4 v/ < ,.5;' il 7 A /"7 1AW " S =
L 20 1L - = Ll —
g MERIDYS SANCHEZ BARRIOS |7~ 7 , N Ll ¢ " By
NEdid San M dis Gn |Mades son lugdes on | acidy Sen
ANDRES GUERRA MURILLO
6 _ . .
A-MJ""“'( A{M%ﬁ L /JJ?C-‘-’ z ,ﬁw’ri I /,;//r/J &,
7 JESUS DAVID POLO , ﬁ .CBQS Y V) JU | .-Y 'CSL_) —\f(} ) Q‘e_/
— — —- ——
8 i S o v s
? 4 ; — Vi p £ W [/
i T A o w7 o
|Subtotales por dia /‘\ C»\ C( q C[
1 Al ' L) T

Total raciones

V)

IFirma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv.

IFIrma Supervisor

i



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3176727 Tipoderacion:  |DESAYUNO “JALMUERZO  |CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 _}7-febre_r%26
CARLOS EDUARDO URBINA GONZALEZ ¢ ') v A e Ve 7 o
1 € Otu—b (" U & M“-) (e ts C,%’
SAMIR IBARRERA BRAVO :
ADRIANA |MARTINEZ ARRIETA a9 , 1 ZN ]
3 . Adrwe | Adrar ;\AM e [ Adviann
4 IDANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA
YOHANA JMONTERROSA LOPEZ
5 \{:;Mwu RN J o via Yo i Yo e td
6 HJEAN CARLOS HERNANDEZ
[ [ f 4
7 JESUS DANIEL PAEZ M /_%e,‘,& R ’_/_{_ﬁn!‘ - sy T_\taSu_‘L‘
P S L = ;7:'&
SEBASTIAN FERNANDEZ P : ;_/25\ ‘\#_77 ; ,.._7
8 : :
b 7 r FP
9

Subtotales por dia

=

")

==
Total raciones | \-)
et

IFirma responsable contratista

G

V.-
IFirma Apoyo Superv.

IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

2994279

Tipo de racién:

DESAYUNO y_

ALMUERZO

CENA

PROGRAMA: GESTIaN DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

Fecha de inicio 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N — Apefiidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrera-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA j—’é ro.m Leropzr .ﬁ_e,n'; N |“TFereoree s s
4 - A < el = ¢ = e
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO JO>¢ M [J0scp1 \TCbe 5 A/( Azse M JDse / /f/
A it [ a—— Mmﬁiﬁﬁ—%ﬂ
4 JEAN CARLOS MURIOZ POLANCO Jedn Ton i, edn TCIA TeAn
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO £
6 LEYDER ACUNA MUNOZ
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ /rﬂﬁtf An) ﬁ\@f Ao ’G’A@F AN £00 741 e
-~ - ‘
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA
9 LUISA FERNANDA FLOREZ FLOREZ
10 |LORENA CORONADOMARTINEZ | 7, Jzronce ) - [t areen Letreoecs
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA dvance @T N % «;::,k/r\—
12 LUIS DAVID MUNETON AGUAS . « 0\ \/ j %/\JQ") . ‘J Dw
\ . N !
oy ot A ) Py 33
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES
& o | TN ey
Subtotales por dia ot X ! \
Total raciones 4 d [Firma responsable contratista 4}}/ =" Firma Apoyo Superv. IFirrna Supervisor

\ ik



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3138138 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26  |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO h,/ y .ﬁ/ ' y Fgf
4 i g —
2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO gs,‘.w, p-~ SR i bﬁ.ﬁ__ é‘n—
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO ’{7(4,4_/, s e i G —ﬂ\fﬂ e ‘;}V“ -l
7 -
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO v
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ wARY© :;_rzuw\ ero j;w”“l" ;E-vwv %ﬂ e
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA Om\“ O{\,Wb ON}L Q‘_l.,}& O_‘i}x D)M’ D:,)“ O‘ )r'ﬂ" ‘Om}_‘ m
8 is rernanDo | monTerozamouna | (Y @ @ D
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA '( M
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ y/—’ }—— 39/ ;}. _;h——
9 RAFAEL IBANEZ fol oo A avont O 0. oner i\p« Q en ?\pl}oe i
ISubtotaIes por dia f\ C l\ C { r‘t ’—{
Total raciones & ‘\ ’:::hh lFirma respansable contratista -"r' ) IFirl‘na Apoyo Superv. Firma Supervisor



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO ‘1 ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26  |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apeliidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ ‘
2 O A CAS syl w
S et W g\,‘\d’tv\ K 'S\/U?n % e k SN\ e~
3 {EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA . _
Ly Leuss LS =unsS | -Elugs
4 ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA
5 CARLOS ALBERTO FLOREZ MESA
6 AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
A%J@-‘/‘ ﬂffv(’z A.n’y_g A A|r1_¢_;.
. ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA 5 ) o .
VQG“”Q’P’ Zosild oS tdc LPosSido | EoSig<d
DAIRA HERNANDEZ
Subtotales por dia { = r S B ‘
& = —
Total raciones ' ) /J g- IFirma responsable contratista ﬁ:%—— - IFirma Apoyo Superv. IFirrna Supervisor

A



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3141311

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

T

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
23-febrero-26 . 24-febrero-26 25-febrero-26 AZE-febrero—Zﬁ 27-febrero-26
5 JAIDER MENDEZ HERNANDEZ ‘ Z %@ % -
MARIA FERNANDA  [VEGA MADERA T ki =
2
% IKEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
4 YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO
g SEBASTIAN YANES COGOLLO
¢ KAREN YULIETH EMERY VILORIA
5 GABY SOFIA T\IEGRETE PEREZ
3 NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO

Subtotales por dia

Total raciones

1P,

Irirma responsable contratista

IFirma Apoyo Superv.

IFirma Supervisor

f’b\\



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO 7( CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 Ifer.ha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
" Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
23-tebrero-26 24-febrera-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-tebrero-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA h\ i ; A\ A
1
N vers And veen W oy fon dveer | Pondoees
PAOLA ANDREA MANCHEGO V =
2 | Paoia Yoo . ool . Pacna . oo
YURANIS JREDONDO H =
3 Lto‘ On 1) %Ueunll q\)!c\n\') U[U* Untd UlU\(lV\I\

£ Linde

|5ubtotales por dia

Total raciones o
L

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv,

Firma Supervisar




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3280554

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26 [Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

i Siormiires Apellides Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 _ 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
JAVIER [FLOREZ M, %/ -
e \ / v \
; JUAN KERGUELEN 5? = D;.]//f <®
ROIBER = _ E
3 ,@__‘_’ éé ] = e _4:"‘--——-..:
{ » ; ]
: , 2 | s & | = [ =
5 Jos¢ = 7 - y
5
1) y ) }
ISuimnales por dia i _| __ﬂ A\ =
Total raciones ":),O ]:::::;::;:wu able %—' = iFirrna Apoyo Superv. Firma Supervisor

v






Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

T——— Tipo de'rckdn: DESAYUNO ALMUERZO CENA Y
Fﬁ:?:::e 23-febrero-26 IFecha de final 27-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION: <
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N°® Nombres
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrera-26 27febrero-26
1 MARIA RAMOS PADILLA H v e\ MOF\Q T\Z/ aY k ‘P/(G h’\C/‘
2 fveninacoroerorerez | \ [ g[evH - Yalewdme | Valenku | Valepdin
3 ANDREA LOPEZ NEGRETE }Y)dl"m And vyl ?;q nd reo - A né‘(‘tO—
4 YINEHT MARTINEZ GAVIRIA 1 Y\'G“t—" &in f{' %d( n -577-' Cﬂ n -(/2"'
5 KATTY LUZ HERNANDEZ \ ~ / i N i
= -3 ) J I 7
6  [SOFIA DEL CAREN CARMONA 3\{_@( e CU-M /%1[{[(9 (El,w)» &@{;(O @rw %T{Cu (grove
7 ALEJANDRA MARTINEZ ARRIETA _ A] =Y 1 . A‘ e<a /\ ! <X o A lexe-
8  |FABIAN HERNANDEZ LOBO 'j,__d 17*“ A ﬁb( an _T_a [9 N :Fl ban
9 JUAN CAMILO PUMAREJO M , ‘
10  |DANIEL HERNANDEZ VEGA O Nte \ DQ yue k OQ VLL‘C[ Dm Vuf’/f
y -
11 YETFRY JOSE MORENO ARRIETA _(}C,\,?' 2 [? : J"%‘ / A 2 Koo
12 N JD of Lf . {%/ — 7 '
YAIR ANDRES SIERRA 1BAREZ ’ Y ;
- L a? (¢ Sl
/o clod 7 »

13 JAIDER NIETO ESQUIVEL ’Tﬂfd'{ »/ {%{J-ﬂq/ JCM Cj-t./ Jfltc/( =/
14 NATALIA MARIA PULGARIN 1. -
15 MARIANGEL PASTRANA HERNANDEZ

i
o™




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA X
FT;T;:E 23-febrero-26 IFecha de final 27-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N® Nombres
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
16 NAIRO MEJIA GARRIDO
17 YONI DAVID CARMONA QVIEDO
18 EDILSON OSORIO CARMONA
19 SANTIAGO MARTINEZ C.
20 ELKIN JUNIOR GOENAGA N
21 JUAN ANDRES ALARCON P.
22 LESLI PEREZ BERNA
23 VALENTINA ROMERQO CANTILLO
24 LUNA OVIEDO ARAUJO
25 MARYLIS MACHADO CORDERO
26 YADIRA MACHADO CORDERO
27 JHOANA SANCHEZ ~ A
Yoan pavd Jolio Oulio Yui'lo Ul e

Subtotales por dia \

\

b

!

Total raciones

Firma responsable contratista

-

IFirma Apoyo Superv.

IFirma Supervisor




1

L{!/

Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro A

Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA:

ALMUERZO im %

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccid

6n las raciones de alan indicadas en el presente documento.

» Nombres e Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25- w 26-febrero-26 27-febrero-26
1 ouere fiose JIwse. [lose [lacr
2 JUAN C CARDENAS Soan @. —ﬁmm‘ €. %}qﬁ (& ron C-
3 IVAN SANCHEZ \)\M\ dany dhren 'LVCW\ Lg_ﬂm L‘hr _J'!Qﬂﬂ i-‘/&-m
4 JUAN LINDARTE Loy C A1 0 Conm I Le)o
5 JOSE DOMINGO TOSC f= D Jey < P el
6 JEISON MENDOZA %Q/&A be @ (/é/(’ /@ /
7 JOSE ANDRES é:ﬁ é: E St ,:,{%
8 KEVIN PADILLA % 2% = @ /42;.}’“:};
9 LUIS SIMANCA s \ue, (as i JE3
10 MARTHA C PEREZ HGA\LQK a nf“"n hﬁcm{—/lr o 1
11 DAYANIS VERGARA 0 yaon s [Datawes | Dotz s v PO(}(Q_MF\/
12 ISEL PEREZ %Z& /P% 5. // ‘ *—-—/—ﬁg,/ ) e =174
13 MARIA NATALY HERNANDEZ HU % [“U’L!"QL Moo L v
14 LEANDRYS TORRES clé’c(r\c)ry:) A&L m j-eo.n&-rﬂ
15 MABER VERGRA CANTERO m @ ldéﬁadr 4 boves. .
16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ i 1\311@ Lo &w\ © )0 | A aives Lod Asdes 1o
\(, \ \G ¢

) 3!

L

Mo




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de fichs Tpoderacom:  |DESAYUNO _ |ALMUERZO  |CENA "
Filic'!f_inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- - Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ | fw{»«, Ui | Ut o / Jm Ushr, | IOH-( o o>
18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ vﬂévﬁtzﬂ, A Harce o UW&(UQ lg MU /L-;rcq Vo
19 LINDA MICHELL ORTIZCABALLERO | [_sned@ L{ o L P P { . 2
20 KATERINE CARO ALDANA 6:11,- (‘}@‘x i
21 YANDRY CORREASIERRA | (o, Lt il s
22 EDUARDO BOLIVAR cf(( LA Jlf g g L\Q( ;{Jﬂ
23 DANIEL RAMOS pa 1 -ef ’ Dyt 2 r— DT P24
24 KEVIN TRUJILLO WA =N Yeuin Vo ]ﬁc e
25 GMARES omansy M. | Owews M. Iogmany Wl J0meacls:
26 OSCAR ARGUMEDO &SCCL-«’“ OSce ©SceX (oS age
27 JERENICE PATERNINA \erT Yerts < Jevod Gpeere
28 DINSER LEAL e Co e 0 Sud Qo)
2 || hr {ngn S A ez TN LY
30 e 7 o ' ¢
Subtotales por dia \'5 1A \ A 174
e B i B e s




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

Programa

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA ¥

Fecha de inicio 23-feb-26 {Fecha de final 27-febrero-26
OBSERVACION:
[ LOS abajo firmantes certnicamos que recibimos a satistaccion 1as raciones de almentacion mdicadas en el presente documento.
. _ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Y Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 |uAISON GOMEZ MONTES o P (% 3 i TG T2 ) ot
e~ v/ : - —
2 |DARLEY PEREZ GALEX Y Reasd- oo Vaind i
3 LiHoNATAN DAVID SOTO /) ha h‘ﬁ"’ , \)40 ncf—iﬂ- | I’LE-W- - /) F»O”-U/[
s . ' S

4 |JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA {-TQJ J‘m —al Q’-’/ A ‘-“‘l"‘/ Tl C‘ ki

ha = 1
5 |ADABEL SOTO PENA A é]qb‘-"( A (}?_ijc-k A L.‘B'Ci bel ACXQ bz !
6 |LuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN ’ng 0 '\_u La ( Ut S‘CJ ’ L S S \va
7 |oAniELA AYAZO SANCHEZ ﬂ(\n\ﬁbf OGW\‘C’ (2 Ddan el [ )ANEC

- :
8 IVANDRIS RAMOS TOBAR M QY\—QLY"‘( L{Q\/d bS Oy udrt 4 oA~
o L 1 i

9 |varceLA NEGRETE HQ«L\Q. arcela. ?“&‘ NP N oy cela
10 [sowr CARABALLO %‘g\ﬂ %V"’“\ e/

gt . X J £ -
" |fedo espimoeg 2 ©w et iz
12 &)Osg Manvel  Hoyos —b?’ = ésiﬁ $—
13 Powms Mesta £ e o H

== v | % 15 =
Total raciones 'b‘ _)___ IFlrmla MR e + =1 iFirrna Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA X

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- el — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 LUIS ANGEL RIO 3: 2y Scoip) N ia ascad Mo '\_H\R‘_E@v\
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES | e —C — >
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ I i 4 V2 ian A e T A;M.M'
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN @\M @ - N&(‘l L% alv . j:\"l‘{ )
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA ()\i\u(\ bt K;}L 0. S\ € 230\ .-
6 CARLOS PANTOJA A Cqﬁ@r.fh A0 Con'> O\
7 EVA MESACENTENO |Cuo M BioM Evam vaM v o\
8 ANTONY KETTYL MACHUCA Kb ot w Lol . Adlippy
9 DUBAN PADILLAPINERES | 1), /4 Dide. Dub.o.s D i
= s JERRTNE \'\ vssose Hoie fse \(——" S Sosc JCRS aVe SIS
11 MAURICIO M U)G.j\'ﬁ@ WME)_ M Ao N 0oR! 0D
12 |Mdrcos M) [Mgediper - vovcos W neyeos M Mareos WM lugroos M
Subtotales por dia \l \ r’L ) 7 \ ,,}J
I I il e i e —




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA X
Fecha de inicio 23-febrero-26 lFecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N° Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 [CRISTIAN DAVID JTERAN ARRIETA /:-s)‘.{ f\l;\ Ny - B e‘ H\'{b\ - — . f\'{ i
NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS s ‘
2 aNeiday Ng\aev Ne ol ey Meide y
CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO ; . :
2 (ol //?//21100 Lguulee V41000
a JUAN DLEGO FLOREZ SALCEDO ,Imn (J-QW T u Cm \);UP/V] .
5  |SEBASTIAN ANDRES |MARTINEZ CARDENAS {" z £ v ﬁ ; é 2 5:". ) _— / )
- - : = =
6 [JCAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA Cc?/zr/ o /ﬁ:/g’,?/,,/p (ZI e (o e /
7 |RUIS ANGEL GONZALEZ REYES __é = ﬁ&r-- ; ,;7-; . 1 —
g |DANIELA BALLESTERO VASQUEZ el Lp@ <o oaned Do’
LUIS DAVID NEGRETE PEREZ & ™ s [ 7
9 Q\_Q\% \S L"S D _.{,1// fug O q A arC [ )
10 [MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL H ’Q).Lg o’ Hf& f S e {Z’%_,_. / /.Yo 20 /x
11 1KAR|NA ANDREA PACHECO CORONADO V]\QNW  Lorvie M EAC} Ry %\;f ,
12 |SARAYVANESSA  [SALGADO ARROYO P@, % qﬂ mﬂ b A Lﬁm[‘r,{ & & ; 7B\ k.
JUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ < )
13 )UQ_YL C? T ot o Tdf»(.c_/L o/ece A
EDWIN CASSONI R RS T : ——
s Eder z\m‘—w 1 ‘ —aye—
5 {6 Aondd Koo Oadlln, s 0 Carues, {Jese {]. Rauees |JI7 A Pt Tr< # Pevsas
Subtatales por dia l‘i ::; | 5 ' ') \ ‘ >
ra:_:::Ls xr. - _‘j :1 j Firma responsable contratista .:%,/"H IFirma Apoyo Superv., IPlrma Supervisor
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1
Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir /
Namero de ficha 3240135 Tipo de racidn: DESAYUNO ALMUERZO CENA 1&
Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfacci

6n las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

” Sesake Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 M:febrarmzs 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
&
1 |JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO — o &.‘? “’tﬁl )
5 |GESON LUIS JARAMILLO MOLINA ook o M
— —
3 |ESTEVINERNESTO [MONTES NUNEZ e e el : 2
2 };Zﬁl"’} ej}fwﬂ E,:EQCIAA - e
GEINER LOPEZ VELASQUEZ -
4 Ganey | C<iz Cpiee G
5 |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA — M — ) o - -:%
Tty 7 o " - -
/ - e - L~ T - -
GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA i o
6 /,’c/zq/c’.( ‘ éC/{.L(’Z\ Cece SR
JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO
7 ,, ALUn doun Svan RICT7a
’ ' r
B L\eﬁué =46!&!\"105 TS § Je)ug Ty Jeass
9 |Apabel NS Peia. Adighee [ Adobe | Ao | i dols
a . - 7
10 Dneqo nas. Dicao: \ Keay) Y=o/ P L= ~
g F 4 - = ; -
Subtotales por dia ﬂl_) ) \ C) '\J_}
|  C
Total paen Firma bl =
racTo:es 4’{ ) |w"n::atf:t?“sa . q—'// Firma Apoyo Supery, IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

J

Niimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO |ALMUERZO |CENA \
Fecha de inicio 23-febrero-26 [Fecha de final 27-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL i
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- " Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 E-fab,ﬁro-!ﬁ 26-febrero-26 27-febrero-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY Lrﬂﬁ/W ﬁo,//ﬁ{a/ m‘g ‘Z{’ %
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL N\ n &r.( D Andf< ’17 d, o £ Hon deee ?
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ <90 Desy D eon }/ egg V
8 ’ ; = v
4 YONIER CARDENAS PEREIRA N On e Yon=< Jon=x" orne
] v
5 JUAN ESTEBAN SAEZ Joun Sat z 1 Acr Sorr | yoor Soez s Go”
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ  [SSvpaea™ch S \adt 0 SieRo S Hes-§~
/ YISEI CORDOBA MENDEZ Y <=\ I\ \Scl \1?‘5,- ) \! | E)C-/'
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA Ve((\ Ke (Y ﬁ&( cy KC’[_C N v
o
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ | e SY G e /cy %f@ | Dz ¢
U T - L
4 ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ {W 11000, IC L\oncy . C‘ \1 Onay .
11 RUBYS SOFIA RIVERO BARON P bthP Do DOIS RubYS
12 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ L{\'J \=H keqw:d QU\\_&C] QU{ \ SQ
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS 3086 . Tﬂ% A, :@E H. TN T I
14
Subtotales por dia 1 -FT}:; \ 5 ~ \ ‘-;-\. .‘_J: ) ";)
Jm— Firma responsable contratista =
Total raciones 4 _D 2‘ c%,,/ Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha

3176702

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA @ X

Fecha de inicio

23-febrero-26 lFecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Martes Miércoles Ju i
N*® Nombres Apellidos Lunes iz Viernes
23-febrero-26 24.febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 JHANFER DANIEL IHERNANDEZ AVILEZ @ha:p ; ] 1@ ﬁ
CAROLINA |HERNANDEZ
2 Cﬂﬂg\w- rarotu e [m.,-‘ C‘c}rtv\\-ﬂ-
MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA )
3 1+ G ety Losr< R oo
JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS =
s —r_ RS JosT TS J=>
JLUIS DAVID BANDA MUNOZ y p : P
5 L9 i \oc9 o
5 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS N 'F'L'I‘E’U-’ 1;1\9 > Fa \pic T aD)
RODRIGO ANDRES  [FLOREZ BERROCAL n A P T t
— Liordide 1P edve Podi'se lppocy ®
MARIANA VERGARA GOMEZ
8 Harwar ore) — Qve) o o/~
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
< . LY
10 WAIDER ACUNA ACUNA NI \a;g U’/’ll _}d oL ({}k plr~ AL gle—~
1 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO
12 SANTIAGO ROSARIC HERRERA
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
FRANCISCO MIGUEL JURANGO PEREZ ( e
14 / Pu ,—(-‘ Uﬁ A < Vi
ARTURO JUNIOR |MORENO FUENTES : e ;
15 ﬁ“/ Ardenvol Adovol Brloo
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ il K =
. KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ -
17 Ut Z7% 72 o
18 IEMIRSA |PEREZ YANEZ W
19 JRONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN g7 — :
20 A=t T e, Jon - -
btotales por dia - ' 1 A *) —
i e | L *) 1.
—— gy Firma responsabie - i Su ;
otal raciones e | 2_ contraticts d::br" l irma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3234512 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA X

Fecha de inicio 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

" —— Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME »VOU h 2l '/}ZQU [L ne ?OU [‘ﬂg WQ“ ne"
2 DANY ARAUJO PEREIRA Oa py ‘/ Dan " a L‘[bnrw]
OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES - 1 ' =
3 OScos” g‘)C(}ff OS@D. / ) S’ r
-~
4 LUIS MARIO MACIAS TRIANA /L_V(/ _&yé ‘:7 / Mb, e //_\ )
MERIDYS ANCHEZ RI =
2 N H‘f\(lLDLk( t"f—cr\[_ﬁl-(f Heer [(.Qlcjl rﬂfY[LQL/Q

ANDRES GUERRA MURILLO

6 Jdl~ | dpdiec Ao ge) Wpde>

7 JESUS DAVID POLO w MD
8 g . o '
9
10
Subtotales por dia b W ™y ™ -

- - - -

— .
Total raciones (__.ai) Firma responsable contratista <:%__/_, ikaa Apoyo Superv. Firma Supervisor
v
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3176727 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA X
Fecha de inicio 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
o —— i Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
omi -] ellidos
23-febrero-16 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ ,. M é/—/{/ _ M «J{ B pors
5 SAMIR BARRERA BRAVO AD)'— ,W /éﬁ 25
ADRIANA IMARTINEZ ARRIETA
2 f\c\‘rk&th Ac\ LNZs! /1 d neepe /~\ c*' I~
|DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA
4 Dantelo- | el Danel | Dawveels
YOHANA |MONTERROSA LOPEZ ; 4
5 Yoy Yo Yo hana Yo wna
6 HJEAN CARLOS HERNANDEZ ) _ :
gl yi 020\ Toan)
. JESUS DANIEL PAEZ M . ~ . - [
- : L La Pl - _x.es U S .
SEBASTIAN FERNANDEZ P =i N : e
8 ? T .
. - Se bag‘{—@ﬁ ‘fiéjﬁf%&@" L= o BfeL S Yoo >
N\ Ber [ 5e -
amvel el Sonced DAL ¢ | Dantn CA 3 XN\
Subtotales por dia j\‘ 1 Fy 1 'f
Total raciones ?‘) ,"_ IFirrna responsable contratista - / IFirma Apoyo Superv, lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

NéGmero de ficha

2994279

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio 23-febrero-26  |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
DBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N® N i Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrerc-26
Iy L]
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA ” }L Ay W m ;{ G 7.5.;»‘-:;74,_/
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO ’]{ ose M | Tose. M J% Sel A vik=1d
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ w - | frter—
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO J edn Teda ‘jgﬂ Joon
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO bg MG | e }‘L.ﬁ-— o n
6 LEYDER ACURNA MURNOZ i L,_\ 1 [/_/
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ ABEAD ,ﬂ;‘g TavV {h zfQ t‘ ACTAL)
8 IZA MARIA OPEZ MADER e o A=z .
YULIZA MARI LOPE ERA \{/QH‘E-,-U glpe Cpes Nolisa
9 LUISA FERNANDA FLOREZ FLOREZ \ &QQ@U C M e ( L= L Ly
/
10 LORENA CORONADO MARTINEZ {g, rEen /‘, lena /Z —— p
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA Juan C Jvan Juan ¢ ;)\t.:a_-e .
= ] < ! = 5t LIS .
12 LUIS DAVID MUNETON AGUAS ].UU Dl J( )_uj R '25\9&““3 rg .Ld\ 248 2 Qﬂ.
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES Hq\n o oy TZerzer At~
Subtotales por dia '.] ';?) l /?:) \ -‘7> l ‘)ﬂv
A —_ . -
Total raciones ‘t) ?/ 'Hrma responsable contratista C::‘T,,——” IFlrma Apoyo Superv. lFlrma Supervisor

v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3138138

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA ¥

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26 IPRUGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES

OHSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERQ é - L/ L‘y
2 SAMUEL DAVID | MONTERO SALGADO | =~ “:;\ e ;}-\‘S**:-H é_ﬂ =
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO %(‘ '/’;'“ < /QL*‘ < -%«‘. C
4 = 3
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO LB ey (St OAS = e
5 JOSE DAVID ROMERQ VELASQUEZ j oS¢ N '—TU'S e Y T Ne Q TO'%: !2
LY [‘
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA | Opuyh O/ | Oterhs O pn a,,?{‘ @,,(,)m O, /. Orlrn
74 B] "4
8 LUIS FERNANDO MONTEROZA MOLINA @7 2 7{&1.1—2 l@fﬁ
- e
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA ,M M % LM
# i L (: Y v
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ i : “i)?"'—" _.,_%==—
O\
: T u -
9 vz 16 .Coc | Gabos foloe | @atany
Subtotales por dia \‘G % g’r s F { (f_‘,)
Tetal raciones ﬂ O lFirma responsable contratista 47( IFirma Apayo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA X
Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 JPROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
. " i Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
" Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26

AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
! Ruya - [Lorg /oo Pero-

SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ ' ! o) )

) = :

a St YA SR Anevi A [Shavie

EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA
3 Coeef 4' LS & bt § Q,u.(l %

ALEXANDRA [MARTINEZ ARRIETA ' - 5
4 }\\ <X Y [de,;ie/ A LCM\_ A C—cK9-
. CARLOS ALBERTO _ |FLOREZ MESA E ] Co E ! | |
. AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA .

Arey Hivys Auoys Aoy
IROSITA MARIA |PALACIOS ANAYA
B : :
Yotie Ros o Kosita  Rosita

DAIRA HERNANDEZ

8 [BEGAMBERE Deatyrd OG’ 10 /95{;.»-@( o ey
ISubtotales por dia A{i‘ ] % P
Total raciones /D“‘ ;j Iﬂrma responsable contratista C:ﬁ’/ : IFlfma Apoyo 5uperv. IFirrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3141311

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA X

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 JAIDER MENDEZ HERNANDEZ .
,—JFD ,Qm\ e
MARIA FERNANDA VEGA MADERA ~ e T U C—
2 J
\ lawa Hore M dwd Ha—
5 IKEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO !' l
. yold qul o Yut4
. SEBASTIAN YANES COGOLLO ' : ] ' =
Sﬁk% e b@{l@" (~ lp&s’ 1 Sl
JKAREN YULIETH EMERY VILORIA
6 Koven J(\C‘“n k,_;u‘f\ﬂ }:o‘,(en
4 GABY SOFIA NEGRETE PEREZ 6 ’
) oabt 5. Gaby s babv 5. | babr s.
NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO 7 == e
8 |z L@“f =
Subtotales por dia ) oS P
Pl -y - ‘

Total raciones

255

IFirrna responsable contratista

. —
C:b_”/ |Firma Apavo super.

IFirrna Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimere de ficha

313738

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA Y

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA \ \ % \ M r
Avdir »P Advas pp |Adrerep iy BY.
2 ROSAURA MOLSALVE ?d__dgf}f %g o p@j’(/&"’ p_@}'ﬂ_,u
iofy Subtotales por dia ?_ {J‘t{ l.? ‘;/27 Wﬁ g v |K T ’;} a4
Total raclones \I l ::::a:;:onsable £ ;"-“ Firma Apoyo Supefy. “) Firma Suwf:bﬂg

¥



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3235126

Tipo de racién:

Fecha de inicio

23-febrero-26 |Fecha de final

27-febrero-26

lOBSERVACTION:;
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N Normbres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
DAYANA MICHEL JCASTRO MERCADO -
1 d by
2vana |PP27ar3 | T hy2.2 |13
VALENTINA CAUSIL VERGARA 1 f K f
2 \jq LCY?-LV’L \(o (evtv Ualerte | Jeuleet
TATIANA MONTES
3 Tethan e sxee] vorcand et
ANDRES ALVAREZ ~-
: = | Aeulinrd Fadnd
5
e — -
ISuhtutaIes pordia L \, - ! r ,, I
Total raciones \ C |:L:n:ﬁz:::onsahle 4,—/" lfirma Apoyo Supery. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA et
Fecha de inicio 23-febrero-26 IFecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
- —— — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA J (/ ;
ﬂ«}«m ﬁv\c)vga vV ayed HYZ O
[|PAOLA ANDREA MANCHEGO V *
’ faota Paglo Pao\a Paota.
YURANIS REDONDO H
2 L’fu‘om) l"‘u\vuruj Howan o c’lu-CMlTJ
4 muf\t:'O, 63--“0‘&&5 #1 Ié éfﬁéf Z’ég é é% ? 52% ’
5

Subtotales por dia

Total raciones

B

S

K

Firma re

Firma Apoyo Supery.

——

Firma Supervisar




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA s
Fecha de inicio 23-febrero-26 IFscha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

unes rtes Miércoles Jueves Viernes
N’ Nombres Apellidos L Ma ié < "

23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26

JAVIER FLOREZ _ = %/-/ 7#‘ :
1 ~ f]f’% / _.

" JUAN KERGUELEN g ——— @\

Ng

4 ;uis. bose’. C@E‘%ﬂ

ROIBER @ 0

Subtotales por dia L\t 1 A L 2\ L i

“

Firma responsable — .
tal (
Total raciones X i Icantra tista /75/’/ Firma Apoyo Superv. Elrma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Biot logia El Porvenir
Fecha de Inlcio 23-feb-26 I Fecha de final I '27-feb-26 I TRABAJADORES OFICIALES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion Jas raciones de all das en el p doc
i Tipo de radion: DESAYUNO
" N Documento Nombres Apellidos Lunes Martes
= }}/2371%6 Zﬂ:%lﬁf
1063283133 Edilberto Julio Guerra H’J_ —
~ 78733704 Tader Rulz Pacheco 1 1 ﬁ > 7 m
~ 77230081 Juan Carlos Arrieta Stand J W J-/ m
" 15049252 Juan Manuel Gonzalez Scaff A ” v
4 / 7
1033366952 Luis Carlos Londofio Correa
i e =4 \A{«x,..w )
39483816 Magola Rulz Berrio I ) 1 V
: ( % (075
78746223 William Mena Garcés iﬂ/ P
otal raclones v E \ oy . Firma responsable § x Firma Afloyo Superv,
: ») contratista C:h/,
Tipo de racién: ALMUERZO ¥
'_N‘ Documento Nombres Apellidos lunes Martes Miércoles lueves Viernes
R 73%5_77.1445}-—?5 )RJ:h?ﬁ _26:feh-26 |
1063283133 Edilberto Julio Guerra . % ﬁ .
E h r—/ L B —
78733704 Jader Ruiz Pacheco r W / -
77230061 Juan Carlos Arrleta Stand '7 ] ; %E 5 — //\VL %
"15029252 Juan M Slez Scaff 7 // 7 / 14 /, &f / 174 /
1033366952 Lus Carlos Londofo Correa /4 Voo Z — C == T jt -
laardonTo | L ~o \gn dov - [gm&w’w L
e - e Yo Mg d epezy | Mo [/l 27, | AT,
: _ 7 774
78746223 William Mena Garcés ( W \ 7, Lo ( W
- 7 7 - - 7 { AR | Ll
tal raciones ) Firma responsable { ; Firma Apoyo Superv, t Firma Sypervisor / /
""} S contratista C:?'/




Entrega de raclones alimenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agrof

io y de Biotecnologia El Porvenir Tipo

umento Nombres ::e"ﬁc:: - Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-feb-26’ 24-feb-26 25-feb-26 26-feb-26 27—feb—26‘

: Ediberto Julio Guerra W M / /?/7/‘/ 7 /9,,7.:.7 /g/.z:...//
T T G | gl g | k| | e
e e g YAl e i
'isz Tuis Carlos I.Dndu.ﬂo(_nrrea 7 o ] — ,) 6/1 TS ,Lg)ﬁ Ry ] /)/:J ~J .
i i 1. 1*55;“3'2‘}9 0 Dol 1 | oty 17
Izz William Mena Garcés l . W Q’/
| [suBTOTALES POR DIA ( Tl( / _él / / — (’ / =) 9
nes Firma responsable Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

313738

Tipo de racion:

DESAYUNO “TNALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
N° Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 3 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA Ahcj \’QYB)P A \{L’ ; A f)_gg? '] 4R A FL}:.? % 4??)
1o BY | Pl 8P Pl IRP Lo
2 ROSAURA MOLSALVE "P@j&w ?‘@jo,crr} /Q@faﬂrw /Q_ oS/ /QO fa o v
FLU‘/W% Subtotales por dia ?_U y-‘.{ 2 v, }('5) ?U '{ .2 ,yc{ % 017
Total raciones : | ::‘:ta;::;?nsabfe @, . "') Firma Apo?‘oju.%nm- 3 ",‘___1 Firma Sup;r;b% ‘::5




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipode racion:  |DESAYUNO "W ALMUERZO |CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 g:mou ~ el
DBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
e Nombees Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
DAYANA MICHEL JCASTRO MERCADO
1 TRYNZAD RG22\ D A (7 DB 0 |DA7A2
VALENTINA CAUSIL VERGARA & + :
2 \)dlf\ﬂ-ﬂw \[df-fm(ﬂ.“' Y@[ ikt (/d/fﬂ?zﬂ‘ Z/d(m/ﬂ—’
2 TATIANA [MONTES ‘R — 1{( L X Zads
Jdran- | Targns  [Tadig nes| TTer Z < | 7 4 Fcwn
ANDRES ALVAREZ -y _ B s / -/fJ
5
Subtotales por dia ﬂ L.-l f_ }' :/ ! i?
Total raciones 7 O |:Lr:::a:::l|;onsable 6:#'—’ IFirm Apoyo Superv, Firma Supervisor

v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racion: DESAYUNO YJALMUERZO  |CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 [Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
DBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- — Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA . . 3
1 Do | DM N | vee [Ndev
PAOLA ANDREA MANCHEGO V ;
2 Paca Pacta Yao\Q Pao Pao 1Q
YURANIS REDONDOH
3 Yoran} U anis GYorens A vrIan s Ao
4 : Q’\ = :
Vriads \rads | [oriond M@M@Mﬁ Y
5
7 7
subtotales por dia 3/‘ G T l’ 1~ , & (
< \ !
Total raciones Firma responsable contratista ﬁ/ ) Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor

A%




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Némero de ficha 3280554 Tipo de racion: DESAYUNO "NALMUERZO CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 ]Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
i i Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-feboéro-26  25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrevo-26
JAVIER IFLOREZ ; Y
1 / I _’/l/ C}k._\?l—/ (7[4‘ : / > / 7'_’( -#; x
L Vi M —
JUAN |KERGUELEN = (!
= I e -
’ 6}7 é/’ P i —_— A
ROIBER — —
f T
4
5
) - . —
[subtotales por dia #~ ..f:) f) / ‘) 7)
Total raciones \I \ ::::a:f;:omble %ﬁl o IFirma Apoyo Superv, Firma Supervisar




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion; DESAYUNO ALMUERZO A |CENA
F";::::e 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Ne Nombres
o 23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
y 2 : L
1 [MARIA RAMOS PADILLA N MA¥G Howa Moo Mo
2 |VALENTINA CORDERO PEREZ \fd({’ﬂ{n&- \((}\\Q‘Vllr‘i'\ﬂa \Valenhine. N Ud.. étf\&'\\(\ I k(q[fwlim
3 ANDREA LOPEZ NEGRETE Phckred ﬁvaea Andr— A 2 ol Andr—o
4 |VINEHT MARTINEZ GAVIRIA Yiséh Y2t U fedh qeseh e
5 KATTY LUZ HERNANDEZ ka/y&/ %5 z{ .4(}-/? /Zg/%’ J_ ~ / & %2 6/"{
6  |sOFIA DEL CAREN CARMONA 4 C 2‘ A 0l Sc*?- A, £ 4 | 4 [‘L
= - - L
7 |ALEJANDRA MARTINEZ ARRIETA A éﬂ(} ) / /ﬁ'{'{’ X0/ rﬂ\{ rexao, pAg e /ﬂ( /w
- 1 ;_;f [ — }/ /7/ jﬂ / —
8 F NAN BO _ A N A4
ABIAN HERNANDEZ LO %/é[ A?’ﬂmg/; y -_7;75{.4/&"/“ ' ; o A’ﬂ’? 72/ J,JAW‘%
9 JUAN CAMILO PUMAREJO M 2 Toan 2 ~Uan C TN, 7(_)&.%
10 |DANIEL HERNANDEZ VEGA O—Z{,% éﬁ,‘l/ fl . W/ r/ . 17\4:,],(/ é/ y M #’\
= - - ", T |
11 |YETFRY JOSE MORENO ARRIETA o %A - s 'Z"*‘“?-’ )lo- £ 12/ X
12 IR A IERRA IBANEZ = e H %@\
YAIR ANDRES SIERRA IBARE \;'_LLU;D M . =R V 1! <S¢
13 |JAIDER NIETO ESQUIVEL | —Zeedap- 20108) e Ko Y x2S
14 INATALIA MARIA PULGARIN J. I A-Al e wettalia OrcE e Nata ) A Nestalve
15  |VARIANGEL PASTRANAHERNANDEZ | 4y R it k&~ AaianceL. a2 n ok | [MMAe Lawocel . | f1AR-AY cel.
\ S \ i’} | & ] - ’ g\‘i

¢




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO X CENA
Fl::l?::e 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
N° Nombres
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
16 |NAIRO MEJIA GARRIDO Mg S Y I, vy Hoteto o7,
17 |VONI DAVID CARMONA OVIEDO 2 y @—\ @ @
18 EDILSON OSORIO CARMONA g’z - C 44 Lfaé/&nﬂ o Z://sz e é“t/i i, Q
19 |SANTIAGO MARTINEZ C. “ yZ =
20 |ELKIN JUNIOR GOENAGA N W & [Anv (o ﬁ{{ﬂﬁe 6{}5,4,
\ . ~,
21 |JUAN ANDRES ALARCON P. Tj(/é /\j ! Lﬁm /4 _ Juer A . O 8l ﬁ] i}[an .h(
22 |LESLI PEREZ BERNA \Cl%\‘\ Rere k- \e \:E_E:\ . ) :gu%lu\ ? p tC\%l A P
23 |VALENTINA ROMERO CANTILLO Usllu/ Benal® \ ( ,t [ t roalRD L/ {'@Aﬂum f:“dx/f 'é QEA UOL/{Z’"’JHL?
24 |LUNA OVIEDO ARAUIO (UVLQ!\ O \\‘MD O . Yale ’UHO C. LD(I&L‘ Q.
25 MARYLIS MACHADO CORDERO ]‘(‘a e [ﬂ-r H]u'_ Jlo j; £, /ﬂa;;aﬁs, A )~|5 mgw a /‘fS
26 |VADIRA MACHADO CORDERO \/GLC&JEW Vol rrens VEE t:L-__F__é | Hshva, f r-a
27 JHOANA SANCHEZ %O’U““ Ui A | O‘(w
L A = - o L
" \ < ¥ i, Ve ’
Doon Toud Sobol H1/[:0 d9 0 0 20L0 Fol'o (Ul
Subtotales por dia r}‘} ,T ,-';,_} 1 # / > ) "b
Total raciones k.._,, "Sﬂh ' IFirma responsable contratista - 'Firm: Apoyo Superv, IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Wit de-ticha Tipo de ragién: DESAYUNO  |ALMUERZO Y |CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA:
"OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
o — Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ | | AR 2 }we \lesag 1oy Ui | Jone y\#y..
) BT - _
18 MARCELA HERNANDEZ sAENZ |V ﬂu\ Aenes q_,,/ 4 .cg[q- \Iaveela < /4.,( o [q arcela
19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO (J ,u_l’a h“&& ' \U{ld a \\ V\.C\ . \ L \ﬁc\ O+
20 KATERINE CARO ALDANA %,,_\ \;{;\7\ W W ok,
21 YANDRY CORREA SIERRA : Y . L oot ol
22 EDUARDO BOLIVAR _ fc(,ww‘;{o :( : ;ffﬁ- £ - I Ao ~e'shiches
23 DANIEL RAMOS Dvnsiel, | s Doense? ] Dot Yy -
24 KEVIN TRUJILLO Vme\\ Yeoin® Weon Ledi~ Wets .
25 OMARYS omay> M| ofars M. amavis Mlewag s - OMAYIS -
26 OSCAR ARGUMEDO \Q§Ca 7 @_SC@J( oS cov’ P P 009 s N
27 JERENICE PATERNINA - 5, oo B A ol
28 DINSER LEAL e U3 (e @é @_
# 4 Y 1) L LNl g es et Lnus®s v Hagw) 47
30 s
Subtotales por dia \"ﬁ l "?) \ /'\.I‘ ' —?) ! %
ra:?:::es 9 C‘:-P ::r::a::t:msable Csﬁ/ IFirma Apoyo Superv. IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntmero de ficha Programa Tipoderacién: |[DESAYUNO |ALMUERZO -/ |CENA
Fecha de inicio 23-feb-26 |Fecha de final 27-febrero-26
OBSERVACION:
[~ T0s abajo Nirmantes certificamos que recibimos a satistaccion las raciones de alimentacion idicadas en el presente documento.
o B Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 , 26-febrero-26 _ 27-febrero-26
1 |iAISON GOMEZ MONTES \XGK\.J@'V\IQ/ ”\fj\;\ﬁw\(}, \}\Q&S an— \;’\ 2\ S04a(, U\ DA Q;
2 |oARLEY PEREZ GALEX =) uw“ UW . TSQL\Q S M
3 |JHONATAN DAVID SOTO d 5 5{9 ‘j 504‘J 4 SO‘EQ j SU-L@ jSo’to ,
4 |JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA (W( ’LL(}‘CU '%(\L Q\ 4 VK-S(:,M &“‘( H\}C\l é"V ( —Yd-t 2
5 JADABEL SOTO PERA %M\OQL S ;\C\ (1\’]‘(,@ JA \.\O}Q\\ S MME_ P\d@w 5
6 LUISA FERNANDA JARAMILLO TERAN LU LS W ) d.! IS Iy S ]£31S O,
7 |bANIELA AYAZO SANCHEZ (:D@Y\\e (o1 A. mqe{u [\ L“hl’.‘l-ﬁl‘ﬂ . fat e[ alf)- Danio| g A
8 ]YANDRIS RAMOS TOBAR \fen nd'y" g k “[éW Mawnales . Woadv (5. INawdvny-
9 JMARCELA NEGRETE r{g_rlu,{q T‘\Q;-.cta T{CNCE[G rhk‘;({e.la F(Qrtc(q.
10 [sony caraBALLO 5\3—\4 a«{ QVDFH oy %
idslo comacsa | B - G 2 MY
12 N Mcag_\uél Yo b == — A 5 Loy
13 \gcas  Mestia | £+ A e e s
Subto:;es por A 2 | 2 | 2 =

" )
rd

2\
'\

Total raciones

IFirma responsable contratista

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3280257

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO | /

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
23-febrera-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 LUIS ANGEL RIO Ay S\ o
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES@ Z —
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ m) ol I 2onnla V!
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN (ﬁ AR \\D { ‘W
5 SULLY SUSANA perezraria [ Sp \| Y P 6\)\\,\ )
6 CARLOS PANTOJA A ¢ !Ii 2 ¢ ,ml v.
7 EVA MESA CENTENO Ty M) ! tuaM o = OUM cuo®™
8 ANTONY KETTYL MACHUCA Aok k. Avish Y. i MAM’ £
9 DUBAN PADILLAPINERES | ) o/, Didn ' bous Do Dubon
10 LUIS JOSE MARTINEZ : . . T y Loee, -
lbl‘"b fose WS oo, (( T\C,jn(@/ o S Tese fges
1 MAURmAO M Mawh a0 W V\am‘ﬂo Woon0 0 Mav v, cr O
2 [Nac@s | Mareps M| Morcps W hay gg s Warcos M Maro s A
Subtotales por dia ,\ ";,'__ \ 7 \ -7 | ‘Z
raz::::zs ’ 3 L ) ::;r‘l::aa:;;st:onsable ’—%)/’ lFirmaA,payoSuperv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha

3176730

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO A

CENA

Fecha de inicio 23-febrero-26 IFecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N° Mondii ADHIAIDOS, Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrera-26 26-febrero-26 27-febrero-26

1 [CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA ICKS I ™ -L'(o\ux FMFS!H ~lTen 5 “ r

2 NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS Nede v \:,,,; g 0,0 7) e e o

3 |CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO Casle //{ el s o S //Mf\/\/{ £ %m .:A‘. f. ~
4 |PUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO TUaN "\Uﬂﬂ (} aan . o

5  |SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CARDENAS 7@___ = - S 5/45 %}h o 7

6 |CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA T — 6/? 25,/ (‘7 /W/ e 2 B

7 JLUIS ANGEL GONZALEZ REYES ;I. = _,ég/ o J 24(1 . .:—%:—:

g [DANIELA BALLESTERO VASQUEZ Od '\_=€3\ a Dm 2 ' o ’r‘jﬂ\\cl i T:;& ﬂ-;f_’i A [T e_(@!
g [tUIS DAVID NEGRETE PEREZ _)JJL‘& 0 :LW SEM) le oS Q ‘ I)_QI S m 51_‘“3. D
10 |MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL ._\ 'Q\Q%‘-L }-Lel(% o Hei% o ‘t—ﬂe(c 10 \ k{{ fL oA
11 |KARINA ANDREA PACHECO CORONADO Vhavnes- Wit Ke {l’ ne 7 ey A&) Do
12 [SARAY VANESSA SALGADO ARROYO S«;mu | mmu g A _ - chT _ij,ﬁ/ (. N /La(aG/ { A
13 [|PUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ 7 e ,Vam b s sl '3 2""‘/[ *'Sécz;‘_ :—\-u;*’\

12 |EOWIN CASSONI ea? AN S %% - ;‘wa é}’

5 Jpeé Aymand Wamps PachllodJost Apuss [Foot Pl Va6 [ fanest [Hoss ® awd 4ose & daue].

Subtatales por Jia \5 . B ' : ) S T g B

Total

raciones

35

IHrrna responsable contratista

"'%)//_

IFirrna Apoyo Superv.

lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3240135

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO ¥

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

” - Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26

1 |JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO =Rl
2 |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA I e _
3 [ESTEVINERNESTO [MONTES NUNEZ ™ — ) o

ESRW\ _~—
4 |GEINER LOPEZ VELASQUEZ 551 VeX
5 |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA 3 _?,-’j/f_. S
6 |GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA A

& /4 C7A
JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO

7 Noa v
8 BEeeco S @gms Jdesos
T AN 5 040 Qe A dpe 7
10 N\Q.%D Avigr

Subtotales por dia

Total
raciones

L= r=
|

Firma responsable

contratista

IFlrma Apoyo Superv.,

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3235131 Programa Tipo de racion: DESAYUNO IALMUERZO JCENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
P - Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ombres Apellidos

23-febrero-26 24-febrgro-26 25-fabrero-26 26-febrerp-26 27-felyrero-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINAMORINELLY  [/ALM Lseer /zﬁtﬂb ﬁ 2 17 jé]:‘,%
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL A zli dr< {9 N wdier ,-57 A ndt/ A P Kader - [
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ Nzgeo— |Diess V New # 1190 Y Diegn -y
4 YONIER CARDENAS PEREIRA Yo nxn 0N e e X Yovwer lfonvet
5 JUAN ESTEBAN SAEZ Fon 2arZ |Juan salZ el [ toen  Tuet [TVan Sue
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ _ e San W %o A T g Tey ﬁn.qg‘g &) SENAL 0RO
7 YISEI CORDOBA MENDEZ \ltC"M. \lq(_‘ﬂ;[\)] : \{ &N \I\qu\/] \{ Qv
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA oLy KQLQY V. KQ( [ AV J{G(;ﬁ,\l \) {:(’ o
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ %F{y.c %f‘;y C sy () ?/é‘gy O GGG

T " ™ ‘f » k >
19 ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ pﬂ ang &r\q casant:  Enaaa . C\AD O\ CA [ ' Lwano..
11 RUBYS SOFIA RIVERO BARON B@()Z”’ £ 20 YR\ @Qb S ROV
12 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ L{u \SCA K;fq A \'RU\\ECX \QU\\ o Q«? LES)
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS Jose M. 1Yace M. Yse M. Yonae M, T -
14
Subtotales por dia 1 J";,’_) '..-} -3 . ,;:_) ' -’:)
e Firma responsable contratista
Total raciones (J C > ﬁ 3 Firma Apoyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha

3176702

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO -/

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26 IFecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA

DOBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
L arte iércoles Jueves ierne
- - e unes Martes Miér uev Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26

1 JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ —’Z#-—_:‘ #ﬁ'\. L?& __‘-(EW :‘Fﬁ
5 CAROLINA HERNANDEZ i -
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS

LUIS DAVID BANDA MUNOZ . = .
5 (TEN YarD e S WS in’
5 FABIO ALBERTO |MORELG RVAS -

R Y ; N

5 |RODRIGO ANDRES ™ |FLOREZ BERROCAL p_ °’d-”3’0 de” 90 /‘2;(._] byt U m’@ d ricg - @ (‘)(’1»}:(4\}
8 MARIANA VERGARA GOMEZ = ¥
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA

WAID CUNA A il [ un A
10 e SRR W oo™ Ljaiger T, Qo) [An ~ee - LOod ¢
11 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO (et e ,J;‘ﬂ Sl om ‘/‘ L0 f.c R [/? fcé:'@fb - Ayt Fte a—
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA =
13 CAMILC ANDRES GONZALEZ GOMEZ
12 | RANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ [edT st 5 = ) 45— A o2

ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES )/ S ' <~/ :
15 S %&jr@ AY‘W 7Tvete 2\ Ly Lo 15

14 {

16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ o v 48

[KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ : ;
17 Lee t Mé 2. [M )//&’«7 //a’/—'._.

- . /

18 EMIRSA PEREZ YANEZ [,
19 |RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO

JEFERSON VEGA GALVAN B - —- S ——
20 Jefoete T, P2 G== ) <oEY3

Subtotales por dia ﬁi _,! q - { C?
{ e
Total raciones q— ; :::::aa;?::onsahle /ﬁ" Firma proSuc:erv. Firma Supervisor I ‘

4(09/



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3234512 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO ¥ CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
e s Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
) 4 PAULINA RUBIO ROQUEME A y g ,
favhes fuslia & Yaulne Pavlkne | Qa0
ARA PEREIRA y P
OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES A, . @_/
: ,@#f/o Sofel jotee | Fotele oot |
LUIS MARIO MACIAS TRIANA . / // / > }% j/ W
4 iy )
# o / /f/f é 4 “v /_SL ; = ﬁ‘l/
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS cud wC .
/) O v [
5 (Lf ) S j}ul d‘ "? )er}qm, cht!\ U—I‘—b AT rr_PB NN . MQl dll,q_
6 ANDRES GUERRA MURILLO J . \
Andr= P opre> =y polie« b/ﬂo(ﬂ?g
JESUS DAVID POLO i - . P
y 7~—»a-r y e £ ) !@z W
8
L
10
|Subtotales por dia ":-‘L_- -" _q -:‘ n:.-
'S
Total raciones ;) (\Tﬁ Firma responsable contratista c‘;‘—'—ﬁ"’ == IFirma Apoyo Superv. lrlrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO 7L CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 _ 27-febrero-26

g CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ U &/{./A: - @ A= G ” L(s:— M
: SAMIR BARRERA BRAVO @‘* /’Zf_;é M 674;6) 7@

ADRIANA MARTINEZ ARRIETA / ) , )
? Aduana  [Adranc, 8 /AN 727N AJY{'O“G\ /);é“(ﬁlﬂ«@

DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA . ) ] .
4 el |Japele [ OQguigld | Daneele | Nneed

YOHANA MONTERROSA LOPEZ v ¥ 7 : i E
5 Y o W, AL v 0 A o by A Y 0 gy U o W A

HJEAN CARLOS HERNANDEZ : \ & -
6 / Tom ) T Jeon
’ JESUS DANIEL |PAEZ M = ,.\_:kﬂ{ 5 L2 — _r..esz;,,;‘ h+35u g,
3 SEBASTIAN FERNANDEZ P /,5_? f }Q /( D XE o 7597"
P 13aywetl | bevtes S&Mte! | sxrnier | Samui] OapaAMsornaced

Subtotates por dia f\ g.\ | ? ( !
Total raciones -:f/l ~J; . IFirma respon’satkalontratista ‘%"" - IFirrna Apoyo Superv, IF‘u-rna Supervisor ;




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimera de ficha 2994279 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO )L CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N° — Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
N P . =7, 2 C D

1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA Lerrdtimis :;fm . ,n:* m}_b%_uf A | Jerroy SN

2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO k‘ Oﬁ o M TOF) M :|‘ e M \-r- o 3 {a M

3 ANTONIO GUERRA LOPEZ / . A g s

4 JEAN CARLOS MUNOZ POLANCO ?'t_ﬁr\ ’fQ én 3 N 1 043(.\

5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO ﬁmud S amie) C mﬂf/\ Sanyy )

6 LEYDER ACURA MUROZ Zﬁ‘é & /e ldev | 210X ) o tde

7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ |{] A @0 hedan) LARIA N I G7AN J

: L

8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA M,;,_g,a /'“’u 15 e Nolsa

9 |LuISAFERNANDA  [FLOREZ FLOREZ LAV A T —_soe lyisa

10 LORENA CORONADO MARTINEZ | /5 P 4 i /; _— o i

11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA Joan C Juvan ¢ Jvancy | TU (TV‘(.

12 LUIS DAVID MURNETON AGUAS Lbd‘ ,.Q f:l)\ %\J\U cw'w\ M«Z : Q -1} Wfl D}Q

13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES ﬂ@ﬂd Mo~e o r‘(\Mm Movy e

Subtotales por dia J,l - A P\
7 i ,; - %

Total raciones .'f) f:) Firma responsable contratista %/ IFirma Apoyo Supery. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3138138 Tipoderacion:  |DESAYUNO  |ALMUERZO X |CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26  |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
DBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos

23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO %\ [ Vi [

) & Sk M
2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO d""‘ {5,‘”; Qw . "

— " ;
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO : 7\ ) w (i L 4,—
JUON) . (foonC |7 e — C
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO Op’{ OULX v an Q (AN Aoy
- XL —_ ~ — = 2
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ \5&3 ‘Lv: O eode 1 “)OS'!:’_?‘ 0 )ose € ‘(5:958 Q R
R RT : , . _ _
9 ORESTE SRISOATEDRCER On:!—e Ov,lty.n thJH-Ovl—t‘-]a Qb O*«Lﬂia _Om.h Obegn  JOrute Qphq-\
i - v =

8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA @ ‘ @ \_&T‘{ Qy} . ﬁ
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA W W { ! M
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ ) — 5= - —— e e
9 RAFAEL IBANEZ

[Subtotales por dia

Zateel

%‘E’@g;_!

Total raciones

50

IFirma responsable contratista

IF‘m‘na Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3141295

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO ~/

CENA

Fecha de inicio

23-febrero-26

Fecha de final

27-febrero-26

PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
1 AURA SOFIA GALLEGO MARCELQ
Jvren Ao A'o:r?:* huy O AU-PU
2 SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ o G ;%\ S <
DAOYYA 1S S o MO | SO VA
3 EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA :,7 o
CoitS | Fais | oS FowS | G
ALEXANDRA |MARTINEZ ARRIETA X \ |
4 Meron ANeya Alexo Nlegar A lexe
CARLOS ALBERTO IFLOREZ MESA — r \ Lt
5 (ados ) Q@% ﬂ%— &, ’%ﬁ@ (Jﬁ
6 AIRYS MARIA AVILA ?ALEIGUA o
HH‘“K Ay < Ay S Ny < ey €
. ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA L\ L s d L
st Qos1der P e=ada DS gositd
DAIRA HERNANDEZ :
8 [BEGAMBRE Y awa Do \Oa WA & )oY (O Ta A s
Subtotales por dia 7 2 ) p, /:)7
N ]
Total raciones 2 ] / Ifirma responsable contratista GA,—’" . JFirma Apoyo Superv. JFTrrnl Supervisor

i



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141311 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO X |CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrera-26 27-febrero-26

JAIDER MENDEZ HERNANDEZ
! ~& (= e — F—

IMARIA FERNANDA VEGA MADERA d H -~ "f' _{«
. HH oo oA [yt | pow
3 KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ J

YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO == ; (f B
: qulc | gale Yl qu Yold

SEBASTIAN YANES COGOLLO VA
: 2e\athon | Sepasian| S =losston cebastion | gebogtie?

KAREN YULIETH EMERY VILORIA Ve )
6 K aven Kaven Koven | Asron

GABY SOFIA NEGRETE PEREZ
7 a1 S.

)
» ~INEIDER LUIS ORTIZ CORDERO ﬂﬁ;}
Subtotales por dia ,-; _"c'- .~ 4 il
Total raciones ) ) f\;’“ IFirma responsable contratista C:_-;b/’ - IFirma Apoyo Superv, IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

313738

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO “Y

CENA

Fecha de inicio 23-febrero-26 |Fecha de final 27-febrero-26 JPROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombres Apellidos
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-fehrero-26 27-febrero-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA Aﬂ&yﬂ‘ ) B’P f i)t s A {/@l | \ _ Z\ L5 D
v SRY [HAid ) BP |Anoss e | Ande BD
2 ROSAURA MOLSALVE ?o i f)‘o&uﬁ‘m’ ’)_{WO“ ‘Q@J@ reJ
# g 05{ . \ u “ :
Subtotales por dia ! _\) : -
% 7N ALY Zuv 1 2T ;Z/Lf, ad
| | — + -] - )
Total raclones ) |:Lr:::a:?:t|:onsahle % f"} lFirma Apoyo S% -/}? IFirma SuDErwfﬁF’) ’7

Fd



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3235126 Tipo de racién: ERZO
Fecha de inicio 23-febrero-26 [Fecha de final 27-febrero-26 "
|orservacion:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- oiibras Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-febrero-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-febrero-26
DAYANA MICHEL |CASTRO MERCADO )
! Datang |13vapa | P2 | 10924 )V
VALENTINA CAUSIL VERGARA I pre
2 \[a ﬁpﬁmg Lot ey Vo e Vc';\b“‘ LA \ZGLCVA'W
TATIANA MONTES % T
3 Tov \oMAeA. TCA VWCNCe, ,\’.A\ WA, axlcy na fros touna
ANDRES ALVAREZ = ; - i ,? ﬁ v e
5
'R 1 B ' g X !.
ISubtntales por dia *;‘i/ | > 1 4 -
e\ P4 !
Total raciones ’?’ O I:x:ﬂ;?;:onsahle @—-’"' B lFirma Apoyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

f_ %

Ndmero de ficha 3280356 Tipo de racion: DESAYUNO  |ALMUERZO 7~ |CENA
Fecha de inicio 23-febrero-26 |fecha de finat 27-febrero-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
) Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
23-febrerc-26 24-febrero-26 25-febrero-26 26-febrero-26 27-tebrero-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA h\ ' l A\ A
1
M ecs Rnd veon, f\ NNy P dver | Bndoees
PAOLA ANDREA MANCHEGO V =
2 | Paora toora . Paolar . Paca . Paoia
YIURANIS |REDONDO H =
3 ('10‘ Gn 1) Lfl,(no‘n\l (41\)10\'\\') U[U* untd %U‘lq\'\l\

JSubtutaIes pordia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv,

Firma Supervisar
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Seinores
SENA

Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Monteria

Asunto: Informe de ejecucién contractual pago N°1 al CO1.PCCNTR.9313724
Respetados supervisores de contrato;

Presentamos la relacion de cantidades y soportes para el pago N°1 del contrato de
prestacion de servicios CO1.PCCNTR.9313724, el cual tiene por objeto contractual:
SUMINISTRAR ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALES DEL

CABP

En primer lugar, en el presente informe relacionamos mes de febrero del 2026 el proveedor
ASADOS MONTERIA en representaciéon del sefior JULIO CESAR CARE GAVIRIA
identificado con Cedula de Ciudadania N° 78708824 realizd la entrega de las siguientes
cantidades al Centro Agropecuario Y Biotecnologia El Porvenir; asi:

-Periodo mes de Febrero

EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS FEBRERO:
Se aporta los siguientes soportes teniendo en cuenta las obligaciones especificas establecidas
en el contrato N° CO1.PCCNTR.9313724 correspondientes al pago N°1

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

_4-:—"_-— AN sacico= —A___?_V\
( _ AN Pl e iaen. >

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

Asados

..._'

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

RELACION PERSONAL MANIPULADOR

OBJETO: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y
TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
PORVENIR.

LISTADO MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Yo, JULIO CESAR CARE GAVIRIA, identificado con cedula de ciudadania N° 78.708.824 de
Monteria, y actuando en nombre o en calidad de Representante Legal del establecimiento
Denominado ASADOSMONTERIA NIT. 78708824-6, paso la lista de los manipuladores de alimentos
quienes seran el personal encargado que estard laborando con mi empresa para la ejecucidn de
dicho contrato.

1 Tatiana Andrea Teheran Avilez - CC 1067848523

2 Lexis Antonio Almanza Contreras - CC1067909241
3 Carlos José Yanez Morales - CC 10930957

4 Didier Yomar Argel Peila - CC 1133796960
Atentamente,

S = — -
o= 77/

JULIO CESAR CARE GAVIRIA

CC 78.708.824 de

Monteria GERENTE

Nombre o Razén Social del Proponente: ASADOS MONTERIA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos
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con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de

alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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TATIANA ANDREA TEHERAN AVILEZ

C.C. 1.067.848.523
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Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los

dias 6, 7 y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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MONTERIA, ENERO 8 DEL 2026
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

50

LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
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ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013
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Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE
ALIMENTOS, los dias 6, 7 y 8 de Enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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Asisti6 a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los
dias 6, 7 y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de

alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los

dias 6, 7y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de

alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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CERTIFICA QUE:

LEXIS ANTONIO ALMANZA CONTRERA
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Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los

dias 6, 7y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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VIONSALUD I.P.S L e

PACIENTE :LEXISANTONIO ALMANZA CONTRERAS
DOCTOR : SECRETARIA DE SALUD

FECHA :6 DE ENERO DEL 2026
CCNo :1°067.909.241
DIRECCION : MONTERIA CORDOBA
EDAD : 33 ANOS

COPROLOGICO

Examen fisico

Color : Marrén

Consistencia: Blanda

Aspecto : Pastosa

Examen Quimico : Fibras vegetales:+ Almidones: +
Examen microbioldgico: Normal

Examen parasitoidgico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA

Examen en fresco

Células epiteliales: +

Leucocitos : Escasas AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas

GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva

Atentamente,
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DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteridlogo UJ REG No 23130408

LABORATORIO

Or. Dagpbedo Rodriguez Torralvo

Cra StaNo. 21-48 Centro Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 9049 - Te'éfono: 788 6483



FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
§ - NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFI CRR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: LEXIS ANTONIO ALMANZA Origen: PARTICULAR
CONTRERAS
cc: 1067909241 Destino: PARTICULAR
Edad: 33 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 11:38:20
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 11:45:20
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente: Identificacion:
Registro M.D: 23-2280/11 CC.1.067.909.241

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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CERTIFICA QUE:

DIDIER ARGEL PENA

C.C.1.133.796.960

Asisti6 a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los
dias 6, 7 y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
T.P. 22254-298307 COR
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LABORATORIO

-; — BIO-CLINICO
o _ I o WP, = El'.l:'ll]thl'fl'!lﬂ!-lﬁq'uj Sarphm
-‘!Ilﬁll"" =" 5-'!: 5 l“lf_ i o, | : II f ‘:_‘_ I:';_-I I 3 Racisridiogs Vehbted limraas
d
PACIENTE :DIDIER YORMAN ARGEL PENA
DOCTOR : SECRETARIA DE SALUD
FECHA : 6 DE ENERO DEL 2026
CCNo :17133.796.950
DIRECCION : MONTERIA CORDOBA
EDAD : 36 ANOS
COPROLOGICO
Examen fisico
Color : Marron
Consistencia: Blanda
Aspecto : Pastosa
Examen Quimico : Fibras vegetales:+ Almidones: +

Examen microbioldgico: Normal
Examen parasitoldgico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA
Examen en fresco
Células epiteliales: +

Leucocitos :0-1x AP AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas

GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva
Atentamente,
o
0 e NIT: 900102264-0
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fﬂmer;d&nfﬁ LI} REG No 23130408
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DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteriélogo UJ REG No 23130408

Cra 5ta No. 21-48 Centre Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 9049 - Te'éfono: 788 6483



FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
4 - NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFI CRR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: DIDIERYOMAR ARGEL Origen: PARTICULAR
PENA
cc: 1133796960 Destino: PARTICULAR
Edad: 36 afios
Género: FEMENINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 10:33:22
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 10:39:25

OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico

PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.

ENFASIS -OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES
PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacién: CC.1.133.796.960

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/
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ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013
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CERTIFICA QUE:

CARLOS JOSE YANEZ MORALES

C.C. 10.930.957
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Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE
ALIMENTOS, los dias 6, 7 y 8 de Enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
\ y NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFI CRR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: CARLOS YANEZ MORALES Origen: PARTICULAR
ARAUJO
cc: 10930957 Destino: PARTICULAR
Edad: 48 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 11:24:50
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 11:33:15
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacion: CC.10.930.957

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/

LABORATORIO
BIO-CLINICO

e Qagabarty Fodngues Tomave

ONSALUDL.P.S LTDA. S

PACIENTE : CARLOS JOSE YANEZ MORALES
DOCTOR  SECRETARIA DE SALUD

FECHA : 6 DE ENERO DEL 2026

CCNo :10.930.957

DIRECCION : MONTERIA CORDOBA

EDAD : 49 ANOS

COPROLOGICO

Examen fisico

Color : Marron

Consistencia: Blanda

Aspecto : Cremosa

Examen Quimico : Fibras vegetales:+ Almidones: +
Examen microbioldgico: Normal

Examen parasitologico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA

Examen en fresco

Células epiteliales: +

Leucocitos : Escasas AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas

GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva

Atentamente,

DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteridlogo UJ REG No 23130408

rea Cta Ng, 21-48 Centro Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 90439 - Te'éfono: 768 6483
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Acta: 2026-3465

ALCALDIA DE MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

CERTIFICA QUE:
ASADOS MONTERIA
CUENTA CON CONCEPTO SANITARIO

**FAVORABLE**
VIGENCIA 2026

El establecimiento comercia denominado ASADOS MONTERIA, ubicado enlaCALLE 41 N° 10 - 02, de esta ciudad, y cuyo
representante legal y/o propietario es: JULIO CESAR CARE GAVIRIA identificado con CC No. 78708824 es calificado
como: FAVORABLE establecidas en laLey 9 de 1979, para su funcionamiento.

Este certificado se expide a solicitud del interesado el dia 26 de enero del 2026 11:13:51 en cumplimiento alas condiciones
sanitarias que regula alos establecimientos comerciales abiertos a publico.
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LORENA PORTILLO JIMENEZ
Secretaria de Salud

Consecutivo 3465

L + i Alcaldia de MONTERIA
[Erssera Y| SECRETARIA DE SALUD
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Medellin, 27 de febrero de 2026

SEGUROS DE VIDA SURAMERICANA S.A. - ARL SURA S.A.

HACE CONSTAR

Que la empresa JULIO CESAR CARE GAVIRIA, CC C78708824, no presenta accidentes de
trabajo desde el 22 de enero de 2026 hasta el 26 de febrero de 2026.

La presente constancia se expide a solicitud de la empresa.

Para informacién adicional puede comunicarse con nuestra Linea de Atencion 018000 51

Atentamente,

SUPERINTENDENCIA FINANCIERA
DE COLOMBIA

Direccion de Higiene, Seguridad y Ambiente
Direccion IP: 45.176.232.69, 192.230.104.11, 172.16.42.57. Paginalde 1
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Asesorado por
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Cédula 78708824 JULIO CESAR CARE GAVIRIA -

Introduccion

La autoevaluacion de los Estandares Minimos es realizada por el empleador, segln el articulo 28 de la Resolucién 0312 de 2019, y los datos
que ingreses obedecen Unica y exclusivamente a tu criterio como Compafia. ARL SURA no suministra o diligencia informacién, ni somos
responsables por los resultados que de ella se generen. Una vez la completes, te entregaremos algunas recomendaciones para cumplir y/o
mejorar el nivel evaluado.

ARL SURA informa que la empresa referenciada en el encabezado del presente documento, en cumplimiento de la normatividad vigente,
actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST) y para ello, la empresa
aplicd la herramienta diagnéstica de la Resolucion 0312 de 2019, cuyo resultado estd plasmado en este informe.

Objetivos

Evaluar la efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la sequridad y salud laboral, identificando
areas de mejora y proporcionando recomendaciones para fortalecer el sistema y garantizar un entorno laboral seguro y saludable.

Marco Conceptual

* Ciclo PHVA: Procedimiento logico y por etapas que permite el mejoramiento continuo a través de los siguientes pasos:

Planificar: Se debe planificar la forma de mejorar la seguridad y salud de los trabajadores, encontrando qué cosas se estan haciendo
incorrectamente o se pueden mejorar y determinando ideas para solucionar esos problemas.

Hacer: Implementacion de las medidas planificadas.

Verificar: Revisar que los procedimientos y acciones implementados estan consiguiendo los resultados deseados.

Actuar: Realizar acciones de mejora para obtener los mayores beneficios en la seguridad y salud de los trabajadores.

* COPASST: EL Comité Paritario de Seguridad y Salud en el Trabajo es un organismo de promocién y vigilancia de las normas y reglamentos
de seguridad y salud en el trabajo dentro de la empresa

* IPVER: Identificacion de Peligros, Evaluacion y Valoracién de los Riesgos

* SGSST - Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo

* Peligro: Fuente o situacion con potencialidad de producir dafo en relacion de lesidon o enfermedad, dano a la propiedad, al ambiente de
trabajo o una combinacion de estos

* PHVA - Planear - Hacer - Verificar - Actuar

* Riesgo: Combinacion de la probabilidad y la consecuencia de que ocurra un evento peligroso especifico
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Marco Legal

Ley 9 de 1979: Por la cual se dictan Medidas Sanitarias

Resolucion 2013 de 1986: Por la cual se reglamenta la organizacion y funcionamiento de los Comités Paritarios de Seguridad y Salud en el
Trabajo en los lugares de trabajo.

Resolucion 1401 de 2007: Por la cual se reglamenta la investigacion de incidentes y accidentes de trabajo.
Ley 1562 de 2012: por la cual se modifica el Sistema de Riesgos Laborales y se dictan otras disposiciones en materia de Salud Ocupacional.

Resolucion 652 de 2012: Por la cual se establece la conformaciéon y funcionamiento del Comité de Convivencia Laboral en entidades publicas
y empresas privadas y se dictan otras disposiciones.

Resolucion 1356 de 2012: Por la cual se modifica parcialmente Resolucion 652 de 2012
Decreto 1072 de 2015: Decreto Unico Reglamentario del sector trabajo.

Resolucion 0312 de 2019: Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el Trabajo
SGSST.

Metodologia

Conversacion con la empresa para realizar el diagnéstico del sistema de gestidon de seguridad y salud en el trabajo en donde se evalla la
efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la sequridad y salud laboral en una organizacion. A
continuacion, se presenta el enfoque paso a paso de esta metodologia:

1. Recopilacion de informacién: Se recopila toda la documentacidon relacionada con el sistema de gestién de seguridad y salud en el trabajo,
como manuales, politicas, procedimientos, registros de incidentes y accidentes, entre otros.

2. Anélisis: Se realiza un andlisis de la informacién recopilada para identificar posibles oportunidades de mejoras en el sistema de gestidn.

4. Evaluacion documental: Se revisardn minuciosamente los documentos del sistema de gestidon para verificar su cumplimiento con los
requisitos legales y normativos aplicables.

6. Identificacion de hallazgos: Se identificaran los hallazgos relevantes que indiquen &reas donde se requiere mejorar o fortalecer el sistema
de gestion.

7. Elaboracion del informe: Se redactard un informe detallado que incluya los hallazgos encontrados, recomendaciones especificas y un
plan de accion para abordar las areas de mejora identificadas.

8. Presentacién y seguimiento: Se presentard el informe a la alta direccién y se realizard un seguimiento para asegurar que las
recomendaciones se implementen correctamente y se realicen las mejoras necesarias.
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Resumen de Resultados

I CARE GAVIRIA JULIO CESAR

Farmed [250%]

il Hacsr (L0 |
warBowr (%)

28/01/2026 CARE GAVIRIA JULIO CESAR

ltem evaluado % Calificacion Real Valor Ponderado (%) % Implementacion
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10
% Total implementacién 100.0
De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.
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Detalle grafico
A continuacion podra encontrar el detalle gréfico de cada uno de los aspectos evaluados y podra comparar el resultado obtenido respecto al

referente maximo a obtener
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Recomendaciones / Observaciones CARE GAVIRIA JULIO CESAR

Seccion Pregunta Respuesta Recomendaciones

Debe mantener disponible las evidencias correspondientes:

- Documento que soporte la formacion del tecndlogo de SST que
disenay ejecuta el SG-SST

) y - Certificados de experiencia de dos anos del Tecnélogo de SST que
111 ._Responsable del S|stema de Gestion de Cumple totalmente disefia e implementa el SG-SST

Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST (0.5%) - Certificado de aprobacién del curso de 50 horas del SG-SST del
Tecndlogo de SST que disena e implementa el SG-SST

- Documento en el que se asigna la responsabilidad de disefoy
ejecucion del SG-SST

Planear (25%) Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con:

- Afiliacion y pago de la seguridad social de los trabajadores

vinculados

- Afiliacion a Riesgos laborales de los trabajadores independientes

1.1.4 Afiliacion al Sistema General de Riesgos - Pago de riesgos laborales de los trabajadores independientes en
Laborales (0.5%) Cumple totalmente los casos en los que aplica [riesgo IV y V)

- Verificacion del pago de la seguridad social de los trabajadores

independientes

- Verificacién de las agremiaciones autorizadas por el Miniserio de

Salud y Proteccion social.

Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con:

- Los conceptos médicos ocupacionales

Cumple totalmente - Documento con la frecuencia de realizaciéon de las evaluaciones
médicas ocupacionales

- Comunicacion de los resultados de las evaluaciones médicas

3.1.4 Realizacidn de las evaluaciones médicas
ocupacionales: Peligros- Periodicidad
Comunicacion al Trabajador (1%)

Hacer (60%)

Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con la
actualizacion de la identificacion de peligros, evaluacion y valoracion
Cumple totalmente de los riesgos por lo menos una vez al afio o en caso eventos
mortales o catastréficos.

4.1.2 Identificacion de peligros con participacion de
todos los niveles de la empresa (4%)

Nota: En esta tabla aparecen las preguntas que tengan recomendaciones u observaciones
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Tabla de referencia para valoracidn:

Planes de mejora conforme al resultado de la autoevaluacién de los Estandares Minimos. Los empleadores o contratantes con
trabajadores dependientes, independientes, cooperados, en misidn o contratistas y estudiantes deben realizar la
autoevaluacion de los Estandares Minimos, el cual tendra un resultado que obligan o no a realizar un plan de mejora, asi:

CRITERIO VALORACIGN ACCION

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento de inmediato.
2. Enviar a la respectiva Administradora de Riesgos
Laborales a la que se encuentre afiliada el empleador
o contratante, un reporte de avances en el termino
maximo de tres (3) meses despues de realizada la
autoevaluacion de estandares Minimos.

3. Seguimiento anual y plan de visita a la empresa con
valoracion critica, por parte del Ministerio del trabajo.

Si el puntaje obtenido es menor al
60%

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento.
Si el puntaje obtenido ests entre el 2. Enviar a la Administradora c_ie Riesg'os Labora_tes un
60y 85% MODERADAMENTE ACEPTABLE reporte de avances en Ql termino maximo d_e seis (6)
meses despues de realizada la autoevaluacion de
Estandares Minimos.
3. Plan de visita por parte del Ministerio del trabajo.

1. Mantener la calificacion y evidencias a disposicion

Si el puntaje obtenido es mayor a ACEPTABLE del Ministerio del Trabajo, e incluir en el Plan de Anual
5 : :
85% de Trabajo las mejoras que se establezcan de acuerdo

con la evaluacion.
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SEGUROS DE VIDA SURAMERICANA S.A. - ARL SURA Sura

Informa que la empresa CARE GAVIRIA JULIO CESAR con Cedula 78708824 , se encuentra afiliada a ARL SURA.

En cumplimiento de la normatividad vigente, actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestidn de Sequridad y Salud en el

Trabajo (SG-SST) y para ello, CARE GAVIRIA JULIO CESAR aplicé la herramienta diagndstica de la Resolucién 0312 de 2019 el 28/01/2026
cuyo resultado se presenta en este informe.

La autoevaluacion de los Estandares Minimos es realizada por el empleador segun el articulo 28 de la Resolucion 0312 de 2019, y los datos
ingresados obedecen Unica y exclusivamente a su criterio como empresa. ARL SURA no suministra o diligencia informacién, ni es
responsable de los resultados que de ella se generen.

El resultado obtenido es:

ltem evaluado % Calificacion Real Valor Ponderado (%) % Implementacion
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10

% Total implementacion 100.0

De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.

La empresa es responsable en el desarrollo de las actividades para dar cumplimiento a los requisitos normativos legales vigentes, al

monitoreo, disminucién y control de los riesgos como también a la implementacidn total del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo, garantizando el bienestar de sus trabajadores.

La presente comunicacion se expide a solicitud de la empresa el 28/01/2026.

Atentamente
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1. OBJETIVOS

v’ Asegurar un mantenimiento, limpieza y desinfeccién tanto de las
instalaciones, asi como, de los equipos y utensilios, utilizando para esto los
mecanismos adecuados y apropiados.

v" Reducir el nimero de microorganismos y evitar la contaminacion de los
alimentos mediante los programas de limpieza y la desinfeccion de las
instalaciones, Mediante la utilizacién de los desinfectantes y mecanismos
adecuados y seguros bajo las condiciones de uso pertinentes.

v' Implementar para cualquier instalaciéon, procedimiento o maquina que
cumpla con los requisitos para limpiar y desinfectar equipos y utensilios,
siempre y cuando determine su eficiencia para tal efecto.

e OBIJETIVOS ESPECIFICOS

Concientizar al personal sobre la necesidad de aplicar el plan de saneamiento para
garantizar la inocuidad en la produccién de alimentos.

Manejar algunos elementos basicos sobre el plan de saneamiento y todo lo
relacionado con el capitulo VI de la resolucion 2674 de 2013.

Asegurar el mantenimiento, limpieza y desinfeccion adecuados para el servicio de
una alimentacion con calidad.

2. METODOLOGIA

La metodologia a utilizar para capacitar al personal encargado de la produccion de
alimentos, acerca del contenido e implementacién del plan de saneamiento, sera la

3
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que la ASADOS MONTERIA utiliza para todas las capacitaciones y que comprende
la realizacibn de charlas magistrales, talleres, sensibilizacion visual, ejemplos
practicos, proyeccion de acetatos, y videos relacionados con el tema, realizando
ejercicios préacticos en las propias instalaciones donde se muestren los
procedimientos requeridos para disminuir el riesgo de contaminacion ella
produccion de alimentos.

3. SUBTEMAS y DESARROLLO

Para el desarrollo de la capacitacion sobre el plan de saneamiento, se tendra en
cuenta la metodologia antes mencionada, con base en los contenidos de los
programas y subtemas que se enuncian a continuacion junto con sus respectivos
objetivos, los cuales se encuentran desarrollados en su totalidad en el respectivo
PLAN DE SANEAMIENTO.

4. ALCANCE

Este programa se aplica para los diferentes puntos en los cuales ASADOS
MONTERIA preste su servicio de alimentacion, de acuerdo con lo establecido en el
presente contrato.

5. DEFINICIONES

v' Actividad acuosa (Aw): es la cantidad de agua disponible en un alimento
necesaria para el crecimiento y proliferacion de microorganismos.

v' Alimento: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido
aporta al organismo humano los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos. Quedan incluidas en la presente
definicion las bebidas no alcohdlicas, y aquellas sustancias con que se
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sazonan algunos comestibles y que se conocen con el nombre genérico de
especia.

Alimento adulterado: El alimento adulterado es aquel:

a. Al cual se le hayan sustituido parte de los elementos constituyentes,
reemplazandolos o no por otras sustancias.

b. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas.

c. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten sus
condiciones originales y,

d. Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u
ocultadas en forma fraudulenta sus condiciones originales.

Alimento alterado: Alimento que sufre modificacion o degradacion, parcial
o total, de los constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos
o0 biolégicos.

Alimento contaminado: Alimento que contiene agentes y/o sustancias
extrafias de cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permitidas
en las normas nacionales, o en su defecto en normas reconocidas
internacionalmente.

Alimento de mayor riesgo en salud publica: Alimento que, en razén a sus
caracteristicas de composicidn especialmente en sus contenidos de
nutrientes, Aw actividad acuosa y pH, favorece el crecimiento microbiano y
por consiguiente, cualquier deficiencia en su proceso, manipulacién,
conservacion, transporte, distribucion y comercializacion, puede ocasionar
trastornos a la salud del consumidor.

Alimento falsificado: Alimento falsificado es aquel que:

a. Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le
corresponde;
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b. Su envase, rétulo o etiqueta contenga disefio o declaracion ambigua,
falsa 0 que pueda inducir o producir engafio o confusion respecto de su
composicién intrinseca y uso. y,

c. No proceda de sus verdaderos fabricantes o que tenga la apariencia y
caracteres generales de un producto legitimo, protegido o no por marca
registrada, y que se denomine como este, sin serio.

Alimento perecedero: El alimento que, en razén de su composicion,
caracteristicas fisico-quimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracion
de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que, por lo tanto, exige
condiciones especiales de proceso, conservacion, almacenamiento,
transporte y expendio.

Ambiente: Cualquier rea, interna o externa delimitada fisicamente que forma
parte del establecimiento destinado" a la fabricacion, al procesamiento, a la
preparacion, al envase, almacenamiento y expendio de alimentos.

Autoridad sanitaria competente: Por autoridad competente se entender al
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA y a las
Direcciones Territoriales de Salud, que, de acuerdo con la Ley, ejercen
funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de
prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento a lo dispuesto en
el presente decreto.

Buenas préacticas de manufactura: Son los principios basicos y practicas
generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracién,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para
consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos se fabriquen
en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes
a la produccion.

Biotecnologia de tercera generacion: Es la rama de la ciencia basada en
la manipulacion de la informacion genética de las células para la obtencién
de alimentos.
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Certificado de inspeccidén sanitaria: Es el documento que expide la
autoridad sanitaria competente para los alimentos o materias primas
importadas o de exportacion, en el cual se hace constar su aptitud para el
consumo humano.

Desinfeccion - descontaminacién: Es el tratamiento fisico-quimico o
biolégico aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el
fin de destruir las células vegetativas de los microorganismos que pueden
ocasionar riesgos para la salud publica y reducir substancialmente el nimero
de otros microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte
adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Disefio sanitario: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las
edificaciones, equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos
dedicados a la fabricacion, procesamiento, preparacion, almacenamiento,
transporte, y expendio con el fin de evitar riesgos en la calidad e inocuidad
de los alimentos.

Embarque: Es la cantidad de materia prima o alimento que se transporta en
cada vehiculo en los diferentes medios de transporte, sea que, como tal,
constituya un lote o cargamento o forme parte de otro.

Equipo: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias,
vajillas y demas accesorios que se empleen en la fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, fraccionamiento, almacenamiento, distribucion,
transporte, y expendio de alimentos y sus materias primas.

Expendio de alimentos: Es el establecimiento destinado a la venta de
alimentos para consumo humano.

Fabrica de alimentos: Es el establecimiento en el cual se realice una o
varias operaciones tecnoldgicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a
fraccionar, elaborar, producir, transformar o envasar alimentos para el
consumo humano.
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Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos
en cualquier etapa de su manejo.

Infestacion: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden
contaminar o deteriorar los alimentos y/o materias primas.

Ingredientes primarios: Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que una vez sustituido uno de los cuales, el
producto deja de ser tal para convertirse en otro.

Ingredientes secundarios: Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que, de ser sustituidos, pueden determinar el
cambio de las caracteristicas del producto, aunque este contintdie siendo el
mismo.

Limpieza: Es el proceso o la operacion de eliminacién de residuos de
alimentos u otras materias extrafias o indeseables.

Manipulador de alimentos: Es toda persona que interviene directamente y,
aunque sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte vy
expendio de alimentos.

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no,
empleadas por la industria de alimentos para su utilizacién directa,
fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humano.

Insumo: Comprende los ingredientes, envases y empaques de alimentos.

Proceso tecnolégico: Es la secuencia de etapas u operaciones que se
aplican a las materias primas Y demas ingredientes para obtener un alimento.
Esta definicidon incluye la operacién de envasado y embalaje del producto
terminado.
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v" Registro sanitario: Es el documento expedido por la, autoridad sanitaria
competente mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para
fabricar, envasar, e Importar un alimento con destino al consumo humano.

v" Restaurante o establecimiento de consumo de alimentos: Es todo
establecimiento destinado a la preparacion, consumo Y expendio de
alimentos,

v' Sustancia peligrosa: Es toda forma de material que durante la fabricacion,
manejo, transporte, almacenamiento o uso pueda generar polvos, humos,
gases, vapores, radiaciones 0 causar explosion, corrosién, incendio,
irritacion, toxicidad, u otra afeccion que constituya riesgo para la salud de las
personas o causar dafios materiales o deterioro del ambiente.

v Vigilancia epidemiolégica de las enfermedades transmitidas por
alimentos: Es el conjunto de actividades que permite la recoleccion de
informacion permanente y continua; tabulacion de esta misma, su analisis e
interpretacion; la toma de medidas conducentes a prevenir y controlar las
enfermedades transmitidas por alimentos y los factores de riesgo
relacionados con las mismas, ademas de la divulgacién y evaluacion del
sistema.

6. RESPONSABILIDADES

El responsable de este programa es el Titular del proceso 'Planeacion y planificacion
de la ejecucion del servicio', es decir la Subgerencia Técnico-Operativa, a quien le
corresponden fundamentalmente las siguientes funciones:

v' Planear e implementar oportuna y correctamente cada uno de los diferentes
programas definidos para el desarrollo del plan de saneamiento.
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v' Hacer seguimiento y control del desarrollo de todos y cada uno de los
aspectos definidos en cada uno de los programas generados garantizar el
saneamiento de los alimentos en las diferentes etapas de la prestacion del
servicio a nuestros usuarios.

v" Adoptar las modificaciones pertinentes para lograr los ajustes requeridos por
los diferentes contratos segun las especificidades de los mismos.

7. POLITICAS

La empresa "ASADOS MONTERIA" con el fin de realizar y prestar un servicio de
alimentacion que garantice, a las diferentes entidades o empresa con las cuales
contrate, la completa higienizacion de los alimentos ha elaborado el presente plan
de saneamiento.

En él, y siguiendo los parametros de seriedad que caracteriza a ASADOS
MONTERIA, se seguiran los lineamientos sefialados en el capitulo VI, VIl y VIII de
la resolucion 2674 de 2013, ya que este plan cuenta con los programas de a)
limpieza e higiene personal; b) limpieza y desinfeccién de instalaciones, equipos y
utensilios; ¢) manejo de residuos solidos y liquidos; Y d) control de plagas y
vectores, todo esto con el fin de garantizar la calidad y sanidad de los alimentos
suministrados al personal interno.

Este plan describe el conjunto de medidas preventivas necesarias para garantizar
la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo,
ensefiando al usuario de este la calidad y eficacia del plan de saneamiento que se
ha implementado.

En las instalaciones en donde ASADOS MONTERIA presta sus servicios es
necesario trabajar por un buen estado de higiene y cuidado en la preparacion de los
productos alimenticios; de esta forma es posible mantener un elevado indice en la
proteccion sanitaria de los internos. La planificacion y desarrollo de esta proteccion
requiere la identificacion de las actividades que deben tener prioridad y ser incluidas
en este control, ya que para eliminar patdogenos o elementos potencialmente
contaminantes de superficies o0 instalaciones no basta con aplicar métodos de
limpieza convencionales. El saneamiento mantiene o restablece el estado de
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limpieza proporcionando la higiene necesaria para la prevencion de las
enfermedades transmitidas por alimentos.

8. DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO
8.1 HIGIENIZACION DE INSTALACIONES

La higienizacion de las instalaciones es el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de las instalaciones en
donde se efectle la preparacion de los alimentos.

La higienizacién de las instalaciones es uno de los aspectos méas importantes en el
proceso, teniendo en cuenta que aqui se manejan productos alimenticios, para ello
se implementara una serie de normas que especifiquen area y hora de saneamiento
y la importancia del mismo. Para lograr este objetivo, se usaran implementos tales
como: mangueras de alta presion, detergentes, implementos de aseo (cepillos,
esponjas, trapos, traperos, etc.) y una técnica especifica asi programada.

Los procesos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las necesidades
particulares del proceso y del producto que se trate.

Las instalaciones locativas y el equipo se mantendran en un estado apropiado que
permita:

v Facilitar todos los procedimientos de saneamiento.

v' Poder funcionar segun lo previsto, sobre todo en las etapas decisivas.

v Evitar la contaminacion de los alimentos, por ejemplo, a causa de fragmentos
de metales, desprendimiento de yeso, residuos y productos quimicos.

En la limpieza se eliminaran los residuos de alimentos y la suciedad que puedan
constituir una fuente de contaminacion. Los métodos y materiales necesarios para
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la limpieza dependeran del tipo de empresa alimentaria. Puede ser necesaria la
desinfeccion después de la limpieza.

Los productos quimicos de limpieza se manipularan y utilizaran con cuidado y de
acuerdo con las instrucciones del fabricante y almacenarse, cuando sea necesario,
separados de los alimentos, en contenedores claramente identificados, a fin de
evitar el riesgo de contaminacion de los alimentos.

8.1.1 PROGRAMA DE LIMPIEZA

Los programas de limpieza y desinfeccion deberdn asegurar que todas las partes
de las instalaciones estén debidamente aseadas, incluido el equipo de limpieza.

Debera vigilarse de manera constante y eficaz y, cuando sea necesario,
documentarse sobre la idoneidad y eficacia de los programas de limpieza y
desinfeccién. Cuando se preparen por escrito programas de limpieza, debera
especificarse lo siguiente:

v Superficies, elementos del equipo y utensilios que han de limpiarse.
v' Responsabilidad de tareas particulares.

v' Método y frecuencia de la limpieza.

v' Medidas de vigilancia.

8.1.2 PROCEDIMIENTOS Y METODOS DE LIMPIEZA

La limpieza puede realizarse utilizando por separado o conjuntamente métodos
fisicos, por ejemplo fregando, utilizando calor o una corriente turbulenta,
aspiradoras u otros métodos que evitan el uso del agua, y métodos quimicos, en los
gue se empleen detergentes, alcalis 0 acidos. Los procedimientos de limpieza se
realizaran de la siguiente forma:
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AN

Eliminacion de los residuos gruesos de las superficies.

Aplicacion de una solucion detergente para desprender la capa de suciedad
y de bacterias y mantenerla en solucién o suspension.

Enjuague con agua para eliminar la suciedad suspendida y los residuos de
detergente.

Lavado en seco o aplicacion de otros métodos apropiados para quitar y
recoger residuos y desechos.

Desinfeccion en caso necesario.

La limpieza se realizar4 de forma himeda, nunca se barrera en seco para
evitar levantar polvo, el cual puede contaminar los alimentos.

Las superficies se secaran con un trapo limpio, preferiblemente utilizar
papeles de un solo uso.

Diariamente se limpiaran los suelos, paredes y superficies de trabajo.
Ademas, se destinara un dia a la semana para realizar aseo general a todas
las instalaciones.

Los equipos (picadoras, batidoras, etc.) se desmontaran y desarmaran para
limpiar y desinfectar después de que se use. Para una adecuada limpieza se
hara con agua potable caliente, detergente y desinfectante.

Se desinfectara con sustancias permitidas como aquellas a base de cloro,
yodo o0 amonio cuaternario.

8.1.3 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE PISOS

Los pisos se lavaran con agua y jabon y luego se desinfectaran con solucion de
hipoclorito de sodio a una concentracién de 500 partes por millén® y de acuerdo con
la tabla definida para tal efecto. Cuando se utilice otro tipo de desinfectante para
efectos de rotacion, se tendrdn en cuenta las especificaciones de uso
(concentraciones o diluciones etc.) que recomienda el proveedor.

8.1.4 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE TECHOS

!Partes por millén: 1 ppm = 1 mili equivalentes gramos de soluto/litro de solucion
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Cada 8 dias se hara desinfeccién de partes altas utilizando el desinfectante de
acuerdo a las recomendaciones del proveedor.

8.1.5 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE PAREDES

Cada 8 dias se realizard un aseo cuidadoso teniendo en cuenta lavar con cepillo las
uniones entre pared y pisos; el procedimiento de limpieza se realiza con agua, jabén
y desinfectante, con hipoclorito de sodio a una concentracion de 500 partes por
millon y de acuerdo con la tabla definida para tal efecto. Cuando se utilicen otros
desinfectantes deben tenerse en cuenta las respectivas especificaciones de uso
(concentraciones, diluciones) Es importante que las uniones entre las paredes y los
pisos, y entre las paredes y los techos estén sellados y tengan forma redondeada
para impedir la acumulacion de suciedad y facilitar la limpieza.

8.1.6 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE MESONES DE TRABAJO

Al finalizar el turno de trabajo el empleado debe organizar y dejar limpio su puesto
de trabajo, lo cual incluye tanto la limpieza como la desinfeccion. Dicha rutina se
realiza de la siguiente forma:

v Retirar material organico.

v Aplicar solucién jabonosa y enjuagar con agua fria o caliente hasta eliminar
la solucion limpiadora.

v Aplicar desinfectante con atomizador, secar con una toalla desechable,
aplicar de nuevo desinfectante.

v' Dejar actuar por 10 minutos.
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8.1.7 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE MALLAS PROTECTORAS, VIDRIOS Y
ESPEJOS

Se escobillaran las mallas con solucion desengrasante.

Se enjuagaran con agua caliente.

Se limpiaran los vidrios y espejos retirando el polvo con un pafio seco.
Se roseara la solucion limpiavidrios.

Se frotara con un pafio limpio y seco.

Se retirara la solucién con un pafio suave, limpio y seco.

AN NI N NN

Ademas de lo anterior se debe tener en cuenta:

v Para la limpieza de las superficies de estantes de bodega se removeran las
repisas cada 2 semanas.

v' Para la limpieza de estantes de vajilla se realizara el aseo semanalmente,
cuidando de mantenerlo limpio diariamente.

v’ Lalimpieza de bafios, lavamanos, orinales y duchas se realizara 1 vez al dia
utilizando articulos de limpieza exclusivos para estas areas (cepillos,
traperos, panos, etc.)

8.1.8 DISPOSICION DE ARTICULOS DE ASEO

v' Los articulos de aseo seran exclusivos de cada area (ejemplo un trapero para
el bafio, otro para la cocina).

v’ Los traperos se sumergiran después de lavarlos en una solucion
desinfectante por 10 a 15 minutos después de cada uso.

v Los implementos se mantendran separados de otros articulos y se renovaran
cuando se hayan deteriorado.

v Los pafios de cocina se usan exclusivamente para la labor que se decidié.

NOTA:
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Con el fin de asegurar y controlar la higienizacion diaria de las instalaciones se
seguira y diligenciara el 'FORMATO PARA EL CONTROL DE LA HIGIENIZACION
DE LAS INSTALACIONES' (PS-LD-F1) y se tendra en cuenta lo estipulado en las
'TABLAS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES, EQUIPOS
Y UTENSILIOS'. Tanto el formato como las tablas se encuentran en los anexos del
presente plan.

8.2 PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos y utensilios utilizados en el procesamiento, fabricacion y preparacion
de alimentos dependen del tipo de alimento, materia prima o insumo, de la
tecnologia a emplear y de la maxima capacidad de produccion prevista. El equipo y
los recipientes (excepto los recipientes o envases de un solo uso), que entran en
contacto con el alimento; deben estar disefiados, construidos, instalados y
mantenidos de manera que se evite la contaminacion del alimento, facilite la
limpieza y desinfeccion de superficies, la vigilancia y para facilitar, por ejemplo, la
inspeccion de plagas y permitan desempefiar adecuadamente el uso previsto.

La empresa implementara un programa eficaz de mantenimiento preventivo para
asegurar gue el equipo se esta manteniendo en condiciones de trabajo apropiadas
y que el mismo no afecte al alimento. Esto también incluira:

v" Una lista de los equipos que requieren mantenimiento regularmente.

v' Los procedimientos y frecuencias del mantenimiento (por ejemplo, la
inspeccion del equipo, ajustes y reemplazo de partes), que se basaran en el
manual de los fabricantes del equipo o en documentos equivalentes.

Los equipos contaran con un mantenimiento tal que asegure la ausencia de
cualquier peligro fisico o quimico que sea potencial, por ejemplo, las' reparaciones
impropias, el desprendimiento de pintura u 6xido, la excesiva lubricacion, etc.
Todas las operaciones de limpieza y desinfeccion estaran destinadas a reducir el
namero de microorganismos y evitar la contaminacion de los alimentos.
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La limpieza y el saneamiento, cuando proceda, normalmente involucran:

1. Limpieza en seco;

2. Pre-enjuague (breve);

3. Aplicacion del detergente (puede incluir fregado), entonces;
4. Post-enjuague; y 5. Aplicacion del desinfectante.

Para una adecuada limpieza y desinfeccion de equipos y utensilios se debe tener
en cuenta:

v

AEENENANAN

AN

Todas las superficies de contacto con el alimento deben ser facilmente
desmontables y accesibles para una adecuada limpieza y desinfeccién lo
cual permite reducir el nimero de microorganismos y evita la contaminacion
de alimentos.

Los utensilios deberan ser de material no toxico ni corrosivo.

La limpieza se realizara siempre de forma humeda.

Los equipos que tengan uso diario se limpiaran y desinfectaran diariamente.
La limpieza y desinfeccidn se realizara siempre con agua potable caliente y
desinfectante.

Cuando se haga uso de un utensilio de cocina para mezclar o revolver una
preparacion;

Se debe lavar antes de usarlo para otro proceso.

Para evitar que se propaguen infecciones en los grandes comedores se
realizara la limpieza, esterilizacion y almacenamiento adecuado de
recipientes, utensilios, cristaleria, vajilla y cuberteria.

Se asearan utensilios y baterias de cocina después de cada servicio
(desayuno, almuerzo y comida) al igual que se retiraran los alimentos y
residuos que queden en las maquinas utilizadas para la elaboracién o
coccion de alimentos después de cada preparacion.

8.2.1 LIMPIEZA DE ESTUFAS

Se realizara el siguiente proceso de limpieza después de cada uso:
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\

ANANENEN

Sobre la estufa tibia se esparcira una solucién desengrasante en toda su
superficie. ~ Se sumergiran todas las piezas removibles incluidas las latas
recolectoras sobre una solucion desinfectante.

Con una esponijilla de acero, se frotaran todas las superficies.

Se hara un enjuague con abundante agua caliente.

Se dejara secar al aire libre 0 se usara un pafio seco y limpio.

Se ensamblaran las piezas que fueron removidas.

8.2.2 LIMPIEZA DE LA CAMPANA

Los filtros de la campana y la campana se limpiaran minimo una vez por semana:

v

ANANENEN

<\

Se retiraran los filtros de la campana, se sumergiran en una solucién
desengrasante de 6 a 8 horas.

Se sacaran y se enjuagaran con abundante agua limpia.

Se dejaran secar al aire libre.

Se instalaran nuevamente.

Para la limpieza de la campana se esparcira el desengrasante con ayuda de
un atomizador.

Se escobillara con un cepillo o se frotara con una esponja vigorosamente
hasta que haga espuma.

Se enjuagara con agua limpia.

6.2.3 LIMPIEZA DE PICADORAS, MOLINOS, PELADORAS DE PAPAS,
LICUADORAS, BATIDORAS Y BALANZAS

El lavado y desinfeccion se realizara después de cada uso:

v
v

Se desconectara el equipo.
Se desmontaran las piezas removibles.
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AN

v

Se quitaran los residuos de alimentos que hayan quedado en las piezas
movibles con ayuda de agua fria a presion o de un cepillo delgado.

Se sumergiran en solucién desinfectante por 10 minutos.

Se enjuagaran con agua limpia.

La base se limpiara con un pafio humedecido en detergente y se frotara
hasta quitar todas las impurezas.

Con un pafio limpio y absorbente se secara.

Se instalaran nuevamente las piezas removibles.

8.2.4 LIMPIEZA DE OLLAS, FONDOS Y SARTENES

v

v
v
v

Se eliminaran todos los residuos y restos de comida con cepillo, mano
enguantada o chorro de agua.

Se sumergiran y lavaran en solucién detergente con una esponja abrasiva.
Se enjuagaran con abundante agua caliente y limpia.

Se dejaran secar en un lugar limpio y protegido de posible contaminacion.

8.2.5 LIMPIEZA DE TABLAS DE PICAR Y CUCHILLOS DE COCINA

v

v
v
v

Se eliminaran todos los residuos y restos de comida con cepillo.

Se lavaran y sumergiran en solucioén detergente y con una esponja abrasiva.
Se enjuagaran con agua caliente y limpia.

Se dejaran secar en un lugar limpio y protegido de posible contaminacion.

8.2.6 LIMPIEZA DE VAJILLA, CUBIERTOS, VASOS, BANDEJAS, UTENSILIOS

v

v

Se eliminaran todos los residuos de alimentos con un cepillo o mano
enguantada.

Se sumergiran y se lavaran en solucion detergente de acuerdo a la cantidad
de grasa que contengan. Se comenzara por lo que tenga menos grasa.

Se enjuagara con abundante agua limpia.
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v Se secard al aire libre y se colocara de la siguiente forma:
e Los vasos o pocillos boca abajo.
e Los platos en posicion vertical.
e Los cubiertos lo mas separados posible en los porta cubiertos.
e Las bandejas en forma vertical.

Se retiraran del servicio los platos, bandejas, vasos y copas que estén agrietados o
con melladuras, porque pueden tener un doble peligro: retener la suciedad y
provocar lesiones. Si un utensilio cae al suelo, no se utilizar4 nunca sin haberlo
lavado.

En los anexos del presente documento se presenta el cuadro donde estan las
especificaciones técnicas del uso del hipoclorito de socio 5.25% para el lavado y
desinfeccidn basicos en un servicio de alimentos (ver Tabla: ESPECIFICACIONES
DEL USO DEL HIPOCLORITO DE SODIO AL 5.25% PARA DESINFECCION).

8.3 PROPUESTA DE LAS SUSTANCIAS A UTILIZAR EN LA LIMPIEZA Y
DESINFECCION

Los compuestos de limpieza y los agentes satirizantes o desinfectantes usados en
los procedimientos de limpieza y desinfeccidn estaran libres de microorganismos no
deseables y seran inocuos y adecuados bajo las condiciones de uso.

Todas las sustancias de limpieza y desinfeccion deben poseer la ficha técnica de
Su uso Yy aplicacion con la finalidad de que el producto actie adecuadamente y no
se realicen mezclas que puedan inhibir su accion.

En los anexos del presente documento se encuentran las clases de desinfectantes
gue la Empresa ASADOS MONTERIA adopta como opciones para la respectiva
desinfeccion de los diferentes aspectos, aclarando que el desinfectante basico es el
hipoclorito de sodio al 5.25%. Ver Tabla 'CLASES DE DESINFECTANTES'".

9. PROGRAMACION
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La empresa ASADOS MONTERIA disefia y elabora las TABLAS correspondientes
a la Limpieza y desinfeccion, las cuales sirven de base para la PROGRAMACION y
ejecucion de las actividades relacionadas. Ver correspondientes TABLAS DE
PROGRAMACION en los anexos del presente documento.

10. ANEXOS
1. FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA'Y

DESINFECCION (PS-LD-FO01).

2. TABLAS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES,
EQUIPOS Y UTENSILIOS.

3. TABLA DE ESPECIFICACIONES DEL USO DEL HIPOCLORITO DE
SODIO AL 5.25% PARA DESINFECCION.
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ANEXOS
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AREA AGENTE PRODUCTO BPM DOSIS TIEMPO
Pisos comercial en | 200 10 Lagua | 30 min
paredesy |Desinfectante | polvo o +125 ml
puertas liquido
Meson Detergente Comercial 10 L agua
0 en polvo +125 ml
o en liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 200 1Lagua+ | 30 min
5% 4 ml
Equipos Detergente comercial 10 L agua
enpolvoo + 125 ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 l1Lagua+ | 1min
5% 2ml
Ollas Detergente comercial 10 L agua
enpolvoo +125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 l1Lagua+ | 1min
5% 2ml
Cubiertos Detergente comercial 10 L agua
en polvo o +125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 lLagua+ |1 min
5% 2ml
Traperos Detergente comercial 10 L agua
Tablas enpolvoo + 125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 200 1Lagua+ |30 min
5% 4 ml
Frutas Desinfectante | Hipoclorito | 50 lLagua+ |5 min
5% 1ml
Ambiente Desinfectante | Hipoclorito | 100 1L agua Aspersion
5% +2ml
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ESTADO DE LA TRAMPA GRASA MES DE FEBRERO 2026
CRONOGRAMA DE MANTENIMIENTOS:

LIMPIEZA- CADA 15 DIAS, lavado remocién del sucio, limpieza y desafeccion de las
paredes.

MANTENIMIENTO- CADA 15 DIAS: lavado remocion y recoleccion de residuo a de / o
grasa compactada, limpieza profunda y desinfeccién de todas las areas o canales de
conexiones con la trampa de grasa.

CAJA DE INSPECCION: Camara localizada en el limite de la red de alcantarillado, que recoge
las aguas residuales, lluvias o combinadas provenientes de un inmueble.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
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TRAMPA DE GRASAS: O interceptor de grasas es una caja ubicado entre las lineas
de desagiie del restaurante y las alcantarillas, que permite la separacién y recoleccion
de grasas y aceites del agua usada y evita que estos materiales ingresen en la red de
alcantarillado.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
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SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECHOLOGIA EL PORVENIR
FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
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FORMATO P.II.H;'E._EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
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o FUMIMAR

SERVICIOS ¥ SUMINISTROS S.A.S
Resolucion No. 019 Del 25 de Julio 2023

CERTIFICA
ASADOS MONTERIA

Cumpliendo con la normatividad vigente se han efectuado los tratamientos de:

DESINSECTACIONE DESRATIZACION DESINFECCI()N |_

SERVICIO PRESTADO EN KM 47 CORREGIMIENTO SANTA ISABEL VIA TIERRALTA - CORDOBA
CERTIFICADO 02092026-2 FECHA DE EXPEDICION: 05/02/2026 - VENCE 05/03/2026

FUMIMAR, la empresa de control de plagas, certifica que el tratamiento de fumigacién aplicada cumple completamente con las
pautas de seguridad detalladas en el manual de seguridad previamente revisado por nuestro personal competente en la
materia. ELl procedimiento utilizé exclusivamente productos respaldados y regulados oficialmente por las autoridades locales.
(SIPERTRIN Y HAMELIN CEBO) Por lo tanto, por medio de la presente informamos que el proceso de control de plagas ha sido

completado exitosamente.
EL PRESENTE CUENTA CON UNA PROTECCION SEGURA EN SU SERVICIO DE FUMIGACION, POR UN PERIODO DE (1) MES.

PARA DUDAS Y ACLARACIONES, EMERGENCIAS, ASISTENCIA O ATENCION INMEDIATA FAVOR
COMUNICARSE A: (311) 681-5679 - (301) 201-4046

S I_LVIO SENA TAMARA kevin Martinez Martinez
Tecnico

T _
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ASADOS MONTERIA

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
NIT: 78 708 824 -6

FOTOS FUMIGACION DE LASINSTALACIONES DEL COMEDOR

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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FOTOS EXTINTORESY BOTIQUIN
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iNos inspira nuestra

vocacion ambiental
y el cuidado de la salud humana!
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CERTIFICADO DISPOSICION FINAL DE RESIDUO ESPECIAL:
ACEITE DE COCINA USADO (ACU) Y/O GRASA ANIMAL

BIOACEITES DEL CARIBE S.A.S conforme a la Resolucién 0316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible y Concepto Técnico N0.2017.0UT17 de la CAR-CVS Corporacién Autonoma de los Valles del SinG y del
San Jorge, certifica que ha recibido de: ASADOS MONTERIA Identificado con NIT. 78.708.824-6, ubicado en Monteria

- Cérdoba, la siguiente cantidad de Aceite de Cocina Usado(ACU):

NUMERO .
TIPO DE FECHA DE N° ORDEN DE DE CANTIDAD DISPOSICION
RESIDUO RECEPCION SERVICIO BIDONES KG FINAL
Aceite de Cocina 25/02/2026 42652 1 1 ProQucgl?n de
Usado Biodiésel

El peso total de residuos anteriormente listados es de UNO kilogramos (1kg)

DISPOSICION FINAL. Se garantiza que el residuo recolectado, su tratamiento y aprovechamiento es empleado como
materia prima para la produccion Biodiésel (que minimiza las emisiones de Diéxido de Carbono C02), Asi evitamos la
contaminacion del agua, la reventa ilegal para consumo humano y animal y contribuimos a la generacion de energia

limpia y renovable.

iNos complace con Ustedes hacer parte de la construccién de un mundo mejor!

Se firma y expide este documento en la ciudad de Monteria, a los veinte y cinco (25) dias del mes de febrero de 2026

ALBA L. DIAZ MARQUEZ
Gerente Operativa

R
Monteria-Cdrdoba | Notificaciones Judiciales y Correspondencia fisica:

Carrera 6 # 22-95 Teléfonos: (+57) 318 360 7437 & (+57) 315 654 5313|E-mail:
bioaceitesdelcaribe@gmail.com Encuéntranos en: www.bioaceitesdelcaribe.com.co
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http://www.bioaceitesdelcaribe.com.co/

Para llevar una vida saludable, es clave enfocarse en una alimentacion
balanceada, realizar actividad fisica regularmente, asegurar un buen
descanso y gestionar el estrés. Ademas, es importante mantener una
buena higiene personal, cuidar la salud mental y evitar habitos
perjudiciales como el tabaco y el consumo excesivo de alcohol.

Alimentacion:

« Comer alimentos frescos y naturales: Prioriza frutas, verduras, granos
enteros y proteinas magras, reduciendo el consumo de alimentos ultra
procesados, grasas saturadas y azucares afadidos.

« Hidratacion: Bebe suficiente agua a lo largo del dia.

« Control del tamafio de las porciones: Presta atencion a las cantidades que
consumes para evitar excesos.

« Come proteina de diversas fuentes: Incliyela en cada comida, tanto de
origen vegetal como animal.
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Actividad fisica:

e Realiza ejercicio regularmente:

Dedica tiempo a actividades que disfrutes, como caminar, correr, nadar o
bailar.

e« Buscaformas de mantenerte activo:
Camina en lugar de usar el coche, sube escaleras en lugar de usar el ascensor,
o0 realiza ejercicios en casa si no puedes ir al gimnasio.

Descanso:

o Duerme lo suficiente: Intenta dormir entre 7 y 8 horas diarias para permitir
que tu cuerpo y mente se recuperen.

Salud mental:

e Gestiona el estrés:

Encuentra técnicas de relajacion que te ayuden a reducirlo, como la meditacion
o el yoga.
e Cuidatu salud mental:

Busca ayuda profesional si sientes que necesitas apoyo para manejar tus
emociones o problemas.

Otros habitos:

o Evitaeltabacoy el alcohol en exceso: Estos habitos pueden tener efectos
negativos en tu salud.

« Mantén una buena higiene personal: Incluyendo la higiene bucal.

e Visitaregularmente al médico: Realiza chequeos preventivos para detectar
cualquier problema a tiempo
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ESTRATEGIAS PARA PREVENIR LA PERDIDA DE
DESPERDICIO DE LOSALIMENTOS

EN LA CAFETERIA SENA- ASADOS MONTERIA EN
EL MES DE FEBRERO 2026

Cdle41 No. 10-02
Teléfono 7814131 Cedl.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOSIDENTIFICA
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ESTRATEGIAS A FIN DE REDUCIR LAS PDA

Planificar un menu semanal de acuerdo a la cantidad de
personas que van a recibir el servicio.

Hacer listay compras de los productos necesarios
incluidos en el menu de la semana

Almacenar adecuadamente los alimentos
Diferenciar entre la fecha de vencimiento y de consumo
Congelar correctamente los alimentos

Calcular adecuadamente las cantidades de comidas en
cada servicio.

Almacenar los alimentos mas viejos delante de los
nuevos

Aprovechar los alimentos restantes en otra comida.
Haga uso de los alimentos desperdiciados

Empiece por lo pequeiio, las cosas pequefas tienden a
desperdiciarse mas

Comprender el etiquetado de los alimentos

Compre solo lo que necesita o vaya a utilizarse en el
menu semanal

Calle41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOSIDENTIFICA
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Representarite Legal
Contratista Alimentacion

Cale41 No.10-02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOSIDENTIFICA
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“reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado
nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos
envasados o empacados para consumo humano”.
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EXCESO
SODIO

EXCESO
CALORIAS

SECRETARIA DE S/ 10

Norma del 16 de junio de 2021 el Ministerio de Salud y
Proteccion Social publicé la Resolucion 810. La cual
busca:

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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“garantizar el derecho a la salud y a una alimentacién saludable, brindando
informacidn nutricional simple y comprensible, para promover la toma de decisiones
asertivas y activas y resguardar los derechos de las consumidoras y los

. /]
consumidores
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objetivo: “alentar siempre el consumo de alimentos naturales y que la industria
reformule sus productos para hacerlos mas saludables y que no lleven sellos”.

Es importante reforzar el concepto clave de aprender a elegir las porciones
adecuadas y las mejores combinaciones de alimentos, y buscar siempre el equilibrio
entre lo que sea saludable, lo rico, lo practico y lo posible para que sea sostenible
en el tiempo.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Calle 41 No. 10 — 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Fecha; Mesde Febrero 2026
RECOLECCION DE RESIDUOS PLASTICOS, RESIDUOS ORGANICOS,

ORDINARIOS Y RESIDUOS O SOBRAS DE ALIMENTOS GENERADOS.
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CAFETERIA DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.

Asados Monteria, con sede en estos momentos e Sena Centro Agropecuario y
de Biotecnologia€el porvenir, se encuentra prestando el servicio como proveedor
del servicio de alimentacion. Al prestar sus servicios, genera gran variedad de
residuos solidos organicos e inorganicos y desechos plasticos.

los cual es son depositados en varias bol sas 0 canecas con su debidaclasificacion
para su recol eccion Para este mes de Febrero 2026 | os residuos recol ectados son
muy pocos de |os cuales se muestran evidencias de | as recol ecciones del centro
y no se utilizan recipientes plasticos esto con e fin de disminuir residuos
plasticos y desechables |os cuales son muy dafinos parael medio ambientey la
fauna s no selesdael uso adecuado de recoleccion.

Este mes se recol ecto plasticos como utensilios, También se recol ecto cartones
los cuales fueron depositados en un centro de acopio de la ciudad. Los residuos
organicos e inorganicos gque se generaron, se les dio e mango de separarlosen
bolsas los organicos e inorganicos a partes y luego son llevados a Asados
Monteria para que € carro recolector de los desechos de la ciudad los recojay
ya ellos |os depositan en su centro de acopios de residuos general. |os desechos
delavazas 0 comidas de sobras son regalados alas personas delaveredacercana
quienes las utilizan para alimentos de sus animales. De esta manerase leda €
manegjo a la recoleccion de los residuos plasticos y desechos organicos e
inorganicos de la cafeteria ASADOS MONTERIA en e Centro Agropecuario
y de Biotecnologia &l Porvenir.

Atentamente;

Julio cesa¥r care Gaviria

Representate legal









PERMISOS MENOR RIESGO - NOTIFICACIONES SANITARIAS DE LOS ALIMENTOS

RIESGO MEDIO Y ALTO RIESGO REGISTROS SANITARIOS

MES DE FEBRERO 2026

ALIMENTOS MARCAS RIESGOS AUTORIZACION DE
COMERCIALIZACION
CAFE CORDOBA MENOR RIESGO NSA-002645-2028
HARINA DE TRIGO CONDOR RIESGO ALTO RSIAK14M012567
AZUCAR RIOPAILA MENOR RIESGO NSA-8000723-2026
PASTA TORNILLO COMARRICO RIEGO MEDIO PSA-2255319-2027
AZUCAR LA CABANA MENOR RIESGO NSA-00113951-2029
SALSA TOMATE POMPEYA RIESGO ALTO RSIAA17M1490141
LENTEJA EUROMAX MENOR RIESGO NSA- 0089432-2026
HARINA MAIZ PAN RIESGO MEDIO PSA-00019032-2028
BLANCO
SAL YODISAL RIESGO ALTO RSA-0010078-2029
SALSA PARA CARNE | BARY RIESGO ALTO RSA-0009926-2028
GALLETA SALTIN SALTIN NOEL MENOR RIESGO NSA-002253-2027
DON SABOR DIMERSA MENOR RIESGO NSA-0008738-2031
PASTAS COMARRICO RIEGO MEDIO PSA-00153232-2028
ACEITE SONELO RIESGO MEDIO PSA-0003174-2026
ACEITE
VEGETAL
LECHE LECHE RIESGO MEDIO RSAA02166715
SEMIDESCREMADA
LACUESTA
PASTAS CONCHAS | PASTAS LA RIESGO ALTO RSAC201114
CORDOBE

SAL







<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20123847

CAFE TOSTADO Y MOLIDO

NSA-002645-2019

2027/04/05 H H FABRICAR Y VENDER

H Vigente

NI,8120064923

CAFE CORDOBA

Datos de Interes

H H TOOTION H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

209,509,1259,2509,500g y 25009

Roles por Producto

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.

co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

FABRICANTE TOSTADORA DE CAFE CORDOBA CARRERA 14 N° 50-05 COLOMBIA | CORDOBA| MONTERIA
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO B
SUCESORES DE CESAR VASQUEZ
FABRICANTE Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA| MONTERIA
LIMITADA.
SUCESORES DE CESAR VASQUEZ
TITULAR REGISTRO SANITARIO LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA| MONTERIA

1/1



Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

79609 HARINA DE TRIGO FORTIFICADA

RSIAK14M01215 2026/11/12 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

E\
CANDOR, LOLITA, QUICKSY, LA OZ , FRESCAMPO, DONA HARINA, MEDALLA DE ORO., DON GIRALDO ‘

Datos de Interes

H H MOLIDO H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

500 GRAMOS
5Kg, 10 Kg, 12.5 Kg, 25 Kg, 50 Kg, 500 Kg
1000g
rango de peso desde 500 g hasta 50kg

Roles por Producto

FABRICANTE RAFAEL DEL CASTILLO & CIASAS Carrera43 N° 3 - 65 COLOMBIA | ATLANTICO| BARRANQUILLA

RAFAEL DEL CASTILLO & CIA.S.A. -
PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO
MOLINO 3 CASTILLOS

FABRICANTE RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.A C 43 No. 3-65 COLOMBIA | ATLANTICO| BARRANQUILLA
TRES CASTILLO S.A arrera 0. 3- Q

RAFAEL DEL CASTILLO & CIA S.A.
TRES CASTILLOS S.A. PROPIETARIO
DEL ESTABLECIMIENTO DE
COMERCIO MOLINO 3 CASTILLOS

FABRICANTE BOSQUE AVENIDA PEDRO VELEZ NO 20-65 COLOMBIA| BOLIVAR CARTAGENA

TITULAR REGISTRO SANITARIO Bosque Avenida Pedro No. 20- 65 COLOMBIA| BOLIVAR CARTAGENA

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 11



Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

AZUCAR CRUDO, (AZUCAR CRUDA), AZUCAR MORENA, (AZUCAR
MORENO), AZUCAR BLANCO DIRECTO, (AZUCAR BLANCA DIRECTA)
AZUCAR REFINADO (AZUCAR REFINADA), AZUCAR BLANCO
ESPECIAL (AZUCAR BLANCA ESPECIAL), AZUCAR BLANCO (AZUCAR

20179304 BLANCA), AZUCAR MICROPULVERIZADA (AZUCAR
MICROPULVERIZADO), AZUCAR RUBIA, AZUCAR PULVERIZADA
(AZUCAR PULVERIZADO), AZUCAR SUPREMA. NOMBRE FANTASIA:
BROWN CANE AZUCAR, REFINED SUGAR, WHITE SUGAR
NSA-8000723-2024 2030/05/20 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

MA,9000874144
RIOPAILA CASTILLA, RIOPAILA SUPREMA, RIOPAILA, CASTILLA, RIOMIX, EXITO, FRUCAMPO, GASTRONORM, FAVIRIA,
ASEOLIN, COOSIO, CAMPOSANTO METROPOLITANO, CARREFOUR,, CARULLA, CASA IMPIA, JUAN VALDEZ, LA 14, LA
ERMITA, OLIVOS, MERKAWEB, O, OLIMPICA, MCDONALD'S, OFIXPRES, SERVIFACIL, SODEXHO, 1(ENCERRADO EN UN

CIRCULO - MARCA CARREFOUR), NACIONAL DE CHOCOLATES, ALCA, ALKOSTO, AVIANCA, BPI INTERNATIONAL, CAFAM,

COLSUBSIDIO, EKONO, EULEN, SUPERCOFFEE., ANDRES CARNE DE RES, BLANQUITA, MORENAZA, ANDRESO, MAXIMA.,,

STAR WHITE, B&M, DEMERA GOLD, STARBUCKS Y LESAFFRE; DEMERO

Datos de Interes

H H CONCENTRACION H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

1400 Kg, 1300 Kg, 1250 kg, 1075 Kg, 1000 Kg, 600 Kg, 500 Kg, 200 Kg, 50 Kg, 37.5 Kg, 35 Kg, 30 Kg, 27.5 Kg, 25 Kg, 22.7 kg, 12.5 Kg, 12
Kg, 11.35 Kg, 10 Kg,

9.75 Kg, 5.5 Kg, 5 Kg, 4 Kg, 3 kg, 2.75 Kg, 2.5 Kg, 2 Kg, 1.5 kg, 1 Kg, 0.5 Kg, 0.454 Kg, 3000 g, 15009, 975g, 500g, 4549, 250g, 5g, 2.5¢g, 1
libra(500g), 1 libra americana(454g), 1 Ib americana(454g), 50lb (25000g), 50 libras(25000g),
50 libras americanas(22700g),
Kg : Desde 0.454 hasta 1400. G: Desde 1 hasta 3000. Lb: Desde 1 hasta 50. Libra americana: Desde 1 hasta 50 libras

Roles por Producto

FABRICANTE RIOPIALA CASTILLA SA PLANTA RIOPAILAKM. TVIALAPAILA-ZARSAL- | o~ | o karlmutter@cms-
VALLE - COLOMBIA. ra.com
FABRICANTE RIOPAILA CASTILLA SA PLANTACASTILLA. DOMICILIO Km. 30VIACALI- [ o~ | oy |atmter@ans:
FLORIDA -PRADERA- VALLE / COLOMBIA. ra.com
FABRICANTE RIOPAILA CASTILLA SA. carrera 1# 24-56 COLOMBIA| VALLE CALl kar"m;tzrfcms’
TITULAR REGISTRO SANITARIO RIOPAILA CASTILLA SA. CARRERA T No. 24 - 56 COLOMBIA| VALLE ALl

Imprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras
Datos Generales del Producto

PASTAS ALIMENTICIAS: VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGHETTI,
TAGLIATELLE, TAGLIATELLE NIDI, VERMICELLI, MACARRON,
MACARRONES, MACARRON LARGO, BUCATINI, TALLARIN, LINGUINE,
CAPELLINI, NIDOS, FETTUCCINE. PASTA MEDIA: FIDEOS, FIDEO,
CONCHAS, CONCHA, CONCHAS JUMBO, CANUTILLOS, LASAGNA,
GUARGUERONES, CANELONES, SHELLS, CANELONES JUMBO, JUMBO
SHELLS, CONCHIGLIONI, CANNELLONI. PASTA CORTA:LETRA,
LETRAS, ARGOLLITA, ARGOLLITAS, ARGOLLITAS/ OJO DE PERDIZ,
20146959 CABELLO DE ANGEL, CORBATAS, CORBATA, CORBATINES, CONCHITA,

CONCHITAS, ESTRELLAS, ESTRELLITAS, LIMONES, CODO, CODOS,
CODITO, CODITOS, CARACOL, CARACOLITOS, CARACOLES,RIGATONI,
LAZO, TORNILLO, TORNILLOS, SPIRALES, FARFALLE, ESPIRAL,
PENNERIGATE, PLUMA, PLUMAS,FUSILLI, LETRITAS, MACARRON
CORTO,MACARRON GRUESO, DIVERTIDAS, ZOOLOGICO, LETRIKAS,
SPORT, FIGURITAS, ARROCITOS DE PASTA, PASTA EN FORMA DE
ARROZ, ORZO, GRANITOS DE PASTA, ELBOWS, SURTIDA (MIX DE
DOS O MAS VARIEDADES MENCIONADAS ANTERIORMENTE) PASTA
CORTA: FIDEO PRECORTADO Y PASTA CORTA: FIDEO DE LETRAS

H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

PSA-2255319-2022 2026/07/17 H
CS,8305117950

COMARRICO, MONTICELLO, DORIA, DORIA MULTICOLORE, PICOLINO, OLIMPICA , VIVERO, ROMANESA, COMARRICO
HUEVO, DORIA KIDS, DORIA HUEVO, DORIA VERDURAS, DORIA, PRIMAVERA, SUPERHUEVO DORIA, LA ROMANESA,
BUENA MESA

Datos de Interes

| I l |

Presentaciones Comerciales

de 10g a 1.000.000 g

Roles por Producto

FABRICANTE PASTAS COMARRICO SAS - CALLE 39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA|  ATLANTICO | BARRANQUILLA
PASCORI SAS 51 Q
FABRICANTE PRODUCTOS ALIMENTICIOS KM 5.6 TRONCAL DE OCCIDENTE COLOMBIA| CUNDINAMARCA|  MOSQUERA
DORIA S.A.S (PROALDO SAS) : Q
TITULAR REGISTRO SANITARID | TSTAS COMARRICO SAS CL39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA|  ATLANTICO | BARRANQUILLA
SIGLA: PASCORI SAS. 51 Q

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 11



<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

PASTAS ALIMENTICIAS VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGUETTI,
MACARRON LARGO, TALLARIN. PASTA MEDIA: FIDEOS, CONCHAS.

20079964 PASTA CORTA: CARACOL, CORBATAS, MACARRON GRUESO,
MACARRON CORTO, TORNILLOS, ARROCITOS DE PASTA
RSAC201114 2027/11/10 H H EMPACAR Y VENDER H H Vigente

NI,8120064923

[ PASTAS LA CORDOBESA H

Datos de Interes

H H MEZCLADO H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

90,120,125,250,500,1000 gramos.

Roles por Producto

FABRICANTE

SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA

MONTERIA

TITULAR REGISTRO SANITARIO

SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA

MONTERIA

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

1/1



Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras
Datos Generales del Producto
ACEITE VEGETAL VARIEDADES: ACEITE VEGETAL DE OLEINA DE
PALMA, ACEITE VEGETAL DE SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES
20210624 DE OLEINA DE PALMA Y SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES DE
SOYA Y OLEINA DE PALMA, ACEITE VEGETAL DE CANOLA, ACEITE
VEGETAL DE OLIVA, ACEITE VEGETAL DE GIRASOL
PSA-0003174-2021 2028/10/08 H H FABRICARY VENDER H H Vigente
NI,9003241763
FRITA FRITA, SOLCARIBE, TEQUENDAMA , CARIMAR, DAD, FRESH PRESS, MEDALLA DE ORO, OLIMPICA, SONELO , MAXIMA
TE CONVIENE, CUISINE & CO,L ILA, SELECTO,CONSERVAS DE ANDALUCIA, ARO, VILLA OLIVERA, DELI, ORO SUR, NAOLI,
OLIOHIT,KARI, FRESCAMPO, SABROSONI, PALMACOSTA, TROPIACEITE, EXITO, SURTIMAX, SUPERINTER , IMATA.
Datos de Interes
H H FILTRACION H H MEDIO AMBIENTE H
Presentaciones Comerciales
Bidon de 20 Litros, Botellas de 250, 500, 900, 1000, 2000,2500, 2700, 2800, 3000 y 5000 Cm3
Roles por Producto
FABRICANTE CI TEQUENDAMA SAS CRA 1C #22-58. P. P. REFINERIA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTA MARTA
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL notificaciones@c-
FABRICANTE CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS Il. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA | MAGDALENA| SANTA MARTA heact m
MARTA, MAGDALENA ecosoaps.co
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL notificaciones@c-
TITULAR REGISTRO SANITARIO CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS 1. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA | MAGDALENA| SANTA MARTA 6C050aDSs.COM
MARTA, MAGDALENA ps-
Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20149761

ARROZ BLANCO. ARROZ CARGO O INTEGRAL. ARROZ PARBOLIZADO.
ARROZ AROMATICO (BASMATI, JAZMIN)

NSA-005425-2018

2028/09/06 H

H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

NI,8901068144

TAILANDES. SABROSON. MIARROZ. SUPERSPECIAL. EXCELSO, MEDALLA DE ORO. O ROJO. O AZUL. DONA ROSA. MARY,
ARROZ BLANCO OLIMPICA

Datos de Interes

null

Presentaciones Comerciales

250g- 4549 - 500g- 1 Kg - 3 Kg- 5 Kg- 10 Kg- 12.5K - 23Kg- 25 Kg- 45Kg - 50 Kg

Roles por Producto

KM 11 VIA AGUAZUL YOPAL VEREDA GUAFILLA - LA

Imprimir << Atras
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FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA SA. GUAFILLA COLOMBIA | CASANARE YOPAL
FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA SA. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA | ATLANTICO|  SOLEDAD
TITULAR REGISTRO SANITARIO GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA SA. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA | ATLANTICO|  SOLEDAD
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

LEGUMINOSAS SECAS Y TOSTADAS LISTAS PARA EL CONSUMO
19942056 VARIEDADES: 1. FRIJOL. 2. GARBANZO. 3. HABA. 4. SOYA. 5.
LENTEJAS. 6. ARVEJAS. 7. POROTOS. 8. HABICHUELAS.

RSAA08115603 2027/01/08 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

MA,39971

i VIDASOY, GULACHOS, FUNAT, CREPES Y WAFLES, EUROMAX ‘

Datos de Interes

H H SECADO H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

50, 100, 500, 1000 gr
Bolsa por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g
1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 g
Envase por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g
1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 gr

Roles por Producto

RICOTTON, ESTABLECIMIENTO
FABRICANTE DE COMERCIO DE PROPIEDAD CRA. 50 N° 52A-26 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  RIONEGRO
DE MARTA DEL SOCORRO ’ ] <

TABARES JARAMILLO

MARTA DEL SOCORRO TABARES

o
TITULAR REGISTRO SANITARIO JARAMILLO CALLE 42 N° 81A 63 COLOMBIA|| ANTIOQUIA|  RIONEGRO

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

cidasoy@une.net.co

171


mailto:cidasoy@une.net.co

<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20214180

AZUCAR BLANCO ESPECIAL, AZUCAR BLANCO, AZUCAR CRUDO,
AZUCAR ORGANICO, AZUCAR REFINADO.

NSA-0011396-2021

2031/10/25 H

Vigente

H FABRICAR Y VENDER

NI,8915011334

i LA CABANA, INGENIO LA CABANA, MYC, ARO, LA ECONOMICA., M&C H

Datos de Interes

NINGUNO

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

1 Tonelada, 50 kg, 25 kg, 0,5 kg, 1kg, 2,5 kg, 5 kg, 5g. 1 Tonelada, 50 kg, 25 kg, 22,68 kg.

Roles por Producto

” PUERTO

FABRICANTE INGENIO LA CABANA SA. GUACHENE VIA PUERTO TEJADA. COLOMBIA| CAUCA TEJADA

- PUERTO

TITULAR REGISTRO SANITARIO INGENIO LA CABANA SA. GUACHENE VIA PUERTO TEJADA. COLOMBIA | CAUCA TEJADA

Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

10406

SALSA PARA RESTAURANTES Y/O SALSA CON TOMATE, SALSA

MARINERA.

RSIAA17M14393

2027/03/06 H

H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

BARY, EL FORTIN, CARULLA, MESSINA, VALLARTA, SUPER INTER, EKONO, VIVERO, JUANITA, LA CALI, RICODELI, LAS LAJAS,
EXITO, LEADER PRICE,PARA AHORRAR, LA ECONOMICA,, MARCA BLANCA, LETRA "S", ATRAVESADA POR UNA FLECHA,
POMPEYA, TORRE BLANCA,, MERCAMIO, EL MAS BARATO, SUPERMEGA, DEL TROPICO, NUTRIUM.

Datos de Interes

H H PASTEURIZACION H

H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase en vidrio y/o PET: 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 190, 200, 210, 220, 230, 240, 250, 260, 270, 280, 290, 300 g

310, 320, 330, 340, 350, 360, 370, 380, 390, 400, 410, 420, 430, 440, 450, 460, 470, 480, 490, 500, 510, 520, 530, 540, 550 g

560, 570, 580, 590, 600, 1000, 1100, 1120, 1150, 3800, 3400, 4100, 4170, 4200, 4230, 4300, 4400, 4500 g

Envase DoyPack: 90, 100, 180, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 600, 700, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300, 1400 g

Bolsa flexible (PET-PEBD): 8, 10, 50, 90, 100, 200, 400, 500, 1000, 1100, 1200, 1250, 4000, 4500, 5000, 5500 g

Cufete plastico: 15, 20, 21, 22, 25 Kg

Roles por Producto

CENTRO LOGISTICO TESORITO
BODEGA 12Y 13KM 14 VIALA

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS MAGDALENA, MANIZALES COLOMBIA| CALDAS MANIZALES
(CALDAS)
KM. 16, AUTOPISTA NORTE -
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS PARQUE INDUSTRIAL QBOX | COLOMBIA| ANTIOQUIA| COPACABANA
BODEGA 47
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS. CALLE 73A No. 44-77 COLOMBIA| ANTIOQUIA ITAGUI dvalenzuela@veraabogadossa.com
TITULAR REGISTRO SANITARIO NUTRIUM SAS CL 5247 42 ED COLTEJER COLOMBIA| ANTIOQUIA MEDELLIN
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20092032

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA,
ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS
AY D3; LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
DESCREMADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A'Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA DESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A'Y D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, DESLACTOSADA,
CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS AY D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA SEMIDESCREMADA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS AY D3, LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS
AY D3. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, ADICIONADA CON VITAMINAS AY D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA.

RSAA02166715

2028/05/13 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

NI,8909044786

= |

DISCOLACTEOS, PROLINCO, GOTA BLANCA, COOLESAR, SLIGHT®, LATTI, MAXI 7

| COLANTA®, MONTEFRIO®, FUNCIONA®, DIGESTY®, LEADER PRICE, EXITO, CARULLA, DE LA CUESTA, EURO MAX,

Datos de Interes

ULTRAPASTEURIZACION

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

(1500, 1400, 1300, 1200, 1150, 1100, 1050, 1000, 950, 900, 800, 700, 600, 500, 220, 200, 150, 100 ) ml.

Paquete 900 ml x 6 unidades, paquete 950 ml x 6 unidades, paquete 1000 ml x 6 unidades y 1000 ml x 2 paquetes x 6 unidades,

paquete 1100 ml x 6 unidades, paquete 1050 ml x 6 unidades, paquete 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades.

1500 ml, 1400 ml, 1300 ml, 1200 ml, 1150 ml, 1100 ml, 1050 ml, 1000 ml, 950 ml, 900 ml, 800 ml, 700 ml, 600 ml, 500 ml, 250 ml, 220 ml,
200 ml, 150 mly 125 ml;

Paquete: 900 ml x 6 unidades, 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades; Caja corrugada: 200 ml x 24 und, 200 ml x 60 und, 500 ml x
24 und, 900 ml x 12 und, 900 ml x 2 paquetes x 6 und, 1000 ml x 2 paquetes x 6 und, 1000 ml x 12 und, 1050 ml x 12 und, 1050 x 2
paquetes x 6 und, 1100

ml x 12 und, 110° ml x 2 paquetes x 6 und, 1300 ml x 10 und, 1300 ml x 12 und, 1300 ml x 2 paquetes x 5 und y 1300 ml x 2 paquetes x
6 und. Para todos los tipos de empaques: Volumen variable con variaciones desde 5 ml hasta 5l en incrementos de 1 ml;
Multiempagques: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible y/o caja de carton corrugado), puede estar en presentacion desde una

(1) unidad hasta cien (100) unidades.

1100 ml x 2 paquetes x 6 und,

six pack (6 unidades de 1100 ml c/u),

Roles por Producto

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA.
COLANTA.

CARRERA 9 NO 11-02. COLOMBIA

CUNDINAMARCA

FUNZA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COLANTA -

COOPERATIVA

MONTEFRIO -

PLANTA

PROCESADORA

VALLEDUPAR

CALLE 44 # 21 - 140 COLOMBIA

CESAR

VALLEDUPAR

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -

Carrera9 No. 11 - 02 COLOMBIA

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

CUNDINAMARCA
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1/2



COLANTA

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

FABRICANTE

EL ZARZAL SA
/LACTEOS EL
ZARZAL

Carrera 65 # 74 - 75 Loc 142

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MARINILLA

FABRICANTE

EL ZARZAL SA
/QUESERA EL
ZARZAL

Llano de ovejas zona rural

COLOMBIA

ANTIOQUIA

BELLO

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
PLANETA RICA

Carrera 7 CARRETERA TRONCAL VIA MEDELLIN # 3 47

COLOMBIA

CORDOBA

PLANETA RICA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20180441 SAL REFINADA YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO
RSA-0010078-2020 2028/05/12 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente
C5,8390002611
[ D, YODISAL, ANGIE, FAMISAL H
Datos de Interes
H H SECADO H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

GRAMOS

SACOS DESDE 20 KILOS HASTA 50 KILOS, BOLSAS DESDE 5 GRAMOS HASTA 2000 GRAMOS, SALEROS DESDE 100 GRAMOS HASTA 500

Roles por Producto

SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPARNIA LA

FABRICANTE LIMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJIRA MAICAO
SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPARIA LA

TITULAR REGISTRO SANITARIO LIMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJRA MAICAO

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

1/1



<< Atras Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

SALSA PARA CARNES VARIEDADES: SALSA BBQ, SALSA BBQ LINEA
20179585 ECONOMICA, SALSA BBQ HOT,SALSA PARA CARNES, SALSA BBQ
DULCE O SALSA HONEY BBQ

RSA-0009926-2020 2028/05/10 H H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

NI,8000908905

BARY, POMPEYA, JUANITA, EL FORTIN, CARULLA, EXITO, EKONO, MESINA, VALLARTA, SUPER INTER, TORRE BLANCA,
LACALI, ABURRA, COLSUBSIDIO, COORATIENDAS, SUPERMEGA, COMFANDI, SUPERORIENTE, CARREFOUR, LAS LAJAS, RICO
DELI, SUPER PRECIO, LA ECONOMICA, PARA AHORRAR, MERCAMIO, AMBIENTE GOURMET, BASSI, DEL TROPICO,
RAPIMERCAR, DEL PERRERO, FRESCAMPO., NUTRIUM

Datos de Interes

H H COCCION H H MEDIO AMBIENTE H

Presentaciones Comerciales

Desde 8 hasta 6000 gramos.

Roles por Producto

Imprimir << Atras
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KM. 16, AUTOPISTA NORTE -
PARQUE INDUSTRIAL QBOX
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS BODEGA 47 COPACABANA COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
(ANTIOQUIA) / COLOMBIA.
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20120160

GALLETAS (CRACKERS), GALLETAS (CRACKERS TRITURADAS),
GALLETAS (CRACKERS SURTIDAS), GALLETAS (SALADAS SURTIDAS)
GALLETAS FIT, NOMBRE DE FANTASIA:ALKOSTO, DUX CIRCULAR,
DUX RECTANGULAR, QUESO PIMIENTA OCTOGONAL, PANITOS.

NSA-002253-2016

2026/12/27

FABRICAR, EMPACAR Y
VENDER

Vigente

NI,8110149949

i SALTIN NOEL, NOEL, DUX, SUN VALLEY, LA RIOJA., DUCALES, POZUELO, FAMILIA POZUELO ‘

Datos de Interes

HORNEACION H

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

De 10 g a 1500 g. 15 Kg, 20 Kg, y 25 Kg, de 5 Kg a 50 Kg.

Roles por Producto

EMPACADOR LITOEMPAQUES SAS. Calle 2 No. 50-383 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
COMPARIA DE GALLETAS NOEL
EMPACADOR SAS Carrera 52 No. 2 - 38. COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
EMPACADOR LITOEMPAQUES SAS. CALLE 2 NRO. 50-383 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
SOLUCIONES LOGISTICAS Y
EMPACADOR EMPAQUES SA.S. LOGYPACK CALLE 2 No. 50 - 475. COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
SAS.
COMPANIA DE GALLETAS NOEL
FABRICANTE SAS CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN asanchez@noel.com
COMPANIA DE GALLETAS NOEL
TITULAR REGISTRO SANITARIO SAS CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN asanchez@noel.com
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OFICID COMISORIO No. 7303-2417-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Temitorial Centro Orienta 2
Respetados safores:

Ublcacldn
Establecimlientos {La ubicackin pueds determinase porlos funclonanos al momento de realizs
= la diligancia)
CALYPSO DEL CARIBE SA PO INDUSTRIAL TIRITOC BE 44 4546 % 4T TOCANCIFA-
ﬂ-"lJHElAI._E.REA

En & uzo de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes astan comisionados DEL 04 AL 07
DE JULIC DEL 2023, para realizar actividades de conformidad con las compelencias de este Instituio:

Nombres Cargo | Rol Dependencia i}
LESVY AZUCENA MURNOZ PRIETO PROFESIONAL UNIVERSITARID | GRUPD DE TRABAID TERRITORIAL
) CENTRO ORIENTE 2
SANDRA LILIANA MOREND RUIZ PROFESIONAL UNIVERSITARID | GRUPO DE TRABAID TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 2

* Mote* EY Rol solp se ofigeshcia para of Priocess da Auidodas y Cenliicacionss Dars ins ofros procisos se diipencia of cango

Lns profesionalas comisionados, en virtud de las competencias legales olorgadas a esie Instilulo y en desarrobio
de sus funciones y actividades, estdn investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segin
las cusles podrén adelantar las diligencias necesarias para asegurar &l efectivo cumplimiento de las normas
sanitartas, =in necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaitar que los suscrilos se encuentran
facultados para inlervenir an la presente diigencia cuando ko estimen comieniente,

Usted podrd verificar ka aulenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (came, oficio comisorio,
actas de visitas, elc.) a través de contacto telefdnico, con la oficna: GRUPD DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero lelefdnico 7422121
gxl. TT53- 7754- 7755 o medianta el Sistema Gﬂﬂmha [urlmnnmna o Euntralnias dmpmlbra en la pagina web
institucional en el siguiente vinculo Dios Daop neima g siflncionarigsiconsultatconsuita. php.

S¢ informa gue en el marco de la estrategia de la luche contra la legalidad y contmbando de producios
competencla del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web i nxlma.gov.co nn el formulario da denuncias

paEesiite vl ooy oo AddiBaradipaininnasi=oloitnd . Pare denunciar posibles hechos de comupclon de

m'l"'u:lnrmlu yio m'ruﬁﬂ:m del Invima puuda llamar a la linea anticorrupcidén 745 8583. “Los teléfonos se
encuaniran uhicados en la ciodad de Bogodd,

Dadao en la ciudad de Bogots el dia 30 DE JUNIO DE 2023 /f]
Begibido por | * q
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FECHA DE ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2016

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO VERSION: 03
L, CODIGO: F-PT-01

PAGINA 1 DE 1

FABRICADO POR: COMERCIALIZADORA JMGS S.A.S

Direccién: Carrera 72K N° 34-34 Sur Tel. 695 2553
Bogotd D.C
COMERCIALIZADO POR: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
FABRICANTE Parque Industrial Tibitoc, Bodega 44C

Kilometro 2, Via Bricefio . Zipaquira
Tocancipa (Cundinamarca)
PBX: 869 77 99
www.calypsocaribe.com

NOMBRE DEL PRODUCTO

CHORIZO SANTAROSANO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto carnico procesado, cocido, embutido, elaborado a base de carne de cerdo, con la adicion de sustancias de uso
permitido, embutido en una tripa artificial aprobada

PRESENTACION

Chorizo Santarosano 4 Unidades x 330g.

REGISTRO SANIRARIO

RSA-002792-2017

PRODUCTO

LEGISLACION APLICABLE AL

Rotulado de acuerdo a la Resolucién 5109/05.

INGREDIENTES

Carne de cerdo, grasa de cerdo, agua, proteina texturizada de SOYA, almidén de papa (Aglutinante ), 4cido acético
(conservante), proteina de SOYA texturizada y concentrada (Retenedor de humedad ),sal, cebolla, ajo, PIMENTON, glutamato
6di de sabor), trij de fosfato (emulsificante), comino, pimienta, orégano, laurel, humo liquido,
eritorbato de sodio (Antioxidante), nitrito de sodio (acentuador de color), color amarillo N° 6 (Colorante artificial), PAPRIKA
(Colorante natural).

SENSORIALES

Color: Rojo caracteristico
CARACTERISTICAS Olor:  Caracteristico a carne de cerdo
Sabor: Caracteristico a cerdo.

Textura: Caracteristico

DECLARACION DE ALERGENO!

Contiene: Soya.
S

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Aerobios Mesofilos 1000 UFC/g
Recuento Coliformes 100 UFC/g
sp <100 UFC/g
Clostridium sp <10 UFC/g

sp Ausencia

Listeria Monoytogenes Ausencia
Escherichia Coli <10 UFC/g

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Proteina (g/100g) 21g/100g
Nitritos (mg/Kg) 20 mg/Kg
Humedad (%) 88%

Almidon (g/100g) 5g/100g
Grasa (g/100g) 40g/100g

PROCESO DE ELABORACION

Recepcion de Materia Prima

[ ]

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
PRECAUCIONES

Almacenar a temperatura de refrigeracion de 0°Ca 4°C.

EMPAQUE PRIMARIO

Empaque de Coextruido para Termoformado (PAEVOHPE) de alta barrera.

EMBALAJE

Embalado en caja de cart6n corrugado con resistencia a la compresion.
Nota: El producto puede ser empacado en canastillas de acuerdo a la negociacion.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Transportar en vehiculo refrigerado con sistema de termo King a temperatura de refrigeracion entre 0°C a 4°C,

PREPARACION
MANIPULACION Y USO

Caliente a la plancha o sartén segun sea su preferencia o Gselo como ingrediente en sus preparaciones culinarias. Este
producto no requiere coccion.

VIDA UTIL

Cuarentayy cinco (45) dias empacado al vacio refrigerado entre 0y 4°C

RESPONSABLE TECNICO

Ing. Eliana Romero Cantillo




FECHA DE ACTUALIZACION: DICIEMBRE 2023
VERSION: 02
CODIGO: F-PT-01
PAGINA 1 DE 1

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

FABRICANTE

PRODUCIDO POR: VER CIS ( CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA)
IMPORTADO POR: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
Parque Industrial Tibitoc Bodega 44 C. Tocancipa - Cundinamarca
PBX: 869 7799
ACONDICIONADO Y VENDIDO POR: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
Parque Logistico Industrial PAS Km3 via
Gaira Santa Marta (Magdalena)
PBX: 869 7799
NIT: 800 055116-4
www.calypso.la

NOMBRE DEL PRODUCTO

COSTILLA SAN LUIS
(ICE102)

IMAGEN DEL PRODUCTO

ol

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Corte obtenido del cuadrante central de cerdo con un contenido graso entre el 4%y 6%

PRESENTACION

Presentacion: Caja de 25 Kg Peso Variable

REGISTRO SANITARIO

Registro INVIMA Cédigo 132AC

LEGISLACION APLICABLE AL

INVIMA carnicos crudos, Resolucion 5109 de 2005, Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012, Decreto 1282 de 2016,
Resolucion 240y 242 de 2013 y Resolucién 2016037912 de 2016.

PRODUCTO

Color: Caracteristico del cerdo, rosado leve,
Olor:  Caracteristico a carne congelada

CARACTERISTICAS Sabor:  Caracteristico del cerdo

SENSORIALES Textura: Suavey jugosa.

Aspecto: Ausencia de Limo, pelos, insectos, tierra etc.
Determinacién Salmonella spp / 25 g ISO 6579-1: Negativo
Coliformes Fecales (NMP/g o ml ICMSF:2000 Vol1 Metodo 1): 120 - 1.100

CARACTERISTICAS

MICROBIOLOGICAS

Estafilococo Coagulasa Positiva (UFC /g o ml 1SO 6888-1): 100 - 1.000
Clostridium sulfito reductor (UFC/ g o ml ICMSF:2000 Vol1 Metodo 1): 100 - 1.000
INVIMA CARNICOS CRUDOS.

PROCESO DE ELABORACION

Recepcion de Materia Prima

l Acondicionamiento de Materia Prima I
I Sellado y empacado I

Comercializacion

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
PRECAUCIONES

Almacenar a temperatura de congelacion -18°C

EMPAQUE PRIMARIO

Empacado al vacio en bolsa Termoflex

Embalado en caja de cartén corrugado con resistencia a la compresion.

EMBALAJE
Nota: El producto puede ser empacado en canastillas de acuerdo a la negociacion.
Transportar en vehiculo Congelado con sistema de termo King.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE
PREPARACION Hornear, freir, asar.

MANIPULACION Y USO

Consumir bien cocido.

treciento sesenta y cinco Dias, (365) almacenado a temperaturas de Congelacion.
Debe indicar:

VIDA UTIL Fecha de Sacrificio
Fecha de empaque
Fecha de vencimiento
El lote esta dado por tres partes divididas de la siguiente manera:
ETIQUETADO E 1. Primera Parte: Corresponde a la orden de produccién

IDENTIFICACION DEL LOTE

2. Segunda parte: Corresponde al dia corrido del afio
3. Tercera parte: Corresponde a los dos tltimos digitos del afio en curso

RESPONSABLE TECNICO

Ing. Lorena Polania Rodriguez




FECHA DE ACTUALIZACION: JUNIO 2023

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

CODIGO: F-PT-01

]
PAGINA 1 DE 1
Fabricado por: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
Parque Industrial Tibitoc, Bodega 44C
FABRICACION Y Tocancip4 (Cundinamarca)
DISTRIBUCION PBX: 869 7799 - NIT: 800 055116-4
www.calypso.la
INDUSTRIA COLOMBIANA
NOMBRE DEL PRODUCTO TOCINETA DE CERDO AHUMADA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto precocido empacado al vacio de forma cuadrada, rectangular y a la juliana a base de came de cerdo y plancha de
cerdo, adicionado de otros ingredentes y ahumado, lo que le confieren el sabor caracteristico. El producto se puede utilizar
como materia prima para otras preparaciones.

PRESENTACION Tocineta Ref. 150g, 500g y 1000g
REGISTRO SANIRARIO RSAEO119315
Resolucién 2674/13, Decreto 2162/83, Resolucién 5109/05, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 e INVIMA
LEGISLACION APLICABLE AL Carnicos cocidos.
PRODUCTO
Carne de cerdo, Grasa de cerdo, Agua, Almidon, Aditivo de inyeccion (sal, estabilizante (tripolifosfato, carragenato,
hexametafosfato, pirofosfato), Proteina de soya, Edulcorante (dextrosa, aziicar), Antioxidante (citrato trisodico), ascorbato
INGREDIENTES sédico, lactato sodico), conservantes (acetato sédico, nitrito sédico), Potenciadores de sabor (glutamato monosodico)),
Saboriante (sabor de tocineta identico al natural), Saborizante ( sabor a Humo identico al natural), Cebolla en polvo, Proteina
de cerdo, Ajo en polvo, Acentuador de Sabo (glutamato monosédico) y Sal.
Color:  Rojo palido y la grasa es blanca o color crema
CARACTERISTICAS Olor:  Caracteristico con un togue de ahumado
SENSORIALES sabor:  Cerdo ahumado

Textura: Suave.

DECLARACION DE

Contiene Soya.

ALERGENOS
Coliformes totales, UFC/g o ml: 100 - 500
E. Coli UFC/g 0 ml: <10
CARACTERISTICAS Sthaphylococcus aureus coagulasa positiva: UFC/g: < 100

MICROBIOLOGICAS

Deteccion de Salmonella/25 g: Ausencia

Listeria monocytogenes/25g: Ausencia

Aerobios mesofilos, UFC/g: <100.000

Clostridium Sulfito Reductor: UFC/g o ml: <10 -100

COMPOSICION NUTRICIONAL

Proteina (g/100g): 8,1

Grasa Total (g/100g): 17
Grasa Saturada (g/100g): 6,2
Grasa Trans (mg/100g): 60
Fibra (g/100g): 1,1
Carbohidratos (g/100g): 6,9
Calorias (Kcal/100g): 217
Sodio (mg/100g)
Azucares (g/100g): 0,3

PROCESO DE ELABORACION

RECEPCION DE MP
PESAJE DE MP

v
INYECCION
3
TUMBLER
|
J
ADECUACION

V-
MOLDEO
v
COCCION
12
ENFRIAMIENTO

v
DESMOLDEO
PORCIONADO
|

EMPAQUE AL VACIO
I

DISTRIBUCION

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
PRECAUCIONES

Almacenar a temperatura de refrigeracion de 0°C a 4°C
Tocineta en Juliana: Almacenar a temperatura de congelacion -18°C

EMPAQUE PRIMARIO | Empaque de Nylon /PEBD
EMBALAJE Embalado en caja de carton corrugado con resistencia a la compresion.
Nota: El producto puede ser empacado en canastillas de acuerdo a la negociacion.
Transportar en vehiculo refrigerado con sistema de termo King.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE
Producto Refrigerado: Poner en sarten o plancha caliente de 2 a 3 minutos por lado y lado. Se puede utilizar en diversar
preparaciones.
MA;:Z"&'L‘:":’:'USO Producto congelado: Sin descongelar poner en sarten caliente de 2 a 3 minutos o hasta obtener el dorado deseado. Se puede
utilizar en diversas preparaciones.
Este producto se puede utilizar como materia prima para otras preparaciones
Refrigerada: Tres (3) meses después de su 6 a de
Congelada: Un (1) afio después de su 6 a de Congel
VIDA UTIL

ETIQUETADO E
IDENTIFICACION DEL LOTE

El lote esta dado por tres partes divididas de la siguiente manera:
1. Primera Parte: Corresponde a la orden de produccién

2. Segunda parte: Corresponde al dia corrido del afio

3. Tercera parte: Corresponde a los dos ultimos digitos del affo en curso

RESPONSABLE TECNICO

Ing. Eliana Romero Cantillo
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Repiblica de Colombia
Miniistario do Salud y Profeccidn Social
Inetituda Nacional de Vigilanoi de Medicamentos y Alimentos = INVINA

RESOLUCION No. 2016013118 DE 8 de Abril de 2018
Por la cual se concade un Regisiro Sanilario
El Derectar de Alimesios v Bebidas & Insiitwio Macional de Vigilancia de Medicomendos y Alimentos TNVIMA, en gjercicha do
las Meulades legales conferidas en el Decroln 2078 del 2002, com base en lo previsio por & Ley 94 de 1979, & Deeretn
Reglamentoria 3075 de V997 y Decrein Reglamentase 612 de 20040, ¥ Deencto Replamentasio 612 de 2000

RESUELVE
ARTICULD PRIMERQ. - Conoeder REGESTRO SANITARIC par gl téemino de 10 afas al producio gue se desorbe a canbinuacian:
REGSTRO SANITARID Mo.: REAEDNNE  VIGENTE HASTA:

EXPEDIENTE 20081330 RADICACION: 20150408711 [] E MAY 'EUEE
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: ESPECIALIDADES CARMICAS DE CERDO ADUBADA, COCINADA ¥ AHUMADS, ¥

SUS VARIEDADES: COSTILLA DE CERDO, CHULETA DE CERDD, TOCIMETA DE
CERDD, LOMO DE CERDC Y BOMMOLA AL HORNO

MARCA: CALYPS0, DE M PUEBLO Y NEW PIG

PRESENTACIONES COMERCIALES: CHULETA DE CERDO S00g, 1.000g, 2.000g, 2 500, 5.000g. COSTILLA DE CERDO
250g, 300y, 3507, 400y, 500y, 1.000g, 2.000¢. TOCINETA DE CERDO 100g, 150q,
2005, 250g, 5009, 1.000;. LOMO DE CERDO, Pess Variabla BONDIOLA AL
HORMO,1.000g, 1.500, 2.000g, 2.500g, Pess Varsbia

TITULARIES): CALYPSD DEL CARIBE 5.4, con domidlio en TOCANGIPA - CUNDIMAKMARCA

FABRICANTE(S): CALYPSEO DEL CARIBE 5.4, con domiclio en TOGANGIPA - CUNDINAMARCA

ARTICULD SEGUNDD:- Conirs |8 pregenis seaciucidn procede oricamente o Recurso de Raposiclin, que debard interpanerse
amiz EL DIRECTOR OE ALIMENTGS ¥ BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE WVIGILANGEA DE MEDICAMENTOS Y
ALBEMTOS IMVIMA dango de los IEES (10) dias sipulentes a s nolifizackdn personsd, de condormmidad can fo sefialado en el
Codigo e Frocadimienin Administratreo v da o Conlenciose Adminisirative. Una wez ejpoutoriads quednrd culminado &l
procedimignle sdminisiralv,

ARTICULO TERCERD:- Los derschos giss se defivan de ests Resclucidn quedarkn sujetas al controd postorior que doba
realizar al INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS ¥ ALIMENTOS INVIMA de conformbdad con o
pravisto por ab Articails 2 dal Dacroto 812 de 2000,

ARTICULD CUARTOc-La presenis. resoleddn riga & parlir de & fachs dié su ejecuona,

COMUNMUESE, NOTIFIQUESE ¥ CUMPLASE
Dada en Begobd D.C. ef 6 de Abril de 2015

hhﬁnﬂunﬂuﬂnmhﬁm
I

LUK EDUIARDO WIS BAMOS
g DIRECTOR DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
Proyedta .

Fpvigadin Legal: Soncdra Bilena Albs Mancpe, Sidgo 1478
Ravisitin Técnica Diana Migna Qokes Gulidsrox. Codigo 1308

—
R
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RESOLUCION Nro. 2022043121 del 19 de Diciembre de 2022
Por la cual se concede una Renovacion de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20221265994 de fecha 2022/12/19 el (la) Sefior(a) ELMER BOTIA
LONDONO actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de concesion de
Renovacién Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resoluciéon 2674 de 2013 y la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-005076-2017
REGISTRO
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20139177 RADICACION: 20221265994
MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER
PRODUCTO: PRODUCTOS MIX DE CARNES PROCESADA EN FORMA DE ALBONDIGAS,

ALBONDIGAS DE CARNE CON SALSA, HAMBURGUESA Y FILETE,
HAMBURGUESA DE CARNE,

MARCA: CALYPSO DEL CARIBE S.A, LA CARNE,

PRESENTACION De 100 g a 5000,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): CALYPSO DEL CARIBE S.A. con domicilio en TOCANCIPA - CUNDINAMARCA,

FABRICANTE(S): CALYPSO DEL CARIBE S.A. con domicilio en TOCANCIPA - CUNDINAMARCA,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso. De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA, manifiesta que el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los
requisitos establecidos por el Articulo 126 del Decreto 019 de 2012, Resoluciéon 2674 de 2013 y Resolucion
719 de 2015 y las normas sanitarias vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la
autoridad es auténtica y veraz, que su comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo
estrictamente con las especificaciones de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 1 de 2
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vigilancia posterior por parte de las autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido
en las precitadas normas. Por lo tanto asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se
presente entre la informacién suministrada y la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las
autoridades.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que haya lugar de conformidad con la previsto por la Resoluciéon 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicidon, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 19 de Diciembre de 2022

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COC!
Fecha: 2022/1%19
11:58:13 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C., Iy
Colombia |

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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<< Atras

Datos Generales del Producto

PAPAS FRITAS RIZADAS, GAJOS DE PATATA CON PIEL, PAPA FRI

FRITAS PREMIUM CRUNCH Y PAPA FRANCESA, PAPAS A LA

FRANCESA 11X11, PAPA A LA FRANCESA 9X9, PAPAS FRITAS

20224194 PREFRITAS Y CONGELADAS (GOLDEN PASSION 9X9), PAPAS FRITAS
PREFRITAS Y CONGELADAS (TRANSPARENT 9X9), PAPAS FRITAS
PREFRITAS Y CONGELADAS (ZB 3/8 RETAIL BRUIN (50/60)), FRITTERS

FOOD SERVICE PAPA 9 X 9, FRITTERS FOOD SERVICE PAPA 11 X

CONGELADA 7 MM+ COB (TRANS).

PAPA FRITA VARIEDADES: PAPA FRITA CON ESPECIAS, PAPA FRITA,
CLASSIC, PAPA FRITA TRADITION, SUPER CRUJIENTES PATATAS

FRANCESA, PAPAS A LA FRANCESA PRECOCIDA, PREFREIDA Y
CONGELADA, : PAPA A LA FRANCESA RIZADA, PAPA FRITA EN
CASCOS, PAPA A LA FRANCESA PREMIUM CRUNCH 7X7, PAPA A LA

FRITTERS FOOD SERVICE PAPA RIZADA, FRITTERS FOOD SERVICE
PAPA EN CASCOS, FRITTERS FOOD SERVICE PAPA A LA FRANCESA
ICON COBERTURA PREMIUM CRUCH, PAPA PREFRITA Y CONGELADA 9
MM, PAPA PREFRITA Y CONGELADA 11 MM, PAPA PREFRITA Y

TA

1,

RSA-0018180-2022 2027/03/29

IMPORTAR, ENVASAR Y
VENDER

Vigente

NI1,8000551164 AGOTAMIENTO AUTORIZADO MEDIANTE RESOLUCION NO. 2023011944 DE 24 DE MARZO DE 2023

MYDIBEL, CALYPSO DEL CARIBE, EUROPE, BLONDY., TOASTATAS, RICONGELISTO , LOS COMBOS DEL ESTABLO., K-LISTO,
AGRISTO, MAESTRO, EUROGOLD Y LA GRAN COLOMBIA , + MAS DELI Y CALYPSO, MR CONGELO, CLAREBOUT,

TRANSPARENT, GOLDEN PASSION , FRITTER'S FOODSERVICE Y FRITTER'S, ECOFROST

Datos de Interés

[_reemene |

PREFRITO CONGELADO

| 20231049211 Finalizado Resolucion
| 20231021872 Finalizado Resolucion
| 20231049744 Finalizado Resolucion

Presentaciones Comerciales

10 gramos hasta 25000 gramos

Roles por Producto

EMPACADOR K-LISTO PRODUCTOS ALIMENTICIOS SA.S. CARRERA 36 No 13-151 COLOMBIA VALLE YUMBO
EMPACADOR CALYPSO DEL CARIBE S.A Km 3 Gaira Parque Industrial Logistico A26  ||COLOMBIA| MAGDALENA m\gﬁ
CI K-LISTO LTDA COMERCIALIZADORA || CARRRERA 36 NO. 13-151 CENTRO INDUSTRIAL EL

ENVASADOR INTERNACIONAL S AS CORTAL BODECA 1 ACOPL COLOMBIA|[CUNDINAMARCA|| TOCANCIPA

ENVASADOR CALYPSO DEL CARIBE S.A PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA 44C  ||COLOMBIA|[CUNDINAMARCA|[ TOCANCIPA [[compras@calypsocaribe.com

FABRICANTE ECOFROST SA RUE DE L'ERUPO 34 7600 PERUWELZ. BELGICA. || BELGICA www.ecofrost.be

FABRICANTE AGRISTO NV RIDDER DE GHELLINSCKTRAAT 9, 8710 WIELSBEKE || BELGICA

FABRICANTE CLAREBOUT POTATOES N.V Heirweg 26 BE ’8953 ;';‘i‘;e”a"d - Nieuwkerke | ge) cica

FABRICANTE MYDIBEL RUE DU PIRO LANNOY 30 Z.I BELGICA elmerb@calypscarobe.com

IMPORTADOR CALYPSO DEL CARIBE S.A PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA 44C  ||COLOMBIA|[CUNDINAMARCA][ TOCANCIPA [[compras@calypsocaribe.com
T'TUSL:SITREEI'STRO CALYPSO DEL CARIBE SA PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA 44C ||COLOMBIA|[CUNDINAMARCA|| TOCANCIPA (|compras@calypsocaribe.com

Imprimir << Atras
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Republica de Colombia

Ministerio de Salud ¥ Proteccidn Social
Instituto Macional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIRA

RESOLUCION Nro. 2021027919 del 9 de Julio de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211133800 de fecha 2021/07/09 el (la) Sefior(a) LUIS
BERNARDO BUSTAMANTE ESCOBAR actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté
solicitud de concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resoluciéon 2674 de 2013 y la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5) afios al producto que
se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0013061-2021
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/07/09

EXPEDIENTE: 20206053 RADICACION: 20211133800

MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER

PRODUCTO: : SALCHICHA VARIEDAD : POLLO NOMBRE DE FANTASIA MANGUERA, MIXTA
CERDO,

RES Y POLLO NOMBRE DE FANTASIA CAMPESINA, POLLO NOMBRE DE
FANTASIA SUIZA, POLLO NOMBRE DE FANTASIA VIENESA,

RES NOMBRE DE FANTASIA SUPER PERRO TIPO AMERICANA, RES NOMBRE
DE FANTASIA SUPER PERRO / MINI PERRO, POLLO

NOMBRE DE FANTASIA SUPER PERRO TIPO AMERICANO

MARCA: , ALIMENTOS BUSTAMES., LUCARNI, SNAKIN., EMANUEL CARNES FRIAS,
BUSTA CARNES FRIAS,

PRESENTACION 50a10000g/ 1 a 50 kg,
COMERCIAL:

TITULAR(ES): ALIMENTOS BUSTAMES SAS con domicilio en CALI - VALLE,
FABRICANTE(S): ALIMENTOS BUSTAMES SAS con domicilio en CALI - VALLE,
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Republica de Colombia

Ministerio de Salud ¥ Proteccidn Social
Instituto Macional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIRA

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resoluciéon 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 500000 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAV0515611,
expediente Nro. 20035708. Asi mismo, para alimentos importados cobija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 9 de Julio de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electronico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COC

Fecha: 2021/0F09
15:35:43 C

Razon: Inv@
Locacion: BQGDTAD.C., = f g
Colombia | & | ]

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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T ASCENDER S.A Mayo 2014

FICHA TECNICA
OMBR D PROD O
SALSA BARBECUE

FT 007 - 21

Producto Semiviscoso preparado a base de Tomates Maduros, Condimentos Naturales, Aditivos Permitidos, Sal y
Azlcar.

OMPO O A A A D A ADA

Agua, Vinagre, Azucar, Pulpa de tomates, Sal, Espesantes (Almidon Modificado de Maz y/o Fecula de Maiz),
Estabilizantes (CMC y/o Goma Xantica), Color Caramelo, Especias, Proteina Vegetal de Soya, Conservantes
(Benzoato de Sodio y Sorbato de Potasio) y Sabor Artificial.

», » . A AR .

RSIAA17M04087

AR A » A

ORGANOLEPTICA

Caracteristicas

Método de Medicion

Especificacion

Color Visual Vinotinto Oscuro
Olor Olfativa Acido, Caracteristico a Humo
Textura Gustativa - Visual Producto Viscoso de Consistencia Uniforme
Sabor Gustativa Acido, Caracteristico a Humo
AR A A . . [\
Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
Ph Phmetro 3,2-3,7
°Brix Refractometro 27 - 31
Acidez Titulacion NaOH 1,2-1,6

Consistencia

Consistometro de Botswick

ARA

6,0 - 10,0 cm en 30 seg
ROBIOLO A

Reguisitos Limite Maximo
Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000
Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
NMP: Coliformes Totales/gr 9 Max
NMP: Coliformes Fecales/gr <3

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque
Batido Materias Primas —»Tratameinto Termico (Pasterizacién) —PEnfriamiento
Almacenamiento

—»Recepcion de Materia Primas y Material de Empaque

—Envasado -Bmbalaje = —»

ORMA DAD

Resolucion 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccién Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP

Resolucion 5109 de 2005. Ministerio de Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucion 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Invima para Salsas




ASCENDER S.A Mayo 2014
Aderezos -
FICHA TECNICA FT 007 - 21
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas de Dimensiones Peso de la
Producto Peso X Unidad | empaque Tipo de de la caja UnldaQes caja con Vida Util
en gramos (Larg x anc | Empaque | (Larg x anc x| X caja producto en
x alt) en cm alt) en cm Kg
280 3x8x18 PET 31x25x19 24 8
550 4,2x8,5x20,7 PET 36x28x22 20 12
1100 5x11,5x25 PET 45x33x26 20 23,9
24 Meses
27 de alto x
3350 14,4 de PET 42x31x29 6 20,5
diametro

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez abierto,
debe de refrigerarse. El producto se
debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de microorganismos y evite
su alteracion asi como los dafios en el envase o0 embalaje segun sea el caso. Revisar los medios de transportes antes
de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas condiciones sanitarias. El material del
medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se pueden trasportar conjuntamente con
sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente riesgo de contaminacioén al alimento.

LOTEADO

INFORMACION DEL PRODUCTO

LOTE: Los primeros dos (2) numeros indicaran La semana de produccion del lote. Los segundos dos (2) nimeros,
indicaran el Afio de produccién del lote. Los terceros tres (3) nimeros sera un cédigo de identificacion interna del
producto FECHA DE
VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos (2) nemeros afio.
EJEMPLO:

LOTE 0114417
VEN 02ENE15

ALERGENOS
Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO
Especial para asados. Lista para llevar a la mesa o marinar todo tipo de preparaciones de carne, aves o pescado.
FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestién de Calidad: Natalia Gomez R. | Investigacién y Desarrollo: Paola Castrillon Z.




1, ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 28

OMBRE DEL PROD O
SALSA DE TOMATE

Producto preparado con Pulpa Concentrada de Tomates Sanos y Maduros adicionado de Sal, Azucar, Vinagre,
Condimentos, Especias y otras sustancias Naturales Permitidas.

O PO O A A A D A AYPYA

Pulpa de Tomates, Agua, Azucar, Vinagre, Sal, Estabilizante (CMC), Especias, Conservantes (Benzoato de Sodio
Sorbato de Potasio) y Color Artificial (Cl 16255).

» RO A\ ARIO

RSIAA17MI7696

AR A e AS ORGANOLEE A
Caracteristicas Método de Medicidn Especificacion
Color Visual Rojo Oscuro
Olor Olfativa Caracteristico a Tomate
Textura Gustativa - Visual Producto Semiviscoso de Consistencia Uniforme
Sabor Gustativa Caractristico a Tomate. Dulce - Acido
ARA e A 00 A
Caracteristicas Método de Medicidn Especificacion
Ph Phmetro 3,6-4,0
Brix Refractometro 29-33
Acidez Titulacion NaOH 09-1,4
Consistencia Consistometro de Botswick 5,0-10,0 cm en 30 seg
ARA R A ROBIOLO A
Requisitos Limite Maximo
Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 500
Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr 50
NMP: Coliformes Totales/gr <3
NMP: Coliformes Fecales/gr <3
D RIPCION DEL PRO O

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —®Recepcién de Materia Primas y Material de Empaque
Batido Materias Primas —¥ratameinto Termico (Pasterizacién) —nfriamiento —E&nvasado —Bmbalaje —>
Almacenamiento

ORMA DAD

Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccién Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP
Resolucién 5109 de 2005. Ministerio de Proteccién Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Resolucion 15790 de 1984. Ministerio de Salud. Derivados del Tomate




ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 28
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensione .
Peso X empaque Tipo de s de lacaja | Unidades Peso de la caja
Producto Unidad en pad P ! . con producto | Vida Util
(Larg x anc x Empaque (Larg x anc x| x caja
gramos en Kg
alt) en cm alt) en cm
200 4x11x17,5 30x21x19 24 54
400 5,5x13x19,5 | Bolsa Doy Pack B0,5x20,5x20,5 12 51 12 Meses
1000 7,5x 15x25,5 43x32x24 20 21,3
Salsa de Tomate 1000 25x 16 x 3 Bolsa Flexible 45x33x26 20 21,2 10 Meses
5000 42x32x5 34x33x25,5 5 25,5
as00 | 27 altox16 PET 32x32x28 4 18,8 15 Meses
diametro

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores fuertes.
El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de Almacenamiento, no
presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez abierto, debe de refrigerarse.
El producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracién asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se
pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su haturaleza represente riesgo
de contaminacién al alimento.

LOTEADO

INFORMACION DEL PRODUCTO

LOTE: Los primeros dos (2) nimeros indicardn La semana de produccién del lote. Los segundos dos (2) nimeros,
indicaran el Ailo de produccién del lote. Los terceros tres (3) nimeros sera un codigo de identificacion interna del
producto

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos (2)
nemeros afio. EJEMPLO:

LOTE 0114417

VEN 02ENE15
ALERGENOS

Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO

Puede ser utilizado como complemento de las comidas rapidas; ademéas para adicionar a los diferentes platos en la
cocina o en la mesa.

FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestion de Calidad: Natalia Gomez | Investigacion y Desarrollo: Paola Castrillon




£ ASCENDER S.A Mayo 2014

FICHA TECNICA FT 007 - 40

NOMBRE DEL PRODUCTO
SALS NEGRA

Producto preparado a base de Soya, Condimentos Naturales, Conservantes y Especias.

COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA

Agua, Vinagre Natural, Proteina Vegetal de Soya, Sal, Color Caramelo, Especias y Conservantes (Benzoato de
Sodio y Sorbato de Potasio)

INFORMACION DEL PRODUCTO

REGISTRO SANITARIO

RSIAA17M17496

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Caracteristicas Método de Medicidn Especificacion
Color Visual Negro
Olor Olfativa Acido, Caracteristico
Textura Gustativa - Visual Liquido
Sabor Gustativa Acido, Caracteristico
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
<l Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
2 Ph Phmetro 34-38
g Brix Refractometro 5-8
m Acidez Titulacion NaOH 0,7-1,2
5 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
2 Requisitos Limite Maximo
S Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000 max
é Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
< NMP. Coliformes Fecales/gr <3
é NMP. Coliformes Totales/gr 9 Max
g DESCRIPCION DEL PROCESO
Ml Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —»Recepcién de Materia Primas y Material de Empaque
2 Batido Materia® Primas Envasado Embalaje Almagenamiento —»

NORMATIVIDAD
Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccion Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP
Resolucion 5109 de 2005. Ministerio de Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Invima para Salsas



ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 37
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensiones Peso de la
Peso X empaque Tipo de |delacaja(Larg| Unidades | cajacon
Producto Unidad en paq P ! 9 ) ! Vida Util
(Larg x anc x | Empaque | x anc x alt) en X caja producto
gramos
alt) en cm cm en Kg
200 17,5 de alto x PET 30x20x18 24 5,8
Salsa Negra 1050 5x11,5x25 PET 45x33x26 20 22,9 24 meses
3100 30 de alto x PET 42x31x29 6 19,3

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez
abierto, debe de refrigerarse. El
producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracion asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no
se pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente
riesgo de contaminacion al alimento.

LOTEADO

LOTE: Los primeros dos (2) nimeros indicaran La semana de produccion del lote. Los segundos dos (2)
nameros, indicaran el Afio de produccion del lote. Los terceros tres (3) niUmeros serad un cédigo de identificacion
interna del producto

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos
(2) nemeros afio.

EJEMPLO: LOTE
0114417 VEN
02ENE15

INFORMACION DEL PRODUCTO

ALERGENOS

Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO
FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestion de Calidad: Natalia Gomez | Investigaciéon y Desarrollo: Paola Castrillon
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§ NOMBRE DEL PRODUCTO
2 SALSA TIPO CHEDDAR m m
g Emulsion preparada a base de Agua, Aceite, Vinagre, Condimentos Naturales, Aditivos @ '-‘.,G
z Permitidos, Azlcar y Sal, con intenso sabor a Queso Cheddar. 265 ___E,Eﬁ'
g COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA
§ Agua, Aceite Vegetal de Soya, Espesante (Almidon Modificado de Maiz y/o Fécula de Maiz), Azucar, Sal, Yemas
zZ

de Huevo, Acidulantes (Acido Lactico y/o Acido Fosférico y/o Acido Citrico), Estabilizante (Goma Xantica y/o Goma
Guar), Sabores Artificiales, Conservantes (Benzoato de Sodio y Sorbato de Potasio), Especias, Secuestrante
(EDTA) y Color Artificial (Cl 19140y CI 16255)

REGISTRO SANITARIO
REGISTRO SANITARIO RSIAA07M00587
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
o Color Visual Amarillo - Naranja
g Olor Olfativa Caracteristico aquesoy Libre de
3 Oxidacion
% Textura Gustativa - Visual Producto Cremoso y Homogeneo
§ Sabor Gustativa Caracteristico aquesoy Libre de
- Oxidacion
% CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
W Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
) Ph Phmetro 3,6-4,0
o Acidez Titulacion NaOH 0,3-0,7
%’ Consistencia Consistometro de Botswick 1,0 - 5,0 cm en 30 Seg
= CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
e Requisitos Limite Maximo
ﬁ Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000
g Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
NMP: Coliformes Totales/gr 9 Max
NMP: Coliformes fecales/gr <3
Recuento de Clostridium Sulfito Reductor <10
Recuento de S. coagulasa positivo <100

DESCRIPCION DEL PROCESO

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —» Recepcion de Materia Primas y Material de
Empaque —» Batido Materias Primas —»  Envasado —® Embalaje —® Almacenamiento

NORMATIVIDAD
Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccion Social. Buenas Practicas de Manufactura

Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP

Resolucién 5109 de 2005. Ministerio de Proteccién Social. Rotulado o Etiquetado

Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional

Invima para Salsas
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PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensiones Peso de la

Peso X empaque Tipo de |delacaja(Larg|Unidades| cajacon
Producto Unidad en paq P ! 9 . J Vida Util
(Prof x anc x| Empaque | x anc x alt)en | x caja | producto en
gramos
alt) en cm cm Kg
Cheddar 1000 8 x 16 x 28 | Doy pack 45x33x26 20 21,2 8 meses

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez
abierto, debe de refrigerarse. El
producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracion asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se
pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente
riesgo de contaminacién al alimento.

LOTEADO

LOTE: Los primeros dos (2) digitos indican el afio de produccién. Los segundos dos (2) digitos indican el mes y los
terceros dos (2) digitos indican el dia en que se produce el lote. Finalmente los dos (2) ultimos digitos son un
consecutivo de produccion diario.

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) digitos son el dia. Las segundas tres (3) letras son el mes. Los
tercero dos (2) niumeros son el afio.

EJEMPLO:

LOTE 150102 01
VEN 02ENE16

INFORMACION DEL PRODUCTO

ALERGENOS
Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO

Para acompafiar hamburguesas, sanduches, perros calientes, papas y platos mejicanos. Ideal para servirla como
dip para nachos, tortillas y verduras. Este producto contiene Tartrazina

FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestién de Calidad: Natalia Gomez R. | Investigacion y Desarrollo: Liliana Ramirez
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La minuta propuesta fue elaborada mediante balances de materia, tomando los

datos de los nutrientes de la Tabla de Composicion de Alimentos Colombianos
(TCAC) 2018, expedida por el Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF) y
teniendo en cuenta los requerimientos de ingesta diaria para jovenes de 16 a 25

afos de edad estipulados en la Tabla 1, para 15 dias de alimentacion.

Tabla 1. Requerimientos de ingesta diaria jévenes de 16 a 25 afios.

NUTRIENTES PORCENTAJE CALORIAS/DIA GRAMOS/DIA
PROTEINA 15%-20% 450- 600 112,5-150
GRASA 15%-20% 450- 600 50-67
CHO 60%-70% 1800-2100 450-525
TOTAL 100 3000

MINUTA PATRON.
A e @
DESAYUNO
Bebida lactea 250
Proteina 80
Carbohidratos 150
ALMUERZO
Proteina 100
Carbohidratos 180
Vegetales 85
Sopa 250
Jugo de fruta 250
Postre 30
CENA
Proteina 90
Carbohidratos 180
Vegetales 85
Jugo de fruta 250

Cadle 41 No. 10— 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cdl.: 3205620763 Email: asadosmonteria?2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOSIDENTIFICA
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Asados

AA orrterica

ASADOS MONTERIA

CICLOS DE MENUS

DIA 1

DIA 2

DIA 3

DIA 4

DIA 5

DESAYUNO

Pifia (100 g)

Huevo con salchichén (130 g)
Name al vapor (110 g)

Claro de maiz (250 mL)

Papaya (100 g)

Café con leche (250 mL)

Arroz blanco (120 g)

Carne desmechada con huevo (100 g)

Mandarina (100 g)
Chocolate en leche (250 mL)
Tortilla de huevo (100 g)
Arroz blanco (120 g)

Pifia (120 g)
Colada maicena (250 mL)
Arepa rellena (230 g)

Sandia o patilla (100 g)

Avena cocida con leche (250 mL)
Higado en bistec (100 g)

Name al vapor (140 g)

ALMUERZO

Sancocho de res (250 mL)

Carne en posta (110 g)

Arroz de zanahoria (180 g)

Ensalada fria Fruta y vegetales (85 g)
Frijol en salsa de tomate (80 g)
Platano maduro cocido (92 g)

Jugo de cola con leche (250 mL)
Natilla (60 g)

Sopa de pollo (250 mL)

Arroz trifasico (res cerdo y pollo) (250 g)
Frijol guisado (80 g)

Yuca cocida (100 g)

Ensalada de pepino (85 g)

Jugo de fruta (250 mL)

Natilla (60 g)

Carne hilachada (100 g)

Sopa de frijol cabecita negra (250 mL)
Arroz blanco (170 g)

Ensalada de repollo con zanahoria (85 g)
Bastones de yuca frita (73 g)

Jugo de patilla (250 mL)

Galleta Wafer (30 g)

Carne guisada (100 g)

Sopa de carne salada (250 mL)
Arroz con coco (180 g)

Garbanzo guisado (80)

Ensalada de repollo (100 g)
Platano maduro cocido (100 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)
Panelita de leche (30 g)

Pescado guisado (120 g)

Sopa de pescado (250 mL)

Arroz con coco (180 g)

Frijol guisado (80)

Ensalada de lechuga y tomate (90 g)
Patacon (68 g)

Jugo de mandarina (250 mL)
Galleta Wafer (30 g)

CENA

AtUn con vegetales (120 g)
Arroz blanco (160 g)

Lentejas guisadas (80 g)
Tajadas de platano verde (63 g)
Ensalada de pepino (90 g)

Jugo de patilla (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Cerdo asado (90 g)

Patacén de platano maduro (87 g)
Ensalada de lechuga y cebolla (85 g)
Jugo de zapote en leche (250 mL)

Arroz con pastas (160 g)

Carne en bistec (100 g)

Lenteja guisada (80 g)

Bollo (60 g)

Ensalada fria (90 g)

Jugo de mora en leche (250 mL)

Arroz con especias (140 g)
Carne asada (90 g)
Ensalada de tomate (85 g)
Jugo de maracuya (250 mL)

Arroz blanco (180 g)

Cerdo en bistec (100 g)

Patacones maduros (90 g)

Ensalada de lechuga agridulce (85 g)
Jugo de guayaba en leche (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA  c.c. 44.155.310
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Asados

ASADOS MONTERIA

DIA 6

DIA7

DIA 8

DIA9

DIA 10

DESAYUNO

Mandarina (100 g)

Juago de avena con leche (250 mL)
Carimafiola de carne (180 g)
Queso costefio (30 g)

Naranja (100 g)

Peto (250 mL)

Cerdo guisado en salsa (110 g)
Yuca cocida (120 g)

Melén (100 g)

Chocolate en leche (250 mL)
Carne molida (100 g)

Queso (30 g)

Arroz blanco (140 g)

Mandarina (100 g)

Arroz con leche (250 mL)
Carne guisada (90 g)
Queso costefio (40 g)
Yuca cocida (120 g)

Mango maduro (120 g)
Colada maicena (250 mL)
Empanada de pollo (230 g)

ALMUERZO

Arroz blanco (180 g)

Pechuga asada (120 g)

Garbanzo guisado (80 g)

Papa cocida (100 g)

Ensalada de remolacha (85 g)
Jugo de panela con limén (250 mL)
Mermelada (40 g)

Pechuga en salsa (120 g)

Sopa de queso (250 mL)

Arroz blanco (180 g)

Frijolito guisado (80)

Ensalada de pepino (85 g)
Tajadas de platano maduro (87 g)
Jugo de sandia (250 mL)

Fruna (30 g)

Carne asada especial (100 g)
Arroz con tomate (180 g)
Lentejas guisadas (80)
Ensalada de habichuela (85 g)
Patacion (68 g)

Jugo de pifia (250 mL)
Panelita de leche (40 g)

Arroz con pollo (250 g)

Sopa de garbanzo con carne (250 mL)
Ensalada de tomate (100 g)

Platano cocido (90 g)

Jugo de mango (250 mL)

Bombén (30 g)

Arroz con coco (180 g)

Albéndiga de carne (120 g)

Sopa de frijol con carne (250 mL)
Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada de pepino (85 g)
Tajadas de platano maduro (90 g)
Jugo de mora (250 mL)

Panelita de leche (30 g)

CENA

Arroz de cebolla (1500 g)
Higadodo en bistec (120 g)

Yuca cocida (100 g)

Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada de repollo (85 g)

Jugo de mango en agua (250 mL)

Arroz de Ahuyama (180 g)
Carne molida (100 g)
Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada verde (85 g)
Banano (100 g)

Jugo de maracuya (250 mL)

Arroz de cebolla (180 g)

Pollo guisado (100 g)

Tajadas de platano maduro (87 g)
Ensalada lechuga con zanahoria (85 g)
Jugo de fruta en leche (250 mL)

Arroz con especias (160 g)
Carne asada (100 g)

Papa cocida (120 g)

Ensalada fria (150 g)

Jugo de mora en agua (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Chuleta en salsa (100 g)

Papa chorreada (110 g)

Ensalada de remolacha (100 g)
Jugo de guayaba en agua (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA c.c. 44.155.310
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ASADOS MONTERIA

DIA 11

DIA 12

DIA 13

DIA 14

DIA 15

DESAYUNO

Mango maduro (120 g)
Café con leche (250 mL)
Empanada de carne (220 g)

Mandarina (100 g)

Jugo de mora en leche (250 mL)
Huevo revuelto (100 g)

Pan francés (120 g)

Mango maduro (100 g)
Mazamorra de platano (250 mL)
Carne molida con huevo (100 g)
Arroz blanco (120 g)

Pifia (100 g)

Colada maicena (250 mL)
Carne en bistec (100 g)
Name al vapor (120 g)

Papaya (100 g)

Café con leche (250 mL)

Arroz blanco (120 g)

Pechuga desmechada con huevo (100 g)

ALMUERZO

Pollo apanado especial (130 g)
Arroz blanco (180 g)

Lentejas guisadas (80)
Ensalada de lechuga (85 g)
Chips de papa (68 g)

Jugo de mora en agua (250 mL)
Gelatina (60 g)

Cerdo asado (100 g)

Sopa de verduras con carne (250 mL)
Arroz blanco (160 g)

Arvejas guisadas (80)

Ensalada de habichuela y zanahoria (85 g)
Patac6n de maduro (68 g)

Jugo de lulo (250 mL)

Galleta wafer (30 g)

Arroz con coco (200 g)

Bandeja especial 3 carnes asadas (120 g)
Frijol guisado (80 g)

Ensalada de lechuga y tomate (85 g)
Patacon (100 g)

Jugo de pifia (250 mL)

Panelita de leche (40 g)

Arroz blanco (180 g)

Bandeja paisa (180 g)

Frijol guisado (80 g)

Aguacate (50 g)

Ensalada de repollo morado (85 g)
Tajadas de platano (87 g)

Jugo de tamarindo (250 mL)
Gelatina (30 g)

Cerdo asado (100 g)

Arroz blanco (180 g)

Frijol guisado (80)

Ensalada repollo morado (85 g)
Bollo (140 g)

Jugo de mango (250 mL)
Panelita de leche (40 g)

CENA

Arroz de cerdo (250 g)

Platano cocido (100 g)

Ensalada de repollo (85 g)

Jugo de tamarindo en agua (250 mL)

Arroz con coco (150 g)

Pescado frito (90 g)

Yuca cocida (100 g)

Lenteja guisada (80 g)

Ensalada remolacha y zanahoria (85 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)

Arroz blanco (150 g)

Cachama frita (90 g)

Lenteja guisada (80 g)

Yuca cocida (120 g)

Ensalada remolacha Y zanahoria (85 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)

Arroz frito (160 g)

Pechuga asada (90 g)

Arveja guisada (80 g)

Ensalada de tomate y cebolla (85 g)
Jugo de mango (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Pechuga en bistec (100 g)
Patacon (120 g)

Arveja guisada (80 g)

Ensalada lechuga y tomate (85 g)
Jugo de lulo en agua (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA c.c. 44.155.310
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MINUTA 1
Preparacién I Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c.c Peso Servido (g)lc.c |p [ |CHO
DESAYUNOS
FRUTA PINA 100] 100 0,60 010]__1300
AGuA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
CLARO DE MAIZ MATZ AMARILLO 30) 250 5,40 Ta| 2235
leche de vaca en povo 18% MATERIA
I:RASA s 26,30 6,65
[Azicar 0.00 0.00
NAME AL VAPOR |WAME T30 20 2.20 052
|SALCHICHON 30 15,50 597
HUEVO 50) 126 540
TOMATE 10 090 001
HUEVO CON SALCHICHON 110
[CEBOLLA 5 4] 001
[ACEITE VEGETAL 1] 0] 1]
SAL 1 0 0
ALMUERZO
[CARNE DE RES JO_OI 218 5,70 0,00
[TOMATE 10 0,90 001 041
CARNE EN POSTA [CEBOLLA 5 110 14 001 039
(A0 T Xi 000 029
sAL AL GUSTO o 0 0 0 0 0
HUESO CARNUDO DE RES 60| 212 8.5 0 12.72 528 0,00
Gun POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PLATANO HARTON VERDE 40 1,2] 0,2] 0,08 15,72
[YUCA q 09 03 012| 1496
NANE 0| 220 040 016] 1104
[ZANAHORIA 5 0] 0] 001 048]
SANCOCHO DE RES ABICHUELA 5| 250 2.1 0| 0,11 0,00 0,36
BERENJENA 5 1 0.2) 005 0,01 029
TOMATE 5 0,90 0. 0.05) X 21
[CEBOLLIN 2 ¥ 003 X ¥
[CILANTRO 1 X X 002 X .06
[APIO T ¥ 001 X 05 |
[SAL 2 0 0 0 0
(A0 2 7 [ 293 0.09) 001 059
[ARROZ 104 6,7} 0.4 80,1 6,97] 042 8330
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ DE ZANAHORIA 180
[ZANAHORIA RALLADA 20| 0,7 0] 95 0,14) 0,02 1,90
[SAL 1 0 0 [ [ 0 0
[ACEITE VEGETAL 1] o 100 0 0 1 0
LECHUGA 60| 0] 0,1} 26 048 0,06 1,56
PINA 20| 0:60 010 1700 | 01 002 245
ENSALADA FRIAFRUTA Y VEGETALES ~ |ZANAHORIA RALLADA 15 85 07 01 9.5 011 002 143
[CEBOLLA 5 4 o] 77 0.07] 001 039
VINAGRETA 5 0 53 75 [ 25012
| S 1 0 0 [l 0 0 0
FRIJOL CARGAMANTO ROJO 50 228 15 604 075 3020
[CEBOLLA 5 4 o] 77 001 03
FRIJOL EN SALSA DE TOMATE TOMATE, 0] 80 0,90 0,10 2.10] 0,01 0.4
(A0 7] NI 03] 293 000 0.2
SAL 1 0 0 0 0
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 100| 92 1,1] 0,2 30,3 020 3030
Chon 22 o polvo TS WATERL 30 26,30 26,60 38,40 7.89 798| 1152
GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
JUGO DE COLA CON LECHE consistencia y volumen esperado 250
SABOR ARTIFICIAL AL GUSTO
[AZUCAR Y] 0 0 593 000|110z
POSTRE NATILLA | 0 21 0] a.1] 0,06 226
COMIDA
[ATUN EN AGUA | 24,2 3 21,78 2,70
[CEBOLLIN 5| 16} 0.2] 0,08} 0,01
TOMATE 10 0.00 0,10 009 001
ATON GON VEGETALES [ARVEJA 5 120 239 11} 3.59) 017
FRIJOL CARGAMANTO ROSADO 10 228 151 2.28] 015
[SAL 1 0 0 0 0 0 0
PIMIENTA [ALGUSTO
[A10 1 7] 03 203 0.05| 0.00 029
AGuA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ BLANCO [ARROZ 75| 160 i 04| 50.1 503 0306008
[SAL 1 0 0 0 0 0 0
[ACEITE VEGETAL 1] o 100 0 0 1 0
CENTEJA | 231 09 61 13,66 05| 3660
GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
TOMATE 10 0,50 010 0.09) X a1
LENTEJA [CEBOLLA 5 80 14 ] 007 X
[A10 7] NI 3 0.05] X
AT 2 7] 4] 003 X
[ACEITE VEGETAL 1 o 100 1 0 1
| 5 71 0 0 0 0 0 0
i PLATANO 100| 1.2 0.2) 378 1.20] 020 3780
TAJADA DE PLATANO VERDE 63
ACEITE VEGETAL 2 0 100 1 000 2,00 002
PEPINO 80| 0,5 0,1} 23 040 0,08 184
HABICHUELA COCIDA 2,1 0 7.2 0.21] 0,00 0.72
ENSALADA DE PEPINO TOMATE %0 0,00 0.10 10| 014 002 062
[CEBOLLA 14 o] 77 007 001 039]
PIMIENTA [ALGUSTO
SAL 1 0 0 [ 0 0 0
GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
1060 DE FRUTA consistencia y volumen esperado 250
[SANDIA O PATILLA 00| 04 ol 37 0.40)
|AZUCAR 12) 0] 0] 99.3| 0,00
TOTAL T39.95
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 550,784 |
7 APORTE CALORIAS POR NUTRIENTE T6.7%] 61%] 65.2%]
CALORIAS TOTALES 30012

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
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MINUTA 2
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)lc.c Peso Servido (g)lc,c | P I ® I © I PRO | GRA I cHo
DESAYUNO
FRUTA PAPAYA 100 100 0,50) 0,10 9.90) 0,50 0.00) 9,90
PP T—— Canidad neceSana para alcanza &
volumen esperado
leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 35| 26,30) 26,60 38,40
CAFE EN LECHE P 250 92t 931 1344
[Aztcar 10 0,00 0,00 99,30 0,00 0.00) 903
alé en POLVO TOSTADO 5 0.10) 010 1,00 001 0.0l 0.05)

aniidad necesara para alcanzar 1a

AGUA POTABLE Jconsistencia y volumen esperado

ARROZ BLANCO ARROZ 60 120 6. 04| 80,10) 4,02] 0,24 48,06
SAL 1 0,00} 0,00] 0,00) 0,00 0,00) 0,00}

ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00) 0,00 1,00| 0,00}

HUEVO 50 12,60) 10,80 030) 6,30 5,40) 0,15}

[CARNE DE RES 30) 21,80 5,70) 0,00) 6,54 1,71 0,00}

ToMATE 10 0,90} 0,10} 4,10) 0,09 0,01] 0,41}

CARNE DESMECHADA CON HUEVO ~ |CEBOLLA 5| 100 1,40} 0,10} 7.70) 0,07 0,01 0,39
[Ad1 5| 1,70} 0,40 16,60} 0,09] 0,02 0,83

A0 2 4,70} 0,30) 29,30 0,09 0,01 0,59

ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00) 0,00) 1,00) 0,00}

ALMUERZO
POLLO ALA CON PIEL COCIDA 70 22,50) 12,00 0,00) 15,75 8,40) 0,00}

Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado

AGUA POTABLE

PLATANO 35 1,20) 0,20} 39,30) 042 0,07] 13,76
PAPA 40 2,20) 0,10} 16,90) 0388 0,04 6,76)
NAME 50} 2,20} 0,40 27,60} 1,10 0,20 13,80
SOPA DE POLLO ZANAHORIA 5 250 0,70| 0,10} 9,50) 0,04] 0,01] 0,48]
HABICHUELA 5 2,10) 0,00] 7.20) 0,11 0,00) 0,36}
A0 2 4,70| 0,30} 29,30 0,09) 0,01] 0,59)
CILANTRO 1 230) 0,60} 5,90) 0,02] 0,01] 0,06]
APIO 1 0,70| 0,20} 4,60) 0,01] 0,00) 0,05]
sAL 1 0,00) 0,00] 0,00} 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLIN 2| 1,60} 0,20} 7.10) 0,03 0,00) 0,14]
ARROZ 80) 6,70} 0,40} 80,10 536 032) 64,08

Cantidad necesana para alcanzar 1a

AGUA POTABLE
volumen esperado

PECHUGA CON PIEL 50| 20,70 9,20) 0,10) 10,35 4,60) 0,05]
[CARNE CERDO SEMIGORDA 30) 17,20) 19,40 030) 5,16 5,52] 0,09
[CARNE DE RES 30) 21,80) 5,70) 0,00) 6,54 1,71 0,00}
PAPA 10 2,20) 0,10} 16,90) 0,22 0,01] 1,69)
ARVEJA 20 23,90) 1,10) 60,20 4,78 0,22) 12,04
ARROZ DE RES CERDO Y POLLO  |CILANTRO 2| 250 2,30) 0,60} 5.90) 0,05 0,01] 0,12]
TOMATE 5| 0,90} 0,10} 410) 0,05 0,01] 0,21
BERENJENA 5 1,00 0,20} 5,70) 0,05 0,01] 0,29
CEBOLLIN 2| 1,60 0,20 7,10} 0,03] 0,00 0,14]
Adi 5 1,70} 0,40} 16,60 0,09) 0,02 0,83
A0 2 4,70| 0,30} 29,30 0,09) 0,01] 0,59)
APIO 1 0,70| 0,20} 4,60) 0,01 0,00) 0,05]
sAL 2 0,00) 0,00} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00)

ESPECIAS AL GusTO 0,00} 0,00) 0,00}
FRIJOL CARGAMANTO ROJO 50 22,80) 1,50 60.40) 11,40 0,75 30,20
TOMATE 10 0,90} 0,10} 4,10) 0,09 0,01] 0,41}
CEBOLLA 5| 1,40 0,10} 7.70) 007 0,01] 0,39

FRIJOL GUISADO 80
X 2| 1,70 0,40} 16.60) 003 0,01] 0,33}
A0 1 4,70) 0,30} 29,30 0,05 0,00) 0,29
sAL 1 0,00} 0,00] 0,00) 0,00 0,00) 0,00}
YUCA COCIDA yuca 120 100 0,90} 0,30} 37.40) 1,08] 0,36) 44,88
VINAGRETA 10 0,00} 50,00 2,50) 0,00 0,00) 0,00}
PEPINO 70 0,50} 0,10} 2,30) 035 0,07 1,61]
ToMATE 15 0,90} 0,10} 4,10) 0,14] 0,02} 0,62}
ENSALADA DE PEPINO 85

CEBOLLA 10 1,40 0,10} 7.70) 0,14] 0,01} 0,77}
SAL 1 0,00} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00} 0,00}
ESPECIAS AL GUSTO 0,00} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00} 0,00}

Cantidad necesaria para alcanzar la
volumen esperado

(AGUA POTABLE

JUGO DE FRUTA TAMARINDO 75 250 5,40} 0,50} 73,20 4,05 0,38 54,90
[AZOCAR 12 0,00} 0,00) 99,30) 0,00) 0,00) 11,92
POSTRE NATILLA 60) 60 2,10} 0,10) 4,10) 1,26 0,06 2,46
COMIDA
ARROZ 79 6,70) 0,40) 80,10 5,29) 032 63,28
U POTABLE Cantidad necesara para alcanzar 1a

ARROZ BLANCO |cons\stenc\az volumen esperado 160
[SAL 1] 0,00 0,00} 0,00} 0,00} 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00) 0,00)
[CARNE DE CERDO 100) 21,80 5,70) 0,00) 21,80 5,70) 0,00)
CERDO ASADO A0 5 o 4,70) 0,10) 29,30 0.24] 0,01 1.47]
[sAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ADEREZOS 10 0,00) 50,00) 2,50 0,00) 0,00) 0,00)
PATACON MADURO PLATANO MADURO 100) o 1,20) 0,20} 39,30) 1.20 0.20) 39.30
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
LECHUGA 70) 0,80) 0,10} 2,60 056 0,07 1.82]
TOMATE 15 090) 0,10} 4,30) 0.14] 0,02) 0,65]
ENSALADA DE LECHUGA Y CEBOLLA |CEBOLLA 10 8 1,60 0,20} 7.10 0.16] 0.02] 0.71]
RALLADURA ZANAHORIA 5 0,70) 0,10 9.50] 0,04 001] 0.48]
[sAL 1] 0,00) 0,00) 0.00) 0.00) 0,00) 0,00)

Cantidad necesaria para alcanzar a

AGUA POTABLE
Jconsistencia y volumen esperado

JUGO DE ZAPOTE EN LECHE leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 30| 250 30,8 21,3 37.4] 9.24] 6.39 1122

ZAPOTE 75| 11 0.1] 12,4] 0,83] 0,08| 9,30|

AzUCAR 10 0| 0| 99,3] 0,00| 0,00) 9,93]

TOTAL GRAMAJE 136,26 56,64 486,80

[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 545,052 509,76 1947,204

9% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 18,2% 17,0% 64,9%
CALORIAS TOTALES 3002,0
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CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

“SsSAacddos —

:/\%l@m g e

- -~
Tk

MINUTA3
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c.c Peso Servido (g)ic.c ||=Ro |GRA |cuo
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100 100 0,90 0,10 11,40 0,9 0,10 11,40
AGUA POTABLE S::S‘::‘s?yeij:'::f;::;ﬁ ‘a 0,00 0,00 0,00
CHOCOLATE EN LEGHE Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 25 250 26,30 26,60 38,40 658 6,65 9,60
S*:Egﬁm;g;::ows‘ CON HARINA 25 910 12,00 7340 228 3,00 1835
Azicar 12) 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 11,92
HUEVO 20| 12,60 10,80 0,30 10,08 8,64 024]
CEBOLLA 10] 140 0,10 7.70 014 001 077
TORTILLA HUEVO |AJI PIMENTON 10} 100 1,00 0,30’ 6,30, 0,10 0,03 0,63
PEREJIL 5 2,90 1,00 6,90 0,15 005 035
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
AGUA POTABLE f:n"s“':ﬁ c"‘zcyefg"‘uam";ae:‘:;'ﬁg a 000 0,00 0,00 000 0,00 0,00
ARROZ BLANCO [ARROZ 60 120 6,70 0,40 80,10 4,02 0,24] 48,06
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ALMUERZO
CARNE DE RES 100 21,80 5,70 0,00 21,80 5,70 0,00
[TOMATE 10) 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 041
CEBOLLA 5 1,40 0,10 7,70 0,07 001 039
CARNE HILACHADA (A1 PIENTON 2 100 1,00 0,30 6,30 0,02 001 013
) 1 470 0.30 29,30 005 000 029
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
FRIJOL CABECITA NEGRA 4} 21,60 1,40 60,50 9,72 063 27,23
o rormere R
NAME 70 2,20 0,40’ 27,60 1,54 0,28 19,32
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 0,07 001 039
ZANAHORIA 5 0,70 0,10 9,50 0,04 001 048
SOPA DE FRIJOL CABECITANEGRA | TOMATE 10} 250 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
A0 2 4,70 0,30 29,30 0,09 001 0,59
CILANTRO 1] 2,30 0,60 5,90 0,02 001 006
AP0 1 0,70 0.20 4,60 0,01 0,00 005
SAL 2 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLIN 1 1,60 0.20 710 002 000 007
oo e e
ARROZ BLANCO ARROZ 90 170 6,70 0,40 80,10 603 036 72,09
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ZANAHORIA 10) 0,70 0,10 9,50 0,07 001 095
REPOLLO 80 1,80 0,30 6,40 144 024 512
ENSALADA DE REPOLLO CON TOMATE 10 as 0,90 0,10 4,10 009 0,01 041
ZANAHORIA CEBOLLA 5 1,40 0,10 7,70 007 0,01 039
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10] 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00 025
YUCA 110 0.9) 03 374 0,99 033 41,14
BASTONES DE YUCA FRITA 73
[ACEITE VEGETAL 1 0.0) 1000 0, 0,00 1,00 0,00
oo
JUGO DE PATILLA SANDIA O PATILLA 100 250 04 o 5.7 0.40 0,00 3,70
[Az0cAR 12 0.0) 0, 90,3 0,00 0,00 11,92
POSTRE GALLETA WAFER 30| 30 54 152 732 162 4,56 21,96
COMIDA
AGUA POTABLE f::;::lg:c;i?:’::f:;::i a 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
[ARROZ 80 6,70 0,40 80,10 5,36 032 64,08
ARROZ CON PASTAS PASTAS 15 160 13,00 1,40 74,80 1,95 021 11,22
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1] 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
CARNE DE RES 90 21,80 5,70 0,00 19,62 513 0,00
TOMATE, 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
CARNE EN BISTEC CEBOLLA 10] 100 1,40 0,10 7,70 0,14 001 0,77
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
) 1] 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 029
LENTEJA 50| 23,10 0,90 61,00 11,55 045 30,50
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar 1a
consistencia y volumen esperado
[TOMATE 10 0,90 010 410 0,09 001 041
LENTEJA GUISADA CEBOLLA 5 80 1,40 010 7,70 0,07 001 039
X 2 1,70 0.40 16,60 003 001 033
(A0 1] 4,70 0.30 29.30 005 0,00 029
[ACEITE VEGETAL 1] 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
BOLLO BOLLO DE MAIZ AMARILLO 60| 60 3,30 4,80 29,10 198 2,88 17,46
HABICHUELA 20) 2,10 0,00 7,20 0.42 0,00 1.44)
PAPA 0] 2,20 0,10 16,90 0,88 004] 6.76
ZANAHORIA 15) 0.70 0,10 9,50 011 002 143
’ PECHUGA POLLO CON PIEL 50 20,70 9,20 0,10 10.35 4,60 005
ENSALADA FRIA CEBOLLA 2 «© 1,40 0,10 7.70 0,03 000 015
[AJI PIMENTON 5| 1,00 0,30 6,30, 0,05 0.02 032
CREMA DE LECHE 2 2,10 35,00 170 0,04 070 003
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
ée;:;ge vaca en polvo 18% MATERIA 25 26,30 26,60 38,40 658 6.65 9,60
JUGO DE MORA EN LECHE AGUA POTABLE canudad ”Ecef/ao"m’:f;::m g 250
MORA 70 1,00 0,10 14,60 0,70 007 10.22
[AZOCAR 15) 0,00 0,00 99.30 000 000 14,90
TOTAL 128,70 63,04 480,07
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES. s14,78| 567,324 192028
% CALORIAS APORTE POR NUTRIENTES 17,1% 18.9% 64,0%
(CALORIASTOTALES 3002.4
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MINUTA 4
e | ‘Alimento ylo ingredientes JPeso eto (g)rc.c JPeso servido (@)ic.c |Pro |2 |cHo
DESAYUNO
FRUTA PINA 120) 120 0,60 0,10) 12,40 072 012 14,88
MAICENA 10 0,30 0,10) 91,40 0,03 0,01 9,14
GuA POTABLE Caniidad necesaria para alcanzar la
COLADA MAICENA consistencia y volumen esperado 250
reagn” e e polvo T MATERY 30 26,30 26,60 38,40 7.80 7,98 1152
(Azicar 12) 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 11,02
MAIZ BLANCO 145 9,40 3,80 72,20 13,63 551 104,69
CARNE MOLIDA 80 19,60 12,70 0,20 15,68 10,16 016
CEBOLLA 5 140 0,10) 7,70 007 0,01 0,39
AREPARELLENA [AJi PIMENTON 5| 0 1,00 0,30} 6,30 0,05 0,02 0,32
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL fl 21,80 5,70 0,00 0,22 0,06 0,00
'ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 100 21,80 5,70 0,00 21,80 5,70 0,00
TOMATE 10) 0,90 0,10 4,10 0,00 0,01 041
CEBOLLA 5 140 0,10) 7,70 007 0,01 0,39
CARNE GUISADA [n10 fl 100 4,70 0,30) 29,30 0,05 0,00 0,29
ESPECIAS AL GUSTO
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE DE RES SALADA 40 21,80 5,70 0,00 872 2.28 0,00
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
NAVE 70 2,20 0,40) 27,60 154 028 19,32
PAPA 60 2,20 0,10 16,90 132 0,06 10,14
(i 2 170 0.40) 16,60 003 001 033
SOPA DE CARNE SALADA CILANTRO fl 20 230 0,60) 5,90 0,02 0,01 0,06
[TomATE 5 0,90 0,10 4,10 0,05 0,01 021
B 2 0,70 0.20) 4,60 0,01 0,00 0,09
[n10 2 4,70 0,30) 29,30 0,09 0,01 0,59
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLIN 2 160 0.20) 7,10 003 0,00 014
[ARROZ 90 6,70 0,40) 80,10 6,03 0,36 72,00
U POTABLE Canidad necesaria para alcanzar 1a
Jconsistencia y volumen esperado
ARROZ CON COCO coco 30 180 3,60 35,50 12,60 1,08 10,65 378
[Az0CAR 3 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 2,98
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
GARBANZO 50 19,90 550 58,80 9,95 275 29,40
GuA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar 1a
volumen esperado
[TomATE 10 0,00 0,10 4,10 0,09 0,01 041
GARBANZO GUISADO CEBOLLA 5 0 140 0,10 7,70 007 0,01 0,39
(i 2 170 0,40) 16,60 003 0,01 0,33
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
B3 fl 4,70 0,30) 29,30 005 0,00 0,29
REPOLLO 70 180 0,30) 6,40 1.26 021 4,48
[TomATE 20 0,90 0,10) 4,10 018 0,02 082
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA 10) 100 140 0,10 7,70 0,14 001 0,77
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5 0,00 50,00 2,50 0,00 2,50 013
PLATANO MADURO COCIDO PLATANO MADURO 105 100 110 0.20) 30,30 116 021 3182
G0 D TOMATE DE ARBOL rouATe o2 ARBOL 100 250 170 0,10 12,50 1,70 0,10 12,50
[az0cAR 12) 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 11,02
POSTRE PANELITA DE LECHE 40 30 2,90 180 83,30 116 0,72 33,32
COMIDA
[ARROZ 72| 6,70 040 80,10 4,82 029 57,67
TOMATE 10) 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 041
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 007 0,01 039
(i 2 1,70 040 16,60 003 0,01 033
ARROZ CON ESPECIAS CEBOLLIN 2 140 160 0,20 7,10 003 0,00 014
(A0 2 4,70 0,30 29,30 0,09 0,01 0,59
CILANTRO [l 2,30 0,60 5,90 0,02 0,01 006
SAL [l 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL [l 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
CARNE DE RES 90 21,80 5,70) 0,00 19,62 513 0,00
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE ASADA %
[ADOBO 10) 0,00 50,00) 2,50 0,00 5,00 025
B3 fl 4,70 0,30) 29,30 005 0,00 0,29
[TomATE 90 0,90 0,10 4,10 081 0,09 3,60
CEBOLLA 20 140 0,10 7,70 028 002 154
ENSALADA DE TOMATE 85
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA AL GusTO
MARACUYA 80 15 05 124 1.20 0,40 9,02
JUGO DE MARACUYA un POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar 1a 250
consistencia y volumen esperado
[AZOCAR | 15 o o 99,3 0,00 0,00 14,90
ToTAL 122,14 65,75 480,56
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 488,55 so170| 192224
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,3% 10.7% 64,0%
(CALORIAS TOTALES 30026
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MINUTA 5
Preparaci6n Jaiimento yio ingredientes [Peso neto @)rc.c | Peso Servido (g)lc,c [pro [ora B
DESAYUNO
FRUTA SANDIA O PATILLA 100} 100 0,40) 0,00) 3,70) 0,40) 0,00) 3,70}
leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 25| 26,30 26,60 38,40 6,58} 6,65} 9,60}
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
AVENA COCIDA CON LECHE yolumen esperado 250
AVENA 16,90 64,10 4.23) 188}
CANELA AL GUSTO
Aziicar 0,00) 99,30 0,00) 0,00)
HIGADO 3.90) 16,32 3,60}
TOMATE 15| 4,10) 0,14 0,02
HIGADO EN BISTEC CEBOLLA 10 100 7.70 0,14 0.01]
0,00) 0,00) 0,00)
0,00) 0,00) 1,00}
fl 29,30 0,05| 0,00)
RAME AL VAPOR 150 140 2760 3.30) 0,60)
ALMUERZO
BOCACHICO SIN CABEZA 100) 20,20 1,50) 0,50 20,20 1,50) 0,50)
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,10 0,09) 0,01] 0,41]
CEBOLLA 10| 1,40) 0,10) 7,70) 0,14] 0,01] 0,77]
PESCADO GUISADO AJ0 2| 120 4,70) 0,30) 29,30 0,09) 0,01] 0,59)
Adi 2| 1,70) 0,40) 16,60 0,03 0,01] 033
coco 3 3,60) 35,50 12,60 0,11] 1,07} 0,38]
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00} 0,00)
BOCACHICO 70| 20,10 6,40) 0,00 14,07 4,48] 0,00)
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
y volumen esperado
PLATANO VERDE 50| 0.20) 37,80 0,60) 0.10) 18.90
NAME 30) 0.40) 27,60 0,66] 0.12] 8,28}
YUCA 30| 0.30) 37,40 0.27] 0,09) 11,22
SOPA DE PESCADO 250
TOMATE 10] 0.10) 4.10] 0,09) 001] 041]
AJO 2 0.30) 29,30 0,09) 0,01] o.59]
CEBOLLIN 2 0.20) 7.10) u,u-al 0,00) 0.14]
CILANTRO 2 0.60) 5.90) 0.05] 0,01] 0.12]
APIO 2 0.20) 4,60 0,01] 0,00) 0,09)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ARROZ 100) 0,40) 80,10 6,70) 0,40) 80,10
Cantidad necesaria para alcanzar 1a ConsiStencia
AGUA POTABLE y volumen esperado
ARROZ CON COCO coco 20| 180 12,60 0.72] 7.10}
AZUCAR 5 99,30 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 0,00) 1,00}
IsaL 1 0,00) 0,00) 0,00)
FRIJOL CABECITA NEGRA so| 60,50 1080 0.79) 3025
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
y volumen esperado
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01] 0,41]
FRIJOL GUISADO CEBOLLA 5 80 1,40 0.10) 7.70) 0,07] 0,01] 0,39)
AJi 2 1,70 0,40) 16,60 0,03 0,01] 0,33
A0 1 4,70) 0.30) 29,30 0,05] 0,00) 0,29)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
LECHUGA 70| 0,80) 0,10) 2,60) 0,56] 0,07] 1,82}
TOMATE 15 0.90) 0.10) 4,10 0.14] 0,02] 0,62]
CEBOLLA 10 1,40 0,10) 7,70) 0,14] 0,01] 0,77]
ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE %0
ZANAHORIA (RALLADA) 5| 0,70) 0,10) 9.,50) 0,04 0,01] 0,49]
SAL f 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 5,00} 0,25]
PLATANO VERDE 100) 1,20 0,26} 37,80 1,20} 0,26] 37,80
PATACON 68
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00} 0,00)
[manpARINA 70| 0.90) 0.10) 11,40 063 0,07] 7,98}
JUGO DE MANDARINA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia 250
volumen esperado
AZUCAR 12 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 11,92
POSTRE GALLETA WAFER 3o 30 5.40] 15,20 73,20 162] .56 2196
COMIDA
ARROZ 90| 6,70) 0,40) 80,10 6,06} 0,36] 72,41
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
ARROZ BLANCO yolumen esperado 180
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
CERDO MAGRO 90| 21,40 6,00) 0,20) 19,26 5,40} 0,18]
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10 0,09) 0,01] 041]
CEBOLLA 10 1,40 0,10) 7,70) 0,14] 0,01] 0,77]
CERDO EN BISTEC 100
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
AJ0 1 4,70) 0,30) 29,30 0,05] 0,00) 0,29)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
PLATANO MADURO 105| 1,10 0,20) 30.30 1,16} 0,21] 31,82
PATACONES MADUROS %0
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
LECHUGA 60) 0,80) 0,10) 2,60) 0,48] 0,06 1,56}
AJI PIMENTON 30] 1,00} 0,30} 6,30} 0,30) 0,09 1,89)
ENSALADA ESCALDADA DE %
LECHUGA AGRIDULCE CEBOLLA 20| 1,40) 0,10) 7,70) 0,28] 0,02 1,54
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 5 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 2,50) 0,13
GUAYABA DULCE 100) 0,90) 0,30) 13,40 0,90) 0,30) 13,40
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
volumen esperado
JUGO DE GUAYABA EN LECHE leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 25 250 26,30 26,60 38,40 6.58] 6.65] 9.60)
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
CANELA ALGUSTO
ToTAL 125,75 62,01 484,87
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 503,00 558,08 1939,49
9APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,8% 18,6% 64,6%
CALORIAS TOTALES 3000,6
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MINUTA 6
Preparacion I Alimento ylo ingredientes IPesc Neto (g)/c.c IPesn Servido (g)/c.c IP IG Ic IPRO IGRA ICHO
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100 100 0,90 0,10) 11,40 0,90) 0,10 11,40
oche devaca en poho 18% MAT 30 26,30) 26,60 38,40) 789 798 1152
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
Qumen esperado
JUGODEAVENA CONLECHE LN (MoLIDA) 25 20 16,90 750 64,10 423 188 16,03
CANELA ALGUSTO
Aziicar 15} 0,00 0,00) 99,30 0,00) 0,00 14,90
YUCA 150 0,90 0,30) 37,40 135 045 56,10
CARIMARIOLADE CARNE CARNE DE RES MOLIDA 80) 150 21,80 5,70 0,00) 17,44 456 0,00
ACEITEVEGETAL 1 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
SAL 1 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
QUESO QUESOCOSTENO 30] 30 11,00 1,50 6,40 3,30 045 19
ALMUERZO
PECHUGA DE POLLO 100) 18,10 12,10 0,10) 18,10 12,10 0,10
ESPECIALPOLLO ASADO ADOBOPOLLO 20] 120 0,00 50,00 2,50 0,00) 10,00 050
SAL f 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ARROZ 90| 6,70 0,40) 80,10 6,03 0,36 72,09
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZBLANCO consistenciay volumen esperado 180
ACEITEVEGETAL fl 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
GARBANZO o5 19,90 550 58,80 12,99 359 38,40
TOMATE 10] 0,90 0,10) 4,10) 0,09) 0,01 0,41
AJO 1 470 0,30) 29,30 0,05] 0,00 029
GARBANZO GUISADO Al 2| 80 1,70 0,40) 16,60) 0,03 0,01 0,33
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
CEBOLLA B 1,40 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
REMOLACHA 50) 1,40 0,10) 10,30 0,70) 0,05 5,15
ZANAHORIA 50) 0,70 0,10) 9,50 0,35) 0,05 475
ENSALADA DE REMOLACHA TOMATE 10] 85 0,90 0,10) 4,10) 0,09) 0,01 041
CEBOLLA B 1,40 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
PAPACOCIDA PAPA 100 100 2,20 0,10) 16,90 220 0,10 16,90
PANELA 60) 0,60 0,10) 90,20 0,36) 0,06 54,12
JUGO AGUAPANELA CONLIMON | AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
v volumen esperado
LIMON 5 0,30 0,30) 9,30 0,02) 0,02 047
POSTRE MERMELADA 40] 40 050 0,00) 66,50 0,20) 0,00 26,60
COMIDA
ARROZ 73] 6,70 0,40) 80,10 503 0,30 60,08
CEBOLLA 20| 1,40 0,10) 7,70 0,28] 0,02 154
ARROZ DE CEBOLLA 150
SAL 1 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
HIGADO 9] 20,40 4,50) 3,90 18,44 4,07 353
TOMATE 15 0,90 0,10) 4,10) 0,14] 0,02 062
HGADO EN BISTEC CEBOLLA 15] 12 1,40 0,10) 7,70 0,21] 0,02 1,16
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
AJO fl 4,70 0,30) 29,30 0,05] 0,00 0,29
PIMIENTA ALGUSTO 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
LENTEJAS 60) 19,90 550 58,80 12,02 3,32 35,52
TOMATE 10] 0,90 0,10) 4,10) 0,09) 0,01 0,41
AJO fl 4,70 0,30) 29,30 0,05] 0,00 0,29
LENTEJASGUISADAS A ) 80 1,70 0,40) 16,60 0,03] 0,01 033
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ACEITEVEGETAL fl 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
CEBOLLA 5 1,40 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
REPOLLO 70 1,40 0,40) 5,60 0,98] 0,28 3,92
TOMATE 20) 0,90 0,10) 4,10) 0,15] 0,02 0,62
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA B 85 140) 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
SAL 1 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
VINAGRETA ALGUSTO
YUCA COCIDA YUCA 100) 100 0,90 0,30) 37,40 0,90) 0,30 37,40
e e
JUGODEMANGO ENAGUA MANGO MADURO 120 »0 0,60 0,00) 17,10 072 0,00 2052
AZUCAR 10] 0,00 0,00) 99,30 0,00) 0,00 9,93
TOTAL 115,70 55,16) 510,26
TOTAL CALORIAS PORNUTRIENTES 462,8196]  496,4085] 20410408
9APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 15,4%] 16,5% 68,0%
CALORIASTOTALES 30003
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MINUTA 7

Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c PRO GRA CHO
DESAYUNO
FRUTA NARANJA 100} 100 0,70) 0,30) 8,50) 0,70) 0,30) 8,80)
MAIZ BLANCO 35 9,40) 3,80) 72,20 3,29) 1,33 25,27
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PETO 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30 26,30 26,60 38,40 7.89) 7.98) 1152
Aziicar 12 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 11,92
CERDO SEMIGORDA 80) 17,20 19,40 0,30) 13,76 15,52 0,24]
coco 15 3,60) 35,50 12,60 0,54] 5,33 1,89)
CERDO GUISADO EN SALSA JouATE = 110 090 0.1 410 014 0.02 062
CEBOLLA 5| 1,40) 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
SAL 1f 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
AJO 1f 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
YUCA YUCA 140) 120 0,90) 0,30) 37,40 1,26} 0,42} 52,36
ALMUERZO
PECHUGA SIN PIEL 100) 28,40 3,00) 0,30) 28,40 3,00) 0,30)
CEBOLLA 10 1,40) 0,10) 7,70) 0,14] 0,01} 0,77]
PECHUGA EN SALSA AJO E 120 4,70) 0,30) 29,30 0,24] 0,02} 1,47]
SAL 1} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ADEREZO 20) 1,80) 1,80 12,80 0,36} 0,36} 2,56)
QUESO COSTERO 80) 11,00 1,50 6,40) 8,80) 1,20 512]
NAME 110) 2,20) 0,40) 27,60 2,42] 0,44] 30,36
ZANAHORIA 5| 0,70) 0,10) 9,50) 0,04] 0,01} 0,48)
SOPA DE QUESO CILANTRO 1} 250 2,30) 0,60) 5,90) 0,02} 0,01} 0,06}
TOMATE 5| 0,90) 0,10) 4,10 0,05} 0,01} 0,21
AJi 5| 1,70 0,40) 16,60 0,09) 0,02} 0,83}
APIO 2} 0,70) 0,20) 4,60) 0,01} 0,00) 0,09)
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLIN 2} 1,60 0,20) 7,10) 0,03} 0,00) 0,14
ARROZ 100) 6,70) 0,40) 80,10 6,70) 0,40) 80,10
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
FRIJOL CABECITA NEGRA 50 21,60 1,40 60,50 10,80 0,70) 30,25
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10 0,09) 0,01} 0,41}
AJO 1] 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
FRIJOLITO GUISADO AJl 2] 80 1,70) 040 16,60 0,03 001 033
SAL 1} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1} 0,00} 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
CEBOLLA E 1,40 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
PEPINO 70 0,50) 0,10) 2,30) 0,35} 0,07} 1,61
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
ENSALADA PEPINO CEBOLLA 10 85 1,40 0,10) 7,70) 0,14] 0,01} 0,77]
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 5,00) 0,25}
R PLATANO MADURO 100) 87 1,10 0,20) 36,30 1,10 0,20) 36,30
TAJADA DE PLATANO
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
U0 DE FRUTA SANDIA O PATILLA 100) 250 0,40) 0,00) 3,70) 0,40) 0,00) 3,70)
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
POSTRE FRUNA 30) 30 0,50) 0,10) 69,70 0,15} 0,03} 20,91
COMIDA
ARROZ 80| 6,70) 0,40) 80,10 5,36) 0,32] 64,08
AHUYAMA 20 0,80) 0,20) 5,80) 0,16} 0,04 1,16
ARROZ DE AHUYAMA 180
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
CARNE DE RES 90| 21,80 5,70) 0,00) 19,62 5,13} 0,00)
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CARNE MOLIDA AJi PIMENTON E 100 1,00 0,30} 6.30| 0,05} 0,02 0,32
CEBOLLA 5| 1,40 0,10) 7.70) 0,07} 001} 039)
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
AJO 1] 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
LENTEJA 50 23,10 0,90) 61,00 11,55 0,45} 30,50
AJO 1f 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
LENTEJAS GUISADAS Adi 2| 80 1,70) 0,40) 16,60 0,03} 0,01} 0,33}
CEBOLLA E 1,40) 010) 7.70) 0,07} 001} 039)
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
ESPINACA 70| 2,90) 0,20) 3,80) 2,03 0,14] 2,66)
AJi PIMENTON 30) 1,00 0,30) 6,30) 0,30) 0,09) 1,89
ENSALADA VERDE CEBOLLA E o 1,40 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
AJO 1]
VINAGRETA 10| 4,70) 0,30) 29,30 0,47] 0,03} 2,93
BANANO BANANO MADURO 100) 100 1,50 0,10) 22,30 1,50 0,10) 22,30
JUGO FRUTA EN AGUA MARACUYA 7] 250 150 0,50) 12,40 1,05 0,35) 8,69)
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
TOTAL 130,86 54,13 498,59
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 523,44 487,14 1994,34
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 17,4% 16,2% 66,4%
CALORIAS TOTALES 3004,9
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MINUTA 8
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c |G |FRO |GRA |CHO
DESAYUNO
FRUTA MELON 100) 100 0,70 0,00 5,00 0,70 0,00 5,00
CHOCOLATE EN BOLAS, CON HARINA Y
UMD 30| 9,10 12,00 73,40 273 3,60 22,02
CHOCOLATE EN LECHE Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 250 26,30 26,60 38,40 7,89 7,98 1152
Azicar 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
CARNE DE RES MOLIDA 80| 21,80 570 0,00 17,44 456 000
TOMATE 15 090 010 410 014 002 062
CARNE MOLIDA Al 5| 100 1,70 0,40 16,60 0,09 0,02 083
CEBOLLA 10 1,40 010 7,70 014 001 077
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
AJO 1 4,70 030 29,30 0,05 0,00 029
QUESO QUESO COSTENO 30) 30 11,00 150 6.40 330 045 192
ARROZ 68| 6.70 040 80,10 456 027 54,47
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO consistencia y volumen esperado 140
SAL I 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
hcemz VEGETAL | 1] 0,00 100,00 0,00 1,00 0,00
ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 100) 21,80 5,70 0,00 21,80 5,70 0,00
AJO 5| 4,70 030 29,30 024 0,02 1,47
CARNE ASADA ESPECIAL 100
ADEREZOS 10| 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00 025
SAL 2| 0,00 0,00 000 0,00 0,00 0,00
ARROZ 100) 6.70 0,40 80.10 6,70 0,40 80.10
TOMATE 30| 090 0.10 410 027 003 123
ARROZ CON TOMATE SAL 1] 180 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1I 0,00 100,00 000 0,00 1,00 0,00
LENTEJA | 2310 090 61,00 13.86] 054 36.60]
TOMATE 10| 090 0,10 AEI 0,09 0,01 041
A0 1] 470 030 29.30] 005 0,00 029
LENTEJA GUISADO - 80
AJi 2 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 033
SAL 1] 0,00 0,00 000 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 039
HABICHUELA 80) 2,10 0,00 720 168 0,00 576
ZANAHORIA d 070 0,10 950 011 0,02 143
ENSALADA HABICHUELA CEBOLLA 5| . 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 039
SAL 1} 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10| 0,00 50,00 250 0,00 5,00 025
PATACON DE PLATANO PLATANO VERDE 100) 68 1,20 020 39,30 1,20 020 39,30
o PINA 100) 060 010 12,40 060 010 12,40
JUGO DE PIRA 250
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
POSTRE PANELITA DE LECHE 40| 40 2,90 1,80 83,30 1,16 072 33,32
COMIDA
ARROZ 78| 6,70 0,40 80,00 525 031 62,72
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ DE CEBOLLA SAL 1 180 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 20) 1,40 010 7,70 028 002 154
ACEITE VEGETAL 1 000 100,00 0,00 1,00 0,00
MUSLO DE POLLO CP 90| 22,90 12,90 20,61 11,61 0,00
TOMATE 10| 090 0,10 0,09 0,01 041
CEBOLLA 10) 1,40 0,10 014 0,01 077
POLLO GUISADO - 100
A 5| 170 0.0 009 002 0383
[saL 1 000 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 000 100,00 0,00 1,00 0,00
A0 1 470 030 005 0,00 029
ZANAHORIA 30) 0,70 0,10 021 0,03 2,85
ENSALADA LECHUGA CON LECHUGA 60| o 0380 0.10 048 0,06 156
MEDALLONES DE ZANAHORIA CEBOLLA 10) 1,40 0.10 014 001 077
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10| 0,00 50.00] 0,00 5.00 025
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 110) 87 1,10 020 1,21 022 33,33
GUAYABA DULCE | 090 030 072 024 1072
AGUA POTABLE Cantidad necesara para a\canz:r la
JUGO DE FRUTA EN LECHE QNSNS0 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30) 26,30 26,60 38,40 7.89 7,98 1152
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
TOTAL _ 122,10 64,19 483,59
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 4883052 | 577,6884] 1934356
9%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16.3% 19,3% 64,5%
CALORIAS TOTALES 30004
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MINUTA 9
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c |P |e |PRO |GRA |CHO
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100} 100 0,90] 0,10) 11,40 0,90) 0,10) 11,40
ARROZ 30) 6,70} 0,40) 80,10 2,01 0,12} 24,03
% MATERIA
ARROZ CON LECHE Leche de vaca en polvo 1% 30) 250 26,30 26,60 38,40 7,89 7,98 11,52
GRASA
[ Azicar 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
CARNE DE RES 80 21,80 5,70} 0,00) 17,44 4,56 0,00)
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
CARNE GUISADA %
CEBOLLA 5| 1,40} 0,10) 7,70) 0,07] 001] 039)
A0 E 4,70) 0,30) 29,30 0,24 0,02} 1,47
QUESO QUESO COSTENO 40 40 11,00 1,50) 6,40) 4,40) 0,60) 2,56)
YUCA COCIDA YUCA 140) 120 0,90) 0,30) 37,40 1,26) 042) 52,36
ALMUERZO
CARNE DE RES | 50) 21,80 70| 10,90 0.00]
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
GARBANZO 60) 19,90 5,50) 58,80 11,904 330) 35,28
40| 220 00 27,60 X | 0.16) 1104
40) 0,90) 0,30) 37,40 0,36) 0,12} 14,96
SOPA DE GARBANZO CON PROTEINA |ZANAHORIA 10 0,70) 0.10f 9,50 0,07] 001] 0,95}
250
IMAL CILANTRO 1 2,30) 0,60) 5,90) 0,02) 0,01 0,06
TOMATE 5| 0,90) 0,10) 4,10) 0,05} 0,01} 0,21
A0 2 4,70) 0,30) 29,30 0,09) 0,01} 0,59)
APIO 1f 0,70) 0,20) 4,60) 0,01} 0,00) 0,05}
S 2 XS IR I MY T IS
CEBOLLIN 2 1,60} 0,20) 7,10) 0,03} 0,00) 0,14
ARROZ 95,4 6,70} 0,40) 80,10 6,39) 0,38] 76,42
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PECHUGA CON PIEL 100] 20,70 9,20} 0.10) 20,70 9.20] 0.10)
ARVEJIA 15| 23,90 1.1d 60,20 3,59) 017} 9,03}
ARROZ CON POLLO TOMATE 5| 250 0,90] 0.10) 4.10) 0,05} 0,01} 0.21]
A3 PIMENTON 5| 1,00} 0,30) 6,30) 0,05} 0,02} 0,32]
ZANAHORIA 5| 0.70] 0.10) 0.04] 001} 0.48]
HABICHUELA 5| 2,10} 0,00) 011} 0.00) 0,36}
A0 2] 4,7-0| 0.30) X 0,09} o‘d 0.59)
[ACEITE VEGETAL 1 0,00] 100,00 0,00} 1,00 0.00)
SAL 1| 0,00] 0,00) 0.00) 0,00} 0,00} 0,00}
TOMATE 100) 0,90) 0,10) 4,10) 0,90) 0,10) 4,10)
CEBOLLA 20 1.40) 0,10) 7.70) 0,28} 0,02} 1,54)
ENSALADA DE TOMATE 100
SAL 1f 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10| 0,00) 50,00 2,50) 0,00} 5,00) 0,25}
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 100 90 1,10) 0,20} 30,30 1,10f 0,20 30,30
MANGO MADURO 100) 0,60) 0,00) 17,10 0,60) 0,00) 17,10
JUGO DE MANGO 250
AZUCAR 12 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 11,92
POSTRE BOMBON 30| 30 0,10} 0,00} 87,00 0,03 0,00 26,10
COMIDA
ARROZ 80) 6.70) 0,40) 80,10 5,36} 0,32] 64,08
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO volumen esperado 160
SAL 1 0,00| 0,00) 0,00} 0,00} 0,00}
[ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 1,00 0,00)
CARNE DE RES 90) 21,80 5,70} 19,62 5,13) 0,00)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CARNE ASADA PIMIENTA 100 0.00 0,00
[ADOBO 0,00| 0,00}
(AJO 4,70] 0,05}
PAPA COCIDA PAPA 120 2,20} 3,08}
HABICHUELA 2,10} 0.42]
PAPA 2,20} 1,10
ZANAHORIA 0,70} 0,14]
. PECHUGA POLLO 20.70 8,26}
ENSALADA FRIA 150
CEBOLLA 1,40} 0,03}
[AJI PIMENTON 1,00 0,05
CREMA DE LECHE 10| 2,10} 0,21}
SAL 1 0,00| 0,00}
MORA 80) 1,00} 14,60 0,80)
JUGO DE MORA EN AGUA 250
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00 14,90
TOTAL 131,70 57,81 488,54
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 526,79
J5APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 17,6% 17.3% 65.1%
CALORIAS TOTALES 3001,2

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 10
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)ic.c PRO GRA cHO
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 120) 120 0,60) 0,00) 17,10 0,72} 0,00) 2052
ALMIDON DE MAIZ MAIZENA 25| 0,30) 0,10) 91,40 0,08} 0,03 22,85
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
COLADA MAIZENA consistencia y volumen esperado
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 26,30 26,60 38,40 7.89) 7.98) 1152
Aziicar 15| 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
HARINA DE TRIGO 160) 12,50 1,70 12,30 20,00 2,72) 19,68
CARNE DE PECHUGA, DESMENUZADA 80| 20,70 9,20) 0,10) 16,56 7.36) 0,08}
EMPANADA DE POLLO 230
ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
SAL 1} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ALMUERZO
CARNE DE RES 100] 5,70) 0,00) 21,80 5,70) 0,00)
TOMATE 10] 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 041
[CEBOLLA 10] 0.10] 7.70) 0.14] 0,01} 0.77]
ALBONDIGA DE CARNE 120
Adi 1 0,40) 16,60 0,02} 0,00) 017,
A10 1f 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
SAL e 2.000 2000 2000 2008 2008 200
FRIJOL CARAOTA O NEGRO 40 22,80 1,70 59,00 9,12} 0,68) 23,60
|CARNE DE CERDO 30| 21,40 6,00) 0,20) 6,42] 1,80 0,06)
NAME 60) 2,20) 0,40) 27,60 1,32 0,24] 16,56
PAPA 40| 2,20) 0,10) 16,90 0,88} 0,04 6,76)
SOPA DE FRIJOL CON PROTEINA  JZANAHORIA 5| 250 0,70} 0,10} 9,50 0,04] 0,01 0,48
ANIMAL
CILANTRO 1 2,30) 0,60) 5,90) 0,01} 0,06)
[TOMATE 10] 0,90} 0.10] 4.10] 001} 0.41]
A0 1} 4,70) 0,30) 29,30 0,00) 0,29)
sAL 1} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLIN 1 1,60) 0,20) 7.10) 0,00) 0,07]
[ARROZ )| .70] 00 80,10 0.36) 72,00
coco 30| 3,60] 35,50 12,60 mﬁd 3,78)
ARROZ CON COCO AZUCAR 5| 180 0,00] 0,00} 99,30 0,00] 4,97}
[ACEITE VEGETAL 1} 0.00] 100,00 0,00} zoo] 0.00]
SAL 1 0,00) 0,00) u‘ﬂ 0,00) 0,00)
LENTEJA 40| 2310 0.90] 61,00] 0.36) 24,40
TOMATE 10] 0.90) 0.10) 4.10] 001} 041
(A0 1 4.70) 030) 29,30 0,00} 0.29)
LENTEJA GUISADA ¥ 2 80 170 0.20) 16,60 0.01] 0.33
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLA 5| 1,40) 0,10) 7.70) 0,07} 0,01} 039)
PEPINO 70| 0,50) 0,10) 2,30) 0,35} 0,07} 1,61
TOMATE 10| 0,90} 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41
ENSALADA DE PEPINO CEBOLLA 5| 85 1,40 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10| 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 5,00) 0,25|
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 110) 90 1,10 0,20) 30,30 1,21 0,22} 33,33
MORA 80| 1,00 0,10) 14,60 0,80) 0,08} 11,68
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
consistencia y volumen esperado
AZUCAR 15| 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
POSTRE PANELITA DE LECHE 30) 30 2,90) 1,80 83,30 0,87} 0,54] 24,99
COMIDA
ARROZ 100) 6,70) 0,40) 80,10 6,70) 0,40) 80,10
Cantidad necesaria para alcanzar la
AGUA POTABLE
ARROZ BLANCO consistencia y volumen esperado 160
SAL 1 0.00) 0.00)
[ACEITE VEGETAL 1 0,00} 0.00)
[CHULETA DE CERDO 90| 0.00) 0.00)
TOMATE 20| 410) 0.82]
CHULETA EN SALSA SAL 1 100 0,00) 0,00)
[CEBOLLA 10| 7.70) 077|
AJ0 1 29.30 029]
PAPA 120) 16,90 2028
TOMATE 10| 41—0| 0.41]
PAPA CHORREADA A0 1 110 23] 0.29)
SAL 1 000] 0.00|
CEBOLLA 5| 710) 0,36]
REMOLACHA 70| 1,40 0,10) 7.79) 539)
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,30) 0,43
ENSALADA DE REMOLACHA N = 100 Too] 520] 70 o |
[ZANAHORIA 50| 0,70} 0.10) 9.50) 4.75)
sAL 1 0,00} 0,00) 0,00) 0,00)
GUAYABA DULCE 120 090) 0,10) 410) 1,08 012} 492]
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
consistencia y volumen esperado
AZUCAR 15| 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
ToTAL 144,33 61,80 467,74
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 577.3 556,155]  1870.952
9APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 19,2% 18,5% 62,3%
[CALORIAS TOTALES 30044

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
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MINUTA 11
Preparacion [Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c IPeso Servido (g)/c,c PRO GRA cHO
DESAYUNOS
FRUTA NARANJA 120 120 0,70| 030 8,80} 0,84 0,36 10,56
CAFE EN POLVO 5 14,20 12,30 67,50 071 062 338
AGUAPOTABLE Cantidad necesa;la para alcan;ar la
CAFE EN LECHE Y volumen esperado 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30) 26,60 26,60 38,40 7,98 7,98 11,52
Azicar 15 0,00 0,00) 99,30 0,00| 0,00| 14,90
HARINA DE TRIGO 140) 12,50 1,70) 72,30 17,50 2,38 101,22
CARNE DE RES DESMENUZADA 80) 21,80 5.70) 0,00) 17,44/ 4,56| 0,00
EMPANADA DE CARNE 220
| ACEITE VEGETAL 2| of 100 0| 0,00 2,00 0,00
SAL 1 4,70 0,30) 29,30 0,05/ 0,00 0,29
ALMUERZO
PECHUGA CON PIEL 100) 20,70 9.20) 0,10) 20,70 9,20 0,10
HARINA DE TRIGO 35 12,50 1,70| 72,30 4,31 0,59| 24,94
A0 2| 4,70 0.30) 29,30 0,09) 0,01 0,59
ESPECIAL POLLO APANADO 130
ESPECIAS AL GUSTO 0.00] 0.00] 0.00] 0,00| 0,00 0.00]
PIMIENTA NEGRA MOLIDA Cantidad necesaria 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 2 0,00) 100,00 0,00) 0,00| 2,00 0,00
[ARROZ. 90) 6,70 0.40] 80,10 6.03] 0.36] 72,09
ARROZ BLANCO SAL 1 180 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00| 1,00) 0,00
LENTEJA 50) 23,10 0,90 61,00 11,55 0,45 30,50
A0 1 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
LENTEJAGUISADA CEBOLLA 10 80 1,40) 0,10f 7.70] 0,14] 0,01 0,77
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
TOMATE 15 0,90 0,10 4,10 0,14 0,02 062
LECHUGA 70) 0,80 0,10 2,60) 0,56 0,07 1,82]
TOMATE 15 0,90 0,10 4,10 0,14 0,02 062
ENSALADA DE LECHUGA CEBOLLA 10 85 1,40) 0,10f 7,70} 0,14} 0,01 0,77
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5| 0,00 50,00 2,50) 0,00 2,50 013
PAPA 100) 2,20) 0,10 16,90 2,20 0,10 16,90
CHIPS DE PAPA SAL 1 68 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 0,00|
ACEITE VEGETAL 2 0,00 100,00 0,00 0,00 2,00 0,00
MORA 75 0,60 0,10 6,40) 0,45 0,08 4,80
JUGO DE FRUTA EN AGUA 250
AZUCAR 15 2,20) 0,10 16,90 033 0,02 254
POSTRE GELATINA 30) 60 8,30 0,00 89,80 2,49 0,00 26,94
COMIDA
ARROZ 90) 6,70) 0,40 80,10 6,03 0,36 72,09
| AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
¥ volumen esperado
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE DE CERDO 90 21,40 6,00| 0.20) 19,26 5,40) 0,18|
ARVEIA 10 23,90 0,10 60,20 2,39 0,01 6,02
REPOLLO 10| 1,80} 0.30) 6,40} 0,18| 0,03] 0,64]
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
ARROZ DE CERDO CEBOLLA 5| 250 1,40| 0.10) 7.70| 0,07] 0,01 0.39|
CEBOLLIN 5 1,60| 0,20) 7,10| 0,08| 0,01 0,36
AJi PIMENTON 5 1,00 030 6,30) 0,05 0,02 032
ZANAHORIA 10 0,70 0,10 9,50) 0,07 0,01 0,95
HABICHUELA 5| 2,10} 0,00) 7,20) 0,11] 0,00| 0,36|
A0 2 4,70 0,10 0,00 0,59
|ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 1,00 0,00|
SAL 2 4,70 0,30 0,01 0,59
REPOLLO 70) 1.80) 0,30 0.21] 4,48
TOMATE 20| 0,90 0,10 002 082
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA 5 85 1,40} 0.10) 001 039
[sAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 5| 0,00) 50,00 2,50) 0,13]
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 110 100 1‘10| uzul c.zzl 33,33
TAMARINDO 70 5.40) 0.50) 0.35| 51,24
JUGO DE FRUTA EN AGUA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
volumen esperado
[AZUCAR 16} 0.00] 0.00] 99,30 0,00) 0,00) 15,89
TOTAL 12&\# 47,48 515,41
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 515,37 427.29] 206166
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTE 17,2% 14,2% 68,6%
CALORIAS TOTALES 3004,3

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

4

. .
s
PLa N 4

MINUTA 12
Preparacion IAumemoy/o ingredientes Peso Neto (g)/c.c Peso Servido (g)/c.c |P IG |c |PRO IGRA |CHO
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100 100 0,70| 0,10 9,70 0,70 0,10] 9,70)
MORA 70 1,00 0.0) 14,60 070 0,07 10.22)
JUGO MORA CON LECHE oche qe vaca en polo 18% MAT 2] 250 26,30) 26,60) 38,40 658 665 9,60
Azticar 15} 0,00 0.00) 99,30) 0,00 0,00 14,90)
HUEVO 80} 12,60 10,80 0,30) 10,08 8,64 0,24)
TOMATE 15 0,90] 0,10 4,10 0,14 0,02] 0,62
HUEVOREVUELTO CEBOLLA 10} 100 1,40 0,10 7,70 0,14 0,01 0,77
SAL 1 0,00 0.00) 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITEVEGETAL 1 0,00] 100,00] 0,00] 0,00 1,00] 0,00]
AJO 1 470 030) 29,30) 0,05 0,00 0.29
PAN PAN FRANCES 120 120 10,10 2.10) 61,10) 12,12) 252) 73,32)
ALMUERZO
CARNE DE CERDO 100] 21,40| 6,00 0.20] 21,40| 600 0.20
AJO fl| 470 030 29,30 0,05 0,00 0.29
CERDOASADO ADOBO B | 100 000] 50,00 2.50] 0,00} 10,00 0.50]
SAL 1 0,00] 0,00 0,00] 0,00 0,00] 0,00]
CARNE DE RES 30} 21,80 5,70 0,00 6,54 1,71 0,00]
|RAVE 20| 2.20] 040) 27.60) 0 0.0 557|
YucA 30) 0.0 0,30 37,40) 0,27 0,0 11,22)
ARVEJA 10| 23,00 110 60.20) 239 011 602)
ZANAHORIA 10} 0,70| 0,10 9,50 0,07, 0,01 0,95
— feantro 1 230) 060) 590 0,07 0,1] 0,06
SOPA DE VERDURA CON PROTEINA 250
ANIMAL TOMATE 10} 0,90] 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
BERENJENA B 1,00) 020) 570 0,05 0,1] 029
AJl 2 1,70) 0,40 16,60 0,03 0,01 0,33
APIO 1 0.7 020) 460 001 0,00 0,0
SAL 1 0,00] 0,00 0,00] 0,00 0,00] 0,00]
CEBOLLIN 5 1,60) 0,20 7,10 0,08 0,01 0,36
ARROZ 80| 670) 0.4 80,10) 536 037 64,08
ARROZBLANCO SAL 1] 160 0,00] 0,00 0,00 0,00 0,00] 0,00]
ACEITEVEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ARVEJA 40) 23,90 1,10} 60,20 9,56 0,44 24,08
TOMATE 10| 00 0.10) 4,10 0,09 0,01 041
AJ0 1 470 030 29,30) 0,05 0,00 029
ARVEJAGUISADA 80
AJi 2 1,70) 0,40 16,60 0,03 0,01 0,33
SAL 1 0,00 0,00) 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA B 1.40) 0.10) 7,70 0,07 0,01] 0,39
HABICHUELA 70 240) 0.0 7,20 147) 0,00 5,04
ZANAHORIA 15 0,70| 0,10 9,50 0,11 0,02] 1,43
ENSALADA HABICHUELA Y o
ZANAHORIACOCIDA CEBOLLA 10] 1,40] 0,10) 7,70) 0,14 0,01 0,77
SAL 1 0,00] 0,00] 0,00 0,00 0,00] 0,00]
VINAGRETA B 0,00 50,00) 2,50 0,00 250) 0.13
PATACON DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 100) 68 110) 0,20 30,30) 110 0.20 30,30)
LuLO 100) 00 0.10) 5,90 0,90 0,10 590)
Canlidad necesaria para alcanzar a
JUGO DEFRUTA ACUAPOTABLE  consistenciay volumen esperado 250
AZUCAR 19 0,0 0,00 99,30) 0,00 0,0 14,90)
POSTRE GALLETAWAFER 3] 30 5,40) 15,.20) 73.20) 162 4,56 21,9)
COMIDA
ARROZ 75 6,70] 0,40) 80,10 5,03 0,30] 60,08
P CUAPOTABLE Cariidad necesara para acanzara
ARROZ CON COCO SAL 1 150 0,00} 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00}
COCO 20} 3,60) 35,50) 12,60 0,72 7,10] 2,52
ACEITEVEGETAL 1 0,00] 100,00] 0,00) 0,00 1,00] 0,00]
AZUCAR 5 0,00] 0,00] 0,00] 0,00 0,00] 0,00]
BOCACHICO (PESO NETO) 90f 20,10 6,40) 0,00] 18,09 5,76) 0,00]
PESCADO FRITO SAL 1 90 0,00] 0,00) 0,00] 0,00 0,00] 0,00]
ACEITEVEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 100) 0,00
YUCA COCIDA YUCA 100) 100 0.0 0,30 37,40) 0,90 030 37,40)
LENTEJA 50] 23,10 0,90} 61,00 11,55 0,45] 30,50
TOMATE 10] 0,90] 0,10} 4,10) 0,09 0,01] 0,41]
LENTEJAGUISADA AJO ] . 470 0,30 29,30) 0,05 0,00 0.29
Al ) 170) 00| 16,60) 003 0,01] 033
SAL i 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5 L0} 0.1 779 0.07] 001 039
REMOLACHA 50l L0} 0.1 10,30 0.0 0,05 5.15)
TOMATE 10} 0.0 0.1 410 0.09) 001 041
ENSALADAREMOLACHA Y CEBOLLA 5 . L0} 0.1 779 0.07] 001 039
ZANAHORIACOCIDA ZANAHORIA 30) 0,70) 0,10) 9,50) 021 0,03 2,85}
CREMA DE LECHE 3 210) 35,00 170 0.0 1,05 0,05
SAL i 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
TOMATE DE ARBOL 100) 1,70} 0,10} 12,50 1,70) 0,10) 12,50
JUGO DE FRUTA 250
AZUCAR 14 0,00 0,00 99,30) 0,00 0,00 13,00)
TOTAL 121,79 63,41
' TOTAL CALORIAS PORNUTRIENTES 487,172 570,681 1.944,00
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,2%| 19,0%| 64,8%)
CALORIASTOTALES 3001,9

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 13
Preparacion Alimento /o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c |c |FRO GRA CcHO
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 100) 100 060 0,00 17,10 060 0,00 010
PLATANO MADURO 50) 110 020 3030 055 010) 1515
MAZAMORRA DE PLATANO Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 50 26,30 26,60 38,40 7,89 7,98 11,52
Azicar 14] 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 13,90
CARNE DE RES MOLIDA 39| 2180 5,70 0,00 6,54, 171 0,00
HUEVO 50| 12,60 10,80 030 6,30 5,40, 015
TOMATE 10] 090 010 410 0,09 001 041
CARNE MOLIDA CON HUEVO CEBOLLA 5| 100 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39
Al 2 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 033
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00/ 000
ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
A0 1} 4,70 030 29,30 0,05 0,00/ 029
ARROZ 60| 6,70 0,40 80,10 4,05 0,24] 48,38
Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
POT,
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE y volumen esperado 120
SAL 1} 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1 000 100,00 000 000 000
ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 30| 21,80 5,70 0,00 6,54 0,00
PECHUGA DE POLLO SIN PIEL 0] 2840 3.00 030 1136 012
CARNE DE CERDO 30| 21,40 6,00 0,20 6,42 0,06
TOMATE 10) 090 0,10 4,10 0,09 041
ESPECIAL BANDEJA MIXTA DE LAS 3 120
CARNES ASADAS CEBOLLA 10) 1,40 0,10 7,70 014 0,01 077
AJO 5| 4,70 0,30 29,30 0,24] 002 147
ADOBO 10) 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00, 025
ACEITE VEGETAL 1f 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
FRIJOL ROJO CARGAMANTO 50| 22,80 1,50 60,40 11,40 0,75, 30,20
TOMATE 10) 090 0,10 4,10 0,09 0,01 041
A0 1 4,70 030 29,30 0,05 0,00 029
FRIJOL CARGAMANTO GUISADO 80
i 2| 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 033
AL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00, 0,00
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 039
ARROZ 100) 6,70 0,40 80,10 6,73 0,40) 80,42
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
¥ volumen esperado
ARROZ CON COCO 200
coco 2] 3,60 35,50 12,60 090 8,88 315
AL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1f 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
LECHUGA 70| 0,80 0,10 2,60 056 0,07, 1,82
TOMATE 20| 090 0,10 4,0 0,18 0,02] 082
ENSALADA DE LECHUGA CON CEBOLLA 18] 85 1,40 0,10 7,70 0,21 0,02 116
TOMATE
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5| 0,00 50,00 2,50 0,00 2,50, 013
PATACON PLATANO VERDE 120) 100 1.20 0.20 39,30 1,44 0.24) 47.16
PIRA 100) 0,60 0,10 12,40 0,60 0,10 12,40
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cav:f\f:in"iif;?!::a'a alcanzar la consistencia 250
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00/ 14,90
POSTRE PANELITA DE LECHE 40| 40 2,90 1,80 83,00 116 0,72, 33,20
COMIDA
ARROZ 0] 6,70 0,40 80,10 469 0,28 56,07
coco 2] 3,60 3550 12,60 090 8,88 315
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia 150
y volumen esperado
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00, 000
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
CACHAMA (Peso neto) 9] 18,10 3,80 0,00 16,29 342 000
CACHAMA FRITA SAL 2) 90 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 2 0,00 100,00 0,00 0,00 2,00 000
LENTEJA 50| 2310 090 61,00 11,55 0,45 30,50
TOMATE 10] 090 010 410 0,09 001 041
Aj0 1 4,70 030 2930 005 0,00, 029
LENTEJA GUISADA 80
I~ 2| 170 0.0 16,60 003 001 033
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00, 0,00
CEBOLLA 5| 140 010 770 007 001 039
REMOLACHA 60} 1.40 010 10.30 084 0,06 618
TOMATE 15 090 010 410 0.14] 002 062
ENSALADA DE REMOLACHA Y CEBOLLA 15 o 1,40 0.10 7.70 021 002 116
ZANAHORIA COCIDA ZANAHORIA 30) 0,70 0,10 9,50 021 003 285
CREMA DE LECHE 5| 2,10 35,00 3.20 011 1.75| 0.16
SAL 1| 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
YUCA COCIDA yuca 140) 120 090 030 37,40 1,26 o42) 52,36
TOMATE DE ARBOL ROJO 100) 2,00 020 10,20 2,00 020/ 10,20
JUGO DE FRUTA EN AGUA AGUA POTABLE Ct’(‘)“f’:‘; ""Zzisefgs‘o"a'a alcanzar fa consistencia 250
AZUCAR 15| 0,00 0,00 9930 0,00 0.00) 14,90
[TOTAL 112,80 6146 500,02
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 451,21 553,15 2000,08
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 15.0% 18,4% 66,6%
CALORIAS TOTALES. 3004,4

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
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MINUTA 14
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)ic.c PRO |GRA |CHO
DESAYUNOS
FRUTA PINA 100 100 0,60 0,10 12,40 060 010 12,40
Almidén de maiz 15 0.30 0,10 91,40 005 002 1371
COLADA MAIZENA Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 250 26,30 26,60 38,40 7.89) 7.98) 11,52
Aziicar 10 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 9,93]
CARNE DE RES 80 21,80 570 0,00 17,44 456 0,00
TOMATE 10 0,90 0,10 410 0,09 001 041
CARNE EN BISTEC CEBOLLA 5 100 1,40 0,10 7.70 007 001 039
sAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
AJ0 1 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00) 0,00
NAME AL VAPOR NAME 130] 120 2,20 0,40 27,60} 2,86 0,52] 35,88
ALMUERZO
CARNE MOLIDA DE RES 30 21,80 5,70 0,00 6,54 171] 0,00
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
CEBOLLA 5 140 0,10 7.70 007 001 039
ZANAHORIA 5 0,70 0,10 9,50 004 0,01 048
Al 2 170 oa0f 16.60| 003 001 033
ESPECIAL BANDEJA PAISA A0 A 180 470 030 2030 005 0,00 029
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE DE CERDO. PANCETA 30| 13.10| 39,70 os0] 393| 1101] 024
CHORIZO DE RES Y CERDO 50 24,10 23,10 4,00 12,05) 11,55) 2,00)
HUEVO FRITO 40 12,60 10,80) 0,30 5,04 4,32 012
ACEITE VEGETAL 2 0,00 100,00 0,00 0,00 2,00 0,00
AGUACATE AGUACATE 50 E) 160 13,30) 10,00 080 6,65) 5,00)
ARROZ 90 6.70 0,40 80,10 6,03 036 72,09
ARROZ BLANCO ACEITE VEGETAL fi 180 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
FRIJOL CARGAMANTO ROSADO 50 22,80 150 60,40 11,40) 0,75 30,20
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
A0 1 470 0,30 20,30 005 0,00 029
FRIJOL GUISADO 80
i 2 1,70 0,40 16,60) 003 001 033
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 007 001 039
REPOLLO 70 1,80 0,30 6.40 1.26] 021 4,48
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
ENSALADA REPOLLO MORADO CEBOLLA 5 85 140 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39]
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5 0,00 50,00 2,50 0,00 250) 013
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 100 87 110 0.20 30,30 1,10) 0,20 30,30
TAMARINDO 70 5.40 050 73,20 3.78| 035 51,24
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia y 250
volumen esperado
AZUCAR 15 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90)
POSTRE GELATINA 20 30 8,30 0,00 89,80 1,66] 0,00 17,96]
COMIDA
ARROZ 80 6,70 0,40 80,10 5,36) 0,32 64,08
coco 20 3,60 35,50 12,60) 0,72 7,10) 2,52]
ARROZ FRITO AZUCAR 5| 160 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 4,97
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00) 0,00
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
PECHUGA DE POLLO SIN PIEL % 28,40 3,00 0.30 25,56 2,70) 027
PECHUGA ASADA SAL 1 0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ADOBO 10 180 180 12,80) 018 018 1.28]
AJO 2 4,70 0.30 29,30 0,09 0,01 0,59
ARVEJA 50 23,90 110 60,20 11,95 055 30,10
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
ARVEJA GUISADA AJO fl 0 4,70 0.30 29,30 0,05 0,00 0,29
Al 2 1,70 0,40 16,60) 003 001 033
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39
TOMATE 70 0,90 0,10 4,10 063 007 2:87]
CEBOLLA 20 140 0.10 7.70 028 002 1.54)
ENSALADA DE TOMATE CON CEBOLLA 85
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10) 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00) 025
MANGO MADURO 100 0,60 0,00 17,10) 0,60 0,00 17,10)
JUGO DE FRUTA \GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia y 250 000 000 000 000 000 000
volumen esperado
AZUCAR 10 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 9,93]
TOTAL 128,02 74,75) 454,20
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 515,70 672,72 1816,80
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 17,2%) 22,4% 60,5%
(CALORIAS TOTALES 3005,2

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
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MINUTA 15
Preparacion [Atimento yio ingredientes Peso Neto (g)lc.c Peso Servido (g)ic.c |e ||=Ro |GRA |CH0
DESAYUNO
FRUTA PAPAYA 100) 100 050) 0.1 820 050 019 820
(CAFE TOSTADO E 14,20 12,30) 67,50 071 0562 339
Leche de vaca en poivo 18% MAT GRASA 35 26,30 26,60 38,40 921 931] 13,44
CAFEENLECHE 250
o remeron o
AzocAR 10} 0,00 000 99,30 0,00 000 993
[PECHUGA DE POLLO SIN PIEL 30 28,40 300 030 852 090 0,09
TomATE 10} 090 010 410 0,09 001 041
PECHUGA DESMECHADA CON HUEVO [HUEVO B 100 12,60 10.80) 030 6.30) 540 0.15)
i 2 170 040 16,60 0,03 001 033
as0 b 470 030 29,30 0,05 000 029
CEBOLLA 10} 1,40 0,10 7,70 0,14 001 0,77
[ARROZ 70) 6,70 040 80,10 4,69 0.28 56,07
ARROZBLANCO SAL ] 140 0,00) 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
"ALMUERZO
[CARNE DE CERDO 100) 21,40 6,00 020 21,40 6,00 020
ESPECIAL CARNE DE CERDO ASADA [APOBO 10 100 250 0.00 500 025
[AJ0 fl 29,30 0,05 0,00 0,29
[ACEITE VEGETAL 1 000 0,00 700 0,00
ARROZ %0 80,10 603 036 72,09
ARROZBLANCO [AcEITE VEGETAL pl 180 000 0,00 1,00 0,00
| ] mﬁ uﬁ mﬁ uﬁ
[FRIJOL CARGAMANTO ROSADO 50) 62,40 10,50) 0,60 31,20
ToMATE 15| 090 0,10 4,10 0,14 002 062
As0 fl 470 030 29,30 0,05 000 029
FRIJOL GUISADO i 2 80 1,70 040 16,60) 0,03 001 033
saL fl 0,00 000 000 0,00 000 0,00
[ACEITE VEGETAL pl 0,00 100,00 000 0,00 1,00 0,00
CEBOLLA E 1,40 0,10 7,70 0,07 001 039
REPOLLO 70 1,80 030 6,40 1,26] 021 4,48
TomaTe 20 090 0,10 4,10 0,18 002 082
ENSALADAREPOLLOMORADO  [cEBOLLA 10} 85 1,40 0,10 7,70 0,14 001 0.7
sAL pl 0,00 000 000 0,00 000 0,00
[vinaGRETA 10} 0,00 50,00 250 0,00 5,00 025
BOLLO BOLLO LIMPIO 140) 140 4,80) 7.90) 23,50 672 11,0 32,90
[MANGO MADURO 100) 0560 000 17,10) 060 000 17,10)
JUGO DE FRUTA AGUAPOTABLE S;:’S‘:g::‘e:esv:"':w‘?:‘ae:‘czgz 2 250
[azocAr 151 0,00 000 99,30 0,00 000 14,90)
POSTRE [PANELITA DE LECHE 40 40 2,90 180 83,30 116) 072 33,32
COMIDA
ArRROZ 80 6,70 040 80,10 539 032 64,32
ARROZBLANCO saL i 160 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL pl 0,00 100,00 000 0,00 1,00 0,00
[PECHUGA DE POLLO SIN PIEL 90 28,40 3,00 030 25,56 270 027
[ACEITE VEGETAL i 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
TOMATE 12} 0,90 0,10 4,10 0,11 001 049
PECHUGA EN BISTEC 100
CEBOLLA E 140 010 770 0,07 001 039
[ACEITE VEGETAL p 0,00 100,00 000 0,00 100 0,00
[a20 | 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
PATACON [PLATANO VERDE 140) 120 1,20 0.20 39,30 1,66 0.28 55,02
[ARVEIA 50 23,90 1,10 60,20 11,95) 055 30,10
TOMATE 10} 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
[A20 fl 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
ARVEJAGUISADA 80
[0 2 1,70 040 16,60) 0,03 001 033
sAL il 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA E 1,40 0,10 7,70 0,07 001 039
LECHUGA 80 0,80 0,10 2,60) 064 0,08 2,08
TomATE 2 090 010 410 0.1 002 082
CEBOLLA 15} 140 010 770 021 002 116
ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE 85
ZANAHORIA (RALLADA) 10} 0,70 0,10 9,50 0,07 001 095
sAL p 0,00 000 000 0,00 000 0,00
VINAGRETA 10} 0,00 50,00 250 0,00 5,00 0.25
LuLo 100) 090 010 890 090 019 890
JUGO DE FRUTA EN AGUA IANGO MADURO o 250
[azocAR 15 0,00 0,00 99.30] 000 000 15.89]
[ToTAL 125,60 61.77] 485,60
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 502,38 555,95 1942,39
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,7%) 18,5%) 64,7%)
[CALORIASTOTALES 3000,7

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Cordoba
e 08-1059-08 094
MAYERLIN
ERNANDEZ VEGA
I.,’.P-Tfi; NISTA DIETISTA
AGOSTO 02 DE 2613

/ i GOBERNACION DEL ATLANTICO

T »

{Tlf;"{l‘(”(‘) INSCRIPCION DEPARTAMENTAL

Nombre: MAYERLIN FERNANDEZ VEGA
ﬁ&lh. 44.155.310

e NUTRICIONISTA DIETISTA
mmm RES. 08-1059-08-11-04-08
L Barranquilla 13 DE JUNIO DE 2008

Cadle 41 No. 10— 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cdl.: 3205620763 Email: asadosmonteria?2222@hotmail.com
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MATERIALES DE TRANSPORTE

El transporte de los alimentos y materias primas se realiza en condiciones que impidan la
contaminacién y/o proliferacion de microorganismos e impidan contaminacién del
alimento.

Los medios de transporte que se han dispuesto poseen materiales faciliten limpieza y
desinfeccion. Se prohibe disponer alimentos sobre piso del vehiculo. Y no se permite
transporte conjunto de alimentos de diferente riesgo, a no ser que estén envasados y se
evite contaminacion cruzada.

Los vehiculos dispuestos para el transporte llevardn en el exterior la leyenda: Transporte
de alimentos. Ademads, se garantiza que no son usados para transportar otro tipo de
materiales, principalmente sustancias peligrosas que puedan luego contaminar los
alimentos y materias primas.

ASADOS MONTERIA, previo al descargue de los alimentos o materias primas para
alimentos, verifica:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes en los cuales se transportan los alimentos,
fabricados con materiales tales que permitan una correcta limpieza y desinfeccidn.

- la unidad de transporte en donde se movilicen alimentos refrigerados o congelados debe
estar equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de facil lectura y
ubicacidn en un lugar visible; los alimentos no deben estar directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se utilizardn los recipientes, canastillas, o implementos
de material adecuado, de manera que aislen el producto de toda posibilidad de
contaminacion.

Se verificara rotulado o etiquetado de alimentos de acuerdo con Resolucién 5109 de 2005.

En el caso de unidades de transporte sin unidad de frio se debe contar con un sistema de

monitoreo sencillo y apropiado para las condiciones de entrega del producto.

Julio césar care

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
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TRANSPORTE
DE
ALIMENTOS
ASADOS
MONTERIA
SEDE
EL PORVENIR
SENA

Resolucion 2674 de 2013: ALMACENAMIENTO,
DISTRIBUCION, TRANSPORTE Y
COMERCIALIZACION
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Transporte, distribucion y comercializacion. Transporte. Excluya la contaminacion y/o
proliferacion de microorganismos e impidan contaminacion del alimento. Garantizar
temperaturas de refrigeracion de 4 +/- 2°C 6 congelacion -18 C, segun caso. Medios de
transporte que faciliten limpieza y desinfeccion. Se prohibe disponer alimentos sobre piso del
vehiculo. Se permite transporte conjunto de alimentos de diferente riesgo, siempre que estén
envasados y se evite contaminacion cruzada. Vehiculos deben llevar en el exterior la leyenda:
Transporte de alimentos.

El transporte de alimentos es el proceso de trasladar los alimentos a los destinos deseados
desde el productor de alimentos hasta sus consumidores. Es un factor crucial para mantener la
seguridad alimentaria en las empresas de fabricacion de alimentos, ya que no esta exenta del
riesgo de contaminacion de los alimentos.

ASADOSMONTERIA, cuenta con un carro transportador de alimentos bajo los requisitos de la
Resolucion 2674 de 2013, en el cual transporta las materias primas o alimentos que son
utilizadas para el consumo de los servicios prestados en la cafeteria-comedor del Centro
Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir.

A continuacion, se muestran evidencias de sistema transportador de los alimentos que se han
venido realizando- con Asados Monteria. Para transportar las materias primas y alimentos
desde Monteria hasta su destino final que es el Centro Agropecuario y de Biotecnologia el
Porvenir SENA.

Atentamente

Calle 41 No. 10 -02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
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Acta: 2025-2096

ALCALDIA DE MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

CONCEDE PERMISO PARA TRANSPORTAR:
ALIMENTOS PERECEDEROS

La Secretaria de Salud y Seguridad Social certifica que AURA JARAMILLO, identificado con CC No. 50901217
tiene permiso para transportar ALIMENTOS PERECEDEROQOS en un vehiculo modelo 2018, identificado con la placa
YHLO77

El presente permiso esta sujeto al cumplimiento de los requisitos sanitarios, de acuerdo a lo establecido en la Ley 9
de 1979 del Codigo Sanitario Nacional, y lo reglamentado en el Resolucion 2674 del 2013 capitulo VII articulo 29
(almacenamiento, distribucién, transporte y comercializacion de alimentos y materias primas para alimentos)
y ficha técnica del producto.

La inobservancia de los requisitos anteriormente descritos dara lugar al decomiso del alimento por las autoridades
sanitarias o policivas.
La vigencia de este permiso es de: 1 ANO.

Fecha de vencimiento del permiso:

Este certificado se expide a solicitud del interesado el dia 02 de abril del 2025 10:47:27 en cumplimiento a las
condiciones sanitarias que regula a los establecimientos comerciales abiertos al publico.
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LORENA PORTILLO JIMENEZ
Secretaria de Salud y Seguridad Social

Consecutivo 2096

B éifi Alcaldia de MONTERIA
(e SECRETARIA DE SALUD
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnicay cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucion 2674 del 2013
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Asisti6 a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 14, 15y 16 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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Dy, Jose Dotiores ﬁamea Dena

MEDICO GENERAL
Universidad Del Sinu
R.M: 1.041.269.440

En gercicio de mi profesion certifico que:

JOSE JOAQUIN MORELO ARAUJO
CC: 78.731.165

Ha sido evaluado(a@) cinicamente en la fecha 5 / 01 / 2026,
encontrandose en Optimas condiciones fisicas y mentales, sin
presentar enfermedades o limitaciones que le impidan realizar
actividades normales, laborales, académicas y/o deportivas.

Para los fines que €el/la interesado(a) considere convenientes, se
extiende €l presente certificado, alos 5 dias del mes de enero dd afio
2026.

Atentamente,

José Gances Pena

MEDICO GENERAL
R.M. 1041269440




LABORATORIO
BID-CLINICO

; —— e ‘ 0. Dagoberts Rodrigues Tamibvs
WMIONSALUD I.P.S.LTDA. St

= 4

I

PACIENTE :JOSE JOAQUIN MORELO ARAUJO
DOCTOR : SECRETARIA DE SALUD

FECHA : 6 DE ENERO DEL 2026
CCNo : 78.731.165
DIRECCION : MONTERIA CORDOBA
EDAD : 32 ANOS

COPROLOGICO

Examen fisico

Color :Marrén

Consistencia: Blanda

Aspecto : Pastosa

Examen Quimico : Fibras vegetales:+

Examen microbioldgico: Normal

Examen parasitoldgico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA

Examen en fresco

Células epiteliales: +

Leucocitos : Escasas AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas

GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva

Atentamente,

A‘t-l:rntn.rmn MQOMOZZM 0

ths:' UG ;

2 ;,f .r*.r*' R
C_ DAGOBERIO; eemGuaToaaAwo

sBacterid UJ REG No 23130408
&

ra

DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteridlogo UJ REG No 23130408

Cra 5ta No. 2148 Centro Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 9049 - Te'éfono: 768 6483
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ACTA ENTREGA DE DOTACIONES

FECHA DE ENTRAGA:20 DE ENERO 2026

Entrega de dotaciones de elementos de proteccion personal manipulador de alimentos

conductor incluye: ( uniforme, gel antibacterial, paiiitos humedos, toallas desechables de
mano tapabocas y gorro).

Firma conductar ¥ C.c. /I/ﬁ;\& M E}F‘E_[ﬂ_ﬂ:_—

Z 3o 1168
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CERTIFICADO

SM MULTISERVICIOS Y SERVIFUMIGAR SAS certifica que el dia 19 DE ENERO DE 2026
se le realizaron trabajos de SERVICIO DE FUMIGACION Y CONTROL INTEGRAL DE
PLAGAS a

vehiculo Chevrolet

Placa YHLO77 MODELO 2018
En la ciudad de MONTERIA - CORDOBA

El servicio va dirigido para prevenir y controlar todo tipo de plagas comunes, enfocandonos en la prevencién de
enfermedades causadas por los vectores transmisores.

SERVICIOS PRODUCTOS

CONTROL DE INSECTOS MENORES FENDONA.
CONTROL DE COMEJEN

CONTROL DE ROEDORES 5.
LAVADO DE TANQUE ELEVADO i

/4 MULTISERVICIOS

SM & Servifumigar

% La siguiente certificacion expedida el dia 19 DE ENERO DE 2026
E&Mﬂ_ a solicitud del interesado vence el 19 DE ABRIL DE 2026
—_—— ; _'__.?

27 9 CALLE 17A No 9-25 BARRIO LA JULIA

= SERVI_FUMIGAR@YAHOO ES
FIRMA AUTORIZADA * 7893897 - 3135713133. Whatsapp 3013678251
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REPUBLICA DE COLOMBIA

% MINISTERIO DE TRANSPORTE
MINISTERIO DE AMBIENTE ¥
DESARROLLD SOSTENIBLE

Lo y Drden

RUNT

CERTIFICADO DE REVISION TECNICO MECANICA Y DE EMISIONES CONTAMINANTES
{No. 152902937

DATOS CENTRO DIAGNOSTICO

Entidad que expice el certificado: | CDA PREVITEC
MNo. de Certificado de

NIT: S00e44080 Acreditacidn: 17-0IN-040-001

Fecha de expedicidn: 2025/07/31 Fecha de vencimiento: 2026/07/31
DATOS VEHICULO

PLACA: YHLO77 CLASE: CAMIONETA

MARCA: CHEVROLET MODELD: 2018

SERVICIO: Fablico COMBUSTIBLE: DIESEL

CILINDRAJE: 2999 MRO. MOTOR: 2YZ627

NRO. CHASIS: SGDNLR77XIBDOZ944 Vin: SGOMNLETTXIBDD2944

LINEA: MNHR

COLOR: BLANCO GALAXIA

NOMBRE PROPIETARIO: AURA R. JARAMILLO F,

FIRMA DEL FESPONSABLE
MARIA TERESA VILLARREAL MARTINEZ

Fpanesitn BUNT 2.0 SA5 B SIREIGET-8 7 Colomibin ' nen di sleosidn nacional 0% 1000 a30060 [ wwa nunl gov.co



REPUBLICA DE COLOMBIA
! - | MINISTERIO DE TRANSPORTE
sewiyosm LICENCIA DE TRANSITONo. 10014384977

"

PLACA MARCA LINEA MODELO
YHLO77 CHEVROLET NHR 2018
CILINDRADA CC COLOR SERVICIO

2.999 BLANCO GALAXIA PUBLICO

CLASE DE VEHICULO TIPO CARROCERIA COMBUSTIBLE CAPACIDAD Kg/PSJ
CAMIONETA FURGON DIESEL 2218

NUMERO DE MOTOR REG VIN

2Y2627 N SGDNLR77XJB002544

NUMERD DE SERIE REG NUMERO DE CHASIS REG
SGDNLRTTXJB002944 N SGDNLR77XJB0029544 . N
PROPIETARIO: APELLIDO(S) Y NOMBRE(S) " IDENTIFICACION

JARAMILLO FERNANDEZ AURA ROSANA C.C. 50901217

e

i
|
."‘I—-—+



~ RESTRICCION MOVILIDAD BLINDAJE POTENCIA HP
L e iR E, . -
DECLARACION DE IMPORTACGION . WE FECHA IMPORT. PUERTAS - 23 ___.h
03201 7000394594 | 2210312017 e

;__H:rrm A LA PROPIEDAD s ;
PRE"DA. - GM FINANCIAL COLOMBIA SA
COMPANIA DE FINANCIAMIENTO

FECHA MATRICULA FECHA EXP. LIC. TTO. FECHA VENCIMIENTOD
28/0712017 28/07r2017 W
DRGAMISMO DE TRANSITO

INST TTOYTTE DE CERETE
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Monteria, 10 de marzo de 2026

Sefiores
Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA
Ciudad

El suscrito JULIO CESAR CARE GAVIRIA, identificado con cédula de ciudadania No.

78708824. expedida en Monteria, actuando en mi calidad de Representante legal la
ASADOS MONTERIA, con NIT. 78708824-6, manifiesto al Servicio Nacional de
Aprendizaje -SENA-, que, de acuerdo con el Pliego de Condiciones, presento el Plan
Estratégico de Seguridad vial PESV implementado acorde con lo establecido en la
Resolucion 40595 de 2022 y posteriores, de la empresa- persona Natural AURA
ROSANA FERNNADEZ JARAMILLO, con quien contrataré los servicios de transporte
de alimentos

Atentamente,

Para mayor constancia se firma a los 10 dias del Mes de marzo del afio 2026.

Atentamente,

=

JULIO CESAR CARE GAVIARIA
CC. 78.708.824 de Monteria,
Gerente

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com
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PRESENTACION

La seguridad vial en Colombia es un asunto de interés publico que afecta a todos los
actores viales, incluyendo los actores vulnerables como los peatones, bici usuarios,
motociclistas; asi como, conductores de vehiculos de transporte publico y privado. Los
actores vulnerables, son los mas propensos a sufrir lesiones incapacitantes o
accidentes fatales en caso de un siniestro vial.

Es fundamental un esfuerzo conjunto de todos los actores involucrados en la toma de
conciencia de la seguridad vial y EL cumplimiento de las normas de transito para reducir
la siniestralidad vial.

Algunos de los principales factores de riesgo de los accidentes de transito en Colombia
que han dejado mayores lesiones incapacitantes son: (I) El exceso de velocidad, (I1) El
consumo de alcohol y drogas, (lll) El no uso del cinturén de seguridad; (IV) La
conduccion temeraria, entre otras.

El Gobierno colombiano ha tomado medidas para mejorar la seguridad vial, entre ellas:
La implementacién del Plan Nacional de Seguridad Vial 2022 - 2031, la implementacion
de campanas de sensibilizacion sobre seguridad vial y la inversion en la infraestructura
vial, y la expedicion de una metodologia para el Disefio, implementacion y verificacion
de los Planes Estratégicos de Seguridad para todas las entidades, organizaciones, o
empresas del sector publico o privado, esta ultima reglamentada bajo la Resolucién
No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022, del Ministerio de Transporte.

En la adopcion de la metodologia del Plan Estratégico de Seguridad Vial (PESV), la
Agencia Nacional de Infraestructura, se articula con el Sistema de Gestién de la
Seguridad y Salud en el Trabajo (SG SST) de conformidad con sus caracteristicas
propias, a fin de combinar acciones para la prevencion, control, y atencion.

La seguridad vial debe ser concebida como un sistema social el cual se caracteriza
de manera integral, el cual comprende diversos procesos o actividades en los cuales
participan los diferentes actores de la via mediante la utilizacion de los diferentes tipos
de vehiculos motorizados o no motorizados. Es importante mencionar que es
necesario que este sistema social tenga una dindmica libre de conflictos y
contradicciones, puesto que su finalidad es la prevalencia de la vida de las personas,
incluyendo el mantenimiento de los vehiculos.

En las ultimas décadas la region latina de América y el caribe se ha encontrado
afectada de una forma severa por el alto indice de mortalidad que han causado las
infracciones de las normas de transito. Los siniestros viales son unas de las primeras
causas por muertes, generalmente en personas con edades comprendidas de 5 a 44

afnos de edad, ocasionando mas de 142000 muertes al afio y con una aproximacion



de 5 millones de personas lesionadas.

Segun el ultimo informe sobre accidentabilidad vial publicado por Organizacién
Mundial de la Salud, a nivel mundial la mitad de la poblacion que ha fallecido en
accidentes de transito son los denominados “usuarios vulnerables”, estos son los

peatones y conductores de motocicletas y bicicletas)

A fecha de 2017, fueron reportados en el instituto de medicina legal y forense 46.869
casos por accidentes de transporte, concerniendo a lesiones fatales 6.754 personas
fallecidas siendo el 14.41% y para lesiones no fatales un total de 40.115 personas
lesionadas reportadas siendo el 85,59%. El ano anterior rompié con las tendencias
en cuanto a las cifras de siniestros en accidentes de transito, el nUmero de muertes
por accidentes se redujo en un 7,23% con respecto al 2016, y para victimas no fatales

se presentd un descenso del 11,36%; datos que reporta Foresis 2017.

La Organizacion Mundial de la Salud — OMS,, indica que alrededor del 82% de las
muertes y los heridos que se presentan por causas de accidentes viales se concentran

en los denominados “usuarios vulnerables de la via publica”, distribuidos asi:

. L. Ocupantes de motocarro o
Peatones Usuarios de bicicleta
motocicleta
Fallecidos: Heridos: Fallecidos: Heridos: Fallecidos: Heridos:
26.50% 19.78% 5.55% 6.62% 49.82% 56.36%

Esta persona natural no es ajena a esta problematica social que se esta presentando
y que afecta notablemente la prestacion de sus servicios, competitividad y estabilidad
en el sector, ademas de afectar negativamente en la calidad de vida de sus
trabajadores, clientes y demas personas involucradas directa o indirectamente.

Con la ejecucioén del presente Plan Estratégico de Seguridad — la empresa pretende
lograr una formacién integral en sus trabajadores basada en habitos y
comportamientos seguros en la labor que realizan y crear conciencia ciudadana,
buscando un mayor bienestar en los mismos, mediante ambientes de trabajo seguro,
minimizando al maximo los riesgo a los que estos estan expuestos, al igual que
cuidar de nuestros clientes brindandoles un mejor servicio, oportuno y ante todo

seguro. Ademas, el PESV trae como beneficios:



¢ Formacion de habitos, comportamientos y conductas seguras en la via
e Reduccién de los indices de accidentabilidad

e Protegery salvar vidas

e Disminucion de incapacidades laborales

e Cumplimiento de la normatividad vigente

e Promocionar la cultura de la seguridad vial a todo nivel

¢ Reduccion del numero de comparendos por infracciones viales
e Reduccion de costos de operacion del parque automotor

¢ Reduccion de lesiones/muertes por accidentes de transito

e Promocionar los aspectos de responsabilidad social empresarial

e |ncremento en la vida util del automotor

NORMATIVIDAD

El Plan Estratégico de Seguridad Vial, tiene como referentes legales las
siguientes normas:

Ley 769 de 2002 (Codigo Nacional de Transito): Por el cual se expide el
Cddigo Nacional de Transporte Terrestre y se dictan otras disposiciones.

Ley 1383 de 2010 (Reforma al Codigo Nacional de Transito): Por el cual se
reforma Ley 769 de 2002 codigo nacional de transito y se dictan otras
disposiciones.

Ley 1503 de 2011 (Ley de Educacion Vial): Por la cual se promueve la
formacion de habitos, comportamientos y conductas seguros en la via y se
dictan otras disposiciones.



Articulo 1. “(...) La presente ley tiene por objeto definir ineamientos generales
en educacion, responsabilidad social empresarial y acciones estatales y
comunitarias para promover en las personas la formacion de habitos,
comportamientos y conductas seguros en la via y en consecuencia, la formacion
de criterios autonomos, solidarios y prudentes para la toma de decisiones en
situaciones de desplazamiento o de uso de la via publica (...)"

Articulo 12: “(...) Disefo, implementacion y verificacion del Plan Estratégico de
Seguridad Vial. Toda entidad, organizacién o empresa del sector publico o
privado, que cuente con una flota de vehiculos automotores o no automotores
superior a diez (10) unidades, o que contrate o administre personal de
conductores, debera disefar e implementar un Plan Estratégico de Seguridad
Vial en funcion de su misionalidad y tamano, de acuerdo con la metodologia
expedida por el Ministerio de Transporte y articularlo con su Sistema de Gestidn
de Seguridad y Salud en el Trabajo (SG SST).”

Ley 2050 de 2020: Por medio de la cual se modifica y adiciona la ley 1503 de
2011 y se dictan otras disposiciones en seguridad vial y transito.

Articulo 1: “Verificacidn de los Planes Estratégicos de Seguridad Vial. La
verificacion de la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial
correspondera a la Superintendencia de Transporte, los Organismos de
Transito o el Ministerio de Trabajo, quienes podran, cada una en el marco de
sus competencias, supervisar la implementacion de los Planes Estratégicos de
Seguridad Vial (PESV). Las condiciones para efectuar la verificacion seran
establecidas en la Metodologia que expida el Ministerio de Transporte en
cumplimiento de lo establecido en el articulo 110 del Decreto

-Ley 2106 de 2019 o la norma que la modifique, sustituya o derogue”.

Ley 1702 de 2023: Por la cual se crea la Agencia Nacional de seguridad Vial y
se dictan otras disposiciones.

Decreto 019 de 2012 (Norma Anti-tramites): Por el cual se dictan normas para
suprimir o reformar regulaciones, procedimientos y tramites innecesarios
existentes en la Administracion Publica.

Decreto 2851 de 2013 (Reglamentacién de la ley de Seguridad Vial): Por la
cual se reglamenta los articulos 3,4,5,6,7,8,9,10,12,13,18 y 19 de la ley 1503 de
2011 y se dictan otras disposiciones.

Decreto 1072 de 2015: Por medio del cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario del Sector Trabajo. Articulo 2.2.4.6.4



Decreto 1906 de 2015: Por medio del cual se modifica y adiciona al decreto 1079
de 2015 en relacion con el Plan Estratégico de Seguridad Vial.

NTC - ISO 39001: Sistemas de gestion de la Seguridad Vial Requisitos con guia
para uso.

Decreto 2106 de 2019 Por el cual se dictan normas para simplificar, suprimir y
reformar tramites, procesos y procedimientos innecesarios existentes en la
administracion publica.

Articulo 110 - hace cambios al enfoque del articulo 12 de la Ley 1503 de 2011
“Toda entidad, organizacién o empresa del sector publico o privado, que cuente
con una flota de vehiculos automotores o no automotores superior a diez (10)
unidades, o que contrate o administre personal de conductores, debera disefar
e implementar un Plan Estratégico de Seguridad Vial en funcién a su
misionalidad y tamafio.”

Decreto 1252 de 2021 Por el cual se modifica el literal a del articulo 2.3.2.1 del
Titulo 2 de la Parte 3 del libro 2 y se sustituye el Capitulo 3 del Titulo 2 de la
Parte 3 del Libro 2 del Decreto 107 de 2015, Unico Reglamentario del Sector
Transporte, en lo relacionado con los Planes Estratégicos de Seguridad Vial.

GLOSARIO

Plan estratégico Es el instrumento de planificacién, que consignado en un

de seguridad vial documento contiene las acciones, mecanismos, estrategias y
medidas que deberan adoptar las diferentes entidades,
organizaciones o empresas del sector publico y privado
existentes en Colombia. Dichas acciones estan encaminadas
a alcanzar la seguridad vial como algo inherente al ser humano
y asi reducir la accidentalidad vial de los integrantes de las
organizaciones mencionadas y de no ser posible evitar,
disminuir los efectos que puedan generar los accidentes de
transito.

¢Para qué sirve La finalidad del Plan Estratégico de Seguridad Vial es definir

el plan los objetivos y las acciones o intervenciones concretas que se

estratégico de deben llevar a cabo para alcanzar los propdsitos en materia de

seguridad vial? prevencion de los accidentes de transito, facilitando la gestion
de la organizacién al definir las areas involucradas, los
responsables y los mecanismos de evaluacion y seguimiento
en funcién del cumplimiento de las actuaciones definidas.

Seguridad vial Entiéndase por seguridad vial el conjunto de acciones vy
politicas dirigidas a prevenir, controlar y disminuir el riesgo de
muerte o de lesidn de las personas en sus desplazamientos ya
sea en medios motorizados o0 no motorizados.



Seguridad
activa

Seguridad
pasiva

Accidente de
Trabajo

Riesgo

Amenaza

Vulnerabilidad

Peaton

Pasajero

Conductor

SOAT

Se refiere al conjunto de mecanismos o dispositivos del
vehiculo automotor destinados a proporcionar una mayor
eficacia en la estabilidad y control del vehiculo en marcha para
disminuir el riesgo de que se produzca un accidente de
transito.

Son los elementos del vehiculo automotor que reducen los
dafos que se pueden producir cuando un accidente de transito
es inevitable y ayudan a minimizar los posibles dafios a los
ocupantes del vehiculo.

Todo suceso repentino que sobrevenga con causa u ocasion
del trabajo y

que produzca en el trabajador una lesidn organica, una
perturbacion funcional o psiquica, una invalidez o la muerte. Asi
como el que se produce durante la ejecucion de érdenes del
empleador o contratante, durante la ejecucién de una labor
bajo su autoridad, aun por fuera del lugar y horas de trabajo;
igualmente el que se produzca durante el traslado de los
trabajadores o contratistas desde su residencia a los lugares
de trabajo y viceversa, cuando el transporte lo suministre el
empleador. (Ley 1562 de 2012).

Es la evaluacion de las consecuencias de un peligro, expresada
en términos de probabilidad y severidad, tomando como
referencia la peor condicién previsible.

Se define como la probabilidad de ocurrencia de un suceso
potencialmente desastroso, durante cierto periodo de tiempo
en un sitio dado.

Probabilidad de afectacion, puede decirse también, de la
susceptibilidad de ser afectado por una amenaza y su
capacidad de sobreponerse.

Persona que transita a pie por una via (CNTT, 2002).

Persona distinta del conductor que se transporta en un
vehiculo publico (CNTT, 2002).

Es la persona habilitada y capacitada técnica y tedricamente
para operar un vehiculo (CNTT, 2002).

Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT), el cual
ampara los dafos corporales que se causen a las personas en
accidentes de transito e indemniza a los beneficiarios o las
victimas por muerte o incapacidad médica segun el caso.



ARL

HSEQ

La Administradora de Riesgos Laborales (ARL) es una entidad
aseguradora de vida, encargada de afiliar a los empleados al
sistema general de riesgos laborales y de prevenir, proteger y
atender a los trabajadores contra todo evento riesgoso que
puede haber en un ambiente laboral.

Es un sistema de gestion por medio de cual se garantiza el
manejo responsable de todas las actividades de la
organizacion, promoviendo y mejorando la salud del personal,
garantizando un trabajo sin riesgo de lesiones a éste o a los

demas, promoviendo la proteccion del medio
ambiente y asegurando la calidad en los procesos.

DESARROLLO E IMPLEMENTACION DEL PLAN ESTRATEGICO DE

SEGURIDAD VIAL

El Plan Estratégico de Seguridad Vial, es un documento elaborado, con el fin de
identificar y  evaluar los riesgos a los que estan expuestos los colaboradores,
asi como establecer las medidas de prevencion y control necesarias para evitarlos

o mitigarlos.

La metodologia para el Disefio, Implementacion de los PESV, esta basada en la
Resoluciéon No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022, del Ministerio de
Transporte, estableciendo en ella el ciclo, PHVA. El ciclo consta de cuatro fases:

1: Planificacion. En esta fase principalmente se designo al lider y se
realizo el diagndstico y los objetivos.
2: Implementacion. En esta fase, se implementa el plan anual de

trabajo.

3: Seguimiento: En esta etapa, se evaluan los resultados obtenidos
para determinar si se han alcanzado los objetivos.

4. Mejora Continua: En esta etapa, se realizan los cambios necesarios
para mejorar los resultados.

Adicionalmente, tiene un capitulo para la verificacion de la
implementacion.

Determinacién del Nivel
Para el disefio e implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial (PESV),
ubica el nivel basico de acuerdo con la Resolucién No. 20223040040595 del
12 de julio de 2022 del Ministerio de Transporte, en funcion de la misionalidad
y el tamario de la entidad.
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ALCANCE

Este plan se aplica a los desplazamientos terrestres que realizan los
colaboradores fuera de la Entidad, en el desarrollo de su misionalidad También
se aplica a la promocién de la seguridad vial para todos los usuarios de la via,
incluidos peatones, ciclistas, motociclistas, pasajeros y conductores.

PLANIFICACION

Paso 1. Lider del Disefio e Implementacion

El nivel directivo, designé al Experto G4-09 de Servicios Generales, para liderar
los temas relacionados con la gestion de la seguridad vial, el disefio y la
implementacion del PESV, la verificacion del cumplimiento de los requisitos
legales aplicables en materia de seguridad vial y demas requisitos que establezca
la Entidad.

El lider del disefio e implementacion del PESV, tiene las responsabilidades
establecidas en la Resolucion 202230400040595 de 2022 del Ministerio de
Transporte, entre ellas:

* Responsabilidad de velar que se cumplan las Fases del PESV.

* Proponer la integracién de profesionales en mesas de trabajo para el desarrollo
de los programas

* Proponer capacitaciones en materia de seguridad vial.

« Dirigir y proponer el reporte de autogestion anual y los resultados de medicion
de los indicadores de seguridad vial del PESV.



* Proponer actividades y colaboradores de acuerdo con el paso 10 del PESV, para
el desarrollo del plan anual

COMITE DE SEGURIDAD VIAL

Al encontrase en un nivel basico, de acuerdo con lo estipulado en la Resolucién
No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022 del Ministerio de Transporte, le
corresponde designar al lider del PESV, tal como se menciona en el paso anterior.

En virtud de la Resoluciéon No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022 del
Ministerio de Transporte, la designacion de un comité de seguridad vial esta
reservada para los niveles estandar y avanzado.

No obstante, se informa que la entidad bajo la normatividad anterior, lo tenia
designado en la Resolucion No. 772 de 2016, que ha sido derogada por la
Resolucién No. 20234000016555 de 2023.

Esta ultima resolucion, unicamente dispone la designacion del lider del Plan
Estratégico de Seguridad V

POLITICA DE SEGURIDAD VIAL

Establecer y documentar la Politica de Seguridad Vial y Politicas De Regulacién
Vial en el documento GETH-PT-005, el cual esta aprobado por el Comité
Institucional de Gestidon y Desempefio y puede ser consultada en la pagina WEB
de la entidad.

la politica esta comprometida con la prevencion de incidentes y accidentes viales,
promueve la ejecucion de actividades de prevencion y control tendientes a mitigar
los riesgos viales a los cuales estan expuestos los colaboradores, visitantes y
demas actores viales, las cuales son integradas con el Sistema de Gestion de la
Seguridad y Salud en el Trabajo — SG SST. Asi mismo, se compromete a mejorar
las condiciones que impliquen una cultura de autocuidado en la prevencion de
accidentes e incidentes viales que puedan afectar la integridad fisica, mental y
social de los funcionarios y contratistas que deban desempenar cualquier rol en la
via de acuerdo con el Codigo Nacional de Transito, todo enmarcado en los valores
de la organizacion y en los procesos de mejora continua, que contribuyan por la
adopcion de conductas proactivas para prevenir accidentes e incidentes en la via.

LIDERAZGO, COMPROMISO Y RESPONSABILIDAD DEL NIVEL DIRECTIVO
Roles y compromisos de la alta direccion:

* Definicion de la politica y sus objetivos del PESV, compatibles con la direccidon
estratégica de la Entidad, buscando prevenir siniestros viales, reducir los



accidentes fatales y disminuir el riesgo de lesiones o dafos derivados de los
siniestros viales.

* Promover en la entidad la formacion y aplicacién de habitos, comportamientos y
conductas seguras en la via.

* El suministro de recursos financieros, técnicos y humanos requeridos para el
disefio, implementacion, verificacion y mejora del PESV.

 La adquisicion o contratacion de vehiculos, equipos, repuestos o servicios que
cumplan especificaciones de seguridad de acuerdo con la normatividad vigente
en la materia.

* La atencion oportuna a las entidades verificadoras, la participacion en la reunion

de apertura y cierre y la gestion de hallazgos resultantes de las visitas de
verificacion que realicen el Ministerio de Trabajo o los organismos de transito
segun corresponda de acuerdo con la funcién de verificacion de la implementacion
del PESV de conformidad con lo establecido en el articulo 1 de la Ley 2050 de
2020 y las disposiciones que lo reglamenten.

* Participacion en una reunion del seguimiento del PESV por lo menos una vez al
afio para revisar los resultados de la planificacion, implementacion, seguimiento y
mejora.

Sistema Estratégico de Planeacion y Gestion, tiene por objeto planear, coordinar,
estructurar, contratar, ejecutar, administrar y evaluar proyectos de concesiones y
otras formas de Asociacion Publico Privada — APP, para el disefio, construccion,
mantenimiento, operacion, administracion y/o explotacion de la infraestructura
publica de transporte en todos sus modos y de los servicios conexos o
relacionados, y el desarrollo de proyectos de asociacion publico privada para otro
tipo de infraestructura publica cuando asi lo determine expresamente el Gobierno
Nacional respecto de infraestructuras semejantes. A continuacién, se describen
los procesos que desarrolla:

Sistema Estratégico de Planeacion y Gestion: Brinda las herramientas necesarias
para el direccionamiento estratégico de la Entidad, con el fin de orientar la gestion
de las areas en temas de planeacion, presupuesto, inversion y riesgos, todo esto
soportado en el Modelo Integrado de Planeacion y Gestion.

En este proceso se tiene definidas las actividades de Planeacion Estratégica y
operativa, estudios previos de planeacion, consolidacion y proyeccién del
Presupuesto, asi como el control y seguimiento de la ejecucién, Gestion de
Calidad y Gestion de Conocimiento, Riesgos y Sistema de Informacion Gerencial.

Es el proceso que brinda todos los lineamientos para el desarrollo de la mision de
la Entidad. Estructuracién de Proyectos de Infraestructura de Transporte: Incluye
las actividades de estructuracion integral de los proyectos a desarrollar en la
empresa en cuanto a Iniciativas Privadas, Publicas y de Asociacion Publico
Privada. Gestion de la Contratacion Publica:



Desarrolla el Plan Anual de Adquisiciones en conjunto con los demas procesos de
la Entidad. De igual, manera lleva a cabo la contratacién tanto de los proyectos de
infraestructura de transporte estructurados, asi como la contratacién de
funcionamiento requerido.

Gestion Contractual y Seguimiento de Proyectos de Infraestructura de
Transporte:

Tiene como objeto, garantizar un oportuno y eficiente control y seguimiento de la
ejecucion de los proyectos de infraestructura de transporte a cargo y establecer
lineamientos para los interventores de los contratos de concesion, los
supervisores de los contratos de interventoria y otros contratos y los equipos de
control y seguimiento a los proyectos, de acuerdo con las actividades que deben
cumplir en el marco de la Ley y las obligaciones contractuales. (Gestién Técnica,
Social, Ambiental, Predial, Juridica y de Riesgos.)

Gestion del Talento Humano: El sentido de este proceso es administrar y
fortalecer el Talento Humano al servicio de la Agencia Nacional de Infraestructura
con el fin de contribuir al cumplimiento de las funciones y objetivos institucionales.

Gestion Administrativa y Financiera: Su finalidad es desarrollar la gestion
administrativa y financiera de la Agencia por medio de la identificacion, registro y
tramite de los hechos presupuestales, contables y de tesoreria; la implementacién
y mantenimiento del Sistema Integrado de Gestion Documental, y la provision a
todos los procesos de los recursos fisicos y servicios generales, para la adecuada
operacion y toma de decisiones en la empresa.

Gestidon Tecnolégica: Lidera la transformacion digital de la Agencia a través del
uso de la tecnologia y la innovacién brindando los servicios Tl que permitan el
cumplimiento de los objetivos de la entidad y el relacionamiento con los
ciudadanos.

Gestion Juridica: Su funcion es asistir a la Agencia en la determinacién de
politicas, objetivos y estrategias, realizando la defensa judicial, el desarrollo de
procedimientos administrativos sancionatorios conforme a lo establecido en el
Articulo 86 de la Ley 1474 de 2011 y la orientacion en materia de gestion normativa
con el objetivo de encauzar todas las actuaciones de la Entidad dentro de la
normatividad vigente.

Transparencia, Participacion, Servicio al Ciudadano y Comunicacién: Su
propdsito es generar mecanismos de comunicacion que permitan la participacion
equitativa e igualitaria de los publicos de interés, y la divulgacion clara y oportuna
de la informacion a través de la administracion del sistema de PQRSD vy los
canales de comunicacion que disponga la entidad, respaldando la gestion
transparente y promoviendo positivamente la imagen corporativa y la reputacién
institucional.



Caracterizacion, Evaluaciéon y Control de Riesgos

La Entidad cuenta con el instructivo GETH-I-018 - Identificacion de Peligros,
Valoracion de Riesgos y Determinacion de Controles, mediante el cual se define
la metodologia de gestion del riesgo y elaboracién y actualizacion de la matriz
GETH-F-047 - identificacion de peligros, valoracion de los riesgos y determinacion
de controles, de Seguridad y Salud en el Trabajo, en el cual se identifica el peligro
“transito” para la actividad conduccién de vehiculos, desplazamientos en
comisidn, entre otros. Este documento que se encuentra publicado en la pagina
WEB de la Entidad.

La identificacion de los riesgos viales contempla a todos los actores viales que
realizan desplazamientos por motivos laborales, factores de seguridad y factores
comportamentales, independiente de su forma de contrataciéon

En cumplimiento de la Resolucion No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022
del Ministerio de Transporte, la empresa realiza caracterizacién evaluacion y
control de riesgos del PESV, en articulacion con la identificaciéon de peligros,
evaluacion y valoracion de riesgos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud
en el Trabajo, basada en la Guia Técnica Colombiana GTC 45 del 2012. Por lo
cual se clasifican de acuerdo con su probabilidad de suceso (improbable, poco
probable, medianamente probable, probable y muy probables) y el impacto que
este genera (muy bajo, bajo moderado, alto y muy alto) establecido en la matriz
de identificacidon de peligros viales obtenida a partir de los datos de los
indicadores de evaluacion.

Objetivos y Metas del PESV

Objetivo General

Establecer los lineamientos y estrategias, implementara para la prevencion,
control y mitigacion de riesgos asociados a la seguridad vial, definiendo
responsables, procesos involucrados e indicadores de evaluacién y seguimiento
para el cumplimiento de actividades de prevencidn, atencion y tratamiento de
accidentalidad dentro de la entidad, promoviendo la mejora continua de la
seguridad vial, incluyendo colaboradores, contratistas, visitantes y partes
interesadas.

Objetivos Especificos:

* Promover una cultura de auto cuidado y proteccion de la seguridad vial en todos
los actores viales

» Capacitar a los colaboradores de la entidad con el fin de dar a conocer sus
responsabilidades y roles como actores de la via logrando mejorar la movilidad y
previniendo la ocurrencia de accidentes viales.



» Generar procesos en los que los vehiculos de la entidad cuenten con toda la
documentacion vigente y cumplan con lo establecido en el programa de
mantenimiento preventivo de los vehiculos establecido por la entidad.

COMPORTAMIENTO HUMANO

Todos los empleados y contratistas que hagan parte de Empresas que requieran
transportar personas por carretera en vehiculos automotores, deben acogerse a lo
estipulado en la normatividad colombiana vigente en materia de transito y transporte para
cada modalidad de transporte a realizar.

CAPACITACION EN SEGURIDAD VIAL

La empresa, debe capacitar y entrenar durante el afio a los trabajadores y contratistas que
participen en las labores de transporte de pasajeros, a través de un ente calificado y
competente que les pueda aclarar todo tipo de dudas a los conductores. La formacion
recibida debe ser certificada, evidenciando el proceso de formacion mediante las
evaluaciones y registros de asistencia.

Programa de Capacitacion en Seguridad vial para conductores
La empresa ha estructurado ciertos procedimientos para ejecutar su programa de

capacitaciones en materia de Seguridad vial para todo el personal de la empresa, asi como

los mecanismos de evaluacién y aprobacién de las acciones de formacion.

Todas las actividades que se tienen planeadas para las capacitaciones son exigidas tanto
para el personal antiguo como el nuevo de la empresa. Dentro de las capacitaciones se
debe encontrar:

e Manejo defensivo: Dependiendo el tipo de vehiculo que el conductor deba
manejar, se

estableceran las capacitaciones.

e Normas basicas de comportamiento en el transito nacional y local:
Capacitaciones acerca de la normatividad vigente, el Cédigo nacional de
Transito Ley 769 de 2002, sefiales de transito y manual de infracciones.

e Seguridad vial: Capacitacién sobre seguridad vial, el Plan Estratégico de
Seguridad Vial

PESV, comportamientos en la via para los diferentes actores de transito.
o Elementos de prevencion y seguridad: Capacitacion sobre el uso de los
elementos del kit de derrames, prevencion y de seguridad.

o Primeros Auxilios: Capacitacion en primeros auxilios basicos, teérico y
practico.



e Manejo de extintores y extincion de incendios en vehiculos: Uso
adecuado de elementos para extinguir fuego, teoria del fuego.

e Mecanica basica y alistamiento de los vehiculos: Capacitacion tedricay
practica sobre mecanica basica del vehiculo especifico a conducir,
incluyendo el tema de inspeccidnpre- operacional, como también las labores

basicas de mantenimiento que sea responsabilidad del conductor.

e Cansancio y fatiga: Capacitacion como mecanismo de prevencion en
accidentes de

transito incluyendo en los tipos, sintomas y manejo de la fatiga, jornadas
de trabajo, pausas activas entre otras que promuevan el autocuidado de

los trabajadores.

CONTROL DE DOCUMENTACION DE CONDUCTORES
Informacion de los conductores

La empresa registra toda la informacién de los conductores que se vincularan a la
empresa y los trabajadores que ya se encuentran vinculados acorde a la exigida en la
Resolucion 1565 de 2014,

Reporte de Comparendos

La empresa exige que todo conductor en caso de comparendos y sanciones ante la
oficina de transito y transporte debe presentar un paz y salvo o un acuerdo de pago donde
se comprometa a cancelar la totalidad de las sanciones en un tiempo determinado, en
caso de no cumplir con el requisito exigido, la empresa se abstiene de permitir la
contratacion de estos conductores.

La Auxiliar de Talento Humano y Siniestros, sera la encargada de revisar la base de
datos del SIMIT de manera mensual con el fin de realizar el seguimiento correspondiente

a los comparendos de los conductores.

POLITICAS DE REGULACION DE LA EMPRESA

La empresa ha definido las siguientes politicas de regulaciéon para su operacion, la
violacion a estas politicas dara lugar a procesos disciplinarios segun lo establecido en el
reglamento interno del trabajo.

Politica de regulacion de horas de conduccién y descanso

La empresa bajo los lineamientos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el



Trabajo SG-SST y el Plan Estratégico de Seguridad Vial PESV, implementara y
mantendra programas para el control, eliminacién y mitigacion de todos los factores
causantes de accidentes de transito, los cuales pueden llegar a afectar a colaboradores
y/o terceros.

Mediante |la adopcién de esta politica, la empresa busca garantizar un 6ptimo desempefio
de sus operaciones dentro del marco de la Seguridad.

Ademas, en ejercicio de esta politica se implementara la practica de pausas activas
como una medida obligatoria para promover y regular el adecuado descanso de los

conductores

Politica de regulacion de velocidad

La empresa, bajo los lineamientos del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo SG-SST y el Plan Estratégico de Seguridad Vial PESV, implementara y
mantendra programas para la regulacién de las Velocidades. Sin excepcidon alguna,
todos los conductores de la empresa y grupos de interés, que transportan a funcionarios
de la empresa o a terceros, deben cumplir con los limites de velocidad establecidos en
el Cédigo Nacional de Transito, los cuales son:

-80 Km/h: para Carreteras nacionales o departamentales

-60 Km/h: para vias urbanas y carreteras municipales

- 30Km/h: para zonas escolares o residenciales

Politica de uso de cinturén de seguridad

Los accidentes de Transito son una de las principales causas de muerte y lesiones en
nuestra regién, en el pais y en el mundo; es por esto que la empresa esta
comprometida con el bienestar de trabajadores y pasajeros, se ha permitido
establecer y seguir las practicas que hacen que trabajar aqui sea mas seguro,
valorando la seguridad y el bienestar de conductores y colaboradores, instituyendo
una politica del uso del cinturon de seguridad para promover habitos de conduccion
segura.

Se realizaran revisiones cada determinado tiempo para garantizar que los cinturones
de seguridad instalados en los vehiculos se encuentren homologados y se adapten a
las condiciones técnicas de fijacién o anclaje contempladas en las Normas Técnicas

Colombianas.



Se debe realizar monitoreo y seguimiento al uso del cinturén de seguridad y se
generaran las sanciones respectivas derivadas al incumplimiento de esta politica. El
incumplimiento de esta politica se considera como unafalta grave que puede ser causal

de sanciones disciplinarias

Politica de no uso de equipos de comunicacion méviles mientras conduce

La empresa, establece que el uso de equipos de comunicacion esta totalmente
prohibido mientras se esta conduciendo un vehiculo ya sea propio o de la empresa.
Se constituyen los siguientes requisitos minimos de operacion:

-El uso de teléfonos moviles, dispositivos de manos libres, asistentes digitales
personales, tabletas, dispositivos de mensajes de texto, audifonos, computadoras y
otros dispositivos electrénicos (ya sean propios, de la empresa, o de un tercero), esta
prohibido cuando el vehiculo se encuentre en movimiento.

-En caso de que se requiera y sea necesario realizar llamadas por celular, el conductor
debera entregar el teléfono a su ayudante/acompanante o en caso contrario detener
el vehiculo en un lugar seguro y realizar la llamada.

-Esta prohibido el uso de auriculares u otros dispositivos mientras se conduce

La empresa promueve el no uso de equipos de comunicacion mientras se esté
conduciendo un vehiculo, concientizando a los conductores que este tipo de acciones
podrian dar lugar a posibles accidentes de transito. Cumpliendo asi con la politica
establecida por el cédigo Nacional de Transito

Politica de prevencion del consumo de alcohol vy

otras sustancias psicoactivas.

La empresa consciente de la importancia de establecer una politica para reducir el
consumo de alcohol, tabaco y otras sustancias psicoactivas (SPA), asume una
posicion de prevencion de la enfermedad y promociéon de la salud a través de la
generacién de habitos de vida saludables cuyo principal objetivo es promover el
bienestar laboral de los trabajadores, siendo participe todas las personas vinculadas
a la empresa para que sea cumplida. Se establecen medidas para el cumplimiento de
este objetivo, las cuales son:

-Se prohibe el consumo de tabaco, alcohol o cualquier otro tipo de sustancias
psicoactivas dentro de las instalaciones de la empresa (incluyendo vehiculos) o en
sitios en donde se cumplan 6rdenes directas de jefes y/o propietarios, asi como su

posesion o venta.



-Se prohibe que los trabajadores se presenten al sitio de trabajo o laboren en estado de
embriaguez o bajo efectos del consumo de cualquier sustancia psicoactiva.
-Trabajadores que se encuentren tomando cualquier medicamento que pueda interferir
en sus habilidades para la normal realizacién de sus labores cotidianas en forma segura
y eficiente, deberan reportarlo en forma inmediata a su jefe directo.

-La posesién, uso, distribucion o venta de bebidas alcohdlicas y/o sustancias
psicoactivas dentro de las instalaciones de la empresa no esta permitido.

-Ningun trabajador podra operar vehiculos o cualquier medio de transporte durante su
jornada laboral bajo los efectos de alcohol, drogas y/o alguna sustancia psicoactiva o
medicamento que pudiera afectar su capacidad para trabajar de manera segura.

-Todo trabajador vinculado debe participar en las diferentes actividades de promocion y
prevencidén que se programen sobre el No uso de cualquier tipo de sustancias
psicoactivas.

-La violaciéon de cualquiera de los numerales de la presente politica, constituye falta grave,
por consiguiente, dara lugar a la terminacién del contrato de trabajo y sin derecho a

indemnizacion alguna.

-Trabajadores que presenten en su turno, presion alta, azucar alta, NO se les dara
despacho.

La prevencion del alcoholismo, tabaquismo y drogadiccion forma parte del Sistema de
Gestidon de Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST, por lo que su divulgacién se
realizara en inducciones, reinducciones con trabajadores nuevos y antiguos

DIRECTRICES DE COMPORTAMIENTO

La empresa asume responsabilidades inherentes al rol de la conduccién,

cumplimiento con lo establecido en el documento y se describen a continuacion:

Disposiciones para los conductores

Los conductores deben estar dispuestos a:
e Conocer y cumplir estrictamente los estandares en Seguridad Vial.
e Velar por el mantenimiento oportuno del vehiculo.

e Realizar el protocolo de alistamiento del vehiculo antes de empezar cada
labor.

e Que el vehiculo cumpla con la transparencia de los cristales, y que no
se encuentren calcomanias que bloqueen el campo visual del conductor.



Disposiciones para peatones
El transito de los peatones se debe realizar conservando las buenas practicas
comportamentales ciudadanas, la proteccion personal y el buen desarrollo de la
movilidad por lo que se recomienda que los peatones no deben:
e Invadir la zona que se encuentra destinada para vehiculos, incluyendo las
bicicletas.

e Cruzar las calles en lugares no autorizados o que tengan mucho flujo
vehicular.

e Remolcarse o sostenerse de vehiculos en movimientos.

e Subirse y/o bajarse de los vehiculos en movimiento.

Disposiciones para motociclistas

-Dentro de las disposiciones para los motociclistas se tienen:

-Solo ser acompafiados por el nimero de personas para el que exista asiento disponible.
-Circular por el carril de la extrema derecha de la via y proceder con cuidado al

rebasar los vehiculos que se puedan encontrar estacionados en la via.

-No adelantar ningun otro vehiculo por la derecha.

-Usar casco reglamentario, chaleco reflectivo, el conductor y el pasajero si lleva.
-Sefalar de manera anticipada cuando se vaya a efectuar un giro o al ingresar a
alguna interseccion.

-Acatar las senalizaciones de transito y las velocidades sefialadas en cada via.

-No esta permitido transitar por los andenes o vias exclusivas para bicicletas.

-No debe llevar ningun tipo de carga adicional al pasajero, puesto que le dificultaria
con respecto al equilibrio, visibilidad, adecuada operacién de la motocicleta y lo cual
puede constituir un peligro para si mismo u otros usuarios de la via.

Prohibiciones
Dentro de las prohibiciones establecidas para conductores de los vehiculos de la
empresa. se tienen las siguientes:
e No exceder los limites de velocidad reglamentarios en el cédigo nacional

de transito, el que se encuentra sefalizado en las vias y los que se
establecen en el Plan Estratégico de Seguridad Vial.

o No esta permitido el uso o manipulacién de los sistemas de comunicacion
mientras el vehiculo se encuentre transitando, de igual manera se prohibe

el uso de manos libres y bluetooth, para que el conductor pueda ejercer el



uso de estos sistemas debe detener el vehiculo en un lugar seguro
indicando correctamente con las luces estacionarias.

o El/los pasajeros y conductor deben proceder a bajarse del vehiculo, antes
de realizar

cualquier abastecimiento de combustible.
Esta PROHIBIDO desactivar el sistema de monitoreo de los vehiculos GPS

Normas de seguridad adicionales

En este punto se establecen ciertas normas adicionales que se pueden tener en
cuenta para mejorar las condiciones de seguridad al prestar el servicio de Transporte
Especial, de igual se busca garantizar la idoneidad del personal y equipos
contratados.
¢ No se permite el transporte de cargas extra pesadas, tampoco el transporte
de mercancias peligrosas en vehiculos destinados al transporte de
pasajeros.

e No debe haber ningun tipo de elemento que obstaculice el campo visual
del conductor en el parabrisas o en la cabina del conductor.

e Elvehiculo debe transitar siempre (sea dia o noche) con las luces bajas
encendidas.

Sanciones
Todo incumplimiento a las normas que se han establecido en el Plan Estratégico de
Seguridad vial actual, queda sujeto a sanciones segun lo determine el Reglamento

interno de trabajo de la empresa.

VEHICULOS SEGUROS

En esta linea de accion se definen los requerimientos minimos que todo vehiculo debe
cumplir para poder prestar un 6ptimo servicio de Transporte de pasajeros. Como
criterio general, todos los vehiculos deben estar al dia en sus mantenimientos con el
fin de que no lleguen a ocasionar ninguna falla mecéanica o eléctrica y que se eviten
accidentes mecanicos en la prestacién de servicio de transporte de pasajeros.

Adicional a esto, los vehiculos deberan cumplir con las demas disposiciones legales y



que defina la empresa y que no se encuentren explicadas en el presente documento.

SEGURIDAD FiSICA DOCUMENTAL

Se realiza un estudio de seguridad vial al vehiculo con el fin de obtener una

verificacién de la veracidad de la documentaciéon que se tiene acerca del vehiculo,

para que pueda realizar la circulacién que tiene programada sin que incurra en alguna

violacién de la normatividad vigente.

Autenticidad en la documentacion del vehiculo: Los documentos del
vehiculo deben

encontrarse al dia (que no estén vencidos) y que cumplan con los
requerimientos de la
normativa (que sean legales), ademas la informaciéon contenida en ellos

debe ser exacta, real y verificable.

Autenticidad del Vehiculo: Comenzando con la revision de las placas
delantera y trasera, deben encontrarse en un buen estado donde se
encuentren visibles y no tengan ningun tipo de alteraciones, como lo
establece la Ley 769 de 2002 en su articulo 45. Los numeros de las
improntas del motor y chasis deben estar en perfectas condiciones y sin
alteraciones, ademas que deben coincidir con los numeros que se
encuentran registrados en la licencia de transito o tarjeta de propiedad del
vehiculo. Parabrisas y ventanas en buen estado para una éptima prestaciéon
de los servicios de transporte.

Todos los documentos del vehiculo deben encontrarse en buen estado, vigentes y

deben permanecer en el vehiculo o siempre portarlos el conductor del mismo,

siempre y cuando el vehiculo se encuentre en operacion. Dentro de los

documentos requeridos se tienen:

Licencia de transito (Tarjeta de propiedad del vehiculo)

Revision Tecnicomecanica vigente

Seguro obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT) vigente

Tarjeta de operacion vigente.

Ficha de registro de inspeccion diaria pre-operacional de los vehiculos.
Extracto de contrato

Seguro contractual y extracontractual

Listado de pasajeros

Estos documentos deben estar en original y sin laminar. Los vehiculos no podran



salir a rodar si la documentacién mencionada no se encuentra completa y

vigente.

CARACTERISTICAS TECNICAS Y CONDICIONES DE SEGURIDAD DE LOS
VEHICULOS.

Espejos: Los vehiculos deben estar dotados de retrovisores en los
laterales derecho e izquierdo del vehiculo, y en caso de vehiculos livianos
el retrovisor central.

Sistema de frenos: Todos los vehiculos cuentan con un sistema de frenos
vigia o ABS y frenos de aire
Parabrisas y ventanas: Todos los vehiculos deben tener los vidrios protegidos

con pelicula de seguridad. Ademas, todos los vidrios del vehiculo deben estar sin
ningun tipo de grieta y tampoco perforaciones.

Sillas: Todos los asientos instalados en los vehiculos de transporte de pasajeros
deben

estar conforme a las especificaciones del fabricante.

Llantas: No esta permitido el uso de llantas reencauchadas vy las llantas de
repuesto deben estar en éptimas condiciones y lista para su uso.

Direccion: Todos los vehiculos deberan contar con un sistema de direccion que
seafacil y seguro de accionar, que garanticen su facil maniobrabilidad.

Salidas de emergencias: Se debe aplicar la resolucién 7126 de 11 de octubre de
1995

para el transporte colectivo de personas (buses, busetas, microbuses ycolectivos)

Sistemas de informacion de datos de seguimiento de vehiculos: Todos
los vehiculos afiliados deben contar dispositivos de seguimiento satelital
GPS que permite un seguimiento y control de los comportamientos y
habitos de conduccion en tiempo real, y que suministre la siguiente
informacién minima:

o0 Velocidad

0 Ubicacion

o Tiempos de duracion de los desplazamientos

0 Registro de kildmetros recorridos
Luces: No se aceptan luces que excedan los limites permisibles de
luminiscencia NTC 5375. No se permite operacion del vehiculo si se
presentan luces fundidas o falta de las mismas.

Tipo de combustible: Todos los vehiculos que se encuentren afiliados



deben utilizar combustible tipo biodiesel (ACPM)

e Avisos y senalizaciones en vehiculos: Es necesario que todos los
vehiculos estén perfectamente identificados, para tal fin el Régimen
Juridico de Transporte Terrestre en Colombia agrupa la reglamentacion
existente para una adecuada identificacion.

Placas: Segun lo establecido en los articulos 43, 44 y 45 de la Ley 769 de 2002
las placas deben ser disefiadas y elaboradas unicamente por el Ministerio de
Transporte y de ninguna manera un tercero podra adulterar la informacion y disefo
en ella contenido; dichas placas se clasifican en razén del servicio del vehiculo,

para el caso particular del servicio publico de pasajeros, estas deberan ser de fondo
blanco con bordes y el color de los simbolos alfanuméricos sera negro, y deberan
portar dos placas, una en el extremo delantero, y la otra en el extremo trasero del
vehiculo.

Todos los vehiculos de servicio publico, deberan llevar el nimero de la Placa unica
Nacional asignada en la matricula, instalada en la parte superior externa y en ambos
costados del vehiculo, segun el articulo 1 de la Resolucion 2999 de 2003, proferida
por el Ministerio de Transporte.

¢, Coémo conduzco?: Aviso que deben portar todos los vehiculos que prestan servicio
publico de transporte terrestre automotor, se encuentra regulado por la resolucion 572
de 12 de febrero de 2013, en la cual se especifican las caracteristicas técnicas del
adhesivo.

CARACTERISTICAS TECNICAS ADICIONALES PARA VEHICULOS EN RUTAS
DE DIFICIL ACCESO
Dentro de las rutas veredales, los conductores en la mayoria de los casos se
encuentran con rutas que son de dificil acceso, lo que ocasiona que el vehiculo
presente dificultades en la movilizacién o que se quede atascado en medio de la ruta,
por lo que el vehiculo debe contar con las siguientes caracteristicas técnicas
adicionales:

e Equipo de sistema de posicionamiento global (GPS) integrado al vehiculo.

¢ Llantas para terreno fangoso y/o arenoso.

o GatotipoHILIFT
Guaya o eslingas de arrastres



ELEMENTOS BASICOS DE PREVENCION Y DE SEGURIDAD
Todos los vehiculos deben tener los siguientes elementos de prevencion y seguridad

sin limitarse en cantidad y calidad.

o Botiquin portatil de primeros auxilios
El contenido de los elementos del botiquin portatil para vehiculos se
dotara de acuerdo con lo establecido en el programa de inspecciones

e Equipo de carreteras del vehiculo
Extintor multipropésitos ABC, dos extintores de 20 Ibs para microbuses,
busetas y buses ubicados estratégicamente para facil acceso dentro del
vehiculo. Para camionetas 1 extintor de 20 Ibs.
Linterna segura.
Dos conos viales reflectivos de minimo 75
cm de altura Un gato con capacidad para
elevar el vehiculo
Caja de herramientas basicas el cual debe contener destornilladores de
pala y estria, llave de expansion, cruceta, llaves fijas, alicate, pinzas.

¢ Kit de derrames
e Todo vehiculo debe contar con un kit para la atencion de derrame

MANTENIMIENTO PREVENTIVO

Se establecera un control en cuanto a los mantenimientos preventivos de cada uno de
los vehiculos que se encuentran vinculados y el seguimiento de dichos
mantenimientos documentando con su soporte lo realizado en el vehiculo cumpliendo
con los lineamientos mecanicos basicos; este debera realizarse de manera periddica

y se llevara un control fechado.

Cronogramas y verificacion de mantenimiento para vehiculos terceros

Se realizardn los debidos mantenimientos a sus vehiculos en los periodos
determinados en la hoja de vida del vehiculo en talleres autorizados que puedan

certificar y brindar garantia de los trabajos realizados a los vehiculos.



MANTENIMIENTO CORRECTIVO

Este tipo de mantenimientos en la mayor parte es imprevisto y en ocasiones
programado, con el fin de darle solucion a inconsistencia o averias que se presentan
en el vehiculo

El mantenimiento correctivo de los vehiculos se registrara y se llevara documentado
en las hojas de vidas de los vehiculos.

Todos los mantenimientos correctivos que se realicen al vehiculo se llevaran a cabo
en talleres autorizados o certificados por el Gerente, y de inmediato se archivaran los

certificados donde se registren los mantenimientos realizados en la empresa.



CERTIFICADO DE IMPLEMENTACION DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN
EL TRABAJO

Monteria, Enero 28 de 2026

JULIO CESAR CARE GAVIRIA Identificado con cedula de Ciudadania numero
78.708.824 de Monteria actuando en calidad de Representante legal, de ASADOS
MONTERIA, y CIRO ALFONSO VERGEL GUERRERO identificado con cedula de
ciudadania numero 8.666.917 de Barranquilla y con licencia nimero 0275 -
2016 emitida por la secretaria de desarrollo de la salud de la Gobernacion del
Magdalena certificamos que ASADOS MONTERIA identificado con nit numero
78708824-6 se encuentra implementado el SISTEMA DE GESTION DE LA
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO -SG-SST segun los estandares minimos
sefalados la normatividad vigente al respecto con un porcentaje de implementacion
del 100 % y contamos con el personal idoneo para su implementacién, mantenimiento
y divulgacion correspondiente.

De igual manera, respecto de nuestro personal, daremos cumplimiento en su totalidad
a los requisitos legales en Seguridad y Salud en el Trabajo y Medio Ambiente de
conformidad con lo dispuesto en el Decreto 1072 de 2015, con el fin de garantizar la
mitigacion y control de los aspectos e impactos ambientales y de seguridad y salud en
el trabajo, que puedan generarse en el desarrollo de las actividades contractuales y
posteriores a estas.

Atentamente,

— = %77 )
e S

JULIO CESAR CARE GAVIRIA

CC 78.708.824 de Monteria

GERENTE

Nombre o Razén Social del Proponente: ASADOS MONTERIA

) cﬁh
CIRO ALFONSO VERGEL GUERRERO
Cedula: 8.666.917 de Barranquilla
Licencia en SST 0275 - 2016
Profesional en seguridad y salud en el trabajo

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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GOBERNACION DEL MAGDALENA

>SS Secretaria Seccional de Salud
Rgd Despacho
il
ResoLucionno. 02 7 B

recua: 15 FFR 2018
‘Laaunlsammmaﬁﬁm-manmmd&Preﬂaﬂrqdesmi:i}sanﬂagmﬂadrSMaﬂmTﬂhﬁﬂ‘

EL SECRETARID SECCIONAL DE SALUD DEL DEPARTAMENTO DEL MAGDALENA, en uso de sus facultades legales. en
espocial las conferidas por la Resolucion 4502 del 2012 del Ministerio de Salud ¥ Proteccion Social y,

CONSIDERANDD

L el Misterio de Salud y Proteceitn Social, mediante 1a resolucitn 4502 del 2012 reglamendo el procedimients, requisios para el
wDganerio ¥ renovacion de licencias de Sequridad y Salud en & trabajo olorgandole la compelencia a las Secretarias Seccionales y

[istntsag de Saind,

Loe CIRG ALFONSO VERGEL GUERRERD wentificado(a) con cedula de ciudania Ho BEEEITT de Barranguilla ( Atlantico ), en su
cERiEE O Prolgsional en Salud Ocupacional olorgadola) por UNIVERSIDAD DEL QUINDIO, en cumplimignto de lo preceptiado en el
arlculo 2 o la Resolucion 4502 del 2012, presento para |a expedicion de i3 Licencia de Sahed Ocupacional los documentos exigidss

an Iz nomma redenda.

Qe conforme se disprende del conceplo técrico favorable que se anexa y hace pare integral de la presente resclucion, sa ha
VENNEA00 & cumplmento de 5 requisios exigidos para el clorgamiento de |3 licencias de Seguridad y Salud en el irabajs

@ deumenlacion presentada por el pedicionan lo acredita para la prestackin de senvicios de Segundad y Salud en el trabag en
W afeds Srooucaon de Sielema de Gestidn de Seguridad y Salud en e Trabaio v Agoyo en las actividades de Higene Industral,
i ganaento en fa investigacion del Accidente de Trabajo y Capaciiacion
En sty de b sxpuesio,

RESUELVE

ARTLULL PRIMERC: De conformidad a o expresads en [ pare motiva, concédase fa Licencia de Seguwidad v Salud en e frabajo a
CIRL ALFGNSG VERGEL GUERRERO ientificads con cedula de ciudania No BEEE91T eupedida e Barranquilla { Atlantico ). en
s sobenles aneas: Profesion en Seguridady Salud en el trabajo, Higiene y Seguridad Industrial, Investigacion del Accidente
di trabajo, Diseno, Administracion y Ejecucién del Sistema de Cestisn de |a Seguridad y Salud en el Trabajo. Educacién y
Capacitacion..

ARTICULO SEGUNDC: La Licencia de que trata el articulo anberior & conceds por un Wming de diez (10) afos, contados a panir de
18 2jetucon de la presente resciucion y podrd ser rengvada por un térming igual.

ARTICULO TERCERQ: Contra Ia presenie Resolacion procede fos recursos de reposicidn y apelacidn dentro de los tenmings
PIRELICS por € cooigo Contencioso Admenisiiativos.

NOTIFIQUISE ¥ CUMPLASE
oy
Dade en Santa Marta a D.T.C.H, los 1 5 : FB zmﬁ

4
=
)



Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

CIRO ALFONSO VERGEL GUERRERO

Con Cédula de Ciudadania No. 8666917

Curs0 y aprobd la accion de Formaciéon
ACTUALIZACION DEL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO SG-SST
con una duracion de 20 horas

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en Bogota. a los dieciocho (18) dias del mes de abril de dos mil veintitres (2023)

Firmado Digitalmente por

RUBEN DARIO MONTOYA ZAPATA
Subdirector (E) 89571620 - 18/04/2023

CENTRO DE MATERIALES Y ENSAYOS FECHA REGISTRO
REGIONAL DISTRITO CAPITAL

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrénico que se encuentra en la pagina web http: /certificados.sena.edu.co, bajo el nimero
9215002735738CC8666917C.



Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

CIRO ALFONSO VERGEL GUERRERO

Con Cedula de Ciudadania No. 8666917

Curs0 y aprobd la accion de Formaciéon
SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO SG-SST

con una duracién de 50 horas

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en Floridablanca. a los cuatro (4) dias del mes de junio de dos mil veinte (2020)

Firmado Digitalmente por

ey

JUAN MANUEL CASTILLO CALDERON
Subdirector 67219349 - 04/06/2020

CENTRO INDUSTRIAL DEL DISENO Y LA MANUFACTURA FECHA REGISTRO
REGIONAL SANTANDER

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electronico que se encuentra en la pagina web http://certificados.sena.edu.co, bajo el nimero
9225002109487CC8666917C.






Estdndares minimos SGSST (empresas riesgo |, I, Il y menos de
Cedula 78708824 S U ra -_-7-

CARE GAVIRIA JULIO CESAR

Fecha de Generacién del documento: 28 de enero de 2026

Empresa: CARE GAVIRIA JULIO CESAR Identificacion de la empresa: 78708824

Contrato ARL: 096995116 Municipio donde se presto el servicio:

Sede: Toda La Empresa Fecha de Elaboracion: 28/01/2026

Fecha de prestacion del servicio: 28/01/2026 Persona que modifico: JULIO CESAR CARE GAVIRIA
Fecha de altima modificacion:  28/01/2026 Estado del Informe: Terminado

Asesorado por
Tipo Identificacion Numero Identificacion Nombre Prestador

Cédula 78708824 JULIO CESAR CARE GAVIRIA

Introduccion

La autoevaluacion de los Estandares Minimos es realizada por el empleador, segln el articulo 28 de la Resolucién 0312 de 2019, y los datos
que ingreses obedecen Unica y exclusivamente a tu criterio como Compafia. ARL SURA no suministra o diligencia informacién, ni somos
responsables por los resultados que de ella se generen. Una vez la completes, te entregaremos algunas recomendaciones para cumplir y/o
mejorar el nivel evaluado.

ARL SURA informa que la empresa referenciada en el encabezado del presente documento, en cumplimiento de la normatividad vigente,
actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST) y para ello, la empresa
aplicd la herramienta diagnéstica de la Resolucion 0312 de 2019, cuyo resultado estd plasmado en este informe.

Objetivos

Evaluar la efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la sequridad y salud laboral, identificando
areas de mejora y proporcionando recomendaciones para fortalecer el sistema y garantizar un entorno laboral seguro y saludable.

Marco Conceptual

* Ciclo PHVA: Procedimiento logico y por etapas que permite el mejoramiento continuo a través de los siguientes pasos:

Planificar: Se debe planificar la forma de mejorar la seguridad y salud de los trabajadores, encontrando qué cosas se estan haciendo
incorrectamente o se pueden mejorar y determinando ideas para solucionar esos problemas.

Hacer: Implementacion de las medidas planificadas.

Verificar: Revisar que los procedimientos y acciones implementados estan consiguiendo los resultados deseados.

Actuar: Realizar acciones de mejora para obtener los mayores beneficios en la seguridad y salud de los trabajadores.

* COPASST: EL Comité Paritario de Seguridad y Salud en el Trabajo es un organismo de promocién y vigilancia de las normas y reglamentos
de seguridad y salud en el trabajo dentro de la empresa

* IPVER: Identificacion de Peligros, Evaluacion y Valoracién de los Riesgos

* SGSST - Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo

* Peligro: Fuente o situacion con potencialidad de producir dafo en relacion de lesidon o enfermedad, dano a la propiedad, al ambiente de
trabajo o una combinacion de estos

* PHVA - Planear - Hacer - Verificar - Actuar

* Riesgo: Combinacion de la probabilidad y la consecuencia de que ocurra un evento peligroso especifico

© 2026. SURA. Todos los derechos Pagina 1

El presente informe tiene el caracter de un concepto técnico. Las conclusiones y/o recomendaciones en él contenidas se emiten en razén de la especialidad
de los profesionales que intervinieron en su realizacidon y no tienen caracter vinculante ni obligatorio.
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CARE GAVIRIA JULIO CESAR
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Fecha de Generacién del documento: 28 de enero de 2026

Marco Legal

Ley 9 de 1979: Por la cual se dictan Medidas Sanitarias

Resolucion 2013 de 1986: Por la cual se reglamenta la organizacion y funcionamiento de los Comités Paritarios de Seguridad y Salud en el
Trabajo en los lugares de trabajo.

Resolucion 1401 de 2007: Por la cual se reglamenta la investigacion de incidentes y accidentes de trabajo.
Ley 1562 de 2012: por la cual se modifica el Sistema de Riesgos Laborales y se dictan otras disposiciones en materia de Salud Ocupacional.

Resolucion 652 de 2012: Por la cual se establece la conformaciéon y funcionamiento del Comité de Convivencia Laboral en entidades publicas
y empresas privadas y se dictan otras disposiciones.

Resolucion 1356 de 2012: Por la cual se modifica parcialmente Resolucion 652 de 2012
Decreto 1072 de 2015: Decreto Unico Reglamentario del sector trabajo.

Resolucion 0312 de 2019: Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el Trabajo
SGSST.

Metodologia

Conversacion con la empresa para realizar el diagnéstico del sistema de gestidon de seguridad y salud en el trabajo en donde se evalla la
efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la sequridad y salud laboral en una organizacion. A
continuacion, se presenta el enfoque paso a paso de esta metodologia:

1. Recopilacion de informacién: Se recopila toda la documentacidon relacionada con el sistema de gestién de seguridad y salud en el trabajo,
como manuales, politicas, procedimientos, registros de incidentes y accidentes, entre otros.

2. Anélisis: Se realiza un andlisis de la informacién recopilada para identificar posibles oportunidades de mejoras en el sistema de gestidn.

4. Evaluacion documental: Se revisardn minuciosamente los documentos del sistema de gestidon para verificar su cumplimiento con los
requisitos legales y normativos aplicables.

6. Identificacion de hallazgos: Se identificaran los hallazgos relevantes que indiquen &reas donde se requiere mejorar o fortalecer el sistema
de gestion.

7. Elaboracion del informe: Se redactard un informe detallado que incluya los hallazgos encontrados, recomendaciones especificas y un
plan de accion para abordar las areas de mejora identificadas.

8. Presentacién y seguimiento: Se presentard el informe a la alta direccién y se realizard un seguimiento para asegurar que las
recomendaciones se implementen correctamente y se realicen las mejoras necesarias.
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El presente informe tiene el caracter de un concepto técnico. Las conclusiones y/o recomendaciones en él contenidas se emiten en razén de la especialidad
de los profesionales que intervinieron en su realizacidon y no tienen caracter vinculante ni obligatorio.
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CARE GAVIRIA JULIO CESAR —

Fecha de Generacién del documento: 28 de enero de 2026

Resumen de Resultados

l CARE GAVIRIA JULIO CESAR

Planear (25%)

Actuar (10%) Hacer (60%)
Verificar (5%)

28/01/2026 CARE GAVIRIA JULIO CESAR

ltem evaluado % Calificacion Real Valor Ponderado (%) % Implementacion
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10
% Total implementacién 100.0
De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.
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CARE GAVIRIA JULIO CESAR i
Fecha de Generacion del documento: 28 de enero de 2026
Detalle grafico

A continuacion podra encontrar el detalle gréfico de cada uno de los aspectos evaluados y podra comparar el resultado obtenido respecto al
referente méaximo a obtener

CARE GAVIRIA JULIO CESAR

Planear (25%)
10
Recursos (10%)
N
) Obtenido
® Maximo
15
Gestion integral del sistema
de gestion de la segu -
15
0 25 50 75 100 125
Hacer (60%)
20
Gestion de la salud (20%) i
20
Gestionde peligrosy = 30 ) Obtenido
riesgos (30%) _30 ® Maximo
10
Gestion de amenazas (10%)
10
0 25 50 75 100

125
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Verificar (5%)

5
Verificacion del t(5%) ) Obtenido
erificacion del sg-sst (5%
g ® Maximo
5
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Actuar (10%)
10
Mei iento (10%) ) Obtenido
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10
] 25 50 75 100 125
CARE GAVIRIA JULIO CESAR
PLANEAR (25%)
Recursos (10%)
. [
Recursos financieros;
técnicos humanos y de otra i I
) Obtenido
® Maximo
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Capacitacion en el sistema...
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ACTUAR (10%)
Mejoramiento (10%)
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Recomendaciones / Observaciones CARE GAVIRIA JULIO CESAR

Seccion Pregunta Respuesta Recomendaciones

Debe mantener disponible las evidencias correspondientes:

- Documento que soporte la formacion del tecndlogo de SST que
disenay ejecuta el SG-SST

) y - Certificados de experiencia de dos anos del Tecnélogo de SST que
1.1.1._Responsable del S|stema de Gestion de Cumple totalmente disefia e implementa el SG-SST

Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST (0.5%) - Certificado de aprobacién del curso de 50 horas del SG-SST del
Tecndlogo de SST que disena e implementa el SG-SST

- Documento en el que se asigna la responsabilidad de disefoy
ejecucion del SG-SST

Planear (25%) Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con:
- Afiliacion y pago de la seguridad social de los trabajadores
vinculados

- Afiliacion a Riesgos laborales de los trabajadores independientes

1.1.4 Afiliacion al Sistema General de Riesgos - Pago de riesgos laborales de los trabajadores independientes en
Laborales (0.5%) Cumple totalmente los casos en los que aplica [riesgo IV y V)

- Verificacion del pago de la seguridad social de los trabajadores

independientes

- Verificacién de las agremiaciones autorizadas por el Miniserio de

Salud y Proteccion social.

Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con:

- Los conceptos médicos ocupacionales

Cumple totalmente - Documento con la frecuencia de realizaciéon de las evaluaciones
médicas ocupacionales

- Comunicacion de los resultados de las evaluaciones médicas

3.1.4 Realizacidn de las evaluaciones médicas
ocupacionales: Peligros- Periodicidad
Comunicacion al Trabajador (1%)

Hacer (60%)

Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con la
actualizacion de la identificacion de peligros, evaluacion y valoracion
Cumple totalmente de los riesgos por lo menos una vez al afio o en caso eventos
mortales o catastréficos.

4.1.2 Identificacion de peligros con participacion de
todos los niveles de la empresa (4%)

Nota: En esta tabla aparecen las preguntas que tengan recomendaciones u observaciones
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Fecha de Generacién del documento: 28 de enero de 2026

Tabla de referencia para valoracidn:

Planes de mejora conforme al resultado de la autoevaluacién de los Estandares Minimos. Los empleadores o contratantes con
trabajadores dependientes, independientes, cooperados, en misidn o contratistas y estudiantes deben realizar la
autoevaluacion de los Estandares Minimos, el cual tendra un resultado que obligan o no a realizar un plan de mejora, asi:

CRITERIO VALORACIGN ACCION

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento de inmediato.
2. Enviar a la respectiva Administradora de Riesgos
Laborales a la que se encuentre afiliada el empleador
o contratante, un reporte de avances en el termino
maximo de tres (3) meses despues de realizada la
autoevaluacion de estandares Minimos.

3. Seguimiento anual y plan de visita a la empresa con
valoracion critica, por parte del Ministerio del trabajo.

Si el puntaje obtenido es menor al
60%

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento.
Si el puntaje obtenido ests entre el 2. Enviar a la Administradora c_ie Riesg'os Labora_tes un
60y 85% MODERADAMENTE ACEPTABLE reporte de avances en Ql termino maximo d_e seis (6)
meses despues de realizada la autoevaluacion de
Estandares Minimos.
3. Plan de visita por parte del Ministerio del trabajo.

1. Mantener la calificacion y evidencias a disposicion
Si el puntaje obtenido es mayor a ACEPTABLE del Ministerio del Trabajo, e incluir en el Plan de Anual
5 : :
85% de Trabajo las mejoras que se establezcan de acuerdo
con la evaluacion.
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Informa que la empresa CARE GAVIRIA JULIO CESAR con Cedula 78708824 , se encuentra afiliada a ARL SURA.

En cumplimiento de la normatividad vigente, actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestidn de Sequridad y Salud en el
Trabajo (SG-SST) y para ello, CARE GAVIRIA JULIO CESAR aplicé la herramienta diagndstica de la Resolucién 0312 de 2019 el 28/01/2026
cuyo resultado se presenta en este informe.

La autoevaluacion de los Estandares Minimos es realizada por el empleador segun el articulo 28 de la Resolucion 0312 de 2019, y los datos
ingresados obedecen Unica y exclusivamente a su criterio como empresa. ARL SURA no suministra o diligencia informacién, ni es

responsable de los resultados que de ella se generen.

El resultado obtenido es:

ltem evaluado % Calificacion Real Valor Ponderado (%) % Implementacion
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10

% Total implementacion 100.0

De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.

La empresa es responsable en el desarrollo de las actividades para dar cumplimiento a los requisitos normativos legales vigentes, al
monitoreo, disminucién y control de los riesgos como también a la implementacidn total del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo, garantizando el bienestar de sus trabajadores.

La presente comunicacion se expide a solicitud de la empresa el 28/01/2026.

Atentamente

Gerencia Técnica Arl Sura
Cddigo transaccion: 6787902

VIGILADO
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