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CSINONJA PLASTICA U 2 2 c
ESPONIA VERDT U 2 2 C
JADON OF LOZA 309 1 1 C
JADON EN FOLVO B00 g 1 1 e
HIPOCLORITO 1000 mi 1 1 C
JADON ANTIBAGTERIAL 300 mi 1 1 c
DOLSA DE ASEO NEGRA Paquoto 2 2 C
BOLSA DE ASEO VERDE Paquolo 2 2 C
PAPEL HIGIENIGO U 1 1 C
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DRILLO m 1 1 C
GUANTES DE ASEO NEGRO U 1 1 C
JABON BARRA ARTESANAL ASEOD 250 1 1 C
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RECOGEDOR u 1 1 C
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JERINGA U 1 1 C
BOLSAS PARA CONTRAMUESTRAS U 20 20 C
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& G Y% el : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
contode  Educién ReBD _H%ﬂmlas & Pledecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colombia XN IS render W\ ' Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA MUNICIPIO: PIEDECUESTA MES: ENERO
\ INSTITUCION: COLEGIO MUNICIPAL CARLOS VICENTE REY SEDE EDUCATIVA:  |CONCENTRACION ESCOLAR SAN CARLOS
{PERIODO l 19 al 31 de Enero de 2026 TIPO COMPLEMENTO: Rl COBERTURA: 115
TOTAL CANTIDAD OBSERVACION
INSUMO UNIDAD DE MEDIDA | ReqUERIDO | ENTREGADA e g
DESINFECTANTE HIPOCLORITO 1000 ml 1 1 v
JABON EN POLVO 500 g 1 1 v
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE u 1 1 v
BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE U 1 1.
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 1 v
PANOS DE LIMPIEZA u 3 3v
TAPABOCAS U 0 0 Vv
JERINGA U 1 1V
ASPERSOR u 1 1 v
ESCOBA U 1 T
TRAPERO u 1 TR
RECOGEDOR u 1 1
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O ENCARGADO DE LA INSITUCION QUE RECIBE: TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLET@? ..
p\ﬂ:ﬂ? MO[QD(_&G TN L ¢ 2
CARGO: ! CARGO: Transportador
Mopi©ulodora -
FIRMA: \ FIRMA: ﬁ,ﬁﬂ ‘o
e i -
g i i it
' R L

Powered by CamScanner



SOTHYI NVYS BY 10083 NOIOVHINIONOD

AW AUNATIA SOV IVSIDINNIN OID3702

92 M 6F s ic

WADINA VI SRR 4

OLNIINYNIDVINTY

SOMVIDIINIE V VOIUINT
SOTUVO NYS dv10053 NOIOVYLNIONOD VAILYONQ3 3038 A3 ILNIDIA SOTEVO 0193100 [ VAILYONQ3 NOIONLILSNI
Pr-vOL # ON | 31IVD NOIDO3¥Ia YAONNI V.1S3N03d3Id TvHdOdWIL NOINN HOoavd3do
9202/10/£2 [ V1ISIA V130 VHO34 g NN3N ] v1S3N03a3id OIdIDINNIA
upreanp3 () %:E( TIHBAH 4.._




l ﬂj

' e FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
H,, HAVERHILL tduacién  TYPYender PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- P—— RACION INDUSTRIALIZADA
institucidn sducativa) Tons b bucmin Edocndhion (03 Covos  [ETC N era | Municipio | PIEDECUESTA
Nombre sede Ve —
E€scoedda, Qured LDadala P‘m| e l e I\f_*-\_
g | i \ Fecha | _ f Hora de
Oireccidn | Yerecdea  Ompaso visia | L6 04 |16 nicio. | 0B:70cam
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA oo | cotecontressorez | PR 1y 6 s00 cum
Hore &s 09:00camA H"r: '3""?“' |c:-1 00 a m‘ i :!mﬂc“'m‘l:aﬂou e b ‘ No. De beneficlarios atendidos ‘ 6
Reporta casos de ) , | identifique la causal del caso de i
atencion prioritaria ‘ L "0‘ X Rancion prorterle. NA.
Visita ; Seguimiento posible caso
No. de Visita | L il X ‘ do ETA —_— “m'" mu' -
Nombre de quien atiende la Bl. *\n \ T IS % P
|visita: GTVANY e U lO ACA re rventor de \ 3 )
. ecArO | Mreges !
Cargo ,T"‘-‘Gnm.p..uwdom. — h]u‘ i
sLa cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? l Si ‘ » ‘ NO l —_—
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrializada leniende en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante
Resolucitn 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente. |
PUNTAJE
ESPERADO 33 Mo buemo.
De 70 & 84% Aceptable 5.2 100% '

De 1 a 49 raciones »4 si 58 requiere | No, de Manipuladoras en el sitio |Observacion

% ™
De 50 a 150 raciones ; Se cevidwaa (1) maca-
3 Polndors le Aalimantor e
4 -L S.“-}J P.
3
5

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

TEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

£| &rea de almacenamiento temporal, distribucion o de
alistamiento de las raciones industrializadas esta ubicado en un ’ !
lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas C U P: .
estancadas.

El area de almacenamiento de los complementos alimentarios RI /
B |cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de ¢ R J
los alimentos yfo productos. Ll & c-'

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
C |desinfeccion, los sifones si los tiene se encuentran en buen £ D |
estado, protegidos con rejilla furicionando limpios y no hay LU e
presencia de goteras

D La iluminacién y ventilacién del area de almacenamiento o~
temporal, es suficiente y adecuada. (.4.) vv.:) (L&
v Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del !
personal manipulador de alimentos limpia, en buen estado. CowmqaPle
[TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El almacenamiento de productos terminados se realiza
1 |ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o L
canastillas limpias), impias y en buen estado. .

El 4rea destinade para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios Rl se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la
2 |humedad, de la luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asi con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la L
conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningun tipo de contaminacion
biclégica o fisica. _L
4 Se ancuentra en la sede el formato de reposicién o entrega de
faltantes. —L
5 Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos. _L

Los productos que se encuentran empacados y rotulados,
6 |cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion
5109/2005 y normatividad de rotulado nutricional

PUNTAJE ESPERADO




: - ; FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
H, HAVERHILL  Educacian P@;’éﬁ% PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= RACION INDUSTRIALIZADA
e e e W e e = = ———]
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo -
T |de ment aprobado por la ETC. _!_ \-\
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu N
8 |establecido. (En caso contrario, presentar el soporte de Ji Ny
autorizacién del cambio realizado). e | L
0 Se cumple con los gramajes de los complementas . ] \\-\
industrializados. (ver anexo formato de verificacién gramajes) | .
El complemento alimentario es entregado en el horario \‘\\
10 establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la o 8
autorizacién realizada por parte del comité de alimentacién L 8
escolar il N

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

rovg oo ransosrons rovcerne

IV. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de |a
normatividad legal vigente, Se evidencia entrega mediante
formato de dos dotaciones con camisa, pantalén, cofia y un par
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y :1
tapabocas al docente o Integrante del CAE.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
12 |(ufas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio J -

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor a un afic) (menos de 49 |
beneficlarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de | _L
alimentos. |

13

El personal manipulador-acredita formacién en educacién

sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta _L
con registros de capacitacion.

14

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

15 lacuerdo a |o establecido en el contrato _‘_.

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
16 Se cuenta con el plan de Sansamiento completo con todos sus
programas y es el aprobado i_- .
7 Se realizan las actividades del programa de limpieza y N
desinfeccion. L \
Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de |
18 |la limpieza de &reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo i_
establecido en el programa,
18 |Se encuentra la remisidn de insumos de aseo del mes L
Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
2 modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos
ulilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se {
encueniran los implementos requeridos como jeringas. P
Los insumos & implementos de aseo se almacenan en un sitio
21 |ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente 1
rotulados y organizados. pe——
2 Los insumos e implementos de aseo son suficientes, estan
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa. -L-
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - \
23 |Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. \\
De facil limpieza y desinfeccién _L
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso | R
24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de { & o e—
limpieza y desinfeccion segln se requiera. e —
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7 ——. = FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
l'.L HAVERHILL  educacién ﬁpmﬁ%'? PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= Se— RACION INDUSTRIALIZADA
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
2% Se registran los procedimientos realizados en el programa de
manejo de residuos solides y liguidos .i\ "
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
2% sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio
exclusivo para la recoleccién temporal de residuos solidos y se .
promueve el reciclaje. Sy
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
27 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de l'
presencia o dafio causado por plagas. ‘ -L
28 Se registran los procedimientos establecidos y realizados en al
programa de control integrado de plagas _l..
D D
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO \3 PORCENTAJE 100 .~
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria | "
2 | igente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, },l O NO de obfenca velaico \o
parades, techo, estibas, canastillas).
El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la . | z
30 | autoridad competenta con concepto favorable, hl L th Se okferva velhieu O

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos

exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo 1
3 |a jo establecido en a Resolucidn 2674 de 2013 e implementan | k() No Ye obfSeua JUdhiawlp
buenas practicas de manufactura.

Los productos se reciben en un lugar limpio y en condiciones

32 |fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracién de . : s k3 - e ta ol
las caracteristicas propias de cada producto P‘la O | No e oOferve ol

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de los
productos recibidos y existen controles de este proceso ({fecha . .
de vencimiento, lote, condiciones de empague y cumplimiento de r,l'(_) r\i o Ve oPltrdca Jt (,“ U o
|a Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

TOTAL CONDICIONES DE TRANSPORTE

o 0

Vil. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

Para |a entrega de complementos alimentarios, se realiza el i

registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente ~—
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni b S
enmendaduras. -

En muestreo aleatorio s& confirma que quienes reciben el

35 |complemento son efectivamente |os beneficiarios reportados en \
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB | .L

3 Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la | S
carpeta respectiva. i .
PUNTAJE ESPERADO X PUNTAJE OBTENIDO X PORCENTAJE 100
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de

37 |informacién del PAE con los canales de comunicacion para las
SPQR y folleto de la herramienta pa-estar al dia de la UAPA ,l_ \

L i £ \ p-lo S A emon \i\\.t.u..a...;-\;'l AL _\\J-\J\AIG!I
Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables ﬂ[‘— lea eSHrenteagion ae hab

presentado por el operador si aplica en la sede N. A seodadles  eike penodo .

j |Se evidencia soporte de conformacién del comité de Ho se Lo ?""’\""W‘C‘t"“—’
alimentacién escolar y/o actas de reunién del mismo. P\L A Priseres feunion del C.AE€.

© Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa. J__ |

38
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da . ” FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL i
H. HAVERHILL  Educacién ﬁpm‘.‘ﬁéﬁ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE {
- M= RACION INDUSTRIALIZADA
TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE oo~

C

 CONCLUSIONES| OBSERVACIONES! RECOMENDACIONES

Se recaliio. Disifen  [Reaicia ole Il orvostone ~ Se €vodencia
v (xmPllimento Jootr. Ae (ot e ccalve dat

S= O\PLK‘({\ can(HEST A (o e§"."u-<:1{a~w"f-f 4 al docomte
C-V\Cv'cj'anio.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

s 8 “\C_fd"t (&'

Nota: & dea fiel copia des formalo de visila en el comedor escolar.
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FIJNCIONAWE

NOMERE P 4o el Arevalo o) Y Todalae  Gngt m“é&’z\w T
crco | Tnderveator, (A 9052342 334 i ﬁé%ceﬂ-, O

FIRMA ;;g-) ) FIRMA [\-Tt\.%“;-",}' :, FIRMA 'Fe_m\-o &;UIJY
= — i } J (

[

)
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UTP‘edecuesta UT PIEDECUESTA INNOVA
nnova

PROGRAMA DF ALIMINTACION FSCOLAR PAF PHDECUTSTA 3076
JCATIVAS MODALITAD INDUS TRIALIZADA

FORMATO PLAN DF SANTAMITNTD INSTITUCIONGS £

NOMBRE SEDE EDUCATIVA:
L ~Jo
MEs DE: £, r]0 }#

SEMANA DI [STMANA DU [STMANA DT [STMANATEL SEMANA DIL:
i ¢ ]D nNesinleceinn y Tarpa
] 7o) Tl o o v e [wL vl Jwml o] v
mnmnnwmavmwlc(m pyessr TR
i e 10 mi, measas "
Mesonesaren e | vl
almaceramiento | X | XX X
sisses : 10mi 1%
lcada ver gue se X
[retice ta bolsa)
[Canatiflas y o G
Estibay, elementos]
|d|m x
Bafos v lanaue - -
ke m— : 10 ml 15
: 10mi 1%
|Paredes .
1
: 10 mi 15
Techos 5
haps ! 10 mi 15
o TAY .
.
Manos . alcohol al 70% (marcar los
C g xfxfx PRIA o
hipoclorito al 5.25%
i S i Ot de Limpiera y Desinfeccién cors di de acuerdo con la frecuencia establecida.

Productos LAD: Detergente en polvo, Hipoclorito de Sodio al 5,25%.

[DBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

S PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS SOLIDOS. OBSEAVACIONES
SEMANA rm (7 70 T8 72 OO 0 2 O 2 (S 0 0 O 0 S CE0 0 O S R A TR
Ordinarios (bolsa verde) | | | |
Drsposicion Final - . -y Ml@.’/nﬂ
-wmm .
g R EEEENRENRERNEEREREN .
Daponcon Final No it M“abhq
~Tecidaje (2)Ua00
o REREZNENIREDNRE NENEERREAN PN
Desposscaon Final: Nl/ﬂ.‘.’n&
raticlage CARRO RECOU CTOR RECOLLA TRAS:
m:umxu-m“mhmammm_nm mﬁ‘m de ocuerdo o su naturalero y morcor con X como se realizd fa
OBSERVACIONES ¥ a?c{;: CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS OBSERVACIONES
SEMANA o Toaloals Tv Ju Toalaals Tvfe Jmafmafs v fu fmmals v fu MM b v
presencia fisica de
animaley
exciremento y olor a
©nna de roedores h
e bie s, slmentos ¥
elementios rowdos a
resio de cucarachas en P
# piso v equipos W1 \e hE
fusto y chillido de
anemales on el dus .F‘s jﬂ:
4|'IIDII||
5) roramento de plagas \ PN'ﬂ
Moscos comp [Q ] Observedo y [NQ] No obsarvado con relocida o lo werif lsade ol primer dia de labores de coda semona, (NA) No
T YRR TR
Rsttads 1.1 | |
Supervisado Por y

M
.

‘owered by @ CamScanner
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Vo MeS i s o) ) TP edecuesta nsmsqngmﬁn%&ggﬁﬁ” 08 OE ASED
Colombla  Fducacion P Hl’m‘ ' (’3:\ UT™ Réea Y BIOSEGURIDAD EN mswucao:%%mnvn
- e —
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA [MI.INICIP!O.‘ | PIEDECUESTA MES: ENERO
INSTITUCION: L.E. LOS CUROS SEDE EDUCATIVA: ESCUELA AURAL UMPALA
PERIODO 19 al 31 de Enero do 2026 TIPO COMPLEMENTO:| gy [conzm:] 8
[ INSUMO UNIDAD DE MEDIDA | o TOTAL zgu@a Sesenvacion
DESINFECTANTE HIPOCLORITO 1000 mi 1 \ c
JABON EN POLVO 500 9 1 | C
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE U 1 | c
BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE u 1 { )
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 k. i C
PANOS DE LIMPIEZA u 3 3 z
TAPABOCAS ] 10 AD C
JERINGA u 1 { C
ASPERSOR 1] 1 1 C
ESCOBA u 1 1 &
TRAPERO u 1 \ k.
RECOGEDOR u 1 1 .
OBSERVACIONES:
N« ~OQuwr4y

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
\ ieg o 'Idlur-c D;t;?

MNadalY Tarazong ; g
CARGO: CARGO: Transportador

Mah ouledore
FIRMA: | FIRMA: —

Mﬂkl‘f T, Lt
INSTITUCION EDUCATIVA: -

Té)(’.fq.o ’F[::.;SI‘I rog0

e
NOMBRE RESPONSADLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

CARGO:
Dacenle

FINMA:

j‘“‘ﬂ'O’aJ"O}] o

Powered by CamScanner



. - i FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
l\'l. HAVERHILL  ggucacién ﬁmr'i’c’fﬁ @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion ) { | MUNICIPIO DE
educativa [ Lo ‘ C‘ﬂ =] ﬂ qﬂ,) coo iDc,lL(’o [*'D lonncal (@) ETC PIEDECUESTA Ciudad/ Municiplo | FIEDECUESTA
I Cd \ \:
;uﬂum Escuelcan Rorea| ;-(165\-1-‘—_-45 Area |Urbana ~~ |Rural | . |Fecha Visita 2:}.,0, [%
[ e
Direccion | Uevead o Mleti Teas e ‘“'.300-\' [2:30 P |Hora inicio 08100 um
B CO1PCCNTR 8680192 |Hora determinacién | (2! 3o Pian
RDyradoy UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beroficiarios 1 'No. De beneficiarios
segun cobertura ‘q ('.f |atendidos 4"—1
Reporta casos de identifique la causal del |
stencionpriortaria | > | = | NO [ 7K [caso de atencion prioritaria N.A
No de Visita Seguimiento posible ~ visita __ |Tipo de 1a modalidad | RPS
visita L liecnica K |casode ETA ' |SPQRICAP ontregada - —
Nombre y cargo de quien Isabel Piaren ROt budo|Nombre del interventor de | f ¥ '
atiende la visita Mo daladorea de q{‘ﬂﬂfu campo Pc«:aro el A"UMLU Dar
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? I £l ] < ‘ NO |___.
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacién en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
al MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE PUNTAJE 7
espERADO | O oerenmo | GG PORCENTARE! “18.S0~ Moy bueno

De 70 a 84% Aceptable |  De86a 94%
TOTAL DE MANIPULADORAS

Namero de manipuladoras Obumcinnns cf _ 8
Segun Pliego de en el sitio o dC evidencya (1) P’(umi?u{ucb—
“oorirnctual 1 = c“kl"""-w‘(‘:’r la Stho.

a a raciones
[De 1001 a 1500 raciones ]

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacidn esté aislado de focos de insalubridad.
A Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de i
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen o C (IR P ( o

estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger
B |los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de L &
plagas, animales domésticos y otros. O W P [ €

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias Se euvi Senc e Mmelon Sim baldozc
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no abscrbentes, ! Coct ase digicul e lca
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que D"lr_. c: i :‘1.—_,\ g 3: ik feexion

dificulten la limpieza y desinfeccion. T 2 "

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con ~—
los funcionarios de la sede para el uso del persenal manipulador ~—
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y ——
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y _L

aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable. —

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

eorne oo £y

II. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

ASPECTO A EVALUAR

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (l&cteos, camicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura axigidos en la .L
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. -

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de L
contaminacion,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de

presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto gue incumpla con las caracteristicas de _L
calidad o inocuidad de los productos,

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega
de faltantes, J_

Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos. —L

E! rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucidén 5108 de 2005 y L
demas normatividad vigente. i

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se _L
realizan de manera oportuna. \

Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los \
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en \
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la l h
adecuada rotacion de materia prima.

achrum Mmknu\
T CA A0 CoAaforMEC.

La materia prima no conforme se encuentra en un area J " !\j g Se
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. N




PUNTAJE ESPERADO

ITEM

EH" HAVERHILL Edu;écibn ﬂf!“ii_gﬁ

8

ASPECTO A EVALUAR

| FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PUNTAJE OBTENIDO |

PUNTAJE

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

!

PORCENTAJE 100 =~

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

10

Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion

1

Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable,
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccion.

12

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion

13

Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para
evitar el desarrolio de microorganismos.

14

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con |as caracteristicas de calidad o
inocuidad.

15

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segtn lo establecido en los manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de |a totalidad de

|equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

16

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador.

17

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

18

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo
&l numero de raciones y se encuentra en buen estado.

C\

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

AMB RIEB

PORCENTAJE 100~

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

19

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
menu aprobado por la ETC.

3

20

Se liene estandarizada la porcidn servida y se cuenta con los
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

1

21

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique.
(ver anexo formato de verificacién gramajes).

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS -

GRAMAJES

T T I L T

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

24

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u
olros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

25

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
la certificacién médica (apto para manipular alimentos) (no mayar a
un afia).

26

El personal manipulador-acredita formacién en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta con registros

de capacitacion.

27

1

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

Q._:

28

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las
etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad
vigente.
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l FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Préacticas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De faci limpieza y desinfeccion.

29

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con |a debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de

L acuerdo a lo establecido en el contrato.

Se puede evidenciar que el supervisar del operador ha realizado
acompafamiento en la sede visitada

32

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

e N R

Vi. PLAN

LIMPIEZA Y DESINFECCION

DE SANEAMIENTO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (Incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacién de agua.

5

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cublertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

34

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido,

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y a la corrosion,

38

La documentacién aprobada del programa se encuentra en la

39 carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo 2 lo establecido
en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estdn aimacenados adecuadamente, rotulados

ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente,

41 | corectamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el it
programa.
42 Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas k! 18
Los lugares de dificil accesa (alacenas, debajo y encima de
43 |eslantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores J_
y neveras) son higienizados periodicamente
“ No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar J_
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
- encuentra construide de material higiénico sanitario, hermético y se
encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad J_
suficiente para un dia de produccién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque ) f
46 |de almacenamiento de agua potable. J_ Fechaoy: 1501 | 16
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccion realizada: !
a7 Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina
de acuerdo a lo establecido en el programa, 1.
45 |E! agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o ! '“i" APlicea ‘“:3‘2\“:3 3: {:,\lo (0, Porearc o
¥ \J L7 Crdi
filtrado segun si la sede es urbana o rural) L o Ct‘?,‘:“m e, oAy, e f«'c&em_g
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de \\
® material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién -1.
de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficlente, bien
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La clasificacién de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con |0
establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residuos solidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo
de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.

51

Se cuenta con protocolos para el manejo y dispasicion de aceite

52 vegetal usado.

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y
ragistro del manejo de residuos sélidos y liguidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucién descritas en el programa de manejo de
residuos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo
técnico y la Ley 1980 de 2019.

h

\

%

CONTROL DE PLAGAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con |os siguientes
documentos soportes: diagnostico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccién interno, documentacién de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna, Fecha de la Ultima fumigacion.

55

1

Fcc{'\a; VS i"!c” !'zg

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan
con barreras que minimicen el ingreso de vectores,

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con &l ambiente
exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resislentes a la limpieza y la manipulacion.

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

&

PUNTAJE OBTENIDO

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente.
{Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes,
fecho, estibas, canastillas).

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, 1
1
|

I\lu Se Ol’—&cwo\ Uct/n ¢ ulO

|E1 vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad

59 competente con concepto favorable.

f‘“!o‘sf_ obtevuea U(}-\ weolo

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a o
establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan buenas
practicas de manufactura.

NO |

AQ e OLS%CVU'LA Uclﬁlk-ot\—.)

Las materias primas, se reciben an un lugar limpio y en
condicicnes fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o
alteracién de las caracteristicas propias de cada producto.

61

N.Oo

I\!o Se. oSeivan e culo

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la
Resolucidn 5108 de 2005 y demdas normatividad vigente).

62

PUNTAJE ESPERADO N. A

ITEM ASPECTO A EVALUAR

N.o

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

No se obServan Ueheo lo

N.A WA

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

PORCENTAJE

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable
con Requerimientos

63

CUMP".. MLUATD®

f:-(c_}-.o\f r4| ’TOS . 2S g5 S~

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccidn y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de
proceso, termoémetro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacién y aimacenamiento de estas.

65

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

PUNTAJE ESPERADO “ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

]F'ara la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
66 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
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En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el ~——

67 complemento son efectivamente los beneficiarios reportadas en la ‘ e
Fcober‘lura entregada al operador. Ver formato RUB. = — s

6 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la i T e

8 |carpeta. Correctamente diligenciado. b “\\\H
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE 100Q ~
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. i
|Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo Se endetnua que hace falta ew el
establecido en la normatividad vigente resolucidn 705 de 2007 0o ho;,o-«\l el c.\l‘c.\ ador\‘ ‘1C3<:'LOP° Sidancs
{Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas, | ; T !

70 |guantes de latex, banda slastica, banda de algodén, Yodopovidona [ ./ de 120 m \, v el alco hol antiseptico
120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol no es de 23S | s €qun o norma -
anﬂséptilcgezl?s ml_y Sulr?clia:g;adegata). E;glruswo para el vided .o (qem h_‘ ¥ no fiewe fe e e
persona a cocina eniregado por el operador. T g

D : : =
PUNTAJE ESPERADO ' PUNTAJE OBTENIDO j_ PORCENTAJE SO~
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCI DEL HALLAZGO
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible la e

71 |Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

/
|

——
) ) ) . | Se han maade achudades o
Se evidencian actividades de la estrategia de hébitos saludables e
72 | sresentado por el operador si aplica en la sede educativa NA |la eshakgia de habifeos S qf«duﬁu

Para, eite  pensdoe.
Se evidencla soporte de conformacian del comité de alimentacion A N2 Se lba reaaliicdd Prissea revnien
escolar - CAE y actas de reunion del mismo. y farta onFormudon oled o € C.AE.

73

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a L

74 algunos beneficiarios del programa. e T

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

| ! | - J .
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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Mota: Se deja fisl copla del formato de visita en el comedor escolar
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UTP Kekonanis UT PIEDECUESTA INNOVA
nnova ot ESCOUAR PAE MIEDECULSTA 2028
FOMAATO FUAN DE €3 EDUCATIVAS MODALIDAD RACION PREPARADA EN $ITIO
NOMBRE SIDE EDUCATVA:  [=. & (¢, Avfa\ MeSTTcX
MIS DE: E -
STMANA DIL: |SEMANA DE: D TSEMANA DEL:  |SEMANA DEL:  [SEMANA DELY
mm AL A4 AL AL AL Desinfeccion y Tiempo
MM [v[sfmimls [v]cImImO TV CIMIM 3] v Limimfs]v
T PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECTION it i | ¥ LR RL Y S D ot
slimentes XX 5
 Wcaney ] 1% 4 15
Mesay,
Mesonesareade | I 10 15
| Uicuadara, termom :
#tro, menaje ' Ky 10 15
Canecas Basurs o
luduml:.mn Xlx 20 15
reslduos)
[Canastilas y
Estibas, elementos | 1 ¢ 10 15
|d¢ 2300 .
hevera, estufa . X 10 15
Bafos y tanque de '
¥ 20 15
X 20 15
5 * 4 15
o XX
_hipodiorito al 5.25%
Marcar con una X cuando se reall; los pr da P ¥y Desinfeccién de do con Is frs =

Productos LAD: Detergente an poivo, Hipodorito de Sodio al 5,15%.
|mvmvmmmcrwm

mamﬂmmummthy;;;mu\m:m@ OBSERVACIONES

i (773 98 9 [0 TS T (o T3 T s sviuImm ofv:
Disposicién Final 2
Drdinario AR ToR X DEAOSIOON x jormas:
e | | [ [T TTTTTTTITTITTOTd
Disposicién Final No
m CARRO RECTRLCTOR
mawm | L[] [ TTTT T ITTI00
Disposidén Final:
REOCLA OTRAS: £1 COLEGIO LO RECICLA
Residuos liquido (Aceite
vegemal quemado o
usado)
disposicion final Culen
recaje & acelte
FAMA FIRAMA P FIRMA L)

Marcar ton ung X cuondo se realicen las labores de recoleccidn de fos reslduon, de ocuerdo o su noturaless y marcor con X como se reallzd fo
mmkmmmdmm

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

S
S T A s um,mmumum%mwr CRE D 20| OBSERVACIONES

f mr’m“ﬁ-mu A EONEaEras

presencia fisica de

animales
excrremento y clor 3
orine de roedores
musbies, shimentos [
elementos roldos

resto de cucarachas en el

Pisoy equipos g
fuido y chillide de Q
animales en ol dia -

uardaescobas|pillantes O g

restnce 2] [ [
|Supendiado Por

Powered by CamScanner
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Phassaests  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Escuola  vura { NMeS: Tob
Mes: ENE Qo
Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana §

Parametro 26 - 30

LIMMJ IVILIMMIJ [VILIMM{J IVILIMM[JIVILTMIMT TV
QOlor 111
Sabor 111

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)
*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por: .'F‘i«w P o i, 2 % )}LAJQ

C ¢
= Maw, go\c, daya

Powered by CamScanner



W \ il 3 P educuosta nezmmheﬁémeggﬁé%ngss%gm
Elomuls  Educacin Teried M ci’} nnova """ |y BOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA [mumcieio: | PiepecuesTa | mes: ENERO
INSTITUCION: COLEGIO HOLANDA SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL MESITAS
PERIODO 19 al 31 de Enoro de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  pps [coaemm: | 45

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA “E;?J;"‘EEL_ :ﬁ;:?g:ga SRETRVAGION
PANOS DE LIMPIEZA u 10 10/ i
ESPONJA PLASTICA ] 2 2/ c
ESPONJA VERDE 1] 2 2 C
JABON DE LOZA as0 g 2 2/ c
JABON EN POLVO 500 g 1 t 4/ e
HIPOCLORITO 1000 mi 1 1y C
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 1,/ &
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 2 2,/ C
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 2 2y <
PAPEL HIGIENICO U 1 1) C
GUANTES DE POLLO Paquete 1 1y C
ALCOHOL 240 mi 1 1/ c
BRILLO U 1 1, C
GUANTES DE ASEO NEGRO v 1 1/ C
JABON BARRA ARTESANAL ASEO 250¢g 1 1/ C
CEPILLO LARGO ] 1 1./ c
CEPILLO CORTO U 1 1¢ c
ESCOBA 7] 1 1 '/ C
RECOGEDOR U 1 14 C
TRAPERO u 1 1/ c
ASPERSOR ] 1 1/ c
JERINGA u 1 1/ c
BOLSAS PARA CONTRAMUESTRAS u 20 20/ -
OBSERVACIONES: .
AN Quna
MANIPULADOR O ENCARGADO DE LA INSITUCION GUE RECIBE: _ TRANSPORTADOAQUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLEFG
Al poree J Ak
CARGO: CARGO: Transporiador
Mdmp.)/qu/q , 4VWW
FIRMA: &
3353// 77 ‘N z:u%ﬂ

Powered by CamScanner



k) HavermLL Educacién ﬂmﬁiﬁ

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA
= — MUNICIPIO DE
Institucion educativa (_,cn‘cgm Humberks Epmer sliguncyd  [EC]  piEpecussTa Municipio | PIEDECUESTA
Nombre sede | R i
legio Haunbefo Omep- Higeened lk"“l iy !?( o
e e Fecha Hora de ”
Dinccitn | C\\ & 4 &>-K2 visha | 23-Q1~- 2§ nicle | 1150 am
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA cono | cotpcoNTREsBONez | MORR |3,
Hora de Hora d 2 No. De beneficiarios
conmums | B 10O m:h';:‘;"" l 8:Wam ] b hosnasioieagnd ‘ 285 [No. De beneficiarios atendidos | Z. &
Reporta casos de %% Identifique la causal del caso de e —
atencién prioritaria | ! NO atencion prioritaria e e e
No. de Visita [ \ s x Seguimionts positle caso N\mm SPQR

visita:

Nombre de quien atiende la

Jinaa Caballeo Eacagan

Cargo

r'(?'\-p\\’aéa’ﬂ . ﬁ.lwr,:kxc‘

Nombre del interventor de

campo

Keno Keya) Comer

iLa cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial?

[ =] >

IS

|Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente

|Objeto de la visita: Verificar las condiciones de oparacién en la modalidad Industrializada teniendo eén cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante

)

PORCENTAJE | |og /.

CALIFICACION
My

TOTAL DE MANIPULADO
No. de Manipuladoras en el sitio

AS

fl:)“'ﬂ*

Obeervaciones: bx.  cuschnerd  ded (2)
Mmanmpua darw & Alleento en
Siho, 5 cn‘rrt.ban 26 (_mvu,n-m*‘:)
MY 249 )crnxéa =kt

QL\.-C'\.(__,_

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El area de almacenamiento temporal, distribucién o de
alistamiento de las raciones industrializadas esta ubicado en un
lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas
estancadas.

El érea de almacenamiento de los complementos alimentarios Rl
cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de
los alimentos ylo productos.

Cumple

Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
desinfaccién, los sifones si los tiene se encuentran en buen
estado, protegidos con rejilla funcionando limpios y no hay
presencia de goteras,

Cumple

La iluminacién y ventilacién del rea de aimacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

Cunwe\e

Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del
personal manipulador de alimentos limpia, en buen estado,

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El almacenamiento de productos terminados se realiza
ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o
canastillas limpias), limpias y en buen estado.

El area destinada para el aimacenamiento temporal de los
complementos alimentarios R| se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la
humedad, de |a luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asi con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

Se evidencian alimentos sin ningun tipo de contaminacian
biclégica o fisica.

Se encuentra en la sede el formato de reposicién o entrega de
faltantes,

Se evidencia remisién de los complamentos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

Los productos que se encuentran empacados y rotulados,
cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién
5108/2005 y normatividad de rotulado nutricional

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO




by HavermiL Educacién

Apresislst

. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de mend aprobado por la ETC.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu

autorizacion realizada por parte del comité de alimentacién
escolar

8 |establecido. (En caso contrario, presentar el soporte de | N
autorizacion del cambio realizado). N
q Se cumple con los gramaijes de los complementos [
industrializados. (ver anexo formato de verificacion gramajes)
El complemento alimentario es entregado en el horario
10 establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la |
]

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

T T e R N N

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El personal manipulador utiliza |a dotacién completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia entrega mediante
formato de dos dotaciones con camisa, pantalén, cofia y un par
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y
tapabocas al docente o integrante del CAE.

—

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
Joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para
ranipular alimentes) (no mayor a un afio) (menos de 49
beneficiarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de
alimentos.

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura
¥y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion,

Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
18 Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus |
programas y es el aprobado.
17 Se realizan las actividades del programa de limpieza y l \
desinfeccion. \
Existe registro al dla en donde se evidencia el cumplimiento de
18 |la limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo |
establecido en el programa.
LY
18 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes i \_
Se encuentra publicado el instructive del uso (concentraciones,
2 modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se 1
| encuentran los implementos requeridos como jeringas.
Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
21 |ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente |
rotulados y organizados.
2 Los insumos e implementos de aseo son suficientes, estan
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa. {
Existen letrercs en buen estado alusivos a |a aplicacion de BPM - .
23 |Buenas Précticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. .
De facil limpieza y desinfeccion.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso T
24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de L'
limpleza y desinfeccién segin se requiera.




" o & > FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
by HAVERHILL  cuncocisn  Plibrenclét PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= S — RACION INDUSTRIALIZADA
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
2 Se registran los procedimientos realizados en el programa de i -
manejo de residuos sélidos y liquidos, s
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
,5 |Sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio |
exclusivo para la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se 3
promueve el reciclaje .
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
;7 |Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de i ""’“-*ﬁ,% [
presencia o daio causado por plagas. e 0 5
28 Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el f
programa de control integrado de plagas. -

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTD

VI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo fransportader de Ho & cwdinaan el (Ll
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria L ,anke it &,
2 vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, f‘“ o d"‘ 2 k’:‘ 0
paredes, techo, estibas, canastillas). i
30 |E! vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la . po e euddanGr VRN GALY
autoridad competente con concepto favorable. f-(-(-f * | diarzan | == = Wi 2,
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos no e eu den VT nicu\ey
exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo
1 a lo establecido en la Resolucidn 2674 de 2013 e implementan H O d‘-“"““ 'H" A va "iz *
buenas practicas de manufactura.
Los productos se reciben en un lugar limpio y en condiciones Mo & euidenurn wan (il
32 |fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de 6. ldurante wm uiad 2.
las caracteristicas propias de cada producto Ins
a3 - ¥ \
Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de los fo do euidenta ViemiCula
3 productos recibidos y existen controles de este proceso (fecha A QM\L& A vt h-,.,_
de vencimiento, lote, condicionas de empague y cumplimiento de }\[,{,1,
la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

TOTAL CONDICIONES DE TRANSPORTE

o 00

Vii. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

PORCENTAJE

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni
enmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB

Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la
carpeta respectiva,

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

& ronmcoomior 5| e | oor. |

Vill. GESTION SOCIAL

i'algunns beneficiarios del programa.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de . SN
37 |Informacion del PAE con los canales de comunicacion para las i T— e ———
SPQR y folleto de la herramienta pa-estar al dia de la UAPA “——‘\
38 Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables o e 2 dado inine 'dle
presentado por el operador si aplica en la sede N.#. fachk wdaded du VA edtiaegy
Yep o s CENE S =Y [alt 18]
3 Se evidencia soporte de conformacion del comité de Mo te mA  realWEade Gouln o PR Y
alimentacién escolar y/o actas de reunion del mismo. HA cracd~ & Cac
Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a | o —
40 | —

_\-\ﬁ—-

oA



g - in FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
b HAVERHILL  cavcacien  Pprericter PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

TOTAL GESTION SOCIAL

RACION INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE OBTENIDO

| Se.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONESI RECOMENDACIONES

eos danci 3y Cumple i en o

Ae, LC-M A k‘C"‘"‘\';

abgw\rzéq‘] -

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NENGUN

Nota Se deja fial copia dal formato da visila en e comedor escolar,

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE
v R Reyo Comesr PO )31y (DBATCED Blrowend fenny Cacha? T,
sl B s | Aot (GPpledogrmm ((elnsteC 7

-' 4

“‘{-.:'

haY
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PROGRAMA DE AL EMEN’TN’ r)n 3 'f,r“g

A : 5"",} H Url’ edecuesta IREMISION DF ENTREGA DF INSUMOS 0 aee0
| Colombia Kb - f,l - p““ Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCK % FOUCATIYA
OPERADOR: | UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: | 01 PLONTR B9 72 ]
e  PIEDECUESTA MUNICIPIO. PIEDECUESTA | MES: “T | Enern
INSTITUCION: COLEGIO HUMBERTO GOMEZ NIGRINIS SEDE EDUCATIVA: | COLEGIO HUMBERTO GOMEZ My e
SEDE PRINGIPAL
PERIODO 19 al 31 de Enero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:  n  |COBERTURA:| 1o
oot | oo | s T s
, DESINFECTANTE HIPOGLORITO 1000 mi 2 2
I JABON EN POLVO 500 g 2 2
| BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE U 2 2
‘ BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE U 2 2
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 2 2
PANOS DE LIMPIEZA U 3 3
- TAPABOCAS u 0 0 |
| JERINGA m 1 1
ASPERSOR m 1 1 !
ESCOBA U - :
TRAPERO U 1
RECOGEDOR U i 1 J

[ OBSERVACIONES:

|

i MANIPULADOR O ENCARGADO DE LA INSITUCION QUE RECIBE:
| NOMBRE COMPLETO:

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:
T_”} ({5 @6;\\\'&% 6 Li © (Do 'P."wi g |
! CARGO: CARGO: Transportador .
| 'q AN‘?‘)\H Kbe'ﬁ .CC"\' l l.(‘"/ Oy

:)inraCd@ ef0 6

e

Powered by CamScanner



De 70 a 84% Aceptable

g & FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
} HAVERHILL  gaucacian ﬂ}?re c@ @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion MUNICIPIO DE
ackicative l Escucdd  Noma) By gevoy ETC | piepEcuEsTA [Cludad/ Municiplo | PIEDEGUESTA
Sede z
Edueava | Exciiera  Normagl &umu o’ firss {irbans K rut | Jrechavistn 3 om0
Horario de
Direccién (:al'ta 5 ,# 1§ G::O . . T 2200 m Hora inicio (Oo: cOam
0.
CO1.PCCNTR 8680192 Hora de terminacion 3
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA Contrato U ——— 2.:00pm
n cobertura I 3 2-(‘{ atendidos ) 2"Cl
Reporta casos de sl NO | ¢ Identifique la causal del l‘—’ﬂ"‘x
atencién prioritaria ﬂ caso de atencidn prioritaria —_— ———
No de Visita |Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad o
visita U |wscnica ¥ |casode ETA SPQRICAP entregads
Nombre y cargo de quien I'"@’tna.ﬂlm &ﬂy\éﬁ& Hurards =N del interventor de -~
stendolavists | rpanpuladora &b alimen b Sampo Kenw Ra\[ﬂ) Comez.
¢La cantidad de beneficiarios atendidos ponden a los registrados en la cob oficlal? 1 S| (‘ ] NO ‘\
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE et 5 CALIFICACION
oBTENIDO | &0 |PORCENTAE 4 8 48 /.
ela ?! raciones ' Namero de manipuladoras |Observaciones =
y an el sitio b‘G GU&&J.ACL’?T\ (,\.L)r‘fr.'l ¢ H}
300 racione Segun Pliego de Mmaucigala &rdd e 2 imentay en sohio
condiciones
contractual [
, L

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
INES FISICAS Y SANITARIAS

I INSTALAC
ASPECTO A EVALUAR

RIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de

dotado con jabon, toallas de mano, papel higiénico, caneca y
aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

ITEM

A acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen (. ( LMo lQ/
estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger e esidnuan Seras n Tylad qu ro 6N
B |los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de r-‘ L Ak ek s Sl Ml Baasd ne ae
plagas, animales domésticos y otros enciaban scemade A& WAS dgwms en s &
oo
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias g )
¢ |txicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, Tacldomea cledricod & laminan
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que SO owma o 2acumalR oin &:, po\uo .
dificulten la limpleza y desinfeccion,
Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con To—
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y|

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan |os alimentos de alto riesgo (l&cteos, carnicos
pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacion

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega
de faltantes.

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigna rotulacién que permite |a identificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la
adecuada rotacion de materia prima.

La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
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| t T FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
| AR e, Pl DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

- S RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
|
PUNTAJE ESPERADO 9 PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE | 0O/ .
DE PR B D B
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles {
riesgos de contaminacién.

Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias \
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua |
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos i \
de desinfeccién,

1"

Los procedimientos de operacion como; lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que \
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos k
de contaminacion.

12

Los tiempos de expasicion de los alimentos se encuentran
dentro de |o establecido en la normatividad vigente y no generan
13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalments, los procesos E
de descongelacién requeridos se realizan de forma controlada

para evitar el desarrolio de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
14 |biologica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o ]
inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los

equipos gue aplica, segun lo establecido en los manuales del 1
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de i
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios )
16 |y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro |
de operador.

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de |
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de ' b

18 | scuerdo al numero de raciones y se encuenira en buen estado,

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE jeof
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo 1 PN

19 de menu aprobado por la ETC. ! % ~

Se tiene estandarizada |a porcién servida y se cuenta con los \

20 utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres |
informados,

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique. I
(ver anexo formato de verificacion gramajes). .

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

o s ewrne orewno

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la i

normatividad vigente.

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
24 |(ufas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de ;
joyas u otros accesorios ni maquillaja) y uniforme limpio,

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
25 |con la certificacidn médica (apto para manipular alimentos) (no 1,
mayor a un afio).

El persanal manipulador-acredita formacion en educacién

sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura
v précticas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta 1
icon registros de capacitacion

|El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o

2T | enfermedades infectocontagiosas. |
|Cumple con las buenas précticas de manufactura durante todas [

28 |las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la l
|non‘nah’vidad vigente.

iExis!en letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, !
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.
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i o FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
b HavermiL cauencien  Tiprender @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

49 |E! Perscnal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida So s ObdenR petoval Aieno Al Comeded
dotacién (tapabocas, cofia y bata). !'Lo. en o Fodieo.

31 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de i \

acuerdo a lo establecido en el contrato.

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado | Y —~—

32 acompanamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

o sreood o caewco

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se %,
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se | A
evita la acumulacion de agua. \

Se aplican protocolos para |a limpieza y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cublertos, pocillos, bandejas, |
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes i

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos

utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se !
encuentran los implementos regueridos como jeringas.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
loallas, guantes entre ofros) que se utilizan para el asso, I
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al |
uso y a la corrosién.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

3 carpeta de |a sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
40 |(la limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo l
establecido en el programa,

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados ’
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

Se evidencias baja olias y toallas en buen estado y con '
mantenimiento higienico de las mismas

a1

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de b= J OReaa ”&M 2 (_,65 e (—icx\ Uuo 2en
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de C_‘ marcCo) AT ven ey, ne sc el
igieni iodi <N Soke
cengeladores y neveras) son higienizados periodicamente _L. mp;;azk‘ " a i.c_(_,._ ? o § ‘“3;“ P S
——q ova QT oGl Wmgic 22

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la I
cocina o en el comedor escolar

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y —
se encuentra en constante circulacion, ademas tiene la

45 =
capacidad suficiente para un dia de produccion. -

Se realiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque 1§ do enevo do 202€6 realizade
46 |de almacenamiento de agua potable. o/
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccién realizada: ' PO/ BSantitdmal,

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la \

a7 |cocina de acuerdo a lo establecido en el programa ——

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido | i

o filtrado seglin sl la sede es urbana o rural) e —"T1N
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM! ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de \
Imaterial sanitario con sus respectivas bolsas, para |a recoleccién =99
|de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien i
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente, i .

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo

establecido en el programa de manejo de residuos,

50 |Adicionaimente, los residuos sélidos son retirados con la l ~
frecuencia necesaria para evitar generacion de clores y/o ' N

proliferacion de plagas. »

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo A ~
§1 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en ~
\\\\l

contacto con estos.
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' e | FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES |
H. HAVERHILL  guucacién ﬂmudﬁ o DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= B RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
52 Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite | \\ 8
vegetal usado. ‘\\‘
| 53 |Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y I e )
registro del manejo de residuos sélidos y liquidos. S
Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y ™ L
54 |eStrategias de disminucién descritas en el programa de manejo l
de residuos sdlidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el o
anexo técnico y la Ley 1990 de 2018. ‘~--.&H
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientas § s 2026 £ - |
documentos soportes: diagnéstico empresa fumigadora, S & Qo d;'
55 cronograma, formato de inspeccion interno, documentacién de 65 n\ L P | PACAS -
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran 1
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la Gitima
fumigacion.

56 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las éreas 1
cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores. —~———

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
B7 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de fécil limpieza y |
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion,

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

Vil, CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI ES EVIDENCIADOD)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de "Jo e BN dm(..}"\ vc."‘li(_g,i.[f-h CL-IYC‘"‘-L*- LZI
58 alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria ik
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, A 0 \ 3,
paredes, techo, estibas, canastillas). Wyt
59 El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la . J“SU Fe euvidengen velN L-*\""d dt)""&"\“ﬂ \'3\
autoridad competente con concepto favorable. !J O sk
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos . eV A renloalw mnte
60 exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo r-\(b d&_‘;‘& - é,u
@ lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan | | -y [Fzu Vid =i
buenas practicas de manufactura. I d
Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en Fb 5C @t dmﬂ LR Thi o J@ &,—cnl.e
€1 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o 4 -O
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. ] \'A W ‘k’fq

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la I\Lg &e  eJidunien \ch C\_qlu iu‘tﬂ ‘e
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha \ 73
de vencimiento, Iote, condiciones de empaque y cumplimiento de| ~LC% |l Uil “Z\_
la Resolucion 5109 de 2005 y deméas normatividad vigente). |

62

P 0 D . DISTRIE
PUNTAJE ESPERADOD . A, PUNTAJE OBTENIDO :_.I A . PORCENTAJE «
A D
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad feums dltina Wikt , 0303~ 202§
63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o i 7 Lumplims cﬁJ'U Y6 8-

Favorable con Requerimientos.

ConGero - uomble
Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar e
control en cada una de las etapas de produccidn y se garantiza
la confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de |
proceso, termémetro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios ' —
para la marcacién y almacenamiento de estas. e

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

roaesemune |3 | Famvecenwo |2 [rowsiae| ooy |

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

Para |a entrega de complementos alimentarios, se realiza el e
registro diario de |os beneficiarios en el formato correspondiente

|disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni ]
‘enmendaduras,

|En muestrec aleatorio se confirma que quienes reciben el

87 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en i
|la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.
I

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado. A

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

T O L T A

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL. TRABAJO
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DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. I \

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007 l
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4",
bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de

70 algoedén, Yodopovidona 120 ml, sclucién salina 250 cc,
termometro, tijeras, alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por el
operador.

My raveriie  couiisn

o ‘aﬁ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
bodk (&)

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

X1 GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible —
71 |la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de i e e
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

Hosc M2 dado muc & BY acndidadd

Se evidencian actividades de |a estrategia de habitos saludables N . .
" \presentado por el operador si aplica en la sede educativa. rt A Pe R ehatega o ke aladaload

Se evidencia soporte de conformacién del comité de PO s va maAlzA A dnioadera. PRrA
alimentacion escolar - CAE y actas de reunion del mismo. PRI (P Wnkeremcié  du\ (e

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa.

73
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TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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Pl  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: T<ceols NOMO\ <cpci) 0lode (oo <te
Mes: ona|O = i

Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro 'LG al 30
LiMM[JviEimmdiviLimmMoglvicTmmIVIC ImIm g v
Olor 'T 4
Sabor ‘1 4

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

“Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

tblctc\ H-d-amA\EE
Cargo: Mn»meu% Jos ds ol\trnandon

Powered by @ CamScanner




A%
0] i » PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCO%L{;QEO
Colomiia  Educacian qé?’l"t“’t‘; fim . u:{& ( u‘ Urp,ﬁﬁﬁﬁh' Sl “%'{l'f’s'?gu%'fffg gﬁ?r?s‘?rﬁwcs%ﬁ%%ucmwa
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA [Municieio: | PIEDECUESTA | MES: ENERO
INSTITUCION: | ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PIEDECUESTA | SEDE EDUCATIVA: ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE
PIEDECUESTA almuerzo
PERIODO B alit te B b oiee TIPO COMPLEMENTO:|  RPS ]coasn-rum:l 175
TOTAL CANTIDAD OBSERVACION
INSUMO UNIDAD DE MEDIDA AEQUERIDO ENTREGADA C.Cumple - NC o cumglo
PANOS DE LIMPIEZA u 13 | s
ESPONJA PLASTICA U 6 b C
ESPONJA VERDE U 6 A C
JABON OE LOZA 3s50g 5 S C
JABON EN POLVO 5009 "4 U C
HIPOCLORITO 1000 mi 2 1 o
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 3 3 C
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquele 2 % &
BOLSA DE ASEO VERDE Paquele 2 1 c
PAPEL HIGIENICO U 3 3 C
GUANTES DE POLLO Paquela 1 1 C
ALCOHOL 240 ml 3 3 C
BRILLO U 2 1 C
GUANTES DE ASEO NEGRO v 1 1 C
JABON BARRA ARTESANAL ASEO 2509 1 4 ¢
CEPILLO LARGO U 1 1 C
CEPILLO CORTO U 1 1 C
ESCOBA U 2 1 C
RECOGEDOR u 1 1 C
TRAPERO u 1 C
ASPERSOR v 1 y d
JERINGA U 1 1 C
BOLSAS PARA CONTRAMUESTRAS U 20
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA GUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: nouaae COMPLETO:
Kauan Hasrondez, rrm t-fj./Q(gﬂ
CARGO: }ﬁGO Trapspojlador ¢
. \Quw ol rmontos / / //
FIRMA: mmV.‘f
~INSTITUCION EDUCATIVA:
HOWBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
[ CARGO:
FIRMA:
. —_—
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

i | MUNICIPIO DE
Institucién educativa| | ~s "\Jua ", ecl\: gg\!; W G t reAauy Lo |ETC PIEDECUESTA Municipio | PIEDECUESTA
Nombre sede [ .
Escoelen Bovcnl Gtuv\‘:j( syea] | Area ‘ Uk [ Rl [\i
Fecha | | Hora de .
Disccibn | veredan  Blanguiscal vista | L8[\ [ 26 inicio | O B:00 cund
No. Hora de =0
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA Contrato CO1.PCCNTR. 8680192 terminacidn D9 2oam
Hora d Hora de a y No. De beneficiarios por 2
soehils Ot 00 eum m:utll::rn Iocj.m l—k"‘ caburiire 60 ‘ No.mmmclaﬂmahndlduw 50
Reporta casos de = Identifique la causal del caso de |
tencion prioritaria ‘9' NOIK tencién prioritaria N-A
Visita Seguimiento posible caso —
No. de Visita ‘ b 1) = N ‘ de ETA lmmsmn! -
Nombre de quien atiende la Y
visita: {.i’ouru Pn\{'nqu\ iojcd Nombre del interventor de PCC{ ,{d 4
—|campo o L&) uJC OML
Cargo :ﬁwlpufucfbfu e M'. "Mhi
¢La cantidad de bensficiarios atendidos ponden a los registrados en la cobertura oficial? I Si r ( NO [ .=
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industralizada teniendo en cuenta los estdndares establecidos por el MEN mediante
Resolucitn 335 de 2021 y Norm dad sanitania vig
PUNTAJE : CALIFICACION
23 oBTENDO | 33 PORCENTAJE | ) 0O -

-1 si se requie

Fo4

No. de Manipuladoras en el

De 1001 a 1500 raciones
De 1501 a 2500 raciones

2
3
4
5
[]

De 70 a 84% Aceptable

TOTAL DE MANIPU

LA AS
Observaciones:
S<
e

sitio ’
cudencra |

‘_LJ w]un:r’u{q:ﬂ')"ﬁa
afimenmus

o
ey Suitep

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El &rea de almacenamiento temporal, distribucién o de
alistamiento de las raciones industrializadas esta ubicado en un
lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas
estancadas.

C UmP .fie.

El area de almacenamiento de los complementos alimentarios RI
cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de
los alimentos y/o productos.

C-'-"V\Pr'(.

Los pisos, paredes y techos del area de aimacenamiento
temporal, estén construidos en material de facil limpieza y
desinfeccion, los sifones si los tiene se encuentran en buen
eslado, protegidos con rejilla funcionando limpios y no hay
presencia de goteras.

les  complemastes  so- e [y

o4 P‘-‘S'I{a C(-(..

Sede cclucm'tuq,

U CQaa

€ [P

La iluminacion y ventilacion del drea de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada,

Cuomp er

Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del
personal manipulader de alimentos limpia, en buen estado.

ASPECTO A EVALUAR

(—VMR/(_

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El aimacenamiento de productos terminados se realiza
ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o
canastillas limpias), limpias y en buen estado.

[

El area destinada para el aimacenamiento temporal de los
complementos alimentarios Rl se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la
humedad, de a luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asi con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacién de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

Se evidencian alimentos sin ningin tipo de contaminacién
biolégica o fisica

I~

Se encuentra en la sede el formato de reposicién o entrega de
faltantes.

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

Los preductos que se encuentran empacados y rotulados,

cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion
5109/2005 y normatividad de rotulado nutricional

PUNTAJE OBTENIDO

y



FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

b HAVERHILL  coveisn  Phpvesisler PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

. CUMPLIMIENTO DE MENUS

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
7 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo i
de menu aprobado por la ETC. e
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment Se cuideaun arru stre -=(:. A-u:qé
8 |establecido. (En caso contrario, presentar el soporte de [ ntoyr mead O, 7 inferccambio s ufor
autorizacién del cambio realizado). = tado, de. mon g0 pPor tirvcla.
9 Se cumple con los gramajes de los complementos \
industrializados. (ver anexo formato de verificacidon gramajes) ; J_ \
e
El complemento alimentario es entregado en el horario RN
10 establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la \‘_‘
autorizacién realizada por parte del comité de alimentacién ﬂ = Ny
escolar

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

R s L

IV. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen

estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia entrega mediante

formato de dos dotaciones con camisa, pantalén, cofia y un par i
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y —
tapabocas al docente o integrante del CAE.

1

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
12 |(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de L
Joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio -

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor a un afio) (menos de 48

beneficiarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de _L
alimentos,

13

El personal manipulador-acredita formacién en educacién
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta _ll
con registros de capacitacion =

14

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

15 |acuerdo a lo establecido en el contrato J N

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

gm0 || maeooman | | rowone | oo~ |

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
16 Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus \
programas y es el aprobado. _L b
1 Se realizan las actividades del programa de limpieza y &
desinfeccién. L. \

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de

18 |la limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo {
establecido en el programa. g
19 |Se encuentra |a remisién de insumos de aseoc dsl mes B

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
mode de preparacion empleo y rotacitn), de los productos

utilizados en |os procesos de limpieza y desinfeccién y se L
encuentran los implamentos requeridos como jeringas. 3

Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
21 |ventilado, identificado, protegide y se encuentran debidaments L
rotulados y organizados

Los insumos e implementos de aseo son suficientes, estan
rotulados y corresponden a |o establecido en el programa. L

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
23 |Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las Instalaciones. )

De facil limpieza y desinfeccién, — “\
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso —
24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de ! e ———

limpieza y desinfeccién segin se requiera. e ) ————
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. : FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
Im
I' HAVERHILL  £ducacisn ﬂp'm,""“ ov PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- —— RACION INDUSTRIALIZADA
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
2 Se registran los procedimientos realizados en el programa de t 5 Y
9 manejo de residuos solidos y liquidas. i - e i
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material 3
sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio
% exclusivo para la recoleccidn temporal de residuos soélidos y se j 2 \
promueve el reciclaje | = \\
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
27 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de i
prasencia o dafio causado por plagas. .
28 Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el
programa de control integrado de plagas. J -

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

V1. CONDICIONES DE TRANSPORTE
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

| Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de

2% alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria Nf - r
vigente. (Condiciones de higiene y impieza adecuadas pisos, H O © Se obscy Un  Uel u( O

paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la ) 1] ) " /
30 autoridad competente con concepto favorable. l\l O Mo e o b-Sc o UCLI teulo
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos
3 exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo ) : 3 {
alo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan | 1/ . O | No fe  obroua Vel

buenas précticas de manufactura,

Los productos se reciben en un lugar limpio y en condiciones

32 |fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracion de B
las caracteristicas propias de cada producto N O l‘*‘ O e obs Eroeq Jel cul (o)

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de los
productos recibidos y existen controles de este proceso (fecha *{ !
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de O No Ye o L‘ “c i\, &

la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente) / . Serva Debhvewlo

33

TOTAL CONDICIONES DE TRANSPORTE

Vil. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el .
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente e
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni ] S
enmendaduras. )

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el ) g
35 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en e
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB 5_. | S

Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la _L e
carpeta respectiva, -

36

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

oo s o oo

VIll. GESTION SOCIAL

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de ~ 8
37 |Informacion del PAE con |os canales de comunicacion para las | N
SPQR y folleto de la herramienta pa-estar al dia de la UAPA L. s
2,
18 Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables \ No Se¢ hown imiadp uu:"A v Jul J‘J
presentado por el operador si aplica en la sede NA ou. fu. s m;: -1. e habiter salu-
higtT Pediado.
| 3 Se evidencia soporte de conformacion del comite de \ )\}O Je hea eel, zo.:(a Fevnicon
alimentacién escolar y/o actas de reunién del mismo. NA | Pora con fFormaudn fe tom ke C.AH
&0 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa. .L \\\
|




by HavERHILL  caucacien

PUNTAJE ESPERADO

Preiis (&)

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO 3

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

100 7

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES! RECOMENDACIONES
Se fealizan Puden fecmca  de  inkpeufona, 5 semoidendin  ua
Cum?{:M:M‘*’D dc.? Joo ¥ !D-‘ t ffC‘HS CJ.!MchS S q?(a(m
€ Cucs fen o lon  ocenke cncorgadn  de [a Sede ¥ ol
S bzd_(unf'es T ‘
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
;‘LJ:'\Cfu-\q‘

Nota: Sa deya fiel copin del formatn de visita en al comadar sscolar

1 DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA

DATOS MANIPULADOR

TO§ FUNCIONARIO SEDE

g —
N

NOMBRE Dol el MreuuhciNOMBREIC g ooy fabricaa NOMBRE /?(-’(""“ /LA/A‘
CARGO jq;ﬁ,mh,_ CEDULA| g 23516 [ © CARGO | ey @/u(‘ﬁg
FIRMA u{) FIRMA |~ FIRMA

' M é/M/L{
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U N : Pl . PﬁogNRAMA DE ALIMENTACION Mgsc%t:gm
J a-%f:'a 'm.ll.ﬁ | |T ‘edocuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS D
Colombia  Educacén "Jgipe ﬂh“, @ G Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1,PCCNTR.8680182
ETC: PIEDECUESTA [municieio: | PiEDECUESTA | MES: ENERO
INSTITUCION: |E SAN FRANCISCO SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL BLANQUISCAL
PERIODO 19 al 31 do Enero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:| @i lconzn-runm| 50
TOTAL CANTIDAD OBSERVACION
e UNIDAD DE MEDIOA | ng0UERID_| ENTREGADA | G oo e sosmos
DESINFECTANTE HIPOCLORITO 1000 ml 1 1 C
JADON EN POLVO 500 1 14 - C
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE u 1 1/ cC
BOLSA DE ASEQ VERDE PAQUETE u 1 17 c
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 17 C
PANOS DE LIMPIEZA 1] ] av C
TAPABOCAS u [] 0 C
JERINGA ] 1 1 c
ASPERSOR . 1] 1 1 v C
ESCOBA ] 1 1/ C
TRAPERO u 1 1/ c
RECOGEDOR 1] 1 1/ c
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O ENCARGADO DE LA INSITUCION QUE RECIBE: TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
Claydia ?a "-rl Cich [c))dj F man& WO
CARGO: CARGO: Transportador
Maonifo bidova Cio. é i mea ks "\11579, ‘Lt
FIRMA: FIRMA:
¥ e,
= %

Powered by [ CamScanner
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL |

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

C - MUNICIPIO DE
institucion sducativa Lk o Lans G ks Galtan Saevento. E1C|  PEDECUESTA Municiplo | PIEDECUESTA
Nombre sede [ omttco m‘ﬂ\'\waﬂ&O b&\%" 1 o"n;L A ‘ﬁumi Urbana | ?k Rural |X

- Fecha Hora de

Direccion (T, A) 22k0D- AO Visks | 29-0\-202.5 inio. | 1:00amM
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA coe- o | cotpceNTR8se0162 Mo MTs e & Ty
o 1:00 Hm;u::mm : , Va0 ‘ s |av® ‘ "““"”“‘“"""‘"““"*“’I 8\

Reporta d identifique |  del caso de S

A T AN R =y — |
No. de Visita | \ uv::. 3% ‘ Mulnﬂl:‘:oﬁpl‘?;lbh caso ‘g\] Visita SPGRr T— —_—

Nombre de quien atiende la

De 50 a 150 raciones

visita: Hewoliy ﬁt’(nh i ta Laers anc| Nombre del interventor de e
3 Vierra aied T Renso Keye Gomes
Sarme HManpuly S b hlirente
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? \ L] ‘ NO i
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de op on en la modalidad Ind da leniendo en cuenta los estandares lecidos por el MEN medi
Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanltaria vigente. |
CALIFICACION
PORCENTAJE | | et /.

De 151 a 400 raciones

TOTAL DE MA
Mo. de Manipuladoras en el sitio | Observaciones: % ml&f\({{.\r\
man@a\ado-y  do  alimenty
Sho, do enbeqan 29| ompemnt
AOTAER AmM 3R orada O™

NIPULADORAS

"J\w Duw~0o .

)

L<g

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El 4rea de almacenamiento temporal, distribucién o de
alistamiento de |as raciones industrializadas esta ubicado en un
lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas
estancadas.

Cample

El 4rea de almacenamiento de los complementos alimentarios Rl
cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de
los alimentos y/o productos.

Camele

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
desinfeccién, los sifones si los tiene se encuentran en buen
estado, protegidos con rejilia funcionando limpios y no hay
presencia de goteras.

Camele

La iluminacién y ventilacion del érea de aimacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

Cum g\

Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del
personal manipulador de alimentos limpia, en buen estado.

ASPECTO A EVALUAR

Cume'e

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

£l almacenamiento de productos terminados se realiza
ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o
canastillas limpias), limpias y en buen estado

El 4rea destinada para el almacenamiento temporal de los
complemeantos alimentarios Rl se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la
humedad, de |a luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asl con las condiciones higiénico sanitarlas que garantice la
conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

Se evidencian alimentos sin ningun tipo de contaminacion
bioldgica o fisica.

Se encuentra en la sede el formato de reposicion o entrega de
faltantes.

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

Los productos que se encuentran empacados y rotulados,
cumplen con la normativided sanitaria vigente. Resolucion
5108/2005 y normatividad de rotulade nutricional




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

}d! HAVERHILL  Educacién ﬂhﬁﬁfa% PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

fTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
7 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo "
de men aprobado por la ETC .
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu N L
§ |establecido, (En caso contrario, presentar el soporte de |
autorizacidn del cambio realizado).
9 Se cumple con los gramajes de los complementos | =
industrializados. (ver anexo formato de verificacién gramajes) | :
El complemento alimentario es entregado en el horario
10 establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la
autorizacién realizada por parte del comité de alimentacidn ‘
escolar

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE -

IV. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ITEm ASPECTO A EVALUAR

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen .
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de |a
normatividad legal vigente. Se evidencia entrega mediante
formato de dos dotaciones con camisa, pantalon, cofia y un par {
de zapatos, Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y
tapabocas al docente o integrante del CAE.

1"

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada .
12 |(ufas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de 1
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor & un afio) (menos de 49
beneficiarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de
alimentos.

13

El personal manipulador-acredita formacion en educacion e
sanitaria, principios basicos de Buenas Préacticas de Manufactura
y précticas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion,

/

14

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato L o 8

15

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

e s L Y

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
15 |Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus b
programas y es el aprobado. |
17 Se realizan las actividades del programa de limpieza y \
desinfeccion,
Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de )
18 |la limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo i
establecido en el programa.
19 |Se encuentra la remisién de insumos de aseo del mes \
Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
2 modo de preparacion empleo y rotacién), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se ‘
encuentran los implementos requeridos como jeringas.
Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
21 |ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente \
rotulados y organizados.
2 Los insumos e implementos de aseo son suficientes, estan |
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
23 |Buenas Précticas de Manufactura, ubicados en |as instalaciones. l
De féacil limpieza y desinfeccion. \
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR ’ PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso S
24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de \
limpieza y desinfeccién segin se requiera. m—




