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Sefiora brigadier general

YURIAN JEANNETTE ROMERQ MURTE
Directora de Educacién Policial

TFransversal 33 No 472 <35 Sur
Bogota D, C.

ASUNTO: Informe de supervision del contrato No.! PN DIEPO 80-1-30065-25 correspondiente almes de
enero del 2025

TIPO DE INFORME
PERIODICO X OFINAL ___

Periodo del informe de supervision

|'Desde | 23/01/2026

1| 23/02/2026 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 dela'Ley 1474 de 2011 *Por fa cual se dictan normas orientadas a
fortalecer losimecanismos de prevencion, investigacién y sancién de actos de corrupcion v la efectividad del
control de la gestion piblica”, asi como de la Resolucion 'No.03049 del 30 de julio’ del 2014 “Por Iz cual se
adopta of Manual de Contratacion de la Folicia Nacional”, Resolucién No. 00090 det 15/01/2018,“Por la cual
se actualiza, modifica’y complementa el Manual de Contratacién de fa Policia Naciocnal adoptado mediante
Resolucion No, 03048 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio deJas funciones de Supervisién' e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas coniractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a traves del cual se detalla; ‘el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato'u orden, asi;

INFORMACION GENERAL:

Mediante' ‘comunicacién oficial “No. GS-2025-014866-DIEPO de fecha 19/10/2025, el sefior Coronel
OLESKYENIO ENRIQUE FLOREZ RINCON Direstor De Educacion Palicial, designd como supervisor del
contrato No. PN DINAE 80-1-30004-24 al sefior Teniente samanta Estefania Duran Pefia, Jefe Administrativo

de la Escuela de Policia Metropolitana de Bogota (E), nombrado mediante orden interna de personal No. 25-
218 ESMEB-GUTAH 38.1 del 06/08/2025.

Mediante comunicacién- oficial No. GS—’2025-0¢6482-DEEPO de fecha 21/10/2025, el  sefior Coronel
OLESKYENIO ENRIQUE FLOREZ RINCON Director De Educacién Policial, designd come supervisor del

contrato No. PN DINAE 80-1-30065-25 al sefior Capitan NICOLAS GARCIA YATE, Jefe Grupo de Soporte
Académico de la Escuela de Policia Metropolitana de Bogota.
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Mediante comunicacion oficial No. G8-2025-014866-DIEPO de fecha 18/10/2025, el sefior Coronel
OLESKYENIO ENRIQUE FLOREZ-RINCON Director De Educacion Policial, designd como supervisor del
contrato No. PN DINAE 80-1-30004-24 al sefior Teniente’samanta Estefania duran pefia, Jefe Administrativo
deda Escuela de Policia, Metropolitana de Bogota (E), nombrado mediante orden interna de personal No. 25-

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDAGION DE
CONTRATOS

218 ESMEB-GUTAH 38.1 del 06/08/2025,

»  Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervision: Mensual

« No. de informes de supervision presentados y publicados en' SECOP 1I: 03

1. " informe de supervisién del mes comprendido entre el 23/09/2025 al 23/10/2025, presentado mediante
comunicacion-oficial 5S-2025-004693-ESMEB del 11/11/2025.

2. . Informe de supervision del. mes comprendido entre €1 23/10/2025 al 23/11/2025, presentado medxante
camunicacion oficial G8-2026-005461-ESMERB del 26/12/2025.

3. Informe de supervision del mes comprendido entre el 23/114/2025 al 23/12/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2026<000328-ESMEB de] 20/01/20286.

4. Informe de supervision del mes comprendida-entre el 23/12/2025 al\23/01/20286, presentado mediante
comunicacion oficlal GS-2026-001178-ESMEB del 18/03/2026.

informacién del contrato u orden de compra

Contrato \No. / Orden
de compra No.

80-1-30065-25

Objeto del Contrato f
instrumento de
agregacion de la orden
de compra

‘ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO DE 412m2 (CUATROCIENTOS
DOCE METROS CUADRADOS) PARA EL FUNCIONAMIENTO DE UN
RESTAURANTE Y CAFETERIA, UBICADO EN EL COMPLEJO EDUCATIVO
DEL SBUR “ENRIQUE SANTOS CASTILLO", DENTRO DE LA ESCUELA DE
POLICIA METROPOLITANA DE BOGOTA “TENIENTE CORONEL JULIAN
ERNESTO GUEVARA CASTRO".

Contratista

JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA
NIT 79.291.714-5

Representante legal

JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA

Valor inicial del
contrato u -orden de

NOVENTA Y CUATRO MILLONES OCHOCIENTOS TREINTA Y SIETE ML
NOVECIENTOS VEINTE PES0OS($94.837.920,00)

lazo de ejecucién del

compra

Valor adiciones del

contrato u orden-de | N/A

compra

Valor total del contrato

u orden de compra $94:837.920,00

Plazo de ejecucién | Eil plazo de ejecucion del contrato sera de doce (12) meses ininterrumpidos,

inicial contados a partir del cumplimiento de los requisitos de perfeccionamiento y para
su ejecucion [a aprobacién de la garantia Unica.

Fecha de inicio del

23/09/2025
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contrato u orden de
compra

Fecha de terminacion
dei plazo de ejecucion
del contrato u orden de
compra {pactada
inicialmente)

23/09/2026

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion de
la(s) adicion{es)

N/A

Fecha de ‘terminacion
del plaze de ejecucion
de la(s) adicidn{es}

N/A

Adiciones N/A

Modificatorios N/A

Prorrogas N/A

Otros N/A

1.: 'DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA.

1.1 Acciones adelantadas:

En cumplimiento de las funciones como supervisor del contrato, se realizaron revistas personales a las
instalaciones del restaurante y cafeteria, verificando el cumplimiento deas obligaciones del contratista
pactadas en el objeto contractual.

Mediante acta GS-2025-004367-ESMEB del 23 de septiembre del 2025, se realiza la reunién con el
representante legal de JHMC; donde se hace entrega de los elementos e inventarios asignados al
serviclo de restaurante y cafeterfa, verificacion ycumplimiento de las clausulas y/o especificaciones
técnicas minimas por parte del supervisor, del contrato.

Mediante acta' GS-2025-001465-ESMEB’ del 23 de septiembre del 2025, se le imparte drdenes y
consignas por parte de la sefiora teniente ¢oronel viviana patricia consuegra bolivar directora de
escuela a un representante de auxiliares y estudiantes y el comedor de la escuela metropolitana de
Bogoté en atencidn a la prestacion de servicio.

El dia 20 de diciembre de 2025 mediante comunicacion oficial $5-2025-005466- ESMEB, se notifica ia
contratista del pago de servicios de agua, energia y gas.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA

frem || (OBLIGACIONES CENERALESDEL | cumpiio |  OBSERVACIONES.
Para el penoda informado, el arrendatario ha desarrollado
1 Cumpiir con el'objeto contractual. Sl el objeto- contractual de acuerdo -a-las condiciones

técnicas v obligaciones estipuladas.

Obrar con lealtad v buena fe en fas distintas
etapas contractuales, evitande dilaciones y Si
trabas.

Para el pericdo informado' el arrendatario en .sus
actuaciones ha obrado con lealtad y buena fe durante Ia
gjecucion del contrato.

Responder-en’ios plazos que ia POLICIA
NACIONAL - DIRECCION DE
EDUCACION POLICIAL . establezca en St
cada caso, los requerimientos de aclaracion
0 de informacicn que le formule.

Elbarrendatario ha respondido oportunamente a los
requerimientos presentados por esta supervisian,
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Cumplir cabalmente con sus cbligaciones,
frente' al Sistema de Seguridad Social
integral vy  parafiscales (Cajas de
Compensacién Familiar, Sena e ICBF), por
cuantc el cumplimiento de esta obligacidn
es equisito indispensable - para |la
realizacion de cualquier pago.

Sl

El arrendatario atendiendo su obligacidon de manera
permanente v dnico responsable de personal de gue
labora en ef restaurante“que presta el servicio de
alimentacién hac)\ecumplido cabalmente~ “con  sus
obligaciones, realizé el pago de pensién, 2026-01, saiud
2026-02 y realizo el pago de la planila No 9489044587
de) aportes para el mes de diciembre por valor de
$20,943,600

Constituir en debida forma y aportar al
Grupo de contratacion de la Direccidn de
Educacion. Policial o quien haga sus veces,
dentro de los tres {3) dias habiles siguientes
a la suscripcion del contrato, la garantia
nica.

Sl

El contratista reaiizo enirega-de ja péliza No, 11-40-
101083112, reposan en la ¢arpeta del contrato.

Guardar la ‘confidencialidad de toda a
informacién que le sea enfregada v que se
enclentre bajc su custodia®c gue por
cualquier otra circunstancia deba conocer o
manipular y_respondera civil, penal vy
disciplinariamente por los perjuicios-desu
divuigacion yio utifizacion indebidz-gue por
si-o por un tercero. se 'cause a la
administracion o a terceros.

Si

En la propuesta «de’contrato se entregt -acuerdo de
confidencialidad por parte del contratista, el cual repesa
en la carpeta del contrato en DIERPQ

No acceder apeticiones o amenazas, de
quienes-actuando por fuera de la ley
pratendan cbligarlo a hacer w omitir algun
acto o hecho, el ARRENDATARIO deberd
Informar de tal evento a la POLICIA
NACIONAL ('« DIRECCION DE
EDUCACION POLICIAL v a las autoridades
competentes para que seadopte las
medidas necesarias.

St

En la propuesta de contrato se entregéd ef compromiso
anticorrupcion por parte de! contratista, el cual reposa en
la carpeta del contratc en DIEPO

Cumplir con todas 'y cada una de las
exigencias técnicas descritas en el Anexo
‘ESPECIFICACIONES TECNICAS" del
contrato, segin lo estipulado en su objeto.

Sl

Para el periodo informado, el arrendataria ha cumplide
con cada una de las condiciongsiéchicas de acuerdo a
laverificacion realizada en el ejércicio de la supervision

El ARRENDATARIO debe cumplir con la
normatividad-en-el manejo vy aplicacion-de
las buenas practicas en materia contfactual,

Sl

E! arrendataric ha’ cumplido con las buenas practicas
contractuales en materia contractual teniendc en cuenta
lo contenido en la lay 80 de 1993;

10

Cualguier infraccién por omision de la
normatividad antes, durante v al finalizar el
objeto del contrato, sera asumida como su
responsabilidad.

Sl

Para el perodo informado no se han identificado
omisiones ejecutadas v causadas por. | parie dei
arrendatario.

1"

El ARRENDATARIC deberd ' brindar
capacitacién al personal que tenga bajo su
responsabilidad en, temas ambientales
como. impactos ambientales, manejo de
residuos . sdlidos, liquidos, entre ~otros,
donde se realice el manejo y adecuacion de
los’ mismos, e igualmente) identificar los
elementos utilizados| (guimicos, stéetricos,
gntre otros), para el servicio a realizar, de
acuerda-a'la actividad especifice quecse
desarrclle.

Sl

Se entregd planilla de capacitacidn’ con fecha 03 de
octubre de 2025.

12

Brindar  soluciones prontas sobre
situaciones que ameriten el cambio del
perscnal ofrecido'para la atencidn del
servicio de restauranie y cafeteria,

3l

Para el pericdo informade, el contratista presente Ia
necesidad de cambiar of personal de trabajadores para el
servicio.
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13

Restiiuir _a- la) POLICIA NACIONAL ) -
DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL,
ios ‘elementos que haya- colocado a su
disposicién para el desarrollo del objeto
contractual, cuando se lo requiera o al
finalizar el contrato, en caso que se hayan
suministrado.

Si

Para el pericdo informado el contratista no ha tenido la
necesidad de restituir elementos.

14

El " ARRENDATARIO se compromete a
destinar el inmueble exclusivamente para el
servicio de restaurante y cafeteria,

Sl

Para el periodo informado, el arrendatario ha utilizado el
bien inmueble dnica 'y exclusivamente para el objeto del
contrato.

15

Cumplir con el personal minimo_requerido
para  la prestacidn delservicio de
restaurante y cafeteria, en la forma en que
se describe en el anexo técnico.

En las. verificaciones realizadas “en egjercicio de la
supervision, se ha constatado‘que el arrendatario cuenta
con el personal para cumplir con los requerimientos de la
aglimentacién | de los  estudiantes, - cauxiliares vy
profesionales.

18

El ARRENDATARIO se compromeie a
cumplir las obligaciones iaborales y del
cddigo sustantivo . dell trzbajo, para el
personal contratado por su cuenta y riesgo,
el cual sera)'a carge exclusivo ~del
arrendatario en cuanto salaric, prestaciones
scciales, afiliacion al sistema de seguridad
social, aportes parafiscales y dermas
obligaciones derivadas de la relacion
laboral.

Si

El-arrendatario atendiendo. su obiligacion de manera
permanenie y Unico reésponsable de personal de 'que
labora en el restaurante que presta. el servicio de
alimentacion ' ha cumplidoc cabalmente conr  sus
abligaciones, realizé el pago de'pension 2026-01, salud
2026-02 vy realizo el page de la pianilla No 9499044587
de aportes para el mes de diciembre por-valor de
$20,943,600

17

El ARRENDATARICQ se compromete a
mantener en perfecto estado de aseo 'y
condiciones’ Optimas de salubridad las
instalaciones, af igual que los elementos y
equipos utitizados en la\ prestacion del
servicio.

Si

En las verificacicnes realizadas en ejercicio de la
supervision, se ha \constatado que el restaurante,
bodegas, linea de preparacidn de alimentos, bafios y
demas zonas se encueniran buen estado de aseo vy
Gpti dici de salubridad

18

EFNARRENDATARIO se compromete a que
el personal que labore en el restaurante y
cafeterfa. esté  debidamente uniformade
come se menciona en las especificaciones
técnicas, asi mismo, debe dotar al personal
de un sistema de identificacion (carnet) para
el ingresc a las instalaciones.

St

Para ef periodo informado el arrendatario certificd Ja
enfrega de dotacion‘al personal mediante planillas de
recibo por parte del personal de trabajadores en
sepliembre de 2025, dotacidn que pudo ser constatada
mediante verificaciones visuales de uniformidad y soporte
documental que se encuentra en la carpeta archivo del
contrato gue reposa en {a carpeta de supervision,

19

El ARRENDATARIO se compromete’ a
cumplir' todas las normas. del higieng,
seguridad industrial y comercial,
establecidos en el articulo 567 de la Ley @
de 1879,

Sl

El arrendatario corrla firma de la minuta deb contraio PN
DIEPO 80-1-30065-25, certificd ef campromiso de cumplir
todas las normas de higiene, seguridad industriat v
comercial, establecidos en'el articulo 567 de la Ley 8 de
1979. Asi mismo_en la presentacién de la oferfa en el
apartado MANUAL SG-SST SISTEMA DE(GESTION DE
LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJOC, se verifica
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el cumplimiento en compafila del\ RESPONSABLE
SGSSTde la ESMEB.
Observar (@Y Ias disposicionas CR El arrendatario'con |a firma de la minuta def contrato PN
sequidsd %y ademas  ejercer O gontrol DIEPO 80-1-30065-25, certifico-la responsabilidad de
20 e?maneﬂte sobre los factores qus puedan S| velar por la seguridad del personal que labora en- e
pf 12 salud o vida d t ?J ; % restaurante, asi misme asumié atender los factores de
a ecta:r & salud o Vida de sus trabajadores y riesgo para prevenir cualquier situacion que pueda afectar
usuarios en general. la salud o.vida de sus trabajadores y usuarios en general,
Al inicio- del contrato, hacer entrega al El arrendatario realizd entrega fisica de la carpeta con los
supervisar del contrato de les-examenes soportes de los examenses fisicos del personal contratado
234 'médicos vy de laboratorio’ del personal Sl para el servicio prestacién det servicio de restaurante y
ofrecido para la-prestacion del servicio de cafeteria, asi mismo los soportes de (dos examenes
restauranie y cafeterfa. reposan enla carpeta del contrato,
El.arrendatario con la firma de la'minuta del conirato PN
Cualquier accidente, lesion yfofallecimiento DIEPO 80-1-30065-25, astmid la responsabilidad, total
22\ | de un empleado del contratista, correra bajo 5} del personal que labore para el desarrollo del servicic que
la responsabilidad del ARRENDATARIO, se presta. {Atendiendo cualguier accidente, lesion ylo
fallecimiento de un empleado).
El ARRENDATARIO se compromete a El carrendatario  realizd el 'pago del canon de
cancelar el pago de los setvicios puihlicos arrendamiento, para ~el periodo del 23/01/2026 al
durante la vigencia del contrato, para ello a 23/02/2026, mediante comprobante de pago ‘del Banco
partir del segundo ‘mes de ejecucion ¥ Popular No 03803021 de fecha 25/02/2026 por valor de
sucesivamente en forma mensual “‘se $7.903.160,00, Asi mismo el arrendatario realizé el pago
realizard el célculo  bajo - la- “formula del ‘servicio de energia eléctrica mediante comprobante
23 [relacionada en las  ( especificaciones Si de pago N° 03803022, del 25/02/2026 por el valor de
técnicas minimas.| Bl supervisor del $468.006,00, " pago de agua potable) “medianta
contrato, en asocic con el arrendataric y el comprobante 'de pago N° 03203023 del 25/02/2026 por
profesional respectivo, tomaré la lectura del un valor de $425.859,00 y el valor del servicio de gas
contador una vez instalado con el objeto de mediante comprcbante de. pago No. 62827110, del
conocer a partir de quéfacha v lectura se le 00/02/2026 por un valorde $7.411.740,00.
cobrara el valor de cada kilovatic.
El arrendatario atendiendo su obligacidn de manera
; . . . permanente y Unico responsable 'de personal de que
Dehgyanviar copla .njenst';al gestidervisor labora en el restaurante ‘que presta el servicio (de
det’ contrato, la certificacion' del pago de alimentacidn  ha .\ cumplido cabalmente  ccon ™ sus
A apor;es ?i sisée?a Id';“’ segut_ridad i?;éal dy St obligaciones, realizd & p2go de pension 2026-01, salfud
gg;!sca Sgnen sl respeciive o & 2026-02 y realizo el pago de la planilla No 9499044587
\ de ‘aportes para el mes de diciembre por valor de
$20,843,800.
El ARRENDATARIO no podra ceder ni En las .‘,"e”f“’a‘;z"“es roalizadas on Sooptde la
25 | subarrendar gl inmusble o area objeta-del St SUP?W'S.'?“' i ha consta adol que a admtnlstfaclon y
presents contrato. verificacion ' esta a cargo del personal adscritc a la
empresa JHMC
El- ARRENDATARIO estd ' obligado de
conformidad con la leya efectuar todas las
reparaciones locativas a que haya lugar. No
podrd el Carrendataric efectuar. en el
inmueble mejoras y reparaciones-que no : . .
tengan el caracter de locativas, sin permiso Pgra el. periodo mfor@ado iﬂo i se han dreahzado
26 | previo y escrito del-arrendador, de tal forma 51 a fecuacéiones ° rttaparacaones jocativas que ebaq ser
que de efectuarse no se realizara reintegro ?e?gg:trgfoy puestas en conocimiento por la sipervisin
algung. cpor parte de la  POLICIA ‘
NACIONAL-DIRECCION DE EDUCACION
POLICIAL. El arrendatario en este caso se
obliga a entregar el inmueble en el mismo
estado _gue |o tecibid. No podra alegar
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derecho, de, retencién por concepteCde
mejoras ' ni  reclamar el arrendador
indemnizacidén. .
Se compromete a restituir el inmueble a la El arrendatario con la firma de la minuta del contrate PN
terminacidn del contrato en el mismo estado DIEPO 80-1-30065-25, certifict el compromiso de restituir
27 {en gue lo-recibe, debiendo realizar“las Sl el inmueble a la terminacién del \contrato en el mismo
reparaciones en caso de-\gue sean estado en gue lo recibe, debiendo realizar las
necesarias. reparaciones en casg de que sean necesarias.
El ARRENDATARIO pagara a la POLICIA
NACIONAL =  DIRECCION  DE
EDUCAGCION POLICIAL NIT. 900.373.379-
0, elvalor del canon de arrendamiento
establecido en el estudio \previo, pagadeto
dentro de los ginco’ (5) dias habiles El arrendsiario \\realizd el pago del' canon de
siguientes al inicio del contrato. El pago se arrendamiento, para el periodo, del 23/01/2026 &l
28 | debera efectuar en la cuenta cordente Nro. Sl 23/02/2028, mediante comprobante de pago del Banco
110-018-16886-4 del Banco Popular Poputar No 03803021 de fecha 25/02/2026 por valorde
Fondos Especiales DIEPO, codigo del $7.903.160,00.
convenio 6028; debiendo enviar soporte del
pago a la-oficina de Tesoreria para . la
generaoidn de la respectiva © factura
electrénica y el ingreso. contable a los
Estados Financieros.
El arrendatario ' realizé el pago (del canon de
arrendamiento, para el periodo-del 23/01/2026 al
Una vep gfectuado el rago ‘del Sren de 23/02/2026, mediante comgrobante de pago del Banco
arrendamiento v servicios' publicos P
. . : : opular No 03903021 defecha 25/02/2026 por valorde
(energia), dsbers eniregar copia del recibo $7.903.160,00, Asi mismo el arrendatario realizé el pago
de pago de los mismos al supervisor de dei ser.viciol dé nergia eléctrica mediante compr bpangte
29 | conirato, No obstante, el incumplimiento del Si d (¢ energia eleclrica mediante compro
) S e pago N° 03903022 det 25/02/2026 por el valor de
plazo. acarreard un interés del cero punto .
cinco por ciento {0.5%) dsl valor dejado de $463.006,00, pago de (yagua potable ~mediante
; ’ . comprobante de pago N 03903023 del 25/02/2026 por
cumplir o entregar, por.cada dia de retardo \ 72
y hasta por quince (15} dias calendario, un \(alor de $425.859.00 v el valor del servicio de gas
mediante . ¢emprobante de pago No. ‘62627110 dei
09/02/2026 por un vaior de $7.411.740,00.
No\se permitira la prestacion de servicic de Er las verificaciones realizadas en ejercicic de)la
30 “lrestaurante v cafeteria por parte de nifios, St supervision, se ha constatado que el personal adscrito a
nifias y adolescentes. la empresa es mayor de edad.
El arrendatario durante las verificaciones realizadas tiene
publica la lista de precios del restaurante.
Mantener una lista de ‘precios en lugar
31 |visible de cada uno'de los productos g sl
ofrecer.
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embriagantes y \sustanclas que causen
dependenciarqueda explicita [a prohibicidn

En las verificaciones reaiizadas en ejercicio de ia
supervision, se ha constatado que el arrendatario no tiene
exhibiclon ni venta de bebidas alcoholicas, bebidas

cremalleras yfo broches en |ugar de botones U otros
accesorios que puedan caer en e alimento; sin bolsillos
ubicados “por encima de la cinturg; -cuando se utiliza
delantal, este debe permanecer atado al cuerpo en forma
segura para evitar la- contaminacién del alimento’'y
accidentes de trabajo.’La empresa sera responsable de
una dotacion de vestimenia de trabajo en ntimero suficiente

32 |parg yenderl 'bebsdas em?rlqgantes. St embrlagantes, sustancias alucindgenas, estupefacientes
sugtang;gs aluc[nog@as, eepLtacientes o 0 psicotrépicas, cigarrifio’o cualquier otra que) cause
psicotropicas, cigarrilloo cualguier otra gue dependencia
cause dependencia. e
Acatar las sugerencias y recomendaciones
que-eb-Supervisor del Contrato sefiale,

E;Ct}ii?:égigg los ;;su“;?eonige ergzti%s:as gg En las verificaciones realizadas en ejercicio \de la
sugerenclas, recornon daciorixes verbales do supervision, se ha generado recomendaciones escritas y

33 L\ -, Sl verbales ~en la prestacidn del sarvicio, verificando

los usuarios 'del servicio y todas aquellas C, ‘)
; L recepeidn adecuada por parte de'la administradora vy el
que se deriven de las actividades de representants logal
medicién de la satisfaccion del cliente v que ga.
conlleven a la  realizacion de acciones
preventivas o correctivas para la meiora.
34 Las demés que en materla comergial o civil si Para ‘el periodo informado el contratista ha cumplido a
lesean aplicables. cabalidad con el obieto del contrato.
VERIFICACION DE LAS CONDICIONES TECNICAS
ITEM CONDICIONES TECNICAS MINIMAS CUMPLE OBSERVACIONES
El arrendatario debe manteneractualizados los carnets de Se verifico el uso'del carnet para identificar
manipulacién de alimentes; de las personas que estén al personal que labora en la empresa JHMC,
laborando en los diferentes puntos de servicio; sumpliendo asicmismo los certificados de manipulacion
con las BPM (Buenas Précticas de Manufactura) Decreto de alimentos, se verifico queda dotacion este
3075/97. y-Resolucion 2674 de 2013, usar vestimenta de acorde con el confrato’y en uso por los
trabajo que cumpla los siguientes requisitos: de color clarg funcionarios.
400 que permita visualizar faciimente su limpieza; con ciefres o g

Para el pericdo informado el arrendatario
certifico desde el inicio de 1a ejecucion del
contrato |la enirega de dotacion al personal
mediante planillas de recibo por parte del
personal-de-trabajadores octubre de 2025,
dotacion que pudo ser constatada mediante
verificaciones visuales de uniformidad.
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para el personal manipulador, con el propésito de facilitar
el cambio de indumentaria el cual sera consistente con e
tipo de trabajo que desarrolta.

La planta de personal debe ser acorde a las necesidades
del servicio para no causar traumatismos a'la hora de
suministrar fos alimentos, con una disponibilidad 24 horas
para atender las necesidades.

La empresa JHMC cuenta con’ un personal
de empleados necesarios para la actividad

Los trabajadores que ulilice el CONTRATISTA con'miotivo
del contrato que se suscriba, no tendran vinculacion laboral
alguna con.ja Policia Nacional de Colombia, condicion que
debera figurar en cada contrato individual de trabajo, ef cual
sera verificado por el supervisor del contrato.

Realizada la verificacion en cada conirato se
encuentra el compromisocomo clausula de
cumptimienta la cual reposa en la carpeta del
confrato que se encuentra En el grupode

El ARRENDATARIO deberd cumplir con todas 'y cada una
de las disposiciones legales sobre contratacidn de personal
establecidas en el Régimen Laboral Colombiano v Ley 100
de 1993.

El ' contratista cumple, mantiene relacion
laboral con este personal mediante contrato
de trabajo, eniregando las copias de los

Cada vez que el ARRENDATARIO vaya a. realizar el
cambio de alguna de las personas que laboran'a su cargo,
debera contar previamente con_el) visto bueno del
supervisor del confratc. Una ver realizada la nueva
contratacion, deberd acreditarla documentacion respectiva
del personal contratado.

Para el periodo informado, el contratista NO
presento la necesidad de cambiar el
personal de trabajadores para el servisio.

El Supervisor del Contrato requerird en‘el momento de fa
contratacion, copia de la hoja devida del personal con sus
respectivos examenes médicos, previa coordinacién del
responsable de seguridad y salud en el trabajo DIEPG Y
ESMEB.

El contratista realizo entrega al supervisaor
las copias de las hoias de vida del personal
que labora_enla empresa JHMC, conpsus
respectivos examenes médicos, atendiendo
lo(dispuesto en el presente numeral, las
cuales reposan en la carpeta del contrato.

El servicio'de restaurante (preparacién de alimentos segdn
las(necesidades del servicio det'personal de estudiantes’y
auxiliares) se realizard de lunes a domingo en(jornada
continua (24 horas), incluido los dias festivos,y el servicio
de cafeteria-desde las 06:00 horas hasta las 26:00 horas
de [unesa domingo incluido los dias festivas.

El contratista cumple el horaric_establscido,
realizadas por el

& arrendatario debera suministrar & cada operario una
dotacién completa de uniforme, la cual debe incluir:

- Delantal v sobre delantal de dacron para las damas
{minimo tres juegos), de colores claros.

- Pantaién.

- Blusa de dacrén para el personal masculino, color
blanco {(minimo tres camisas).

- Gorro que cubra completamente el cabello, para el
persenal femenino, lo mismo gue para el personal
mascuiino que tenga el cabello qus sobrepase el cuello'de
ta blusa {minimo 3 gorros).

- Zapato cerradoccon suela antfideslizante.

- Ademas de lo anterior, cuando las-actividades lo
requieran, se suministraran; guantes de caucho,
delantales de caucho y otros elementos de proteccion a
necesidad.

La-enirega de la dotacién guedd soportada
en el Informe de supervision correspondiente
al mes de sepliembre del afio 2025,
F-HSPROO7-03  del

El arrendatario \debe garantizar que la presentacion del
personal sea la siguiente:

a. El cabelio debe permanecer completamente recogido.
b. Los hombres deben tener la barba bien rasurada.

anexa - las respeclivas
certificaciones. para cada uno de los
empleados. y'se adiuntan como soporte-al

S
asociada.
St
contratos DIEPQO.
Sk
coniratos:
gl
Sl
Si segun ~verificaciones
suscrito.
S
mediante acta
17/09/2025
El contratista,
Sl
cumplimiento.
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c. Las ufias deben estar cortadas a ras del dedo y sin
esmalte. Durante las horas de trabajo ne se podran usar
anillos, ni ofra clase de joya en las manos o brazos,

d. El personal que presente heridas, infecciones o
enfermedades transmisibles de la piel; infecciones de vias
raspiratorias como gripe o infecciones de ia garganta; ofras
Enfermedades infectocontagiosas ‘tales como: hepatitis
{bucuanoza), tuberculosis, rocicla e infeccién intestinal
{diarrea}, no podran laborar en manipulacion de alimentos
ni menaje y debera ser remitido al médico,

No se permitird que se contrate personal que no tenga
comprobado su adecuado estado’ de salud con los
certificados de: examen médico general gue incluya
revision de la cavidad oral, vias respiratorias, estado de la
piel y otros (costeado por el contratista); coprolégico
seriado {m/nimo 2); cito quimico de ofing; citologia para el
personal” femenino; serologia) ‘vacunacion antitetanica;
vactnacion contra la fiebre tifoidea.

SOPORTE REQUERIDO: presentar, ~cedificacién  de
compromiso-firmada por &l representante legal o persona
natural,

10

Et ARRENDATARIO deberdallegar |z relacion del personal
previste por la empresa para cada punto de servicio con las
respectivas hojas de vida y los formatos de afiliacion a EPS,
Pensionesy ARL; indicando el personal técnico y Operario
alaberar (cargos), y ademas debera hacer llegar el formato
de estudio de seguridad.

i

El contratista hace entrega del-listado del
personal junto con las \hojas de vida vy
exdmenes médicos los cuales reposan en la
carpeta archive del contrato, de igual anexan
planilla cetizacidn a seguridad social,

11

El ARRENDATARIO se compromete a hacer entrega al
supervisor del contratc desde el momento de da
adjudicacién, el listado de los menUs y gramaije el cualdebe
ser igual al entregado conla propuesta.

De requerirse modificacion esta solo podra ser realizada
previa coordinacion con ! supervisos del contrato.

sl

Se realizé acompafiamiento verificacion vy
contro! de la alimentacion ofertada, cantidad
de las porciones de los refrigerios’ y
seguimiento al ment diario\ que -envia ia
Unién temporal de servicios a esta
supervisién de manera semanal a través del
correo ingtatianamontoyva@gmail.com

12

EF ARRENDATARIQ se compromete a garantizar ia calidad
de sus productos de marcas reconocidas en e mercado
naciohal, los)‘cuales deben cumplir con’ fas normas de
sanldad y calidad; buen manejo y-conservacién de los
alimentos, elementos, ' Cinstalaciones vy  materizles
entregados para la ejecucién del contrato; ademas de
entregar la poliza de responsabilidad civit extracontractual,
dado gue los alimentos son producidos por externos y
comercializados en el lugar arrendado.

De requerirse modificacion esta solo podra ser realizada
previa coordinacién con el supervisor del contrato.

Si

El contratista cumple la condicién técnica del
presente numeral, segun las verificaciohes
realizadas.

CONDICIONES DE ASEQ, LIMPIEZA, DESINF

ECCION Y MANEJO DE RESIDUOS

13

Mantener en complsto aseo-las instalaciones del servicio
de alimentos, e drea utilizada por los usuarios del servicio
prestado por ef coptratista y disposicién de log residuos,
como lo exige las condiciones de higiene v sanitarias
vigentes, asi como las disposiciones vigentes aplicables en
materia ambiental, asi - mismc deberd& mantener
permanentemente limpias' las ‘instalaciones de cocina,

Sl

areas de almacenaje de los alimentos, mesas y sillas.

El contratista cumple la condicidn técnica del
presente numeral.
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14

El ARRENDATARIO debera cumpliryccon las normas
higiénicas sanitarias para preparacién y manipulacién de
alimentos segin o establecido en el Decreto 539 de 2014,
Resolucion Ministerio de Salud 604 de 1993,y demas
normas aplicables vigentes o que se dicten@l respecto.

St

El confratista ha cumplido & cabalidad con
fas normas ‘sanitarias, de la cual los
documentos reposan en la carpeta del
contrato en DIERPC.

15

El manejoy almacenamiento de residuos vy basuras, debe
realizarse fuera dei lugar de preparacién, consumg yio
almacenamiento de alimentos. Los recipientes gue se
ulilizaréan para almacenar los residuos orgénicos vy otras
basuras deben ser proporcionados por el oferente v futuro
cantratista, siguiendo las normas de reciclaje, deberan ser
de pléstico con su tapa de movilidad y su respectiva bolsa
piastica desechable. El transporte de dichos residuos y
basuras debera llevarse hasta el lugar de recoleccion
general de las(mismas, en sus respectivos recipientes por
cuenta del personal contratado, por el oferente y futuro
contratista. Dichos recipientes deberan encontrarse en las
condiciones dptimas de| calidad para la manipulacién v
almacenamiento de los diferentes tipos de basuras.

St

Atendiendo este reguerimiento el contratista
cuenta con un sitio adecuado para el
almacenaje” de basuras vy “residuos
grganicos.

18

El ARRENDATARIO debera mantener la despensa y
cuartos - frics aseados, dehidamente organizados . .y
almacenados los diferentes productos que se dejaranen
dicho lugar, disponiendo de una persona exclusivamente
para mariener elorden, control y limpieza dei lugar.

St

Para el periodo (informado, el contratista
cumple conda condicion técnica del presents
numeral ‘de acuerdo a las verificacicnes
realizadas.

17

El ARRENDATARIO debera reglizar por su cuenta, las
reparaciones, limpieza y mantenimiento de los equipos e
instalaciones para asegurar el normal funcionamiento dei
restaurante-comedor, estas actividades deberan realizarse
periddicamente (minimo una vez al mgs) de acuerdo con
las _observaciones e indicaciones formuladas por . el
supervisor del confrato.\'Les equipos suministrados
deberan operarse ¢on e debido cuidado,  ‘siendo
responsable el oferente y futuro contratista de los daftos
causados por “mal uso, obligandose a efectuar las
reparaciones que sean necesarias' de manera inmediata v
eh todo caso no interrumpir la prestacién del servicic.

S

Para el periodo informado, el contratista
reglizo el mantenimiento de sillas y mesas,
asi como las reparaciones a las que dieron
lugar en el ejercicio de la actividad.

18

El ARRENDATARIO se’ compromete a disponer de (02)
puntos ecologicos con tapa giratoria- Ubicadas en el
comedor cory una bolsa del color correspondiente segtn el
residue a recolectar.

DIMENSIONES: Large: 69.00 cm Ancho: 202.00 cm, Alto:
144.00 cm, Peso: 33.00 kg Materiales -contenedores:
Polietileno. Materiales estructura: Tubo cuadrado de 1,57
por calibre 18, platina de 2" % 1/8" terminado en pintura
electrostatica.

Material paneles: Lamina metalica cold-rolled calibre 16 de
44x2THh,

Marcacién: Simbologias, textos o logotipo sgbre vinilog
adhesivos impresos digitaimente para adherir a los paneles
€ impresc en screen directamente sobre el recipiente con
marcacienes originales de fabrica.

El contratista. cumple cen la condicién del
presente numerat,
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Atendiendo la normatividad establecida por
la administracién distrital, la fumigacion se
realizo _durante el periodo informado por
parte de ta empresa JHMC NIT 79.291.714-
5'con nimero de agta No 37704 del
16/12/2025 colecando cebos para el control
de roadores y plagas.
El ARRENDATARIO se compromete mensualmsnte a '
efectuar fumigaciones y aplicaciones de cebos en forma Rupirta da Sarvlcio LR onro
1g. | Gue se garantice el contral de plagas, conirol a caninos, g iy
control de palomas.|y demés animales gue' puedan
transmitir enfermedades y que no deben hacer parte del
comedor@niregando informe al supervisor del mismo.
E{ ARRENDATARIO debera controtar diariamente el use
de soluciones desinfectantes, Se debe lavar y desinfactar Cumple-con lo establecido, de acuerdo a las
20 |los equipos, utensilios'y superficies después de cada uso. Si verificaciones  realizadas - de  manera
Deberan desinfectar puertas, parades'y ventanas comao personal,
minimouna vez a la semana.
En el momento en que seanecesario &l ingresc a la cocina
de recipientes, estos por ningtin motivo se uhicaran al pie
del sitic de preparacién de alimentos, 0 donde se
encuentren ‘alimentos preparados ‘para el consumo.
Dichos recipientes deben serde propiedad del contratista
los cuales deben tener-lgs colores establecidos. porclas
normas de reciclaje. Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
21 {Cuando se llerien los recipientes en los glie se estan Sl verificaciones  realizadas’ de manera
recolectandolos desperdicios estoseberan ser tapados y perscnal.
tragladados de inmediato a la zona destinada para, @l
almacenamiento. El encargado
de vaclar los desperdicios al recipients, deberan utilizar
guantes de caucho para evitar el contacto directo con ellos
y no podré tener asignada simultanéamente atra labor que
lo ponga en contacto con el menaje limpio © con alimentos
MENU Y GRAMAGJE: el(arréndatario debera anexar-en su
propuesta relacion de mends a ofrecer, de tal forma que el \
29 gramaje permita una porcién minima adecuada, la cual se g S’:{?%g;ig ?11;0 es:::{lgzlggé de gguerdn?aié?:
deba ingerir por una persona; el mengionado men debera
estar~ cerlificado por - una“ nutricionista, debiends personal. :
mantenerse durante el desarrollo def contrato.
GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS: Resolucion
2640 de 2007 Por la cual se reglamenta’las condiciones Cumple con lo establecido, de acuerdo 5 las
sanitarias v de inocuidad en la produccion primaria de verificaciones _ realizadas de  manera
23 |ganado porcino destinado Osacrificic para consumo Sl personal, sellevd a cabo en la comida del'dia
humano. ICA: Art. 14FQueda prohibido alimentar porcinos domingo®1 de noviembre de 2025 para
con residuos de\ la alimentacion humana o'\con ¥iseras o almuerzo,
carnes de ofras especies animales.
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E!l contratista debera tener un plan de centingencia en caso

Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
varificaciones - ‘realizadas de manera

-Los alimentos que se sirven crudos o frics deberdn
prepararse lejos del calor para luego ser almacenados en
refrigerador. En recipientes debidamente tapados-hasta el
momento de semvirlos (ensaladas, fruias, posires, cames

7. e e pesenten rfomedadis ects Sonadost e 5! parsonal soportado medans fomatoancio
) Cédigo: HS-PL-003 del 01/09/2025.Cadigo.
El contratista dehera contar un protocolo i hoja de ruta en Cumple con lo establecido, de acuerdo a las

o5 | CAS0 de una “ETA, Enfermedades  Transmitidas por g verificaciones realizadas de manera
Alimentos, asi mismo ante el riesgo de contaminacién de personal, soporfado mediante formato anexo
alimentos. Codigo; F-HSPL003-01 del 01/09/2028.

El contratista allegara Pdliza de seguros donde garantice
los siguientes amparos en favor de la entidad:
s £l contratista da cumplimiento a la presente

26 L gumphmlento dal COBIG 20% Sl mediante pdliza numero 11-40-101083112
) alidad del sexqoic 0% arte de seguros del estado SIA.S
- Responsabilidad civil extracontractual. 200 porp g o
SMMLY
No pagesalarics 5%

Ei contratista se comprometea instalar un circuito cerrado .

27 \{de televisién con monitoreo las 24 horas y ¢on minimo 30 Sl Elc%ntratlgta; actuaimgﬂte ) cuenga dcon e
dias de almacenamiento. segln las especificaciones dadas.
El ARRENDATARIO debera cumplir y, hacer cumplir las

gg | lOTMaS legales vigentes que aplican 2 cada uno de los Si El coniratista cumple con esta condicidn
procesos, procedimientos g\ instrucciones sobre Salud\y técnica segun verificaciones realizadas,
Seguridad Ocupacional.

El arrendatario-debera cumplir y hacer cumplir las normas

29 legaies vigentes que aplican a cada uno de los procesos, 3 Ei contratista cumple  con esta condicién
procedimientos e instruccicnes)sobre salud y seguridad técnica segunverificaciones realizadas.
ocupacional.

Lalcocina cuenta con trampas de grasa
portatiles, las cuales| fueron asignadas
mediante acta GS-2025-004367-ESMEB del
Ef ARRENDATARIQO debera instalar las trampas de grasas ggﬁgfoezs’ Jaual reposa en la carpgfaioel
portatiles que sean necesarias para cumplir . con lo ’
estipulado en materia ambiental en un fiempo'no mayer de .
30 | 1 meses después de suscrito el contrato las cuales seran Sl Llﬁ_nﬁ;goz:g:a;c;:%n la em;?resa y ]ECQ,'Ll\éE
inspeccionadas por el supervisor del contrato v realizar la } <31 adop.para fa recoreccion  ga
limpieza segln lo indicado enlos requisitos dl sistema 'de r95|duo§ . organicos  y d limplezgo- ¥
gestion ambiental. mantenimiento de trampas de grasa.
Se realizo el mantenimiento de las frampas
de grasa los digs 08, 15, 22 vy 29 de enero
del 2025

MATERIAS PRIMAS

-Los alimentos gue han sido descongelados, no se pueden

volver a congelar.

-El -tiempo de manipulacidn- de alimentos antes de

tratamiento térmico, debe' ser menor a fires  horas.

et cescongere soarerte la cniad e sevea| | i ventacknes estzacas o oo

descompasicion. ’ de la supervision para el ‘pericdo lnfprmaqo.

31 | -Deberd hacerse una revisién cuidadosa para descartar Sl se ha ev1d<'encrado que el arrendgtano_aphca
cualquier alimento en mal estado (que presente cambios linea de frip 4§ oS praductos a!;menttc;_c?s Y
de olor, sabor y color). tiens gspeciai cu_idado con la conservacion y
-Debera refirarse con agua, todo resto de tierra insecticida manejo de los mismos.

s} animales adheridos a los vegetales.
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frias). . -
Deberan ‘descartarse los huevos cUyas cascaras tengan
fisuras, rotos o Manchas. No'se debera sobrecargar. de
alifios en forma que -encubra Caracteristicas' de
anormalidad o que puedan ocasionar frastornos gastricos.
-No se deberdn utilizar alimentos. cuyas fechas de
vencimiento sean anteriores a la det dia de utilizacién.

32

EFARRENDATARIO se compromete a utilizar productos de
primera calidad os cuales debseran cumplir entre ofros con
las exigencias de fos reglamentos sanitarios vigentes, para
lo cual el supervisor del contrato podra ordenar cada vez
qug docestime conveniente, Ja toma de muestras para
anafisis quimicos o bagteriolégicos en uso del stock.
Utilizando en lo posible materiales biodegradabies'para ios
envases y empaques. Y exigir visitas sanitarias por parte
de [a secretatfa de salud,

Sl

Se realiza verificacion’ de los productos
utilizados, verificando la calidad, revisién de
facturas y soportes de compra.

33

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y-CALIDAD: todos los
productos que se entregien, A EXCEPCION. DE \LAS
FRUTAS FRESCAS, DEBERAN TENER MARCA. Se
aclara que los componentes de jos séndwiches de jamén y
queso {pan,’ jamén, queso), deberan tener marca, lo
anterior sera verificado frepte-a’los registros sanitarios
presentados por el oferente y futuro contratistacomo
requisito para iniclar la ejecucién del contrato. Estos
requerimientos. seran verificados por, el ‘supervisor del
contrato. Desde el Inicio de |a ejecucion ef oferente y futuro
contratista se compromete conda Direccién de Educacién
Policial a adquirir insumos yviveres de Gptima calidad para
el suministro de-a- alimentacién descrita.én el anexo
técnico. Durante la ejecucion, sl oferente — contratista dara
cumplimiento a lo establecido enla Ley 9° de 1979, Titulo
V\\\y~ en general todas-dlas  resoluciones y nommas
relacionadas con alimentos y las que modifiquen total o
parcialmente algunade las anteriores.

sl

En las verificaciones realizadas en ejercicio
de'ia supervision para el periodo informada,
se ha evidenciado gue el arrendatario
maneja productos” con  los  respectives
registros _sanitarios Invima, marca y calidad
de los productos.

34

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los'ments en caso de
fransportar se entregaran debidamente organizados en
canastillas plasticas de 60 cm' de largo x 40 om de anche
24 cm de aitura, limpias v desinfectadas, de tal manera que
garanticen que(los productos en ella almacenados no
pierdan_sus caracteristicas fisicas yoque el niimero de
menus.'en cada una sea el adecuado para asegurar la
temperatura optima de los productos. Las temperaturas
estipuladas en las-fichas técnicas para cada\ producto
deben conservarse desde el ensamble hasta la entrega en
los en puntos acordados por el supervisor del contrato.
Losvehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto
539 de 2014 y los linsamientos determinados ) para
transporte de alimantos establecidos por ef. Ministerio de
Transporte, Resolucion 2505 de 2004.(Este aspecto se
verificara> por parte del supervisor del contrato.
Las partes intericres de la unidad de ransporie incluyendo
techo y piso deben (ser’ hermeticas, asi como) los
dispositives de cietre de los vehicuios, de modo que una
vez deniro,la 'carga quede aislada \del exterior. Los
dispositives de ventilacion y circulacién interna de aire,
deben estar fabricados con-materiales resistentes a la
corrosion, impermeables, con disefios y formas que-no
permitan el almacemamiento de residuos y que sean faciles
de limpiar, davar vy desinfectar. Adicionalmente las

Si

Para ef pericdo informado, el arrendatario no
ha realizado transparte de menis fuera del
lugar de ejecucion del contrato, todes'los
productos que ha vendido han sido dentro
del espacio fisico objeto del contrato segun
verificacion realizada.
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superficies deben permitir una buena circtiacién de aire. El
disefio 'de la unidad de transporte debe permitir la
evacuacion de las aguas delavado. En caso que la unidad
de transporte lenga orificios para drenaie, éstos 'deben
permanecer cerradas mientras la unidad contenga los
alimenios,

Para\ la-‘movilizacién de los @limentos refrigerados, \la
unidad debe estar equipada de un adecuado sistema de
monitoreo de temperatura de facii lectura v ubicacion en un
lugar visibie, donde se pueda verificar la' temperatura
requerida “y-la temperatura del aire interno, desde el
momento en que se clerran las puertas de la unidad de
transporte. Durante el transporte de los paquetes de ios
menus desde la planta de ensamble hasta el punio
determinado. por-el supervisor, se debe-garantizar ef
monitoree permanente de la temperatura, la cual debe ser
registrada en los formaios de calidad disefiados por el
oferente y fuiuro contratista, para el seguimiento de este
indicador en rutas.
En el caso de Jos cilindros para el almacenamiento de gas
natural comprimido vehicular, debenestar completamente
aislados del habitaculo de carga, estar equipados con
dispositivos de ventilacion que eviten el ingreso de
combustible al interior de la unidad de transporte v lo envié
al exterior del vehiculo en una eventual fuga, los cuales
deben-cumplir con los reglamentos {écnicos expedidos por
la autoridad competente que'apliquen para vehiculgs que
operen con gas natural vehicular, No debe existir
comunicacién entre-la unidad de carga y la'cabina del
conductor.

Los. vehiculos deben tener concepto higiénico sanitaric
favorable, deben ser de usoexclusivo para el transporte de
alimentos. Antes de-iniciar la ejecucion, se debe presentar
al supervisor del contrato la constancia(de la revisidn
técnico-mecanica de acuerdo a la-nerma vigente. Estas
condiciones se verificaran durante'ta ejecucién del contrato
por parte del supervisor. En €l proceso de suministro se
deberd asegurar el cumplimiento en los horaries de entrega
de los menis)de acuerdo con la previa solicitud del
supervisor del . condrato.
Nota: el anterior item se regueriréd en el evento que por
necesidad dei servicio se necesite trasportar los alimentos
a los estudiantes que realizan su proceso de formacién en
la ESCUELA DE POLICIA METROPOLITANA DE
BOGOTA ‘@ un lugar diferente a-la del fiem a un lugar
diferente al -DE PRESTACION DEL SERVICIO del
presente estudio previo.

CONTRA MUESTRAS: E! ARRENDATARIO debera Se-constata personalmente el cumpliniento
guardar . una.{01) contra muestra- diaria por mens aia presente condicién ‘segin verificacion
suministrado como minimo 72 horas, con el fin de realizar realizada.

los' ‘andlisis pertinentes ~en “caso de Enfermedades
Transmitidas  por CAlimentos o para _ controles
35 microbioldgicos ~y/o’ bromatoldgicos gue- programe ia

supervisicn det conirato.
NOTA: si el resultaco de las contra muestras por posible
intoxicacion masiva, arroja fallas en la preparacidn (y
manipulacién de alimentos €l arrendader podra terminar de
manera unilateral el contrato, previa revisidny concepto por
parte de la secretaria de salud.

Sl
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EQUIPOS Y UTENSILIOS, Todos los equipos v utensilios
deben ser dotados por los contratistas como losa, grecos,
stc. (NO PLASTICOS) para la toma de alimentos por parie
de personal de estudiantes''y suxiliares de policla en
{MELANINA)} debiando'reponer aguellos que presenten
deterioro de manera inmediata.
REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE
INSTALACIONES, EQUIPOS, MENAJE, LENCERIA Y
UTENSILIOS.

Para la limpieza ~e  higiene de las instalaciores se
establecen fos siguientes requisitos:
-Se debe-tener un programa de limpieza y desinfeccién y
llevarlos registros respectivos, el cual deberd realizar un
informe semanal con sus respectivos registros fotograficos
al supenvisor del contrato.
-Las instalaciones se deben mantener fimpias, utilizando
méiodos Ogque no levanten polve™y no produzean
contaminaciones.

-Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término
de cada servicio, con el fin de eliminar.los restos de
alimentos que' se hayan podido- Caer o esparcir.
- Buenas Practicas de Manufacturas, para su esterflizacion
¥ limpieza da los mismos
ASEQC Y LIMPIEZA
COMEDOR; Se debe mantener libre de polvoy en dptimas
condiciones de'aseo verlficar cuantas veces sea necesario
durantedia con el fin de mantener en dptimas condiciones
las instalaciones del comedor.
MOSTRADOR Y. AUTOSERVICIO; Se debe barrer y
limpiar cuantas veces sea necesario, en especial después
de cada descansc de los estudiantes.con ¢l fin de mantenar
en_coptimas condiciones \ ~de- “asec e higiene.
BANOS: Se debe mantener eh completo estado de aseo Yy
limpieza incluye trapear, desinfectar, secar(y Himpiar
cuantas veces sea necesario, en especial después de cada
descanso-de'los estudiantes con elfin de mantener en
optimas condiciones de aseo e’ higiene, asi mismo e
personal de limpieza no' deberd estar inmerso (ert la
preparacion o entrega de los alimentos, (el mantenimiento,
servicio y funcionalidad de los barios estard’ a cargs del
oferente.y futuro contratista, garantizando la prestacién del
seqvicio tal y como se entregaclos sanitarios — orinales y
lavamanos — pisos -divisiones — infraestructura)

Sl

El arrendatafio cumple con el  menaje
completo para la prestacion del servicio, asi
mismo establecié un protecolo de limpieza,
el cual en las diferentes visitas que ha
reglizado  esta ' “supervisién  se _ha
evidenciado, 'mediante planilla codigo ' F-
SEPGOG1-06 versidn 2 del\ programa de
limpleza y desinfeccion consistenta en
Vestier, bafics, planta, cuarto de residuos.

37

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION
DE DESECHOS
: Enlas areas donde se preparen alimentos, los
productos secundarlos y residuos se recogeran en bolsas
desechables centenidas env recipientes de uso repatido,
con tapa los cuales deben estar . -efiquetados.

Cuando las bolsas contenidas .en 1os recipientes

sl

Elcarrendatario establecic un protocolo de
limpleza y recoleccion . de residuos vy
basuras, tiene contrato ton la ECO-LIVE NIT
1026.278.705<8 | para la recoleccion. de
residuos organicos. Los recipientes para la
recoleccion cumplen con las condiciones, as{
mismo tiens dispuesto\un area para sy
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estén lienas, se deben cerrar para ser refiradas del area
donde | 'se estdn preparande  los  alimentos.
Las canecas de basura se conservaran en una
superficie cerrada, separada de los almacenes de
alimentos.
Lascanecas de basura se limpiaran y desinfectaran
cada vez que se vacien.
Para desprender los residuos de las vasijas y menaies
deberan  utilizar - \cepillo, guantes .0..| esponja.
Los desperdicios de afimenios deberdn recogerse vy
almacenarse” separados de [as basdras en recipientes
identificados.
Los recipientes para'la basura vy desperdicios deben
ser suficientes en cantidad y capacidad y deben lavarse y
desinfectarse frecuentemente vy deberén’ estar ubicados
lejos. deldlugar de preparacién, .de cada comida.
Quien-este encargado de vaciar los desperdicios del
recipiente deberd utilizar 'guantes de cauchc o-alguna
herramienta gue le evite el contacte con elios; por ringdn
motive hara ‘operacién directa conla”’ mano. Este
funcionario no debera tener asignada ofra tarea simultanea
que o penga en contacto con menaje limpio o alimentos.

disposicién. Se realizaron 04 visitas asi. los
dias 08, 15, 22,y 29 de enero del 2025, con
un total recolectado 2551 kg de residuos.

El ARRENDATARIQ - se ' compromete a devolver el
inmueble, el eguiparmienic y utensilios entregados en
Sptimas condiciones de mantenimientoy conservacion v a
responder por pérdidas o dafios\cuando se demuestre su

Para el periodo informado no se ha requerido

forma de pagode este estudio,

38 . | responsabilidad de los bienes inventariados o de control Sl e ) A
administralivo de propiedad de la Direccion de Educacion restifyqipritic elementos ni del inpgedis.
Policial, previa. acta’ de entrega realizada) al inicic del
contrato, asi-como por los dafios ¢ peruicios que cause a
terceros.

El 'ARRENDATARIO se(compromete a atender las
solicitudes de mejoramiento que le realice la Direccion de
Educacion Policial de la Policia Nacional por ‘diferentes El arrendatario ha cumplido cabalmente con
3g |T@Zones de acuerde a su servicio y-a solucionarlas en los 8| sus obligaciones y para el periodo informada
términos que para el efecto se sefialen cuando sea del no se ha Orequerido solicitudes  de
caso, asi como a facilitar y ¢olaborar en la realizacion de mejoramiento.
evaluaciones que, se‘hagan de su servicio-{encuestas,
entrevistas, buzon de sugerencias, etc).
El arrendatario reaiizd el pago del canon de
arrendamiento,)  para el periodo . (del
23/01/2026 al 23/02/2026, | mediante
comprobante de pago del Banco Fopular No
03903021 de fecha 25/02/2026 por valor de
$7.903.160,00, Asi-mismo el arrendatario
El ARRENDATARIOQ se compromete a mantener al dia el re’ath el pago del servicio de energlao
40 ': pago de los servicios publicos como esta establecido en la St eléctricgomediante comprobante depage N

03903022 del 25/02/2026 por el valor de
$468.006,00, pago \de  agua potable
mediante comprobante de pago N°
03903023 del 25/02/2026 por un valor, de
$425.859,00 y el valor del servigio de gas
mediante comprobante | de - pago No.
62627110 del 09/02/2026 por un valor de
$7.411.740,00.




GS-2026-001186-ESMEB

Pagina 18 de 48 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS
Fecha; 12.03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
Varsion: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL
El ARRENDATARIC se compromste ‘a’ realizar el .
mantenimiento técnico, preventive™ 'y correctivo  del P ar"a la p?resent.e‘ enérega ‘e! arr;andatano
equipamiento y ia reposicion del equipo y menaje si fusre incliyc a1 Jalvielo aos elementos , paa
41 . r 8! mejorar.ia, prestacion del mismo, como'lo es
del caso, que para e efecto le entregue en inventario la . <
Direccion de Educacion Policial, sin costo alguno para la ungsador como se relaciona en fa imagen y
Instituci ! una estufa de 6 puestos:
nstitucion.
Los equipos extras que requieran el ARRENDATARIO para . { .
la ur;anizacién y produccidn'de suministros materia-de Para‘ ?é peiﬂ.odo informado e‘}l arren.ctlata.go gc
42| confrato, serdn aportados por el oferente.\y futuro Si re!,\qu;rt te Ihgreso o TSO y? sugfitcion EI
contratista sin, coste adicional para la- Direccién de ?en’]en 0s o Implementos™ para e
. A\ uncionamiento.
Educacion Pdlicial.
En atencion a la condicion técnica ocho, el horario para el
ingreso de alimentos y _proveedores se realizars bajo-la
supervision del personal de seguridad de las instalaciones Cumple con lo astableclde, ~ segun
43 |permitiendo la(revisidn de los vehiculos. y elementos St verificaciones de seguimiento con el
ingresados, -asi mismo se pondrd en conocimiento del personal de seguridad de! complejo DIEPO.,
supervisor del contrato el horario @ingreso de los productos
v materias primas.
Mantener en perfecto estado de funcionamiento los El contratista cumple conlo establecido en |a
44 |elementos ulilizados en sus actividades v ademas los Si minuta del confrato ‘segln verificacién
equipos de prevencidn y de extincion de incendios. realizada.
En las verificaciones realizadas en ejercicic
deCla’supervision, se ha constatado que el
afrendatario no tiene exhibicidn ni venta de
El ARRENDATARIO se compromete a na vender bebidas bebidas alcohdlicas; bebidas embriagantes,
44 | alcohdlicas, no instalar maquinas de juegos de azar-o Sl sustancias alucinogenas, estupefacientes‘c
suerte ¢ aleatorios, ni expender sustancias psicoagctivas. psicatrépicas, cigatrillo o cualquier otra que
cause dependencia. Asi mismo tampoco
tiene maquinas de juegos de azar o suerte o
aleatorios.
En las_ werficaciones realizadas ' en
Con el fin de dar cumplimiento a la ley 789 de 2004, ol cumplimientc de Ilas funciones de
46 ARRENDATARIO ‘debera tener e archive ‘en medio 3| supervision, se ha - -evidenciado sl
magnético ofisico  las planillas que acfediten el pago de cumplimiento  referente’” por parle ds!
ia seguridad social de los empleados arrendador del archivo fisico y magnético de
las planilias.
El Director de Educacion Pclicial v el Director de iaEscuela . . .
de Policia Metropolitana de Bogotd, “dentrc de sus ngjac:éig:réﬁ; i;r;fordn;e;goglc&c:csug;;eg;ofr}%s;ig:
47 funciones puede adelaniar y previa autorizacion adelantar sl Metropolitana de Bg oté. no han utilizado las
actividades que fomenien la-calidad de vida laboral, instaiffcianes dol cogme dlar ara actividades
capacitaciones y/o reuniones que impliquen la utilizacian diferent | los f P destinad
de instalaciones del comedor. iferentes para las cuales fueron destinadas.
Disefiar y ejecutar el Programa de Salud Ocupacional
dirigido al-personal que labora en el comedor, por parte de
un especialista en Prevencién de Riesgos Profesionales . \ .
con licencia en la entidad de Salud correspondiente; Dicho (F;:z;?) eiaperéc;c:‘%g;from;%adoéue;l ci(i)nz?]ti;a;;sota ga
programa debe contener como minimo las (siguientes ctividade it R &
48 | aclividades; Informacidn sobre los riesgos de'la labor v su Si vo li a S Yy capad ?cmnes a ‘sus
forma, de-prevencion, procedimientos de trabajos seguro, en‘;p dea 0s por ;F)a?e de r?sponsable de
suministro y uso adecuado de EPP, Programas de S? 4 tocupatc RalVg perip na’ que Ia!l.)org &
Prevencion en ATEP,. programas de promocion! y el restaurante segun verificacion realizada.
prevencion en salud 'y Plan de Emergencias acorde al
Institucional.
En cumplimiento de las normas vigentes de safud publica Para el periodo (informadeo, ne se han
49 el \contratista debera presentar al supervisor del contrato 3| realizado visitas por parte de la sscretaria
las actas de inspeccién y vigilancia que sean levantadas distrital\Ode salud de Bogota O segin
por la secretaria de Salud. verificacion realizada.




GS-2026-001186-ESMEB

Pagina 19 de 48

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
CONTRATOS

Cédigo: Z2BS-FR-0019

Fecha; 42-03-2021

Version: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U e
ORDENES DE COMPRA

POLICIA NACIONAL

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS
Resolucién 2640 de 2007, Por ia cual se reglamenta las
condiciones sanitartas 'y de inocuidad en_la’produccién
primaria de-ganado porcino destinado  sacrificio para
ICA: Art. \ 14F. “Queda prohibido
alimentar porcinos con residuos de la alimentacién humana
o-con viseras o cames-de otras especies animales;

8l

El arrendatario establecié un protocolo de
limpieza vy recoleccion de residuosy
basuras, fiene contrato con la ECO-LIVENIT
1026.278.705-9 para la  recoleccidn de
residuos organicos. Los recipientes para la
recoleccion cumplen con'las condiciones, asi
mismo tiene dispuesto un érea para, ‘su
disposicién. Se realizaron 04 visitas asf: los
dias 08, 15, 22 y 29 de enerp del 2025, con
un total recolectado 2551 kg de residuos.

50

consumo)\ ‘fiumano.

se considere ) ‘necesaric por
51 | manipulador de

Art.13 Estado de Salud. El persopal manipulador de
alimentos debe haber pasado 'por un reconocimiento
médico anies de desempefiar esta funcion. Asi mismo,
debera efectuarse uti reconocimiento médico cada vez que
razones’ clinicas vy
epidemioldgicas, especialmente después de una ausencia
del(trabajo motivada por una infeccién gue pudiera dejar
secuelas capaces de provocar contaminacion de’ los
alimentos que se manipulan. La direccidn dela empresa
tomara las medidas correspondientes para que al personal
alimenios _\se~'le practique un
reconocimiento medico, porlo menos una vez al afo; La
direccidn de la empresa tomaré las medidas necesarias
para que no se permita contaminar los alimentos directa o
indirectamente a ninguna persona guese sepa o sospeche
que " padezca de una enfermedad susceptible de
transmitirse por los alimentos, o que sea portadora de Una
enfermedad semejante; o que presente heridas infectadas,
irritaciones  cutdneas infectadas o  diarrea. Todo
manipulador de-alimentos que represente un riesgo de este
tipo debera comunicarlo a la direccidn de la empresa,

Sl

En - das' verificaciones realizadas  en
cumplimientc de las . \funcicnes de
supervisién, se ha evidenciado gque los
empleados delarrendataric a la fecha
realizaron examenes médicos
ocupacionales, los cuales repgsan en la
carpeta del contrato en DIERO.

52

Art.14 Educacion y Capacitacién. Todas las personas que
han de realizar actividades de manipulacidon de alimentos
deben tener formacion en materia de educacion sanitaria,
especialmente en cuanto a practicas higiénicas en Ia
maniputacion de alimentos. (lgualmente deben estar
capacitados para llevar las fareas que se les asignen, con
el fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias
para evitar_la) ‘contaminacién de los ‘alimentos; Las
empresas deberan tener un plan de capacitacién continuo
y permanente para el personal manipulador de alimentos
desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado
mediante charlas; cursos u otros medios  efectivos de
actualizacién, \Esta capacitacion - estarda bajo Ia
responsabilidad de la empresa y podra’ ser efeciuada por
esta, por personas naturales (o juridicas contratadas v por
tas autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion
se realice a fravés de perscnas naturales’o juridicas
diferentes, a la’ empresa, estas deberan contar con la
autorizacion de la autoridad sanitaria competente. Para
este' efecto se tendra en)\'cuenta el contenido de la
capacitacion, materiales y ayudas utilizadas,. asf como la
idoneidad del personai docente. La autoridad sanitaria en
cumplimiento de sus actividades de vigilancia y controf,
verificard el cumplimiento del plan de capacitacién para los
manipuladores de alimentos(que realiza la empresa; Para
reforzar el cumplimiento de'las practicas higiénicas, se han
de colocar en sitios estratégicos avisos -alusivos z la
obligatoriedad \v necesidad de su observancia durante la

Sl

Cumple conio establecido, de acuerdo afas
verificaciones realizadas de. manera
persenal, evidenciande que cumplen con et
carne de manipulacignde alimentos, de iguat
manera el " afrendataric ha brindado
capacitacién'  frente el protocalo ' de
preparacion de alimentos. De-igual manera
el espacio fisico objeto del contrato, cuenta
con senalizacicn adecuada de cada area.
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manipulacion de alimentes; El manipulador de alimentos
debe ser entrenado para comprendery manejar el control
de'los puntos criticos que estan bajo su responsabilidad-y
ta importancia de su vigilancia o moniloreo; ademas, debe
conocer los limites criticos v las acciones correctivas a
tomar cuandoexistan desviaciones en dichos limites.

El' ARRENDATARIO deberd demostrar una experiencia

E!l contratista euenta con mas de disz (10}
afios. de experiencia en la preparacion de

53| minima de cuatro.(4} afios en la produccion y preparacién Sl alimentos  aue  fus ificad |
de alimentes, demostrado bajo certificaciones. mentos 4 \pusata en la
adjudicacion del contrato.
54 FE{'U’:‘*FRRENDATAR’O dejara en un jugar Visible copla-dsl " o | & ¢ ontratista tine visible copia del RUT.
El coniratista debera aplicar el decreto 3466 de 1992 v del El contratista en la propuesta presenia LA
titulo « I, > capitulo segundo de (g’ circular Gnica de LISTA DE PRECIOS, para el objeto del
Superintendencia de Industria y Comercio. Donde debe contrato fa cual reposa en iz minuta yen'la
informar ellistado completode precios, un tablero v la carta carpeta del proceso.
con los precios, pata que el cliente conozea los productes
que se ofreceny el costo de cada uno, efi un lugar visible y
claro alptblice. Nota: Todo producto-ofertado deberd ser
facturado y con emision de recibo de compra al cliente, se
sugiere posibles productos ofertades, con el siguiente
listado:
LISTA'DE POSIBLES PRODUCTOS OFERTADOS
CAFETERIA
55 Si
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PRECIO UNITARIO
PROGICTO con VA incluldo

Tirbo 3 £ )
Tinte & o 1500
Cafd cont loena 4 o R
Card con leche §o¥ 2,580
Chogolias 2,040
Arpmabsa 4 ox 1388
Aromahed & or 1585
hire cabtente o flo 6 ez 3.003
Gasedst XLy vidria 2 BLG

| Gasecss 350 mi vidrie 2300

| Gaseosn plistea 250 e 2.5
Gazsosoy o e B0l mi A.000
Gaveoso phiatios BUG my 4561
Gusnoen phistos 3 000 mi 3.0
Gapeoua fitto ¥ medio 7.0
Auaes 360 mi 3L
s Vital TR
Lo Terapak 200 mi 2000
Bebida arorgeranio oo pogueso 2500
ERSEAd i el Gkt ITatio granod S50l
Eiehidn nidatanto 4503
Ages on botola sin gas 2500
Aoun or: botaila con Gos 256G

| Aoy saborahda [0

{ Te frio on tbotella plantdeo 3500
Yo frim on prtelln do vidae X
Jueie relrenes vass 2300
Loghs achocoltada botaa REGD
e 258 ann ZELY
onur £on susaziion 200 o ABLE
Yopur ldsles 200 e SO0
¥Yogqurt 200 oo B2E0
Pucuete de Papas Z5UD
Paousbe popas bt 2EED
Tainoims el v duley ZALNY
Adrriasrger do poguels ]
Almusree de paguets srisila EaT
Cheoos 2000
enips de orkiln ooni sakor 2L08
Pogs Feciangutar Lon cobstuia oo

poclate 2850
Pongud restamautir g sabores Z.000
pastelibe cobierts de ehotolute y chispas do shesokale FATYE
DonDS S Sabords € Sy 2ECD
Gt Brivese 3050
Youirt yarse 200 gy ZAGG
Asonn ey 200 G BHGS
Swona nntiat 200 gr 2060
Avena canely 200 or 30U
Lochd demactouamiy o R
Cimibaytitus 1405
LerCing aptars i 2500
Wosui vaso 350 ) 2802
WOOUET b ina 200 o L GTD
Srnpansdas do polio v e carme )
Erripanadas [DMOn v Gans R
Crossant 3000
Murtiecads 2800
Saichichia en lata 4555
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Arepas de queso 3.0
Almoidbanas, 3650
Salchichdn itivadual pailo ¥ came 3.280
Salchichon cetveceni 4,650
Chosolatng Mind 2,004
buza de caramals cublerts de chotciate con leche 485G
Mentas refrescantss en barasde sabares 1.5040
Mentas refrascandes de sabores indidual 3
Kani -marg ctocin — 2500
gofelas coiy chispas de chewolale 15}
Gaiietis prauenas RO
gatieia salada rectangelar 200
Quesa ohtne 3.050
Quese pora .00
Arvoulpe 2,456
Brarzo de etha 2.600
Clugksy atese 3.500
Aveua notat 3.0
Achizas pogieiias 2500
Alloor 4.650
Cotazones — bosaditos 2,830
Brownle 3500
Botedn e aga H400
Almendras 4.550
Casoeros 25060
Crema ¢o helade con cubiaria go chacolale 3050
Artesanal - platine .030
Palela gremosa - cono bocats SEL0
Paleta de agua ielitno crema do leche ZEGO
Palnia de sheeclate 3.4
Apida pectieda sabo! ida 250
Awens en bolse 2500
Avena 8a wse 36480
Bubida achucolatada 300U
Bobidi achocctatvd 8 A1GUET 2868
| sascnta pal 3000
| Qaseasa gt 2550
Labida carbonaiada con sabor a cofa neni 2400
botuda carbonatada con 5abor a colg eaia porsonal 2530
bebida refrescante no alcohdlica a base de matta mini § 2808
beblda refrescante no alkohdea 4 base de malla
porsonal 3080
Geiatina 2EGT
Jugio boisat 2500
dugo callforne personat 3000
Jugo o 4 000
Jugo persenal 3.200
Jugo en cajn 2.500
Juo pEcle 2800
Jung néglar 2500
Juge ey botella 3000
Limonada natwal ¥aso 7 onz 000
Sporade 3500
Youyuit gribge 5.500
Arepa boyacenss 3.000
Arepa de hussn 3.000
Atepa de Quese RARGH
Avenavaso ¥ onza, 3.600
Bunuelos 3.030
Caf¢ con lectic 2,500
Cherip con prepa 5000
Crepes peauentas 6000
Emparedadarcon pello, jaman y guoso 74t
Ensaiatia de frulas con helado B.002
Hambuguesa 28.8090
Helage mint Spe patela 2.000
Helado atiesans 3060
Barra de bidlads coneelads refrescanie 2800
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Helodo paleta o a%un 2855
Helodo pajelz cubleta de chotoiale P
Hulago ket hobby v afola eoongnuso 2EE0
Mefady vasiio shoco Nm 34830
Mojaldrg de chocolate 3855
Hajaldre pequeno 2850
Juge vase 7 onZ. LR
Kihoja 4537
Liberales 2080
Bobida achocolstads sahenta ¥ oz, 3050
Palio de gueso 3L00
Pasust da neilo 3.8C5
Pasiel S quass ¥ jaman 3ECT
Pagiel de yuss 3.504
Pasiel de giora I
Perma calienite 7o
Pizza 1500
Porsian de arro: L5800
Porctén de fruta 2500
Salchipapa 8000
Tons o gueso 3A5
Vasy cationto loche 1.8
Arequipe gaileta vasto 3255
hara cereal 2508
Barriote barra FO¥
Fronas 500
Bocadiles mrulti sdler 1860
Bocadilla velepo 1000
Caramelo koudo acido 2.5
Corcalan paguele 2800
Sroquetas do roalz cabor & imda 27 mramod 2008
Chotolan: burbula 2800
Chorolate choco step 3.250
Chenslatisa 1008
Caramalo an bard ecubieno do chocsiats 3L0T
Chacolainas conmani 2800
Sandwiches 2506
Bananow 1500
Riarzanas 3005
Prutas .80
Uvas 2550
Curaznos 4050
Hiwi 2535

56

El ARRENDATARIO debera aplicar gl decreto 3466 de
1992 y deltitulo i, capitulo segundo dela circular dnica de
Superintendencia de Industriz'y Comercio. Donde debe
informar la lista de precios, un tablero y la carta o lista de
precios, Para que el cliente conozea los productos que se
afrecen y elccosto de cada uno, en un-lugar visibie v claro
al publico, de conformidad con el siguiente listado:

DESAYUNOS

Sl

El contratista en la prepuesta presenta LA
LISTA DE PRECIOS, para el objeto. del
condrato\la cual reposa en la minuta yen la
carpeta del proceso.
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HUEVOS AL GUSTO, PAN ¥ BEDIDA CALIENTE 6.000

HUEVQS AL GUSTO PAN ¥ JUGH HATURAL 6.600

RUEVDS AL GUSTO CON ARROZ, PAN Y BESIDA

CALIEMTE £.000

HUEVDS AL GUSTO GON AJIROEZ, PAN Y JUGO

NATURAL B.500

HUEYDS AL GUBTO ARRGZ PAN, SALGHICHA Y

BIBIDA CALERTE 16,000

HAUEVGS AL GUS TG, ARROYZ PAN. SALGHICIAY

JUGD NATURAL 10.050

CALDO. PAN Y BEBIDA GALIENTE 8,000

CALOD. PAN Y JUGO HATURAL B5.500

CALENTADOG CON HURNO, PAN ¥ BEGIDA

CALIEMTE 12 000G

CALENTADG CON HUEVD, PAM ¥ JUGO NATURAL | 12600

CALGO, MUEVOS AL GUSTO, PAN ¥ BERIDA

CALIENTE 13.058

CARNE EN BISTEC COM ARRQZ, HUEVD, PAM Y

SEBIDA CALIENTE 15,000

CARNE EN BISTEC GON ARRGZ. HUEVO. PAN ¥

JUGO NATURAL 15.560

TAMAL, PAM Y BEBIDA CALIENTE 800G

TAMAL. PAN ¥ JUGO NATURAL B.500

AREPA, GUESD ¥ CHOCOLATE B.00D

MUEVOS AL GUSTO 4.000

CALDC DE COSTILA O POLLC 5000

CHANGUA £.000

CARNE EN BISTEC 5000

AREPA DE QUESO 3000

PAN 400

SALCHICHA 2500

PORCION DE DUESO 2,600

CALENTADRG 5,000

TAMAL 4000

CHOCOLATE 2.000

CAFE COMLEGHE 2550

AGUA DE PANELA 2.004

TINTD 4500

JUGO GE NARBNJIA 9 ONZ 3.000

JUGD DE NARANJA 14 ONZ 4.500

JUGC DF FRUTAS 14.ONZ 4600

CONSOME 350D

SANDWISH DE JAMGN Y QUESD 2500

GRANOLA, CEREAL CON YOGURT 4000

BSRCION DE FRUTA 2500

ALMUERZG EJECUTIVO 12.600

PLATOS ALACARTA 26.000
[ PORCION ADICIONAL DE PROTEINA [ 1.800

PORCION ADICIONAL DE PRINGIFIO 2 500

PORCION ADICIGNAL OF ENSALADA 255

VASD ADICIONAL DE JUGOD 1.505

SOPADEL DIA 4,000

FORCION ADICIONAL DE ARROZ 2500

PORCIOR DE PAPA A LAFRANGESA 4550

PORCION OE FAJADAS DE PLATANG 1RCO
NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO.
Con el fin de garantizar el profesionatisme vy la calidad en Ei -
la prestacién de los servicios, el ARRENDATARIO debera Yonlralista ouenta coggb  personal

57 presentar los certificados del personal)que preparara los S| péo es#)na Cei ! dn:a ¢ polr :pgt;:uqongs

alimentos y que prestard los servicios, en esiudios y cursos & duca vas ava ? @v-por e ministerio og
de manipulacion de alimentos, ingenieria de alimentos los educacion, para ja prep aracion de alimentos
cual seran verificados’ mediante la presentacién de y prestg@oir del servicio.
diplomas y/o actas de grado de entidades avaladas por el
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58

El personal que atendera y/o prestara los setvicios de
cafeteria y restaurante de la Direccion ‘de” Educacion
Policial, deberd termer la respectiva 'en preparacién de
alimentos, atencion al publico)y desarrollo de eventos
sociales, lo cual se verificara mediante a presentacion de
certificados de experiencia, expedidos por entidades y/o
empresas & Jas cuales se les haya prestado-los servicios.

Version: 5 ORDENES DE COMPRA
ministeric . de - educacién (Universidades, SENA e
Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA DEL PERSONAL.

Si

En las verificaciones | realizadas a los
contratos del personal con el que cuenta el
contratista, se _constaté que estos cuentan
con la experiencia requerida.

59

CAPACIDAD CPERATIVA,
Con'eHin de garantizar la calidad del servicio de cafeteria
y restaurante en las instalaciones de fa Direccion de
Educacion Policial y 'para evitar incumplimientos en la
ejecucion del contrato, se requiere que el contratista cuente
con el-personal necesario e idéneg-en’la preparacion de
alimentos, atencién al cliente. Contar con la maquinaria
adecuada para garantizar el servicio, congeladores
industriales refrigeradores industriales; estufas
industriales,—, sartenes industriales, collas industriales,

plateria; licuadoras industriales, azafates, menaje, hornos

industriales, juegos de vajilla: {plato hondo, pando, vaso
para jugo, pocillo y cubiertos), bandejas, suministros,
transporte, manteleria, personal), para. el ‘servicio de
cafeteria y ‘restaurante, garantizando)la prestacién del
servicio.

Para ello deberd presentar contratos laboraies, anexar
ceriificacién de servicio atencidn y de manipulacién de
alimentos del - personal este Ultimo expedido por la
secretaria’de salud y/o entidad-adscrita v adicional
acreditar experiencia minima_de \(1) afic con el objeto de
garantizar un buen servicio, asimismo inventarios. de los
elementos en mencion,

SOPORTE REQUERIDO: Presentar) certificacidn  de
capacidad operativa con la, cttal se pueda garantizar) gl
servicio firmada por el representante legal o persona
natural.

St

El -contratista cuenta con los ‘elementos
necesarios para prestar el servicio basados
en las certificaciones ' aportadas por el
contratista.

60

Se debe presentar brochure 0 ments-de productos gue el
ARRENDATARIO suministrarfa’ incluyendo el valor~de
desayunos y almuerzos para el personal profesional, asi
como los productos.de la cafeteria en lugar visible y con
acceso al plblics.

Si

£l arrendatario  presento propuesta de
alimentacién con'tarifas fijas en los menis
las cualesreposan en la carpeta det contrato,
asi como tiene la publicacion de los ments
para los diferentes horarios)de los grupos de
los alimentos,

61

Lista' de precios para restaurante y cafeterla can(los
articulos que se deseen vender en una tabla fisica como
menl o “carta” para ios clientes, la cual puede‘ser utilizada
como referencia’y unificacion de productos y precios. (nota;
los precios de los productos ne podran ser modificados a
criterio propio del arrendatario, ni como consecuencia de
las fluctuaciones de la moneda, durante el tiempo de
ejecucion del contrato v sus prorrogas si las hubiese).

Sl

El contratista cumpleCcon fa condicién
técnica del presente numeral.
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El AARRENDATARIO se compromete a garantizar la
prestacion del servicio de manera permanente, atendiendo
cualquier situacion de!indole logistico v de abastacimisnto
(gas- agua -logistica), por lo que no se pedra suspender la
atendiendo  las  urgencias

St

El arrendatario con lg fifma de la minuta del
contrate PN DIEPC 80-1-30065-25, asumit
la responsabilidad total de cumplir gon las
cldusulas” vy  especificaciones:, . técnicas
minimas, asi mismo en las verificaciones
realizadas se logra detemminar que se cuenta
con la planta altéerna necesaria para . el
funcionamiento de la actividad y garantizar la
prestacion del servicio,

El ARRENDATARIO certificara documento” escrito en el
informacién  y
documentacion presentada en el proceso. (Dejando. en
claro que en caso nsegativo o falsedad se procederd

8i

El arrendatario certificd. mediante acta de
compromisc el - cumplimiento de esta
condicion técnica la cual reposa en\la
carpeta. del-contrato la cual reposaien la
Direccion de Educacion Pelicial # Grupo de
Contratos.

INMUEBLE,
EQUIPAMIENTO, UTENSILIOS Y PAGO DE SERVICIOS

El contratista entregara el inmueble en igual'condiciones de
fas que fue entregada al inicio del contrato; de igual forma
s& compromete a develver el equipamiento y utensilios en
optimas condiciones y a\responder por pérdidas oldafios
de los bienes inventariados de propiedad la Escuela de

Se'formalizard mediante acta yliquidacion del contralo, se
realizara hasia tanto el arrendatario haya cancelado las
deudas adquiridasCpor concepto de servicios ptblicos
consumides durante el Gliimo mes contratado, previendo
que la periodicidad de la facuracién se expide por las
empresas prestadoras enforma posterior al consumo; al
mismo tiempo la verificacion de equipos contadores y
medidores de los servicios publicos estard a cargo del
sefior Jefe del Grupo Bienes Ralces o quien funia como
responsable en la Escuela de ‘Policia Metropolitana de
Bogota, en coordinacion con el supervisor del contrato:

pago
oportuno-por concepto de servicios: publicos (energia,
acueducto v gas domiciliario), presentando al supervisor
las facturas pagadas; ) sera
responsabilidad del arrendatario el pago de las facturas por
plblicos _y \Ceontribuciones
sanciones, costas, multas

SOPORTE REQUERIDO: Presentar cerdificacion firmada

8l

El contratista se”.compromete a hacer
entrega de o utensilio, paz y salvo de los
servicios —publicos e instalaciones'una vez
finalizado el contrato para)'st respectiva
liquidacion.

OTRAS CONDICIONES TECNICAS VERIFICABLES

CUMPLE OBSERVACIONES
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62
prestacion, . -del servicio
manifiestas que puedan presentarse.
gque marifesté veracidad de(la

63
conforme a la normatividad legal vigente).
CONDICIONES DE ENTREGA “DEL
PUBLICOS
Policia Metropolifana de Bogota.

64
El Arrendataric' favorecido deberd cancelar el
del contrato copia de
concepto de, ‘servicios
complementarias a eslos,
generadas por la falta de pago'de’las mismas.
por el representante legal o persona natural.

ITEM

EXPERIENCIA PROPONENTE
65

Con el finde garantizar la calidad de los servicios a contratar y
evitar-incumplimientos en la ejecucion del futuro contrate, 'se
requiere acreditar experiencia minima de cuatro (4) afios en la
prestacion del servicio de restaurante, expendio de comidas
preparadas v/o ventas de productos alimenticics, en minimo un
establecimientc de comercio, de restaurante y cafeteria, Dicha

El arrendatario certifics mediante
comunicaciones “en’ la oferta
presentada ‘un minimo de 10
Si aflos de experiencia en sl campo
objeto del contrato, las cuales
reposan en la _carpeta dei
proceso,
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experiencia “debera ser presentada  en certificaciones de
contrato, emitidas por terceras

Informacién que debe traer la certificacion:
« Nombre o razdn social del contratista
MNombre o razén social del contratante
Descripcién del objeto contratado
Fecha del contrate (iniclo y terminacion)
Valor del contrato
Manifestacion por parte. del contratante que el
contratista cumple con, el objeto contractual
+ Valoracién de fa prestacion por parte del contratante

* & & ¥ @

Nota: las certificaciones seran objeto de verificacion; no seran
tenidas en.cuenta aguellas certificaciones en las que no se
pueda constatar que el cantratista cumplié a cabalidad con'el
objeto contractual, ni aguellas en las que se establezca un
concepto desfavorable, asi como tampoco las certificaciones de
contratos gug se éncuentren en elecucion.

66

NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

Con'el fin de garantizar el profesionalismo y la calidad.en Ia
prestacion de los servicios, el oferente y futuro contratista
debera presentar con la oferta los certificados del personal que
prepararé los‘alimentos y que prestara los servicios, en estudios
y cursos de manipulacion de alimentos, ingenieria de alimentos,
los.cual seran verificados mediante la presentacion de diplomas
y/o actas de grado de entidades avaladas por el(ministerio de
educacién (Universidades, SENA e Instifuciones Técnicas).

Si

EPcontratista presento fas hojas
de vida del personal“con sus
respectivos soportes
académicos ¥ Cursos
adelantados.

87

EXPERIENCIA

Con elfin de garantizar el profesionalismo v la calidad en\la
prestacién de los servicios, el oferente v futuro contratista
debera presentar los|certificados de experiencia relacionada
con el objeto del presente estudio.

S

El arrendatario certifico mediante
comunicaciories en la oferta
presentada un minimo de 10
anos de experiencia errebeampo
objeto del contrato, los cuales
reposan -en la carpeta del
proceso.

68

CAPACIDAD OPERATIVA

Con &l fin de garantizar la calidad del servicio(de comedor en
las instalaciones-de la Direccidn de Educacitn Policial y para
evitar, incumplimientos en la ejecucién del futuro contrato, .se
requiere que el oferente cuente con el personal necesario e
idéneo en la preparacién de alimentos, atencion alcliente, debe
contar con la maguinaria, equipo, plateria, menaje (cubiertos,
maquinaria, suministro, transporte, manteleria, personal), para
el servicio de comedor.

Sl

El contratista cuenta con los

elementos O necesarios  para
prastar' el servicio segln
yerificaciones realizadas

persenalmente.

68

CONFIDENCIALIDAD
El contratista, debera(diligenciar el formato  1D7T-FR-0016
“DECLARACION \DE CONFIDENCIALIDAD ' el cual sera

suministrado por el supervisor dentrol de los cinco dias (05)
siguientes a la firma.

Si

El contratista en los formularios
presentados firmo el formato de
confidencialidad  los' ' cuales
reposan en_da'carpeta del
proceso.

70

El ‘contratista debera garantizar que, durante la ejecucién del
presente contrato, dispondré de la habilitacion de canales
digitales como métodos de pago alternativos, paro lo cual, junto
con la propuesta, deberd entregar cettificacion, en fa que
indigue expresamente que dispondra de canales digitales(y
metodos de pago alternativos con cualquier forma de pago que

ne sea dinero en efectivo (nequi, Daviplata u otro, disponible en
mercado).

Si

El contratista en los fermutarios
presentados firmo el formato de
confidencialidad los cuales
reposan. en la carpeta del
proceso.
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71

CANTIDAD, -DE PERSONAL  REQUERIDC Y SU
EXPERIENCIA: teniendo en cuenta que el arrendamiento de
las instalaciones es para’la prestacion del servicic de
restaurante es necesario que el proponente ‘cuente como
minimo con el siguienie personal, documentos que deben ser
presentados con la oferta.

%

cANTIDA| CAREGC-A FORMAGION EXPERIENCIA | DEDICACION
o DESEMPE ACADEMIGA GENERAL EJECUGION
RAR TOTAL DEL
CONTRATO
Mutricionista Experiencia
Manipulador de alimenlos ; minlma de un {1}
1 NAts_e _sora‘ {certificado ~ del’SENA- | afio como Perm?ggg;e el
utneional | eEnALCO o entidad | nutriclonista
educativa)
Ingeniero de Alimendos.
. {cerdificade  dal  SEMA-, -
(o] TBTIE0 | FENALCD o entidad g | EXPSTIeNCE @ | Pemanente gl
- ) ¥
Alimentos ef:::ggf Su'ﬁf’:{g aftos tomo 1808%
P H ! nutricionista
profesional
Técrico ©  superior  en
gastronomia yio cienclas | Experiencia
afines minkma de un {2)
1 Chef | (cerlificado  del  SENA | afios en | Permanenta del

FENALCO o —entidad | gastronomfa vyio 100%

educativa {egaimente | clencias afines
constitu/da)
Experiencia
minima de 1 afio
Caonirel de . . como  Ingeniero | Pesmanente del
1 calidad Téjcmco 0 superGry Y vio tecndlogo vio 100%
alimenios. i6cni
CRICO n
alimentos
Experiencia
minima, de 1 afio
Administrad; . COMo Permanente del
1 A Adminfsirador de empresas Administrador 3 100%
fin con el objeto
del contrato.
10 leggi;ﬁ: Manipulador do alimentos MA Perm1a gg;:’ote o

Para acreditar |la formacion academica y experiencia se debera
anexar la respectiva hoja de vida de cada uno del personal
ofrecido  con los . respectivos soportes  (diplomas vy
certificaciones). La(‘expetiercia general, sélo podra ser
contabilizada a partir de la fecha de expedicion de 1a tarjeta o
matricula profesional y/fo del diploma o acta de grado (lo que
aplique). En el evento que se cambie al personal ofrecido, &
nuevo personal debera cumplir con la idoneidad v experiencia
requerida, el cual debeta contar con la viabilidad del supervisor
del contrate yda autorizacién del ordenador del gasto.

« Contrato, donde se-evidencie que se encuentran
debidamente afiliados.

« Carnet ylo certificados de manipulacién de alimentos
expedidos por la auforidad competente,

=, Certificado médico (examenes de frotis de garganta,
manos, ufias, serologia y coproldgico actualizados)

« Certificado y/o carnet donde se evidencig que cuenta
ceon lawacuna de hepatitis A y B

« Contrato de trabajo

£n el evento que se cambie algln trabajador ofrecide, el nuevo
personal debera cumplircon la experiencia requerida, el cual
deberé contar con la viabilidad del supervisor.del contrato v Ia
autorizacion «ded Ordenador del Gasto, Una vez autorizado el

8l

Elcontratista realizo entrega ‘de
las copias de las hojas de'vida y
los certificados de) ‘estudios del
personal contratado para la
prestacion del servicio, as{ como
los\“"que requieren estudics
especificos.
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cambio. de personal, el supervisordel futuro contrato debera
solicitar el estudio de seguridad & la’ Seccicnal de Inteligencia
de [a Policia Metropolitana de Bogota.

NOTA: en cumplimiento a lo dispuesto enelinstructivo Nro. 024
DIPON ="DIRAF del 114-09-2022 “Lineamientos para suscribir
contratos de arrendamiento dechienes inmuebles por parte de
la' Policia Nacional”, numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA, - subnumeral 2.3 _ESTUDIOS DE
SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, que 'a la lefra dice ‘la
Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccion
donde se ubica el bien o area a arrendar, debe realizar-los
estudios de seguridad v de confiabilidad al oferente favorecido
del mismo”.

NOTA 1: el oferenie garantizara-la prestacién del servicio con
el\'personal requerido. Ne(obstante, si es necesaric’ mas
personal, el oferente que salga favorecido deberd contratar mas
funcionarios para prestar el debido servicio.

NOTA 2! el coferente se compromete a presentar(los
documentos solicitados con’un maximo de cinco. (85) dias
posteriores a la firma def contrato.

NOTA 3:la cantidad de Auxiliares de'cocina seran ajustables a
la cantidad de personal que se-requiera en ia demanda del
servicio, para ¢l caso puede aumentar o disminuir llegando a un
consenso con &l supervisor del contrato.

72

El contratista; debera presentar la documentacion legal vigente necesaria para garantizar la capstitucion de la
empresatal coma lo expresa el Arliculo 87 de la LEY 1801 y.demas normas legales Vigentes, asi:

Es obligatorio, para el ejercicio de cualquier actividad: comercial, industrial, de servicias, social, cultural,"de
recreacion, de entretenimiento, de diversion; con o sin animo de lucro, 0 gue, siendo privadas, trasciendan alo
publico; que se desarrclle 0 no a iravés de establecimientos abiertos o cerrados al pablico, \ademés de los
requisitos previstos en normas especiates, cumplir previamente a ia iniciacién de |a acfividad econdmica los

siguientes requisitos:

1} Las normas referentes al uso del suelo, destinacién o
finalidad pars la que fue consfruida lal edificacién y su
ubicacién.

St

El contratista cumple con 1o
solicitado en el usode suelos.

2}, Mantener vigente la matricula mercantil de la Camara de
Comercio de la respectiva jurisdiccién donde se desarrolle
{2 actividad,

St

El contratista cumple al adjuntar
en ‘g carpeta ia mairicula
mercantii de la camara’ y
comercio

3} La_comunicacién de la aperiura.del establecimiento, al
comandante de estacion o subestacién de Policia del lugar
donde funcicna el mismo, por el medio mas expeditc o
idoneo, que paratal efecto establezea la Policia Nacional.

Si

El contratista) ‘ccumple con el
requisito de la comunicacion al
confratante del complejo yoel
supervisor,

4} Para la comercializacién de equipos terminales méviles se
debera contar con el permiso ¢ autorizacién expedido por
el Ministeric de Tecnologias de la Informacién (v las
Comunicaciones o su delegado.

8l

El contratista. no comercializa
equipos terminates moviles.

Durante la ejecucion de la actividad economica debers
cumplirse conlos siguientes requisitos:

1.1} Las normas referentes alos niveles de intensidad auditiva.

St

El contratista cumple ccon los
niveles de intensidad auditiva al
no contar-gon altavoces en ei
sitic arrendado.

1.2) Cumplir con los Horarios establecidos paraia actividad
econdmica desarroliada.

sl

El' contratista cumple con los
horarios establecidos> -en el
contrato.
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El contratista \en los soportes

desarrollar otra actividad diferente.

adjuntos© ‘cumple  con  las
1.3) Las condiciones de seguridad, sanitarias y ambientales gl condicicnes de  seguridad
determinadas en el régimen de Policia. sanitarias y ambientales
determinadas ~en ) 'el régimen

policial.
1.4)El objeto registrado, en la matricula mercantii- vy no 81 Ei contratista no desarrolla ofra

actividad diferente a |a registrada
en ia matricula mercantil

1.5) Para+ “acuellos  establecimigntios' “donde se ejecuten
publicamente obras musicales causantes de . pagd,
protegidas por las disposiciones legales vigentes-sobre
derechos de autor, mantener y presentar @l comprobante

8§ El contratista no ejecuta obras
musicales en e desarrolio de sus
actividades establecidas. en la
matricula mercantil

de pago aidia.

1.6) Para ) ofrecer los servicios dealojamiento al plblico u sl El contratista no ofrece servicios
hospitalidad, se debe contar con &l registro nacional de de ~alcjamiento al publico ~u
furismo. hospitalidad.

- CRITERIOS DE SELECCION DEL ARRENDATARIO

1.CRITER10.S”DE CALIDAD EN EL SERVICIO:

Con el fin de garantizar la-calidad de! servicio de comedor en
las instalaciones deia Direccidn de Educacién Policial y para
evitar incumplimientos en la ejecucion” del contrato, se
requigré que el contratista cuente con el personat necesaric
elidoneo en la preparacion de alimentos, para la atencién al
cliente, debe contar(con la magquinaria adectiada para

garantizar el \ Oservicio, congeladores ' industriales,
refrigeradorgs’ industriales, estufas. (industriales, sartenes
industriales, ollas  industriales,  plateria, licuadoras

Para ello debera presentar confratos laborales, anexar
cerlificacion, . de \'servicio de atencién_al cliente y de
73 | manipulacién de alimentos del personal, este dltimo expedido
por_la“secretaria de salud y/o“entidad adscrita vy adicional
acreditar experiencia minima de {1} afio con el objeto de
| garantizar un buen servicio.

industriales, azafates, menaje, hornos industriales, juegos de sl
vajilla: {plato hondo, pando, vaso para jugo, pocillo y
cublertos), bandejas, suministros, transporte, manteleria,
personal), para el servicio de cafeteria y restaurante,
garantizando la prestacion del servicio.

El coniratista ‘anexa las hojas de
contratos: laborales, la cerdificacidn de
manipulacion de alimentos- con la
experiencia del personai.

AMBIENTAL

2. CRITERIOS DE RESPONSABILIDAD SOCIAL Y

Cumplir con los requisitos del sistema de gestion de

El contratista cuenta con ia certificacién
de capacidad operative y los formatos

realizara de lunes a domingo en jornada continua (24 haras),
incluido los dias festivos, ¥ el servicic de cafeteria desde |as
06:00 horas hasta las 20:00 horas de Junes-a demingo
incluido los dias festivos.

seguridad y saluden el trabajo. {solicitados en'el'anexo ITEM st de“confidencialidad adjuntos” en la
68). carpeia del supervisor
Cumplir—con los requisitos del sistema gestién ambiental,
{solicitados en el anexo ITEM69).
3. CRITERIOS INSTITUCIONALES Y DE INTEGRACION

Se presenta la licencia de) da sefiora
HORARIO: &l servicio de restauramte” (preparaciéon  de INGRI C. TAPIERO- CASALIMA
alimentos segln las necesidades del servicio dei personal) se s identificada congedula de ciudadania

£2.910.375 de Bogota. Resolucion No.
0427 del 09 abril de 2018 v reposaen la
carpeta del contrato en DIEPO:
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ASEQ Y MANTENIMIENTO: Se debe mantener en completo
estadc'de aseo y limpieza incluye trapear, desinfectar, secar
y limpiar cuantas veces sea necesario, en especial- después
de cada descanso dell personal cor el fin de martener en
dptimas condicienes de aseo e higiene, asi misme el personal
de limpieza no deberd estar inmerso en [a preparacion o
enfrega de los alimentos. (elOmantenimiento, servicio, y
funcionalidad de los bafios estard a cargo del arrendatario,
garantizando la prestacion del servicio tal y come se entrega
los sanitariog = orinales y lavamanos < (pisos -divisiones —
infraestructura).

&l

El contratista realiza en el asec a los
lugares asignados al comedor, de igual
forma al bafig, lavamanos, sanitarios,
divisiones e infraestructura.

4,-CRITERIOS DE SOSTENIBILIDAD FINANCIERA

Poseer planta alterna ‘'de alimentos para asegurar la auto
sostenibilidad y no afectar el servicio por sittaciones alternas
como {BLOQUEOS, PARCS, ESCASES DE ALIMENTOS,
PROBLEMAS Y ADECUACIQONES DE INFRAESTRUCTURA
ETC), y demas situaciones que pueda afectar el buen
funcionamiento del servicio.

Sl

Ef contratista se compromete soportado
en su cerlificadol ‘de capacidad
operativa el servicio' de comedor ante
alguna situacion alterna.

CONDICIONES TECNICAS MINIMAS

juridica debera:

REQUISITOS DEL SISTEMA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Para la ejecucion del'eontrato: Adicional a los tequerimientos exigidos para Ja ejecucién del contrato la'persona natural

H

1.2.1 Desarrollar las actividades necesartas para dar cumplimiento
de’las obligaciones del SGSST, que las normas legales vigentes

Para la-presente entrega se realiza
verificacion  del  cumplimiento- “de

segun los requisitos legales y las obligaciones como contratisia.

y/o la Policia Nacionalhaya considerade en ef coptrato v acorde a Sl censignado en la propuesta presentada.

la exposicion del contratista o subconiratistas a los riesgos

encontrados; en el centro de trabajo donde desarrolla la actividad:

1.2.2 Evidenciar objetivamente el Uso continuo y permanente delos Para la presente entrega se evidencia

Elementos de Proteccidon! Personal, durante la\\ 'gjecucion Si que_ el personal cuenta) “cen los

contractual, acorde a'los peligros vy riesgos relacionados con ia elementos de proteceién personal

tarea contratada segun verificacion realizada.

1.2.3 Participar en todas las actividades del plan de emergencias Para la presente entrega se realiza la

que. se  programen por el contratante para el area ) donde verificaciéon-y a la fecha no se han

desarrollara las tareas. Sl programade actividades @asociada o
simulacros por parte\'del complejo
educativo.

1.2.4 Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrato; la Para la_presente entrega no se ha

ocurrencia de incidentes, accidentes de trabaio, o el diagnostico de s reportadc a esta supervisidn'la

actividades laborales, asi‘como las condiciones. de peligro que gcurrencia de accidentes ) laborales

detecte durante la ejecucion de la actividad a contratar. segln verificacion realizada.
El  arrendataric> - -atendiendo  su
obligacidn \de ' manera permanente .y
Gnico. responsable de personal del que
labora en el restaurante que presta el

1.2.5 Entregar al(contratante, los documentes que evidencien servicio de alimentacion'ha cumplido

objetivamente los aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, Si cabalmente con ) 'sus obligaciones,

realizé .el-pago de pensién 2026-04)
salud 2026-02 v realizo el pago'dela
planilla No 9499044587 de-aportes para
el mes de diciembre ‘por valor de

Para liquidar el contrato al término de su ejecucion, e} contratista debera:

$20,943,600.

1:3.1 Presentar un informe-escrito al supervisor del contrato, donde
evidencia documentalmente el cumplimientc de las
responsabilidades asignadas como contratista o subcontratista, en

N/A

Para'la presente entrega, auin . no se
presenta el cumplimiento de la
condicién toda vez que el requisiio esta
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materia de saseguramiento en S8T _ypermita evidenciar
objetivamentela participacién de estos, en las actividades de
promocion vy prevencion que adopien y estén conforme ‘a- los
parémetros adoptados en ef Sistema de Gestién en Seguridad v
Salud en el Trabajo dela Policla Nacional.

Es de anotar que se debe notificar al supervisor del contrato, guien
sera el encargade de asegurar-el cumplimiento de los criterios
técnicos del SGSST. Asi mismo, antes de dar iniclo al objeto
contractual, el supervisor del contrato, debera realizar las
coordinaciones -necesarias para que el personal de contratistas,
reciba induccion sobre el SGSST, por parie del Grupo de Seguridad
v Salud en el Trabajo de la unidad donde se desarrolle gl contrato.

para la liquidacién ‘det contrato al
término de fa efecucién.

ITEM o - REQUISITOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL
Dg acuerdo a lo contemplado en la Resoluclén Ne. 03049 del 2014 "Por ia cual se adopta el Manual de
1 Contratacién de ls Policia Nacional” se actualiza, modifica y compiementa Resolucién No. 00090 del 2018 v
su apéndice Inicial, se deberan tener en cuenta las siguientes consideraciones, en las etapas de Jos procesos
contractuales
. Criterios:Ambiéntales. En Los Contratos De Prestacién De Servicios
Garantizar que todo el material que se entregue
?eiﬁzeuggagﬁsrfgggalreezti?za{;?amg'g;aé’ng El contratista se compromete  a Centregar la
. . ! o informacion  de  manera) | digital  dando
deberan ser ajustados de acuerdo a ia directiva Si cumplimiento a la ditectiva presidencial 04 de
presidencial 04 de 2012 "Politica cero papei” 201 2p “Politica cero papel” P
{aplicada a los contratos que. deben presentar pap
informes). :
Aplicar las\ ‘buenas practicas ambientales,
participar’ de los programas()\y  campafias
ambientales, asi como las demas exigencias El contratista cumpleccon las buenas practicas
gue se establezcancen el Sistema de Gestion 3 ambientales lo)cual se evidencia cen) las
Ambiental, en totdas las actividades que realice verificaciones realizadas de manera personal.
durants ia prestacion del servicio dentro de ias
instalaciones policiales.
Garantizar la disposicion final de los residuos
sélidos peligrosos y especiales (aceites usados,
fuminarias. RAEES, Envases de Sustancias
Quimicas y de derivados do_ hidrocarburo, El\arrendatarioc establecid-lun' protocole de
baterias y pilas, llantas, escombros entre otros limpieza v recolecciande residucs y basuras,
relacionados con ef Titulo 6 Residuos Peligrosos tiene  contrato - con  la  ECC-LIVE . NIT
del Decreto 1078 de 2015 expedido por. el 1026.278.705-9 para la recoleccidn de residuos
Gobiernc Nacional, o norma que lo modifiqus, si arganicos. Los recipientes para, la\ recoleccién
adicione_o-sustituya, que se pudieran generar cumplen con las condiciones, asi mismo tiene
somo  resullados de la. préstacion de sus dispuesto un area para su disposicion, Se
servicios a la respectiva unidad policial. realizaron 04 visjtas'asl. los dias 08, 15, 22 y 29
(Presentar al _slupervisor del contrato, (el de enero def 2025, con un total recolectado 2551
certificado-de disposicion final a través.de un kg de residuos.
gestorambiental debidamente acreditado por la
autoridad ambiental competente para |a
prestacion de estos sefvicios).
Deberéd ir_npa.ﬁir, instrucciones, spcializaciones fr[np;r;ngaizgglefi?fizzoregguo“;m;ogg:ur::
y/o capacitaciones ai personal bajo-slcargo en iene ~ contrate con la ECO-LIVE NIT
lemes ambientales relacionados con sus Sl 1026.278.705-9 para Ja recoleccion de residuos
aspectos e impactos ambientales estableciendo A L para t | leecia
y presentando crofiograma -en temas iales organicos. -os seopichies para ‘2 recoieepion
como: cumplen con las condiciones, asi mismo tiene
' dispuesto“un drea para su disposicién. Se
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* Gestidn integral de residuos sdlidos v
tiquidos, .con ‘medidas que permitan
disminuir la cantidad de residuos
generados. Uso de elementos de
proteccion persanal,

Manejo de sustancias quimicas
Ahorro-youso eficiente de recursos
(agua'y energia)

» O-Normativa ambientai
Saneamiente basico
Gestidn. del riesgo que garantice el
buen manejo de los riesgos asociados
a.su actividad productiva,

SOPORTE REQUERIDO: Presentar
comunicacién  oficial donde se manifeste los
compromisos de cumplimientos de todos los
numeraies v sus notas en materiz ambiental
para ei presente objeto contractual.

reglizaron 04 visitas asi: los\dias 08, 15, 22 y 29
de enero del 2025, con un total recolectade 2551
kg de residuos,

Presentar al supervisor de contrato, las hojas de
seguridad ‘de todos los productos (e insumos
utilizados, asi como Jos ©reportes de
socializacidn, capacitacioh o entrenamiento de
acuerdo al cronegrama presentado al inicio de
la ejecucion del contrato.

Si

El coniratista entrego la ficha técnica de los
productos, asi mismo, se brindé capacitaciones al
personal para la vigencia 2024, documentacion
que reposa en\ la-‘carpeta de supervision - de
contrato de DIEPO.

Presentar.el Plan de Manejo Ambiental para la
mitigacién de los aspectos’ e impactos
ambientales generados' en sus actividades
productivas, todos los programas
documentados en mencionado Plan; \deben
cantener:

¢ Alcance

*  Objetivos

» | Responsables

s Descripcién de actividades
Cronograma

Indicadores gue seran del control de la
empresa contratista

SOPORTE REQUERIDO: Mantener soporte de
la informacidn documentada vy disponible de los
soportes-de cumplimiento normative ambiental
en caso de auditorias de)control internas y
exiemas.

Si

Para gl presente requerimiento \el’ contratista
presento la implementacion del sistema ambiental
que con posterioridad) se ira adelantando junto
con el objeto 'contratadc documentacién- que
reposa enda carpeta de contrato en DIEPO.

Garantizar la présentacion v disponibilidad de
las hojas de‘seguridad de todas las sustancias
quimicas ufilizadas para la\limpieza vy
desinfeccion, de igual forma las
especificaciones técnicas de cada producto v
debera dar amplia instruccion al personal bajo
su mando en el uso adecuado de los. mismos y

Sl

El contratista cumple con esta condiciony a que
suministra informacion mediante la planila de
compatibilidad de sustancias quimicas segdn
verificacion realizada y anexo a la carpeta de'ta
supervision.
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a la atencion de los riesgos asociados a
derrames de estos, conservandg los registros
de socializacién o capacitacian. Por otro lado,
los recipientes que Ios contenga deberan tener
su respectivo rotulo de identificacién, indicando
el grada de peligrosidad y compatibilidad para
su almacenamiento,

Nota 3: Este requisitc debe ser cumplido
durante la gjecucion del contrato, el suparvisor
del mismo debe mantener las) respectivas
gvidencias de su cumplimiento.

El contratista y su personal de opsratios debers
cumplir _estrictamente con la normatividad
ambiental vigente y aplicable de acuerdo al
objeto contractual {Decreto 1076 de 2015 “Por
medio del cual se-expide ¢l Decreto Unico

Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo El contratista cumple con ia_ normatividad
Sostenible"), incluye ios aspectos e impactos sl ambiental vigente aplicada ('en el objsto
ambientales generados por(da  actividad contractual

desarrollada, asi come.\también sobre los
principios de responsabilidad ambiental -y
buenas pragcticas’ ambientales expresados' a
fravés de la Politica y Objetivos Ambientales de
la Policia Nacicnal.

El' Contratista debera prevery garantizar que los
empaques donde se suministren los diferentes
alimentos . contengan  caracteristicas. ' de El coniratista garantiza las condiciones de
biodegradabifidad y tenga la _posibilidad de 3l salubridad e higiene para los alimentos, de igual

aprovechamiento o reciclaje. Todo esto, forma los empaques para suministrar alimentos.
cumpliendo las condiclones de salubridad e

higiene gue apliquen para cada tipo de alimanto,
7. En materia de arriendo de inmuebles para el
funcionamiento de unidades policiales.

El  inmueble no_. ccuenta con  bombillas
El inmueble no -deber tener bombilas Si incandescentes y cuenta con bombilias tipo led de
incandescentes y conira con un sistema de baio bajo consumo de energfa,

consumo, de energia luminica y demas equipos
eléctricos a cargo del arrendatario.

Elinmueble deberd tener sistema de ahorro,
dispositivos e implementos de bajo consumo de
agua o de usc eficientes, v de no contar con ello, 3| El contratista se compromete a tener un sistema
deberd dejar constancia del compromiso del de ahorro de agua para la eficiencia del mismo.
camhbio -de los mismos {presentar el plan de
acclién para esta actividad).

El inmueble debera contar con un sitio para
almacenar y presentar los residucs solides que
se generan'en las instalaciones de acuerdo con
lo previsto en los articulos 17,22 del Decreto £l tratist " i |
2981 del 20 de diciembre del 2013 expedido por | _ S contratista cuenta CRIUIT sitio para almacenar
el Gobiemno Nacional, aquella norma que lo los residuos sdlidos generados por el comedor!
modifique, adicione o sustituya, frente @ ‘as
obligaciones de los usuarios del-servicio de
ase0!

.El _:Qmueble debera tener” plenamente Ei contratista tiene 'identificada las rutas. de
identificadas las rutas de evacuacion, contar con ., ) . .
sistemas de ‘alertas, sefializacion y alarma Sl evacuacion debidamente seftalizadas aligual que

segun -requerimientos de la ley para la las alarmas para el control y riesgos-ambientales.
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prevencion,” control de desastre| <y riesgos
ambientales.

£n lo posible ef bien inmteble debera contar con
un sistema de recoleccidon de aguas lluvias
debidamente separadas de la red hidrosanitaria,
y un Jdanque de almacenamiento” para las
mismas que facilite su aprovechamiento.

SOPORTE REQUERIDO:

Las evidencias del cumplimiento disposiciones
contenidas en el presente cbjeto contractual,
deberan tener su respectivo rotulo de
identificacion, Indicande el grado de
peligrosidad .y “compatibilidad para- . su
almacenamiento. disposiciones conténidas en
el presente objeto contractual, deberan ser
allegadas al supervisor delconirato v revisadas
por parte del funcionaric que tiene el rol de
responsable de ' Gestién Ambiental.

N/A

El (contratista no cuenta ccon sistema de
recoleccion de aguas iluvias.

4.4.1 CAFETERIAS'O RESTAURANTES ..~ =~

El-contratista debera instalar al inicio de la
ejecucidn del contrato 'un dispositive portati
para ia retencién de grasas, aceites y material
solido generados por la actividad delavado de
ioza, con el objeto de aumentar [a efectividad en
el pretratamiento de las aguas residuales que se
generan, o cual-podra desinstalar una vez
cumpla con el periodo de gjecucién del contrato.

Sl

La cocina cuenta con trampas de grasa portatiles.

Realizar el mantenimiento \deola” trampa de
grasas con una _periodicidad mensual
dependiendo de la capacidad de la mismay
controles ambientales implementados \'en la
cafeteria, .este mantenimiento se realizara a
través  de personal iécnico 0 tecndlogos
hidraulicos, sanitarios o' afines. Los residuos
retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridad amblental para e
manejo ‘de estos residuos, quienss ‘cerfificaran
eltratamiento aplicado, indicando Ia cantidad de
residuos retirados, v lafecha.

St

La cocina cuenta con trampas de grasa portatiles,
de ligual manera ha realizado las limpiezas y
mantenimiento de frampas de grasa a través de
ECO-LIVE NIT 1026.278.705-8, los dias 08,015,
22 y 29 de enero del 2025, con un fotal
recolectado 2551 kg de residuos.

El contratista, se’compromete a realizar el
mantenimiettio y/o calibracién de los equipos
asignados (neveras, congeladores y aguellos
que - requieran este servicio), mediante una
entidad certificada por el ONAC, minime cada
seis (0B) meses/ una vez se adjudigue el
contrato. o) ‘cuando se requiera ~por fallas
téenicas, registrando la cantidad y tipo de
refrigerante utilizado.

St

No se evidencia el mantenimiento toda vez que
no se ha completado el tiempo estipulado, quedd
registrade el .compromiso mediante acta. GS-
2025-004367-ESMEB  del 23/09/2025 de  lo
ordenado. '

El contratista deberd instalar puntos ecoldgicos
o contenedores dentro del establecimients, con
ol fin de realizar la separacidn de los residuos
plenamente identificados de, acuerdo a los
volimenes de generacidn teniendo en cuenta
los lineamientos establecidos dentro del sistema
de Gestion Ambiental implementado en”las
Instalaciones.  Ademds, debera realizar Ia

Sl

El contratista cumple con lo 'establecido en 1a
minuta del contrato segdn verificacidn realizada
se instalaron 02 puntos ecolégicos.
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segregacidn en fa fuente para la disposicion final
en el chut de residuos en bolsas de color acorde
alas directrices establecidas por ! equipo del
SGA, separar adecuadamente los residucs
stlidos y liquidos del material organico vy
reciclable,

El contratista debera realizar caracterizacion de
las aguas tesiduales proveniente de su'actividad
{cafelerfa’ o restauranie) a (ravés de un
laboratorio acreditado ante’el IDEAM, tramite
que se debe adelantar cada seis (6) meses, el
primero al finalizar e! segundo mes de iniciada
su actividad productiva. De ser. necesaric y
segun’ resultado de laboratorio,) el contratista
debera tomar medidas ambientales para el logro
del cumplimiento delos parametros exigidos por

Se recibid resultado de caracterizacién de las
muestras de las aguas residuales y trampas de
grasas a traves de informe de analisis No 25-
47094, cuya nota manifiesta “EL" ITEM DE
ENSAYQ 3] CUMPLE CON LA
ESPECIFICACION: Resolucién 0631 de 2015 =
(ELABORACION DE PRCDUCTOS
ALIMENTICIOS). Vertimiento al alcantarillado.
Soportado en el informe de supervision del mes
de diclembre de 2025.

Aceite Vegetal Usado”. Asi mismo, al igual que
en las unidadesca hivel nacional, deberan darle
manejo adecuado a los aceites producto de las
frituras’ 'y tendra que darle tratamiento vio
disposicién final a través de un gestor ambiental
autorizado por la autoridad competente para la
realizacion de ‘esa’ actividad, de igual forma

la ley.
si

A suvez, el coniratista deberd realizar la
caracterizacion del agua potable (analisis fisico
quimice y microbioldgico) a través deun
taboratorio, cacreditade, con el fin de dar
cumplimiento a lo establecido en fa Resolucién
Nro- 2115 de 22/06/2007 “Por medic de la cual
se sefialan las caracteristicas, instrumentos
basicos v frecuencias del sistema de control'y
vigilancia parata calidad del agua para ¢consumo
humano" expedida por el CMinisteric de
Proteccion Social. o Lo Uy e et

. . . . Ef \arrendatario establecid lun  protocolo de
El\ -contratista deberd realizar” el mangjo "o e ;
adecuado de los residuos orgénicos generados iﬁi?r]])ezezacgn:;ctgleczgg de'aresgé%sngvtéasuﬁ;l
durante la ejecucion del confrato, asi mismo 1026.278.705-8 para la recoleccidn de)residucs
debera llevar-un.control de la generacion v'la a4 A L para ; | leacid
disposiciénde los mismos, y presentarinforme Sl ° gan}:cos. 0? rec:p;z;‘n 65 PRiA\Va reco et;_c;on
al 'supervisor del contrato de manera mensual g?smﬁees?ocounn a; Caﬂn sac:(a)nes, %ETE MESIO xege
donde sspecifique cual s el tratamiento o rea%zaron 04 visit:s agi' Eossgﬁas ésé) O?Sémgg‘ 23
disposicion aplicada, garantizando que no.se de enero del 2025, con [m fotal recof'ecta,do 2y55‘i
utilice para ja-alfimentacién de ganado parcino y . '

g de residuos.

Para las unidades ubicadas en el Distritc Capital
los arrendatarios deberan diligenciar el registro
de generadores de aceites vegetates usados, de El arrendatario, establecid un protocole ‘de
conformidad a'lo establecido en el acuerdo 634 limpieza_y (recoleccion de residuos . basuras,
de 2015 "Por el medio del cual se &stablece iene Ccontratc con la  ECO-LIVE  NIT
regulasiones para la generacion, recoleccion v 1028.278.705-9 para la recoleccion de residuos
tratamiento o aprovechamiento adecuado de S| organicos. Los recipientes para la recoleccion

cumplen con las condiciones, asi mismo-tiene
dispuesto (un- &rea para su disposicien. Se
realizaron 04 visitas asi: los dias 08, 15, 22 y 29
de enerc del 2025, con un total recolectado 2551
kg de residuos,
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debera lflevar el reporte de generacion de forma
documentada para su verificacion y control.

Para la adguisicidn de productos alimentarios y
en los contratos de arrendamiento de cafeterias
o restaurantes, se deberd incluir dentro de las
obligaciones del contratista la aplicacion de
buenas practicas de manufactura — BPM, con
arreglo a lo previsto ‘en el Decreto 3075 de
1997 y la Resolucion 2674 de 2013 expedida
por el Ministerio de Salud, o cualguiera otra
dispasicion  gue los modifique, adicione o
sustituya.

Si

El arrendatario hace entrega de los certificados de
manipulacién de alimentos de los funcionarios
contratados los-cuales reposan en la carpeta del
canirato lacual se encuentra en la DIERPO.

Garantizar que los detergentes, desinfectantes
vy demas sustancias utilizadas en el servicio de
cafeteria- estén dehidamente identificados vy
guardados de acuerdo a las recomendaciones
delfabricante y fuera del drea de procesamiento
de los alimentos.

SOPORTE REQUERIDO: El contratista debera
presentar en su propuesta las condiciones de
ambitc técnico exigidas para el presente
proceso, las cuales deben ser firmadas por &l
representanie legal, donde se comprometa a
cumplir ‘en-su totalidad con losg requisitos en
materia ambiental.

Nota: Este requisito debe ser cumplide durante
la ejecucion del contrato, el supervisor ‘del
mismg) ~debe mantener las () respectivas
evidencias de su cumplimiento.

8l

El' contratista cumple) . con esta condicion
suministrando informacion mediante la planilla de
compatibilidad de sustancias quimicas.

En atencion al Instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-7C del 14 de septiembre de 2020 “Lineamientos, para
suscribir contratos' de arrendamiento de. bienes inmuebles por parte-de la Policia Nacional”)Literal 1l
Lineamientos -Ambientales para el-arrendamiento de bienes inmuebles, a continuacidn, 'se amplia la
informacitn referente al cumplimiento normativo ambiental.

Ef arrendatario debera realizar el tratamiento de
los residuos especiales, desde la generaclon,
almacenamiento, - ‘recoleccidn,  transporte,
separacidn._y disposicion final, asf .como lo
expresa la Resolucion 02309.de 1986 "Por Ja
cual se dictan normas para-el cumplimiento del

contenido del Titulo i de la parte 4a. del Libro'

To. del Decreto Ley 2811 de 1974 y de los
Thulos I 11y X1 de la Ley 09 de 1978, en cuanto
aResiduos Especiales’, y-debera hacerse
responsable  por la\\contaminacién, sus
consecuencias y sanciones,

Por ende; el manejo de los residuos especiales

(grasas, sedimentos, aceites, solidos y demés
que sean de origen defa prestacion de servicios
de cafeteria y  ‘restaurante), asl como de
cualquier tipo)de contaminacion ocasionada por
estos, y-por las consecuencias gue se pueden
originar sobre la salud humana o'scbre el medio
ambiente, sin perjuicio de las sancicnes legales
a gue haya lugar 'y sean impuestas porda
autoridad -ambiental de la citada Resolucion
02309 de 1986.

St

E! arrendataric establecid un protocoio de
limpieza y recoleccion de residuocs y basuras,
tiene contrate con ~la- ECO-LIVE  NIT
1026.278.705-9 para la’ recoleccion de residucs
organicos. Los recipientes para la recoleccion
cumplen con las condiciones, asimismo tiene
dispuesto un é&rea para sudisposicion. Se
realizaron 04 visitas asiiios dias 08, 15, 22y 29
de enero del 2025, con un total recolectado 2551
kg de residuos.
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El\ arrendatario debera emplear laboratorios
acredifados para la | certificacion de los
resultados en,_materia ambiental que estén
sometidos. & _un sistema de inter calibracion
analitica validada mediante sistemas
referenciales establecidos por ‘el Instituto de
Hidrologia, Meteorologia y Estudios
Ambientales - (IDEAM), dichos Ilaboratorios
deben poseer'la resolucién de acreditacion en
donde, se presente el alcance @n cuanto a
pardmetiros y métcdos, los cuales deberan estar
registrados an ia pagina dei

Se recibid resultado de caracterizacién de las
miestras de las aguas residuales vy frampas de
grasas a través de informe de andlisis No- 25-
47094 cuya \nota manifiesta “EL. JTEM DE
ENSAYO Sl CUMPLE CON LA
ESPECIFICACION: Resolucion 0631 de 2015 —
(ELABORACION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS) Vertimiento al alcantarillado:
Soporiade en el informe de supervision del mes
de diciembre de 2025.

¥
% ,‘31@_1
i

o7

nodomesticas), por ende, deberdn ser objeto de
tratamiento  previo, mediante  un sistema
adecuado y permanente que garantice e
cumplimiento emtodo momento de los valores
de referencia, conforme a io sefialado -en el
artfeulo 16 de la Resolucidn 0831 de 2015,
oxpedida por el Ministerioc de Ambiente vy
Desarrollo Sostenible “Por la cual se sstablecen
parémetros y dos’) valores limites méaximos
permisibles Jen los verlimientos puntuales a

3 IDEAM, www.ideam.gov.co, o en el medio ‘que 8l
la entidad de control establezca, conforme lo
sefiala el articulo 2.2.6.1.2.4. del Decretc 1076
2015 "Por medio del cual“se expide Decreto
Unico Reglamentario' del Sector Ambiente ¥
Desarrollo Sostenible”.
Para. el caso de Bogotd D.C, se debe acatar
la'Resolucion 3957 de 2009 expedida por ia
Secretaria Distrital de Ambiente de Bogota, o &l
acto administrativo que la modifique, adicione o
sustituya.
El arrendatario no puede realizar vertimiento de
sustancias peligrosas, "Se  prohibe el El arrendatario establecié un profocole de
vertimiento, fa disposicién, ¢ permitir-gue se limpieza y recoleccidn de residuos y basuras,
disponga directa o indirectamente a la red de tiehe contrato con.CJa"’ ECQ-LIVE NIT
alcantarillado publico y/oen‘cterpos de agua ds 1026.278.705-9 para la recoleccion de residubs
3 uso publico o privado cualguier residuc. © s orgénicos. Loscrecipientes para ia recoleccion
sustancia sofida, fiquida o gaseosa gué sea cumplencon las condiciones, asi 'mismo tiene
considerada como peligrose”('segin  lo dispuesto un &rea para_su ‘disposicién. Se
establecido en el Decretoc 1076 de 2015, realizaron 04 visitas asi: les dias 08, 15, 22 y 29
expedida por el Presidente de la Repuiblica de enero del 2025, con un total recolsctado 2551
de Colombia, o la norma que la modifiqgus o kg de residucs.
sustituya.
Cuandolas aguas residuales no domésticas, no
reunan las condiciones de calidad exigidas para
su vertimiento a la red de alcantariliado pablico,
el arrendatario | estd obligadc  a realizar
tratamiento (previo de vertimientos, - conforme
con los parametros fisicoquimicos de monitoreo El Varrendatario establecid ‘un protocole de
y5Us valores limites maximos permisibles en los limpieza y recoleccién de residuos y basuras,
vartimientos puntuales(de aguas residuales ng tiene coptrato, (con la ECO-LIVE | NIT
domésticas (segln resultados de laboratoric de 1026.278.705-9 para la recolecscidn de residucs
4 andlisis fisico-quimicos de las aguas residuales s organicos.” Los recipientes para (a”recoleccidn

cumplen con las condiciones) asi mismo tiene
dispuesto un area para su disposicién. Se
realizaron 04 visitas asi: los dias 08, 15, 22 y 29
de enero del 2025, con un total recolectado 2551
kg de residuos.
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cuerpes ‘de agua superficiales y ados sistermas
de'alcantarillado pablico y se dictan ofras
disposiciones”.

Para el caso de Bogota D.C, se debe acatar
la Resolucion 3957 de 2009, expedida por la
Secretaria Distrital de Ambiente de Bogoté “Por
la‘cual se establece la norma técnica, para el
control y manejo de log verfimientos realizados
a la red de alcantarillado publico en el Distrito
Capital’, Capitulos; VIl Tratamiento Previo de
tos Vertimientos, IX Caracterizacidon y Obtencidn
de muestras y X Seguimiento de los
Vertimientos.

E! arrendatario (realizara con personal técnico
idoneo, el mantenimiento de la trampa de grasa
(portatily con una periodicidad diaria(a partir del
inicio del conirato y la prestacion del servicio).
Los residuos retirados deberan ser entregados
a un gestor ‘autorizado por la autoridad
ambiental para e manejo de los mismos, guien
certificara el tralamiento aplicado, indicando ia
cantidad de residucs. retirados y la fecha

El arrendataric establecid un protocolo de
limpieza vy recoleccidén de residucs 'y basuras,
tiene contrato  con _la O-ECO-LIVE NIT
1026.278.705-0 para la‘recoleccion de residuos
organicos. Los recipientes para la recoleccion

las actividades de elaboracién de productos
alimenticios vy bebidas) provenientes de su
actividad {cafeteria o restaurante), a través de
un laboratoric acreditado ante el IDEAM, tramite
que se debe adelaniar cada seis (6) meses, la

5 correspondiente dgypcblecaion. sl cumplen gon-las condiciones, asi mismo tiene
. . \ dispuiesto un area para su disposicion. Se
Paraol HSO de Bogota D.C, aplicafo c{_|:°,puesto rea?izaron 04 visitas asi: los dias 08, 15, 22 y 28
em los articulos 22 y 23 de la Resolucion 3957 d lectado 2551
de 2009 de la Secretaria Distrital de Ambiente € énero .dei 2025, gaQyh total recolectado
e kg de residuos:
de Bogota "Por la cual se establece la norma
técnica, para el control v manejo de los
vertimientos realizados a la red dealcantarillado
pablico en el Distrito Capital’, Capitulo: VIl
Tratamiento Previo delos Vertimientos
El arrendatario realizara mantenimiento, de la
trampa de grasa (externa o fija) de acuerdo a los
controles ~ operacionales que- establezca el
Responsable del Sistema-de Gestion Ambiental El arendatario establecio un protocolo de
de la Policia Nacional'o el técnico, tecndlogo o limpieza y reccleccion de residucs vy, basuras,
profesional en tematicas ambientales (a parfir tiene contrato con la  ECG-LIVE  NIT
del inicio(del contrato y la prestacion del 4 1026.278.705-9 para la recoleccién de residuos
6 servicio). Los residuos relirados deberdn ser s organicos. Los recipientes, 'para la reccleccion
enfregados a un gestor Jautarizado por la cumplen con las_condiciones, asi mismo fiene
autoridad ambiental para el manejo de los dispuesio unCdrea para su disposicion. Se
mismos. realizaron 04 visitas asi: los dias 08,15, 22 y 28
Para el caso de Bogeta D.C, aplica o dispuesto de enero del 2025, con un total recolectado 2551
en (los articulos 22 y 23 dela -menciohada kg de residuos.
Resolucion 3957 de 2009 de la Secretaria
Distrital de Ambiente de Bogota, Capitulo: Vill
Tratamienio Previo de los Vertimientos. .
El arrendatario debera realizar la El\ -arrendatarioc  establecié \uno protocolo de
caracterizacidon de las 'aguas residuales limpieza y recoleccidn de residucs y basuras,
(parametros fisicogquimicos ~ que se deberdn tiene contrato - con  la  ECO-LIVE  NIT
monitorear y sus valores limites maéaximos 1026.278.705-9 para la recoleccién de residuos
permisibles ‘en los verfimientos puntuales “de orgénicos., Los recipientes para. la“recoleccidn
7 Aguas Residuales No Domésticas (ARND) de Sl cumpleni con las condiciones asi mismo fiene

dispuesio un drea para su disposicidn. Se
realizaron 04 visitas asi: los dias 08, 15, 22 v 29
de enero del 2025, con un tofal recolectads 2551
kg de residuos.
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primera caracterizacion se efectuara alfinalizar Decigual forma se adjunia’'el informe de
el primer mes de iniciada) ‘su actividad caracterizacion de aguas residuales por parte del
productiva, y de ser necesaric conforme los contratista, asf:
resultades de laboratorio, el contratista debera
tomar medidascambientales para el logro' del 1 (W —
cumplimignto de los parametros exigidos en las é}%
articulos 12 y 16 de la Resolucion 0631 de 2015, s A il

expedida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrolio Sostenible "Por la cuai se establecen
los parémetros‘y los valores limites maximos
permisibies en los vertimientos- puntuales a
cuerpos de aguas superficiales v'a los sistemas
de alcaptarilado publico'y se dictan otras
disposiciones”, y la 'segunda, seis (6) meses
después de realizada la caracterizacién (si se
estan-cumpliendo todos los parametros), de no
cumplirse los parametros,~cada 3 meses se
tealizara caracterizacién de las aguas
residuales en los vertimientos puntuales.

Para el caso de Bogota D.C, aplica lo dispuesto
en los .articulos 22 y 23 decla ya referida
Resolucién 3957 de 2009 de la Secretaria
Distrital de Ambiente de Bogota, Capitulo: VIl
Tratamiento Previo de los Vertimientos.

Nota:rde ser reiterative (segunda vez que
ocurra), el incumplimientc de los
paradmetros fisicoquimicos gque se deberan
monitorear y-\sus valores limites =méximos
permisibles-en los verlimientos puntuales de
Aguas’ Residuales No Domésticas (ARnD), e!
Director, Jefe o Comandante de la Unidad de
Policta, informara a la autoridad ambiental para
realizar una visita técnica a la trampa de grasas
vy redes hidraulicas, dejando como gvidencia los
respectivos resultados de laboratorio y controles
ambientales que se hayan realizado.
Atendiendo lo dispuesto en Ley 1973 (del
19/07/2019 expedida por el Congreso de
Colombia) "por medic de la cual’se regula y
prohibe el ingreso, comercializacion v uso ds
bolsas y ofros maleriales plasticos en el
Departamento. Archipiélago de San Andrés;
Providencia(y Santa Catalina e islas menores
que o componan, y se \dictan ofras
disposiciones” en sus articulos 6, 7y 8, vy en la
Resolucidn 2184 del\'2018, expedida por el . o . \
Ministeric de Ambiente y Desarrollo Sostenible El cor_ut’ratlsta para miligar el impacto ampieptal,
“Por ol cual se madifica la resolucion B68 de Sl cumplié con-ai cambto de mezcladores plasticos
2018, sobre uso racional de bolsas plasticas y por mezcladores biodegradables:
se'adoptan ofras disposigiones”, el arrendatario
debera:
¢+  Eliminar elouso de las boisas plasticas,
comagaccion contundente para el manejo
de ‘residucs y cuidado deClos recursos
naturales.
+  Prohibir el uso de pitillos plasticos come
medida de‘conciencia sobre &l dafio alos
recursos  naturales v el _desperdicio
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incontrolado de las ciudades gue terminan
en rellenos  sanitarics — sin ningdn
aprovechamiento.

+ Eliminar el uso de mezcladores plésticos.

» _Prohibir el uso de envases, portacomidas y
cualquier recipiente)\de  poliestireno
expandido (ICOPOR), para realizar la
sustitucidn - \de' estos elemenios.| o
proeductos, por materiales que no
cantaminen el ambiente.

El arrendatario se.compromete a realizar el
mantenimiento y/o calibracién de los equipos
asignados (neveras, congeladores, licuadoras vy
homos-a gas y eléctricos come -aquellos que

requieren este servicio, para el caso de la’

calibracion donde. aplique), certificado por la
Organismo Nacional de Acreditacién
Colombiana - ONAC, minimo una vez durante la
ejecucion del conirate, o cuando serequiera por
falias técnicas, registrando el servicio prestado
{mantenimiento, " calibracion y/o verificacion),
aclarando parametros como: cantidad y tipo de
refrigerante; aceites lubricantes, entre otras, con
su respectiva certificacion de mantenimiento yfo
calibracion al supervisor del contrato.

Los residups retirados deberan ser entregados
a ungestor acreditado por- la“ autoridad
ambiental para el manejo de éstos, guien
certificara el tratamiento' aplicado, indicando la
cantidad de residuos retirados y la fecha
correspondiente a la certificacion, la cual debera
ser -entregada al supervisor, cconforme a o
sefialado en el articulo 2.2(2.1:15.1 del Decreto
1076 del 26 de mayo de 2015 gue expide
el Presidente de la Reptblica de Colombia “"Por
medio del cual se expide ef Degrato Unico
Reglamentario del Sector Ambiente'y Desarrolio
Sostenible”, vy el Decreto 284 del 2018 “Por el
cual se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Ambiente vy Desarrclio
Sostenible, en lo relacionado con‘la Gestidn
Integral de los Residuos de Aparatos Eléctricos
y' Electronicos - RAEE . 'y se dictan otras
disposicicnes”.

Para el caso-de Bogotd D.C, aplica lo
establecido en el articulo 27 de la Resolucion
3957 de 2009 de la Secretaria Distrital de
Ambiente de Bogots, Por la cual se establece
la norma técnica, para el control y manejo de las
vertimientos realizados a la red de alcantarillado
publico en el Distrito Capital”.

Sl

Para\la presenie entrega de supervision se ha
realizado mantenimiente’ al' cuarto frio y auto
servicio a los equipos asignados.

Aunado a esto, el contratista realiza la recoleccidn
de (residuos organicos conla empresa legal
constituida de razén_ social ECO-LIVE Nit
1026.278.7056-9 y-de igual manera ha realizado
las limpiezaslos dias 08, 15, 22 y 29 de enero del
2025, con un total recolectado 2551 kg de
residuos.

10

E! arrendatario se compromete a
realizar mantenimiento-del ducto de escape de
los gases y vapores de la campana_ de
extraccion {atodas las campanas para remover
la_grasa, 'en filfro, extractores. de' 'grasa o

8l

El arrendatario aun no cuenta con el tiempo para
el mantenimiento, verificande el . correcto
funcionamiento de la campana de extraccidn.
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ventiladores “especialmente disefiados’ para
remaver1os vapores de grasa y crear, a la vez,
una barrera confra el “fuego), con una
periadicidad minimo de'fres (3) meses a pardir
det inicic de\la 'actividad productiva, o ‘por
saturacion’de fa misma que exija ‘realizar !
mantenimiento  en  menor diempo a o
establecido, procedimiento  que  debe
realizarse por la.empresa a cargo, conforme a
la Guia Técnica GTS-USNA Sectorial 009 de!
2007 — ICONTEC,

11

Elarrendatario se compromete adar dispasicion
final de aceites de 'cocina usados en
cumplimiento -a-la Resolucion 0316 del 2018
emitida por'-el Ministerio de Ambiente vy
Desarrollo Sostenible "Por ef cual se establece
las'" disposiciones  relacionadas con Ia
disposicion de aceffes de cocina usados y .se
dictan otras disposiciones”.

Para ‘€l caso de Bogota D.C, aplica el Acuerdo
534 del 2015de la Secretaria Distrital de
Ambiente de Bogotd "Por medio del cual se
ostablecen regulaciones para la gensracion,
recoleccion. vy tratamiento o aprovechamiento
adecuado del aceite vegetal usado y se dictan
otras disposiciones”,

St

El  arrendataric establecid un\protocolo de
limpieza y recoleccion deCresiduos y basuras,
tiene confralo eon' la  ECO-LIVE NIT
1026.278.705-9 para la recoleccion de residuos
organicos, Los recipientes para la recoleccion
cumplen con ias condiciones, @st mismo tiens
dispuesio un &rea paraCsu disposicion. Se
realizaron 04 visitas asi: los dias 08, 15, 22 y.28
de enera del 2025, con un total recolectado 2551
kg de residucs.

12

El arrendatario se compromete a realizar-un
adecuado manejo de sustancias guimicas,
come lo estabiece la Ley 55 del-2 de julio de
1893 que expide el Congresode Colombia “Que
trata Convenio 170 sobre la seguridad en la
utifizacion de. los| productos quimicos en 8l
trabajo”.

St

Ebcontratista cumple con-la condicién técnica del
presente numeral segln verificacion realizada,

13

El _amrendatario deberd instalar’ puntos
gcoldgicos o contenedores ~ dentro  del
esiablecimiento, con (el fin de realizar la
separacion de Jdos residuos aprovechables'\y
peligrosos, | \plenamente  identificados  de
acuerdo a los volimenes deo generacion,
temiende en cuenta )\ los ~ lineamientos
establecidos en la Politica Ambiental de la
Policia Nacional, la Resolucion 82309 de 1986
expedida por el Ministerio de Salud, gonforme el
articulo 38 "Por la cual se dictant nermas para el
cumplimiento del procedimiento en materia de
Residuos Solidos Especiales”, y en atencidn ala
Resolucidn 2184 de 2019 “Por fa. cual se
modifica-la Resciucion 668 de 2016 sobre uso
racional de bolsas plasticas y se adoptan ofras
disposiciones”,

De conformidad. con “los dispuesto en la
Resolucidn 2840/de 2007 que expide ef Gerente
General(del Instituto Colombiano Agropecuario
-~ \MCA "Por la cual se reglamentan las
condiciones sanitarias y-de inccuidad en la
produccion  primaria\ “de ganado  porcing
destinado .al© -sacrificio  para  consumo
humano' el arrendatario debera realizar el

Si

Para el presente informe de supervisién, se
evidencia gue el ‘contratista cuenta con. varios
puntos ecelogicos segln verificacion realizada.
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manejg ‘adecuadoc de los residuos®organicos
{lavazas), generados durante da ejecucién del
contrato, acorde con Jodispuesto por el Institufo
Colombiano Agropecuario — ICA, para lo cual
deberd Hevar un control de generacich vy
disposicion de los mismos, y presentar informe
al'supervisor del contrate. de ‘manera mensual
en el que especifique ‘cudl es el tratamiento g
disposicion aplicada, garantizando que nol se
utilice parala alimentacidn de ganado porcino.

Ef- arrendatario debersd - garantizar que los
equipos eléctricos cumplan con normas técnicas
de eficiencia  (energélica {de computo y
periférice), Jes decir, que tengam un baje
consume de energia y que- cuenten con
opciones de encendido, hibernacién y apagado
{entregar fichas técnicas de los equipos)
conforme la NTC 5310 Eficiencia energética en
14 equiposcde refrigeracion comercial rangos de
eficiencia y etiquetado y el Reglamento Técnico
de Etiqustado -RETIQ-.

Para el caso  de Bogotda D.C, aplicald
establecido. en ‘el capitulo I} de la Resolucion
1512 de-2010 "Por ia cual ss establecen los
Sistemas de Recoleccidon Selectiva y Gestidn
Ambiental de Residuos\de Computadores yfo
Periféricos v se adoptan otras disposiciones”; de
la Secretaria Distrital de Habitat de Bogota.

sl

El contratista cumple con la condicion técnica del
presente numeral segln verificacion realizada.
Atendiendo. la ) verificacién realizada  con- los
medidores. 'y calibrador de los cuartos frios,
atendiendo gue son los Unicos elementos sujetos
a una verificacion suscitada en el presente
eral.

El arrendatario debera presentar los permises,
licencias que dieran”’ Ilugar para el
funcionamiento -y Cdesarrollo de su actividad
preductiva\cualquier infraccidn ambiental par
45 amision de permisos, concesiones o licencias
ambientales, que hubiese “sido necesario
framitar antes del inicio del contrato, en el
transcurso vy  después de ia actividad del
contrato, seran asumidas como responsabilidad
del arrendatario.

Sl

Elcontratista presento certificacion de no requerir
licencias ambientales lacual reposa en la carpeta
del contrato en la DIEPO.

El- arrendatario deberac aplicar las buenas
précticas ambientales, participar de los
programas y campafas ambientales, asicomo
las demés exigencias que se establezcan en &f
18 Sistema de Gestidn Ambiental; que contribuyan
al cumplimiento de la (Politica Ambiental vy
Objetivos Ambientales Instifucionales, en todas
las actividades gue realice durante la prestacion
del servicio dentro de las (nstalaciones
policiales.

Si

Para la presente entrega el contratista ha
cumplido a cabalidad ¢on este numeral.

El arrendatario deberad garantizar que todo &l
material gue se entregara a la Policia Nacional
sea de forma digital o en medio reutilizable, fos
17 escritos deberan estar ajustados de'acuerdo a
{a_ Directiva Presidencial 04.de 2012 "Politica
Cero Papel” (aplica g los coniratos que deben
presentar informes. digitales, informacion digital
y 0 facturas fisicas y magnéticas)”.

st

Parala " presente entrega . el contratista ha
cumplido a cabalidad con este’ numeral, segun
verificacién realizada.
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El arrendatario debera cumplir conlo previsto en
lay Resolucion 41012 de 2015~ expedida por
el Ministerio de Minas v Energia “Por /a cual se
expide el Reglamento técnico de Efiguetado —
RETIQ expedido por Ministerio de \Minas vy
Energia,-con fines de Uso Racional de Energia
aplicable a aigunos equipos’ de uso final de

Parala presente entrega se esta implementado e}
presente numeral, segun verificacion realizada.
: s -y

Cansideraciones  relativas\“a la

eliminacién
¢ Informacién relativa al transporte
s Informaciones reglamentarias

Esta informacion debera ser allegada en idiema
gspafiol al supervisor del\conttalo, en aras de
atender efectivamenie cualquier situacion de
emergencia, conforme al Decreto 1076 de 2015
“Por medig\del cual se expide ef Decreta Unico
Reglamentario del Sector Ambignte'y Desarrofio
Sostenible”,

Nota 5: Este 'requisito debe ser cumplido
durante |a ejecucién del contrato, el supervisor
del ‘mismo debe mantener (las respectivas
evidencias de su cumplimiento.

18 energia eléclrica vy gas combustible, para -su S
comercializacion y uso en Cofombia", o aquslla
norma que la modifique, adicione o sustituya, en
lorelacionado con los electrodomeésticos que
tengan el etiquetado de eficiencia energética y
que sean tipo B como minimo, entre ef 55% v &l
75%.

El arrendatario debera, garantizar que todas las
sustancias quimicas que se wificen para la
prestacidn  de  servicio dentro de las
instalacionas - policiales, posean rotulo (\de
identificacién''y las hojas de  seguridad,
especificando los siguientes ftems:

¢ ldentidad del producto

*  Informacion sobre componentas

s, . ‘ldentificacién de peligros

s Primeros auxilios

+ Inflamabilidad y explosion

* Medidas en case de deframes o

gscapes
¢ Manipulacion y aimacenamiento
* Confrol de 'exposicion / protaccion
personal
* Propiedadss fisicas vy quimicas
19 s Estabilidad y reactividad N/A
* Informacion toxicoldgica
s [nformacién ecolégica

El contratista no utiliza sustancias quimicas en ia
preparacion de los alimentos, por tal motivo esta
condicidn no aplica; segin verificacion realizada.
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REQUERIMIENTOS PARA SUPERVISORES DE CONTRATQS:

Se verifica que el contratista cumpla con los
soportes de requerimiento ambiental los cuales
S| reposan en\la carpeta de contrato DIEPO y
documentos de supervisién mensual los cuales
son anexados a la presente supervision.

El supervisor debera verificar y soportar el cumplimiento
de dos requerimientos ambientales sefialados en el
estudio de conveniencia'y ‘oportunidad, teniende en
cuenta que podra ser objeto de verificacion a fravés de
ejercicios de supervision.

2.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA
Al momento no se han presentados anormales del normal desarrolio del presente contrato.
3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision hantranscurrido (153) dias calendario desde que
inicio la ejecucion del contrato U orden de compra, restando {212) dias calendario para que finalice el plazo
de ejecucion.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

Elarrendatario pagara al arrendador el valor del canon de arrendamiento, en mensualidades anticipadas,
dentro de los cinco (05) dias habiles de cada mes, siguientes al vencimiento del plazo para pagar el canon
de arrendamiento. El valor del canon dearrendamiento mensual sera de SIETE MILLONES NOVECIENTOS
TRES MILCIENTO SESENTA PESOS ($7.903.160,00), moneda legal colombiana, excluido de IVA, sin
incluir servicios plblicos.

Los servicios publicos se pagaran por independients, discriminados asi:
El servicio de gas se pagara de acuerdo con la factura emitida por 1a entidad prestadora del servicio.

Los servicios de agua y energia se determinaran de acuerdo con el consumo realizado que se tomara de
los medidores-aliniciar el mes y al finalizar, este consume sera multiplicado por el valor del kilovatio de fuz
y metro clbico que se determine en la factura emitida por-la entidad prestadora del servicio, procedimiento
gque arrojara la cantidad de'dinero a pagar, por cada uno de los servicios.

Las sumas de dinero antes descritas, tanto'la del canon de arrendamiento y fa establecida por concepto de
servicios ptiblicos sera consignada porel arrendatario enlaictienta corriente No. 110-018-16886-4 del Banco
Popular Fondos Especiales DIEPQ, cddigo del convenio 6028, exceptuando fa suma de dinero que por
concepto de servicio de gas se emita en la factura por parte de la entidad prestadora del servicio.

Se indica que, para efectuar pagos per concepto de canon de arrendamiento, se deberé solicitar la orden
de consignacion a la oficina de' Tesoreria de la Direccion de Educacion Policial antes del dia primero de
cada mes. El arrendatario tendra cinco (05) dias habiles para realizar el mencionado pago, tomando como
referencia la fecha de’aprobacion de la garantia Gnica.

PROCEDIMIENTO PARA EL PAGO DE INTERESES MORATORIOS POR CONCEPTO DEL CANON DE
ARRENDAMIENTO.

El incumplimiento del plazo para el pago del canon mensual de arrendamiento y el valor de log servicios
acarreara para eb arrendatario ef pago de un interés del cero puntocince por ciento (0.5%) del valor dejado
de cumpliro'entregar, por cada dia de retardo y hasta el dia en que se efectle el respective pago.
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4.1, Ejecucion Financiera y Pagos:

a. . Balance general.de pagos y.entregas

Valor en pesos

% det valor del contrato u
orden de compra

Valor total del-contrato u orden de compra $ 94.837.520,00 100%

Vaior total de las entregas $.39.515.800,00 41.65%
Valor total facturado $ 39.515.800,00 41.66%
Valor pagado $ 39.515.800,00 41.56%
Valor pendiente de entrega $55.322.120,00 58,34%

Nota 1: El cuadro A, hace referencia al pago del arrendatario de acuerdo al valor acordado segun el contrato
de arrendamiento. Lo anterlor, por un espacio fisico.

b. - Detalle de las éntregas, valores facturados y pagos efectuados-en el periodo informado (ia
“{Wsupervision” deberd telacionar de manera -discriminada“lo- correspondiente a la ejecucion del
contrato u orden de compra unicamente del periodo que esta informando) '

Valor
N:c;:;::tt:?ao recibido Fechade Vaior No. Valor Valor No. orden de
de recibido recibido facturado | factura pagado deducciones pago
N/A N/A N/A N/A N/A NIA NiA

PAGOS REALIZADOS POR EL ARRENDATARIO

Nota 2: no se diligencia el cuadro B teniendo en cuenta que elobjeto contractual es el arrendamiento de un
espacio- fisico donde la Direccién de Educacion Policial recibe ingresos. en este sentido a continuacion se
retacionan los pagos realizades por el arrendatario,

PAGO CANON DE ARRENDAMIENTO

Por concepto de canon de arrendamiento con cargo al contrato pringipal

2767002

a3 2025 23/09/2025 22/10/2025 30/09/2025

02 2025 23/10/2025 2211112025 $ 7.903.1860,00 2711072028 3354624
03 2025 23/11/2025 2211212025 $ 7.903.160,00 26/11/2025 2787094
04 2025 23/12/2025 23/01/2026 $'7.903.160,00 22/12/2025 3738610
05 2026 23/01/2026 23/02/2026 $ 7.803.160.00 25/02/2028 3903021

SERVICIOS PUBLICOS
Por concepto de servicic de ENERGIA ELECTRICA a'cargo del contrato principal

G8-2025-004365-ESMER del 01

23/09/2025 al'01/10/2025

deenero de} 2025

01 S\ e 3023347 07110/2025 $ 483.625,30
G5-2025-006102-ESMEB del 32
02 e 02 ESMED d 3354625 261112025 $ 934.873.75 0211072025 at 24/11/2025
, GS-2025-005466-ESMER do120
03 ARSI \ 3354631 5211212025 $1.466.724.00 24/111/2625 af 234212025
04 | ©S-2026-000808-ESMEB dei 19 03675432 23/01/2026 $479.207.00 20/1212025 af 19/01/2026
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GS5-2026-500813-2026 del 22 de
05 febrero del 2026 Q3803022 25i02/2026 $468.006,60 20/01/2026 al 22/02/2026

Por cancepto de semvicic de AGUA a cargo del contrato principal

01 | GS-P02EU0IABSESMES del 01 3023347 07/10/2025 $ 483.625,30 2370912025 al 01/10/2025
oz | €8-2025-005102-ESMEB del 22 3354625 261112025 $ 620.691,73 0211012025 al 21/1112025
o3 | ©5-2025005488 EOMES dal 20 3354630 2211212025 $318.046,27 21/11/2025 &l 23/12/2025
04 | 952026000808 ESMES del 19 3875431 2310112026 $ 328.828,00 20/12/2025 al 19/01/2026
05 GSQGZ%%?S?; S-a000 gpieae 03903023 25/02/2026 $425.859,00 20/01/2026 al 22/02/2026

G8-2025-002365-ESMED
01 de1 01 de octubre de 82627110 23/10/2025 > § 4.170,44 17/09/2025 2l 20/10/2025
2005
G5-2025-004365-ESVIER
02 del 01 de octubre de 82627110 23/10/2025 | $ 7'674.7900,00 28/06/2025 al 18/67/2025
2005
G5-2025-005103.ESMEB

03 del 22 de noviembre de 52627110 23/10/2025 1 $ 11'486.920,00 20/10/2025 al 21/11/2025
2025

G5-2025-005466-ESMEB
04 del 20 dediciembre de B262711C 05/01/2026 $6'330.910,00 21/11/2025 al 19/12/2025
2025
(5-2026-000808-ESMEB » ‘ .
del 19 de enero de 2026 82627110 09/02/2026 $ 77411.740,00 19/12/2025 al 21/01/2026

G8-2026-000813-2026

06 det 22 de febrero del 62627110 1C/03/2026 $8.395.580,00 21/01/2026 ai  18/02/2026
2025

05

4.2 Entrada de Bienes
No aplica
5. RECOMENDACIONES

Acatar las recomendaciones emitidas en tas inspecciones realizadas por et responsable del sistema de gestion de
seguridad y salud en el trabajo de la Escuela de Policia Metropolitana de'Bogots.

6. CONCLUSIONES

Elcontratista Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplid con las clausulas y

cumplid  con | 81 X i especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para o cual relaciono

lo establecido ¥ anexo los documentos soportes {técnicos gbligatorios establecides en las especificaciones

en las fecnicas, ingluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el trabajo v otros).

clausulas En case de incumplimiento parcial o total del contrato, se infarmé mediante comunicacion

contractuales. | NO __ | -oficial No. del , dirigida al ordenador del-gasto, las
obligaciones incumplidas.
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Atentameri\te; /

H

/

Firm

Lk >
Capitan NI ARCIA YAT

Jefe ermgm
Supervisor Contratd-fo. 80-1-30065-25  /

Correo electrénico: nicolas.garciay@corred. policia.gov.co
No. Celular: 3142301798




&-2ﬁ§3é01186-ESMEB Planilla Restimen

DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado'SENA e
ICBF
NIT 79291714 ) MUNOZ CORREA JORGE HUMBERTO B - MENOS, DE-200 COTIZANTES SANTA ROSA Calle 25 B No. 74-34 SANTA ROSA DE VITERBO-BOYACA | 2633190 Si
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2026-01 2026-02 30234030 9499044587 E 2026/02/04 2026702702 | BANCO CAJA SOCIAL $20,943,600
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No | Identificacion Nombre infreftd|tatd)ta)vs|co)vs|st igef lm | va av vclirlf vi| codig | Dias IBC Aporte | Codig | Dias IBC ‘Aporte  |Codigo|Dias IBC Aporte . |Codig|Dias 1BC Tarifa| Aporte |Dias IBC Aporte Exonerado | Total Aportes
glt|ele|p|Ppp|]t|n afcfpft] |P| o o o SENA e ICBF
$32,099,926 $5,137,100 $32,099,926 $1,285,400 $31,859,829  $1,275,700 $32,099,926 J $8,449,800
Centro de Trabajo: BOGOTA ESCUELA (20 Afiliados) $32,099,926| $5,137,100] $32,099,926| $1,285,400) $31,859,829| $1,275,700) $32,099,926) $751,600| $0) $0| $8,449,800
Ciudad: BOGOTA Depto: BOGOTA D.E. (20 Afiliados) $32,099,926| $5,137,100f $32,099,926| $1,285,400f $31,859,829| $1,275,700 $32,099,926| $751,600) $0 $0| $8,449,800
1 JCC [93136137  |ACOSTA YARA X 23020 30 | ~4$1,750,905 $280,200[ EPS00| 30 | $1,750,905] $70,100 CCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7[ 30 | $1,750,905( 2.436%| $42,700[ 30 $0 $0) Si $463,100
JOSE NORBEY U 5|
2 [CC [37627382  [CAMELO MASMELA X 2303030 | $1,750,905 $280,200[ EPS00] 30, |- $1,750,905] $70,100 cCF22{ 30 |  $1,750,905) $70,100] 14-7[ 30 | $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 50 $0) Si $463,100
JOHANA EDITH i 8
3 |cC [1074809247 |CARDOZO X X 23020( 20 | $1,167,270) $186,800[ EPS00| 20 |  $1,167,270) $46,700( €CF22{ 20| $1,167,270) $46,700] 14-7| 20 | $1,167,270( 2.436%) $28,500( 20 50 $0) Si $308,700
RODRIGUEZ 4 3
UENNIFER
ALEXANDRA
4 [cC' 1106900835 [CARVAJAL g 23020 | 4 $233,454 $37,400( EPS04| 4 $233,454 $9,400| CCF22| 4 $189,800 $7,600 14-7] 4 $233,454( 0.000%| S0[* 4 50 $0) Si $54,400
IMATEUS CRISTIAN 1 1
[CAMILO
5 |cC [1106900835 |CARVAJAL X X 23020| 9 $525,272) $84,100[ EPS04* 9 $525,272) $21,100| ccr22{ 9 $525,272) $21,100| 1470 9 $525;272| 2.436%) $12,800( 9 50 $0| Si $139,100
IMATEUS\CRISTIAN d 1
CAMILO
6 |cC |1011082896, |CUBILLOS URREGO| X 23020( 30 | $1,750,905 $280,200[ EPS00| 30 | $1,750,905] $70,100 CCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7['30° |  $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 0 $0) Si $463,100
[MIGUEL ANGEL 1 5|
7, |CC [37944075  |GARZON YANET X 2303030 | ~$1,750,905 $280,200[ EPSC3| 30 | $1,750,905] $70,100 cCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7[ 30 |  $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 50 $0) Si $463,100
u 4
8 [pT 788728 GONZALEZ X 23020( 30 | $1,750,905 $280,200/EPS01430 |  $1,750,905] $70,100{ CCF22{ 30 | $1,750,905 $70,100] 14-7 30 | $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 0 0| Si $463,100
IMONTERO/JAVIER d 7
RAFAEL
9 [cC 65830823/ [HERRERA X 23030( 30 | $1,750,905 $280,200[ EPS04| 30 |  $1,750,905] $70,100[ CCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7[\30°|  $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 50 $0) Si $463,100
ESPERANZA 1 1
10,'{cC [1005340895 [HURTADO X X 23030 |12 $700,362) $112,100( EPS04f 12 $700,362) $28,100| CCF22| 12 $700,362 $28,100| 14-7) 12 $700,362| 2.436%) $17,100] 12 30 $0) Si $185,400
[VILLAMIL XIOMARA i 1
ISTACEY
11 |cC [1005340895 [HURTARO. X 23030( 18 | $1,050,543 $168,100[ EPS04| 18 |  $1,050,543] $42,100( CCF22{ 18 $854,100) $34,200] 14-7 18 |  $1,050,5430:000%) 0| 18 $0 0| Si $244,400
[VILLAMIL XIOMARA 1 1
[STACEY
12 |cC {1000493488 [LAGOS BAUTISTA X 23020( 30 | $1;750,905 $280,200[ EPS00| 30 [  $1,750,905] $70,100 cCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100}« 14-7[\30°|  $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 30 $0) Si $463,100
DANA VALENTINA d 8|
13 |cC [1105679393 |LOZANO X 23020( 30 | ~$1,750,905 $280,200[ EPS03| 30 |~ $1,750,905] $70,100 CCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7| 30 | $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 S0 $0) Si $463,100
ESPERANZA 1 7|
14 |CC [1221967483 [MEZA MARTINEZ X 23030( 30 | $1,750,905 $280,200[ ESSC2| 30 [ $1,750,905) $70,100{ cCF22{ 30| |$1,750,905 $70,100] 14-7[ 30 | $1,750,905| 2.436%| $42,700( 30 0 $0) Si $463,100
SIRLEY PAOLA d 4
15 |CC [1110491129 {IMONTOYA SIERRA X 25-141 30 | $1,750,905 $280,200[ EPSO3| 30 |  $1,750,905] $70,100f- CCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7| 30} '$1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 S0 $0) Si $463,100
ICINDY TATIANA 7!
161 [CC*[1143161369 [PACHECO X 23030 30 |\ 1,750,905 $280,200[ ESSC2| 30 | $1,750,905) $70,100 CCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7| 30 | $1,750,905( 2.436%| $42,700f, 30 50 $0) Si $463,100
CANTILLO JOSE 1 4
[ARMANDO
17 [cC [1064980547 [PENA ORTEGA X 23100( 30 | $1,750,905 $280,200( EPSO0[130/ | $1,750,905 $70,100| CCF22| 30 | . $1,750,905] $70,100| 14-7| 30 |  $1,750,905] 2.436% $42,700( 30 0 $0) Si $463,100
ARACELY DEL d 2
[CARMEN
18 |CC [52239980- | [PEREZ PARRA ANA X 23100( 30 | $1,750,905 $280,200( EPS00| 30 [ $1,750,905) $70,100)cCF22{ 30 |  $1,750,905 $70,100] 14-7| 30| *$1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 S0 $0) Si $463,100
LUCILA g 2|
19 |cc [1002188284 |PEREZ VEGA X 23030 30 |, \ $1,750,905 $280,200[ EPS00| 30 |  $1,750,905) $70,100 cCF22{ 30 [ $1,750,905 $70,100] 14-7 30 | $1,750,905( 2.436%| $42,700|, 30 50 $0) Si $463,100
IMAIRA ROSA i 5|
20 |CC 1002188287 |PEREZ VEGA X 23030 30 | $1,750,905 $280,200( EPSO1| 30, [ ~$1,750,905] $70,100 CCF22{ 30 | $1,750,905 $70,100] 14-7 30 | $1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 S0 $0) si $463,100
IMARIA FERNANDA 1 7
21 |CC 79446123 " JRODRIGUEZ X 23100( 30 | $1,750,905 $280,200[-EPSO1| 30 [  $1,750,905) $70,100| CCF22{ 30 [ $1,750,905 $70,100] 14-7| 30 |, ~$1,750,905( 2.436%| $42,700( 30 $0f 50| Si $463,100
[MOLINA GUSTAVO d 7!
HERNAN
22,|€C 1012339535 |VELANDIA PUERTO| [ X X 23030| 7 $408,545 $65,400( EPSO3| 7 $408,545 $16,400( CCF22| 7 $408,545 $16,400| “14-7] 7 $408,545( 2.436%| $10,000[. 7 0 $0) Si $108,200
AN, g 7!
Total Afiliados( 20) $32,099,926  $5,137,100] $32,099,926  $1,285,400) $31,859,829)  $1,275,700) $32,099,926 $751,600 50 $0 $8,449,800
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@& B G01186-ESMEB Planilla Restmen

RESUMEN DE PAGO

CODIGO AFILIADOS VALOR LIQUIDADO

AFP (ADMINISTRADORAS: 4).| ' U N S-9 20 09 65,137,100
COLFONDOS 231001 800,227,940 3 3 $840,600
COLPENSIONES 25-14 900,336,004 7 1 $280,200
PORVENIR 230301 800,224,808 8 9 $2,307,000
PROTECCION 230201 800,229,739 0 7 $1,709,300
ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 20 $751,600
SEGUROS BOLIVAR 147 860,002;503 2 20 $751/600
CCF (ADMINISTRADORAS: 1) 20 §1,275,700
COLSUBSIDIO CCF22 860,007,336 1 20 $1,275,700
EPS (ADMINISTRADORAS: 8) 20 $1,285,400
CARITAL SALUD EPSC34 900,298,372 9 1 570100
COMPENSAR EPS008 860,066,942 7 3 $186,900
COOSALUD MOVILIDAD ESSC24 900,226,715 3 2 $140,200
FAMISANAR EPS017 830,003,564 7 3 $210,300
NUEVAE.P.S. EPS037 900,156,264 2 3 $156/600
NUEVA EPS MOVILIDAD EPS041 900,156,264 2 3 $170,800
SALUD TOTAL EPS002 800,130,907 4 7 $140,200
SANITAS EPS005 800,251,440 6 3 $210,300
TOTAL 20 $8,449,800
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MINIS&EKQSE DEFENSA NAC\IJCXN\SL (i\co\a

ACIONAL o
LA DE POLICIA ME@@@WANA DE BOGOTAQ'aXC\a\] C\’a\l c\’&\l A
\!

GRUPO DE SOPOE\'@@ ISTICO 00\‘3.

y ' 2628680416\} \C .
- N\
No. GS-2026- (C SUBIE)- GUSOL -20.1, N

S. o (O
gti\c’o\a 0265 9 e o O
Bogota D.C., 22 de feb \?w\\?e 025 AP O

¢
A o\
59 P ol o
O
(\\C Senor

59 g&
HUMBERTO MURN ORREA - O\ 5. Ca
(G\% resentante lega N I\ ((\Go\a .00\6-"3 9 \2
Q ;ngtatlaﬂamont%a@gmalf com (C,\'a~ '\@.\] A \cO
Transver, 0 4735 Sur Q‘a’ \\Y
0\6‘ \taf:'o
N (\ '\(30
g \a \6-\1 \;
\ CJO\?}«S Asunto naigq;a%on pago de semcm@@@ agua y energia elgg@\%
0 (:,0 0\’65 59 c g’&
(C’\?éspetuosamente(r@&\érmmo informar a og\representante fe 1\(\)93 el consumo de g@@eiéctrica . 0\9.
\@,6 Q y agua potam% periodo comprea éz; Qa\ﬂre el 20 de ener de febrero de ‘&4 rresponde alo (\\
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AP

C Contagér-19 ‘,c\’é«\3€520 1 m3 A
1\ Gontador Final pcMszh 1 Kwh Cortador Final O 15754 m3 O
C\a\] Total consumo mes: T 589.4 Kwh a0 Total, consumo mesi) o 55,,\3;@3‘5

Valor del Kwh O\~ $678,86)0) | Valordelm3s | (" $7:700,89 . ~O\&
N> Total & pagar 800508 | Total, aphger o 585022 | o O
6\00 (\\% g\t\@% ar en pesos: Of‘pv@ \o aa 6‘@‘&: arenpesos:  C (G\a\i
g\a\*_a empresa de sg sefiala que el Kﬁnh(\h ne un cosfo de (ﬁ:ﬁé\ntos setenia y ol @@\&%os con \2
Sga ochenta y seis! ntavos {$678,86 q;\@ ultiplicado por g:éri\umo fotal de seu s ochenia y (\\C,O
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\a\f’?‘" '\ 2rets 38 9@@

g'a( * Ag mismo, ﬁé’f%to mformar ’&ﬂnsumo de agu ﬁg]%[ bfé es de cincuenta }&g coma tres '\@ﬂ
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GS-2026-000888-ESMEB

Foto contador Acueducto 19/0142026 foto-contador energia 18/011/2026

féoto contador Acueducto 22/0272026

Foto contador energia2/02/2026

FEET

De manera atent@y respetuosa me permifc'recordar al sefior repr@sentante legal, realizag 8l'\oago del valor
del cangn\de’ afrendamiento delanes comprendido entreCel 23/01/2025 al 23/Q2/2026, asi mismo le
recuerild que cuenta con un plazo maxime hasta el di@25/11/2025 para realizardicho pago.

EL ARRENDATARIO'pagara a ia POLIGIEONACIONAL - DIRECCIGN DE EDUCACION PGINCIAL NIT.
900.373.378%6,%el valor del canog\cde arrendamiento 4riénsual que serd de SIEFE MILLONES
NOVECIENTOS TRES MIL.QIENTO SESENTA PESQOS (37.903.160,00) exchido VA, de manerag
gniticipada, una vez el ARRENDATARIO realice lagespectiva consignacionyi cuenta con un plazo maximo
hasta el dia 27/02/2026 para realizar dichg pago.

El incumplimiento del plazo paragbpago del canon mensual'de arrendamiento y dalvalior de los servicios
acarreara un interés del caroptinto cinco por ciento (5% del valor dejado degiimplir o entregar, por cada
dia de retardo y hagta@Quie se efectle el respectivapago.

Los pagos\ge-Haran a la siguiente cughta:

NOMBRE BENEFICIARIO: Poligia Nacional - Direccidn @e)Educacién Policial,
MNT.: 900.373.379-0

CUENTA Nro: 110<038*16886-4- Fondos Esy@eiales - codigo del convénic 65028

108 ~ OF — 4001 Pagina 2 de 3 Aprobacion: §2-08-2023
VER: 8
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MAX

Cliente Vanti Max: en virtud de lo establecido en las cldusulas 11 y 16 del contrato Vanti Max y el Estatuto del Consumidor, informamos
que a partir del 01 de marzo de 2026 y én’'lo sucesivo, el valor mensual del paquete‘de asistencias’se gjustard anualmente en un

porcentaje iguahal incremente del IPC y hasta 12 puntos adicionales. Agradecemos nos informes tu aceptacién a las modificaciones

informadas dentro de los 30 dias calendario siguientes al recibo del presente-comunicado, esiimportante que tengas en cuenta que, en

caso de no informarnos tu decisién, entenderemos que aceptaslos cambios informados, los cuales entrardn en‘vigencia una-vez cumplido

el plazo anterior. Sitienes alguna duda frente a loinformado, comunicate con las1ineas de atencidn que encuentras en esta factura en los

horarios aqui mismo comunicados o consultalas en https:/www.grupovanti.com/contactanos

Se te suspenderd el servicio per falta de pogo y cuando se requiera, en casa de que se impida elocceso al medider o.0 la instalacién interna y de artefactos-de.consumo. Come cansumidor puedes presentar un

recurso de-feposicién ante la empresa y apelar ante la'Superintendencia ‘de Servicios Publicos'Demiciliarios dentra de‘los (5) dias hdbiles siguientes al conocimiento del acto de suspensidn. Sobre el contenido de la

presente factura el cliente cuenta con los mecanismos de defensa en la ley'142 de 1994 y puede hacer uso antes de o fecho sefiolaoda para el pago oportuno.

= SOLICTA TU

FACTURA-
EN-LINEA.

¥ PAGALA A TRAVES DE:

AGENDA YA '
LA REVISION PERIODICA
OBLIGATORIA DEL GAS

CON NUESTROS EXPERTOS VANTI
y findnciala a través de tu factura de gas.

Revisa la fecha de tu RPO en tu factura de gas.
Agenda a tiempo en grupovanti.com o con cualquier

OlA independiente y evita suspensiones.

o i e i

et o e 1 s

2 Mundo digital Vanti

Paga a través de nuestra pdgina web
www.grupovanti.com/pagos-en-linea/

@ 6

Botdn PSE Botén Bancolombia

Recuerda que
:iuedel pagar

facturas de
una o varias

Escanea para
pagar tu factura

ol

35 _Puntos Presenciales

Corresponsales Banco BBVA
Corresponsales Scotiabank Colpatria
Corresponsales,Grupo Aval

Por favor dobla y\rasga para abrir la factura
v

Escanea el cédigo QR, inscribete
en el formulario ¥ empieza a recibirla
por correq desde el préximo mes.

de avanzar

Pagos electrénicos en otras entidades

* * *
# Redeban’ Bantawia ‘BBVA 8 sctiabank
(® coLPATRIA
* R *
€ BancoAVWiltas ANCOGNE 2 Bancolombia
* *
Banc Banco -
‘Falab%lla T PICHINCHA b Cla Socil NeqUI‘

*
& orvivienon

dale

*Permite adicionalmente inscripcién a débito automdtico.

DAVIplata

AP
Rypoi P2y

Siguéenos en nuestra redes sociales como'@grupovanti y conoce nuestras iniciativas.

Corresponsales Banco Davivienda Grandes Superficies:
Red CADE Metro, Jumbo, Exito
Banco GNB-Sudameris

*Si cancelas con cheque, éste debe ser de gerenciay a nombre de Vanti S.A. ESP,

4

Reduyeif-huestro consumo

de-energia se traduce en un ahore
pdra la 8conomia familiar y_contriblye
a disminuir las emisiones de.gases

de efecto invernadero, principal causa
del cambio climético:

Eficiencia'energética

Linea telefénica solo para emergencias
Atencion todos los dias las 24 horas

. P . \01'8000 919 052
Fijo - Movil: 164 o 01 8000 181 164

ALP

Atencidn presencial

Ingresa.a www.grupovanti.com
y.conoce los pasos para agendar tu eita.

&0

CARVAJAL SOLUCIONES DE COMUNICACION 5.AS. NIT. 800.096.812-8

7048/27082025 VANTI

BOGOTA

Porfavor dobla y rasga para abrir la factura

v

iHola!

CONSTRUCTORA MARMAL
CL 45A'SUR 50A 15105 00001 - FATIMA

vanti

Lote: P15GN Ruta: 0011140010421005000 Coédigo del Sector: 038

Cuenta o referencia de pago’62627110

\,\' - AN

Mas formas de avanzar

Vanti S.A. ESP.
Medidor Gas No. 010720220003846522

Compra
televisor, calentador a gas,
moto y mucho mds, y paga

a cuotas a traves

O TU CUPD VANTILISTO

anti\?
van APROBADO ES: ¢

N3

de tu factura de gas.

R\l

Dile adiés al papel
y empieza'd recibir
tu factura Vanti
en tu correo.

= SOLICITA TU \V

FACTURA-
EN-LINEA.

.~ Y PAGALA A TRAVES“DE:

\ Botn e
2 Bancolombia

tam facil Yseguro que es pagarla.

£ CComunicate con nosotros y solucionemos tus inquietudes

C
©
Atencion telefénica

Lunes a viernes 7a.m. a 6 p.m.
Sdbado 7 a.m. d.I'p:m

Atencién‘virtual
Gestiona tus peticiones sin salir de casa

Linea gratuita 01 8000 942 794 Linea de WhatsApp 315 416 4164

Bodetd (601) 307 8121
Bucaramanga (607) 685 4755

Mi Vanti en linea
https://mi.grupovanti.com/

Recuerda que puedes elegir tu canal de preferencia para comunicarnes de acuerdo a la Ley 2300 de 2023.

Por favor dobla y rasga para abrir la factura

038

0011140010421005000

P15GN

*kk

604

c1
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Vanti S.A. ESP. c =
BOGOTA [ www.grupovanti.com Mds formas de avanzar %) 8 '3 -_g 'E
M = 858
] 2 g Eco
c o= £ e
\ F q-Az A ) A = (7] c&T
<% Fechas importantes @ Tus GHBWGS consumos [ RevisionPeriédica Obligatoria_ g gg 2 E g
» o~ 3\ = A% AN\ X £=
3 2 ~\1 — o £610
g 1 2 3 4 R Vencimiento Revisién Agenda ya >8 g 2 =
g M . iy Periédica Obligatoria tu RPO aqui > SEE
g Psg?t 'QT\ Fecha de, ¢ ‘ Q Periodo, '=| Emisién de (C
85 9 uno suspensiol acturado, =| tu factura
P 09 Mar. 2026 10 Mar. 2026 Ene. ~Feb.2026 97| 23 Feb. 2026 3857 - 31 Jul. 2029
2 o § \ DD La revisién de la instalacién intérna es tu
StE responsabilidad y.débe realizarse en los
223 o S asaclones 58 46 013 11368 46 3017 3
283 @ Conceptos facturados R "\ K A— SR 09 A + ©
8gs CCA\) g .
552 ® Tarifas
5E8 Concepto \~).Cantidad Valor unitario, T ava Subtotal 12
288 /) “Unidad (A) (B) C) D=(A*B)+C 7
358 T W, El valor del m* de\gos este mes es de $2551,
Sc8 CONSUMO GAS 3020M3 2.551,41 0,00 7.705.258,20 & =1 . n £
g é FIJO JUN ! 4.186.00 0.00 4.186.00 AGO SEP T ocT T Nov T Dic T ENE T FEB NOV. $2742 D|C. $2571 Ene' $2544 8 :g E
55: MASS CONTRIB..CARGO FIJO 8.90% 1UN ! 372,55 0,00 372,55 Tarth @lada por la Comisién de Regulaciép S8 g
538 MASS CONTRIB:-CONSUMO M3 8.90% 1UN 685.767,98 0,00 685.767,98 i1l Datos de medicién de-Energia y Gas (CREG). 5.6 5 2
8 g AJUSTE DECENA 1UN -4,73, 0,00 -4,73 G « g. o« a i
g8s ) ¢ e gPw &2 ¢
;g 3 Uso Comercial Estrato/Cat.Tres  Dias de'consumo 29 Compane e 3 -1 E o E E
8% t Ti Gm:1309.37-1 ' Tm: | 583.81 Dm: 59362  Cm: 255141 s TE o 2 = E
£ic I Fecha Lectura ipo P 6261 Cvm: 0.0 Cufm:4186.0  Cuym:2551.41 E 13 S :Lg, B 5
58 ;0. - 42. ;0. : 0. = — o 2
8te 21 Ene. 2026 89281 REAL Fe)T0  Fpem: 42438  DAUR:, 0O CRRONT00 [ 2 208 "3 5 3
£38 Mj/m?Tu consumo en m® de gas equivaley 35602 Q e = ) g 2
893 18 Feb. 2026 92367 REAL kWhy el precio unitario del kWhes: $235.818 o T O ep g
£28 . B¢ cgg8 8¢
s , m* corregido=' 92367 - 89281 * Factor de carfeccion = 3020 Factor de correccién ¥O-; 958 E L
g gg | ( . ) ) Vim: 3086, KP: 097289 Kt 1.00596 Ft: 0.97869 S .%:g ~uE.| a H
S ~\A\ ~ S O ( 0 »> " ‘Entre 15 y el 20 de Ve, 8020 Tm: 13.85 Te: 15.56 Pe: | 11.01008 z %
a- Total $8.395.580,00 /) Tu préxima lectura serd | Marzo | Pa: 0751  Pm: 02317  Flpv: 1.0 g E g._g &2
ii . ? . ,f. _— —\ Factor de correcién: 0.97869 8 =5 2 £
(e \ c'a uX
(¥ Tus financiaciones, ; Novedades de tu factura Indicadores de calidad 525 =] :
. 00w . H
m ( IRST: 100.0 DES:0.0  10: 1000  IPII: 100.0 B
<8 Tasa de interés/Concepto Cuota Nt (! c‘“;"“' '““E“’ ! s"é":r“' 2 ﬁ ° 8
Sx o - g
| 220\ m :
23 ) \ £3 2
g% d CHe £
eg S UL
gt G
2
8 | ‘ 5
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:
2% 8
53 Después de la fecha de pagoeoportuno, se cobrardn 5 <]
§§ \ ! intereses de mora y se'suspenderd el servicio. Valor de la E E
g8 ) A0 \V, Tl co° U reconexién $82.580 S =
2-Total (180,00 : 2
§§ bt g
;égé 3 Valor facturas vencidas -Total a pagar (1+2+3; | :
LA E 5
R $0,00 $8.395.580,0 g
8¢ iz Escaned'el cédigo QR (415)7709998026025(8020)62627110(3900)00000008395580
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ACTAL - 5UDIE=GUSOL 2.25 QUE TRATABE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

EINVENTARIOS ASIGNADOCS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO-DE LAS

CLAUSULAS Y/O ESPEGIFICACIONES TEC{«HCAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATSFN DIEPO 80-

1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIADURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DEGA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO\WIUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN Ek
-RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

CONDICIONES\ TECNICAS MINIMAS

ISTAIDE: F’QS}EL_ESB- BRI SIDE ALIAEPTTONE

CHEREQIIMEN TO D EL- G RANAJIE
IO E A LT B RUTACION

Ei8 clelc)

5 o
BEERDA SABORIZADA.
LACTEOS LECHE, LECHE SABUTZADA, YOGURT
REFRIGERIOS ERUTAS SUAYABACBAPAY A, MANDARHNA, 84 NAMS:
= AL RIS
- EHALQE, POSTIRES, SALLEYAA \GALADD,
BNARE SOIHAS RAPIDAS

SFRE G E NTO DL GRS
MHRIMIO D EV_ALlMEN?I'"AC.LCSN

AS,‘ PAST.

ARREYE, PASTAS LT, AT
ASs, AFREPA, F2A ey

CEREAL ES Y DERMNMATCS EARGAS, AT,
TOSRTADRE) t4ALZ

5 RRLICL, ARVEJA, LENTEJA, BEANGSULLO,
LEGUIMIFIDOSAS GAREAMNZD, HABICHUELA.
PROTEIMAS GO HUESO FOLLO, COSTILLA
SRR DE ALIMENTOS GQUE PoryRAM RES,  CERL ALETE
HISLOIR DESAYURMG - ALMUBREZO - PROTEINAS S106L HUERO BESAGD T D - DO == PE
CEMNA ¥ GORDA ESFECIAL \(MES)
LACTEDS 1 ECHE, (CH3E SO,
A 2R vA, TAANZANA, FARNEARINA,
Fru s BANANG, FARANIA, FRESA
LECHUGA,  HABICHOELR, % 0 £ DTN
VERLIURAS CEDOLLA, TORMATEDEBFIIACA, PEEINO,

ZUrari ARG, AZCRCA

TUBERCULOS ¥ AMIES PAPA, REMOUATCHA, YIUICA, ZANAHORES

El oferente y futuro copfratista garantizard la alimentagion'dal personal de estudiantés\y’ auxiliares de Policia tenigndo en cuenta
los grupos de alim@plos relacionados y las cantidades minimas solicitadas, gshthimo la presentacién de un wient con variedad de
productos asociadas a cada item.

NOTA\Sg recomianda seguir fos produetts sugeridos en la tablactids $in embargo se podra redlizar ajustes y enunciarlos enla
prapuesta bajo las indicaciongs(de-a nutricionista, Es importahte mencionar que en a propiesta se dehe certificar quacl yweni
fue revisado y certificade {or Un profesional en nutricidn|- (Matricicnista).

El oferente y fulurp\Gontratista debe mantener actitalizados los carnsts de mapipifacion de alimentos, de lag persgnas que estén
laborando ap-ios diferentes puntes de sgvigigi-cumpliendo con las BPMy(Buenas Practicas de Manufastara) Decreto 3075/97 y
Resclicion/2674 de 2013, usar vestimianta de trabajo que cumpla, los. siguientes requisitos: de cpiédelaro que permita visualizaf
facimente su limpieza; con cigrgs o cremaileras y/o broches efY lugar de bolones u otros)aecesorios que puedan caer(gel
alimento; sin bolsillos ubicadbs por encima de la cintura; cUANIG se utiliza delantal, esig debe’'permanecer atado al cugdpdiet: forma
segura para evitar la‘\contaminacién del alimento-y@ccidentes de trabajo. La,empresa sera responsable de\una dotacion de
vestimenta de trabajc en numero suficiente para@al personal manipulador, ceff afproposite de facilitar ef cambio de indumentaria ef
cual serd coweistente con el tipo de trabajoque desarroila.

La'ptanta de personal debe.senacorde a las necesidades-dél 'servicio para ne causar fraypatismos a la hora de suminisira? los
alimentos, con una disponibilidad 24 horas para atender]las necesidades.

l.os trabajaderés gue utilice el oferente y fulufg@oniratista con motive del-¢bhirato gue se suscriba, no tendran vinculacion laboral
alguna, gon)ia Policla Nacional de Clgmbla, condicién que debera fighirar en cada contrate indiviiual de trabajo, el cual serd
verificado por el supervisor del goitrato.

Ei oferente y futuro contratis{z deberd cumplir con todas v cada una de las disposicioRes legales sobre contratasiongds! personal
establecidas en el R@gimen Laboral Colombianoy(Ley 100 de 1693,

Cada vez @ue’sl oferente y future contratista vaya a realizar el cambio detaiguna de ias personas que\laboran a su cargo, debera
contar\previamente con el visto bygne' del supervisor del conlraleMdna vez realizada la nueva-¢ontratacién, debera acreditaria
documentacion respectiva del personal contratado.

El Supervisor del Ggpiralo requerira en e momanto\de la contratacion, copia de 1gY¥0j2 de vida del personal con@lis respectivos
examenes madiees; previa coordinacion del dgponsable de seguridad y saju@en ettrabajo DIEPC Y ESMER)

Ei servicio de restaurante {prepargeion\de alimentos segln lag negesidades def servicio del persondl'de estudiantes v auxiliares)
se'realizara de lunes a domingo\en jornada continua (24 horas})\ineluido los dias festives, y elsefricio de cafeterla desde las@Va00
horas hasta las 20:00 horaé'de lunes a domingo incluide-{68-dias festivos.

1D5-AC-00043 Fagina 2de 36 Aprebgcion:; 30/08/2021
Versionxa
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ACTA- ~SUDIE - GUSOL 2.25 QUETRATADE LA REUNIQN DEENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS AS|GNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA,(VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTEDEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENFENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PERA CON ELREPRESENTANTE LEGAL OELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNGZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONABIENTO

El oferente y futuro confratista debera suministrar a cadd operario una dotacién conpléls’ de uniforme, Ia cual debe ipoltr :

- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damias fminimo tres juegos), de'calores claros.

- Pantalén.

- Blusg'de'\dacrdn para el personal masgiiing, colar blanco (minime &es-tamisas).

-£80rme' que cubra completamenté el Cabello, para el personal(ferhenine, lo mismo gque paran&d personal masculing que tefigd'el
¢abello que sobrepase elpuglio de iz biusa (minimo 3 gertos):

- Zapato cerrado con-stela antideslizante.

- Ademas de locanterior, cuando las actividade®)lo Tequieran, se suministrarén: ‘guantes de caucho, delantdies de caucho y otros
elementosdePioteccion a necesidad.

El aférente y futuro contratista dete garantizar que ia presentacibf/del personal sea la siguierfte:

el cabello debe permanege} completamente recogido,

b. Los hombres debendéner 2 barba bien rasurada’

¢. Las ufias deben(ggtar cortadas a ras del dedgyhsih esmalte. Durarte tas heras/de trabaio no se podran usat anillos, ni otra clase
de joya endascmanocs ¢ brazos.

d. El personal que presente heridas,(infecciones o enfermedadestignsmisibles de la piel; infeeciones de vias respiratorias adio
gripe o infecciones de la garganta\otras Enfermedades infegiGoohtagiosas tales como; hepafitis thucuaneza), tuberculasis, rotiola
€ infeccidn intestinal {djaréa)) no pedran laborar en.madiptlacién de alimentos ni menaje y debera ser remitide aj qriedico.

e. No se permitir gu@se contrate personal que natEnda tomprobado su adecuagoestado de salud con los certificados de: examen
médico generalyue’incluya revision de lacdVifiad oral, vias respiratoriasy Bstado de la piel v otros (costsado por el contratista);
coprolggice)seriado {minimo 2); cito Quitmito de oring; citologia para.ed personal femenino; serold@ia; vacunacion antitetanica
vacunacicn contra la fiebre tifoides!

Ef oferente y futuro contratista debera allegar la relacign|def'personal previsto por la etipresa para cada punto des€nvicic con las
respectivas hojas de@ida’y los formatos de afiliagién\& EPS, Pensiones y ARL; indicando el personal técnico y'\Opérario a laborar
(carges), v aderfmaedebera hacer llegar el forMat de estudio de seguridag,

Eboferente y futuro contratista se Compromete 2 hacer entrega al supervisor del contrate desde e momento de la adjudicacion, el
listado de los mends y grgmaje el cual debe ser igualalentregado con la propuesta.
De requerirse modificacion esta solo podra ser redlizada previa coordinacion cefel supervisor del contrato.

El oferente v futuro contratista se\Campromete a garantizar Jaealidad de sus productos dethardas reconccidas en el metaata
nacional, ios cuales deben sumplir con las normas de sanidad'y calidad; buen manejo y, conservacion de los alimentos)\&lementos,
instalaciones y materjales ‘entregados para la ejesddifn del contrate; ademéas. de entregar la pdliza de regponsabilidad civil
extracontractual: dade’'que los alimentos son producidos por externos y comergiglizados en ef fugar arrendado.

De requeripsgandgificacion esta solo podrd-serreatizada previa coordinggion con el supervisor del confrato.

CONDICIONES-DE ASEQ, LIMPIEZA, DESINFECCION Y MANEJO,DERESIDUOS

Mantener en completg @§8d/las instalaciones del sernvigle de alimentos, el drea utilizaga por los usuarios del sewidic\prestado por
el contratista y_dighosicion de fos residuos, edihe'lo ‘exige las condiciones @e higiene v sanitarias. vigéntes, asi como las
disposiciongs@igentes aplicables en materia \@mbiental, asi mismo debef@ mMantener permanentemanté limpias las instalaciones
de cogind, dteas de aimacenaje de logyafiientos, mesas y siflas.

Eloferente y futuro contratistaldebera cumplir con las normasigiénicas sanitarias para(preparacion y manipulacidn dealimentos
segln lo establecido gn & Decreto 539 de 2014, Resdiubian Ministerio de Salud 508 d2'1983 y demas normas aplicables vigentes
0 gue se dicten al fespecto.

El mangjp { alMacenamierto de residut®y-basuras, debe realizarse fuerd del lugar de preparaciany&dnsumo y/o almacenamienty
de.atimentos. Los recipientes que ¢e utllizardn para almacenar fosesiduos organicos y otres\basiras deben ser proporcionades
por &l oferente y future contretista, siguiends las normas(deteciclaje, deberan ser de bistico con su tapa de movilidad Y su
respectiva belsa pigsticaldesechable.

Ettransporte dedidhgs residuos y basuras depefaVlevarse hasta ef lugar de retbléecion general de las mismas)éh sus respectivos
reciplentesper’cuenta del personal coptrafadodpor el oferents y futuro gdpitratista. Dichos recipientes deBerdn encontrarse en las
condigigries optimas de calidad para-l@Manipulacién y almacenainignts de los diferentes tipos dehasuras.

El oferente y futuro coptfatista deberd mantener la deapensa y cuartos frios aseados, debidamente organizados y almdcenados
los diferentes producies que se dejaran en dichodygat, disponiendo de una persofa.eiclusivamente para masteper.edorden, control
y limpieza del'lugar,

Ebeferente y futuro contratista @ebéra realizar por su cuentadas reparaciones, limpieza y\ Dantenimiento de los equiposde
instalaciones para asegyfar) el normal funcionamientd) dsl restaurante-comedor ~estas actividades deberanyealizarse
periddicamente {mipifAo tha vez al mes) de acuerdo.csn 138 observaciones e indicacidnesformuladas por el supenisdpdel contrato.
Los equipos suministrados deberdn operarse ¢ &l debido cuidado, siendoesponsable el oferente y futgrscontratista de los
dafios caugados por mal uso, obligéndose A fectuar |as reparaciones queé $&an necesarias de maneral inmMediata y en todo caso
no jnptérrumpir la prestacion del serviciol
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AGTA- - SUME~ GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E'INVENTARIOS ASIGNADDS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, YERIFICAGION Y CUMPLIMIENTOPDE LAS

CLAUSULAS Y!O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIADURAN PENA CON E!. REPRESENTANTE LEGAL DEA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO\MUROZ CORREA) EL SENDR-JCRGE HUMBERTC MUNOZ CORREA Y UN PERSGNAL QUE LABORA EN EL
ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

El oferente y futuro contrafista se compromete a dispangr §8'{02) puntos ecolbgicos sofitapa giratoria ubicadas eneheomedor con
una bolsa del colonghrraspondiente segdn el residuba recolectar.
DIMENSIONES: - >

Largo: 69.00 cm

Ancha: 202\00cm, Alto: 144.00 cm,Pese=33:00 kg

Matefiale's contenedores: Polietilend,

Nateriales estructura: Tuboouldrado de 1,5" por calibre 18, @lstina de 2° x 1/8” terminade\epintura eleclrostética,

Material paneies: Lamipd\metslica cold-rolied calibre 36 de '44x27h.

Marcacion: Simbelggias, textos o logotipo sobre(éinites’adhesives impresos digitaimente para adherir a Jos pageles e impreso en
sgreen dirgctamente sobre el recipiente conMarcaciones originales de {ahhiod.

Eiloferente y futuro contratista s& compromete mensualmerite'a efectuar fumigacionesyaplicaciones de cebos en forafa que se
garantice el control de plagas, control a caninos, contidyde palomas y demas animal@e\ylie puedan transmitir enfermeadades y que
no deben hacer payfe-del comedor entregando-fiforme al supervisor del mispid;

Ei oferdnte’y futuro contratista debera\geritrolar diaramente el usp.de soiuciones desinfectantes.

Sa debe lavar y desinfectar lps@gtipos, ulensilios y superficies después de cada uso.

Deberadn desinfeciar pugcias) paredes y ventanas comomMikimo una vez a la semana,

En &l momenio epqlie sea necesario el ingreso,aia®@otina de recipientes, esles\por ningun motivo se ublcaran ebpie del sitic de
preparacion dé-alimentos, o dende se encugniten alimentos preparados paraelconsumo.

Dichos réciptentes deben ser de propigdad del contratista los cuales)deben tener los coleres gstabiécidos por las normas de
regiclale.

Cuando se llenen los recipishies en los que se estan recolestando los desperdicios esi€s \deberan ser tapados y irasladados de
inmediato a la zonadestinada para el amacenamigrto

El encargado gde atiar los desperdicios al regipiente, deberan uiilizar guaptes de)caucho para evitar ei.ceptacto directo con elios
v no podeéd\iEner asignada simulidneamesis otra iabor que lo ponga emgortacts con o menaje limpiog con alimentos

MENN\Y GRAMALUE: El oferente y futuro contratista deberad angxar@n su propuesta relacion de fagns a ofrecer, de 1at formague
sl\gramaije permita una porgion minima adecuada, la cua)-5€ deba ingerir por una persopa\YrTas adn al persenal al cualkhay que
suministrarsela (Estudianiesy auxiliares de policia),dalcuat debe estar acorde a las-detividades flsicas y mentalgs @edlizadas por
los mismos en supracesc de formacion, mengiohado mend deberd estar ceriificado por una nutricionista, debilendo mantenerse
durante sl gesarrolio del contrato.

PARTIDA-ADICIONAL DE ALIMENTACION: {a Resolucidn Nro, 0888\del 24/03/2023 en su ardicul@$, fiia en of mes de distembré
utla partida adicional por el valonde dieciséis mil seiscientos peushta y un pesos ($20.000))\ catrel fin de atender gastos gspésialss
de alimentacién que contpibyya al bienestar y la moral delpersonal beneficiario de Ja(herma en mencion y el cual-sgra-sujeto a
modificaciones seguri\le’establezca el Gobierne Neaciodal.

REFRIGERIOcconforme lo establece la Resgiaeién No. 08989 dei 24/03/2023 e su articulo 1, paragrafe; eomprends desayuno,
aimuerzo(¥\eena vy un refrigerio, queenadelante se denominard estandia'y no constituye factor salarial, mismo que deberd ser
entrégado por ef oferente al persgnal de estudiantes vy Auxiliaresde’FPolicia de forma diaria en hetas de [a mafiana ¢ en latafde,
segln coordinacion con.glsupervisor, el refrigerio debe estatcompuesto por una bebida guf'alimento o una fruta, en logdias que
se suministre fruta nos&'\$uministrara bebida, ia fruta) bebida y alimentos dehen senVariados todos los dias de lasamdna.

NOTA 1: los alintdMos pueden ser prefabricad@s {galietas, mantecadas, paduetes, elc.) o aquelios que sean'fabricados por el
oferente},

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIADE ALIMENTACION: elvalorque se le cancelara al ofergnte favorecido por concepto del
servicio de alimentacion suminidivatio a los estudiantes y auxiliares de policia es el fijado-grla’dartida de alimentacién estipllada
por el mediante Resolicidn)Nro. 0899 del 24/03/2023 la\cual tiene un valor de digCiséis mil ssiscientos noventa,y|un pesos
{$16.691,00), ef pago g€l suministre de la alimen{ation, serd autorizado por dgs| estudiantes mediante el diligenctamiento de la
planilla 1AR-FR-0037 anie la Tescreria de la\Qireccidn de Educacion Poligial\el cual sera tramitade por gl sugervisor del contrato
y para talafecto el oferente debera adjéintar junio con la presentacién deHa oferta la certificacion bapeatia:

NOTA'Z: la partida de alimentasitn-ostd determinada por rggsolugitn del Goblerno Nacional, malivg por el cual se debera tenkr
presente que [a Resolucidn o’ 0899 del 24/03/2023 rige hiasia 1a expedicion de la nueva Resolucion con los valores determinados
por &l Gobierno para el afio 2024 que se ajustaranpaid la partida de alimentacién durante la ejecucién del contrato;

COMIDAESPECIAL: el oferente y fuluss, Contralista mediante certificacitn‘escrita firmada por el repre§eritants iegal o persona
naturalen caso de ser favorecido, sg sompromete a realizar y suministrarUna comida especial cada mes, al personal de Estudiantes
Yhuxiliares de policla, sin que\ello signifique algin sobre cosioPieniendo en cuenta la parlidgde alimentacion diaria fijada-por-el
Ministerio de Defensg Nacional

Ei ofgsénte y futurc contratista deberd-sdmplir y hacer cumplir las nopmas legales vigentes que aplicand cada uno de los procesos,
procedimientos e instrucciones spbre“Salud y Seguridad Ocupagional.
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ACTA- ~SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE 1.OS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNANOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION ¥ CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICAS/MINIMAS POR PARTE DEL-SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGALBE LA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERT®MUROZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
ESTAURANTE EN FUNCIONATWENTO

Ei oferente y futuro contratista debera instatar las trampas de grasas portatiles que sean'necesarias para cumplir cer(Jo gstipulado
en materia ambiental@n un tempo no mayor de, t tneses después de suscritdghtontrato las cuales seran inspeccionadas per el
supervisor deizgontrato y realizar la impieza segiin lo indicado en los reguisitog dl sistema de gestion ambighial.
MATERIAS-PRIMAS

-Log alimentos que han side descdngelados, no se pueden volvey'\acongelar.

~Eltlempo de manipulacign@elaiimentos antes de tratamjetlo termico, debe ser menph4 treés horas. o
-Debera descongelarse\selamente la cantidad que & vala preparar y con la antigipacion necesaria, para evitar déseompaosicion.
-Debera hacgrse-una revision cuidadesa paragescartar cuaiquier alimentp, efimal estado {que presente cambios de olor, sabor y
color),

-Debgraretirarse con agua, todo jgsfo'deé tierra insecticida o animales adheridos a los vegetales,

;oS alimentos que se sirven.grudos o frios deberan prepardrse lejos det calor para luegd 'ser almacenados en refrigeradior’ En
recipientes debidamenfe\“tapados hasta el _wmgmento de serviros (ens@lddas, frutas, postres,.\Carmes frias).
-Deberan descariarsglos huevos cuyas cascaras(fengan fisuras, rotos o Mapctids) No se debera sobrecargar de alifios en forma
que encubra\Garacteristicas de anormalidad 0.80e puedan ocasionar trasfarnos gastricos.

-No se-deberan utilizar alimentos cuyas\fechas de vencimiento sean ant&riores a la del dia de uliZ3g¢ith.

Efoferente y futuro contratista) se compromete a utilizar preddolos de primera calidad los @éles debersn curmplir entre-gdiros-Con
tas exigencias de los reglghientos sanitarios vigentes,para lo cual el superviser del capirato podra ordenar cada vez, GUE I estime
conveniente, la tora@e muestras para andlisis-gimicas o bacteriologicos en\Usd del stock, Utilizande. enb posible materiales
bicdegradables\para’los envases y empaques. ¥ exigir visitas sanitarias-p@r'parte de la secretaria de salut’

E} oferfénte y future contratista se ggmprometera a que al persopal deestudiantes v auxiliares-ds pdlicia no se veran afectados@n
(&entrega diaria de alimentagién\gor ningtn motivo,

MARCA DE LOS PRGBUCTOS Y CALIDAD: todos-Igeipreductos que se entraguer, A EXCEPCIGN DE LAS FRUTAS FRESCAS,
DEBERAN TENERIARCA. Se aclara que los gomponentes de los séndwichigs-de jamoén y gueso (pan, jemdn, quesc), deberan
tener marca, ianterior serg verificado frente a'os registros sanitarios pregantados por el oferente y futufoeontratista come requisito
para inidiar la ejecucion dei contrate.(Bstos requerimientos seran gerficEdos por el supervisordelsontrate. Desde el inicio dé&la
ejeslicion el oferente v futuro cdntratista se compromete canGa-Direccion de Educacién. Poficiat a adguirir insumos y, wiveres de
optima calidad para el surginistro de la alimentacién gescrita en el anexo técnico, Dirante la ejecucion, el oferente >'Contratista
dara cumplimiento @ ldwestablecido en la Ley 9°,de 979, Titulo V, y en generaktadas las resoluciones y narmas relacionadas con
alimentos v lesque modifiquen total o parcialfgente alguna de las anteriores!

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Lesanends en casc de transporar-se entregaran debidamenterorganizades en canastillas
pigsticas de 60 cm de largo x 4Q¢rwde ancho x 24 cm de altufd)impias y desinfectadas, d@\al manera que garanticencque)los
productos en ella almacenadgs no pierdan sus caracteristicgs fisicas y que el ndmero de menls en cada una sea ¢l adectado para
asegurar la temperatys 6ptima de los productos. Lasdemperaturas estipuladas ed) las fichas técnicas para cadaproducto deben
conservarse desde'el ensamble hasta la entregZlen los en puntos acerdados poFe! supervisor del contrato;

Los vehicufosdeben cumplir con el artinflo 33 def Decreto 539 de- 2QM4"y los lineamientos detemlinados para transporie de
alimenfos éstablecidos por el Minjsterio)de Transporte, Resolucion 2808 de 2004. Este aspecto-seyverificard por parte del supepiissr
delgontrato.

Las partes interiores daigunidad de transporte incluyende techo y piso deben ser hermeticas, asl como los dispositivos de cierre
de los vehiculos, dg\mddo que una vez dentrg 4 ‘earga quede aislada del exi&fior. Los dispositivos de-ventilacion y circulacion
interna de ajrg).deben estar fabricados cen miateriales resistentes a Ia carrosion, impermeables, cor @isefios y formas que no
permitan @i'dimacenamisnto de resjidugs™y que sean ficiles de limpiar, lavar y desinfectar. Adicionglmente las superficies dabah
permitir una buena circulacion de\airé. El disefic de ia unidadde transporte debe permitirda evacuacion de las aguas gdedavado,
El caso que [a unidad de'tr@osporte tenga orificios para drehaje, éstos deben permangger cerrados mientras Ia ypidaiContenga
los alimentos.

Para la movilizagién)de los alimentos refrigerados, la unidad debe estar etuipada de un adecuado sisterma de monitoreo de
temperatyrg de facil lectura y ubicacion\efun Iugar visible, donde se guédd verificar la temperaturayenuerida y la temperatura del
airg interno, desde el momento enduese clerran las puertas deda\ Ghidad de transporte. Dutante eMransporte de los paquetzsde
fos\men(s desde la planta.de€nsamble hasta el punto defefiinado por el supervisor, sg d&be garantizar el monitoreo permanente
de la temperatura, la,codl Webe ser registrada en los@ormatos de calidad disefiados por el oferente y futuro contratista, para el
seguimiento de esté ifidicador en rutas.

En el caso da oscitindros para el afmacenamiente de gas natural comprifiido vehicular, deben estar corfpletamente aisiados del
habitagylede carga, estar equipados @Y dispositivos de ventilacisn Queeviten el ingreso de comblustitle al interior de la unidad
deytransporte v lo envié al extefidr del vehiculo en una evarfhidl fuga, los cuales deben sumplir con los reglamentos -tégnicos
expedidos por iz autoridaddedmpatente que apliquen para vehiculos que operen gan_gas natural vehicular, No-débe existir
comunicacion entreldnidad de carga y la cabinads) Eonductor,

Los vehiguios deben tener concepto higiénido sanitario favorable, debafser de use exclusiva parael\transporte de alimentos,

Antes ge'iniciar la ejecucion, se deh& presentar al superviser delooitrato ia constancia de la revision técnico-mecanica de acuardo
a2 porma vigente.

Estas condiciongs seyverificaran durante la ejecugign'del contrato por parte del supetvisor. En el procesc de suministro se debera
asegurar el eymplimiento en los horarios deeniréga de los menus de acuerdd 'don la previa solicitud del sipérvisor def contrato.
Nota: gharterior item se reguerira en 6| @Yento gue por necesidad del's@nvicio se necesite trasporiariggialimentos a los estudiantes
quevealizan su procesc de formacienen ia ESCUELA DE POLIGIA-METROPOLITANA DE BOGOTA a un lugar diferente aHa el
itern a un lugar diferente al HEPRESTACION DEL SERVICIY del presente estudio previe:
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ACTA- - SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA-VERIFICACION Y CUMPLIMIENTC DE LAS
CLAUSULAS Y/OESPECIFICACIONES TECNIGASMINIMAS POR PARTE DERISUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TEMIENTE SAMANTA ESTEFANIA-DURAN PENA CON EL.REPRESENTANTE LEGAL DECLA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO-MUNGOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN EL

 BESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

H

CONTRAMUESTRAS: El'oferente — futuro contratistadehera guardar una {01} contratnusstra diaria por mend suminjstrade como
minimo 72 horascgon el tin de realizer fos andlisis“bertinentes en casc de Bpfermedades Transmitidas pof\Alimentos o para
controles miciGbicldgices y/o bromatoldgicosidue programe la supervisién tel Contrate,

NOTA: Gl\&! Fesultado de las contramyigstras por posible intoxicacién\umasiva, arroja falias en lagFepdracion y manipulacion de
alimentos el arrendador podraderminar de manera unilateral.glyconfrato, previa revision y ceficepto por parte de fa secretatjade
salud.

EQUIPCS Y UTENSILIOS. Todos los equipos w(Utérisitios deben ser dotados por'los contratistas como los@)\grecos, sto. (NO
PLASTICOS) mera’ia toma de alimentos pdaf)parte de personal de estudigntes y auxiliares de policia-eftMELANINA) debiende
reponelagquelios gue presenten deteridgfo-tie manera inmediata,

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTRRACIONES, EQUIPOS, MENAUE, LENCERIA Y UTENSILIGS.

Para la limpisza &-higiene de las instalaciongsgae gstablecen los siguientes (gquisitos:

-Se debederer un programa de limpiezay-desinfeccion y ltevar los registios'respectives, el cual deberd vealizar un informe semanal
con $usfespectivos registros fotograficos al supervisor del contiafu:

Abas instalaciones se deben mantener limpias, utilizando piéfodos que no levanten polvpy \ne-produzcan contaminaciores.

-Las instalaciones del comhedor se deben fimpiar al términe de cada servicio, con elfinide eliminar los restos de alifientos que se
hayan podido cagi\g/esparcir,

- Buenas Prachicas de Manufacturas, paga sugsterilizacion y limpieza dedds-fismos

ASEC Y LIMPIEZA

COMEDOR; Se debe\méntener libre de polvo y eprgphithas condiciones de asggesificar cuantas veces sea pesgsaric durante dia
con el fin demigntener en dptimas condicione&’las instalaciones del comaddr,

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Sedgbe barer y limpiar cuantas vEEES sea necesario, en espgeid] después de cada descanse
de 188 estudiantes con el fin dero@nténer en optimas condiciopesciie’ aseo ¢ higiens,

BANOS: Se debe mantenerén'complets estado de aseoylimpieza incluye trapear, desinfedtar, secar y limpiar cuantas faess sea
necesario, en especialdgsptés de cada descansq d@llos estudiantes con el fin d& maniener en Optimas condigiones de asec e
higiene, asi mismo\él personal de impieza no debera estar inmerso en la prepafacion o entrega de los alimenios: {ef mantenimiento,
servicio y-{Udeionalidad de los bafos estara-a cargo del oferenie y fupuf@coniratista, garantizando la@yestacion del servicio tal y
como se entrega los sanitarios — orinales y lavamanos -- pisos «diwjsiones — infraestructura)

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS

En las areas gonde-se preparen alimentos, dog productos secundarios y residuds se recogeran en belsag)desechables
conienidas en regipgigntes de uso repetido, con tapa Yo¢ cuales deben estar etiguetados.

Cuanddias-bolsas contenidas en log}écipientes estén llenas, se-deben cerrar para ser retiradas del area donde se estén
preparande los alimentos.

Las canecas de basura g€\ tenservaran en una superficig'\derrada, separada de los alyfacenes de alimentos.

! as canecas de baslra se limpiarén v desinfectardf\eatia ver que se vacien.

Para desprengéerlos residuos de las vasijas ynenajes deberan dtilizar cepillo, 'guantes o esponja.

Los dasperdicios de alimentos deberdgFecogerse vy almacenarse separados de las basuras en recigientes identificados.

Losyeegipientes para la basura y déspetdicios deben ser suficientgs’en cantidad y capacidad ydeben lavarse y desinfectarse
frec@entemente v deberan estar ubicades lejos del lugar de pregataeion de cada comida.
Lhien este encargado de vagiar\os desperdicios del recipigriie-debera utilizar guantes dgggaeho o alguna herramientagde.leevite
el contacto con allos, ok Ainglin motivo hara opsrascion directa con la mane. Este fyngienario no debera tener agjgiada otra tarea
simultdnea gue lg'\ponga en contacto con menajellimpio o alimentos.

E! oferente & Tulure contratista se comipremete a devolver el inmughle, el equipamiento y utensilios entregados en optimas
condiciohes de mantenimiento y.gofsarvacion y a responder pal pertlidas o dafios cuando se dembiestre su responsabilidad dgias
bienes inventariados o de contro! administrativo de propiedad de'ia Direccion de EducacidnRolicial, previa acta de entrega realizada
al inicio del contrato, agi\semo por los dafios o perjuicios que cause a terceros.

El oferente wioture contratista se comprpmélé’a atender las solicitudes dg mejoramiento que le realice JaDirgCcion de Educacion
Policial’de ia Policia Nacional por difefertes razones de acuerdp asu'sefvicio v a solucionarlas ep.lgs\férminos que para el efecte
sg¢ sefialen cuando sea del casdasi como a facilitar y colab@rat'en la realizacion de evaluadjohes gue se hagan de su seryicio
{ehcuestas, entrevistas, bzén de sugerencias, etc).

Et oferente y futgng-contratista se comprometg(a-mantener al dia sl pago dedos servicios piblicos como estd ‘establecido en fa
forma depdgo-tie este estudio.

EJ oferente y futuro contralistasse compromete a realizar gl@iantenimiento técnico, preventindycorrective del equipamienfocy la
repeswlon del equipe ¢ Menaje si fuere del caso, que Para’el efecto le entregue en inentario !a Direccidn de Educagiéh' Polisial,
sin costo alguno @atra'la Institucién.

Dos ‘equipos extras que requierd\e! oferente y futuro contratistarpara la organizacion y prediceion de suministros matesg del
contrato, serén aportadog-pansl oferente vy fuluro contratista’sin costo adicional para la Direscion de Educacion Policialk:
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ACTA- SSUDIE - GUSOL. 2.25 QUE TRATA DE LA REUN[QN DEENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNIGAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065:25 TEMHENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGAL(OE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL- SEROR JORGE HUMBERTQG)MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAWMIENTO,

El horario para el ingregdde-alimantos y proveedores, sg realizara bajo la supervision d2l\personal de seguridad deg'las\instaiaciones
permitiendo ia revigin'de los vehiculos y elemenfos’ingresados, asi mismo se gondra en conocimiento dejsupervisor del contrato
el horario e-ngresc de los productos y materias primas,

Matjtener en perfecto estado defuneisnamiento los elementos Gffiizados en sus actividades yademas los equipos de prevesidn
y'de extincién de incendigs.

El oferente y futuraigentratista se compromete a-no\wender bebidas alcohélicas) Dolinstalar maquinas de jusges de azar o suerte o
aleatorios, nhekpender sustancias psicoactivas)

Copelfih de dar cumpiimiento a Ja\ey 789 de 2004, el Contratistaydebera tener el archivo enymedio Magnético o fisico las pldpifias
Queacrediten el pago de la-segutidad social de los empleados

El Director de Edutatidn Policial y el Directordaa’Escuela de Policia Metropditana de Bogota, dentro.de sus funciones pusde
adelantar y-prévia avtorizacién adelantan Getividades que fomenten la ¢glidad de vida laboral, capagitaciones y/o reunicnes que,
impliguen-a utifizacion de instalacionés \del comedor.

Disenar y ejecutar el Programa de Salud Ccupacional dirigide-al parsonal que labora e &Pésmedor, por parte de up gepecialista
en Prevencion de Rigsgos Profesionales con licenciaén-ia entidad de Salud corresgondiente. Dicho programa desg(eontener como
minimo las sigufentes-actividades: Informacién sobie los riesgos de la laboryEuderma de pravencian, precedimientas de trabajos
SEgure,, SUpENstro y uso adecuado de ERF; Programas de Prevencién eCATEP, programas de promadioh y prevencion en salug
v Plande-Fmergencias acorde at Institlicional.

Er"cumptimiento de las poraigs vigentes de salud publica‘el contratista debera presenfar-al supervisor del contratgias’actas de
inspeccitn y vigancie gue 'sean levantadas por ig sectetaria de Salud det munijcipid de corozal.

GENERAGIGN'DE RESIDUOS ORGANICOS

Resphgeion 2640 de 2007, Por la cualse reglamenta las condiciong®sanitarias v de inocuidad era produccion primaria de ganado
powinc destinado sacrificip \para' tonsume humano. ICANAR 14F. Queda pronibido- @iMentar porcines con residnds “de la
alimentacién humana o .conGliseras o cames de otrag edgeties animales.

Aft.13 Estado de Sglud. El personal manipuladdr-de afimentos debe haber \pasado por un reconocimighto médice antes de
desempefias\gsta funcion. Asi misme, deberdefectuarse un reconacimignto meédico cada vez quense-considere necesaric por,
razongs\shricas y epidemioltgicas cespeciaimente después de Lin@alisencia del trabajo motivada ¥or una infeccion que puydiera
dejar secuelas capaces de provosar contaminacion de los-afimentos que se manipulan. ba@iFeccion de la empresa, tofmard’ las
medidas correspondientes\sara que al persenal manipalddor de afimentos se le practiue-tn recanocimiante meédics. por io menos
una vez al afio; La difescion de la empresa tomara(fas‘medidas necesarias paraqdeino se permita contaminat lo alimentos directa
o indirectamentéca: ninguna persona que s 56840 sospeche que padezede-tina enfermedad susceptibletde transmitirse por los
alimentos; sXiue sea portadora de unggmfermedad semejante, o quepresente heridas infectadas, fiitationes cutaneas infectadasé
o diarrea. Todo megnipulador de alimeritos que represente un geSidde este tipo debera comuicatio a fa direccion de la amprasa.
A 14 Educacion y Capacitacion. Todas las personas que ‘han de realizar actividades. de manipuiacion de alimenteg dében tener
formacién en materiar-de-educacion sanitaria, especialimente en cuanto a practicas higiénicas en la manipulagion’de alimentos,
lgualmente dehen estar capacitados para llevafdas tareas que se tes asigneh,\con el fin de que sepan_ addptar las precauciones
necesarigs(Ppdra evitar la contaminacigmde I0s afimentos; Las emprésas deberan tener un plarPde-capacitacidén continuc y
permagente para el personal manipuiador de aiimentos desde-e{¢homentc de su contratacich yduego ser reforzado mediante
chatlas, cursos u ofros medios|efectivos de actualizacion, Esta-Capacitacién estara bajg da(fesponsabilidad de la empresay podra
ser efectuada por ests (Por personas naturales o juridicas contratadas v por las@Moridades sanitarias. Cuafde el plan de
capacitacion se realice’a través de personas naturales o Juridicas diferentes a la\ampresa, estas deberan contdr con la autorizacion
de la avtoridathsanitaria competente. Paracests efecto se tendra en cuerta'el contenido de Ia capagcitgcion, materiales y ayudas
utilizadas_asi como la idoneidad det gersonal docente. La autoridad Santtaria en cumplimiente delsis actividades de vigilancia-y
control, verificard el cumplimientd\del plan de capacitacién pafe 1os manipuladores de_alitientos que realiza la empresa;\Para
reforzar el cumplimients de@as practicas higiénicas, se hian de colocar en sitios estratégieds avisos alusives a la obligateriedad y
necesidad de su ghgaivancia durante la manipyl@giéi’de alimentos: El manfpblador de alimentos debe ser ‘entrenado para
comprender y-manejar ef control de los puntdgcriticos que estan bajo, sul fesponsabilidad y la importancia’de su vigilancia o
monitoreg; @demas, debe conacer los YiAites Sriticos v las accionesccorectivas a tomar cuande existari desviaciones en dichos
limites\

£l oferente y futuro contratista) deberd demostrar unagxperiencia minima de cuatro {4y \arios en la produccién y predaracion de
alimentos, demostratfo’dajo certificaciones.

El oferenfe y'futuro contratista dejara ep\Gh Tugar visible copia del RUTK

Eboferente y futuro contratista deberd aplicar el decreto 3466,de 1992 y del titulo K, capitUio“segundo de fa circular ani€a‘de
Superintendencia de Indgstfia & Comercio. Donde debe @formar 1z lista de precios, un(gblere y la carta o lista de prégivs. Para
que el cliente conoztados productos que se ofrecen PePcdsto de cada uno, en up Itigar visibie y claro al pablico garaque el cliente
conozea log rpductos que se ofrecen y el costlde cada uno, de conformidad(con el siguiente listado:
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ACTA- + SUPDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICAGION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DEL/SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPQO 80-
1-30065-25.FENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PERA CON ELL.REPRESENTANTE LEGAL DFPLA EMPRESA (JORGE
HUMBERTD MUROZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTQ-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO.

VASO ADICIONAL DEVBGO 1200
SOPA DEL DiA 4206
PORGION ADICIONAL DE ARROZ 4500
PORGION DE PAPA A LA FRANCESA 2900
PORCICN DE TAJADAS DE PLATANO 1400

NIVEL DE EDUCACION ONIVEL ACADEMICO.

Con ol fin de garantizar 8! profesionalismo y la calidad en la prestacion de los sefwicios, el oferente y futuro ceritfatista debera
presentar los ceftificados del personal gue pféparara los alimentos y gueCprestard los servicios, en.estiidios y cursos de
manipulaciéM\de alimentos, ingenieria de-alimentos, los cual seran verificados mediante la presentagidn\de diplomas y/o actas de
grade 'ds entidades avaladas por elmimisteric de educacion (Universidages, SENA e instituciones\Fécnicas).

EXPERIENCIA DEL PERSQONAL:

BT personal que atendefd®/0 prestard los servicios de cafeteria y restaurante de la Difeccion de Educacion Policiahyuebers tener
la respectiva en pgéparacion de alimentos, atencidncal piblico y desarrolio de-gventos sociales, lo cual se vefificara mediante la
presentacionde certificados de experiencia(gxpedidos por entidades y/o-oMptesas a las cuales se les haya prestado los servicios.

CAPACIDAD OPERATIVA.

Gon'el fin de garantizar la caligafi‘\del servicio de cafeteria yrdstatrante en las instalaciongsde laDireccién de Educacign Pgiicial
¥ para evitar incumplimiefitos en la ejecucion del futuro tontfato, se requiere que gl oferente cuente con ef personal tecesario e
idéneo en la preparacién de afimentos, atencipp elclients, debe contar conolal maquinaria, equipo, plateriey\azafates, menaje
{cubiertos, maguinaria, surninistro, transporie ananteleria, personal), para el servicio de cafeleria y restayraste.

Para -gild_deberd presentar contraigsdaborales, anexar certificacion(ge servicic atencion y de, manipulacion de alimentos del
parsonal este Ultimo expedido porla-gecretaria de salud y/o entifad-adscrita y adicional acreditar'experiencia minima de (8)dvieses
con el objeto de garantizasuh buen servicic, asimismo jnyentatios de los elementos eptgricion.

Se dsbe presentarbrothure o menus de productos jque el oferente y fuluro contratista suministraria incloyendo el valor de
desayunos y-aknlerzos para el perscnal profegional, asi como los productegdea’cafeteria en lugar visibleyncon acceso al publice.

Listende-precios para cafeteria cop 10 atticulos que se deseen yender en una tabla fisica como M&hl o “carta” para los clientes) e
giial puede ser uwtilizada comolreferencia y unificacién de prodiictos y precios. (nota: los\gtecios de los productos no.podran ser
modificados a criterio prapio del arrendatario, ni comd consecuencia de las flustygiones de la moneda, duraptg) el tiempo de
gjecucién del contrato v sus prorrogas s las hukiese).

El oférgnte y future contratista s& cpmpromete a garantizar |2 plestacion dei servicio de manera permanente, atendiendo cyalguier
situacién de indole logistice y de abastecimiento (gas- aguaogistica), por o gue no se.podrd suspender la prestacidndel setvicio
atendiendo las urgepcias Manifiestas que puedan presentarse.

El oferenta gertificara documento escrito ep) el que manifesté veracidaghde fa informacidn y docuntertacion presentada en el
progesk: (Dejando en claro que en case negativo o falsedad seprdcedara conforme a la normatividad legal vigente).

OTRAS CQNDICIONES TECNICAS VERIFICABLES

EXPERIERGIASPROPONENTE

Ggn'el fin de garantizar la calidad\le'los servicios a contratar y evitarincumplimisntos en la ejg€ucion del futuro contrato, se requiers
acreditar experiencia migima de cuatro (4) afios en la prestacion del servicio de restauranie; expendic de comidas preparadas y/o
ventas de productos,alimenticios, en minimo un establecimiento de comercio, de festaurante y cafeteria. Dicha expefiencia debera
ser presentadaengedtificaciones de contrate, @mitidas por terceros

[nforrngeicn que debe traer ia cerdifiCacion:
»  Nombre o razdn seclal del contratista
Nombre ¢ ragéi-sacial del contratante
Descrigeién del objeto contratado
Fgoha del contrato (inicio v termization)
Valor del contrato
Manifestacion por parte dei contratante que el coplrafista cumple con el objeto coptragtiial
Valoracion de Yaprestacién por parte del contratante

Nota: las certificaciones seran objeto de vagificacion; no seréan tenidas englsAta aquelias certificaciones\epMas que no se pueda
consgtatar-que el contratista cumplig-a |cabalidad con el objete confraciual, ni aquellas en las.que|se ‘establezca un concepto
desfavorable, asi como tampocgdas\ecrtificaciones de contratos GUE-Se encuentren en ejecugiarn

i
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ACFA- ~8UDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADUS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICAS/MINIMAS POR PARTE PEL'SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGAL DE'LA'EMPRESA {(JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTOMUNDZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
_RESTAURANTE EN FUNCIQNAMIENTQ,

NIVEL DE EDUCACION O\NIVEL ACADEMICO ) .
Con el fin de garantizar el profesionalismo y lacalidad en la prestacidn de Jogisarvicios, e oferante v future contra@tsta debera
presentar con 18 oferta los certificados del persgtal que preparara los alimentos y que prestaré los seryicios) en estudios y cursos
de mapip@acion de alimentos, ingenienale alimentos, los cual serafuverificados mediante la presentacion de diplomas yo actas
degfade de entidades avaladas per'el ministerio de educacion{Universidades, SENA e Institugitnes Técnicas).

EXPERIENCIA NS ‘
Con el fin de garantizaf el profesionalismo y la calidad'en la prestacion de log sefvicios, el oferente y futurg gdhtralista debera
presentar |os,cestificados de experiencia relaciofiada con el objete del presente.estudio.

CAPACIDAD ' GPERATIVA _
Con el(fin de garantizar Ja calidag g€l 'setvicio de comeder en las\instdlaciones de fa Direccion @e. Educacion Policial y para eyifar
incunplimientos en ia ejecusidh del futuro contrato, se requigre que ef oferente cuente ¢6h &l personai necesaric ¢ idones eh la
preparacion de alimepfo§,\atencion al cliente, debg\cahtar con la maguinaria, equipd) plateria, menaje {(cubjerOsmaguinaria,
suministro, trangpofie“manteteria, personal), pasa ‘€l servicic de comedor, Para-ello debera presentar mediante certificacion el
cumplimienie)

CONFIBENCIALIDAD

Una vez se suscriba el goffrato el oferente v futuro,contratista deberd hacer llegan givstpervisor el formulario degléracion de
confidencizlidad el cughsera suministrade por el sugéhisor dentro de los cinco diasl(05) siguientes a la firma,

CANTIDAD BE\PERSONAL REQUERIDO Y SWEXPERIENCIA: teniendo-eb'¢uenta que el arrendamientodde las instalaciones es
para la p@stacion del servicio de restalfarite es necesario que, gl groponente cuente corne mipkie' con el siguiente persopal!
dogumentos que deben ser presentadds con lz oferta.

ol CHREOA e CNOT e T e B ] % DEDICACION
CANTIDAD| . gt iecy e | FORMAGIONACADEMICA | EXPER .EJECUCION TOTAL ©
S ONOR TEEMEERAR G  DEL CONTRATO

Nétriei.onfsta ' o -

. . Experiencia mihima\de.xin{1)
. s Manipulador  de alfmentos | »el) o
1 Asesor Nutricianai (centificado del SENAFENALCO ano como nutrigiohista Permanente gel100%

0 entidad eguggtiva)

Ingsniare de Alimentos.

! Ingeniero dei(Cerificado del SENA-FENALGO
Alimentos 0 entidad de educacion@uperior
presentar tarjeta profesional.

Experiencia minima~deun (2} | Permanente del, 100%
aftos como nutricichista

Técnico ¢ supericr en
gastronomia y/o ciencias afines , ¢Expériencla minima de un\(@)

1 Chef (certificado del SENA-FENALGE | afios en  gastronemi® * Vo | Permanente del 100%
o entidad educativg (egalmente | ciencias afines
constituida)

Experiéheia ‘minima de 1 afio

1 Control de calidad Y ) ’ comic Ingeniero y/o tecndlogo\‘\Permanente del 100%
Téenico o superior en alimentos. Vi3 técnico en alimentos

Experiencia minimé)de 1 afio

H Administrador Administrador de empresas como Administrador a fin con el | Permanerie\del 100%
objetg dél@ontrate.
10 Auxiiiares de cocing Manjpuiadorde alimentos N7A Permanente del 100%

Rafalacreditar la formacion académica y experiensia se deherd ankxar iz respectiva hoja dewitia de cada uno del personal afietide
¢on los respectivos sopopegidipiomas y certificaciones)]La experiencia general, sol0\podra ser contabilizada a parifcds la fecha
de expedicidn de ladteiieta o matricuta profesionalwip\de! diploma o acta de grado.flo que aplique}. En el eveptd’que se cambie al
personal ofrecidéoel Auevo personal debera-cumplic con la idoneidad y expenentia requerida, el cual deberdeentar con la viabilidad
del supenvigor'del contrato v la autorizadi@hdel ordenadoer del gasto:

Contrato, donde seyevidencie que se encuentran §sbidamente afiliados.

Carnet y/o geftificades de manipulacion de Rlimentos expedidos por la auigridad competente.
Certificade’medice (exdmenes de frotis)de garganta, manos, ufias, setologia y coproldgico actualizagos)
Certificade y/o camet donde seVidencie que cuenta con |a yaduna de hepatitis Ay B

Caontrato de trabajo

En el evento que se camlis\algln trabajador ofrecido, el nusYo personal debera cumplir con'la experiencia reguerida, @l cdat debera
contar con la viabilidgd"del supervisor del contratd\YMa autorizacion del Ordenadar-del Gasto, una vez autprizadd el cambio de

personal, el-sgpervisor del futuro contrato delera solicitar el estudio de Segdridad a la Seccional de Iftelidencia de ta Policia
Metropelitand de Bogota.

NOTA: en cumplimiento a lo displesto en ¢ Instructivo Neo. 084 DIPON — DIRAF del 194-808-2022 “Lineamientos pard-suscribir
contratos de arrendarpients de bienes inmuebles pos\phrte de la Policia Nagion@l\“numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA sitbhUmeral 2.3 ESTUDIOS DE'SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, gue a la letra dice “la Seccional de Inteligencia
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Palicial (SIPOL) de la jurisditeionh donde se ubica el biepo'@rea a arrendar, debe realizarlos estudios de seguridad y de\gonfiabilidad
al oferente favorecidsdel mismo”.

NOTA 1. @l\dferente garantizard la prestdcioidel servicio con el pessofigbraquerido. No cbstante, shEs-necesario mas persenal, gl
ofgréfiteGue salga favorecido deber@)éontratar mas funcionarios\piré prestar el debido seqvicio,

NOTA 2: el oferente secafpromete a presentar los dgeumentos solicitados con un nigkimo de cinco {05) dias postetivres a ia firma
del contrata.

NOTA\.1a cantidad de Auxiliares-deccocina seran ajustablesada cantidad de personal que'serequiera en la demanda del
servicio, para el caso puede gumentar o disminuir llegando)a'un consenso con el supervisor del contrato.

REQIISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

De acuerde g 98 normatividad vigente, los contratistas deben dar cumpiintiento al Decreto 1072 de 2049\ Por medio del cual se
expide &/'Decreto Unico Reglamentariddie! Sector Trabajo”, Capituio.8\Sistemna de Gestitn de la Seuridad y Salud en ef Trabajd’,
Resalucién 01556 del 2018 "Perla-clal se adopta las directrides de evaluacion al Sistema geEestion de Seguridad y Saldd\en of
Trabajo, para los contratistasy subcontratistas, bajo cualqiier modalidad de confratogidl,comercial y administrativo, organizaciones
de economia solidéria y def sector cooperativo; @Vas’agremiaciones u asgcfaciones que afilien trabajadorés\iidependientes al
Sistenia dé\Seguridad Sacial Integral, lag-efapresas de servicios temparales) estudiantes afiliados al Sisiema General de Rissgos
Labharales,” Trabajadores en misidr®Yas personas naturales o\jufidicas, que deban efecular. cafguier objefo contractual y/d se
winculen a la Policia Nacional\a'\fravés de contratos de préstacion de servicics y los visitahtes permanentes y fransiterosa los
centros de trabajo, elataldeberd ser aplicado de-acperde a la previa priorizaciéndelMiesgo” y Resolucidn (312 88'2019 “For la
cual se definep-108)Estandares Minimos del Sistama de Geslion de Seguridad\wsalud en of Trabajo”, asi;

Los{¢ontratistas o subcontratistas, que actlian como verdadercs empleadores, deben 'entregar los cuatro siquiénies
documentos, asi:

1. Certificagod®implementacién dei Sistelia-tde Gestion de Seguridad ¥Salud en el Trabajo del oferdntd, expedido por la ARL
o, poous profesional en Segusiddd.y Salud en el Trabajo, con shréspectivo curse de 50 0,20 horas SGSST vy licenciacen
Seguridad y Salud en el Trabajo'vigente.

2. Resolucibn defa\Litencia en Salud Ocupagighalo’en Seguridad y Salud-ensl Trabajo vigente del responsabld del Sistema de
Gestidgn-de Seguridad y Salud en el Trabdjo del oferente {segin alcance)!

3\ Cetificado del curso de'®Blhoras SGSST o el cattifidads del curso de actualizadbr’ $GSST de 20 horas vigente dei
Responsable del Sistema da Gestion de Seguridad y\Salud en el Trabajo (lensreielienta ef articulo 16 de ia-Resélucion 4927
de 2016, la geyalestablece que el curse virty@\de tincuenta (50} horas emp3ST cuenta con una vigencia de'3 afies y Circuiar
063 de 2020 Actualizacion curso 50 hotadSGSST).

4. E| Representante legal deberd entregar el siguients doeumento, firmado por su-parte, donde se compromete@ cumplir
con los siquientes\eriferios, asi:

111 DuranteTa eiecucion contractual Sumpliré las responsabilidades establecidas en el ArticuloNg/2.2.4.6.10, del Decreto
1072 de 2015.

“Responsabilidades de g8\ trabajadores. 1. Procurar, el'\cuidado infegral de su salud 2! 'Suministrar informacitn shara) veraz y
completa sobre spgstado de salud; 3. Cumplir lag permas, reglamentos e instrjsciones del Sistema de Gestici(deVa Seguridad v
Salud en ef Trabafe de la empresa; 4. Inforiafoporfunamente al emplaadlor-¢ contratante acerca de los pelighos y riesgos latentes
en su\ditie’de trakajo; 5. Participar endes actividades de capacita@ionden seguridad y salud en glfrabajo definido en el plan-de
gapacitacion del SG-83T, y, 6( Participar y contribuir al cumplimiento de ios objeiivos del Sisterna de Gestitn de la Segufidat v
Salfud en ef Trabajo SG-8877.

La ResolucignNo. 03843 del 08/09/19 “‘Rorfa cual se actualiza la Politicay\Nes objetivos del Sistema.de GaStidn de Ia Seguridad y
Salug\er & Trabajo en la Policia faciohal”, asi: Adiculo 2.

POLITICA DEL SISTEMADE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO: La Policia Nacianal de Cotombia, en
el gjercicio de su fuNcidn de mantenimiento de Saglwidad y convivencia ciudadaiar manifiesta su compromise-ogn-1a proteccion de
la segusidat(ysaiud en el trabajo de todes\les funcicnarios uniformadog\Be Uniformados, contratistas@\trabajadores en misién,
reediante la identificacion de peligrogdeyaluacién y valoracion de-ldeviesgos laborales en todos-igeMiiveles de 1a institucién; pana
e2llo destinara el capital humano)-inanciero y tecnolégico, quédpermita ef cumplimiento de (ge)requisitos legales v las acoignes de
mejora continua.
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Articulo 3 OBJETIVOS DEIVSISTEMA DE GESTION.BDE LA SEGURIDAD Y SALUDENEL TRABAJO:

1. Promover ladmejora continug del desgmpet v los resulfados de lacPdhielz Nacional en materig.dé_Seglridad v Saiud en ef
Trabajg\\minimizande fa ccurenciad@)os accidentes de trabajo\PI@ aparicion de enfermedades)de origen laboral, 2. Defiginy
géstionar los recursos para ja.gestion de la Seguridad y Salpderre! Trabaje. 3. Identificar-igs\pefigros, evaluar y valorar foSriesgos
¥ establecer |os respectivios controles. 4. Identificar y\@ualuar los requisitos fegaies aplicables a los centros de trabgjo-y establecer
tas acciones de mejohas que permitan dar tratanfientd a las brechas identificadzs’

5. Farrentar actividades de prompgién'y prevencion de la salud_er\l@s Unidades que conforrmanda Policia Nacional.

1.1.2 Mantener la afiliacion Vigente a EPS, AFP y ARUdel aplicz) v mantener dicha lafiliscion y alcance de cubrimignts del nivel de
riesgo de exposicion)durante toda la ejecucion'de-las actividades objeto del contrato.

1.1.3 Sita actividad est4 relacionadd.ctm actividades reglamentagdadbara el SG-SST, (alturas gldetiito, espacio confinados sib¥ia
persona que realizara la actividad debera presentar licengiglvigente que contempie hahilifacion para el desempefio dejacarea.

1.1.4 Tenencia-de Elementos de Proteccidn R&@onal acorde a las necesidaties de la tarea v segin |os \(i@sgos de cada tarea a
gjecutar

1:1.5 Mantener actualizado\ghplan estratégico de segyridad\ial en atencion a la normafiVicad vigente.

Para la ejecucién del contrato: Adicianalalos requerimientos exigides'para la ejecucion del cenitrato la persona natural o
juridica\tiebera:

1.2.1 Desarrollar las agtiidades necesarias para dapcliinplimiento de las obligacionés del SGSST, que las normas {egales vigentes
yio 1a Policia Nacjons! haya considerado en g{@ontrate v acorde a la expedicién ‘def contratista o subsopiratistas a los riesgos
encontradog, &Rl centro de trabajo donde‘desarrolia la actividad.

\&2) Evidenciar objetivamente el'\uso continuo ¥y permanggesde los Elementos de Profection Personal, durante lacgiecucion
<ontractual, acorde a log paligres y riesgos relacicnados con fa tarea contratada.

1.2.3 Particigapen’ todas las actividades def\plan de emergencias que @8 Programen por e contratahfe bara el area donde
desarrgllgtdVas tareas,

1124 Notificar a fa mayor brgvedad, al supervisor del contrate, la ocurrencia de incidentés,accidentes de trabaje; o-€hdiagnostico
de actividades laborajes) a8l como las condicionesdg\seligre que detecte duranteld efecusion de la actividad a gahtfatada.

1.2.5 Entregan el contratante, los documenios que evidencien objetivardelite los aportes al Sistema @ Seguridad Social Integzal,
seglp IPe requisitos legales y las philiyaciones como contratista,

Para liquidar el contrate at término de su ejecucibhel contratista debera:

1.3.1 Rigsentar un informe escrito- @\Supervisor del contrato) @6rde’ evidencia documentaleite el cumplimiento de _las
resgonsabilidades asignadas gofrio contratista o subcontratista) 'en materia de aseguramiento en SST y permita evigdeneiar
objetivamente la participaci@h Jde estos, en las actividafles' de promocién y preversios que adopten y estén copforine a los
parametros adoptadegcen @l Sistema de Gestién gn Saflifidad v Salud en el Trabajs de la Policia Nacional,

Es de angtar que se debe notificar al-sUpérvisor del contrato, quieh/@ers &l encargado de aseguranélcumplimiento de los criteries
techicos del SGSST. Asi mismio)'antes de dar inicio alubjefo contractual, el superyison del contrato debera realizaq las
eacrdinaciones necesarias paralque el persenal de contratlstas, reciba induccion sobre ek SESST, por parte del Grupo.dg Seguridad
y Salud en el Trabaje\@8\la unidad donde se desandile &l contrato.

.
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ACTA-

- SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIARVERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/QESPECIFICACIONES TECI)HCAS MINIMAS POR PARTE DEL|SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON ELLREPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTIONAMBIENTAL

01

Encatencion la comunicacién, 6ficial GS-2024-000157-ESMEB) se expide el formalayque’ contiene las pautas
ambientales que deben ser(ncitidas para ef objeto contractual solicitado, asi,

Referencia: cormpproovsos con ef Sisfemna de Ggsiioh Ambiental para el procesoeuyc chjeto es “ARRENDAMIENTO DE UN
ESPACIC FISIEO DE 370m2 (TRESCIENTOS SETENTA METROS CUADRADOS) (m2) PARA EL FONCIONAMIENTO
DE UN\RESTAURANTE Y CAFETERINAL SERVICIO DEL PERSGNAL DE ESTUDIANTES, AUXILIARES DE POLICIA,
RERSONAL PROFESIONAL-Y®RERSONAL NG UNIFQRMADG DEL COMPLEJO EDUCATIVO DEL SUR “ENRIQUE
SANTOS CASTILLO”", AJBICADOS EN LA ESCUEIA\DE POLICIA METROPOLIFANA DE BOGOTA “TENIENTE
CORONEL JULIANERNESTO GUEVARA CASTRO™

Ei(los) suscrito(s) a saber: (nombre delrepresentante legal de la_saotiedad, asociacion o personajuridica proponente, o
nompre del representante legaldelcorBorcio o union temporal prygonente) domiciliade en (domiéilio de la persona firmante),
idéntificado con (documento de Tdentificacidn de 1a pergopefirmante v lugar de expedicign}, quien obra en calidadde
(representante legal de ia sociedad, del consorcio, deieonicn temporal, o de la asogiadién proponente, si se trata.dépersona
juridica, caso_enCeluat debe identificarse de-ranera completa dicha socjedady’conseorcio, union temporal (8'dsociacién,
indicando iggiftimento de constitucian y hatiendo mencion a su registro'emla camara de comercio del domiciiio de 1a persona
juridicaj—tjuien en adelante se deneminara el PROPONENTE, nanifiesta(n) su voluntad de asumin e manera unilateral, ef
pigsente compromiso, teniendo\entTuents las siguientes consideraciones:

En atencion a le.ceptempiado en fa Nota 4 de (ia\ Resolucion No. 03049 de{\Z044 "Por la cual se adoptacet thanual de
Contrataciénda 4 Policia Nacional”, compfementada por el Numerai 5 dellapendice de ta Resolucion Ne\\00C00 del 2018
“Por, la, Guatse actualiza, medifica ysamplementa el manual depofitratacion de |la Policia Nagional adoptade mediante
ReSollicion 03049 de 2014", se\deberan tener en cuenta las sighigntes consideraciones, asi:

1, Estudios prdvios
Criterios-pard-compras publicas sostenibias

Corft el objeto de cumplir cer(Ja“normativa ambiental vigepie national para reducir log. agpectos e impactos ambientalgs
asociados a su actividad\productiva, ios oferentes y(fuiros contratistas deberan kfésentar los permisos o licentias) que
dieron lugar para-effisticionamiento de su compafiia y el desarrolio de su actividad productiva; cualquier infraccidf ambiental
por omisidndgpermisos, concesiones o ligengiasambientales que hubiese bido necesario tramitar antes deNnitio del contrato,
en sidranstinso v despues de la dctividad del proceso, serdnofisumidas como responsabilidad-del oferente o futuro
goptrafista.

Mota 1. En caso deqdlretuerir tramite con ia auteriged-ambiental, el oferente y futyird‘contratista debera anexad\dicit donde
manifieste(n)-gue-eillos) integrante(s) no requifigron permisos o licencias ambigntales para su funcionampighit.

Nota\ 2" Durante la ejecucién, debodnitrato, en caso de requetitae, el futuro contratista deBerd ddelantar ios trdmites
arbientales correspondientes ante la autoridad competahte

igualmente, el contfalista debera garantizar-guelios materiales de los empagquas’y/o embalajes estén constitiiidos con un
parcentajecetmaterial reciclable o provenirde una fuente sustentable, (degtaracion del fabricants, espaciicaciones técnicas,
fichagPtsehicas), asi como evitar-elO(So excesive de los misnres,-de acuerdo a ios parametios-contemplados por las
duteridades ambientales compeatentes.

Nota 3. Este requisity debe ser cumplido duranié, 1a ejecucion del contrato, gl supervisor del mismo debe mantener las
respectivas evjdeficias de su cumplimiento,

SOFORTE REQUERIDO: El ofgrente-debera presentar comuniggeion que contenga la siguiedt&informacion presentacion
de permisos o licencias aithiehtales que dieron lugar a-glduncicnamiento o desarrollo dé 'su-actividad productiva o epsli
defecto se informe gue no requieren de los mismosg:

2. . Ciiterios ambientales en los cafifratos de prestacion de servicies

Aplicar las buenas préacticag-ambientales, participar de los(@rogramas y campafias ampigntales, asi como las demas

exigencias que se estgblézcan en el Sistema de Gestibn &mbiental, en todas las activigades que realice durante la presteacian
del servicio dentro de Jas instalaciones policiales.

Garantizar 1a disposicion final de los resifues solidos peligrosos v espeéizies (aceites usados, luminaridd \RAEES, Envases
de(Sustancias Quimicas y de derjvadss do hidrocarburo, batetias\ypilas, lantas, escombros gnfre ‘otros refacionados con
el Titulo 6 Residuos Peligrosgsidel Decreto 1076 de 2015-axpedido por el Gobierno Nagional) o norma gue to medifigue)
adicione o sustituya, glevse pudieran generar comeyesultades de la prestacion de sus servicios a la respectiva-ynidad
policial. (Presentar’al supervisor dst contrato, ef cetlificade de dispeosician finahatfaves de un gestor ambiental geébidamente
acreditadoyorla autoridad ambiental comipelehte para la prestacion de ésfos’servicios),
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Debera impartir, (instflociones, socializaciones yo ‘capacitaciones al persogsl-bajo su cargo en temas @mbientales
relacionades @onsus aspectos e impactos-arhbientales estableciendo y présentando cronograma en temas'aies como:

o’ Gestion integral de residoes solidos y liquidos, cenhedidas que permitan dismingiy la cantidad de residuos
generados.

Uso de elarmentos de proteccién personal.

Mapgje\de sustancias quimicas,

Ahorro y uso eficiente de recurses (agua y energial.

Normativa ambiental,

Saneamiento bagids-

Gestién delmiesge gue garantice el huen rrigriejo de los riesgos asociadds'a su actividad productiva,

Pregentaral supervisor de contrato, las hajgs\de seguridad de todos losgiradictos e insumos utilizadaspasi como los reportes
de sqcjatizacion, capacitacion ¢ eptrénarmiento de acuerdo al croniograma prasentado al inicig déllegjecucién del contrato,

Presentar el Plan de Mangjo Ambiental para la mitigacién'de’fos aspecios e impactos,ambientales generados en-sus
actividades productivas, todos los programas documentados en mencionado Plan, debér contener:

Alcance

QObietivos

Respensables

Deseripcion de actividades

Cronograma

Indicaderes que serdr 'del control de la empresa cofifratista

Gafantizar la presentacion y dispofibilidad de las hojas de se@uwidad de todas las sustanaids’quimicas utlizadas paraJa
limpieza y desinfeccion, denigual forma las especificacipries tcnicas de cada produdt@y-tebers dar amplia instrueciénal
personal bajo su mandoien el uso adecuado de fos ralemos v a la atencion de jog(tiesgos asociados a derrames @6 estas,
conservando Josykegistros de socializacién o gdpaciacion. Por otro lado, Jog\ecipientes que los contenga@abéran tener su
respectivorntule de identificacion, indicande'el grads de peligrosidad,y Comipatibilidad para su almacgnamiernto.

ElOferente y futuro Contratisté deberd garantizar que los rasideos sélidos no peligroses-genefados durante el desarroliode
las diferentes actividadgés 'y eventos objeto del cort(gte] se realicen las accigpe8)de segregacion, manejo \adeetado,
transporte, almaednamiento temporal y dispogigign adecuada dentro de Jas(fespectivas instalaciones -dénde’ éstas se
desarrollap. AsFtome deberd promover y-facilitar los insumos necesarics@ara la correcta separaciomén'la fuente con los
usuariogee’ [o8 servicios prestados.

Nota 4: Este requisito delf@'sér cumplido durante iz gjesucion del contrato, el superisor del mismo debe mantenetlas
respectivas evidencigd)de su cumplimiento.

34~ Btros criterios ambientales (Para considerar

Cafeterias o restaurantes.

1. El oferetie ¥ futuro contratista deberdiinstalar al inicio de la ejecucion'del contrato un dispositivo portatil para la
setencion de grasas, aceites y ateérial solido generados perNeactividad de lavado de o8, con el obieto de
aumentar iz efectividad ercel‘pretratamiento de las aguasiresiduales que se generan| ‘el cual podra desinstalar
una vez cumpla con-elperiodo de ejecucion del coftrats:

2. Realizarel manteniriento de la trampa-de'grasas con una periodicidad‘rhinimo de 2 vecas al mes dépendiendo
de decapacidad de la misma y, cntfoles ambientales implem@ntados en ia cafeteria, esteyfgntenimiento se
realizaré a través de personal(&enico o tecnélogos hidrauligos, sanitarios o afines. Los residucsretirados deberan
ser entregados a un gestor altorizado por la autoridaddambiental para e mazneje- d&\ estos residuos, quienes
certificaran el tratavhiento aplicado, indicande jJa@aftidad de residuos retiradogs, Wig fecha.

3. Eloferante'y futuro contratista se compoinete a realizar el mantenimignts y/o calibracion de los equin@s asignados
{neveras, congeladores y aquelids Jue requieran este serviciof-mediante una entidad cedifiss@a por sl ONAC,

minime cada seis (06) mieses. una vez se adjudique, @\ tontrato o cuando se reguiera’ por fallas técnicas,
registrando la cantiggd)y tipo de refrigerante utilizado.

4. El oferente gMituro contratista debera instélat puntos ecolégicos o conténedores dentro det establecinfiefitc, con
e fin ds'réalizar la separacién de loggesiduns plenamente identificades d& acuerds a los volimengsde generacion
teniehde en cuenta los finearientds establecidos dentro def\Sistema de Gestisn Ambiental\implementado en las
Instalaciones. Ademds, débera realizar la segregacign-eq 1a fuente para la disposiciénfinal en el chut de residuos

en beolsas de color@ebrde a las directrices establedidds por el equipo dei SGA, ‘separar adecuadamentedds
residuos s6lidgs Yiquidos de! material organicey reciclable,
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E INVENTARIOS ASIGNARDS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIACVERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECI}HCAS MINIMAS POR PARTE DEL| SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TERIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL.REPRESENTANTE LEGAL DEPLA EMPRESA (JORGE
HUMBERTD MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN EL)
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTQ.

1.

5. Eloferenteyifuturo contratista debera reafizar caracterizacion de las aguas résiduales proveniente de\sd.attividad

6. Ei oferente debera realizar el manejoJadecuado de los residuos grgenicos generados durante la(@lecucion del

7. Para lag unidades ubicadas en el Distrito( Capital los arrendatarios debgrén diligenciar el registro de\genetadores

807 Evitara el uso de polistilengexpandida mas conocido samo (ICOPOR) para servir alingktos.

8. Para la adquisjsiont de productos alimentarios y'en los contralos de arretdamiento de cafeterias o restaurantes,

10, Garantizar que.\lés'detergentes, desinfectanies\y demas susiancias utilizadas 20 el servicio de cafeteriacesién

Nota\ 8+ Este requisito debe ser-ctmplide durante la ejecucion-del*contrato, el supervisor del(miismo debe mantener lag
respectivas evidencias de-su Cumplimiento.

En atencion al dnstriictivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de septiembfe-de 2020 “Lineamientos-yard’ suscribir
contratos (devarrendamiente de bienes Vnmuebles por parte dedla Policia Nacional”. Literal 1. Lineamientos
Ambientaies para el arrendamiento)de bienes inmuebles, a-g€onrtinuacion, se amplia ladnformacién referente al
cumplimiento normativo ambiental.

{cafeferia 0 restaurante) a través denjiaboratorio acreditado ante aMDEAM, tramite gue se debé adelantar cada
seis’(8) meses, el primero alfigglizar ol segundo mes de inicialia’'su actividad productiva. Deger necesario y segun
resultado de laboratarioCel contratista deberd tomar medidas ambientales para eldogre' del cumplimiento de los
pardmetros exigides por la ley.

gontrato, asl mismo deberd evaf Wircontrol de la generacion Pial disposicion de los mismes, ¥ présentar informe
alsupervisor del contrato de\frianera mensual donde gspeeiiique cual es e ratamisntoce Hisposicién aplicada,
garantizando gue ne setilice para la alimentagidnade\ganade porcino.

de adeites vegetales usados, deegiiformidad a lo establecidged e} acuerdo 634 de 2015 “Peneluriedio del cual
se)establece requiaciones pakaVa generacion, recoleccion ¥ frafamiento o aprovechamiente adecuado de Aceils
Vegetal Usado”. Asimistie; &l igual que en las unidadesa nivel naclonal, deberan darles maneic adecuado a los
aceites producto, deulas frituras y fendra que dadigdeatamiento y/o disposicin final-através de un gestor ambigntal
autorizado porla autoridad competente patgaldfealizacion de esa actividad) deigual forma debera llevangbreorte
de gengracion de forma documentadapara su verificacion y controfl

se deber®incluir dentro de las obligaciones del contralista la aplicaci@n de buenas précticas de rpantfactura —
BPRM) ¢dn arregic a lo previsto epehDecreto 3075 de 1997 y la Resolucién 2674 de 2013 expedida‘gor af Ministerio
de)Salud, o cualquiera otradisposicion que los modifiqus @dicione o sustituya.

debidamenté identificados y guardadgsdatacuerdo a las recomendaciones del fabricante y fuera\delbdrea de
praocgsamiento de los alimentos.

Eil arrendatario deberd realizar el {ratamiento\dé los residucs especialeg\desde la generacién, almadenamiento,
recolaceldhy transporte, separacién y disposicion final, asi como logxpresa la Resolucién 02309 de\\886 "Por ia cual
secgistan normas para el cumpliniiento del contenido del TituloJli'de’ fa parte 4a. del Libro-JoNde! Decrefo Ley 2811
de 1974 y de los Titulos L\l Xkde la Ley 09 de 1978, encu@iio a Residuos Especiales’” ~/debera hacerse responsable
por la contaminacisn; sbs consecuencias y sanglofes. Por ende, el maneio_de los residuos especiales {gradas,
sedimentos, aggjtes, sdlides y demés que seande-trigen de la prestacitn de-setvicios de cafeleria y restayfents), asi
como de ggalguier tipo de contaminaciomptasienada por éstos, y por jas\consecuencias gue se pueder dhiginar sobre
la salid humana o sobre el media-atiblente, sin perjuicio de las sgAciones legales a que haya lugary sean impuestas
poP fa autoridad ambiental de-iagitada Resclucién 02309 de1986.

El arrendatario delfgtd’emplear fabaratorios agredilados para la certificacion g@)ios resuliados en materia ambigntal
que estan se@elidos a un sistema de Intez-calibracion analitica validadamediante sistemas referenciales establecidos
por el {nslitito de Hidrologia, Metegrologia v Estudios Ambiantales| (IDEAM), dichos laboratoriggydgben’poseer la
rasoiueion de acreditacion en dofide se presente el alcance.gf euanto a pardametros vy método) 105 cuales deberan
wstar registrados en la pagina-det IDEAM, www.ideam.abx'ct, ¢ en el medio que |a_erli@ad’ de conirol establezca,
conforme lo sefalg\€l\drticulo 2.2.6.1.2.4. del Dedmwto 1078 2015 "Por medio del\ctral se expide Decreto Unich
ReglamentarioxdelNSactor Ambienie y Desarrollo-80stenible”.

Para e} gasa'de Bogota D.C, se debecdsatar |la Resolucién 3957 de 2008 expedida por la Secretarid \Distrital de
Ambiente de Bogotd, ¢ el acto admipistrativo que la modifique, adiciong o sustituya.

£l arrendatario no pugde \fealizar vertimiento de sustanCias’peligrosas, "Se prohibe el verfimiento, la disposicion, ¢
permitir que se digponga directa o indirectamente’@-ta red de alcantarillado pdblice /o en cuerpos de agua de'@so
publico o privads cualquier residuo o susfapci'stlida, liquida o gaseosa qug sed considerada como peligresa®, segln
lo establecido en el Decreto 1076 de 2045 expedida por el presidenté-deda Repiblica de Colombiay, @ lachorma que
lgmodifique o sustituya.

Cuando las aguas residuales no domésticas, ne refinartlas condiciones de calidad@kigidas para su vertimiento a(la
red de alcantarillado ‘plibiico, el arrendatario estd obiigado a realizar tratamiento,previe de vertimientos, conformé ton
los pardmetros fislcoquimicos de monitorga ¥ sus valores Hmites maximas Fermisibles en los vertimigft@s-puntuales
de ag@asresiduales no domésticas {s€0dn resultados de laboratoriode analisis fisico guimicos de fagaglas residuales
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ACTA-

SSUDIE — GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DEENTREGA FISICA DE LOS ELBEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL"SUPERVISOR DEL GONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL)\REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) El-SENOR JORGE HUMBERTOMUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

no domestie@s)“por ende, deberan ser pbjsto 'de tratamiento previo, medignite un sistema adecuado(y\permanente
gue garantice el cumplimiento en todamomento de los valores deveférencia, conforme a lo sefialade ‘en el articulo 16
el Resolucion 0631 de 2015\eXpedida por el Ministerigtle Ambiente y Desarrollo S6stehible “Por fa cual se
establecen pardmetros ydosvalores limites maximospenmigibles en los vertimientas punfuales a cuerpos de agus
superficiales y a los §istemas de alcantarillado publict'y se dictan otras disposi¢iGhed”.

Para el.easo-de Bogota D.C, se dehe acatar |la Resolucidon 3957 del2009, expedida por iz Secrétarfa Distrital de
Ambdiente de Bogotd “Por la cual 88 establece la norma técnicayéra &l control y manejo de los Yertimientos realizados
aYa red de alcantarifiado gdkilicoen el Distrito Capital'~Capftulos: VIl Tratamiento Prvio’ de los Vertimientos, b%
Caracterizaeion y Obteficién de muestras v X Seguimishto de los Vertimientos.

El arrendatafio Tealizard con personal técpico idoneo, et mantenimientd\de la trampa de grasa (goftstil) con una
periodicidad diaria (@ partir del inicio-dei-Contrato y la prestacion del seivicio}.

Lgs.residuos retirados deberam sep entregados a un gestorgltorizade por la autoridad ambieftat para e maneio de
fos mismos, quien ceplifigafd el tratamiento aplicadoSindicando la cantidad de t@§iducs retirades v la fechd
carrespondiente de récoleccion,

Para el caso d¢Bogota D.C, aplica lo dispyesto'en los articulos 22 y 23 dedd\Resclucian 3957 de 2009 de @ Sécretaria
Distrital-dgAmbiente de Bogota “Por jg CUéf se establece la norma técnica, para el control y manejo d86é vertimientos
realf2ads a fa red de alcaniarilladg)siblico en el Distrito Capitaf{ Capituio: VIl Tratamiento Predode los Vertimientos.

Elarrendatario realizacé(mantenimiento de la trampae@rasa (externa o fija) de ac\erd®’z los controles operacioniales
que establezoa-ellresponsable del Sistema de\Gdstion Ambiental de la_Rolicla Nacionat o ef técnico, teghdlogo o
profesionalntematicas ambientales (3-paftiy del inicio del contrato.y la prestacion def servicio). Los residiios retirados
deberétger entregados a un gestarabitdrizado por la autoridad ambiental para el manegjo de fos mismos.

Rara el cazo de Bogotd D.Capjicallo dispuesto en los artiotiies'22 y 23 de la mencionadd, Resclucién 3957 de 2009
de la Secretaria Distrital-d& Ambiente de Bogota, Cagitale? Vi Tratamiento Previg de los Vertimientos.

El arrendatario\debera realizar la caracterizadion de las aguas residuales(arameiros fisicoquimicos goé_se deberdn
moniforeah-y sus valores limites méXimos’ permisibles en los vgftimientos puntuales de. Aguas‘\Residuales No
BDomssticas (ARND) de las actiiidaties de elaboracion de, prétitcios alimenticios y bebits8) provenientes de su
actividad (cafeteria o restaurahte), a través de un laborateric acreditado ante of IDEAMctrarite gue se debe adelaniax
cada sels {6) meses\\lw bprimera caracterizacion-€8 \&fectuars al finalizar el pritier mes de iniciada su aetividad
productiva, y deser necesario conforme los resiitados de laberatorio, el corly@tista debera tormar medidasanbisntales
para el logfo\del cumplimiento de los paréametros exigidos en fos apticlios 12 y 16 de la Resolugign\d831 de 2015,
expedida por el Ministerio de Ambjgfite ¥ Desarroile Sostenible ' PosVe cual se establecen los hgtdmetros v los valores
Hmsites maximos permisiblas-én 188 vertimientos puntugles & tuerpos de aguas superficiales v a los sistemas de
alcantarillado publica ) s&* dictan otras disposicionés’™y la segunda, sefs (6),meses después de realizada @a
caracterizacion (sf|se ‘estan cumpliendo tadosdosparimetros), de no cumplirse-ios parémetros, cada 3\ méses’se
realizard carggtérizacion de las aguas residdales en los vertimientos puntQaies.

Rara-el caso de Bogota D.C, aplicals dispueste en los articylo®22°y 23 de Ia ya referida Re€blicion 3957 de 2009 de
la’Secretarfa Distrital de Argbiente de Bogota, Capitulo- Al Tratamiento Previo de ios Urimientos.

Nota: de ser reiterativo\[gegunda vez que ocurra), @fihcimplimiente de los paratyelres fisicoquimicas que sedehefan
monitorear y @ valores limites maximos |permisibies en los vertimientés -puntuales de Aguas -Residiaies No
Domésticas\(ARND)}, ef Director, Jefe gCdmandante de la Unidad deRblitia, informaré a la autoridad arhbiental para
realizar'una visita técnica a la trampa@e grasas y redes hidraulisas, dejando como evidencia log respectivos resultados
deYaboratorio v controles ampisntales que se hayan realizado,

Atendiendo lo dispiestc en Ley 1973 del 19/07/2019 expedida por el Congresé e Colombia “por medio de fa cus! se
regula y profilbe &l ingreso, comerciglizgbion v uso de bolsas y olros Wmateriales plasticos en el Départamentc
Archipigldgo de San Andrés, Providéneia y Santa Catalina e jsidOmenores que lo componen\iDse dictan otras
digposiciones” en sus articyios®. Dy 8, y en la Resolucion 2184 del 2019, expedida por e\Mifiistetio de Ambiente ¥
Desarrollo Sostenible “‘Rofelcual se modifica ia resolucifin'668 de 2018, sobre use racivhal de bolsas plasticas y se
adoplan otras dispesiciories”, el arrendatario debera

*  Eliminar €[\iso de las bolsas plasticasydomo accion contundente pard & manejo de residuos y cuigde' de fos
recussos naturales, :

#\OProhikir el usc de pitiflos Plasticos como medida de cenCieficia sobre el dafo a losrédtfsos naturales y el
desperdicio incontrotado de las ciudades que terminan\en rellenos sanitarios sin ninglint aprovechamiento.
Eliminar ¢l yso|de mezcladores plasticos.

* Prohibifel'Uso de envases, portacomjdas y cualquier reciplente. de pbliestireno expandido (IGOPOR], para
realizar la sustitucion de estos gleméntos o productos, por matefialés que no contaminen el arBjehte.

Bl arrendataric se complomiste a realizar el mantenimiento v/o calibracion de los gquipos asignados (neveras,
congeladores, licuadorasy hornos a gas y eléclricd8 'come aquellos gue requierefaste servicio, para el casog8)a
calibracion donde aplique), certificado por la Ofganismo Nacional de Acredigcion’ Colombiana - ONAC, mirfimduna

vez durante)la ejecucion del contrate, co(glando se requiera por falla§)iécnicas, registrando el senfidio” prestado
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ACTA-

- SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRAJTADE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA-VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESRECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DEL|SUPERVISOR DEL CONTRAT® PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANJA'DURAN PENA CON EL.REPRESENTANTE LEGAL DE'LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTD MUNOZ CORREA) EL_SENOR JORGE HUMBERTQ-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN EL

RESTAURANTE EN FUNCIONANEENTQ

12.

14,

15

18.

10.

11

13.

(manterimiepteNcalibracion y/o verfficaciopyatiarando pardmetros come: (cantidad y tipo de refrigerarifeaceites
lubricantgs\entre otros, con su respegtiva gertificacion de mantenimianto'y/o calibracidn al supervisofdel contrato.

koS residuos retirados debefan ser entregados a un geston aereditado por fa autoridad ambisntal para ¢l maneio de
éstos, quien cerificarg éDtratamisnto aplicade, indicafdd lacantidad de residuos petitados y la fecha correspongdiente
a la certificacion; la\cual deberé ser entregaga @'\supervisor, conforme a lg-sefialado en el articulo 2.2,2.1152 del
Decreto 1078l 26 de mayo de 2015 que expide el Presidente de ig Republica de Colombia "Por el def cual se
expids el Decreto Unico Reglamentafio:del Secior Ambiente y Dasaitolio Sostenible”, y el Decratd 284 del 2018 “Por
e(cual'se adiciona ef Decretp. 1076 de 2015, Unico Reglamentaric del Sector Ambiente y. Besarrollo Sostenible, en lo
refacionado con la Gastidiimegral de los Residucs de-Aparatos Eléctricos y Electidiists - RAEE y se dictan olra$§
disposiciones”.

Para el casadeyBogotéd D.C, aplica o establecido en el articulo 27 de la Resolucién 3957 de 2009 dedcSecretaria
Distritabde'\Bmbiente de Bogeota, "Por fa\aial se establece la norma féchics, para el control y manejodeNos vertimientos
realizados a la red de alcantarilfado-plibiico en el Distrifo Capitef’,

Bl arrendatario se conpromete a realizar mantenimignto’del ducto de escape de los'gases y vapores de ia campgana
de extraccién {a todas fas campanas para rema\eria grass, en filtro, extractoreg\8e grasa o ventifadores espsetiaimente
diseftados(para remover los vapores degtasa y crear, a la vez, ung barrera contra ef fuego), conurja periodicidad
minimplde tres (3) meses a partirgéinicio de la actividad productiva) o por saturacion de la migma‘que exija realizar
el-mantenimiento en menordiemipo a lo establecido, prosgdimiento que debe realizarse Yor/la empresa a cargo,
conforme a la Guia Teanie® GTS-USNA Sectorial 008,8e! 2007 - [CONTEC,

El arrendatani@’s® compromete a dar digposicién final de aceites de coginatisados en cumplimiento_acka Résolucion
0316, ¢eh201 8 emitida por el Ministerio §&"Ambiente y Desarrollo Sestenible *Por el cual se establect\a$ disposiciones
refasionadas con la disposicioniglaceites de cocina usadosy(Se \dictan otras disposiciongst!

Para al caso de Bogota DG aplica el Acuerdo 634 del 2015 de la Secretaria Distritabde”’Ambiente de Bogota "Ror
medio def cual se establecen regulaciones para lageseracion, racolsccidn y fratamiento o aprovechamiento adety@do
del aceite vegetal isado y se dictan otras dispositiones”.

El arrendatario se compromete afealizar un adecuado manejg dé Gustancias quimicas, comeio establece la Ley 85
det 2 de julio de 1993 que expidei Congresc de Colombia\Qive irata Convenio 170 sobrg(faseguridad en la utilizacion
de los productos quipi€ds'en el frabajo”.

El arrendatarigiaebera instalar puntos egoiggicts o contenedores dentro\del astablecimiento, con ¢f fif ve realizar ia

separacion de los residuos aproyechabiles y peligrosos, plenamente identificados de acusrdo 4 103 vollimenes de
generacion, teniendo en cuenta)\ios lineamientos establecides~en [a Politica Ambiental-deNa Policla Nacional, ia
Resolucion 02308 de 1986 expedida por ef Ministetio,dg Salud, conforme el articulo 39)%For fa cual se dictan normat
para el cumplimjenitds! procedimiento en mateda\te Residuos Solidos Espegiales? y en alencion a la Resélueion
2184 de 2009Ror la cual se modifica ja Resolicion 668 de 2016 sobre (sp racional de bojsas plésticas\yee-adoptan
otras gishosiciones”.
De cenformidad con los dispusste' €n la Resclucion 2640 dg,2007 que expide el Gerente\Géneral del Instituto
Colombiano Agropecuarios YBAZFor fa cual se reglamentgh fas condiciones sanilarias ydednocuidad en fa producciop
primaria de ganadp pofcind destinade al sacrificig&ra-consumo humano”, e} arrendataric debera realizar el mpafejo
adecuado de lag residuos organicos (lavazag)\generados durante la ejecucih@el contrato, acorde con, lo dispiesto
por el Ingttutd’Golombiane Agropecuario’s ICA, para lo cual deberd levarun conirol de generacidn v disposicion de
los milgmbs, y presentar informe-al \supervisor del contrato devoanera mensual en el que especifique cudl es el
thatarmento o disposicion aplicady; garantizando que no s Glilice para ia alimeniacién de gasado porcino.

El arrendatario debgxa‘darantizar que los equipos-&iéctricos cumplan con normad)iechicas de eficiencia energétida {de
cOmpuio y-pé&fiferico), es decir, que tengan an bajo consumc de energia\y aue cuenien con opciones.degéncendido,
hibetnagiol’ y apagado (entregar fichas/tecnicas de los equiposh corforme ia NTC 5310 Eficlencig energética en
efyipos de refrigeracién comerciatvrangos de eficiencia y stiguétado vy el Reglamento Técnice de)Etiquetado -RETIQ-

i:’ara el caso de Bogots’ D.C, aplica lo establecida\enel capitulo !l de la ResolueidnA512 de 2010 "Por la cuabde
establecen josSistemas de Recoleccitn Selestiva y Geslion Ambiental de Resitiiuos de Computadores ywo Reriféricos
¥ se adoptan otras disposiciones”, de lai8ecretaria Distrital de Habitat deBogota.

Elharrendatario debera presentartos permisos, ficencias gueligran lugar para ef funcionaniients v desarrollo de su
actividad productiva, egalqtier infraccidn ambientai por(emision de permisos, concesioves o licenclas ambientales,
que hubiese side necesario framitar antes del injgio delicontralo, en elfranscursgy\después de a actividad del contrato,
seran asupnidasicome responsabifidad del afrendatario.

El arrendatario debera aplicar lagsdlenas practicas ambientales, @anticipar de los programas y canpaias ambientales,
asi como las demas exigencias que se establezean en e} 'Sistema de Gestion. Ambiental, que contribuyan al
cumplimiento de fa Politica Ambiental v Objetivos Ambiientales Institucionales, en todas’las actividades que realica
durante la prestation del servicio dentro de lasdhstalaciones policiales.
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ACTFA- SSUDIE - GUSOL. 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DEENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIC DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL'SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEEANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGALDE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL-SEROR JORGE HUMBERT@MUNDZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

17. Elarrendatario \deberad garantizar que todo-gNmaterial que se entregara afa Policia Nacional sea de formeadigital o en
medio rgutilizable, los escritos deberdfestar sjustados de acuerddialla Directiva Presidencial 04'\de 2012 “Poiitica
CevooPapel” (aplica a los contratbs'que deben presentar infofines digitales, informacion digitadly o facturas fisicas y
Mmagnéticas}”.

18. El arrendatario\dabera cumplir con fo previstg énMla Resclucién 41012 de 2035 expedida por el MinisteriowdeVinas y
Enerqia ‘Borda cual se expide el Reglaiiento técnico de Efiquetadel—\RETIQ expedido por Ministerib de Minas y
Engrgia))con fines de Uso Racionglde Energia aplicable a algunies equipos de uso final de\enBrgla elécirica y gas
gombustible, para su comergiglizacion y uso en Colombia®, &dquella narma que la modifighie’ adicione o sustituya, en

lo relacionado con lgg\ électrodomésticos que tengan\&hetiguetado de eficiencia, emergélica v que sean tipo B gofe
minimo, entre.ef 55% V el 75%.

19. Ef arrendetatio deberé, garantizar gud tedas fas sustancias qmmlcas que se utilicen para la préstation de servigio
deniro’ de las instalaciones paliciales, posean rétulo de idefificacion y las hojas de seglisidad, especificando los
siguientes ftems:

ldepfigaddel producto

{hformacion sobre componentes
ldentificacion de peligrog

Primeros auxilios

Inflamabilidagd § explosién
Medidas.en‘caso de derrames o escapes
Maniptlacion y almacenamients

Control de exposicion / profeteion personal
Propiedades fisicasyquimicas
Estabifidad y-reactitidad

Informacion toxicoidgica

Informigeitn ecolégica

Consideraciones relativas g la(@liminacion
Informacion relativa altranssorte
Informaciones regldmventarias

Esta informacion debsra ser aflegada en idioma gspaRol al supervisor del cohtidte) en aras de atender efectiramente
cualguier situaeidide emergencia, conforme\ @l Decreto 1076 de 2015.<Por'medio def cual se expidecel\Decreto Unico
Reglamentano\del Sector Ambiente y Degarroflo Sostenible”.

Nota 1 Este requisito debe ser curfiphido durante la ejecucion dgi@ontraie, el supervisor dehfiliso debe mantsner las
respectivas evidencias de su cumplimiento.

Requerimientos para sugehvisores de contratos:

El supervisordebera verificar y soportar, el Guftplimiento de los requenifigntos ambientales sefislados Bn elestudio de
conveniencia previo, teniendo en cuentatfue podra ser objeto de vefification a través de ejercicio§ 3&/supervision.

La verificacién al cumplimignto-de lo antes descrito seracef@dtuada por el supervisor delgentrato.

* . Seyealizo la verificacién, debinventario de los elemertos que seran respansabifidad del contratista
JORGE HUMBERTQMUNOZ CORREA, asigiados para la ejecugidrbdel contrate PN DIEPQSD:
1-30065-25, dela siguiente manera:

Registro fologréfico
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- - SUBDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIAMERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/QESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DELISUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPC 80-
1-30065-25 TERIENTE SAMANTA ESTEEANIA'DURAN PENA CON EL.REPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SEROR JORGE HUMBERTO-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONANIENTO.

ELEMENTOS QUE REPOSAN EN EL GOMEDOR Y QUE SIRVEN PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO
ESPACIO ESTUDIANTES: ESPACIO PROFESIONALES:
« 77MESAS o 77 MESAS
o« 140 SHLASMETALICAS o A4O'SILLAS METALICA
28 SILLAS VERDES .34 SILLAS VERDES

ATENDIENDO LO\MENCIONADO EN_EL‘ANEXO NUMERQ\2'DE LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS MiNIMASj EN EL NUMERAL 33 EN EL APARTADO ASEC Y LIMPIEZA REZA 1O
SIGUIENTE (...} BANOS:Se debe'mantener en complglo-‘estado de aseo y Jithpieza incluye trapear,
desitifectar, secar v limpiahkChanias veces sea negesario, en especial despuésde cada descanso déMos
éstudiantes con el finpte mantener en Optimas \condicicnes de aseg g higiene, asi mismo el-persomal de
limpieza no debega éstar inmerso en la preparacion o entrega de-les ‘alimentos. {el mantenitniento, servicio
y funcionaligadde los bafios estara @€argo del oferente y fofuro contratista, garantizando la prestacién de|
servigio tal y como se entregaios sanitarios — orinalesy {avamanos — pisos ~divistones ~ infrasstructuss)

02 sectores de balo para el funcionamighto y apoyo del senvicid' de baterias tanto {ebenino como
masculing ash

Barfio de hombres

03 hafios (sanitariespcempuesios por 03 incdoros completos concasiente sanitario v tagaOnleves, asi
mismo las 03 divisiones metalicas enduncionamiento unicamente deterioradas por usg,

(4 lavamps-en deterioro por usg%er las Llaves Lavamanes De Push Cierre Automatico Ecenomizadora
NUevos.

05 orinales

Bafio de mijeres

04 bafios (sanitarios) compugstcs por 03 inodoros gbmpietos con asiento sanifario y tapa nuevos, asf
mismo las 03 divisiones rmetalicas en funcionapiento tnicamente deteripsalias por uso.

03 lavamos en dei€nioro por usc con lasildaves Lavamanos De Push\Cierre Automatico Ecofiemizadora
nUevos.

01 espgcio de lavado de trapgros-enfuncionamiento comgietamente enchapadoefibaldosa negra.
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- ~SUDIE —~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNIQN DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICAS'MINIMAS POR PARTE DEL'SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FENIENTE SAMANTA ESTERANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGAL DE'\LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTOMUNDZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

— — ESTADO DE
. DESCRIPCION; i (ONT ESTADODE.
- DELBIEN AN . ENTRESA.
LAS
AUTOSERVICIO g‘%ﬁ'ﬂ"i’f&ﬁ oE
RN AV FUERON ENTREGA
Pl 1 FUSL2040724 | 01/03/2024 ) ' REPARATAS CON
POR EL DESGASTE
REPRIGERACION CONTRATISTA f\FOR USO
Y CALIENTE SIN NORMAL
ASAFATES,
LAS
RESISTENCIA SE
AUTOSERVIGIL SOEUALINEA | ENTREGA
ACERQ
INGXDABLE FUERGN CON
A e 1 FVSL2040725 | 01/0310024~)| REPARADAS | DESGASTE
oo R (R
Y CALIENTE RAT
ASKPATES.
LAS
RES[STENCIA SE
AUTOSERMS SDE LALINEA | ENTREGA
ACERD
IOXIDABLE FUERON CON
DOBLE 1 FVSL2040727 | 01032024 | REPARADAS | DESGASTE
, POR EL POR USO
REFRIGE
v Cf,_é‘:;%w comgﬂlsm NORMAL
ASAFATES,
NO
TAMEANA FUNCIONA
X TRACTORA 1 FVSL2040728 ~\@103/2024 | NO FUNCIONA
DESGASTE | o
NORMAL POR | Ersonl,
CUARTO FRIO 1 FVS0025763 , 4 B1)oar2024 | USO. SEGUROQ 3y
DE LA
DESGASTE
PUERTA
cGEl 7o, | PORUSO
| NGRMAL
1DS-AC-000T Pagina 25 de 368 Agrobacién; 30/08/2027
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- + SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIAAVERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/OESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DELISUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FENIENTE SAMANTA ESTEFAN{A DURAN PENA CON ELLREPRESENTANTE LEGAL DEJLA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO-MURGOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,
gn
FUNCIONAMIE
NTO, EL SE
MANTENIMIEN | ENTREGA
CUARTO FRIC k] FVS0025756 DVB3/2024 T GON
O FUE
PESGASTE
REALIZADG
) POR USO
NORMAL
CONTRATISTA
SE
DESGASTE | ENIREGA
CUBIERTERC { FVsL2040738\\ 1 01/03/2024 | NORMAL POR CON
ACERO LS DESGASTE
POR USO
NORMAL
s
DESGASTE ONENTREGA
Cui'gg;gm 1 PvSLecaddad | 01/03/2024 | NORMAKPOR CON
HSO DESGASTE
POR USO.
NORMAL
SE
DESGASYE-| ENTREGA
cuiiéc_gg SRO 1 Sikt 01/03/2024 | NORMAL POR con
Uso DESGASTE
POR g0
MORMAL
SE
DESGABTE’ | ENTREGA
ESTANTA 1 PVEL2040715 | 01/03/2024 | NORMAL POR CON
Us0 DESGASTE
POR LSO
NORMAL
é; TDS-AC-033]
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- - ~SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS Al SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL'SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FTENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGAL OE'EA'EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERT@MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

SE
ESTANTERIA DESGASTE ENTREGA
ACERC FVSL2040728 OM03/2024 | NORMAL POR CON
INOXIDABLE Usop DESGASTE
PCOR USD
NORMAL
SE
ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE SON
ACERC FVSL2040708 01/03/2024 | NORMAL BORMDESGASTE
INOXIDABLE L8O POR USO
NORMAL
) SE
ESTANTERIA DESGASTE ENTREGA
ACERD FVSL204G704 01/03/2024 | NORMAL ROR CON
INOXIDABLE Uso DESGASTE
POR USC
NORMAE
SE
ENTREGA
) CON
ESTANTERIA DESGASTR\Y| DESGASTE
ACERO FVSle04d701 01/03/2024 | NORMAL PGR | POR USC
INCXIDABLE Uso NORMAL
SE
) ENTREGA
ESTANTERIA . DESGASTE CON
ACERC EvEled40702 01/03/2024 | NORMALPOR | DESGASTE
INOXIDABLE Uso POR USO
NORMAL
T
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- + SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIACVERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/OESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PERA CON ELLREPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTC MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTQO-MUNGZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN(EL

RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

s

SE
ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE CON
ACERO 1 FVSL2040700 oive3rz024 | NORMAL POR | DESGASTE
INOXIDABLE usa POR USC
NORMAL
SE
) ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE CeN
ACERO { FVS0025758 01/03/2024 | NORMAL PORO\DESGASTE
INOXIDABLE UsSq POR USO
NORMAL
SE
ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE CON
ACERO 1 FV8Q02571 8 01/03/2024 | NORMAL-POR-| DESGASTE
INOXIDABLE LSO POR USC
NORMAL
SE
ESTANTERIA DESGASVTE ENTREGA
ACERC 1 FVS0025709 01/03/2024 1 NORMAL PCR CON
INOX!DABRE Uso DESGASTE
POR USO
NORKMAL
SE
ESTANTERIA DESGASTE ENTREGA
ACERO 1 EVS0025762 0110312024 | NORMALPOR CON
INOWTABYE uso DESGASTE
PCR USGH
NORMAL
TDS-AC-0001
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- »SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICAS’MINIMAS POR PARTE DEL'SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTE_FANiA DURAN PENA CON_EL)REPRESENTANTE LEGAL DE'LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EicSENOR JORGE HUMBERTCOMUNOZ CORREA Y UN RERSONAL QUE LABORA ENCEL

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTC.
SE
ENTREGA
, CON
ESTANTERIA DESGASTE DESGASTE
ACERO FVS00625755 03/2024 | NORMAL POR POR USO
INOXIDABLE usg NORMAL
SE
ENTREGA
, GON.
ESTANTERIAEN DESGASTE DESGASTE
ACERO FVS0025754 01/C3/2024 NORMAL POR POR USO
GALVANIZADO H 0] NORMAL
SE
) EXTREGA
ESTANTERIA EN DESGASTE CON
ACERQO FVS0028740 01/03/2024 NORMAL POR | DESGASTE
GALVANIZADG uso POR USC
NORMAL,
e OStRuc
ESTUFA 6 SE
PUEST
HOgﬁ{?ON FVSLew46717 G1/03/2024 ERGUENTRA
FUERA DE
SERVICIO,
ESTUFA EN
FUNCIONAMIE SE
NTO, ENTREGA
ESTUFA ENAN £l CON
DOS PUESTOSA FV&0025724 01/03/2024 | MANTENIVHEN | DESGASTE
TG FUE POR USO
REALIZADQ NORRBAL
POR EL
CONTRATISTA
FREIDORA FVSE2040713 Q10342024 N%ER%%QSJCER
INDUSTRIALS Uso FUERA DE
SERVICIQ
TDS-AC-GUGT Fagina 29 de 36 Aprobacion: 30/08/2021

Versighrk




GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- r SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNEQN DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIAAYERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/O ESRECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DELISUPERVISOR DEL CONTRATQ PN DIEPO 80-

1.30065-25 FTEMIENTE SAMANTA ESTEFAN[A -DURAN PENA CON EL.REPRESENTANTE LEGAL DEPDA EMPRESA (JORGE

HUMBERTD MUROZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN_EL)
ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

HORNO 1 FVSL2040712 01/03/2024 g%i%‘?c?g FUER&DE
SERMICIO
LAVAMANOS EN DESGASTE SE
ACERU 1 RUSL2040721 01/08/2024~f NORMAL POR | ENTREGA
INORIDABLE uso CON
DESGASTE
PORTSO
NORMAL
LAVAMANGS EN DESGASTE sE
ACERC 3 FVS$6925720 01/03/2024 | NORMADPOR | enTREGA
INOXIDABHE: Uso CON
DESGASTE
RORMSO
NOREMAL
ENUSOPERD
SN
EUNCIONAMIE
NTO  SEGUN
sU FWERA) DE
MARMA EN mmﬁﬁm SERVICIO
ACERO 1 FVSL20A0707 01/03/2024 |
INOXIDABRE EUMIMISTRO
DE GAS
QUEMADA,
NO FUNCIONA
ESTA
CERRADA.
EUERA DE
SERVICIO
MARMA EN
ACERG 1 EVSL2040711 01/03/2024 Z%i?fl\c?g
INOXIDABLE
ENTSO, PERD
SiN
FUNGIONAMIE
NTO  SEGUN
su FUERA DE
NATYRASREZA. | SERVICIO
MANGUERA
RARMA EN DE
ACERC 1 FVSL2040708 04{03/2024 | SUMINISTRO
INOXIDABLE DE GAS
QUEMADA,
NG FUREIC
ESTA
CERRADA.DE
SGASTE
NORMAL POR
‘% TIEMPO
1DS-AC-0007 Pagina 30 de 36 ApraBacion: 30/08/2021
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- ~SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNJCAS'MINIMAS POR PARTE PEQ-SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGAL ({IE' LA’ EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA} EL-SENOR JORGE HUMBERT@MUROZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN-EL

Al -

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,
DESGASTE
MESKH ACERO FVSL2040722 | Otid3/2024 | NORMAL POR S8
INOXIDABLE USG ENTREGA
CON
DESGASTE
POR USGC
NORMAL
DESGASTE
MESACERO SE
AN FUsl20407s2 | 010376242 NORMALPOR | _ SEY0
Uso
CON
DESGASTE
POR USO
NORMAL
DESGASYE
NORMAL POR | SE
MESAYEDRS USC,EL | ENTREGA
e ERC FVS0025722 | 01/02¢024~| CONTRATRIS | CON
TAINSTALO | RESGASTE
REPISAS A L& }POR USO
VITRINAY' | NORMAL
MESARURILIAR DESGASTE SE
GOCINA ACERO FVSL2040720 | 002024 | NORMAL POR | \ENTREGA
INCXIDABLE Uso CON
DESGASTE
POR USC
NORMAL
DESGASTE
NORMAL POR sE
USO FALTA
[ESA DE ACERO SoPoRTES | ENTRESA
CON UNA POGETA FVSL2040716 {\Girb3/z024 o CON
NIVELAGION | UESCASTE
ENatuMinig | FOR LSO
NORMAL
TOTAL B
DESPASTE
NORMAL POR
USO FALTA
WIESA LAVA SOPORTES Sé
OLLAS UNA FVS1.2040726 | (Bf1ba/2024 OE ENTREGA
PCCETA NIVELAGION CON
EN ACUMINIO | DESGASTE
TOVAL 3 POR USQ
NORMAL
TDS-AC-0001
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GS-2026-004366-ESMEB

ACTA- - SUDIE - GUSOL 2.25 QUETRATADE LA REUNEQM DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
£ INVENTARIOS ASIGNADDS AL SERVICIO DE.RESTAURANTE Y CAFETERIANVERIFICAGION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q-ESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPG 80-
1-30065-25\TEMIENTE SAMANTA ESTEFANJA DURAN PENA CON EL,REPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE

HUMBERTD MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTQ-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN(EL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

MESOM EN DESGASTE 5L
ACERQ FvsLac40708 | og/oda02d | NORMAL POR | ENTREGA
INOXIDABLE Uso CON
DESGASTE
POR USO
NORMAL
MESON EN DESGASTE | SE
ACERD FUSL2040705 | 01/03/2024~ 1 NORMAL PCR (E;g;REGA
INOXDABLE SO col A
POR'UISO
NORMAL
DESGASTE
NORMALPOR SE
MEPSL%“.‘W'-’;VA FuS(2ddoros | ov/032024 4SO ENTREGA
LLavE NO CON
FUNCIONA | DESGASTE
PORMISG
NORMAL
DESGASTE SE
MEF',S&'*;(‘;‘SWA BUST025738 | 01/03/2024 | NORMAL POR | ENTREGA
Uso CON
DESGASTE
PORUSO
NORMAL
MESGN PARA
LAVADG DE DESGASTE SE
OLLASENACERD FVS0025745 | 01/03/20240) NORMAL POR | ENTREGA
INOXHDABLE GON Uso CON
DOS POCETAS DESGASTE
POR LSO
NORMAL
SE
Mﬁfg’égﬁ? SBSGASTE | ENTREGA
SN DS con FvS0025737 | 01/03/2024\ 1 NORMAL POR CON
TRES POCETAS uso DESGRETE
BOR USO
NORMAL

1DS-AC-GR61
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ACTA- “SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNIGAS MINIMAS POR PARTE DEL'SUPERVISOR DEL CONFRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTERANIA DURAN PENA CON EL\REPRESENTANTE LEGAL DE'LA EMPRESA {JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SEROR JORGE HUMBERT(PMUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNGIONAMIENTO

Versighch

MESONPARA ENTSREEG A
PLS:T’%DSOU?\IEA DESGASTE CoN
COCETA B FvsL2040714 A\ O103/2024 | NORMAL POR- [ \DESGASTE
AR Uso POR USC
INOXIDABAE NORMAL
N
FUNCIONAMIE
NTO,
EL FDERA DE
ié’;gg;’: £ysL2040748 () 01/03/2024 | MANTENIMIER SERVICIO
TORUE
REAUZADO
POR EL
CONTRATISTA
FUERAYE
SERVIGIO
ESTUFA FUSLZoAGTS | owosizoze | FIERASS
EN
FUNCIONAMIE
NTO, SE
SARTEN EL ENTREGA
BASCULANTE FVSLEGat7i0 | 01/03/2024 | MANTENIMIEN con
7O FUE DESGASTE
REALIZADO | POR Y80
POR EL NORMAL
CONTRATISTA
SE
TRAMPA DE DESGASTE' | ENTREGA
GRAGK FVBO0I5743 | 01/03/2024 | NORMALPOR CON
Uso DESGASTE
POR USO.
NORMAL
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ACTA- + SUDIE - GUSOL 2.25 QUEJRATADE LA REUNEQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE.RESTAURANTE Y CAFETERIANVERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/Q-ESPECIFICACIONES TECNICAS'MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1-30065-25\TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON ELREPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTQ-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN(EL
ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

SE
ENTREGA
DESCGASTE CON
TRQ?:QADE L FV50025744 Ove3/2024 | NORMAL POR | DESGASTE
usg POR USC
NORMAL
SE
ENTREGA
DESGASTE GON
TRg?ESAADE q FV8L2040742 01/03/2024 | NORMAL PGROMNDESGASTE
Usg POR USO
NORMAL

El presefntédocumento se detalla 'el“estado del inmueblglafrendado al dia 23/09/2025 v se anexa al
copirate de arrendamiento, (§@'certifica que el inmueble, “Ubicado en la Escuéld’de Policla Metroppligana
del Bogota, se entrega al representante legar JORGE HUMBERTO CORRED MUNOZ con igs@nteriores
alemeantos

4. COMPROMISOS

Actividad Responsable

RealizarOgél” pago del consumb“los servicios

T\ : Emipresa Jorge Humbertg-carn A
publieos como o estima ebtontrato. d g GHEO munoz

Realizar el paga.del‘canon de arrendamiehto los
primeros &((dias a partir de -i@fecha de|Empresa Jorge Humberio correpfitiioz
cumplimiento del mes de arriends.

Procurar mantener log-élementos asignados para
el servicio en hueh estado de funcionamignto

Empresa Jorge Humberto correo mufioz

El contratista se compromete('a' cumplir los
compromisos descritos epcSlas especificaciones |Empresa Jorge Humbertggbrreo mufioz
técnicas minimas.

Los demagrelacionados en fa min (s del contrato | Empresgierge Humberto corree fdtioz

Preservar y vigilar los-elementos asignados al senvicio

del restaurants yopfeleria. Empresa Jorge Humberto correo mufioz
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; ) | A N Formulario del Registro Unico Tributario O 0 1

2. Coneepto |0 | 2| Actualizacion

4. Numero de formulario 14912090833
(415)7707212489984(8020) 000001491209083 3
-
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional \ \ }4. Buzon electrénico
7 9291 7 1 4 5 Impuestos de Bogota /" 3 :
IDENTIFICACION \AD* %
24. Tipo de contribuyente 25, Tipo de documento 26. Ntimero de Identificacién =\ ¢
ANy |
Personanatural o sucesion iliquida 2 |Cédula de Ciudadania 13 79291514
Lugar de expedicién 28. (Pais 29, Departamento 80« Ciuda?l/Municipio
COLOMBIA 1 6.9 |Bogota D.C. 11 'Bogoté,, D.C. 001
31. Primer apellido 32. Segundo.apellido 33. Primer nombre a% | 34-ct6s nombres
MUNQZ CORREA JORGE VeY HUMBERTO
35.Razdn social *\' ool
/ r
A\ NN\
36. Nombre comercial W : 37.Sigia
J__\ A
” YN
LIBIiCACION 2.\
38. Pais 39. Departamento wal < 40. Ciudad/Municipio
COLOMBIA 1 6_9|BogotaD.C. B 1 1 [Bogota, 'D.C. 001
41. Direccién principal 2 AN
CL25B 74 34 Q&
42. Correo electrénico humbertomunoz46@hotmail.com <7 - .
43. Codigo postal |34 Tettond 1 Y 2 6 3319 0]45Telsiono2 3108554532
__\CLASIFICACION
Actividad econ()miqa’\ Ocupacion
Actividad principal Acﬁyidaa'saeundéna Otras actividades 55 Nimero
46. Cédigo 47,-Fechainicio actividad 48. Codigo =y \ 49 Fechavinicio dctividad 50. Cadigo 1 2 51. Cédigo establecimientos
2N\ | |
56 29ff201001256]|[ || NN | | | 1

Respdnsabilidades, Calidades y Atributos

1 2 3 4 5 6 7. 8 19 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 .25 26
e O )
scoago(3 [5.0|7 [14l1ele2faafg2fy | | | [eof™ | [ [ [ [ ] | 4O [
03- Impuesto.al patrimonio 52/ Facturador-electronico

05- Impto. renta y compl. régimen |ordinar »

07- Retencion en la fuente a titulo de* réﬁ{

14- Informante de exogena

16- Obligacion facturar por ingresos bienes, ..  /

22- Obligado a cumplir deberes formales N
42-'Obligado a llevar contabilidad .~

Usuarigs aduaneros Exportadores
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
| ‘ | | | | | ‘ | ‘ 55. Forma 56. Tipo Servicio 1 2 3
54, Cédigo | 57. Modo | |
11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
| | ‘ ‘ | ‘ |s8:crc ‘ |

IMPORTANTE: Sin perjuicio de las actualizaciones-a que haya lugar, la inscripcién encel Registro Unico Tributario -RUT-, tendra vigencia indefinida y en consecuencia no se exigira su renovacion

Para uso exclusivo de la DIAN

59. Anexos Sl |:| NO 60. No. de Folios: ljl

La informacion suministrada a través del formulario oficial de inscripcion, actualizacion, suspension | _Sin'perjuicio de las verificaciones que la DIAN realice.
y cancelacién.del Registro Unico Tributario (RUT), debera ser.exacta y veraz; en caso de constatar- | “Eirma autorizada:

inexactitud'en ‘alguno de los datos suministrados se.adelantaran los procedimientos administrativos
sancionatorios o de suspension, segun el caso, Pardgrafo del articulo 1.6.1.2.6 del Decreto’' 1625
del 2016. De igual manera al formalizar el tramite el usuario fue informado y acepta, la politica de L
tratamiento de datos ley 1581 de 2012. 984. Nombre~ '\ MUNOZ CORREA JORGE HUMBERTO

Firma del solicitante:
985. Cargo CONTRIBUYENTE

A9 Fecha generacion documento PDF: 05-09-2025 12:11:59PM



GS-2026-001186-ESMEB
D I A N Formulatio del Registro Unico Tributario O 0 1

Pagina 2 ~\de 4 Hoja 2
Espacio reservado para la DIAN 4. Namero de formulario 14912090833
(415)7707212489984(8020) 000001491209083 3
-
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional \ \ }4. Buzon electrénico
7 9291 7 1 4 5 Impuestos de Bogota / \ 3
Caracteristicas y formas de'las organizaciones \ AL 4
it 64. Entidddes o in§litutos de derechopublico de orden nacional, departamental,
62.Naturaleza 63. Formas asociativas municipal y-descentralizados b a P
65. Fondos 66. Cooperativas e radedy hapmes "
68. Sin personeria juridica 69. Otras organizaciones no clasificadas 70. Beneficio Q2 }
e )
. A "
Constitucion, Registro y Ultima Reforma Ly Compaosicion del Capital
Documento 1. Constitucion 2 Reformq' ool
/ r N N
A\
71. Clase 09 o 82. Nacional %
72. Nimero Vs
73! Fecha AN 83. Nacional ptiblico %
L L LA D LA ST
74. Ntimero de notaria wal 4
75. Entidad de registro 0 3 e 84. Nacional privado %
76. Fecha'de registro 200.120126 AVOD
L L - Dy / B S . W TN E—
77.No. Matricula mercantil o106 17 32
78. Departamento 1 1 -
79. Ciudad/Municipio 4 | % J 85: Extranjero %
AN
Lo
Vigencia by 86. Extranjero’'ptiblico %
2 D 7T NC
80. Desde ) ) - AT | 1 )
81. Hasta N | . . 87. Extranjero privado %
— e |
VA [
X \® Entidad de vigilancia y control
88. Entidad de vigilancia y control - A\
- »
< \
X =
N Estado y Beneficio
Item 89. Estado actual — »=90./Fecha cambio de estado 91. Namero de Identificacion Tributaria (NI1T) 92. DV
1 8.0 |7 0708 ot 1] >
Y\ |
z | . . -
S
N
' |
g [ . ; \
4 | o -
5 | | -
1 L
Vinculacién econémica
i i6 e ; 95. Numero de |dentificacion Tributaria (NIT) de la
gaéégﬂg#?géon 94. Nombre del grupo.econémico y/o empresarial Mtz o Conaolante. cac! butaria (NIT) 96 DV
97. Nombre o razén-social de la matriz o controlante
170 Namero de identificacion tributaria | 171.\Pais 172. Numero de identificacién tributaria
otorgado en el exterior sociedad o natural del exterior con EP

173. Nombre o razén social dea sociedad o natural del exterior con'EP

A9 Fecha generacion documento PDF: 05-09-2025 12:11:59PM
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Formulario-del Registro Unico Tributario
Revisor Fiscal y Contador

AN

001

Pagina 3. \\de 4 Hoja 5
Espacio reservado para la DIAN 4. Namero de formulario 14912090833
(415)7707212489984(8020) 000001491209083 3
-
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional \ \ }4. Buzon electrénico
7 9291 7 1 4 5 Impuestos de Bogota /" 3 2 :
Revisor Fiscal y Contador \\\ g
124. Tipo-de documento 125. NUumero de identificacion 12.& DV | 127.,NUmero.de tdrjeta/profesional
A\ |
2 L Vv
E 128. Primer apellido 129. Segundo apellido 130..Primernombre 131 Dtros nombres
a | O N |.-
g NI
£ {132 Namero de Identificacién Tributaria (NIT) 133. DV | 134. Sociedad o firma designada A/
2 JON
§ 135. Fecha de nombramiento / ‘.(,' >
1 1 | AN NN
136 Tipo-de documento 137. Namero de identificacion 128,/DV|139. NUmero de tarjeta profesional
& ¥ ™ \
NN ;-
& |140. Primer apellido 141. Segundo apellido 142, Pfimer nombre 143. Otros nombres
=1
2] |
3 | o
£ | 144, Namero de Identificacion Tributaria (NIT) 145. DV | 146. Sociedad o firme qesignada
S | A DY)
@ [4 3
ld;) > P4
o |147. Fecha de nombramiento -
|
1 1 /] /N 7
148. Tipo de documento 149. Numero de identificacion 4 " '\ 150, DV| 151. Nimero de tarjeta profesional
Cédula de Ciudadania 1 3.[7-9-3 6 9 2 /78 b 5 11 9 5 -.T
152. Primer apellido 153. Segundo qpelh’ﬂp Vv 154. Primer.nombre 155. Otros-nombres
§ REYES |ARCHILA\ |ARTURO
g 156. Numero.de Identificacién Tributaria (NIT) ).{7 DV | 158,/Sociedad ofirma.designada
| 2
1< - \C
159. Fecha de nombramiento J . ) =
< O3
270000200 7] A4
3
Y 4
>\

Fecha generacion documento PDF: 05-09-2025 12:11:59PM
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AN

Formulario-del Registro Unico Tributario

001

Establecimientos
pagina 4.~\\de 4 Hoja 6
Espacio reservado para la DIAN 4. Namero de formulario 14912090833
(415)7707212489984(8020) 000001491209083 3
-
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional \ \ }4. Buzon electrénico
7 9291 7 1 4 5 Impuestos de Bogota /" 3 2 :
Establecimientos, agencias, sucursales, oficinas, sedes o0 negogios-antre otros
160. Tipo-de establecimiento 161 Actividad econdémica A ) |
Establecimiento de comerci(©2 | Actividades de otros servicios de comidas l 5/6-2 9|~
162. Nombre del establecimiento A }
JHMC £CO
163.-Departamento 164. Ciudad/Municipio V¢
A Bogota D.C. 1 1 | Bogota,D.C. -_\ v 0 01
165. Direccién / J(,' .
CL25B 74,34 »
166. NUmero de matricula mercantil 167 Fecha-de’lazmatricula mercantil R
X N
01061737 |2 0010 12 6]
168. Teléfono 169. Fecha de cierre il 4
2633190 P | RS
160.-Tipo de establecimiento 161, Actividad econdémica 2 AVOD |
A DX |
Q&
- 7T 7
162. Nombre del establecimiento -
™ A 2]
163. Departamento 164. Ciudat/Municipio N
1\/ -
2 i = ) N\
165. Direccion AN
» '\ \
AR WA
166. Nimero.de matricula mercantil Py _| 167, Fecha.de la matricula mercantil
—S — 2 @ | 1 1 |
168. Teléfono QAR 169. Fecha de cierre
. \ 2
— N | 1 1 |
160. Tipo de, establecimiento Fi61: Actividad-econdmica
g |
162. Nombre del establecimiento:
163. Departamento oy 164. Ciudad/Municipio
>\
AN
3 X
165. Direccién N
166. Nimero,de matricula mercantil 167. Fecha de'la matricula mercantil
| e O |
168. Teléfono 169. Fecha de cierre
| .

Fecha generacion documento PDF: 05-09-2025 12:11:59PM
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uninAD JUINTA CENTRAL G 9

.-:'I.I:| I'.J. | I\.lE:T M .-'._l \"‘J'.t-l‘

especin.. DE CONTADORES

Certificado No:
TP EDPIPOADOG QDT
LA REPUBLICA DE COLOMBIA
MINISTERIO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO
UNIDAD. ADMINISTRATIVA ESPECIAL
JUNTA CENTRAL DE CONTADORES

CERTIFICA A:
QUIEN INTERESE

Que el contador piiblico ARTURO REYES ARCHILA identificadelcon CEDULA DE CIUDADANIA
No 79369278 de’' BOGOTA, D.C. (BOGOTA D.C) Y Tarjeta Profesional No 51195-T Sl tiene vigente
su inscripcion en la Junta Central’de Contadores y desde:la fecha de Inscripcion.

NO REGISTRA ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS * * * * % * * * ¥ % wxw sk s gk w kg spwswx

K I I I I R R ok R R R R PR R R N O I R R I

I I N SR A I I R I I R I T R R R I I B I K O R R

Dado en,BOGOTA a los 15 diascdel mes de Enero de. 2026 con vigencia de (3) Meses, contados a

partir'de la fecha de su expedicion.
oty wnoS
SANDRA MILENA BARRIOS PULIDOD

DIRECTOR GENERAL

ESTE CERTIFICADO DIGITAL TIENE PLENA VALIDEZ DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 2 DE LA LEY 527 DE 1999, DECRETO UNICO
REGLAMENTARIO 1074 DE\2015Y ARTICULO 6 PARAGRAFO 3 DE LA LEY.962 DEL 2005

Para confirmar los datos y veracidad de este certificado, lo puede consultar en la pagina web
www.jcc.gov.co digitando el numero del-certificado
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