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PRODUCTO / NOMBRE PESCADO SIERRA
! Cadigo SAP 20000691 / SAP 200001863 l
|‘ REQUISITOS Clasificacion Pescado \
GENERALES Descripcion del El también llamado pez azul es una especie que habita en litorales
P tropicales, por lo que sé puede encontrar en las costas del Océano

f Producto

Pacifico, el pescado sierra se requiere eviscerado, sin escamas, crudo.

;
| Ingredientes

No Aplica

I Requisitos
'1' Fisicoquimicos
|

El producto debe cumplir los siguientes parametros:

Limites maximos |

Requisito
Bases volatiles Totales

[ 70mg/100gr |

Referencia: Tabla 1 Requi

sitos Fisicogquimicos. Resolucion 122 de 2012

[ REQUISITO n | c | m | M|
\ Escherichia coli 5 | 2 | 10ufclg | 3x10%ufc/g |
Requisitos Staphylococcus coagulasa « ' , '
Microbiologicos || positiva 8 2 \ 10% ufclg ‘ 108 utelg ‘
| Salmonella spp 5 | 0 | Ausencial25g | - |
[ Vibrio cholera O1 5 | 0 | Ausencia/25g9 | -

REQUISITOS
ESPECIFICOS

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

Requisitos Microbiologicos

9.7 Productos de la pesca frescos ultracongelados y/o
congelados crudos. Resolucion 1407 de 2022

Requisitos
‘ Nutricionales

No Aplica

I_ Otras
| caracteristicas
| del producto

|
|
|

Olor: fresco caracteristico
Textura: Fresco y caracteristico

Limite maximo de metales:

Libre de impurezas, sin agallas, sin escamas, sin hematomas o golpes.

Color: carne de color uniforme caracteristico de frescura, piel brillante
ojos brillantes, sin coloracion roja sanguinea.

\
|
1
|
|
|

- Limites maximos |
fequisita {mglkg peso fresco) '
Plomo (Pb): 0.3 mg /Kg |
Cadmio (Cd): 0.05 mg /Kg |
Mercurio (Mg): 0.5 mg /Kg

Referencia: Tabla 3 Limites maximos de metales pesados. Resolucion 122 de 2012

|

-
| REQUISITOS NORMATIVOS
L

2012 y Resolucion 5109 de
1485 de 2022.

Resolucion 122 de 2012, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 468 de
2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucic’}n‘

N
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FRSENtEcIon del | Pescado Sierra en posta x kilogramo de producto.

|| L Producto | "% e RaR dugto, - |
| EMPAQUE/ |  Producto debera ser empacado al vacio en material de primer uso de
. EMBALAJE Y | Empaque ylo | grado alimentario.

ROTULADO || Embalaje |EI producto debe ser entregado en canastils plastica, limpia y

! | desinfectad, sin presencia de hielo. agua. sangre etc.

| k T
. | Rotulado il El rotulo del producto debera cumplir con la resolucién 5109 de 2005
L - L = == e

|"—\fl_[)_A—l"JTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Gtil de dos (2) meses contados a partir de
REQUERIMIENTOS DE LA la fecha de empaque. Al momento de la entrega el producto no debe
! ENTIDAD tener mas de un (15) dias de empacado.

|' El producto debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto
tecnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de

‘Sa!ud. Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de

| Medicion de temperatura. El vehiculo debera estar identificado en un

| lugar visible con la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

| El personal debe contar con |a dotacién completa para Ia entrega del

| producto,

| Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe

| CONDICIONES DE TRANSPORTE ‘ tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar
escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
| descongelacion o que presenta condiciones de descomposicion,
adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de frio hasta el
momento de entrega.

Se debe cumplir con todo Io referenciado en el Capitulo VIl de |a
Resolucion 2674 de 2013

{* Concepto sanitario de planta procesadora expedida por el INVIMA
| ‘ (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con concepto
| ‘ Favorable o Favorable con requerimientos).
| * Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
' CERTIFICACIONES Proveedor/ por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
. Maquilador/ Comercializador requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios
’ * Para el proveedor, maquilador y comercializador segun su actividad
! debe presentar los permisos y autorizaciones para el ejercicio de la
I actividad pesquera y de la acuicultura expedido por la AUNAP
‘ vigentes de acuerdo al articulo 4° tipos de permisos de pesca y
___acuicultura de la Resolucion 1485 de 2022.

FECHA ACTUALIZACION: —( OCTUBRE 2024

| CONTROL DE CAMBIOS

— I |
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
S R S
1 | Version Inicial
B “é o !..ée_alj_u;t_a rnf{-:rmamc;n._a For_r‘rgg—liﬁo-?s Versi:’a_na se efimmamana?m_ujo de acuerdo ;:tualiza&|dn Forrﬁato se .
incluye codigo 200001863 que sirve para el uso del producto tanto en CAD como para comedores.
3 | Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 02

En item Requisitos Fisicoquimicos se actualizan de acuerdo a la resolucion 122 de 2012 Y pasa de Bases volatiles Totales
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(mg/100gr): 35 mg /100 g segun Resolucion 776 de 2008 a Bases volatiles Totales (mg/100gr): 70 mg/100 g segun
Resolucion 122 de 2012. Se retiran los requisitos Referencia tabla de composicion de Alimentos ICBF 2015 - Pescado Sierra

| Parametro Valor
I Humedad 9/100 g 72.3
Grasa gl g 4.5

Proteina g 1100 ¢ 218

En requisitos microbiolégicos se actualizan retirando los establecidos en la Resolucion 776 de 2008 e ingresando la
Resolucion 1407 de 2022 Requisitos Microbiologicos. 9,7 productos de la pesca (pescados, moluscos y crustaceos) frescos
| ultracongelados y/o ultracongelados crudos.

Parametro n m M | T 'I
: e REQUISITO n [ m | m |
alfcy| £ 100 1000 | 2 Escherichia coli 5 [ 2 10 ufc/g ] :::;g‘ l
£ | Negatwo| - | D Staphylococcus | s ; [
| Clerrian 8a = PR nlars (5 5 | Neestwo 7 coagulasa positiva 3 2 10" ulelg hhutes |
- Salmonell 5 | 0 |Ausencia2s .
| | Resolucion 776 de 2008 sablislisintot 3 HEsER <)
| Vibrio cholera O1 5 0 | Ausencia/25g

| Requisitos Microbioclogicos 9.7 Productos de la pesca frescos
ultracongelados y/o congelados crudos Resolucion 1407 de 2022

| En item de otras caracteristicas de producto se retiran los datos Limite maximo de metales: Plomo Pb: 0.2, Cadmio Cd:
| 0.05. Mercurio Mg: 0.5 de la Resolucion 776 de 2008 y Se actualizan los Limites maximos de metales segun Resolucion 122
| de 2012 quedando asi:

| - Limites maximos (mg/k
Requisito peso fresco{} 9
Plomo (Pb): 0.3 mg /Kg |
Cadmio (Cd): 0.05 mg /Kg
Mercurio (Mg): 0.5 mg /Kg

En requisitos normativos se incluyen las normas aplicables Resolucién 122 de 2012, Resolucion 468 de 2012, Resolucién
5109 de 2005, Resolucién 1407 de 2022, Resolucion 1485 de 2022., se retira la Resolucién 776 de 2008.

En item de certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador se incluye: para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afios, y los requisitos que debe presentar segln
su actividad los permisos y autorizaciones para el ejercicio de la actividad pesquera y de la acuicultura expedido por la
AUNAP vigentes de acuerdo al articulo 4" tipos de permisos de pesca y acuicultura de la Resolucion 1485 de 2022.
Cambios realizados por MCRG, Oct 2024.
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