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Tulua, 24 de marzo de 2026

Sefior teniente coronel

FREDY ALEXANDER RINCON RAMIREZ

Director Escuela de Policia Simon Bolivar (E)

Kilémetro 1 via La Rivera

Tulua

ASUNTO: informe de supervision del contrato 48-1-10017-25.
TIPO DE INFORME

PERlODICO_X_ O FINAL __

Periodo del informe de supervisién

"Desde | 20/02/2026 [ 19/03/2026 I

En cumplimiento a los articulos 83 y 84de la'lLey 1474 de 2011 “Porla cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sancién-de actos de corrupcién y la efectividad del
control de Ja gestion publica”, asi.como de la Resolucion No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta-el Manual de Contratacién de la Policia Nacional’, Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, “Rorla cual
se- actualiza, modifica y_ complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucion No. 03049 de 2014”, y |la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas queias modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicic de las funciones establecidas ¢ontractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del'gjercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden'de compra
del asunto a través del cual se detalla, .ef, seguimiento y el grado'de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacion oficial No.GS-2025-003724-ESBOL del 19/04/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, obrando en calidad de director de la Escuela, nombré como supervisor del
asuntoal sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Mediante comunicacion oficial No.GS-2025-003957-ESBOL del 29/04/2025, el sefior mayor PEDRO IGNACIO
CASTELBLANCO CARDENAS, obrando en calidad de director de la Escuela (E), nombré como supervisor del
asunto.al'sefor mayor JOSE LUIS' VALENCIA RODRIGUEZ.

Mediante comunicacién oficial GS-2025-004577-ESBOL del 14/05/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, obrando ‘en calidad de directordela Escuele}, nombré.como supervisor del
contrato 48-1-10017-25 al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Mediante comunicacion’ oficial No.GS-2025-005634-ESBOL del  10/06/2025, el sefior mayor ELKIN
FERNANDO CHAVEZ BELLO, obrando en¢alidad de director de la Escuela (E), nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor JOSE LUIS VALENCIA RODRIGUEZ,

Mediante comunicacién oficial No.GS-2025-006701-ESBOL del 03/07/2025, el sefior teniente corone GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de Policia Simon Bolivar, nombré coma supervisor del
asunto al sefiormayor ELKIN FERNANDO-CHAVEZ BELLO.
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Mediante -comunicacion oficial No.GS-2025-006926-ESBOL - del 11/07/2025, el\ sefior mayor ELKIN
FERNANDO CHAVEZ BELLO, obrando en calidad de director de la Escuela (E); nombr6 como supervisor del
asunto al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Mediante comunicacion oficial No.GS-2025-008849-ESBOL del 19/08/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO; director de la Escuela de Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor ELKIN FERNANDO CHAVEZ BELLO.

Medignte comunicacion oficial No.GS-2025-009834-ESBOL del 22/09/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de Polipia Simén Bolivar, nombré como supervisordel
asunto-al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Mediante comunicacion oficial No.GS-2025-010460-ESBOL del 07/10/2025, el sefior teniente'coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de ,Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor, del
asuntoal'sefior mayor BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ.

Mediante comunicacién oficial No.GS-2025-013214-ESBOL del 17/12/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor del
asunto alsefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO.-CARDENAS.

Mediante comunicacién oficial No.GS-2026-000412-ESBOL del 13/01/20286, el sefior teniente coronel GERMAN

DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de ’Policia Simén Bolivar, nombré.como supervisor del
asunto al sefior mayor BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ.

¢ Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: MENSUAL
e No. de informes de supervision‘presentados y publicados en SECOP Hi: 11

1. Informe de supervijsion del periodo comprendido entre 19/04/2025 al 19/05/2025, presentado'mediante
comunicacién-oficial GS-2025-006033-ESBOL del 20 de mayo de 2025.

2. _Informe de supervision delperiodo comprendido entre 20/05/2025 al 19/06/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-006330-ESBOL del 27 de junio de 2025.

3. Informe de supervision del periodo'comprendido entre 20/06/2025 al 19/07/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-007547-ESBOL del.21 de julio de 2025.

4. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/07/2025 al 19/08/2025, presentado mediante
comunicacién oficial GS-2025-008692-ESBOL del 19 de agosto de 2025.

5. ~ Informe de supervision del'periodo comprendido entre 20/08/2025 al 19/09/2025, presentado mediante
comunicacién oficial GS-2025-009856-ESBOL 'del 19 de septiembre-de 2025.

6. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/09/2025 al 19/10/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-011139-ESBOL del 20-de octubre de 2025.

7. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/10/2025al 19/11/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-012327-ESBOL del 21 de noviembre de 2025.

8. lInforme de supervision del periodo comprendido-entre 20/11/2025 al 19/12/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-013358-ESBOL del 25 de diciembre de 2025.
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9. Informe de'supervision del periodo comprendido entre 20/12/2025 al 19/01/2026, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2026-000813-ESBOL del 20.de enero de 2026.

10. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/01/2026 al 19/02/2026, presentado mediante
comunicacion-oficial GS-2026-001993-ESBOL del 20 de febrero de 2026.

Informacién del contrato.

instrumento de agregacién
de-la orden de compra

Contrato No. / Orden de
compra No. 48-1-10017-25
Objeto _.del~ Contrato /| ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL PARA EL SERVICIO DE COCINA, CON

UN AREA DE 156,03 M2, DE FORMA _GEOMETRICA REGULAR,
FUNCIONANDO EXCLUSIVAMENTE . COMO RESTAURANTE,“UBICADO
EN EL COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA, PARA
EL_ SUMINISTRO DE ALIMENTACION UBICADO 'DENTRO DE LOS
PREDIOS DE LA ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR.

Contratista

ALIMENTOS AL NATURAL S.A.S con NIT 901.638.424-7

Representante legal

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA

Valor inicial -del contrato u
orden de compra

Setenta y ocho millones novecientos ochenta y ocho mil trescientos sesenta
yocho pesos m/cte ($78.988.368,00), con un-canon mensual de. seis
millones quinientos-ochenta y dos mil trescientos sesenta y cuatro pesos
m/cte. ($ 6.582.364,00)

Valor adiciones del contrato
u orden de compra

N/A

Valorc total del contrato u
orden de compra

N/A

Plazo de ejecucién inicial

El plazo de.ejecucion del contrato seré de doce (12) meses contados a partir
de la firma del contrato, la suscripcion del acta de inicio’'y aprobacién de
garantia unica. El contrato ' No Podra Ser Prorrogado Automaticamente por
Ninguna Circunstancia, siendo el ARRENDADOR la Unica persona que
definira si se continta o no con el objeto del presente contratoy contara con
la autonomia de arrendar a otra persona natural o juridica, €l ARRENDADOR
0 el\ARRENDATARIO avisaran por escrito antes de'que falten TRES (3)
meses para el vencimiento del periodo, la intencion de continuar o dario por
terminado, expresamente, el arrendatario renuncia a indemnizagciénalguna.

En materia de contratos estatales no aplican las prérrogas o renovaciones
automaticas. En todo caso; la prérroga esta orientada a ampliar el plazo del
contrato y para el caso del arrendamiento, dicha extension aplicara para el
arrendatario,-pago del canon de arrendamiento por el término que se pacte
la prérroga‘del contrato. Se podran-hacer adiciones maximo hasta del 50%
del valor del contrato inicial; de conformidad con lo previsto en el paragrafo
del articulo 40 de la ley'80 de 1993, evento en elicual sera necesario evaluar
su conveniencia, dejando constancia por'escrito de la justificacién, en el
documento que se suscriba para el efecto (Instructivo No. 024 DIPON-
DIRAF DEL 14092020).

Igualmente, en caso de faltas reiteradas, mediante concepto emitido por el
Supervisor de‘contrato, por no cumplimiento de las normas en'la calidad de
la prestacion del servicio u otros'factores determinados, en el acuerdo de
voluntades, el director de la Escuela de Policia Simon Bolivar, podra dar por.
terminado el contrato ¢ interponer las sanciones'legales correspondientes

Fecha de inicio del plazo de
ejecucion del contrato u
orden de compra

19/04 /2025
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Fecha de terminacién del

plazo de . ejecucion del

contrato u orden de compra 1910412026

(pactada inicialmente)

Fecha de inicio del plazo de

ejecucion de la(s) | N/A

adicién(es)

Fecha- de terminaciéon del
plazo de ejecucién de la(s) | N/A

2,

1.1

adicion(es)
Adiciones N/A
Modificatorios N/A
Prérrogas N/A
Otros N/A
1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO

Acciones adelantadas:

Se encuentra pendiente la reunién de trabajo del mes de marzo de 2026, con el fin de ilevar a cabo
seguimiento al contrato de arrendamiento No. 48-1-10017-25 y calidad del servicio prestado en el comedor
de estudiantes, en la cual'se verifica el cumplimiento a las especificaciones técnicas minimas, se da lectura
a los compromisos-establecidos en Ja reunidn anterior y se. generan espacios de participacion para la
implementacion de estrategias que aporten a la mejora continua.

VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

Se pudo establecer, que la contratista viene-dando cumplimiento acabalidad con lo establecido en el contrato
de arrendamiento No. 48-1-10017-25,asi:

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO OBSERVACIONES
Pagos parafiscales del personal que labora en el comedor Planillageneral de liquidacion
de estudiantes. Si Nro. 8501322726

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS ' | CUMPLIO | OBSERVACIONES

‘DE CARACTER TECNICO (transcnblr las establec:das en el anexo de especmcamones tecmcas del contrato
u-orden de compra) ‘

1

La forma de adjudicacion sera total y el plazo de e;ecuc:on sera de doce S N/A
(12) meses, contados a partirde la firma de las partes,la formulacién del
acta de inicio del contrato y aprobacién de la péliza.

Por ningan motivo el contratista que resulte favorecido realizara la venta o Sl N/A
comercializacion en el local asignado de elementos o productos diferentes
a los)especificados en el anterior ITEM en especial las prendas de uso
privativo de la POLICIA NACIONAL Y DEMAS FUERZAS MILITARES.

Se recalca la PROHIBICION de la venta o comercializacién en el local Sl N/A
asignado de bebidas embriagantes, energizantes y cigarrillos, no instalar
maquinas. de juegos de azar o suerte 0 aleatorios, ni expender sustancias
psicoactivas.

En el local asignado no se podran guardar elementos de personas ajenas Sl N/A
a las que laboran enél.
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5

El arrendatario 'se compromete a ofreger alimentos de excelente calidad
teniendo en cuenta que algunos productos son de mayor riesgo para la
salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA. Para
efectos del decreto 3075'de 1997 modificado y complementado por la
Resolucion 2674-de 2013 se consideran alimentos de mayor riesgo-gn
salud publica'los siguientes:

- Carne, productos carnicos y sus‘preparados.

<Leche y derivados lacteos.

- Productos de la pesca'y sus derivados.

- Productos preparados a base de huevo.

- Alimentos “de baja acidez empacados en envases() sellados
herméticamente. (pH > 4.5)

-—~Alimentos o Comidas preparados de origen -animal listos para el
consumo.

- Agua envasada.

- Alimentos infantiles.

Y. los'que haya sido incluido-por parte del ministerio desalud posterior al
decreto antes en mencion.

Lo anterior con la-autorizacion y visto bueno'de las autoridades sanitarias
competentes ( (Instituto Nacional de (Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos'INVIMA), (Direccién Territoriales de Salud) o conlaentidad que
ejerza inspeccion vigilancia y control en el manejo y control de alimentos.

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos los productos que se
entreguen, a excepcion de las frutas frescas, deberan tener marca'y
cumplir conlos'registros sanitarios. Estos requerimientos seran verificados
por el 'supervisor del contrato.“Desde el inicio de la- ejecuciéon el
arrendatario se compromete con la Escuela de Policia'Simon Bolivar, a
adquirir insumos y viveres de optima calidad para ‘el suministro de la
alimentacion descrita en el anexo técnico.) Durante la ejecucién, el
arrendatario —contratista dara cumplimiento a lo establecido en-la\Ley 9°
de 1979, Titulo V, y en general ‘todas las resoluciones'y normas
relacionadas con alimentos|y-las que modifiquen total' o parcialmente
alguna de las anteriores.

SI

N/A

El almacenamiento de arroz, azlcar, aceite'y leche en polvo y. demas
alimentos.empacados gue no son de consumo inmediato, deben cumplir
con larotacion correcta para evitarel vencimiento de los productos, debe
ser sobre estibas y separada’de las paredes; el sitio'de almacenamiento
debe ser limpio, seco y protegido de plagas y roedores; en general, se
debe cumplir con la normatividad del Decreto 3075 de 1997 del Ministerio
de Salud;-de’'manera que la calidad del producto se mantenga dentro de
los parametros de calidad.

Los 'alimentos que han sido descongelados, no-se '‘pueden volver a
congelar.

-El tiempo de manipulacién de alimentos antes de tratamiento térmico,
debe serimenor a tres horas.

-Debera descongelarse solamente la cantidad que se va a.preparary con
la anticipacion necesaria, para evitar descomposicion.

-Debera hacerse una revisién cuidadosa para descartar cualquier alimento
en mal estado (que presente cambios de olor, sabor y color).

-Debera retirarse con agua, todo resto de tierra insecticida o ‘animales
adheridos a los vegetales:

-Los alimentos que se sirven crudos o frios deberan prepararse lejos del
calor para, luego ser almacenados en\refrigerador. En recipientées
debidamente tapados hasta el momento-de servirlos (ensaladas, frutas,
postres, carnes frias). -
Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos o
Manchas. No se deberd sobrecargar de alifios ‘en forma que encubra
Caracteristicas\'de “anormalidad o que-puedan ocasionar trastornos
gastricos:
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No se deberan utilizar alimentos cuyas' fechas de vencimiento, sean
anteriores a la del dia que se van a.consumir.

6 | Elarrendatario se compromete @ utilizar productos de primera calidad los
cuales deberan cumplir entre otros con las exigencias .de los reglamentos
sanitarios vigentes; para lo cual el supervisor\del contrato podra ordenar
cada vez que lo estime conveniente, laioma de muestras para anélisis
quimicos' o bacteriolégicos en uso, del stock. Utilizando _en (lo-posible
materiales biodegradables para-los envases y empaques.\y exigir visitas
sanitarias por parte dela'secretaria de salud.

St

Se encuentra pendiente
por solicitar la respectiva
visita.

7 | CONTRAMUESTRAS: Ei arrendatario — contratista debera guardar una
(01) contra muestra diaria por ment suministrado como minimo 72 horas,
con el fin-de realizar los analisis; pertinentes en caso de Enfermedades
Transmitidas por Alimentos ' o para controles microbiologicos y/o
bromatoldgicos que programe la supervision del contrato.

NOTA: si el resultado de las contramuestras por posible intoxicacién
masiva, arroja fallas en la preparacién 'y manipulacién de alimentos el
arrendador podra terminar de manera unilateral el contrato, previa revision
y.concepto por parte de la secretaria de salud.

Sl

Formatos adjuntos en el
informe de calidad
mensual adjunto al

informe de supervision

8 | El arrendatario debera ‘presentar un mend para cuatro (04) semanas,
garantizando_ la' diversidad en la alimentacion para el personal de
estudiantes yauxiliares de policia.de la/Escuela de Policia Simén Bolivar.
En caso de que sea necesario-realizar alglin cambio en los'elementos del
menu, este debera ser informado al sefior supervisor del contrato con una
antelacion minima-dée 24 horas, indicando de\manera clara el motivo del
cambio.

La distribucién de macronutrientes en ‘el mend debera ajustarse alos
siguientes porcentajes:

Proteinas: 12% - 14%

Grasas: 28% - 32%

Carbohidratos: 55% - 65%

El proponente debera presentar una oferta nutricional que-garantice un
aporte optimo de calorias y-proteinas, con el fin de cubrir las necesidades
energéticas del personal. La Escuela de Policia Simén Bolivar evaluara la
mejor oferta en funcién de los siguientes criterios:

Gramaije de las porciones.

Calidad de los ingredientes utilizados.

Aporte nutricional y balance de macronutrientes.

Estas condiciones seran incluidas en la minuta-del contrato, de modo que
el cumplimiento'de los requisitos establecidos sera obligatorio para el
proponente. ‘Dicho cumplimiente .serd un factor determinante' en la
adjudicacion y ejecucion del contrato, garantizando que-se ‘ofrezca una
alimentacion adecuada para el bienestar y rendimiento. de los estudiantes
y auxiliares de la Escuela de Policia Simén Bolivar.

Sl

Informacién relacionada
enelinforme de calidad
mensual adjunto al
informe de supervision

9 | El arrendatario 'se compromete hacer entrega al supervisor del contrato
desde el'momento de la adjudicacin, el listado de los menus ygramaje el
cual'debe ser igual al entregado en la propuesta.

De requerirse modificacion esta solo podra ser' realizada previa
coordinacion con.el supervisor del contrato

Sl

Informacién relacionada
en-el informe de calidad
mensual adjunto al
informe de supervisién

10 | El arrendatario se compromete a garantizarla calidad de sus productos de
marcas reconocidas en el mercado‘nacional, los cuales deben.cumplir con
las, normas de sanidad y_calidad; buen manejo y conservacion de los
alimentos, elementos, (instalaciones y materiales’ entregados para la
ejecucion del contrato; ademds de entregar la poliza de responsabilidad
civil extracontractual, dado que los alimentos son producidos por externos
y comercializados en el lugar arrendado.

Si

N/A

11 | Elarrendatario debera permitir la realizacién del estudio de seguridad, al
igual que el personal que labora bajo su cargo enellocal.

Sl

N/A

12 | Teniendo en cuenta la disponibilidad de- ‘alimentos regionales, los
alimentos de cosecha, los habitos y costumbres alimentarias y los.costos

Sl

N/A
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establecidos para alimentacion, el nutricionista debe elaborar los ciclos de
menus de’'un minimo de 21 dias, con'su respectivo andlisis quimico y guia
de.\preparacion, los cuales deben ser renovados .con' 'una frecuencia
minima de 3 meses, y acompafiados de las_listas 'de intercambio por
grupos de alimentos, sin alterar el aporte nutricional.

13

En la situaciéon en que no haya disponibilidad de un alimento-del-menu
diario( planeado, el alimento_faltante se intercambia por, otro que se
encuentre en la lista de intercambios, dentro del mismo grupo, con el
objeto de asegurar gue'los intercambios sean apropiados para mantener
el aporte nutricional requerido diariamente y para facilitar el control de los
precios, sin alterar el valor nutricional de 'la racién.

Si

N/A

14

El proponente se compromete a'remitir como minimo. con cinco (5) dias
de-antelacion al inicio delabores, las hojas de vida‘correspondiente del
personal que laboraré con él, asi como la del mismo proponente. De igual
forma debera informar con quince (15) ias de anterioridad cualquier
cambio.que quiera realizar al personal 'gue labora en el local arrendado.

Sl

N/A

15

El proponente se comprometede manera mensual y obligatoria a entregar
al sefior supervisor de contrato los siguientes documentos:

- Copias de_las) planillas de pago de seguridad social tanto del
contratista como de las personas que se encuentran bajo su cargo:

- Copias de las consignaciones que demuestren el pago del-canon de
arrendamiento.

- Copia del pago de los servicios publicos que le correspondan

Si

N/A

16

El proponente se-compromete a cumplir las obligaciones laborales y-las
establecidas como patrono en el codigo sustantivo de trabajo y codigo del
comercio, con el personal contratado por su cuenta y riesgo, el-cual sera
a cargo exclusivo del arrendatario incluido los salarios, prestaciones,
afiliacion al sistema de seguridad social, riesgos profesionales examenes
de laboratorio y certificacién de manipulacion.de alimentos.

Si

N/A

17

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral
2.7, el arrendatario se compromete a NO permitirla-presencia de animales
en el establecimiento, especificamente en.el area destinada para)ia
fabricacion,\procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento y
expendio:

Si

N/A

18

En ‘cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2043, por la cual se
reglamenta el articulo 126 delf decreto ley 019-de 2012 y se dictan otras
disposiciones,. Capitulo | EDIFICACIONES E-INSTALACIONES, numeral
2.9, el arrendatario se compromete aNO ‘almacenar elementos, productos
quimicos o peligrosos ajenos aJas actividades propias realizadas.

Sl

N/A

19

En ‘cumplimiento a la «resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019.de 2012 y se dictan otras
disposiciones; Capitulo | DISPOSICIONES DE RESIDUOS LIQUIDOS,
numeral 4, el arrendatario se compromete a manejar los residuos liquidos
dentro 'del establecimiento, con ‘el fin evitar la contaminacién de los
alimentos o de las superficies de potencial contacto con éste.

Sl

N/A

20

En cumplimiento a Jla resolucion 0002674-de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley-019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS,
numeral 5, el arrendatario se compromete a ubicar los residuos sélidos de
tal manera que no represente riesgo de contaminagcién-al alimento, a los
ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
ser removidos frecuentemente de las _areas-de produccién y disponéerse
de manera que se elimine la generacién de malos olores, el refugio y
alimento de animales y plagas y.que no contribuyan de forma al deterioro
ambiental .

Si

N/A
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21

En cumplimiento'a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | DISROSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS,
numeral 5, el arrendatario se compromete a ubicar los residuos sélidos de
tal manera que no-represente riesgo de contaminacion al alimento, a los
ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
ser removidos frecuentemente de las\areas de produccién y disponerse
de- manera que se elimine la generacién de malos olores, el refugio y
alimento de animales y plagas y que no contribuyan-de forma al deterioro
ambiental .

Si

N/A

22

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la_cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto'ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | INSTALACIONES SANITARIAS, numeral 6, el
proponente se compromete a mantener limpios -y proveerse de los
recursos requeridos-para higiene personal; en las proximidades de los
lavamanos se pondra avisos o advertencias al personal sobre la necesidad
de lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de
cualquier cambio de actividad 'y antes de iniciar las labores de produccién .

Si

N/A

28

En cumplimiento a Ja resolucién 0002674, de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley. 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo I EQUIPOS''Y UTENSILIOS, Articulo 8
CONDICIONES GENERALES, el proponente se compromete a mantener
a los'equipos y utensilios  en el procesamiento, fabricacion, preparacion,
envasado y expendio'\de alimentos, en correcto estado de limpieza,
evitando el riesgo-'de contaminacion, para ello los elementos deben
cumplir_las especificaciones técnicas definidas en el articulo(9 de la
presente resolucion .

Si

N/A

24

En’ cumplimiento a la_resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019-de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo- 11 ESTADO DE SALUD, el proponente se compromete a contar
con ‘Una certificacion medica-en'el cual conste la aptitud.-o no para la
manipulaciéon de alimentos, el arrendatario debe-tomar las medidas
correspondientes, para ‘que al personal manipulador de alimentos se le
practique un-reconocimiento médico por lo’ menos una vez por.afo,'y
especificamente para los casos donde se presente ausencia laboral
motivada por una infeccion(gque pudiera dejar secuelas capaces de
provocar contaminacion de los alimentos.

El arrendatario .debe garantizar que los-examenes realizados sean
laboratorios ' certificados por la ONAC *“Organismo Nacional~ de
Acreditacién de Colombia”

Sl

N/A

25

En, cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS;
Articulo _ 12 OEDUCACION y CAPACITACION, el proponente’ se
compromete a que las personas-que'realizan actividades deimanipulacion
de>alimentos deben tener-formacidon en educacién sanitaria, principios
basicos de buenas préacticas de manufactura. y practicas higiénicas en
manipulacién de' alimentos, asi mismo:debe establecer un plan_de
capacitacion .continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos desde el momento de su contratacién y luego serreforzado por
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion, dicho plan debe
ser de por lo menos 10 horas anuales.

Si

N/A

26

En cumplimiento'a la resolucion 0002674 -de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo 11l PERSONAL MANIPULADOR DE-ALIMENTOS,
Articulo 13 PLAN DE CAPACITACION, el proponenté-se compromete
instalar en sitios  estratégicos avisos alusivos ‘a la obligatoriedad y
necesidad de la observancia de las buenas.practicas higiénicas durante la
manipulacién de alimentos.

Sl

N/A
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27

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por lacual' se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se'dictan otras
disposiciones, Capitulo [l PERSONAL MANIPULADOR'DE ALIMENTOS,
Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION, el
proponente se compromete a mantener una’estricta limpieza e higiene
personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera
que se evite la contaminacion delalimento y de las superficies'de contacto
con este.

Sl

N/A

28

En cumplimiento a la' resolucién 0002674 de' 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan ofras
disposiciones, Capitulo [l PERSONALMANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo T4 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DEPROTECCION,
numeral 2, el proponente se compromete a cumplir con estrictas normas
de higiene y manipulacién de alimentos, las cuales incluyen los siguientes
requisitos: El personal encargado de la manipulacion de alimentos deberd
usar vestimenta de color claro, concierres o cremalleras \en)lugar de
botones, y bolsillos ubicados por encima de la cintura para evitar la
contaminacion. En caso. de usar delantales, estos deberan estar atados
de manera segura).al cuerpo. La empresa 'serd responsable de
proporcionar stficientes uniformes para.el personal, permitiendo cambios
frecuentes, y no se aceptaran colores que dificulten la visualizacion de la
limpieza, como los tonos grises. Ademas, el manipulador'de alimentos no
podra ingresar ni salir.del) establecimiento con [a-véstimenta de trabajo
puesta.

El personal debera lavarse las manos-con agua y jabén desinfectante
antes de comenzar su jornada, cada vez que salga y regrese al area
asignada y después de manipular materiales que puedan representar
riesgos de contaminacion. Sera obligatoria la desinfeccion de manos en
todas las etapas-del proceso que lo justifiquen. Asimismo, el cabello
debera mantenerse recogido y completamente cubierto, mientras ‘que el
uso de 'maquillaje esta prohibido, Las’' ufias deberan ser cortas, limpias y
sin'esmalte.

Durante la manipulacion de alimentos sera obligatorio el uso de tapabocas
desechables que«cubran nariz y boca, especialmente en las etapas finales
de elaboracién'del alimento, cuando esté listo para su consumo: Por
ultimo,\no’ se permitirad el uso_de-relojes, anillos, aretes,joyas u otros
accesorios mientras se realicen labores en el area de-alimentos. En caso
de usar lentes, estos deberan estar asegurados mediante bandas u otros
medios ajustables, para evitar su caida. Todos estos requisitos buscan
evitar posibles’contaminaciones y garantizar la seguridad alimentaria en
el establecimiento.

Si

N/A

29

En.‘cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2043, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019.de 2012 y se dictan otras
disposiciones, (\"Capitulo IV  REQUISITOS HIGIENICOS . DE
FABRICACION, el proponente se\' 'compromete a garantizar el
cumplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacion establecidos en la
normativa. Las materias primas seran recibidas en condiciones que eviten
cualquier tipo de contaminacion, alteracion o dafio fisico, cumpliendo con
las normas pertinentes, como la Resoluciéon 5109 de 2005, y en el caso de
los insumos;-con las Resoluciones 1506 de 2011 y 683 de 2012 Ademas,
cada'materia prima debera tener'una ficha técnica que estara-disponible
para las autoridades sanitarias cuando sea requerida. Antes de ser
utilizadas, todas las materias primas e insumos, seran inspeccionados y
sometidos a analisis de laboratorio, asegurando que cumplan con:las
especificaciones de calidad establecidas para garantizar su inocuidad. En
cuanto a la limpieza, se utilizard ‘agua potable u otros medios adecuados
para descontaminar las materias primas antes de su incorporacién en el
proceso productivo.\)'Las materias primas | ‘congeladas deberan
descongelarse a'una velocidad controladd para evitar el desarrollo\de
microorganismos, sin posibilidad _de “ser recongeladas. Asimismo,; los

Sl

N/A
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insumos que (necesiten almacenamiento’ previo al proceso  seran
guardados en sitios adecuados -para’ prevenir su contaminacién. Los
depdsitos de materias primas y productos terminados estaran separados
para evitar contaminacién cruzada, y las areas''de recepcidon y
almacenamiento estardn claramente delimitadas respecto a las zonas de
elaboracién o-envasado del producto final: Este enfoque integral garantiza
que se-mantendran los mas altos estandares de higiene y'seguridad
alimentaria durante todo el proceso.

30

En cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo:126 del Decreto Ley 019'de 2012 y se dictan otras
disposiciones, ‘en el Capitulo IV relacionado con los REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente articulo. 17 ENVASES
Y ‘EMBALAJE, el proponente'se compromete a garantizar que todos los
procesos de fabricacién cumplan con las normativas higiénico-sanitarias
vigentes. Esto incluye, la implementacién de medidas para asegurar que
los materiales’ utilizados en la fabricacién de envases y embalajes'sean
adecuados para el contacto con'alimentos, no representen riesgo de
contaminacién y se encuentren fabricados de conformidad con la
reglamentacion sanitaria ‘emitida por el Ministerio'de Salud y Proteccion
Social. Adicionalmente, se compromete a utilizar envases y embalajes.que
no hayan sido empleados previamente para otros fines que( puedan
comprometer la seguridad alimentaria y a garantizar- que estos se
mantengan en buen estado, ‘limpios, desinfectados y)almacenados en
condiciones higiénicas apropiadas. El proponente)se responsabiliza por el
cumplimiento_de todas las medidas de control necesarias para evitar'la
contaminacion y asegurar la inocuidad' de los productos alimentarios,
conforme a lo establecido enlamnormativa vigente.

Sl

N/A

31

En cumplimiento de la-Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019,de 2012 y se dictan otras
disposiciones; (en el Capitulo IV relacionado con los REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente en el articulo 18 sobre
FABRICACION, el proponente se compromete a asegurar .que todas las
operaciones de fabricacion del alimento, incluyendo el envasado y
almacenamiento,. se\ realicen en oOptimas_condiciones sanitarias, de
limpieza y conservacion. Para ello, se controlaran factores como tiempo,
temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presion y velocidad de
flujo, .con el fin de reducir el'crecimiento de microorganismos y evitar la
contaminacion del alimento. Adicionalmente, se estableceran y registraran
procedimientos de-control fisico, quimico, microbioldgico y organoléptico
en los puntos)criticos del proceso de fabricacidén para prevenir cualquier
tipo decontaminacion y asegurar lainocuidad de los productos.’Ademas,
se-mantendran los alimentos ‘en condiciones adecuadas para evitar la
proliferacién de microorganismos indeseables, aplicando medidas como
el mantenimiento de temperaturas de refrigeracién iguales o inferioresa
4°C, congelacién adecuada y el uso de calor a temperaturas superiores'a
60°C.\'para la destruccion _de >microorganismos. Iguaimente, se
implementaran métodos de esterilizacién y otras técnicas validadas para
evitar la contaminacion durante la manipulacién, distribucion y
comercializacion \de los alimentos. De esta-manera, se garantiza el
cumplimiento-de los requisitos higiénicos establecidos en la normativa,
protegiendo la calidad y seguridad de los productos alimenticios.

St

N/A

32

En’ cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de(2012 y se dictan ofras
disposiciones, ~én—el Capitulo VI relacionado con el Saneamiento,
especificamente en el articulo 26 sobre’el Plan de Saneamiento,  EL
ARRENDATARIO SE COMPROMETE a implantar y desarrollar un Plan
de’ Saneamiento con objetivos claramente definidos” y con los
procedimientos necesarios para disminuir los riesgos de contaminacién de
los alimentos. Este'plan debera incluir, como minimo, los procedimientos,
cronogramas, registros, listas de chequeo y los responsables de ‘los

Sl

N/A
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siguientes \programas: limpieza y desinfeccién, manejo de desechos
solidos, control de plagas y abastecimiento de agua potable. Encuanto a
la limpieza y desinfeccion, eharrendatario se compromete a implementar
procedimientos que satisfagan las necesidades particulares del proceso y
del producto. Estos procedimientos deben estar documentados,
incluyendo'los agentes y sustancias utilizadas, formas de uso, tiempos de
contacto, 'y los equipos e implementos necesarios para la operacién y
frecuencia de las acciones de limpieza y desinfeccién; Para el manejo de
desechos solidos, se garantizara la implementacién de la infraestructura,
los recursos y los procedimientos para la recoleccién, conduccién, manejo
y disposicién final de los mismos, observando siempre las normas de
higiene 'y salud ocupacional con-gl fin de evitar la contaminacién del
ambiente y de los alimentos. En cuanto al control de plagas, el arrendatario
se compromete a establecer un programa. que incluya el concepto de
control integraly aplicando medidas preventivas y de control de plagas de
manera armonica, con especial énfasis en las acciones preventivas y
radicales. Finalmente, para el abastecimiento de .agua potable, se
documentaran los procedimientos que incluyan.la fuente de captacion,
almacenamiento, distribucion, controles de. calidad, mantenimiento. .
limpieza de los tanques y redes de almacenamiento, garantizando-asi el
cumplimiento de los requisitos fisicoquimicos y microbiolégicosvigentes.

33

Enccumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de-2012 y se dictan otras
disposiciones, en ‘el 'Capitulo VIl relacionado con el Saneamiento,
especificamente en el articulo 28 sobre almacenamiento, el arrendatario
se compromete a llevar a cabo todas las operaciones de almacenamiento
conforme a los lineamientos establecidos. En primer lugar, debera llevarse
un control de primeras entradas y primeras salidasccon el fin de garantizar
la rotacion de los-productos, asi como la salida periddica de productos y
materiales inltiles, en desuso, obsoletos o fuera de especificaciones, para
mantenerla limpieza de las instalaciones y eliminar posibles focos de
contaminacion. Adicionalmente; los productos que requieren refrigeracion
0 congelacién seran -almacenados bajo las condiciones de temperatura,
humedad y circulaciébn de aire que requieran, manteniéndose -los
dispositivos-de" control de temperatura\y-humedad con la finalidad de
asegurar.su conservacion. La temperatura de congelacion debera ser de
-18°C o menor. El almacenamiento de insumos, materias primas y
productos terminados debera realizarse de manera-que se minimice su
deterioro y se eviten condiciones que puedan afectar su inocuidad,
funcionalidad' 'e integridad, con un{'registro claro que incluya" la
identificacion, procedencia, uso\‘y -tiempo de vida de cada producto.
Asimismo, los insumos. y)'productos terminados. 'se almacenaran
ordenadamente en_pilas 0 estibas con una separacién minima de 60
centimetros de las paredes y 15 centimetros del piso, lo que permitird una
adecuada inspeccidn, limpieza y fumigacion cuando sea necesario.
Ademas; en los lugares destinados' al almacenamiento no\se' realizaran
otras actividades diferentes a'las relacionadas con este proceso. Por otra
parte, los alimentos-y materias primas que _hayan sido devueltos a la
empresa 0 que-tengan fecha de vencimiento caducada deberdn
almacenarse en un area exclusiva para su disposicion final, registrandose
adecuadamente para asegurar-que ho sean reprocesados para consumo
humano. Finalmente, losplaguicidas, detergentes y jotras sustancias
peligrosas deberan estar debidamente etiquetados y almacenados en
areas independientes con separacion fisica-para evitar la contaminacién
de otros productos.

Sl

N/A

34

Encumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por'la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y:se dictan otras
disposiciones, en'(-el Capitulo VIl _ \RESTAURANTES Y
ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS, ~especificamente en (el
articulo 34 sobre OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVICIO DE

Si

N/A
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LOS ALIMENTOS, el arrendatario se compromete a cumplir con- los
siguientes(requisitos: el recibo de insumos y la preparacion de alimentos
deben realizarse en un ambiente limpio y protegido; los -alimentos crudos
como hortalizas, cares-y productos hidrobioldgicos deben ser lavados
con agua potable antes de su preparacién; las hortalizas y frutas deben
desinfectarse- con sustancias autorizadas; 'los alimentos perecederos
deben almacenarse por separadocy.bajo refrigeracion; el personal de
cocina’ no debe manipulardinero simultdneamente;  \los alimentos
expuestos deben estar protegidos del ambiente exterior; y el uso de
utensilios adecuados y la correcta limpieza y desinfeccion de los mismes
es esencial.

35

El arrendatario se compromete adevolver el inmueble el equipamiento y
utensilios entregados en éptimas condiciones y a responder por pérdidas
o dafios de los bienes inventariados de propiedad\.de LA ESCUELA DE
POLICIA SIMONBOLIVAR, asi como por los-dafios o perjuicios que cause
a terceros al término del contrato.

Sl

N/A

36

El arrendatario se compromete -atender las solicitudes de:mejoramiento
que le realice LA ESCUELA DE'POLICIA SIMON BOLIVAR, por diferentes
razones de acuerdo a su servicio y a solucioparlas en los terminos que
para el efecto sé\sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar.y
colaborar para la realizacion de evaluaciones que se hagan desu servicio
(encuestas, entrevistas, buzén de sugerencias etc.).

Sl

Pendiente por presentar
resultados en reunion
por parte dela empresa
Alimentos al Natural
S.AS.

37

El-arrendatario debera implementar de manera bimensual encuestas de
satisfaccion al personal de estudiantes y auxiliares de policia con el fin de
constatar una mejora en el servicio y que haya una mejor calidad del
mismo. De)lo anterior se debera. informar por escrito al supervisor del
contrato quien, a su vez, informara al director de la unidad:

Si

Pendiente por presentar
resultados en reunidn
por parte de la empresa
Alimentos al Natural
S.A.S.

38

El arrendatario se compromete a mantener al dia el‘pago de los servicios
publicos y realizar las' calibraciones necesarias de los medidores en
coordinacién ¢on el supervisor del contrato todo de acuerdo con-el
instructivo 024 DIPON-DIRAF-70. El proponente podra hacer uso de los
servicios publicos de energia,;agua y gas.

Sl

N/A

39

El arrendatario se compromete a pagar el canon-de arrendamiento
pactado por adelantado, dentro de los primeros cinco (5) dias de cada
mes, asi como’ lo estipulado por concepto de consumo de servicios
publicos y seguridad social integral'de los funcionarios que. en el laboran.

Sl

N/A

40

El-arrendatario se compromete a utilizar elementos de-excelente calidad
como son las vajillas, cubiertos y demas utilizados-en la prestacion del
servicio, en caso que estos presenten deterioro 'deberan ser remplazados
de manera.inmediata. Asi mismo, debera contar con vajillas y cubiertos
adicionales para cubrir las . necesidades que se .generen por
enfermedades.

Sl

N/A

41

El arrendatario se compromete a atender .de ‘manera inmediata los
requerimientos 0\ -reclamos que sean_tramitados por conducto- del
supervisor-del contrato en caso de no'atenderlas serd una causal de
incumplimiento del contrato.

Sl

N/A

42

El-arrendatario debe certificar que se compromete a prestar el servicio de
manera continua. durante la vigencia del contrato 'de lunes a domingo,
incluye festivos;'asi mismo cefiirse a losicambios que se generen por
ocasién de actividades a realizar en el instituto.

Sl

N/A

43

En aras de conservar la estética sobre las instalaciones de LA-ESCUELA
DE POLICIA SIMON - BOLIVAR, el contratista que resulte favorecido
debera regirse a las caracteristicas técnicas de los mobiliarios a utilizar en
el local segun_lo determine el contratante\ previa coordinacion conel
supervisor-del contrato, los cuales seran adquiridos e instalados por
cuenta del contratista.

Si

N/A

44

El director de la Escuela de Policia Simon Bolivar, dentro-de sus funciones
puede adelantar con previo aviso actividades que fomenten la calidad de
vida laboral, capacitaciones y/o reuniones que impliquen la utilizacién de
instalaciones del comedor. .

Si

N/A
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45

Los equipos-que requiera el arrendatario para la organizacion y produccion
de suministros materia del contrato, seran aportados por el arrendatario
sin costo adicional para la.Escuela de Policia Simoén Bolivar.

Sl

N/A

46

El arrendatario se compromete a realizar mantenimientos cada tres meses
alos equipos de propiedad de la escuela de Policia Simén Bolivar, en caso
que presenten darios el costo del arreglo serd asumido por el contratista.

Dela\'misma forma se compromete a devolver el jinmueble, el
equipamiento y utensilios\ 'entregados en oOptimas' condiciones de
mantenimiento y conservacion y a responder, por pérdidas o dafios cuando
se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados o de control
administrativo” de propiedad de_la Escuela, previa acta. de entrega
realizada al inicio del contrato; ‘@si como por los dafios 0 perjuicios que
cause a terceros.

SI

N/A

47

El arrendatario debera aportar al supervisor del contrato concepto
sanitario emitido -por la secretaria de salud de manera trimestral (total
veces 4 al ano), el primero al comienzo del contrato.

Sl

Se encuentra pendiente
por solicitar la visita.

48

El arrendatario debera tomar(una muestra a los alimentos y realizar un
analisis microbioldgico cada tres meses.

-Por ende, no .se podra servir alimentos gue ‘hayan sobrado del dia
anterior, es-decir que no se pueden servir alimentos cuya preparacion
sobrepase de 5 horas.

-El'arrendatario debera propender por la correcta coccién'de los alimentos,
implementando las estrategias necesarias para que estos al ser servidos
a los comensales no-se encuentren sin las correcta

Sl

Informacién relacionada
en el informede calidad
mensualadjunto al
informe de supervisién

49

El arrendatario debe aportar de manera mensual constancia, emanada de
entidad' certificada por la autoridad sanitaria competente, 'donde se
evidencie la recoleccién y disposicidn final de los residuos y desechos.

Si

N/A

50

Se deberé realizar la planificacién de las cantidades especificas de los
alimentos que se, serviran, las mismas, _deben contener las cantidades
especificas(de acuerdo a la tabla -nutricional, tomando en cuenta la
dinamica del personal que las consume, con el fin de que estas sean las
apropiadas de acuerdo_con’la Verificacion de un nutricionista para la
realizacion de turno de seguridad de 8 horas para €l caso del personal de
auxiliares y/o las jornadas académicas del personal discente de la unidad.

Si

N/A

51

Garantizar ‘el” suministro diario dela' alimentacién con los aportes
nutricionales y los criterios_de inocuidad, salud y calidad)establecidos,
durante la totalidad del periodo de atenciéon pactado)en el contrato, sin
interrupciones no justificadas en la prestacion.del servicio.

Si

N/A

52

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos y utensilios deben ser
dotados por-los contratistas como l0sa, grecos, etc. (NO RLASTICOS)
para la toma de alimentos por parte de personal de estudiantes'y auxiliares
de  policia en (MELANINA) debiendo reponer aguéllos que presenten
deterioro de manera inmediata.

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES,
EQUIPOS, MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Parala limpieza e higiene de las instalaciones se establecenlos siguientes
requisitos:

-Se debe tener un programa de limpieza'y desinfeccion y llevar los
registros respectivos, el cual debera realizar un informe semanal con sus
respectivos registros fotograficos al supervisor del contrato.

-Las instalaciones se debenmantener limpias, utiizandométodos que no
levanten polvo y no produzcan contaminaciones.

-Las instalaciones ‘del comedor se deben-limpiar al término de cada
servicio, con el fin de eliminar los restos-de alimentos que se hayan-podido
caer.0 esparcir.

--Buenas Practicas de Manufacturas, para su esterilizacién 'y limpieza de
estos

ASEOQ Y LIMPIEZA

Sl

Informacién relacionada
en el informe de calidad
mensual adjunto al
informe de supervision
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COMEDOR;, Se debe mantener libre de polvo'y en optimas condiciones
de aseo verificar cuantas veces sea necesario durante dia con el'fin de
mantener en optimas condiciones las instalaciones del comedor.

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barrer y limpiar cuantas veces
sea necesario, en especial después de cada descanso de los estudiantes
con el fin de mantener en éptimas condiciones de aseo e higiene.

BANOS: Se debe mantener en completo estado de aseo y limpigzaincluye
trapear, desinfectar, secar y(limpiar cuantas veces sea'necesario, en
especial después de cada descanso de los estudiantes con el fin de
mantener en optimas condiciones de aseo'e higiene, asi mismo el
personal de limpieza no debera estar inmerso en la preparacién o-entrega
de los alimentos. (el mantenimiento, servicio y funcionalidad delos bafios
estara a cargo del arrendatario; garantizando la prestacién'del servicio tal
y como se entrega los sanitarios — orinales y lavamanos - pisos -divisiones
— infraestructura)

53

El arrendatario debera cumplir con las ‘normas higiénicas sanitarias para
preparacion y manipulacion, de ‘alimentos segun lo establecido en el
Decreto 539 de 2014, Resolucion Ministerio de Salud 604 de 1993 y
demas normas aplicables vigentes o que se dicten al respecto.

Si

N/A

54

DESPERDICIOS: - REQUISITOS PARA) LA ELIMINACION - DE
DESECHOS

- En las areas donde se preparen -alimentos, los productos secundarios y residuos
se recogeran en bolsas desechables contenidas en recipientes de uso repetido, con
tapa los cuales deben estar etiquetados.

- Cuando las bolsas contenidas en los recipientesestén lienas, se deben cerrarpara
ser retiradas.del area donde se estéan preparando los alimentos.

- Las_canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada; separada de
los-almacenes de alimentos.

- Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez gue se vacien.

- Para desprender, los residuos de las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo,
guantes o esponja.

- Los desperdicios de alimentos deberan recogerse y almacenarse separados de
las-basuras en recipientes identificados.

- Los recipientes para la basura'y desperdicios deben sersuficientes en cantidad y
capacidad y debenclavarse y desinfectarse frecuentemente y deberan estar
ubicados lejos dehlugar de preparacién de cada comida.

Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente ‘debera
utilizar'guantes de caucho o'algtina herramienta que le evite el contacto
con ellos, por ningln ‘motivo hara operacién directa .con la mano. Este
funcionario no debera tener asignada otra tarea simulténea que lo ponga
en contacto con'menaje limpio o alimentos.

Si

N/A

55

El arrendatario debera mantenerla despensa y cuartos frios aseados,
debidamente organizados y almacenados los diferentes productos que se
dejaran en dicho lugar; disponiendo de una persona exclusivamente para
mantener el orden; control y limpieza del lugar.

St

N/A

56

El arrendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza'y
mantenimiento de los equipos e instalaciones para asegurar.-el normal
funcionamiento del restaurante-comedor, estas actividades deberan
realizarse periddicamente  (minimo una vez al mes)’'de acuerdo con las
observaciones_ e indicaciones formuladas. por el supervisor del contrato.
Los equipos. suministrados deberan operarse con el debido cuidado,
siendo responsable el arrendatario-de los dafios causados, por.mal uso,
obligandose a efectuar lasreparaciones que sean necesarias de manera
inmediata y en todo ¢aso no interrumpir la prestacion-del servicio.

Si

N/A

57

El arrendatario (debera certificar que al momento del inicio de las
actividades, adecue las instalaciones delicomedor con los elementos.que
requiere para el cumplimiento delas-actividades, como lo son marmitas,
estufas y/o hornos de convencion, licuadoras, neveras y demas elementos
como menaje y utensilios para consumir los alimentos.

Sl

N/A
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58

El arrendatario se compromete a disponer-de (02) puntos ecoldgicos con
tapa (giratoria ubicadas en el“comedor con una bolsa’ del color
correspondiente segun el residuo a recolectar.

DIMENSIONES:

Largo: 69.00,cm

Anchg:202.00 cm, Alto: 144.00.cm,Peso: 33.00 kg

Materiales contenedores: Polietileno.

Materiales estructura: Tubo cuadrado de 1,5” por calibre 18, platina de 2”
x 1/8” terminado en pintura electrostéatica.

Material paneles: Lamina metalica cold-rolled calibre 16 de 44x27h.

Marcacién: Simbologias, textos 0logotipo sobre vinilos adhesivos
impresos digitalmente para adherir a los paneles e impreso en screen
directamente sobre el recipiente con marcaciones ‘originales de fabrica.

Sl

N/A

59

MENU Y GRAMAUJE: El arrendatario y futuro contratista debera anexar
en su propuesta relacién de menus a ofrecer, de tal forma que el gramaje
permita una porcién minima.adecuada, la cual se deba'ingerir por una
persona y mas auln.al) personal al cual hay gque suministrarsela
(Estudiantes y auxiliares de policia), la cual(debe estar acorde a las
actividades fisicas'y mentales realizadas por los mismos en su proceso.de
formacién, "mencionado menl ~debera estar certificado ' por una
nutricionista, debiendo mantenerse durante el desarrollo del contrato.

PARTIDA ADICIONAL-DE ALIMENTACION: Ia Resolucion Nro. 1170 del
17/03/2025 en su articulo 5, fija en el mes 'de diciembre una partida
adicional porel 'valor de veinte mil pesos ($20.000,00), con el 9in'de
atender gastos especiales de alimentacion que contribuya al bienestar y
la moral del personal beneficiario de la norma en menciény el cual serd
sujeto a modificaciones seguin lo establezca el Gobierno Nacional.

En su articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo y cena y-un
refrigerio, que en adelante se denominara estancia y no constituye factor
salarial,

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: e! valor
que se le cancelara al.arrendatario favorecido por concepto del servicio de
alimentacion suministrado a los estudiantes 'y auxiliares de policia_es el
fijado en la partida de alimentacion estipulada por el mediante Resolucion
Nro. 1170 del 17/03/2025 la_cual tiene un valor de veinte'mil pesos
($20.000,00), el pago del-suministro de la alimentacién, 'sera autorizado
por los estudiantes mediante el diligenciamiento'\de la planilla 1AR-FR-
0037 ante la Tesoreria de la Escuela de Policia Simén Bolivar, el cual sefé
tramitado-por-el supervisor del contrato 'y para tal efecto el arrendatario
debera' adjuntar junto con la presentacion de la oferta la“certificacion
bancaria.

Si

Informacion relacionada
en el informe de calidad
mensual adjunto al
informe de supervisién

60

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS

Resolucidn, 2640 -de 2007. Por la cual se reglamenta las condiciones
sanitarias )y de inocuidad en la produccion primaria de ganado ‘porcino
destinado sacrificio para consumo humano. ICA: Art.\14F. Queda
prohibido alimentar porcinos con residuos de la alimentacion humana o
con viseras o carnes de ofras especies animales.

Sl

N/A

61

El arrendatario dejara en un lugar visible copia del RUT.

SI

N/A
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62

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los ments en caso de transportar se
entregarén debidamente organizados en canastillas plasticas de.60'cm de
largo x 40 cm de ancho x 24 .cmde altura, limpias y desinfectadas, de tal
manera que garanticen que los productos en ella almacenados no pierdan
sus caracteristicas-fisicas y que el nimero deiments en cada una sea el
adecuado para)asegurar la temperatura optima de los productosc-Las
temperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producto deben
conservarse desde el ensamble hasta la entrega en{los en puntos
acordados por el supervisordel contrato.

Los vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto 539 de 2014y
los lineamientos determinados para transporte de alimentos establecidos
por el Ministerio de Transporte, Resoluciéon 2505 de 2004. Este aspecto
se verificara por parte del supervisor del contrato.

Las partes interiores de la unidad de transporte-incluyendo techo y piso
deben ser herméticas, asi como los dispositivos-de cierre de los vehiculos,
de modo queiuna vez dentro, la carga quede aislada del exterior.-Los
dispositivos de ventilacién y girculacién interna de aire(deben estar
fabricados con materiales resistentes a la corrosion, impermeables, con
disefios y formas que ho'permitan el almacenamiento de residuos y que
sean faciles de limpiar, lavar y desinfectar: Adicionalmente las superficies
deben permitir una buena circulacion(de aire. El disefio de la unidad de
transporte debe permitir la evacuacion de las aguas de lavado. En caso
de-que la unidad de transporte tenga orificios para drenaje, éstos deben
permanecer cerrados mientras la unidad contenga los alimentos.

Para la movilizacion de los alimentos refrigerados, la unidad debe estar
equipada de un adecuado sistema-de monitoreo de temperatura de facil
lectura'y ubicacién en un lugar visible, donde se pueda verificar la
temperatura requerida y la temperatura del aire interno, desde el momento
en que se cierran-las puertas de la unidad de ‘transporte. Durante el
transporte de. los paquetes de los menus desde la planta de ensamble
hasta. el punto determinado por. el supervisor, se debe garantizar el
monitoreo permanente de la‘temperatura, la cual debe ser registrada en
los formatos de calidad disefiados por el arrendatario, para el seguimiento
de este indicador en rutas.

En el caso\de los cilindros para el amacenamiento de gas. natural
comprimido vehicular, deben estar completamente aislados del'habitaculo
de carga, estar equipados con dispositivos de ventilacién que eviten el
ingreso de combustible @l interior de la unidad deransporte y lo envié al
exterior del vehiculo-en una eventual fuga, los cuales deben cumplir con
fos reglamentos técnicos expedidos por la autoridad competente-que
apliquen para vehiculos que operen con gas natural vehicular,’ No debe
existir comunicacion entre la unidad de carga y la cabina del conductor.

Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario favorable, deben
ser de uso exclusivo para el transporte decalimentos. Antes de iniciar(la
ejecucion, se debe presentar al supervisor del contrato la constancia de la
revision ‘técnico-mecanica de -acuerdo con la norma vigente. Estas
condiciones se verificaran durante la ejecucion del contrato por parte del
supervisor. En el proceso de suministro se ‘deberd asegurar el
cumplimiento en‘los horarios de entrega de los menus de acuerdo con. la
previa solicitud del supervisor del contrato.

Nota: el anterior item se requerirda en el evento que por necesidad del
servicio se necesite trasportarlos alimentos a los estudiantes que realizan
su proceso de formacién en fa ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR
a un lugar diferentea la del item a un lugar diferente al -DE PRESTACION
DEL SERVICIO del presente estudio previo.

Sl

N/A

63

El -horario para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo la
supervision del personal de\seguridad de las instalaciones permitiendo la
revision de los vehiculos y elementos ingresados, asi mismo se pondré en
conocimiento del ‘supervisor del contrato. el horario e ingreso de los
productosy materias primas.

Si

N/A
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EN EL TRABAJO

De acuerdo a la normatividad vigente, los (contratistas deben dar
cumplimiento_al\Decreto 1072 de 2015 “Por'medio del cual se expide el
Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo”, Capitulo 6.“Sistema de
Gestién-de la Seguridad y Salud-en el Trabajo”, Resolucion 01956 del
2018 “Por la cual se adopta-las directrices de evaluacion al Sistema de
Gestion de Seguridad 'y Salud en el Trabajo, para los contratistas y
subcontratistas; ‘bajo cualquier modalidad \de contrato civil, comercial 'y
administrativo, organizaciones . de ( economia solidaria y\-del 'sector
cooperativo, a las agremiaciones'u asociaciones que afilien trabajadores
independientes al Sistema de Seguridad Social Integral, las empresas de
servicios temporales, estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos
Laborales, Trabajadores en misidon y.las personas naturales o juridicas,
que deban ejecutar cualquier objeto contractual y/o se vinculen-a la Policia
Nacional, a través de contratos de prestacion de servicios 'y los visitantes
permanentes y transitorios a los centros de trabajo, el cual deberd ser
aplicado de acuerdo a la previa priorizacién del riesgo” y Resolucion 0312
de 2019 “Porla cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de
Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo”, asi:

1. Los contratistas o subcontratistas, que actiian como verdaderos
empleadores, deben entregar los siguientes documentos, asi:

Certificado de implementacion del Sistema'de’ Gestién de Seguridad\y
Salud en el Trabajo del oferente, expedido por la ARL o por un profesional
en Seguridad y Salud en el Trabajo, con la respectiva ‘licencia en
Seguridad y Salud en el Trabajo.

Resolucién de la Licencia-en Salud Ocupacional 0-en Seguridad y Salud
en el Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gestiéon de
Seguridad y Salud en el Trabajo del oferente (segtin alcance).

Certificado del curso de 50 horas:SGSST o el certificado.del curso de
actualizacidon SGSST de 20 horas vigente (tener en cuenta el articulo 16
de la Resolucién 4927 de 2016, la cual establece que el curso virtual de
cincuenta (50) horas'en SST cuenta con una vigencia de 3 afos y Circular
063 de 2020 Actualizacion curso 50 horas SGSST).

2.1 Certificado de afiliacion vigente a EPS, AFP y ARL) (si aplica) y
mantener dicha afiliaciony, alcance de cubrimiento del nivel de riesgo de
exposicién, durante toda la ejecucién de las| actividades objeto del
contrato.

2.2 Silaactividad esta relacionada con actividades reglamentadas para
el 8G-SST, (alturas, eléctrico,etc) la persona natural debera presentar
licencia vigente que contemple habilitacion para el desempefio de la tarea.

Certificacion y tenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde a las
necesidades de latarea y segin los riesgos de cada tarea a ejecutarn:

2. Para la ejecucion del contrato: Adicional a los requerimientos
exigidos para la ejecucion del contrato la persona natural o juridica
debera:

3.1 Desarrollar las.actividades necesarias para dar cumplimiento de las
obligaciones \del SGSST, que las normas'legales vigentes y/o la Palicia
Nacional -haya considerado en el.contrato y acorde a la exposicion del
contratista o subcontratistas a\los riesgos encontrados, €n'el centro de
frabajo donde desarrollala actividad.

3.2 Evidenciar objetivamente el uso continuo'y permanente de los
Elementos_de) \Proteccién Personal, durante la ejecucion contractual,
acorde a los peligros y riesgos relacionados con la farea coniratada.

Version: 5
64 | COMIDA ESPECIAL: el amrendatario\'\y futuro contratista mediante Sl Informe del 02 de marzo
certificacion escrita firmada porel representante legal o persona natural de 2026.
en. caso de ser favorecido, se compromete a realizar y' suministrar una
comida especial cada mes, al personal de Estudiantes y Auxiliares de
policia, sin que ello'signifique algun sobre costo, teniendo en cuenta la
partida de alimentacion diaria fijada por el Ministerio de Defensa Nacional
65 | REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD S| N/A
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3.3 Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se
programen por el contratante para el area donde desarrollara las'tareas.
3.4 Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrato, la ocurrencia
de incidentes, accidentes' de trabajo, o el diagnostico de actividades
laborales, asi como las condiciones de peligro_que detecte durante la
ejecucion de la actividad a contratada.

3.5 Entregar al contratante, “los’ documentos que- evidencien
objetivamente los aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, segln
los requisitos legales y las obligaciones como contratista.

3. Para liquidar el-contrato al término de su ejecucion, el contratista
debera:

4.1 Presentar un informe escritooal supervisor del contrato, donde
evidencia documentalmente ‘el cumplimiento de las responsabilidades
asignadas como contratista o subcontratista, en materia de aseguramiento
en SST y permita evidenciar objetivamente la participacion de estos, en
las actividades de promocion y prevencion que adopten y estén.conforme
a los-parametros adoptados, en el-Sistema de Gestidn en Seguridad y
Salud en el Trabajo de la Rolicia Nacional.

Es de anotar que se debe notificar al supervisor. del contrato, quien sera el
encargado de asegurar el cumplimiento: de 'los criterios técnicos: del
SGSST. Asimismo, antes de dar inicio al objeto contractual, el\supervisor
del contrato deberd realizar |as)coordinaciones necesarias-para que el
personal de contratistas, reciba induccién sobre el SGSST, por parte del
Grupo de Seguridad 'y’ Salud en el Trabajo\de la unidad donde se
desarrolle el.contrato.

E!l Arrendatario debe dar cumplimiento.a lo establecido en el decreto 1609
del 2002 del Ministerio de Transporte, Por el cual se reglamenta el manejo
y transporte terrestre automotor de mercancias peligrosas por carretera,
donde la clasificacion'y designacion, las condiciones generales para el
transporte asi‘como las condiciones especificas para el transporte de
mercancias peligrosas, establecidas en cada Norma ) Técnica
Colombianas NTC, son de obligatorio cumplimiento, especificamente a lo
relacionado a la clase 67,8,9

El Arrendatario deberéd anexar la matriz de' Elementos de Proteccién
Personal e Individual de acuerdo a la exposicion de peligros y riesgos en
donde debera contemplar la frecuencia de entrega del elemento, asi
mismo anexara registro de entrega del EPP o EPI.con su respectiva
capacitacién. El Tenedor deberd hacer llegar mediante oficio la matriz
solicitada 8 dias habiles posterior de la firma del acta de inicio, asi mismo
anexar soportes de entrega y capacitacién de acuerdo a la, frecuencia
evidenciada en la matriz de forma'fisica o digital. Nota: La matriz debera
estarfirmada por el profesional idéneo de acuerdo al cumplimiento de ley
anexando la licencia de Salud Ocupacional vigente.

Es obligacion del-Arrendatario entregar :carnet de identificacion. de ‘la
empresa. y, carnet de [a ARL, al personal que labore en su-actividad
econdmica dentro de las instalaciones, al igual que estar al dia'en todo lo
relacionado a Seguridad Social de sus trabajadores sin importar el tipo de
contrato. (Los trabajadores deberan portar el camet al momento de
ingreso al punto). Anexara documento (comprometiéndose a dicha
actividad:

El Arrendatario debera presentar un plan de emergencia y contingencia
que permita responder‘ante amenazas y peligros, que pueda estar
expuestos el trabajador sin importar el tipo de vinculacion

El arrendatario debera suministrar a cada operario una dotacién completa
de uniforme, la cual debe incluir :

- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (minimo tres juegos),
de colores claros.

- Pantalén.

- Blusa de dacron para el personal masculino, color blanco (minimo tres
camisas):
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- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal femenino, lo
mismo que para el personal masculino que tenga el cabello que'sobrepase
el cuello de la blusa (minimo 3-gorros).

- Zapato cerrado con suela antideslizante.

- Ademas de lo -anterior, cuando las actividades lo requieran, se
suministrarédn: guantes de caucho, delantales de caucho y otros elementos
de proteccién a necesidad.

66

El arrendatario debera implementar planes de contingencia ante falta de
agua, luz y gas.

Si

N/A

67

El arrendatario debera implementar estrategias para evitar contaminacion
cruzada en los alimentos.

Si

N/A

68

El arrendatario se compromete 'a realizar mantenimiento' de las trampas
de grasas de manera mensual, el costo ira a cargo-del contratista.

St

N/A

69

El arrendatario se compromete a instalar un.circuito cerrado de television
con monitoreo\las 24 horas y con minimo 30 dias de almacenamiento.

S|

N/A

70

El arrendatario debera calibrar los-equipos de refrigeracién como minimo
cada seis meses, el costo esta a cargo del contratista,

Si

N/A

71

El arrendatario se compromete a contar de manera-permanente en su
planta de trabajadores con un profesional\'en calidad de alimentos
debidamente certificado, un ingeniero enalimentos, un chefy nutricienista.

Si

N/A

72

El arrendatario debera tener un plan de contingencia en caso que se
presenten enfermedades infecto contagioso con el fin dg evitar el contagio
masivo por medio de'los utensilios.

Si

N/A

73

El arrendatario debera contar un protocolo.u‘hoja de ruta en caso de una
ETA, asi mismo ante el riesgo de contaminacion de alimentos.

Si

N/A

74

El arrendatario allegara Poliza de‘seguros donde garantice-los’ siguientes
amparos en favor de la entidad:

- Cumplimiento del contrato 20%

- Calidad del servicio

- Responsabilidad civil extracontractual.

SI

N/A

75

MATERIA AMBIENTAL

El oferente deberd presentar junto a la oferta certificado con firma del
representante legalique durante la ejecucion del' contrato se compromete
a cumplimiento ‘de las normas y/o .estandares técnicos nacionales e
internacionales, al igual que las normas, leyes y politicas de'\gobierno en
materia de proteccion del medio ambiente.

En su Articulo 79, la Constitucion Nacional (CN) consagra que: ” Todas las
personas tienen derecho a gozar de un ambiente sano. La Ley garantizaré
la participacion de la comunidad en las-decisiones que puedan afectarlio.
Es deber del Estado proteger la-diversidad e integridad del,ambiente,
conservar las areas de especial importancia ecoldgica.y fomentar la
educacién para el logro.de estos fines.

Esta norma constitucional puede interpretarse de manera solidaria con &l
principio fundamental del derecho a /a vida, ya que éste sblo se podria
garantizar bajo condiciones en las, cuales la vida pueda disfrutarse con
calidad.

La constitucidn nacional impone al Estado y a las‘personas la obligacion
de proteger las riguezas culturales y naturales (Art. 8), asi como el deber
de las personas y del ciudadano de proteger los recursos naturales'y de
velar, por-la conservaciéon del ambiente (Art. 95), y las relacionadas a
continuacién:

U Las relacionadas con la aplicacién de buenas practicas ambientales, de
acuerdo con el tipo de servicio a contratar,

U Indicar,que cualquier infraccidon ambiental por omision de permisos,
concesiones o licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar
antes, durante y al finalizar, el servicio u obra, sera asumida como su
responsabilidad, y sobre ‘el particular como la periodicidad con que se
debe presentarinformes.

Si

N/A
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1 La obligacion” de presentar las-“actas de disposicidén final
correspondientes y las licencias ambientales de quienes realizaran dicha
disposicion, ya sean contratistas nacionales ¢ extranjeros:

' "En los casos de tener personal bajo su responsabilidad, debera
contemplar capacitaciones en temas ambientales como: impactos
ambientales,; manejo de residuos sélidos; liquidos, escombros entre otros,
donde se'realice el manejo y actuaciéon de los mismos, e igualmente
identificar los elementos utilizados (quimicos, eléctricos, manufacturacion
entre otros), para el bien o servicio que se va a realizar de acuerdo a cada
actividad especifica.que se desarrolle.

0 Solicitar_al)contratista en lo posible ‘el analisis de ciclo de vida’del
producto y/o servicio a contratar segun corresponda.

76

CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

Sl

N/A

77

ETAPA PRECONTRACTUAL

Requisitos en materia ambiental:

En atencién alo contemplado en la Nota'4 de la Resolucién No. 03049 del
2014 “Por la cual se adopta-el\Manual de Contratacion' de la Policia
Nacional’, complementadapor el Numeral 5 del apéndice de la Resolucion
No. 00090 del 2018 “Por la cual se actualiza, modifica y complementa el
manual de \contratacion de la Policia-"Nacional adoptado mediante
Resolucion) 03049 de 2014", se deberan tener en cuenta las\siguientes
consideraciones, asi:

1.~ Estudios previos

Criterios para compras publicas sostenibles.

Con el objeto-de cumplir con la normativa ambiental vigente nacional‘para
reducirlos-aspectos e impactos ambientales asociados a-su actividad
productiva, los oferentes y futuros contratistas deberén presentar los
permisos o licencias que dieron lugar para el funcionamiento de su
compaiiia y el desarrollo de su actividad productiva; cualquier infraccién
ambiental poriomision de permisos, concesiones o licencias ambientales
que hubiese sido necesario tramitar ‘antes del inicio del contrato, en el
transcurso y después de |a.actividad del proceso, seran asumidas como
responsabilidad del oferente o futuro contratista.

Nota 1: El oferente o futuro contratista .debe’ presentar comunicacion
oficial.

Nota2: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucién del contrato,
el supervisor del mismo debe'mantener las respectivas evidencias de su
cumplimiento.

SOPORTE REQUERIDO: El arrendatario. debera presentar comunicacion
que contenga la siguiente informacion presentacién de permisos o
licencias' ambientales que dieron lugar a su funcionamiento o desarrollo
de-su actividad productiva 0'en su defecto se informe que no requieren de
los mismos.

ETAPA CONTRACTUAL

2. Criterios ambientales en los contratos de prestacion de servicios

Aplicar las buenas practicas‘ambientales, participar de los programas y
campafias ambientales; 'asi como las demas “exigencias que se
establezcan en el Sistema de Gestion Ambiental,-en todas las actividades
que realice durante la prestacion del servicio dentro de las instalaciones
policiales u’ en otras instalaciones con motivo de prestar un.servicio a la
Policia Nacional.

Garantizar la disposicion final de los residuos-solidos peligrosos vy
especiales (aceites usados, luminarias. RAEES, ‘Envases de Sustancias
Quimicas -y (de derivados do hidrocarburo, baterias y pilas, llantas,
escombros entre otros relacionados‘con el Titulo 6 Residuos. Peligrosos
del Decreto 1076 de 2015 expedido por el Gobierno Nacional, o norma
que lo modifique, adicione 0 sustituya, que se pudieran generar como
resultados de la prestacién de sus servicios alarespectiva unidad policial:
(Presentar.al supervisor del contrato, €l certificado de disposicion final ‘a

Si

N/A
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través de un'gestor ambiental debidamente acreditado por la autoridad
ambiental competente para la prestacion de estos servicios).

Deberd impartir, instrucciones, socializaciones y/o-'capacitaciones al
personal bajo su cargo en temas ambientales\ relacionados con sus
aspectos e impactos ambientales estableciendo y presentando
cronograma en temas tales como:

Gestidn integral de residuos. sélidos y liquidos, con medidas gue permitan
dxsmmmr la cantidad de residuos generados.

Uso de elementos de proteccidn personal.

Manejo de sustancias quimicas.

Ahorro y uso eficiente de recursos (aguay energia).

Normativa ambiental.

Saneamiento bésico.

: Gestidn del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos asociados a
su actividad productiva.

Presentar al-supervisor de contrato, lashojas de seguridad de todoslos
productos’e insumos utilizados, asi como los reportes de socializacion,
capacitacion o entrenamiento de acuerdo al cronograma presentado al
inicio de la ejecucion del contrato.

Presentar el Plan-de Manejo Ambiental para la mitigacion de los
aspectos e\impactos ambientales generados en sus actividades
productivas, todos los programas documentados en mencionado Plan,
deben contener:

Alcance

Objetivos

Responsables

Descripcién de actividades

Cronograma

Indicadores que seran del control de la empresa contratista

Garantlzar la presentacion y disponibilidad de'las hojas de seguridad-de
todas las sustancias quimicas utilizadas para la limpieza y desinfeccion,
de igual forma las especificaciones técnicas de cada productoy debera
dar.amplia instruccién al personal bajo su mando en el Uso adecuado de
los mismos y a la atencién-de los riesgos asociados a'derrames de estos,
conservando los registros de socializacidn. o capacitacion. Por otro lado,
los recipientes’ que los contenga deberan tener su respectivo rotulo ‘'de
identificacion, indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su
almacenamiento.

Nota 3: Este requisito.debe ser cumplido durantelaejecucién del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su
cumplimiento.

3. Otros criterios ambientales para considerar

3.1 Cafeterias o restaurantes

El oferente y futuro contratista debera instalar al inicio de la ejecucién del
contrato un_dispositivo portatil para la retencién de grasas, aceites'y
material solido generados por la actividad de lavado de loza, con el objeto
de aumentar la efectividad en el pretratamiento de las aguas residuales
gue 'se generan, el cual podra desinstalar una vez cumpla con el periodo
de ejecucion del contrato.

Realizar el \mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad
minimo de 2 veces al mes dependiendo de la capacidad de la misma y
controles ambientales implementados en la cafeteria, este mantenimiento
se realizard a través-de personal técnico o tecndlogos hidraulicos,
sanitarios o afines. Los residuos retirados deberan ser entregados a un
gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de estos
residups, 'quienes certificaran el (tratamiento aplicado, indicando la
cantidad de residuos retirados; y la fecha.

El arrendatario y futuro\-contratista se compromete a realizar el
mantenimiento  y/o calibracién de los equipos asignados (neveras;
congeladores y' aquellos que requieran)este servicio), mediante una
entidad certificada por el ONAC, minimo cada seis (06) meses, unavez se
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adjudique el.contrato o cuando se requiera por fallas técnicas, registrando
la cantidady tipo de refrigerante utilizado.

El arrendatario y futuro contratista debera instalar puntos ecologicos o
contenedores dentro - del' establecimiento, con el fin de realizar la
separacion de los-residuos plenamente identificados de acuerdo a los
volimenes \de)' generacion teniendoen cuenta los lineamientos
establecidos dentro del sistema de-Gestidn Ambiental implementado en
las. Instalaciones. Ademas, debera realizar la segregacion en la fuente
para la disposicion finalen el chut de residuos en bolsas de color acorde
a las directrices—, establecidas por el —equipo del SGA, separar
adecuadamente los residuos sélidos y liquidos del material organico'y
reciclable.

El-arrendatario y futuro contratista debera realizar caracterizacion de las
aguas residuales proveniente de su actividad (restaurante) a través de un
laboratorio acreditado ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada
seis (6) meses, el primero al finalizar el segundo mes de iniciada su
actividad productiva. De ser necesario y segln resultado de laboratorio, el
contratista debera tomar medidas ambientales para el logro del
cumplimiento de los parametros exigidos por la ley.

El arrendatario,debera realizar el manejo) adecuado de los residuos
organicoscgenerados durante la ejecucion del contrato, asi mismo)debera
llevaryun control de la generacidén y la disposicién de-los mismos, y
presentar informe al supervisor del contrato de manera mensual donde
especifique cual es eltratamiento o disposicion aplicada, garantizando que
no se utilice para la alimentacién de ganado porcino.

Evitara el uso de polietileno expandido méas conocido como'(ICOPOR)
para servir alimentos.

Para la adquisicion de-productos alimentarios y cen:los contratos de
arrendamiento de cafeterias o restaurantes, sedebera incluir dentro de las
obligaciones ~del contratista la aplicacion de buenas practicas, de
manufactura — BPM, con arreglo ato.previsto en el Decreto 3075-de 1997
y da Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud, o
cualguiera otra disposicién gue los modifique, adicione 0 sustituya.
Garantizar que /los. detergentes, desinfectantes y demas sustancias
utilizadas en el servicio de cafeteria estén debidamente identificados'y
guardados-de acuerdo a las recomendaciones del fabricante y'fuera del
area de procesamiento de los alimentos.

Nota 4: Este requisito-debe ser cumplido durante-la'ejecucion del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su
cumplimiento.

En atencion al Instructivo No.-024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de
septiembre de 2020 “Lineamientos para suscribir contratos de
arrendamiento de bienes inmuebles por- 'parte de Ja Policia
Nacional”. Literaill. Lineamientos Ambientales para el arrendamiento
de bienes inmuebles, a continuacion, se amplia la informacion
referente al cumplimiento normativo ambiental.

1.~ "El arrendatario .deberd realizar el tratamiento 'de los residuos
especiales, desde ()la generacién, almacenamiento, recoleccion,
transporte, separacion y disposicién. final, asi como lo expresa- la
Resolucién 02309 de 1986 “Por-la cual se dictan normas para el
cumplimiento del contenidc del Titulo Iil de Ia parte 4a. del Libro 1o0. del
Decreto Ley 2811 de 1974.y de los Titulos I, Il y XI de\Ja-Ley 09 de 19789,
en cuanto a Residuos Especiales”, y debera hacerse responsable por la
contaminacion, sus consecuencias y sanciones. Por ende, el manejo de
los residuos especiales (grasas, sedimentos, aceites, solidos y demas que
sean_de origen de la prestacion de servicios de cafeteria y restaurante),
asi como de cualquier tipo de contaminacién ocasionada por éstos, y por
las consecuencias.que'se pueden originar sobre Ja salud humana o sobre
el medio ambiente, sin perjuicio de las sanciones legales a que haya lugar
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y sean impuestas por la autoridad ambiental de la citada Resolucion 02309
de 1986.

2. El arrendatario debera emplear laboratorios. acreditados para la
certificacion de los resultados en materia ambiental que estan sometidos
a_un sistema de Inter-calibracion_analitica validada mediante_sistemas
referenciales establecidos por eldnstituto de Hidrologia, Meteorologia v
Estudios Ambientales (IDEAM). dichos laboratorios.deben poseer la
resolucién de acreditacién en donde se presente el alcance en cuanto a
parametros y métodos, los cuales deberan estar registrados en la pagina
del IDEAMywww.ideam.gov.co. 0 en.el\medio que la entidad .de'control
establezca, conforme lo sefiala elarticulo 2.2.6.1.2.4. del-Decreto 1076
2015 “Por medio del cual se-expide Decreto Unico-Reglamentario del
Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible”.

Para el caso de Bogota D.C, se debe acatar la Resolucién 3957 de 2009
expedida.por-la Secretaria Distrital de ‘Ambiente de Bogota, o el acto
administrativo que la modifique, @dicione o sustituya.

3: El arrendatario nopuede realizar vertimiento de sustancias
peligrosas, “Se prohibe el vertimiento, la disposicién, o permitir que se
disponga directa o indirectamente a la red de alcantarillado pablico y/o en
cuerpos de\agua de uso publico o privado cualquier residuo o sustancia
solida, liquida o gaseosa que sea-considerada como peligrosa”, segun lo
establecido en el Decreto 1076 de 2015, (expedida por el
presidente de la Republica de Colombia, o la.norma que la modifique o
sustituya.

4. Cuando las aguas residuales'no domésticas, no retnan las
condiciones de calidad exigidas para su vertimientoa la red de
alcantarillado publico, el arrendatario esté obligado a realizar tratamiento
previo de vertimientos, ‘conforme con los pardmetros fisicoquimicos de
monitoreo y sus valores limites méximos permisibles en los vertimientos
puntuales) de aguas residuales no _domésticas (segln resultados de
laboratorio de analisis fisico)quimicos de las aguas' 'residuales no
domesticas), por ende, deberan ser objeto de tratamiento previo, mediante
un sistema adecuado'y permanente que garantice el cumplimiento en todo
momento delos valores de referencia, conforme a lo sefialado“en el
articulo 16 de la Resolucion 0631.de 2015, expedida por el Ministerio de
Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por /a cual se establecen parémetros y
los valores limites méximos permisibles en los vertimientos puntuales a
cuerpos de agua superficiales y a los sistemas de alcantarillado publicoy
se dictan ofras disposiciones”.

Los residuos retirados deberan serentregados a un gestor autorizado por
la autoridad ambiental para'el'manejo de los mismos; quien certificara el
tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha
correspondiente.de recoleccion.

5. El arrendatario realizard mantenimiento de la trampa de grasa
(externa.ofija) de acuerdo a los controles operacionales que establezca el
responsable del Sistema de Gestion Ambiental de la Policia Nacional o el
técnico, tecndlogo o profesional en tematicas ambientales (a partir del
inicio del contrato y-la prestacién del servicio). Los residuos retirados
deberan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental
para ef' manejo de los mismos. El'arrendatario debera instalarias trampas
de grasas portatiles que sean necesarias para cumplir ¢on lo estipulado
en materia ambiental\en un tiempo no mayor de 1-meses después de
suscrito el contrato las cuales seran inspeccionadas por el supervisor, del
contrato y-realizar la limpieza segun lo indicado en los requisitos dl 'sistema
de gestién ambiental.

6. El arrendatario realizara con personal técnico idéneo, el
mantenimiento de las frampas de grasa portatil o-'que tenga, con una
periodicidad diaria (a_partir del inicio del(contrato y la prestacion. del
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servicio). Los residuos retirados deberan'ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los mismos.

7. (E! arrendatario deberd-realizar la caracterizacion de las aguas
residuales (parametros fisicoquimicos que se deberan monitorear y sus
valores limites méaximos permisibles en los\vertimientos puntuales de
Aguas Residuales No Domésticas (ARND) de Jas actividades- de
elaboracion de productos alimenticios y bebidas) provenientes’ de su
actividad (cafeteria o restaurante), a través de un laboratorio acreditado
ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada seis (6) meses, la
primera caracterizacién se efectuara al finalizar el primer mes de iniciada
su actividad productiva, y de ser necesario conforme los resuitados de
laboratorio; el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro
del, cumplimiento de los parametros exigidos en los articulos 12 y 16 de
la Resolucion 0831 de 2015, expedida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible “Por la cual se establecen los parametros y los
valores limites- maximos permisibles-en los vertimientos puntuales a
cuerpos'\de aguas superficiales y a-los sistemas de alcantarillado publico
y.se dictan otras disposiciones’, y la segunda, seis (6) meses después de
realizada la caracterizacion (si se estan cumpliendo todos los parametros),
de no cumplirse los-pardmetros, cada 3 meses se realizara caracterizacion
de las aguas residuales en los vertimientos puntuales.

Nota: de ser reiterativo (segunda vez que ocurra), el incumplimiento de
los’ parametros fisicoquimiCos que se deberan monitorear y sus valores
limites maximos. permisibles en los vertimientos ' puntuales de Aguas
Residuales No-Domésticas (ARND), el Director, Jefe o0 Comandante de\la
Unidad de Policia, informara a la autoridad ambiental para realizar una
visita técnica a la tframpa de grasas y redes hidraulicas; dejando como
evidencia los respectivos Tresultados de laberatorio y controles
ambientales que se hayan realizado.

Eliminar el uso_de las bolsas plasticas, .como accién contundente para ‘el
manejo-de residuos y cuidado de los recursos naturales.

Prohibir el uso de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el
dafio alos recursos naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades
que terminan en rellenos sanitarios sin ningudn@provechamiento.

Eliminar el uso-de mezcladores plasticos.

Prohibir\el uso de envases, portacomidas y cualquier, recipiente de
poliestireno expandido (ICORPOR), para realizar la sustitucién de estos
elementos o productos, por materiales que no contaminen el ambiente.

9.  El arrendatario 'se compromete a .realizar el mantenimiento. y/o
calibracién. de los equipos asignados.(neveras, congeladores, licuadoras
y homos a gas y eléctricos como-aquellos que requieren este servicio, para
el-caso de la calibracién -donde aplique), certificado(por la Organismo
Nacional de Acreditacién Colombiana - ONAC, minimo una vez durante la
ejecucion del -contrato, o cuando se .requiera por fallas técnicas,
registrando, ‘el servicio prestado ((mantenimiento, calibracion - y/o
verificacién), aclarando parametros como: cantidad y tipo-de refrigerante,
aceites lubricantes, entre) otros, con su respectiva ' certificacion de
mantenimiento y/o calibracion al supervisor del.contrato.

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor acreditadopor
la autoridad “ambiental para el manejo de éstos, quien ceriificard el
tratamiento aplicado, indicandela'cantidad de residuos retirados 'y la fecha
correspondiente a la_cerftificacion, la cual debera ser entregada al
supervisor, conforme a'lo sefialado en el articulo 2.2.2.1.15.1 del Decreto
1076 del 26 de mayo de 2015 que expide
el Presidente de la Republica de Colombia "Por medio del cual se expide
el- Decreto Unico Reglamentario'‘del Sector Ambjente-y. Desarrolio
Sostenible", y el Decreto 284 del 2018 “Por el cual seadiciona el Decreto
1076 de 2015, Unico 'Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrolio
Sostenible, en-lo relacionado con la Gestion Integral de los Residuos.de
Aparatos Eléctricos y Electronicos - RAEE y se dictan otras disposiciones”.
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10. El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento del ducto de
escape de los gases y vapores de la campana de extraccion (a todas /as
campanas para remover-la grasa, en filtro, extractores de grasa o
ventiladores especialmente disefiados para removerios vapores de grasa
y crear, a la vez, una barrera contra el fuego), con una periodicidad minimo
de tres (3) meses a partir del inicio,de la actividad productiva, o por
saturacién de la misma que exija realizar el mantenimiento-en menor
tiempo a lo establecido, procedimiento que debe realizarse por la
empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica GTS-USNA Sectorial 009
del 2007 — ICONTEC.

11. El arrendatario se compromete a dar disposicion final de aceites de
cocina.usados en cumplimiento-a la'Resolucion 0316 del 2018 emitida por
el'Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Porel cual se establece
las disposiciones relacionadas con la disposicion de aceites de cocina
usados y se dictan otras disposiciones”.

12. El amrendatario se compromete ‘a realizar un adecuado manejo de
sustancias quimicas, como lo establece la Ley 55 del 2-de julio de 1993
que expide el Congresotde Colombia “Que trata- Convenio 170 sobre la
sequridad en la utilizacion de los productos quimicos en el trabajo’.

13. El arrendatario debera instalar puntos ecolégicos o contenedores
dentro del establecimiento, con el fin'de realizar la separacion' de los
residuos aprovechables y peligrosos, plenamente identificados de acuerdo
alos volimenes de generacion, teniendo en cuenta los lineamientos
establecidos en la Politica Ambiental de la Policia' Nacional, la Resolucidn
02309 de 1986 expedida por el Ministerio de Salud, conforme el articulo
35 “Porla’cual se dictan normas para el cumplimiento del procedimiento
en materia de Residuos Sdélidos Especiales”, y en atencién ala Resolucion
2184 de 2019 “Por la.cual-se modifica la Resolucién 668 de 2016 sobre
uso racional de bolsas plésticas y se adoptan.otras disposiciones”.

De conformidad con los dispuesto en la ‘Resolucion 2640 de 2007 que
expide el-Gerente General del Instituto Colombiano Agropecuario — ICA
“Porla cual se reglamentan las condiciones sanitanias y de inocuidad en
la produccion primaria de ganado porcino destinado al sacrificio para
consumo humano”; el arrendatario debera realizar el manejo adecuadode
los residuos)organicos (lavazas), generados durante la ejecucién "del
contrato, acorde con lo dispuesto por-¢el Instituto Colombiano-Agropecuario
<ICA, para lo cual debera llevar un control de generacion y disposicion de
los mismos, y presentar-informe al supervisor.del’ contrato de manera
mensual en el que' especifique cual es-el-tratamiento o disposicion
aplicada, garantizando que no se utilice para la alimentacion de ‘ganado
porcino.

Ebarrendatario debera garantizar que los equipos eléctricos cumplan con
normas técnicas de eficiencia energética (de computo y periférico), es
decir, que tengan.un bajo consumo de energia'y que cuenten con opciones
de encendido, hibernacion y apagado ‘(entregar fichas técnicas de los
equipos), conforme la NTC 5310 Eficiencia energética'en equipos de
refrigeracion comercial rangos de eficiencia y efiquetado'y el Reglamento
Técnico de Etiquetado -RETIQ-.

El arrendatario\debera presentar los permisos, licencias que dieran, lugar
para el funcionamiento y desarrollo de'su actividad productiva, cualquier
infraccion ambiental por omision 'de permisos, concesiones o licencias
ambientales, que hubiese’ sido necesario tramitar ;antes del inicio del
contrato, en el transcurso y después de la actividad del contrato, seran
asumidas como responsabilidad del arrendatario.

16. Elarrendatario debera aplicarilas buenas practicas ambientales,
participar de los programas y campanas ambientales, asi como las demas
exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestion Ambiental, que
contribuyan al cumplimiento de la Politica); Ambiental y Objetivos
Ambientales Institucionales, en todas lascactividades que realice durante
la prestacion del servicio dentro delas instalaciones policiales.
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17. El arrendatario debera garantizar.'que todo el material que 'se
entregaraa la'Policia Nacional sea de'forma digital o en medio reutilizable,
los escritos deberan estar ajustados de acuerdo a la Directiva Presidencial
04’ de 2012 “Politica. Cero Papel” (aplica a los, contratos que deben
presentar informes digitales, informacion digital'y o facturas fisicas. y
magnéticas)’.

18. Elarrendatario debera cumplic.con lo previsio en la Resolucién 41012
de 2015 expedida por el Ministerio de Minas v Energia “Por la cual se
expide el Reglamentotécnico de Etiquetado — RETIQ expedido por
Ministerio de Minas v Energia. con fines de Uso Racional de Energia
aplicable a‘algunos equipos de uso final de energia eléctrica y-gas
combustible, para su comercializacion v uso en Colombia", o aguella
norma que la modifigue, adicione o sustituya, en lo relacionado con los
electrodomeésticos que tengan el etiqguetado de eficiencia energética v que
sean tipo B como minimo. entre el 55% vy el 75%.

19. El arrendatario debera, garantizar que todas las sustancias guimicas
que se utilicen para la prestacion'de servicio dentro de las instalaciones
policiales, posean rétulo -de identificacion y las hojas de seguridad,
espeCIf cando los siguientes items:

Identidad delproducto

Informacién sobre componentes

Identificacién de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad y explosién

Medidas en caso de derrames o escapes

Manipulacién y almacenamiento

Control de exposicién / proteccion personal

Propiedades fisicas y quimicas

Estabilidad y reactividad

Informacién toxicolégica

Informacién ecolégica

Consideraciones relativas a la eliminacidn

Informacién relativa al transporte

Informaciones reglamentarias

Esta informacion debera ser allegada en idioma espafiol al supervisor del
contrato, en-@aras de atender efectivamente cualquier situacién -de
emergencia, conforme al Decreto 1076 de 2015
“Pormedio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Ambiente y Desarrollo Sostenible”.

Nota 5: Este requisitodebe ser cumplido durante la ejecucion del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas evidencias'de su
cumplimiento.

79

En caso que se presenten incumplimientos del contrato o quejas, el
supervisor del contrato'debera informar a la Direccién de la Escuela, quien
podra dar por terminado de manera unilateral el contrato.

St

N/A

80

El arrendatario debera realizar el tratamiento de los residuos especiales,
desde la generacion, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion
y. disposicion final, asi como lo expresa la resolucién No. 02309 de 1986
“Por la cual se dictan normas para el cumplimento del contenido del titulo
[l de la parte 42, Dellibro 10. Del decreto ley)2811 de 1974 y de los titulos
[, l'y Xl de\latey 09 de 1979, en cuenta a residuos especiales”, y debera
hacerse' responsable por .Jaccontaminacién, sus consecuencias vy
sanciones.

Si

N/A

81

El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “se
prohibe el vertimiento, la disposicion, o permitir-que se disponga directa'o
indirectamente a la red de alcantarillado’ publico y/o en cuerpos-de agua
de uso publico o privado, cualguier residuo o sustancia sélida, liquida o
gaseosa que sea considerada como peligrosa”, segunlo-establecido en el
Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Republica de
Colombia, o lanorma que la medifique o sustituya.

Sl

N/A
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82

Se recalca‘el'cumplimiento del instructivo-No. 024 DIPON —DIRAF-70, de
fecha14-de septiembre de 2021, “LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR
CONTRATOS DE ARRENDAMEINTO DE BIENES-INMUEBLES POR
PARTE DE LA POLICIANACIONAL”, donde se establecen los parametros
para el arrendamiento y su cumplimiento enmateria ambiental, lo cual sera
objeto de ‘verificaciéon constante por! parte del sefior supervisor def
contrato, quien dejara los respectivos informes de las evidencias.

Si

N/A

83

El arrendatario se compromete a suministrar de'manera diaria el
desayuno, almuerzoy cena y un refrigerio, como (o determina el paragrafo
del articulo 1 de laresolucién nimero 1170 de fecha 17 de marzo de 2025.

St

N/A

84

El arrendatario se comprometera‘ia 'no suspender el \servicio de
alimentacién en ningdn momento durante la vigencia''del contrato,
asegurando la prestacion) continua del servicio. para los estudiantes y
auxiliares de policia de 'la Escuela de PoliciaSimén Bolivar. El servicio
deberd mantenerse las 24 horas del dia, 'los 7 dias de la semana,
incluyendo fines de semana y festivos. Cualquier eventualidad-que pueda
afectar'la continuidad del servicio deberd ser comunicada de manera
inmediata al supervisor del'contrato, y el arrendatario debera proponer una
solucion o plan de contingencia que garantice 'que la prestacion del
servicio no.seveainterrumpida.

Sl

N/A

ESPECIFICACIONES TECNICAS ADICIONALES

| CUMPLIO | OBSERVACIONES

DE CARACTER TECNICO: _(transcrlblr las establecidas en el anexo de especn‘" caciones técnicas del
contrato u orden.de.compra) G , ; i : :

EXPERIENCIA PROPONENTE

Con el fin de garantizar la calidad de los servicios a contratar y evitar
incumplimientos en la.ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar
experiencia minima‘'de un (01) afio en la\ prestacién del servicio de
restaurante, expendio de comidas- preparadas (desayuno, almuerzo,
comida’y ‘refrigerio) y/o ventas-de productos alimenticios \a’ grandes
poblaciones. Dicha experiencia debera ser presentada en certificaciones
de contrato, emitidas, por terceros

Informacionue debe traer la certificacion:
.\ _Nombre o razdn social del ' contratista
Nombre o razén social del contratante
Descripcién del-objeto contratado
Fecha del'contrato (inicio y terminacién)
Valor del contrato
Manifestacién por parte del contratante que( el contratista
cumple con el objeto contractual
e Valoracion de la prestacion por parte del-contratante

NOTA: las certificaciones seran objeto de verificacion; no seran tenidas
en-cuenta aquellas certificaciones en las que no se pueda constatar que
el contratista cumplié acabalidad con el objeto contractual, ni aquellas
en las que se establezca un concepto desfavorable, asi como tampoco
las certificaciones de contratos que se-encuentren en gjecucion.

Si

N/A

NIVEL DE'EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

Con'el fin de garantizar el\profesionalismo y la calidad en la prestacion
de los servicios, el arrendatario deberé presentar ‘con la oferta los
certificados del-personal que preparara los alimentos y que prestara los
servicios, en estudios y cursos de manipulacion de alimentos, ingenieria
de alimentos, los cual seran verificados mediante la presentacion de
diplomas y/o actas de grado de entidades avaladas porel'ministerio de
educacion (Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

Sl

N/A

EXPERIENCIA
Con el fin de garantizar el profesionalismo y la calidad en la prestacion
de los servicios, el arrendatario-debera presentar los certificados de

Si

N/A
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experiencia relacionada con el objeto-deb presente estudio, sobre los
cargos:del personal requerido.

CAPACIDAD OPERATIVA

Con el fin de garantizar'la calidad del servicio-.de comedor en las
instalaciones de-la Escuela de Policia Simén Bolivar y para evitar
incumplimientos en la ejecucion del futuro contrato, se requiere que ‘el
arrendatario cuente con el personhal necesario e idéneo en la preparacion
de alimentos, atencién al cliente, debe contar con la magquinaria, equipo,
plateria, menaje (cubiertos, maquinaria, _suministro, transporte,
manteleria, personal), para el servicio de comedor. Para ello debera
presentar ‘mediante certificacidn el ‘cumplimiento., con firma’ del
representante legal

Sl

N/A

El. arrendatario debera presentar junto a la propuesta certificado con
firma del representante legal, donde se compromete a que la cantidad de
Auxiliares de cocina seran ajustables a lacantidad de personal quese
requiera-en’la demanda del servicio, para el caso puede aumentar o
disminuir llegando a un consenso con el supervisor del contrato.

Si

N/A

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y _SU''EXPERIENCIA:
teniendo en cuentaque el arrendamiento de las instalaciones es para la
prestacién del servicio de restaurante es necesario que el proponente
cuente.como minimo con el siguiente personal, documentos que deben
ser presentados con la oferta.

0,
% .
CANTIDAD | CARGO A | FORMACION EXPERIENCIA | DEDICACION
J DESEMPENAR ACADEMICA GENERAL TOTAL - 'DEL
: : CONTRATO
Nutricionista
Presentar diploma
Sxpeido - por| Experiencia
1 Asesor entidad de ?1’;"'::.12 dceo nl:g Permanente del
Nutricional educacién superior, nutricionista 100%
debidamente
acreditada por el
ministerio de
educacién
ingeniero de
Alimentos.
Presentar diploma
o acta de grado
. expedido por
1 migrig;?t;()s de entidad de | Experiencia l;ggganente ®
educacion superior, | minima de un \
debidamente (1) afio como
acreditada por el | ingeniero - 'de
ministerio de | alimentos.
educacién
Técnico o
superior en
gastronomia y/o | Experiencia
ciencias afines minima de \un
1 Chef (certficado _ del | (1) aio . en | ermanente del
SENA-FENALCO o |.gastronomia y/o
entidad educativa| ciencias afines
legalmente
constituida)
Experiencia
Administrador de ;:gma dceom;
zg:g;teésa;n}/[gz q:g A/gmi:ijt?scig;té Permanente del
1 Administrador ciencias {Itulc?s en | 100%
econdmicas, LY
contables % ciencias
financieras. econémicas,
contables y
financieras.
10 Auxiliares de | Manipulador .de N/A Permanente-del
cocina alimentos 100%.

S!

N/A
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Para acreditar la formacion académica y experiencia de| personal antes
mencionado, se debera anexar_con plazo 5§ dias posteriores a la
adjudicacion del contrato la respectiva hoja de vida de cada uno del
personal ofrecidor con los respectivos ~ soportes (diplomas |y
certificaciones).

La experiencia general, s6lo podra ser contabilizada a partir de la fecha
de expedicion de la-tarjeta o matricula profesional-y/o del diploma o acta
de grado (lo que aplique). En el evento que se cambie al personal
ofrecido, el nuevo personal debera cumplir con la idoneidad y experiencia
requerida, el cual deberd contar con la viabilidad del supervisor del
contrato y la autorizacion del ordenador del gasto.

o Contrato, donde se evidencie gue se encuentran debidamente
gfiliados.

¢ '~ Carnet y/o certificados de manipulacion de alimentos expedidos
por la autoridad competente.

o Certificado) médico (examenes de-frotis de garganta, manos,
ufias, serologia y coprologico-actualizados)

e (Certificado y/o carnet donde se evidencie que cuenta con la
vacuna de hepatitis Ay B

e  Contrato de trabajo

una vez autorizado el cambio de personal, el supervisor del “futuro
contrato 'debera solicitar el estudio de seguridad a la Seccional de
Inteligencia de la Policia del departamento del valle del cauca.

NOTA 1 : en cumplimiento a lo dispuesto en el Instructivo Nro. 024
DIPON — DIRAF del 114-09-2022 “Lineamientos para suscribir contratos
de arrendamiento de bienes inmuebies por parte de la Policia' Nacional”,
numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO ARRENDADORA, subnumeral
2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, que a ia letra dice
“la Seccional deinteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccién donde se
ubica el bien o area a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y
de confiabilidad al arrendatario favorecido del mismo”.

NOTA 2: el arrendatario garantizara la prestacion 'del servicio con el
personal requerido. No obstante, si esnecesario mas personal; el
arrendatario que salga favorecido debera contratar mas funcionarios'para
prestar-el debido servicio.

NOTA 3: el arrendatario se compromete a_presentar los documentos
solicitados con'un'maximo de cinco (05) dias posteriores a la firma'del
contrato:

El.arrendatario debera certificar, que mientras dure la adecuacién para
iniciar las operaciones,) el suministro de alimentacién debe ser
garantizado, con un establecimiento que cuente con registros sanitarios
como requisito ‘para iniciar la ejecucién’ del contrato de acuerdo a la
Resolucion 2674 de 2013.

SI

N/A

2.1, NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

Durante el undécimo mes de ejecucion se presentan las siguientes situaciones, por parte del contratista:

o Eldia 02 de marzo de 2026, se recibe en la subdireccién de la unidad, informe en el cual se evidencian las
actividades mensuales, con las respectivas fotografias, firmado por Ja-administradora y por la ingeniera de
alimentos de la-empresa Alimentos al Nafural S.A.S.
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o Eldia 09 de marzo de 2026, se recibe enla subdireccion de la unidad, informe en el cual se evidencian los
formatos-de los seguimientos de calidad que se realizan actualmente en el comedor'de estudiantes, con las
respectivas fotografias y certificaciones correspondientes, firmado por la administradora de la empresa
Alimentos al Natural S/A:S.

o Eldia 11 de marzode 2026, mediante comunicacién oficial No. GE-2026-000387-ESBOL se remite por parte
de la empresa Alimentos al Natural)S.A.S., la aprobaciénide la modificaciéon del"mend, firmado por la
representante Legal.

s ~El'dia 12 de marzo de 2028, mediante comunicacién oficial No. GS-2026-002532-ESBOL se remite por parte
de esta unidad, a la empresa Alimentos al Natural S.A.S., la novedad evidenciada el dia12 de marzo de
2026, por parte del funcionario designado como oficial de servicio, lo cual fue informado a esta subdireccion,
mediante comunicacion oficial No.-GS-2026-002486-ESBOL.

o Eldia 13 de marzo de 2026, mediante comunicacién oficial No. GS-2026-002557-ESBOL se remite por parte
de esta unidad, a la empresa Alimentos al'\Natural S.A.S., la novedad evidenciada el dia 12 ‘de ' marzo de
2026, por parte de la funcionaria designada como suboficial ‘de servicio, lo cual fue informado a esta
subdireccién, mediante comunicacién oficial No. GS-2026-002491-ESBOL.

o [El/dia 14 de marzo de 2026, mediante correo electronico se remite por parte de la empresa Alimentos al
Natural S.A.S., modificacion del menu para eldialunes 16 de marzo de20286, firmado por la administradora
de sede del comedor de estudiantes.

o Eldia 16.de marzo de 2026, mediante’comunicacion oficial No. GS-2026-002731-ESBOL se remite por parte
de esta’'unidad, a la empresa Alimentos al Natural S.A.S:, respuesta a la comunicacién oficial No. GE-2026-
000389-ESBOL.

s Eldia 16 de marzo'de 2026, mediante comunicacién oficial No. GE<2026-000388-ESBOL se remite por parte
de la empresa’Alimentos al NaturalS.A.S., la respuesta frente a las novedades presentadas el dia 11 de
marzo de 2026, firmada por larepresentante Legal.

o El'dia 17 de marzo de 2026, mediante comunicacion.oficial No. GS-2026-002763-ESBOL se remite por parte
de esta unidad, a la empresa Alimentos al Natural S.A.S., respuesta a'la comunicacién oficial No. GE-2026-
000290-ESBOL.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO:

A la fecha de corte del presente informe-de supervision han transcurrido 335 dias calendario desde que inicié
el plazo de ejecucién del contrato u orden de compra, restando)31 dias calendario para que finalice el plazo de
ejecucion,

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

Se realiza.en PAGOS PARCIALES, de manera mensual,iincluido el valor por concepto de servicios publicos
los cuales deberan ser establecidos de acuerdo al instructivo No 024 DIPON-DIREF-70, donde el arrendatario
se compromete a cancelar el canon de arrendamiento y los servicios.plblicos a que haya lugar'a favor de la
entidad contratante dentro de los primeros cinco (05) dias de cada 'mes.

NOMBRE BENEFICIARIO: FONDOS ESPECIALES ESBOL
NIT:'800.141.336-6

BANCO: BANCO POPULAR

NUMERO DE CUENTA: 110-600-06105-5

CODIGO: 01

TIRO'DE CUENTA: CORRIENTE

OFICINA: BANCO POPULAR, TULUA




TOOTLUVLVTUVUVUOUVUUVVUT O D UL

Pagina 31 de 31 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U R
Version: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIANACIONAL

4.1. EjecucionFinanciera y Pagos:

~_a. Balance general de pagos y entregas L , ; ;
Valor en pesos % del valor del contrato
Valor total del-contrato u orden de compra $ 78.988.368,00 100%
Valor total de las entregas $ 78.988.368,00 100%
Valor total facturado $6.582.364,00 8.33%
Valor facturado pendiente de pago 3 0 0%
Valor pagado $ 6.582.364,00 8.33%
Valor pendiente de entrega $ 0,00 0%

NOTA: El 5 de marzo de 2026, se realiza el pago del arrendamiento, correspondiente ‘al periodo
comprendido del'20 de marzo de 2026:al)19 de abril de 2026.

Asimismo, se efectdan los\pagos por $1.122.572,00,$3.881.303,00 y $ 6,555.997,00 correspondientes a
los servicios publicos de energia, agua y gas natural, respectivamente.

b.:- Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la supervision
-debera relacionar de manera dnscnmmada lo correspondiente a la ejecucxon del contrato u-orden-de compra
Gnicamente del periodo que esta informando) \

No. de actao Valor

p Lt Fecha de Valor No. : Valor No. orden
cor;:‘ggicgi de recub|do recibido facturado factura Valor pagado deducciones .de pago

Del 20/03/2026

4119/04/2026 $6.582.364,00 12 $6.582.364,00 N/A N/A

No aplica $6.582.364,00

4.2 Entrada de Bienes
No aplica.

5.7 RECOMENDACIONES
Sin recomendaciones

6. CONCLUSIONES

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con
El  contratista (\SI__X las clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en lafecha o fechas
cumplié _con o establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos sopories
establecido en (tecnicos obligatorios: establecidos en las especificaciones técnicas,
las— clausulas incluyendo las ambientales, de seguridad.y 'salud en el trabajo y otros):
contractuales NO En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informéd mediante
comunicacion oficial No. Del , dirigida al
ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.

MY. BORIS ALEJANDRo“ﬁrNTo RODRIG\UEZ
Subdirector Escuela de Policia Simén Bohvar
Supervisor Contrato No. 48-1-10017-25

Correo electronico: esbol.sudie@politia.gov.co
Celular: 3102087019
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" AENIOS,

ALHATURAL "

Tulug, 02-de marzo de 2026

Mayor
Boris Alejandro Pinto Rodriguez
Subdirector - Escuela de Policia Simén Bolivar.

Tulua ~ Valle deif Cauca

ASUNTO: Informe de Actividades Mensual Comedor de Estudiantes Esbol

Estimado-Mayor Boris Alejandro Pinto Rodriguez:

Reciba un cordial y respetuoso saludo.

En atencion al Contrato de Arrendamiento N° 48-1-10017-25, suscrito el 119 de abril de 2025,
cuyo objeto es la-provision de alimentacion balanceada y refrigerios. destinados a-ios
estudiantes de policia, nos permitimos_informar sobre-el cumplimiento de las obligaciones
pactadas.

Durante el mes de febrero del 2026 se efectuaron las entregas de los refrigerios en las
fechas .y con las opcionhes gastrondmicas descritas a continuacion:

+ 04 de febrero: Hamburguesa y jugode fruta en caja
* 11 de febrero: Perro caliente y gaseosa

+ 18 de febrero: S&ndwich de pollo y gaseosa

e 25 de febrero: Hamburguesa y jugo de fruta en caja

La seleccién de estas opciones respondié al propésito de asegurar variedad, calidad y
pertinencia nutricional, procurando' atender tanto {as preferencias como las necesidades
alimenticias de fos estudiantes.

De-igual manera, el-dia 27 de febrefo de 2026 se sirvid el Aimuerzo Especial compuesto
por:

Arroz con verduras
Cerdo con chimichurri
Puré de papa
Ensalada dulce
Gaseosa

® o o o

El ment propuesto presenta una distribucién eguilibrada de macronutrientes, asegurando
el aporte de-energla necesario para el desarrollo de actividades, ademas brinda equilibrio
nutricional y calidad.

T AUMEHTOS AL HATURRE

se adjunta evidencia fotografica debidamente fechada, que certifica la entrega efectiva de
los servicios mencionados.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA 04 DE FEBRERO 2026

EVIDENCIA FOTOGRAFICA 11 DE FEBRERO

EVIDENCIA FOTOGRAFICA 18 DE-FEBRERO
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ALDAENIOS AL NATURAL

Tulug, Valle de! Cauca, 09 de marzo de 2026

Mayor Boris Alejandro Pinto Rodriguez

Subdirector ~Escuela de Policfa Simon Bolivar:

Asunto: informe de actividades realizadas durante el periodo del meside febrero

El presente informe tiene como objetivo detallar las actividades ejecutadas durante el mes
de febrero, en relacion con los anexcs de calidad que actuaimente se aplican en el
comedor de estudiantes de la Escuela de Policia Simon, Bolivar, Dichas-acciones se
enmarcan dentro del seguimiento a ios procesos de mejora continua y buscan garantizar
el cumplimiento de los estandares establecidos.

A continuacion, se relacionan los anexos correspondientes:
Anexo 1. Menu

Anexo 2. Procesos de limpieza-y desinfeccion

Anexo 2.1. Limpieza y desinfeccion de trampas de grasa
Anexo 2.2. Control-Buenas practicas higiénicas

Anexo 2.3 lavado y desinfeccion de envases, frutas, verduras y huevos
Anexo 3. Control de residuos sélidos

Anexo 4. Control de plagas

Anexo 5.Recepcion de materia prima

Anexo 6. Recepcion de mercancia

Anexo 7. Control de temperatura

Anexo 8. Control de agua potable

Anexo 9. Propiedades organoiépticas y PCC de coccién
Anexo 10. Acta de baja

Anexo 11. Capacitaciones

Anexo 12. Evidencia fotografica

Anexo' 13. Servicios publicos

Anexo 14.Pago de! arriendo

Moot Fewoads WoT

Maria Fernanda Hernéndez
Ingeniera de alimentos Comedor deEstudiantes y Auxiliares de Policta
Alimentos at Natural S.A.S.
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ALIALNIOS AL KARGARL

Tulug, Valle del Cauca, 04-de Marzo de 2026

Sefiores
Escuela de Policia Simon Bolivar
Tulua — Valie det Cauca

Cordial saiudo.

Por medio de la presenle se certifica que el men( establecido en el servicio de
alimentacibn de la Escuela de Policia-Simdn Bolivar-cuenia con Gna minuta
organizada en cuatro cicles de menus, conformados por-28 ments distribtiidos en
cuatro semanas de servicio,

Dicha minuta garantiza la inclusion y variedad de todos los .. ipos de alimentos,
entre elios:

- Proteinas: cerdo, res, pollo,; huevo y sustitutos.
- Lacteos, cereaies, frutas, verduras y leguminosas.

El plan alimentario cumple con los requerimientos caldricos y nutricionales diarios
correspondientes al ‘grupo poblacional, asegurando- una dieta -balanceada y
adecuada. Asimismo, se ofrece diversidad en las preparaciones, acorde.con e} ciclo
de rotacién establecido,

Atentamente,

1. %w& ﬁ,\r&@t

DAYRA KARINA GUERRERO
C.C 1007773741
ReTHUS 2022-08-11

ALENTOS AL MATUARL

ANEXO 2. PROCESOS DE LIMPIEZA'Y DESINFECCION
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Firma

CRIGINAL FIRMARC

Hara Fernanda Hemandez

ge al — Comedor de Estdh

Esbol - Tuluz

AUNENTOS ALHATURAL

Tulu3, Viate 6=} Cauey, 17 de febraro d2 2026

ACTA DEBAJA
Fecha de ejecucion 7 = Febrers O 2028
Tigar FEmanas & haral - Sade Tolus
123 Cuanlo ¢z refigeracian
Encargado de varficacion Haiia Femanda Hemsndez 100
Destinstarios

».._wmmnwmnmmnwn_logﬁ.wm
Azmenios af Natural

Asunter Constancia da Disposicidn Fina! de Producios

Fnat

Por medio do |y e se deja ia ez
siguiente produeto;

p

- Arepa

~Lote: 150212025

<Vendimeento: 18/023026

=Cantidad dada de baja’ 2 paquetss x 18 unidades oy

Total€s pagustes dados dabajz: 2

Motive de Iz disposicién

S2 deterina Is baja y destruccidn, del producto Asspa-oop lote 1/0202026 dobida 3 la
datetclién de-mohio sstivo, Esto Seconsidem un detentro grave que pone en nissge a
cslidad & inoadidad sfmentaria, alsertina positle fusate demicotoxinas = incurgpéendo fos
EE i de, calidad blecidas, T a los fiiemos de controf d2

Garanfizs de cumplimiento
{3 bxja s reslzd gsrantzando:

- El adeciade manajdy disposision de ks elsmantos.

< El cumplirdents de Jas normas de calidad insstucizasl
-8 chservancia de los 1 idad
materales,

8z adiustan evidzacias fofegrficas come scraite del procs:

da ¥ rasp idad-en la gestidn de

iento realizado.
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TENE CAPACT ACTORIFGRIMACION:

Lo qu o 58 ae

ROMBRE CAPACITEDORE ORIMADDR. [ Gaits <

uladotsy I alomeat ud

RACION ¥/O INTENSIDAD:

QU e \a \ i mpizmy
desvokidondy

ANEXO 12. EVIDENCIA FOTOGRAFICA

Se anexa evidencia fotografica de los procesos realizados diarios, control de temperaturas, limpieza
y desinfeccion, entre otros.
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PROCESO DE LAVADO Y DESINFECCION DE HORTALIZAS Y HUEVOS

LAVADO DEL ARROZ

" ALMENTOS AL HATIRAL

EVIDENCIA DEL PRODUCTO FINAL ENTREGADO A LOS ESTUDIANTES

LS AL RATURRL
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DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS.

LIMPIEZA DE TRAMPAS DE GRASA Y LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREA DE

LAVADO Y DESINFECCION DE CANASTILLAS

L ALIENTDS AL HATFRRC

PROCESO'DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS COMUNES

SUREHIDS AL KARIRAL
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SLINGHIORAL HATURAL

CONTROL DE PLA

GAS Y FUMIG

ACION REALIZADA EN EL-MES DE FEBRERO

CAPACITACION A PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ANEXO 13. SERVICIOS PUBLICOS

Qo J.M)orﬁo w,.u.sl,}.r
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\‘\ALIMENTOS AL NATURAL :

L

CERTIFICADO DE PAGO DE APORTES PARAFISCALES

Yo, CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA identificado(a) con cédula de-ciudadania No. 64.569.222
de Sincelejo, actuando en calidad de Representante Legal de la empresa ALIMENTOS AL NATURAL,
con NiT+901.638.424, certifico que La empresa ha realizado de manera oportuna y. completa los
pagos correspondientes a(los aportes parafiscales (Caja de Compensacidon-Familiar, Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar — ICBF, y Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA), conforme-a'lo
establecido.enla normatividad colombiana vigente, durante el periodo comprendido entre el mes
de FEBRERO y MARZO del 2026

Asimismo, se certifica que dichos pagos corresponden a la sede ubicada en: LA ESCUELA DE SIMON
BOLIVAR

Atentamente,

7 p
%(ﬂ:d@@ =S YY) o
-

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA
Representante Legal Alimentos Al Natural S.A.S.

Direccidén: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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FEira

Direccion: Cafrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822




aportes

PlanillaiResumen

linea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
identificacitn dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
ICBF
NIT 901638424 7 ALPAEHTOS AL HATURAL SAS B - MENOS DE 200 COTIZANTES SUAON BOLIVAR TULUA KMt TULUA-VALLE 3053257822 St
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Tipo Fecha Pago
Pension Saiud Pago Planilia Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2026-02 2026-03 131728955 E 2026/03/06 2026/03/11 | BAHCOLOMBIA 5 $14,317,100
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO EDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
Ho. identificacién Rombre Codigo § Dias 8C Aporte | [Codigo| Dias BC Aporte Codigo | Dias 18C Aporte Codigo | Dias 1BC Aporte Dias BC Aporte Exonerado” | Total Aportes
vststn dige |imafvacfavp|vet] il |vip SENAe
1CBF
1 KC 1006017157 JARANA FRANCO. [23030% | 30 $1,850,000] $296,0001£P5037} 30 $1,850,0004 $74,0000 CCF57} 30 $1,850,000 $74,0008 14-1Y 30 $1,850,000% $45,1008 30 $0} 501 Si $489,1001
JJUAN FERNADRO
2z KC 31204965 BEJARANO 1230301 | 30 $1,850,0004 $296,000] £PS018| 30 $1,850,0004 $74,0001 CCF57f 30 $1,850,000} $74,0008  t4-11] 30 $1,850,0004 $45,1008-30 50 $0f Si $489,100]
[SAAVEDRA DELLY.
JOLAYDA
3 KC 38791164 [CARTAGENA GOMEZ 25-14 | 30 $1,750,905] $280,200{ EPSO18|-30 $1,756,505] $70,100 CCF57} 30 $1,750,905 $70,100p 14-11) 30 $1,750,905; $42,7001 30 $0] $of Si $463, 1001
LUZ ALEYDA
4 KC 29872869 [GRANDA RENTERIA 230301 | 30 $1,850,000] $296,000{ £PS037] 30 $1,850,000] $74,0001 CCF57f 30 $1,850,0001 $74,000] 1 14-11) 30 $1,850,0004 $45,1001 30 $0] i 3 $489,1004
JAURA NELLY
5. KC 1114059478 [GUZMAN JARAMELO 230301f 30 $1,750,905] $280,200{ ES5C18| 30 $1,750,905 $70,100) CCF57[ 30 54,750,905 $70,100] 14-11¢ 30 $1,750,905] $42,700] 30 $01 $0 Si $463,1004
ULIALE ERHESTO
6 KC 1053865333 |HERMANDEZ TORO 230301} 29 $2,900,0004 $464,000§ EPSEO5| 29 $2,900,000] $116,0004 * CCF57] 29 $2,900,0001 $116,0001 1411} 29 $2,900,000] $70,700 29 S04 $0) 51 $766,7008
AARLA FERHANDA
7 kKC 1112100543 JHURTADO SOLIS [230301 | 30 $1,750,905] $280,200{ EPSO37] 30 £1,750,905 $70,1008 . CEF57 30 51,750,905 $70,100] 14-11f 30 $1,750,903) $42,7000 30 504 50 Si $463,1008
ELIANA CATHERINE
8 KC 1136276178 ARAMILLOY [230301 | 30 $1,750,905] $280,2004EPS037] 30 $1,750,965] $70,1008 CCF57| 30 $1,750,905] $70,100] 14-11f 30 $1,750,909] $42,7000 30 50§ 0| St $463, 1008
) [GRAJALES DAHIAN
LISETH
9 KC 1094881543 ' LEMOS CASTARO 30301 | 30 $1,850,0001 $296,0001EPSD37} 30 $1,850,000) $74,0001 CCF57] 30 $1,850,000] $74,0001 §4-13} 30 $1,850,000] $45,1000 30 $ $0} st $489, 1008
AIXA STELLA
10 KC 29187794 LOHDORO MENDEZ [25-14 | 30 $1,750,905 $280,2008 EPS037§.30 $1,750,909] $70,100f CCF57| 30 $1,750,905 $70,1001 14-11 30 $1,750,905] $42,700 30 $08 SO St $463,1001
LUCELY
_jC 31794968 LOPEZ MARIA [230301 ] 30 $1,750,905 $280,2001 ESSC18}- 3B $1,750,905] $70,100f CCF57] 30 51,750,905 $70,1001 - 14-11] 30 $1,750,905 $42,700) 30 $0 $9] S $463,1
[{UGLENI
124 1116261249 - FARTINEZ MARTINEZ X [25-14° 1 30 $1,750,905] $280,200 ESSC18f 30 $1,750,905] $70,100¢  CCF57] 30 51,750,905 Soft4-13] 30 $1,750,905| $of 30 S04 9 St $350,3004
[DULFAY ELENA
13 KC 1012329347, NATABAIOY [230301 §-30 $1,750,905 $280,200{ £PS037f 30 $1,750,905) $70,100], CCF57] 30 $1,750,905) $70,100] 14-11] 30 $1,750,905] $42,700) 30 S0 B St $463, 104!
/. ACEVEDO YULY
ANDREA
14 ¢ 1020400564 MONTOYA MURRLO [5-14 ] 30 $1,750,905 $280,200 EPSO41} 30 $1,750,905] $70,100) .CCF57] 30 $1,750,905 $70,100] 14-11]-30 $1,750,905) $42,700] 30 $08 501 St $463,1001
HATALE
15 [KC 1116238437  IMORALES RESTREPO X 230301 § 30 1,850,000 $296,0000 EPS037} 30 $1,850,0001 74,0000 CCF57| 30 $1,850,000 sof 1414 30 $1,850,000] $of 30 $0f 59 St $370,0001
MCHELL ROBERT
16 KC 38794693 MUROZ TRUJILD: 230301] 30 | $1,750,905] $280,200| ESSC 18] 30 $1,750,905) $70,1001 CCF57].30 | $1,750,905] $70,100]  14-11| 30 | $1,750,903) $42,7001 30 504 $ st $463,100
[HOLKA YICELL
17 kC 6501514 HORENA ESCOBAR 230301 | 30 $1,750,903] $280,200{ £PSO18] 30 $1,750,509) $70,100] CCF57) 30 51,750,905 $70,100f  14-11] 30 $1,750,905] $42,7001 30 $0 § S $463, 100
: RAUL
18 KC 1116242664 JORTIZ SINISTERRA 230201 | 30 $1,750,909] $280,200{ EPSDIQY-30 $1,750,905) $70,3000 CCFS7) 30 $1,750,905 $70,100f. 14-11] 30 $1,750,905} $42,700¢ 30 501 S0 St $463,100)
LUZ ESTELLA
19 §CC 1116243375 - TJOSPINA OSPINA X 2514 10 $666,667 $106,700 £PS037]- 10 §666,667] $26,700] CCF57| 10 $666,667} $0114-11] 10 $666,667| S04 10 $0f 508 Si $133,400,
JULIAN
0 C 1116243375 [OSPINA OSPINA 125-14 | 20 $1,333,334) $213,400{ EPS037| 20 $1,333,334] $53,400] CCF57f 20 $1,333,334 $53,400f 14-11§ 20 $1,333,334 $32,500 20 $0 S0 Si $352,7608
ULIAI
2t [CC 1003338955  [PINO ROJAS IRLENIS 230301 |20 $1,167,270f $186,800{ £P5037( 20 $1,167,270§ $46,7000 CCF57) 20 $1,167,270) $46,700]  14-11§ 20 $1,167,2704 528,500 20 503 50 Si $308,700
PACLA
22 |cC 1003338955 [PIHO ROJAS RLENIS X [230301 | 10 $583,635 $93,4004 EPS037| 10 $583,635] $23,400" CCF57 10 $583,635] $ep 14-11 10 $583,635 S0t 1o 59| $0] Si $116,8008
[PACLA
23 [KC (27328256 IQUINONES ARIZALA 30301 | 30 $1,750,905) $280,200£PSO18| 30 $1,750,905 $70,100{ CCF7| 30 $1,750,905 $70,100f  14-11f 30 $1,750,905) $42,7001 30 $0 $04 Si $463, 1004
DAYIS VICENTA :
24 [C 1116265886  JSAEHZ MONTOYA [230301 | 30 $1,750,905 $280,200{ £55C 18| 30 $1,750,905] $70,100 CCF57| 30 $1,750,905} $70,100 14-13] 30 $1,750,909] $42,7001 30 $9) $0 Si $463, 108
ERIKA YANESSA
25 jCC 166720681 SALGADO ARIZA 230301 | 30 $1,750,905) $280,200§ EPSO18] 30 $1,750,905 $70,1008 CCF57| 30 51,750,908 $70,400] 14-11] 30 $1,750,905 $42,7001 30 30 S04 S $463, 1004
YDEE
26_§CC 1116235261 [SOLIS GARCES DIANA 230301 { 30 $1,750,905] $280,2001 ESSC 18] 30 $1,750,905 $70,100f CCF57| 30 $1,750,905 $70,100{ - 14-11} 30 $1,750,903] $42,700] 30 9 $0 St $463, 1004
[SORANY
7 jcc 1116258301 [FORO TAPIE 230301 30 $1,750,905 $280,200{ ESSC 18] 30 $1,750,905] $70,1001 CCF57| 30 $1,750,909] $70,100| " 14-13] 30 $1,750,5%05] $42,700 30 $9) $0 St $463, 108
YERUIANY
28 KC 1116279559  [TRUJILLO LOPEZ X 230301 §2 $116,727| $18,700) EPSO02} 2 $116,727| $4,7001 CCF57] 2 $116.727| sol t41] 2 $116,727] o 2 39 S St $23,400;
PAOLA ANDREA
29 € 1116279559  [TRUJILLO LOPEZ 1230301 | 28 $1,634,178 $261,500] EPS002} 28 $1,634,178) $65,400 CCF57] 28 $1,634,178| $65,400f t4-11] 28 $1,634,178] $39,9001 28 b 501 St $432,2008
[PAOLA ANDREA

e Nl N\ W G N N A Nl NG N N Cgm—m N G, N
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aportes Planilla Resumen

eniinea

DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion CGiudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
ICBF
NIT 901638424 7 ALIAENTOS AL HATURAL SAS B - MENOS DE 200 COTIZANTES SINON BOLIVAR TULUA K111 TULUA-VALLE 3053257822 Si
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pensibn Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Yalor

2026-02 2026-03 131728955 9501322726 E 2026/03/06 2026703711 | BANCOLOMBIA 5 $14,317,100
RESUMEN DE PAGO
e —

AFP (ADMINISTRADORAS: 3) 30 58,828,500 $28,600 $0 $8,857,100

COLPENSIONES 25-14 900,336,004 7 5 $1,440,900 $4,700 S0 $1,445,600
PORVENIR 230301 800,224,808 8 74 $7,107,400 $22,900 S0 $7,130,300
PROTECCION 230201 800,229,739 0 1 $280,200 $1,000 $0 $281,200
ARL-(ADMINISTRADORAS: 1) 30 $1,224,200 $4,000 $0 $1,228,200
ARL SURA 14-11 890,903,790 5 30 $1,224,200 94,000 $0 $1,228,200
CCF (ADMINISTRADORAS: 1) 30 $2,009,400 $6,500 $0 $2,015,900
COMFANDI CCF57 890,303,208 5 30 $2,009,400 $6,500 50 $2,015,900
EPS (ADMINISTRADORAS: 7) 30 $2,208,300 $7,600 $0 $2,215,900
EMSSANAR ESSC18 901,021,565 8 8 $560,800 $1,900 50 $562,700
EPS SURA (ANTES SUSALUD} EP5010 800,088,702 2 1 $70,100 $300 $0 $70,400
NUEVAE.P.S. EPSO37 900,156,264 2 13 $966,800 $3,200 S0 $970,000
NUEVA EPS MOVILIDAD EPS041 900,156,264 2 1 $70,100 $300 $0 $70,400
s >w.o.m. SERVICIO OCCIDENTAL DE SALUD. EPSO18 805,001,157 2 5 $354,400 $1,200 S0 $355,600
SAEUD TOTAL EPS002 800,130,907 4 1 $70,100 $300 S0 $70,400

SANITAS EPS005 800,251,440 6 1 $116,000 $400 50 $116,400

Pagina 3 de 3 2026/03/11 11:09 AM
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GS 2@26 002177 ESBOL

Pagina 1 de 1
Cédigo: 1 ARFR-0002

PROCEDW{[ENTO ADMINISTRAR CUENTAS POR

COBRAR
Fecha: 04-07- 2014 : . e
Vergién: 1 i 7 SdLIC]TUD DEPAGO POLICIA NACIONAL
2650330103 . E )
Tulua Valle del cauca
) ) SOLCWUDDEPAGONO
. AUMENTOS AL NATURAL S A S

NIT: 901.638.424-7

LOCAL COMEDOR ESTUDIANTES CONTRATO 48- 1 ‘10017-25

DEBEA s

N!T 800.141 336—6

“ESCUELADE POLIGIA SIMON BQLIVAR POTE

‘ “FEBRERO 27/0272026

22513

24159 646

682 $ 1122, 572 00

Corszgnar en la cuenta- Corrlente No. 110- 60002193 5 dei Banco Popu[ar a favor de '
- Servicios Personales ESBOL. P i

o
5 Bmbert: P, Josh Abel Seris Sotis” | 2

“Jefe Grupo Logls’aco ESBOL

Revisodo por. K. William Alfrede Rodriguez Rodriguez &R
Focha: nmpz};-;,; ) \

Email: esbol.grulo@poiicia.gov.co
Kilémgﬁ’ojﬂ'l; via z la rivera

';;flntenden’te Jexe WILLIAM ALFREDO RODRIGUEZ RODRIGUEZ
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COMPROBANTE PARA RECAUDOS EMPRESARIALES
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PAGO ARRENDAMIENTO DEL 20 DE MARZO AL 19 DE ABRIL DE 2026
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= Bancolombia S
Sucursal Virtual'Negocios 11 fMar 2026 11:10
NIT: 901638424
Pago PSE Usuario: LUIS ANGEL ARANGO BEDOYA

Pago exitoso
CUS 131744215

Comercio Referencia 1
Centroaguas SA ES.P 11466559

Fecha Referencia 2

11 Mar 2026 11:10 NIT

Numero de factura Referencia 3

11466559 8210021156

Descripcion del pago Valor del Pago
21324977 $3.881.303

Numero'de comprobante Costo de la transaccion
11466559 $0

Producto origen
Corriente - Bancolombia
R A 6899
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o
gt
Transaccion Aprobadsa

. Cuentas debito ahorro vy corriente
(PSE)

Totel payodo

$3.881:303,00

BANCOLOMBIA

T
MALGHZANIN | .

131744215

SO0 QO Tansa iH

o

11466559

LAY i

181.143,92.58

Lhprmifos pme B3 e e oo g,
LI MORDUGRTE

00

A
UL QO

2026-03-11 11:08:01

Centroaguss | AVALPAY Checkout Prod

Total pagado $12170248-T106

$3.881.303,00 cor

21324977

E] Detalle del pago ~

Referencia
53185

Fecha de solicitud
2026-03-1111:06:57

Subtotal COP $3.881.303,00
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THRRG, 113 Fortit G ro A

iPago realizado con éxito!

Hola alimentos al natural sas, tu pago fue exitoso.Te enviamos un correo
con losdetalles.

Detalles del pago:
Nit:
EOONGBTRATD

Razén socialk

Cazes de Docdenta SHACES P
Estado Transaceidn:
Aprobade

Referencia de pago:

IRABAAGT2ETIT258

Transaccion/CUS:
131813820

Tipo de usuario:

S SR E SRR N g S

EEOAR S oo SIS T e e s ke A e

AT, £ Portal o raniaier
Empress
Cancepto:
Pago de factura

Numero de referencia:

ATOVISLEA
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= Bancolombia

Sucursal Virtual Negocios
Pago PSE

Pago exitoso
CUS 131813620

Comercio
GASES DE OCCIDENTE S.A.
EMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS

Fecha
11 Mar 2026 11:30

Numero de factura
3246446723717258

Descripcion del pago
Pago de factura

Numero de comprobante
3246446723717258

Producto origen
Corriente - Bancolombia
R 6899

P ey
&

4

11 har 20261130
NIT: 901638424
Usuario: LUIS ANGELARANGO BEDOYA

Referencia 1

Referencia 2

Referencia 3

Valor del'Pago
$6:555.997

Costo'de la transaccion
$0

PAGO SERVICIOS PUBLICOS DE ENERGIA, AGUA Y.GAS
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(GE-2026-000387-ESBOL

ALMENTOS AL NATURAL

Sg‘}lgjcl;xﬂ('lﬁ Atlantico, 11 de ,n,)gn;‘iz;"dL'MQ():Zf)'. 205

Senor(cs)

P.S 1)

Refcrcnaa. \pmlm ion \Iod}hm( ion (€ ,unbu) (lv Ment,

a conforme « la,

Cidentific ada e NITQOI 6384247, respetnosamente permite info
CICCI mn del eonitrato y en atenciona lis observaciones, sugeret
de. [a Fscricla, los estudiunie
lmplemenmr una vanacxén v qjustes en el mcnu mmlmenw programado.

s que, en ¢l marco de Luunum
$vsoheitudes pxcwmad.ix por parte

La anerior Weision se Adopm conel pmpcmm de fortalecerla’ cahdad/ del servicio presmdo, opmmzar
la accptaaén delas preparamones por parte de los usuarios del servicio ¥ garantizar. que 1a alimentacién

suministrada responda-de manera adecuada a las-necesidades y dindmicas ‘propias de la poblacxon AR

“atendida, sic mpu dentro del marco dc as umdu lones umu‘umfx]u umblu 1das.

'.‘mdo. la sociedad, ALIMENTOS AL NATURAL SAS. realizarg, das. Modificaciones

“nutricional de las prcpmmoncs, el cumplimiento de los estindares de: cahdad, mnocuidad aluncntana
y las buenas. précnczs de mampulaaon de-alimentos, asi comoJoslincamicntos téenicos ACoperaivos
qm n;,u: for prestacion (k‘l scnum de’alimentacion dcnrm de T3 cjecucion contrae chd

asumidas por: el contratista, sino (ue, Jior ‘el contrario, buscan, inejorar la prestacién :del servicio,
garantizar una adecuada rotacién de'alimentos y contribuir al bienestar de los estudianites y auxiliares

beneficiarios del serv1c10 (ucmhmdu las rec omcndumncs v solicitudes I(‘(.Ibldd.‘v darante ¢l des: moH() e

e Llnpct.t(\(m v

Asimismoy. Lxs m()dlh(acmnc‘\ QUESE unplunumum serdn- dcbxdamentc coordinadas con el pcrsonal
operanvo y logistico encargado de Ia preparacién y dlsmbuaén de los alimentos; gatantizando que los

s unlnm s¢ ¥e alz( en dp )M\lua organizada, e sponsabic v acorde con los hnganfientos mebk‘uclos pm.s AC

vdisposicion permaneny "Jdc mantener una comumcamén constante con

contractuales \"Li IO continua en la prv\trwmn del servacio.

Dlreccwn Carrcra 32 #25- 148
o Soledad Atlantico .- °
mail: ‘hmentosalnaturals(,gmaﬂ com
Tetéfono: 3053257822

anxiliares que hacenuseodel servicio de «ﬂmwnf.xcwn se proccdeni a

corn:spondlcntcs enla progtmnaaén del meni, prog urando mantener en todomomento ol equilibrio-.

. actumndo en calidad de- chr(scm.mle Legal dédasoc 1cda<l AHMENT"C)SALNA’ITJRAL SAST

S 1mpmmnle sc:mlar “tic ¢ dichas variac lones no afectzn l1a finalidad. del contrato ni las obhgamones'

Lla” supcmsx’)n dcl oomraxo, a c!cuo\ de ascgurar el unnplmucmo mlegml delas obligac mnuff’?w
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ALIMENTOS AL NATURAL -

Cowrdialimente,

> ACE “g‘

S

P<1 1 CX ‘Q { N e o

r_;v»:é‘tiudl,x Patricia Restorm! Jaraba
Representanie Laggal-=
hmunus,xl Natural $.AS.

Direccién: Carrera 32 #25- 148
Solcdad Atlarmco
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR

16:£€0-003 SUBDIRECCION ESCUELA DE POLICJA SIMON BOLIVAR

ESBOL-SUDIE - 13.0
Tulua, 12 de marzo de 2026

Sefiora

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA
Representante Legal Alimentos al Natural S.A.S!
Carrera 32 No. 25-148

Soledad

Asunto: remito informe novedad.

Comedidamente me permito’ remitir en documento adjunto, comunicacién' oficial No. GS-2026-
002486-ESBOL del 12'de marzo de 2026, por medio del cual sednforma a esta subdireccion las
novedades evidenciadas durante la verificacion realizada por el funcionario designade como oficial de
servicio durante |la fecha en mencién.

Lo anterior, con el fin de indicar por escrito, de:manera inmediata, las acciones de mejora aplicadas y
los compromisos establecidos con el fin-de evitar que se repitan este tipo de situaciones.

Atentamente,

¢~ Firmado digitalmente por:
<. Nombre: Boris Alejandro Pinto Rodriguez
Grado: Mayor
Cargo: Subdirector (A) Escuela
¢ Cédula: 14696909
Titulo: Administrador Policial
Dependencia: Subdireccion Escuela Esbol
Unidad: Escuela De Policia Simon Bolivar
Correo: algjandro.pinto6309@correo.policia.gov.co
12/03/2026 6:05:29 p. m.

Anexo: si (comunicacion oficial No. GS-2026-
002486-ESBOL en-dos folios)

Kilémetro 1 Via La Rivera
Teléfono: 3143618699
esbol.sudie@policia.gov.co
www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA

Pagina 1 de 1
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G5-2026-002486-ESBOL

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

P o o ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR

16£C0-003 GRUPO INVESTIGACION, INNOVACION Y TECNOLOGIA ESBOL

ARACA-GRINV - 20.1
Tulug, 12 demmarzo de 2026

Sefor mayor

BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ
Subdirector. Escuela de Policia Simén'Bolivar
Tulua

Asunto: Informe sobre'\novedades evidenciadas en el servicio de.comedor de estudiantes!

De manera atenta y respetuosa 'me permito informarta mi mayor la situacion evidenciada en el
comedor de estudiantes en las instalaciones de-la'Escuela de Policia'Simén Bolivar, el dia- 12 de
marzo de 2026. Durante la verificacion efectiada en dicho espacio’se pudo observar quelas mesas
destinadas para el consumo de alimentos por parte de los estudiantes no se encuentran cumpliendo
con las condiciones técnicas adicionales de calificacion establecidas en el numeral 4 — Capacidad
Operativa, contempladas-.dentro de los lineamientos definidos para la-prestacién del servicio 'de
comedor. En dicho numeral se establece que; con el fin de garantizarla calidad, higiene y adecuada
prestacion del servicio de alimentacidn.en las instalaciones de la unidad, asi como evitar posibles
incumplimientos en la ejecucién del contrato correspondiente, el arrendatario debe contar con el
personal suficiente e idéneo, para la preparacion de alimentos y atencion alcliente. De igual manera,
debe disponer de la) magquinaria, equipos;. 'plateria y menaje  necesarios para elccorrecto
funcionamiento del servicio, incluyendo elementos como cubjertos, utensilios de cocina,-equipos de
preparacion; transporte interno de .alimentos, manteleria'y deméas implementos requeridos para
garantizar condiciones adecuadas de salubridad y presentacion.

No obstante, durante la inspeccién realizada se evidencid- que las mesas utilizadas por los
estudiantes'para la ingesta de alimentos no cuentan con laimanteleria correspondiente, situacion que
contraviene lo establecido dentro de las condiciones técnicas anteriormente mencionadas. .En
consideracion a Jo anterior, se deja constancia dela'situacién observada con el fin de que se adopten
las medidas pertinentes que permitan dar cumplimiento a las condiciones técnicas establecidas y
garantizar laadecuada prestacion del servicio de alimentacion dentro de la unidad:

Pagina 1 de 2
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GS-2026-002486-ESBOL

De jgual manera, se logré evidenciar que el meni.suministrado durante la jornada del dia de hoy\no
correspondio al menu.semanal previamente establecido por el arrendatario. Esta situacién representa
un posible incumplimiento frente a laprogramacién alimentaria-definida, la cual debe ‘garantizar
variedad, equilibrio nutricional y cumplimiento de lo ofertado-dentro del servicio.

En consideracion a lo anterior, se deja constancia'de las novedades observadas con el fin de:que se
adopten las medidas pertinentes, lo_anterior para conocimiento-'de mi mayor y. deémas fines
pertinentes.

Atentamente,

Firmado digitalmente por:

Nombre: Rosner Vargas Restrepo

Grado: Intendente

Cargo: Investigador (A)-En Ciencia, Tecnologia E innovacion
Cédula: 1061709688

Dependencia: \Grupo Investigacion, innovacion Y Tecnologia
Esbol

Unidad: Escuela De Policia Simon Bolivar

Correo: rosner.vargas@correo.policia.gov.co

12/03/2026 3:42:37 a. m,

Anexo: no

Teléfono: 3123482880
www._policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

pr{cye ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR

JEECD-003 SUBDIRECCION ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR

ESBOL-SUDIE - 13.0

Tulua; 13'de marzo de 2026

Sefiora

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA
Representante Legal Alimentos al Natural S.AS,
Carrera 32 No. 25-148
alimentosalnaturals@gmail.com

Soledad

Asunto: remitoinforme novedad.

Comedidamente. me 'permito remitir en. documento adjunto, comunicacién oficial No.-GS-2026-
002491-ESBOL 'del 12 de marzo de 2026, por medio del cual se informa a estasubdireccion la
novedad-evidenciada por la funcionaria designada como suboficial de servicio, durante la fecha en
mencion.

Lo anterior, con‘el fin de indicar por.escrito, las acciones de mejora aplicadas y los .compromisos
establecidos evitando que se repitan este tipo de situaciones.

Atentamente,

Firmado digitalmente por;
Nombrei Boris Alejandro Pinto Rodriguez
Grado» Mayor
- Cargo: Subdirector (A) Escuela
Cédula: 14696909
Titulo: Administrador Policial
Dependencia: Subdireccion Escuela Esbol
Unidad: Escuela De Policia Simon Bolivar
Correo: alejandro.pinto6809@correo.policia.gov.co
13/03/2026 12:22:01 p-m.

Anexo: si

Kilémetro 1 Via La Rivera
Teléfono: 3143618699
esbol.sudie@policia.qov.co
www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA
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GS-2026-002491-ESBOL

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

CEad.007 ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR
5een-003 GRUPC DE CONTRATOS ESBOL

ARLOF-GRUCO -20.1
Tulug, 12 demarzo de 2026

Sefior mayor

BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ
supervisor contrato comedor estudiantes
Tulua

Asunto: informe novedad comedor estudiantes

En atencién a las actividades realizadas durante mi servicio como suboficial-de’ servicio para el dia
11/03/2026, respetuosamente me permito informar.a mi mayor, la situacion que se presento con-la
alimentacién (cena)de los estudiantes donde'siendo las 20:15 horas; al paso de 51 estudiantes de la
Compania Carlos Holguin, me es informado por mi intendente Gonzalez Gonzalez Jhonnatan
Esneider.régimen de la compafia,-que al pasar la compafia el personal que labora en el comedor le
informan a los estudiantes que deben esperar. de(15 a 20 minutos todavez que los alimenios 'se
habian terminado y procedieron a realizalos-nuevamente.

Pasados 16 minutos les fue subsanada la alimentacién sirviéndoles arroz, pollo en salsa BBQ papa
salada y limonada, esde anotar que posteriora'que los estudiantes cenaran les pregunte si alguien
faltaba y como estaba la cena, a lo que'los 51 estudiantes respondieron que todos Cenaron y los
alimentos estaban ricos.

lo anterior para conocimiento de mi mayor y fines'que estime pertinentes:

Atentamente,

Pagina 1de 2
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s, Firmado digitalmente por:
. Nombre: Amelia Gutierrez Reyes
:jéra’r;i’::litg’y?r ‘ f?gpﬁtendente
I Cargo: Responsable Estudios Previos
i“Cédula: 1106891318
Dependencia: Grupo De Contratos Esbol
Unidad: Escuela De Policia Simon Bolivar

Correo: amelia.gutierrez5852@correo.policia.gov.co
12/03/2026 7:46:16 a. m.

Anexo: no

Teléfono:

www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA
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ALIMENTOS AL NATURAL
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. MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

e POLICIA NACIONAL

" ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR
SUBDIRECCION ESCUELA DE POLICIA'SIMON BOLIVAR

16-ECD-003

ESBOL-SUDIE - 13.0

Tulué, 16 de marzo de 2026

Sefiora

CLAUDIA PATRICIA RESTOM'JARABA
Representante Legal Alimentos al Natural S.A.S{
Carrera 32 No. 25-148
alimentosalnaturals@gmail.com

Soledad

Asunto: respuesta comunicacion oficial GE-2026-000389-ESBOL.

En atencién a la solicitud de aclaracion frente a las observaciones presentadas al contrato No. 48-1-
10017-25 cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL PARA EL SERVICIO'DE COCINA,
CON UNOCAREA DE 156,03-M2, DE FORMA GEOMETRICA REGULAR, FUNCIONANDO
EXCLUSIVAMENTE COMO'RESTAURANTE, UBICADO EN EL COMEDOR DE ESTUDIANTES'Y
AUXILIARES DE POLICIA PARA EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION UBICADO DENTRO DE
LOS PREDIOS DE LA ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR”, respetuosamente ‘me permito
informar lo siguiente:

Peticidon 1
(...)

En primer lugar, frente al punto que hace alusion a las condiciones técnicas de las mesas utilizadas en
el comedor' de estudiantes, es pertinente manifestar-que esta empresa, en ‘gjercicio de su
compromiso con el mejoramiento continuo del servicio; presento el dia 27 de febrero del afio en curso
un documento titulado: “Propuesta entrega de'sillas y solicitud decompensacion con canon de
arrendamiento”, el cual fue radicado ante la institucion bajo el nimero GE-2026-000302-ARBD el dia
02 de marzode 2026.

Dentro del desarrollo de ‘dicho documento s 'expuso una propuesta orientada a mejorar las
condiciones técnicas y operativas del comedor, con el propésito de fortalecer los espacios destinados
al consumo 'dé alimentos y contribuiral bienestar de los estudiantes, esta iniciativa refleja la postura
institucional de nuestra empresa; orientada a no limitarse Unicamente al cumplimiento minimo de las
obligaciones contractuales, sino a promover acciones que permitan optimizar la calidad del servicio y
las condiciones delentorno donde se desarrolla.

En‘ese sentido, la propuesta presentada constituye una manifestacion clara del interés de. esta
sociedad en salvaguardar las necesidades actuales del servicio )y contribuir activamente al
mejoramiento_de las condiciones del.comedor, manteniendo siempre una actitud propositiva y de

Péagina 1de 5
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colaboracion con la institucion, ‘es de esclarecer, que actualmente estamos atentos a la respuesta al
requerimiento en mengcién.

(..))

Respuesta 1:

En atencién a’la comunicacion allegada por el contratista ALIMENTOS AL NATURAL SAS,
mediante ‘la cual se presenta propuesta de entrega de sillas para el.comedor y se solicita la
compensacion de dicha inversion con el canon de arrendamiento del Contrato de Arrendamiento No.
48-1-10017-25, me permito manifestar lo'siguiente:

Una vezrealizada la revisién juridica de los estudios previos, pliego de condiciones y documentos que
hacen' parte integral del proceso contractual, se'logré establecer que’' no es viable accedera la
solicitud presentada, teniendo en cuenta que las condiciones relacionadas con el suministro del
mobiliario se.encuentran previamente definidas dentro de las obligaciones del contratista.

En este sentido, en la especificacidn técnica No. 43 se establecio expresamente lo siguiente:

(..)

“En-aras de conservar la ‘estética sobre las instalaciones de la ESCUELA DE POLICIA SIMON
BOLIVAR, el contratista que resulte favorecido debera regirse a-las caracteristicas técnicas de los
mobiliarios a-utilizar en el local segin lo determine el contratante, previa coordinacién con el
supervisor.del contrato, los cuales seran adquiridos e instalados por cuenta def'contratista.”

()

De lo anterior se desprende con claridad que la adquisicién'e instalacion del mobiliario requerido para
la adecuada prestacion del servicio corresponde éxclusivamente al contratista, como parte de las
condiciones técnicas previamente aceptadas dentro del proceso decontratacion.

Adicionalmente, al revisar la CLAUSULA TERCERA — VALOR del contrato, se @evidencié que no se
contempla la posibilidad \de ' realizar pagos encespecie, compensaciones o reconocimientos
economicos distintos. @' los establecidos contractualmente, razén por la cual no es procedente
juridicamente acceder a la solicitud presentada.

En consecuencia, la propuesta de compensacion mediante descuento o.reconocimiento dentro del
canon de arrendamiento'no resulta viable, en-atencién a que las obligaciones relacionadas con el
suministro del mobiliario y demas elementos logisticos hacen parte de los compromisos previamente
asumidos por el contratista dentro del proceso contractual.

Peticion 2

()

Ahora bien, frente a'la observacion relacionada con la ausencia' de manteleria en las' mesas
destinadas para el consumo de alimentos, es menester _informar que actualmenté no se esté
utilizando este tipo de elemento en Virtud de consideraciones asociadas a la higiene e inocuidad
alimentaria.

Pagina2de 5
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En efecto, la Resolucion 2674 de 2013, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social,
establece que los establecimientos destinados a la preparacion, ‘manipulacion y expendio de
alimentos deben garantizar que las. superficies, equipos. y ufensilios utilizados en)contacto con
alimentos (o ‘en areas de servicio''sean lisos, impermeables, resistentes y de facil limpieza y
desinfeccion, con el fin~de prevenir la acumulacién de suciedad, residuos orgéanicos 'y
microorganismos que puedan generar contaminacion, tal y como se reza a continuacion.

CAPITULO II
Equipos y utensilios

Articulo 8° (Condiciones generales. Los equipos y. utensilios utilizados en: el procesamiento,
fabricacion, preparacion, envasado y expendio de alimentos dependen deltipo del alimento, materia
ptima o insumo, de la techologia a emplear y de'la méxima capacidad de produccion prevista: Todos
ellos deben estar, disefiados, construidos, ‘instalados y mantenidos de manera que . se evite la
contaminacién- del alimento, facilite\\la limpieza y desinfeccion de sus superficies y permitan
desempefar adecuadamente el-uso previsto.

Articulo 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir con las
siguientes condiciones especificas:

Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados con materiales
resistentes al uso y a'la corrosién, asi como a la utilizacién frecuente de los agentes de limpieza y
desinfeccion.

Todaslas superficies de contacto directo con el alimento deben poseer un‘acabado liso, no poroso, no
absorbente y estar libres de defectos, grietas, intersticios u otras irregularidades que puedan atrapar
particulas de alimentos o microorganismos que afectan la'inocuidad de los alimentos. Podran
emplearse) otras superficies cuando exista una justificacion tecnologica y: sanitaria especifica,
cumpliendo con la reglamentacion expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.

De igual manera, el Decreto 3075 de 1997 dispone que los equipos y superficies que entren en
contacto..con alimentos deben-disefiarse y mantenerse de manera que faciliten su limpieza y
desinfeccién y eviten la contaminacion de los alimentos.

ARTICULO 38.-EQUIPOS Y UTENSILIOS: Los equipos y utensilios empleados en los restaurantes y
establecimientos de consumo de@limentos, deben cumplir-con las condiciones establecidas en el
capitulo Il del presente decreto.

Bajo este marco, hormativo, las autoridades sanitarias aplican el principio de prevencion de
contaminacién- cruzada, priorizando el uso de superficies lisas y sanitarias..que permitan su
desinfeccion directa y permanente.

En ese sentido, la decision de utilizar mesas con superficies lavables'y desinfectables directamente,
sin manteles, constituye una medida orientada a garantizar condiciones adecuadas de higiene,
facilitarlos procesos de limpieza'y desinfeccién y reducir los riesgos microbiol6gicos, en estricto
cumplimiento de los principios de inocuidad alimentaria establecidos en la normativa sanitaria
vigente.

Es importante sefalar que, frente al uso de manteles de'tela, este tipo de elementos no resulta el mas

adecuado para comedores que atienden un ndmero elevado de comensales. Ello se debe a que, por

su naturaleza, no permiten realizar procesos de limpieza y desinfeccién inmediata entre cada servicio,

lo que puede facilitar la acumulacién de‘residuos de alimentos, humedad y microorganismos.
Pagina3de 5
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Por-esta razén, y tal como se ha desarrollado.dentro del presente -numeral, con el fin de preservar
condiciones 6ptimas de higiene e inocuidad en la prestacién delservicio de alimentacién, el comercio
dio lugar a priorizar el uso de superficies que puedan ser limpiadas y desinfectadas 'de manera rapida
y efectiva, garantizando asi un entorno més seguro para los usuarios del comedor.

No obstante, lo anterior, reiteramos de ‘manera respetuosa qué huestra empresa_mantiene plena
disposicion para revisar conjuntamente con la supervision del contrato las alternativas que permitan
armonizar las condiciones. téchicas exigidas con las‘mejores précticas en-materia de manipulacién
higiénica de alimentos, siempre procurando que cualquier medida adoptada contribuya efectivamente
al bienestar de los usuarios del servicio.

(...)

Respuesta peticion 2:

En atencion a la solicitud 'de aclaracién frente(a'la observacién relacionada con la ausencia de
manteleria en las mesas destinadas para el consumo de alimentos dentro del Contrate: No. 48-1-
10017-25, nos permitimos manifestar lo siguiente:

Si bien es cierto que la normativa sanitaria vigente, en especial la Resolucion 2674 de 2013 y el
Decreto 3075 de 1997, establece condiciones estrictas respecto a las superficies que-entran en
contacto directo con los alimentos, priorizando materiales lisos, impermeables y.de facil limpieza y
desinfeccién, es necesario precisar que dichas disposiciones aplican principalmente a las areas de
preparacion, manipulacién 'y procesamiento de alimentos.

En el caso objeto de observacion, la manteleria requerida corresponde a las mesas Ubicadas en la
zona de servido y consumo de alimentos, es decir, espacios destinados a los comensales, donde no
se realizan actividades de manipulacién directade alimentos en los términos definidos pob la
normatividad sanitaria:

En ese sentido, no resulta procedente sustentar la no-utilizacién de manteleria en disposiciones
asociadas a superficies de contacto directo en procesos de manipulacién, dado que su uso en areas
de servicio al usuario no'contraviene la normativa, siempre que se garantice su adecuada limpieza,
recambio y condiciones de higiene.

Adicionalmente, es importante' reiterar que, conforme a las condiciones técnicas del contrato;
especificamente en el numeral 4 “Capacidad Operativa”, el arrendatario se obligé a contar-con el
menaje necesario para la prestacion del servicio de comedor, incluyendo expresamente lamanteleria,
lo cual constituye una obligacién contractual vigente.

En‘ese sentido, es pertinente sefialar que dicho compromiso fue aceptado expresamente por el
arrendatario dentro de su propuesta, tal como se evidencia en el documento allegado.en'la etapa
precontractual,.en el cual certifica el cumplimiento de los elementos requeridos paraia prestacion del
servicio,incluyendo la manteleria, como se observa a continuacion:
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Por lo anterior, esta supervision determina que:

e La manteleria exigida hace parte de los elementos_obligatorios del servicio@n la zona de
servidoy consumo.

e ('SU uso no contraviene la normativa sanitaria, siempre que se implementen adecuados
protocolos de limpieza y recambio.

e La no disposicion de este elemento configura un incumplimiento de las condiciones técnicas
del contrato.

En'consecuencia, se requiere al arrendatario para’'que proceda a la instalacion y uso de la manteleria
en las mesas destinadas al servicio de comedor, garantizando condiciones de limpieza, higiene y
presentacion acordes con la naturaleza del servicio.

Serecuerda igualmente que, conforme al numeral 41 del contrato, el arrendatario debera atender de
manera inmediata |08 requerimientos efectuados por la supervision, y que su inobservancia podra dar
lugar a las acciones contractuales correspondientes, conforme a lo establecido en-el numeral 79 del
mismo.

Atentamente,

Firmado digitalmente por:

Nombre: Boris Alejandro Pinto Rodriguez

Grado: Mayor

CargorSubdirector (A) Escuela

Cédula: 14696909

Titulo: Administrador Policial

Dependencia: Subdireccion Escuela Esbol

Unidad: Escuela De Policia Simon Bolivar

Correo: alejandro.pinto6909@correo.policia.gov.co
18/03/2026 12:31:10 p. m.

Anexo: no

Kildmetro 1 Vig lla Rivera
Teléfono:' 3143618699
esbolisudie@policia.gov.co
www.policia.gov.co

IINFORMACION PUBLICA
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 AUMENTOS AL NATURAL

Soledad, Atantico, 13,,@;_;&&51‘20 de 2026

Scnor (cs) 1
ESCUELA DE POLICIA SIMGN BOLIVAR
a 8.,

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA mayor, de (‘ddd bldumm "uh con

,,’\Io. 61.569.229, ac nmndo (‘n (al;d,xd (lc xcpx(

COROCINICHLO .11;,1111‘15 observacione: u.l.umnddas cona prc,smm(m (IL 1 servicio dc (‘(mu‘dm para los
csmdmmcx en las mst.ilm lones¢ de la Escuela de Po I(’ld Simon Bolivar. '

[a pnc\cmcuspuesm s¢ formula eni ébmarco dc os principios.de. buena fe, colaboracién' arm()mca
con la administracién y correcta: c;ecumén contractual,con el propaosito de 3!11)(1:1}" las claridades
necesarias frente alos aspect sschalados en ¢l mformc ¥ reiterar, de maner éxy csa, la d]\pmn B
permanente dc esti emp\ ¢5a para g'n'mn?’u la adct‘uaf a prestac xon delservicio de alnnemm 101, '

I'n primier. 'lu;‘,m frente al punto gue’ h(u «dmmn a las aondwmncs r«:cmms de Jas mesa ilizadnx cn
el comedor de estudiantes, ey pertimente manifestar, quie’ €sla empresa, en gjer i de su COMPIONISO, 1

Seon el mcjoramicnte confinuo del servicio, P entéd el dia 27 de febrcro' del afio en curso. '

documento titulado ““Propuesta entrega de sillas y solicitud .d compensacién con ‘canon de

arrenda.rmento”, ¢l cual fue radwado .«mtc la institucion b.uo elnnero GE2026—000302 ARBD el dia
02 de marzo de 2026.

Dcmm del de s,\nnno dc dicho dmmucnln S€ EXPUSO Und. pr <>pu<:\l4 ortentada # mejomr ]as

condrcroncs técnicas y operativas dc] comedor, con el pr ()pcmtn de fortalecer los espagios)destinados

al cousunio de imentos ¥ Gontn juir al bienestar delosesmidiantes, csta iniciaiyatre! Heja la posara
crinstitucional de nuestraeinpresa, orentada a go: Limitarse tnicamente al cumplimiento minimo de Jas:

oblicaciones ¢ couazatzzales sine a promover decionpes que pezmzmn opbin}mr Ja calidad dc] servicio)y

las condzczones 'del entorno doude sc‘rlcsarrolla

. '~F.h*~c§{* sentido, la propuesti ]5X‘t%cl)1dd¢l u)nsLilmL"ui‘;zi manifestacién clara deliinterés de esta sociedad.
" cn salvaguardar las necesidades actuales del servicio y contribuir acnvamentc al meJoramlento dc las/ ‘
condiciones ‘del’ comedor. manteni ‘udo xlcmprg un ac nmd pm}xmmd v de (oldhn
mslllu{‘wn, es de esclarec er, qu { '
- nwm on. SR G\t

Direccidn: Carrera 32 #25- 148
R Soledad—Atlannco
Emall ahmentosalnamrals@gmaﬂ com
$ Telefono 3053’75782”
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VER clicto, la Resohucion - 9674 'de 2013 expedida pm ¢l Mmutex 10 de Sallid" v
establece quc los ¢ ml)leunm,ntm destinados ala preparacion, nmmpuhmon v cxpcmlu) de ‘lhm
deben ;:.uantm Has superticies, canpc s v utensitios utilizados@ucontcto con alimetos SO En dArens
de serviels sean lisos, mlpenncables, Tesistentes y de f.’unl hmplczaydesmfecuén omel tin de prevenir
laacumulacion de \uucdad wesiduos organicos v nnuooxg&msmosquc pncdan FONCrar contaminacion
Tl v COMO SC ez d mntmuauon.

CAPfTDZOE

Equos ¥ awnszlzos

msuinn (/( la zcwo/o,r;m ] emp]c,u v de /,1 Y50
1 [ vtos cllos debon est A [f.(st‘lld(/()S CONSITUICOS, IT13
SeCvite la contuninacion, Aol dlimento, fc ite Iy llmpzc
r-f‘»:’:i"‘/)'c rnitan desemperian aded uadamente ol s /)1"( ISTO.

3. Todas fas supcy oS "(lc' contacto directo con ¢ / d/m)c'/){o e l)c 2 po'
POTOSe, 110 '1[)51)}])(‘1;&‘ voestar /1/)1’( N dc (/L‘/( wedos, "1/ctds mier,

s ritaria Cspee z/z y, cianpliendo con /f: IC,QAUHC‘I?&I( an ¢ xpc'dzd? pm' fMnssteno e .5(!/31!/
Protee 1 ‘)omz/ .

De 1;31.1Lm:m<‘x"a el Decreto 3075de 1997 dispone que los. cqm] Sy mperf'mm que enthenien contacto

.«lht)\t‘lll()\ deben disenarse ¥mantenerse de m.mem qu¢ faciliten su hmplezaydcsmfecmén y eviten
contaminacién de los a.hmentos. -

[ICTULO 38- FQL HPOS: 5% £>"1L\’511 IOS. Los euquipos v urcnsilios Acm/)/c O3t Jos

estaurantes 3 establecimienios de consumo des, i]lII)E‘!)[()‘» deben cumplis Con s condiciones
establectelas ¢ [r.z/)m//o I del pr ese urc decroto

AAFCO nornmrivo ]d\ dllfOl‘Idd(lC

En ese scnndo. e du i$16n de utilizar mesas con superficies lavables v desinfectables dlrcctamentc sin
mantclcs constituye una me(hda orwnmda a gar dﬂllldl' (()Il(h(.l()llt‘\ adecuadas de hxgwnv faciliar los
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s im[xu‘f;:lmc ‘sedmlar que, frontc”ﬂ SO clc manteles dewla, ‘L‘Sﬁ‘ tip() de clementos-no-résulta ol mis

Ot adecuado parn comedores quesaticnden un niniero elevido de comensales, cllose “debe a que, por s

Siaturalesa, no pemiten calizar procesos dé fimpicza 'y desinfeccion-itmediata entre cada servigio, lo
que pucde duln;u‘ [ acwmulacion de u.sl(hms de alimentos, h\l!])t‘tld(l v muroox;,amsmm. v

Portesta razon, vl como-sesha desarollado dentro (k] “prcscnrc numerdl,) con-el "l‘m de preservar

~eondiciones optinus de higiene ¢ inocuidadietly prestacion del seraciode alimentac 16m, ¢l comeretos

T2 No obstante, lo Aniumn Feiteramos de AL 31rcs;>cm<)sd (e nuestra: cmpresa mantiene plcna -

dio lugar apr mn/,(n‘mcl uso de xnpuh( wesuglic pucdan ser lunpmdd\ v clc\mlumd.n dc manera pida v
clec u\ A ;,.n,mll/(mdo asiun COTHO MAK SeLUro para Ios Hsuar 105 del comedor.

disposicién para revisar conjuntamente’¢on la supcmmén del contrito las alternativas que'permitan
armonizar las”condiciones técmcas cxlgtda,s con las mejores, précticas en materia de/ mampulacxon
higiénica de alimentos, sxcmprc procurando que umlqmcr medida dd()])md'l (onlnbum clectiviamiente

ol bicnestar de los usudies el servicio.

Frudnwentd lrcnlc a la observacion wl"u tonada con la v(umuon del mend smmmslmdn dl"c!n‘( fa
1()]“&([41 del dfa 1] de marzo'de 2096, cx menester Jnformar que dicha sitmaeion obedecio a

Scireunstancias oper .m\ as relacionadas con Ln( nh( saon de los insumos destifiados para Ta pre parac 1N

wpresentd un olor desagmdable, mrcunstanaa quc ‘géneré una alerta unnedxata respecto de 1as AN

dos Cstudiantes, csta cmpicsa adopté de manera: nunulmm una medida pr(,v‘nlwa consistente en o

de los flhmvnlos—/

ln:_du“)lyncnnlko(lcIm lizar lapetas S‘nu;mspundu.nu lamme dcsunadaparalapreparaaon del mend
condiciones de cahda.d del producto

Ante dulm situacion, y con el wamo dc 110 mmpmmctc:r Ll G nbndad nila ~.cgumdad .xlum wtarta cbe
utilizar ¢} instme. encucstion v proceder a realizar un cambio plmm.ll i el ment pxwmunddo p.\m

esa jornada,s Esta decisién fire adogtada en_estricto cumplimiento de los princplos: que:. nigen Ia
amgalaaén responsable dc alzmczztos veconel pmpésxto deevitar cua]qwcrnaggo que. ‘pudiera afectar

-1 salud de los e.swdzantcs

Is Inlp()l’(dn(c p| ccisar que, pesea la sxtuamén Dr&cemzd& e} semc:o dc ahmentamén fue sumxmstmdo

retreract (ll este tipo de snudncmu. se tomo [a dulsmn dee amlmu el provee

eArnico. fortaleciendo d\l Im Lontroles de ¢ .lhdad \o}m‘ Tos Tsmos wilizados (lumt) dc] RCTVICIO dx
Salimentacion. - : '

Emaul ahmentosalnaturals@gmaii com
i Telefono 3053257822
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el unnplc con las (()nrh( iones d(l(‘( lld(Ll\ para su nuh/m 16N, resulta necesano adoptar decmlones.
;responsables que pnoncenlasaludycl blcncstardc los csmdmntcs l~,n CRLE iSO, Lmunc nn( s,\lmcnw '

Qs Y que,

Auste

m"” criterio sanitano, se npm pm 10 t'mp dlld el

preventive. v
nu. N itando asi ('u;dqmcr ucs

).

medldas cmcrgcntcs n d([ll(.“()\ Gventos en que, pori ncumtmc ias (.\(Lp( 1011"
"d( <lu]m ol)ll;,dc 10n €0 mm( ﬂml ostit cmpzua 'f:mo cl pl(m unugnnt >

SUNucstra postura institug idial ha 'ﬂdo stempre lade actuar con responsablhdad, pricrizando la segundadz-‘f
alimentaria y adoptando soluciones mmed:alas cuando se pmscmzm situaciones extmordmanas o

o1 Tundamento en loiteriormente t\pucxlo espc‘mmm haber aclarado’de’ manera suficiente las

. obsewamones pmsentadas

tili\ﬂﬁ)

zcllcmmm nucstr: <hspmmon pemuumm p.xm atender las ecomendamones ¥y o
(i

de clementos no, TL‘\U[[A. ¢l mis adecuade” p‘ua (()mcdwrcs (111(' aticridén un nimero elc 4(1(
: I«‘llo s¢ dcbc a qur..x pm su ndnu‘dcm no pcnnm T ltrlh/dl puxum de; hmpu Y

comensale

enndad um el pmpoxuo de loua]ccc Lls umdu 1ones del, s sericio v garantizar el summxstro de una
ahmentamon segura, de cahdad y acorde con los csténdares sanitarios ¥ operanvos ‘exigidos.

Ema:l al1mentosalnamrals@gma11 com
Teléfono: 3053757822
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..

Cordimente,

(“hxudxd I’,\m( 1a R( \tum Lu dbd '

"f’ijc presentante Legal)s
Alimentos ol \,mu.tl S A S.

Direccion: Carrera 32 #25-148 -
‘Soledad-Atlantico - -
_Email: ahmentosalnaturals@gmall com
Telefono 3053257822
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Asunto: Respue: ?
20, 1L (,um del dia 11 de marzo. dc 2()2()

& pumm (Ln

dc céna del d:a 11 dc ;

DA siruacion re }x)md

De acucub con lo evidenciado 'el ;)exsonal del comedor; dux(uuc ¢l desarrollo b scrvicio se

ev '1dc~m 10 que, algunos csm(h.unc. v/o auxiliares se encontraban repitiendo o mgresando nuevamente
’'a'la’linea de semmo,»smm 101 que genera una; varacion en el C'll(‘ulo clc 1as raciones inic mlmc,nu
T proveciadas pari cada compania. : d

Come conscenencia de lo antenor, tno de los Lomponcnkﬁ del menn prognunadoisé»agoté de manera ..
. momentinea, razon XX fh Tual cl pusom[ dc Cotina puxuho dc forma mmediata A reahzar

tras o <u(xl SETESta )lul() ¢l s(.nmo \: se pm(ulm 4 :pml‘m.stx(u la totalidad des das=raciones
(()rl'L“i])()lldantL‘\. O

* T ese sentido, 1S fa cena compuesta'por‘arroz, pollo en salsa\BBQ,/papa salada y limpna,da; -
_,,uammmdo i atenaién de los cincuenta y un (51) estudiantes-d¢-Ja Compaiia Carlos 1 olgum Asi
mismo, sefin "lo manilestado en-ehinforme presentado por, clstboficial de servicio, niyavez dinalizado
Fghministro de la alimentaciéiy'se verificd con los csmdlanlcs st existia algin comensal pendicnte por

“Covecthir su racion, mdmlcsm;xdo estos que t,odos habfan cenado y quc los. alifentos se cncontmban e \
buenas condxcmnes y con buen sabor.. .-\ |

N (:l)s{.«m/c' lo anterior, o el J'm de fortadecer ¢f contr ofen el summustro de Lasrdiciones v eviar quce

CRESlE Hpe de sikciones se présenten nuev, zmc'nle, Fespelosamente solzcmamos el apovo del personal
fiscal 0 encargado del control de ingreso al comedor, para gue se realicé.elrespective ac QU LEICING

e la s111)u1 asicsn de los c‘sludldl)l s V Capxiiares, espec m/ment Comlo 1("/.-1(1()/’1«)(]() con (./ “control de

Direccidn; Carrera 37 #25- 148
Soledad»Atlantlco 3
Email: ahmentosalnamralsg,gmall com
5OV Teléfono: 3033757822
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De-igual m(mam, nos pm mitimos. recordar respetuosamesite que la empresa AI,IMENTOS AL
NATURAL S.A.S. eido manifestando enediferentes comunicaciones “fa importancia_ de

»;iﬁiﬁmlp}ungnm sxstcmas dé contro] de mgresomcdlante dlsposmvos blométncos Im <u<ul<s pcnml'

Hevar un tcg“tr
(nnlml dels

: ;?'ff,l ' ese sentido, re ncmmos ‘que nos encontmmos % Ia espera de recibir; Ios datos correspondle

aprobacién d¢ 16§ €studiantes y auxlhares con ¢l fin de Proe de
funcionamiento de los equipos biométricos, herramienta ‘gue” umsulcx(\m()s pml

solucxén efectiva para opurmzar»cl control del scrvxno de alimentacién.

Fialmente,

gara mzxmd,

Direccién: Carrera 32#25 - 148
.~ Soledad-Atiantico
EmaxI;ahmentosa]naturals@gmaﬂ com
Teléfono: 3053257822
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Senora

| s | GRUPO ASUNTOS JURIDICOS . |
~ _Nro. Gs20z8 IESBOL-—ASJUR—-202'

Tulug, Vane de Cauca 17 de marzo , de 2026

. M[NISTER]O DE DEFENSA NAC]ONAL

POLICIA NAClONAL
BSBYELA DE POLICIA SIMON- BOLIVAR

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA

Email: ahmentosainatura @qmaﬂ com
. Soledad -Atlantico : -

El suscnto dlrector de Ia Escuela: de Po |0|a S:mon&Bohvar encarg 05

Asunto respuest a derecho de“\" etucn nr rad cado »mtemo GE—2026—000290-ESBOL

anallzar 2 recopﬂarl "

“'la informagion . sohcxtada medlante da- pet1c10n ‘del asunto se permite emmr la
correspondlente respuesta no_sin: antes exponer las: sugmentes consrderamones de la
normatwldad legal ' estatu‘zana aphcable al tramxte y dec:lsxon de la mformacion

. 'ConSIderaolones legales aphcabies a tramlte y resolucron de la rec!amacxon

A Ley 1437 . del 18 de ‘eénero de 2011 "Por Ia ‘cual"se explde el Cod/go dek

’ Proced/mzem‘o Admlnlsfratlvo ydelo Confencroso Adm/mstratfvo én el ttulo I de su- ‘

o de nuesz‘ra cada Polltlca

primera pa/te debldamente sustituido por la Ley estatutaria 1755 def 30:de junio
2015;7°que regula el derecho fundamenta/ de pez‘:cion consagrado enel art/culo 23

El capitulo r del precrfado Titulo ll de fa Ley 1437° del 18 de enero, de 2011

;reglamenta el “Derecho.de pef:c:on ante Autortdades y'sus Réglas: Generales”

N,;fondo sobre la m/sma ’ f/'

2 Al respecto Ia ley estatu’fana 1755‘dei 30 de jumo 2015, por medlo de Ia cual se

en’ su pnmer muso trtulado Artxculo 13 Objeto y 'odalldade,

resentar pehc:ones

regula el “Derecho Fundamental de Pez‘lcmn y'se sustituye un titulo del Codigo de

"> Procedimiento Administrativo ydelo Com‘enc:oso Administrativa; Establece en sus

. ante autorrdades~Reglas Espemales” ot

F’or conSIgwentey en tenci on a'su thIqon:g. _

disposiciones. normativas’ Titulo Ik el“*Derecho- Pet:éiéh” ‘Capitulo | “Derecho de’
peticién'ante autoridades regias generales™ y Caprfulo 1l “Derecho de ‘peticion

'!DS—OF—OOO‘I 0 paginatder i Aprobacion:26/05/2025
VER:7 o B o

el'‘Derecho de, "
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i hsuntot Solic jtud, frx il de tnformcion ¢ adoxxaén de Blt:d)(]db lrc:n ¢
mmm ble, dc;m:js:«io ala ;>r<:slac1ou,«l¢l§u‘\fm> de alm:ummoqa !

qﬁt‘\p('md&)\ seftorns:
w3

o fl V 5; u* s b " ;ai‘
Yo, CIA’LH)IA‘S’A’IRICIA RESTGM‘ JA.RABA nAyorsie | cdad : :dumﬁméa & Lt’cdui.x del
nud‘xl&nm YI». 64.569.292; Acm.m:’[u éealidad de }upﬁmmax e Jos the ti socmdadAlﬂvfmTO& () : o
T,I}_LN TURALS:ACS, o D Ftsite. pmsw:ar.@m.mcm Fesfretudsa, I'xpx:c:x\t«. \uhmlud,cmu m‘&rﬁ e
R prxrampu); d::ﬁ}mfm fer wlaboncnom,\%ad" mad.x e mmm um’?&amm}, : T : .

R 2 f d
. por p.mc du ft:me evddor dc %:x]u\}}n&ad. $t cmh.n‘go, mqpé?mxm poser ensit c:cﬁ‘mnuvmo ques O o

3 i f:\gh, T seiconsders prm‘e?lr-ntc soficirar-a \mi‘i‘dc*mspccmou por mm{d% L 5(4:’!‘&‘&(1!4 e =
,g»;ﬁutl todh ey quie Qrem%:‘nunrc resulta Necosiin adrertir Xomra}x x:jﬁt*).n ciit ES;
2 I’OLICfA SZEMQN’BO AR,’ bre: I.L\,cdfz}(!('wll&» acrus] Paichle arrendado; iﬁb@tml s

- viche prc.xwg;dn‘d STV N A o ;
- »»:Q“Q S , - -
Iw Anpesd edece, 3 ({@ ol csmb nitg ‘;ﬁ”«:«mna dcimmmn;x SRS g0 3 s’aiﬁbj
p:m:mi:xr mnk:aa {fi’»iado del pisoyel cimat Ti]dmm.x obscn“acxgm.\ ‘qm, r.nmprmnc(( nl kuxl%x'xdnd

, lm:;wnc xe %{hmm&s 1ecnicas mg}mm&, rcqucnd:m TR }a,,ﬁdt-(‘ﬁ:ld'l mnmpu]:mou.}@"wpa;
o ahmmwaJ \ ~ \ -
75 5O A
}xLx sHuReIGT gmcmm Hiso. \cmltano\qm. podma derivaren, la 1&;?)0‘\10:71} dc uu:(hd‘ugg;@ ?

1:1 :zutondadé m;’qx,tmtc lu)qné&rh mcuw'd smxmz.sxon &w:rrc siefh
At . O

R ck- N %{.@

‘ : ﬂ:w
severix afeciada ti@?éﬁxm-:: direci Lt commm&:xl ‘Aicio mnu:a@‘?ﬂ,

' ;QZ I‘)L imt{mlmx\c Ioa AR iToY,
p itfenta e los- ml,x@rﬁucx e “enlidad 'y 7 Jos ’t'mcnm. A€ evithiacion, »gxph;?xbk-\

asi come ¢l -

'H‘Q,.

i uu«tﬁr (51“‘(1(1& gxeapa a la t:«fu"z d(‘ control del contraisd vm 1<> e respect: a\_l:;,\ ‘ond:czonc.x o 3,‘;) v
cslruc{\,m s del mnueblues, f’\ . Pt T 5
X 4.“' e BT P ShR i

De manera atenta me. permnto ;mdlca \v..vvque frente a sy ‘petxtum. 'es necesano remmrse de
ntual a algunas.de las obligaciones. contemdas.en' el.contrato.48-1- 1001725, cuyo
,objeto es el “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL® PARA EL:SERVICIO: DE COCINA, CON..¢
~ 'UN -AREA DE: 156, 03:M2,:DE - -FORMA™ ‘GEOMETRICA . REGULAR; FUNCIONANDO
EXCLUSIVAMENTE ‘COMO" RESTAURANTE ‘ENEL. COMEDOR DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA" PARA EL SUMINISTRO DE ALlMENTAC!GN "UBOCADO
,,DENTRO DE LOS PRED!OS DE LA ESCUELA DE POL!CIA SIMON: BOLIVAR ast:

CONDIC[ONES TECNICAS MINIMAS
ESCUELA DE POLIC!A SiMON BOLIVAR.

P = arrendatarlo debera: aportar al supervisor del contrato concepto# sanltano emitido por., g
4747 "secretaria de salud ‘de manera trsmestra (total veces 4 al ano) ‘el primero al comienzo del
| contrato g

. Phginazde7 L A Aprobacion:26/05/2025

1DS~OF-0001
VER: 7 -
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Hallazgos: Y
- Se evidencia perdrda del cubrimienta’ epox;co de pisos,.ocasionada por el .
1DS-OF-0001 Péagina 4 de 7 e Aprobacion 6[0512025

VER: 7
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Pérdida | progreswa ’ ‘ 206X o8] o
esz‘ructurai a mediano plazo por 7 ltraczones de humedad Mayor costo
lo! 4

los cuales seran adguurldos e mstalados por cuenta del contratlsta

"’§§°f93m230'0n % Produccxon de summlstros.;

En atenmon a los argumentos antenormente expuestos no puede aducxrse'que es una

obllgacxones contralda
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5Fmalmente es necesano tener en cuenta que para dar inicio al contrato de arrendam:entow» -
“" No.48-1-10008-26 dela presente v;genaa debera hacerse entrega de las mstaiacxones en
optimas. condlmones buscande.con ello garantizar el normal desarrollo de la: prestacmn del

servicio; asf como velar por: ‘&l cubrimiento de. las’ necesidades ahmentanas dela poblaoronﬁ -

“‘estudiantil, qwenes son la razén'de ser- de este claustro educatlvo

Atentamente, -~ :
Etdbors: TE. S i e ANDRO PINTO RODRFGUEZ
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CONSORCIO. INSIGNIA
~NIT NO. 901,847 3815

Tulud, 19.de junio de 2025

i _ o 7 "CSCIG L1 0482024 s

' Carrera 72'A No. 24 47 Barric Modélia

. E-mail: éonsorcioinsighia@gmailicom
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TANIA GARCIAMUNOZ
R.L/CONSORCIO INSIGNIA

.. 'Bogota D.C.
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Asunto: Solicitud formal de informacin v adopeion L de medidas | (cmc a Londu {ones s.mlr"max del
mmud)k dulumdo a la prestacion dcl $ervicio de al menmucm. o

ala lu’ha. i’m se (()nsxdc ra procec énrc mhmmr la visital de mspu(mn por pdl'lt.‘ d la Seceretaria d _
Satnd, toda vez que previamente resulta negesario advertir formalmenie~a esa ESCUELA DE"
POLICIA SIM()N BOLIVAR, sobre las condiciones d(‘rudlcs dc mmucb Ancndado on, elietial se

viene pxc‘sl'mdo el servicio de summlsrm de 1|1mcntm

iI,o amuu)r obc icw & quc cl Csmbkcnmuno pwscmd dc 1(1( n(ms,cn sus umdumnu \‘mn‘um\.’

t ‘;qnc escapa a h cs
(‘strjug;‘m)valc.s del mmucehl -

o virtad de ke
«.oli(namo e
adecu
wefee 108 dc 1r.mt1/ar un emumo ldoneo para la ade( U(ldrl [)restac 161 dcl xervu i (1(’ <Lhmcm.1< 101

Direccién: Carrera 32#25 --;l 48
‘Soledad-Atlantico-
Ergail: ahmentosalnamrals@gmal .com
Teléfono: 3053257822
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R (‘tm(lu ])ri([l( i Rutom Iamlm
Representante Fagal g
Alimentos al Natural S.AS. 00"

Dlrecmon Carrera 32 #2514
.o 7. Soledad-Atlantico” »
" Email: ahmentosalnaturals@gmall com . O
Teléfono: 3053257822
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ALIMENTOS AL NATURAL

Soledad, Atlantico, 27defebrero de 2026

Senor(es): ) ) )
ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR
Tulud, Valle.

.S D

Asunto: Propucsta de entrega-desillas v solicimd de Compensacion Con Canon decArrendamiento-

Contrato No. 48-1-10017-25.
Respetadoy senores:

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA, mayor de edad, identificada conleédula de ciudadania
No. 61.560.299, actiando en calidad de Representante Legal de lasociedad ALIMENTOS AL
NATURALS/AS., respetuosamente mé permito manifestar lo siguiente:

En el marco de la cjecucion del Contrato de Arrendamiento No. 48-1-10017-25, suscrito con la
ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR; v teniendo en cuenta las necesidades operativas
propias de laprestacion del servicio de alimentacién dentro de las instalaciones destinadas al comedor,
¢l dia 24 de febrero de la presente anualidad, se llevo a cabo un’ comité, en ¢l cual sexdesarrollaron
astiitos diversos, dentro de-Jos cuales destaco los relagionado al tema de acondicionar ¢l comedor de
estudiantes v auxiliarves; proporcionado la cantidad aproximada de trescientas (300) sillas, debido @ que
Ia Fscuela de Policia Simon Bolivar, se encuentra a la espera de la bicovenida de mievos alumnos.

Fararag de lo anterior, v coneldnimo de contribuir aladecuado funcionamiento del servicio v a ta
mcjora de las condiciones logisticas del inmueble armendado, esta parte, presenta formalmente la
siguiente propuestas

Realizar la entrega de dassillas requeridas para €l -correcto funcionamiento del comedor,
asumiendo susunitistro por parte de ALIMENTOS AL NATURALS.ALS.

Que, en consideracion a dicha inversion v al beneficio directo quecstos bicnes representan
para ¢l inmuchble y la prestacion del servicio institucionaly) s¢ requicre que por parte 'de la
Iscucka de Policia Simon Bolivar, se cvalué la allerativa de realizar una compensacion en
suta equivalente alcosto que halla aswnide nuestra cinpresa para lac adkqusicion de esta
silleterfa.

La presente propuesta se formulabajo Tos principios de equilibrio ‘econdmico del contrato, bucna fe
contractual v colaboracién armiénica entre las partes, Buscando soluciones elicieni¢s-que permitm
garanUzar la continuidad y calidad del servicio sin afectar la sosterbilidad financiera del contrato.

I'n ese seiitido, respetuosamente solicitamos se estudie la viabilidad) juridica, administrativa y financicra
de-Ja ‘presente propuesta, y-s¢ emita respuesta lormal indicando el procedimiento-alsemnur para su
cventual aprobacidn,

Direccion: Carrera-32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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ALIMENTOS AL NATURAL

Agradecemos su atencion™ vy quedamos atentos 9 su respuesta denuoCde los érminos legales
correspondientes.

Cordialmente,

—
-

D
Pocdiea el o
Chudia Patricia Restom Jaraba
Represenrante egal

Alimentos al Natural SUAJS.

Direccion: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico

Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822



