FACULTAD DE TECNOLOGIA Cédigo 26-LAA-FOB

i ONAC : LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS Varlon [
Universidad Tecnolégi AEREDITADD:. - S : INFORME DE ENSAYO N° 0135/26 e
H?PAeum @ el Pagina 1de2
1SO/IEC 17025:2017
10-LAB-029
Fecha de emisién: 2026-02-04
Informacién del cliente
Razdn Social o Cliente: Empresa de Servicios Publicos de Santuario Nito C.C: 816002982-7
Solicitante: ' Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccién: CraSN7-12 Teléfono o Celular: 3687982

gerencia@empresadeserviciospublicos-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacién aprobada: 0005/26

Santuario / Risaralda

Municipio/Departamento: Correo electrénico:

Informacién de la muestra

Codigo interno: 0043-1 Fecha de la toma: 2026-01-29
Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 08:31 am
Punto de muestreo: # 1 Red Final Francisco
Descripcion: Martinez Tomada por: Miguel Angel Toro
Cloro residual in Situ 1,80 mg Cla/L
Temperatura: 4,4°C Fecha de recepcién: 2026-01-29
Observaciones: Ninguna
Resultados
Rango
| itido:
Fecha de Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp permmc}o
ensayo Resolucion
2115/2007
- SM: 4500-H* B. 24th — ED 2023. UNIDADES 6,28 x
Determinacién de pH Electrométrico No c) (21,0°C) +0,01 6,5-9,0
Determinacién de SM: 2130 B. 24th - ED 2023. 3
Turbiedad Nefelométrico 3 K i N-R <2
Determinacion de Color SM: 2120 B. Zﬁ.t'h - FD 2023. No UND. Pt—Co 5 N.E <15
2026-01-29 Aparente Comparacion Visual
Determinacion de Cloro SM: 4500-C| F. 24th - ED 2023.
i . No mg Cl2/ L 121 N.E 03-20
residual Volumétrico
Determinacién de . i
Coliformes Totales [SO 9308-1/AMD 1: 2016 Al URC#100mt o M. ¢
Determlnagén de Método Filtracién por Membrana Si UFC / 100mL Bet N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: Ninguna
Elaboré: Juliana G.
ARIEL FELIPE Firmado digitalmente
Y por ARIEL FELIPE I
2 irmado digitalmente por Carlos
ARC”'A ARLILNZANBRAND Carlos Humberto Humberto Montoya Navarrete
Fecha: 2026.02.10 Fecha: 2026.02.11 06:39:17
ZAMBRANO  16:53:31-0500 Montoya Navarrete o evas
ARIEL FELIPE ARCILA Z. CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.
Profesional | Director de Laboratorio
Matricula PQI-0181 Matricula PQI-0177
Revisd Autorizé

OBSERVACIONES:

« El Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar andlisis fisicos, quimicos y microbiolégicos
de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025

« Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de anlisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

« En el Laboratorio de Anlisis de Aguas y Alimentos—UTP contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma
NTC-ISO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:

Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Célcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total.

Aguas de piscina: Aluminio Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia, harinas y cereales, ldcteos y productos derivados, panela, miel,
productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras

Cacao y productos derivados: Cadmio Total.

* Los ensayos que estan por fuera del rango superior de medicién se declaran como NO acreditados.

« Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los
perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién aqui contenida y de las muestras analizadas.

« Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.

Direccion: Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
{FOEY 314 76 A% 7 317 7447 / e-mail: lahasuas@uim aducn
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FACULTAD DE TECNOLOGIA Codign | 261AAF06
ONAC LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS "e"f“ et
Universidad Tecaolégica ACHEDIENED INFORME DE ENSAYO N° 0136/26 S T
o “I gl Pagina 1de2
1SO/IEC 17025:2017
10-LAB-029
Fecha de emision: 2026-02-04
Informacién del cliente
Razén Social o Cliente: Empresa de Servicios Publicos de Santuario Nit o C.C: 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccién: Cra5N7-12 Teléfono o Celular: 3687982
Municiplo/Departamento: Santuario / Risaralda i il gerencla@empresadeservzmospubllcos-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacién aprobada: 0005/26
Informacién de la muestra
Cddigo interno: 0043-2 Fecha de la toma: 2026-01-29
Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 08:40 am
. Punto de muestreo: # 2 Red Intermedio Crucetas
Descripcién: . iguel A
pes Cloro residual in Situ 1,70 mg Clz/L Tomada pas Miguel inge Toro
Temperatura: 44°C Fecha de recepcién: 2026-01-29
Observaciones: Ninguna
Rango
Fecha del . permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp Resaliicién
2115/2007
SM: 4500-H* B. 24th — ED 2023. UNIDADES 6,03
I 5_g
Determinacion de pH Electrométrico No (c) (20,5°C) +0,01 6, 0
Determinacidn de SM: 2130 B. 24th ~ ED 2023. !
Turbiedad Nefelométrico & i i N R s
Determinacién de Color SM: 2120 8. ZdIth - FD 2023. No UND. Pt - Co 5 N.E <15
2026-01-29 Aparente Comparacion Visual
Determinacién de Cloro SM: 4500-CI F. 24th —ED 2023.
= X No mg Cl/ L 1,31 N.E 0,3-20
residual Volumétrico
Determinacién de
Si FC /100 Bel N.R
Coliformes Totales ISO 9308-1/AMD 1: 2016 ' MFE /3501 © g
Determinacién de Método Filtracién por Membrana 5i UFC/ 100mL et N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: Ninguna

Elaboré: Juliana G.

ARIEL FELIPE imidocraen
ARCILA ARCILA ZAMBRANO
ZAMBRANO 16:52:59-05'00

Fecha: 2026.02.10 Firmado digitalmente por Carlos
ARIEL FELIPE ARCILA Z,

Carlos Humberto
Humberto Montoya Navarrete

Montoya Navarrete Frecha: 2026.02.1106:39:35 0500
CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.

Profesional | Director de Laboratorio
Matricula PQI-0181 Matricula PQI-0177
Revisé Autorizd

OBSERVACIONES:

« El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP estd autorizado por el Ministerio de la Proteccion Soclal para realizar andlisis fisicos, quimicos y microbioldgicos
de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025

» Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucion de anlisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

« En el Laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimentos—UTP contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma
NTC-ISO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:

Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Célcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total.

Aguas de piscina: Aluminio Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia, harinas y cereales, lcteos y productos derivados, panela, miel,
productos a base de frutas): Determinacion de Mohos y Levaduras

Cacao y productos derivados: Cadmio Total.

« Los ensayos que estan por fuera del rango superior de medicién se declaran como NO acreditados.

« Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los
perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién aqui contenida y de las muestras analizadas.

+ Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.

« Los resultados de este informe hacen referencia tnica y exclusivamente a las muestras analizadas.

Direccién: Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N* 10-02, Edificio N° &, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:

1rAry 2aa r 00 § 343 TAYY | o canth lnbhamons @atn ndi sn



X FACULTAD DE TECNOLOGIA
ONAC 3 LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS

Univeriad Tecaligc ACREDITADO INFORME DE ENSAYO N 0136/26

ISO/IEC 17025:2017
10-LAB-029

* Los ensayos microbioldgicos son realizados por un profesional en el drea.
* Sin la aprobacién del laboratorio, no se debe reproducir el informe, excepto cuando se reproduce en su totalidad.

* Cuando es responsabilidad del laboratorio realizar la toma de muestra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras. Cuando el cliente es el que toma la (s) muestra

Codigo 26-LAA-FOB
Versién 02
Fecha 2024-05-10

[ Pégina | 2dez |

(s), el laboratario no se hace responsable de la informacién suministrada; por lo tanto, los resultados se aplican a Ia (s) muestra (s) conforme se recibieron.

* Luego de la entrega del Informe de Ensayos, existe un espacio de tiempo méximo de 15 dias habiles para la atencién de reclamos.
* ABREVIATURAS: SM: Standard Methods — Uexp: Incertidumbre expandida — N.R: Incertidumbre No Reportada para resultados por fuera del intervalo de medicién —
N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo — Rango Permitido: Valor permitido dependiendo del tipo de muestra y de acuerdo a las especificaciones

de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

FIN DEL INFORME

Direccidn: Laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N* 10-02, Edificio N° 8, piso 1 y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:

[ANR) 212 78 RR / 313 7437 / a-mail* lahacuac@itn adu ra
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N FACULTAD DE TECNOLOGIA Codigo | 26-LAA-FOG

LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS AL %2
ACREDITADO L i Fecha 2024-05-10
%Y 4?17\:;\\;3 INFORME DE ENSAYO N° 0137/26 Pagina 1de2
ISO/IEC 17025:2017
10-LAB-029
Fecha de emisidn: 2026-02-04
Informacién del cliente
Razén Social o Cliente: Empresa de Servicios Publicos de Santuario Nito C.C: 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccién: Cra5N7-12 Teléfono o Celular: 3687982
Municiplo/Departamento: Santuario / Risaralda Correo electrénico: gerenu?@empresadeserwcmspubilcos-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacién aprobada: 0005/26
Informacién de la muestra
Cédigo interno: 0043-3 Fecha de la toma: 2026-01-29
Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 08:50 am

Punto de muestreo: # 3 Red Inicial Kennedy
Cloro residual in Situ 1,70 mg Cla/L
Temperatura: 4,4°C Fecha de recepcién: 2026-01-29
Observaciones: Ninguna

Descripcién: Tomada por: Miguel Angel Toro

Resultados
Rango
Fecha del : . permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp ResalucH
2115/2007
— SM: 4500-H"* B. 24th - ED 2023. UNIDADES 6,09
Determinacién de pH Electromeétrico No °c) (20,4°C) +0,01 6,5-9,0
Determinacion de SM: 2130 B. 24th = ED 2023. 5
Turbiedad Nefelométrico 3 NIy %0,30 MR e
Determinacién de Color SM: 2120 B. 24:th —?D 2023, No UND. Pt = Co 5 N.E <15
2026-01-29 Aparente Comparacién Visual
Determinacidn de Cloro SM: 4500-C| F. 24th - ED 2023.
, . No mg Cla/ L 1,11 N.E 03-2,0
residual Volumétrico
Determinacidn de ) B
Coliformes Totales 1SO 9308-1/AMD 1: 2016 Si AES . e s 0
Determina?ién d.e Método Filtracién por Membrana g UFC/ 100mL bet N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: Ninguna
Elaboré: Juliana G,
ARIEL FELI|PE Firmado digitalmente
por ARIEL FELIPE
ARC I LA ARCILA ZAMBRANO Carlos Humberto  Firmado digitaimente por Carlos
. Humberto Montoya Navarrete
Z A M B R AN O Fecha: 2026:0211 0 Montoya Navarrete recha: 2026.02.11 06:39:55 -0500'
" 16:53:42 -05'00
ARIEL FELIPE ARCILA Z. CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.
Profesional | Director de Laboratorio
Matricula PQI-0181 Matricula PQI-0177
Revisé Autorizé

OBSERVACIONES:

« El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar andlisis fisicos, quimicos y microbioldgicos
de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025

« Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de anélisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

* En el Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma
NTC-1SO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:

Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total.

Aguas de piscina: Aluminio Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia, harinas y cereales, lacteos y productos derivados, panela, miel,
productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras

Cacao y productos derivados: Cadmio Total.

* Los ensayos que estan por fuera del rango superior de medicién se declaran como NO acreditados.

« Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los
perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién aquf contenida y de las muestras analizadas.

* Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.

« Los resultados de este informe hacen referencia Unica y exclusivamente a las muestras analizadas.

Direccién: Laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
Ieng) 212 7€ 2 / 312 7427 [ a_mail: Iashaouae®ustn adu rn
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SN FACULTAD DE TECNOLOGIA Codigo | 26-1Arcroe
LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS Medicn £2
R ; ® Fecha 2024-05-10
Univesad Tecnldgc TN INFORME DE ENSAYO N° 0137/26 Pigina 253

ISO/IEC 17025:2017
10-LAB-029

* Los ensayos microbioldgicos son realizados por un profesional en el drea.

* Sin la aprobacién del laboratorio, no se debe reproducir el informe, excepto cuando se reproduce en su totalidad.

* Cuando es responsabilidad del laboratorio realizar la toma de muestra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras. Cuando el cliente es el que toma la (s) muestra
(s), el laboratorio no se hace responsable de la informacién suministrada; por lo tanto, los resultados se aplican a la (s) muestra (s) conforme se recibieron.

* Luego de la entrega del Informe de Ensayos, existe un espacio de tiempo maximo de 15 dias habiles para la atencién de reclamos.

* ABREVIATURAS: SM: Standard Methods — Uexp: Incertidumbre expandida — N.R: Incertidumbre No Reportada para resultados por fuera del intervalo de medicién —
N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo - Rango Permitido: Valor permitide dependiendo del tipo de muestra y de acuerdo a las especificaciones
de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

FIN DEL INFORME

Direccidn: Laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N* 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaguas@utp.edu.co
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™ o gp’;‘ilﬁ n% ,M/_\ i LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS _— STITE R |
g, . . 2 A a -05-
Universded Tecnolagica f,lzx“\}\ : INFORME DE ENSAYO N° 0650/26 Piging 1055
1SO/IEC 17025:2017
10-LAB-029
Fecha de emisién: 2026-03-05
Informacién del cliente
Razén Social o Cliente: Empresa de Servicios Publicos de Santuario Nito C.C; 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccién: CraSN7-12 Teléfono o Celular: 3687982

gerencia@empresadeserviciospublicos-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacion aprobada: 0005/26

Santuario / Risaralda

Municipio/Departamento: Correo electrénico:

Informacién de la muestra

Cddigo interno: 0261-3 Fecha de la toma: 2026-02-26
Tipo de muestra; Agua Tratada Hora de la toma: 08:32 am
Punto de muestreo: # 3 Red Inicial Kennedy
Cloro residual in Situ 1,40 mg Cly/L
Temperatura: 65°C Fecha de recepcién: 2026-02-26
Observaciones: Ninguna

Descripcidn: Tomada por: Miguel Angel Toro

Resultados
Rango
Fecha del ; . ;i permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp Resolucién
2115/2007
- SM: 4500-H* B. 24th — ED 2023. UNIDADES 5,90
Determinacién de pH Elciométies No °c) (20,5°C) +0,01 6,5-9,0
Determinacién de SM: 2130 B. 24th — ED 2023. ;
Turbiedad Nefelométrico 5' NTU o 0,08 %
Determinacidn de Color SM: 2120 B. thh - FD 2023. No UND. Pt Co 10 N.E <15
2026-02-26 Aparente Comparacién Visual
Determinacién de Cloro SM: 4500~CI F. 24th - ED 2023.
) . No mg Cla/ L 0,69 N.E 0,3-20
residual Volumétrico
Determinacién de . 8
Coliformes Totales IS0 9308-1/AMD 1: 2016 . WEC/ doomL s MR °
D inaci ét iltraci
eterml.nagén d.e Método Filtracién por Membrana si UFC / 100mL et N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: © No detectado en la porcién analitica de estudio, es decir 0 UFC/100 mL.
Elaboré: Juliana G.
ARIEL FELIPE Firmado digitalmente por ARIEL Carlos Humberto Firmado digitalmente por Carlos
FELIPE ARCILA ZAMBRANG Humberto Montoya Navarrete
ARCILA ZAMBRANO Fecha: 20260311 16:39:40 0500° Montoya Navarrete Fecha: 2026.03.12 06:32:33 -05'00"
ARIEL FELIPE ARCILA Z. CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.
Profesional | Director de Laboratorio
Matricula PQJ-0181 Matricula PQI-0177
Revisé Autorizé

OBSERVACIONES:

* El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP estd autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar analisis fisicos, quimicos y microbiclégicos
de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025

* Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de anélisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomades de documentos normativos.

* En el Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos—UTP contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma
NTC-ISO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:

Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Cdlcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total.

Aguas de piscina: Aluminio Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderfa, harinas y cereales, lacteos y productos derivados, panela, miel,
productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras

Cacao y productos derivados: Cadmio Total.

* Los ensayos que estan por fuera del rango superior de medicién se declaran como NO acreditados.

* Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los
perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién agqul contenida y de las muestras analizadas.

* Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.

* Los resultados de este informe hacen referencia Gnica y exclusivamente a las muestras analizadas.

Direccién: Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N* 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
[505) 31375 88/ 313 7437 / e-mail: labaguas@®utn adn rn
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* Los ensayos microbioldgicos son real
* Sin la aprobacién del laboratori
* Cuando es responsabilidad del |
(s), el laboratorio no se hace resp

izados por un profesional en el 4rea.
0, no se debe reproducir el informe,
aboratorio realizar la toma de muest
onsable de la informacién suministr
* Luego de la entrega del Informe de Ensayos, existe un espacio de ti
* ABREVIATURAS: SM: Standard Methods - Uexp: Incertidumbre ex
N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo - Ran,
de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

excepto cuando se reproduce en su totalidad,

ra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras, Cuando el cliente es el que toma la (s) muestra

ada; por lo tanto, los resultados se aplican a la (s) muestra (s) conforme se recibieron,

e@mpo méximo de 15 dias habiles para la atencién de reclamos,

pandida — N.R: Incertidumbre No Reportada para resultados por fuera del intervalo de medicién —
go Permitido: Valor permitido dependienda del tipo de muestra y de acuerdo a las especificaciones

FIN DEL INFORME

Direccién: Laboratorio de Anilisis de Aguas Y Alimento LAA: Carrera 27 N* 10-02, Edificio N* 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaraida, Colombia. Teléfonos:
(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaguas@utp.edu.co
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umuerséo:apde incrr;nlsgiu INFORME DE ENSAYO N° 0647/26 Pagina 1de2
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Fecha de emisién: 2026-03-05
Informacién del cliente )
Razén Social o Cliente: Empresa de Servicios Piblicos de Santuario Nito C.C: 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccidn: CraSN7-12 Teléfono o Celular: 3687982

gerencia@empresadeserviciospublicos-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacion aprobada: 0005/26

Santuario / Risaralda

Municipio/Departamento: Correo electrénico:

Informacién de la muestra

Cédigo interno: 0261-1 Fecha de la toma: 2026-02-26

Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 08:04 am

Punto de muestreo: # 1 Red Final Martinez

Cloro residual in Situ 1,40 mg Cla/L

N Temperatura: e Fecha de recepcién: 2026-02-26
Observaciones: Ninguna

Descripcidn: Tomada por: Miguel Angel Toro

Resultados
Rango
Fecha del ; ’ permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp Resolucion
2115/2007
— SM: 4500-H* B. 24th - ED 2023. UNIDADES 5,83
Determinacién de pH Elactrométrico No °) (20,9°C) +0,01 6,5-9,0
Determinacidn de SM: 2130 B. 24th — ED 2023. :
Turbiedad Nefelométrico 3 hivud 0,65 200 4
Determinacién de Color SM: 2120 B. 24-»th - .ED'2023. No UND. Pt—Co 10 N.E <15
2026-02-26 Aparente Comparacién Visual
Determinacién de Cloro SM: 4500-CI F. 24th—ED 2023.
" K No mg Cla/ L 0,56 N.E 0,3-2,0
residual Volumétrico
Determinacion de i B
.R
Califormes Totales IS0 9308-1/AMD 1: 2016 = i 3 N o
" Hraci
Determi'naflén d.e Método Filtracién por Membrana 5i UFC / 100mL et N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: ® No detectado en la porcién analitica de estudio, es decir 0 UFC/100 mL.

Elabord: Juliana G.

& Firmado digitalmente por Carlos
ARIEL FELIPE Firmado digitalmente por ARIEL Carlos Hum berto Humberto Montaya Navarrete
FELIPE ARCILA ZAMBRANO \ —_

ARCILA ZAMBRANO Fecha: 2026.03.11 16:38:39 0500 Montoya Navarrete f;sc.g;'. AR6R 200107

ARIEL FELIPE ARCILA Z. CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.

Profesional | Director de Laboratorio

Matricula PQI-0181 - . Matricula PQI-0177

Revisé Autorizd

OBSERVACIONES:

* El Laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimentos-UTP estd autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar analisis fisicos, quimicos y micrabiolégicos
de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025

* Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de analisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

* En el Laboratorio de Anilisis de Aguas y Alimentos—UTP contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma
NTC-ISO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:

Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total.

Aguas de piscina: Aluminio Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia, harinas y cereales, licteos y productos derivados, panela, miel,
productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras

Cacao y productos derivados: Cadmio Total.

* Los ensayos que estan por fuera del rango superior de medicion se declaran como NO acreditados.

* Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los
perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién agui contenida y de las muestras analizadas.

* Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.

* Los resultados de este informe hacen referencia Unica y exclusivamente a las muestras analizadas.

Direccion: Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risara Ida, Colombia. Teléfonos:
(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labacuas@utn adu cn
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* Los ensayas microbioldgicos son realizados por un profesional en el rea.
* Sin la aprobacidn del laboratorio, no se debe reproducir el informe,
* Cuando es responsabilidad del laboratorio realizar la toma de muest
(s), el laboratorio no se hace responsable de la informacién suministr
* Luego de la entrega del Informe de Ensayos, existe un espacio de ti
* ABREVIATURAS: SM: Standard Methods — Uexp: Incertidumbre ex
N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo - Ran,
de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

excepto cuando se reproduce en su totalidad.

ra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras. Cuando el cliente es el que toma la (s) muestra
ada; por lo tanto, los resultados se aplican a la (s) muestra (s) conforme se recibieron,
empo maximo de 15 dias habiles para la atencién de reclamos.

pandida - N.R: Incertidumbre No Repartada para resultados por fuera del intervalo de medicién —
go Permitido: Valor permitido dependiendo del tipo de muestra y de acuerdo a las especificaciones

FIN DEL INFORME

Direccién: Laboratorio de Anilisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
[606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labacuas@utn.adi ro
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Fecha de emisién: 2026-03-05
Informacién del cliente
Razén Social o Cliente: Empresa de Servicios PUblicos de Santuario Nito C.C: 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccion: Cra5N7-12 Teléfono o Celular: 3687982
Municipio/Departamento: Santuario / Risaralda Eoiten Blchbiise: gerent:@@empresadesemcnospub{lcos-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacién aprobada: 0005/26
Informacién de la muestra
Cédigo interno: 0261-2 Fecha de la toma: 2026-02-26
Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 08:14 am
Punto de muestreo: # 2 Red Final Crucetas
ipcién: 3 iguel T
Descripcién Cloro residual in Situ 1,40 mg Cl/L Tomada por Migue Ange\ oro
Temperatura: 6,5°C Fecha de recepcién: 2026-02-26
Observaciones: Ninguna
Resultados
Rango
Fecha del N _ permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp Reslucién
2115/2007
SM: 4500-H* B. 24th — ED 2023. UNIDADES 5,90
inaci f +0, 6,5-9,
Determinacién de pH I ——— No °c) (20,7°€) 0,01 9,0
Determinacién de SM: 2130 B. 24th — ED 2023. ;
t 2
Turbiedad Nefelométrico 3 Ay 0.50 " <
Determinacién de Color SM: 2120 B. thh -FD 2023. No UND. Pt=Co 10 NLE <15
2026-02-26 Aparente Comparacién Visual
Determmagén de Cloro SM: 4500-CI F. 24th—ED 2023. No mg Ch/ L 0,75 N.E 03-2,0
residual Volumétrico
Determinacién de ;
- L N.R 0
Coliformes Totales SO 9308-1/AMD 1: 2016 S e
Determr-nat.:ldn d'e Método Filtracién por Membrana Si UFC / 100mL <1 N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: ® No detectado en la porcién analitica de estudio, es decir 0 UFC/100 mL.

Firmado digitalmente por ARIEL

ARIEL FELIPE ARCILA FeLipe ARCILA ZAMBRANO

Fecha: 2026.03.11 16:39:13
ZAMBRANO ~:5'0:T 26.03.11 16:3

ARIEL FELIPE ARCILA Z.
Profesional |

Matricula PQI-0181
Reviso

OBSERVACIONES:

* El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP est4 autorizado por el Ministerio de la Proteccidn §

de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025
* Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de anélisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

* En el Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos—UTP contamos con acreditacién ONAC, vig

NTC-ISO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:
Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total,
Aguas de piscina: Aluminio Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia,

productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras

Cacaoy productos derivados: Cadmio Total.

Carlos Humberto
Montoya Navarrete

Elaboré: Juliana G.

Firmado digitalmente por Carlos

Humberto Montoya Navarrete

Fecha: 2026.03.12 06:32:15 -05'00"

CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.
Director de Laboratorio
Matricula PQI-0177

Autorizé

* Los ensayos que estan por fuera del rango superior de medicion se declaran como NO acreditados.

* Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensa

perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacion aqui contenida y de las muestras analizadas.
* Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.
* Los resultados de este informe hacen referencia dnica y exclusivamente a las muestras analizadas.

(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaruas@utn edu cn

ocial para realizar anilisis fisicos, quimicos y microbiolégicos

ente a la fecha, con cédigo de acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma

harinas y cereales, lacteos y productos derivados, panela, miel,

yos. El laboratorio no se responsabiliza de los

Direccidn: Laboratorio de Anlisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N* 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
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* Los ensayos microbioldgicos son realizados por un profesional en el drea.

* Sin la aprobacién del laboratorio, no se debe repraducir el informe, excepto cuando se reproduce en su totalidad.

* Cuando es responsabilidad del laboratorio realizar la toma de muestra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras. Cuando el cliente es elque toma la (s) muestra
(s), el laboratorio no se hace responsable de la informacién suministrada; por lo tanto, los resultados se aplican a la (s) muestra (s) conforme se recibieron.

* Luego de la entrega del Infarme de Ensayos, existe un espacio de tiempo méximo de 15 dias habiles para la atencién de reclamos.

* ABREVIATURAS: SM: Standard Methods — Uexp: Incertidumbre expandida — N.R: Incertidumbre No Reportada para resultados por fuera del intervalo de medicion —
N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo — Rango Permitido: Valor permitido dependiendo del tipo de muestra y de acuerdo a las especificaciones
de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

FIN DEL INFORME

Direccién: Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N* 10-02, Edificio N* B, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaguas@utp.edu.co
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Fecha de emisién: 2026-03-16
Informacién del cliente
Razén Social o Cliente: Empresa de Servicios Publicos de Santuario Nito C.C: 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccién: CraSN7-12 Teléfono o Celular: 3687982
Municipio/Departamento: Santuario / Risaralda ot dlactibnico: gerenclla@.empresadeservluospuhlicos-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacién aprobada: 0005/26
Informacién de la muestra
Cédigo interno: 0357-1 Fecha de la toma: 2026-03-12
Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 06:45 am
Punto de muestreo: # 66687-03
D ipcion: : Isti jal
escripcion Cloro residual In Situ 1,40 mg Cla/L Tomada por Cristiana Camilo Carvaja
Temperatura: 46°C Fecha de recepcidn: 2026-03-12
Observaciones: Ninguna
Resultados
Rango
Fecha del . : permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp Resolucion
2115/2007
5 " SM: 4500-H" B. 24th - ED 2023. UNIDADES 6,19 ' 7
Determinacién de pH EREtFoABtHEG No °C) (23,5°C) 10,01 65-9,0
Determinacion de SM: 2130 B. 24th — ED 2023. i
Turbiedad Nefelométrico o NTb <030 N-R <2
Determinacidn de Color SM: 2120 B. Zd_fth - ED 2023. No UND. Pt—Co 5 N.E <15
2026-03-12 Aparente Comparacién Visual
Determinacién de Cloro SM: 4500-CI F. 24th—-ED 2023.
: No mg Cla/ L 1,03 N.E 0,3-20
residual Volumétrico
Determinacién de
F 5 ;
Coliformes Totales IS0 9308-1/AMD 1: 2016 S UG S00 . e e
Determl.nafsdn d.e Meétodo Filtracién por Membrana si UFC / 100mL et N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: ® No detectado en la porcién analitica de estudio, es decir 0 UFC/100 mL.

Carlos Humberto

Elabord: Juliana G.

Firmado digitalmente por Carlos
Humberto Montoya Navarrete

Fecha: 2026.03.19 07:41:54
Montoya Navarrete e

Firmado digitalmente por
AR'EL FELIPE ARIEL FELIPE ARCILA
ARCILA ZAMBRANO
Fecha: 2026.03.18 10:17:24
ZAMBRANO 0500
ARIEL FELIPE ARCILA Z,
Profesional |

Matricula PQI-0181

CARLOS HUMBERTO MONTOQYA N,
Director de Laboratorio
Matricula PQI-0177

Revisd

OBSERVACIONES:

Autorizd

* El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP ests autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar anélisis fisicos, quimicos y microbiolégicos

de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025
* Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de analisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

* En el Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos—UTP contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con c6digo de acreditacién 10-LAB-

NTC-ISO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:
Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total.
Aguas de piscina: Aluminio Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad,

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia,

productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras
Cacao y productos derivados: Cadmio Total.
* Los ensayos que estdn por fuera del rango superior de medicién se declaran como NO acreditados.
* Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los
perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién aqui contenida y de las muestras analizadas.

* Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.
* Los resultados de este informe hacen referencia Unica y exclusivamente a las muestras analizadas.

029, bajo la Norma

harinas y cereales, lacteos y productos derivados, panela, miel,

Direccién: Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N* 10-02, Edificio N” 8, piso 1 y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
{606) 313 75 B8 / 313 7437 / e-mail: labacuac@utn adi rn




ae S iy FACULTAD DE TECNOLOGIA codgo | 261an06
ON -. \ c LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS Veriién 02
FACREDITADO 3 Fecha 2024-05-10
B A INFORME DE ENSAYO N° 1154/26 tisia EeS

Universdad Tecnolégi
i

ISO/IEC 17025:2017
10-LAB-029

* Los ensayos microbiolégicos son realizados por un profesional en el drea.

* Sin la aprobacién del laboratorio, no se debe reproducir el informe, excepto cuanda se reproduce en su totalidad.

* Cuando es responsabilidad del laboratorio realizar la toma de muestra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras. Cuando el cliente es el que toma la (s) muestra
(s), el laboratorio no se hace responsable de la informacién suministrada; por lo tanto, los resultados se aplican a la (s) muestra (s) conforme se recibieron.

* Luego de la entrega del Informe de Ensayos, existe un espacio de tiempo maximo de 15 dias habiles para la atencién de reclamos.

* ABREVIATURAS: SM: Standard Methods — Uexp: Incertidumbre expandida — N.R: Incertidumbre No Reportada para resultados por fuera del intervalo de medicién —
N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo — Range Permitido: Valor permitido dependiendo del tipo de muestra y de acuerdo a las especificaciones

de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

FIN DEL INFORME

Direccion: Laboratoric de Andlisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaguas@utp.edu.co




P &y [a -
n o N =5 St FACULTAD DE TECNOLOGIA Codigo | 26-1anros |
[ o 'énsm'rAm ; it LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y ALIMENTOS TR T }
R o 8 0o
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Fecha de emisién: 2026-03-16
Informacion del cliente
Razdn Social o Cliente: Empresa de Servicios Publicos de Santuario Nito C.C: 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccién: CraS5N7-12 Teléfono o Celular: 3687982
Municipio/Departamento: Santuario / Risarelda Correo electrénico: gerenCv.a@.empresadeserwcnospubhcus-
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacién aprobada: 0005/26
Informacién de la muestra
Cédigo interno; 0357-3 Fecha de la toma: 2026-03-12
Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 07:14 am

Punto de muestreo: # 66687-06
Cloro residual in Situ 1,50 mg Clz/L
Temperatura: 46°C Fecha de recepcion: 2026-03-12
Observaciones: Ninguna

Descripcién: Tomada por: Miguel Angel Toro

Resultados
Rango
Fecha del : . permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp Resolucién
2115/2007
- SM: 4500-H" B. 24th - ED 2023. UNIDADES 6,16
Determinacién de pH Electinmaiico No (°c) (24,6°C) +0,01 6,5-9,0
Determinacién de SM: 2130 B. 24th — ED 2023. 1
Turbiedad Nefelométrico S NTU <050 M. 5 A
Determinacién de Color SM: 2120 B. Z%th—.ED 2023. No UND. Pt - Co 5 N.E <15
2026-03-12 Aparente Comparacién Visual
Determinacién de Cloro SM: 4500-CI F. 24th - ED 2023.
X No mg Cly/ L 1,11 N.E 03-20
residual Volumétrico
Determinacién de . ; »
Coliformes Totales IS0 9308-1/AMD 1: 2016 3 UFE A ddiml. <1 el v
Determllnamén de Meétodo Filtracion por Membrana 5i UFC / 100mL - N.R 0
Escherichia coli
OBSERVACIONES: ® No detectado en la porcion analitica de estudio, es decir 0 UFC/100 mL.
ARIEL FELIPE Firmado digitalmente Elaboré: Juliana G.
por ARIEL FELIPE
ARCILA ARCILA ZAMBRANO .
Firmado digitalmente por Carlos
Fecha: 2026.03.18 Carlos Humberto Humberto Montoya Navarrete
ZAMBRANO 10:17:56 -05'00" Montoya Navarrete "cha: 0260319074232
ARIEL FELIPE ARCILA Z. CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.
Profesional | Director de Laboratorio
Matricula PQI-0181 Matricula PQI-0177
Reviso Autorizé

OBSERVACIONES:

* El Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP esta autorizado por el Ministerio de Ia Proteccién Social para realizar analisis fisicos, quimicos y microbioldgicos
de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025

* Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de analisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

* Enel Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos—UTP contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacidn 10-LAB-029, bajo la Norma
NTC-1SO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:

Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitratos, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total,

Aguas de piscina: Aluminic Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli.

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia, harinas y cereales, lacteos y productos derivados, panela, miel,
productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras

Cacao y productos derivados: Cadmic Total.

* Los ensayos que estan por fuera del rango superior de medicién se declaran como NO acreditados.

* Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los
perjuicics que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién aqui contenida y de las muestras analizadas.

* Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.

* Los resultados de este informe hacen referencia tnica y exclusivamente a las muestras analizadas.

Direccién: Laboratorio de Anilisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
(606} 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaguas@utn.edir.cn
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* Los ensayos microbiolégicos son realizados por un profesional en el drea.

* Sin la aprobacién del laboratorio, no se debe reproducir el informe, excepto cuando se reproduce en su totalidad.

* Cuando es responsabilidad del laboratorio realizar la toma de muestra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras. Cuando el cliente es el que toma la (s) muestra
(s), el laboratorio no se hace responsable de la informacién suministrada; por lo tanto, los resultados se aplican a la (s) muestra (s) conforme se recibieron.

* Luego de la entrega del Informe de Ensayos, existe un espacio de tiempo méximo de 15 dias habiles para la atencién de reclamos.

* ABREVIATURAS: SM: Standard Methods — Uexp: Incertidumbre expandida — N.R: Incertidumbre No Reportada para resultados por fuera del intervalo de medicién —
N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo — Rango Permitido: Valor permitido dependiendo del tipo de muestra y de acuerdo a las especificaciones
de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

FIN DEL INFORME

Direccién: Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teiéfonos:
(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaguas@utp.edu.co
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Fecha de emisién: 2026-03-16
Informacién del cliente
Razén Social o Cliente: Empresa de Servicios Publicos de Santuario Nito C.C: 816002982-7
Solicitante: Yenier Mauricio Cardona Quintero Cargo: Gerente
Direccién: CraS5N7-12 Teléfono o Celular: 3687982
Municipio/Departamento: Santuario / Risaralda Correo electrénico: gerencu:;@lempresadeserwcmspubiicosv
santuariorisaralda.gov.co
Cotizacién aprobada: 0005/26
Informacién de la muestra
Codigo interno: 0357-2 Fecha de la toma: 2026-03-12
Tipo de muestra: Agua Tratada Hora de la toma: 07:00 am

Punto de muestreo: # 66687-04
Cloro residual in Situ 1,50 mg Clz/L
Temperatura: 46°C Fecha de recepcién: 2026-03-12
Observaciones: Ninguna

Descripcidn: Tomada por: Miguel Angel Toro

Resultados
Rango
Fecha del . . permitido:
ensayo Ensayo Método de ensayo Acreditado Unidades Resultado Uexp Resolucion
2115/2007
——— SM: 4500-H* B. 24th - ED 2023. UNIDADES 6,05
Determinacién de pH Electrométrico No °c) (24,6°C) +0,01 6,5-5,0
Determinacién de SM: 2130 B. 24th — ED 2023. :
Turbiedad Nefelométrico S' AT i N-R <2
Determinacién de Color SM: 2120 B. Zt?th—.ED 2023. No UND. Pt - Co 5 N.E <15
2026-03-12 Aparente Comparacién Visual
Determinacién de Cloro SM: 4500-CI F. 24th-ED 2023.
: A No mg Cly/ L 1,05 N. E 0,3-2,0
residual Volumétrico
Determinacién de
i F : :
Coliformes Totales 150 9308-1/AMD 1: 2016 S UEE L = fA 2
Determu.na?xén de Método Filtracién por Membrana Si UFC/ 100mL beq R o
Escherichia coli
OBSERVACIONES: ® No detectado en la porcién analitica de estudio, es decir 0 UFC/100 mL.
. Elabord: Juliana G.
AR | EL FELI PE Firmado digitaimente
por ARIEL FELIPE
A RCI LA ARCILA ZAMBRANO Firmado digitalmente por Carlos
Fecha: 2026.03.18 Carlos Humberto Humberto Montoya Navarrete
ZAMB RANO 10:17:35 -05'00" Montoya Navarrete f;;lggf 2026.03.19 07:42:09
ARIEL FELIPE ARCILA Z. CARLOS HUMBERTO MONTOYA N.
Profesional | Director de Laboratorio
Matricula PQJ-0181 Matricula PQI-0177
Revisd Autorizé

OBSERVACIONES:

* El Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos-UTP estd autorizado por el Ministerio de la Proteccién Social para realizar analisis fisicos, quimicos y microbiolégicos
de agua para el consumo humano. Mediante la Resolucién No. 1598 de 2025

* Los métodos de ensayo utilizados para la ejecucién de anlisis de aguas, alimentos y otras matrices, han sido tomados de documentos normativos.

* En el Laboratorio de Andlisis de Aguas y Alimentos-UTP contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacién 10-LAB-029, bajo la Norma
NTC-ISO/IEC 17025:2017, para los siguientes ensayos:

Aguas envasadas, Aguas tratadas y Aguas crudas: Alcalinidad Total, Dureza Total, Aluminio Total, Hierro Total, Fluoruros, Conductividad, Nitritos, Nitrates, Turbiedad,
Zinc Total, Magnesio Total, Calcio Total, Manganeso Total, Cobre Total, Cloruros, Dureza Calcica, Sulfatos, Cadmio Total, Arsénico Total.

Aguas de piscina: Aluminic Total, Dureza Total, Cobre Total, Hierro Total, Alcalinidad Total, Turbiedad y Conductividad.

Aguas envasadas, Aguas tratadas: Coliformes totales y Escherichia coli,

Alimentos y bebidas para consumo humano (Cacao y productos derivados, productos de panaderia, harinas y cereales, lacteos y productos derivados, panela, miel, |
productos a base de frutas): Determinacién de Mohos y Levaduras

Cacao y productos derivados: Cadmio Total.

* Los ensayos que estdn por fuera del rango superior de medicién se declaran como NO acreditados.

* Los resultados contenidos en el presente informe se refieren al momento y condiciones en que se realizaron los ensayos. El laboratorio no se responsabiliza de los

perjuicios que puedan derivarse del uso inadecuado de la informacién aqui contenida y de las muestras analizadas.

* Los ensayos fueron realizados en las instalaciones del laboratorio de Analisis de Aguas y Alimentos, bajo sus condiciones ambientales.

* Los resultados de este informe hacen referencia Gnica y exclusivamente a las muestras analizadas.

Direccién: Laboratorio de Analisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N* 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:
(606) 313 75 RA / 312 7427 / smail- lahacuac@utn adis cn
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* Los ensayos microbioldgicos son realizados por un profesional en el 4rea.
* Sin la aprebacién del laboratorio, no se debe reproducir el informe, excepto cuando se reproduce en su totalidad.
* Cuando es responsabilidad del laberatorio realizar la toma de muestra (s), se sigue el instructivo de toma de muestras. Cuando el cliente es el que toma la (s) muestra

N.E: Incertidumbre No establecido para el método de ensayo — Rango Permitido: Valor permitido dependiendo del tipo de muestra v de acuerdo a las especificaciones
de la normatividad para cada matriz; N.D: No Definido.

FIN DEL INFORME =

Direccitn: Laboratorio de Anélisis de Aguas y Alimento LAA: Carrera 27 N° 10-02, Edificio N° 8, piso 1y 2, barrio Alamos, Pereira, Risaralda, Colombia. Teléfonos:

(606) 313 75 88 / 313 7437 / e-mail: labaguas@utn.edu.co




UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE PEREIRA

Nit. 891480035-9

Tecnoldgica
de Pereira

Gran Contribuyente Res No. 000200 del 27/12/2024

FACTURA ELECTRONICA DE VENTA

Carrera 27 N°® 10-02 Barrio Los Alamos Pereira - Risaralda
TELEFONO: 3137307

FAX:

CORREO: facturacion@utp.cdu.co

PEREIRA

CUFE: cea7ab620b00a8215eb09%eb32a264073537d5196b6302917b6d521B46e22e0cd49d68940034642327d3881000111b

Seiores: EMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS DE SANTUARIO E.S.P. -
. Factura Electronica de Venta
NIT: 816002982-7
Régimen: No aplica FVE41616S
Sector: Periodo Facturado:
Direccion: CR5712 Fecha Generacion: 17/03/2026 16:44:50
Tel¢fono: 6063687982 FFax: Eansier 17 - mar. - 2026
Correo: £16002982(@recepciondefacturas.co . L )
Fecha Vencimiento: 16 - abr. - 2026
“fudad: SANTUARIO Departamento:  RISARALDA
Cludad P Fecha Expedicion: 17/03/2026 16:45:56
Forma de Pago: Credito Medio de Pago: Pago v deposito pre acordado Cindad: Pereira
ITEM  COD REF. REFERENCIA u/M CANT. VAL. UNITARIO IVA DESCUENTO VAL. TOTAL
| 963 511-22-265-06 PUBLICO 0 1 $1.310.400,00 $0,00 $0,00 §1.310.400,00
LABORATORIO DE ANALISIS
DE AGUA Y ALIMENTOS
SUBTOTAL: $1.310.400,00
LV A $0.00
RECARGO: $0,00
Totalizme: | DESCUENTO: $0,00
TOTAL: $1.310.400,00

SON: un millon trescientos diez mil cuatrocientos

[ .
| Observaciones

i Anilisis segun cotizacion No. 0005/26, mes de Enero, Febrero y Marzo CONTRATO AF-29-01-013-2026. servicio prestado en Pereira Solicitud: 31477

Nota:

del Estatuto Tributario

Efeetuar pagos unicamente en:BANCOLOMBIA RECAUDO No. 32173 REFERENCIA 1: C.C. 6 NIT. REFERENCIA 2: No, Factura. La Universidad
Tecnologica de Pereira por ser institucion oficial esta legalmente exenta de Retencion en la Fuente y todo tipo de tasas, impuestos y contribuciones. Art. 23

No es responsable del Impuesto al Valor Agregado (IVA) Ley 30 de 1992, Art. 92 Estatuto Tributario. Art. 476 Numeral 6 "Este documento constituye Titulo
Valor segun Ley 1231 de 17 de julio de 2008" Obligada a facturar sg. Res No. 042 de 05/05/2020. Res autorizacion de facturacion. 18764090197944 de
10/03/2025 Vigencia 18 meses. Numeracién autorizada desde 324727 hasta 1000000. Prefjo FVE. Calificado como Gran Contribuyente Res. No. 000200 del
27/12/2024. Se asimila en todos sus efectos a una letra de cambio. Art. 774 del Codigo de Comercio. Una vez elaborada no se aceptan devoluciones

Recibido

N

Firma y/o Sello
Rep. Legal y/o Apoderado

Fecha de impresion: 17/03/2026 Elaborado por: ANGELAMELO

Pagina No. |

Impreso por Sistema PCT ENTERPRISE
PCT LTDA - NIT R30016890-1
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E . S . P- Santuario

Codigo postal area urbana N°. 663001-Zona rural 663007 y 663008

CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIO
AF-29-01-013-2026

ACTA PARCIAL DE PAGO N°. 01
MARZO 18 DE 2026

CONTRATISTA UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE PEREIRA

VALOR NUEVE MILLONES DE PESOS MCTE ($9.000.000.00)

C.D.P 20260016 ENERO 02 DE 2026

PLAZO ONCE (11) MESES

OBJETO “PRESTAR DE SERVICIOS PARA EL ANALISIS DE CALIDAD

DE AGUA TRATADA Y CRUDA DEL MUNICIPIO DE
SANTUARIO RISASRALDA”

BALANCE DEL CONTRATO

VALOR CONTRATO $ 9.000.000.00

VALOR ACTAS ANTERIORES 3 =
VALOR ACTA PARCIAL No.01 $ 1.310.400.00
SALDO SIN EJECUTAR $ 7.689.600.00
TOTAL $ 9.000.000.00 | $ 9.000.000.00

Observaciones:

Analisis segun cotizacion No. 0005/26, mes de Enero, Febrero y Marzo CONTRATO
AF-29-01-013-2026, servicio prestado en Pereira Solicitud: 31477.

Factura Electronica de Venta FVE41665

Para constancia se firma en el municipio de Santuario Risaralda a los DIECIOCHO (18) dias
del mes de marzo del dos mil veintiséis (2026).

YEN{E’R MAuﬁl {0 CARDONA Q.
G(erente E.S.P./Santuario

}Yontratante

\}\ ‘

—

= —

EMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS DE SANTUARIO ESP
Nit 816002982-7
Calle 52 No.4-43
® 606 3 687 982
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Cédigo postal drea urbana N°. 663001-Zona rural 663007 y 663008

ORDEN DE PAGO

Paguese a: UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE PEREIRA
Doc.ld.Nro: 891480035-9
La suma de: Un millén Trescientos Diez mil Cuatrocientos pesos M/Cte.

Nro: 20260091
Fecha de elaboracion: 17/03/2026...

Por Concepto de: Valor
CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS N AF-29-01-013-2026, QUE TIENE POR 1,310,400.00
OBJETO: PRESTAR SERVICIOS PARA EL ANALISIS DE CALIDAD DE AGUA TRATADA Y
CRUDA DEL MUNICIPIO DE SANTUARIO RISARALDA
Valor Iv.a.: 0.00
Total: 1,310,400.00
Origen de la cuenta: REG.PPTAL EST.HOSP 2.00 180,000.00
EST.PROANC 4,00 52,416.00
EST.CULT 1.50 19,656.00
PRO-DEPORT 250 32,760.00
Registrado al Folio Nro: Fecha de radicacion: NETO A PAGAR: 1,025,568.00
IMPUTACION PRESUPUESTAL Y CONTABLE
Rec. R.P Rubro C.Co Debito Credito Valor

20260029: 2 2.1.2.02.02.009.20Andlisis calidad de agua ACUEDUCTO

. 75021001 -24010101 : 1,310,400.00

AUTORIZACION DEL GAST
Por medio del cual se autoriza el pago de esta cuenta afectanto £
vigencia fiscal 2026

xGerentdd// .

/ » :
Vo.Bo. Financiero

CERTIFICADO DE ENTREGA ~__ /' "~/
Certifico que recibi a entera satisfaccion los articulos, eriales, servicio prestado u obra
realizada

(Firma)

Vo.Bo. Contabilidad

Elaboré: CLEDIA SHIRLEY ROMERO

20/03/2026 07:56:45 AM

www.grupometrods.com ﬁ

EMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS

DE SANTUARIO ESP

Nit 816002982-7

Calle 5 No.4-43
= 3 687 982



Cédigo postal drea urbana N°. 663001-Zona rural 663007 y 663008

CANCELACION DE LA ORDEN DE PAGO Nro.20260091

Pdguese a: UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE PEREIRA

Doc.Id.Nro: 891480035-9

La suma de: Un millén Trescientos Diez mil Cuatrocientos pesos M/Cte.

COMPROBANTE DE EGRESO Nro: 20260102

Fecha de elaboracién: 20/03/2026

Valor: 1,310,400.00 Iva: 0.00 Total: 1,310,400.00 Valor a Pagar: 1,310,400.00
|EST.HOSP 2.00 180,000.00
| EsT PROANC 4.00 52,416.00
|esT.cuLt 1.50 19,656.00
| PRO-DEPORT 2.50 32,760.00
| NETOAPAGAR: 1,025,568.00

IMPUTACION PRESUPUESTAL CERTIFICO
GASTOS Que recibi a satisfaccion el valor de esta cuenta

FUNCIONAMIENTO

ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS
ADQUISICIONES DIFERENTES DE ACTIVOS

ADQUISICION DE SERVICIOS

SERVICIOS PARA LA COMUNIDAD, SOCIALES Y PERSONALES...

2.1.2.02.02.008.20 - 24010101

1,310,400.00

Nit/CC:
CERTIFICO
Que pagué al interesado el valor de esta cuenta
DOC. No. 91

CUENTANo. 127769999823
BANCO DAVIVIENDA RED...
FONDO

FECHA 20/03/2026

Aux Administrativo y financiero

Elaboré: CLEDIA SHIRLEY ROMERO

Vo.Bo. Contabilidad

Vo.Bo.

20/03/2026 08:23:33 AM

EMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS
DE SANTUARIO ESP
Nit 816002982-7
Calle 52 No.4-43
® 3 687 982

wwav.grupometrods.com &



DNAVIVIENDAN

Comprobante de Pago

Nombre Empresa
Nombre Proceso
Fecha Pago

Hora Pago

Nit Destino
Nombre
No. Producto o Servicio

Destino
Valor

Datos del Proceso de Pago
EMPRESA DE SERIVIOS PUBLICOS D E SANTUARIOE S P
ANALISIS FISICO QUIMICOS
20/03/2026
08:18

Detalle Proceso de Pago
8914800359 Referencia 01

UNIVERSIDAD

TECNOLOGICA

DE PEREIRA

XXXXXXX5403 Banco BANCOLOMBIA
$ 1.025.568,00 Estado Pago Exitoso

© 2026 Davivienda. Todos los derechos reservados.
Portal Empresarial



