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PRODUCTO / NOMBRE BREVAS EN ALMIBAR

! | Codigo ; 200000744 { 200000882

REQUISITOS | Ciasificacion
| GENERALES + —

! Almibares

| Producto esteriizado. conservado en almibar. elaborado con brevas

. De ion s A
| Descripcion del frescas y sanas y limodn, envasadas en frasco de widrio y sometdas a
¥ d

—_— e —

Ingredientes

{ Requisiios
| Fisicoquimicos

REQUISITOS | Requisilos
r ESPECIF!COS Microbiclogicos

'| [ Reqfufs‘i-fos
__ Nutricionales

| | Otras

E caracteristicas

i del producto

- S ____.L_._ __|abombamiento en tapa, manchas u otro defecto de calidad

Producto

tratamiento fisico para su conservacion.

| Brevas, agua, azucar, acido citrico y ascérbice, benzeato de sodio y
sorbato de potasio. PR e L S RN
| El produclo debe cumplic los siguientes parametros. que deben ser
reportados en el analisis de laboralorio:

Espcciﬁg-;ciuTn Valbr—
T e T - 33-48
{ T By [ 35-08
i JV‘;?EJ"\U(_’EEP AAI..E-HH:_;}_LF Wif'l 2 -0 :\— ;

| El producto debe con los sigbéeﬁfeﬁaréﬁelgs, que se deben reportar
| en el analisis de laboratorio: . aSimse, S e B
_REQUISITO [ m [ c¢ | m [ Mmoo

i SRS [ S

‘ No presentar crecimiento

‘L Prueba de esterilidad ] 5 o | bacterianc despues de 10a14 |

comercial | dias de incubacion de 30 2 35°C |
1 l ‘ yS5aibdasab5°C '

Requisitos Miccobiologicos. 5.0 Frulas procesadas t@rmicamenta y empacadas I
| en sellado harméticamente Res 1407 de 2022

No Aplica
E! peso de producto escurrido debe eslar entre el 65 y 70% del paso total
del producto
El producto debe presentar el color, aroma y sabor caracieristico de 1a
fruta y la textura, consistencia y apanencia que caractenzan al producto
elgborado.
El envase no debe presentar ninguna deformacion, ruptura

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 3929
de 2013, Resclucion 2195 de 2010 y NTC 4433. Resolucion 1407 de |
2022. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2482 de 2022 y resolucion
254 de 2023

ROTULADO

. ipe AOUE] ‘[ Presentacion del
| EMBALAJEY i icl
| |__Embaigje

SAP 200000744 Brevas en Almibar peso neto 500 a 500 gr
SAP 200000882 Brevas en Almibar peso neto 400a500gr

Empaque ylo | El producto debe ser envasado en recipiente de vidrio con cierre twist off, |

|tapa con liner de sistema twist off. Embalade en caja de carton corrugado |
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? 2Imena separadora del mismo matenal para evilar rupturas
| El rotulado debe ser impreso en etiqueta y debe cumplir con los
* |requisites exigidos en la Res. Min Proteccion Social 5109 de 2005
Resolucion 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucion 254 de
2023
ILa informacion suministrada en el €mpaque debe tambien deciarsr ia
| existencia o no de alérgenos en su COMposicion

| con colmena separado
{ Rotulado
i

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | El producto requiere una vida Glil de dieciocho (18) meses minimos

| REQUERIMIENTOS DE LA | contados a parlir de |2 fecha de fabrncacidn Al momento de |3 entrega no
ENTIDAD | debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion

e | El producto debe ser transportado en vehiculo fipo furgon yio vehiculo |4
CONDICIONES DE TRANSPORTE | cerrado con concepto sanilario Favorable [FV), expedido por gl entre
| lernitorial de salud y con vigencia no mayor a aun (1} afno.

| ¥ Registro, Permiso o Notificacion Sanitara \Vigerie |
| v Concepto Sanitario de (a planta procesadora, expedido por la entidad
competente con conceplo Favorable o Favarable con requerimientos y
CERTIFICACIONES Proveedor / con fecha de expedicién no superior a un (1) ano

Maquilador/ Comercializador | v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se  dabe
presentar Conceple sanitario del silio de almacenamienrto expedida

por Iz entidad competente, conceplo Favorable o Favorable con

iy | reguerimientos. Con fecha de expedicion no superior a tres afios

v

F4 1
FECHA ACTUALIZACION: [ NOVIEMBRE 2023
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 S10n fricas)
Adtusizacon Infarmacon A Formato PAFO 75 Version 01 y se incluyen Cedigos SAP actualzadas $€ auslan requisios
fieicogquimices. 22 complementan olras CATAClensicas ool producto segun su naturaezs ¥ la normatividad waente se y
2 INCluyen raguis nonmalves se Inciuyen presentacion de producios de scuerdo con cidigos SAP. g2 12l del e
rotulade. £l rotulo debe see improso no so admiten ddliesives. 59 actualean las CERTIFICACIONES Froveeror
ety | Maquiladern Comescaslizador _de acuerdo con |a normativid ad vigents Camiios realizados por JPMR Octi2027 Bk '
Se actualia s requisitos Wicropiolegices Reaclucian 1407 de 2022 - 69 Frutas procesadas termicamenta y empacadas en
Stilado hemclicamente Fol TN I Bl i Sp it =
REQUISITO I n e | m | M
E i No presentar crecumiento bactesans
Frueba de gclenidag comercial 5 | 0 despuas de 10 a 14 dias de incubsacion de
5 30335 Cy5a10diasabs
= SIS D SN il Szl e i :
En requsitos normatves se mcluyen Resoiveon 1407 de 2022 Resclucion 5109 de 2005 Resolucion 810 de 2021
Resolucion 2452 de 2022 y resotucion 254 de 2023
Er item de rotufago se selira la Res Min Protecson Social 333 de 2011 y se aclualiza con 13 Inclusion Rescwcion 810 da
<027 Resolucion 2492 de 2022 ¥y resolucion 254 de 2023 Se incluye &l lexto La infurmacion suministrada en el emgpasue
tebe lammen declarar ia existencis o no de zlergenos en su composicion v
£2 Hem de cerliicacones Se incluye que adicionalmente para ¢l ceso de los comeicislizadores se debe pressntar Concento
LE8ntano del sio de almacenamiento. con fecha de expedicion ne Supenorzwesanos. 00
s CARGO o NOMBRE | FECHA | FIRMA
= o Profesional de Defens 1 . Di
Elaboro | sional de a Nut. Diet Maria Catalina

| — '\ —_—
| NN
i 1 - [ Y
Abaslecimiantos Clase | Rodriguez Gonzalez 15 WOV 2023 A 1 \
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PRODUCTO / NOMBRE JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET

[ 200000388 / 200001124 / 200002087 / 200000389 / 200000902
Codige | 200000290 /200001126 / 200000391 / 200001817 /200001842 /
200002401 / 200002527

Clzsificacion Jugos

REQUISITOS
GENERALES

| Es e produclo elaberade con jugos o pulpas de frutas frescas o con

cancentrados de frutas reconstituidos, adicionado con agua, saborizantes

y colorantes permitidos por la legislacion correspondiente. El praducto se
| somelera a pasteurizacion y se empacara en empanque de primer uso de
__| grado alimentario.

| Descripcion del
Producto

;Pulpa de fruta, azlcar, &cido ascorbico y demas mareduenles y adl’twos‘
| permitidos por la legislacion sanitaria corre:pcndlenle

\
F ingredienies
I El producto debe cumpl con los siguientes paramelros.
{ Parametros
Blnsdis e | Minmo | Maximo |
| Solidos solubles por lectura refractometrica a 10

‘ |20°C(Brx)” A . R, 27 A
. Requisttos EH a20°C_ |40
| Fisicoguimicos | ™ Acidez titulable expresada como 4cido citrico 0.2 J

{1 en %

“Mo se aplica al producio edulcorade por sustilucien lclal o parcal de azucar

| Tabla 14 Requisitos fiscoquwmicos bebida con juge (ruamo) o pulpa de fruta o
| { concentrades de frula . clardicados o no o la mezcia de estos. Resalucion 3929 de 2013

Requisitos

REQUISITOS | TS i i S =
ESPECIFICOS | | EI producto debe cumplir con los siguientes parametros. =

REQUISITO n c m M

| Aerabios mesofilos 5 2 10°uiclg . | 3x1D’ufclg ;
B L 4 | IRt 31 i

Regelislios Mohos y levaduras | 2 10 ulclg | 2x10° uielg

Microbiologicos

1 | Escherichia coli 5 a :‘ <10ufely |

j Requisitos Micrabiolegicos. 5.2 Bebidas con juge (zumo) o puipa de frta o

| congcentrados de fruta. clanficados o no. a la mezcla de eslos, pasleurnzados 4 iV

¥ | edulcorados o no. Resolucidn 1407 de 2022 - B 3 i
Requisitos | i

Nutricionales | L o NeRE. L é

Otras |El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos def

- araeiarraticas | drogas o medicamentos. Color y olor semejante al de Ia fruta de la cual |

TR b se ha extraido. El producto puede presentar un ligero cambio de color,

| el producto . ¢ : ]

| pero no un color extrafio debido a Ia alleracion o elaberacion defectucsa

AL e I

| Resclucion 3920 de 2013, Resolucion 1407 de 2022 Resclucién 2674
REQUISITOS NORMATIVOS | de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion
12492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 .
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‘_Agg‘rlginua ﬁfrha Técn‘igj:r ."-'E ﬁrodu;:to

SAP 200000388 Contenido

net

wii o G0 6‘§Er’=§fé§t:6'b“é‘1’=“RUTA'E'N BOTELLA PET

o minme de 237 ml

1 SAP 200002401 Centenido neto minimo de 250 m|
| SAP 200001124 Contenido nelo minimo de 300 ml
| SAP 200002087 Contenido neto minimo de 400 m!

Presentacien del
Froducto

SAP 200000389 7 SAP 200000902 Contenido neto mirima de 500
SAP 200002527 Refresco tipo PET Conlenido neto minime de 500 mi
SAP 200000390 Contenide neto minimo de 1000 m!

SAP 200001126 Contenido nelo minimo de 2000 mi
SAP 200000391 f SAP 200001817 Contenido neta mirime de 2500 m
SAP 200001842 Contenido neto minima de 4000 mi

El producto debera ser embalado en pacas con lermaencogido

El producto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuarios aue no

EMPAQUE / alteren el sabor o color def producto. que el producio envasads cuente
EMBALAJE Y con las caracteristicas fisicoquimicas, organolépticas y microbiclogicas

ROTULADO

\ El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticas para usc en

Emoaque y/lo  contacto con alimentos y bebidas. El lipo de material plastico empleado
Embalaje - debe indicarse en el rotulo 0 en el mismo envase usando las indicaciones
de la NTC 3205. Se prohibe la entrega de este producto en mateniales de

empaque reutiizados El empaque del producto debera ser boteliz PET

de primer uso y de grado alimentario resistents a la manipulacien o danc

mecanico

El producto debe estar rotulado segun la Resalucion del Minisieno dr
Proteccion Social No. 5109/2005 y Resolucion 810 de 2021 Resalucion

Rotulado

2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023 2023 y las deméas que as
sustituyan, modifiqguen o adicionen

' La informacidn suministrada en el empague debe también declzrar 13

"VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

|momento de la entrega

| El producto debe tener una vida Gtil minima de tres (03

_Lexistencia o no de alérgenos en su composicion

j meses al

\En lugar fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego No debe

ialmacenarse m transportarse con diferentes sustancias. Tambien dege

CONDICIONES DE TRANSPORTE ser fransportado en furgén yl/o vehiculo cerrado can concepto t

eCcncd

sanitaric Favorable o Favorable con condiciones. expedido por & e
territorial Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en e

__|capitulo VIi de la Resolucion 2674 de 2013

'+ Registro, Permiso o Nolificacion Sandaria, Vigente

‘e Acta de vista sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requenmientos expedide por el

CERTIFICACIONES Proveedor/ | INVIMA

Maquilador/ Comercializador |+  Adicionalmente para el caso de los comercializadcres e cebc
. i presentar Concepto sanitario del silio de almacenamiento espeadida
por la enlidad competente. concepta Favorable o Favorabie con

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

AGOSTO 2024

__requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a ires ancs

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Continua Ficha Técnica de Producto.__JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET |

1 Varson Imoial
2 " Actualzacien Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y s Incluye Codigo SAP 200002401 Contanido noio frinima de
| 250 mi segun listado gnviado por Tecnologia y validado por SGOL Cambias realizados por JPMR Ocii21

| Sa incluye SAP 200002527 Refresco tipo PET Contenido neto minimo de 500 mi por solicitud de ta Regional Noronente
previa validacion oe la SGOL
3 | GERTIFICACIONES Provesder / Maguiader’ Comercializador se incluyen los sguentes texios Regisiro. panmiso ©
notificacisn {segun apliaue) sandanio vigenie y Cuando apliue, conceplo sandano correspondienic a la bodega del
Comercialzador y/o Distnbuidor expedida por 1a aulondad sanilana competente {Con fecha de expadicion no supencr a
| res afhos y con concepto Favorable) i
Se actualiza a versien PA-FO-75 V2 .
En requsios fisicoquimicos se actuaiizan reliranda Informacicn de Resolucion 7992 de 1991 reliescos de fruta y se
| ineluyen por vigencia ios da |a Resolucsan 3929 de 2013 Requistos fisicoquimicas bebida con juge (zumo) @ pulpa de fruta

i B WP See ralh |

0 concentrados de fruta, clanficados o no o fa mezcla de estes 1 S e £

| Resclucion 7992 de 1001 | Tabla 14 Raqwstos Nsicoguimicos bebida con Jugo|

| 7 D ey s | | lzumo; o pulpa de frea o concentrados de frula

' I Pdrametro l M'"!‘."“_EE_ Maximo | o ficades o no o ta mezcla de estos Resolucion 3920 dal. -
Brix I 4o - 2013 sy 5

e R . 1 1 | Parametras

pH820C BTN s PNt O e | i Requisitos [ Minima Maxmo
|Acidez como Acide Ctrico | 0.1 I = | || Solcos solusles por iectuna o ok

refractometnica a 20 "C ("Brix} 10 |

e —
‘ Acdez 1ulable expresada 02 |
| como acidoctnecoen® 1 T | |

| *No se aplica al produclo edulcorade oo sustitucién
3 . Ltotal o parcial de azucar =
4 £n requisilos micrabiolegices se aclualzan, ratirando los requisitos diz la Resolucon 7952 de 10801 se wcluyen Requsios
ticrobiologices 5.2 Bebidas con jugo {zumol o pulpa de fruta o concentrados de frula. cla nicades 0 no. 0 13 mezcla de

| estes. pasteurizados. edulcorados o no. Resolucion 1407 ce 2022 T Lt

[ Resolucion 7992 de 1991 | Resolucion 1407 de 2022 =% flsie
tagehte s a m « || reawmsmo | n | o
s FRTARE L [ ' S8 xR e = | e {
; ; % i | | Arfobios

B i e i T S | | meséfitos _5 : { il 0 “‘U'Q“.

| sish o abimp et i a3 | | Mchos y F i
| 1 —. i 3 : : levadurns 57 B T | 2x10 ufrfE &

b i S i et Uy g Eschecchiacol | 5 | 0 | <iOueg | - | |

bt i & - e ————— - nzt 3B T — e—— + e — - e
| En requiiios normativos s relira 12 Resolocion 7992 de 1991, Resolucion 333 de 2011 y se nchiyen Resoiucion 1407 de
2022. Resalucion B10 de 2021 Resolucin 2482 de 2022 y resolucon 254 da 2023 y las demds mue las sustiluyan
modifiquen o adcionen
| En rotulado se incluyen por éntrar en vigencia la Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2402 de 2022 y regelucion 254 de
12023 y las demas que las sustiluyan, modifiquen o adicionen. ¥ el texte La informacion suministrada en el empaque dibe |
tambien declarar la existencia ¢ no de alérgenos en su COMEOSKIAN
En condiciones ¢ lranspanta se inchuye 8l lexto “Se debe cumplir can ¢f capitulo VI de la Resalucion 2674 de 2013

__| Combwos realzodos por MCRG - Ag 2029 =

, : : i Cole.
| CARGO | ) PR 7 B

Einbnr Profesional de Defensa ‘ Maria Catalina Rodriguez
Abaslecimientos Clase | * Gonzalez
Profesional de Defensa | Danery Alexandra Sanchez
Abastecimientos Clase!l | Rojas
Rovisé | Profesional de Defensa | h R
. Subdireccion General De GISE|1:UF;23]:ﬁ§8fCIE
Comité | Operacion Legistica ik i, P
Asesor Profesional de Defensa g
de Fichas | Oficina Asesora de Plangacion | Fabian Emesto Pongute
ke Caslro
Técnicas | e |nnovacion Instlucional | §o) soge ol
Directora Abastecimientos | Norma Silvana Montanchez
i Clase | Montenegro

------ e oL __JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOTELLA PET

Secratanio General (E}) ! Sandra Patricia Bolafos
=0 Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica i e e
Aprobo encargada de las funciones del | Martha £
despacho de la Direccion | ag:g:;‘r'g Gortes

General
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i X ! FICHA TECNICA DE PRODUGTO ’ Versign No. 02 | Pagina 1 de 4 i ‘f‘; t‘r" i
A L s~ ] ALIMENTOS f e T R Y ow e
= | | Fecho: | 23 | 04 | 2024 { iy
PRODUCTO / NOMBRE MANI CON PASAS &
PSS e S e SO
| | Codigo | SAP 200002074 / SAP 200000874 / SAP 200002663 |
REQUISITOS NS R e e L
GREQUSION. | cisicsotn | . o ReRRR -
Descripcion del
e (M e
Ingredientes ;Msni iostado into. salado, y pasas
E Pt T T ke i — - I
| ; | Humedad Max. 8%
. } Ft?ggg&?ﬁgﬁ | Limite de Afatoxinas permitide 10 microgrames per kilogramo de mani
; : descascarado.
L_ G7SHANN, 1 _NTC 748 (Uitima Actualizacion) ~ Mani sin Cascara para confiteria_
! | El producto debe cumpli los siguientes parametros. . ——
. U [~ meawsmo_ [alel _m 1 W
‘ | Micrebioldgicos ||Escherichiacol N B JAAIL T S et
: | |Samonefaspp | 5 | 0 |Ausencia2sg. =
‘ Requisilos Microbioldgicos. 5 3 fruta deshidratada o desecada y 5.7 Frutos {
| oecos. Reeclucibn 1407de2622 __
' Requisitos | #
| Nuticionales | B R P R
Qtras {El mani debera ser inocuUo ¥ apropiado para ser elaborado para el

| caracteristicas | consumd humano y eslar exento de sabores, olores anormales, de
| del producto | insectos y dcaros vivos |

s [NTC 748 Indusirias Alimentarias Oleaginosas Mani (cacahuate) |

| Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013 Resclucion 1407
de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion |

1254 de 2023, -

REQUISITOS NORMATIVOS

| ~ | SAP 200002074 Unidad de 25 gr embalado en Caja x 6 display x 24

; Presentacion del | unidades '
! Sicino ;SAP 200000874 Unidad de 50 gr embalado en Caja x 8 display x 24
unidades.
| SAP 200002663 Unidad de 1809 __ .
EMPAQUE | | kE_I producto debe ser empacado en BOPP metah;ado que asequre su
. EMBALAJEY | Empaqgueylo nigiene y buena con.servauéﬂ. que sean alowicos y Qque eslén
" ROTULADO Embalaje | autorizados por l_a autoridad competente. El empague debe tener sistema |
| |de apertura facil (MUESCAS) en los costados. E! empaque no debe
| presentar delaminado durante el tiempa de vida util del producto. ]
AtEl rotula debe cumplir con los requisitos exigdos en la Resolucion del’
1 Rofuladp i!uﬂmisterio de Proteccien Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021
{ | Resolucion 2492 de 2022 y resclucion 254 de 2023
St Sty ]La,, informacion_suministrada en el_empaque debe también declarar la
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TITULO
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INFORME TECNICO DE 121
ARSI SRS CONTRATACION = 2a | 07 2025

CcODIGO: CT-FO-39

X Pagina 70 de
VERSION: No. 03

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Continua Ficha Técnica de Producto...

. tener mas de un (1) mes de empacado

B Gy

___MANI CON PASAS

- Sxisiencia o no de alérgenos en su composigion

'EI producto requiere una vida (il de 4 meses contados & parlr de la
[fecha de fabricacion. Al momento de |z entrega. el producto ne debe

al o

|El producto debe ser transportado en furgen y/o vehiculo cerrado con .

CONDICIONES DE TRANSPORTE ' ¢Oncepto técnico sanitario Favorable €xpedido por el Ente Terntonal de

CERTIFICACIONES Proveedor
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALI

ZACION:

 CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1 Verswon lniciat
e |

—.capilulo VIl de Ia Resolucion 2674 de 2013

| Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados =1 =

g
I |

— b —

- Registro. permiso o notificacion Sanitana del producto (vigents)
- Conceplo sanitario de planta
{ entidad competente (Con fecha de expedicion no superior 2 un
‘ ano y con concepto Favorable o Favorable con requermientos)
H - Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
f presentar  Concepto sanitario del sitic de almacenarmiento
expedida por lz entidad competente. concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
___Supericr a tres afios.

OCTUBRE 2024

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODL‘ICTO

e ajusia informacian a Formats PA FO-75 Version 01 en equISios fisicogquimecos <e indica ia nomatdad baja 1 cusl se

2 cslEnlecen 0ihos parametros
748

| Se nci\.yt;

L IPHR Junv2022
5 aclualiza &n

Arvalize Vah

)

Limple ¢ Aﬂ;{fmma-s ;Je;rrﬂhr:o
3 ' establecdo en ja NTC 748 y se ncluye relerencsa normativa para

EqQuisi |D§

Se djusta valor parametro numedad de 12% a 9%. de acuergp 3 referencia normatva &0

10 microgramos por Kilograme de man descoscarado’ de acuerdo con |
los requisdos miciobiolegicos  Cambas realizar

micrebiokdgicos s retran Paramelros  Micrebioldgices  Iny il |

ot

| Se =-"\":'Je.'| los g‘.ur:sm&} VFUTSCIGDIO‘DQICOS Resoclucian 1407 ge 2022 36 futa deshidralada o desecada ¥ 5.7 Frutes secos

Resolucon 1407 de 2022

e ey
REQUISITO n e - m T
4 Aeiobros mesofiles - 3l 10" uferg 10* ufclg .
Escherich col 5 ] <10 ufc/g | e
SE richs, 4 P— T
| | Salmonalla spp 5 0 Ausenciaizbg | -
| En requisitos. nornaivas se ncluyen Resolucion 1407 da 2022 Resolucien 5109 da 2005 Resolucion 810 da 202:
| Resolucien 2492 de 2022 ¥ reselucian 254 da 2023
En fem de rotulado se relira 13 Res Min Proteccion Somial 333 de 2011 y se actualiza con I3 nclusion Resolucion 810 |
2021 Resclucion 2452 de pp22 ¥ resclucion 254 de 2023 Se incluye el texto La mformacion suministrada en &l empag e
debe lambign declarar fa exIStencad o no de alérgenos en sy COMpPosICIon )
Enilem de certificaciones. se ncluye que adicionalmente para el caso de los comerciahizadores se debe présentar Concigs
, —Eandano del sitio de almacenamiento. con fecha do SXpedician no superior 3 tres arnos 3
| Se actualiza a varsion PA-FO.75 \2

5 | 82 zolicita 1a creacian el matenal SAP 200002663 Unidad de 120 gr de acusrdo al comportanentn ge oresentacones g/

—|.mercade Cambios reatzaugs pos MCRG octubre 2024

procesadora expedida por la.
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h\ﬁ CODIGO: CT-FO-39 _
s INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 o
e CONTRATACION
FECHA: 24 | 07 2025
Continia Fiha Técnica de producta. " aaniconpass|
CARGO | NOMBRE |

Eiaboré i

. Revisa

oo

PR

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Maria Catalina Rodriguez

Gonzalez

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Danery Alexandra Sanchaz

Rojas

_ Profesional de Defensa
Suhdireccién General De
Operacion Logistica

Gisella Pzola Garcia

Avendano

Comite
Asesor
de
- Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa |
Oficina Asesora de Planeacion
e Innovacion Institucional |

Abastecimientos ;
Clase | |

Directora

Yamile Betancourt Vega |

Norma Silvana Montanchez

Mentenegro

Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolanos

Radriguez

Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del |
.despacho de la Direccion

|
|
!
|
|

General _

Martha Eugenia Cortes

Baquero |




PROCESO : :
GESTION DE LA CONTRATACION

g i | TLTLIED) cODIGO: CT-FO-39 ‘
\y/ : Pagina 72 de *>(-j(
R INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 124 4
FURIEAS WILITANNS CONTRATACION i Y
FECHA: 24 07 2025
| Continua Ficha Técnica de Producto.. _____ MELOCOTONES Y/O DURAZNOS EN MITADES |
ROTULADO | | SAP 200001212 Lata por 820 gr Peso Neto Minimo e

‘ ' Caja por 12 0 24 latas ‘
j Empagque ylo El producto debe ser envasado en recipiente metalco de hcgaiala [
t Embalaie hermenco y aseplico, cuya estructura es en acero recubierto y facas| !
; e | ‘ protecteras atéxicas de origen organico gue no alteren las cardclensttcas \ |

| organolépticas o no generen sustancias toxicas. |

' El rotulo debe cumplir con los reqursutos exigidos &n la Resoiucrr:m Ueﬂ

Ministerio de Proleccién Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de-2021 | - ——
Rotulado | Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 |

La informacion suministrada en el empague debe tambien declarar la
| | existencia o no de alérgenos en su composicion

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | Minima de doce (12) meses contados a partir de la fecha de fabncacion.
REQUERIMIENTOS DE LA | Al momento de la entrega este no debe tenar mas de un (1) mes de
ENTIDAD _ |envasado.

, | El producto debe ser transportado en furgon yio vehiculo cerrado con
; conceplo técmico sanitaric FAVORABLE (FV), expedido por 2 Ente
CONDICIONES DE TRANSPORTE gTern%o?:al de Salud Se debe cumplir con lodos los requisitos
| referenciados en el capitulo VIl de |z Resolucion 2674 de 2012
I~ Regstro Sanitario Vigente
|- Ceoenceplo sanilario de plania procesadora expedida por la enticad
l competente (Con fecha de expedicidn no superior a un ano, . con
CERTIFICACIONES Proveedor/ | conceple Faverable o Favorable con requernimientos)

Maquilador/ Comercializador | Adicionalmente para el caso de los comercializadores se. 'J £be
presentar Conceplo sanitario del sitio de almacengmiento expemda
por la entidad competente, conceplto Favorable o Favorable, con

| requenmientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos.,

FECHA ACTUALIZACION: i NOVIEMBRE 2023

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TE’CNICOS DEL PRODUCTO
1 \.-erslon Inicial por camlm rnodeta operamcnﬂf de la enhdad o
Se actualizan los r&qu:sﬂe«s rssncoqurmuco“ mMIcrabiologicos y wmplementanus Se actualiza 13 conificackn a Sokclar a las
P empresas. oUa vez que $¢ ingluye Maneal de Buenas Practicas. Registro Sanitario. Permso Samlano o Nolificacian

Samatania (Cuando Aplique) para as: garantizar la calidad en los piocesos productos. Se acluaiza con es M Proleccion
_Social 333 de 2011 para rotulado de producto. |
En ficha lecnica de negociacion se deja el requenmiento de que fabricants debe conar con regisiro sanitano por Totante se
relira requernimiento de s ficha técnica. Se aclara condicion de conceplo sanilanc y 2nte encargade Se retiran 135 siguenes
3 notas que fueron aclaradas en ficha tecuca de negeocacion Nota 1 El Manual de Buenss Practicas de MarfUfactura
| basados en ¢l Decrato 30751097 Deba ser Certficado por 13 persona de Caldad con Taneta profesional Nota 2 En caso
ge ser comercigizador debe allegar los certdicados de su proveedor ylo maquilador. Se aclara el tiempo de f.(—\’-\.v.-uw
_ 3anitano para tianspore de almentos expedidy por e enle temitorag) de salud,
Sa ajusia tedo @l conlenido de 'a Ficha Teenica al nueva fermato. Se incluye 21 cucssgo SAF y Ios ingredenies S0 aigtan
4 05 requistos merobislogseos a la NTC 4433 Micrabiologia Matodo para evaluar la esterhdad comercal en Aimeadies Se
cambiz de tequisilos normatives fa NTC 44208 a la NTC 4929 Frutas de Hueso en Conserva Se ajusta la claax‘rr‘au(m el
| kAT owdugto el contenido indicando la palatra "mimme’ y la wida uld cambea la palabra “entrega por “fabricacions
| So actaliza infeemacion a formato version PA-FO-75 Versian 00
| Se retra codigo SIC en donde se menciona
5 Se ajustan 1os requisitos Fiscequimicos hasados en que los meloceiones en un Producto acide por 1o cual s2 acepta Ph pot
debgo de 4 § se cambia palabra contenide en pulpa por Peso escurnds minimo y S€ &justa &8 NTC 4929 donae &l paso
escurnde para un jarabe concenlrado debe ser de 54%
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FUERZAS MILITARES
LA i da e aren P

TITULO

INFORME TECNICO DE
CONTRATACION

CODIGO: CT-FO-39

Pagina 73 de
121

07

VERSION: No. 03

FECHA: 24 2025

Ficha Técnica de Producto MELOCOTONES Y!O DURAZNWCJS: EN MITADES
B e | PARAMETROS e
COMPONENTE WININO | MAXIMO QUATMENTE
: pHa20'C 3.7% 4% :
Env 12 200 -
Corkenide en pUpa Saunt E'J“ 65‘

Se adiciona en todas las parles donde se menciona melocotén, las F.‘c'l|3bfaa y:‘o Durazno”, para dar landad al prcducto

a

3
i

Se admiona cédigos de presemacones 3?0 gramos y 820 gramos. se cambia kos requisitos en el item contenido, se |
adicana requisito en cedificacones Reglslro sandaro wgenie

Se, qusta infermacien a Formato PA-FC-75 Version 01

5e aclualza los requisitos Micreniologices Reselucion 1407 de 2022 - 5 9 Frylas procesadas lemucaments v empacadas en |

sellado hermeticamente
; REQUISITO

J Prueba de estenhdad comercial 5

4

I m M

i No presentar crecrmiento bacleriana
despues de 10 a 14 dias de incubacidn de |

J0a3Cy5a10diasa55°C

En clras caracteristicas del producle se reliran s tabla

, COMPONENTE PARAMETROS
Carbolidiatos ior; 212
Frioteins (g 06
Grasa g 001
Lo 160: 263 Cal

En requisitos normatwes se incluyen Resolucion 1407 de 2022 Resolucidn 5109 de 2005 Resolucion 810 de ZOEI
| Resolucian 2492 de 2022 y resolucian 254 de 2023

| En item de rolulado se retra la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se aclualza con la mclusion Resolucion 810 :Ic
| 2021, Resolucian 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 Se induye el taxto La rnformacadn suministrada en el amuauun

| dete lambien deciarar la exislencs o no de alergenos en su COMPosicIon
| En tlem condiciones de lransporta se incluye el texto: Se debe cumplir con todes 105 requesilos referanciados en el capitula

[ VIl de 1a Resolucion 2674 de 2013,

| En ilem de certficacionss, se ratua el lexlo: Acls de visita sanitaria {IVC) con Conceple Técnico Vigenle Favorable :F\u !

| expedido por el INVIMA y se cambia por el lexio Concemn sanitano de plama procesadora expedida por la enndad.

compelente (Con fecha de expedicion no supenor & un afio ¥ con canceplo Favaiable o Favorable con requeintenias) Se |

{inchiye el texto: adicionalmente para el caso de los comercialzadores se debe presentar Concepto sanitaro del siio de |
_@lmacenamiento, con fecha de expedicdn no supenor a lres anos

Elaboro

Revisd

Comité
Asesor
de
Fichas

_'l'ebmcas i

CARGO

NOMBRE

Profesional de Defensa
Abaslecimientos Clase |

Profesional de Defensa
Subdireccion General Da
Operacion Logistica

Nut. Diet. Maria Calalina
Rodriguez Gonzalez

Ing Alim. Gisella Paold Garcna

Avendano

. Profesional de Defensa
| Oficina Asesora de Planeacién

Ing. Ind Fabian Ernesto
Panguta Castro

I ~ FECHA ~ FIRMA

‘15 NGY 2023 N

75 NUV 2023

\§

h

15 Nav 2023

|
|
1
1
| e lnnovacion Institucional
|
i

Directora Abastecimisntos
Clase |

| SIS

Secratario General (E)

Teniente Norma Silvana
Montanchez Montensgfo

Sancra Patricia Bolafos
Rodnguez

! Director General

Coronel Carlos Augusm
Morales Hernandez

I3

115 Nov 2@43;

\
1}

15 noy 20238.1@%{?‘{

i
H

15 N0y 202\1f L3
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INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 ; .
AGENCIA LGGISTICA - 1 21 e
USREAS MILTIARES CONTRATACION
FECHA: 24 | 07 | 2025
I =
PROCESO % = #
. PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

f S wme | TITULO Cédigo: PA-FO-T5

: FICHA TECNICA DE PRODUCTG | Versién No. 00 - | Pégina 1de 3
AGENGIA LOGIATICA . ALIMENTOS - ”

FUNRIAS MILITAMES

S A A et i Fecha: 12 07 © 2018

MERMELADA DE FRUTAS ¥ 3
Codigo 200000470/ 200001067 / 200002084 :
Clasificacion 3 Almibares ;
.| Pasta de fruta semisdlida para untar, preparada a partir de frutas 3 i
enteras, pulpa de frufa, jugos concentrados de fruta, que puede §¥
Descripcién del | contener trozos de fruta yio piel, sometida a procesos _ de :
Producto calentamiento y evaporacion adicionada de azdcar o edujcorantes
‘ calrices o no caldricos o la mezcla de estos, con ¢ sin adicicn de
pectinas y aditivos permitidos en la legislacién colombiana vigente. | g i 3
Ingredientes Pulpa de ﬁuta. azlcar y aditivos permitidos.
El producto debe cumplir los siguientes parametros: =
o Pardmetro J[ Minimo || Maximo
Fig:g“’ﬁms Glidos solubles por lectura refractomatica a 20°C || 60 T
ot B s 20°C . S0
% de acidez (como dcido clkrico) : 05 -
Requisitos fisicoquimicos para memmeladas - Resolucion 3929 de 2013, Tabla No 20
El producto debe cumplir los siguientes parametros: |
Requisitos Minlmo Mkcilnoi '
Recuento de bactedas serobias mesdfilas, UFClg 10 10(1
Requisitos Recuento de mohos y levaduras, UFCH 30 200
A claly ]
Micrabiologicos . [Recuento de esporas Clostridum salflo reductoras, 1
. UFClg’ <10 - i £
Recuento de coliformes en placa, UFC/g <10 | - 10 : | %
Recuento de Eschenchis coli, UFC/g <10 =i |
Deteccidn de Salmanels /125 g 0 <H I |
Requisitos microbioidgices para mermaladas — NTC 285 Tabla 3 i
Requisitos ‘ s
Nutricionales No Aplica 3
L
% en |
I it masa
reva, cinsela, fresa, durazno, quayaba, mango, manzana, pera. 40'
tomalede arol, papaya, papayuelas, frambuesa, 1 I y
Ofras bancoque, mor, coce, fulo, pifia, uvas, cereza, bananc, uchuvall 30
caracteristicas del ilrito, maracuyd, curaba, ciruela Claudia, guanabana, gulupa F. !
producto amarindo, granadila 80 ||
Contznidos minimos de fruta en mermeladas - Resolucion 3829 de 2013, Tabla l]‘k.v 21
El producto debe ser entregado sabores surtidos. I
El producto debe ser libre de materias extrafas, a andose la
presencia de burbujas de aire en cantidad tolal que no t}cten la
calidad normal del producto. Los Ingredientes dsben |estar|

v
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B TITULO cODIGO: CT-FO-39
il s

A& INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 FagibgrtRde, |}
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=t is CONTRATACION e

FECHA: 24 07 2025

|
PROCESD : i ol sk
i PLANI_FFCACIDN-DELAB#STEC?MIENTO :

TITULO Codige: PA-FO-75

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 | Pagina 2 de 3
ALIMENTOS o :
. Fecha: | 12 07 2018

uniformemente distribuidos.
El dmdur:to debe tener consistancia gelatinosa
El producto debe ser uniforme y caracteristico de la fruta pmcesada
SAP 200000470 Doy Pack X 200gr.
Contenido SAP 2000010567 Doy Pack-x 400gr.
SAF 200002094 Sobre:x 200 gr. -
Debe cumplir con lo, establecido en la Resolucién Ministeric de
" | Prof ecclén Soclal No.: 3929!2013 NTC 285 (iltima actualizaciéon),
Resolugién 2674 de 2013 %
]
; SAP 200000470 Do Packxzc r.
Presentacipnidel 1 sap 200001067 Doy Pack'x 4mo§r
SAP 200002094 Sobre x 200 gr. -
. En |luger freseo, seco y ventilado, lejos 'del calor y el fuege. No debe
Th ndiciOan 4 almacenarse ni.transportarse con diferentes sustancias. También debe
Transpor:’ ¥ ser|fransporiade en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
Amate nanﬁento tarlo FAVORABLE o Favorable con condicianes, .expedido por el
: ente territorial de salud. JSe debe cumplir con todos los requisitos
referénciados en el capitulo VIl de la Resolucian 2674 de 2013.

Empaglie Eny ase en bolsa ﬂemble con vélvula dosificadora {Doy pack).

El Olula debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo debe
cumplir con los requisitos- exigidos en la Resolucién Ministerio de
Protecmén Social No. 5109/2005. Resolucion Ministerio de Proteccion
Social No. 333 de 2011, _] S e

El groducto se requiere con una vida Otil de 12 meses contados & partir
de |a fecha de entrega. Al'momento de la entrega, el producto no debe
tener-mas de un (1) mes de empacado.

Requisitos
Normatives

poal E Reglstro Permiso o thiﬁcac:on samtana del producto. (Vigente).
cxhandl « | Conceplo sanitariode planta procesadara expadida por la entidad
1 competents. (Con fecha de expedicidn no superior a un afio y con
concepto Favorable o lfavorable con condiciones). Para el caso da
los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
silio de almacenamiento.

* JUNIO DE 2020

TR

T H

i S A

VERQION . DESCR!PCION DE CAMBIOS

1! N Verslan Inicial

i Se actuslizan los requisilos f‘smquimms. m»cmﬂ:latﬁg::as acome a ia NTC 285 ESTABLECE LOS REQUISITOS
2 HSBMUIMWY MECRQBIOLOGECOS QUE DEBEN CUMPLIR LAS MERMELADAS Y LAS JALEAS DE FRUTAS
] Se acluaBiza las certificaciones a soliciiar a'las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas,
i Regislro Sanilario,| Permiso Sanilaco o Notificacidn Sanitaria:{Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad sn los
| procesas pmdur.lm:.

-
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St et S| TITHLD YDIGO: CT-FO-39 ;
T = IG.O - Pagina 76 de 'kx'-k
S, i INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 | 159/ ok
riees w iy CONTRATACION : T R
FECHA: 24 07 2025 ‘
PROCESO - |
, PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
N e’ | TITULO Coxdigo: PA-FO-75 ' :
\\/.-’/ = e
. FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina3da 3 i
m;‘:ﬁan--c“ AL[MENTOS - o) yorormar ¥
RS Fecha: | 12 | 07 | 2018 | ZLEEEE

En ficha lécnica de nagociacién sa deja el requerimiento de que fabricande debe contar con registro sanflagio, por lo
tanto se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicién de conceplo saniario ¥ ente enwcado] Se reliran
3 iz siguientes notas que fusron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1; El Manual de Buenas Placlicas de

Manufactura basados an sl Decrelo 3075/1697.Debe ser Gerificado por la persona de Calidad con Tarjeta grofesional,
Nots 2: En caso de ser comercisfizader deba alleger |os cerificados de su provesdor ylo maguilador. Seaclara ef |
tigmpo de conceplo sanltario para fransporte de afimentos expedido por el ente territariai de saiud,

1

s& gjustan kos requenmientos fisicoquimices de acuerco a la NTC 285. sa retiran los siguientes: L]
: .. Especificacion Valor [

i

4 Minimo  Maxmo . il
pH a 20°C 2.5 35
“Brix 58 65

% de Acidez (Exp. Ac. Citrico) Q.50

AJusie al formate PA-FO-T5 Versidn 00, se retiran cidigos SIC de donde se mencionan en ef documento desido a qua
ya no son ulllizados en la Entidad y sa inciuyen codigos SAP de presentacionss que no habian side tenidas en cuenta
anteriormente, La descripeidn del producto se cambia basado en Resolucion 3939 de 2013.Los| requisites
fisicoquimicos y microbloliégicos ss actualizan a partir de informacisn Resolucion 3929 de 2043 y NTC 285 (Quinta
sciualizacién), sdigionando referencia de ia informacidn. |

4 Otras caracieristicas del producto se incluyen requisitos de producto en Resolucidn 3929 de 2013, ;

Se aclvatiza Informacién en csrificacionss af provesdor: ae ediciona » Registro, Pemiso o ificacion

sanilara del producto, {(Vigente) | | i
. Conceplo sarario de planta procssadara expedida por la entidad competente. (Con fecha de ey, dicidn no
supenor a un afip ¥ con conceplo Favorable o Favorable con requerimientos). Para &l caso de los Gdores se

debe presentar Concepto samlario dal silic de almecenamiento B~

A GARGO M A ey REL &t S
<A ; ; e
Abaslagm Clase | Adm, Rose Mary Enciso Melo 2 }
Subdirector Gral. 4 ]
:; Abﬂ;ee';'lﬂiﬂs ¥ e c;’,':',’,saf"mm : ? ? JUN 2020 Wéjﬁ‘w
e QEI Suwc:i‘;; ll‘::?;nraldc MSc. Adm. F;Enmp. Héctor Vargas (17 JUN 2020 ’ L1 4 /,,
M ﬂ%ﬁ% Secratario General S Ju;;‘éidos el ffﬂ i ‘JUN 2020 /fﬁ;ﬁ / ; f:';-"'
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LR CONTRATACION 121

FECHA: 24 | 07 2025

PLANIF!CAC!ON DEL ABASTECIMIENTO

\\ /_./ | TITuLD 'fCodlgo PA-FO-75

i Y . FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagma : de 4
\-"EE;’_‘,E}Q.&W ‘ ALIMENTOS "“'"“”"’*‘i o
1 G I 'Femat 26 l 03 ]i 2021 |
PRODUCTO /! NOMBRE NECTAR DE FRUTA
Cadigo l SAP 2(}0001224 / SAP 200001123 / SAP 200002069 a‘ SAP 200001044
| ‘ - e st e s T e
i REQuIsITOS | Cleeifcacion | _asatab o hgos e et
. GENERALES Producto sin fermentar, elaborado con jugo (zumo) o pulpa de fruta, |
| Descripeion del ' concentrados o no, clarificados o no, o la mezcla de estos. adicionado de
! Preducto lagua, aditivos permitidos. con adicién de azucares, miel, jarabes |
. i il | edulcorantes caldricos 0 no caldricos, ¢ una mezcla de éstos

Debera contener como minimo los siguientes ingredientes: Agua, azicar. !
fructosa, estabilizante (pectina). reguladores de acidez (acido malico |
fosfato tricalcico], sabores idenlicos a los naturales, antioxidante (acido
| ascorbico), edulcorante artificial (sucralosa, acesuliame K),

i Ingredientes | Segun el sabor se adiciona;

! | Variedad Manzana pulpa de manzana concentrada (pulpa, coloranle
| natural caramelo V)

| Variedad Durazno. pulpa de durazno concentrada {(pulpa, colorante |
| natural caramelo 1V)

Basametron

R Wi Maxime
Requisitos | P
Fisicoquimicos ‘L Aessee it exgrewg.com nds ¢
11 ; g e 1 Requmk;_sﬁ(mmmmﬁ Nectares de (nta, Tablp 3-NTC 5468
Bl | El producto debe cumplir los siguientes parametros o
. REQUISITOS | REQUISITO - | & | m M
- ESPECIFICOS [ A ios 3l S g =t
i lﬁ'gggﬁs 6" L] W urcg | 3x10° ufelg |
i Req uisitos Mohcs y _— NS SR S {
| i | i 10¢ ufe/ Fu
| Microbiclégicos llevaduras | 5 2 | U___mg | Zx_IE_L chg;
|Escherichiacoli | & 0 | <10ufelg | -
Reqursﬂos Mlcroluologncos 5.2 Néctares de fruta pasteurlzwos Resolumon
i 1407 de 2022 )
I 1 - T | Usidtades i gaprines de o mersraie par 100 g dr oo
I I Eeshiias e Mot | l:"i:'"-?!‘:‘-E‘;!;:-I!-’"-':‘!" T 1
! i | At Er'“‘f“": Marga  Moncaea ! fer |
| Requisitos Kumens? 2 [ 22 | w5 [ oma | s f
| Nutricionales fErerge (e {4 4 : s |
Gmalers s b |
| e Tabl’a rfc 7Cgmposmén th‘ncmnaJ n‘CbF 2018 _Nccr.?r

Otras | El producto debe ser pasteurizado. Los néctares de fruta deben tener el |
caracleristicas | color. aroma y sabor caracteristicos del jugo (zumo) o pulpa de fruta
del produclo | acorde a la fruta que procedan.
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NECTAR DE FRUTA

| Continua Ficha Tecmc_a de Producto ...

NTC 5468. Debe cumplir con lo establecido en la Resolucidn 3929 de

2013. Requisitos que deban cumplir frutas y las bebidas con adicion |

de jugo (zumo) o pulpa, cencentrados de fruta, clarificados o no. & la i

REQUISITOS NORMATIVOS | mezcla de estos. Cumplir con los requisitos establecidos en |z Res i
| Min. Salud. 7982 / 1991 Resolucion 5109 de 2005, Resalucion 2674 |
{de 2013. Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 810 de 2021 - -
| Resalucion 2492 de 2022 y resolucian 254 de 2023 !

| SAP 200001224 Contenido nelo de 1000 mi
Fresentacion del | SAP 200001123 Contenido neto de 200 mi

Productc | SAP 200002068 Contenido neto de 200 mi i M Mo

| SAP 200001044 Contemido neto de 330 ml ST f
[ | El preducto se debe empacar en recipientes atoxicos, adecuados gue 5o
i galterer1 el sabor o color de! producto, que el producto envasado cuenle
-con las caracteristicas fisicoquimicas, organcléplicas y microbiolégicas,
{ |El empaque debe cumplir con la NTC 5023 plasticos para uso en
EMPAQUE f Empague y/o | contacto con alimenlos y bebidas. El tipo de material plastico empleado

EMBALAJE Y Embalaje debe indicarse en &l rotulo 0 en el misma envase usando |las indicaciones
ROTULADO dela NTC 3205, Se prohlbe Ia entrega de este producto en matenales de

empaque reutiizados. £l empaque del producio debera ser bolella PET o
TETRA PACK de primer uso y de grado alimentario, resistente a la
| manipulacion o dafio mecanico 31
El rotulo debe cumplic con los requisitos exigidos en Iz Resolucion del
Minislerio de Proleccion Social 5109 de 2005, Resolucidn 810 de 2021
Rotulada Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 :
| La informacion suministrada en el empague debe también declarar la
| existencia 0 no de alérgenos en su composicion.

HELT  El producto se requiere con una vida Glil de minima de (10) mases
RE;:TQR?J:ENDT%SPE)R? E:gl%;AD - contados a partir de la fecha de fabricacién Al momentoe de la entrega no
ot | debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.

[En lugar fresco. seca y ventilado, lejos del calar y el fhega No debe
‘almacenarse ni transporiarse con diferentes sustancias. Tambien gebe.
| ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado con concepto técnico

CONDICIONES DE TRANSPORTE | sanitario FAVORABLE (FV)}, expedido por el Ente Territcrnial ge Salud .Se |

' debe cumplir con todos los requisitos referenciados en 2l capitulo VIl ds.

I2 Resolucion 2674 de 2013

€ 4

Concepto sanitano de planta procesadora expedida por Iz entidad
| competente (Con fecha de expedicién no superior 3 un afio y con
| CERTIFICACIONES Proveedor/ concepto Favorable o Favorable con requenmientos)
Maquilador/ Comercializador | v  Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
! presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
| por la entidad competente, conceptae Faverable o Favarable con
| requenmientos. Con fecha de expedicion no superior a tres anos

FECHA ACTUALIZACION: ’ NOVIEMBRE 2023

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inial ot
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—— INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 Eina 749 de
IR CONTRATACION 121
FECHA: 24 | 07 2025

| Elaboré |

Revist

Comite
Asesor
de
Fichas

| Técnicas |

Aprobo T , Coronel Carlos Augusto

.

_NECTAR DE FRUTA |

| Se actualizan los requisitos hscoguimicos. microbologicos y complementanos |
Se actualza la certhicacion a solictar a las empresas, foda vez que se incluye Manual de Buenas Prachicas. Registro
Sandano. Permiso Santano ¢ Notuficacion Sanitana (Cuando Apbaue) para asi garani@ar !'a calidad es los procesos
praductos

_ Se actuahza con es. Min Protsccidn Social 333 de 2011 para rotulado da progucto. 00 T L S !
" Se ncluye cogigo SAP. Se ratiran lo§ requenmientos e cerlihcacionas d2 proveedor y notas: Manual de Buenas Pracicas
| de Manufactura basados en el Decieto 30751997 Trazabdidad de sus productos. Neta | El Manual de Buenas Practicas g2
Manufactura basades en el Dacrelo 2075/1997 Debe ser Cerificado por 1a perscna de Cakdad con Tarjeta profasional Mota

F En caso da ser comarcializador cebe allegar los cenificados U2 su proveedor ylo magutlader

Ajuste al formato PA-FD-T5 Version 00. se rebraron los codiqos SIC de donds se menciona en ol documento debido a que ya |
na soo utilzados en la enbdad y se inciuye los codpos SAP aclualizados Se cambra la clasiicacion basado en Sistama SAP
cambia de ‘Bebidas sabores sudidos” a “Jugos™ Se cambia la descripcidn del producta basato en 1a descripcion dada en
' NTC 5458
| Se actualza informacion da requisilos fisicoquinecos y microbolbgices dales extraides de NTC 6488 (Ultima Actualizacen] |
| £l contemido y presentacion dzl producto se cambid besado on ko8 reauerimientos dal mercado
Se reduce In exigencia de fecha en vida til. de 12 meses a 10 meses 8 parle de 1a facha de fabncacion

| Se adicona requnsdo en certificaciones _Registio_pesmnso 0 notificacion Sanilania gel producie (vigenie)

| Actualizacon Informacion A Formata PA-FO-75 Version 01 se Incluyen Codges SAP 200002069 Contenido nelo de 200 mi
SAP 200001044 Confemda neto de 330 mi segun hstado de materisles enviado pot Tecnologia y vaidado por SGOL. se
meluyen requisiles nulicionales. se ajusia y complementa el ilem empague y/ 0 embalaje y @ vida uld del procucta. Caribios

| reat@ados pos JPMR Ocv202! i el e ST - — |
Se actuabza en requisios Micromiold9icos se retiran Kequisilos mcrobioldgicas Néclaros de fruta, Tabia 9-NTC 5468

i Products Aagu titsy

T gs drani s

n " " ©

| ) ¢ .
Sa mcluyen los requisilos Microbinlegicos Resotucion 1407 de 2022 - 5.2 Nectares ge fruta pasteunzados
| RreEquisitO | n B m # ‘

T2 | vl | ei0uica
2. | i0tuleg- | Ze1onulely
o | <10 wig/g |

| Acrobios mesofiles | 5

| Mehos ylevaduras | S

| | Eschencta coli {4 & | C / o
En requstos nomatives sa inciuyen Resolucion 1407 de 2022 Resalucyan 5109 de 2005 Resclucon 810 ge 2023

| Resolucidn 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023

| En item e rotulado se retica fa Res Min Proteccion Somal 333 de 2011 y se actualiza con 1a inclusion Resolucion 510 de

| 2021 Resolucian 2482 de 2022 y tesolucion 254 ce 2023. Se incluye ef laxto La mformacion summistrada en el empague

| dete lamixen declarar la existencia o no de Alraenos an U COMPOsKION

| En ilem de cenificaciones. se incluye que adicionalmente para el caso de los comercalizadoras s¢ debe presantar Conceplo

| saniario dol sitio de aimacanamiento_con fecha de expadicion na supanar a ires afos

[ cwmao T T NOMBRE | FECHA |  FIRMA
| 15 nov 203 QL \Y

Profesional de Defensa | Nut. Diet. Maria Catalina
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez

| Profesional de Defensa o b % ) et
Subdireccion General De {1 AR ?3::2;‘?'8 e 1 5 NUV 2023 X : i
Operacion Logistica ; )

| Profesional de Defensa | i R
1o ! Ing. Ind Fabian Ernesto |

| Dficina Asesora de Planeacion | 15 Nov oo ﬁ/
| elnnovacion Institucional pongsas G ; 0 “‘“-3_(, i

Directora Abastecimientos Tenente Normz Silvana

Clase | ~ Montanchez Montenegro 15 Nov 2023%50@:&{05{5
15 Nov 2y L ilal

Sandra Patricia Bolaftios
Rodriguez

Secretano General (E) i

A,

Director General

Morales Hernandez 15 NOV 2023




PROCESO

j GESTION DE LA CONTRATACION
~ TITULO cODIGO: CT-FO-39
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L R CONTRATACION 21 s
FECHA: 24 | 07 2025
Cantmuawlz';gha Tecnlca de Producto .. o Sy i o iy :u__ ;; F:MCA§EEO !
CARGO " | FEcHA | FIRMA

5 Elabord

| R St

Reviso

Comité

; Profesional de Defensa
| Abastecimienios Clase |

| Profesional de Defensa
Subdireccién Generzl De

Operacion Logistica

Profesional de Defensa

| Oficina Asesora de Planeacitn |

e Innovacion Institucional

Asesor |

de
Fichas

Técnicas |

| Direclora Abastecimientos
| Clase |

| Secretanio General (E)

Director General

i NOMBRE
Mut. Diet. Maria Catalinz 1
Rodriguez Gonzalez

Ing Alim. Gisella Pacla Gan:la ]
Avendafio
Ing. Ind Fabian Ernesto '|
Ponguta Castro

|
; il Cal
|
‘

Teniente Norma Silvana
Montanchez Monlenegro

Rodriguez

| Coronel Carlos Augusto
T Morales Hernandez

15 w0y 2023 ma
i Sa-nd-ra Patricia Boléﬁos 15 NDV ZUZ -.

5 NOV 2023' r\m

5 NOV 40431

-

5 NOV 2023|
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TITULO :
N CODIGO: CT-FO-39
Y
NgEein (SETTTIER INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 Pagina 81 de
SIS | CONTRATACION 121
FECHA: 24 | 07 2025
S I

T - PLANPcACIONDEL ABASTECINENTC

i X i TITULO i Codigo PA-FO-T5
\:\“\ 1’-_’ | l i e ———

{

X, " FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 pagina 1 ded |
| e SRR | ALIMENTOS e VR TR
e ¢ {Fecha | 26 | 03 | 2021 | sl
RS R ST SRR e e | ,k.,___.l.,_._..._,.i,._g,ﬁ,,..-, LT | W i
‘ PRODUCTO ! NOMBRE QUESO CREMA
; | Codigo 200000528 / 200001041
REQUISITOS | Clasificacion l—' Denvados Lacteos

e S T — Tt e iy i n e e z - i

GENERALES i Deacrincion del 'Queso biando, untable, fresco (no madurado) y sin corleza. Presenta una
ePr:ﬁictr:: g icoloracién que va de casl bianco a amariilo claro. Su textura es suave o

o ._4_"9@{@”1201?_Fremgsa-ﬁﬁpa@ibm-

— e S

fone o8 2 [".Ingrediéntes —[Leche semidescremada higienizada, cuajo, crema de leche. fermentos

e |lzcticos, estabilizantes, on SO e s M e R _
i El producto debe cumplir con los siguientes requisitos que seran
! { | reportados en los analisis de laboratorio:

. { Compenentedela | aam Max.
! ‘ L teche | wymy 3 (il
! Rt | o i -
Requisites | eammetasess | B g
| Fisicoquimicos | Wurema fel |
! | L setictm osrasadial| i

i_ _ Referencia Normativa NTC 5066 - Requisitos Fisicoquimicos parad el Qupso Crema
| El producto debe cumplir con los siguentes requisitos que seran
| reportados en los andlisis de laborateno:

}

|
s
|

[ Requeto | = & i T |~
|| Escherichia coli 5 ¢ | =10ulclg l -
REQUISITOS Requisiles | Staphylocoteus coagu iy ERREE i G S 5 |
t aphylococcus coagulasa | | A0 3k |
ESPECIFICOS i Microbiolagicos || positva . F =107 ufefg 10" ufelg ||
! |‘Salnwneila spp. l [ { Ausencia/dsy - |
| | TR R R I TR T R
! \|Lisieda monocylogenes | 5 | O | Ausenc®g | -
| ' Requisitos Microbiologicos. 1.13 Queso para untar. Resolucion 1407 de 2022
T R 1 e T o T permrsermad 25
i | | Aaalisi Broaimal aultleateypas 100 ¢ o paste |
‘ E. i _wm-h-\l?"r|h-l-1ff|:-l'l"_ J
Requisios ks St |
Nutricionales l = - ;
| | e - R
| | robiade Composion Nutnconal ICBF 2018- CuesoCrema |
s | | El producto no debe exceder los limites maximos de plaguicidas, ni 1os
| Otras de residuos de drogas o medicamentos veterinanas establecidos por la
caracleristicas | legislacion nacional vigente,
del producte | El producto debe presentar olor. color y sabor caracteristico. no debe
L e H | evidenciarse presencia de malerizles extrafios. n
SR SN T ,r 1310/1986. 1' V4! T 7412013 ' 5 N 1
REQUISITOS NORMATIVOS | Res. 2310/1886, Res 1804/1889 Res 2674/2013. Res. §109/2005. NTC

~|6006. NTC 750 y/o cugiquier otra norma que ias modifique. adicions o |
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TITULO CODIGO: CT-FO-39
\\,{f : Pagina 82 de
o INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 121 18
gk CONTRATACION = =R BT 2025 o ;;

Cn':_mtinuawl-"ichak l_:écnica de Prqc_fl.l(tro_ R e

~ auesocrewia
‘ e, - |sustituya. Resolucien 5108 de 2005 Resolucion 1407 de 2022

| Resolucién 810 de 2021 Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de
12023

| Presentacion del | SAP 200000628 — Queso Crema peso neto 200 gr )
Producto | SAP 200001041 ~ Queso Crema peso neto ol e SR G
' Empacado en vaso y con tapa de polietileno sellado hermeéticamante con
i foil de aluminio
Empzgue ylo | Los materiales deberan ser da calidad alimentana e inerle a la accion del

i

EMPAQUE / Embalaje . producto. que no representen un riesgo para la salud publica o alieren &l -
EMBALAJE Y sabor del produclo. que garantice la duracion del products: en’,
. condiciones normales de transporte y almacenamiento = ‘

ROTULADO | i
‘ | El rotulado debe ser impreso en el empaque. no adnesivas y c.umphrfcon

los requisitos establecidos en la Res. 5109 de 2005, Resolucion 810 de ;

Rotulado | 2021, Resolucion 2492 de 2022 ¥ resolucién 254 de 2023 EX i
| 'La informacion suministrada en el empaque debe también decla rar la
g _Lexistencia o no de alérgenos en su composicion £oN

= . . | El producta requiere una vida Gtil minima de trenta (30) dias desde su
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | : : : you) G :
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD F Lerér:a de elaboracion. en condiciones de refrigeracion (T° entre 0Cy

| El producto debe ser ransportado en vehiculo tipo furgdn. cerrado con

| sistema de enfriamiento, en condiciones inocuas. evitando contaminacion

Icruzaﬂa ¥ manteniendo las propiedades iniciales del producto. E|

| CONDICIONES DE TRANSPORTE |vehiculo debera contar con concepto sanitario Favorable expedido por 2!
fente terrierial competente y con fecha de expedicion no superior @ un
|aﬁo. Debe cumplir los reguisitos establecides en el Cap. VIl de ja Res

_ 1267¢/2013

A

| [ Registro, Permiso o Notificacian Sanitana Vigente.

' ¥ Concepto Sanitario de Ia Flanta procesadora, expedido por fa entidad

] competente con concepto Favorable o Favorable con requerimienios y
CERTIFICACIONES Proveedor / con fecha de expedicion no superior a un (1) afo &
Maquilador/ Comercializador ¥ Adicionalmente para el easo de los comercializadores se .gebe

L | presentar Concepto sanitario del siio de almacenamiento expedida,
| . por la entidad competente. conceplo Favorable o, Favorable-f;q«:

-1 requermientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos. |

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE 2023

CONTROL DE CAMBIOS

e ——

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Varsion Inical

[ Aciuakzagien informacion A Formato PA-FO-75 Version 07 se Incluyen codigos SAP actualizades. se complamanta |a |
tescripaion dal preducto requisios fisicoquimicos, micsobiolonicos y nutricionales de dcuerdo con la normatividad vigente so
2 mcliyen otras caraclensticas del Proguclo y se compiememan los rEqUISItOS normatives  se ncluyen presentacion de
| preductos de acuerdo eon codiges SAP de actuslza y complementa el €mpaque y embalag. vice el las condicones s |
' transporte totulado y CERTIFICACIONES Proveador f Maquitador’ Comercialz ader segun el requenmients por producio vla
 Normatwidad vigente Canios realizados poe JPMR Ocv202. S T o S y e
Se actualza en requisitos microbiologeeos se reliran Referencia Nommativa NTC 6006 - Requisitos Microbeologicas para et
Cuaso Crema gt
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i — e —————— — s e——————— T - U i

| continua Ficha Técnica de Producto ..

|
i

Se incluyen 1os reauisitos M

W R S A e e
| Escherichia coli 6 | b | <Oug | =
|| Slaphylococcus coagulasa | p— S i
I SR - - S I |
| Saimonella spp. | 5 | 0 1 Ausenciai2Sg | _ -

| || Listeria morocytogenes . 5 | O | Ausenciai25g | -t

c— 4 e P — . — Ree
[En requisiios normativos s incluyen Resolucon 1407 de 2022 Resclucien 5109 de 2003, Resclucion 810 e 2021,

Resolucion 2402 de 2022 y resolucion 264 de 2023

En ilem de rolulado se retira la Res Min Prolection Sccial 333 g 2011 y s actualiza con fa inciusion Resaluoan 210 de '

| 2021 Resolucion 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023

| En item do ceribcacones, se incluye adicionelmenta para el caso de los comerciaiizaderes se debe presentar Ecnwmo?

= | qaniario del stio de almacenamients, con fecha de expedicion no supenar a lres ancs

oS

Microbioidgicos Resolucion 1407 de 2022 - 1.19 Queso para urtar

 QUESO CREMA

! TTGARGO | NOMBRE 1 FECHA | _
e R ' :
- Profesionzl de Defensa .~ Nut Diet Maria Catalina | ¥
| Elaboro | Abastecimientos Clase | ; Rodriguez Gonzalez 1 5 NUV 2023' ‘\(\&,!
| S ST —— i ———— et { R oM S TR S : R | 2 o
Profesional de Defensa | \

Subdireccion General De

Operacién Logistica hisisiai

| Revisd | profesional de Defensa i & R Sy

' _ | Oficina Asesora de Planeacion ~ lng_;r;l:"?g?ag:}eslo ? d NOV 2023

i gﬂm“e g lnnovacion Insttucional | g i Ehgs, g SR i
sesor g R e e — '

de | Directora Abastecimienlos | Teniente Norma Silvana

Técnicas | R e I . ue S ]
f‘ Sandra Patricia Bolaios

Secretano General (E) Rodriguez

. M rie | b "

Morales Hernandez I

15 Nov 200D

. Aprob6 Director General L Sornsh Bepies fgusia. . ] 5 HOV 2023

| Ing Alim Gisella Paola Garcia |15 Ny 9093 =k

Fichas Clase | {  Mantanchez Montenegro 15 NOV 2023'3_\;1mf3.,bvp |

_FIRMA
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*ROCESO

| TITULO
=

Y | FICHA TEC

| Ak NC!\{\::’JE.::&:TICA f ALIMENTOS

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

E | Codige PA-FO-T5

| e -

NICA DE PRODUCTO ; Versién No 01 | Pagina : ded

|Fecha | 26 | 03 | 2021 |

{
1
1

PRODUCTQ / NOMBRE

SALCHICHA VIENA PREMIUM

! CﬁdiQD

REQUISITOS ClaSmcaClOn
GENERALES —
Descripeion del

i Producto

—_—

SAP 200000564 { SAP 200[}006'55 f SAP 2000023771 SAP 2000023 78

Enlaiado

| Producto carnico procesado. escaldado en una masa fina y homoganea
| elaborada a base de carne de pollo y cerdo con la adicion de almiddn de
_yuca, especias y condimentos gde uso permitido

Ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiolégicos

Raqulstms

Nutricionales

i Otras
| caracteristicas
del producto

| A base de carne ‘de cerdo 'y polla. qrasa agiutmanle sal. mezcla de
] ‘producto debe cumplr con ios siguienies parametros. que Se
| reportaran en el andlisis de |zboratorio:

PARAMETRO
[MiNIMO | MAXIMO
Prateina (%) 14 |
~ Humedad (%) s i

Grasa (%) L

; Almidan (%) |

Referencia normativa NTC 13_25__________

El producto de cumplir los siquientes parametros, que se reporlaran enel

| andlisis de laboratorio, o o
Il REQUISITOS 1 LIMITE PERMITIDO |

COMPONENTE

TG

|_Microorgansmos mesofilos aerobinos = i Negatia

| Micreorgansmeos mesoflos enaercbics s ____Negatwo
| Microorgamamos temolilos aerobos Negativo

| Microorganismas termofilos anaercbios ! Nepalivo

Prucba de esterlidad Comercial Sausfaclona

NTC 4433 - Eslc-nhti‘ﬁd comercial en allmeﬂlns

La Resolucion 2185 de 2010 También referencia la prueba de estarilidad
comercial

REQUISITO In c Aceptacién | Rechazo
| i
Prueos de esterlicad 8 Esterd | No estén!
Comercial ‘ comerclaimente comeraalmente

| Almunios de baja acidez, de pH = 4 6 procesados lermicamente y empacados en. |
ewases sellados hermaticamente (0e ongen animal, algunos vegelales awsados,
$0pas)

No Aplica
REQUISITOS _ LIMITE PERMITIDO |
Olar 25+ ] Morma!
_f___ Aspecto  Caracferistico
pH | Caracteristico

Control ambiental Meaatvo

SALCHICHA FRANKFURT PREMIUM i
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 Continua Ficha Técnica de Producto ...

; T SALCHIGHA FRANKFURT PREMIUM / SALCHICHA VIEMA PREMIUN

"Decreto 2162 de 1983, Resclucion 2574 de 2013 NTC 4433 NTC 1325
Resolucion 2195 de 2010 Decreto 2270 de 2012 Resclucion 2620 de

REQUISITOS NORMATIVOS 2013, Resolucion 5109 de 2005 Resolucién 810 de 2021 Hesolucion

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

2482 de 2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas que 1as susiituyan
. modifiquen o adicionen.

"SAP 200000664 ¢ 200002377 Unidad "360g embalado en cajz ‘24

Presentacion del | unidades
Froducto SAP 200000865 ¢ 200002378 Unidad *150g embalado en cajs "48

Rotulado

Empague y/o
Embalzje

_unidades WA I I e U7 hs
SAP 200000664 / 200002377 debe ser envasaco en un recipiente de
hojalata. 2112097413 en acerc ¢ aluminio, recubierto de estado y lacas
sanitarias protectoras atoxicas de origen organicc que no altére sus
caracteristicas organclépticas 0 gue puedan generar sustancias toxicas
el cierre debe ser hermético y aseptico. Sistema Abre Facil

SAP 200000665 / 200002378 debe ser envasado en un recipiente de
hojalata de aluminio 2087207 en acero o aluminio. recubierto de estanc v
lacas samtarias protectoras atoxicas de ongen organico que no aliere sus
carzcterishcas organclephicas o que puedan generar sustancias loxicas
_el clerre debe ser hermético y aseptico. Sistema Abre Facil

El rotulo debe cumplir con los requistos exigidos en la Resolucion
Ministerio de Proteccion Social 5109/2005 y Resolucion 810 de 202!
Resolucion 2492 de 2022 y Resolucidn 254 de 2023 Y las demas que
| las sushituyan, modifiquen o adicronen

La informacion suministrada en el empague debe tambicn deciaiar la
| existencia 0 no de alérgenos en su composicion

E_“-'ViﬁA UTIL DéL PRODUCTOY | EI prdﬂﬁdo requiere una vida util minima de veinticuatro (24) meses
| .. REQUERIMIENTOS DE LA | contados a partir de la fecha de fabncacion, Al momento de la ertrega no

| CONDICIONES DE TRANSPORTE |

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

VERSION

ENTIDAD

CONTROL DE GAMBIOS

| debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion

En tugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien debe
| ser transportado en furgdn yio vehiculo cerrado con concepto lecnicu
| sanitario Favorable, expedido por el Ente ternterial Se debe cumplr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de i3 Resolucicn
| 2674 de 2013

RN v_’_ﬁggjfs-lrb Sanitario V[Qénlé i

! v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Téecnico Vigente Favorable
| (F\) o favorable con condiciones. expedido por el INVIMA
| ¥Adicionaimente para el caso de los comercializadores se ceueg
| presentar Concepto sanitario del silio de almacenamiento sxpedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Gon fecha de expedicion no superior a tres 2nes
v CERTIFICACION HACCP- Analisis de Peligros y de Puntos Crilicos de
Contral para el proceso de Enlatados Carmicos

' FECHA ACTUALIZACION: FEBRERO 2024

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Continua Ficha Técnica de Producto ... SALCHICHA FRANKFURT PREMIUM / SALCHICHA VIENA PREMIUM 1 !
<oy -
s . £ : A B CREET : -3 i
1 Version Incisl . s §
. - T — E— — e N, 1
2 Se 1etira sstema HACCP como raquisite de provaedor y se¢ cambia [ Res Min Proteccién Sacial No 510905 a Res. Min gy
l Protecaian Socinl No 288108 S M =
S0 adelants ajuste a formato version 3 Se relra Resclucion Minislenio Proteccian Social Mo 28808 y ¢ incica 12 aplicacion s
de 2 Resolucwn Minsteno Proteccion Social No 323/11. Se ratira requarimiento de 15C 9000 ¥ se solcda sistema HACCP ' o i
comio requisita de proveedor Se INCLUYE MARCO NORMATIVO. EI producta debe cumplic con el Dectelo 2162 ge 1982 a
3 Dacreto 2270 de 2012, Res M. Proleccion 2005 de 2007 y NTC 4433 Se incluye £n requenmignto en vica util Se recibe
en bodegas con maxmo dos meses despuss ¢e la fecha ce produccion. Se adicienan ingrediantes que astan presentes ¢n el |
producte’ A basa da came de cerdo y pollc, grasa, aghutinanta sal, mezcla de aspacias. sales de curacion y antioxdanies
Sa aclara los apories fsicoquimicos cofrespondientes a la catdad exgida da progucto bajp NTC 1325 ‘Se retsa de
contilicaoons “Cenificacion Expedida por INVIMAY
" 5o ajusta tado ¢l contanido de la Ficha Técnica al nuevo formato 7
4 Se ajustan: ta clagdicacdn. requisios fisscoquimicos y nutricionates del prodicio Se retira la NTC 1325 per no aplicar a
enlaisdos soio a cames frias empacadas al vacio
| Sencluye en el (olulado, 13 fesolucion Ministero de Proteccion Scocial 51092005 Bl s
Cambio de formato GAG-PSC-FO-02 & PA-FO-75. '
5 | Eliminacian de crligos SIC 37407 y 37417 por no estar en uso
Se complementa la mformacion para el ransporte de alimenias
| En centdicaciones se incluye soboud el regisiro sanitario Vigente s e BT R L | | i
Se ajusta control de cambies éliminando al item 2 (actualizacian sephembre 10 de 2020 ademas se conlinua can e centrdl b e
5 | de cambios que traia la actualizacon del 01 de sephembre de 2017 mas los cambios realizados el dia 10/0972020
| Se medifica mlormackn presentacion del producto conforme mangje tagistico del mercado En condiciones de Transpone se |
| elimina "o favorable con requenmientos’, se ajusts requesmientosenvidautl____ T PSR ;
Se musta informagien a Fermato PA-FD.TS verson 1 se eiming de los requisilos normalivos la Resclucien 2605 ¢e 2007 por | k
7 enconirarse deronada y se modifica de fa Resohicion 2270 de 2012 a Decreto 2270 de 2012 Cambios reatizados por IMRC /! v #
_ | agosio 2021, st SR - R e R R I e = e =
"Se incluyan codigos SAP 200002377 lala par 360 ar y 200002378 lata por 150 gr codigos que apkican para cormedores. |
8 | teniendo an cuenta que estan sendo usades per 1as regonales y da acuerda con hslado de matenaizs aponado por el areals :
_dz Tecnglogia y validado por Ja SGOL Camhios realizatos por JPMR Enel2022 3 it S ERe T R p
Se ajusta parameiro de Humedad pasando de minmo 9 a minima 14, paramelro graso de max 12 amax 28y el parameto. . 5
9 aimidon de max. 5 a max 3. de acuerdo con lo establecido en la NTC 13745 y se mcluye esla noma en fos requisitos
| negmativos Camibios sealizados por JPIAR Junwi2022 S A & 2 i 8
Se ajuatan los requisitos Microbiologices 58 retiran La prueba de Estenlidad Comercial Segun N1G 4433
| Se actualizan dn conformidad con la Resolucion 1407 de 2022, Requisites Microbiologicos 6 14 Atmantos de baja acides de
10 | pH > 4.6 procesades lermcamente y empacados en envases sellados herméticamente
_ REQUISITO s 00 e N L5 R .
{ i | Mo presentar crecimiento bactariano '
{ Prueba de estenlidad & g ! despues de 10 a 14 dias de =
Comercial = incubacion de 30 a35°Cy 55 10 ! o
IO RRal SN 1 diasaS5C
En requisilos normatwes s@ incluyen Resclucio 1407 de 2022 Resolution 3108 de 2003 Resowcion 810 da 2021 tE
Resaluzion 2492 de 2022 y rasoluton 254 de 2023
En item de rotulado 52 relira la Res. Min Profecion Socal 133 de 2011 v se actualiza con la inclusion Resglucion 810 ce
2021 Resolucion 2492 de 2022 y resolucian 264 de 2023 Se incluye &l texio La infermacson suministtada en al empague
dahe también declarar 13 2xS1ENCIA 0 nO dé alergencs én su composicion
En itern de cetificacionas ¢ ncluye que para el casc de 'os comerclalizadares se debe presentar Concepto samtano del
s#io de aknacenamiento A M| o2 R
I'En Requisilos aulricionales s& deja o 1exte No aplica y se retira et texlo “Debe cumpiir con 1a informacian autrisional del
producto’ teniendo en cuenta que e8a informaciin se refleja en el rolutade nutricional del producio de acuardo a la
| Rasolucion 810 de 2021
t £n requisdos Microbiologicos se incluyen Requisios de la NTC 4433 Esterilidad Comerciat de aimentes
[ - REGUSOOS . 1 LIMITE PERMITIOO | 0
_ Micreorganismos mescfiles agrabios | _Negatvo | o ,
| Miciaorgarismos mesolios anaercbios | Negalwo 2
| Microceganismos lermalilos serobos | Negatvo |
G IAicrocrganismos temafilcs anaesobios | Negativo | ;
| Prugba de estenkdad Comercial L Satisfactona

_ NTC 4433 - Esteriidag comercial en almentos

S cambian los Requisios Micsobiologicos 5.14 Alimenlos de bag acidez de pH > 4 6 procesados tamncaments y
empacados en envases selizdos harmaticamente Res 1407 de 2022

., REQUISTO 7 ) r M
! Nop preséntar crecimignlo Dactensnc
| Prueba de estentdad Comercial | 6 0 | despues de 10 a 14 dias de ncubacion ge

i | | 30a35°Cy5al0diasass’c




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

ﬁ\;::’

TITULO cODIGO: CT-FO-39

Pagina 87 de

INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 121
AGENCIA Los!s'rleA -
FUERZAS MIUTA"::‘I T T o N
s L ARG FECHA: 24 07 2025

i C:mf#nua Fi

cho Tecm’ca de. Producto

| Por los crieros merobialng K0S establecidos en 1a Resolucion 2195 de 2010

| En wida ubl 2 incluye El producio requiere una vida ull mirma Caminas rea

2 i

| Elahoro j

Revisd

| Comité
Asesor |

ioode |

| Fichas

| Técnicas

|
i

Aprobs

i

REQUISITO n = Aceptacion Rechazo
Prueba de eslen dad " g o  Estant T T No estani
Comsrcia) comercialmente comearcialments

Almentos de baja acdez de oM -
sellados hernolicamente (ge crigen anmal

n f=q SISits roem ativos <e ez la Resolucion 1407 de 2022 y s& adiciona el
| madifquen o adcionsn

CARGO

Profesicnal de Defensa
Abastecimientos Clase |
Profesicnal de Defensa
Abastecimientas Clase |

Profesional de Defensa
Subdireceidn General De
Operacion Logistica

Profesional de Defensa

| Danery Alexandra Sam:he.: ;

Gisella Paola Garcia

Mana Cataima Rodnguez

Gunzalez

Recjas

Avendano

27 crj »’LL;(\“

27 e B 2024

4 £ procesados le rmicamenie ¥ Gmpd.L.ﬂUD" en envases |
algunos vegetales. guisados sapas|

ledc: Y las demas aus iz

Meadus ol 27022023 pov MO

77 FEB 4 {{ﬂ

}\.P g

. SA!.C HICHA FRANKFURT PREMIUM :sm.cmcm VIENA PREMII

- - ,,,r::,‘
Oficinz Asescra de Planeacion Faban E(r:nustto Ponguta / ? I l-iL-(' LZa .
_& Innovacian Institucional | i rc_; i o
‘Directora Abastecimientos Nor ilvana Mon ez ' o EEENTROS
g ma Silvana Montanch 2 i f“t[’y 04

Clase |

Secralano General (E)

Jefe Qficina Asesora Juridica
encargada de las funciones deal
‘despacho de la Direccion
General

bandra Patrcla Bolarios

Martha Eugenia Cortes

Monteneg[o

Rodriguez

Baquero

27 FEB 200
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et Al PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO Ko
[T : | i | |
ITULO CODIGO: PA-FO-75 Eg o ;
—~— ] _ comrenrors A
- ¥ | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pagina 1 de 6 | g |
| actmcia J(GEETIEA | PRODUCTO ALIMENTOS — [ S 5 RETIE Wllt
| e s _Jl FECHA: | 07 | 02 | 2025 |
e A —— e ST L L ek izl Rt

PRODUCTO / NOMBRE SARDINA/CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE ‘

2 e — e — S — e e et — - —

i Caédigo l SAP 200000687,/ SAP 200001331/ SAP 200002379

| e
Clasificacion Sardina Enlatada

REQUISITOS T | Producto 'Eeparado con iasie’specEsi de 5é$cados adﬁ-{i;i}:’los, ; 3

GENERALES ! envasado con liquido de cobertura como ealsa de tomale, aceite

Descripcion | vegetal comestible u otros medios adecuados con la adiciorrong | = i
del Producto | de sal, aderezos comestibles, ingredientes v aditivos permitidos; |
envasado en recipientes herméticamente cerrados, sometidas o

| un proceso de esterilizacion para evitar su alteracion. g

Ingredientes nNo Aplica

{ 53 El prodTJ‘Eto debe cuﬁ\?iir'_lgswsiéaicntesiparémetros. que se
reportaran en el andlisis de laboratorio:

e - e ———
REQUISITO 1 LIMITES ||
Requisitos e X el A i L 14
| | Fisicoquimicos [ Bases voldtiles expresadas como nitrbgeno, en 50 li
| mg/100g, base humedad, Max. ___ I B
'C*q_ru_rgs__cqmicmmrﬂe_%gg@‘ enom/mMax | 3 |
|| Gas sulfridricocomo Hes . , _Negatwve ||
_Histamina, mg/100g. Max. 2 S P A
| Requisitos fisicoquimicos para las sardinas en conserva - NTC
1242/2013 KT AT B Ptk T el ]
; | El producte debe cumplir los siguientes parametros, que so
! reportaran en el andlisis de laboratorio: E oD
| REQUISITOS - T
| ESPECIFICOS | [ _mequisrio  [mlel _m L M|
{ | | No presentar crecimiento

- o i bacteriano despues de 10 a
' | Prueba de esterilidad | 5| 0 | 14 dias de incubacion de 30 | |

Reguisitos _ji Comercial '
Microbiolégico || i | a3s°CysSall dias a
' 550C

| S Iy ptpge i lel AR 2 e ]
; Requisitos Microbioldgicos, 9,6 Productos de la pesca en
| conserva, Res 1407 de 2022

i |
| La prueba para determinar Esterilidad Comercial debe ser !
| Satisfactoria.

No Aplica

i l
5 Requisitos i
| Nutricionales |

{ Metales pesados Limite maximeo en mg / kg
Otras | Estano 200
caracteristicas | PFlomo 04

| del producto | Mercunio 05
ik ; 55 Cadmio 0A
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| EMPAQUE / |
EMBALAJE Y |
ROTULADO |

i - — —

REQUERIMIE

ENTIDAD

 SARDINA/CONSERVA DE PESCADO EN SALSA
DE TOMATE

L:rrrr‘éés Maximos t?é r'ﬁéﬁak}és‘dﬂ:}s' --W?E 1 ;Jz'fﬁ:..vw .Jcl't}.-)!r#m'uj;rii

| Los aditivos utilizados para la elaboracion del productao deben
‘cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2108
jde 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la
|Resorucidn 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se
‘debe cumplir con lo establecido en la Resolucian 4506 de 2013
| ¥/0 sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y|

| Resolucién 3709 de 201 Be

 |Se debe hacer c_umpiiniiento a

la NTC 1242/2013, NTC 4433,

[ NTC 865, Resolucion Ministerio Proteccion Sacial No 337/2006 y

| 'Resolucion
REQUISITOS NORMATIVOS | Resolucién 5108 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resofucion

1810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de

12023

_Unidades

SAP 200000687 / 200002379 Lat
Presentacion | *24 o *48 Unidades
del Producto 'SAP 200001331 Lata

Proteccién Social No. 730/1998,

a *4259 Embalado en Caja

*155¢9 Embalado en Caja *24 ¢ a8

'Las Sardinas deben ser envasadas en un recipiente de 2 o 3

_ |piezas, en base de
Empaque y/o cromada TFS)
|recubrimfento en estano

acero libre de estafio (lamina o chapa
v/o de hojalata electrolitica, de 3 piezas, con

¥y, barniz interno tipo “Epoxi- Fendlico
terar sus caracteristicas organolepticas |

2 generar sustancias toxicas, con tapa abre facil, il
'El rotulado debe ser impreso en |a caja, no adhesivo y cumplir

Embalaje
| Aluminado” para evitar al
con la Resclucion
Rotulade

Ministerio Proteccidn Secial No. 5109 de 2005,
| Resolucion 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucion
1254 de 2023, y demas que ia adicione, sustituya o modifique

La informacion suministrada en el empaque debe tambicn

NTOS DE LA

: CONDICIONES DE
I TRANSPORTE

CERTIFICACIONES | un afo vy
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

_ lde 2013,

v Registro,

| (vigente).

cerrado con concepto

| requisitos referenci

| declarar la existencia o no de alérgencs en su composicion.

R 3 | El p}aducto reqﬂr’ménlé una_i;i_cja t}ﬁl_]'m:nin;é de véa'ticuﬁifo (24)
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | meses contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momenta
‘de la entrega no debe tener mas de doce (12) meses desde sy
__ fecha de fabricacidn.

_.{Ef producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
técnico sanitario Favorable, expedido por
el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los
ados en el capitulo VII de |a Resolucion 2674

permisa o notificacion Sanitariz del producto

| ¥ Concepto sanitario de planta procesedora expedida paor la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a )

|

requerimientos),
v Certificacion HACCP - Andlisis de Peligros y de Puntos Criticos
| de Control para el proceso de Enlatados Cérnicaos.
¥ Adicionaimente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
—gxpedida por la entidad competente, concepto Favorable o

concepto Favorable © Favorable con
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FECHA ACTUALIZACION: l MARZO 2025

| Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no

| superior a tres anos.

v Para el proveedor, maquilador y comercializador segun su
aclividad debe presentar los permisos y autorizaciones para el

| ejercicio de 1a actividad pesquera y de la acuicultura expedido

‘ por la AUNAP vigentes de acuerdo al articulo 4°: tipos de
permisos de pesca y acuicultura de la Resolucion 1485 -de-

2022

' CONTROL DE CAMBIOS ; ;
e s ST F=

| VERSION |

[ o8

B 5%
3

b

b

. e |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Ajuste a formato de GP 1000:2004 3 sk
| Se especifica en el requisito de la HTC 1325 Ultima Actualizacian que es el Numeral 4. Requisitos Generales,
| ol que debe ser complido. ey B (o
] Sp actuaiizan Ios requisitos fisicoquimicos. Se agrega Resoiucion 333 de 2011 teniende en cuanla que ndica |

la tabla nutrnicional del producte. 5e actualiza la certificacion a solicitar 3 las empresas, tada ver que s
{ncluye Registre Sanilario, permizo Sanitario o Notificecién Sanitaria (Cuando Aplique}, HACCP y Manual de
| Buenas Practicas, para asi garantizar la calidad €n los procescs productos. Para generar calicad de padicto |

iv.-_-rs«én Inicial por camino madelo operacional de ta enbidad
| 2 Bkt el

i

i

Se adiciona codigo SAP. Se aclara el tipo de concepto sanitario para transporte de alimentos expedwdo par el
'Prltc territorial de salud. En ficha tdonica de negaciacidon se deja el requenmienta de que labncantg debe
| contar con registro sanitario, por 1o tanto, se retira requerimiento de ia ficha récnica, Se aclira cnmlig;{m de |
cancepto sanitaria y ente encargado. 5 reliran fas giguientes notas que fueron aclaradas en ficha téciice de |
| negociacion: Nota 1@ El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1907 Bebe |
| gor Certilicado por 13 persona de Calidad con Tarjeta profesional. Hola 7: En caso de ser comercializador
debe allegar los certilicados de su proveedor y/o maquilador. Se retira de certificacion de proveedor:(Q)
| Manual de Buenas Prcticas de Manufactura basados an el Decreto 3075/1997. R ARt
| Se adiciona cumplimiento a NTC 4433, se adiciona palabra Minimo en ol contenido del producto. Se retira la |
| NTC 1325 (Uitma Actualizacion) en wirtud de tratarse de un producto enlatado. Dal rotulado se retira: £
rdtulo del preducto debe infiur @ nombre y la categaria a la cup! pertencce de acuerdo con 1a formulacion
iumuleada. Se adicicna el cadigo de SIC 37435 [ SAP 200000666 Salchicha Viena Seleccionada, o cual puor |
| condiciones de ealidad se incluyen a esta ficha de producto y se declaran 1as caracteristicas de empague ¥
| nombre de productn en especifice, Se ajusta titulo de salchicha Frankfurt a salchicha Franxfurt selecoondda
| donde 52 aclara las condiciones de calidad exigida. De 1as condiciones de ratulado se relieas la Resalucion
| Min Proteceion Social Mo.5109/05 y se adiciona: El envase puede ser litografiado o prasentar etiqueta, debe
lcoulener numero de lote y fecha de vencimienta. Se adicionan ingredientes que estan prasantes en el
producto: grasa, aglutinante, sal, mezcia de especias, sales de curacion y antioxdantes, Se aclara fos
 aportes fisicoguimicos carraspondientes a la calidad exigica de productn baje NTC 1325, Se relira de
| certificaciones ‘Certificacion Expedida por INVIMA.® Ly G
I Se actuahiza formade de acuerdo con el nuevo modelo de aperacion de la entidad. [
' En otras caracteristicas del producto se adiciona: Los aditives utilizades para la elaboracion del producta |
geben cumglir con todos ks requisitos redacionados en el decrato 2106 de 1983 v sus actualizaciones, as
coma también da la Resolucidn 2606 de 2009; con relaciin a las matenas pomas se debe cumplir con la |
L establecido en la Resalucibn 4506 de 2013 y/o sus madificaciones siguientes: Resolucion 2671 d4e'2019 v |
| Resclucion 3709 de 2015. i
| Se ajustan las condiciones de lransporte asi: £f producta debe ser transpartado en furgdn ylo- vehicfo
| cerrado con concepto técnico samtario Favorable o Favorable con requerimientos, expeido norl ol Fnte
|Ierrr!on'af de Salud. Se debe cumpliv con todos los requisitos referenciados en of capitufo VEE e fa |
| Resofucion 2674 de 2013, T
En =l empague se incluye: " en base de acero libre de estano {amina o chapa cromada TFS)", m:eiui?&jndo
! con los requisitos para el empaque de productos enlatados, astablericdos en 1a Resolucian 4142 de 2012 del
Ministerio de Salud del Proteccion Social, En el rotulado se adiciona: La informacidn suministrado an ¢l |
| empaque debe [ambien declarar la existencia o no de alérgenos en su CoOMpOsIcion. ‘
| Se ajustaran las certificaciones asi: Registro, parmiso o natificacion Sanitana del producto (vigente}
Cancepto sanitario de planta procesadora expedida por la enhidad competente {Can facha de expedicidn
N0 SUperior @ un ane y con concepto Favorable o Favorabie con requerimientas), i !
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SARDINA/CONSERVA DE PESCADO EN SALSA
DE TOMATE

Carpicos.

e ajusta casdicacdn basado en clasiicacion ‘sistema SAP. Se adiciona

[ Certiicacan HACCP - Andlisis de Peligros y de Puntos Criticos de Contral para el protesa de Enlatados

8 Cparamatros fisicogquirnicos, microboldgicos y otros requisitos.

Se madifica informacion pr rsentacitn del contemdn v producto conforme manejo legistice del mescads. Se

LAlUStan requenmientos de vida gtil.

| Actuatizacion Infarmacién A Formato PA-FD-73 Versian 01, se Inciuye Codiga SAP 200001133 Lata - 1550

{ Embalaco en Caja *24 o *48 Unidades y SAP 200002379 Lata "425¢ Emhalado en Cajn =24 o *48 Unidades
(€Odigo que aplica para medores), tenendo en cuenla que esldn siendo usados por fas regionates v de |

2 acuerds con hstado de matenalss aportado par el drea de Tecnclogia y velidado por la SGOL. Se ratira do
se deja solo Favorable, Cambig

zs condicones de transporte la opcion *,
tgalizados por JPMR Ene/2022

Se ajusta valor maxumeo de histaming que

1240

comercal negativa- NTC 4433

avorabile con Requerinentaos” v

Se austan 10s requisitas Microbiologicos, Se retiran los

por error de digitacion quedo coma 50 y &l valor corretto es 4.0
requisitas microbiologicos Prosha de asteriidad

SIUSDE LIFE SCA 2% PARTICU AR FESCATDS, UHILUSCOS ¥ AR 008 81 CONSERVAS,
FSTERLIDAL COUERCIAL

.

FARALIE TROS a

| Peregwse nesing s 5 =

DT CONERGIn,

£ S preteals gerone 13 Sackan)

Se actualizan de conformidad cen la Resolucion 1407 de 2022, 9,6 Productos de la pesca en conserys

REQUISITO

i
f Pruebi de estenlidad [
Comercial |

feas i

n | ¢

11

3% i
5 | a!
ks

__m - - - M -

Mo presentar crecimiento bacteriana después de 104 14
dias de incubacidn de 30 a 35 <¢ Y 5 a 10 dias a 554°C

RL‘?IUESHDS r-'l-lcrobmldgtcc‘s, 8.6 Productas de I p-esr.a &n Canserva. Refs 1107 de 2027

Efi requisios normativos sa mcluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 5109 de 2005, Resolycidn B10 e |

2621, Resolucian 2492 de 2022 Y resolucion 254 de 2023,

En item de rotuwado se retra ia Ras. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualz

Rescluciin 810 de 2021, Resolucién 2403 de 2022 v resplucion 254 ge 3023,

En ftem de cerificaciones, se incluye que para el caso de lgs comercializadores se debe presantar Conceplo

| sanilarra del sito de almacenamignto,

En producte/nombre se cambia de sardinas on sal<a de tomate

tamate

12 En requisitos microbiologicos se agrega el texio “La prusba para deternunar £x

Satistactora®,

Em ratulado se agrega el (exto "y demdés que la athicione, sust

L 274022024 pur DASR.

fr: S actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 02
| 1 Se mcluven an normatividad sa InCluye Resolucion 1485 de 2022,

13 En ilem de certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializater s
Uresentar segun su activigad los PErmMises y autorizaciones para el ejerccio de la actwidad pesguera v e la
druiculturs expedido por la AUNAP vigentas de acuerdo al arliculo 4°:

—dcucultuen de la Resolucidn 1485 de 2022,
Se actualiza formato PA-FO-75 @ version 03
Seatlualiza tabla requisitos fiscoguimicos de acuerdo a 1a NTC 1
unidad de meduda en ol companente lustomina 2

referencia de 1as fabigs en

8 con la mglusion

a sardinafconserva de pescatia gn saléa do |
terilidad Comercial daha cor

tuya o modifiqua”, Cambios reabz ados el

£ inciuye 05 requisitos que debe

tipos de permwssos de pesca Y
Cambios teahzados por MCRG, Oct 2024,

242/2013, adicional presetala error £ 1a

Anles ke = = | Despues
{ ]
Canaorents wM::";::““o | I_“ "REQUISITO ' LIMITES
Bhomts nlatifin. Sags 12 attas C3I0 Alecr YY1 | | Bases volaliles expresadas coma | 50
14 S g i s B i | mirégens,  en mg/i00g, base |
IO LG I G 0 a0 Simbm| 3 i I h_UHEQ_@U_, J'!EN. Pl W o | P
. AToTe | I Clorures como clorura de sodo, en | 3
; i iR 5.0 ‘-' kL. WEL 14ﬂ§“_ T ,_,,!,, e
' Gas sulfewdrico como Hys | Megativg
¥od | | Histamina, myg/100g. Max. 5

Se actualizs la referencia narmativa de 13 tabia de
. Se incluye ano de 1o NTC 1242 en requisitos nofmatives, Cambios realizados el 140372025 por ASK

requISItas hisicaquimicos
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Continua Ficha Técnica de Producto ...

SARDINA/CONSERVA DE PESCADO EN SALSA

i L e
|

__ o oan et o e OMRNE i st -
Rl T GRRGD ~ NOMBRE FECHA | FIRMA |
4 Profesional de Defensa Danery Alexandra
‘ Riaborg ‘ Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 14 03 2025\ N ]
B ST e e T e s S S U\
profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez = 14-03-2025 | " \_;
~ Abastecimientos Clase 1 Gonzalez \ L s
= e ————————— Lo En—. e i H |
} | Profesional de Defensa : . ! ;
Revisé | Subdireccion General De G'SE|EV2izlgﬁ§arc'a i 2%
‘ __ Operaciénlogisties | =~ )
| comité | Profesional de Defensa i ooy S | o
| Asesor @ Oficina Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega | Lt L{CUJJ-L DR
de | e Innovacién Institucional 5 - X I 2 GERET o
Fichas | ‘ ‘ A :
S | Directora Abastecimientos | Norma Silvana 14-03.2025_k M}’F
Tecnlcasl Clase ! | Montanchez Montenegro | _3\}5-@ A
1 : | Sandra Patricia Bolafios
& Secretario General (E) | Rodriguez 14-03-2025 M{ D
~—{"Jeiz Ofidna Asesora Juridica | '
| oot \ encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes | 14-03-2025 Wﬁé
P del despacho de la Direccion | Baquero

! | Genaral

e
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e, S —
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Vzrsion No. 01 Pagina 1 de 2
AGENE’" LogiaTica ALIMENTOS B P 1
o gt o1 Facha: | 26 03 2021
i :
PRODUCTO / NOMBRE UVAS PASAS
Codigo SAP 200002114 [ SAP 200000718 / SAP 200002210
Clasificacién Deshidratados
ggﬁg}fﬂgg SR |Las uvas pasas son el producto preparado con uvas sanas de

variedades que se ajustzn a las caracteristicas de Vitis vinifera L. (con
exclusion de las pasas de corinto). que son secadas y elaboradas en una

]

Producto forma apropiada para oblener uvas pasas comercializables. sin
i e | recubrimiento.
HgE Uvas pasas deshidratzdas y aditivos permitides por Ia Tlegislacion
i G Ingredientes | nacional vigente que permitan que Ias uvas pasas no se adhieran entre
si.
Requisitos Contenido de humedad maximo: 18% (Referencia: NTC 4931 Uvas
Fisicoquimicos | Pasas) e e TR e A
Micomoess | No Aplica
REQUISITOS R | = &
ESPECIFICOS Nixtrclonaies | g No Aplica
Las uvas pasas deben ser preparadas de forma fal que posea ias
Oitrass caracteristicas normales de color, sabor y madurez, el preducto debe
caracterislicas encontrarse libre de matarial extrafio, debe carecer de pedunculos. No
del producto debe contener pepitas o taner muy pocas. la humedad debe ser reducida

a nivel que asegure Iz conservacién del producto. no debs estar
recubierta por ningin tipo de azicar o ingrediente.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 4831, Resolucion 2674 de 2013.

'

) SAP 200002114 Uvas pesas x 200 a 250 gramos
F're?rr;t::é?g dei SAP 200000718 Uvas Pasas x 500 gramos.
SAP 200002210 Uvas Pasas x 1000 gramos S
Empaque y/o | El producto debe empacarse en malerial de pnmer “uso, que pro:eja el
EMPAQUE/ | Embalaje  |producto,
EMBALAJE Y Se debe indicar minimo fa siguiente informacién: fabricante. direccion |
‘ROTULADO fabricante, fecha de elabaracion, lole, Debe ser imprese no adhesivo con
. Rotulado tinta negra de facil lectura y de lamafo proporcional al tamafo del
producto, segin Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 La
informacion suministradz en el empaque debe lambién deciarar la
& _| existencia o no de alérgenos en su composicion.
v'gggé;&?&:?gg gg{gv E! producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) meses_a—l
partir de |a fecha de entrega

ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser Iransportado en furgén y/o vehiculo carrado canj
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UVAS PASAS |

| Continua Ficha Técnica de Producto ...

capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el |

-Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente. (Vigente y con concepto Favorable o Favorable con

Maquilador/ Comercializador requerimientos). Para el caso de los comercializadores se ‘debe |
presentzr Conceplo sanitario del sitio de almacenamiento. |

Abastecimientos Clase | Cardona

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS [ ;-
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PROQUCTO \ “
1 Versidn Inicial e |
Se ajuslz informacon a Formata PA- FC-75 Version 01, se adiciona cddigos SAP, presentacion x Kilogramos apta |
2 para CAD y para Comedores y en cerlificaciones se adiciona la posibibdad de entregar acta de visita de sitio de |
-y almacenamiento para comercializadores _Caminos realizados por IMRC / Cetubre 2021 |
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ]
Elaboré Prolesional de Defensa Ing. Alim Inés Miryam Rivera &le wh th nd_a\

[urectora Abastecimeentos Adm. Rose Mary Enciso Melo

Contratacidn Rodnguez

Clase |
Reviso Subduector General de Coronel 'RA) Carlos Emesto /)
Abastecimientos y Senicos Camacho Diaz
Subdirector Genersl de MSc. Agm. Emp. Heéctor Vargas

Aprobd Secretano General (E) c““’”eég“:;cﬁ:rﬁ f‘“m“
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i
|
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i

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS |

l CODIGO: PA-FO-75

i
£
] VERSION No. 03 | Pagma 1de 6 ;

ozi

A

FECHA: ! o7 ;

2025

TS i

PRODUCTO / NOMBRE

AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA 1

—

| REQUISI
GENERA

| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

|

TOS |
LES |
|
E

!
|
|
i

}

Cadigo
Clasificacion

Descripcion
del Producto

T 200001128 /7 200001132 / 200000913 / 200000014 /
200000015 / 200002067 / 200001134 / 200001136 /
200001137 / 200000798 / 200002785

Agua

,EI agua potable lratada es el productn que ‘se obtiene al|
| someter el agua de cualquier sistema de abastecimiento a los|
tratamientos fisicoquimicos necesarios para su purificacion, el|
i cual debe cumplir los requisitos establecidos en la Resolucion
Min. Salud 12186 de 1991. Para la obtencién del presente
producto se efectuaran los tratamientos fisicoquimicos
necesarios tales como decantacion, floculacion, coagulacion,’
filtracién, micro filtracion, cloracién, ozonizacion, rayos U.V. y
pasteurizacidén. Cualquier cotro tratamiento no contemplado en
este articulo debe ser sometido previamente a estudic y|
| aprobacién del Ministerio de Salud.

lngred ientes

Requisitos

Fisicoquimicos

Requisitos

| Micrebioldgicos |

h}auis}tos

| Nutricionales

Agua potable tratada

~ el producto ) debe cumpllr con todos los requisitas Fiqlcoqumuccq
contenidos en Min. Salud 12186 de 1991 o aquella que la
| derogue, modifique o adicione.

[ Caracteristicas | Expresadas en

m:xlmo

Valor ‘

[ WS |

(Color 7
Olor y sabor |

- S

Tu;bledad =N : _GN__T_ i
|| Solidos totales | Mg/L
El producto debe cumplir los siguientes parametros:

Inob;cmblc

2
200

~ PARAMETRO MUESTREO

1
CLASE |

e

“Coltormes (3) (10) | H7A 3 TSru/i00 | - |
ml i
<1 Ufc/10D |

m!

NIA

Escherichia coli (9) 3
{10} B
Pseudomonas =1 Ufc/100
_aeroginosas (9) (10) | mi
Requisitos tomados de la Resolucxén 1407 de ?D?Z del item 4.3 umm

| potable tratada envasada, agua envasada carbonatada o gasificada

"_"ru—fn—r" |

No Aplica

Otras

caracteristicas

del producto

|El agua envasada debe presentar aspeclo limpio, libre de|
cuerpos extrafos, insectos, sedimentos o materiales en
suspensidn, Mo debe presentar color, sabor y olor extrafios a las |
| caracteristicas _originales del producto. Se debe cumplir con
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|
|

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /

EMBALAJE Y |

ROTULADO

Presentacion
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA

\buenas practicas de manufacturas durante las fases _de.
| captacion, elaboracién y comercializacién del agua envasada; de”

|acuerdo a la legislacién vigente. e
| El valor aceplable del cloro residual libre en cualquier punto de
Ia red de distribucion del agua para consumo humano debera
‘estar comprendido entre 0,5 y 1,0 ma/It y el cloro total 0,6 v
1,2 mg/it. La dosis de cloro por aplicar para la desinfeccion del
|égua y asegurar el residual libre debe resultar de pruebas
| frecuentes de demanda de cloro

| Los productos que sean sometidos a desinfaccién por ozono,

| deberdn cumplir los siguientes pardametros en el momenta del

|envasado. e Lot ;

i _Parametro | Minimo | Maximo |
[Ozono [ 0.2 mg/it | 0.5 mg/It |

Resolucién Min, Salud 12186 de 1901

2674 de 2013.resolucion 2115 de 2007, resolucion 1407 de

INTC 3525, Resolucion Min. Salud 12186 de 1991, Resolucién

| 2022, Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2091

| Resolucion 2492 de 2022

| SAP 200001128 contenido neto del products debe ser de 350m].

SAP 200001132 contenido neto del producto debe ser de 200ml.

| SAP 200000017 contenida neto del producto debe ser de 350ml. _

| SAP 200000913 contenido neto del producto debe ser de 400ml,
SAP 200000014 contenido neto del producto debe ser de 500ml.
SAP 200000015 / SAP 200002067 contenido neto dol producto
| debe ser de 600ml.

|SAP 200001134 contenido neto del producte debe ser de
| 1000mi.
| SAP 200001136 contenido neto del producto debe ser de 1.5 E

| SAP 200001137 contenido neto del producto debe ser de 5 L.

- SAP 200000758 cantenido neto del producto debe ser de 20 L.

| SAP 200002785 Agua Potable Pat * 600 ml. Este material es de
i,usg exclusivo para compras locales _en  Lerritorio  con
|funcionalidad exclusiva. S L3 :
|El agua de bebida envasada se debe empacar en recipientes

atdxicos, adecuados que no alteren el sabor o color del.

producto, que el producto envasado cuente con lag

| caracteristicas fisicoguimicas, organolépticas y microbiolagicas,.
Que se conserve clara y fresca durante el transporte |

|almacenamiento. ElI empaque debe cumplir con la NTC 5023
plasticos para uso en contacto con alimentos y bebidas. £l tipo
de material plastico empleado debe indicarse en el rotulo o en el
| mismo envase usando las indicaciones de la NTC 3205, Se
| prohibe la entrega de este producto en materiales de empague
| reutilizados. El empaque del producto deberd ser botella PET de
| primer uso y de grado alimentario, resistente a la manipulacian
[0 dafio mecanico. El producto deberd ser embalado en pacas
con termoencogido. e

El rotulado debe ser impreso en el empaque, no se admiten
adhesivos y debe cumplir con los requisitos establecidos en la
| Res. Min. Proteccién Social 5109/2005, tanto en el _empaque

|
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.

como en el en—ibalaje: " Adicionalmente se deberdn cumplir con |
los requisitos especificos de la Resolucion Min. Salud 12186 de|

"VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA El producto debe tener una vida Gtil minima de tres (03) meses

ENTIDAD

' CONDICIONES DE

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgdn y/o wehiculo cerrado
con concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con)
TRANSPORTE | condiciones, expedido per el Ente territorial. Se debe cumptir!

) con todos los requisitos referenciados en el capitulo V11 de la
Resclucidn 2674 de 2013,

1 v REgiSll“O Sanitario Vigente,
! v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico

% CERTIFICACIONES 1 Vigente: Faverable (FV) o Favorable con condiciones.
1 Proveedor / Maguilador/ v Adicionalmente para el caso de los comercializadores sc |
comarclalizadar .‘ debe presentar Concepto sanitaric del silio de
‘ almacenamiente expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
) L L fecha de expedicién no superior a tres anos.
FECHA ACTUALIZACION: ! ABRIL 2025

» s e~ =

/CONTROL DE CAMBIOS

VERSIO 5%

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISKTOS TECNICOS DEL PRODUCTO

H —_— — PES—— §

i
| Verf-ién Inicial.
1

_: Fecha de maodificacion: 05/0112024

[ Apiste al formato PA-FO-75 Version 0D, se reliraron 105 cedigos SIC de donde <8 manciona en el dormente
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cadigos
| son genorados por este sistema de informacion, Se adiciona la clasificacion basado en Sistema SAP, ademas
da informacion de referencias requisitos fisicoquimicos y microhiolégicos, se adiconan requsitos an obras |
caracteristicas del producto referente al proceso de desinfeccion, en contenido se adicionan presentaciones |
| gue no se habian tenido en Ficha técnica anterior y s@ unifica FTP con presentacion Botellon 20 Litros v |
prcscnlaa.lon SL, en certificaciones se adiciona requisito Registro samtanc wigente del produclo,

| Actualizacian Infermacion A Farmato PA-FO-75 Version 01 y s2 ajusta Codigo SAP 200000798 Botelidn de ;n'
| It, que por error de dl(fiLJtlén 2staba como 200007980, Cmnbraq realizadas por JPMP Now/2021,

L= Se elimina de requisitos fisicoquimicas el texto “El producio debe cumphe con todos los requisitos
Fisicoquamicos contenidos en Resolucion HMin, Salud 12186 de 1991 o anuella que la derogue, modifigue o
adicione, entre Jos que podemos citar”, y se agrega al texto El producto debe cumplr con todes Ins
requisitos Fisicoguimicos contenidos en Resolucion 2115 de 2007,

Se actualiza tabla de requisitos fisicos quimicos cde acuerdo a fa Res. 2115:2017 o aquelia que la

? derogue, modificiue o adicione, de la siguienle manera: |

ANTES o DESPUES i
| Gamacieistcas | Expresadssan [ Vakirnddmo permsids e = r
i Yopir L AR | ’L—, & LATacleristicas Expresadas comm
| i Covalto Uhe L i inicas SLSINE )
| |Dlery 2aher mabjctatic i Calor aparen ||v. [HZ8

Tirtveslacs Unidadee z CHor 5 sant) ACaptatie 2
et Mefeiomeritas | : i sealila

| Isoidos tatates | Mys 00 PRI SRt | oo S b =enr- s
I T ' ~ &asa0 Jurbiedad U |« I
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AGUA POTABLE TRATADA EN BOTELLA f?

| Continua Ficha Técnica de Producto ...

1407 de 2022 del item 4.3 agua poleble tratada envasada,
siguiente manera:
ANTES

agua envasada carbonalada o gasificada (8

DESPUES i ‘
: [7] [ e | : PRARAMITRD | ©%G I 3 = r i g
< 2 10001 & Tovipes 081 1 Tk iA—-—~ = i
117 | |
I IR T I e | i
0N [ 9 e e
B | ) i
<210dmf § 0 =

En otras caracteristicas de producto se elimina el texto "Los
por cloraciin, deberan cumplic los suientes parametros en el momenlo del envasaco Ty se agrega &l
texto "El valor aceptable del ciore residual libre en cualquier punta de la red de distribucidn del agua para
cansumo humang deberd estar comprendido entre 0,3 v 2,0 mg/L. La dosis de clora por aphcar para la |}
desinfeccidn del agua y asegurar el residual libre debe resultar de prusbas frecuentes de’ demanda de-)
_clurg, de 1gual forma se elimina la tabia: e 2

Minimo | Miximo

JeSmgm 110 n;gllt

QESLIERTETE (e mgiy | 1.2 mpilt | ‘
+ Seagreya en requisitos normativos Resolucidn 2115 de 2007, Resoluciin 1407 de 2022, Resolucian 5109
de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resclucién 2492 de 2022 i
| £ rotufado se elimina fa Resolucion Min. Salud 12186 de 1991 Y S€ agrega la Resciuciiom 2 145: 2007
[-  En CERTIFICACIONES proveedorfmaquilador/comercializedor se agrega el texto "Adicionaimente para el
| Caso de los comercializadores s¢ debe presentar Concepto sanitano del sitia de almacenamiento expadica
por la entidad competente, conceplo Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicitn
NG superior a tres ados. " Cambios realizades por DASR enero de 2024, -
Se actualiza o verswon PA-FQ-75 V2
se attualiza Resolucon del texto requisitos lisicoquimicos quedando: "E! producto debe cumplir con ta0os los
requisitos Fisicoguimicos contenidos en Resolucion Min, Salud 12186 de 1991 o aguella que la derague,
madifique o adicilone, entre |os que podemas citar”,
| Se actualza tabla de requisitos fisicos quimicos de acuerdo 2 la Res. 12186 de 1991 o aguélle que
terogue, madifique o sdiciane, de la siguiente manera:
ANTES DESPUES
Wmmcnrm Exprésadac coma | Valoe  mamime | vewerss
| ln-u:_i_n _.m-mahl9 ) |
i
i
1

Lol UP i D | e
ot ATERROIE 0 90 | ACEpIaE

| wieptable £t
Turkedad LT |3

1.

£n rotuiagdo se actualiza norma por la Resolucion Min, Salug 12186 dge 1991 va que esta regula los PIOCEsOs | ’
de abtencidn, envasado y comercializacion de agua potable tratada ¢on desting al consumo humano ;
£ alras caraclerisiicas de producte, se actualiza los parametros quedande en el texto “El valor aceptabile o Y
claro residual ibre en cualquier punto de la red de distribucion del sgua para consumo humanc dobera estal T
comprendido entre 0,5 y 1,0 mg/lt v e cloro total 0,6 v 1,2 mgfit. La dosis de doro por aphicar para la
desintecaon dal agua v asegurar el residual libre debe resultar de pruebas frecuentes de demanda de clomn”,
9 anterior obedece @ que estos parametros son para agua envasada. Cambios realizados por DASR AGASHD |
2024
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FQ-75 Version 03
6 | Bn prosentacidn del producto se incluye el material SAP 200002785 Agua Potable Pet * 600 mi, dste materal
os de uso exclusive para compras locales en territonio con funcionalidgad exclusiva, seliaitados per 1a regional
i Lcanbe para alender proyecto en San Andrés y avalade por SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025
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i i Profesional de Defensa - Maria Catalina Rodriguez !
_ Elabrire Abastecimientos Clase 1 ‘ Gonzalez 28 ABR 0%
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R
i 5
Danery Alexandra 9195 /
5 Abastecimientos Clase [ 28 ABR 2005¢
Comité | —

AL | Sa'nche.z Rojas \‘\_ /{}}W\%
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| - | ~ S
i £ Gisella Pacla Garcia : ) i
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CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN

Para la etapa precontractual, los oferentes deberdn cumplir los siguientes requisitos técnicos
habilitantes:

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

El oferente debera diligenciar el formulario ESPECIFICACIONES TECNICAS en Ias mlsmas
condiciones sefialadas por la Entidad, a continuacion: i

Los bienes a adquirir deben cumplir con la totalidad de los requisitos sefialados en las fichas
técnicas adjuntas al presente proceso.

Para verificar este aspecto, junto con la oferta el oferente deberad presentar cada una de las
fichas técnicas de los productos que entregara de acuerdo a las condiciones y espeufncauones
alli plasmadas.

FICHAS TECNICAS DEL FABRICANTE: Para verificar este aspecto, junto con la oferta el
oferente debera presentar cada una de las fichas técnicas de los productos que entregara d»a»J
acuerdo a las condiciones y especificaciones alli plasmadas. 4
MUESTRA FISICA: Junto con la propuesta el oferente deberd aportar muestras fisicas de
cada uno de los productos objeto de suministro, en la PRESENTACION Y EMPAQUES
solicitados, para que el evaluador técnico la confronte con las especificaciones técnicas de la
Entidad y con las fichas técnicas del fabricante. La muestra fisica debera ser entregada en Ia
Carrera 7 A No. 21A-29 Barrio San Antonio del Municipio de Girardot -~ Cundinamarca ™= .
GRUPO DE CONTRATOS, hasta el plazo maximo sefalado en el Anexo No 01 -
CRONOGRAMA DEL PROCESO.

NOTA: Las muestras seran suministradas sin ningun costo para la entidad; el evaluador -
técnico dejard constancia en su evaluacidén de su presentacion, sabor, textura caracterlstlco Y;
degustacion.

OBLIGACIONES CONTRACTUALES: El representante legal en caso de ser persona juridica
0 consorcio o union temporal, o la persona natural que presente la propuesta segun sea el
caso, debe leer y suscribir el “anexo obligaciones contractuales” y anexarlo junto con la
propuesta. Con la firma de este documento, el oferente se entiende. enterado de las
obligaciones que debe cumplir durante la vigencia del contrato.

CERTIFICACION TIEMPO DE RESPUESTA: El contratista debera allegar ce'rtiﬁcacro"n
suscrita por el proponente, representante legal o apoderado segun sea el caso, eh 8l cual
manifieste estar en la capacidad de responder a las entregas de los productos hasta cén plaZd
maximo de 20 horas habiles una vez enviado el pedido, en razén a que por. la natur‘aleza y &l
cumplimiento de la misién de la Entidad, se pueden presentar que requieren ser atendidos
para no entorpecer la logistica de las diferentes unidades militares que se abastecen por
medio de esta Regional.
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RECONOCIMIENTO MEDICO DEL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: En
cumplimiento de la Resolucion 2674 del 2013, CAPITULO III. Personal manipulador de
alimentos, se requiere que el oferente presente CERTIFICADO DE APTITUD MEDICA PARA
MANIPULACION DE ALIMENTOS (APTO) no mayor a doce meses de expedicion del personal
involucrado en el drea de proceso y/o distribucion y CERTIFICADO DE CAPACITACION EN
MANIPULACION DE ALIMENTOS, asi:

.o En el caso del Productor o Fabricante, la certificacion médica a aportar serd la del
.., personal involucrado en el drea de produccién y/o distribucién de la empresa (minimo
7. CUATRO (4) OPERARIOS).
#..En el caso de Comercializador o Distribuidor, la certificacién médica es la del personal
. involucrado en el &rea de produccién y/o distribucién del personal que labora en la planta
. comercializadora o distribuidora (minimo CUATRO (4) OPERARIQS).
e Plan de capacitacion continuo y permanente con enfoque hacia las actividades objeto del
~ presente proceso y soporte de ejecucion del plan (listado de asistencia) de los Ultimos
tres meses de la vigencia 2025 vy lo corrido de la vigencia 2026.
» En todo caso, este personal debera estar incluido o reportado en la Planilla Integrada de
~ Liquidacién de Aportes que el oferente haya aportado para acreditar el pago de la
seguridad social y parafiscales.

NOTA 1: El personal aqui acreditado deberd ser distinto al acreditado en otros requisitos
habilitantes.

NOTA 2: Para el caso de proponentes plurales cada integrante debera acreditar este requisito si
dentro de sus actividades tiene la produccién, distribucion o almacenamiento de alimentos.

REGISTRO SANITARIO O PERMISO SANITARIO O NOTIFICACIéN SANITARIA
VIGENTES: El oferente debe aportar con su propuesta CERTIFICACION DE REGISTRO
SANITARIO O PERMISO SANITARIO O NOTIFICACION SANITARIA, diligenciando el
ANEXO 04, debidamente firmado en el cual dejara constancia de la vigencia de los Regtstros
Sanitarios (RSA) o los Permisos Sanitarios (PSA) o las Notificaciones Sanitarias (NSA) segln el
riesgo de los productos en salud publica, de acuerdo a lo estipulado en la Resolucion 719 del
2015, de todos los productos que hacen parte del presente proceso.

Nota: Adicional a lo anterior, con la propuesta el oferente deberd aportar los Registros
Sanitarios (RSA) o los Permisos Sanitarios (PSA) o las Notificaciones Sanitarias (NSA) de los
productos enlistados anteriormente, de acuerdo a lo establecido en las fichas técnicas.

ACTA DE INSPECCION SANITARIA DE LA PLANTA PROCESADORA O SITIO DE
FABRICACION DEL PRODUCTO expedida por el ente territorial competente (Municipal,
Departamental, Distrital o Nacional) o la entidad de control correspondiente, seglin sea el
caso, con concepto FAVORABLE; en caso de que el oferente no presente concepto favorable,
la Entidad aceptara CONCEPTO FAVORABLE CON REQUERIMIENTO, siempre y cuando no se
comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor.

NOTA 1. El Acta de Inspeccion Sanitaria requerida, a la fecha de presentacién de la
propuesta, debe contar con una expedicion NO MAYOR A VEINTICUATRO (24) MESES.
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PUNTO DE ACOPIO Y ACTA DE INSPECCION SANITARIA: El proponente deberd contar con
minimo un centro de acopio propio o alquilado ubicado en los departamentos de Tolima, Huila
o Cundinamarca; se aclara que el departamento de Cundinamarca no incluye la ciudad. de
Bogota D.C. Para acreditar el Punto de Acopio, la oferta debera allegarse con los s:gu1entes
documentos: P

» En caso de ser arrendatario debera presentar copia del contrato de arrendamiento el cual
debera tener una antigiiedad minima de Dos (02) meses al cierre del proceso y una
vigencia minimo por dos (02) meses mas al plazo de ejecucién del futuro contrato; debe
presentar certificado de libertad y tradicion con expedicién no mayor a sesenta (60) dias
anteriores a la presentacion de la oferta, en el que se demuestre que el arrendador es el
propietario del inmueble. En caso de que el arrendador no sea el propietario del inmueble
se debera aportar documento que acredite su tenencia o posesién (del arrendador) sobre_.
el inmueble.

» En caso de ser propietario deberd presentar el certificado de libertad y tradicién &
nombre del oferente, con una expedicion no mayor a sesenta (60) dias anterlores a Ia
presentacion de la oferta.

« Examenes microbioldgicos de ambiente y superficie realizados en alguno de los ultlmos
tres meses.

e Acta de inspeccion sanitaria a nombre del proponente, o uno de sus integrant&s' para e1
caso de proponentes plurales, con concepto favorable o favorable con requé‘ri?ﬁ:entbs
siempre y cuando la misma no afecte la inocuidad de los alimentos, expedida por el enté
Municipal Departamental, o Nacional, (misma que no deberd ser superior a un afio de
expedicion). 4

NOTA 1: El punto de acopio debera contar con Equupos Industriales con capacidad suficientg

para almacenamiento y garantia de conservacién de la cadena de frio de los productos a

suministrar.

NOTA 2: La entidad a través del evaluador técnico, realizard visita de inspeccién para validar Ia
informacion acreditada, por lo tanto, el oferente debera allegar con el presente reqm5|tcsj
REGISTRO FOTOGRAFICO del punto de acopio acreditado para el cumplimiento del mismo. En
esta visita se podra verificar la realidad material de todos los requisitos habllltantes y del
cumplimiento de la resoluciéon No. 2674 de 2013.

NOTA 3: Para el caso de proponentes plurales cada parte debera acreditar el cumplimiento déf
requisito, si dentro de sus actividades tiene como fin el procesamiento, elaboracion, empaque Q
transporte de alimentos.

Ll
: -};fl:';‘vg | |;\‘

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares a través de la jurisdiccién de la reguonaI Tolmﬁa
Grande tiene la responsabilidad de alimentar un promedio de 9.000 hombres diariamente, los
cuales se encuentran distribuidos en los departamentos de Cundinamarca, Huila y Tolima, a
quienes se les debe garantizar la satisfaccion de sus necesidades alimenticias y nutricionales; en
cumplimiento de los diferentes contratos interadministrativos suscritos a la fecha. Por ende, }‘a'
Entidad debe planear la forma en la cual se dard alcance a todas las necesidades descritas por
los profesionales y técnicos encargados de CATERING (abastecimiento); previendo que dentro
de la normal operacién de las Fuerzas Militares se generan movimientos de tropa los cuales

suelen presentar aumentos y disminucién en los partes de personal atendidos por la entldad
1

(:i
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por lo tanto, estas fluctuaciones deben ser mitigadas logisticamente y la forma que la Entidad
tiene que mitigar estos riesgos es requiriendo que sus contratistas o proveedores cuenten con
los respectivos centros de acopio para los productos del objeto contractual dando cumplimiento
a los principios ' de la planeacion de la contratacidn estatal.

VIGENCIA ACTA DE INSPECCION SANITARIA: El oferente debe aportar con su propuesta
una certificacion debidamente firmada en la cual se compromete a mantener vigente durante
la ejecucion del contrato el ACTA DE INSPECCION SANITARIA del o los establecimientos
de comercio (almacenamiento, bodega), planta procesados, punto de acopio y de los
vehiculos.

2, VEHICULOS DE TRANSPORTE: El proponente deberd allegar listado minimo de CUATRO

(04) VEHICULOS de transporte clase camion tipo furgdn, para transporte exclusivo de

- alimentos, con unidad de enfriamiento y equipo de medicién de temperatura, relacionando si

el vehlculo es propio o arrendado, el cual seran utilizado para la ejecucién del proceso
contractual, para este requerimiento debe allegar respecto al vehiculo los siguientes
documentos:

¢« ACTA O CERTIFICACION expedida por el ente territorial, municipal, departamental,

distrital o nacional (INVIMA) segln sea el caso, a los vehiculos transportadores con
. concepto favorable y/o favorable condicionado, siempre y cuando las mismas no afecten
_la inocuidad del producto, el acta o certificacioSn NO PODRA TENER FECHA DE

EXPEDICION MAYOR A UN ANO respecto de la fecha de cierre del proceso.

» Licencia de trénsito, SOAT, revision técnico-mecanica, todos ellos vigentes.

e En caso de que el vehiculo no sea de propiedad del proponente se debera aportar copia
del Contrato de arrendamiento del vehiculo ENLISTADOS con una duracién igual al plazo
de ejecucion del contrato y dos (2) meses mas.

e  Registro fotografico (frontal, anterior y lateral) - debe observarse la placa, el

.. TERMOKING (por lo menos en uno de los vehiculos) y distintivos reglamentarios.

, '-“'__ Pdliza de responsabilidad civil extracontractual vigente.

: NOTA 1: El proponente debera dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la

Resolucion 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulos 29, 30 y ss.

NOTA 2: Para el caso de proponentes plurales cada parte deberd acreditar el cumplimiento
del requisito aqui citado, si dentro de sus actividades tiene como fin el procesamiento,
elaboracion, empaque o transporte de alimentos.

Este requisito se solicita con el fin de garantizar las entregas de manera puntual en cada uno
de los puntos establecidos en el presente documento, ya que muchas veces las mismas
deben realizarse casi en simultaneo por la estandarizacién de los menUs y si el contratista no
cuenta con la capacidad de vehiculos se pone en riesgo el cumplimiento a las entregas y por
ende la entidad incumpliria los contratos interadministrativos suscritos con el sector defensa
y la fuerza publica.

-~ CONDUCTORES: El oferente debe acreditar con su propuesta por los menos CUATRO (04)

. conductores que operaran los vehiculos relacionados en ejecucién del contrato, para este
-~ requerimiento debe allegar respecto de cada persona los siguientes documentos:
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s Licencia de conduccion vigente e idénea para operar los vehiculos relacionados.

¢ Certificado de aptitud médica para manipulacion de alimentos (apto) con fecha de
expedicion no mayor a un ano.

o Certificado de capacitacion en manipulaciéon de alimentos.

o Certificado de Capacitacion en manejo defensivo.

NOTA 1: El personal aqui acreditado debera ser distinto al acreditado en otros requisitos
habilitantes.

e e PR

NOTA 2: El personal aqui relacionado debera estar en las planillas de seguridad social
acreditadas por el proponente. Para el caso de proponentes plurales el personal agui-listade -
debera estar relacionado en las planillas de seguridad social de cualquiera de Jos mtegrantes del :
proponente plural. :
PLAN ESTRATEGICO DE SEGURIDAD VIAL: Para el cumplimiento del requisito debe
adjuntar: 1. Documento debidamente firmado donde el proponente certifique el cumplimiento
a la normatividad vigente en seguridad vial y la Resoluciéon 40595 de 2022, 2. Plan anual de
trabajo (vigencia 2026) para el cumplimiento del PESV, el cual identifique los objetivos,
metas, responsabilidades, recursos, cronograma de actividades, firmado por el proponente y
el responsable del Sistema de Gestion de SST, y 3. Adicionalmente y en cumplimiento del
decreto 2851 del 2013 articulo 11. Registro, Adopcion y Cumplimiento, el futuro contratista
DEBE anexar en su propuesta certificacion suscrita por el organismo de transito que
corresponde a la jurisdiccion en la cual se encuentra su domicilio o quien haga sus veces, en
donde se avale el cumplimiento del PESV.

NOTA 1: Para el caso de proponentes plurales cada parte deberd acreditar el cumplimiento
del presente requisito, si dentro de sus actividades tiene como fin la distribucién y transporte

de alimentos
! ks e ,\.'(J

ront el
NOTA 2: Para el caso de proponentes plurales (consorcio, unioén temporal o promesa de
sociedad futura), cada integrante debera acreditar individualmente este requisito, salvo si 1a
naturaleza y particularidad de la organizacién e unos de los integrantes no le exija su
aplicacion conforme a lo estipulado en el articulo 12 de la ley 1503 de 2011.

CUMPLIMIENTO SST:

El oferente, persona natural o juridica, debera allegar junto con la oferta, certificacién

firmada por la persona encargada de la implementacién del SG-SST, manifestando

el cumplimiento del Sistema de Gestién de Sequridad y Salud en el Trabajo de
acuerdo a la normativa vigente que podra ser auditado por la entidad por medio del

responsable de SST previa autorizacién del contratista, dicha certificacion debera contener
minimo lo siguiente:

pLi He]

v Numero de Trabajadores
v Nivel de Riesgo de la empresa. ey

otmel o
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- .. Porcentaje de cumplimiento de los Estandares minimos en SST (este porcentaie no
podra ser inferior al 60% Moderadamente Aceptable para empresas que se verifique la
= creacién en camara de comercio del afio 2018 en adelante, v no podra se inferior a

. 85% Aceptable).

Para la validacién de este requisito, de conformidad a la Resolucién 0312/2019
adicional a la certificacién anterior, el oferente deberd adjuntar la siguiente

~ documentacion, segin el nimero de trabajadores y el Nivel de Riesgo de la
{
' empresa:

NUMERO DE NIVEL DE RIESGO

TRAHAJADORES T 1 " | [ v 1 v

Documentos Persona
1. Certificacion de Tituto Téonico (minimo}
en S5T o en alguna de sus dreas
2. Licencia vigents en SS7
3. Cenifcacidn de 1 afo de expenencia en
la implementacion del SG-S5T.
4. Ceruficacion de aprobacién del cursc de

0-10 las 50 horas de capacitacidn virtual en
TRABAJADORES SST
Documentos Persona
Documentos Proponente 1. Cenficacion de Titulo Profesional

i 5. Certificado de Afiliacidn del proponents (minimo) en SS5T o en alguna de sus

& ante ARL con maxmo un mes de Areas.
ok - A expedicidn 2. Licencia vigente en SST
{ . ¥ 6. Evaluacidon de= Estindares Minimos an 3. Certficacion de aprobacion del curso de
t 9] v SST ias S0 horas de capacitacidon virtual en
1 Documentos Persona SST.
| 1. Cenificacion de Tiulo Tecnologo
| B (minimo)en SST o en alguna de sus Documentos Proponente
e ] sreas 4. Cenificado de Afiliacidn del! proponente
] 2. Licencia vigente en SST. ante ARL con maxmo un mes de
! ¥ 3. Cenificacdn de 2 afo de experiencia en erpadician

la implementacion dei 3G-337T 5. Evaluacién de Estandares Minimos en
11 - so 4. Ce?ﬁcawén de aprobaciéon del curso de SST.
£ TRABAJADORES fas 50 horas de c;:g:cumclor\ wvirtual en
sSS
Documentos Proponente
5. Certficado de Afilacidn del proponents
ants ARL con maxmo un mes de
% expedicidn
3 6. Evaiuacion de Estindares Minimos en
! SST
Documentos Persona
1. Cenificacidon de Tiulo Frofesional (minimo) en SST ¢ en alguna de sUs 3reas
2. Licencia vigente &n SST
MAS DE S0 3. Cenificacidn de aprobacién del curso de las 50 horas de capacitacidn vinual en ST
TRABAJADORES

Documentos Proponente
4. Certficado de Afiliacién del proponente ante ARL con maximo un mes de expadicién
5. Evaluacion de Estandares Minimos en S3T.

; NOTA 1: Todo trabajador que ingrese a las unidades de negocio de la Entidad debe portar el
|- certificado de afiliacion a la ARL.

NOTA 2: Para el caso de proponentes plurales cada parte debera acreditar el cumplimiento
del presente requisito.
R e

|

{’ ACCESIBILIDAD Y LOGISTICA: Certificacién de Accesibilidad y Logistica para la entrega de
' los productos, suscrita por el proponente, representante legal o apoderado seglin sea el caso,
i con la cual garantiza el cumplimiento de los abastecimientos a las unidades militares de los
! productos objeto del presente proceso y las solicitudes extras que pudieran presentarse por
: parte de los catering ubicados en las diferentes unidades Militares sin afectar la operacion de
I cada catering. Asi mismo, debe certificar que se encuentra en condiciones de atender
~ cualquier requerimiento sin importar la cantidad a cualquiera de las unidades militares.

PLAN DE SANEAMIENTO: El oferente deberd implementar cada uno de los programas del
plan de saneamiento basico y realizar las capacitaciones necesarias al personal y asi obtener
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resultados fructiferos. La calidad de los alimentos desde su produccién, comercializacion,
preparacion y consumo siempre sera un tema de salud publica y de interés para todos, por.
ello, sea proponente singular o plural cada uno debera acreditar lo siguiente:

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION: Programa y registros de cualquiera de
los ultimos seis meses anteriores a la fecha de cierre del proceso, que acrediten_la
ejecucion del programa, anexando las fichas técnicas de los productos utilizados donde
incluyan forma de uso, agentes, sustancias, concentraciones, tiempos de contacto.
Asimismo, anexar cronograma de actividades e instructivos de segurldad para- el
personal.

PROGRAMAS DE ABASTECIMIENTO O SUMINISTRO DE AGUA POTABLE.
Programa y registros de cualquiera de los Ultimos seis meses anteriores a la fecha de ‘
cierre del proceso que acrediten la ejecucién del proceso de abastecimiento de agua ¥
asegure la potabilidad del agua. Asimismo, aportar certificado emitido por la empresa de
servicio publico que atienda la demanda del punto de acopio, y ademas certificacion de
lavado de tanques.

PROGRAMA DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS: Programa y registros de
cualquiera de los Ultimos seis meses anteriores a la fecha de cierre del proceso; que
acrediten la ejecucion del programa, ademas allegar certificacion del destino final de los
residuos de alguno de los dos ultimos meses antes de la fecha de cierre del proceso,
expedida por una empresa cuyo objeto social corresponda a dicha actividad econqmlca (‘
PROGRAMA ANUAL DE CONTROL DE PLAGAS Y MANEJO DE ROEDORES: Prqgrama
y registros de cualquiera de los ultimos seis meses anteriores a la fecha de cierre del

proceso; que acrediten la ejecucion del programa. Certificacion de fumlgacmn de .

cualquiera de los Ultimos seis meses, la cual deberd ser expedida por una empresa que
se dedique a dicha actividad y que se encuentre certificada por el ente territorial
competente (anexar el acta del ente competente expedida a la empresa de fumigacién).ﬂ

cual se expide el Reglamento Técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cump}llr fos
materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con ah‘m‘éntoé

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

Resolucion 2674 del 2013, Capitulo VII, Articulo 29.

Ley 09 de 1979,

Resolucion 5109 de 2005 y demas reglamentaciones vigentes i
Resolucion 719 de 2015 ' '

Ley 1503 de 2011, Decreto 2851 de 2013. s _
Resolucién 1565 de 2014. s T
Ley 1310 de 2016. la
Resolucion 683 de 2012 - Ministerio de Salud y Protecciéon Social. Por medlo de la.e

a
el

23
y bebidas para el consumo humano. G

Resolucién 4142 De 2012 - Ministerio de Salud y Proteccion Social. Por medio de la“

cual se establece el reglamento Técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los®"!
materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y elastdémeros y sus aditivos,
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destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en el

territorio nacional

. Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de Salud y Proteccién Social, por el cual se
regulan todas las actividades que puedan generar factores de riesgo por el consumo de
alimentos - Buenas practicas de manufactura.

* . Resoluciéon 2674 de 2013, por la cual se reglamenta ei articulo 126 del Decreto-Ley

019 de 2012 y-se dictan otras disposiciones — Buenas practicas de manufactura.

EXPERIENCIA REQUERIDA

La experiencia se acreditara con contratos ejecutados y reportados en el RUP, que sean
iguales o similares al objeto contractual, en firme y vigente al momento del cierre, cuya
sumatoria total sea igual o superior al valor del presupuesto oficial de la presente adquisicién
y que certifiquen al menos (1) un codigo del clasificador de bienes y servicios por lotes y lo

sefialard en el formulario EXPERIENCIA HABILITANTE DEL PROPONENTE, asi:

T o e e R R CODIGOS
LERRODUERO, ) UNSPSC
PRODUCTO DE LECHE Y MANTEQUILLA, S
QUESO 50131800
HIELO 50202302
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS 50202300
JUGO FRESCO 50202305
REFRESCO 50202306
PULPA 50307503
MERMELADAS O PREPARATIVOS DE FRUTAS 50192401
"OTEUUN'\;(C)O(O” " [SALSAS Y CONDIMENTOS Y PRODUCTOS e
PARA UNTAR
FRUTOS SECOS 50101700
CARNE ESPECIALIZADA MIXTA, PROCESADA
CON ADITIVOS 50112023
BREVAS EN LATA O EN FRASCO 50363100
DURAZNOS EN LATA O EN FRASCO 50365300
f PESCADO ALMACENADO EN REPISA 50121538

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO
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La ejecucion del contrato se realizard mediante entrega del bien de acuerdo a la solicitud del,
supervisor designado por la coordinacién de abastecimiento; las entregas se hardn en el
horario establecido de conformidad con la ubicacién de las siguientes unidades de ne.i';“,{j‘f;io‘:-

(8 32" o i

i

ITEM UNIDAD MILITAR CIUDAD
Bata!lqn e Epoye™ § Fuerte Militar de Tolemaida
1 BASEN |Servicios para el B s Meliar i
Entrenamiento Nacional 9
Batallon de Infanteria 2 ;o
2 BICOL |Aerotransportado No 28 FuEhe lj/hhtar de Tolgma[da
. KM 1 ViaMelgar - Girardot
Colombia :
CENAE Fuerte Militar de Tolemaida:|
3 ESLAN |Escuela de Lanceros KM 1 Via Melgar - Girardot /|
Escuela Militar de x Wt
4 EMSUB |Suboficiales Sargento f;‘(u[:? r;ev?;”;\i'l' daer Toé?gfc;g?
Inocencio Chinca 9
Fuerza de Despliegue| Fuerte M|I|tar de Tolemalda
2 FOnRA L Rapido No 1 KM 1 Via Melgar - Glrardot
Nilo-Cundinamarea
6 ESPRO ESPRO Escuelg de  Soldados ’ d ,,g}igE ‘
Profesionales KM 2 Via Pueblo Nuevo
DECIMO ) : Fusagasugé-Cundinamarca
7 TERCERA BISUM ?Stg!cr):a d:z Tnfanke i N, KM 4 Via Arbeldez Vereda
BRIGADA P Guayabal
- CACOM - [Comando  Aéreo  de Melgar-Tolima .
FUERZA AEREA 4 Combate No 4 KM 1 Via Melgar - Bog?ta_
9 CACOM - |Comando Aéreo de Puerto Salgar KM'5 Via -
1 Combate No 1 Medellin
10 BASPC- |Batallén A.S.P.C. No. 6| Ibagué - Tolima KM 5 Via,
06 Francisco Antonio Zea Boquerdn Armenia &
Batallon de Infanteria de| Chaparral-Tolima Calle 4-
11 BR-6 BICAI |Montafia No 17 GR José| con Cra.15 Barr!o Pueb!o
Domingo Caicedo Nuevo ' e
Batallén de Infanteria No| Honda-Tolima Cra.i2! No 2—
o BIPAT 16 Patriotas 22 Barrio Meseta el Triunfo-
3 BASPC |Batallén de ASPC No. 9| Neiva - Huila Cra."16 No:
No. 9 Cacica Gaitana 21 Batallon Tenerife ©
Batallén de Infanteria No. Pitalito - Huila KM:5 Via=a
il s PIMAG 1oy Magdalena Bruselas” =% 3!
Batallon de Infanteria No.| Garzén - Huila KM 7 Via.
15 BIPIG - s \ T
26 Cacique Pigoanza Miraflores
Batallon de Instrucciéon y| La Plata - Huila KM 2 Via
18 BLUER D Entrenamiento No.9 Inza la Plata 3
17 CADS Centro de Neiva-Huila
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18 Abastecimiento, Girardot -
" Distribucion y Servicio Cundinamarca

FORMA DE ENTREGA: El suministro del bien contratado se efectuard UNICAMENTE en
vehiculos para transporte exclusivo de alimentos que debe tener unidad de enfriamiento y
equipo de medicion de temperatura (propios o alquilados), donde el personal manipulador
cuente con el uniforme y dotacién propia para esta actividad, ya que éstos deben cumplir con
las condiciones de higiene requeridas. Los vehiculos para distribuir los productos solicitados
deben cumplir con los requerimientos establecidos en la normatividad legal vigente para el
manejo de los alimentos en el territorio colombiano: Ley 09 de 1979, Resolucién 2674 de 2013,
Resolucion 5109 de 2005 y demas reglamentaciones vigentes. Asi mismo el contratista debe
realizar la entréga de productos conforme a lo establecido en la ficha técnica.

bels Ry

NOTA 1: Las entregas se hardn de LUNES A SABADO de 07:00 a 12:00 y de las 14:00 a

-las.16:00 horas, segun requerimiento del supervisor del contrato. El personal y vehiculos
- dispuestos para la entrega de los suministros deben cumplir con los protocolos, requerimientos

de seguridad y registro autorizado para la entrada a cada Unidad Militar relacionada en el
cuadro anterior.
«,.‘\.

NOTA 2: La Agencia Logistica Regional Tolima Grande podra realizar visitas técnicas periddicas
a los centros de produccién y almacenamiento, para hacer un mejor seguimiento al proveedor y
asi poder hacer una adquisicién de bienes eficientes cumpliendo con los objetivos de calidad
establecidos, esto lo podra realizar en cualquier momento y sin previo aviso para verificaciéon de
cumplimiento durante la ejecucion del contrato.

PLAZO DE EJECUCION |

Los bienes objeto del presente estudio, deben entregarse desde la fecha de
perfeccionamiento y legalizacién del contrato hasta el dia TREINTA Y UNO (31) DE
DICIEMBRE PE 2026 y/o hasta que se agote el presupuesto oficial; la primera condicidn
que ocurra.

b b
r \.I

PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES —[

El 'p'resupuesto oficial para la presente contratacion es por el valor de TRES MIL

- SETECIENTOS CINCUENTA Y TRES MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS
($3 753.500.000 /00) m/cte. incluido IVA y demas impuestos, tasas y contribuciones (SI
APLICA)

POSICION CATALOGO DE

;:DEPENDENCIA GASTO : . VALOR £ F_UENTE_'.'_BECURSO SITUAc.
VIVCOM : A-05-01-01-002-002 $
VIVERES PRODUCTOS LACTEOS Y Propios 20 CSF

1.238.000.000

COMEDORES OVOPRODUCTOS
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VIVCOM ’ e
: A-05-01-01-002-004 $ -
VIVERES Propios 20 CSF
COMEDORES BEBIDAS - (HIELO) 2.015.500.000 :
A-05-01-01-002-001
VIVCOM CARNE, PESCADOQ, FRUTAS,
VIVERES HORTALIZAS, ACEITES Y $ 500.000.000 | Propios 20 CSF
COMEDORES GRASAS
NOTA: Se verifica previamente el Catalogo de Clasificacion Presupuestal - CCR

FORMA DE PAGO PROPUESTA

FORMA DE PAGO: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor de_i
contrato de FORMA PARCIAL, de acuerdo con los requerimientos, dentro de los cuarenta y-*
cinco (45) dias siguientes a la radicacion de los documentos para pago deﬁTﬁamenfg'
soportados con el acta de recibo a satisfaccion por parte del supervisor del contrato de-
acuerdo a los bienes facturados, previo cumplimiento de los tramites administrativos y

financieros a que haya lugar y radicacion de los siguientes documentos:

Factura electrénica de acuerdo con el Decreto 358 del 5 de marzo de 2020 expedido por el

Ministerio de Hacienda y Crédito Publico por el cual se reglamentan aspectos en materia

tributaria y la Resolucion No. 000042 del 5 de mayo de 2020 expedida por La Direccion de

Impuestos y Aduanas Nacionales-DIAN. De igual manera el CONTRATISTA debe cargar la
factura por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP II.

Es importante resaltar, que el proceso de Recepcion de Facturas de Venta, Notas Débito y/o

Notas Crédito aplica Unicamente para las entidades del ambito del Sistema integrado de

Informacién Financiera - SIIF Nacion, es decir para las entidades ejecutoras PGN.

Certificado y planilla de pago a los Sistemas de Seguridad Social Integral (Salud, pension y

Riesgos Profesionales) y aportes parafiscales (Caja de Compensacién Familiar,  SENA &

Instituto Colombiano de Bienestar Familiar) para lo cual lo hardn mediante cergfscacmp

expedida por el revisor fiscal y/o representante legal, confirmando el cumplimiento dg dichos

pagos a la fecha de radicacion de la Factura.

Certificacion o constancia de cumplimiento de las obligaciones laborales del personal
utilizado en la ejecucion del objeto contractual, debidamente suscrita por el revisor fiscal y/o

representante legal,
de presentar la factura.

confirmando el cumplimiento como minimo del ultimo mes al momento

RN

Acta de Recibo a Satisfaccion del Objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado

por el supervisor del contrato y el contratista.

El contratista debera entregar copia de la certificacion Bancaria no mayor a 30 dias, para :

efectos de giro electrénico, donde contenga: (para el primer pago)

o Nombre o Razon Social
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Ndmero de Nit

Entidad Financiera

Numero de Cuenta

Clase de cuenta (Ahorros o Corriente)

Listado de entradas de Mercancias generado por ERP-SAP por la transaccién MB51 (cuando
aplique).

Formato Cuadro de control de pagos

Nota 1: EI CONTRATISTA no podra realizar cesiones econémicas (endosos) sin previa
autorizacion del Ordenador del Gasto.

Nota 2: CONFIGURACION DE LA FACTURACION ELECTRONICA: Direccidn electrénica a
la cual deben dirigir el correo: siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co

El asunto del correo debe contener: el cddigo de identificacion de la entidad a la
cual le va a enviar la factura; datos del contrato; y correo del supervisor, debidamente
separados por punto y coma, segln corresponda. Ejemplo: 15-20-00-012;015-006-

2026;carlos.aya@agencialogistica.gov.co

NOTA: Recuerde: En el asunto del correo NO debe incluir los simbolos #$(esto aplica
Unicamente para el cuerpo de la factura), ni debe dejar espacios al inicio o final del

texto.

El campo de observaciones de la factura debe contener: #$%, el codigo de
identificacion de la entidad a la cual le va a enviar la factura; datos del contrato; vy
correo del supervisor, debidamente separados por punto y coma, segln corresponda y
terminar con “#%$"

Ejemplo: #$15-20-00-012;015-006-2026;carlos.aya@agencialogistica.gov.co#$

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

. Ejecutar el objeto contractual y cada una de las obligaciones con sus propios recursos

tecnolégicos y servicios profesionales, proveyendo a su costo todos los bienes
necesarios para el cumplimiento del presente contrato, cumpliendo cabalmente con las

-condiciones y modalidades previstas para la ejecucion del Contrato.
. El contratista debe asumir los gastos y riesgos que implica el desarrollo del contrato

- bajo su.propia responsabilidad.

Constituir la garantia de cumplimiento en un plazo no mayor a dos (2) dias habiles

..siguientes a la fecha del perfeccionamiento del presente contrato, asimismo

‘restablecer el valor de la garantia cuando éste se haya visto reducido por razoén de las

reclamaciones efectuadas por la Entidad, o cuando se realicen modificaciones,
adiciones o prérrogas. La Agencia Logistica Regional Tolima Grande podra declarar la
caducidad del mismo, de no obtener esta actuacidén por parte del Contratista.

Cumplir con las obligaciones, condiciones y plazos establecidos en el presente
contrato.
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Facilitar las funciones del Supervisor, de los supervisores locales, y permitir su
acceso a todos los documentos relacionados con la ejecucién del objeto contractual.
Responder en los plazos que la AGENCIA LOGISTICA establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacién que le formulen. e
Obrar con lealtad y buena fe, evitando dilaciones y trabas.

Firmar el acta de recibo a satisfaccion y de liquidacién del contrato. En caso de que el
Contratista no asista a la entrega del bien la persona autorizada para dicho evento
sera el conductor del vehiculo debidamente acreditado.

Cancelar sus obligaciones en seguridad social integral (salud, pension y''riesgos

laborales) y aportes parafiscales como cotizante y del personal que realice actividades—

de ejecuciéon del contrato.
El contratista No debe ofrecer pagos, halagos o dadivas a los funcionarios de la ALFM -
en ningln momento. :
Cumplir con las obligaciones laborales del personal a su cargo, y encontrarse al dia en_-
el pago con sus proveedores.
El contratista asume los costos de transporte y demas ocasionados durante la
ejecucion del contrato. 1
Entregar con la mayor diligencia y cuidado los bienes establecidos a entera
satisfaccion y en las condiciones de calidad exigidas por la Entidad, cumpliendo conla
ejecucion del contrato en el lugar, (el personal y vehiculos dispuestos para la
ejecucion del contrato deben cumplir con los requerimientos de seguridad y-registro
autorizado para el ingreso a las unidades de negocio) fecha y horas establecidas por Ia
Entidad.

Atender en forma inmediata cualquier novedad que se presente después de entregado
el bien, por lo cual realizara las gestiones necesarias para efectuar dichos cambios’ en
cumplimiento de las especificaciones técnicas, fecha, lugar y hora de entrega, de
manera inmediata, asumiendo los costos que dicho cambio impligue.

Entregar productos frescos para evitar posibles intoxicaciones alimentarias.

El embalaje del producto y el producto mismo debera estar acorde a la ficha técnica.
Realizar las entregas Unicamente en los vehiculos acreditados en el proceso. En caso
de presentarse cambio de los vehiculos acreditados durante la presentacion de la
oferta debe el contratista informar por escrito al supervisor del contrato las novedades
y entregar la documentacion requerida para el cumplimiento de los requisitos técnicos,
posteriormente serd autorizado por el ordenador del gasto. :
Garantizar la entrega de los productos en las unidades de negocio indicadas sin
importar el estado de la via de acceso (terrestre); cada vehiculo que ofrezca e\
contratista, debe contar con la documentacién vigente como: Tarjeta de propiedad,
SOAT, Analisis de gases, Licencia de conduccién de los conductores o Licencias de
Transito y debe estar incluido en el RUNT; en todo caso los vehiculos y sué
conductores deberdn ser los presentados con la oferta o posterlormente ‘Acreditar
todos sus documentos ante el supervisor. Cabe resaltar que la ALFM sera mdemne
ante cualquier eventualidad que se pueda presentar durante la d|str|buc:on\ ﬂsnca de
los productos objeto de la presente negociacion. e St
Relacionar mensualmente los conductores y vehiculos utilizados con los documentos
exigidos en los requisitos habilitantes para que el supervisor del contrato gestione las
autorizaciones necesarias a los segmentos de servicio administrados por la entidad.
Radicar facturas cada vez que realice entregas de producto, cumpliendo con la fecha
de radicacion de las mismas, los requisitos legales y los establecidos por la Entidad.



PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

,—-/I TITULO CODIGO: CT-FO-39
\Y/ : Pagina 113 de
AGENCIA LOGISTICA INFORME TECNI(;O DE VERSION: No. 03 121
SEm s CONTRATACION
FECHA: 24 07 2025

Facilitar las funciones del supervisor o delegados de la Agencia Logistica Regional
Tolima Grande quienes podran recibir y verificar la calidad de los productos
entregados, los cuales deben cumplir con lo establecido en la ficha técnica.

El contratista debe realizar al finalizar el mes cruce de cuentas con el supervisor
apoyado con el area de tesoreria de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
Regional Tolima Grande.

El contratista debe llevar control sobre la ejecucion presupuestal del contrato ya que
de llegar a suministrar productos que excedan el valor del contrato, la Agencia
Logistica Regional Tolima Grande NO CANCELARA DICHOS VALORES. Realizar todos
los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP 1I, tales como
aprobacion del contrato, cargue de pdlizas y cargue de facturas.

El CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los impuestos, tasas y similares que estén a
su cargo y se deriven de la ejecucion del presente contrato, de conformidad con la Ley
gue le sean imputables, por lo tanto, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
Regional Tolima Grande, no aceptara reclamacion alguna por estos conceptos. En tal
sentido el contratista debe cumplir con la infraestructura, cobertura, experiencia,
oportunidad en las entregas y estandares de calidad en condiciones de mercado y no
cobrar valores adicionales.

El contratista se obliga a no suministrar ninguna clase de informaciéon o detalle a
terceros y a mantener como documentacion clasificada todos los aspectos
relacionados con el presente contrato, los asuntos técnicos e instalaciones de las
Fuerzas Militares conocidos por el contratista durante el desarrollo de este contrato o
con posterioridad al mismo.

Estudiar y conocer el contenido total del estudio y documentos previos, aviso de
convocatoria, proyecto de pliego y pliego de condiciones definitivo, adendas (si hay
lugar a ellas), contrato y demds documentos a fin de dar cumplimiento con el objeto
del proceso.

Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamaciéon por parte del personal
que ejecute el cumplimiento del objeto contractual.

Responsabilidad de Contratista (Persona Juridica): A) Tener implementado un Sistema
de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo. B) Asegurar las competencias de sus
trabajadores en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo. C) Cumplir las politicas,

~reglamentos, programas y estandares en Seguridad y Salud en el Trabajo aprobados

por la Organizacién.

Responsabilidad de Contratistas (persona Natural): A) Cumplir las politicas,
reglamentos y programas en Seguridad y Salud en el Trabajo aprobados por la
Organizacion. B) Procurar el cuidado integral de su salud. C) Contar con los elementos
de proteccién personal necesarios para ejecutar la actividad contratada. D) Informar a
los contratantes la ocurrencia de incidentes, accidentes de trabajo y enfermedades
laborales. E) Participar en las actividades de Prevencién y Promocién organizadas por
los contratantes, el Comité Paritarios de Seguridad y Salud en el Trabajo o la
Administradora de Riesgos Laborales. F) Cumplir las normas, reglamentos e
instrucciones del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST.
G) Informar oportunamente a los contratantes toda novedad derivada del contrato. H)
Practicarse un examen pre-ocupacional y allegar el -certificado respectivo al

contratante. El costo de los exdmenes pre-ocupacionales serd asumido por el
~ contratista.
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e

Suministrar los productos o bienes relacionados en las fichas técnicas del fabrlcante Yy
registros sanitarios aportados con la presentacion de la oferta. : !
Realizar y presentar exdmenes microbioldgicos a los productos objeto del contrato;
atendiendo los requerimientos del supervisor del contrato y de las fuerzas mmtares Yy
policia en caso de ser necesario. :
Entregar en calidad de comodato durante la ejecucién del contrato los congeladores;
y/o refrigeradores necesarios para garantizar la operatividad y el suministro constante
del producto en los comedores que se requieran por la frecuencia de los pedidos vy el
costo beneficio de la operacion.

Dar aplicacién al MANUAL DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN -
EL TRABAJO Y COMPRAS SOSTENIBLES PARA CONTRATISTAS, SUBCONTRATISTAS Y
PROVEEDORES - GTH-MA-05 expedido por la agencia logistica, que regula la conducta
del personal externo dentro y fuera de las instalaciones de conformidad a lo expuesto
en el Articulo 17 de la Decisidén 584 de la comunidad Andina de Naciones, en cuanto I3
responsabilidad solidaria por parte de las entidades contratantes; se hace necesario .
asegurar la gestion de la seguridad y salud en el trabajo de los contratistas,

subcontratistas y proveedores debido a los riesgos que se pueden presentar en &l

desarrollo de las actividades paralelas que realizan para la entidad; el mencionado
manual serd consultado por el contratista en la pagina de la AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FUERZAS MILITARES, LINK DE CONTRATACION "MANUAL DEL SISTEMA DE
GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO Y COMPRAS SOSTENIBLES
PARA CONTRATISTAS, SUBCONTRATISTAS Y PROVEEDORES - GTH- MA- 05"
https://www.agencialogistica.gov.co/wp-content/uploads/GTH-FO-05-
Manual SST SGA Contratistas Subcontratistas Proveedores V4.pdf .
El contratista debera suministrar a la Entidad, la informacion que se encuentra en el
link https://www.agencialogistica.gov. co/es/content/base de-datos-
inscripcion-proveedores-alfm '

Las demas que contribuyan a garantizar el cumplimiento del contrato y las que por su
naturaleza le sean atribuibles conforme al objeto y alcance del mismo.

ARt

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos) 7 T
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La metodologia de estimacion de los riesgos que se ilustra a continuacién es una progyesta que.
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Tabla de estimacion de riesgos previsibles CONPES 3714 de 2011*
La meludologla de estimacion de los rnesgos que se lustia a continuacion es una propuesta que realizo la Uireccion lbeneral de Lredito Fublico Y lesoro Nacional del
Ministerio de Hacienda y Crédito Pdblico : sin embargo. esta Direccién no asume responsabilidad alguna en la estimacién de los riesgos, la cual es una obligacién legal que

PREAP rada entidad tiene a < narmn de ranfarmidad con sl Anicola d' dalal e TISN A= 2007

Numero de riesgos a estimar 4
e SR T T pa RO Estimar Reiniciar
Valor del contrato § 3.753.500.000,00
EETSE RS $217402827126  Guardar reporte en formato pdf

Riesgo General Observaciones Probabilidad Impacto Estimacion éParticipacién

Que el contratistano
| cuente con los medios : i
Operacionales necesarios para atender | Bajo Medic-Alto $128.896.153,00 | 5,93%
: los abastecimientos en | i
los comedores de tropa !
que se presenten alzas
‘en los precios del biena! i
Economico contratar que afecten | Alto Alto $1.816.262.434,00 83,54%
significativamente la :
.. entidad
. Quese presenten
| manifestaciones
i nacionales que impidan
‘ el normal i
abastecimiento a los
comedores de tropa
Incumplimiento de las |
especificaciones |
tacnicas establecidas en'
Operacionales el formulariode | Bajo Medio-Alto §128.895.153,00 5,93%
especificaciones
tecnicas de obligatorio |
cumplimiento '

" “Operacionales Medio-Bajo | Medio-Bajo = $99.98553126 | 480%

TRATADOS O ACUERDOS INTERNACIONALES

De acuerdo con el Manual para el manejo de los acuerdos comerciales en procesos de
contratacién de la Agencia Nacional de Contratacion publica, y en virtud de lo contenido en el
Decreto 1082 de 2015, se deja constancia de que el presente proceso de contratacion se
encuentra cobijado por los siguientes acuerdos comerciales:
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Acuerdos Comerciales Aplicables en el Proceso de Contratacion
Acuerdo Comercial JVigente ? | Entidadestatal [ Valor del Proce: o de Contratacion Exrepeio Proce:ode Cg:ttntacion\?
cubierta superior al umbral del Acuerde Aplicate al Cubierto porel Acuerde
Comercial Procesode Comercial
Conrratacion
NA Sl
; 51
Alinm a del PR g1 g N'A
mcifico % NA
2 Sl
P ERU e NA i
4z b
CANADA SI s8I Hacserdo Comercisl con Canads 25 sl
NA
CHILE 81 SI 2 S! A
COREA s 3| 5 5l
COSTARICA 81 s1 57 sl
Uniodos d2 Anesi
zplizablaz 2
51 3 i
ESTADOS UNIDOS NA
51 &1 7
S1
ESTADOS UNIDOS : NA P i
1y
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INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

SUPERVISOR
S Nombre Cargo
C°m'tes1‘?§m§;“rad°res LUIS ANDRES PALMAR | Técnico para Apoyo
FRANCO Seqguridad y Defensa
Nombre Cargo
s _ JUAN SEBASTIAN Profesional para
Comites Evaluadores Técnico DIAZ BONILLA Apoyo Seguridad y
Defensa
Nombre Cargo
Supervisor (es) LUIS ANDRES PALMAR | Técnico para Apoyo
FRANCO Seguridad y Defensa

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)
(De conformidad con la guia de evaluacidn, seleccion seguimiento del desempeiio y
reevaluacion de proveedores publicada en la Suite Visién)

INSPECCIONES:
CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
A la media de | Punto de | Supervisor del
1 ejecucion del | acopio Contrato
contrato

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adquisiciones en el que Conste su inclusion.

==
GESTION DE DIAECCIOMAMIENTO ESTRATEGICO

FORMATO PARA AC PLAN ANUAL DE

Fecha
estimad

Feacha
s e [estimada oo tet] o2 odaticalFuen
CEMgoUMIPEC(cadaediganss oy yysps:  Cansolidada Inicio de a8 iiDuracion dell conteate 0 e e on Valor estimado en Ia
amuf:&n.-ml_qnn pane 2 P UNSPSC Descripcién | roceso | Presents (:.:;:r:rl; { o Suleccié [ratis valer total estimado R T
’ e : n os
Al

| seleccid

o
| % (mesy | (mes) afios)

—

9 tjeceoz | ] 3.753.500.080 COP) 3.752 200,000 COP 8|
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Tabla 1.

Anexos adicionales

e

1. PLAN ANUAL DE AQUISICIONES MARCAR CON X ANEXO ADICIONAL -

X
Para todos los bienes y/o servicios se debe
anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adquisiciones en el que Conste su inclusion.

2. OBRAS Y MANTENIMIENTO

Disefios actualizados, revisados y aprobados N/A
Licencias
Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

B ek Sl T
e 4 o Ay ameram = g ] -
¥ I 288

3. VIVERES FRESCOS Y SECOS X

Fichas técnicas de productos aprobadas vy
actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

4. COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas vy N/A
actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica)

5. OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica) N/A

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica

Y los demas que a criterio del comité técnico
estructurador sean necesarios para la correcta
estructuracion del proceso de contratacion.
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6. CDP X
7. Solicitud de cotizacibn a los X

proveedores y cotizaciones
8. Solicitud de Pedido de SAP 0400010091
ELABORO APROBO

NOMBRE: TASD. Luis Andres Palmar Franco

NOMBRE: PD. Jenny Marcela Martinez
Buitrago

| CARGO:
- | Técnico para ApQ\yo Seguridad y Defensa

CARGO:
Coordinadora Abastecimientos

FIRMA:
\I\IV:<

FIRMA DE APROBACION:

g (Dartiee:
P S it







