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PRODUCTO / NOMBRE

ACEITE MEZCLA

Cadigo

SAP 200002276 / SAP 200000007 / SAP 200001593/ SAP
200002715

REQUISITOS | Clasificacion

GRASAS Y ACEITES

GENERALES
Descripcion
del Producto

Mezcla de aceites vegetales comestibles: Mezcla constituida poF
dos o mas aceites comestibles puros, obtenidos de diferentes
especies vegetales.

Ingredientes

No Aplica

REQUISITOS Requisitos
ESPECIFICOS | Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes parametros mezclas
vegetales, que se deben reportar en el analisis laboratorio.

Caracteristicas de Calidad para Aceites Vegetales.

Requisitos Maximo A
Humedad y materia volatil (105°C) {0.2% Ly
Impurezas insolubles 0.05% Kl =
Contenido de jabdn Negativo

fndice de perdxidos miliequivalentes de oxigeno activo/ kg de
aceite

Aceites refinados en planta [1 S
Aceites refinados fuera de la |5

planta

Aceites prensados en frio y | =

virgenes 3 -
Acidez 0.10% i 1

Caracteristicas de calidad para aceites vegetales

Reguisitos Maximos

Humedad y Materia volatil (105°C) 0.2 %
Impurezas insolubles 0.05 %
Contenido de jabdn " Negativo

Indice de perdxidos miliequivalentes de oxigeno activo / kg de aceite

Aceites refinados en planta 1
Aceites refinados fuera de la planta 5
Aceites prensados en frio vy < 20
virgenes

Acidez 0.10 %

Requisitos tomados de la Resolucién 2154 de 2012 tabla 21:
Caracteristicas de calidad para aceites vegetales

Requisitos
Microbiologicos

No Aplica




—_—

| Continua Ficha Técnica de Producto ...

ACEITE MEZCLA |

&

Requisitos
_ Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Para la mezcla de aceites vegetales se admite los siguientes
productos: soya, girasol, maiz, algodén, en proporciones 91%
aceite refinado de Soya, 9%oleina de palma. La mezcla de
aceites comestibles para consumo directo debe tener un aspecto
limpido o translucido a temperatura de comercializacién.

* La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de
materiales extrafios, de sustancias empleadas en su
extraccion y refinacién. ,I

e La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de olores y
sabores no caracteristicos y libres de rancidez.

e La mezcla de aceites comestibles debe tener olor y sabor
caracteristico. No objetable. El aceite vegetal refinado no
debe contener sustancias extrafias, o sustancias destinadas
a dar aroma, color o modificar sus caracteristicas
fisicoquimicas. El producto debe estar libre de rancidez de
materiales extrafios, o de sustancias empleadas en su
extraccion y refinacion. Apariencia liquido transparente y
libre de cuerpos extrafios. No se permite cualquier practica
que pueda alterar la estructura gliceridica del aceite.

Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales
Contaminantes:

Contaminante Can,tlc.jades
maximas

Hierro (Fe) 1.5 mg / kg

Cobre (Cu) 0.1 mg / kg

Plomo (Pb) 0.1 mg / kg

Arsénico (As) 0.1 mg / kg

» Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas y
. PCBS contaminantes:

j Suma de dioxinas

Suma de dioxinas y PCBs ‘
’ (EQT PCDD/FOMS

similares a las dioxinas |
(EQT PCDD/ F-PCB
oms) ‘
1.5 pg/g grasa

J 0.75 pg/g grasa

J
‘ REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2154 de 2012, NTC 400, NTC 218, NTC 287, NTC
240, NTC 283, NTC 213. Resolucién 2674 de 2013.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200002276 Garrafas *1000 ml embalado en caja *12
Litros.

SAP 200000007 Garrafas *3000 ml embalado en caja *6 |
Unidades

SAP 200001593 Bidon x 20 Litros.
SAP 200002715 Aceite panaderia* litro |

Empaque y/o
Embalaje

Envase plastico PET de uso alimentario de primer uso que no
altere sus caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica
de cierre reforzado, con el fin de garantizar la conservacion del
producto dentro de su envase primario durante el transporte y
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almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de seguridad
que garantice su destrucciéon en la primera apertura, no pueden
entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia
grasa al exterior.

El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de
2012.

De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta
prohibido la reutilizacion de envases”. Lo anterior busca la
mejora de la entrega del producto en cuanto a su envase de|
acuerdo a la operacion logistica de la entidad.

Rotulado

Debe cumplir lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 2508 de 2012, Resoluciéon 810 de 2021, Resolucion
2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023, y las demas que las
sustituyan, modifiquen o adicionen ‘
La informaciéon suministrada en el empaque debe también
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto requiere una vida util minimo de doce (12) meses |
contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la ‘
entrega no debe tener mas de dos (2) meses desde su fecha de |
fabricacion. y ‘

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgéon y/o vehiculo
cerrado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas 'y
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion
cruzada y manteniendo las propiedades del producto iniciales. |
Se debe conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evitar |
Exposicion solar. El vehiculo que realice la entrega debera
presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en
donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de
expedicién superior a un ano. Debe cumplir con todo lo
referenciado en el Capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

v Registro sanitario, permiso o0 notificacion sanitaria de||
producto solicitado. (Vigente). [

v Concepto sanitario de planta procesadora, expedida por la
entidad competente. (Vigente y con concepto Favorable o
Favorable con requerimientos). Para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento.

v Si el producto es entregado como materia prima en la
Panaderia, debe entregarse certificado de calidad del|
fabricante por lote entregado. '

v Certificacion HACCP y/o FSSC 22000, expedida por la
autoridad competente o ente certificador. ,

Podré presentar de manera adicional certificacion 1SO 22000. R

FECHA ACTUALIZACION:

DICIEMBRE 2025 ‘

| CONTROL DE CAMBIOS
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VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial,

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos y complementarios. Y se solicita Registro
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique). Se actualiza las certificaciones a
solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas Registro Sanitario, Permiso
Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) y para asi garantizar la calidad en los procesos
productos. Se actualiza con es. Min Proteccién Social 333 de 2011 para rotulado de producto.

_| nombre y la categaria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacion empleada. Se adiciona codigos SAP.

En ficha técnica de negociacidon se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro
sanitario, por lo tanto se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicién de concepto sanitario vy
ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota
1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por
la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los
certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de
alimentos expedido por el ente territorial de salud. Se retira requisito: El rotulo del producto debe influir el

Se especifican los criterios de aceite en mezcla y en composicién del producto, se genera ficha técnica a
parte de la ficha de mezcla de aceites.

Se ajustan condiciones fisicoquimicas de producto para una mezcla de aceites, los criterios tomados de la
NTC 400. Se retira especificacion de indice de refraccion por considerarse que para mezcla se establece un

limite de rango diferente.
Acwie de malr

Aoule o grasct
[ Roquato [ ing Requisho Mikmo Micimo |
Censdsd reatva 09 nal Densciad [ ] osr 052
(1" Clagua 8 20°C) " =T =Ne i 'Claguaa 2ty 120C [Lr
P deetanen (ROSG) | un 1478 e B rekacotn KD 25°C) 1865 1458 |
ke 8 sapraicanen (mg .0V de scede) [7] ] Inchcn s vaporubcacion (mg KOV de scats) 187 1%
5 i T [ il e 6 yedo s 3 T
. ) T T batera raspendicati ghy F¥)
Aot e soya
Requisag Minima Miximg
Derstatad reiava ﬂ?p[ic 3925c
{o*Clagua 8 J0°C (L 20
Em&rﬁuualnnlc'c 1456 14T
Th3ice Of sapondeacion [T FUG 08 Bcede ] |
Inchom de yoda (W) 124 14
Listey < 15 =
Se actualiza el contenido a la Ficha Técnica al nuevo formato PA-FO-75 Version 00.
Se cambia el nombre “"ACEITE” por “ACEITE MEZCLA"
La clasificacion del producto se cambia de Aceite Vegetal a Grasas y Aceites, segun clasificacion dada en
sistema SAP. '
Se retira cédigo SIC donde se menciona, ya que la Entidad utiliza solo cadigos SAP en productos.
Se adiciones caracteristicas de calidad mediante tabla
Caracteristicas de calldad para aceites vegetales
Requisitos Miximos
Humedad y Materia volstd {10580 ) 0.2 %
| Empurezay insolubles 0.05 %
Contenida de jabda Negativo
Indice de perdxidas milequivalentes e origens Activo / kg 3¢ aceita
Aredes refinadss en planta 1
Aceites relinadas fuera de L planta 5
Acetes  prensados  en frio0 y = 20
| virgenes
Anides D.10 %
Se retira requerimientos en analisis microbioldgicos ya que la resolucion 2154 de 2012, no lo exige.
En otras caracteristicas del producto se adiciona: La mezcla de aceites comestibles para consumo directo
debe tener un aspecto limpido o translucido a temperatura de comercializacion.
La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de materiales extrafios, de sustancias empleadas en su
6 extraccion y refinacion.

La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de olores y sabores no caracteristicos v libres de rancidez.
Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales Contaminantes:

Contaminante Cantidades maximas
___Hierro (Fe) 1.5 mg / kg
| Cobre (Cu) 0.1 mg / kg
Plemo (Pb) 0.1 mg / kg
Arsénico (As) 0.1 mg / kg

Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas y PCBS contaminantes:
___Contenidos Maumos

e a. = 0. 4
RETIRSST | i e
| O75pg [ gograsa 15pg /ggrasa
Se completa informacion de transporte y almacenamiento: El producto debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado. Transporte en vehiculo con condiciones inccuas vy certificadas por la entidad competente
evitando contaminacion cruzada y manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar en

lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicién solar. El vehiculo que realice la entrega debera presentar AC!

d
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
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alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.

Se completa informacion de empaque; Envase plastico de uso alimentario de primer uso que no altere sus

caracteristicas organolépticas. Ademas, debe ser impermeable al agua y a las grasas. Sus propiedades

fisicas y mecanicas deben ser tales que permitan los procesos de almacenamiento sin presentar roturas o

pérdida de su resistencia a la accion de las grasas. Debe estar cerrado por un sello de sequridad que

garantice su destruccion en la primera apertura. No pueden entregarse envases rotos o deformados y/o que
exuden materia grasa al exterior.

Se adiciona a requerimientos de rotulo: Resolucién 2508 de 2012. La informacion suministrada en el

empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

- Se complementa requisitos de Certificaciones: Registro sanitario del producto solicitado. (Vigente)

- Concepto sanitario de planta procesadora, expedida por la entidad competente. (Vigente y con concepto
Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar‘
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento. _

- Si el producto es entregado como materia prima en la Panaderia, debe entregarse certificado de calidad
del fabricante por lote entregado. :

Certificacion HACCP, expedida por la autoridad competente o ente certificador. En su defecto puede aportar

carta de solicitud de Certificacion de la implementacion de este sistema, con radicado de fecha no superior a

seis meses.

7 En certificaciones se adiciona opcién de presentar certificacion 1SO 22000 y/o FSSC 22000.
En certificaciones el requisito HACCP se quita la obligatoriedad de entregar dicho certificado, ya que por
8 normatividad la planta de fabricacion de éste producto debe tener implementado algunos requisitos del
decreto 60 de 2002 (aplicacion del Sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico) pero no debe
- estar certificado.
9 Se modifica el codigo SAP 200000009 frasco de 1L por SAP 2000002276 y SAP 200000008 Bidon plastico x
20.000 cc por 200001593 debido a cambio en la codificacion de productos.
Se modifica informacion contenido y presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado. Se
10 ajusta requerimientos de vida atil, Se adiciona en certificaciones la posibilidad de entregar permiso O
L notificacion sanitaria del producto solicitado. (Vigente) de acuerdo al tipo de riesgo del producto. D
11 Se adiciona presentacion aceite mezcla x 900 ml, (valido solo para Regional Centro - Leticia)
B Cambios realizados por IMRC / Abr 2021. ]
Se retira cddigo SAP 200002369 correspondiente a la presentacion * 900 ml, teniendo en cuenta que
se generé FTP nueva para este producto, se incluye en otras caracteristicas del producto la
especificacion: “La mezcla de aceites refinados comestibles debe tener olor y sabor caracteristico. No
12 objetable. El aceite vegetal refinado no debe contener sustancias extraias, o sustancias destinadas a
dar aroma, color o modificar sus caracteristicas fisicoquimicas. El producto debe estar libre de
rancidez de materiales extrafios, o de sustancias empleadas en su extraccion y refinacion. Apariencia
liquido transparente y libre de cuerpos extrafios. No se permite cualquier practica que pueda alterar la
estructura gliceridica del aceite”, Cambios realizados por JPMR / Dic 2021. B e
«  Teniendo en cuenta que en la FTP se contempla dos tablas con las caracteristicas fisicoquimicas se
procede a dejar la tabla con los requisitos fisicoquimicos de acuerdo a la resolucion 2154:202 y se
elimina la siguiente tabla
i Requstos | Mixmo | Minimo ]
indice de refraccidn a 40°C 1476
Materia mponficable,enWenfraccnenmass | 15 | -
| Kcider expresada como acdo dlexco,enSede fracconenmasa | 01
indice de perdodo, Miliequivalertes de oalgens perduido kg
e Enfabtica
s Fuerade fabrica ¥ 5
Humedad y material voldtl en i de fraccionenmasa | 005
Impurezas insolubles, en % de fratcidn en masa 0.0% |
| Contenido de jabon residual T e e b PRENG
Contenido de aceite mineral Hegativa |
13 « se agrega la fuente de los parametros fisicoquimicos “Requisitos tomados de la Resolucion 2154 de

2012 tabla 21: Caracteristicas de calidad para aceites vegetales”.

« En empaque y/o embalaje el texto “"Envase PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus
caracteristicas organolépticas. Ademas, debe ser impermeable al agua y a las grasas. Sus propiedades
fisicas y mecanicas deben ser tales que permitan los procesos de almacenamiento sin presentar roturas
o pérdida de su resistencia a la accion de las grasas. Debe estar cerrado por un sello de seguridad que.
garantice su destruccion en la primera apertura. No pueden entregarse envases rotos o deformados y/o
que exuden materia grasa al exterior” se actualiza quedando asi: “Envase plastico PET de uso
alimentario de primer uso que no altere sus caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica de |
cierre reforzado, con el fin de garantizar la conservacién del producto dentro de su envase primario
durante el transporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de seguridad que garantice su
destruccion en la primera apertura, no pueden entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden |
materia grasa al exterior. |
El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012.

De acuerdo al articulo 54 de la resolucién 2154 de 2012 esta prohibido la reutilizacion de envases”. Lo
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DASR.

En vida (til se agrega la palab .
CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador
HACCP, expedida por la autoridad competente o ente certificador,
‘so!icitud de Certificacion de la implementacion de este sistema,
meses, y/o ISO 22000 y/o FSSC 22000"

cumplimiento de acuerdo al Articulo 6 de la R

s demas que las sustituyan,

‘ anterior busca la mejora de la entre
logistica de la entidad.

En rotulado se actualiza la normatividad

rotulado o etiquetado nutricional

por lo que se agrega la Resolucio

ga del producto en cuanto a su envase de acuerdo a Ia owpé_rgc_idﬁ'i

del texto

que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de!
que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano,
n 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023, y
modifiquen o adicionen y se elimina la Resolucion 333 de 2011. |
ra "minimo”. |

“podrd presentar Certificacion |
en su defecto puede aportar carta de‘

con radicado de fecha no superior a seis

se elimina la palabra “podra” vy se deja como requisito de
esolucion 2154 de 2012. Cambios realizados el 27/02/2024 por

»  Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador se elimina el texto
aportar carta de solicitud de Certificacion de la im

plementacion de este sistema, con radicado de fecha no

"En su defecto puede

14 superior a seis meses”. Y se deja como requisito de cumplimiento certificacién HACCP y/o FSSC 22000, de
acuerdo al Articulo 6 de la Resolucion 2154 de 2012. Y para el caso de la certificacion 1SO 22000 se deja
[ como opcional. Cambios realizados el 17/05/2024 por DASR.
¢ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
. 15 *  Seincluye cadigo SAP 200002715 teniendo en cuenta que es el codigo/material usado por panaderia
I . para el ingreso de este producto a su sistema N e—
CARGO NOMBRE FECHA —~ FIRMA
: Profesional de Defensa Danery Alexandra i ( , _S
Elaboré Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 30-12-2025 B_ ‘\@‘_\__K_
Profesional de Defensa Maria Catalina 1
Abastecimientos Clase I | Rodriguez Gonzalez Sy M_
Profesional de Defensa : : :
Subdireccion General De Dav'dAiziifjld'on 30-12-2025 uni'é\?)a\é\“ﬁ, _
Revisé Operacion Logistica ]
Profesional de Defensa
Comité Asesor Oficina Asesora de Yamile Betancourt 30-12-2025
= Planeacién e Innovacion Vega
deFichas Institucional
Técnicas Ak = TR -
Director Abastecimientos ulidn Fernando _
Clase I Serrano Serrano 30-12-2025
s Sandra Patricia
Secretario General (E) Bolafios Rodriguez 30-12-2025 Z
Jefe Oficina Asesora 7 ;7
. Juridica encargada de las Martha Eugenia . M/ *7@
ADrobo funciones del despacho Cortes Baquero 20712 2025é 5:
L de la Direccion General ‘ ]




