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PROYECTO  PRODUCTIVO  PANADERIA DEL  COMPLEJO
DEPENDENCIA SOLICITANTE | CARCELARIO Y PENITENCIARIO ALTA, MEDIA Y MINIMA SEGURIDAD
DE BOGOTA COBOG.
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CODIGO PAA 50181710-50221002
FECHA 16 de marzo de 2026

ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
SELECCION ABREVIADA - SUBASTA INVERSA

1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD QUE LA ENTIDAD ESTATAL PRETENDE
SATISFACER CON EL PROCESO DE CONTRATACION

El presente proceso de seleccion, asi como el contrato que de él se derive, se sujetaran a la Constitucion
Politica, al Estatuto General de Contratacion de la Administracion Publica, contenido en las Leyes 80 de 1993 y
1150 de 2007, a sus Decretos reglamentarios, a las normas que lo modifiquen o complementen y a lo
estipulado en los presentes estudios previos, anexo complementario y demas documentos del proceso de
seleccion.

Asi mismo el presente proceso de contratacion se realizara mediante la modalidad de Seleccion Abreviada de
Menor Cuantia de conformidad con el numeral 2° del articulo 2 de la Ley 1150 de 2007, en concordancia con
la Seccion 1 Subseccion 2 del Decreto 1082 de 2015.

El Complejo Carcelario Y Penitenciario Con Alta, Media Y Minima Seguridad De Bogotd COBOG, es un
Establecimiento Publico del Orden Nacional, adscrito al Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario, INPEC,
creado por el Decreto 2160 del 30 de diciembre de 1992, con personeria juridica, autonomia administrativa y
patrimonio propio.

Para dar cumplimiento a las politicas y objetivos institucionales se requiere contratar el suministro de Materia
Prima para la elaboracién de los productos del proyecto productivo de la panaderia del Complejo Carcelario y
Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de Bogotda COBOG y teniendo en cuenta que en el
presupuesto asignado para la actual vigencia esta incluido el de PRODUCTOS DE CARNE, PESCADO,
FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS (A-05-01-01-002-001); PRODUCTOS LACTEOS Y
OVOPRODUCTOS (A-05-01-01-002-002); PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS
DERIVADOS DEL ALMIDON, OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS (A-05-01-01-002-003); OTROS
MINERALES (A-05-01-01-001-006). Se requiere la adquisicion de estos insumos para satisfacer las
necesidades y/o expectativas de la panaderia, dando cumplimento con la demanda del personal de internos
del establecimiento de reclusion.

Se requiere contar con stock de inventarios de insumos de materia prima de excelente calidad, para realizar los
productos necesarios para su comercializacion y venta, con el fin de satisfacer las necesidades presentadas
por el personal de internos del COBOG.

Se establecieron las especificaciones técnicas de la materia prima requerida, para la realizacion vy
comercializacion de los productos ofrecidos por la panaderia del COBOG. Segun el consumo y demanda por
nuestros clientes.
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Segun lo establecido en el acuerdo No. 010 de 2004 en el titulo Ill DE LOS PROYECTOS PRODUCTIVOS, en
su Articulo 29°.- Ordénese a los Directores de los Establecimientos de Reclusidon del pais la creacion,
organizacion y desarrollo proyectos productivos de caracter industrial, artesanal, de servicios y agropecuarios,
ya sea por administracion directa o de particulares, con el objetivo de producir bienes y servicios al interior y
exterior de los Establecimientos de Reclusion, para obtener rentabilidad econémica y social.

Con base en la Ley 489/98 Art. 3 la funcién administrativa se desarrollara conforme a los principios
constitucionales, en particular los atinentes a la buena fe, igualdad, moralidad, celeridad, economia,
imparcialidad, eficacia, eficiencia, participacion, publicidad, responsabilidad y transparencia; y Decreto 1082 del
26 de mayo de 2015 por el cual se expide el decreto Unico reglamentario del sector administrativo de
planeacion nacional.

En ese orden, por funciones y competencias le corresponde al Proyecto Productivo De La Panaderia Del
Complejo  Carcelario Y Penitenciario Alta, Media Y Minima Seguridad De Bogota COBOQG, iniciar el
proceso contractual cuyo objeto es “Contratar el suministro de Materia Prima para la elaboracion y
comercializacion de productos de la panaderia del Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y
Minima Seguridad de Bogotd COBOG".

La necesidad presentada en la panaderia COBOG, se encuentra establecido en el plan anual de adquisiciones
el cual es publicado en la pagina del SECOP |I.

50151513,50221002,50171551,
50161509,50221303,50221303
50221303,50131704,50221303
50221303,50161509,50181708
50181708,50181708,50181705

24111503,24111503,60123001
60123001,24151503,50181708
50131612,50181708,50192400
50112009,50112005,50111515
50131701,50131701.

50181709,50365301,50181709 Saniamarto
50363501,50181709,50131702 | Adquisicién = 5 i
50181709,50131802,50131703 | materia prima | Seleccion Recursos R R g |samuel
50181708,50181708,50181708 | proyecto ~ 4 | Abreviada Propios m m NG = " b
50181708,50181708,50181708 | productivo 8 | 2 |subasta (Fondos o 5 & | Resgonsabe
50181708,50363101,50362501 | panaderia del | g Inversa Especiales) | — = = || Rroyecto
50181708,50131802,50131802 | COBOG. & - Productivo
50181708,50131702,50181708 Panaderia

Es pertinente contratar el suministro de materia prima para |a elaboracion de los productos comercializados por
la panaderia del Complejo Carcelario y Penitenciario Alta Media y Minima Seguridad de Bogota COBOG, con
el fin de satisfacer las necesidades presentadas por |la poblacion privada de la libertad. Lo mas favorable para
la entidad es adelantar un proceso de seleccion abreviada mediante subasta inversa electronica, con el fin de
garantizar productos de excelente calidad y a un precio de mercado beneficioso para la elaboracion de los
productos que son vendidos o comercializados a la poblacion privada de la libertad PPL.

Los recursos asignados para esta contratacion corresponden a los rubros: PRODUCTOS DE CARNE,
PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS (A-05-01-01-002-001); PRODUCTOS
LACTEOS Y OVOPRODUCTOS (A-05-01-01-002-002); PRODUCTOS DE MOLINERIA,
ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON, OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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(A-05-01-01-002-003); OTROS MINERALES (A-05-01-01-001-006), del presupuesto aprobado para la
panaderia correspondiente a la vigencia 2026.

2. IDENTIFICACION DEL PROCESO
2.1. OBJETO

“Contratar el suministro de Materia Prima para la elaboracion y comercializacion de productos de la
panaderia del Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de Bogota
COBOG".

22, ESPECIFICACIONES DEL OBJETO A CONTRATAR
2.21. CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS

El bien o servicio objeto de la presente contratacion esta codificado en el clasificador de bienes y
servicios UNSPSC, como se indica a continuacion:

Grupo Segmento Familia Clase
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco. Aceites y Grasas comestibles. Grasascmzzgzlgsegetales
. , . Productos de Cereales y
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco. legumbres Legumbres
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco. Condimentos y Conservantes :E?;‘;g espeassy
Chocolates, azucares, Chocolate, azucares,
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco. edulcorantes y productos de edulcorantes productos
confiteria
: Alimentos, bebidas y tabaco Productos de Cereales y Harina y productos de
E (Productos de Uso Final) legumbres il
: Alimentos, bebidas y tabaco Productos de Cereales y Harina y productos de
E (Productos de Uso Final) lequmbres i
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco Productos de Cereales y Harl_na y productos de
legumbres molino
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y huevos Producto_s de Lechey
Mantequilla
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y huevos Producto_s de leche y
mantequilla
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco Productos de Cereales y Harina y productos de
legumbres molino
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco Productos de Cereales y Harina y prqductos de
legumbres molino
Alimentos, bebidas y tabaco Chacolates, azucares, Chocolate, azucares,
E (Productos de Uso Final) edulcorantes y productos de edulcorantes productos
confiteria
E (Productos de Uso Final) | Alimentos, bebidas y tabaco Productos de panaderia :grr:;n;tro Yy mezcias para
E (Productos de Uso Final) Alimenitos, bebidas y tabaco Fruta en lata o en frasco E:;iinos i nen
E (Productos de Uso Final) Alimenios, bebidas y tabaco Fruta en lata o en frasco #::;sopasas enlataoen
; . ; i Productos de leche y
E (Productos de Uso Final) | Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y huevos mantequila
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E (Productos de Uso Final) | Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y huevos Quesos
; 5 Productos de leche y
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y huevos mantequilla

E (Productos de Uso Final)

Alimentos, bebidas y tabaco

Fruta en lata o frasco

Brevas en lata o en frasco

E (Productos de Uso Final)

Alimentos, bebidas y tabaco

Fruta en lata o frasco

Cerezas en lata o en

frasco
E (Productos de Uso Final) | Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y huevos Quesos
C (Maquinaria, Maquinaria, Accesorios y suministros
Herramientas, Equipo para manejo, acondicionamiento y Recipientes y almacenamiento Bolsas

Industrial)

almacenamiento de materiales

E (Productos de Uso Final)

Instrumento de artes y artesanias,
materiales, accesorios y suministros

Equipo, accesorios y suministros
de artes y manualidades

Artesania en espuma

C (Maquinaria,
Herramientas, Equipo
Industrial)

Suministro par manejo y
almacenamiento de materiales

Materiales de Empaque

Cajas, bolsas y sacos para
empaguetado

E (Productos de Uso Final)

Alimentos, bebidas y tabaco

Productos de panaderia

Suministro y mezclas para
hornear

E (Productos de Uso Final)

Alimentos, bebidas y tabaco

Productos lacteos y huevos

Productos lacteos y
huevos

E (Productos de Uso Final)

Alimentos, bebidas y tabaco

Productos de panaderia

Suministro y mezclas para
hornear

Alimentos, bebidas y tabaco

Suministro y mezclas para

E (Productos de Uso Final) Productos de panaderia Heirricar
Alimentos, bebidas y tabaco ; Mermeladas y gelatinas y
E (Productos de Uso Final) ;:g:;zr;:c;g;eparados y pastas de untar de nuez y
dulce y conservas de fruta
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco S(;?grctos de camne y aves de Came y aves de corral
E (Productos de Uso Final) Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y huevos Productos: de lochiey

mantequilla

2.2.2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Grupo 1
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 1
1 | Cantidad 3444
2 | Unidad de medida | Bulto

3 | Especificacion

Harina de trigo: Ingredientes: Harina de trigo (Cereal que contiene gluten) fortificada con Niacina (55mg/Kg),
Hierro (44mg/Kg), Vitamina B1 (Bmg/Kg), Vitamina B2 (4 mg/Kg), y Acido folico (1.54 mg/Kg), Agentes de
tratamiento de las harinas (Acido ascérbico y/o Azodicarbonamida y/o Peroxido de benzailo) y Enzimas. No podra
contener contaminantes de tipo fisico, quimico o bioldgico que afecten la salud. Debe estar libre de insectos y
excretas de animales, No podra contener mas de 100 fragmentos de insectos y no mas de un 1 pelo de roedor en
300 gramos de muestra representativa. La harina debe cumplir con minimo los siguientes requisitos

fisicoguimicos.

PARAMETROS TOLERANCIA MIN TOLERANCIA MAX METODO
HUMEDAD (%)" 12,5 145 gp.gac-101
PROTEINA* (NX5.7) % base seca 13.0 Lab.ext
CENIZA* (% base seca) 0.65 0.76 gp.gac-102
GLUTEN HUMEDO (%) 325 gp.gac-104
GLUTEN SECO (%) 1.0 gp.gac-104
FALLING NUMBER (S) 280 350 AACC 56-81,03

laboratorio en caso que se requiera.

Empacada en sacos impresos y tejido, por 50 kg. NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en
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No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 2

1 | Cantidad 300

2 | Unidad de medida | Bulto
Aziicar Blanca refinada. Sacarosa purificada y cristalizada (sucrosa) extraida de la cafa de azucar mediante
procesos industriales.
CARACTERISTICAS —— ’ :
FISICOQUIMICAS especificacion Referencia normativa METODO DE ENSAYO
Polarizacion a 20° 99,80°Z Min. NTC 778 DA G RRTENIC
Humedad, % 0.05%mim Max NTC 778 TR
Color a 420 nm, 60 (UI) Max NTC778 ot PEINNG
Turbiedad a 420 nm, 60 (U) Max NTC778 ool geER 1B NTC
Ceniza, (mim) 0.04% mim Max NTC778 eyl
Azucares Reductores, % 0.05% Max NTC778 ﬁ#g‘jaag;mgé L

3 | Especificacion CARE?JIﬁ:::Ii;IChS especificacion Referencia normativa METODO DE ENSAYO
Plomo, expresado como gs2/3-24+gs2/1/3-27;0
Pb 0.5 mg/Kg NTC778 g52-51
Arsénico. expresada como 9s2/3-23"; gs2/3-25,9s2/3-
As 0Sml NIGHiS 9-25 0 gs2/3-9-23° gs2-51
Cobre, expresado como gs2/3-29 x; gs2/3-29 0
Cu 1.0 mg/Kg NTC778 gs2-51

] GS2/3/7/8-31-
?:.rm. expresado como 1.0ppm Parametro intemo 94;A0AC9.1.09 metodo
999.11
NTC 5970 resolucion x
. : umsa gs2/1/7-33
Sulfitos <10ppm 5109 de 2005 bl
21CFR101.100 | (2005)NTC5970
. . Resolucion 2906 de 2007 ) '

Pesticidas Ausencia codex alimeniariue Absorcion atomica
Presentacion: Sacos x 50 Kilos. NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso
que se requiera.

No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
ftem : 3
1 | Cantidad 6400
2 | Unidad de medida | Unidad

Levadura fresca por 500 grs. es un producto constituido por microorganismos vivos del género Saccharomyces
cerevisiae, los cuales fermentan las masas para panificacion. Proporcionan a la masa forma, textura y miga suave
ademas de sabor agradable y valor nutritivo.debe cumplir con minimo los siguientes requisitos fisicoguimicos.

Proteina en base seca (N
X6,25)% 0
3 | Especificacion Humedad % <70%
Ecsforc como P205 en 22.28
ase seca %
ph solucion al 10% 4.5-5.0

NOTA: Duracion minimo 30 dias, la composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se

requiera.
No. | DESCRIPCION [ ESPECIFICACION TECNICA
item : 4
1 | Cantidad 40

Libra
Panela Granulada Natural: Caracteristicas fisicoqumicas La panela se empaca libre de colorantes
artificiales, sulfitos y cualquier producto quimico prohibido, asi como también libre de mohos, levaduras

2 | Unidad de medida

3 | Especificacion

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
Direccidn: CALLE 26 No. 27-48
Conmutador: PBX 2347474 EXT 1128 - 1366

ireccio i

__Pagina 5 de 55
IENcodigo: PA-DO-GO1-F02]

.contractual@inpec.gov



INPEC

y microorganismos. Composicion quimica: Sacarosa hasta 82%, Glucosa y Fructosa 15%, Humedad
entre el 2 y 3%, Proteina 0.2%, Cenizas 0.8%, SO2 Negativo. Presentacion x 500 gramos.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 5
1 | Cantidad 20
2 | Unidad de medida | Bulto
3 | Especificacion Salvado de trigo: Bulto minimo por 25 kilos.
No. | DESCRIPCION [ ESPECIFICACION TECNICA
item : 6
1 | Cantidad 20
2 | Unidad de medida | Bulto
3 | Especificacion Fécula de Maiz; Presentacion bulto minimo por 12 Kg. Empaque sacos. Vida Util 16 meses.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 7
1 | Cantidad 25
2 | Unidad de medida | Bulto
3 | Especificacion Avena en hojuelas precocida: Presentacion, empacado minimo X 30 Kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 8
1 | Cantidad 15
2 | Unidad de medida | Bulto
3 | Especificacion Harina de maiz amarillo precocida: bulto por 50 kilos. Vida util 12 meses.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 9
1 | Cantidad 15
2 | Unidad de medida | Bulto
Harina de trigo fortificada: La harina de frigo es un producto obtenido principalmente de la molienda y
cemido, del endospermo y capas intemas del pericarpio de granos de trigo comin Triticum aestivum 6
trigo ramificado Triticum caompactum Host, 6 mezcla de estos. Ingredientes: Trigo Canadiense ylo
Americano y/o Argentino, premezcla vitaminica D - 1944 Fumarato, Azodiscarbonamida 25%, Acido
ascorbico, Alpha - amilasa, Xilanasa, enzima celulotica, Amilasa. La harina de Trigo es fortificada
3 | Especificacién obligatoriamente en Col_ombia de acuerdo a[ c!ecreto 1_444 d_e 1996 por el Ministerio de la Proteccio
Social. Cereal que Contiene Gluten. Caracteristicas Toxicologicas: Contiene gluten. El producto cumple
con la reglamentacion Codex Alimentarius 193-1995 o Nacional en cuanto a residuos de aflatoxinas,
metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos veterinarios. Composicion quimica: Humedad
g/100g 14.70, Proteina (Nx5.7) g/100g 13.40, Grasa g/100g 0.88, Fibra cruda g/100g 0.73, Cenizas
g/100g 0.56, carbohidratos g/100g 71.03. Caracteristicas del empaque: Sacos con microperforacion
60x98 cm de 91,8 g de peso y 75 g/cm3. Presentacion: Saco por 50 Kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 10
1 | Cantidad 15
2 | Unidad de medida | Bulto
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA: Elaborada con trigo comun Triticum aestivum L. por medio de procedimientos
de trituracion o molienda, en los que se separa parte del salvado o germen, y el resto se muele hasta darle un
3 | Especificacion gfa_do adecuado_ dg finura sin me_jurgnte& Composicifm de! producto: Harina d_e trigo (cereal que mntjgne glgten]
fortificada con niacina (55 mg/kg), hierro (44 ma/kg), vitamina B1 (6 ma/kg), Vitamina B2 (4 mg/kg). acido félico
(1.54 mg/kg). CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:
PARAMETRO | ESPECIFICACIONES
INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
Direccion: CALLE 26 No. 27-48 ____Pagina 6 de 55
Conmutador: PBX 2347474 EXT 1128 - 1366 Icodigo: PA-DO-GO1-F02|

Subdireccion.contractual@inpec.gov.co



INPEC

Minimo Maximo
Humedad (%) (Espectroscopia) 14,0
Cenizas (%) (Espectroscopia) - 0.60
Proteinas (%) (Espectroscopia) 13.3 -
Gluten Himedo (%) (Espectroscopia) 315 -
Almidon dafiado (%) (Espectroscopia) -- 7.0
Fuerza (W) 350 -
Tenacidad (P) 100 -
Extensibilidad (L) 80 -
Gluten seco (%) 105 -
PH 58 6.2
Presentacion: Bulto o saco de 50 kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 11
1 | Cantidad 6
2 | Unidad de medida | Bulto
. Almidon agrio de Yuca micropulverizado: (fermentado artesanalmente), empaque bolsa interna,
3 | Espacificaciin presentaciégn de minimo 12,5 Kg.p | : i
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
item : 12
1 | Cantidad 15
2 | Unidad de medida | Bulto
3 | Especificacion Azlcar !\{Iicmpulveﬁzado grado 5: Bulto de minimo 25 Kilos. Vida dtil 6 meses a partir de la fecha de
produccion.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
item : 13
1 | Cantidad 80
2 | Unidad de medida | Bolsa
3 | Especificacion Coco rallado deshidratado: cabello de angel, bolsa de minimo 1 kg 6 1000 gramos.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
item : 14
1 | Cantidad 4
2 | Unidad de medida | Unidad
Almidén Modificado de yuca, no contiene gluten de trigo, avena, centeno o cebada. Es un almidén
3 | Especificacién modificado disefiado paralin_]parlir prcpie_dades de alta expansion en Iproductos som_etidos a horneo.
Sacos de papel Kraft multipliego. Contenido neto 12 kg con marquilla impresa con nimero de lote en
cada saco.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
tem : 15
1 | Cantidad 100
2 | Unidad de medida | Bolsa
3 | Especificacion Fruta erstalgzada: Cpbftos de f_n.lta cristali;ada, espec_ia_!es para decoracion y relleno de productos de
panaderia, bizcocheria, galleteria y heladeria. bolsa minimo 1000 grs.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 16
1 | Cantidad 70
2 | Unidad de medida | Caja
3 | Especificacit Bocadillo Industrial de Guayaba : Pasta solida obtenida por concentracion de pulpa madura y sana,
specificacion . ; ; ;
hasta lograr una consistencia que pueda ser cortada sin perder la forma y la textura cuando este fria.
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Ingredientes: Guayaba natural y azlcar. Caracteristicas sensoriales Color: rojo uniforme; Olor y sabor:
propio de la fruta procesada, libre sabores y olores extrafios. Consistencia: firme. Caracteristicas
fisicoguimicas: Andlisis fisicoquimico pH. Lectura a 20°C unidades de pH) resultado 4.6, limites™ Min 3,4
Max -, Sélidos solubles. Lectura a 20 (°Brix) resultado 76,3, limites* Min 756 Max -. Caracteristicas
organolepticas Producto ligeramente dulce con concentracion de solidos de 75°Brix. Empacado en
cajas de carton. Presentacion comercial 12500 gramos.

No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 17
1 | Cantidad 20
2 | Unidad de medida | Bolsa
3 | Especificacion Paquete de Gragea: en colores de minimo x 500 grs. Bolsa de BOPP con peso de 500 grs.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
item : 18
1 | Cantidad 20
2 | Unidad de medida | Bulto
Mezcla para Bizcochuelo: de color Beige Claro, aroma Notas de Vainilla Forma fisica: Palvo suave,
3 | Especificacion fluido libremente, sabor dulce a vainilla Bulto X 20 kg con presentacion en su interior de 2.5 kg por ocho
unidades.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
ftem : 19
1 | Cantidad 50
2 | Unidad de medida | Bolsa
Polvo de Hornear: Composicion: Bicarbonato de sodio (leudante), harina de trigo, pirofosfato de sodio
3 | Especificacion (leudante), almidon de maiz, sulfato de aluminio, carbonato de calcio y fosfato monocalcico (leudantes).
Bolsa minimo X 1 kg.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
ftem : 20
1 | Cantidad 2
2 | Unidad de medida | Bulto
Anti moho o propionato de calcio: especificaciones fisico-quimicas polvo blanco, higroscopico, de olor
3 | Especificacion caracteristico, _Pure;a 98% min, fluor (F)_ 3 ppm max. Especiﬂcacipnes de metales pesados: Arsénico
(As) 1 ppm max, Hierro (Fe) 10 ppm max, Plomo (Pb) 1 ppm max, Mercurio (Hg) 1 ppm max. Saco
minimo x 25 kg, con bolsa interior y saco exterior.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
ftem : 21
1 | Cantidad 15
2 | Unidad de medida | Bulto
Pre mezcla para muffins, Ingredientes: Harina de trigo Fortificada (Soporte), Azlcar (Edulcorante),
Aceite de Soya (Aceite), Fécula (Texturizante), Almidon modificado (Gelificante), Sorbitol (Edulcorante),
Sal (Resaltador de Sabor), Gluten (Estructurante), Bicarbonato de sodio (Agente Leudante), Pirofosfato
3 | Especificacion acido de sodio (Agente Leudante), Mono y diglicéridos de acidos grasos (Emulsificante), Acido citrico
(Antioxidante), Sorbato de potasio (Conservante), Goma Xantica (Goma), Fosfalo Monocalcico
(Regulador de pH), Acesulfame K (Edulcorante), alfa amilasa (Enzima). Bulto X 15 kg. Presentacion de
2.5 kg por seis unidades para un peso neto de Bulto X 15 kg.
No. | DESCRIPCION ESPECIFICACION TECNICA
item : 22
1 | Cantidad 15
2 | Unidad de medida | Bulto
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Mezcia para Brownie: es una mezcla completa para la elaboracion de Brownie, Color: café, Forma
3 | Especificacion fisica: Polvo suave, fluido libremente, Sabor: Dulce a Chocolate Presentacion de 2.5 kg por 8 unidades
para un peso neto de 20 kg.

No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
Item : 23
Cantidad 50

2 | Unidad de medida | Unidad
Color o colorante Amarillo: para alimentos, para procesos de panificacion, envase plastico de minimo x

3 | Especificacion

500 grs.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 24
1 | Cantidad 50

2 | Unidad de medida | Unidad
Calor o colorante para panaderia Rojo escarlata: para alimentos, para procesos de panificacion, envase
plastico de minimo x 500 grs.

3 | Especificacion

No. | DESCRIPCION ! ESPECIFICACION TECNICA
ftem : 25
1 | Cantidad 20

2 | Unidad de medida | Bolsa

AJONJOLI: Grano de Ajonjoli descortezado 100% (Sesamum indicum.). Grano de ajonjoli sin cuticula y
3 | Especificacion limpia. Grano plano pequefio con longitud de 1,5 a 4 mm. de color crema claro. Producto rico en acidos
grasos no saturados. Presentacion x kilo.

No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 26
1 | Cantidad 15
2 | Unidad de medida | Unidad
3 | Especificacion Duraznos en mitades: Tarro de minimo 800 grs.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 27
1 | Cantidad 15

2 | Unidad de medida | Caja

Uvas pasas: producto preparado con uvas secas, sanas, de variedades que se ajustan a las
caracteristicas de Vitis Vinifera L, elaboradas en forma apropiada para obtener uvas pasas
3 | Especificacion comercializables Especificaciones fisico-quimicas Aspecto y color: textura adecuada al tipo de variedad,
sin semillas, color marron oscuro Sabor: Dulce caracteristico, Aroma: caracteristico Humedad: 10 -
16%, Aceite: menos de 0.5 %. Presentacion Caja por x 10 kg.

No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 28
1 | Cantidad 50
2 | Unidad de medida | Bolsa
3 | Especificacion Breva en almibar: color caramelo, aroma y sabor dulce, semiblanda, en bolsa de minimo 500 grs.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 29
1 | Cantidad 20
2 | Unidad de medida | Frasco
3 | Especificacion Cerezas marraschino. Composicion del producto: Cerezas, azucar, agua, regulador de pH (acido
INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
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citrico), conservante (benzoato de sodio), color artificial (Rojo ponceau / Rojo numero 40), sabor artificial
(esencia de cereza). Contiene Sulfito. Presentacion Envase de minimo 4000 grs.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 30
1 | Cantidad 100
2 | Unidad de medida | Bolsa
3 | Especificacié Pifia en trocitos: Color Amarillo, caracteristico a pifias en conserva, Bolsa calibre 4 de baja densidad en
specificacion e
presentacion minimo x 2.5 kg.
No. | DESCRIPCION l ESPECIFICACION TECNICA
Item : 31
1 | Cantidad 60
2 | Unidad de medida | Unidad
3 | Especificacion Glasse de sabores: A chocolate, mora, melocoton, fresa, kiwi y pina en baldes minimo 4 kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 32
1 | Cantidad 150
2 | Unidad de medida | Frasco
Esencia y/o saborizantes para uso alimenticio: que su composicion incluya alcohol etilico, varios
sabores como hinojo (Liquido transparente, presenta olor y sabor caracteristico a hinojo), banano
(Liquido translucido de color amarillo, presenta olor y color caracteristico a banano), ponqué (Liquido de
3| Especificacion color café oscuro, con olor y sabor caracteristico a ponqué): canela (Liquido de color café oscuro, con
olor y sabor caracteristico a canela), vainilla blanca (Liquido viscoso transparente, de olor y sabor
caracteristico a la vainilla) y pifia (Liquido translucida de color rojizo, presenta olor y sabor caracteristico
a pifia), frasco minimo x 500 ml o cc. NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en
laboratorio en caso que se requiera.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 33
1 | Cantidad 150
2 | Unidad de medida | Frasco
Esencia de sabores de ron con pasas (liquido, color negro rojizo, sabor caracteristico ron con pasas),
3 | Especificacion leche condesada (Liquido, color blanco hueso, sabor caracteristico de !eche condensada), naranja
(Liquido de color amarillo, de olor y sabor caracteristico a cascara de naranja) y Arequipe (Liquido, color
amarillo rojizo, sabor caracteristico de arequipe) en frasco o botella de minimo x 500 ml o cc.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 34
1 | Cantidad 83
2 | Unidad de medida | Garrafa
Esencia sabor coco, queso y mantequilla: agua (vehiculo acuoso), propilenglicol y o glicerina (vehiculo) alcohol
gtilico{vehiculo) sabor artificial coco, mantequilla y queso ( saborizante), acido citrico(acidulante) conservante
(benzoato de sodio)
Caracteristicas Fisico-quimicas esencia coco
PARAMETROS Min Max unidad- referencia
Densidad (g/ml) 095 098 (g/ml)- ETU
. i Caracteristicas Microbiologicas
3 | Especificacion PARAMETROS Max Frecuenda | Metodo
Aerobios Mesofilos UFC/g <10000 por lote Recuento por placa
Hongos y Levaduras UFClg <100 por lote Recuento por placa
Coliformes totales (UFCig) <10 por lote Recuento por placa
E.cali UFC/g <10 por lote Recuento por placa
Caracteristicas Fisico-guimicas esencia queso
PARAMETROS Min Max [ unidad- referencia
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Densidad (g/mi) [ 0g10. ] 1,009 [ (g/mi)- ETU
Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco
Caracteristicas Fisico-quimicas esencia mantequilla
PARAMETROS Min Max unidad- referencia
Densidad (g/ml) 094 1,0221 (g/ml)- ETU
Caracteristicas Microbiologicas
Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco
Presentacion: empaque garrafa de 3.785 ml o cc. NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en
laboratorio en caso gue se reguiera.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 35
1 | Cantidad 25
2 | Unidad de medida | Garrafa
3 | Especificacion Tintura de Caramlefo: Compuesto viscoso de color pardo 0scuro a negro, presenta olor a azicar
quemado y sabor ligeramente amargo. Empaque Garrafa plastica de 4.960 grs o0 5 kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 36
1 | Cantidad -
2 | Unidad de medida | Bolsa
3 | Especificacién Paslta de tomate: agua, vinagre, azucar, sal, antioxidante acido ascorbico) conservantes (benzonato de
sodio, sorbato de potacio) Presentacion bolsa por 4.000 gramos.
No. | DESCRIPCION I ESPECIFICACION TECNICA
item : 37
1 | Cantidad 2
2 | Unidad de medida | Unidad
3 | Especificacion C_opoa en _po!vo desengrasada. Presentacion Bolsa de minimo 24Ikg, Vida util: 2 afos. Car_acteristicas
Fisico - quimicas: *pH (10%) 5.2-6.0; *Grasa (%) 14.0-17.0; *Retenido malla 200 (%) 5.0 méaximo.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 38
1 | Cantidad 200
2 | Unidad de medida | Unidad
Levadura seca instantanea: producto constituido por células vivas del género (Saccharomyces
3 | Especificacién cerevisiae) m_onoestearoto de S_orbitan (INS491) Ieva!dgra para pgniﬁcacién que por su composicion
posee ademas alto poder nutricional. Humedad Maximo 5%, Nitrogeno Proteico 43,0 a 50,0 %,
Actividad (ml CO2/2 hr) >1500. Paquetes de 500 g. (envasado al vacio).
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
ftem : 39
1 | Cantidad 2
2 | Unidad de medida | Unidad
Canela: Canela molida o en polvo. Ingredientes: Canela molida, anticompactante, harina de maiz y/o
3 | Especificacion haring de arroz y/o soja. Bo_lsa por 1 kilo. Cargcterist_icas Organotéptica_s: Olor_ caracteristico, Color
marron claro, Sabor Dulce picante, Aspecto Molido uniforme. Caracteristicas fisicoguimicas: Purezas
98%, Humedad maximo el 14%.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
Item : 40
1 | Cantidad 10
2 | Unidad de medida | Unidad
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Mezcla completa en polvo para la preparacion de crema pastelera clasica. Ingredientes: Almidon de
maiz, harina de trigo fortificada [contiene niacina (vitamina B3), tiamina (vitamina B1), riboflavina
(vitamina B2), hierro y cido fdlico], azcar, sustancia conservadora (benzoato de sodio), antiaglutinante
(carbonato de calcio), sal yodada, saborizantes artificiales (vainillina y etil vainillina) y colorante artificial
3 | Especificacion (tartrazina). “Contiene gluten”, "contiene sulfitos”, ‘contiene tartrazina". Puede contener ftrazas de
“huevo”, ‘leche”, "lactosa", "soya” y ‘ajomjoli”. Especificacion Organoléptica Apariencia fisica: Polvo
granuloso, heterogéneo, con particulas propias. Aroma: Caracteristico del producto. Color: Propio de
sus componentes. Especificaciones fisicoquimicas Humedad Minimo - Maximo 13. Presentacion x 2.5
kg. Empaque primario Bolsa pigmentada impresa de baja densidad por 2.5 kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 41
1 | Cantidad 30
2 | Unidad de medida | Unidad
Harina de sacha inchi. Alimento funcional instantaneo en polvo, obtenido a partir de harina de sacha
Inchi de la cual se concentra la proteina y se seca por spray. Caracteristicas fisico-quimicos Humedad:
3 | Especificacion (10 minutos a 85°C en estufa.) % plp 5.0% max. INCAL015, Grasa % p/p 3.0% max. INCALO37,
Proteina (Base seca) % p/p 65.0% min, INCALO19, Granulometria % p/p 95% pasa 60 mesh USS
INCAL016. Presentacion minimo de 300 gramos
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 42
1 | Cantidad 20
2 | Unidad de medida | Kilo
3 | Especificacion Mani triturado sin sabor: Presentacion bolsa minimo de 1000 gramos.
Grupo 2
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 1
1 | Cantidad 1600
2 | Unidad de medida | Cubeta
3 | Especificacion Cubetalslde Huevos de gallina AA: Presentacion por 30 unidad,esl, los cuales tiene que venir segun
normatividad permitida por secretaria de Salud lote, fecha de vencimiento y empresa.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
Item : 2
1 | Cantidad 4
2 | Unidad de medida | Bulto
HUEVO ENTERO ULTRA PASTEURIZADO Y DESHIDRATADO: es un huevo en polvo fino, libre de
carga microbiana patdgena, que fue sometido a un proceso de deshidratacion, en una torre de secado
disefiado especialmente para procesamiento de alimento. Ingredientes: 100 % huevo de gallina
pasteurizado, sin ningln aditivo. ESPECIFICACIONES FISICO QUIMICAS: Parametro Valor Teorico PH
3 | Especificacion 6,8 a 9,0 Humedad maxima 5,0 % Grasa maxima 40,0 % Proteina maxima 50.0% Especificaciones
microbiolégicas: Parametro Resultados Método Aerobios mesofilos UFC/ml < 5.000 NTC4519 Mohos
UFC/ml < 10 NTC5698-2 Levaduras UFC/ml < 10 NTC5698-1, Coliformes Totales UFC/ml < 10
NTC4458 Salmonella sp Ausencia NTC4574 Estafilococo coagulasa + UFC/ml <100 NTC4779
Escherichia coli Ausencia NTC4458. Presentacion: 20 Kilos.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 3
1 | Cantidad 7
2 | Unidad de medida | Bulto
3 | Especificacion Leche en Polvo entera fortificada con hierro y vitaminas Ay D, de minimo 25 Kilos. Composicion: Leche
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higienizada en polvo entera, Hierro aminoquelado, Vitamina A en polvo, Vitamina D en polvo Aditivos:
No contiene ningun tipo de suero lacteo, azlcar, conservantes o neutralizantes. Caracteristicas
sensoriales: Sabor: Caracteristico a leche, Olor: Caracteristico a leche, Color: Blanco crema, Textura:
Polvo homogéneo suave, Sin contaminacion percibida visualmente, Sin objetos extrafios.
Caracteristicas fisico-quimicas: Materia grasa, en % m/m Minimo 26 Maximo 33, Humedad en %m/m
Maximo 4.0, Acidez expresada como &cido lactico % m/m Minimo 09 Maximo 1,30, indice de
insolubilidad en em3 Maximo 1,0, Cenizas, en % m/m Maximo 6,0, Proteina, en %m/m Minimo 24,5,
Lactosa en % m/m Minimo 34 Maximo 44, Na, en % m/m Maximo 0,42, K, en % m/m Maximo 1,3, Fe en
% m/m Minimo 12.

No. | DESCRIPCION [ ESPECIFICACION TECNICA
item : 4
1 | Cantidad 140

2 | Unidad de medida | Caja

Cobertura y relleno para reposteria, pasteleria y cocina concentrado: Ingredientes: Agua, aceite de
semilla de palma hidrogenado, azucar, emulsificantes (polisorbato 60, estearoil lactilato de sodio, mono
y diglicéridos, lecitna de soya, ésteres de poliglicéridos de Aacidos grasos), estabilizantes
3 | Especificacion (hidroxipropilmetilcelulosa, goma xantana), regulador de acidez (fosfato disddico), sal, sabor artificial de
vainilla, sabor artificial de crema, sabor natural de romero, colorantes naturales (annato index 75120,
curcuma index 75300). Contiene soya. Peso por unidad 4 kg. Parametros fisicoquimicos Grasa (%)
Minimo 32,0 Maximo 35,0, Sélidos (%) Minimo 55,4 Maximo 59,4, pH Minimo 7,0 Maximo 7.6.

No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 5
1 | Cantidad 50

2 | Unidad de medida | Unidad

Leche Condensada: azucarada semidescremada y deslactosada de un aspecto viscoso, libre de
3 | Especificacion materias extrafias, color uniforme, blanco a ligeramente amarillento. Sabor dulce, caracteristico del
producto, olor tipico del producto. Empacado en envase plastico x 5000 grs.

No. | DESCRIPCION [ ESPECIFICACION TECNICA
item : 6
1 | Cantidad 160
2 | Unidad de medida | Unidad
3 | Especificacion Arequipe: de tipo Roscon o milhoja en presentacion de minimo x 5000 gramos.
No. | DESCRIPCION ] ESPECIFICACION TECNICA
ftem : 7
1 | Cantidad 10

2 | Unidad de medida | Unidad

AREQUIPE ARTESANAL SIN AZUCAR ANADIDA: Leche liquida entera, Mezcla edulcorada, suero en
polvo, Leche en polvo descremada, Bicarbonato de sodio (regulador de acidez), Benzoato de sodio y
sorbato de potasio (Conservantes). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS/SENSORIALES:
Descripcion Color Especificaciones Castario brillante Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo
Segun POE Descripcion Olor Especificaciones Notas lacteas acarameladas Método de ensayo
Sensorial Frecuencia de monitoreo Seglin POE Descripcion Sabor Especificaciones Caracteristico al
arequipe Meétodo de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo Segin POE Descripcion Apariencia
Especificaciones Moderadamente viscoso firme Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo
Segln POE Descripcion Textura Especificaciones Suave Método de ensayo Sensorial Frecuencia de
monitoreo Segun POE CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS DEL PRODUCTO TERMINADO PARA
SU LIBERACION: Descripcion Viscosidad Especificaciones NA Metodo de ensayo Viscosimetro
Frecuencia de monitoreo Segtin POE Descripcion Consistencia Especificaciones 0-2 Método de ensayo
Escurrimiento Frecuencia de monitoreo Segun POE Descripcion °Brix Especificaciones 61-65 Método
de ensayo Refractometro Frecuencia de monitoreo Segin POE CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS: PARAMETRO Mohos y levaduras Caso 3 Muestreo clase 3 N 5 ¢ 2 m 10ufc/g
M10ufc/g parametro Staphylococcus coagulasa positiva Caso 10 Muestreo clase 3 N 5 ¢ 0 m 10ufc/g M

3 | Especificacion
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NA. Presentacion minimo 4 kilos.

No. | DESCRIPCION I ESPECIFICACION TECNICA
Item : 8
1 | Cantidad 260
2 | Unidad de medida | Unidad
3 | Especificacion Crema de leche entera: Presentacion en bolsa minimo 1 litro.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 9
1 | Cantidad 325
2 | Unidad de medida | Unidad
3 | Especificacion Leche liquida larga vida: Entera adicionada con vitaminas A y D, contenido 1.000 ml.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 10
1 | Cantidad 330
2 | Unidad de medida | Bloque
Queso Doble crema: Queso fresco, semiduro, semigraso El queso doble crema es un producto fresco, acido y no
madurado de pasta semicocida e hilada, es elaborado con leche (entera o acida), cuajo y sal. Contiene un alto
porcentaje de grasa y humedad, y debe mantenerse en refrigeracion para su conservacion. Leche entera, enzima
(cuajo), cloruro de sodio (sal de mesa). CONTIENE LACTOSA Y CASEINA COMO COMPONENTES
NATURALES DE LA LECHE, Color; Blanco crema Olor: Caracteristico, sin olores diferentes al queso Sabor:
Caracteristico, ligeramente acido Textura: Compacto, suave al tacto y cremoso. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS
3 | Especificacion PARAMETROS RESULTADO METODO
Numero mas probable de coliformes fecales NMP/g <100 ISO 7251:2005
Recuento de staphylococcus aureus UFClg 1000- 30000 IS0 6888-1:1999
Recuento de mohos y levaduras UFClg 500 Max. INVIMA: 1998
Busqueda de salmonella spp AUSENTES NTC 4574
Listeria monocytogenes AUSENTE INVIMA: 1998
Recuento de coliformes totales/g 5000 Max NTC 4458
PRESENTACION: Bolsa grado alimenticio, en presentaciones entero y tajado de 2500 g.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 11
1 | Cantidad 324
2 | Unidad de medida | Kilo
Queso industrial Costefio: Queso fresco, semiduro, graso. Composicion: Leche entera fresca cruda,
cloruro de sodio (sal de mesa), estabilizante (cloruro de calcio), enzima (cuajo). Caracteristicas
3 | Especificacion sensoriales: Aroma: Olor caracteristico, Sabor: salado entre moderado y fuerte, Color: Blanco-Crema
P opaco, Apariencia: Textura firme. Caracteristicas fisicoquimicas: Materia grasa en extracto seco % m/m:
Minimo 45%, Humedad sin materia grasa % m/m: Maximo 55%. Empaque Producto empacado, en
bolsa plastica grado alimentario termo formable. Presentacion Bloque por 1000 grs.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
tem : 12
1 | Cantidad 330
2 | Unidad de medida | Bloque
Queso Campesino: Queso fresco semiblando semigraso campesino pasteurizado. Producto lacteo
obtenido por la coagulacion de la leche pasteurizada por la accion del cuajo y la eliminacion parcial del
lacto suero. Caracteristicas sensoriales Producto lacteo color blanco, sabor y olor caracteristico, textura
3 | Especificacion solida semiblanda. Composicion nutricional Calorias (Kcal) por 100 g 260, grasa total 19g, grasa
saturada 14g, grasa trans 0 mg, Carbohidratos totales 3.0 g, fibra dietaria 0 g, azlicares totales 0.7 g,
azlicares afiadidos 0 g, Proteina 19 g, Sodio 331 mg, Calcio 582 mg, Zinc 2.1 mg. Este producto esta
empacado en bolsa plastica grado alimentario 1 termo formable, rotulado con nimero de lote de
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| produccion y fecha de vencimiento,peso neto minimo 2500 gramos.

Grupo 3
No. | DESCRIPCION T ESPECIFICACION TECNICA
item : 1
1 | Cantidad 786
2 | Unidad de medida | Caja
Margarina Industrial de alto contenido graso: Fabricada a partir de una mezcla de grasas y aceites comestibles
vegetales de excelente calidad. Caracteristicas Organolepticas: Color amarillo claro, Sabor Mantequilla, textura
plastica. Vida util minimo 6 meses
ANALISIS PARAMETROS METODO
Humedad % (m/m) 30% maximo ntc 287
i clima frio (b):41max, ntc 213
Putib den ') dima calido (d):4143 nic 213
o clima frio (b):43-50 nic 283
f : -
Indios de yods (gr V110600 dima calido ():4046 nic 283
Acidez como oleoico % (m/m) 0,5 % max ntc 218
3 | Especificacion Indice de peroxido(m-eq 02/kg) 1 max ntc 236
Caracteristicas microbiolégicas
microorganismos Pardmetros (unidades) NTC 250
Coliformes Totales (UFC/g) <1-10
E.Coli (UFClg) 0
Mohas y Levaduras (UFClg) 50-100
Recuento de Microorganismos Aerobicos mesofilos
(ufclg) 1000-5000
Presentacion: en blogue por 15 kilos, empacados en Carton Corrugado calibre 930 Kgfim (32,3cm*23 cm*22 cm),
Bolsa con material impermeable intema y externamente de alta densidad para alimentos. NOTA: La composicion
solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 2
1 | Cantidad 55
2 | Unidad de medida | Unidad
Aceite vegetal soya: Aceite extraido de la semilla de soya.Presentacion Garrafa o bidon x 20 Litros.
requisitos minimos maximos
densidad relativa (x“c/agua a 20 °c) 0,919 x=20°¢ 0,925 x=20°c
indice de yodo 124 139
188 indices de refraccion a 40°C 1,466 1,470.
3 | Especificacion Indice de saponificacion (mg KOH/g de aceite 189 185
materia insaponificable g/kg <15
NMP coliforme total /g <11
NMP coliforme fecales /g <3
recuento de mohos y levaduras / g < 100 ufe
Presentacion Garrafa o bidon x 20 Litros. NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio
€N Caso que se requiera.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 3
1 | Cantidad 60
2 | Unidad de medida | Caja
Margarina para hojaldre: margarina industrial de exelente plasticidad, la cual permite un rapido empaste y
laminado, obteniendo un hojaldre liviano y crujiente.
. . Caracteristicas fisico-quimicas
3 | Especificacion Analisis Especificaciones Metodo o equipo
Color Lovibond (celda 5 1/4") Max 4,51/ 70 A Colorimetro Lovibond pfx 990
Ph (face acuosa) 5,00 +-0,30 phmetro hanna 213
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Cloruro de sodio (% de NaCl) 1.3+0 IS0 1738:2004
Acidez emulsion (% como oleico) 0,35 max NTC 2018:2011
indice de peroxidos (meq 02/kg) en planta: max 0,5 fuera de planta : max 5 AQCS Cd8b-90
Punto de fusion (°c) TF:430+-10TC440+-1.0 NTC 213:2013
Acidos grasos trans (g/100g) 1,0 max AOCS Ce266 y Ce 1213
Presentacion: Cada unida envuelta en envoltura impresa y empacada en caja de carton corrugado, presentacion
biogue de 2.5 kilos en caja de 6 unidades
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 4
1 | Cantidad 24
2 | Unidad de medida | Caja
Margarina Industrial de alto contenido graso, fabricada a partir de una mezcla de grasas y aceites
comestibles vegetales de excelente calidad, utilizada como materia prima exclusiva en la industria.
Ingredientes: Mezcla de grasas y aceites vegetales (aceite de palma y sus fracciones, aceite de
palmiste), agua, emulsificantes (mono y diglicéridos de acidos grasos, lecitina de soya), sal, edulcorante
(glucosa), conservantes (benzoato de sodio y sorbato de potasio), aroma artificial idéntico al natural
(mantequilla y nata), antioxidante (TBHQ), acidulante (acido citrico), colorante natural (annatto y
3 | Especificacion bgtacaroleno}. Alérgenos: Soya . Cliaracteristicas‘ Org_anoleptjcas: Color Amarillo Iclaro, Iigerarqgnte
brilloso, Aroma y sabor Caracteristico a mantequilla, libre de sabor extrafio y rancio, Aspecto Sdlido,
homogénea, con una consistencia homogénea y libre de grumos,Textura Plastica. Caracteristicas
Fisicoquimicas Contenido graso en % Minimo 74 %, pH 4.5 + 2, Cloruros de sodio NaCl en % Maximo
1%, Acidez (oleico) en % Maximo 0.5, Indice de perdxido en planta mEq oxigeno / kg De 0.5 a 5 Max.,
Punto de fusién TB: 38 - 39.5 °C TD: 40.5 - 42 °C, Indice de Yodo (g Y/100 g) Clima frio (B): 47 - 50
Clima Calido (D): 44 - 47. Tipo de envase Bolsa con material impermeable interna y externamente de
alta densidad para alimentos. Presentacion Caja x 15 kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 5
1 | Cantidad 8
2 | Unidad de medida | Tarro
3 | Especificacién Cubierta de_ clhocoiate_ sgcedéneo: Mezcla de cacao en po!\.'ro y grasas vegetales como aceiller de palma
o coco de facil esparcimiento en los productos de panificacion ideal para Rellenos: presentacion 4 Kg.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
Item : 6
1 | Cantidad 8
2 | Unidad de medida | Bloque
Cabertura chocolate: Presentacién en bloque blanco y café por 2.5 kilos. Ingredientes: Azlcar, grasa
3 | Especificacién vegeta! hidrogengd_a, suero Qe leche en polvo, Ileghe descremada en polvo, lecitina _de soya E-322
(emulsificante) vainilla (saborizante natural y/o artificial). Empacado en bolsa de mono orientado y termo
sellado para garantizar barrera protectora.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
Item : 7
1 | Cantidad 200
2 | Unidad de medida | Paquete
3 | Especificacion Jamon de cerdo: Presentacion de minimo de 500 gramos o 30 tajadas.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 8
1 | Cantidad 30
2 | Unidad de medida | Paquete
3 | Especificacion Salchipha (cerdo y potio}.l Ingrgdientes: Came de ce_:rdo, pasta _de pollo,lagua, aim@don de papa,
emulsion de cerdo, proteina aislada de soyaaromatizante/saborizante artificial salchicha pollo, sal
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yodada fluorizada, aromatizante/saborizante artificial salchicha universal, sal nitral, compuesto
emulsionante y estabilizador, fripolifosfato de sodio.conservante compuesto,aromatizante/saborizante
artificial humo, conservante, antioxidante(eritorbato de sodio), aromatizante/saborizante artificial humo,
paprika. Caracteristicias fisicoquimicas Humedad maximo 86-90, Proteina entre 10 y 14, Grasa maximo
28, Almidon Cuantitativo maximo 10, Ntritos NaN02 maximo 200, Colorantes Artificiales negativo.
Carasteristicas Organolépticas Olor: Caracteristico al producto. Color: rosado palido caracteristico del
producto. Textura: blanda y suave, Sabor: ahumado caracteristico del producto. Presentacion x 1000
grs.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 9
1 | Cantidad 39
2 | Unidad de medida | Paquete
Tocineta de cerdo ahumada. Composicion Barriguero de cerdo, carne de cerdo, agua, hielo, almidon de
papa (aglutinante), sal, emulsificante (tripolifosfato de sodio, difosfato disadico, difosfato tetrasodico),
carragenina (agente gelificante), estabilizantes (goma garrofin y goma xantana), antioxidantes (citrato
sodico y eritorbato sodico), glutamato monosadico (potenciador del sabor), cloruro potasico, sabor a
tocineta, conservante natural (limon y vinagre bufferado), humo liquido, azlcares (azlcar, maltodextrina
3 | Especificacion y dextrosa), nitrito de sodio (acentuador de color), hemoglobina (colorante natural). Material de
empaque Bolsa de Coextruido para Termoformado (PAEVOHPE) de alta barrera. Parametros
organolepticos Aspecto: Tajada lisa con capa de grasa de 210 mm de largo x 35 mm de ancho + 2 mm
de dimension y 2.5 mm + 2 mm de espesor aproximadamente. Parametros Fisicoguimicos Proteina
(g/100g) 12.3 g/100g, Nitritos (mg/Kg) 80 mg/Kg, Sodio (mg/100g) 729 mg/100g, Humedad (%) 52 %,
Grasa (g/100g) 25 g/100g. Presentacion en empagque al vacio 1000 gramos.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 10
1 | Cantidad 69
2 | Unidad de medida | Unidad
Pechuga de pollo sin deshuesar: con un peso aprox. de 500 a 550 gr, sin marinar. La camne de igual
3 | Especificacié manera se debe caracterizar por tener coloracion blanca y/o rosa, se requiere para su preparacion y
specificacion ; o : ot §
consumo humano. Olor: Caracteristico a pollo fresco, libre de olor a descompuesto o quimicos. Textura:
La came debe ser suave al tacto, firme y elastica.
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 11
1 [ Cantidad 5
2 | Unidad de medida | 390415
PREPARADO GRASO: Mezcla de aceites y grasas vegetales refinadas, agua, emulsificantes,
(monogliceridos de acido graso, lecitina de soya), sal, saborizante idéntico al natural, conservante
(benzoato de sodio), sinergista (acido citrico), colorante natural (curcuma o anato o betacaroteno),
antioxidante (TBHQ). Caracteristicas Organolépticas: Color: Amarillo crema, Olor y Sabor:
3 | Especificacion Caracteristico a lacteo ,Textura: Suave y Homogénea. Caracteristicas Fisicoguimicas: Contenido de
Grasa Min 32%, Humedad Max. 68%, Punto de Fusion 41,5°C a 42°C, indice de peroxido Max. 1,0
(meq O2/Kg ) en Fabrica, Acidez como acido oleico Max. 0,3%. Presentacion bloque por 15 kilos.
Empacado en carton corrugado y bolsa protectora de color azul biodegradable amigable con el medio
ambiente.
Grupo 4
No. | DESCRIPCION | ESPECIFICACION TECNICA
item : 1
1 | Cantidad 41
2 | Unidad de medida | Bulto
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[ 3 |Especificacién | Sal refinada: bulto de minimo 50 kg.
2.3. IDENTIFICACION DEL CONTRATO A CELEBRAR

TIPO DE CONTRATO: De Suministro.

2.4. PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucion serd hasta el 15 de diciembre del 2026, mediante entregas parciales (mensual)
solicitadas por el responsable de la Panaderia del COBOG, quien mediante requerimiento via correo
electronico o por medio fisico hara la respectiva solicitud de entrega para la siguiente semana de emitida, a
partir de la firma del acta de inicio del contrato, lo que debera ocurrir dentro de los cinco (5) dias habiles
siguientes a la firma del contrato, y previa aprobacion de la Garantia de Cumplimiento de las Obligaciones
Contractuales por parte de la oficina de Gestion Corporativa del COBOG en cumplimiento del decreto 1082 de
2015.

2.5. LUGAR DE EJECUCION Y DOMICILIO CONTRACTUAL

Los bienes seran entregados en el almacén del COBOG ubicado en el kilometro 5 via Usme (Avenida Caracas
No. 51D-50 Sur) previo acuerdo con el supervisor del contrato.

Para todos los efectos legales se fija el domicilio contractual en la ciudad de Bogota D.C., kilémetro 5 via Usme
(Av. Caracas No. 51D-50 Sur). Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de
Bogota - COBOG.

2.6. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:
2.6.1. OBLIGACIONES GENERALES

Ademas de los deberes sefialados en el articulo 5 de la Ley 80 de 1993, el contratista contrae las
siguientes obligaciones:

a. Cumplir con el objeto del contrato y su alcance.

b. Obrar con lealtad y buena fe, evitando dilacién y trabas al proceso.

c. Satisfacer las demas obligaciones a su cargo que se deriven de la naturaleza del contrato y de las
exigencias legales, especialmente con el pago de aportes parafiscales a su cargo.

d. Cargar las facturas oportunamente con la firma del supervisor en el SECOP II, SISTEMA APLICATIVO
OLIMPIA, SIIF nacién, o cualquier otro aplicativo que sea designado por el Ministerio de Hacienda y
crédito Publico, antes del 15 de diciembre de 2026, so pena de ser constituidas en reserva presupuestal
para la siguiente vigencia.

e. Mantener actualizada la informacion requerida por el SECOP.

f.  Las demas que surjan del contenido del contrato, de las clausulas adicionales que se incorporan al mismo
o de la propuesta presentada por el CONTRATISTA.

2.6.2. OBLIGACIONES ESPECIFICAS
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a. Suministraren forma oportuna los bienes y cumplir aquellas obligaciones que se deriven de la naturaleza
del contrato.

b. Acatar las disposiciones que en materia de seguridad le sean impuestas al personal que desarrollara la
ejecucion del contrato.

g. Atender en forma inmediata los reclamos y sugerencias hechas por el supervisor del contrato o quien haga
sus veces a través de su jefatura.

2.7. OBLIGACIONES DEL COBOG.
El COBOG se obliga para con el Contratista a:

1. Aprobar oportunamente las Garantias que en debida forma constituya el contratista.

2. Vigilar la debida y oportuna ejecucion del contrato y el cumplimiento de todas las obligaciones
contractuales a traves del Supervisor del Contrato.

3. Expedir la certificacion del recibo a satisfaccion de los bienes recibidos, en cumplimiento del
objeto contractual pactado, cuando haya lugar a ello para efectos del pago, de conformidad
con lo sefialado en el contrato sobre la ejecucion del mismo.

4. Realizar los tramites necesarios para procurar que el contratista reciba oportunamente el
valor de los bienes entregados a la Entidad.

5. Analizar y responder los requerimientos que formule el contratista, dentro de los términos
establecidos en el articulo 14 de la Ley 1755 de 2015 “por medio de la cual se regula el
derecho fundamental de peticion y se sustituye un titulo del Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo”.

6. Todas las demas que permitan el cabal cumplimiento de las condiciones previstas en la
invitacion publica, la oferta y el contrato.

2.8. SUPERVISOR DESIGNADO

La supervision del contrato estara a cargo del responsable de la panaderia del COBOG o quien
cumpla sus funciones, o quien con posterioridad el ordenador del gasto designe. Quien sera
notificado por escrito, por la Subdireccién de Gestién Contractual o quien haga sus veces, una vez
suscrito el contrato,

El supervisor designado verificara la ejecucion idonea y el cumplimiento del objeto del contrato de
acuerdo con las funciones asignadas para el efecto en el Manual de Contratacion y en cumplimiento a
lo dispuesto en la Ley 1474 de 2011, articulo 82, en cuanto al seguimiento técnico, administrativo,
financiero, contable y juridico del objeto contractual.

2.9. MODALIDAD DE SELECCION DEL CONTRATISTAY SU JUSTIFICACION,
INCLUYENDO LOS FUNDAMENTOS JURIDICOS
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El articulo 2° de la Ley 1150 de 2007 menciona que la escogencia del contratista se efectuara con
arreglo a las modalidades de Licitacion Publica, Seleccion Abreviada, Concurso de Meritos,
Contratacion Directa y Minima Cuantia.

El numeral 2° del mencionado articulo sefiala que la seleccion abreviada corresponde a la modalidad
de seleccion objetiva prevista para aquellos casos en que, por las caracteristicas del objeto a
contratar, las circunstancias de la contratacion o la cuantia o destinacion del bien, obra o servicio,
pueden adelantarse procesos simplificados para garantizar la eficiencia de la gestion contractual.

Por tratarse de un proceso que involucra bienes de caracteristicas técnicas uniformes y de comun
utilizacion por parte de las entidades publicas y buscando conseguir los mejores precios del
mercado, y ante la ausencia de un Acuerdo Marco de Precios que satisfaga la necesidad, la entidad
escogera al contratista a través de la modalidad de “Seleccion abreviada por el procedimiento de
Subasta Inversa” prevista en el inciso 22 del literal a) del numeral 2 del articulo 2 de la Ley 1150 de
2007 y los articulos 2.2.1.2.1.2.1 al 2.2.1.2.1.2.6 del Decreto 1082 de 2015.

En efecto, de acuerdo con el articulo 2 de la citada ley, las necesidad de contratacion corresponden al
rubro productos de PRODUCTOS DE CARNE, PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y
GRASAS (A-05-01-01-002-001); PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS (A-05-01-01-002-
002); PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON,
OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS (A-05-01-01-002-003); OTROS MINERALES (A-05-01-01-
001-006), que la Entidad pretende adquirir con la futura contratacion, de acuerdo con el estudio del
sector, ademas de ser de comin utilizacién, son adquiridas en el mercado con las mismas
especificaciones técnicas que en el presente proceso se solicitan por el COBOG, por lo que sus
caracteristicas se encuentran definidas de manera objetiva.

El contrato resultante de este procedimiento de seleccion estara sometido a la ley colombiana y en
especial, se regira por las disposiciones pertinentes, ademas de las normas del Cédigo de Comercio
y Cadigo Civil en lo que estas fueren aplicables

Por otro lado, una vez revisada la Tienda Virtual del Estado Colombiano (TVEC) de Colombia
Compra Eficiente, se evidencié que actualmente no se han celebrado Acuerdos Marcos de Precios
que incluyan los bienes objeto del presente proceso de seleccion.

2.10. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO

El presupuesto oficial para el presente proceso de contratacion es de MIL DOSCIENTOS
CINCUENTA Y NUEVE MILLONES QUINIENTOS SESENTA Y TRES MIL CUATROCIENTOS
TREINTA Y CINCO PESOS M/CTE. ($ 1.259.563.435.00). Divididos asi: Grupo 1: Productos de
molineria, almidones y productos derivados del almidén; Otros productos alimenticios ($ 896.000.000.00);
Grupo 2: Productos Lacteos y ovoproductos ($ 160.000.000.00); Grupo 3: Carne, pescado, frutas, hortalizas,
aceites y grasas ($ 199.563.435.00) y Grupo 4: OTROS MINERALES ($4.000.000.00). Sumas que incluyen
todos los tributos a que haya lugar y que se causen con ocasion de la celebracion del mismo, y seran
de cargo y exclusiva responsabilidad del contratista.
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GRUPO 1
RUBRO UNIDAD CANT VALOR ALOR
BSITEM | PRESUPUES ESPECIFICACION TECNICA DE REQU' PROMEDI '\I{OTAL
TAL MEDIDA i 0
Harina de trigo: Ingredientes: Harina de trigo (Cereal que contiene gluten) fortificada con
Niacina (55mg/Kg), Hierro (44mg/Kg), Vitamina B1 (6mg/Kg), Vitamina B2 (4 mg/Kg), y
Acido fdlico (1.54 mg/Kg), Agentes de tratamiento de las harinas (Acido ascorbico y/o
Azodicarbonamida y/o Peroxido de benzoilo) y Enzimas. No podra contener contaminantes
de tipo fisico, quimico o biologico que afecten la salud. Debe estar libre de insectos y
excretas de animales, No podra contener mas de 100 fragmentos de insectos y no mas de
un 1 pelo de roedor en 300 gramos de muestra representativa. La harina debe cumplir con
minimo los siguientes requisitos fisicoguimicos.
—— PARAMETROS | TOLERANCIA | TOLERANCIA METODO
708 002-003 Bulto 3444 | $192.000 |$661.248.000
HUMEDAD (%)* 125 145 gp,gac-101
PROTEINA™ (NX5,7) % 130 | i
base seca
CENIZA" (% base seca) 0,65 0,76 gp.gac-102
GLUTEN HUMEDQ (%) 32,5 gp.gac-104
GLUTEN SECO (%) 11.0 gp.gac-104
FALLING NUMBER (S) 280 350 AACC 56-81,03
Empacada en sacos impresos y tejido, por 50 kg. NOTA: La composicion solicitada debe
ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera.
Azicar Blanca refinada. Sacarosa purificada y cristalizada (sucrosa) extraida de la cafia
de azucar mediante procesos industriales.
CARACTERISTICAS I Referencia
FISICOQUIMICAS especificacion Dl METODO DE ENSAYO
Polarizacion a 20° 980°ZMn. | NTC778 | Cumsage3-1 0TINTC
0.05%m/m icumsa gs2/1/3-15 2005
Humedad, % Max NTC 778 NTC572
Color a 420 nm, 60 (Ul) Max NTC778 '50;6";53 gR/IDNIC
Turbiedad a 420 nm, 60 (Ul) Max NTC778 ;’;Gr’;sa geA/HIBNTC
. 0.04% m/m icumsa gs2/3/9-17 2011
Ceniza, (m/m) Max NTC778 NTC 570
i jcumsa gs2/3-9-5 2011
Azucares Reductores, % 0.05% Max NTC778 NTC 4355
CARACTERISTICAS | opecificacion | RS/®'®°@ | METODO DE ENSAYO
A-05-01-01- QUIMICAS normativa
708 B 27 Bult 300 214.000 64.200.000
002003 | Plomo, expresado comoPb | 05mgKg |  NTC778 g:?g Pl - ’ $
Arsénico, expresado como gs2/3-237; gs2/3-25,9s2/3-
As 05mgKg |  NTCT78 | 955 0 gs2/3-9-23° gs2-51
Cobre, expresado como Cu | 1.0 mg/Kg NTC778 g:gg}zg xgsdidie
GS2/3/7/8-31-
Hierro, expresado como Fe 1.0ppm Pgrametro 94,A0ACS.1.09 metodo
interno
999.11
NTC
i 5970 resolucio | icumsa gs2/1/7-33
Sulftos <10pPM | 15409 de 2005 | (2005):NTC5970
21CFR101.100
Resolucion
- : 2906 de 2007 }
Pesticidas Ausencia ey Absorcion atomica
alimentarius
Presentacion: Sacos x 50 Kilos, NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en
laboratorio en caso que se requiera.
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Levadura fresca por 500 grs. es un producto constituido por microorganismas vivos del
geénero Saccharomyces cerevisiae, los cuales fermentan las masas para panificacion.
Proporcionan a la masa forma, textura y miga suave ademas de sabor agradable y valor
nutritivo.debe cumplir con minimo los siguientes requisitos fisicoquimicos.
Proteina en base seca (N x
cositot.. 60 L
08 | Ao [Fumedad% 0% Unidad | 8400 | $9.233 | $59.093.333
Fosforo cor;no P205 en 2228
base seca %
ph solucion al 10% 4.5-5.0
NOTA: Duracion minimo 30 dias. la composicion solicitada debe ser demostrable en
laboratorio en caso que se requiera.
Panela Granulada Natural: Caracteristicas fisicogumicas La panela se empaca libre de
A05-01-01- colorantes artificiales, sulfitos y cualquier producto quimico prohibido, asi como también
708 002-003 libre de mohos, levaduras y microorganismos. Composicion quimica: Sacarosa hasta 82%, | Libra 40 $8300 | §332.000
Glucosa y Fructosa 15%, Humedad entre el 2 y 3%, Proteina 0.2%, Cenizas 0.8%, SO2
Negativo. Presentacion x 500 gramos.
A-05-01-01- o — .
708 002-003 Salvado de trigo: Bulto minimo por 25 kilos. Bulto 20 $66.000 | § 1.320.000
708 Aggg-o(;o? Fécula de Maiz: Presentacion bulto minimo por 12 Kg. Empaque sacos. Vida Uil 16 meses. | Bulto 20 $86.000 | $1.720.000
708 Aggf.(;o? Avena en hojuelas precocida: Presentacion, empacado minimo X 30 Kg. Bulto 25 $224333 | $5.608.333
708 Aﬁgf&?‘ Harina de maiz amarillo precocida: bulto por 50 kilos. Vida util 12 meses. Buto | 15 | $203667 | $3.055.000
Harina de trigo fortificada: La harina de trigo es un producto obtenido principalmente de la
molienda y cemido, del endospermo y capas internas del pericarpio de granos de trigo
comun Triticum aestivum ¢ trigo ramificado Triticum caompactum Host, 6 mezcla de estos.
Ingredientes: Trigo Canadiense y/o Americano y/o Argentino, premezcla vitaminica D - 1944
Fumarato, Azodiscarbonamida 25%, Acido ascorbico, Alpha - amilasa, Xilanasa, enzima
celulotica, Amilasa. La harina de Trigo es fortificada obligatoriamente en Colombia de
A-05-01-01- | acuerdo al decreto 1444 de 1996 por el Ministerio de la Proteccio Social. Cereal que
e 002-003 Contiene Gluten, Caracteristicas Toxicologicas: Contiene gluten. El producto cumple con la Bilto ® $173.000| $2.595.000
reglamentacion Codex Alimentarius 193-1995 o Nacional en cuanto a residuos de
aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de medicamentos veterinarios.
Composicion quimica: Humedad g/100g 14.70, Proteina (Nx5.7) g/100g 13.40, Grasa
g/100g 0.88, Fibra cruda g/100g 0.73, Cenizas g/100g 0.56, carbohidratos g/100g 71.03.
Caracteristicas del empaque: Sacos con microperforacion 60x38 cm de 91,8 g de peso y
75 glem3. Presentacion: Saco por 50 Kg.
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA: Elaborada con trigo comun Triticum aestivum L. por
medio de procedimientos de trituracion o molienda, en los que se separa parte del salvado o
germen, y el resto se muele hasta darle un grado adecuado de finura sin mejorantes.
Composicidn del producto: Harina de trigo (cereal que contiene gluten) fortificada con
niacina (55 mg/kg), hierro (44 mg/kg), vitamina B1 (6 mg/kg), Vitamina B2 (4 mg/kg), acido
folico (1.54 mglkg). CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:
, ESPECIFICACIONES
PARAMETRO
Minimo Maximo
Humedad (%)
(Espectroscopia) - 140
708 AQmar p Bulto 15 $185333 | $2.780.000
002-003 | Cenizas (%)
; - 0.60
(Espectroscopia)
Proteinas (%) 133 B
(Espectroscopia) :
Gluten Himedo (0/0} 315 =2
(Espectroscopia) '
Almidén danado (%) N 70
(Espectroscopia) ’
Fuerza (W) 350 -
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Tenacidad (P) 100 -
Extensibilidad (L) 80 -
Gluten seco (%) 10.5 -
PH 58 6.2
Presentacion: Bulto o saco de 50 kg.
A-05-01-01- | Almidon agrio de Yuca micropulverizado: (fermentado artesanalmente), empague bolsa
e 002-003 interna, presentacion de minimo 12,5 Kg. By 9 $180000 | °31.136000
A-05-01-01- | Azdcar Micropulverizado grado 5: Bulto de minimo 25 Kilos. Vida Util 6 meses a partir de
708 002-003 la fecha de produccion, Bulto 15 $190.000 | $2.850.000
A-05-01-01- . . L .
708 002-003 Coco rallado deshidratado: cabello de angel, bolsa de minimo 1 kg 6 1000 gramos. Bolsa 80 $48.000 $ 3.840.000
Almidon Modificado de yuca, no contiene gluten de trigo, avena, centeno o cebada. Es un
A-05-01-01- | almidon modificado disefiado para impartir propiedades de alta expansion en productos )
708 002-003 sometidos a horneo. Sacos de papel Kraft multipliego. Contenido neto 12 kg con marquilia Unidad 4 $192.000 $768.000
impresa con numero de lote en cada saco.
A-05-01-01- | Fruta Cristalizada: Cubitos de fruta cristalizada, especiales para decoracion y relleno de
708 002-003 productos de panaderia, bizcocheria, galleteria y heladeria. bolsa minimo 1000 grs. Bolsa 1% $17.000 $1.700.000
Bocadillo Industrial de Guayaba : Pasta solida obtenida por concentracion de pulpa
madura y sana, hasta lograr una consistencia que pueda ser cortada sin perder la forma y la
textura cuando este fria. Ingredientes: Guayaba natural y azicar. Caracteristicas
A-05-01-01- sensoriales Color: rojo uniforme; Olor y sabor: propio de la fruta procesada, libre sabores y
708 002-003 olores extrafios. Consistencia: firme. Caracteristicas fisicoquimicas: Analisis fisicoguimico | Caja 70 $101.667 | $7.116.667
pH. Lectura a 20°C unidades de pH) resultado 4 6, limites™ Min 3,4 Max -. Solidos solubles.
Lectura a 20 (*Brix) resultado 76,3, limites* Min 75 Max -. Caracteristicas organolepticas
Producto ligeramente dulce con concentracion de solidos de 75°Brix. Empacado en cajas
de carton, Presentacion comercial 12500 gramos.
708 A}l;}gfﬂg?‘ Paquete de Gragea: en colores de minimo x 500 grs. Bolsa de BOPP con peso de 500 grs. Bolsa 20 $13.000 $ 260.000
A-05-01-01- Mezcla para Bizcochuelo: de color Beige Claro, aroma Notas de Vainilla Forma fisica:
708 002-003 Polvo suave, fluido libremente, sabor dulce a vainilla Bulto X 20 kg con presentacion en su | Bulto 20 $383667 | $7.673.333
interior de 2.5 kg por ocho unidades.
A-05-01-01- Polvo de Hornear: Composicion: Bicarbonato de sodio (leudante), harina de frigo,
708 002-003 pirofosfato de sodio (leudante), almidon de maiz, sulfato de aluminio, carbonato de calcioy | Bolsa 50 §21.000 | $1.050.000
fosfato monocalcico (leudantes). Bolsa minimo X 1 kg.
Anti moho o propionato de calcio: especificaciones fisico-quimicas polvo blanco,
A-05-01-01- | higroscopico, de olor caracteristico, Pureza 98% min, fiior (F) 3 ppm max. Especificaciones
708 002-003 de metales pesados: Arsénico (As) 1 ppm max, Hierro {Fe) 10 ppm max, Plomo (Pb) 1 ppm Bulto 2 $520000 | §1.040.000
max, Mercurio (Hg) 1 ppm méax. Saco minimo x 25 kg, con bolsa interior y saco exterior.
Pre mezcla para muffins, Ingredientes: Harina de trigo Fortificada (Soporte), Azucar
(Edulcorante), Aceite de Soya (Aceite) Fécula (Texturizante), Almidén modificado
(Gelificante), Sorbitol (Edulcorante), Sal (Resaltador de Sabor), Gluten (Estructurante),
A-05-01-01- | Bicarbonato de sodio (Agente Leudante), Pirofosfato acido de sodio (Agente Leudante),
Ve 002-003 Mono y diglicéridos de acidos grasos (Emulsificante), Acido citrico (Antioxidante), Sorbato Bty 1% §390333 | 354075000
de potasio (Conservante), Goma Xantica (Goma), Fosfato Monocalcico (Regulador de pH),
Acesulfame K (Edulcorante), alfa amilasa (Enzima). Bulto X 15 kg. Presentacion de 2.5 kg
por seis unidades para un peso neto de Bulto X 15 kg.
A-05-01-01- Mezcla para Brownie: es una mezcla completa para la elaboracion de Brownie, Color: cafe,
708 Forma fisica: Polvo suave, fluido libremente, Sabor: Dulce a Chocolate Presentacion de 2.5 | Bulto 15 $458.333 | $6.875.000
002-003 :
kg por 8 unidades para un peso neto de 20 kg.
A-05-01-01- | Color o colorante Amarillo: para alimentos, para procesos de panificacion, envase plastico ;
708 002-003 de minimo x 500 grs. Unidad 50 §23.667 §1.183.333
A-05-01-01- | Color o colorante para panaderia Rojo escarlata: para alimentos, para procesos de .
i 002-003 panificacion, envase plastico de minimo x 500 grs. Unidad 0 $27.000 $1.350.000
A-05-01-01- AJONJOLL: Grano de Ajonjoli descortezado 100% (Sesamum indicum.). Grano de ajonjoli
708 002-003 sin cuticula y limpia. Grano piano pequefio con longitud de 1,5 a 4 mm. de color crema | Bolsa 20 $24.233 $ 484 667
claro. Producto rico en acidos grasos no saturados. Presentacion x kilo.
708 A-05-01-01- | Duraznos en mitades: Tarro de minimo 800 grs. Unidad 15 § 16.000 $ 240.000
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002-003
Uvas pasas: producto preparade con uvas secas, sanas, de variedades que se ajustan a
A-05-01-01- las caracteristicas de Vitis Viljiferal L, elabpradas_ en forma apropiada para obtener uvas
708 002-003 pasas comercializables Especificaciones fisico-quimicas Aspecto y color: textura adecuada | Caja 15 $183.000 | $2.745.000
al tipo de variedad, sin semillas, color marron oscuro Sabor: Dulce caracteristico, Aroma:
caracteristico Humedad: 10 - 16%, Aceite: menos de 0.5 %. Presentacion Caja por x 10 kg.
708 A-05-01-01- | Breva en almibar: color caramelo, aroma y sabor dulce, semiblanda, en bolsa de minimo Bolsa 50 $ 16.167 $ 808.333
002-003 500 grs.
Cerezas marraschino. Composicion del producto: Cerezas, azlcar, agua, regulador de pH
A-05-01-01- | (acido citrico), conservante (benzoato de sodio), color artificial (Rojo ponceau / Rojo numero
708 002-003 4(10). sabor EII?TifICIS| {esencia( de cereza). Cuntis},‘ne Sulfito. Pre(sen{ac?(m Envase (je minimo Frasco 20 $103667 | $2.073333
4000 grs.
708 A-05-01-01- Pir'mlen trocitos: Colo_r'mna‘lri_llo, caracteristico a pifias en conserva, Bolsa calibre 4 de baja Bolsa 100 $17667 | $1.766.667
002-003 densidad en presentacién minimo x 2.5 kg.
708 A-{{J}Oﬁz?{;o? Eglasse de sabores: A chocolate, mora, melocoton, fresa, kiwi y pifia en baldes minimo 4 Unidad 60 $33.000 $ 1.980.000
Esencia ylo saborizantes para uso alimenticio: que su composicion incluya alcohol
etilico, varios sabores como hinojo (Liguido transparente, presenta olor y sabor
caracteristico a hinojo), banano (Liquido translucido de color amarillo, presenta olor y color
A-05-01-01- caracteristico a banano), pongué (Liguido de color café oscuro, con olor y sabor
708 002-003 caracteristico @ ponqué), canela (Liquido de color café oscuro, con olor y sabor | Frasco 150 $24.000 $3.600.000
caracteristico a canela), vainilla blanca (Liguido viscoso transparente, de clor y sabor
caracteristico a la vainilla) y pifia (Liguido translucido de color rojizo, presenta olor y sabor
caracteristico a pifia), frasco minimo x 500 ml o cc. NOTA: La composicién solicitada debe
ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera.
Esencia de sabores de ron con pasas (liquido, color negro rojiza, sabor caracteristico ron
A05-01-01- | N pasas), leche qondesa_da {Liquido, color blanco hueso, sabor cara‘c.tgristico'de leche
708 002-003 condensada), naranja (Liquido de color amarillo, de olor y sabor caracteristico a cascara de | Frasco 150 $24.000 | $3.600.000
naranja) y Arequipe (Liquido, color amarillo rojizo, sabor caracteristico de arequipe) en
frasco o botella de minimo x 500 ml o cc.
Esencia sabor coco, queso y mantequilla: agua (vehiculo acuoso), propilenglical y o
glicerina (vehiculo) alcohol etilico(vehiculo) sabor artificial coco, mantequilla y queso (
saborizante), acido citrico(acidulante} conservante (benzoato de sodio)
Caracteristicas Fisico-quimicas esencia coco
PARAMETROS Min Max unidad- referencia
Densidad (g/ml) 0,95 098 (g/ml)-ETU
Caracteristicas Microbiologicas
PARAMETROS Max Frecuencia | Metodo
Aerobios Mesofilos UFC/g <10000 por lote Recuento por placa
Hongos y Levaduras UFC/g <100 por lote Recuento por placa
708 A-05-01-01- [ Coliformes totales (UFCg) <10 por lote Recuento por placa Gamafa | 83 | $139.333 | §11.564.667
002003  [E.coli UFClg <10 por lote Recuento por placa
Caracteristicas Fisico-quimicas esencia queso
PARAMETROS Min Max unidad- referencia
Densidad (g/ml} 0,910. 1,009 {g/ml)- ETU
Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco
Caracteristicas Fisico-guimicas esencia mantequilla
PARAMETROS Min Max unidad- referencia
Densidad (g/ml) 094 1,0221 (g/ml)-ETU
Caracteristicas Microbiologicas
Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco
Presentacion: empague garrafa de 3.785 ml o cc. NOTA: La composicion solicitada debe
ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera,
A05-01-01- Tintura de Caramelo: Compuesto viscoso de color pardo oscuro a negro, presenta olor a
708 002-003 .':zucar quemado y sabor ligeramente amargo. Empaque Garrafa plastica de 4.960 grs 0 5 Garrafa 25 $83.667 $2.091.667
g.
A-05-01-01- | Pasta de tomate: agua, vinagre, azucar, sal, antioxidante acido ascorbico) conservantes
% 002003 | (benzonato de g iy potacio) Presentacion bolsa por 4.000 gramo}s. Bolsa | 4 | $61.000 | $244.000
A-05-01-01- Cocoa en polvo qesengras_ada. Presentacion Bolsa de minimo 24 kg. Vida Util:l 2 afios. _
708 002-003 Caracteristicas Fisico - quimicas: *pH (10%) 5.2-6.0; *Grasa (%) 14.0-17.0; *Retenido malla | Unidad 2 $1.425.000 | §$2.850.000
200 (%) 5.0 maximo.
A-05-01-01- | Levadura seca instantdanea: producto constituido por células vivas del género )
708 002-003 (Saccharomyces cerevisiae) monoestearcte de  Sorbifan  (INS491) levadura para Unidad 200 $17.867 §3.573.333
INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC Y
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panificacion que por su composicion posee ademas alto poder nutricional. Humedad
Maximo 5%, Nitrogeno Proteico 43,0 a 50,0 %, Actividad (ml CO2/2 hr) >1500. Paguetes de
500 g. (envasado al vacio).

708

A-05-01-01-
002-003

Canela: Canela molida o en polvo. Ingredientes: Canela molida, anticompactante, harina
de maiz yfo harina de arroz y/o soja. Bolsa por 1 kilo. Caracteristicas Organolépticas: Olor
caracteristico, Color marron claro, Sabor Dulce picante, Aspecto Molido uniforme.
Caracteristicas fisicoquimicas: Purezas 98%, Humedad maximo el 14%.

Unidad

$41.867

$83.733

708

A-05-01-01-
002-003

Mezcla completa en polvo para la preparacion de crema pastelera clasica. Ingredientes:
Almidon de maiz, harina de trigo fortificada [contiene niacina (vitamina B3), tiamina
(vitamina B1), riboflavina (vitamina B2), hierro y acido folico], azicar, sustancia
conservadora (benzoato de sodio), anfiaglutinante (carbonato de calcio), sal yodada,
saborizantes artificiales (vainillina y etil vainillina) y colorante artificial (tartrazina). “Contiene
gluten”, "contiene sulfitos”, “contiene tartrazina”. Puede contener trazas de “huevo”, “leche”,
"lactosa”, “soya" y ‘“ajonjoli". Especificacion Organoléptica Apariencia fisica: Polvo
granuloso, heterogéneo, con particulas propias. Aroma: Caracteristico del producto. Color:
Propio de sus componentes. Especificaciones fisicoquimicas Humedad Minimo - Maximo
13. Presentacion x 2.5 kg. Empagque primario Bolsa pigmentada impresa de baja densidad
por 2.5 kg.

Unidad

10

§93.000

§ 930.000

708

A-05-01-01-
002-003

Harina de sacha inchi. Alimento funcional instantaneo en polvo, obtenido a partir de harina
de sacha Inchi de la cual se concentra la proteina y se seca por spray. Caracteristicas
fisico-quimicos Humedad: (10 minutos a 85°C en estufa.) % p/p 5.0% max. INCALO15,
Grasa % p/p 3.0% max. INCALO37, Proteina (Base seca) % p/p 65.0% min. INCALO18,
Granulometria % p/p 95% pasa 60 mesh USS INCAL016. Presentacion minimo de 300
gramos

Unidad

30

$47.000

$1.410.000

708

A-05-01-01-
002-003

Mani triturado sin sabor: Presentacion bolsa minimo de 1000 gramos.

Kilo

20

§ 21,667

§433.333

TOTAL

$ 885.245.733

GRUPO 2

BSITEM

RUBRO
PRESUPUES
TAL

ESPECIFICACION TECNICA

UNIDAD
MEDIDA

CANT.
REQU.

VALOR
PROMEDIO

VALOR
TOTAL

707

A-05-01-01-
002-002

Cubetas de Huevos de gallina AA: Presentacion por 30 unidades, los cuales tiene que
venir segln normatividad permitida por secretaria de Salud lote, fecha de vencimiento y
empresa.

Cubeta

1600

$ 21.667

$ 34.666.667

707

A-05-01-01-
002-002

HUEVO ENTERO ULTRA PASTEURIZADO Y DESHIDRATADO: es un huevo en polvo
fino, libre de carga microbiana patdgena, que fue sometido a un proceso de deshidratacion,
en una torre de secado disefiado especialmente para procesamiento de alimento.
Ingredientes: 100 % huevo de gallina pasteurizado, sin  ningln  aditivo.
ESPECIFICACIONES FISICO QUIMICAS: Parametro Valor Tedrico PH 6,8 a 9,0 Humedad
maxima 50 % Grasa maxima 40,0 % Proteina maxima 50.0% Especificaciones
microbiologicas: Parametro Resultados Método Aerobios mesdfilos UFC/ml < 5.000
NTC4519 Mohos UFC/ml < 10 NTC5698-2 Levaduras UFC/ml < 10 NTC5698-1, Coliformes
Totales UFC/ml < 10 NTC4458 Salmonella sp Ausencia NTC4574 Estafilococo coagulasa +
UFC/ml <100 NTC4779 Escherichia coli Ausencia NTC4458. Presentacién: 20 Kilos.

Bulto

$1.416.667

$5.666.667

707

A-05-01-01-
002-002

Leche en Polvo entera fortificada con hierro y vitaminas Ay D, de minimo 25 Kilos.
Composicign: Leche higienizada en polvo entera, Hierro aminoquelado, Vitamina A en
polvo, Vitamina D en polvo Aditivos: No contiene ningln tipo de suero lacteo, azicar,
conservantes o neutralizantes. Caracteristicas sensoriales: Sabor: Caracteristico a leche,
Olor: Caracteristico a leche, Color: Blanco crema, Textura: Polvo homogéneo suave, Sin
contaminacion percibida visualmente, Sin objetos extrafios. Caracteristicas fisico-quimicas:
Materia grasa, en % m/m Minimo 26 Maximo 33, Humedad en %m/m Maximo 4.0, Acidez
expresada como acido lactico % m/m Minimo 0.9 Maximo 1,30, indice de insolubilidad en
cm3 Maximo 1,0, Cenizas, en % m/m Maximo 6,0, Proteina, en %m/m Minimo 24,5, Lactosa
en % mim Minimo 34 Méaximo 44, Na, en % m/m Maximo 0,42, K, en % m/m Maximo 1,3, Fe
en % m/m Minimo 12.

Bulto

$620.000

$4.340.000

707

A-05-01-01-
002-002

Cobertura y relleno para reposteria, pasteleria y cocina concentrado: Ingredientes:
Agua, aceite de semilla de palma hidrogenado, azlcar, emulsificantes (polisorbato 60,
estearoil lactilato de sodio, mono y diglicéridos, lecitina de soya, ésteres de poliglicéridos de
acidos grasos), estabilizantes (hidroxipropilmetilcelulosa, goma xantana), regulador de
acidez (fosfato disodico), sal, sabor artificial de vainilla, sabor artificial de crema, sabor
natural de romero, colorantes naturales (annato index 75120, clUrcuma index 75300).
Contiene soya. Peso por unidad 4 kg. Parametros fisicoquimicos Grasa (%) Minimo 32,0
Méximo 35.0, Sélidos (%) Minimo 55.4 Maximo 59,4, pH Minimo 7.0 Maximo 7 6.

Caja

140

$ 125.000

§ 17.500.000
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A-05-01-01-

o7 002-002

Leche Condensada: azucarada semidescremada y deslactosada de un aspecto viscoso,
libre de materias extrafias, color uniforme, blanco a ligeramente amarillento. Sabor dulce,
caracteristico del producto, olor tipico del producto. Empacado en envase plastico x 5000
grs.

Unidad

§92.333

$4.616.667

A-05-01-01-

107 002-002

Arequipe: de tipo Roscon o milhoja en presentacion de minimo x 5000 gramos.

Unidad

160

§ 76.667

§$ 12.266.667

A-05-01-01-

or 002-002

AREQUIPE ARTESANAL SIN AZUCAR ANADIDA: Leche liquida entera, Mezcla
edulcorada, suero en polvo, Leche en polvo descremada, Bicarbonato de sodio (regulador
de acidez), Benzoato de sodio y sorbato de potasio (Conservantes). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS/SENSORIALES: Descripcion Color Especificaciones Castario brillante
Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo Segun POE Descripcion Olor
Especificaciones Notas lacteas acarameladas Método de ensayo Sensoral Frecuencia de
monitoreo Segun POE Descripcion Sabor Especificaciones Caracteristico al arequipe
Método de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo Segin POE Descripcion Apariencia
Especificaciones Moderadamente viscoso firme Método de ensayo Visual Frecuencia de
monitoreo Segun POE Descripcion Textura Especificaciones Suave Metodo de ensayo
Sensorial Frecuencia de monitorea Segin POE CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
DEL PRODUCTO TERMINADO PARA SU LIBERACION: Descripcion Viscosidad
Especificaciones NA Método de ensayo Viscosimetro Frecuencia de monitoreo Segun POE
Descripcion Consistencia Especificaciones 0-2 Método de ensayo Escurrimiento Frecuencia
de monitorea Segun POE Descripcion °Brix Especificaciones 61-65 Método de ensayo
Refractémetro  Frecuencia de monitoreo Segin POE  CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS: PARAMETRO Mohos y levaduras Caso 3 Muestreo clase 3NS5 c2m
10ufcig M10ufc/g parametro Staphylococcus coagulasa positiva Caso 10 Muestreo clase 3
N5 ¢ 0 m 10ufc/g M NA. Presentacion minimo 4 kilos.

Unidad

10

$121.667

$1.216.667

A-05-01-01-

07 002-002

Crema de leche entera: Presentacion en bolsa minimo 1 litro.

Unidad

260

$ 36.000

$9.360.000

A-05-01-01-

o 002-002

Leche liquida larga vida: Entera adicionada con vitaminas A y D, contenido 1.000 ml,

Unidad

325

$6.867

§2.231.667

Queso Doble crema: Queso fresco, semiduro, semigraso El queso doble crema es un
producto fresco, acido y no madurado de pasta semicocida e hilada, es elaborado con leche
(entera o acida), cuajo y sal. Contiene un alto porcentaje de grasa y humedad, y debe
mantenerse en refrigeracion para su conservacion, Leche entera, enzima (cuajo), cloruro de
sodio (sal de mesa). CONTIENE LACTOSA Y CASEINA COMO COMPONENTES
NATURALES DE LA LECHE. Color: Blanco crema Olor: Caracteristico, sin olores diferentes
al queso Sabor; Caracteristico, ligeramente acido Textura: Compacto, suave al tacto y
cremoso. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS RESULTADO METODO

A-05-01-01-

o7 002-002

Nimero mas probable de <100

coliformes fecales NMP/g e TR

Recuento de staphylococcus

aureus UFClg ISO 6888-1:1999

1000- 30000

Recuento de
levaduras UFClg

mohos

500 Max. INVIMA: 1998

Busqueda de salmonella spp AUSENTES NTC 4574

Listeria monocytogenes

AUSENTE INVIMA: 1998
Recuento de  coliformes
totales/g 5000 Max NTC 4458

PRESENTACION: Bolsa grado alimenticio, en presentaciones entero y tajado de 2500 g.

Bloque

330

$ 76.000

$ 25.080.000

A-05-01-01-

L 002-002

Queso industrial Costefio: Queso fresco, semiduro, graso. Composicion: Leche entera
fresca cruda, cloruro de sodio (sal de mesa), estabilizante (cloruro de calcio), enzima
(cuajo). Caracteristicas sensoriales: Aroma: Olor caracteristico, Sabor: salado entre
moderado y fuerte, Color: Blanco-Crema opaco, Apariencia: Textura firme. Caracteristicas
fisicoquimicas: Materia grasa en extracto seco % m/m: Minimo 45%, Humedad sin materia
grasa % m/m: Maximo 55%. Empague Producto empacado, en bolsa plastica grado
alimentario termo formable. Presentacion Bloque por 1000 grs.

Kilo

324

$40.333

$ 13.068.000

A-05-01-01-

e 002-002

Queso Campesino: Queso fresco semiblando semigraso campesino pasteurizado.
Producto lacteo obtenido por la coagulacion de la leche pasteurizada por la accion del cuajo
y la eliminacion parcial del lacto suero. Caracteristicas sensoriales Producto lacteo color
blanco, sabor y olor caracteristico, textura solida semiblanda. Composicion nutricional
Calorias (Kcal) por 100 g 260, grasa total 19g, grasa saturada 14g, grasa frans 0 mg,
Carbohidratos totales 3.0 g, fibra dietaria 0 g, azlcares totales 0.7 g, azlicares anadidos 0 g,
Proteina 19 g, Sodio 331 mg, Calcio 582 mg, Zinc 2.1 mg. Este producto esta empacado en
bolsa plastica grado alimentario 1 termo formable, rotulado con numero de lote de
produccion y fecha de vencimiento,peso neto minimo 2500 gramos.

Blogue

330

$79.333

§ 26.180.000

TOTAL

$156.193.000
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GRUPO 3
RUBRO UNIDAD
BSITEM | PRESUPUES ESPECIFICACION TECNICA oE | SEa S RN OR
TAL MEDIDA 3
Margarina Industrial de alto contenido graso: Fabricada a partir de una mezcla de
grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad. Caracteristicas
Organolepticas: Color amarillo claro, Sabor Mantequilla, textura plastica. Vida util minimo
6 meses
ANALISIS PARAMETROS METODO
Humedad % (m/m) 30% maximo ntc 287
" clima frio (b):41max, ntc 213
ool i B clima calido (04143 ntc 213
indice de yodo (gr Y /100gr) F:hma fTIIO (b):43-50 ntc 283
clima calido (d):40-46 ntc 283
Acidez como oleoico % (m/m) 0.5 % max ntc 218
A-05-01-01- [ Indice de peroxido(m-eq ;
1
76 | “oo2.001 | O2kg) max ntc 236 Caj | 786 | $199333 |$156.676.000
Caracteristicas microbiologicas
! . Parametros
RGNS (unidades) NTC 250
Coliformes Totales (UFC/g) <110
E.Coli (UFCg) 0
Mohos y Levaduras (UFClg) 50-100
Recuento de Microorganismos
Aerobicos mesofilos (ufc/g) 10005000
Presentacion: en bloque por 15 kilos, empacados en Carton Corrugado calibre 930
Kagfim (32,3cm*23 cm*22 cm), Bolsa con material impermeable interna y externamente de
alta densidad para alimentos. NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en
laboratorio en caso gue se requiera.
Aceite vegetal soya: Aceite extraido de la semilla de soya.Presentacion Garrafa o bidan
x 20 Litros.
requisitos minimos maximos
R P 0,926 x=20°
indice de yodo 124 139
— 1 gg. éndlces de refraccion a 1466 1470,
706 002001 [Tndios de saponificadian (mg - - Unidad | 55 $196.333 | §10.798.333
KOH/g de aceite
materia insaponificable g/kg <15
NMP coliforme total /g <11
NMP coliforme fecales /g <3
recuento de mohos y levaduras / g < 100 ufe
Presentacion Garrafa o bidon x 20 Litros. NOTA: La composicion solicitada debe ser
demastrable en laboratorio en caso que se requiera.
Margarina para hojaldre: margarina industrial de exelente plasticidad, la cual permite un
rapido empaste y laminado, obteniendo un hojaldre liviano y crujiente.
Caracteristicas fisico-guimicas
Analisis Especificaciones Metodo o equipo
Color Lovibond (celda 5 1/4") Max 4,51/ 70 A C""’”mpef;fgé'g"'b““d
Ph (face acuosa) 5,00+ 0,30 phmetro hanna 213
a io (% = E
706 A-ggz-ﬁgo-ST :L?g;;c dE;O?IIiJ r{1/n [{1; NaCl) 1.3+01 ISO 1738:2004 Caja 60 $ 212667 $ 12.760.000
NG Ban Py T 0,35 max NTC 2018:2011
oleico)
indice de peroxidos (meg| en planta: max 0,5 fuerade
02/kg) planta : max 5 AOCS CdBb-00
Punto de fusion (°c) TF:430+-10TC440+-10 NTC 213:2013
Acidos grasos trans (g/100g) 1,0 max AOCS 10:12??6 yCe
Presentacion: Cada unida envuelta en envoltura impresa y empacada en caja de carton
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corrugado. presentacion blogue de 2,5 kilos en caja de 6 unidades

706

A-05-01-01-
002-001

Margarina Industrial de alto contenido graso, fabricada a partir de una mezcla de
grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad. utilizada como materia
prima exclusiva en la industria. Ingredientes: Mezcla de grasas y aceites vegetales (aceite
de palma y sus fracciones, aceite de palmiste), agua, emulsificantes (mono y diglicéridos
de acidos grasos, lecitina de soya), sal, edulcorante (glucosa), conservantes (benzoato de
sodio y sorbato de potasio), aroma ariificial idéntico al natural (mantequilla y nata),
antioxidante (TBHQ), acidulante (acido citrico), colorante natural (annatto y betacaroteno).
Alérgenos: Soya. Caracteristicas Organolepticas: Color Amarillo claro, ligeramente
brilloso, Aroma y sabor Caracteristico a mantequilla, libre de sabor extrafio y rancio,
Aspecto Solido, homogénea, con una consistencia homogeénea y libre de grumos,Textura
Plastica. Caracteristicas Fisicoguimicas Contenido graso en % Minimo 74 %, pH 4.5 + 2,
Cloruros de sodio NaCl en % Maximo 1%, Acidez (oleico) en % Maximo 0.5, Indice de
perdxido en planta mEg oxigeno / kg De 0.5 a 5 Max., Punto de fusion TB: 38 - 39.5 °C
TD: 40.5 - 42 °C, Indice de Yodo (g ¥/100 g) Clima frio (B): 47 - 50 Clima Célido (D): 44 -
47. Tipo de envase Bolsa con material impermeable interna y externamente de alta
densidad para alimentos. Presentacion Caja x 15 kg.

Caja

2

§ 226.000

$5.424.000

706

A-05-01-01-
002-001

Cubierta de chocolate sucedaneo: Mezcla de cacao en polvo y grasas vegetales como
aceite de palma o coco de facil esparcimiento en los productos de panificacion ideal para
Rellenos: presentacion 4 Kg.

Tarro

§216.333

§1.730.667

706

A-05-01-01-
002-001

Cobertura chocolate: Presentacion en blogue blanco y café por 2,5 kilos. Ingredientes:
Azlcar, grasa vegetal hidrogenada, suero de leche en polvo, leche descremada en polvo,
lecitina de soya E-322 (emulsificante) vainilla (saborizante natural ylo artificial).
Empacado en bolsa de mono orentado y termo sellado para garantizar barrera
protectora.

Bloque

$ 102.000

$ 816.000

706

A-05-01-01-
002-001

Jamén de cerdo: Presentacion de minimo de 500 gramos o 30 tajadas.

Paguete

200

$18.333

$ 3.666.667

706

A-05-01-01-
002-001

Salchicha (cerdo y pollo). Ingredientes: Came de cerdo, pasta de pollo, agua, almidon
de papa, emulsion de cerdo, proteina aislada de soya aromatizante/saborizante artificial
salchicha pollo, sal yodada fluorizada, aromatizante/saborizante artificial salchicha
universal, sal nitral, compuesto emulsionante y estabilizador, tripolifosfate de
sodio,conservante compuesto.aromatizante/saborizante artificial humo, conservante,
antioxidante(eriforbato de sodio), aromatizante/saborizante artificial humo, paprika.
Caracteristicias fisicoquimicas Humedad maximo 86-90, Proteina entre 10 y 14, Grasa
maximo 28, Almidon Cuantitativo maximo 10, Ntritos NaN02 maximo 200, Colorantes
Artificiales negativo. Carasteristicas Organolépticas Olor: Caracteristico al producto.
Color: rosado palido caracteristico del producto. Textura: blanda y suave, Sabor:
ahumado caracteristico del producto. Presentacion x 1000 grs.

Paquete

30

$ 46,000

$ 1.380.000

706

A-05-01-01-
002-001

Tocineta de cerdo ahumada. Composicion Barriguero de cerdo, came de cerdo, agua,
hielo, almidan de papa (aglutinante), sal, emulsificante (tripolifosfato de sodio, difosfato
disodico, difosfato tetrasodico), carragenina (agente gelificante), estabilizantes (goma
garrofin y goma xantana), antioxidantes (citrato sodico y eritorbato sodico), glutamato
monosodico (potenciador del sabor), cloruro potasico, sabor a tocineta, conservante
natural (limén y vinagre bufferado). humo liquido, azlcares (aztcar, maltodextrina y
dextrosa), nitrito de sodio (acentuador de color), hemoglobina (colorante natural). Material
de empaque Bolsa de Coextruido para Termoformado (PAEVOHPE) de alta barrera.
Parametros organolepticos Aspecto: Tajada lisa con capa de grasa de 210 mm de largo x
35 mm de ancho + 2 mm de dimension y 2.5 mm £ 2 mm de espesor aproximadamente.
Parametros Fisicoguimicos Proteina (g/100g) 12.3 g/100g, Nitritos (mg/Kg) 80 mg/Kg,
Sodio (mg/100g) 729 mg/100g, Humedad (%) 52 %, Grasa (g/100g) 25 g/100g.
Presentacion en empague al vacio 1000 gramos.

Paguete

39

$ 47.167

$1.839.500

706

A-05-01-01-
002-001

Pechuga de pollo sin deshuesar: con un peso aprox. de 500 a 550 gr, sin marinar. La
came de igual manera se debe caracterizar por tener coloracion blanca y/o rosa, se
requiere para su preparacion y consumo humano. Olor: Caracteristico a pollo fresco, libre
de olor a descompuesto o quimicos. Textura: La came debe ser suave al tacto, firme y
elastica.

Unidad

69

$12.267

$846.400

706

A-05-01-01-
002-001

PREPARADO GRASO: Mezcla de aceites y grasas vegetales refinadas, agua,
emulsificantes, (monoglicéridos de acido graso, lecitina de soya), sal, saborizante idéntico
al natural, conservante (benzoato de sodio), sinergista (acido citrico), colorante natural
{cUrcuma o anato o betacaroteno), antioxidante (TBHQ). Caracteristicas Organolépticas:
Color: Amarillo crema, Olor y Sabor; Caracteristico a lacteo Textura: Suave y
Homogénea. Caracteristicas Fisicoguimicas: Contenido de Grasa Min 32%, Humedad
Max. 68%, Punto de Fusion 41,5°C a 42°C, Indice de peroxido Max. 1,0 (megq 02/Kg ) en
Fabrica, Acidez como &cido oleico Max. 0,3%. Presentacion bloque por 15 kilos.
Empacado en carton corrugado y bolsa protectora de color azul biodegradable amigable
con el medio ambiente.

Bloque
15
kilos

$ 164.667

$823.333
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TOTAL | 5 196.760.900 |
GRUPO 4
el | N0 EsPECRCACONTECHEA = S
705 M}S"ﬂgégmm' Sal refinada: bulto de minimo 50 kg. Bulto 41 $95.000 | $3.895.000
TOTAL $ 3.895.000

De acuerdo con el resultado obtenido en el estudio de mercado realizado, para Contratar el suministro de
materia prima e insumos necesarios para la elaboracion y transformacion de los alimentos que se ofrecen en el
catalogo de la actividad productiva Panaderia del Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y
Minima Seguridad de Bogota COBOG. El valor del contrato se estima teniendo en cuenta el valor total de la
cotizacion por unidad y obteniendo el promedio de minimo tres cotizaciones de menor valor asi:

Grupo 1:( $ 877.502.200,00 + $ 882.271.000,00 + $ 895.964.000,00) /3 = $ 885.245.733,00
Grupo 2: ($ 153.611.000,00+$154.990.000,00+$159.978.000,00)/3= $ 156.193.000,00
Grupo 3: ($ 199.450.900,00+$197.277.800,00+$193.554.000,00)/3= $ 196.760.900,00
Grupo 4: ($3.854.000,00+$3.895.000,00+$3.936.00000)/3= $ 3.895.000,00

El valor estimado del contrato correspondera al presentado por el proponente adjudicatario en su oferta
economica ANEXO No. 9. OFERTA ECONOMICA.

Nota: las cantidades descritas anteriormente se podran aumentar previa adjudicacion, de acuerdo al valor
unitario ofertado dentro del anexo econdmico, conforme a la necesidad del proyecto productivo y hasta la
totalidad presupuesto oficial (CDP).

2.11. FORMA DE PAGO

El COBOG pagara al contratista el valor del contrato asi:

El valor del contrato que resulte del presente proceso sera pagado de conformidad con las normas legales
vigentes de la siguiente forma: EI COBOG con Nit. 830.032.532-5 cancelara, al Contratista asi: a) Se realizaran
cortes mensuales para radicacion de las facturas, las cuales seran pagadas dentro de los sesenta (60) dias
siguientes a la fecha de radicacion de la factura, previa revision del sefior supervisor del contrato quien tiene a
cargo la recepcion, verificacion y aprobacion de la misma con sus soportes, en concordancia con lo establecido
en el articulo 617 del Estatuto Tributario y demas normas que la modifiqguen adicionen o aclaren y la
aprobacion de los mismos en la Oficina de Pagaduria, previa disponibilidad de PAC. Dicha presentacion de
factura por parte del contratista, debera ir acompanada del recibo a satisfaccion expedido por el supervisor del
contrato, para lo cual el Contratista debera acreditar que se encuentra al dia en el pago de aportes parafiscales
relativos al sistema de seguridad social integral, asi como los propios del SENA, ICBF y Cajas de
Compensacion Familiar. La adquisicion de los elementos relacionados en el presente proceso, se encuentran
excluidos del IVA, segun lo establecido en el Articulo 130 de la Ley 633 de 2000. En relacion con los
descuentos de Ley relacionados con la Retencion en la fuente e ICA, se realizaran en el momento de tramitar
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el pago, una vez el contratista allegue la factura o documento equivalente, la retencién a practicar depende de
la naturaleza del proveedor.

El pago se realizara, previa presentacion de la factura y cumplimiento de todos los requisitos de ley, al
cumplimiento de los tramites administrativos a que haya lugar, a la expedicion de la obligacién y orden de pago
SIIF aprobacion del Programa Anual Mensual de Caja - PAC por parte de la Direccion General de Crédito
Publico y del Tesoro Nacional, a la expedicion de la obligacion y a la orden de pago en el SIIF. Las facturas
seran canceladas por el COBOG dentro de los sesenta (60) dias siguientes a la fecha de su radicacion. Las
facturas deben cumplir los requisitos establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario. Se entienden
incluidos como parte del valor del contrato que se derive del presente proceso de seleccion, todos los
impuestos, derechos, tasas, gastos directos e indirectos y contribuciones que se generen con ocasion 0 como
efecto del contrato, los cuales corren a cargo del CONTRATISTA.

Un primer pago, equivalente al 12.5% del valor total del contrato, al recibo a satisfaccion y
aprobacion por parte del supervisor de los siguientes productos:

- los productos y sus cantidades, corresponderan a las necesidades que considere el
responsable de la Panaderia del COBOG.
Un segundo pago equivalente al 12.5% del valor total del contrato, al recibo a satisfaccion y
aprobacion por parte del supervisor de los siguientes productos:

- los productos y sus cantidades, corresponderan a las necesidades que considere el
responsable de la Panaderia del COBOG.

Un tercer pago equivalente al 12.5% del valor total del contrato, al recibo a satisfaccion y aprobacion
por parte del supervisor de los siguientes productos:

- los productos y sus cantidades, corresponderan a las necesidades que considere el
responsable de la Panaderia del COBOG.

Un cuarto pago equivalente al 12.5% del valor total del contrato, al recibo a satisfaccion y aprobacion
por parte del supervisor de los siguientes productos:

- los productos y sus cantidades, corresponderan a las necesidades que considere el
responsable de la Panaderia del COBOG.

Un quinto pago equivalente al 12.5% del valor total del contrato, al recibo a satisfaccion y aprobacion
por parte del supervisor de los siguientes productos:

- los productos y sus cantidades, corresponderan a las necesidades que considere el
responsable de la Panaderia del COBOG.

Un sexto pago equivalente al 12.5% del valor total del contrato, al recibo a satisfaccion y aprobacion
por parte del supervisor de los siguientes productos:
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Un séptimo pago equivalente al 12.5% del valor total del contrato, al recibo a satisfaccion y
aprobacion por parte del supervisor de los siguientes productos:

- los productos y sus cantidades, corresponderan a las necesidades que considere el
responsable de la Panaderia del COBOG.

Un pago final, equivalente al 12.5% del valor total del contrato, previa suscripcion del acta de recibo
final, la transferencia de conocimiento y la entrega de los documentos técnicos (los que se requieran),
necesarios en la operacion, recibidos a satisfaccion por parte del supervisor del contrato.

Los pagos se efectuaran previa presentacion de los documentos sefialados por el Supervisor del
contrato, Para cada pago se requiere la presentacion de los siguientes documentos:

. Presentacion en debida forma de la factura.

. Certificacion de recibo a satisfaccion expedida por el supervisor del contrato.

. Informe de supervision el cual debe estar suscrito por el supervisor del contrato.

. Certificacion expedida por el Representante Legal o por el Revisor Fiscal segun sea el caso, donde

certifique que se encuentra al dia con el pago de sus obligaciones a los sistemas de Salud, Pension, Riesgos
Laborales y Parafiscales.

NOTA 1: La expedicion de facturas o cuentas de cobro se deberan cefiir en su totalidad a los montos
autorizados en Plan Anual Mensualizado de Caja (PAC) de la entidad.

NOTA 2: Los impuestos, tasas, contribuciones y retenciones que surjan del presente contrato seran
sufragados por el contratista, para el efecto el COBOG realizara las retenciones a que haya lugar.

Para cada pago el contratista debera entregar los siguientes documentos:

1. Factura electrénica, validada previamente por la DIAN, conforme con las disposiciones sefialadas
en el Decreto 358 del 5 de marzo de 2020, en concordancia, con lo dispuesto en la Resolucion
No. 000042 del 5 de mayo de 2020. (Si aplica).

2. Certificacion a la fecha, expedida por el Revisor Fiscal o el Representante Legal — de conformidad

con lo establecido en el articulo 50 de la ley 789 de 2002 modificado por la Ley 828 de

2003 y parrafo 1 del articulo 23 de la Ley 1150 de 2007 - en la cual se acredite el cumplimiento

del pago de aportes al Sistema General de Seguridad Social (salud, pensiones, riesgos

profesionales) y parafiscales (Cajas de Compensacion Familiar, ICBF Y SENA).

Informe de ejecucion del contratista.

Certificacion de cumplimiento del supervisor.

Documento de remision y/o relacion de los elementos entregados por el contratista y el respectivo

soporte de ingreso al almacén de la Entidad. (Si aplica).

6. Certificacion de recibo a satisfaccion por parte del supervisor del contrato, del bien y/o servicio

7. Los demas documentos que sean requeridos por el Grupo de Tesoreria, o quien haga sus veces
en los demas niveles (Direcciones Regionales, Escuela de Formacion o Establecimientos de
Reclusion del Orden nacional.

O e
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PARAGRAFO PRIMERO: La factura sera cancelada por el COBOG dentro de los sesenta (60) dias
siquientes a la fecha de radicacion de las mismas con sus soportes, en concordancia con lo
establecido en el articulos 615 y 617 del Estatuto Tributario, previa certificacion del supervisor del
contrato, donde conste el cumplimiento a satisfaccion del objeto contractual, previa revision de la
unidad ejecutora que tiene a sus cargo la recepcion, verificacion y aprobacion de la Direccion de
Gestion Corporativa, previa disponibilidad del PACy su giro respectivo por parte de la Direccion
General del Tesoro Nacional del Ministerio de Hacienda y Crédito Publico.

PARAGRAFO SEGUNDO: Si la factura no ha sido correctamente elaborada o no se acompafan los
documentos requeridos para el pago y/o se presentan de manera incorrecta, el término para éste solo
empezara a contarse desde la fecha en que se aporte el tltimo documento y/o se presente en debida
forma. Las demoras que se presenten por estos conceptos seran responsabilidad del CONTRATISTA
y no tendran por ello derecho al pago de intereses o compensacion de ninguna naturaleza.

PARAGRAFO TERCERO: En relacion con los descuentos de la ley relacionados con la retencion en
la fuente renta por compras, retencion en la fuente ICA por compras, se realizaran en el momento de
tramite del pago, una vez el contratista allegue la factura o documento equivalente, previo visto bueno
del supervisor del contrato, la retencion a practicar depende de la naturaleza del proveedor.

2.12. RESPALDO PRESUPUESTAL (CDP)

La disponibilidad presupuestal se respalda con el CDP- No. 3526, 3226, 3426 Y 3326 de fecha 12 de Febrero
de 2026, Unidad/Subunidad Ejecutora 12-08-00-113- EPAMSC PICOTA BOGOTA D.C., DEPENDENCIA 113
PAN PANADERIA-EPC PICOTA BOGOTA - POSICION CATALOGO DE GASTOS : A-05-01-01-002-001
Carne, pescado, frutas, hortalizas, aceites y grasas ($ 199.563.435.00); A-05-01-01-002-002 Productos
Lacteos y ovoproductos ($ 160.000.000.00); A-05-01-01-002-003 Productos de molineria, almidones y
productos derivados del almidon; Otros productos alimenticios ($ 896.000.000.00); A-05-01-01-001-006
OTROS MINERALES ($4.000.000.00). FUENTE (Propios), RECURSO 26, SITUAC. CSF. OBJETO: Para la
adquisicion de insumos de materia prima para el Proyecto Panaderia COBOG, necesarios para la elaboracion
y distribucion de productos de panaderia, Expedido por el responsable de Presupuesto del Complejo
Carcelario y Penitenciario Alta Media y Minima Seguridad de Bogotd COBOG, segin GESDOC No.
20261E0031210, 2026/E0031418, 20261E0031169 Y 2026|E0031223 del 12/02/2026. Por valor de MIL
DOSCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MILLONES QUINIENTOS SESENTA Y TRES MIL CUATROCIENTOS
TREINTA'Y CINCO PESOS M/CTE. ($ 1.259.563.435.00).

De conformidad con el objeto, cuantia y naturaleza del contrato a suscribir, los factores de escogencia
del presente proceso de seleccion se justifican en el articulo 5° de la Ley 1150 de 2007, modificado
por el articulo 88 de la Ley 1474 de 2011, en concordancia con lo establecido en el articulo
2.2.1.1.2.2.2 del Decreto 1082 de 2015.

La seleccion del contratista estd sometida entre otros, a los principios de transparencia, seleccion
objetiva e igualdad de derechos y oportunidades de los que se deriva la obligacion de someter a
todos los oferentes a las mismas condiciones definidas en la ley y en el anexo complementario.
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En atencion a los elementos que pretende contratar el COBOG es necesario contar con un contratista
que tenga la capacidad juridica, técnica, financiera, organizacional y de experiencia necesarias, que
le permitan cumplir con las obligaciones contractuales adquiridas, las cuales estan sujetas a normas
legales vigentes.

En ese orden de ideas, el COBOG ha determinado que, en el proceso de seleccion del contratista, se
tendra en cuenta el precio mas bajo.

La entidad verificara los factores habilitantes que se relacionaran mas adelante.

2.13. REQUISITOS HABILITANTES DE CARACTER JURIDICOS

Los requisitos para acreditar la capacidad juridica son los establecidos en el Anexo Complementario
del Pliego de Condiciones que hace parte integral del presente proceso de contratacion.

2.14. REQUISITOS HABILITANTES DE CARACTER TECNICO
2.141. REQUISITOS DE EXPERIENCIA HABILITANTE DEL PROPONENTE

El proponente persona natural o juridica o uniones temporales o consorcios o cualquier forma
de asociacion que participen en este proceso, debera acreditar la experiencia con el
certificado de inscripcion, calificacion y clasificacion RUP de acuerdo con el clasificador de
bienes y servicios en tercer nivel expresado en SMMLV de conformidad con alguno de los
codigos solicitados en el anexo complementario.

También podré acreditar experiencia de contratos ejecutados, los cuales hayan sido
celebrados por consorcios, uniones temporales y sociedades en las cuales el interesado
tenga o haya tenido participacion.

La experiencia se determinara para las personas juridicas por el porcentaje de participacion
durante el cual han ejercido su actividad a partir de la fecha en que adquirieron la personeria
juridica y hasta la fecha de cierre del proceso.

Las clasificaciones del Codigo Estandar de Productos y Servicios de Naciones Unidas
UNSPSC, que seran valoradas por el COBOG para demostrar experiencia en la presente
seleccion seran:

Clasificacion

UNSPSC Grupo Segmento Familia Clase Producto
Grasas y Aceite Aceiles
E (Productos de | Alimentos, bebidas y Aceites y Grasas y vegetales o de
50151513 . ) Vegetales
Uso Final) tabaco. comestibles. . planta
comestibles. ;
comestibles
E (Productos de | Alimentos, bebidas y FIO0yeSay ;
50221002 : ' Cereales y Legumbres Harina
Uso Final) tabaco.
legumbres
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; y . Hierbas y
E (Productos de | Alimentos, bebidas y Condimentos y .
50171551 Uso Final) tabaco. Conservantes espeansy el
extractos
el v
50161509 E {Produ;tos de | Alimentos, bebidas y edulcorantes y silcoraries naturales o
Uso Final) tabaco. rodiictisside widlystose productos
P A P endulzantes
confiteria
Alimentos, bebidas y Mezclas y
50181710 E {Produ;tos de T Pan y productos de i Levadura‘de
Uso Final) panaderia panaderia
para hornear
A - Material Vivo | Material y Accesorios . Alimento para .
10121501 Animal y de Plantas y Animales Aimeto para ganado seivado e o
. . animales puro
Vegetal Vivos y Suministros
Productos de Productos de Harina y - ;
50221303 B {E;%d:fggf} %8 Alimentacion y Cereales y productos de ?E ﬁg; 32 2:5
Bebidas legumbres molino
Productos de Productos de
10121504 'fje ﬁ;"{f‘;ﬁgf Alimentacion y cereales y Cereales avena
Bebidas legumbres
E (Productos de Alimentos, bebidas y Productos de Harina y Almidén o
50221303 Uso Final) tabaco Cereales y productos de harina
legumbres molino comestible
E (Productos de Alimentos, bebidasy | Productos de Harina y
50221305 & tabaco Cereales y productos de Harina de trigo
Uso Final) ;
legumbres molino
Productos de Productos de Harinas y
50426868 Eie Ersoodgfr:gls Alimentacion y cereales y productos Harina de yuca
Bebidas legumbres molidos
E - Produtlos Productos de Frutos
50327007 ¢ Alimentacion y Fruta seca nominantes Cocos secos
de Uso Final :
Bebidas secos
Productos de
50320000 E-Productos | »ivontacion y Fruta seca Fruta seca
de Uso Final ;
Bebidas
E - Productos Pr.Od“cmS..de Purés de frutas Purés de Purés de
a0384101 de Uso Final Almentacion y frescas uayaba uayaba
° Bebidas e ki
Productos de Mezclas y
50181711 fje E;‘Ld;f;gf Alimentacion y Pany procuclos ¢ | suministros ke
Bebidas P para hornear
B - Materias Frotiuctos quiemons, Colorantes
12171506 . incluidos bioguimicos Materias Primas Tintes
Primas ! naturales
y materiales gaseosos
Productos de . Hierbas
E - Productos . g Condimentos y o Canelao
50171556 de Uso Final Alrmentacmn y conservantes AR canella, cruda
Bebidas extractos
Productos de ; Hierbas, ;
soriso | S U0 | dimenacony | S| egeceny | R
Bebidas extractos
Productos de : ;
50486407 E- Produgtos Alimentacion y Furss de verduras Fies fa Purés de tomate
de Uso Final Bebidas fresca tomate
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E (Productos de Alimentos, bebidas y Productos lacteos y | Productos de
50131704 . tabaco huevos Leche y Leche en polvo
Uso Final) .
Mantequilla
Alimentos, bebidas y Productos de Harina y Almidén o
50221303 & [Produptos o tabaco Cereales y productos de harina
Uso Final) ; :
legumbres molino comestible
Alimentos, bebidas y Chocolates, Chocolate, m
tabaco azucares, azucares,
50161509 E {Produptos . edulcorantes y edulcorantes Ralrics ¢
Uso Final) productos
productos de productos
, endulzantes
confiteria
50181708 E (Productos de | Alimentos, bebidasy | Productos de ;‘ggé?;t?ara Mezclas para
Uso Final) tabaco panaderia homnear hornear
E (Productos de Alimanios, bebidas'y Productos de i | Suministros
og1708 Uso Final) tahaco anaderia Me2case) o ara hornear
P hornear P
50365301 E (Productos de | Alimentos, bebidasy | Frutaen lataoen Duraznos en Duraznos en
Uso Final) tabaco frasco lata o en frasco | lata
E (Productos de | Alimentos, bebidas y Frutaenlataoen Uvas pasas en
50363601 Uso Final) tabaco frasco lata o en frasco Uvas pasas
E (Productos de Alimentos, bebidas y Productos de suministroy Suministros
50181709 . tabaco : mezclas para
Uso Final) panaderia h para hornear
ornear
Productos de
E (Productos de | Alimentos, bebidas y Productos lacteos y Productos de leche o
50131702 ; leche y )
Uso Final) tabaco huevos ; mantequilla de
mantequilla
estante
E (Productos de | Alimentos, bebidasy | Productos lacteos y Queso
S01aten? Uso Final) tabaco huevos Quigsoe procesado
Productos de
E (Productos de | Alimentos, bebidasy | Productos lacteos y Elidiesie leche o
50131703 : leche y ;
Uso Final) tabaco huevos . mantequilla
mantequilla
congelados
E (Productos de | Alimentos, bebidasy | Frutaenlatao Brevas en lata
50363101 Usa Final) tahiacn frasco o en frasco Brevas enfrasco
50362501 E (Productos de | Alimentos, bebidasy | Frutaenlata o Cerezas enlata | Cerezas en
Uso Final) tabaco frasco o en frasco frasco
E (Productos de Alimentog; bebidasy Productos de suministro y Suministros
20181708 Uso Final) Thdco anaderia mezclas para ara hornear
P hornear P
E (Productos de | Alimentos, bebidas y Productos lacteos y Queso
WI802 Uso Final) tabaco huevos Qiesos procesado
E (Productos de | Alimentos, bebidas y Productos lacteos y Queso
St Uso Final) tabaco huevos " procesado
Alimentos, bebidas y Suministro y
50181708 ES{OPrFoiﬁ::[:)tos de tabaco P;g‘égﬁ: de mezclas para hM;ig:rs para
P hornear
Productos de
E (Productos de | Alimentos, bebidas y Productos lacteos y Productos de leche 0
50131702 . leche y ;
Uso Final) tabaco huevos . mantequilla de
mantequilla
estante
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Alimentos, bebidas y Mermeladas y
tabaco ; gelatinas y
E (Productos de fliantos pastas de untar Mermelaq,as 0
50192400 ; preparados y preservativos de
Uso Final) de nuez y dulce
conservados fruta
y conservas de
fruta
Alimentos, bebidas y Carnes Cerdo
50112009 Egﬁggﬁms % tabaco Pn:\?eusc:joescdoerrc;?rne procesadas y procesado con
y preparadas aditivos
Alimentos, bebidas y Carnes Carne
50112005 Eésrﬁﬂzﬁm de tabaco Pg:\?eusczjoescd;rz?rne procesadas y procesado con
y preparadas aditivos
Alimentos, bebidas y Pollo,
E (Productos de | tabaco Productos de carme | Carne y aves minimamente
50111515 : .
Uso Final) y aves de corral de corral procesado sin
aditivos
Alimentos, bebidas y Productos de Productos de
E (Productos de | tabaco Productos lacteos y leche o
50131701 . leche y .
Uso Final) huevos ; mantequilla
mantequilla fr
i | €5C0S

Para acreditar la experiencia conforme con lo establecido en el numeral 1° del articulo
2.2.1.1.1.5.3 del Decreto 1082 de 2015, el proponente debera presentar MAXIMO [5] contratos
ejecutados y reportados en el Registro Unico de Proponentes de la Camara de Comercio, que
cumplan las siguientes condiciones:

Valor: La sumatoria de los contratos debera ser igual o superior al 50% del presupuesto oficial
estimado a ofertar en la presente contratacion, expresada en salarios minimos legales mensuales
vigentes, como se describié en el cuadro anterior, cuyo objeto esté directamente relacionado con
el suministro de Materia Prima para la elaboracion y comercializacion de productos de la
panaderia.

Estado de los contratos: Totalmente ejecutado a la fecha del cierre del proceso de seleccion.
Certificar experiencia en los Codigos de Clasificacion de Bienes y Servicios: Cada uno de los
contratos debe certificar experiencia en al menos [3] de los codigos de experiencia planteados en
la tabla anterior.

Los contratos pueden haber sido celebrados con entidades publicas, mixtas, organismos
multilaterales, o privados.

Porcentaje de participacion, en caso de consorcios o uniones temporales.

2.14.2. ACREDITACION DE EXPERIENCIA PARA LAS PERSONAS NATURALES
EXTRANJERAS SIN DOMICILIO EN COLOMBIA O PERSONAS JURIDICAS
EXTRANJERAS SIN SUCURSAL EN COLOMBIA.

Cuando el proponente sea una persona natural o juridica extranjera que no tenga domicilio o sucursal
en Colombia, presentara la informacién que acredite, en igualdad de condiciones que los proponentes
nacionales. En caso de que alguna informacion referente a esta experiencia no esté acreditada de la
manera que exige el presente anexo complementario, debera aportar el documento o documentos
equivalentes expedidos por la Entidad Contratante, de los cuales se pueda obtener la informacion
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requerida. Esta acreditacion con documentos equivalentes, solo aplica en relacion con los expedidos
en un pais extranjero.

La(s) certificacion(es) expedida(s) por la(s) entidad(es) contratante(s), debe(n) ser suscrita(s) por el
funcionario competente e indicar la fecha de expedicion. El proponente debera diligenciar y adjuntar la
informacion contenida en el Formulario de experiencia.

En caso de acreditarse experiencia a través de contratos mixtos, se debera desagregar el valor
correspondiente a cada uno de los componentes, valor que sera tenido en cuenta para la acreditacion
de la experiencia del proponente, asi como las fechas especificas de inicio y finalizacion de las
mismas. Para estos contratos solo se tendra en cuenta la etapa en la cual se evidencia la ejecucion
de las actividades solicitadas en el presente anexo complementario.

Las personas naturales o juridicas extranjeras no inscritas en el RUP por no tener domicilio o sucursal
en el pais, deberan acreditar su experiencia a través de certificaciones que deberan contener la
informacion sefalada en el numeral de “Certificaciones de experiencia” que se establezca en el anexo
complementario.

Para que los documentos en un idioma distinto al castellano puedan ser apreciados en el Proceso de
Contratacion deben ser presentados en su lengua original junto con la traduccién oficial al castellano.
El proponente puede presentar con la oferta documentos con una traduccion simple y entregar la
traduccion oficial al castellano dentro del plazo previsto para la subsanacién. La traduccion oficial
debe ser el mismo texto presentado.

En el caso de documentos especializados, como, por ejemplo, especificaciones o fichas técnicas, que
en el mercado sean de amplia utilizacion y aceptacion en idioma distinto al castellano, las Entidades
Estatales podran establecer en los Documentos del Proceso la posibilidad de que sean aportados en
su lengua original acompanados de una traduccion simple al castellano, cuando asi lo considere
conveniente de conformidad con el estudio del sector realizado.

2.14.3. CERTIFICACIONES DE EXPERIENCIA

La verificacion de la experiencia se realizara con base en la informacion que reporten los
proponentes, para lo cual debera allegar el anexo correspondiente del anexo complementario, y en
los respectivos soportes de la informacion consignada en el mismo. En dicho formato, el proponente
certificara bajo la gravedad de juramento que toda la informacién contenida en el mismo es veraz, al
igual que la reportada en los documentos soporte.

Sin perjuicio de lo dispuesto en el inciso segundo del numeral 6.1 del articulo 6 de la Ley 1150 de
2007, atendiendo a las caracteristicas del objeto a contratar, la Entidad requiere verificar informacion
adicional en el RUP a la constatada y registrada por las Camaras de Comercio, por tanto, los
proponentes deben anexar certificaciones de los contratos inscritos ante la Camara de Comercio y
que quieran ser acreditados para demostrar la experiencia exigida, las cuales debera contener como
minimo los siguientes requisitos, asi:
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e Nombre o razén social del contratante.

o Nombre del Contratista a quien se le expide la certificacion (este debe hacer parte del consorcio o
de la union temporal, si se trata de un proponente plural).

e Numero de Contrato (si aplica).

e Objeto, Actividades, obligaciones o alcance del contrato: Que esté relacionado con actividades
de:

“suministro de Materia Prima para la elaboracion y comercializacion de productos de la
panaderia”.

o Valor total ejecutado del contrato, expresado en pesos colombianos.

e Plazo de ejecucion en afios y meses con fechas de inicio y de terminacion indicando el dia mes y
afo, de manera que se pueda establecer el tiempo de ejecucion. En los casos en los que no se
registre la fecha exacta de inicio y finalizacion, se tomara el Ultimo dia del respectivo mes como
fecha de inicio y el primer dia del respectivo mes como fecha de terminacion.

e Fechas de suspension y reinicio en caso de que se haya presentado.

e Adiciones y prérrogas en caso de que hayan presentado.

e Fecha, firma y cargo del funcionario que expide la certificacion. Las certificaciones deberan ser
expedidas por el funcionario o autoridad competente de la respectiva entidad publica o privada.

Solo se tendran en cuenta para la verificacion, aquellas certificaciones que retinan la totalidad de los
requisitos exigidos en el anexo complementario. No obstante, lo anterior, el COBOG podra verificar la
informacion contenida y podra solicitar aclaraciones sobre los datos consignados en las
certificaciones.

Cuando exista diferencia entre la informacion relacionada y la consagrada en los soportes cargados
con la propuesta a SECOP, prevalecera la informacién de los soportes.

Se acepta como equivalente a la certificacion de experiencia de los contratos ejecutados, copia del
acta de liquidacion y/o copia de los contratos, siempre que se acomparien con la respectiva acta de
liquidacion, o de recibo final (contratos celebrados con entidades publicas) y de ellos se extracte la
informacion requerida en el presente numeral. En el caso que la certificacion, copia de contrato o acta
de liquidacion, no contengan la informacion solicitada en el presente anterior, el proponente debera
anexar los documentos complementarios, tales como, anexo o ficha técnica, u otros documentos que
hagan parte del contrato, los cuales deben ser suscritos por los funcionarios competentes. EI COBOG
se reserva el derecho de verificar durante la evaluacion y hasta dentro del término del traslado del
informe de evaluacion, la informacién y solicitara los soportes que considere convenientes.

Si el contrato se suscribid en consorcio o en unién temporal, se podra acreditar el porcentaje de
participacion mediante copia del acuerdo de consorcio o de unién temporal.

NOTA 1: El proponente debera incluir en el formato EXPERIENCIA MINIMA HABILITANTE DE
PROPONENTE, el numero de consecutivo del reporte del contrato ejecutado en el RUP, lo anterior
para efectos de la verificacion de la experiencia.

NOTA 2: Cuando el proponente pretenda acreditar la experiencia con certificaciones de contratos que
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reposan en la entidad, debera mediante un oficio firmado por el Representante Legal, relacionar la
siguiente informacion:

Numero del proceso en el cual se aportd la certificacion.
Numero de contrato.

Nombre exacto del contratista, consorcio o union temporal.
Objeto del contrato.

Estado del contrato.

Fecha de suscripcion y terminacion (dia, mes y afo)

2.14.4. REGLAS PARA LA VALORACION DE LA EXPERIENCIA

Ademéas de las condiciones sefaladas anteriormente para la acreditacion de la experiencia, se
deberan tener en cuenta las siguientes reglas para la verificacion de la experiencia:

a. En los casos en que se presenten Uniones Temporales o Consorcios cada uno de los miembros
que integran el proponente plural debera aportar como minimo un (1) contrato (para efecto de la
idoneidad) y como maximo [5] CINCO.

b. En el evento en el Consorcio o Union Temporal este compuesto por mas de [2] DOS integrantes,
para efecto de verificar los maximo [5] CINCO contratos exigidos para acreditar la experiencia del
proponente, solamente se tendran en cuenta las certificaciones de los [6] seis contratos de mayor
valor. Lo anterior sin perjuicio del cumplimiento de la regla establecida en el parrafo anterior.

c. Para la experiencia acreditada en este proceso por estructuras plurales, tales como Consorcios 0
Uniones Temporales, se tendra en cuenta la experiencia sumada de sus integrantes respecto de
su valor, sin considerar el porcentaje de participacion propuesto para participar en el presente
proceso de seleccion.

d. Cuando el proponente aporte certificaciones de contratos ejecutados en los cuales participd en
Unién Temporal o Consorcio, se le acreditara la experiencia de acuerdo con el porcentaje de
participacion del integrante en el respectivo Consorcio o Unién Temporal, segun lo registrado en
el RUP.

e. En caso que se relacione mas de un contrato en una sola certificacion, se tomara cada contrato
de manera individual, de tal forma que cada uno represente una certificacion, en orden de mayor
a menor valor ejecutado siempre que cumplan con las especificaciones establecidas en el
presente documento.

f.  Las certificaciones de experiencia allegadas para acreditar la experiencia deberan corresponder a
los contratos o certificaciones inscritas en el respectivo Registro Unico de Proponentes, tal como
lo senala el articulo 2.2.1.1.1.5.2 y 2.2.1.2.3.1.1 del Decreto 1082 de 2015, so pena de no ser
tenidas en cuenta para el computo de la experiencia.

g. No se acepta auto-certificaciones, ni cuentas de cobro, ni certificaciones expedidas por él o los
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otros miembros del Consorcio o Uniones temporales, ni certificaciones expedidas o suscritas por
supervisores o interventores.

h. No podra acumularse a la vez, la experiencia de los socios y la de la persona juridica cuando
éstos se asocien entre si para presentar propuesta bajo alguna de las modalidades previstas en
el articulo 7° de la Ley 80 de 1993.

i. Si el contrato que se pretende hacer valer como experiencia fue cedido o recibido en cesién, la
certificacion debera especificar la fecha de la cesion y discriminar el valor del contrato ejecutado
por el cedente y el cesionario. En dicho caso, se tendra en cuenta la fecha de terminacion del
contrato principal para la actualizacion del valor expresado en Salarios Minimos Legales
Mensuales Vigentes y el valor ejecutado por el proponente que pretenda acreditar la experiencia.
El valor que se contabilizara para los efectos de los valores requeridos en este numeral, sera
aquel que se certifique como ejecutado por el proponente, es decir no se tendra en cuenta el
valor no ejecutado por el proponente.

j.  Silas certificaciones incluyen varios contratos se deberan indicar los requisitos aqui exigidos para
cada uno de ellos.

k. Los contratos verbales no seran tenidos en cuenta para acreditar experiencia.

I En el caso de sociedades que se escindan, la experiencia de la misma se podra trasladar a cada
uno de los socios escindidos, y se contabilizara en proporcion a la particion de éstos en el capital
de la persona juridica escindida, para lo cual debera aportarse el documento de la escision.

m. Para el caso de proponentes extranjeros sin sucursal en Colombia, la acreditacion de su
experiencia sera verificada directamente por la Entidad en los documentos presentados conforme
a las reglas definidas en este numeral, aplicando las condiciones de apostille y consularizacion
definidas en el presente anexo complementario.

n. Cuando el valor de los contratos con el cual se pretende acreditar la experiencia se encuentre
expresado en moneda extranjera: Para el caso de contratos en délares americanos (S$USD), se
hara la conversion a pesos colombianos con la TRM - promedio anual publicada en las
estadisticas del Banco de la Republica en su pagina oficial, para la fecha de terminacion del
contrato.

Cuando la experiencia reportada se haya facturado en moneda extranjera diferente al dolar
americano, se realizara su conversion a dolares americanos de acuerdo a las tasas de cambio
estadisticas anuales publicadas por el Banco de la Republica en su pagina oficial teniendo en cuenta
la fecha de terminacion del contrato, y seguidamente a pesos colombianos.

2.14.5. CUMPLIMIENTO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS

El proponente debera manifestar en la Carta de Presentacion, que ha leido, entiende, acepta y
cumplira todas las especificaciones técnicas minimas establecidas en el ANEXO
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ESPECIFICACIONES TECNICAS para llevar a cabo TODAS las actividades descritas en el citado
documento.

Los proponentes deberan anexar con su propuesta lo siguiente:

a. Se deben anexar en las propuestas, las fichas técnicas de los productos (Grupo 1: item
1,2,3,49,10,14,16,34,38,40,41 Grupo 2: item 2,3,4,7,10,11,12 Grupo 3: item 1,2,3,4,8,9,11).
La ficha técnica (es el documento en donde estan las caracteristicas fisicas, quimicas,
contenido del producto y es elaborada por el fabricante)., la ficha técnica contiene las
caracteristicas del bien o servicio establecidas por la Entidad Estatal, éste requisito no puede
subsanarse y aunque no otorga puntaje, si constituye un requisito necesario para la
comparacion de ofertas, por lo tanto el no anexo de alguna de ellas se considerar rechazado el
oferente para participar en la audiencia de adjudicacion.

e Anexar Registros sanitarios INVIMA vigentes si aplica.

o El dia de cierre de las ofertas, los proponentes deberan allegar muestra de los siguientes
PRODUCTOS OFRECIDOS EN TAMANO REAL: Grupo 1 item 1, HARINA DE TRIGO, item 2,
ZUCAR BLANCA, item 4 PANELA GRANULADA, item 18 PREMEZCLA BIZCOCHUELO, item 34
ESENCIA GARRAFA, item 38 LEVADURA SECA, item 41 HARINA DE SACHA INCHI Grupo 2 item
3 LECHE EN POLVO ENTERA, item 4 COBERTURA Y RELLENO PARA REPOSTERIA, item 12
QUESO CAMPESINO, Grupo 3 item1 MARGARINA INDUSTRIAL, item 2 ACEITE VEGETAL, item 3
MARGARIN PARA HOJALDRE, item 8 SALCHICHA e item 9 TOCINETA AHUMADA, de acuerdo al
cronograma, con el fin de que la entidad pueda identificar la marca y calidad de los productos
ofrecidos, la cual no podra ser cambiada, y seran devueltas el dia de la audiencia de
adjudicacion de la subasta inversa virtual segun el cronograma. O segun solicitud de los
oferentes, plazo que no podra superar los 8 dias siguientes a la audiencia de adjudicacion.
Pasado dicho periodo se procedera a la destruccion de las mismas. La no presentacion de
las muestras o alguna de ellas, serd causal para el rechazo de la oferta y no sera

habilitada para participar en la audiencia de Adjudicacidon.

Requisito Técnico Obligatorio: Cumplimiento Normativo y Sanitario

El Proponente debera garantizar, con la presentacion de su oferta, el estricto cumplimiento de
la normativa sanitaria y técnica vigente que regula el transporte y comercializacion de los
productos objeto del presente proceso. En particular, se compromete a observar las siguientes
disposiciones, asi como aquellas que las modifiquen, adicionen o sustituyan, y toda norma
concordante que rija el objeto contractual:

» Resolucion 2674 de 2013: Requisitos sanitarios para la fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte y comercializacion de alimentos (Buenas Practicas de
Manufactura - BPM).

« Resolucién 719 de 2015: Clasificacién de alimentos de alto riesgo en salud publica, aplicable a la
naturaleza de los insumos requeridos.
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o Resolucion 1407 de 2022: Cumplimiento de los criterios microbiologicos de inocuidad para
garantizar la seguridad alimentaria de la poblacion privada de la libertad.

» Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 2492 de 2022: Requisitos de rotulado, etiquetado
nutricional y sellos de advertencia para alimentos y productos procesados.

« Resolucion 2505 de 2004: Condiciones técnicas para el transporte de alimentos que requieren
refrigeracion o congelacion, garantizando el mantenimiento de la cadena de frio hasta la entrega en el
COBOG.

El incumplimiento o inobservancia de cualquiera de las resoluciones aqui citadas u estandares
sanitarios, sera considerada como un incumplimiento contractual, dando lugar a la imposicién
de multas, sanciones o la terminacioén unilateral del contrato, de acuerdo con el régimen de
supervision y control de calidad establecido."

Es de obligatorio cumplimiento para el proponente presentar junto con su propuesta el concepto
sanitario favorable de la empresa fabricante, proveedora o comercializadora de los productos a
subastar, asi como del vehiculo transportador de los mismos y los certificados de los manipuladores
de alimentos que entregan el producto, de acuerdo con Resolucion No. 00002674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccion Social, por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones.

CONCEPTO SANITARIO. Es el concepto emitido por la autoridad sanitaria una vez realizada la
inspeccion, vigilancia y control al establecimiento donde se fabriquen, procesen, preparen, envasen,
almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen, importen o exporten alimentos o sus materias
primas. Este concepto puede ser favorable o desfavorable, dependiendo de la situacion encontrada.

2.15. REQUISITOS DE ORDEN FINANCIERO

Conforme a lo establecido en el 2.2.1.1.1.5.6. Decreto 1082 de 2015, |a verificacion de capacidad
financiera y organizacional de las propuestas se efectuara a partir de la informacion financiera
contenida en el RUP vigente y en firme al momento del cierre de presentacion de ofertas. En tal
sentido, la evaluacion de la capacidad financiera se realizara de acuerdo con la informacion reportada
en el Registro, de acuerdo con las disposiciones establecidas en la Subseccion 5, de la Seccién 1, del
Capitulo 1, del Titulo 1, de la Parte 2 del Decreto 1082 de 2015, o las normas que las modifiquen,
adicionen o sustituyan.

Si el proponente presenta la informacion financiera en la forma exigida y cuenta con los
indicadores de capacidad financiera y capacidad organizacional requeridos, la propuesta sera
calificada con CUMPLE y estara habilitado financiera y organizacionalmente.

Si el proponente es un consorcio, unién temporal o cualquier otra modalidad de asociacion, cada
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uno de sus integrantes debera allegar el correspondiente Certificado de Registro Unico de
Proponentes RUP.

Los proponentes o sus integrantes, no obligados a inscribirse en el RUP, deberan justificar
expresamente tal circunstancia y presentar los Estados Financieros (Balance General y estado de
resultados) con informacion del afio fiscal anterior a la fecha de presentacion de la oferta, certificado
por contador publico o Revisor fiscal en caso tener la obligacion legal de contar con éste. La
informacion financiera debe ser presentada en moneda legal colombiana, por ser esta la Unidad de
cuenta contable por expresa disposicion legal, de conformidad con los Articulos 50 y 51 del Decreto
2649 de 1993.

El COBOG hara la verificacion financiera de cada una de las propuestas, la cual no otorgara
puntaje y como resultado de esta se decidira sobre la declaratoria de HABILITADO o NO
HABILITADO .

Los proponentes deberan cumplir con los siguientes indices financieros:

Activo Corriente / Pasivo >=2a1,00

indice de liquidez

) Corriente
indice de endeudamiento Pasivo Total / Activo Total <=a70%
Razon de cobertura de intereses Utlidad Operacional  / >=a12

Gastos de Intereses . .
Activo  Corriente-Pasivo 100 % del presupuesto
Corriente R oficial

)

Capital de Trabajo

tida ayor .I igual al 1%

Rentabll_ldac_i del patnmomo Patrimonio 1(0.01) _ -
N , Utilidad Operacional/ Mayor o igual al 1%
Rentabilidad del activo Activo (0.01)

En caso de que la propuesta no cumpla con alguno de los indicadores financieros requeridos,
ésta sera RECHAZADA.

En caso de que el oferente no tenga ningln tipo de endeudamiento financiero, para el calculo del
indicador su denominador serd cero (0) y su resultado ‘indeterminado’, por consiguiente, su
propuesta seré habilitada.

2.15.1. OFERENTES PLURALES POR MEDIO DE UNIONES TEMPORALES,
CONSORCIOS

El COBOG determina el procedimiento para calcular los indicadores de los oferentes plurales a
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partir de la informacion de cada integrante del oferente plural.

Cuando se trate de Uniones Temporales, consorcios o promesas de sociedad futura la capacidad
financiera se determinara con base en la participacion porcentual de cada uno de sus integrantes,
de tal forma que la sumatoria sea el 100%.

NOTA: La normativa vigente no prevé la posibilidad de que los proponentes se presenten a los
Procesos de Contratacion con el Estado como promesa de sociedad futura, si llegara a ocurrir
que un proponente se presenta bajo la constitucion de esta figura asociativa, la Entidad Estatal en
todo caso no podra rechazar la oferta presentada y debera entender que su participacion sera la
de un consorcio, siempre que redna los requisitos previstos en el articulo 7 de la Ley 80 de 1993.

Para los indicadores que provienen de la division de cuentas de los estados financieros, se
aplicara la siguiente formula:

Ponderacion de los componentes de los indicadores

En esta formula cada uno de los integrantes del oferente aporta al valor total de cada
componente del indicador de acuerdo con su participacion en la figura del oferente plural.

2 .. Componente 1 del indicador, X porcentaje de particfpacidn‘)

(ii) Indicador =
( J Componente 2 del in dicador, X porcentaje de parﬁcipacidn‘)

Donde n es el numero de integrantes del oferente plural (unién temporal, consorcio o promesa de
sociedad futura).
Verificacion de valores absolutos

La siguiente es la formula aplicable para los indicadores que son valores absolutos, como el
capital de trabajo:

(i) Indicador en valor absoluto = Z Indicador,

Donde n es el numero de integrantes del oferente plural (unidén temporal, consorcio o promesa de
sociedad futura).
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NOTA 1: La propuesta sera aceptada siempre que al aplicar cada uno de los indicadores
anteriormente enunciados, su resultado cumpla la condicion de aceptada.

NOTA 2: Cuando el proponente no cumpla con alguno de los indicadores en la verificacion
financiera, esta sera considerada como NO HABILITADA, por lo tanto, no continua en el
proceso de seleccion.

NOTA 3: Los valores de los indicadores se verificaran redondeando a dos cifras
decimales.

NOTA 4: En lo que se refiere al indice de Cobertura de Intereses en caso de que el
proponente no incurra en gastos por concepto de intereses, es decir que estos sean igual a
cero pesos ($0), el indicador se calificara como CUMPLE en la evaluacion financiera.

2.15.2. PROPONENTES PERSONAS EXTRANJERAS CON SUCURSAL EN COLOMBIA

De conformidad con el Articulo 2.2.1.1.1.5.1. del Decreto 1082 de 2015, deberan estar inscritos
en el RUP y con el fin de que la entidad realice la verificacion de los requisitos habilitantes de
caracter financiero deberan allegar la certificacion de los indicadores financieros de acuerdo con
el cierre fiscal en cada pais de origen o al balance de apertura si son sociedades nuevas.

2.15.3. PROPONENTES PERSONAS EXTRANJERAS NO INSCRITAS EN EL RUP

Para garantizar la participacion de las personas extranjeras no inscritas en el Registro (nico de
Proponentes por no tener domicilio o sucursal en el pais la entidad se abstendra de solicitar este
requisito.

En consecuencia, los citados oferentes deberan aportar los Estados Financieros (Balance
General y Estados de Resultados) a 31 de diciembre de 2025 debidamente aprobados por el
Representante Legal y por el Contador Publico o Revisor Fiscal segun corresponda, en la cual
certifique y especifique las cifras utilizadas para verificar la capacidad financiera, o dicha
informacion de acuerdo con el cierre fiscal en cada pais de origen o al balance de apertura si son
sociedades nuevas. Asi mismo deberan indicar la normatividad que aplica para el pais de origen
y de ser necesario, copia de los estatutos de la sociedad donde se indique el cierre del ejercicio.

De igual forma, deberan presentar la certificacion firmada por el Representante legal,
acompanada de traduccion simple al idioma espafiol, con los valores re-expresados a la moneda
funcional colombiana, a la tasa de cambio de la fecha de cierre de los mismos, avalados con la
firma de un Contador Publico con Tarjeta Profesional expedida por la Junta Central de
Contadores de Colombia.

La informacion debe ser presentada en espariol y moneda legal colombiana, por ser ésta la
unidad de medida por disposicion legal.

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
Direccién: CALLE 26 No, 27-48 ___Pagina 45 de 55
Conmutador: PBX 2347474 EXT 1128 - 1366 IENicsdigo: PA-DO-G01-F02|

Subdireccién.contractual@inpec.gov.co




(7]
INPEC

2.15.4. PROPONENTES EXTRANJEROS SIN DOMICILIO O SUCURSAL EN COLOMBIA:

Teniendo en cuenta que los proponentes extranjeros sin domicilio o sucursal en Colombia no
estan obligados a estar inscritos en el RUP, es necesario que remitan un certificado de
acreditacion de la capacidad financiera y capacidad organizacional para cumplir con los requisitos
habilitantes. El certificado de acreditacion debe contener un resumen de las cuentas de balance
general y estado de resultados necesarios para verificar los requisitos habilitantes de capacidad
financiera y capacidad organizacional, para lo cual se deberé utilizar el siguiente formato:

INSTITU"
Direccion:

Conmutad\ o~ - + . ” '
Subdireccii@ia. oI S€ rdla O DIopONentes

Oterents Plural
findicar % finchcar % frdicer % 100%
partcipacking participaciin) partcpaciin) s
indice del  Indice del Partici ,""’“ o ois  Indice del Oterente

Participanie N*1 pante N2 N3 phurad
CH ¥ LK
Indce o

Enceudimiento
| ALE
Firma Representante legal del Oferente Firma Rewsor Fiscal

Documento Documento
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Si se trata de proponentes plurales, el revisor fiscal o contador o la figura que aplique de acuerdo
con la legislacion, de cada uno de los miembros del proponente plural deberan firmar e incluir sus
datos en el Formato.

Los proponentes extranjeros sin domicilio o sucursal en Colombia deben remitir los estados
financieros basicos, acompafiados de las Notas explicativas, debidamente firmados por el
representante legal y contador publico de la compafiia, y dictaminados por el auditor externo o la
figura que aplique, de acuerdo con las normas de contabilidad del pais de origen

Capacidad Organizacional

Oterents Plural

nciCar % (incicar % finscar % 100%
[ et e T PArSCOacGn) Dartcinaciony
Indice del Indice del Partici- Indice del Inchce del Oferen-
Participante N™1 pante N*2 Participanta N*2 o phural

Rentatsbcad sobre o

DT MO0

Para todos los efectos, es necesario que el oferente extranjero tenga en cuenta:

a. Idioma: Los documentos con los cuales el proponente acredite sus requisitos habilitantes
que hayan sido escritos originalmente en una lengua distinta al castellano, deben ser
traducidos al castellano y ser presentados en su lengua original junto con la traduccion al
castellano. El proponente puede presentar una traduccion simple al castellano. El proponente
durante el término de subsanacion debe presentar la traduccion oficial al castellano de los
documentos presentados en idioma extranjero. La traduccion oficial debe ser el mismo texto
presentado para acreditar los requisitos habilitantes.

b. Documentos del proceso de contratacion: Para la valoracion de copias, presuncion de
autenticidad de los documentos, apostilla y consularizacién de documentos publicos la
entidad aplicara lo dispuesto en la circular No 17 expedida por Colombia Compra Eficiente.

c. Fecha de corte de los Estados Financieros de las personas juridicas extranjeras sin
sucursal en Colombia: los oferentes extranjeros deben presentar sus estados financieros a
la fecha de corte y normatividad establecida en los paises de origen.

d. Moneda: los oferentes deben presentar sus estados financieros en la moneda legal del pais
en el cual fueron emitidos y adicionalmente en pesos colombianos. El proponente y el
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COBOG., para efectos de acreditar y verificar los requisitos habilitantes tendran en cuenta la
tasa representativa del mercado vigente en la fecha en la cual los estados financieros fueron
expedidos. Para el efecto, el proponente y el COBOG, tendran en cuenta las tasas de cambio
certificadas por el Banco de la Republica.

El COBOG podra solicitar a los oferentes cualquier aclaracion, informacion o documento adicional
a los estados financieros y podra hacer cruce de informacion con sus bases de datos.

NOTA: En caso de que la propuesta no cumpla con alguno de los indicadores financieros
requeridos, esta sera declarada NO HABILITADO.

2.15.5. En lo correspondiente a los impuestos, se comunica lo siguiente:

IVA

RETENCIONES

PROCESO
Contratar el suministro de
Materia  Prima para la

elaboracién y comercializacion
de productos de la panaderia
del Complejo Carcelario vy
Penitenciario con Alta, Media y
Minima Seguridad de Bogota
COBOG.

IVA: Este proceso queda excluido del valor del
I.V.A., de acuerdo al articulo 130 de la Ley 633
de 2000 que indica: “Quedan excluidos del
impuesto a las venta y de los aranceles de
importacion los equipos, elementos e insumos
nacionales o importados directamente con el
presupuesto aprobado por el INPEC o por la
autoridad nacional respectiva que se destinen a
la construccion, instalacion, montaje, dotacion y
operacion del sistema carcelario nacional, para
lo cual debera acreditarse tal condicion por
certificacion escrita expedida por el Ministro de
Justicia y del Derecho. Certificacion nro.
MJDCER25-0000373-10000 del 13 de enero
de 2026.

Retencion en
renta por compras.

Retencion en la fuente ICA

por  compras

actividad econdmica).

Retencion en la fuente de

IVA (No aplica).

la fuente

(segun

Durante la ejecucion del contrato el prestador del servicio debe asumir las demas cargas tributarias
de caracter legal del orden nacional, departamental y municipal a que haya lugar.

2.15.6. Certificacion bancaria

El oferente debe presentar un certificado expedido por entidad financiera con fecha de expedicion
inferior a sesenta (60) dias calendario, en donde tenga cuenta corriente o de ahorros, a través de la
cual el COBOG efectuara el pago del contrato que se llegare a suscribir. Dicha certificacion debe

contener nombre del titular de la cuenta, clase de cuenta, nimero y sucursal.

En el evento en que el proponente sea un consorcio o union temporal, una vez se notifique la
aceptacion de la propuesta, este debera aportar la certificacion expedida por la respectiva entidad
bancaria al COBOG, el numero de cuenta bancaria en donde se efectuaran los pagos a nombre del

consorcio o unién temporal.

3. CRITERIOS PARA EVALUAR LA OFERTA'Y ADJUDICAR EL CONTRATO
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De conformidad con el objeto, cuantia y naturaleza del contrato a suscribir, los factores de escogencia
del presente proceso de seleccion se justifican en el articulo 5° de la Ley 1150 de 2007, modificado por
el articulo 88 de la Ley 1474 de 2011, en concordancia con lo establecido en el articulo 2.2.1.1.2.2.2 del
Decreto 1082 de 2015.

La seleccion del contratista esta sometida entre otros, a los principios de transparencia, seleccién
objetiva e igualdad de derechos y oportunidades de los que se deriva la obligacion de someter a todos
los oferentes a las mismas condiciones definidas en la ley y en el anexo complementario.

En atencion a los articulos que pretende contratar el COBOG es necesario contar con un contratista que
tenga la capacidad juridica, técnica, financiera, organizacional y de experiencia necesarias, que le
permitan cumplir con las obligaciones contractuales adquiridas, las cuales estan sujetas a normas
legales vigentes.

En ese orden de ideas, el COBOG ha determinado que, en el proceso de seleccion del contratista, se
tendra en cuenta el mayor porcentaje de descuento ofrecido durante el evento de subasta el cual se
determinara de la siguiente manera:

La Entidad creara en la plataforma SECOP Il una pregunta en la cual el proponente debera indicar la
siguiente informacion:

a) Para la PROPUESTA ECONOMICA, la Entidad creara una pregunta de lista de precios en la
cual el proponente sefalara el valor de su propuesta econémica, la cual no podra ser en ningln caso
superior al presupuesto oficial, so pena de rechazo.

Para el presente proceso la propuesta presentada por el proponente debera estar en el rango entre $0 y
hasta el valor total del CDP. En todo caso, el evento de subasta dara inicio con base en el menor precio
ofrecido en la apertura del sobre econémico, esto es, la propuesta econémica inicial.

La Entidad de considerarlo pertinente, solicitara justificacion a los proponentes por precio artificialmente
bajo.

El menor valor ofertado en la propuesta economica inicial en el momento de la apertura de los sobres
economicos sera considerado como el precio base para el inicio del evento de subasta electronica.

Acorde con lo dispuesto en el literal ¢), numeral 1° del articulo 2.2.1.2.1.2.2 del Decreto 1082 de 2015,
el Margen Minimo de Mejora de Oferta respecto del menor valor ofrecido en la apertura de sobres
que se realizara a través de la herramienta establecida por el SECOP Il y que se acumulara de
acuerdo con los lances efectuados por los proponentes habilitados.

Es importante tener en cuenta que el Proponente debera realizar sus lances estimando para ello dicho
margen minimo a su ultimo lance valido. Lo anterior sin perjuicio de que el Proponente establezca
realizar un lance por un margen mayor.
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En el evento que no se cumpla lo anterior, el lance se considerara NO VALIDO por la plataforma y en
consecuencia no sera tenido en cuenta. El mayor descuento porcentual se determinara en cada uno
de los lances de la subasta. En caso de que el oferente no haga postura de descuento porcentual
durante la Subasta, el descuento porcentual inicial presentado se considerard como su propuesta
final.

Si bien la Entidad establecié que el margen minimo de mejora es del [3] TRES PORCIENTO el
proponente debe tener en cuenta que en ningin momento ofertara porcentaje alguno. Todos los lances
debera efectuarlos en precio, pero respetando el margen del [3%] de mejora respecto del tltimo lance
valido.

Para efectos de calcular el porcentaje de descuento de la oferta que se aplicara por igual a los precios
de la lista de articulos establecidos por la Entidad en el analisis del sector, la Entidad utilizara la
siguiente formula matematica:

Presupuesto Total ($COP) — Mejor Oferta Economica($COP)
x

10
Presupuesto Total ($COP)| 0

(%) de descuento total =
El porcentaje de descuento que se obtenga producto del evento de subasta sera aplicado por igual a
cada uno de los elementos a participar.

NOTA 1: Seran de la exclusiva responsabilidad del proponente, los errores u omisiones en que incurra
al indicar los costos y valores totales en su propuesta, debiendo asumir los mayores costos o pérdidas
que se deriven de dichos errores u omisiones.

NOTA 2: El porcentaje de descuento ofertado es fijo, se aplicara por igual a la totalidad a ofertar y se
mantendra asi durante la ejecucion y liquidacion del contrato.

NOTA 3: En el momento de aplicar el porcentaje [3%] de descuento obtenido producto del ejercicio de la
subasta a los precios unitarios de referencia establecidos por la entidad para cada item y se evidencie
que el valor de alguno de los items se encuentra expresado en decimales, la Entidad aplicara la regla
aritmética por exceso o por defecto cuyo método dispone que cualquier fraccion de un entero que
cumpla con la condicion de ser menor que 0,5 se aproxima a la baja (aproximacion descendente o por
defecto) y cualquier fraccion mayor o igual que 0,5 se aproxima al alza (aproximacion ascendente o por
exceso).

NOTA 4: El proponente debe considerar, para determinar el valor inicial de su propuesta, asi como
para los lances que efectlie en desarrollo de la subasta inversa, que asumira los posibles incrementos
que puedan presentarse en los costos directos e indirectos que el cumplimiento del contrato conlleve
hasta su liquidacion. El porcentaje de descuento ofertado es fijo y se mantendran asi durante la
ejecucion y liquidacion del contrato

4. PROCEDIMIENTO DE SUBASTA INVERSA

El presente proceso se realizara por Subasta Inversa Electronica de conformidad con el articulo
2.2.1.2.1.2.5 del Decreto 1082 de 2015.
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La Subasta Electronica consiste en una puja dindmica efectuada a través del Portal Unico de
Contratacion Publica - SECOP |l www.colombiacompra.gov.co, mediante la cual los proponentes de
manera electrénica realizan lances sobre la oferta inicial consolidado efectuados por los proponentes
habilitados, durante el tiempo establecido en la plataforma SECOP |I.

La subasta electronica se llevara a cabo si resultan habilitados por lo menos dos (2) proponentes y se
desarrollara en el Sistema Electronica de Contratacion Publica SECOP |, donde tinicamente podran
participar los proponentes habilitados.

Para participar en la Subasta se tendra en cuenta lo establecido en manuales y guias de Colombia
Compra Eficiente para los proveedores y entidades contratantes, asi mismo el proponente debera
contar con las herramientas tecnoldgicas y las conexiones a internet necesarias para participar en la
Subasta.

De igual manera se hace claridad que sera Unica y exclusivamente responsabilidad de los
proponentes capacitarse en la presentacion de la oferta y participacion en la Subasta en la Plataforma
del SECORP II.

El contrato se adjudicara al proponente cuya propuesta se ajuste al pliego de condiciones que cumpla
con todos los requisitos técnicos, juridicos y financieros y que dentro del evento de subasta oferte el
mayor porcentaje de descuento.

De acuerdo con el estudio previo y con el analisis histérico de contratos similares en la misma
entidad, se establecié como Margen Minimo de Mejora de Oferta para cada lance sera del [TRES]
PORCIENTO [3%)]

Si sdlo un oferente resulta habilitado para participar en la subasta, la Entidad adjudicaré el contrato al
proponente habilitado, siempre que su oferta no exceda el presupuesto oficial, no se trate de una
oferta con valor artificialmente bajo y ajuste su oferta al descuento minimo establecido.

Para efectos del presente proceso de seleccidn la Entidad considera que el descuento minimo sera
del cinco por ciento (5%), sobre el valor de la oferta inicialmente presentada.

5. ANALISIS DE RIESGO Y LA FORMA DE MITIGARLO (Ver Anexo 5)

La ANE, de acuerdo con las disposiciones del articulo 4 de la Ley 1150 de 2007, los articulos
2.2.1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 y con base en la Metodologia para identificar y clasificar los
riesgos elaborado por Colombia Compra Eficiente, y el documento CONPES 3714 de 2011, procede a
tipificar, estimar y asignar los riesgos de la presente contratacion.

6. GARANTIAS

6.1. SERIEDAD DEL OFRECIMIENTO
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El Proponente debera constituir una Garantia de Seriedad de la Oferta expedida por una entidad
bancaria o por una compafia de seguros legalmente constituida y establecida en Colombia,
debidamente autorizada y supervisada por la Superintendencia Financiera, a favor del Complejo
Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de Bogotd COBOG con NIT.
830.032.532-5, mediante uno de los mecanismos de cobertura de los riesgos a que hace referencia el
Articulo 2.2.1.2.3.1.2. Del Decreto 1082 de 2015 (Pdliza de seguro)

Beneficiario, Monto y Vigencia

El Proponente deberd adjuntar a la propuesta, la Garantia de Seriedad del Ofrecimiento de
conformidad con lo establecido en la SECCION 3 — SUBSECCION 1 del decreto 1082 de 2015,
expedida por una Compafia de Seguros legalmente autorizada para funcionar en el pais, con las
siguientes condiciones:

CUANTIA: El valor sera el equivalente al diez por ciento (10%) del valor estimado del proceso.
VIGENCIA: tres (03) meses contados a partir de la fecha de cierre.

TOMADOR O AFIANZADO: Debe figurar como afianzado, el nombre completo del Proponente. En
caso de presentarse propuesta conjunta, se debe identificar la denominacién del consorcio o union
temporal indicando igualmente el nombre o razén social completa de cada uno de sus integrantes con
su porcentaje de participacion.

BENEFICIARIO: EI Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de
Bogotd COBOG con NIT. 830.032.532-5. De conformidad con el articulo 2.2.1.2.3.1.6 del Decreto
1082 de 2015, la garantia de seriedad de la oferta se hara efectiva al proponente y cubrira los
perjuicios derivados del incumplimiento del ofrecimiento, en los siguientes casos:

a. La no suscripcion del contrato sin justa causa por parte del proponente seleccionado.

b. La no ampliacion de la vigencia de la garantia de seriedad de la oferta cuando el término previsto
en los pliegos para la adjudicacion del contrato se prorrogue o cuando el término previsto para la
suscripcion del contrato se prorrogue, siempre y cuando esas prorrogas no excedan un término
de tres meses.

c. La falta de otorgamiento por parte del proponente seleccionado, de la garantia de cumplimiento
exigida por la entidad para amparar el incumplimiento de las obligaciones del contrato.

d. Elretiro de la oferta después de vencido el término fijado para la presentacion de las propuestas.

e. El haber manifestado ser Mipyme para limitar la convocatoria de un proceso contractual sin
cumplir los requisitos establecidos en la normativa para tener tal condicion.

Nota: Cuando la oferta sea presentada por un Consorcio o Unién Temporal, la garantia debe ser tomada
a nombre de todos y cada uno de sus integrantes tal como aparecen en el documento que acredita la
existencia y representacion legal de cada uno de ellos, especificando el nimero de identificacion de
cada uno y su porcentaje de participacion en la oferta.
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Nota: sera causal de rechazo cuando no se presente la seriedad del ofrecimiento junto con la
propuesta de acuerdo a lo establecido en el articulo 5, paragrafo 3 de la Ley 1882 del 15 de enero
de 2018.

El proponente, por el acto de ofertar, acepta que el COBOG le solicite ampliar el término de vigencia de
la garantia de seriedad, cuando haya lugar a ello.

Si el proponente es persona natural y tiene establecimiento de comercio, el tomador deber ser la
persona natural y no su establecimiento de comercio.

La suficiencia de esta garantia sera verificada por la entidad contratante al momento de la evaluacion de
las propuestas.

6.2. GARANTIAS DE CUMPLIMIENTO

Dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes al perfeccionamiento del contrato, el contratista, a su
costo debera constituir a favor EI Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima
Seguridad de Bogotda COBOG con NIT. 830.032.532-5, Contrato de Seguro contenido en una pdliza,
de conformidad con lo establecido en el Decreto 1082 de 2015, la cual sera aprobada por la Entidad,
siempre y cuando reuna los requisitos legales y contractuales exigidos.

La misma debera amparar los riegos sefalados a continuacion:

Vigente por término de duracion del contrato y
(SEIS) (6) meses mas, contados a partir de la
expedicion de la garantia. En todo caso, debera
estar vigente a la fecha de liquidacion del contrato.
Cubrira los perjuicios derivados de: |
Cumplimiento 10% Incumplimiento total o parcial del contrato, cuando
el incumplimiento es imputable al contratista; ii. El
cumplimiento tardio o defectuoso del contrato,
cuando el incumplimiento es imputable al
contratista. iii. El pago del valor de las multas y de
la cléusula penal pecuniaria.

Vigente por el termino de (SEIS) (6) meses,
contados a partir del recibo a satisfaccion de los

E{?rl;g;doy bienes contratados, que cubra a la entidad de los
fincloraiieits 20% perjuicios imputables al contratista, que surjan con
de los Bienes posterioridad a la terminacién del contrato y que se

deriven de: i) la mala calidad o insuficiencia de los
productos entregados con ocasion del contrato.
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NOTA 1: Las garantias no podran ser canceladas sin la autorizacion por escrito por parte de la
entidad.

NOTA 2: El contratista debera realizar todas las gestiones necesarias para mantener vigentes las
garantias o seguros a que se refiere esta clausula.

NOTA 3: Estara a cargo del contratista el pago de la prima y demas erogaciones de constitucion y
mantenimiento de las garantias mencionadas.

NOTA 4: En caso de que el contrato se adicione, prorrogue o suspenda o cualquier otro evento que
fuera necesario, el contratista se obliga a modificar las pdlizas sefialadas en esta clausula, de
acuerdo con las normas legales vigentes.

NOTA 5: La garantia Gnica de cumplimiento expedida a favor de entidades publicas no expirara por
falta de pago de la prima ni podra ser revocada unilateralmente.

NOTA 6: A la entidad estatal no le seran oponibles por parte del asegurador las excepciones o
defensas provenientes de la conducta del tomador del seguro, en especial las derivadas de las
inexactitudes o reticencias en que este hubiere incurrido con ocasion de la contratacion del seguro ni
en general, cualquier otra excepcion que posea el asegurador en contra del contratista.

6. INDEMNIDAD

El Contratista se obliga a mantener libre e indemne a la Entidad por cualquier dafo, perjuicio,
reclamo, demanda, accién legal y costas que sean originadas en reclamaciones provenientes de
terceros, que tengan como causas imputables al Contratista las acciones u omisiones de su personal,
sus asesores, subcontratistas o distribuidores, asi como el personal de estos, que ocasionen
deficientes en los compromisos adquiridos o causen incumplimientos.

7. ACUERDOS INTERNACIONALES O TRATADOS DE LIBRE COMERCIO

El manual explicativo de los capitulos de contratacion publica de los acuerdos comerciales
negociados por Colombia para entidades contratantes del Ministerio de Comercio, Industria y Turismo
y el Departamento Nacional de Planeacion, sefiala en el anexo 3 que el Instituto Nacional
Penitenciario y Carcelario — INPEC es una Entidad Estatal Especial, sin embargo, como
Establecimiento Publico el INPEC es una entidad Estatal de caracter General. En esa medida, al
presente contrato le son aplicables los siguientes acuerdos comerciales:

. Valor del Proceso de Excepcion Froceso de
e Contratacion superior Aplicable al Cortratacion
ACUERDO COMERCIAL Estatal P P cubierto por el
- al umbral del Acuerdo Proceso de
Cubierta ; i Acuerdo
Comercial Contratacion )
Comercial
Chile Sl sl NO Sl
México S| Sl NO SI
Alianza Pacifico Peru S| sl NO Sl
Canada Sl Sl NO Sl
Chile Sl Sl NO Sl
Corea Sl Sl NO Sl
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Costa Rica Sl Sl NO Sl
Estados Unidos Sl Sl NO Sl
Estados AELC S Sl NO Sl
México S Sl NO Sl
El Salvador Sl Sl NO Sl

Guatemala Sl Sl NO Sl

Triangulo Norte Honduras Sl Sl NO Sl
Unién Europea Sl Sl NO Sl
Comunidad Andina de Naciones Sl Sl NO ]

8. POTESTAD VERIFICADORA.

EI COBOG se reserva el derecho de verificar integralmente la autenticidad, exactitud y coherencia de
la totalidad de la informacién aportada por el proponente, pudiendo acudir para ello a las fuentes,
empresas, entidades estatales o aquellos medios que considere necesarias para el cumplimiento de
dicha verificacion.

9. DECLARACION DE RESPONSABILIDAD

En mi calidad de responsable de la estructuracion técnica del estudio en el cual se analizé la
conveniencia y oportunidad para realizar la presente contratacion, con la suscripcion de esta
declaracion, manifiesto que es perentoria la realizacion de este proceso y por tal razon la Unica forma
de resolver la necesidad es mediante la contratacién propuesta, en particular porque la misma ha
cumplido con lo establecido en el articulo 87 de la Ley 1474 de 2011, la cual modificé el numeral 12
del articulo 25 de la Ley 80 de 1993.

(;%7/ T

ANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL
Responsable Proyecto Productivo panaderia COBOG

Elaborado por: Dg. Santamaria Santamaria Samuel
Fecha de elaboracion: 16/03/2026 ~
Archivo: C:\Users\Panaderia\Desktop\2026\1 ANO 2026\SUBASTAS 2026\subasta producto alimenticio
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INPEC 06-02-2026 09:15
Al Contestar Cite Este No.: 2026/E0025820 Fol:0 Anex:0 FA:0
ORIGEN 1135 AREA DE TRATAMIENTO Y DESARROLLO / NELSON ANDRES VALENCIA GONZALFZ
DESTINO 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO/ HORACIO BUSTAMANTE REYES

Bogoté DC, 06 febrero de 2026 SSBLS{NTO CERTIFICADO DE DISPONIBLIDAD PRESUPUESTAL

SENOR: 20261E0025820 U L g

Doctor. JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ
Director Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Mediana Y Minima Seguridad de Bogota-
COBOG.

Ciudad.
Asunto: SOLICITUD CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD DE PRESUPUESTO
ﬂ‘—fg ? o
o ’ \.}-ﬂ Ld"
ordial saludo:
/

Mediante la presente me permito solicitar la autorizacion para el siguiente CDP, con el fin de
iniciar proceso por SUBASTA INVERSA, de rubro de posicion de catalogo de gasto:

(A-05-01-01-002-003) PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL
ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS por un valor de OCHOCIENTOS NOVENTA Y SEIS
MILLONES DE PESOS (896.000.000)

Se realiza dicho proceso para la adquisicion de productos de PRODUCTOS DE MOLINERIA,
ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
Para el proyecto productivo panaderia COBOG VIGENCIA 2026, necesarios para la elaboracion
y distribucion de productos de panaderia ya que se cuenta con pocas existencias de esos
productos para las necesidades que demandan la buena atencion del proyecto

Atentamente,

D ANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL
esponsable Proyecto Productivo Panaderia
COBOG

Elabord: Dgte. Corso Monsalve Carlos

Revisé: Dgte. . Santamaria Santamaria Samuel
Fecha elaboracion: 06/02/2026

Archivo: CWsers\ PANADERIA INPEC\Documentos

Km 5 via Usme, Teléfono 7697330
administrativa. epcpicota@inpec.gov.co Pagina 1 de 1
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N INPEC 12.02.2026 0:16
. Contestar Cite Este No.: 20261E0031169 Fol:0 Anex:0 FA:0
Bogota D.C. ORIGEN 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO / HORACIQ BUSTAMANTE REVES
DESTING 1133 AREA ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA / GERMAN MAURICIO SALINAS GUTIERREZ
ASUNTO EXPEDIR CD? CON ELFIN DECONTRATAR LA ADQUISICION DE MATERIA PRIMA EL
. OBS  EXPEDIR CDPCON ELFIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE MATERIA PRIMA EL
Sefior: CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LA ACTIVIDAD PRODUCTIVA PANADERIA DEL COBOG.

2026IE0031169
T —— 1 O
Responsable Presupuesto

Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de Bogota COBOG
Ciudad.

Asunto: Expedir CDP con el fin de contratar la adquisicion de materia prima para el correcto
funcionamiento de la actividad productiva panaderia del COBOG.

Cordial saludo:

De manera atenta me permito autorizar la expedicion de un certificado de disponibilidad
Presupuestal con el siguiente detalle:

Rubro: A-05-01-01-002-003 PRODUCTOS DE MQLINERiA, ALMIDONES Y
PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS. Fuente (Propios), RECURSO 26. BSITEM 708.

Valor: OCHOCIENTOS NOVENTA Y SEIS MILLONES DE PESOS M/CTE.
($896.000.000,00).
Responsable: DG SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL, responsable proyecto

productivo Panaderia, COBOG

Objeto: EXPEDIR CDP CON EL FIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE
MATERIA PRIMA PARA EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LA
ACTIVIDAD PRODUCTIVA PANADERIA DEL COBOG. RES. 003 del
02/01/2026; BSITEM 708. Gesdoc 20261E0025820.

Cordialmente

T L:'.:r-"/\—'
JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ

Director (E) Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de
Bogota COBOG

Aproba:
Mauricio Dr Johan David Lopez Sanchez

Elaborg: evis: 7
Dg. Carlos Eduardo Camargo Varga Dg. 5
Presupuesto Jefe Gestion orporativa Directer (E) COBOG

Gestién Corpofatwa} } l/ Geshﬁ"}l‘"ﬂfr\fa Direccién

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
Direccién: Km 5 via Usme
Conmutador: 7697330

o [y o gre e r
agdministrativa.eg

Pagina 1 de 1
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Al Contestar Cite Este No.: 202610025792 Fol:0 Anex:0 FA:0
ORIGEN 1135 AREA DE TRATAMIENTO Y DESARROLLO / NELSON ANDRES VALENCIA GONZALEZ
, DESTINO 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO/ HORACIO BUSTAMANTE REYES
Bogota D.C., 06 febrero de 2026 gséléNTo CERTIFICADO DE DISPONIBLIDAD PRESUPUESTAL

20261E0025792
SEROR. N

Doctor. JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ
Director Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Mediana Y Minima Seguridad de Bogota-
COBOG.

Ciudad.

Asunto: SOLICITUD CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD DE PRESUPUESTO
N M2z~ 5
e il

Cordial saludo: ///2

Mediante la presente me permito solicitar la autorizacién para el siguiente CDP, con el fin de
iniciar proceso por SUBSTA IVERSA, de rubro de posicion de catalogo de gasto:

(A-05-01-01-002-002) PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS por un valor de CIENTO SESENTA
MILLONES DE PESOS (160.000.000)

Se realiza dicho proceso para la adquisicion de productos de PRODUCTOS LACTEOS Y
OVOPRODUCTOS. Para el proyecto productivo panaderia COBOG VIGENCIA 2026, necesarios
para la elaboracion y distribucion de productos de panaderia ya que se cuenta con pocas
existencias de esos productos para las necesidades que demandan la buena atencion del
proyecto

Atentamente,

: 7,
Gy oy ctees &9

Responsable Proyecto Productivo Panaderia
COBOG

Elaberé: Dgte. Corso Monsaive Carlos

Reviso: Dgte. . Santamaria Santamaria Samuel
Fecha elaboracion: 06/02/2026

Archivo: C:\Users\ PANADERIA INPEC\Documentos

Km 5 via Usme, Teléfono 7697330
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¥
113-COBOG-GC- -
Bodota D.C ottt FEC 2022061058
C. ontestar Cite Este No. 202610031418 Fok0 Anex0 FAQ
Dgais ORIGEN 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO. HORACIO BLSTAMANTE REYES

DESTINO 1133 AREA ADMINISTRATIVAY FINANCIERA/ GERMAN MAURICIO SALINAS GUTIERREZ
a ASUNTO EXPEDIRCOPCONEL FIN DECONTRATAR LA ADQUISICION D MATERIA PRIMA
Sefior:; 085 EXPEDIRCOPCONELFIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE MATERIA PRIMA
{PRODUCTOS LACTEQS) PARA EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LAACTIVIDAD

CARLOS EDUARDO CAMARGO VARGAS 2026E0031418 | NN NN I

Responsable Presupuesto
Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de Bogota COBOG

Ciudad.

Asunto: Expedir CDP con el fin de contratar la adquisicién de materia prima para el correcto
funcionamiento de la actividad productiva panaderia del COBOG.

Cordial saludo:

De manera atenta me permito autorizar la expedicion de un certificado de disponibilidad
Presupuestal con el siguiente detalle:

Rubro: A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS.
Fuente (Propios), RECURSO 26. BSITEM 707.

Valor: CIENTO SESENTA MILLONES DE PESOS M/CTE. ($160.000.000,00).

Responsable: DG SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL, responsable proyecto

productivo Panaderia, COBOG

Objeto: EXPEDIR CDP CON EL FIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE
MATERIA PRIMA PARA EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LA
ACTIVIDAD PRODUCTIVA PANADERIA DEL COBOG. RES. 003 del
02/01/2026; BSITEM 707. Gesdoc 20261E0025792.

Cordialmente

Yo o”
JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ
Director (E) Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de
Bogota COBOG

Aprobé:

Dr Johan David Lopez Sanchez
Director (E) COBOG

Direccién

Elabord:
Dyg. Carlos Eduardo Camargo Vargas p

Presupuesto
Gestidn Corporativa /ﬁ'

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
Direccion: Km 5 via Usme Pagina 1 de 1
Conmutador: 7 30 Cédigo: PA-DO-GO1-F02

administrativa.epcpicota@inpec.gov.co
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INPEC
113-COBOG- PAN -
INPEC 06-02-2026 09:02
Al Contestar Cite Este No.: 20261E0025763 Fol:0 Anex:0 FA:0

ORIGEN 1135 AREA DE TRATAMIENTO Y DESARROLLO / NELSON ANDRES VALENCIA GONZALEZ
DESTINO 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO / HORACIO BUSTAMANTE REYES

Bogota D.C., 06 febrero de 2026 3SBUSNT0 CERTIFICADO DE DISPONIBLIDAD PRESUPUESTAL
20261E0025763
eron |

Doctor. JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ
Director Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Mediana Y Minima Seguridad de Bogota-

COBOG.

Ciudad.
Asunto: SOLICITUD CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD DE PRESUPUESTO .
o o

Cordial saludo: =

Mediante la presente me permito solicitar la autorizacion para el siguiente CDP, con el fin de
iniciar proceso por SUBASTA IVERA, de rubro de posiciéon de catalogo de gasto:

(A-05-01-01-002-001) CARNE, PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS por un valor
de CIENTO NOVENTA Y NUEVE MILLONES QUINIENTOS SESENTA Y TRES MIL CUATROCIENTOS
TREINTAY CINCOPESOS (199.563.435)

Se realiza dicho proceso para la adquisicién de productos de CARNE, PESCADO, FRUTAS,
HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS. Para el proyecto productivo panaderia COBOG VIGENCIA
2026, necesarios para la elaboracion y distribucion de productos de panaderia ya que se cuenta
con pocas existencias de esos productos para las necesidades que demandan la buena atencién
del proyecto

Atentamente,

/'
—

g LAl 5//

DG. SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL
Responsable Proyecto Productivo Panaderia
COBOG

Elabord: Dgte. Corso Monsalve Carlos

Revisd: Dgte. . Santamaria Santamaria Samue!
Fecha elaboracion: 06/02/2026

Archivo: C\Users\ PANADERIA INPEC\Documentos

Km 5 via Usme, Teléfono 7697330
administrativa.epcpicota@inpec.gov.co Pagina 1 de 1
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INPEC
113-COBOG-GC-

. INPEC 12-02-2026 09:33
BOQOta D.C. Al Contestar Cite Este No. 2026E0031210 Fol:0 Anex:0 FA:0
ORIGEN 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO / HORACIO BUSTAMANTE REYES
DESTIND 1133 AREA ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA / GERMAN MAURICIO SALINAS GUTIERREZ
Sefior: ASUNTO  EXPEDIR COP CON EL FIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE MATERIA PRIMA [CARNES)
enor: OBS  EXPEDIR CDPCON ELFIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE MATERIA PRIMA [CARNES),
PARA ELCORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LA ACTIVIDAD PRODUCTIVA PANADERIA DEL

CARLOS EDUARDO CAMARGO VARGAS 20261E0031210 0 00 0 0
Responsable Presupuesto
Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de Bogotd COBOG

Ciudad.

Asunto: Expedir CDP con el fin de contratar la adquisicion de materia prima para el correcto
funcionamiento de la actividad productiva panaderia del COBOG.

Cordial saludo:

De manera atenta me permito autorizar la expedicion de un certificado de disponibilidad
Presupuestal con el siguiente detalle:

Rubro: A-05-01-01-002-001 CARNE, PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS,
ACEITES Y GRASAS. Fuente (Propios), RECURSO 26. BSITEM 706.

Valor: CIENTO NOVENTA Y NUEVE MILLONES QUINIENTOS SESENTA Y
TRES MIL CUATROCIENTOS TREINTA Y CINCO PESOS M/CTE.
($199.563.435,00).

Responsable: DG SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL, responsable proyecto
productivo Panaderia, COBOG

Objeto: EXPEDIR CDP CON EL FIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE
MATERIA PRIMA PARA EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LA
ACTIVIDAD PRODUCTIVA PANADERIA DEL COBOG. RES. 003 del
02/01/2026; BSITEM 706. Gesdoc 2026/E0025763.

Cordialmente

DOa— (O
JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ
Director (E) Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de
Bogota COBOG

Elabord: Reviso: Aproba:

Dg. Carlos Eduardo Camargo Varga: p‘}f g. Saligas . uricte Dr Johan David Lopez Sanchez
Presupuesto Jefe Ge orativa Director (E) COBOG

Gestian Corporativa Gestion Gor tiva Direccion

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
Direccién: 1 5 via Usme Pagina 1 de 1
Caodigo: PA-DO-GO1-F02

Conmutador /

administrativa.epcpicota@inpec.gov.ce
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INPEC

113-COBOG- PAN INPEC 06-02-2026 08:30

Al Contestar Cite Este No.: 202610025676 Fol:0 Anex:0 FA:0
ORIGEN 1135 AREA DETRATAMIENTO Y DESARROLLO / NELSON ANDRES VALENCIA GONZALEZ
DESTINO 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO / HORACIO BUSTAMANTE REYES

Bogota D.C., 06 febrero de 2026 gsBLéNTo CERTIFICADO DE DISPONIBLIDAD PRESUPUESTAL

20261£0025676 | AANNAN N

SENOR:

Doctor. JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ

Director Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Mediana Y Minima Seguridad de Bogota-
COBOG.

Ciudad.

Asunto: SOLICITUD CERTIFICADO DE DISPONIBILIDAD DE PRESUPUESTO

i

Cordial saludo: /’)9‘/(/

Mediante la presente me permito solicitar la autorizacion para el siguiente CDP, con el fin de
iniciar proceso por SUBASTA INVERSA, de rubro de posicion de catalogo de gasto:

(A-05-01-01-001-006) OTROS MINERALES por un valor de CUATRO MILLONES DE PESOS (4.000.000)

Se realiza dicho proceso para la adquisicién de productos de OTROS MINERALES

Para el proyecto productivo panaderia COBOG VIGENCIA 2026, necesarios para la elaboracién
y distribucion de productos de panaderia ya que se cuenta con pocas existencias de esos
productos para las necesidades que demandan la buena atencién del proyecto

Atentamente,

DG. SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL
Regponsable Proyecto Productivo Panaderia
COBOG

Elabord: Dgte. Corso Monsalve Carlos

Revisé: Dgte. . Santamaria Santamaria Samuel
Fecha elaboracion: 06/02/2026

Archivo: C:\Users\ PANADERIA INPEC\Documentos

Km 5 via Usme, Teléfono 7697330
administrativa. epcpicota@inpec.gov.co Pagina 1 de 1

PA-DO-G01-F02 V02
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Al Conesta it Ete No: 038 EXOGTIZAFo0 AnexOFAQ

. ontestar Cite Este No.: 2026/E003: 5 CFA

Bogota D.C. ORIGEN 1131 DIRECCION ESTABLECIMIENTO / HORACIO BUSTAMANTE REYES
DESTINO 1133 AREA ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA/ GERMAN MAURICIO SALINAS GUTIERREZ
ASUNTO EXPEDIR CDF CON EL FIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE MATERIA PRIMA [OTROS
— 0BS  EXPEDIRCDPCON ELFIN DECONTRATAR L4 ADQUISICION DE MATERIA PRIMA [OTROS
Senior: MINERALES| PARA EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LA ACTIVIDAD PRODUCTIVA

2026IE003
S —————— 1228 |

Responsable Presupuesto
Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de Bogota COBOG

Ciudad.

Asunto: Expedir CDP con el fin de contratar la adquisicion de materia prima para el correcto
funcionamiento de la actividad productiva panaderia del COBOG.

Cordial saludo:

De manera atenta me permito autorizar la expedicion de un certificado de disponibilidad
Presupuestal con el siguiente detalle:

Rubro: A-05-01-01-001-006 OTROS MINERALES. Fuente (Propios), RECURSO
26. BSITEM 705.

Valor: CUATRO MILLONES DE PESOS M/CTE. ($4.000.000,00).

Responsable: DG SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL, responsable proyecto

productivo Panaderia, COBOG

Objeto: EXPEDIR CDP CON EL FIN DE CONTRATAR LA ADQUISICION DE
MATERIA PRIMA PARA EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LA
ACTIVIDAD PRODUCTIVA PANADERIA DEL COBOG. RES. 003 del
02/01/2026; BSITEM 705. Gesdoc 2026/E0025676.

Cordialmente

oA\ 2
JOHAN DAVID LOPEZ SANCHEZ
Director (E) Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de
Bogota COBOG

Aproboa:
auricio Dr Johan David Lopez Sanchez
Director (E) COBOG

Dg. Carlos Eduardo Camargo Varg /A Dg. Sal
Presupuesto Jefe Gedtig rporativa
Gestion Corporativa ﬁ/g Gestidn Gbrgorativa Direccian

Elabora: Revisa:

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
Direccion: Km 5 via Usme
Conmutador: 769733

Pagina 1 de 1
Caédigo: PA-DO-GO1-FO2
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INPEC

113-COBOG-PPROD-PAN- INPEC 12-02-2026 12:09

Al Contestar Cite Este No.: 2026/E0031618 Fol:0 Anex:0 FA:0
ORIGEN 1135 AREA DE TRATAMIENTO Y DESARROLLO / NELSON ANDRES VALENCIA GONZALEZ
DESTINO 1133 AREA ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA / MARTHA CECILIA CHAPARRO AGUAYO

Bogota D.C. 12 de febrero de 2026 Q%Lgmo CONCEPTO
Sefiora;
Martha Cecilia Chaparro Aguayo  20261E0031618 N ORARVA MO0

Responsable Grupo Contable

Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad De Bogota, Incluye
Reclusion Especial y Justicia y Paz — COBOG

Ciudad

Asunto: SOLICITUD CONCEPTO FINANCIERO
Cordial Saludo:

De manera atenta me permito solicitar el concepto financiero para un proceso de compra
subasta inversa para contratar la adquisicion de materia prima requerida por el proyecto
Productivo Panaderia del Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad
de Bogota COBOG. El certificado de disponibilidad presupuestal que ampara la contratacién y su
respectivo rubro CDP No 3426, 3226,3526 y 3326 del 12/02/2026 por valor total de Mil Doscientos
Cincuenta y Nueve millones Quinientos Sesenta y Tres mil Cuatrocientos Treinta y Cinco pesos
micte. ($1.259.563.435) de los siguientes rubros:

Rubro:A-05-01-01-002-003 PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS
DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS por un valor de
Ochocientos Noventa y Seis Millones de pesos micte. ($ 896.000.000). El certificado de
disponibilidad presupuestal que ampara la contratacion y su respectivo rubro CDP No 3426 del
12/02/2026

A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS por un valor de Ciento
Sesenta millones de pesos m/cte. ($160.000.000.00). El certificado de disponibilidad presupuestal
que ampara la contratacion y su respectivo rubro CDP No 3226 del 12/02/2026

Rubro: A-05-01-01-002-001 CARNE, PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS
por un valor de Ciento Noventa y Nueve Millones Quinientos Sesenta y Tres mil Cuatrocientos
Treinta y Cinco Pesos m/cte. ($ 199.563.435). El certificado de disponibilidad presupuestal que
ampara la contratacién y su respectivo rubro CDP No 3526 del 12/02/2026

A-05-01-01-001-006 OTROS MINERALES por un valor de Cuatro millones de pesos micte.
($4.000.000.00) El certificado de disponibilidad presupuestal que ampara la contratacién y su
respectivo rubro CDP No 3326 del 12/02/2026

Lo anterior para su conocimiento y fines pertinentes

Cordialmente,

IA SANTAMARIA SAMUEL
le Proyecto Productivo panaderia COBOG

Res pcy

Km 5 via. Usme, _Teléfcr_\o 7697330 Pagina 1de 1
panaderia.epcpicota@inpec.gov.co PA-DO-G01-FO2 V01
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INPEC

INPEC 12-02-2026 15:00
Al Contestar Cite Este No.: 20261E0031841 Fol-0 Anexc0 FA:Q

113-COBOG-G-C

PRODUCTIVO PANADERIA DEL COBOG

20261E0031841

Sefior.

ORIGEN 1137 AREA ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA/ MARTHA CECILIA CHAPARRO AGUAYD
DESTIND 1135 AREA DE TRATAMIENTO Y DESARROLLO)/ NELSON ANDRES VALENCIA GONZALEZ
ASUNTO' DEDUICCIONES A LA COMPRA IE MATERIA PRIMA NECESARIA PARA ELPROYECTO
OBS  DEDUCCIONES A LA COMPRA I MATERIA PRIMA NECESARIA PARA FL PROYECTO

1 A RO

D.G. SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL
Responsable Proyecto Productivo Panaderia
COBOG

Referencia: Respuesta oficio 20261E0021778
Cordial Saludo,
De manera atenta me permito dar respuesta al oficio de la referencia mediante el cual

solicita el concepto financiero para la compra de materia prima necesaria para el proyecto
productivo panaderia del COBOG, por valor de: Mil doscientos cincuenta y nueve millones

quinientos sesenta y tres mil cuatrocientos treinta y cinco pesos m/cte
($1.259.563.435,00), detallados asi:
CDP 3426 del 12/02/2026, del rubro A-05-01-01-002-003 por $896.000.000,00
CDP 3226 del 12/02/2026, del rubro A-05-01-01-002-002 por $160.000.000,00
CDP 3526 del 12/02/2026, del rubro A-05-01-01-002-001 por $199.563.435,00
CDP 3326 del 12/02/2026, del rubro A-05-01-01-001-006 por $4.000.000,00

PROCESO IVA RETENCIONES
Contratar la | IVA: Este proceso queda excluido del valor del | Retencién en la
compra de materia | |.V.A., de acuerdo al articulo 130 de la Ley 633 | fuente, renta por
prima  necesaria | de 2000, cumple con los requerimientos | compras.
para el proyecto | establecidos en el Decreto 2277 de 2023 que
productivo establece: “Quedan excluidos del impuesto a las | Retenciéon en la
panaderia del | venta y de los aranceles de importacion los | fuente ICA por
COBOG equipos, elementos e insumos nacionales o | compras (segun

importados directamente con el presupuesto
aprobado por el INPEC o por la autoridad
nacional respectiva que se destinen a la
construccion, instalaciéon, montaje, dotacién y
operacion del sistema carcelario nacional, para lo
cual debera acreditarse tal condicion por
certificacion escrita expedida por el Ministro de
Justicia y del Derecho. Certificaciéon nro. MJD-
CER25-0000373-10000 del 13 de enero de 2026.

actividad
economica).

Retencion en la
fuente de IVA,
NO APLICA.
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INDICADORES FINANCIEROS
INDICADOR PUNTAJE
Liquidez >=3 1,00
Endeudamiento <a70%
Razoén De Cobertura De Intereses >=3a1.2
Capital de trabajo 100% del presupuesto oficial.

INDICADORES DE CAPACIDAD ORGANIZACIONAL

INDICADOR

PUNTAJE

Rentabilidad Del Patrimonio (Utilidad
Opera/ Patrimonio)

>= al 1% (0.01)

Rentabilidad Del Activo
Operacional/ Activo Total)

(Utilidad

>=al 1% (0.01)

Atentamente,

) o 0-Cligpuncs

r’ﬂz.f{w 0-Cligpans f
MAﬁTHA CECILIA CHAPARRO AGUAYO

Responsable Contabilidad COBOG

Copia: N/A
Anexo: /A

Revisado por: Dg. German Mayfty® $alinas Gutierrez
Elaborado por: Martha Yabara Agua

Fecha de elaboracion: i
Archivo: Drive COBOG-0Oficig
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113-COBOG- PAN INPEC 12-02-2026 12:20
ORIGEN 1135 A?E%‘?&%Eﬁ%% ESARROLLO)/ NELSON ANBRES VALENCIAGONZALEZ
Bogota D.C 12 de febrero de 2026 DESTING 1133 AREA ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA/ GERMAN MAURICIO SALINAS GUTIERREZ
ASUNTO' CONCEPTO
Sefior.
Dg. GERMAN MAURICIO SALINAS 20261E0031628 (TR LR
Responsable Gestién Corporativa
Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad De Bogota, Incluye
Reclusion Especial y Justicia y Paz — COBOG

Ciudad
Asunto: SOLICITUD CONCEPTO JURIDICO

Cordial Saludo: De manera atenta me permito solicitar el concepto juridico para un proceso de
SUBASTA INVERSA para contratar el suministro de materia prima, para la elaboracién de los
diferentes productos realizados en el Proyecto Productivo Panaderia del Complejo Carcelario y
Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de Bogotd COBOG. Los certificado de
disponibilidad presupuestal que ampara la contratacion y su respectivo rubro CDP No 3426,
3226,3526 y 3326 del 12/02/2026 por valor total de Mil Doscientos Cincuenta y Nueve millones
Quinientos Sesenta y Tres mil Cuatrocientos Treinta y Cinco pesos m/cte. ($1.259.563.435) de los
siguientes rubros:

Rubro:A-05-01-01-002-003 PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y PRODUCTOS
DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS por un valor de
Ochocientos Noventa y Seis Millones de pesos m/cte. ($ 896.000.000). El certificado de
disponibilidad presupuestal que ampara la contratacion y su respectivo rubro CDP No 3426 del
12/02/2026

A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS por un valor de Ciento
Sesenta millones de pesos m/cte. ($160.000.000.00). El certificado de disponibilidad presupuestal
que ampara la contratacion y su respectivo rubro CDP No 3226 del 12/02/2026

Rubro: A-05-01-01-002-001 CARNE, PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS
por un valor de Ciento Noventa y Nueve Millones Quinientos Sesenta y Tres mil Cuatrocientos
Treinta y Cinco Pesos micte. ($ 199.563.435). El certificado de disponibilidad presupuestal que
ampara la contratacién y su respectivo rubro CDP No 3526 del 12/02/2026

A-05-01-01-001-006 OTROS MINERALES por un valor de Cuatro millones de pesos m/cte.
($4.000.000.00) El certificado de disponibilidad presupuestal que ampara la contratacion y su
respectivo rubro CDP No 3326 del 12/02/2026

Lo anterior para su conocimiento y fines pertinentes

Cordialmente,

Dg. SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL
Respopsable Proyecto Productivo panaderia COBOG

Revisado por: Dgte: Moya Sierra Daniel Responsable proyectos productivos
Elaborado por: Dgte Santamaria Santamaria Samuel Fecha de elaboracion: 12/02/26
C:\Users\PANA\Desktop\2026\ESTUDIOS\SUBASTA 2026\CONCEPTO JURIDICO SUBASTA PANADERIA 2026.docx
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Bogota D.C. febrero 2026

Anex:0 FAD
MAURICIO SALINAS GUTIERREX
SVALE] £2

RA RO DE
PRODUCTOS REALIZADOS

AATERIA PRIMA PARA LA

202610034755 (UL W T

DRACIGN DE LOS DIFERENTES

Senor:

DG SANTAMARIA SANTAMARIA SAMUEL

Responsable Actividad Productiva Panaderia

Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta Media y Minima Seguridad de
Bogota

Ciudad

Asunto: Respuesta Solicitud Concepto Juridico 20261E0031628

Cordial Saludo:

De manera atenta me permito dar respuesta al oficio de la referencia mediante el
cual solicita concepto Juridico para adelantar proceso para Contratar el suministro
de materia prima para la elaboracién de los diferentes productos realizados en la
actividad productiva panaderia del Complejo Carcelario Y Penitenciario Con Alta,
Media Y Minima Seguridad De Bogota COBOG, Conforme a lo dispuesto en la Ley
1150 de 2007, en su literal A, numeral 2, articulo 2, que establece las modalidades
de seleccion del contratista y su justificacion y el Decreto 1082 de 2015 articulo
2.2.1.2.1.2.2, la presente contratacion se adelantd bajo la modalidad de "subasta
inversa’.

Es de anotar que se requiere el citado contrato con las especificaciones técnicas
solicitadas, para el correcto funcionamiento de la actividad productiva panaderia,
por valor de MIL DOSCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MILLONES QUINIENTOS
SESENTA Y TRES MIL CUATROCIENTOS TRIENTA Y CINCO PESOS M/CTE.
($1.259.563.430.00),

(A-05-01-01-002-003) PRODUCTOS DE MOLINERIA, ALMIDONES Y
PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS CDP 3426 del 12/02/2026 por valor de OCHOCIENTOS NOVENTA
Y SEIS MILLONES DE PESOS M/CTE ($896.000.000.00).

(A-05-01-01-002-002) PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS segun CDP
3226 del 12/02/2026 por valor de CIENTO SESENTA MILLONES DE PESOS
M/CTE ($160.000.000.00).
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(A-05-01-01-002-001) CARNE, PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y
GRASAS segun CDP 3526 del 12/02/2026 por valor de CIENTO NOVENTA Y
NUEVE MILLONES QUINIENTOS SESENTA Y TRES MIL CUATROCIENTOS
TREINTA Y CINCO PESOS M/CTE. ($199.563.435.00).

(A-05-01-01-001-006) OTROS MINERALES segun CDP 3326 del 12/02/2026 por
valor de CUATRO MILLONES DE PESOS M/CTE. ($4.000.000.00).

Lo anterior para su conocimiento y fines pertinentes

Cordialmente,

DG. SALINAS GUTI RMAN MAURICIO
Respons Gesfion\Corporativa

Elaborado por: Dg. Mauricic S3jings

Fecha: 17/02/2026

Archivo: \1192,168.235 2\corpofgitiva\corporativa2\GESTION CORPO! VA ANO 2026\RESPUESTA CONCEPTOS JURIDICOS 2026\RESPUESTA CONCEPTO
JURIDICO SANTAMARIA SANTAMARIA MATERIA PRIMA PANADERIA. docx
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Bogota, 11 de Febrero de 2026

Senores:

COMPLEJO CARCELARIO Y PENITENCIARIO CON ALTA, MEDIA Y MiINIMA SEGURIDAD DE
BOGOTA COBOG

Aten. Dg. Samuel Santamaria

Ciudad.

Ref.: Cotizacion materia prima e insumos para el Proyecto productivo panaderia

De manera atenta me permito enviar la cotizacion solicitada por ustedes de la siguiente
manera:

GRUPO 1

UNIDAD
DE
MEDIDA

PRECIO
UNITARIO
SIN IVA

CANT.
REQU.

PRECIO

ESPECIFICACION TECNICA UNITARIO

ITEM

Harina de trigo: Ingredientes: Harina de trigo (Cereal que contiene gluten)
fortificada con Niacina (55mg/Kg), Hierro (44mg/Kg), Vitamina B1
(6mg/Kg), Vitamina B2 (4 mg/Kg), y Acido félico (1.54 mg/Kg), Agentes de
tratamiento de las harinas (Acido ascérbico ylo Azodicarbonamida y/o
Peroxido de benzoilo) y Enzimas. No podra contener contaminantes de tipo
fisico, quimico o biolégico que afecten la salud. Debe estar libre de insectos
y excretas de animales, No podrd contener mas de 100 fragmentos de
insectos y no mas de un 1 pelo de roedor en 300 gramos de muestra
representativa. La harina debe cumplir con minimo los siguientes requisitos
fisicoguimicos.

PARAMETROS

Bulto 1 180.000 190.000

TOLERAN
CIA MIN

12,5

TOLERANCIA
MAX

14,5

METODO

HUMEDAD (%)*
PROTEINA* (NX5,7)
% base seca
CENIZA* (% base
seca)

GLUTEN HUMEDO
(%)

GLUTEN SECO (%)

FALLING NUMBER
(S)

Empacada en sacos impresos de polipropileno tejido, por 50 kg. NOTA: La
composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se
requiera.

gp,gac-101

13.0 Lab.ext

0,65 0,76 gp.gac-102

325 gp.gac-104

11.0
280

gp.gac-104

350 AACC 56-81,03

Azicar Blanca refinada. Sacarosa purificada y cristalizada (sucrosa)

extraida de la cafia de azlcar mediante procesos industriales. 212.000

Bulto 1 212.000

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

especificaci
on

Referencia
normativa

METODO DE
ENSAYO

Polarizacion a 20°c

99,80°Z
Min.

NTC 778

icumsa gs2/3-1

2011 NTC 586

o EMAIL

Ao




o icumsa gs2/1/3-
Humedad, % 0.08%mim | NTC778 | 152005
NTC572
60 (Ul) icumsa gs2/3-10
Color a 420 nm, Max NTC778 NTC 5969
: 60 (UI) icumsa gs2/3-18
Turbiedad a 420 nm, Max NTC778 NTC 5969
0.04% icumsa gs2/3/9-
Ceniza, (m/m) e NTC778 17 2011 NTC
m/m Max
570
icumsa gs2/3-9-
Azucares Redudtores. |  nso, Max |  NTC778 [ 52011 NTC
%o
4355
CARACTERISTICAS | especificaci Referencia METODO DE
QUIMICAS on normativa ENSAYO
Plomo, expresado gazid-
. 0.5 mg/Kg NTC778 24+gs2/1/3-27,0
como Pb
gs2-51
gs2/3-23",
Arsénico, expresado gs2/3-25,gs2/3-
como As 0.5mg/g NTC778 1925 gs2/3-9-
23° gs2-51
2/3-29 x;
Cobre, expresado 98 !
Sormo il 1.0 mg/Kg NTC778 2?2!3-29 0 gs2-
; GS2/3/7/8-31-
i el 1.0ppm Pardmelo | 94:A0AC9.1.09
: método 999.11
NTC :
s . 5970, resolucion | oumsa gs2/1/7-
ulfitos <10ppm 33
5109 de 2005 | 5405).NTC5970
21CFR101.100 ’
Resolucion
- : 2906 de 2007 | Absorcion
Pesticidas Ausencia “adox atémica
alimentarius

-

KAIROS

Presentacién: Saco polipropileno, Sacos x 50 Kilos. NOTA: La
composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se
requiera.

Levadura fresca por 500 grs. es un producto constituido por
microorganismos vivos del género Saccharomyces cerevisiae, los cuales
fermentan las masas para panificacién. Proporcionan a la masa forma,
textura y miga suave ademas de sabor agradable y valor nutritivo.debe
cumplir con minimo los siguientes requisitos fisicoquimicos.

Unidad

9.200

9.200

Proteina en base seca

(N x 6,25)% 4450

Humedad % < 70%

Fosforo como P205 en

base seca % 2228

ph solucion al 10% 4.5-5.0

NOTA: Duracion minimo 30 dias, la composicion solicitada debe ser
demostrable en laboratorio en caso que se requiera.




Panela Granulada Natural: Caracteristicas fisicoqumicas La panela se
empaca libre de colorantes artificiales, sulfitos y cualquier producto quimico
prohibido, asi como también libre de mohos, levaduras y microorganismos.
Composicién quimica: Sacarosa hasta 82%, Glucosa y Fructosa 15%,
Humedad entre el 2 y 3%, Proteina 0.2%, Cenizas 0.8%, SO2 Negativo.
Presentacion x 500 gramos.

Libra

8.000

8.000

Salvado de trigo: Bulto minimo por 25 kilos.

Bulto

65.000

65.000

Fécula de Maiz: Presentacion bulto minimo por 12 Kg. Empague sacos de
papel Kraft multipliego. Vida atil 16 meses.

Bulto

85.000

85.000

Avena en hojuelas precocida: Presentacion, empacado en bolsas de
polietileno de minimo X 30 Kg.

Bulto

225.000

225.000

Harina de maiz amarillo precocida: bulto por 50 kilos. Vida atil 12 meses.

Builto

200.000

200.000

Harina de trigo fortificada: La harina de trigo es un producto obtenido
principalmente de la molienda y cernido, del endospermo y capas internas
del pericarpio de granos de trigo coman Triticum aestivum 6 trigo ramificado
Triticum caompactum Host, ¢ mezcla de estos. Ingredientes: Trigo
Canadiense y/o Americano y/o Argentino, premezcla vitaminica D - 1944
Fumarato, Azodiscarbonamida 25%, Acido ascorbico, Alpha - amilasa,
Xilanasa, enzima celulotica, Amilasa. La harina de Trigo es fortificada
obligatoriamente en Colombia de acuerdo al decreto 1444 de 1996 por el
Ministeric de la Proteccio Social. Cereal que Contiene Gluten,
Caracteristicas Toxicologicas: Contiene gluten. El producto cumple con la
reglamentacion Codex Alimentarius 193-1995 o Nacional en cuanto a
residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de
medicamentos veterinarios. Composicion quimica: Humedad g/100g
14.70, Proteina (Nx5.7) g/100g 13.40, Grasa g/100g 0.88, Fibra cruda
g/100g 0.73, Cenizas g/100g 0.56, carbohidratos g/100g 71.03.
Caracteristicas del empaque: Sacos de polipropileno laminado con
microperforacion 60x98 cm de 91,8 g de peso y 75 g/cm3. Presentacion
Saco de polipropileno por 50 Kg.

Bulto

175.000

175.000

10

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA: Elaborada con trigo comun Triticum
aestivum L. por medio de procedimientos de trituracion o molienda, en los
que se separa parte del salvado o germen, y el resto se muele hasta darle
un grado adecuado de finura sin mejorantes. Composicién del producto:
Harina de trigo (cereal que contiene gluten) fortificada con niacina (55
mag/kg), hierro (44 mg/kg), vitamina B1 (6 mg/kg), Vitamina B2 (4 mg/kg),
acido félico (1.54 mg/kg). CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

Bulto

187.000

187.000

ESPECIFICACIONES

PARAMETRO =
Minimo Maximo

Humedad (%) _ 140
(Espectroscopia) !

Cenizas (%)
(Espectroscopia) Q.50

Proteinas (%) 133
(Espectroscopia) T

Gluten Himedo (%) 315
(Espectroscopia) ks

Almidén danado (%)
. 7.0
(Espectroscopia)

Fuerza (W) 350 -

Tenacidad (P) 100 -

Extensibilidad (L) 80 -

o EMAIL o ADDRESS ° PHONE




Gluten seco (%) 10.5 -

PH 5.8 6.2

Presentacion: Bulto o saco de 50 kg.

"

Almidén agrio de Yuca micropulverizado: (fermentado artesanalmente),
empague bolsa interna de polietileno, presentacion de minimo 12,5 Kg.

Bolsa

190.000

190.000

12

Azucar Micropulverizado grado 5: Bulto de minimo 25 Kilos. Vida util 6
meses a partir de la fecha de produccion.

Bulto

188.000

188.000

13

Coco rallado deshidratado: cabello de angel, bolsa de minimo 1 kg 6
1000 gramos.

Bolsa

47.000

47.000

14

Almidon Modificado de yuca, no contiene gluten de trigo, avena, centeno
o cebada. Es un almidén modificado disefado para impartir propiedades
de alta expansion en productos sometidos a horneo. Sacos de papel Kraft
multipliego. Contenido neto 12 kg con marquilla impresa con numero de
lote en cada saco.

Frasco

190.000

190.000

15

Fruta Cristalizada: Cubitos de fruta cristalizada, especiales para
decoracion y relleno de productos de panaderia, bizcocheria, galleteria y
heladeria. bolsa minimo 1000 grs.

Bolsa

16.000

16.000

16

Bocadillo Industrial de Guayaba: Pasta solida obtenida por
concentracion de pulpa madura y sana, hasta lograr una consistencia que
pueda ser cortada sin perder la forma y la textura cuando este fria.
Ingredientes: Guayaba natural y azlcar. Caracteristicas sensoriales Color:
rojo uniforme; Olor y sabor: propio de la fruta procesada, libre sabores y
olores extranos. Consistencia: firme. Caracteristicas fisicoquimicas:
Analisis fisicoquimico pH. Lectura a 20°C unidades de pH) resultado 4,6,
limites* Min 3,4 Max -. Sélidos solubles. Lectura a 20 (*Brix) resultado 76,3,
limites* Min 75 Max -. Caracteristicas organolépticas Producto ligeramente
dulce con concentracion de sdlidos de 75°Brix. Empacado en Celofan o en
polipropileno y embalado en cajas de carton. Presentacion comercial 12500
gramos.

Caja

100.000

100.000

17

Paquete de Gragea: en colores de minimo x 500 grs. Bolsa de BOPP con
peso de 500 grs.

Balsa

12.000

12.000

Mezcla para Bizcochuelo: de color Beige Claro, aroma Notas de Vainilla
Forma fisica: Polvo suave, fluido libremente, sabor dulce a vainilla Bulto X
20 kg con presentacion en su interior de 2.5 kg por ocho unidades.

Bulto

380.000

380.000

19

Polvo de Hornear: Composicion: Bicarbonato de sodio (leudante), harina
de trigo, pirofosfato de sodio (leudante), almidén de maiz, sulfato de
aluminio, carbonato de calcio y fosfato monocalcico (leudantes). Bolsa
minimo X 1 kg.

Bolsa

20.000

20.000

20

Anti moho o propionato de calcio: especificaciones fisico-quimicas polvo
blanco, higroscépico, de olor caracteristico, Pureza 98% min, fliior (F) 3
ppm max. Especificaciones de metales pesados: Arsénico (As) 1 ppm max,
Hierro (Fe) 10 ppm max, Plomo (Pb) 1 ppm max, Mercurio (Hg) 1 ppm max.
Saco minimo x 25 kg, con bolsa interior de polietileno y saco exterior de
polipropileno.

Bulto

525.000

525.000

21

Pre mezcla para muffins, Ingredientes: Harina de trigo Fortificada
(Soporte), Azucar (Edulcorante), Aceite de Soya (Aceite), Fecula
(Texturizante), Almidén modificado (Gelificante), Sorbitol (Edulcorante), Sal
(Resaltador de Sabor), Gluten (Estructurante), Bicarbonato de sodio
(Agente Leudante), Pirofosfato acido de sodio (Agente Leudante), Mono y
diglicéridos de acidos grasos (Emulsificante), Acido citrico (Antioxidante),
Sorbato de potasio (Conservante), Goma Xantica (Goma), Fosfato
Monocalcico (Regulador de pH), Acesulfame K (Edulcorante), alfa amilasa

Bulto

o PHONE

400.000

400.000
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(Enzima). Bulto X 15 kg. Presentacion de 2.5 kg por seis unidades para un
peso neto de Bulto X 15 kg.

Mezcla para Brownie: es una mezcla completa para la elaboracion de
Brownie, Color: café, Forma fisica: Polvo suave, fluido libremente, Sabor:
22 Dulce a Chocolate Presentacion de 2.5 kg por 8 unidades para un peso Bulto 1 460.000 460.000
neto de 20 kg. El producto esta envasado en una bolsa de polietilieno como
empague primario y en bolsa de papel Kraft como empaque secundario.

Color o colorante Amarillo: para alimenios, para procesos de y

= panificacion, envase plastico de minimo x 500 grs, Unidad 1 24.000 24.000
Color o colorante para panaderia Rojo escarlata: para alimentos, para .

24 procesos de panificacion, envase plastico de minimo x 500 grs. Unidad 1 28,000 28.000
AJONJOLI: Grano de Ajonjoli descortezado 100% (Sesamum indicum.).
Grano de ajonjoli sin cuticula y limpia. Grano plano pequefio con longitud

3 de 1,5 a 4 mm. de color crema claro. Producto rico en acidos grasos no S 1 L2330 23200
saturados. Presentacion x kilo.

26 | Duraznos en mitades: Tarro de minimo 800 grs. Unidad 1 15.000 15.000

Uvas pasas: producto preparado con uvas secas, sanas, de variedades
que se ajustan a las caracteristicas de Vitis Vinifera L, elaboradas en forma
apropiada para obtener uvas pasas comercializables Especificaciones
27 | fisico-quimicas Aspecto y color: textura adecuada al tipo de variedad, sin Caja 1 182.000 182.000
semillas, color marrén oscuro Sabor: Dulce caracteristico, Aroma:
caracteristico Humedad: 10 — 16%, Aceite: menos de 0.5 %. Presentacion
Caja por x 10 kg.

Breva en almibar: color caramelo, aroma y sabor dulce, semiblanda, en Bolsa 1 15.500 15500

8 bolsa de minimo 500 grs.

Cerezas marraschino. Composicion del producto: Cerezas, azlcar, agua,
regulador de pH (acido citrico), conservante (benzoato de sodio), color
artificial (Rojo ponceau / Rojo numero 40), sabor artificial (esencia de
cereza). Contiene Sulfito. Presentacion Envase de minimo 4000 grs.

29 Frasco 1 102.000 102.000

Pina en trocitos: Color Amarillo, caracteristico a pinas en conserva, Bolsa

de polietileno calibre 4 de baja densidad en presentacion minimo x 2.5 kg. Batxa 1 18000 18000

30

Glasse de sabores: A chocolate, mora, melocoton, fresa, kiwi y pifia en Unidad 1 32.000 32000

& baldes de polietileno y/o polipropileno minimo 4 kg.

o EMAIL o ADDRESS o PHONE

kairos_solutions@hotmail.com cra. 34 No. 4a 25 Bogotd
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Esencia ylo saborizantes para uso alimenticio: que su compaosicion
incluya alcohol etilico, varios sabores como hinojo (Liquido transparente,
presenta olor y sabor caracteristico a hinojo), banano (Liquido translucido
de color amarillo, presenta olor y color caracteristico a banano), pongue
(Liguido de color café oscuro, con olor y sabor caracteristico a ponque),
canela (Liguido de color café oscuro, con olor y sabor caracteristico a
canela), vainilla blanca (Liquido viscoso transparente, de olor y sabor
caracteristico a la vainilla) y pifia (Liquido translucido de color rojizo,
presenta olor y sabor caracteristico a pina), frasce minimo x 500 ml o cc.
NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en
caso que se requiera.

Frasco

25.000

25.000

33

Esencia de sabores de ron con pasas (liquido, color negro rojizo, sabor
caracteristico ron con pasas), leche condesada (Liguido, color blanco
hueso, sabor caracteristico de leche condensada), naranja (Liquido de
color amarillo, de olor y sabor caracteristico a cascara de naranja) y
Arequipe (Liguido, color amarillo rojizo, sabor caracteristico de arequipe)
en frasco o botella de minimo x 500 ml o cc.

Frasco

25.000

25.000

34

Esencia sabor coco, queso y mantequilla: agua (vehiculo acuoso),
propilenglicol y o glicerina (vehiculo) alcohol etilico(vehiculo) sabor artificial
coco, mantequilla y queso ( saborizante), acido citrico(acidulante)
conservante (benzoato de sodio)

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia coco

Garrafa

140.000

140.000

unidad-

PARAMETROS Min Max referencia

Densidad (g/ml) 0,95 0,98 (g/ml}- ETU

Caracteristicas Microbiologicas

PARAMETROS Max Frecuencia Metodo

Aerobios Mesofilos Recuento por
UFClg <10000 por lote placa

Hongos y Levaduras Recuento por

UFClg <100 por lote placa

Coliformes totales Recuento por

(UFC/g) g Porioty placa

; Recuento por
E.coli UFC/g <10 por lote placa

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia queso L

unidad-

PARAMETROS Min Max rofarencia

Densidad (g/ml) 0,910 1,009 (g/ml)- ETU

Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia mantequilla

unidad-

PARAMETROS Min Max refereniia

Densidad (g/ml) 0,94 1,0221 (g/ml)- ETU

Caracteristicas Microbiologicas

Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco

Presentacion: empaque garrafa de 3.785 ml o cc. NOTA: La compaosicion
solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera.
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Tintura de Caramelo: Compuesto viscoso de color pardo oscuro a negro,
presenta olor a azlicar guemado y sabor ligeramente amargo. Empaque
Garrafa plastica de 4.960 grs o 5 kg.

Garrafa

82.000

82.000

36

Pasta de tomate: agua, vinagre, azucar, sal, antioxidante acido ascorbico)
conservantes (benzonato de sodio, sorbato de potacio) Presentacion bolsa
galén por 4.000 gramos.

Bolsa

62.000

62.000

37

Cocoa en polvo desengrasada. Presentacion Bolsa de minimo 24 kg.
Empagque: Bolsa de polipropileno. Vida util: 2 afios. Caracteristicas Fisico -
quimicas; *pH (10%) 5.2-6.0; *Grasa (%) 14.0-17.0; *Retenido malla 200
(%) 5.0 maximo.

Bulto

1.420.000

1.420.000

38

Levadura seca instantanea: producto constituido por células vivas del
geénero (Saccharomyces cerevisiae) monoestearoto de Sorbitan (INS491)
levadura para panificacion que por su composicion posee ademas alto
poder nutricional. Humedad Maximo 5%, Nitrégeno Proteico 43,0 a 50,0 %,
Actividad (ml CO2/2 hr) >1500. Paquetes de 500 g. (envasado al vacio) en
film palilaminado.

Unidad

18.600

18.600

39

Canela: Canela molida o en polvo. Ingredientes: Canela molida,
anticompactante, harina de maiz y/o harina de arroz y/o soja. Bolsa por 1
kilo. Caracteristicas Organolépticas: Olor caracteristico, Color marrén
claro, Sabor Dulce picante, Aspecto Molido uniforme. Caracteristicas
fisicoguimicas: Purezas 98%, Humedad maximo el 14%.

Unidad

42.600

42.600

40

Mezcla completa en polvo para la preparacion de crema pastelera clasica.
Ingredientes: Almidon de maiz, harina de trigo fortificada [contiene niacina
(vitamina B3), tiamina (vitamina B1), riboflavina (vitamina B2), hierro y acido
folico], azucar, sustancia conservadora (benzoato de sodio), antiaglutinante
(carbonato de calcio), sal yodada, saborizantes artificiales (vainillina y etil
vainillina) y colorante artificial (tartrazina). “Contiene gluten”, "contiene
sulfitos”, “contiene tartrazina". Puede contener trazas de "huevo’, "leche”,
"lactosa", “soya” y “ajonjoli”. Especificacion Organoléptica Apariencia fisica:
Polvo granuloso, heterogéneo, con particulas propias. Aroma:
Caracteristico del producto. Color: Propio de sus componentes.
Especificaciones fisicoquimicas Humedad Minimo - Maximo 13.
Presentacion x 2.5 kg. Empaque primario Bolsa pigmentada impresa de
polietileno de baja densidad por 2.5 kg.

Unidad

92.000

92.000

41

Harina de sacha inchi. Alimento funcional instantaneo en polvo, obtenido
a partir de harina de sacha Inchi de la cual se concentra la proteina y se
seca por spray. Caracteristicas fisico-guimicos Humedad: (10 minutos a
85°C en estufa.) % p/p 5.0% max. INCALO15, Grasa % p/p 3.0% max.
INCALO37, Proteina (Base seca) % p/p 65.0% min. INCALO19,
Granulometria % p/p 95% pasa 60 mesh USS INCALO16. Empaque: Sacos
de Papel kraft o polipropileno con bolsa de polietileno al interior,
Presentacion minimo de 300 gramos

Unidad

48.000

48.000

42

Mani triturado sin sabor: Presentacion bolsa minimo de 1000 gramos.

Kilo

22.000

22.000

TOTAL

$6.301.100
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Cubetas de Huevos de gallina AA: Presentacién por 30 unidades, los
cuales tiene que venir segun normatividad permitida por secretaria de
Salud lote, fecha de vencimiento y empresa.

Cubeta

22.000

22.000

° EMAIL
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HUEVO ENTERO ULTRA PASTEURIZADO Y DESHIDRATADO: es un
huevo en polvo fino, libre de carga microbiana patégena, que fue sometido
a un proceso de deshidratacion, en una torre de secado disenado
especialmente para procesamiento de alimento. Ingredientes: 100 %
huevo de gallina pasteurizado, sin ningun aditivo. ESPECIFICACIONES
FISICO QUIMICAS: Parametro Valor Teérico PH 6,8 a 9,0 Humedad
maxima 5,0 % Grasa maxima 40,0 % Proteina maxima 50.0%
Especificaciones microbiologicas: Parametro Resultados Método Aerobios
mesdfilos UFC/ml < 5.000 NTC4519 Mchos UFC/ml < 10 NTC5698-2
Levaduras UFC/ml < 10 NTC5698-1, Coliformes Totales UFC/ml < 10
NTC4458 Salmonella sp Ausencia NTC4574 Estafilococo coagulasa +
UFC/ml <100 NTC4779 Escherichia coli Ausencia NTC4458,
Presentacion: 20 Kilos envase primario Bolsa de polietileno de baja
densidad, empaque secundario saco de polipropileno.

Bulto

1.400.000

1.400.000

Leche en Polvo entera fortificada con hierro y vitaminas Ay D, de
minimo 25 Kilos. Composicion: Leche higienizada en polvo entera, Hierro
aminoguelado, Vitamina A en polvo, Vitamina D en polvo Aditivos: No
contiene ningun tipo de suero lacteo, azucar, conservante o neutralizante.
Caracteristicas sensoriales: Sabor: Caracteristico a leche, Olor:
Caracteristico a leche, Color: Blanco crema, Textura: Polvo homogéneo
suave, Sin contaminacion percibida visualmente, Sin objetos extranos.
Caracteristicas fisico-quimicas: Materia grasa, en % m/m Minimo 26
Maximo 33, Humedad en %m/m Maximo 4.0, Acidez expresada como
acido lactico % m/m Minimo 0,9 Maximo 1,30, indice de insolubilidad en
cm3 Maximo 1,0, Cenizas, en % m/m Maximo 6,0, Proteina, en %m/m
Minimo 24,5, Lactosa en % m/m Minimo 34 Maximo 44, Na, en % m/m
Maximo 0,42, K, en % m/m Maximo 1,3, Fe en % m/m Minimo 12,
Empaqgue Material: Bolsa interna de polietieno de alta densidad
transparente y embalada en bolsa de papel kraft.

Bulto

610.000

610.000

Cobertura y relleno para reposteria, pasteleria y cocina concentrado:
Ingredientes: Agua, aceite de semilla de palma hidrogenado, azlcar,
emulsificantes (polisorbato 60, estearoil lactilato de sodio, mono y
diglicéridos, lecitina de soya, ésteres de poliglicéridos de acidos grasos),
estabilizantes (hidroxipropilmetilcelulosa, goma xantana), regulador de
acidez (fosfato disédico), sal, sabor artificial de vainilla, sabor artificial de
crema, sabor natural de romero, colorantes naturales (annato index 75120,
curcuma index 75300). Contiene soya. Empaque primario Envase para
alimentos de carton conformado por una estructura multicapas: dos capas
de polietileno y una capa de fibra de carton. Peso por unidad 4 kg.
Parametros fisicoquimicos Grasa (%) Minimo 32,0 Maximo 35,0, Solidos
(%) Minimo 55,4 Maximo 59,4, pH Minimo 7,0 Maximo 7,6.

Caja

120.000

120.000

Leche Condensada: azucarada semidescremada y deslactosada de un
aspecto viscoso, libre de materias extrafias, color uniforme, blanco a
ligeramente amarillento. Sabor dulce, caracteristico del producto, olor
tipico del producto. Empacado en envase plastico x 5000 grs.

Unidad

90.000

90.000

Arequipe: de tipo Roscon o milhoja en presentacién de minimo x 5000
gramos.

Unidad

75.000

75.000
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AREQUIPE ARTESANAL SIN AZUCAR ANADIDA: Leche liquida entera,
Mezcla edulcorada, suero en polvo, Leche en polvo descremada,
Bicarbonato de sodio (regulador de acidez), Benzoato de sodio y sorbato
de potasio (Conservantes). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS/SENSORIALES: Descripcion Color Especificaciones
Castanio brillante Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo
Segun POE Descripcion Olor Especificaciones Notas lacteas
acarameladas Método de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo
Segun POE Descripcion Sabor Especificaciones Caracteristico al arequipe
Método de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo Segin POE
Descripcion Apariencia Especificaciones Moderadamente viscoso firme
Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo Seglin POE
Descripcion Textura Especificaciones Suave Método de ensayo Sensorial
Frecuencia de monitoreo Segun POE CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS DEL PRODUCTO TERMINADO PARA SU
LIBERACION: Descripcion Viscosidad Especificaciones NA Método de
ensayo Viscosimetro Frecuencia de monitoreo Seglin POE Descripcion
Consistencia Especificaciones 0-2 Método de ensayo Escurrimiento
Frecuencia de monitoreo Segun POE Descripcion “Brix Especificaciones
61-65 Método de ensayo Refractometro Frecuencia de monitoreo Segun
POE CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: PARAMETRO Mohos
y levaduras Caso 3 Muestreo clase 3 N 5 ¢ 2 m 10ufc/g M10ufc/g
parametro Staphylococcus coagulasa positiva Caso 10 Muestreo clase 3
N 5 ¢ 0 m 10ufc/g M NA. Presentacion Sachet, doy pack, caneca, bolsa de
polietilenc o Tarrina minimo 4 kilos.

Unidad

120.000

120.000

Crema de leche entera: Presentacion en bolsa minimo 1 litro.

Unidad

35.000

35.000

Leche liquida larga vida: Entera adicionada con vitaminas A y D,
contenido 1.000 ml.

Unidad

6.600

6.600

10

Queso Doble crema: Queso fresco, semiduro, semigraso El queso doble
crema es un producto fresco, acido y no madurado de pasta semicocida e
hilada, es elaborado con leche (entera o acida), cuajo y sal. Contiene un
alto porcentaje de grasa y humedad, y debe mantenerse en refrigeracion
para su conservacion. Leche entera, enzima (cuajo), cloruro de sodio (sal
de mesa). CONTIENE LACTOSA Y CASEINA COMO COMPONENTES
NATURALES DE LA LECHE. Color: Blanco crema Olor: Caracteristico, sin
olores diferentes al queso Sabor: Caracteristico, ligeramente acido
Textura: Compacto, suave al tacto y cremoso. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS RESULTADO METODO

Numero mas probable de

coliformes fecales NMP/g <100 1507251:2005

Recuento de staphylococcus

aureus UFC/g 1ISO 6888-1:1999

1000- 30000

Recuento de mohos y

levaduras UFC/g 500 Max.

INVIMA: 1998

Busqueda de salmonellaspp | AUSENTES NTC 4574

Listeria monocytogenes AUSENTE INVIMA: 1998

Recuento de coliformes 5000 Max NTC 4458
totales/g

PRESENTACION: Bolsa de polietileno grado alimenticio, en
presentaciones entero y tajado de 2500 g.

Blogue

74.000

74.000
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Queso industrial Costefio: Queso fresco, semiduro, graso. Composicion:
Leche entera fresca cruda, cloruro de sodio (sal de mesa), estabilizante
(cloruro de calcio), enzima (cuajo). Caracteristicas sensoriales: Aroma:
Olor caracteristico, Sabor: salado entre moderado y fuerte, Color: Blanco-
Crema opaco, Apariencia: Textura firme. Caracteristicas fisicoquimicas:
Materia grasa en extracto seco % m/m: Minimo 45%, Humedad sin materia
grasa % m/m: Maximo 55%. Empaque Producto empacado, en bolsa
plastica grado alimentario termo formable. Presentacion Bloque por 1000
grs.

Kilo

39.000

39.000

12

Queso Campesino: Queso fresco semiblando semigraso campesino
pasteurizado. Producto lacteo obtenido por la coagulacion de la leche
pasteurizada por la accion del cuajo y la eliminacion parcial del lacto suero.
Caracteristicas sensoriales Producto lacteo color blanco, sabor y olor
caracteristico, textura solida semiblanda. Composicion nutricional Calorias
(Kcal) por 100 g 260, grasa total 19g, grasa saturada 14q, grasa trans 0
mg, Carbohidratos totales 3.0 g, fibra dietaria 0 g, azucares totales 0.7 g,
azucares anadidos 0 g, Proteina 19 g, Sodio 331 mg, Calcio 582 mg, Zinc
2.1 mg. Este producto esta empacado en bolsa plastica grado alimentario
1 termo formable, rotulado con nimerc de lote de produccion y fecha de
vencimiento.

Blogue

78.000

78.000

TOTAL

$2.669.600
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Margarina Industrial de alto contenido graso: Fabricada a partir de una
mezcla de grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad.
Caracteristicas Organolépticas: Color amarillo claro, Sabor Mantequilla, textura
plastica. Vida util minimo 6 meses.

ANALISIS

PARAMETROS

METODO

Humedad % (m/m)

30% maximo

ntc 287

Punto de fusién (°c)

clima frio
(b):41max,

ntc 213

clima calido
(d):41-43

ntc 213

indice de yodo (gr Y /100gr)

clima frio (b):43-
50

ntc 283

clima calido
(d):40-46

ntc 283

Acidez como oleoico % (m/m)

0,5 % max

ntc 218

02/kg)

indice de peroxido(m-eq

1 max

ntc 236

Caracteristicas microbiologicas

microorganismos

Parametros
(unidades) NTC
250

Coliformes Totales (UFC/g)

<1-10

E.Coli (UFC/g)

0

Mohos y Levaduras (UFC/g)

50-100

Caja

203.000

203.000

o EMAIL

wa




Recuento de
Microorganismos Aerobicos
mesofilos (ufc/g)

1000-5000

Presentacion: en blogue por 15 kilos, empacados en Carton Corrugado calibre
930 Kgfim (32,3cm*23 cm*22 cm), Bolsa de Polietileno con material
impermeable interna y externamente de alta densidad para alimentos. NOTA:
La composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se

requiera.

Aceite vegetal soya: Aceite extraido de la semilla de soya. Presentacion

Garrafa o bidon x 20 Litros.

requisitos minimos maximos
der:mdad relativa (x°c/agua a 0,919 x=20°c 0,925 x=20°c
20 "c)
indice de yodo 124 139
188 indices de refraccion a
40°C 1.466 1,470
2 Indice de saponificacién (mg Unidad 195.000 195.000
£ 189 195
KOH/g de aceite
materia insaponificable g/kg <15
NMP coliforme total /g <11
NMP coliforme fecales /g <3
recuento de mohos y levaduras / g < 100 ufc
Presentacion Garrafa o bidon x 20 Litros. NOTA: La composicion solicitada
debe ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera.
Margarina para hojaldre: margarina industrial de excelente plasticidad, la
cual permite un rapido empaste y laminado, obteniendo un hojaldre liviano y
crujiente.
Caracteristicas fisicoquimicas

Analisis Especificaciones Método o equipo
Color Lovibond (celda 5 1/4") | Max45170A | CoImetrd Lovibond pix
Ph (face acuosa) 5,00 +- 0,30 phmetro hanna 213
Cloruro de sodio (% de NaCl) 1.3+ 01 1ISO 1738:2004 :

3 - sion (% Caja 215.000 215.000

Acidez emulsion (% como 0.35 max NTC 2018:2011
oleico)
s : en planta: max
indice de peroxidos (meq 0,5 fuera de AOCS Cd8b-90

02/kg)

planta : max 5

Punto de fusion (“c)

TF: 43,0+- 1,0 TC
44,0 +-1,0

NTC 213:2013

Acidos grasos trans (g/100g)

1.0 max

AOCS Ce266 y Ce 1a13

Presentacion: Cada unida envuelta en envoltura impresa y empacada en caja
de carton corrugado, presentacion bloque de 2,5 kilos en caja de 6 unidades

o EMAIL
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Margarina Industrial de alto contenido graso, fabricada a partir de una
mezcla de grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad,
utilizada como materia prima exclusiva en la industria. Ingredientes: Mezcla de
grasas y aceites vegetales (aceite de palma y sus fracciones, aceite de
palmiste), agua, emulsificantes (mono y digliceridos de acidos grasos, lecitina
de soya), sal, edulcorante (glucosa), conservantes (benzoato de sodio y sorbato
de potasio), aroma artificial identico al natural (mantequilla y nata), antioxidante
(TBHQ), acidulante (acido citrico), colorante natural (annatto y betacaroteno),
Alérgenos: Soya. Caracteristicas Organolépticas: Color Amarillo claro,
ligeramente brilloso, Aroma y sabor Caracteristico a mantequilla, libre de sabor
extrafio y rancio, Aspecto Sdlido, homogénea, con una consistencia
homogénea y libre de grumos, Textura Plastica. Caracteristicas Fisicoguimicas
Contenido graso en % Minimo 74 %, pH 4.5 + 2, Cloruros de sodio NaCl en %
Maximo 1%, Acidez (oleico) en % Maxime 0.5, indice de peréxido en planta
mEq oxigeno / kg De 0.5 a 5 Max., Punto de fusion TB: 38 - 39.5°C TD: 40.5 -
42 °C, Indice de Yodo (g Y/100 g) Clima frio (B): 47 — 50 Clima Calido (D): 44 -
47. Tipo de envase Bolsa de Polietileno con material impermeable interna y
externamente de alta densidad para alimentos. Presentacion Caja x 15 kg.

Caja 1 230.000 230.000

Cubierta de chocolate sucedaneo: Mezcla de cacao en polvo y grasas .
vegetales como aceite de palma o coco de facil esparcimiento en los productos Tarro 1 220.000 220.000
de panificacion ideal para Rellenos: presentacion 4 Kg.

Cobertura chocolate: Presentacion en bloque blanco y café por 2,5 kilos.
Ingredientes: Azlcar, grasa vegetal hidrogenada, suero de leche en polvo,
leche descremada en polvo, lecitina de soya E-322 (emulsificante) vainilla Blogue 1 103.000 103.000
(saborizante natural y/o artificial). Empacado en bolsa de polipropileno mono
orientado y termo sellado para garantizar barrera protectora.

Jamon de cerdo: Presentacion de minimo de 500 gramos o 30 tajadas. Paquete 1 17.000 17.000

Salchicha (cerdo y pollo). Composicion: Carne de cerdo, pasta de pollo, agua,
almidéon de papa, emulsién de cerdo, proteina aislada de soya,
aromatizante/saborizante artificial salchicha pollo, sal yodada fluorizada,
aromatizante/saborizante artificial salchicha universal, sal nitral, compuesto
emulsionante y estabilizador, tripolifosfato de sodio, conservante compuesto,
aromatizante/saborizante artificial humo, conservante, antioxidante (eritorbato
de sodio), aromatizante/saborizante artificial humo, paprika. Caracteristicias
fisicoquimicas Humedad maximo 86-90, Proteina entre 10 y 14, Grasa maximo
28, Almidén Cuantitativo maximo 10, Ntritos NaN02 maximo 200, Colerantes
Artificiales negativo. Caracteristicas Organolépticas Olor: Caracteristico al
producto. Color: rosado palido caracteristico del producto. Textura: blanda y
suave, Sabor: ahumado caracteristico del producto. Presentacion x 1000 grs.

Paquete 1 45.000 45,000

Tocineta de cerdo ahumada. Composicién Barriguero de cerdo, carne de
cerdo, agua, hielo, almidén de papa (aglutinante), sal, emulsificante
(tripolifosfato de sodio, difosfato disédico, difosfato tetrasédico), carragenina
(agente gelificante), estabilizantes (goma garrofin y goma xantana),
antioxidantes (citrato sodico y eritorbato sédico), glutamato monosodico
(potenciador del sabor), cloruro potasico, sabor a tocineta, conservante natural
(limén y vinagre bufferado), humo liquido, aztcares (azucar, maltodexirina y
dextrosa), nitrito de sodio (acentuador de color), hemoglobina (colorante Paquete 1 46.500 46.500
natural). Material de empaque Bolsa de Coextruido para Termoformado
(PAEVOHPE) de alta barrera. Parametros organolepticos Aspecto: Tajada lisa
con capa de grasa de 210 mm de largo x 35 mm de ancho £+ 2 mm de dimension
y 2.5 mm + 2 mm de espesor aproximadamente, Parametros Fisicoquimicos
Proteina (g/100g) 12.3 g/100g, Nitritos (mg/Kg) 80 mg/Kg, Sodio (mg/100g) 729
mg/100g, Humedad (%) 52 %, Grasa (g/100g) 25 g/100g. Presentacion en
empaque a los vacios 1000 gramos.
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Pechuga de pollo sin deshuesar: con un peso aprox. de 500 a 550 gr, sin
marinar. La carne de igual manera se debe caracterizar por tener coloracion

10 blanca y/o rosa, se requiere para su preparacion y consumo humano. Olor: Unidad 1 11.600 11.600
Caracteristico a pollo fresco, libre de olor a descompuesto o quimicos. Textura:
La carne debe ser suave al tacto, firme y elastica.
PREPARADO GRASO: Mezcla de aceites y grasas vegetales refinadas, agua,
emulsificantes, (monoglicéridos de acido graso, lecitina de soya), sal,
saborizante idéntico al natural, conservante (benzoato de sodio), sinergista
(acido citrico), colorante natural (curcuma o anato o betacaroteno), antioxidante
(TBHQ). Caracteristicas Organolépticas: Color: Amarillo crema, Olor y Sabor: Blogue 15
11 Caracteristico a lacteo, Textura: Suave y Homogénea. Caracteristicas kql 1 160.000 160.000
Fisicoguimicas: Contenido de Grasa Min 32%, Humedad Max. 68%, Punto de llos
Fusién 41,5°C a 42°C, Indice de peroxido Max. 1,0 (meq O2/Kg) en Fabrica,
Acidez como acido oleico Max. 0,3%. Presentacion bloque por 15 kilos.
Empacado en carton corrugado y bolsa protectora de polietileno color azul
biodegradable amigable con el medio ambiente.
TOTAL $1.446.100
GRUPO 4
UNIDAD PRECIO
ITEM ESPECIFICACION TECNICA DE | nBal | UECIO | uNiTARIO
MEDIDA : SIN IVA
1 Sal_ reﬁnada: bulto de minimo 50 kg, empaque polietileno o Bulto 1 94.000 94.000
polipropileno.
TOTAL $94.000

Validez de la cotizacion: Se tendra como plazo maximo valido de la cotizacion la fecha del 15
de Mayo del 2026.

Cordialmente,

Numero de teléfono: 3107974460-3138899951

Correo electronico: kairos solutions@hotmail.com o licitacioneskairos@gmail.com

del Representante Legal: JULIO CESAR GALEON PALOMO
C.C. No. 14.322.684 expedida en Honda Tolima
Direccion: Carrera 34 No. 4 A - 25




Bogota DC., 11 de Febrero de 2026

Sefiores:

Complejo Carcelario y Penitenciario con Alta, Media y Minima Seguridad de Bogota COBOG

Aten. Dg. Samuel Santamaria
Ciudad.

Ref.: Cotizacion Insumos Proyecto productivo panaderia.

Me permito enviar la cotizacion solicitada por ustedes de Ia siguiente manera:

GRUPO 1
UNIDAD PRECIO
. P
ITEM ESPECIFICACION TECNICA DE | SENT | JNRECICL | UNITARIO
MEDIDA ! SIN IVA
Harina de trigo: Ingredientes: Harina de trigo (Cereal que contiene gluten)
fortificada con Niacina (55mg/Kg), Hierro (44mg/Kg), Vitamina B1
(6mg/Kg), Vitamina B2 (4 mg/Kg), y Acido félico (1.54 mg/Kg), Agentes de
tratamiento de las harinas (Acido ascérbico y/o Azodicarbonamida ylo
Perdxido de benzoilo) y Enzimas. No podra contener contaminantes de tipo
fisico, quimico o biolégico que afecten la salud. Debe estar libre de insectos Butta 1 Lo 192009
y excretas de animales, No podra contener mas de 100 fragmentos de
insectos y no mas de un 1 pelo de roedor en 300 gramos de muestra
representativa. La harina debe cumplir con minimo los siguientes requisitos
fisicoquimicos.
TOLERAN | TOLERANCIA
PARAMETROS CIA MIN MAX METODO
1 HUMEDAD (%)* 12,5 14,5 gp.gac-101
PROTEINA* (NX5,7)
% base eca 13.0 Lab.ext
CENIZA* (% base
soca) 0,65 0,76 gp,gac-102
(G‘J/I;)UTEN HUMEDO 325 gp.gac-104
GLUTEN SECO (%) 11.0 gp.gac-104
ES*ZLL'NG HUMBER 280 350 AACC 56-81,03
Empacada en sacos impresos de polipropileno tejido, por 50 kg. NOTA: La
composicidn solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se,
requiera.
Azicar Blanca refinada. Sacarosa purificada y cristalizada (sucrosa)
extraida de la cana de azucar mediante procesos industriales. Sy L 210.000 £10.000
CARACTERISTICAS | especificaci Referencia METODO DE
FISICOQUIMICAS on normativa ENSAYO
G = 99,80°Z icumsa gs2/3-1
Polarizacion a 20°c Min. NTC 778 2011 NTC 586
icumsa gs2/1/3-
2 |Humedad, % 0.08%mim | NTc778 [ 152005
NTC572
60 (Ul) icumsa gs2/3-10
Color a 420 nm, Max NTC778 NTC 5969
: 60 (UI) icumsa gs2/3-18
Turbiedad a 420 nm, Max NTC778 NTC 5969
0.04% icumsa gs2/3/9-
Ceniza, (m/m) : NTC778 17 2011 NTC
m/m Max 570
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icumsa gs2/3-9-
f}zuca’es Reductores, | o g50 Max | NTC778  [52011 NTC
{]
4355
CARACTERISTICAS | especificaci Referencia METODO DE
QUIMICAS on normativa ENSAYO
Plomo, expresado gaard-
1. SXP 0.5 mg/Kg NTC778 24+gs2/1/3-27;0
como Pb
gs2-51
gs2/3-23%;
Arsénico, expresado gs2/3-25,gs2/3-
como As 0.5mg/Kg NTGT78 9-25 o0 gs2/3-9-
23° gs2-51
gs2/3-29 x;
Cobre, expresado :
bebuiit v 1.0 mg/Kg NTC778 2?2!3-29 0 gs2
. GS2/3/7/8-31-
iy 1.0ppm Parémelio | 94,A0AC9.1.09
método 999.11
NTC ;
¥, 5970,resolucion | oms8 gReUE-
Sulfitos <10ppm 5109 de 2005 33
21CFR101.100 (2005);NTC5970
Resolucion
i . 2906 de 2007 | Absorcion
Pesticidas Ausencia dadei aidihica
alimentarius

Presentacion: Saco polipropileno, Sacos x 50 Kilos. NOTA: La
composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se
requiera.

Levadura fresca por 500 grs. es un producto constituido por
microorganismos vivos del género Saccharomyces cerevisiae, los cuales
fermentan las masas para panificacion. Proporcionan a la masa forma, Unidad 1 9.000 9.000
textura y miga suave ademas de sabor agradable y valor nutritivo.debe
cumplir con minimo los siguientes requisitos fisicoguimicos.

Proteina en base seca
(N x 6,25)%

Humedad % < 70%

Fosforo como P205 en
base seca % 2228

ph solucion al 10% 4.5-5.0

44-50

NOTA: Duracion minimo 30 dias, la composicion solicitada debe ser
demostrable en laboratorio en caso que se requiera.

Panela Granulada Natural: Caracteristicas fisicoqumicas La panela se
empaca libre de colorantes artificiales, sulfitos y cualquier producto quimico
prohibido, asi como también libre de mohos, levaduras y microorganismos.
Composicién quimica: Sacarosa hasta 82%, Glucosa y Fructosa 15%,
Humedad entre el 2 y 3%, Proteina 0.2%, Cenizas 0.8%, SO2 Negativo.
Presentacion x 500 gramos.

Libra 1 8.300 8.300

5 Salvado de trigo: Bulto minimo por 25 kilos. Bulto 1 66.000 66.000

6 Fécula de Maiz: Presentacion bulto minimo por 12 Kg. Empaque sacos de

papel Kraft multipliego. Vida Gtil 16 meses. Bulto ! 66000 B

Avena en hojuelas precocida: Presentacion, empacado en bolsas de

polietileno de minimo X 30 Kg. Buito L 225.000 223.000

8 Harina de maiz amarillo precocida: bulto por 50 kilos. Vida util 12 meses. Bulto 1 205.000 205.000
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Harina de trigo fortificada: La harina de trigo es un producto obtenido
principalmente de la molienda y cernido, del endospermo y capas internas
del pericarpio de granos de trigo comun Triticum aestivum 6 trigo ramificado
Triticum caompactum Host, ¢ mezcla de estos. Ingredientes: Trigo
Canadiense y/o Americano y/o Argentino, premezcla vitaminica D - 1944
Fumarato, Azodiscarbonamida 25%, Acido ascorbico, Alpha - amilasa,
Xilanasa, enzima celulotica, Amilasa. La harina de Trigo es fortificada
obligatoriamente en Colombia de acuerdo al decreto 1444 de 1996 por el
Ministerio de la Proteccio Social. Cereal que Contiene Gluten.

Caracteristicas Toxicologicas: Contiene gluten. Elqproducto cumple con la EiAte 1 w0 Lt
reglamentacion Codex Alimentarius 193-1995 o Nacional en cuanto a
residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de
medicamentos veterinarios. Composicién quimica: Humedad g/100g
14.70, Proteina (Nx5.7) g/100g 13.40, Grasa g/100g 0.88, Fibra cruda
g/100g 0.73, Cenizas g/100g 0.56, carbohidratos g/100g 71.03.
Caracteristicas del empaque: Sacos de polipropileno laminado con
microperforacion 60x98 cm de 91,8 g de peso y 75 g/cm3. Presentacion
Saco de polipropileno por 50 Kg.

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA: Elaborada con trigo comun Triticum
aestivum L. por medio de procedimientos de trituracion o molienda, en los
que se separa parte del salvado o germen, y el resto se muele hasta darle
un grado adecuado de finura sin mejorantes. Composicion del producto: Bulto 1 185.000 185.000
Harina de trigo (cereal que contiene gluten) fortificada con niacina (55
mg/kg), hierro (44 mg/kg), vitamina B1 (6 mg/kg), Vitamina B2 (4 mg/kg),
acido félico (1.54 mg/kg). CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

ESPECIFICACIONES

PARAMETRO
Minimo Maximo

Humedad (%)
(Espectroscopia)
Cenizas (%)

(Espectroscopia) 0.00
10 | Proteinas (%) 133
(Espectroscopia) 2
Gluten Humedo (%)
(Espectroscopia)
Almidon dafado (%) 70
(Espectroscopia) ’

Fuerza (W) 350 -
Tenacidad (P) 100 -
Extensibilidad (L) 80 =
Gluten seco (%) 10.5 =
PH 5.8 6.2

- 14,0

Presentacion: Bulto o saco de 50 kg.

Almidén agrio de Yuca micropulverizado: (fermentado artesanalmente),

empaque bolsa interna de polietileno, presentacién de minimo 12,5 Kg. Bolsa 1 188.000 188.000

Azucar Micropulverizado grado 5: Bulto de minimo 25 Kilos. Vida util 6

meses a partir de la fecha de produccién. Bulto ! 190.000 190.000

Coco rallado deshidratado: cabello de angel, bolsa de minimo 1 kg ¢

1000 gramos. Bolsa 1 48.000 48.000

13

Almidén Modificado de yuca, no contiene gluten de trigo, avena, centeno
o cebada. Es un almidén modificado disefiado para impartir propiedades
14 | de alta expansién en productos sometidos a horneo. Sacos de papel Kraft Frasco 1 192.000 192.000
multipliego. Contenido neto 12 kg con marquilla impresa con numero de
lote en cada saco.
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Fruta Cristalizada: Cubitos de fruta cristalizada, especiales para
15 | decoracion y relleno de productos de panaderia, bizcocheria, galleteria y Bolsa 1 17.000 17.000
heladeria. bolsa minimo 1000 grs.

Bocadillo Industrial de Guayaba: Pasta solida obtenida por
concentracion de pulpa madura y sana, hasta lograr una consistencia que
pueda ser cortada sin perder la forma y la textura cuando este fria.
Ingredientes: Guayaba natural y azucar. Caracteristicas sensoriales Color:
rojo uniforme; Olor y sabor: propio de la fruta procesada, libre sabores y
olores extrafios. Consistencia: firme. Caracteristicas fisicoquimicas: A

Analisis fisicoguimico pH. Lectura a 20°C unidades de pH) resultado 4,6, Ceje t WEOH e
limites* Min 3,4 Max -. Sélidos solubles. Lectura a 20 ("Brix) resultado 76,3,
limites* Min 75 Max -, Caracteristicas organolépticas Producto ligeramente
dulce con concentracion de sélidos de 75°Brix. Empacado en Celofan o en
polipropileno y embalado en cajas de cartén. Presentacion comercial 12500
gramos.

16

Paquete de Gragea: en colores de minimo x 500 grs. Bolsa de BOPP con Bolsa 1 13.000 13.000

W peso de 500 grs.

Mezcla para Bizcochuelo: de color Beige Claro, aroma Notas de Vainilla
18 Forma fisica: Polvo suave, fluido libremente, sabor dulce a vainilla Bulto X Bulto 1 385.000 385.000
20 kg con presentacién en su interior de 2.5 kg por ocho unidades.

Polvo de Hornear: Composicion: Bicarbonato de sodio (leudante), harina

de trigo, pirofosfato de sodio (leudante), almidon de maiz, sulfato de
@ aluminio, carbonato de calcio y fosfato monocalcico (leudantes). Bolsa Selsa 1 21000 #1900
minimo X 1 kg.

Anti moho o propionato de calcio: especificaciones fisico-quimicas polvo

blanco, higroscopico, de olor caracteristico, Pureza 98% min, fldor (F) 3
ppm max. Especificaciones de metales pesados: Arsénico (As) 1 ppm max,

20 Hierro (Fe) 10 ppm max, Plomo (Pb) 1 ppm méx, Mercurio (Hg) 1 ppm max. o 1 B0 520.000

Saco minimo x 25 kg, con bolsa interior de polietileno y saco exterior de

polipropileno.

Pre mezcla para muffins, Ingredientes: Harina de trigo Fortificada
(Soporte), Azlcar (Edulcorante), Aceite de Soya (Aceite), Fécula
(Texturizante), Almidén modificado (Gelificante), Sorbitol (Edulcorante), Sal
(Resaltador de Sabor), Gluten (Estructurante), Bicarbonato de sodio
(Agente Leudante), Pirofosfato acido de sodio (Agente Leudante), Mono y

diglicéridos de acidos grasos (Emulsificante), )&cido citrico (Antioxidante), Buito 1 395.000 395000
Sorbato de potasio (Conservante), Goma Xantica (Goma), Fosfato
Monocaicico (Regulador de pH), Acesulfame K (Edulcorante), alfa amilasa
(Enzima). Bulto X 15 kg. Presentacion de 2.5 kg por seis unidades para un
peso neto de Bulto X 15 kg.

21

Mezcla para Brownie: es una mezcla completa para la elaboracion de
Brownie, Color: café, Forma fisica: Polvo suave, fluido libremente, Sabor:
22 | Dulce a Chocolate Presentacion de 2.5 kg por 8 unidades para un peso Bulto 1 455.000 455.000
neto de 20 kg. El producto esta envasado en una bolsa de polietileno como
empaque primario y en bolsa de papel Kraft como empaque secundario.

Color o colorante Amarillo: para alimentos, para procesos de ,

3 panificacion, envase plastico de minimo x 500 grs. Unidad 1 9000 23.000
Color o colorante para panaderia Rojo escarlata: para alimentos, para ;

24 procesos de panificacion, envase plastico de minimo x 500 grs. Mnices 1 27000 27000
AJONJOLI: Grano de Ajonjoli descortezado 100% (Sesamum indicum.).
Grano de ajonjoli sin cuticula y limpia. Grano plano pequefio con longitud

- de 1,5 a 4 mm. de color crema claro. Producto rico en acidos grasos no Boisa 1 24500 24.500
saturados. Presentacion x kilo.

26 | Duraznos en mitades: Tarro de minimo 800 grs. Unidad 1 16.000 16.000
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Uvas pasas: producto preparado con uvas secas, sanas, de variedades
que se ajustan a las caracteristicas de Vitis Vinifera L, elaboradas en forma
apropiada para obtener uvas pasas comercializables Especificaciones
27 | fisico-quimicas Aspecto y color; textura adecuada al tipo de variedad, sin Caja 1 183.000 183.000
semillas, color marrdn oscuro Sabor: Dulce caracteristico, Aroma:
caracteristico Humedad: 10 — 16%, Aceite: menos de 0.5 %. Presentacion
Caja por x 10 kg.

Breva en almibar: color caramelo, aroma y sabor dulce, semiblanda, en Bolsa 1 16.000 16.000

= bolsa de minimo 500 grs.

Cerezas marraschino. Composicién del producto: Cerezas, azlcar, agua,
regulador de pH (acido citrico), conservante (benzoato de sodio), color

artificial (Rojo ponceau / Rojo numero 40), sabor artificial (esencia de Frasco L 104.000 104.000
cereza). Contiene Sulfito. Presentacion Envase de minimo 4000 grs.

29

Pifna en trocitos: Color Amarillo, caracteristico a pifias en conserva, Bolsa

de polietileno calibre 4 de baja densidad en presentacién minimo x 2.5 kg. Bolsa 1 17.000 17.000

30

Glasse de sabores: A chocolate, mora, melocoton, fresa, kiwi y pifia en Unidad 1 33.000 33.000

3 baldes de polietileno y/o polipropileno minimo 4 kg.

Esencia y/o saborizantes para uso alimenticio: que su composicién
incluya alcohol etilico, varios sabores como hinojo (Liquido transparente,
presenta olor y sabor caracteristico a hinojo), banano (Liquido translucido
de color amarillo, presenta olor y color caracteristico a banano), ponqué
(Liguido de color café oscuro, con olor y sabor caracteristico a ponqué),
32 canela (Liquido de color café oscuro, con olor y sabor caracteristico a Frasco 1 24.000 24.000
canela), vainilla blanca (Liquido viscoso transparente, de olor y sabor
caracteristico a la vainilla) y pifia (Liquido translucido de color rojizo,
presenta olor y sabor caracteristico a pifia), frasco minimo x 500 ml o cc.
NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en
caso que se requiera.

Esencia de sabores de ron con pasas (liquido, color negro rojizo, sabor
caracteristico ron con pasas), leche condesada (Liquido, color blanco
hueso, sabor caracteristico de leche condensada), naranja (Liguido de

33 color amarillo, de olor y sabor caracteristico a cascara de naranja) y Frasco ¢ 24000 24.000
Arequipe (Liquido, color amarillo rojizo, sabor caracteristico de arequipe)
en frasco o botella de minimo x 500 ml o cc.
Esencia sabor coco, queso y mantequilla: agua (vehiculo acuoso),
propilenglicol y o glicerina (vehiculo) alcohol etilico(vehiculo) sabor artificial
coco, mantequilla y queso ( saborizante), acido citrico(acidulante) Garrafa 1 138.000 138.000
conservante (benzoato de sodio) ’
Caracteristicas Fisico-quimicas esencia coco
PARAMETROS Min Max Urkinc:
referencia
Densidad (g/ml) 0,95 0,98 (g/ml)- ETU
Caracteristicas Microbiologicas [
34 | PARAMETROS Max Frecuencia | Metodo

Aerobios Mesofilos Recuento por
UFClg <10000 por lote placa
Hongos y Levaduras Recuento por
UFClg <100 por lote placa
Coliformes totales Recuento por
(UFC/g) <10 por fote placa

: Recuento por
E.coli UFC/g <10 por lote placa

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia queso
. unidad-

PARAMETROS Min Max rétarandia
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Densidad (g/ml) 0,910 1,009 1 (g/ml)- ETU

Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia mantequilla

unidad-

PARAMETROS Min Max referencia

Densidad (g/ml) 0,94 1,0221 (g/ml)- ETU

Caracteristicas Microbiologicas

Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco

Presentacion: empaque garrafa de 3.785 ml o cc. NOTA: La composicién
solicitada debe ser demostrable en |laboratorio en caso que se requiera.

35

Tintura de Caramelo: Compuesto viscoso de color pardo oscuro a negro,
presenta olor a azlcar quemado y sabor ligeramente amargo. Empaque
Garrafa plastica de 4.960 grs o 5 kg.

Garrafa

84.000

84.000

36

Pasta de tomate: agua, vinagre, azlcar, sal, antioxidante acido ascorbico)
conservantes (benzonato de sodio, sorbato de potacio) Presentacion bolsa
galdn por 4.000 gramos.

Bolsa

61.000

61.000

37

Cocoa en polvo desengrasada. Presentacion Bolsa de minimo 24 kg.
Empaque: Bolsa de polipropileno. Vida Uutil: 2 afios. Caracteristicas Fisico -
quimicas: *pH (10%) 5.2-6.0; *Grasa (%) 14.0-17.0; *Retenido malla 200
(%) 5.0 maximo.

Bulto

1.430.000

1.430.000

38

Levadura seca instantanea: producto constituido por células vivas del
género (Saccharomyces cerevisiae) monoestearoto de Sorbitan (INS491)
levadura para panificacion que por su composicion posee ademas alto
poder nutricional. Humedad Méximo 5%, Nitrégeno Proteico 43,0 a 50,0 %,
Actividad (ml CO2/2 hr) >1500. Paquetes de 500 g. (envasado al vacio) en
film polilaminado.

Unidad

18.000

18.000

39

Canela: Canela molida o en polvo. Ingredientes: Canela molida,
anticompactante, harina de maiz y/o harina de arroz y/o soja. Bolsa por 1
kilo. Caracteristicas Organolépticas: Olor caracteristico, Color marron
claro, Sabor Dulce picante, Aspecto Molido uniforme. Caracteristicas
fisicoquimicas: Purezas 98%, Humedad maximo el 14%.

Unidad

41.000

41.000

40

Mezcla completa en polvo para la preparacion de crema pastelera clasica.
Ingredientes: Almidén de maiz, harina de trigo fortificada [contiene niacina
(vitamina B3), tiamina (vitamina B1), riboflavina (vitamina B2), hierro y acido
félico], azdcar, sustancia conservadora (benzoato de sodio), antiaglutinante
(carbonato de calcio), sal yodada, saborizantes artificiales (vainillina y etil
vainillina) y colorante artificial (tartrazina). “Contiene gluten”, "contiene
sulfitos”, “contiene tartrazina”. Puede contener trazas de “huevo”, "leche”,
"lactosa", “soya” y “ajonjoli”. Especificacion Organoléptica Apariencia fisica:
Polvo granuloso, heterogéneo, con particulas propias. Aroma:
Caracteristico del producto. Color: Propio de sus componentes.
Especificaciones fisicoquimicas Humedad Minimo - Maximo 13.
Presentacion x 2.5 kg. Empaque primario Bolsa pigmentada impresa de
polietileno de baja densidad por 2.5 kg.

Unidad

93.000

93.000

41

'Harina de sacha inchi. Alimento funcional instantaneo en polvo, obtenido

a partir de harina de sacha Inchi de la cual se concentra la proteina y se
seca por spray. Caracteristicas fisico-quimicos Humedad: (10 minutos a
85°C en estufa.) % p/p 5.0% max. INCALO15, Grasa % p/p 3.0% max.
INCALO37, Proteina (Base seca) % p/p 65.0% min. INCALO19,
Granulometria % p/p 95% pasa 60 mesh USS INCAL016. Empaque: Sacos
de Papel kraft o polipropileno con bolsa de polietileno al interior.
Presentacion minimo de 300 gramos

Unidad

47.000

47.000

42

Mani triturado sin sabor: Presentacion bolsa minimo de 1000 gramos.

Kilo

21.000

21.000

TOTAL

$6.305.800
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GRUPO 2
UNIDAD PRECIO
ITEM ESPECIFICACION TECNICA DE 3235' Uﬁﬁ'ﬂ% UNITARIO
MEDIDA . SIN IVA

Cubetas de Huevos de gallina AA: Presentacion por 30 unidades, los
1 cuales tiene que venir segun normatividad permitida por secretaria de Cubeta 1 21.000 21.000
Salud lote, fecha de vencimiento y empresa.

HUEVO ENTERO ULTRA PASTEURIZADO Y DESHIDRATADO: es un
huevo en polvo fino, libre de carga microbiana patégena, que fue sometido
a un proceso de deshidratacion, en una torre de secado disefiado
especialmente para procesamiento de alimento. Ingredientes: 100 %
huevo de gallina pasteurizado, sin ningtn aditivo. ESPECIFICACIONES
FISICO QUIMICAS: Parametro Valor Tedrico PH 6,8 a 9,0 Humedad
méxima 50 % Grasa maxima 40,0 % Proteina maxima 50.0%
Especificaciones microbiolégicas: Parémetro Resultados Método Aerobios
mesofilos UFC/ml < 5.000 NTC4519 Mohos UFC/ml < 10 NTC5698-2
Levaduras UFC/ml < 10 NTC5698-1, Coliformes Totales UFC/ml < 10
NTC4458 Salmonella sp Ausencia NTC4574 Estafilococo coagulasa +
UFC/ml <100 NTC4779 Escherichia coli Ausencia NTC4458.
Presentacion: 20 Kilos envase primario Bolsa de polietileno de baja
densidad, empaque secundario saco de polipropileno.

Bulto 1 1.420.000 1.420.000

Leche en Polvo entera fortificada con hierro y vitaminas Ay D, de
minimo 25 Kilos. Composicién: Leche higienizada en polvo entera, Hierro
aminoquelado, Vitamina A en polvo, Vitamina D en polvo Aditivos: No
contiene ningun tipo de suero lacteo, azucar, conservante o neutralizante.
Caracteristicas sensoriales: Sabor: Caracteristico a leche, Olor:
Caracteristico a leche, Color: Blanco crema, Textura: Polvo homogéneo
suave, Sin contaminacion percibida visualmente, Sin objetos extrafios.
3 Caracteristicas fisico-quimicas: Materia grasa, en % m/m Minimo 26 Bulto 1 620.000 620.000
Maximo 33, Humedad en %m/m Maximo 4.0, Acidez expresada como
4cido lactico % m/m Minimo 0,9 Maximo 1,30, indice de insolubilidad en
cm3 Maximo 1,0, Cenizas, en % m/m Maximo 6,0, Proteina, en %m/m
Minimo 24,5, Lactosa en % m/m Minimo 34 Maximo 44, Na, en % m/m
Maximo 0,42, K, en % m/m Maximo 1,3, Fe en % m/m Minimo 12.
Empaque Material: Bolsa interna de polietileno de alta densidad
transparente y embalada en bolsa de papel kraft.

Cobertura y relleno para reposteria, pasteleria y cocina concentrado:
Ingredientes: Agua, aceite de semilla de palma hidrogenado, azlcar,
emulsificantes (polisorbato 60, estearoil lactilato de sodio, mono vy
diglicéridos, lecitina de soya, ésteres de poliglicéridos de acidos grasos),
estabilizantes (hidroxipropilmetilcelulosa, goma xantana), regulador de
acidez (fosfato disédico), sal, sabor artificial de vainilla, sabor artificial de
crema, sabor natural de romero, colorantes naturales (annato index 75120,
curcuma index 75300). Contiene soya. Empaque primario Envase para
alimentos de cartén conformado por una estructura multicapas: dos capas
de polietileno y una capa de fibra de cartéon. Peso por unidad 4 kg.
Parametros fisicoguimicos Grasa (%) Minimo 32,0 Maximo 35,0, Sdlidos
(%) Minimo 55,4 Maximo 59,4, pH Minimo 7,0 Maximo 7,6.

Caja 1 125.000 125.000

Leche Condensada: azucarada semidescremada y deslactosada de un
aspecto viscoso, libre de materias extrafias, color uniforme, blanco a Unidad 1
ligeramente amarillento. Sabor dulce, caracteristico del producto, olor
tipico del producto. Empacado en envase plastico x 5000 grs.

93.000 93.000

Arequipe: de tipo Roscon o milhoja en presentacién de minimo x 5000

gramos. Unidad 1 77.000 77.000
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AREQUIPE ARTESANAL SIN AZUCAR ANADIDA: Leche liquida entera,
Mezcla edulcorada, suero en polvo, Leche en polvo descremada,
Bicarbonato de sodio (regulador de acidez), Benzoato de sodio y sorbato
de potasio (Conservantes). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS/SENSORIALES: Descripcién Color Especificaciones
Castano brillante Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo
Segun POE Descripcion Olor Especificaciones Notas lacteas
acarameladas Meétodo de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo
Segun POE Descripcion Sabor Especificaciones Caracteristico al arequipe
Meétodo de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo Segun POE
Descripcion Apariencia Especificaciones Moderadamente viscoso firme
Meétodo de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo Segun POE
7 Descripcion Textura Especificaciones Suave Método de ensayo Sensorial Unidad 1 122.000 122.000
Frecuencia de monitoreo Segun POE CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS DEL PRODUCTO TERMINADO PARA SU
LIBERACION: Descripcion Viscosidad Especificaciones NA Metodo de
ensayo Viscosimetro Frecuencia de monitoreo Segun POE Descripcion
Consistencia Especificaciones 0-2 Método de ensayo Escurrimiento
Frecuencia de monitoreo Segin POE Descripcion “Brix Especificaciones
61-65 Método de ensayo Refractometro Frecuencia de monitoreo Segun
POE CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: PARAMETRO Mohos
y levaduras Caso 3 Muestreo clase 3 N 5 ¢ 2 m 10ufe/g M10ufc/g
parametro Staphylococcus coagulasa positiva Caso 10 Muestreo clase 3
N 5§ ¢ 0 m 10ufc/g M NA. Presentacion Sachet, doy pack, caneca, bolsa de
polietileno o Tarrina minimo 4 kilos.

8 Crema de leche entera: Presentacion en bolsa minimo 1 litro. Unidad 1 36.000 36.000

Leche liquida larga vida: Entera adicionada con vitaminas A y D, T
contenido 1.000 ml. Unidad 1 6.800 6.800

Queso Doble crema: Queso fresco, semiduro, semigraso El queso doble
crema es un producto fresco, dcido y no madurado de pasta semicocida e
hilada, es elaborado con leche (entera o acida), cuajo y sal. Contiene un
alto porcentaje de grasa y humedad, y debe mantenerse en refrigeracion
para su conservacion. Leche entera, enzima (cuajo), cloruro de sodio (sal
de mesa). CONTIENE LACTOSA Y CASEINA COMO COMPONENTES
NATURALES DE LA LECHE. Color: Blanco crema Olor: Caracteristico, sin
olores diferentes al queso Sabor: Caracteristico, ligeramente acido
Textura: Compacto, suave al tacto y cremoso. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS RESULTADO METODO
Numero mas probable de :

10 | coliformes fecales NMP/g en ISoTINNe Bloque 1 76.000 76:000
Recuento de staphylococcus :
aureus UFClg 1000- 30000 ISO 6888-1:1999
Recuento de mohos y ]
levaduras UFC/g 500 Max. INVIMA: 1998
Busqueda de salmonella spp | AUSENTES NTC 4574
Listeria monocytogenes AUSENTE INVIMA: 1998
Recuento de coliformes
totales/g 5000 Max NTC 4458

PRESENTACION: Bolsa de polietileno grado alimenticio, en
presentaciones entero y tajado de 2500 g.

Queso industrial Costefio: Queso fresco, semiduro, graso. Composicion:
Leche entera fresca cruda, cloruro de sodio (sal de mesa), estabilizante
(cloruro de calcio), enzima (cuajo). Caracteristicas sensoriales: Aroma:
Olor caracteristico, Sabor: salado entre moderado y fuerte, Color: Blanco-
11 Crema opaco, Apariencia: Textura firme. Caracteristicas fisicoguimicas: Kilo 1 40.000 40.000
Materia grasa en extracto seco % m/m: Minimo 45%, Humedad sin materia
grasa % m/m: Maximo 55%. Empaque Producto empacado, en bolsa
plastica grado alimentario termo formable. Presentacién Bloque por 1000
grs.
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Queso Campesino: Queso fresco semiblando semigraso campesino
pasteurizado. Producto lacteo obtenido por la coagulacién de la leche
pasteurizada por la accién del cuajo y la eliminacion parcial del lacto suero.
Caracteristicas sensoriales Producto lacteo color blanco, sabor y olor
caracteristico, textura solida semiblanda. Composicién nutricional Calorias

12 (Kcal) por 100 g 260, grasa total 19g, grasa saturada 14g, grasa trans 0 Bloque 1 79.000 79.000
mg, Carbohidratos totales 3.0 g, fibra dietaria 0 g, azucares totales 0.7 g,
azlcares anadidos 0 g, Proteina 19 g, Sodio 331 mg, Calcio 582 mg, Zinc
2.1 mg. Este producto esta empacado en bolsa plastica grado alimentario
1 termo formable, rotulado con nimero de lote de produccion y fecha de
vencimiento.
TOTAL $2.715.800
GRUPO 3
UNIDAD PRECIO
. I
ITEM ESPECIFICACION TECNICA DE | SEay. | uniTaR | UNITARIO
MEDIDA ' SIN IVA
Margarina Industrial de alto contenido graso: Fabricada a partir de una
mezcla de grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad.
Caracteristicas Organolépticas: Color amarillo claro, Sabor Mantequilla,
textura plastica. Vida util minimo 6 meses.
ANALISIS PARAMETROS METODO
Humedad % (m/m) 30% maximo ntc 287
clima frio
o (b):41max, el
Punto de fusion (°c) = ;
clima calido ntc 213
(d):41-43
clima fréc(:)(b):43- ntc 283
indice de yodo (gr Y /100gr) s S w——
(d):40-46
Acidez como oleoico % (m/m) 0,5 % max ntc 218
Indice de peroxido(m-e
1 | 02/kg) ‘ g 1 max ntc 236 Caja 1 200.000 200.000
Caracteristicas microbiolégicas
Parametros
microorganismos (unidades) NTC
250
Coliformes Totales (UFC/g) <1-10
E.Coli (UFC/g) 0
Mohos y Levaduras (UFC/g) 50-100
Recuento de
Microorganismos Aerobicos 1000-5000
mesofilos (ufc/g)
Presentacion: en bloque por 15 kilos, empacados en Carton Corrugado
calibre 930 Kgf/m (32,3cm*23 cm*22 cm), Bolsa de Polietileno con material
impermeable interna y externamente de alta densidad para alimentos. NOTA:
La composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso que se
requiera.
Aceite vegetal soya: Aceite extraido de la semilla de soya. Presentacion
Garrafa o bidén x 20 Litros.
2 requisitos minimos maximos Unidad 1 198.000 198.000
gg'lf;’ad relativa (x°c/aguaa | 919 x=20°c 0,925 x=20°c
indice de yodo 124 139
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:: gs C!ndices de refraccion a 1.466 1,470
s seacnid |
materia insaponificable g/kg <15
NMP coliforme total /g <11
NMP coliforme fecales /g <3
recuento de mohos y levaduras / g <100 ufc

Presentacion Garrafa o bidén x 20 Litros. NOTA: La composicion solicitada
debe ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera.

crujiente.

Margarina para hojaldre: margarina industrial de excelente plasticidad, la
cual permite un répido empaste y laminado, obteniendo un hojaldre liviano y

Caracteristicas fisicoquimicas

Analisis

Especificaciones

Método o equipo

Color Lovibond (celda 5 1/4")

Max 45 70 A

990

Colorimetro Lovibond pfx

Ph (face acuosa)

5,00 +- 0,30

phmetro hanna 213

Cloruro de sodio (% de NaCl)

1,3+-0,1

IS0 1738:2004

3 Caja 1 213.000 213.000

Acidez emulsion (% como 0.35 max NTC 2018:2011

oleico)
en planta: max
0,5 fuera de
planta : max 5
TF:43,0+-10TC
44,0+-1,0

1,0 max

indice de peroxidos (meq

02/kg) AOCS Cd8b-90

Punto de fusion (°c) NTC 213:2013

Acidos grasos trans (g/100g) AOCS Ce266 y Ce 1a13

Presentacion: Cada unida envuelta en envoltura impresa y empacada en caja
de carton corrugado, presentacion bloque de 2,5 kilos en caja de 6 unidades

Margarina Industrial de alto contenido graso, fabricada a partir de una
mezcla de grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad,
utilizada como materia prima exclusiva en la industria. Ingredientes: Mezcla de
grasas y aceites vegetales (aceite de palma y sus fracciones, aceite de
palmiste), agua, emulsificantes (mono y diglicéridos de acidos grasos, lecitina
de soya), sal, edulcorante (glucosa), conservantes (benzoato de sodio y
sorbato de potasio), aroma artificial idéntico al natural (mantequilla y nata),
antioxidante (TBHQ), acidulante (acido citrico), colorante natural (annatto y
betacaroteno). Alérgenos: Soya. Caracteristicas Organolépticas: Color
4 Amarillo claro, ligeramente brilloso, Aroma y sabor Caracteristico a Caja 1
mantequilla, libre de sabor extrano y rancio, Aspecto Sélido, homogénea, con
una consistencia homogénea y libre de grumos, Textura Plastica.
Caracteristicas Fisicoquimicas Contenido graso en % Minimo 74 %, pH 4.5 +
2, Cloruros de sodio NaCl en % Méaximo 1%, Acidez (oleico) en % Maximo 0.5,
indice de peréxido en planta mEq oxigeno / kg De 0.5 a 5 Max., Punto de
fusion TB: 38 - 39.5 °C TD: 40.5 - 42 °C, Indice de Yodo (g Y/100 g) Clima frio
(B): 47 — 50 Clima Calido (D): 44 - 47. Tipo de envase Bolsa de Polietileno con
material impermeable interna y externamente de alta densidad para alimentos.
Presentacion Caja x 15 kg.

225.000 225.000

Cubierta de chocolate sucedaneo: Mezcla de cacao en polvo y grasas
5 vegetales como aceite de palma o coco de facil esparcimiento en los productos
de panificacion ideal para Rellenos: presentacion 4 Kg.

Tarro 1 215.000 215.000
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Cobertura chocolate: Presentacion en blogue blanco y café por 2,5 kilos.
Ingredientes: Azucar, grasa vegetal hidrogenada, suero de leche en palvo,
leche descremada en polvo, lecitina de soya E-322 (emulsificante) vainilla
(saborizante natural y/o artificial). Empacado en bolsa de polipropileno mono
orientado y termo sellado para garantizar barrera protectora.

Blogue

101.000

101.000

Jamén de cerdo: Presentacion de minimo de 500 gramos o 30 tajadas.

Paguete

18.000

18.000

Salchicha (cerdo y pollo). Composicion: Came de cerdo, pasta de pollo,
agua, almidén de papa, emulsion de cerdo, proteina aislada de soya,
aromatizante/saborizante artificial salchicha pollo, sal yodada fluorizada,
aromatizante/saborizante artificial salchicha universal, sal nitral, compuesto
emulsionante y estabilizador, tripolifosfato de sodio, conservante compuesto,
aromatizante/saborizante artificial humo, conservante, antioxidante (eritorbato
de sodio), aromatizante/saborizante artificial humo, paprika. Caracteristicias
fisicoquimicas Humedad maximo 86-90, Proteina entre 10 y 14, Grasa maximo
28, Almidén Cuantitativo maximo 10, Ntritos NaN02 maximo 200, Colorantes
Artificiales negativo. Caracteristicas Organolépticas Olor: Caracteristico al
producto. Color: rosado palido caracteristico del producto. Textura: blanda y
suave, Sabor: ahumado caracteristico del producto. Presentacion x 1000 grs.

Paquete

46.000

46.000

Tocineta de cerdo ahumada. Composicion Barriguero de cerdo, carne de
cerdo, agua, hielo, almidon de papa (aglutinante), sal, emulsificante
(tripolifosfato de sodio, difosfato disadico, difosfato tetrasédico), carragenina
(agente gelificante), estabilizantes (goma garrofin y goma xantana),
antioxidantes (citrato sédico y eritorbato sdédico), glutamato monosodico
(potenciador del sabor), cloruro potasico, sabor a tocineta, conservante natural
(limén y vinagre bufferado), humo liquido, azdcares (azucar, maltodextrina y
dextrosa), nitrito de sodio (acentuador de color), hemoglobina (colorante
natural). Material de empague Bolsa de Coextruido para Termoformado
(PAEVOHPE) de alta barrera. Parametros organolepticos Aspecto: Tajada lisa
con capa de grasa de 210 mm de largo x 35 mm de ancho £ 2 mm de dimension
y 2.5 mm + 2 mm de espesor aproximadamente. Parametros Fisicoquimicos
Proteina (g/100g) 12.3 g/100g, Nitritos (mg/Kg) 80 mg/Kg, Sodio (mg/100g)
729 mg/100g, Humedad (%) 52 %, Grasa (g/100g) 25 g/100g. Presentacion en
empague a los vacios 1000 gramos.

Paquete

47.000

47.000

10

Pechuga de pollo sin deshuesar: con un peso aprox. de 500 a 550 gr, sin
marinar. La carne de igual manera se debe caracterizar por tener coloracion
blanca ylo rosa, se requiere para su preparacion y consumo humano. Olor:
Caracteristico a pollo fresco, libre de olor a descompuesto o quimicos. Textura:
La carne debe ser suave al tacto, firme y elastica.

Unidad

12.200

12.200

PREPARADO GRASO: Mezcla de aceites y grasas vegetales refinadas, agua,
emulsificantes, (monoglicéridos de acido graso, lecitina de soya), sal,
saborizante idéntico al natural, conservante (benzoato de sodio), sinergista
(4cido citrico), colorante natural (curcuma o anato o betacaroteno),
antioxidante (TBHQ). Caracteristicas Organolépticas: Color: Amarillo crema,
Olor y Sabor: Caracteristico a lacteo, Textura: Suave y Homogénea.
Caracteristicas Fisicoguimicas: Contenido de Grasa Min 32%, Humedad Max.
68%, Punto de Fusion 41,5°C a 42°C, Indice de peroxido Max. 1,0 (meq O2/Kg)
en Fabrica, Acidez como &cido oleico Max. 0,3%. Presentacion bloque por 15
kilos. Empacado en cartén corrugado y bolsa protectora de polietileno color
azul biodegradable amigable con el medio ambiente.

Bloque 15
kilos

165.000

165.000

TOTAL

$1.440.200

GRUPO 4

ITEM

ESPECIFICACION TECNICA

UNIDAD
DE
MEDIDA

CANT.
REQU.

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
UNITARIO
SIN IVA

Sal refinada: bulto de minimo 50 kg, empaque polietileno o
polipropileno.

Bulto

95.000

95.000

TOTAL

$95.000
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Validez de la cotizacion: Se tendra como plazo maximo valido de la cotizacion la fecha del 15 de Mayo del 2026.

Cordlalmente

/ ’/ £
MANUELA[TGB/UG BONILLA CARDOZO
Gerente General -

COMPANIA AL,!NSTANTE PUNTO COM S.A.S.
NIT 901.211.434-7
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M INDUSTRIAS EL MANA DE REMAT SAS NIT 900.359.325-5

Bogota, Febrero 12 de 2026

Sefiores:
COBOG BOGOTA
Aten. Dg. Samuel Santamaria

Ciudad.

Asunto: Envid Cotizacion Materia prima panaderia

Me permito enviar la cotizacion solicitada por ustedes de la siguiente manera:

GRUPO 1

ITEM

ESPECIFICACION TECNICA

UNIDAD
DE
MEDIDA

CANT,
REQU.

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
UNITARIO
SIN IVA

Harina de trigo: Ingredientes: Harina de trigo (Cereal que contiene
gluten) fortificada con Niacina (55mg/Kg), Hierro (44mg/Kg), Vitamina
B1 (6mg/Kg), Vitamina B2 (4 mg/Kg), y Acido félico (1.54 mg/Kg),
Agentes de tratamiento de las harinas (Acido ascérbico ylo
Azodicarbonamida y/o Perdxido de benzoilo) y Enzimas. No podra
contener contaminantes de tipo fisico, quimico o biclégico gue afecten
la salud. Debe estar libre de insectos y excretas de animales, No
podra contener mas de 100 fragmentos de insectos y no mas de un 1
pelo de roedor en 300 gramos de muestra representativa. La harina
debe cumplir con minimo los siguientes requisitos fisicoguimicos.

Bulto

194.000

194.000

TOLERAN | TOLERANCIA

CIA MIN MAX METODO

PARAMETROS

HUMEDAD (%)* 12,5 14,5 gp,gac-101

PROTEINA* (NX5,7)

% base seca 13.0 Lab.ext

CENIZA* (% base

seca) 0,65 0,76 gp,gac-102

GLUTEN HUMEDO

(%) 32,5 gp.gac-104

GLUTEN SECO (%) 1.0 gp.gac-104

FALLING NUMBER AACC 56-
() 280 350 81,03

Empacada en sacos impresos de “polipropileno tejido, por 50 kg.
NOTA: La composicidn solicitada debe ser demostrable en laboratorio
en caso que se requiera.

Azicar Blanca refinada. Sacarosa purificada y cristalizada (sucrosa)
extraida de la cafia de azicar mediante procesos industriales.

Bulto

220.000

220.000

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-mail.licitacioneselmana@gmail.com

Celular 321 396 36 78
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METODO
DE
ENSAYO

CARACTERISTICAS | especificaci Referencia
FISICOQUIMICAS on normativa

icumsa
gs2/3-1
2011 NTC
586

99,80°2

Min. NTC 778

Polarizacion a 20°c

icumsa
i 0.05%m/m gs2/1/3-15
Humedad, % Max NTC 778 2005

NTC572

icumsa
NTC778 gs2/3-10
NTC 5969

80 (UI)

Color a 420 nm, Niax

icumsa
NTC778 gs2/3-18
NTC 5969

60 (U1)

Turbiedad a 420 nm, Max

icumsa

0.04% gs2/3/9-17
m/m Max NYCT78 2011 NTC
570

Ceniza, (m/m)

icumsa
Azucares Reductores, - gs2/3-9-5
% 0.05% Max NTC778 2011 NTC
4355

METODO
DE
ENSAYO

CARACTERISTICAS | especificaci Referencia
QUIMICAS én normativa

gs2/3-
24+gs2/1/3
-27,0 gs2-
51

Plomo, expresado

éoma Pb 0.5 mg/Kg NTC778

gs2/3-23%;
gs2/3-
25;gs2/3-9-
25 0 gs2/3-
9-23° gs2-
51

Arsénico, expresado

comeihi 0.5 mg/Kg NTC778

gs2/3-29 x;

Cobre, expresado 1.0 mg/Kg NTC778 gs2/3-29 o
como Cu gs2-51

GS52/3/7/8-
31-

Hierro, expresado 1,0ppm Parametro 94,A0ACS.
como Fe ' interno 1.08
método
999.11
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NTC icumsa
n 5970,resolucion | gs2/1/7-33
Sulfitos <10pPM | "5109 de 2005 | (2005)NTC
21CFR101.100 | 5970
Resolucion
. , 2906 de 2007 | Absorcion
Pesticidas Ausencia ol atiiioa
alimentarius

Presentacion: Saco polipropileno, Sacos x 50 Kilos. NOTA: La
composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso
que se requiera.

Levadura fresca por 500 grs. es un producto constituido por
microorganismos vivos del género Saccharomyces cerevisiae, los
cuales fermentan las masas para panificacién. Proporcionan a la g

masa forma, textura y miga suave ademas de sabor agradable y valor Unidgd ! 8.500 8.500
nutritivo.debe - cumplir con minimo los siguientes requisitos
fisicoguimicos.

Proteina en base seca

(N x 6,25)% e

Humedad % < 70%

Fosforo como P205 en

base seca % 2.2:28

ph solucion al 10% 4,5-5.0

NOTA: Duracion minimo 30 dias, la composicion solicitada debe ser
demostrable en laboratorio en caso que se requiera.

Panela Granulada Natural: Caracteristicas fisicoqumicas La panela
se empaca libre de colorantes artificiales, sulfitos y cualquier producto
quimico prohibido, asi como también libre de mohos, levaduras y
microorganismos. Composicion quimica: Sacarosa hasta 82%,
Glucosa y Fructosa 15%, Humedad entre el 2 y 3%, Proteina 0.2%,
Cenizas 0.8%, SO2 Negativo. Presentacion x 500 gramos.

Libra 1 8.600 8.600

Salvado de trigo: Bulto minimo por 25 kilos. Bulto 1 67.000 67.000

Fécula de Maiz: Presentacion bulto minimo por 12 Kg. Empaque

sacos de papel Kraft multipliego. Vida dtil 16 meses. Bulo 1 Biye0 87.000

Avena en hojuelas precocida: Presentacion, empacado en bolsas

de polietileno de minimo X 30 Kg. B L 225.000 225.000

Harina de maiz amarillo precocida: bulto por 50 kilos. Vida util 12
meses.

Bulto 1 206.000 206.000

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-mail:licitacioneselmana@gmail.com
Celular 321 396 36 78
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Harina de trigo fortificada: La harina de trigo es un producto
obtenido principalmente de la molienda y cernido, del endospermo y
capas internas del pericarpio de granos de trigo comun Triticum
aestivum 6 trigo ramificado Triticum caompactum Host, 6 mezcia de
estos. Ingredientes: Trigo Canadiense y/o Americano y/o Argentino,
premezcla vitaminica D - 1944 Fumarato, Azodiscarbonamida 25%,
Acido ascorbico, Alpha - amilasa, Xilanasa, enzima celulotica,
Amilasa. La harina de Trigo es fortificada obligatoriamente en
Colombia de acuerdo al decreto 1444 de 1996 por el Ministerio de Ia

9 Proteccio Social. Cereal que Contiene Gluten. Caracteristicas Bulto 173.000 173.000
Toxicologicas: Contiene gluten. El producto cumple con la
reglamentacion Codex Alimentarius 193-1995 o Nacional en cuanto a
residuos de aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de
medicamentos veterinarios. Composicion quimica: Humedad
g/100g 14.70, Proteina (Nx5.7) g/100g 13.40, Grasa g/100g 0.88,
Fibra cruda g/100g 0.73, Cenizas g/100g 0.56, carbohidratos g/100g
71.03. Caracteristicas del empaque: Sacos de polipropileno
laminado con microperforacion 60x98 cm de 91,8 g de peso y 75
g/cm3. Presentacion Saco de polipropileno por 50 Kg.

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA: Elaborada con trigo comun
Triticum aestivum L. por medio de procedimientos de trituracion o
molienda, en los que se separa parte del salvado o germen, y el resto
se muele hasta darle un grado adecuado de finura sin mejorantes.
Composicién del producto: Harina de trigo (cereal que contiene e 14000 e
gluten) fortificada con niacina (55 mg/kg), hierro (44 mg/kg), vitamina
B1 (6 mg/kg), Vitamina B2 (4 mg/kg), acido fdlico (1.54 mg/kg).
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

ESPECIFICACIONES

PARAMETRO

Minimo Maximo

Humedad (%) 14
; - 0

(Espectroscopia)
Cenizas (%) _ _ 0.60
(Espectroscopia)

10 [Proteinas (%) 133 -
(Espectroscopia) ’

Gluten Humedo (%) 315 .
(Espectroscopia) :

Almiddn dafado (%) _ 7.0
(Espectroscopia) '
Fuerza (W) 350 -
Tenacidad (P) 100 -
Extensibilidad (L) 80 -
Gluten seco (%) 10.5 -
PH 5.8 6.2

Presentacién: Bulto o saco de 50 kg.

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-mail:licitacioneselmana@gmail.com

Celular 321 396 36 78
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11

Almidén agrio de Yuca micropulverizado: (fermentado
artesanalmente), empaque bolsa interna de polietileno, presentacion
de minimo 12,5 Kg.

Bolsa

189.000

189.000

12

Aziicar Micropulverizado grado 5: Bulto de minimo 25 Kilos. Vida
(itil 6 meses a partir de la fecha de produccion.

Bulto

192.000

192.000

13

Coco rallado deshidratado: cabello de angel, bolsa de minimo 1 kg
6 1000 gramos.

Bolsa

49.000

49.000

14

Almidén Modificado de yuca, no contiene gluten de trigo, avena,
centeno o cebada, Es un almidén modificado disefiado para impartir
propiedades de alta expansion en productos sometidos a horneo.
Sacos de papel Kraft multipliego. Contenido neto 12 kg con marquilla
impresa con nimero de lote en cada saco.

Frasco

194.000

184.000

15

Fruta Cristalizada: Cubitos de fruta cristalizada, especiales para
decoracién y relleno de productos de panaderia, bizcocheria,
galleteria y heladeria. bolsa minimo 1000 grs.

Bolsa

18.000

18.000

16

Bocadillo Industrial de Guayaba: Pasta solida obtenida por
concentracion de pulpa madura y sana, hasta lograr una consistencia
que pueda ser cortada sin perder la forma y la textura cuando este
fria. Ingredientes: Guayaba natural y azucar. Caracteristicas
sensoriales Color: rojo uniforme; Olor y sabor: propio de la fruta
procesada, libre sabores y olores extrafios. Consistencia: firme.
Caracteristicas fisicoquimicas: Andlisis fisicoquimico pH. Lectura a
20°C unidades de pH) resultado 4,6, limites* Min 3,4 Max -. Sélidos
solubles. Lectura a 20 (°Brix) resultado 76,3, limites* Min 75 Max -,
Caracteristicas organolépticas Producto ligeramente dulce con
concentracion de sélidos de 75°Brix. Empacado en-Celofamoen-
polipropileno-y-embatade en cajas de cartén. Presentacién comercial
12500 gramos. T

Caja

103.000

103.000

17

Paquete de Gragea: en colores de minimo x 500 grs. Bolsa de BOPP
con peso de 500 grs.

Bolsa

14.000

14.000

18

Mezcla para Bizcochuelo: de color Beige Claro, aroma Notas de
Vainilla Forma fisica: Polvo suave, fluido libremente, sabor dulce a
vainilla Bulto X 20 kg con presentacion en su interior de 2.5 kg por
ocho unidades.

Bulto

386.000

386.000

19

Polvo de Hornear: Composicion; Bicarbonato de sodio (leudante),
harina de trigo, pirofosfato de sodio (leudante), almidon de maiz,
sulfato de aluminio, carbonato de calcio y fosfato monocélcico
(leudantes). Bolsa minimo X 1 kg.

Bolsa

22.000

22.000

20

Anti moho o propionato de calcio: especificaciones fisico-quimicas
'polvo blanco, higroscépico, de olor caracteristico, Pureza 98% min,
fiior (F) 3 ppm méx. Especificaciones de metales pesados: Arsénico
(As) 1 ppm max, Hierro (Fe) 10 ppm max, Plomo (Pb) 1 ppm max,
Mercurio (Hg) 1 ppm méx. Saco minimo x 25 kg, con bolsa interior de
polietileno y saco exterior de polipropileno.

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.
E-mail:licitacioneselmana@gmail.com

Celular 321 396 36 78
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21

Pre mezcla para muffins, Ingredientes: Harina de trigo Fortificada
: {Soporte] Azicar (Edulcorante), Aceite de Soya (Aceite), Fécula
(Textunzante}, Almidén  modificado  (Gelificante),  Sorbitol
(Edulcorante), Sal (Resaltador de Sabor), Gluten (Estructurante),
Bicarbonato de sodio (Agente Leudante), Pirofosfato acido de sodio
(Agente Leudante) Mono vy diglicéridos de 4cidos grasos
(Emulsificante), Acido citrico (Antioxidante), Sorbato de potasio
(Conservante), Goma Xantica (Goma), Fosfato Monocalcico
(Regulador de pH), Acesulfame K (Edulcorante), alfa amilasa
(Enzima). Bulto X 15 kg. Presentacién de 2.5 kg por seis unidades
para un peso neto de Bulto X 15 kg.

Bulto

400.000

400.000

22

Mezcla para Brownie: es una mezcla completa para la elaboracion
de Brownie, Color: café, Forma fisica: Polvo suave, fluido libremente,
Sabor: Dulce a Chocolate Presentacién de 2.5 kg por 8 unidades para
un peso neto de 20 kg. El producto esté envasado en una bolsa de
polietileno como empaque primario y en bolsa de papel Kraft como
empaque secundario.-

Bulto

460.000

460.000

23

Color o colorante Amarillo: para alimentos, para procesos de
panificacion, envase plastico de minimo x 500 grs.

Unidad

24.000

24.000

24

Color o colorante para panaderia Rojo escarlata: para alimentos,
para procesos de panificacion, envase plastico de minimo x 500 grs.

Unidad

26.000

26.000

25

AJONJOLI: Grano de Ajonjoli descortezado 100% (Sesamum
indicum.). Grano de ajonjoli sin cuticula y limpia. Grano plano
pequerio con longitud de 1,5 a 4 mm. de color crema claro. Producto
rico en acidos grasos no saturados. Presentacion x kilo.

Bolsa

25.000

25.000

26

Duraznos en mitades: Tarro de minimo 800 grs.

Unidad

17.000

17.000

27

Uvas pasas: producto preparado con uvas secas, sanas, de
variedades que se ajustan a las caracteristicas de Vitis Vinifera L,
elaboradas en forma apropiada para obtener uvas pasas
comercializables Especificaciones fisico-quimicas Aspecto y color:
textura adecuada al tipo de variedad, sin semillas, color marrdn
oscuro Sabor: Dulce caracterfstico, Aroma: caracteristico Humedad:
10 — 16%, Aceite: menos de 0.5 %. Presentacion Caja por x 10 kg.

Caja

184.000

184.000

28

Breva en almibar: color caramelo, aroma y sabor dulce, semiblanda,
en bolsa de minimo 500 grs.

Bolsa

17.000

17.000

29

Cerezas marraschino. Composicion del producto: Cerezas, azucar,
agua, regulador de pH (acido citrico), conservante (benzoato de
sodio), color artificial (Rojo ponceau / Rojo numero 40), sabor artificial
(esencia de cereza). Contiene Sulfito. Presentacién Envase de
minimo 4000 grs.

Frasco

105.000

105.000

30

Pifia en trocitos: Color Amarillo, caracteristico a pifias en conserva,
Bolsa de polietieno calibre 4 de baja densidad en presentacion
minimo x 2.5 kg.

Bolsa

18.000

18.000

31

Glasse de sabores: A chocolate, mora, melocotdn, fresa, kiwi y pifia
en baldes de polietilenc y/o polipropileno minimo 4 kg.

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-mail:licitacioneselmana@gmail.com

Celular 321 396 36 78
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Esencia ylo saborizantes para uso alimenticio: que su
composicién incluya alcohal etilico, varios sabores como hinojo
(Liquido transparente, presenta olor y sabor caracterfstico a hinojo),
banano (Liquido translucido de color amarillo, presenta olor y color
caracteristico a banano), ponqué (Liguido de color café oscuro, con
olor y sabor caracteristico a ponqué), canela (Liquido de color café
oscuro, con olor y sabor caracteristico a canela), vainilla blanca
(Liquido viscoso transparente, de olor y sabor caracteristico a la
vainilla) y pifia (Liquido translucido de color rojizo, presenta olor y
sabor caracteristico a pifia), frasco minimo x 500 ml o cc. NOTA: La
composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso
que se requiera.

Frasco

23.000

23.000

33

Esencia de sabores de ron con pasas (liquido, color negro rojizo,
sabor caracteristico ron con pasas), leche condesada (Liquido, color
blanco hueso, sabor caracteristico de leche condensada), naranja
(Liquido de color amarillo, de olor y sabor caracteristico a cascara de
naranja) y Arequipe (Liquido, color amarillo rojizo, sabor caracteristico
de arequipe) en frasco o botella de minimo x 500 ml o cc.

Frasco

23.000

23.000

Esencia sabor coco, queso y mantequilla: agua (vehiculo acuoso),
propilenglicol y o glicerina (vehiculo) alcohol etilico(vehiculo) sabor
artificial coco, mantequilla y queso ( saborizante), acido
citrico(acidulante) conservante (benzoato de sodio)

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia coco

Garrafa

140.000

140.000

unidad-

PARAMETROS Min Max :
referencia

Densidad (g/ml) 0,85 0,98 (g/ml)- ETU

Caracteristicas Microbiologicas

PARAMETROS Max Frecuencia Metodo

Aerobios Mesofilos Recuento

<10000 por lote

UFC/g

por placa

Hongos y Levaduras
UFC/g

<100

por lote

Recuento
por placa

Coliformes totales
(UFClg)

<10

por lote

Recuento
por placa

E.coli UFC/g

<10

por lote

Recuento
por placa

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia queso

PARAMETROS

Min

Max

unidad-
referencia

Densidad (g/ml)

0,910.

1,009

(g/mi)- ETU

Caracteristicas Microbiologicas: iguales a las de esencia coco

Caracteristicas Fisico-quimicas esencia mantequilla

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.
E-mail:licitacioneselmana@gmail.com

Celular 321 396 36 78
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Caracteristicas Microbioldgicas

Caracteristicas Microbioldgicas: iguales a las de esencia coco

Presentacion: empaque garrafa de 3.785 ml o cc. NOTA: La
composicion solicitada debe ser demostrable en laboratorio en caso
que se requiera.

35

Tintura de Caramelo: Compuesto viscoso de color pardo oscuro a
negro, presenta olor a azucar quemado y sabor ligeramente amargo.
Empaque Garrafa plastica de 4.960 grs o 5 kg.

Garrafa

85.000

85.000

36

Pasta de tomate: agua, vinagre, azucar, sal, antioxidante acido
ascérbico) conservantes (benzonato de sodio, sorbato de potacio)
Presentacion bolsa galén por 4.000 gramos.

Bolsa

60.000

60.000

37

Cocoa en polvo desengrasada, Presentacion Bolsa de minimo 24
kg. Empaque: Bolsa de polipropileno. Vida (til: 2 afios, Caracteristicas
Fisico - quimicas: *pH (10%) 5.2-6.0; *Grasa (%) 14.0-17.0; *Retenido
malla 200 (%) 5.0 maximo.

Bulto

1.425.000

1.425.000

38

Levadura seca instantanea: producto constituido por células vivas
del género (Saccharomyces cerevisiae) monoestearoto de Sorbitan
(INS491) levadura para panificacién que por su composicién posee
ademas alto poder nutricional. Humedad Maximo 5%, Nitrégeno
Proteico 43,0 a 50,0 %, Actividad (ml CO2/2 hr) >1500. Paquetes de
500 g. (envasado al vacio) en film polilaminado.

Unidad

17.000

17.000

39

Canela: Canela molida o en polvo. Ingredientes: Canela molida,
anticompactante, harina de maiz y/o harina de arroz y/o soja. Bolsa
por 1 kilo. Caracteristicas Organolépticas: Olor caracteristico, Color

‘marron claro, Sabor Dulce picante, Aspecto Molido uniforme.

Caracteristicas fisicoquimicas: Purezas 98%, Humedad méaximo el
14%.

Unidad

42.000

42.000

40

Mezcla completa en polvo para la preparacién de crema pastelera
clasica. Ingredientes: Almidén de maliz, harina de trigo fortificada
[contiene hiacina (vitamina B3), tiamina (vitamina B1), riboflavina
(vitamina B2), hierro y &cido fdlico], azdcar, sustancia conservadora
(benzoato de sodio), antiaglutinante (carbonato de calcio), sal
yodada, saborizantes artificiales (vainillina y etil vainillina) y colorante
artificial (tartrazina). “Contiene gluten”, "contiene sulfitos”, “contiene
tartrazina". Puede contener trazas de “huevo’, “leche”, "lactosa",
“soya” y “ajonjoll". Especificacién Organoléptica Apariencia fisica:
Polvo granuloso, heterogéneo, con particulas propias. Aroma:
Caracteristico del producto. Color: Propic de sus componentes.
Especificaciones fisicoquimicas Humedad Minimo - Méximo 13.
Presentacion x 2.5 kg. Empaque primario Bolsa pigmentada impresa
de polietileno de baja densidad por 2.5 kg. '

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.
E-mail:licitacioneselmana@gmail.com

Celular 321 396 36 78
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Harina de sacha inchi. Alimento funcional instantaneo en polvo,
obtenido a partir de harina de sacha Inchi de la cual se concentra la
proteina y se seca por spray. Caracteristicas fisico-quimicos
Humedad: (10 minutos a 85°C en estufa.) % plp 5.0% max.
INCALO15, Grasa % p/p 3.0% max. INCALO37, Proteina (Base seca)
% p/p 65.0% min. INCAL019, Granulometria % p/p 95% pasa 60 mesh
USS INCALD16. Empaque: Sacos de Papel kraft o polipropileno con
bolsa de polietileno al interior. Presentacion minimo de 300 gramos

Unidad

46.000

46.000

Mani triturado sin sabor: Presentacion bolsa minimo de 1000

Kilo

42

gramos.

22.000

22.000

TOTAL

$6.343.100

GRUPO 2

ITEM

ESPECIFICACION TECNICA

UNIDAD
DE
MEDIDA

CANT.
REQU.

PRECIO
UNITARI
(o}

PRECIO UNITARIO
SIN IVA

Cubetas de Huevos de gallina AA: Presentacion por 30 unidades, los
cuales tiene que venir segln normatividad permitida por secretaria
de Salud lote, fecha de vencimiento y empresa.

Cubeta

22.000

22.000

HUEVO ENTERO ULTRA PASTEURIZADO Y DESHIDRATADO: es un
huevo en polvo fino, libre de carga microbiana patogena, que fue
sometido a un proceso de deshidratacion, en una torre de secado
disefiado especialmente para procesamiento de alimento.
Ingredientes: 100 % huevo de gallina pasteurizada, sin ningln aditivo.
ESPECIFICACIONES FISICO QUIMICAS: Parametro Valor Tedrico PH 6,8
a 9,0 Humedad maxima 5,0 % Grasa maxima 40,0 % Proteina maxima
50.0% Especificaciones microbiolégicas: Pardametro Resultados
Método Aerobios mesdfilos UFC/ml < 5.000 NTC4519 Mohos UFC/ml
<10NTC5698-2 Levaduras UFC/ml < 10 NTC5698-1, Coliformes Totales
UFC/ml < 10 NTC4458 Salmonella sp Ausencia NTC4574 Estafilococo
coagulasa + UFC/m| <100 NTC4779 Escherichia coli Ausencia NTC4458.
Presentacion: 20 Kilos envase primario Bolsa de polietileno de baja
densidad, empagque secundario saco de polipropileno.

Bulto

1.430.00
0

1.430.000

Leche en Polvo entera fortificada con hierro y vitaminas Ay D, de
minimo 25 Kilos. Composicion: Leche higienizada en polvo entera,
Hierro aminoguelado, Vitamina A en polvo, Vitamina D en polvo
Aditivos: No contiene ningln tipo de suero lacteo, azlcar, conservante
o neutralizante. Caracteristicas sensoriales: Sabor: Caracteristico a
leche, Olor: Caracteristico a leche, Color: Blanco crema, Textura: Polvo
homogéneo suave, Sin contaminacién percibida visualmente, Sin
objetos extrafios. Caracteristicas fisico-quimicas: Materia grasa, en %
m/m Minimo 26 Maximo 33, Humedad en %m/m Maximo 4.0, Acidez
expresada como écido lactico % m/m Minimo 0,9 Maximo 1,30, [ndice
de insolubilidad en cm3 Maximo 1,0, Cenizas, en % m/m Maximo 6,0,
Proteina, en %m/m Minimo 24,5, Lactosa en % m/m Minimo 34
Maximo 44, Na, en % m/m Méximao 0,42, K, en % m/m Maéximo 1,3, Fe
en % m/m Minimo 12. Empaque Material: Bolsa interna de polietileno
de alta densidad transparente y embalada en bolsa de papel kraft.

Bulto

630.000

630.000

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-mail:licitacioneselmana@gmail.com

Celular 321 396 36 78
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Cobertura y relleno para reposteria, pasteleria y cocina
concentrado: Ingredientes: Agua, aceite de semilla de palma
hidrogenado, azlcar, emulsificantes (polisorbato 60, estearail
lactilato de sodio, mono y diglicéridos, lecitina de soya, ésteres
de poliglicéridos de acidos grasos), estabilizantes
(hidroxipropilmetilcelulosa, goma xantana), regulador de acidez
(fosfato disodico), sal, sabor artificial de vainilla, sabor artificial
de crema, sabor natural de romero, colorantes naturales (annato
index 75120, curcuma index 75300). Contiene soya. Empaque
primario Envase para alimentos de cartén conformado por una
estructura multicapas: dos capas de polietileno y una capa de
fibra de cartén. Peso por unidad 4 kg. Parametros fisicoguimicos
Grasa (%) Minimo 32,0 Maximo 35,0, Sélidos (%) Minimo 55,4
Maximo 59,4, pH Minimo 7,0 Maximo 7,6.

Caja 1 130.000 130.000

Leche Condensada: azucarada semidescremada y deslactosada de un
aspecto viscoso, libre de materias extrafias, color uniforme, blanco a
ligeramente amarillento. Sabor dulce, caracteristico del producto, olor
tipico del producto. Empacado en envase plastico x 5000 grs.

Unidad 1 94.000 94.000

Arequipe: de tipo Roscon o milhoja en presentacion de minimo x 5000
gramos,

Unidad 1 78.000 78.000

AREQUIPE ARTESANAL SIN AZUCAR ANADIDA: Leche liquida entera,
Mezcla edulcorada, suero en polvo, Leche en polvo descremada,
Bicarbonato de sodio (regulador de acidez), Benzoato de sodio y
sorbato de potasio (Conservantes). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS/SENSORIALES: Descripcion Color Especificaciones
Castafio brillante Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo
Segun POE Descripcion Olor Especificaciones Notas lacteas
acarameladas Método de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo
Segun POE Descripcion Sabor Especificaciones Caracteristico al
arequipe Método de ensayo Sensorial Frecuencia de monitoreo Segtin
POE Descripcién Aparlencia Especificaciones Moderadamente viscoso
firme Método de ensayo Visual Frecuencia de monitoreo Segun POE
7 Descripcién Textura Especificaciones Suave Método de ensayo | Unidad 1 123.000 123.000
Sensorial Frecuencia de monitorea Segun POE CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS DEL PRODUCTO TERMINADO PARA SU LIBERACION:
Descripcion Viscosidad Especificaciones NA Método de ensayo
Viscosimetro Frecuencia de monitoreo Segun POE Descripcion
Consistencla Especificaciones 0-2 Método de ensayo Escurrimiento
Frecuencia de monitoreo Segun POE Descripcion °Brix Especificaciones
61-65 Método de ensayo Refractometro Frecuencia de monitoreo
Segun POE CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: PARAMETRO
Mohos y levaduras Caso 3 Muestreo clase 3 N 5 ¢ 2 m 10ufc/g
M10ufc/g parametro Staphylococcus coagulasa positiva Caso 10
Muestreo clase 3 N 5 ¢ 0 m 10ufc/g M NA. Presentacion Sachet, doy
pack, caneca, bolsa de polietileno o Tarrina minimo 4 kilos.

8 Crema de leche entera: Presentacion en bolsa minimo 1 litro. — Unidad 1 37.000 37.000

g Leche !iquida larga vida: Entera adicionada con vltammfs Ay D, Unidad 1 7.200 7.200
contenido 1.000 ml. »

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.
E-mail:licitacioneseimana@gmail.com
Celular 321 396 36 78




=

o o
#

Tl
A INDUSTRIAS EL MANA DE REMAT SAS NIT 900.359.325-5

Queso Doble crema: Queso fresco, semiduro, semigraso El queso
doble crema es un producto fresco, dcido y no madurado de pasta
semicocida e hilada, es elaborado con leche (entera o acida), cuajo y
sal. Contiene un alto porcentaje de grasa y humedad, y debe
mantenerse en refrigeracion para su conservacién. Leche entera,
enzima (cuajo), cloruro de sodio (sal de mesa). CONTIENE LACTOSA Y
CASEINA COMO COMPONENTES NATURALES DE LA LECHE. Color:
Blanco crema Olor: Caracteristico, sin olores diferentes al queso Sabor:
Caracteristico, ligeramente dcido Textura: Compacto, suave al tacto y
cremoso. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS RESULTADO METODO

Numero mas probable de

coliformes fecales NMP/g aw BQIZ510

10 Bloque 1 78.000 78.000

Recuento de staphylococcus

1000- 0 6888-1:1999
aureus UFC/g 500001 6

Recuento de mohos y levaduras

i vi 4
UFC/g 500 Max INVIMA: 1998
Bisqueda de salmonella spp AUSENTES NTC 4574
Listeria monocytogenes AUSENTE INVIMA: 1998
Recuento de coliformes 5000 Max NTC 4458

totales/g

PRESENTACION: Bolsa de polietileno grado alimenticio, en
presentaciones entero y tajado de 2500 g.

Queso Industrial Costefio: Queso fresco, semiduro, graso.
Composicién: Leche entera fresca cruda, cloruro de sodio (sal de
mesa), estabilizante (cloruro de calcio), enzima (cuajo). Caracteristicas
sensoriales: Aroma: Olor caracteristico, Sabor: salado entre moderado
11 y fuerte, Color: Blanco-Crema opaco, Apariencia: Textura firme. Kilo 1 42.000 42.000
Caracteristicas fisicoguimicas: Materia grasa en extracto seco % m/m:
Minimo 45%, Humedad sin materia grasa % m/m: Maximo 55%.
Empague Producto empacado, en bolsa plastica grado alimentario
termo formable, Presentacion Bloque por 1000 grs.

Queso Campesino: Queso fresco semiblando semigraso campesino
pasteurizado. Producto lacteo obtenido por la coagulacién de la leche
pasteurizada por la accion del cuajo y la eliminacion parcial del lacto
suero. Caracteristicas sensoriales Producto ldcteo color blanco, sabor
y olor caracteristico, textura solida semiblanda. Composicion
12 nutricional Calorias (Kcal) por 100 g 260, grasa total 19g, grasa | Blogque 1 81.000 81.000
saturada 14g, grasa trans 0 mg, Carbohidratos totales 3.0 g, fibra
dietaria 0 g, azlcares totales 0.7 g, azucares afiadidos 0 g, Proteina 19
g, Sodio 331 mg, Calcio 582 mg, Zinc 2.1 mg. Este producto esta
empacado en bolsa plastica grado alimentario 1 termo formable,
rotulado con niimero de lote de produccién y fecha de vencimiento,

TOTAL $2.752.200

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-mail:licitacioneselmana@gmail.com
Celular 321 396 36 78
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GRUPO 3
UNIDAD CANT PRECIO
1 PRECIO
ITEM ESPECIFICACION TECNICA DE uniTario | UNITARIO
MEDIDA REQU. SIN IVA
Margarina Industrial de alto contenido graso: Fabricada a partir de una
mezcla de grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad.
Caracteristicas Organolépticas: Color amarillo claro, Sabor Mantequilla, Caja 3 Ty AN
textura plastica. Vida util minimo 6 meses.
ANALISIS PARAMETROS METODO
Humedad % (m/m) 30% maximo ntc 287
clima frio
(b):41max, WS
Punto de fusion (°c)
clima célido (d):41-
43 ntc 213
clima frio (b):43-50 ntc 283
Indice de yodo (gr Y /100gr) dlima calido (d):40-
ntc 283
46
Acidez como oleoico % (m/m) 0,5 % max ntc 218
1 [ndice de peroxido(m-eq
02/kg) 1 max ntc 236
Caracteristicas microbiolégicas
microorganismos RarSmetos
& (unidades) NTC 250
Coliformes Totales (UFC/g) <1-10
E.Coli (UFC/g) 0
Mohos y Levaduras (UFC/g) 50-100
Recuento de
Microorganismos Aerdbicos 1000-5000
mesafilos (ufc/g)
Presentacién: en bloque por 15 kilos, empacados en Cartén Corrugado
calibre 930 Kgf/m (32,3cm*23 c¢m*22 em), Bolsa de Polietileno con
material impermeable interna y externamente de alta densidad para
alimentos. NOTA: La composicion solicitada debe ser demostrable en
laboratorio en caso que se requiera.
Aceite vegetal soya: Aceite extraido de |a semilla de soya. Presentacidn Unidad 1 196.000 196.000

Garrafa o bidén x 20 Litros.

requisitos

minimos

maximos

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-maillicitacioneselmana@gmail.com
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Presentacion Garrafa o biddn x 20 Litros. NOTA: La composicion solicitada
debe ser demostrable en laboratorio en caso que se requiera.
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S INDUSTRIAS EL MANA DE REMAT SAS NIT 900.359.325-5
densidad relativa (x°c/agua a 0,919 x=20% 0,925 x=20"
20 °c)
indice de yodo 124 139
188 indices de refraccion a 1.466 1,470
40°C
[ndice de saponificacion (mg
KOH/g de aceite i 195
materia insaponificable g/kg <15
NMP coliforme total /g <11
NMP coliforme fecales /g <3
recuento de mohos y levaduras / g <100 ufc

Margarina para hojaldre: margarina industrial de excelente plasticidad, la
cual permite un répido empaste y laminado, obteniendo un hojaldre

liviano y crujiente.

Caracteristicas fisicoquimicas

Caja

210.000

Andlisis Especificaciones | Método o equipo
. " Colorimetro
Coler Lovibond (celda 5 1/4") Max4,5r/ 70 A Lovibond pfx 990
Ph (face acuosa) 5,00 +- 0,30 phmetrohanna
213
Cloruro de sodio (% de NaCl) 1,3+0,1 1SO 1738:2004
Acidez emulsion (% como 0,35 max NTC 2018:2011
oleico)
3 i en planta: max 0,5
tndlice de penidos {mag fuera de planta : AOCS Cd8b-90
02/kg)
max 5
o TF: 43,0+- 1,0 TC ’
Punto de fusion (°c) 44,0 +-1,0 NTC 213:2013
Acidos grasos trans (g/100g) 1,0 max ARES i:i:ﬁ yie

Presentacion: Cada unida envuelta en envoltura impresa y empacada en
caja de carton corrugado, presentacidn bloque de 2,5 kilos en caja de 6

unidades

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-mail licitacioneselmana@gmail.com
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Margarina Industrial de alto contenido graso, fabricada a partir de una
mezcla de grasas y aceites comestibles vegetales de excelente calidad,
utilizada como materia prima exclusiva en la industria. Ingredientes:
Mezcla de grasas y aceites vegetales (aceite de palma y sus fracciones,
aceite de palmiste), agua, emulsificantes (mono vy diglicéridos de &cidos
grasos, lecitina de soya), sal, edulcorante (glucosa), conservantes
(benzoato de sodio y sorbato de potasio), aroma artificial idéntico al
natural (mantequilla y nata), antioxidante (TBHQ), acidulante (dcido
citrico), colorante natural (annatto y betacaroteno). Alérgenos: Soya.
4 Caracteristicas Organolépticas: Color Amarillo claro, ligeramente brilloso, Caja 1 223.000 223.000
Aroma y sabor Caracteristico a mantequilla, libre de sabor extrafio y rancio,
Aspecto Solido, homogénea, con una consistencia homogénea v libre de
grumos, Textura Pldstica. Caracteristicas Fisicoquimicas Contenido graso
en % Minimo 74 %, pH 4.5 + 2, Cloruros de sodio NaCl en % Méaximo 1%,
Acidez (oleico) en % Maximo 0.5, Indice de perdxido en planta mEq oxigeno
/ kg De 0.5 a 5 Max., Punto de fusion TB: 38 - 39,5 2C TD: 40.5 - 42 °C,
indice de Yodo (g Y/100 g) Clima frio (B): 47 — 50 Clima Célido (D): 44 - 47.
Tipo de envase Bolsa de Polietileno con material impermeable interna y
externamente de alta densidad para alimentos. Presentacién Caja x 15 kg.

Cubierta de chocolate suceddneo: Mezcla de cacao en polvo y grasas
5 vegetales como aceite de palma o coco de facil esparcimiento en los Tarro 1 214.000 214.000
productos de panificacion ideal para Rellenos: presentacién 4 Kg.

Cobertura chocolate: Presentacion en bloque blanco y café por 2,5 kilos.
Ingredientes: Azucar, grasa vegetal hidrogenada, suero de leche en polvo,
6 leche descremada en polvo, lecitina de soya E-322 (emulsificante) vainilla | Bloque i 102.000 102.000
(saborizante natural y/o artificial). Empacado en bolsa de polipropileno
mono orientado y termo sellado para garantizar barrera protectora.

7 lamén de cerdo: Presentacion de minimo de 500 gramos o 30 tajadas. Paquete 1 20.000 20.000

Salchicha (cerdo y pollo). Composicién: Carne de cerdo, pasta de
pollo, agua, almidén de papa, emulsién de cerdo, proteina aislada de
soya, aromatizante/saborizante artificial salchicha pollo, sal yodada
fluorizada, aromatizante/sabarizante artificial salchicha universal, sal
nitral, compuesto emulsionante y estabilizador, tripolifosfato de
sodio, conservante compuesto, aromatizante/saborizante artificial
humo, conservante, antioxidante (eritorbato de sodio),
aromatizante/saborizante artificial humo, paprika. Caracteristicias
fisicoquimicas Humedad maximo 86-90, Proteina entre 10y 14, Grasa
méximo 28, Almidon Cuantitativo maximo 10, Ntritos NaN02 méximo
200, Colorantes Artificiales negativo. Caracteristicas Organolépticas
Olor: Caracteristico al producto. Color: rosado pélido caracteristico del
preducto. Textura: blanda y suave, Sabor: ahumado caracteristico del
producto, Presentacion x 1000 grs.

Paquete 1 47.000 47.000

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.

E-maillicitacioneselmana@gmail.com
Celular 321 396 36 78
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Tocineta de cerdo ahumada. Composicion Barriguero de cerdo, carne de
cerdo, agua, hielo, almidén de papa (aglutinante), sal, emulsificante
(tripolifosfato de sodio, difosfato disddico, difosfato tetrasddico),
carragenina (agente gelificante), estabilizantes (goma garrofin y goma
xantana), antioxidantes (citrato sédico y eritorbato sddico), glutamato
monosodico (potenciador del sabor), cloruro potasico, sabor a tocineta,
conservante natural (limon y vinagre bufferado), humo liquido, azicares
(azlcar, maltodextrina y dextrosa), nitrito de sodio (acentuador de color),
hemoglobina (colorante natural). Material de empagque Bolsa de
Coextruido para Termoformado (PAEVOHPE) de alta barrera. Parametros
organolepticos Aspecto: Tajada lisa con capa de grasa de 210 mm de largo
% 35 mm de ancho + 2 mm de dimensidn y 2.5 mm £+ 2 mm de espesor
aproximadamente. Parametros Fisicoguimicos Proteina (g/100g) 12.3
g/100g, Nitritos (mg/Kg) 80 mg/Kg, Sodio (mg/100g) 729 mg/100g,
Humedad (%) 52 %, Grasa (g/100g) 25 g/100g. Presentacion en empaque a
los vacios 1000 gramos.

Paguete

48.000

10

Pechuga de pollo sin deshuesar: con un peso aprox. de 500 a 550
gr, sin marinar. La carne de igual manera se debe caracterizar por
tener coloracion blanca y/o rosa, se requiere para su preparacion
y consumo humano. Olor: Caracteristico a pollo fresco, libre de
olor a descompuesto o quimicos. Textura: La carne debe ser suave
al tacto, firme y elastica.

Unidad

13.000

13.000

11

PREPARADO GRASO: Mezcla de aceites y grasas vegetales
refinadas, agua, emulsificantes, (monoglicéridos de acido graso,
lecitina de soya), sal, saborizante idéntico al natural, conservante
(benzoato de sodio), sinergista (acido citrico), colorante natural
{circuma o anato o betacaroteno), antioxidante (TBHQ).
Caracteristicas Organolépticas: Color: Amarillo crema, Olor y
Sabor: Caracteristico a lacteo, Textura: Suave y Homogénea.
Caracteristicas Fisicoquimicas: Contenido de Grasa Min 32%,
Humedad Méx. 68%, Punto de Fusién 41,5°C a 42°C, indice de
peroxido Max. 1,0 (meq 02/Kg) en Fébrica, Acidez como &cido
oleico Méx. 0,3%. Presentacion bloque por 15 kilos. Empacado en
cartdn corrugado y bolsa protectora de polietileno color azul
biodegradable amigable con el medio ambiente.

Blogue
15
kilos

169.000

165.000

TOTAL

| $1.437.000

GRUPO 4

ITEM

ESPECIFICACION TECNICA

UNIDAD
DE
MEDIDA

CANT.
REQU.

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
UNITARIO
SIN IVA

Sal refinada: bulto de minimo 50 kg, empaque polietileno o
polipropileno.

Bulto

96.000

96.000

TOTAL

96.000

Calle 11 No. 16-84 Bogota D.C.
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Muchas gracias por la atencion prestada. Validez de la oferta Mayo 15 de 2026.

Cordialmente,

/;%a/&a Z /M

Firm@Representante Legal 4

Nombre: FLOR ALBA ROA ROJAS
C.C. No. 39.650.458

Industrias el Mana de Remat S.A.S.
Nit: 900.359.325-5
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