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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, Noviembre 30 de 2020

Sefior

CESAR AUGUSTO ROBLES CONTRERAS

SUPERVISOR(A) CONTRATO NO. 1369662

COORDINADOR ACADEMICO OFERTA REGULAR

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
Monteria

Asunto: Informe de ejecucion contractual
Mes de Noviembre del afio 2020.

Referencia: No 1369662 del afio 2020

JESUS DANIEL FERIA MAUSSA, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.067.871.709
de Monteria, en mi calidad de Contratista del SENA, en el CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios
de la referencia, a continuacion presento el Informe de actividades realizadas en el mes
objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato es de TREINTA Y TRES
MILLONES TRESCIENTOS CUARENTA Y OCHO MIL TRESCIENTOS VEINTIOCHO PESOS MCTE
(533.348.328). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista, de la siguente manera. A)
Un pago por el mes de febrero por la suma de $2.070.648, B) Nueve pagos iguales de
Marzo a Noviembre por valor de $3.269.444 cada uno. C) Un ultimo pago por el mes de
diciembre por valor de $1.852.684.

Plazo: Sera hasta el dia 17 de Diciembre de 2020.

OBIJETO:

Prestar los servicios personales de caracter temporal como instructor para impartir
formacion integral presencial en el programa oferta regular del centro agropecuario y
de biotecnologia el porvenir de cordoba.

CLAUSULA (No. de cldusula donde se encuentren las obligaciones del contratista)
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No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Impartir formacion profesional
integral en programas titulados
y/o complementarios del area
asignada dentro del programa

Se impartié formacion mediante el
uso de plataformas tecnolégicas
como WhatsApp y Google Meet, en
los siguientes programas titulados:

- CORTE Y VENTA DE CARNES, con
Ficha: 2067406, en la competencia
“Cortar carnes segun solicitud del
cliente”.

- COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS, con Ficha: 2203085,

Pantallazos de
interaccion de

los términos estipulados.

oferta regular, en las | en la competencia “impulsar las enseflanza y
1 competencias, resultados de | ventas en el punto de venta de aprendizaje
aprendizajes y actividades de los | acuerdo con las estrategias y por medio de
proyectos de formacién | politicas de ventas”. las
programados dentro de los plataformas
tiempos que para cada accién se | - CORTE Y VENTA DE CARNES, con | ioncionadas.
. Ficha: 2203561, en la competencia
determine por el centro de |, . .,
L. planificar producciéon de acuerdo
formacion. . ”
con prondsticos y costos”.
- PROCESAMIENTO DE LACTEOQS, con
Ficha: 2203070, en la competencia
“promover la interaccion idonea
consigo mismo, con los demas y con
la naturaleza en los contextos laboral
y social”.
A causa de la permanencia de la | Pantallazos de
. ., . i i i interaccion de
Ejecutar la formacioén profesional | €ontingencia, Se continua _d,e forma N
inteeral para el desarrollo de los | M° presencial con la ejecucién de las | €nsenanza y
2 gral p tod | formaciones anteriormente | aprendizaje por
programas en , odo € descritas, por medio de las| medio de las
departamento de Cérdoba. plataformas WhatsApp y Google | plataformas
Meet. mencionadas.
Establecer la ruta de aprendizaje ]
L No aplica para
en SOFIA PLUS de acuerdo a la | Esta obligacién contractual no fue .
., . . . . L el mes objeto
3 programacion e intensidad | objeto de ejecucién durante el cuenta de
horario que conoce con la | presente mes. cobro
suscripcion del contrato
Asociar los aprendices de las N i
. : . o aplica para
fichas a cargos, a la respectiva | Esta obligacién contractual no fue P p
. . . iy el mes objeto
4 |ruta de aprendizaje en el | objeto de ejecucion durante el cuenta de
aplicativo SOFIA PLUS dentro de | presente mes. cobro
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Se socializaron y se estd ejecutando
el desarrolld6 de las guias de | Pantallazos de
aprendizaje concernientes a: interaccion de
Planear y ejecutar las actividades ensefianza y
5 relacionadas en la guia de |- La competencia “Cortar carnes | aprendizaje por
aprendizaje segun solicitud del cliente”, con los | medio de Ia
aprendices del programa técnico en | plataforma
CORTE Y VENTA DE CARNES, con | WhatsApp.
Ficha: 2067406.
Se desarrollé la elaboracién de | Careeta de
planeaciones pedagégicas y guias | eVidencias  FPI
.. . de cada
de aprendizaje asociadas a los
Cumplir con los  productos | programas de formacién | 0 e o
6 asociados al  proyecto  en | impartidos, asi:
" | actividades de formador del
programa de formacion. - Programa CORTE Y VENTA DE
CARNES. Cddigo de proyecto:
1565612. Fase: Ejecucion de la | click Aqui
formacion con Ficha: 2067406.
Apoyar la gestion del programa
de formacion para el \ i
. . . r
posicionamiento  regional de | Esta obligacién contractual no fue © aplica para
. . . . ., el mes objeto
7. | acuerdo con los lineamientos, | objeto de ejecuciéon durante el cuenta de
cobertura, y productos indicados | presente mes. cobro
por la subdireccion del centro y el
supervisor del contrato.
Participar activamente en el | ge ests ejecutando las obligaciones
cumplimiento de las metas de | establecidas dentro del objeto del
formacion de acuerdo con los | contrato para apoyar en la | Carpeta de
8 lineamientos, cobertura, y | consecucién de las metas | evidencias  de
productos indicados por la | establecidas por medio de Ia | Oferta Regular.
subdireccion del centro y el | imparticion de una adecuada
supervisor del contrato. formacidn a nuestros aprendices.
A | licacién v divuleacia Herramientas
Generar y ejecutar una estrategia | ~POY© €N fa replicacion’y Givulgacion |, . 55icas
. . de incentivos y beneficios de la
gue permita la permanencia de . . . (Chats,
9. . . formacién, actividades ludicas vy
los aprendices durante el tiempo ~ L Whatsaap,
. pquefias charlas motivacionales de Correos
total por programa de formacion. | | < formaciones. S
electrénicos).

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Realizar el seguimiento de cada
aprendiz, mediante la orientacion
y acompafamiento a las
actividades de aprendizajes,

Se efectud la respectiva
retroalimentaciéon a los aprendices
durante el desarrollo de |las
actividades para el afianzamiento de
su aprendizaje y se les brindd apoyo

Pantallazos de
interaccion de
ensefianza v

10. . . . aprendizaje por
aplicando los respectivos planes | en  las  consultas  realizadas | . = "
de mejoramiento en los casos | correspondientes  a los temas | | . .
: plata
que se requiera conforme a los tr.atados denjcro de las competencias WhatsApp.
lineamientos institucionales. vistas, manifestando todos estar
conformes con su formacién.
Gestionar y priopiciar recursos en | Esta obligacién contractual no fue No- aplica para
11. | las comunidades objetos de la | objeto de ejecucion durante el lee:::s obje(;c;
formacion presente mes. cobro.
El instructor contratista se obliga
durante el periodo del contrato al
proceso de certificacion por
competencias segun normas de
competencias que aplican a la
funcién instructor, asi como a los
procesos, que el SENA adelante,
para certificar habilidades | Esta obligacién contractual no fue | No aplica para
1, | pedagogicas y capacitarse en el | objeto de ejecucion durante el | el mes objeto
idioma inglés y aplicar al proceso | presente mes. cuenta de
de certificacidon de las normas de cobro.
competencias “ORIENTAR
FORMACION  PRESENCIAL DE
ACUERDO CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO” vy
aportar el respectivo certificado
aprobado al informe de ejecucién
contractual.
Se ejecutaron las formaciones
correspondientes, segln
programacion académica del mes | Reporte de
objeto de cobro en los programas: tiempo mes
Desarrollar las horas de | - CORTE Y VENTA DE CARNES, con | objeto de
., . Ficha: 2067406. cuenta de cobro
13. | formacién que requiera la

implementacion del programa.

- COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS, con Ficha: 2203085.

- CORTE Y VENTA DE CARNES, con
Ficha: 2203561.

- PROCESAMIENTO DE LACTEOS, con
Ficha: 2203070.

(Noviembre),
generado en
sofiaplus.

Click Aqui

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Se estan realizando los informes | Informe
ertinentes Cargando las | mensual
Entregar los reportes mensuales Pe! es, Y gando y
- . . evidencias en el portafolio del | Pantallazo del
14. | estadisticos y registros inherentes | . .
| ; ; instructor para su presentacién | carge de
al proceso formativo. correspondiente a lider y supervisor | evidencias en el
del contrato. Drive.
L No aplica para
Apoyar los procesos de las otras | Esta obligacién contractual no fue P P
. . . . ., el mes objeto
15. | actividades inherentes a la | objeto de ejecucion durante el cuenta de
s resente mes.
formacién p cobro.
. L . L, No aplica para
Gestionar y priopiciar ambientes, | Esta obligacién contractual no fue P p
. . . ., el mes objeto
16. | y recursos en las comunidades | objeto de ejecuciéon durante el cuenta de
i i6 resente mes.
objetos de la formacion. p cobro.
Atender  oportunamente los
requerimientos que haga el | El presente informe fue realizado El presente
17. | supervisor del contrato vy | conforme a lo requerido por el
. . documento.
presentar informes mensuales de | supervisor de contrato.
la ejecucidn del contrato.
Prestar con seriedad, . Evidencias
- . . Se han prestado unos servicios con
responsabilidad, profesionalismo, . . soportadas en el
18. S . responsabilidad y una calidad
eficiencia, oportunidad y presente
" ) o adecuada.
diligencia estos servicios. documento.
Sentar las evaluaciones de cada
resultado de aprendizaje y dar a ]
L No aplica para
conocer los resultados de las | Esta obligacién contractual no fue .
. . . . . el mes objeto
19. | mismas, registrando los | objeto de ejecucién durante el cuenta de
respectivos juicios evaluativos en | presente mes. cobro
el aplicativo Sofia Plus dentro de
los terminos establecidos.
. . Se registraron en el drive respectivo, | Evidencias del
Construir y mantener en tiempo X ) ) _
. . . las evidencias del portafolio del | del Drive en
20. | real el portafolio de evidencias | . . .
del del di instructor concernientes al mes | mencion.
el instructor y de los aprendices. objeto de cuenta de cobro. Click Aqui
Atender segun los requerimientos
de la subdireccién de centro, N ’
o L o aplica para
actividades de apoyo a la | Esta obligacion contractual no fue P p
. . . ., el mes objeto
21. | supervisiéon de contratos, segln | objeto de ejecucién durante el cuenta de
las competencias que  su | presente mes. cobro

formacién academica le permitan
desarrollar.

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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22.

Apoyar las actividades de
investigacion e innovacidon que se
desarrollen en el centro de
formacion, debe presentar
documentos seiialados en Ia
circular 3-2017-000208.

Esta obligacidon contractual no fue
objeto de ejecucién durante el
presente mes.

No aplica para
el mes objeto
cuenta de
cobro.

23.

Participar activamente en el
cumplimiento de las metas de
formacion, de acuerdo con los
lineamientos, cobertura y
productos iundicados por Ia
Subdireccién de centro y el
supervisor de contrato
especificamente ejecutando
mensualmente seguimieno vy
prosterior evaluacion en el
aplicativo Sofia Plus, y
evidenciado en el reporte de
actividades, de cuatro (4)
aprendices que se encuentren en
etapa practica en los niveles de
formacion titulados.

Esta obligacién contractual no fue
objeto de ejecucién durante el
presente mes.

No aplica para
el mes objeto
cuenta de
cobro.

24,

Aplicar los procedimientos
correspondientes al instructor
para formalizar la desercidon de
los aprendices que abandonan el
proceso formativo, de acuerdo
con lo establecido en el
reglamento del aprendiz SENA
vigente.

Esta obligacion contractual no fue
objeto de ejecucién durante el
presente mes.

No aplica para
el mes objeto
cuenta de
cobro.

A continuacion relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el
informe en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el
gue se describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento.
Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucidén contractual.

GTH-F-062 V.06
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FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE INICIO FINALIZACION
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacion del informe de ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente
informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. de planilla 7770680173, del operador SOl — BANCOLOMBIA,
correspondiente al periodo del mes de Octubre de 2020. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “
Decreto Ley Antitrdmites”)

Evidencias en () folios

Cordialmente,

7&9’/( /%‘Z'%f

JESUS DANIEL EERIA MAUSSA
Contratista
C.C. No. 1.067.871.709 de MONTERIA

Recibi a satisfaccion:

CESAR AUGUSTO ROBLES CONTRERAS
SUPERVISOR CONTRATO NO. 1369662 de 2020
COORDINADOR ACADEMICO OFERTA REGULAR
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EVIDENCIAS

EVIDENCIAS DE ACOMPANAMIENTO A LA FORMACION DE CORTE Y VENTA DE CARNE CON
FICHA: 2067406, LOS DIAS 05, 06, 12, 13, 19, 20, 26 Y 27 DEL MES DE NOVIEMBRE.

Z40. Equipos CyV Carnes Mt.. g+
< ,g' CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. Qo

Buenos dias jovenes

Coémo han estado..?

Buenos dias. Para todos (L,

EO

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Buenos dias profe

Buenos dias

CyV M DAINA BERROCAL
Buenos dias

CyV M. DANIELA ELVIRA ALMA
Buenos dias

as profe muy bien y usted

Yo, bien gracias a Dios..

Jueves 05 de Noviembre

<« écg' Equipos CyV Cames Mt... ¢+

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.

Primero me gustaria saber
si el tema que vimos hasta
la clase anterior les quedd
totalmente claro a todos..?

Si profe

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Si profe

%, Equipos CyV Carnes Mt... y+
< g' CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. <

Listo, muy bien

Hoy veremos el resultado
llamado: Realizar el proceso
técnico de porcionado y/

o fileteado de carnes de
animales de abasto publico
aplicando BPM, conforme

a orden de produccion y
especificaciones requeridas
por el cliente con actitud de
servicio.

Ok profe

Esta bien

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Esta bien

De la competencia Cortar
carnes segun solicitud del
cliente

2 " Equipos CyV Carnes Mt... ¢
CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA..

De la competencia Cortar
carnes segun solicitud del
cliente

TU

Hoy veremos el resultado llamado
Realizar el proceso técnico de
porcionado y/o fileteado de carnes de ...

Vamos primero a
contextualizarnos con las
definiciones de palabras
relacionadas con este
tema para poder entender
mas fécil el desarrollo del
mismo..

Entonces, surgen dudas
como, ;qué diferencia creen v
que hay entre porcionado

" Equipos CyV Carnes Mt... ¢
CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.

Entonces, surgen dudas
como, ¢qué diferencia creen
que hay entre porcionado y
fileteado de las carnes..?

eado de las carnes..?

Filetear es abrir o cortar

la carne en cortea finos, y
por uonar es como cuando
tomamos un pollo y se sacan
diferenres partes como
muslos, alas etc

La porcion el gruesa y el filete
algo mas delgado

Creo que es asi profe

Porcionar

all al = 5

< ;“,g’ Equipos CyV Carnes Mt...
“a¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.

Porcionar

Claro, muy bien, el
porcionado son cortes
mas grades que se
realizan al seccionar una
pieza grande de carne

Mientras que el fileteado es
un corte muy fino de esas
secciones.

Filetear es lo que conocemos
comunmente como abrir la
carne

Todos tienen claro eso..?

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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" Equipos CyV Carnes Mt... ¢
¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA..

Viernes 06 de Noviembre

al ol =

. #:0. Equipos CyV Carnes Mt... y+
Y < /‘" CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. A

Buenos dias Jovenes vV M. LINA

Coémo amanecen..?

Bueno dias profe

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Buenos dias profe

Buenos dias profe

Buenos dias

CyV M DAINA BERROCAL
Buenos dias profe

Bueno ahora si

Ta

ist

Yo si profe

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Ta

Listos todos con el video

Si profe

Duvan Corte Y Venta Carnes Mo..
Ta

Qué nos quedo de la clase de
ayer..?

Buenos dias

Si sefior

Si profe

CyV M DAINA BERROCAL

all al =

#49. Equipos CyV Carnes Mt... y+
< /"" CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. u

Debemos recordar
también algunos términos
como las ETA's

mbién algunos
As

Quién nos recuerda qué es
€s0..?

CyV M Angel Castano
Las enfermedades de
transmision alimentaria

La enfermedad transmitida
por los alimentos

CyV M DAINA BERROCAL
Una enfermedad
transmitidas por alimentos

Otra cosa importante en
este resultado es aprender
a reflejar siempre una
actitud de servicio frente a
nuestro cliente..

al a3

% Equipos CyV Carnes Mt ¢
YV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA...

nos pueden echar del trabajo

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Hacemos todo mal hecho

Perdida de clientes por el mal
trato . Al momento de venta

Qué es lo que pasa
cuando no le ponemos la
actitud adecuada a lo que
hacemos..?

yV M Angel Castaiic
Hacemos el trabajé mal
hecho

Si, qué mas..?

Si le colocamos actitud mala
ante un cliente el cliente se
puede ir o puede reportar al
trabajador

CyV M DAINA BERROCAL

Hacemos las cosas mal
atendemos mal a los clientes

Lo méds seguro que va a
pasar, es lo mas malo para ¥

oualayior

al -l =

(—5'% Equipos CyV Carnes Mt

“a¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA...
Lo mas seguro que va a
pasar, es lo mas malo para
cualquier negocio

Perder un cliente

Claro profe y el negocio en
ves de subir va a bajar

O empresa

Y no solo perdera clientes
perdera enpleados por que
quien va a tener un empleado
con mal genio

Cuando su negocio o el
negocio en el que usted
trabaje pierda un cliente,

no sélo va a perder a

ese, sino que va a perder
avarios de los que son
cercanos a ese cliente y
que también eran clientes
suyos, y hasta a otros que

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Jueves 12 de Noviembre

all Ll = © -216 all Ll = 1216 all il = ©83 % mmi 218
< 9“," Equipos CyV Carnes Mt... ¢ " Equipos CyV Carnes Mt... ¢ 2.0, Equipos CyV Carnes Mt... ¢
“a¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA Y CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.. Y CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. Y

Buenas tardes muchachos Como les haido.? Hoy arrancamos ya esa recta

final con los ultimos dos

— pasado.? -
len;y-a.uste Hoy empezaremos a ver
. No los han convocado a nada
Bueenas tardes profe bien ; , :
usted P y presencial todavia.? realizar el proceso
técnico de porcionado
y/o fileteado de carnes
buenas tardes profe No profe de animales de abasto
publico
Buenas tardes ) -
Bueno profe
CyV M DAINA BERROCAL
y No profe... CyV M DAINA BERROCAL
Buenas tardes
Ok

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Buenas tardes

No profe

Bueno, quizas no hayan
programado todavia su ficha
Buenas tardes profe . ¢

Coémo les ha ido.?

all ol = of:x] 219 al ol 5 3 % Wi 219 al -l = 3 % - 2

Equipos CyV Carnes Mt... ¢

Equipos CyV Carnes Mt... ¢+ Zs). Equipos CyV Carnes Mt... y+
e CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA... h .g' CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA... ™ Y < ’/.g’ u

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA..

Entonces hablaremos de los El video es algo pesado,

diferentes cortes que ya los tiene 64 Megas y demora al

conocen y de los procesos rededor de 25 minutos ;

técnicos por los cuales se Este es el link
lleva a cabo el porcionado y
fileteado de la carne..

Les voy a mandar el video y el Ya el video estéa cargando
link, para que lo observen por también
donde les quede mejor

Vayan observandolo y en un

Esta competencia en un
rato volvemos

poco mds practica, asi que
nos apoyaremos observando
un video y luego de este,
aclaramos las dudas y
socializamos lo observado

A Buenas tardes disculpe por
? s
Estan de acuerdo..? Cuarto posterior de la Res y sus respondé a esta hora profe
aplicaciones culinarias: el corte y .
. era que esta un poco ocupado

porcionado de carnes
FIARERIRED, ht v.youtube.com Buenas tardes Edwin, no te

=m-fLf8bXXJY preocupes

» h videoplayback.mp4

Estamos esperando a que

] observen en video para

CyV M DAINA BERROCAL e | socializar la informacién que¢
Si profe ; - hay en éste

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Viernes 13 de Noviembre

all il =

Z:0. Equipos CyV Carnes Mt... g+
< "g' CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA Wi

Cémo les ha ido esta
semana..?

CyV M DAINA BERROCAL

Buenas tardes profe
Buenas tardes para los que
han ido llegando

Coémo les fue con el tema que
dejamos de la clase pasada

Todo claro hasta ahi..?

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Buenas tardes profe

CyV M. DANIELA ELVIRA ALMA...
Si profe

69;'% Equipos CyV Camnes Mt... ¢+

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA..

Recordemos de nuevo, qué
es lo que debemos tener
en cuenta para garantizar
estas BPM..?

Ahi en el video lo dice

all ol =

Z,0. Equipos CyV Carnes Mt... ¢+
< ‘:" CYV M, CyV M, CyV' M, CyV M. DA.. \

Vestimenta adecuada, cubre
boca, guante de malla, gorro
para el pelo

\nge tafio

Qué practicas debemos
aplicar..?

Lavado de manos

NA NV

La limpieza de las areas de

trabajo

equipos

Y de los

Los implementos de
proteccion personal

Y el guante de malla cuando
es la Unica ocasion en la que
no lo debemos usar..?

Vestimenta adecuada, cubre
boca, guante de malla, gorro
para el pelo, bostas de
caucho

all -l =

< ;“,*’ Equipos CyV Carnes Mt..
e CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA...

Ta
Y el guante

ocasion en

En la sierra

Ta
Y el guante ¢

ocasion er

En la sierra

Muy bien

Equipos CyV Carnes Mt... ¢
YV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA..

o

No solo en la sierra profe
digo yo que también es bueno
utilizarlo para cuando vas
abrir la carne

Esto se los repito porque es
muy importante que siempre
lo recuerden para evitar un
posible accidente

Otra cosa, quién me recuerda
por qué las mesas deben ser
de acero inoxidable..?

Ta
tra ¢ Jién me recuerda é las
ne 1 ser de acero inoxidable..?

Las mesas

al -l =

Z4. Equipos CyV Carnes Mt... g+
< ’/,g’ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA... u Y

No solo e

tamb 0 para cuandoc
vas abrir la ¢

Edwin, les pregu taba era en
qué momento no se debe
usar el guante de malla

Si ven por qué es bueno
repetirles esas cosas..?

Ok lei mal disculpe

Para todos, recuerden que

el guante de malla si se

usa al manipular la sierra,
corre el riesgo de atascarse
en los dientes de la sierra

en movimiento y causarles v
lesiones graves en sus
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¢« 9“," Equipos CyV Carnes Mt.. 5

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA...

Buenos dias jovenes

Cémo amanecen..?

Buenos dias profe bieny
usted

Ta

Buenos dias jovenes

Buenos dias profe. ¢

CyV M DAINA BERROCAL
Buenos dias profe

Buenos dias

Rafael Nufiez CyV Carnes Mont...
Buenos dias

Saludos muchachos,
esperemos 5 minutos para
ver si llegan mas, sino

Jueves 19 de Noviembre

#:0. Equipos CyV Carnes Mt.. g+
€ "" CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. u b

Buenos dias profe

Bueno jovenes

Buenos dias para los que han
ido llegando

#£49. Equipos CyV Carnes Mt... y+
€ "*’ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. u

Quién me dice que es
Asepsia..?

Profe el buen estado de la
canal

Digo no estoy seguro

Primero que todo,
hablaremos en el

dia de hoy, sobre el
procedimiento de corte de
canales

Vamos a tomar como
ejemplo especifico los pasos
para el corte de una canal de
res

De forma general,
podemos decir que
los pasos serian los
siguientes:

1) Asepsia de la canal

y NA A ML
Pienso profe que es el
procedimiento por el que
la canal pasa para su buen
estado y calidad

Quién mas..?

CyV M DAINA BERROCAL
Es otro principio bésico de
higiene
CyV M DAINA BERROCAL
Es otro principio basico de higiene

Por ahi siva

Quién mas.?

< ;“,*’ Equipos CyV Carnes Mt..
e CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA...

Limpieza desinfeccion
cuidado de la canal .para
evitar la contaminacion de los
microganismos

Profe es la higiene decuerado
de una canal

Minimizar el riesgo de
infecciones o enfermedades
por parte de gérmenes,
bacterias, virus y hongos,
pasa por un conjunto de
procedimientos y técnicas
dirigidos a lograr la ausencia
de estos microorganismos,

,pasaporunc

La definiciéon mas relacionada

Z. % Equipos CyV Carnes Mt... ¢

YV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA..

Minimiza

La definicion mas relacionada
con la Asepsia puede ser
ésta..

Profe en pocas palabras la
decinfeccion de la canal

Se dice que algo es
aseptico o que posee
Asepsia cuando el riesgo
de infeccion que esté
posee es minimo..

Profe en pocas palabras la decinfeccion
la canal

Asi es

Es muy importante tener
en cuenta que ésta se

(_g,% Equipos CyV Carnes Mt... ¢
¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA..
Es muy importante tener
en cuenta que ésta se
debe realizar antes y
después de finalizar los
procesos

Ta
Es muy impo
sta se debe

finalizar los pro

Ok profe

Ya eso es algo que siempre
se les ha venido recalcando

Y es que la Asepsia no va
a ser sélo para la canal,
sino también como ya
saben, para ustedes como
operarios del proceso
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CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA...

Buenas tardes jovenes
Coémo han estado..?

Rafael Nufez CyV Carnes Mont...
Buenas tarde profe

Buenas tardes profe bieny
usted

Buenas tardes

CyV M DAINA BERROCAL
Buenas tardes profe

Coémo han estado jévenes.?

Buenas tardes profe

Viernes 20 de Noviembre

all -l =

#49. Equipos CyV Carnes Mt... y+
A,
€4 " CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. u
Quién me dice qué quedd
pendiente en el encuentro
anterior..?

Nos dejo una consulta profe ?

Si profe nos dejo una consulta

Exacto
Y qué consiguieron..?

IEl proceso de desposte de

la canal ?. Es un proceso
mediante el cual se retira

la carne del hueso después
de haber realizado su
maduracién y asi concluir con
la distribucion al consumidor

all il

#£49. Equipos CyV Carnes Mt... y+
€ "*’ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. u

Muy bien ese aporte Jesus

CyV M DAINA BERROCAL

Destazadura: Se refiere a cada uno de

los trozos o piezas grandes de masas
musculares, provenientes del despiece

de la canal. Retazadura: Corresponde a
cada uno de los trozos o cortes que se
pueden obtener a partir de las diversas
destazaduras. p-m. |

Qué concluyes de éste
pantallazo Daina..?

Con tus propias
palabras..?

Y quién mas hizo la
consulta..?

Mas nadie consulté
entonces..?

Ta

Y quién mas hizo la consulta

Yo consulte y es lo mismo
b

all

Z:9. Equipos CyV Carnes Mt... g+
< “." CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA \

Ta

Y quién mas hizo la consulta

Yo consulte y es lo mismo
que compartié Jesus

Si, pero ese no era lo Unico
que habia que consultar

ILa limpieza de los cortes?
Se hace mediante el proceso
de limpieza . Para evitar la
contaminacion. Y q los corte
quedé de mejor calidad retirar
toda fibra, exceso de grasa,
piel o cuero para asi poder
tener el corte final y de mejor

caracteristica .(%

all il =

(_g'z. Equipos CyV Carnes Mt
¥ cyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA

) ) de limpieza

a contaminacion. Y q lo.
Este término de limpieza
de cortes, tiene relacion
es con el proceso
de eliminacion de
esas acumulaciones
indeseadas de grasas u
otro tipo de variacion de la
carne magra que se pueda
presentar en el corte

Les hago una pregunta
para que la contesten
todos segun su punto de
vista

Ustedes consideran que han
aprendido lo necesario para
saber cortar carnes..?

al ol

(_g,% Equipos CyV Carnes Mt
¥ cyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA

ILa destazadura de la canal?
Es cuando tomamos la canal
bovina y cortamos en cortes
grandes o en porcionado
para asi tener cortes finales
y asi poder ser expendido al
consumidor o comprador .

s consideran que han aprendido lo

Jrio para saber cortar cames..?
Profe yo me siento preparado
para realizar cual quiere tipo
de corte .
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" Equipos CyV Carnes Mt... g
¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA. Y

Buenas tardes Jovenes
Coémo han estado..?

Buenas tardes profe.
Bn gracias a Dios y usted

CyV M. DANIELA ELVIRA ALMA
Buenas tardes

Buenas tardes

CyV M. LULIO ENRIQUE DURAN...
Buenas tardes

Cémo van con el resto de las
competencias..?

Jueves 26 de Noviembre

(_g,g' Equipos CyV Carnes Mt... ¢

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.

» a cuarto trasero.mp4

Ta

cuarto trasero.mp4
Con éste video vamos a
observar la forma en que
se da un desposte de un
cuarto trasero de res

<« ;“,*’ Equipos CyV Carnes Mt...

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.

cuarto trasero.mp4

Profe disculpe pero no me
descarga

Vamos a observarlo para
que tengan mas idea de
como se realiza

Observen la forma en como
usan la vestimenta

La forma de agarrar los
cuchillos para cada corte y la
forma en cémo realizan los
mismos

all il =

" Equipos CyV Carnes Mt... ¢
¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA,

Pasos para el desposte del cuarto

trasero de la canal bovina

At s de este video podra ver todo.
youtube.corr

https://www.youtube.com

/watch?v=qfsXFexcZag&t

Profe que video tan bueno es
muy importante

Me gusto mucho

Claro, ahi pueden observar
parte delbtrabajo que han
realizado unos colegas suyos

all il =

Equipos CyV Carnes Mt... ¢
¥ CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA,

A ese cuarto trasero no le
queda es nada

Eso es lo importante

del desposte, que se

desperdicie lo menos
posible

No profe no se desperdicis
nada

CyV M DAINA BERROCAL

Me parece muy interesante
ese video

Muy interesante profe el
video . Explica lo cortes y la
forma adecuada para el corte

Profe yo no le he podido ver
porque ni tengo megas y no

all il = 74 % W) 4.0

Zs). Equipos CyV Carnes Mt... y+
< '/,g' CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.. u

Profe yo no le he podido ver
porque ni tengo megas y no
me carga el video

Como les dije, es importante
que tengan en cuenta
aspectos técnicos como las
zonas por donde realizan
cada corte para obtener
cada uno, la manera de
agarrar los instrumentos
que deben utilizar para
realizar los cortes, y hasta la
indumentaria

Bueno, igual ya tienes

el link Edwin, no dejes
de verlo porque es muy
interesante para ustedes
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all il = c} -
< p;g' Equipos CyV Carnes Mt... (%

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.
U VI U U

Buenos dias jovenes

Viernes 20 de Noviembre

Coémo amanecen..?

Ta

Buenos dias profe mubien y
usted

Buenos dias

Buenos dias profe

Buenos dias profe .

LIN 1

Buenos dias

CyV M DAINA BERROCAL
Buenos dias profe

#40. Equipos CyV Carnes Mt... o+
< "g' CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.. ™

Bueno jovenes, quién
averiguo algo acerca de la
destazadura..?

Se refiere a cada uno de los
trozos o piezas grandede
masa muscular que proviene
del despiece de la canal

yV INA N ELA MOR
Si profe lo mismo que digan
averiglie

CyV M DAINA BERROCAL
Si profe yo averigue y es lo
mismo

Y sobre el fileteado, que era
lo que teniamos para trgbajar
hoy..?

Y sobre el fileteado, que e

(_(*21*, Equipos CyV Carnes Mt...

CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.

Y | fileteado, que era lo que
teniamos para trgbajar hoy..?

Profe cuando tomamos una
pieza grande y la dividimos
en porcionado delgados ... O
cortes mas pequefos

CyV M DAINA BERROCAL

El filetiado es en donde
reducimos el grosor de las
carnes o sacamos laminas
delgadas

yV M. LINA MA A MOF
Un filete, bistec, bisté o bife
es cualquier corte de carne
roja que haya sido cortada
en forma de filete para el
consumo humano. Que se
reduce el grosor a laminas
mas delgadas

all ol ©73% M1 416

Z:0. Equipos CyV Carnes Mt... y+
< ’/"% CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA.. <

Muy bien Lina, sélo que el
filete no es soélo de las carnes
rojas

Ta puedes filetear una
pechuga de pollo

O filetear pescados

yV M. LINAM A MORA
Si claro profe

Claro profe.

Estoy presentando problemas

hoy con el Internet

Les mandé un video, pero
nada que carga

all -l

£,0. Equipos CyV Carnes Mt...

< ‘t' Cyc\l/ MPCyV MYCyV M, CyV M. DA. \
La técnica ideal
para realizar este
procedimiento, es saber
manejar el grosor que
le vamos a dejar a cada
corte..

Este grosor debe ser tan
ancho como para que la
carne no se deshaga y tan
angosto como para que

la carne se pueda cocinar
hasta su centro..

Mas omenos de coanto profe

Eso es mejor determinarlo
segun el gusto de cada
cliente, ya que asi como hay
unos que les gusta que quede
lo mas delgado posible, hay
otros que les gusta mas

all il =

Z4:0. Equipos CyV Carnes Mt... g+

< /‘% CyV M, CyV M, CyV M, CyV M. DA... e
También se debe tener en
cuenta la finalidad de la
carne

No va a ser el mismo
grosor ideal, si la carne se
va a preparar asada, que si
la carne se va a preparar
frita o guisada

Exacto profe dependiendo al
gusto o pedido del cliente .

vV M. LINA M/
Ahh entiendo profe

CyV M DAINA BERROCAL
Entendido profe
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EVIDENCIAS DE ACOMPANAMIENTO A LA FORMACION DE COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

e

siqQa

CON FICHA: 2203085, LOS DIAS 09, 17, 23, 24 Y 30 DEL MES DE NOVIEMBRE.

al -l 2

Comercial Alimentos C... ¢
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ...

Muy buenos dias para todos
los miembros del grupo,
éste fue creado con el fin

Lunes 09 de Noviembre

e

all -l F 2 ©74 % ) 8:5

Comercial Alimentos C... (S
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ‘

A mi me corresponde
transmitirles en el dia de hoy
la tematica que les permitira

e

all Ll 3 2

Comercial Alimentos C... ¢
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ...

Para unirte a la reunioén en
Google Meet, haz clic en este
vinculo:

https://meet.google.com/adi
-gtwd-uji

conocer su programa de
formacion, para lo cual se les
estd citando a un encuentro
virtual a las 4:00 PM por
ANGELICA JOHANA DIAZ ARRO medio de la plataforma
Buenos dias. google meet para dar

inicio a su correspondiente
induccion.

de dar inicio a su formacién
como comercializadores de

alimentos.. .
0 abre Meet y escribe este

codigo: adi-gtwd-uji

Buenas tardes jévenes
Ta

Para unirte a la reunién en Google Meet,

clicenestev 0
https:/meet.google.com/adi-gtwd-uji
Por medio de éste link
podran unirse a la primera
socializacion de su etapa de
induccion..

Los espero

YARLIN DEL CARMEN VERGAR...
Buenos dias

Un momento antes de
empezar el encuentro, les
estaré enviando por este
grupo la invitacion con el link
de acceso a la reunion..

+57 304 3947872 sali6 del grupo

Mi nombre es Jesus

Daniel Feria Maussa,
Instructor Agroindustrial del
Centro Agropecuario y de
Biotecnologia El Porvenir,
adscrito a la regional Cérdoba
del Servicio Nacional de
Aprendizaje SENA

Agradezco su oportuna
asistencia.

MARIANA ANDREA VILLADIEGO
MORENO sali6 del grupo

+57 300 5433750 sali6 del grupo e

Gracias

!
0 Whatsipp X | @ Correo:jesus daniel feriamauss: X (M Meet: adi-gtwd-yj ® X G planeacion pedagogicasena - B X 4 X
& 3 C @ meetgooglecom/adi-gtwd-uji " & 8
2 Aplicaciones M Gmail @ YouTube 9@ Maps By Traducr B8 @ (3)Whatstpp @ Sofy- Calendario W.. @ Campus Virtual - C S¢ Portal de ofertaed.. ¢ SIContratistas & PORTAFOLIO DE EV... »
Detalles de la reunion X
23, Personas (9) B chat

Tu 1605
Tengan un cordial saludo, a las 410 empezamos.

3 Jesis Daniel Feria Maussa % vorelis Perez

Juan Pablo Pinto Molina 16:05
Buenas tardes profe, bendiciones, si sefior

T~
_ QN
a1
«+ Margarita Simanca

W Juan Pablo Pinto Molina 3 brenda lucia dager ruiz

= y

W yarlin vergara

W, Estefany Ruiz ¥ Juliana Lopez

2cE e 230 «W'THE - oo | |

il X -
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7 T !
@ WhatsApp X | @ Correo: jesus daniel feria mauss: X M Meet adi-gtwd-yj @® X G planeacion pedagogicasena-B. X =+

&« > C @& meetgoogle.com/adi-gtwd-uji

Aplicaciones M Gmail B YouTube @ Maps B Traducr BB €0 (3)Whatshpp @ Sofy- Calendario W.. @ Campus Virtual - C S0 Portal de ofertaed..,

s+ Jesus Daniel Feria Maussa ¥ AnnaIssabel

% Estefany Ruiz % brenda lucia dager ruiz W Yulissa Mantilla

J

Y Juliana Lopez . jesus stanford W, Margarita Simanca

2 WM ® 9o "0 WE

[ESNaRE

LS ¢

&

#¢ SIContratistas & PORTAFOLIO DE EV.
Detalles de la reunion

2 Personas (11) M chat

Juan Pablo Pinto Molina 16:28

Juan Pablo Pinto Molina 16:35
si clara profe si escucho

Margarita Simanca 16:59
i

Yorelis Perez 17:00
Después lo manda al grupo para leer toda con
calma

Por favor
Gracias

Ta 1720
Mi celular es: 3002041934

[l wEe= R-s GFPI-F-019_GUIA_DE APRENDIZAJE_LOGISTICA_EMPRESARIALpdf - Nitro Pro 10

Ul lel | [NICIO | EDITAR  REVISAR FORMULARIOS PROTEGER ~ AYUDA

N 44| ajustar anehura [ENE) LI -1
M@ e T o 3[4 08 baie b B
A A A A A

Mano | Zoom Seleccionar Escribir QuickSign  PDF Combinar Portafolio
- C Rotarvista - texto - Word  Excel PowerPoint otro+ PDF/A ™
Ver Herramientas Crear Convertir

B [@nforme Programa de Formacién Tit... [8)367090235-Guia-Para-Desarrollar-L.. | [§] GFPI-F-019_GUIA_DE APRENDIZAJE_LO... X
B LUGIS 1 ILA FANA LAS LAUCINAS UE MDRSTEGIMIENTU UE LA REGTUIN:
&

" s Fase del Proyecto: Evaluacion.

« Actividad de Proyecto: EVALUAR LAS OPERACIONES LOGISTICAS.

« Competencia: 210101042 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA
EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS.

« Resultados de Aprendizaje Alcanzar: REVISAR LAS CONDICIONES
SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DE
ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA EN FRIO SEGUN LA
NATURALEZA DEL PRODUCTO Y EL EQUIPO.

INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE
LOS EQUIPOS E INSTALACIONES SEGUN NORMAS ESTABLECIDAS.

s Duracion de la Guia: 80 HORAS

2. PRESENTACION

Esta guia de tiene como objetivo fundamental, el servir como lineamiento para el
aprendizaje, conocimiento y manejo de las diferentes condiciones en frio que se puede
brindar a los productos perecederos, para asi contar con bases solidas para determinar
las herramienta idoneas que permitan evaluar y controlar la eficiencia de una cadena de
frio y a su vez generar acciones de mejora, que impidan el deterioro de los productos;
= para evitar que por un mal manejo, éstos se conviertan en productos generadores de
0 enfermedades como infecciones e intoxicaciones, por consumirlos en mal estado o como

mestgooglecom esté compartiende una ventana. r de compar Ocultar

O
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(—% Comercial Alimentos C... ¢

ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA

Buenas tardes estimados
aprendices..

Espero se encuentren bien
todos.

Les escribe el Instructor
Jesds Feria.

A continuacion les enviaré el
link de enlace para realizar
nuestro encuentro del dia de
hoy

Martes 17 de Noviembre

Unirse con Google Meet:
https://meet.google.com/utn
-jqzm-jkr

all -l = 2

(—% Comercial Alimentos C... o

ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA

Buenas tardes jovenes

Ya estamos en sala

1Sesion Comerc... »

Por favor ingresar

AAA ok

ul EF
Si profe

YARLIN DEL CARMEN VERGAR...
no puedo entrar

Nos vemos a las 2:00 PM

Ta

Buenas tardes estimados aprendices,
encuentren bien tod:

es escribe el Instructor Jests

Profe a que horas

ones para todc ¥

Buenas tarde profe

jesus stanford abandoné la llamada

@ & @

Angie Andri Dani

Bnas tardes

Buenas tardes no puedo
entrar

Por qué no han podido, qué

o~
(]

Ve

15 pers:

0

on...

X Jesus Daniel Feria Mau...

?m ‘-‘,\q{ '\"; L@

Anna luisa femn.. 16 person

al il = o} 10016 % 5= 4:04 all il = [} 10016
& Sobre esta llamada < Sobre esta llamada
Personas Informacion Personas Informacion

Andrea Castillo pache...
AGREGAR A ALGUIEN
Anel Pinto Molina
«  Compartir informacion para unirse
Angelica Diaz
EN LA LLAMADA
Camilo Medrano
e

9, Jesus Daniel Feria Maussa (tu)

Enith Vergara Garcés

ANA ARGEL W
Epik K400

Andrea Castillo pache... Y

DOO9OO9

Estefany Ruiz

Anel Pinto Molina X i

& Jesus Daniel Feria Ma...
Angelica Diaz RV

&, Jesus Daniel Feria Ma...
Camilo Medrano CITTR

Juliana Lopez

Enith Vergara Garcés RV
Kelly Ojeda Montiel

Epik K400 VB

PDODOPOOOO

Lorena Murioz

Estefany Ruiz \q\ :

luisa fernanda salced...

C N NN

>

X
X
X
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Lunes 23 de Noviembre

<« Impulsar ventas SENA... ¢ £

e lozabUD
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA cqgs-yuez-by

Buenas tardes estimados
aprendices

Espero estén muy bien todos

Les escribe el Instructor
Jesus Feria

De ahora en adelante este
sera el grupo exclusivo para
las formaciones que me
correspondan impartirles

LQUE IMPLICA E8TO 7 LQUE MPLICA ESTO 7.

JESUS DAVID STANFORD SALC...
Listo profesora

Nos encontraremos esta . I
tarde a partir de las 3:00 PM hisssusiDanicliena v

% Jesus Daniel Feria Mau...

En un rato les mando por aqui

el link de acceso D @ I )

jesus brenda luc.. 14 person.

(10 ¥

L I )

jesus Lorena 12 person

ANGIE DAYANA ARENAS ROMERO se
unié mediante tu invitacion

cgs-yuez-byw »

\
LQUE INPLICA ESTO 7:

\
4DONDE ?

1. 08CH L. wace

i € % Jesus Daniel Feria Maussa % Jesus Daniel Feria Maussa

Anna Andri Dani.. 10 person

%
j LG

Andri Dani... jesus 13 person

\ .
A i G

Lorena  AndriDani.. 13 person

< (]
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Martes 24 de Noviembre

all - all =

< Impulsar ventas SENA... W
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ... :

Buenas tardes jévenes
Ya les voy a mandar el link

YARLIN DEL CARMEN VERGAR...
Buenas tarde

Buenas tardes profe

Buenas Tardes

ANA GERLEIS SALCEDO PACHE
Buenas tarde

Buenas tardes

Buenas tardes

X Jesus Daniel Feria Maussa

@ 9 @ ad
T4

Anna 12 person..

< O O

. SR | Feria Maussa
Continue

&

Ta

&
£

Lorena

X
R

' !-’T

Rudi

14 person

O

c Kelly Ojeda M pria Maussa
Si profe

él E\ e’&\’L

Ta Angie 12 person.

]
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Lunes 30 de Noviembre

at

Impulsar ventas SENA... 5

Impulsar ventas SENA... %
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ...

Impulsar ventas SENA... (5
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ..

ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA e

Buenas tardes jévenes
Coémo estan..?

Buenas tardes

ANA GERLEIS SALCEDO PACHE
Buenas tardes

YARLIN DEL CARMEN VERGAR...
Bien profesor

Buenas Tardes

CARLOS ENRIQUE BARAHONA...
Muy bien

Buenas tardes profe

Bien gracias a Dios y ustedes

Antes de arrancar con la
actividad de hoy, quiero
saber si hay alguna inquietud
acerca de las técnicas y
procedimientos necesarios
para garantizar la calidad de
los productos alimenticios..?

Profe nos podria dar un
pequefio recorder de lo que
hablamos la clase pasada

Y si nos puedes hacer el
favor de facilitarnos las via
positivas

ANA ISABEL CHIMA |

hola buenas tardes

Bueno, no tengo acceso a la
presentacion ahora mismo,
pero si les puedo resumir la
tematlca que vimos acerca

L Lidodd o

Bueno, no tengo acceso a la
presentacion ahora mismo,
pero si les puedo resumir la
tematica que vimos acerca
de garantizar la calidad de los
alimentos que van a exhibir
en los puntos de venta en
donde ustedes estén

Primero que todo,
recordemos lo que significa el
término Calidad

Quién nos recuerda..?

Para no ser solo yo
escribiendo, sino que se vea
la interaccion

Profe la calidad de los
alimentos

factores que determinan la
calidad de los alimentos

A RLO)

< ‘ Impulsar ventas SENA... 5
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ...

Claro, pero de qué nos habla
eso0..?

Propiedades comerciales
precio envase servicio

al cliente etiquetado del
producto

propiedades higienicas y
sanitarias

YARLIN DEL CARMEN VERGAR...

Yo recuedo que la calidad
de los alimentos es que el
producto este en un buen
etado

ANGELICA JOHANA DIAZ ARRO...
Ta
Primero que todo, recordemos lo que

significa el término Calidad

Satisfaccion del consumidor .

Impulsar ventas SENA... %
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA ..

Voy a cambiarles la pregunta

Cual es la definicién de
calidad para ustedes..?

ANA GERLEIS SALCEDO PACHE...
Yo recuerdo que la propiedad
de calidad de alimento es
producto nutriciénal

ANGELICA JOHANA DIAZ ARRO.
Ta

ual es la definicion de calidad para

ustedes..?
La otra vez se hablo que
"calidad" es como la
satisfaccion del consumidor

LLevar un buen producto a
los clientes

< ‘ Impulsar ventas SENA...
ANA GERLEIS, ANA ISABEL, ANA

Algunos dijeron que es un
conjunto de cualidades o
atributos y otros dijeron que
es el resultado que desea
obtener un cliente al recibir
un producto..

Ambas definiciones estan
relacionadas con el tema

Ya que recuerden que la
calidad es el conjunto de
atributos o caracteristicas
intrinsecas y extrinsecas de
un producto que satisface
las preocupaciones del
consumidor..

Y las caracteristicas son
las misma propiedades que
estuvimos hablando

Es decir, que el término
cal|dad va estrechamente ¥

conacac

D
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EVIDENCIAS DE ACOMPANAMIENTO A LA FORMACION DE COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

CON FICHA: 2203085, EL DIA 25 DEL MES DE NOVIEMBRE.

& Planificar Produccion... ¢
ANDRES CAMILO, ANGEL DE JES...

Buenas tardes estimados
aprendices..

Miércoles 25 de Noviembre

< Planificar Produccion... 5
ANDRES CAMILO, ANGEL DE JES

Hola profe como esta

Les escribe el Instructor
Jesus Daniel Feria

Su clase es ppr WhatsApp o
por la aplicacion o plataforma
Meet???

Espero se encuentren muy
bien todos

Me corresponde impartirles
la competencia *Planificar
Produccién de acuerdo con
prondsticos y costos del
técnico en corte y venta de
carnes con ficha: 2203561

ROSALBA MARIA PADILLA DON...

Hola profe a que horas
tenemos clase con usted

Nos encontramos esta

tarde a las 2:30 PM

para dar inicio a nuestra

formacion aclarando dudas

y poniéndonos de acuerdo
i

el Ll

Hoy es de 2:30 a 4:30 si
profe ?

< Planificar Produccion...
ANDRES CAMILO, ANGEL DE JES...

Buenas tardes estimados
aprendices..

Cémo han estado..?

ON ESUS SUAREZ RAMO

Buenas tardes

ROSALBA MARIA PADILLA DON...
Hola profe

Buenas tardes

Bnbn profe y Ud como a
pasado

Primeramente hoy nos nos
encontraremos por aqui por
whatsapp

Buenas tardes

Buenas tardes

CAMILO ANDRES UBARNE PER..
Buenas tardes profe

(_. Planificar Produccion... &
ANDRES CAMILO, ANGEL DE JES...

La idea inicial de nuestro

encuentro hoy, es el de tener
claro el registro de cada uno

de ustedes y luego pues

hacer una breve introduccion

a lo que son las tematicas
que vamos a tratar de to
de ésta competencia que
arrancamos el dia de hoy

ISMAR JARGELY URANGO RAM...
Buenas tardes

Para todos{/

Ta
La idea inicial de nuestro encuentro
hoy, es el d claro el registro de

cadaunodet y luego pues hacer

Vale profe

< . Planificar Produccion... ¢
ANDRES CAMILO, ANGEL DE JES... t

Bueno, por ahora queda
como tentativo que sea por
aqui por whatsapp, pero voy
a analizar individualmente
con cada uno, el caso de

las 7 personas que hasta
ahora son los Unicos que me
han dicho que no pueden
sino por aqui y si podemos
solucionarlo, la dictamos por
alguna de las plataformas

Antes del proximo miércoles
ya tendremos eso definido

CAMILO ANDRES UBARNE PER
Ok profe

MARIA ALEJANDRA SOTO LOPEZ
Mmm oky profe esta bn

(_‘ Planificar Produccion... 5
ANDRES CAMILO, ANGEL DE JES.

Ya tienen el archivo del
programa de formacion..?

EONEL
Disefio Curricular

Si sefior

)NEL JESUS SUAREZ RAMOS
Pensé que no seria ese
porque es del 2013

Si, pero ésta vigente aun

www.sena.edu.co
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EVIDENCIAS DE ACOMPANAMIENTO A LA FORMACION DE PROCESAMIENTO DE LACTEOS CON

e

siqQa

FICHA: 2203070, EL DIA 10 DEL MES DE NOVIEMBRE.

al -l ® -4

Ficha 2203070 Procesamien
+57 300 3318850, +57 300 4053087, +57..

Buenos dias estimados
aprendices del programa de
procesamiento de lacteos..
Mi nombre es Jesus Daniel
Feria y seré el instructor que
estard con ustedes en el dia
de hoy para continuar con su

Martes 10 de Noviembre

e

Ficha 2203070 Procesamien
+57 300 3318850, +57 300 4053087, +57.

Para esto, los invito a
encontrarnos esta tarde
a las 3:30 PM por medio
del siguiente link de la
plataforma Meet.

https:/meet.google.com/igj

e

Ficha 2203070 Procesamien
+57 300 3318850, +57 300 4053087, +57..

Hola muchachos, ya estamos
en la sala de Meet

Pueden ir ingresando con el
link para que empecemos

~vjoc-hxm https://meet.google.com/igj

-vjoc-hxm

ciclo de induccién..

Bueno muchas gracias

Mucho gusto

Y muchas gracias

i Muchas gracias &2
Buenos dias

Bueno profe muchisimas

il gracias. Que Dios lo bendiga

Para esto, los invito a
encontrarnos esta tarde
a las 3:30 PM por medio
del siguiente link de la
plataforma Meet.

Profe me aparece esto

es a este grupo porque ya

o |
- 8
Detalles de la reunién X
&, Personas (18 = cn
) 7Y
++ Jesis Daniel Feria Maussa 0 Felipe Diaz

@0
w artion

-~ : o

1 "'{
- ) Ll d 0
T N\ 8
% Esteban Gonzalez Bedoya . Francisco Melo |1 Sibila Arteaga e S
Qe Mo Alonsa Vargs
- 2 ®. -
g : "
; 4 00 Valentina Tarra Perez
) Liris Cantero % Mario Alonso Vargas Sanchez & lilia mercado oe y .
ZE
€W 2F TS -0 ax e e
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[J i - rh‘ -5 1837846 GFPI-F-019_GUIA_DE_APRENDIZAJE REPORTE DE PRODUCCION. pdf - Nitro Pro 10 - a x

Lol o | EDITAR REVISAR FORMULARIOS PROTEGER  AVYUDA

[ Correo: jesus daniel feriamauss= X (M Meet: igj-vjoc-hxm @® x  +

> C & meetgoogle.com/igj-vjoc-hxm

B Aplicacionss M Gmail @8 YouTube @ Maps B Traducir §8 @ (3)Whatstpp @ Sofy- Calendario W.. @ Campus Virtual - C Sp Portal de oferta ed...

1ls Jesus Daniel Feria Maussa ==+ katty julieth arroyo blanquicett

L E

sibila Arteaga 3 Esteban Gonzalez Bedoya ¥, Francisco Melo

J d

. .JoseLeon ¥, daidis Chantaca

el » 20« TV

W Luz Mery Berrio

EVIDENCIAS OTRAS DESIGNACIONES

EVIDENCIAS DE REALIZACION DE GUIAS DE APRENDIZAJE Y PLANES DE TRABAJO DEL PROGRAMA

4y [4] Ajustar Anchura bR N1
@ e ol T 2[R [3 g ba b e LS 0E
Mano Zoom Seleccionar Escribir Quicksign PDF  Combinar Portafolio A A A A A
= C Rotarvista - texto - - Word Excel PowerPoint otro~ PDF/A™
Ver Herramientas Crear Convertir
I:l ETE(NI(O EN PROCESAMIENTO DE LACTE... @ 1837846 GFPI-F-019_GUIA_DE_APREND... X Iz 1837846 PLAN DE TRABAJO REPORTE D...
B v v -
Lil . :
PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE
IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE
« Denominacién del Programa de Formacién: PRODUCCION GANADERA
+ Codigo del Programa de Formacion: 723106
» Nombre del Proyecto: OPTIMIZACION DE PROCESOS DE PRODUCCION
GANADERA DOBLE PROPOSITO EN EL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.
+ Fase del Proyecto: Planeacion
+ Actividad de Proyecto: ALISTAMIENTO DEL PROYECTO, ALISTAMIENTO DE
LAS OPERACIONES PECUARIAS EN LAS EXPLOTACIONES MAYORES Y
MENORES.
« Competencia: 270501017 - PRODUCIR DERIVADOS LACTEOS SEGUN
SOLICITUD DEL CLIENTE Y LEGISLACION VIGENTE.
« Resultados de Aprendizaje Alcanzar: ELABORAR REPORTE DE PRODUCCION
SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO.
= « Duracién de la Guia: 16 horas

= % §

¢ SlContratistas & PORTAFOLIO DEEV...

il

Detalles de la reunion X

2, personas (20) A chat

si

CAMILO LEMA 17:15
No se escucha

Ya se termino la induccion ?

Esteban Gonzalez Bedoya 17:15
ya se acabo

estan aclarando algunas dudas

yenifer morelo 1715
profe no va a pasar a lista

jean carlos vargas hoyos 17:16
Verdas

Valentina Tarra Perez 17:19
Profe esa guia que nos mostré las va a enviar?

o al X
R )

_
05:19 p.m.

DE CORTE Y VENTA DE CARNE CON FICHA: 2067406, LOS DIAS 03 Y 04 DEL MES DE NOVIEMBRE.
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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacion del Programa de Formacion: CORTE Y VENTA DE CARNE

e (Cddigo del Programa de Formacion: 2067406

e Nombre del Proyecto: IMPLEMENTACION DE PROCESOS DE TRAZABILIDAD,
BPM Y TECNICAS DE CORTES DE CARNES GARANTIZANDO PRODUCTOS
DE ALTA CALIDAD.

e Fase del Proyecto: Ejecucion.

e Actividad de Proyecto: OBTENCION DE CORTES DE CARNES APLICANDO
TECNICAS ESPECIALIZADAS, PROTOCOLOS DE PRODUCCION Y NORMAS
DE CALIDAD E HIGIENE LEGALES VIGENTES..

e Competencia: 290801003 - CORTAR CARNES SEGUN SOLICITUD DEL
CLIENTE.

e Resultados de Aprendizaje Alcanzar: REALIZAR EL PROCESO TECNICO DE
PORCIONADO Y/O FILETEADO DE CARNES DE ANIMALES DE ABASTO
PUBLICO APLICANDO BPM, CONFORME A ORDEN DE PRODUCCION Y
ESPECIFICACIONES REQUERIDAS POR EL CLIENTE CON ACTITUD DE
SERVICIO.

e Duracion de la Guia: 72 HORAS

2. PRESENTACION

Esta guia de tiene como objetivo fundamental, el servir como lineamiento para el
aprendizaje, conocimiento y manejo de las diferentes condiciones y estandares
estipulados en la Resolucion 2674 del afio 2013 y en la Norma sobre Buenas Précticas
de Manufactura, asi como el Decreto 1500 de 2007; para lograr realizar un
adecuado proceso técnico de porcionado y/o fileteado de carnes de animales de abasto
publico aplicando bpm, conforme a orden de produccion y especificaciones requeridas por
el cliente con actitud de servicio, que cumplan con las condiciones de infraestructura y
funcionamiento segun se establece en la Resolucion 240 de 2013 del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA sobre plantas de
almacenamiento y procedimientos de desposte, ademas de tener en cuenta que cada
centro de procesamiento dedicado a actividades de desposte de carnicos, debe cumplir
con los requisitos sanitarios sobre el manejo de este tipo de productos, asi como de

GFPI-F-019 V03
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utensilios y herramientas utilizados para tal fin. Por eso es muy importante que el
aprendiz realice el proceso de aprendizaje establecido en la presente guia para que
cuente con el manejo de las competencias idoneas relacionadas con el destazado de
canales de abasto publico segun ficha técnica, procedimientos Yy requisicion, de
acuerdo a programacion y normatividad vigente, asi como el acondicionamiento de
destazaduras cérnicas segun ficha técnica, requerimientos y procedimiento
establecido por la empresa.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
Estudio de caso:

En el municipio de Monteria se da una problemética amibiental y econémica en los
establecimientos céarnicos, ya que en su mayoria no realizan procesos técnicos de
porcionado y/o fileteado adecuados, por lo que se da un alto desperdicio de carne que
termina como merma, causando disminucion el los rendimientos de la produccién y por
ende, en las ganancias econdémicas del establecimiento, ademas de contaminacion
ambiental, debido a esos residuos.

Justed como técnico en corte y venta de carnes, seguiria con los mismos procesos o
aplicaria las técnicas adecuadas que minimicen las mermas del proceso de porcionado
ylo fileteado?, y de ser asi, ¢ Cuales creeria que son las técnicas mas adecuadas para
reducir dichas perdidas?

Estructure su respuesta para ser socializada en medio de la formacion con sus
comparfieros e instructor.

REALIZAR EL PROCESO TECNICO DE PORCIONADO Y/O FILETEADO DE CARNES
DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO APLICANDO BPM, CONFORME A ORDEN DE
PRODUCCION Y ESPECIFICACIONES REQUERIDAS POR EL CLIENTE CON
ACTITUD DE SERVICIO.

Actividad 1. Reconocimiento de los proceso técnico de porcionado y/o fileteado
de carnes de animales de abasto publico. El aprendiz debera realizar la observacion
del video compartido por el instructor y determinar los puntos clave para realizar un
proceso eficiente de porcionado y/o fileteado de las carnes.

Actividad 2. Funciones del operador carnico: Identificar las principales funciones de un
operario de carnes para lograr un porcionado y/o fileteado que logre minimizar las
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mermas y perdidas durante el proceso. y los requisitos que éstos deben cumplir par

realizar una adecuada funcion.

Actividad 3. Apropiacion de los protocolos de seguridad de los equipos y
utensilios utilizados para el porcionado y/o fileteado de las carnes.

Por medio de grupos de trabajo, desarrollar un resumen de los protocolos de seguridad de
los equipos y utensilios utilizados para el porcionado y/o fileteado de las carnes, para que
asi los aprendices se relacionen con los mismos.

Ambiente Requerido: Ambiente Virtual de Aprendizaje AVA.

Materiales: Material de apoyo, guia de aprendizaje, Lapiz, borrador, sacapuntas,
papel, computador, material multimedia.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion Técnicas e Instrumentos
de Evaluacion

Evidencias de Conocimiento: - SELECCIONA LA MATERIA Técnica: Formulacion de
PRIMA CARNICA A preguntas/ Instrumento:
Respuesta a preguntas PORCIONAR O FILETEAR DE | pr,eba escrita/Cuestionario.

realizadas acerca del porcionado | ACUERDO AL TIPO DE
. CORTE SOLICITADO EN LA
y/o fileteado de las carnes.

ORDEN DE PRODUCCION Y/O
SOLICITUD DEL CLIENTE.

- PORCIONA
TECNICAMENTE CARNES DE
ANIMALES DE ABASTO

Evidencias de Desempefio PUBLICO APLICANDO

BUENAS PRACTICAS DE
Realizar en el ambiente de MANUFACTURA DE Técnica: Taller-exposicion
aprendizaje las guias de CONFORME A LA ORDEN DE | |nstrumento: Cuestionario
aprendizaje utilizando los medios | PRODUCCION Y LA FICHA taller- cuestionario oral.-listas

TECNICA DEL CORTE CON
HABILIDAD Y ACTITUD DE
SERVICIO.

de comunicacién y las TICs. de chequeo.

- FILETEA TECNICAMENTE
CARNES DE ANIMALES DE
ABASTO PUBLICO
APLICANDO BUENAS

o PRACTICAS DE . .,
Entrega las actividades MANUFACTURA DE Técnica valoracion de

CONFORME A LA ORDEN DE | productos: Informe escrito.

Evidencias de Producto:
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evaluativas requeridas. PRODUCCION Y LA FICHA Instrumentos: Lista de
TECNICA DEL CORTE, O chequeo.
SOLICITUD

DEL CLIENTE, CON
HABILIDAD Y ACTITUD DE
SERVICIO.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

MATERIA PRIMA: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas
por la industria de alimentos para su utilizacion directa, fraccionamiento o
conversion en alimentos para consumo humano.

ALIMENTO: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta
al organismo humano los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los
procesos bioldgicos. Se entienden incluidas en la presente definicion las bebidas no
alcohdlicas y aquellas sustancias con que se sazonan algunos comestibles, y que
se conocen con el nombre genérico de especias.

ALIMENTO PERECEDERO: El alimento que, en razon de su composicion, caracteristicas
fisicoquimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracidon de diversa naturaleza en
un tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones especiales de
proceso, conservacion, almacenamiento, transporte y expendio. AMBIENTE. Cualquier
area interna o externa delimitada fisicamente que forma parte del establecimiento
destinado a la fabricacion, al procesamiento, a la preparacién, al envase,
almacenamiento y expendio de alimentos.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM): Son los principios basicos vy
practicos generales de higiene en la manipulacién, preparacion, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucibn de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las
operaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de modo
gue se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS: Todas las condiciones y medidas necesarias para
asegurar la inocuidad y la aptitud de los alimentos en cualquier etapa de su
manejo. INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de que los alimentos no
causaran dafo al consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el uso al
gue se destina.

EQUIPO: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y demas
accesorios que se empleen en la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
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fraccionamiento, almacenamiento, distribucion, transporte, y expendio de alimentos y sus

siqa

materias primas.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que interviene directamente vy,
aunque sea en forma ocasional,

en actividades de fabricacion,

preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

MICROORGANISMO: Organismo que solo puede verse bajo un microscopio. Los
microorganismos incluyen las bacterias, los protozoos, las algas y los hongos. Aunque los

virus no se consideran organismos vivos, a veces se clasifican como microorganismos.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

v

v

v

v

v

Logistica de perecederos y cadena de frio en Colombia . PROCOLOMBIA 2014

Manual Del curso de Higiene y Manipulacion de alimentos. Dotatech.

Resolucion 2674 de 2013

http://www.fao.org/fileadmin/user upload/rlc/come-sano/t es.pdf

https://www.invima.qgov.co/images/pdf/intranet/diroperaciones/Medicos/ CADENA-

DE-FRIO.pdf

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

procesamiento,

Nombre Cargo Dependencia | Fecha
Autor Jesus Daniel Feria | Instructor CABP Noviembre 2020
(es) Maussa

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar anicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre

Cargo

Dependencia

Fecha | Razdon del
Cambio

Autor
(es)

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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Regional Cordoba
PLAN DE TRABAJO CONCERTADO CON EL APRENDIZ PARA EL DESARROLLO DE LA RUTA
DE APRENDIZAJE (TABLA 1) CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
PORVENIR PROGRAMA: TECNICO EN CORTE Y VENTA DE CARNES
NUMERO DE FICHA: 2067406

Grupo de Actividad a Forma de entrega Fecha de ENTREGO
aprendices desarrollar actividad entrega
Fisico Digital Sl No
Actividad 1.

Reconocimiento de los
proceso técnico de
porcionado y/o fileteado X 06/11/2020
de carnes de animales de
abasto publico.

Actividad 2.
Funciones del X 19/11/2020
operador carnico.

Actividad 3.
Apropiacion de los
protocolos de seguridad
de los equipos y X 03/12/2020
utensilios utilizados
para el porcionado y/o
fileteado de las carnes.

COMPETENCIA: 290801003 - CORTAR CARNES SEGUN SOLICITUD DEL CLIENTE.

RESULTADO DE APRENDIZAJE: REALIZAR EL PROCESO TECNICO DE PORCIONADO Y/O
FILETEADO DE CARNES DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO APLICANDO BPM,
CONFORME A ORDEN DE PRODUCCION Y ESPECIFICACIONES REQUERIDAS POR EL
CLIENTE CON ACTITUD DE SERVICIO.

Firmas Aprendices Firma Instructor




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: JESUS DANIEL FERIA MAUSSA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

FECHA INICIAL: 01/11/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  30/11/2020 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.
DE APRENDIZAJE:

ASISTIR LA EXHIBICION Y VENTA DE ALIMIENTOS DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON POLITICAS DE LA EMPRESA.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CARNES SEGUN SOLICITUD DEL CLIENTE.

REALIZAR EL PROCESO TECNICO DE PORCIONADO Y/O FILETEADO DE CARNES DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO APLICANDO
BPM, CONFORME A ORDEN DE PRODUCCION Y ESPECIFICACIONES REQUERIDAS POR EL CLIENTE CON ACTITUD DE SERVICIO.

VERIFICAR S| LAS PORCIONES Y/O FILETES OBTENIDOS TECNICAMENTE CORRESPONDEN EN CALIDAD Y CANTIDAD A LA FICHA
TECNICA DE LA EMPRESA, ORDEN DE PRODUCCION, NORMATIVIDAD VIGENTE Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CON SIERRA SEGUN PROCEDIMIENTO DEFINIDO.
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MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

OBTENER DESTAZADURAS DE CARNES SEGUN SOLICITUD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL CLIENTE.

PLANIFICAR PRODUCCION DE ACUERDO CON
PRONOSTICOS Y COSTOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

PROGRAMAR LAS NECESIDADES Y REQUERIMIENTOS PARA LA PRODUCCION DE ACUERDO AL TIPO DE PRODUCTO Y/O SISTEMA
DE PRODUCCION.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ASUMIR LOS DEBERES Y DERECHOS CON BASE EN LAS LEYES Y LA NORMATIVA INSTITUCIONAL EN EL MARCO DE SU PROYECTO
DE VIDA.

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES DE FORMACION PARA EL DESARROLLO DE LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA
FORMACION, CON BASE EN LA POLITICA INSTITUCIONAL.

RECIBIR CANALES Y/O DESTAZADURAS SEGUN

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: b2 0CEDIMIENTO ESTABLECIDO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

FICHA 2203085 - COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:
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ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: A~ jERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS

IMPULSAR LAS VENTAS EN EL PUNTO DE VENTA DE
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON LAS ESTRATEGIAS Y POLITICAS DE
VENTAS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS PARA GARANTIZAR LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS OFRECIDOS EN EL
PUNTO DE VENTA SEGUN NORMAS Y PROCEDIMIENTOS VIGENTES.

ORGANIZAR LAS ACCIONES DE EXHIBICION Y MERCHANDISING DE ALIMENTOS EN LOS PUNTOS DE VENTA SEGUN LINEAMIENTOS
DE LA ORGANIZACION.

INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPANIA

NEGOCIAR PRODUCTOS Y SERVICIOS SEGUN
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CONDICIONES DEL MERCADO Y POLITICAS DE LA
EMPRESA.

PROCESAR LA INFORMACION DE ACUERDO A LAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: REQUISICIONES Y PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA
EMPRESA.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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ASUMIR LOS DEBERES Y DERECHOS CON BASE EN LAS LEYES Y LA NORMATIVA INSTITUCIONAL EN EL MARCO DE SU PROYECTO
DE VIDA.

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES DE FORMACION PARA EL DESARROLLO DE LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA
FORMACION, CON BASE EN LA POLITICA INSTITUCIONAL.

RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: FICHA TECNICA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.
DE APRENDIZAJE:

ASISTIR LA EXHIBICION Y VENTA DE ALIMIENTOS DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON POLITICAS DE LA EMPRESA.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CARNES SEGUN SOLICITUD DEL CLIENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

REALIZAR EL PROCESO TECNICO DE PORCIONADO Y/O FILETEADO DE CARNES DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO APLICANDO
BPM, CONFORME A ORDEN DE PRODUCCION Y ESPECIFICACIONES REQUERIDAS POR EL CLIENTE CON ACTITUD DE SERVICIO.

VERIFICAR S| LAS PORCIONES Y/O FILETES OBTENIDOS TECNICAMENTE CORRESPONDEN EN CALIDAD Y CANTIDAD A LA FICHA
TECNICA DE LA EMPRESA, ORDEN DE PRODUCCION, NORMATIVIDAD VIGENTE Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.
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+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CON SIERRA SEGUN PROCEDIMIENTO DEFINIDO.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

OBTENER DESTAZADURAS DE CARNES SEGUN SOLICITUD

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL CLIENTE.

PLANIFICAR PRODUCCION DE ACUERDO CON
PRONOSTICOS Y COSTOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

PROGRAMAR LAS NECESIDADES Y REQUERIMIENTOS PARA LA PRODUCCION DE ACUERDO AL TIPO DE PRODUCTO Y/O SISTEMA
DE PRODUCCION.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ASUMIR LOS DEBERES Y DERECHOS CON BASE EN LAS LEYES Y LA NORMATIVA INSTITUCIONAL EN EL MARCO DE SU PROYECTO
DE VIDA.

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES DE FORMACION PARA EL DESARROLLO DE LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA
FORMACION, CON BASE EN LA POLITICA INSTITUCIONAL.

RECIBIR CANALES Y/O DESTAZADURAS SEGUN

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: b 0CEDIMIENTO ESTABLECIDO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 64,00
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DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

DE VIDA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

APLICAR PROCESO TERMICO SEGUN PROCEDIMIENTO Y
NORMAS VIGENTES.

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y
AUDITIVA

ELABORAR QUESOS SEGUN PROCEDIMIENTO DEFINIDO Y
/O FICHA TECNICA.

PROCESAR LECHES HIGIENIZADAS SEGUN
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y LEGISLACION VIGENTE.

PRODUCIR DERIVADOS LACTEOS FERMENTADOS SEGUN
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y LEGISLACION VIGENTE.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

ASUMIR LOS DEBERES Y DERECHOS CON BASE EN LAS LEYES Y LA NORMATIVA INSTITUCIONAL EN EL MARCO DE SU PROYECTO

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES DE FORMACION PARA EL DESARROLLO DE LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA
FORMACION, CON BASE EN LA POLITICA INSTITUCIONAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 120,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS
03/11/2020 03/11/2020 OTROS 8,00
04/11/2020 04/11/2020 OTROS 8,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 16,00

INSTRUCTOR: JESUS DANIEL FERIA MAUSSA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
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