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FECHA EVENTO

ACTIVIDADES BIENESTAR AL 
APRENDIZ - CENTRO DE 

MANUFACTURA EN TEXTIL Y 
CUERO

BOGOTÁ

ACTIVIDAD JORNADA SERVICIO CANTIDAD VALOR 
UNITARIO SUBTOTAL

DIA DEL APRENDIZ

JORNADA MAÑANA 
(500 Aprendices)  Y 

JORNADA 
NOCTURNA (500 

Aprendices)

FESTIVAL DE VUELTA
AL ORIGEN-Las actividades estarán basadas en una serie de juegos y retos cuyo 
objetivo es incentivar la participación de los aprendices y
fortalecer sus habilidades blandas, en el marco de la estrategia Campesena y la 
conmemoración día del aprendiz.
La actividad se desarrollará de manera presencial en las instalaciones del Centro 
de Manufactura en Textil y Cuero. Se realizará en dos 2 jornadas (mañana y 
noche), cada una con la participación de quinientos (500) aprendices para cada 
jornada. total 1000 Aprendices

1 $23,810,000 $23,810,000

ACTIVIDAD:La actividad deberá tener mínimo 30 juegos que permitan el 
desarrollo de
habilidades blandas individuales y grupales por jornada.

ITINERIARIO
-        Se deberán ejecutar treinta (30) actividades lúdicas diferentes que se puedan 
distribuir en el espacio correspondiente a la sede principal del Centro de 
Formación en las dos (2) jornadas programadas.
-        El oferente debe presentar ficha técnica de treinta (30) actividades para cada 
jornada Diurna y Nocturna. La ficha técnica debe incluir el espacio físico que 
mide cada actividad, y qué se deberá tener en cuenta en la distribución del 
espacio.
-        El oferente debe presentar propuesta de la metodología que se implementará 
para la participación de los 1000 aprendices en cada juego, que permita al 
finalizar cada jornada, elegir ganadores, determinados por puntajes asignados a 
cada actividad.
-        Adicional a las 30 (actividades lúdicas) el oferente debe presentar propuesta 
de zona de alimentos, zona de mini eventos deportivos y culturales donde se 
incentive la participación de los aprendices en los diferentes juegos.
- El oferente debe entregar una propuesta de cronograma del desarrollo del evento 
que incluya como mínimo:
- Registro de asistencia, momento de bienvenida, explicación de la metodología 
de participación a los aprendices, uso de juegos y actividades y cierre con 
premiación.
- El oferente deberá entregar propuesta de las habilidades blandas que se 
impactarán en el desarrollo del evento y el impacto que esta tendrá para los 1000 
aprendices participantes, en conjunto con la metodología propuesta.
- El oferente debe realizar la instalación de las actividades el día anterior al evento 
programado.  Cada actividad debe contar con la respectiva señalización que 
indique el nombre del juego.
- El oferente debe realizar la correspondiente decoración del espacio y entrega 
propuesta de esta de forma pre contractual.
El oferente deberá presentar de forma pre contractual ficha técnica de las manillas 
a entregar las cuales deberán facilitar de forma ágil el ingreso, deberán estar 
númeradas y tener el Logo de la entidad a 1Tinta, la ficha técnica deberá indicar el 
tamaño de la caja máxima de impresión recomendable y deberán permitir el 
control de ingreso a cada juego y entrega de alimentos e hidratación, el oferente 
deberá presentar el certificado como Productor(a) Ocasional mínimo de Mediano 
formato, en el
Registro Nacional de Productores de Espectáculos Públicos



DIA DEL APRENDIZ

JORNADA MAÑANA 
(500 Aprendices)  Y 

JORNADA 
NOCTURNA (500 

Aprendices)

PERSONAL SOLICITADO
El proponente deberá ofrecer el siguiente recurso humano para la logística 
necesaria, donde deberá presentar de forma pre contractual las hojas de vida y 
certificaciones académicas/laborales de los siguientes perfiles. En cada una de las 
jornadas del evento deberá estar:
-Hoja de vida 1 Coordinador para el uso del escenario: Persona que demuestre 
experiencia certificada en coordinación logística mínima 5 años y registro 
certificado en manejo de escenario como productor de espectáculos públicos, 
adjuntar certificado de bachiller, cedula de ciudadania y las respectivas 
certificaciones.
-Hoja de vida de treinta (30) personal logístico bachiller con experiencia mínima 
de 2 años en eventos culturales y recreativos para las trienta (30) actividades 
lúdicas, de los cuales minimo 5 de ellos deben contar con certificado de alturas 
vigente registrado ante el Ministerio de trabajo y curso como primer respondiente, 
adjuntar certificado de bachiller, cedula de ciudadania y las respectivas 
certificaciones.                                                                                          
-Tres (3) bachiller para la estación de alimentos con experiencia mínima de 2 años 
en eventos culturales y recreativos + curso de manipulación de alimentos vigente, 
adjuntar certificado de bachiller, cedula de ciudadania y las respectivas 
certificaciones.               

Equipo de asistencia en salud:
-Dos (02) auxiliares de enfermería con mínimo 2 años de experiencia con su 
equipo de primeros auxilios, por cada jornada, con hoja de vida actualizada y 
certificación de la secretaria de salud donde se evidencie que cuenta con el 
registro para prestar el servicio de salud.El proponente deberá presentar del apoyo 
en salud certificación actualizada de curso de primeros auxilios y soporte vital 
básico.
El proponente deberá adjuntar la relación y soportes de todo el personal que 
atenderá el evento donde se especifique nombres completos, cedula de ciudadanía 
y el rol que desempeñará dentro del evento.

Todo el personal que acompañe los Grupos deberá estar debidamente 
uniformados, carnetizados y equipados con los elementos necesarios de 
comunicación.
El proponente deberá presentar de cada una de las personas solicitadas hoja de 
vida actualizada y estudios que certifiquen lo solicitado.
El proponente deberá especificar en su oferta técnica de que está conformado el 
equipo de primeros auxilios.
NOTA: El personal destinado al desarrollo de las actividades de apoyo logístico 
planteado debe ser especializado, contará con la experiencia y experticia necesaria 
para realizar el servicio objeto del contrato bajo condiciones de calidad exigidas 
en el mismo, que respondan con los estándares del sector; y deberá estar dotado de 
los elementos que les permita efectuar las labores en forma eficiente y con la 
observancia de las normas de seguridad.

1 $23,810,000 $23,810,000

Presentar de forma pre contractual hoja de vida de Presentador técnico 
especializado en conducción de eventos 
como maestro de ceremonia, con  experiencia mínima de 6 años en interacción 
con el público para aforos de 100 a 2000 personas
Se encargará de dinamizar la actividad, mantener un ambiente agradable y 
entretenido, y seguir fielmente las indicaciones  para garantizar que el evento se 
desarrolle según expectativa

El oferente debe presentar ficha técnica de los premios a entregar (3 premios para 
cada jornada) los cuales deberan estar alineados al presupuesto  y magnitud del 
evento, siendo de carácter educativo. La entrega de los mismos deberá estar 
expuesta en la metodología para elegir a los ganadores de estos.

SERVICIO DE ALIMENTACIÓN 
REFRIGERIOS (1000)
El contratista se encargará del suministro de 1.000 refrigerios, que incluyen: El 
contratista se encargará del suministro de 1.000 refrigerios, que incluyen:
pan de hamburguesa con ajonjolí, tajada de queso mozzarella, 100 % carne
molida de 120 gramos, lechuga y tomate, paquete de papas mínimo de 30 gr y 
té en caja tetrapack mínimo de 200 ml. El proponente debera entregar de forma 
pre contractual ficha técnica de los alimentos a entregar.El oferente deberá 
adjuntar junto a su propuesta la ficha técnica del refrigerio
que se suministrará para realizar la verificación. El refrigerio se entregará en
una caja reciclable, biodegradable o reutilizable.

1000 $17,900 $17,900,000

 Botellas de agua 300ml para punto de hidratación. Incluye transporte de entrega 
hasta el punto del evento.El proponente debera entregar de forma pre contractual 
ficha técnica de los alimentos a entregar.

1000 $865 $865,000



DIA DE LA
EXCELENCIA NOCHE

         
EL VALOR DEL RECONOCIMIENTO-La actividad se llevará a cabo en jornada 
nocturna y requiere el alquiler de un
salón de eventos en la ciudad de Bogotá, ubicado dentro del perímetro
urbano, en una zona estratégica y de fácil acceso, excluyendo zonas
periféricas del extremo sur con el fin de garantizar el bienestar y seguridad de
los aprendices. El espacio deberá contar con una capacidad para 150
personas, garantizando comodidad y condiciones adecuadas para el
desarrollo del evento. El salón deberá incluir, como mínimo, los siguientes
elementos y servicios:
-Sistema de sonido: interfaz de sonido mínimo de 4 puertos, dos cabinas
mínimo 40w, micrófonos inalámbricos y video beam  con telón para proyección 
con 
-Música de ambientación durante el desarrollo de la actividad y proyección de
video. (No incluye musica en vivo)   
-Tarima adecuada para intervenciones y condecoraciones.
-Iluminación para eventos nocturnos.
-Condiciones de temperatura controlada y confort térmico.
-Baterías de baños independientes para hombres y mujeres, mínimo tres para
mujeres y dos hombres en buen estado y lavamanos. (papel higiénico, toallas
para manos y jabón). Un de los baños debe ser para personas con movilidad
reducida.
El oferente deberá presentar dos (2) opciones de lugares que cumplan con las
condiciones técnicas descritas, indicando la ubicación, capacidad, servicios
incluidos. Adicionalmente, se deberá anexar registro fotográfico actualizado
de cada una de las opciones propuestas, incluyendo imágenes del salón
principal, tarima, baños y áreas relevantes.                                                                                                                                                                                   

Para la atención del evento se debe disponer de personal de servicio conformado 
por catorce (14) meseros , un (1) capitan de meseros , serán responsables de la 
logística y atención durante el desarrollo de la actividad.

El servicio incluye el alquiler de mesas y sillas para 150 personas, mantelería, 
menaje completo y copas, adecuados para el tipo de evento programado.

Tarifa alquiler 4horas

El oferente debe presentar registro fotográfico del espacio ofertado, donde se 
evidencien las condiciones físicas, técnicas y operativas solicitadas. No incluye 
transporte ida y regreso al lugar del evento

1 $3,200,000 $3,200,000

Se debe suministrar ciento cincuenta (150) cenas que incluyen: brindis, plato
fuerte, proteína 170 gr (separada de los demás componentes del plato), dos
porciones de carbohidrato, verdura caliente o ensalada, jugo de fruta natural
y postre mínimo 80 gr; con plato servido a la mesa. Así mismo, el contratista
deberá incluir la totalidad del servicio de catering. El oferente deberá
presentar dos opciones de cena.

150 $162,830 $24,424,500

La temática para el evento es la entrega de Premios Oscar, se requiriere la
entrega de cincuenta (50) medallas de reconocimiento en material acrílico de
5 cm marcadas con la información suministrada por el centro de formación y 
respectiva cinta para colgarse en el cuello, en sus diferentes categorías
(primero, segundo y tercer puesto) diferenciándose por su color.

150 $10,900 $1,635,000

UN VIAJE A NUESTRO- La actividad se realizará en Bogotá, en un salón de 
eventos con capacidad para
ciento cincuenta (150) aprendices ubicado dentro del perímetro urbano, en
una zona estratégica y de fácil acceso, excluyendo zonas periféricas del
extremo sur con el fin de garantizar el bienestar y seguridad de los aprendices.
La actividad incluye:
Infraestructura: El oferente deberá disponer de un espacio para la realización
de una conferencia tipo OUTDOOR – COACHING, con capacidad para ciento
cincuenta (150) personas, el cual deberá integrar áreas cubiertas y zonas
abiertas, adecuadas para el desarrollo de actividades académicas y lúdicas. El
lugar ofertado deberá cumplir, como mínimo, con las siguientes condiciones:
-Área cubierta tipo salón, con capacidad para ciento cincuenta (150) personas,
destinada al desarrollo de la conferencia, charlas y actividades grupales.
-Zonas abiertas amplias y seguras, destinadas a la realización de actividades
lúdicas, dinámicas de integración y ejercicios de coaching, con espacio para la
movilidad de los participantes.
Este especio debe contar con iluminación, ventilación y óptimas condiciones
de temperatura, espacio para consumir la alimentación y baterías de baños
independientes para hombres y mujeres, mínimo tres para mujeres y dos
hombres en buen estado y lavamanos. (papel higiénico, toallas para manos y
jabón). Un de los baños debe ser para personas con movilidad reducida.
El oferente deberá presentar dos (2) opciones de lugares que cumplan con las
condiciones técnicas descritas, indicando la ubicación, capacidad, servicios
incluidos. Adicionalmente, se deberá anexar registro fotográfico actualizado
de cada una de las opciones propuestas, incluyendo imágenes del salón
principal, baños y áreas relevantes. No incluye transporte ida y regreso al lugar 
del evento

1 $3,800,000 $3,800,000

Refrigerio de la mañana y de la Tarde: el contratista deberá suministrar un
total de trescientos (300) refrigerios, distribuidos en dos (2) jornadas para
ciento cincuenta (150) aprendices, uno en la mañana y otro en la tarde, el cual
deberá como mínimo contener: un alimento sólido con proteína, una bebida
en caja tetrapack mínimo de 200 ml y una fruta de mano de temporada. Para
cada jornada se deben brindar dos opciones de refrigerio, es decir el oferente
deberá presentar 4 opciones de refrigerios con su propuesta.

$37,213,730 $37,213,730

Refrigerio de la mañana 150
Refrigerio de la tarde 150
Estación de servicio, con café, agua aromatica y agua,durante toda la jornada para 
150 personas 1



Almuerzo: Se deberán suministrar 150 Almuerzos los cuales mínimo deben 
contener: plato de entrada, proteina (separada
de los demas componentes del plato), carbohidrato, verdura caliente o ensalada, 
jugo de fruta natural y postre. El
oferente deberá presentar dos opciones de almuerzo y la alimentación deber ser 
entregada en el lugar directamente.

150

$37,213,730 $37,213,730

Un Coordinador de logística en eventos: Profesional en cualquier área del
conocimiento con experiencia mínima de (2) años en cargos relacionados. 1 $250,000 $250,000

Presentar de forma pre contractual Hoja de vida de Equipo logístico mínimo de 2 
personas: Bachiller, técnico o tecnólogo en cualquier área del conocimiento con 
experiencia
mínima de (6) meses en eventos relacionados y curso como primer respondiente. 
Jornada 8 horas 

2 $146,154 $292,308

Presentar de forma pre contractual Hoja de vida de Coach: Profesional en 
Administración Deportiva, especialista en Gestión Humana de las Organizaciones, 
con mínimo cuatro (4) años de experiencia como coordinador de eventos de 
formación bajo la metodología de aprendizaje experiencial, enfocados en 
bienestar institucional y eventos recreativos. Deberá contar con experiencia como 
facilitador experiencial, conocimientos certificados en Teambuilding y mínimo 
dos (2) certificaciones como facilitador o conferencista de eventos.

1 $2,307,692 $1,300,000

DIA DE LA
CREATIVIDAD

JORNADA MAÑANA 
(500 Aprendices)  Y 

JORNADA 
NOCTURNA (500 

Aprendices)

DIA DE LA CREATIVIDAD- La actividad se realizará en Bogotá, en el lugar 
indicado por el centro de
Manufactura en Textil y Cuero. El oferente deberá suministrar 1000
almuerzos, divididos en dos jornadas (mañana y noche) y debe contener: un
cuarto de pollo asado, paquete de papas mínimo de 30 gm y té en caja
tetrapack mínimo de 200 ml. Se debe entregar en una caja reciclable,
biodegradable o reutilizable y que provenga de fuentes sostenibles y
certificadas.

1000 $14,990 $14,990,000

SALIDA A PARQUE 
DE

DIVERSIONES
(PREMIACIONES)

MAÑANA

PREMIANDO LA CREATIVIDAD-La actividad se realizará en Bogotá, en un 
parque de diversiones que contenga
mínimo 30 atracciones mecánicas. El oferente deberá suministrar:
Pasaporte o manilla de entrada para las diferentes atracciones
El oferente deberá presentar dos (2) opciones de lugares que cumplan con las
condiciones técnicas descritas                                                                                  
no incluye FilaExpress, no incluye Bono por lluvia.

150

$146,000 $21,900,000

Refrigerios: 150 refrigerios conformado por pan para perro caliente de 15 cm,
salchicha tipo americano, papas para perro, queso, paquete de papas mínimo
de 30 gm y té o jugo en caja tetrapack mínimo de 200 ml. Refrigerio antes del 
ingreso al parque

$15,000 $2,250,000

REFRIGERIOS 
NAVIDEÑOS

JORNADA MAÑANA 
(300 Aprendices)  Y 

JORNADA 
NOCTURNA (300 

Aprendices)

RENACIENDO EN
NAVIDAD-La actividad se realizará en el Complejo Sur y en sus sedes. El 
oferente deberá suministrar seiscientos refrigerios distribuidos en

dos jornadas (mañana y noche), cada uno debera incluir:

Natilla: 100gr
Buñuelo: 70 gr
Arroz con leche: 7 onzas ó 200 gramos

El refrigerio debera ser entregado en una una caja reciclable, biodegradable o 
reutilizable y que provenga de fuentes sostenibles y
certificadas. El oferente deberá allegar certificación emitida por el representante 
legal en donde se manifieste que los plásticos de
un solo uso requeridos para el suministro de alimentación deben ser: reutilizables 
o reciclables o compostables. Está prohibido el

uso de mezcladores, pitillos, vasos plásticos, platos plásticos, poliestireno y

globos decorativos.

El oferente deberá adjuntar en su propuesta técnica las fichas técnicas de los 
refrigerios que se suministrará para realizar la verificación.

600 $15,000 $9,000,000

REFRIGERIOS: 
DEPORTES -OTRAS

ACTIVIDADES

MAÑANA-TARDE-
NOCHE

ACTIVIDADES DE BIENESTAR-El oferente deberá suministrar un mil 
quinientos (1.500) refrigerios, los cuales deberán ser entregados en las diferentes 
fechas a las
que correspondan las actividades programadas por el Centro de Formación y en lo 
lugares indicados previamente por el centro.
Estos deben contener:
Opción 1: Ensalada de frutas aprox.300gr (Mínimo 5 frutas), Queso rallado 40gr, 
crema de leche y un paquete de Maní mix 50gr
Opción 2: Sándwich Pan arabe aprox 120 gr con doble queso de aprox 44gr, pollo 
a la plancha 60g a 70 gr, tomate 15 a 20 gr y
lechuga aprox 10 g. Bebida de té 500 ml en botella, y chocolatina de maní 17gr
Opción 3: Arepa rellena de queso 120gr, Jugo néctar en botella o té y paquete de 
galletas 36gr.
Opción 4: Porción de pizza de 160 gr aprox de dos ingredientes más queso; té
o jugo en caja tetrapack mínimo de 200 ml.
Opción 5: Pastel de pollo o pastel de carne de 120 gr aprox, té o jugo en caja
tetrapack mínimo de 200 ml y paquete de galletas 36gr.
Opción 6: Perro caliente con pan para perro caliente de 15 cm, con salchicha
tipo americano, queso, papas para perro, té o jugo en caja tetrapack mínimo
de 200 ml.
El oferente deberá adjuntar junto a su propuesta técnica las fichas técnicas de los 
refrigerios que se suministrará para realizar la
verificación.
El supervisor del contrato podrá solicitar dos opciones de refrigerios para cada 
actividad programada.

300 $15,000 $4,500,000

DIA DE LA MUJER 400 $15,000 $6,000,000

DIA DEL HOMBRE 200 $15,000 $3,000,000



DIA DE LA NO
VIOLENCIA

MAÑANA-TARDE-
NOCHE

ACTIVIDADES DE BIENESTAR-El oferente deberá suministrar un mil 
quinientos (1.500) refrigerios, los cuales deberán ser entregados en las diferentes 
fechas a las
que correspondan las actividades programadas por el Centro de Formación y en lo 
lugares indicados previamente por el centro.
Estos deben contener:
Opción 1: Ensalada de frutas aprox.300gr (Mínimo 5 frutas), Queso rallado 40gr, 
crema de leche y un paquete de Maní mix 50gr
Opción 2: Sándwich Pan arabe aprox 120 gr con doble queso de aprox 44gr, pollo 
a la plancha 60g a 70 gr, tomate 15 a 20 gr y
lechuga aprox 10 g. Bebida de té 500 ml en botella, y chocolatina de maní 17gr
Opción 3: Arepa rellena de queso 120gr, Jugo néctar en botella o té y paquete de 
galletas 36gr.
Opción 4: Porción de pizza de 160 gr aprox de dos ingredientes más queso; té
o jugo en caja tetrapack mínimo de 200 ml.
Opción 5: Pastel de pollo o pastel de carne de 120 gr aprox, té o jugo en caja
tetrapack mínimo de 200 ml y paquete de galletas 36gr.
Opción 6: Perro caliente con pan para perro caliente de 15 cm, con salchicha
tipo americano, queso, papas para perro, té o jugo en caja tetrapack mínimo
de 200 ml.
El oferente deberá adjuntar junto a su propuesta técnica las fichas técnicas de los 
refrigerios que se suministrará para realizar la
verificación.
El supervisor del contrato podrá solicitar dos opciones de refrigerios para cada 
actividad programada.

300 $15,000 $4,500,000

ENGLISH DAY 300 $15,000 $4,500,000

SUBTOTAL $185,330,538

IVA $9,953,589

IMPOCONSUMO $10,262,258

TOTAL $205,546,385

RESPONSABLE DE LA COTIZACIÒN LUCIA PEREZ

FORMA DE PAGO

POR DEFINIR

VALIDEZ

Esta cotización tiene una validez de 30 días calendario. Después de este tiempo deberá solicitar una nueva cotización y estará sujeta a variación de precios. 

RECUERDE

Para abonar a esta cotización o pagar al valor total de la misma,solicite certificado de cuenta bancaria al ejecutivo encargado, envíe el comprobante de pago al correo electrónico: comercialgroup969@gmail.
com 

 Para otro tipo de pago contacte al equipo financiero.

Dirección: Calle 163a 21-63
Correo:comercialgroup969@gmail.com


