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ANEXO. No. 1
PROPUESTA TÉCNICA
REF.: Invitación pública No. MIC-SP-001-2026
OBJETO: SUMINISTRO DE ALIMENTACIÓN E HIDRATACIÓN PARA LA ATENCIÓN DE EMERGENCIAS, EVENTOS Y ACTIVIDADES ASOCIADAS A LA GESTIÓN DEL RIESGO DE DESASTRES EN EL MUNICIPIO DE SIBATÉ, DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE Y LOS LINEAMIENTOS INSTITUCIONALES
Yo  _____________________________, identificado con Cédula de Ciudadanía No. _________________ expedida en ______________________, actuando en Nombre y Representación de la firma ____________________identificada con NIT No. __________, por medio del presente documento me manifiesto al Municipio que acepto todas y cada una de las condiciones de carácter técnico mínimo exigidas, tales como:

El Municipio de Sibaté requiere la contratación para la prestación del servicio de transporte escolar para el Municipio de Sibaté, de acuerdo con las siguientes especificaciones:

	OBJETO: 

SUMINISTRO DE ALIMENTACIÓN E HIDRATACIÓN PARA LA ATENCIÓN DE EMERGENCIAS, EVENTOS Y ACTIVIDADES ASOCIADAS A LA GESTIÓN DEL RIESGO DE DESASTRES EN EL MUNICIPIO DE SIBATÉ, DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE Y LOS LINEAMIENTOS INSTITUCIONALES

	No°
	ITEM
	DESCRIPCIÓN

	1
	Desayuno tipo 1
	Caldo de costilla con 250 gr de proteína 

	
	
	Proteína: huevos y queso-140 gramos

	
	
	Cereales derivados de harina de trigo o de maíz (arepas, empanadas o productos de panadería)-

	
	
	Productos harina de trigo 44 gramos, Productos de harina de maíz 55 gramos,

	
	
	Bebidas lácteas: frías o calientes (chocolate, o café con leche o avena o leche o yogur o kumis)- 240 ml, máximo 10 gramos de azúcar.

	
	
	 Incluye empaque individual en material desechable, menaje desechable y entrega en sitio.  

	 2
	Desayuno tipo 2
	Changua de 500 ml

	
	
	Proteína: huevos y queso-140 gramos

	
	
	Cereales derivados de harina de trigo o de maíz (arepas, empanadas o productos de panadería)-

	
	
	Productos harina de trigo 44 gramos, Productos de harina de maíz 55 gramos,

	
	
	Bebidas lácteas: frías o calientes (chocolate, o café con leche o avena o leche o yogur o kumis)- 240 ml, máximo 10 gramos de azúcar.

	
	
	Incluye empaque individual en material desechable, menaje desechable y entrega en sitio.

	 3
	Desayuno tipo 3
	Frutas (mezcladas 3 o más)-250 gramos

	
	
	Proteína: huevos y queso-140 gramos

	
	
	Cereales derivados de harina de trigo o de maíz (arepas, empanadas o productos de panadería)- Productos harina de trigo 44 gramos, Productos de harina de maíz 55 gramos,

	
	
	Bebidas lácteas: frías o calientes (chocolate, o café con leche o avena o leche o yogur o kumis)- 240 ml, máximo 10 gramos de azúcar.

	
	
	Incluye empaque individual en material desechable, menaje desechable y entrega en sitio.  

	4
	Almuerzo / Cena
	Sopa de 350 ml con 100 gr de proteína.

	
	
	Proteína: Carne de res y/o de cerdo y/o Pollo y/o pescado-250 gramos

	
	
	Cereal (arroz o pastas)-150 gramos

	
	
	Energético: raíces o tubérculos o plátano-80 gramos

	
	
	Ensalada-100 gramos

	
	
	Postre -no procesados 30 gramos

	
	
	Bebidas frías: jugos naturales - 240 ml, máximo 10 gramos de azúcar.

	
	
	 

	
	
	Incluye empaque individual en material desechable, menaje desechable y entrega en sitio.

	5
	Refrigerio tipo 1
	Bebidas: yogurt, kumis, jugos naturales en leche

	
	
	o leche chocolatada (variar y ofrecer de cada uno solo 1 vez a la semana), 200 ml

	
	
	Cereal (galletas), 30 gramos

	
	
	Proteína: carne de res o pollo o jamón y/o queso: 60 gramos de carne o jamón o queso, pueden ser combinados completando 120 gramos

	
	
	Cereales derivados de harina de trigo y/o maíz (arepas, empanadas o productos de panadería): Productos de harina de trigo 60 gramos, harina de maíz 60 gramos, más la adición de la proteína

	
	
	Frutas (variadas):250 gramos servidos Máximo 10 gramos de azúcar.

	
	
	 

	
	
	Incluye empaque individual en material desechable, menaje desechable y entrega en sitio.  

	6
	Refrigerio tipo 2
	Bebida: fría o caliente (chocolate, o café con leche o avena o leche o yogur o kumis), 240 mililitros, máximo 10 gramos de azúcar

	
	
	Cereales derivados de harina de trigo y/o de maíz (arepas, empanadas o productos de panadería),

	
	
	Productos harina de trigo 60 gramos, harina de maíz 60 gramos, más la adición de la proteína: carne de res y/o pollo y/o queso y/o jamón y/o queso), Carne de res o pollo o jamón o queso 60 gramos, pueden ser combinados completando 120 gramos

	
	
	Verduras (cuando aplique), 60 gramos

	
	
	Frutos secos: (maní, almendras, nueces, pistachos, entre otros), 40 gramos

	
	
	Frutas (variadas):250 gr Servidas

	
	
	 

	
	
	Incluye empaque individual en material desechable, menaje desechable y entrega en sitio.  

	7
	Agua en botella 420 ml
	100% Potable para consumo humano en botella plástica.

	8
	Agua en botella 600 ml
	100% Potable para consumo humano en botella plástica.

	9
	Agua garrafón 18 y 20 lts
	100% Potable para consumo humano en garrafón plástico con válvula reguladora.

	10
	Bebidas hidratantes isotónicas (no bebidas gaseosas-no bebidas energizantes) - 500 ml
	Presentación en botella plástica con contenido por cada 500Ml de: grasa total 0%, sodio 110 mg, carbohidratos 14 mg, proteína 0%, cloruro 100mg, potasio 30 mg, glucosa hasta en un 6%, osmolaridad 260-420 ml.

	11
	Bebidas calientes (te, café y aromática) 240 ml
	Presentación en vaso en material que permita conservar y aislar el calor y evitar derrames, contenido unidad 240 ml agua, 5 gramos de café, o TE o Aromática.


Condiciones técnicas adicionales:

· Los alimentos deben ser entregados de manera oportuna para no afectar el suministro y en la cantidad estipulada, según la totalidad de raciones solicitadas por el supervisor del contrato.

· La ración preparada será ofrecida por el contratista en óptimas condiciones de presentación, calidad y temperatura, de acuerdo a la solicitud del supervisor del contrato, según la modalidad, lugar y horario señalado.

· La ración preparada, debe ser entregada en los sitios donde se realicen los eventos o actividades, dentro de la jurisdicción del Municipio de Sibaté, en coordinación con el supervisor del contrato. 

· El contratista se obligará a suministrarlos debidamente empacados en empaque biodegradable.

· Cumplir con todas las condiciones de higiene y aseo requeridas para el suministro de alimentos. 

· Entregar los bienes frescos y de la mejor calidad.

· Entregar los bienes debidamente empacados, con cubiertos y servilletas. 

· En caso de que alguno de los alimentos no esté en las condiciones adecuadas para su consumo, se devolverá inmediatamente para su cambio. 

· El Contratista para la ejecución del contrato deberá realizar la organización, coordinación, vigilancia, control, disposición para la prestación del servicio y traslado de las raciones y personal necesario durante la ejecución del contrato.

· La Ejecución del contrato será en nombre, cuenta, y riesgo propio y exclusivo del contratista, quien deberá adoptar las medidas de seguridad y previsibilidad necesarias respecto de sus bienes, equipos y personal, terceros y bienes ajenos para el debido y seguro desarrollo del contrato.

· El Contratista deberá acreditar mediante certificación que cuenta con el mobiliario requerido para transportar los alimentos y/o bebidas en las condiciones técnicas y de calidad exigidas.
· El contratista deberá contar con vehículo para transporte de alimentos que garantice la efectividad de entrega de los mismos. (El suministro podrá realizarse en el casco urbano y/o rural). 

· El contratista deberá certificar que cuenta con la disponibilidad para garantizar el suministro de alimentos e hidratación las 24 horas del día durante los 7 días de la semana durante la vigencia del contrato.

· En caso de que alguno de los alimentos no esté en las condiciones adecuadas para su consumo, se devolverá inmediatamente para su cambio
PERSONAL REQUERIDO

El contratista deberá garantizar la disponibilidad de dos (2) personas naturales con el curso de manipulación de alimentos, con la siguiente documentación: 

· Cédula de ciudadanía

· En caso de ser hombre y contar con menos de 50 años de edad, deberá acreditar que su situación militar se encuentra definida.

· Certificado vigente para la fecha de cierre del proceso de selección, del respectivo curso de manipulación de alimentos.

· Carta especial de exclusividad de compromiso con este oferente y con este proyecto.

· Personal de apoyo para la entrega de las raciones: Para la entrega de raciones, el contratista deberá contar con mínimo 2 personas que apoyen la distribución de los desayunos, almuerzos, cena o refrigerios, según sea el caso. 

En caso de que se presenten eventos simultáneos, y previa notificación de dicha situación por parte del supervisor, el contratista debe garantizar que cuenta con mínimo tres (3) personas naturales que apoyaran la distribución de las raciones requeridas. 

La disponibilidad del personal deberá certificarse, mediante compromiso escrito por parte del proponente, el cual deberá allegar con la presentación de la oferta. 
SEDES

Para el adecuado desarrollo del objeto del presente contrato, el contratista deberá garantizar la disponibilidad   certificar la ubicación del lugar y certificar un stock suficiente para cualquier eventualidad y que modalidad manejará además el funcionamiento de un establecimiento comercial destinado a la comercialización de bebidas (hidratación) y alimentos, ubicado en un punto físico dentro del perímetro urbano del municipio de Sibaté. 
Dicho establecimiento podrá encontrarse bajo cualquiera de las siguientes modalidades: 
i) que sea de propiedad del contratista.

ii) que funcione en un inmueble tomado en arrendamiento por el contratista

iii) que sea de propiedad de un tercero, caso en el cual el contratista desarrollará la actividad en virtud de un convenio o acuerdo que lo habilite para tal fin.

Observación: el suministro se realizará de acuerdo con las actividades y/o eventos de emergencia liderados por la secretaria de planeación
La sede se deberá acreditar para la evaluación de la oferta por el oferente el cual debe anexar Certificado de existencia y representación legal a nombre del proponente y/o registro mercantil según aplique, donde se desarrolle la actividad relacionada con el objeto del contrato. -Contrato de arrendamiento y/o acuerdo comercial en los casos que aplique.
VALIDEZ DE LA OFERTA XXXXXXXXXX DIAS

NOMBRE DEL PROPONENTE

C.C. o NIT

DIRECCIÓN

CORREO ELECTRONICO
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