SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL DE EJECUCION CONTRACTUAL

San Gil, 31 marzo de 2026

Sefor

EDICSON LOPEZ BENJUMEA

Instructor Grado 11

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7442056
Centro Agro turistico

San Gil

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes marzo del
afno 2026

Referencia: No CO1.PCCNTR.9203459 del afio 2026

Luis Leonardo Hernandez Fonseca, identificado con la cédula de ciudadania nro. 1022993629, en mi
calidad de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia,
a continuacioén, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de cincuenta millones cincuenta
y nueve mil quinientos cincuenta y dos pesos (50.059.552). Esta suma sera pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago proporcional a los dias ejecutados durante el mes
de enero de 2026. b) diez (10) pagos iguales por los meses de febrero a noviembre de 2026, por valor de
Cuatro millones setecientos treinta y siete mil cuatrocientos noventa y siete pesos m/cte. ($ 4.737.497) .c)
Un ultimo pago proporcional a los dias ejecutados durante el mes de diciembre de 2026.

Plazo: Sera hasta el 15 de diciembre de 2026.
Objeto: Prestar servicios profesionales como instructor para impartir formacién profesional integral en la
Red de conocimiento en informatica, disefio y desarrollo de software en el area tematica Infraestructura,

mediante el desarrollo de actividades formativas en los programas de titulada y/o complementaria del
Centro Agro turistico, Regional Santander.
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Ejecucion mensual de actividades

SENA

N

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Participar en la planeacion de | Realizo alistamiento para impartir formacién | Evidencia 1
los procesos formativos de | presencial y Virtual a las Fichas ZAJUNA.
acuerdo con los lineamientos | 3435121 - GASTRONOMIA COLOMBIANA Sofia plus.
institucionales, para el area | 3435131 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
tematica del objeto | 3420105 - PASTELERIA.
contractual. 3420104 - PASTELERIA.

3435133 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
3435129 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
3420113 — PASTELERIA.
3420111 - PASTELERIA.

2 Participar cuando el centro de | Esta obligacidn no se registré para el mes de | N/A
formaciéon lo requiera, en | marzo de 2026
jornadas de disefio vy
desarrollo curricular de
programas de Formacion
Profesional Integral, conforme
a las necesidades nacionales y
a los lineamientos
institucionales requeridos
para el drea tematica objeto
del contrato.

3 Evaluar los aprendizajes
previos correspondientes a las | Esta obligacion no se N/A
fichas asignadas, de acuerdo | registro para el mes de marzo de 2026
con los procedimientos, plazos
y herramientas tecnoldgicas
que la entidad defina.

4 Ejecutar la formacién | Se Imparte formacion segin programacion | Evidencia 2
profesional integral de | asignada en Formacion Complementaria | ZAJUNA.
acuerdo con el curriculo, | virtual Fichas: Sofia plus.
desarrollo curricular y | 3435121 - GASTRONOMIA COLOMBIANA Secop I
proyecto formativo de los | 3435131 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
programas del area tematica | 3420105 - PASTELERIA.
objeto del contrato. 3420104 - PASTELERIA.

3435133 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
3435129 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
3420113 — PASTELERIA.
3420111 - PASTELERIA.
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N

Aplicar segun la modalidad, | Se aplican estrategias didacticas de | Evidencia 3
estrategias de ensefanza, | enseflanza, aprendizaje en la plataforma | ZAJUNA.
aprendizaje, seguimiento y | ZAJUNA Como instructor (se registran las
evaluacion de acuerdo a los | actividades propuestas segun la guia de
lineamientos pedagdgicos y | aprendizaje) establecidos en las siguientes
metodoldgicos de la entidad fichas:

3435121 - GASTRONOMIA COLOMBIANA

3435131 - GASTRONOMIA COLOMBIANA

3420105 - PASTELERIA.

3420104 - PASTELERIA.

3435133 - GASTRONOMIA COLOMBIANA

3435129 - GASTRONOMIA COLOMBIANA

3420113 — PASTELERIA.

3420111 - PASTELERIA.
Participar cuando el centro de
formaciéon lo requiera, en
proyectos de investigacidon | Esta obligacion no se registré para el mes de | N/A
técnica y/o pedagogica para | marzo de 2026
fortalecer el proceso de
formacion del drea temética
objeto del contrato
Emitir juicio valorativo sobre el | Se emite juicio evaluativo:
nivel de cumplimiento de los | Ficha: 3420105, 3420104, 3420111, 3420113
resultados de aprendizajes de | Nombre del Programa: Pasteleria
las competencias del | Competencia: preparar alimentos de
programa, adquiridos por los | acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a | Evidencia 4

aprendices en el desarrollo de
su formacién, aplicando los
procedimientos, plazos vy
herramientas tecnoldgicas

que la entidad defina.

la norma nts usna 001 del min comercio,
industria y turismo

Actividad de
preparaciones de base de reposteria de

Aprendizaje: Elaborar

acuerdo a los requerimientos de la

produccion.

Plataforma SOFIA PLUS.
Y ZAJUNA

del
procedimiento de Ingreso de

Entregar los soportes

aprendices al programa de
formacion tales como: Ficha
de matricula; fotocopia del
documento de identidad, y/o

requisitos definidos en el
disefio  curricular, cuando
ejecute formacion

complementaria.

Esta obligacion no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A
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SENA

N

Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacidn que la
entidad defina para la Gestion
de la Formacién Profesional
Integral mediante las
siguientes

actividades: a). Verificando
que la totalidad de los
aprendices seleccionados y
matriculados queden en ese
estado. b). Registrando juicios
evaluativos del
reconocimiento de
aprendizajes  previos, los
juicios evaluativos, rutas de
aprendizaje, para los
beneficiarios nuevos,
reintegrados o trasladados. e).
Comunicando al Coordinador
Académico  oportunamente
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices vy
hallazgos en el registro de la
informacion.

Esta obligacion no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A

10

Participar cuando el centro lo
requiera en el proceso de
seleccidn, disefio de talleres e
instrumentos que alimenten
los bancos de pruebas para la
seleccion de aprendices

Esta obligacion no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A

11

Aplicar y hacer cumplir el
reglamento del aprendiz, asi
como el manual de
convivencia del Centro de
Formacion.

Esta obligacidn no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A

12

Apoyar procesos de Registro
calificado para los programas
en nivel tecndlogo del drea
tematica objeto del presente
contrato, cuando el centro lo
requiera

Esta obligacion no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A
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N

13

Acatar los lineamientos del
Sistema Integrado de Gestion
y el Sistema de Seguridad de
Salud en el Trabajo y asistir a
las convocatorias que el centro

programa.

Esta obligacidn no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A

14

Apoyar al centro de formacion
cuando este lo requiera, en la
promocion del portafolio de
servicios.

Esta obligacion no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A

15

Realizar seguimiento en |la
etapa productiva a los a los
aprendices que le sean
asignados, cuando el centro de

formacion lo requiera.

Esta obligacion no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A

16

Responder por los bienes vy
elementos puestos a su
disposicién para el
cumplimiento del objeto del
contrato y una vez finalizado,
quedar a paz y salvo con el

Almacén.

Esta obligacion no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A

17

Acompafiar a los aprendices a
las actividades que se
encuentren planeadas por el
equipo de Bienestar al

Aprendiz.

Esta obligacion no se registrd para el
mes de marzo de 2026

N/A

18

Apoyar y acompafar los
procesos de autoevaluacién
de programas de formacion en
nivel tecndlogo del Centro de

Formacion

Esta obligacion no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A

19

Participar en las labores de
montaje y puesta en marcha
de equipos y maquinaria
utilizados en la Formacién

Profesional Integral.

Esta obligacion no se registré para el mes de
marzo de 2026

N/A
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20 Asistir y participar
activamente en las reuniones
programadas por la(s) red(es) L L N/A
o . Esta obligacion no se registré para el mes de
de conocimiento propias del
., marzo de 2026
Centro de Formaciéon a las
cuales sea invitado
21 Participar en reuniones y/o | Participar transferencia (E-Pedagogos) para
transferencias técnicas y/o | Instructores de Formacion Virtual y a | Evidencia5
pedagodgicas. Distancia el dia 03, 04, 06, 10, 11, de marzo. | evidencias Teams
Pantallazo
22 Ejecutar la formacién | Se imparte formacion en las siguientes fichas | Evidencia 6
profesional integral en los | teniendo en cuenta la planeacidon y lo | ZAJUNA
diferentes niveles y | programado desde coordinacién académica, | SOFIA PLUS
modalidades (titulada, | de la siguiente manera:

complementaria y virtual) que
programe el Centro de

Formacién

Formacion Complementaria

Ficha: 3435121

Fechas: inicio:09/03/2026 fin:
31/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: GASTRONOMIA
COLOMBIANA
Competencia: preparar alimentos de
acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a
la norma nts usna 001 del min comercio,
industria y turismo

Actividad de Aprendizaje: Identificar las

Buenas Practicas de Manufactura de
acuerdo con la normatividad sanitaria
vigente.

Total, horas ficha: 34

Ficha: 3435131

Fechas: inicio: 09/03/2026 fin:

31/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: GASTRONOMIA
COLOMBIANA

Total, horas ficha: 34

Ficha: 3420105
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Fechas: inicio:01/03/2026 fin:
06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: Pasteleria
Competencia: preparar alimentos de
acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a
la norma nts usna 001 del min comercio,
industria y turismo

Actividad de Aprendizaje: Elaborar
preparaciones de base de reposteria de
acuerdo a los requerimientos de la
produccion.

Total, horas ficha: 10

Ficha: 3420104

Fechas: inicio:01/03/2026 fin:
06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: Pasteleria

Total, horas ficha: 10

Ficha: 3435133

Fechas: inicio:09/03/2026 fin:
31/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: GASTRONOMIA
COLOMBIANA

Total, horas ficha: 34

Ficha: 3420129

Fechas: inicio:09/03/2026 fin:
31/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: GASTRONOMIA
COLOMBIANA

Total, horas ficha: 34

Ficha: 3420113

Fechas: inicio:01/03/2026 fin:
06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: Pasteleria
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Total, horas ficha: 10

Ficha: 3420111

Fechas: inicio:09/03/2026 fin:
06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30

Nombre del Programa: Pasteleria

Total, horas ficha: 10

Total, de horas impartidas durante el mes
de marzo: 176

23 Utilizar el LMS Institucional | Impartir formacién en las fichas de
como apoyo a la formacién en | Complementaria virtual ficha; 3435121 -
cualquiera de las estrategias | GASTRONOMIA COLOMBIANA
institucionales 3435131 - GASTRONOMIA COLOMBIANA Evidencia 7
3420105 - PASTELERIA. SOFIA PLUS
3420104 - PASTELERIA.
3435133 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
3435129 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
3420113 — PASTELERIA.
3420111 - PASTELERIA.
a través de ambientes virtuales de
aprendizaje ZAJUNA.
24 Cumplir con los lineamientos | Impartir formacién en las fichas de
de orientacion del desempefio | complementaria virtual ficha: 3435121 -
del instructor en ambientes | GASTRONOMIA COLOMBIANA
virtuales de aprendizaje, de | 3435131 - GASTRONOMIA COLOMBIANA Evidencia 8
vi i
acuerdo a lo establecido en el | 3420105 - PASTELERIA.
o i Pantallazo encuesta
aplicativo compromISO — Guia | 3420104 - PASTELERIA. . .
. . o, realizada, archivo pdf
Orientacién Formacion | 3435133 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
) . encuesta forms
ambientes virtuales de | 3435129 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
aprendizaje  (Aplica  para | 3420113 — PASTELERIA.
instructores que  apoyan | 3420111 - PASTELERIA.
formacion virtual). a través de ambientes Vvirtuales de
aprendizaje ZAJUNA Segun la guia de
orientacion para la formacién en ambientes
virtuales de aprendizaje AVA V5.
25 Participar en las actividades de . ., . Evidencia 9
. L. . .. Se realiza la Evaluacién de la Eficacia
induccién y reinduccién que ., ZAJUNA
. Induccién SIGA 2026
sean requeridas por el centro SOFIA PLUS
de formacion.
8
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SENA

N

26

Apoyar cuando sera requerido
por la entidad, los procesos de
investigacion, desarrollo
tecnoldégico e innovacion,
cooperacioén técnica nacional e
internacional en los que el
Centro participe, dentro vy
fuera del pais.

Esta obligacion no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A

27

Realizar técnicamente cuando
sea requerido por la Entidad,
la identificacion,
estructuracioén y definicién de
las especificaciones técnicas
de los bienes y servicios
necesarios para el
cumplimiento de la mision
institucional y apoyar la
planeacién de los procesos
contractuales de la Entidad.

Esta obligacidn no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A

28

Realizar cuando sea requerido
por la Entidad la verificacién y
evaluacion técnica o
econdémica de las propuestas
que se reciban dentro de los
procesos de contratacion de la
Entidad.

Esta obligacion no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A

29

En aplicacion de la Ley 1474 de
2011, realizar cuando sea
requerido por la entidad el
apoyo a la Supervision de los
contratos que celebre el SENA,
de acuerdo con el Manual de
Supervision del SENA vigente.

Esta obligacion no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A

30

Brindar apoyo en todos los
aspectos relacionados con el
modelo de planeacién integral
participativa del Centro.

Esta obligacion no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A
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SENA

N

31

Apoyar en la elaboracién de
fichas técnicas, estudios de
mercado, analisis del sector,
analisis de riesgos y demas
documentos necesarios para
la adquisicion de materiales de
formaciéon y demas bienes y
servicios del Centro segun la
red de conocimiento a la cual
pertenezca.

Esta obligacidn no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A

32

Atender oportunamente los
requerimientos que haga el
supervisor del contrato y
presentar informes mensuales
de la ejecucion del contrato.

Se realiza entrega de informe de ejecucion
mensual Documento Gestion Financiera:
GF_1022993629_34326_MARZO _2026
Documento Gestion Contractual:

GC_ 1022993629_34326_MARZO _2026

Evidencia 10

Pantallazo Correo
electrdnico y cargue de la
cuenta, del informe y el
formato de evidencias

33

Las demds necesarias para el
cabal cumplimiento del objeto
contractual.

Esta obligacion no se registrd para el mes de
marzo de 2026

N/A

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una

vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para

legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.

Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales forman

parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

FECHA DE FECHA DE
P NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
2
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SENA

N

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 36399408, operador Aso pagos. referente al mes

de febrero de 2026.

Cordialmente,
Firma:

léoviwo HERNANDER

LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA
Contratista
C.C. No. 1022993629

EDICSON LOPEZ BENJUMEA
Supervisor Contrato CO1.PCCNTR.9203459 de 2026

GCCON-F-087 V1
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SENA

INFORME DE EVIDENCIAS CONTRACTUALES

NOMBRE DEL CONTRATISTA: LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

NUMERO DE CONTRATO: CO1.PCCNTR.9203459

MES: MARZO

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada D Publica Reservada

Numero ficha: 3420105, 3420104, 3420111, 3420113

Fecha: 01, 02, 03, 04, 05, 06 de marzo

Rango de horas: 8:00 - 5:00

Nombre del programa: pasteleria

Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la
Norma nts usna 001 del min comercio, industria y turismo

Horas de formacion: (10) horas

Actividad de aprendizaje: Elaborar preparaciones de base de reposteria de acuerdo a los
requerimientos de la produccion.

Numero ficha: 3435121, 3435129, 3435131, 3435133

Fecha: 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 09, 10, 11, 12 de marzo

Rango de horas: 8:00 - 5:00

Nombre del programa: GASTRONOMIA COLOMBIANA

Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la
Norma nts usna 001 del min comercio, industria y turismo

Horas de formacidn: (34) horas

Actividad de aprendizaje: Identificar las Buenas Practicas de Manufactura de acuerdo con la
normatividad sanitaria vigente.
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SENA

Obligacion: 1. Participar en la planeacién de los procesos formativos de acuerdo con los
lineamientos institucionales, para el area tematica del objeto contractual.

Evidencia 1,

ABIA & P_66210001 V_ 3435121 R68.C X t - (m]

zajuna.sena.edu.co/zajuna/mod/forum/ php?d=>56

El Gran Debate del Ajiaco:
Juan, como buen bogotano, dinos tu opinién experta para zanjar una duda eterna:

El ajiaco debe llevar alcaparras y crema de leche obligatoriamente, o prefieres el sabor puro de las papas?
¥ sobre el postre.. ;el aoz con leche va con canela © con queso rallado por encima?

;Cuéntanos tu preferencial Asivamos conociendo los gustos de los futuros chefs del arupo.

de Sabores y Saberes!
miércoles, 11 de marze de 2026, 17:14

Buenas tardes, bendiciones para todos.

Mi nombre es Mariyeisdys Mancipe Umafia, tengo 30 afios, madres de 2 nifios, soy independiente. Soy de Santa Rosa del Sur Bolivar

La razén per la cual me inscribi en este curso es por que me apasiona la cocina y me gusta sorprender a mi familia con platos diferentes.
Mi comida favorita es el sancocho de gallina criolla.

Tengo algo de experiencia en reposteria.

GRACIAS.

s ese ingrediente o truco

{Gracias por compartir tu energ’a con nosotros y muchos éxitos en este aprendizajel

Enviar al foro Cancelar | Respender en privado -

Encuentro de Sabores y Saberes!
A - miércoles, 11 de marzo de 2026, 19:56

10:30 p. m.
11/03/2026 7]

OE ).

.7

Obligacion 4: Ejecutar la formacién profesional integral de acuerdo con el curriculo, desarrollo

curricular y proyecto formativo de los programas del drea tematica objeto del contrato.

Evidencia 2,
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SENA

idos X &% P_66210001_V_3435129 R 68

25 zajuna.sena.edu.co/zaj 646107

@ZAUN =t

Accede a SOFIA  Area Personal + Mostrar Extensidn Jicz @ LIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘) ¥ Modo de edidén @)

. GASTRONOMIA
Mostrag/Ocultar Barra Lateral COLOMBIANA (3435129)

Mis cursos / P_66210001_V 3435129 R 68_C 3541 / SESIONES EN LINEA / Sala de atencién sincrénica @
i« . .
PANEL DE NAVEGACION IR =R =anlea Bla sselalle= T @ P 66210001V 3435129 R 68 C 9541: Sala de atencién sincrénica - Google Chrome
¥ Mis cursos Gt . 2 3 2 23 zajuna.sena.edu.cofzajuna/mod/chat/gui_ajax/index.php?id=19941
4 Pigina principal del sitio Préxima hora de chat: jusves, 12 de marzo de 2026, JRETIFETTHER .edu. 1] 'qui_aj .php?id=
> Secriones

i
N 5 eures € ;Atencion! €3 -
P_41311638_V_3446344 R_65_C 0541 () Musstro chat de atencién WhatsApp y atencidn
v
P_66210001_V_3435139_R_65_C_0541

> Panicipantes

) No dudes en escribimes para resolver tus dudas. ji

4 iTe esperamos! ¥
BB Calificaciones 2
&) ANUNCIOS
> INFORMACIGM GEMERAL
P — L= siquients sesién de chat empezard en 2 sagundos d
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD 1 T
> ACTIVIDAD 2
> ACTIVIDAD 3
~ SESIONES EN LINEA
@ Grabacion sesidn en linez
bienvenida (11/03)
£) Resumen sesion en linea Usuzrios
actividades iniciales (1102)

& Sala de atencion
sincrénica

Usar interfaz més accesible

2akentrar al chat

28l jsar interfaz més accesible

> Usuarios.

> Enlaces sesiones en linea

¥ Grabaciones sesiones en linea
? Biblioteca SENA
? Documentos de interés para el .
aprendiz | Evar @

>

400 p. m.
12/03/2026 o
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SENA

Outlook CHAT

zajuna.sena.edu.c

ajuna/mod/forum/discy

hp?d=5735109
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA

4 > ACTIVIDADES INICIALES

‘con marcos que incluyan mallas anjeo para garantizar ventilacién natural sin permitir el paso de insectos o roedores.

4. Asequramiento del Frio: Se debe aplicar un sistema de monitoreo de temperaturas (formato de control) dos veces al dia. Si el refrigerador falla, se debe
activar un plan de contingencia con proveedares de hielo o traslade de insumos para no romper la cadena de frio. Para asi asegurar que los alimentos se mantengan

ACTIVIDAD 1 fuera de la zona de peligro.
B! Guia de aprendizaje 1
| [E) Material de formacién Anilisis de Impacto
B Material

) 1. Para los Clientes: El impacto es critico. El consumo de alimentos sin cadena de frio o manipulados sin proteccién puede causar desde una gastroenteritis leve
complementaria hasta un brote de Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA) masivo, afectando gravemente la salud de |2 comunidad.
&) Blog "Seguridad
alimenticia” 2. Para los Trabajadores: Las fallas en el piso representan un alto riesgo de accidentes laborales (caidas). Ademas, trabajar en un ambiente contaminado afecta la \s‘
B Debate - Seguridad moral del equipo y su seguridad sacial y profesional.
alimentaria . . - . .
& X 3. Para el Establecimiento: El sellamiento s solo el inicio; &l impacto final podria ser el cierre definitivo y sanciones legales severas, ademas de |2 pérdida total de
Bllzsin B confianza de los comensales.
précticas en |a elaboracién
4 de.. 4. Impacto Econémica: El cierre no solo detiene los ingresos, sino que dafa la imagen de marca, algo que es muy costoso y dificil de recuperar en el sector
[ Informe. Buenas gastronémico.

Practicas de Manufactura

> ACTIVIDAD 2 Condlusién
> ACTIVIDAD 3 La calidad alimentaria es un compromisa ético. Cumplir con las BPM (Buenas Practicas de Manufactura) no debe verse como una carga administrativa, sino como
> SESIONES EN LiNEA el pilar que garantiza la sostenibilidad del restaurante y la proteccién de la vida de quienes confian en él.
> Biblioteca SENA
> Documentos de interés Calificacion maxima:100 (1 100
i pars el sprendiz
>
L RO Hola, Eimy Martinez! Qué gusto leer tu andlisis sobre el caso del restaurante Sabor LPO. ;
C o541

Has presentado una Haja de Ruts de Soluciones sumamente estructurada y profesional. Me gustaria destacar varios puntos de tu intervencién que demuestran
una comprensisn profundsa de la normativa sanitaria:

Gancear O Responder en privado

https://zajunasena.edu.co/zajuna/course/viewphpZid=97231#section-1

omMpES®EMmM® A O O W

Ty 644 p. m.
T 12/03/2026 o

Obligacion 4: Ejecutar la formacidn profesional integral de acuerdo con el curriculo, desarrollo
curricular y proyecto formativo de los programas del drea temdtica objeto del contrato.

Evidencia 2,

GOR-F-012 V03
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Outlook i R A A & P_66210001_V_3435121_R_68_C

zajuna.sena.edu.co/zajuna/mo

Curs; MIA COLOMBIANA (34 ) VIUICTLL DDRATLL DAL AINET ~ AN
Evidencia: Informe. Buenas Practicas de Manufactura ¢ 1 @ Los cambios a la calificacién y a la L ario
Ver todos los em retroalimentacion fueron guardados B
Fecha « 3:59 ablecer preferencias

Notificar a los aprendices & @

ardar cambios Guardar y mostrar siguiente Reiniciar

715 p. m.
= ) & 12/03/2026 1]

Outlook 3 i C 0 4| i " r Fiin . -

1029995193ti, garciabriyith01@gmail.com
en . 2096 c
R Fecha de vencimiento: 21 de marzo de 2026, 23:59
a
acion
Calificacién sobre 100 -]
100
Calificacién actual en el libro de calificacicnes

Comentarios de retroalimentacidn =z

1 A- B I == &R O @B e ®

7]

-

iHola, Yulieth! Es un gusto saludarte.
Has realizado un excelente ejercicic de observacion técnica para el restaurante ficticio "Sabor Fresco™. Tu
capacidad para identificar el cumplimiento normativo basandate en las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) es muy acertada y demuestra un enfogque profesional.
Aqui tienes mi retroalimentacion detallada sobre tu entrega:
Fortalezas de tu Verificacion

« Identificacién Critica de Infraestructura: Has detectado carrectamente que los pisos y paredes v

Notificar a los aprendices @ @ ardar cambios Guardar y mostrar siguiente Reiniciar

716 p. m.
12/03/2026

= ) =&
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SENA

Obligacion 5: Aplicar seguin la modalidad, estrategias de ensefianza, aprendizaje, seguimiento y
evaluacion de acuerdo a los lineamientos pedagdgicos y metodolégicos de la entidad

Evidencia 3,

B sofia plus X 193 Ajus +

senasofiaplus.edu.co

)
SOﬁaPh,IS ’-7}:. @ HEBandejadetareas @ LMSSENA & CambiarClave  Salir &
Instructor A &
@ Disefo Curricular ¢ Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

. e . Opciones de basqueda
(¥ Ejecucion de la Formacion

Administrar Ruta de Aprendizaje " Ficha de caracterizacion® 138121 - GASTRONOMIA COLOMBIANA o
%
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizaje® RUTA VIRTUAL 3425121 mdQ
Generar Excel de Planeacion £

Generar POF de Proyecto Formativo

Gesfion de la Ruta de Aprendizaje

La operacién Asosiar aprendices a ruta se realizé exi oy - 80 Ap ces) ala Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL
2435121. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta
Asociar Aprendiz a una Ruta de

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados 3 Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje

Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes 5oy Eval
Previos

Reportes

Solicilud de Segunda Evaluacion

SOFIA Plus Versidn 8.0.20 Powered by SENA - © SEMA 2015 - Bogotd - Colombia- ~a153; -

oEES®EM®OWE@ AGE SaW 00
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Sofia plus X < jus: +

senasofiaplus.edu.co

sEuA
SOﬁaPIus L7A & LUIS LEONARDO @ HEBandcjadetareas B UMSSENA @ Cambiar Clave  Salir B
Instructor v &
@ Disefio Curricular < Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

. . Opciones de basqueda
(# Ejecucion de la Formacion

Administrar Ruta de Aprendizaje N Ficha de caracierizacion® 235121 - GASTRONOMIA COLOMBIANA =
o
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizaie* RUTA VIRTUAL 3435131 meQ
Generar Excel de Planeacion Ed
Pedagdgica Consultar Aprendices
Generar PDF de Proyecto Formative
Gestion de la Ruta de Aprendizaje ™ N .
La operacién Asociar aprendices a ruta se realizd exi [ 20 Aprendiz{ces) i a la Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL

3425131. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices ;snc\adns alaruta
Asociar Aprendiz a una Ruta de

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizzje

Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes iSoy Eval
Previos

Reportes

Solicitud de Segunda Evalu:

‘SOFIA Plus Versidn 9.0.20 Powered by SENA --- @ SENA 2018 --- Bogots - Colombiz- -a183; —

& ) 922 a.m. o

9/03/2026
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Bl sofia plus
P!

Soﬁa Plus ilin

Instructor v

(# Diseiio Curricular
# Ejecucion de la Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje
Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacion
Pedagdgica

BGenerar PDF de Proyecto Formative

Gesfion de la Ruta de Aprendizaje

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes
Previos

Reportes

Solicitud de Segunda Evaluacién

SENA

+

senasofiaplus.edu.co

-] = Bandeja de tareas

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

7 LMS SENA & Gambiar Clave

Opciones de bilsqueda

Ficha de caracterizacign 24357128 - GASTRONOMIA COLOMBIANA =]

Ruta de Aprendizsiet RUTAVIRTUAL 3435120 o< Q

Consultar Aprendices

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exil | - B iz{ces)

0 Ap
3435129. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta

SOFIA Plus Version 8.0 80 Powered by SENA - & SEMA 2018 —- Bogota - Colombia- --a188

GOR-F-012 V03

{s) a la Ruta de Ap

j

: RUTA VIRTUAL

921a.
9/03/2026

»

o @




SENA

B sofia plus X 158 Ajustes +

senasofiaplus.edu.co

setua
SOjia Plus :"/\ & LUIS LEONARDO © EBandejadetareas @ LMSSENA @ CambiarClave  Salir
Instructor A4 &
@ Disefio Curricular ¢ Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

- - . Opciones de basqueda
(¥ Ejecucion de la Formacion

Administrar Ruta de Aprendizaje - Ficha de caracierizacion” 2935132 - GASTRONOMIA COLOMBIANA =
#~
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizaie® RUTA VIRTUAL 3435133 o4 Q
Generar Excel de Planeacion s

Generar PDF de Proyecto Formative

Gesfion de la Ruta de Aprendizaje

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exil | 20 Aprendiz{ces) ala Ruta de Aprendizaje: RUTA VIRTUAL
3435133 Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta
Asociar Aprendiz a una Ruta de

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizsje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes jSoy Eval
Previos

Reportes
Solicitud de Segunda Evaluacion

senasofiaplus.edu.co/sofia/ejecucionformacion/perfilcoordinadorinstructor/gestionruta/asociarrutaaprendices/asociarprendicesRutafprendizaje facesTconversationContext=5#

HOoOERPFAEMY?T O @® ACmewe 220

Obligacion 7: Emitir juicio valorativo sobre el nivel de cumplimiento de los resultados de
aprendizajes de las competencias del programa, adquiridos por los aprendices en el desarrollo de
su formacion, aplicando los procedimientos, plazos y herramientas tecnoldgicas que la entidad
defina.

Evidencia 4,

GOR-F-012 V03



ﬂ Sofia plus

o]

Disefio Curricular

N

Ejecucion de la Formacion N

Administrar Ruta de Aprendizaje

mplementaria Virtual =

Consultar Envie Comeo Electrénico a
endices

Crear Novedad Cancelamiento

Enviar Gorreo Electronico a
Aprendices

Eventos de Divulgacién Teenalégica

o]

Gestion de Ambientes

N

Gestion de Tiempos

R

LMS

o]

Matricula

[

Planeacion de la Formacién

R

Reportes

£ 5G5

Sofia plus

Instructor ~

N}

Disefic Curricular

N

Ejecucion de la Formacion N

Adminisirar Rula de Aprendizaje

mplementaria Virlual N

Gonsultar Envio Correo Electrénico a
Aprendices

Grear Novedad Gancelamiento

Enviar Comreo Electrénico a
Aprendices

Eventos de Divulgacion Tecnoldgica

[N

* Gestion de Ambientes

[

Gestion de Tiempos

& LMS

&

Matricula

¥ Planeacion de la Formacion

&

Reportes

N

5GS

R OB IS EM?® O @ =

SENA

senasofiaplus.edu.co

Cédig del Programa

Versidn del Programa

Centro de Formacion

Ficha de Caracierizacin

Tipo de Programa

Cupo Tota de |2 Ficha

Nimero de Aprendices &n Ia Ficha
Fecha de Terminacién de Ia Ficha

Aprendiz

Tipo de Novedad

Subiipo de Navedad®

Se ha creado la novedad exitosamente.

63520028

1
9541 - CENTRO AGROTURIST
3420104 - PASTELERIA,

DEZ2028

ey n
TI- 1024321085
CC - 1030544000

T - 1032656315
CC - 1083756848
CC- 1080374887
CC - 22730623
CC - 1007524508
CC- 11054686445

Aprendiz
ANAVALERIAALCALA CANAS
ANGELA PATRICIA HILLON ARANA
CLAUDIAVILLANUEVA
DANIELAALVAREZ SUAREZ
DANNA CAMILA TORRES GUZMAN
DANNY ALEJANDRA RUEDA SUAREZ
DIANA CARDLINA VARGAS PACHECO
DIANORA GANTILLO JIMENEZ
ELIZABETH CALLE LOPEZ
EMI SOFIATORRES CARDENAS

4 ST 12 3 4 I M

Pagina 1 de 4

- Bogotd - Colombia---a141;

senasofiaplus.edu.co

= o) |

811 p. m.
10/03/2026

Crear Novedad Compl taria Virtual
Cédigo del Programa 63520028
Wersion del Programa 1 .
Centro de Formacion 9541 - CENTRO AGROTURISTICO
Ficha de Caracterizacion 3420104 - PASTELERIA.
Tipo de Programa COMPLEMENTARIA
Cupo Total de la Ficha 80
Ndmere de Aprendices en |a Ficha @
Fecha de Terminacion de la Ficha 05/03/2026
Identificacién Aprendiz. Aprendiz
CC - 1108543837 ALEXANDRA ZAPATAVACA
CC- 1011080102 ANDRES FELIPE CAMACHO CALDERON
CC - 88241887 ANGELA MARIA COLORADO MARTINEZ
CC- 1019142718 BRAYAN CAMILO ORTIZ SANABRIA
CC - 1088782080 DIANA CAROLINA ORTEGA CEDIEL
Aprendiz CC - 1048648728 DIANA KATHERINE VARGAS RINCOMN
CC- 7179654 EDWEEN MAURICIO GUERRERO VELOZA
CC - 1002462199 FERNEY ERNESTO ALBARRACIN ALBARRACIN
CC - 72021586 FREDDY HIDALGO BUITRAGO
CC-T7e704223 HUBER GONZALO ARISTIZABAL ALMANZA
] AM-'hN 123 m H
Pagina 1 de 3
Tipa de Novedad
Subtipo de Novedad* “
rdar Cancelar (! h
5oy Eval

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus Versién 0.

0.20 Powered by SENA

GOR-F-012 V03

Bogota -

olombia.

-a141;

= ) @

826 p. m.
10/03/2026

o
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ﬂ Sofia plus

senasofiaplus.edu.co

Instructor SOLICITUD DEL GLIENTE. (EQUIVALE ALA
NORMA NTS LSNA 1 DF1 MINCOMFRCIO

[# Disefio Curricular

)
[# Ejecucion de la Formacion -
CC 1074188085 AYDACONSTANZA GOMEZ GOMEZ Farmacion
Administrar Ruta de Aprendizaje CC 1232800884 LAURA MAYERLY GARZON TEQUITA Formacion
Gonsultar Rula del Aprendiz CC 1004367682 LEIDY ESTEFANY CUESTAMORALES Farmacion
CC 1022306721 SHIRLEY VANESSA EARRAGAN OYOLA Farmacion
Generar Excel de Planeacion
. CC 1007705550 YULIETH TATIANA MORENO CERVERA, Farmacion
Pedagégica
[} CC 38212617 CINDY MILENA PARRAROPERO Formacion
Generar PDF de Proyecto Formativa CC 1187215155 LAURAESTHER ARICARA NISPERUZA Formacion
Gestion de la Rula de Aprendizaie CC 1183512207 SHARICK YURLEY NORARCUAS Formacion
T 1014888032 MANUELA AMAYAPRIETO Farmacion
e PR Al R H e T1 1008540125 SARASOFIA SIVA BLANCO Fomacion
Aprendizzje
CC 86850526 MARIAANDREA BONILLA CEPERO Formacion
e CC 1053813852 WENDY DAYANA GUERRERO HERRERA Fomacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo CC 1036335648 MELISA GOEZ MACIAS Formacion
CC 1007387110 KAREN JULIETH CORREDOR CASTRO Farmacion
Listar Aprendices Ascciados a Ruta
Reconocimiento de Aprendizaje o D
=" Resulfao de aprendizaje ELABORAR PREPARACGIONES DE BASE DE v 0
Erwdos Machey i ! REPCSTERIA DE ACUERDO A LOS o4
BEONERILIENTAR NE 1 8 PRONI ICCINN 4
Reconocimiento de Aprendizajes T
Previos Aprobada v
Reportes < Guardar | | Cancelar .@’
_ Sy Eval

Solicitud de Segunda Evaluacion

i Los resultados de aprendizaje han sido guardados exitosamente
Complementaria Virtual

n/perfilcoordinadonnstructor/gestionruta/evaluarRutaAprendizajeMasivo.faces?conversationContext=d#

t 836 p. m.
[ ] Q9 ® «x3 & = ) 1 10,'03,-;;2’:5

senasofiaplus.edu.co

)
Soﬁa Plus | 7% & LUIS LEONARDO HERNANDEZ ©Ayuday soporie i Clve  Sair [
Instructor v a
(@ Disefio Curricular < Crear Novedad Compl ia Virtual
- 2 - -
[# Ejecucion de la Formacion Cédigo del Programa 3520028
eersidn del Programa 1
Administrar Ruta de Aprendizaje E Centro de Formacién 9541 - CENTRO AGROTURISTICO
Ficha de Caracterizacién 3420105 - PASTELERIA.
Complementaria Viriual N s COMPLEMENTARIA
Cupo Total de Ia Ficha a
N B Nimero de Aprengices en 1z Ficha
Consultar Envio Comreo Electronico a Fecha de Terminacién de Ia Ficha EDA202E
Aprendices Identificacidn Aprandiz Aprendiz
CC - 1070628082 ANAMARIA CEBALLOS GIRALDO
Crear Novedad Cancelamiento PPT-8418402 ANAVALENTINA ROUAS PUENTE
CC - 46008573 ANAVICTORIA TORRES MERCHAN
Enviar Comreo Electronico a TI- 1094051678 ASHLYM SALOME MALDONADO DUARTE
Aprendices CC - 1047233638 DEILY ANDREA TEJERA VILLANUEVA.
Aprendiz CE - 1047370602 DIANA CAROLINA JIMENEZ DIAZ
Eventos de Divulgacion Tecnolégica Ep-taniil BRI LT
CG - 1136870796 FELIX ORTIZ SALGADC
5 < CC - 35520257 GILMA CONSUELO OROZCO CASTRO
#
1 Gestian de Ambientes G- 1077483617 IRIS YADILSA MORENO MORENO
o . < 2
(# Gestién de Tiempos ! m,l. A8 m c
Sgina 1 de 3
Tipo de Novedad
& LMs
Subtipe de Novedad* v

& Matricuk N
reute comr

# Planeacion de la Formacion

a5

[# Reportes

Se ha creado la novedad exitosamente.
# 5GS

SOFIA Plus Versién £.0.80 Powered by SENA --- © SENA 2013

- Colombiz- 2141

O E@ES®S®EMP? O @ TN s ©
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SENA

Sofia plus

senasofiaplus.edu.co
nstructor v Campetencia e prendizaje® S e e R A
AINSIAA KITE [ISAIA A4 N1 MINCAED IO e
(Eprendices ]
] CC 20738302 SANDRA MI SALCEDO CASTILLO Farmacian
] cC 53088483 ANAMARIA BUENDIAPUYO Farmacan
= CC 1143047300 ANDRES FELIPE RAMIREZ GAICEDO Formcan
] CC 1102385785 LZETH JULIETH MARINANAYA Farmacan
] CC 1003073458 DAURYS FUENTES MARTINEZ Formacan
= CC 1023868424 CESARANDRES OATIZ DSPINA Formcan
] ©C aBaD4zaT ARIADNNE MERCEDES ESPINDSA HERRERA Formacan
V] CC 1032439338 LYDAMARGARITA CESPEDES CESPEDES Formcan
] ©C 1071838673 OLGAVIVIANA GouEz Formacian
ABOCIaT ADrEROIZ 3 Una Ruts o8
apranaizsje ] CC 1051814855 MARIAPADLA REYES CASTILLO Formacan
] ©C asa0sa7 JOHN ANTOHIO) AYOLAHERRERA Formacian
Evaluar Ruta 0a Apranaizejo
V] CC 1012365612 CAMILO ANDRES DURAN GARZON Farmacian
Evaluar Rula de Aprendizzje Masiva ] CC 20870834 Lemy RAMIREZ VALENCIA Formcan
Listar Aprondioss Asociadat a Rua V] ©C 1085624308 YULI ANDREA SANCHEZ RAMIREZ Formacian
] CC 1126505360 OSCAR ALBERTO MARTINEZ GALLEGO Farmacian
ReCONGCIMIANto 08 APrEAQIZE]s
Pravion MasIv0 ] T 171213088 IVETH ANDREA ARGE RAMIREZ Formacian
D CC 1092380865 MERLY NATALIA DIAZ PARRA Farmacian
Recongcimiento de Aprendizajes
Pravion /] Ti 1140820815 DIAMA ALEJANDRA SANCHEZ MURGZ Farmacian
Resultado de sprendizaje® ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE
SR SOETERIA DE ACUERDO ALOS
REQUFRIMIENTOS NF | & PRONINCION
Complementar i Evaki Apbads
5oy Bual
entos de Divuigacién Tecnoldg Guerdar | | Canoelar
I Gestion de Ambientes
i ) Los resutados de aprendizaje han sido guardados exitosamente
senasofiaplus.edu.co/sofia/ejecucionformacion/perfilcoordinadorninstructor/gestionruta/evaluarRutaAprendizajeMasivo.faces?conversationContext=a#

] D | = B - e 9 ® K3 e ) m OOPMm g

10/03/2026

ﬂ Sofia plus

senasofiaplus.edu.co

PREPARARALIMENTOS DEACUERDOALA |
SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUI
1

Competensa de sprendicaie”
. ALE
AASME AT 119418 01 RET MINCAMERR IR

jecucién de la Formasion ~ Aprendices
2HR - ] CC 20739302 SANDRAMILENA SALCEDO CASTILLD Farmacian
Consultar Ruta del Aprendiz = ce s0eae3 ANAMARIA BUENDIARLYD Farmacian
] CE 1143947300 ANDRES FELIPE RAMIREZ CAICEDO Farmcian
] CE 1102388785 LIZETH JULIETH MARIN ANAYA Farmscian
o CE 1003073488 DAURYS FUENTES MARTINEZ Farmcian
] Ce 1023968444 CESAR ANDRES ORTIZ OSPINA Farmacion
= ce 3sanazer ARIADNNE MERCEDES ESPINOSA HERRERA Farmacian
[} ce 1032aa1e LYDAMARGARITA. CESPEDES CESPEDES Farmacion
:;m"‘d' ;J::e“" 2 uns Rt o ] CE 107138873 OLGAVIVIANA coMEz Farmscion
] CE 1051a14855 MARIAPADLA REYES CASTILLO Farmacion
—a— = ce asaanT JOHN ANTOHIG AYOUA HERRERA Farmscion
Eveluar Fula de Aprendizsje Masiv ] GG 1012365812 GAMILO ANDRES DURAN GARZON Farmacian
Listar Aprendices Asoclados a Rula 4 G snarossd LEny FAMIREZ VALENCIA Famasian
] CC 108534308 YULIANDREA SANCHEZ RAMIREZ Farmacian
:::2:;:;::[ da Aprendizaje = CC 1126505080 OSCAR ALBERTO MARTINEZ GALLEGO Farmacian
] TI 171212088 IVETHANOREA ARGE RAMIREZ Farmacian
Reconociméento ds Aprendizajes - _

o CC 1032380565 MERLY NATALIA DIAZ PARRA Farmasian
] TI t140820615 DIANA ALEJANDRA SANCHEZ MURGZ Farmscian

R PROCESODE FRODUCCONDE CADAUNG 5 (o g

DE LOS PRODUGTOS A ELABORAR y

Suicin Evalustive* Apobada W o

susrer | | canssiar

Los resultados de aprendizaje han sido guardados exitosaments

‘SOFIA PIUB Versiin 510,50 POWSFS Dy SENA - © SENA

10/03/2026

| | D = | [ &} 1 n m e o ] ® x3 s aqpm POPm g
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ﬂ Sofia plus

SENA

senasofiaplus.edu.co

instructor v

 Disefio Curricular

 Ejecucién de la Formacién >

Cons
Aprendicas

Crear Novedad Gancelamiento

nuiar Corr

Aprendicas

Eventos de Divulgacién Tecnoldgica
I Gestion de Ambientes

Z Gestin de Tiempos

& LMS

 Matricula

# Planeacion de la Formacion

[# Reportes

# 568

Instructor v
 Disefio Curricular

 Ejecucién de la Formacién ~

nistrar Ruta de Ap

Complements

Consultar E
Aprendices

Crear Novedad Cancelamiento

ntos de Divulgacidn Tecnoldgica
I Gestion de Ambientes
 Gestion de Tiempos

7 LMS

# Matricula

 Planeacién de s Farmacion

I Reportes

# 568

senasofiaplus.edu.co/sofia-public

Crear Novedad Complementaria Virtual

Céclign de! Pragrama
Viersier el Programa

Cenira de Formacidn

Ficha de Caracterizacitn

Tiode Pre

Cupo Total de Ia Ficha
Nimess de Aprendices en la Ficha
Fiechia de Termiraciéin de |a Ficka

sasz0028

3520111 - pasT!
COMPLEMENTS

Aprendiz (=]

©G - 1088419134

Tino de Novedad CANCELAGION

951 . CENTRD AGROTURISTICO

BRAYAN JULIAN SIERAA URREGD
CARLOS ARTURO GUTIERREZ BERMUDEZ
DARIS DANIELA DE LA CRUZ GOMEZ
DAYANA MEDINA ESCALONA

FERNEY RODRIGUEZ USECHE

INGRID DANIELA BALAGUERA NIFIO
JULIANAASTRID GUERRERO GIL

KARDL DANIELA CASTIBLANCO RUBIQ
MARIA GERALDINE GONZALEZ FICUITIVA
MARIA JOSE GUINTERG VALLEIO

1« IS 2 IR

Subips de Navedad*

[ NUNCAINGRESO AL CURSO

v

Ouardar | | Cansstar

SOFIA Plus Versisn

4
Tla

& LUIS LEONARDO HERNANDEZ
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Generar Excel de Flane Competenca da aprendazae SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A LA >
SRRl BRI NORMA NTS LISNA D01 DET MINCOMFRCIO “
)
Generar PDF de Proyecto Formativo
TI 1016855626 KAROL YINETH CHAVES GUEVARA Femacion
Gestion de Ia Ruta de Aprendizaje
CC 1060174508 NATHALY SALAZAR CAMACHO Formaian
2“’“:’ KommimeCernes CC 1068768688 LEIDY LORENA. SANGHEZ RODRIGUEZ Fomacien
prendizaje
CC 55162620 CLARA INES. TIMOTE MURCIA Femacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje T 1052444801 MARLY GABRIELA OLIVOS PEREZ. Formacicn
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
- ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE
Resultado de aprendiza) —
Listar Aprendices Asociados a Ruts s REFOSTERIA DE ACUERDC A LSS
RFEDUFRIMIFNTOS DF | A PRONLICCION
Reconocimiento de Aprendizaje Juicia Evahuative” _
Previos Masiva Aprabada v
Reconocimiento de Aprendizajes | = .@
Previos (S Eval
Reportes

Los resultados de aprendizaje han sido guardados exitosaments

Solicitud ¢

senasofiaplus.edu.co/sofialejecucionformacion/perfilcoordinaderinstructor/gestionruta/evaluarRutaAprendizajeMasivo.faces?conversationContext=e#

= D " " = B H ? ‘;.5 @ ,,;.g . a9 10 9'393.m‘e

11/03/2026

OBLIGACION 21: Participar en reuniones y/o transferencias técnicas y/o pedagdgicas.
Evidencia 5,
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& Webinar nstructores Salal

Resultados de la bisqueda
@ B o o~

Micréfono Saiir

PR PR E

6 © B

Paricipar

n

Equipo de
E-Pedagogos

@ Registro Asistencia Charla
-

s | Divncasin

oy i
I | Brmacia Prefiaionst

Anuncios durante el desarrollo del proceso formativo

Asistencia registrada con éxito.

Informacién de webinar

Nombre del expositor

Publicar durante los después del inicio de la formacién (fecha

establecida en el Sistema de gestion académico administrativo SofiaPlus). Laura Rusingue

)

Solicitar a los aprendices la verificacion de sus datos bsicos: nombres, apellidos,
tipo de documento de identidad, numero de documento de identidad y correo

Hora programada

electronico, en el Sistema de gestién académico administrative SofiaPlus 2:00pm
Referir el contacto de la persona encargada de ingreso en el Centro de Formacién
(bien sea en la Coordinacién de Formacién o en la Coordinacién de Administracién
Educativa si la hay) esto, para los aprendices que presenten alguna novedad o
requieran correcciones.

eono de laticon Tipo de transferencia
Instructor Virtual
ema

Publicacién de anuncios. Formacién titulada virtual y a distancia.

Informacién personal

226 p.m.
11/03/2026

@i Webinar Instructores Sala1 X

@ 3821

Reaccionar  Vista Mas Camara

DM AS EC MC AN SS CcD LG > LF

Sesiones en linea / Online Sessions

(SENA, 2024)

En caso de que el programa no contenga esta seccién, deberéd ser creada por el instructor y ubicarla en el orden establecido del Mend
del Curso, conservando el nombre exacto “Sesiones en linea” o para los programas de bilingiiismo “Online Sessions”.

2 Q) &

2:06 p. m.
10/03/2026 L5/
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N

&
O @ on:11:24 E So & © [ U o)

Separar  Chat Gente  Participar Reaccionar  Més

& (D

Tipos de preguntas

Cémara Micréfono Salir

> LF

CcD JO NM
(o 1]

Iconos de Flaticon - www.fiaticon.com

£ Registro de asistencia. Transferencias instru...

)] forms.of... 8 cl€ - Qo

La respuesta se ha enviado.

Algo importante que puede hacer a continuacién

Guardar mi respuesta

Enviar otra respuesta

Microsoft Forms
iPrepérese para su propia invitacién al evento!

W4

Registro de eventos

Obligacion 22: Ejecutar la formacion profesional integral en los diferentes niveles y modalidades
(titulada, complementaria y virtual) que programe el Centro de Formacién.

Evidencia 6:

GOR-F-012 V03
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Outlook . 5 3juna &% ANUNCICS | Za # C NC & C C & C NC 4 (m}

B @o06%0 =

-

zajuna.sena.edu.co;

Accede a SOFIA firea Personal i6s @ LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ({5 Modo de edicién @

A Pagina principal del sitio
> Secciones -]
S | Buscarenlo
>
P 41311638 V_ 3446344 R 6
8.C 9541
> ) Réplicas @
P_66210001_V 3435129 R 6 Debate Comenzado por Ultimo mensaje 4 v
8 C o3
-~ -
> ¥ Anuncio de invitacion S en linea Act ini '\?/‘ IQ'U:;E%;GARDO'” '\’/' .Isli:iLEOhARDO‘" 0 4
P_66210001_V_3435131 R 6 9 mas
ket £ Aoriurs de sctividad de sorendizsic .’?\ LUIS LEONARDO... .’?‘. LUIS LEONARDC... 0 .
> : SRR s R ApEn "2 9 mar 2026 & 9mar2
P_633400_V_3236108_R_68_
C_9541 _ /@ LUIS LEONARDO... /@ LUIS LEONARDQ... .
ixd datos (& (&) 0
- & 9 mar 2026 Y 9 mar 2!
P_66210001.Y_2435121.R.6 A /@ LUIS LEONARDO... (& LUIS LEONARDO... "
8.C.0541 ¥ Atencién sincrér - (L 0 :
- 8 9 mar 2026 & 9 ma
> Participantes
BB Calificaciones g Il?\\ LUIS LEONARDO... I/?\I LUIS LEONARDQO... 0 .
S ANUNCIOS & 9 mar 2026 & 9ma
» (NFEGTRETen) & nundio de I/ \-‘ LUIS LECONARDO... I/ \I LUIS LEONARDO... 0 .
GENERAL i Anuncio 2 9 mar 2026 B i
> CRONCGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD 1 ra. :
> ACTIVIDAD 2
> ACTIVIDAD 3
caEc EnLuEs =

Accede a SOFIA  Area Personal

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones
~ Mis cursos
>
P_41311638_V_3446344 R 6
8.C 9541
>
P_66210001_V_3435129 R_6
8 C 9541
>
P_66210001_V_3435131R_6
8.C 9541
>
P_633400_V_3236108_R_68_
€ 9541
~
P_66210001_V_3435121R_6
8.C 9541
> Participantes
BB Calificaciones
~vEl ANUNCIOS
B Actualizacion de
datos
» INFORMACION
GENERAL

ANUNCIOS

Actualizacion de

B 06 %9@

/g5 @ LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA Q) ¥ Modo de ediaén @I

| Mostrar respuestas anidadas  # | | Mover este debate a.. + | Maver

?

Actualizacion de datos
de LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONS

A - lunes, 9 de marzo de 2026, 12:34

Estimados aprendices SENA.

(eajimenez@sena edu.co

ayudaran con el proceso
iMuchos éxitos!

GOR-F-012 V03

Edwin Alberto Jiménez Montafia

Es importante que sepan que, durante los tres primeros dias habiles 3 partir del inicio de 1a formacion (1a
fecha exacta la pueden encontrar en Sofia Plus), necesitaré que verifiquen sus datos basicos en el
Sistema de gestion académico administrativo Sofia Pius.

Por favor, revisen cuidadosamente su nombre, apellidos, fipo y nimero de documento de identidad, y su
cofreo electronico. Si encuentran alguna novedad o necesitan realizar alguna comeccién en sus datos, les
pido que se pongan en contacto con la persona encargada de ingreso en el Centro de Formacién.
actualizacion de datos) Pueden dirigirse a
la Coordinacion de Formacion o, si exisle, a la Coordinacion de Administracion Educativa. Ellos les

igurscion @

EE A
12/03/2026
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Outlook

Accede a SOFIA  Area Personal

>
P_41311638_V_3446344_R_65_C_
9541
>
P_66210001_V_ 3435129 R 65.C_
9541
™
P_66210001_V_3435131_R 65.C_
9541

> Participantes

A Calificaciones

~[E] ANUNCIOS

B Anuncio de bienvenida

> INFORMACION GENERAL

> CRONOGRAMA

> ACTIVIDADES INICIALES

> ACTIVIDAD 1

> ACTIVIDAD 2

> ACTIVIDAD 3

> SESIONES EN LINEA

> Biblioteca SENA

> Documentos de interés para

el aprendiz
>
P_633400_V_3236108_R_68_C_95
4
>
P_66210001_V 3435121 R 65.C_
9541
>
P 66210001 V 3435133 R 65.C

Accede a SOFIA  Area Personal

P_41311638_V 3446344 R 68 C_
9541
~
P_66210001_V_3435129_R_68_C_
9541

> Participantes

B Calificaciones

~[E] ANUNCIOS

B Anuncio de apertura

> INFORMACION GENERAL

> CRONOGRAMA

> ACTIVIDADES INICIALES

> ACTIVIDAD 1

> ACTIVIDAD 2

> ACTIVIDAD 3

> SESIONES EN LiNEA

> Biblioteca SENA

> Documentos de interés para

el aprendiz
>
P_66210001_V_3435131_R_68_C_
9541
>
P_633400_V_3236108_R_68_C 95
4
>
P_66210001_V_3435121_R_68_C_
9541
>
P_66210001_V 3435133 R 68.C_

SENA

P_66210001_V_3435131_R_68

- lunes, 9 de marzo de 2026, 10:39

Esiimados aprendices SENA.

Les doy la bienvenida a a formacion  GASTRONOMIA COLOMEIANA. (3435131). Mi nombre es Luis
Leonardo Hernandez Fonseca y seré su instructor durante este programa.me pusden contactar a fravés
del foro de dudas & o 3l comeo nico: Iher aduco, o en &l chat de
whatsapp: CLICK AQUI

Fechas Importantes
Este programa inicia &l 10/03/2026 y finaliza &l 08104/2026.

Las actividades de formacion darén comienzo 10/02/2026. Tengan en cuenta qus Ia fecha limite para la
recepeion de todas las evidencias es el 06/03/2026. Es crucial qus se organicen para cumplir con estas
fechas

Primeros Pasos y Comunicacion

Para iniciar, les recomiendo encarecidaments consultar &l cronograma del programa y la guia de
aprendizaje inicial. Alll encontrarén las actividades que deben desarrollar y los recursos necesarios.

Muestros espacios intemos de comunicacion serén: el foro de dudas e inquistudes, el chat de la
plataforma, sesiones sincrénicas, etc.]. Estaré alento a fas y por eslos canal

Recomendaciones Importantes

Para faciitar su adaptacién y & mansjo de la plataforma, les sugiero consultar |a normaireglas de
convivencia o  reglas  del programa (sl documento  oficial  lo  encueniran
llejecucionformacion sena edu.co/comunidad-aprendices ), asi como los videos y manuales
disponibles en la plataforma (tips./ u.colcomunidad-aprendicesivideo-tips)

m]

B 06

245 p. m.

! g I:']:)) 0 12/03/2026

m]

E OGx

s @ LUISLEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘) ¥ Medo de edicion @

ISECA - |lunes, 9 de marzo de 2026, 12:07

\z

Estimados aprendices SENA.

Quiero darles | bisnvenida nusvaments a nuestro programa de formacion. Ademss del anuncio inicial
quiero compartirles algunos puntos clave para que lengan un inicio exitose

jParticipa en el Foro Sociall

Los invito  presentarse y a interactuar con sus compafieros en &l Foro Social. Es un espacio excelente
para conocemos, comparfir expectalivas y empezar a constuir nuestra comunidad de aprendizaje. jSu
parficipacién es muy importants!

Pasos para iniciar tus actividades

Para comenzar con el desarrollo de las actividades del programa. les recomiendo seguir eslos pasos:

1. Explora la plataforma: Familiarizate con el entomo del curso. Ubica los modulos, recursos y
hemamientas disponibles.

2 Revisa los materiales de estudio: Dedica fiempo a leer y comprender los contenidos de cada
médulo,
3. Realiza las actividades propuestas: Sigue las instrucciones de cada aclividad y entrega tus frabajos

en |as fechas establecidas.

4 Consulta las grabaciones de las sesiones (si aplica): Si te pierdes alguna sssitn en linea. podrs
encontrar la grabacin disponible en la plataforma,
Consulta el Cronograma de Actividades

1. Es fundamental qus consulten & cronograma de actividades para que estén al tanto de las fechas de
enlrega y las sesiones programadas. Pueden encontrarlo en Ia plataforma en la siguiente ruta:

GOR-F-012 V03

937 p. m.

=) 12/03/2026
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SENA

Obligacion 23: Utilizar el LMS Institucional como apoyo a la formacidon en cualquiera de las

estrategias institucionales. Evidencia 7:

Outlook S

< Cm

Accede a SOFIA  Area Personal

P_66210001_V_3435131_R 658 C_
9541

>

P_633400_V_3236108 R_68 C 95
41

-
[Actividad d Tiempos de entrega
P_66210001_V 3435121 R 68.C_ ividad de Resultado de aprendizaje Sesiones en linea [Tipos de evidencia P b @
o aprendizaje inicia Termina
o [ictualizacin de los datos personales.
BB Calificaciones X
110372026 [Respuestss al sondea de conocimientos
auEes Actividades iniciales  [N/A brevios. 10/03/2026| 1470372025
> INFORMACION GENERAL 3 125 06:30 pm
 CRONOGRAMA Presentacién ante el instructar y los
[ Cronograma compatieras en el foro social,
> ACTIVIDADES INICIALES Realizacién de a actividad de reflexién inicial
> ACTVIDAD 1 No calificable.
> ACTIVIDAD 2 ncticad ce dentificar las Buenas Précticas de capayyazg Lo B3 Seouridad simenica
> ACTIVIDAD 3 apéml,a,ﬂ IManufactura de scuerdo con la Evidencia: Evaluacién “Buenas practicas en la | 15/03/2026|21/03/2026
e = normatividad sanitaria vigente. 4 ta£ 06:30 pm[EabGTSCiEn de slimertos'.

> Biblioteca SENA
? Documentos de interés para
el aprendiz

25/03/2026
> Mo calificable.
P_66210001_V_3435133_R_68.C alas 06:30 pm  |Evidencia: Wiki “Improvisacion de una receta”.
Pt S actviced o |dentificar los componentes de la base de A v and o v
cHviead o2 acuerdo con la receta esténdar del v\dencia: Actividad Interactiva Varedad 22/03/2026|31/03/2026
laprendizaje 2 lgastronémica”.
establecimiento.
26/03/2026  [Evidencia: Cartilla "Riqueza gastronémica
colombiana”.
a las 06:30 pm

HA DE INICIO: 10/03/2026.
FECHA LiMITE ENVIO DE EVIDENCIAS: D6/04/2026.

FECHA DE CIERRE: 08/04/2026.

/& @ LUISLEONARDO HERNANDEZ FONSECA “) ¥ Medo de edicion @I

[Evidencia: Informe "Buenas Précticas de
IManufactura™

Realizacién de |a actividad de refiexion inicial.

[Evidencia: Video “Ingenio gastronémico”

Realizacién de |a actividad de reflexion inicial.
Mo calificable.

) ¥

936 p. m.
12/03/2026 o
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Outlook C i P_66210001_V_3435129 | @) (¢ \ COLC C } (m]

< 3 ‘ ® OB

Accede a SOFIA  Area Personal 465 @ LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘) b Modo de edicion @)

P_41311638_V 3446344 R 65.C_ W cew RDO HE
9541
v _
P_66210001_V_3435129_R_65.C_ \y,
9541

> Participantes

B calificaciones

~[E] ANUNCIOS

B Anuncio de apertura

> INFORMACION GENERAL

> CRONOGRAMA

> ACTIVIDADES INICIALES

CA - lunes, 9 de marzo de 2026, 12:07

Eslimados aprendices SENA.

Quiero darles la bienvenida nuevamente a nuestro programa de formacion. Ademés del anuncio inicial,
quisra comparilss algunos puntos clave para qus fengan un inicio exitoso.

jParticipa en el Foro Sociall

Los invilo a presentarse y a inferactuar con sus compafieros en el Foro Social. Es un espacio excelente

> ACTIVIDAD 1 para conacemnos, compartir expectativas y empezar a construir nuestra comunidad de aprendizaje. 5U
> ACTIVIDAD 2 pariicipacién es muy importante!
> ACTIVIDAD 3

Pasos para iniciar tus actividades

Para comenzar con el desarollo de |as actividades del programa, les recomiendo seguir estos pasos:

> SESIONES EN LINEA
> Biblioteca SENA

> Documentos de interés para 1 Explora la plataforma: Familiarizate con el enfomo del curso. Ubica los médulos, recursos y
el aprendiz hemamiantas disponibles
> .
T LA GHE. 2 Revisa los materiales de estudio: Dedica liempo a leer y comprender los contenidos de cada
médulo.
9541
> 3. Realiza las activi Sigue las de cada actividad y enfrega us frabajos
P_633400_V_3236108_R_68.C 95 en las fechas establecidas
4
4 Consulta las grabaciones de Ias sesiones (si aplica): Si te pierdes alguna sesion en linea, podras
2 encontrar la grabacién disponible enla plataforma
P_66210001_V 3435121 R 65.C_
9541 Consulta el Cronograma de Actividades
>

1. Es fundamental que consullen el cronograma de actividades para que estén al tanlo de las fechas de
entrega y las sesiones programadas. Pusden encontrarlo en |a plataforma en Ia siguiente ruta

P_66210001_V_3435133_R_65.C_

a  em

12/03/2026

m]

zajuna.sena.edu.co/zajuna my a = [ =R

Accede a SOFIA  Area Personal 465 @ LIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘) b Modo de edit

P_41311635 V 3446344 R 65.C_ ge LU NARDO HERNANI
9541
>
P_66210001_V_3435129_R _65.C_
9541
v
P_66210001_V_3435131_R_68.C_
9541

> Participantes

5 Calficaciones

V@ ANUNCIOS

B Anuncio de bienvenida

> INFORMACION GENERAL

> CRONOGRAMA

> ACTIVIDADES INICIALES

A - lunes, 9 de marzo de 2026, 10:39

b , Anuncio de bienvenida

Estimados aprendices SENA.

Les doy la bienvenida a la formacion GASTRONOMIA COLOMBIANA. (3435131). Mi nombre es Luis
Leonardo Hernandez Fonseca y seré su instruclor durante eslte programa.me pueden conlactar a través
del foro de dudas e o al comeo o educo, o en el chat de
whatsapp: CLICK AQUI

Fechas Importantes

Este programa inicia el 10/03/2026 y finaliza el 08/04/2026.

> ACTIVIDAD 1 Las aclividades de formacion daran comienzo 10/02/2026. Tengan en cuenta que la fecha Iimite para la
SR recapcion de fodas las evidencias es ol 06/03/2026. Es crucial que se organicen para cumplir con sstas
> ACTIVIDAD 3 fechas.

» SESIONES EN LiNEA Primeros Pasos y Comunicacién

> Biblioteca SENA

o Para iniciar, les consultar el del programa y la guia de
» Documentos de interés para

aprendizaje inicial. Alll encontraran |as actividades que deben desarrollar y los recursos necesarios

el aprendiz
> Nuestros espacios intemos de comunicacion seran: el foro de dudas e inquietudes, el chat de la
5 633400 V 3236108 R 65 C 95 plataforma, sesiones sincronicas, etc.]. Estaré atento 3 sus preguntas y comentarios por estos canalss
41
Recomendaciones Importantes

>

P_66210001_V 3435121 R 65.C_ Para faciitar su adaptacién y sl mangjo de la plataforma, les sugiero consultar I normalreglas de
9541 convivencia o reglas  del  programa (el documents  oficial  lo  encueniran
5 nformacion sena sdu colcomunidad-aprendices ), asi como los videos y manuales

disponibles en la pataforma (hiip colcomunidad-ap

P 66210001 V 3435133 R 68 C ea-l

945 p. m.
12/03/2026

2 ) O

21

GOR-F-012 V03



SENA

Qutlook Curso: GASTRONOMIA C

Préxima hora de chat: jue:

() Muestro chat de stencién WhatsApp y atencién sincrénica en zajuna sstaré disponibls de 4:00 a 5:00 PM. JUEVES
) No dudes en escribimos para resolver tus dudas.

=mos aqui pars ayudarte!

4 iTe esperamos! §

Ocultado 2 los aprendices.

~ Grabaciones sesiones en linea (Geiitads s ies sprendices:

——

938 p.m.
12/03/2026

=) D

Outlook s

Apertura: martes, 10 de m. Cierre: lunes, 6 de abril de 2026, 2350

 SESIONES EM LINEA

@

€1 ;Atencidn! €1

Préxima hora de chat: J

18 de marzo d

() Nusstro chat de atencién WhatsApp y atencién sincrénica en zajuna estars disponible de 4:00 a 5:00 PM. JUEVES
™1 No dudes en escribimos para resolver tus dudas. {Estamos aqur’ para ayudarte!

4 {Te esperamos!

v Enlaces sesiones en linea (Beulisds s los sprendices

v Grabaciones iN23  Ocultado a los apren

v Biblioteca

)0
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SENA

N

Obligacién 24: Cumplir con los lineamientos de orientacion del desempefio del instructor en
ambientes virtuales de aprendizaje, de acuerdo a lo establecido en el aplicativo compromISO — Guia
Orientacion Formacién ambientes virtuales de aprendizaje (Aplica para instructores que apoyan
formacién virtual).

Evidencia 8,

Outlook s CHAT & LUIS LEONARDO HERNANDEZ ' X + = (m]

< C m [l %= zajunasenaeduc /user, p Q = oG k@ =

a
Accedea SOFIA  Area Personal 6 # LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘) b

LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

O Menssje @

Mis cursos / Perfil

< J Regional Santander Centro de Formacion San Gil:
PANEL DE NAVEGACION Q

¥ HORARIO DE ATENCION SINCRONICA: DIA A LA SEMANA DE ACUERDO A LA FICHA PLANTEADA
LINK WHATSAPP: CLICK AQU
v Mis cursos
ﬁpag'_“ EOEICAETS Fitha: GASTRO oLO| Horario de Chat 4:00 pm 3 5:00 pm MIERCOLES
? Secciones RUTA DE ACCESO: a/mod/cha 7id=6646103
¥ Mis cursos
> Ficha: GASTRONC Horari de Chat 4:00 pm a 5:00 prm JUEVES
P_41311638_V_3446344_R_68_C_ RUTA DE ACCESO: mod/chatiview 46107
9541
> Ficha: GASTR
P_662100D1_V_3435129_R_68_C_ RUTA DE ACCESC:
9541
>
P_662100D1_V_3435131_R_68.C_
9541
>
P_633400_V_3236108_R_66.C 95
‘)‘ Detalles de usuario Detalles del curso
P_66210001_V_3435121 R 65 C_ Editar perf Perfiles de curso v

] = e 1113 p. m.
o Mm ;. I AR @E e o

T
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SENA

ANUNCICS | Zajuna % ANUNCIOS | Zajuna x4 I & ANUNCIC:

zajuna.sena.edu.co

aSOFA  Area Personal # LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘) v

2633400_V_3236108_R_68_C 9541
v Asunto o Anuncio de apertura
266210001_V_3435129_R_68_C_95
n
> Participantes
BB Calificaciones
&) ANUNCIOS
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAM
> ACTIVIDADES INICIALES
3 ACTIVIDAD 1

Menszje o [ a- T3l s

@R Q@D B @

w 8 I 9 <P e Q- @

\7

Estimados aprendices SENA

Quiero darles la bienvenida nuevamente a nuestro programa de formacion. Ademés del anuncio inicial
quiera compariies algunos punlos clave para que fengan un inicio exiloso.

> 63520028 V_3420105 R_68.C 95
"
>
»_63520028_V_3420111_R_68_C_95
"
>
741311638_V_3446344 R_68_C 95
"

>

jParticipa en el Foro Sociall
Los invilo a presentarse y a inferactuar con sus compaiieros en el Foro Social. Es un espacio excelente ¢
para conocemos, compartir expectativas y empezar a construir nuestra comunidad de aprendizaje. jSu
participacion es muy importante

Pasos para iniciar tus actividades

Para comenzar con el desarmolo de las actividades del programa, les recomiende seguir estos pasos:

[ ]

1 Explora la plataforma: Familiarizate con el entomo del curso. Ubica los médulos, recursos y

7 66210001_V_3435121_R_68 C 05 hemamientas disponibles N
" 2 Revisa los materiales de estudio: Dedica fiempo a leer y comprender los contenidos de cada
> médulo v

?_66210001_V_3435133 R 68 C 95

= 1206 p. m.
A 9/03/2026 o

M oo A A p . A O
ena.edu.co
Accede aSOFIA Area - s p RNA ONSECA
PANEL DE NAVEGACION [¢}
I Eres EX. - Anuncios y novedades generales

4 Pagina principal del sitio

~ Mis cursos
’ &
P_66210001_V_3435131.R_68.C9
541
> Participantes Asunto ] I Atencién sin
BB Calificaciones
©) ANUNCIOS
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA U s x
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD 1 — -
> ACTIVIDAD 2 ‘,
¥ ACTIVIDAD 3
> SESIONES EN LINEA

Mensaje L] 1 A-

@R Q@WE L M HP

=2 % B8 I 9O < #v Q=

> Les escribo para informarles sobre mi disponibilidad y cémo nos mantendremos en contacto durante el
P_63520028_V_3420113 R_68.C_9 programa

541

> Publicaré mis horarios de atencién al inicio del programa (en la fecha establecida en SOFIA Plus) 0, a mas

tardar, el siguiente dia habil. Tendré disponible un minimo de una hora a la semana por cada programa que

P_633400_V_3236108 R 68 C 954
tenga asignado y en ejecucion para reslver sus dudas por chat. Link de acceso: Clic aqu

1

b3 Si llego a tener algin cambio o novedad en los horarios de atencion, se los haré saber de inmediato a fravés
P_66210001_V_3435129 R 68 C & de un anuncio y actualizando mi perfil de instructor
541

O g ® P 1
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SENA

& ANUNCIOS | Zajuna & ANUNCIOS | Zajuna % ANUNCIOS | Zajuna X 8 ANUNCIOS | Zajuna

(OB zajuna.sena.edu.co

Accede 2 SOFIA  Area Personal #5 @ LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA Q’ -

Anuncios y novedades generales
P_66210001_V_3435131_R_68_C.9

541
BB Calificaciones
&) ANUNCIOS
> INFORMACION GENERAL §

Asunto
Mensaje ® ||y |a- B T === ®® 0@ B¢ mdw 0
» SESIONES EN LINEA e xx === w B8 1|2 LI AR
>
P_63520028_V_3420113 R 68 C 9
541
>
P_633400_V_3236108_R_68_C_954
i Estimados aprendices SENA
>
P_66210001_V_3435120 R _68.C 9 Es importante que sepan que, durante los tres primeros dias habiles a partir del inicio de la formacion (la
541 fecha exacta la pueden enconirar en Sofia Plus), necesitaré que verifiquen sus datos basicos en el
N Sistema de gestion académico administrativo Sofia Plus
B e PR L Por favar, revisen cuidadosamente su nombre, apellidos, tipo y nimero de documento de identidad, y su
541 come electronico. Si encuentran alguna novedad o necesitan realizar alguna comeccién en sus datos, les
> pido que se pongan en contacto con la persona encargada de ingreso en el Cenfro de Formacion
P_63520028 V_3420111 R 68 C 9 (esjimenez@senaeduco . Edwin Alberto Jiménez Montafia . actualizacién de datos) Pueden dirgirse a
541 la Coerdinacion de Formacion o, si existe, a la ion de Adminis Educativa. Ellos les
ayudaran con el procesa

11.pS://OTENa, SENa5OTIAPI US. 80U.C0/ SOTIA-0Te A/

= 12:33 p. m.
W= 9/03/2026 L
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i Foro de dudas e inquietudes

<

Accede a SOFIA  Area Personal

P_66210001_V_3435131_R_68_C_9541
>
P_63520025_V_3420113_R_65_C_9541
> P_633400_V_3236108_R_68_C_9541
>
P_66210001_V_3435129_R_68_C_9541
>
P_63520028_V_3420105_R_68_C 9541
>
P_63520028_V_3420111_R_68_C_9541
>
P_41311635_V_3446344 R 65 C 9541
v
P_66210001_V_3435121_R_68_C_9541
> Parficipantes
BB Calificaciones
] ANUNCIOS
 INFORMACION GENERAL
B Disefio curricular
[B) Informacién del programa
) Biblicteca SENA
B Documentos de interés para el
aprendiz
] Foro de dudas
> Material de 200
> CRONOGRAMA
INICIALES

inquietudes

> A
> SESIONES EN LINEA

>
P_66210001_V_3435133_R_65_C_9541
>

Accede 2 SOFIA  Area Personal

P_63520026 V_3420111_R 68 C 9541
>
P_41311635_V_3446344 R 65_C 9541

P_66210001_V_3435121_R_68_C_9541
2 Participantes.
B Calificaciones
() ANUNCIOS
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA

>

> SESIONES EN LINEA
> Bibliateca SENA
> Documentos de interés para el
aprendiz
>
P_66210001_V_3435133_R 68_C_9541
>
P_63520028_V_3420104_R_65_C_9541

ADMINISTRACION

 Administracién del fora
¥ Configuracién
¥ Filtros

SENA

[m]

=

L o006 G

En este espacio, &l 2prendiz podra exponer las dudss acerca de los temss, evidencias 2 preseriar, mangjo
de la plataforma e inconvenientes técnicos sobre el funcionamiento de |2 misma, y en general sobre el
desarrollo del programa de formacion,

&

Suscribirse a este foro

Asunto

o ‘ {Bienvenidos estimad

prendices!
Mensaje -
g ® 3 (Av B I i= ® R O @R & MO O
3
Iniciamos este caming de aprendizaje y queremos gue se sientan acompanados en cada paso. Este foro es nuestro canal oficial y prioritario para
resolver cualquier obstaculo que encuentren en el camino.
* Temas académicos: Conceptos © contenidos que no queden ¢lal
* Evidencias: Dudas sobre qué entregar o cmo realizar |as actividades.
= Plataforma: Dificultades técnicas o manejo de las herramientas virtuales.
= Desarrollo del programa: Fechas, cronogramas y procesos generales. v
- 4

10:47 p. m

T WD 306

e

Fora Social | Zajuna ietud ¥ s e inquietud i c n + O

Zzajuna.sena.edu.c

E LO0B<4

i 9 LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘, v

Asunto s al Foro Social: Encuen {‘s'
M
ensije ® |3 a-B I @ ® FIEICCEN)
a
Estimados aprendices,
Es un verdadero placer  bienvenida al programa de formacion Gastronomia Colombiana, Como su instructar virtual, me emociona iniciar este
8 nde redescubriremos el patrimonio inmaterial que re: en nuestras cocinas
regionales,
te Foro Social es nusstro primer espacio de encuentro, Més allé de [as rec a técnica, Iz gastronomia &5 un acto social, Colombia cugnta can
jemplo, segun gatos del DANE, nusstro pai ;
como nearas, afrocolombianas, raizales ¢ palengueras, y mas de 1.9 millones pertenecientes a pueblos indigenas. Cada uno de estos grupos ha
aportado ingredientes, técnicas y cosmovisiones que hoy forman el ADN de nue:
<Como participar? v
Diszasasamacalbisle. o 2z )
Emvaralfor [
O Requerido

Alin no hay temas de debate en este foro

11:06 p. m.

WD g 0rm006

©
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Accede a SOFIA  Area Personal

#A Pagina principal del sitia
> Secciones
 Mis cursas

>

P_66210001_V_3435131_R_65_€ 9541
>
P_63520028 V 3420113 R_65 € 9541
> P_633400.V_3236108 R 65.C_ 9541

v

P_66210001_V_3435129_R_65_€_9541
> Participantes
BB calificaciones
&) ANUNCIOS
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD 1
> ACTIVIDAD 2
> ACTIVIDAD 3
“ SESIONES EN LINEA
> Enlaces sesiones en linea
> Grabaciones sesiones en linea
>

P_63520026_V_3420105_R_65_C_9541
>
P_63520026_V_3420111_R_65_€_9541
>
P_41311638_V_3446344_R_65 € 9541
>
P_66210001_V_3435121_R_65 C_9541

>

P_66210001_V_3435133_R_65.C_9541

Accede a SOFIA  Area Personal

> Participantes
BB Calificaciones
E) ANUNCIOS
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES
~ACTIVIDAD 1
[ Guiz de aprendizaje 1
(21 Material de formacisn
[B) Material complementaria
&) Blog ~Seguridad alimentici
[ Evaluacin. Buenas practicas en

Ia elaboracicn de ..
[ Informe. Buenas Practicas de
Manufactura
> ACTIVIDAD 2
> ACTIVIDAD 3
> SESIONES EN LINEA
>
P_63520026 V_3420113 R 66.C 9541
> P_633400_V_3236108 R_65_C 9541
>
P_66210001_V_3435129 R 65.C_9541
>
P_63520025_V_3420105_R_66.C_9541
>
P_63520026 V3420111 R 66.C 9541
>
P_41311635_V_3446344 R 65.C 9541
>
P_66210001_V 3435121 R £5.C 9541
>
P_66210001_V_3435133_R_68.C_9541
>

v General

Nombre d Iz salz

Descripcion

v Sesiones

Préxima cita

Repetir/publicar tiempo de las sesionas

Guardar sesiones pasadas

Todos pueden ver [as sesiones pasadas

v Ajustes comunes del médula
Disponioilidad

Nimera ID

Asunto

Mensaje

© Requerido

SENA

% Agregando unr

| sl e atencian sincrénica |

‘1A-BI E @O ® Q@B M O

« jAtencion! &3

:00 2 5:00 PM. MIERCOLES

(© Nuestro chat de atencion WhatsApp y atencién sincronica en zajuna estaré disponible de
%1 No dudes en escribimos para resolver tus

25, iEstamos aquf para ayudarte!

& 1Te esperamos! #

Muestra [z descripcién en | pagina del curso @

[ 12 & || marzo ¢ )| 20268 | 054 | 34

| & 12 misma nora todas las semanas ¢

[ Nunca borrar m,

5:35a.m.
= 10/03/2026 e

&

Suscribirse a este foro

3 A~ B I ™ e ©
a
2 contextualizacién e identificacion de riesgos. En esta
to por parte de la Secretarfa de Salud
Como futuros profesionales del sector, nuestra misién no es sol0 preparar alimentos deliciosos, SiNo garantizar que estos sean INocuos, es decir, que
o representen ninglin riesgo para guien 0s consume.
Desafio del Blog
Eliseo, el propietario, necesita una ruta clara para salvar su establecimiento, Los invito a participar en el blog analizando los siguientes puntos:
1. Propuestas de Solucién: ;C6me remediarian los problemas de manejo de residuos, falta de elementos de proteccidn, infraestructura L
At da e uandanac) i la £ + e P 2 o frind P

m e :

557 a.m.
10/03/2026 o
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Accede a SOFIA  Area Personal

~ Mis cursos
>
P_66210001_V_3435131_R_68 C
9541
>
P_633400_V 3236108 R 68 C 9
41
>
P_63520028_V_3420111_R_68 C
9541
bd
P_63520028_V_3420104_R_68_C
9541
~
P_66210001_V_3435133_R_66_C
8541
> Participantes
EB Calificaciones
[E] ANUNCIOS
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD 1
> ACTIVIDAD 2
WVACTIVIDAD 3
B Guia de aprendizaje 3
B Material de formacion

Nombre del foro

Descripeion

Tipa de fore

~ Disponibilidad

Fecha de entrega

Fecha limite

. Protocolo para eventos

SENA

@R O @WE s P e O

| i 9 5 #v| Q=

Descargue el siguiente document, y siga las instrucciones para desarollar Ia evidencia,
Evidencia Foro. Protocolo para eventos @

ara la dinamica del foro:

sta original

Recuerden que para cumpli con la evidendia
Comentar la participacion de al menos dos

Muestra |3 descripeién en 13 pagina del curso @

© | roropara uso genera ¢

(-] Habilitar |

] Habilitar ¢ ¢

» Adjuntos y recuento de palabras

P EmRSO

@ Ajustes de la

< Cm

&% 1|Zajuna

zajuna.sena.edu.co/

0 7= te

217 p.m.
10/03/2026 o

P_66210001_V_3435133 R 6
8.C 9541

> Participantes
BB Calificaciones
E) ANUNCIOS
> INFORMACION
GENERAL
> CRONOGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD 1
v ACTIVIDAD 2
B Guia de aprendizaje 2
B Material de
formacion parte 1
2 Material de
formacion parte 2
B Material
complementario
VB Wiki
“Improvisacion de una
receta”
B Nuevo

Formato HTML

~ Editando esta pagina '

31 A~ B I

@ W R & m

(=

® wr @

sensorial de este plato.

1. El desafio del reemy

“Improvisacién de una receta”

he seguido de cerca sus intervenciones sobre el desafio que enfrenta el chef Juan. Este
caso nos pone frente a un dilema ético y técnico muy comun en la gastronomia
profesional: la adaptabilidad frente a la identidad regional.

La Gamitana (Colossoma macropomum), reina de los rios amazdnicos, no es solo un
ingrediente; es un simbolo de biodiversidad. Su alto contenido graso y su estructura
osea (especialmente sus costillas de gran tamara) son lo que definen la experiencia

azo: ;QuUé pescado elegir?

Para que el plato no pierda su esencia, no podemos elegir cualquier pescado blanco.

b

m Vet pre

GOR-F-012 V03

Cancelar

)t

1:48 p.m.
10/03/2026 L]
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SENA

N

Obligacion 25: Participar en las actividades de induccion y reinduccidon que sean requeridas por el
centro de formacion.

Evidencia 9,

4) - leonardofonhe. X 2 Evaluacién induccion Sistema I X +

5 forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=gcPCyy4vk02ROVBskxas55TOVAtIcxFDIpjSn1BXNCIUND... @

Muchas gracias por la participacion!!!

Cosas importantes que puede hacer a continuacion

[ Ver resultados ] [ Guardar mi respuesta J

Microsoft Forms =
iPreparese para su propia invitacion al evento! " U™ ‘
Ragistro de eventos

Comenzar ahora —

B¥ Microsoft 365

| Encuestas, cusstionarios y sondias con tecnologia d inteligandia artificial Cresr mi propi Privacidad y cookies | Téminos de uso

=! Q m [ B e n “ w 9 W§ ) AC @ YD 8'55p.mvo

< 16/03/2026
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SENA

r

~

peles 1)

Evaluacion induccion Sistema Integrado de Gestion y
Autocontrol SIGA 2026

Cordial Saluda

El equipo SIGA del Centro Agroturistico, le invita a responder la evaluacién de la induccion SIGA realizada el
dia 16 de febrero de 2026.

La aprobacion de la evaluacion serd con un puntaje superior a 160 puntos Recuerde al finalizar la evaluacion
de la Induceitn, imprimir en PDF su resultado dado que se deberd entregar coma evidencia en la cuenta de

cobro del mes de Marzo en el archivo GC.

Agradecemos se responda una Unica vez.

Puntos: 200/200
Informacion personal m

1. Los participantes autorizan el tratamiento de sus datos personales consignados en
este registro de evaluacion, de acuerdo con la ley 1581 de 2012, con el abjetivo de
demostrar la efectividad de su participacion en la sesién de induccion, asi mismo
manifiestan y aceptan que conocen los términos y condiciones de politica para el
uso y tratamiento de datos personales de la Entidad * (1]

Si

2. Fecha* [0

16/3/2026

3. Nombre completo (nombres y apellidos) = (1}

Luis Leonardo Hernandez Fonseca

10:31a.m

A 18/03/2026 L

Obligacion 32: Atender oportunamente los requerimientos que haga el supervisor del contrato y
presentar informes mensuales de la ejecucidn del contrato.
Evidencia 10,

30
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SENA

8} Solicitud Cuenta de Cobro mes de Marzo de 2026: Luis Leonardo Hernandez Fonseca - Outlook - Brave

@ aboutblank

T N« R Pefa O O B o

Ignorar Responder Responder a Reenviar ~ Zoom  Mover Reglas  Leida / No Imprimir Mss  Report Adobe Acrobat Sign for >
=] todos v v v leido aplicaciones Message M...
Eliminar Responder Zoom Mover mprimir Complementos
Solicitud Cuenta de Cobro mes de Marzo de 2026
o Edicson Lopez Benjumea (@) € Responder % Responderatodos > Reenviar D
- EB
Para: VIRTUALES_2026 Lun 08/03/2026 10:53
L CC: @ Yenny Paola Vasquez Garces
" Cordial saludo,
Estimado equipo de instructores de formacién VIRTUAL:
LIo En atencion al calendario de pagos del Centro, me permite remitir, de manera atenta, la relacion de los documentos requeridos para la cuenta de
cobro correspondiente al mes de marzo.
@
Estos documentos deberan ser enviados al correo del apoyo de supervision: [£] ypvasquez@sena.edu.co, para su revisién y posterior aprobacion.
o La revision se realizard de manera virtual, con el fin de efectuar la retroalimentacion de los informes de actividades.

Se recuerda gue en la fecha de elaboracion del informe debe indicarse Gltimo dia del mes (31 de marzo de 2026).
Asimismo, se recuerda que dentro de las obligaciones contractuales se establece:

“Atender oportunamente los requerimientos que haga el supervisor del contrato y presentar informes mensuales de la ejecucion del contrato.”

contractuales y la correcta validacién de los documentos. En consecuencia, se solicita la participacién puntual en la sesién programada.

anexarse en la segunda cuenta de cobro o en las siguientes, segln corresponda.

Por lo anterior, es indispensable la asistencia a la revision virtual de la cuenta, con el fin de garantizar el cumplimiento de las obligaciones

De acuerdo con lo establecido en la Circular No. 3-2025-000257 de la presente vigencia, a continuacicn, se relacionan los documentaos gue deberén

manes atenta, la relacién

te al mes de marzo,

yo de supervision: []

10:20 p. m.
12/03/2026

= ) o

Firma:

[bovitvo HERNANDER

LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

C.C. No. 1022993629
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO

FECHA INICIAL: 01/03/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  31/03/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3435121 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 34,00

FICHA 3435131 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 34,00

FICHA 3420105 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00

FICHA 3420104 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:
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PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00

FICHA 3435133 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL

MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)
RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 34,00
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FICHA 3435129 - GASTRONOMIA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 34,00

FICHA 3420113 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL

MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)
RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00
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FICHA 3420111 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
IDENTIFICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE.
IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DE LA BASE DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR DEL ESTABLECIMIENTO.

SELECCIONAR LOS PROCESOS RELACIONADOS CON EL MISE EN PLACE DE ACUERDO AL PROTOCOLO ESTABLECIDO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 176,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO
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Funcion Publica

Verificados los resultados del participante en el curso virtual
Funcidén Publica certifica que:

luis leonardo hernandez fonseca

C.C 1.022.993.629

Participd y completd el curso virtual
Integridad, transparencia y lucha contra la corrupcion

Con una duracion de 20 horas.
Bogota D.C., 12 de marzo 2026

Fra'élscn %marﬂﬂ Salas Cadigo: 765921494000

Director de Empleo Publico

www.funcionpublica.gov.co
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