SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

San Gil, marzo de 2026

Seiior

OSCAR WILLIAM VERGARA ROMERO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.9199185 del 2026
Instructor Grado 20

Coordinacidn de programas especiales

San Gil

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes marzo del
afio 2026

Referencia: No CO1.PCCNTR.9199185 del afio 2026

Gerardo Rodriguez Nieto, identificado con la cédula de ciudadania No. 79386545 de Bogotd, en mi calidad
de Contratista del SENA, en Coordinacidon de Programas Especiales, en cumplimiento del Contrato de
Prestacidn de Servicios de la referencia, a continuacidn, presento el Informe de actividades realizadas en
el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de Cuarenta y siete millones
doscientos diecisiete mil cincuenta y tres pesos M/cte. ($47.217.053). Esta suma sera pagada por el SENA
al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago proporcional a los dias ejecutados durante el mes
de febrero de 2026. b) nueve (09) pagos iguales por los meses de marzo a noviembre de 2026, por valor
de Cuatro millones setecientos treinta y siete mil cuatrocientos noventa y siete pesos m/cte. ($ 4.737.497).

Plazo: Sera hasta el 30 de noviembre de 2026.

OBJETO: Prestar servicios personales de cardcter temporal como instructor de formacién titulada,
complementaria y/o virtual, en la red de conocimiento agroindustria en el drea tematica procesamiento
de alimentos y demads de su competencia en el Centro Agroturistico, Regional Santander.
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Obligaciones Especificas:

4
SENA

N

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Desarrollo curricular, (guias de Evidencia 1: se
aprendizaje) Fichas: desarrolld las
planeaciones de
Ficha: 3470216 — Obtencion de acuerdo a los disenos
- derivados céarnicos curriculares
Participar en la
laneacién de los | _. - . ., hae
P . Ficha: 3465452 - Higiene y manipulacion | Ficha: 3470216
procesos formativos .
de alimentos ]
de acuerdo con los Ficha: 3465452
lineamientos
o Ficha: 3432623- Higiene y manipulacién ha-
institucionales, para el . g ¥ P Ficha: 3432623
, ‘y de alimentos.
area tematica del )
objeto contractual Ficha: 3452076
J Ficha: 3452076 - - Higiene y
manipulacion de alimentos Ficha: 3434463-
Ficha: 3434463- Higiene y manipulacion
de alimentos
2 | Participar cuando el
centro de formacion lo
requiera, en jornadas
de diseno y desarrollo
curricular de
programas de
Formacion Profesional .
. - No se requirid la
Integral, conforme a No se requirié la actividad .
. actividad
las necesidades
nacionales y a los
lineamientos
institucionales
requeridos para el
area tematica objeto
del contrato.
3 Evaluar los
aprendizajes revios L, . No se requirio la
P ) . P No se requirio la actividad . q
correspondientes a las actividad
fichas asignadas,
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https://drive.google.com/drive/folders/19G9SP2gFuwVVHPpOgtCChLJ0PNWfhBUR?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1iVy9-tLLiiI_zRs9NWbPSkeNsIey73fg?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1T0KuOCNK2JBIzgkve-gu3uL-UAMtPgxN?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1h9kWCQfrgxZ-QdvJJnqLlfqx1VN_XXjX?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1H4DIzgn3icp7vAZJWZxerdBLOHHJ_ACo?usp=sharing

SENA

N

de acuerdo con los
procedimientos,
plazosy
herramientas
tecnoldgicas que Ia
entidad defina.

Ejecutar la formacion
profesional integral de
acuerdo con el
curriculo, desarrollo
curricular y proyecto
formativo de los
programas del drea
temdtica objeto del
contrato.

Impartir la formacién profesional de en
las fichas:

3470216, 3465452, 3432623, 3452076y
3434463.

Evidencia 2: se
ejecuté  formacién
segln requerimiento
de solicitud.

Ficha: 3470216
Ficha: 3465452
Ficha: 3432623
Ficha: 3452076

Ficha: 3434463-

Aplicar  segln la
modalidad, estrategias
de ensefianza,
aprendizaje,
seguimiento y
evaluacion de acuerdo
a los lineamientos
pedagdgicos y
metodoldgicos de la
entidad.

Se aplicaron estrategias segun
lineamientos pedagdgicos en las fichas:

3470216, 3465452, 3432623, 3452076y
3434463.

Evidencia 3:
Evidencias
fotografica de las
fichas

Ficha: 3470216
Ficha: 3465452
Ficha: 3432623
Ficha: 3452076

Ficha: 3434463-

Participar cuando el
centro de formacion lo
requiera, en proyectos

de investigacion
técnica y/o
pedagégica para

fortalecer el proceso
de formacion del area
tematica

objeto del contrato.

No se requirio la actividad

No se requirio la
actividad

Emitir juicio valorativo

sobre el nivel de
cumplimiento de los
resultados de

Se evaluaron en al aplicativo Sofia Plus
los juicios

evaluativos en las siguientes fichas
finalizadas

Evidencia 4: Se
realizé valoracidn
de juicios en la
plataforma Sofia
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https://drive.google.com/drive/folders/1b9NCqzeXvQGnxz_M-CmrGBOsK5C5l58P?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1t4Nf-WH1AUhF8V9EQGv00yxMSIikYNcC?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1tRZ7wBNU21XNgr0Rq3CApwntTtefaZBP?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1S2HkFDLmXtJNVIbBwF_QP-c8sOgaw4XS?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1S2HkFDLmXtJNVIbBwF_QP-c8sOgaw4XS?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1rkr2sNePKvZ0MRVyLZEZ0tOJUn7JbFU7?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/14p653XUExcJSYcraOQ6RHDHrss5SzjOP?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1yXLjdiWHS1x6jwtrtwBlF4TlCFMHO6P5?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1YMRYW-1R3t0NtJlU8SCx0OQA-EbeV6Il?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1bkw8Zy2AFjaLbmoYTr_4o5tmPk13HkEa?usp=sharing
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aprendizajes de las
competencias del
programa, adquiridos
por los aprendices en
el desarrollo de su
formacion, aplicando
los  procedimientos,
plazos y herramientas
tecnolégicas que la
entidad defina.

programas: 3423355, 3434463 y
3452076.

Plus, en la carpeta
del instructor
carpeta 6 Juicios
evaluativos.

Ficha 3423355
Ficha 3434463

Ficha 3452076

Entregar los soportes
del procedimiento de
Ingreso de aprendices
al programa de
formacién tales como:

Ficha de matricula;
fotocopia del
documento de
identidad, y/o

requisitos definidos en
el disefio curricular,
cuando ejecute
formacion
complementaria.

Apoyar el proceso de Ingreso de
aprendices al programa de formacién
en las fichas: 3470216, 3465452 y
3452076

Evidencia 5:
Evidencias
fotografica del
correo de la solicitud
de las fichas:

Ficha: 3470216
Ficha: 3465452

Ficha: 3452076

Registrar, verificar vy
hacer seguimiento
oportuno en e sistema
de informacién que la
entidad defina para la
Gestidn de la
Formacién Profesional
Integra mediante las
siguientes actividades:
a). Verificando que la
totalidad de los
aprendices

seleccionados %
matriculados queden
en ese estado. b).
Registrando juicios
evaluativos del
reconocimiento de
aprendizajes previos,
los juicios evaluativos,
rutas de

aprendizaje, para los

Realizar Verificando que la totalidad de
los aprendices seleccionados y
matriculados queden en ese estado en
las fichas:

3470216, 3465452 y 3452076

Evidencia 6:
Pantallazo del correo
de reportes de los
aprendices
matriculados en las
fichas: 3470216,
3465452 y 3452076,
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https://drive.google.com/drive/folders/1vzGqzzEB-8QyiOf2FQPtxMCgyZpmeSlb?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1Q_0hmqbjlPtQ7BMEBzyLwo_hu7eDC9xs?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1646lCf4NhnJK-hYfmuHgzNhVWbhLUD8H?usp=sharing

SENA

N

beneficiarios nuevos,
reintegrados o
trasladados. e).
Comunicando al
Coordinador
Académico
oportunamente
anomalias,
inconsistencias,
novedades de
aprendices y hallazgos
en el registro de la
informacion.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

10

Participar cuando el
centro lo requiera en
el proceso de
seleccidon, disefio de
talleres e
instrumentos que
alimenten los bancos
de pruebas para la
seleccidn de
aprendices.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

11

Aplicar y hacer cumplir
el reglamento del
aprendiz, asi como el
manual de convivencia
del Centro de
Formacion.

No se requirio la actividad

No se requirid la
actividad

12

Apoyar procesos de
Registro calificado
para los programas en
nivel tecndlogo del
area tematica objeto
del presente

contrato, cuando el
centro lo requiera.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

13

Acatar los
lineamientos del
Sistema Integrado de
Gestiony el Sistema de
Seguridad de Salud en
el Trabajo y asistir a las
convocatorias que el
centro programa.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad
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14

poyar al centro de
formacion cuando
este lo requiera, en la
promocién del
portafolio de
servicios.

No se requirié la actividad

No se requirio la
actividad

15

Realizar seguimiento
en la etapa productiva
a los a los aprendices
que le sean

asignados, cuando el
centro de formacion
lo requiera

No se requirié la actividad

No se requirid la
actividad

16

Responder por los
bienes y elementos
puestos a su
disposicion para el
cumplimiento del
objeto del contrato y
una vez finalizado,
quedar a paz y salvo
con el Almacén.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

17

Acompaniar a los
aprendices a las
actividades que se
encuentren

planeadas por el
equipo de Bienestar al
Aprendiz.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

18

Apoyar y acompafar
los procesos

de autoevaluacién de
programas de
formacién en

nivel tecndlogo del
Centro de Formacion.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

19

Participar  en las
labores de montaje y
puesta en marcha de
equipos y maquinaria
utilizados en la
Formacién Profesional
Integral.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

20

Asistir y participar
activamente en las
reuniones

No se requirio la actividad

No se requirié la
actividad

GCCON-F-087 V1




SENA

N

programadas por la(s)
red(es) de
conocimiento propias
del Centro de
Formacidn a las cuales
sea invitado.

21

Participar en
reuniones y/o
transferencias
técnicas y/o
pedagogicas. 22.
Ejecutar la formacion
profesional integral en
los diferentes niveles y
modalidades (titulada,
complementaria y
virtual)

que programe el
Centro de Formacion.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

22

Ejecutar la formacion
profesional integral en
los diferentes niveles
y modalidades
(titulada,
complementariay
virtual) que programe
el Centro de
Formacion.

Formacion Complementaria Presencial.
Ficha: 3470216

Programa: Obtencién de derivados
carnicos

Fecha: 29 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Competencia: Adecuar materias primas
alimenticias segun buenas practicas de
manufactura y pardmetros de
produccidn.

Actividad de Aprendizaje: Comprobar la
calidad de los productos cdrnicos segln
los procedimientos y pardmetros de
produccion.

Horas mes de la ficha: 10 horas.

Formacion Complementaria Presencial.
Ficha: 3465452

Programa: Higiene y Manipulacién de
Alimentos

Evidencia 7:
Realizado clic en el
link puede evidenciar
la carpeta del
instructor

Ficha: 3470216
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https://drive.google.com/drive/folders/1AbfhmEx7pQD5HRkwffAIjjpYtlFSSvLm?usp=sharing
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Fecha: 25 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Competencia: Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad vigente.

Actividad de Aprendizaje: Aplicar
practicas higiénicas y medidas de
proteccion relacionadas en la legislacion
sanitaria de alimentos.

Fecha: 26 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00

Actividad de Aprendizaje: Aplicar
practicas higiénicas y medidas de
proteccion relacionadas en la legislacion
sanitaria de alimentos.

Fecha: 26 de marzo 2026
Rango de horas: 13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Realizar
ajustes a practicas higiénicas y medidas
de proteccién con base en legislacion
sanitaria de alimentos y requerimientos
de la empresa.

Fecha: 28 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Realizar
ajustes a prdacticas higiénicas y medidas
de proteccidn con base en legislacion
sanitaria de alimentos y requerimientos
de la empresa.

Fecha: 30 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Verificar el
cumplimiento de las practicas higiénicas

Ficha: 3465452

GCCON-F-087 V1



https://drive.google.com/drive/folders/1tCGr9MFRVTEqSXhYHgpF3ywmBvKjlr_X?usp=sharing
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y medidas de proteccién establecidas en
la legislacidon sanitaria de alimentos y
requerimientos de la empresa.

Fecha: 31 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 16:00

Actividad de Aprendizaje: Planear
recursos para identificacién de factores
de contaminacion de alimentos vy
medidas preventivas segun legislacion
sanitaria y normativa alimentaria.

Horas mes de la ficha: 48 horas.

Formaciéon Complementaria Presencial.
Ficha: 3432623

Programa: Higiene y Manipulacidn de
Alimentos

Fecha: 6 y 18 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00

Competencia: Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad vigente

Actividad de Aprendizaje: Aplicar
practicas higiénicas y medidas de
proteccion relacionadas en la legislacion
sanitaria de alimentos.

Fecha: 20 de marzo 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Realizar
ajustes a prdacticas higiénicas y medidas
de proteccidn con base en legislacion
sanitaria de alimentos y requerimientos
de la empresa.

Fecha: 27 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00

Ficha: 3432623

GCCON-F-087 V1



https://drive.google.com/drive/folders/1P7-D3P35yMpPlnicpuIKlVJXm3l0gR4C?usp=sharing
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Actividad de Aprendizaje: Verificar el
cumplimiento de las practicas higiénicas
y medidas de proteccién establecidas en
la legislacidon sanitaria de alimentos y
requerimientos de la empresa.

Horas mes de la ficha: 25 horas

Formacion Complementaria Presencial.
Ficha: 3452076

Programa: Higiene y Manipulacidn de
Alimentos

Fecha: 12 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Competencia: Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad vigente

Actividad de Aprendizaje: Aplicar
practicas higiénicas y medidas de
proteccion relacionadas en la legislacion
sanitaria de alimentos.

Fecha: 13 de marzo de 2026
Rango de horas: 13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Aplicar
practicas higiénicas y medidas de
proteccion relacionadas en la legislacion
sanitaria de alimentos.

Fecha: 14 de marzo 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Realizar
ajustes a prdacticas higiénicas y medidas
de proteccidn con base en legislacion
sanitaria de alimentos y requerimientos
de la empresa.

Fecha: 15 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00

Ficha: 3452076

GCCON-F-087 V1

10


https://drive.google.com/drive/folders/1cEqVGaiM169mvcIobo_icuTL3pEq15_u?usp=sharing
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13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Verificar el
cumplimiento de las practicas higiénicas
y medidas de proteccién establecidas en
la legislacidon sanitaria de alimentos y
requerimientos de la empresa.

Fecha: 16 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 18:00

Actividad de Aprendizaje: Planear
recursos para identificaciéon de factores
de contaminacion de alimentos vy
medidas preventivas segun legislacion
sanitaria y normativa alimentaria.

Fecha: 17 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 10:00

Actividad de Aprendizaje: Planear
recursos para identificacion de factores
de contaminacién de alimentos vy
medidas preventivas segun legislacion
sanitaria y normativa alimentaria.

Horas mes de la ficha: 48 horas.
Formacion Complementaria Presencial.
Ficha: 3434463

Programa: Higiene y Manipulacién de

Alimentos

Fecha: 1 de marzo de 2026
Rango de horas: 7:00 a 12:00
13:00 a 16:00

Competencia: Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad vigente.

Actividad de Aprendizaje: Planear
recursos para identificacion de factores

Ficha: 3434463

GCCON-F-087 V1
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https://drive.google.com/drive/folders/1pGqm4Rja30VPv3PrYU7lYEkhQeDkYlJN?usp=sharing
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de contaminacién de alimentos vy
medidas preventivas segun legislacidon
sanitaria y normativa alimentaria.

Horas mes de la ficha: 8 horas.

Total, horas de formacién: 139

Total, de apoyo: 16
Total, horas mes de octubre: 155

23 | Utilizar el LMS
Institucional como No se requiric la
apoyo a la formacion No se requirio la actividad activ?dad
en cualquiera de las
estrategias
institucionales.
24 | Cumplir  con los
lineamientos de
orientacion del
desempeno del
instructor en
ambientes virtuales de
aprendizaje, de
acuerdo a lo
establecido en el
aplicativo
compromlISO — Guia
Orientacion
Formacién o o No se requirio la
ambiente virtuales de No se requirid la actividad actividad
aprendizaje (Aplica
para
instructores que
apoyan formacion
virtual).
Participar en las
actividades de
induccion y
reinduccién que sean
requeridas por el
centro de formacion.
25 | Participar en las

actividades de
inducciény
reinduccién que sean

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

GCCON-F-087 V1
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requeridas por el
centro de formacion.

26 | Apoyar cuando serd
requerido  por la
entidad, los procesos
de investigacion,
desarrollo tecnolégico
e innovacion, )
cooperacidon  técnica | No se requirié la actividad No se requirio la
nacional e actividad
internacional en los
que el Centro
participe, dentro vy
fuera del pais.
27 | Realizar técnicamente
cuando sea requerido
por la Entidad, Ia
identificacion,
estructuracion y No se requirié la
definicion planeacion | No se requiri6 la actividad actividad
de los procesos
contractuales de la
Entidad.
28 | Realizar cuando sea
requerido por la o
Entidad la verificacion | No se requiri la actividad No se requiro la
y evaluacién técnica o actividad
econdmica de las
propuestas que se
reciban dentro de los
procesos de
contratacion
de la Entidad.
29 | En aplicacion
de la Ley 1474 de
2011, realizar cuando
sea requerido por la
entidad el apoyo a la
Supervision de los
contratos que celebre |\ ce requiri la actividad No se r,ef‘“‘”"’ la
el SENA, de acuerdo actividad
con el Manual de
Supervision
del SENA vigente.
30 | Brindar apoyo en

todos los aspectos

GCCON-F-087 V1
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relacionados con el
modelo de planeacidn
integral participativa
del Centro.

31

Apoyar en la
elaboracion de fichas
técnicas, estudios de
mercado, analisis del
sector, analisis de
riesgos y demas
documentos
necesarios para la
adquisicion de
materiales de
formaciéon y demas
bienes y servicios del
Centro segun la red
de conocimiento a la
cual pertenezca.

No se requirié la actividad

No se requirio la
actividad

31

Atender

oportunamente  los
requerimientos  que
haga el supervisor del
contrato y presentar
informes  mensuales
de la ejecucion del
contrato.

Atender la verificacién administrativa y
contractual para la gestién de la cuenta de
cobro del mes.

Evidencia 9:
Pantallazo del correo
Verificacién
Administrativa y
contractual.

32

Las demas necesarias
para el cabal
cumplimiento del
objeto contractual.

No se requirié la actividad

No se requirié la
actividad

A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una

vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para

legalizacién del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.

Cada informe de legalizacién cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales forman

parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

GCCON-F-087 V1
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SENA
FECHA DE FECHA DE
p NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
18126 SAN JOAQUIN 9/03/2026 10/03/2026
2 16026 ONZAGA 11/03/2026 13/03/2026

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 4648339573 a través del operador

SOl Bancoomeva referente al mes de febrero.

Cordialmente,

JA) [ s

P /', Loy
Gerardo Rodriguez Nieto
Contratista
C.C. No. 79286545

Recibi a satisfaccion:

Firma

CAR WILLIAM EGARA ROM$

Supervisor CO1.PCCNTR.9199185 de 2026
Instructor Grado 20

GCCON-F-087 V1
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EVIDENCIAS GESTION CONTRACTUAL
MES DE MARZO 2026

GERARDO RODRIGUEZ NIETO

CLASIFICACION DE LA INFORMACION
Publica X Publica Clasificada |:| ‘ Publica Reservada ‘

1. Evidencia 1 — Obligacidn 1: Se realizé formacién acuerdo al disefio curricular
del programa de formacion, y proyecto formativo de los programas del area
tematica objeto del contrato.

Imagen 1. Planeacion Fichas: 3465452, 3432623, 3452076 y 3434463 Higiene y
manipulacion de alimentos.

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formacién; Higiene y manipulacion de alimentos
Codigo del Programa de Formacion: 96151529 V2
Nombre del Proyecto ( si es formacion Titulada)
Fase del Proyecto ( si es formacion Titulada)
Actividad de Proyecto(si es formacion Titulada)
Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normatividad vigente,
Resultados de Aprendizaje Alcanzar.
- identificar los riesgos de contaminacion de los alimentos de acuerdo con tipo de alimento y practicas
de manipulacion
- Reconocer los peligros asociados a la salud publica de acuerdo con la fuente de contaminacion de
los alimentos
-Aplicar las buenas practicas de manufactura en la produccion, transporte, preparacion y servicio de
alimentos, segin normativa
Implementar mejoras en la aplicacion de las buenas practicas de manufactura en las cadenas de
produccion, transporte, preparacion y servicio de alimentos, de acuerdo con diagnostico.

* Duracién de la Guia 48 HORAS

2. PRESENTACION
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Planeacion Ficha: 3470216- Obtencion de derivados carnicos

siqa

PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

¢+ Denominacién del Programa de Formacion: OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS

+ Codigo del Programa de Formacion: 96151544 W 1

+ Nombre del Proyecto ( si es formacion Titulada)

+ Fase del Proyecto ( si es formacién Titulada)

+ Actividad de Proyecto(si es formacion Titulada)

+« Competencia. Adecuar materias primas alimenticias segin buenas practicas de manufactura y
parametros de produccién

+ Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

e 29080110003 COMPROBAR LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS CARNICOS SEGUN LOS
PROCEDIMIENTOS Y PARAMETROS DE PRODUCCION.

« 29080110001 RECEPCIONAR MATERIAS PRIMAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS, PLAN DE
PRODUGCION Y NORMATIVA.

» 29080110004 APLICAR MEDIDAS CORRECTIVAS EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS
CARNICOS SEGUN RESULTADOS Y PARAMETROS TECNICOS.

« 29080110002 REALIZAR PROCESOS DE PRODUCCION DE DERIVADOS CARNICOS DE
ACUERDO A LOS PARAMETROS DE PRODUCCION.

+« Duracion de la Guia 48 HORAS

2. Evidencia 2 — Obligacidn 4: Ejecutar la formacidn profesional integral de acuerdo
con el curriculo, desarrollo curricular y proyecto formativo de los programas del drea
tematica objeto del contrato.
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Imagen 2. Listado de asistencia de aprendices Ficha: 3432623
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Imagen 3. Listado de asistencia de aprendices Ficha: 3452076
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Imagen 5. Listado de asistencia de aprendices Ficha: 3434463
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3. Evidencia 3 _ Obligacion 5: Aplicar seguin la modalidad, estrategias de ensefanza,
aprendizaje, seguimiento y evaluacidn de acuerdo a los lineamientos pedagégicos y

metodoldgicos de la entidad.

Imagen 6. pantallazo de formatos de instrumentos, Fichas: 3465452, 3432623, 3452076 y

3434463

SERVICHD NACIONAL DE APRENDIZASE SEMA | versiin

[ SISTEMA INTEGRADO DE GESTION | — -
I 0 CUESTIOMARSD PARA VALORAR CONOCIMIENTOS - —
Presasa Gastidn da Fermachin Protesionsl Imtegral | oa .,

1. DATOS GENERALES

Mﬂl’m Higeere y marspulscsin dee almenios.

Frosecio Formativo:

Faze dal Progectac

Aptivided de Aprendizije: Aghcar las Duenas prachcas de manulacira en ks procesos  producivos  aphc)
normatrevdad vigente

Ewidencia de Conocimisnta:

Retonocs Lo cousas de contameaodn g asmenios. Reconooe los hitelos seguios &n L elabor scdn de shmenion moduss.
Conoce los p e bmgeora y ciln de scusnds A by noematnndad vigenie,

Ho. Ds Ficha da C

Nombre ded Instrucier [a): GERARDD ROORIGUEZ NEETD

2. INSTRUCCIONE S PARA EL DILIGENCIAMIENTO
Estimado Aprendiz{a) ke sugeeo benor prosents kb nformacdn conlenads on este Instnumanto dio

SERVICIO RACIONAL DE APRENDIZAJE SEMA | yprsbder]

TE
LISTA DI CHEGUED PARK OISERVAR DESTMPEHDS | Foce: 07032017

Proteis Geatide de Formacids Predeibonsd Integral | L0060
eckedimiento Ejeowcion de b Formaidn Profesonsl integral

|
1. DATOS GENERALES

| Programa de Formackon. Fiagena y [
Proyects de s F 16m Protesionsl
Compatencia: BAANIPUILAR ALIMENTOS DE ACUERDD OON NORMATIVIDAD
WIGENTE.
Actividad de Aprendizaje: &
Aphcar las buenas pricicas de manuiachua en kn procesos
. L Sk ey b Foirusncied vigeTite,

Evisiencia de Desampehe:; lavado de mancs en = Mea de frabao

Criariod da Evalustida: Manlonar los hibios do segundad o higiens parsonal ostabiocidos durante of

Hombre del Aprendizia) en formacié
HNo. D ficha;

Canirg di formacidn: BI‘“ E N w nm
Regional: Sararse
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Imagen 7. Ficha: 3470216
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Viernitn:1

Fecha D7 i3 T
I ﬂ LA S F ARSI PASGE R CHLAM O O i B T
Pros pc Geachon de Fremsceos Frofesinnal infegrs | - ad g
Sl £ jid utedn di b Fer imaenon Prodesiosad i gy

1. PATOS GENMERALES

i JLBTENGICHN [ [IEHRADE LARMICIES

Proyects Formaiied
Pk bl Froyechs

ACilad 0w Apienddag Elaboral CATCOR 400N orTal e
Ewiienca ot Conocimiems:

*  Dvalaain cEims
Criteicrh e valuscading I3enilen lod squipes para p producein de dcuerds wusley S opeacdn
Aphca bt ¥ N gy uliluaos en -
PRt BN O REUSOE Ci b il | e,
ESlazibte dete 3 S8 L13 EarbetrI a8 [ Laene 38
 Cruriein e b sviluseion. 1 Hoa
Regans
Centro 3 an:
Mo, De Ficha de
Mmbe S8l It (8 OERAIDG IESOBCLEE METS

1 METRUCCIOMES PARA EL DILIGERCIAMENTD

Estimasdo Aprendizia): b= sugiers lener presente la informacion contenda en este Instrumento de
Evaluacdn, &l ol b sido realzado pars recoger wenflear y valerar sus consormesios.

Il mau o mrsrrr e nis i Lo A AT RreminiEe u esannnis ds mansra rlAan ronees meecieo o Brecsisiie 3 oo Fanidades

B0 Piduh ORSERRAR DESENPE RS ﬂllr"""“
?II.E — Wk 5 Mejsls
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Egruden e b Frevmanios Svpfesions mangrel

e Formasidn ‘DETT RO 0§ DIRIYADCH CARNKDS
Proy YT Ty P
Citpbarcia iydnousr maber i priman 1leentcian wpun busro. pridicn de
rarlschara y
i S
ACEvitad de ADrenoszie: Elabowar producios CArneas Wogis modmatssiisd wgoenne.
Evitibnind o Congormdreg:
v Ewidluesdn dberits
Erriararh g e Eusten e | e R DIOCeS SIodeiiee S el S50 raFu e oe
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Evidencia 4 Obligacion 7: Emitir juicio valorativo sobre el nivel de cumplimiento

de los resultados de aprendizajes de las competencias del programa, adquiridos por los
aprendices en el desarrollo de su formacién, aplicando los procedimientos, plazos y
herramientas tecnoldgicas que la entidad defina.

Reporte juicios evaluativos:

Imagen 08: Ficha: 3423355

F

Reporte de Juicios de Evalu

; Fecha del Reporte: 01/03/2026
3 Ficha de Caracterizacién: 3423365
4 Cégige: Ba151529
5 Version: 2
& Denominacion: HIGIENE ¥ MANIPULACION DE AUMENTOS
7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
8 Fecha Inicio: 1800212026
o Fecha Fin: 2010212026
Madalidad de Forma PRESENCIAL

68 - REGIONAL SANTANDER
8541 - GENTRO AGROTURISTICO

Regional:
Centro de Formacién:

43 Tipo de Documento TRomero de Documents ﬁmm [Apellidos Estado [Competencia Resultado de Aprend
CcC 1005450137 'SERGIO ANDRES RESTREPO SANTOS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 558276 - 29080102302
14 PROTECCION BELAC
CcC 1005450137 'SERGIO ANDRES RESTREPO SANTOS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE (558277 - 20080102304
1 IDE PROTECCION CO
1EELEGNNENT S T
CcC 1005450137 SERGIO ANDRES RESTREPO SANTOS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 558278 - 20080102303
o HIGIENICAS ¥ MEDIDA
tellliml e L el
CC 005450137 SERGIO ANDRES RESTREPO SANTOS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 558279 - 20080102301
T FACTORES DE CONT
CC 1005450412 BRAYAN JULIAN BECERRA VARGAS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 558276 - 29080102302
18 IPROTECCION RELAC
CC 1005450413 BRAYAN JULIAN BECERRA VARGAS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 658277 - 20080102304
IDE PROTECCION CO
12 B ECUIE] ol
CC 1005450413 BRAYAN JULIAN BECERRA VARGAS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. (558278 - 20080102303
: Ficha:
Imagen 09: Ficha: 3434463
n s . o . .
Reporte de Juicios de Evaluz
Fecha del Reporte: 1210872026
Ficha de Caracterizacion: 3434483
Cogigo: B6151529
Versién: 2
Denominacién: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALMENTOS.
Estado de la Ficha de Caracterizacién: EN EJECUCION
Fecha Inicio: 250022028
Fecha Fin: 2500372026
3 |Modalidad de Formacién: PRESENCIAL
ll Regional: 68 - REGIONAL SANTANDER
2 Centro de Formacion: 8541 - CENTRO AGROTURISTICO
3|Tipo de Documento  [Numero de Documento  |Nombre: idos. Estado Resultado de Aprendiza
CC EVERTH ISAMC |RODRIGUEZ AMAYA IPOR CERTIFICAR - MAMIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
4
CcC EVERTH ISAAC [RODRIGUEZ AMAYA IPOR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 558277 - 20080102304 RI
| DE PROTECCION CON|
:
CcC 048730898 EVERTH ISAAC [RODRIGUEZ AMAYA IPOR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE 558278 - 20080102303 VE
5 HIGIENICAS Y MEDIDAS
CcC 1048730898 EVERTH ISAAC [RODRIGUEZ AMAYA IPOR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE 558279 - 29080102301 PL
FACTORES DE CONTAL
T UL EGISIACION
T 1085582441 DAVID SANTIAGO [VERA PEREIRA IPOR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 558276 - 29080102302 AF
| z
T 1085582441 DAVID SANTIAGO [VERA PEREIRA IPOR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. 558277 - 29080102304 RI
DE PROTECCION CON |
E) | BECUERINENTOS DE |
HIGIENICAS Y MEDIDAS
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Imagen 10: Ficha:
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Reporte de Juicios de E

; Fecha del Reporte: 230372026

5 Ficha de Caracterizacion: 3452076

4 Cogigo: "B6 151529

5 Version: 2

& Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA

g Fecha inicio: 1210312026

o FechaFin: 1710312026

40 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL

44 Regional: 68 - REGIONAL SANTANDER

42 Centro de Formacion: 9541 - CENTRO AGROTURISTICO

43 Tipo de Documento [Numero de Documento |Nombre ‘Apellidos [Estado Competencia Resultado

e 1000914224 NELSON ANDRES CASTILLO ARRS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. ii&g;gﬁz_
cC 1000914224 NELSON ANDRES CASTILLO ARAS POR CERTIFIGAR 36566 - MANIPULAR AUMENTOS DE ACUERDO GON NORMATIVIDAD VIGENTE. | 558277 - 2!

s MEDIDAS
cC 1000914224 NELSON ANDRES CASTILLO ARIAS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE | 558278 - 21

e HIGIENICA
cC 10009714224 NELSON ANDRES CASTILLO ARIAS POR CERTIFIGAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE. | 558278 - 21

- FACTORE!
cC 003046645 EVISEL QUICENO FUENTES POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE |558276 - 21

e cC 003048645 EVISEL QUICENO FUENTES POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALMENTOS DE ACUERDO CON NORMATVIDAD VIGENTE T T

1 e

5.

Evidencia 5 _ Obligacion 8: Entregar los soportes del procedimiento de Ingreso de

aprendices al programa de formacion tales como: Ficha de matricula; fotocopia del

documento de identidad, y/o requisitos definidos en el disefio curricular, cuando

ejecute formaciéon complementaria.

Se cargaron al DRIVE los documentos de ingreso de las Fichas: 3452076, 3465452 y

3470216.

Imagen 11: Ficha 3452076

Higiene La Libertad

D

para complementariaca =

Cordial saludo, favor autorizar la formacion HIGIENE PARA MANIPULADORES DE ALIMENTOS, gracias por su gestion

Gerardo Rodriguez Nieto «gerardorods

Recibidos x

uez63@gmail.coms =)

Libre de virus.www.avast.com

5 archivos adjuntos -

Analizado por Gmail © &

(8, Agregar todo a Drive
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Imagen 12: Ficha 3465452

Higiene Santander Recibidos x 8
Gerardo Rodriguez Nieto <gerardorodriguez63@gmail.com> @ jue, 12 mar, 5:51p.m. (hace 12 dias) {} @ “
para complementariaca «

Cordial saludo, favor autorizar la formacion HIGIENE PARA MANIPULADORES DE ALIMENTOS, gracias por su gestion

Gerardo Rodriguez Nieto
Ingeniero de Alimentos
Instructor

Centro Agroturistico San Gil

5 archivos adjuntos - Analizado por Gmaill @ & @_ Agregar todo a Drive

Gerardo Rodriguez Nieto <gerardorodriguezé3@gmail.com> @ mar, 17 mar, 3:35p.m. (hace 7 dias) Yy @ “
para complementariaca «

Cordial saludo, favor autorizar la formaciéon OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS, gracias.

Gerardo Rodriguez Nieto
Ingeniero de Alimentos
Instructor

Centro Agroturistico San Gil

@ Libre de virus.www.avast.com

5 archivos adjuntos - Analizado por Gmail ©® & @_ Agregar todo a Drive

M ‘ - e
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6. Evidencia 6 _ Obligacion 9: Registrar, verificar y hacer seguimiento oportuno en
el sistema de informacion que la entidad defina para la Gestion de la Formacion
Profesional Integral mediante las siguientes actividades: a). Verificando que la totalidad
de los aprendices seleccionados y matriculados queden en ese estado.

se realizd seguimiento a los aprendices matriculados en la ficha: 3465452 y 3452076

Imagen 14: Ficha 3465452

Reporte de Inscripciones

Cédigo Ficha 3465452
Programa de Formacién HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Identificacién Nombre Estado
CC - 37895800 ADRIANA DEL PILAR MONSALVE TORRES Matriculado
CC -37901347 ADRIANA ROA BALLESTEROS Matriculado
CC-37535748 ANA MARCELA SIERRA GUTIERREZ Matriculado
CC-63531178 AURA MAYERLI MENDOZA RIOS Matriculado
CC-37887312 BERNARDA SANABRIA CONTRERAS Matriculado
CC - 37893922 BLANCA LUCILA GARNICA SANDOVAL Matriculado
CC -28262196 CLAUDIA AZUCENA MANCILLA LOPEZ Matriculado

CC -1101692507 CRISTIAM SUAREZ GUAITERO Matriculado
T1- 1100973268 FABIOLA NAYURIK BELTRAN CHOURIO Matriculado

CE - 292904 GANNINA DEL PILAR ZAPATA PAZ Matriculado

CC-37891028 INES GOMEZ DURAN Matriculado
CC -1128226270 JESSENIA FIGUEROA ARCINIEGAS Matriculado
CC-1101048479 JULIAN ANDRES MEDINA HERNANDEZ Matriculado

T1- 1072663886 LAURA ISABELLA QUIROGA GUALDRON Matriculado

CC -43627934 LAURA JULIANA RODRIGUEZ FLOREZ Matriculado

CC - 37892204 LUZ MARINA MUNOZ GARCIA Matriculado

CC -37890849 LUZ MARINA MURNOZ ZURIGA Matriculado

CC - 37895402 LUZMILA ARENAS CARRENO Matriculado

T1-1100957187 MIGUEL ANGEL BERNAL OROZCO Matriculado

CC -37520184 OMAIRA CRISTANCHO GUALDRON Matriculado

CC-27977601 SONIA MEZA QUINONEZ Matriculado

CC -28140642 YASMIN ROCIO FIGUEREDO TORRES Matriculado
CC -1098657707 YEIMI CAROLINA AYALA LIZARAZO Matriculado
CC -1100960064 YULIETH ESTEFANY MEJIA BERNAL Matriculado
CC -1100954954 YULL ANTONIO MORALES RODRIGUEZ Matriculado

CC - 37896046 ZAIDA JOHANA FORERO RINCON Matriculado

GOR-F-012 VO3
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Imagen 15: Ficha 3452076
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Codigo Ficha

3452076

Programa de Formacion

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Identificacion Nombre Estado
CC -21896822 ALIS YANET LOPEZ PEREZ Matriculado
CC - 1099737153 CAROL LIZET CASTELLANOS DELGADOQ Matriculado
CC-37512011 CAROLINA QUINTANA BARRIOS Matriculado
CC - 1003048645 EYISEL QUICENO FUENTES Matriculado
CC - 37893034 GLORIA BALLESTEROS BAUTISTA Matriculado
CC - 1100967981 HEIDY KATHERINE PICO BUENO Matriculado
CC - 37293099 INGRI PATRICIA GONZALEZ MORALES Matriculado
CC - 1116859309 JHENNY ROCIO FERNANDEZ MARQUEZ Matriculado
CC - 1101622470 JUAN DIEGO HERNANDEZ FLOREZ Matriculado
Tl - 1098073697 KEINER DALLAN CASTELLANOS DELGADO Matriculado
CC - 1100951693 KEYNER MANUEL GAMEZ GALVIS Matriculado
CC - 1005364176 LAURA DANIELA TORRES OLAYA Matriculado
CC - 37946164 LUZ ALBA RAMIREZ VESGA Matriculado
CE - 326021 LUZ AURORA DALIS URBINA Matriculado
CC - 37892204 LUZ MARINA MUNOZ GARCIA Anulado Matr€cula
CC - 63253318 MARIA CONSUELO TORRES OLAYA Matriculado
CC - 37898060 MARIELA CASTRO CASTRO Matriculado
PPT - 5177234 MARINA ANGARITA CARDENAS Matriculado
CC - 1095700113 MARITZA FLOREZ SUAREZ Matriculado
CC - 1000914224 NELSON ANDRES CASTILLO ARIAS Matriculado
PPT - 6693944 RAINELY COROMOTO MEDINA MEDINA Anulado Matr€cula
CC - 1091134221 ROSALBA SILVA PEREZ Matriculado
CC - 1098767146 YENNY CAROLINA CALDERON RIVERA Matriculado
CC-1103712941 ZAMARAY ANDREA ROA DAVILA Matriculado
CC - 37900658 ZENAIDA BAYONA GOMEZ Matriculado

Evidencia 7 — Obligacidn 22: Ejecutar la formacidn profesional integral en los

diferentes niveles y modalidades (titulada, complementaria y virtual) que programe el

Centro de Formacion.

Se impartié formacion profesional en las modalidades complementaria y titulada de los

programas de formacidn: Programa Higiene y manipulacion de alimentos: Fichas:
3465452, 3432623, 3452076 y 3434463.

GOR-F-012 VO3
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Imagen 16:

Ficha 3432623: Programa: Higiene y Manipulacion de Alimentos: Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza y desinfeccién, manejo integral de residuos sélidos y control
integral de plagas seguin programas establecido.

Imagen 16:

Ficha 3452076: Programa: Higiene y Manipulacidn de Alimentos: Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza y desinfeccidon, manejo integral de residuos sélidos y control
integral de plagas seglin programas establecido.
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Imagen 17:

Ficha 3434463: Programa: Higiene y Manipulacion de Alimentos: Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza y desinfeccion, manejo integral de residuos sélidos y control
integral de plagas seguin programas establecido.

8. Evidencia 8 — Obligacion 32: Atender oportunamente los requerimientos que
haga el supervisor del contrato y presentar informes mensuales de la ejecucién del
contrato.

Imagen 18:

Verificacién administrativa y contractual - Mes de Marzo

Oscar William Vergara Romero<overgarar@sena.edu.co> S &~
Para: Usted; pilar21713@gmail.com; catalinagomez29@gmail.com; dorischar@gmail.com; jasalazar9392@gmail.com; y 36 méas Mié 11/03/2026 3:23PM

Cordial saludo,
Estimado instructor:

En relacién con el contrato vigente, de manera atenta me permito informarle que la Coordinacién de Programas Especiales requiere adelantar una verificacion
administrativa y contractual correspondiente al mes de Marzo.

En ese entendido, y con el fin de facilitar dicho proceso de verificacion, le invito a una reunion de caracter administrativo-contractual, la cual podra agendar
segun su disponibilidad a través del siguiente enlace:

https://calendly.com/eventoscomplementaria/30min

Asi mismo, para efectos de la validacién contractual, resulta necesario contar con los documentos que el contratista considere pertinentes para soportar la
elaboracion de la cuenta de cobro del mes de febrero en el aplicativo SECOP II, conforme a lo dispuesto en las circulares 3-2025-000257 y 3-2026-000028. En ese
sentido, a continuacion, se relaciona la lista de documentos requeridos de acuerdo con dichas circulares:

GESTION FINANCIERA

14
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: GERARDO RODRIGUEZ NIETO

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO

FECHA INICIAL: 01/03/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  31/03/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3470216 - OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS
DE APRENDIZAJE:

Adecuar materias primas alimenticias segin buenas practicas de
manufactura y pardmetros de produccién

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080110003 COMPROBAR LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS CARNICOS SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS Y PARAMETROS DE
PRODUCCION.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00

FICHA 3465452 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

30/03/26 21:19 Page 1 of 4



29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3432623 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 25,00

FICHA 3452076 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3434463 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 139,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

03/03/2026 04/03/2026 OTROS 8,00

09/03/2026 09/03/2026 OTROS 8,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 16,00
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INSTRUCTOR: GERARDO RODRIGUEZ NIETO

CENTRO DE 3
FORMAC|ONZ CENTRO AGROTURISTICO
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Funcion Publica

Verificados los resultados del participante en el curso virtual
Funcidén Publica certifica que:

GERARDO RODRIGUEZ NIETO

C.C 79.286.545

Participd y completd el curso virtual
Integridad, transparencia y lucha contra la corrupcion

Con una duracion de 20 horas.
Bogota D.C., 26 de marzo 2026

Fra'élscn %marﬂﬂ Salas Cadigo: 76763703000

Director de Empleo Publico

www.funcionpublica.gov.co
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Evaluacién induccion Sistema Integrado de Gestién y
Autocontrol SIGA 2026

Cordial Saludo

El equipo SIGA del Centro Agroturistico, le invita a responder la evaluacion de la induccion SIGA realizada el dia 16 de febrero

de 2026.

La aprobacion de la evaluacion sera con un puntaje superior a 160 puntos.Recuerde al finalizar la evaluacién de la Induccion, ’
imprimir en PDF su resultado dado que se debera entregar como evidencia en la cuenta de cobro del mes de Marzo en el

archivo GC.

Agradecemos se responda una Unica vez.

Puntos: 190/200





