UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS M

tdentificar y sefializar con avisos elaborados en material
lavable y resistente las diferentes areas que conforman
el comedor escolar.

Calle 19 # 15— 52, Barric La Pradera
Ipiales — Narifio

utnutripaeipiales591@agmall.com
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS N

Atender las visitas realizadas a los comedores
escolares, bodegas, plantas y sedes administrativas,
por representantes de la Entidad Territorial y/o UAPpA,
supervisién o la interventoria del PAE, y/o las

efectuadas por los diferentes entes de control. Sin aviso
previo.

Calle 19 # 15 — 52, Barric La Pradera
Ipiales — Narifio

utnutripaeipiales591@gmatl.com




FORMATO DE VERIFICACION DE CONDIGIONES DE PREPARACION
ENINSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO
PS5 - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

%iﬁﬁ;s Educacfon

Operador No. Opnracfén Facha Visita: .
ndlApae. 9 300 m
Grupa: ‘ Area Urbana; I X I Area Rural: I Hore Inlksio: A O @Qnn
Instiucidn Horade
Educativa/Seda M arcelo rrrcan Iy Yeminacien: | Jos® 12
L Ly
Dlreccidn: &Gt renésS
Hosario da Entrega en Ssoe Educativa
No. tidaces de Madalidad preparada en el sitio - X
‘deracho atandidos / Modalidad Complemento alimentario aimuerzo
No. de cupos Modatidad preparada &n &l sitio — -
aslpnados a 1a lE! Complemento Jornada mafiana/jomada )
Nombre do guien alienda ja visita N e T Nombre del
. Jeron cet mbocsad supervisr- Eaubol} |yt g QO‘S)ID_S
Carga: n g nipl & dorg paE PMONN -

ObJoto de 1a visita: Varificar las condicionas de preparacion en instituciones aducalivas para la modalidad Ratidn
Preparada en Sitio ds! Programa de Alimentazion Escolar,

El comedur Escolar sl X. "
Cuenta Con Fecha Gltima Concepto I .
Goncepla Téenico [T | Verficaion | M0y Emido | (30, | Colfescin Gq 3
Sanliario Vigante -
TOTAL, PUNTAJE TOTAL, PORCENTAJE CALIFICACIGN
ESPERADO PUNTAJE TOTAL - GUALITATIVA
OBTENIDO
ciﬁ;?&%%ﬁq «59.9% Deficierte | Da 6D 2 79,9% Regular | De 80 2 96,9% Bueno | Do 97 a 100% Excelanls
R e T T T Iy SR BE LT OTALDE MANIPULADORAS Friim, 100 ol Dttt N e Wit JU AL

De 1276 raciones 1
Do 76 a 150 raciones 2
De 151 a 300 raciones ; 3 No. de Manipuladoras X
De 301 a 500 raciones Resoiu;;rzsss da 4 ancontradzs enla ‘
De 501 & 750 raciones 5 Institucidn Educativa
Da 751 a 1000 raciones ]
De 1001 8 1500 racionas 19
g%ﬁﬁsc JTERiDS DEE' ALUAGIDNA {CUMPBLE]; 0.(NC CUMPLELNANG APLICA},:NO tNO OBSER\!‘
s S S INSTAUACIONES FISICASLC {CUMPLEY NG (NDCUMPLE S ISR 5
wmm.em-fmzmﬁ&mwmm%mm*l:gINSTALACEON SJFEICASXMQHM:FHE%&:E?&_ Foord T
frem r ASPECTOAEVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADD
El comedor escolar ostad ubicado en un lugar
1,1 |alejado da {ocos de Insalubridad, maleza y aguas C‘
esiancadns.
Los techos eatin consiruidos de manera que se
12 |evita acumulaciin de suciedad, candensacidn, C

formacion de hongos y mohos.

tas paredes estdn construidas en  material
resistents, impermeable, no sbsorbente, de facil

\Gmpleza y dasinfeccidn. Los pisos se encuentran C
limplos, an huen estado. Los sifones y drenajes se
encuentran  en  buen  estado,  protegidos,
funcionando y limpios.

i3

Existen tangues ylo recipienles de agua protegidos|

13" | como minimo tas necesidades correspondientes a

urt dia da preparacién.

con lapa, con capacided suficlente para alender) {

£l

del comedor escolar cumple con el espacic
minimo ‘que garanfice la conservacién  de
alimsntos.

1.5

Tuania con un area exclusiva para limpieza ¥
1.6 |desinfeccitn de los ulensilios y, menaje evitando
contamineclbn cruzada.

las ventands y aterluras que comunican con el
1,7: |ambisnta exterior estdn provistas con malla
ant Insecto da fick limpinza v buena consarvacian.

Sa dispone do instalaciones sanilarias para el
acceso dal persona! manlpulador de alimentos
los mistmos son de uso exclusiva o compartidos
can los estudiantes,

18

Las [emparas o Huminacion se
19 |ancuentran

O OO D

protegidas y funcionando, no se evidencian




instalaciones eféciricas expuestas.

Se cuenta con un drea definida y alejada de Jes
1.10 {complementos afimentarios para ol C
almacenamisnto de los insumos de asec.

tempora! de los residucs sdfides, adecuadamente|
ubleade, protegido, en adacusdo estado ds C
manienimisnio, demarcado -] rotulado
dsbldamenis y dando cumplimento a [a
normalividad vigents.
BRI T e A e et | ¢ 0 3 B e T
[rem ASPECTOD AEVALUAR PUNTAJd OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

El almacenamiento deo los |nsumos y materias

primas se realiza ordenadamente 2n pias o
estibas y dispone estanterias de material sanitario, C
limpias y en buan estado,

Les producios evidensiados se enttantran dantm
de su vida Otf, con fecha do vencimlento vigenta,
no pressntan algin tpo da contaminacicn fisica,
son aptos pard el consumo,

Se tene actualizado el control de entradas y
salidas, kardax y motaclén de preducios.

Sa svidoncia cedlificado de fumigacitn dol &rea de

preparacisn da allmentos.

Los slimentos gue s2 encueniran empacados ¥
.25 |retiades, cumplen con la normatividad sanitaria

vigenta,

El almacanamienio de los alimentos refrigerados|
2.6 |sa realiza a tamparaturas entre 0°C @ 4°C y se

2.2

23

24

O llavan regisiros.

El almacenamiento de alimentos congelados se
2.7 |realiza a temperaturas de -1 a -18°C y so llevan
registros,
Se cuenta con dotacién desachable completa para
visitantas (bata, gorro y tapabocas).
TOTAL, CUMPLIMIENTD CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

OIOIDI0 P |G

2B

PUNTAIE PUNTAJE . -

ESPERADD OBTENIDO PORCENTAJE |
Rt et et L PERSONALNMANIRULADOR DE ALIME NT OB AR 2 St S I e e i i
fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

El personal manipulador uliliza la dotacion|
completa, zapatos, cofia, bata o camisa, en bus
3.1 |estado, c¢o color dato {cun ribets}, tapabocas y|

cumple ton fas especficaciones de I3 C
nommalividad legal vigente.

La presentacién personal da los manipuladores as;
adecuada (ufas corias, limplas y sin asmalte, C
3.2 |cabollo recogide, sin uso de joyas u olros
accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y

en buen astado,

El personal manipulador cumple con el

3.3 {cronograma de use de detaclén - ribete de colores C

en su unforme.

_ |S® evidencia [a hoja de vida para cada uno de los
2.4 |manipuladeres con copia de cédula de ciudadania
( j ¥ cartificaclén de aptitud para maripular alimeatos

El porsons! manipulador scredita experiencal
minima de 12 meses en preparacion de allmentes
en semvicios do slmentacin, formacion en|

35 [educaclon sanitaria, principios bskcos de Buenas
Pricticas de Manufactura y practicas higisnicas en)
mantpulacién de alimenios {no mayor a un afio) ¥
se cuenta con fegistros de capacitaclén mensuat.

Se garantiza la cantidad g manipuladores de|
36 [alimentos de acvardo a la establecido en la Ficha) C
Téeniea da Negocacitn,

8o svidencia la publicacion y cumplimiento de los
horatios da entrega del complemento alimentario. C

3T

El parsonal ajeno al comedor ascolar ingresa con C
ila debida dotacién (tspabocas, tofla y bata).

TOTAL, GUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

38

PUNTAJE PUNTAJE
e 5 S I L .
[FR b I LR P A B R AT V. CONDICIONES. DESANEAMIE NTO: Simra i ik M i TR IR AR

T = e T T R R R MR S U




LRAPIEZA Y DESINFEGCION

frem

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con ol plan de
Saneamiento aprobada.

42

Se cuenla con un programa de limpleza vy
desinfecclén, con procedimienlos  escritos, se
llevan registros de las ectividades diliganciades|
adscuadamenie, cuentan con Ies hojas dp
ssguridad, fichas ticriicas de los
insumes

utilizados para las oper

43

Cuentan cop la cantidad de aspersores)

establecidos en ¢l plan de saneamienie baslco

aprobado ¥ s8 encuentran debidamente rotulados)
de acvendo a Ia informacién del poducto.

a4

El operador suministra los Insumos 'y elemanios
de asao de acuerdo a ko solkitado en la Ficha
Técnica ds Negociacién pera la. medalidad
preparada en sitio - PS,

4.5

los elemenios de aseo socn almacenados en)
lugares slejados de los alimentos para evitar la
contaminacidn ds los mlsmos,

4.6

Se encusntran los pisos, paredes, ventanas,
puartas limpias, i

a7

Se ovidencian avisos alusivos at comeclo lavadg

détsrgantas y desinfectantes para las actividades
da limpieza y desinfeccidn,

de manos segtn la OMS ¥ las cancentraciones del

O Y oW Fat e

4.8

Existen lelraros en buen estado alusivos a 13
aplicaclén de BPM - Buenas Pricticas de
Manufactura, ubicades en las instalaciones del
comedor ascolar,

ABASTECIMIENTO DE AGUA

frem

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJH OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

48

Se garantiza la limpisza y desinfeccion del tangque
yio reciplente de almacenamianto de agua, exlste
un programa para la limpisza y desinfeccion, con
procadimientos escrilos.

410

El agua que ss uliiza es potabla y cumple con las|
nognas-  vigantes  establecidas por la
reglamentacion comraspondients del Ministerio de|
Salud y Proteccin Soclal,

4.141

El uso de hisio en contacio con slimentos vy
materias pimas, es fabricada con agua potabla y|
manipulade en condiclones que garanticen su

Inocuidad.
MANEJO ¥ DISPOSICION D

E RESIDUGS SOLIDGS ¥ LQuIDws

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

412

58 cusnla con  recipienies  suficientss
dabidamente [denlificados de acuerdo a la
dlasificacidn da reslduns, de malerial sanitario, con
taps y bolsa plastica, wbicados en un sitio
exclusivo para la recoleccldn temporal de residuos
solidos,

4,13

Sa cuenta con un programa de manejo da|
residuns aprobado, con procedimientos escrilos,
e ilovan registros (diligenciades adecuadamenta}
do las acthvidades.

414

Se aplica la seperacion en sitio de los residucs|
solidos, es daclr, material organico separado de|
papel, plasticos y empaques,

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

415

Lat Jnsizlaciones y/o Ios alimentos se encuentran
libras de presencia o dafa causado por plapas,
heces de animales y se encuenyra libre de
animales domasticos.

418

Se cuenta con un programa de control intagrado |
da plagas, con procedimlentos esciilos y se llevan
ragisiros de las actividades diarias preventivas o
correctivas diigenclados adecuadamante (minimo

del dia anterior).

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTQ

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO

CBTENIDO

PORCENTAJE
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Irem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/D HALLAZGOS

En [a instituclén educaliva sa tiene publicado en
1 [ fugar visible la Ficha Yécnlca de Informacién)
% |del PAE con fa Informacién de los les def C
comunicacion para las PGRS.

Cuenia con ¢ acta da conformacién del Comité de
Alimentacidn Escolar yfo seguimienlo (segln
comesponda) ¥ la gestidn realizada al mismo (en C,
caso de requerirss).

52

E{ aperador reallza publicacién da la estrategla de;
553 \Educaclén  Alimentatia ¥ Nulrclenal  (EAN) C,
aprobada por la Entidad Territorial,

B I
TOTAL, CUMPLINIENTO GESTION SUGIAL

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADC | __OBTENDO | I PORCENT;'AJE'“
tﬁ&“ﬁlmﬂ%ﬁ‘mm!ﬁ&@ EQON DICIONES.DE'CALI MD.DE.tOS%EMEHTOS?WmW?-&E&mﬁM&{%&E
[rEm ASPECTOAEVALUAR IPUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

La came (came rojz o blanca) se encuentra
acorde a los estinderes de cafidad exipidos por]
6.1 |las normas vigentes y a las condicicnes

establecidas en los lineamientos (Aplica paral C
alimentos preparados y en almacenamiento).

£] huevo se encuentra acerde a los estandares de
calidad exigidos por las nomnas vigentes y a las|
62 {condiciones establecidas en los lineamientos ’

(Aplice para adlimenios preparados ¥ en C

almacenamisnto).
0 Las leguminosas se sncuentran acerde a 1o
estindams de calidad exigidos por las normas)

.3 |vigentes y a las condicionss establecidas an los C
lineamlentes (Aplica para alimenlos preparados y
en almacenamienio).

Los tareales y/o derlvades del cersal estin acorde
64 a los estindares de calidad exigidos por las|
% |noimas vigentes y a las condiciones establecidas {

enios (ineamientos,

Las ralces, tubérculos y platancs se encuentran aq)
6.5 |adecuadaz condicionss da cafided, dptimo grade
da madurez.

Les verduras, hortelzes y frulas usadas parz la
preparaclon y en almacenamisnto se encuentran)
en adecuadas condiclones de celidad, dptimo
grado de maduraz.

Los ariicaras utlizados para las preparaciones se
encuentran acorde a los estdndares de calidad
exigides por la normallvidad vigente y a lag
condiciones astablecidas en los lineamientos,

Las grasas utilizadas para las preparaclonss se
encuentran accrde a los estAndares de calidad
exigidos por la normalividad vigente y a las
condiclones establecidas an los [neamienies,

56

6.7

SRR

82

O

Ll
da calidad exigidos por las normas vigentes y alas|
5.9 |condicionas estabiecides an los linsamientos

{Aplica para alimantos pteparados y en
almacenamiante).

O

Se realiza toma de contramuestras de alimantos
610 preparados de alto riesgo y se cuenia con las)
-* | contramuestras almacanadas y roluladas de las

|Gtlmas 72 horas,

TOTAL, CORDIGIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE PUNTAIE
ESPERADO | OBTENIDO ] | PORCENTAJE I
mwi@&i@m%ﬁmm_gwmwucouo CIONES|DE PREPAR -ﬁ-‘%%ﬁmfm:ﬁlﬁ&ﬁmmﬁfm

TEM ASPECTO AEVALUAR |PU!;TAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Los procasos de preparacién de los alimentos so
realizan en toadicionss Optimas de hipiene, de
7.1 |impieza y de conservacién, de forma secuenclal y

continua para evitar
cunlgquler tipo de
contaminacién.

Se realiza la impieza y desinfeccion de los
utenslios de manora permanente siguiendo lo
establacido en el programa de dimpieza ¥ C
desinfeccién.

7.2




Las hortalizes y frutas sa lavan y dasinfectan con|
73 sustanclas  autorizadas por la nonmatividad

*“ |sanitaria y establacidas en el plan de saneamlents] C
del operador,

Ei servido de los alimantos ss haca con utensilios|
74 {pinzas, cucharas, etc} segiin sea el tipo de C
7 |alimento y sa evita &l contaclo diracto dal alimento

con jas manos.
— TOTAL, CONDICIONES OE PREPARACION
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO | PORCENTAJE
e e T D R o e P pa ey ]| 1 POSYUTENSILIO S = B A T L e P R
ftem ASPECTOAEVALUAR " |punTase OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y menaje provistos en
B la Ficha Técnica de Negociacidn, se encuentran|
""" 1en buen estado y estin fabricados con matedales C,
que permiten la tcil impleza y desinfeceion. ’
Las bandejas donda sa {es provee los alimentos 3
82 los fitulares de darecho cumplen con  las C
“¢ |especificaclones de Ja Fikha Técnica da
Negociacién.
Exisien manuniss y- registros para servigio del
mantenimienio preventivo y correctivo da equipos
8.3 |de acuerdo a lo establecido en [a rasotucitn, (Hoja C
de vida de Jos equipos, cronogramas de
mantenimients, responsables).

TOTAL, EQUIPDS Y UTENSILIOS

PUNTAJE PUNTAJE

| ESPERADO OBTENIDO | i PORCENTAJE

e AT A R P BTy e T IR UMD EINIEN L0 OE MEND e st in ot m T L et ol i T S Do it
O frEm ASPECTO AEVALUAR PUNTASH OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimiento de ia minuta de acuerdo al
81 ciclo de menis aprobado por la ETC. (En. casgl g
** | contrario, verificar 1a existencia da autorizacién por C

parie dela ETC).

g2 En el establecimiento educalive se encuentra
*“ {publicado & ciclo de menis aprobads porla ETC.

Sa lsne astandarizado ol servido con &l ugo ds C
utensllios.

Se cumple con los gramsjes de todas las
9.4 ipreparacionss, de acuerdd al nivel educativo ( .

8.3

atendido,
TOTAL, GUMPLIMIENTG OE MEND
PUNTAIE FUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE
e X ELEMENTOS DE BEGURIDADINDUST FIALY. SEGURIDADY SALUD ENELTRABATD STt coanit
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Cuentan con botiquin compueasto por (20 gasas
estériles, esparadrapo de tela de 4°x5 YD, bajal
tsnguas da madera 20 unldades, guantes: de latex
10 pares, yodovidona, solucion salina 1 litro,
alechol antiséplico, tijera para trauma, linterna y C

10,

Py

pilas, vaso desechable, hidréxide de aluminio,
curas 20 unidades y vendas elasticas)

o 10.2 jCuantan con extintor con carga vigente

]

TOTAL, CUMPLIMIENTD ELEMENTOS DE SEQURIDAD INDUS TRIAL ¥ SALUD OCUFAGIONAL

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO . QBTENIDG PORCENTAJE
RSk PSR e o e i XK CONDICIONE SIDE .TRANS POR T E i GBI b U Rt dn e A 5
EM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal lrapspodader presenta  los|
. jdocumsntos reglamentarios del vehiculo {Licencia
11.1 {de conduccidn vigents, Seguio Obligalcije ds|

Accidentes ds Transito (SOAT), Ficha Téenica dell (/f

vehizulo); Modele 2018 en adelante. '

El vehiculo que presta el servicio se ancuentra
11,2 aprobade previaments por el equipo iécnico de C
suparvisién.

El vehiculo transpotador de alimentos fleva en sy
fexterior, en forma clara y visible la leyends) C

113 |{"Transporie de Afimentos* y cuenta con in
informaclén del programa en sus costados de
acusrdo a la FTN.




El vehiculo cuenta con la cedificacidn sanitarie
expadida por 13 autoridad competents can)
Concepto Favorable: La fecha de expediciin de la
carlificacién no es suparior a un efio,

n

Se cuenla con fegistto que evidencie que al
15 vehiculo sa lo realiza limpleza, desinfeccidn

*? |contro! da plagas antes de cargue; adicionalments
se evidencia certificado de fumigacién.

) S5e llava magistra de temperaturas da  los
11.6 |compenentes gue lo requleran y del sistema de
refrigeraclon y/o congelacian,

Ei personsl transportador ¥ manipulador {auxilar
de transporis) cuents con’la documentacitn del
acuerde a lo estableclds en [la nomatividad,
11.7 |(cédula, cedificado da aprobacidn de curso de
manipulacién da  alimentos, certificado  de|
aprobacion de turse en précticas higiénicas en)
manipulacién de alimentos).

RN

£l conduclor y el auxifar de cada vehiculo cuenta
eon la  dotaclin gque cumple con  las
especificaciones conlempladas en la Resoluclan)
11.8 |2874 de 2013, (Vestimenta de coler claro con

clerres o cremallerns yio broches en lugar de| C
bolones, sin bolsilios ubicados por encima de la

cintura, yso de malla o gowo, tapabocas).

E{ vehlculo transportador euenta con botiquin de
149 {primeros auxilios y extinlor con carga vigente y c
buen estade, .

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

entragadas. ’f

PUNTAJ PUNTAJE

ESPERADO QRTENIDO FORCENTAJE |
AL BT L e s ek SR I : U e B P A et T L
ITEM ASPECTOAEVALUAR IPUNTAJE OB3SERVACIONES Yi0Q HALLAZGOS
121 Existe regisira actualizado pam las raciones

Se cuenta con formato de remisidn de entrega de
viveres en Instituclkdn educsative, dabidamente
diiigenciada y firmada por algdn reprasentants de|
1a seds educativa, C
Nota: €n caso de que no se cuente con lg firma
del represeniante de |z sede educativa debe
avidenclarsa el soporie de gestidn
comespondisnie.

122

Se cuenta con blticora foliada, debidamente]
diigenciada donde se  notffiqus las  visitas
malizadas por diferartes entidades y se llave
{razabilidad da productos uvsados,

123

TOTAL, CUMPLIMIEN 10 VERIFIGACION DOCUMENTAL

PUNTAIE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO

PORCENTAJE [
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AL Bt FORMATO DE VERIFICACIGN DE CONDICIONES DE PREPARACION
EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADAEN SITID
llp[ales Educaclun PS - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
Opetador Ne. Cperacidn l Fecha Visita:
Grupo: l Arva Urbana; | I Area Rural: ‘ Hora Inicio:
Institucién Horade
EducativasSeda 6() G Cocn Terminacisn;
Direccion; :
Nereda OU a Cdany, .
Horario do Entregz en Sede Educativa
No. litularas de Modalidad preparada en el sitic -
derechontendidos / Z Modalidad Complamento allmentatio almusrzo ><
No. da cupos 6 Modalidad preparada an el sitio —
asignados a la [E: Complamento Jornada mafiana/Jornada
Nombra de qulen aliends la visita 5& aclres C.’)-‘f’CH\ sup?r?rz:l: E:’um ‘\_P . &’S OS
Cargo: Moo tnd lesdoi e PAE O e ¥
Objate do [2 visita; Veficar las condiciones de preparacién en instituciones educativas para la modalidad Racidn
Preparada en Sitio del Programa de Alimentacidn Escolar,
Elcomedar Escolar | g
Cuenta Con Fecha lltima Cenceplo Calficacién
Conceplo Técnico 1, Verificaclon Etnilido
Sanitarin Vigents %
TOTAL, PUNTAJE TOTAL, PORCENTAJE CALIFIGACION
ESPERADD PUNTAJE TOTAL CUALITATIVA
O DBYENIDO
RANGOS DE
CALIFICACION «59,8% Deficienta Do 60 u 79.9% Reguiar | Da 802 96,8% Busno |Da 57 a 100% Extelenta
TR R A e, AR RNT OTALE DE MANIPULADORAS 1 P R ) e L TR e,
De 1 a 75 raciones 1
Da 76 a 150 raciones 2
De 151 a 300 racionas . 3 No. de Manlpuladaras
De 301 a 500 raciones Rasolu;xonzr;aas de 4 encontradas onla 4
De 501 a 750 racienes B Instifucion Edutativa i -
De 751 a 1000 raciones 8
Da 1001 & 1500 raciones 10
:ﬂxr—cnrremoay EVM, ACION:A[GUMBLEY, G (NO.CUMP E} NA (NOARLICALNO NG OBSERY DO) 50 e
e I INS TALACIONES. FISICAS' C{CUMPLE} NC/(NO CUMPLE} ST IRets H‘:‘tm- V
ms?rmmmmﬂmsirmwm.ﬁﬁ A D o T AT I P T e ol [ s 3 LS
frem ASPECTO AEVALUAR DEBCRIPCION DE LO EVIDENCIADD CINC
£l comedor escolar asik ubicads en un lugar
-1,1 |alejado do focos de insalubridad, maleza y aguas _
estancadas.
Los techos estdn construidos de manera qus s8 . A
1.2 |evita acumutscién de suciedad, condensacién, [QS "}" {CI\QS ESJKM\ Sia DC_
tormacian de hongos y mohos. o !p Lrrdd
Las paredss estdn consiruidas en malerial (
resisiente, impemeable, no' absorbante, de fach 1 - Cl
13 Nmpiaza y desinfecsion. Los pisos se encuentran) P&Pre ")d iaL Hnﬂo e )
) = |limpics, en buen estado. Los sifones ¥ drenajes s P }‘(\ .h){_ N) C
O lencuentran en  buen estado, prolegides, C(
tuncionando y fimpios.
Existen tanques yia recipientas de agua protegidos)
- 4 joon tapa, con capacidad suficienie para- atender) C
14 {eomo minimo las necesidades correspondinnms |
un dia do praparacién.
|~
del comedor escolar cumple con el espacio C
1.5 Jinimo que paraniice la conservaclén  de L
alimentos.
TSUenla COD Un area extiusiva para nmpieza y
1.5 |desinfeccién de los ulensilos y menaje evitando C_
contaminaclon cruzada.
Las ventanas y aberturas que comunican con el
17 {amblente exterior eslin provistas con malla (
antl insecto de fach limpieza y buena conservacion.
Se dispone de instalaclones sanitarias para al
g acceso del psrsonal manipulador de alimentos y (
B los mismos 5on de ugo -exclusivo 0 compartidos|
con los sstudiantes.
Las lamparas o {luminacion se i .
19 lencuentran /C&V\npﬂ’('s Sn Pf(}}('(:(,m\f) M~
prolegidas y {uncionando, no se evidenclan




instalaciones eléetricas expuestas.

Se cuenta con un area definida y alejsca de los
4:10 {complementos alimentarics para ] (
almacenamiento da o3 Insumos de aseo.

XIS

temporal de los raskiucs sdlidos, adecuadamente
ubicado, prutegido, en adecuado estado de C
137 | mactsnimients, demarcado o rotulado

debidaments ¥ dando cumplimento a Ia
nomatividad vigants.

F T YA T L A LY P } TR LT R Y BER) A LS
trem ASPECTO AEVALUAR PUNTA OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

€1 aimacenamianio Ge los insumos y materias
pimas se realiza ordenadamenta en pias ol.
wstibas y dispona astanterias de material sanitario,
limpias v en buen estado.

Los producios evidenciados s¢ encuentran dentm

de su vida ¢ifl, con fecha de venclmlenlo vigents,
no presentan algan tipe de contaminacidn flsica,
sof1 aplos para & consumo.

Se tone aclualizado el control -de entradas ¥
salidas, kérdex y rotecion de preductos,

Sa evidencla cedificatio de fumigacion del drea do

preparacion de alimentos.

Los alimentos qus fe encuentran empacados y

2.5 |rotutadas, cumplen con la normatividad sanitaria
vigente.

El almacenamiento de los alimentos retrigerados|
24 1so reallza o lemperaturas entra O°C a 4°C ¥ oo

21

22

23

24

O llevan regisicos.
El almacenamianic ¢e alimenios congelados 5o
27 |resliza a tamperaturas da -1 a -18°C y se llavan
reglstios.
|58 cuenta con dotacion dasechable complela para
visllantes {bata, gorro y tapabocas).
TOTAL, CUMPLIMIENTO GONDICIONES BE FLMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SiTIO

~leter iEr e |0

T PUNTAJE PORCENTAJE
R e s raeme J PERGONAL PUL ﬂaﬁiﬁﬁ’.’ﬂﬁ“gﬂ[DW%,?ﬁéﬁgﬂéﬁﬁ‘!ﬁﬂfmm
fTEMm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y0 HALLAZGOS

El personal manipulader utiiza la dotacién
completa, zapatos, cofia, bata o camisa, an buen .
il 54 lestadn, de color dlaro (con rbeta), tapabocas ¥ C
cumple con las  espacificacionas de
nermatividad logal vigente.

La presantacidn porscnat de los manipuladores 85
adecuada (ufias cortas, §implas y sin asmalte,
42 |cabello recogido, sin uso de Joyas i otms
" | accesorios, rostro sin maguiltaje) uniforme limpioy
en buen estado.

El pemsonal manipulador cumple  con el C,

33 |cronegrama de uso de dotacién - ribale da colores
en su uniforme.

Se avidencia la hoja de vida para cada uno da o3
%, a.4 |marilpuladores con cogla da cédula de ciudadania
( ) y certificacion de eptitud para manipular alimentos

E! personal manipulador acredila experiencia
minima de 12 meses en pieparacion de alimentos; .-
en serviclos de allmentacién, formacién &N,
15 ledueacién sanitaria, principins baskcos de Buenas
Pricticas de Manufactura y practicas higinicas en
manipulacién de alimentos (no mayor a un afo} Y
ge cuenta con fegistros da capaciiacitn mensual,

Se garanliza la canlidad de manipuladores de
3.6 |alimentos de acuerds o fo establecido 2n la Ficha)
Técnia de Nagociacion.

Se evidencia la publicaclan y cumplimiento da los
horarias de antrega del complemsnto alimeatario.

37

El pacsonal ajenc 8l comedar escalar ingresa con
1a dabida dotacién (tapabocas, cofia ¥ bata).
TOTAL, CUMPLIMIEN 1O PERSCNAL MANIP LADGR OE ALIMENTOS

PUNTAJE PUNTAJE .
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE

I TN A S A g A e A S v CONDIGIDNES:DE-SANEAMIE TO SR e REHMITEE SRS
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LIMPIEZA ¥ DESINFECGION
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGODS
a1 La unided de serviclo cuenta con el plan de C

Sansamiento aprobado,

42

desinfecclén, con. procedimientos escriios, s
llevan registos de- las aclividades dilipanciadas
adscuadaments, cuentan con [as hoJas de
seguridad, fichas técnicas de los
Insumos.

utilizados para las operaciones.

Se cuepta com un programa de limpleza f‘

4.3

C

Cuenlan con la canlidad de aspersores
establecidos en el plan de sansamiento basico)
aprebado ¥ se encusntran debldamente rolulados
de acuerdo ala Informacién del producto,

o

4.4

E! operader suministra los insumos y elemantos
de asec de acuerdo a lo solicltado an 1a Ficha
Técnica de Nepoclacidn para 1z modalidad
praparada on sitia - PS.

.

45

Los elementos de aseo son almacenadus en)
lugares zlejados da los alimentos para evitar la
contaminacldn do los migmos,

48

Se encuenlran los pisos, paredes, ventanas,
puertas $mplas.

4.7

Se avidencian avisos aluslves al coreclo lavado
do manos segln [a OMS y las concentraciones de
detargantes y tesinfectantas paro las actividades
de limplaza y desinfeccitn.

C
C
C

48

Existen letreros en buen estsdo alusivos a fa
aplicacion de BPM - Buenas Pricticas de
Manufactura, ubicados en las instalaclones dei
comedar escolar.

C

AB&STEC!M]ENTd DE AGUA

ltEm

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJH

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.8

Se gerantiza Ia limpieza 'y desinfeccidn del tanque
ylo recipiants de almacenamiente de agua, exislel
un programa para la limpieza 'y dasinleccién, cen)
procedimientos escritos.

-

4,10

El agua qua se uiiliza es potable y cumple con las|
normas vigantes eslablecidas por la
reglamentacidn cerrespondiente dol Ministerio de
Salud y Profeceidn Social,

C

4.1%

El uso de hielo en contacto- con afimentos y|
matatias primas, es fabricade con agua potabla y|
manipuladc en coadiclones que garanticen su
Inocuidad.

C.

MANEJD Y DISPOSICION DE RESIDUOS 50UDOS Y LIQUIDOS

frem

ASPECTOAEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

442

Te cuenia con fecipenies suohcienies Yy
debidamente identificados de acuerde a la
claslficacién da residuos, de matserlal sanilario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un  sitio
exclusivo.para la recaleccidn temporal de residuos
sdlidos.

C

413

Sa tuenla con un programa de manejo de
meslduos aprobade, con procedimientos escrilos,
sa llavan registros (diligenciados adocuadamente)
e las actividades.

C

Se aplica la separacién en sitio de los tesiduos

C

4,14 |sdlidos, es decir, material orgéinico seperado de
papel, plisticos ¥ empaques,
CONTROL DE PLAGAS
ttEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE QOBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

4.15

Las Insialacicnes yio lus alimenios se ancuentran

libres de presencia o dafio causado por plagss,};A % -

heces ds aznimales y se encusnira -libré d
animales domésticos,

M Ser Laa area rorcl

Gueda Cxprsio G plyged

4.16

e cuenla con LR programa de conatrol mtegrado
de piagas, con procedimienios escritus y se Hevan
reglstres de las aclividades diarlas praventivas o
comeclivas diligenciados adecuadamsnie {minime

det dla anterior).

C

TOITAL, CUMPLIMIENTO CORDICIONES DE SANEAMIENTO

BUNTAJE ]
ESPERADO

OBTENIDO

FUNTAJE

PORCENTAJE

i

“ v
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frem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE! OBSERVACIONES Y/C HALLAZGOS

En 1a institugldn educativa se tiene publicado en
un lugar visible ia Ficha Técnlca de Informacion)

del PAE con la informacién de los canales de; C—
comunicasidn para fas PQRS.

Cuanta con e! acts da conformacién def Comilé def
Allmentacion  Escolar ylo ssguimiento (segin|
comresponda) y 1a gestidn realizada al mismo (an
case de requarirse),

5.1

52

&} operador realiza publicacion da la estrategla def
53 |Edueacén Almenimis y Nuticional (EAN) (3
laprobada por ta Entidad Teritodal.

TGTAL, CUMPLIMIENTO GES TION SOGIAL
" PUNTAIE PUNTAJE
ESPERADD OBTENIDD PORCENTAJE
DCICRES GECATIDAD DELDS ALMENT D3 T S e I AR S e T
frem ASPECTO A EVALUAR lFUNTAJE OBSERVACIONES Y/IOQ HALLAZGOS

La came (came roja o blanca) se encuentra
 |acorde a los esténdares de calidad exigidos po
61 |las normes vigenles y a las condiclones
establecidas en los lineamientos (Aplica para
allmentos preparadas ¥ en almacenamiento).

El huevo s encuenira corde a los estandares dej -
calidad exigidos por las nommas vigentes y & las C,

6.2 lcondiciones astablecidas en ks Eneamlenios -
(Apica pata allmenios proparados y  en)

elmacenamianio).
O Las leguminosas se encuentran ecorde -a las
estindares da calldad exigidos por las normas C

6.3 |vigentes y & Ias condicicnes esiablecidas en tos
linaamientos (Aplica para alimentos preparados y
en almacenamiento).

Los cereales yo gerivados cel cereal estan acorde
a los estindams de calidad exigidos por fa

normas vigentes y 3 las tondlciones estableckdas
an los lineamisntos.

Las rafcas, tubdccutos y plétanas ae encuentran en

|

|

| X

‘

6.5 |adecuadas condicionss de calidad, éptimo grado
|

de madutez.

Tas verduras, Roralzas y frutas usadas para la
88 preparaclén y en almacenamiento 58 encosnisan
8 len pdecuadas condiciones de calidad, dptimol

grado de madurez.

‘ Los azlcates utiizados para les preparacionas se C

BT encusntran acoms @ los estandares de calidad
" lexgides por la normatividad vigente ¥ & las
condicionss estabiecidas en los lineamientos.

Las prasas utiizedas para [as praparaciones s
encuantan acords 8 los esténdares dJe calidad
exigidos por la normatividad vigente y a 1as
condiciones establecidas en los lineamianios,

5.9 |condiciones sestablacidas en los linaamiantos)
O {Aplica pam alimentos preparados ¥ en
aimacenamisnto). 3

L
de calidad exigidos por (as normas vigentes ¥ a las C

Sa reallza toms de contramussiras de alimentos /‘/
proparades do alio riesgo y e tusnia con las (

B30 | ontramuestras almecenadas y rotuladas de las
(Mtimas 72 homs.
TOTAL, CONDICIONES OE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDD PORCENTAJE
AR e T i A G DE-PREP e A L AR PN e B D
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Los proceses e proparacion da los alimentos so
realizan en condiciones optimas da higisne, d
7.1 |Gmpieza y de consarvacian, da forma secuencial ) C

continua para avitar
cualqujijer tipo de
contaminaeitn,

Se realiza ln Umpieza y desinfecclon do los
utansfios de manera permnanente sigulends lo C}
lastablecide en ol programa de limpieza Y .
desinfaccién.

7.2

——— chea pum— o + . pho iR




-

Lag hodallzas y fnilas se lavan y desinfectan con
sustancias eulorizadas por 1o  normalividod

sanitaria y establecidas en el plan de saneamiento] C.—
del aperador.

El servido d» los alimentos se hace con ulensitlos'
{pinzas, cucharas, eic) segin sea el tpo de C
allmento y e evila el contacto directo del alimento
con las manes,

74

TDTAL, CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTALE PUNTAJE

ESPERADD N OBTENIDO | porcentase

e T a e A e e VIR EQUI PO S5 Y U ENGILIOS RErre ek i L R T T
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/O RALLAZGOS

Se cuenia con los equlpos y menaje provistos en
la Ficha Técnica da Negociacién, se encuentran)

en buen estado y estén fabricados con materiales C—
gue permiien fa facil impieza y desinfeccion.
Las bandejas donde se les proves |os alimentos 2,
los litulares de derecho cumplen con las] s>
especificaciones de la Ficha Téenica del CJ
Negociacian,
Existan manuales y registros para senicio de
manianimiento preventivo y corrective de equipos

8.3 |de acuerdo a lo establectdo en fa resclucidn. (Heja C_
de vida de los equipos, cronogramas ds)
mantenimiento, responsables).

B2

TOIAL, EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE PURTAIE |
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE
R B L B L E R oy e af ot [ s G MP LIMIENTO: D MENU AL e X B sk R v A e |
( ) fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimiento de 1a minuta da acuerdo al
clclo de meptis aprobado por fa ETC. (En casof Q
coatrario, verificar la exislencia da sutorizaclon por

paris de la ETC).

A

En el establecimianto educativo s& sacuentra

8.2 publicado ef ciclo de menis aprobado par la ETC. C..

Se tene estandarizado e sarvido con el uso:de | o
utensilios.

Sa cumple con los gramajes de todas las
04 |preparaciones, de acuerdo al nivel educativo <

83

atendido.
TOTAL, COMPLIMIENTD DE MENU
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDD PORCENTAJE
e X ECENENTOS OE BEGURITAD NOUSTRIAL V.5 EBURIDAD Y. BALUD EN E U RABAC i i St
Item ASPECTO A EVALUAR PUNTA OBSERVACIONES Y/O HALLAZGDS

Cuentan cen beliguin compueste por (20 gasas,
estériles, esparadrapo de tela de 4°x5 YD, bejsl
lenguas de madara 20 unidades, guantes da [tex
10.1 |40 pams, yodovidona, solucién =afing 1 litro,
alcohol entiséptics, tijera para trauma, linterna y MC’
pilas, vaso desechable, hidroxide de aluminio,
curas 20 unldadss ¥ vandas eldsticas)

Ko [n.&kf b:#fm

) 10.2°| Cuentan con extintor con carga vigente c
. TOTAL, CUMPLIMIERT O ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUS TRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

~TPUNTAJE PUNTAJE :
ESPERADO OBTENIDO | l PORCENTAJE l
R, A R e e PR CONDICICNES DESTRA: BF!DRTW@&M»@;&@&W»&M@W&:

frem :SPEOTOA EVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El persona!l {ranspofador  presenta los|
documentos reglamentarios del vehiculo (Licancia
11.1 {de conduecién vigents, Seguro Obligaterio de C
Accidentss de Transito (SOAT), Flcha Técaica del
vehicuto); Modelo 2018 en adelante.
Ei vehlculo que prasta el serviclo se encuantra
11.2 |aprobado previamente por el equipo téenico def C;.
supervision,
£l vehieuls iransportador de alimantos Ueva en su .
extorior, en forma clara y visible la lsyends) C_
113 {*Transporta  de  Allmentos” y cuenta con la
informacién del programa en sus cosiados de|
acuerdo a [a FTN.

me————— =t TNt T R P A T STV A



AL

as

€1 vehiculo cuenta con la cenificacidn sanltaria
expedida por [a auicridad compatanta con
Cancapto Favorable, La fecha da expedicién de (3 C'
cardificacién na-as superior a un afo.

114

Se cuomia con rogistro que evidencie que al
s vahiculo so le realiza limpieza, casinfeccién C
** Icontrol de plagas antes de carmgue; sdicionalmente 0
s& evidencia cartificado de fumigaclan.

Se Neva registo de temperaiuras de los]
11.8 |componentes que Io requieran y del sistema de ( )
refrigeracidn yfo congelaclon.

El personad transportador y maripuledor {auxiliar]
de- transporte) ‘cusrila con la documentacidn de
scuerde @ lo establecido en la nommalividad
11.7 |(cédita, cedificado de aprobacidn de curso dey C
manipulecién  de  alimentos, cerificada  de
aprobacidn de curse en précticas higiénicas en
manipulacién de allmentos).

El conductor y el amxtar de cada vehlculo cusata

con la dotsciin  gue cumple cton las C_
especificaciones corlempladas en la Resoluclén
11.8 2674 de 2013. (Vestimenia de color clare con
cienras o cremaleras ylo broches en lugar de
botenes, sin belsilios ubicades por encima de 1a
cintura, uso de mals o gorro, tapaboeas).

El vehiculo transportador cuenta con botiquin del -
11,9 |primeros ausilios ¥ extintor con carga vigente | C,

buen astado.
O JOTAL, CUMBLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE PUNTAJE
~ ESPERADO ] OBTENIDO l PORCENTAJE
e T R T A Etre s Al VERIFIGAGION.DOGUME THRGL AR R ]
iTEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONES YO HALLAZGOS
. Exisls registro actuallzado para las raciones
124 entregadas. C/

Sa cuenta con formale de remisidn de antrega de
vivares en institucién educativa, debldamente
diligenciada y firmada por algin representante ds G
la sade educativa.
Nota: En.caso da que no se cuente con 1a firmal
de! representante de 3 sede sducativa debe
mvidenclarse el soporte  ds  geslidn
comrespondienta.
S cuenta con bltacora follada, debidamente
diigenciada donde se notfique las visitas C
sealizadas por diferentss entidades y se leva
trazabllidad de productos usados.

TOTAL, CUMBLIMIEN T VERIFICAGION DOCUMENTAL
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO | | OBTENIDO | PORCENTAJE
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Ipiales Educaticn

FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARAGION
EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO
PS - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Opuorador: l No, Operacidn: Fecha Visita:
Grupe: lA:aa U:bana:‘l l Arsa Rurat: l Hora Inicio:
Institucidn . Hora de
Educativa/Sede Las animaS Tesminacion:
Direccidn: Ueje (JC:. lQ‘S o h‘.m OS

Horario de Extrega en Sede Educativa

No. titulares de
deracho atendidos 7
No. de cupos
asignados afa lE:

A+

Modalldad

Modalidad preparada en ¢! sitio =
Complemento alimentario almuerza

Modalldad preparada en el sitio —
Complemenio Jornada mafianalJomada

Nombre de quien atiende 1a visita

Olog  Tlrod

Carg

0.

M\"Z’in.‘.n olads e

Nombre del
suypervisor - Equipe
PAE

I"{DO"CO

BosfsS

Prap

arada s Sitio del Programa de Alimentacidn Escolar,

Chjeto ds Iz visita: Verificar [as condiclones de preparacion an Instituciones educativas para la modafidad Racidn

Co

Elcomedor Escolar | g

Sanitario Vigents

Fechadliima
Verificacidn

Cuenta Cen
ncepto Téenico

NO
4

Conceplo
Emitido

Calficacion

TOTAL, PUNTAJE

TOTAL,
PUNTAJE
OBTENIDD

ESPERADC

PORGCENTAJE
TOTAL

CALIFICACION
CUALITATIVA

RANGOS DE

58,99 Deficlent2 DeB0a7

CALIFICACION

9,949 Regular

De 80 a 96,8% Bueno

Da 97 a 100% Excelente

e KA e R s TOTAL DEMANIPUCADDRAS it &gt

S R

De 1 a 75 raciones

De 76 8 150 raciones

Da 151 a 200 raciones

De 301 a 500 racionss

De 501 & 750 racicnes

Dea 751 a 1000 mciones

P

frem

De 1001 & 1500 raciones

R e A SRR or R it ELS INSTAL

Resolucion 335 da
2021

gggpﬁq;wacmramqs.pswntuacl N A[CUMELE), 0 (NO.GUMBLE
e et i SR ING TAACIONES FISICAS:.C (CUMPLEY: .
CIONES FIBICAS A on IR T I S VR A SRR e

I

No, da Manipuladoras
encantradas enla
Institucién Educaliva

1

HANO APUICATZND [NG DBSERVADOJ e
(NG CUMPLE) S p o s 07 L 1

ST

ASPECTO A EVALUAR

BESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO

CINC

ER|

E] comedor escolar asté ublcado en un: lugar
alejado da focos de [nsalubridad, maleza y aguas
astancadns.

C

1.2 fovita acumulacion da suciedad, condensacion,

Los tachos sstin construidos de manera que se

fornacidn da hongos ¥ mohos.

Huy Una [Ferte  Sin {umn

rJ\JC

Los paredes eslin constuidas en material

reslistents, impermeabls, no absorpents, de facl (o714 MY

13 limpieza y desinfeccidn. Los piscs se encuentran P ¢ JE‘S 20 } d_,.

< |Emplos, en buen estado, Los sifones y drengles se| -&S‘[ p(JO J JESP tend?md‘—’ (54 p .
encuentran  an  busn  estado, prolegidos, ] . : v
funcionando y Fmpios. e £ .'\1'0 ’ Cf

14 teomo minlmo las necesidades comespondientes al

Existen tanques yfo recipienies de agua protegidos
con tapa, con capacidad suficiente para a‘lendm]

un dia de preparacion.

15

|31
dol comador sscolar cumple con el espacio
minime que garantice la consarvacion  de
alimentas.

1.6 |desinfeccian de los utensitios y menaje evitando

Tuenta con un area exclusiva para impieza y

contaminacion cnizada.

47 |embiente exterlor estin provistas con malia

Lot ventanas y aberfuras que comunican con ]

anti Insecto de fick fimpisza y buena conservacion.

18

Se dispone de Instalacionos sanitaras para e
accaso del personal manipulador de alimentes y
los mismas son do uso exclusho o compartidos
con los estudiantes.

18 encueniran

Los lamparas o (luminacion se

prategidas vy funclonando, no se evidenclan

DL ONDID

e e S i)




Istalaciones siéctricas expuestas.

Se cuenta con un area definida y alejada de los
1,10 [complementos  almentarios  para @ C_
almacenamiento de los insumos de aseo.

[ =24 11
temporal de los residuos solidos, pdecuadaments
ubicada, protegido, en adecuado estado do C
martenimisnio, demarcado 0 rotulade
debidamente y dando cumplimento 3 fal
normatividad vigente.
R T A n A L A 3 ; T T e b
IveM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJ OBSERVACIONES Y/Q HALLAZGOS

Bl simacenamienic de los lnsumos y malenas

primas to tealiza ordenadamente en plas of

estibas y dlspone estanlarias de material sanitarie, C_

fimpias y an buen estade.

Los producios evidenciados se encuentran dentro

de su vida Utl, con fecha de vencimienta vigents,

no presentan algdn Yipo de contaminacién fiskca, C,.

son aptos para &l consumo.

Se Gene sclalizado el contol de entradas ¥

salidas, kardex y rotacion do productos. C.v
C
C
G

Se evidancia certificada de fumigacién del drea de Q

22

23

24 preparacién de alimentos.

Los slimentos que se encuentran empacados ¥
2.5 | rotulados, cumplen con la normatividad sanitana
vijenta.

El almacenamienio de (os alimenios reftigerados|
26 |se realiza & temperaturas entre °C a 4*'C y =8

llavan regisiros.
< . ) El aimacenamienio de alinsanios congelados 56
27 |realiza a temperaluras ¢n -1 2 -18°C y 52 flevan
registros,
28 Se cuenta con dotacién desechabla completa para
B |\isitantes {(bata, gomo y tapabocas).
b ]
TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA HACION PREPARADA EN SITIO
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO | I GBYENIDO PORCENTAJE
&E%hs&iﬁﬁv‘i‘?ﬁiﬁﬁéw‘ﬁ&mw@fwIII‘P REORAEMANIPUCADORDEALIMENTO S O i e QR
frEm ASFECTO AEVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

El personal manipulador utliza la dotacion)
completa, zapates, cofia, bata © camisa, en buen;
34 |estado, de color claro (con ribeta), tapabocas Y|
cumple con las  sspacificaciones de Ia C
nomatividad legal vigente.

La presantacion persanal da los manipuladores s
adecuada {uAias cortas, limpias y sin osmalts,
32 |cabello recogido, sin uso de joyas u ol C
accesoros, rostro sin maguiliaje) unitorme Himgioy

e buen estado.

El personal  manipulador cumple con e
2.3 |cronograma de uso de dotacisn- ribete de colores|
on s4 uniforme,

o

Sa evidencia la hoja da vida para cada uno de fos|
. 3.4 |manipuiadores con copla de cédula do ciudadanls Q
: ( ) y cartificacién de aplitud para manipular alimentos

E| personal manipulador acredita expariancia
minkna da 42 messs en preparacién de elimentas|
an servicios de alimantacin, formacion  en)
a5 |aducacion sanitara, principies basicos de Buenas) C
Praclicas de Manufactura y practicas higiénicas en|
manipulacién de alimentos (ne mayor a un afio) ¥
se cuenta con ragistros de capacitacidn mensual.

Se garanilza la cantidad de manlpuladores de
16 |atimentos de acusrio a lo establecido en Ia Fichg| C
Técnica da Negociacion.

Se evidencla la publicacitn y cumplimianta de los c
horarlos de snirega del complementa alimentario.

a7

El personal ajeno 2l comedor escolar ingrasa con C
|a debida dotacldn (tapabacas, cofia y bata).

TOTAL, CUMPLIMIENTO PERSONAL WANRIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE — PUNTAIE
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE

TR A L AR S AT R I [V, CONDICIONES: DE?SANE.AMlEHTDE&%’u‘ﬁi‘-ﬁé&ﬂimﬁim’tﬁi‘ﬁﬁ&’ﬂ-&zﬁﬁxﬂ!ﬁﬁ'
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oo o S s e e

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

iz unidad de servicio cuenta con el plan de
Saneamlento aprobado,

C.

4.2

Sa cventa con un programa de limpieza Y
desinfeccidn, con procedimlentos  esctitos, sa
llevan registros de las actividades diligenclados,
adecuadamente, cusntan con las hojas de
ssguridad, fichas técnicas de {os
insumos

uiilizados para las operaciones.

C

43

Cuenlan wvon la cantidad c& aspersores
establecidos en ‘el plan de sansamiento bisico
aprobado ¥ se encuentran debldsmente reiilados
de acuerio a la informacion del producto.

P

44

de asso de acuerdo a fo solicitado ‘en la Ficha
Técnica de Negociacién para la medalidad
preparada en sltio - PS,

El oparador suministra fos insumes ¥ elamentosl

-

4.5

Los elemenios de asec scn aimacenados en
lugares alejados de los allmentss para eviter 13
contaminacién da fos mismos.

C

46

Se encueniran los pisos, paredes, ventanzs,
puertas implas.

47

Se avidenclan avisos alusivos al corracto lavado
de manos segin la OMS y las concentraciones de
detergentes y desinfectantes para lss actividades|
de limpleza y dasinfeceitn.

C

48

Exlsten letreros en buep estado alusives a la)
aplicacién de BPM - Buenas Priclicas de|
Manufactura, ubicados en las Instalacionss del
comedor escolar.

C

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJH

OBSERVAGIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se garantiza la limpleza y desinfeccion del tanquel
y/o récipfente 'de almacenamiento de agua, existe
un programa para la limpisza y dosinfeccidn, con
procedimientos escritos.

.

4410

£l agua qua se ulliza es potable y cumple con las
normas  vigenles  establecidas  por Lo

lreglamantacién cofrespondients del Ministario de

Salud y Protecsién Soclal,

C

El use de hicle en contacio con alimentos i
materias pHmas, es labritado con agua potable vl

an manlpuledo en candiciones que perantican su C
inoculdad,
MANEJO ¥ DIGPOSICION DE RESIDUOS SOLDOS ¥ LIQUIDES
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

4,12

a8 cuenia ton  (ecipientes sulcientes  y
dabidaments identificados de acusrde a la
dasificacidn de rasiduos, de maleria! sanltaric, con
tapa y bolsa pidslica, ubicados en un sitio
exclusivo parn la ecoleccidn temporal de rasiduas|
sdlidos.

C

4.13

S& cuenta con un programa de manejo de
feskluos aprebado, con procedimientos escrites,
sa llavan registros (ditigenciados adecuadaments)
da las actividades.

C

Se aplica la separacién en sitic de los msidues

4,14 |sdlidos, es decis, material orgénico separado de C
papel, pldsticos y empagues,
. CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO AEVALUAR PLNTAL OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4,16

{as Instalaciones yio los alimentos e encuenuan
libres de presencla o dafio causado por plagas,
hecas da animales y se encuentra libre de
animales domeésticos.

C

Sa cuenia con Un programa de cenlrol ntegrado
de plagas, con procedimiontos escritos y se lavan

registros de 13s actividades diarias preventivas o

|correctivas diligenciadas adecuadamenta (minlmo

del dia anterior).

C

TOTAL, CUMPLIMIENTC CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTATE BURTAE
ESPERADO OBTENIDO l PORCENTAJE

yomty
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mﬂ%sw'?ifwmhwawm&mumﬁmmmmﬂwmEsnousoc T b e PGy Rt g R et et
ITEM ASPECTO AEVALUAR [PunTAsE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

En ia Institucldn educativa se tiene publicade en
un lugar vielble la Ficha Técrica de informacién) C.
del PAE con la informacion de los canales de
comunicacién para las PQRS.

Cuenia con el acla de conformacian del Commité dey
Alimentacién Escolar ylo seguimients ({segin .
carrasponda) y 1a gestidn realizada al misme (en C
caso de requarisse).

51.

5.2

E} operador realiza publicacién de [a sstrategla da
63 [Educacidn Alimentariz y Huricional {EAN) (
uprebada porta Entidad Termitorial,

TOTAL, CUMPLIMIENTO GESTION SOGIAL

PUNTAJE PUNTAJE

ESPERADO OBTENIDO _l PORCENTAJE

T R R NITCONDICIONE SIDE CALIDADIDE EOS ALINEN TUS F e o/ LA ALERE
freM ASPECTO AEVALUAR Puntas] OBSERVAGIONES Y/O HALLAZGOS

La cams {came rja o blanca} se encuentra
acorde a los estindares de callkdad exigidos po

61 [las normas viganles y B las condiclones C
gstablecidas en los lineamientos (Aplica para)
alimentos preparados y en almacenamiento).

. E! hurevo s ancuentra acorde a los estandares de)
calidad exigidos por las normas vigentes y a las C
62 lcondiciones establecidas en los lineamientos) 4
{Aplica para alimenios preparados Y en

almacenamianla).
O Les leguminosas se encueniran acorde a ioy
eslandares de calidad exigidos por las nommas

8.3 |vigentes y a las condicicnes establecidas en los
lineamlentos (Aplica para allmentos praparados |
an almacenamlento).

Los cereaies ylo derivatos tel ceieal estan aconio
a los estindares de calidad exigidos por las
normas vigenles v a las condiciones establecidas
en los lineamiemos.

Las ralces, tubérculos y platanos se encuentran en’
[+

64

8.5 |adecuadas condiclones de cafidad, dplimo grad
de madurez.
Las verguras, horalizas y frutas usadas para la

C.
C
preparacion y en almacenamiento se encuentran C
C
-

66 |on adecuadas condiciones de calfidad, &ptimo

grado de maduraz.

Los azicares utilizades para las preparacionss 5o
sncuenlran acorde a tos estindares de calidad
exigidos por !a normalividad vigents y a las
condiclones estatlecidas en los neamientos.

Las grasas ullizadas para las preparacionns se
encuentran scorde o los estindares de calldad)
exigidos por la nommatividad vigente y a las
condicichas establecidas en los linsamiantos.

LU

de calidad exigidcs por las normas vigenles y a las
8.0 |condiciones estabiecidas en los linsamientos
O {Aplica para afimentos preparados Yy en

;x4

6.8

simacenamianto).

Se realiza tome de contramuestras de afimentos!
preparados de alto riespe y se cuenia con las) (

610 | oniramuestras almacenadas y rotuladas de las
{itimas 72 horas.
TOTAL, CONDIGIONES DE CALIDAD DE LO3 ALIMENTOS
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADD DBTENIDD PORCENTAJE
e A A A L R E AR ) J: CONDICI HEs!DE"P.RERARAC|0N‘i'.i?’m"»'i}’?ﬁi‘iﬁ?b?ﬁ’%ﬁ?ﬁﬂ&ﬁ@%ﬁﬂﬁiwﬂﬁwp
iTEM ASPECTDAEVALUAR lPUNTAJd OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS

Los procascs de preparacién ds los alimentos se
realizan en condiciones dplimas de higiene, de
7.1 |impieza y de conservacicn, de forma secuencial yl C

continea para avitar
cuafguier tipo de
contaminacién,

So realza la limpieza y dosiieccion de los
ttansilios de manera pesanenis. siguiends loj C
sstablecido en el programa de limpleza ¥

desinfaccion.

72




Las hortallzas y frutas se lavan y desinfectan con)
sustancias  auiorizades por fa  normatividad
sanitaria y establecidas en ¢l plan de saneamisntol C
del apesador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios
74 |[Pinzas, cucharas, etc} seqdn sea el tipo. de C_
** lallmento y se evila sl contacto directo de! alimenio g

con las manas.

73

TOTAL CONDICIGNES DE PREPARACION +
FUNTAIE PONTAJE

ESPERADO OSTENIDO PORCENTAJE
R P R TV E G UIP 05 U TENS D8 S i e P e
ITem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

Sa cuenta con los equipos y menale provistos en
la Ficha Tdcnica da Negociacidn, se encuentran
on busn estado y estin fabricados con materiales C
que permiten 1a tacil limpieze y desinfeccién.

Las bandejas donte 5o les proves los alimenios &
los titulares de derscho cumplen con [as
especificaclones de la Flkcha Técnica de C
Negociackin,

Existenn manualss ¢ registos para sarvicio de
mantenimiento preventivo y comectivo de equipast

8.3 |dw acuerdo a lo establecido en la mesolucidn, {Hoja| C
de vida de los equipos, cionogramas de
mantenimiento, responeables).

B

8.2

JOTAL, EQUIPGS ¥ UTENSILIOS

PUNTAJE PUNTAJE -
ESPERADO QBTENIDD PORCENTAJE
R B RN P IPEE Hl CLME ENU Ty L P o e T L |
O fTeEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
Existe cumglimiento de la minuta de acuerdo al

01 ciclo de menus aprobado por la ETC. (En caso
| contrario, verificar [a existencla de aulorizacidn poy| C/-
parts de la ETC),

92 En ¢l sstablecimianto educative s8 encusnira C,

publicado el ticio de memis aprobade por la ETC.

S tiene estandarizado el sarvide con el uso de
utensliios, 0

Se cumple con los gramajes de todas las

94 |preparaciones, da acusrdo al rivel educativo C
atendido.

9.3

TOTAL, CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE PUNTAIE -
ESPERADO __|_ OBTENIDO PORCENTAJE |
T X ELEMENTO8 BE SEGURIDAD INDUS TRIAL ¥ SEGURIDAD ¥ ALUD ER ELT RABAJO N i oo

fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH] OBSERVACIONES Y/IOHALLAZGOS

Cusntan con boilquin compussio por (20 gasas

estérlles, esparadrapo de tela de 45 YD, bajal 6) ff}ﬂ f"t"ﬁo j Gre
lenguas de madera 20 unidades, guanies da {dtex ‘f

10.1 |10 pares, yodovidona, solucién salina 1 litro, d _
aicohol antiséptico, tjera para trauma, linterna y] C rﬁu_ , "{Cz 0 ')LC“ C‘D‘/]
pllas, vaso desechablas, hidréxide de sluminio,

curas 20 unidades y vendas eldsticas)

(‘) 10.2 | Cuentan con exiintor con carga vigente

TOTAL, GUMPLIMIEN O ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD CCUPACIONAL

PONTAIE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE
T TR R A L GONDICIONE S BE TRANSPORTE 2 em&bs;mm*&&mmawmmmxwm
fTem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal transporador presanta  los|
documentes reglameniarios del vehiculo (Licencia
113 |de conduccidn vigenle, Seguro Obligatorio de

Accidentes de Trinsilo (SOAT); Ficha Técnica del C
vehiculo); Modelo 2018 en adelante.

~ |E) vehiculo que presta el servicio se oncuen

132 |aprobado previamente por 8! equipo técnico de C
supenvisidn,

E} vehicuio transporiader de alimantos lleva en sy

extesior, en forma clara y visible la leyenda C

11.3 [*Transporie  de  Alimenlos” y cuenta con i3
Informacidn def programa -en sus costagos de
acucrdoala FTN.




£1 vehleulo cuenta con la certificacién sanitaria
sxpadida- por la autoridad compelenle ‘con,
Contepto Favarable. Le fecha de expedicion de.la
cartificacion no es supetior a un ailo.

Se cusnia con fegisiro que avidencia quo al

15 vehiculo sa la moaliza HEmpieza, desinfeccidn ¥ (

contre! da plagas antes da cargue; adicionalmenle’
sa syidencia certificado ds fumigacién.

Se llava regista de temperaturas de los]
41.6 |componentes gue lo requisran y del sisterma do)
refrigamacion yio congelacion.

£y personal transportadot ¥ manlpulador {auxiias]
de irenspofte) cuenta con fa documentacion de
acusrdo a lo establecido en fa normatividad,
117 |(cédua, cedificade de aprobacién de curso de
manipuiacién  da  alimentos, cedificads  de
aprobacién de curso en pricticas higiénleas el
manipulacién de afimentos}),

El conductor y &l awdliar de cada vehiculo cuents
con s dolacién que cumpla con  las
especificaciones contampladas en la Rescluzidn C
41.8 |2674 de 2013. {(Vestimenta de color claro con

cieres o cremafleras yio broches en lugar de
botones, sin beisilos ubicades por encima de la
cintura, use de mallz o gors, lapabocas).

E] vahiculo transporador cuehta-con botiquin de
118 {grimeros auxlios y extintor con carga vigente y C

busn estado,
O +OTAL CUMPLIMIENTO CONDIGIONES DE TRA NSPORLE
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE
T e AT s R T e e WIEVERIEICACH N DG UMEN TA LR TR L g P AR A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PLUINTAJ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

124

Existe registro actualizado para las raciones
entregadas,

122

Ba cuenia con formata de remisidn da entrega ce
viveres en institucion educative, debidamente
diigenciada ¥ firmada par algln reprasentante de
\a sede aducativa.

Nota: En caso de gue no sa cusnte con la frma
del representente de la sede educativa debe
wvidenclarse sl soporie de gesiifn
carraspondiants.

123

Ge cusntz con bitscora follada, debidamente
diligenciada donde se nofifique las visltas
realizadss por diferentes entidados y so Dava
trazabilidad de productos usados.
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= FORMATO Avondet
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e FD1-PR-GTH-06
Version: INSPECCION BODEGA FECHA EDICION
1 27-02-2025
[ALES ML Sl Lol U DSCINTERNATIONALSA. ', ¢ [FECHA:faloel2025. 7 <. 7 .. ..

-Cumplimiento-

. #r.~=Grado de Accléh

1% - o
Posterlor .

%5 INFRAESTRUCTUR?

El nivel de fluminacién es el adecuado

Les pisos se encuetran en buenas condiciones

Les tachos y lejados estan en buenas condiclones

Las ventanas se encuentran en buenas condiciones

Los sistermas de iluminacién estan funcionando

O Las redes eleclicas estan organizadas de manera segura

SRR AREEEAEI R

Pt
Ausencia de residuos w
Organizacidn productos X
P T £ . soduds
X
R
. 5‘.-}:
Rutas de evacuacién
Zonz de Areas X
DE SEGURIDAD # 75, 3 STl T RPN
Extintor X vigentes
Botiquin X vigente
Sefalizacién de emergencia x sin norma 4161

R ESn TRIBUCION DE PROD

LY

P T O 4 R Dok,

Saparaclon por tipo de alimento X

Rotacién (FEPS) X

Cuenta con fluminacitn y ventilacién adecuada X

Utilizan elementos da proteccién personal para manipular X \lenen dos unlformes

alimentos y bebidas

Los elementos cafeleria y aseo se encuentran debldamente X

almacenados y etiquetados

Se ctrenta con elementos desechables para el surinistro de x

bebidas

;%i;i%i};f;‘:f"’j;‘;gi%é’ig}fé&-’éixﬁi\éﬁ‘xﬁ},@_,fa{,,' g T ALy COBARDST T ot 0 T n T T i e B SR T m
Se tlene establecida la pregramaciéa paca la impieza X control agente de limpieza y desinfeccion
\os bafios funcionan adecuadamente y se mantiensn en buen X formato control higiene drea de bodega
estado

Cuenta con elementos de aseo (papel higienico y Jabon) de X
|manera permanenie

Cuenta con la sefalizatién apropiada b4 &l material no es adecuado
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Version: INSPECCION BODEGA FECHA EDICION
1 27-02-2025
Pi) " |FECHA: 1310612026 1" L

FRAESTRUCTURA"

El nivel de lluminacién es el adecuado X
Los pisos se encuetran en buenas condiclones X ~
L.os techos y te|ados estan en buenas condiciones X
Las ventanas se encuentran en buenas condiciones X
Los sistemas de iluminacién estan funcicnando X
Las redes electricas estan organlzadas de manera segiura X
"7 ORDENYLMBIEZA = o
Ausencia de residuos X
Organizacian productos X

Ausencia de plagas

e
- i ‘& =
'll-i” =

]

SERALIZAGION:

Rutas de evacuacién

material de Ietreros no apto

Zona de éreas

43l

R R o DE SEGURIDAD .7 # & < -5 + <oy ThEp o Ton
Extintor X vigentes
Botiquin X vigente
Sefiafizacién de emergencia x sin norma 4161
‘5‘;‘;‘_;:‘ RETNTY i -., DA 5 . e 6 R
K . - ; o fDlSTRIBUCI N DE PRO !

- 4 il 3 :‘-,— T PR SN AP .o
Separaclon por tipo de alimento X
Rotacién (PEPS) X
Cuenta.con fluminacién y ventilacién adecuada X
U{:llzan elemanl.os de proteccion personal para manipular X \lenen dos unlformes
alimentos y bebidas
Los elementos cafeleria y aseo se encuentran debidamente X
almacenados y etiqualades
Se cuenta con elementos desechables para el surninistro de X
bebidas

' 5 el TEEY L “"BAROS ™ 3 s T

Se liene establecida la programacién para la impleza X controt agente de limpleza y desinfeccion
Los bafios funclonan adecuadaments y se mantienen en buen X formato contral higiene érea de bodega
estado
Cuenta con elementos de aseo (papel higlenico y [abon) de x
manera permanente
Cuenta con la sedalizacién apropiada X el material no es adecuado




Se restringe el acceso cuando se efeclua el aseo X
Tiene iluminacién y ventilacién adecuada X
Tienen recipientes para los residuos y son suficientes X

¥ 77 'CONDICIONES DE PESOY TEMPERATURA, ~ */+7%. 17 Fwis & = " =
g eC R "v. OBSERVACIONES® _ -

. 14*PRODUCTOS %.* 7 %

b O

Came : cerdo amerlcanc

Pollo bucanero

Lacteo: leche saborizada (Mr Quick)

yogurth la vicloria

- v v o S
u

"+ | cumplimiento |~ & Grado da Accién .-

A |.B | ¢
Anmed]ata | Pronta |Posterlor|:

LA TN AR IS ONTROL: 7., ™ 7
O Registro de Ingresos y salidas da productos X
AL 5 TR T RS TSR T, 1A, ESTADO DE LOS ALIMENTOS! s, Rt R
Ausencia de producios vencidos o en mal estado X
Integridad de empaques y stiquetado conforme ala norma X
T e AR AT R e R T REGISTROS SANITARIOS ™ & T A T Dvme I e e TRy
Invirma X Formatos conlrol de drea social
Ilca x solicitar en el informe
Otros (Documantos legalas vigentas) X Formatos
B R T B TR o R g e P A A, PERSONAEDE:BODEGA S Y, i T L by Ly LRTA RS e
Uso de uniferme x
b EEEY e BN R BRR Y Vv 57 5 CONDCIONES DE TRASNPORTE DEALIMENTOS: .5 i 0 w8 BT T8, oyl f
- “.Tipo de’'vehiculo®.: 35 Vigeneiatz *|* ¢ -Copdiciones % "{. Temperatura'”|"" 7 " ™ v Observaciones .
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e, e e s o-or - DESCIPCION DE.LAS CONDICIONES REPORTADAS -~ L Lo -
RO ' RESPONSABLE(S) QUE REALIZA(NY LAINSPECCION:, =~ . - o 7yl o 0 e g
Nombre Helmer Coral Nombre: Nathalla Hernandez

Cargo: Ingenlero de alimentos Cargo:  [efe de bodega




Grupo o de7n/djcla: /7]
Firma: /) M\ ﬂj
i a—

Grupo o dep:
Firma: ' <

Nombre Carlos Pérez

Nombre:

Cargo: Supervisor PAE

Cargo:

Grupo o dependencia:

Firma:

ﬂ‘—'\

Grupo o-dependencia:

=

Firma:

it 34+ - FIRMA DEL REPRESENTANTE DEL OPERADOR

Nombra:

Nombre:

Cargo:

Cargo:

Grupo o dependencia:

Firma:

Grupo o dependencia:

|Flrma:




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS N

O
Dar respuesta oportuna y verificable a los
requerimientos realizados por los entes de control,
Interventoria, supervision, UApA, y demas actores que
participan en el PAE.

O

Calle 19 # 1552, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio

uthutripaeipiales591@omail.com




UT NUTRIPAE IPIALES 2025

. IPIALES, julio de 2025

INGENIERO S
CARLOS IVAN PALACIOS - B
LIDERPAE 7 gy id
SECRETARIA"‘DE EDUC CION:-. % 31
IPIALES . %

'ﬁ“ ‘%ﬁ

ra B
REF. r?ContratQ No3 39:2025 " ..,

s
=0’

EL CONTRATISTAJ'ITEM'%

Né = %’f 3 4 f , b Lrw"’w
[ 8] f” ,“‘4 2‘3m:£ %%f G P "
Apreciados Sefiores, 22 e

L% Wﬁ'@w g}@w ¢ |
: B b 2l =
Yo, LINA§MARCELALMQ{FY{\}“«@dentlﬂcada con C C. 53.013. 232?’de Bogota enzml calidad *
de%Representante de{%UT"ENUTRIPAE IPIALES con 901.944. 148~£ manlf" esto bajo la

gravedad de Juramentmqué‘ paragel penodo comprendldo entre el (02—06-2025 y el 30-

i

06-2025) no se presentaron; requerlm:entos gpgr parte de los entes de ;control en las
sedes educativas En cumpllmlento A [a“obllgamon especifica N, £Dar_respuesta

"o,
oportuna y verificable a 1557 reguenmtentos realizados por los:-: ‘8ntes de control,

lnterventona supervision, UAQA v demis actores que Qarﬂcman en el PAE, 55!
u %*3.;‘ qﬁw B4
f;; T o T - &'g’
(3 Cordlalmente% .
’1? S .
Ko

LINA MARCELA MOYA MAHECHA.
C.C 53013232 DE BOGOTAD.C.
REPRESENTANTE LEGAL

Calle 19 # 15~ 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@gmail.com




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS O

Realizar el mantenimiento correctivo de equipos de
manera inmediata al re arte de la solicitud por parte de
la institucién educativa, el supervisor, la interventoria, o
el personal manipulador de alimentos. En caso de que
no se realice el mantenimiento inmediato o se requiera
retirar el equipo de la institucién para su reparacion, el
operador debera garantizar la disponibilidad
permanente de un equipo de caracteristicas similares
que supla la funcién del equipo en reparacion de tal
manera que no se interrumpa la prestacion del servicio.

Calle 19 # 15— 52, Barro La Pradera
Iplales — Narifio

utnutripaeipiales591@amail.com
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SOLICITUD MANTENIMIENTO DE EQUIPOS| P_'_"OLL deal, * OEIPIALES
FECHA DE MODIFICACION 141112025
VERSION 1
CRMACION U [ 5
FECHA: D11_MOGAZS HORA: MUNICIPIO: aleS
INSTITUCION: SEDE: . Gabrie| Garcig tnman

P

Ln‘ei cu‘CICt

e DATOS USUARIO SOLICITANTE

T

“ 7 TIPO.E IDENTIFICACION DEL EQUIPO .
" MODELO  |SERIAL EQUIPO
PREVENTIVO CORREGTIVO
ESTUFAS v
NEVERAS
CONGELADORES
LICUADORAS
OLLA A PRESION
TERMOMETRO
GRAMERAS
OTRO. CUAL?
OBSERVACIONES:

PROBLEMA PRESENTADO POR EL EQUIPO

Mqﬂfénfﬁféflla s luFgs 3Puesdos ¢
conine de Mar?bobas TAdvsdnal
Swldatute koltol Iy

£

FIRWMA DEL USUARIC

TIPO Y DESCRIPCION DE MANTENIMIENTO

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE

"DESCRIRCION
PREVENTIVO
CORRECTNO | <
NOMBRE TECNICO: Datrrl ING Gall |cEDULA: (a5 T 20T 4T
FIRMA: g5
G T 0 ENTREGA DEL EQUIPD

DATOS DE QUIEN RECIBE EN LA SEC<

NOMBRE: e Nava! csdvode, CEDULA: 33001530

3/€550 Y059

CARGO: Yy plodegre NUMERO DE TELEFONO

Reanect (:%\c*co da .
FIRMA DE QUIEN RECIBE

e et e

T R O T |
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SOLICITUD MANTENIMIENTO DE EQUIPOS E ARSI e DE IPIALES
FECHA DE MODIFICACION 141112025
VERS'W0ON . 1

EREy
g
Y
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FECHA: DS MQBA2S - 3 MUNICIPIO: T ol ©
INSTTUCION:  pq¢trce {0 Mir cnd & |SEDE: Marce 1o e an
C ver s, A DATOSUSUARIOSOLICANTE ~

.
1P

NOMBRE MANIP

T £ TIPO E IDENTIFICACION DEL EQUIPO

st o .
MARCA MODELO  |SERIAL EQUIPO
PREVENTIVO CORRECTIVO
ESTUFAS
NEVERAS SE
CONGELADORES
LICUADORAS
OLLA A PRESION
TERMOMETRO
GRAMERAS
OTRO. CUAL?
OBSERVACIONES:
PROBLEMA PRESENTADG FOR EL EQUIFO ]
Mlnkaincento de  Ueal [ ach r y Ve roai@r Labacy <)
c&g—}ro acih  Ce Lpal O, FIRMA DEL. USUARIO
'~ (TIPO,Y DESCRIPCION DE MANTENIMIENTO,
’ DESCRIPCION

PREVENTIVO Clrmeclo e entladpr b Merfendvpiento
CORRECTVO | e | 4. obsiuccion  de  hiero

NOMBRE TECNICO: GuSta® Janch 18 Gitede{CEDULA: By2gs 2o
FIRMA: (o o Z 21Tk

ENTREGA DEL EQUIFO

" OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE

DATOS DE QUIEN REC'SE EN LA SEDE
NOMBRE: 1 e ronl co Falteua, | CEDULA: 1.0 E2G 70T
CARGO © (et etinbp O el £C NUMERO DETELEFONO | 34 <923 8993

Ve ~enicyg Tk atuan
FIRMA DE QUIEM RECIBE




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS P

Entregar mensualmente a la supervisién y/o
interventoria del Programa, los analisis microbiolégicos
realizados a cada uno de los componentes que hacen
parte del complemento alimentario preparado en sitio
am /pm y compiemento almuerzo; que se clasifique
como alimentos de alto riesgo, donde se identifique
claramente el concepto de los analisis y mes al que
corresponde dicho reporte. — La entidad tendra la
potestad de solicitar el analisis microbiolégico de
cualquier Institucion Educativa.

Calle 19 # 15— 52, Barrio La Pradera
\plales — Narifio

utnutripaelpialesS91@gmail.com




F-EC-001 INFORME DE ANALISIS
REVISION 09 - ONAC
FECHA DE ACTUALIZACION B Acaeoriaea
20240508 fotrends “suncirmsamnr
pbrirehydeio: iy
INFORME DE ANALISTS No. M25-125T3.0
INFORMACION DEL CLIENTE PBFORMACION D TOMA DE [TEM DE ENSATO
CLENTE: UT NUTRIPAE (MALES 2005 NIT/CC: SC1544148.0 LUIGAR DE TOMA D ITEL INSTITUCION EDUCATTVA NACIONAL SUCRE - JPIALES - UT NUTRI PAE PHALES 20135
DIRECCION: CL 19 815 - 52 RESPONSABLE DE TOMA DE ITEM: BYOTRENDS LABORATORIOS SAS
TELEFONC: 2107243005 FECHA DE TOMA DE ITEME 212508 25 HORA: 10:4%:00

FECHA DE RECEPCION: 2005 08-28 HORA: 081500
FECHA DE INGRESO A ANALTSIS: 20150528
FECHA DE EAISION DE INFORME: 2105 08-29

LIXGAR PE ANALISIS: Bagotd - Av, Boyach BAF-83

CIUDADY: IPIALES
CONTACTO; PIEDAD CARRNLO
CARGO: COORDINADOR OPERATIVO
IDENTIFICACION DEL ITEM DE ENSAYD

TTEM DE ENSAYQ NO. I IDENTIRICACION (+} l FABRICANTE Y/O PROVEEDOR [+)
27-11339 I WOMMMAMW-HWTWWENTO- UT NUTRIPAE IPIALES 2025
PRESENTACION DURANTE LA RECEPCION l CANT.ENTREG{UN) [FECHADE PROU{+) FECHAVENC [+) ] LOTE [+ IT'h'EIIDEm’I'O ] T. RECEPCION
BOLSA RESELLABLE X 300 I 1 I 2025-06-25 ] NE l HE l Ta5'c | sz'C
CHESERVACIONES
TABLA DE RESULTADOS
PARAMETRO METODO UTHLIZADO RESULTADOS [0 REGLA UNIDADES ESPECIFICACION Lin. CUMPLIMIENTO
Satxd y proteccidn soclal -
Resol. 1407122

Recusnin de Eschenchis cal 150 16649-22007 Acreckiacin, <o 2 (=] UFCigaml m«10 NO APLICA
APLICA

Bimecih O LSS MOnocytogion 1S5 $120-120T Acreditmda. Aunaris RO 25gaml T Aumanis NOAPLICA
APLICA APLICA

Bimepacia da Salvovala epp. 150 8570-1 2017 Acedtwn. Aumarie no ZSgoml ez Ausenie NO APLICA
APLICA APLICA,

Recunran o Staphyknsrum conguies positv SO SBS-1:X12) Acrscitaca. <0 NG UFCgoml ot NO APLCA
APLICA

ReCNe Go Backus careus 150 70322004 Acreditado. <100 NO UFCigoml, [t NOAPLICA
APLICA,

BIOTRENDS LABORATORIOS S.AS.
REVIEC: DIRECTDR TECISCO I APROBX GERENTE




FEC 0T INFORME DE ANALISIS
REVISION 00
FECHA DE ACTUALIZACION

20240508 Biqt.f'e"r.l'ds BW[C“IIB.M?
INTERPRETACION DE RESULTADO
“No sz poxlble emite o o alkn Razol 1407722 i 14.1 -Comidas, babidas y plasers pregs Iston para ¥ para wervir directicentir al publico- dabico & que No 38 cumple
con ol e fwms d y doa™
o .
-En Bk 1 SAS ONAC, vigents & 1a fecha, £on codigo de acreditacidn 15-LAB-050, bajo 1a nomma ISOAEC 170252017
Los ‘son vabdos uni [ | By
Lo #tosened & RpiK 'mwmum
-El no e hace resp poc el chente, Ja cusl de ltema de entayn debidamernts firnadc ¥ se encuentra ideniificads en &l presecia informe)

mmmhmmﬂfﬁ&l@lmm DEENSAYO‘M&(IM(').

-Exte cer Puede eer ¥ eonr

Gewbndamli!addeltabuaﬂx‘b.
FARATDDOSLOSWOR"ESYWDEMORMESEHHIX}SPWBIOTHE‘D&

da BIOTRENDS LABORATORIOS S.A S, Las copies impresas del inforrne de andlisie,

mmmmwsmmuamk" & i similar por parte det ICA C: M
de Colombia, IDEAM t ¥ ‘ lex} U obrow endes
-Cl.alquisriruruehdmo s dichos deba hacersa bal { ustiario
-U al vakor m facter da da k=2, par, iy o ap a1 95%.
-Regla de dechidn 1nEl ido frente & ke Bimites ck - 360 paoa tar fado por i . ded enzaya.
thwdmﬂkﬂmﬂumﬁmnhmummw 0 porla dd Y
-+ P, no
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1os y contnose dentro dal ak de
| Autorizan:
BIOTRENDS LABORATORIOS SAS
2543517
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F-EC001
REVISION 09

FECHA DE ACTUALIZACION
0240508

INFORME DE ANALISIS

o o] N A C
B]Olfends BOnEC 135252 T

i

PAOLA SU'LE'HJ O

Jefe de Laboratono de Microblologia

LI}

FERNANDO MURCIA
Diractor Técnico

FIN DEL B{FORME

2543517

REVISO: DIRECTOR TECAICO

APROBO: GERENTE




FECD0T
REVISION 09

FECHA DE ACTUALIZACION

INFORME DE ANALISIS

Lireraresin

DMECCION: CL 109 15-62

MATL: UTHUTRIF
CRIDAD:

TELEFONG: MOT240005
AEFALESSS]

INFORME DE ANALTSIS No. M-28-12578-0

FORMALICN DEL CLIENTE
CLUENTE: UT NUTRIFAE IFIALES 2025 MIT/CC: 019441450

QGUARL COM

- IPIALES
CONTAGTC: PIEDAD CARRRLO
CARGO: CODRDINADOR OPERATIVO

IDENTIFICACION DEE TTEM DE ENSAYO

IFORMACION DE TOMA DE ITEM DE ENSATD
LLGAR DE TOMA DE ITEM: ¥ TTTUCION EDUCATAVA SELENARIO - IPIALES - UT NUTRIPAE IPIALES 2025

I

1TEM DE ENSAYO NO, ' IDENTIFICACION (+} | FABRICANTE Y/ PROVEEDOR {+)
27-11380 PRODUCTO TERMINADO: POLLO EN CUADRITOS - MODALIDAD TIPO ALMUERZC - MENU UT NUTRIPAE IPTALES 2025
PRESENTACION DURANTE LA RECEPCION [ CANTENTREGIUN) [FE(:H.ADEPRon(-) FECHAVENG[+} | LOTE(+) ]~ IrEsd bE EnsaYD T.RECEPCION
BOLSA RESELLABLE X 300g l 1 I 20250625 NE l NE l 718°C 5.3C
OSSERVACIONES
TABLA DE RESULTADOS
PARAMETRO RETODO UTILIZADD RESULTADOS 7] REGLA UMIDADES | ESPECIFICACION Min. CUMPLIMIENTO
Salud y proteceisn soclal -
Resol. 1407722

RicUiito O Enchurichin ool TS0 166462200 Acracktad, <1C 2 NG UFCigoml <10 NO APLICA
APLICA,

Eiaqancta cia Lixtarisy monocytogenes 150 11290-1:22017 Acreditada, Aumerie NO NO ZSgomt T Auserhs HO APLICA
APLICA APLICA

BUagaada de Semoneia wp. 150 B579-1:2N7 Acrwditxin. Acmects RO HO Sgont T Auserde HO AFLICA
APLICA APLICA

R & iy 150 6280-1 AR Acrediad. =100 3 NO UFCgamt, reei® NOAPLICA
APLICA

[Recuants de Baciks carsue 150 7R32.2004 Acrecitado. <10 2 NO' UFCgomL m<100 NO APLICA
APLICA,

BIOTRENDS LABGRATORIOS SAS.
REVISO: DIREGTOR TECNIGO APROBOC GERENTE




F-EC001 INFORME DE ANALISIS
REVISION 09
FECHA DE ACTUALIZACION gntluﬁ:s
INTERPRETACION DE RESULTADG 8
“No ex poilbla amitir declaraciin de conformbdad trente a & Resol. 1407122 141 -Comidas, babicdxs ¥ plates 1hatos p ¥p viz ai publico- dabido 2 gue no ke cumple
con el nlmaeno de fems da ensayo equerkdos™
Obsarvaciones
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-Esie certiicado de anifsis »olo puode sor rep i ¥ aacrita da BICTRENDS LABORATORICKS 5.A. 5. L.as copias kmpresas dal inforrhe de andisis, copias por el ok
Gestién de Calkiad del Lrboratario.
PARA TODCS LOS INFORMES Y TIPOS DE INFORMES EMITIDOS POR BIOTRENDS:
4oz Informes emitides por Biotrerxds Laboratorios S.AS. no implican ka aprobacidn, avalo similar por parte dal ICA ( Ci A rio), ONAC {On da A
da Colombia, IDEAM dat q ¥ P 2 otros entes
-Cuakquier interp idn hasata en dich deba hacerse bajo la Ol usuaria del ixforme
U =i o valor repx con do de k=2, para un intarvalo o o T ol 5%
-Regis de dechitn 1=E1 icio frerte & ol lmtes do 3 Pt dag ; HO estd pofia ded ensayo.
-Regla de decisidn 2= E1 Trente a los limRes de 360) para dat i esth poria - del ensayes.
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS Q

Reportar y radicar por escrito al supervisor del contrato
y al rector de la Sede Educativa, los dafos o fallas en ia
infraestructura que afecten la prestacién del servicio.

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Nariiio
utnutripaeipiales591@gmall.com
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS R

Registrar las actividades de limpieza, desinfecciony
control de residuos realizadas, de acuerdo con los
programas ofrecidos.

Calle 19 # 15 — 52, Barrlo La Pradera
Ipiales — Natifio

utnutripaeipiales591@gmail.com
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VASOS XK I DEIE e 3o b DG 19 1S [ PR AL
PLATOS NG| )t e | 2612 e b SE [ IS FAEAN A
CUBIERTOS SO Km0 EAEAPIES X< b [ ACANArS
BANDEJAS S| 2] ] X 2| A b b X[ e | | W LT he
FOCILLOS SC 1] X[ PRI X e ! Py AL
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: i e o R T B R "~ 2 REGISTRO DE *LIMPIEZAY DESINFECCION 27 i+ ; b .7 :

Escriba tma X en cada caslla wando realica procesos de Impleza ¥ desinfecsitn, para los casos dorda no apliqua al m regisbaran la msil!a (Na) NoApEm

. Confirnar caniidades y tiempos de exposicién en la tabla -
Dias del mes [172]314]sis6]7 13Lslwlu}1211a|14115[15]17115[19[20]21[22[23]24[25|26|27|23]29|30|31 CRSERVA
; SRR U AREA'PREPARACION DE ALIMENTOS YALMACENAMIENTOMP -+ R CE CICNES
PISOS PP P e b K[ P P e e
CAMPANAS . x < < pLA AN DE] X e [ [ > B
PAREDES . 5] 5 e D P [T R | < bhe e [ 3| 3C [ b
VENTANAS 3C | | B 21 X T b Pl R > >l e he
PUERTAS |3 P b | [ X M5 [ 1 5]
- |MESONES el e e 2] 3| D | o > for 28 12K XK=
LAVAPLATOS 3C |ye b < X Mo e 2 IDC AEATdES
CUCHILLDS X [z P ¥ e e I Sl pez X s O 1ME
CUCHARONES S [P e RS 2| palu B 10 b2
JARRAS < [ > | we e b S I e[ 51D X >e
BANDEJAS |3 be o AR PSRN S el [T sl ¥ iy
RECIFIENTES PLASTICOS M he he BE Sl o] v s e[ 3 T St Sl o]
OLLAS e | 2 13 b ] 5] s I PARY b AR ¥ e x>
TABLAS DE PICADO Sy e 2| e e ipe b Sl ] e 1N ¥l ]
|ESTUFAS e R T [uer X v oo e e o ol XX : ARSI ES
LICUADORAS e he 1DC]her | ] e o | M Kl oeloe 10 ] S [ >
HORNOS e 195 1 < [ D] 2] Kk | PN e
REFRIGERADOR biAb. =y Pl A YN = RS M X [mahe Yl e [
CONGELADOR e e P A AT Y| SElSeive (D9 Y DE)HC
GRAMERA wehe Folorl et vl KISC [ dye DT X
TERMOMETRO e he W | et K e e 195 LAV AT
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA Se e e Y] o v e 1 o I 15 [
ESTANTERIAS I KT PAREARAFEETS Y| 7] S T s 1 92 >
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO Sl = = W ol 7 3l e el YCe | X
TECHOS W Y B xRl P | L | RS
CANEGAS PARARESIDUOS M e X o | SEISC 2 ]l o] [T p .
i R L AREADELCOMEDOR 5 ~.” = _ ; I X " | oaservs
MESAS YTK[X Pe WX PR A PR :  CIONES
SiLAS ; e e PAREFAEIRES PR AN A P PAEA i
[VENTANAS o e e ¥ i[> B A EdrA RAESHESA
PAREDES P i P A B X 2 0 b Ak Zr S K o
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PLATOS 2] Mt o | A e e e s P> PAEAR A
CUBIERTOS 2| Fe i |, SIS I 15 P X 5P e o 26 [ [
BANDEJAS O | ] ] X M2 | b P ¥ e X e e [wG5Che
POCILLOS FES ] X Xolve e P PArALA
. : e ST AREA ELEMENTOS DE ASED o oL B P £ i3 OBSERVA
- cumromcewnmo . o
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ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ x DEix e ¥l xlx X CIX e x| [ B
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Esmba uns )( cuando 58 raa[lcan procesos da lavado ¥ des!nfecdd de frutas, hueves o empaques; para la desinfeccitn utliice sl método de Inmersion y ramitage a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en &l programa ds limpieza y desinfecsidn que se utilizan d diendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accldn.
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Esmba una (C) o0 1 casilla en caso qua el mAusts DORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes pardmatros (sin olor, sin sabor y sin eolar o trbledad). En caso contrasio donde evidencie mal . CIONES
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TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas ‘se raaliza al inicio de la Jomada laboral, En caso.de detectar plagas durants 1a jomada labosal, registre la fecha y hota an la casilla de observaciones y notifique de inmediato el suparvisor
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reslduns no aprovechables o de reciclaje sa leva las bolsas del shut o'del &rea destinada por la sede para 4f al lento da estos residucs. CIONES
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HORNOS b [ 19C ot e I v KIS e I YT i [
REFRIGERADOR oA 25 1] Xl M| X e ¥ 212 D
CONGELADOR e B X S Xl xche 9 | 5] wehye [P W [ X L
GRAMERA e[ e Yoo ] vl PRI ot e D X >che
TERMOMETRO Sl b S | et IV [Selhx 25 < e Pyl e
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA IYAEARANS ] Y] o] e v Il e lhe [ R 1 e
ESTANTERIAS P PARE AR [ | a2 13T
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO Sl 2] ¥ e ST sl 7~ XY e el peire PP Yy ANE=
TECHOS W] p] e BT P A= e Yo 1L Ipe Ry
CANECAS PARARESIDUOS S Toe P S [SEI%E S| el <] <[5 Y
L AREA DEL COMEDOR > ¥ Lo . L 7 ol « |~ OBSERVA
MESAS XX P W XX X P e s M b + CIONES
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CUENTANAS ol e B[ el P el E[ XK FAEEEAT
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TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas 'se raaliza al inicio de la jomada laboral. En caso.da datectar plagas duranta Ia jomada lkaboral, reglstre lafecl-uaylmmanlamsﬂta de observaciones y notifiqua da inmadiato al supervisor
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reslduos no aprovechables o da reciclaje se Heva las bolsas dal shut o'del drea destinada per la sede para el slmacenamisnto de estos residuos. CIONES
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TABLAS DE PICADO s b 2] Y o e S| 2] a3 | o 2| M
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SABOR cle e .g,e_c,c_c. [<A Pl Pl [ P4 clClclc
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El control de plagas s reallza al Inicio de la jomada laboral. En casa.de detectar plagas durante 1a fornada laboral, registre 12 facha y hnra en 1a caslia da obssrvadisnes y netifique de Inmedlate al supervisor

" VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA'COCINA Y COMEDOR ESCOLAR.
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“¥criba una (C) en 1a easilla en caso que el ANAMISIS ORGANOLEPTICO

y en las observaciones

especifique 1a ho conformidad.

cumpla con los siguiantes pardmetros (sin clor, sin saber y sin color o turbiedad).

En caso contrario donde evidencie mal

CIONES

OLOR

cicClClelC <

<

[

[=¥

COLOR

clelelc e

[«

SABOR

clc|lclele.

.

TURBIEDAD

O o

[
clclc
[AIA K=
ddele[e clcl

c
c
C

olhnin

ninlnlp

[a
C
<

NN

[

RIS
N

‘CONTROL DE PLAGAS ’

TIPO DE PLAGA

Regdores

Cucarachas

ILUSTRACIGN

RARS

Camo g

TED

SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S5 LA RESPUESTA

ES AFIRMATIVA Y N; 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA

QBSERVA-

2 Hay presencla de plagas vivas?

NN Y

™~

™~

CIONES

: Hay presencia de plagas muenas?

NinS

NiNIW VN

Y]

N

LHay sefales de presencia de plagas (dafios,
facal

n
n
N NN

Z|z|z
zlzlel
zlzZl2
2|22

N[N N[ N[N

2|2
2|zlz

N

p

EE punzo final de recoleccién de residuos sélides
esta ubicado lejos del almacenamlenta de

505

v[vares?

o |

N
o
N

5

[ARSISTA AN

[

U~

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

loglstico.

El control de plagas sa realiza af Inlcio da la fornada taboral, En caso de detectar plagas durante |a jomada labaral, registre 12 fecha y hora en la casllla de observaclonas y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba tna X cada vez que se reallce la evacuacién de residuos alInterior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X anicamente en los dlas en qua la empresa encargada de recoger los
residucs no aprovechables o da reciclaje 5e lleva las bolsas del shut o del 4fea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos.

OBSERVA-
CIONES _

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA.
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

XX %

%[ %

X o | X%l ®

v

»)

X

+

¥

k'

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE {En caso que
aplique)

EVACUACIGN DEL AGEITE USADO

Frecuencla de recoleccion; Marca lina Xenetdiadeia
carro recolector da basuras.

semana que pasa el

RESPONSABLE

A}

g %ﬁ,"o?.,

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADD 13/05/2025.

JARMUZ MPRESCRES; 300 425 8525




5 ¥
HPAE limentes, MUNICIPAL DB
EEAN (@ coLopen . CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN-- “ﬁmnﬂ @llplales
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS  -| "=s=mniis
= ' P UTNP25-PSB-RPS-001 ] Actualizacion 13/052025
*|Nambre del runicipio: lpcles = Lan U\ Chox\a [NombredelaSede: | . & - CO\NXOO
Nomkbre Responsable del diligenciaméento: Lihwanoa Yorpa [Mes/fio: [ don gy
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realica procesos da impieza y desinfeccitn, para jos casos donde no aplique ef jtem regnstraren la casilla (Na) No Aplica.
Confirmac cantidades y tiempos de exposicién en la tabla
Dias del mes [1]213]4]576f7]8]9]1010 |12[13|14|15|1s[17|13]19i20|21lzz|23|24125tze|27|23l29|30131 CBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
[Fisos PARAES S X =X L [ A< X R EAES
CAMFANAS g FAEIEEFS
PAREDES > ] > > > w [ 71X
VENTANAS | =] > ¥4 | FAEAEAEY
PUERTAS > j > EAEAEAES
[MESONES ¥l EHEAE2EEES o[ Mt o [of X
LAVAPLATOS EAEAES FAESEI =S ES [ P e [ P 4
CUCHILLOS FAERY AR ES S EAEAE4E4ES NAEAEAES
CUCHARONES EAEA RS H > | X[ [ *| X< e [ e | x
JARRAS e [ [ 3 HAX X | XX AP EREIFES e AL
|[BANDEJAS > [% IEAPIEAF4AES Ml >]X ] > e P
RECIPIENTES PLASTICOS [0 (¢ AKX [ ] X PAEAEAFdRY SRS
OLLAS x| =[x x [ =< {x ACAEREdTS EAEIFAET
TABLAS DE PICADO X[ [x FIFdEIEEY FAEAT4EAE4R EAE 44
ESTUFAS ¥ pe (% X [ [ [X [ X > e[ x| DE | e[ )5E
LICUADORAS S e x> ) X PANAEARARN 2| S| | K
HORNOS ) ) R
REFRIGERADOR i 3 Ed > 3
CONGELADOR
GRAMERA i -
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X > > X
ESTANTERIAS ! > x > S
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO o LA > =
TECHOS prd >
FCAS PARA RESIDUOS e A =]

/ AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS B4 X wix|>< > IX I [X EAEIES N CIONES
SILLAS EAEAEA 2| DI M I AP | KX
VENTANAS x >
PAREDES 7 tad
RISOS  ~ A A S| 2|l | | e ] | ] D AR b
TECHOS > > .

VASOS EIEEE XIX | XXX FAEAEIET I EAEAFIES
PLATOS EAEZES XX [ XXX X | 2 ¥ EAEAENY
CUBIERTOS X<l FAEAESESES ¥ >e [, sl |>adot | -
BANDEJAS .

POCILLOS

v AREA ELEMENTOS DE ASED CBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEM;-NT%S DE ASEO )L 7" 7( x CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > P P of
TRAPERO Yy I X T4 EAESESES A A ERESES X =i X
ESCOBA w7 oL PIEAEAREED St X | a2 o FAEAEARS
RECOGEDOR <[ K FaEAN4EREN S ] se| v bt FAEAERRS
GUANTES X 3] X FEAEAE2 T S} o2l e e} w] [ X X

. LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ) OBSERVA-
Escriba una X cuando se realican procaesos de lavado y desinfeccidn de frutas, hueves o empaques; para la desinfeccion ttilice e métedo de Inmersi6n y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accion.
Dasinfaccion de allmentos-fntas 4 x X e X
Deslnfacelén de huevos > b4 > ¥ X
Desinfeccidn de ampaques > 7 ' 2% K] pat
' ) VERIFICACION DE AGUA POTABLE __ . ‘oBseRyA.

iba una {C) en ka casilla an caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes pardmetros (sin olor, sin sabor y sln coler o turbiedad). En case contraria donde evidencie mal CIONES
_-orsabor o turbia escriba en [a casilla (HC) Ne Cumple y en fas obsarvaciones especifiqua la o conformidad.

OLOR Cle | & [ === [ =A== GO <
COLOR A= = = et = [=3 [l Fal [0 [ [= ===
{SABOR | < A= A= - e[ [ ===
TURBIEDAD ) e & cdoje|lcl e [AraYara[=2 || er

CONTROL DE PLAGAS i B
TIPO DE PLAGA Rosdores - Cucarachas
nATA .
ILUSTRACION C‘ \Q ﬁ %
- ‘ d

SE DILIGENGIA CON LA LETRA 5: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA'Y N: 81 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1Hay presencia de plagas vivas? NIM[ N NN NIV[N NININ[pJ N RINERL CIONES
JeHay presencia de plagas muertas? ; NI [N MIN| NN N NI N DIRECHES
Hay sefales de pres e plagas (dafos,
ﬁ'lglteyﬂa fecal ru|gpgs)?enaad Peg ld( N N ‘\I S‘J ‘J ‘J m‘ N I‘J ‘\, N N 1\] &) ") l\’ }.)

unto final de recoleccion de raskiuos sélidos .

gstépubk:adu lefos del almacenamiento de 5 _6 .$ 5 .5 .5 5 _5 5 _5 5 5 5 5 5 5 5
vivaras?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas sa realiza at iniclo da la jomada laboral, En caso de detectar plagas durants la jornada laboral, regisire [a fecha y hora en Ia casilla de observacicnes y notifique de inmediato al suparvisor
leglstico,

. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice [a evacuacién de residuos al Interior de 1a cocina y el comedor, Ademas, escriba una X dnicamente en los dias.en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se llava las bolsas del shut o del drea destinada per 1a sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCIMA Y COMEDOR ESCOLAR I . } )( X ﬂ x }( x| X XX X X[ * > #* x
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DELA ’ .

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA -

RECOLEGCION DE RECICLAJE (En caso que.
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADD
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M ) Ml J v 5 D
carro recolactor da basuras.

RESPONSABLE

L hanq Yarpar
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESCRES: 300 425 9525

-




CATEAL . ,P‘Ulﬂerﬂoaq?n mmwmnn'
ST (« cotovma CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN prendet @llplalesl
Uniskad Atrunietrative Espselal
VIDA SEDES MODALIDAD RPS = Aty Eenaia
= UTNP25-PSB-RPS001 |  Actualizacién 13/05/2025
Nonibra del municipio: 1Pwoles — LOOJLW ROl {Nombra da la Sede: C. £E- As<O oy
Nombre Responsable del diligenciamiento: GlSokel Caslling ) [MesfAfo: [suan
) REGISTRQ DE LIMPIEZAYY DESINFECCION <
Escriba una X en cada casilla cuando realice processs de impleza y desinfeccion, para los casos donde no aplique e item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
t Confirmar cantidades y tiempos de exposicién enla tabla
Dias del mes [1]21a(4a]s5I6 7 a9 mfit]12f13]14115]16147 (18] 19012021 22[23(24125F 2627 26§29[30031] opserwa-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP o CIONES
PISOS - A ESE4ES EREAEAEdES e | | b e B 5 .
CAMPANAS
|PAREDES » >
VENTANAS x >
PUERTAS: > i€ e
MESONES M | 21X 2] < ¥ ] ] > D1 |56 1 D} ol | >
LAVAPLATOS S 7 Wl [ |ael, 12K Pt b oo 1< A N
CUCHILLOS A d AN G |l P x| e | D |2 [ o | g [ Dl [ 2
CUCHARONES M| e | ] 2 15 | e I i | P S| Sl 1o |
JARRAS 2 [ [ 1€ po b Y AR AR A E AP B
|BANDEJAS ot el | b AT > L XA pe pY AR Ay
RECIPIENTES PLASTICOS XKt e > |5 [ [P b <[> [P | > {>C) ¢
CLLAS Ao |l A< < b K[> [ [ P ARAEAEA
TABLAS DE PICADD - 4P = EARAEArday APHPHEEAES PAEAELES
|[EsTUEAS . A4 > el [ K EA A AP D [ [
LICUADORAS AEAEAEd] P52 e [ 2 PR o | | e ) 3 [ I
HORNOS .
REFRIGERADOR > > X A
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA b4 > % Ed
ESTANTERIAS - pvd >l St
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e . > .
TECHOS .
ANECAS PARA RESIDUOS =< . b X
( / AREA DEL COMEDCR . OBSERVA-
|MESAS S < [ A EIEAES PARREAEAE4 AEARAES CIGNES:
SILLAS ENEAESES A A S ap 0.4 EAEHEAEIE | 1
VENTANAS A pad
PAREDES FPAFARFERYS AL 4 ot | wt] o€ | € [l e 3 [
PISOS EAF4AE2ARFY P > | 3L ] > | > | > [
TECHOS ). <
VASOS R A W FAE AR A 2 A | ] [l | W |
PLATOS o] 2| D] | Kl | DAL LK D] et | P (e LI |
CUBIERTOS PSR ES D] ] v | | & | s | ] SE FL| D L[5
BANDEJAS Ny
POCILLOS ¥ .
i ’ AREA ELEMENTOS DE ASEQ OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEO 7( X )( )( CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO pad 7~ > 2
TRAPERO PEARATAES 2 ]l v | Zo o I e | € ] Ll [ Do
ESCOBA 2 [ | L E A ARS8 A P A eSS 2| D e
RECOGEDOR AR e A EIAEIRARS 2| ot | | <) DN DC e |5
GUANTES N L) A K| i ]| 3w ot k] 3| S| ol I [

] LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesas de lavado y desinfeccitn de futas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de Inmersion y rermitase a las cantidades da hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los liempos de accién, ,
Desinfeccién de alimentos-fnias W, > XX >
Desinfaccibn de huavos > ey > Y
Desinfeccién de empag! o L)!: 4

VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA—‘
iba tma (C) en la casilia en caso que 8] ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con Jos siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
_or,sabor o turbla esceiba en la casilla (NC) No Cumple v en las observaciones especifiqua 1a na conformidad, .
OLOR clcicle clclsjejc clclelclc clciclc
COLCR - Cl i g [N FE]4d clolcleic [N AT
SABOR velciele cClelel e Clic|cic clocilc|C
TURBIEDAD cliciclc ccicicic eicic|cliC cloic |
CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
ATA, o
ILUSTRACION : C‘ ~an ﬁ )#
‘ RATOH 3 3
ISE DILIGENCIA CON LA LETRA S: 51 LARESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
JaHay presencia de plagas vivas? NI NVININ N[ NN N NN NIN CIONES
4Hay prasencia da plagas muertas? NI NN NN N[ N[N NN
s,nt:?yﬂsaefa;:]s ;?dpr:‘s:’encna de plagas (dafios, N N ‘\[ ‘d N N N N N N ‘\j N N N n Y \\] 'N
El punto final de recclecclon de residuos sblides H B
2stépubicado lejos del aimacenamiento de 6 5 5 5 - 6 6 5 5|5 6 s5is 5 6 6 515 5
viveras? -
TIPO DE PLAGA IDENTIFICABA
El control d plagas se realiza al inicie de la jornada laboral, En caso da detectar plagas durante la Jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y riotifigue de inmediato al supervisor
logistico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUQS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realics Ia evacuacién de fesiduos al Intericr de la cocina y el comedor. Ademiés, eseriba tna X Gnicamente en los dias en gue la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
reskdtos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por 1a sede para el almacenamiento de estos residuos.: CIONES
REGOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA I} .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR x 7\ )ﬁ x. )L a K % A X kel x x x x|x
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique) §
EVACUACION DELACEITE USADO 1 5
Frecuencia de recalecclén: Marca una X en el dia de [a semana que pasa el L ] Ml PR | 1) S D é
carro recolector de basuras. i i
RESPONSABLE
xb#&wqrc{ §
= FORMATO ELABORADOC POR EL DEPARTAMENTO DE CALDAD DEUT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025, %




PR COLOMBIA P mn{og(? iy Pl
AT (« CoLomeia CHEQUEO DIARIO'DEL PSB EN | Tiprendet @llpl ales
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS, e e Baenl
= - ‘ . UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacién 13/05/2025
Nombre de! munigipio: P @ = Lo, Uity L0y [NombredelaSade: [ £ - € - &% € L ox\a
Nosbra Responsable del diigenciamiento: FPoaola Crnaoguezac {MestAro: [ onvo
REGISTRO DE_LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpleza y deginfeccion, para log cases donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos da exposicidn en la tabla
Dias del mes EHEE ] T 5617 819 i0]1]12]13114]15116]17118]18]20]21 (2223124226127 28] 29130(31] osscrva
P AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS PN EES H[HKIH[IX I L | ¢ e | 3¢
CAMPANAS
PAREDES b - X
VENTANAS > e |
PUERTAS Y% T '
MESONES Y e P X [, PO |5 PR EIEATANY Ml xPX
LAVAPLATOS >3 X | 3 2t S b [% EAEREA RS EAPTESER
CUCHILLOS . ¢ [ > D e o | P | x I e 1
CUCHARONES : LA Fd - 13 M| S S > v P E3PYY
JARRAS Ko | ST |3 b ESEIES ) 2| S
BANDEJAS > be [ S InC] 3 v e[ delde S} »E S [
RECIPIENTES PLASTICOS 2 ¢ N P s > [ X ] ] W 2
OLLAS > Ju A | ML [ e MW [ x| S x<
TABLAS DE PICADD . S [t [32 a5 ] EAEA > 3 | AY
ESTUFAS g CARANdNY > v L] | 3 > X Ayl
LICUADORAS B AEAEY e <X AN SRR SE[ W[ %E
HORNOS AR E L >4 > >l 22> ] <
REFRIGERADOR > >4 Ein
CONGELADOR
GRAMERA
TERMCMETRO £
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA ol > > > . .
ESTANTERIAS X . < e,
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO Y X A 25
TECHOS - Bl ES
=INECAS PARA RESIDUOS 5] > >
( ; AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS AP A FAES FAEAEA4AER FAFAR 2 ESF A P B2 - CIONES
SILLAS rA AL EA FAREARAEAPS XA X ES AP Y
VENTANAS P4 B
PAREDES b [
PISOS A bA LS4 PEEAKNAESED S| M PE P e
TECHOS oL 2
VASOS e [x IX [ Ed P EAEdEN Tl X[ >t FATAESES
, |PLATOS PdEEdES EdfraeEES X[ 1 X K1 = A
CUBIERTOS S 2N v ] a” deiae | 3¢ | 25| D e | €| X [ el € el s [ 2w
BANDE.JAS .
POCILLOS
+ R AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ x >( x >< CIONES,
'ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ x % > d
TRAPERD FAEIE4E XX = XX EAPARAES AT ES
ESCOBA w [P K AR A > EARIAEAS AP
RECOGEDOR ~e [ XX ~| [ X[ xX] KIS [ X ~ [ ] AN
GUANTES o X[AL x| X 24 ) X b R P | X X
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES B CBSERVA.
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de fn:tas, hueves o empaques; para |2 desinfeccin tiilice el método de inmersion y remitase a las cantidades ds hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza ¥ desinfeccldn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accibn,
Desinfeccitn de alimentos-frutas P X e >
D cién de huaevos b prd > =
D ci6n da empaques ~. v . * > >
VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA.-
criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguiantes parimaetros (sin o, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
_arsabor o luzbla escriba en la casllia {NC) No Cumple y en las obsarvaciones especifique la no conformidad.
OLOR [AFaE4ar- loja|a] <~ e C [e- A rar-
COLOR Clcldic Clcl Sl le | otel|le | < Pt Pl el Pl
SABOR fFArAT< [AFATaEy-r= [ rarar- ]l &
TURBIEDAD [ XA TA= clCicle | A= rAars = ] |
CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
AT .
ILUSTRACION @ ~an ﬁ %
- >
{SE DILIGENCIA CON LALETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA . OBSERVA-
3 Hay presancia de plagas vivas? NINTNTM MAVIW N e REIRMENA IR CIONES
:Hay presencla da plagas muertas? wi N[V NN W RN RIIRIR
Hay sefiales de presencia de-pl X
Mw "Plogas e W[ NN MENDIN MNAEE NN IS
| punto finat de recolaccion de residucs sblidos T *
gstapubiqado lejos dal almacenamlento da @ b5 5 ) 4L &6 |55 5 5 5 1S S 15 S EES 5
vlveres? : -
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inicio da la jomada laboral. En caso de deleciar plagas durante [a jomada laboral, registre la fecha y hora en la casllia de observaclones y notifique de inmedlato al supervisor
loglstica,
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR .
Escriba una X cada vez qua se realica la evacuacidn de residios al interor de fa cocina y el comedor. Ademas, escriba una X (nicamenta en los dias en que la empresa encargada da recoger los CBSERVA-
restduos no aprovechables o da reciclale se llava las bolsas def shut o del drea destinada por la seds para el almaconamiento de estos residuos, CIONES.
UOS SOLIDOS DE LA . v
e e HAA] | PP A LT R
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA *
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique}
EVACUACION DELACEITE USADO
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa et L M M J v 5 D
camo recolector de basuras.
Ry~ lhay o 2e>
-
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTOQ DE CALIDAD DE UT.NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ MPRESCRES: 300 425 8525




peRAry . _ llh‘len{ ﬁ MANTCIPAL DR
SRR (« oLovea CHEQUEO DIARIODEL PSB EN | iBionde @llpl ales
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS R
= . . UTNP25-PSB-RPS-001 |  Actualizacion 13/052025
Nombre el municiplo: | PWO\E.s WO Aoty [NombredelaSeds: | C-. € - £ 1 TS
Nombra Responsable del diigenciamiénto: Ft;o\cx C\ViQ Lo TY O . [Mesfasio: [ yuawe
REGISTRO DE LIMPIEZA Y PESINFECCION )
Escriba una X en cada casilla cuando raalica procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en Iz tabla
Dias del mes T1]2]3i4[56 81760+ 12]13]14[15}1]17fB[19]20f21]22[23]24]25(26(27(28[28}30]31] omserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS j R [ AEAES FdEAr4P4d EREHEREARY D] X vt
CAMPANAS .
PAREDES > % 4 .
VENTANAS i . 3 ' prd
PUERTAS . i X< 4B . oL
MESONES [HEAF2ER XA X< AR EAVAES 2 el | o
LAVAPLATOS XA x K | L) 2| X PARAPIAFSES ARSI
CUCHILLOS. IR X [ se] | X XK [ x| X[ o
CUCHARONES [ 5¢ X[ A X X RIA[ XX AP
JARRAS Ay AES pIAEANAEAES AR X x I3[
BANDEJAS PAFAES EAEAESEIES o XA X X > x| A
RECIPIENTES PLASTICOS K[ 21X XX xl>| X > XX KU X Detd 2| X | €
OLLAS : XK X X)X XX XX X EdPAFAES
TABLAS DE PICADO . Xl X W IR X | X X X e x EARRE3ES
ESTUFAS EA A Xz | > 1< XX X > x| X
LICUADORAS FAEIES X< P X RIS KX [>X ]|
HORNOS .
REFRIGERADCR P rak s FARCEIEARS FHAEER<EA A R ESES
CONGELADOR .
GRAMERA
TERMOMETRO .
IAREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA., 7 X b4 X
|ESTANTERIAS X Ly x > .
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO x 4 X e
TECHOS i 0 = <
NECAS PARA RESIDUOS < i w0 K x
(.} " AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS X Vo Wl ¥ AP XA X AT A ciones -
SILLAS R AL PIESRAF S B FAEA AR E | ¥l Al X
VENTANAS e X
PAREDES e 4 .
FIS0S EA AR Kt xlx | » A o] A K A XK XK
TECHOS X ' >
VASOS XXX XL x| X1 XX v | Xl WXAIX T X X
PLATOS EAESRA CAEIEARAEY X X[ | =1 XX o>
CUBIERTOS FAE4E P PAE A A 4 AR EAESRY || wef X
BANDEJAS .
POCILLGS
AREA ELEMENTOS DE ASEQ OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO N
ELEMENTOS DEASEQ x y ,{ 7( CIONES
ORDEMN DE LOS.ELEMENTOS DE ASEQ W [*d o 4
TRAPERO KA [X FEARAEAEIES FAEAEAREER EdEdEAE
ESCOBA X v £ EEAFAFIEA S HFEEE AR EIAE4AE4AES
RECOGEDOR K== [¥ XIx I K[xr] X e Pt 4R FAENTAEY
GUANTES ¥ [ [ | eI [ X X[ TR 1 FAFEVarS
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ) CESERVA:
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfaccl6n. da frutas, huevos o empagues; para la desinfeccién utilice el método de Inmersién ¥ remitase a las cantidades de hipoclotito CIONES
descritas en el programa da mpleza y desinfeccibn gue se utilzan dependiendo lo que vaya a desinfactar y los tiempos da accidn,
Desinfeccitn de alimentos-frutas > h x X
Desinfeccitn de huevos ® x . x
Desinfeccibn de empagues: ~ . < i . X
VERIFICACION DE AGUA POTABLE N CBSERA.
ibs'una {C} en la casilla en caso qua &l ANALISIS ORGANDLEPTICO cumpla con Jos siguientes parimetros (in alor, sin sabor y sin color © turbledad). En caso contrario donde evidencle mal CICNES
... _-dr,sabor o turbia escriba en la'casilla (NC) No Cumple y en las cbservaciones especifique ta no conformidad,
OLOR - <lele AL Clelele|C EiC]C]C
COLOR [ATAr> clol el el © cNelclie | e Ciclcl &
SABOR el < clelelc clelelel € Cle [l C
TURBIEDAD clel e elelcic 1o ClClcle] e elc]clC
CONTROL DE PLAGAS ) ‘
. TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
RATA
ILUSTRACION C‘\* ﬁ- % )
- 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5: S1 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) ) OBSERVA-
1Hay presencia de plagas vivas? Min NNV WM NVINV VIV IR CIONES
¢ Hay presencia de plagas mwertas? NN v [V v MW [ NNV
Hay s de plagas (dahos, >
;_E_?Yh_ﬁa"g‘:;’fé?d"p r:;:::s dp . id( S8l il ]J N NN N W N N M N My rd N ]J v
unto final de recol n de residuos sélides | 1 E ' 5
gstépubimdo lejos del almacanamiento da 5 b 5 5 b _5 5 5 5 5 5 .5 _5 .5 j b ﬁ
viveras? -
TiFO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inicio de.la jomada laboral. En ¢aso de detectar plagas durants la Jornada laboral, registre la fecha y hora.en la casilla de cbservaciones y notifiqua de Inmediato al supervisor
loglstico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada ve que sa realice la evacuacion de residuos al Inferior de la cocina y el comedor, Ademas, esciiba tma X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
reslduos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede’para el almacenamienio de estos residuos, CIONES
CION DE RESIDU 0S PE LA
e S e R R S S s I S P
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ] .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)
EVACUACION DEL ACEITE USADO .
Frecuancia de recoleccibn: Marca una X en o! dia de la semana que pasa el L M M J v S o
carro racolector de basuras. h
RESPONSABLE !
Diana Chamero .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025,

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 B525




gRRAr .. limentesie ! ALCALDIA MUNISIPAL D
;@‘5 (« Cotonea CHEQUEO DIARIO DEL PSR EN | TABVNER Sipiales|
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS e
— ‘ UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: owalls ~ la Wit oolg [NowbredelaSede: .| ( -€ - San JOTO = ’
Nembre Responsabla del diligenclamiento; el o Y Caszeq {Mes/Afo: IR

REGISTRD DE- LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba ina x en cada casila cuando realica procesos de limpleza y desinfeccidn, para los casos donda no aplique ! item regisirar en 1a casilla {Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y liemipos de exposicin en la tabla

Dias del mes f[1Ja{afJa 5067 890 H[t2f13]14]15]16li7[18[18]20]21]22]23(24[25]26]27]28]29(30]31] omscrua-
| AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS AR P PAEAEIEAEY A ] sl e Pod P
CAMPANAS », 3 - x
PAREDES % X =] - =<
[VENTANAS <. P ] ES
PUERTAS . E . X
|MESONES KIA]A > AE2ES FEX ] | e AR A b
LAVAPLATOS XA { A AN EAES KX ) > (6 el 5
CUCHILLOS - > sl A pAETAF A pod prddiE1 S| 2l | R
CUCHARONES X% AR ARR AR AEAEAF 4R o | D e
JARRAS AlAT A ] o X | XA | % e AFd
BANDEJAS AR AR 2D [ K] e 26| | I
RECIPIENTES PLASTICOS > AL A =>4 é{y)"- EAEA AR £ [>C X
CLLAS __ ~ Z A% X ¥l K| e ] > 2 >3
TABLAS DE PICADD 25 a K| e[ ) > X | > o R ¢ ENEA A
ESTUFAS F [ K>l [ PARSECEAES > [
LICUADORAS pEEdESD X o I > - | 7 K> | 3¢
HORNOS )
REFRIGERADOR » > 2] x
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO i
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA A XX ol =
ESTANTERIAS X x Y 2>
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO Pt x > 2
TECHQS >4 Pt P
“ANECAS PARA RESIDUCS 24 pod > 2 N
( AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
IMESAS FACARS FAEAEIEEES R FARAEAES CIONES
SILLAS o€ | ¢ 2 ] ] 2| 2 it e A A
VENTANAS > b
PAREDES X =< .
PISOS AP ) >yl oo W el vt | vl o EiFHREIES
TECHOS [ d 3 X
VASOS W e | X AP A L L | A N [ 152 [» | ¢
PLATOS bt | A > [ [ X X ) AL {1 AR e
CUBIERTOS Py A [ e FAELEAEALS e EAEAEH
BANDEJAS
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASED OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO # DC x CIONES
ELEMENTOS DE ASEQ W
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ frad Pl : > X
TRAPERO XK % KK L | A I o |5 | K |
ESCOBA o | D W [ P AR ENEY | ¢
RECOGEDOR SO el Pk ES AR EAEAES A EAES
GUANTES XKl FAPAEASIES King [we [ X EAAFAER
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSEF;VA- 7
[Escriba una X cuando sa realicen procesos de favada y desinfeccion de frutas, hueves o empaques; para la desinfeccidn utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
ldescritas en et programa de limpieza y desinfeccién que sé utiizan dependiendo lo gue vaya a desinfectar v los tiempos de accién.
Desinfeccita de siimentos-frutas 7 XX AR N [ (7~ X A 2] 54 >
Desinfeccién de husvos AIALA K[ AT A R AL PAED H I |74 4
Desinfaccién de empagues . XX PR AR A4 M4 [ 5 XA X
VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
iba tna (C) en la casillz en caso que el ANALISIS ORGANGLERTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En case contrario donde evidencie mal CIONES.
r,sabor o turbia escriba en la casllla {NG) No Cumpla y en las observaciones especifique la no conforridad,
OLOR - cleiciclc clc|C]C clclclc
COLOR Clele cclclelc clclelClc clC|CiC.
SABOR Clal © cicliclCle ClClc | clc [l [eR &N
TURBIEDAD clcCic [dfa [ AlS = clelclic|c | Sl G
. CONTROL DE PLAGAS It
TiPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
« s .
ILUSTRACIGN C‘\Q ﬁ % p3]
- WATON
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: 51 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA . OBSERVA-
1 Hay presencla ds plagas vivas? N[ t VW MBI - HiIN[NIN CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? MRS RN MRINDYE iy
%t-alay se;\ala's dtia pre‘;encia de plaga:(danos, |J ‘0 ,J N N p N N N N N f-l ‘\j ﬂ ‘J N ‘_)
¢ El punta final de recoleccion de residuss solidos
elsta ubicada lejos del almacenamiento da 5 515 5 H|518 15 5|5 s1S5|5 505 1515
viveres?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

£l control de plagas se realiza al inicio da la Jomada laboral. En caso da detectar plagas durante [a jJomada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y rotifique de inmediato al supervisor-

VERIFICACION EVAdUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que sa realice la evacuacién de residuos alinteriar de la cocina y ef comedor, Ademds, escriba una X tinicaments en los dfas en que la empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del Area destinada por la sede para el almacenamiento de esios residucs.

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

XX

o

|| mfx|| | 1%[*

3

b

bl

x|

x >

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DELACEITE USADO

camo recclactor de basuras.

Frecuencia'de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el

RESPONSABLE

eLed.

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACYUALIZADO 13/05/2025,

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525

o



ARPAE,

T

COLOMBIA

Y G

Nombre de! municipic:

R rree

HlmzmaaT ALCALDIA MUNICIPAL DB
CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN 3 @ﬂpla les
SEDES MODALIDAD RPS e
] UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacién 13/05/2025
Lo VWX Oovia [NombredelaSede: | - &- Soan Jo=>e ALL0

Nombre Responsable de! diligenciamients:

Ela50 Quitwvaque

[MesiAfio;

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

| JSnwo
{

Escriba una X en cada casilla-cuzndo realice procesos de limpleza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Ma) No Aplica.

Confimar caniidades y iempas de exposicidn en latabla:

Dias del mes [1f2]3]4[s5]6l7 8 9 [10]1n]12]13]1a]15116]17]18]19]20021]22]23 24252627 [28]29[30]31

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

OBSERVA-
CIONES

PISOS

K [

X

x

x

>

x

CAMPANAS

> x> | X PAEAERES

(Y

PAREDES

VENTANAS'

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

JARRAS

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS .

OLLAS

TABLAS DE PICADO

ESTUFAS

XIKIXPXX X XX [x

KIXXIKXTXIRXIX %

LICUADORAS

kX X De I X X%

D6 (RIS X i (XX [
KX X]XIs X [x

XIXIXIRD X ehe X% x
X XUXDE XX DK X[
XX DX XX e X X x
APCIx XK XX |-
KX Rk e < x
IR RIK XK e X TR X [
XX IR R XX ¢

WX R IR [ IR )X R

RS

HORNGS

XX XD xR I X el e

REFRIGERADOR

W] PP D [ 1 e3¢

KX R XXX XXXl Pefe] X

X KPR IXXX X X

CONGELADCOR

GRAMERA

TERMOMETRC

AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

X

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

X

TECHOS t

X XD X 1K

ESEECAS PARA RESIDUOS

»
a
g
o
=
m
[=]
]
A

DEL C

MESAS

CBSERVA-
CIONES

SILLAS

X
XX
Xx

X
7 %
KXIX
KX
i X

X|X
XX
X (X

XX

VENTANAS

PAREDES

PISCS

X
1

TECHOS.

VASOS

PLATOS

CUBIERTOS

XX R b D X

Y X
X
XXK[ K

X %

XIXI%| ¥

XIXix| X[

XX[% X

XXIX|_X

XIXIK][x

XIX[| I

KIX[x

XIKIXE TR | DX

R xIX X DelXI A %] Delxlx

KIXIK

XXX XL | XX

X XIR] X T X

(XIXT X T K R KX

BANDEJAS

POCILLOS

=}

AREA ELEMENTOS" EQ

*]CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

.

OBSERVA-
CIONES

JORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERO

|

ESCOBA

b >

RECOGEDOR

b4
>
| X X

GUANTES

AR

XXX
BIXXIX
KIXIX (K

X xXX;<g
XXX

KK [X|X
XIXIKXR]X

>C o] M

X|A[X|X]e X

ES[NFECCIDN DE ALIMENTOS Y EMPAQUES

Escriba una X cuando se realican procesos de lavado y desinfeccidn da frul
descritas 8n el programa da limpieza y desinfeccién que se u‘hlizan dependi

5
o
<)
@ 5|~
Fdle)

huevos o empaques; para la desinfeccion utlice el método de inmerslén y remitase a las canti
o la que vaya a desinfectar y los tisampos de accidn.

des de hipoclorito

GBSERVA-
CIONES .

Desinfeccion de alimentos-frutas’

=

Desinfeccién de huavos .

=

KX

Desinfeccién da empaques

x
>
>

m
=)

FICACION DE AGUA POTABLE

criba una (C) en la casilla en caso que el ANALI

_~nsebor o turbla escriba en a casilla {NC) No Cumple y en las observacio

§ | <KX

SIS ORGANOLEPTICO

especifique 1a no conformidad.

pla con los siguientes pardmetros (sin clos, sin sabor y sin color o turbledad).

En casa cantrario donde evidencia mal

OBSERVA-
CIONES

CLOR

c| &

ClC] cleld [l (ol ol X

<

[«

C

C

COLOR

clclclc

[l

[+

ISABOR

e

C_

TURBIEDAD

alalally

Cle
el c
ol [ of

SAAE

[ cloi
ol cle | cICiC
clelclael e [ clC i

o
Cc
C.|

[l
<
[ o

<

C.

CONTROL DE PLAGAS

- TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RATA

Comn i \

ko

SE DILIGENCIA CON LALETRA §: 51 LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y

=

: SI1A RESPUESTA ES NEGATIVA

4 Hay presencia de plagas vivas?

N

[N

)

[\\]

QBSERVA:
CIONES

2 Hay presencia da plagas muarias?

©

NN

N

(Hay sefiales de presencia de plagas (dafios,
materia facal, ruidos)?

N,

N

2El punto final de recoleccion de residuos sdlides
estd ubicado lejos del almacenamiento de
viverag?

0 12E7
L Ardrd

)
NN
S (5

(LA rAr4
W |=t2Z
™ Z 2]
W 1 Zlzl=
W | 2.12fz
A A cdcd
T Ardra
N2dd

o
LSS

W22z

A

s
i\
S

S

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA «

logistico.

E! control de plagas se raaliza al Inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jormada labaral, registre la fecha y hora en 1z casilla de cbservaciones y notifiqua de Inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se reallca 1a evacuacion de residuos al Interior de la cocina y el comedor, Ademds, escriba una X énicamente en los dizs en que la empresa.encargada de recoger los
reslduos no aprovechables o de reciclaje se lleva tas bolsas del shut o del drea destinada por la ssde para el almacenamiento de estos residuos,

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR N

K| e[

L] 2] g 1] LA v e

Pas

s

e

x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONAENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAIE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia
careo recolector de basurms.

da la semana que pasa el

-RESPONSAB'Z ﬂo, £ ;a_{/ ez

FORMATO ELABORADC POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIA!.ES 2025 ACTUALIZADD 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 8525




ALy s H men‘lﬂs
Ak (@ L CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN iprender
VIDA SEDES MOD \LIDAD - RPS e At Eaceiee
= :- UTNP25-PSB-RPS-001 1 Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! mumicipio: ipwles — Lo, Jyotkorloy k [Nnmbre de la Sede: C. €. Lo PalWLO
Nombre Responsable del dligenclamento: Towono. Meneses <1 IMesiafio: [ Jonvo
« REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION ) ’
: ) Escriba una X en cada casflla cuando realice procesos de impleza ¥ desinfeccién, para los casos donde no apliqua el item regisirar en la casilla (Na) No Aplica.
Confimnar canfidades y tiempos de exposicidn en la tabla
Dias del mes i1(2]304]5[6i7 Bia[m{it[zi1a[1af15i6]1f8[19]20] 2172272324251 26(27128[29[30]31] omserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PIS0S X < > > > X Kt % = | X ]~
CAMPANAS . -
PAREDES . = <
VENTANAS - 5 1 =
PUERTAS . > ¢
[MESONES . FAEAE" A IEAENES ALK R A ] > X
LAVAPLATOS »]x AKX AR > »el 8¢
CUCHILLOS > bt P A AN e P sl e e | e
CUCHARONES o4 . > FAERAES x| 2| X e e | 2,
JARRAS e FAEAEA AR AEAE EART YA
BANDEJAS | % [ >¢ Hix > K [ | DL | I
|RECIPIENTES PLASTICOS LYAbT EAPES LA S [ | e ] > o
OLLAS rar XX} X > AT A FIIXIX
TABLAS DE PICADG PIEAES AL AP FAES > 7<) x
ESTUFAS A AN AP AEAEY pAEIREIREE PabdAr
LICUADORAS FXEAES e LD ] ] ] | > > X
HORNOS
REFRIGERADOR » . ol x
CONGELADOR .
GRAMERA
TERMOMETRO *
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA hvd R x x
ESTANTERIAS EYe x X >
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO . > x X
TEGHOS ¢ < ¥
“SNECAS PARA RESIDUOS > - .4 b 2
3 - AREA DEL COMEDCR CEBSERVA-
MESAS - EATAES XX xIX[>% X be P P EAFPAEIESR CINES
[SILLAS . PR AP x> e 1 X ENE AR 2o 2 e | ¢
VENTANAS B4 < s
PAREDES Jd > ks
FISCS & ol | AP R FAENEAERES e LA
TECHOS b B >
VASOS K o Kot e 120X 243 [ e I X X s X
PLATOS Al X )] X A | X0 XX X [P |24 X
CUBIERTOS e > =& [ e el x| ] Ry | X ¢ [ wl| D
BANDEJAS
POCILLOS * .
AREA ELEMENTOS DE ASEO . DBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO .
ELEMENTOS DE ASEQ X K' K X CIONES
ORDEN DE 1.OS ELEMENTOS DE ASEQ x > x
TRAPERQ AR Xl | X 3 e[ [ Tl [ e
ESCOBA PAENES S I | X A EAEAEAES RIS
RECOGEPOR ENEZES S| ol PP K[ Eo el ad
GUANTES ol |3 HIC KIS | > HEAEAEARS Ay vy
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . CBSERVA-
Escriba una X cuando sa realicen proceses da lavado y desinfeccidn de frutas, huavos o empagques; para la desinfaccitn utflice ef método de inmersion ¥ remitase a las cantidades de hipaclorilo CIONES
descritas en ef programa de limpleza v desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los liempos de accion.
Desinfaccion de alimentos-frutas X > x >
Desinfeccién de husvos * = 4 D¢
Desinfeccitn de empaquas ol ~ Lo x|
VERIFICACION DE AGUA POTABLE ) . . OBSERVA-
( criba tna (C) en 1a casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmatros (sin olar, sin sabory sin calor o lurbledad). En caso contrarlo donde evidencia mat CIONES
_ar,sabor o turbia escriba en |a casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique 1a no conformidad,
OLOR CiCte Clcle [Sie il e Cie gl Ctc | c
COLOR clcic clclc|eise Ciclc|clc clcicie
SABOR clclc g dclelc gicthdole clcic |
TURBIEDAD el 1 ¢ cielc |l al el clolcl o C] Cle
. CONTROL DE PLAGAS
TiFO DE PLAGA " Roedores Cucarachas
: Camt ~—qy ‘
ILUSTRACION
. - - &9
{SE DILIGENCIA CON LALETRA S: Sl LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA * . ORSERVA-
+Hay presencia do plagas vivas? NWNN o] Ve W ERNRNELIY i CIONES
+ Hay presencia de plagas muertas? ™) ™ DRIIERE DN M MR
R
;I:ayﬁ':egalals d? %ra‘iencia:a Plagas (dafios, N[ NN N NN s U REEN
El punito finat de reccleccion de residuos solidos
gslépubicado lsjos del almacenamiento-de &8s &|5|4 |5 s5la| 8| S51S R Y
vivereg? -
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control da plagas se realiza al inicio de la Jomada laboral. En caso de detectar plagas durants Ja jomadsa Jaboral, registre la fecha y hora en la casilla de cbservaciones y nolifique de Inmediato af supsrvisor
logistico. .
'VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'YY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que sa realice la evacuacién de residuos al interior de [a cocina y al.comedor. Ademds, escriba una X unicamante en los dlas en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o de! Area destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLEGCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR x * 7“ x‘ | 7L = 7(7( e x Xx[*® > X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONAENCARGADA
RECOLEGGION DE RECICLAJE (En caso que |
aplque}
EVACUACION DEL ACEITE USADO '
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Mi J v 0 S D
catro recolector de basuras.
_ RESPONSABEE;(C&Y\.C& &ﬂeﬂ 855
FORMATC ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 B525




CAPAE : ; . .
3 ’“@ (« FTCAEA CHEQUEO DIARIO.DEL PSB EN ﬁﬂejﬂ"-f @llpl alesi
C VIDA SEDES MODALIDAD - RPS e
= UTNP25-PSB-RPS-001 |  Actuslizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: TPe\es ~ Lo JKA o Ttioy [Nombre de la Sede: C.E. San_ Actonie

Nombre Responsabla del diligenciamianto:

MUusa Botaos

[Mes/Aio: [ yonwo

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION .

Escriba una X en cada caslla cuando realloe procesos de fimpieza y desinfeccitn, para los cases donde no apliqus el itam registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en Ja fabla

Dias del mes Ji(2]3i4]s]6]z 8IS |19]11|12113l14|15i1a|17|1s|19|20i21lzzl23i24|25126127|28|29130l31 OBSERVA-
i AREA PREPARACION DE ALIMENTOS. Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISOS A EIPS Ko e A% JRAEAEIEAR X | o |2
CAMPANAS i
PAREDES =, >
VENTANAS P > R
PUERTAS "y X
MESONES SR 1 e ¥ »® A KL K| il | 2
LAVAPLATOS i i) > EAEA A IEACARY
CUCHILLOS Se {5 > i L] [EREERER >[PPI
|[cUcHARONES EXAEYARS B e P A P> X PP I
JARRAS EAEAFS Mg 3 X > <] At
BANDEJAS X [ [ ol | ~E B XA > > XK=
RECIPIENTES PLASTICOS EAPAER > I | X (] PRI A e i
OLLAS P A ¢ ) 25 ] & ] X 24 > AR
TABLAS DE PICADO 5| EACAPAEAES AR > D, X
ESTUFAS * ik AP A EATANd M [ X[ PHAERERE
LICUADORAS X[AK EARAP AR > (X > |
HORNQS .
REFRIGERADOR hT4 25 > x
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO ‘
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA v . x x >
ESTANTERIAS pod b s B
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO X X X ¥
TECHOS b x
“n2NECAS PARA RESIDUDS Bvd e 4 >
< AREA DEL COMEDOR CBSERVA-
MESAS A EdAES otie e o | >4 o 1N M 1ot [ > Pl P e b CIONES
SILLAS > fot L KA L |7 Mve P 19 e [P ne
VENTANAS ol hod
PAREDES x > Ead
| HESE 2L el Pl Al 8 PR e e
TECHOS [ e
VASOS X = EAFAEYAENES PAFAEAN4ES P A3 ES
PLATOS - X el sl e {5 { € ) X Iw ] A M| e[ 3o
CUBIERTOS A RAES prd LA AR PSR IV IS
BANDEJAS -
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEQ . CBSERVA-
*|CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASED % }(‘ X ’( CIONES
QRDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ < > ] MK
TRAPERO FARdAES EAPAF4AE4ES A A A [ X A E4ES
ESCOBA ¢ |5 {34 FRESERES St > <A P e
RECOGEDOR X e S| A e < X ENEAESENES XA W
GUANTES X[ v e [ 3 <] S <] 2] EAEARdA
LAVADO Y DESINFECCION DE AGIMENTOS Y EMPAQUES . . CBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaquas para 1a desinfeccion utilice el método de Inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorite CIONES
descritas en el programa de mpleza y desinfeccién que se tilizan dependiendo fo que vaya ad tar 3y los tiempos de aceida.
Desinfeccidn de alimentos-frutas e 4 e
Desinfeccién de huevos o X : X >
Desinfeccidén de empaques X < » >
, VERIFICACION DE AGUA POTABLE CBSERVA
iba una (C) en la casilla en case que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla-con los siguientes parametros (sln olor, sin saber y sin color o turbiedad). En caso contrario danda evidencie mat CICNES
_.Or,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y an las obsarvaciones especifique |2 no conformidad.
OLOR Z1c [ el C]Cle i qcicic] cic] cic
COLOR cle e cc|c|ci ciC lcic e Cle | ¢
SABOR cIC.| ¢l clC el Ol ed ol el O CIC [ ] €
TURBIEDAD clic e clcl el ClC] cl clic|c il
i CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roadoras Cucarachas
. .
ILUSTRACION ﬁ %
Cam g 9
SE DILIGENCIA COM LALETRA S: Sl LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas?" N [ IR INEE I MESTH RS CIONES
¢ Hay presencia de plagas muerias? IR MR NN NI ™
aHaysefnaIersd?preiendadeplagls(danos. N 'N) ‘\') N ‘Q (‘3 N N) N N ‘\) ‘Q %) I‘) I‘J 9 ‘\)
¢El punto final da recoleccién de residues sdlidos i
e[s‘lé ubicado lejos del aknacenamlento da 5 5 5 ) .5 _5 = =) 55 5 5 5 55 5 _S
vivares?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

loglstico.,

El contrel do plagas se reallza al inicio de la Jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jorada laboral, registre la fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de Inmadiato al supervisor

VERIFICACION EVACUACICON DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realica la evacuacion de residuos 8! Interior de la cocina y el comader. Ademds, escriba una X dnlcamente en Jos dias en que la empresa encargada de recoger los
residucs no aprovechables o de reciclale sé llava las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el al:naoenanﬂento de esfos residuos,

OBSERVA-
CIONES

RECOLECGION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

" | X |x

.

e

x

A

o

LIS

b

w

o

x| )= .

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

came recolector de basuras.

Frecuencia da recoleccion: Marca una X en el dia de la

setmana que pasa el

ESPONSABLE
) Nusot 2

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025,

“JARMUZ IMPRESORES: 300 425 8525

.




- ARPAE W ALCALDIA NUTIIPAL DB
AN oL CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN ¢ = ipiales|
= (. Uridad Asminjetrativa foponial p
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS e e
- UTNPZ5-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
MNombre del municipio: 1otolé=s — \aa J \CACK o ]Nambra de la Sede: Ce£. El Sc\ndn
Nombra Respensable del diligenciamiento: . [N PaAte NOsuG € [Mes/Aso: [ yon‘'o
REGISTRO DE LIMBIEZA Y DESINFECCION
Estriba tna X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza v dasinfeccidn, para los casos donda no aplique el item regisirar en la casilla {Na) No Aplica.
N Confirmar cantidades y fiempos de exposicitn en la tabla
Dias del mes [1]272]als]i6[7 e afo(st[12]13][4lt5[6l7[18]19]20]2i722]23724125]26]27| 2820 300131] onserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISOS . FAFR4AESN PAEREYESES XX x> [>< PIEAESES
CAMPANAS
PAREDES X >
VENTANAS = >
PUERTAS 5 =
MESONES % 1< AR EAEIRTY 2] Sl | FaAC AR ES
LAVAPLATOS 3 I3 | =, rAEIEEYES SR K e X A A b
CUCHILLOS =< ¥4 P KX e 1 X Pl s
CUCHARONES > 17 ARSI ESES LR AR ES
JARRAS AR ER EARSEAEEER e e PR PAFARAES
BANDEJAS A K< > x EARAEARARS EAEAESES
RECIPIENTES PLASTICOS pPAER RS A A A N KX XX EAEAEAES
OLLAS FAEYES < K> EAEAEA<E EAEAES Y
TABLAS DE PICADD P XXX |x1x PABEA RS S EEN
|ESTUFAS FAPEF A EIEAEAES AR AR >4 W[
LICUADDRAS LRI AR EEES AR PREES EAE AN .
HORNDS
REFRIGERADOR v ] £, 3
CONGELADOR ©
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA b x x X
ESTANTERIAS > ™ > >
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO = = =3 =
TECHOS = S
-jﬁec.qs PARA RESIDUOS B4 < >
(n ‘ AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
{MESAS S| X[ ENEREIESES FAEdE4ENES LAE<C RN CIONES
|stiras 2 1 (L B R RS P b s Rl Y 2| 2w |
VENTANAS pd >
PAREDES X X .
PISOS . Y= X EACY N EAES <5 | 3 [ [ X EREIEAE
TECHOS pra > >
VASOS [ >l 2 [ I XIX | XXX [ X[ N EArdrd
PLATOS > [ I [ 2 > v el e[ X < x>
CUBIERTOS AT et v Selve [ el v AR P ES .
BANDEJAS ;
POCILLOS .
AREA ELEMENTOS DE ASEQ OBSERVA-
~|CUARTO ALMACENAMIENTO % X % P CIONES
ELEMENTOS DE ASED -
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > X B E
TRAPERD | ALK AP NANA 3 Lt oo |5 25 o 15
ESCOBA = [ AN AT K] = EAEIEAF4ES H¥C [ X
RECOGEDOR PARAES A A AT IR AN S EGYA AR
GUANTES . AP Sl > 1] & K<< A X
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando sa realicen procesos de lavado y desinfeccidn da frutas, huavos o empagques; para la desinfeccién utilics el método de Inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de impleza v desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y las tiempos de accidn. E
Desinfecclén de alimentos-frutas P I X X
Desinfection da htuevos o AT >
Dasinfeccién de empaques ) x| e X X]
VERIFICACION DE AGUA POTABLE ORSERVA-
iba una (C) en la casilla en caso que ol ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin’olor; sin sabor y sin color o ushiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
_dr,sabor o turbfa escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las ohservaciones especifique la no conformidad.
OLOR cicl] Cl cic]Cic] & I C [l Yol Yl [
COLOR Clcl clic|clicle clelcic & [ ATyl
SABOR clc L Sidclicle elc|cic Pt FX Yl
[TURBIEDAD clllc cclclcle clefciel &l [l P P T<¥
CONTROL.DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA
ILUSTRACION C‘ \* ﬁ %
, - )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LARESPUESTAES AFIRMATIVAY N: S| LARESPUESTA ES NEGATIVA . CBSERVA-
:Hay presancia de plagas vivas? TR [ NN [l RENENEY CIONES
Hay presencia de piagas mueras? R S NI N
e s UREEENNENN RN NN N N[
Ei punto fina! de recoleccién de residuos sélidos . B
gstépuhuzdn lejos del almacenamiento de S5 5 5 5156 5158 Sis sl 5is s LSls S
viveres? -
TIPC DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada labaral, En caso de defectar plagas durante la jomada laboral, registte la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique da inmediato al supervisor
loglstico.
" VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
|Escriba una X cada vez que se realice la svacuacian ds residuos al interior de la ¢ocina y el comedor. Ademds, eseriba una X dnlcamente en los dtas en que la empresa encargada do recoger los CBSERVA-
residuos o aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas dal shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de eslos residues, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA » ™
COCINAY COMEDOR ESCOLAR )(X > A 'akata > * P * ’ﬁ * ’(
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . 1
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA . .
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
Lapliqua) ﬁ
EVACUACION DEL ACEITE USADO 0
Frecuencia de recolessién: Marca una X en el dla de la semana que pasa el L M M J v s 0 é
carro recolector de basuras. o
RESPONSABLE é E §
EORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025. %




* . ) . (imerrtas“.:‘-‘- + ALCALDIA MITECIPAL DR
(@ coLovaia .CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN mﬁgzi,c{i @Ilplalesl
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS sz Eaoale
' _ i UTNP25-PSB-RPS-001 |  Actualizacion 13/05/2025
Mombre de! municipio: plales « la yilksoacwn {Nombre da la Sede: .- Lo Wk o o .

Nombre Respansable del diigenciamiento:

Mo\no-l-h Pecide

ERIEITS

REGISTRO DE LIMPIEZA Y- DESINFECCION

Esmba una X en cada casilla cuando realice procesos da limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,

Confirmar canlidades y iempos de exposicién en [a tabla

Dias del mes (1121314056 788 (0][N][2]13]14]15]16]17]18149]20]21122[23] 24125 26]27]28]20]30]31] omserva-
. AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS . KM X ARG ESES KIXKIRI(X Pl
CAMPANAS
PAREDES w ¥
VENTANAS = >
PUERTAS el | x
[MESONES — FAEA N | W[ I [¥ wCEHE | Sel vt X e | %] 9| K
LAVAPLATOS i e 2l Wl |x v | 3] el ¥l wl | X
CUCHILLOS el X el e[ [ f 3 X e e Y iy i [d] %
CUCHARONES iy Kl e e 2l Hhne | X[ 12X wix| M w%
JARRAS ¥ =~ el i | o [N el x| x> e {5 R e
BANDEJAS ol e lE el P | == = PIVAR S 1
RECIPIENTES PLASTICOS HKIX b Ak ArAr3 Xy [ [ Iel » X< S
DLLAS > > | 2] ] veide AFIFIEY AR AR R
TABLAS DE PICADO A< s PR e |96 Wb | X 1X > Wl =l x
ESTUFAS PAPIEN P PP FE RS 7~ | pel x| ve | el
LICUADORAS el EANAEAES MFEEARI A I | v
HORNOS
REFRIGERADOR < Y ¥ >
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA ¥ -p e P
ESTANTERIAS < Ea P pos
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO Pl Fal N >
TECHOS ~¢ | ’
=NECAS PARA RESIDUOS X 12X ¥ ~ .
( . AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
[MESAS e ¥ 2ol S e K [ e [ % W XX CIONES
. [sitLas MEIES el vel el xle FARINFENAR Yidxix|¥
VENTANAS P k3
PAREDES ¥ ]
PISOS R % AV AR EN S SN s | W 7€ 1 1 % | X
TECHOS i a ®
VASOS ~x| W] S IS ES Wl x| Xx el delde e
PLATOS . AR R | Y] e e e XX xx]Xx %] ey | %1
CUBIERTOS K| i EAEAE3ESES X Ihe [ [ ~] X e
{BANDEJAS :
POCILLOS -
RO ATCENETS AREA ELEMENTOS DE ASEQ COSERVA-
|ELEMENTOS DE ASEC X b x X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTQS DE ASEQ e * b x
TRAPERO FAEPS S5 |l x >3] HW X[ = ¥ x| =
ESCOBA ¥yl € NI | Al d B d S Fad b4 RS
RECOGEDOR Yix|x X X[ e > x) ¥ e ¢ k4 X1
GUANTES Y| X WD I L REEANS > >~
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVAP‘
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, hueves o empagues; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remiitase a las cantidades de hipoclorilo CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de aceion.
Dasinfeccién de alimentas-frutas Y x > x
Desinfeccién de huevos ¥l = » =
Pesinfeccién de empaques Fad ¥ < <
VERIFICACION DE AGUA POTABLE : OBSERVA-
iba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentas pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o furbledad). En caso contrario donde avidencie mal CIONES
_-brsabor o turbia escriba en la casilla (NC) Na Cumple y en las observaciones especifique Ia no conformidad.
OLOR cle | < cic |l clcigielc Cle I
COLOR cl 1€ clelclclc clc le tc |l cle lcle
SABOR cp |C clclcle e clelclc lc clclicle
[TURBIEDAD ¢k 1 clelc clecl clc lc cicte Ve
» CONTROL DE PLAGAS.
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
6 Came ~—ain
ILUSTRACION
i Tk®
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5: SI'LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA . OBSERVA-
:Hay presencia da plagas vivas? U e ™ Mt ri 0 Ay M it RN Y CIONES
?ynrenz?nci:daplaga:anluenlas? - Y] I (e e e EE AN NI
ay seflales de presan 2 plagas (¢a '
a7 snaes o o e pagsT NMNEENNERNEE NN N NN NN
¢El punto final de recoleccién de residuos sﬁlldos
:[s::r::gado lejos del almacenaniento de 5 5 5 ? ? 5 6 5 s (515 3 9 515515

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

-|leglstico.

El control da plagas se realiza al inicio de la Jornada laboral. En caso da dutectar plagas durante la jornada Iaboral, regisire [a fecha y hora eq la casllla da observacienes y notifique do inmediato ol suparvisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

N

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al Interior de 1a cocina y el comedor, Ademas, escriba una X anicamente en los dlas en que la empresa encargada de recoger los CBSERVA-
residuos no aprovachables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la seds para el almacenamients de estos residuas,

CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

A A H ¥ ¥ q¥ X X ¥ = X

¥ %

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

bl X

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACIGN DEL ACEITE USADO

cammo recolector da basuras.

Frecuencia de recolaccitn: Marca una X en el dla de la semana Gue pasa el L M M J

RESPONSAB; @/& L2 [,fg

FORMATO ELABORADC POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DEUT N'U'I'R[PAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ MPRESORES: 300 423 8325



RERAL COLOMBIA : ﬂ d A MUNISIPAL DB
AT : (« goLoe CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN Brevley !||p| ales|
VIDA ' SEDES MODALIDAD - RPS R
= ) g UTNP25-PSB-RPS-001 [ Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: tpviles — 1o yiLoctooia [Nombre dela Sede: 1. C- NO axcet
Nombre Responsable del diligenciamiento: Anc tolczqg ) |MesfAtia: | yovin
REGISTRG DE .LIMPIEZA Y, DESINFECCION
Escriba tna X en cada casifla cuando realice procesos de impieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en1a casilla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y liempas €e exposicién en la tabla
Dias ded mes [1]2]3 456 7]8]0w]t]12]13]14]15]16 17 ][18]10]2 A |22i23|24|25|25|27|23[29|30131 OBSERVA-
" AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP i CIONES
PISOS EAFEJES FPRAEREAESEA] 'x.xx;-gx )l | 2| X
CAMPANAS
PAREDES > x > .4
[VENTANAS X > = >
PUERTAS > > > oo
{MESONES FARAES [REAEIESE. EAEAF4E3ES A I [
LAVAPLATQOS ERERET X X <] EREREREAES FAdFAFARY
CUCHILLOS EAE3FY S| S| ) 3| X >| ] X[ ] e | XC .
CUCHARONES AR 2] 3| XK X MBS ELREES EARTAE=ENY
JARRAS | | 3 X s X S| > x| >l AR EAT .
BANDEJAS . . EAEAE? 3 D I > PAEI AP W Y
RECIPIENTES PLASTICOS FE2ERES > 12 M 72 > X XX
CLLAS KL N I e | X e SCIHC [ | € PR o
TABLAS DE PICADO . \ FAFEES Y 1. Y EEREAEANS S 1 X
|[EsTUFAS > X%, P EAEAENTd I e [ | 3¢ S Sl w
LICUADORAS ., IR FMITAEAEAES ] D] e[ | we ¥ >l X -
HORNOS . . R
REFRIGERARCR :
CONGELADOR -
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA < X » xX 4
ESTANTERIAS - SN “ X ES £
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO > > X A
TECHOS A [ N
=NECAS PARA RESIDUOS - x ¢ >
( ¢ AREA DEL COMEDOR . . ‘ OBSERVA-
[MESAS >t N EAEA A R A EAEIEN T AT Y CIONES
SILLAS PR P EAEIES LS AR | e R e
WVENTANAS 3¢ x
PAREDES ¥4 £
PISOS o e < [ M| 2|2 B MW e P
TECHOS B "
VASOS S>> 1% = s X WC P2 [ [ A A rded
PLATOS e > Pl e e e P TR X [ M
CUEIERTOS S [ P S |3 [ S| A 3 W [ SENSE [ 2%
BANDEJAS ~
POCILLOS
AREA ELEMENTOS.DE ASEQ E)BSERVA:
CUARTO ALMACENAMIENTO N
ELEMENTOS DE ASEQ A x X . X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ- X > =4 X
TRAPERO M|XX 7>~ X 3|3 K| 2 [ 1 Y Erd kS
ESCOBA >3 PR RS EIES 2| M| x5l X XXX
{RECOGEDOR < P e S o] 3 KIR[ X[ X x,;xx
GUANTES 3 [, o x| M3 > A EAEAENER X e | >
LAVADO Y DESINFECCION DE AUIMENTOS Y EMPAQUES ’ OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccitn de frutas, huevos o empagues; para la desinfeccidn ulitice el método de Inmersion y remitase a las cantidades da hipoclorito CIONES
descritas enel programa de ¥mpleza y desinfecclsn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfactar y los ismpos de accién.
Desinfeccién de allmentos-frutas s > X
Dasinfacclén de huevos > > Pl
[Desinfeccion de empagues >4 d . X
VERIFICACION DE AGUA POTABLE ¢ OESERVA
( criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con fos sigufentes parémetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En casa contrario dorda evidencie mal CIONES
r,sabor o turbia escriba en 1a casiila (NC) No Cumple y en las observaciones especifique ta no conformidad,
OLOR . |G cieledcic [ el cleic] o
COLOR et Clcdelc |C Aeledele |l € <leic e
SABOR el ciclelclc e et Cl e clcliele
TURBIEDAD Cl1Cle [ATAVINI NS et Gl clelole
] . CONTROL DE PLAGAS
- TIPD DE PLAGA i Roedores i R Cucarachas
o @
1 C ’
ILUSTRA - \* ﬁ * 3
SE DILIGEMGIA CON LALETRA'S: 51 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
2Hay presencia de plagas vivas? NIN N MINNIRIR NIVIOI[IVIN IR CIONES
+Hay presencia da plagas muarlas? NI P [ ™ MNP NN N [NVIW
Hay safiales de presencia de plagas {dafios,
snéltagrigfggf I.{\:ildgs\'?l = dp gld‘ e ﬂ N N N N N[‘) }J N N N“j N N N (U ‘J
unto final de receleccitn de residuas sblides '
oot ubicado ejos del almacanarmiento de 58| 4 L5516 15 HE| L 6|5 55|55
viveres? d
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA ’
1 contrel de plagas se realiza al Inicio de la jornada laboral. En caso de detactar plagas durante 1a jomada laboral, registre 1a fecha y hora en |a casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico, .
) : VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUQS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cadavez que se realica 1a evacuacion de residuos al interior de |a cocina ¥ el comedor, Ademds, escriba una X Gnicaments e lo3 dias en que la empresa encargada de recoger los O3SERVA-
residuos no aprovechables o do reciclaje se lleva las bolsas del shut o def rea destinada por la sede para el almacenamiento de astos residuos. CIONES.
RECCQLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
iy COMEDOR ES00LAR X|X|x X< pe| x| | XX|xIx| x| Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA 7~ . .
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)
EVACUACION DELACEITE USADO
Frecuencia de recoleccion: Matea una X en el dia de la semana qua pasg el L M Ml J v - 5 D
carro recolector de basuras. .
RESPONSABLEQ(, 07-0 l OZ | : \
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALICAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/08/2025. |

JARMUZ IMPRESORES: 300 475 3525




E)
* oﬂ“"i‘ o ! ﬂ‘lBI‘lt ﬁ ALCALDIA pUTECHAL DE
AT ((' CoLoMEs CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN prende llplales\
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS
= . . . UTNP25-PSB-RPS001 [ Actualizacion 13/05/2025
Mombre def municipio: IPwotles = Lo uuotog\d [Nambre da la Sede; C-€. (o N\CXO O
Nombre Responsable del dfigenciamisnto: MO Scl  foX D gno [Mes/Afio: | YOV
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION :
Escriba una X en uada casilla wando realice procasos da limpleza y desinfeccion, para los casos donde no aplique e) Hem registrar en la casﬂ]a {Na} Na Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla
Dias del mes [1]2T3]als)e[7[s(e[win]zs]afis[wi7[18]19]20]21122]23 24 f25]26]27[28]29030]31] opsErva-
] AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP’ . - CIONES
PISOS AR AR X< XI5 2 [ [ PN AN S
CAMPANAS

|FAREDES > <
VENTANAS ] 1 >
PUERTAS b J . b3 "

MESONES ’ = [ wE e X iw v e e [ P AR b v
LAVAPLATOS Y| K Sl M X 244 x| PN A A |-
CUCHILLOS ~~IE [ > [ M=K Pl A A AR abe
CUCHARONES > X[ x x [ ¥l x]x | | we | f 3K e | ] > 2

HARRAS KX | x ye | ] Xl = EAFAPAEAES 2 > x>
BANDEJAS * [ X[ x| lx XX | >4 >4 X1 A A AR
RECIPIENTES FLASTICOS < [ X[ > [ IX]XIX 2| 9| 2> 1 ] ]

OLLAS x4 JxlxPEIXix x x> 2| A X
TABLAS DE PICADO XX x X wfxI x| X x| < FIK] K[
ESTUFAS T =K FAEARA AR EAEA A i[> |X
ﬂgﬁﬁg@m _ y 1™ X e lme] S et I AN L AP P4
REFRIGERADCR = A > >
CONGELADOR

GRAMERA

JTERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA b x XTI x
ESTANTERIAS e ¢ > X
IRR:L-I. PIENTES PARA ALMACENAMIENTO e x > x
[TECHOS. S 3,

NECAS PARA RESIDUQS e ol P «

( { AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
[MESAS >CT > > X [ X[ X[ X XXX X A AR CIONES
SILLAS =1 2> PR AT ES X[ x| x> XKix [+ |
[VENTANAS » X
PAREDES pd ’ x
PISOS > A« ] A K[ AL A 75 KL AN K A e |
TECHOS. oL ' x
VASQOS r P4 ET XX | o1 2 | 2| 2V XX |~ X
PLATOS T AR 2] | Wl | 3] PAEIFIEAES KX >
CUBIERTOS . [ ot S| 5| o] e [l o || [ 2 | o’ e (2] el
BANDEJAS
POCILLOS .
~ ! AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ x = x x CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOQS DE ASEQ < =4 2
TRAPERO AR S el (o) 2 A RTd b4 4 e 2N 2 [ | D¢
ESEOBA 2 AT T i[> [ ¢ [ne | > {3 A4
REGOGEDQR EIFAES 21 2| e | > X2 X | = | [ | X
GUANTES > x| X > Xt b | 2D > M| | ) >

LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen proceses de lavado ¥ desinfeccién de frutas, huevos o empagues; para 1a desinfeccién utilice el método de inmarsitn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfeccién que se wiilizan dependiendo fo que vaya a d tar y los lempos de acclén.
Desinfeccitn de alimentos-frutas . > > bd
Desinfeccitn da huevos X > P >
Dasinfaccibén de empagques. X < >
' . VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA
criba una {C) en la casilla en caso que e} ANALISIS ORGANOLEPTICO curnpla con los siguientes parémetros {sin olor, sin saber y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
_.or5abor o turbia escriba en la casilla {NC) No Cumple y en las chsarvaciones espedifique Ia no conformidad.
OLOR cic | [ Tl F A Nl 1= ciC|C|C clicl ol C
COLOR cicijc clclelc| C cle|CCiC c|ClC
|SABOR clcic clclclc)cC clel (] C clcl
TURBIEDAD clcic cle|lclClC clelel €f S clclc
CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas )
IATA, !
+ LUSTRACION C‘ ﬁ %{
. . _ - 2
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y.N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
2Hay presencia de plagas vivas? D[N T NIRRT RN IR CIONES
:Hay prosencia do plagas muerlas? NIN™N NIV NN I e
Hay sefiales de presencia ce plagaes (dafios,
ra;aEaiieydall'e%d lné'idpgs)'?' -o dp s 'd( = I\J N ‘0 t}! ‘d N N N N N N N N N N N N
unto final da Tecoleccion da residuos oS
grstépub!;:adolejo del almacenamiento de 416 |5 FARSES 514 slg|Bis RASIS) S
viveras .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El contro} de plagas se realiza al Inicio de 1a jornada laboral. En caso de detectar plagas durante 1a jomada laboral, Tegistre la fecha y hora en la casilla do observaciones y notifique da Inmediato al superviser
loglstico.
VERIFICACION EVACUACION DE'RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba Una X cada vez que se realice la evacuacidn de residuos el intarior de la ¢ocina y ef comedor, Ademds, escriba una X tnlcamenta en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-

‘Iresiduos no apravechables o de reciclaje se lleva las bolsas dal shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE tA
COONAY GOMEROR SSCOIAR %[ X)X P P d b A bl P24 2| o > x| 5>
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA >d x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO -
Frequsnda da recoloccion; Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Ml J v s D
carro recolector de basuras.
RESPONSABLE M ax 50\ c QVc\EVI b,
FORMATO ELABORADC POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE.UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ DAPRESORES: 300 425 9525




¥
S y llmem&aﬁg MUNICIAL DE
| h '“‘E ] (« T CHEQUEO:DIARIO DEL PSB EN L (14 @{Iplales
‘ VIDA SEDES MODALIDAD - RPS T
UTNP25-PSB-RPS-001 ] Achralizacion 13/05/2025
Nombre del municiplo: P\Gle = —\ o yttios\g [NowbredelaSede: | £« & ~ O \\oh © \ov
Nombre Respansatle del diligendamiento: Maxieel ce<Gn [Mes/Afio: yownwao -
. REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
' Escnba tma X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos dande no apliqua el item registrar en la casilla {Na}) No Aplica,
: Confirmar cantidades y tiempos de exposicidn enla tatla
Dias de] mes [172s[405]6]718]8 l1o|11112|13|14|15|1sr17|1al19}zu[21lzzl23|24125|25|27|28|29]30i31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS HEAEdE PAEAES X S > [ ] 2 P
CAMPANAS <
PAREDES prd =
VENTANAS = 75
PUERTAS i > ] L[
MESONES 7 X% EAEAEACSES A AR EN I DL
LAVAPLATOS A A IEAEIES AR >t o
+ |CUCHHLLOS X Sl BAEAEAEA EAEIEYEIRS S [
CUCHARONES BRI [V [ ] 2 M| D w | K [
JARRAS e [ 3] AR el R P s X
t§.¢\NDEJAS LAY AR EA e EAES EaE= REAFEES
RECIPIENTES PLASTICOS e D 3 [ [ e LR R FAEHAERE4
OLLAS = ' peEIEEARY Y M | PN [ 2| > P her
TABLAS DE PICADO X > X e | D> A EAERES S| S |PE. |2
+ |[ESTUFAS i . Xl EAEAEI ) EREHAEEAFAER S e
LICUADORAS DI [ EAEAEIEIES AN EREAES <[> > [
HORNOS
[REFRIGERADOR > > a3 s
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA =< > X| o e
ESTANTERIAS > = 3 e
|RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e 3 5 Se
[FECHOS & e
Cﬂq\NECAs PARA RESIDUOS - Ed
R AREA DEL COMEDOR 6 ORSERVA
IMEsas MK XX XK P A EAEAESTd o3 B CIGNES
SILLAS X< 4 KPP L pL ] M s 22 M Wt e
VENTANAS > B . j
PAREDES 2
PISOS X >C R XX =3¢ AR EA A <[> | 7= ¢
TECHOS Eea N EaN
VASOS X< > X X X Fae S| M| X0 D] X 2] S ne | X
PLATOS AR ] 3 [ D€ P 22X ] el S| X S >
CUBIERTOS o e PN EAEAEd A | XX < X< >
BANDEJAS .
POCILLOS '
AREA ELEMENTOS DE ASEQ OBSERVA.
CUARTO ALMACENAMIENTO . 7{ % X < CIONES
ELEMENTOS DE ASEQ
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO- . >= >~ ~C)
TRAPERO _ EA{EAES St X[ L) K X X e AR ARS
ESCOBA S X > ARSI AES EHER Y XA [
RECOGEDOR FAEEES SIS 2> 3 M X X =
GUANTES sl X K] e RN PP IR P AR ES
) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ) o "
Escriba una X cuando se realican procesos de lavado y desinfeccién de fnrtas, huevos o empaques; para la desinfeccion ulilice ef tmétodo de Inmersién y remitass a las cantidades de hipoclorito : CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfaccién qua se wiilizan dependiendo [o qite vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfaccién de alimentos-frutas XX 0 >
Dasinfeccién da huevos > > Y 1"
Deslinfecclén de empaques P x > 4
VERIFICACION DE AGUA POTABLE i OBSERVA
criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANCLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor ¥ sin color o turbiedad). En caso contrark donde evidencie mal CIGNES
sorsabor o turbla escriba en 1a easilla (NC) No Cumple ¥ en las observaciones espacifique la no conformidad,
CLOR cic|o AR rar-> [N [ SN[ S8 [-4) [=X s [l Fal [«
COLOR - clic|c ) CICiCle. [all ] ol <2 P= ) clCic &
SABOR e Jc | cldejd| & cClcic|ald [4 =] Fall i
TURBIEDAD S e cloiClelE delolcl & C[ 0
. CONTROL DE PLAGAS
. TIPO DE PLAGA Roadores Cuc h .
‘ on Camn it
iLus ION .
e - #%2
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: 511 A RESPUESTA ES AFIRMATIVA'Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
|¢Hay presencla de plagas vivas? N YU [MNTNINT A NN NIV NN CIONES
;Hay presencia de plagas muertas? sJ[ M MRS N e REER
Hay sefiales de presancia de plagas (dadios,
CETe s O N ) S W SIS B R L R
- [H1] inal ¢a recolg i de festduos
gstépubicado lejos del almacenamiento de 8l5]4 2] N E= 5 'S 13 5 L5 5 = 515
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas sa reallza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jomada laboral, registra Ia fecha y hora en la casiila de observacionas y notifigue de inmediato al supervisor
loglstico,
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba 1na X cada vez que se realice la evacuacién da resicuos al Interior de la cocina y el comedor, Ademis, escriba tma X tinlcaments en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechablas o de reciclaje se llevalas belsas del shit o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECC]QN DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA : > - \
COCINA Y COMEDOR ESCOLAR b b SR AL A | £ raka K e | _
RECOLECCION D& BASURAS POR PARTE DE LA !
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA i
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
lapliqua) §
EVACUACION DEL ACEITE USADO 2
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L - M M J Vv 5 D §<
carro recolector da basuras - - i
RESPONSABL %r 1 /‘[ eror . ) s é
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 AGTUALIZADO 13/05/2025, §

|




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS S

Reponer devoluciones o entregar faltantes de alimentos
antes de la preparacion o entrega del alimento, de
acuerdo a lo planeado por ciclo de ment y el horario de
servida estipulado. Debe ser firmada por el manipulador
de alimentos que recibe y por un representante de la
Sede Educativa, previo conteo y revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos. Entregar copia en el restaurante escolar.

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales - Narifio

utnutripaelpiales591@gmail.com




UT NUTRIPAE IPIALES 2025

IPIALES, julio de 2025

INGENIERO o }
CARLOS IVAN PAVLACIOS o B 0
LIDER PAE '*""’ﬁg G dm
SECRETARIADE EDUCACION@ ‘{3 L
IPIALES é,g %5

. ok %, ¥ "
W*ﬁmmmzﬁ

C

7

1 s} gﬁ.% i N B

Yo,,LlNA*MARCELA MOYA} rdentlflcada con C C. 53.013. 232“'de¢Bogota en‘i;nl callEia ' 3
de‘éRepresentante de\iUT NUTRIPAE IPIALES con 901,944.148% 0 manifiesto bajo la fi‘
gravedad de juramento%queﬁpara&el penodo comprendldo entre el (02-063025 y el 30- ' _5-
06- 2025) no se reallzaron greposmlones g',reporte de faltantes de al[mentos En 3

cumphm[ento ala obllgamén espemf[ca.fS" _goner devoluciones o entreqar faltantes ﬁ
de ahmentos antes de la preparac:on o entreqa del alimento;. “de acuerdo a lo ﬁ
planeado por ciclo de menti viél horano de servida estipulado Debe ser firmada .+
por el mampulador de ahmentos que«rec:be v por,unrrepresentante de Ia Sedeﬁpr

Educat:va, *Qrewo conteo y revision deI cumphm:ento de las especificaciones

técnicas de alimentos. Entregar copia en el restaurante escolar. #;.;”
e
% 1‘11 3?1!.} % ’.rv’ff”
i abmg ,_W
Cordialmente S, e v
o AT,
o S

(et

LINA MARCELA MOYA MAHECHA.
C.C 53013232 DE BOGOTAD.C.
REPRESENTANTE LEGAL

Calle 19 # 15 — 52, Bamio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeiplales581@gmail.com




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS T

Presentar un documento de arriendo o de compra de la
sede administrativa y bodega que garantice la
permanencia durante la duracién del contrato, conforme
a la propuesta técnica presentada dentro de seleccién
por licitacion publica.

Calle 19 # 15— 52, Barrio L.a Pradera
Ipiales — Narifio
uthutripaeipiales591@amail.com




UT NUTRIPAE IPIALES 2025

IPIALES, julioc de 2025

INGENIERO el
CARLOS IVAN PALACIOS £
LIDER PAE g ““"‘”% 1y
SECRETARIA'DE EDUCACION:! i oy
IPIALES A m';ﬁfﬂ”””‘% e .

('Z

REF .- Gontrato Nom439§'2025 #
;f iy, £
L iw;;':‘,?‘a-, -’-f € A .

1o Een x ab ¥

TR,

-1

o .- : ¢ :
Asunto CUMPLIMIENTOKOBL%BA%CIONES EST};-; IEICA"”DEIZ\%CONTRAEISTA“LTEM”‘

T 5 f‘? 5.;'13? ,“:‘
S i .,.sss«”ﬁ W
o ﬁ oy G
Aprecnad}gﬂsﬁSenores;' 2 ; .

L Ny &ﬁgﬁ

T : i » g
Yo' LINA“MARCELA MOYA ndentlflcada con C C. 63.013. 232’t‘dg§Bogota en ?m ca]ldad &

eéRepresentante de;%UT*N TBIPAE lPlALES con 901.944.148: 0 manlﬁesto bajo la
grat\fledad de Juramentc)xque péra;,el pertodo comprendldo entre el (!2 06-2025 y el 30-
06-2025) el contrato no‘l‘sefha modn‘" cado ' éde el inicio de [a operacmn wquedando
como evidencia el presentado“ en*e[ mforn:le ;#1 correspondiente al mes de mayo . En
cumpllmlento ala obhgacron‘*especmca T, Presentar tfar un documento: de arriendo o de

comgLaf.de Ia sede admm.'strat:va _v bodeqa que garantice !a*permanenc.'a durante

Y

la durac:on del contrato, conforme«ada propuesta tecmca presentada dentro cieﬁ{y

seleccion por licitacién pablica. f_f
R“i‘iﬂ 4
% E Py e, B f,,-,;ff;;
Cordialmente %‘%K + St 5
o
% S e

b.““?% -

LINA MARCELA MOYA MAHECHA.
C.C 53013232 DE BOGOTAD.C.
REPRESENTANTE LEGAL

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@gmail.com
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