Datos Totales

"MONEDA e (o e )
TASA.DE CAMBIO - -
Subtotaly,wr Z2n § B . 653000 T e 693.000,00
Descuento detale 0,00 Descuento detalle 0,00
Recargo detalle 0,00 Recargo detalle 0,00
Total Bruto-Facturans; &7 7 & . ' 593000 ‘Total Bruto Factiira® sty <5 «® 1,42x%'693,000,00
J 3 H VA 0,00 VA 0,00
Documento generado el; INC 0,00 INC 0,00
05/09/2025 11:41:56 Bokas 0,00 Bolkas 0,00
Documento validado por la Otros impuestos 0 Otros impuestos 0,00
05/09/2025 1141157 Jotal mpusto. (=) in 230 | 1 0 Total ipiest () " BRI )
XML Generado por: Solucién Total neto factura™(=)s . .. 693000 aTotal neto'factura (=)~ v 50 agq 58 17693,000,00
Gratuita DIAN Descuento Global (-) 0,00 Descuento Glabal (-) 0,00
800197268 Recargo Global (+) 0,00 Recargo Gkbal (+) 0,00
PDF Generado por: Total factura ()™ ‘COP$  $ 693000 Total.factura ()31 ™ ‘cops .7 ¥'§693.000,00
Solucion Gratufta DIAN
N:B00197268 Valores informativos Valores Informativos
ANTICIROS Tt L1k
0 Anticipos
o ¢S T TR 'RETENCIONES 37 ofrdfa ity
n Rete fuente e . . oo Rete fuente
T~ Rete IVA o 0,00 Rete IVA
Rete ICA 0,00 Rete ICA

Numero de Autorizacidn: 18764077271479 Rango desde: 1 Rango hasta: 500 Vigencla: 2026-08-15
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IIAN FACTURA ELECTRONICA DE VENTA O AN

Representacion Grafica

R R R N T T
Datos del Documento

Codigo Unico de Factura - CUFE :
0c0c49254ade0d66bbbf25dc49222faab3c 1 3e1 fhd4e30ch3 1fad67abB4fd285842a523d3fe7d6f009756c8a7abl1026

Niumero de Factura: JFFE-180 Forma de pago: Crédio

Fecha de Emisidén: 28/08/2025 Medio de Pago: Instrumento no definido
Fecha de Vencimiento: 27/09/2025 Orden de pedido:

Tipo de Operacién: 10 - Estandar Fecha de orden de pedido:

Datos del Emisor f Vendedor

Razon Soclal: JOTAGREEN FRUVER S.AS.
Nombre Comercial: JOTAGREEN FRUVER S.A.S.

Nit del Emisor: 901811591 Pais: Colbmbia

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica Departamento; Narifip

Régimen Fiscal:R-99-PN Municipio / Cludad: Ipilkes

Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplca Direccidn: CL 19 15 44 BRR LA PRADERA
O Actividad Econdmica; 4721 Teléfono / Movil: 3165666018

Correo: vyayis256@hotmal.com

Datos del Adquiriente / Comprador

Nombre o Razén Soclal: UT NUTRIPAE IPIALES 2025

Tipo de Documento: NIT Pais: Cobmbia

Nimero Documento: 901944148 Departamento; Narifio

Tipo de Contribuyente: Persona Jurbdica Municipio ! Cludad; Pasto
Régimen fiscal: R-99-PN Direcclon: c[19 15416
Responsabilidad tributarla: ZZ - No aplca Teléfono / Mévil: 3142031536

Correa: facturacioncompras22@gmal.com

Detalles de Productos

. e N JIMPUESTOS | | {precio r.'i':_'i!ta_rlu
Neo, | Codiga;], . *Deseripelsn: 3..] U/M3|-Cantidad .| .Preclo unitario {Descuento detalle} Recargodetalla’ " VA ., [ % |- .INC- 1% | devental .
I 001 CAJA DE PLATAND NIU 139,00 |$ 15,0060,00: % 0,001 % 1.042,50 % 2.086.042,50
'C Notas Finales
Linea de negocio!
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Datos Totales

Documento generado el:
2B/08/2025 13:10:15
Documento validado porla
DIAN:

2Bf08/2025 13:10:16

XML Generado por: Solucidén
Gratulta DIAN

B0D197268

PDF Generado por:
Solucién Gratuita DIAN
Nit:800197268

Numero de Autorizacién: 18764069158748 Rango desde: 1 Rango hasta; 5000 Vigencia: 2026-04-17

‘MONEDA™, **"g, 5
TR e o i
CAMBIOH™" 7y 7ha

fcop

‘TASA.DEL TG
[Subketaln il 5 T e e 2085000
Descuento detalle 0,80
Recargo detalle 1042.5
Total Brute Factiira: == =, © 208604275
VA 0,60
INC 0,00
Bokas 0,00
Otros impuestos 0

B ETREn

‘Total Impuesto.(z)”

T
<, ()

Total neto factura (=},

" 39860425

Descuento Global () 0,00
Recargo Gbbal (+) 0,00
“Total factura’{=)08 +  "COP$  $- 20860425
Valores Informativos

RNTICIPOS (s & R
Antkipos 0
‘RETENCIQNES: | ¥ e BN
Rete fuente . o .50u
Rete IVA _ 0,00
Rete ICA 0,00

MONEDA >, - fat i 27 i
\TASA DECAMBIO ises. 2/

‘Subtolal>iid 2 58 07w e ainggin00,00
Descuento detalle 0,00

Recargo detalle 1.042,50
“Total Brrto Factiira /5757, & < = 972,086:042,50
WA 0,00
INC 0,00
Bolsas 0,00
Otros impuestos 0,00

Totalimpuesto (=) |4 ~v &~ .. ¢ &~ 0,00
-Totalticto factira:(s) e - « .~ 2/086,042;50
Descuento Global (=) D,00
Recango Global (+} 0,00
 Totalfactura (=), 57550 .2 COP $1475-2,086.042,50

Valores informativos

-ANTICIPOS .
Antkipos

‘RETENCIONES.. 7 #5¥% % o i
Rete fuente

Rete IVA

Rete ICA
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Datos de!l Document

FACTURA ELECTRONICA DE VENTA

Representacién Grafica

e s e ey o g 3
BT T e

AN

[P T

O M WL I T T i

TN

Cédigo Unico de Factura - CUFE :

cfdb34707104e7/9d9a4b9204239206424 1c02ee5b3a7ceB268fe3bedi28d5e615/c462917af2409Bed6676097b0539d

Niamero de Factura: JFFE-179
Fecha de Emision: 28/08/2025
Fecha de Vencimiento: 27/09/2025
Tipo de Operacién;: 10 - Estandar

Datos del Emisor { Vendedor

Forma de pago: Crédto

Medio de Pago: Instrumento no definido
Orden de pedido;

Fecha de orden de pedido;

Razén Social: JOTAGREEN FRUVER 5.A.S.
Nombre Comercial: JOTAGREEN FRUVER S.A.S.
Nit del Emisor: 901811591

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica
Régimen Flscal:R-99-PN

Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplca
Actividad Econdmica: 4721

Datos del Adquiriente / Comprador

Pais: Colbmbia

Departamento: Narifio
Municipic / Ciudad; Ipkks

Dirececidn: CL 19 15 44 BRR LA PRADERA
Teléfono I Movil: 3165666018

Correo: yayk256@hotmal.com

Nombre o Razén Soclal:
Tipo de Documento: NIT
Niamero Documento: 901944148

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica
Régimen fiscal: R-99-PN
Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplca

Detalles de Productos

UT NUTRIPAE IPIALES 2025

Pais: Colmbla

Departamento: Narfio
Municipio f Cludad: Pasto

Dlreccion: cl19 15416

Teléfono / Movil: 3142031536

Correo: facturacioncompras22@gmai.com

“ ¢ IMPUESTOS

{Precio tnktario

Nros |- Codigo’ | -t Descripcibn:. & | - WfM e Cantidad . Preclo unitario |Descuento detalle]. Récargo detalfec)+ IvA- 4o |- ‘INC=™ oo fide'vental "
1 ant CAJA DE PLATANO NIU 140,00 |$ 0,00 % 0,00 5 2.100.000,00
Notas Finales
Linea de negocio:
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Datos Totales

B L Y

MONEDRARA 22 ™ o By v CoP

JTASA.DE: CAMBIO. L =708

-Subtotal ¥ N 2100000

Descuento detalle 0,00

Recargp detalle 0,00

‘Total Brato Factiira® .- 7= - 2100000,

g A 0,00

Documento generado el: INC 0,00

28/08/2025 13:07:56 Bolkas 0,00

Documento validado porla Otros impuestos 0
DIAN: e CELIRTEY MM e g e d e A Er ot
: ; EYoasy T od

28/08/2025 13:07:56 Totalimpuestor(=yin> o o G 0

XML Generado por: Solucién (Tatal neto-factura. (=), = -2100000

Gratuita DIAN Descuento Gokal (-) 0,00

BOD197268 Recargo Global (+) 0,00

PDF Generado por:
Solucién Gratuita DIAN
Nit:BD0197268

™

Numero de Autorizaclon: 18764069158748 Rango desde: 1 Rango hasta: 5000 Vigencia: 2026-04-17

Totalfactira.(=)5% ¥ fv, .COP S

$ "2100000

Valores informativos

IA-NHCIPOSGY{':J?;;M‘» ~K ‘\: . EU

Antkipos 0
RETENCIONES -+ 45 ¥ . sy
Rete fuente 0,80
Rete IVA . 0,00
Rete ICA ) 0,00

-Mo_ ED" N L]
A

L

T LN SN | LORE
" TASA:DE .CAMBIO

‘Subtota) i, W W A a1 06,000,00
Descuento detale 0,00
Recargo detalle 0,00

Total Bruto'Factura ™ > 2,100,000,00
WA 0,00
INC 0,00
Bolksas 0,00
Otros knpuestos 0,00

Total Impueste (2).

Total neto, factuta (3

Descuento Global (-}
Recargo Ghobal (+)

0,00
0,00

Total factiira (=) -

1ICOP $.54'2:100.000,00

Valores informativos

ANTICIPOS % ol 4
Anticipos 0,00
RETENCIONES -+ °:L's 72 3y " #E
Rete fuente 0,00
Rete IVA 0,00
Rete ICA 0,00

Hoja2de?2



FACTURA ELECTRONICA DE VENTA

Representacion Grafica

T e ot Sl

Datosdel Documento

G L M) - PPN 1

T AN

Y- 5

. e RO

PN vtk |

Cédigo Unico de Factura - CUFE ;

aecB2e6ead37bd576590b24fe4788ff260e2cf25c29f997 243d916fb92ced09e1d337aB6b106995e5289514756cf04a

Nimearo de Factura: FVT-110
Fecha de Emision: 27/08/2025
Fecha de Vencimiento: 27/08/2025
Tipo de Operacidn: 10 - Estdndar

Datos del Emisor f Vendedor

Forma de pago: Contado
Medio de Pago: Efectivo
Orden de pedido:

Fecha de orden de pedido:

Razoén Social:
Nombre Comercial:
Nit del Emisor: 37001279

Tipo de Confribuyente: Persona Natural
Régimen Fiscal:R-99-PN
Respoensabilidad tributaria: 01 - VA
Actividad Econdmlea: 4721

Datos del Adquiriente / Comprador

BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS
BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS

Pais: Cclombia

Departamento: Narifio

Municipio / Ciudad; Ipiks

Direccién: MZ 13 CA 6 B BRR PINARES DE SANTANA
Teléforno / Movil: 3138710173

Correo; teresabustamanteg@gmatl.com

Nombre o Razén Soclal:
Tipo de Documento: NIT
Nomero Documento: 901844148

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica
Réglmen fiscal; R-99-PN

Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplca

Detalles de Productos

UT NUTRIPAE TPIALES 2025

Pais: Coombla

Departamento: Narifio
Municipio / Ciudad: Ipiks

Direccion: Cale 19 # 15 46

Teléfono [/ Mévil: 3142031536

Correo: facturacioncompras22@gmat.com

_= . TMPUESTOS.. 3,

. ¢ 1. preci.

R Sl R FENatt

Itario de

s Tr !" Fk O A - Y ¥ 1""%” Kol ; T T
Nro; X _sc:-lpcjé Ca Ly _ Precio unitario -.Descuento detal[ "B cargo detalla © VA T L% = :‘ln_: 1 venta
1 SANDIA XKILO NIU 210,00 |§% 1.900,00 $ 0,00} 0,00 $ 399.000,00
2 111112112 BULTO DE NARAN3IA NIU 2,00 $ 49.000,00} § 0,00¢ § 0,00, $ 80.000,00

Notas Finales

Linea de negocio:

Hoja 1 de 2
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Datos Totales

Documento generado el:
27/08/2025 19:08:05
Documento validado por [a
DIAN:

27/08/2025 19:08:06

XML Generado por: Solucién
Gratuita DIAN

800157268

PDF Generado por:
Solucién Gratuita DIAN
Nit:800197268

Numero de Autorizacidn: 1876407727147 Rango desde: 1 Rango hasta: 500 Vigencia: 2026-08-15

A

1077

‘subtotal: i L.k Joe a7 T8 i479,000,00

Descuento detalle 0,00
Recargo detalle 0,00

T Ay el
¥ 4

Total Brute Factura< S8 "pl " U |479,000,00

VA 0,00
INC 0,00
Bolkas 0,00
Qtros Impuestos

Yotal Impuesto. (=)

“Total neto:factura’(=) %, Fil™

Descuento Global (-)
Recargo Glbal {(+)

‘Total factura (=) ™ * “: L COPS 7§ 479:000;00

Valores informativos

TASA DECAMBIOu 7't 7

Bubtotal S TP 7 470000
Descuento detalle 0,00
Recargo detalle 0,00
Total BiiitgiFactura. & ‘479000
VA 0,00
INC 0,00
Bokas 0,00
Otros mpuestos 0
Total Impugstoi(=). .7 ), #7070
Totalnéto factiira.(2)} :479000
Descuento Glbal (+} 0,00
Recargo Global (+) 0,00
iTotalfactural(=)e ™ © COP$ $ 479000
Vaiores informativos

ANTICIPOS F1v .~ * “
Antkipos 0

‘RETENCIONES 3%

¥

Rete fuente

e 200

Rete IVA
Rete ICA

6,00

0,00

ANTICIROS % 45 " i, % e T
Anticlpos 0,00
RETENCIONES-#kida B vn 5o % o2iey )
Rete fuente 0,00
Rete IVA 0,00
Rete ICA 0,60
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|AN FACTURA ELECTRONICA DE VENTA O ADMN

Representacion Grafica

5 IO W 1T 5.2« AR Al I T 2. et ISP S ol NP - e -/

V‘Da'tos del Documento

Cédige Unico de Factura - CUFE :
48baB6d4458183e5bfSab96eafb4ced58b159e36e4c6b483c7 2ab3bc51192e70d3¢95fdB36cd6f3157celeB4dfO007b

Nimero de Factura: FVT-111 Forma de pago: Contado
Fecha de Emisién: 27/08/2025 Medio de Pago: Efectivo
Fecha de Vencimlento: 27/08/2025 Orden de pedido:

Tipo de Operacién: 10 - Estandar Fecha de orden de pedido:

Datos del Emisor / Vendedor

Razén Social: BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS
Nombre Comerclal: BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS

Nit del Emisor: 37001279 Pals: Colombia

Tipo de Contribuyente: Persona Natural Departamento: Narffio

Régimen FiscaliR-59-PN Municipio / Cludad: Iphls

Responsabilldad tributaria: 01 - IVA Direccidn: MZ 13 CA 6 B BRR PINARES DE SANTANA
Actividad Econdmica: 4721 Teléfono / Movil: 3138710173

Correo: teresabustamanteg@gmal.com

Datos del Adguiriente / Comprador

Nombre o Razén Soclal; UT NUTRIPAE TPIALES 2025

Tipo de Documento: NIT Pafs: Cobmbia

Nomero Bocumento: 901944148 Departamento: Nariiio

Tipo de Contribuyente; Persona Juridica Municipic / Cludad: Iphlks
Régimen fiscal: R-99-PN Direccidén: Cale 19 # 1546
Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplca Teléfono f Movil: 3142031536

Correo: facturacioncompras22@gmai.com

Detalles de Productos

ﬁfe;!o"ilfjigéﬁo

3

Precio ynitario |Descuento detalle| Recargo detalle: |

o, | Codigo] > % Descripeion & 7, UM | Cantidad . % {2 de venta:, .
1 998387 CAJA DE MANZANA NIU 12,00 3 140,000,00; 5 0,001 % 0,00 % 1.680.000,00
2 007 CAJA DE MANDARINA NIU 11,00 % 25,000,00i 8 0,00 % 0,00 $  275.000,00

Notas Finales

Linea de negocio:

Hoja 1de 2
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Datos Totales

Doctimento generado el:
27/08/2025 19:12:07
Documento validado por [a
DIAN:

27/08/2025 19:12:08

XML Generado por: Solucion
Gratuita DIAN

800197268

PDF Generado por:
Solucién Gratuita DIAN
Nit:800197268

Numero de Autorizacion: 18764077271479 Rango desde: 1 Rango hasta: 500

= © icop
ey w0
-Subtotal«is, e 1955000
Descuento detale 0,00
Racargo detalle 0,00
“Total Bruto: Factura’ s 1955000
VA 0,00
INC 0,00
Bokas 0,00
Otros impuestos 0
A PR
Jotal neto'factura () L . 1955000
Descuento Global (-) 0,00
Recargo Glebal (+) 0,00
sTotalfactura (=) 7Y3 7V, COPS $. 1955000
Valores informativas
ANTICIPOS 7o fore . © o
Anticlpos ]
RETENCIONES . v &% L
Rete fuente 0,00
Rete VA 0,00
Rete ICA 0,00

Vigencla: 2026-08-15

SN

g ke

‘Subtotal® sy - T

A

b ;9555000500

Descuento detale 0,00
Recargo detalle 0,00
Total Bruto Factura s » ™ 7 501,955.000,00
VA 0,00
INC 0,00
Bolas 0,08
Otros impuestos 0,00
) o 'ﬂ?r.‘;';?'ﬁ':ﬂﬁl
Total heta-Factura ()., + " 1,955,000,00|
Descuento Ghobal {-) 0,00
Recargo Global {(+) 0,00

JTotal factira, (=) =

-3 COP:§28"13955,000,00

Valores informativos

ANTICIPOS - vy o F 8Faiiglylle "= 8% 173
Antichhos 0,00
-RETENCIONES " n g

Rete fuente

Rete IVA

Rete ICA

Hoja2de 2
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Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

-

Bancolombia

£, 830.903,9388

Compaiia: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compaiila: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Noinero de cuenta: 87974936641 Tipo de cuenta: Corrlenla
FEOB0TL % L3 77 1] BANCOLOMBIAYz T« | CUBTIR GG | B2 Py bt
Nombre de beneficiario: INDUSTRIA PANIFICA Documento: 000000901 060317

ST

WaloR R, gl SR 7] 7821000100 JF Y Tl

Referencia:

Concepto:
) R

stado: P el 'ABONADO,EN BANCOLOMBIA; PROVENIENTE. DE:CEIENTES % %ir! fi- Biiyrs ~F
Fecha de aplicacion: 27 de Agosto de 2025

LY SR e A
SRR R

B I Y R R AT

43 5

.o

Bancolombia

NIT. 89C.503.9388

Compafila: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compaiila: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Nitmero de cuenta: 97200003487 Tipo de cuenta: Ahorros
sEAfidadi L 2 e i BANCOLOMBIATY b’ < . #5 |"Cuenl alf af
Nombre de beneliciariu: GRANJA DE PRODUCCI Documento;

VAIBH o N [16.588:800,00: i R | CheqUeL S e b

Concepto: Referencia:
YEstados A i o g T L ABONADO EN'BANCOLEOMBIA, PROVENIENTE!DE/CLIENTEY 5 w5
Fecha de aplicacién: 27 de Agos:o de 2025

s Ty o A e T
bttt ER T sty Hebee v

LEER R
SRR

Recibo individual de pagos - Sucqrsall\lirtual

——
. S

Bancolombia

HIT. 890.903.9388

Comparita: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compaiiia: 0901797678

Fecha Actual; Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Nimero de cuenta: BBBOODD4950 Tipo de cuenta: Ahorros
Enlitat; ™ T A0 T BANCOLOMBIA -t L LN Cue A ot RSB N T

Nombre de beneficiario: TERESA DE JESUS BU Bocumento: 0000000370012?9
BValors v RO ok 10749661 WL “ DEL [0 T E e Sy

Concepto:

R 0,




Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

Bancolombia

NIT, 890.503.9358

Compaiila: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compaifila: 0901797678

Fecha Actual; Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Nimero de cuenta: 00000003163806599 Tipo de cuenta:
PGSy NEQUIEE ¥ S, HrCudntliocarits 2P & s
Nombre de banelucmno YENNY HENRIOUEZ Documento: 0000000371 21907
VAR A IE T L (1860.000,00M iakeh Her o AR [Chequettsl Bes o/ M

_Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

=

Bancolombia®™

NIF, 890.903.9388

Compaiila: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compafifa: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Nimero de cuenta: 88800004045 Tipo de cuenta: Corriente
$Enlidadyd ™ 2F 7 AR EBANGOLOMBIAT | £ ™, _ I dlicuentdosali SR En g s IR
Nombre de beneficiario' JOTAGREEN FRUVER S Documento. 000000801811591
INalor s e, W : # 1. 7ri|iChégue: lor e

Concepto: Referancia:

AEstado i r e i L ABONADO EN BANCOLOMBIA, PROVENIENTE DE CEIENTE Fi i, Tos £ 5 0de =7
Fecha de apllcaclon 27 de Agosto de 2025

L i L TR = Lot by S

Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

Bancolombia

NI, 890.903.9388

Compaiifa: PROD,COMERC.SEBLAN S
NIT Compaiila: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Nimero de cuenla' 00000003154823402 | Tipo de cuenta:

CEntidads e e U INEQUIERF s 4o < i [BCtenta local:! PR PR et
Nombre de beneliciario: MONICA CUESQUE Documento: 000001085910150

o, e g | 562,000,008 T g W s 3ed rfoh B e

Concepto

SEStadoR ke La A1) PORSAREICAR EN BANCOLOMBIA, ENVIADO PORCLIENTE ¥
Fecha de aplicacién: 27 de Agosio de 2025

SRR s DL TECSGRIET R e 1y, T VAR o AR T




Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

—
Bancolombia®
NIT, 890,903.9368
Compaiifa: PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Compaiila: 0901797678
Fecha Aclual: Miércolas, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM
Nimero de cuenta: 0000000314820006D Tipo de cuenta:
FEnfidad; & et e INEQULE ST T, +52 dF Cllentalocal®
Nombre de beneliciario: OMAR ROSERO Documento:
- [ LHB5000,00°, 2 AT © . Em|ohddiei
Referencla:

? ' POR:ARPLICAR EN BANCOLOMBIA,-ENVIADO POR CLIENTE . 43, %

27 de Agosio de 2025
O
=
Bancolombia
T 890.503.9388
Compaiiia: PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Caompaiifa: 0901787678
Fecha Actual: Miéreoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM
Nimero de cuenta: 00000003213619139 Tipo de cuenta:
SEntidad?  wnmess W G NEQULweE A DR L JUEodenta focal;”
Nombre de beneficiario: JHON JAIRD GUASPUD Documento:
- ValoF; it - *40060,000,00 % ; el [Chequesdyie
Concepto: Referencia:
‘EBtado; 7oAy e s o | POR'APLICAR.EN.BANCOLOMBIA, ENVIADO:ROR CLIENTE] *%
Fecha de apllcacuﬁn 27 de Agosto de 2025
E 4 !"*Lf***’ W T O Ty VB RNy S e

Recibo individual de pagos - Sucursai_'Vinual

O W=

o
.
Bancolombia®™
NIT. 830,903.9388
Compafifa: PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Cornpafifa: 0901797678
Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM
Numero de cuenta: 00000003175545619 Tipo de cuenta:
*Entifadueit v i A INEQUIEE e ¢ 3 TR \ Laens aJiCUénidlocalir s TR
Nombre de benehclano LUIS OSWALDO MORIL Bocumento: 000001 085939506
: ' 221 496:000;00 505 . oh Echeqiielad bR Hor Aot £
Referencia:
k ' RORVARLICAR EN'BANCOLOMBIA; ENVIADO,RORCLIENTE 5 £ 1 it R
Fecha de apllcaclbn 27 de Agosto de 2025
e R b G T TR




Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

Lgm

Bancolombia

NIT, 890.903.9368

Compaiiia: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compaiifa: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Niimero de cuenta 00000488428401283 Tipo de cuenta Ahorros
HEntidad s “|'BANCO.DAVIVIENDA ¥ :

Nombre de beneflctano NIDIA VIVIANA CHIT 000001193481424
MEIBE; eyl o e [i708.000,00 85 P oy iy e

Concepto.

SEstadoi i i

3o g i

FPOR'APHICAREN'ENTIDAD DE ACH

el T
! ,a«l&gfﬁ. t

Fecha de apllcamén 27 de Agosto de 2025
P S 2 ; : = e
FARC AL S HO LA D

Fecha Actual:

. @*'
Bancolombia
NIT. 890.903.9388
Compaiila; PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Compatiia: 0901797678

Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Numero da cuenta:

BBB79956036

Tipo de cuenta: Ahorros

L Enfidadiyy sofws ax

‘BANCOLOMBIAL " |,

A

e e

LUIS ALFREDO CORDO

Documemo

Nombre de bene!tcnano.
Nalor:Fl e i Y 1314151000000, £ il B | Cnaque; #
Conceplo: Referencia:

| "ABONADD EN BANCOLOMBIA, PROVENIENTE DEICLIENTEY:

27 de Agosto de 2025

Bancolombia

NIT. 890.903.9388

Compaiila: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compaiifa: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Nimero de cuema: BB534612898 Tipo de cuenta: Ahorros
CEflidad: LA A ' BANCOLOMBIAS 8T ¢ e Tl olsntalecali
Nombre de beneficiario: VIVIANA SAAVEDRA Documento:
PValor e o dd o1 [ BAOIO00TOREF & o7 T B | Chieqe:
Conceplo:

;EStadD; W

Fecha de aplicacién 27 de Agosto de 2025

Tt

I «1'45.&’ T J :4-‘:
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Recibo individual de pagos - Sucursal Virlual

=]
Bancolombia
NIT. 890.903.9368
Compafiia; PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Comparila: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Numero de cuema 87974938641 Tipo de cusnta: | Corrlema
ieiing 5 |\ BANCOLOMBIA 33 5545 =L o[ TCuentaosali S A

Nornbre de benehc:arlo INDUSTRIA PANIFICA Documento: 000000901060317
Valoes L BERAERENNE W aotionDiooh, e TR L b CRequel RO Y SN TE TN
Cancepto: Referencia:
+Estado®e i 15 Siiln . ABONADO EN BANCOLOMBIA, PROVENIENTE DE'GLIENTE!. & & ddsibfeag ¢ i s

Fecha de apllcacuén 27 de Agosto de 2025

TR o G bl i iy T N T . L R S T

Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

"«!—!‘a
Bancolombia®™
NI, 890.503.9385
Compaitia: PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Compaiifa: 0901797678
Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM
Ntmero de cuenta' 97200003487 Tipo de cuenta: Ahorros
TEntldadsdy G SR B[ BANCOLOMBIATY ... L Ercusnia aeal o B A R T e e
Nombre de banahctano‘ GRANJA DE PRODUCCI Documenm' 000000901 701426
Aalgry iy ¥y | 5:583:600,00H48F Fr . . R ot 1100 1 1-Ta 1} (-SR] 1 1 P o)
Conceplo: Referencia:
*Estado il &V L 3 [{TABONADO'EN'BANCOLOMBIA, PROVENIENTE DE:GEIENTE®
Fecha de aplicacién: 27 de Agosio de 2925

R R N 4 5 f\%gwrn
. )9\1 -, ¥ 208 A 1'}?.&

ww"r L Q;} 1% % -‘“’fm‘ : ’;*T*pbg\vu;-ﬂ

] i} Recibo individual de pagos - Sucursal Virlual

=
Bancolombia
NIT. 890.303.9388
Compania: PROD.COMERC.SEBLAN S .
NIT Compaiifa: 0901797678
Fecha Actual: Midrcoles, 27 de agosio de 2025 - 15:16 PM
Nimero de cuen!a' 88800004950 Tipo de cuenta' Ahorros
- Enfidad® F¥E s sz i BANCOLOMBIAL, (i < ' | g ¥ chenta: ChERE. T e

Nombre de benehciano TERESA DE JESUS BU

R

Concepto:
“Estado gy B8

Fecha de apllcamén
Mg Bl e T fi‘“““““*f&-, G IR T B L S S RSN S R




PRODUCTOS ALIMENTICIOS VICKY SAS
NIT ; 800,603,747 -6
KM 15 SALIDA AL SUR SECTOR COBA NEGRA
TANGUA - COLOMBIA
7226644 3154925945
facturaselectronicasvicky@gmail.com
Responsables de iva - No somos autorretenedores
Actividad Econdmica Tarifa 0,00

L o T S e - e b A AR ek e bt W e 3

7 UT NUTRIPAE IPIALES 2025 FACTURA ELECTRONICA DE
e, - VENTA
1661,044,148 - 0 (g e ‘ FE 19739

Teléfono f3142031536
Lo Fecha y Hora de Factura

Generaclén 2025-08-268 10:08:23

" iVendedor  {DISTRIBUIDOR

-

ol IPIALES - COLOMBIA ' Centro Costo , {10 | | Expedicién 2025.08-26 10:08:34
{Corraos ;- # B facturacioncompras22@amail.com g S 7| | Vencimlento 2025-08-26
uem[ CodigoDeBarras. 4 ~f..:1 + %0 ~vy,s 4 Descripeion _7TF U unidicant! %IVAT T V.Unit.".¥ Valor Total |
1 o L YOGURT BOLSAX200GR . yheeTe 0.00§ 870.00 ¢ 1,728,690.00 |
2 o ;ggws BOLSA X 200 GR 10 0,000 870.00 ; 1,728,600.00 |
Q)tal Items 2
{TotalBruto ~~ { 3,457,380.00
{TotalaPagar 7 J . § 3.457.380,00
CONDICION DE PAGD
Credito  Credito Clientes Efeclivo Cuota 1 F - 003- 19739 Vence el 3.457.380,00

2025-08-26
VALOR EN LETRAS
Tres Millones Cuatrocientos Cincuenta Y Siete Mil Trescientos Ochenta Pesos M/Cle
OBSERVACIONES

Factura dirigida al programa de alimentacin escolar suscrio entre UT NUTRIPAE IPIALES
2025 y el municipic delplales bajo contrato No. 439 de 2025

Firma Elaborado por : ADMINISTRADOR - Firma Recibldo

¢ i ‘e v

op;;estacién de serwclos ‘descritos. en este tﬂufo “Valor: Resnluc[éniylo utorlzacién dé facturaclén N
06-22 hasta el 2026 06 21, vigencia 24‘ B56S;: pre de nero’” DD‘
% o

Ya

} =3 3 . R . 1!.¢ T "'L
CUFE 25b67fd21e7a2382e306fb3702b30e98921 61 312&40! 1 5400632{£621Be4cca0de4f81 31 eBBSb!Scha:iDb?OESBB‘lZDS
ORIGINAL Pagina:1de1

Fabricante del Software: Siigo S.A.S - Nit: 830.048.145-8, Nombre del Software: Siigo Pyme. Proveedor tecnoldgico: Siig‘o‘S.‘A:S"- Nit’ 830.048.145-8
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Recibo individual de pagos - Sucursal Virtual

e
Bancolombia
NIT, 890.903.9388
Compaiifa: PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Compaiila: 0901797678
Fecha Aciual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM
NL‘:mem de cuenta: 00000479200123062 Tlpo da cuenta Aharros

"Jr w G e a0
Fl A

Fal g
P B

ANCOIAGRARIO.

SONIA PAPAMIJA Documento: 000000041 109076
A BT T i |ORBAUGES o g | 00~ P VA i
Referencia:

"POR'APLICAREN.ENTIDAD DEACH
27 de Agosto de 2025

o y‘ “'f#-:scr.;‘z ' "
,.44“51‘”! ~~~~~~~~~ Vs

Bancolombia
KT, 890.903.9388
Compaiia: PROD.COMERC.SEBLAN S
NIT Compaiila: 0901797678
Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM
Nimero de cuenta: 88376188050 Tipo de cuenta; Ahorros
JEntidadiF LR 'BANCOLOMBIAS ~ - T g OB IoGalk & s | Epe 5 A i 6
Nombre de beneflmano. GLORIA ALICIA SANT Documento: 000000030?1 8432
Valor el el s 30 E1500,000,00005F, . A | iCheduel & A e AR A
Concepto: Referencia:
Estat S TR F w0, ABONADG EN'BANCOLOMBIA, PROVENIENTE'DE CLIENTES ¥
Fecha de aplicaclén: 27 de Agosto de 2025
T et R L T L S R

‘Recibo indjvidual de pagos - Sucursal Virtual

"

Bancolombia™

NIT. 89C.803.9368

Compaiifa: PROD.COMERC.SEBLAN S

NIT Compatifa: 0901797678

Fecha Actual: Miércoles, 27 de agosto de 2025 - 15:16 PM

Ntimero de cuenta: 87895383552 Tipo de cuenta: Corrisnte
. Entidadss e = F 5%, U] 'BANGOLOMBIA™ = =i D4 "cuentalosald e g | E
Nombre de beneficiario: PRODUCTOS ALIMENT! Documento:
ValFE F R U B70.9451505 5 T HEY e Alkohsguelian B o
Concepto: Referencia:
CEstadau s e 4 4 JABONADOIEN BANCOLOMBIA, PROVENIENTE DE:GLIENTER STy vii.
Fecha de aplicacibn 27 de Agoslo de 2025
R T e L s




e e e e e ¥
QUICK AND TASTY (RAPIDOS ¥ SABROSOS)DE COLOMBIA SA | FACTURA ELECTRONICA DE VENTA |
RIT.: B15004821-5 - - -- +
KM 12 VIA CALI CANDELARIA CAVASA BG 5 | Numero: QR96109 |
CANDELRRIA | Fecha : 2025-AG0D-27 07:23 PM 1§
Tel: 6410308-4484480 | Pagina: 01 de 01 |
CITIU: 104D + -— +
J— — - J— Ay U S +
| cliente : UT NUTRIPAE IPIALES 2025 | Forma de Pago: CREDITO CONTRA ENTREGA | Fecha de Vencimiento |
| Sucursal : UT NUTRIPAE IPIALES 2025 | 1 2025-AG0-30 |
[ Contacto @ +- - m——— -- e *
| Bit o C.C.: 901944148-0 Codigo: 901944148 | Vendedor: 815004821 QUICK AND TASTY RAPIDOS ¥ SABROSOS DE CO |
| Direccion : CL 19 15 416 Fo——- ———te Fm=- e —————— e P e +
| Ciudad : IPIALES | OC.Nro | OV.Nro | Deto.Alt | Remisiones { Moneda |
| Telefono : 3142031536 Faxt [ 0056-A | 094454 | | 776444 | PESOS 1
| Email : facturacioncompras22@gmail,com t I | 1 . | |
+ e e e e e e e e e b frmm———— frm————— oo ———- + +
[Ttem bPescripecion Ho Cantidad #.M Preclo_Unit. Descuente Valer_Total Impte |
t -— —— - —————— - mm————— +
1023389 BEBIDA LAC AVEHA NAT 200 ML a0 650 UND 950.00 B.95% 0.00% 617,500.00 0.00 ]
1023389 BEBIDA LAC AVENA NAT 200 ML 30 3,151 UND 950.00 §.95% 0.00% 2,993,450.00 0.00 |
1023389 BEBIDA LAC AVENA NAT 200 ML 30 427 UND 950.00 £.95% 0.00% 405,650.00 0.00 |
|023648 LECHE SABOR FRESA X 200 ML 30 6,508 UND 1,100.00 21.36% OD.00% 7,158,800.00 0.00 1
1023648 LECHE SABOR FRESA X 200 ML 30 1,217 UKD 1,100.00 21.36% D.00% 1,338,700,00 Q.00 |
. 1023648 LECHE SABOR FRESA X 200 ML 30 223 UND 1,100.00 21,.36% 0.00% 245,300.00 0.0g |
18025 LECHE SABOR VAINILLA X 200 ML 30 5,961 UND 1,100.00 21.35% 0.00% 6,557,100.00 0.00
018028 LECHE SABOR CHOCOLATE X 200 ML - 30 1,073 UND 1,150.00 24.79% 0.00% 1,233,950.00 0.0Q
1018028 LECHE SABOR CHOCOLATE X 200 ML 30 1,116 UND 1,150.00 24.75% 0.00% 1,283,480.00 0.00
| |
I |
I |
| |
I !
| |
| |
1 |
| |
| 1
1 ]
F—n ——— fumm————— frmmmm - Fommm————mm e m e + - ] —te- - -4
| TOTAL_BRUTO | DSCTO x LINEA | DSCTO_GLOBAL 0.00% | SUB-TOTAL | IMPUESTOS | TOTAL RETENCIONES| TOTAL |
] 21,833,850,00 | 4,250,939.71 | 0.00 | 17,582,910.29 | 0.00 | 439,572.76 | 37,143,337.53
Fm e Fommm e s ————— e P R + tm—mm B - +
| Valor Letras i DIEGISIETE MILLONES CIENTO CUARENTA Y TRES MIL TRESCIENTOS TREINTA ¥ SIETE PESOS CON CINCUENTA ¥ TRES CTVOS, MCTE, ]
| [
B e pmmmm e [DETALLE DE VALORES J-—m—--mmoommm e e e e +
| % BASE _VLR_IMPUESTO_ | % __ BASE _VLR_IMPUESTO_ | % BASE, _VLR_IMPUESTO_ | % BASE VLR_IMPUESTO_ |
I ! i I
<tjj | l i I
{RTE FUENTE : 439,572.76 |RTE IVA; 0.00 |RTE ICA: D.00 IRTE CREE: 0.00 I
1 | 1 1ICUI: 0.00 |
! | 1 1IBUA 0.00 [
o Fmm e e e e — ————— Fomm e T +
! Observacion: ENTREGA EN calle 19 # 15 - 52 Barric La Pradera. Ipiales VIERNES 29 AGOSTO !
1 !
1 I
1 I
Tt ittt - ————— bt +

+—

NO SCMOS GRANDES CONTRIBUYENTES RESPONSABLES DE IVA, Autorizo a Quick And Tasty de Coleombia 5.A. par
a que consulte y reporte en cualquier tiempo, mi informacion comercial en Centrales de Riesgo.

Despues de vencida esta Factura cobraremos Interes de Mora a la maxima tasa legal permitida
Autorizacion Numeracion De Facturacion 18764061213541 wvigente de DIC-04-2023

hasta DIC-04-2025 Numeracion Habilitada OR22440 al QR500000 Vigencia: 24 MESES
Factura Generada por Software de Sistemas de Informacion Empresarial S.A, WIT, 890.315.193-3

(Firma y Sello}

FecHa~Aa8~&8rEITICACIoN: " 2025=08=27TIT23TI007 ™"
Cufe: 1153elceleld3b14657588beecTSDad01d4haa548febD9cb9bd49353257020a465&9920&adcc6b9729cfd94e5c3b133b

cagIzttIAnckysl0LiyblxT]ikanldvSBLESCATARIRPALEY4 T/ XGSZL 4+ 5dWNDZ L VA PLTOTCHTEATZBIL YBLICESvIR4ThCEXLTh
E::;7!1lgégégz};'l::::::?g;;c:’;-;g'1':B.J;nPwnz»g;&;sci‘j-ﬂ:Gdnnqojuluswaquwuﬂ?imxlatnusmlaszywjmstyxcnhhu:uaw!51thRIOOam2ymilnynhr!c5v¢aqaqc5muaﬂqueqlcquCISn!: ]
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Bancode Bogota ;é

Fecha actual: 2025/08/27 | Hora: 13:06 | IP:

191.156.59.32

WWW.BANCODEBOGOTA.COM

Nominas, Proveedores y Libranzas

Empresa:
Tipo Identificacion:
Generado por:

HUB INTEGRAL COLOMBIA SAS
NIT Persona Juridica
DAIRO ANDRES SANDOVAL CARRANZA

A continuacion el detaile de: Resultado - Crear

No. Identificacion:

9014855476

AR
Beneficiario "

T

Destino®]

CC7004 2025/08/27 QUICK AND TASTY $17,142,440.00 73690779042
No. Autorizacion 13061382 Fecha de Emision 2025/08/27
Origen
Tipo Producto Cuenta Corriente
Nombre Producto Origen CC7004 No. Producto 7004
Fecha de Pago 2025/08/27

Destino

Tipo Identificacion
No. ldentificacién
Beneficlario

Valor a Pagar

Entidad Financiera
Tipo Producto
Producto Destino
Tipo de Pago
Referencia / No. Factura
Informaclon Adicional
Estado

NIT Persona Juridica
8150048215

QUICK AND TASTY
$17,142,440.00
Bancolombia

Cuenta Corriente
73690779042
PROVEEDORES

En Proceso

Pagina 1de 2



INSUMOS Y ALIMENTOS SAS
NIT : 901,801,881 - 8
CALLE 16 N 10-50 FATIMA
PASTO- NARING - COLOMBIA
7212121 3147788749
insualimpasto@hotmall.com
Responsables de iva - No somos autorretenedores
Actividad Econdmica Tarifa 4.9 x 1.000

CUH.ERCLAL!ZADORA

lnsum@S
& Alimentos

EUUPRUTFURISUD RS S VPP PR PR —

fe-i: UT NUTRIPAE IPIALES 2025

FACTURA ELECTRONICA

901'“944 448-0  Nd.Extranjero: rTelefon; ; p[ 3142031536 - IPIE 2213
. ?Vendedor Ao VENTAS DE CONTADO Fecha y Hora de Factura
IPIALES COLOMBEA E’(: ntro Costo : : 2 Generacién 2025-08-02 11:15:10
——— on [ s meeee—ee—e o | Expadiclén 2025-08-02 11:11:20

eference F‘reﬂjo

)‘ papteter o el

| Vencimiento 2025-08:09

;" ‘Referencla, - [Boc  Marca Cant Unid; va¥ Vr. Unit: VrUnt. ] Vr.Unit { Valor Total :
' : .SInlva ]. Con | Conlva; i
R I A _ I L . Desc{o O }
2407071 LOMO DE CERDOX 1KILO_ f3 |caLypso 142 UN | 0 19400, 19, 400| 19 4oo§ 2,750,144 1
4838 'PECHUGA DE POLLO KL CLARIPACK BCNRO {3 |BUCANERO | 1,482 | O 1534Dp; 15340| 15340, 22,737,255
@) TotCent 162398  TotalBrute 25,487,398,80
[Total aPagar.” | 'S 25,487,398.80
CONDICION DE PAGOD
Creditc  Credilo Iplales Efectivo 25,487,398.80
VALOR EN LETRAS
Veinticince Millones Cuatrocientos Ochenta Y Siete Mil Trescientos Noventa Y Ocho Pesos
MiCte Con 80/100
OBSERVACIONES

Firma Elaborado por : MARIA BERTI

GRACIAS POR SU COMPRA

3
Rl

Ll

ORIGINAL

CUFE: 4BSGBIIB153d038d8ed2bCQ12t:bd864ﬂ97272b5891760l713656c25baed!1c4995f99595::439374aa!21cd814eed2baa

Firma Reclbido

Pagina:1de1

Elaberade, impreso y enviado electrdnicamente por Siigo S5.A.S Nit:




Comprobante de Transacclén
Fachay 0770872025 18;44:05

£ DAVIVIENDA

Descripcidn de 1a Trensscridn ¢

Emprasal UNICN TEMPCRAL AGROPAE REGIDNAL
Usuario: ETHEL PIZDA D CARRILLO STIVA
Orlgen de lor fondos ¢

Tipo de preductor CUEKTA DE AHORROS

Nimearo da productal LAALLRLLLLLET % 1]

Destine da les fondas ¢

Transaccién Pago a Proveedores
Moentor $ 58,571.065,00
Descripcling Pago a Provesdores
Fachat 07/C8/2025
Horag 1B:43:56
Nimaero de documentat 67775700

Banco Tipo {l Ha {! ID | i Hombre Destinatarh Valar Estada Motivo
HeQUT bRy esssss3i02 1085910150 MONICA CUESQUE $ 554.000,00 Erviadn & Ot Banca
NEQUT N AR RO enssasppEd 5269687 OMAR RDSERD $ 1.470,000,00 tnvisdo & 0o Banes
NEQUT ggfg’;m‘g‘s‘“’ sveseenriln  $126454226 HOM TAIRO CUASPUD $ 2.456.000,00 Enviado » Otro Bancs
NEQUI gg:ﬂs‘“m%“s“ asesss5E19 1085039606  LUIS DSWALDO MDRILLO PEREZ $ 1,456.000,00 Enviado a Otro Bance
DAVIVIENDA CUENTA DE AHORROS. 1193481424  NIDIA VIVIANA CHITAN YANDUN $ 1.970.000,00 Pago Exitoso
DAVIVIENDA DAVIPLATA 37121907 YENNY HENRIQUEZ $ 934,500,00 Pago Exitaso
DAVIVIENDA CUENTA DE AHORROS ewssnussgpgl  §7714620  DIEGO FERNANDO NARVAEZ PARRA  § 2.023.968,00 Pogo Exiteso
BANCOLOMBIA CUBNTAS AHORRO ascawscgpls 1085910534  LULS ALFREDO CORDOEA BURBANO  § 2.767.000,00 Envinde & Otro Bancs
BANCOLOMBLA g‘;g’gs“-;;“‘c%“s““ wesssess3062 41109076 SONIA PAPAMIIA § 4,052,451,00 Enviado 8 Otro Banco
BANCOLOMBIA g‘.}ﬁ’gfsfu%’g‘s‘mm wsssese35E2  SOD6037476  PRODUCTOS ALIMENTICIOS VICKY  § 3.370,.046,00  Enviads  Otro Banes
BANCOLOMBIA gl_.{uirg;y:%gzslsmes seasussgEql 90106017 INDUSTRIA PANIFICADORA LA $ 475.000,00 Enviade & Otro Banco
BANCOLOMBIA o wesmase3qf7  SD1F01460 R e o C1OM $7.120.000,00  Enviade m Ot Bancs
BANCOLOMBIA A A ENTES ssasuse5719 9018018818 INSUMOS ¥ ALIMENTOS SAS $ 24.900,200,00  Envisdo & Otro Banco
BANCOLOMBIA g'i'.i'gs"m%"s“’ wsaswesg9g0 37001279 TERESA DE JESUS BUSTAMANTEGUE  $ 1.074,000,00 Enviado @ Otro Banca
BANCOLOMBIA CUENTAS CORRIENTES sesususqapds  OOIB11591 JOTAGREEN FRUVER SAS $ 3,458.000,00 Enviade & Ot Banca

OTROS BANCODS




PANADERIA AVENIDA LAS LAJAS. F A CT U R A

#26
Aug 11, 2025

Cobrar a:

UT NUTRIPAE IPIALES 2025 -572.979,00 COP
Articulo Cantidad Tasa Cantidad
4/07/2025 PAN MANTEQUILLA 1987 350,00 COP  695.450,00 COP
£/08/2025 PAN COCO 1987 350,00 COP  695.450,00 COP
B/08/2025 PAN SUIZO 1987 350,00 COP  695.450,00 COP

Sublotal: 2.086.350,00 COP

Saldo anterior anticipado: 635.361,00 COP
Total: 1.450.989,00 COP

Cantidad pagada: 2.023.968,00 COP

Notas:

Direccidn: Kr 6 No 3-95

Calle: Avenida Las Lajas
Ipiales, Narifio, Colombia
E-mail: larroka9899@gmail.com

Términos:
Cuenta de cobro PAE.



Comprobanta da Transaceidn

Fachar 07/0B/2025 L8:44:D5
T DAVIVIENDA
Drescripcién de s n1
Emprasa; UNION TEMPORAL AGROPAE REGIONAL
Usuarlay ETHELPIEDAD CARRILLD SILVA
Qrigandna losfondos s
Tipo da producte: CUENTA DE AHORROS
NGmero da productas bbb bbbl S 151

Duastino do los fondos 2

Transacclént Page a Proveedores

Montot $ 56.571.065,00

Descripcléng Pago a Proveedores

Fachai 07/08/2025

Hora: 18;43:55

Nimero da docitmanto? 67775700

Banco Tips Dastlno Nimuero Dastino ID Dastinatario Nombre Destinatario Velor Estado Motive

NEQUI R anRa camas434D2 1085910150 HONICA CUESQUE § 554,000,00 Envisds & Otm Banea
CUENTAS AMORRO anaan

HEQUL Pyl fenrish “LOS0  S269697 GMAR ROSERD $1.470,000,00  Enviade 0.0t Banca

NEQUE S aaRRD semaeegiyg 1126454226 THON JAIRO CUASPUD $2.856.000,00  Enviado & Otm Banes

NEQUI gg:"c'f;m"g‘s“’ esscse§E1g 1085939606  LUIS DSWALDO MORTLLO PEREZ $ 1,456.000,00 Enviade a Otro Banco

DAVIVIENDA CUENTA DE AKORROS aswssser1283 1193281424  NIDIA VIVIANA CHITAN YANDUN $ 1.970.000,00 Pago Exitoso

DAVIVIENDA DAVIPLATA G699 37121807 YENNY HENRIQUEZ $ 934,500,00 Pago Exitoso

DAVIVIENDA CUENTA DE AHORROS +essssasg09]  E7714620  DIGGO FERMANDO NARVAEZ PARRA  § 2.023.968,00 Pago Exitoso
CUENTAS AHORRO N

BANCOLOMBIA PRt sesesgnis  10B5910634  LUIS ALFREDO CORDOBA BURBANG  $ 2.767,000,00  Enviado a Otm Banca
CUENTAS AHORRO cesacan

BANCOLOMBIA P deviviet Tessacenifgy 41109076 SOMIA PAPAMIIA $4.052.451,00  Enviade a.Otr Banes

BANCOLOMBIA S R RIETES s=aees3552  BOOENI7476  PRODUCTOS ALIMENTICIOS VICKY 5 3,370.846,00  Enviado a Oto Banco

BANCOLOMBIA g#:’g’;m‘g‘s‘mﬁs sssuxssg6dl 901060317 INDUSTRIA PANIFICADORA LA $ 476.000,00 Enviado 2 Otro Banco

BANCOLOMBIA CUENTAS AHORRO wvsasss34B7 Q017014260 GRANIA D RoDUrCIoN $7.128.000,00  Enviado z Otro Banco

BANCOLOMBIA R ERTES wsswuse§219  OD1BDISBLE INSUMOS ¥ ALIMENTOS SAS $24.980.200,00  Enviado z Otro Banco

BANCOLOMBIA g‘}g’g;snmgo“s‘“’ sssssssqgsp 37001279 TERESA DE JESUS BUSTAMANTE GUE  $ 1.074,000,00 £nvlato » Otro Banco

BANCOLOMBIA CUENTAS CORRIENTES sssssssqpds  S01B11551 JOTAGREEN FRUVER 5AS $3.458.000,00  Enviade 3 Otro Banco

OTROS BANCOS
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Comprobante de Transacclén
Facha: D7/0Bf2025 18:44:D5

Descripcibn de Iz Transacckén 3

Empresat

Usuarlor

Origen de los fordos +
Tipa de productos
Mimars da producto:

Desting de los fondor t
Transacclént

Mantas

Dascripclén:

Facha
Horat

Namero de documentor

Bance
NEQUIL

NEQUL
NEQUI

NEQUI

DAVIVIENDA
DAVIVIENDA
DAVIVIENDA

BANCOLOMBIA
BANCOLOMBIA
BANCOLOMBIA
BANCOLOMBIA
BANCOLOMBIA
BANCOLOMBELA
BANCOLOMBIA

BANCOLOMBIA

UNION TEMPORAL AGROPAE REGIONAL
ETHEL PIEDAD CARRILLO SILVA

CUENTA DE AHORROS

sassavkundnggIp

Pago & Proveedores
$ 58.571.065,00
Pago & Froveedores

07/08/2025

18:43:56

67775700

Tipo Destlng NimaroDastlno 1D Dastinataria

CUENTAS AHORRD
OTROS BANCOS *arnee3q02 1085910150
CUENTAS AHORRD
OTROS BANCOS LRLERR ] 5269697
CUENTAS AHORRO .
OTROS BANCOS sesassgld0 1126454226
CUENTAS AHORRD -
OTRDS BANCOS weren5g19 1005939606
CUENTA DE AHORROS sasssdss1zEl 1193481424
DAVIPLATA R 37121507
CUENTA DE AHORROS wEmsbets5003 87714620
CUENTAS AHDRRO S
OTROS BANCOS wenmseagyl6 1085910534
GTROS BANGOS. svessselonz  a1109076
CUENTAS CORRIENTES
OTROS BANCDS wewwwwrl5s)  9ODEDITATE
CUENTAS CORRIENTES .
OTROS BANCDS bbbl 1253 901060317
CUENTAS AHORRO
GTROS BANCOS wesmawe3487 9017014260
CUENTAS CORRIENTES
OTROS BANCOS m=mex=s£219  901BO1ZB1B
CUENTAS AHORRO
OTROS BANCOS wremeerdgsn 370012Y9
S e RAENTES wewnwrvq045 901811551

OTRDS BANCOS

Nombre Dastinaterlo
MONICA CUESQUE

UMAR ROSERO

JHON JAIRO CUASPUD

LUIS DSWALDO MORILLO PEREZ
NIDTA VIVIANA CHITAN YANDUN

YENNY HENRIQUEZ

DIEGO FERMNANDO NARVAEZ PARRA
LUIS ALFRECO CORDOBA BURBANO

SONIA PAPAMIIA

PRODULSTOS ALTMENTICIOS VICKY
INDUSTRIA PANIFICADORA LA
GRANJA DE PRODUCCION
SALUDABLE
INSUMDS ¥ ALIMENTOS SAS
TERESA DE JESUS BUSTAMANTE GUE

JOTAGREEN FRUVER SAS

Valar
§ 554.000,00

$ 1,470.000,00
¥ 2,856,000,00

% 1.456,080,00

% 1.570,000,00
$ 934,500,00
$ 2.023.968,00

$ 2,767.000,00
% 4.052,451,00
% 3.370,946,00
$ 476.000,00
$ 7.128.000,00
$ 24,980.200,00
$ 1.074.800,00

% 3,458,000,00

B ONIVIENDA

Estsdo
Enviado 3 Otro Banw

Enviade & Otro Banco
Enviade & Otro Banen

Enviade a Do Banes

Pago Exlteso
Pagn Ex|tose
Pago Exltoso

Envlado a Otro Banco
Enviade a Oto Bancy
Enviado'a Otro Banco
Enviado a Dtm Banco
Enviado a Otro Banto
Enviado a Otro Banto
Enviado a Otro Banco

Enviado a Otro Banco

Motlva




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS M

Identificar y senalizar con avisos elaborados en material
lavable y resistente las diferentes areas que conforman
el comedor escolar.

Calle 19 # 15—~ 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio

utnutripaeipiales591@gmall.com




S8Q) UT NUTRIPAE IPIALES

Ipiales, septiembre de 2025

DR.
FRANKLIN ORTEGA SALAZAR - i
PROGRAMA DE AL!MENTAC[ON ESCOLAR
IPIALES f ﬂf?'” :

4 .“?
0 fi{?" %5:%””‘» é,g,w"
N ‘Aprecnados Senores
E 43 ’\’ X F
Sf M“"-ﬂ" g %‘% i

i Yo, LINA MARCELA%;MG')“

cumpltmlento a Ia ;obhgacmn es _ec;f" ica M. Identlflcar v,senahzar con%avnsos

EENY
elaborados en\c’kmaterla[ Iavable v resistente [ag’ dlferentes areas_que
conforman el comedoriescolar L4 il

‘@ordialmente
'3

it o i ® @,‘: B r
‘k’: iy D 4 oy
v w O{CN R ﬁ”
LINA MARCELA MOYA MAHECHA o
C.C 53. 013F232 de Bogota DC gy e, oy = r:
REPRESENTANTE LEGAL i (i 2 22 ﬁﬁ
u—% . ‘ ﬁ;ggb»&
K"mﬁ& . 4

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio

utnutripaeipialesS91@@amail.com




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS N

Atender las visitas realizadas a los comedores
escolares, bodegas, plantas y sedes administrativas,
por representantes de la Entidad Territorial y/o UApA,
supervisién o la interventoria del PAE, y/o las
efectuadas por los diferentes entes de control. Sin aviso
previo.

Calle 19# 15— 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio

utnutripaeipiales591@gmail.com
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A &

& fr— . FORMATO DE VERIFICACION DE CONPICIONES DE PREPARACIGN
TG Mde ENINSTITUCIONES EDUCATIVAS MOPALIDAD PREPARADA EN SITIO
Ilplales Educadén PS - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Oparader: l No, Operagitn: I Focha Visita: .1-;/09/ 20 ZS
Grupo: i Arga Urbana; I | Area Rural. | >< Hora [nicko: q * OCita
Institucidn ~ Horade
Educativa/Seds (. g S PS N D& 5 Terminacén: | f 1. "¢
Direccidng
Jere da [0S cend?S
Horario de Entrega en Sede Educativa | U}. eint s
No. titularas de Modalidad preparada en e sitio—
darecho atendidos / Modalidad Complamento allmentatic almuerzo
No. da cupos’ Modalidad preparada en:el sitio—
asignados a [a 1E: Complemento Jomada mafianallomada
Nombre da quien aliends ia visita Nombte del
supervisar - Equipa 66’-[3 . U
Cargo 7 aef Vitkizy
Objoto da la visita: Verlicar las condiciones da preparacion en instituciones educalivas para la medalidad Racidn
Preparada en Sitio de! Programa de Alimentacién Escolar.
Elcomedor Escolar | g
Cuenta Con Fecha Ultima Conceplo .
Conceplo Técnlco NO Verficacion Emitida Calticacién
Sanitaric Vigenta
TOTAL, PUNTAJE TOTAL, PORCENTAJE CALIFIGACION
ESPERADO PUNTAJE TOTAL CUALITATIVA
< ) QBTENIDO
RANGOS DE
CALFICACION <59,9% Deficlente De 60'a 78,0% Regular | Do 80 a §6,9% Bueno |Da 97 a 100% Excelents
i e b TS Aty TOTALE DEMANIPUCADORAS BHER A1 ih il e A e B A
De 1 a 75 raciones 1
Ga 76 & 150 raclones 2
De 151 3 300 raclones " 3 No, de Manipuladoras
De 301 & 500 racionas Rasoluzcauzr;aa& de 4 enconlradas enla
- Da 501 .a 750 racionss 8 Institucion Educativa
De 751 a 1000 raclones B
Da 1001 a 1500 raciones ‘ 10
7T CRITERIOS DE EVALUAGION: A[CUMPLE), 0 [NO CUMBLE]; NA TNOAPLICA),NO (N OBSERVADO) jcary. -
A Tl At NS TALACIONES FISICAS? C [CUMPLE) NG(NO CUMPLE IR s R Moo 20
‘@W&&#R&ﬁmﬁﬁ#%ﬁ?}fm&ﬁﬁI?Q!NST‘AEAC_IONES‘ElSICAS-E.MHMHHHG&m&&i‘%‘.ﬁﬁm&@ﬁj&m&ﬁﬂi‘%’
ASPECTO AEVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADD CINC
__ |El comedor escolar estd ubicado en un lugar
1.1 |alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas
eslancadas.
Los techos astin construidos de manera que s&
1.2 |evita: acumulacién de suciedad, condensacidn,
formacidn de honges y mohas.,
Las paredes estin construldas en matedial
resisiente, impemmesble, no absorbente, de faci
13 fimpieza y desinfeccién. Los pisos se encuentran
= |limpics, on buon estado. Los sifones y drenzjes se

O encueplran  en busp estado, proteglaos,
funcionando y limpios.

Existen tanques.y/o recipientas de agua protegidos

con tapa, con capacidad suficienle para aiandnrl

como- minimo las necesidades conespondlentes a

un dla da preparacion.

1.4

BT U anTTa T MRS g T6S TR TSE PrinTeS
del comedar sscolar cumple con el espacio
minime gua garantice la conservaciin  de
alimentos.
ueria cop un area exclusiva para Jimpieza y
1.6 |desinfeccién de los wensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.
Las ventanas y Bbesuras qua comumnican con &l
{7 |ambiente exieror estin provistas con malla
ant] insecto de facd limpieza y buana consarvacidn,
Se dispons de Instelaciones sanitzriss par el
acceso del personal manipulador de alimentos vyl
los mismas son de uso exdusive o compartidos
con los estudiantes.
Las lamparas o ljuminacién se
16 |encusntran ’
protegidas vy funcionando, no se avidencian

15

18

DOOOO(\#ODD




instalaciones siéctricas expuestas,

Sa cuenta con un drea definida y alejada de lns

1.10 |complamentos alimentarios péra el e
almacenamisnto de los insumos de aseo.
EXER U 55Pata N5E0 SXuUSVG pard of uposs
temporal-de los residuos sdlidos, adecuadamente] C
.- s |ubicado, protegide, en adecuado estado de|

4. | mantenimiento, demarcado 4] rotuladol
dsbidamenta y dando cumplimenlc & la
normatividad vigents.
S T VT RS PR RN TP L e E e e T R e
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH DBSERVACIONES YO HALLAZGDS

El almatenamiento de los insumos y malsrias
prmas se redliza ordenadamente en pilas o
estibas y dispone estanterias de materia) sanitario,
limpias y en buen estado.

Los prodisttos evidenciatios se encuentran dentro
de su vida Gtll, con fecha da vencimiento vigente,
no presentan algln tipo de contaminacion fisica,
son aptos para el consume.

Se tigne aclualizado el conirol de entradas y
salidas, krdex y rolacién de productos.

Se evidencia certificade da fumigacidn del drea de
preparaclon de alimentos.

Los plmentos que se encuentran empacados y
25 |mtuladoes, cumplen con la nomatividad sanitada
vigents,

El almacenamienlo de |os alimentos refrigerados]
26 |se rsaliza A temperaluras enire 0'C a 4°C y se
flevan egisiros.

El almacenamisnto de alimentos congelados se
2.7 |realiza a temperaturas de -1 a -18°C ¥ se llevan
registros.

Sa cuenta con dotacidn desechable completa para
visltanies (bata, gorro y tapabocas).

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

22

23

24

el OO0 O

238

PUNTAJE PUNTAJE

ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE
A PN R I PERSONAL MANIEULADOR DE ALTAEN 108 oy i e b de il e 3]
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES Y/0 HALLAZGOS

El petsongl manipulader utiliza 13 dotacién
completa, zapatos, cofia, bata o camisa, en buen .
3,1 |jestado, de eolor claro (con rbete), tapabocas y C
cumpls con  las  especificacionss  de o
normatividad legal vigente.

La presentacion parsonal de los manipuladores es
adecuada (ufas coras, limpias y sin ssmalte,
32 |cabello recoglde, sin uso de joyas u otros
accesorios, rostro sin maqulllaje) tniforme limplo y
en buen estado,

El  personal manlpulador cumple con el
34 [cronograma de uso de dotaclén - ribate de colores
on su unilorme,

Sa evidencia-la hoja de vida para cada unoc de log
34 |manipuladores con copia de cédula de ciudadanfa
y cerificacidn de aplitud para manipular alimenlos

N NI O

E! personal maniputador acredita experiencia
minima de 12 mesas en praparacién de alimentos
en semvicios de  alimantacién, formacién en
35 |educaclon sanitada, principios bésicos de Buenas
Practicas de Manufactura y pricticos higiénicas en
maniputacidn de alimentos {no mayer a un a7i0) ¥
58 cuanta con registros de capacitacidn mensual.

36 |alimentos de acusrdo a lo establecido en la Ficha
Téenica de Negoclacian,

Se svidancia (a publicacidn y cumplimiento de los
hocarios de entrepa del complemento alimentario. C_

Se pgamantiza [z cantidad de manipuladores dul :

37

a8 £ parsonal gjano al comedor escolar Ingrosa ton C

la dabida dotacidn {lapabocas, cofia y bata),

TOTAL, CUNPLIAENTO PERSONAL MANIFULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAIE PUNTAIE
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE

ST R R e s i IV C OND| G| ONES: DE-SANEAMIENTO A - os SRR b b N ity




LIAFIEZA ¥ DESINFECCION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAS OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

i La unidsd de semvicio cuentn con el plan de C

Sansamiento sprobade.

Ss cuenita con un programa de lmpleza vy
dasinfacclén, con procedimisnios escrilns, se
flevan registros de las ectividades diigenclados
adecuadamenle, cuantan con las  hojas  de
seguidad, fichas técnicas de los
insumns

utllzados para les oparaciones.

Cuentan. con la cantdad de aspersores
establecidos en e! plan de soncamienia bisico
aprobado y se encuentran debidaments rolulades
de acuerdo ala Informacion del producto.

El operader suministra los insumas y elamentos)
de aseoc de acuerge @ lo solicltads en la Ficha
Téenica de Negociscién para la modalidad
preparada en sitio - PS.-

Los elemenlos da asso son almacanades en
45 |lugares alejados de los alimentes para evitar la
conlaminacldn de los mismos.

Se encusniran los pisos, paredes, ventanas,
puerias limpias,

Se ovidenclan evisos alusivos gl comecto lavado
de tnanos segin la OMS y las concentraciones de
defergentes y desinfectantes para las actvidades,
da limpieza y dasinfeccidn:

Existen lelreros en buen estade elusivos o la
O a8 aplicaclén de BPM - Buenas Practcas d
S |Manufaciura, ubicados en las [nstalaciones del

comedor escolar,

42

4.3

44

46

ch D00 ©

ABASTECIMIENTO DE AGUA
HEM ASPECTO A EVALUAR lPUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se garaniiza la limpleza y desinfeccion del tanque
yio recipiente de almacenamlento de agua, existel

un programa para la limpieza y desinfeccion, con C_
procedimientos sscitos,

El agua que e ulilza es potable y cumpla con las
nomas  vigantes  eslablacidas  por s C
teglamentacién cotrespondlente del Ministerio’ de
Salud ¥ Proleccion Social.

£l uso de hislo en contacts con alimenios ¥
41 materias primas, es {abricado con agua potable | C

manipuledo en condiclonas gque garanticen si
Intevidad.

4.9

4,10

WMANEJD Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDTS

frem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS 1

Te cuUBNia GOn  [eGipenies  SuGIEniss Y

dobidamente ideniificados da acuerdo & 1a

' {clasificacidn de residuos, da materia! sanitario, con) C
412 ltapa y bolsa plistics, ublcados sn un s

exclusfro para la facoleccion temperal de reslduo

sblidos,

Se cuenta con un pograma de manejo de

O a1 teslducs aprobado, ton procedimientcs msciitos, C

19 1ua Savan reglstros {diligencindos adecuadamente)
da Ias actividades.

~ |se aplica la separacidn en sitio do {os residuos|
4.44 |sélidos, es decir, matesial orgdnico sepasado do C_
papel, plasticos y empagues.

CONTROL OE PLAGAS

TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Tax insfalaciones y/o los aimantas 5@ encuentran
libres de presencta o dafio causado per plagas,

heces de animales ¥ se encuentra libre de C.
animales domésticos.

$a cuenta cofi pn programa de control integrado
de plagas, cen procedimientos sscritos y se levan)
446 [registros ds las acfividades dlarias preventvas o C
comractivas: diigenciados attecuadaments (minimo

del dia anterior),
TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
A PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO l PORCENTAJE
-~ e e s e T A R TN PR e i T TR
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ITEM ASPECTOAEVALUAR |PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

En la instituzién educaiiva se tiene publicado en
un tugar visible fa Ficha Técnica de Infommacion
del PAE con ia informacién da los canales de
comunicacidn para las PQRS.

5.1

C

Cuenta con &l acla da conformacién del Comité de
Alimentacién Escolar y/o seguimisnto {segin
corespanda) y la gestion realizada al mismo (en
caso de requedirse).

52

C

€] operador realiza putlicacién de 1a esirategia de
574 tEducacldn Alimentarda y Nuticional (EAN}
aprobada por la Entidad Temitorial.

C

ESTION SOCIAL

TOTAL, CUMPLIMIENTO G
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO

PORCENTAJE

HL’Q&#’M%WW%W&&KWWEC,ONDlBIDNESi-DEaGAL‘lIJAD-DE;I..:DS;AI:IMEHTD&%}@%@}#!’E AR RS

ITEM ASPECTO AEVALUAR PunTAs

OBSERVACIONES YiQ HALLAZGOS

La cama (came roje o blanca) se encuentraj
acorde a los estindares de calidad exigidos po
B.1 [las normas vigentos y = las  condiclones
psiablecidas en los lineamienios (Aplica para
slimentos preparados y en almacenamisnto},

C

El husvo se encuentra acorde & fos estindares dej
calidnd exigidos per las normas vigentes ¥ a las
6.2 fcondiciones establecidas en los lineamientos)
{Aplica para alimentos praparados ¥y 8n
almacenamiento).

C

Las leguminosas &8 encusniran acorde a los)
estindures de calidad exigidos por las nofmas
‘6.3 |vigontes y ‘a las condiciones sstablacidas en los
{ineamiontos {Aplica para alimentos preparados y|
sn almacenamienlo).

Lcs cereales y/o darivados del cereal estan acorde
a los estindares de calidad exlgidos por las
normas vigentas v a las condiciones establecidas!
an los lineamientos.

64

Las malces, tubdnculos v plétanos se encueniran en)
85 ladecuadas condicicnes de calidad, dptimo grado
de madurez,

Las verduras, hortalizas y frutas usedas para la
preparacién ¥ en almacesamisnto se encuentran
an adecusdas condiciones de calidad, éptimo|
grada de madurez,

66

t os aricares ytiizados para las preparaciones se
sncuentran scorde a los estindares de calidad
exigidos por la nommatividad vigente y a las
condicionss establecidas ert os lineamiantos.

&y

Las grasas utlizadas para las preparaciones se
encuentran acorde @ los estindares de calidad
exigidos por 1a normatividad vigente y a las
condiclonss establecidas en los lIneamientos.

B8

T

de calidad exigldas por las nommas vigentas y @ las,
8.9 |condiciones establecidas en los lineamientos
{Aplica para alimentos preparados y en
afmacenarniento).

Sa realiza foma de contramuestras de alimentos
preparados de allo riesgo ¥ se cusnta con las]
conlramuestras almacanadas -y rotuladas de lag
Uftimas 72 horas.

6,10

TOTAL, CONDIGIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE
ESPERADC

s e e T o M serrpr T ML CONDICT

PUNTAJE

OBTENIDO

PORCENTAJE

E5 DE PREE ARAGION AL 5 e e s VA Ao ey 1

frem ASPECTO AEVALUAR [PUNTASE

OBSERVACIONES Y/IO HALLAZGOS

Los procasos de preparacion de les alimentos se
_ |reatizan en condlciones Splimas de higiena, del
7.1 |timpieza v de conservacién, de forma secuancial y

conlinua pata evitar
cualquifer tipo de
conlaminacion.

C

Se reaiza la limpieza y desinfeccion da lcs
vtenslios de manera permsnente siguiends lof

72 |poablecido en o programa de lmpleza

c

desinfeccion.

[y




SN P I ¢ WL SR MO8 3 B AP RIEP I L L e S S

Las hartallzas y frulas se lavan y desinfectan con
sustancias  autorizadas  por la  nomnatividad
sanitaria y establecidas en el plan de saneamiente; C
del oparador.

El servido oe los afimentos ss hace con ulensilios
74 (pinzas, cucharss, elc) segin sea el lipo de

1< | alimanto y se evita el contacio dieclo del alimenic C
con 1as manes.

73

TOTAL, CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE

PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO l PORCENTAIE

T S A A e SRy e M E lp.osa;UTENSL|;|os-mmmmmmw:ﬂmg_m&mwmﬁ
frEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/Q HALLAZGOS
Se cuenla con los equipos ¥ menaje provistas en
{a Fiche Técnica de Negociackdn, se encuentiran) (

en buen estado y eatin fabricados con materiales

que permiten Ja thci limpleza y desinfeccion.

Las bandejas donds se les provee los alimentos a
los tilulares de derecho cumplen ceon las [:

8.1

82 especificaciones de la Ficha Técnica de
Negociacion,

Exislen manuales y. registros para serviclo de
fnantenimiento praventivo y comective de equipos)
B3 |de scusrdo a io establecido en 1a resolucién, {Hoja
de vida de los equipcs, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

TOTAL, EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

PUNTAJE PUNTAJE :
| ESPERADD | _ OBTENIDO ! FORCENTAIE: |
L R e T e s 8 U ek Sk X - CUMPLIML DE! it ’ﬂﬁﬁ?&?ﬁ&ﬂﬂiﬁﬁ%ﬂ&ﬁ&‘mﬁf&im

O frem ASPECTO A EVALUAR ‘F UNTAJ OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

Existe cunspiimiento do s minuts de acuerdo al
8. giclo de ments aprobado por lg ETC, {En caso) C

contrario, verificar la existencla de autcrizacidn porj
parie da la ETC).

En e} establecimiento educativo se encusntza

82 publicado el ciclo de menls aprobado por la ETC..

Se fisne estandarizado ol servido con el uso de
utensilios.
Se cumple con Ios pramajas de lodas las

9.4 |proparaciones, de acusrdo al nivel educativo
alendida.

a3

X

TOTAL, CUMPLIMIENTO DE MENU

FUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO I | OBYENIDO ‘ I PORCENTAJE
ATt R ERENENTOB DG BE GURIDAD INDUS TRIALY, SEGURIDADY.GACUD EN ELTRABAJQHRR R

rem ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

Cuentan con betiquin compuesto por (20 gasas
astdriles, esparadrapo de tela de 4°x5 YD, baj
\snguas de madera 20 unidades, guantes de 1alex C
10,1 {10 pares, yodovidona, solucién salina 1 litro,

aleohol antiséptico, tijera para trauma; linterna y|
pitas, vaso desechable, hidrdxido de aluminic,
curas 20 unidades y vendas elasticas)

o 0.2 | Guentan con extintot con targa vigenta

N TOTAL CUMPLIWENTG ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL ¥ SALUD OGUPACIONAL
PUNTAIE PUNTAJE
}__ ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE

ST R P e et iR 2 CONDICIONES DEX AN G B O T B U R (S b oL ot
ftem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS

E! personal franspoftador  presenta  los
documenios reglamentarios det vehlculo {Licencia
11.1 [de conduccidn vigente, Seguro Obligatorlo de C
Accldentes da Transito (SOAT), Ficha Técnica del
vehiculo); Modelo 2018 en adelants.

€] vehictlo que presta of servicio s& encuentra

11.2 |aprobade previaments por e] equipo técnica del C
lsupesvision,

El vehlevlo transportador de allmentos llava en sy
exterlor, #n forma clara y visible la leysiada
11.3 I'Transporie de Alimenios™ -y, cuents con 1a C
informacién del programa en sus costados de|
acuerdo ala FTN.

T e ’ = T N B S R B T A T




El vehiculo cuentz con la certificacién sanitatial
expedida por la atiordad competente con
Concepto Favorable, La fecha de expedicion da la
certificacidn no es superior a un aio,

114

Se cuenta con regisiro gue evidencie que all

115 vehiculo se le realiza limpleza, desinfaccién vl
*? |control da plagas aniss de casgue; adicicnalmente

se avidencia cartificado da fumigacién.

Se fava registo de temperaturas de los

11.6 |componentes que lo requieran 'y de! sistema da

refrigeracion y/o congelacidn,

E1 parsonal transporiador y manipulador (abiiia
de transporte) cusnta con ln documentacién dey
acusrdo a lo estableckdo en la pomatividad
i 11:7 |(cédula, certificade de aprobacidn de curso de
manipulacién  de alimentos, cortificado  de
aprobacion de curso en précticas higiénicas en)
manipulaclén de alimentos)

NP M

El conducior y ol auxiliar de cade vehiculo cuantal
con la dotagidn que cumple con [as
aspecificacionss contampladas en la Resolucion)
‘415 [2674 de 2013, (Vestimenla de color claro con C
clerres © cremalleras ylo broches en lugar de
botones, sin bolslics ubicados por encima de ia
cinlura, use da malla o gorro, tapabocas).

El vahlculo transpontador cuenta con botiquin de|
11.9 |primeros auxilios y extintor con carga vigenta y C ‘
buen astado.

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDIGIONES DE TRANSPORTE

(") — PUNTAJE PUNTAJE
. ESPERADO OBTENICO | l PORCENTAJE
T A e PR U A VE RIEICAGION DOCUME NS AL Bt Wit i S prht i (st T E e
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Exista fegistro aciualizado para las raciones
121 entregadas. C

Se cuenta con formalo de remision de enirega de
viveres on instilucién educaliva, debidaments)
dillgenciaga y firmada por algln representante de
la sede aducativa. C
Nota: En caso de que no se cuente con Ia fima)
del reprasentanta de 1a sede educaliva debe.
evidenciarse el soparle de gestién
conespondiente.
Se cuenia con biticora follada, dabidamente
diigenciada donde se notifique las Visitas
realizadas por dilerenies enbidades y se [eva
trezabilidad de producios usados,
TOTAL, CUMPLIMIENTO VERIFICACTION DOCUMENTAL

PUNTAJE PUNTAIE
ESPERADD I ] ostENIDO | PORCENTAJE

S CONGEUSIONES | OBSERVACIGNES 1 RECOMENDACIONES IR i OF

e

122

123
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FORMATO DE VERIF]CACIQN DE CONDICIONES DE PREPARACION
EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO
PS - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Operadon No, Operacién: Fecha Vista: | 1 @/a%/ 2(
Grupo: l Arez Urbana: | l Area Rural; |>< Hora tnici: | L0 Ol ]
Institucion | Homade
Educativa/Seds ol So) &~ c::[Cfd Yorminacon: | A0 ©Cciniq
Direccldn:
\Vereda o Solede d-
Horarlo de Entrega en Sede Educativa L Jh e 0 f~5
No. titulares de + Modalidad preparada an &l sitio =
derecho atendidas f Modalidad Complementae allmentario almuerzo >(
No, da cupos Modalidad preparada en ei sitio —
asignados als [E: Complemento Jorrada mafianalomada
Nombre de quian atiends la visita C] (7] da‘ € ﬂmfoki wp:‘rc\':i:::e g::sipo N
| - by
Cargo: m&r\:bt)}(l (J ﬂm PAE G') ICUl g.).st ol

Objeto de la visita: Verificar las condiclones de praparacion en instituciones educalivas para la modakidad Racion
Preparada en Sitio del Programa da Alimentacidn Escolar,

CRI’éEEREOS DE: EVALUACIOH ACUMPLE]:0 (NO.

HM%RSTALAC!OHES FI3ICAS: C{CUMPLE) NG (NO'CUMPLE)Y

Elcomedor Escolar | o
Cuenta Con Fecha ltima Concepto Calificacisn
Conceplo Técnico NO Verificacion Emitido
Sanitario Vigents X
TOTAL, PUNTAJE © | TOTAL, PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO PUNTAJE TOTAL CUALITATIVA
QBTENIDO
cm?&%%f" <50,0% Deficienta | De 60 2 79,9% Regular | De B0 a B6,5% Buenc | Do 97 a 100% Extelento
A e N P R S TOTALI DE: MANIPURADORAS Al NNt Fmia i n v iR 2 W
De 1 a75 raciones 1
D& 76 a 150 raciones 2
Da 151 a 300 raclones . 3 o, da Manipuladaras
Do 301 a 500 raciores Raso’u;g;sas ge 4 enconiradas en la
Da 501 & 750 rationes § Institucidn Educativa
De 751 a 1000 raciones B
De 1001 a 1500 raciones 10
CUMPLE); NA{NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)#s21.x 1y

fﬁ-f:‘f'"‘ﬁ "%ﬁhm 2

ﬁ:ﬁ:’m&sﬁ‘%‘;

S el INS TALACIONE S FISICASE B e e ﬂ“"‘r&"‘wﬂm A

ASPECTO AEVALUAR

DESGRIPCION DE O EVIDENCIADD TING

£l comedor escolar estd vhicado ep un lugar
alajado da. focoa de insalubridad, maleza y aguas
eslancadas,

1.2

Los tachos estén construidos de manera que se
evita acumulaciin de sutiedad, condensacion,
formacion de hengos ¥ mohos.,

13

Los paredes estin construidos en  materia)
resistante, impermaable, no absorbents. de fach ‘Se OL\S’ ef Jau dehCJ

limpieza y desinfaccidn. Los pisos se encuentran
limpics, en busn estado. Los sifones y drenajes se
encuentran en buen  eslado, prolegidos,
funcisnando y limpios.

I") dm echfcf_

IRNE

Existan tanques y/o recipientes da agua protegidos)
con tapa, con capacidad suficients para atendar]
como minime |as necesidades comespondientes 8
un dia de preparacion,

1.9

B a7aa OF ANTCotammETie UE Tas Tavelas fras
de!l comedor escolar cumpls con a! espacio
minimo que garantice la  conservacidn de
alimentos.

16

CU#nla con un a8 exdusiva para mpieza y
desinfacclén da los uiensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

17

Los ventanas y aberturas que comunican con el
ambienta exieror estdn provistas con malla
&nil inseclo da f4cl limpieza y buena conservacion.

falla Ventla citn

18

5 dispone de Instalaciones sanitarles para el
acceso del personal manipuledor de alimentos vy,
fos mismos son de uso exclusivo o compartidos
con los estudiantes,

1.9

Los famparas ¢ iluminacton se
encuentran

protegidas y funcionando, no se evidenclan

OOl q o b

e




Instalaciones eléctricas expuestas.

110

Se cuenta con un drea definida y alejada de los
complementos alimentarics para el
almacenamienio de los insurmos de aseo,

EXEE CIT EsPatic THRe EXTUSIVE pald & USposio
tempota! de los residuos sdlidos, adecuadamente
ubicado, prolepide, en adecuado estado de
mantenimiento, demarcado o roluladol
debidamenle y danda cumplimente a la
normativided vigente.

SR e LT R Ui |
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frem

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH

OBSERVACIONES YID HALLAZGOS

a1

El almatenamientc de los Insumos y matarias
ptimas se reafiza ordenadamenis en plas of
esllbas vy dispone estanterias do malerial sanitario,
{impias y en buen astado,

22

Los procducios evidenciados se encuentran dentm
de st vida (til, con {acha de vencimianto vigente,
no presentan algin lpo da contaminacién fisica,
son aplos para sl consumo,

2.3

Se tens actualizado el contrel de entradas y
salidas, kirdex y rotacion de productos.

24

Se svidencia certficado de fumigacion del drea de
preparaclén de-alimentes.

25

Les alimentos que e encuentran empacados y
mtulados, cumplen ton fa nommatividad sanitaria
vigente.

28

El almacenamiento de los alimentos refrigarados|
se realiza a temperaiuras entre 0°C & 4°C y se|
Yevan registros.

27

E! slmacenzmionto de alimentos congelados se
reqliza a temperaturas de ~1 8 -18°C v. se [levan
registros.

S Ne ot el NN

2.8

Se cugnta con dotacién desechable completa para
visitantes (bata, gorro v fapabocas),

C

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIE

NTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE PUNTAJE

ESPERADD OBTENIDO PORCENTAJE
ACyEa R R A e e EEd | PERSONAL MANIPULADOR DE/ALIMENTOS s k{8 et P e D S P ATy na sy
frEM ASPECTCQ A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

31

El personal manipulador wiliza la  dotacidn]
complsta, zapatos, cofia, bata o camisa, en buen|
eslado, de color caro {con ribate), tzpabocas y|
cumple con las  especificacionss de 1a
normatividad legel vigente.

C

22

La presentacidn personsl de los manipuladares es
adecunda (uftas cortas, lmpias y sin esmatle|
cabello recogide, sk uso de joyas u otros
accesorios, rostro sin maquiliaje) uniforme limplo y,
it busn astado.

33

El perscnal manipulador cumple con e
cropograma de uso de dotacion - ribate de colores
en sU unifonne.

34

Se evidencla (4 hoja ds vida para cada uno de los
manipuladares con copia da cédula da ciudadania
y cedificacion de aptiiud para manlpular alinientos

35

El personal manipulador acredlta experiencla
minima de 12 meses en preparacién de alimantos
en servicios de alimentacidn, formacidn en
sducacidn sanilaria, princlplos béslcos de Buenas)
Pricticas de Manufactura y pricticas higiénicas en
manipulacitn do alimentos {no mayor @ un afio) i
sa cuenla con registros de capacilacién mensual,

C
C
C
C

38

Se garantiza la cantidad de manipuladoras de
alimentos de acuerdo a lo establaclde en 13 Ficha
Técnica de Nagociacidn,

N

a7

Se evidencla la publicacién y cumplimiento da los
horarios de entraga del complemento alimentario.

38

El pecsonal ajeno al comedor ascolar ingresa con
la dabida dotacién {tapabocas, cofla y bata).

C
C

TOTAL, CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

FUNTAIE PUNTAJE

ESPERADQ OBTENIDOC

T A A A AR e e 5V 2 CON DICION ES: DEIS ANEAMIENTO 1l ey i S Feitra AP el B S s e RER Rl

PORCENTAJE
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LIMPIEZA Y DESINFEGGIGN

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJH

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Ls unkdad de serviclo cuenta con el plan de
Saneamiento gprbado.

C

Se cuenta con un pregrama de limpieza |
dasinfeccion, con procedimientos escritos, se|
levan registros de las actividades diligenciados|
adecuadamaents, cuemtan con las hejas  de
seguridad, fichas técnicas de los
insumes:

villizados para las operaciones.

C

4.3

Cuentan con Ja cantidad de aspersores)
establecidos en el plan de saneamiento bAsico
aprobado y sa encuentran debidamente rotulados
de acuerdo 2 la informacién del producto,

O

44

El operador suministra los insumos y elementos]
ds asea ds acuerdo a lo solicitado en la Ficha
Técnica de Negociacidn para la modalidad
preparada en sitie - PS..

45

Los elomantos de aseo son almacenades en
lirgares amlefados de [os alimenios para evilar la
cantaminacién de los mismos,

45

8o ancuentran los pisos, paredes, ventanas,
puerias limpias.

47

Se evidencian avisos aluslves & correcto lavadol
de manos segin la OMS y las concentraciones de
detergentes y desinfectantes para las actividades
de implezay desinfeccion,

OP MO

48

Existen letreros ®n buen estado alusivos a l2
aplicacldn da BPM - Buenas Practicas de
WManufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar,

C

ABASTECH

MIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

lnurmuz

OBSERVACIONES Y/Q HALLAZGOS

4.9

Se garantiza la impleza y desinfeccion del fanqus
y/o reciplente de almacenamiento de agua, existe
tn programa para-fa limpisza y desinfeccion, con
procedimientos esciitos.

C

410

El agua que sb utliza s polable y cumple con las
normas  vigentes  establecidas  por  Ia
raglamentacldn comespondiante del Ministerier de|
Salud v Proteceidn Social.

C

41

El uso de hielo en contacte ¢on alimentos y
mateias primas, es fabricado con agua potable y
manipulade en condiciones que garanticen su
inoctidad.

C

MANEJO Y DISPOSICIOND

E RESIDUOS SOLIDGS Y LIQUIDDS

rem

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVAGIONES Y/O HALLAZGOS

4,12

Se¢ tuenta con recipientes suficientes y
debidemenin {dentificados de acuerdo a la
clasificacién de reslduos, de material sanitario, con
tapa y bolsa plasfica, ubicados en un sitio
exclusivo para la recoleceldn temporal de residuos|
sdlidos.

C

4.13

Sa cumpla con tn programa de manejo de
reslduos aprobado, con procedimientos escritos,
se lleven registros (difigenciados adacuadaments)
dalas actividades,

C

8,4

Se aplica la separacidn en sitio de los residuos
sdlidns, es declr, material organico separado ds
papel, plasticos y empaques,

C

CONTR

Ol DE PLAGAS

TEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4,15

|.as instalaciones yio l0$ alimentes se encuentran
libres da presencia o dafio causado por plagas,
hecas do animales y se encuentra libre de
animales domésticos,

C

4,15

Sa cuenta con un programa de control integrado
do plegas, con procadimientos escritos y se llevan
régistros da [as actividades diarlas preventivas o
learractivas dliganciados adecuadamente {minimo)

del dia anlerior),

C

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE | PUNTAJE
ESPERADO .

QBTENIDD l

PORCENTAJE

s e e
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iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la insfitucion educaliva se tiene publicado en
51 U {ugar visible la Ficha Téenica de Informacidn

del PAE con la Informecion de los cansles de
cormunicacldn para las PGRS.

C

52

Cuenta con ¢l acta de conformacidn del Comlté de;
Alimenlacién Escolar yfio seguimiento {segin
corrasponda) y la gestidn reallzada al mismo (en
case da requarirss). .

C

El operador reallza publicacién de la estrategla de

5.3 |Educacidn Allmeniarla y Nutricional (EAN) ( f‘:
aprobada por la Entidad Territorfal,
- TOTAL, CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJ PUNTAJE ;
|___ESPERADD ___ » OBTENIDO __| PORGCENTAJE
pEEstmEsR R ie e VIO ONDICIONES DE.CAEIDA D DELOS - ALIMENTOS sei it e el i
fren ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

64 jlas normas wvigentes y a las condicionas|

La came (carne roja o blanca) se encusntal
acorde a los estindares de calidad axigidos pon

esiablacidas en ios lineamionlos {Aplica para
allmentos preparadas y en almacenemiento).

C

6.’2

El huevo se encuantra acorde & los estindares de
calidad exigidos por las normas vigenles y a las
condiciones establacidas en los fineamisntos
(Aplica para alimentos prepearades Yy en
almacanarmiento).

C

63

Las [eguminosas %8 ancueniran acorde a los
sstandares de calidad exigidos por las nommas)
vigenles y o las condiciones eslablecidas en log|
finsamianios (Aplica para alimentos preparados |
en almacenamiento).

B4

Los tereales yfo derivados del cereal estan acorde

a los estdndams de calidad exigidos por las|
narmas vigenlas ¥ & las condicionas establecidas
en los Aneamlentos.

65

Las raices, tubércules y plitancs sa encusntran en
adecuadas condiciones de calidad, Sptimo grado)
de maduraz.

88

Las verduras, horlalizas y frutas usadas para la
preparacion y en almacenamiento se encusntran
en adecuadas condiclenes de calidad, éptimo|
grado de madumz,

67

Los pzicares ufllizados pam las preparaclones se
encuantran acorde 2 los estindares de calldad
exigidos por la normalividad vigente y a las
candiciones establecidas en los lineamtentas,

6.8

Las grasas ulillzadas para [as preparaciones sa
encuentran acorde a los estindares de calidad
axigidos por la normatividad vigente y a las
condiciones establecidas en los Hneamlentns,

6.9

LOS{aCIE05 B8 BT LENEIrECOIOE O 105 ESGEhodEy
da calidad exigidfos por las normas vigentes y a las
condkciones eslablecidas en ks [ineamlantos)
(Aplice para alimentos preparados y  en|
slmacenamiento).

C

C

C
C
C
C
C

810

Se realiza toma de contramuestras de alimentos|
preparados de oflo riesgo .y se cuenta con las
conframuestras almacenadas y rolutadas de las|
Qltimas 72 horas,

C

FOTAL, CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PURTAIE BUNTATE
ESPERADO OSTENIDO PORCENTAJE

v T T A L AT L B RV G ONDICION E S DEYE REDARAGION 1St A oL A R Gad R o KB AR SR

ITEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTASE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

7.1

Los procesos de preparacidon de los alimentos se
realizan en congiciones Gplimas de higlene, de

limpleza y de consenvacion, de ferma secuenclal y)
continua para avitar
cualgquier tipo de

contaminacion.

C

72

Se realiza la Empieza y desinfeccion de ks
utensiiios de' mansa pemmansnte siguiendo Io)
establecida en el programa de limpieza Y|
dasinfeccion.

C




Las hordalizas y frulas se lavan y desinfectan con
sustanclas auforizadas per la. nommslividad

frem

73 rsanitaria y establecidas en el plan da saneamiento;
del oparador, /‘
El servido de Ics alimentos se hace con ulensilos]
7a {pinzas, cucharas, eic.) sepiin sea el tipo de
" |alimento y se evita 8] contacto directo del alimento C/
©on las manos.
TOTAL, CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADD QBTENIDO PORCENTAJE
MRS aLR I RN R S SRR VI DS Y-UTENSILIOS s smi-cnspiprs e Fnsiisirabissat

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

8.1

Se cuenta con [os equipos y menaje provistos en
la Ficha Técnica de Negocigcion, s encueniran
en buen estado y estan fabricados con materloles

que permiten {a tacl lmpleza y desinfeccicn. C

82

L as bande]as donde se las provee los slimentos a
los titulares de derecho cumplen con las C
wspecificaciones de la Ficha Técnica de
kegociacidn,

83

Existen manuales y registros para servicio de
mantenimiento preventivo y correctivo de equipos|
da acuerdo a lo estableciio en la resclucién, {Hoja C_
de wvkla de [os equipos, cronogramas de
manienimiento, responsables).

TOTAL, EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE PUNTAJE

ESPERADO OBTENIDQ

PORCENTAJE

AT el A A uL etrenire I G UMPLIMIENTO, DE, MENU B 263 et il I R PSSR i Asbadaismbeuni i

fTEM

ASPECTO AEVALUAR |PUNTAJE

OBSERVACIONES Yi0 HALLAZGOS

Existe cumplimianta da la minuta de acuerdd al
cilo de meniis aprobado por 1a ETC. (En caso (

2 contrario, verificar fa existencia de aulsrizacidn por
paite dela ETC).
- En el eslablecimisnto educative se encuenira (
*“ | publicado ! ciclo de mends aprobado por la ETC,
g |Se tiens estandarizado el servido con el uso de C
| utensillos,
Se cumple con los gramajes de todas las C
9.4 |praparaciones, de acuerdo al nivel educalivo
atendido.
TOTAL, CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADD OBTENIDO PORCENTAJE
; EMENTOS. PESEGURIDADINDUSTRIALY: SEGURIDAD Y. SALUD EN ELTRABAUVO S Et I

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Cumntan con botiquin compuesto por (20 gasa.j
estériles, esparadrapo de tela de 475 YD, baj
{enguas de madera 20 unidades, guantes de litex
10 pares, yodovidona, scluclon salina 1 |itro,
alcoho! antisdptico, tieca para trauma, linterna ¥, C
pilas, vaso desechable, hidroxido de alurminio,
curas 20 unidades y vandas alaslicas)

102

Cuantan con extintor con carga vigente

TOTAL, CUMPLIMIENTO ELEMEN 105 DE SEGURIDAD INDUSTRIAL ¥ SALUD OCUPACIONAL

PUNTAY PUNTAJE
ESPERADQ I l OBTENIDO | PORCENTAJE
i T A R TR PR A G ONDICIONES DE-TRANSPOR T ERR il i sl et B b el

frem

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

1.4

El personal lmnsportador presenta [0
docurnentos reglamantaries del vehiculo {Licencia
de conducclén vigente, Seguro Obligatoro dp C
Accidentss de Transilo (SOAT), Fictia Técnica del
vehlculo); Modelo 2016 en adelante.

11.2

El vehiculo que presta ef serviclo se encuentra C
aprobado previaments por el equipa lécnico dej
suparvision,

113

El vehiculo transportador de elimanios lleva en su
exteror, en forma clara y visible la leyenda
*Transporte de Allmentos® y cuents con I3 ‘
Informacin del programa en sus costados de

acuerdo & la FTN:
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E) yehfevio cuepta con la cartificacidn sanilaria
114 expadida por Ja aulordad competente con
% |Cencepto Favorable, La facha de expedicicn de lal
certificacién no es superior a un afic.

Sa cuenla con regisko que evidencle que al
vehlculo so le. realiza limpieza, desinfeccion y]
contrel de plagas antes de cargue; adicionatmente
s svidencia cerlificado ds fumigacion.

Se {leva registro de lempetaturas dg log
11.6 |cormponentes que lo requleran y del sistama da
relrigaracion yle congelacion.

El personal transportador y manipulador (auxitiarn
da transports) cuenta con Ja documentacién de
acuerda & lo establscido en Ia normatividad
147 |{ctdula, cedificado de aprobacion do cupso de
manlpulacién do  glimentos, certificado  d
aprobacidn ds curso en praclicas higiénicas en
manipulacién de.alimentos).

O 00D

El conductor ¥ el auxillar de cada vehiculo cuental
con la dolacidn que cumple con las
espacificaciones conlempladas en la Resoluciin
118 |2674 de 2013, (Vestiments do color claro con Q
ciames -g. cremalleras yfo broches en lugar de

botenes, sin bolsllos ubicados por encima de I3
cintura, uso de malla o gore, tapabocas).

El vehiculo transporiador cuenta con botiqtiln de|
11,9 |pimeros auxilios 'y extinlor con carga vigente |
buen esiado.

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE PUNTAJIE
ESPERADO

Soreano | PORCENTAJE

R T L PR R L e R W ERIEICACION; DOCUMENTA!-J:“JMﬂmﬂwﬁfiﬂﬁ%ﬁi‘*%ﬂ%%&

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe fegisira actuallzedo para fas raciones

23 entregadas, C,

Se cuenta con formato de remision de-entrega de|
viveras en Institucién  educativa, debidamente
dillgenciada y firmada por algln rapresentante de C
1a sede educativa,

Nota: £n case de que no se cuente con la fema
del representante de la sede educaliva debe
evidenciarae el sopode  de gestion
correspendienta.

122

Se cuentz con bitacora fofiada, debidamente]
ciligencisda donde se  nofifiqgue (as  visitas C
reallzadas por diferentes entidades y s leva
trazabilidad da productos usados.

TOTAL, CUMPLIMIENTO VERIFICAGION DOGUMENTAL

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO OETENIDO ‘ PORGENTAJE l
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Las horializas y frutas se lavan y desinfactan con
sustancias mulorizadas por s npomatividad
sanitaria y establecidas en el plan de saneamlento)

del operador. F

E1 servido de los alimenios 50 hace con utensilios] ——
74 (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el {po de
“* lalimento y se ovita ol contacta directo del alimento

con las manos.

73

TOTAL, CONDICIONES DE PREPARACION

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADD QBTENIDD ! | PORCENTAIE _L
e A PR e R e I EQUIPOS Y UTENSILY L T R T A DA L AN A | o R

EET il

frem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJd OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
Se cuenta con los equipos y menajs provistos en
Iz Ficha Técnica do Negaclacion, se encusniran)
en buen estado y estan fabricados con matesiales C
qua permiten la facil impieza y desinfeccion.

Las handejas donde sa les proves los alimentos 2
&2 los titulares de derecho cumplen con las C
"< |especificaciones de la Ficha Técnica- de
Negociacidn.

Exisien manusles y regisiros para servicia de
mantenimiento preventivo y comective de equipas

8.3 ide acuerdo a lo establacido en a resolucidn, (Heola C
de vida de los equlpos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

B1

TOTAL, EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE PUNTAJE

ESPERADO | OBTENIDO ! PORGENTAJE |
R A RS b e A o et s et LGy GUMB LAMY DE ME R e e e AR e
ITEM ASPEGTO AEVALUAR PUNTAJE QBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimlento de |a munuia de acuerdo al
ciclo ds mentls aprobado por la ETC, {En caso C
centrario, varificar ia existancia de autorizacion por|

pario da ta ETC),

9.1

En el sstablecimiento sducalivo se encuentra

22 publicado st ciclo de manils aprobado por la ETC, C

a3 Se tiane sstandarizado e} servido con el uso de C

utsnsllios,
Se cumple con los gramajes de lodas las

94 |prmparacionss, de acuerdo al nivel educatvo
atendido,

TOTAL, CUMFLINMIENTO DE MENU

PUNTAJE FUNTAJE
ESPERADO | OBTENIDO I PORCENTAJE
T TR ELEMENTOS DE SEGLRIDADINDUBTRIAL V/BEGURIDAD Y, SALUDEN ELTRABAIO S Ty ]
Irem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y0 HALLAZGOS

Cuentan con botiquin compuesio por {20 gasas
estérles, esparadrapo da tela de 4%5 YD, baj
lenguas do madera 20 unidades, guanies de IétnxT (:
10:1 |10 parss, yodovidona, soluclon salinz 1 iiiro,
alechol antiséptico, tjera para trauma, lintamna y
pllas, vaso desechabls, hidréxido de aluminio,
curas 20 unidades y vondas elisticas)

10.2 |Cuentan con extinfor con caipa vigenta
TOTAL, GUMPLIMIENT(; ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

PUNTAIE PUNTAJE :
ESPERADO OBTENIDO | | PORCENTAJE |
Tt T e T KU CONDICTONES DE;T FANGPOR Ve o Ao e e A 068 Tl

rem ASPECTOAEVALUAR FUNTAJE OBSERVACIONES Y/IQ HALLAZGOS

El personal  lranspentador  prasenta  las|
documentos reglamentaries del vehlcuie (Licancial
13,1 jde conduccion vigente, Segurd Obligatorio de
Accidenies da Trnsito (SOAT), Ficha Técnica del
vehlculo), Modela 2018 en adelants.

El vehiculo que presta el senviclo se encuentra

11.2 |aprobado praviaments por sl equipo técnico de C

suparvisidn.

E} vehlculo franspartador de alimantos lfeva an sy
exiarior, an forms clam y visibla la leyend
11.3 |“Transporte de  Alimentos” ¥ cuenta con la
informaclon del pregrama en sus cosiados de
acuardo a fa FTH.

T - wk vyl o g & S TN TR
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El vehiculo cuenta con [a certificacidn sanitaria
sxpedida por la auloridad competents con)
Concepio Favorable. La fecha de expedicidn de la
certificacién na es superiora un oo, -

Se cuenta con reglsto que evidencie que al

15 vehlculo se lo reallza fimpleza, desinfeccidn

control de plagas antes de camgue; adiclonalmente
s8.evidencla certificado de fumigacién,

Se Teva registo da tsmperaturas de los

11,8 |componentes que lo' requieran y del sistama de

raliigaracion y/o congelacion.

El perscnal transporlador ¥ manipuiader {auxdiar
de transporia} cuspta con la documentacion de
acuerdo a lo establecido en la normatividad

117 l(cédula, certificado de aprobacidn de curso de

manlpulacién  da  alimenlos, cartificado  dej
aprobacion de cursa en priclicas higiénicas en)
manipulacién de alimentas).

con la dotacidn que cumpls .con las
especificaciones contempladas en la Resoluclon

11.5 [2674 de 2013. (Vestimenia de color claro con

cieres ‘o cremalleras yfo broches en lugar de
botones, sin bolsilos ubicados por encima de la
cintura, uso de malla o gorro, tapabocas).

El conductor y el awiliar de cada vehiculo cuenta)

C

El vehiculo transporiador cuenta con botiquin de

1.8 |primeras awdlios y extinlor con carga vigente y

C

buen estado,
- TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDIGIONES DE TRANSPORTE
PUNT, PUNTAJE : ‘
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE
R T A A s R K I-VERIEIC A GION OO CUMEN T AL il Al e i Sy Rt REVad]
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y!O HALLAZGOS

1y

Existe rogistre actuslizado para las raclones
entregadas.

C

122

Se cuenta con formato de remision de.entrega de|
viveres on Insttucidn educativa, debidamente
diligenciada y firmada por elgin representants de
|a sede educativa.

Nota: En caso de que no se cuenie con la firms
del reprasentants de [a sede educaliva debe
evidenciarse el soporle  de gestion
comespondients.

C

12.3

Se cuenta con bithcora follada, debidamente)
diligenciada donde se nolfiqus las  visitas
realizadas por diferentes entidades y se& fava)
trazabilidad de productos usados.

TOTAL, CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

ESPERADC

PUNTAJE I PUNTAJE
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Ifals Eduacin

FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION
ENINSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITI
PS5 - PROGRAMA DEALIMENTACION ESCOLAR « PAE

B R W RTGRIG SR L it e 0 ST

H L O || i
INSTALACIONES FISICAS: C [CUMPLE) NC (NG CUMPLE) =+ .
. INSTALACIONES FEEICAS

Opexudor; druui‘z:?aet?lﬁtfﬁ l No. Operacion: Focha Visit: &{_03.2@
Grupe; |Areu!.l_fbans| l Aron Rural; I X | Hom tide KATQOO pa,
Irstinrcidn - Hora do ~
Eacsivaseds| C. €. €l sclad Termbacen: | TOO- A ™
oo | Lev Wieh o o Lo
Horaioda Entrogaen Seds Ecueatia. | 13 (33 P 1oL,
No. thutares de Modalidad prepatada on 6l sibg ~ :
dnwontoﬂwamndhosi 1 Modabdag Complomengeaﬁrmnmﬁauhnmo *~
. ¢ cupos Modalidad 250 6 ol sitio ~
aslonados alaIE: q C :ﬂwﬂemrﬁmp da mafanallorada
Nombre de quian atisnde [ visita By To NaTgo Neembire del
Po = supanisor Eeupo] NG Hepey
Cono; Hampotladesa N, PAE
Objato da 13 visha: Verscar 123 condicianas do preparacion en Insttuciones oducativas para [a modalidad Racidn
en Siio del Programa da Alimentaclén Escetar,
El comodar Escolar s ‘L,
Cuonta Con Focha Glima Conceplo
Concepto Téenico [~ Vefeacisn Emitido Calficacise
Sanitaro Vigenta
TOTAL, PUNTAJE TOTAL, PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO PUNTAJE TOTAL CUALITATIVA
- OBTENDO
_ C’;“L{‘HG&%I%% <560,9% Deficierte | DoBOa79.9% Ragu{ar‘ Dla 80 5 86,9% Breno Ina 87 n 100% Excelermo
S . . - TOTAL DEHANIFULADORM',‘" T .
Ea 1275 mciones ¥ 1
D 76 2 150 raciones 2
Do 157 & 300 raciones 3 No, do Manipuladoyss
Do 311 8 500 racicnos Re 2021'335“ 4 sncentadas an fa _‘L
De 501 a 750 raciones o Institucién Edureativa
Da 751 a 1000 racionea i
De 1001 o 1500 raciones 10

*

DO}

I S b S 2 AR N A e S

ASPECTO AEVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADOD

CINC

1.1 |alejudo de focos ds Insalubridas), malaza ¥ aguas

Eieomedoraswlarnsﬁub&ﬁadommlugar
estancodas.

1

12, |evita acumulacién do sucisdad, condensacién,

Los tochos extin construidos do manera qua. so
feemaciin-da hengos y mohos,

1

13 [¥mpieza v desinfaccitn, Los pisos se oncuent

4. |Esistentanques vio rociplentss do agua prategidos)
14

Las parmdes estdn constuidas en  matenal
jresistants, impemmeabla, no absorbents, do facl

Empics, on buen estado, Los sifones ¥ drenajes s
encueniran  en  buon  estado,  prolegldos,
funcionando y Amplos,

con tapa, tont capacidad sufidente pam atender
txme minimo las neceskdedes comespondiantes ol
tn din e proparacidn,

15

E\ fonque de tenetva e
GaUG, GQ @RS ent oo
dawerd e,

ETET 1 T ING oD OO T e s prts
del comedor oscolar cumplo con of nspRcio
fminlma  qus  garantica 12 conservackin  del
afmentos.

15 |desinfeccidn de tos ulensilios v menaje evilando

CUtAla con un Broa Bidiiama pids Wmpea ¥
contaminacida Gtoady,

1.7, |arblenie sdedor ostdn provistas con malta

Lag veniaras ¥ abesturns que comunican con &l
anl vacio de 14¢2 Empiaza ¥ bucna consbivacidn,

NO 5 e oRSaEcua thallgy

0= 9Q

18

S#rtiapone de instalaclonos sonitoras para ef

s mitmos son da uso exclusio o compantides
‘Jeonlos eatudlantas,

cEoMipartes  samdariosg
accaso del parsonad mnipulador da akmentos Neon

Lo avRan

19 jencnentran

Las tamparas o Jlumlaacion se

|pedegueas ¥ funcionendo, ha se evidencian

—~ O

instaiaciones eiciricas expueslas,

Fatey
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So cupnta con un dred dafinida y alejads da los
=+ nins afimentarios para el
aimaconarmtento do tos Ensumos da ase.
FYXRIE R B P00 Pdle 2307
tompors! da los residuos slidos, peacuadamente
ubicado, protepida, &9 adscuado  eslado da
1.4 jmantanimiento. damarcade [ rotuladol

debidamentd ¥ dando cumplimento 2 1oy
nonmatividsd vigeote,

LA W T A 'ie'-".\'ﬁ“‘hﬂ‘?'u‘ﬁh}u ke

ASPECTO AEVALUAR PUHTAJ% OBSERVACIONES

i almacenams T v mawrias
El - amionio g lps Inaumos Y . aEflo s B

5 sa reaiiza ordanadaments €0 pllas © !
21 etbas y dispona ostantarias do materal sanitariol "L B ara ot e conasulos
fimpips y en buen asiado.
s producios gwdenclados 58 Shciioniran danato
da su vida 1, con fochs de vencimiento vigents,
22 |g presentan aigin tpo 62 contaminacién fislca.
son aplos para el consuma.
53 Se fena achalzado el contrdl de entedas ¥ 1
alidas, kardox y rolacidn da productos.
Se avidencla certificado do fumigacion del drea éa )
D 24 | eeparacin e nimentos. i NOL N s e olbs elva.
3 Los pEmonios Qua 58 encuentan empatados ¥
25 |routados, cumplan con |2 nommatividad i
vigente.
TEI almatenamionto do los alimentos refiigarados )
26 |se resliza @ tamperaluins ontrs 0°C 2 4°C Y 59 1 o s @ hevan
: Lll_mf'fanreqlstrm- TaaLskeS B
4 E1 gimacenamieato de Flimenios congelndes 50
27 |realize a temperaluras da 12 SeCysatavan| - | NO

HEt e “-"1'“('.‘:\'1’:-&"-‘-’4!‘1&“

Y/OHALLAZGOS

B3

e Wedon '?esus’t! o

togistros.
% 25 5® wenta con dotacion desochabla completa para :
vichantes {bata, gomo Y tapabocas)
TOTAL GUM WG CONDICIONES DE ALMACE ARAENTO PARA LA T PREPARADA ER SITI0
TNT, PUNTAJE ‘
~ OBTENIDQ PORCENTAJE \

R Lo s TR oA e e ¥ i

TR Pae el E

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ OBSERVACIONES ‘{IO HALLAZGOS

€1 porsondl manipulador uliza la dotacidn
comptata, zapatos. cofia, bata o camisa, on buen
3.4 |estado, de color claro lcon Abets), wpabocas ¥ ~f
cumpie  con | las especificaciangs do Lo ™
normatividad lege! vigenta.
La presentacido personal da los manipuladores €5
adocunda {uhas cofas, Impias y sin osmalta,
32 |cabello recogida, sin uso de joyas 4 otms4
accesofios, fORla Sin maquillaje} unilome lmpio ¥
en huon estado. ] y
El personal manipulador cumple  con  ©f ) -0 .
13 anaogmmaannsadodnmdén-ribatadamloms ND no b ceatre cronsgrana
en su uniforme. w -

S ovidencia la hoja de vida pard cada una do los
3.4 |manipuladores con copia da cidtia da ciudadanla
y cartificacion da aplitad para maniputar alimentos

e

Et personal maonipulador  acredila exporiencia l
minima de 12 meses en prapatacitn da atmentos. P
en sorvicios de alimentacion, formacion -
3.5 |educacion sanitada, principios basicos de Buenas| 1 z
Praciicos de Manufactura ¥ practicas higidnicas Bty - s
manipiacion de almentos {no mayor a un afio) ¥ N i
se cuanta con reglstros de capacitacién mensual, * » w

Y e -

Se garantiza la cantidad de manipuladores del T
a5 |afimentos de acvesdo a 1» establacido en la Flcha:
Técnica de Negociadén.

Se avidendia Ja publicacion ¥ cumptimientodalos | - - o
horarios de entrega del complemento alimentaria. 1 i o

T

38

£ porsonal alana al comedor pscolar ingrasacon | - - ;
1a dabida dotacian {lapabocas, calia y bata). ] T W
TSTAL, CURPLRERTO P [A]
[~ FUNTAJE ] PUNTAJE
ESPERADC QBTERIDO I
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LIMPIEZA Y DESINFECCION

frEm ABPECTO AEVALUAR PUNTAJH OHSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La unidad de servicio cusnta con ol plan de /\

4t Saneamlento aprobado.

Se cuonla con un progromd de Bmplomm v
desinfeccldn, con procedimientos escritos, zef
llevan ragistros oe las actividades c‘;ﬁganciaduzl
adecuadamenta, cuentan con lag hojas d
soginidad, flchas tdericas de los
Insumos

utitizados para as cooracionas.

42

Cuentan con la cantidad de asporsotes)
ostablecidos en -l plan de sancamionlo basico]
aprobado y 50 encuanttan debidaments rotulades)
de acteida a fa [nformeciin del producto.,

43 0 |Vo srobasexva

El oparador suministra los Insumos y elementos|

44 Técenica do Negoclacidn para la modalldad

preparada en silio - PS.

Los elamonlos de asee son almacenados en
4.5. |lugares alejados da fos alimentos para evilar fa
coptaminacién de los mismos.

Sa encuontran los pisos, paredss, venlanas,

48 | yortas linplas.

Se ovidencian ovisos aluslves al comecto lavadol
de manos sogin kit OMS y las concentraciones de
delorgentes y desinfeclanles para las aclividades)
da limpleza y deslafeccion.

da sseo de acuerdo a jo solicitado en fa Fichs -‘
—{
47 ’]

Existon lotreros en buon ostado alusivos a Rl
aplcacién de BPM - Bugnas Practicas da

48 Manufacturn, ubkados en las instalaclones del '\
comedor escolar.
T0 DE AGUA
ITEM ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIONES Y/OHALLAZGOS
Se garantiza la linpiaze y desinfeccién def tangue N na-‘ _mque- d e 7esecNd,

a5 y/o reciplente de almacenamientc de agua, existo) O

un programa parz [a fimpleza y desinfoctidn, con|
procedimiantos escritos.

El agua que sa utiliza 83 polable y cumple con las )
nommas  vigenies  estblecidas  por 12 No oy agoo potaklc
reglamantacltn comespondiante del Ministario da O

Salud y Protecdldn Soclal.

4,10

JEl ‘uso da: hielo on contacto con almentos Y . ]
materias primas, as fabrcade con agua potable y O Ne be hace Wy elo

an manipidado en condiciones gue garanticen su
TRAREJID ¥ GISPOUSTEION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LOUIDOS
frem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONRES YO HALLAZGOS

Be cuenla con recipionles  sufliclonlas y
dobidaments idenlificados de acuardo a la
clasificacién de rasiduos, de matedal sardario, co '1
412 tspa y bolsa plistica, ubicados en un el
exclusivo para & recolaccion lemporal de residuos
sdlides.

Se ctenla con un programa do manejo de
residuos aprobado, con procedimientos escritos, ’l
433 {¢a Davan ragistros {dlligenciados adocuadamenta)

da las actividades.

Se aplica la separacién on sitio de Jos rsiduos ,}
4,14 |séhdos, os decl, matedal orginico separado de

papel, plisticos y empaguies.

CONTROL DE PLAGAS

1TEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

" |Las Instalaciones yia [os alimontes so encuenian
415 libres do prasencla o dafio causado por plagas, -]
*** |hoces: de animalas -y se entuenuz lite de

gnimales domésticos,

Sa cuenta con un pmgﬂa d;c;;:&ml lnl:%mdo ) ‘(\C\‘\ prago 5,
da plagas, con procedimlentos o5 y 58 Bevan) .
4.16 [regisiros do las actividades diarias proventivas o G pe 5 edo veqls
comectivas difigenciados edecundamente {minimo

Licd

del dla anterior).
TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTG
PUNTAIE PUNTAJE l
ESPERADO L OBTENIDO I | PORCENTAJE
T N TR, A e i 4 - W GESHONSOCIAL & s - o wEt T N B P S

iTem | ASPECTO AEVALUAR [pusTAIE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS




5{

En {a Institucidn educativa sa tiena publicado en
un lugar visible la Ficha Téenice de Informacion

dal PAE con fa Informacin de fos canales de 1
comunicaclén para las PQRS.

Guenta con ol acta de cohlormacisn del Comité del

Alimentacién Escolar ylo  soguiniento  (segin) ; o
52 corrasponda) y [z gastdn realizada al mismo {en NO Ve sc pbeecd
casa de roquenrsa),
El operador maliza publicacion da i ustrategla do
£3 |Educacién  Alimentaria ¥y Nutdclopal  (EAN) "]
aprobada por la Entidad Teritorial,
TOTAL, CUMPLIMIENTO GESTION SOGIAL
PUNTAJE FUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO ! PORCENTAIE ]
R N B e N DAD DE: M 08 b i b 2 4% gL v v,
TEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OHSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

61

La cama (carna rofs ‘o blanca) se encuenta)
acorde a los estinderes da calidad exigidos por)
fas normas vigentss y 8 ks condidones! |
ssiablacidas en ios fineamionios {Apfica para
alimentos preparados y en almacénamiento),

Ef huevo e ancienira acords a ks estindares de
calidad exigidos por fas nomnas vigentes ¥ a las|
condiciones  establecldas en los fneamiantos “l
{Aplica pam  aflmentos preparados Yy  an)

almacenamiento}.

Las leguminosas so encueniran acords a
ostindoras de cabdad exigidos por las nonnI:I
vigenles y a las condiciones establacidas en los; ’]
lInegmientos (Aplca pam alimenlos preparados ¥
on almacenamiento},

B4

Los corenfes yio darnvados dei cesea] estan acorda

B los estdndares ce calidad exigidos por las) /I
normas vigentaes y a las condiclones establecidas,
an los linsamientos.

Los ralfces, tubdreulos y platanos se-encusntran eny

B85 |adecuadas condicienas de cafidad, éptimo grado _'\

de madurez,

Las vercduras, hoitalizas y frutes usados para fa
preparacién ¥ en aimocenamienio se enctrentran) ’1
en adecundas condicionas da calidad, Spilmo)
grado de madurez.

&7

Los axicnres ulilizados para [as preparaciongs s
encunhlran scorde o los estandares de calida -
exigidas por la nommatividad vigente y a las
condiclones establecidas en los linezmientos.

88

ancusnlray acorde a los estdndares de cal
exigides por ja nomnatividad vigents v a

Las grasas wilkzedas pora las preparacionos sef 1
ias
mnd‘mnas establacidas on los [néamionios.

da calidad exigidos por lss normas vigantes ya

{Aplica para almanitos preparados
simaconarmlanlo),

8.9 |condiciones eslablecidas en ks imeamlew' 1

Se resllza tema do contramuestras de allmenlos
C10 preparados de akto resgo y sa cuenta con lag
" [eontramusstras almacenadas y roluladas de las|
Gitimas 72 horas,
TOVAL, CONDICIQ

NO b¥ feauze. vgesiroy

\D BE LOE ALIKERTGS
PUNTAJE BUNTAJE
ESPERADO I oarﬁmno PORCENTAJE
Bodel® . VAR St Lrip ot ot VIECONDI D P DY, Ve RTINS el 1SR o e B
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAIE OBSERVACIONES Y/IOHALLAZGOS
Losg procesos to preparacian de log akmentos sg
raaliznn en condiclones 6plimas de higiane; do
7.1 |implazn y de consarvacidn, de forma sacoanclal y
confinus para evitar -’]
cualguliar tipo de:
contaminacidn.

72 |ogablecida en el piograma de  Empleza y

Se roallza [ hmpleza ¥ desinfecddn de los
utenslifos de manera ponnanentno sigufande o ,,1

dosinfoccién.

7.3 |Las honalizas y frutas £a lovan y desinfectan

sustancias  Autorzadus la  nomalividad ./1
sinfaria y establacidas en 6] plan de saneamlan
del oparador,




s g

-

El sorvido da log alimantos so hace con slensifios
{pmzas, cucharas, efc.) segin sea ef tipy de .zl
alimentp y sa avita el contacio directo del alfimento

con las

T4

TOTAL, GONDICIONES DE PREPARAGION

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERAO I OBTENIDO ! | PORCENTAJE
i TSR SRUTELD, R T 4P TR R B JOS{thin U vnd Siigndng LR TPy i 1 B

l'l'EM ASPECTO AEVALUAR |PUHTNE QBSERVAGIONES Y/OHALLAZGOS

So -cuenta con ks aquipos ¥y menaje provislos

81 ia Ficha Técnlca de Nagociacidn, se oncuentran .
1 len buen estadn y estin fabrcados con materiales | ™)
gue panmiten a facli impieza y desinfeccitn.

Las bandejas donde so les proves los alimentos a

los tutares de derocho cumplen con las

82 espocificaciones ds la Ficha Técnica  dof -1
Negoctaciin.
E)dstan‘ manuatas y registos para serviclo da No nay Cso noﬂram d=
mantenimiento preventivo y commectivo de equipos| Mk Py roaten el o,

83 |da acuerdo a lo establocido en la resalucidn. {Hoja) -7
da \nda de los  equipos, cronogramas
), 18sponsablas).

TOTAL, EQUIPOS Y LHERSILIOS

—PUNTAJE PUNTAIE
ESPERADO OBTENIDO ! | PORGENTAJE I
T R s o R P e o 2, e GUMPLIMIENT D' S LR TR N G Lo R T | STE ad

frem| » ASPECTO AEVALUAR ]PUNTAJE OBSERVACIONES /O HALLAZGOS

Existo cumplimlento de la minuta da acuerdo a!
ciclo do monis aprobado por ta ETC. {(En casof
contrario, verlicas s existencia de autorizoclén por| )
Iparte do R ETC).

En el establaclmiento educalivo e encuontra | 7}

92 | sublicada el ciclo e menis aprobada por ta ETC.

Se lens estandorizado el servido con el uso de

83 utensifics, 'l

Se cumplo con ks gramajes do lodas las
9.4 [preparaciones, de acubrde al nivel educativo -1

atepdido.
" TOTAL, CUMPLIMIENTO DE MENT
BUNTAT PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAIE
L e R FLEMENTOS DE SEGUAIDADTNDUSTRIALY 8 DA YSALUD . T
trem ASPECTO AEVALUAR [pustAlE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

Cuentzn oo beliquln compuesto por {20 gaszxs]
astariles, esparadrapo de tala de 4'x5 YD, baijal
lenguas do madera 20 unidodes, guantes de kiax Ne se obgesul
10,4 {10 paces, yodovidona, soluelén galing 1 lel (3
aleohol antiséptico, tlara pata treuma, fntema y]
plias, vaso desschable, hidréxdo de aluminio,
curas 20 vnidades y vendas elasticas)

102 |Curentan con extintor con carga vigente Q‘.O No b e Obs a0,
TOTAL, CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTH SALUD OGUPAGIONAL

| PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO | oareioo ! | porcerTas
}:‘-\“.s"(‘.wl‘*?*";':Wz&wd‘;eﬁ'&»m‘-iu“m.w‘XLCONDICIO } | T Y T T

1121 ASPECTO AEVALUAR lPUNTAJE OBSERVACIONES Y/OHALLAZGOS

El  personal iransportadar  presento los
documontos reglamentarios del vehiculo [Licencia)

194 |[de conduccidn vigents, Seguro Cbligalode cel 7}
Accidentes de Transito (SOAT), Fitha Técnica ded
vehlculo); Modalo 2018 en adolanta.

El vehiculo quo presta ol senvcia s anwenuz'
1

11:2 {aprobado previamente por el equipo técnico d
stpervishoa,

El vehlculo transportador de alimentos liova en su
axtarior, en fama clara y visible la leyends
11.3 [Transporte de Alimentos™ y cuenta con 13 -1
informaciin dol programa en sus costados de
acusrdo ala FTN.

£l vohlculo cuontz con [a cerificacidn sanftaria

114 epedids por la suloridad compelenle con 0
Concapto Favorabla, Lz facha de expodicién de 1 \b

cariificacién no 03 superior & un abo.

Sa cuenta con reghslro qua evidencle quo

41,5 vehiculo se lo realza Smpiezs, desinfeccion éo NG e obserud
conlrel Ge plagas antes o8 cargue; adicionalmente

s evidencla certificado de fumigacion.




So llova reglstro do lemperaturas do  fos,

116 |componentes que lo requieran -y dal sistema d N g ‘\E’. ol Yo LSNToy <
refrigaracidn yfo congalacian. O € o ALs 3

Ef porsonal lransportador y manipuladar {axndiiar]
da tronsporta) cuanta con la documentacion d
aciorde 3 o eslablscidd en la nonmatividad
11.7 |{cédula, certficods do aprobocién de curso dej
manipulaciin  de  almantos, cenificado \3
aprchacidn do cursa on prdcticas higisnlcas en
manipulacin da almentos).

El condicior y ol auxiliar de cada vehlculo cuants! N
on la dolacidn que cumple rcon  las
pspecificaciones contempladas en la Resolucld

11.8 2674 de 2013. {(Veslimania de color claro

clerres o cremalleras ylo broches en fugar do ]
bolones, sin bolsillos ublcados por encima da ||
cintura, uso do malla g goro, tapabocas).

El vehiculo. transporiador cuenta con botiquin de ‘\3 D
11.8 |pAmeros awdlios y extintor con carga vigents
buen estado.

TOTAL, CUMPLIMIENTO CORDICIONES DE TRANSPORTE

BUNTAJE PONTAIE
ESPERADO OBTENIDO. f PORCENTAJE

AL TIe e . TSP Ty e AT e ke Il WERIFICAGION DOCUMENTAL: e 7o 2 503 i, Yo 80, w08, ar s i -

EN ASPECTD AEVALUAR PUNTAJH ‘OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Exisle rogistro actualizado para las raciones -1

23 antregadas,

Se cuenia con fomalo de remision da enlrega do
vivares en Instieclén  aducative, debidamente]
diligenciada y flrmada por algin reprasentanie-de)
la sada educaliva, ’l
Nota: En caso 4o que na so cusnta con 13 fima)
del representante de o sode educativa debe
avidenciarsa ®f  soporte  de  gesflidn
corraspondiante,

122

Sa tuenla con bdcora foliada, debldaments
diiganclads donde se nolfigue las  vishas ']
roafzradas por diferonies antidades y se Tewd
trazabiiidad de producios usados.

123

a1

TOTAL, COMRLINIENTD
FUNTAJE 1 PUNTAJE I

ESPERADO GBTENIDO PORCENTAJE
ST 06

A R T CONCLUSIONES  DBEERVACIONES | RECOMENDACIONES i, v TR S igihin 1

- Mo tened tonque Ae sesetug de aau o

* Ne tienen exiniaor ewn \G Contntk

“ WNe oy B olrgudh

o o mentta mt\\(:é\&(igt& e enee O tolnog

con AdAchacidn acbh athrereT™ apetador.,

A Ay

Sk iy et
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= FORMATO At
SpiaRess kel
- FO1-PR-GTH-06
Version: INSPECCION BODEGA FECHA EDICION
1 27-02-2025
ALE ' oot Uhetrpas 2025 ™ 7T 0 FECHA! 28 Agosto: 2028 st
Cumplimiento Grado de Acclén
A e

NO | NiA Inmiediata 'uP;rqnia

" INFRAESTRUCTURA-™ _

El nivel de lluminacién es el adecuado

Los pisos se encuetran en buenas condiciones

Los techos y tefados estén en buenas condiclones

Las ventanas se encuentran en buenas condiclones

Los sistemas de iluminacion estdn funcionando

Las redes electricas estan organizadas de manera segura X

a A ey
x, o e

Al

e

%, ORDENY LIMPIEZA *. "¢ (i

Ausencia de reslduos X

Organlzacion productos X

W3 ;
ST

- AW Y ey
e L g v S

' CONTROL DE PLAGAS

S G,

Ausencia da plagas X

S SERALIZACION

Rutas de evacuacién x

Zona de areas X

DE SEGURIDAD, '

AR %i.‘.m:"_;:f '_s:g“-&‘rg.“ &

L AT

s

s

Extintor X vigentes

Botiquin X vigente

Sefalizacién de emergencia x sin notma 4161

_ L
TRIBUCION DE PRODUCTOS i S5t
R T

Separacion por fipo de alimento X

Rotacidn (PEPS) x no exlste los formatos de trazabilidad

Cuenta con lluminacién y ventilacion adecuada X

Ulitizan elementos de proteccién personat para manipular
alimentos y bebidas

b4 tienen dos uniformes

Los elementos cafeteria y aseo se encuenlran debidamente "
almacenados y etiquetados

Se cuenia con elementos desechables para el suministro de X
bebidas

EOII - Lo

SotE i, . BANDS LY

b asnit R

T
ey

Se tiene establecida la programacidn para la impleza X control agente de limpleza y desinfeccion

Los bafios funcionan adecuadamente y se mantienen en buen formato control higiene y drea de bodega no estés
esiado actualizada

Cuenta con elementos de aseo {pape! higienico y fabon) de

x ol dispensador de Jabon liquido esta vacio
manera permanents

Cuenta con la sefializacién aproplada X el material no es adecuado




Se restringe el aceese cuando se efectua el aseo

Tiene fluminacion y ventilacidn adecuada

Tienen recipientes para los residuos y son suficienles

b o e me T R o115, CONDICIONES DE PESO Y TEMPERATURA ORET
¥ " PRODUCTOS? ¢ ] A TRt ¥ ‘ OBSERVACIONES.

leche en polvo ( Nutralac)

leche en polvo ( Fortileche)

L&cteo: leche saborizada {Mr Quick)

aa Pt
Grado de-Accién

{wal, A B, c

N ¥ Ed P .
Inmediata | Pronta;|Pesterlor] .

e
%

CONTROL . *

Registro de ingresos y salldas de productes

SERR er o R D

L

.~ ESTADO DE L.OS ALIMENTOS.. .

Ausencia de producios vencidos o en mal estado

X

Integridad de empagues y etiquetado conforme a [a norma

e -

BT e AT e REGISTROS SANITARIOS. 7 1y art 7 o3, o o e
Invima
Ica sollcitar en et Informe

Otros (Documentos legales vigentes)

X

Formalos

Cootedt L g e TET

¥r.. - PERSONAL DE BODEGA Fr. it " i

LI ST

Uso de uniforme

x

»

rés St L oy aeditio CONDCIONES DE TRASNPORTE DE ALIMENTOS Y+ =0 LA L,
“iPlaca’ " ¥ Vigencia-="#|:.” . Condiciones «| “Temperatura: * Observaciones”
furgon wno 016 sl buena 12° C amblente
el vehiculo no se o
Furgon SWK 540 sl encuentra estlbado 12°C Amblente
Thermo king NOY195 sl buena refrigeracién

"=~ .DESCIPCION DE LAS CONDICIONES REPORTADAS

no ests actualizando e) formato de BPM

no esta actualizando el formato de ireas social

desactualizado Ja planilla de asperslén en planta,

se verifico en bodega que las canastillas de carnlcos estas en mal estado

7 2+ RESPONSABLE(S) QUE REALIZA(N) LA INSPECCION: -

Nombre Helmer Coral

Nombre: Nathalla Hernandez

Cargo: Ingenlero de alimentos

Cargo:  jefede bodega

Grupo o deppnffé}]clam Secrexgria de educaclén

Grupo o depepdencla:




e 3

o 7// ‘

rd
Nombre Abraham Caba .am-- -:/.'w
Cargo: Coordinador <

Nombre; Xan palacios M /

Cargo: |/ Lider PAE

Grupo o dependencia: UT Nutrfﬁ'é/ Grupo o depen Secretarl;f de educacidn

Firma: Firma:

R R W i BT TR L el b
Nombre Carios David Pérez Nombre: /

Cargo: supervisor Pae Cargo:

Grupo o dependaencia:

Firma: W

Grupo o dependencia:

Firma:




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS N

Dar respuesta oportuna y verificable a los
requerimientos realizados por los entes de control,
Interventoria, supervision, UApA, y demas actores que
participan en el PAE.

Calle 19 # 1552, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnhutripaeipiales591@agmail.com




v.\PAe %

; % UT NUTRIPAE IPIALES

Ipiales, septiembre de 2025

DR.

FRANKLIN ORTEGA SALAZAR ..o,
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - P?\E"lw
IPIALES M‘“’

g "’*‘3 N
NTRATISTA
PARA EL ITEM N
{?’ %{N_r‘;g \'.‘-:Q‘
{ﬁApreci: ws;‘Senores;? \‘i
i R **‘““'”f:r”‘?%g?* - b %
=y 'iy X s ;:‘
;gy Yo LINA MAthELAwMQYA,;:identlf' cada con C C 53 &13 232 de Bogota‘*én mi 3
gg . i 'Z\ i k;\!
f?f 0, e“manif' esto bajo Ia grajge ads_de juramento que para eI perlodo comprendldo entre %
;‘; I""01-08-2025 y 29 08-2025 Seudlo respuesta oportqu““a“Ios requenmlentos %
: realizados durante el'nes de jul N nesp 5
?? respuesta oportuna y verlflcab!e a los requer!mlentos ’}i'eallzadosggor los g
il enfes de control;'lnferventotia; supervnsmn UApA’”_y ‘demag”actores que
$ T 7 i
¥ participan en’el PAEL! | R 3
‘{ gl %' ?}
i 5;5%@% fgf
& i
ﬂ;ﬂ?—"* ‘5"‘
iy !;s
e s
LINA MARCELA MOYA MAHECHA v
C.C53. 013«232 de Bogota DC , g
REPRESENTANTE LEGAL ‘Lj ._ w e
th‘w” £3 ﬂy,ﬁg.
e Sl 'ﬁ

Calle 19 # 15— 52, Barrio La Pradera
Iptales — Nariiio
utnutripaeiplales581@ymall.com
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B4, | ALCALDIA MUNICIPALDE | ¢ o mpatapia de Direccién: Carrera 6 N°11-50 Edificio Zafiro

= Ipiales

Correo: conlactenos@semiplales.gov.co

- .
Educacion Telefono: 602 7256243 / Ipiales-Narifio

Ipiales, 8 de agosto de 2025
1056-1301-PAE-351

Doctora:
LINA MARCELA MOYA MAHECHA
Representante legal UT NUTRIPAE IPIALES

Asunto: Incumplimiento de requisitos de envasado, rotulade e higiene -
Resolucién 2674 de 2013, L.E. Pérez Pallares, supervision 04/08/2025.

Cordial Saludo de Paz;

El dia 4 de agosto, durante una supervision realizada por la Secretaria de
Educacion en la Institucién Educativa Pérez Pallares, se identificaron falencias que
generan preocupacion respecto a la estabilidad y conformidad del producto
entregado por el operador contratado.

Esta institucion recibe racién industrializada, motivo por el cual se realizé la
inspeccion del producto. Se evidencid que no cumple con los requisitos minimos
establecidos en el articulo 19 de la Resolucidn 2674 de 2013, referente al
envasado y embalado:

1. Identificacion de lotes: Cada envase y embalaje debe llevar marcado o
grabado, de forma visible, legible e indeleble, la identificacién de la fabrica
productora y el lote de fabricacién, ya sea en clave o lenguaje claro. Debe incluir
nimeros, codigos alfanuméricos, ranuras, barras, perioraciones, fecha de
produccion, fabricacién y vencimiento, conforme a la Resolucién 5109 de 2005 o la
norma que la modifique. A partir de esta informacion debe garantizarse la
trazabilidad hacia adelante y hacia atras de los productos y sus materias primas.
No se permite el uso de adhesivos para declarar esta informacion.

2. Registros de elaboracién, procesamiento y produccién: Cada lote debe
contar con un registro legible y fechado de los detalles de elaboracion,
procesamiento y produccion. Estos registros deben conservarse durante un
periodo mayor al de la vida til del producto, y en nlngun caso por mas de dos
anos, salvo neceSIdad especifica.

377 . Rotulado Todo producto, al momento de salir de la planta de proceso debe
“estar debldamente rotulado conforme a la reglamentacion sanitaria (|,

“vigente., !, L e ; 3
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=3, | ALCALDIA MUNICIPALDE | g acrataria de Direccion: Carrera 6 N°11-50 Edificio Zafiro

Comreo: contfacltenos@semipiales.gov.co

- »
Educacion Teleforio: 602 7256243 / Ipiales-Narifio

Ipiales
Adicionalmente, se evidencid incumplimiento de las condiciones de higiene,
contraviniendo lo establecido en el articulo 20 de la Resolucion 2674 de 2013, ya
que se encontraron canastillas sucias, lo que representa riesgo de contaminacion

del producto.

Para mayor claridad, se anexan evidencias fotograficas.

Atentamente,

CARLOS IVAN/PALACIOS ORBES
LIDER EQUIPO PAE — SEMI

Elaboré: Helmer David Coral Ramirez — Ingeniero de Alimentos PAE
Revisé: Carlos Ivan Palacios Orbes — Lider PAE
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R 3’ UT NUTRIPAE IPIALES

UTNPAE_IPIALES_08_2025

Ipiales, 30 de agosto de 2025

DOCTOR
IVAN PALACIOS
| ider Equipo PAE
PROGRANMA DE ALIMENTAC]ON ESCOLAR ~~?‘pAE%
Ipiales - Narifio. “ﬁﬁ — ‘ %w%
é.z;? Q{j._
£ ‘%&
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LINA MARCELA MOYA MAHECHA.
C.C 53013232 de Bogota D.C.
Representante Legal.

Elabors: Claudia Fermanda Chalapud P. — Nutricionista Dielista.
Revisé y aprobé: Abraham Caballero Valbuena — Coordinador UT NUTRIPAE Ipiales.

Calle 19 # 15 — 52, Bamrio La Pradera
Ipiales — Narifio

utnutripaeipiales591@agmail.com
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.&-. ! ALCALDEA MUNICIPAL DE

Secretaria de . girecclén: thrr?ra & g"l 1-§0fE;:ilﬁcio Zafiro
orreo: contaclenos@semipiales.gov.co
PlaleS Educacion Telefono: 402 7256243 { Ipiales-Nariio

Ipiales, 19 de agosto de 2025 ‘ .
. 1056-1301-PAE-362

Doctora: ,
LINA MARCELA MOYA MAHECHA
Representante legal UT NUTRIPAE IPIALES

Asunto: Solicitud de cumplimiento de! plan de rutas para entrega de alimentos

Cordial Saludo de Paz;

Por medio de la presente, me permito hacer un llamado al cumplimiento oportunc del plan de
rutas establecido para la entrega de alimentos en los diferentes establecimientos educativos,
especialmente en lo relacionado con los horarios de entrega. Esto, debido a que hoy 19 de agosto -
de! presente afio se presentd un hallazgo en la Institucién Educativa Microempresarial Los
Andes, donde los alimentos llegaron alrededor de las 10:00 a. m., lo cual impidid el cumplimiento
del ment nimero 16, programado para esa fecha. Dicho ment constaba de huevo revuelto,
arvejas guisadas, arroz blanco, rodaja de papa frita, tomate, pepino y jugo de fruta en leche. Sin
embargo, Unicamente se logré brindar arroz blanco, lentejas v jugo.

Teniendo en cuenta lo anterior, es fundamental recordar que los alimentos deben ser entregados
en horarios que permitan su adecuada preparacién, garantizando asi la oferta completa de cada
complemento alimentario, debido a que esto es esencial para asegurar el aporte diario de al
menos el 30 % de las recomendaciones de energia y nutrientes, de acuerdo con el grado de
escolaridad, asi como la distribucién de macronutrientes conforme a los rangos establecidos por

el AMDR, segtin lo dispuesto en Ia Resolucion 3803 de 2016, y ratificado en la Resolucién 335
de 2021,

Todo lo anterjor con el fin de contribuir efectlvamente auna allmentac:on saludable y sostenible
para nuestros estudiantes.

-

&

De antemano le agradezco por su colaboracién y atencion,

Atentamente,

{
VAN'FALACIOS ORBES
LIDER PAE - IPIALES

Elabord! Gabrieia Alejandra Vasquez Tarapter - Nulricionista P, E:f'wﬂ
Revist ¥ aprobd: Carfos vén Palacios Orbes — Lider PAE-
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UT NUTRIPAE IPIALES

UTNPAE_IPIALES_08_2025

Ipiales, 25 de agosto de 2025

DOCTOR
IVAN PALACIOS
Lider Equipo PAE

S —
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LINA MARCELA MOYA MAHECHA.
C.C 53013232 de Bogota D.C.
Representante Legal.

e
Elaboré: Claudia Fernanda Chalapud P. — Nutricionista Dietisla,
Revisé y aprobé: Abraham Caballero Valbuena — Coordinador UT NUTRIPAE Ipisles.

Calle 19 # 15 — 52, Bartrlo La Pradera
Ipiales — Narific

utnuiripaeipiales591@gmail.com




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS O

Realizar el mantenimiento correctivo de equipos de \
manera inmediata al re arte de la solicitud por parte de \
la institucion educativa, el supervisor, la interventoria, o
el personal manipulador de alimentos. En caso de quea/'
no se realice el mantenimiento inmediato o se requiera
retirar el equipo de la institucion para su reparacion, el
operador debera garantizar la disponibilidad

permanente de un equipo de caracteristicas similares \
que supla la funcién del equipo en reparacion de tal _
manera que no se interrumpa la prestacion del servicio. k

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales - Narifio

utnutripaeipiales591@amail.com
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS P

Entregar mensualmente a la supervision y/o ~
interventoria del Programa, los analisis microbiolégicos
realizados a cada uno de los componentes que hacen
parte del complemento alimentario preparado en sitio
am /pm y complemento almuerzo; que se clasifique /
como alimentos de alto riesgo, donde se identifique
claramente el concepto de los analisis y mes al que
corresponde dicho reporte. — La entidad tendra la
potestad de solicitar el analisis microbiolégico de )
cualquier Institucién Educativa.

Calle 19 # 15 =52, Batrlo La Pradera
Ipiales — Narliio
utnutripaeipiales591@gmail.com




INFCRME DE ANALISIS

Blﬂtf ends L TR

NAFRIATaLIAL L

INFORME DE ANALISIS No, M-28-125T8-0

F-EC-001
REVISION 0%
FECHA DE ACTUALIZAZION
2024-05-03
INFDRMACICN DEL CLIENTE
CLENTE: UT NUTRIPAE [PALES 2025 NITICC; QO1044148-0
DARECCION: C1 19 8 15+ 51
TELEFONO: Y0724005
LAR: UTHUTRIPAEIFIALE S581 GMAR COM
CRIDAL: IPALES
CONTACTC: PIEDAD CARRILLO
CARGO: COORDWNADOA DPERATIVD

IDENTIFICACION DEL ITEM DE ENSAYD

INFORMACION DE TOMA CE TTEM OF ENSAYO
LUGAR DE TOMA CE [TEM; NSTITUCION ECUCATIVA MARCELD) MIRAKDA - IPALES - UT NUTRI PAE IPALES 2025
RESPONSABLE DE TOMA DE ITEM: HOTRENDS LABORATOAK)S SA3
FECHA DE TOMA DE ITEM; 20250513 HORA: 13:05:00
FECHA BE RECEPCION: 2025-08-14 HORA: £%:15:00
FECHA DE INGRESO A ANALISIS: 205-08-14
FECHA DE EMRSION DE INFORME: 2075-08-14
LUGAR DE ANALISIS: Bogatd » Ay, Boyach B4F-£3

1TEM DE ENSAYO NO,

ICENTIFICACIGN (¥)

FABRICANTE Y/Q PROVEEDOR [+)

REVISOr DRECTOR TECNCD

40-12000 | PRODUCTO TERMINADO: CARNE A LA PLANCHA - MODALIDAD TIPO ALMUERZG - MENU UT NUTRIPAE IPIALES 2025
PRESENTACION DURANTE LA RECEPLICN l CANT.ENTREG.{UM} ‘FECHA DE FROD (+) | FECHA VENC (+) I LOTE [+) 'r' [YEM DE ENSAYD | T.RECEPCION
BOLSA RESELLABLE X 300 g | t 20250314 | NE HE | eec | 4B'C
IONES
TABLA DE RESULTADOS
PARAMETRO METODO UTILIZADO RESULTADOS v REGLA UNIDADES ESPECIFICACION Min. CUMPLIMIEKTO
Satud y protecelén soclal -
Rexol, 1407722
RacusrTio Sa Excharchia col 150 1664V 22001 Acreckiacio. <o 3 NO Wwegam m<iD NG APLICA
APLICA
Buacaecia oa Ustarim monacylooans. 150 11700- 12017 Acraciinia. Ausants NO =] hpemd = Ausenie NO APLICA
Binqueda te Seimonela 3pp. 150 E5TI- 12017 Aohiditmd. Aulants MO NO fagoml T ALberl RO APLICA
APLICA APLCA
150888817071 Acracann, <100 3] ND wogamt i) NO APLICA
APUCA
Recusia ta Bacils cer 150 TR3T:7004 Anmcfiac, <100 (%] NO UFCigomL mein NG APLICA
APUICA
BIOTRENDS LABORATORIOS SAS.
APROBO: GERENTE




F-EC-D01 INFORME DE ANALISIS
REVISION &0

FECHA DE ACTUALIZACIDN
2024-05-D8

INTERPRETACION DE RESULTADD

“No #a posible smitir declaracién de conformided Irante a L norma Resol. 1407722 Numers] 14,1 -Comidas, babides y platos praparadas listos para
leon al nimero de llems de snsayo raquerdos”

Olsarvaciones
-En Bi 1 8SAS eon ONAC, vigente a Ia fecha, con cidigo de screditacidn 15-LAB-050, kajo la norma ISOMEC 17025:20t7
-Los son validos unk pava ol ftory woalizedy,
-Los cescritos en ol p e zplican af lem 28l como s racibid,
-mammuhmmmmmhwmmmnmwﬂm.um nl nlss i igk da Rems o ¥ debl furimco y b0 ol presants informs
O resultados ml: lwdm'mEN‘ﬂFICACIOM DEL [TEM DE ENSAYQ* megiants of simbola (+).
-Esla cor cle andlisis yoon da BICTRENDS LABORATORIOS 5.A.8. Las coplas 4 dal In nnallsis, coplas ng pof ol Slxt o
Gﬂhéﬂducdﬁuddhbomm
PARA TGDOS LOS INFORMES Y TIPOS DE INFORMES EMITIDOS POR BlDTRENDS.
-Log informes emitidos por Blotrends Laboratonios 5.AS. no kmplican 1a i 1362, aval 0 coaquier similar por parta del ICA {lngtittg Ci o OHAC [Organi Nazioral ce
mmbdono-cmm.lom(wma- i y Estudios A tres anten

dizskin besada en dichos reswitad, deuhmunbduhrmmhﬁdwuﬂnddmddkﬂmm .
-u-lrmudumbu al valor rep un factor de d-tﬂmmlﬂnﬂnumammdﬂi
mlamumvﬂmm&muw.hnmw i Homwwummwmm
-Regla co declsién 2w El restttano cbianidy tente oy Hmiles oo i AR ath b pot la incark ol sayos.
-+ no
-** Parsmetre 1o solcitado por of clants
-Los métodos de ensayo conydnose dentro cel alcance da aaeditackin con ONAC.
Autorzan:
BIOTRENDS tABORATORIOR 8.A.5

2543517

REVISD: DIRECTOR TECNICD l APRDE0: GERENTE




F-EC-001 INFORME DE ANALISIS

REVISION 00
FEGRA O AeTUREATER Biotrends
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Jefa de Laboratorio e Microbiolagia Director Técnica

FIN DELINFORME
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS Q

Reportar y radicar por escrito al supervisor del contrato
y al rector de la Sede Educativa, los dafios o fallas en la
infraestructura que afecten la prestacién del servicio.

Calle 19 # 15— 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@gmail.com
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS R

Registrar las actividades de limpieza, desinfeccién y
control de residuos realizadas, de acuerdo con los
programas ofrecidos.

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narino
utnutripaeipiales591@gmail.com
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ERIFICACION DE AGUA POTABLE
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TIPQ DE PLAGA IDENTIFICADA

E[ control de plagas se realiza &l Inicio ¢a 1a jornada Jabaral. En caso de detectar plagas durante la jormada laboral, regisiss la fecha y hora en la casilla de observacicnes y rotifique de Inmediato al supervisor
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VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUCS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
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ERIFICACION DE AGUA POTABLE
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TIPO BE PLAGA IDENTIFICADA

loglstica,

El control de plagas se realiza al Inicio de 1a jornada faboral. En caso de detectar plagas durante |z jomada laboral, registre la fecha y hora en la casllia de obsarvaclones y notifique de Inmediate 8! supervisor

VERIFICAGION EVACUAGION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Eseriba una X cada vez qua se realice la evacuacion de residuos at Interior de la cocina y el comedor. Ademds, escriba una X tnleamente en [os dias en que la empresa encargada de recoger los QBSERVA:
residuos no aprovachables o de reciclaje se lleva [as bolsas del shut o de! drea dastinada por la sede para &l almacenamienie de estos rasiduos. CIONES
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REGOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - g - A Vb | wg y b e A

aplique) PC y}(% >C >C’{".>C' )(>"'>L‘}ﬁ >L >‘.>L>(. !
EVACUACION DEL ACEITE USADO NG Xl ¢ |y 1% XS Xijhe e w8 :
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] REGISTRO DE EIMPIEZA Y DESINFECCION —

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de impleza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y iempos de exposicion en la fabla
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AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA___| S welwelne| [we o B e e 3l Y e N
ESTANTERIAS e e | e 5 e el e e X e [N S S
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO et ol e A > AR o] 5| Sl e Y [ 22 S S
TECHOS ‘ > Sel e > et 24 PEREREER )“)‘X‘X‘x.
CANECAS PARA RESIDUCS S S| M e S XK1 ol pd i EA AR
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. [POCILLOS A Xl lae] o e e > VALY 201wl X K
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o LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . P—
Escriba una X ctranda se realicen procesos de lavado y desinfecclén de frutas, hueves o empagues; para la desinfeccion utilica el métcdo da inmersicn y ramitase a las cantidades de hipocorito CIONES
descrilas en el programa de Bmpleza y desinfeccion que se utilizan dependlenda lo que vaya a desinfactar y los tiempas de accidn. i
Desinfeccian de alimentos-frutas > S XS > Mo e ed el X A e o ez
Desinfeccién de hueves sl | Kt > e 2 Y I5e] e < | ] e
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o . VERIFICACION DE AGUA POTABLE oBSERA
Escriba una (C) en la casilla en casa que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencle mal CIONES
olar,sabor o turbla escriba en la casllla (NC) No Cumple y en las observaciones especifiqus 13 no conformidad.
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- CONTROL DE PLAGAS -
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1 Hay presencia de p!agasmuartlaas? [ al At ~ ad il gl I-f w0 0 ;:; o A | por
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TIPC DE PLAGA IDENTIFICADA

2] control de plagas s realiza al Inicic de Ja Jorada laboral, En caso de dslecter plagas durante 1a jorada laboral, registre Ja fecha y hora en la casilla da chservaciones y notifique de Inmediato al supervisor

loglstico.
. ) VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuaclén de residuos al interior de la cocina y ef comedor, Ademas, escriba una X inlcamente en los dlas en que |a empresa encargada da recoger los OBSERVA-
[residuos no aprovechables. o de reciclzje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el aimacenamlento de estos residuos. CIONES
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RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA - Y " . g | % .
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Frecuencia de fecolaccion; Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M M J v s D H
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s ° 7 REGISTRO DE_LIMPIEZA ¥ DESINFECCION o :
Eseriba una X en cada casia ceando realice procesos de linplaza y desinfeccién, para los easos donda no aplique el item registrar en 1a casila {Na) No Aglica.
Confirmar cantidades y iempos de exposicidn en fa tabla
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POCILLOS M Pivtine] Loe e e e nelaelse 201 3 X[ X[
AREA ELEMENTOS DEASEOQ OBSERVA:
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ELEMENTOS DE ASEO fad Y Xpel P S [ pe e | Srael ¢ velse| ¥ 3 > CIONES
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i . LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA.
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccian de frutas, huevos o empaques; parala desinfeccidn utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipaclorilo " CIONES
descritas en el programa da limpleza y desinfeccién que se utilizan depenciando Jo que vaya a dasinfectar y los tiempos de acclén.
Dasinfecdén de alimentos-frutas > i > Yol e v AR LR N[ T 98] 5i]
Desinfeceldn da huevos s S]] e o e [ e [ sl =] < ol ] el e
Desinfeccitn de empaques P e M = b o e N | el 3] F el el el
# o . VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA.
Escriba tna [C) en la casllia en caso que e ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes pardmetros {sin olor, sln sabor y sin color o turbladad), En caso contrario donde evidancle mal CIONES
{ctor,sabor o turbia escriba en la casiifa (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad,
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. CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
ILUSTRACION C@ ~—<ZE %ﬁ ,ﬁ ),
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: 51 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTAES NEGATIVA i OBSERVA-
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gsianubimdol:a]os def almacenamieniode I\'J A NN ﬂ A) I‘) M ,\, ﬂ AJN NI‘J N 4%
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
| control de plagas sa realiza al inicio de la jornada laboral. En caso de delectar plagas durante la jomada laboral, registre Ia fecha y hora en la casila de observaciones y notifique ca Inmediato al supervisor
loglstico. :
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COGINAY COMEPOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacldn de residuos alinterier de fa cocina y el comedor. Ademés, escriba una X tinicamenta en los dlas en gue 1a empresa encargada de racoger los CBSERVA-
|residucs no aprovechables. o da reciclzje se lleva las bolsas del shut o del érea destinada por la sede para el almacenamienio de eslos residucs. CIDNES
COLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . | 1 .
oA ¥ COMEDOR ESCOLAR X Mselx| s Sel | X S ¢ 4 e X 3 x| |x
CHON DE BASURAS POR PARTE DE LA - . -
EoaEan PERGONA ENCARGADA x b b ¥ X X XX >< X 75)" X\ ) se] seloe
LECCION DE RECICLAJE (En caso que - Ne' g - . NN YA L
e Easowe el | bl 2] | x|% D e W I b v
EVACUACION DEL ACEITE USADO AL el A ¢ S 1Y S]] Xl % we e[S
Fracuencla de recolaccion: Marca una X en el dia de !a semana que pasa el L M Mi J i s D
carro recolector da bastras.
RESPONSABLE
. FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




1
. r ~ . imentoshis * ALCALDIA MUNICIPAL DE |
: g@ coLomena " CHEQUEO. DIARIO DEL PSB EN | Fipronder & ipiales
- 4 Unisiad Adiministativa Tapreish
VIDA % SEDES MOPALIDAD - RPS o Admeminsien Krsvir ' ‘
L - ' UTNP26-PSB-RPS-001 Actualizacidn 13/05/2025
Nombre del municlpio: I erales _ |Mombre de la Seds; SO0 -1 of Mo
Nombre Respansable dal diligenclamiente: O Uy oy S 1 MO . [MessAnic:” 1
- N REGISTRO DE_LIMPIEZA Y DESINFECCION J
Escriba tna X en cada casilla cuando realica procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tempos de exposicitn en iz {abla
Dias del mes TAiT20ala]sie|7isioit[ni12]a[alsl1e]17l18]19]20]21122]23 {24 [25]26127[28120130[31] onserva-
. - AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISCS e AR Y= el el v e Sl el X
CAMPANAS S D) el » Ml XK > e Nl N S oise
PAREDES b 2 e b o -2 o o A R Y el S e | -
VENTANAS ¥ S e 9% S| Se> S Fiolhe e[Sl S fae
FUERTAS > e[ el [ < e > = [ S e [ o
MESONES > o seloa]  [Se el el e R A SIS e e e
LAVAPLATOS x| o] ><ae 24 Yel Sel>e A XN Yy e A =
CUCHILLOS 2 bt 2L 5L 25 P S | ‘>b'>¢ A PRy
CUCHARONES < > XX 13 v 2% IR pra i vl e
JARRAS x A Sl <= =P e "oeing YEDRA | 5
BANDEJAS > > epel | [ PRI NN el X ET S
[RECIFIENTES PLASTICOS e 3 3 ag o g | e VAR St syl 2 S
OLLAS ¥ S S el S5 PARERA S ] AT Y
TABLAS DE PICADO < P b Y Sel 2[5 AR AR
ESTUFAS B! | ] |3 e Nl 2els |yl e XA X
LICUADORAS > o] ol > S| St el sl [l ¢ e o A X
HORNOS > 2l x| e 2] > e Selp] s A b AR
REFRIGERADOR > Sl M| 1% S| Sehe B X SE X
CONGELADOR ) o s | 1A S| del e P e 2 A
GRAMERA Do | |1X — 5] <l > vl > el M vt K
TERMOMETRO > e | peie e 32 el e N el 2 X K] 31
AREAALMACENAMIENTO MATERIAFRIMA___ | e Sl sl (N | el vo [Pl e[ | > MK
ESTANTERIAS ‘e e | D e 5¢] o el ez | 3] e[ 3 e [ 755 S e
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO > P RS EA NN el el | S S e % [ ] ol Sl
TECHOS = el el |5 S 5l ! S| 3 > > K B
CANECAS PARA RESIDUOS Se Sl 30 [ el Xl e b2 ES 7=l X
‘ AREA DEL COMEDOR r OBSERVA-
MESAS - 2l [De RYALYARS ¥ WSL HI] we] <] 5 *_ ClonEs
SILLAS > svelde] [ | JEAK FEE Y W e N RERENAY
VF YIAS < S e >c| i el vl = 7l nel 2] el e
Pl JES > el Selse | 1o > wlve A Ay el Wl v nel e
FISOS ps Ml belx] 1% praEVE TS el el >aine e Y| ] e e
TECHOS > 22| ebar e el el P CTAR S Y] Yol D) o e
VASOS ' b > perd X > SC | Mal e Y«'}/)‘f& '\(L‘)‘-—X)ﬂ-}t
PLATOS 5 SEWSE] s el e e e e el X%
CUBIERTOS (Y7 ol A e i B prAF Ay S [ 1€ e en] e el e
BANDEJAS N Z > o el S iy o ] 3 ]
POCILLOS 2 pd A0 e AR eIl ve 20| Sl ] M X
’ v AREA ELEMENTOS DE ASEQ OESERVA-
CUARTOALMACENAMIENTO - . . . 1, . .|
ELEMENTOS DE ASEQ X ¥|XPp<| ¢ S e e Sel M sel ¢ M| X 3 ¥ CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ SC PR b ] e [me [ X I EAES Y S e | 3% e
TRAPERO > e | Lo bl b2 ek 9] e e Sl 3 X el be
-|EscoBa > e 5 1w EAFEES Sl v X D e 5] X
RECOGEDOR =< M |3 e P2 T el o X b e
GUANTES ¥ Sal bl = > et o | e S]] e e Fa PR EY
;o LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . ' OBSERVA-
|Escriba ura X cuando se reslicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utitice et método de inmersién y remilase a [as cantidades de hipoclorito "CIONES
deseritas en el programa da limpieza v desinfescién que se utllizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tismpoes de accitn,
Desinfecclén de alimenlos-irttas > M M i M e e I P N[ PE] ] i e
Desinfeccién de huevos > el ] < ! S e e |3l =l P el el wel e
Dasinfeccién de empagues o ] XNt b A | e ] | e " e] o] Sl e
& L - VERIFICACION DE'AGUA POTAELE ORSERVA.
Escriba una (C) en la casilla en caso qua el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigufentas pardmetros (sin olar, sin saber y sin eolor o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor;sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaclones especifique 1a no conformidad,
OLOR C Clole [ CICIC, e e e cl VOl
CQLOR [ ) ¢ o el clalels A ldrdra
éR el ciele [ ¢ lciC Cletele Clelcir| e
IEDAD c, A 1Tl el |l Clel el el
CONTROL DE PLAGAS . N
TIPO DE PLAGA Roedoras Cucarachas
‘ AATA w
ILUSTRACIGN . Cm T ?ﬁ ‘g B
SE DILIGENGIA CON LALETRA S: SI LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA i OBSERVA-
1Hay presencia de plagas vivas? A A J A2 pAD 1ol p) M ) LY, AN M) CICNES
1 Hay presencia de plagas muerlas? ] A i Al i pl 21 ad i pA | A A g
oS, F, g L
Eﬂ";:l)fdsaeff;alaf dt?dprse’z:n:i::e:lagal: (daf :Id N & ¥ It I¥] Al ~ag r_) A N » YT ::"; A
E1 punto final da recoleccidn de residuos sdlidos
2stapuhlcadolejos de!almacenamienlode IU ﬁ’ NN "J ,‘O l“) N ,\j JO aJ N ’U N N £
lviveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El contzol da plagas se realiza al Inlclo da la jomada laboral, En caso de dalactar plagas durante la Jomacia laboral, reglstre 1a fecha y hora en la casllia de observaciones y notifique de Inmedlato al supervisor
logistico, -
. VERIEICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR .
Escriba una X cada vez qua se reallca la evacuacitn de residuos al Interior de 1a cocina y ef comeder, Ademas, escriba tna X tnlcamente en los dlas en que la empresa encargada de racoger los OBSERVA-
residuns no eprovechables o de reclclale se llova las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para &l almacanamiento da estos residucs, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 5 | 1 . .
COCINAY COMEDCR ESCOLAR X Adselx | [ Ml %X ) X0 M 3¢ > >lx
ECOLECCION DE BASURAS PORPARTE DE LA | - : . 3
EMPRESAQ PERSONAENCARGADA * Myl | bx x| %% >( pAraPs X 54| sel selse
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que ‘ d i l "I, N0 - N LV L
aplique) : PC ){'}c)( ‘?C y%x )(.y' >'!“)5- yy)‘%% i
EVACUACION DEL ACEITE USADO Y7 YA 3¢ eyt % 2|5l Xilye Dol ol Lot i 1
Fracuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la samana que pasa el L M M J v s 0 ;
camo recolector de basuras,
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 AGTUALIZADO 13/06/2025.




] K and
limentes, £ * ALCALDIA MUNICIPAL BE;
@@, oot *-CHEQUEO. DIARIO DEL PSE EN prendet (= WpEaEGS\
& ¥ unuuumi-n-umu--m
VIDA ;SEDES MODALIDAD - Rps _ AT |
N UTNP25-PSB-RPS-001 |-, Aclualizacion 13/05/2025
Hombre del municiplo: i p—o_\e& iNombre delasede: |, JOrredon €5 U€ NMO0COpybioT
Nomibra Responsable del diigenciamianto: 1 v Chin Uh g0 " [Mestasio: [ oCoef ZOrs
w8 ' - REGISTRO DE LIMPIEZA YBESINFECCION L/
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpleza y desinfeccidn, para los casos donda no aplique el item registrar en 1a casilla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de expesicidn en la tabla
Dias del mes f1J213Jalslelz]efoftwoin]12]3i4]s[6irl8iigl20i21 12212324 1252627 26128130 31| oaserva-
Y AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISOS N, pra A o Y Sl e Sl o] Sed X X X
CAMPANAS e P P M| K| X1 el K> N M S e e
PAREDES X< 24 Xl>el %€ > Sl A 3l S D e |-
VENTANAS ¥< P A ol A b Sl O ve el D] Sl e e
PUERTAS >< el 32]>e > 2] el > [ A b YEbL IS T o
MESONES > 24 el > ac B -t e e Y S [Vl A D
LAVAPLATOS b2 Xt >, baid el el [ ¥ ee YEIX A =
CUCHILLOS > =l > e P ¥l | > el [ v LY R b
CUCHARONES 5 > > |5 S| XL Z S [ A |7~
JARRAS x > Xl [y et pEl = P B P Y g [ s | 7
BANDEJAS > > »el s xipel s b b bS b7 A
RECIPIENTES PLASTICOS e S¢] 5] e 5| et Do o | [N S eyE e he
OLLAS %) el 5ol [ = el SIS e AR e Se et S Y
TABLAS DE PICADD v P 2] ] el Xloe NN FEPAVERE RS
(ESTUFAS 150 [ ZET 3 XX Selo [l X AL %
LICUADORAS > | | »>] - ] e e et el | S AR AR
HORNOS > x| el 15 el ] S e R [RE] X%
REFRIGERADOR < pr= i e 2= 2 dedoer 2] ARle Py A 5-’;1
CONGELADOR e Sel bl 5 el seloe NS S S S KX
GRAMERA > £ el I s I S 2 P P el e SR S KX
TERMOMETRO %5 A Y YRR WIS [l |- e[ 3 S 13
AREAALMACENAMIENTO MATERIAFPRIMA | %< e[ ] [ve | vl e 1D el e | ol M e
ESTANTERIAS e ve| 23] |9« e S| 5323 ] e el e
RECIFIENTES PARAALMACENAMIENTO > S| ADE o Nl e er] Y| el S 3G | ] x| S fset
TECHOS > el elsg] 15 ]l ] ML sl el e 2o e e e
CANECAS PARA RESIDUQS > X5 I>C el X 9] 2y FEAVARE YT
’ AREA DEL COMEDOR OBSERVA
MESAS > K| e S 58 T P A RN hARREEE © CioNES
SILLAS > el e (s A A S e BEREN A
VZENNAS < e[ selde] A= e e ol ned 2 7<) el 3 Nl ¢ -
ES < el Yol | [N ol e e oA P b | ] vl nel
PISOS < e bel > ¥ paa L }.}%Y el pe| X pere
TECHDS > P YA I = Lel el ] P S R el X
VASOS > 21 5e] M .o SE [0 e P g 1] 3 s&)cxx_}t'.
PLATOS = Sl e Sibye e P O B I A A Y A
CUBIERTOS . P pEE e p S D [ > e 3] ] St
BANDEJAS Y o RS P S X P R o e ¥ 2l Al
POCILLOS % 2lone] oo DALY A e [ v 20 3 "X X X
- H AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA.
JCUARTQ ALMACENAMIENTO . . . ) J P .
ELEMENTOS DEASEQ X ¥XP<| P S e Sl Ssel 52 W 5| M S X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO S SENeve | e o |5 |% LRGN S | | o |5
TRAPERQ x Xixe] [l e i%ei e el vl Setve el X el de
ESCOBA P 2<k el B 2! 7 1261 S b b s S Kelse | 22| 5] X
RECOGEDOR x SR 58 N P T Sl | X b A R S e
GUANTES pa Sl o > >d e a1 PEHEIRERE Fad PH B
v LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA.
Escriba una X cuando se reaficen procesos da lavado y desinfeccidn de frutas, husvos o empagques; parm la dasinfaccion utitles ef método de inmerslén y ramftase a las cantidades de hipoclorito ' CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfecclon que s utilizan dapendiendo lo que vaya a desinfectar y Jos tiermpos de accin.
Desinfeccién de alimentos-frutas o pAFTA > S v AR B N[ AT W] 2] %
Desinfeceldn de huevos ot | e P Pl [ e 5t ] o< Fl o] e weloe
Desinfecclén de empaques S s e > A pa W | vel 3w 5] ol S| e
. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA.
Escriba una (C) en la casiita on casa qua el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmalros (sin olor, sln sabor y sin color o ftrbledad). En case contrardo donde evidencie mal CIONES
clor,saber o lurhla escrika en ia casilla (NC) Mo Cumple y en las observaciones especiique [a no conformidad.
DLOR C Clclc [« CICC ‘el Vs clICclCl iy,
CQLOR < clele c clalC. elalele cielllc e
ﬁﬂ c clelc ) clcic Clelelc clellole
IEDAD & A< (¢ clele Llel el clatdl o4 S
. CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
ILUSTRACION C@ ~—TEe f?ﬁ ,‘& b3,
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: 5! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? Ao MMM Al OFSEEr= A Al M Mo CICNES
¢ Hay presancia de plagas musras? [t rSEPy) d Al 2| 00 ] ad M 0 pA o A A g
1 dafios, E " .
Sy ) N P 1 LTS R RN EERE DY
unta final de recoleccidn de restcuos os :
:stépublcadn lejus del almacenamlento da N ’\" NN /‘J AJ l‘) f\-} N JO NN U NN My
viveres?
TIPQ DE PLAGA IDENTIFICADA
£l contro) de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas duranta la jormada laboral, registre la fecha y hora en [a casilla de observaciones y notifique de Inmediato al suParwsar
loglstico,
’ VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacusclén de residuos al interior de la cocina v el comedor. Ademds, escriba una X Bnicaments en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residucs no aprovechables o da reciclaje sa llava las bolsas del shut o dal drea destinada por la sede para ef almacenamianto da estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA | ] TN ]
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X Vsl 1% M X 5 ) X e M x| >} 3elx
ASURAS POR PARTEDELA - g . -
e menncon - 2| | [y be| | 1l a2 O g PR
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - ! [ S| M 5 e | 3
ot Goosome Pl | DDl 1] | Depeix e o I s
VACUACION DELACEITE USADO Y7 S5 vl [ PR e e I 7 :
Frecuencia e recalecclon: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Wi J v 5 D :
camro recolectar do bastiras. i
RESPONSABLE [ . i
' FORMATO ELABORADD POR EL DEFARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025. !




—

f COLOMEIA ® ‘ . . H(merua d"’»‘-‘é EER, | ALCALDIA MUNICIPAL D2
' @@ RBA ~~ GHEQUEO. DIARIO DEL PSB EN \prende i ipiales
VIDA ¥ . SEDES MODALIDAD - RPS ' | ‘“uwmsmmaus il *
e + » < | UINP25-PSB-RPS0M1 | Aclualizacin 13/05/2025
Nombre del municipio: I oroles INombra da fa Sede: HaSOS Idf Ga /S
Nombre Responsable del diligenciamiento: Brne 41 & Pces cofl [Mes/Ao: | PaOSYe ) 2095
"/ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION L/

Escriba una X en cada casilla cuandg realice procesos de limpleza y desinfeccitn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicién enla tabla

Dias del mes F1J2013]40s el7is]afo]nis2]13]1al1516]17]18{19]20]21 2223241251 26]27128[20}30(31] osservn.
. AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISOS e pARARE IS Sl ] e Sl ] ] XX
CAMPANAS 3 2] Dl b el X[ A N v pss
FAREDES < o 2cfoe] M 2] der| P APy 1 DA A 1
VENTANAS Facd S ] [ o e Sed AN | S Sl e e
PUERTAS > el xipe] | >4 2] del o Y R W hele|ve 5
MESONES > o e >e] [Se Se] el e I Y el A
LAVAPLATOS >l =] >e]se > vel selde e || P SE e A 2=
CUCHILLOS YA <[5 ps S E 2] x| e P P R b
CUCHARONES | > X ¢ b1 )‘—')( eI A EAr S
JARRAS e x| Rix > Sl P e b b PP AR s
BANDEJAS > o e < P = PAAVARYS e[ | pel A
RECIPIENTES PLASTICOS e W v 5] Pl e AR=IRTANYS e[ yepye 2 he
OLLAS x > 5 > P PYAREYS S]] S 1 S
TABLAS DE PICADO 2% Pl P oS | 2K P | x| i PEVANIREES
ESTUFAS S ol = - b | Y1 S| Ay AL X
LIQUADORAS el ol e} [>=] - 3 5] e |3 Tl > AR A
HORNCS > AR > =l >4 ot Faet B b P R
REFRIGERADOR > o A > b el i Pt Pz bl Y X e
CONGELADOR 22 SO ) >~ el M A e Sl e[ G S
GRAMERA e sa»el>] [ BEZEER Y]l el > a5l 3 Yol
TERMCMETRO > S 1T 15 >3 3 Yelyelselhe| =T % 3 138
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA___ [ % Rel e e [Sa P MNE e 1| 35 ool 28 M e
ESTANTERIAS »e | e p Yo  pel>e el g el PRI
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO > S| ptDE o el welx S| e | ] e Y1) S S¢sve
TECHOS 3 | eaE| 1y | 3¢l e SET Sl el e | X5 S e
.|CANECAS PARARESIDUOS e Sl isel I W XK O & pefde EAVARENEA
) AREA DEL, COMEDOR - OBSERVA:
MESAS e XL > AR RTINS PARHBSEPERS *_ CIONES
SILLAS e Mol o] 3 ¥ S| X[ 5| VA Sl ed 2] e X
Vi NAS » ol el = el e 5‘?56')’-'7" 7‘5)'::)45&)‘
ES > YerSewe | N Xyl P HPC Y| el el sl
PISDS > i bl 3 5 ing e Yol >l el el Y| ] e
TECHOS > > Melse o Sel el P A e Yo | Y| deprl e
VASOS P &[] X % PR S 2 N o] 3 MO S| W
PLATOS < |yl L it B 1 o O P Tl 13l X1 S
CUBIERTOS % ] P 2L < el e e el et 2l Bt
BANDEIAS S PP A X e AR R E 3K e [ XA
POCILLOS b X< lne Py e ne L N 201 M X | XA
* AREA ELEMENTOS DE ASEQ oaéERVA-
' |CUARTO ALMACENAMIENTO . . . 1 .
ELEMENTOS DE ASEO by b Pt IV > b ne | S > 35 ¥ > CIONES
ORDEN DE 1.0S ELEMENTOS DE ASEQ > elne S8 e e [ ol et e S]] X e o
TRAPERO > S 7w A ] A e | ek e et el Sl 2 e | S
ESCOBA > > e % 5! 7€ 15| e See| Sel 2 we v e o .
RECOGEDOR < | e b N PP e el el = X o] 3 x| 3
GUANTES ¥ Sl e[ = o o |3 | e Serf 3 e D 73] sl 9>
oy LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . ' CHSERVA
Escriba una X cuando s realicen procesos de Javado y desinlaccitn de frutas, hueves o empaques; para 1a desinfeccidn utllice el método de Inmersién y remitase a las cantidades de hipociorito " CIONES
descrilas en el progeama da fimpleza v desinfeccién qua sa ttiizan dependiende lo que vaya a dasinfectar y los lismpos de accidn,
Desinfacclén de alimentos-frutas < S ] 124 SEPe e el 3 XL 21 ] 4] el o
Dasinfeccidn da huevos > Se| ] e i ol a Ye vl 2 < 7‘: LIl Y HE
Oasinfeccion de ampagues . P el e > | e D S| el X e [ ) S| ]
A1 - VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
Escriba una (C) en Ia casilla en caso que e! ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla cen los sigulentes pardmetros (sl olor, sin sabor y sln color o turbiedad). En caso contrario donde evidencle mal CICNES
olor,sabor o furbla escriba en la casiila {NC) No Cumpls y en las observacionas especifigue la no conformidad,
OLOR [l [AYA [ [l CICIC Arvars [ATdEIRara
CQLOR [ Cl ol o clalC. clalele clelile |«
R c clelc < clclc Clelelc. clelelole
[EDAD . OS] [ el Llel ele, [ARIYS NSRS
CONTROL DE PLAGAS =
TIPO DE PLAGA Reedores Cucarachas
JLUSTRACION Camn ~—TRp %‘I{ XD
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: 5! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA i OBSERVA-
Hay presencia de plagas vivas? A I ~ Y] A A AN M ] ,U IS IEN CICNES
1 Hay presencia de plagas muerlas? a2 Sy ry el LERL M 2] ad pM - pA 2/ A A R
a dafios, r . 4 »
'g;‘i;at:érﬁsefnala's dei\ pr:;en:::edplaga; (cal - I\J fL) N N M N ’J N !‘D ” N N ,J ,U JU IU N
E! punto tinal de recoleccion de residuos solidos
gsléguhicadole]os delalmacenamientade I\'j M NN /J ﬁ') !‘) U N ,‘O NN ’u NI\-’ My
vivergs? :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control da plagas so realiza al Iniclo de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, reglstre 1a fecha y hora en a casilla de observaciones y notifiqus de Inmediato al superviser
togistica. .

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que s realice la evacuacién de residuos al interlor de a cocina y el comedor, Ademés, escriba una X tnicamentle en los dlas en que fa empresa encargada de recoger los OBSERVA-
resicuos no eprovechables o de reiclaje se lova las bolsas del shut o de! érea destinada por la seds para el almacenamiento de eslos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 1. . B

COCINAY COMEDOR ESCOLAR b Vsl X 3l X 5 {3 X 3e M xd X >ix

RECCLECCION DE BASURAS PORPARTEDELA |, - P . 1K ;

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x Y vel ¥ X X X >< bl 2| ] s < e

RECGGLECCION DE RECICLAJE (En caso que : ’ .. YA - = v e | e

aplque) lad ¥epe| [ X% )(.y' )‘)ﬁ )<)L>4)T>< i
EVACUACION DEL ACEITE USADO A YAt 1% syt % Ml 5a] Xihe e e b d
Frecuencla de recoleccion: Marca una X en el dla de 12 semana que pasa el L mM M J v s D

carro recoteclor de basuras,

RESPONSABLE i

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.
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REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

SNt <
[Mes/Afio: | 18055’0/ oAy

Escriba una X en cada casillz cuando realice procesos de limpleza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en Iz casilla {Na} No Aplica.

Confirmar cantidades ¥ iempos de exposicidn en [a tabla

Dizs del mes
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LAVAPLATOS

CUCHILLOS

X1 I [x 1% D[ i
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RECIPIENTES PLASTICOS

OLLAS

TABLAS TIE PICADO

ESTUFAS

LICUADORAS

HORNOS
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CCION DE ALIMENTOS

Y EMPAQUES

‘0BSERVA-

Escriba una X cuande se realicen procesos da lavado y desinfeccién de frutas, huevo:

Ll e ]
alm

empaques; para la das}

nfeccién v

tilce &) método de Inmersidn

y remitase a las cantidades de hipoclerito CIONES

descritas en el programa de limpieza y deslnf:

ci6n que se utilizan dependlendoloq
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]
3

aya a desinfectar v los empos de acclén.
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- VERIFICACION DE AGUA POTABLE

OBSERVA-

Escriba una (G} en Ja casllla an caso que sl ANALISIS ORGANOLEFTICO cumpla con los sigulentes pardmetros (sin olor,
olor,saber o furbia escriba en 1a casitfa (NC) No Cumple y en las observaclenes espedifiqua fa no conformidad,

sin sabor

y sin color o urbledad).

En caso contrazio donde evidencle mal CIONES
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CONTROL DE PLAGAS

Leph

TIPQ PE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

®ATON

RATA

WEk2

SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA

DBSERVA-

2 Hay presencia de plagas vivas?

35T

Al A

CICNES

(Hay presencia de ptagas musrias?

a3 ot

Y,

A
o At

N
Aat Fad
N & s

MIA

1 Hay sehales de presencia e plagas (dafios,
Jma;grlg fecal, niidos)?

+El punto final de recolecclon de residuos solido
ssta ubicada lejos del almacenamlanto de
viveres?

INERPENEG
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Py
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AR A A
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ek
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A | S
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TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control ¢a plagas 5o realiza at Inlcio da la jomada laboral, En casa de delectar plagas durante fa Jomada laboral, registre 1a fecha y hora en la casilla da chservaciones y natifique de inmediato al supervisor

llogistico,
VERIEICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA 'Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se fealice Ia evacuacién da residuos al interlor de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de racoger los OBSERVA:
|resicuos no aprovechables o de reciclaje se llava las bolsas del shut o del area destinada por la sede para el almacenamlento de esios reslduos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . | i< . .~

COCINAY COMEDGR ESCOLAR X el | [ Sl x 5¢ {5 X e 3 x| x sl x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . : . -

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA P ¥ ¢ Y| < X% | X x XX X sel 2 3

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso gue : d N N S Y ALY

aphique) PG YF% >¢ >C}L>(' )(>‘~>°7‘ yy‘):)‘“x .
EVACUACION DEL ACEITE USADO ‘ Il I vl [N EEE=<ETdRS e T e

T racuencia da recaleccien: Marca una X en el dia de 1a semana que pasa el L M M J v 5 D
carro recolector de basurag,

RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO PCR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




) L ¥ . ot Mimentes : ALCALDIA MUNICIPAL O |
: @« coLovaA /CHEQUED. DIARIO DEL PSB EN ™ Agvendet @Iﬂpiaes%
PR . o g niaadd Admiminiretiva Essasial U i
VIDA - SEDES MODALIDAD - RPS .+ R 4 |
e . . UTNP25-PSB-RPS001 |  Actualizacidn 13/0/2025
Nombre del municiplo: T poroles n . [Nombre de fa Sede: e WDIleddiq
Nombre Responsable def difgenciamianto: Yoannlereé O cwi-qu€ [Mestafio: [MNeCSHO ] 2OV S
b / REGISTRO DE LIMPIEZAYDESINFECCION —
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos da limpleza y desinfecciba, para los casos donde no aplique el item tegisirar en la casilla (Na) No Apfica.
Conirmar cantidadas y tiempos de exposicién enla tabla
Dias del mes 11123 a]5[s8[7]818]w[1i12][13]af15] 6 71181920 212223 24]25126F27 28] 20030[31] oaserva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISOS e M o] 1D el el de pravaprapd X e KX
CAMPANAS 3 el delag = ] 2| 2 I NEL 3 Do
PAREDES > 2 e b 2] e’ A »>= e | -
VENTANAS bad > X > D] e t>L PV e bl b 5] oo Sl e e
PUERTAS < T e > 2| el > W[ e Sl 15| v 15
MESONES ot 2 el > 3 Sl > > e e el el
LAVAPLATOS 0 > > > ] del>e A v Facd b2 SIS A D
CUCHILLOS s el P4 25 FEREEAR el X e Y iac el e
CUCHARONES > 2 < > el 2 ol e - S| A A
JARRAS p3 b ZDC) [5e el pel > P S el [ e ioe [
BANDEJAS > el | [l 2 [ [ ~el & e
RECIPIENTES PLASTICOS e Sd A or ] e M| 5 [ ve Sef e[l e
DLLAS v o] ¥ e > e e e [ Sal A > ST Y|
TABLAS DE PICADO > o N s el XI5 s e It P AN =
ESTUFAS L% ol X[ 0F > e oA FOI - | b ] X
LICUADORAS S > | ] > - S| el e P e I X
HORROS ><| S| s > el el 5 Sy mine Ped b AT
REFRIGERADOR > e i bad SC| el 5G] 79w 2] X e
CONGELADOR i 2O ) X< >~ o] pelx< U XL Sl ] X %) X
GRAMERA ) s> X ] el e = ek e[ e Sl 5C] 2] 3 3¢
TERMOMETRO ¥ | P o 4 3 3 Selvelxise | 2= 2 X A 1L
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA e | ] S Na e v 1 e e | ] [P e
ESTANTERIAS e e | e e o = el ez | e e[ S| e e S
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO S Set S| e oL e | Bl RS X2 Xl e
TECHOS = Sel ] [ el el < AR RS RS 21 2o 0 e
CANECAS PARA RESIDUOS o i sd 13 el ¥ o A B3 Fa AR D
’ ) AREA DEL COMEDOR 4 QBSERVA-
MESAS e x| D AR ¥ W WS I ) ] >l . __CIONES
SILLAS > »el ] % > ] K Pl A P W BEREN 2
Vi AS < Wl et de prs e e 3 sl peiA- 2| vl X el X
FAEDES > ¥l x| e 2K el rabArEArs Y| 3] ] sl e
PISOS -~ | Sl > > Hel e e [ selsetye P ARSI
TECHOS > 2 e 3 vel yeise o R Yo | Y D] pC 1
VASOS > e > | S| M e o Ing 1] 3T WD YW
FLATOS e SEINelsE)  he SE| e [5e P R e e el X1
CUBIERTOS % PEDLISC] 9e el i A ek =5 el
BANDEJAS W e o b i W [ [yl e ANV
POCILLOS ¥ Xl ¥]ne o 2 e (D e o -2k AN EEYES
« AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . [ J
ELEMENTOS DEASEO X b d < e e Nel 3rsd v¢ bad bt Bk i P CIONES
ORDEN DE LGS ELEMENTOS DE ASED e el e | e ~E ot [ L vl el et [y i 2= x|
TRAPERO > S >y b b e ned o] el v el ] 27 2| B
ESCOBA > >yl Sel [ e AR Selse] e EANE AR
RECOGEDOR ¥ e e oy e et [ e el yl =[x bl AR FE
GUANTES e Selde[ 3] [ ot o | el Sl o el we P el sl el
. LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ORSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, hueves o empagues; para la desinfeccion utifica el métedo de Inmersién y remitase & las cantidades de hipoclorile " CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo qus vaya a desink tar y los lempos de aceidn,
Desinfeccitn de allmentos-frutes > S XN o hd =l S X 25 NELF] e o e
Desinfecclén da huevos > Y K e e 1% ¥ 5e] 2l < e el Helue
Desinfaccién de empagques o Sl Ml he > A b 3 vel e SR AM4
o . VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA
Escriba una (C) en la casllla en caso que sl ANALISIS ORGANOLEPTICQ cumpta con las sigulentes pardmetros (sin olor, sin sabory sin color o turbiadad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor;sabor o tirbia escriba en la casllla (NC) Mo Cumple ¥ en las observaciones especifigue la no conformidad.
OLOR [l Ciclc [l Ll K el 1 [ANdEYNAYS
CQLOR [ cl ol & FATA olelelc clellc s
iq o Clecl Te cicic Clelelc Clollloie
IEDAD <. Ciic] [l cdele Clet e eIl O] Y
CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
(LUSTRACION ?ﬁ‘rﬁ ¥
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: 51 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 81 LA RESPUESTA ES NEGATIVA ‘ OBSERVA-
1 Hay prasencia de plagas vivas? Ao e LY FENry Y Y ErE] ey e CIONES
¢Hay prosencia ds plagas muertas? ; P S YN & 21 p | pad s s a2
esencla de as (canos, v k 0 I ¥
i il < M LS T IS R T Y SN[ T M 8w
Ef punto final da recofaccion de rasiduos sdlidos
:stagublcadoleios del almacenamientode I\J M NN !J ,J !“) M N .K} NN ftj‘Xj P ™M e
vlvergs?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control do plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En casa da datectar plagas durante 1a jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla da observaciones y notifique de Inmediato al suparvisor

logistico.
. VERIFICACION EVACUACION DE RESIBUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Eseriba una X cada vez que se realica la avacuaclén de residuos al interior de la cocina y el comedos. Ademas, escriba una X dnicamente e los dias en que 1a empresa encargada de recoger los OBSERVA-
|residuns no aprovechables o de raciclaje se lleva las botsas dsl shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamlento da estos residuas. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 1. . . .

COCINA Y GOMEDOR ESCOLAR X A\ sels] ¢ Ml > ;:’ S X e M 3 > %X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA - . k™ -

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA b2 Y ¥ >‘ < >< X | X i )‘ v )‘ pd S| Ml

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que Pc ){ }c ><_ >¢ >C JL )( >L >e, Y >( )L‘ >‘ )t. >€

aplique) i _ A :

EVACUACION DEL ACEITE USADO Y% SN A ¢ el [ | 5 X e Pr o ol e

Fracuendia de recoleccién; Marca una X en el dia de la semana gue pasa al L M M J v 5 D
carro recolector de basuras.

RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARVAMENTO DE CALIDAD DEUT NUTRIPAE [PIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




' % * . _MNlimentos, GRR, * ALCALDHA MUNICIPAL DE
: g@ covms | cHEQUEO.DIARIO DEL PSE EN |  FBOEET B iniales
VIDA + % SEDES MODALIDAD - RPS e et ‘ -
wa Y - UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacion 13/05/2025
Nomba del municipio; T roles [Mombre de 1a Sede: LS Hhva Al
Nombre Responsble del diligenciamiento; ' e n bl Fluy IMestAdio: [ISECSTo/ 225
- = == 1 REGISTRO DE_LIMPIEZA’Y DESINFECCION ' -/
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpiezay desinfeccibn/bara los casos donde no aplique el ltem registrar en la casifta (Na) No Aplica,
Conficmar cantidades y tiempos de expasicidn en [a labla
Dias del mes 172734056l 718]8 [10111[12] 13114 15[ 1617181920121 (22128 24]25[ 2612726129130 (31| opserva-
¥ <y A AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CICNES
PISOS St Wsalwe] e el e e W] el X el X,
CAMPANAS i el Selne S e Ko K SNl N e e
PAREDES >< 2d e i > el A e Bt 3 M e e | -
VENTANAS pad o selye| 1€ e el el AN e | Bl el e 15
PUERTAS > s > ] el e DL helse s o
MESONES 25 i iras L > < s e e e[ 7
LAVAPLATOS b=l x>t | pel del>e |- o pe SN A D
CUCHILLOS L e 22T < P e | e v Y xTreDe e
CUCHARONES o4 24 S > | JELX PN AR S [ A T
JARRAS > 2 X e e Pl o e PP el [yC DA |~ ’
BANDEJAS > v >4 Sl 9 e o= [P e ~el K] Yl S
RECIPIENTES PLASTICOS Py 3d M ne pod el p v e [ D ] eyl 2 D
OLLAS s 2| elbe] | > el P e | o] K5 S S A ]
TABLAS DE PICADO hut] o P pls Ber] Yol S| 3| e AN IPEES
ESTUFAS S b VI RNV PTIRTIT bR XA X
LICUADORAS S | e | = S| Set>e el (S e ST
HORNOS > 5 R S >dse Qe PETASE o [ X
REFRIGERADOR >< el X<] 152 s selye 22121 X DY 2T
CONGELADDR sy SO pef X} < W M PR e S X el X
GRAMERA, e sayel>el [2< el el e fad R AN e Sl W S 3K
TERMOMETRO < e | PEf w® 34 e Yelve I nelne | = )S,q e {3
AREAALMACENAMIERTO MATERIAPRIMA | e Dl P S| [50 K1 Sl ne e 5] 5[5 el 2 ]S
ESTANTERIAS e o s e s B Sl ] e[ e 175 e xS
REGIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO ez el Se[Se v B (MEE YT 3G [ 5] el S o
TECHOS = el el I el et s i > 2 PEE S e
CANECAS PARA RESIDUOS pd SE| S e 2| BN O] D] M) ¥ PN ] 3¢
) AREA DEL COMEDOR - ORSERVA-
MESAS S 2. P el Ix | Y &IWE PAREBEREAPI | CIONES
SILLAS > 3| e S [ X[ A e e 2] e XN
VAN S < Sl selrel (3 b W b b K P 2] el X N ¢
DS > el b N P P b Yo e | el ve welde
PIS0S > ]Sl v Hlse [ Mol selse b 3 e
TECHOS S > el [ Wl s e[S e e Ye [ 3else 3
VASOS e e 2 e ] Mlre vl Ipe[x ] AN AN
PLATOS > delveinel b S| e P[] AR AN
CUBIERTOS S A I e e 1< e it | Y e ~»ed X ] 5l S
BANDEJAS e FE| 1% S [ ALV E TARAEVI S
POCILLOS ¥ Hvhel o€ e[y e [pe e e RN RS
- AREA ELEMENTOS DE ASEQ OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO N . . 1, - .
ELEMENTOS DE ASEQ » ¥l P e b s | Sesel ¢ yelsz] M| S 6 CIONES
'ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ S SN 1N S o e 1% | el el A AR AR
TRAPERD > K[l Nag FEUSE A e o] e e Sl b 2] el e
ESCOBA e e el 15 K5l 6e )yl X e e [ [ Sl
RECOGEDOR ¥ R 15 M e Sel | 2 X Y e 2 el 3
GUANTES Fa MYl [ P 1ne Sl 3] el ¥ P ok Wl w3
£, LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . ) OBSERVA- !
Escriba una X cuando se fealicen procesos ¢e lavado y desln{accién de {rulas, huevos 0 empagues; parala desinfeccion utlica el mélodo de Inmersitn y remitase a fas cantidades de hipaclotite " CIONES *
descritas en el programa da limpleza y desinfoccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tismpos da accién.
DesInfeccldn de alimentos-fstas oy M X% o S e R EBEE e[ F e ol
Desinfeccién da huevas > s e e [5< e [5] ] < FAPEEARE RS
Desinfaccién de smpaguss e el e ] el e e Ser | ve] e F e o] S e
¥ - " VERIFICACION DE AGUA POTABLE QRSERVA
Escriba taa (C) en ia casilla en caso qua el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpta con las siguientes peramotros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donda evidencis mal CIONES
clor.sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaclones especifique la no conformidad,
GLOR C Clcle [ IO IC [y I CLLly
R [ clele c clalC. clelale clcille |
ﬁR Fal el [ ciclc Clalelc Clel ol o
IEDAD N i< [ el | Lol el cl et O
CONTROL DE PLAGAS )
TiPQ DE PLAGA Roedores Cucarachas
ILYUSTRACION Cema ~— T fﬁ ,‘I&( b}
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S] LA RESPUESTAES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA DBSERVA-
1Hay presencia da plagas vivas? A [N AN A Jal pp A A AL A Mas| ~___CIONES
¢Hay presencla de plagas muartas? a0 S e LEN rapErrs oA o/ M) Al po
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viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
1 control de plagas se realiza al Inicio de 1a jornada laboral, En caso de detactar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y haraen |a casilla de observaciones ¥ notifique de Inmediato al supervisor
logistico. .
) VERIFICAGION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice Iz evacuacién de residucs alinterior de ta cocina v el comedor. Ademas, escriba una X dnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los CBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje sa lleva las bolses el shut o del drea gestinada por Ia sede para el almacenamiento da astos reslduos. CICNES
RECOLECCION DE RESIDUOS $OLIDOS DE LA Te . ], .
COGINAY COMEDOR ESCOLAR e Wlse|x| [ S| S S X e X x| X
COLECCION DE S POR PARTE DE LA - AR *
ronEeA® PERSONAENCARGADA > Y ¥ ¢ Xl x|x X ML K| | se| sefe
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - ’ a A . N =l f v
oo ol | [¥efe] DA | (e Dl el | P bepebe ;
EVACUACION DEL ACEITE USADO vz e[ ¢ el Iy ] 5] X5 w [ IS e :
Erecuencia de recoteccidn: Marca una-X en el dla de la semana qua pasa el L M i J v [ D H
carro recoteclor da basuras. E
RESPONSABLE i
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 130572025, !
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Nombre det municiplo: Y oroles [Normbre de la Sede: LibeAao ,
Nombis Respansable del diigenclamiento: e & lecnle ™ [Mesiadic: | XS0 ] XS
- . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION o

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpleza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique ef item registrar en la casila (Na} No Aplica.

Conflrmar cantidades y tiempos de exposicidn en [a labla

Dias defmes - T1]215[a15]607][810] 10N 12[13[i]15[16]17[18]19]20]21[22]23[24]{25]26[27[28129130[31] cmserva-
< AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISGS Y W[ 3 d>e SIS XIS X
CAMPANAS 3e ded elnel |5 ) X >E X o] e MM S e
PAREDES < ¢ deloel |9 > el A vl s 2] 3 D Bt |
VENTANAS 2= P el ¥ D e > S Ao [ve el Sel el 5e [ae
PUERTAS = el xIP< > el bel > P W i v e fae e [ [5
MESONES 2 o] 15 3] el e W el T pe 75 e
LAVAPLATOS >l x> b ] el Rt L d et oo LI TA
CUCHILLGS > Y<K |1 e > Yl 2 A PRI
CUCHARONES )4 2 >l poa | X< NV ES Selsa [ e 14
JARRAS e el A< {5 3 2l 3 P R Y P ARy
BANDEJAS < >l 154 el ez X A el o] pe e
RECIFIENTES PLASTICOS e 3d 3 ne S el DI HS o [N sersa el e
OLLAS =) e e S R | peA Pl AL e X
ITABLAS DE PICADO P et 25| % < 2al X[ve | S| A PPV RS
ESTUFAS el SOl X ET |5 xSl el 2RIX BIE[ >
LICUABORAS Sl >l o2 Rl - | [ sel>e AR SR DN |
HORNOS > | _ed < b >l G| o] >a > PN
[REFRIGERADOR 23 el Xel 15 2l sedoe 2ol 2] e DT XX
CONGELADOR bl > ¥ M i Yl Y > e A e el X 3
GRAMERA e dyche] 1X o] el e P ne] 5] > el SE W 3] 36
TERMOMETRO > =1L Iy e e > el 2<f X3 XD | X
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA e P e N el NIne e e e e | ] M N N
ESTANTERIAS e | PEse] {5 = 2el > S| e a5 v | 75 X
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO 3 Sel M3 j = AR ES e[l i se SO | <] S v
TECHOS : > e ] e Sl e s s =I5 2] 254 I
CANECAS PARA RESIDUOS e s e el X >0 > Ml EAVARSE SN
) AREA DEL COMEDOR OBSERVA:
MESAS e el o SC 154 T 1] ML PARAREESP ' CIONES
SILLAS pt el vl > et SR el I R et 251 3 6]
VF YAS > Lelbelsel |3 >El 2| ¢ b Y5 5 P 24 e S N 3¢
Ph_ OES > [¥else] e 2w ve ’ P A A el el ns] el
PISOS 7= | Se| M h2 pERVS ) e | sale v el W 2 i
TECHCS P X Melag x SOl 2% P AR Yo | ¥ L] 96| e
VASOS e A CE RIS ve|»ale s [ S| WIS M e
FLATOS > elvele : Sl ue e e [ I el X
CUBIERTOS v FSC] e AP e e [ e | 3 ] 3 e
BANDEJAS s oM 1 X AR ES SR arl ol
POCILLOS > lvelve]| [ e | e e [ et e 200 S X] Xl s
] AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . - . 1
ELEMENTOS DE ASEQ bad ¥lXxp<| P pad A h M ¥ A X CIONES
QRDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > 2N e e v ine [ € Aot 9 e e | ] e |5
TRAPERO > el e 5] e e ~e| 5] el v el e ] el e
ESCOBA g 2 D] 3l 1w 1€ S Sl ve] X5 A PE IR S
RECOGEDOR X e s bt B R A RAFaYS Pl 2 s>
GUANTES ¥ Sl bl > > et 3§yl Neif ) v 3 F et 52l e
T LAVADQ Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ) OBSERVA
Escriba tna X cuando so redlicen procesos de lavado y dasinfeccion de lrutas, huevos o empaques; para la desinfeccién ulilice el método de inmersion y remltase a las cantidades de hipoclosito ‘ CIONBS.
descritas en el programa de limpieza v desinfeccién que se utlilzan dependiendo fo que vaya a desinfectary los tiempos de accldn,
Desinfecaion de allmentos-frutas =3 ] > o o s S S M| e S v v
Daesinfeccién de huevos Pl e e = e 2 [ze 24 S | 9] el < F e e el
Deslnfaccidn de empaguas ) S| Mo vet > et e |t AR AR 5] Y] el S
-~ N VERIFICACION DE AGUA POTABLE DBSERVA:
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS CRGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parématros (sin ofor, sin saber y sin color o turbledad). En caso contrario donde avidencle mal CIONES
olar,saber o turbla escriba en Ja casila (NC) No Cumple y an fas abservacicnes especifiqus ka no conformidad.
OLOR C Clie C FA T C. e le e [AIdEYRdNS
CQLOR c- cloje c (AT clelele cleidic 1o
ﬁ o clelc [ clclc Clelcie Clelelo e
IEDAD Z A | clele Llelodd cl et Y
CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA gt
ILUSTRACION ?‘ﬁ ‘& p;,
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: §1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢ Hay presencia da plagas vivas? 7D [ y A M A jol pd Al A A Mo CIONES
1 Hay presencia deplagasn:iuenas? [ nd A ad 4 e o g M Y rvrvrnre
ay seflales de presencia de pla dafios, . P B .
s toca sapmln P gals( né N it (M T i P sl M | ]| V|
El punto finat de recelacelén da raslduos sohdos
gstépublcadole]os del almacanamiento da ’U M IUN !J }l) l‘) M ,0 IU Al N IU NN ™M
vivares?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

=1 control de plagas se realiza al Inicio de la Jomada laboral. En caso de delecter plagas durante 1a jornada laboral, registre la fecha y hora en [a casitia de chservaciones y notifiqua de Inmediato al supervisor

FORMATO ELABORADQ POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT RUTRIPAE 1PIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

loglstico,
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR )

Eseriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al Interior de la caclna y ot comedor. Ademas, escriba tna X finlcamente en los dias en que la empresa encargeda de racoger los DBSERVA-
|residuos no aprovechatles o €a reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacanamlenlo ¢e esios raskduos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . ) Ay .

COGINAY COMEDOR ESGOLAR b Vlselse] e M™% X 5 |5 A M x| > vl x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . - . k. .

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA > Y% P XXX x A dP X} %] sef 3l ve

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - . . N . ALY o] b

aplique) o V?‘)‘ x >‘§<’» )<>L>“)£ K i [l l
EVACUACION DEL ACEITE USADO G Ml X sy 1Y MolSa] X% [ O [ g
Frocuencia de recolaccion: Marca una X en el dia de 2 semana que pasa el L M M J v S D :
carvo recolestor de basuras. H
RESPONSABLE
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Nombre dal muriciplo:

- ox Q.\e , |Nombr,a-de laSede:

<l LrnpPetlba@

Nombra Responsable del difigenciamiento:

fordokle

[Mes/Afio:

REGISTRO DE_LIMPIEZA Y DESINFECCION

[ POCSTO 205
[~

Escriba tna X en cada casila cuando realice procesos de limpleza y desinfaccin, para los easos dorde no apfique el ilem registrar en la casila (Na) No Apfica.

Cenfirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Diss delmes » T1T2131415161718[9110] 0] 12113141516 17[6(18]20[21122[23]24125[26]27[28[29[30]31

OBSERVA-
CIONES

PISOS

i

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

CAMPANAS

KK
)X

PAREDES

[VENTANAS

PUERTAS

KKK

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLDS

CUCHARONES

XIS IO

JARRAS

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS

MK RPRRE R R IK X

CLLAS

TABLAS DE PICADO

KIETE N IXDRXXIX K XTI

ESTUFAS

LICUADQRAS

HORNCS

REFRIGERADOR

CONGELADOR

M IR KBTI PR X K 4

GRAMERA

e e I e RPK R it e B X P

TERMOMETRO

XXX IXPR TR DX A N P[]

AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

'

ESTANTERIAS

RECIFIENTES PARA ALMACENAMIENTO

TECHDS

XX R IK)

R RO IR XX XX TR TR X

ICANECAS PARA RESIDUOS

WPERAT P PR RIS PRI P e e e e e P B B I R

ST TEIE e | X I X AR T KK
T e RE R I e e e b b e 1 [ e [ PRI K

XK e XK T T A

»
A
(2]
=]

EA DEL

=)
o
A

MESAS

| Al ebehehe e whe e e e e e

OBSERVA-

CIONES

SILLAS

Vi S

‘1B ES

PISOS

TECHDS

e ROGREK IR DX XD DK PAIR PR TR

VASQS

'

PLATOS

Kb bl rheheReie iR RaPeR X e NP XN X NDRIX ]

CUBIERTOS

~
)

I

BANDEJAS

POCILLOS

IR N (KT E T

A A A A S R R S S

% DA heI6 M e R | B T e e e

N[ 16 s R e
¥ KN DRI M R R

R Rk hele] edwebehede I bk R R IR PR P PR ERRE KRS RTEIX [X
i T ik PR [l RRIR e (KR I (X K DRI X IR TR P R K

% [K

B
>

ELEME

-
=
o]
7]
Q
n
m
(]

1

CUARTO FLMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

b3

OBSERVA-
CIONES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERO

ESCGBA

RECQGEDOR

Ol R | PRI K P P

UK

GUANTES

L R A A A S xxxﬁxxxxxxrxx&xxxxxxxxxxﬁf

Kbl | el e ke

ST X
e | X

IR Y
[ NI Y
KPR (X

%

PR KRS | NN hebed ] Pl DR T PR AT R TR RIS IR X [ IR T P K T e

XIXB A
KX IEN] X

%

IR IE | P IR IRTR eI I IR R PP PRI DX PR IR

eI ¥ | I e e XK ] KKK
KRN | IR IR I

YO | [SIREK K

KR | KRR e X

LAVADO

-
o

ESINFECGION DE Al

C
=

ENTOS Y EMPAQUES

Escriba una X cuando se realican procesos de lavado y

descritas en el programa de limpieza y desinfecelén que se utillzan dependiendo lo que vaya @ ¢

desinlecclén de frutas, huevos o empagues; pa

i)

desinfaccién utilice

el método da Inmarsidn

y remitase a las cal

des de hipoclorito

CBSERVA-
CICNES

los liempos de accidn.

Dasinfeccién do alimentos-frutas

S

| % X

b IPh

b4 e MW
bad W

o< (22

NG
=

2%
Dasinfeccién da husvos >
Desinfacclén de empaques b

KX [

>
~
>

>4 3

e[S 5

<

Z
N
hr

] 52

> X
B2 e
pra

MV £

}d
Yol el oe
>l >

P

VERIFICACION DE AGUA POTAEBLE

olor,sabor o turbia escriba an 1a casiia {NC) No Cumpla

Escriba una (C} en Ia casliia en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO

cumpla con los sigulentes pardmetros {sin alor,
vy en las cbservaclones especifique Ja no canformidad.

sin sabor

y sin coler o turbledad),

En caso contrario donde evidencie mal

OBSERVA.
CIONES

OLOR C

LI IC,

L

clcl C

CQLOR

clelC.

C-

cle i

clcic

[

Clel

c
48
IEDAD <

o
Q&G
aeLae

oalelil

[

L

SpRD
3

ol
clc,
C

el i d]

NP
cehb

~lC
CONTROL DE PLAGAS

TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RATA

mAlOM

k3

SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SILA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y

M: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA

tHay presencia de plagas vivas?

P

M | M

OBSERVA-
CIONES

¢ Hay presencia de plagas muertas?

2| o/

Y]

NESEY
A

1 Hay sefales de presancia de plagas (dafios, »
Imalgrig facal, ruidos)?

I
ol i
A

MIA

£El punto final de recsleccidn de raslduos solidos [\J
estd ubicado lejos del almacanamiento da

TITRIT

A
M
M

vivares?

v\

£
M o e
»

I

Zlekre

2|t

Ol

S et

TN

)
R Y
~

2lz R

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

1 control da plagas se realiza al Inicio da |a jomada laboral, En caso de dstectar plagas durante 1a jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de cbservacionss y notifique de Inmediato al supanvisor

loglstico.
VERIFICACION EVACUAGION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Sscriba una X cada vez que se realice la evacuaclén de residuos alIntarior dela cocina y of comedor. Ademas, escriba una X tinkcamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o ¢a recicizja se llava las balsas dal shut o del 4rea destinada par la seds para el alma lento de estos residuos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOSDE LA . . ARYi
COGINAY COMEDOR ESCOLAR b Misese ) 1X pab DS Y2 X x| X .x
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DELA - . - < . -
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA * Selse| ¥ ®|x|x X b il X1 sed el ve
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - ! : A J 4 B 2 [ %
-|aplique} ‘ ?0 Y?‘:% >¢ )C}L’..X )(>¢,>5)£. ><>L.>(_>L>c
EVACUACIGN DEL ACEITE USADD A< I sy Y S o] X% 3 e e e
Frecuencia de recolecclan: Marca tna X en ef dia de [a semana que pasa el L M M I v s D
carro recolector de basuras. -
RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEFARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




! . vat - . umeviiesh ptssy, | ALCALDIA MUNICIPAL DE '
. @@ Corouma " CHEQUEO.DIARIO DEL PSB EN | T\Brondet Bipiaies
VIDA - SEDES MODALIDAD - RPS - | itz '
W L . UTNP25-PSB-RPS-001 | Aciualizacion 1310512025
Nombse del municipio: 3 oroles { [Nombre de ta Sede: T AP rn . d © f
Nombre Responsable del diigenciamiento: il HU e L o Dveaqo [MesiArol N RoOSTe ) XS
M : . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ] o

Escriba una X an cada casilla cuando realics procesos de impleza y desinfeccitn, para los casos donde no aplique e} item regisirar en la casilla {(Na) No Aplica.

Confimnar cantidades y tlernpos de expesicién enla labla

Dias del mes (12134561769 10]1]12]13114[15]16]47[18119]20121]22]23[24]25[26]27]28]29[30(31] oserva-
W, AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CICNES
PISOS Nt AVARZ NS by se &]‘xxx; XX
CAMPANAS B ded Selwel 5= e > ) e Sl 3 S e e
PAREDES < el delse P 2o D A e 3 M | -
VENTANAS ¥= P 2 el el el AN S| el e e I9e
FUERTAS < ] x]>e > 2] Sel ¢ e K e The|ue oo
MESONES > e o] 13 el el RN ¥ele SelSe el e
LAVAPLATOS >l 2l 2 bl vl el>e ol P PR INEA I
CUCHILLOS 2 | 2 P 2] el P ) SEE ¥ 3 He[ X0
CUCHARONES S >4 2 > 3| K pAN AN S X1 I
JARRAS e 2| X > Se| i< = 1 3 e el | WA | &
BANDEJAS > ] e > prd Pl 2 e e el DT JET Sl
RECIPIENTES PLASTICOS e pr Y > ] o ot e e % SN e ] e
OLLAS e 2| ¥ pe > e 2 e |2 A e ST WA K
TABLAS DE PICADD > pare i ! et XI5 a2 PN A NSRS
ESTUFAS e P VIV PR el | yehse D] X1 AL
LICUADORAS Ser | D > Neif e > sl e | el e WX
HORNOS < 20 X > sl > oe el ye] Dl v W |
REFRIGERADOR 2% el X = M| el DEG] e > X p
CONGELADGR o o sl el 1% Wil et 751 Y XL el B X 3l e
GRAMERA S e i bl > | el e el i e eS| W] Sl 34
TERMOMETRO e e | pLie po) o e D P A A A el XA ¥ 3 13E
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA e et | S e Na S AN WAFARENS e | 5 ™ e
ESTANTERIAS e e | A5 e = S| S Y| e 9] e e e
IRECIPIENTES PARAALMAGENAMIENTO e e 3 j 72 o | pele we| W e el T e 2] S Saing
TECHOS - > el et [ St 4 ¥ S| e e 2 e
.|CAHECAS PARA RESIDUOS > sl e ) K o] <l xefxe P ARE SRS
’ AREA DEY. COMEDOR OBSERVA-
MESAS e MAxPel e DA * WS Vel 4] X 5 © CIONES
SILLAS > sdvelse] [ il LS il W P el 28 %] Xy
TAS x ol yedde] 13e ze] i ¥ sel >l 2] el 3 Nl ¢
PAPES > iyl ) e 2C) pelne 2 [ X ye | e | sl >
FiS0S > S| Sl > % lagl>e el selsee e v ] e | e
TECHOS g X welse e 2| ese | S E] xe e[y el ey
VASOS > 2| ] D > Sel ¥l P e e R ALIMET 3] M,
PLATOS > dlvel>E] e Selhe e el e NI | el XL S
CUBIERTOS x e A R = e | [ e e > Dl B
BANDEJAS v eI pr e e M e ye] € AL
POCILLOS pe Pl 0 e | e [ X VAR ALY 21 M X OIS
AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . T .
ELEMENTOS DE ASEO X W XD P pad Pad < sel Sdisd e 35l X o CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ o »ine e e e e 12X A el ede e X [
TRAPERD > b e b b %] 3 S} ] ] e SC)")“;&X'
ESCOBA > 2o » | s 7 else S| et 2 s e |2 | Sl X
RECOGEDOR o ELAE 3 et P o | | X X Y] 3 bl >
GUANTES > My Pl e e | et Seef 5K e b PR ES
- . LAVADO'Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ! OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procasos de lavado y desinfaccidn de frutas, h o empaques; para 'a desinfeccidn ulilics el método de Inmerslén y remitase a las cantidades de hipoclorito " CIONES
deseritas a6 o) programa da limpleza y desinfeccldn que se utilizan dependlendo lo que vaya a desinfeciar y los tiempos de accion.
Desinfecclén de alknentos-frutas o | Xy > S e | el Ny X 4] NET [ 5e] ve] o
Desinfeccita de huavos > e X% e e 1% 3% 2E < e el we[»e
Desinfeccién de smpagues P S| M| e 3¢ | S e S| e X Sl o] el D
0. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes pardrmeiros (sin olor, sin saber y sl color o rbiadad), En caso contrario donde evidencle mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casllla (NC) No Cumple ¥ en las observaclones especifique la no conlonnidad.
OLOR C AT [l CICIC, c [clele [ANdE<SEAYS
CCLOR [ [N o clalc. talele cie|Cle e
[ (ST o cic|C LlelclC. [l Wl K AV.R K
EDAD & ClI A< C el LAl Lo cJ el ] o
b CONTROL DE PLAGAS *
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
ILUSTRACIGN Ceams, ~— "(ﬁ ,‘& ;]
SE DILIGENCIA CON LALETRA 5: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? A [ TarE AN p AT Bl ardpea ] ad ad p MRS " CIONES
1 Hay presencla de plagas muertas? ] rJd Ada) el £4 o o 2] ad ot [ rurYrrm
Hay sefhales de presencia de plagas (dafies, 2 4 1 +
fng;gyriafecal uidoa)? Plagas | . N LS| (M I ad LY o MM M 6l W | N
EY punto final de recoleccicn de reslduos solidos
gslépublcado lejos del almacenamiento de ' )U A" NN IJ A) ,‘) M N ‘(J NN M NN o
vlvergs?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

il control de plagas se raaliza al iniclo de fa Jornada laboral. En caso da detectar plagas durante !a Jonada Jaboral, registre 1a fecha y hora en la casilla do observaciones y notifique de inmedlato al supervisor
logistico. .

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que sa realice la evacuaclén de residuos al Interfor de Ja cocina y el comedar. Ademas, eseriba una X Gricamenta en los dlas en que 12 empresa encargada de recoger los OBSERVA-
rasiduos no eprovechablas o de reciclale se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por 1a sede para el almacenamiento de estos residucs. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . ! . |

COCINA Y COMEDCR ESCOLAR X Vel | 1% Yl XX 3 X M 3 3¢ 3| x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA - - s - v

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA * Y X x| selx x X[ X 2| o s 3¢

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - | : 4 b Wb AN aL-

apliue) ?6 Y?:% >(' >c)¢>(, /\c>b>°-§5 y)‘)ﬂ}")‘-

EVACUACION DEL ACEITE USADD e Myl ¢ welyve | Y |5 X ¢ i |\

[Erocuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M M J v s P
carro recolector de basuras.

RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025. .
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CHEQUEOC. DIARIC DEL PSB EM
SEDES MODALIDAD - RPS

1 ALCALDIA MUNICIPAL DE)

. Hinsvitosis = l:
e Gllplales

: UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacion 13/05/2025
e g : e rtiyrogmdeg
Jombre del municipio! —5 rOesS {Nombre da 1a Sede: Moy ce 2
Jombre Resgonsabla del diigencizmlento: \J-£cony g T mbea (wan [ Mes/Afic: [ IROCTTo f 2025

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba tna X en cada casila cuanda reglice procesos de impiezz y desinfeccidn, para los casos donde na aplique el ltem registrar en 13 casilla (Na) No Aplica.

Confirmat cantidades y fempos de excosicion en [a labla

Jias del mes

{1]21814]516(71818 T40] % 112143 | 141151 16]17 118|191 20]21122123[225]26[27[26129030131} omscrua-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PiS0s Nt b e el ! S el 2 ] e XX
CAMPANAS A S Sefwel * 9] SR A e N el
PAREDES _ > >d Mleel e 2 et AL e | ] e hehve |
VENTANAS >= 2 el el | L) el > g O e Sl Sl 3 e
PUERTAS = s<><] | >4 = YE| R A Inslng [5e
MESCNES P e vl ve]  1oe Sl 3l e S e W NERL [N 5 e
LAVAPLATOS G 2 e > el e R o K v HE W SR e
CUCHILLOS > | P < P e e A e S el 4 e
CUCHARCNES Sl > X< 3 Nez| XL XY Sa | A5 15
ARRAS > > <] - 15 el 2ot s e P P I DA
BANDEJAS ~ e >yl | >4 Sel X s Pra b | L0 et e .
RECIPIENTES PLASTICOS P g 8L < R il DL hNe|al < D
OLLAS Y] 2 Y o > el S a5 5 e AN A el >
TABLAS DE PICADO ol }C}‘-)C Sl Yelwe ,,C’E..,()c x?t: :Pc')ﬁx
ESTUEAS _ - ~a Yol X[ = = AR Sl Pl seind | 15| D
LICUADORAS 2 | > ><l . ] S > e S 1N 2 rREA AR ES
HORNOS > S| e > ] > et ey SN e Y s v I
REFRIGERADOR > S X2 > 2t S b B S 2] XA <
CONGELADOR 2 S b X > SE| S| S 7o ] s e AR
G e sa ) X ¥l pa>e e RAR AR 5] 561 3 W] X
TER~METRO. > | el e == Yl el | 252X X e | X
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA el Set] e Sl 25 Seine I e S Sl ST N
ESTANTERIAS b el g 15< Yol e Sl 8| |2 el X b S
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e S e > RS vl e ol S ] S SN
TECHOS . = el odse] 1€ S e e 3] <l Sl X 2| e e
CANECAS PARA RESIDUOS pr APPSR ] XX o] Xt < 2] > el X
' AREA DEL COMEDOR ’ CASERVA-
MESAS e el 1 ST B i M) WS PARARE =R - ClonES
SILLAS e we| X > e ) 2K = VS{-’% el 2 e ]
VENTANAS =< sl e b o P e e el o 2wl K Nt 2
FAREDES >< el Sefneh. [N P A b NS | S el ] Y2
PISOS 2 2] Scl 3¢ e | w2 Yol s el 32| 3 pel e
TECHOS >< 2 et = ] el b AR EA A=A
VASOS p & e > > s b amlhe e In |2 CF NSO ] W
PLATCS | SEfwel>E] e Sl e b Sl i3 e el el X
CUBIERTOS e i AR Sl X S| I S 3] >l 3] e
BANDEJAS. P F e < S I N P i 5 J AR =
POCILEDS N 2N > rAarars S e X2 S X e
) ! AREAELEMENTOS DE ASEO -
CUARTQ ALMACENAMIENTO . % . 1 OEI%ENREVSA‘
ELEMENTOS DEASEQ bad WX X S e e A }J)(l pod 35 X M X
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DEASEQ = HANE > e [ | vl et e K |
TRAPERO- pas > e G e ~eh vl el e Sl el 4 el e
ESCOBA < e M b 7= 1l 5e AR e g [ [l 2%
RECOGEDOR <] Sl e =it Ml 3 < % e EE S
GUANTES > S| e >= > e 15 S| 2] e Y 2=l sl S| B
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA-
@unax cuando Se realicen procesos de [avedo y desinfeccidn de fritas, hueves o empagues; para 1a desinfaccion utllice el método de inmersién y remitase alas cantidades de hipotlorito CIONES
s en el programa de limpieza y desinfeccién que se utllizan dependiendo lo cue vaya 2 desinfectar y los iempos de accidn.
Desinfeccidn de alimentos.fnas > Xl e M e > L > > NI VL ] w8 vF
Desinfeccién de huevos = 4> e P > o W LS8 we| Sl o
Desinfeccidn de empaques >< A 5 | e e ARG ESE4 S s ] o
B VERIFICACION DE AGUA POTABLE . ORSERVA
Escriba una (C) en la casilla en casa que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros {sin olor, sin sabor y sin ealor o turbledad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en 1a casilla (NC) No Cumple 1as cbservaciones especifique 12 no conformidad,
OLOR c clc < LAC1C, VY AVs cl Sl
EOLOR [ fal L% o clall, ciplele ciclClche
SABOR a2 [Z]a & clclc Clelelc el &
TURBIEDAD & A < o ~lC 0 Lol L rl et <
CONTROL DE PLAGAS ’
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
* FLATA S b
' ILUSTRACION ( @ 7 *f&l;
B e w3
SE DILIGENC!A CON LA LETRA St S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA ORSERVA-
1Hay presencia do plagas vivas? D ~ ¥} adl A Bl &3 A Mo CIONES
i Hay presencia de plagas muertas? 2 At ~ (O iV d w21 ad Sl oA o M| B0l gl
Hay sefiales de presencia de plagas {dafes, 4 j .
s'né(zriafe?a' A T Ml 1M PN PN P M 83l ol | A
puntd final de recoleccion oe residuss sOkG0S 4
gisﬁ'ubi:ada lejos del almacenamientode 1 M M- » ]J L& P ,{J AN nJ N A V]
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistica,

El conlrot de plagas se realiza al Inicio de 1a jornada taberal, En caso de detectar plagas durante la jemada laboral, registre 1a fecha y hora en 1a casilta de observaciones y notifique de inmedialo al superviser

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUQS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice Ja evacuacelén de residucs al interior de 13 cocina y el comedor, Aderas, esciiba una X Gnicamente en les dias en que a empresa encargada de recoger los QBSERVA-

residuos no aprovechables o de reclcla]e s leva las bolsas del shut o del drea destinada por ia sede para el almacenarients de estos residuos. . CIONES

RECOLECCION DE RESIOUOS SOLIDOS DELA . i e

COCINA Y COMEDOR ESCOLAR >‘ S| > k 'X pd ¢ >< X X X XXX

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA .

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x b ¥l < X| X1 X X kil Ve X X s e

RECOLECCION DE RECICLAJE {En caso qua " . ) " I

aplique) - }C ol ¥ }C}CX )<>¢>4)£ ><>L F}L)c !

EVACUACION DEL ACEITE USADO e~ ¥ selywr v M5 X3¢ w e s M

Fracuencia de recaleccion: Marca tna X en el dia de la 3sa el H

carro recoiector de basuras. L M i 4 v S D R
i
4

RESPONSABLE ' ;
H
]
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CHEQUES DIARIO DEL PSB EN
SEDES MODALIDAD - RPS

lgé'éttfijg(%% @1 ALCALBIA MUNICIPAL EE] [
'I-._'__.’ )

7 iiates|

UTNP25-PSB-RPS001 | Actualizacion 13/05/2025

Jombra del municipio:

oS

TNombre de la Sede:

T S

Yombre Responsable del difigenclamients:

£ a i ef

MW Ceat D

o
[Mestadio: |1%30:#9}éC&b

REGISTRC DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba Una X en cada casila cuands realice procesos Ge impleza y desinfeccibn. para los casos donde no apligue el item registrar en la casila (Na) No Aplica.

Confismar cantidades v tiempos de exposicion en a tabla

Dias del mes

Til2l3lala[6]718lols0(nit2[salaf15[16]17118] 1012021122123 [24125] 2612712812930

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

*

OBSERVA-
CIONES

PISQS

) > X

CAMPANAS

PAREDES

KKK

VENTANAS

PUERTAS

KX

MESONES

TR X
AR KKK

LAVAPLATOS

CUCHILCS

KRR X

IR PR R

CUCHARONES

JARRAS

BANDEJAS

NI

ARECIPIENTES PLASTICOS

QLLAS

TABLAS DE PICADO

ESTUFAS

MY R PR RSNt X TERRIX
N R A e

ORI

LICUADDRAS

HORNCS

e ke PR IRPE B B I IX
R PRI TEPE R DRI T P R

LTI IR RS PRI I R PRI B

REFRIGERADOR

RIS ISR DR I

CONGELADOR

xxxxxxxﬁﬁxxxxxfxxKKK

G

YR PR K DeReX I i eI

TE! ETRO

T N B A

K BT K PRIK PSR X

AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

R R R R IR IS IR I K I e

RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO

KRB I b IX XX

X IR KIS

TECHOS '

KRR DR [ R TR 1 DS b e P I XK K I
ke T et DR S e BB PRI (e b PP

P [ R TR K
K I KKK

RIXTEIENTS

DRI KK T [RIA 6

CANECAS PARA RESIDUOS

KD R

=}
m
r
(o]
o]
=
m
=]
jo)
A

MESAS

13

QBSERVA-
CIONES

SILLAS

VENTANAS
PAREDES

PISOS

TECHOS

N

RIKTE TR DRI

VASCS

KRR

PLATOS

CUBIERTOS

N

I,

Rl SRR R R R R R KRR

RKIXIEIIEI] PSP IR RS TR

BANDEJAS -

PRI I PEEIR T X

POCILLOS

T TR
R KRR
X PRI (R
IR XX

RIK

RO I TR TP e X PR PR
o T T

bt bl K

Bl 6 ke 6 IR 2 SRR RS

>
)
o
m
=4
—
o]
w
[v]
m
»
[
m
o

CUARTO ALMACENAMIENTO
'ELEMENTOS DE ASEQ

OBSERVA-
CIORES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERO-

ESCOBA

RECOGEQOR

GUANTES

IR | RIS R Palv e ek s iR KKKKXKKX&XW%XKKKKKKKXXKKKK

R o I (e

e K|
N R IK S
R [
X SR 1%
AARER

IR | EIRREHE
KRR

W RUSERS | iR ISIREIRRS IR P

KXY | K

Wi | Tsiw
DTS IR I

MR
KX IKIX

Sheielei KX

ESINFECCION D

m

ENTOS

Y EMPAQUES

E: tna X csando se realicen procesos de lava
d en el programa de limpieza y desinfeccion

[~ 5
=]
-

desinfectidn ¢e frutas, huevos o empague:

n
"]
[

ra 1a desinfecci
tar v los tiempos de

I+]
=
0

g

6n ulilice
acc

ersién y remitase a las cantidades de hi rito

DOSERVA-
CIONES

Desinfeccion de alimentos-frutas

Desinfeccidn de hueves

Y
R[]
K]

L1

AN

Besinfeceién de empagques

K
KKKl
XY
IR

K
4

:

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

| 8| IXIKReRR ] (XIRpIIIRIIIR] B

epebe
Y
N

SIS ORGANOLEPTICO
1as cbservaciones espe

Eseriba una (C) en la casila en caso que el ANALI

olor,sabor o turbla eseriba en 1a casilla (NC) No Cumple ¢ifique 12 no conformidad.

{sin cler, sin s 7 o turbiedad),

En caso contrario donde evidencle mal

OBSERVA-
CIONES

OLOR

clClC

COLOR

SABOR

TURBIEDAD

e

delodd

cloeP
~P RN

BIeHD

ronp

ra
el
[

CONTROL DE PLAGAS

eph
N
™
0

TiPO DE PLAGA

* ILUSTRAGION

BATA

Cé%?‘\A@ﬁﬁ

=

SE DILIGENCIA CON LALETRA St S LA RESPUESTAES AFIRMA : SLLARESPUESTAES NI
AD

tHay presencia de plagas vivas?

Fhl

OBSERVA-
CIONES

LHay presentia de plagas muerlas?

P

LHay sefales de presencia de plagas (dafcs,
matetia fecal, suidos)?

[
o Al
N

o514 ubicado lefes del almacenamiento de
viverss?

LEl punta final de recoleccion de resiauos salidos |

(2 Ris
Eatel\ e

AR

pi s
| AN
Ll

2Tl
2le el
P2 RIG

Al

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

lcgistica.

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laberal, En casa de detectar plagas durante la jornada laboral, regisire la fecha y hora en la casilla de ebservaciones y notifique de Inmediato al supervisor

l

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUQS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice Ja evacuacibn de residuos al interior de la cocina ¥ ef comedsr, Ademds, escriza una X Onlcamente en Ios dias en que la empresa encargada de recoger ios
residuos no aprovechables o de reclclaje se leva las bolsas del shut o del &rea destinada porla sede para el almacenamiento de estos fesiduos. '

OBSERVA
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA
COCINAY COMEDCR ESCOLAR

X

XXX

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

N

RECOLECCION DE RECICLAJE'(En caso que
aplique)

EVACUACION DELACEITE USADO

XXX
KIX X[
SRR RS

pa
¢
=

K| K| XX

NI e
S ¢ I
KX IR

¥ %
¥ <l
% =

carro recoleclor de basuras,

Frecuencia de recoleccion; Marca una X en el dia de fa semana que pasa el

N

= KIx[x e

J 8

RESPONSABLE




1 ALCALDIA MUNICIPAL OE,

' _ i doshi - .
: %@ COLOMBIA CHEQUEC. DIARIO DEL PSB EM ﬂ%“ @m@g@g@g

VIDA SEDES MODALIDAD - RPS e

£25.PSB-RPS-001 |  Actualizacin 13/05/2025
=

Jombre del municipic: = oroleS [Nombse de la Sede: _ f"E_ 1 -
Jombre Respansatle del diigenciamiento: {B.Loon Can {JaS pey '_ {MesiAfio: [ POCTOf £S5
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION -t

Escriba una X en cada casila cuanda realica procesos de limpleza v desinfeccién, para los cases donde na apliaue el itan registrar en 1a casilla (Na) No Aplica.

Confirmar canlidades v tiempos de exposicién en [a labla

Jias del mes [112]3l4|5161718]89 |1o|11|1z|13|14“5[16117“3!19120]21|22|23|24l25i26|27125|29!30131 OBSERVE-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PIS0S S AR S Ml od M ] o] St ] e X
CAMPANAS 3 > Selwe| v | ] ] S| X260 X N Y e
PAREDES - > Pl e e ] el AL L el o] DS | -
VENTANAS = ] 2] D > ] e Bl e 22l ol el > ne
PUERTAS e e >4 G el e P P b L IS el 52
MESONES . > > > e 5] > e Sl el Yol S PV T
LAVAPLATOS > > e, > el el > 3G |t} e SN A e
CUCHILLOS > | X e o e e ] X A AP RS
CUCHARONES > 2 X | > e L5 EAREAVEES ] HTIA 1A
JARRAS x S M| s e P B s ot | et I | I | P~
BANDEJAS =< > Y as ) <) o P b btS Sl | Pl e
RECIPIENTES PLASTICOS > 2 Soet e S oS oL | IS PR R
OLLAS > ﬁ_‘:cbc > S| DEANE S | o2l K NE S]] DAL S| 4
TABLAS DE PICADO 2< =15 el S| X% SClyel w2 e 7 el >
ESTUFAS ) Yol %1 2= > Y el e welne S| YADC] >
LICUADORAS S >l | > - otk ] e et b s P ARV
HORNOS % 2C| e < SN et Ler|re| e SN
REFRIGERADOR > el >d e < S| Sl o W A e ey
CONGELADOR ) > b > > AR 72 2 T e ] vl &
%« e el | o= S| o > ] 2| 5 AL W 5K
7 ETRO. > AR e 22 e e Yelselseloe | ol X X e 1 3
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | S hel P el 1vel 254 el S 15| e ] TN
ESTANTERIAS e > S ¢ X e S pe| Xk 3C1 7S] 3 e S
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO pal A= s Sl oed < Yo Dl M > x|~ Pt
TECHOS : = Sl x| |52 S > > S| 3 e > 21 LI e
CANECAS PARA RESIDUOS > ot (e > XX O X FEIWARZRYIR
' AREA DEL COMEDOR . OBSERVA-
MESAS s L] 1> AR R ARYRY 2L ¥ ) o< * Clones
SILLAS > 5d vzl b A el XA I e P >0 el 2]
VENTANAS > ] el b b2 ><| WX el s X > X3 >C
PAREDES » >< el Sehisel N X e e A A S| Sl wsf e
FISOS >< St e 3 S S| vl S AN ¥ 32| g >ete
TECHOS > e fa=] oA I A EARS RS Nt | V] D] S | o
VASOS >< 2ol ] 126 sl x> S by 1ot AECI > | 3
PLATOS -~ > AL A Y AT Xl 12025 eI el X
CUBIERTOS b1 e - ey S |t 1 e el ) ] Sl
BANDEJAS pva TN = e e A MR ES LI A | XA
POCILLOS b4 e b A e b bR 2O M X M e
‘ AREA ELEMENTOS DE ASEQ . OBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO . R 4 i
ELEMENTOS DE ASEQ » Xl S e b nel Sl 5 S 3 S CIoRES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS EE ASEQ < 2N > el me |2 Ll 5] S S EE AR
TRAPERD: ¢ ¥ e 2] e b ~el ] e e Sl e 2 el e
ESCOBA < > ¥ 5! 7< 15415 Selvel M5 Ya 22 e X
RECOGEDOR e e 5 e D o Y| M) 4 < P 5] 2 M
GUANTES > deIpa] el | e HEE (L S XK1 el 2 >e] w2l el 3K
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . ‘ CESERVA
@una X cuando se realicen procesos de [avado v desinfeccidn de frstas, hueves o empagues: para la desinfeccion wifice el método de inmersidn y remitasa a las cantidades de hipoclorito CIONES "
d s en el programa de limpieza y desinfeccitn que se ulllizan dependiends Io que vaya a desinfectar v los tiempos de accién.
Desinfeccidn de alimentos-frutas B3 X XIe| 124 MM I AR EEES L] P S o
Desinfeccion de huevos 7= RIS Flme < ol I I I =] el Ve ve
Desinfeccidn de empaguas >~ > x<lse] | 5F S e e AR%ESE 4 ORISR
L . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en casd qua el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpta con los siguientes pardmetros {sin oler, sin sabor y sia celor o turbledad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba enla casila (NC) No Cumple y en 1as observaciones especifiqus 12 no conformidad,
OLOR ol clalc [l ciclic ArAVEV- Il Cl 7,
CCLOR [ S| oI c cle |G clalalo clelllcie
SABOR . o [T & fall Teli [« Clelolc Cll Ol &
TURBIEDAD =2 [T L C plciC FANINEYS rlc ol <
CONTROL DE PLAGAS . .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
* - naTA
w " ILUSTRAGION . C@ B ?ﬁ(‘% @
SE DILIGENCIA CON LALETRA §: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTAES NEGATIVA OBSERVA-
iHay presencia de plagas vivas? o i PSS ¥ adt ol A Blh = A MM asl CIONES
1Hay presencia de plagas muentas? nd A ad ~ 4 g2l ot 2| ad p1 aA ol A2 8l pol
Hay sefiales de presencia de danes, P 4,4 : y .
gnélt:ria fe:;al ruid%s}? pragas (daq N [‘/N M /O + A "J }'J N N IJ | AJ A
unto finzi de recoleccion de residucs solides
gsmﬁubiradn lejos del almacenamiento e I A MV E » [‘) ~ I FY) AN n N P8 Eadia
vivaras?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
£l centrol de plagas se realiza al Inlcio de 1a jomada [aboral. En caso de delectar plagas durante [a jernada laboral, registre [a fecha y hora en Ia casilla de observacicnes y notifique de Inmediate al supensor
logistico. :
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Esariba tna X cada vez que se realice la evacuacidn de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnlcaments en los dias en que 1a empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no apravechables o de reciclaje se leva las bolsas del shut o del drea destinada por 13 sede para el almacenamiento de estes residucs. . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA . e
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X Wyl X 3'14 KX I X X4 X X
RECOLECCION DE BASURAS FOR PARTE DELA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA 2 Y% bl I X|x x pdballa >[5 3 % b
E{En : . ; : Nefve T b
.':pEﬁch:;ECCION DE RECICLAJE (En caso qua 76 >( '7<l>< >¢ >C }CX )( >C >¢>‘ /: >¢. >< % >< :
EVACUACION DEL ACEITE USADO NG ¥l b seive | XKl od Xl A ;
Frecuenda de recoleccidn: Marca una X en el tia de la semana que pasa el L MI Ml J C oy s o :
cars recolector de basuras. ¢
RESPONSABLE E
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coLomEA EQUED. DIARIO DEL PSR EN Aipeéide Hipialas)
' @@mmn&u CH i ﬁ& @ga@Q.

ViDA SEDES MODALIDAD - RPS i
' - [ UTNP25PSBRPSG)1 | Actualizacion 13/05/2025
A . , ‘ P25 n o
Jombre del municipio: 1 orOtes [Nombre de a Sede: s vdad de -P‘P L3
Jombre Responsable del diligentiamiento: Tuurna CcoL) ced & - [MesfAdio: | oo/ A5
REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION -’

Escribauna X en cada casila cuando realice procesos de limpieza y desinfeceién, para los casos donde no apfique el item registrar en 1 casilla (Na} No Aplica.

Confirmae canlidades v tiempos de exposicidn en la tabla

Jas del mes T1f2i3]4lst617(819 TA0 144 [ 12113 14 115 (16147 181182021221 23124] 2512627 (2829130031} osserwa
) AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PIS0S N §Ya S el e e ) e S 2 o] el X
CAMPANAS o > Selwel v [ S M e 540 X Nl ™ S
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den. 38 en el programa de limpieza ¥ desinfecelén gue se utilizan dependiendo [o que vaya a desinfectar y los tempos de accidn,
Desinfeccidn de alimentos-frutas i > K > W e EAREEEREE S| Y| e o
Desinfeccién de hueves < A% 1% Pl € S Y| < A AR AR
Desinfeccion de empaques 2 P AN R S e S e 3 s e S| e e
o : . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . - P—
Escriba una (C) enla casilla en casd que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetres {sin olor, sin sabor y sln color o turbiedad). En case conlrario donda evidencie mal CIONES
olersaber o tirbia escriba en la casiita (NC) No Cumple v en las observaciones especifique la ne cenformidad.
OLOR ' Lol Cicle [l LA IC, cirlrle CICTCl i/
COLCR [ clole o AV AT clolelo e\ C e
SABOR__ - o clelc I3 slcic Clelelc Clrlclir i ¢l
TURBIEDAD & [BIE L fol P Lol red cl il
CONTROL DE PLAGAS . .
TIPO DE PLAGA Roedoras Cucarachas
* * AATA L
. * JLUSTRACION . C@ﬁ fﬁ‘» }ﬁﬁ 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: §) LA RESPUESTA ES NEGATIVA CBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? AD [ ¥ s pA A | Pl adAdes [¥ Mol CICNES
$Hay presencia de plagas muertas? o A A e EEEE &2 ad s ey rsrem
a | 1 iagas (a N - 1 .
B ki 1) B W V2T T B R VST 1) Blalpls | 1] sl i) o
unto final de recclescién de resicuos 50lidos k
éstégubtcaao lejos del almacenamiento de N M M ﬂ A) f‘) ~J N J’O &JN M N A N s
viveres?
TIPQ DE PLAGA IDENTIFICADA
E1 control de plagas se realiza al [nlcio de 1a jomada Jaboral, En caso de detectar plagas durante [a jornada laboral, registre 1a fechay horaen |a casilla de observaciones y notifique de inmedlato al supervisor
logistico, .
. -VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUQS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Estrba una X cada vez que se realice la evacuacidn de residuss 2l interior de [a coclna y el comedor, Ademas, estriba una X dnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA
residuos no aprovechables o de reciclaie se Nleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA | S s
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X Yl [)6 VeS¢ ¢ M e X ad X %.x
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA : .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x ¢ | ¢ X XX > b Aralls X% 5| X
RECOL "{En caso que 4 . " ~ s
3:,m:me)ECl'.:ION QE RECICLAJE{En - }C ){ }<>( >c >< }CX >C >C >¢.>¢ >( >g_ \}( }c, >¢ 5
EVACUACION DEL ACEITE USADO N e~ 5 el 1Y 5G| Xl S e i !
|Frecvencia de reccleceien! Marca una X en el dia da a semana que pasa el 4 - H
carra recolector de basuras. i L M M . v S o ..
RESPONSABLE }
§




CHEQUEDS. DIARIO DEL PSB EN

i

t ALCALDIA MUNICIZAL DE,

‘ Hintosha = i
AR Glipiales)

rtrmmab b b m— o

SEDES MODALIDAD - RPS

UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/0512025

Jombre del municipio:

o Pfd.ie\s [Nombre de ta Sede:

B ES Pflev A8

Jombre Responsable del dligenciamiento:

Cooro Hho )2l

[Mesfafio: | L‘ﬁQ‘_‘;’“‘O J 25

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Eeariba una X en cada casilla cuando realice pracesos de limpieza y desinfeccidn, para los

casts donde no ahque el item registrar en 1a casilla {Naj No Aplica.

Confirmat cantidades y iempos de exposicidn en fa tabla

DJias del mes

11215145 6 7rela[minle[ial1aisiwlwrie]

10120121 (2212312425126 [27128]20130 4%

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

OBSERVA-
CIONES

PiS0S

X

[ >

X

CAMPANAS

PAREDES

KX
KX

XXX

VENTANAS

X

PUERTAS

L5

MESONES

LAVAPLATOS

LA KX B L

CUCHILLOS

KIX[K[E

J

CUCHARONES

JARRAS

BANDEJAS

¥

Wik XX A R

RECIPIENTES PLASTICOS

IR IR

OLLAS

PRI X D I I RIS
N R IR I R PRI IR
N PRI Mot BRI

TABLAS DE PICADO

ESTUFAS

ILICUADORAS

ne TR R e XX e I X
R RDE R e

e
]
_‘;(
A
N

Y
=
e
<
e
~Z,
e
[
g

KR PRI IXRG

HORNOS

7

REFRIGERADOR

KPR RS TK I PRIK AR A I IK
R R KR IRIRIA MK K

[ee] DOR

[d

TER ETRO.

F A P T A T

I PR I PRI PRI [X

AREAALMACENAMIENTO MATERLA PRIMA

ESTANTERIAS

R DSPERI RO BRIRIS R IR [SRS 16 P P4 I i

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

TECHOS

IR RIRIS

R R IR IR DX XX

CANECAS PARA RESIDUOS

b bk Reivbel e he e b i i R I i R RS PR

KX IR TR PKRS IR KKK
BB IR X AR

~&
]
X

]
=
>
|

e
X bR KX

=
m
=
Q
o
=
m
Q,
o
o |

MESAS

et [RIRRE B P RO AT S [ P e

3

OBSERVA-

CIONES

SILLAS

VENTANAS

PAREDES

PL3OS

Xx&xxx [ RIXIKI

TECHOS

VASCS

|

KRR RS

PLATCS

O hebel P RCRe ROIRTTE XX

CUBIERTOS

R
s’

I

Y

Y.

KKK D [T RIS

BANCEJAS

R I PRI X

I R PEIXIK R Dl

POCILLOS

K PRPARS I KR ek
IR KR PRI X I
MRS herg Akl TSk
PRI RG] DRI [ R PR TR PRI K

X%
14

R R R L

IR PSR TEIR IR

B I e ek e et e i e ek b e T e

>
3
o]
&
o
m
b
m
o

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

ORSERVA-
CIOKES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERO-

ESCOBA

RECOGEDOR

GUANTES

N B A T S XXKXKKKXKKWKXKXXKKKKXXKKKK

hehebeele | IR s T

e YT WKIIRIKI

EARA Ry AL i I

% i I K
SIS Y
R IBIRRCN ¥
KR MR
PR K
XK AN
KIRRIKK X
X

KN | IR I IRIR| K

KRR, | Bl IR PRI XK [

Sl | Telel
KX X XX |
e

<
o

ESINFECCION DE ALIM

£ una X cuando se realicen procesos de lava

i s en el programa de limpleza v desinfeccion que sa utiliza
fDesinfeccién de alimentos-frutas >

desinfeccidn de frutas, huevos 0 empagues; pasa la desinfecci

ef método de inmersidn ¥ remitase alas canlidades de hipoclorito
ue vaya a desinfectar v kos ti

CBEERVA.
CIONES

5%

Z

Desinfeccién de huevos

Desinfeccion de empagues

Y
%1%
s

s
ST
i

b =
il e o e b
=2

s

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

[ S e

Escriba una (C) en |2 casilla en casd que el ANALISIS QRGANOLEPTICO cum

pla con los siguientes pardmetros (sin
cler;sabor o turbia escriba en [a casilla (NG} Mo ©

r o turbiedad).

En case contranio donde wl_dencie mal

OBSERVA-
CIONES

OLOR

-

il Cl sl

COLOR

f

clclc <

SABCOR

[ 5

olelein

olee

L
Clel o | &
(&

[TURBIEDAD

'p'):ﬂ\

[N Y TOEN)

Fobi

TIPO DE PLAGA

* ILUSTRACION

Camn~

Cucarachas

[ ®

(4]
A

SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY PUESTA ES NEGATIVA
Ao ¥

:Hay prasencia de plagas vivas?

OBSERVA.
CIONES

1Hay presencia de plagas muertas?

o/

sHay sedales de presencia de plagas (danes,
materia fecal ruidos)?

M

estd ubicado lejos del almacenamlents de
viveres?

TiGR

Tlaklk
AR AL [
S kP

ye]
AN
A

LEl punto final de recoleccion da residuos sélidos |

2|2 RL
2leiele
22kl

A

Z ekl

TIPO DE PLAGA [DENTIFICADA

logistico,

&1 control de plagas se realiza al nlcio de [a jomada laboral, En caso de detectar plagas duranie |2 Jornada laberal, reglstra la fecha y hora en |a casilla de observaciones y notifique de inmediato al suparviser

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Esciiba una X cada vez qua se realice la evacuacién de residuos al Interlor de Ja cocina y el comedor, Agemés, esciba tna X dnicamente e [os ¢ias en que }a empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables a de reciclaje se Yeva las bolsas del shut o del drea destinada por Ia sede para el almacenariiento de estos residuos,

OBSERVA-
CICNES

COCINAY COMEDOR ESCOLAR

RECOLECCION DE RESIDUCS SOLIDOS DE LA

X

XXX

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE RE LA

3| ¥|>

RECOLECCION DE RECICLAJE{En caso que
laplique}

EVACUACION DEL ACEITE USADO

KX |
LXK
SRR P
RS
AKX Y
K e i

¥
>¢'
X

R Y

o
bd b s
Zbe

carra racolector de basuras.

Frecuenda de recoleceién: Marca una X en el dia de [a semana que pasa e}

KX % e

S

RESPONSABLE




CHEQUEC. DIARIO DEL PSB EN
SEDES MODALIDAD - RPS

ipren

e ARrneALItA Taaslat

limezf;tas‘::’i * ALEALOIS MUNIGEPSL DE]
rendev

Feeads  Gllipiates|

UTNP25-PS8-RPS-001 | Actualizacidn 13/0512025

Jombre del municipio:

¥ ooes

[Nombre de fa Seds:

DG oindusiigl PSR

Jombre Responsable del dligenciamiento:

(he cog

7 [MestAsic: | }EQJOB‘:O | oS

REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION

Eeniba tna X o0 cada casiia Ciando realice procesos de lmpieza y desiniecaién, para los casos donde o aplique el itef egistrar en 1a casila (Na) No Aplica.

Canfirmar cantidades y iempos de exposicién en la tabla

diasdelmes  *

TT72]5 145161718 09[40 n{=[13]14145[16]4718118

T20121]22 231242512627 [28]29130) 31

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTQ MP

QBSERVA-
CIONES

PIS0S

S

CAMPANAS

K4S
s

PAREDES

i

VENTANAS

KX

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

YA PAR KK X

CUCHARONES

JARRAS

¢ [AIR P PR PR

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICQS

OLLAS

TSRO K PR TR

TABLAS DE PICADO

NI IRRBRK KK

ESTUFAS

M

KPR R R K TS

N DS S Y IR
M R T

DI DR I I I

IR IRER

LICURDORAS

HORNOS

REFRIGERADOR

KRR I IR ISR DR A

CONGELADOR

O [ DR KEX.

G

TER_WETRO

e A T S S T R

AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

Wi B TERIDERER R TR PRI I X [ RS R TR IR IR T

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

TECHOS | :

bR I P R S S R SRR S P AP (K

IRl RRE e b i (el P e KT I B

I RSP RS I TR P IR

CANECAS PARA RESIDUOS

SR PE N RIS K o RIS XK [X

XX e RhRIAIX
b DO IRIC IR IR

B
]
m
r
=
m
[sa)

MESAS

| PEBRRERR R s R IR P be e XX KR

X

QBSERVA-
CIONES

SILLAS

K| SR DRI X

KK RS IR IRIX

IS

VENTANAS

PAREDES

I I

PISOS

TECHOS

ST

VASCS

M| DR RERIK I R[A[ S

PLATOS

CUBIERTOS

N

T

(3

BANDEJAS

1< R X X X
KRR

POCILLOS

KIR[RIKRK K ERR] - pelkIRIKIY

AR A T

¥ R I DR
R DY X

PRI K IS

14,

N e R S A A v
R IR [RIRJPRTAR IXIXIKIREAIX

BT R R e I B R Tt R i e B et T K

>
£
i
3
[8]
&
o
m
>
o
m
o

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

¥y

OBSERVA-
CIONES

OROEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERQ-

|ESCCBA

RECOGEDOR

GUANTES

C N A I R T S A

Pl P
% 16 I 6] X
N KRR Y
RSP [X
A3R

e P E I | IKIRRSAR SIS SIS

KRR

S '3nxkgxxnw o IR A L A A e A A B A

IR | e IkTeishene bebd]  IRIRPRPARAEIK
bCle [N | IR RN

KIRIRE R X
K%K KX
AL R

2 KRS [N

B

DO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS

Y EMPAQUES

E una.X cuando se reallcen procesas de lava

desinfeccidn de frutas, huevos o empagues; para la desinfecci
d s en el programa de limpieza y desinfeceibn gue

os tiempos de

on utilice el método da inmersidn y remitase a la

w
g-
o
&
a
®
[
o
@
=

o
o
o
o

it

QBSERVA-
CIONES

Cesinfeccidn de alimentos-fristas

Desinfeccion de huevos

A

Desinfeccion de empagues

MLEN

K€

<
]
el >

I
KK

&

VERIFICACION D

E AGUA POTABLE

Escriba tna (C) en |a casllla en caso que el ANALISIS CRGANOLEPTICO

5 sigulentes pardmetros
|clensabor o turbia escrita en [a casilla (NC) No Cumple y en

{sin olor, si

r o turbledad). En caso contrario donde evidencle mal

DBSERVA-
CIONES

OLOR

—

Ve [ATdRY NN

COLOR

SABOR

TURBIEDAD

CHo0
oo

s
alo
[
LC

Aepl
Reld

o
C. Clolclirl el
.

L DE PLAGAS

TIPO DE PLAGA

Cucarachas

" ILUSTRACION

RATA

Cama~im

Fko

Z
@

SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y

RESPLESTA ES NESATIVA

+Hay prasencia de plagas vivas?

i ~

QBSERVA-
CIONES

Hay presencia de plagas muertas?

Y o)

iHay sedales ge presencia da plagas (dafcs,
materia fecal, ruidos}?

Y=
TP
AN

) p|

estd ubicada lejos det almacenamienta de
viveres?

¢ € punto knal de recoleccion de residuas salicos |

22 Rz
<z
T2kl

rd g2

ol

21t
Z 2Rt

A A sl

FArA A

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

loglstico,
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Desinfeccién de empaques X ¥ X e > sl e e ARG ESR4) [ 54 5] o,
. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - . CBSERVA
Escriba una (C) en fa casilia en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO eumpla con los sigulentes parimetres {sin cloz, sin sabor y sin color o turbledad]). En caso contrario donde evidencle mal CIONES
olar,sabor o'turbia escriba en la casila (NC) Mo Cumple y en l2s observaclones especifique fa no conformidad,
OLOR ol Cloic [ LIC]C feli Pl VAl Vs a1 CICl Cl/l
COLOR [ cl e o clolC. clolel o ClcICle |«
SAROR I clelc [} clclC Clelele ClelClr| o
TUREIEDAD = I S C el L L) cletl O &t
CONTROL BE PLAGAS -
TIPD DE PLAGA Roedores Cucarachas
- * + [ T
* {LUSTRACION am
Cagmn ~in WK
SE DILIGENCIA CON LALETRA §: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
:Hay presencia de plagas vivas? A [ EETE AJ fERrS [N A M ML) CIONES
{Hay presencia de plagas muertas? ~ i A 142 & 7 2 £24ad p| s Ao A o aal
Hay sehale Gia Ge piagas (3aAcs, 4, 1 y :
i’nétgdsa!e?t: midpty o Pl i @anos, 19 FEFY IS, yr e £ il ma| M | 839 | | 1
Ao final da recoleccion da residuos selidos E
:stagublcada lejos del almacenamientode ’U M M N ﬂ " ‘U [J f\} N ,;O A N M N f\) M
viveres?
TIPQ DE PLAGA IDENTIFICADA
£1 control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la Jomada laboral, registre 1a fecha y hora en la casilla de cbservaciones ¥ notifique de inmediato al supervisor
logistica, - .
-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una-X cada vez que se reallse la evacuacion de residues al interior de [a coclna y el comedor, Adernds, escriba una X dnicamente en los dlas en que la empresa encargada de receger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se leva las boisas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamianto de estos residuos, ' CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA | | o,
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X Q vkl X M < 13 X3 M X %X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DELA
EMPRESA O PERSONAENCARGADA x> }5 b >‘ X >< X X >< )‘ v )C >€ X | % b
RECOLECCION DE RECICLAJE {En caso que i .
aplique) ( ) < bl Raibed * ><}C)<‘_ >C>c>‘77: e \,{)¢>< i
EVACUACION DEL ACEIVE USADO Ml I wlv: | o X% s e [3ee ;
Frecuencia ce recoleccion: Marca una X en el dia de Ja semana que pasa el L M Ml J Y s B :
carra recolector de basuras. !
RESPONSABLE %
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VIDA SEDES MCDALIDAD - RPS o
. ' : UTNP25-PSB-RPS-001 | Aciualizacion 13105/2025
{ombre del municiplo: - orates [Nambre de 12 Sede: T 6. &Qn 0%
lombre Responsable del diigenciamiento: Gely T DICE - [MesiAzio: I PO ] £S5
~ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION [

Escriba Una X en cada casila cuando realice orocesos de impieza y desinfeceidn, para los casos dende no apfique ef ferm registrar en la casila (Na) No Asfica.

Confirmar cantidades y Uempos ¢2 exposicin en 2 tabla

s del mes (1121314516718 [8(]1 1121131 14145 [ 6| 17116 119120 | 21122123 241251261 27[ 260203031} omserva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTOMP - CIONES
31508 N WSCIel [N Y > PNV ST e XX
CAMPANAS = el el v 5] v P e R4
3AREDES > b s <] 2 el AR et el S i |
VENTANAS v oz = S >< S ety S TEE e e ] e el Y
PUERTAS > el>e >4 2] Selne o B P e e bl ke b
MESONES >< > wevel S Sl Dl oe AR R NERL I P e
LAVAPLATOS > >l S e v def e el | e S LA
CUCHILLOS > | Db < v e < e v SE S e DA T
CUCHARONES >t 2 A>T P P FEINEINERT SIS | X [0S
JARRAS > > 2| - 1l Pt e P AN IR | 25
BANDEJAS =< e B e >4 el <l os SE e e | DT N A
RECIPIENTES PLASTICOS < 3 S ue | 2l w2 S 1IN o] 22 Se
OLLAS 2 e > Sl Sl S| 2 P S| DA el 3
TABLAS DE PICADC B i e | PG ~<) | S ot e ok | S bR
ESTUFAS LY o P P = 2 el el 1Sl el XA o
LICUADORAS b= o] | > . el vl >e e b e e KX%%X*
HORNCS > SE| SExE >< el > Selye alwe P >
REFRIGERADOR > e X > S| Sl eGP P et ]
CONGELADOR oo S bt < ad AR %] Y Sl S X w25
G ) Pl I Y| 2 > 7 e 2l 5 el WX
ER. {ETRO e | [ e D4 et ¥ Y helpeie |- ol X W e { M
[AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA e et | ) D Sal > S AEAREN ek S TSI NS
ESTANTERIAS e o P < X el Sl pe| el A ES RIS
|RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO = e el e = A e Yol ] ] e 25| 7 e
TECHOS . > ARG ES o St X 3] el S| > 2| A e
CANECAS FARA RESIDUOS > Fol 2 e x Sl KL b 25N ] o
h i AREA DEL COMEDOR > OBSERVA-
MESAS - > XXl [ A P AR AN e > e - ClonEs
SILLAS > soldel  |he el XK s N Y P e 1 %] XN
VENTANAS > pel bt S > e e P e I Vo > sed 34 e
PAREDES ° >< el Mlse ] Iy s e s Fa A Ay SE] el el ] ve
FISO 2< A PEES | ner I el e pra ] I e
TECHOS > X e =] SE|L P )c:‘jx'.'y:x' e ST D] o ] e
VASOS e 2ol > | 22 vl S 124 SCF AEDEK] W] v
PLATOS G SISl e AN Ay b Pl TN R el X
lcua:sm‘os T PEIDEDC] e S R S [ 12l ] 3] > o) el
BANDEJAS ; e el e P W ey S| e I 52 S0 e | XX
POCILLOS N e AL > e | e {2 8 B | e 2O 3 ) 1
E] ) AREA ELEMENTOS DE ASED . ORSERVA-
CUARTO AUMACENAMIENTO . ;
ELEMENTOS DE ASEQ * X< P o el s ve VISl 3 5 e CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ = 245l > et e 12X | e e SN | 2] o | ve
TRAPERG > PEL XN » el ek vl el e el 3] 22wzl S
ESCOBA < KIS | | »e < 152l 52 A e s Xl A X
RECCGEDOR | P s L Ve DS [ el M X b A e e
GUANTES ¥ b > e e | Serf X el yC RN ES
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ) Pr—
Emuna.x cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaques; para |a desinfeccién utlice el método de inmersicn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
d 5 en el programa de limpleza v desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo Gue vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
DesTfeccidn de alimentos-frutas > M XN > S| [ EAREREEE NE] Yol S v o<
Desinfeceién de huevos s 24 e M Ay rad < | el 251 X R S| | NE| e
Desinfeccidn da empaques > S| >4 e e AR "N S| ] L
EEEN . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . . OBSERVA
Escriba una (C) en la casllia en caso que el ANALISIS ORGANGCLEPTICO cumpla con los siguientes parametros {sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso convrario donda evidencie mal CIONES
olar,saber o turbia escriba en la casita (NC) No Cumple y en las observaciones especifique [2 no conformidad,
OLOR C Ciciel 1c L CiC, Co bl | A KIEIREN
COLOR < [ < o clalC. clalele Jelcillc e
SAEOR o Gl elc. & fal Yol [ Clelelc ClelClr) ol
TURBIEDAD & 14 < C sl i L0l eve el et C) <
CONTROL DE PLAGAS : '
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
. . AATA, o
" ILUSTRACION . C@\@ ) %ﬁ y
SE DILIGENCIA CON LA LETRA St S1 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUSSTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢Hay presencla de plagas vivas? D eI ¥ A pal g Bl #2 . NMol CIONES
1Hay presencia de plagas muertas? 2 nd Adad ~ &4l A2 pd a1 P rarviriram
Hay sefiales de presencia de as (dafes, 4 .4 .
fné:zﬂa fecy rdest? plagast I~ AN M it it # A | 89 paf | A
LEl punto final de reccleccitn de residuos sdlicas
estk thicads lejos del almacenamientode M M M e » f") L4 N JU NN 'U NN LT
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA y

£l contrel de plagas e realiza al inicio &a la jomada laboral, En casa de detectar plagas durante 1a jomada laboral, reglstre la facha y hora 2n la casfila de observaciones y notifique de inmediato al supervisar
togistico, . .

) VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X caca vez que s¢ realice la evacuacitn da residuos alinterior de la £ocina ¥ el comeder, Ademas, escrita una X dnlcamente en los dias en qua 2 empresa encargada de recoger los CBSERVA-
residuos no aprovechables o de recidlaje s lleva las belsas del shut o del &rea destinzda porla sede para el aimacenarniento de estos residuos. ' CIONES
RECOLECCION DE RESIDUDS S0LIDOS DE LA . \ 1 . >é

COCINAY COMEDOR ESCOLAR P Yoelse| DX M Xix M X M s =X x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA " 3

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA % 3 ¢ Yo X XX >< pad Vi Pl X[ X A=

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que A " .

apliaue) g ¥rept > ><}C>{ }cy,)")c ¥y 3 habs:

EVACUACION DEL ACEITE USADO Y el ¢ ey [ FAEFESNS w e liehe

Frecuencia de recolection: Masca una X en el ¢ia de fa semana gue pasa el L M M 4 v s D
carro recolector de basuras. ;

RESPONSABLE
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[ Actealizacion 13/05/2625

[nombre de la Sede:

Jombre del municipio: 4 orOesS lorenze dY- ) Y Frtima
{ombre Respansable del diigenciariento: e et~ pLPih al\ & [Mes/Afia: | }:«?)@“Ko/ XS

REGISTRO DE LIMFIEZA Y DESINFECCION

Esciba una X.en cada casiia cuando realice procesos de Tmpleza y desinfectitn, para los cases conde no aplique el ifem registrar en la casilla (Na) No Apfica,

Confirmar cantidades y ferpos de exposicidn en [a tabla

Jias del mes

T1121314(516|7]aisiw0l 71513114 115 [ 16 [ 47| 18| 19120121 | 22123124 (25126 27/ 28129730131 | omseRvar
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
31508 e A M el e ! M A ] e X
CAMPANAS S el f [ bl S X 2 A e SN S a3
PAREDES >x ] Selve e o P e AL el v S |-
VENTANAS = 2 el ¥ o B e S YN e el o] SN e
PUERTAS > o Sl > 2l el o< Pl e FE e S (52
MESONES >< o eine]  13e St > e S| el e SO |1 e
LAVAPLATOS pre] 2 > >4 el der S [S] Fee K[ RA e
CUCHILLOS e | e < o > X SCEC] Y AL R
CUCHARONES | > X< e ye] XS PEINE YT Seimal e
ARRAS o< ao Xiy| - |5l e e = et Kl PRI OIS | 25
BANDEIAS = > o > el el e IR Sl XX el e
RECIPIENTES PLASTICOS e 3d 5ue > Xl AR EANS FE[EINE) 7| D
CLLAS e P R W Fal el e N K e Sl WA |
TABLAS DE PICADO 2= s ] [ Sl Mo e e | s EPARE R
ESTUFAS 53 P Pad el B = ) D s | XA
LICUADORAS S vl pe ><| . et el e i e s s A
BORNOS > el M > S > v Ser| el et bl >
REFRIGERADOR P Sl > > S| S LG e ST | 2K 7t M
CONGELADOR = SO e 2 i S| M s ] A S]] XA X
8 > izahe] 1 ¥l 24 > Py 2] > SIS ] W
(TERMfETRD, <] e | X e = R4l el 2 3 e | M
[AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | e el ] 1yel 2l s a2 D2 Sl | Y R N
ESTANTERIAS e el se] 15 1 HE el Xl e S PC] Me M e
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO | A e b A ES Sellie| v o< 21 2] o S
TECHOS : = | peiac) | >l >4 4 S| et ) > 2] 22 I
CANECAS PARA RESIBUOS > IR ES et X > 201 54 i< ESEARESY I
) AREA DEL COMEDOR + CBSERVA-
MESAS e Ae] 1> AR A PR AR FARARAE= R - CIONES
SILLAS o e el S > Set| S 21 v Sl serd 8] Y] 2L
VENTANAS < b el 2 D i e et B B Fnd > >4 >
PAREDES - < el Seive ] 1ne Faa e Fad e A Ay S| Sl el el e
PISOS 2% ] ] S| S v kAR S A S| ) ] B e
TECHOS 2% 2] et x> el el P A e o e Y| Dl oG | T
VASOS 2e A= > S|t le e b [ D] S AEE | W
PLATOS ¥ sel>el The Slse e P e el el X%
CUBIERTOS “C PEIPC] | e A SE 15 [ el Xl el ] M
BANDEIAS . Y2 P < P s e S | vl s S| ] ) XS
POCILLOS N 2ol e >z e | e 15 Wb oAb 22| S X s
) ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ - OBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO . . ] .
ELEMENTOS DE ASEO Pas YR e < ¢ pe re| S5 sl 1V )ély v CIONES
DRDEN DE .OS ELEMENTOS DE ASEQ > 2ANLN > e I 12X | 5] e e HEHEE AR
TRAPERQ: > S| ENe 5] A e ~e| w2l Sl e e e X e
ESCOBA > K K| xe 3R SEE S T e Five | 3] el X
RECOGEDOR P | ¥ e e |2 [ el v 4 < A A A
GUANIES > 3} el > > [ e | ] S XK el ¥ AR NNES
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ) OBSERVA
E una.X cuando se realicen procesos de lavada y desinfeccién de frulas, huevos o empaques; para 1a desinfeccion ulilice el método da inmersidn y remitase a las des de hipoclesite CIONES-
d en el programa de limpiaza y desinfeccion qua se uiitizan endo lo gue vaya a desinfectar y los tempaos de accion,
Desinfeccidn de alimentes-frutas > X 22l M e EAREREEE SE 3
Desinfeccién de huevos pa > | S|t [ ~e | 5] e i |
Desinfeecién do empaques = >< > S e e M| e 3K - pra
L VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA
Escriba una (C) en la casila en casc que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmeiros (sin clor, sin saber y sin color o turbiedad). En caso contrarie donde evidencie mal CIONES
olor;sabor o turbla eseriba en 1a casilla (NC) No Cumple especifique 1a no conformidad,
OLOR [l LACIC Cleles [d¥3
COLOR [o% clall. clel o Cle
SABOR =3 ol olet £
TURBIEDAD [ ~Alc i L) I
CONTROL DE FLAGAS : ’
TIPS DE PLAGA Roedores
' RATA
" ILUSTRAGIGN C@ ~—E
SE DILIGENGCIA CON LA LETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA QBSERVA-
rg,!-ia\,r prasencia de plagas vivas? ] %) A ol AS AN r=n MASL CIONES
1 Hay presencia de plagas muertas? ed £ a3 o3 A4 ad M1 al gl
Hay senales ? afios, y R
O oo o S IPEIY TN Wl
<El punto final de recoleccion de rasiduas sdlidos
esth Ubicada lejos del almacenamientode | M e /‘) S N L s M
viveres?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICACA

lagistico.

E! control de plagas sa realiza al Inisio de 1a Jomada laboral, En casa de detectar plagas durante la jotnada laboral, registre a fecha y hata en 1a casilia de cbservaciones y natifique de iamediato al supervisor

-\ERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

[Eseriba una X cada vez que s reallce 1a evacuacidn de residucs al Interlor da la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnlcamente en 1os dias en que 1a empresa encargada de recoger los
rasiduos na aprovechables o de reciclzle se lleva las balsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de e5t0s residuos. .

CBSERVA
CICNES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

\

X

XA

X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

badbad

RECOLECCION DE RECICLAIE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

X XX X

%
X1 K)x
XXX
el 1

KR XX

%
e
<

I e

bl
¥
X

>l
<

carro recalector de basuras.

Frecuencia da reccieccien: Marca una X en el dia da la semana qua pasa el
.

L M Ml

J

S

RESPONSABLE
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VIDA SEDES MODALIDAD - RPS el
. l ' UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualitgciﬁnj13!05!?0525
lomee del municiplo: 1 oo EeS [Nombre de fa Sede: Z.5pia _tas ChilCo
Jombze Respansable del diigenciamisnte: jessicd QOrjraa s [MestAfio: [(IOCTTe /) 25
/ REGISTRO DE CIMPIEZA Y DESINFECCION o

Escriba una X en cada casila cuando realica prbcesas ge impieza y desinfeccidn. para los casos donde no apfiue el item registrar en a casilla (Na) No Aplica,

Confitmar cantidades y tismpos de exposicidn en la labla

Jias del mes

{il21314[s51el7|8i8110l4 {12113 (4 (15116 [17118] 10120121 [22(23]24(25(26]27]28(201 30131 onszhva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
51508 N Seled 1% el ded »e Ml el 2 o ol > X
ZAMPANAS A e delme| 1 v el X 25 e Sl v S s
PAREDES > >d el %€ 2] 2 i DA R
VENTANAS ¥ W e > e | | e S AN e bl el B e
PUERTAS > P s > <] Sel < DA o e K|Sl ne 5
MESONES b= > el o e b s e e e SER | 3| FE e
LAVAPLATOS = > > > Sl e et o s b SR e
CUCHILLOS S »al e 29 e P> el x> A AR
CUCHARONES S el SN S > Nl s FEINE[YER o o B Pl
JARRAS > e 3| - | pralad eyl Aol AN W< | 25 ‘
BANDEJAS > >a e =4 el Sl e S|P K Sl DX ol SO
RECIFIENTES PLASTICOS ¥ D Saet 1 5] ol AR E Hehe| 2 e
QLLAS pre) >4 2| v > S| BelHe FA VAR P s s D .
TABLAS DE PICADD ey ] | % et et P AR 2| = e *
ESTUFAS _ ~ 0 9| 2| = > 2 5ol e | velhe ] A <
LICUADORAS S S > ot el S Sl [l AR
HORNOS = = 2E| e > pod e P Se| vl e PSS
REFRIGERADOR o< Sl e > > Save P >0 e > e | X175
%z,smuon 22 2 6 < | ] AR PEIRERERE 2= AL 24 ) X
GR W e X [ ~~ Y| 2 > Peinal X > el 5] WK Wi <
TERMMETRO. <] S| el b= 2 A PN A b4 4 N <l X b4
AREA ALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | el e[ e Sal 2] selve WIEHEEN S s SN N
ESTANTERIAS et wihsd)  15¢ Yol e e el pela] HEEEE Yy
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO S el M e el el < velnel s el W | S
TECHOS . > R e e S 3] ] 2G| > | < 2ol e e
CANECAS PARA RESIDUOS b7 E IR el X L 201 o e EARTARE SR
) AREA DEL COMEDOR [ OBSERVA.
MESAS >z p e 2 A PR KN X > : CIONES
SILLAS o > el S > Yol X< 751 YA vl e 2] el ]
VENTANAS > vl el e S 2L e e st e > 5 N 3]
FAREDES > sl Wil v o e Py Pl e SEE ) el ae
FISO P > el > P Yelneind el [Neh e >l
TECHOS > 2 e = Sl el =S A= S | Y| S 5]
VASOS < | el X > ] a2 A [ RAR AR
PLATOS > AR A Selve e el I¥E 13 iy el X
CUBIERTOS > PEIDCPC]  loe LA X | L e ] 3] el X
[BANCEIAS N M e P W ey pe R R S B A XKW
POCILLOS e 2R AN > DA b b e Il e 22 5 X Mol
: AREA ELEMENTOS DE ASEQ . OBSERV
CUARTQ ALMACENAMIENTO . . ] .
ELEMENTOS DE ASEQ Po) WX [ U e ne | Sse sl vA82] 32} 5 3¢ CIONES
IORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ < >4 b s sz e LT Lo e o P EE AR
TRAPERG: e P RS Y- 2! | et Seive el >l 24 el 5
[ESCOBA > RS AR Sl v T e [ o>
RECOGEDOR e el =5 e et 105 [ el ¥ X X Y] 3 e
GUANTES > | | > E R | v Sl X ¥ 2SIt vl ] 3
. ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA-
E[ "!una.x‘:uandoserealicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, hueves o empaques; para 1a desinfeccién utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
di. .33 en el arograma de limpieza y desinfeccién que se utllizan dependiende lo que vaya a desinfectar v los iempos de accidn,
iDesinfeccienda alimentos-fnitas ] S XN 132 N FARZEEES SEL ] 2] v o
Desinfeccién da huevos a S AWl v S|t [ Ve 1S €| P AR EE R
Desinfeccién de empaques = W XE[sel | e | e | e 3 el 3 W el e ]
. . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE ‘ OBSERVA
Eseriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olar, sin sabor y sin color ¢ turbiedad). En caso contrario dende evidencie mal CIONES
olarsabor o turbla escriba en [a casilla {NC) No Cumple y en las abservaciones especifique 1a no conformidad,
OLOR [l clajc [l LA IC [ Fal Vel Vs [EEdEYNaYs
COLOR < Clole o clall. clolelo doicidlc e~
SABOR o Cleie & clclc Clelele ol cClrl ol
TURBIEDAD Pt 1A < C Al 10, Fd N X [FR2YS S
CONTROL DE PLAGAS :
TIPO DE PLAGA Roedoras Cuecarachas
. RATA e
' ILUSTRACION FR
Camn~<in Bk
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1 Hay prasensia de plagas vivas? | ~ A s pa A [SE-N fo] MIAS| CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? Pl nd Al A e £ 2l oI &~ M I rersrsm
Hay sefal i N 4 p .
g.lea: grla fegrs ;?d;;re\:enua de plagas {danos !‘9 /u A J N M » ~ N ."-9 }J N J\-/ ,J FEYY Py, N
LNt final de recolecson dea residuos solidos
esti ubicaco lefos Col almacenamlento da - | MMM MY Mol M| A ol £
viveras?

TiPQ DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

£l control de plagas se realiza al inicio de 1a jonada laboral, En caso de detectar plagas durante [a jornada laboral, registre la fecha y hora enla casilla de obse
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REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla ctiando realice procesos de mpieza y desinfeccién, para los easos donde no apliaue el item registrar en Ia casilla (Na) No Aplica,

Confirmar cantidades v tiempos de exposician enla tabla
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G S YA || < Y] X Fod R A S ] M X
ITE! Q. > j><->5>f- e D e > Al A AN ‘><><-’ e | M
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, LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . CESERVA-
E unaX 4o se realicen pr de Javado y desinfeccién de frutas, hueves o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
d en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utillzan dependiendo lo cue vaya a desinfectar v los tiempos de accidn,
DesMieccién de alimentes-frutas > ¥ XN >4 M 2= v 4 | | | ] e
Desinfeccién da hueves >~ > e > e < Y | et A < = of| e e[
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L . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - . OBSERVA-
Escriba una (C) en [a casila en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con Ics sigulentes pardmetros {$in olor, sin sabor y sln color o turbiedad). En ¢aso contrario donda evidencie mal ONES
ol
olor,saber o furbia escriba en la casilla (NC) No Cumple v en las ohservaciones especifique 1a no conformidad,
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CONTROL DE PLAGAS . .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
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|SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LARESPUESTAES AFIRMATIVAY N: St LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
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tHay presencia de plagas muestas? ad B e e £ ~ Y Y rriram
LHay sefiales ¢ ia 0 plagas (canos, 4, 1 ’ .
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estd ubicado lejos del almacenamlentode N M NN }u A) I“) £/ N JO NN JU NN ] e
vivaras?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El contrel de plagas se realiza al Inlcio da |2 jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jerada laboral, registre la fecha y hora en [a casilla de sbsenvaciones y nolifique de Inmediato al supervisor
loglstica. - .
-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUQS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacion de residuos al interior da la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Cnicamente en fos dlas en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA«
residuos no aprovechables o de reclelaje se lleva las bolsas del shut o ded drea destinada por 1a sede para el almacenariient de estos reslduss. ' CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA . , | ‘|
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Frecuencia de recoleccion: Marcz una X en el dia de la semana qua pasa ¢l L Mj M J SR s D
carra recoleclor do b
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i ? REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECGION [

Escriba una X en cada casila cuando reafice proceses de limpieza y desinfeccion, para los cases donde na aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aolica,

Confirmar cantidades y tismpos de exposicidn ena tabla
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TECHOS * Pl o == Ay ')‘-'-'}a'PCX :.\-:%)'C?C")S
VASOS 2= 2E{ el x| > b e w2 d 2k MO 3
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‘ AREA ELENMENTOS DE ASEOD . CBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . ) .
ELEMENTOS DE ASED P WAX| e Seepe M| 5] 3¢ M X M X CIONES
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LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . J—
@nax cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccitn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice ef método da inmarsion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
d en el programa de limpieza y desinfeccién qua se wtitizan dependiendo Io gue vaya a desinfeclar v los iempes de accidn,
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) . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE : OBSERVE-
Escriba una (C) en Iz casilla en casa que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con 195 sigulentes pardmetros (sin olor, sin sabor ¥ sin color o turbiedad), En case contrario donda evidencie mal CIONES
olar.sabor o turbia eseriba en la casilla {NC) No Cumple ¥ en 1as observaciones especifique 12 no corformidad,
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CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
‘ . nATA L
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viveres? 5
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al Inicia de 1a jernada laboral, En cass de detectar plagas durante la jornada laboral, registre 1a fecha v hora en la casilia de observaciones y netifique de Inmediato al supenviser
logistico, \ .
. ‘VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de 1a cocina y el comedor, Aderas, escriba una X dnicamente en los dias en que fa empresa encargada de recoger los QHSERVA-
residuas no apravechabiles o de reciclaje se lleva las belsas del shut o del 4re2 destinada por la sede para el almacenamiento de estos reslduos. ' CIONES
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Frecuencia de reccleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L Ni' M J SRY s D i
carre recoleclor de basuras. i
RESPONSADLE . I
{




) . limantaqsf‘% £53, ¢ ALCALDIR HUNIIAL DE |
. g@ coLomELa CHEQUEC DIARIC DEL PSB EN | Tprendel l@@E aE@sl
VibA SEDES MODALIDAD - RPS ™
. ' : UTNP25-PSB-RPS-001 | Actuaizacion 1310512025
{ombre Gel municipio: 1 orates , " Thombre e fa Sede: bou coag
Jombre Responsable del dilgenclamiento: S ouh 0T Ch N L [Mesiafio: PO ] 20 S
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION [

Escaba una X en cada casilla ci:ando realice procesos de impieza y desinfeccidn, parz los casos donde no aplicus ef item registrar en Ja casilla (Naj No Aplica,

Confirmar cantidades y iempos de exposicion en la fzbla
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TECHGS >< 2 el Do el e AT R e IO e
VASOS > | o | el S [ |21 AR RN ARTS
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ELEMENTOS DE ASEQ * WXl < ol el SdSel 5¢ V3 ){l S M clofies
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASED > SaNLine | [5e e o |2 el vl sedhe A I A
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LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA.
=3 una,X cuando se realicen procescs de lavado y desinfeccidn de frutas, hueves o empaques; para [a desinfeccion utilice el métedo de Inmerslén y remitase a las cantidades de hipoclorite CIONES
d en el programa de limpieza vy desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo cue vaya a desinfectar v los tiempos de accién,
Desinfeccién de allmentes-frutas > > X >4 N EARERAE SE] e v e
Cesinfeccin da huevos P e A S P R R W W e A A
Desinfeccion de empagues < O X e e | e | e Ml S X S sl S S| S e
. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE ‘ . OBSERVA.
Escriba una (C) en la casllla en caso qua el ANALISIS CRGANOLEPTICO cumpla con [os siguientes pardmetros {sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso conlrario dende evidencie mat CIONES
olor,saber o turbla escriba en 1a casilla (NC) No Cumple iy en las observaciones especifique la no conformidad,
CLOR C cldle [ LICIC C ool CCl Ll
COLOR [ Sl o clall. clalele daoleldic |
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' CONTROL DE PLAGAS ' '
TiPO DE PLAGA Roedsres Cucarachas
. . . AATA S ad
. * ILUSTRACISN . = aﬁn &ﬁ( 2
SE CILIGENCIA CON LALETRA S: S1 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: Si LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? A eI ¥ A pA A Pl ) Adad AN (ST - CIONES
Hay presencia de plagas muenas? [ ad AL a) ~ &4 21 pd o d] 1 ErIrE e
oy pesasonssm @ ol | Al 0| [Pl Sl [ o]l
unto final de recoleccion de resiguos solidos
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TIPO DE PLAGA [DENTIFICADA
Et conlrol de plagas se realiza at Inlelo da ta jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la Jomada laboral, registre 1a fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al suparvisor
lagistica, .
. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos at interior de 12 cocina y e) comedor, Ademds, eswida una X Cnlcamente en los dias en que [ empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reclclzje se leva las bolsas del shut o del drea destinada por [a sede para el almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . , | A
COCINAY COMEDGR ESCOLAR X M| DX M 15 X e X }A x| XX
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA :
{EMPRESAD PERSONA ENCARGADA x 334 >‘ X )C XX >< |7 % X1 % S X5
E&gs;ecqou OE RECICLAJE'(En casa que PC )._z S % >¢ >( Ve X >c >¢.}¢ X y, % }c, >=
EVACUACION DELACEITE USADO ol i e~ )i sl 1% M5 X< 5 e [P
Frecuenciade recoleccion: Marca una X en el dia de [a semana que pasa el 4 .
carta recolector de basuras. L M wl 4 v s D
RESPONSABLE
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REGISTRO DE LIVIPJEZA Y DESINFECGION e

Escriba una X en cada casila cuando reglice pracesos oz limpiaza y desinfeccion, para los cascs donde no aplique el item registrar en la casila (Naj No Aplica.

Confirmar cantidades y tismpos de exposician en la tabla
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Eﬁ.ma.x cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques: para la desinfeccién utllice el método de Inmersidn y remitase 2 las cantidades de hipoclorite CIONES
ey en el programa de limpieza y desinfeccion que se utllizan dependiends fo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién,
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Confirmac canlidades y tierapos de exposicidn en 1a tabla
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Desififeccitn de alimentos-frutas >z > XN > M e 2] o X X ST ] ] w2
Deslnfeceién de huevas - >4 9% ! P < R e I W U we] weloe
Desinfeccidn de empaguas 5 P i Ne = ] e | e ML S X [ ST | e
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TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

B control de plagas se realiza ! Inlcio de 1a jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jomada taboral, registre I3 fecha y hora en la casilla da abservaciones y nofifique de inmediato 2l supervisor
Toglstico.

, -VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice Ia evacuacion da residuos al interior ¢e 1a cocina y el tomedor, Ademas, escriba una X tnicamente en [os dias en que 1a empresa encargada de recoger los OBSERVA-
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LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES .
E: una.X cuando se realicen proceses de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utifce el método de Inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito 02%5@'? i
d en el procrama de limpleza y desinfeceldn que se utilizan dependiends [0 gue vaya a deslnfectar y los tiempos de 2ccién,
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. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE ' OBSERVA
Escribe una (C) en la casilla en cass que el ANALISIS ORGANCLEPTICO cumpla con los sigientes pardmetros {sin olos, sin sabor y sin eslor o turbiedad). En caso contrardo donde evidencie mal CIONES ’
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las obsarvaciones especifique la no conformidad.
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TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA
£1 control de plagas sa realizz al Inicio de Ia jomada labosal, En caso de detectar plagas durante 1a jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones ¥ notifique de inmediato al supervisor
logistico. . .
. -VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba tna X cada vez que se realice 1a evacuacion de residuos al nterior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que |la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
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carro recolector de basuras. S D \
]
RESPONSABLE %
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REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION

Escriba una X en cada casila cuando realica Drocesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no apliave el item registrar en la casifa (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempoes de exposicidn en [a tabla
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VENTANAS- > el vl b e b et e i I o Yo 2| vl 34 >4
PAREDES > Sel Selver ). [N 2 i ST Sl o] | ad5e
PISOS 2% 2 S| >C s ] vl el s el e ¥ Yol ] pa| e
TECHOS > 22| o >z Sl vl L IPEIRE| e e e | YET S pC e
VASOS >< el el > | o e[ Ml el |2 XN A RN
PLATOS > AR A S e o P AR R Taehei el X7
CUBIERIOS N PEIIIC] | Ay S [ | e el 3] ] 3™
lBANDEJAS 3L A > > R s vl LB ER S 3 A DN
POCILLOS S X e ne > e | e D N | M [ e X M X X a8
i AREA ELEMENTOS DE ASEQ . CHSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . A .
ELEMENTOS DE ASEQ e X X P | MESel ¢ VAN M S D¢ CIONES
OROEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ < P > e o |2 V| et ettt SE[NE | DT o [
TRAPERD" > Yl ¥se > el S S ] el he SEI Y] 291 el e
|ESCOBA < >[5 & T < | o el el e XN 9% | o] 25
RECOGEDOR S SEI¥EE] [»2 et e v S| e | X (S| 2] x| >C
GUANTES < A e Bl ) [P0 e St > el S el ] e 3K
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . ORSERVA
E una.X cuando se realicen proceses de lava desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para 12 desinfeccion utilice el método de Inmersion y remitase a las cantidades da hipociorito ClONES‘
dd, en el programa de limpieza v desinfeccidn que se ttitizan dependiendo Io que vaya a desinfectar y los empes de accibn.
[Desifeccion de akmentos-frutas > x| X e [ AR ES SE ~E o
Desinfeccién de huevos 7= S 22N S {5 e ~e | o | = el Neloe
Desinfeccidn de empaques > > X Ne >4 [ e el X RN AN
L . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . ORSERVA
Escriba una (C) en Iz casilla en casd que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes paramelros (sin olor, sin s ¢ o turbledad), En caso contrano donde evidencle mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple las observaciones especifigue la no cenformidad,
CLOR ‘ ; [ < A Ic, i el e Cloylr,
COLOR < o clalC. clelele Cle e
SABOR C & clc|c Clelelc el Vel et
TURBIEDAD [& [ Y3 Id 1ol ot A C) b
) CONTROL DE PLAGAS '
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
. RATA L
* ILUSTRAGION AT 3 ‘ﬁg
Camn i Fk3
SE DILIGENCIACON LALETRA §: SI LA RESPUESTA ES AFIRI N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1Hay presencia da plagas vivas? ] M A el A Bla ) (S TEN CIONES
1Hay prasencia de plagas muertas? ad A ad I £ w3 o2 2| ad ot p I rrrse
Hay sefiales de presencia de plagas (dasos, 2 E J A
Jf'néltgriafeml mid%s}? piagas{ M N » I A Y‘D ,UJ N fJ N o/ A
£El punto final de recoleccion deé residuios solidos
estd Ubleado lejos del aimacenamientode | MMV M. Iy /‘) S IS L AN A e
viveras?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

El control de plagas se realiza al inlclo de la Jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de cbservaciones ¥ notifique de inmediato al supervisor

“VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Eseriba tna X cada vez que se realice Ja evacuacidn da residuos al Interior de 1a cocina y el camedor. Ademdas, escriba una X Gnlcamente en los dias en que la empresa encargada ¢e recoger ios

OBSERVA-
residuos no aprovechiables o ce reciclale se llava las bolsas del shut o del drea destinada per la sede para el almacenamiento de esics residuos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA , | s %

COCINAY COMEDGR ESCOLAR 1< >" )A &lc >< >< y >< }:‘ >< 2 >< X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA

EMPRESAO PERSONAENCARGADA | Ix x| xix x padial P X se] ¢

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso qua z ) " .

aslique) < x ¥|x )<>C>‘74 S ae i
EVACUACION DELACEITE USADO A s 1N 5 X e A e e e i
|Frecuendia da recoleccion: Marcauna X en el dia de 1a semana que pasa el . '

L M J v S D H

carro recolector de basuras.

RESPONSABLE
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ViDA SEDES MODALIDAD - RPS e
. ) - UTNP25-PSBRPSADT | Actualizacion 13/0512025
fombre del municipia: —+. ero\esS [Nombre de la Sede: EoSal de s« Jgreen
lombre Responsable del diligenciamiento: s ooty Ut g . {MeslAfio: | INCOTTO f 2SS
REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION t

Escriba una X en cada caslla cuzndo realice procesos de fimpieza y desinfeccion, para fos casos donde no aplique el item registrar enfa casila (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de expasicion en la tabla

Jas delmes [1lz]slals]el7lale® T10[ 1 121131415116 17 118119 (20]21]22]23|24[25126(27]28720130131] omserwe
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
21508 e I e e > pYd prapd T 2] X
SAMPANAS S > weiwet | ] el ] KA ] e AR T4
SAREDES > e Sl b o S| HAL L ez W) DO e |
VENTANAS ¥ > e ] 1L e et | O P B A
PUERTAS 7< < > 2] el e A e b [ | [
MESONES > el {5 > e ] o Sl | M) e
[AVAPLATOS e 2 Save | |4 el s> s loAl e HESEPA DS
CUCHILLOS P e D 75 P B el x| vee e P = s
CUCHARONES Sl > e > S| XA FAR AN ES SRR e [
JARRAS > S E¥C| -+ | e el 2l PP R PN e | 2
BANDEJAS > >4 e > e MR e e[ el St
RECIPIENTES PLASTICOS v o 5 oo e P o [ N eiNaiva] 7 e
oLLas P x;w > Sl S x%%zcc ;cscv;»cx
TABLAS DE PICADO < Foc ad P el wl e e S| el >C
ESTUFAS o sol X = = > % s e e e e A >
LICUADORAS > 2| He| > >l 3| Sl > | v [l > 22| D | Pl S| X
HORNCS > = >< POt ] ot Se |l alve TN A
REFRIGERADOR o sl Sa»E < s Selve P[> 7w > >
CONGELADOR > >0 be| X< b Y| S | e 3 i X
G e el ] 1% | e Felval | e Rl SEL ] M
o - <] e[ e 3 >4 e e AN AR AR =T e[
ENAMIENTO MATERIA PRIMA e et | e e Sal . 2=l wne s Pe] el | S A N
e e W £ > p b= s | PCE SCIK] S PE] Ne el e
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e e HA > ol e X S| | e 5e 3G L] S SN
TECHOS . p= PN Sl A ¥ SO 5 >l > P 22 e
CANECAS FARA RESIDUOS . dne  [xe S| P e o1 el M ¥ EIN AR
v ) AREA DEL COMEDOR - CBSERVA-
MESAS e x> > AL PERAR N pARAR > - CICNES
SILLAS > ddpide| [>e i) Fall= PP et 3 Nl 2]
VENTANAS > »el S v S e W b e e I P 2 vl 3 S >
PAREDES el el belse ] 15 Poa e P P SE} S ek el pe
PISOS 2< S| ] > o B et 1€ | e e 3 S B S e
TECHOS > 7] el h=r} Sl | A SO D e 3 Yol D e
VASOS sy >&|"pel X x Seb ot S P 1] AEIHE | W
PLATCS - > XS] b PR b e 1] dal X
CUBIERTOS Y7 b e A B S|P S SC % X N S| ] M|
BANDEJAS Y el = Ay Ay e R v Mo 2 Al XN
POCILLOS Y X ¥ lne > et | e 12 ALY 221 > X Yl s
' ‘ AREA ELEMENTOS DE ASED . OBSERVA
CUARTO ALMACE IENTO . . J ]
oS bE ASES bl YIXPD<| b e |y be el S vl s 3¢ 54 CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ 7= p1b.4 ™ e [ 1€ S| SE] el HE =
TRAPERO: >< 2K e b ::;c "%%ﬁ}_ﬁ ‘;é‘&d;‘%'x’
ESCOBA - > 2] 2] M > S| e P e i >3
RECOGEDOR ); >C>C>>C¢ e ;);_)5)4' S| e Pl X ))"-C-X > x|
GUANTES ¥ o > e | Sl G A ¥ 2| se| i 0
1LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA.
E: una.X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccidn utlice el métode de inmersién y remitase a las cantidades de hlpoclorito CIONES
J s ¢n el programa de limpieza y desinfeccién qua se vtilizan depend endo [o que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn,
Desiriieccidn de afmentes-frulas =3 ] Xl 4 : M e e AR A NE| | S ~z .
Oesinfeccian de hueves ad > X e e P A v e oA e sl A AR
Desinfeceién de empagues P o o] Ne e [ o] e e EAR=EEARE SHEYEAEY2
N . VERIFICACION DE AGUA POTAELE . . CBSERVA
Escriba una (G} en |2 casilla en casd que el ANALIS!IS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametres (sin ofor, sin sabor y sln eclor o turbiedad), En casa cantrarlo donde evidencie mal CIONES
olor,saber o turbia eseriba en 1a easilla (NC) No Cumple ¥ en las cbservaciones especifique 1a no conformidad.
CLOR [l [A Y= < ACIC Al Vel Vs [ASEY R4S
COLOR [ clole . olalC. olelele clciCIc |~
SABOR o clelc < clelc Clalelc, Clel Sl | &
TURBIEDAD il 14 <4 | Ao 10 Clel el cl el ) <
CONTROL DE PLAGAS ' !
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
* - AATA A, -
' ILUSTRACION . b0 '
Camn ~—im | Xy
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: Sl LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: St LA RESPUESTA ES NEGATIVA CBSERVA-
|2Hay presencia da plagas vivas? ) P2 A ~ A Pl p) At hd Mol CIONES
1Hay presencia de plagas mueRas? ] nd At + &4 2 o4 &2 pd FErErerEree
{Hay sefzles o8 presencia de plagas (Canos, q .3 ) .
mé‘teﬁafecal ruldng? P I ¢ A L MA M Vo Lt & 29 AN M e v A
A D_Unlo final de recoleccisn de residuos solidos
esta ubicado lejos del almacenamiento de ~ MM 1P MY n LDl agN | A0l ]
viverss?
TIPO DE PLAGA IOENTIFICADA
E1 coatrol ce plagas se realiza al iniclo de la Jomada laboral, En caso de delectar plagas durante (a Jarnada laboral, registre la fecha y hora en [a casila de observaciones y netifigue de Inmadlato al supendsor
logistics, . .
. -VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Eseriba una X cada vez que se realica la evacuacién de residuos al Interior de 1a coclna y el comedor, Ademas, eseriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger Ios OBSERVA:
residuos no aprovechables o de raciciaje se leva lzs bolsas det shiut o del Area destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUCS SOLIDOS DE LA , | 1
COCINAY COMEDDR ESCOLAR X W] DX pab b 34 M X e X 2 x| X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA % Y% >‘ bad >C X >< pudbad )c X[ % M X<
RECOLECCION DE RECICLAJE'(E ud . o -y .
;apﬁqug) (ncasoq x Y?C%‘ y >C }CX )<>C>c'}‘ y}' >¢ F><
EVACUACION DEL ACEITE USADO | el - b sy | Y X X e e e e
Frecuencia de recoleccidn: Marca una X en el dia ¢e la semana que pasa el L M Ml J v s D H
carto recolector de basuras. .
RESPONSABLE ’ , E
§




CHEQUEC. DIARIO DEL PSB EN
SEDES MODALIDAD - RPS

) 'dmerz’(as'::‘-’- 25, t ALCALDIA MUNICIPAL SE |
needr  Eisiales

{ornbre del municipio:

T OES

INombre de la Sede:

Lo Mpr

Jombse Respensable del diligenciamiento:

S.ayru

SinTSFErra

REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION

de 3OV Ly
[Mesiado: I -jl—;::qub%Of ey

Eseriba Una X en cada casila cuando realice procesos de limpieza y desnfeccidn, para los cases dande no aplique el em ragistrar en |2 casila {Na) No Apfica,

Confirmar cantidades v tiempos de exposicidn enla tebla

Jias del mes

(112181451617 18[0]10[1]12[13114115[161+7[181161(20(21(22(23(24]25[28127 26129730031 amserva

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

CIONES

2508

K

CAMPANAS

X

SARECES

KXKK]

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

KRR IR

CUCHILLOS

MK IR X[

CUCHARCNES

JARRAS

BANDEJAS

X RIRI [ IO
X DK R

RECIPIENTES PLASTICOS

OLLAS

EIEDETR IR K XX

IR ReR i I I b I
N DR AR X P X

TABLAS DE PICADO

ESTUFAS

LICUADGRAS

IR,

HORNOS

REFRIGERADOR

CONGELADOR

N A A R R e

b Db TR IR I K B e X

RPN PRI IX T M D]

KX KRR R

TR PRSI T PR IRIA IS D RS IR K PR <]

ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

-

o

NTERIAS

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

KRR I TR s R R R R D R e e b e I I X TR K RS

TECHOS ‘

FRA IR

b b R XXX T

CANECAS PARA RESIDUIOS

T KRR KX I B X TARK PR

R A A i A
R N

XXX IS

bl K K e

Q,
=)
A

MESAS

e

t

‘ CBSERVA-
- CIONES

SILLAS

VENTANAS

PAREDES

[Fisos

KIXKIKRCR] et RIKIEIS

TECHOS

VASOS

PLATOS

ORI Iehel RTKIS I

CUBIERTOS

ry

Y-

BANDEJAS.

I R IR IC I I

POCILLOS

NP DA RS | R RS [ D[S PR RE PR K o KBS IS (XK B

AR
KR IX P RIX

XK

e T A M A Ao

R XIS TR ] eI R B

o T T T Y L M

b
=
—
[o]
17
=]
m
>
(2]
m
[=]

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

GBSERVA-
CIONES

%

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

[TRAPERD:

ESCOBA

RECOGEDOR

%

GUANTES

T A A e e SR R A T A S S L

NPkl X ] K IRIRIK
% 1h I ]
KPR Y
R[N EX
AARAEE

M B S S e e g

KKK IR
Y%

Wi 'xnxkam&ﬁkéﬁ SR P PR D [P P PRI TA K X

KX b IRhee e eisix] X

KRN | IRt IETER I i I
el xI¥id ¥ ] K KRR I I

I RN | RIS IR Ik T

S ] Rk

§KXKXK><.K

-
o

ESINFECCION DE ALIMENTOS

Y EMPAQUES

(=3
o
g
n

¥

huevos 0 empaques; para 13 desinfeccién utilice
ue vaya a desinfeclar v los tiempes de

0.3

a

£ una X cuando se realicen procesos de lavado y
d en el o de limpleza y desinfecclon que se u
ja]

el mélodo da inmersion
accion.

BSERV)
a las cantidades de hipeclorito OCmENE;'

esinieccidn da alimentos-frstas

] o 2] 52

Cesinfecelén da huevos

YY
XxpeE

P

Desinfeccién de empagques

e

EIEY

S
<
e

N 6 ¥

IR
S oA
el

%
KRl é A R

o
bR b
< >

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

Esctiba und (C) en la casllla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO

g o W
. OBSERVA-

lolor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC} No Cumple v en las observaciones espe

s siguientes parametres {sin olor, sin saber y sin colo

r o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES

OLOR

Il Vel ¥ cl1cl G ¢

COLOR

(¢!

clclC

SABOR

O e

delde

chppe

TURBIEDAD

c.

el L
clelc Clel &l o
CLL (&

[ERIYS

.

L DE PLAGAS

[

TIPO DE PLAGA

" ILUSTRACION

v

v

RATA

Cucarachas

ks

SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY M

o

STAES NEGATIVA

OBSERVA.

¢Hay presencia de plagas vives?

1)

] T & I CIONES

P

Fed Yy

JHay presentia de plagas muertas?
tHay sefiales de presencia de plagas {dafos,
materia fecal, ruidos)?

N

2std ubicado lejos del almacenamienta de
viveres?

T

¢El punto final d8 recoleccion de residuos s6kdos | 4 -

I

iR
SRR

FArall Ao

Y] AJ
ANIM M| ) |
o | Ad ol

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico,

El control de plagas se realiza al inicio de 1a jornada taboral, En caso da detectar plagas durante la Jomada laboral, registre [a fecha y hora en fa casilla de observaciones ¥ notifique de Inmedlato al supervisor

-VERIFICACION EVACUACIQN DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacidn de residuos al interior de fa cocina y el comedor, Ademias, escriba una X Gnicamente en los dlas en que la empresa encargada derecoger los CRSERVA-
reslducs no aprovechables o de reciclaje s fleva las bolsas del shut o del draa destinada por la sede para el almacenamiento de e5%es residucs. ‘ CIONES

RECCLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

X

bl

5 %1%

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

X

bad *

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
2plique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

K| XX
A YK

X
K

KK XK

¥
e
5

X T [

>£
X

S x
X %

e
<l
<

|carzo recolector de basuras.

Frecuencia de fecoleccidn: Marca una X en el gia de la semana que pasa el

KX [x

J ] D

RESPONSABLE
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ViDA SEDES MODALIDAD - RPS e
, ) - UTNP25-PSB-RPS001 | _ Acwalizzcion 1310512025
{embre del municipio: T erolesS [Nombre de la Sede: Tola  oe ‘Wb Lg<e
dombze Respansable del diigenciamiente; At G~ o SO - [ MesiAsio: [(BOCOTSo /) XD
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ./

Escriba una X en cada casila cuanda reafice procesas oz impieza y desinfeccidn, para los cases dande na 2plique el Rem registrar en 12 casila (Na) No Aplica.
Confirmar cantidzdes v tiempos de expgsicin en fa tabla

dias del mes [i1213({4]5]6l708ls 101 11 | 12113118115 [ 16 (17118118120 [ 21122123]24125( 26127 {28129(30(31] omscava.
= AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CICNES
2508 M MM Ime] 15 ] S > 3 pra Ay AbEES
ZAMPANAS 3 el elwet * | 5] e P K NI S e
SAREDES i > bl e P Pt THANA [ velal S| ] e |
VENTANAS ¥ > o] x| > P e e L e b S| et el e {5
PUERTAS e P > X S| o2 P I o P b et S
MESONES > > el > Lo b i e | el Wobes SIS I WIS e
LAVAPLATQS e >l Sne >< wed el Rl L I o SEICINEA e
CUCHILLOS > el e 2} > xS el e P AR P e
CUCHARGNES Sl e e e B S| XL S RANEES e[ e 55
JARRAS ey Sl A¥] - |92 S| D] e Il KD SN 1R A
BANDEJAS e P s AR RIS Sl K| |
RECIPIENTES PLASTICOS e et S ner > pai s aarAra SR E] P e
OLLAS pre) o R > el lye e | e A SN AL Sl I
TABLAS DE PICADO < > 1% P A 2| Sl agine Y| P de
ESTUTAS - v 3ol X = > 2 g | > > L L A >
LICUADORAS S S| |2 ><| et St A A YA
HORNOS > 2E| axL < P Sl e e e >
REFRIGERADOR > =P Ed > 3] dlwe PG| ML) < b
CONGELACOR >3 > bl 3¢ > S| A = e X o PAES
Gl et > eI < ¥ > > Fad B2 B B Sl % A 2L
TER, JETRO e e | X[E po] > e D p AN AM Ar AN 2= 3 et D
[AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA P S| e Ml . 25| Sl AR RN S P ST N
ESTANTERIAS e | s < = e ) ] x| Ak e
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e A= o o) e 3K velien) S o x| X e
TECHOS : <] el e > el ] M| ad R > 2| 22 S e o
CANECAS PARA RESIOUOS L A PING IES AR | FoL X Xl P RTAR=S R
i AREA DEL COMEDOR . OBSERVA-
MESAS  *" e A e NE g [ A SIS AR pd - CIONES
SILLAS < e 3 > | I 25 A M >Nl XN
VENTANAS: > ol 3] S S e W P e I I | el 3 N M
PAREDES > el Selve | |5 Pt e rad PRI IS E| Sl | sl 2
PISOS P > Sl > % ]t e e e R R
TECHOS > > > | N Pl el e el Y| D] vl e
VASOS s > |"2el X p A by | e[ AT L) M 3
PLATOS ) vl e A o AREES “hve sl Bel X
CUBIERTOS ~ e | S| el b el 3 S| e
BANDEJAS N i o XK P A S| Y Al KW
POCILOS ¥ Xl ne b3 DAL b Sl e 2O 3 X s
* B ' AREAELEMENTOS DE ASEQ . —
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . 1 R
ELEMENTOS GE ASEQ P Y X< X <3¢ b el S v S8 M D X6 CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO = DA NS Y e e | € S| el el et EHEE A
TRAPERD: " P SEE et > >N ~el vl Set e el v X | S
ESCOBA < 21 <] | <l =<l % el vl X e K| > 25
RECOGEDCR S M| S e o [E e S| wa) Xl X T > el
GUANTES > > ] e > e ive | Serf 3] v v 2212 5] e >
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA
Espa una. X cuando se realicen procesos de lavade y desinfeccidn de frutas, huevas o empaques; para la desinfeccidn utitice el métado de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorite CIONES
ol en &) programa de limpieza y desinfeccién que se ulilizan dependlendo 1o que vaya a desinfectar ¥ los tiempos de accién.
[Dedniéedion de alimentos-imtas > Sl X b VT e AL ST ] S| o2 o2
Desinfeccién da huevos 7< > X e pad bk e M o] | AL | vl e
Desinfeccién de empaques > XX N >4 e i W R SR [ 4 %<t S| X
- ER . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA-
Escriba una {C) en la casilta en casc que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin eolor o turbiedad). En caso contrasio donde evidencie mal ClONES
olor,sabor o turbia escriba en |z casita (NC) No Cumple v en las observaclones especifique [a no confarmidad.
OLOR C. Ciclc [ Ll |C Nl e N Sl Oy,
COLOR < cl s =) clall. elelele fo Tl Tl Fall Pal
SASOR [} [SE2TaN e clc|c Clelels. Cloiclr | ol
TURBIEDAD £ [V e .l ~NC IO el Ly cl ot Ol
CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
* . AKTA et b
* ILUSTRACION ) { @ < 2t ‘f%
AATOM . ‘iﬁ )L 3
SE DILIGENCIACON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA
LHay presencia de plagas vivas? ho [T A a2 pALAD Rl Al AdsaD WA A MRS CIONES
¢ Hay orasencia de plagas mvenias? pJ rd A +~ 4 2l 21 pd pa| 0 oA ol AL a0 el
Hay sefales de presenda de plagas R P 4 .1 ) .
I#\Eligﬁa fel;._al mings}‘? plagas (dahos ~ & find M P sl 1Y Pg AN M Tl 83| MY A
unito fal de recoleccion de resiauos solidos
gstép' icado lejos del al mientode M & NN jd ' )U /‘) rJ N ,U N/U 'U NN ™ e
viveras?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
£1 contral de plagas s reatiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante Ia jornada laberal, registre la fecha y hora en la caslla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico, .
. -VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Eseriba tna X cada vez que se realice 1a evacuacion de residucs al interior de 1a cocina y ef comedor, Acemas, escriba una X dnicamenta en los dizs en que |a empresa encargada de recoger los OBSERVA.
rasiduos no aprovechables o de reclelaje se leva las bolsas del shut o del drea destinada par la sede para el almacenamiento de estos residucs. ' CICNES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . {5
COCINAY COMEDOR ESCOLAR oz Yl M x¢ 5 X e X 3 x| '%]x
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X Y pd >‘ %l X XX >< >< 7 }c X| X bl bl
:;REEE:S;ECCION DE RECICLAJE (En caso que PC )( },:}c ><. ‘>< }CX )( y >4,>£ y )L >‘ >¢, >< ;
EVACUACION DEL ACEITE USADO e ] Sel <~ i selyr | EAE=ETRE se e S e :
Frecuencia de recoleccidn: Marea una X en el dia da la semana que pasa ef L NT Ml g Y. 5 ) :
carma recolesior de baswras. . 1
RESPONSASLE !
{
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{ombze del municiplo: - grotes [Nombre de fa Sede: Uraroy g —
{orbre Responsable del diligendiamiento: [ U oo d IMes/Afio! | IARCCSTe [ L5
REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION ./

Escriba una X en cada casilla cuando realice procescs de limpleza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item fegistrar enla casiia {Na) No Aplica.

Confirmac cantidades y iempos de exposicién en la tabla

Jias del mes

T113 a6 617 810 1011 [12113]14(15116]17118]19(20(21122(232472526]27128[20120031] ouserwn-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
31508 Nr el 38 N S e S S S ST e 20 25
SAMPANAS. o) e Seloel | 5 P e e 4~ <> M| N Sl e I3
SAREDES ™+ P e e P > Derie THINA S Sl oy e he |
VENTANAS = e o e > | | e > eI | Sl e 5 e
PUERTAS > el el > 24 el o Rl W W el Sl 152
MESONES > > xdne| e S > o e | el Yelse SElse el e
LAVAPLATOS S > Sve paa et ded e 3o | Sl P SEICINEA (=
CUCHLLOS P el e P ¥ < > So| el e e e e e
CUCHARDNES jY< > x| > > 3ol X A e e Ayl
JARRAS e ] XM+ 5] el Xl e e o P )N | S
BANDEJAS > 2] | 2 el el > P R e o R
RECIPIENTES PLASTICOS e et S et poe 1< e [N Safsalna) > e
OLLAS pre] 2] P S > Sel doihe 5 | et SN A YA el B
TABLAS DE PICADQ P 5 P14 ek X [oe 2 S Yo ] sl
ESTUFAS ~ - > Sa| | = > <l i el A DA X A <
LICUADORAS S el e | 158 el Sel > Salye [Nl og AR RS
HORNOS > S| Mse > | >l S| | el ne FEIHEING] 3
REFRIGERADOR | el > > S| S 2| 25 7w |51 < e
CONAELADOR >o > bl < P S| dei 72| E e S SE] AL S A
»e Wi | | S| > > L A NE SISO M K
: > | i e > >d > AR AR i X ¥ e 1 K
AREA ALMACENAMIENTO MATERJA PRIMA Nl Sl ] o val . S NI e el S el ] T N
e | DA o< Yo | ] He| o ] PN X
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO o | 3EE > Aol vl > Solvel W el Y5 220 e
TECHOS - > M| ] 1% | > ] | vl K % 2] 24 e for
CANECAS PARA RESIOUOS > S 24 el e b XK ¥ 2R EI YA prs
: AREA DEL COMEDOR . OBSERVA-
iﬁS_AS DL AN > P e e St Y[ WINE A ¥ >4 - ClonES
SILLAS > s »elde | 13 et 251 v ol e 20 Ne| 2EN
VENTANAS > Sl el e e =] Yok V| w Sa e > < pa
PAREDES 22 el Selvel Iy 2wl P [ S| Sl o] a2
PISOS 2% x| el >e o S et | S| e b | > »el e
TECHOS 22 = > bad bl el | S e P R e e )
VASOS > sl D | 2 SEI M ve S b (el ST AR
PLAOS > A b e Y Sl o o FSARSES Chve el el X e
CUBIERTOS S FEIAPC] | o b A e S| 3 Sl 3
BANDEJAS. M P A = XK ol N RS BT ¥ 3 vt XK
POCILLOS > A s AR S e e e 220 4 XXM
i AREAELEMENTCS DE ASEQ . —
CUARTO ALMACENAMIENTO . ] 2 L [ |
ELEMENTOS DE ASED P WX ¢ ol e el S 3¢ MW | 4 % CIONES
ORCEN DE LOS ELEMENTOS DEASEQ < AN > e e [ X s | 5l e e X e |
TRAPERG" > YL SN 3 el ~al vl vl ve! e 3] 29 e e
ESCOBA__ > e M [ 22 1%C1 5 S| vl X e = P B LY
RECOGEOCR > e e e e 1 e A RAREES P
GUANTES > pA e > 2 v 1 e St 2] e 5C 2<1>¢| bef e >
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES , - p—
Eﬁl:ﬂax cuando se realicen procesos de lavada y desinfeccion de frutas, huevos o empagques; para 1a desinfeceion utilice gl métode de inmersién y remitase a [as cantidades de hipoclorite CIONES
¢ en el programa de Empieza y desinfeccldn que se uliliza iendo lo ue vaya a desinfectar y los tiempos de acch
|Desinloceidn da alimentos-frutas = 15 e M e EARY L | o v v
Desinfaccidn de huevos s > e FCIE P2 A R e Wa o e e e
Desinfeccién de empaques = M > S| e e M| N X [ <) S Sl
' - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA
Escriba una (C) en la casila en case que ef ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetras (sin olor, ¢ o turbiedad). En caso centracio dende evidencie mal CIONES
olar,sabor ¢ turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple |as ohservaciones especifique la no cenformidad.,
OLOR ol C [ < LICIC k- 1~~~ eiciClCl s/
CCLOR < Ccl i< c clalc. claotel e clelClic o
SABOR [ clelc o clcic AP IS Clrl Gl e
TURBIEDAD . [ [& IS ~le 10 Lol ele) el o)
CONTROL DE PLAGAS ' '
TIPO DE PLAGA. Roedores Cucarachas
. RATA T L)
* ILUSTRACION C@ = -’Eﬁ\ )ﬁg 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5t S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA QBSERVA-
:Hay presencia de plagas vivas? AD p A AJ FE Ny Rl n 23 RN ~Mas] CIONES
¢ Hay presencia de plagas muerias? p Al Py - £ 2| o A2 ad pd ey yvirrrag
Hay sefiales de presencia de ptagas (danos, F - q H 4
lr'n—é;gﬁafegl ridesy? plagas N - Al M Vi agl 114 Pl M ) | | | A
LE1 punto final de recoleccitn da restducs sdlidos
estanub!cado lejos del almacenamiento de "0 M ~ fd A) I“') M N g{} NN M NN N N
viveres?
TIPO DE PLAGA [DENTIFICADA

£l control de plagas sa realiza al inlcio de fa fornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jomada labera), reglstre Ja fecha y hora en la casila de observaciones y notifique da inmediate al supenvisor

logistico. .
-VERIEICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA 'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de resicuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X dnicamente en los dias en que |2 empresa encargada de recoger Ios OBSEAVA-
residuns no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shist o del Area destinada por la Sede para el almacenamiento ce estos residuos. ' CICNES
RECOLECCION DE RESIDUCS SOLIDOS DE LA 1
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X P V) S ¢ M X e X x| %X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGATA P Mo X| & X x bVl X1 % s ¢ %
RECOLECCION DE RECICLAJE {En caso que A ) A -
epllaue) ¢ < Y b ')C}[_, )<>4>L\f: Al }C’}d')‘c
EVACUACION DEL ACEITE USADO Al B selwr [ Y Xld Xl e Ine S e M5
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia €z 1a semana que pasa el L i J v s D
carro recolector de basuras.
RESPONSABLE
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lombre del rmmicipio: 1 rales [Nomibre ce la Sede: Fuene S —
lombee Respansable del diligenciarlento: frac M an il ¢ {Mes!Afio: | ,l‘tij‘f'O /] XS

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casila cuands realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los cases donde no aplique el item registrar en la casila {Na) No Aplica,

Confirmar cantidades v tiempos de exposlcidn en a tabla

Jias del mes

112131451607 670 t0[n(12]3132115]16147]18[10120(21{22123(24125]26127]28120130)31| omserws-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
31308 Ne M we S el et v ) e el e X | e X
CAMPANAS 3 > Selmet - [ ve] pya = K XK Sl e el
2AREDES < > delel [ P A 2l W el > |
VENTANAS ¥ T ] > | el LY e P s S| 2] ] B2 e
PUERTAS ><| =] 2< ) 2] bel oL SEUTR X S Pt [P |t 15
MESONES e e vl 15e Sl el e e el Yo SN[ I3 [
LAVAPLATOS > > S <] el S| e oG [ o] P YDA [
CUCHILLGS > el e 2 et ] o e e PR Ry
CUCHARCNES >l et X > Ser pELX PNV SEloe| e |24
JARRAS > e x| - 1< el el s 2= [ X et wESE | MDA A .
BANDEJAS >C P B e s e = S b e AL
RECIPIENTES PLASTICOS e 26 84 ot Y 2] e VA R AR e o
Stias >z, S veoal__| 52 Ne] S DA AN ST S S S
TABLAS DE PICADO e vl 106 <] Sl e | S| S PN <) v >
ESTUFAS - e sal X% > >t Sl >l P b by > 21> <
LICUADORAS e | o >l > Sl > | e o] S A A
HORNOS ] 2] M > e <l Sel ] A se P i e
REFRIGERADOR e S| Sefse e sl SEne S| 3| e e [ | ] N
CONSELADCOR >2 O i P Mo | D> 5] Yl v S X | K
[ Se el | X | 32 P R P B SIS NG W 2K
T RO > e | 2 B >4 e e Se e [l 2R X S | X
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA el | 2e] X Sl 24 weline A2 | S S S| S S e
ESTANTERIAS Ses || 15 ) X Szl el x| 2K el P
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO poe | SIS B YIRS el el > ¥ | P e
TECHOS . = AR ES > el el bl 21 el o >< 21 2l S e e
CANECAS PARA RESIDUOS > wiphnd  |xe Ml Xl 201 24 X< EINAR
) AREA DEL COMEDOR. OBSERVA-
IMESAS > L D pra N IS B KIS K™ >4 ;. CIONES
SILLAS > Sd vl X > e e I A P Nt 2 el 2NN
VENTANAS > S| el b ho | Y e R o P 2¢] el 34 e )
PAREDES > el Sl e[S e B ey o O P S| HE) il el ol
FISOS o< A PEE IR S| x| e e e s 3E | 3 el e
TECHOS >< 25 e ] L e EE AR Se | Y| D VG| e
VASOS o 2ol X | ¢ el e S I 12 3T AL e | e
PLATOS > o e e I ARty A WAREIES Tl e el X%
CUBIERTOS S ezl jae A S i | ¥ el 3 e Sl S
BANDEJAS LY A e o Mese el A REE RS
POCILLOS YA 2 > e lme DXl | e | % e 20PN x| 38
’ AREA ELEMENTOS DE ASEQ . OBSERVA.
CUARTO ALMACENAMIENTO . . « L ] K
ELEMENTOS DE ASEO s WX ¢ S 3¢ b el S VAV M) e ¢ CIONES
QRDEN DE LOS ELEMENTOS DEASEQ > 2lNe e > e e [ X Sl o] e S | | o [
TRAPERO: > Y| XN P A A el vl S e Sl et X el S
ESCOBA < XA I xc < [5C5e v e EAR B L
RECOGEDOR o o W b 5 Ve P e AR RS P b R
GUANTES s 3 | = el S e 15 S > v 7= e ] el
' LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES CBSERVA:
Esfm~atma X cuando se realicen procesos de lava & frutas, htevos o empaques; para la desinfeccién utlice Inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
d en el programa de limpleza y desinfeccién gue se wtitizan dependiendo Io que vaya a desinfectar v [os tiempos de accidn.
[Dediieccion de alimentes-nutas > Xlhwe > N e e 25 v X 2K | | E| wi Be
Desinfeceidn de hueves >l > e S e < o BN W K] e | e
Desinfeccion de empaques P M e e o e e N | S X el " ] e Sl S|
- VERIFICACION DE AGUA POTABLE . —
Estriba una (C) en la casllla en casa que el ANALL LEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, abor y sin color o turbiedad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
clor,sabor o turbia escriba en 1a casilla (NC) No Cumple las observaciones especifique 1a no conformidad,
OLOR cic [« LG C, lall Vel Vs ClCLCl,
COLOR < o elall, clal o clel|lc e
SABOR [Z] o) clcic olelc ClelClr] el
TURBIEDAD A4 <A A clodd ol CLe rl i<
CONTROL DE PLAGAS . .
TIPO DE PLAGA Roedoras Cucarachas
N AT — b
* ILUSTRACION X S %
Capn~<n ko
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5! S1 LA RESPUESTA £5 AFIRMATIVA Y N: St LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA.
|tHay prasencia da plagas vivas? M ¥ Al A Bl &2 A A CIONES
tHay presencia de plagas muestas? ‘nt fda) e 2A_$2) o8 21 nd ot e rarerse
Hay sefiales de prasenci 3 4,4 p .
Enateyria ey l“idpl's‘n,t-!nuz-x de plagas (dafnos, & AN U N o~ N r_l) U AN f‘} j\j 83 pdl ad PY
El purity findl de recolecsion de residuos selides ;
:sﬁnubiudoleios delalmacenamientode © | A Mo Ml ¥ l*) ) IS £ A N A N A e
viveres?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

E! control de plagas se realiza al Inicio de |a jomada laboral, En caso de detectar plagas durante 2 jornada laboral, registre la fecha y hera enla casilla de observaciones y notifique de inmediato al supenvisor

logistica, .
. ‘VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR

Eserlba una X c202 vez que se realice la evacuacian da raskduos 2l interlor da Iz cocina y el comedcr, Ademas, escriva una X tnicamente en los dlas en que [2 empresa encargada de recoger los QBSERVA-

residuos no aprovechahles o da reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estes residuos, . CIONES

REGCOLECCION OE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 1 i

COCINAY COMEDOR ESCOLAR S| DX Ml ¢ S Xhe X XX

RECOLECCION DE SASURAS POR PARTE DE LA - : .

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA P >‘ < X X X >< bl )C X[ Sl x|

RECCLECCION DE RECICLAJE (En caso qua X i | .

aglique) ’7‘)4 e )‘ X% < >"}¢ >C>C>¢)¢>< :

EVACUACION DEL ACEITE USADO el ¢ w2y 1% X5 X ¢ v P |5 H

Frecuencia ce recoleccion: Marca tna X en el dia de la semana que pasa el 13
L M v S D H

casro recolector de basuras, !

|
RESPONSABLE &
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{embre Responsable del diligenciamiento:

Dicin €1 PRI <cdAr
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REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

[ OO ) 2045
i

Escriba tna X en cada casila cuanda realice procesas de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aolique el item registrar en |a casila {Na) No Aplica,

Confirmar cantidzdes y tiempos de exposicidn en la tabia

Jias del mes

112184516718 [0]10i% 112[13114;15“5111|1al19120|21122!23124;25]2&:27!28129130|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTC MP CIONES
51508 e b b T “ued S e ]S el 2 ] e X
SAMPANAS P o] Selvel o< P XS X NN Sl
SAREDES > e e P P 1 S A ezl el Dl
VENTANAS e 24 < X = o e acd A e e S| e e
PUERTAS > e >4 > el e A P o S 5!
MESONES Py S veeel  |5e Sl > twe el Yoy SCbe [ M| e e
LAYAPLATOS > > e >4 el Sl o o st e AR Rl P
CUCHILLOS o ] D htt 24 P Sl ol e Pl K e
CUCHARONES =i > 2 > et LS R YERE STl I |
JARRAS > Fo s bl R e Sl el e P P S >IN |5 7~
BANDEJAS > A >4 el P SERIE S j;c)c)‘ijﬁ'_v-‘
RECIFIENTES PLASTICOS et > S X e e w I IS PR R e B
CLLAS o) e Yo e > Sl M S e K NS A 3 XL
TABLAS DE PICADO Py ] P15 S| Xlwe > e | Ve X R e
ESTUFAS  ° 5 ) W Wt > > Selwt Sl oa | YL | X YO E] X
LICUADORAS e <] > > . S el > o[t [N DG Y| Dt X
HORNOS > | daxe < o e Selye| alve wAIE o
REFRIGERADOR >< Sl X>e > 2| Selner o S o Ped
CONGELADOR o > bet e M| > S| Y] 4L S| S | X
G e e > P B Fad A B s A
TERL, JETRO > A e pr= DA A Ml wele ] el X X e 13
AREAALMACENAMIENTO MATERLA PRIMA [ et} e e Nal A L1 el e | ] N
ESTANTERIAS S se| ] %< e e o] 2] e K el X xS
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO > Sl s o AR ES Selhel Seioe] x|~ e
TECHOS v > PR e ol 2t e S| 2 e < %)‘XY')C
CANECAS PARA RESIDUOS > e Xl e | K 22N K[> PPN prd
! AREA DEL COMEDOR ¢ OBSERVA-
MESAS = x>l 1< 3 [ AR PARARH ©_ CICNES
SILLAS > s vl 3¢ > et | S 51 v W >l el 2
VENTANAS foa sl Selde de e A S| ] A e s >
PAREDES > el Selve | 1he o e Pt AT SE| Sl me| wel ve
PiS0S 2= P % | net D€ ST sl A s B
TECHOS > 2= el b el mene o v = Se | o] D] oS |
VASOS < el > | sclvale o AP Pl A D ] M
BLATOS > SElvesEl b Sl pea RS S " e vt ] Sel M
CUBIERTOS [ »e e e e X M1 [ e B 5| D
BANDEJAS NC P A AR e v R RHE S| P vl XSE
POCILLOS N X ¥ se > e | »e N | | e 2O M X I
* AREAELEMENTOS DE ASEQ . OBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO . N .
ELEMENTOS DE ASED > W Xp<| P S pe el S 3¢ }2 W) M e 3¢ CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DEASEQ < SN > ~e |2 [ X Al el el R YHES AR
TRAPERD" 3 AR O SISl g | o] el v Sl > M el S
ESCOBA >< P b R EArEE S el ol s AR >
RECOGEDOR > M| ¥ e e 1 e %A XX P e A
GUANTES < M| el 3= > = e | e Sk X ] 13| o] w >
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA-
=y Una.X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utiice el métode de inme:sidn y remitase a las cantidades de hipoclorite CIONES
d. en &) programa de limpieza v desinfecclén gue se ulilizan de':gn_d!lendr lo cue vaya a desinfectar v los tiempos de accién,
Deszccidn de alimenios-frutas > M XS >4 S e S 34 X X< S| 7] 2 v oE
Desinfecclén da hueves P > e e < Y% | X 2L el e
Desinfeccién de empaques < > X Ne > Sl e | e AR SR ] Sl ] DL
. L VERIFICACION DE AGUA POTABLE . oaSERVA
Escriba uria (C) en la casilla en casd que ] ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin clor, $in sabor y sin color o trbiedad). En caso contrarlo donds evidencle mal CIONES
olar,sabor @ turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaclones especifique 1a no conformidad.
OLCR ' C Cloc [ [T .1 - ]l ClClr,
COLOR < [<Ifa S o elalt. clolels clelC|Cle
SABOR o Ctelc & clciC Clelcle ClelClrl el
TURSIEDAD & 14 ) ~lc A0 Ltel Ol et
CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
. RATA 1
* ILUSTRACION Cams ~—@ ?ﬁfﬁ y)
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5! S1 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
3Hay presencia de plagas vivas? M~ MAT AJ a pA A [AFNIEr= (s CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? ] rt M a) ~ 24 ol o A2l ad pdl rervrviyTre
Hay sefial 3 E 4 y N
oy s dsprewsasemamse s o] | |l O] | |l SN M alaw]
El punta final de receleccion de residuos $lidos
gstén:bimdn lejos def almacenamiento de I MMV dE » /‘) ~ n Fe) aqN nJ Al s o] e
viveras?

TIPO OE PLAGA IDENTIFICADA

fogistico,

£4 control de plagas e tealiza 2l injcio de fa Jornada laboral, En caso de detectar plagas durante 1a jomada laboral, registre 2 fecha y hora en la casilla de obsarvaciones y notifique de inmediato al supervisor

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice 2 evacuacion de residuos al Interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X dnicamente en os dias en que [a empresa encargada de recoger 1os

CESEAVA
restduos no aprevechables o de reciciale s llevalas bolsas del shut o ¢el rea destinada por la seda para ef almagenamienta de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA . . | .

COCINAY COMEDOR ESCOLAR p A ) DX el K ¢ ¢ M X e )A X x| > X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA - 2

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA Pl Sy ¥ X X| ] X x pavalla X| % sl %

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que 4 " = [

BoAe G I I D i i O R 22 el he] | PPl i
EVACUACIGN DEL ACEITE USADO B il X »&|we | o X ¥ s e b pe :
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana gue pasa el L M’ i J v s D |
carra recolector de basuras. |
RESPONSABLE l
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. coLoEi CHEQUEG. DIARIO BEL PSB EN | T Prerder 1E@E ales|
¢ ViDA SEDES MODALIDAD - RPS il
_ ) - UTNP25-PSB-RPS001 |  Actualizacion 13/0512025
{omidre del menicipio: 5 coro\eS [Nombre de la Sede! T AL —
lombre Responsable del diligenciamieato: AOFroun ot oo g0 {MesiAfio: | ’)303@} s

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESHFECCION

Escriba Una X en cada casila cuando realice proceses de impieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en 1a casilla (Naj No Aplica,

Confumar cantidades y Sempos de exposicidn en la tabla

Yas del mes

T112l314]5[6f7|alolwl T121431 14 [ 151 96 117118 19120121122 231242512627 (2812973031 oasenva.
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
51308 St YA AR IS > v ] > S X [ 3eh X
CAMPANAS 2 > elnel <] i < X NE N SR
SAREDES > > b e 2+ > A S St W DO >y
VENTANAS ¥= 2 a2l 1> | pei el 2 e ] el e B e
PUERTAS > Sl = 2 S| o e | R el e
MESONES P e o P o I e SESC NN e
LAUAPLATOS > > e | | ] el S o G |t e >IN A e
CUCHLLOS < <l SEhe | 12T S e[l Ehe AP RS
CUCBARONES > od > Sesf X TEIIYEE o e ] Pl P
JARRAS > = I b Sel e | Kl ARSI
BANDEJAS >< 2] | >d el <lze e S el S
RECIPIENTES PLASTICOS o et S >_C_*_ e AV e T W
OLLAS w2 e Y| e >E el MNE S | o ANHE S| A W
TABLAS DE PICADO > > Pl X ] bl Y AR R X sa >
ESTUFAS ° o Yol | <1 |4 2] STl Sl | eleE SR X YaRE] >
LICUADORAS e <] | > - el ] ] | | Mo S AR
HORNOS < EAR=ES > 2| >l v Sl Hlse SEPCIEN K
REFRIGERADOR > Sk S o < ) Selver pd SN ]
CONGELADOR > v bl < S| e RIS S o] A M X
[<] e APl X ] X > Fad B A 22 5} 51 3 M X
{TER, . JETRO. e | e B A >4 3 eyl 2=l X X A 1D
{AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | e S| Sl 25 3 e AR ] S N N
ESTANTERIAS e AP AN o) Sl e A 5] M X e
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO | SE| e e ol X seina] e >¢ X217 S Kise”
TECHOS : > A NS e | X S0l b ) 52 ESPAR
CANECAS PARA RESIDUOS > A P2PE IR 2| X bl EE RS PE] ) Dl X
) AREA DEL COMEDOR CBSERVA:
MESAS e LS YA N T 2] EYARY4 SN 2] 5] > © CIONES
SILLAS > Sl ] X > | P > P sl 2 el
VENTANAS < Sl v b e <] el oA I Pt 2| 5 Nt ]
PAREDES > | % e e bt FE R o] S| o] we] e
PISOS 2< > Sl b Sl se > S| Belnae M ) 3 »El e
TECHOS > 2 el > el St P A EEES e EYE| D) v e
VASOS 22 >0 X x o1 e SE b el sl A L e N
PLATOS > o I e T A b 2l vl TN Sel X
CUSIERTOS [ e B R RS e [ | D€ e el e o Sl
BANDEJAS LY el x> o et Vel e L R S L v | XN
POCILLOS b 213N e AP AR AP b 221 3 X I E
* AREAELEMENTOS DE ASED . OBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . ] K
ELEMENTOS DE ASEQ b X<l ¢ S |3 b el S| ¢ S ¥ 5 X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ < e o b > o | 1€ sl e ele e x>
TRAPERO: - > PR Y > ! ~e] e el e et S 2 el 2
ESCOBA 2< XK ¥l {se 2 (=Sl e R v s PNt | X ) S| 2
RECOGEDOR < HELECT [y e 2 e S| Sl <X PR AEC AR
GUANTES = P ) > 21N | S Sef > e 722 w2l ] 3
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . ORSERVA
ESunaJ( cuando sa realicen procesos da lavado y desinfeccidn de frutas, huavos o empaques; para 12 desinfeccion utilice el mélodo e Inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
d s en ef programa de Timpleza y desinfeccidn que se ulilizan dependiendo to que vaya a desinfeciary os tempas de accitn.
Delntbecidn de allmentog-frutas S| M| X% =& M > e i ) N X ) NG| el Nl i 2
Cesinfeceion de huevos 7 > % e 2Kise i el B W W e e e e
Desinfaccion de empagues > ¥ Xl >4 el | 3 S W |5 S el D
. - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA
Escriba tna (C) en Ja casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla can los sigulentes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En casa contrario donde evidencie ma CIONES
olor,sabor o turbia eseriba en la easilla (NC) No Cumple ¥ en las chservaciones especifique 12 no conformidad.
OLOR j ; Clolc [l LI IC ‘Al VAV [EEEEY R4
COLCR [SFa® o clalC. clolele clcIClC e
SABOR ciec il Pali¥el[<d Clelele clrlclried
TURBIEDAD O cJ el ie, L ) el Ol sl
CONTROL DE PLAGAS ‘
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
' RATA -
ILUSTRACION Cﬁ:‘% \@ ﬁ» %r,l( 3
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
+Hay presencia de plagas vivas? M A A Al g Pl b des | Mol CIONES
{Hay presencia de plagas muertas? »J aJ I LA 2o o rarErsrsi YrYrvrsryree
Hay sefales ¢e presencia de plagas (danos, F p .
;Ea:gﬁafecﬁilamid%sj? = plagas ‘L’ IJN ‘U N ’JM "0 ”N N ,J ML N
uate de recoleceion de residucs solidos
:stapubicadn lejos del almacenamientode | M M e » IJ ~ N &O A~ N ’U A A ™ s
lviveres?

TIFOC DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico,

E! control de plagas se realiza &l Inicio de 1a jomada laboral, En caso de detestar plagas durante 1a jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacin de residuos 2l Interior de [a cocina y el comedor, Ademas, escriba una X dnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los

OBSERVA-
residucs na aprovechables o de reciciaje se lleva las bolsas del shut o gel drea destinada por 12 sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCIGN DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . | 15
COCINAY COMEDOR ESCOLAR sl b M KX MM X e X M X XX
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA - .

EMERESA D PERSONA ENCARGADA Ml X X| X X x Y[~ X X\ % 5] 3¢

RECOLECCION DE RECICLASE (En caso que 4 " - .

laplique} >(><>f >¢ XK)C Xy)"}& y)b b ><->¢ :
EVACUACIGN DELACEITE USADO el e ey [ P EEE e e e < P~ :
Frecuendia de recalecaion: Marca una X en el dia de Ja semana qua pasa el L I+ i J Y s D :
carra recolecltor de basuras. !
RESPONSABLE E
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UTNP25-PSB-RPS-001 | Aclualizacion 13/05/2025

lombra del municipio: — Qrd,‘:e& . [Nombre de fa Sede: I_“f Haa 50 L0 at.r_e:
{ombre Responsable def dligenciamiento: San Cres Ceniced O [Mes/Afio: y —5@10] LS

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escrba Una X en cada casila cuanda realice procesos ge impieza y desinfeccidn, para los cases donde no anlique el ftem registrar en 1 casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de expesicién en la

Jias del mes

[112(3lals{el7(8i9]10i1 T12] 13114115 16|47 (18115120 | 21122123 24 (25261272829 [30 31| omserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTCG MP CIONES
21508 by A b b e M| D e P ] e XK
SAMPANAS 3L welmel el Sl K| e X5 a3 i
SAREDES > D e b2t o s e AL > prabldridii
VENTANAS < el o ]| oA S vl > S o Sel ol a5 Ine
PUERTAS < A P > 24 e[S R I W K IHe e 15
MESONES > > x| 1se P S| G HE SERL 22| 3 e
LAVAPLATOS > e ANED el s> o] Bt B 0 SN A RS
CUCHILLOS > e e S PSS Sl e | YT AR Ay
CUCHARONES Sl e > ] L= Y o e s il
JARRAS < S XM - | el Sl pel e el LN SCA | :
BANDEJAS < P e 2] b <) o P A [ D] XN S
RECIPIENTES PLASTICOS s S szl 1€ e v [ S Sepe N e[S
OLLAS =] e ¥ ve S| S s | o] AE S| S| S
TABLAS DE PICADO s o W ol Sl Xl P e | S Kl 7 »el e
ESTUFAS Yol P P g > > el el ey s XA <
LICUADORAS > S| gt | | > - > e <] S|y el 3e YA A
HORNOS G SCI > ¥ e >l et Syl e XIAK =
REFRIGERADOR > e x| 155 | S b S P 2L K] 7]
CONGELADOR > S S > el ARG EA PR R el 3 X wel X
[d e = e A I P ¥ >a > nel e SelSE] 3w L
TERN RO > e | e R o e YNl | ‘7:?—(:'%:){""")4
[AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA el | ] DO el . 25 WS AR Sl S S ™ Ve
ESTANTERIAS e ] 2 s < e s x| | e 7| pre
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO > A e ol v X el S s s S [
TECHOS - pr= | e > el 2 | x| > 2 I e
CANECAS PARA RESIOUOS > e 24 > e el XX P e P A s o
’ AREA DEL COMEDOR -' QBSERVA
l@».s e L] e S I IR PARARE AP CIoNES
SILLAS > o] 3 > Ser| XL Pl Y B Nt D8 ek XN
VENTANAS > »a| e 3 e e s e v A Y = wel 34 >4
PAREDES > >l e P e ey S S bS] el el B2
PISOS 2< >l bl < P Sl et D€ | weNe] S Y| D] ] e
TECHOS >e 229 e = S| e AR e = Sl bl Dl ¥e | e
VASOS 2e >5'->c><;f ) pr AR e a1 22T ML | e
PLATOS > S|l e PRy e 2> T el X
CUBIERTOS NE e3> : Sl X SR e el 3 S v
BANDEJAS pY i A S ReNFERA Y sl Yo 3 v K
POCILLOS S AN > AR A b FANAEARS bEREFEAREES
’ . AREA ELEMENTOS DE ASEQ . CBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO . J | |
|eLemerTos e ASED pad Y| X< X > b me| Ssed 3¢ 38 A D X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASED > =hab > e e 1< S| ek e HNE| 2 i
TRAFERQ:- > S >N ] o e e 2] el N Sl v X wel e
ESCOBA ) XA s X 12E] % ~el sl X e YN 122 | o] 2%
RECOGEDOR = M| e e e P Toe Bl ¥ X 2% F o] 20 M >
GUANTES i | 8 = >0 e e | Sef > > ¥ Pl AR
Y DESINFECCION DE ALIMENTOS ¥ EMPAQUES . QBSERVA
unaX cuando se cealicen procesos de [ava desinfeccldn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice el método de Inmersién y remitase 2 las canidades de hipoclarito CIONES i
n & programa da limpieza y desinfeccidn que sendiendo Jo gue vaya a desinfectar y los tiempos de accién,
6n de alimentos-frutas > i > Ml | AREEEES SE] e[ 52 e
4n de huevos >~ e K= | | e B W i W o e b
Desirfeccién de empaguss X ~ ] e 19 | AR A R4 RN
) 4 . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . . OBSERVA-
Eseriba una {C) en la casilla en casd que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin clor, sin sabor ¢ o turbledad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en 12 casila (NC) No Cumple especifique la no conformidad,
OLOR C [ LACIC AV Vs VG Cl O/
COLOR [&) X clell, clalelo IR T A Y TalVal
SABOR [~ < clclC Clele|c Clel Sl | &
[T_U__R.ELEDAD (&Y .l nlcIC Liel el cletddl =2
CONTROL DE PLAGAS ' .
TIFO DE PLAGA Roedores Cucarachas
‘ RATA. s L
* ILUSTRACION B -’rﬁ\ % @
SE DILIGENCIA CON LA LETRA St SI LA RESPUESTA ES AFIRMAT 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
$Hay presencia da plagas vivas? = A a3 A A 23 ] A [SEENTEN CIONES
1 Hay presencia de plagas muenas? ‘nJ ~ £4 2l o3 w21 pd a1 e rErire.
Hay sefiales de presencia de plaga A E ) '
Jﬁtatgria fecal. nidosy? s (eados & A Lo Ead 4% Pl M 8 M| A
| punto final de recoleccion da residuos solidos ;
éstégubimda lejos del almacenamiento de =~ | M }u ,k) !‘) ~ ['d JO [ /U IU N M ~M e
viveras?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA.

logistica.

El control de plagas se realiza al inicio de la Jomada Jaboral, En caso de detectar plagas durante a jornada 1aboeral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato =l supervisor

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacion de residuos al Interor da la cocina y &) comedorn, Ademas, escrida una X Unicamente en los dlas en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-

residuas o aprovechables o de reciclaie se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamients de estos residuos. . CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA . ) it N

COCINAY COMEDOR ESCOLAR M3 AP S X X | x.x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA bl X|& X X X | X s¢ 3¢5

RECOLECCION DE RECICLAJE'(En caso que >¢ >C }C )( >¢,\/_- >( >¢ >< >¢ ><

EVACUACION DEL ACEITE USADO o [ 2|5 XX > e s ;

Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de 1a semana que pasa el . :

carro recolector de basuras, L M mat J v S D N
i

RESPONSABLE %
1
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vibDa SEDES MODALIDAD - RPS TR
' UTNPZ-PSB-RPSO0T | Actualizacion 13/05/2025
) O . N " 40 «S
formbre del municipia: 5 oraNeS . [Nombre de ta Sede: Hontca, 97
lombre Responsable del diigenciamisnto: Ccim brem ciSco  d¢ ASTS {MesAfio: | osTe f 2085
REGISTRC DE LIMPIEZA Y DESINFECCION —

Fecriba Una X en cada casilla cuando fealice procesos de fimpiezz y desinfeccidn, para los casos donde no aplioue el item registrar en 1a casilla (Na) No Aplica.

Confimar cantidades y tempos de exposician en la tabla

ias del mes [1{z]3[4]s5[6t71818 iml11112i13|14|15!1511711a|19120121i22|23i24|25i25|27l25}29130|31 O2SERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
Si5Cs e MM 1w 1M ek e S PR X el X
SAMPANAS S o B et R e el Xl 2 5 XK NN A e
SAREDES > > 2clnel  |he 227 e AL el S B |
VENTANAS P > o > o o ot Sl YA Y el el e B K
PUERTAS > e o > <] Sel o€ AR S b [ et [
MESONES > B I s B 3] > e e | el Yolss SERL I e
LAVAPLATOS > > S > ved el e R e W ey e P R e b
CUCHILLOS P el DS 2 P el vene EAdRE A
CUCHARONES Sel >d > P S| XX A e A P e
JARRAS P > Xyl -5 s Pl Yene o SR 12
BANDEJAS > el | = el <> A AR e[ | el St
RECIPIENTES PLASTICOS s Db 5 et > 2oy o P DN PSP e
OLLAS ) > Y b > Sl SIS o | Sl Y S]] S |
TABLAS DE PICADO o< P Vb Sel X | el P A SRS
ESTUFAS "~ o] | o~ > T SE St sel>e e X AL >
LICUADORAS > | el > . > el > e b s e A AR
HORNOS = PAR=ES >< | >4 S|l bhe S PEIEIN 3
REFRIGERADOR < ] X 7= Ct Sedwe | 2l Flae I s
CONGELADOR o S ve > S| S e FaR A= S X1 X
G j S A 1% Y| G e P DA bt A
= RO = | P e 54 S e N AR [ X e |3
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA e e | e e el . 5] vl AR S| A XN
ESTANTERIAS e -3 > e Pl DA Ses) el el A bSR S
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e S| S e 3ol e X el sl ¢t AP e
TECHOS . > Sl Al 156 S 54 5] 3]yl ] > 21 XL S e
CANECAS PARA RESIDUGCS > AR R A2 | PN el L ZSE ] el 3
' AREA DEL COMEDOR . OBSERVA-
MESAS 4 HMxa] e SE T ERART R PARARAEE RS - CIONES
SILLAS > S ] M P S| XA e NP (==
VENTANAS = Sl 8s e P g e s o I 2] ' 2
PAREDES > el sl {de o e e P S| S el s
FISOS 2% 52| Se| 2 e Ak NI Sathel e e e e el
TECHOS >e 2 e > Sl Sl PR PR Ne | Yo S v
VASOS e 2] X X pra e o AN el AL DL ME | W
[PLATOS > Sl he Sl b ZEly, e TN e el XV
CUBIERTOS ¥ DEIEZC] [ e LXK OIS | 2 el X 2t Xl X
BANDEJAS N >l [ P e e ALV e ST vl X5
POCILLOS s o e > et e D5 e | b e 22 M X s
‘ ’ AREA ELEMENTOS DE ASED . CRSERYA
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . ] .
ELEMENTOS DEASEO Pad Y X< < P nel Srsd ve M4 34 S e CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > ety S e o (X Rt o] e P AT AR
TRAPERD: > P e ] I e el vl Sel v e Sl 29 el Dl
ESCOBA s > e X e |zl s N I B by P | 2| S 3K
RECGGEDOR > e b et [0 [ AR el x|
GUANTES a ¥ e = > e e | 5] e 2] wel ¥a P e e
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . ORSERVA
E una X cuance se realicen procescs de favado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; parala desinfeccidn utilice el método de inmersion v remitase a las cantidades de hipoclorita CIONES‘
d en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo [o que vaya 2 desinfectar v los tiemipos de acciba.
Desiigceidn de alimentos-frutag > S XN > M| e e FA RS NG| el S vl o
Desinfeccitn da hueves - S X B el | e (e e 154 vl < =t oe] sl Se[ e
Desinfeccién de empagues < > S ve w1 el N Nl e |5 s el
* L . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . - CBSERVA
Escrba una (C) enla casila en casd que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes pardmetras {sin clor, sin sabor y sin calor o turbiedad), Ea caso contrario donde evidencie mal CICNES
olor.sabor o turbia escriba en ka casilla (NC) No Cumple v en las cbservaciones especifique la o conformidad,
OLOR ‘ C. Cldic [ CACIC C ol s ClCl 7,
COLCR [ [T NS c. olalC. clolelen clc|llcic
SABOR faX clelc & el lc Cletelc ol ol &
TURBIEDAD = ~1 A < .l ~lc ]l il el rl iy O
CONTROL DE PLAGAS : :
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
N 4+ MLATA \
" ILUSTRACION . C@é e ?ﬁ%ﬁ )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA §: SI LARESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1Hay presencia da plagas vivas? ) M [¥] 23 p A ol p 25 id N MY MHLAS] " CIONES
1Hay presencia de plagas muerlas? p2 rd At N A 22| ;2 pd oSl e re vy rvg
Hay sefales de presencia d as (dahos, 1, ' s
Jigtzria fe%ahl m':d%s}? © plagas {anos ’d &" IUN N N L N "9 ’J N N I‘J Il M N N
2Bl punto fina! ge recoleccion da residuos solidos
esta thicado lejos del almacenamiento de N MMM » f‘) s/ P LN TUPN TR TS
lvivares?
TIPO DE FLAGAIDENTIFICADA :
El control de plagas se realiza al inicis de |a jomada taboral, En caso de detectar plagas duranie la jomada laboral, regisire [a fecha y hora en la casilla de observaclones y notifique de Inmediato a) suparviser
lagistico, . .
. “VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realica la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X tnicamente en los cfas en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechakles o ¢ reciclaje s llava las bolsas del shut ¢ del drea destinada porla sede para el almacenamiento de estos residuos, ' CIONES
RECOLECCIGN DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA | ;
COCINAY COMEDGR ESCOLAR b PYiRY o M | ™ >d¥' X X x| 1. x
RECOLECCION DE BASURAS POR, PARTE DF LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA b Y pd >‘ Rl >C XX >< >C 7 )c X S| K
RE! ON DI '(En caso que A ) . .
apﬁch;scc: N DE RECICLAJE (] q PC )( 7‘)‘ ><, >< sy X >5 )a:\}d )4 )g s ><_ >< '
EVACUACION DEL ACEITE USADO Y7 el B¢ sl 1Y > X ¢ e | H
Frecuendia de recoleccion: Marca una X en el dia de [a semana que pasa el L Mf M J TRY’ s o :
|cario recelector ge basuras. i
RESPONSABLE ’ . ' i
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Linsdad Adrunisirativi Conacisd
v Almenindibn Taasisr
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Rivender @

ipiales

{ombre del municiplo: 5 prc:(,& &5 {Nombre dz [a Sede: oS andeé Y o
{cmbze Responsable del diigenciamlento: Jehoth UGS MQY Gn [MesiAdic: | Ii;_CjOZ)‘."O S oS
rd

REGISTRO DE_LIMPIEZAY DESINFECGION

Escriba una X en cada casila cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aglique el Kem registrar en [a casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y Uempos de exposicién en 1a tabla

Jias del mes

(1121345167189l T12] 13114145 | 16] 1718118120 (21123 (23(24]25[250127128]20130]31] oeserv
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
5508 NE A AP Sl > v S adsa S A EEA
SAMPANAS 5 e Selmerl - | S P e A e N vl e eine
SAREDES > > peloe] | % > el TFPAL L el e Y S | -
VENTANAS ¥< b > S el > R b el el e v e
PUERIAS > o >4 23 el e S| A= K]Sl e (5
MESONES > >a sedwe| ISe Se] > e e | el Wale SIS [T e
LAVAPLATOS > ] S > s Sedne e |l Fo e SMEIYE|NLTAR o=
CuUCHILLOS > el P 2< = REES SEixl Yae A P R
CUCHARONES >l 24 32| > > R FINEINERE S} XA 145
JARRAS x e DI - | e Sl el s P e P Y A b e e
BANDEJAS >< e v W e x|l pe P A o A P T
RECIPIENTES PLASTICOS > e 5 net <) ] o] 5 AV Se[Rave] 2| el :
OLLAS e e IR e SR ERIRANE B
TAELAS DE PICADO > ] P | % >l b} lne el b s SC e | 7 S >
ESTUFAS _* Y] oz P > K IS ) | el | AR
LICUADORAS o AR >=] - b Sl el DT PR RS
HORNOS pard | Yl > S| el e S| 2t e PN 2
REFRIGERADOR < Sed X8 = SN Selue e e G XV ] 2 Tt M
CONGELADCR ) > el D < A PR AR | ] K x| X
G e P > P = Yele] 2 e Sela ] X
TEi RO P e | X e s e AN ARArAE = X S | 3
AREAALMACENAMIENTQ MATERIA PRIMA S S| e e Sal . Pl oA AR RSN ] S0 A e
ESTANTERIAS b Sl D s > Y| eI S| Sl He| )| S
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO > eSS | RS veloal sl o] ¢ S | < v
TECHOS : > o] < e e el ¥ M S| ¥ | > 71 A e e
CANECAS PARA RESIDUOS > il e el BN TO| Y M| 4 Pl A s e
: AREA DEL COMEDOR ‘ CBSERVA-
MESAS e x| 13e AT RS AR FARAREEERS . CioNes
SILLAS > Sd >zl X > ye| P 75| %A W == AR
VENTANAS = 2] el 3 S e e e e Fad Pl vl 24 S X
PAREDES < el delse [ I Pas o e FENK| X S| Sl el wslse
PISO < S| i < b 2 el X D e ] B S
TECHOS > =] el = TR A CTAREES e EAEE AN
VASOS e seloel 22l |22 sl yhbse ot I |2e] 3T M
PLATOS e I vel>E]  bhe el e >l foel> e el X
CUBIERTOS 5z PE[BC] e A S B el e 4] ] e
BANDEJAS L ZE s v P A A S| 3 ) XA
POCILLOS M X Y lne G et | e D4 o 1N | e 201 M X AL
. * AREA ELEMENTOS DE ASEO . —
CUARTO ALMACENAMIENTO . . ) |
ELEMENTOS DE ASEO w WX e S pe el MSel 3¢ M Y 3 CIONES
ORDEN DE LCS ELEMENTOS DEASEQ > N | e > it [ | X Lol 5l e A D R A
TRAPERO- ¢ Wl e PY A ~el se] Sl v el e A el e
ESCOBA o< e b > 75 15<t S e el 2 e ¥z | 22 <
RECOGEDCR 3 Sl S| ot [ e el ¥4 5 X Fiee| 2 3>
GUANTES 5 | 52 = > e | Sl o] e ¥ Pl 2] >
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERA-
?u:\ax cuando sa realicen procesos de [ava idn de frutas, huevas o empagues; para la desinfeccidn utilice el métods de Inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorite CIONES
[ s en el programa de limpleza v desinfeccidn que n dependlendo lo cue vaya a desinfectar y los liempos de accidn,
Dednteccitn de alimentos-irutas S XN >4 NET M e . ] SE) e 5] v o2 ,
Desinfeccién de hueves > » e Kl € 5 7< = ) e v ee
Cresinfeccitn de empagues SV s > N > AR a2
R . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERYA
Eseriva una (C) en la casila en cass que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin ales, sin sabor y sin color o turbledad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,saber o turbia escriba en la casitia (NC) No Cumple las observaciones cifique la no confermidad.
OLOR : [AYa [ [l LI - [AESEYKIFs
COLOR [« & cltall. o P clelelcle
SABOR clelc ¢ clclc [ & Clolols el
TURBIEDAD [ EE ) A0, I 7 | cl et Ol el
CONTROL DE PLAGAS ‘
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
. RATA "-.<‘ 1)
" ILUSTRAGION e o %kli D
SE DILIGENCIA CON LALETRA 5: 81 LA RESPLIESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? N Ad A it AD 1NN 23 <1 g pI A CIQNES
1Hay presencia de plagas muertas? ad Adat e &4 53 o & ad | rerrmrsre
Hay sefales de presencia de piagas (danos, L - .
fnéllgria!f:cr;al lrgid%s]‘?l = i gsm( &2 AN N Vi Fagl 1% P & el + & M| A A
Rt final de recolecoidn de residuos solidos
:stégubicadoIeiosdelalmacenanﬁentode N M NN e ~ [\) o/ ,d .O /U A) NN £~ s
viveres?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistiza,

El coniral de plagas se realiza al Inicio da la jornada laboral, En caso de detectar plagas durants la joenada lzboral, reglstre 1a fecha y hora en la casilla de observaciones ¥ notifique de inmediato al supenvser

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez qua se reallce la evacuacisn de resicuos a1 interior ¢e 1a cocina y el comedor, Ademas, escriba una X (ricamente en los dlas en que 12 emprasa encargada de recoger les OBSERVA-
residuos no apravechables o de raciclaje se leva las belsas del shut o del &rea destinada por [a sede para el almacenamiento de estos residuos, : CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . } | 2 %

COCINAY COMEDOR ESCOLAR Wil D M ¥x ¢ 15 X X5 x| Xix

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA bas ¥ ¢ X| K] X X y AV DS X\ | sel %

HECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que >( 7.: l>< >¢ >< Ve X )c \/c N y >¢_ v )p_ >¢

2plique)

EVACUACION CEL ACEITE USADO el IX sl | XKoo Xl > e i 75
[Frecuencia de recolecadn: Marca una X en el ¢ia de [a semana que pasa el L MJ M v s D
carro recelecior de basuras.

RESPONSABLE

ey
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timerdashis 53, 1 ALCALDIA PAICIAL )
Pprender i@ﬁaﬂ s

Unaiad Admisnistratve Capetial
UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025

lombre del municipio:

T oroES

{Nombre de [a Sede:

{ombre Respensable del diligenciamiento:

oS « ~Méq =y .

REGISTRO DE LIVPIEZAY DESINFECCION

/ gle ce
wﬁab: i ;\503%7 X5

Esciba una X en cada casila cuando realice procesos de lmpieza y desinfeccibn, para los casos donce ho aplique el ltam registrar en ta casila (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y iempos de exposicicn en [a tabla

Fias delmes TTTZT 3T 2151617160 (1011 142113[14115116[17118]9]20121]22{23(24{25(26]27128129130131} omseRv
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTC MP CloNes
5|508 N AR A S S| e S 25 | ] X
CAMPANAS = Selel 15 el X< | XK e R I e
SAREDES > > el | 1%e 7 > A L el v 0 e L
VENTANAS P e = >4 S| e 0] R e el ) el 5 e
PUERTAS = el P > 2] del > AN P g I e 15
MESONES > > sl e e el e el Nel Yo ne e < e
LAVAPLATOS > 2| >, brad Sl e e et P e SN DA e
CUCHILLOS > Db X 25 et ] X< Fo| x| e Pl P = e s
CUCHARCNES el e > s X< EENEEE S P i Vol
JARRAS > o 2 - 1o RS el e PN LR | 25
BANDEJAS >< o e >4 el el e A AR
RECIPIENTES PLASTICOS o = | 1 S5 e NG HeRE| eI
CLiAs v e >l |4 Sel SZoE SEAEERANS ST A S 3
TABLAS DE FICADO =< Al 1 St e PCI K HCIHC EEVAESREES
ESTUFAS v Yol 1 2 >l A el el eins R ENEE A
UICUADORAS Y o] S| > Sl el > el el > AR A
HORNOS > PAN=EA >< | >l Selye] e S AA >
REFRISERADOR > Sl D > > | Selve e 5G] e I X >
CONGELACOR o > bet e <! AR ES FER2RES wa| | W] X
G Se sayaixe] | & | e Pl S b e Y
TERRPY=TRO > IR ] e 20 > > AR AR =P X0 ¥ Ml X
EAALMACENAMIENTO MAGERIAPRIMA ___ | e Sel el 1hel 2o S AR e S YA
ESTANTERIAS e ~<| 2] | > Y el2e P A el 5]
RECIPIENTES FARA ALMACENAMIENTO > S| e De > ol »e XK Yelne| v >l o Pl e
TECHOS - 3] el e se] | % el 52| 54 3Z| e e < P E e [
CANECAS PARA RESIDUOS e ol 24 el x Sl R 79 2 pU xE AN pre
’ AREA DEL COMEDOR 4 OBSERVA-
MESAS > XL oA RAD A %] S N ARANA > . Clonss
SILLAS > (= e > S| X 2] v ol =R AR
IVENTANAS P bl hed b e =<l e | sl vl 22| sl K Set o
PAREDES >< el Sever | b pas e e i el N1 52| wd] aslne
PISOS 25 2l S| e el vl Sl e ve e e Sl Y e
TECHOS >< 2| i = S| el | Deltl Hel e e | Yol Dl v |
VASCS e 2l D 122 SE| My S fnr | DXL R E NS
PLATOS > A R A ML) S el el e el X7
CUBIERTOS [ XIS e Sl P St I e el 2] e S
BANCEJAS (Ve ZE] 1% PCIFEE Y || 52 S 3 sl XA
POCILLOS hr XK b e | e MARAARS 2200 M X |
! AREA ELEMENTOS DE ASEQ . —
CUARTO ALMACENAMIENTO . . i
ELEMENTOS DE ASEQ * wiXPe| < = epe el Sondd ¢ V84 ¥ D ¢ CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > e e e o e 1% L e e s A A
TRAPERD" e S o ] e | se ~el vl v ve el Sl D4 el e
ESCCEA =< X M (e P EHE e e A 5 PR EARY A
RECOGEDOR S e ¥ e N [P 1o S| e X P2l 2
GUANTES = ) v = >9 e b Serf 2] el S€ el el et >
{ AVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS ¥ EMPAQUES . CRSERVA-
@n&x cuando se realicen procasos de lava & frutas, huevos o empaques; para |2 desinfeccida utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
d en el programa de limpieza v desinfecclén que se tlizan dependiends Io que vaya a desinfectar y les tiempos de accitn.
Desmieccidn ce alimentos-frutes > Xise] 124 | M e SElSNA T | 1] 72 54 e
Desinfecclén de huevos 7= el 1vel | | Xise e o K e I ad B 2 -2 A R
Desinfeccidn de empaques = ivel Tvel 1 Ieiselye sebsa Xsd] T Tud M gl v 55
B . . VERIFICACION BE AGUA POTABLE . . BSERVA
Escriba una (C) en |z casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con las siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En ¢as0 contrario donda evidencie mal CIONES
olor,sabor o turblz eseriba en 1a easilla (NC) No Cumple las observacicnes especifique 1a no conformidad,
CLOR [ [l LA IC. e e [l Cl )\ 7
COLOR ol o clail. olele cleIClc
SABOR elic [ clelc clel s Sl el
TURBIEDAD A CA ) Al 0 AL oL el el <
CONTROL DE PLAGAS ’ '
TIPO DE PLAGA Roedaores Cucarachas
* RATA g
" ILUSTRACIGN Cﬁ@ ~—En fﬁ‘n ‘;ﬁ p:)
SE DILIGENCIACON LALETRA S: $t LA RESPLESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
3 Hay presencia de plagas vivas? M [¥) e NEry S 3 NS CIONES
[2Hay presencia de plagas muertas? rd Al at ~ £ 52| o4 #2 pd s I rYYYrsram
Hay sefiales de presencia de plagas (dafos, 4,4 y .
Jﬁtgli:riafecal r'uidpgs}'? ¢ plagas { > fL-’ I'U'N M IO & N P'g ,LJ N N IJ & N| WS N
unto final de recolecsion de residuos solidos
gstép'ubicado lejos del atmacenamientade =~ [ -&" NN }u ' 'U lD fd N JO NN M NN ™) e
viveras?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
Ef cantrol de plagas Se reafiza al inicio de la jomada taboral, En caso de detectar plagas duranie la Jormada laboral, registre la fecha y hora en 1a casila de ebservaciones y notifique de Inmediato al superviser
logistica, . .
. ‘VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacidn ¢e residuos al Interior de 1 cocina y el comecor, Ademas, escriba tna X Gnlcamente en los dizs en que 13 empresa encargada de recoger los CBSERVA-
residuas no aprovechables o de reciclaie se lleva las bolsas del shut o del drea destinada porla sede para el almacenamienta de esios residucs, . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA ) | N
COCINAY COMEDOR ESCOLAR | [ Ml x bADPENS X 2 x YJX
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DELA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA 4 >‘ < >C X >< >< Yal )C >C X bl 3 >
RECC DEREC : us ' " # fa
aquuaL)EccmN E RECICLAJE'(Entaso q '7<>< ><, }C KX )( >(, >¢7¢ y).;, \/‘: >¢>< 5
EVACUACION DEL ACERE USADO Ml [ welwt [ e RS e e <P 2 i
Frecuencia ce recoleecian; Marca una X en ¢l dia da la semana qua pasa el L M’ M J Y s D :
carro recolector de basuras, !
RESPONSABLE %
{
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. < COLOMBLA CHMEQUED. DIARIO DEL PSB _Eﬁ\'ﬁ . IE@E@%@S!
¢ ViDA SEDES MODALIDAD - RPS g
. ' INP25-PSB-RPS-001 | Achializacion 13/05/2025
{ombre del municigic: I ero\es [Necnbre de la Sede: ]/ C7 GQS [
dombra Respensatle del difigenciamiznty: &/ Sof LOoCran { 11—‘550?4‘-0 [ L5

/REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba Una X en cada casila cuanco realice procesos de fmpieza y desinfeccin, para los casos donde no apique e item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confmar cantidades y Sermpos de exposician en la tabla

Jias del mes Ttizl5i2a]5]61718 [0l T121131 14 115116 1 17118 | 18120121 22128128 [25(26]27 [28129[30]31} oaserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO GIONES
51508 e a2 po v e 5] 25 ] > X
ZAMPANAS S lvel -1 S| 2 2 > XK M S elne
5AREDES > > delwel | %= P ot P AL 5] S SASEe |
VENTANAS < 2] ] = S| v > S DG N e
PUERTAS >< A > 2] Sel B ] W oy SR ISt (5
MESONES o S el |Se Sl Dl e o | el S NS NI e
LAVAPLATOS p= x| 14 > S 3| Sal YN ] s A el b
CUCHILLOS e el X b < e > |l sae S| Ve A P
CUCHARONES <k > X< P 3| KAS PR AN A A P P
JARRAS > > X3 - | el | el < Pl o P P PEIC DR P
BANDEJAS . = P o e >4 el D] o e b A A EA =S
RECIPIENTES PLASTICOS P et Ao > P w2 ST A R ] W
OLLAS P > ¥ S > Sl Sbe e | A e SIS S| K
TABLAS DE PICADO = ] e | % e S| I e A A )CX TS e >
ESTUFAS e o T | > >l [ el pa [ yel>e L] X A >
LICUADORAS. S | S22 >4 | el e ]S PR A=AV ARS
HORNGS > A= E > | e ve S| 2| = Ne HANE >
REFRIGERADOR < Sl M > ] Sl b A x| b
CONGELADOR ) S e e il Y| D s o] M S | 4w K
G e > > > Yo 2 > o nal <l e e SC M2%
T ETRO > A EIEA ) >4 e e Meive| syl 2l XA M) e |
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA S et | ] e Sal 2ol e AR S| S I N
ESTANTERIAS b i ase] | e X e IR |7 2 xS
|RECIPIENTES PARA ALMAGCENAMIENTO P o e = e I Yele) Bl > b Vel e
TECHOS - 3 Sel =] 1= el 2 3] S|yl < PalbSPAPY-
CANECAS PARA RESIDUCS pod il = Sl X1 0] MKl M| SN Dl M
: AREA DEL COMEDOR ‘ CRSERVA-
MESAS >C el e AR PR PARANEEER - ClohES
SILLAS > sdoelsx] e el e el B B Nt 28 ] SN
VENTANAS x> »el el e x 22| A P I I P > > =
'T’AREDES >< el Selsel, S ZE| e KR M| 2] il sl He
FISOS s })gs:x S S| et | e R e x| 2 | e
TECHOS > > = | we . Elsaie e SRS
lgAsos S =i b Y SE e 1] 3T [ 2 R
PLATOS > SEIMEISE| b R Pa S e el X%
CUBIERTOS e Xl (e Ay SCle b ~ed 3t 3l el e
BANDEJAS NE e > e e v SE N ] 2 SE) 3 Al XN
POCILLOS ¥ 2 e > PrAL b S | % [ Eine 221 S X M
: AREA ELEMENTOS DE ASEQ . BSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO . N i .
ELEMENTOS DE ASEQ P Y X< e =< < sel Sdsel e 5 )ﬁly > CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > S et [N > e (e | A Lo ae] e AL AR
TRAPERD > | >GNe ] S| S e | Sl e vl Sl e A e o
ESCOBA > A M e X 152 5 e vd A 5 X [ 5%
RECOGECOR ¥ e e = e e o Y| IS e | 2 3K
GUANTES 7 | pel = >3 [ [ | Sl K] e v 2ot S S X
I LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES GCASERVA-
jum.}( cuando se realicen procesos de laval 6n de frutas, hueves o empagues; para la desinfeccidn utlice inmersién y remitase a las ¢a des da hipociorito CIONES
¢! s en el programa de limpieza y desinfeccién que sa ulilizan d diendo lo cue vaya 2 desinfectar v los tiempos de
Dednfeccion de alimentos-frutas = > X o [ A1 e FAREELES 3
Desinfeccian de huevas 7= o A 5 | SCpme e e B B Yl
Desinfeccién de empaques s S X v >4 el e e N e X [ SE
’ . VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA
Escriba una (C) en [a casilia en caso que el ANALISIS ORGANCLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetsos (sin olor, r o turbiedad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casila (NC) No Cu especifique la no corformidad,
OLOR - C < [l LICIC . ol C
COLOR [e) < o clalC. o = e Cle
SABOR cleic o ol |C [ elC L1 &
TURBIEDAD [ < . c 0. £ L ]
CONTROL DE PLAGAS i ‘
TIPO DE PLAGA Roedores
. ATA
' ILUSTRACIGN C@ﬁ, S~
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5: 51 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: §| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? M Ad Al pot AI ps + Mol CIONES
{Hay presencia de plagas muertas? ot e &) 2 2 2| pd oA ad el
Hay sefales de presencia de plagas (dafos, p 3 ) .
Fﬂgjleyrlg feca mid%s\?l = pragast FERLS Pl AP I M A
unto final de recoleccidn ce resicuos solidos
g:ifubicadoleiosdetalmacenamlentode T L » fJ ~J M s g K
viveres?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

{logistico.

El control de plagas se realiza al inicip de [a Jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la joenada laboral, registra Ia fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supenvser

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba Una X cata vez que sa realice la evacuacidn de residuos &l Interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dlas en que la empresa encargada de recoger los QBSERVA-

residuos no apravechables o de reciclale se leva las bolsas del shuto del drea destinada por 13 sede para el almacenamiento de estos residuos, ’ CIONES

RECOLECCION DE RESIDUQS SOLIDOS DE LA . k 1,

COCINAY COMEDOR ESCOLAR et >" }C 'X pd bad >< >< 4 }é % X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA

EMPRESA O PERSONA ENCARGACA >( >( >C §< >< >< \f‘ )C X >‘ >‘

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que 7| . " -

apllaue) Al *|ix X S| X S fve | 3 l5e

EVACUACION DEL, ACEITE USADO % sy 1Y ] Xl e e e :

Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de [a semana qua pasa el 4 '

L ] ] D ;

carrg recolector de basuras. '
l
{

RESPONSABLE i




' . limzzf;’(ea':% £E3, ¢ ALCALDIA FINICOAL OE}
. @@ CQLomen CHEQUEQ. DIARIO DEL PSB EN | T \pYeRds IEQE@%@S‘
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS ool
‘ ' - UTNPZ5-PSB-RPS001 | | Actualizacién 13/05/2025
{ombre del municipio: - oroNesS [Nombre de 2 Sede: (DN en raucion €ENjen <
{ombre Respansable del diigenciamiento: LonS C hadeS . [MesiAfio:

REGISTRD DE LIMPIEZA Y DESINFECGION

oo 25
[y

Escriba una X en cada casila cuando reglice processs ae mpieza y desinfeceidn, para los casos donde no apligue el tem registrar enla casila (a) No Aplica,

Confirmar cantidades y tiempos de exposicidn enla tabla

Jars del mes Ti1j21314(5[6]7(810]1w0i T12 143114 116116 (47 | 18110]20] 21122123124 125(26127(28720]30|31| caserva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTOMP - CIONES
51508 e A= S e Py N ] 3] XK
CAMPANAS = il t | ] S X X X NN S el
JAREDES ooy -4 s 24 e AL el S Sl S |
VENTANAS ¥ e o > S| ] 2 Ll TR INE 2] ol A v
PUERTAS > b AL > 2} S| R I e P vd‘;acv’-"x:&é'
MESGNES = G sl oe e St el e e[ el Y Selne 1M e
LAVAPLATOS > x| 159 Y el o [o] P A e
CUCHILLOS > s <! < el X e 3] YA o AR Ay
CUCHARONES >l >4 1< > 3| X OIS SIS 2 155
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Hay sefizles ce presencia de pia: danos, EP a s+
éat:riafe?sl midposl? = plagas (a2 M “" /‘/N jd /0 ~ N ‘J HN N ,d & M W N
LE! punto final de recoieccion ae residuscs séidos -
osta ublcado lejos del amacenamiento de A A P Ml I f‘) ~ N JO NN Y NN M e
viveras?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
E! control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la fornada laboral, registre Ia fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supesnvisor
logistica, . .
. "VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez qua se realice la evacuacién de residuos al interdor de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X dnicamente en los dias en que fa ompresa encargada de recoger los QBSERVA.
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para ¢l almacenamiento de estos residuos. ' CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . i S
CORINAY COMEDOR ESCOLAR X S| b M X 5 M X e M X qx
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA - 2
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA b ¥ X | b X| % X X b valPa X% e ¥
RECOLECCION DI ICLAJE (En caso qua 3 ) .
eogonseroes@aesn el | [eybe] P el ¥pee] | DA De e i
EVACUAGION DEL ACEITE USADD G M3l X vl | PAE=Ea S w e [ be :
Frecuencia de fecoleccien: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Mt J Y s D :
carro recolector de bastiras. !
RESPONSABLE ;i
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lombre del municipio:

T oroneS

[Morabre de la Sede:

JTano g Tavy

{ombre Respansable del diligenciamiento!

(o1 O G UL oncn

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Mesitdo: = | '!:—ﬁ@‘?of 25

Estriba una X en cada casila crando realice procesos de limpleza y desinfeccidn, paca los casos donde no aplique el item reglstrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confiimar cantidades y fempos de expesicidn en [a labla

Fes delmes T3 12131215161 71618(10[4]42113114][15[16117|18[19120]21[22(23]24[25{26127(28120030034{ osserwa-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
51508 e W 15 e P 3] S [ ] e
SAMFANAS S s Seloe] 1] ] X X5 > N M S
SAREDES > P e 2% > A M e e e | -
VENTANAS Y& e >4 S| D> SO PO v >C‘>£\<>d'><
PUERTAS > s > 2 Dl v YA g s S P [ et (5
MESCNES >< e e I B Y] el o 9 | el Y[ SCRe [ 35 [
LAVAPLATOS S ] et >4 bl Serf>e e[Sk 2l SE|HRINEN A [
CUCHILLOS > el X 2 x| ] > el x| e A AR A
CUCHARQNES |- 2l xS > Nt XL N M| X5 14
JARRAS P Sl M| - 1< D 52X e SESE e DA ] A .
BANDEJAS > G 2N =4 S 5 A A S| Y oA
RECIPIENTES PLASTICOS v 2 5o > o e o 1S [ |5 e R e e Y
OLLAS =] > 3| > > Ml Sl N | ) 5 S A e
TABLAS DE PICADO 2z e 2% o<l >elae PE A HLIG 2ol X v e
ESTUFAS o o] 21 = e > el P s XA ¢
LICUADORAS o >l el > . ¥ el e S| e | A AR
HORNOS > AR P P Selye] lse SN 4
REFRIGERADQR > S X > > S| S PG| e P at b
CONGELADOR > > b < bl S| S > TR el el el X W <
8 e >4 > > Y] e > 7 el X e e e e R
TE| ETRO. ot e | e e >4 >4 > PR AN = AL X el M
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA __ | vl Sel > 1Sl B AR ARV 2 7 AN
[ESTANTERIAS Yo P P < | el ek ] el a2k pre
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO > Sel 5> o] AR R i P
TECHOS - = A I v >4 SC| e e o< i e
CANECAS PARA RESIBUOS > S| 2 v e AR o1 5 X > 2SN e W
j AREA DEL COMEDOR - OBSERVA
MESAS NE ST S PAAA {RYEY SN ] ] o < CIONES
SILLAS < Sd v b P el > o e 3L ==
VENTANAS < el syl e el ] a2 > > P
PAREDES >< el Selvel |y > > Fl ] ] el el 5
PISOS > | Sl | % Sl e S| et el el el
TECHOS > > e e Sl v s 2| LN 2 2 e L Y| D) 9| e
VASOS s 2| e P S| Ml e e | e 5L A | M
[PLATOS > Ived>E]  he weive e Pl || > " Iner et ] Sel X %
CUBIERTOS b > >C e APy SC1 | e S| X el el v
BANDEJAS S A > A v S [ e 5E S Pyl XK
POCILLOS by P AN b-2} B PARAVARS 22 M X K L
! AREAELEMENTOS DE ASEQ . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . + L [ |
ELEMENTOS DE ASEO P W|XP<| P 4 [ e se | el v 35 | D X6 CIONES
QRGEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ < SANL| N e et e [ Sl Sl et L > |0
TRAPERD" > Al e ] | ] > 1ol S | vl el v 2l e 4 el b
ESCOBA < e M [ >l < 1%t e el vl H e PR
RECOGEDOR < b W o e Y S I e A A EE RN ES
GUANTES > P > e [y 15C S| 2] e 2= 1] sel S
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA-
E \na.X cuando sa reaficen procesos de javade y desinfeceion de frutas, huevos 0 empaques; para la desinfeccién utiice el método de inmersién y remitase a [as cantidades de hipoclorito CIONES
d s en el programa de impieza y desinfeccldn que se ulilizan dependiendo lo oue vaya a desinfectar y los lempos de accidn,
Desinfeccitn de alimentos-frutas > X >4 SN [ ] Nd X > N[ | S| Sl
Desinfeccion da hueves >4 3 < M e € > | 52] 24| >} el selhe
Desinfeccién de empagques > XiNe > e[ Ml v 3 [ 54 ot e} S
- L . VERIFICACION DE AGUA POTAELE OBSERVA-
Escriva una [C) en la casilia en casd que el ANALISIS QRGANOLEPTICO curapla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrasio donde evidencie mal CIONES
olor,saber o turbia escriba en la casila (NC) No Cumple y en las observaclones especifique a no conformidad,
OLOR : clc [ CIC I [l alVVd clClCl
COLOR cle & AT elolelo N AT ldPa
SABOR [ATaN <A clcic Clelolc Clel ol | &
TURBIEDAD CA <A [& ol tC Lot CLES cl i ol
CONTROL DE PLAGAS ' .
TIPQ DE PLAGA Roedoras Cucarachas
. RATA el
* JLUSTRACION C@ e f{g‘"\ %\' p]
|SE DILIGENCIA CON LALETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: St LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
$Hay presencia de plagas vivas? M A A Bl st aded *| &S MAS CIONES
sHay presencia de plagas muertas? Py e £ gl o e rsys Yy rere
Hay sefales de presencia de plagas (dafos, ]
%gll:riafeml mid%s}? plagss T /JN H N ’JN ’J ”N N ,J P M WV A,
2El punto final de recoleccion de reslduos solidos
e;sta'ubicado lejos del almacenamientode  © [: M E » f") ~ n L N A NN i
viveres?

TIPO DE PLAGAIDENTIFICADA

E1 centrol de plagas Se realiza al Infcio de 1a jornada laboral, En caso de detectar plagas durante Ia jomada {aboral, registre la fecha y hora en la casilla de chservaciones y notifique de Inmediate al supenvisor

logistica,

ERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDQR ESCOLAR
Escriba tna X cada vez que se realice la evacuasidn de reslduos al Interdor de L2 cocina y ef comeder, Ademas, escriba una X Cnicamente en los dias en que l2 empresa encargada de recoger los OBSERVA:
residuos no aprovechatles o ce reciclale se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sece para el almacenamienta de estos reslduos, : CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . | I
COCINAY COMEDOR ESCOLAR x| [ Ml <M X e XX x| %X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA -
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA ¢ | ¢ paf« ks x yAbal X el w®
RECGLECCION DE RECICLAJE'(En caso qua X ) A 2 |\,
|apique) bal Vel * >< X )’C>c>")ﬁ )4)- /;}¢>c E
EVACUACION DEL ACEITE USADD Sl P sahvt | % EdE=ESS w e e :
{Frecuencia de recaleccien: Marca una X e el dia ¢ |a semana que pasa el L M} wl J Y s D H
caro recolector de basuras,
RESPONSABLE
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WVIDA SEDES MODALIDAD - RPS it
. ' - UTNP25-PSB-RPS-001. | Actualizacion 13/05/2025
{embze del municipio: i orotlesS TNombes data Sede: Doce ¢ T chbrP
lombre Responsable del difigenciamiento: . {rona Codenc L [Mes/Adio: | POTTRO /) L0285
REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION [

Escriba una X en cada casila cuando realice procesos de limpieza y desinfeccicn, para los casos donde no aplique el item registrar enla casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en 1a tabla

Jias del mes (112131 41516171819 |te(1l12]13{14115(16]17 [ 18148[20121]22]23(24]25[26]27128[20030431} omserver
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTOMP - ClONES
2508 b pra b b BN Y4 > Y4 8 ] ) X
SAMPANAS 5 P L = e e X5 e el N S e
SAREDES > > e P o et A S > pra byl
VENTANAS = e > S e e ] AE e el D] Hd B Ioe
PUERTAS >< et 315< >4 24 Sel 5 b P A S e~ 152
MESONES 2 > el > v > e o R e SEISE | M| [
LAVAPLATOS S > Sehee <] s el e S bog| PHe AR v e
CUCHILLOS > e by P EE SR S| EARER A
CUCHARONES s > > P Serf AL KIRIYEIE A P
JARRAS, > A= el X = e |va] XKl SIS L SCENS | '
BANDEJAS = >G4 SIS > Sl Yol S A EEr ] DL I S .
RECIPIENTES PLASTICOS > b B 21T > 2l A3V SEPNO ] P e
OLLAS e o e b > e SEIHe S =21 [HE ] W YA
TABLAS DE PICADQ > ] 2] 2 e Sl Y | e | o Fol ] 7 s >C
ESTUFAS ~3 ol X = = ] S S A | > SR AL >
LICUADORAS S | e | . e Sl >4 S| S ] e KR
HORNOS > EANEES > | v Serl =] palve AN 24
REFRIGERADOR ><) Sl X¥C b S Sl D] Xl PR el | <7 ]
CONGELADOR e SO ] < > A 219 > a2 2 N A
G S el 1x X A Fehva| XX > b e
e ETRO___ > 2| 2P e = = PENAREHNAE [ X X e {3
AREA ALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | ve!l Sel e dal St 25 31 W22 e | PN
ESTANTERIAS o | s ! P e el el i S| 7] D X b
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e A s A P EANES Vel el S me 3G | ol S e
TECHOS . > Sl > > el 3 ] G| e e >4 Pl L b
CANECAS PARA RESIDUOS >, sl e 1 XK 201 24 i< S]] el 3
) AREA DEL. COMEDOR - OBSERVA-
MESAS e X > S AR A AR =S *_ CicnEs
SILLAS > sduatd] e Sk P Y P EB=RERENY
VENTANAS s Sl e b > > X e I I 2 ] 3 S )
PAREDES >° 3l Selhe | Ine P I P AR | Sal me| el ne
PISOS < ] Sl M 9 St 1 o R R e Y| 3 v e
TECHOS > =B e el SE(SE B oe e T SR 5
VASDS ) ol > e o o o N = ALY A | M
PLATOS 3= huel>l b e e e, 1 TR el XK
CUBIERTOS > PEIDSC] e s e e e el Y| o] S
BANDEJAS N Zex] 1 26 T L RHES SO 2 ] X
POCILLOS N ALY > e e 12X S 52| | e O] X X
' " AREAELEMENTOS DEASEQ : OSSERVA.
CUARTO ALMACENAMIENTO . . 1 K
ELEMENTOS DE ASEQ > WixD<| e <3¢ e el el se yAy] ¥ 5 ¢ CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ = el | 1B e e X sl o Sl He X e
TRAFEROD" s PN > o |ty el vl vel et el St X wal e
ESCCBA >3 A M v %[22 St e las s Xl o<
RECDGEDOR e K] 152 s e ARAREY V5| 3] | X
GUANTES > >y >= > > | »e Sl > 7ol e et 3C
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . CESERVA-
E: tna X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, htevos o empaques; para la desinfeccion utllice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclerito CIONES
d en el programa de limpleza v desinfeccién que se uiilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.
Desinfeccion ce alimentas-frutas > > XS > N e e AR S| | 2 ™3
Desinfeccién de huevos z= e K e e e e AR W el b e I B e
Deslnfeccisn de empaques o XN > el e e N Yl e "ot 2 Sl S ]
' . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA:
Escriba una (C) en la casila en caso que el ANALISIS ORGANOLEFTICO cumpla con los siguientes paramelros (sin olor, sin sabor y sin celor o turbiedad). En easo canlrario donds evidencie mal CIONES
olor,sabor ¢ turdia escriba enla casilla (NCY No Cumple y en las obsesvaciones especifique la no confermidad.
CLOR c Cli|c il CICIC, ‘Al rArs cict Cl Ll
COLOR [ [SINEE™ & Clall, clalela clcIClie |
SABOR & clelc [ cleic Clelelc Clo\Clr | &
TURBIEDAD p= Cl A < . ISrara L [ cletdgd] o
CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA Reedores Cucarachas
* M TLATA e
" ILUSTRACION ; G@a ~<EE :’?ﬁn %g E
SE DILIGENCIA CON LALETRA 8! S1 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1Hay pesencia de plagas vivas? e MM 5] Al Ao Bl n #3 i ST EE " CIONES
Hay presencia da plagas mueras? ] ad Ada) r 3| o rayersrs Y rerem
Ha ia de plagas {danos, FI .
i 1S LSV PO D 1 Sl T Pl
| punto fina! de recoleccion e residuos sohidas
L sts soicado ejos 6 simacenamiento de - [F9 MM Y MY Ploladn _ A 0 M
viverss?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inicio de |a Jornada laboral, En caso de detectar plagas durante 1a jornada laboral, registre [a fecha y hora en la ¢asila de ebservaciones y notifique de inmediata al supervisor
lagistico, . ‘
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X tada vez que se realice la evacuacion de residucs al Interior de 1a cocina y el comedor. Ademas, escriva una X Gnicamente en los dias en que [a empresa encargada de racoger los QB5ERVA-
residuos no apravechables o ¢e reciclaje se llava las bolsas del shut o del 4rea destinada por la seda para el akmacenamienta de estos residuos. . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUQS SOLIDOS DE LA : , | Y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X ] X pap b N | M e % X X)X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA .
EMPRESAO PERSONA ENCARGADA p b ¥ ¢ X k1 | X x b il P X% se| % Pl
ESICQS;.)ECCION DE RECICLAJE'(En caso qua PC \/( }<>¢ >c >< }C )C >(. >L)¢ >{ >¢_, )c. )c. >¢ :
EVACUACION DEL ACEITE USADO NG Sl I sely | Y PeE=ESFS v e e :
Frecuencia ce recolaccion: Marca una X en el dia da la semana que pasa el L h{ Ml J Vv 5 D H
casro recolector de basuras. 1
RESPONSABLE




) . ; ,Bg:)iﬁmzﬁtas‘:;‘-‘- i, ¢ ALCALDIA mUANICEALDE)
: @@ CoLOMBIA CHEQUEOD. DIARIO DEL PSB EN prendet IE@ga@gl
L) . 0 Qs f Asmeniatrsiiva Cypasisd =
ViDA SEDES MODALIDAD - RPS i vl ;
. ) UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
{ombre del municipio: S orales [NembredelaSete: | ChGrco  &an Eran 48 coy e AT
{ombre Responsable del diigenciamiento: ~7 CE A < (et . [Mes/Afo: LY e ey ey
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION -/

Escriba Una X en cada casila cuando reakice procesas de limpleza y desinfaccidn, para los casos doade no apliue el em ragistrar en [a casilia (Na} No Aplica,

Confirmar cantidades v iempos de exposicidn enla tabla

Jias del mes 11121314 1516]7 180 (1001112]13]16115[16]17 [ 8110][20(21122023]24125(25027]28 290300131 oaserve.
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ‘ CIONES
2is0s Nt M IsA 15 el e et ) Sl e o ) el X
SAMPANAS P S S|l vl M) X > e X e Nl A i
SAREDES >z -4 b2 2] D] AL et o D v |
VENTANAS > o D > S el e DS ] Sl el o e
BUERTAS > > > 22 el 5 A e W Y I5e v o
MESONES > o seloe] bie 34 v e | el YETE SElee | W27 e .
LAVAPLATOS by 2] S >4 e Sedna ‘;c.‘-'-y:?"‘;C SENPCINE| A DS
CUCHILLOS P | et P > e < e Xl e A AR
CUCHARONES Sl > X< > S X< YT A | 2 15
JARRAS x > X - | ol M| 2| < P B F e L eeioa | 25
BANDEJAS > =5 e > S| ] vl SC1oe | B[S e )f—_%y-
RECIPIENTES PLASTICCS e ﬁ_%% W DE| b g I I PS4 el
OLLAS = 2o e o o v | ol K Sl e | L
TABLAS DE PICADO b PRl i el Mine 2| S v Kl | 2] nal
ESTUFAS o) P Vo > > el AN R A X
LICUADORAS < sel e >4 ] el Lo [Nl e AR
HORNDS = A ¥ o e Sere| el L RN R
REFRIGERADOR < S| e SE S| Seluer e A e S
CONGELADOR . = > Y] >é > SE) D e 221w >4 Sl 3l X
G e e e < ] e > b e A SISl W M K
TE RO < e Popx 52 A > »e AR A AraR x;’;:;r_, e 3
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA ] Set] P e Ml 25 xine EIEARE RS s W
ESTANTERIAS b A=A ¥l x> el ] x| Sl Sl B X b
RECIFIENTES PARA ALMACENAMIENTQ > | S e ol e K el S o] AR RS
TECHDS - > AP NS > 5 4] 20| st > > 2 S N
CANECAS PARA RESIDUOS % ] e XKl | 29| X K| < ERIPTARTAIRI
’ AREA DEL COMEDOR - OBSERVA.
MESAS ™ A > YA b pART4RY AR A | > CIONES
SILLAS > el e > S| X 75| 3 Ml >4 el 2]
IVENTANAS P set wetde| 3= i b Y el Y= 2] sl 3 St >
[PAREDES > el Seive | [ve T2 TR S| Sa] ] anfor
FIS03 > Sl e > e Mlae D NEF s NEe ] W] ] e
TECHCS e > et > S| e A= N | Yok D 2| e
VASOS S 2| el > x P P S s 1] 3CF AEPME IS | e
PLATOS B Selvadnd] e el e A EE e e TSl X
CUBIERTOS e PEIAC]| = S X SC e e Sl D0 S e
BANDEJAS LY A o RS e Yo s lne] 52 S ]yl
POCILLOS N AR AN > e e I PAREEEEY PERENANA R
. AREA ELEMENTOS DE ASED . CBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO . [ .
ELEMENTOS DE ASEQ K WXl S e e S| e 3521 ¥ 3 ¢ CICNES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASED = AN ™ o e 12X Sl gl medet b AR
TRAPERD: < I n I Y 2|50 4 | ] e et el el 22 el Se
{ESCOBA pa XK | ¥ 25 |2€] 5 SEl S| X e PP B R
RECOGEDOR S M| 5E ¥ e [ o el v 25 X ol X 33
GUANTES < [ bel o= > [ ¥ | e el > v > 7] sl e 3K
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ! ) ORSERVA-
£ una.X cuando se realicen procesos de lavado v desinfeccidn ce frutas, huevos o empaques; para 1a desinfeccién utilice el mélodo de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
d en e} programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan d diando Jo aue vaya a desinfectar v los tienipos de accién.
Desinfeccion de alimentos-fnutas | ) XS =2 M s e S Nl K > L1 DEl Sl Wi w2
Desinfeccitn do hievos PN EEE RS > pod vl P o oA o W X el wel Sl v
Desinfeccion de empaques 5 | D] ) e = Sk e | e AR EEET4 o] S| etk S
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE i OBSERVA:
Esciba una (C) en la casila en casd que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla cen los siguientes pardmetras (sin olor, sin sabor y $in color o turbledad). En caso contrario donda evidencle mal CIOHES
olersabor o turbla escrida en la casilla {(NC) Ne Cumple ¥ en las observaciones especifique |2 no conformidad,
GLOR C. Cllic [l 1 IC, C. 1ol e cicl Cl e,
COLOR c- Clole c clalC. elaleln ciclClcles
SABOR 0o Clelc [ clcic Clejelc ol ) &
TURBIEDAD & IO < ) o lc il el oLl clctl et
N CONTROL DE PLAGAS . .
TIPO DE PLAGA Roadores Cuearachas
* N RATA g L
* ILUSTRACION ) AR
SE DILIGENCIA CON LA LETRA ! SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: St LA RESPUESTA ES NEGATIVA CESERVA:
¢Hay presencia da plagas vivas? PN Al YTy Bp & A MM CICNES
1Hay piesencia de plagas muentas? 0 ad Adad 7 £ 22l a2 2l pad sl s A 0d A0 pol
Hay sefiales de presencia ce plagas (cafos, 4 .4
;Ea’!gﬁafeﬁalmid%swl prages i M ‘MN “ N ~ N ‘J ’U N N IJ i A8 N
i) -5 de recoleccion de residuos idos E
ésﬁpubicédo lejos del almacenamientode ’1" M M NE [J ﬁ) ~J N fO (A% N )U NN ~ N
viveres?
TIFO DE PLAGA IDENTIFICADA

El controt de plagas se realiza al Inicip de 1a jemada labaral. En caso de detectar plagas durante la jomada laberal, reglsire la fecha y hora en [a casilla de observaciones ¥ notifigue de Inmediato 2 supervisor
logistico, . .

-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUCS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacidn de residuos al nterior de [a cocina y el comedor, Ademas, escriba una X dnicamente en los dias en que la empresa encargada da recoger 1os CBSERVA-

residucs no aprovechables & de reciciaje se lleva las bolsas de! shut o del drea destinada por [a sede para el almacenzamienlo de estos residuos. ’ GIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SGLIDOS DE LA R s R %

COCINAY COMEDOR ESCOLAR X Al e )A KX M X e X X %X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA > bR IR X|x1x X XL X1 % s} #i>e

RECOLECCION DE RECICLAJE'(En caso qua 3 M o (9

aplique) ?C )zy:;c >C ><}CX )ny')‘ ><>L>¢>C->c :

EVACUACION DELACEITE USADO (% el 1 sy S5 Xl se e [l 7= :

Frecuencia de fecoleccion: Marca una X en el dia da la semana que pasa el H . s D '

L ] il J v

cano recolecior de basuras. i
|

RESPONSASLE i




D) ) . limeitosfa: 225, ALCALDIA MUNICIPAL OE,
%@g& . g@ cowameia CHEQUEQC. DIARIC DEL PSR EM Ppsiler @IE@E@% @S!

VIDA SEDES MODALIDAD - RPS S
= | - [ UTNPZ5-PSB-RPSON | Actualizacion 130012025
lombre del municipio: Tq ocohesS Jnombee de | Sede: TEVel
{ombre Responsable del diligenciamiento! D tne pDelgad o . [MeslAria: | BAOOSA0 f £OAS
REGISTRQ DE-LIMPIEZA Y DESINFECCION -

Escriba una X en cada casifa cuanto fealice procesos de limpleza y desinfacciGn, para los casos donde no aplicue el item registrar enla casilla (Na) No Apfica.

Confirmar cantidades y tempes de exposicion en fa tabla

Jias del mes T T3 T3 1215161718 1011011 1521314115116 17118]50120121122]23124]250126]27 128]20(30031] onscmu
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP - CIONES
21508 Y o b o I Y4 > pY4 v A pHES
SAMPANAS S 3 Selwe]| ] b 5l XK > 5 e SN S webe
SAREDES > > delse P o el SR il >l o Sl e |
VENTANAS e e ad ] 138 e ] S HEENNE S| el S B [
PUERTAS >< Ay > 24 Sl o S| SR Ll SL vl B
MESONES > e e ML) Sl > e Sl el e SEE 1 7 e
LAVAPLATOS > > DG >4 vl el o | og] ¥ SISl A=
CUCHILLOS > e} S P > e Sk ] YA o AR
CUCHARGNES el > X x > 3| X EAERE papd e ra e
JARRAS > S AT - | e S| | e x| 5l SElNE ENCI R 5
BANDEJAS > > >alve >4 Sl o] e e A P PR
RECIPIENTES PLASTICOS e 2 St ¥ | v o N SEPNaiNa] 7| e
OLLAS et >l 9] e > e e 5 | 22l YN 3] B Y|
TABLAS DE PICADD pra b =] X o bel PEine 2] M| L% ol | 2] el 0
ESTUFAS ~a e[ = 0 > > Nl I e e e X XAl >
LICUADORAS > P} | > - ] el > P e W e, S XS 2X
HORNOS >Z| | a1 52 e e xive SN X
REFRIGERADOR P Sl D >~ 2| el 22 G| Fhee > ] 207K 4
CONGELADOR > S b > M| e > 7| Yt S 2l ] X | XK
[ e SApE] 1< | o e Hlnel 5 e e A
TE ETRO pra el e ] Ine > 5 ¥ AN AR Ak XX X w1 X
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA S et D] D Ml . 25 3w AR AR AR ] S T N
ESTANTERIAS ber we| A e ¢ P e e x| x| 4 | e oo
RECIFIENTES PARAALMACENAMIENTO > S| MEDC o o] s PEE R G | < i
TECHOS . = el D e e 2| Wl K 2] 22 s et
CANECAS PARA RESIDUOS 3 S| 2 e ) 2K e A M < PN el S
’ AREA DEL COMEDCR . OBSERVA.
MESAS e Ly S ST DX AR R ARARE AR © CIONES
SILLAS > S w2 > S| P 271 Y S e et 22 el XN
VENTANAS =< sl wel ve > e S| wed e > : >
PAREDES > el Selve ] s Foa o Fad P Ay SE| ] we| ad B
PISOS o= St S > e AR e sl He M| W ) e
TECHOS > > el S e} Sl L IERe 5> S| Y| ] SO e
VASOS e 2G|l > 12 R Seive 1ol A e W
FLATOS > S D] e AR e, || 2 YA ARE RSN
CUBIERTOS el ] | Ll NG [ [Pl el ] Z’Ei
BANDEJAS LYol EaPEES = o [ b R s B Sl 3 vl XS
POCILLOS N Xl le P e | e [ PARArAbY PR R
' AREA ELEMENTOS DE ASEQ . ORSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . - .|
ELEMENTOS DE ASEO pal WX e < < nel Sdsd o VA 3 S X CIONES
QRDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ 75 S S | N e ~ |.7€ g ] 5l b3 PAEHEE AR
TRAPERG > | >G%e ! o o ~e| v el e SELdE] X | D
ESCOBA o > e 3 7S 1€ S Sel sl e S S | o | o] 2%
RECQGEDOR, e b e b v et P et RN RS P e e B
GUANTES > ¥ 2 = > E s 1~ Sl S FEine] w2 e
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA-
siunax cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utlice el método de inmersidn ¥ remitase a las cantidades de hipoclortite CIONES
s en el programa de impieza y desinfeccién que se ulilizan dependiendo lo cue vaya a desinfectar v los tiemoos de accién.
Desinfeccion de allmentos-irutas > Mt XN =< S e A R=EAEE SEF ] SE] v o
Desinfeccién de huevos rad e e HKine i< S | 5] 5| < el we] el
Desinfeccién de empaguas >~ LS > A ARGESEEA et S S| el
s . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . N OBSERVA-
Escdba una [C) en la casila en ¢casc que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes parametros (sin olor, sin sabar y sin color o turbiedad). En caso contrarie donde evidendie mal CIONES
olor,sabar o turbla escriba en 1a casila (NC) No Cumple v en las ohservaclones especifique [a no conformidad.
OLOR C [T [ CICic c ool clcl el i,
COLOR - SIS & fAV AT clalel clelCic e
SABOR I Clelc c clc | Llele|c il Clr | &
TURBIEDAD & Cf C1 < ] oclclt Lol L clcloio] b
CONTROL DE PLAGAS - .
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
. A RATA b !
" ILUSTRACION . C@@, ~<TEE -’iﬁn ﬁ @
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 81 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
2 Hay presencia de plagas vivas? h ~ A LA [N = A CIONES
1Hay !a de plagas mueras? ad A ad et LA 2 o4 A pM erurvrrag
Hay sefiales de presencia de plagas (danos, p 4 y :
Fr’;r-éfgriaf"_?:'smidzmﬂ??nw - N Lnl 1M o il Pl Al M ] 8 i |
unlo fnat de recoiecclon de resduos SoNdos
gstéﬂubiudo!eiosdelalma::enamienwde ' N M M fJ * A) l') ~ !\, ;0 NN A} NN N o
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
E1 controf de plagas ce realiza al Inicio de 12 jornada [aboral, En caso de detectar plagas durante |a jornada laboral, raglstra la fecha y hora e ta casilia de observaciones y notifigue de inmediato 21 supenvisor
logistico. . +
i . -VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA 'Y COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se realice la evacttacion de residuos al Interior de [3 coclna y el comedor, Ademas, estriba bna X dnicamente enlos dizs en que la ampresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuas no aprovechables o de reciciaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por 1a sede para el almacenamienta de estos residucs. ‘ GIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA ] [N
COCNAY COMEDOR ESCOLAR X | MM IS X X X X%
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA 3
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA >C’ y \/{ y >( >C K >< >< 75 )C >t X >< )‘ )‘
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que PC >( S >< >c Xl X \14 >¢7¢ M )L, S >¢ ><
EVACUACION DEL ACEITE USADO Y7 M3l ¢ AVAR ¢ 5] X6 % w e S 5 H
Frecuencia de tecoleccion: Marca una X en el ¢ia de la semana que pasa el L M M J Y s D H
caro fecolector de basuras, '
RESPONSABLE %




. . . ﬂimamea”% 255, ACALOIA FRIECAL D!
- g@ s CHEQUEC DIARIO DEL PSB EN | 1 iprendst lﬁ@ﬁaa@gi
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS iy ‘
. ' UTNP25-PSE-RPS00T | Aciuzlizacion 1310512025
{ambre del rmicipio; T rOleS [Nombze de (2 Sede: \jond]d —t
lembre Responsable del diigenciamiento: ~dpa Fernchag 3 Mesttdie: /| IO ] 25
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION —

Escriba Una X en cada casilla ctando realice procesos de impieza y desinfeccion, para los casos donds no aplique ek item registrar en 12 casifla (Na) No Aplica,

Cenfimmar cantidades y fempes de exposicion en 1a tabla

Jlas del mes 1121314156 ( 70160 (40][1[12013][14[15(16(47118119(200121723(23124725126127]28(20(300131] osszrva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
21508 hY- W N Mt e s pYe e 2 o] e X
SAMPANAS 3 >l delnel | <] Pt o e Nl W S e
2AREDES >z 2 e bl >4 el A SERe el S DN e
VENTANAS > e EERE NS S| e > el eI el el e Pve
PUERTAS >= a e >4 2 el ve e W P b g eI [
MESONES > >d weloe] 13e Sl ot o e SEIHE | M| 35 e
LAVAPLATOS po=] > Shue pas S Serd e > | Sk] P LA =
CUCHILLOS = | e < = s ] S A P R
CUCHARONES >k oz e e > S| X e[ A e Pl s
JARRAS > > X3 - | ol S| Dl o< | bt A o e
BANDEJAS b4 > > = S| <) 2l iz | e e el X4 | ol
RECIPIENTES PLASTICOS o p: &i% e DS < |l INg S Nona ?¢>c
OLLAS w2 > v > Se| M 5 | el AN S A e 2
TABLAS DE PICADQ > Sl X% > P e A e X | ]y >
ESTUFAS >0 Yol X 2 S T Sl el ivel>e <l X5
LICUACORAS P D] D2 >y . el 3l e P R e e PR RS
HORNOS > 2| e > 2| e e P o b SR X
REFRIGERADOR > Sl x> > | lye P 0| e e A
CONGELADOR >3 e e D% > A= E 22| ¥E| M > 23 M 25
G S M sex] | X = b RS A e o B
TE ETRC [y= s e e 28 el e AR AR 25k X4 xS 3
[AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA S S| e S . 25 v ae AR S S TS W N
ESTANTERIAS Se el e v ¢ P = el Sl e ool Sl ™ xS
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO pa S| Y s | e X Selly| S e B ] e et
TECHOS - > P EH I S >4 S Sf ) S5 ZoL S N
CANECAS PARA RESIDUOS > EA PRSI KX Fo ] X< P BANSR
) AREA DEL COMEDOR ¢ CASERVA-
MESAS e LS |E > Mg B PR AR AR > - CIoNES
SILLAS > v we e > el e TR v W R =ERE AR
VENTANAS =< Sel e e e <] AR e e I S| ve] X >
PAREDES >< sl Yelvel, e o e P YRS M| D | | DE
PISOS s p A A I | e [DE R A R I G |
TECHOS >< 2] e = Setf oelee TR PR
VASGS e 2Ll ] | el ¥l S lsr [t IR A RN RS
PLATCS = SEPSASE) e Sl e ol 22 “ivee i el X
CUBIERTOS % PEEC] foe APy SC |52 X el 2] 2] 5
BANDEJAS pYa] | b > e Yo b el o S XK | XK
Fpomu.os P X lve > AR NARARAY PRI A
- AREA ELEMENTOS DE ASEQ . OBSERVA.
CUARTO ALMACENAMIENTO . < 1. J K
£t EMENTOS DE ASEQ > W Xp<] X S< e e Sl Sdsel ¢ VA 3 M 3¢ CIONES
OROEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ 3 ] e - e e X 0| ] S A EE A
FRAPERO: > ¥ > > e e v | v el e Sal > 2] el S
ESCOBA o 2= ¥ > EEVEE A W bl P B R
RECOGEDOR > M) ¥ S| 2 E o LSS F o | 2 3
GUANTES Ficd | | = >3 2 1y | > P ES = 751 el sl ) >
] LAVADO Y PESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES . OBSERVA-
Es=2a una X cuando se realicen procescs de lavado y desinfeccién de frutas, hueves o empagues: para ja desinfecsién ulilice el método da inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorita CIONES
5 en el programa de limpieza y desinfeccidn gue se utllizan dependienda fo gue vaya a desinfectar ¥ Jos tiempos de accidn.
Desinfeccién de alimentos-frutas G > X > M| e 134 AR Pl A | S| ] oe
Desinteceldn da hueves 7~ > e S 2w e A A W b AR
Cesinfeccitn de empaques > >l ve > >c| e N S e ] aas
P . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - OBSERVA-
Escriba yna (C) en la casilia en ¢casd que ef ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olar, sin sabor y sin color o turbiedad), En tas0 contrasio donde evidencie mal CIONES
olar,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique [a no conformidad,
OLOR fol Ciole < [l Foli [ K 1 - O Clclr,
COLOR [ clole o elall, c.lpleln celCIc |-
SABOR 2 clelc & clclc Clelelc Fal P T Vs
TURBIEDAD £ L] A <A [ ctclC Lol el cl ot Oy
CONTROL DE PLAGAS ' .
TiPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
. . MATA o
" ILUSTRACION . C@ ~<En fi}-’T % 3
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA CBSERVA-
sHay presencia de plagas vivas? Jot P AT A RN [N . ;u INrE N " CIONES
| Hay presencia de plagas muenas? pt ‘Al A ~ &4 2l ol ErEre ervrvrirme
Hay s j N L .
s teraer oo o || | il N[ LMl Bl | M ed il o
unto final de resoleccian de residuos sslidos
:smgubicado lejos de! almacenamientode N M M }d * ,‘) /‘) ~ N ,{) A N }U A A ™~ e
viveras?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inleio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la Jornada laboral, registre 1a fecha y hora en [a casills de observaciones y notifique de Inmediato al superviser
logistica, - -
. -VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos ajintedor de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que 1a empresa encargada de recoges los OBSERVA-
residuos na aprovechables o de reciclaje se fleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECCION DE RES{DUOS SOLIDOS DE LA . AN
COCINAY COMEDOR ESCOLAR x sl )CJ Sl M X e >( )A XX
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE CE LA 3
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA ?5 y y >‘ >< >C xx >< >< 75 )C ><' X }C )‘ )’C
RE‘COL‘ECC!ON DE RECICLAJE'{En caso que PC >( }CX ><, >< KX . }( >C >¢,Y >< >¢ >4 }c, >¢
EVACUACION DEL ACEITE LISADO NG Sl ~ 3 s w1 S x| e e |5 e
{F:emenda de recoleccion: Marea tna X en el dia de la semana que pasa el L M Ml J v 5 D
cama recolaclor da basuras.
RESPONSABLE




' . ,ﬂﬁmﬁta 2 25} ALCALDIA MNIEAL DR
- He s CHEQUEG. DIARIO DEL PSB EN prender [@B@ﬂ@g
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS ~ | “=iwiisess® :
: ' - UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacidn 13/05/2025
{ombre del municipio; ¥ crohlesS [Nombee de ta Sede: G el[/onTl
{ombre Responsable del diigenciamiento; Vit By €1 COufS gl : IMeslAfio: | DBoCSOf oY S
i REGISTRO DE _LIMPIEZAY DESINFECCION g

Escriba una X en cada easilla cuando reafice procesos de [mpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casiila (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tempos de exposicién en la tabla

Jias del mes 112013 ]AIST6 7810010011 012]13[14115]6[17118119[20121122123[24125]257127128029030131( omscrwa
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTOMP CIONES
2508 e prd A b B el e e ¥4 I D] e} XS
SAMPANAS F 2 weloe]l *| 5] Sl > X5 XK' Nl A S waise
PAREDES > >q 2el'oe el > 2 A ML Sl ol DS | -
VENTANAS = > 2> > o e et pva i A | o) el B v
PUERTAS < x>< = 2 S e A e o L IS e S
MESONES > > weine| S S >l e P R R s SIS e 5 |
LAVAPLATOS > 2 S > e et > |t Y S NLTA 2=
CUCHILLOS > Sl PN 2 > ] > A B B A AR e
CUCHARCNES Sl > X > S] L AT SIS S |4
JARRAS x PSS A eyl NG [Ci>s 1o~
BANDEJAS . > >IN >d e P YENRIKINE el K| | ot
RECIPIENTES PLASTICOS e ¢ S ner > 2ol w1 N [Nl P D
CLLAS > > Y| pe > Sl S0 el el A |t S| S|
TABLAS DE FICADD > v P15 s Lat Slne P | e | e P AEERE
ESTUFAS _° > ol Xl = > K Sl Sel vl veie ESENRERERES
LICUADORAS o A b >l . Sl el > |t e S A EA AR
HORNOS > 2| > > S| Dl v Sebye] plve S AN
REFRIGERADOR > pre s = S| e PEIG| P N ]
CONGELADOR e >0 bel ¢ b S| M| e 5| S| S | X
G e P e ¥l > Fadhre A Na Sl S G 3 X
TE ETRO > e | D p B AR AR A AR el X X S | X
AREA ALMACENAMIENTO MATERLA PRIMA ) et | e e Nal 201 W e AEARNE RS S b ST N e
ESTANIERIAS Y Sl DG b < P P Sex] <l | <] Sl e
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO St FaEaES P el cwe] DC el NE] S e ¥ | e
TEGHOS : = | ] 1o < 34 301 S X > o XIS
CANECAS PARA RESIDUOS o > Ixe | XY a2 REES Iy e b
i AREA DEL COMEDOR ¢ CBSERVA-
MESAS > DA > NN T PRI AR > © CIcNEs
SILLAS P 3 »e] e > S| PLIC o A M B ER=EDARYY
VENTANAS > el e b p pren e e e e I P 2] : >
PAREDES P el Selve ], e e e P 1 SE) S ] et e
PISCS 2= w2} | 2] w ALY S D R A e 3 Y] 3 »e) e
TECHOS >< 7 ot = S| Sl R AR e | Y D] w0 | e
VASCS o 221l > x Y| e e e 22T AR S W
PLATOS > SENISE] e S L Pelee el i el X1
CUBIERTOS S e P Ay SE1R I el 3] o2 S 3
BANDEJAS [va P A v PR REES >-’j'><-'-sc)c>c
POCILLOS N K Kl > el DE NANAEANS 2O M ] X e
’ AREA ELEMENTOS DE ASEQ . CBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . < 4 g
SLEMENTOS DE ASEO »* W Xl | Se e e rel Ssd se vAs] 34 S 3¢ CIONES
QRDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASED > AN > e s 12 | wel uet AR AR
TRAPERO: > P e > i b v | v el et Sk e X wel B
ESCOBA >< o 24 3| e 25 1725 NELME 7Y 5 Y| X | s 2K
RECOGEDOR > el X < e [ e el ¥ X X Pt > 3|3
GUANTES o 3| va] > > S e [~ e D el 5 PR RS E
_ LAVADO Y DESINFECCION PE ALIMENTOS Y EMPAQUES . CBSERVA.
43 una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidon de frutas, huevos o empagues; para I desinfeccion uilice el método de inmersidn ¥ remitase a 1a% canlidades de hipocledto CIONES
s en ¢l programa de Timpieza v desinfeccién que se utillzan dependlenco lo aue vaya a desinfectar v los tiempos de aecién,
Desinfeccién de alimentos-frutas > > X > M1 e AR S| [ 5] wE v
Desinfeccién da hueves -~ e W > XKl 24 e 5] 2l <l b AR
[Desinfeccion ce empaques > S X e ~g > e e ARSRESEE LYY 2
: . . VERIFICACIOI’?I DE AGUA POTABLE : : : : OSERVA-
Escrina una (C} en [a casllla en cass que el ANALISIS ORGANGLEPTICO cumpla con los siguientes parimetros (sin olor, sin sabor y sin color o tsbiedad), En caso contrario donde evidencle ma) CIONES
olor,saber o turbla eseriba en la casita (NC) No Cumple y en [as observaciones especifique fa no conformidad,
OLOR : [l [AYa S < LICIC, [a Pl Fall Wnt CICVCl Ol
COLOR [ S|l ole & clalC, clelale clelCic e
SABOR I3 clele o clcic Cliclelc Cclrlcir ol
TURBIECAD =X CJ A 4 ] ~lcIC. Lot ele PRIy ey
CONTROL DE PLAGAS ' *
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
* . RaTa L
" ILUSTRACIGN . C@& B !ﬁ\ ',ﬁ‘g g;
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA CBSERVA-
:Hay presencia de plagas vivas? AN A AJ 2 pA A Bl Fxs Mo CICNES
1Hay presencia de plagas muertas? » ad Adad - & ol A2 ad M1 ervrErsrey
Hay sefiaies o¢ plesencia Ge plages (Ganes, - ] y :
:\é:!ﬁafe?al ruid%s)’? plagast !'J /‘}N JU Vi o N rj IUN N {J L DI T % N
10 final de recoleccion de residuos solides
:.s;:gf? do lejos def almacenamiento de A MMV M e f‘) ~ P Q| M A A EVJ ™
[vivergs’
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
£l contral de plagas se realiza al iniclo de I3 jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornads laboral, registre 2 fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
{legistico. - -
. - VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA CQCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al Interior de la cocina y el comedor, Adernds, escrita una X inicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger [os CBSERVA-
residuos na aprovechables o de reciclaje se llava las bolsas del shut o del 4rea destinada por a sede para el almacenamiento de estos residuas. . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUQS SOLIDOS DE LA . . | p ol
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X Myl P M x M X X )d x )AX
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA -
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA b Sy ¥ Bx X XX X pabille X1 X se] % bl
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que y ) ; A
Recal Eeoma se| | DAL ] | IX[< RINelohe] [ e e Pl ,
EVACUAGION DELACEITE USADO N e~ % sl [N XI5 X e e st X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de [a semana que pasa el L M’ Ml J BT 5 D :
carrg recolecior de basuras.
RESPONSASLE




mes

CHEQUEO. DIARIC DEL PSB EN
SEDES MODALIDAD - RPS

limantoshas
Drend

Unidad Admpsrsirativn Lapntin)
e Abeaiagien Cobelar

G

1 ALCALD[a MUNICIPAL DR

Elipiales

{embre def municipio:

[Nombra de 1a Sede:

{ombre Responsable del diligenciamiento:

I erotles

[Mesasio:

eSS, 7575
L

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casila cuando realice procesas de fimpieza ¥ desinfeccidn, pan los cases dunde na 2pligue el item registrar en la casila {Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicién enfa tabla

Yas delmes Ti72 1312 (5161781911001 [12]43114115(16117[18118120]21]29[23]24(25(267127{28129(30]31] oBserva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTOMP - CIONES
21508 N MM 1% el v e Y X e XS
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Escriba una X cuando se realicen procasos de lavado y desinfeccitn da frutas, huavos o empag para la dosinfeccién utilice el método de Inmersidn y remilase a las cantidades de hipoclorite CIONES
descritas en el programa de limpisza y desinfeccién gua se utilizan dependiendo Jo que vaya a desinfectar y los iempos de accion.
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VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
C scriba una'{C) en la casilla en caso que al ANALISIS CRGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor ¥ sin color o turbiedad), En caso contrario donda evidentie mal CIONES
or,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las chservaclones especifique 1a no conformidad.
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CONTROL DE:PLAGAS
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SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
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viveres? .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control da plagas sa realiza 2l inicio de [4 jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la ]omada Iaboral, reglstra la fecha y hora en la casilla de cbservaciones y nolifique de Inmediato al supervisor
loglstico.
) VERIFICACION. EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residucs al Interior de la cocina y el comador. Ademés, escriba una X tinicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger Jos JOBSERVA-
reslduos no ‘aprovechables o de reciclaje se fleva las bolsas del shut o del Area dastinada por la seda para el almacenamiento da estos residuos. CIONES
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oo couEasesaass AN Al L [ [l T oA
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA .
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso qus . E .
aplique) . g
EVACUAGION DEL ACEITE USADO ) A bl
Fracuencia de racolaccion: Marca una X en el dia de 1a semana que pasa el L M ! M J ) 5 D é
carro recolector de basuras, d
F
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REGISTRO DE : LIMPIEZA Y DESINFECCION
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Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de Empieza y desinfeccidn, para los cases donds no aplique el ilem registrar en la casilla {Na) No Aplica.

Canfirmar cantidades ¥ tiempos de exposicién en la tabla
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do y desinfaccién de frutas, hueves o empagques; para la desinfeccion uiiice
descritas en e| prograrma de ¥mpleza y desinfaccitn que se utilizan depandiando lo gue vaya a desinfactar y los tiempos de accién.
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VERIFICACION DE AGUA POTABLE

SIS ORGANOLEPTICO
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CONTROL DEPLAGAS
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ILUSTRACION

RATA
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SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SI LA RESPUESTA

2 Hay presencia de plagas vivas?

!

ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA
N hJ W

MIMLY

CBSERVA-
CIONES

2Hay presencla de plagas muertas?
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TIPO DE PLAGAIDENTIFICADA

logistico.

El control de plagas se realiza al Inicio da la jornada laboral, En caso de datectar plagas durante la jormada laboral, ragisire ka fecha y hora en [a casilla de observaciones y notifique de Inmediato af suparvisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUQS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Eseriba tha X cada vez que se realles la evacuacion de resicuos al interior de la cocina y el comedor, Ademdas, escriba una X dnlcaments en los dlas en que la empresa encargada de recoger los
residuos na aprovachables o de reciclaje sa lleva fas bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos rediduos.

CBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDDS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR
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RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

camo recolactor de basuras.

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la

samana que pasa el
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©-€ LAavPALMA

Nombra Responsabla del dligenclamiento:

ANk MENESE S

[Mes/Adio:

[Aoonto — 22 S,

REGISTRO DE_LIMPIEZA Y PESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpiaza y desinfeccion, para los casas donda no aplique ef item registrar en la casilla (Na) No Apfica.

Confirmar cantidades y tiemnpos de exposicidn en a tabla

c

Dias del mes T1]2]3la[s5]6i17[B8]0[m[t]12(13]14[15[16]17]18[18120]21[22123]24[25[26(27[28129730{31] osserva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
FIS0S 221 A[=4% Prar e AL A T ]~ AL
CAMPANAS
PAREDES . ~Z » e ~
VENTANAS P g ~ > <]
PUERTAS ~Z ) 7 7~ o,
MESONES e vl e ol |52 > K | 2 L A
LAVAPLATOS b ol i by e ~L 2| A A L DA S I
CUCHILLOS ~ e 1oL [ b ol a3 oo 240 e At AL A~
CUCHARCNES > rarab.d e b s o 7] oL £ I A N o
JARRAS . L o [ P v > P e | A~ | I
BANDEJAS = FH o[ il | [ X A ERE P e e e
RECIFIENTES PLASTICOS ¢ o o |4 A P I3 T P R P
OLLAS s P A Fad v = Eailvaa = | A A
TABLAS DE PICADO - Dot [=F P Pl e £ ol 7 Ead 7 o 8 £ [ el
[ESTUFAS > A |4 Ahaba| 1K AL A A B
LICUADORAS Tl Ve Cra T el rd 2] Al L
HORNDS . -
REFRIGERADOR e Fan -~ >4 3
CONGELADOR
|GRAMERA *
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA > >4 >4 >
ESTANTERIAS . » - o » =
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO bod > > e o
TECHOS > > >
ECAS PARA RESIDUOS sl P ‘;L P 4
(, 4 AREA DEL COMEDOR " OBSERVA-
[MESAS ey L TAEANES L] 7 A rArAr CIONES
SILLAS rad L |~ (7~ iy bl AR AP P Wasl el bl ol B
VENTANAS. L, < Il !
PAREDES - - - =>4 . >
PISOS e 7< [ [ A ZAAAL | L [oelwe B Earararars
TECHOS > - | . >
VASOS et e ra e oA £ || Pl e o Pl el P
PLATOS =< 75 1 |= b AT < pas o el = o 1oL [L L e
CUBIERTOS =~ [ 1~ v raad PP e P I P s Tl
BANDEJAS M
POCILLOS -
AREA ELEMENTOS DE ASEQ . CBSERVA-
~|CUARTO ALMACENAMIENTO . .
ELEMENTOS DE ASED nd ¥ pid » ] e CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > ~ e e 4
TRAPERD * e - ARV >< 2R e | wed o *
ESCOBA > Kl AN 4 Pt IR | >4 o bl ¥al
RECOGEDOR 24 AR k] K 2= [ < A bt - [
GUANTES X S abd prarar > Pt [ e >e C el b A
’ LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando sa realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huavos o empaques; para a deslnfeccion ullice el método de Inmersién y remitase 4 las cantidadas de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfaccién que se wiilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos da-accitn.
Dasinfaccitn de almentos-futas » ~ b wl —a
Dasinfaccin de husvos o = [y 4 ~C
Dasinfeccin de empagques = e sl | ne ~| |
i VERIFICACION DE AGUA POTABLE ) i . OBSERVA
scriba una (C) en 1a casilla en caso que el ANALISIS ORGANCLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor; sin sabor y sin eolor o lurbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
lor,sabor o turbla escriba en la casilla (NG} No Cumpla y en las observaciones espacifique la no conformidad,
OLOR < clcic [HA[A[4 C Clic]cIC clelclc |
CGLOR [« Llcic dcicic = cicleic clejelc]c
SABOR < cloic Cle i [ clc|ciC clelc|c (e
TURBIEDAD C clcic cleld (& clele il cleicic|lc
CONTROL DE.PLAGAS
- TiPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
WAEA '
ILUSTRACION ﬁ %
_ Cam i )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: Sl LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 5! LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢ Hay presancia de plagas vivas? NN () MIMINT T P\’ MM i ™ CIONES
£Hay presancia ¢e plagas muertas? 5] ™o RN e [l TN B I (o | NI
Hay sefiales de presencia de plapas (daflos, N -
Fateta facal, midas)? plapest ™ PN NN e N NN M W NV
¢ El'punto final da recoteccion de residucs sélidos
e?té ublcado lejos del almacanamiento da S5 (S ASs S 5 =55 1S IS Sls|sls IS
vivaras? .

TIPQ DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico,

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jomada labaral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUDS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba tna X cada vez que se realice la evacuacisn de residuos al Interior de 1a coclna y e camedor. Ademas, escriba una X dnicamente en los dlas en que la emprasa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclaje se lteva las bolsas del shut o del 4rea destinada por 1a sede para el almacenamiento da estos residuos.

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIOUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR
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b
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¥ KRR e x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAIE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

caro recolector de basuras.

Frecuencla da recolaccion: Marcauna Xeneldiadela

semana que pasa el L

RESPONSABLED'\ o M&""ESCS

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE [PIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.
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Nambre del municipio: Lo Victorla- towales [Nambré de la Sede: C-€ . Lo vheho T a
Nombre Responsaba del diigenciamiento; | HMewrisel Cardenas . : [Mes/afia: ]-kg@ 50 - 26025,

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Estriba una X en cada casilla cuanda realica procesos de limpieza.y desinfecdion, para los casos donderna aplique el item registrar en la casilla (Na} No Aplica,

Confirmar canlidades y iempos de exposicién en la tabla

Dias del mes. . [iJ273Jaf{sle[r alo{to[nlw@[13lulis[w[1r[18l9]20]21122723]24725[26]27] 282003031 omsenva-
. AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) CIONES
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RECIPIENTES PLASTICOS ~ VAR EX [ o] . |t | Pl S [
OLLAS - N [~ T2 3 ~ DL Tt [0 FhA |t A L
TABLAS DE PICADO 4 P ARTAra L o x ol e | L ok, P v ol ol
ESTUFAS . X 2| | P~ it A o P [ | A Bl
LICUADORAS e e[t bt Al | 2 P e e i e wa
HORNQS ! )
REFRIGERADOR b > ) 24
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA o el Pl s
|ESTANTERIAS »< ~ > ~Z >4
RECIPIENTES PARA, ALMACENAMIENTD > | ! 5 ! > st
TECHOS L x> >
“\NECAS PARA RESIDUOS > > > <]

(ri? ] v AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS < Z 2 e < AL be K B[ CIONES
SILLAS >< 2K e e ra e e <] A e P [

VENTANAS 7= [ = e
FPAREDES A s o [l 52 e
PISOS < P ra e e ¥ad < D | et o] e
TECHOS I ~ . |y
VASOS rad ra AT 22 e >< o [ L el Ik |
PLATOS > bl b 2 > 2L ] o] e | A 1S
CUBIERTOS L T bl Al > Pl ||t ARSI ’
BANDEJAS . . . .
POCILLOS i
AREA ELEMENTOS DE:ASEO OBSERVA-
= |CUARTO ALMACENAMIENTO . ’
ELEMENTOS GE ASEQ P X tad T - CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ RN i) N P Y ><
TRAPERO > ~d [N prd vy < AAA P S| o | )
ESCOBA .l SN | I, B A > A BARL A |
RECOGEDOR P el 5 e e e IS A A A P P i
GUANTES = >t A CY A CV A I | =l e 4] el AL
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES i OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, hueves o empaques; para la desinfeccion utilica el método da Inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfeccién que se utilzan dependiendo lo gue vaya a desinfectar y los tiempos de decidn.
Dasinfeccién do alimentos-fratas wa et b s
Desinfeccién de huevos S > [orte bl P > S
Deslinfeccitn de empacues o ~C] Al | |
VERIFICACION DE AGUA POTAELE R 3 i OBSERVA
( criba una {C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEFTICO cumpla con los sigufentes par&matros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donds evidencie mal CIONES
Slor,sabor o turbia escriba an la casilla (NC) No Cumple y en las observacionas espacifiqus ka no conformidad.
DLOR ll ClC |IC Cic < [d ic]c [ 1c Cclc]ClCIC
COLOR [ Cle I clcidc [ clclcic clclclc K
SABOR C [ATrd cic |C < el ic clc|lcic
TURBIEDAD C Clcic clelc cic [C clccic €
CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas’
WATA
ILUSTRACION - ﬁ %
Camn ~—ain ?
SE DILIGENCIA CON LALETRA §: SI1A RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTAES | NEGATIVA OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? N T Y IHNIN NIV CICNES
LHay prensanci: do plagas nlueﬂlas? o [3) =NiVALY) N N [SITYINITS) MV I
&y sefiales 0 presencia do plagas (dafios, .
;E’gm%‘ﬁ;ﬁnl_adpgsm( ahd b B NNN o VAL MWW
LE1 punto final de recoleccion de rasiduos sdlidos
estd ubicado le]es del almacenamiento de 6 S 6 5 S 5 5 6 Q 5 S 5 Q 5 S 5 S
viveres? y
TIPC DE PLAGA IDENTIFICADA

El &ontrol de plagas se realiza al inicio de fa ]omada laboral. En caso de detectar plagas durante a jomnada laboratl, registre la facha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
loglstico,

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que sa realice fa evacuacitn de residuos al ntericr de 12 cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Onicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-.
resliducs no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la seda para'e! almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECCIGN DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA

COCINAY COMEDCR ESCOLAR ¥ L ?d Y| » % H A A~ KA A A KL

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA )d N )é'

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA b *

RECCLECCION DE RECICLAJE (En easo que

apliqua) . s

EVACUACION DEL ACEITE USADO . -
'?mcuenclla d? racolaccion: Marca tna X en al dia de la semana quie pasa el L M M 3 v S D
camor or de basuras.

RESPONSABLE h‘{ux wol Caf JCI’H&

FORMATO ELABGRADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 AGTUALIZADD 13/05/2025.
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REGISTRC DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

VIDA SEDES MODALIDAD - RPS e
o _ UTNP25-PSB-RPS-001 | ' Actualizacicn 13/05/2025
Nombre del minicipio: \owmlesns — o vwetbreler {Nombre da la Sede; L.E. NaZzor €%
Nombre Responsable del difigenciamiento: L-t-cf dy Carc€dos. [MesiAfo; ] Agasto ~ ZOTS

Escriba una X en cada casila cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para log casos donde no aplique el item registrar en fa casilla (Na) No Aplica,

Confimnar cantidades y tiempes de exposicion en a tabla

Dias del mes [172f3Jais5]s] 7lal9|1u|11l12|13]14]1511s|17]13;19|20121rzzlza|24i25|26!27|23|29|30i31

CBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
FISGS S T, FIL A AL LR L L [ =< X
CAMPANAS
PAREDES Pl L, ~¢
VENTANAS ~d L, >, =
PUERTAS [ - - > i
MESONES oA pe It e | £ P I bt it | A [P A A AW
[AVAPLATOS % L[| I o< | 154 [ bt [t £ he 2 (2L |t ||
CUCHILLOS i % v A AL TAH T~ e ot It Lt [oeloe] e
CUCHARONES - L ke N 7% ot |t (2.1 54 bt bt D bt ol bl o |t | >
JARRAS : L | |t [ A2 = [ANT AP bt |- b, PR ALV AL TS
BANDEJAS . _ br o Zl2 K 7 A S rali Aot | St K | || et
RECIPIENTES PLASTICOS <L |- Al S| (K ol 1ot | |7 [ | | [t ) I [t | A |
OLLAS >+ b lr | 1 Rt b | |8, 1 [t e i e 12 | [l
TABLAS DE PICADO A 7~ et || e WEIrAr 17t e ol [t e |
|ESTUFAS - e e 1t P ot Lot | e et |t by, K |l oL
LICUADORAS et [ o] bt YA > T e ot bl fot [t | et
HORMNOS )
REFRIGERADOR £ o > o Fet.
CONGELADOR
GRAMERA
JJTERMOMETRO ¢ ’
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA . s i frad < -
ESTANTERIAS N < >4 > 124
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO > el 3 Ead 7|
TECHOS > * < Ead
ECAS PARA RESIDUOS e L 1 ] <] bt
i N AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
|MESAS 2% K] K e ol 5 oK {C AP =t A | | AL CIONES
SILLAS =< St - i N e oy o | oL oK pramw e g
VENTANAS >4 rad e, -
PAREDES < e >< e
PISOS B Sl lord [ bt [ | e [ K R bt oA [l
TECHOS -5 RE pa L ]
VASOS L CAEJINEA o e o A |5 o Lo o] -
FLATOS P P v I S 22| [ 14 P P o4 b e A b
CUBIERTOS vl rad oA LV 4 E = | |l [ ] D o ] T A R Y
|BANDEJAS
POCILLOS
AT AR TERTS AREA ELEMENTOS:DE ASEQ OBSERVA-
ELEMENTOS DEASEQ > - tad % L3 > CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ s il L 1. 4
TRAPERO [~ el v Pl ved v Ar. b K o2 bt ] = P v e e
ESCOBA d At (o] B2 v e b A el e P e o e e P
RECOGEDOR val £ el | 1L o [ [ bt [ A A A 1 A A A L
GUANTES > v A Y A e e e e o P it ol K P
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procasos de lavado y desinfeccitn de frutas, huevos o empagques; para la desinfeccién utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfecclén que se utilizan dependlendo lo que vaya a desinfactar y los tiempos de accion, "
Dasinfeccién de alimentos-fartas > . L L P [ ol Bl
Pasinfeccién de huavos [ [>< [~ e e X > <
Dasinfecclén de'empaques > I | ] | e A
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE ) OBSERVA-
seriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con Jos siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y,sin color o turbledad). En caso contratio donde evidancie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en 1a casilla {NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad.
OLOR DO C [C]& C ClclCl/ 1< CICTCC cJaiC]CCT
COLOR [ Far- A< < clo ol clclelC [l (< HalAN
SABOR [ Cle |< < clc e [ clclc|C clcic]e|c
TURBIEDAD < clelC Cle |[C]C T dciclc clciciei<
CONTROL DE PLAGAS
‘TIPO DE PLAGA ’ Roedores . Cucarachas
. RATA
ILUSTRACION" ﬁ %
: Cam ~ai %)
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: 51 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA CBSERVA-
1Hay presencia de plagas vivas? [ A Y] WINIpTW b I % L NI TR T e CIONES
;Hay presencia de plagas muestas? ~ [ %] eI N =] NV NRS
Hay sefalas da presencia de plagas (danos,
b e M1 [ RINIDL TR T IRIVIPIDIVT [ S IPIDe] [ RNV
¢El puntorfinal de mecoleccidn de resicuos sblidos 1
estd ubicado lejos del almacenamiento de 5 6 15 -S 6 s S \S S S 6 S S -S s s S > 5 2
vivares?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

loglstico,

El control de plagas se realiza alinicio do [a jomada laboral, En caso de detectar plagas durante |4 jomada laboral, regi?tm Ia fecha y hora en [a'casllla de observaciones y notifique de Inmedialo al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

catmo recolector de basuras,

Escriba una X cada vez qua se realica [a evacuacitn de residuos at Interior de la cocina y &l comedar. Adernas, escriba una X (micamente en los dlas en quala empresa encargada de recoper los OBSERVA-
residucs no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la seds para el almacenamiento de a5tos tesidugs. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUQS SOLIDOS DE LA - LSS ¥ x

COCINAY COMEDOR ESCOLAR Ia Kixx| X * X _ X¥[¥ XA FE

RECOLECCIGN DE BASURAS POR PARTE DE LA :

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X A * \{

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que

aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

Fracuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M mt . J v s i D

1
Respoandtccé o.

ra
\ FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE [PIALES 2025 ACTUALIZADO. 13/05/2025.

JARMUZ MPRESORES: 300 425 9525
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COLOMBIA
POTERCIATE LA

VIDA

SEDES MODALIDAD RPS

CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN

UTNFZS—PSB—RPS—OU‘I l Actualizaclén 13/05/2025

[ &
Nombre del municipio:

tplales —

Lad ULL‘_—l—cer.

[Nornbre dela Sede;

C-<-Saladg-

Nombre Responsabla del diligenciamiento:

Amipact WNaice .

[MeslAdo:

REGISTRO DE_LIMPIEZA Y DESINFECCION

| Agoa‘\e ~T oS,

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de Empleza y desinfectidn, para los casos donde no aplique el item reglstrar enJa casilla {Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Dias del mes [1120s]a]sis[7]s]ofwit]2]i3]t4i1s]e]t718119f20] 280222324 25]26] 27 (28)29]30131 ] omservA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS < Pl o P FAPN AR - AR | ol | =t | =]
CAMPANAS -
PAREDES > ol | -
[VENTANAS > P > >%
PUERTAS =4 e > e
[MESONES P R > oL [ el [S . AN A (A > [~
[AVAPLATOS HKise o [ [Ty = bt [ 14 1 S B R E
CUCHILLOS = ol [t > P (=g [ A Bk, 2Nt ol ot o [ A [l
CUCHARONES pad P e rad . -t 1K bt e I S Pt |
JARRAS 2< <ol g [ EAr AT AT - Y A L L A
BANDEJAS ra llzelad] ¢ e Ll bt L bt bl bl bt e A
RECIPIENTES PLASTICOS < o< || > Y A 2 Ak | o et et BL
OLLAS < A b 4 I - ST By 2 A B A A
TABLAS DE PICADO 2 [~ 4 PO b | o e 1 Fin o P vt
ESTUFAS 7S . e .4 el e i v ] it ¥ i
LICUADORAS >< ol it | £ 23 e P oo [, ] i P 24 [t [ et | it
HORNOS
REFRIGERADCR * ~ ] ol <
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO i
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA. __ |5& > < ra £
. |ESTANTERIAS ¢ ¢ ~Z = —
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e, > L 4] =<
TECHOS > > < : ==
ICANECAS PARA RESIDUOS - >4 ] e
C ] N AREA DEL COMEGOR OBSERVA-
WESAS ol KL A 1K HAATA AL vy S e CIONES
SILLAS >, e b e e o Pt plloe b |« P o A P s o s i
VENTANAS - o P bts,
PAREDES = S e BES
PISOS < £ > [l [~ [ bt o= [t I el | [
TECHOS el >< >
VASOS rad P P e R 22| o] e e e e o ot |t~ |52
PLATOS i ot v i o M -4 [ | ol fote i b ety 3 o o i
CUBIERTOS e et [t | | i | L bt Dl "
BANDEJAS
POCILLOS . .
AREA ELEMENTOS DE-ASEO . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ Lo 7< P( X >< C'IONES
DRDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ s ] B >¢ el
TRAPERO 2 <l ol S [ [t AT oA (= R e L
ESCOBA > eyl o M DA ol e b P s ol ey e bad vad
RECOGEDOR < PARA el |t < A B Lo > A A s s W TR TS
GUANTES K | bz = ot [l 5 >} At AL A A >
e LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES [ . OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen proceses da lavado y desinfeccidn de frutas, huevos 6 empaques; para la desinfeccidn utilice el método de Inmersidn y remitasa a las cantidades de hipoclorita CIONES'
descritas en el programa de limpieza y deslnfeccién que sa u‘hhzan dependiendo o que vaya a desinfectar v los tiempos de accitn. *
Desinfaccitn da alimantos-frutas = [P5 | LA foe o
Desinfeccién de huevos Fad o S )l e < e
Desinfeccion de empagues X > ]t bt | > v
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
criba una {C) en la casilla en caso que e ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin ofor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso copteario donda evidencie mal *CIONES
C r.sabor o turbia esceiba en la caslila {NC) No Cumple y en las observaciones especifigue la no conformidad.
OLOR E CICTC] IC CICTCTC CICICIC C [CJC]CIE
COLOR Clc|c C. CC ¢ clcic cljcic i<
SABOR [ Cic ¢ < ClciCic 1], cleic clc ¢ T
TURBIEDAD [d cle el 1 Clciclelic ciCle(C CIclcCIC
CONTROL DE PLAGAS.
TIPO DE FLAGA Readores Cucarachas.
aara .
ILUSTRACION ﬁ %
. Camn ~ai ?
lSE DILIGENCIA CON LALETRA S: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA i OBSERVA-
« |zHay presencia de plagas vivas? oW % YN E [WENLIRLN CIONES
ILHBV presencla de plagas muertas? bJ NN i Hin i o ko LSl NI
Hay sefales de presencla de plagas (dafios, K ;
ﬁ’\élltyriatfe?ar m'd%swl = dpl ¢ ld( o N NN N N ‘J N N N N ‘\) N N N N N N N N
L El punto final de recoleccidn de resicuos solidos .
restépublcsdo lejos del almacenamlento de S %S S S SS|S =3 S SSS 1S SIS s Y .
Jriveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas se realiza al inicio da a jomada laboral. En caso de detectar plagas durante 1a jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla da observaciones y notifigue de inmediato al supervisor

logistico.

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS. DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba tna X cada vez que se realics [a evacuacion de residuos al interior de 1z cocina y el comador. Ademas, escriba tina X dnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los
reslduos no apravechables o de reciclaje se lleva las beolsas del shut o del drea destinada por [a seda para el almacenamiento de estos residuos.

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

N

* * KpRpax X

x *

%

»®

+

X b 80741

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVAGUACION DEL ACEITE USADO

carro recolector de basuras,

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la

semana que pasa el

RESPONSABL% Z ! S

FORMATC ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525
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) O"NPA‘ W MUTNSCIOAL DB
SRR (« CoLopem CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN Bravee @Ilplal p
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS
= o UTNFZS—PSB RPS—001 ] Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municiplo: loiales — Loy ulctorlen. [Nombre de fa Sede: C.E- Cutvrg M
Nombre Responsatle del diigenciamiento: Liltanen  larped. [Mes/Afio: | A qosto- Lo
. REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza v desinfeccion, para los cases dende no apliqua el item re_gls en la casilla (Na) No Ap!lw
Confirmar cantidades ¥y tiempos da expasicién en la fabla
Dias del mes [11z]3]al5 67080 win]12][iala[616]17]18(18] 2002122123124 2526127 128[29[30]31] omserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
FISOS ] Al T b SR AN B ] Aol g, Pl
CAMPANAS .
FAREDES Ve ~& E=dB <
VENTANAS [~ -y L <]
PUERTAS fad | prad -
MESONES ) 7< B[] i vt b e = ot | |l ] Pl B e
LAVAPLATOS s Kol ot > |t A v |t |t bt ]ty
CUCHILLOS e 2=t < Hmalme] £ s s o e AL £
CUCHARONES K e e 7= ralr = .o =l bk >k I K
JARRAS - e Fa | e 2 B o el A ot [
|BANDEJAS =< e e | 1 Floelpe | € I e 2|k (ATl
RECIPIENTES PLASTICOS > oot | el Bt bt bt P4 it (e s |l |k | b
OLLAS [>< - | e -5 FbF | 2K i o o Pt L T A B
TABLAS DE PICADD radl > b 3 e loeioe] [o4 e ey e
ESTUFAS < et K e Pt} ] B e e ! ik DAL
LICUADORAS Fad 2 . o) [~ i P 3 vy
HORNOS ' N
REFRIGERADOR bl o < Lo
CONGELADOR
GRAMERA
TERMCMETRO
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA [ Pl o >
ESTANTERIAS = > s =< [
RECIPIENTES PAR.AALMACENAMIENTO > 2% M d "
{IECHOS ey . P ~Z
SNECAS PARA RESIDUOS < 7 =< =<
- AREA DEL COMEDQOR OBSERVA-
[MESAS =] [K rea e Y4 o[t ot | |l | o 1K CIONES
|siLtAs < D gl ] [0 7 i > | APt Pl | e
VENTANAS A e 3
PAREDES frad : L - Pl rad
PISOS pad AP IS ot o [l e |t | bt B |
TECHOS* <" 'y >
VASOS = v o N 7 ol | [l P | o | A
PLATOS > Il |t > B aad - e [l | s 7t bt L
CUBIERTOS < b o P v el v s brale S Vo bl I il
BANDEJAS . )
POCILLOS .
T — : AREA ELEMENTOS DE ASEQ _ OBSERVA-
ELEMENTOS DE ASEQ 7( ’( M < Iad 7( CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO ~£ ra . L Ea >
TRAPERO >< Pl ol b ot rAr- iV — >E A bt [ [ [ | o |
|ESCOBA Z5 bt |~ bl [>< o b 1 < ol o |- 7 gl | A
RECOGEDCR il AT ot < =X [l Pt SN Y P e
GUANTES >< ol [ [ Pl ol | [ 2 ot (e ol LA [ops Lo,
. LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES " OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y dasinfeccitn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice el método de inmersién y ramitase a las cantidades de hipoclorito CIONES.
descritas en el programa de limpisza y desinfeccidn que se uullzan dependiendo o que vaya a desinfectar y los fiempos de accién.
Desinfeccién de alimentos-frutas e d [ |t e e
Desinfeccidn de huevos - = > b o |8, ol ot
Basinfeccién de empaques a3 7 ol |~ ] =]
' VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
C};mba una {C} enla casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con Jos siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o terbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique 1a no conformidad.
OLOR Ve CJC]C C CiC]< C CICiC [T CICIC[CIC
COLOR cClc |l [C cCiC kK [ Cle IC Kk clcic ic [C
SABOR [ [BrI< C CIC i< C | IC K ClCIC[( 1<
TURBIEDAD [ clC Tl (C cle ic C ClC Sl
CONTROL DE PLAGAS
TIPC DE PLAGA Reeodores Cucarachas
raza .
ILUSTRACION % A
. Can i [R.2
ISE DILIGENGIA CON LA LETRA S: 5! LA RESPLESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA N OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [ [N VIV I c N MY NIRRT CICNES
sHay presencia de plagas muertas? | . € v AN ™ pJ N N NI TN
Hay sefalas de presancla de plagas (dafios,
;atazﬂatf:?al l1':11|d'3>s)'ﬁ'l =5 dp s ld( = v N N N : N N N “J w N N N i N N N N
unte final de recoleccion da residuos sélidos
:stépublcadn lejos del aimacenamiento de S s 5 5 5 6 S 5 : 5 S .S S 5 S SIS S S
viverss? !
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control da plagas se realiza al iniclo ¢a la jomada laboral. En caso de delectar ptagas durania Ia jomada laboral registre la fecha y hora en la casilla de abservaciones y notifique de inmediato al suparvisor
Jlogistico. ,
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reatice la evacuacitn de residucs 2! interior de 1a cocina ¥ el comader. Ademas, eseriba tna X tnicaments en los dias en que la empresa encargada dé recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje sa leva las bolsas dal shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento da estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA | »
COCINAY COMEDORESCOLAR Z” KX [ ataLdIES H[RFX PR PR X N
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA T
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso qua .
aplique)
EVACUACION DEL ACEITE USADO ]
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M M J v 5 D -
carro recolector da basuras.
RESPONSABLE
Zihiana Taripa .
FORMATO ELABORADQ POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 AGTUALIZADO 13/05/2025. -

JARMUZ MPRESORES: 300425 9525

»
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o«“"“&, - ﬁlmerr{o;.;'( MUNICIPAL O !
AN ((( coLopma CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN | Tiprendet @Iplales
VIDA SEDES MODALIDAD RPS P TR
— UTNP25-PSB-RPS-001 I Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipic: " Tipuales ~la Jickt vLa |Nombre dola Sede: C-€E- EALTC\oT\a.
Nombre Responsable del diligenciamiento: Posolay Chq_suc_za_c,. [Mes/Adio: Aot ~Z2o2S
! ‘ REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION .
. ' Escriba una X en cada casila cuando realice procesos da limpieza y desinfeceidn, para los cases donde no aplique el ifem registrar en la casilia (Na} No Aplica..
Confirmar cantidades y tiempos da expasicion en la tabla
Dias del mes [1]2]3]a15(6]718]0al10]1]12]13[14[15]116]17 18] 192042122 [23]24[25[26727]26723130[31] opserva-
- AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS < =z [K] X K[ A A e [ H [orToe [ X
CAMPANAS
|[PAREDES a vy =<
VENTANAS he > -4 >
PUERTAS 3 e =l >~
MESONES ol XKt | {2 P (< |t | Pl 2 [ 1K P AANA
LAVAPLATOS o bt 1 ra L e [ |2 2% e o Lt o< P A B B ey
CUCHILLOS g oLk bt 25 ot ok 1o [ f5A el |2 bt A b . et
CUCHARONES vl [ [ [ >< L ¢ i e o o Y 4 It bl |t ot
JARRAS < b=, V3 o =3 raiwadr Ay N4 o i 4 o] 7o i s b
|BANDEJAS rad [l [ It > Pzt 1A =7 | i i e =8
RECIPIENTES PLASTICQS he e | Il e LA et |54 L i A |7 | [ [l |l
OLLAS b=t [F K B A I DAL e y
TABLAS DE PICADO wed P a3 L4 P o 2 il = ol P Pl b o L |54
ESTUFAS ¥ ol Ve 4 P el o P e yaiel o3 i - e S
LICUADORAS > brl 1l .3 T A A e k7l S P Vo v ol
HORNOS [ ¥
REFRIGERADOR v <] > I><] o
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA < >£ < =<
ESTANTERIAS [><. Pt < >< Fa
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO » ] . e =<
CHOS " < Ead
YNECAS PARA RESIDUOS . > . e Eon P ¢
< . AREA DEL COMEDOR - -CBSERVA-
MESAS < H Ll [ Sl B A [ PP B A I o e bt [ CIONES
SILLAS Ea 2] [ L | ptn| | [ 4 A )t | . <]l e oo
VENTANAS rad - ‘ -] ' L e
PAREDES e ol <] %
PISGS =< o el 2 I = P 2] ] P I e P [ |t ] eyl [
TECHOS ol ' = - Ead
VASOS 7< '54_{’7‘—‘.& > b r 2T AP T~ L |, | ] o |t
PLATOS >4, e et 7 e o B { rad 2 S AP MY o e Pl |t} ]t
CUBIERTQS =4 P s Fn -4 ] > Pl | s s
BANDEJAS :
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEO CISERVA-
CUARTO ALMA/ O
ELEMENTOS Dgismlzglsm L X . < < L CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASED 7~ e D[ [t e [ ot >
TRAPERO 7~ H[A K o R o o e s e o s P oA s - W
ESCOBA < ya .uS >< 7 B ¥l o o [ o L < el ea | ]
RECOGEDOR >< 1ol ot Ead Afaot] gt et 1 i ) 2
GUANTES < beoel>d B Al R e e 2| ot} o] P e e e
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procasos de lavado y desinfeccitn da frutas, huevos ¢ empaques; pasa la desinfeccién utllice el método de Inmersidn y remltase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa da limplaza y desinfeccién que se utilizan dependiends ks qua vaya a desinfectar v los tismpos de accién. ’
Desinfeccitn de alimentos-fritas b’ »< e ardrs P4 >
Desinfeccion de huevos rad End |l |t < e
Basinfeccion do empagues et Pt . B < >
VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
scriba una (C) en $a casilla en caso que o ANALISIS QRGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parimetros (sin olor, sin sabor y sl color o {urbiedad). En caso contrario dande evidencia mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casiila {(NC) No Cumple y en [as observaciones especifique la no conformidad. .
OLOR ic C[C[C [«R N CIC & [C [< E(‘_CC_ ClCiIC|C I
COLOR c [ <A<l I (<A cicCilc i Cle € clcic|clIcC
SABOR < Cle [C < CiCic IC clcic (< ciclclic |
TURBIEDAD [l Clclc < ciclclc ¢ cleic | Clelciciar.
) CONTROL DE:PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
- RATA
nu cION ﬁ %
. e Lo~ »
SE DILIGENCIA CONLALETRAS: SI LA RESPUFSTA ESAFIRMATIVAY N: Sl LA RESPUESTAES NEGATNA CBSERVA-
1Hay presencia de plagas vivas? k-t i i R DI W [DJ] NRD CIONES
¢ Hay presencia da plagas muertas? ¥ '| el W [\) YN N [NV 3N WY
Hay sefales da pres de plagas (dafios, |
lﬁ'\'g?:rig foca lnljﬂldpgs]?‘:n::’ dpl ¢ m( - ~ Mvir] M D ININNN el I SIS
unte final de recoleccion da residuos oS . .
s;stépuhlmdo]ainsdd aimacenamlento de g S S 5 | s % 8 5 S S g S S S 85 SS S
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

leglstico.

El control da plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada fabaral, registra la facha y hora en la caslila de observaciones y nolifique de Inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que sa realice ka evacuacién de residuos al interior de la cotina y el comador. Ademas, escriba una X tnlcamenta en Jos dias en que la empresa ehcargada de recoger los
reslduos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamfento da estos residuos.

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Ia

et | (X AR e 4

e *

>

2

® Al

e *®

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECGLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUAGION DEL ACEITE USADO

camo recclactor de basuras.

Frecuencia de recoleccién; Marcauna X enel diade la

semana Gue pasa el

e

RESPONSABLE f%w fex gﬁd 9 Uf? acl

.

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALlDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZAND {3/05/2025,

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525




TR T s ol - -—— —— - - s —_—— T

AmPAR 10 : w—i : ALCALDIA pEnECIRAL DE
AT (@ CoLovma CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN rent  EAmiales
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS N
= : 3 UTNPZ5.PSBRPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: \Pvale s g \M\CEo chou.  [NombredslaSede: C-E . San Joane ARG,
Nembre Responsable del diligenciamiento: Rong & leno,. Wienes <> |Mesa'Aﬁo: l Ay oSt~ T
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION -~
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos ds limpieza ¥ desinfeccién, para los easos donde no apligue el item registrar en Ia casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tlempes de exposicién en latabla:
Dias del mes [1J203]al5]s[7108]09 11n|11l1z|13|14t15|1s|17118!19|20|21 2272324 f25]26127]28120130]31] oBserva-
AREA PREPARACICN DE ALIMENTOS'Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS LAY AT BT T A 74 <] ] ]
CAMPANAS
PAREDES b <
WVENTANAS =4 - ad
PUERTAS * > 7~
|MESONES Pl | A Fa [t | ] ] 2 P i ] | L
LAVAPLATOS Ml loe | | il b o pod 2t b, b oL | |t | <
CUCHILLOS [ [oelot. P T [ [ 24 2 |t | P s e bt = .
CUCHARONES o 2 l]p e | - > b i |t |t b |
JARRAS ol ept rad o L [P e |l |t | ool
BANDEJAS |2 L, 2 PRSI [t b b T [ | e ot |t
RECIFIENTES PLASTICOS Le e vy LA ol A 3 ra B ey EY
OLLAS b b | 1K 7 [ X 2 ol D e v A e
TABLAS DE PICADO vy v I v red F—A L e ol e
ESTUFAS FElrlye]| 175 =l : |l A e ) il it 8
LICUADORAS HlA A [ A e | X Zie A Lk P I e 3
HORNOS i
|REFRIGERADOR >< ra
CONGELADOR '
GRAMERA .
TERMCOMETRO y
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA = > T
ESTANTERIAS [>< et et <]
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO > "_7‘ <
CHOS 7=
"SNECAS PARA RESIDUOS P 3 ><
= " AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS Pl ][4 ZIA L] L o e bt i e e e e * Clones
SILLAS [P o -4 i Cd P e Pt e P2
VENTANAS 3 e -
PAREDES 2 Ead <
FISOS ) e s I L > 2 it P e el v e
TECHQS o=l
VASOS bpt ol " | A PR | 2K ok e P A P ol rad
PLATOS Pt . o] B ra [ b >4 [t bt L e Al P
CUBIERTOS P e Pl e A e o Tt
BANDEJAS .
POCILLOS
. AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
“|CUARTO ALMACENAMIENTO )
ELEMENTOS DE ASEQ A <. < 2 CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS BE ASEQ rad e Fad s
TRAPERC KA P ot ol bl o PP A b 7 <!
ESCOBA el drd < 1’-47"-"7& o > ol [l |
RECOGEDOR el | 7€ Aot 1ok P A e e b [t ot
GUANTES b L. oot | o s W ] At A
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, hueves o empaques; para la desinfecei6n utilica el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipotlorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién qua se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccién de alimentos-feutas A Al < & 7|
Desinfecclén da huevos : e - et | < <, =,
Daslnfeccién de empaques I, . ol |t [ o it
i VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
C}scnba una (C) en la casilla an caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros {sin ofar, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donda evidencle mal CIONES
clor,sabor o turbia escriba ena casilla (NC) No Cumple'y en las observaciones especifiqua la no conformidad,
OLOR [ IS4 [l CICI< T CIC[CIC CICICICIC
COLOR ° CICICl el | 1C[c IC c CICIC {C cleicic I
SABOR CliCICl 1= CICICT | CIC I clalicicic
TURBIEDAD clClecl [Ci” ClCicl (¢ CICITR Cld el
) CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA . Roedores Cucarachas
' on Camn ~
ILUSTRACI :
: Camn e Hkd
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: 51 LA RESPUESTA ES NEGATIVA . OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? ] [ L =A w N ‘C}’ NN IR CIONES
:Hay presencia de plagas muertas? ™ Y N [ i N NN
ay sefiales de presencia de plagas (Canos, . . '
|ﬁ§|:eyna ft:'%a! mid%s)?l 5 dp g .dwaﬁ :ua N ‘J M| W BlNN > N N NN NN WAYLY
unto final de recoleccion de residuos sblidos - P
gstépuhlcado lejos del almacanamiento de Sb S ‘ 5 Q F S S S S .5 5 % S S S S
viveres?: :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inlcio de fa Jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la Jornada laboral, registre 1a fecha y hora en la casilla de observaciones y notifiqus de Inmediato al Supenvisor
loglstico, .
VERIFICAC!ON EVACUACION DE RESIDUQS. DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién da residuos al interior de 12 cocina y el comador, Ademds, escriba una X tnicamente en los dlas en qua la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
reslduos no aprovechables o da reciclaje se lleva las bolsas del shut o dal drea destinada por la sede para el slmacenamiento de estos reslduos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR
RECCLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En casoque
apligue) §
EVACUACION DEL ACEITE USADO a8
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de |a semana qua pasa el L M Ml J v s D é
camro recpleclor de bastmas. . E
RESPON
Fasknarmeges. _ £
FORMATO ELABCRADO PCR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE BT NUTRIPAE 1PIALES 2025 ACTUALIZARO 13/05/2025. %




T

ST COLOMBIA
U G

CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN

SEDES MODALIDAD - RPS

ﬁ\orendel‘

y
‘ g.,&‘
e Aderoriactir Exmslis

UTNP25-PSB-RPS-001 |  Actualizacidn 13/05/2025

Nombra del municipio:

ipwei\es

e oo

[Nombre de la Sede:

C.€ - JMamorteio

Normbra Responsabla del diligenciamiento:

Soiia Moo

[Mes/Afic; ] ?lao_s-\.m —“ 2015

REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando vealica procasos da Empieza y desinfeccitn, para los casos gonde no apliqua el jtem registrar en 1a casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Dias del mes I1J273J4]506]7(ajofwln]2i13]1a]ss]ei78]19720 21222324 250262728 129(30 31| onserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
{|pisos T Ix < AEA] < o A A vy gy g
CAMPANAS 3
PAREDES 4 ~E 3
VENTANAS —<, L -t
PUERTAS 3 3 [
MESONES X X % > = S [ |« | AL e A
LAVAPLATOS x > pod rear = | e[ )5 bt || bt |
CUCHILLOS e | ] = P 7 e e | bkt || o b [
CUCHARONES X FEIC it x PC s o [ ] gy e B v V=V 4
JARRAS x > |5 | X e bt 1 ol f 2 [of ot o bt 2 Lo |2
|BANDEJAS x ol b S N > ra v -t e | e | 5 L e . | L
RECIPIENTES PLASTICOS X iy ey ) % = v I et e [ [
OLLAS e | e |~ b A pad . | e ot |5 e | =l oe o | £
TABLAS DE PICADO X | A * 7‘7‘2 .4 25 o L | ] [
ESTUFAS ¥ PvaE3 X P e - D |t b |t ot [ et r
;Iggaggms < el [X el e e o bt o2 A A A bor e
REFRIGERADOR X ~ X * > < .
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETROQ M N
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA " = 4 . > pvd
ESTANTERIAS o2 - X >< > =4 .
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO 5 . W —< B4 —
CHOS ¥ ¥ > e
ANECAS PARA RESIDUOS * o ¥ [ > >
- . AREA DEL COMEDOR CBSERVA-
MESAS s X e k] (% AT > oL et |l CIONES
SILLAS Ed ot |5, X Al ol - bt il st e e A
VENTANAS * = . -
PAREDES . =< e 3
PISOS b. 4 24| x b oA 4 Pl | |4 o v
TECHOS. fos - ™
VASQS >t P el e B S bt || L S | e e e e
PLATOS: X AN B L he | P~ b 2 1E ANy
CUBIERTOS B4 L ok bt * e el | |54 e e o bl o ol potbr
BANDEJAS
POCILLOS
T AREA ELEMENTOS DE ASEO CBSERVA.
|ELEMENTOS DEASED pd Ea A 7 < | CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASED ~ A e s o
TRAPERO > P .4 X P | oL, Wl 7= =t |t e
ESCOBA ® > ol X > e E:ﬁ e | 2 1t bk b
RECOGEDOR =< - . 4 Bl |—Al 2% et £ e e L7 ]
GUANTES . 2| Al Pt 2] T P 2 Il a2
Y DESINFEGCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se fealicen procasos de lavado y desinfeccién do fntas, huevos o empaques; para la desinfaccion utilice ef método de inmersitn y remitase a las cantidades de hipeclorito . CIONES
desciitas en el programa de limpleza y desinfeccién gue se utilizan dependiendo fo que vaya a desinfectar y los tiempos de accitn.
Deslnfeccion de alimentos-frutas ¥ R [ |t 1AL a ad
Desinfeccion de huevos P <. X il il o 2 < >4
Desinfeccitn de empagues P < |l L i
‘VERIFICACION DE AGUA POTABLE ———
Fscriba una (C) en la casllla en casa que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentas pardmetros (sin olor, sln sabor y sin color o turbiedad), En easo contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la caslilla (NC) No Cumple las ohsensationes especifique la no conformidad.
OLOR [ I C ClijcC rel I 1C [ CJCICICIC
COLOR < C [ Ck IC [ C lC ¢ cClclc|[CI<T
SABOR 4 s Cl clcIC C K clc |C|CIC
TURBIEDAD: [ C [ e ic C clc | clciCiCl €
CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roed Cucarachas
o .
ILUSTRACION ( - — g ﬁ‘ *
. ’ . . RATOM g
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 5: 81 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA DBSERVA-
4 Hay presencia da plagas vivas? [¥] . N Nt [ad S AR NN N CIONES
{Hay presencla de plagas muertas? ™ [ SIS [ J [(NIRY [N
Hay seflales de presencia de plagas (dafios, . J
ﬁaatgria fecal lar?’id'::sn?1 — : s Id( - r M ik [ NVNIN MV MW [
unto final de recoleccion de residucs oS
:lstépublcado Iejos del almacenamiento de 5 S 5 SS S 5 S S \S S S S I 5
Jv veres? . -

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

El control da plagas se'realiza al niclo de |a jomada laboral. En caso de delectar plagas dutants Ia jomada laboral, registre la fecha y hora en la casitla de observaciones y notifique de inmedialo al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba tna X cada vez que se realica [a evactacitn de residuos al Interfor de la cocina y ef comedor. Ademds, escriba una X linicamente en los dias en que la empresa encargada da recoger los . OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje sa llava las bolsas del shut o del rea destinada por |a seds para el almacenamiento de estos residuos.

CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA ’L
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

| |t Xl ¥l |

L% sl x| %[ x [x

‘

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
{EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCIGN DE RECICLAJE (En caso que
apliquae)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

Fracuencia ¢& recofaccion: Marca una X en el diadela
carro recolector da basuras.

semana que pasa el L M M

RESPONSABLE sonta Huﬁ' 62,

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTC DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025,

JARMRIZ MPRESCRES: 300 425 9325



T

WPAE ‘ i :
& &, . . . llmcntogfa | ALCALDIA MUMICIPAL DE'!
5@‘; e CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN | TiBrondet Elipiales
. VIDA SEDES MODALIDAD - RPS TR .
- - . UENP25-PSB-RPS-001 [ Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! municipio: ’ Ipelles - Lo vindbovio. [Nombre de la Sede: C.- &~ UllaneloyY
Nombre Responsable del diigenciariento: Maosxibel Cexomn. [Mes/Afo; L hgosks - 2o S,
. REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION . -
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeecin, para los casos donde no aplique el lam registrar en la casilla (Na) No Aplica.
_ . i Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en fa tabla
Dias del mes [1]2T3[a{5]6[7 (B[ 9[10]%1]12]13[14115[16]17 18118201 21]22]23] 241252627281 29130]31] opserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS _ A A 4TS A AETAR 2% o] 2] A>4 =
CAMPANAS 7 B :
PAREDES i > < <
VENTANAS g 7<) =<
PUERTAS > >< P
MESONES KA A € ZIAAALIAL 2| A A A A 74A
LAVAPLATOS Al A e 17 K o Lot A |2, e e e A
CUCHILLOS -l ol (X e B A A 2l [
CUCHARONES v |l (A Bt e o [ 7 A |2 ] gt bt
BANDEJAS. 2[4 |A el A AL 2| [l Ao
RECIPIENTES PLASTICOS e ] ) 24 o o e P R o i b o e A
OLLAS e ) A A A Ko [ P | [ o]
TABLAS DE PIGADO raa e A A A Py 2 o
ESTUFAS R N [ [~ A A A AL == A A AL
ﬂg:;ggms KAl e P A = e A Al
REFRIGERADOR =< - < >< =
} |CONGELADOR i .
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA M |- < < Facd !
ESTANTERIAS i e, 4 ]
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO r.4 < > [ .
TECHOS. . N > >4
(‘ANECAS PARA RESIDUOS Fa > o N
] N - AREA DEL COMEDOR . - OBSERVA-
MESAS CACT/ I KA LI D AA[AL P LY W DD CIONES
SILLAS HlL ] [ 2 gl ot Ht i Zlmte Le L
VENTANAS o < | >
PAREDES [~><] =] P
PISOS YA B oA P ] e o< | e =]
TECHOS — [ [~2]
VASOS s b .4 o | =l o o o e e 4 Fak | | |
PLATOS o ) = A o] Al 2 |2 S Lt |
CUBIERTOS 74'7( A >« b | o oF 1L = Rt i I, s o Ll |
BANDEJAS
POCILLOS ) -
vt AREA ELEMENTOS DE ASEO
CUARTO ALMACENAMIENTO = . 7< Og%%?:
ELEMENTOS DE ASEQ x ?<
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ P ‘< < ><
TRAFERQ K[| o<l podyd e P Pl ] o Ao | <]
|ESCOBA X L f7e] s Al e et | Ay R
RECOGEDOR ) ey T el gi;f_ s g o e it e pe
GUANTES b e oAt A o] =l A K
LAVADOY DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuarido se realican procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion ttifice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES:
dascritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccién da alimeritos-frutas - oL PR ] o] o
Desinfeccion da huevos K ]l ot >< -
Deslnfeccion da empaguss s |l | gl | pr< ]

. VERIFICACION DE AGUA POTABLE CESERVA-
scriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANGLEPTIGO cumpla con los siguientes parametros (sin olof, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contraric donde evidencie mal CIGNES
or,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple ¥ en las observaciones especifique la no conformidad.

OLOR . CiC| C Clclc T CJC[<[C CICICICIC

COLOR CIC [ [ ciClcic|c [drd<li~ clclelc 1€

SABOR CiC_ k& [« CiClcic I e ] [T fCC_|_CC

TURBIEDAD ciCle] I ciclelc|C clcic|C clcliC|CIC

. CONTROL DE PLAGAS N
TIPO DE PLAGA " Roedores . Cucarachas
ILATA -
ILUSTRACION ﬁ }r%
race Camn i P

SE DILIGENCIA CON LALETRA 5: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LARESPUESTA ES NEGATIVA , OBSERVA-
|eHay prasencia de plagas vivas? LN ™ I_g | NI |_N &J [N ™ CIONES
kHay prosencia de plagas muertas? NI NI [ [SIININI N WM -

¢ Hay sefalas da presencia de plagas (dafos, 1

mataria focal, ruldos}? MM N NNV N iV NININVN

¢ El punto tinal de recolaccion de reslduos sélidos Vel o

astd ublcado lejos del almacenamiento de % S S 6 ! g -5 S S S SS S 5 S 8 -S 5 S
Juiverss? '

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA . . N

E! control de plagas se realiza af inicio de la Jomada laboral. En casc de detectar plagas durante la jomnada laboral, registre la fecha y hora en 1a casilla de observaciones y nelifique de Inmediato af superyisor
toglstica,

. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba unia X cada vez qus sa reallce la avacuacidn de reslduos al interior de la cocina y ef comedor. Ademds, escriba una X dnicamente en los dias en que ja emprasa encargada da recoger los OBSERVA-
residuns no aprovechables o de raciclale se lleva las bolsas del shut o del &rea daestinada por 1a sede para el almacenamiento da estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA ;

COCINAY COMEDOR ESCOLAR F A(X . X * £ *E i * Ll B F * ke ke x

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' . )

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que

aplique) .

EVACUACION DEL ACEITE USADO

Frecuancia de-recoleccién: Marca una X en el dia da la semana que pasa sl

caro recolector de bastiras. L M M J v S b

RESPONSAB

BribelFron.
FORMATO ELABCRADO POR EL BEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525




i e e

S : . ) limeviles, ALCALDIA MUMICIPAL DR
g@‘g (« Couonmia CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN Prendet‘ ||pl ales
. VIDA . SEDES MODALIDAD - RPS i
. = : UTNP25-PSB-RPS-001 ' |  Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: icwales - (o U(c-&-ovtq [NombredelaSede: | € - & San pnvTonso

Nlsern, Bovgon.

IMestAzio:

Nombre Responsable del ditigenciamienio:

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

[Agessoc -2025

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn. para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplica.
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TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
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El control de plagas se realiza al inicio da la Jomada laboral. En caso do detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
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VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR

|Escriba una X cada vez que sa realica la evacuacién de residuos al interior de [a cocina y ef comedor. Ademas, escriba una X dnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los
residitos no sprovechables o de reciclaje se Heva las bolsas del shut o del érea destinada por la sede para el almacenamiento de estos resicuos.
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RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
apliqua)

EVACUACION DEL ACEITE USADO
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS S

Reponer devoluciones o entregar faltantes de alimentos
antes de la preparacion o entrega del alimento, de
acuerdo a lo planeado por ciclo de menti y el horario de
servida estipulado. Debe ser firmada por el manipulador
de alimentos que recibe y por un representante de la
Sede Educativa, previo conteo y revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos. Entregar copia en el restaurante escolar.

-

Calle 19 # 15 =52, Barrio La Pradera
Iplales — Natrifio
utnutripaeiptales591@gmatl.com
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Ipiales, septiembre de 2025

DR.
FRANKLIN ORTEGA SALAZAR T I
PROGRAMA DE ALIMENTAC]ON ESCOLAR - PAE"’ i,
IPIALES & e
el i LS s
REF.: Contrato No. %39-2 ,
z:f"‘ @“ﬁ%‘ G

sApremados ‘Senores»ﬁ
§ e e, <
* Yo. LINA MARCELA MOYA Identif cada con*c C 53,013. 232 de Bogota *e%l mi
calidad de Representante Iegal de UT NUTRIPAE IPIALES 2025 con 901 :944.148-
0, manlflesto%fbajo la gravedad de juramento que para el perlodo comprendldo entre 1
el'01-08-2025; 1y 29- 08-2025» no se reallzaron reposrcwnes 3 ﬁ;“po&rte de faltantes‘de v
alimentos. Enﬁf:umpllmlento a Ia obllgacmn especlt" ca S. Reponer;'devolucwnes 0 ;
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i alimento, de Act acuerdo alo planeado por ciclo de meniry el horarlo de servida ;{
’ %’;i estipulado. Debe | ser flrmada por-el manipulador de’ alimentos que recibe y ff‘
4 por un representante ‘de la Sede. Educatlva, previo conteo. Y fevisién del "
% cumpllmlento de. las " espemﬂcaclones técnicas de alimentos. Entregar .°
“copiaen el restaurante escolary” Val F
R w»m:!?" a P ¥
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Cordialmente &
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i A
LINA MARCELA ‘MOYA MAHECHA
C.C 53.013.232de Bogota DC g A0

REPRESENTANTE LEGAL R

Calle 19# 15-52, Barrio La Pradera
Ipiales — Nariiio
uinutripaelplales591@xmail.com



UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS T

Presentar un documento de arriendo o de compra de la
sede administrativa y bodega que garantice la
permanencia durante la duracién del contrato, conforme
a la propuesta técnica presentada dentro de seleccién
por licitacién publica.

Calle 19'# 15 - 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio

utnutripaeipiales591@gmail.com
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