UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS Q

Reportar y radicar por escrito al supervisor del contrato
y al rector de la Sede Educativa, los dafios o fallas en Ia
infraestructura que afecten la prestacion del servicio.

Calle 19 # 15 ~ 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@&gmail.com




UT NUTRIPAE IPIALES

Ipiales, septiembre de 2025
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Calle 19 # 15 - 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio

utnuiripaeipiales531@amail.com




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS R

Registrar las actividades de limpieza, desinfeccién y

control de residuos realizadas, de acuerdo con los
programas ofrecidos.

Calle 19 # 15 - 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@amail.com




3! D POTENCIA DEIA A4 u.n-&‘ll,!-'h-v A.-vuruu\.xuv O G limt M Cow? BV i umsadmh‘hl i'xx E E@E@5
%ﬁ VIDA . SEDES MODALIDAD - RPS irnin e 0P =S
. o e . ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del muricipio: - _Loues . . : [Nombre de Jar Sede: Holral ¢ crmrllnye
Nombre Responsable del diligenciamiento: B 2 b AUy Mesiaio: [ SeeReambre, L0455
. - . . : REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplicd,
Confirmar cantidades v tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . [T 127314 56 716910 [12][13[14]75][16 7 [18]19]20]21[22[23]24]25( 26272629 30(31] osseRvA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ) - CIONES
PISOS ISAX X S XXX X XX M 1 i XX X
CAMPANAS K I vt XA Xl 1 2 X1 XX x| XX N>
PAREDES M N 1N X< a4 e < X XK XX PR R x>
VENTANAS e I 1 |5 e X X >< < >l 3 X XX 2< el el o 1
PUERTAS ne B Ine e |5 X Xivd 1< S I Sl ¢ el el s KX -
MESONES D | XXX IS AL X %l X} XU X el vl XX XX
LAVAPLATOS D | S X3 X <] >< [ X x € S| i XX
CUCHILLOS ’ PAAR R4 I x| X o Xl el > < - S| X XK x| x
CUCHARONES S | X S v |3 Il < 2] X XN ] <l s P
JARRAS . < < I Sl | X Sl | Sl X X >l X I x>
BANDEJAS o< P |33 ¢ S| sl >< XX XK > e XISt x| Meine X<
RECIPIENTES PLASTICOS I XIS I >< < >0 X 15 ZINEl v X XK *
OLLAS S P LK e > X > Ixiel =l x SSC] X SasC I
TABLAS DE PICADO . > PR DS I D > >x X SIS XK e <] el XKl »d ¢ XIS
ESTUFAS j Se IXX XXX ™ e | < > > Seincl sl X< X X3¢l X XK NI
LICUADORAS ~ [T e I " e XXl X A i e X Xl il el 5 <
HORNOS [oe | I XEIN e e [ X 1% XX he el 2] AN el K
REFRIGERADOR > 1D XIS X I X XXXl M [ Xl
CONGELADOR e | > D De DI 1< Xl e S X e Xl
GRAMERA 1IN el i > KXl e | XX > x|
TERMOMETRO LIS EE N AR se el e e I3 X3¢ | s | 3¢ X
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA___ | < | 2| 22| X1 et >e eliel >l Xl [ aive X
ESTANTERIAS N [ 2> XL e [ IHC x I 1| INE X | vl < XX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e 1O rapdye eIl M ise el rdars
TECHOS S X scixg X Xlxelne < CRRC X XXl %X <~ | X
CANECAS PARA RESIDUOS Se 150G IS XK < S | 5L |- S | >3 [ Sl |51 ¢ Nl e
) c . AREA DEL COMEDOR . : ) .| ©BSERVA-
MESAS KA X KX IX XX XIS T IX I XX XL - _ClONES
SILLAS s | 2| X X< XXX < | 3] el XXX ardrdidie het 1€
VENTANAS <l el < > X3 > sel X e Xwe s~ el e e x|
A PAREDES A raPabidh Y < | XX < DC| X x| X< e X el XX X e
insos IR [ [5e] SR I e [ 22 e e ST [ o o
TWVECHOS X< x| < XK I x< Sel | selxe e Ml Xhae | x|t < I
VASOS 2 e | XN S x> h- Xl e e ixe b b A A2 b <%
PLATOS >N DL X > Xl I il x >lxxisx X e
CUBIERTOS X< Xl < KDl I XXX < pE
BANDEJAS 475 oL K X X3l > L e - S TL = P X
POCILLOS XU e KX BrACANE IR Sl e e e XD X XX
. . ~ ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . : N 1 .
ELEMENTOS DE ASEO _ <3< |l Hidxdx| |X S| % I e |5 e lse Wl |. CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ N[> x| 7S (22 P % SAX XX P X e l3C el ¥ .
TRAPERO . Sel X[ velEix Vel < S| x| I X}C%)CSC X b
ESCOBA R AR=r.d s oAby P KK XN X MRS
RECOGEDOR XX [ (o S E]_[X KL ZIE X SETE [ N Z e
GUANTES XKl > el < e [ X =< X e 222X X |sele X5 7= X
. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, hueves o empaques; para fa desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
ldescritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién,
Desinfeccion de‘alimentos-frutas . X 27 X Y = ardrdss ] ST s
Desinfeccidn de huevos. XIS I e < < =< SA S TR I < X< < DC
Desinfeccion de empaques ’ X[ x> Xx X 3 > Ko<See P . X[ >E Pl
. ' ’ . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - K . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cufple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . ’
OLOR clelclc i ClCiC C CICIClo IC CiciclCle CiC
COLOR . - Clelelclc A a3 [Ara I clclelllc £l
SABOR . 1 Clellle |l cleic [ Clc c 1Gle cic(c|Cic cle
TURBIEDAD g LiclclelC ciliclc [ cJCICICIC i~ ac
' - ) CONTROL DE PLAGAS P
TIPO DE PLAGA i Roedores . Cucarachas
RATA vy
ILUSTRACION ’ . . ' . R
| . Cagn ~Fien ks
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA-
+Hay presencia de plagas vivas? [NIENINIEIR ol il (S [ErersErare P21 R O] a9 » CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? SIFCIINIE e [ Ol il ad | ian MM NS A A
Hay senales de presencia de plagas (darnos, - 5 3 & *
gEaltglriafe%al lrléld?:s\?( dp s ld( Oid N }J M IJ 6‘3 9‘3” !‘9 i‘; p p & N AN M MM N 1\7 & ;“9
unto final de regoleccion de residuos solidos ‘. :
gstépubicado,lejos d:l almacenamiento de ’ @) '{'0 yO i\) . (—’J N }") II\J 5.) ‘U‘ N M’J N M M M U o '\)
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laberal, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. i , : ) .
R VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos a! interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o de! 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  ° CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B B :
COCINAY COMEDCR ESCOLAR XXX X Xsdax |1X X M Ml R 3 x| X Xbe
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L~ - .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X% )Q X W sdsd R Dl Pl hadpes X| W <p< v b
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que X
(aplique) ¢ N 7<-><>C )C)C KXX ><‘. 7<><7<7<7< )CK)CX)C' %;X"
EVACUACION DEL ACEITE USADO [ [ <Pk << K ><| X sl K <R3 |32 ~ | X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el : .
carro recolector de basuras. wer L M. MI J v o $ D
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.
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o o POTENCIADELA - u.a-wuavu-v u'urun\.;uv O D ew o Tl e’ el umaumv"w i‘c'Y“ E—\‘ S'
€ vina - SEDES MODALIDAD - RPS SR EEES]
. S o .| UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 1310512025
Nombre del municipio: . _LPies |, "4 4 |Nombre defaSede: Fmpralmn € 3~ce -1
Nombre Responsable del diligenciamiento: . Send i oG (o 00bly IMesiafis [ SoPhembre L0075
. - . - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION .
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y désinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casflla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Diasdelmes . 128 [4]5]6 (789 0[] 12[13]4[15[6[17]18]19[20]21[22]23 24 25/26[27[28(29]30{31| omsERva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) o CIONES
PISOS X XI5 XIXIXT 1X XIX N X XXX X | X x
CAMPANAS S [ [l XX Dl [ A X s S X[ X <[ X x>
PAREDES NI XN X X [ x X X XX P RN x>
VENTANAS VA aivdr4 X[ Xix< = > x| XX X1 5l vl Sl o 1 X 3¢
PUERTAS [ > x> 12< X X > X <l XX -
MESONES e XX S 1| > X x| Xl ] 3 X< 24 x>l >l XX
LAVAPLATOS > I S XX <] > S| X X 1< X S e XIS
CUCHILLOS > [ X XXX I X Ko )< X Sel X xXi X
CUCHARONES A Evard Xl < 22 X XX WY X -4
JARRAS . < [ ><lne |»e S>> > S [ X< X x>l X XX
BANDEJAS 5¢ e 15 e XKlselel [ el X > S s Xise | >l 3elne X5
RECIPIENTES PLASTICOS S e DI I RSN <] SCL YO X ine KIS Xise XX
OLLAS > DL IR T IS <X > > X el >l SANC] > Sa Ll SN
TABLAS DE PICADO . X PRSI N Sl X SIS AN I Tl X >d ¢ jralve
ESTUFAS ) Se IX X PN e 1 2< > > SClxrl el > ¢ X vl XX ap
LICUADORAS N |1 X KIS e C el XX X Al ] el X xl e X
HORNOS > S| DN e > | X< pad XX Il 2e ] XC| XN N | 2K
REFRIGERADOR < | XS X X I X <X e s S| | 5] < e |
CONGELADOR e [ 123 X< e DX | < i el x> S ) X eI X0
GRAMERA KX |>ixe S| X e Lhx [ Xzl e > | <] > v x|
TERMOMETRO K<< e lSd e dxc el 2 | XKina | > XXX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x| X X < > | <] > “elde | Xl KL I welve X1
ESTANTERIAS D | 22 [ XX e 1M1 % FIK XIS X vel Kl
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e oG I el < I X 3elx Y[ oe3el3e N 1
TECHOS R ARARYIRdd Xl X TR DL XX | I vars
CANECAS PARA RESIDUOS PALAR4AESEA S | X x| & YXIselse [l X
) Ce . AREA DEL COMEDOR R . , .| OBSERVA-
MESAS W SAXX PN INES XX XIBE T XXX X | - Clones
SILLAS e 1 X[ | X > XX < 2| el sl XXX adrdrdis e [
IVENTANAS SeScix il X S X< . se 3 3 I s Isel xaixe ~e |3
APAREDES _ S XEISC e S | X = et ele e Xl X X N
SOS 2| 2] sei™d > <> = e [ 2 de S EINe | > 5 S ixe
ECHOS Xixe| <> < 1< e < Sel i e i Xy < 1>
VASOS I | >Nl »d] > <M X Xixalxele > XX~ 1 1% < [
PLATOS SIS [ XX < XXM x< X | ise e Ie >elsehe sl X<
CUBIERTOS KL Xl 1D Kixel>ele Il - x> e D
BANDEJAS [ L[ < X *% S P | - A AEES X Ix,
POCILLOS X ¥ ] XX XX - Xl e Do e XX | = >< > | X
. . ‘ ) AREA ELEMENTOS DE ASEO : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . - : N % .
ELEMENTOS DEASEO D 5 had e P I R DS D I ) XX x I S e e bse s . CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO Sl e <1< SEEPE] T% S| XX X D3 el > b
TRAPERO . Sl X sel 5 I b Mt > )Nl X X5l X b
ESCOBA - eIl s K S|P < T K XX DI X X 1%
RECOGEDOR RS AR = IXPE] 1X XXX Xl el% e ad
GUANTES X< <<l < 4 X X el XX x| el > 7=
: . " LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersidn y remitase 2 las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccion de alimentos-frutas XK 22X 2 X X< KX % [ XK > XX | XX 2~
Desinfeccion de huevos X< X< < K| I R <[ XR0[ X< D
Desinfeccién de empaques i X< > X< X [se > XKoo . XXl < a4
. : . VERIFICACION DE AGUA POTABLE i e . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que ¢l ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la ¢asilla (NC) No Curmple y en las observaciones especifiqie la no conformidad. , . ' B
OLOR clcicicic [ 4 (& CITIC Ve CicicICle Clc
COLOR : - ciclelclc ISAra c ClelciC e clclella £lc
SABOR - . IClelclcic clCle [ Clc 1 1S[e cCliclic|ClC cle
URBIEDAD . lclclc]C clelc [ cICICICIC i aco
: - ) CONTROL DE PLAGAS P
TIPO DE PLAGA ' Roedores . Cucarachas
RATA vy
ILUSTRACION ’ . ; . ‘ o R N .
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S LA RESPUESTA ES NEGATIVA i OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIIVIIVITEIR [ TeIFS) - R AA o0l | A2 (A0 PTN O MAI [ CIONES
;Hay presencia de plagas muertas? SN (. FIAre! [ FEINTISILEAN) MM Mo MIA2
¢ Hay sefiales de presencia de-plagas (daros, - - 3 2 ! . :
,Euyn'&gm_mi_swl‘ dpgl( - RIR|N|K | PR 10| I PIPVIN | N NN | |2 ol
El'punto final de regoleccion de residuos salidos : .
éstépubicado,lejos d:l almacenamientode &) IS IO . "fs‘} » P N d|w M'J N ISENINTS) o
viveres? : :
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza 2l inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casliia de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ' . ' ) .
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger fos * OBSERVA-
residuos no aprovechables ¢ de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del area destinada por la sede para e} almacenamiento de estos residuos.  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 . j
COCINAY COMEDOR ESCOLAR, XXX xix Xisax] X M 3 b X1 X[ XX X<
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . b,
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| <% )Q X X . b b b x| x| <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - :
aplique) R ¢ e 7<-><)C X)C KXX >C 7<>C'7C7<7< X)C)CX)C, %9)6
EVACUACION DEL ACEITE USADO I <[ <] X <[ X A< D< <1< s 52 -~
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de 12 semana que pasa el L M Wi J v S -~ D
carro recolector de basuras. . . e !
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

.




. A POTENCIADELA -—rn u.n-ucu'-'u—v wuﬂn\.}uv Onv Coue bhut M e D’ s MW umadm"‘m i'.Y.: E@E@S
€< vipa SEDES MODALIDAD - RPS SRy Bl B PeRes|
. . o ‘ ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: _Loags . : [Nombre de laSede: L -~ Thelt—ed
Nombre Responsable del diligenciamiento: U 4 ChlU/e7 [Mesiaro: | S PHembre L0745
“ . ) - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilta cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en a tabla .
Dias del mes [1T213[4 5 (6718 9 [10]1[12]13[14]15]16[17[18]19]20[21]22]23[24125]26(27{28(29}30(31| osscRva-
" AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ’ s CIONES
PISOS IS X I 15 XXX 1X XX M X [l pdid X
CAMPANAS 2K e el XXl X 24 XM e XX X XX X
PAREDES M I X X K1 x< X X[ XX X X e < x>
VENTANAS e I I |5 i X X< 17X > 3 XX ISl el Wl o< 1 XX
PUERTAS o D€ Ine e > Sd o< S X Sl 3¢ el eS¢ XX -
MESONES e [ XX S5 XX 1> 3l el st X< > el sl >l I X
LAVAPLATOS > 1] S XXX 2l &g <] | g << Xl x<bxe I
CUCHILLOS S | <o XX KX X I X <>l <] 5 > e 2 x|
CUCHARONES <X v 12 Il e Xl i X x| ¢ <
JARRAS . < | < IxE >l xive P P aPdAEEESES <] >t el Wi XX
BANDEJAS < D el e > ] >< STl S s X! > Xl XIS
RECIPIENTES PLASTICOS XKhe XI5 XX < 5> >~ > 30 XS XNl s Xy XX
OLLAS S DDA [N XX e XX <] ] MINC] X S XN
TABLAS DE PICADO . ¢ < XX N Selse| X o M2 XN e 1] se] X sd ¢ I
ESTUFAS ) > XX I X e | 2> > Salxri el < XX il ¥ X Yol
LICUADORAS e DS e [ [ X< < b el X< x| b Yo
HORNOS > I I e > X XX pd XX < |5l e X| Xngl e hg ~| X
REFRIGERADOR S I KK > X 1IN X XX x| X e 12K ¢ b9
CONGELADOR e X< > 1< | % < Xlse X | et < S X el X X0
GRAMERA XN < b | S| X M, Kixel Xl X DI | 2] > e XX
TERMOMETRO < << - s e IS s T [l e X [ X[ 3¢ XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X XX X3 Se [ X [>e seldel X3 KL || st X1
ESTANTERIAS N 12X e[ e (Y| DC xX Xl [ ¥ ive XXX | sl X XK1
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO [T D[] X X3l W[ [Selse yaye
TECHOS ¢ XX s> DX X el < RISl X Xl x> 7")6_
CANECAS PARA RESIDUOS Se XTI < S A XK X > x <3< TX XS (s> P jx
' . . AREA DEL COMEDOR . . . . | OBSERVA.
MESAS KA e [ Kl X XX XD TETX XX XD - CIONES
SILLAS e | 2 | XK > XX <! >l e el X< v drdirdis he [
VENTANAS < x| X< > X< x s | X e XK s~ sl s e x 1Y
AREDES I XIS S o | X1 P I X 2 Xl XX X e
4S80S > | <1 eI > ]I > e | < se| e e S Ihe | D] s Sl
A ECHOS Xlxe [l xcl> =N < selxlselxle el Xhel Xxie < I
VASOS 2 s XN > v X Ml e [»e 2SI NI i i
PLATOS >N D1 2 < Xxidel Ix Xl se Ise el % |5<
CUBIERTOS Kl XDelxl X< Xixe>ele el - XiXie e < D
BANDEJAS A7 L K < XA [ P SETL L e | - AN AL X e
POCILLOS X el X - [ X< > AN Xl 32 e e XXX > X
. . ) . ’ AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . . : N 3 R
ELEMENTOS DE ASEO A o bad i P KXl X XIX[XIxXK M [ X< CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO Ml [»e|7< 1< SEIE X K S XX X< XD ] i *
TRAPERO S X e X=X X Sidel 3% X elele X e
ESCOBA e XK <] & RAEE RIS RANA N <P
RECOGEDOR P A v X IXPL] X< XXX S X1 ¢ e Vol Y
GUANTES i< Xl =< M | X< X X sl 2xix Xe|ve s PX e D ey
: . ' LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccian de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de alimentos-frutas X 2} <1< XXX P X5 [ XX > XX 25
Desinfeccion de huevos XIS SEPE ™ X I5C =< S SC[E [XE XX <[ DX P
Desinfeccién de empaques X< [ << X[y > o S P P XXl xbe palr=
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE " - OBSERVA
|Escriba una (C) en Ia casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cufple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . :
OLOR CICIcICC CICIC [« CICIC e I Cicic[Cle ClC
COLOR [SArAVArAra CiCcle c clélcic e CleleiC|c £lc
SABOR Clc ]S clClc C Clclc 1&le clciciC e cle,
.| TURBIEDAD [ra A~ Clcic [ T C I T [a K
CL - ) CONTROL DE PLAGAS P
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
RATA 'y
ILUSTRACION C@% ~E . . ﬁ }éb‘f 3
. RAYON .
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA ‘ OBSERVA-
 Hay presencia de plagas vivas? [N ';);', [SINIrG [ 2 ol I palis PN O] a9 " i CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? RN e [ PSSR o ™~ Nt A A2
Hay sefales de presencia de plagas (dafios, 3 2 N :
ﬁ\atg’ﬁafe?al lruid%s)? dp sest - RIR[N|H | PR I8 MR | N MV | Ko
¢ El punto final de re¢oleccion de residuos solidos
:stépubicado_lejos del almacenamiento de ’ (1\) M Y\) YO ID . EJ 0\} y\) In\:) .(\) .{\j 4\) "’\'7 IJ N M~ M M I\.) » ’d
viveres? -
TIPOC DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada labgral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato 2l supervisor
{logistico. ' i i .
. . . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residucs 2l interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recogerlos OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  ° CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR AXI XX XXX Xsdx X X M Wil X1 > XX X
RECQLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ’ L . .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X{x )Q X X X x >Q b DadVadbadbes Dot s d bt < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
aplidue) ¢ g 7<-><>C X)C XXX >C 7<>C7<7<7< %X)‘FK >C}>C
EVACUACION DEL ACEITE USADO 3| e X% <KX < KR el K < | <X se (5 <X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Mi J v S ~ p
carro recolector de basuras. . o :
RESPONSABLE ,
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIRAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




.

POTENGADEU\ - l‘_“‘vl—v s AU MY W O Rl M el e MW u”‘adm'”hl i‘,Y; g
N VBDA SEDES MODALEAD -RPS - SRR =
; ‘UTNP25- PSB RPS-001 ] Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: - s W@S . lNombre de larSede: I fKkuog  Auoqg
Nombre Responsable del diligenciamiento’ 7S per Ui 2—CL /-)C(‘/ [MesfArio: |Seen eW\bf ¢ {005
) = - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION :
Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes [1T2]3T4¢]5]6]7]8fe]10]1 |12|13|14]15|1el17|18|19|20|21|22|23|24|25|26|27|2729|30|31 OBSERVA-
" AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS IMAX X I XIXIXT 1X XA N X ><'>(X}<X <
CAMPANAS 2K e el XI X [ X S| S AR AR ESES XX
PAREDES I X I X Xl 17 x XX~ XX X = XK i
VENTANAS e I [ Ixe X XI5 < PAR RN 2<] 5l s v > 1 X3¢
PUERTAS S el y. X< | X >l >x< abd 4 e S Xl s _>C)<-
MESONES e XX K x| X x| 3l el 31 XX X< 3 el X MIXG -
LAVAPLATOS A AR Xl X 1 S XA P X 5k X I
CUCHILLOS X<l 3™ X} XX e XSl > %< XA [ XXX x| X
CUCHARONES S X w3 Xl e X X < ¥ | x| < <
JARRAS . <[> > I Selselse 1% XX <] =< X| > el X x>
BANDEJAS o< et [N e S| S oe” > i X el S & X | Xl welne X<
RECIPIENTES PLASTICOS HKive i X <> < x| X4 Xl |5 XKIsel sd X3¢ X
OLLAS S DL X IS X | X e < XIXIC X N 2 ST X
TABLAS DE PICADO DB P N M| K[> > M2 KN e o] se| X »d & pralve
ESTUFAS Se XX N e 125 > e scixelsel >l X 221 egt X X M
LICUADORAS e DE XK e e[ XX X x<bx I el>e Slxe] > xelx Sl X
HORNOS > | XK e e KT 1< XX 5l 2<t | XNl s Isg ~ X
REFRIGERADOR |2 | DX K [SK>E X 1 x| I | x| X ><L;y | 3¢ K i
CONGELADOR pod XXX > < 15 < Kl X % M <] X sl X o
GRAMERA < | XD || > S X > bC'X")C)c')C DI 2K > x|
TERMOMETRO X< IX<[>els<>< |~ s e [ Sl e oI | s i X [ Klxz [ XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x| XXX <K s | 2K < el ] e X o weise X
ESTANTERIAS D 1 2<| > | > > 1T P XK€ > XN KA v X KX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ XS X D] T eIl MiLlse e Y 1 XK
TECHOS XX s> X X [ R X% AN AR e
CANECAS PARA RESIDUOS o LA A E4PS > XX X - x| x| % X SclSe S 1<
’ Coe . AREA DEL. COMEDOR . . , .| OBSERVA-
MESAS K X Kl 11X XX X b TEIX ] XX X  _CIONES
SILLAS e > | XK > XX < XE| Ml et XXX A ddrdEd he 12X
VENTANAS S |5 X X > xXixl X sl ¥ e < s Ise s D ~< [
AREDES a R PR S | XX < XXl XNl X3 < e
SOS S| I ™ X I[P =< e | Xl e e > X | 3t e SC 1N
ECHOS x| x> XK I < Selelehxe e MiXhe x| < I
VASOS > 5 1 XNy 3] > e x el e e 2K NI 1 X 1%
PLATOS Selse e ] XX < MRl X Xl el e Yelxix [ e 1<
CUBIERTOS Kix|Xxx Xixelxe] 1< Ky Delx 5o Xl XS > E
BANDEJAS f 7 LS K 7<—><,>( % I I - XX £ o e
POCILLOS X ] i X N A=Y XX [><>X x| X
. . ) : ’ AREA ELEMENTOS DE ASEO ' : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO 4 : ; ol P . 4 .
ELEMENTOS DEASEO S| P<>e| | I¥]Ddxl |X MIX I x ¢ S D e se Vel %4 CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ Ml >l X S I S| X | X< X e 3] el 4
TRAPERO Sl X XX x>l = Xyl I XX X)CSC)CSC '>'C_>(
ESCOBA el i <> [Pe PRI Il X he x
RECOGEDOR X e o > [ XL X LI EIX XXX e
GUANTES XKl X< vl < e [ X x X »el XXX x|l > =<
: . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccin de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn,
Desinfeccion de'alimentos-frutas XXX << X 1> K[ [ XX > X X | e
Desinfeccion de huevos XX XN < 15< < M X XX X[ DS
Desinfeccién de empagues XX e X< X s > X} o< S el Xy R ar4
. . . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE t OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
|olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cufnple v en las observaciones especifique la no conformidad. , . i
OLOR CICICICC CICIC [ CIIC o < CICICICle Clc
COLOR : Clelelc]c CICie [a3 cioicIc e ciclellic £1c
SABOR Clelllcle] clclc [ Clclc 1Gle [ r Al cle.
TURBIEDAD lcfclice]C Ccic|c C I CICICIC C AT (a2
’ CONTROL DE PLAGAS -
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
. RATA N
ILUSTRACION 7
Cagn ~e Wk 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: Sl LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
4Hay presencia de plagas vivas? [NV Ol olid [ 8 ol V[ pa g PRI AT [ CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? SIrSIRINIE nl g lad 53 FSINC TSI MM Nl xS M a2
Hay senales de presencia de plagas (daﬁos. N FIN : N b
gatgnafetf:_alruldos]? s - MMN.’JC\J 9‘3@!\9 "; “pUNN M ‘OMNU a(/‘v}
LEl punto final de regoleccion de residuos si hdqs
esta ubicado lejos del almacenamiento de é\} f\) Y\) YO iD . \k) 0\) }") j\) ,&) U »n MI‘J N M~ M MU et '\)
viveres? i
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reahce la evacuacién de residuos al interior-de la cocina y el comedor. Ademés, escriba una X (nicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas def shut o del drea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR 12X % X Xx Xiseax] X X Xl X1 <3 Xl X X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA J L~ -
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x )Q X AN R b Dl Vadbadbes K| x| v [
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
Cpicue) D Vol s o W v v v I O e P R L o
EVACUACION DEL ACEITE USADO )i e | <% << X | X1 <5< < X | <[X|se]se bl
Frecuencia de recoleccidn: Marca una X en el dia de Ia semana que pasa ¢}
carro recolector de basuras. L i . ml J v $ D
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13052025,




AR A TRET L aena s T T Un.aam:mm | ',Y: H DEG Si
- VBDA - SEDES MODALIDAD - RPS g I HPEAES)
o L .| UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . Lo 'm@_S [Nombre de JaSede: Y73 J2) jalJf

Nombre Responsable del dxlxgenclamxento

[Mesiado: © - [Sp €8 ebe e LO7%

\/Clnh (Cre . P‘Odn'bdfé\:

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casilla (Na) No Aplicd,

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en Ia tabla

Diesdelmes . 1127874 T5]sl7 89 m]1n]12]1@]14]15]16]17]18[18]20] 21 122 | 2324 Izs [26127]28]29 (3031

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

OBSERVA-
CIONES

PISOS

X .

CAMPANAS

XIX

(&

X

pd
X
PAREDES hod

VENTANAS

RIKKX|

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

JARRAS

BANDEJAS

% XK XK IKIXEX K <[]

RECIPIENTES PLASTICOS

18

OLLAS

TABLAS DE PICADO .

R X I XX IR KK

ESTUFAS

R KRR KRR R
R I PR X
X RRPRRSICR B D (XXX IR I K

LICUADORAS

HORNOS

B R A N

REFRIGERADOR

KK TSRS I R I R XXX

CONGELADOR

GRAMERA

TERMOMETRO

K I s K I D he e I X R X IX I X B[

P P L R e R A S R R i

AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ik ORI IRhbe I R X[ XX

ESTANTERIAS

M R T L N N A E R P

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

TECHOS

CANECAS PARA RESIDUOS

RRKIR xxxxxxxxxxxxxxxxxxx

P R e R
e e e e e e S e e e e

SRR RA RS RS XX | P T B TR PRI XK KX

RIXKIK K

»
2
m
»
o
m
r
Q
o
2
m
]
(e}
bS]

RER

MESAS

OBSERVA-
- CIONES

SILLAS

VENTANAS

a

AREDES

SOS

ECHOS

VASOS

PLATOS

CUBIERTOS

KIS PRIl X

BANDEJAS

WK KK IR
ShR RO

POCILLOS

S T A L e e o T R T e e R e e

R R b

R KIRIRK KK pei s R ik e e e el 1<

YRR I ReR IR I i IR I
RSP D KX
KRR X IXxls] - 1XIKIKT®

IR RN R RRRIIRRRR b R e K lachel|

> -
A
m
[
m
zZ
o]
o]
w
o

E ASEO

CUARTO ALMACENAMIENTO '
ELEMENTOS DE ASEQ

| REHRRRIRE RN ok KRR s K e e el

OBSERVA-
- CIONES

OROEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERO

ESCOBA

e B T e e e B e A S S S e e

RECOGEDOR

o] R IRIRRKR X - REK KR RRRR K

NIRRT

KB RCX T W AIRR IR IR K] XX [ K XX
S R B A S A S I T S S R

ST D I e B s R

X
heS

SRR | TSI I IR Rl X (TR [ e sl

? IR |
XXX
XK |5
PP X
WK
e

M N L S N N R A S S i

R R S S S

vy v v e Bl v b v v o 1 Bl e e e o 0 e e P R A S I

KIKIKRKK
SIS X

SPRIRRCRIK

RN

FRRERTE | [RRRIRERK RE] [qRPh R e (XK R SRR RS I

GUANTES

LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos-© empaques; para la desinfeccion utilice el método de i
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.

nmersion y remitase a

as cantidades de hipoclerito

OBSERVA-
CIONES

Desinfeccién de‘alimentos-frutas XIX[X x

X

X

X

2T

Desinfeccién de huevos X x> N

BK

5

» <

X[Y

X <<

< X
Il [Z XXX X
o > <

XY

X,
b3
<

IhsS

B

25
<z

W

Desinfeceion de empagues ’ > <] e <

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

<

IR

Escriba una (C) en Iz casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cum;
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones

pla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor
especifique fa no conformidad, ,

y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidenci

e mal

OBSERVA-
CIONES

OLOR cleiciclc

C cle

C

COLOR '

clC < Cicic
P [al [

<
<

Clclelc]c
SABOR . TClelle]e
- TSl

ole A

[ rele
cClc [ Clc lc
[ [l [

9
c
(=1
ciC

<l
[
[erg] &

qohp

£
c
d

C

[

<
>

[ < CA

C
<
[all

SRRNE

61' URBIEDAD

CONTROL DE PLAGAS

] ; TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RAYA

Cé%%\\A@@a

Tk 3

SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA

¢Hay presencia de plagas vivas? NN

Ml aol ] &

A

OBSERVA-
CIONES

¢Hay presencia de plagas muertas? OISl

ndlaaladl 183

I

¢Hay senales de presencia de plagas (daﬁos 3
{materia fecal. ruidos)? : ] !U M (") (\J

Pl [

nJ

¢El punto final de recoleccion de residuos sbhdos
esta ubicado lejos del almacenamiento de M f\) '(\) \U i\J .

viveres?

[Viedld
[dkd 44

NNEIN

- TR

REAES
e Bk

zlelels
7.lelte
.2 zlE
z 2kl

N,

xe kel dke
e B[

i

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

{logistico.

El control de plagas se realiza al inicio de la jornada Iaboral En caso de detectar plagas durante la jornada laboral registre Ia fecha y hora en la casliiia de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se reahce 1a evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que fa empresa encargada de recoger los -

OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 4 . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX Msdx] X X elx X 3l e X< X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L ., .

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA Xt % )Q X W R b Dad bl adpe K| e < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que § b

|aplique) X><>C )CX KXX >C 7<><7<7<7< %x)‘XK ;)C
EVACUACION DEL ACEITE USADO Y 2D X% << X ><| X <l K < [ <] s |52 fadl B

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el

carro recolector de basuras, L M, wi \ S b
RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




H\‘ POTENCIADELA -ru u-\.uvw-v e AUG G Y O el U Tl Mes i s ‘:\mx..ﬁ:—.{.“gu }51'!: B g@g@s
- SEDES mam\umn -RPS R 2l [IPEERES|
. . ‘UTNP25- PSB-RPS 001 [ Actuslizacion 13/05/2025
Nombre de! municipio: . s ‘\C’b&@S ] |Nombre de la Sede: Soantel [oCh S
Nombre Responsable del dillgenciamienm' ___BAmaamdae Jdn o oV) [Mesiaio: ~— ~ [ SpeHembre, (025
. » -+ REGISTRO PE LIMPIEZAY DESINFECCION .
Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en la tabla .
Dias delmes . [112]3 | 456718 ]g[10]1 |12|13|14]15|15|17|18|19|20|21l22]23!24|25!25127|28|29130|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS TSAX X XIXI[X] 1 X XXM X KYXXX X
CAMPANAS 2K T3 [ XIXI x| X XX e XX X <[> x>
PAREDES < 15 XX Xl e X X~ XX 260 X X x>
VENTANAS N [SC I s e X X5 < > x| X Xl met XI5 1 X 5
PUERTAS (Vs > X X > 1< S PED] > Xl wixe 1 %X -
MESONES e [ XX >l I X< X % ) X< X x| ] el XX
LAVAPLATOS e 3 51 XX sl X 1< X< < < s x| < YA
CUCHILLOS SC o] X XXX I 2 X >l el >l - X[ XX x| X
CUCHARONES X< Il I Xne] < 5 YN Xl L <
JARRAS . < < I Sl X <] x| XX X el > ixe KX
BANDEJAS o D |l e ] et >< e XL 5l D s X X 3l X[C
RECIPIENTES PLASTICOS S<he I I X <3< ><| | 30 X5 XN S Xl XX
OLLAS > P IR e > > PR RE N I X sa ] SCIx
TABLAS DE PICADO__ > PR DX X e[ < X e I I X xa K 2
ESTUFAS S IX X I e | < 1> > Syl el >l X Xl XX M
LICUADORAS e DD e el XX X 42X [ [ el S| el el Sl XX
HORNOS > | K| XN e e [T X X XX e} X XN S ind i X
REFRIGERADOR ~c 12X XS < || X I P Dl 1214 % >\
CONGELADOR e I < > de DIl 122 e x| 2 S e E el X
GRAMERA 1IN > i db. > ’)C,X‘)C\fcl)c FEIK | X > »e XX
TERMOMETRO X I<I>l<[X e D ISl e e Ve 13 21X 1 ) 5 XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XX X[ 3 A e S R . elde | Xl I |l wrlve X1
ESTANTERIAS M [ 2Xie | XK b M x XK >[N XX v x>
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e I XK [ e Pl N Klse iyl sC NC |1 X
TECHOS XXXX)C XX < R Xl XKL | << 7<'>§
CANECAS PARA RESIDUOS AEANIEdR Sc T <[> K Y selSe I5213¢ Sl Do
) C. . AREA DEL. COMEDOR . : X .| OBSERVA-
MESAS AR s Klelxl 1< XXX b BEIX I XX X b +CIONES
SILLAS Xl | X < XX x< >l v sl X[ Pt ddrdEs he 1€
VENTANAS el Xl < > X . s | 3 3 <y s Isel e I =¥ ,
AREDES X XN »er < | XX < XX xixx XN | X XN
ISOS b AR A > [ X = e | 2C e e X | ><| < 1>
ECHOS X x> XK X % < xixl el Xl X e X P
VASOS > [ >N XX ive x Xlval e e I pas] I RVl P <
PLATOS SIS L | XK < el p x> ><?\c'>c)C'>C xixclxixlx XX
CUBIERTOS DK < Xy < Klire el Il XXX <
BANDEJAS A 75 L[] K % 7<—>C>( > YL e X‘)C;C)‘PC X I,
POCILLOS PR RN < > i~ M e P e XXX x|
. . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ) OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . ol . 3 .
ELEMENTOS DEASEO , Sl Se [Pl x| X XX |XIXK XL XX X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ M |7~ 22 SEIE P < SE X I X P X Delse] el b
TRAPERO Sl X[l i <ix=X P x| x| X% X)C\C)CSC '%.%
ESCOBA s 13 | ] s XK Sl < 7<-><'—7C)<E)C‘- XN X X x b
RECOGEDOR SR E [t AR K EZ < SEE[ X[ Z D Zhe
GUANTES K< X} ve < e 1 X X X<l X2l X lselse X B ~D<
. 3 i LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccidn de alimentos-frutas AP EEEE X x> XKl [ XX X XXX 25
Desinfeccion de huevos XX X XA < < XL X XXX X<
Desinfeccién de empaques ’ X x| el Xx < [ve > X< D XX < P 4
. . ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " . . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor v sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
|olor,sabor o turbia escriba en la casilia (NC) No Cufple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . )
OLOR clclclCiC CICIC C CI<IClo 1C ClclciCln Cic
COLOR : : clelelc|c [Cicie c cleicle e CclcClie|Cle Vs
SABOR — . Iielllcle]” clCic [ Clclc 1Sle ~CicCic cle.
TURBIEDAD : iclclielC clclc C cIC[CICiC LT~ [af
Q I o ] CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA ! Roedores Cucarachas
. RATA .
ILUSTRACION . . ’ },}-T
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? NIV [;)J_’ I eaolad [ e PN 1\)' AD) ™M CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? [BIFEIINIE C e &3 FSINT TSI T N IR A A2
Hay senales de presencia de plagas (daﬁos. ’ - 3 & N . .
;Etenafect:.alruldos)? 5 l MMM(JN 9‘3”?\9 i‘J UMUNH MNM‘UI\J K"M !
¢El punto final de regoleccion de residuos sélldos :
esta ubicado lejos del almacenamiento de N 9\) 5‘\-) ID . M 5\) y\) F\J U M N M,\? N M M MU ® ‘\)
viveres? .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
E! control de plagas se realiza al iniclo de la jornada Iaboral En caso de detectar plagas durante Ia jornada laboral registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacién de residuos al interlor de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por {a sede para el almacenamiento de estos residuos, B CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . B . ’ d
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XXX Xsdx| X X Wi X3l XX Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA : | | -
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA I X x| R[% K] R bRl ladhadhas K| M|l <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que -
laplique) 7<><)C XX KXX ><: ?<>C'7<7<7< )C)C)CX)C‘ >C;>C
EVACUACION DEL ACEITE USADO )2 | < % <> X | X Ry K X <X s[5 2
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el . .
carro recolector de basuras. L M . Ml J v $ D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADé POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 131052025




.t.? o POTENCIADELA -—n Il'l-wv_v wuﬂn\.xuv O Dwrbiont M o B bam Um“um'.‘ht wi-'yg‘ gaﬁ@s
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS e LIPECS|
. L L - . | UTNP25-PSB-RPS001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: - Leles . - [Nombre de faSede: 5SS als de ball ity
Nombre Responsable del diligenclamiento: AN afl Pas Cof Mesiaio: [ SpeHembre {075
. - . ~ . REGISTRO DE_LIMPIEZA Y DESINFECCION ' _
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Diasdelmes . [11213 14561718 010 H]12]13114]15[16]17]18]19]20]21[22]23[24]25[26(27[28]29(30}31| omserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) L CIONES
PISOS XX s XIXIXT _1IX XX N X S| XAX X X x
CAMPANAS KB se [ XIXI>e] B B hYdRYabY AR ESES x>
PAREDES RANA 43 K| x X< XK XX X2 e XX x|
VENTANAS V- Ab. 45 .4 x| XI>< < | S X Sl 2L v WIS T X
PUERTAS < =< Sl XS [><] [ [ X > Xl el XX
MESONES e XX S X[ < X< Sl vl X XX D4 3l el ey XX
LAVAPLATOS > | %] Sl X3¢ Xl 3 [ Sl XA x P i%»cwcxsr XIS
CUCHILLOS <] M XXX e X Ko 3| <] > xX1 X
CUCHARONES XX > 3¢ Iyl PN i <] x| s )
JARRAS . < e v S|y P NAEA PSSR 2| >l i xXKix
BANDEJAS < b e ¢ > et > <1 X <l >d s XS] X el X
RECIPIENTES PLASTICOS < XIS I < > < X X0 XS XKINCl s Xl XX
OLLAS > DX IS¢ XX > > 2| X < e MISE| X ST X
TABLAS DE PICADO __ X PP N Sl x x WX KN e <l oel X sd ¢ X
ESTUFAS ) > [XIX XX S | XD > selsel sel <) ¢ Xl XX LYol =]
LICUADORAS e 12X s e T e[ X I <l K e Klnel el el A X
HORNOS > < X e e | X 1< XX he 5> Xl xindl e Nl X
REFRIGERADOR S I XS [>E x| X X X T e[ < S e 151 ¢ | e
CONGELADOR e DT de DS X Xl Xkl |X S = el X %)
GRAMERA XKl b (Ml ) 13 Y 3\l 3 HEI% | <] > XX
TERMOMETRO X | <X > I 1] ) Tae T3 212 | X na 1 3¢ XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XXX < > 1 2] X P welse | Xl Xl sl >e XKk
ESTANTERIAS S |20 XK e 1YY x XKl iX 1L XXX e K|
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e 133> T e PRI YLl ™l s Yare
TECHOS S sl I XK1 TR DERERE AN AR XX
CANECAS PARA RESIDUOS =X < XX 11X X <lbei® Svelse (5 T>< =X
) Co . AREA DEL COMEDOR . . . . OBSERVA-
MESAS XA XX PN IINES XX X BETX DA XX X - CIONES
SILLAS s [ g | XK > Xxxhx x< D[ el vl XX ardydrdEd e 12
IVENTANAS Sl X X > XPe] X el X < s sl e x|
REDES SIS < | XX % XXl ix Xl XX X e
Js0s > <] oI > | 2 = e | 2 Se e S| e Pdel s e [
TECHOS XX x| XKL e < slixl el Yl Xl X% < I
VASOS > [ [ > > el Dhel e Xl e e X~ [ |5 e T
PLATOS >N DX [ XK e X he]l X il lelse >elxclwelyelx W |5<
CUBIERTOS XXl XD IS Kl ebe Iy XYl X% < X
BANDEJAS IR RS e | %% SETE R X o |- s L =P X,
POCILLOS A4 el X L [ XXX 2N Xl iz e X[ X=X > | X
. . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' | osseRvA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . - ‘ s . K .
ELEMENTOS DEASEO R Pl DA Pal la P LIXdx] X S ¢ e e 5| sebse el !, |- ciones
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ M [l 7e 1 P T SAX | XX b AXCING IS el Y
TRAPERQ . el el X[>=i2< s SN XX ><'7<,SC>CSC X
ESCOBA e 1 >l SO SN x KKK LI X I X e X<
RECOGEDOR XA | K e XK IXPRE] X XXX Ml x> e e
GUANTES K> vt > M [ X< x Xl <X il | X e P e
. X ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccian utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar vy los tiempos de accién,
Desinfeccion de alimentos-frutas XU Z X[ 221X pad R < parards4d S X XX <
Desinfeccion de huevos - XIS N XX | < SA S XK [ X AR SEE
Desinfeccidn de empaques ’ X X[ > X< X Tse > Xy P| . i X Pad 4
, ) VERIFICACION DE AGUA POTABLE ) OBSERVA-
{Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cummple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . B
OLOR ClIclcICC CIC]C [ CI<IClo IC CICIciCie Cic ,
COLOR : . clejel|c|c CIC e [ [yl <le CicClelCic £ic
{SABOR . IClelClalT clClc C Clc lc 1SIe cl<ciciclc cle
URBIEDAD - il ]c ciclc . JCICTCIC LT~ gc
- ’ CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
RATA 1.3
ILUSTRACION ’ . ; 7 . ‘ .BR W
SE DILIGENC!A CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? (SIS VTV ol A3 [ [ R Rre I | N AS A 7 CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? RN w22 1 83 I IR M~ N A A2
¢Hay seniales de presencia de plagas (dafios, - 3| 1 i :
;Ealtg,riafe?al Irléidpos)? B Plag ld( o N M M (J N MM !\D i‘) p p & N N ” MN N f\j & 1\9
¢El punto final de regoleccion de residuos sélidos ;
gstépubicado‘lejos le almacenarniento de ’ N 1o \‘Q /D . \'-*-) {I\) y‘) )L') !J M N v I\j N M~ M Ml\.) U ’\')
viveres? .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En ¢aso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la caslifa de abservaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. : . i ' :
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR .
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interlor de la cocina y ef comedor, Ademas, escriba una X Ginicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los . OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residucs. | CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B . ’
COCINAY COMEDCR ESCOLAR XXX X x Msdx| X X 4 N 2SS XS X X X |
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L - . .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X >< )Q X X >< ba pad X|F >< ks b bt < b
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que -
aplique) ¢ ¢ X><)C )C?C XXX ><‘. 7<7<7<7<7< xx%)‘x )C}X:
EVACUACION DEL ACEITE USADO 3| < | < % e IR 7< KR el K WX |4 |52 Il B
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de |z semana que pasa el ) .
carro recolector de basuras. P L M . M J v i $ b
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




y POTENCIADELA U P W e Ao GATAE A W O i e B bamm N W:'V‘ E{!@ﬁ@g
L1 minlatrativa l!-rn:la!
L (§ VBDA SEDES MODALIDAD - RP§ | “aEiiienw L HPEES]
. , . UTNP25-PSB RPS—001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . _LoRUES K . [Nombre de JarSede: C j7 r*d':"n s _de SUCopmmhb DS
Nombre Responsable del dlllgenmamlento ] Mo n"Ot Chin C/\ C/ﬂOk/ IMesiano: | SpeHembre OS5
. : REGISTRO DE _LIMPIEZA'Y DESINFECCION
Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . F1T273[4]5]6f70[8]9 |1o{11|12:13|14|15l1s|17|1a|19|20|21322|23|z4|25|2s[27|28|29[30l31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS ISR X I XXX |1X XX B | db X><>< x
CAMPANAS KX [5e webxer XX ¥l 13 X X I X XX X
PAREDES M N IX I : RARYd 4 x X X XX X X 2 x>
VENTANAS N A X[ X>e] |[X ARSI sl wel e T3]
PUERTAS - =< XXl v < S S X e X el Sl XX
MESONES e XX ] ]| X < Xl el x| X< X <) >l >N X1 X
LAVAPLATOS > I XIS XX 2 s« <] el XKhd e B Sl < XIS
CUCHILLOS PARARE R4 XXX e X o <l < X el e >
CUCHARONES S X > e [5E Il e X X X << X8
JARRAS . << > I >l >eise . NAEAESE SRS > eyl K
BANDEJAS < e D [se S s> > X el > s X< | 3 Xl X3¢
RECIPIENTES PLASTICOS 2 XIS 1X >< | SN < > 30 X~ |5 I Sl X XX
OLLAS S P I I S| X 1 S| X1 <] e 3N 3 S| XN
TABLAS DE PICADO _ SRR Sl x S XX I 2| X >d & jYdlYe .
ESTUFAS > XX I S | Xt > seixlsel > X PR 4 BHEN4ES LYol
LICUADORAS e 1 > Ne I T e [ X< > A I | e X<l ) sl Y
HORNOS ¢ | S 2EI%¢ e S IXTX X XX h< Xl >t x| >l e AR
REFRIGERADOR s | X RS> < |1 X i el < D [ e AR
CONGELADOR e [ D[ XX e vl 12X XXk [ S o] e e X
GRAMERA _ X x> e [ S| 3 e, K | 3| > S X > v X1
TERMOMETRO DR 1< > < | w1 [Sel o, s [ s ise 21 | Xlser | < A
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XX X A< > | 2<) X =< selde ] X Wil 5Ll X<
ESTANTERIAS D | 2< 2 [>XK v [ x X XL XL | el X HKix
RECIFIENTES PARA ALMACENAMIENTO e 1[I D[] X RC P Mo i | v ¢ N 1 X
TECHOS - XX sel>e P 253X < RSN ar XXl =i 7"76'
CANECAS PARA RESIDUOS S XXX XXX aAr=rd - X< <3 X X xclse (3] X St P
) Coo . AREA DEL COMEDOR R : . OBSERVA-
MESAS K XXX > > XX XN I XXX Y +_ClONES
SILLAS e [ Xl ] X > XX < X1 3] el XX v drdrdEs he 1
VENTANAS > I><e > X< > X<l X e | 24 x| e s e | 2 15X x ¥
RAREDES xR EIN s S | XX < el Xl X ICine | Xl X e
JSOS > XX e X [ X & e 1 X e e YN o] 3 S 1%
TECHOS X3l XK e < elx| selxe e S| Xhwe ! x| < 1
VASOS TS [ >N s >N > Xl De e x|~ [ [ < ¢
PLATOS >clSe DL [ X < X3 x Xl el Ive xlxclxlselx 1<
CUBIERTOS Kl Xix[>x XDl < Xl ! Xl XX > D
BANDEJAS L7 L[]S X3 > Xl IL P I - ><1>C,>C>¢>C X I,
POCILLOS X K ] KX XX [ N Sl s e e XXX x| X
. , . ' AREA ELEMENTOS DE ASEOQ : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . . s . 4 .
ELEMENTOS DE ASEO S| 3 [ < < YIxax| X XX [ ¢ ¢ S 5 b el |, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ <> |7< 1< S P S S X< AX el el b
TRAPERO Sl sl <><=>< = XM X XX ><3<,\C>C$6 .)'C.%
ESCOBA el e K S P AR XN XL k3
RECOGEDOR X o HKIXE] X P EAEA VS MY X2 e ol Y
GUANTES Ko< vl < e | X X X x| <X x|l > =<
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccion de alimentos-frutas PRV E Al Xl x> X% | XX > XXX 25 .
Desinfeccion de huevos XX XK ™ X< >=< XK R0 Nahe -
Desinfeccién de empaques ' X < X[ X< ]I [ve > X o S XX Xxe 4
. ' : VERIFICACION DE AGUA POTABLE i Tt . OBSERVA-
|Escriba una (C) en'la casilla en caso que ef ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde-evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casllla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . i
OLOR ClccICci CICIC C I o & CICIcICle <iC
COLOR : : Clcleldle ClErR el cloicle e clciellle £lc
SABOR . clelclcle] clCle C Clec lc 1Ge [N cle.
s=ITURBIEDAD . el clelc C A CICCTIC C | JCT - [a
) o - j CONTROL. DE PLAGAS o
* TIPO DE PLAGA ) Roedores . Cucarachas
= - RATA Y U .'f
ILUSTRACION - ( T ™~ @\@ . . AR
‘ I!ATO: g'ﬁ %(\ g
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? SOl P [ IDT, Ol ad 3] YT PRI OITNIAS M 7 CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? SN N FIRIS 53 23] & ad b [as =TSN A AZ
Hay sefiales de presencia de plagas daﬁos. i FIN N ; . ;
ra;uEatgnafe;:_al lnc’lldospl dp ¢ id( cld 8 m N IJ C\) 9‘3“ N ’Q U p v N N ” NM N 1\7 & !‘-9
| punto iInal de rego eccion de residuos séli oS .
esta ubicado lejos del almacenamiento de M f\) '(O !O iD . "k) 0\) y\) b\) !J M N M’J N b~ M M U }U t\)
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral En caso de detectar plagas durante la jornada Iaboral registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LACOCINAY COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se reahce la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademads, escriba una X Gnicamente en los dias en que Ia empresa encargada de recoger los * QOBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA “ B . y .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX X Xlax] X X W< %1 X3 Xl < X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ’ L . x 5
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x )Q X A X% >§ paadbadbadye X M| < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
aplique) & X><>C )(_‘)C XXX >(‘. 7<><7<7<7< XK%F}C )C;)c
EVACUACION DEL ACEITE USADO 7<% <P X <[ X <5< < < [ |3 ~ X
Frecuencla de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el ~
carro recolector de basuras. L M . m J v S S D
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADd POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1910512025,




¢ VDA

D I, W O e e U QK W O e e U Y e el X

SEDES MODALIDAD - RPS

e e | HDEENES)
de Alimentacion Eocelar

Nombre del municiplo:

Toes

|Nombre de larSede:

San Jose @ (08 PmoS

Nombre Responsable del diligenciamiento:

Adrana

vl

[Mes/Afio: [Sp eRembre LO75

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

" Escriba una X en cada casilla cuando realice proce

505 de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Dias del mes [112[3]4[5]6]7 (89101 12[13[14]15]16[17[18]19]20]21]22]23124]2526]27[28{28]30(31] omserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ) L CIONES
PISOS ASAX X I 1 XIXIX_1X XX M X SCIXAX XX X
CAMPANAS XKl XX 1> X XS5 I X XX x>
PAREDES M S I [ HKei>l 1 XX XXX < S 5 2< x>
VENTANAS g I 1 |5 e X X< < [ 3 X XX 2<% ) | € 1 X3¢
FUERTAS vl > ¢ Xl sd 1< S XX Sel Sl | et XX -
MESONES e | X | Xl X< < G el X X > el el >l XX
LAVAPLATOS e 13 S XX Xl X < K| XA x P >l sa el el I
CUCHILLOS > <o > XX e XIS >l > ] X x| XX > X
CUCHARONES XX >3 S < Xl X X X < -4
JARRAS . < | ] % Sl X A AEARSES 2| x>l X KX
BANDEJAS < b el e 1< e X >l S s XN x| e X
RECIPIENTES PLASTICOS X X I X < e ><| > X0 X 15 XIS Xl pra e
OLLAS > DA DL I ><[<x< < IR AR=E S SN < Sa X
TABLAS DE PICADO XX PCIX e[ < XS XNe e 1] i X »a ¢ jraive
ESTUFAS ) e [ X1 I N e | X 1D > Scisel el > e 2wl ) X1 Yol
LICUADORAS e 1K XIS v DX X < | sl Sclnel el sl el <
HORNOS > | I e > [ XX XX 15|24 3| XN S inL el X
REFRIGERADOR S 12X KIS X 1X |1 X KX L [ Xl < D [l e ]
CONGELADOR > X< e X< 15 > >C$C>C?C7C S o X sl X X%
GRAMERA <1 | X D Kixe | Xl I | 2] > e xX|x
TERMOMETRO < [ >l <! - prdl b <R B e T3]3 212 | X [ X< XX
[AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X X[ X[ 3 > [ 5] ] > e e lde Xl s srlve X<
ESTANTERIAS S | 22| XXX e Y =3 HKIC X1 % 5% X e X XlIx
RECIFPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e X[ DIl X e Xl [ le™else N 1
TECHOS X[ X sl K X< < IR DL R XXl | x> < | X
CANECAS PARA RESIDUOS AL APAEA RS S K > <[ xS % Xl 53¢ =X
) Co . AREA DEL COMEDOR . N . .| OBSERVA-
MESAS K] S Kl [ XX X b PETX N XX X< CIONES
SILLAS e 1| X > XXX 2< X1 3 sl XXX SCIC I I X he [
VENTANAS ) >yl X 2L 1 XD x se | ¥ e < se~ Pne i > e ¥
AREDES XK1 > s | X < il e e X Xl X e
C\sos >l I e X x e | 2l se X e S| Yive | St v S ixe
((ECHOS X | 3| <[] XK e < SelXlelxex el Xl xise Pl
VASOS > | 2XEINL ] < > 1< de x Xinal el < b A A b < 1%
PLATOS Sclse P | 2K < I Be < Xl el I Yelxclx || >x X%
CUBIERTOS XK=< X < X< I XX x> [
BANDEJAS Pad B2 AR XA [ > YR e | - S 9 DT X,
POCILLOS X[ el XX Tl 1A Yl E < ke XXl <X <X
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . : o L 2 R
ELEMENTOS DE ASEC <3< [P < KX (X XXX XK XXX XPp<l. CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ N[5 s |75 X S [P el SEX ]| X< XD Selxe b
TRAPERO : Se[ X el xpelXl 1< 3Ide] 3 I b VAR Y2 X be
ESCOBA (R > <X S| x AR >C>C>C>5>4 =
RECOGEDOR 25| XK o R AXPDC] X X< 1Fx A e
GUANTES X< >xve| < e |22 X XDy X< x| > =<
. ) i LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los liempos de accidn.
Desinfeccion de alimentos-frutas XX << X x> XX e | XX p=s pardie P
Desinfeccion de huevos XK I ™ x < < XX | R IR 0T X M DS
Desinfeccién de empagues X< > X< X Tue >3 Ko< S DS MO N I
) VERIFICACION DE AGUA POTABLE " . . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros {sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cummple v en las observaciones especifique la no conformidad. . . . -
OLOR CICcIcICIic CIC]C [« CTCIC o 1 [drdiarelrs CiC
COLOR : Clelelcia Clicle a3 cloicle e clciellle Ll
SABOR Tle i clcle C Clclc 1Cle I c Cle
TURBIEDAD Ticlcle|C clclc [ cJCICTCIC C T - ac
) . ) CONTROL DE PLAGAS s
TiPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA L]
ILUSTRACION C@«m\@@ - ?ﬁﬁr;ﬁ’\( b,
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA ‘ OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [N VI I;)J} SIS £ & ol o g0 MR O RS [ = CIONES
s Hay presencia de plagas muertas? [BIIIINII= e [ I TSI O™ Nl A A2
¢ Hay senales de presencia de plagas (dafos, - - ) 2 : : :
r%éalteyriafe?al ruid%s)? 5 dp s ld( éfd N M M JJ 6\} pw !\9 i‘; U p o N N ” NM N 1\7 ‘C'W
$El punto final de regoleccion de residuos solidos : :
gstépubicado,lejos del almacenamiento de ) N N yO ID . L’\-) 5\) 7‘) A\) ‘(J U N MIJ N L"M M l\) » l\)
viveres? :

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

E! control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada labor

al, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice 1a evacuacion de residuos 2l interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los *

OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA - .

COCINAY COMEDOR ESCOLAR AXI XX XXX XisAx] X X M Xl 1R 3| X X< Xbe
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . L .

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X% ;Q X XK < x >Q baDadbadbadyes .X Ml N [y
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . P4

o) DVl Rt O e P o Nt T I P v IO i s Vo e
EVACUACION DEL ACEITE USADO x| e <% <] K 7<| X} < e K < | << s |52 ~ X

Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el )

carro recolector de basuras. L M, Ml J v & D
RESPONSABLE .

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025,




-

. . : S| o T 1S U pECINES)
by B\ VibA . SEDES MODALIDAD - RPS . | “simfiitw i !
. AN . e, Coe ‘UTNP25-PSB-RPS-001 [ Actualizacion 13/05/2025
Nornbre del muhicipio: : L OUES . ' [Nombre de Jar Sede: Fcin Chery ct >
Nombre Responsable del diligenciamiento: . VOl wmar Nalles ] [Mes/Avio: lSp enemiore, 075
| D ! . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION : _
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casilla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en Ia tabla .
Diasdelmes . 1727345789 ]40][11 l12|13|14|15|16|17|18|19‘20|21|22|23]24125|26|27|28|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP '. : CIONES
PISOS IS X X 1S RIXX X paLdYd e 3 XX XX s
CAMPANAS K I I |5 XXl 13 Y YR b XK X 2 X1
PAREDES M [ 1IN X | < K XXX XKW G X ><-'>C
VENTANAS o IS 1K [ x| X[ < > = X ><><><‘.><>C 1 X 3
PUERTAS va =< Xl > 1< ] X X > el el A X
MESONES e XX K I X < X 5| X X< > 5l el >l Ndike
LAVAPLATOS e 1] 5 XX X X 1< XX < DL Sl el e YIS
CUCHILLOS ~ | <> &> X< X P 2L X el > S X
CUCHARONES AR vars el e 21N XX 23] X s o
JARRAS L DCEK 1R I b4b. A« . S| X XK X>C>C>(\( >C><‘
BANDEJAS < be [Sehe e Xl 15€ el X1 5 X s XIS 3 ¥e|>e XS
RECIPIENTES PLASTICOS Ky XI5 1< S eI e > 30 X<l 2l g Xi XX
OLLAS S DDA e XX s 21 3] ¥C] <] b .BCSC><$<'\< XK
TABLAS DE PICADOD__ XX DS XK Sl X I X XN I eisd X g« raive
ESTUFAS i S XX N e | X > i SClxrl el >l X 2l X LYl ==
LICUADORAS N 1 DC] i i C e XX > i I 1 e X! el sl YA
HORNOS > | X K% de e KX < XX he el = x| vy N X
REFRIGERADOR S 12X SIS A bd b X SEIE x| < e |2l e >l
CONGELADOR e DL << e DC (vt 12X Xiscixe x| < S Toe] X sl X0
GRAMERA X x>l > b 1515 e K | Xl > YK ) >d xe x|
TERMOMETRO P EEEE AR > e TS e Iy e 1% X5 | Xl | 3¢ XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XXX 3 > | <[ > ol x| X |5 sl X<
ESTANTERIAS M 12<2e| XK S 1D C X ><)C'>C,X‘.§C >6><'«>C$4>C >\
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ XX Il 1 I IXIX [l Y [ X
TECHOS - SIS >g P XX X LR X XElse| <> X 1<
CANECAS PARA RESIDUOS S | XX I X S XA ><ix 1 >3 % YlselSe |2 X ol P
) Coe . AREA DEL COMEDOR . . X ;| OBSERVA-
MESAS EAR AL Klseix|  [X XX XX P XXX XB< - CIONES
SILLAS s 12 [ X > XX < > el X< YN I X)X e 126
[VENTANAS el el < > X< e e | X4 sl ><se s Isel s tde D ~ 1Y
C EDES S S se ST X | < S > e S el > e Ine
0s > | 2815 el RAESES > e | 2Isei X e | ing 15| 3 e e
TECHOS X | x> XK1 I X< el el el Xhel Xl < I
VASOS 2> | 2] X e x 2l e ive XTI~ | 5 A
PLATOS SN [ > XN x< Xl e s e el el AF
CUBIERTOS K| X P X e I3 XXX > D
BANDEJAS A7 L LK < XX % XL ] - S DL [ P X
POCILLOS X6 el KX L [ X< 7N S| e D e XXX XX
. . ' . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' . : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . < o, . - .
ELEMENTOS DEASEQ 3P| | IXKDax) X SIX | ¢ i b e xelse sclse|. |- cones
ORDEN'DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ el Ixae X A A AN L 8 X< X e 3] delse SZ
TRAPERO . Sel X[l Al Ve P el Xl X ><3C,\C>C°>C X b
ESCOBA Y P EP=d e b A D P 7<-><-><><{>C'- XN X * P
RECOGEDOR XL o AR FIEEIERS S RZ e P
GUANTES X[ < <>l < = = X Ixel e Xl >< P
. R ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo Jo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.,
Desinfeccién de‘alimentos-frutas XK AKX X ¥l 23 parardcd S XN XXX 25
Desinfeccion de huevos XX I L N X< < = KKK ARl SO SEPE
Desinfeccién de empaques : X< el X< ]| [ > XK o S PP PX XXl e e
] . VERIFICACION DE AGUA POTABLE i . OBSERVA:
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en Ja casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . ’
OLOR Clclcicic &icic < CICIClo I ciciclCle ClC
COLOR . : cleielcla CIETrR c celelciC e clclelllc 2iC
SABOR - . IClelclcl ciclc C Clclc. 1Ce Cliciclc e cle.
RBIEDAD . <lclcieliC [ [ cICICICIC C AU ac
' . ' CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA Roedores - Cucarachas
. . . RATA . , },T W
ILUSTRACION ' . C%\‘% . . .ﬁ %‘\ g
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: Si LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA-
1 Hay présencia de plagas vivas? [NISINVITVIIEAR [SIININ K 87 ool [ A SIS Nre A CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? SIS DA g2 1AS &3 FEIEEIEIN MM NI o, el
¢Hay senales de presencia de plagas {dafos, * 3 i
;at!ﬁag?alruidpos)? Il piagas -I me‘ue\) .’73“!\9 f‘J UMUNN MNMNI\) ‘C’F} !
¢El punto final de regoleccion de residuos solidos z
gsté ubicado lejos del almacenamiento de . é\) f\) 1S \0 ID . 4’*-} 0\) Y\) j\) 1(] -f\j ¥ N N M M Ml\.) & ‘\')
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al Inicio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
llogistico. ) . : : . .
L, R VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR -
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al inlerior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recogerlos * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut ¢ del 4rea destinada por {a sede para el almacenamiento de estos residuos,  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 3 . y
COCINAY COMEDCR ESCOLAR AXI XX Xxix NXsdxl X X~ el X > <) Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ‘ T - N .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X /\<>< )Q X X >< X ad b >< _X | < p<
REQOLECC!ON DE RECICLAJE (En caso que .
aplique) K| [ XE R PR araltalvals <R i< 7~ pe
EVACUACION DEL ACEITE USADO I e < - Il KR ><| R R e D< X [ 1<
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. L M, mI J v S D
RESPONS'ABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/0512025.




AT Ao 3 [ . . : Unigad Agminieirativa Gapecial .‘)&‘;{.]HME@M@S}
Yy B\ VibA . SEDES MODALIDAD - RPS . SRR
. L L © .| UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . Loies | : [Nombre defaSede: YOV 7 A dﬁ “ Cé’n hn ag/a(,%go
Nombre Responsable del diigenciamiento: . Lo/ Jeen Ju0d _ [Mesiadio: Speuembre
. R '/~ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION : _
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en ta casilla {Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Diasdel mes 172845 s6l7 8191001 |12[13}14!15'15|17!18|19|20|21|22|23|24!25]26\27]28[29]30]31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ) _ . = = CIONES
PISOS TS} B XXX < X XN B X 2| XX !
CAMPANAS K P~ X Xl 1> X X I X XXX X<
PAREDES <IN XN X XK | < < X X~ XX ><3<)<.‘,<)< .>C>.C
VENTANAS A I 1K [ ¢ x| X< x< <] 3¢ X X | 2 ahmet 3> X3¢
PUERTAS e =< Xl v 1< SN XL I 24 Kl el i 1 XX
MESONES e [ XIS XX > < X 5 X XX >4 el el > d).d
LAVAPLATOS R XS XX < &< < | X 3 < < S el I
CUCHILLOS PARdR S 2 x| X x )CXYXX ! > <[ XX >C><
CUCHARONES XXXk <l Is¢ 2] ] XX o] X 5 <
JARRAS S e e Sl X <] X X X><_:>C><s( x:x
BANDEJAS Ay d >Cx>c >< S X X 5 s XN X e K)C
RECIPIENTES PLASTICOS X XX < 31> < 2| X0 Xl 2515l S X XX
OLLAS S DX AT e <2< b8 I ><] .BCSCK ) M I
TABLAS DE PICADO __ X XIS x| < WX KN [ <l %e] X »d ¢ pYae
ESTUFAS : S XX I I e | X > > Sl el ><) X 2l sal XL hYolp. ]
LICUADORAS e e e T eIXIXE 1 12l v [ el Xl el sl X<
HORNOS > | KX de S KT X 1< Xxh<c x> X1 xIng] sy AP
REFRIGERADOR ~ | 21 XIS iS¢ X hara | o< D 1% B >l
CONGELADOR e [ I X < e P lvel  [X Xiscxelxe S o] F sl 3 X
GRAMERA 2 xidelye| > el ol > ')C)O)C,\c,)c 2 € > e X1
TERMOMETRO XXX < <X - < I 5] %, e | e 13 21X | XClner| 3¢ XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XXX X< > 2! M = el XX X [l sl e Kl
ESTANTERIAS DN D] XL > %<1 XK x )C)C'X:}C}C )<'—>6>CS¢>C b aR.L
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ 23] <X PAREFYdIE XX Kl Y 1<
TECHOS . SEIX | S DE X x LIS A ><'>C>C,><>C 1 X
CANECAS PARA RESIDUOS AN AE S ST x| << [X Xiselse el XX Sl P
- ’ i . AREA DEL COMEDOR . . . ;| OBSERVA-
MESAS K] S>> PANAI NS X[ XTI XN XTI X X - CIONES
SILLAS sl | XK > X1 < X1 N el XA A dRdr e b 1
VENTANAS s> Xl X > X% X S | X [ X v s Isel ae e D <[>
EDES A dPEiYdiY o | XX < el Xl X ine | > X< |3
508 < XX e B < <[> S e [ 2> De S| Xive [ Sl s Se 1>e
TECHOS X 15 o> X 1< e 2< el el Xhel X% K 15C
VASOS > | XL > IMe > Xlnalxeide e XX el <l
PLATOS SN DL [ X e XM < Xllelse e >xlxixix|x AP
CUBIERTOS i D> Xlxix] [ Kixel>cbe o XXl x> > e
BANDEJAS A7 L L[ ¥ ] XX > XL 5| - XIXNL |52 P X
POCILLOS X H xel XX - I XK ~ Xl D e XiXe <X x| X
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ ‘ . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . q . N . 4 + CIONES
ELEMENTOS DE ASEQ S| 1 IX Xl X XIXIX|XK XL i XX
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ M S]A X XX B XXX P AX I 15| 0l X b
TRAPERQ . Se[ X e xPelx] X 3| Sel| 3| XX X SN X e
ESCOBA 3 el < [EE 2 KR X0 AR P Xbe
RECOGEDOR X e o XIXPE! IX Pad PAEA VS I XX e Do oA
GUANTES Xl > v o< ES X X | 75e xlwelx < P )
. R LAVADO Y DESINFECCION DE.ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA.
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccidn utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se ulilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.
Desinfeccion de'alimentos-frutas XXX < XX < XX e [ XD X X X< 2~
Desinfeccion de huevos XX [N N X% P KA I X <R X
Desinfeccion de empaques . XX e X X Tse >3 PSSP DX XX 5] XidNe 7~
. . S . VERIFICACION DE AGUA POTABLE t ) . OBSERVA:
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con os siguientes parametros {sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curhple y en las observaciones especifique a no conformidad. . . . )
OLOR cleclclclc [SIS4 [ ClICIClo € ClClic|ICle CIC.
COLOR : : clelelcla EATAYS [ eleiciC e Clelell | o £2lc
SABOR N S =Y YA rATA N A C Clc lc [ Cle [ kA A cle.
RBIEDAD : <lefjcieic clclc < cICICTICIC I de|e gc
- . ’ CONTROL DE PLAGAS ‘
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
. ‘ . RAYA : . .Y \ :f
JLUSTRACION . . C@\_@@ . . J@t)‘ %b‘\ )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: St LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIENINIER [ S INIFN) [S) s o9 V] P K M1 N Ao A 2 CIONES
sHay piesencia de plagas muertas? SIIIRINITE e [E] 23] I g MM Nand A A2
¢Hay senales de presencia de plagas (danos, * A ¢ . -
chthyepelt et B TS V) [S) SIS Pl [p LoV N | MR & p2
¢El punto final de recoleccion de residuos sélidos :
:sté ubicado lejos del almacenamiento de . ' (S\) f\') 1) YO io . vk-) Q\) 7‘) M y U N 5\7/\7 N M M M(\J £ ’\)
lviveres? : :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
logistico, " , . ' . .
‘. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR -
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o de! &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . B . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX Xlsdx X X M Xl AR X <) X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE La ) L . . ®
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X X )Q X x| R 29 <] %% K| WSt < I
REQOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . <
(2plique) 7<-><>C XX KXX >C 7<><7<7<7< XKXX)C ;>C
EVACUACION DEL ACEITE USADO 32| X% <] A < X} R e K K<l ~iX
Frecuencia de recolecclon: Marca una X en el dia de la semana que pasa el ,
carro recolector de basuras. . . L M . mi J \ St D
RESPONSABLE '
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT Nl.iTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05)2025.




Pl iwtbedddd] d 4 * Umnicad Adminlstsativa Capectal '],' o l‘l 8 E@B@s}
&\ Viba ' SEDES MODALIDAD - RPS ! B I
. oo . I "UTNP25-PSB-RPS-001 \ Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio; : oS ; - Nombredelasede: | G [Fo d'e .tC( P',,o r\;{!;e r(,%z,
Nombre Responsable del diligenciamiento: LT Un g JAdCg NA M Tor ] {Mes/Afio: j~p en eanlore =
. O REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ' __
" Escriba una X en ¢ada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no apliue el item registrar en Ia casilla (Na) No Aplica.,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . |-1|2|3|4|5l5|7|s19|-1o|11|12|13|14|15]1s}17|18[19]20]21lzzlzal24!25_]26|27|28129|3o|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ! ] ; = = CIONES
PISOS TR AT RIXX xX XXX M T 21X S ]
CAMPANAS KX s [ X X el 3 XA XN ><5'<"><)<>< X
PAREDES I [(XE XX X | < X.' XK XN X X WS 2X >C><'
VENTANAS N IS 1 |5 X X XI5 x< | 3 XX 2552 [ X5 X3¢
PUERTAS v x| XX > 1>< SN X S X il Selve 1 XX -
MESONES e XX |5 DX X4 | Ayl X X 4 5l >l >l XX
LAVAPLATOS e I S XX > << > | X < D peRabare e
CUCRILLOS > [><]od 3> A X X I 2] Sl S X <X X XX
CUCHARONES I [ > I3 Xl Ise X < ZDENR > A
JARRAS = I IR e e x> X S X X 2L 2> XN KX
BANDEJAS < B [Nelse Ise 3| aelse >< SEIXE] > S & XN X M e xIs<
RECIPIENTES PLASTICOS 2< e IXC 1% D > e < 21X X ihe 225t S X5 XX
OLLAS Se X IR e DC| X e 2l XCI X Ay 15T < Sase X
TABLAS DE PICADO __ X DX S I X |>x x XX X o <5l Xl »d ¢ pralvd
ESTUFAS . e X IX I e | <> > Salxrl el X > Rl XX e
LICUADORAS N 1K X Ise e el XX e I I | e >C Xlse] >l sl A<
HORNOS <1 5K XN e e KX X XX RN 22l Xl x> g ~et X
REFRIGERADOR w1 X IS e [ X I x| < Dl 151 5 x| >
CONGELADOR > | X E X < > D [> XX x> ¥ < X sl 3 X o
GRAMERA S ixcivel el P d > ')CX*§C\<:,)C DI | €] > v x| X
TERMOMETRO PAPSEERE AR N Y I R e 1N e 2S¢ a3 XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XXX > e 19| X< pay selse | >ive |3 Il I wrise >3
ESTANTERIAS D [2<iDc[ > > (<1 x e xelxle X DEE | vl X e
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO N 1S XXX 1 I o< e XXX XXl ¢ N 1X
TECHOS . XX > PC Xyl — I F P DO PANEARIN %<
CANECAS PARA RESIDUOS e XTI < A= <[ X >3’ PR P
! E .o AREA DEL COMEDOR . . , 1| OBSERVA-
MESAS XK S e KNl < 22X XX X I XX X - CIONES
SILLAS sl > X 5 XX < 2] 3l el X NN dNdEdES he |X
VENTANAS eS| > X > X e S| X4 081 < ve s Ise| s DT =X
PAREDES KX S| X ] [ el X e XN X X ine
1SOS 12| 221K s ™ > 1< > e | 22X e ede X D) S WA
ECHOS X xoe X<l < eixl ekl ! Xhhe| iy < 1>
VASOS 21 >N 3 2K < v e Zaatsee e XX~ 5 X ¢
PLATOS SN DL [ X< LI 3 x< Xl lrelsctse Xl x> A2
CUBIERTOS 2 [P X< RANANS < Zhe Dol v x| XXX e
BANDEJAS | 75 S N KA K =l <] Y o] X 1XC (5 DT i,
POCILLOS X X e K XTI A Wl =P e Xlxel=X XX
' : . ) . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' . . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . ' "t e - .
ELEMENTOS DEASEO X< 1 Xdx] X XX I e e sebse Xl |, |- cones
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO SIS ST SO X< X3 S0l <
TRAPERO _ . Selxe el > prabacdlas > X XXX '><>C,SG>C$4 X b
ESCOBA 43 ] | S by > 7<><17C)<{X'. >C>C)C>C>C xhe
RECOGEDOR PRSP xIXPE] 1< =X XX e e
GUANTES X > <<l o< e 2K X Xyl X Xlx|x > P
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se ulilizan dependiends lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accion.
Desinfeccién de‘alimentos-frutas X AKX X x> X% | XXX X XXX s
Desinfeccion de huevos XA X3 = HKXIXTRPE s < S DE
Desinfeccién de empaques : 25 X[ el XX X Tve > X< PEPE XX el 2de pad B4
, . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE T, T, 2
|Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabory sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique fa no conformidad, , . . ’
OLOR CicIcicc CICIC < CICiCn I CICIICI CIC
COLOR : : CliClelcic Cicir fal CleIcCle ClClell o £le
SABOR . I<ClelClcicT [ [ Cle le 1Gle <l cle,
[TURBIEDAD <l[olcielc cjclc [l clICICICIC A de< (e kS
8 - K . ' CONTROL DE PLAGAS - :
N TIPO DE PLAGA * Roedores . Cucarachas
. " . RATA . . .?T \ 'f
ILUSTRACION . C@% ~@e ) - TR %‘\ 2
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: Sl LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NRNINY IR &) 82 NI M ol N | M AD i CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? [SIFEIYIN e X FEIRT I MMM N T A A2
¢Hay senales de presencia de plagas (danos, 3 1 T A ;
|r‘;1§leyriafr;calruidpos)? % 98 plagas (darios RIR|N[E ][0 PR30l [ PPV Ny IMISIMISIN, L po !
¢El punto final de recoieccion de resiguos salidos :
gslé ubicado lejos del almacenamientode .,  * é\} f\) ?\) 3\) iD . \'L-) 3\3 }") . p\) SU M ¥ M/J N ﬂ M MU N
viveres? . ‘.
TIPO DE PLAGA IDENTIEICADA . i
El control de plagas se realiza al Iniclo de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato 2l supervisor
logistico. ¢ X . i . .
', . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR -
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al inlerior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA, . . K . .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xsdx] |[X X3 elx XD el <) X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA y L . x X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x| }| % Hisdsx| R 24340 ¢| %% X Mo < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que g ,
[aplique) 7<><>° Kre K| PR 7<><7<7<7< XKX)‘:K >696
EVACUACION DEL ACEITE USADO XD x [ D<K ><| X <8<l < <[> 32 =X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de I semana que pasa el 3
carro recolector de basuras. . L M, Ml J v S D
RESPONSABLE ,

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025,




. e ———— AR ] =S
B\ VibA SEDES MODALIDAD - RPS - | “susteas I FEEES)
. o T Lot oo | UTNP25PSBRPS-001 | Actualizacion 1310512025
- A ‘Goadar <Y 173
Nombre del municipio: . Lories . |Nombre de JaSede: 5y er ‘_'/.S 2() nal” ({ Cb@ oors
Nombre Responsable del diligenciamiento: . MoniCa >1@eva i [Meslafo: |Sp eHembre &
. e e ©_+ REGISTRO DE LIMPIEZA 'Y DESINFECCION . __
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el fem registrar en la casilla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicicn en la tabla .
Digsdelmes . |-1|2[3|4|5|5|7L8[9|-10|11|12|13[14|15|16|17l18|19{20!21|22|23l24|25.]26|27|28|29{30]31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ’ . . < = CIONES
PISOS TSAX IS XIXIXT IX XIX N I S| XX -
CAMPANAS K DTS oD XI XD e XD XXX <> >
PAREDES S I I IX XN < XKL X XX XWX >C>C
VENTANAS N 15 I s I x| XISe X< AR RN 2 >l ~al 3> X
PUERTAS < e >l X [>< KN X > Xl el 1 XX -
MESONES e | XXX IN4EEHES < Xl 3 XN >4 x| >l >l XK
LAVAPLATOS e XIS X< Pk > Sl X SR XX X
CUCHILLOS D1 ]DG XA 2 XX < >C>C>(‘><><' I XX >C)<
CUCHARONES S s DX A AN X[ PR PE e <
JARRAS LI i e i X XX XX XT)CX)(\( X-'X'
BANDEJAS . be Dl Ise X[l > >l > Sd s XIS 3 M XIS
RECIPIENTES PLASTICOS LI XX 3> < > XA Xl Ihe 2951 5 Xoe X
OLLAS X DG I XXl 13 IR, 13561 >SSt Xl
TABLAS DE PICADO _ XX I > x XX e 2<% X > ¢ pYalvd
ESTUFAS ; > |IXIX I 26> < Seixcl sl X<l X 223l X[ XL M
LICUADORAS e [ <IN e “ e X] X A2 1 | vl > Xl el e w1
HORNOS e | KN e e [ X pad XX P Del2] >C>C'><\<¥ el X
REFRIGERADOR . w121 <IN Rl d Y4 X X X< Dl 15| e 1>
CONGELADOR 3 X X< e D%l 1< XKl | el 25 S o> X S X X
GRAMERA Xl selse b ISl X e P SNIDERVARS e 2] > v X |
TERMOMETRO R X< X[~ s e IS Toe, x| e 5 X< Xse 3 XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | 5 | 2| 2| 3> e 1K N > elde] Xl Xl |l sfde X<
ESTANTERIAS < [>X] 2[R e 1] X X x| <% 2SI x| val X< XKix
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO N 1 2CI X DI T K e Xl N 1 X
TECHOS . XX [ s> [T XiseC > IR X X[ X< < | X
CANECAS PARA RESIDUOS S XX < A= x. <1< Xivciselel X el B4
’ toe . AREA DEL COMEDOR . ! . |  OBSERVA-
MESAS XK S X PANI IS 2| XTI X BEIXINTXE X - _CIONES
[SILLAS 21 | X > XK X 2] 3l ] XXX XN I X e [
VENTANAS > o X A RSERS < s | ¥4 el ><hhe s el e | e D =¥
- |PAREDES Xl XIS e S i X < X | X e X xlse -l Y
ISOS 121 22 | et ™ D 1S > e 1 XNl e XX 1S e e e
ECHOS Xl lociod 2 X I < el ey e Xl X et X% P
VASOS > 5 [ 2] v X< x Xlval e > b e DA P P X [%
PLATOS Sl DL X < XX (5 x< Zlzlelc xlxcix iy )1
CUBIERTOS e XL <] Zxeixe]l S 2 e Debe I XX ihe A
BANDEJAS . A7 o2 SE KK Xl P XKL KRl 1| o< DS X I
POCILLOS X 2 el XIS I XX > A el e P e XKixXeixix <X
' . C . ) AREA ELEMENTOS DE ASEOQ ' . : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO : : . ) NN : o
ELEMENTOS DE ASEQ X< P<<| 1 IX]>dx| I XXX xI< D AN X<l CIONES
OROEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ x> e[S X XIEPT] P XXX AX a3t el % e
TRAPERQ . Sl xelX] 15 3] X< < e el ee X
ESCOBA e elel > DA R S AR RSP R PR YA <
RECOGEDOR PRSP AFANS XIXRE| 11X 25| KX X X X% e <
GUANTES X ><<lsel < e (X< X el ol Xl DX 5 ~D<
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA.
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavade y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorite CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién,
Desinfeccion de‘alimentos-frutas’ X A X7 X ¥ lse <] Pardrd 3| X XX <
Desinfeccidn de huevos X I[N X K > R IR0 S DE
Desinfeccién de empaques C NI X b se > <> WX 5] e > |5
R 5 . L. VERIFICACION DE AGUA POTABLE ", R . i p—
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contraric donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cusnple y en las observaciones especifique 1a no conformidad. , . ’
OLOR clelICiCic (STl < ClCICTo IC I CISI I Clc
COLOR : : clelelcla g c clielcic le Clelellla £1c
SABOR . ICl<cCICIS clelc C Cle 1. [CSle SIS YAl cle,
{TURBIEDAD . <l cieic clelc, < I ST I AT K=
@ . N - i CONTROL DE PLAGAS i j
N TIPO DEPLAGA ) Roedores - Cucarachas
' . ' . AXTA . \ 2
. ILUSTRACION . 2 3 . .o BR
. Capp ~aie h& s
SE DILIGENCIA CON LA LETRAS: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ; OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? I NNINIRR Il aol 40 [S) [ [ IV M CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? RN N RIre ) P SIS A M N o R AN AZ
¢Hay senales de presencia de plagas (danos, - ; T N v v
s e — 7 = RIS T woliofro] [l | TOlR[w]o] | Io[Owlbol T (el
¢El punto final de recoleccion de residuos salidos :
gslé ubicado lejos def almacenamientode .  * é\) V) 0] ’{\) ID . "'k) 9\) Y" . a\:) -'L} -‘\j Y 5\.7/\7 .N ﬁ M M U ~
viveres? ; <. A
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al Inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante Ia jornada laboral, registre fa fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico, * . . . . .
. ' . ) VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de Ia cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que l2 empresa encargada de recogerlos OBSERVA-
residuos no aprovachables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por |a sede para el almacenamiento de estos residuos.  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 4 . y .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xsdx] X X~ xelx X el e Xy
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . b, X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| x| )% HKixd x| R e D b b X| s < p<
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . . %<y
Rpinse) KRe e Al PRL LSRR L PR << P
EVACUACION DEL ACEITE USADO XD X[ el K ><| X7~ 5<l < G ~x
Frecuencia de recoleccibn: Marca una X en el dia de la semana que pasa el 3 .
carro recolector de basuras. : L M . MI J v > $ b
RESPONSABLE . . . : ! .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/202;7.

.




1y o, = I
@( COLOMEIA -CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN_ uw:%fim lpga@gg
VlDA .” SEDES MODALIDAD -RPS - R B == o
' ) T .- ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacigp 13/05/2025
Nombre del municipio: L YS) We_s . , ' [Nombre de JarSede: Mu t'ce (o MY and g
Nombre Responsable del dillgenciamiento: . \Uerond e T b dan fmesipio: [Sp PHRemore ZO75
. - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza v desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . [112]3]4[5]6] 7818 10[n |12|13|14J15|16}17l1a|19|20|21|22|23|24|zs|2s|27l28|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS IS X I IS XIXIX]_IX XX X SEIXAX XX x
CAMPANAS 2K T [ne KKl 13 X Sl > XX X[ X Xl>c
PAREDES M I XN I X |1 XX x| X X X 32K x>
VENTANAS e D e e XXl TX >l S 3 > < ] we i 1%
PUERTAS < =< Xl Xy 1< S| XDE X S el e XX -
MESONES e [ DX 5K i X | X ¥ %l X X< X 3l >l >l XX
LAVAPLATOS e 1] S X X X8l K[> Sl g x P A iy XXt
CUCHILLOS pARAR SRS > < X > 2] Xl > < - X | XXX | x| X
CUCHARONES X 13C x| |x X i XX e ] x| s XIS
JARRAS . <[> > > > X | x| x| X Xl x| xix K
BANDEJAS < b e x|l > e[ X Xl S s XN X v xX5¢
RECIPIENTES PLASTICOS Xy DI X > > s > 50 X3 K S Xl Ik
OLLAS > DI > X[ | [XC <] el et v M| X s ] X
TABLAS DE PICADO__ X DX P IX X x> x WX e 12t XKl e @ XIS
ESTUFAS i > XXX e [ X[ P Syl sl > > 2] | M LYelb=<]
LICUADORAS e | 2 XK [o¢ I a[X] X X < <yl o] et selhe N X
HORNOS > | XK ) e > [ X[ X XX h< >l =l x| v s ~ | X
REFRIGERADOR o [ >E x IxIxl |1XI X el <l . S 2> 3¢ X
CONGELADOR e | DI de D] 1% X el x| S | el X1
GRAMERA__ X [ > S| X 3 XKxe Xl 3¢ S | X< > v x| x
TERMOMETRO X o< > x| < i Il e e T e lse X3 | Xner | 36 XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA 13 | 2C| XX 3D > [ XX Xl > el | Xl i3 XL I lselde X<
ESTANTERIAS [ 2> XX S 1D | XK 3 bbb XK s} XX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO o XXX XX DX I X [2lx MLl e N [
TECHOS 1| s[> X XK < IR DRI DS X E e <> Vaars
CANECAS PARA RESIDUOS P ArdE<S =< pd >[x >3 X S xS 35| 3¢ 1
) - . AREA DEL COMEDOR . . , ; OBSERVA-
MESAS PAR A XX X XX XN BEIXIN XX XD CIONES
SILLAS e X[ [ X > XXXl 1x | N se] XX PlddrdEd he (X
ENTANAS S>> X X[ X[l X se [ M X< o [se | x| DC =13
EDES SIS e e | XX < x| X x| e e X [Sise| XX X e
0S > XX >l XD ] iS¢ e . X e e > [ >t 3 S | >
TECHOS XX x| x| XKIEhe | 1< x| Xl el el Xl x| P
VASOS i XN X< e x X vl e [ T XK 1 15 S 1
PLATOS >N LX< Xl Ix X5 s v >lxhxe el <
CUBIERTOS X=X L% Xxebel < X Pl [3e Sl [ >
BANDEIAS e[ L KX A AN SCE P Do | e [ (= X v
POCILLOS X e X X [ |2] £ 2 < (e FAEAA R XX
: . : ' AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . sl . P
ELEMENTOS DE ASEO . o DA bad s Pad Xixx| X XXX (XK XL I |x e o CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ M x|~ < P K ST X D36 3l X b
TRAPERO prar.abhidb. 4). 4 x>=[> x< %] X XX 7‘)6565034 ’55_%
ESCOBA e 1] s XK <2< p K KX XX M| X he R
RECOGEDOR ] = < e x[XPE| ix Pt BAEA VP e =<
GUANTES X x| X[ve[ > N [ X< X XXX x|l e 3 =P
; ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
Idescritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de alimentos-frutas X XX << X X< KX s [ XX pap a4 X&
Desinfeccion de huevos XX >E ™ x 3K =< XS [ X XX € XX ¥
Desinfeccién de empaques : X[ X[ X[ X< X s > X< < B XX Xide pad 4
‘ ) ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA-
Escnba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sln sabor y sin color o turbledad) En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. -
OLOR CICIcICiC CICIC C CI<IClo [C CiCicICle Clic
COLOR : : ClZlelc]c ClCie [ clielclc e cliclelClic £lc
ABOR . IClelClcle AN Cle . 1Gie cliciciClc cle
éRBlEDAD : (TS KA ciclc C cICICC]C e (SN
o - ) CONTROL DE PLAGAS T
TIPO DE PLAGA ’ Roedores Cucarachas
- RAYA
ILUSTRACION . ; .
| | Camn ~ Rl |
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? [NEvirr<an Mol il [ 8 ral o [0 PR OIS g 7 CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? [SIrEIreINIE w22 1A9 [X] 23] &) 9| {an MM NS e
Hay senales de presencia de plagas (darios, 34 N N
r?\gltgriafecﬁ:ial,‘néid%s)?l ‘6 : ¢ Id( T N m N IJ f\') p“ Yo i"’ U p [ A ” l\) N N aJ K”M
unto final de recoleccion de residuos solidos ] -
gslépubicado_lejos d:l almacenamiento de ’ M ) 1) Y‘-) o é\) 0\) Y‘) j\) H M ) MI\? N MAAN D N '\)
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada Iaboral En caso de detectar plagas durante la jornada Iaboral registre la fecha y hora en Ia casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LACOCINAY COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Ginicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se fleva las bolsas del shut o del drea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos. - CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xsdx| X X W X< 3 X3 Xt X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) | o L
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X% )Q X > xx >§ ¥ < X x| M|l N
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
laplique) ¢ g X><)C X)C KXX )C 7<7<7<7<7< xx)‘?‘)c %))C
EVACUACION DEL ACEITE USADO ¥ 2Dl X% ikl X ><| X} R s<| < D< [ <X [y [5e L
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el
carro recolector de basuras. L M . vl J v s S D
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025,




F‘q o POTENGIADELA w-u'n-u‘vu-w l.!vunn\la.uv O G ey M Tu? B’ MM " \m"m_'_/.”‘m }ﬂx E@@Sl
B¢ Viba SEDES MODALIDAD - RPS R S EREcES)
. : : L, “ UTNP25-PSB-RPS-001 I Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: _Loies . [Nombre de JaSede: TomasS ATHVO
Nombre Responsable del diligenciamiento: P Q4r>cta T Cot §O) ] {Mesiafio: [Seetembre L0725
. . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {(Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes [1]2 78 4567 801011 12]13]14[15[16117]18]19]20]21[22]28]24]25]26(27[28]29]30431 opserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) B CIONES
PISOS 12X XX [ XIX[XG X XA 1 S MAX XX X
CAMPANAS KB I | »lx XIXI el 13 R hYdEYdh e XXX XX X1 >C
PAREDES NI XN X Xl [ X K| X~ XX 24 W X x|
VENTANAS AN AN x| XS« < > 3 X XXX 2] %] Ml >C 1 XX
PUERTAS S = >t Xl > >< XN XX P ARV 2 1 XX -
MESONES e | XX ISR IE4FEEE R 3| >l 3 X< >4 Xl >l >y XX
[AVAPLATOS e 1 S XX el Xl 15<] | K< P 3] Sl X e XX
CUCHILLOS <] XX KX X Ix X X >l <1 X< > el X XX > x
CUCHARONES < | X > |3E Tise <l 1% ] X > el el x| < XIS
JARRAS . < I >l 3 AR AEA RIS X > ¥l W X
BANDEJAS s 3l Xixhel 13X XX X > s XN ] ¥ ¥l ne <) 4
RECIPIENTES PLASTICOS e I XX < DE < > X XI5l Il sa X XX
OLLAS > DA e S>> > [ Xl > 3Nl X s AN
TABLAS DE PICADO__ X PRI >l X XXX AR e IEIRR 2RSS I
ESTUFAS j S XXX e [ < e > SClxel sl > e 225l XX DX
LICUADORAS A X i e >x X[ X 1< Ak | el Xt el el M X
HORNOS St K| XN e e XX X XX 5| =t X| XN e 2K
REFRIGERADOR s |5 x Xl 13X LI L] Xl > 2 [ X4 e pab]
CONGELADOR 3 | << de X inel  1Xx Selsc e[ 2>= S o] Xl el e X o
GRAMERA X v a4 o K)(‘)C,\c,)c SN | XX >d v x|
TERMOMETRO PAEEEE PRI xS Tue sin a5 XD [ Clac] X< XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X | X[ X e S | 2% X < el Xselse XKL 5| vl de Xl
ESTANTERIAS M 12X e[ XK S D C X KL XML X)C)sz X
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ 2CKI> [ X X e el e N 12X
TECHOS - S X ] sel>g X Xl < P X (e XL > % | X
CANECAS PARA RESIDUOS < XXX X ay=Erd x| > [ Xl e[ adl Do
) Coe . AREA DEL. COMEDOR . : . .| OBSERVA-
MESAS XK X X< Kl < XX XY PEIX I XX X< - CIONES
SILLAS s | 2K | XK > XXX < X | Al wel X I IX XX he 1K
VENTANAS Sl X X< > X x se | X0 38 X< v s~ sl st DE > |
FEAREDES SR XI5 s < | XX < i X2 X [SClse| >l X e
SOS > | 22 el > X > e | 2 se e S YN | 5] 3 S |2
TECHOS XD X > X | > el Xl e e el e xide < [
VASOS >[5 ] > 5] X v pr Xlvalsee e Xl szl > Sc i
PLATOS SIS L1 X} < X Rel X Xl e lse v elxcixe e[ 5%
CUBIERTOS XK x> XK x Xhel>xle Il - XX =~ M
BANDEJAS [ LI X X > I DT i ] - ><I>C,)C>¢>C X
POCILLOS K ¥ e I - [ XX ™ P Ml bl Pe e X DX XX
. . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ ! OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . Q “ 3 .
ELEMENTOS DE ASEO ) S M [ Pl <] HIddxe| [X S| ) I S e el il |, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO Sel< >~ < SIS S NI || X X e lse] el ¥
TRAPERO e[ XTI x>=lX] 1< Il el i X el el X be
ESCOBA e |l I S o 7K X INC| G e x b
RECOGEDOR EARE RIS XX X P AP i el x| 2<
GUANTES Xl x> > e | X1 X Xl Al > lseix X X Pad s
. ! . ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, hueves o empagques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfeccldn que se utilizan dependiende lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion, _
Desinfeccién de alimentos-frutas X 271X X > KX % | XX > XXX 2>
Desinfeccién de huevos S [SEE e < < =< pyardrsiEd IR <[ X[ XX e DE
Desinfeccién de empagques XXX el X < 2D tve > X o] e 3 X XXy XN <IN
, . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros {sin clor, sin sabor y sin color o turbledad). En case contrario donde evidencle mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casllla (NC) No Cufnple y en las observaciones especifique Ia no conformidad. | . . -
OLOR ClcicIcic CICIC C CI<ICle & CiciclCle CiC
COLOR : clclelclc Clee el cloic I clclellle £lc
~ [sABOR Cle e ciCle]l 1€ Clc e TGle ClCiclClc cle.
S{TURBIEDAD lccielC Clclc [ cJCICICIC C IO OTE aC
- ) CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
RATA A
ILUSTRACION ( @% ~ % . ?ﬁ %
. RATON g @ ]
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA . ! OBSERVA-
+Hay presencia de plagas vivas? NIV I;IJJ ol i [ R e PRIV A A &7 CIONES
s Hay presencia de plagas mueras? SN w23 14D &3 FSINY SIS MM N iR AaZ
Hay sefiales de presencia de plagas (dancs, 1N N . ’ . [
PslnEaltglriafecf:_al lnéidos)?l — s id( o PIRINY C‘J 2|0 M PIP|VIN 0 MM |9 &2
(El punto final de regoleccion de residuos solidos
gsté ubicado Jejos del almacenamiento de é\} R 1) ‘5\) io . Q 9\) V\) b\) y M N M’J N M~ M M U ~ '\)
viveres? - . .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
E! control de plagas se realiza al inicio de a jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la Jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de ebservaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ' ’ ) ]
] R . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA 'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademés, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recogerlos * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . g
COCINAY COMEDOR ESCOLAR 12X % X Xix Xsdxl X X M Xl X %X x| X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X % ;Q X K R ey X| T < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . <
{aplique) 7<'><)C )CX XXX >C ?<><7<7<7< X)C)‘X)C })c
EVACUACION DEL ACEITE USADO Sl e [ I <[] R > KR el X << se 52 <1
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M 'lVll v S “ D
carro recolector de basuras. . el 3
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPA IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.
P
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SEDES MODAUDAD RPS SeAlmeritalon Easolar
.o ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: 4.0 '\CQ&S . |Nombre de la Sede: _PoenasS ¢
Nombre Responsable del dlllgenmamlento An 1 M At Ug |Mes/Ado: |Se e embre 2075
. . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no apligue el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes [112[3[4fs5]6]7]8]9 |1o|11|12|13[14|15|1s|17|18]19]20!21|22123|z4|25|25|27|28|29]30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS 10 X I XIXIXT IX XA M [ KXXXX x|
CAMPANAS X D 15e | v Y| X1\« 4 XXV‘){X '><Y><)<>< x>
PAREDES < I IXE ™ I Xt 5 K XA X XX XX i
VENTANAS N AP =3 XXX 12X | 3 XSS 25 %] S 1 X3¢
PUERTAS 2 < e 1> |5 XXl > 1< X L P KA T % 1 XX -
MESONES D | DX ISR A4 IE= 3>l ) XX > 3l >l >l XX
LAVAPLATOS > 1] Sl X 25 e > el XK < S| e XX
CUCHILLOS X1 >< 1.5 X XX} X e X > > > 2 S XXX X1
CUCHARONES XX D IxselE]  Is¢ ] X 2 S 3] 5
JARRAS e << I >clxeise P ] | X X x> W K>
BANDEJAS ¢ B 3™ Ise S e o > I e S s X | X el v X3¢
RECIPIENTES PLASTICOS e [N X arans P S| XA X w15 XIS Klxe Xk
OLLAS > P IR XX | 15 XX > ¥ SISC] < S 3 X
TABLAS DE PICADO __ X DA I >l xix x Y Xe [ 1] el Kl »d & XS
ESTUFAS : S IX X S | €D > SEIC| e > ¢ 2 vel 3 XK A
LICUADORAS 3 [ X XI5 [xe (XX DX A< e |\l Xiscl >l sele X
HORNOS > 1 X X% e e | X pad XX p< |32l Xl xndselsg X
REFRIGERADOR > |2 3CTS>E kx>l X7 XX ] AR E TR 2% x
CONGELADOR e [ 3> Do D] < X P[> < e X el e X0
GRAMERA <1l yelse| > b | S| | 3 XKixe | Xl e FIx | X< > x|
TERMOMETRO APPSR e [Sel e e e ]de XX [ XXz (5 X 1x
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x| X[ <3P < X > i slse | Xl KL<y A
ESTANTERIAS X | 2| >R S |D< | XK xX L 1> K >c>c>c>_c>c KX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [C] I R XX XX PRIl ]l N [
TECHOS XX s[> DL XX IX AR DL X X [ > X | X
CANECAS PARA RESIDUGCS AR SE xT > ST Yl 313 L~ | X
) toe . AREA DEL COMEDOR i . X ;|  OBSERVA
MESAS AR KX < XX XX PEIX T XX X e - _Clones
SILLAS . e i | X > XXX x Xl 2] sl X S I XX he |
IVENTANAS Sl ¥ X > X X e [ X 3 X3 w Ise | e N = [y
=SAREDES | XIS S < | XX s XXX Xl Sl X e
SOS 21 2Z I »e ™ > | <> = e | 2 sei X e X 1 D] S < e
ECHOS Xl x [ X< I P x|l eixie Y| Xhe X% < I
VASOS > XN S > he > Xinalsele e XX i e i
PLATOS >N DX e X I x Xl lrelie I >elsclxe S| =
CUBIERTOS <X XxEise < Xl >l ol - XXX e
BANDEJAS 75 LI K X XX *< YL e - xX|X|L o Bl X I
POCILLOS X e KX - X[~ N FAR AN XX [>=[X XX
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO : . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . e . 3 .
ELEMENTOS DE ASEO . S| Xixax!| X XX[X|xK XL XX X< CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO M| |7~ 1< M [ < M [ XS AX e [3€] el X pr
TRAPERO el el X>=lET 1< 3Nl X[ XX X< [Se N 15e 1% X b
ESCOBA el X S X KX K[ AN x
RECOGEDOR X XK o XKIXEE X P R ALV SN X XL Pl
GUANTES Xl ><><se[>< e 12X X XD X x| sl P Be Pad e
. R i LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para Ia desinfeccion utiice el método de Inmersion y remitase 2 las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.
Desinfeccion de alimentos-frutas X AKX 27 XX XKl I XTX X XXX 2~
Desinfeccidn de huevos XIS S E e X [5< =< SA ST X< X< N DE
Desinfeccién de empaques 2 X[ < XX X [se > K< DX X | X >l Xbe >
. . . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " Ce OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPRTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contraric donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en Ia casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique {a no conformidad, , . . )
OLOR CICIcIcl CICIC < CICICTo IC CICICICle (@
COLOR : Ciclelclc CTcle c CloiciCle ciclielllo ~lc
|SABOR ZTlelclcIe A Clc lc 1Tl cCcCClc cle
=S TURBIEDAD [FIFd A clelc C I CIC|CIC T [5 >
i . CONTROL DE PLAGAS ”
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
ILUSTRACION C@m \@ ?7(;‘)‘(
SE DILIGENCIA C.ON LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA . » OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NEVINIrae [SrNIre [ [ REreT PRI l\)’ A [ CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? I I I I [X] L3 e Iaa ] N s .Y
Hay senales de presencia de plagas (daﬁos. ' - FIN f '
g\étg’nafe?al'ruldos°l - gl - NIRIN|Y PR IR PPN MM, L
¢E punto finat de regoleccion de residuos salidos :
est ubicado lejos del almacenamiento de R O] ‘0 ID . 4’"} 3\) 7‘) M U M N MIJ N M~ M M U © [\J
viveres? :
TIPC DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE.LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realxce la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recogerios ¢ OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR . XXX Xx XsAdx] X X M Xl XX Xl X Xbe
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L - X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X% | R A < e Paradbadrs X| el N I
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
lapicue RS [ X K x| PR FElEbels] | PReAxx] | [Fe
EVACUACION DEL ACEITE USADO XD | XX << X | X[ =5l < D< <X e ise “1E
Fauencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M i v S “ D
carro recolector de basuras. . o1 v
RESPONSABLE
FORMATO ELABORAD(S POREL DEPARTAMEF&TO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/202.5.




. o POTENCIA DE LA - u;—\u‘vl-v wuﬂn\.xuw O G ldent & S B’ bW um“dmpﬂu f"Y’: m E@H@S
B ViDA - SEDES MODALIDAD - RPS A L Piaies|
. Lo : L. " o ‘UTNP25-PSB-RPS-001 I Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! municiplo: - _Loaies | : [Nombre de JaSede: SO0 Cre . .
Nombre Responsable del diligenciamiento: . Blanca wasS Pcy IMesiAie: 1 Sp eRembre, L0725
. . . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION :
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes . [112)8[4]5]6 7819 10 M 12[13] 1411516 17] 161912021 22[23 24252627 28129130131] OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ) L. CIONES
PISOS ISAX XIS XIXIXT IX XIX M I X XAX X X X
CAMPANAS XK 3 o [l oer X XXl X X > S 3 ANAPNESES Xl
PAREDES M XN AEvd e x XK X XX XX xXi><
VENTANAS e 1 I [ I XXl X S| M < > < Sl el e 5C 1 X3¢
PUERTAS =< =< Xl x>l [>< X P X e 2l el Sl XX -
MESONES S | XX IS XX X< X >l 3 X< 24 5l el >l XX
LAVAPLATOS < ] Sl X[ X Xisel Wi I Xl XA < < ésc-icxw XX
CUCHILLOS > <> X XI XX I 21 X >l > > XX x| X
CUCHARONES A EAREYArS IxIselx! 1% ] e 25 W] X S >
JARRAS . rAREAE ST | X | X <K | > xXiXC
BANDEJAS . s et el ive | sl se > SC| ] ] Sl s XN | X Mlne X[
RECIPIENTES PLASTICOS e X I IX S| e < X0 XI5 XIS XIS XX
OLLAS S DX | AT [ | X > prd el X<y AN X Sa 3 X
TABLAS DE PICADO XX DA e[ P MM KN 1ol Xl sa &« ane
ESTUFAS " > XXX N S [ 2X 1> > e e = 2 se] XX Yol
LICUADORAS N DEE e e XX I BRI = b= Xlnc] el s X
HORNOS >IN e > | ] X > XX < x|t X >IN S isg ~l X
REFRIGERADOR S 1S KK > X 113 X7 YK X | Xl X S [ 3¢ XKix
CONGELADOR S | XT3 X e RS x] _Px Xl > < M e e[ e X 10
GRAMERA X > e | 5] SC 3 K 131 el 3¢ DL | <] > v XX
TERMOMETRO . <X >3 [~ s bhelsd e e e 5 X I [ 3 XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X X[ X3 s 1< > e cldel el X x| welse X
ESTANTERIAS L[> e | X e NI [ X< > e X vel X<
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO N T XD AKX X XXk Ml lse] Selse X [ X
TECHOS - x| X[ sl X XK < RPN XX x]>x % X
CANECAS PARA RESIDUOS AL ANAE = <[ X X X x 1 ><[3 % Xisclbe 53¢ el
) Ce . AREA DEL. COMEDOR . ' . .|  OBSERVA-
MESAS KX X< Kl < X X XX P IX IV XX X - CIONES
SILLAS el X e | XK > XXX x X Al sl X< P rddrdEd he [
VENTANAS S I3<x | X > X o se | X x| Kise s st s e ~ ¥
SBAREDES SIS v e[ Xl < XX e X[l Xl X |
SOS XL <IN e X I = e 1 2SS e X IXve 1S v Se [
TECHOS Xxe| >l x> XX I < el selxe e Wl Xhe !Xy P
VASOS DI 1 2ENC | S > < v x Xl s X X~ 13 |5 < ix
PLATOS SIS PL [>T >] "] DL R x Xlelxlcix Xixcix e X<
CUBIERTOS AKX I Xxcise[ 1< Xive el el - xiXle XS > DE
BANDEJAS |75 L R X3 * > XL ) L e %I
POCILLOS X X e WX XX > N X e < e XXX x| X
: . C . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO : : : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ’ . . . o, | i P .
ELEMENTOS DE ASEO . S x| KX X XX XX K XXX X CIONES
ORDEN DE 1.OS ELEMENTOS DE ASEQ Ml x|/~ SN P s ST X PR XD ]| el X br
TRAPERO - Selx e 3 x> < M| XXX XISl L X b
ESCOBA 211 sl XK SN < KIX[E[ X X [SE1 T XL R
RECOGEDOR X X e X IXE] 1K} LI E [ X[ e Vodd Y4
GUANTES Xix<|X[we| < N [XE X XXl X lvels > Pad e
. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavade y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para fa desinfecclon utllice el método de Inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfecclén que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar vy los tiempos de accion.
Desinfecclén de alimentos-frutas XKl A X7 X ¥T>E KA XXX X XX [ <
Desinfeccién de huevos XX I ™ X 3< =< XX |} PE HFIRT S 01 > DC
Desinfeccién de empagues ' KX [ DX X Ise > Ko e DE XXyl <N <
. : e VERIFICACION DE AGUA POTABLE B R . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique 1a no conformidad. . . . )
OLOR clecicICiC CICIC [ CiCIClo IC CiciciCle CiC
COLOR : : Clelelic]c cicie c clelcls e cClele (i £lc
SABOR . ClelClcle c e 6 Clc e 1CIc Clcieicie cle
< TURBIEDAD - <lelcjelc cleic C cICIC|CAC C O [«f>
: - ) CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA . Roedores . Cucarachas
RATA . LR
ILUSTRACION ’ -/ @% ~ 7 . ’ < ER M
. M RATON % %\ @ .
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA ! OBSERVA-
|¢Hay presencia de plagas vivas? [NIEVINIEIR ol ad ) [ rErerT 1R OTNT a9 = CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? [SIFIINIG e 3 RIS MM N M AZ
Hay senales de presencia de plagas {(dafics, - - 3 & : :
r&nEalteyriafectz_al In.dﬁd%s)?l I dP s ld( él'd N ‘M M lJ C\J pw 3\') i‘) p p & N N M M N N ’\7 & 1\9 )
(El punto final de recoleccion de residuos solidos .
éstépubicado,lejos del almacenamiento de M f\) '{\) \O i\) . 4") .‘?\) 7‘) - M N M N M,d N FJM MU » '\)
viveres? : .
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de Ia jornada laboral, En caso de detectar plagas durante Ia jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
loglistico. ) . : i . :
- ) __VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
(Escriba una X cada vez que se realice la evacuacidn de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recogerlos * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX X Xisdx] [x X lx XXl x|l X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L . x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x )Q X K ¢ >§ badabadbd X X Ml <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
i) i e P v I I P I I b v e I s P I
EVACUACION DEL ACEITE USADO x| 2 | <% <] DK < R R vl XXX s [5e ~ X
Frecuencia de recoleccidn: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Mi J v . S . D
carro recolector de basuras. . v
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




% POTENTADELA ~u u-wv_v A RU Y D 4 e " me 1y g E@E@SI
¢ VDA ~ SEDES MODALIDAD - RPS | “edmiures eS|
. A . “ . ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . loies . : [Nombre de la-Sede: S M Tn e alhille-aly
Nombre Responsable del diligenciamiento; ) Uax (daSapucs [Mestaie: | Sp eRembre 070
. - : J REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no apliue el item registrar en la casila {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Diasdelmes . l-1|2[3|4|5|a|7|a|9|-10|11112l13|14|15|1s[17|1s]19|20|21|22|23|2ﬂ25]26|27|28_|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) R CIONES
PISOS ISAX X[ B XXX X XIX XXX X [ X X,
CAMPANAS X CTsel~e XXX [ X X > XX X <> x>
PAREDES I XN X XX x< X X XX XK S X x>
VENTANAS e X [ e e x| X< < x| 3 XXX 255l e > 1
PUERTAS Ve > I XX v [ XY XX > Xl el 1 XX -
MESONES e XX S I X x| Sl X X< > X >l > XX
LAVAPLATOS N I S XX Xl W Ixe Ml XK <P Sk ] > i
CUCHILLOS > e S X IR X[ e 2| o] def > - X XX >l
CUCHARONES S XS I3 I % < X | i MG <l s X8
JARRAS 2 C I | <o e i< P RAEdEAESES X Xl X ive XX |
BANDEJAS =< be vl Xl 1< e[ 5l S s XIS 5l Melne X |
RECIPIENTES PLASTICOS - X 1IX I 1 S < > X XIS XNl s X XX |
OLLAS > DL AL v > X X 2] X > e XIS > Sa s XN ;
TABLAS DE PICADO __ X PX XX e S X WX KD e o] el X > ¢ M| |
ESTUFAS ) > XXX ™ e [ 22> > e d A= X vel 3 XIE D>
LICUADORAS e [ X Ise e C e XX > <IN [ vl Xl x el Sl <
HORNOS > KX de > X X X IR | >l el X x|l s Isg 21 2C
REFRIGERADOR 2 | XY S 151> XX X XX [l XX Ml [ > XX
CONGELADOR e I3 2 e Pise] 2< Xixc el x| < ] o2l Yo el % X0
GRAMERA X x| e e 51 ] [ 3 Ko 1 Xl 2 P | XX > v XX
TERMOMETRO X1 <[ < <>< ] - by« Y4 B Aol D LVl b X | Kne e XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | 3 | 2| | 3| 2. e I[P el Xl KIS 1wl ve X4
ESTANTERIAS D [2<I 2| XK I 1D < XK 1IN XK el Xl
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [T XIS ARy < C PRI, Y lxClse i3 N 1 X
TECHOS _ - X X | s> X XX I AR LR Xl x> X X
CANECAS PARA RESIDUOS LA A ST XA X [ ><PeTE Y sclse s> P
) te . AREA DEL COMEDOR , : X .| OBSERVA-
MESAS XK S KX TX X X X Wb PEIX I XX XBe - _CIoNEs
SILLAS se [ [ X > XX < X M sl XX P drdrdEd he [
[VENTANAS S| X X x| X s se | X 3 <y s I~ | s DT |3
ADAREDES 2% > [ X x< el Xl X IMise| x> 2 15
SOS > | 253 o™ X125 = D | 2 S e 21 I [ >l 3 S 1>
ECHOS X x> X< e < Seleleleie XX | XI5 < [
VASOS > | >N S x> e X Xhwalixcheix XX I~ 1< % ¢
PLATOS >N D [X > X 3 x Xl lselse e Xl i A3
CUBIERTOS XX ] < Xxixe] X X el vl - XXl ixive < Y
EANDEJAS _ I % e 1% S [ o |- S L= X,
POCILLOS X[ ¥ s X XX 7N e De e X X[ <X XX
. . ) . ' AREA ELEMENTOS DE ASEQ : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO : . o ] X .
ELEMENTOS DEASEO e [ P <] KIddx| X M| x i R e lse e | CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO X IS 12X I T& XXX e AX D] sl X b
TRAPERO : 22 eI el X Cdel XX < e el e ¥ be
ESCOBA e Il SCixEC] DX I XX N1 C] X e xpe
RECOGEDOR XX R« XX 1} Pad BAEA VAP X[ XEE Vo
GUANTES XKl >< Mot [ X< X X =R i X =<
: . ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de Inmersion y remitase a las cantidades de ipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar vy los tlempos de accion.
Desinfeccién de alimentos-frutas XK AKX < XX Xl s | XX A XX 7"%2
Desinfeccion de huevos XIS ™ X [3< =< XA XX 2| X2 <0< ¥
Desinfeccién de empagues i X< > XT>c )i Tswe > o > e P XX ] X pad 4
. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " T, OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin-olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cufnple y en Ias observaclones especifique fa no conformidad. , . . ’
OLOR CiC|CICiC CIC]C [ CiCIC o I CiciclCle Clc
COLOR . - Clelelcle A [ ClieIciCle clclelllo cle
SABOR . [ClelclclG ClC|C [ Clclc 1GIc clIcieiclc cle
={TURBIEDAD : e Cic|C clclc C cICIC|CIC L[ CC I« cc
- ) CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA . Roedores . Cucarachas
e 1 m—a - Tk
SE DILIGENCIA C.ON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' ) OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIVIrIrn laolad [] (e ROV A [ P CIONES
s Hay presencia de plagas muertas? RIFIINI w22 a9 83 23 A I | W MM N sJ AL A2
Hay sefiales de presencia de plagas (dafios, B : N
ﬁxatgriafr;_?a__' sidosly i | s | R[R[N[W [ P p| R L LA [ SATN) MIEININIY, K p2 '
(El punto final de recoleccion de residuos sélidos
gsté ubicado lejos del almacenamiento de 6\} i\) F\) p /O . \é‘) .’1\) V‘) j\) H M N M,J N M~ M M U ~ M =
viveres? : i
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ) . . ) .
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA GOCINA Y COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tinicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA.
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos,  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA “ 1 . )
COCINAY COMEDOR ESCOLAR. XXX Xix Xisdsxa | X X W X'X_bC X 3| X < X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L ., x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| < x )Q X XK < x >§ bbby x| Mx|px < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - <
|aplique) 7<'><>C X)C KXX >C 7<><7<7<7< XK)CX)C' ;)C
EVACUACION DEL ACEITE USADO [ =% e ] X [ X F v < DX XX [3€ Ll P
Frecuencia de recolecclén: Marca una X en el dia de Ia semana que pasa el L ™ M J v S: D
carro recolector de basuras. . . v
RESPONS'ABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 18/05/2025,




POTENOAD[M - un-\ug\-u-v u'uruuu.uv O D b W T M Al o ;\m‘m;’/.““w fa'Y; E@@S
QY SEDES MODALIDAD - - RPS - A L PEeRes)
‘ . g ‘UTNP25-PSB-RPS-001 ‘ Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municiplo: < Lo ‘U/\é % . : INombre delasedes | Semhiartn Py Mani®
Nombre Responsable del dlllgenCIamlenlo _Orana 6derg MeslAi:  * [SpeBembbre 075
. - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no apfique el tem registrar en la casila (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes . 1123456 T7 891" |12|13|14]15]16]17|18|19|20|21|22l23|24125|26|27|28|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS TS XIS XIXIXT IX XX M I ><'><X><)< x
CAMPANAS X D Tselve X Xl 1> R YRR XK X XX 1>
PAREDES < 5 (X D X 1 X XIS XX X X X 1>
VENTANAS N (S 1 |5 x| Xis<l 12X > x| XX 251 5[] > 1 X1
PUERTAS > 25 I XX | X < < S| M X X > X ol Seise "?CX :
MESONES e | XIS X > 1< X %l xd X< X4 el >l >l X
LAVAPLATOS e [ S X X < &< > Xl X x < S X e XX
CUCHILLOS > [<ind XX XXX e XTI X e > %< - > e X x| X
CUCHARONES XX | e 3 I T e[ X X el x5 X%
JARRAS - < e I >xl>xlse X XX K] XX X[ XD I X
BANDEJAS Y e Xlwelser| I Yl X Xl > e XS] X 3elne X5C
RECIPIENTES PLASTICOS X e 1IN I S S P SC WO X lne XiIsel s Kl X
OLLAS S XA s ><[>XP< < > | X X e NI X Sas X
TABLAS DE PICADO . X XN S ) YIS KINe [ 1] o] XA > ¢ jralve
ESTUFAS : Sc 1 XX i e [ X5 > SClxel sl >l ¢ RN <4ES I
LICUADORAS e [ XX Ie e “ el XX I A< I e < Xl sl xelxr X
HORNOS > | XK e > I X] X XX 15| et x| Xladselsg ~| X
REFRIGERADOR > | X S [SEI>E X |61 Xt Y X | >l X Dl |14 5S¢ Xix
CONGELADOR S [ CIE 3 D e DIl < s X2 o K el X1
GRAMERA XX | XD a4 M XKIx )Cj\c,)c I | 2] > ! x|
TERMOMETRO X[ ><lse| T s e ISl e s | s 3¢ X1 [ €| 3 XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X (X X[ 35 > [ <] X > Sclxe el lse Xl i [ X<
ESTANTERIAS 12X 3| >XDE S IS I XKl 1> | %N XX vel e Kix
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [T D [ P Yl le | Y I X
TECHOS _ - X ] selx DL Xl x< C RPN % XXl <3 7~ X
CANECAS PARA RESIDUOS e IO X XX S - > <SR X sclse 33 1<
) P . AREA DEL COMEDOR , . . , | OBSERVA-
MESAS XK S K[ X XX XD BN X X B »_CIONES
SILLAS e 1 2 | XK > XK x< 2| 3l sl X P ardedid e 1K
VENTANAS Selix > X < X< 3 Se | X 3 < ive e~ st e [ 3 D = [
@AREDES XIS v | XX < XXl X xse ] 5l ¥ N
S0S S ™ > X = e | 2 s e Sl X ISl Sz e
ECHOS e | 3> X | > el eERe Xl X | x| < 1>C
VASOS I | XN S > v x Xlralselde e XS XN i |15 1%
PLATOS S 1 2] < b el Y x >C_\c.'>c§C'>C Yelselx x| xix! -
CUBIERTOS XKl Xebel P Zlhei>eleval -1 DeixiseDel>e D
BANDEJAS. 75| LI XK X < IR 5] - ><:>C,>C,>°'>C X I
POCILLOS X[ se] X - [ XIS N Sl i3z D e XX [><[>X XX
. ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . : ola 2 .
ELEMENTOS DE ASEQ Side [ P< <] | KIddxl X X || x e S5l xe e el | CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO D rad b el SN P < M| X X< X e 3] el ¥
TRAPERO Sl s> <X =< M| XX X5 el3eie Xde
ESCOBA ReTxehelxXe ] X REREX FANANANE Y XD
RECOGEDOR A=A xIXREl I} 2= XIx X XN XX '><—jgc
GUANTES K < X[ e < 3 [X X X x| XX X ve e X [ 2~
. . ’ LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utllice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiends lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion,
Desinfeccién de alimentos-frutas X ZIXI[2<X XXX KT TP > XN XX P
Desinfeccién de huevos XXX [N X< 15 =< MWK [ X 1 SC[X0[X e
Desinfeccién de empagues B EEHS > )P Twe > << XX el e bl 4
. . . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " . . i J—
Escriba una (C) en Ia casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mat CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . )
OLOR CICICICIC CICI& < CICIClo IC CicIcICle CiC
COLOR : - Clclaelcle =ArAra c elIciCle ciclielllo £l
SABOR . Tl lCCIC clClC C Clc o 1Clc CICicicic cle 17
£UJURBIEDAD - LicicicelC cliclc < cICICICIC LTS (=3
ﬁ L - ’ CONTROL DE PLAGAS "
TIPO DE PLAGA . Roedores Cucarachas
ILUSTRACIGN ’ . @% \4@&&; . : },}7
SE DILIGENCIA CbN LALETRAS: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ‘ OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NEKNVIVIEEE [SIINI) [ [ MR l\)' A9 M CIONES
¢Hay presencia de piagas muertas? RIrrINIE e [T IS I MM N S A &2
Hay sefales de presencia de plagas daﬁos. ’ . 3 : N I
rl;’_amayr_la_fg.cgl_.‘mdl_dzs)" op d( - i L el PlRsne| [N I VS TN ITeIN) o
¢El punto final de regoleccion de residuos s deos
esta ubicado lejos de! almacenamiento de M f\) '{'0 \O lD . \U N V‘) b\) N M N MIJ N M M M U » ‘\)
viveres? -
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada Iaboral En caso de detectar plagas durante la jornada Iaboral registre la fecha y hora en Ia casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR .
Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por 1a sede para el almacenamiento de estos residuos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX NMsAx| X X M X X X el x| X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ’ L . x -
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x X >< )Q X Ras XX >< ba >C s >< >< ks x| ¥
RE_QOL‘ECCION DE RECICLAJE (En caso que X >< )C )C )C - '>< X )C ><~_ 7< 74 7( 7( 7< )c ')c )C >< }C )C)c
EVACUACION DEL ACEITE USADO X< [ X% <D< TX ><| ¥ < sl < | <[ X el ~|x
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M i J v S: D
carro recolector de basuras. ] . v
RESPONS'ABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 AGTUALIZADO 13/05/2025,




\éj POTENGADEU\ - u_\uwh—v wuﬂn\;uv O e lime M Ty ey Ml umn‘m"‘w :"Yi E Ea@s
& ‘& - SEDES mamumm -RPS - R I HPEES|
. : ‘UTNP25-P$B-RPS-001 Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . NS ?CUE._S . K INombre dela Sede: clodecd dﬁ' IFerrdles
Nombre Responsable del dillgenciamiento: . LoV L cedO IMesiAfio:  * | Sp PHembore, L0725
. ° . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ' )
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpleza v desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . b1T2]s4l5 678 9101 [12]13]14{15{16]17] 1811920 [21 |22|23|24|25|26|27l28129|30]31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS T XN XIXIXT_IX peLAYdre ><'><><><>< X
CAMPANAS 2 TSe e XI X[l 13 > X AKX [ X[ X[ X
PAREDES I XN XX X 1™ SC K| K~ XX K 3 x>
VENTANAS e I | Ine D X X< = [ 3 XXX < sl vl el >C 1 X
PUERTAS w2 b e ¢ X XS] > S SR Sl S hel e >e XXl .
MESONES D X SR X > > < X ¥l X X< <) X< >l >l Il
LAVAPLATOS e | X5 XX el Xl 1< | KnGx P< SA | X I
CUCHILLOS SC <t od e XIXI X[ =< XL >l > X > X[ XX X
CUCHARONES AR vars el [s¢ X X X3 3l s XIS
JARRAS . < | > e % >l s X K] | X X[ >yl e X>
BANDEJAS 5S¢ e DX Ise Xlxche| [ X1 X Xl 5d o XIse| 3 e X<
RECIPIENTES PLASTICOS XK 12X % XX < < > X X 13 XRisel sd Xl XX
OLLAS > DTN Ive XXX < <X ¥ IS > Sa T SEC
TABLAS DE PICADO X PPN M| (> < WIS e IEIRY{NE 2R 14 palve
ESTUFAS > [XIX I e [ ive > Sl sl > e Xyl X Xl S
LICUADORAS e DC e e " eI XTI I e [ Ml Xincl | el el <
HORNOS e | X de e X< 1< XX he 52l x| Il sexg ~| >
REFRIGERADOR | X3RS x| X x ¥l X< S| e |51 3¢ i
CONGELADOR S I3 > e P Ise] X X D] X1 2< S o Elsel ™ X
GRAMERA X >l S| X 3 Ko 13 el P 2 > x| X
TERMOMETRO X << <[ s e ISl e e e3¢ X< | Xser [ XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | XX | 2| <] 3> > 1 I el XA e AL 15| sl ve e
ESTANTERIAS N | 2<[ 2] XK Y DX x XIC >N XX | sl 3 X
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ DT XK DI X I DLl YW lselvelse N 1K
TECHOS WXl X Xl x F LR L)X XK < Ay
CANECAS PARA RESIDUOS > X[ XXX > x| Xk X3 X Xl ] € =X
) to. . AREA DEL COMEDOR , ' ) ) OBSERVA-
MESAS K Xl Kl >< XX XX BEIXIIX X X :_CIONES
SILLAS e | X [ XK > XX < | Ml sl XX I I XX he X
VENTANAS > > X X X=X S | M| e s sl 2 I3 =¥
ACAREDES SIS o | XX < S| X et X e | >IN 2ol bV
SOS > I v ™ X = e 1S Sel¥e e S| XIve Sl sl SC I
'ECHOS X [ x> el e < x| exe Sl Xhe | X% P
VASOS 2 e XN ¢ > v X Xl nalse e (v XX I~ 1€ 5 <
PLATOS e D [ XA ] " L 3e x< Xielcie e elxlxe el <
CUBIERTOS S [K> XA v < Xhe >l e XXl xiv < ¥
BANDEJAS [7o L K X AN P LKL e - WXL [ D X,
POCILLOS X5 el I XX > N D e [ X< [>=X xX|X
: , . j AREA ELEMENTOS DE ASEQO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . : N K .
ELEMENTOS DE ASEO 4 S| > L e % p XX | X b S | e e s [y, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ e x| 722X S X S S XL XD lxe] ¥ b
TRAPERO Sl el S < el <[ 25ty X
ESCOBA s 13 ] x| XK SC | DT > RASAREARI RS >C>C>C>5>C kb
RECOGEDOR X XX [ e XX X Z XXX M XTEBE =
GUANTES XKl XX vl o< e | X = X x| 2 x| = P
: . ____LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.
Desinfeccion de alimentos-frutas XXX XI¥>< X | XX > X[ XX P
Desinfeccion de haevos XIS ™ X [5< =< XA TR X [ ¥
Desinfeccion de empaques : X< e[ XX e Tse > <SP P XX el < <<
s ' T . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " - . . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabory sin color o turbledad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . B
OLOR [lsirdia« CICIC C CICIClo & CICIcICle CiC
COLOR : - ClEtelclc EEA-AYS [ clelclc e cClCleliC | £lic
SABOR . Jclelcicic [ AT C Clc i [Gle CICEICC cle.
TURBIEDAD - [SIrS YA clelc C c I CHO Al SRl e
é C - ) CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA ’ Roedores Cucarachas
' . RATA
ILUSTRACION . . ’
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
(Hay presencia de plagas vivas? NIV f\ly ol ad [S) 2 ol ([ fa A PN l\.')' AD) M CIONES
s Hay presencia de plagas muertas? [RIFEIrINIE e 23 FSINTIINIEEIN MM N AMiAZ
Hay senales de presencia de plagas (dafios, - FIN ‘
;Ealtg’nafe?al,‘ruxd;;:s)?I : s ld( éld N ‘m M "J G\) 9\3” ;\‘) ’d U p Y N A ” |L) N M A-? & W !
unto fina! de re¢oleccion de residuos sdlidos
éstapublwdo Jejos del almacenarmiento de ) M |V e '10 /D . é‘-) 9\) 7‘) j\) .(J }U [V W l\7 N M~ M N A.) ~ N
viveres? -
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al Inicio de la jornada Iaboral En caso de detectar plagas durante la jornada laboral registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. .
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR ‘
Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los - OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . . '
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX X Xsax] X X P ks Xl X1 XD
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' . -
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| < % }Q X s |} S X | < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que B B
aplique) ¢ ? 7<-><)C )C>C XXX ?Q 7<><7C7<7< XXXX}C' >C;>c
EVACUACION DEL ACEITE USADO | <<% <] X ><| X[ <5< < D< [ <X e |32 all P2
Frecuencla de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. i L M . i J M L ¥ b
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




% POTENQADEU\ v'“‘-‘““'“-v ""“"“"““V el b e i llmaad;dmlnl-lull:aﬂ'nmchl
SEDES MODAUDAD RPS ) e Almertasion Excelar
\ . ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: TO W&S . : |Nombre de JaSede: TSSO ]
Nombre Responsable del dlhgencxamlento e curo 6.onZales MesiAfo: (&P ehembre, L0075
. REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en la tabla .
Dias del mes [1{2]3[4[5]6]7]8]g]1w0]n |12|13|14]15|1s|17|1at1s|20|21|22]23|z4125|zs|27|28|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS TSAXPX | 5 XIXIXT 11X X)(L/‘X ><'><X><>< x
CAMPANAS KX 15¢ [ %] XIXI> [ XX > XK X < X X
PAREDES X I X X X x< XK Xl XX X 5% S X xXix<
VENTANAS e [ 1 |5 x| X5 x > x| i< 2wl el 1 X3¢
PUERTAS v > > XX vl [X< X< ¥ I > X el < 1< -
MESONES e | XXX ISR XX > 1< Sl X XX > i ool X XX
LAVAPLATOS > X1 5 X X 2 < >< K| XA > < X5 el ol XIS
CUCHILLOS PARAREE=EY XXX Ix X X >l > X< X XX XX
CUCHARONES XXX e 13 Iiwe]x] % 221N X ¥ x| < X
JARRAS . < | o< > Sl xe < N aEAESREES X x>l X K
BANDEJAS o< e [ v S| v >< el Xl el S se Xlse | ¥ Mlne XKBC
RECIPIENTES PLASTICOS e DC I X < > < > XA Xl ive RIS X XX
OLLAS S DX AN Ide >IX > x| AR R RS SSC| > S s NN
TABLAS DE PICADO X PP N i b P Sl X ] - 122l X sd ¢ and
ESTUFAS S XXX N e | DX > > SEIN S| XK XK <)ol X X Yol
LICUADORAS S E] S e "I XX I 1< e [y o] >l el M
HORNOS > | SKICIN de > | KT XX pd XX h< 15l x| xInaisgisg Nl X
REFRIGERADOR ,><><><><><'. X | X1 X1 Y | el X )é:y | XKl
CONGELADOR S | X[ 2 e 1< | < s i3 el < S o [ e[ X
GRAMERA ><,><><><><Z i X 3 K'X")C)CI)C PN | 2] > v X R
TERMOMETRO KX >~ e e 5l e I e X5 | Xnel 3¢ XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XXX 3 e 12> 1> el el KL Il X1
ESTANTERIAS M |2 [ XK e 1DC X x Kl 1> 1N XXX | vl e XX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e 123 X rardys < XX I Y ise el s N XK
TECHOS . XX s> D X < IR PEEx XXEE < X X
CANECAS PARA RESIDUOS S I XX > S< A 1. XX <3 X X[ xelse ] ¢ 1<
’ to. . AREA DEL. COMEDOR . * . .| OBSERVA-
MESAS KX K> < XX X Wb PEIX I XX X< -_CIONES
SILLAS . s | 2o [ X o< XX < 2| 3l wel XX SCINC I I X he 12X
IVENTANAS > [ < 3 X< | XD . s | ¥ e XN e bue 3 |3 IC |
SAREDES XX I e < | XX < X[ X x| = XN | X< X el
SOS S 23] o™ X = e [ 2SS e S| YCIve IS ver < e
ECHOS XXl x> XKD e < ¥l Xl eix e Yl Xhet X% s
VASOS D e | >N ] S > < ive X Xl s e b XS [~ |5 e
PLATOS SIS | K] > XX > x X | lhele I Yeixcixe e )ls<l -
CUBIERTOS PPN X < Zhelobe ol XXX < D
BANDEJAS S L [ X XX *% PRI I - XZ)C;C,%'?C X Ix,
POCILLOS IR e S| - IR > S BE < e Xl [ X<
. . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ) . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO : . : . [ .
ELEMENTOS DEASEO , < P KIxdx| X M [ x b S | >l e x|, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ Ml x| X S P K S| X X De | el ¥
TRAPERO Seix [ <>=[>X = SNl X< X SN[ Re X b
ESCOBA '><>C><_7CX'. S| 2K s 7C§C?CX:>C% >C$6X>5>C xbe
RECOGEDOR X X1 X e XX 1X pd B AEAyar AR AR il Y
GUANTES XKl X<l < e | X X X el XDe X x|l > =<
. ) ’ LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tlempos de accién,
Desinfeccién de'alimentos-frutas T X ¥ > KX [ XX X R XX s
Desinfeccion de huevos KIS INC I e x [5< < SA ST PE X 8] S 1K M DS
Desinfeccidn de empaques X <X X[ << )i [ >Z Xy S P 212X 5] E e 7
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE B R . 1 osserun
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con fos siguientes parsmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contraric donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . i
OLOR cleiclcic ClCIC C ClCiClo IC ClciciCle ClC
COLOR ; cleleld]a [ClCic c clieliclc e ClclelCic £lc
SABOR Clelllc S clCC C Clc 1. 1Cle (S (AR AL cle,
TURBIEDAD Licicielc ciclc [ I CICICIC C [T ¢
4 - CONTROL DE PLAGAS B
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA
ILUSTRAGION ( m\% %
. RATON R
SE DILIGENCIA CON LA LETRAS: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIEVIVIISER laal A ) [EENIENEIrY RO A w182 CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? [SIFSIINIIS Al aa 1AD &3 FSINESILEAN) M ™M NS M A2
Hay senales de presencia de plagas daﬁos, : Al N . ' :
rt;aé‘t;xafet‘zal ‘ruidos)" > dp g(d( - N fd M (J N 9‘3” !\9 iJ U p & N ) ” ‘UN N U ‘c’p
punto final de regoleccion de residuos s Ildos “
;sta ubicado lejos del almacenamiento de é\} f\) '{\) YO iU . Q .’}\) V" M y M N M’J N M “ M/\) » ’\)
viveres? .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
E! control de plagas se realiza al inicio de Ia jornada laboral En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observacxones y notifique de Inmediato al supervisor
loglstico, .
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residucs., CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA P . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XX xix Xisdxd [X X3 welx XX el X < X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA i X x| ]i% X x| X} Do D Vad Didbed X el W
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
|aplique) 7<><>C )(_'?C XXX >Q )<>C7c7<7< xx)‘)‘}c )C)c
EVACUACION DEL ACEITE USADO )2 | X% K] TR ><| X} A< < | XX e |52 ~|x
Frecuencia de recoleccidn: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. i _ L M . mit J M A $ D
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512025,




‘t‘ POTENCIA DELA -u u:—\u‘i-'u-v ST UAUBRL WY O el 4 e ek
VEDA ~ SEDES MODALIDAD - RPS -

Umeammgm &K ﬂ E@E@ﬂ @5;

UTNP25-PSB-RPS-001 |  Actualizacidn 13/05/2025

Nombre del municipio:

Lo m@& . K ' {Nombre de fa Sede:

Cubtel bercla Priman™~<

Nombre Responsable del dxhgencxamxento

Nan Y L<sicada

[Mesiaio:  * | S PRembore 025

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

) Escnba una X en cada casilla cuando realice pracesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Dias del mes

[112]3[4[5]6]7]879 |1o|11|12|13|14|15|1s|17|1aj19|20l21|22123124|25|26127|28|29|30|31 OBSERVA-

AREA PREPARAC!ON DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

CIONES

PISOS

X
<

X
X

CAMPANAS

PAREDES

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

JARRAS

X K X i X XX KX

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS

OLLAS

TABLAS DE PICARO

ESTUFAS

LICUADORAS

HORNOS

K I IR IR IR (R IR X

REFRIGERADOR

CONGELADOR

GRAMERA

KK P B X I T I DK I XK DX

TERMOMETRO

AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO

SIS s I I K i D X I I KX I

TECHOS

D P e g e e D R S e S
X Il e X (Kl (X RAR IR R XX X X
XX P IR IR KRR IR R I I I

CANECAS PARA RESIDUOS

XIRIRK IR xxxxxxXXxxXxxkxxxxx
e e e e R

KA R R DX X X I

WK [BRIX

b
m
>
o
m
[l
=
m
=]
Sl
x

Co

' OBSERVA-

MESAS

¥ >
I R S e e e Y S e N e S S N 4

- CIONES

SILLAS

|[VENTANAS

REDES

SOS

ECHOS

VASOS

PLATOS

CUBIERTOS

o S R R R S A S T T A Y e e b R

" |BANDEJAS

WIS I hediiebe bl PRI IR TS S 6 1o o8 X s b TS S I P R e

WK KRR KK
RIS TRT KX
SRR X XK %

WK KRS I PR R SRR FIKIK RIS eI X PRSI R X

POCILLOS

TR IR K] RS RS RSP T X R I o i R K TR IK K K RAKIX
e b s KRl bl IR bk e bl bbb e e b eI
KRRt X el Pheheps e i IR ES (KBS I P IS I IRIXIX
NRK IR R X X R RIRR K R IR e BRI el

> -
]
m
i
z
par}
o]
1))
g

E ASEO

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEO

OBSERVA-
+ CIONES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DEASEQD

KK RKIRIRRKKRISRK] R RS e R K DeSKRC KX IR X IX

TRAPERO

ESCOBA

MR B e

RECOGEDOR

xxerx: KRR [ - IR IR IIRIRRR KK KR KRR IR RO IKBRM

ORI IIX | BRI I IR ] (X
AR X IR KIKIXIX
M A R A A T R T I R N e e

WIS RS[X
MAEE X

GUANTES

TS I T e R R T T T e e

XX | ¥R ISR ] KRS

TR | Ntk K s eI X - (&€
RIXRIK[RIX

SRR | TSP I W SR S [K i

SN
X RS REE

XKXX?.(X .KXXXXKXK’QKK-_ KXSKXNXKKXXXXKXKXXX KKK

KKK K]S
KIRESIR [

AR

IR [
KRR X
YR

LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS

<
n

MPAQUES

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utllice el métode de inmerslén y remitase a
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién

OBSERVA-
as cantidades de hipoclorito CIONES

Desinfecclon de'alimentos-frutas

P

Desinfeccion de hueves

s X2 X< X XXX
XX SERE IS I < YA
> <[ <X > [ > ISP P

WY

< s
7 T
5 <

lfhyaS

Desinfeccidn de empaques

x < <

Z
< <

IR

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal
olor,sabor o turbia escriba en la casilia (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad, . .

OBSERVA-
CIONES

OLOR

C cliciC

clic < ClCic <

C

COLOR

r [ad <

C
c

SABOR

00000

clelan
Qo).

< clic e
< clc 1
< clc|C

aopp

<
C
[

C elic
cClc [ cic lc
C [

le4
<
ol [ < [&)

<.
C

AP G0|M
ddof
QAOPD
NaINIe

6 URBIEDAD

CONTROL DE PLAGAS

TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RAYA

?ﬁ

OBSERVA-

¢ Hay presencia de plagas vivas?

SE DILIGENCIA CON LA LETRA 8: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA'Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA
[ 15

CIONES

¢Hay presencia de plagas muertas?

!OHI‘;?J\. Ol Al [

e
[SIRCINIE ndaa (49 3 J

¢Hay senales de presencia de plagas (daﬁos, ’
{materia fecal, ruldos)?

; TS
RIRINV|p PR o] P (S

H

AJ)
rJ
nJ

estd ubicado lejos del almacenamiento de
viveres?

¢El punto final de regoleccion de residuos sondgs 6\} i\) V\) YO ID . (-’J 5\) V‘) 3\)

[ eidid
HEAES
TRk Ble

I

elelz
TIT|Te]
ez
z [Tkl
ekl
<lg ([

V)

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral En caso de detectar plagas durante la jornada Iaboral registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

loglstico.
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reallce 1a evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recogerlos * |  OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lieva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . P . ’
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xisixd] (X X M |l X X3 ) X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L ° x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA }IXIX|RI% W s x| I} D Pad b K| | < e
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . >
{aplique) X><>C)C7C XXX ><‘. 7<><7c7<7< )CX)CX)C' ;>c
EVACUACION DEL ACEITE USADO XDl X% <] A ><| X el < | <[ X s[5 ~|x
Frecuencia de recoleccion: Marea una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. L M, I J v _ S b
RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

»3




o o POTENCIADGLA - un-ucwu—v B UNARGK W D Cam e U Tl e e A um“dmp.‘hl },—, 'Y: ﬁ@@s‘
% VIDA - S[EDES M@DAMDAD RPS ) oo Ameriacien Eacelar SUER s
. ' . - ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municiplo: . Lo '\Cu@ "\ ] ‘ |Nombre delaSede; | oabCl larzda Sacht Hea io
Nombre Responsable del dlllgenclamlento . U vk chalGpy ¢/ [Mestane: | Sp PR esnlore 075
. -+ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION :
Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item reglsirar en la casilla {Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dissdelmes . [112]31415)16[7]8]8]10]1 112113514|15|1sl17|18|19|20|21|22|23|z4l25|2s|27|28|29|30131 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS IS X X 5 XXX _IX XIX N 1T ><'><X><X X
CAMPANAS 2K 1 [Se s XIXIl 13 AR AP ESES X1
PAREDES : X XN X Klsgi ¢ < X XXX XK Xk x>
VENTANAS g Xl XX X DA 2] 5l el wl>C X5
PUERTAS = > 1> > X > 1>< X IE X S X el Sl 1 XX -
MESONES A A I | X x| X 3l X XU 24 X > X X1 X
LAVAPLATOS e | Sl XX Xl X < S g x P S ] > YIS
CUCHILLOS > 1 5< 1.2 X X} )| X x X X > >l < - > | X% XX
CUCHARONES XX > 3 x| Ix 2] e > 3| x| < >
JARRAS . <5< [N pabAb x5 S| =i < | >l el X i KX
BANDEJAS < e[S | R Sl X el > s XN | X ¥ne XS
RECIPIENTES PLASTICOS K he I I X S < SC| W X w1 Xl s ke X<
OLLAS > DX AT ISe XX > pd P RNdERE RS RS 3NC| XX ST Ll X
TABLAS DE PICADO . X PRI N el i X XXX sl o< sl W > ¢ jyaive
ESTUFAS : Se XX S 1 XD > SEyri e[ 3 X PR BENYES LYoy
LICUADORAS e [ X0 e I3 “ el XXX [ 2 D |y K|l el X
HORNOS S| €1 XCIN e b XX X XX he 5|2 ] X1 xSl e g ~e| X
REFRIGERADOR w1 2K 3|S5 P db 4 X | S | < DLl 15 3 >l
CONGELADOR e [ XX <22 de PDlise] X Selse Xl x> S e Xl e )
GRAMERA . X1 3Melve | b 15| 5C e Ko 13wl e PP | X< > e x|
TERMOMETRO X<l <iXx] - s e tSel e e | sl 22 | Xser| > XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA___ | < [ 2| XX 3| s 1< sl e e elsele K || werlve X
ESTANTERIAS [ X[ | > e 1Y C =3 I X1 XN >6>¢>Cg>4 XX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e | K XK D! X X NET e eS¢ N [X
TECHOS - XX [ P XX X TR AR ARE N X X
CANECAS PARA RESIDUCS S XXX X Se ] I X <% 1 >3 TK Xlselse || 3¢ Sl Pl
) Ce . AREA DEL COMEDOR . . . .| OBSERVA-
MESAS R S AixX] X XX XX PN XX XPbe - _CIONES
SILLAS e | > | XA > XXX < | el el XX avdrdidis e 1%
(VENTANAS Se X[ XX > X< . se [ v s~ sl s |3 ~ ¥
AREDES LI S I XX < X[ X e e Xl X < e
SOS S22 | s X [ X< = e | 2l Sei Y e S| e | Sl s C Ixe
ECHOS XX X | 1> el sexe e Seixhe| Xl5e K1
VASOS 2w | XENE T ¢ XX e X X naie i i XX [ 1o <l
PLATOS Sclse P [ X > M 1% x< Xl lelie e Yelxc e[y X%
CUBIERTOS AKX ]l Xixehel DX Zhe el x] xiXix X > [XC
BANDEVJAS 47| L < 7<'>C,>( > I PL 5| - ><>C,75,>¢>C X I
POCILLOS R e |- R 2N ALY FA A A I X<
. . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ! OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' : =l . % .
ELEMENTOS DE ASEQ Sl M [ X< Ll X XX | x < S 3¢l sefse i, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ A b lad b S % M [ X< AX eI 3l 4
TRAPERO e X e X=X SN X3 X e eReloe Tz
ESCOBA 3 ] s X I L[> x> 7] K XX X I X X R
RECOGEDOR X X e XX D} pad B Al b3 M| XX E ?‘-%c
GUANTES X > vl o< e | X X XDl FeiX i > =<
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de aceidn.
Desinfeccion de alimentos-frutas XK 2 X z27X XK X < X I XX X X< <
Desinfeccion de hueves X XK e X [ < X[ F IR <[> N
Desinfecclén de empaques . X} <] > X X< X)X | v > 7G| D WXy XD badb 4
. - VERIFICACION DE AGUA POTABLE Tt . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad), En caso contraric donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en ia casilla (NC) No Cumnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . .
OLOR CICIcICC CICIE < T o ¢ CICICICle CiC
COLOR : - Clelelc|c I=rAra c eloiciCle clclelCic £lc
SABOR . [ ClelcicleT clcle C Clclc ]Cle [ [ A [y Cle.
TURBIEDAD : <iclcielC clclc < A C C 1A |S X3
v - ) CONTROL DE PLAGAS -
1 ' TIPO DE PLAGA ’ Roedores Cucarachas
ILUSTRACION : . C@&\@?@n . ‘ %
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA » OBSERVA-
s Hay presencia de plagas vivas? [NIEVINIR SN [ A o] M s PN I\J’ AD i CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? Ol e? e £ 23 A A (a9 =TI A A2
Hay seriales de presencia de plagas daﬁos. : 3 ) : .
rz'lngteynafetf:_al ruidos)? 5 piagas éId N ‘m M lJ ld 9*31\-’) !\9 i\) U p &J N A ld NM N g & I~y
¢l punto finai de recoleccion de restduos sélides . .
esta ubicado lejos del almacenamiento de 6\} V) He! YO io "'k') 0\) Y" M N M N M’J N ~ M N U v ’\)
viveres? .
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
E! control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral En caso de detectar plagas durante la jornada Iaboral registre la fecha y hora en la caslilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. .
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LACOCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reahce la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA.
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por fa sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 3 . y .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR AXI XX Xix Xsdx| 1X N 3 el X et x| X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA } L . -,
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X XxiR|X W s s |} S| <l X el < B,
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . ’
ot [rheleel [ [l bel [ IFEhelebelz] | PPl slels] | <3
EVACUACION DEL ACEITE USADO )<l X% > LK > 5 R el < | XX s 5e *1X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras, ) L M . Mi J v . S D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADd POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 131052025,




1

5 A POTENCIA DELA - u;n-ucv.r'uv uvuruu\.:.uv O Lhulied B TaZ B WM umn‘mn‘m y—- x E’ Y E@E@S
%‘;@ ViDA -+ SEDES MODALIDAD - RPS R e L PERIES|
: N o - 7. | UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion43/05/2025
Nombre del municipio: . _Loaes . ' [Nombre de JaSede: A [fOWSO [(ppe
Nombre Responsable del diligenciamiento: . SondG P UM AT (o NCed © IMesiaio:  * [ SpeRemisre, LOZS
. . . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposician en la tabla .
Dias del mes . [112]374[5(6[7(B[9[10]M[12]13[14[15[16(17]18]19]20]21[22]2324[25126]27[28]29(30(31] oaserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) L CIONES
PISOS ISAX X I I XXX X XIX M X S| XAXIX X x
CAMPANAS XK TS XXX 1 XXX XX X <X X
PAREDES M % XN AvdIYe < X X el XX X X X
VENTANAS e I I [ X X[ X>l T | 5 | XXX <N M 1 X3¢
PUERTAS > b4 X< | X >l P SN X [ XK Sl Sl Selse ‘)CX'-
MESONES e XIS x>l S ¥l 3] XX > | >l >l XX
LAVAPLATOS | XIS XXX Xl X 1< K x<x P S e I
CUCHILLOS PARARE R4 X X[ X x X >l > X< - >[I X XX
CUCHARONES XX [l [3C x| I K] X 5 ¥ ] x| < P
JARRAS . < 1w s Slse X AP EERESEN 2| >l el X K
BANDEJAS < be Pexbe Xlxhel 15< el X oKl S s X | X ¥l > .4). 4
RECIPIENTES PLASTICOS e I I X <3 < S XIS XKl sed Xl X%
OLLAS > DX A I XX < <Xl IS X ST XN
TABLAS DE PICADO __ S XTI X[ X P YL e o 1l sl X sa 3¢ prave
ESTUFAS " > XX N S | XX o 3 eyl sel><) > 2wl X X By re
LICUADORAS e X KIS e XX X I} i | e Y| x| i Ml X
HORNOS S| SCIEIN e e [T X X XX e |t >l XN seisg ~el X
REFRIGERADOR > I K|S X | X1 X YK X | el X Ml |24 ¢ XX
CONGELADOR S | DI 3] X< e DE | e < Xlse el X S X sl X X1
GRAMERA XN x> b S| X 3 Kixe 1 Xl X e | XX > v XX
TERMOMETRO PP EEE AN DT 1S e e TEe e XX | Xine] 3¢ XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x| X X[ > DIl > wlxe | Xl (3 XL [l sloe X
ESTANTERIAS D | 2< 2 [>K . pe X K I IE XX vl Xl
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e | 2SS X 1 DRI L se el N
TECHOS - S X ] selx X X[k x I REE XX XXl x> % | X
CANECAS PARA RESIDUOS > [T X >x 1<l X x<x A Ml Sl
’ o . AREA DEL COMEDOR R . . .| OBSERVA-
MESAS PR Zlxlxl [X XX X BEIXINWT X[ XL - CIONES
SILLAS i X | X > XXX < X8 el X< SCINCIX X X he X
[VENTANAS el><x >l x| X< . s | X e v st e | 2 | 3 ~ 1%
AREDES SEC 3 lscl S S [ X < XX <= XixCise| xIxC X e
SOS >< | < | > ™ > I = e | XX 2| YN | D] e <l
AECHOS pEPRAREPRErd X2 e < el e e el Xhel x| Py
VASOS ° e | X x> ive x Xinalsclde e XX |~ 1 e X1
PLATOS SlSe E X < X Bl I Xl se e xelxlxlsi AR
CUBIERTOS 2L i i Xl X Ahel>ebe sl - x| Xelxiy < DE
BANDEJAS S 75 LI K < s 4 * YLK ] - WX 5 D XX,
POCILLOS H] ] X X [ AN Y|z e P e XKlIx e [ ]>X x|Xx
' . . ) ‘AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . <la . - .
ELEMENTOS DEASEO ‘ S|Pl ] 1IN x| IX X || x I S e selse i, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO M [ | 75T SEEPE ) MK X XS XD ] el X b
TRAPERO . Sl <[>l < AR bR ><')<,SC>CSC X b
ESCOBA e X S| < AP E3rArS EANYAR N4 RS
RECOGEDOR X [ e S [ IX FIRIZZ]X SRR De 1%
GUANTES K> s<l < Y 12X X XDl A< prararArdra =P
: R ’ LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpleza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accidn,
Desinfeccion de alimentos-frutas XI XXX XX pabdbdsd S XXX <
Desinfeccién de huevos XIS ™ XI5 = S| P RAE= RIS ¥
Desinfeccién de empaques ' X[ X< <[> X s > e XX X <D<
. : . VERIFICACION DE AGUA POTABLE i - . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabory sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
|olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . .
OLOR clelcicikc [ 4 C Cl<|Clo |C ClclcliCle ClC
COLOR : : Clcleldlc ClICle c cloicicle cicielCla £1c
SABCR - . IClelcicie [T [ Clclc 1 Sle cle| e i cle
TURBIEDAD : <lcielelc clclc [ cACIC|CIC Al R geo
o - ) CONTROL DE PLAGAS o
N TIPO DE PLAGA . Roedores . Cucarachas
- RATA v
ILUSTRACION : C@%\@ ' - ?ﬁ%}}\( b
SE DILIGENC!A CON LALETRAS: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA . OBSERVA-
Hay presencia de plagas vivas? Rl loivoT. o lad [S] [ rrsErere PO M AD) M CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? » SIFCreINI] e <] L3 & eI [as M) M NS A a2
Hay senales de presencia de plagas (darios, 3 & N : .
riEalteyriafe?al Inéid%s)?l = dP ¢ ld( Ol'd N 'FJ N ‘J 6\) 9‘)“ I\') N p p V N N ld MM N 1\7 LW hd !
unto final de re¢oleccion de residuos solidos :
gs!épubicado,lejos de! almacenamiento de ) M f\) YO Y\-) ID . EJ .'IQ y\) j\) !J M N M,J N M M Mf\) et M
viveres? : :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA -
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante ia jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de abservaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. : ' i 3 :
C . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de reslduos al interior de la cocina y el comedor. Ademads, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B ! . .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR . XXX X Xsax] X X i sebx W13 e <) X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA : L . X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X >< )Q X X XX >Q e >‘ X|¥F >< X <[P < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que -
i) Erewose elbelepel | oo Do | 1Pbelreele] | Pelsldele] | [¥he
EVACUACION DEL ACEITE USADO x| < | X <] IR > X} R K D< | X< [y 5 ~ X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M M J v S D
carro recolector de basuras. 5 3
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




Unidad Adminlatrativa Bapociat

o @ POYENDEU\ L P W i S L7 30T R [ P ™ '] - 2
%& VB A . SEDES MODALIDAD .. RPS . Ge Alimentacion Eocolar

S BRESRES)

UTNP25-PSB-RPS-001 |  Actyalizacion 1310512025

Nombre del municipio:

_.‘LP‘?CQé_S - . ‘. lN’ombredeJa'Se;e:. SlUn BanuSw e, AR15

Nombre Responsable del diligenciamiento:

Mon) (o ReJUS [mesiaro: | SpeRembre {075

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

' Escribauna Xen

cada casilla cuando realice procesos de limpleza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el ifem registrar en la casilla (Na) No Aplica.
. Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes [1T21314]5]6 7819 [10[1[12]13[14[15[16[17[18]19]20[21]22[23724]25[26(27(28129)30]|31] oBServa-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ’ s CIONES
PISOS TSAX PN BB XIXIXT 11X XX x S XX XX x
CAMPANAS XK Ise | XIXIDd I XXl M| Xt <> N>
PAREDES i [ XM D X< ix W X XX X X5 2 XK X<
VENTANAS e [ I [a X X X S| 5 > <X 2 5 3l el oC | X3¢
PUERTAS < =< lxlsd < KM XX S Sl iS¢ XX .
MESONES o | DX IS Xl > >< S >l s K] X <l sel >l XX
LAVAPLATOS > ISl XX Xisel X 1< | X 3ax P S e < I
CUCHILLOS > < X X R X e X ol ] > X x|
CUCHARONES AEAR=ars I < I X < 25| ¥l 3 x| K >
JARRAS . < | < v e SlSeise xX XX <X AR A yYe XX
BANDEJAS < D PDel e Tl >< | X S S s XIse ] X ine X[
RECIPIENTES PLASTICOS e XX I X < e DE < > X XI5 Xl N XX XX
OLLAS S P IS > e 3 < Wl MISC ] Sl XX
TABLAS DE PICADO __ I XXX X[ X SIXC| XN o o] sl X i &« M
ESTUFAS : > XX P e | XD < SElxl e[ €] ¢ 2l et XX I
LICUADORAS e 1 ] D Ine e “ e XX X A< e e < Kl el seix S
HORNOS > | KN e > | X > XX he Iscl 2y x| xnglse s et X
REFRIGERADOR s [ X KK < |21 X1 Y X [ 3] 2< D e 19[4 e AP,
CONGELADOR e 1T < De D [oc| 2% s S el e X |50
GRAMERA X I e | S| X! s K [ Xl SN | XX > v x|
TERMOMETRO XX x| x| - > 1 | B¢ py e e3¢ XX | X | < XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA [ < | 2 X[ 3<3C e [ > i X XL [xlwe>e e
ESTANTERIAS D 12X D[ S (Y| DC < Fe i | INE X3 vz AR
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [I2ET 3 DL X XX XXX MKl velse N [ X
TECHOS XX s> DX X< xC CTREE L AR AL ARANE X | X
CANECAS PARA RESIDUOS > XX XX A=y X << % Xl 5| X XX
i o . AREA DEL COMEDOR . : . ' OBSERVA-
MESAS KA PANAES < XXX PEXNI XX X b - _CIONES
SILLAS e | 2 | XK > XX < 1M el XXX racdrdedie he 1K
VENTANAS SN 3] X > X< P e | 34 D XN s inel > [ DT Nz
AREDES SCIC X1 e SC | XX < | Xl Xl XX X e
(1808 Se [ X o ] S | < e 1 27 s e[ >l 3] < e
AECHOS X | 2| >l XX e x el el e el X | Iy < >
VASOS > x| >l v =X N P Xl aalsede e XXl (3¢
PLATOS SlSe L[ X < >IN x< Xl e Melxellx AP
CUBIERTOS x> Xvelx] DS Xy >ele el - XX x> D
BANDEJAS L7l e[S K< XD e P ST e | - A AyIE4 X I,
POCILLOS | el K XX s Wi e P e K| X< >=X e
' . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . : <l [ .
ELEMENTOS DE ASEO , Sl S [ P <] Kidaxt X M| X I 5 3| 3¢ s ol VA B CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ NS sl A T2 SEIE S S XS XN 3! deix X br
TRAPERO : Sl >l 1< SCIdE] X X Xl X b
ESCOBA s e 1] s DN SCIEIHT P AR RE R I X XL <
|RECOGEDOR X K 3 o XK IXPDL] X Yad B vl M) XX e Y4
GUANTES XK. > X< v < e [ X X X x| e 1K > vl < 7= D5
. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de favado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de iimpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de aceién.
Desinfeccién de'alimentos-frutas X 21X <X X wix < e rdirdcd S| X[ XX P
Desinfeccion de hugvos XIS ™ X 3< =< XX R 01 X <
Desinfeccién de empagues X X 3 XX XIse [ove > K< P <X < pad A
R . VERIFICACION DE AGUA POTABLE B K OBSERVA-
Escriba una (C) en la casiila en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros {sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumnple y en las observaciones especifique la no conformidad. | . . i
OLOR cCicicicic CICIC [« CICIC o & CICIcCICle Cic 1 4
COLOR Clelelclce [ClC]r C ecleicle e ciCicellle £l
SABOR Clelllc I clcle [ Clcic. 1Gle [ YA cle.
_TURBIEDAD ol CleiT Clclc C A C I C A ]e (=&
Q) - ' CONTROL DE PLAGAS ;
[ TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
RATA g
ILUSTRACION @m\‘@@ . T %ﬁﬁg ®
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
+Hay presencia de plagas vivas? [Ny I;J;J ol ) [ a0l 7| pa (A RN a3 [ CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? [BIIIINI= N IRIre 53 SIS M N o ) AL A2
¢ Hay senales de presencia de plagas (darios, I : *
r’?a;lteyrlare?al lrgld%s)‘?l dp s Id( . NIR|NY[ PR pe N PIRPIVIN | N MV g Lo
=| punto final de regoieccion de residuos solidos .
gsté ubicado Jejos del almacenamiento de M R 1) 50 ID . é‘} 0\) y\) 3\) -(J M ¥4 w'\? N F}M Ml\) ~ ")
viveres? :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllia de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interlor de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los *

residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del area destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. Og%iz\?
Coomiav coEpoR EseouaR . | X 3] X X Msdx| X X welx XXl | X
et oo L e R[] | odad Do | | oAlelelsel | < moclsche] | bebe

uaR;gSé.)ECGI@N DE RECICLAJE (En caso que 7( >< )C )C X . K 7C )C >C 7< >< 7( 7< 7< )C )c )C >< }C, )C)C

EVACUACION DEL ACEITE USADO 3|2 [ <% =><[<] A > X R e < < | <> |52 ~ X
Zﬁf:::egzec;e::fac:ﬁg:s ‘Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M i J v s D
RESPONéABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

freb




POTENCIADELA

W U2 D M, U e W A UATAO AW e D e i M e e i

R (¢ ‘ ' o, SES|

Sy €€ Vina SEDES MODALIDAD - RPS ST 2 BfEaES)

: - S 7. | UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: Lowies . ' [Nombre de la Sede: Perez pallc—20

Nombre Responsable de) diligenciamiento:

HMaa feenanda  FQTOS

[Meslafio;

|Sp eHembre {075

“

REGISTRO DE_LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpleza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de expasicion en la tabla

Dias del mes

[1]2T73T4a]sT6 78 ]ol1w]nnT2[13]14]15] 6117 [18]19]20]21{2

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

2]23]24]25]26] 27 |2§| 283031

OBSERVA-
CIONES

PISOS

<

X
X
X

CAMPANAS

KK

K|X

PAREDES

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

PRIXIKIR

XS I

JARRAS

Ik s I B XX

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS

OLLAS

X DX IR I R IX XK DX

TABLAS DE PICADO .

ESTUFAS

LICUADORAS

DRI I I I XK IR X

XK [

HORNOS

REFRIGERADOR

KKK R RKERRRK KRR
XX X KX

CONGELADOR

P IR XK KX

GRAMERA

K i K  IxIx I X XK

TERMOMETRO

TP BRI P DS GBS IS IS I IS TR X [t X
KRR b [l I I X B s I 1P

AREA ALMACENAMIENTQ MATERIA PRIMA

I XIS

ESTANTERIAS

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

TECHOS

KRR I

CANECAS PARA RESIDUOS

N A A e
0 e e e

KR IX S IR PR b e i XIS XS X X I

» R IR K IR KR SR R i X i

A

(=)
m
r
Q
(e}
=
m
(=
[o]
A

18

MESAS

OBSERVA-
- CIONES

SILLAS

[VENTANAS

PAREDES

0S

CHOS

VASOS

PLATOS

CUBIERTOS

BANDEJAS

b BRI I IX I IR I XK [ [l %X

N R A N R

IR KRR XK
SRR X

POCILLOS

T N R A A S A

R bR KT I RRIKREFTRRR I eI b ISR IR 6 R XK XX
RO R IR KK B RR RSRS R TeIK  B R IKRI XK X

IR TSR S IX X i
YRRl sl IRl e KRS RIS KK

AKIRRR KRR IR TS RRIRIRIRIIRK K R b b R I X

.

> -
A

m
[
m
4
s
¢}
(7]
o

E ASEO

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQO

OBSERVA-
+ CIONES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DEASEQ

TRAPERO

ESCOBA

A O i e

RECOGEDOR

vl B T e e e e

NN [

GUANTES

SR A S T A R R RS

FA e el B T e P B

X[ (X

X
i3S

R e D I ) S g e R R Y e A L s

MR | IRICR I ik IR ISIS IR
KRR | TERRS RIS I R XS

RS B A A
SO ] TSR i s R g i [ [RIBIK I

PRI |5
YRR S
XXX
PRI

R | . KRR KR Rk Kbtk be iy richeeedxiX

RIS
KPR R

RIS X

R R

FRRERTR ] (XK K] e RIS e X R (KX

LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accion.

el método de inmersidn y remitas
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VERIFICACION DE AGUA POTABLE

Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad),
olor,sabor o turbia escriba en la casllla (NC) No Curnple y en Ias observaciones especifique [a no conformidad. , .
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CONTROL DE PLAGAS

TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RATA
(B

RAYON

AT

SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY
JHay presencia de plagas vivas? [N

[SITVAIY)

N: 81 LA RESPUESTA ES NEGATIVA

Mlral A2 K

| AD)

OBSERVA-
CIONES

¢Hay presencia de plagas muertas?
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p s 1ad 83
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TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

E! control de plagas s
loglistico. *

e realiza al Inicio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedar. Ademds, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los

residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. Oglsoilivs/\
Coonay cogbon Escotam - o | X %] x| Xix Xsdx| X XX xxlx Xkt | X

nprcsao remsonnencaraan. o el X% R[] | ] Pe b o o Db X[ M| | b
:;%S:)ECGION DE RECICLAJE (En caso qus b >< % )C )C . P 7C % ?C. 7< 7< 7( 7< 7< )< ‘><: X %< <. )C;X:

EVACUACION DEL ACEITE USADO 3| < | <% << K ><| ¥ e < < | << e |5 ~| X
’?ﬁ;:s::ﬁ;{e;eg:l:::fg:s -Manz una X en el dia de la semana que pasa el L M I J v s: D
RESPONS.ABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.
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€€ vipa -+ SEDES MODALIDAD - RPS e N |
. S : ey T ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: - _Loes - [Nombre de Ja-Sede: _LOS AndeX |
Nombre Responsable del diligenciamiento: __NManelh cdaS mal/sn ) [Mesiafio: [P eHembre {045
. . . ’ : REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza v desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Diasdelmes . 1121314561789 ]10]1][12]13]14[15]16[ 171811920 21[22|23]24]25]26]27]28(28(30}431| oBserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP '. - CIONES
PISOS TAX X B XIXTXT 1X XX B 1> SCIXAX X 1Y x|
CAMPANAS K 5T XX X XXM > 2K X > X1
PAREDES < I XX X XX 1 K| X XX 24 XX x>
VENTANAS N X 1K |5 I x| X< < | & XXX 251 51l Sl vC 113
PUERTAS > > XX > 1< KLY SE [ > Xl 2> AL XIX
MESONES e [ X)X S || X x| >l 3l x XIXE PARE e XX
LAVAPLATOS e I Sl XX C ><-'s<><_{ <! A P S| e XX
CUCHILLOS S <] X XA XRI X e X > > > >3 XN =1
CUCHARONES WX 3C Il < x| xx ) W <l K A
JARRAS . < K I xilse = S X X X >3l X XIX‘
BANDEJAS < e ISl e <] sl >< | X X > s Xine ] ¥l e X<
RECIPIENTES PLASTICOS i X X < > < | 3 X Kl Sa X XX
OLLAS > PDC DX I I x| 1> XX e XML X S XX
TABLAS DE PICADO _ XXX x| xX] X LXK e 1<) Kl »d & XK
ESTUFAS " >c XXX I e [ 22> > SClxrl el > ¢ it 3| XK e
LICUADORAS v DX e ~ I XX > 2 e ] el Kl sl e M X
HORNOS < | I e D [ X X XX RE Il et [ Xl e i X
REFRIGERADOR S 11 R [SE ) I X1 ke M| < e 151G 3¢ X[
CONGELADOR e [ 1] 3 < Do DX s LX X | x| < el X el R
GRAMERA XXMl S| X 3 xixei Xl SN | < > v x|
TERMOMETRO . XX x| x| - s> isead s el [N 13 X< Xlazi > XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA KX X 3T > 1 2<| X < e e I i X<
ESTANTERIAS N [ 2| X e [P 1E X XK 1L >C>¢>C¥>C Xl
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e 1SS ST I, M el Y1
TECHOS S XX seing X X x5 IR LI Xl XX % X
CANECAS PARA RESIDUOS > XX X< ) X X< <] Xl [ X P~ 1x
) C- . AREA DEL COMEDOR . : . .| oBSERVA-
MESAS K 3 < x>l IX XA PETX XX X - _CIONES
SILLAS o | X | X > XXX P X Ml wel X[ ardrdirdEs x
VENTANAS S 1< 3] X< >\ X< < e [ e < s~ el xe < [
AREDES S| XI5 e s XX < Y| X X | XX XN
SOS > | 23] e[ Sy > e | X el e S D] s S v
CHOS Xixe | 3| x| <! XK I < el e e M| Xve [ i < 13
VASOS 2> ) XN >l x> x Xinalsel e e XX~ |10 XX
PLATOS SCNC D | 24 < DI e x Xl el I >xelxix i a3
CUBIERTOS X< XIebhel 1 Kl el - b rANEy < DE
BANDEJAS A5 PP e < L DL 3] - Al o o X I,
POCILLOS 5| KIS L IX X[ N A=A K| X[elx=X x| X
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEOQ : : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . : ; wrlas . 4 .
ELEMENTOS DE ASEQ ) S| Ml Lnax| X S| I S 5l selse Wyl CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO I A TX X P<] P& X[ XX < AX 1] i b
TRAPERO : Sl Xyl [ b Vad )C sCive] XXX X%\C)CSC .>'C.>(
ESCOBA 3 el X KA P RAFERE RS DCINCIC| X x
RECOGEDOR XK o XXl X ZIERE X S XX e
GUANTES X< x| v < N | X X X el 21X Xl > 7~ D5
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a fas cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendc lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccidn de'alimentos-frutas XK <X <X Pl ar< < X 5 | XK X XXX >~
Deslinfeccién de huevos XXX A=y =< MK [ DE <1 X1 5G] XA < N DC
Desinfeccién de empagues IR EEr X< Ise > X< S o XK X X
) . ) VERIFICACION DE AGUA POTABLE i I . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mat CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curmiple y en las observaciones especifique la no conformidad. | . . B
OLOR CICTcICiC CICIC C o & CICTTICle CiC
COLOR : - Clelelc]le ArAra c cleicle e clicle(Cle £1c
SAEOR . Iclelclcla (AT C Clc Ic Sl CICccifle cle.
TURBIEDAD : LiclcielC clelc C cICIC|CAC LT |- (=2
) t » ) CONTROL DE PLAGAS o
' TIPO DE PLAGA : Roedores . Cucarachas
ILUSTRACION : . C@%\‘@Eﬁh . o ?ﬁ% 32
SE DILIGENCIA CbN LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA ’ - OBSERVA-
3 Hay presencia de plagas vivas? WO PBlad [ N T, Maolad [S) A o9l Aol TR O MAS M CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? [SIFCIrtINIL e %] IS ISHEAIN I A AT
Hay senales de presencia de plagas (dafios, . B : * ] ¢
ﬁxaxeyriafezf:al,lrgfdoswl - dp s m( - NIRINIMP Pleeip| | LRV N MNP | & po| ‘
¢El punto final de recoleccion de residuos sélidos .
esta ubicado lejos del almacenamiento de é\} o 1) p fD . Q 0\) Y‘) }n\) N M ¥ MI\? N M M MI\J e M
viveres? :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{loglstico. ' : ) .
. R VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA p D . '
COCINAY COMEDOR ESCOLAR . XXX X Xsax| X M Xl | Xyl Xl X Xhe
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L . X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x }Q X K xax >< prp s 2y7d 7| el <
REQOLECCION DE RECICLAJE (En caso que -
|aplique) 7<-><>C )(:)C XXX ><‘. ?<><7<7<7< X)C)CX)C‘ %;)C
EVACUACION DEL ACEITE USADO e X% <D<l TR ><| X1 77yl D< <X e |5e ~\ X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. ] L M . mi J v S D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512025,
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B¢ viba ©  SEDES MODALIDAD - RPS - R B IRieies|
. S . Y - UTNP25-PSB-RPS-001 ] Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! municipio: . L PeS . ‘ [Nombre de larSede: [0 S Pa &§+0N
{Nombre Responsable de! dillgenciamiento: ] orfCru Chacdd ‘ vesiaio:  * [SpPhembore L0755
. - . : REGISTRO DE LIMPIEZA 'Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeceidn, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casiila (Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . T1]2]814]516]7 8[9][10[1M[12]13]14]15]16]17]18[19]20]21]22]23[24]25[26{2728]29]30[31] omserva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) - CIONES
PISOS IS XX [ I XXX X XA W D S XXX X P
CAMPANAS 2K X [Seln XIX[Xl 13X X X ] XXX <X X
PAREDES M IS IXE N I K 1 < XX el XXX X N2 x>
VENTANAS e [ 1K |5 X X X< * XXX 2 o] > 12X ¢
PUERTAS S e e eI XX 5 13< I X > X el <lse 1 XX
MESONES e | XX ISR X > x| Sl 3l 3] XS > el sel >l XX
LAVAPLATOS e IS XX X & >< < Kl x P Sa x> I
CUCHILLOS e <o X XA R &l e X Xl >l et XX 1
CUCHARONES S5 s 13 I e | e X i XK MW | <l < o
JARRAS . <R MG >clxise o adbEdEIES X e X Ik KixX
BANDEJAS e be Bl e < nelse >< S ol S we X ] 3 elne X[
RECIPIENTES PLASTICOS v 1N 1 < e <~ 21 ¥ X Il S Xl XX
OLLAS S DA [N S| > [ x> IS > S X
TABLAS DE PICADO . XX PCIX D S| XX P WX XN e do<l el X »d ¢ pralve
ESTUFAS - S IX X I S 1 <> > Syt sel X AR dES e
LICUADORAS v [ DC DN e XTI 1< A2 3 | Ml il ol el X
HORNOS >SS e Do [ X X1 1< Xxhe i<l X[ elnel s | X
REFRIGERADOR e | 2K 3K [ X I XV XX x| < Do |21 X XX
CONGELADOR < D DNl DX s e >l S e Yol oc Xl
GRAMERA I > dh e e ><>(‘§C)<:,)<Z DI | XK > e x|
TERMOMETRO X o Sl X > Sl e e e [ XX | Xiner | < X1
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA 1< [ XX X[ 3> e i 1> el | Xleisx KL | weiine X
ESTANTERIAS S [ > e [0 xX Xl X 1IN XA [ v | X XK
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e |2 Y| < EXC P IEIX Kl rars
TECHOS - XXXXX'— Xl x CIRRC L XVC%,XX 7°>§
CANECAS PARA RESIDUOS > 12X X[ X[ X< X Xl X% | >3 IR Xyl 5| | X
) b . AREA DEL COMEDOR . : . .| OBSERVA-
MESAS XK M X > Ix[Xx > XX XYW I XXX X - CIONES
SILLAS e | XX | X > XX x< SE| Nl el XXX b ddrdis he 1€
VENTANAS A AR aAEA > X[ X Se | ¥4 3 X s |se | xa D =< ¥
LJPAREDES S| X1 e S | XX < | X < Xl | >l 3 |5
oS > | XX eI > | <[> x e | 28 el e S Xye | Sl s S Ive
CHOS X | 3| x> XL Ix < SelX e le el Xhe | xlse P
VASOS US| XEN ] X< v x Xona | e e [y XX~ 12 < ix
PLATOS SlSeDE |1 XK > DEINC 3 x Xl el Ie Selxclxelyeld X%
CUBIERTOS X< Xy < Khel>ehe Iyl X > D
BANDEJAS. JZ7<l ol LA X X % eI DL | - > |L ol X I,
POCILLOS XA el WE XTI e Be P e X[ X=X XX
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . - . NG K .
ELEMENTOS DEASEQ | , 5| 3 2 1< < Kxix| IX XX x I S 3¢ e bse Wil CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO NI |5 iZs 125 S P % SOX XX XN 1| el b
TRAPERO . S| X s | X o o Pl =< il el i ?‘SC,SCX‘—SC ¥ b
ESCOBA 3l X KT x RARERE R I X X x
RECOGEDOR 2| I e KX X Z IR XX X XX e e v
GUANTES X[ > vl < et |25 X X x| el Xl < 7= 1%
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el métedo de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeceién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccion de alimentos-frutas X} XN < X5 | XX X > XIxix|xX 2=
Deslnfeccién de huevos XXX ™ X [5< =< S Sl R P RAEE R XX
Desinfeccién de empaques i X< Xl X< ¢ > v > > e X< | Xyl X e
., ' ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " R . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . i 3
OLOR CICTcICIC CICC (& I lo 1< CICIcICle Cic
COLOR : - Clelelc]le ClCle c clelc e cClciclClc £lc
SABOR . | clelClcle clclecl 1C Cle o 1Gle <[ ciCla cle
TURBIEDAD : LicleleclC clclc [ cICICICIC 1T~ a¢
I . ’ CONTROL DE PLAGAS ‘
’ TIPO DE PLAGA : Roedores . Cucarachas
. RATA 4.1
JLUSTRACION . . L ?ﬁ%&(
. | -l a2 _
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
1Hay presencia de plagas vivas? [NV I\:J_, Mol A & 8 ol V| po PRIV AD) %= CIONES
Hay presencia de plagas muertas? [SIFEIINIE e [X] FEINT FSIEAIY M NI A2
Hay senales de presencia de plagas (dafos, TITGIN ) : 1 . :
pﬁ\Ea(eyriafec':_al ;'xéidos)? dp o id( cf N “ N lJ ‘\J 9‘3“ !0 i‘} u p & N AN !d l\) M N I\J £ [\9
¢El punto finat de regoleccion de residuos solidos
esta ubicado lejos del almacenamiento de é\} i\) 1 V{O i\) . {.X.) 9\) 7\’ F\) AU “ N v N M M N A.) f\)
viveres? . .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
E! control de plagas se realiza al Inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la Jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logfstico. : ’ ) .
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR .
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas de] shut o del area destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residues, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 3 . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix x| X X M XK XX el el X Xpe| -
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . L . .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA I X x| ]I% s < ha b a)ye K| Rxe|sepe <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - A
aplique) 7(><)C X)C XXX ><‘. )<><’7<7<7< XK)CX)C %;)C
EVACUACION DEL ACEITE USADO X[ > <X <] X >l X R e < < | <X e |32 X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras, L M i J v S D
RESPONSABLE ' .
FORMATO ELABORAD(S POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 18105/2025.
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REGISTRO DE_LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice proce:

s0s de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Apiica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la fabla
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DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y

desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de

accion,

el método de Inmersién

¥ remitase a las cantidades de hipoclorito

OBSERVA-
CIONES

Desinfeccion de'alimentos-frutas
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VERIFICACION DE AGUA POTABLE

XX

|olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple

Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO

yen

cumpla con los siguientes parametros
las observaciones especifique la

(sin olor,
no conformidad. ,

sin sabor y sin color o turbledad).

En caso contrario donde evidencie mal
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CLTURBIEDAD

CONTROL DE PLAGAS

TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RATA

Céﬁﬁ‘\A@@a

- 'ﬂ%@

SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY

¢Hay presencia de plagas vivas?

Ulﬁ]_"

N: SI LA RESPUESTA ES NE!

GATIVA

Mol 43 [

AD

OBSERVA-
CIONES

; Hay presencia de plagas muertas?

5]
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nJlaa a3 83
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(Hay senales de presencia de plagas (daros, -

materia fecal, ruidos)? . N
El punto final de regoleccion de residuos sélidos
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esta ubicado lejos del almacenamiento de

Mf\)

Wl

viveres? :

1o,

[V slid
T|Tlefe
. lelkelz
el lr

NNIEN

e Bl

k=
7.1 Tl7E
cle|zle
ZICRR

N,

2okl
' B

t

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas s
{logistica. ’

e realiza al inicio de I3 jornada’laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre fa fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los *

. OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B . ’

COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xsdxi X L NS X3 X <) Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . L ., . 3

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X X }Q X XK g >q bR b 2| x| < <
REQOLECCION DE RECICLAJE (En caso que - <

{aplique) KD e K xwe| P* )<7<7<7<7< <1< el re
FVACUACION DEL ACEITE USADO X[ [ <k << X = X}l < < << alE
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el
carro recolector de basuras. L M . mI J v $ D
RESPONSABLE .

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/08/2025.




,5 s ‘\ “3 o POTENCIA DE LA - n u.n-wx,i-'u-?' Wuﬂﬂ\.lllu o/ e em M e B MmN m”,m’“m )&:’,Y_: Ej E@.@SI
B¢ viba . SEDES MODALIDAD - RPS - | "edmdinia e s, ‘
. R LT, I ‘UTNP25-PSB-RPS-001 \ Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! municipio: _Loraes . : [Nombre de JaSede: Z [ plLaCer
Nombre Responsable del diligenciamiento: . oS a Mei g ] [Mesiaio: [P ehesore, LOZ5S
. - . . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique ef item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . [1]2]3T4l5]6[7]8]8[10]1 T2 1131141516 17| 18] 19| 20| 21]22 |23 [24[25[26] 2728293031} osserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP _ R CIONES
PISOS IS I | B XIXIX] _|1X XX N I XXX XX <
CAMPANAS S e | we XX Xl 1> PR RYdEYd e XX >¢] X< X
PAREDES N I X I ALY a 4 < | X > XX XM A2 >C>C
VENTANAS AR X Xl X P IR 2] 5E1 Sl i 1 X3!
PUERTAS v e X XX > 1>< IR X S el el 1 XX -
MESONES e | XIS XIx[ > 1< X ¥l > XX >4 x| > > ard
LAVAPLATOS < Sl X X Xl X 1< Sl XKxd x < S Xl >N XIS
CUCHILLOS > [ 3550 XX XA XRI X e X ] > X< - oK1 X X1
CUCHARONES XX | 1< X! 1 XN X 4 ¥l ] Xl )4
JARRAS . <[ [ il x || x| XX X el X ix XX
BANDEJAS o< e ¥ e S sl > XX <l >l se X x| Xl X<
RECIPIENTES PLASTICOS v DX X w5 < > X 3¢ 2RI S X3 XX
OLLAS S P IR IS XX > S A ST X< s x| XN
TABLAS DE PICADO S XTI Selxix| 13X SCIXC AN [ 1<l vel Xl »d ¢ XIS
ESTUFAS " > | XX e | 2X > > Salxel el > > 2l X X M
LICUADORAS N D XK N I eI XX XX IR I | W< K] Xl el Sl X
HORNOS 3¢ | I XN e e XK X XX he Il et XC| XNl e v el 2
REFRIGERADOR S | K SKE x 1 X X X XX X< > 1914 > >
CONGELADOR e | 3 < < > < 5 < Xise X | x| % S e Kl el X X o
GRAMERA > >ixe|xe| e b |5t S| | ¥ e | Xl S | X< > XX
TERMOMETRO ISR e D[Sl e 5 a3 XX | XClse | > XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X | X[ X <> s [5<] 3] > Lelde el e KL |t >e X
ESTANTERIAS > 12X > | XX S Y0 x X 1> 1L XKL vl X X X
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e 1 X3 P < eI, NCIWlsc| el N 1
TECHOS - XX o> DX Xl XX RS X Xkl x> XX
CANECAS PARA RESIDUOS Se 150 D] X[ < S |- S | > |3 [ % Xnlse 15| ¢ X
) T . AREA DEL COMEDOR . : X .| OBSERVA-
MESAS X M > Xl IX XX XM X XX Xbe - CIONES
SILLAS . se I XX | XK > XXX < XE| Ml el XXX Ay drdES he [X] F
VENTANAS' > 1 ><DE] Xl X > XI=]_IX se | X XX s [l D x|
PAREDES S| I s S | XX < XX x|l XNl i 3 Ine
SOS > XX > | RS > e | 2 e De S YN | 5] 3 < e
ECHOS X! x> XK < Xl el M| X [ X% P
VASOS XX ive | XN 5 < < e x Xl see e 2| Xl e 15 < |5
PLATOS SCINC D 1 XK > SEICIN x Xl nelse e el ] a4
CUBIERTOS AKX Xl X XheDelelxal -1 DXl >
BANDEJAS N7 L K X X% % SCIE P > ] - >C>C,>C'>"—'>C X,
POCILLOS X e XX - XTI A Ll e e KX X XX
. . : ' AREA ELEMENTOS DE ASEO : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . ", 3 .
ELEMENTOS DE ASEO . S [ X P KIdax) X XX XX XXX x| CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO N [ 7S 1< SEIE P S ST X DS AX D3] el N Y
TRAPERO . Sl X [yl 2 [X A Vel =< il XX ><>C,SC>C$C )C%
ESCOBA s |l s I S| s R3S >C>6>C75>C x
RECOGEDOR X X v XX _|IX XA TXIX ST XX e a4
GUANTES XKl el =< S X x X el X< e [vele X [ Pl P
' . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques;, para Ia desinfeccion utllice el método de Inmersin y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tlempos de accion,
Desinfeccidn de alimentos-irutas ST XX << XXX Kl | XX M XXX P
Desinfeccidn de huevos KX N x [ < SA K [ AL R Sk
Desinfeccién de empaques g X x| x| X[ < D Tve > X} o S R < [ X SE <<
. : . VERIFICACION DE AGUA POTABLE K e . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros {sin olor, sin sabory sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cufnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . .
OLOR [dirsildiiA« CICiC C ClCIClo IC CiciclC o Cic
COLOR - clclelclc ISXFAra c ciolclc e ClCleil o £ic
SABOR - IClelClele] clCle [ C Clcic [Tl ClcicliClc cle.
_ITURBIEDAD : Liclcielc clclc C cJCICIC|C L e [af=
C N - j CONTROL DE PLAGAS s
¢ ' TIPO DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
ILUSTRACIGN ' - Camn~@e - - FED
SE DILIGENCIA CbN LALETRAS: Si LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: SI.LA RESPUESTA ES NEGATIVA : - OBSERVA-
+Hay presencia de plagas vivas? el INT. e [ et RPTN O[NMAS w3 CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? [ NI RN <] IR ST TN Mag|
Hay senales de presencia de plagas (darios, - 3 3| : ‘ .
gaglzgriafr:e?al lrléld%s}'?l dp s ld( = NI PR |0 |8 d Dd i [ A8, NN (a2 Y !
' El punto final de regoleccion de residuos solidos
esta ubicado lejos del almacenamiento de 4\} o ) "O ID . ‘&} 9\) Y‘) j\’) {J M N MIJ N ELJM MI\J d [\)
viveres? : i p
TiPQ DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre fa fecha.y hora en la casllla de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
logistico. ) : i .
, . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reallce la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos.  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . . :
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX sex] [X M XX X< 3| x| X X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L B x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA | XX RIX Kxax baDadlad badpas X M ¥ <
REGOLECCION DE RECICLAJE (En casoque § %
aptique) X><>C )CX KXX >C. 7<><7C7<7< XXXX)C )C,
EVACUACION DEL ACEITE USADO Wl X% << X > KR el K < | XX s |52 -~
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el "
carro recolector de basuras. ] L M . mI J v i $ D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310812025,




o POTENCIADELA -re u_.n—uc\'-ru—v uvuru.n\.\uv O G b U e D b um”dm“dﬂ :ﬁ:’-‘; E@E@S
%&( ViBA - SEDES MODALIDAD - RPS Rl 2y panes|
. S . ", - UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: » _Lowles . : [Nombre de far Sede: TaS tagas,
Nombre Responsable del diligenciamiento: . ] SY daran esiaro: (@ PRemire, L0745
. L . . / REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba Una X en cada casilla cuando realice procesos de impieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casila (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en Ia tabla .
Dias delmes . |-1|2I3|4ISI6|7|8I9|~10|11l12|13|14|15|16]17|18|19|20|21122|23|24|25|26|27|2§|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ’ L CIONES
PISOS IS X I 1B XIXIXT X XA W I SIAX X X x
CAMPANAS AR KXl 1> YR B APNESES X1
PAREDES < I [ 1P PALYd <l S X XK XX X I M x>
VENTANAS e [ 1K s e x| XlI>< x > N X XX P R R N 1 X3¢
PUERTAS =< > ¢ >l x>~ 1< S X Sl Sl hrl el 13X -
MESONES e | XX IS XX > | X 3 3| ) XU > Xl >l >l XX
LAVAPLATOS AR AR A Xl X 1< S| XK < < S | e I
CUCHILLOS > <l WX }IXI X Ix | S et S %< <[] XX >
CUCHARONES KX 12X e =< XA e X G| Xl < <
JARRAS . <[> I >lxlse e || | X Xl el X Ixe XK
BANDEJAS << e 3 Ise S| e e >< X ol S s YXIng | del e X5
RECIPIENTES PLASTICOS- Kiye I X S |3 < > X XI5 XKl sd X XX
OLLAS N DI e XX > e Xl X IS X sy XN
TABLAS DE PICADO > XXX S| x PN il IES R 2R pYaLva
ESTUFAS - Se [ XX I e [ <> > S| el 3 ¢ Ml XX NCIC
LICUADORAS e XK e el XX X < 1 1 wel <! Sl el el saxl b
HORNOS Se | XK DI e > | W X 1< XX he 5l <t P I e R b Y ~l X
REFRIGERADOR s | X2 [E kA dENEd] XX x| < A VAR RS xix
CONGELADOR e | D] < 22 e 1D [ < Xl ixe el >< Sl <l el X X0
GRAMERA XXX x| X e, Kxe 1 ¥l el | | XX > e x| X
TERMOMETRO X2 i< - pod <l b4 B b e | e I3 X< | XU 3 XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA __| XX, | 25| 0| S e X[ > el 2l R x|l ve X<
|ESTANTERIAS | 2<[ D] X e I x X X IS XX vl < K
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ XX S [T < <X s YW lse | 3l Y [X
TECHOS _ - XXX s> DX X x TR XXX Xkl | x> < 1K
CANECAS PARA RESIDUOS > |2 XX HITAKL 1TX]- >3 % XS lsc]| X =X
) . . AREA DEL COMEDOR . : i ' OBSERVA-
MESAS PR e Y] X XX X b TETX ] XX X< - CIONES
SILLAS 1> | X > XXX x< >C| el el XX eI I XX he 1€
VENTANAS Sl el > Sl < . s | ) e v s el e D =¥
AREDES S| I s | X1 x< el X x| Xl Xl N
oS < | 2€ I3 ser 1< > | P = AR A=) = Sl SN [ D] e S 1
ECHOS X 3] x> XX I < el Xl el e Sel Xy i x5 < 1>
VASOS > | x| XL | xR X Xinalsxe¥e e XX | 15 < |
PLATOS Sl e 123 < X% x< Xl el e el el 1<
CUBIERTOS Kl LANANS < XKlve >t el - AR ALy AR
BANDEJAS |75 LI K X XX % SETEE L] - WL [ X X I
POCILLOS H F el XK - X< i~ AL AN XXl l=]xX > | X
' . - ) AREA ELEMENTOS DE ASEO : . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . : b - .
ELEMENTOS DEASEQ Sel M >l | Y| X XX I e 5| xelse Kl |, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO M Il [2X S P s SMAX XX P AX Dl ] 3ol b
TRAPERO e[l X =l 12 3Dl X1 <% X Neiele X
ESCOBA cAse |5 sl i P Ay x KR X '>C>C'>6>C>C iR
RECOGEDOR X 1 X XX s Dad Ay SN XX e P
GUANTES Rl vl >< Ve |5 > X< [ XXX x| sl < ~P<
. . ’ LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escrioa una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para fa desinfeccion utllice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza v desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de'alimentos-frutas X 2K <X XY 1> HIN1 5 1K ] X[ < P
Desinfeccién de huevos XX X 18] 1< XXX R0 X ¥
Desinfecclon de empaques i X[ <<l X Ty > X S X< |2 e Xve <
, . ' VERIFICACION DE AGUA POTABLE i R . OBSERVA.
|Escriba una {C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros {sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal . CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . " ”
OLOR CICICICiIC CICIC < CICIC o 1 ciclciCle <iC
COLOR : : cliclelclc ESrArs c clelclc e cClClellle £l
SABOR - <Clel il (AT [ Clclc 1Sle [S [ YA cle
URBIEDAD - e ]C [P [ cJCICICIC Fall [ F< <71 ac
) ” T N ) CONTROL DE PLAGAS S
: TIPO DE PLAGA ) Roedores - Cucarachas
- RATA \J
ILUSTRACION . C@% \_@@ . ' . %ﬁﬁ 3
SE DILIGENC!A CON LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA
s Hay presencia de plagas vivas? [ IVITYATYAR ol A3 [ [ e [ N AT A 7 CIONES
Hay presencia de plaga; muertas? SN NERIre £ FEINTTSILEAN) M Nont MAZ
Hay senales de presencia de plagas (darnos, - Ay ’ N
r%é;ltg,riatfe;:_alwnéldpos)?l = dP s Id( dl-'d b fJ N lJ 6\3 pw !\D iJ }J p &J N A l'd M N N IV L"@
¢ unto final de regoleccion de residuos solidos
gstépubicado.lejos del almacenamiento de ’ 6‘\} i\) Y\) YO iD . é‘-} 9\) V‘) b\) U U N Ml\? N M M M A.) ® “J
viveres?. . .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas se realiza 3l inicio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de cbservaciones y notifique de Inmediato al supervisor
logistico. i . ’ i

. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residucs al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-

residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
Rooniny conEhoRsacoam oS e | X 3] X| XX Msdxd x sxdxlx WDl | [ Xbe
EnPateno PERSONAENCARGADA | 3| XX | R |% s D= 5432 e[ X| Wl N
SF:EI%S:)ECCION DE RECICLAJE {En caso que X >< )C )C )C - .>< )C X >C 7< >< 7< 7< 7< }( ')C )( )C }C )C)c
EVACUACION DEL ACEITE USADO b X< IX <Xl X ><| X7 e < WXy |5 ~ X
Zﬁf::;?egfo;e::f:gi::s ‘Marca una X en el dia de la semana que p.asa el L ™M ‘ mi J v o S “ p
RESPONS.ABLE .

: .

‘ FORMATO ELABORADd POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310572025,




. o POTENCIA DE LA - uz_u"hv wuﬂn\‘;uv T Gy blp M S el A A o ‘mp.“ﬂ yﬁx E E@E@g
2 ViDa - SEDES MODALIDAD - RPS - | ey |IiPiciies|
. L e L UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: - L LIS . . [Nombre de la- Sede: T SUnddCan
Nombre Responsable del diligenciamiento: M artl, o VR Mesihio: | Sp PRemiore, {075
. - . . - - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casiila (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en fa fabla .
Dissdelmes . [ 1127345161789 0] 1[12]13]14]35[16]17[18[19]20[21]22]23 24 25[2627]28129{30(31] onserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) L CIONES
PISOS IS PX I B XXX _|X XA N X b XX Py
CAMPANAS XK I [ Il XXXl 1X 20 X > AP ESES X
PAREDES < IS XX X X<l 1 K X > XX 24 DX XU>C
VENTANAS e [ e X[ X5} > > XX ] v M X3¢
FUERTAS < =< Xlxl» 1< KL E X 24 X el Sl 1 XX -
MESONES e [ XXX IS D> 1< S 5] 3] XAXC X sl ot Sl XX
LAVAPLATOS > 3] S X X< | s« > Y| XG> S| XN XX
CUCHILLOS P AEARE<ES X = X = X >l D<) X - XX XX XX
CUCHARONES KX S 3C x|y P Xl el Xl ¥ ] x| < .
JARRAS . I I >l = Sl x| i < Xl >l e X KX
BANDEJAS s b el e S| o >< S X S s X | X e X
RECIPIENTES PLASTICOS e XN X S 3 SE < ><| 0 XS KIS Xl XX
OLLAS X PEIXDPL e XXX [ I X v XS] >0 S| I
TABLAS DE PICADO . X X< I S| XX X WX XN e Tt el XK e ¢ e
ESTUFAS - Sc I XXX e 122> ¥ e abdR=e 2lval X X Yol
LICUADORAS e [ X I e C eI XX X A2l [ |yl <] Kinel el »elhe X
HORNOS > | S e > [T X< XeixXnc Ixel>et Xl Xl seng ~| X
REFRIGERADOR [ | KT 315> < IX N X1 X | X Dl 121D % >\ >
CONGELADOR S | X X X < e x Xl Xt < S| el 7 sl X1
GRAMERA XK i |x|x b 15[ 3] [ 5 Khx | wl SO > e XX
TERMOMETRO < | < e el x| - LY <R -4 B 5 b d DAL db X Xlar | X X1
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XXX 31 e 1 <] X = lxet Xl K sl e X
ESTANTERIAS N [ X2 | XK S YT X Kl XIS XA vl X X<
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e 1 2K XXX P! X DRI M sl el Y 12X
TEGHOS . S X D XX X RPN X Xl | =i XX
CANECAS PARA RESIDUOS AN AE < A= AR << 23X A A =X
) C. , AREA DEL COMEDOR . . . OBSERVA-
MESAS KX PANIINES XX XX PEIXII XX XL +_ClONES
SILLAS e 1l | X > XIXIX] X 201 ] el XXX SCI I (X XC he |
VENTANAS PR Xl xXB=] X el 2 el XIve x~ [selse P xidel L
AREDES A E P diYe o | XX < XXX Xl [ X X N
SOS €1 22 el ™ XX = e L 22X e 2 YCINE | D e e
ECHOS_ X i Xl ol > XKl Ix elxlseBdele Yl Xhe! X1 para
VASOS IS | >N | > ive x )C,\¢3<:>C>C XTI N | X 15 %
PLATOS s DX T B Re >x< Xl lselse e el iseid x|s<
CUBIERTOS DK [ X | < XD =< Xhe>ele vl - I lXIx <
BANDEJAS 725 L L X 7<v><,>c > I - '><:>C'>6,>’-'>C X I
POCILLOS XX X el W - XX e Slse e P e XXX x> X<
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ ! OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . . ot | n . 4 .
ELEMENTOS DEASEO , St e [ [P > LIddx! X S| | x¢ < S 5| e fse %|sef. |- clones
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO NI [ 17Z % S| K ST X< X Il el > )
TRAPERG . S e x>l ] 1< XI5 KX B YA =15 X e
ESCOBA e el X R TE ZIERIX X LIRS Xpe
RECOGEDOR X RE [ E g S ] [} FIEIE FE [ X [ZDe e
GUANTES X< Xivel =< N [ XX X X el 21X >yl > 7<%

. . i LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de iimpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiende lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién,

Desinfeccién de’alimentos-frutas X7 XX > P w [ XX s M XX P
Desinfeccidn de huevos XIS INEPE ™ XD [ {1 LS| X e X5 1 < DS
Desinfeccién de empagues ’ X X[ DX X [s< > XS P XX X Pad A

) . ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE i R . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casiila en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario dende evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curple v en las observaciones especifique fa no conformidad. , . . i
OLOR CICTCcICK CIClC < CICIClo [& ClciclClo Cic
COLOR : - Clelelclc CICle c cloiclc e clclelClc £1c
SABOR - . - ICielcicle (AT C Clclc 1Sle CclclclCic cle
TURBIEDAD . iojeielc clelc [ T CICI S|~ gco

G C - ) CONTROL DE PLAGAS P
’ TIPO DE PLAGA ’ Roedores . Cucarachas
. RATA A"
ILUSTRACION . . S ?ﬁ -
, | Camn ~—@en hK D |
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S! LA RESPUESTA ES NEGATIVA ’ OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [NEIVINITE Il aol4) & e PR DTN RS i CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? SIrINI plga 1A ) 23] &I A3 W a0 MM NI M a2
¢Hay senales de presencia de plagas (dafios, 3 % : : .
|mateyriafe<1:_alruidos)‘? gast . MMNIJN pw?\') N JLJ‘UEJ‘VI\J M MMNI\J K’M !
LEl punto final de recoleccion de residuos solidos ‘
;sté ubicado lejos del aimacenamiento de v 1S '10 ID . u'-i\-) N V‘) j\) Q M N MI\? N N N ) e [\)
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre 1a fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico, : . ) ) .
‘., VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada gor la sede para el almacenamiento de estos residucs. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA P “ . y .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR AXI XX XX Xisdx] [X X M XX > x| X< X | 7,
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . 3 . L .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x )Q X XK . >< bR adbadves K| Rxejsepe <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
aplique) X><>C )(_')C XXX >C' 7<7<7<7<7< )C)C)CX)C >C}>c
EVACUACION DEL ACEITE USADO ) 2 | X I% el R >< X R < D | X=X 4e |5 ~ L
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el ) .
carro recolector de basuras. ] L M Wi J Voo S D
RESPONSABLE ' .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




o tomaasiin T i S | Y BOESES)
B¢ vipa - SEDES MODALIDAD - RPS R & [BfIEES)
. A L . | UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacién 130512025
Nombre del municiplo: ‘ 4 oes : [Nombre de farSede: cScoe[g San Uy,
Nombre Responsable del diligenciamiento: . bely TaY4ve . [Mesiafo: | SpeHembre 07
. L . . / -+ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION :
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casiila (Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes (112138 4156171819 10]1[12]13]13[16][16]17]18]19[20 21 22 23 24125[26(27|28{29130(31| onsERvA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) C CIONES
PISOS XX [ B XXX _|LX X)(%/X SIXAX X X X
CAMPANAS K i KX I XS e XK XXX x>
PAREDES <IN X X X)X KX XX X1 X3 S X X
VENTANAS e [ e X[ Xl TX >l 3t X XX PSR x5
PUERTAS < e [5c|5¢ M1 XS X XN X I St X el e 1 XX -
MESONES e | XX SR XX X 12X X X X XX > Xl ol X\ XX
LAVAPLATOS e <] S <5< Xl X I X X P S| e I
CUCHILLOS > <l oad X XXX I X >l << S XS X
CUCHARONES X X el I S > | M| X XI5
JARRAS . < IR D i |x . XXX XX X > X X:X‘
BANDEJAS =B el e Xlxhl 1 X X X S s X! Xl Xl »e XIsC
RECIPIENTES PLASTICOS e I IX < [ 3D Pad x| X X 2RI S X XX
OLLAS S IR XXl X <] X el 3] v SIS <l sa X
TABLAS DE PICADO X PRI Sl X WX XN e 1] ) X >d ¢ XIS
ESTUFAS i > I XXX e 1 <> > salwr el > ¢ Xl sl ¥ XL el -
LICUADORAS e 1 K XK se I e | XX > A | el X< x| e Sl <
HORNCS > | ST e > KT X X XX 1>l <l X XAy el X
REFRIGERADOR e | DX XS X | XIL x| <X (< >C;y I HKix
CONGELADOR e [ DI X 3422 De DI X< X el < e E el e X
GRAMERA X iyl b | S| 3C D, e | Xl vl SN | | > v x| X
TERMOMETRO XTI o< [ xS e ARSI 2 [DCiner] 3¢ XX
[AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA X< | 2C[ X[ 3> > > = x| e e Xl [l selve X<
ESTANTERIAS D 12X [ | XK S X x KL i XIS )C)é)Csc)ﬁ XX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e | 2] X M I el il el Y | X
TECHOS - NarabdEdrd X< > IR X1 Xl <> %~ [ X
CANECAS PARA RESIDUOS > 2O X X< xIAX x| <1< * Xlsele 13| X =1
! T . AREA DEL COMEDOR R : R .| OBSERVA-
MESAS R XD Xilx] [X X X X)W B X X X X ] b - ClONes
SILLAS e | XX | XK > XXX < >l el x| XXX SCIC I IX X he 1€
VENTANAS > X > Xl IX se | X <3 W sl s i ~ ¥
AREDES SE I S o | XX s | X el e X | X X1
SOS 2| <IN | e I} = e | XX e b O Yl B e e lxe
ECHOS Xl <l KL e < el eixe e )l Xhel x| P
VASOS X1 | XN | S > v b, 4 Xivalsee e PN 1€ |10 A
PLATOS SN P 1 X > X3l I Xl lselse e delxcixixlx i
CUBIERTOS K[ [ X< Xix =< X el 1o XXl el >
BANDEUAS AP R R R P R | % A AT R S DL TP X,
POCILLOS X ¥ ] XX - XT3 N S e P e XX [>x]X X i
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ! OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . 3 .
ELEMENTOS DEASEO . S M [ << X3 % XX | X i S 3¢ e Ise |, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO Ml [ [ 72 TX SEIE P %< S| X I X DL X NG I3 3ol bd
TRAPERQ . Sel X i XX e < e x| X X Nel3eie X b
ESCOBA e 1] o3 S| 2 x XL X I A =
RECOGEDOR XA KR [ XD I} ZI LX< EX XERF e
GUANTES XK. > > [ve| o< e X X = %D pra k4 > =<
. R ’ LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfecclén que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn,
Desinfeccion deallmentos-frutas A K|S X XX < XX % | XK S XX P
Desinfeccion de huevos X< X <> = rES IR el X <
Deslnfecclién de empaques ] <[ Dl X< X s X K<< | . XX < Yad A
R . C . VERIFICACION DE AGUA POTABLE B Ce T . 1 onserva.
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin colar o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal | * cioNgs
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumnple y en las observaciones especifique 1a no conformidad. . . . :
OLOR CICTICICKE CICcIC [& CICIClo & CICIcICle CiC
COLOR : : Clelalcic CCle a3 clolcic e Clcle(Cla £lc
SABOR .- I<€ielCic]e [ C Clc lc 1S[e clIciciclc Cic
TURBIEDAD - <lolelel|c clelc < A C I C L] JC < ac
é - ) CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
RAYA . 1.0
ILUSTRACION ’ - ( m ~ T . : LR
. : RATON & ?ﬁ %{\ g )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S1 LA RESPUESTA ES NEGATIVA ‘ OBSERVA-
2Hay presencia de plagas vivas? RPNV N, ol Al [N [ REIIxe) PIM O MAD 2 CIONES
g,Haypresenciadeplagaslmuenas? SIFIRINIT. e %) FEINY TN MM NI aja2|
Hay senales de presencia de plagas (dafios, BTN i .
:‘nateyriafefllruidpos)? dp S d( éll M ﬁJ M lJ 6‘3 }JM I\q i‘) p p & N IJ M PJM M i\.? ‘C’M !
£l punto final de recoleccion de residuos sélidos .
gstépublcado,le]os del almacenamiento de é\} f\) e ‘f\-) io . 5‘) 0\) V" In\) N U N M,‘j N M M M I\) e ‘\)
viveres? : - .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre Ia fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico, ) . : ' .
. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comeder. Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA.
residuos no aprovechables o de recicleje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por |a sede para el almacenamiento de estos residuos,  ° CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . A ’
COCINAY COMEDOR ESCOLAR. XX Xix Xisax] X X e xlx X1l <Xt X<
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . | . L
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X )% X X badahdbadve X| W< < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que g
:aplidue) ¢ ? X><>C X)C KXX >C 7<><7<7<7< )CK)CX)C >C;>C
EVACUACIGN DEL ACEITE USADO Y| 2><el xIx <] R < X< e K < | X< X<y |5e > X
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el
carro recolector de basuras. wen L M. mi J v $ D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




,_".\ \ 'm o POTENGCIA DE LA - un—uu.'n-v ucu.-un\';uv O e iam U ey e Ml umadmv“u :&—-’: E E@E@S
by e Vipa -~ SEDES MODALIDAD - RPS - | “samermasw it il
o . A - . . ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: L O0IS ' [Nombre de jaSede: {foréento de Yaramal
Nombre Responsable del diligenciamiento: . Trrma P PMISy ] Mesiaro: | Spenemore, L0
N - . : REGISTRO DE LIMPIEZA 'Y DESINFECCION : .
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique &l item registrar en la casilla {Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y iempos de exposicion en la tabla .
Diasdefmes . T 1123141561718 9]10[H[12[13[14]15]16[17]18]19]20]21]22(23[24]25[26{27[28]20{30(31] omserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP j e CIONES
PISOS IAX X I B XRIXIX _IX XIX X 1 S| XXX IXC X
CAMPANAS K DTt XXl 13 X XS S XX X X X X1
PAREDES < X e X< 1 RIS > X PR x>
VENTANAS e XN e X Xl X Sl e XX 2SI nerl S 1 X3
PUERTAS =< > 1> >l Xl v 122 S XE X >4 X el e 1 XX -
MESONES e | XX IS XX XX 3wl xl X< > el el >l XX
LAVAPLATOS > | ] Sl XX X o) 3 1< S| XK > P Sk el e XX
CUCHILLOS e <o 3 XA <X e XS ] et X > | X X1
CUCHARONES < [ s |3 Il I X ] X Z ¥ x| > X
JARRAS LXK I s v >l>ise . ||| Xl < XX I >C)C
BANDEJAS < be D> Xl 1€ XX X > e XIS | Xl ¥l x5
RECIPIENTES PLASTICOS 2K I X < [ >< > XIS il s X XX
OLLAS S DA Ie > > el Xl X SISCT <) S e >IN
TABLAS DE PICADO __ X DRIR X Sl 1 SRR I Tl Xl »a ¢ praiYe .
ESTUFAS i > XX I e | XIS > SN e 3€| XX Xl vl W prely. H
LICUADORAS e 1K KIS I “heIXIX 1< 22 Iyl Klxel el selxe M
HORNOS > | XK XN e S XK XX XX el 2] X XN s e Nl X
REFRIGERADOR | X KK XXX x| LI I X Dl 1514 e Xl
CONGELADOR S | 3 < e PNl 11X e X Sl F el X
GRAMERA < | DI >l > S xC e, bC‘)(‘)C\c,)C N | K] > e X1
TERMOMETRO AEEESREIEEAR AN ne NG 13 21X | a1 > XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | < [ 2 X3 s b ] > e | Xl e KL x| sel>e X
ESTANTERIAS 1 2| XL b (X x XIS I YCINE )C>6>CS<>€ A e
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e (23] XX A =X MK e el |1 X
TECHOS - XXX |> [ AR x IR PL| X)CXZ,XX X X
CANECAS PARA RESIDUOS > XTI X <[ XA- =< 3% Yl [5e| X =T1X
’ Ce . AREA DEL COMEDOR R : . .| OBSERVA-
MESAS K XXX XX < XX XY PEIX W XX X - _CIONES
SILLAS sl | X > XX x Xl Nl sl XX sl I I X he 1€
IVENTANAS e <l X < X= > se | XN e s el |3 =¥
AREDES > b diYs o | X1 P el X Xl X XX X e
QS 2| 2% ¢ el ™l > 1< > e | 2l sel X e e | 2N | 3] e SC v
CHOS X 5| x> X I < el Xl el e M lX e X pays
VASOS 2 >N ] I x > xeiye e 2 XK 1 €15 <l
PLATOS S P < SN x Xivcisele Ixc Yelxhxlxlx <
CUBIERTOS XXX XDl < XKlve >l el - Xl k> < DE
BANDEJAS A7 L L < X e *> Xl el ><>C,76,>‘-'>C e
POCILLOS X | K XDl 1A le b= e XXX XX
' . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ! OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . < N N 4 .
ELEMENTOS DE ASEOQ , 5S¢ [Pl < L x| X XX x I sehe sl selse else |, | ciones
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO M |71 e P<] T S I X P X D] 3o b
TRAPERO el X[l > b e P SCive| X[ X% X NeRlx X e
ESCOBA c e ] el XK LXK P RAEREENS >C>6>C>">C xpe
RECOGEDOR A= RS X IXE 1X¥ ZIEIE = A <
GUANTES X< X [wel > e | X =X Xl <X sl > 7= DX
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accién,
Desinfeccién de’alimentos-frutas 2] X << S N1 > pardrdsd WX X [ X &
Desinfeccion de htevos XIS ISE I e X 2 1< XL XTI XX <0 A
Desinfeccién de empaques - X > >e[ X< X< (s > XIS | . Xl < a4
. . - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " e . L
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLERTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabor y sin coler o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cutnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . .
OLOR clelcicic Cic|C < CICIC o | [Ardidiells Clc
COLOR . . clelelcic Clcle c elolclc e ClClelClc £1c
SABOR . ICielclacle]” clicle C Clclc 1Cle clcicic |c cle.
TURBIEDAD . lrelcielc Clclc < cJCICICC C | ¢~ ae
i ' i - ' CONTROL DE PLAGAS P
* TIPQ DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
- RATA . Vot
ILUSTRACION B m ~ @K@ . ' Y4
. : RATON ?@g %\\ § .
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S LA RESPUESTA ES NEGATIVA ! OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas?' NPl VN, Mol il [ [Erarsrart] 21 rrrs WA CIONES
¢+ Hay presencia de plagas muertas? SIFIINIT e [X] FEINT eI M NI/ A A2
Hay sefiales de presencia de plagas (dafios, - 3 2 N ; . ;
anEaltgriafezt:_al rléid%s)? dp s Id( Olld M ‘m M ‘IJ 6\‘} QJM ;\9 N U p & N N ” lu M N 1\9 & W
unto final de regoleccion de residuos sélidos B
gstépublcado,lejos del almacenamientode . 64\) R ] yO iD R (—i‘-) 9\) y‘) j\) H M M Ml\? N L}M MU et N
viveres? . .
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza at inicio de Ia jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jomada laboral, registre la fecha y hora en |a caslifa de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. : : ' X
, . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacidn de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademaés, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por {a sede para el almacenamiento de estos residuos,  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . .
COCINA Y COMEDOR ESCOLAR XXX XX Xsax) X X Xxlx X e Xl X< Xpe!
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA j T C .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X% )Q X K R 245 | x K| W< <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
aplique) ¢ ¢ X><)C X< <K < )<>c7<7‘:7< %X)CX}C %;)c
EVACUACION DEL ACEITE USADO 3| b X[k e R ><| X e < < | <X e i3 “1x
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semal .
carro recolector de basuras.. X @ que pasa el L M, M J Voo $ b
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




55 RN "ﬂ % o POTENCIA DE LA B, W L UATUD QU N O i e o un.gdm,"m };:'.Y_; E‘ E@@S
@y & ViDA . SEDES MODALIDAD - RPS - gy L HEeES|
: R o . | UTNP25-PSB-RPS-001. | Actualizacién 13/05/2025
[Nombre del municipio: L PES . . [Nombre delaSeder | Con Centrercion Céntenarny ©
Nombre Responsable del diligenciamiento: . DONS  (had& [Meslaie: [P eHembre, (075
. - . . - - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION : .
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos dende no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar canlidades y iempos de exposicion en Ia tabla .
Dias delmes . 7123145167180 10]%12]13]14]15]16117[18]19(20]21]22[23]24(25]26]27[28[28(30]31] oaserva
" AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) K CIONES
PISOS TS XX B XXX 11X XA M I S IXAX X 1 x .
CAMPANAS XK IX e~ XXl X 2 > XX X1 < > x> |
PAREDES < I 1> X ™| 1 < Xl XX X N S < x|
VENTANAS N 1D [N I XX TX Sl 3 X XX <l e 1 X3¢
PUERTAS -~ > XX v [>< <Y XE X > X el Bl 1 XX -
{MESONES e | XX S X > X < X <l > XX >4 3l el X XX
LAVAPLATOS AN ARE R4 X &g > S| XK < < SE | e YIS
CUCHILLOS ~C [ 5<i. SX XK RI X X S >l >l %< S| 2| X > |
CUCHARONES > X s 3 e I e[| Xl R <l s< XIS
JARRAS I e e x| X NAEAES RS Xl >c! >l X I XX
BANDEJAS b 1vele Xyl 1€ el X >l > se X X el XI5
RECIPIENTES PLASTICOS e XX < e < S X a5 XNl s X1 XX
OLLAS S DAL e XX > =< S]] X W MISNC < s XN
TABLAS DE PICADO__ P PEIX N Sl x P 2 X fner | T8 X >d ¢ pYalve
ESTUFAS : > [ 21X I N 1 21D > SEINC S| 221 il 3 X ICIDE
LICUADORAS e 1 X Ise e “ e | XX X <] [ 1wl Kl sl sehe el X
HORNOS S| €I X Ide > [ X 1< XIxhec >l <l x| Xl nl ey ~l| X
REFRIGERADOR s [ DX XK < | X1 x| b el < M| DX a3
CONGELADOR e | YT 3 < de Pl 122 Xisc e x| e S Fl sl e X1
GRAMERA XN | X > K [ X i N | 2] >d e XX
TERMOMETRO X< - s e[Sl Tse, e e e XU | Xser | ¢ XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA___ > [ X[ 3<|>C e 1 > Ll Xlxelde X L) wive X1
ESTANTERIAS SC [ 2Dl KRS S (Y X Kl [ >IN XX | sl € KX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ 2SI DXl < TR, M| Klsei el Y 1 X
TECHOS - M XX seix DX el I T TRBC XX Xl x> XX
CANEGAS PARA RESIDUOS Se I [ X < pA= e |- <> > X Y Selve [3|2< 1<
) e . AREA DEL COMEDOR . N X .| OBSERVA-
MESAS K M XX Kixl>| (X XXX b B X I XX XL - _CIONES
SILLAS s> | X > XK < SE I A | XX SCE I X X he 1€
VENTANAS SclxcIxel >l 2 >\ X=X se | X <y s sl o |5 N =< 1¥
REDES I M e S | I p3 DC| X el e X | X > e
0S S| I el ™e S = e | 2l seleDe Sl Yne |5 S e
ECHOS X x| > XX Ix < Sellsex e Xl Xl xise P
VASOS X Ive | >N ] S > e 3 Xlvalsede e X~ 1o e lie
PLATOS SclSe P 2 < DL x Xl el I Yelxxix|x 1
CUBIERTOS XK X < x>l el - XXX > D
BANDEJAS A7 K K KA % R > XL - w L= X X,
POCILLOS X E el KX - T 1A Yl Pl e XIxTe =X XX
. . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ) : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . - . NV 1 |
ELEMENTOS DEASEO , S| | I¥ X X X i I e el e wlse|, it - cones
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ M Il 12< SEXE ] T< AEAEprdrs X e ] el %~
TRAPERO - el sel > i et ] ¢ S| S| XXX X el X e
ESCOBA e[ X < S [& KIS L XX N[ R T
RECOGEDOR X S [ XL _1X =X XX Xl x| >* P
GUANTES Xl >xtvel > e X X ] XX >yl < e 2~
: . " LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para {a desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién, .
Desinfeccion de alimentos-frutas XX XX < X1 % | XK AR drdEe 2~
Desinfeccion de huevos )| S L N SC [ = I P RAEE A 3 DC
Desinfeccién de empaques j X X< e[ X Xixc s > ]| . XX X Pl
) . - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE K R . OBSERVA-
{Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No'Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . ‘ .
OLOR cClciclcic CICIC < T o 1 CiclcICle Clic
COLOR : Ciclelc|c TiC|e a3 TR clclelClc £ic
SABOR . | CletCiciC clClc [ Clclc 1Sle cl<( el ic cle
URBIEDAD : Slclcle |l clelc < I CICTCIC LT~ [
' - j CONTROL DE PLAGAS !
TIPO DE PLAGA : Roedores . Cucarachas
. RATA V)
ILUSTRACION . m\% . ' . ?g’ﬁ?ﬁh( g
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [N I;J)" ol il [ s N O N AS A CIONES
s Hay presencia de plagas muertas? RITSIRINIES N g [AD &) FSINTYSILEAIN O] ™M Mg is) AL AZ
Hay senales de presencia de plagas (dafios, - B . : .
rz;'\Eatgriafe?al,lnéidpos\?l I dP ¢ d( cl.d M ‘m M lJ ﬁ\j pw !\’) M U p & N N ld I\) M N 1\7 & .‘\9 !
¢ El punto final de regoleccion de residuos sélidos -
:stépubicado.lejos del almacenamiento de ' é\) N 1] \0 )‘O . é\') 9\) Y‘) b\.) -(J M N Mld N M~ M M U o t\)
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de 1a jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en |a casllia de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. ' : ) .
, . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residues al interior de la cocina y el comedor. Adermas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada gor la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUCS SOLIDOS DE LA . : . : o
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xsdx (X X 3 b X3 X X< X!
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . N
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x )Q X K X ba Da bl hadbes x| el < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
g G Py b I e I I s S P P I
EVACUACION DEL ACEITE USADO Y b <% NEEEETEERS ><| X} 7wl K A EEEI =S ~ L
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M i J v S D
carro recolector de basuras. . v
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




o POTENCIADELA il dnsdutsuiufieiiuing e fute umnumnam )?x W E@H@S
B¢ ViDa SEDES MODALIDAD - RPS iy Y EPECES|
. L . - UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: _Lowades . . : [Nombre de Ja Sede: ZScwela B~ 3 NV TRUS
Nombre Responsable del diligenciamiento: g Hove [T [MesfAfio: |SpeHembore, O
. . - ““ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Esoriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplica.
Confitmar cantidades y tiempos de exposicidn en la tabla .
Dias del mes 1123745 6]718]9]1wln (42 |13 [ 14175 [ 16 17] 18 [19] 20 [ 2122 23124]25( 26272829 (3031 oBserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) R CIONES
PISOS TSAX X I XIXX X pdrddrd S XAX XX X
CAMPANAS A ARy XXXl 1 X XIS > XX X XX x>
PAREDES N IS I X Axl™|  1x < X e XAX X6 M M XK xix
VENTANAS e I 1K s e X[ XISl X <] 3l X< 2] S S 1 Xl
PUERTAS (93 > [>¢ XXl v 1< XY XL Sl O el el 1 XX
MESONES e XX IS IX x| X x| 3%l i X < el el >l X1 X
LAVAPLATOS > [ X151 X1 X 25 > Sl XK < P< SO X XN XX
CUCHILLOS ~c <l XX XX ix X Kol > I X x| X
CUCHARONES S X XX <l I e ¥ ] > X
JARRAS . <1< e >clxise = Xl x| 31 X 2| X i KX
BANDEJAS =< be Dl > Xl [ <X X >d s Xse| Xl 3l X5
RECIPIENTES PLASTICOS e XX X > | > < > X Xl ive K S X XX
OLLAS S DA 5 c1 22X < Il el 3 Al < Sa XN
TABLAS DE PICADO__ XX PR PEIX I >ei|>x x SIS e 125l X Sd ¢ pabe
ESTUFAS i > XX XX e | XD > SCyl el >4 X AR dbdhde M
LICUADORAS e 1 X K¢ e eI XX X <l 15 | wal <! Klncl i > A<
HORNOS S 1 I e e [ X 1% XX |5l = Xl XNl W I el X
REFRIGERADOR s [ X XK X I XX X L Xl < D e |21 ¢ Klx
CONGELADOR e XX < > Rl 1% X e ¢ S e sl ¢ X 10
GRAMERA RIS SISl |3 X | Xl et 3 S| X > e XX
TERMOMETRO << ] - s e IS¢ e e e 3 X <13 X
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | 5< | 2G| 2| 2|2 R Relie e lSe KL | loe X<
ESTANTERIAS S [ 2 e XS e [ x XK XX 1IN XX v X Ak
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ 23] XXX > I < Xl i [l ¢ Y 11X
TECHOS _ - S X sl K XX 1> CIREDLI X XK | =i % 1K
CANECAS PARA RESIDUOS wIXIXI XX > A x| ST [ D3 T X il X LadiPad
’ toe . AREA DEL COMEDOR . : . ,.|  OBSERVA-
MESAS KM X Klxlxl X XX XM TEIXIWTX X XD - CIONES
[SiLLAS e 1 XX | XK > XXl x Sl el el X< avdydrdEs he 1€
IVENTANAS sl el X < X[ . se | X el xse s~ |me | e e =¥
AREDES SEIXC| I > o | XX < XXX Xl xix XI5l X X N
oS ARy AP d > | < e e | XXl e Sa | e | 3] 5| SC ixe
HECHOS XK x> XK PE I < el Xl el i X | X3 < 3¢
VASOS XS | >SN ] X< v X Xlnalseide e X XIS i AN
PLATOS >N e [ 2 < XX > x< Xlielrelie i el i<
CUBIERTOS KX Xl 1< Xl el vl - X ixise AR
BANDEJAS 75 oL L] K 5 XX *> S PL I 5 | XL [ DX X Ix,
POCILLOS XK el KX X A e sePe e XXX X<
. . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ) OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . . N K .
ELEMENTOS DE ASEQ , <3< I [P<>< Yixixi X X3 | I SRS 3¢ el e !, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO N[ isel< X S X < S| XRI X< X3 el % b
TRAPERQ Sel X el > o o Pt s PEEAERS X Nelfelx X b
ESCOBA il e XK AP b ~ XKLL < INE] X X R
RECOGEDOR PR AP XXl X Vel AN Xl XX P ‘y‘%
GUANTES X< X< vl >< N 12X < X e e X sl ra 2= D5
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para fa desinfeccion utliice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipociorito CIONES
descritas en el programa de limpieza v desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccion de’alimentos-frutas X AP <] W S SETse | XXX S X X[ X P
Desinfeccién de huevos S IS N < < =< LS [RPE T 00 < X
Desinfeccion de empaques X< XX X< v > K| > P P Xl X paabA
. ' - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE ; R OBSERVA
Escriba una (C) en ia casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie ma! CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cufple v en [as observaciones especifique la no conformidad. . . . ]
OLOR CICCICiC [SX4 < CICIClo & CIciclCle CIC
COLOR . Clclelclce CIC|r ol [ArcAVe I ClClelCic £l1c
SABOR Clelclc T clele C Clc lc 1Cle cleiclclc cic
TURBIEDAD oicicielc clelc [ cICICICIC LT[~ [5 3
- ) CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
RAYA Vo
ILUSTRACION ( @@& ~ @ Y- 4
. ] RATON ﬁ%\\ E _
SE DILIGENCIA CON LALETRAS: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) s|  OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? Bl [N M aol i [ e PTI O NMAS) A | | CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? A 3] e [T ] &I I |aa MM Npagin/ A AZ
Hay senales de presencia de plagas {dafios, - 3 i :
anEa‘teyriafe?I lncjiid%s)?l dp s Id( °|~ N ‘m N IJ Gd 9‘3“ 1\9 f‘) U p i N N ” ‘UM N 1\9 & .‘0
: El punto final dé regoleccion de resiouos solidos
gsté ubicado lejos del almacenamiento de M R 1! p lo . Lk') 3\) Y‘) FJ (J N N M'J N M M Mf\) o l\)
viveres? . .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante Ia jornada laboral, registre la fecha y hora en la caslita de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. i . ) ) 5
) . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de reslduos al interlor de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se llieva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B . .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX Xsdxl X X M XX X3l Xl X Xix
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' | . L .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA )| X% | )% s IR bbb v x| Ml e
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que g
lsiece Erosoae  De[xhelelel | Il Dol 1 IFEbelepelr] | eIl | ope
EVACUACION DEL ACEITE USADO <D | <% i[>l Ix > X} 7~ sl << s 52 fal P2
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Ml J v S D
carro recolector de basuras. . 3
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 18/05/2025.




Siaa e 4F ' POTENCADELA 0 B S N Tt uﬂuﬂn\'au\" L ) u“mdmmw AN E E@E@SI
L ¢ viDa . SEDES MODALIDAD - RPS - R e R !
. L L - | UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 1300512025
Nombre del municipio: owies . : [Nombre de Ja Sede: &Scdelee oS Cil e
Nombre Responsable del diligenciamiento: _ JestCc0O _ Orkqgga ] IMesiano: [P PRembre LOZS
. - . \/ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccian, para los casos donde no apligue el item registrar en la casilia (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Diasdelmes . [1T2[3T415]6l7[8]8/[10]1 |12|13|14|15|15|17[18|19|20|21|22|23|24!25|26|27128I29|30]31 OBSERVA-
" AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M '. . CIONES
PISOS 1 K I 1 XIXIXT X XX I I S| XX XX X
CAMPANAS 21X 5 |5 XX 1 XX e X XX X <[> X1
PAREDES X I X K™ 1 X X X~ XX XK XX 1 X
VENTANAS o I I I~ x| X< x > P 25 5l w3 C Xix
PUERTAS < e 150 I¢ >MlX > [ S| WPE X > ¥ el e XX -
MESONES e | XX IS X [X] X x| S 3l X 2> X < >l DA XX
LAVAPLATOS D XIS XX X < <[ X< x P SE | I I
CUCHILLOS > [><].>a XX XXX I X > >l > [ XX X1
CUCHARCNES AL YA I > YU XX el Xl s X
JARRAS . X< | > e ixe >l P XXX | XXX X >l el xehxe K
BANDEJAS < be [Seixd e Xl 1> XX X Sdi s X >l Ml X5
RECIPIENTES PLASTICOS Xl B IS X < | eI < KX X5 22l e XU XX
OLLAS > PCIXA L I ] 12X <X > v 1551 > s X
TABLAS DE PICADO S PRSI N >e[X X x I e <] | X S ¢ XIS
ESTUFAS j Se XXX e | 21D > SClsel el >l e 2ei el X dCiC
LICUADORAS e 1 2K o e XX <D e el K| wel eixr M
HORNOS < | KL XN de > [ X1 XX < >el>et EA R4 R4 el X
REFRIGERADOR s | X X2 15> X 1X 1 X x|¥X | < >C:y- I X Xl
CONGELADOR e 1] 3 < e P vl X Xl el X< i o] X sl X1
GRAMERA XXl > Sl X 3, XK 3l X I | <] X e XX
TERMOMETRO R > > > <] - xSl s s 1l (3 XX | s | > X1
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x| XK X< e 2<% x| Xl I | vl e x|
ESTANTERIAS N [ 2| X S MK x X X1 )6>¢>C‘>c><—' KX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e 123 XX DL I S XD INEIX MWl el se W 1K
TECHOS - S IX i X XX P - TR PRk XKl < X 1K
CANECAS PARA RESIDUOS < XXX X > X[ x<Ix A Y lsclselsc| X <
. ) s . AREA DEL COMEDOR . : . , | OBSERVA-
MESAS K XXX el X XX X T X X[ X X< - CIONES
SILLAS e | [ [ X5 XX < X | 2l sl XXX I I X X he 1€
VENTANAS x>l 2 x| Xl X e | X 3| X<se s I e I =<1
AREDES SEC| I > I XX < XXl X e Xl X e
Csos <[ el ARSI e | RS e Sl e el > e 1>
AECHOS XXl x| > X<l [ yelxisee e Xl Xhel Xxive P
VASOS 21 | XN S X v x lvalselye e XX Sg 1€ 15 1K
PLATOS SN X > XX e x Xl I Yelxheiix A=
CUBIERTOS XKl >x Xhelx] 1< K >ele I3 XXl < Y
BANDEJAS P AR X [ 1% SEIL I G | | e [l [ P X,
POCILLOS X F el K - XXX P Sl b i KX > * X
. . . AREA ELEMENTOS DE ASEQ : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' < . . 1 - CIONES
ELEMENTOS DE ASEQ ‘ pa oAb P Kixix| X XIXIXIXK MR XX X<\
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ el s X S PL = S 3 X< X Il el >
TRAPERO : Sl el > =[xl [ il Xl > X N[l X be
ESCOBA BT Ar=rdrd b Py >~ 7<—>C7<-><—:)C: )C)C)C)C% * P
RECOGEDOR A REr AP IR I} XXX X XX Ve
GUANTES K> ><s=l>< e XX X e X2 vl X e Db
: . ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES ) OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de avado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques: para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase 2 las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accidn,
Desinfeccion de alimentos-frutas XXX < X X < e dbrdrd X XIS 2~
Desinfeccién de huevos XXX > X< X 1< XXX XT3 < DS
Desinfeccion de empaques § XX > XX < XD lse >C X} o| Sl x R T >Eive =254
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE ) e . 4 OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetras (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casllla (NC) No Cunple y en las observaciones especifique la no conformidad. | . . .
OLOR [dil<ildif« [SfSA4 < CICIClo 1T ClclciCie Clc
COLOR : - Clclaelclc ClCr a3 celoicic e clclelCic £lc
SABOR - (Clelclc o AT C Clc o 1G[e CICieiClc cle
TURBIEDAD . slicieielc clelc < cJCIC[CIC | S>> aqc
() K - ' CONTROL DE PLAGAS j
{ ) TIPO DE PLAGA : Roedores . Cucarachas
ILUSTRACION ’ . C% \@?@L . ) . %ﬁf}’%‘( §
SE DILIGENCIA CbN LA LETRA S: SI LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA . ) - OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [SITSIVITVITYIR o lid T8 [ErerErare PTROINV A " CIONES
1 Hay presencia de plagas muertas? SN e [) IR M NS MIAZ
Hay senales de presencia de plagas (dafios, * 3 3 3 . 1
rgaxeyﬁafe?:allrgtd%s\?l pgl - RIN|N|H | PR (p0] |N LRIV IMISINMSIN, Ky
LEf punto final de regoleccion de residuos solidos :
esta ubicado lejos del almacenarniento de (i\) ) @) \0 io s (»‘\o$ gJ y\) 5\3 “ N ¥ MI\? N M M M!\) e N
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
&l control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
{logistico. ) ) : ) .
. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademds, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o de! &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residues. - CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B . .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix XsAax| X M Wiselx X<l Xl < X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ’ e |- N
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA ) X R W s x| = bbb X | N
REQOLECCIQN DE RECICLAJE (En caso que 8
s RRDe e D PR I I L v I IO s s P IR T
EVACUACION DEL ACEITE USADO | < | X% <] R ><| Z| v K < | < X e |5 L
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el ’ .
carro recolector de basuras. ] L M . i J v . S D
RESPONSABLE '
FORMATO ELABORADd POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512025, o




N A POTENCIADE LA - u‘n-\uv_v wuﬂu?uu O e i W T M um“‘m'“m }:'J: E@H@5|
B¢ Vipa - SEDES MODALIDAD - RPS e i '
. - o . [ UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: ' Loaies . ' |Nombre de lzrSede: @1 Chareo
Nombre Responsable del diligenciamiento: . Tl ©bhando ] |Mes/Adic: [Spoteanbore, L0245
. - : . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION _
" Escriba Una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en I casilla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicicn en la tabla .
Diasdelmes . 1723456 7]8f810]1 |12|13[14|15|1a|17|1s|19|20|21|22]23|24|25|zs|27|2a129|3o|31 OBSERVA-
" AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP i ><. - = CIONES
PISOS TSAX X B XIXPX 11X XX M | S| XX !
CAMPANAS XX s~ XXl 1 XX S XA XK X XX X1
PAREDES I X IX Xl 1 X XA X 26 XXX 1 X
VENTANAS e X I Ine ¢ X[ Xl [ X AR RS <] oLl vl >l C X
PUERTAS > =< x| Xl >l >x< S XXX 5> M el el ‘)CX"
MESONES e XX X[ > _ < Sl 3 XX >4 <l >l > XX
LAVAPLATOS e [ S X< 2<%l < Yl X X P S X% XX
CUCHILLOS > i Sel> XXX e 2> Sl 2| I %X
CUCHARONES S 15C el s x| X el X X
JARRAS . < 12> Ide >cl>eisel 1% X <] < 21 > XM K<
BANDEJAS < be M I Xlxeloesl [ el X S > s X | X Xihe X
RECIPIENTES PLASTICOS e X X < |3 < XX Xl XIS Xl XX
OLLAS S PCIX L I x| 12X RINdRE RS 13l > sase X
TABLAS DE PICADO . PRI S>> x ST AN I < el XK >d & s
ESTUFAS i S XXX X e 1 2< 1> > b abdr=04 22| 5l W X X
LICUADORAS e [ XK e ThelXiX] X XD e el il wel el D=
HORNOS S | KU XEIN Ive > [ XX 1< XX h< i = X! eI s |2
REFRIGERADOR S | D] XS X | X[ x LI L | x| < Dlse |21 5 XKl
CONGELADOR S XX < e DI 12X Slse e i< Sl o] el el X1
GRAMERA x| 2D | > Sl X 13 Ko [ X el Yol | € > »e XX
TERMOMETRO X[ seloe ] e isel e e s [ XA | XCUner [ X XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X X[ X[ X< > 12X X 1> el L Xse e P A ARV P X<
ESTANTERIAS N 12X D] XK rarape X XSC)C}CSC >C>6>Cs<><.' K
IRECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO o | 2L S [T ISE XX AR PA= N 12X
TECHOS - X > X x< i 7<')C>C>C,7¢ X?C%'XX 2~ | X
CANECAS PARA RESIDUOS e [T X = I~ X 1<% S xlse 51X =1
’ C. . AREA DEL COMEDOR . * . , | OBSERVA-
MESAS RIS XX Tl 1< X K XN TEIX I XX XD «_ CIONES
SILLAS e 1o | XK > XXX x Xl Ml el XXX I I XX he |2X
[VENTANAS : x> X X< XX . se | 340 3l XK s~ st S I e < ¥
AREDES SIS e xXx < dC X x| X e Xl i X N
ésos e[ [ e ] SRS A e L >eeDe Sl e [Sese e [
ECHOS X i x> 2K < I < el X etxe e M| Xhe i X3 < 1M
VASOS 21 | XN | S XXX M x Xl e s Xl X~ e 15¢ S 1%
PLATOS SA LA ] Tl XIS x Xl lrelse e >l i
CUBIERTOS 25X D> XDl X Z e el e PARA AR > DE
BANDEJAS 75 L1 0 5 XA Pe L L 5 | ><><,>C—>’-'>C X% I,
POCILLGS X[ A I e AR FARIEA AR X<
' . ) : AREA ELEMENTOS DE ASEO : . d  onserRvA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . o e i “ q.
ELEMENTOS DE ASEO . S X< Kixixi X XXX XK SCRE 3¢ e ise X\t CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO e[ i) | S [ S KX < X el el ¥ by
TRAPERG ~ Sl aelx X<l (X Xl XX 2 elrlx Y
ESCOBA e 1] K AP ). < I R DX NI X e RS
RECOGEDOR X K o XXl 1X P P ARV b Xl e e Va4
GUANTES X=Xl =< M [X X Xyl 22X selse|e < e 7=%
: , ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice et método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
ldescritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar.y los tiempos de accién.
Desinfeccién de'alimentos-frutas X271 X >c < padFardsd S XTSI XX >~
Desinfeccion de huevos XX ™ < < < MK P IR <R < Y PC
Desinfeccién de empaques g X< > X< Kz v > X o< R <[]t Xde ! e
. : ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE i . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . -
OLOR clciclciC ClClC C ClCiClo I CiclciClie Cic
COLOR : : Cleclelclc A c eliciclc e ClClellla £lc
SABOR . I<lelClicIc] [A AT [ Clclc i &le ClCclClc cle
TURBIEDAD : Tl cicle]C Clclc [ cACIC|CC o acle gc
¢ i - ‘ CONTROL DE PLAGAS e
) TIPO DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
RATA o
ILUSTRACION ’ - ( R ™~ @@ . ' . BRI
. : nATON ?‘ﬁ ﬁh\ g )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ; OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [NIEIVITVIEIR [ il [ [ErersErar MR O AD %= CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? SIS e ') IR eI T N o s] A A2
Hay senales de presencia de plagas (dafios, - )| 2 N g
r%\g?eyriafe%al lnéld%s)? dp ¢ d( éid N “ M 1J 6\) .‘733@ I\D i‘J U p &J N [ ld NM N J KJM ‘
;) unto final de re¢oleccion de residuos solidos .
(éstépubicado,lejos delalmacenamientode &) |V e [0 . {.\.} N I 5\3 Wil MI\? N [NENIN e} oI
lvlveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en a casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ! . i i :
, VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice 1a evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X unicamente en los dias en que |a empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclale se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residucs, [ CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA - .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX s X M s Wselx 3| X el Xl < X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA } L , X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| XX ;Q X s sl < 2N <X x| el < p
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
{aplique) ¢ ? X><)C X)C XXX >C 7<7<7:7<7< XKXX)C >C;>C
EVACUACION DEL ACEITE USADO x| 2 | XX <> X 7| <R s K D<K X4 5 bl B2
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el
carro recolector de basuras. wer L M i J v $i D
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NleRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




' @ POTENCIADELA adbiebednteindinduuiiiiiuteiuiiiianne s e Eapact & lEg’E@@E@Sl
@5\ VIDA . SEDES MODALIDAD - RPS et
. R S . [TUTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13105/2025
Nombre del municipio: . _L oS . ‘ [Nombre de la Sede: _ 'I_aé. cin iﬁnna S
Nombre Responsable del dillgenciamiento: . g o T€cod ] |MesArio: [SPPHeambre {045
8 » . . - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION __
" Esciba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpleza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla : .
Dias del mes . [1[2]3]4]5]67[819[10]1 |12I13|14|15|15|17|18|19|20|21|22|23|24!25'|26|27|28|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP >< >(- < = CIONES
PISOS TSAXK X I B XXX IX pdrd Ve !
CAMPANAS KD IS [ XX > 13 X Yl > XX XA | > X1
PAREDES M % XN Kl x X e X X ><><5<_¥)< _XX
VENTANAS e X 1D I B X X< x< XXXXX_ ><>C‘,\< I XX
PUERTAS > =< <) X < S I I Sl X el < 'X:X'-
MESONES e | XX S X > 1< Ml ol %1 XK XA el >l >l b«
LAVAPLATOS e Il S > X Xl ¢ < < D SEXE] XX X1
CUCHILLOS > [ o S XX e X o] el =X X XX
CUCHARONES rAEApTavard I elx] 1w XL e el X X
JARRAS s X 1 o< IdC >l X NAEAESREES 21 1] S KX
BANDEJAS o< e Dl [»¢ | e > | X1 5K > s M| X X h.4).4
RECIPIENTES PLASTICOS S<ve XK I X S 1SS P > SO Xl IS¢ XK S x.x X <
OLLAS e DA K e X [ ] Xl 24 3l 1551 > sdse X
TABLAS DE PICADO . S XXX el X X AN I 21 Xl 6 ¢ I
ESTUFAS i > [X X P e | X |5 > SCixcl sel > ¢ Xels] XX ol
LICUADORAS e DE ¢ e XXl X < vl Xl x| sixr M
HORNOS > SCIXEINC de Do [ XK 1> XIXhE 5] 2] Xt el X
REFRIGERADOR S I [ SI>E e Ixixl 1X i e D |14 5 xix
CONGELADOR S | I 3 > Se il X Xlsc e el < N el X el e X 10
GRAMERA K| x P i X > K)(‘)C)C')C NN | 2 > e x| X
TERMOMETRO X< << - > P 15 e I ey XX 1<) ¢ X<
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X [l Xl e e [ Xl > elae | Xl KL 15| 52|15 palpe
ESTANTERIAS AR e DIl 1 Xl >l XL | vl X XX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ 2] XX PRy < P el XX A RAPREN X
TECHOS - XX P XKl 1X T ITRERE XX XXl < > 1xX
CANECAS PARA RESIDUOS < XXX X XX X[ 1<% sl |51 ¢ X ‘
) Ce . AREA DEL. COMEDOR . ‘ . , | OBSERVA-
MESAS K] XXX Ahxixl 1> X X Wi PEIX DN XX X - _CIONES
SILLAS s [ 2 | XK > XX < X | 3] sl XX SIS XX he 12X
VENTANAS w<x | X1 X< > X . e | X[ XN W w3 DC ~ |3
AREDES DTN o | XTI < YT | X C X< e X | x| 3T XN
é@ e[S oo T S e [ I5c R |2 e[ e[ he Il T
CHOS K| x| x| XK e < R e Y e el Xhel x| < 1N
VASOS I 1 2EN] >3 < ive X Xolwaleye e XTI i 15 (¢
PLATOS SIS [ 2 < S I3 x< Xix el e el sl %
CUBIERTOS XK Xhelbx! 1< Kixe >l 3a xiXle> < DE
BANDEJAS [T LI K < X P I | ST 15 D X Ix,
POCILLOS X Kl X XX [l A2 Sl e e YR [ ]X XX
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO . : : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . NN . 2 .
ELEMENTOS DE ASEO A Sl 3 P i< Kixax| X HIXIX|X K XXX X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO Ml ixlrs i X% S X% X e 3] el ~Z
TRAPERO » Sel> el > b b x AR ARERERS X Il X de
ESCOBA c e 1 e[ XK S| *< KK XX >C§6>C>C>C RS
RECOGEDOR XA A XXX XETEIX SE XL HE e
GUANTES K> X<l vel >< N [ X = X >l e e lvelse > 7~P<
. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclerito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccidn de alimentos-frutas <X XX > < pabdbdrd XX XX <
Desinfeccién de huevos XX XN X e < < XXX H X5 R S DC
Desinfeccion de empaques ’ XP <] Xl XX > Tve >3 R > P< X< 2] X Ive <X
. ‘ i VERIFICACION DE AGUA POTABLE " . 1 osseRua
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . i
OLOR CICICICKE CICICT 1< CICC o G CIcIcICIe CIC.
COLOR - clecielclc [ CiC e a3 clelcic e clclelCic £lc
SABOR . IClelclcle]” [ A > C Clclc 1Sie [ rA = cle
TURBIEDAD . olcjcielc clclc C cJCICIC|C LIS ==
C - ) CONTROL DE PLAGAS ’
) TIPO DE PLAGA ! Roedores - Cucarachas
- RATA . 1)
ILUSTRACION . M\@@ ) S %ﬁ%f B
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA : *1  OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIErvirvirean Mrolal [N R PTRNO[NMAS M CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? ORI & e %] IR I N ™M NI A AZ
¢Hay senales de presencia de plagas {dafios, 3 1 N ¢
);Ealzgriafe%al ln(x,id%s)?l - dp s ld( e NIRIN M| [ ECIPCIERTS L PV JOI IS INITNIPY) K po
¢El'punto final de regoleccion de residuos sélidos -
estépubi'cado,lejos delalmacenamientode &) o Pl . («’J N M . YTV, MIJ N STV ENIIG) I
viveres? : .
TiIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ‘ . ' .
3 . VERIFICAGION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
|residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por Ia sede para el almacenamiente de estos residucs.  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE tA B y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR, AXI XX XX Kisdx] X M s Xl X< XX Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . L ., x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA 3| X x| xIx Wads] R b v b K| R N D
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
i) e Telpe el ||l DR T Rbelrbelel [ PElelelel | PEbe
EVACUACION DEL ACEITE USADO X[ x| <% <>l X > 7 7y K X< ls2 =12
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M i J v S: “ D
carro recolector de basuras. . .. v
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




g ° POTENCIADELA - u_n—\ucvn—v wu.—un\.auv o b o Y G MU W um“dmw‘u &:x lpg@@gl
@‘g ViDA SEDES MODALIDAD - RPS - o Bimeniasion Excelar &
. oo s E UTNP25-PSB-RPS-001 |  Actualizacion 1310512025
Nombre del municipio: _Loues . [Nombre de fa Sede: ' Chac U_Clé' ,
Nombre Responsable del diligenciamiento; iy | cChacecda _ [MesiAdo: [p R enbore L0755
- . 4 . -+ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION : ) —
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla- .
Dias del mes [1T2]34]5]617[8]9 1-10|11|12|13|14|15|15|17|18|19|20|21|22|23|24!25.|26|27|28_|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO Mi L - ><' = < CIONES
PISOS ISAX X I 8 XIXX _IX XX b I e !
CAMPANAS K Pl lnd XIS 1 SNl XX X <> Xl>C
PAREDES N SN paAvd 4 < S X XA X XX&{YX X>C
VENTANAS o 1D D e X X>< < > prabYd ><_34>¢><>C X
PUERTAS o . <] X X< >< S K I Sl ¥ el < _>C)<‘
MESONES e XX | ST X x| X x| 3] 3l ¥ XU X x| >l X X
LAVAPLATOS AR AR AR Xl Xl 15 Sl XN x> S X I
CUCHILLOS PARARERYES X Rl X e 2] S o >l - >[I X é‘x
CUCHARONES S I s X Il 1% Y| 2oL Yl Xivg e
JARRAS B 22b.2)-d)- 4 bbb X PAEdEERSES X>c><:><s( 'ZC)C
BANDEJAS o< e P> s <] e >< X X > e XIxC| X1 X XKC
RECIPIENTES PLASTICOS e XIS X < el =~ > 30 X5 22Ul e XK XX
OLLAS > PCIX DL I > el [ X <X el 151 < sasd Xt L
TABLAS DE PICADO . A oAb Sl x Sl AN i | Xl X sa e
ESTUFAS j Se XXX e | €15 > Sl el >l X el XXX Ryl
LICUADORAS e DD e “DeIXIX] X< <l e Lyl il el i a4
HORNOS S| XXM e e | KT XX XX he e =l X 25y ~ X
REFRIGERADOR S TSI | xc il 1 X ¥ s e [ 5 =l
CONGELADOR e I3 < e Il 1< Xlsc >l x| < o X el X X0
GRAMERA X >l e 5 IXC] [3 el DX [ X > e x|
TERMOMETRO 4 <>l - s e lSed  Ioe e e X X< | X | 06 XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XXX <] e 2 X 1> Ll Xl L 1C v XX
ESTANTERIAS N [X el s Y [X X x| ei™e X | el Kl
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [T XA PRI Mol e ¢ Y 1K
TECHOS _ - > [ XSl D Xl [ IR IX X XKl [ x> X1 X
CANECAS PARA RESIDUOS e PXIX XT3 > A X1 S [ <[> 1% SCInclse |51 3X el 23
) c . AREA DEL COMEDOR X . R . | OBSERVA-
MESAS FK M <> KX =< XX XX TBEX I XX XD . CIONES:
SILLAS s 1> | X > XXl _1x Xl Nl el XXX YIS I XX he [
{[VENTANAS Seloeihx | > X< > | X x se | X 3 <% s bse | e e D =< 1¥
AREDES SEI X > e | XX < eI X |2 XNt XX =il bV
0S8 D 22X | 17 > = e | 2< e e Sl Y| | 3] Nl P
RECHOS i x> XK Ix < el Xl e el Xt X3 P
VASOS S| > | XN X< v X )G,\CSC)CX: Xl |~z € 1 &< |
PLATOS SN P | X < XL x Xl lselse e el |l x ) p. 2
CUBIERTOS Sl 3K XN P XDt sl - XXX > D
BANDEJAS J 7 LI LN 5 XXl X SEETL P e ] - x|l % X X I,
POCILLOS Xl X el KX XK e 2N Wl < D e K| XX x>
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . i . i [ . oo
ELEMENTOS DE ASEQ ) Sl M > << . HIdax| X SMX X x I SCRC el i |, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ M x|~ X S P S SN XX AN NI el e
TRAPERO . Sl el x> x| < s x| i X ><3<,SC)C$¢ .)'C.%
ESCOBA -><)C><}7C><. S [ s K LD ANy AN R
RECOGEDOR P R P e va = IXDE] _IX LI X XX X e e 7‘51»_4
GUANTES K| x| »e| < Y | X x XDl i ix e lsele X e 2~
. . ’ LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tlempos de accién.
Desinfeccién de'alimentos-frutas XXX 1> K[ [ XX S XX (X <
Desinfeccion de huevos Xl e X< > XK [ e X< X< b
Desinfeccion de empagues X <[ >[>X<[>< X< s > TS XX X Y2 A lE
. ‘ . VERIFICACION DE AGUA POTABLE 5 et . OBSERVA-
{Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigufentes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . ’
OLOR clcIcIciC CICZ C T CTIC o 1< CiclclCle CiC
COLOR clclelcle EErAra c ciolclc 2 clclelCic £1c
SABOR ClelCicie clClc (O Clc 1l 1CGle (SIS rA S cle
%% TURBIEDAD slojelelc clclc C I CIC|CIC el gc
- - i CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
. RAYA VAR \' ‘f
JLUSTRACION . C@% ~@E . ?ﬁ)ﬁh )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LARESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S! LA RESPUESTA ES NEGATIVA ; OBSERVA-
(Hay presencia de plagas vivas? [NEINVINIIEAR ol i) (] Il P E R | MAS ™M 2 CIONES
¢Hay presencia de plagas mueras? SIS e [S) L a8 as e Y]
;Hay senales de presencia de plagas {dafios, 3 1 N g -
F\Ealtg’riafezt:_al,lrgldos\?l id( - NIRN|P| PR2(po N LIRVIMN| IMIEINMISIY] K p2
¢El'punto final de regoleccion de residuos solidos :
ests ubicado lejos del almacenamiento de é\} f\) 'i\) 3\-) io . A) 0\) y\) j\) {\] M N MI\? N M M M I\) it ’\)
viveres? .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA ,
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada labgral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico, : . . ' X
R . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X (nicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por fa sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . :
COCINAYC%MEDOR ESCOLAR, X X Xix M sl X X 3 3l X1 XX X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) 3 . x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X XiRIX s R paabdhd)y7e Xl el V< s
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que -
{aplique) 7(><)C X)C XXX >C 7<7<'7C7<7< )C'K)cx)c %;)C
EVACUACION DEL ACEITE USADO >Pel XX <] 1R 7| 7| el XXy 52 ~1X
[Frecuencla de recoleccidn: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M i 1 v S D
carro recolector de basuras. ’ v
RESPONSABLE
FORMATO ELABORAD6 POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADD 131052025,




POTENCIA DELA v-u"—wvr—w wu.—un\.auv o el M S D Mem MM un.uzdm‘“h' y&x‘ﬁpg@ﬁ@si
@L@ VIDA - SEDES MODALIDAD - RPS iarin e i
. S . - C ‘UTNP25-PSB-RPS-001 \ Actualizacion 13/05/2025
Nombre el municiplo: L OIS . : [Nombre de larSede: . IAnC h Clv\‘%g g:; ) F“Eﬁa ST
Nombre Responsable def diigenciamiento: . Mels & 1 Jeses _ [MesAfo: ey
. - . : REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION : : _
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el tem registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias deles . 11284567 8]9f10] |12|13|14|15|16|17|18|19|20I21|22|23|24!254[26[27]2“29[30]31 ‘ oglsoe&v;.
] AREA PREPARACION DE ALIMENTOS YALMACENAMI%\!TO M' TS ><. = = -
FISOS TSIX XS XIXTXT 11X P > :
CAMPANAS R D[S ne XISl 1 X AKX XXX X1
FAREDES S IS DX X AR DS SR XX X X ,§§>.C
VENTANAS e X I e ¢ XXl 1< >l 3 > X< | 25l A ><:>)<<:'
PUERTAS > > | X <l < X I S XAl el TS
MESONES SAEEEdR Y X x| X < Xl a3 XK X0 Xl | XX S
LAVAPLATOS e 1 S <5 X 8« > S XA < < sc-g;gw X
CUCHILLOS ST X I )X Ixe X >l >l >t ><>c - x =
CUCHARONES XXX 1 I e 2] X LMD ) 5 s
JARRAS I 1> IxE >cl>else P AEdAEdESES 2] >l X e s
BANDEJAS < be el i Xlxche| 12€ el x| Xl >dl s XIS X Ml X5
RECIPIENTES PLASTICOS SKide XX XX X < > X0 X 15 2205l v X< 2
OLLAS S DT e XX > el el > v 13T X< s e
TABLAS DE PICADO > PR P I el X S| XK e il Xl >d praia
ESTUFAS : Se XXX I e [ <> < S| sel > > 2l X XX ol
LICUADORAS e 1IN e C i XX < | < 1 [ Yol x| x| sehe Sl
HORNOS S | K| XN e e [ X x| 1< XX R [l 2=l | Xl hel s e el X
REFRIGERADOR s [ DX IS bl b db’4 X! YIX X )C)C_ >C;y I XKl
CONGELADOR e D[] < < De D] X X el < el Xl el X X150
GRAMERA _ XISl he 15X 13 XXl P <] > ! X1<
TERMOMETRO X <> s <] e tSe e el Ce e XX | Xne | < XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA [ X< | 2| X[ <[> > 12| > > i Xl e KL o) w15 X1
ESTANTERIAS D 12X 2| KK e 1N D8 x XKX}C)C >C>6>C‘>c><3 KX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ 2D Ay XXX YK | % N 12X
TECHOS _ - XX s> L XK =< ' ?‘-X'—)C')Cl?‘ X'?C%’X)C 21X
CANECAS PARA RESIDUOS S |11 < SN X > x [ <3< % Xl 3| X el P
: to. , AREA DEL COMEDOR . ) . , ] OBSERVA-
MESAS K X <> Y5> x< XX X[ PEIX N XX XD - CIONES
SILLAS s | X | XK > XXX < 2| 2l we] XX SCIN I XX b
VENTANAS S| > X <] X . el ¥ 2 X3 s Ine e DS = [
AREDES S e o | XTI < XX xelxx X! XX XI5
SOS > | XX | e ™ P P = e | 2l se e Sl Xy |5 ver Sz e
ECHOS X x> Xehe | 1> el e el Xhel XI5 PaNs
VASOS > x| >EIve | S X v x >c)<sc)¢>c XTI e [ 1< <X
PLATOS >l DL X > XXl DX Xl selse I >xlxielxx s 1€
CUBIERTOS AR AR Xbxelxel DX Kihexhe el (1 Dx1Xe > 2 DO
BANDEJAS [ LT X X > YL 5c | - ><>C,>6,><3>C X I
POCILLOS X ¥ el XX XD Sl 1A Sl e < e XX > X XX
: . ) . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO : . ! <l ] : . CIONES
ELEMENTOS DE ASEO . S| ] 1XK Il 1K XX [ XX K MR X<
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ > x| 72 X X IR SEX R X P XD 3] 30l o b
TRAPERO . Se| et XX K[> > e XX ><><,\C>C$< X b
ESCOBA e |l sl oCine SC 1< *< AP RIS XX X e R
RECOGEDOR XRIE L o o A ) b A EAN P SE[ZZ e K he
GUANTES X< > vel < N | X X XDl X x|l > 7= DX
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empagques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
ldescritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.
Desinfeccion de alimentos-frutas <IX}[2X X x>l 1< w1 XX SE XIS P
Desinfeccion de huevos XIS ISEIE e x| < XXX [ XPC IR < XX e
Desinfeccién de empaques i >X| <] x| X< XX [ v« XX XL S| S | P X< 2] 5] <DL 7
. . ) VERIFICACION DE AGUA POTABLE i T | R—
Escriba una (C) en la casllla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros {sin olor, sin sabor y sin color o turbledad), En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . 3
OLOR ClelcIciC CICIC [« CI<TIClo I& ciciciCle CiC
COLOR. . : clclelclc CTlicle a3 clolcic e ClcCielCic £1c
SABOR . Iclelclclal A (& Clc ¢ 1Sl (S (S AL cle.
TURBIEDAD . Zicicicic clclc < cACICICIC Al @<= e
: L - ’ CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
. RAYA ("]
ILUSTRACION ¢ EEH ™ @ . : L AR N
. * RATON ﬁ%}‘\ E R
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ’ OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIvINY [;)J{ laol 42 [ [ rEEer ¥ 1 0] N AD! [ = CIONES
;Hay presencia de plagas muertas? [SIFCIINIE n a2 a3 £3 FSINCTNILEAIN) MM NI MA2
¢ Hay senales de presencia de plagas (darios, - BN N g 1
mateyriafe?_al ruidos)?l dp s id( . PIRINY (‘J [SECINS) I Lol 8] INIRSTN; N a2 & o
2EI punto final de regoleccion de residuos salides
esta ubicado lejos del aimacenamiento de 6\} R 18 ‘5\) iD . é\-) 0\) V\) j\) U M ¥ M(\? N L"M MI\_) i N
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en fa casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. : . . i ;
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los w| oBSERVA-
residuos no aprovechables ¢ de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  * ’ CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B . ) :
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX X Xsaxl X X X XIxlx W 3 X <t X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA j PR N
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x }Q X Ksd x| |} b radbadbes K| e < <
REQOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
epicue) EaaPalhal bV Rl PR el <] <] | < * be
EVACUACION DEL ACEITE USADO X[ 2D | X% i< | & > X\ R < D<K Xy s =1x
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de ia semana‘que pasa el .
carro recolector de basuras, i L W il J Voo S D
RESPONS.ABLE l
FORMATO ELABORADé POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 131052025,




rp— e e T RSeS|
@& ViIDA SEDES MODALIDAD - RPS - Rl el
. o : . " R UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacion 13/05/2025
~ T
Nombre del municipio: eI A o [Nombre de arSede: C@FCCZ:OVI - d|\§€ Q'/lag o TS
Nombre Responsable del dillgenciamiento: D ontt 2 L SH g s . {MesfAfio: 8 exne,
“ . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION : . __
Escriba una X en cada casilla cuando reafice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes 17213 4]5]67]8[910]11 |12|13|14|15|16|17|18|19|20|21I2?|23|24!25(I26l27128_|29|30l31 oglsOiREvsA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS YALMACENAMH/E(NTO M.P = = ><. sz 4
PISOS XX BREE IS AR X<
gﬁgggggs < e XX K[l 1 XX~ XX > = S X LX<
VENTANAS X [ e XX X <] 3] >l > <53l U i;‘é
PUERTAS o < e e > XIS 1< S I Sl X el e - -
MESONES e XIS D> < Sl X< > sl >l > X1 X
LAVAPLATOS e | 3 S X% o W1 S| 2 P S x| < §>>g
CUCHILLOS S o<l 3>X X[ X[ 1 S >l S5 2 XX S
CUCHARONES S XX iyl < ] >l 25 X &K
JARRAS : < | > S>> PAEAEAESPS XE| 21>} XN I
BANDEJAS < B DI e Xlacle] 1€ XX X >l s XN X »e X
RECIPIENTES PLASTICOS e X5 X < 3| [X X[ > B 2215 et X1 XX
OLLAS D P AL [ <] 1> <X el > e 1] o s X
TABLAS DE PICADD __ > A PR SIXT T YK I PORYIR2E N X1
ESTUFAS i > [XIX P i S | X > > SClne sl 3 X 2E15C] X REIDE
LICUADORAS e DS e TRl XX X < eyl XI5l el i X
HORNOS e ] SN D e XTI X I1X XX L 5|22t x| cindlse g el X
REFRIGERADOR 2 | X RIS X [ X1 Xt e P Dlne D1 3¢ ><‘)c
CONGELADOR e [ T3 2 e PEINe] X Xl Xl x[< Ml Xl sl X1
GRAMERA _ XX Sl X 3 Kl < S| <] > e X1 x
TERMOMETRO X< | s> ] s e 15l e x Xl 21X [ s X< XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA 3¢ [ X 3<|>C P e = x| Xl P AP A ARV b X1
ESTANTERIAS N |2} > [><EPL e M1 I X Il xele XX |x e X Kl
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO A EIESPIrd XX < =P IeIX. NI i 3¢ X X
TECHOS - X X s X[ X TR PEI X XKl | x> XX
CANECAS PARA RESIDUOS S 1 [ [ ] X< S A x|~ X <% XSt | XX SadiPad :
) C . AREA DEL COMEDOR . : X .| OBSERVA-
MESAS - XX XX X >< XX XX XD XX XD - _CIONES
[SILLAS e[| X > XXX SE e X[ S XX e 12
VENTANAS Sl X< < xx . s | NS N s~ sl s X ~ ¥
AREDES I XIS e el XX 1% e X X2 X | X X Ixe
0S S 2SI sl RS = e | X sel X e S [ YN 1D 3 S e
ECHOS XKI>c | > [ XX e < <l elxeix el Xhel X < 1M
VASOS X[ | >N S x> ive > Xlnalse e e XXzl ix ¢
PLATOS S DE [ X e LI N x< Xl i lse I Selixclelde] e X%
CUBIERTOS XK X< X =< Ky Dl sl - AR AP P < X
BANDEJAS 75 LA X XK > SETLPL L 52 - ><:>¢,76,>'-'>C X
POCILLOS X e I L X [l AN Y A A = Y X[ > X XX
. . . ' AREA ELEMENTOS DE ASEQ : : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . b . < .
ELEMENTOS DE ASEQ , S Pll| 1 I¥IDax| X XX | I S el selse weive|. CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ X |7~ (X S < SN X< BRAVARARSE ¥
TRAPERO : el X vl b Vel s XINe] XX ><'7<',\C)C$C ¥ b
ESCOBA e e[S oA b D X X S ST ZRE 1%
RECOGEDOR XEIE [ o R X IR FIXZ X SEIE[ 2 DE KA
GUANTES K> X wel >< N | X x X x| XX Xl > 7<%
. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utllice el método de i i6n y remitase a las cantidades de hipoclorito GIONES
ldescritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accion.
Desinfeccién de'allmentos-frutas | X <X e 4 =< ST T XXX 3
Deslnfeccién de huevos XXX ™ < 1< < XX KIS I X
Desinfeccién de empagues X > > X o< A5 [5e > <[> X < Yl A
. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - ’ . . i Jp—
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple v en las observaciones especifique fa no conformidad. , . . i
OLOR cleciclciC ClCclC (& ClC|Clo | CiclciCln ClC
COLOR Clelelc|c ClCie c clelclc e ciclelCla £1c
SABOR [T A AN ciclc C Clc 1Sl ClICiEiClc cle
« [TURBIEDAD e clelc Clelc . I CICICIC [ (S E& [\ = gc
- i CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
. RATA - 3, 'f .
ILUSTRACION C@.‘% : 7{’5% P, 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA-
sHay presencia de plagas vivas? [NV [;)34 R [N [N 8 ool V2 (A RPN NMVATS A CIONES
Hay presencia de plagasrr;uenlas? [SIFIINIE e X 23 Sl jan M| ™ M pdlpJ .Y
Ha! n. encia de as (da ’ 3 & g
gt bt I L 1) N 0 PO Y T 5 e P I I T e e B S PR
unto final de re¢oleccion de residuos selidos :
gstépubicado,lejos del almacenamiento de ) (}\) M '(0 ‘0 IO . 4\-) .’)\) 70 },\) -(J M v MIJ N F"M Mf\) g M
viveres? : e
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. ) ! i ’ .
R VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA 'Y COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademds, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . :
COCINAY COMEDOR ESCOLAR, XXX XX X sax] X M X< X 3 X A< X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA : . L .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA XX X[ )| % s s < b I bdrs K| Myl W< [
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que 8
o G £ e O v e O 2 2 P o I =
EVACUACION DEL ACEITE USADO X[ <D X% <] X ><| X} e < D< | << sl 5e -l X
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Ml v S D
carro recolector de basuras. . v
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




. A POTENCIADELA - u_n-\u‘-u-v wﬂﬂﬂ\‘lﬂv L L] u".agm"gm )5:'13 - E@E@S
B¢ Viba - SEDES MODALIDAD - RPS S it | i |
. A o « | UTNP25-PSB-RPS001 | Actualizacién 13/05/2025
Nombre del municipio: ~ Leaies . ‘ [Nombre de JaSede: C Q—}’U o guer & =)
Nombre Responsable del diligenciamiento: ~ VYohona  maboacsan ) [MesiAdio: e PR ewlore, 2075
. . . " REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION .
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar enla casilla (Na) No Aplicd,
Confirmar canlidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Diasdelmes . |-1i2|3|4ls|s|7|8|9|-1o|11|12|13|14]15|1et17|18|19|20|21|22|23|24|25|26|27|28|29|30 31| oBsERvA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M L . CIONES
PISOS TSP I 15 XXX pd XIX X I e drdrd P
CAMPANAS 21X |5 Ingbae X X el 3 > v LA PSR X1><
PAREDES < I I ™ I Xl 1< <] X XX 20 ™ X 1 XI>C
VENTANAS e I >IN T x| X< x< >l 3 X XK 2<] CI % I SC x|
PUERTAS < e I I > Xivd  [>< I XL > ¥ el el 1 X1 X<
MESONES e XX K X x| X x| Xl wel x4 XX X ) >l XN XX
LAVAPLATOS < [ S X X X X< Sl X< < [P Sa xhxe XK
CUCHILLOS P ARARE Y X} X e Xl el - | X X
CUCHARONES < [ XK 15 Xl %< e ] > el el s b- 4
JARRAS . <12l e Scldcivel  1X XX x| X 21 XIS KIoC
BANDEJAS < D[S s S v et >< X <l > s XU | ¥ welne XK
RECIPIENTES PLASTICOS S<he [ DX < e < > X I 21l s XA XX
OLLAS S DX DT e XD | 1< X[ 2] e 13T 3 s X
TABLAS DE PICADO _ X PRI Sel>e] X SelXC ] XN e <l XK >d &« 2
ESTUFAS j S XX I Se [ < > > Syl et < C 2l sl X Xl el ]
LICUADORAS e DETE g e " e XX 1 <l [ s[> clne | el e el X
HORNOS > | S XN Ide > I X 1< XX x> | > s ~l
REFRIGERADOR > 11 52| <> )i xixl 11X LR >l < S [IDX 3 %1
CONGELADOR e [ 3 2 Se sl P anrd =Ry Sl 7l el X X0
GRAMERA XX x b 15| X e, 5<)(‘§C\c')<'. I | X< > X1
TERMOMETRO X <[> > |- e idel Ihe e | N 3 XX [ X > XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA PAECEEE= R4 e [ I Selse | Xl K sl vl e X
ESTANTERIAS NP S e MY x XsC [N XX < KX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e ISR X P PRl M Lle el LI IX
TECHOS _ - X [ X i X Xisel < RIS XKl x> XX
CANECAS PARA RESIDUOS > XXX < XX 1 X]- <<% X velbe el X X
' o , AREA DEL COMEDOR . ' R ) OBSERVA-
MESAS XXX Ll X XXX DEIX D XX X « CIONES
SILLAS s | X | X| > XK < Ml v we| XX d Y drdEY he |2€
{VENTANAS el el X <X e s | X x| xse s~ e | s e =< ¥
LPAREDES eI elsc s o< | XX < e X x| X |l | XX X5
SOS > | X ™ s = A RZNANENE S| ¥hhve |5 3! S I
ECHOS Xixc | Y| <> X< > el el el xXhel Xl x 1M
VASOS X} > < 3 Bhe p- Xlnal ey [ X XK~ e 15< Al
PLATOS Sl DE[X <] - X3 < Xl e lxixlxix A
CUBIERTOS DL s[> X xe < XDl [ KiXix x> > [
BANDEJAS A7 LK K X Xl P S e ><>C,>C,>f-'>€ X i
POCILLOS X K el XX X 1A e e < e XX =X XX
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO g - . . s ] P .
ELEMENTOS DEASEO A S| M [P < Kixax| X MIX XX MR || X X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ Nl [ 17~ X ST S 2 | X< X N3] el S
TRAPERO Se| X sl > e B Pt =< e x| XX X}(,&C%SC X b
ESCOBA e I el v S>> P KK KX X S [N X < b
RECOGEDOR X T e > [ X s pad A B A S| |4 e Vo
GUANTES XKl il =< Nee {2X D X X el A >e X x|l >< 7= D<
: . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
|Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para I3 desinfeccion utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza v desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accidn.
Desinfeccién de’alimentos-frutas K X227 X Y1 =< R ardss SE XIS b
Desinfeccion de huevos KX ™ x < < S| X TR 5<] X[ X< Y PS
Desinfeccion de empagues ' X <] > <] < X s > Ko< > PX < [l X ve a4
. ' ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE ’ . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros {sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla. escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. |, . . 3
OLOR cleclcicic CICC [« o IC CIcIclCle <ic
COLOR ) : clclelcic [ClC e c oI ie CliClelCllc ric
SABOR . - 1<l clCle [ Clc lc 1Sle [y cle.
TURBIEDAD : <lojclel|lC cleic < cJCICICAC Cgdc >~ [a%
a : v - ’ CONTROL DE PLAGAS ’
N TIPO DE PLAGA . Roedores - Cucarachas
RAYA - 1.0
ILUSTRACION : - ( @w& ~ W . : . AR
. . nno: %ﬁ %‘\ 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: Sl LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: St LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? NIEESINIEIR [Ereirs ) 82 00| V| fa 14 PN M A [~ CIONES
aSaypresenciade plagasn:juenas? S FIrCI NI nlga 1A &) ISINYISILEAIY MM N MAZ
ay sefiales de presencia de plagas {(darios, ° Al N R '
,f'ngltgﬁafe?al lnéid%s)?l h dp s ld( . N{R|NH ] P | PIPVINI MMV a2 K p2
¢ El punto final de regoleccion de residuos sélidos
estépublcado,lejcs del almacenamiento de @\) E\) ?0 '50 ID . 9\-} 9\) y‘) j\) !J M 50 M'J N M M MA) e [\)
lviveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

E1 control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la Jornada laboral, registre la fecha y hora en 1a casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. ) . . i

. ) VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los *

residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del area destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos. o(B)ISOEr\?EVSA
ooy comsbon seoman - - 1 3| X| Xix Xsdx] X X X< XX | XDl
oo e s [ xlxcl | [ladod e | | sAooeliehe] | [ elebe] | bebe

Hgsgsel.)ECCION DE RECICLAJE (En caso que K >< % X )c, . x| P PQ 7< >< 7< 7< 7< b3 )C X < < )C; e

EVACUACION DEL ACEITE USADO x| 2 | <X <> LR | ¥ <yl < KX |52 fall B
Zc:::;(:::é?eg?o;e‘;::lgggﬁg; ‘Marca una X en el dia de la semana que p?sa el L M ‘ il J v . S ~ D
RESPONS'ABLE .

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




i g o 15 1 Dt NI, N e s M7 AUB G N O el 8 TeY e U =, LI ﬂ.x E E@E@SI
", POTENCADELA e : “"'ﬁ‘im&'f” &KI Eg =2
B¢ VibA - SEDES MODALIDAD - RPS P _
. A o . 7. T UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: - P ES . ' [Nombre de la Sede: Iﬁ‘i{j‘) a9 ‘f%&%}e VISTS
Nombre Responsable del diligenciamiento: . COrnen 1T 0€) ] jes/Afio: <
~ . -+ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION i i .
. Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para o casos donde no apligue el ifem registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades Y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . |.1|2|3i4|5|s|7|a19|-10|11|12|13|14|15|1e|17|18|19|20|21lgz|23|24!25)26|27|28|29|30 31 og%g&v:
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M'P = = ><. S <
PIS0S HKIXCES XIXX]_1X xé/’f/{(f{ SRS e
SAREDES SN ST X S SX K<
ENTARES SN TS TR R B h S NP EA LA RS <l
PUERTAS . > 1% XX > 1< S XX M W el _ =
MESONES e | DX SIS XX > [ Sl 3 X< > >l ool >l :2%
LAVAPLATOS e | XI5 X< X > Sl XK < P »c-wc;?r 2l
CUCHILLOS > <] XX X} X X e X > >l >l > XX &
CUCHARONES )X | e 13 sl % ] X< XX Y] 5 o< s
JARRAS . < oI I >l P Xl X < ><>§>c><s( =K
BANDEJAS o D e e Xlaghel 1> X[ X| X 5 s X< X Xelhe ><§
RECIPIENTES PLASTICOS SEve XK1 X e P > X0 X5 I M X_‘)(
OLLAS Se P IR >E [ X > pd >l x|y 133C] X | X
TABLAS DE PICADO . M PP N S| XX x sl X et 215 6 >d i jrare
ESTUFAS ) S IX|X XM e | X > > SClarl sl > ¢ el vl X XL N
LICUADORAS e D e e e [ X I = e |yl < Xl x| xlx e
HORNOS > | SCI X% e S XTI X X< XX R 5| 2 x| XIng i | X
REFRIGERADOR S | X 1XE x 11X X KX ><:><_7 D] e 121 5 ><')c
CONGELADOR e I X < Do il IX Xisc 32| xetpe M >l Xl el e X1
GRAMERA XMl b4 e Ko [ 3wl > SN | X< > x| X
TERMOMETRO XX e o< e lSd oo s DX eix XX 1 Xz < X<
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x| XE X3 > | 2<) X < welxe | Xl I o] sl > X%
ESTANTERIAS X | 2D XD e DX X T e XX vl X A
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e XX XXX DL 1K PR IEX M| el SC Y 1 X
TECHOS XX DX X< x. : 7<'><->C>C,7<' < %(X)C X
CANECAS PARA RESIDUOS AN EES < 2K P B =[x b ar Yl Se [5e] < =X
) b . AREA DEL COMEDOR o ' . : OBSERVA-
MESAS XA < Xl X XXX b P IX XX XD - CIONES
SILLAS e | 2 | XK > XX < | M\l ] X< S I X X he |
VENTANAS SN | | X > X< x s | X e s Ise | 2 I3 I x| ¥
REDES SEC Lo »r S | XX < XXX e X SCise | >l e
SOS ><| 2| sl ™l X X< > e | 2 e e MY | Dl v 1
ECHOS Xixe <l xcl+< XK I < Selxei e S| Xy [ <l P
VASOS > | L ¢l XX Mve x Xolnalsel e e XX~ 1€ |10 <«
PLATOS S DL X > XIxidel < Xl ix Yelxchelselx <
CUBIERTOS KX Xl X Kl I>ele el - lXle X e DE
BANDEJAS A 75| ] S K 5 XX > SCILIL L 15| XKL 9 I %I
POCILLOS X F x| KX - X [ s M|z e P K| Xl x>< x| X
' . : ' AREA ELEMENTOS DE ASEO . OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO , : . f .
ELEMENTOS DE ASEO _ Sl S Pline] | K| X XX x i B | el il |, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO Mt |5 |78 X ST 1% a4 X P! ol S b
TRAPERO Sl X el e X=X SCIve| XXX A A= X e
ESCOBA P E =AY S s AR RS '>C>C>C>C>C X e
RECOGEDOR X1 X< X AXDS] 1} Z=IEE XX X X x e Vo 4
GUANTES K<l >xlvel>< M [2Xb< < X x| Xeix xivele a3
. . ’ LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empagques; para la desinfeccion utllice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo o que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de alimentos-frutas XK} << X[ ¥ < X | XX > XXX 2~
Desinfeccion de huevos XX ISE L e X< 52 > S [ KI5 < e DE H
Desinfeccion de empaques ' XX > > XIS Tve > <SP T X< XX X >E =152
. ' i VERIFICACION DE AGUA POTABLE - . 1 onserva
Escriba una (C) en la casllla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros {sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique 1a no conformidad. | . . :
OLOR Clciclcc (G4 (9 CICIClo IC CilciciCle <lc
COLOR . : cleleldic ISrAra [ clolclc e ciclellle £le
SABOR i . [ <ClelllclS clcle C Clclc 1Gle ClCTelC i cle :
TURBIEDAD : <lciclelc clelc [ cICICCIC Al K& <10 g
- ) CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
RATA L
LU clo : . : . RR M
. ILUSTRACION . C&?‘% W ] %‘ﬁ%\\ §
1{SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [NIIEIrvIN 4;)5' Ol aolan &) [ErersErarn RN O A [ CIONES
;Hay presencia de plagas rr:juert[as? - ST INIEE ORI [ 23] &9 a3 a0 AN N a2 e
Hay sefales de presencia de plagas (dafos, FIN : .
ngalteyriafe?al Irléid'zs)?I = dP s ld( ﬁof N 'M M JJ ‘d 93@ !\’) i‘J p p i N A ” M N N 1\7 ) ‘C”M
é unto final de regoleccion de residuocs sélidos .
gstépubicado,lejos de! almacenamiento de ’ M N '(0 ‘U iD . vAJ {[J 7\) lk) (J M M M/\? N M~ M MU e ‘\)
viveres? : -
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas s

e realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada faboral, registre fa fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ) . . :

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . .

COCINAY COMEDOR ESCOLAR. XXX X x ] IX X el 3 3l > X< Xbe

RECOLECGION DE BASURAS POR PARTE DE LA ! L . -,

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x }Q X K xax >Q e Dadbadbalras X M x|s<pe < <

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que -

o) Ea Vi o e ot O v v I 5 P P I
EVACUACION DEL ACEITE USADO Y| <[ =% <[> X | < R e L D< | X s [5e i

Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .

carro recolector de basuras. L M . mi J v S D
RESPONSABLE &

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




. A POTENCIA DE LA w-ru u'n—\uvh-v uvuruu\':uv Do Gaar i W ey D e e Umd”m”“hl };:v'y: ﬁ E@E@S
B¢ Viba SEDES MODALIDAD - RPS iy < [E |
. S . . ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
[Nombre del municipio: Loaes . [Nombre de Ja Sede: Zl Mirado
Nombre Responsable del diligenciamiento: Yoan meAffo _ [Mestario: e e embore, 075
. . S REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba Una X en cada casilla cuando realice procesos de fimpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes (112131415067 8]0 10[#[12[1[1e]15] 6] 18[19]20]21[22]23]24]25[26[27]28]29{30[31] osserun-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) '><- — = CIONES
PISOS TSAX X 8 XIXIX[ IX XIX W X S| XX ]
CAMPANAS 2K DE e[ vl X Xl 1> X X i XK X > > XX
PAREDES N I I e X< ¢ XX XX RS 1 x>
VENTANAS e X 1 [ XXl X > 3 X I 2S5l 2l v o X3¢
PUERTAS > e 15 15 X< | X < >< S S L | Yl el e .>C)<
MESONES e | XX XX 1< >l v X > x| >l >l X XX
LAVAPLATOS e ISl XX P <! S XAxa e < S XX X
CUCHILLOS S <> > X=X e X o] S - XXX 21X
CUGHARONES S X o 13C ]I el x> 2 3l el 5l > XIS
JARRAS LS I 1 >ixise] 12X ARARE RSP Bt hd e K
BANDEJAS < D IS s | Ml >< el X el S s X< | % Wine X
RECIPIENTES PLASTICOS >ive X X < > < x| X X I Il v XU A
OLLAS > ST I XXl 1 <X v 15[¥e] > sawe XX
TABLAS DE PICADO __ X PRSI x> P S XNe I 2| ¢l X A ¢ XIS
ESTUFAS : S XXX N e | XD > SCIxcl el > XX DIt ¥ XK ety
LICUADORAS M XA XN e CIeiXiX] 1> x| Xlsc| ¥l el Sl X
HORNOS St XXM e > [T X X XX e i 3] XN sind. el X
REFRIGERADOR s | XSS x| X e el x Dl 11 > %1
CONGELADOR e 1 3 e de D>l 1x N Nl el = Mol ¥ sl X )
GRAMERK P APE AN SIS e e[l S = > e X
TERMOMETRO, X <ol ] sl e s sy X1 | XX | < XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA | X | /| XX 3<><C AR ol e KL ol o e
ESTANTERIAS D 12X 2| XK S VS = X e KX vl KX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e ] SIS PR Rl Lol se N [ X
TECHOS WX s> DX X[l > IR XX pAR AR AR 7"7§
CANECAS PARA RESIDUOS S XTI [ X > S X1 <[> X Xl 5] X = 1<
) v . AREA DEL COMEDOR . . . : OBSERVA-
MESAS R XD KX IX X XX T [XINT XX X -__CIONES
SILLAS sl s | XK > XXX x X1 N x| XXX ardrdrdid he 1€
VENTANAS > <l e X< < X X e | X e s> Isel s < [
AREDES d b e bYd B S | XX < S X S| X X sl i X v
SOS S 2CI | el ™| RS = e | XX e e e | SCine [ >l s < xe
ECHOS X |3 2K o< e 3 Yl Xl e b XlXhe| Xi < 1>
VASOS > x| XN ] > < de x Xlvalselde v XX ive S 1¢
PLATOS SCINL | 2K < X x Xl lxele Ie Yelxclx il > Xl
CUBIERTOS X< XN < Rl I Xl xise SC
BANDEJAS JZ= LISE] % XX X3 X AR 2 XL 1% P X I
POCILLOS X X ] M X P Ml e b e KX | x> [X
: . ! . ’ AREA ELEMENTOS DE ASEO : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . . ‘ o X .
ELEMENTOS DE ASEO _ s Pod bad i P HKixix| [X KX IXIXK MR | XX XX CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ el 17X I I SO | | X< 1 e I S
TRAPERO Sl X s[> <><]x %< SN XX XS Ri% X
ESCOBA < xe I i S I x IR XD X N X e XD
RECOGEDOR XIRIX K o S [ X 1% KR [E SEE[ X DE e
GUANTES X< <<l < N [ X[ x Xl XX X lvels< < =X
1 . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccitn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice e! método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccion de'alimentos-frutas X2 XISl 1< Y | XX I XXX >~
Desinfeccion de huevos XIS [SEE ™ X < =< XXX X <[ X0 > e
Desinfeccion de empagues X X X[ X<l X Tve > Xl o S e P < [l XIve = ar+
. ' : . VERIFICACION DE AGUA POTABLE B ta OBSERVA-
Escriba una (C) enla casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . :
OLOR cliciclciC [Sf)]4 C CliCIClo I CiclclICle [T
COLOR . Clelelc]c LeArArg c clelclc e ClclelC|o £l
SABOR Clcllic ] clCle [ Clclc 1GIC [ (A A cle.
TURBIEDAD iciclielC Clclc . cICICICIC C T cc
: v ’ CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
TATA A\
ILUSTRACION Ceagp ~—im IREY
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA'Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA e OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIESIIVINIEEAR ol i [S) [ rerEean 1= TN A g 7 CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? SIFEIINIEG CIFIre [<] I I MU~ NS A A2
Hay senales de presencia de plagas (darios, - YN ¢ R
g\Ealteyriafegal ;’léid‘:!s)?l dp ° ld( e N m t\) (J f“) pw !\I) iJ U p y N A M MM N I\J ‘c’l\g )
¢El punto final de recaleccion de resiguos sélidos : :
éstépubicado_lejos del almacenamiento de ’ é\} f\) '(O ‘O [D . ""J 3\) Y‘) }I\) Q M ¥ MI\? N M~ M MA._) ~ ’\J
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas s
logistico.

e realiza al iniclo de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

|Escriba una X cada vez que se realice Ia evacuacién de residuos al interior de la cocina.y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que 1a empresa encargada de recoger los *

residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. OC?ISOEI\IREVSA
Cooniny coneponsstoan s o | X x| X XM Xsdx| X X s xIxbx X x| XD

Enpacsao pERSouEGARSRDR o | x| <3< X[ % s X 54513 ¢ x| el M e

:::S%SSECCION DE RECICLAJE (En ¢aso que X >< )C )C )C. . e )C )C >C 7< >< 7< 7< 7< )C ><: )C )C < >C’)C ‘
EVACUACION DEL ACEITE USADO 3|l <X x| IR < X} 15w K D<o |5e >~

:;c:rcouc::;laeg; ;e;:lg:::ﬁ::s .Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M . Mi J v . $ D
RESPONS.ABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




y ", POTENCIADELA U S i b BATAG U O B ii i i um“mmw );:-.y“ 4y E@H@@I
€€ Viba - SEDES MODALIDAD - RPS i B
. B ) - . [T UTNP25-PSB-RPS-001 | Adctualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . _Loes . ] ’ [Normbre de la Sede: . @d—&,co—a/‘r\ )
Nombre Responsable del diligenciamiento: | Sand hee JANERLY) ] [MestAzio: [SpeRembore LO5
R " . . REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION —
" Escriba una X en cada casilla cuandg realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . 17234561718 ]9110[n |12|13|14|15|1s|17\18|19120|21|22|23|24!25|26|27|23129|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M.P ’ i . CIONES
PISOS TSAX X I B HKIXIXT 1X XXX D 1 < <X <1
CAMPANAS K e KXl 1< X x> XX XX X12>C
PAREDES S IXE e I X1 X S K | > X ><>\3<_YX X)C
VENTANAS A I |2 e X XU > >3] > XX ><_'><'xs<>€ X3¢
PUERTAS S 1< Ine = X >l vd 1< S L L S X el I AR -
MESONES e XX SR Xl <[ <l X3 XU X 3>l X X1
LAVAPLATOS v [l S X X X o > I ] XN < P S X el YK
CUCHILLOS D> X XA Xl e XK > >l - >[I X
CUCHARONES PAEAEvare I < x| X I W x| 3L XL
JARRAS : < el D Salxlsa] 12X NAEAESESES 2| X KD
BANDEJAS S e M e Xyl 13€ Sl X > > s X X Xhe XIC
RECIPIENTES PLASTICOS Kl X X < seDE] 1< >0 X e Xl sl XU X
OLLAS > DEIXPL e XDl (X <[ X[ >l 1331 X s XX
TABLAS DE PICADO . S PRI XN el X el Xhe e <l sl XK sd prd)e
ESTUFAS : s XX I e | <> > SClnel & > ¢ 22 st 3 XA *s<:'><:
LICUADORAS e DI e " e IXIX[ < IxDe eyl il el el Sl X
HORNOS > [ XI5 e e [ X Xl 1 XX 15t e I YA R e[ X
REFRIGERADOR S 12X KK X | XX X X1 >C><_7 X:y I X 3.
CONGELADOR e T ] < Se il 1< XXl el < S el e X%
GRAMERA X x| he 15t 3] 13 Ko 13 el Y | <] > e x| x
TERMOMETRO . X o > > <] e [l Ihe INAREAL XX | XU | X XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XX X < < 1 <] X > wlSe | Xixlx Kl XX
ESTANTERIAS S 12X DX b NS IE x XK 1IX I |NE KX et X X ¥
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e |G XXX a4 < i X ’?c . Y|l eS¢ [ X
TECHOS - > X sl X XY I TR XU XKL =X x> 1 X
CANECAS PARA RESIDUOS =X XX x| LI X[ <ix | <SR YXlsclse |1 X Sl Pl
i o . AREA DEL COMEDOR . . R ,| OBSERVA-
MESAS AR e i IX XX XN XN XX XD - _CIONES
SILLAS e | 2 | XK > XXX < | 2 st XX A dRrdES e (X
VENTANAS e I X >ixXbel X e | ¥ x| < ae s e e 1D <>
AREDES SCIdC| x| o | XXX < e X xeixx Xl i X v
SOS S| < > 1™ > 1< x e | e e S| I | 5] e il
AECHOS Xl ] > XK I 2< SelXlseixe e Ml Xy | X% Paid
VASOS I ] XN I he X Xlsal e b XXl < S (€
PLATOS SN 1 2K < Xl X Xalselse I xlixcxlx a2
CUBIERTOS KX [ Xhebel 1 Kixe e s XXl x> > DL
BANDEJAS NP AR P e A S e e I s L [P i,
POCILLOS X e K LI X X /N el 52 N WX DX X
: . ‘ AREA ELEMENTOS DE ASEQ ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * ' . . % .
ELEMENTOS DE ASEO _ 5 3 [ | > LIxix| X SN[ | ¢ i e selxelse i, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ Sl |7~ 1< S X R S| XI X AX D 13| Yol X e
TRAPERO . Sl Bl X[ Db el =4 lnel e el ZIeNe e NEAYA
ESCOBA 1 [ e I b Ak b < RAEREAPE S X M| | X X b
RECOGEDOR XX R [ o X X[} X2 X% SEYTXE D K
GUANTES R X<l < MIESSANES XDl X lx x| P [ <
. . ' LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA:
Escriba Una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utitice el metodo de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de aceidn.
Desinfeccién de'alimentos-frutas XIZIX[ <X X Wi < S | XX 3] XN < <
Desinfeccion de huevos X[ ™e < |5 < Padrdrd FR <X X
Desinfecclén de empaques ] x| > XX < )X v > XIS P . XK XD 7
. 4 . . VERIFICACION DE AGUA POTABLE i . OBSERVA-
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabory sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cuimple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . °
OLOR [dir<ildifa’d CICIC C CICIClo I CicicliCle CiC
COLOR . . clelelc]a EEErAra & clelclc e cClcClelClo £1c
SABOR . - [Clelclc |l clCic C Clcic 16ic [ FA [y clc.
TURBIEDAD : iclciclC clclc < cICICTCIC I C > aco
L L ) CONTROL DE PLAGAS P
' TIPO DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
: . RATA - (]
ILUSTRACION - Cama ~@e ) - ?75 <
. * uﬂo: g %}Q g .
'SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: ! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ! OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [NEKIVINITIR ol A [ oI | fa Ay PR RNV AD " 7 CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? SIS INI S IIre) [ L3 A | [as M N ol d Ma2
Hay senales de presencia de plagas (danos, - YR i g
rr‘ngtgriafe?_al ruidos)? 5 i( Ol.d N M N IJ G\J 9‘3“ ™ P PPN 8] M I\)M N i{nJ ‘{’N;
$Elpunto final de recoleccion de residuos sdlidos
esta ubicado lejos del almacenamiento de é\) o VO \O io . Q 0\} Y‘) LQ y M M M,\? N #JM M A.) ~ '\)
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante ia jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllia de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. : . : .
R . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos a! interior de fa cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  ° CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA “ B . ’
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X XX XXX Xisex] X W X< X >t X X X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA : N .. . A
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA I X[ RIX Woad s R 245 ¢ Fix X Wi N s
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . b
{aplique) 7<-><)C )CX XXX >C 7<>C7<7<7< XK)CX)C‘ ;)C
EVACUACION DELACEITE USADO [ [ <X << X ><| ¥ 7=l K KX e |5e Jall P2
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el
carro recolector de basuras. _ L M . Ml J v . $ D
RESPONSABLE . .
FORMATO ELABORADé POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/202;.




y A POTENCIADELA 1 Dt K N e a0 wumu\.:.uvi' O Cmiem U e e MU umnam:ntal y"y; H E@E@SI
EC viba . SEDES MODALIDAD - RPS - G 2 panes|
. o L o ‘UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: _Loies . 'y [Nombre de JaSede: ‘ Chien.gde
Nombre Responsable de! diligenciamiento: . Uy (Jgasyu d . [Mesiaio: [P PRembore LOZ5
. - . . 7. REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en a tabla ,
Dias delmes . F1T2T3]4[s5]6]7 8109710l (1211314 ] 1516 17 ] 18] 191 20| 21[22 23] 24 25[26[27]28]29]30{31] oBSERvA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP - - CIONES
PISOS TS 2X X IS XKIXIXT 1IX pardYdr< [ did X
CAMPANAS X Tselnel XXXl 1> XX > X X X[ X1
PAREDES e 1> XX | x X X XX P Y X
VENTANAS N A x| Xix< < > < X< 2] sl me ] vl > X5
PUERTAS > > 1> x>l [>< S X [ > X el e 1 XX -
MESONES e [ AN ISR XX >4 | X G wed > XX >4 el el >l XX
[AVAPLATOS < ISl XX el < S| XA < < Sl ] e YA
CUCHILLOS > [<od XX IR X i X K>l > x| - S| XX XX
CUCHARONES < X 3¢ iyl | XL X <] ¥l el X >l S
JARRAS . < X It >l s P XX x| XK 2 o X K>
BANDEJAS < e e ¢ lseher >< <X <l > s M| X Wi XBC
RECIPIENTES PLASTICOS X X IX < el > > X ™ 22Nl s XU XX
OLLAS X DI Il 1 <Xl > e 135 5 sasd] XN
TABLAS DE PICADO __ > PRI N A x SIS e e sl X »a ¢ XN
ESTUFAS - S IX X I I e | XX ive > Sl el > X 2|5l X X Yoly.2
LICUADORAS e [ X e “ el XX X i i i el Sclxe] el el X
HORNOS > | SIS e D [T X 1< XX b el ] S XN I | X
REFRIGERADOR ~e | DX K|S X XX X LI L] x| < )(:y I ¢ i
CONGELADOR poed X< > DL e < >C>C>C?C75 S X el X1
GRAMERA XK x>l x e 15| X D K Xl S ] > v x|
TERMOMETRO RS>t xBTS I I 1K e X< X [ X<
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA W[ X < > | D<) > Lelde I X e e KL 5| sl >e X<
ESTANTERIAS D [ 2Dl > e I X Kl XK X vl X< Kl
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ DC] XD RAFENS < X < ’?c X Y |sel e sC N [ X
TECHOS - S [ X P Xl X IR IL| T X[Eie x> XX
CANECAS PARA RESIDUOS AP A > [ 1 X ><Ix <X SEinelSelsc| < =X
) to . AREA DEL. COMEDOR R . , .| OBSERVA-
MESAS A S Ll X XK XX BEIXI T XX XL - CIONES
SILLAS e | Xt | XK > X< < > Ml el X[ PacdrdbdES he 1%
[VENTANAS Selx<e X X I xDe] IX s | ¥ 3 <ne s el e |5 X 2 [
#BAREDES AR APEaiYdiY eI X 1< el X< e Xl | XKXC X N
SOS x| eI s = e | 28 e i Sl YCive 13| o < 1>
ECHOS X || x> X< I < el el X Xxiye PN
VASOS > 5 | XN ] 3 < v X Xlanalwelxe e XXl ix b
PLATOS Sclse DX ] "l LI v x Xl el I Yelxhelse i Ay
CUBIERTOS XKD Xhxebe| 13X K balx el - Xl lxi> > D
BANDEJAS JZS] L K < X ¥ Xl | - s L [ DT X I
POCILLOS PARE RS - [ XX N Ml e e e XX x> > | X
: . ) . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ) OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . N . - .
ELEMENTOS DE ASEO I Kiddx| X S x I SR 5| s Ise e ]. CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO S I |7~ 122 S e S XX X PR dX el selxe ¥
TRAPERO Sel X el i i | 2~ =< ST M| XXX X eleise ¥ >
ESCOBA e ] | X SCIDEIX P ARSI S X N X X e X e
RECOGEDOR X XK e KX < Pl A ES VS Myl X2 e Vo
GUANTES X< <[>l > e [ X< X X el 222X Sl X 3 >~
! . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de Inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.
Desinfeccidn de'alimentos-frutas XXX 271X ] S < KISy [DEPK ] X3 jxX o<
Desinfeccion de huevos XX e XD 15 > IR R R S A < <
Desinfeccion de empaques - K< > X > X Tve > X} o S o X X <13
. . T . VERIFICACION DE AGUA POTABLE B . . OBSERVA
Escriba una (C) en la casilla en caso que e ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cummple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . .
OLOR Clclicicic CICIC [ CICIClo I CiciclCle CiC
COLOR : : clelelc]c ClC e c clelclic e clclell|o £1C
SABOR . <lelClcle cl&le C Clc lc |1 Gie clc(clC i cic
TURBIEDAD : lalcielC clclc < cICIClC]C [l e[~ cc
) CONTROL DE PLAGAS )
TIPO DE PLAGA ’ Roedores . Cucarachas
L)
ILUSTRACION ' - Camm~—@e - - WK
., ‘ RATON
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S! LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [NIEIVITYATIR ol A &) ey e rsnre w2 . CIONES
1 Hay presencia de plagas muertas? RIFEIRINIL ST 3 I EIEIN O~ N MAZ
Hay senales de presencia de plagas (dafios, - 3 : g . :
,f(-.azgriafe?l,midosm? piagas {dafios, 1 3| K| M| M | I Pl |0l | POV IXIEEININIIN) A po
¢Elpunto final de recoleccion de resiguos solidos <
fa'sté ubicado lejos del almacenamiento de (}\) f\) 1) ‘,O fo . \'}‘} QJ y‘) b\) “ -‘\} M MN N M M M /\) w N
viveres? :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
£l control de plagas se realiza al Inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante 1a jornada laboral, registre [a fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ’ . . : .
i VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la-cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA.
residuas no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 3 . ’
COCGINAY COMEDOR ESCOLAR | XXX XXX N sl X pd M X<l X3 Xl <t Xhe
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ; . L . x s
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA | X XiR]X Ksd | = b adhadns K| | ¥ <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que g ’
apicue) o ok o O v v v o a5 s P P T I
EVACUACION DEL ACEITE USADO 3| < XX = rAIRS <171 el K KX e |5 =~
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. ] L M N Ml J v St D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512026,




I
. A POTENCIA DELA - u;—u‘.uﬂ"u—v s‘uﬂn?uw D Dew i M e B MW Umndmn“m };",Y; E@@S;
r ¢ Viba SEDES MODALIDAD - RPS ° | i B PECIiES)
| . R o . | UTNP25-PSB-RPS-001 [ Actualizacitn 13/05/2025
Nombre del municipio: . _Loies | : [Nombre de fa Sede: . .| LoS C'M’L" O
Nombre Responsable de! diligenciamiento: . Ao are & 4 ] Mesiaio: (o PHeanlore (045
. . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla )
Diasdelmes . [1T2[3[4]s5]617[8[8 0]t [12]13] 1411516 17| 18| 19120 | 21 [22]23]24[25]26[27]28]29[30{31] obsErva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP j i CIONES
PISGS TS X B XIX|XT X XX I 1 X XX XX X
CAMPANAS XX 5 | ¢! XXl 1 RO YdEYa e XX X X X<
PAREDES < IS XX Y T X X X XX X X<
VENTANAS e [ I I D XXl 1X Sl S > XX 25 vl el S e 1 X3
PUERTAS ~ > |S¢ Sl X > 122 SN XX Sl el < 1 XX
MESONES e | X X ST I X< 1< e XIS X <) el >l db. e
LAVAPLATOS > [ S XX Xl X 15<] XA x P ] Sa ] e I
CUCHILLOS SE <o > XXX e X >l >l X X S T X X
CUCHARONES > Xl 5C el I Y el < X 31 5 4
JARRAS . D2 b ) b b AN 4 X XK x| X X eI )C)C
BANDEJAS < e |3 e > | >< X X > s X< | X Ml X
RECIPIENTES PLASTICOS Kb DX X < | S < > X0 a1 Xl s Xl XX
OLLAS S DI IS XX >e | e Xl SN <] XN
TABLAS DE PICADO > PR P IX I e3> < selxc e s e Xl > ¢ jraive
ESTUFAS : > XX I e [ XD > SClsci sl > X A ddis I
LICUADORAS e I e b "I I XXX X e | vl Kl el seixe <
HORNOS > | XXX e e KX X XX 152l Xl Xl s X
REFRIGERADOR g | D] KIS X 1> X e X3l X DLl |91 e XX
CONGELADOR e [ DI < < e D | < X Xl x> S x| X sl e Xl
GRAMERA XK > 1 X D Kix 1 Xl > I | X<l > ne x|
TERMOMETRO AN E DS e I [ el i X3 | X | < XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA {3 | X[ X[ 3> o e I I elde| el KL I ) e X<
ESTANTERIAS N |2} XK e D [HC X I X X vt X XKix
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ 2T LX) P PRI X Ll i e ¢ N [ X
TECHOS __ - )X x> X Xein< x SRR XXl <> X | X
CANECAS PARA RESIDUOS e [ [ < > S 2 %K. |- << AN Xixelselse| X P~ 1<
' v ! AREA DEL COMEDOR R . , . ] OBSERVA-
MESAS XK I X KXl X XX XX XD XX X - CIONES
SILLAS e | XX [ XK > XXX < X 3l el X[ avdydEdEs he (€
VENTANAS S | XX | Xl X <X 3 se | 3 e ><lve se™ sl e e (X |
DAREDES | aIscl s S | XX pS X | X x| e Xscinei X% 5 |5

SOS D 28I 3 I > | X< = e 1 S e De SN | D] e S e

ECHOS K> | > i< XKL < el M| X [ Xl Py
VASOS I | L] X< x Xivaise e e XX [ 15> < |
PLATOS Sl P 2] < >3 x Xlaselse Ise >elxxlx]x araR
CUBIERTOS > Xl D Xl el - Xl x> < [>T
BANDEJAS 7] ) 0 X P A > SEEL e e | - X e < XX,

POCILLOS T 31K LIS S 12N SC e e 3 X< <X X<

: . . AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . N R 4 .
ELEMENTOS DEASEQ A S| 3 [P < Kidax| X KIX|X|XK MR X[ Xl . CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEOQ el I~ 12X SEIE P 5 S| XX P X3 Sl Ko
TRAPERO . Sel>ineldc > o b Vet =< sl | X% XNl X b
ESCOBA - s Il ive S DE pa KRDC X N | X e 1% b
RECOGEDOR XKl IXPpel X XTI Sl X1 e < ‘.
GUANTES X[ < ><fvel < e 12X X Xl XX b b > =D&

: R ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién,

Desinfeccion de-alimentos-frutas XK XX 2<13< XXl 1< X XX XN X b
Desinfeccion de huevos XX [ ™ x 1< = XX IR e M
Desinfecclén de empagues . X A X X P > X< S 3 | 2| S| XX D =

. : ) VERIFICACION DE AGUA POTABLE B R . OBSERVA.
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANQLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casllla (NC) No Cumnple y en las observaciones especifique la no conformidad. |, . . ’
OLOR [dsirdiA’« CICC C CICIClo I CiciciCle CiC
COLOR ; : clelalcic CTcle < cleiclc e cClclelCic Fars
SABOR . IClelcicle clc|C C Clclc 1Sle ([ Ao cle
TURBIEDAD . [FIXS =[] cleic [ cJCICCAC C [ JdCi- gc

6 o - 1 ) CONTROL. DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA : Roedores . Cucarachas
. ) . . RATA . . i '\fﬁ \ ff
| JLUSTRACION | . C%ﬁ ~—@E . i %ﬁ? P
SE DILIGENC!IA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) ) OBSERVA-
sHay presencia de plagas vivas? [SIEIVIIVATEA D ol il [ [T 2T TN a9 Fod CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? RN I X BIREIEN M NI/ M A2
;Hay senales de presencia de plagas (dafos, - 3 1 i .
Fgltgriare%al lnéld%s)?l dp s id( - NIR t\) M| Pl R PO VIN N[NNI Ko
¢ El punto final de regoleccién de residuos solides .
:slépubicado,lejos del almacenamientode f\) ?\5) yO iD . """) 0\) V" }x\J ﬁ) N ¥ M,\j N M~ M MU © ‘\)
viveres? : - 1.
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA ! . )
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En}caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
tlogistico. ) : 4 : .
. . . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residu{:s al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por |a sede para el almacenamiento de estos residuos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 3 B . .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR AXI XX Xix Xlsaxg X pd M X< X e el < X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA d ' L . x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA XX % )Q X ¥ s x x bbb ) K| el < s
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que ) Kl
{eplique) ¢ i 7<-><>Q xX[© =X PQ )<7<7<7<7< X)CXX}C 7‘;)5 -
EVACUACION DEL ACEITE USADO X2l X% NSRS ><| X<y K D< < |32 v
Frecuencia de recoleccidn: Marca una X en el dia de la semana que pasa el ) .
carro recolector de basuras. auer L M. mi J v . St D
RESPONSABLE . i
FORMATO EU‘(\BORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025,

El
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) A POTENGIA DELA U N3 N e ATAD A S T e M e hes MU umu‘mp“m \f‘-'y“ LB E@E.@Sl
B vipa . SEDES MODALIDAD - RPS B R
. . o . - ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . _Lowses . ' [Nombre e JarSeds: . "_Z’/h‘afrel.af’? , ;
Nombre Responsable del diligenciamiento: Y lopexs _ [Mesiiio: * [e—p R eanlore L0
. - . . REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ]
Escriba una X en cada casila cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casilla {Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y iempos de exposicion en la tabla .
Diasdeimes .~ [1]2]3]4]5]6]71[8]9]10]1 |12|13|14|15|1s|17|18|19|20|21|22|23|24!zsllzs|27|za|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ’ L CIONES
PISOS TS XIS XIX[XI _1X XXX x XX XX 2
CAMPANAS 21X [ [~ XA Xl 1 N ERYd N XN X <)< X1
PAREDES M e XN [ Hinel >l 1 K| X XX N e X 1 x>
VENTANAS e [ 1 Ine X XSl 12X AR EE RS 251 5] we] Sl HC X153
PUERTAS i< e Il AR LY SE D S A vl S 1 XX
MESONES e | XX [l IXx| X < X el ] X< > Xl >l > by
LAVAPLATOS e [ >l X3¢ Xl X< X < X | e I
CUCHILLOS ~E > XX I XX Ix XL X ol >l S x| <
CUCHARONES XX [ e 13C Il 1 2] I XN >l < S
JARRAS LSS [ 2w I >l s X pardbEdSpd X > el X K¢
BANDEJAS o< D DI [>e > > >< el X Xl > s MINE ] xl Wine XISC
RECIPIENTES PLASTICOS e X I 1 < > < > X Xl 15 225l e XA XX
OLLAS S D XIS e XXl 1< S X ]3¢ )] 13SC] X sand] X
TABLAS DE PICADO __ X PP X e P SIS XN 1o 2] | XK A K I
ESTUFAS . Se XXX e > Sl sl > X el sl XX DE
LICUADORAS e 1C XS e C x| XX < 2 Iyl Xl xl selxr el <
HORNOS > KX De D I X 1< X< >l Xl x| XI5y el X
REFRIGERADOR e | XX 2[5 xe [xix] X e el X Dlne |21 > Xl
CONGELADOR e I X X de DIt i Xlsc X< e X el X
GRAMERA X1 b 15[ ] 13 XK | 5]l X 1 X< > e XX
TERMOMETRO XTI << s e S s e | Ise I 21 | s | € XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA AECEdRERE S [l 1> e el b P P K X
ESTANTERIAS 12X D> b DY xX I I | IK XL [ve| X XKl
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ rarardIlE= EPX 1 VKl sC Y 1 X
TECHOS . S [ X sl X XX IX T RPE X< X[ Xl <% < 1K
CANECAS PARA RESIDUOS PALANAESE S S [ S - S [ S35 | % Y sclbe |51 X =X
' T , AREA DEL COMEDOR R : . .| OBSERVA-
MESAS K S < KXl 1> XXX e PEX I XX X - CIONES
SILLAS se | XX | XK > XXX < X | 3 sl XXX SN IX X he | 2€
VENTANAS Seld<ixe | >l < > X< > S | X | X e s bae | 5 D > | ¥
REDES DI XL S | XX < XX x<x XSt XL X 15
gsos > | X e i™ e > AP ) S| XIhe |5l 3 < lve
YECHOS XX x| KK b >< el el e el v | xise < I3
VASOS A 1 XN | ] x> e x )c,\c.sc>¢>c XX~ (e < < [
PLATOS Sae LD Xe] 1 I Se x< Xl el e Seisclwelyeix ar
CUBIERTOS XD X X KheDelx e XXl XS > X
BANDEJAS 7S S ¥ S XX *% KL P | X [ETL e X X I
POCILLOS K K ] I - XXX N wlse be P e K| X[l x> |x
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ ! OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . N . ° .
ELEMENTOS DE ASEO , Sl 3 ISP xax| X X x I s |5 lselse Y| CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO e s |7~ 7} SEE P T S [ X< X elxe X b
TRAPERO - e[ X el <belX] X 3] X1 X el B
ESCOBA 'X)C%j?c){ SC I EI x KK LI X—>C>675>C R
RECOGEDOR 2% X o XIXPL] X PP FA b X XX e ad
GUANTES Xl X vl < A E4 X X el XX el < =<
. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
|Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién,
Desinfeccion de'alimentos-frutas K[ X > < MYl i XX H XXX 25
Desinfeccidn de hueves XIS N < < < A KR < XXX P
Desinfeccién de empagues ' > x| X e [se > XIS S g X< 2] < b4
. ' ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE i Tt . OBSERVA:
Escriba una {C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique 1a no conformidad. . . . .
OLOR CICIcCICiKC CICIC C CICIC e I CICICICle CiC
COLOR . : clelelcla ClCie [ celelicls e ClcClell o £1c
SABOR .- 1Clelllicle clClc C Clelc 1Sle (S A [y cle
TURBIEDAD - [SIXSRIArA[ Clcic [ JCIC|CIC [l [EE& 1= gc
C - ) CONTROL DE PLAGAS ’
) TIPO DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
. TATA 1)
JLUSTRACION - Campn G ) C 7'73-]{ <
. " nAYON ‘ ;ﬁh\ E
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ! OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? IRV f;):f} [SIINIFS [SS) e PTR OINMIAS [ CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? SIIIRINIG O RIre 3 FEIRTIFSILEIIN Mo NlolsJ Aa2
¢ Hay sefales de presencia de plagas (dafios, - FIN N y . :
Egt.eyry_ealwﬁ plages (danos, 1 M| R[N[M ]9 Pl || | LlElv|v|y IIES NN R
¢ El punto final de recoleccion de residuos solidos '
(ésté ubicado Jejos del almacenamiento de R H®) YO i\) . *"’*-) N y‘) j\) !J M M ‘UI\? N M~ d\} Mf\.) & ’\) N
viveres? :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
£ control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante Ia jornada laboral, registre Ia fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico, ) : : .
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA P ; . ;
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX selx| X M Xxlx X3t X X X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L - - L
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x )Q X | X >< prapah )y Xl el Y
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
|aplique) 7<-><)C )CX KXX >C 7<><7<7<7< Xx%x)c’ 76;)6
EVACUACION DEL ACEITE USADO i< | <X << R ><| X 7=yl K < | <X s 52 ~ £
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. ] L m, Wl J v D S D
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 131052025,




e \ ,m . A POTENCIA DE LA -u u.a-u‘-l'-v u—ur\n?uv e i M Sy MW umadm“‘m :‘,Y; E@E@S{
’@y B¢ Viba - SEDES MODALIDAD - RPS e R i
. . ey S UTNP25-PSB-RPS-001 \ Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . _Loaes . ' [Nombre de JaSede; LCJ ores 'U\é// <
Nombre Responsable del diligenciamiento: . IS5 Y ca roryilg i Mesiaio: [ Speneambre, (045
. - . -+ REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION :
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casiila (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades v tiempos de exposicion en ia tabla .
Dias del mes [1]2[38[4]5[6]7[8]9[10]1 |12|13|14|15|15|17|1a|19|20|21322|23|24!25|25|27|28|29130|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP '. . = < CIONES
PISOS IREANdYard XXX X XX N 1 XXX X i
CAMPANAS K< [ v XI Xl 13 XX e XXX <X X1>C
PAREDES < IS¢ XX e X I ™= 1 x X >l XX X W e XX x>
VENTANAS e 1[5 5 I XIXI>] X <] 3] XX | X vl me] | X
PUERTAS o e e I IS¢ XX >l |2< XM I S X el i 160X -
MESONES e | XX Xt > 1< X 3| 3 X > X 3l ol i XX
LAVAPLATOS e 1] Sl X )¢ Xl X5 K XX P Xl saxcl xlx I
CUCHILLOS > [ ><1.<) 3> < xf X x >C>C><‘><>< : X x| XX XK‘
CUCHARONES S| s 13 x| < Y| XX XK veig| xl s &<
JARRAS . 2l DE x> P || K| i XX ><>C>C>(3( KX’
BANDEJAS < b 3 Ise Sl ae o >< eI el S s Xl ¥l l»e X<
RECIPIENTES PLASTICOS e DI X < e 1< XX X ine 2RI S X XX
OLLAS > DAL e XX < >l ]G] <) W 133 < sa s XN
TABLAS DE PICADO . XX PCIX X > x> x XXX I <l ve| K »d & e
ESTUFAS " > XXX > e | 2< e > SNl el > X 2 vl X X M
LICUADORAS e P I "I [ XX > < e vl Sl vl xeixe e
HORNOS > | KIS e e [ X 1% XX 5> x| Xl e Ing ~| X
REFRIGERADOR s 1< S x I X <X )< e [ ¥4 5 =<
CONGELADOR s | DI e s DX Yl e < W o Xl el X [0
GRAMERA XNl e 15| XC D K | X el S 2] > v X1
TERMOMETRO AP > 1Sl e I 1 Xe 5 21X | | XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA [ [ 2C[ X[ 3> > 1< > | > wlx | Xlx|x KL x| il e Ay
ESTANTERIAS DC [ 2SI > e 11Xl 1% Ll ele XXX e 2|
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ 2T XIS Ay e R MKl N [ XX
TECHOS | X s> DX X< x IR PXIX S X)C%,XX XX
CANECAS PARA RESIDUOS A= S [ > - S X Y selse]se| < Sadl Vet
) . . AREA DEL COMEDOR . : . + OBSERVA-
MESAS KA K X XX XN TEIXI [ XX X< »_CIONES
SILLAS e | 2w | XK > XX < X | e el 2 P ardrdie he 1K
[VENTANAS sels<x e[ X< > X< X, s | X el < s~ Ine | e e C = 1Y
I PAREDES SEIX XIS »e S | XX S e[ X >l =i Xl X3 < e
SOS A A P e PPy = e | Xl S YEINE | D] 3 C I
ECHOS Xlxc |l o< Ve < Mlxl el Y| Xixe | x| < 1N
VASOS D5 | XN s X< v x Xlvalede s XX~ 13€ 1< % [
PLATOS e p 1 XA x| - DI e x Xlwlxe ».* YelxcIx i X%
CUBIERTOS XK X< XN P Xlre > he 3e x> > X
BANDEJAS 12T <[ ZX o v Y e T e |- | e L= P X I,
POCILLOS EARZ RS XX > s |z e e be XX [>xI>< * X
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEOQ ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . . oo . 1 .
ELEMENTOS DE ASEO A S Dl | I ¥iIXdx| X S| I e |5 | xelse il CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO S I 1A 12X LI IX%: ST X< X e lse] xelx ¥ b
TRAPERO : Sel>X s> ] Vs = e > X ><3<,s<;>c$¢ .>'C.>d
ESCOBA I3 P s X SC 1< p AR X M1 X e X
RECOGEDOR XTI o AR X2 XX S E e Tie
GUANTES Xl X< =< M | 2K X X el S X|veix < =<
: . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccién de'alimentos-frutas X AKX 21X X Y < Sy [ XX M XXX <
Desinfeccion de huevos XIS ™ PR XX PE XXl 5 01 X <
Desinfeccion de empaques I XXX Pl > XK > o< XXX =
. ' - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " I . OBSERVA-
|Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros {sin olor, sin sabor y sin ¢olor o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curmple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . 3
OLOR CICTICICKC CICIC < CICClo I CTCicICle Clic
COLOR - - Clclelclc ArArS c cloicle e ClclelCic £lc
SABOR . IClelcicl clCic C Clc e 1Cle Clc( il i cle,
TURBIEDAD . Tlclclcic ciclc C cICICICIC LT T< (s
- : . i CONTROL DE PLAGAS P
TIPO DE PLAGA . Roedores . Cucarachas
: . RATA )
JLUSTRACION . . , . o W%}‘{
| . Camn ~@ie- Wk 3 |
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S! LA RESPUESTA ES NEGATIVA i OBSERVA-
3 Hay presencia de plagas vivas? [NIIVIVITEER Mot il [ A 0] V| fo [ RN OV A A 7 CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? ST ININ p g2 A9 [ 23] &dlad | [as MM N IRS M a2
;Hay senales de presencia de plagas (danos, ] 3 2 N g . ;
C ateria focal, ruidas)? - ges (daios, ~ | 0| RN [ PR |nd| 1P fd D Al [T S) MM RS
¢El punto final de recoleccion de residuos solidos :
ésté ubicado [ejos del almacenamiento de M f\) H®) \’\) iD . f’k) .’}\) }") M y !V‘ ~ MI\? N I~ ﬂ\) MU e ‘\)
viveres? . :
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El contro! de plagas se realiza al inicio de 12 jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha'y hora en la casilia de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
ilogistico. * : : . -
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residucs al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA 4 4 . y .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xx Xisdx| X pd WXk X< e x| X X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . . A
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X % )Q X g DR b b dpes x| Welsee Y <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
aplique) X><)C X K xix] P 7<><7<7<7< %}C)CX}C' >C;>C
EVACUACION DEL ACEITE USADO i |} % << X ><| X R vel D< | <X s |52 ~ L
‘ Frecuencia de recoleccidén: Marca una X en el dia de la semana que pasa el
} carro recolector de basuras. ] L M . wl J v Si D
1 RESPONSABLE
| FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512025,




REGISTRO DE LIMPIEZXY DESINFECCION

° POYENUADEM - u_“‘v“v w“nu“uv hyiutihiinyfa Uﬂlﬁdmnlihl e I E@B@S‘
@; SEDES MODALIDAD - - RPS or Bmariasion Suealr P

. ‘UTNP25-PSB-RPS-001 ‘ Actualizagion 13/05/2025
Nombre del municipio: Ao W&S . ' INombre de la Sede: - Sl € c):tzd
Nombre Responsable del dlllgencxamxento Claodt o O wnFo 1 [Mes/Afio: (o ehembore, L0725

Escnba una X en cada casilla cuando realice pracesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casilla (Na) No Aplicd.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Dias del mes

L112]

3[4

(61788 10]1]12][13]14]15]16]17[18]19]20]21 [22 {23124 |25l 26]27]28128]30 | 31

AREAP

;u__
Mien

P ARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

OBSERVA-
CIONES

PISOS

X

X

e

X].

CAMPANAS'

XX

|

PAREDES

VENTANAS

XK IKK K|
X X xx

WIKKK]

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

JARRAS

BANDEJAS

KRR K KK IXIX

RECIPIENTES PLASTICOS

XX RIS IX

OLLAS

TABLAS DE PICADO .

ESTUFAS

LICUADORAS

HORNOS

REFRIGERADOR

IR ISR X I K I KX K

CONGELADOR

GRAMERA

< e R D R i e X IXKIX K

TERMOMETRO

BRI XK IR I IX XK D

TSR IRSRIX R RS SRR IS K K T XX

AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ik KPS IR b i PR PRI BB AKX

ESTANTERIAS

TR KR XX IR R i X

RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO

T R R R R R N M R T A

X IX 15 eI I K RIS KK 1K D XX
RIXIRR I IR I IS KX K K[ R

GIK KR

TECHOS

D Pt R o i R T B i

XIRRIKIK xxxxxxxxxxxxxkxxxxx

CANECAS PARA RESIDUOS

I b I e K Kb b K
X e b e IR T I s R e

TR

WX IR I 6 RIS X e I X I IX X DX KIX

>
A
o
m
—
Q
o
=
m
o

OR

" OBSERVA-

MESAS

« CIONES

SILLAS

VENTANAS

'

AREDES

SOS

TECHOS

VASOS

PLATOS

KPR KR
PP IX

CUBIERTOS

TR IR Rl X TSI RS

i IR IR ReRe I TR Rl i I el s I el R

BANDEJAS

o R IKIK X X

§ S At ad A E A

St XS X

W IRICR K e KIS I8

XSRS SIS IR X i) KT

WK RIS IR PRI 1 RIS PRR R e I K TR

R S T S N S

AR R [RRRI IR bR b K les]

POCILLOS

TR N T T A S T T e T

[ S X IKIXIX

X

|-
A
m
[
m
zZ,

TO

w
(=}

E ASEQ

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

OBSERVA-
- CIONES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DEASED

s

TRAPERC

ESCOBA

RECOGEDOR

x

SR

GUANTES

Xxkfxx' BRI R ] - R IR PRI XK X X XS I IRICIK KX

TR REIXIX | DRk IS RS X I X i

IR R e ikir ik K I IXIX)

X XX

IR ] (IR KK XX IR (%

M PRSI S 1B IR
A EI A
RN
Wi

>

e |8
PRI

X

KRR | R IR K IS

v oy e v v v v o Bl e e e e P Y e A

KKICRE S
KPP

NPT X
SRR

NS R R S N R A S R e N A S M R Y

AR R

2

DOY

DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES

lEscriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de fru
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizal

tas, huevos o empaques; para l2 desinfecci
n dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de

6n utilice el método de |

accidn,

nmersion

y remitase a las cantidades de hipoclorito

OBSERVA-
CIONES

Desinfeccién de'alimentos-frutas

P

<

) Pt

Y

Desinfeccion de huevos

pd
XX
=]

X< %

g

5

X
X

>

Desinfeccion de empaques

>x<

<
%N
<

<
>
x| <<

AWK

>
| <
X i < Pl

xXlx
X<
>

ST X
R <
<[ N

R

25
Pl

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

b

y en las observaciones especifi que la-no conformidad.

Escrlba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabor y sin color -] turbxedad) Enc
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple

aso contrario donde evidencie mal

OBSERVA-
CIONES

OLOR

&

c

ClICiC

< [

[

ClC

[ C

C.

COLOR

C

£ C [

SABOR

cle
Cle
(rs

ciclc
cic e
cle]C

(o4 C

CRkEE

[
(a5
(o

ceRn|

0
Slclc
clec 1S
CICC

[4d
<
(<2

aepn

C
[&)
fall

nnﬁ(ﬁ

[
[
[

TURBIEDAD

[al
[ < A

;CDQO
aope

CONTROL DE PLAGAS

TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RAYA

C@%%‘\A@@h

K

SE DILIGENCIA CON LALETRA 8: S1 LA RESPUESTAES AFlRMATlVAY N:

SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA

¢ Hay presencia de plagas vivas?

NS

VALY

&Mool A3 [N}

i

OBSERVA-
CIONES

s Hay presencia de plagas muertas?

[SINE

TSAPN

nlgaladl 149

¢Hay senales de presencia de plagas (daﬁos. )
materis fecal, ruidos)?

N8R

NjY

o[ [m

N
[SS]
Ol

AJ
nJ
nJ

¢El punto final de regoleccion de residuos sclxdos
esta ubicado lejos del almacenamiento de
viveres?

Mf\)

wo| ™

TITER

NN

v

elelere
Tl Bk

N

akd S
z.lTlte
z.l2|zle
Z TR

IS,

2Rl
e [

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico,

E! control de plagas se realiza a! inicio de la jornada 1aboral En caso de detectar plagas durante Ia jornada Iaboral registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVAGUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realxce la evacuacién de residuos al interior de la cocinz y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los *

OBSERVA4
residuos no aprovechzbles o.de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . p 5 :

COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xx Xisax] X X WX K X3 e X X |
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . X

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X< % )Q X W sd x| R ¥ K| el % I
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .

coie Ea v b P e I o I O O v v o I O s s P P I I
EVACUACION DEL ACEITE USADO [ <% | |x ><| X R el K AEEEI X

Frecuencia de recoleccidén: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M M v S: D
carro recolector de basuras. . " -~

RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




3 - o e e e UATUO G Ve O Rl 6 S/ e s ~ . ooy A1) m "I
7 POTENCIADELA P . Unigag adminletrativa Cupocial )5 28 HE@E@HQ&,
B¢ ViDa . SEDES MODALIDAD - RPS SR ol L
. R ) . | UTNP25-PSB-RPS001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: . Lo '\C’b\@_% ] . [Nombre de ja-Sede: ' / / GO Vz ’T%O‘ o
Nombre Responsable del diigenciamiento: . Carmnila buZ hnan . [MestAfo: [SoeHembre L0
. . - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION __
Esciiba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no apiique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica,
Confirmar cantidades y iempos de exposicidn en la tabla .
Dias delmes . [1]2[8[4(5]6]7f89]w}n |12|13|14|15|16|17|1B|19|20I21|22|23|24!25|26|27|28_|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ) ] . < = CIONES
PISCS TS i 1 RIXTX] | X XX I 1 XXX X d
CAMPANAS 2 [Se [ X XIS I YR XXX o<l x|
PAREDES N 1IN IX A id X X X~ XX ><>\><.¥)< .>C>C
VENTANAS A A4 X X[>el 1% > 3l X XX 2 vl me] 2l o< X1
PUERTAS < e [ Sl > [>< S LI >d X el e XX -
MESONES e XX IS IF4APEAESIE= X el 31 XX X x| i X X1 X
LAVAPLATOS e [ S X< < & >< el XK x < Al el I
CUCHILLOS > |5 ]oal XX XA x| X Ix XL X > > > XX XX
CUCHARONES XX w1 Xise Xl % P[] XX Z Y] X1 5 <
JARRAS . < > e alelse] X AP ES SRS AREb b d) 2K
BANDEJAS S e [DEI v Xlehel 1< X X1 XK S s XN | Xl delne XIC
RECIPIENTES PLASTICOS S he I IS X s < X X Xl 15 X b X% XX
OLLAS M PLIA K e s[>l X 2] X1 2] ye 1S > S 21N
TABLAS DE PICADO _ M RPN Sele>e] X 2 X e < | ¥ >4 K XS
ESTUFAS - Se XXX I e 1 2% > > Selxcl sel X X ] XX DI
LICUADORAS v K e eI XX X <l e 1 3el>< K] wel sebe .
HORNOS > XX e e 1 X 1< XXXl 22 0| Xl I |2
REFRIGERADOR I =S xelxix) 1X L | >l e 1210 HKix
|CONGELADOR > X x| < e I < X il x| e S X sl X0
GRAMERA X | b 1P L 13 Kb | Xl X SN | <] >d e X<
TERMOMETRO < [ ><ls<iXx] - ~ e Sl e e | s e X | XCiae | X< XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA S| X 3 XX > x| XX I [ vl e X
ESTANTERIAS S 2| XK rarabe X )CKX)CEC X[l ot XK1
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [T D] < IR W Wise ] el 1 X
TECHOS _ - XX | s> X Xl IX TR IXIEX XK ] < XX
GANECAS PARA RESIDUOS AR S SIS Txl. > ><Bel% sl (s> =X
i s . AREA DEL COMEDOR . : , , | OBSERVA-
MESAS RIS YIS X RIXI XS T XXX X | - Clowes
SILLAS e | X[ | XK > XX < Xl ned sl XA el I I X he |2
[VENTANAS <X X xRkl IX se | X4 X Xy s~ I ] o |5 Yz
JPAREDES > Dl et X < S| Xl e X ine | XUdC X I
SOS > <] e D > | T > e | Xl e e >l Yve |l e Sclxe
=#ECHOS X x> XK I < el Xl el e el Xhe [ X3 DAY
VASOS > Iy | >l 3> v x Xl e e [ye XX |32 < <l
PLATOS Sl D |1 24 < XSl 1X Xl lse e e Yelxhe i x X |5<
CUBIERTOS <> XN < e el e XXl i > DE
BANDEJAS 25 LI ] X X ¥ SR E ] - < BETL 1= X X% N
POCILLOS R X T I (el 12N A= X R [ZX XX
' . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ * OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . i ~ , B - CIONES
ELEMENTOS DE ASEQ P A bad e P X)éx X SMIX || X I MR ix i x| C
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ S x|~ X S X S S| I < X a4 Sele ¥
TRAPERO Sel |l X[ <> 2< ><'— vl S| X< ><>C,SC>C$C .>'C‘>€
ESCOBA el T K <EX L XRE X e
RECOGEDOR X (o AR S ZIRIE [ F X SETE[XTE e i
GUANTES X< Xxise] < e [ X< X X5 >xix x|l X [ 2~
. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependienda lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccion de alimentos-frutas X XX <X XIxxl [ b ard-e ST XX =<
Desinfeccion de huevos XX ™ X< 1% < ke Rl i x xi<
Desinfeccién de empaques ' X< >t X X Tse > ISP . < [y X e =14
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE C . OBSERVA.
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
ofor,sabor o turbia escriba en la caslila (NC) No Cufple y en las observaciones especifique la no conformidad, , . . °
OLOR CICIcICiC CICIC < CCIClo 1T CiciciCle CiC
COLOR ____° : Cleielc|c CCle [l cloiclc e clclelCic 2lc
SABOR —.__ el cicle (A C Clc lc 1Gle cl<icic|c cle,
TURBIEDAD . reclc|elC cleic [ cICICICIC C T o c
- ) CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE'PLAGA ' Roedores . Cucarachas
. RATA . ()
ILUSTRACION . \@@h . . . 7}? e
, . & Nk 3 |
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S LA RESPUESTA ES NEGATIVA ’ OBSERVA-
Hay presencia de plagas vivas? [NIEEIVIVITEAR S rare [N] [ IEIr® PTNOINMIAS M7 CIONES
3 Hay presencia de plagas muertas? IR INIT ST <] O e oI [aa MM N M A2
¢Hay senaies de presencia de plagas (dafos, 3 1 v
matg’riafez‘:_al,lruidos\? l év M “ N (J ﬁ\) PJM !‘9 i‘} U p & N AN ” i\) M N l\) &’11\9 !
LEl punto finai de regoleccion de residuos sélidos :
gsté ubicado lejos del aimacenamiento de o '{\) 'f\-) ID . \'-’J 8\) V" 5\) {J M M M'\? N M M MU e ’\)
viveres? . .
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
E! control de plagas se realiza al inicio de |a jomada laboral, En caso de detectar plagas durante I3 jorada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. : . i i
R VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al Interior de la cocina y e} comedor, Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recogerlos * OBSERVA
residuos no aprovechables o.de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA P B . ’ .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X XX Xix sdx]) X pd M X3¢l 3t Xl Xt < Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L . x
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X< % )Q x K| s x >< py P ba)7e K| el <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . 4
|aplique) 7<'><>C X)C XXX ?C )<><7<7<7< )()C)CX)C ;)C
EVACUACION DEL ACEITE USADO Y[ <be X[ <<l K ><| X< < < 1 << s |32 ~ix
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M i J v . S )
carro recolector de basuras. _ N
RESPONéABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/202.;':.




A POTENCIADELA v u ua—m-‘r-—v wunu\':.uv O e i W w7 B Mme W M umnump.gu v ,Vg Q J E@g@&
€ Vipa - SEDES MODALIDAD - RPS ey i |
. . L 7. | UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del muricipio; : _Lowales . : [Nombre de JarSede: poce de  oaybrp
Nombre Responsable del difigenciamiento: ) [N cadcena ] |Mes/Afio; & ?\WCW\‘D{‘Q YSYiny
R . - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba tna X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la {abla .
Dias delmes . |-1l2|3|4|5|6|7|8|9|-10|11|12|13|14|15|15|17|18|19|20|21|22|23|24|25|26|27|28|29I30!31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ’ E CIONES
PISOS TP 1 i b XIXIXT_1X XIX M X XX XAX XX X
CAMPANAS KX [Sel e XX >l T R YN XK X < > 202
PAREDES M I X IX KIN 1K < S X | XX W3 32X 'X?C
VENTANAS e [ 12X e ¢ X XI><l 1< X<l > X <] Sl v U X3¢
PUERTAS < e 101 Xl »el 1< I XL P i VA= b 1 XX
MESONES e XK XX X< >l el x X< X Xl el >l X1X
[AVAPLATOS S ] S XX X Xl X 1< S XK a e X S x| e WIS
CUCHILLOS S <] > XA NI X Ix XL ¥ >l > < > 2| X 2|
CUCHARONES X[ 2 Il I ] X< 23D X -4
JARRAS . < e 1 >y P i< | X Xl x>l X P94
BANDEJAS b DEX e Xl 1< x| X1 X >d s XN ] Xl x> XI5
RECIPIENTES PLASTICOS v X I X < e ><| X< X0 X e XIS XX X
OLLAS S PEIATK e DX < Sy e >< IS X< s L Xl
TABLAS DE PICADO __ S PRI e >l > el I X e <] X > ¢ X
ESTUFAS j > XXX I e [y > Sl el X 22| et ¥ X Yol
LICUADORAS v DEEIN I T XX X I il wel > K| x| e e
HORNOS S | KL% e > I X X XX p< 5l et Xl 2 sy | X
REFRIGERADOR AP e [Xixg) 11X LTl X< e |51 5 X1
CONGELADOR e | D] X DE e X x| 1< X e < < E e X%
GRAMERA XN Sl e Kxe 1 Xl (L | X< > e x|
TERMOMETRO R I w e Sd I AN XX XU |1 3 x X
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA )2 X < > [ 2] X < el Xl L st} 5 b
ESTANTERIAS N | 2X el i e 1M xX X x> | 3% XX > XX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO o | 2C] > YAy < DXl MLl 3e 3¢ Y 1€
TECHOS - S X s> X XX X 1R XS X [Ele | <] Paar
CANECAS PARA RESIDUOS S |IDCI X< ST X[ << [>x<[3>% Y sclse |31 X R Pl
' T . AREA DEL COMEDOR . . ) ' OBSERVA-
MESAS TR K[ X XX XL TETX NI X X XBL - CIONES
SILLAS e | X | X > KX x ARz RS AN drdrdEd he X
[VENTANAS " Sl >l X > X<l IX e | e e s el o I = |¥
[EAREDES SEPCICSC e eI X 1< Xei X > X | XUC X e
SOS > | X il X 1 = e | X e e S | YN | > wer Nl
“AECHOS Xixe |3 x> XK i < el e el Xl xize < >
VASOS X x| >l s xixe X Xlvalsee e PR E AR X ¢
PLATOS S P T T DEBRCIdel X Xl el Ixe Selschxe i 15
CUBIERTOS x> Xxebel 1K K < I el X ~< X
BANDEJAS A7) K L A K XN P L el we X< X X I
POCILLOS X K ] XX LX< N pe A At yed X[ x> > [X
: . ' ) AREA ELEMENTOS DE ASEOQ ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . - . w s | . 1 .
ELEMENTOS DEASEQ , e Dol i bad Kxix| 1X XXX XK M X X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ Ml x|/~ X XX S YA dEErdEs X e sele e
TRAPERO eIl X <Pell ¢ SN X < e X I vele e X
ESCOBA e el et P Ap 2y >x AR EARE NS D N1 e x b
RECOGEDOR XX % XDl 1X P EAEAA SN x| X< <
GUANTES K=<l < N | X X X e[ Xe e % el e e 7=P<
: . ’ LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empagues; para la desinfeccion utilice el métado de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accion,
Desinfeccién de alimentos-frutas X7 X x> < Xl i X DX > X X [< pa
Desinfeccidn de huevas XU NP N XA 1K < S S| RN < X< P
Desinfeccién de empaques § X[ X > XX XPhe Tse > Ko< S <P < [ X e NE K|
. . ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " ’ . OBSERVA
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . ’
OLOR cliciclcic CliCclC [ CI<iClo I CiclclCle Clc
COLOR . : cleleicle (CiC|e C. clelclc e ClClelll 2l
SABOR . I<Clel ol cleie [ Clclc 1 Gle [ YA cle.
TURBIEDAD : cicielC ciclc < cICICICIC A ™~ o
' - ) CONTROL DE PLAGAS i
TIPO DE PLAGA : Roedores . Cucarachas
. RATA 1.7
ILUSTRACION . m\@@ . . . ?ﬁ% 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: Si LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S! LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NEIVIVIrER SN [ e PRI OV A " CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? [SIEIINIT Nealas 5] I ISIEIN W= N g/ e re
¢ Hay sefales de presencia de plagas (danos, - M 1 . s
;Ealtgriafect:_al ‘ruid%s)?l plesg ld( . N ]U N lJ N .1}31\9 !‘5 i\) U ” & N A M ‘UM N 1\3 ‘C”W )
: El punto final de regoleccion de residuos solidos R
gstépubicado_lejos del almacenamiento de ‘N Nl |0 . A-) N r N Y1y M/\? N [SEININITG] FM
viveres? . .
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
£l control de plagas se realiza a! Inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante Ia jornada labgral, registre la fecha y hora en fa casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. ) . :

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que | empresa encargada de recoger los *

residuos no aprovechébles o de reciclaje se lleva las bolsas def shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. ongOEr\lREvSA
recoczcoonoe espuosseuboscels |3y oIl | [3dslad el | 1 sidebe] | IxDoeodid | [xbel”
oo st o0 [ ool | adod Dol | | oAueleleloe | [l belsehel | bebe
::"EIES;ECCION DE RECICLAJE (En caso que K >< )C )C )C . D% X o >C 7< 7( 7{ 7< 7< )c ‘)C )C )C < 76’)6

EVACUACION DEL ACEITE USADO | b | <% <> R 7| X7 el < DX | <[> e 52 rall P
5:;;1::;12;50;&::5::52; .Marca una X en el dia de la semana que p?sa el L M Ml J v S D
RESPONS.ABLE .

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DEUT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




q - G A, N e e 7 UAAT LW G b W e M M -~ i r.v.y-: E] E@E@S!
s NN POTENCIA DELA bauiund . Unidad Adminjsyatia Capeciat 5_&_&2” %g) * i
o/ 2 Viba . SEDES MODALIDAD - RPS A "
. A . - . | UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacin 1310512025
Nombre del municipio: - _Loies . : [Nombre de Ja Sede: (oS 17 G{/V‘C?\S ST
Nombre Responsable del diligenciamiento: PGl e oo Cha ] |MesfAfio: SPeHenDe,
R - : : REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION : _
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en 3 casilla {Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias delmes . t-1lz|3|4|5]s|7|a|9!-1o|11|12|13|14|15|1si17|13|-19|20|21|gzlza|24!25'|zs|27|28_|29|30|31 OBSERVA-
) AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ] . < < CIONES
PISOS TSAX XX XIXIXT IX XXM [ XXX X |
CAMPANAS K XIS P A X Shee > ><?<,><><§ Xl
PAREDES NI X KX Lx X X~ > X X > 1 x>
VENTANAS e IDE X I e x| Xi>< X< S Sl Xl XL ><_>C>¢5<>C X3¢
PUERTAS b Ise = X v 1< KL L S S vl e 1 XX -
MESONES e | XX ST I | X x| S el X XIS X el x| XX ).
LAVAPLATOS e 15 X[ Xlsel 3 15 S XA X < S| e X
CUCHILLOS X | <1< X XX X < >C>€><'><>C : |3 XK ?CK
CUCHARONES S > D Il [ P e A P PERER R XIS
JARRAS . <= 1 >l se P || X < 21131 XN K
BANDEJAS o< e 15 Ive > xcve >< X X > s X Xl X e X
RECIPIENTES PLASTICOS S e I < sl > > S XK \( S I S X XX
OLLAS S DI IS S =< el X< v 130151 > Sa3< XN
TABLAS DE PICADO > PRIX P Sl [x] X Y X e 2=l ] >d i b4\
ESTUFAS - S XXX I X S [ <ive > SClxr | sel >l X <yl ¥ X DCIE
LICUADORAS v DTS e e TXDX X A<l I L yel > Kl ol xlx e <
HORNOS > | XX e S [ KT X XX he [5e>= 2| >l s et X
REFRIGERADOR | DL KIS X 1K X I )CX' %;y I X XKl
CONGELADOR S X e D] 1< X X< S o] F e X Xl
GRAMERA XX b [5¢) XL | 3 Y 1 Xl X PP | 2 > e x| X
TERMOMETRO X< > s<I>< | e Sl I e U X\ lye I | Xser | X< XX
[AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA XX X[ < > < X 1> x| x| I s vl X3
ESTANTERIAS > [ XX X< e DL 1X K ixc el XL | el ¥ XX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO N 12X D[] X< PSRN M| N [ X
TECHOS - XX L Xl X RS ARINErS Xl > > | X
CANECAS PARA RESIDUCS > XK I XX > > XK x| x> X MXiselse e | XX Sl P
) C. . AREA DEL. COMEDOR , : . OBSERVA-
MESAS P AR AN Kixlxt |[X XX X b PEIXI XX X b - CIONES
SILLAS | X | X > XXX < T el XX SCINC I I X he 12X
VENTANAS i > <[ 2 > XDl Ix s | 2 el < e s~ sl s DX =1
REDES SIS we S | XX < el X x|l xhe X SCise] XX X [y
SOS > <3| e I DS = e | 2SS Sl e |5 v S e
CHOS XXl X< ix < el Xl e e M X | X% < 1
VASOS > e | XN ] S > e x Xinalse e e XX e 15 X |
PLATOS N DE [ X < X Re] X Xl % Selxcxe el 1<
CUBIERTOS X< <[> Xxbel X Xhe el XXXl < M
BANDEJAS. I X X > XL PE e - L [ X I,
POCILLOS X[ e XX X > = S e P e Xixl[xe>xP< > X
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . : ol j - .
ELEMENTOS DEASEO pai Pod Do i P x| X X || ¢ < S e selse sclse!. |- cones
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ Sl ]~ X X< I XXX < AX M1 dole %~
TRAPERO : Selx sl [ > > el <X XTI Nel5e e Xhe
ESCOBA s e 3] el X LI x AR RS EANArApa x
RECOGEDOR XX E X [XPEl I} X IXE K% SEIXXEZRE Zhe
GUANTES X < >x<lsel>< M X x X e R} 2 e X sele X =<
: , ’ LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccién de'alimentos-frutas XK XXX X ¥T>C X XX ] X XX <
Desinfeccion de huevos XIS IETE e XIS I Ml e XX 01X D
Desinfeccién de empaques ’ X XX [ X < X [se > X o< S i< R X< 1] 5] e e <
. ' - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE B T OBSERVA-
|Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabor y sin color ¢ turbiedad). En casc contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilia (NC) No Cufple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . -
OLOR CICICICC CICC C T C o ¢ CICTCICle ClC
COLOR : : Clclelcic YA c [ArAYl [ clclell|c £lc
SABOR . IClelcicle A c Clclc Gl CICTEIC I cle
=/TURBIEDAD . &iclcielC clcic < cACICICIC i le agc
: - ) CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA Roedores - Cucarachas
. RATA A\
ILUSTRACION . < . : . BRI
| . Cagp ~fie K3
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? NIRINVINIEAR ol A3 [ [~ e PN OINMAS % CIONES
Hay presencia de plagas muertas? [SIFCIINIR e ) RN eI =TSN Y
¢ Hay sefiales de presencia de plagas (danos, TITCIN ! ¢
}malg’riafetc’al ruidos)?l g ¢ Id( él.d MR N[ f\} PR [ IS YoM AN 1\9 M‘U N aJ ! ‘c’l@ !
LEl punto final de regoleccion de residuos sélidos <
estd ubicado lejos del almacenamiento de 0\) f\) '{0 ‘{O iD . é‘-} 9\) y\) j\) U M ) M,\? N ‘\JM MU ~ ’\)
viveres? : - .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicic de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante Ia jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico, ' ) : ) .
) VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos 2! interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X tinicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 . y R
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XXX KsAaxt X ¥ M Xl > el X Xix
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA L . X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X % )Q X K xx x prdb by 7| | |
REQOLECCIéN DE RECICLAJE {En caso que . b
laplique) K| e [ X x| Pe 7<><7c7<7< < |0 < | < e
EVACUACION DELACEITE USADO 3| > | < % Sl P | X| << < | <X s[5 bl B
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el .
carro recolector de basuras. ] L M . i J v i St D
RESPONSABLE v
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE GALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512025,




< - = L oy T~ B =
. POTENCIADE LA e S L TR O i U M et ST St wiawﬁ@ﬂﬁgg‘
€€ vipa . SEDES MODALIDAD - RPS SR _
. o _ . 7 [TUTNP25-PSB-RPS-001 | Aclualizacion'13/0612025
— " Sede: : nCISG e Ask
Nombre del municiplo: _Loaes . . [Nombre de larSede: <! |Mcll'/:ﬁw fﬁ%ﬂpﬁm - ::@ZO Z,‘%
Nombre Responsable del diligenciamiento: . Man—t o S Feet S _ BSIAND: €A
B - . . : REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION i _
" Esciba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos ‘donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y fiempos de exposicion en I3 tabla .
Digs del mes . [i12(8[4]5]6]7181l¢ |»10|11|12]13|14l15|16|17|18|19|20|21|2.2|23|24!254[26\27|28|29l30|31 oglsgN;g/:
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M'P i ><- = = 0
PISOS TSAX X I X XRIXX | X XX M I < > _
CAMPANAS A dAraEYe KX 1 I '><7<,><)<§ x>
PAREDES M I I M I A< IS X X el XX 24 > };x
VENTANAS e X1 x| X > x< > 3 el x> <l o poa
PUERTAS (a o >l x| > 1< <1 I I S X vl S XX -
MESONES e XX ISR IN4AEL SIS | val 33 XU 24 515 X XX
LAVAPLATOS e S X X & > ] XA x P X XX I
CUCHILLOS S X X[ X e X XK >l >l X [ XX Ard
CUCHARONES S X [ S 13 e[ 1 Y] X >3] ¥ X 5 p24
JARRAS PR I e >ixlse] X X X < 21 20X XKAC
BANDEJAS I be e s S| i > | X1 X > s Xl ] X Ml XA
RECIPIENTES PLASTICOS K X1 X el -~ X X0 X5 2l S XU XX
OLLAS > DA I >l [ x| el >l e 13051 > Sd s X
TABLAS DE PICADO A AN el X SPCIANE ner << X > ¢ XIS
ESTUFAS - Se XX I S | X v >3 Sl el ><t X < x] X X Yol p e
LICUADORAS e XK Se e T e XX 1 1<l e 1 yal>s P A ) - X
HORNOS > | I e D [ X1 1< xIXhe el 2l R YA R bY% 2l
REFRIGERADOR s 1 <] SEISix>E P4 X pAara pap e 19l > >
CONGELADOR S I3 < Se Rl X s e i S X sl e Xl 3
GRAMERA RKixIve|xix b | Sl X e Kxe 1 vl XX SN | <) > v X\ x
TERMOMETRO A EEE AR s ised e I e e 2EX | 2Clne | X< > |x
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA P ESEEREEE > | <) < Aelde ] Xl (i A A AR .S X<
ESTANTERIAS S [ 2X el > e DS D6 X >C5C>C}C§C )C>C>CS<>C XX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [ 2] s =X XX MKl el S 1
TECHOS - XX s> X XKk x : ?<')C>C)C,7<' X?CXZ,XX 7"75_
CANECAS PARA RESIDUOS AN AE{EA >l Xl x>l S selse 5] X XX
' Coo . AREA DEL COMEDOR R ' . .| OBSERVA-
MESAS AR are Al 1< XX X Wi TEIXI XX X b - CIONES
SILLAS - se | 2 | X > XKIXI< x< S| A\l e} XXX Y I X X he 1%
{VENTANAS ’ Sl >l < > X . se |30 x| < e s ma i D ~ ¥
#ISAREDES e LIS > S | X1 < SC| X e < X Xl XN X e
SOS S| 263 serl™e | <x > e | 2l e X e >l X Dl S e
ECHOS K| ¥ > > XKL I < el el S| Xiye xlve < 1>
VASOS PR X ix > Xl anal e e [»e P E A e
PLATOS Sl L | XK < X Ive x< Xl e Ise >lxcixix|x x|
CUBIERTOS X[ e P X elx e xi¥lelxix < DE
BANDEJAS 7= oL K < XM > EPRNL DI - w [XKTL =P X .
POCILLOS F K el X Xl A Ll e P e R[> XX
: . ' ’ AREA ELEMENTOS DE ASEO ) OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . . . A .
ELEMENTOS DEASEO _ S| 3¢ D [P Yl X Wi X I SR | 3¢ ] e Ise Y|, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO el [ | 7= 1< SEIEPE > S| X P AR 13| ol >
TRAPERO Sl isel x| x> % XM Xl X ><><,\¢>C'$C 43'4_%
ESCOBA I 1] i 2 SC I s 7<5C>C)<E)C1 >C>6>C>5>C x
RECOGEDOR 25| R ¢ xIXPE] X DA B b el b el x e e o
GUANTES Xl > > [wel > M X< X XX | e i X 5 >P<
. . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utllice el método de inmerslon y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accion.
Desinfeccién de’alimentos-frutas 75 X < P dbd < parErdsd XX P
Desinfeccion de huevos XA DX N x 1< < SA S| e HI X < 1 M DX
Desinfeccién de empagues . x| X< x< e s > X< S < R X ] 2 a4
. ’ - . VERIFICACION DE AGUA POTABLE " et : p—
Escriba una (C) en Ia casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o.turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . .
OLOR [r<ildfA’d CIClC C CICIC o 1& CiclcICle CiC
COLOR : : clclelclc A [l clolclc e cClClelClc £lc
SABOR — . I<Clelclele clcle C Clc ic 1Gle clclicliC cle
TURBIEDAD : lciciciC [ [l C,C,L,C,C T T« ac
i - ) CONTROL DE PLAGAS :
TIPO DE PLAGA Roedores - Cucarachas
- RATA . 1)
ILUSTRACION . ey ) - ?7',‘]“/ -
| . Capn ~aie- X ¥ |
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: St LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [ITSIVIVITEAR [EINIr) [ R PITRT MRS A CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? [SIFCIIINIE- e [T) I NI =TSN A A2
¢Hay sefales de presencia de plagas (dafos, FIN : . 7 ;
r%ateriafefl,lr:;ldos)? P l( 5 RN Pl || | L OIVIN VIR TNIFNIPY) & o
:El punto final de regoleccion de residuos solidos
;sté ubicado lejos del almacenamiento de (}\} i\) 1) '}0 ID . L&} @\) y‘) lf\) _@J M M M/\? N M M M I\_) & H
viveres? : .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
£ control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante |a jornada laboral, registre la fecha y hora en |a casllla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. ' . . : .
, VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas def shut o.del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B < . y
COCINA Y COMEDOR ESCOLAR XX XX XisAaxl X M el X 3| X X X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . L . .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA )X x| X[ X Wl (R poyab )y 7| | N b
REQOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . <
Jpice) <sbe el T el PRI | FEbelelels] | P el e
EVACUACION DEL ACEITE USADO i e | < I EEEICAIERS ><| X< 7yl K DX <X s 32 lad B4
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de 12 semana que pasa el .
carro recolector de basuras. ] L M, Ml J Voo S b
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORAD(S POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512025,




3 o POTENCADELA U B WA Mt L BATABAL i W TTRS el umcnmpnm xé—iﬁt WWE@@SI
&€ Viba . SEDES MODALIDAD - RPS - g
: S S - . | UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: < A oies . L [Nombre de Ja Sede: _ ’TC@U\G/-:L' ;
Nombre Responsable del diligenciamiento: . Dran a  Delgcc/ o _ [Mes/Afio: [SpeHembre, 045
. . . REGISTRO DE LIMPIEZA Y BESINFECCION ) -
" Escriba Una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casila (Na) No Aplica.,
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla .
Dias del mes . 11234567818 |~1o|11l12|13|14|15|1s|17|18|19|20|21|22|23]z4!25|26|27lzg|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M ) . . < = CIONES
PISCS T I I XIXIXT _1X XX b X HLIXIX X y
CAMPANAS K e[l XXl 1> X XM XX X <X X2
PAREDES < I X X< 1 X X XX 24 XX 1 X1
VENTANAS e X1 [ B x| X x 3] X X ><_>C>¢><>C XX
PUERTAS < = | Xt ¢ < S L I > X gl el ‘X:X’- .
MESONES e | XX IS N4 I EE 3 vl X XX >4 <l sel >y XIX
LAVAPLATOS < | X1 Sl X3¢ X &< ><| Sl X < P X5 Xl <y I
CUCHILLOS Il 3 XXX e XX X > >l X X X1
CUCHARONES < X e 3 e % ] XX Z Ml e S
JARRAS . > I >xixlx| IX I > < 2<1 XTI 2KIC
BANDEJAS << B e ] [ s e >< Y X K > sl X ] % el X<
RECIPIENTES PLASTICOS Hhe I X < e =< =K} 30 X 2l XU XX
OLLAS S DAL e X< e =X xS = 3 1>l 5] sase SN
TABLAS DE PICADO __ M PRI S >x x ST XK e <ol X e ¢ WIS
ESTUFAS : >c XX P I e | <> >3 SCixrl s> X 25l XK Rl r
LICUADORAS e X e e IXTX I A e | el K] ¥l e e
HORNOS > 1 KIEIN e D [T X[ 1< X il el X Xl e 12X
REFRIGERADOR S| X TS xIX [ [X LD | >l < D 5] 2<] >c rapd
CONGELADOR e I 32 e < 1< I el x| < ] ¥l sl X Xl
GRAMERA AP e 15| X >, XK | Xl vl x P <] > x|
TERMOMETRO X< > <[ X< e DSl I o | R 3 X< D] 3¢ X 1<
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X[ 2| XX 3 > K] > wlxe [ X P AR b x
ESTANTERIAS N XD [ KK Se (M X I I X1 >6>6>Cs¢>€ XX
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e [ 2SI rarIrdiEE =P X elx M|l el X 1
TECHOS X AX s>t X Xl > RS AR dp.3 Xl < XX
CANECAS PARA RESIDUOS AN AEN < A X[ > 1<% % Sisclse 151X =X
' o . AREA DEL. COMEDOR . ‘ X ,{ OBSERVA-
MESAS XK S Kxixl X XXX TEIX XX XP< - CIONES
SILLAS e | 2 s 1 XK e XXX < X 3 el X1 A ddidES e |
VENTANAS x> x| X > Xx Pl se | X e XKy s el > DS ~< ¥
RAREDES I XIS e < | XX < x| X xcixx X SN | XX X
SOS > | 223! sl P S e > e | X sel e X | D] 3 S Ixe
CHOS XD |3 X > X< I s il exEle el Xhel x| < I
VASOS >y | XN el X< e X Xl e Xl 1€ 15 % [
PLATOS >l DL X < > 3e x< Xl vl e >l P
CUBIERTOS X x> XK =< Kieleh x| - xlXlclxi>x > DC
BANDEJAS (PR DA R % S e e |- | e XL 152 P X i
POCILLOS XA ] XX - [ XX [ P~ M b D e XXX x X
. . . ' AREA ELEMENTOS DE ASEO : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . . o | . 3 .
ELEMENTOS DE ASEO Sl > P <! Kxix| X XXX | XK X i X< CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ el [ |7~ SEISE P S (S EdrdrEd X T3] 3else S
TRAPERO : Sel > x> e | X < s | ¥ XX X)C,SC'—)CY 4)'4_%
ESCOBA e el KT E K IELIX RANAP AN 7S X
RECOGEDOR XXX - XX X XXX XN XX X Vel ¥
GUANTES XKl Xvel =< M [ X X el <X wivel| e ~D<
: . " LAVADOY DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccidn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmerslon y remitase a.las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion,
Desinfeccién de'alimentos-frutas XX <[ Y s P ardrdrd ] X XX s
Desinfeccién de huevos XX e X < =< XA TS P RME=E PRI XD
Desinfeccién de empaques . X XX X X < X Tvwe >3 2<) o] S | < P XXl st X ise <
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE - ) . 1 oaserua
|Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaclones especifique la no conformidad. , . . i ’
OLOR clelcCciC CIClC C ClICIClo I ClClTiCie Clc 1
COLOR . : Clelelclc Tlcle [al AV ClClelllc £1c
SABOR . IClel Il clClc C Clclc1Sle clclcC e cle
= |TURBIEDAD - g cie|C [ C c I CICTCIC ]S ATT< agc
‘ R - i CONTROL DE PLAGAS s
’ TIPO DE PLAGA ! Roedores . Cucarachas
ILUSTRAGION : - @m\ @@_w . o ?ﬁ%}g B
SE DILIGENCIA C&)N LALETRAS: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA-
2 Hay presencia de plagas vivas? [NIINVITYAEIR [EIre [ e PN O NMIAD [ = CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? RIFSIrINIEG NIe 53 IEIFEISIEIN M o sJ e
Hay sefales de presencia de plagas (dafos, TITCIN i g . '
rén_ar_ey@%ca_l.l;ui_do_sw IN[RNPe Plolpo]| [P S IR ISR e
LEl punto final de regoleccion de residuos solidos :
esta ubicado lejos del almacenamiento de é\) i\) 'l\) YO iD . é“) 0\) Y‘) }:Q !\] .‘\} v 5\] I\7 N M~ U MU © ‘\)
viveres? . :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA :
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
flogistico. ' ) : i . :
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacidn de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los - OBSERVA
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES]
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA P 4 . 7
COCINAY CCMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xlsdx IX X W X< X 6| Xl Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . | . - .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X % X|x Hsds X Do Dadbad hadbal K| M <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que B b
{aplique) X><>C X)C KXX )C 7<><7<7<7< xx)‘)‘x ;)C
EVACUACION DEL ACEITE USADO x| 2 | <X K| LA 7<| < el L < | <X s 52 7~ X
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Ml J v S YD
carro recolector de basuras. . . o .
RESPONSABLE .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NleRlPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/202&.




" A POTENCIADE LA w-u:—‘a‘vl—v uruﬂ:u..uv O e it U s D uma‘m“ml :’ﬁ'y’; E E@E@$|
B¢ Vioa SEDES MODALIDAD - RPS T et i ’
: S T UTNP25-PSB-RPS-001, | Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! municipio: L onies . , |Nombre de la Sede: _ Y@/n (%44 (¥} — :
Nombre Responsable del diligenciamiento: Han-¢ pinm cha O . Mesihio: [ Soenieambore, (045
- . - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION .
" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplicd.
Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en fa tabla .
Dias del mes [1]2T73T4]5]6]718fsg]1w0]1 [12]13[14115]16] 17 18] 1920 21 22(23]24]2526]27[28}2830131} oaserva-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP j ; CIONES
PISOS XXX B XXX |X XIX N | X S XX XX x|
CAMPANAS XKD vd XXl 1> R Y A PNESES x>
PAREDES NANAPANY Xl 1 X o< X~ XX X 3 e x>
VENTANAS e [ X e e X[ XISl X Sl S 3o X el vl > 1 ¥ 3!
PUERTAS < > >l X v 1< Y L] M X el el 1 XX -
MESONES > XX IS XX > X XG>l 3 XIS X el >l >l XX
LAVAPLATOS e [ ] S X1 X 2| & >< Y| X< P S by WIS
CUCHILLOS FARERE YN XX e X > >r] > > XN X
CUCHARONES S X o X Tl Ix e M| X <] X v o
JARRAS . <A I X . XK | X 21 > i )C)C
BANDEJAS o< B INelx e Xl 1€ e X Sl > e X 3 Xl»e X
RECIPIENTES PLASTICOS Xl IX I X < |3ty < > X0 X e XN S XA X
OLLAS e DI Ie 2| >e < x| X< v SNC] X s X%
TABLAS DE PICADO e < X Sl [>2 < S X e ] Sl XK »a ¢ jra)ve
ESTUFAS : S I XX I e | <15 > Sl | 121 ¢ 2lne] X)X oy
LICUADORAS e IS e e XX X A i iyl Xl >l xlxe M X
HORNOS Se I XXX e > [ KX X XX el =l 3| X s ~| X
REFRIGERADOR [ XK X 1 XX X XX x| < )C;z I e Kix
CONGELADOR e | DI D < e P ae] 1% XXkl xetx Ml od % sl X X 1%
GRAMERA XK iIxi>lxx b |5<) X > o XC | ¢ S | <] > v X<
TERMOMETRO DRIl se e[S e I [ Xelie i3 X e 3 X<
'AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X[ XX <K > | D<K > ol x| 1 |l de X<
ESTANTERIAS N | X el > e P16 3 R I L XXX vl X Kl
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO e I 3 [ e X3 i Lsel™else N X
TECHOS _ - X sel>e DX X < IR DL AR AR 7"7§
CANECAS PARA RESIDUOS < P X< S A X[ > [ xBe X sl lse [ =X
’ o . ' AREA DEL COMEDOR . ' . | OBSERVA-
MESAS K>l s x[ X¥X XX XN BETXTT XX X - CIONES
SILLAS st X | X > x x < XC| 3l el XXX I I X X e 1€
VENTANAS > I><be x| X S} S sel ¥ e v s Ise ] e 3 I x ¥
AREDES SEPE LI S | X < Xl X i< e X cise! X X 1N
SOS 2| 27X i ™ P Py > e | 2l seXBe S| XN | 3] 3 Sz e
ECHOS X | X x| > el prel Selxl el el Xl 2x|3e AN
VASOS > | XN 5 > P v x Xlaaleie e P A CVA S <
PLATOS s D | X < X 3e x Xllelie e Selxlx X X<
CUBIERTOS XKlxX DI Xixclx] 1< Kl > e Xl lxix < DE
BANDEJAS A7 LT X X P SCIKIL X e - XL X X I,
POCILLOS XA ] WX - I A e PE < (e X[ X=X <X
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . . . " [ .
ELEMENTOS DE ASEQ , Sl e < <> Kxax| X XX IXIXK X [ XX X< CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DEASEO Sl I 1XTX P % S |2 X< X e ] el o
TRAPERO Sel Xl Xi>ele] 1< XISl XXX X el X de
ESCOBA R e X el 1K KR X X S [REZ[XRE TR D
RECOGEDOR XTI o XX [} ZILIZ % SEISCE[ZDE Tie
GUANTES X< >x|vel < Y | X< X X x| <> x|l > =<
y . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.
Desinfeccion dealimentos-frutas <X XXl 12X S TP X XIxI XX S
Desinfeccion de huevos XX [P ™ X< [5< =< X[ TRE >Rl Xix e
Desinfeccion de empaques i X X X X X s XX X o] < |3 P 2T Y] EvE =354
. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE R OBSERVA-
{Escriba una'(C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique 1a no conformidad. . . . B
OLOR CICcIcICC CICIC C CICIClo 1& ClCiciCle CiC
COLOR : : Clclelcla A fal SlolcIC]e cClclelCic £1C
SABOR . - Tcieicicle A C Clc 1 1Glc C<TelC e cle.
- TURBIEDAD : <lioclcielC clclc [ cJCICTCIC el qe
- ) CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
RATA 1.
ILUSTRACION AT L Ae N
. RATON ﬂh =2 ﬁ % 3 .
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| L'A RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
Hay presencia de plagas vivas? R PSeIVINTL Olaola ) A 9| IV oAy RM M =% CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? [N pl ea 1ad ] IR N ™M N a8 A A2
¢Hay sefales de presencia de plagas (dafios, ~ 3 . T
r(;-lg((eyriafe;:_al lnc.v’lc:!pos)'?l = : s I( °|< N M M {J é\J 9‘3“ j\') N U p i N A M MM M 1\7 - ‘c’l@ )
unto final de regoleccion de residuos sélidos
éstépublcado,lejos del almacenamientode |k} N 1) w0 . \'-1‘-) N I 2 J||w M'J N M ad {0 |
viveres? : :
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
lEl contro! de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casllla de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor
ogistico, ) . ? ]
. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del area destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos, CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B ’ |
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xx Xisdx] [x X 3 xelx X > >l x| X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . L , =
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X% )Q X K xax >Q badalladbidbe X H il < <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
apﬁdue) ¢ s 7<-><>C )CX XXX >C )<><7<7<7< XX)CX}C >C;>c
EVACUACION DELACEITE USADO X 2> <% =<P<<| X 7<) X} R e < D<o 5e 1L
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Mi ' v S ~ D
carro recolector de basuras. ' - v -
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




e EY[IDEGES)|

B¢ Viba SEDES MODALIDAD - RPS e
: L ' L . T UTNP25-PSB-RPS001 |  Actualizacién 13/05/2025
Nombre del municipio: Loes . [Nombre de I Sede: PoRal _de. San Juan

NG

A U

|Mes/Afc: |SpeRembre (075

Nombre Responsable del diligenciamiento:

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

" Esciba una X en cada casila cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicidn en la tabla

Dias del mes

OBSERVA-

T1]2]3]4 5167 8[010[n]12[13[14]15 (4617181920 212223124 !25] 26|27 |2a| 2913031

CIONES

PISOS

Nad X

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M'P

XIX I X

X
X

CAMPANAS

PAREDES

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

XXKKK

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES _

JARRAS

PRI IR R IKX

KKK X KR KX

BANDEJAS

KRR IR X
¢ I IXK XXX X1

RECIPIENTES PLASTICOS

X

OLLAS

K I I RIS IR X

TABLAS DE PICADO .

WYRARIX KX XK X
i I I el R

X R RIS K KK
I I e i X IXKIX K

ESTUFAS

LICUADORAS

HORNOS

K I bl i RIS K TR IX XX

REFRIGERADOR

CONGELADOR

GRAMERA

DY B 1R P S P RIS IS [ PG IR X I

XIS I XK IXIRIKIX IR

TERMOMETRO

KX KX ALK TR

IAREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

R iR IR IR
ek kel

S

TECHOS

XX P DI I R IR IR IR S i IX

CANECAS PARA RESIDUOS

RO IR IR KK K XK XRIKIRIK KXk

o S R e A P P A

SRR IR IR KR KRR T R e eI

I S T S R A e
AR RS IX RO IR IXTX

WK [EIRIR

e e D i R e e

ehehehe IR e b K I hebe R PRSI X K IXEKIX

>
A
m
bod
o
m
r
Q
o
=
m
o

OR

: OBSERVA-

MESAS

- CIONES

SILLAS

VENTANAS

JESCOBA

XX X X T K TR K X

'AREDES

RIK] [T e s RIS I I IR K IS

SOS

ECHOS

VASOS

PLATOS

KR I XIX

CUBIERTOS

BANDEJAS

DA R R X I
KIS TR

T T T

POCILLOS

WO PR R I e

SIS X RS

I RICTRIR el b e e e st e e

VI ISR IR K I YXXXXXXXX(xﬁxxxxxxXxxxkxxx

KRR IR KX I RIS ISR K I XK KK
TR R R IR B KB BRI PSR IR I K IR K

KRS S ISP KRR (KK KK

> |-
b
m
r
m

z
3
o]
7]
g

E ASEO

CUARTO ALMACENAMIENTO '
ELEMENTOS DE ASEQ

OBSERVA-
+ CIONES

ORDEN DE L.OS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERO .

IR >

RECOGEDOR

v v B S

M EE R S _
M K b IR K KRR 1X
XXX R

XX X
HAKERS

XA X

WARIKI

N BN N A S R

IR | [CRE RIS REIK KA - [ KR

NP | XSS TR X XX

GUANTES

4

TR KIXIX |~ RIS IR KRS I (R [XIX X

IR e IR L Y S S R R P B

P [

T I A A R e b

HRNISN

KPR
YRR K] RS K]

RIS X
SRR )

LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion d
ldescritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vayz a

e frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice

el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito
desinfectar y los tiempos de accidn,

OBSERVA-
CIONES

Desinfeccién de'alimentos-frutas

X <X X%

XixiX

> X

Desinfeccion de huevos

XIX | ™ x

>
<
v

~

RS

X
A
s

Desinfeccion de empaques

R <[Fix X

=
xX

X

X
<<

x P
XX Y PC
e >

KK

<

VERIFICACION D

E AGUA POTABLE

<

Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALI

SIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguient

S es parametros (sin olor, sin sabory sin
olor,sabor o-turbia escriba en la casilla (NC) No Cufple y en las observaciones especifique la no conformidad.

. color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal

OBSERVA-
CIONES

OLOR

C CICIC CIClC

C

C

ClC c

C Cle CiC

COLOR .

r

[a)

[

SABOR

<
< C
[

C

TURBIEDAD

0000

el ic [
cic |l (a8
clelC <

clel s

(o8

<

C
A

Ie)
olic I
clci1Gle
CICElC

[
C
<

ek

c £1c
[ cle.
o s>

zcnoﬁ

c
<
-

. TIPO DE PLAGA

CONTROL DE PLAGAS

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RATA

C%%@‘\A@@m

B k3

SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: Si LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA
[N

N: SILARE

(]

PUESTA ES NE

GATIVA

OBSERVA-

¢ Hay presencia de plagas vivas?

2] ot Ad

)

AD [ CIONES

¢ Hay presencia de plagas muertas?

O3l | P2 e

[)

n

L Hay senalés de presencia de piagas (danos,

N R[NP L]0

%

i

nJ

,materia fecal, ruidos)? .

2 E1 punto final de recoleccion de residuos solides
esta ubicado lejos del almacenamiento de
viveres? .

Zlclzle
CIolle

o
89 RS |

N

[elelid
Z|Tkl
- Tleklz

elzice
[ 4N

“Telele
TICITE
ezt
Z TR
feleld

e R[%

')

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la Jornada laboral, registre la fecha y hora en fa casilla de observaciones y notifique de Inmediato al supervisor

VERIFICAGION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y e} comedor. Ademads, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los *
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR . .

X X[ X XX 5]

X

XX

Xl

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

x| X x| )X

N

/

REQOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
apligue}

tatlalraabaladl

8 XX

EVACUACION DEL ACEITE USADO

x

KX % (X
HRIRES

e
x
e[ <[K <

54
7<
><

ERIEdS

<\
VA
e

S
7
<

MR
WEIXK|K

el
hod P DtV
HZ [

carro recolector de basuras.

Frecuencia de recoleccidn: Marca una X en el dia de la semana que pasa el

L

Ml

J \"2 = St D

RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 18/05/2025.
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REGISTRO DE _LIMPIEZA Y DESINFECCION

RIS - . u:..aadmpnm ﬁ' o ﬂ E@E@Sl

ViDA SEDES MODALIDAD - RPS e et R !
: S N © . [ UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 1310512025

Nombre del municipio: _Loades . : [Nombre de fa Sede: ([0S (Ca m/e/blf'@“n =

Nombre Responsable del diligenciamiento: Jdimeng coas§ gJder— |Mes/Afio: [P PR e 205

" Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplicd,

Confirmar cantidades y lempos de exposicion en la tabla

Dias del mes

[112]3]4]5]6]71818 |~10|11|12|13|14|15|16|17|18]19|20|21|22|23124!25125]2”2{3_[29[30]31

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

OBSERVA-
CIONES

PISOS

5

X

X

CAMPANAS

PAREDES

VENTANAS

KKK

PUERTAS

MESONES

XK P XX X
IR

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

XIRPIAX R

CUCHARONES

JARRAS

TR IR KX
X K Db XX K XXX

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS

bk XXX X R X

OLLAS

TABLAS DE PICADO_ .

R L A
K B I I X IR IX K

R X

ESTUFAS

KRR IX

LICUADORAS

X Kbl I IR IR B XK PRI

HORNOS

REFRIGERADOR

< bbbk IR IR e P Ik 1

CONGELADOR

GRAMERA

TERMOMETRO

o< I G Tl X RS B TSI IS I [ 6 X EXIXC

s IRkl
KKK K IKISIK

AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO

TECHOS

X% IR R R K D X

CANECAS PARA RESIOUCS

e e R e P
e P R P

R N e S R B e
AR R Rt IX X I | Y K

iR IR I s DK B D e e RS [GK X X X KX

RRRIRIRRR KR KK KRR KRR R KKK

m
>
v]
m
r

x| XK X TR K I KKK XK K
Q
Q
=
i
g
(o]
]

OBSERVA-

MESAS

- CIONES

SILLAS

VENTANAS

IKIX] XXX T XK RIRIK KX

XIKX| -

AREDES

SOS

% ECHOS

VASOS

PLATOS

KNI XXX
A1 heiixie i (XIS

CUBIERTOS

BANDEJAS

R I s itk el PRI s

KRS RIS PRI X

POCILLOS

T A T S
KRR IR R et R s Pl R s e e e e

SRR Xl

e I IR DK R Tk il I e e i e i
R IR (YRR RR KRR bR IR el

RIS PSP X PEX (X
KK RIS X ISl KT K KR

YRR PRI X R TSR SR X

ARl

o

E ASEO

CUARTO ALMACENAMIENTO :
ELEMENTOS DE ASEQ

X

OBSERVA-
+ CIONES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ

TRAPERO

m
R

3

Q

ESCOBA

ST [

RECOGEDOR

YK
D R

T R R IR S e S e P R S A S R IR R Y o

SR | KRR IR X
R R Il i RIIxIX] X
R | (IR KKK

X
>
<
S
N
<
<
3,
Pas
>
.
>§
3C
><

PO KRG |5
X KRR | PR
RS | [§

WX

GUANTES:

TRREIXEX | IR IR 8 TRIX

LK

T O A A A e

KIKIKRE S
KPS IX

VRIKERTE | [RRTERRE KK R [l IR (X

IR
TR RS

e v v v B T T T R T R

LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS

<
m
5
>
[9]
[}

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos

de accion,

el método de inmerslén y remitas:

@
o
o
)
8

ntidades de hipoclori

2
&

0BSERVA- ||
CIONES |\

Desinfeccién de'alimentos-frutas

X K< X%

P

Desinfeccion de huevos

XX X ey dps

pd
e
=

<<
X
<<

ey
P

x b

Desinfeccién de empagues

=
>l > xX

v <

<<

X<
B
SE

LR

R

. ‘

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

<

Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin
olor,sabor ¢ turbia escriba en la casilla (NC) No Cuiple y en las observaciones especifique la no conformidad. , .

color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal

OBSERVA-
CIONES

OLOR

CICICICC CICIC 1T CICICTo IC

C Cle CiC

COLOR '

féd [al

[

cClC

SABOR

[}
C C [ C ol
[

Fe)
clclc C e
cle e C (&3S
[ A [ ClC

cle]o

<3
C.
C

niolo

(o8 < cAC I

[
C
(@

doph

C
S[<
CJ

C £1C
e cle
= ac

QTURBIEDAD

TIPO DE PLAGA

CONTROL DE PLAGAS

<

Roederes

Cucarachas

ILUSTRACION

RATA

Wk

SE DILIGENCIA CON LA LETRAS: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S LA RESPUESTA ES NE

GATIVA

OBSERVA-

¢Hay presencia de plagas vivas?

LVITVATEAR o 43 L)

AD

CIONES

¢ Hay presencia de plagas muertas?

AN ORI E]

rJ

¢ Hay sefales de presencia de plagas (dafios, -
materia fecal, ruidos)? .

MY Pl [P

aJ

i

esté ubicado lejos def almacenamiento de
viveres? :

¢ El punto final de regoleccién de residuos solidos

Cillele
HIABE
TRk kle

3
K
LV

TICR]R
Z|Thie

NEERRSNENN

A=
TITITIe
z.l& e
Z TR
k<l

g ([

O

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

\logistico.

E1 contro! de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los *

residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos. OgI%ENREv;\
oAy consbor segoan o o 1 3| X| X< Msdx] X X dselx e xlx Xpe |-

Y e A Al e P et Pad e I R DB I s 55| e [5x x| sclscpe] |
::;)EI[%‘S:)ECCION DE RECICLAJE (En caso que X >< )C )C )C . '>< 7< )C >c 7< >< v7< 7< 7< )( )C )< )C )C. >C,.>c

EVACUACION DEL ACEITE USADO <[P xIx << X > X} A< K XX e 38 ~ 1 X
Z?gf:;;?eifo;e;:lg::ﬁ::s .Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Mi J v s D
RESPONéABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.
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g ETiaNeS|

: © POTENCIADE LA . . unmam"ml
%‘S VIDA SEDES MODALIDAD - RPS oo Alimanaslon Eccolnr
. . . . R UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! municipio: _Loaies | R [Nombre de JarSede: 'L'O M- 08 504 &S
Nombre Responsable del diligenciamiento: TS aurg St Sfen g IMesiAio: [P OB e, 075

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

" Escriba una X en cada casilla cuando realice proce:

sos de limpleza y desinfeccian, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla {Na) No Aplica,

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Dias del mes [172]3]4]5[6]7[8]S |-10|11|12|13|14|15|16|17|1a|19|20|21|22|23124|25|zs|27|2§|29|ao|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO M i s CIONES
PISOS TSAX X DB XXX X XX N X P X IX <,
CAMPANAS AR Ed XXXl < X XD XX X < XX x>
PAREDES < [ XX X 1 KX XX X XA X
VENTANAS e X I e X K> < S M X XK 2]l wel el o< 1 X3¢
PUERTAS e e 10> XX > 1< SN X P I RV IS DY XK1
MESONES e [ X 5| I X X4 < Xl el 3 X< X Xl ol > XX
LAVAPLATOS e |3 S XX < s > S XA < < SOl e XIS
CUCHILLOS S 1< ].od XX X3 X[ X P SN sl Dl X > XXX X<
CUCHARONES S > ser XK Xy < XN X X x| s >
JARRAS . K2 15E Db 404 < XXX X[ X Xl >l i =KX
BANDEJAS < b D [ i >< e Xl el > s XIS ¥ ¥l»e X3
RECIPIENTES PLASTICOS e i X e < X Xl KIS X XX
OLLAS S PPN e > < X €] > 5 MM X SA e XN
TABLAS DE PICADO . XXX I e[ >3 )X X e 1ot sl X »a & jrd e
ESTUFAS j > | XX e 1D > SCixel >l e Xl sl XX prelp.2
LICUADORAS e [C I e “he XX I A<ix el )il x> S X
HORNOS > | 5] X% e > I XX XX h< 5| 2) | el e Ing ~| X
REFRIGERADOR S I XS X I x| LXK x| X i 151 e Xix
CONGELADOR e XXX < < e DXise] X Xl Pl << M sl X1
GRAMERA Xl < S| S XKxe [ Xl i X Y| X< X x| X
TERMOMETRO XX > x| X< el isel e T T3 e X | sl ¢ XX
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X | X[ X e > 1 <] 3K > wlxe | Xk KLl se X
ESTANTERIAS e 12X D[ X E Se (<> x >l > e K[ el K| <
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO ¢ [P P X Rl MCise el N 1 X
TECHOS - MXAX s> X X[ x TR LI X[l <[> X 1 X
CANECAS PARA RESIDUOS S | X X X< S X[ > X | <3< TX M selse e[ X 1<
i i . AREA DEL COMEDOR R . , s OBSERVA-
MESAS HK S e x> >< XXX XDl X X X< « _CIONES
SILLAS el | XK > XX < | el et XX P drdidisd he 1
VENTANAS eI X< > X . se [ X< v s sl e DI = [
REDES SEICI MK e e | XXX < XX el X XX X 1%
SOS | < el X125 = e | 2 sel e S| Yne |5l s el
ECHOS Xxc >l x| X< I < el e M| Xy | X3 pana
VASOS > | XEI | 3¢ x> X Xlwalselde i X X~ ix < |
PLATOS S PET X < SN [3e x< Xlielseite I eixclxe i 3 1<
CUBIERTOS KDL > Xl X Kive Dele 3¢ x| Xix X > o DC
BANDEJAS A 75 L[| 5 XX % YL DE 5| XL [ P X,
POCILLOS [ ] i< L [ XX 3¢ P Sl s P2 e X X XX
’ . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO " OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . . . <l - .
ELEMENTOS DE ASEO ><><><><:>< K xix s M| X I S || e bse |\ |, CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ N [ [~ 1K SEE P < S e X< X el Xl s
TRAPERO Selx el XX et Ve < XNl XXX X el X b
ESCOBA e | el e S| P 7K R X XN X | A RS
RECOGEDOR X K o = IXPEl IX P B A AV X XX e Yok ¥
GUANTES X[ < Xl < N j X x X > 751X Xl > 7=D<
v . ' LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfecclén de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase 2 las cantidades de hipoclorito CIONES
|descritas en el programa de limpieza v desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar v los tiempos de accidn.
Desinfeccidn de'alimentos-frutas S 27[<[< a4 pardardrd X X[\ XX v
Desinfeccion de huevos XIS > E ™ < K < A S TR BE R[5 01 < D
Desinfeccién de empaques X >l < | > XX [« > Ko< XX x| XX pad
. . VERIFICACION DE AGUA POTABLE B I OBSERVA
Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor'y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en fas observaciones especifique la no conformidad. . . ' i
OLOR cClclcicic CICiC C Cl<IClo | Cicicle Clc
COLOR ; Clclelcic ISIrAr a3 cleici e clClell|o Vars
SABOR ClelcicIc clClc [ Clclc Sle ISy} cle.
= [ TURBIEDAD Licic|elc clcic < cICCICC [l K[ (a1
. i CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA 1)
ILUSTRACION C@m\@ : ?ﬁfﬁ )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? [NENIrrER laal 40 [ sy P2 TR O A A 7 CIONES
Hay presencia de plagas muertas? SIFIRINIGG e %) I I T TN [ e
Hay senales de presencia de plagas (dafos, ~ K1 N "
H;Ealtgﬁafe?al lﬂ.vidl;c’as)'?l Fles !d( bid N m M lJ (‘J 9‘2“ !\I) ") U p v N N M ‘U N N 1\7 K N
) unto final de regoleccion de residuos solidos
gstépubicado‘lejos del almacenamiento de ’ f\) ?O YO fo . \'.X.} 0\‘) V‘) }1\) !J M W Mld N M M M I\) g ’\)
viveres? .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada labor.

al, registre la fecha yhora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademds, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los

¢ OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva.las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA “ 3 . : .

COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX Xisdx] | X X Xl i ¥ et X1 X | -
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ' L . »

EMPRESA O PERSONA ENCARGADA | X x| RIX s X b adbadvad K| M < <

REC_OLECCION DE RECICLAJE“(En caso que . )C

::apl{que) X%X X)c' XXX ?C' 7<><7<7<7< %K)CX}C ;>C

EVACUACION DEL ACEITE USADO I ><he | X% <<l LK) ><| ¥ 7l DX <X s 32 L

Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el L M Ml J v S D
carro recolector de basuras. ' v

RESPONSABLE .

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




. POTENCIADELA N0 N N it V0t wunu\'auui L N A U"m‘mmm ﬁéliy;t Ewg@g@g;
B¢ vipa . SEDES MODALIDAD - RPS gy |
. R o T ‘UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacion 13/05/2025
Nombre de} municiplo: . _Lowaes . . [Nombre de JarSede: L Q, }bforté? T
[Nombre Responsable def diligenciamiento: . Angelita ~ArdoS ] [Mesiaio: [SeeHembre, OS5
. . . ~  REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION ) _
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la castlia (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades Y liempos de exposicion en la fabla .
Dias del mes . F1l2]3la5]6[718]9]10]1 |12|13|14|15|1s|17|18|19|20|21|22|23|24!zsjzslz7|2g|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ) < B <= — CIONES
PISOS T [ e 13 XIX XX XA N 1T S XAX X l
CAMPANAS A AR X KIS 1> R RYdEYabYd KX > XX X1
PAREDES < I X ALY X Xl XX X XX 1 x>
VENTANAS e [ I e X X>| X <] Sl XX | 2 >l el X X3¢
PUERTAS < < e P > Xl > 1< I XL > 2 el e 1 XX
MESONES e | XXX S X > 1< X %l 3 XK > el Sl >y dre
LAVAPLATOS > [ S X3 X <] >< Sl XN X P x| i X
CUCHILLOS > [ iod X XXX e X X > >l 2RI XI 21X
CUCHARONES S X 13C il 1% ] X >4 ¥ | X < X
JARRAS L ISCIK | e e Sl s S| 31 X EAhabEbdrd K
|BANDEJAS < e 1> ¢ < xclhe >< X)X X > s X< >l Wine X
RECIPIENTES PLASTICOS I X I D x| | < > XA XI5 2l g XU XX
OLLAS' > XA DL I XXe) 13X <[] >¢ e 13N > S X
TABLAS DE PICADO _ S IR >X] 1X XX e <X > 3¢ XS
ESTUFAS i Se XXX XX e | < > Sclxe] sel X<l 2l sl X DI
LICUADORAS e X e T [ XX X X X ] yele Klxl > i X
HORNGS < [ X e Do [ | 1> XIXR< [l <] X[ eIl g [ X
REFRIGERADOR S IR SXKE e I 12X <1< >l < e |21 > =¥
CONGELADOR AR PEEERS e X e < Xisc X x| < S o X el X0
GRAMERA R[> x e 15| SC e K 3wl X S 1 <] X e X<
TERMOMETRO X >l o> - S e 5 | Xlse e I [ XClae | X< X1
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA pa e EE R > | <] < > wlxe [ XAl XX x| sl oe X
ESTANTERIAS D [ XD >CPC > [YCIXC (X xbe el xele XL ] el > XX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e | XK XK DL X X ERCEX I Ml ICi e ¢ N 10X
TECHOS - NAEAEYIa X X IR Peielx X < %X
CANECAS PARA RESIDUOS AT E = < |2 Xl Xix XX eS| XX XX
) Co . AREA DEL COMEDOR . : X .| OBSERVA-
MESAS M S Yo X XIX XIS TEX XX XD +_CIONES
SILLAS et Xl | X > XX [x S e Se] XX Ay drdES he [
VENTANAS < x| X< > X X se | XN X s Isel s I3 X =< 1Y
| REDES SIS e o | X1 < | Xl e XS] XUXC X 15
‘ SOS [ PRIN weri™ > = e | 22 e e S YIhe 15| [l P

ECHOS X | 3| x| X< Ix < el seixele el Xhel xiee < X
VASOS 2| XeN | > v x bz e [ X X~ 1 i < ¢
PLATOS SN [ X <) ° ). obd x< Xl el v >elxelx |y X%

CUBIERTOS XK=< X! X Xhe>x e lXielixix e D
BANDEJAS I L[S ¥ X Xl 1% SCTRE I X - Y [T [ X %I,
POCILLOS ] F el X X3¢ N = e P e Wi X[ [><>X X
: . . ' AREA ELEMENTOS DE ASEO ' : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . : . " . 3 + CIONES
ELEMENTOS DE ASEO _ S| e [ << KX X XX |XIXK XL Ixix i x|
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ S x|~ X < Rl PYardE=EiRd A 3! selx S
TRAPERO . Sel el x> > = M| I X< X%%?CSC A%%
ESCOBA e3> e (X KL X S REITERE P
RECOGEDOR XL o e XIEIR ERe SE X[ Z B %jg
GUANTES K[> < we] > e 12X =X X x| XX x| < 7= P&

. , ) LAVADO Y DESINFECCION DE-ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn.

Desinfeccién de'alimentos-frutas 7| X << Sy e =3 arardsd XXX <
Desinfeccion de huevos XS [ E e X [5< = SA KX 2] < 01 >
Desinfeccion de empaques . X < e X X Tve >C XIS X1 5E] X e 3

. . - VERIFICACION DE AGUA POTABLE K IR . 1 oBSERVA-
Escriba una (C) en Ia casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cuinple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . i
OLOR Clcicici CICIC C CI<CIClo IC CiclclCle CiC
COLOR - . cliclelcla CTE e [ cloiclC e cicielClc £le
SABOR .- [ ClelcClclc Cl[Clc C Clcic 1 Gle clciciC]c cle

= TURBIEDAD - [cicic|C cleic [ cICIC|CIC |- A=
- ) CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
: . RATA (W]
JLUSTRACIGN - Campn ™~ T . . W;&(
N ! RATON ( E
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: Si LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? [NIEITSITVATEAR ol il [N [ RPITN IV & M 7 CIONES
;Hay presencia de plagas muertas? O Al NERIre 23 IR IS M N[O .red

Hay sefales de presencia de plagas (dafios, - . FIN : R v 7
;ateyriafecalruldos)? : . NMM‘J(\J PR (0D M UMJNM MIUA\]NM ,C_,Ag
¢El punto final de regoleccion de residuos solidos .

;sté ubicado lejos del almacenamiento de M E\J 1S p f\) , #’J 9\) V" j\:) -(J M M Mf\j N M~ M MI\) d l\)
viveres? : .
TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
llogistico. ‘ i . ) .

. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente-en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B 3 . ’
COCINA Y COMEDOR ESCOLAR X XX Xix Kl 1X X3 elx X 3 Dl < Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ) L . X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA X X >< )Q X X x x >§ Pa * el >< x| x| < P
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que . . b
{aplique) X><>C X)c' KXX >C, 7<>c7<7<7< )C)C)Cx)c ;)C
FVACUACION DEL ACEITE USADO 3| e | X I e IX 7=} S s < X<y ise bl P4
Frecuencia de recoleccidén: Marca una X en el dia de la semana que pasa el s
carro recolector de basuras. _ L v, wi J v S D
RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/202'5.




’ i Y A USUD VL W O e lee W el B el W .2 L e Ly'] '~|
NIRRT POTENCIADELA SR upmne = : Unidac AamimaTvs Expucia @r @@@3@5,
’@Bl”‘ B¢ viba . SEDES MODALIDAD - RPS e et
. co ) - | UTNP25-PSB-RPS001 | Acluglizacion 13/05/2025
Nombre del municipio; - _Loaies . : [Nombre de [z Sede: i bahgi’a/ ‘HF’ S TS
Nombre Responsable del diligenciamiento: I LG CAo Lo ' IMes/Adio: SPoHeMmre,
. - . . REGISTRO DE LIMPIEZA 'Y DESINFECCION _
" Esonba una X en cada casilia cuando realice procesos de limpieza Y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y liempos de exposicién en la tabla .
Dias del mes_. f1(273J45[6[7[8]89 1-10|11|12|13|14|1511s|17|18|19120|21|gz|23|24!25|25|27lza_|29|30|31 ogm@.
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS YALMACENAMIEN'LC;M ] x~ < S c
PISOS I X D B XIXIXT 11X XIX W I S| XX P !
CAMPANAS XK <[~ KIXl X RN EYabYd XYX)<§ ;tcx
PAREDES N IS XN A hva 4 X, XX X XKS{Y _ >
VENTANAS e X I I X x| K> < > 3l X X DC 251 5Ll vl WA SC X1
PUERTAS =1 > >l Xl > 15< DI X I S X el e 1 XX
MESONES e XS X< [< Sl ] 3 XU > <l e > XX
LAVAPLATOS e [ <] S X Xl X 1 Xl X X sa el xixe XX
CUCHILLOS SE 15> S XX XA XX e X Sl >l X X[ XXX 2
CUCHARONES 3 K] > v [ I > X ] XX ><_§C3<'><'>C <
JARRAS : 2= e Selxivel 1% NAEAESFSES 2] 2>l K
BANDEJAS < b [ e <l e > Y| X K > s XA > ¥l e X
RECIPIENTES PLASTICOS e 1XC 1 DS el 1< XK X5 25151 5 XI5 XX
OLLAS ¢ DI e cix>e] 1> < Xl > 151 > S X
TABLAS DE PICADO . X PR P IX X >l x> x SC|XCI K e 2| XK A W XIS
ESTUFAS : > XXX X Se [ x> < Sclxel e >l 2l ] XX DYp
LICUADORAS e D e [ ~ [ XX I < [ el Xl x| i e
HORNOS > | KK e > | XX Xixhpe >el>et 3| Xl s I ~| X
REFRIGERADOR s [ S x> "X LXK XX Dl 124 5 AR
CONGELADOR S X X< < e DIl < Xl | x| < W o X el X
GRAMERA X 1x>e il I 3 Kb I3l X eI [ X1 > e XX
TERMOMETRO A EIEE AR > iSel e SN [ 21X | X} < XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIAPRIMA __ [ >< | 2] X[ 3<>C e 12 ] > el Xeix Xl il ]l be x5
ESTANTERIAS D 2D XXX b 1M1 T xX ELC |C 1 0 XKL el X KX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e | 2SI < x|l < X e MKl X 1X
TECHOS - X s> P ><-}C>C x : ?<-)C>C>C,7<- X?C%,XX 7<')§
CANECAS PARA RESIDUOS e IS | <X < S A X < 2<% Sl 53¢ =X
) Co . AREA DEL COMEDOR R : . | OBSERVA-
MESAS KX Yl 12X XX XX PLIXII XX X< +_CIONES
SILLAS s | > | XK > XX < ] 3l sl XXX SCINC I X X e 1%
VENTANAS i<l X< | X > s | X 3 s s >e | DO = ¥
=lPAREDES S XIS S XX < Y| XXl X Ix]se| >l X [N
SOS I ]I eI > | = e | 2 S X e D YN | 5] 3! Nl
ECHOS Xl ol > X I < el Xeix e X Xhel Xi% P
VASOS 2 e | XN | > XN x Xolvalse e e XX~ 1€ 1 < ¢
PLATOS >l DEIXAX] "l I [Se x< X e lse s I Selxcxlse|x % |5%
CUBIERTOS KX > Xl P e >eohe vl - RARAN AP <
BANDEJAS I LR X Xl % A A AR > L[5 X,
POCILLOS TR X | I el |7 e 5 T e FAEI A XX
: . : ) AREA ELEMENTOS DE ASEO i : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO ' . . . [~ . 3 + CIONES
ELEMENTOS DE ASEO S| 3 > < <! X%K X XX [X|xK X Ixxix X<
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ el x|~ X S P < S XD AX e 13C] X0l X b
TRAPERO Sel> s> o Vs =< SCISe] <X X I e[l X
ESCOBA e 13 i SCIDEIFT P X KX 2C NI X X xp<
RECOGEDOR 2R L o A VA EA LAV A AN AN KhE
GUANTES Kl X >l < M [ X X XXX X isele < I 7~D<
: . ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice ef método de inmersion y rem alas Idades de hipoclorito CIONES
{descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccién de alimentos-frutas X} XX > rardEd XX P
Desinfecclon de huevos XIS [ ™ X I} = X KPS 251201 x| R < e
Desinfecclon de empagues R EENS X > o <X XXl EiDe Yad A
. ‘ - VERIFICACION DE AGUA POTABLE K Tt 1 oaserva
{Escriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin colar o turbiedad). En caso contrario.donde evidencie mal | CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. . . . °
OLOR clelcIciC ClIC|C [ ClICiClo [C cicliciCin e
COLOR : - clelelicic (Cicle c celelclc e cClCle el el
SABOR . - Clell|c |l clCle [ Clc e |Gl CICTECIC cle.
TURBIEDAD : sicicicelc clelc [ cICIC|CIE I e ie (e}
- ' CONTROL DE PLAGAS o
TIPO DE PLAGA ) Roedores . Cucarachas
X . RATA X - Vi
. ILUSTRACION . . C@% ~Em i ) ?ﬁ""/%}}\\ )
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S{ LA RESPUESTA ES NEGATIVA ' OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? NIV i;’)_; ol 42 [ [ERNIErre RTN OINVTAS [ CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? [SITIINIE o lao ] FISINTINIEIN M N o e
Hay sefales de presencia de plagas {(daros, ° 3 & * -
ra;zEaltgriafe?_al‘ruidos)? . NMM‘UE\J PR3 1P UMUNN N NM[U}\? & p2 !
(El'punto final de regoleccion de residuos selidos ”
<e'sté ubicado lejos del almacenamiento de (}\} LV o \0 ID . EJ 9\) V‘) )k) !\] !U' N M/\? N M~ M N e ~ [J
viveres? . - .
TIPQO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en fa casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. ’ . : * .
. VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR )
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o de! &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos.  * CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 . y
COCINAY COMEDOR ESCOLAR . XXX X x X st X D TS W1 3| el Xl
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA j e |- C
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X x| RI% Hsd x| R X<l IX x| s N
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que B
e cixbelxel | e bel | [FEbelebels] | PPl | e
EVACUACION DEL ACEITE USADO X[ | <X <] X =X} 7 el < | <X e 32 bl
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de Ja semana que pasa el "
carro recolector de basuras. i L M . i J v . $ D
RESPONSABLE . .
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 1310512025,




47 (fo POTENGADELA e i intrsiuiintuing uindiututuii s AT Exposil o @E@E@SI
B ViDa SEDES MODALIDAD - RPS SRR |
. . o “ I UTNP25-PSB-RPS001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: _Loes . ‘ [Nombre de Ja-Sede: .TOS and Gl ,C’ .
Nombre Responsable del diligenciamiento: . {VZ [0 A M) _ [Mestare: — [Sp PRewmore LO7YS
. . : REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION i
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplice.,
Confirmar cantidades y iempos de exposicion en la tabla .
Diasdelmes . [i(2]3]4]565]6]7[8]9[10]1 t12l13|14|15|1s|17|18|19|20|z1|22|23|24|25|26|27|23|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP " i CIONES
PISOS TSAX P IS XXX | X XXX X A Pdirdrd X1l
CAMPANAS AR I X 1> X XX X X[ I X<
PAREDES S I X IN Xl i x | < | X X o< S 2 )C>C
VENTANAS e 1 IX e X X XSl [ X <] 3] X< 2<] el wal > ¢ X3¢
PUERTAS o < e 11X XX > 1< SN IE DX S K el e 1 XX
MESONES e |2 |5 XXl > 1< M| vl 1 XA > x| el X X1 X
LAVAPLATOS > I S XX ol X 1< S| < g e M e XX
CUCHILLOS > <. XX <] <) X .o XL K>l > < X XX >C><
CUCHARONES S S 13C Iixeix] 1% P! X XN X >
JARRAS R < It Ixe > X S| 3| X X >l el Xy KX
BANDEJAS < b e v ! s lo >< X <l g s YIS ¥ el . 4). 4
RECIPIENTES PLASTICOS S<ive I X S< 3 >< 2|30 X Il M X XX
OLLAS S LXK o< e p. Xl > .BCSC')CS()C XX
TABLAS DE PICADO . S DX <X Selxei>xl 1< SclXC | A e Xl Xl >d ¢ prdie
ESTUFAS : Se XXM e 1 25> > SClxcl sl > X el XK e
LICUADORAS e 12X I e "X XX I I | we < Slsel sl el Sl
HORNOS > | I e > [ X XX 1< XX e 15> R I R b4 Nl X
REFRIGERADOR S DK K E < | X1 X XX Ml X< D e 121 3¢ KX
CONGELADOR se | X< 2 Se el DX Xl x>l Sl Xl el AR
GRAMERA il x| > Sl X e whx Xl lx DI 2l > x|
TERMOMETRO XX ><ixix| s el e Ine | s X 1 €l | < X
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X[ X< e >l x> lde| el A ARV b5 xIx
ESTANTERIAS M 12X | XL e IMEYE % XKl [>C1INE XXX el X KX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO |2 I Dl XX XX Mo se [ el N 1 X
TECHOS - AP AR XX x C IR X< XElc x> b
CANECAS PARA RESIDUOS A LA EG =X X > 1 >x<bei® Xixcbe 5| X P~
i ’ . . AREA DEL COMEDOR R : R ;| OBSERVA-
MESAS KA X Ll X XX XN TEIX XX XD - CIONES
SILLAS el >le ] XK > XX < ] Ml el XXX YA dRdES e [
VENTANAS S>>l | > X< > X x<. sl X e X s~ s | e [ D = [X
IPAREDES S XI5 ! o [ XX < e[ X XISl X X e
“ysos > XX ™ D[] IS¢ he 1 X De Sl Yl [Selver SN
AECHOS X3 i XX I > el el el Xhe | X3 P
VASOS X5 | >N} <] XN >x Xlnalsele e Rl ix |
PLATOS S |1 XX <] - XK x Xixlxle x Selsalelelx X<
CUBIERTOS XK Xhebel < el e x|Xlxl x> X
BANDEJAS J 7S LK X 7<—>C>c > YL DL I - )C)C;C,>¢>C X |,
POCILLOS XA el WX Xl 12 Llebe b= e FARICArE XX
: . ) . ) REA ELEMENTOS DE ASEO ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO : . ! N . .
ELEMENTOS DE ASEO , 5| < X P Kixax) X XX XX K MR XX X5, of - CONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO Sl [ l7s 1< S X SR X e AX D 1] el b
TRAPERO e[l x> x> | o sCIMel XXX X Nele e X be
ESCOBA s 3] el I ?CX)C = K < XX DI X XKL X e
RECOGEDOR XX o R XX ZEIZ [ EX SETE N Pt %
GUANTES Rl x>l < N [X < XD XX > [sele X =<
. , ’ LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utllice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descrites en el programa de limpigza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de'alimentos-frutas X <X XXl (X< KX [ XK SR X TR P
Desinfeccion de huevos XX e x 1< = LS R X3 Q1< e
Desinfeccion de empaques ' X X X X X XD v > X o] S [ X <[]yl <xe 75N
. ' ’ VERIFICACION DE AGUA POTABLE B I . OBSERVA-
Escriba una {C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor,. sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Curnple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . i
GLOR cClcicIci CICIC C Tl o IC CiIcIcICle <iC
COLOR : : Clclaelclc ClCcle [al AVl clClelCic £le
SABOR . <Clelllcle cl&lc (& Clc lc | Cle clicliclic o cle
TURBIEDAD - (XS Clclc [ cJCICTCIC IO~ (==
) j CONTROL DE PLAGAS s
TIPO DE PLAGA . Roedores - Cucarachas
- RATA 1.2
ILUSTRACION . ( m ~@F@m i - ?ﬁ -
. ) RATON s %\ g
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: SI LA RESPUESTA ES NEGATIVA : OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NIRITVIVITER Ol sl 43 [8] & ool N P M 10| NMAZ " 37 CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? SIFEIICINIES N Rire X 23] sl ad| B lao =TSN Y
Hay senales de presencia de plagas (daiios, * F1I 1 .
gatg’riafe:t:‘al,lrxc.;idas)’?l 5 s l( éi N m M ‘J (\J NM !\9 i‘) U p & N A j‘J N M [U 1\3 & N
(El punto final de reco eccion de residuos sélidos .
esta ubicado Jejos del almacenamiento de é\} N 1 e 'f\-) IO . {.\.) N 7‘) j\) (‘) M ¥ M/d N M~ M N U © M
viveres? .
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
E1 control de plagas se realiza al inicio de la jornada laboral, En caso de detectar plagas durante 1a jornada laboral, registre la fecha y hora en la caslila de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
{logistico. ) . ) ) .
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA
residuos no aprovechables o de reciclzje se lleva las bolsas del shut o del érea destinada por [a sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 . y ;
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX XX Xsax] X M X< ) ] XX Xpe| ™
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA . 9 ., b .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| <% X% R R pra s ba)re K| Rxe|s<ep < [
REQOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
i) b e | 1=l DEl | IPpelbelel | Pelelsele] | 17e
EVACUACION DEL ACEITE USADO [ < | X IX HEE RS > ]| 7= << DX e 52 Jadl P
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa €l ) .
carro recolector de basuras. _ L M, wi J v o $ D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DEUT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




POTENQADEM et e etestutiiuinruiiuteilfhtnfits ——— Yein @E@E@B@SI
- (QY; - SEDES MODALIDAD - RPS B =
. " ‘UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: _me@% . : |N°mbfe de Ja-Sede: -1!_3/ o de /t’aﬂ,g la7as
Nombre Responsable del dillgenciamiento’ MM avrie L SO [MestAfio: [Sp eRembore {075
, : REGISTRO DE LIVIPIEZA Y DESINFECCION
Escnba Una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casila {Na) No Aplica.
Confirmar cantigades y tiempos de exposicion en fa tabla .
Diasdel mes . 1121341561788 [10f1 |12|13|14115|1s|17|18]19|20|21|22|23|24|25|2s|27|28|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP < = < CIONES
PISOS XX I XIXIXT _1X XIX M X < >< l
CAMPANAS K [ ncloe X X 1> X XX '><Y/><><)>§ X<
PAREDES M N I X ARYd e Xt X Xl X X ><x><y >C><.'
VENTANAS e I X e e XXl 12X >l S X X < e vl ¥ X3¢
PUERTAS =< > Xl Xivd 1< S XIE S XKl el 1 XX -
MESONES e | XXX SNK IR = X >l i XIXE X x| >l X XX
LAVAPLATOS e IS XX X s > | < < < Xl sa el <y X1
CUCHILLOS PAPIEEERES X)X e 2>l >l >l X > XX AR
CUCHARONES SIS 13 Xlxix| % Pl X 2 Y] ) > 4
JARRAS e T Ive Sclse|se =< A EIRSES 3B b d K
BANDEJAS s be B I | it =< X X1 X > s XCise | el ine X5
RECIPIENTES PLASTICOS P de IS X < > < XX Xl KIS X X
OLLAS S DC AT e ><|2X > =< <] X1 3¢ e 1351 > S XN
TABLAS DE PICADO __ S PRI X Sl x> > YIS AN I 2l sl X »ad ¢ prdive
ESTUFAS - ScIX XXX e [ X > > SCixel el 3 XX 225t ) X T
LICUADORAS e [ XIS e e XX 1 A<l | sel < P d e S
HORNOS >< | XK e > [ XK1 1< X et X XISy ixd et X
REFRIGERADOR S [ DX SR ISEE e X3 1X LIl < > [ 5] 2X] e x|
CONGELADOR e I X< < e R [ X el e S s X0
‘ GRAMERA 2 i<l e[S SCL 13 Kol Xl el ¢ P | X< > xe! X1
| TERMOMETRO ARSI >l o X1y XX 1 X ne | < XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA > X[ < > X > > welse | Xl i || wlve xIx
ESTANTERIAS D | 2XI 3| XK e N[ x L 1 e XX v KX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO e [2C] X ] < XX Ieix Yo |sel el se X | X
TECHOS . S X selse Kl X XD PR x AR AN AR 2~ | X
CANECAS PARA RESIDUOS Se 155K < pa<apd x| X3 <P Y lselse 5[ <
) L . AREA DEL COMEDOR . ’ . .| OBSERVA-
MESAS RIS K[ X XXX T IX XX X || - Clones
SILLAS | X beg | XK > xXixP<] [x SE el el XX SN I X XK he [
VENTANAS > X > X< po se | X2l s s e | > | DX = i¥
ZDAREDES SN XIS e o [ XX < | X x> Xt X X X e
S0S o< XX el X | X = e | X e ide S [ Y Ine 15w el
ECHOS X ] <] XK I < Selxlexe i el Xhe | X3 Pars
VASOS 2| XN | A > D > )C,.SC)CX: PTIK IS 1 L 5C <%
PLATOS S PE X e] | LI x< Xl el I >elxclx el X<
CUBIERTOS X DI Xl 1 XKl el e xXie e i D
BANDEJAS 1751 o€ x| < X X SEI L[| - 2 ETL e X e
POCILLOS X H x| XX XD el T I pE P e XIXT= <X <X
: . ’ ) AREA ELEMENTOS DE ASEQ ' OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO * . . : N i 3 .
ELEMENTOS DE ASEO _ < <[> 1< K| X XX I S he 5] el %l A CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ e > {72 12< P I ST X DL AX el ] 3ol b
‘TRAPERO S X el X oAb et =< vl s <% < Il sele ¥ be
ESCOBA s e 13C] Sl X K| > 7<-)<'-7<><-:>C‘- X;)C)C)"% el
RECOGEDOR ANVEEArAN XIXEEL X ARV S XX e o ¥
GUANTES K< x> Y Xl X X el Xl x| sl e 5e PadPes
. ' . ) LAVADOQ Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para [a desinfeccion utiice el métedo de ir ion y remi a las cantidades de hipoclerito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccidn de'alimentos-frutas XIXIXI <X I > KI5 XL ST X3 X X
Desinfeccidn de huevos — | XS e =4 < M XXX R < XX X
Desinfeccion de empaques’ ' X X< > X< X [y > XIS D] . X[l XEDe R4
. ) . VERIFICACION DE AGUA POTABLE - Tt . d PN
Escnba una (C) en Ia casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olar, sin sabor y sin color o turbledad) En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cufmple y en las observaciones especifique la no conformidad. ’
OLOR cleclcici CICIC C. C_(_CoC CiclclCle Clc
COLOR : Ciclalc e IESATArS c elc|clc e clclell i Fars
SABOR . I<lelclcle (A3 C Clclc 1Gle CICEIC]C Cle.
SITURBIEDAD ! Llogcielc ciclc < c I CICICIC |4 T~ o
] - CONTROL DE PLAGAS -
TIPO DE'PLAGA Roedores Cucarachas
: . RATA
ILUSTRACION ¢ m R . ’ f
. ' RAYON \@@ .
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢Hay presencia de plagas vivas? [NRIVIIVITYR [N [ [ErE e PRI 1\)1 ) == CIONES
¢Hay presencia de plagas muertas? SIIIINI ndt s 1A o) SIS M NipJin) A A2
Hay senaies de presencia de plagas daﬁos, j 3 1 . :
|r";zEateynafe$alruidos)‘7 pgl( MNN‘UN PS|R3ipD ~ UUUNM MMNNU K/M
T punto final de regoleccion de residucs sbhdos -
gsta ubicado lejos del almacenamiento de o e "0 ID . (&-} 9\) y\) j\:) AU M N MIJ N M M MI\) i '\)
viveres? :
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jornada Iaboral En caso de detectar plagas durante la jornada laberal, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
jlogistico. .
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR .
Escriba una X cada vez que se realxce la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademds, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los * OBSERVA
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por Ia sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA B B . y .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XXX Xix Xisdsx] [ X X i )(')(_)(‘ X3 X X Xix
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA ’ L ., x .
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA x| X4 x| x| X W osdsd [x X[ EIX K| Wl <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso .
ot Eemwe helebe bl | Il PR 1 IEbelebell T PRl | 2he
EVACUACION DEL ACEITE USADO )| <D< % <>l IR ><| X[ R [l < < | <Xy |5 rall P4
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el 8
carro recolector de basuras. L M . ml J v . S D
RESPONSABLE
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.




POTENCIADELA I e L USSR e S e U e . Un,aumuuhl }ééx‘&ggag@5{
€€ Vipa - SEDES MODALIDAD - RPS e G _
. L ) -7 VT UTNP25-PSB-RPS-001 |, Actuslizacion 1310512025
Nombre del muricipio: : Loaes . : [Nombre de arSede: U CWhio J %\_‘ .,
Nombre Responsable del diligenciamiento: . {OoZ= tue PO d i [MesiAfio: [Sp enembre,
. s . - - REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION , ___
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el ifem registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades v tiempos de exposicidn en la tabla .
Diasdeimes . [iJ2(3[4]5]6]7]8(s |-1o|11|12|13|14|15|1s|17|1a|19|20|21lgzlzs|24!25|25t27|28|29|30|31 QCB‘SOENREVSA.
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS YALMACENAMI?TO M. ><' < =
PISOS IS X i XIX[X]_1X X XIA B [ X1 XX y
CAMPANAS XK <[~ XX Sl > R EYd e 3<?<><><§ ;CCX
PAREDES I X IX Xl i )C K| XK~ XX ><><>('Y XX:
VENTANAS e X I {5 x| X! > > 5l > XX ><.>C‘x><>€ ><:><:
PUERTAS =< . >l X 3 15<] S XKE S S X el e 1 XiX -
MESONES e XX A X<l X< X G ¥l ¥ < >4 <l >l >l XX
LAVAPLATOS AR e X < Sl XK > P S| < >C>§
GUCHILLOS S| 5<].54 DX ]I XX Ix X >l > > XXX §2<
CUCHARONES )X w12 i Is¢ 2] XX 28 XN LS P
JARRAS . K> i Seiselse]l [ X AP AESRSES X XX KD
BANDEJAS << e 3> e ] sl >< )X X >« XN 3l e X
RECIPIENTES PLASTICOS e 1IXC 1N X X 3 < X XA Xl 255 S X0 XX
OLLAS > DE AL I 1] 1 >3] €] e 1] o sasC X
TABLAS DE PICADO XX DX I > XX x XIS e <l 3e] X > 3¢ pralve
ESTUFAS i > [XIX I X e [ > > SCINC el XX X 21yl X M
LICUADORAS e 1IN e “IxiXIX] X< J2Sbx e | el < P aiad X
HORNOS >< | I e e [ X 1 xehe Il 3| eIl s ing Nl X
REFRIGERADOR S | K1 3K | x [ x| 11X LI | X Dl | 2L > >¢')c
CONGELADOR e [ X < e P X e D x| < S X el Xl
GRAMERA XISl b |51 e K [ el PEDK | X > e XX
TERMOMETRO X <> <[ >< 1~ xS Ih e e o [l > XX
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x| X<l eI > > lxe i X<l PP AP AR YA Ry
ESTANTERIAS D 12X e | XS b I [ X< >l XLl e X< %X
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO s | 2K I P RCI XX MoTKlse |yl 1 X
TECHOS _ - e I s> D XXX TR PXCe XEle | X < X
CANECAS PARA RESIDUOS A LATAE S <X ITXd- e <= ¥* SCIsclSelse XX Sl b
) C. . AREA DEL COMEDOR . : . .| OBSERVA-
MESAS AR RS K>l 11X XX XM TN XX XD - CIONES
SILLAS se [ >l | XK > X)X < X1 Ml x| X< Py dedis el .
IVENTANAS el >l x > x| X e | X0 3] ise o > Lo D x ¥
ZaBAREDES X1 < | XX < XX |2 Xl | X X N
0S 2122 | e e s = e | Xl se e S XIne | S| 3! < |

ECHOS X [ 3] x| < [C I < el el X | X3 < 1M
VASOS 2|5 XEE | <] X< e x ><=l\<.5<:)’—‘>c X~ [ i AN
PLATOS Sclve P | XA > XX Isel X Xl velse I Yelxlx x| =
CUBIERTOS =] > AN NS <! X ele il - AR A= < D
BANDEJAS P = b RE RS XX > YT e | XL e D X,

POCILLOS A F el KX Xt A e P e AR << X X1x
: . . ) AREA ELEMENTOS DE ASEO : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO . : ] < , ; . CIONES
ELEMENTOS DEASEO , Sl X I << Kxdx| X XXX XK XXX X<
ORDEN DE 1.OS ELEMENTOS DE ASEOQ M x|/ 12X SR P S| X X< X Medb 2 31X b
TRAPERO . X sl [ el =< S| XXX '><}<,\6>C$< _1X be
ESCOBA HPSPE b4y 4 SIS X KK R X X XN X %<
RECOGEDOR X T o X IXPE] X I LIE X Xl xR be 7=
GUANTES X[ > <ol >< N | 2K x X | XD X X i< < 7= D&

: . ’ LAVADO Y DESINFECCION DE.ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de | Ion y remi a las cantidades de hipoclerito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accidn,

Desinfeccion de‘alimentos-frutas PP Xixdxl 1< KX | XX > XXX s
Deslnfeccidn de huevos XX e < |55 =< XX IR s 0 Nalne
Desinfeccidn de empagues : X} X< Xl X < D > 7<) o ><>< R T <] 2 e

. i VERIFICACION DE AGUA POTABLE i et . “ OBSERVA-
Escriba una (C) en Ia casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros {sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
olor,sabor o turbla escriba en la castlia (NC) No Cuinple y en las observaciones especifique la no conformidad. , . . !
OLOR [drdldid« CICIC < I TIClo & CICIcICle CiC.

COLOR - A RArara Cicir a3 CIoclCle ClClelCic ~lc
SABOR . I<ielclcle]” clCic C Ciclc 1Glc ciclclC | cle.
TURBIEDAD . <l clcle|C [ Al [ I CICTCHC CI e~ [
: R ' CONTROL DE PLAGAS ’
TIPO DE PLAGA Roedores . Cucarachas
JLUSTRACION ’ . m \_@"ﬁ&% . - ?ﬁ%&( ¥
SE DILIGENCIA CbN LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) OBSERVA
¢ Hay presencia de plagas vivas? [NISIVIIVITYIR O ao | A3 %] [ RPTRIOINM A2 (%= CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? RIS rINIR CIIre 3 I rEIEIre MM N/ e re
¢ Hay senales de presencia de plagas (daiios, * - 3 & i N i
anate)Iﬁafecal,midos)? l = NIR(NY l“) PR | po N PPN AJ N Mg Nl & 2
LEl punto finat de recoleccion de residucs sdlidos
(ésté ubicado lejos del almacenamiento de é\} f\) S ‘0 io . é‘j .’I\) }"’ j\) -(J M ¥ MI\? N M M M/\) Ut '\)
viveres? : - |
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral, En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en fa casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
jlogistico, : . ) ) .
. . VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X Unicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERV/
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos, - CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . . . .
COCINA Y COMEDOR ESCOLAR XXX XX Xdxl X R X1 3 x| <t X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA y L . X
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA | X% | ]| s sl < p s 3)pd K| el N <
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que -
{aplique) i 7<-><>C )C><' 7<7§)< >Q )<><'7c7<7< X'K)CX)C >C;>C
EVACUACION DELACEITE USADO x| < | <X << X > X Rse| < P< | <> e 5 >~
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dla de la semana que pasa el -
carro recolector de basuras. _ L M . Mi J v o St D
RESPONSABLE '
FORMATO ELABORADOQ POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT’NLiTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05[202'5. *




o
-

- S - =
. - ! A\imentessa ST, | ALGALDIA MUNICIPAL DE!
(@ coLoMBIA - CHEQUEO. DIARIO DEL PSB EN Aﬂ‘i’.‘i""f x5 |pi ales
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS - | “admssmaie™ =
UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacién 13/05/2025
Nombre del municipio: lpwales — la Bwekoo\ ¢ [Nombre de Ia Sede: (~-€ - Lan J\Gtov\q ‘
Nombre Responsable del diligenciamiefito: Moyisc\ Caxd epos [MesfAdo: [ecptienbee 2G2S
) REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando-realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
._Confinmar cantidades y tiempos de exposicién en la tabla
Dias del mes T1]2[3T4[5]6[7[8[9[10[1[12[13[14[15[16[17[18[19]20]21 222324 [25]26] 2728 29]30]31] omscrvA
. ] ___ AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS I XXX KX X XX xX[W [>X PRI X )
CAMPANAS . *
PAREDES e & >
VENTANAS > %3 5
PUERTAS x B >
MESONES X|x XX\ R [ XA R [X[x D XU > P X
LAVAPLATOS XX | %K% K| X | X 4 A AKX X< X aES
CUCHILLOS X AR X] . || X K| X[ X[ K XA | X XX
CUCHARONES 2| | X XA Al [ X 2 X XX [ X S [P X | X
JARRAS K24 2 X[ X ¥ (= IX Al X[ X|x|X I ] | X X XX
BANDEJAS x| XXX [X X[ X XK A X[ X 2] X< XX M X XX
RECIPIENTES PLASTICOS XX XX KA A > X X[ KX DK [ X2 [ X [ X
OLLAS M X x| X|X K] X< A X[ X[ X 29 X 2 [><] X > | X
TABLAS DE PICADO Xl | X[ XX YX A XXX | XX I X DX x| X
ESTUFAS XXX X< FL X XKIX|XI[X [ X S| R |A X x>
LICUSgORAS : X X< X > LSS XX AKX P d AP > [x
HORNOS i i
REFRIGERADOR ad e >
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA hod X x
ESTANTERIAS X X xX
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO ‘X > X
TECHOS - e
MANECAS PARA RESIDUOS X d X
( AREA DEL. COMEDOR OBSERVA-
MESAS XX | XA X x| x| x PAPIENFAES KA XXX AKX CIONES:
SILLAS XX XIAIX. x| X x A4S X | x| ] x| X A4 ]
VENTANAS jd X )
PAREDES )% | Y4
PISOS XX [ X][* X[ XIx XA XK (¥ PAEAF4RYIES B34
TECHOS X X .
VASOS [ X x> X | [>< R|>c [t [PA[X¢ X K[ e[ X X[ X
PLATOS HFR[ X[ X H L X S| 1 X[ X X [ X >
CUBIERTOS X | KA | 2| X | >€ K| RA[HL 2| X[ X[ | > X
BANDEJAS
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSE;RVA-
~|CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEO X X X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO X . > 4
TRAPERO x| X[ [ [x XX |X X e | X XX (Y] A XX
ESCOBA x| X x| [x K lx | X X PRIK K X X[ X[ X XX
RECOGEDOR x| X[ x> > x|£[X XXX X W XIR[KIX 3 |X%
GUANTES S X X x| ol [ X K[ MIATX KM K] X[ X XX
) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el métode de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de alimentos-frutas j ] X x
Desinfeccion de huevos ’ )4 X | X
Desinfeccidn de empaques - P ! | X
’ ' ’ " VERIFICACION. DE AGUA POTABLE OBSERVA-
}criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
r,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las chservaciones especifiqus la no conformidad.,
OLOR [ArArArag cfc]c cljc]cTc]c dolaelc <
COLOR . clclc e | et ol cle| clelc cClc|clc T Clc
SABOR P Clclic|c|lc clClel clocle|c] clelc |l Cle
TURBIEDAD clelcicle Ll le cl o ]l Cle el le| € < | C]
. : CONTROL DE PLAGAS :
TIPO DE PLAGA i Roedores Cucarachas
RATA
ILUSTRACION ‘ C‘ \* . ﬁ %
h RATGN 3
SE PILIGENCIA CON LA LETRA S: S! LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA . OBSERVA-
+ Hay presencia ds plagas vivas? N[NNI NN N[N . NS NNNVV N[ CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? NN N () N[N [N NMEIRINR N[ \
ay se resencia de.plagas (dafios, R B
ra;l:altgria;;?:fé?d%s)?l 16| dp . Id( l:ld N N N N N N N o N N N \\\ ‘0 N @ N N (\) N e
unto final de recoleccién de residuos sdlidos ] § .
gétépubicadolejos del almhcenamlento.de 5 AKS s s é S | S 5 S S s 5 6 s S L& S s
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .
El contro! de pladas se.realiza al inicio de la jornada laboral. En caso de detectar'plagas durante la jornada laboral, registre.la fecha y hora en Ia casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. * -
VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR .
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la coclna y ef comedor. Ademads, escriba una X tnicamente en los dias en que la erﬁpresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del area destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA v 3
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X )( x X x , ake ?( )( X X¥ | x X X )( * X X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA . "
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique) . 5
EVACUACION DEL ACEITE USADO . E
Frecuencia de recoleccion: Marca una X en el dia de la semana que pasa el 2
carro recolector de basuras. dep i L M i J v S b 2
- [=3
RESPONSABLE | wolCordenas| | ‘ g
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025. %
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Nombre Responsable de diligenciamiento:

' . timevitosia
(«_ ST onsEA CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN ;ﬁ;‘f’fﬁl’""’f"“ﬂ
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS el
i \ UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: tlera\es — Lo U T WO [Nombre de ta Sede; (L€ - Nazaos ek '
Tooha, Bennter [Mes/Afio: [scehie=age ?O—LS

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escnba una X en cada casilla cuando realice. procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion-en la fabla:

OBSERVA-

(

Dias del mes 1123745 6780 [10]11[12]13]14]15]16]17 18] 19]20]21[22][23[24[25] 26 27 [28 293031
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS HKix || xI|x |- XX [x [% MR > [ Wl [ | ¥%[|x KKl =
CAMPANAS - E
PAREDES X pd b P
VENTANAS xX X 1. x
PUERTAS "3 < x . >
MESONES K [ > [ K> 4 x . X K| K[ X K[| X[ X X[x
LAVAPLATOS ¢ €[> XK XK |X|x PREAEARSES X | K[ > [x¢
CUCHILLOS XX > [M % | MAEJELES P EIESESEN Ko v | X ¢ |x¢
CUCHARONES A I be I K| K| > PAPHEAR3E [ > [ D> [ X > |>¢
JARRAS X XM K Xl > xIx N K| > > X[ |2 > KX
BANDEJAS X [ X[ X ><[>[X X[ <[ HK[>[x X[ [P X »>|X
RECIPIENTES PLASTICOS X X[ x| X[ x X | % [>¢ [ R[> [ X | | 2> | X > |x
OLLAS ! FIAREEAEIES X[ [ | > [R[DE]>L ™ K| >x[X[>< | >Z{X
TABLAS DE PICADO XK > < X | X K[ X[ > X )l x| XX
ESTUFAS RIS X ¥»e | X XX x| >[> X|X|x|x|xX Xix
LICUADORAS K> [ | 2] Xl |> [ IEARERZEEES x| x| > | > x|
HORNOS B ‘ )
REFRIGERADOR > X > x
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO v !
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x x X X
ESTANTERIAS x x x X,
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO > | x - x e
TECHOS . X X
ANECAS PARA RESIDUOS < > x <
( ) “ AREA DEL COMEDOR \ OBSERVA-
MESAS W X[ > | X% MK AIX]K] - EARFAFEAEIES WK > [d IEJES CIONES
SILLAS |5 |2 |t |2 PRI K| 2| | >%ix X > |5€ |9 |>e x| X
VENTANAS xX % X >
PAREDES X > | < x
PISOS EARYEAF RS X[ > | X[ X > 2 [ w| D[ > > | x
TECHOS > . x :
VASOS ¥ | X | XI¥X[xX X x| XX EARAEIEAES A AEIEAET A
PLATOS XX [ X|x[>x| Xix|x|x A EAEEES X [ X[ X[X|X > |x
CUBIERTOS X | x| | | s x| x> | X EAEIEAEIES 1€ || XX > | > X >
BANDEJAS -
POCILLOS ~ M
i AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
~|CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEO ¥ X X X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO > X xX . <
TRAPERO > [ [ X [> X 7 %[> [x EREIEAEIES IEREIEREARY < I
ESCOBA Xl | X< x¢ s[> [>e[>X ><| | X[ > [ 3 [»e [ XXX ¢ > |>€
RECOGEDGCR EAEAEAEAES | > | > | 2 K[> > |>]| X K| [ X[ ¥ | XK
GUANTES S| XL [ D[ | | ¢ PAEdAEAE AR > | >4 | e[ |>< > |
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuandp se realicen procesos de lavado y desinfeccitn de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfecci6n que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccién de alimentos-frutas % < X X
Desinfeccion de huevos x x < x
Desinfeccién de ‘empaques - > X - x
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE “ OBSERVA
}criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes par&metros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
r,sabor o turbia escriba en [a casilla (NC) No Cumple y en las ‘observaciones especifiue la no conformidad. ]
OLOR - [clcTc]clc CIC[C[C clccic|c clcle{c|c K
COLOR Clecicc ¢ c.|C|C |C clclc|C|C | C|C[C|C e |-
SABOR \ clclc|C]|C clC|Cc|c Cle il | clc|C|CiC <
TURBIEDAD clclcic|c cleicic || CiC|C <RIREEEE cliC
CONTROL DE PLAGAS -
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
LUS . RATA -
ILUSTRACION
Camn ~ain Lk Y
SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA i ” OBSERVA-
s Hay presencia de plagas vivas? NIFNITNININ [V WVIN | INN ONTNINTN N CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? NN wWin NN NN [N NININ NN Np
Hay sefiales de presencia de plagas (dafios, ) . I i p
‘;atgﬂafecalruld%s)? plagas ¢ NNNN‘Q NNN‘\) NNNNN NNNNN N‘Q
¢, El punto final de recoleccion de residuos sélidos
esta ubicado lejos del almacenamiento de 51416155 Sla| 6( 6 NSRS 651615155 55
viveres? : : '
|TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA .

logistico.

El control de. plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jomada laboral, registre Ia fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de Inmedxato al supervisor

T

'VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o-de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del,area destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos.

OBSERVA;
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

A [x 12 AP Spa

x| =%

b 4

*

X%

>

b4

s

b4

%

£

X

¥ [X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA

|EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia
caro recolector de basuras.

de la semana que pasa el

RESPONSABLE,- h .S
Rownrenties

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300425 9525



| . . ﬂimenfos% ! ALCALOJA MUNICIPAL DE!
(( COLOMBIA. CHEQUEO DIARIO.DEL PSB EN Prenaey =Y lpiales
VIDA -~ SEDES MODALIDAD - RPS T .l
‘ , < UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: ipraales - la uict oo @ [Nombre de Ia Sede: e E0 \La v C Aen o N
Nombre Responsable de! diligenciamiento: HMacain Beoca\=e [Mes/Afo: 5 q’\ L=\l ‘ZeZb

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Apllca

. Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en la tabla
Dias del mes [112]3Ja]s]6[7[8]oJ10]11[12]13]14[15[16]17[18[19]20[21[22]23]24]25]26]27[28]29T30]31] omserva
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS KX P X1 X M| X[X X[X|w | £ K] FIC X
CAMPANAS i
PAREDES
VENTANAS
PUERTAS
MESONES
LAVAPLATOS
CUCHILLOS
CUCHARONES
JARRAS
BANDEJAS
RECIPIENTES PLASTICOS
OLLAS
TABLAS DE PICADO
ESTUFAS
LICUADORAS
HORNOS
REFRIGERADOR
CONGELADOR .
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA
ESTANTERIAS
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO
TECHOS
g %NECAS PARA RESIDLIOS

X
X

K (KR YDA DARK K]
X1 KX SRR DR
% KX KK DB Xk xR
DRI KX RIR| | |

AN A
YRR XX [KPX
AR RS IR A
N A R XURR %
RIAXIARKIAKI WX IR]
A
DRI AR PRI
IR PR KRR Y

DX PSRRI [
KRR XX
RORDXIRIY XK
IR IR IRIX
ORI XKD XA

KL PRPRDRDX X[ A PRI [
IR PR IX PR [ IR DRI
s X0 Kk R S PRI

DEL COMEDOR

m
bd

OBSERVA-
CIONES

MESAS
SILLAS
VENTANAS
PAREDES
PISOS
TECHOS
VASOS
PLATOS
CUBIERTOS
BANDEJAS
POCILLOS

P XIXIXRX

X
*
Ax
Yix
(K
XK
XX
XK
XX

KX (x| | KK

XXX X

g
W%
RIXPRIKIKIR PR PRPRIRIX R

IO [N DX
XXX M [Nx

K Ty | THE
KIRX] X
XXX Y| K
XIKIX (R
XIXIX] R
XX [%

R | Xl
KX [x

Xx] [x
X XL | e
%

X [%
XX [X] K

x| [x
XXX |X

AR

m
>

ELEM NT_OS DE ASEO OBSERVA-

CIONES

. |m

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO
TRAPERO

ESCOBA

RECOGEDOR

>
s
>
pad

25| X< ped P
| > SC <
XX < <

pap P P

X X [X{¥
XK
XXX %
XX X
% XXX
XXRIX].
PYIKIX]
XXX
XX X[ X
K[XIX[X
X[X[x[X

X/ x|X]

K X[
X| (¥ X
XXX ¢

GUANTES

. LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empagues; para la desinfeccién utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.

x
x
K

Desinfeccion de alimentos-frutas. x
Desinfeccion de huevos . ad
Desinfeccidn de empaques ) 4

pad
X
X

. I ¥ ' VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA
}criba una (C) en'la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes:pardmetros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES

r,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad.

[ C

clelelC [ cle
< 3
c c

cic ] C
cic

OLOR
COLOR
SABOR

c

00
clolole
lop|P

<
Ccl c
| <
4 ¢

OO

C
clc <.
Cle C]

NN
WM

clcic |l < clc
[NV ANS C cle
TURBIEDAD clclelc < c [ clc

3 . CONTROL DE PLAGAS

TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas

. ILUSTRAGIGN Cm‘“\& | ﬁ% 3 : .

SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LARESPUESTAES NEGATIVA ) OBSERVA-
N[N ‘

¢ Hay presencia de plagas vivas? (3] CIONES
¢+ Hay presencia.de plagas muertas? INTN NN IR [
¢ Hay sefiales de presencia de plagas (dafios, N N N \J l‘l ‘J N

|materia fecal, ruidos)?
¢El punta final de recoleccion de residuos sélidos . "
g454|5

esta ubicado lejos del almacenamiento de -
viveres? |

U\iZZ
(M ¥#rdrd
N T2
N M k4rixd
N | 2 2fe
W |ZlzY
W|zrle
NG
W 2l
In|2leie
W ||tz
KA rdLA
~ | 22z

5

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada labaral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico.

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escnba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tnicamente en los das en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o de! area destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. . CIONES
RECOLECCION.DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA ; . . il |

COCINAY COMEDOR ESCOLAR 7\ )( 7< )( kol x| XX KRy X) X |¥ x XA X x X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA i

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)
EVACUACION DEL ACEITE USADO

Frecuencia de recoleccién: Marca una X.en el dia de la semana que pasa el \
carro recolector de basuras. L M i J \Y s D

‘RESPONSAB% 2 LQ 1

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ I PRéSORES: 300 425 9525
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CDLOMBIA
POTENClA DELA

CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN
SEDES MODALIDAD - RPS

*

_limentesia
Apreder

Unidad Adminlstrativa Eapecial
de Alimet n Escolar

! ALCALDIA MUNICIPAL DE

Ipiales

UTNP25-PSB-RPS-001

| Actualizacion 13/05/2025_

Nombre de! municipio:

low\es - La uehkacua

|Nombre dela Sede:

c- €- Vi lagilox

Nombre Responsable de! diligenciamiento:

MaxitkPe\ Ceso O

IMesIAﬁo:

zecetrewmes e 2025

REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en Ia casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en fa tabla

Dias del mes ["]2]314]5]6]7[8]9 [10][H[12]13]14]15]16]17]18]19]20] 21 |22]23‘|24|25[26|27]28|29]30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP . CIONES
PISOS ~ XX [»([¥][xX KX [>X[Xx X[ X[ X|X]|¥x X |5 [ > X Hix
CAMPANAS j - M |
PAREDES X X X x
VENTANAS x x ' X x
PUERTAS x >< x . X
MESONES AR | 2] >]|x A x> x K> K[| o R[> > X
|LAVAPLATOS X > > X [>e.be | A [ |5 <] %[ >[>[X XK
CUCHILLOS EIRAPS RS M > | >= [ > [ P X S| D[ 5. DD > |>¢
CUCHARONES EIAEAEAREES > X% 26| > XK > [ D [P > |
JARRAS FAEAE AR > x| velx 24 X M %X S| [>= [x¢ > [>¢
BANDEJAS K| ] ol |52 < E4AP FAEIE2AEAES D> [X > |5
RECIPIENTES PLASTICOS K P> ¢ > EAELFEAERESR EAEAREEAES .| >
OLLAS K | M| [ > | > X s> | S| 5] > [ DL [ X >[5
TABLASDEPICADD K| x| > S > | > M| X K| > | ¢ |22 o |2 | |
ESTUFAS ESEIEIEIES PAEAFAES XX X[ X][> X | [>e [>e > ] ><|>¢
LICUADORAS ¥ [>else| X MK | P4 TS A > X
HORNOS : X i
REFRIGERADOR * |2« o hod
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO '
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA x ES b3 X
ESTANTERIAS v X X X
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO x L b.d x
TECHOS . X ! X
“ANECAS PARA RESIDUOS < < ~ P
! ) AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS # [ A L] AP AEAFS KJA[L[X] X XXX XX Lx CloNES
SILLAS KA [ =R KA~ A [£ Al A XK (¥ Rl x| HESPS
VENTANAS X X X
PAREDES e > =
PISOS | P A L =] R [ALA KA A[A IR R A A K EAES
TECHOS X x<
VASOS X[ s> XX [ X[ % x| x| > x| X X X|* |xix >|x
PLATOS ><| 3| X s | X x| X[ X% P EARSR3ES S 3¢ | [>T > x|x
CUBIERTOS 3] XX XX X | X[ X[Xx X[ x| x| X X | X[ | x|
BANDEJAS i
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
~|GUARTO ALMACENAMIENTO .
ELEMENTOS DE ASEO X % ~ x CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO ' o E4 > » .
TRAPERO < x> | > x XX | [ X X | x| > X[ X Al A A | i
ESCOBA XXX x|X x| XK [ X X[ X XIx|X P || A | X FX
RECOGEDOR XK > <[> A AN x| X > X[ Al A (AL % A=
GUANTES NI X X[><x XX X[ X Al A]A[2 A [ L] 2 A X
’ ) LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipociorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de alimentos-frutas X X X ¥
Desinfeccién-de huevos L X .4 Ed X
Desinfeccion de empaques Py . x| el 4
- kY VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA ’
Gcriba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parémetros (sin olor, sin sabor y sfn cplor o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES.
r,sabar o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad.
OLOR ciclclclC <l clelcl<|c clclc|c]c <\|<
COLOR ClCic e |C cle|clc clelciclc clClclclc [
SABOR clll|clc clejc|l cleleiClc [elfRl<l [k C |[c
TURBIEDAD Clclclclc clclc]|c jelclaeld] ¢ <|Clclc|c Cle
. ‘CONTROL DE PLAGAS ) ”
TIPO DE PLAGA ! Roedores . B Cucarachas
* RATA .
ILUSTRACION C‘ ~an § %
, : - Mm% D
SE DILIGENCIA CON LALETRA §: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: SI LARESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? I N ™y NG N [ [ [ N [ CIONES
s Hay presencia de plagas muertas? IR NN NN R NN ISR ™ :
Hay sefiales de ncia de plagas (dafios, \ .
|ér;1€[té(|'iafecr:al,mid%l;e)??el 5 dp o d( T N N B) N N N N M o N N N ‘J L N N ‘\) N ‘J s ‘\)
LEI punto final de recolecclén de residuos sélidos . %
esta ubicado lejos del aimacenamiento de  ~ 6 _5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 S 5 5 5
viveres? )

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

loglstico.

El control de plagas se realiza al Inicio de la Jjornada laboral En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, reglstre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifi ique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tinicamente en los dias en que la empresa.encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos.

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

»

X

X

*

ol X[ XK pe bt

X|x

e

X

x| X

1.4

e

>

[%

X‘

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO,

carro recolector de basuras.

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la

semana que pasa el

RESPONSABLg% réﬂ/é sop .

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525
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Unidad AAmlnI-lullv: Ewpecial
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! ALCALDIA MUNICIPAL DE!

&l Ipiales

UTNP25-PSB-RPS-001

| Actualizacion 13/05/2025

Nombre del municipio:

ipwales - Lol Uletorra

[Nombre de la Sede:

- € I \\\o ywworveas

<onxx Muaoz N

[MestAfio:

[septiewb ce 2o2s

Nombre Responsable del diligenciamiento:

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en Ja casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en-la tabla

Dias del mes [1T2[314[5(6]7[8[9[t0]Mf12[13[14[15[16]17[18]19(20]21[22[23[24]25[26[27[28]29(30(31] oBsERvA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS KD P e TX] X X[ X X[ [ [ X pd x| X[ > [>
CAMPANAS
PAREDES X b4 x|
VENTANAS x < X
PUERTAS > . =4 x
MESONES . ZIx[ XXX XX X X[ >[N XK X A (L] *® R
LAVAPLATOS' AR A =X [% AR P AR X [ [ <[
CUCHILLOS S [ XN A1 X AKX X4 x| [ | P { ¢ | [ > > >
CUCHARONES A S FAESES KX X |»[X x WX X > [
JARRAS RIM[A[ XX bt PR [ < [ x| [PE[XX *[X
BANDEJAS XXX x| > A X Y[ X]3<[»]X X S| HA > %
RECIPIENTES PLASTICOS KA 2|2 | X | el e x| X s> X x EAF4ES PAES
OLLAS KX I | X | X R e [ .| X ]2 = [X x| [>X[¥X]x X
TABLAS DE PICADO AP Y[R H[ A |3 X1 el x[xX
ESTUFAS R | K| H X KX X [A[X X K[> >[>¢
LICUADORAS K [ATXK]A[HK - x2 [A K> X | X P x|z ]~ > |
HORNOS g
REFRIGERADOR Pl x X
CONGELADOR
GRAMERA ~ *
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATER!A PRIMA bd Py X X
ESTANTERIAS X X x X ~
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO ‘ A X X |- X
TECHOS ¥ > x X
£ QNECAS PARA RESIDUOS ~ < > X
J AREA DEL. COMEDOR OBSERVA-
MESAS AETATHEX > [F[X X ATL[AI X ES A< X X [X CIONES
SILLAS K| K[ e XKL | Y[ [ [>2 [ > > [ i > x|
VENTANAS ® x X x
PAREDES x > o <
PISOS R XK [ X > > [ | K> | X | K| x> > |
TECHOS . > A > )
VASOS Xl X[ AR RS =] X{a¢ [ X X[ A P
PLATOS EAEARA AR A b Ml XX |s¢ [ 3¢ X AL X AKX
CUBIERTOS i | X [>< [ [ 2] [ > Xl X X< x X X Al X Al
BANDEJAS c
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
"JCUARTO ALMACENAMIENTO I 3
|ELEMENTOS DE ASEO X * I x 7( CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO > P ¥ A
TRAPERO KUK Al %K AR RAEARIESES X Al i X<
ESCOBA ) ¥ |5 [ YAREARS S LK I3 o | A[ K P
‘|RECOGEDOR XXX XX [X > | 2> DS PE [ HE]XK |« > oL [ 25| A s
GUANTES XL H[EPE KX > ] Al [Alxl« A<
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS‘Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos.de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccidn utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinféctar y los tiempos de accién.
Desinfeccién de alimentos-frutas Pl b 4 X - Py
Desinfeccion de huevos 3 "3 X A
Desinfeccidn de empagues ?L £ > X
i VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA
C}cribé una (C) en la casilld en caso que el ANALISIS ORGeNOLEPTlCO cumpla con los sigulentes parametros (sin olor, sin 'sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mat CIONES
r,sabor o turbia escriba en fa casilla (NC) No Cumple y-en las observaciones especifique la no conformidad.
OLOR clclc|c]c clc|C clc|clclc = clc|c c|C
COLOR Cle]c e Jo [drs[ Clc[clc|c C clcle Cle
SABOR clclclc]c c,c_c clclclelc C clec|c <l
TURBIEDAD lloc|lclc]c c | clelClcic C le €| < Clc
CONTROL DE PLAGAS 4
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA
ILUSTRACION C‘ \_Q % %
RATON " N s 3
SE DILIGENCIA CON LA LETRAS S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: Sl LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
¢ Hay presencia de plagas vivas? NN IN . NN Nl [N a [WIN T NI CIONES
a:ay pr;s?nci: de plagas n:juertlas? = NN [N [ VNN VN [N N [N N NN AN
ay sefiales de presencia de plagas (dafos,
|rz|'1atgria fecal, ruldx:)s)? plagas \‘) N N N N fJ lJ t‘) N IJ 9 p N N N N N “) N N
¢ El punto final de recoleccidn de residuos, solidos
e?té ubl?cado lejos del almacenamiento de 156 5 4 |5 5 5 5 ’ 65 £ a5 5 YR EE) 56|
VIVEreS “| -

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logfstico.

El control de plagas se realiza al inicio de !a jornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

|Escriba una X cada vez que se realice la evacuaclén de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X tinicamente en los dias ‘en que ta empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclale se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para sl almacenamiento de estos residuos.

OBSERVA-
CIONES

|RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Ia

*

x|#|#

2[4 [% ®

oS

X

b

%

x

IX

Pra

%“ .

a

>~

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECQLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

carro recolector de basuras.

Frecuencia de recoleccién: Marca una X eneldiade la

sem:

ana que pasa el

RESPONSABL
Sonict 5%:»?23

\FORMATO‘ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525‘




) ’ - X mevitesie . ¢ ALCALDIA MUNICIPAL DE!
(@ CoLova CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN \ieaneser @ Ipiales|
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS - - ‘
i ) . . C UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: ipltales - Lla UitHloria [NombredelaSede: | C-€- €L Co\RON
Nombre Responsable de! diligenciamiento: Lt \\o\v\o\ Yaveaz " [MeslAdo: [Seetienbie 2SS
" REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION v

. Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccitn, para los casos donde no aplique el item registrar en a casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en la tabla

Dias'del mes 172734567189 [10[n |12|13|14|15|16|17|1al19|2o|z1122|23|24|25|26|27|2e|29|3o|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMAGENAMIENTO MP GIONES

X

PISOS R AR >< <[> X[ X [X[> AWK PR > x|x
CAMPANAS :
PAREDES

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

JARRAS

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS

OLLAS

TABLAS DE PICADO

ESTUFAS

LICUADORAS *

HORNOS

REFRIGERADOR

CONGELADOR

GRAMERA,

TERMOMETRO

AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA
ESTANTERIAS

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO
TECHOS i

“*ANECAS PARA RESIDUOS

a3

>
=
><
>
v
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><
|<.
<

X IRDRIK D P e [P
WX XIRRIR K R
IR R R
LTI RS RO R
S BRI R e [ IR X [t
KD DX XX TRIRIR X
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>
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b o
4
<
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2]
D

XXM XINWRRX KR
R IR R (KRR e (X,
o [T b
DA DR R IR A De [
| IKDXERT XXM KR AR
ST IXDARADOOODA R v x| 1%
XXX RIK K
X KX DA XER AR

>
X
>z
X
>
>
><
<
>
XK
e

IR IR R [

X RDOXRXOXDXX X | K|

[3

>
A
m
>
[v]
m
m

MEDOR OBSERVA-

i

MESAS CIONES

Y
W
I3
v
X
X
X[X
Xi|
RK
W]
X
XK
KX,
KPR X KPR e X
A
Xx

SILLAS
VENTANAS
PAREDES
PISOS
TECHOS
VASOS
PLATOS
CUBIERTOS
BANDEJAS
POCILLOS

W
XD XTRIE DX XX

X[ D e [R[A] (s e I

XX
AlX
WIS A
APDRE IR TRIXIRIX) S Ik X [ X
KRR
PR
MAX| %
RIXI%| %
KRR X
WRIAL (X
KIX[x} %

AR ¥
XXX| W
N
KIXPL

AIKRL (%
KIXK| (X
MARL X
O SHLS

*

AREA ELEME S DE ASEO

OBSERVA-
CIONES

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEO

REAE

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ
TRAPERO

*

X

A

<

ESCOBA

A

ol
e
><

XAk

bt ey .4
ra =] 2 < [>€
RECOGEDOR 3 o< > S>> o2

A [ [ R
DRAAR |
DR

h
PR %
RIK AR
RIKDAS
RRRK
SR
XX R [%
KIRXDA
AR
AANRE:
DAY

GUANTES K| o |5t A E3 Pl

* LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.

Desinfeccién de alimentos-frutas x| x ! Pd
Desinfeccién de husvos x x =
Desinfeccién de empaques ¥ | >

I
IR [X,

VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-

criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor’y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
r,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad.

[4
<
C

clC e | <
c_ [
clc (=%

OLOR C |C
COLOR

.ISABOR
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<AL= < | C.|C
C |C Pl [SY =
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<
[
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TURBIEDAD C |\ <

O

CONTROL DE PLAGAS"

TIPO DE PLAGA ] ) Roedores Cucarachas

ILUSTRACION CM‘“ \& % % d

SE DILIGENCIA CON LALETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
'|¢ Hay presencia de plagas vivas? N PN CIONES

il
A

2|z
TR

W I|Cltz

[materia fecal, ruidos)?
¢ El punto final de recoleccién de residuos solidos

esta ubicado lejos del'almacenamiento dé 6
viveres?

rAGE
Wz RZE

N
2 Hay presencia de plagas muertas? SN N
Hay sefales de presencia de plagas (dafios,
¢Hay je p plagas ( N N )
5 S

W EArd 3
LR A4
N[22
w |zt
T kA
(O raardld
o~ ZET

N
N
N
=

|z f2le
TEAAE]
Wzt
U\‘ZZZ

4 £

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de’detectar plagas durante la jomada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
loglstico. —~ .

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamente en los dias en que la empresa encargada de recager los OBSERVA-

residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shilt o del drea destinada por la sede para ¢! almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA | :
COCINAY COMEDOR ESCOLAR XK XX |x akalalks A2 K akakalals XX

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA I
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA i

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que ; .
japlique) . :
EVACUACION DEL ACEITE USADO

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el
carro recolector de basuras. L M Mi J v S. D

RESPONSABLE
tleana }ézr/az

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525
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: - ﬁmentos‘%i?‘u 536, | ALCALDIA MUNICIPAL DE !
(<. COLOMBIA CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN ‘Aﬂf_e!l}‘f e Ipiales
VIDA . ‘SEDES MODALIDAD - RPS R R al
UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre de! municipio: 11~ LO&CS Lat \hWckooy oy |Nombre delaSede: | C-&E.Ne\vsy
Nombre Responsable del diligenciamiento: Prana (hamogse |Mes/Ario: l_sep‘\‘w eeaRe 2oes

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION:
: Escnba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Apllca
i Confirmar cantidades y tiempos de exposicion ena tabla
Dias del mes [1T2T3Ta]s5]e[718]9[tw[1[12]13]14]15]16]17]18[19]20]21]22]23 |24 125726 27] 28] 2930 |31 OBSERVA-
] AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
|| &[54 X[ X PAESEAES XX PX X 3 X

X

PISOS

CAMPANAS

PAREDES

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES .

JARRAS'

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS
OLLAS

TABLAS DE PICADO
ESTUFAS

JLICUADORAS

HORNOS

REFRIGERADOR
CONGELADOR

GRAMERA

TERMOMETRO

AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA
ESTANTERIAS
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO
TECHOS

"\NECAS PARA RESIDUOS

(XKD XYW
| DRI [XIXPRPIRER X B X

KIX[X ] XK XXX
X XXX XIXIK X X
XX KK [XIK XX

x| DX XX XX DI R] P
Y] A XXX X ¥l
XXX X ¥[XIK [ XIX|X(X]
XIXIXI XX KK IX (XX

x| XXX R IXIX )i | X
XORDKIRDRO K X XX
PRI b PR K
XXXKXXXxny
X PR XX XD X

YL RIRIX XXX
ST IR R e bl P
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3
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XXX X X
¥ Y Y RIKIX(X XXX

X%

[ IXXIXXIXIR ISR XIR I

DEL COMEDOR OBSERVA-

CIONES

MESAS

XK,
L
K A
DR
XX
KX

KA | A
X DADAIR

SILLAS

VENTANAS g
PAREDES

PISOS

TECHOS

VASOS

PLATOS

CUBIERTOS

BANDEJAS

POCILLOS

I
DRI RIS | IR
PRI PR AR e[ IX X
PRI XK I DD i[>

KRN | KK
XIXRK] | IRIR
XN | KX
DO DA
KINXIRX] | KX
MR XX | XS
HC P X (%K

DR RIN
DESIMEI] | WX
XA | KIN
IXEPAK] | NN
P R K A
IO T XX
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XDCIX XX

AR

m
>

ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-

" CIONES

CUARTO ALMACENAMIENTO
ELEMENTOS DE ASEQ

~

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO
TRAPERO

32
# |ESCOBA X 4

RECOGEDOR e P

XXX
XXX X
XXX
K EAX K] %
A
3 PR
PSP
% R
X XA
% K
A S
KRN
XIRIRX
(XX
Xy A%
XXX X
KRR,
KX [R

X

.

GUANTES >

. LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empagqties; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién. )

Desinfeccion de alimentos-frutas
Desinfeccién de huevos
Desinfeccién de empaques ;

AR
KIXD

X
X
e

VERIFICACION DE AGUA POTABLE ; OBSERVA:
( }criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sifi sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES

r,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad.
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CONTROL DE PLAGAS )

TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas

ILUSTRACION . Cw* \& % % 3 .

SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: Si LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) . OBSERVA-
DN

2 Hay presencia de plagas muertas? N[N (\5 N

&
¢ Hay senfales de presencia de plagas (dafios,
materia fecal, ruidos)? ‘\) N ‘\) N ‘0 N N “\
sls SRS

¢ Hay presencia de plagas vivas? N CIONES
[MEN) N

2|2z

~
™~
IN]

(A3

¢ El punto final de recoleccion de residuos sélidos
esta ubicado lejos del almacenamiento de 6 S|s
viveres? .

)
™
W
5

w | Z|2Z
"R rdrd
"W | 2.[2]T
W |zt
W zidz
k4=
NHEEE

YRS 3|5

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

Et control de plagas se realiza l inicio de la jornada laboral. En caso de detecter plagas durante la jomada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciories y notifique de inmediato al supervisor

logistico.

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X tnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destxnada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA ; 4 v
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X | xiXx|x | X > x| X XXX | X% K KEA|A X X | X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso qus

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO. DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE [PIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

aplique) ‘ ! , 0

EVACUACION DEL ACEITE USADO ] . g
|Frecuencia de recoleccion: Marca una X enel dia de 1a semana que pasa el )

B . . : 2

carro recalector de basuras. L M M J V- S D P

" - . B

RESPONSABLE . : 2

Didna Chanoce £

3

=

g




. !
co 1A ) P‘lmento’si fALCALDLAMUNlClPALDE?
(@ coLomaia CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN ) ilplales
nldad Admlnlllnllv: EIMN b
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS R s
i ) ‘ ) UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacian 13/05/2025
Nombre del municipio: fpwacies - La ckarie [NombredelaSede: | € -€ ATtad O.f
Nombre Responsable del diligenciamiento: | GlRalkesna Covuvasa\ [Mes/Afio: [segbieme 2025
] REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
Confirmar cantidades y fiempos de exposicion enlatabla
Dias del mes [112f3]4[s5T67]s]ofqo]1[12]13[14]45]16]17]18[19]20]21[2223[24[25[26[ 27 28]29{30131] opscrua-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP ¢ CIONES
PISOS * AR AR I A ARAES IR EAEY MIFREIEAES | ¢
CAMPANAS .
PAREDES b X X b
VENTANAS X X )} X
PUERTAS ¥4 X X
MESONES K[| v £ M X[ X X PREAEAEAER X[ X[ [X[X XX
L AVAPLATOS [ Y[ YL VA4 E<ES X< XX > | | XX <[>
CUCHILLOS ¥ [ 5] YL A3 AR SIS D | XX A EAREES <X
CUCHARONES 2| S A AT XXX M XXX X M X [XPLTX >[x
JARRAS 3] 0 Y[ ] X X > XX >< X XX XX EAREEANTR D¢
BANDEJAS RIA[A[ X[ X< R XX XKIX[ X[ ¥ [X EIEEIY > X
RECIPIENTES PLASTICOS AR A AR I XXX XS [ X[ ix XX X X% XD
OLLAS i TS [SZX XX > X X3 [ X[> % 3| X XX E2ES
TABLAS DE PICADO XA X[ K] KK XM e | X XU X[ X< IX S XK e
ESTUFAS X[ XXX X De DL X XXX [ XX X2 > Ix X
LICUADORAS M| XX XX [ M > 1> AP ANAE3ES >4 X [><{x¢ P
HORNOS
REFRIGERADOR Pl X >4 >
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO !
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA o )( el d
ESTANTERIAS hod > |. > >
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO X X > P
TECHOS x X
MANECAS PARA RESIDUOS X 1 < X
C ) AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS K HAEDXTAX KX v KX AT AIES XA ATEIX Xx|X CIONES
SILLAS SAFAE3FArY AR KX A X[A[K X XS] XL ¢ X
VENTANAS X P
PAREDES poed . pod |
PISOS X[ >c[ K[> X[ XK A > X[ €[> [>< K|} X[ X > [ X
TECHOS > ) bl
VASOS x| X[ <[ X R | | X[ X pIAPAFTAEARS K| X[ X X X
PLATOS 1 el X[ S| SE1% XX [ X KX e[ x M [ XX <>
CUBIERTOS x| > AL K| XXX X[ X KX [ X [><[ X X[ X[ |= X
BANDEJAS
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
" |CUARTO ALMACENAMIENTO X . X CIONES
ELEMENTOS DE ASEO
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO 13 X '
TRAPERO SR AKX TR X< [ W] »(S [ =X X x| <[ X[ X P
ESCOBA XX AKX X x> XX XX [ XX 3 > >€| <[ X A~
RECOGEDOR KA X [ X[ 2K x [ X 2% <[ = > [X R 2] XX el
GUANTES - > X XA Kixi X4 4 ES A P A >
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccion de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion.utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién.
Desinfeccion de alimentos-frutas X X X x
IDesinfeccion de husvos > > X >
Desinfeccién de empagues x >< > Ed
VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
ﬁcnba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
r,sabor o turbia escriba en la casllla {NC) No Cumple y en las observaciones especifigue la no conformidad. ,
OLOR cl[C[ClC]C ] (<< [« A Kd clc| e cl<
COLOR Cle|cic|[C cl || Cleil]c|C cl<| i iC
SABOR | < clclclc e clciaie| cicic|C|C Clc
TURBIEDAD I Iele< [ A= cldCfcic] | [l d C[C
CONTROL DE PLAGAS .
TIPO DE PLAGA Roedores ] . Cucarachas
RATA
ILUSTRACION C‘ ~a < ﬁ‘,‘% g
. . RATON b
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S| LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: Sl LA RESPUESTA ES NEGATIVA ) ' OBSERVA-
3 Hay presencia de plagas-vivas? NININTNTY N NIV PNINNT NN PRINNTNTN NTN CIONES
¢ Hay presencia de plagas muertas? NN NIWNINTNIOT NI NN [NV N|R
Hay sefiales de presencia de plagas (darios, : p
;élteyriafecf:_alrgid%s)‘i plagas { o NNI\)NN NNMNN UNNNN NNN{QN NN
unto final de recoleccion de residuos sélidos j ~
gstépublcado lejos del almacenamiento de 6 s 6 6 é 6 6 5 5 6 6 -5 5 5 5 5 6 5 S 6 s <
viveres? i - i
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y nétifique de jnmediato al supervisor
logistico.
f VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que serealice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X anicamente en los dias en.que la empresa encargada de recoger los | OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA . 3 ’ : »
COCINAYCOMEDORESC%LAS- X X 7<‘7< X RIAIR AKX X R R e XA AP 7< X
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA : |
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique) , N
EVACUACION DELACEITE UsSADO
Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la semana que pasa el N )
Ean'o recolector de basuras. dep L M mi J v S D
RESPONSABLE 1.
éMma/"‘/
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025. :

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525




o - Hlmeutos A28, | ALCALDIA MUNICIPAL DE?
(( %‘?ﬂ‘&'ﬁ CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN = Ipialesl
VIDA SEDES MODALIDAD - RPS '"'"’" il
T UTNP25-PSB-RPS-001 l Actualizacién 13/05/2025
Nombre del municipio: jercles — lec Orvcloc g [Nombre de Ia Sede: ¢ .- Exelonix

Nombre Responsable del diligenciamiento;

| Tacta CWWoqueyac

|MeslAﬁo: !

scephremor=

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion en la tabla

Dias del mes [112[3T4[s5]6f7 8 oft0]tf12]13[14[ 151617 [18]19]20[21]22[ 23242526271 28]2930[31] omserva-
- AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS X X »x[>]X x| X X[ 3] %X ¥ x| X x| X R[] XK [ x Pl
CAMPANAS -
PAREDES ° .
VENTANAS M Py »® X
PUERTAS K Pl L X
MESONES AR 3N APJY Y XI XX [ X X M| XX | X X[ <X [ x >
LAVAPLATOS R A AR X Xise| Alx| X XK [X XS [ X S X
CUCHILLOS A AR e b R o] X[ [ X AR RAB-IPS AR AR X | X
CUCHARONES PA 3R PAES XX | X[ X X X[ | X PAEAEARYES KX
JARRAS - . 24X % [X XXX X[ KX DL X IEANARYFAREYE EAEd
BANDEJAS” XA AKX K[ XX X | X[ XX AP AT AR A X
RECIPIENTES PLASTICOS S X[ > 2 X K[} X[ X X | M A x| X Al X [ x| X KA
OLLAS AKX IA X AKX | % X XX XXX XK 3| x
TABLAS DE PICADO [ > ¢ X K[> | | X XS [ X AKX X PaES
ESTUFAS FAEIEAESEA AR A AAR L X[ KX [x [ > ] X[ NX
LICUADORAS XX X A X[ L[4 X [ K[ [x K 4] > K[ X X[
HORNOS . i i
REFRIGERADOR . X Pl frad Jral
CONGELADOR
GRAMERA
TERMOMETRO
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA d Pl P pd
ESTANTERIAS X X X X
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO 4 hdi X e
TECHOS 4 e
SANECAS PARA RESIDUOS - < X ive Py
B AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS Kl | XK A RIA[ L] A X XIX[XIK [X P ARAFARIES X X CIONES
SILLAS PAPIPEPEE RS Sl (A A [ X Kl L|F A A IR X || X X X
VENTANAS b ' b
PAREDES ¥4 - x ‘
PISOS _ ° 3 L[ Y |~ | AR R |AT A K| | ¢ P
TECHOS (YA ><
VASOS A A4 RYY X X S[HA X S K[ %] o] K] AP X[X
PLATOS 2 e | >[4 L WIS > KK [ X[ 1 X IR KA [X XX
CUBIERTOS AT AR XIANXK| K| < A [ [ X[~ KN AL ot [ xi
BANDEJAS ) ) X
POCILLOS
. i AREA ELEMENTOS DE ASEO : OBSERVA-
CUARTO ALMACENAMIENTO N X . X X ¥ CIONES
ELEMENTOS DE ASEO
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO X ‘ pad >4 X
TRAPERO K| AN [ | X K[ A [ MY [ AIA LAY FAES
ESCOBA X[ [P2]K AL AT [KL o I IXIX | ¢ R[] > EAES .
RECOGEDOR KX AAK P | S A e ARARAF S SR [ X[ Y| X i
GUANTES XX K [ K 1~ Kl [ HAA+ IR A X X PRIXIX X
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES - OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procescs de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice el método de inmersion y remitase a las cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan dependiendo lo'que vaya a desinfectar y los tiempos de accxén -
Desinfeccion de alimentos-frutas- X X X X
Desinfeccién de huevos x 1 X X <[
Desinfeccion de empaques > > e >
i . VERIFICACION DE AGUA POTABLE JOBSERVA-
}criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
r,sabor o turbia escriba en la cagilla {(NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad.
OLOR clclcc]C C [Clcc[C [dFdEeEaIE el ] e cjc
COLOR clelele | ] A< fArdar# cllclcl< clc|clc e cl|C
SABOR clelfle|C ZlclClC|C ciclclc|l Clelc|CiC | C
TURBIEDAD ZIQ[ClcliC. [dYdf<dEaN= [dRsdfdY&Ka clC|CC(C Clc
’ ~ CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA
ILUSTRACION : ﬁ %
" Camn~aie. Rk
SE DILIGENCIA CON LALETRAS S| LARESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SI LARESPUESTA ES NEGATIVA ) 3} OBSERVA-
s Hay presencia de plagas vivas? NN [¥) N NN[WINN N[N N W NN < CIONES
3 Hay presencla de plagas mueras? NINININTN [N N N[N[N NN [N NNV NN NI
Hayssefiales de presencia de plagas (dafios, ! |
ﬁlatgriafecalmldl:)s)'?n plagas | NH\\)NH NNNNN NNN NN NN ‘QNN NN
El punto final de recoleccién de residuos solidos
gstépublcado lejos del almacenamlento de 5 5 5 5 s 5 55 5 S 5 $ 5 5 < 5 5 5 S S 5 5
viveres?

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

El control de plagas se realiza al inicio de la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante laJornada faboral, registre a fecha y hora en la casilla de obsérvaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X Gnicamenté en los dias en que Ja empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos.

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

ANX

X

alta

X

X

X% ¢ X

ol

¥

s

x| K AK ¢

%X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

carro recolector de basuras:

|Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la sem:

ana que pasa el

RESPONS

P ta Chaqcﬁza‘"

.

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525




(( COLOMBIA
POTENCIADELA

CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN

SEDES MODALIDAD - RPS

A

lmevrto
PYGVI

Unidad Admml-luun Eapacial
de Alimentacién Escolar

@ { ALCALD|A MUNICIPAL DE !
I i I

piales

UTNP25-PSB-RPS-001

| Actualizacion 13/05/2025

Nombre del municipio:

iwa\eg ~

la, WAoo cwa.

[Nombre de la Sede:

C-€- San _Josae-

Nombre' Responsable del diligenciamiento:

Ne\cq cacey

|MesIAno

|s¢:‘p¥te\‘f\lo,_( e z2o2s

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item regisirar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicion.en la tabla

Dias del mes [1T2]3]4[5]6]7]8]09 |1U|11|12|13|14|15|16|17|18|19|20|21|22|23|24|25|26|27|28|29|30|31 OBSERVA-
. AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES |
PISOS PARIREAREIRS X% > 2 X x| > |X X X[ XX X
CAMPANAS. ! ) '
PAREDES M p.3 X ~ N
VENTANAS ! x x >
PUERTAS ! > >x< x
MESONES S [ [ K[ X XA A HFSEArArars A X XX
LAVAPLATOS XXX [ X[ < L | L AR PAIALL X K] K HK K [X > 1
COCHILLOS < X XXX pAp40v4 ZI [ XX X P AIXK [ X
CUCHARONES XX XXX Y 1 JAPS (R )], S [N X X |y
JARRAS X D[ =X |x S AKX 75 [A L X YLK PRL [X. e [XC
BANDEJAS PAEARAEARY KL [X Mo [ AL A XX A A
RECIPIENTES PLASTICOS XA ] > x AAK X[ XK Y [ [ XA [ X P
OLLAS ’ FAEIEAPANg paa A bA H1 XKl | >4 X K[ HIXRPA X |
TABLAS DE PICADO EAFAEAFARA AL A x> »¢] A A T[S ]X e X
ESTUFAS 2.2 X ¢ Pt A X AKX DA [ XL
LICUADORAS FAEIEI TN AKX EdraArrard A A ary vy
HORNOS
REFRIGERADOR : X pad A =
CONGELADOR ’ .
GRAMERA : v
TERMOMETRO .
AREAALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA A . > >
ESTANTERIAS X X x
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO bl pad x
TECHOS > x x
““ANECAS PARA RESIDUOS’ X > X
AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS X}IXec X ZE[X MV CACACIES SR XX XX CIONES
SILLAS S XXX S [£ HRKANL L A A AL RA X
VENTANAS L X ‘ x ‘ >
PAREDES N~ X > K j
PISOS <] X[ > x> > X| <] X X< <X I x[Xx< X X<
TECHOS 2 ] -
VASOS SAX|XRX]X Sl > X[ X[ x| 2| X AN ML [K X
PLATOS XI5 [ | X > XX [ > X< XA AL % ¥ IX
CUBIERTOS >l X[ X[ x X< <[ X >3 KIS A F IV e
BANDEJAS « .
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEO OBSERVA-
“|CUARTO ALMACENAMIENTO 4
ELEMENTOS DE ASEO Do bas X a CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ S >~ - > ES
TRAPERO H x| =[] X [ XX K| XL X XX [ [ X <X
ESCOBA s | [ K[ X KK SIS K] X XA[K[A X :
RECOGEDOR Y] HA AL XXX A SGXPR A S|P P K A >
GUANTES A AIA[ KX FATL [ A [ X K[> . KX
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES ) OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el método de inmersién y remitase a las cantidades de hipoclotito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccion de alimentos-frutas P A 4 pal
Desinfeccion de huevos b4 4 X x
Desinfeccion de empagques o i <K . > '
. VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
criba una (C) en a casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbledad). En caso contrario donde evidencie mal CIONES
_sor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique 1a no conformidad.
OLOR cjC|ciC(C clcic rarsIar-r- el < IC
‘[coLor [AF=rArdr= clolc Clclcic|C |Clelc el '
SABOR PAR-Ararirs el C clClTiclc cleSC | el < =
TURBIEDAD clelcld e el & i dcic CcCl el ¢ C <
’CONTROL DE PLAGAS
TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas .
RATA
ILUSTRACION ﬁ %
Camn ~din 3 |
SE DILIGENCIA CON 'ALETRA S: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA A . . . OBSERVA-
+Hay presencia de plagas vivas? aSIN NN TN NININ NINMIN [N NIN[NW[NV NS CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? _ L INTNIN NN NN NN [[N] NIV NN W N[
ay sefiales de presencia de plagas (dafios, i
;Elieyrl’atfe(t:_al,mldgs)?l 5 dp ¢ 'd( o N N 'J N ‘Q N ‘\) N . N N N ‘% N N N L\‘ I‘) ‘Q (‘) o
¢ ET punto final de recoleccidn de residuos sélidos . v
est4 ublicado lejos del almacenamiento de 5 L5616 _6 6 4|5 5 & 41605 5|46 5 ey 58
viveres?. .

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logistico.

El control de plagas se realiza al inicio de'la jomada laboral. En caso de detectar plagas durante’la jornada laboral, registre la focha y hora en Ia casilla de-observaciones y notifique de inmediato al supervisor

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA'YY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuaclén de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademas, escriba una X-tinicamente en los dfas en que la empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del &rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos.

OBSERVA-
CIONES _

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

X]x

X X[

"3

»

X

x

=X

X

%,

X

b4

>

X

<

<

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DELACEITE USADO

carro recolector de basuras.

Frecuencia de recoleccién: Marca una X en el dia de la sem

ana que pasa el

'
RESPONSABLE
NeLey

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525

v




. R . f\ﬁmevrto(sf»% s, | ALCALDIA MUNiCIPAL DE}
[@ coLomaia CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN \prendey. : Iplales
3 Unidad Ad| iatrativa Especiai ks
VIDA : SEDES MODALIDAD - RPS e Almentrsién Escolar
. : : UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: v\ s — la LACRGT\Q [Nombre de a Sede: C- €E- san JosSe AWRO ,
Nombre Responsable del diligenciamiento: Bosa M eledses [Mes/Afio: [Sepitlenlete 2C2S
REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccién, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.
: Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en la tabla
Dias del mes j [1T2]3]4]5 67 [8]olo]n]12[13]14[15]16]17[18]19]20[21]22]23]24]25]26]27]28129]30]31] oBsErVA-
) . AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS k.4 XXX PAP A AR AP K| | A | A L
CAMPANAS .
PAREDES X X b -
VENTANAS X x x
PUERTAS < ) x X
MESONES ot [£ [ & FAESESFS KX [ | X R EAARLES < [
LAVAPLATOS CAAATArd <[ AT A2 F~E K| Al [ X K| €] K[ €[> A
CUCHILLOS AN AEAE AN A AAr AP ArTAPS R K[ K[ X% > [><
CUCHARONES AR | o2 £ A W = | A P FARAPARN KR
JARRAS FAEAFAT4ES | o] ] £ PaFAbTArAFS W K| > Kl
BANDEJAS K| [ [ X Y[ X[ w2 ol il K| KR [<[XL] < AR
RECIPIENTES PLASTICOS [ A [ AL < AL [ XX Fo A S| R NN AKX X [X
OLLAS e X 3¢ PAAEAES APV = X[ x| =X X
TABLAS DE PICADO. Se| Dl e XX S R[AL I > [ | A | | K F< 2} [XK[>X][XK IR
ESTUFAS PAdENEdES X[ AL K XA x| X XA ALK >< ><[x
LICUADORAS X[ X< <] > AKX A K| L AR [ > KX
HORNOS
REFRIGERADOR pad X > X )
CONGELADOR
GRAMERA -
TERMOMETRO . . °
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA X X X x
ESTANTERIAS . X X E3 x
RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO HPS X X X
TECHOS b e X X X
"ANECAS PARA RESIDUOS 4 4N > £
; ) AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS X[ A[R[L[X 2[X[A[X A A [ |2 ] KX [ ] »x| X CIONES
SILLAS A A A A2 A [A S| o2 [ X[ b | S > [ X[
VENTANAS e ol b x
PAREDES > >< X e
PISOS b D [ [ XK A€ > Kt ot | | R Ly AL 3P0 L4
TECHOS X pad
VASOS X %[> X KA XK[X| K| | [P (X 2 |56 | i (X >
PLATOS K > > X » e [A[XK S [2a ] > >e| R ¢ (e > B2 L X
CUBIERTOS S S [7 e |£ M [ K[ X [k ¢ [ A e |>€ e A |x
BANDEJAS
POCILLOS
AREA ELEMENTOS DE ASEO \ OBSERVA-
"[CUARTO ALMACENAMIENTO i '
ELEMENTOS DE ASEQO * = 7< X CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO X - A H~ »
TRAPERO Kl ||| 1xX I |5 | X X || K[ 3 | > > L] X < | X
ESCOBA P | 1 | 5 [2X o | AR X > [ [>Z [>< [X H i x| > K AP
RECOGEDOR v varATAL4ER PAEIEAS < (o< s <[ ¢ > > ] ¢ = x
GUANTES WA | ><| el Iz [ [>< ] ‘ P ARAESARS 54| w2 | st
LAVADO Y-DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES , OBSERVA-
Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccién utilice el método de inmersidn y remitase a las cantidades de hipoclorito : CIONES
‘|descritas en e} programa de limpieza y desinfeccidn que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accion.
Desinfeccién de alimentos-frutas. e X |- X >
Desinfeccion de huevos . *® > o \ > X
Desinfeccién de empaques ) -l ! 4 ol >
' VERIFICACION DE AGUA POTABLE OBSERVA-
C%criba una (C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los sigulentes parametros (sin olor, sin sabor y sin color o turbiedad). En caso contrario donde evidencle mal CIONES
_.or,sabor o turbla escriba en la casilla (NC) No Cumple.y en las observaciones especifique la no.conformidad. R
OLOR .- Jcjcc|c | le]jclc|c [ [ [H[= [Ffsifa [N cl<
lcoLor . c ||l |C Cclclc |ce]e ] <] [« cllc|ciC [difd
SABOR clelCle] e <lClclc FaAf<r<4drar= cle|c|elC clc
TURBIEDAD cic]C[Clc cielc|e cleldcle cleicic e cle
CONTROL DE PLAGAS i
TiPO DE PLAGA Roedores b Cucarachas
RATA
ILUSTRACION C‘ \* ﬁ%
) - _ R
SE DILIGENCIA CON LALETRA S: S LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
1 Hay presencia de plagas vivas? [ w3 3 [N DINN NININ[NINT W N[N N N CIONES
3 Hay presencia de plagas muertas? NN NN NN NI NININ[N [ NN
Hay sefiales de presencia de plagas (dafios, N -
rz;'téltgrlatfe%al Irgld%swl = dp s .d( - B i ) NN (NN AN i NN (RN (N N|n
Unto tinal de recoleccion de residucs 0S ' -
gstépubicado lejos del almacenamiento de S & 5 5 6 ._t> é) 5 ' 5 NS S S S 6 S s 5 S =3 A
viveres?
TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA
El control de plagas se realiza &l inicio de la jomnada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada iaboral, registre la fecha y hora en a casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor
logistico. .
| VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y el comedor, Ademas, escriba una X tinicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o de! drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos. CIONES-
RECOLECCION DE RESIDUOS SOUDOSDELA | - i D .
COCINAY COMEDCR ESCOLAR 3 | AKX KX X[ K| % ) X K[| K| K| || > * |
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que .
aplique) ) 5
EVACUACION DEL ACEITE USADO g
Frecuencia de recolecclon: Marca una X en e} dia de la semana que pasa el i 2
catro recolector de basuras. dep L M M J v S D g
o
RESPONSABLE ‘ ) . ‘ - 3
AR LT Feor eSS ) 3 g
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE {PIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025, %‘




V

COLOMBIA . ‘ f*hmen(oa%& i | ALCALDIA MUNICIPAL DE}
(( N | CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN | Tbrender = Ipiales
DA SEDES MODALIDAD - RPS oo Almaniacién Secoi A
UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025
Nombre del municipio: fpwales ~ Loo UANCARGIZNG [Nombre de la Sede: Cc-€ La Ta\wmq
Nombre Responsable de diligenciamiento: Ao Y\ enes eSS N |Mes/Aﬁo: | 5‘3?‘\7 wewbie 207
REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION
Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los-casos donde no aplique el item registrar en la casilla {(Na) No Aplica.
.Confirmar cantidades y tiempos de exposicion.en la tabla
Dias dél mes J1]2]3[4]s5[6]7]8]09 |10|11|12|13|14|15|16|17|18|19|20|21|22|23|24|25|26|27|28|29|30|31 OBSERVA-
AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP CIONES
PISOS XX x| X[ XX HEF{PAEAEIRT KX X[>E < ] x|
CAMPANAS : j
PAREDES o4 pad <
VENTANAS ' N x
PUERTAS . (Ve . | X
MESONES Y P DX X[ [x AKX XA X A > > [ X >
[AVAPLATOS x| XX X< e | XX NEAEAFAP A4 K XX X =[x
CUCHILLOS X <[ X[ > M A A XKL A XY AKX XX
CUCHARONES >XIX XXX KA X PAEAPIYAPR.S KX | K[| K XX
JARRAS XXX XX A XX XY X[ X[ X 7 XK [ [ K > X
BANDEJAS ) S [} s [ X YK PAEAEARE4ARS | X > X[ X X
RECIPIENTES PLASTICOS NI XX X< HA L FAEAFEErE4r3 >4 X[ (XX A
OLLAS S XK KI¥E[X M KA AKX XX > X[ X< XX
TABLAS DE PICADO x| <1 <[ X XXX Y X XA X R XX | < %< [X
ESTUFAS <[> XXX KIXIA AKX X[ > LA XK XX
LICUADORAS > X< x<i. YIXI[X K[ A |AK A A AL |~ A
HORNOS - P ENEEdES . .
REFRIGERADOR -
CONGEL'ADOR A - pad o
GRAMERA
TERMOMETRO i
AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA ~S | X X
ESTANTERIAS X X X
'|RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO ol < X
TECHOS >x< < X
"SANECAS PARA RESIDUOS X A ' <
CJ AREA DEL COMEDOR OBSERVA-
MESAS . S JREATL XA [X AIATAE X X AL T KK Xx T CIONES
SILLAS S| K LA L X[ X L X x [L[X M XK AL A[X <[>
VENTANAS 4 v <
PAREDES : A : £ F3
PISOS RIX XXX XX L PARAEARAES L A [ L[ X KX
TECHOS : A
VASOS RIK[ALTK L .85 484 Y4 EYARYARANYY XKL [ XX
PLATOS EAEAFAFAFS XA X AR AN SCATA X[ X A X
CUBIERTOS XX LK R K[ [X KA AL[A A [A[A[K prApYe
BANDEJAS N
POCILLOS
CUARTO ALMACENAMIENTO’ ‘| AREAELEMEITOS DE ASEQ "OBSERVA.
ELEMENTOS DE ASEO 7( X K CIONES
ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEQ a3 Xl >
|TRAPERO XA | A# XXX ‘
ESCOBA ] X e B [X HAIA[X
RECOGEDOR > Y[ X A XX
GUANTES A AN AE A4 HESESES
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES OBSERVA-
Escriba una X' cuando se realicen procesos de lavado y desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la desinfeccion utilice el métodd de inmersion y remitase a las'cantidades de hipoclorito CIONES
descritas en el programa de limpieza y desinfeccion,que se utilizan dependiendo lo que vaya a desinfectar y los tiempos de accién. .
Desinfeccion de alimentos-frutas ! X X X ) X B
Desinfeccidn de huevos X : X P X XX
Desinfeccién de empaques v X [ X X
VERIFICACION DE AGUA POTABLE . OBSERVA-
*cnba una {C) en la casilla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla con los siguientes pardmetros (sin olor, sin sabor y\sin color o turbiedad). Erf caso contrario donde evidencie mal CIONES
_.on,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en las observaciones especifique la no conformidad. } .
OLOR Clc]C[Cle [ ([l ciclefCiC lelcl.
COLOR Clelclelc c|Cle clc|ccic clClclcic clc
SABOR clclC < C |clcC I Jc|clc [ Oclclc <
TURBIEDAD clolcl|elc clefe) clo| || | iciclc <
' ' CONTROL DE PLAGAS
‘TIPO DE PLAGA Roedores Cucarachas
RATA .
ILUSTRACION C‘ \* % %
RATON . ( E
SE DILIGENCIA CON LA LETRA 8: SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA OBSERVA-
; Hay presencla de plagas vivas? NNNTN SR NMEEIRIR NV[NINN o [ CIONES
+Hay presencia de plagas muertas? NN N IR TRISININT NNGRINN N
Hay sefales de prese e 3 . :
sl focal. mIdsY? “’a“°: NNININ|N NN NN NN MG L
El punto final de recoleccién de resxduoss lidos f -
fa‘stépublcado lejos de! almacenamiento de .5 5 5 5 S é’ 5 5 5 S -5 5 5 5 S 5 .5 £ 515
viveres?
TIPO DE PLAGA lDENTlFICADA
El-control de plagas se realiza al inicio de la Jjornada laboral. En caso de detectar plagas durante la jornada laboral, registre la fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de lnmedlato al supervisor
logistico.
- VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA.COCINAY COMEDOR ESCOLAR .
Escnba una X cada vez que se-realice la evacuacién de residuos al interlor de la cocina,y el comedor. Ademds, escriba una X (inicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los OBSERVA-
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o dél &rea destinada por la sede para el almacenamientd de estos residuos. / CIONES
RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA | 5 '
COCINA Y COMEDOR ESCOLAR 7< 7( 7( 7‘ 7< 7( 7( 7( X )L X )Q X . ® X)( xR 7¢ x
RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA ¢
RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique) .
EVACUACION DEL ACEITE USADO
|Frecuencia de recoleccion: Marca una X.en el dia de la semana que pasa el y
carro recolector de basuras. wer L M M ’ J v s - D
RESPONSABLEO Lon CLHC'H'@S & 7‘
FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ \MPRESORES; 300 425 9525
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COLOMBIA
POTENCIA DE LA

CHEQUEO DIARIO -DEL PSB EN

SEDES MODALIDAD - RPS

_P‘hmentos e

Unidsd Aumlnlnnuv- Eapecial
de Alimentacién Escolar

UTNP25-PSB-RPS-001

| Actualizacion 13/05/2025

Nombre del municipio:

ipales -~ o VAo g

|Nombre de la Sede:

C~E€- St ANOUVG

Nombre Responsable del diligenclamiento:

|Mes/Aﬁo:

[sectienbie 2025

NWser SUT%CLS

ISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccion, para los casos donde no aplique el item registrar en la casilla (Na) No Aplica.

1

Confirmar cantidades y tiempos de exposicién en la fabla

Dias del mes

[1J2]3]a]s5 6789101 [12]13]14[15]16]17]18[19f20]21[22]23]24[25]26]27]28]29]30] 31

AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP

OBSERVA-
CIONES

PISOS

>

> |

¥

FARA AR

[

>

>

X

>

.

]

>

CAMPANAS

-|PAREDES

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

JARRAS

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS

OLLAS

TABLAS DE PICADO .

ESTUFAS

KR R

LICUADORAS

IR DR R
IR PADA DX IS PRIR AR
DR DA IR PA IR

AR A R R
IR BRI
AR R X RIXIR

TR NIR IR
DX PRI PRI DRI A
DA, DA D AIRDE (R PRI IS

DA APADADA DAL AR PA

RO RDR KR X XX
IR PRIRBEI PR DA
KRR R (KPR

DA DR K DRI R XK

HORNOS

TR DRIREEPRA R

FRPRPAIRRDIIXR e el |X

X] XXX XX XX [ e X X

REFRIGERADOR

R IR TR PRI DRI x|

LR PP DAIK DRI RIR XX X

| PRDXIRXR PR e RR [ K[

CONGELADOR

GRAMERA

TERMOMETRO

AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

RECIPIENTES PARAALMACENAMIENTO

TECHOS

"NNECAS PARARESIDUOS
Al
A~

>

REA DEL COMEDOR

MESAS

OBSERVA-
CIONES

SILLAS

R
LD

MR
XA
N

KX
XK
XK

AR

X

XX

VENTANAS

AN

PAREDES

PISOS

X

TECHOS

VASOS

PLATOS

by I

CUBIERTOS

RPAPRE PR | DR
XA R | TR

PR

R PRI ] (AP [

DAIXIAL PP MRS X PIPAPA R

XKL (K
AIAN T
RRIA &

XX 5

YPAX| R

AR PR | AR

XXIXBRDAIRDEPAIR | X DX SR A

XK

[XIADA I

XXX &
YR X

MXDY Phiwix R R RIXXDER

RIKI X

XXX X

BANDEJAS

POCILLOS

.

AR

m

A ELEME S DE ASEQO

"{CUARTO ALMACENAMIENTO

ELEMENTOS DE ASEO

OBSERVA-
CIONES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO

YNESE

TRAPERO

ESCOBA

RECOGEDOR

Z
<
v

=
B
>

X AN

£
<
>

DAL

AR

NOARIK
MANE

=

XA KR
XIRNIR
KXIEPA
XXX

X X

~

XIXHR

KIXRAX] X

XXX
XXX
PRIX[XR

RIXIR |

WARNRES

RIRR K
%A% X

GUANTES

%

LAVADO

Y-DESINFECCION DE ALIMENTOS

Y EMPAQUES

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y
descritas en el programa de limpieza y desinfeccién que se utilizan de

desinfeccién de frutas, huevos o empaques; para la
pendiendo lo q

ue vaya a desinfectar y los tiempos de

desinfeccion utilice

accion.

el método de inmersién

y remitas

e a las cantidades de hipoclorito

OBSERVA-
CIONES

Desinfeccidn de alimentos-frutas

>

X

Desinfeccién de huevos

X

<

oL |

Desinfeccién de empaques

x
x
x <

X
x
X

X
x
x|

(

-

VERIFICACION DE AGUA POTABLE

criba una (C) en la casilla en caso que el ANALI

}Jf.sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple

SIS ORGANOLEPTICO
las observaciones

yen

cumpla con los siguientes pardmetros (sin

olor,

especifique la no conformidad.

sin sabor

y sin color o turbiedad).

En caso contrario donde evidenc

ie, mal

OBSERVA-
CIONES

OLOR

<

[ [l

cl C

C

[l

[&

S

| <

COLOR

cler [

SABOR

CclCc <

TURBIEDAD

C
<
<

cn 0

[
[«
[

nnp (e

[
[
(4

DB A0
NOINe

< C

olrplo)

<
[ =
<

o

(o
(o}
(o

NN

alolnle

[
C
C

c
[
C

C
<
C

LG

CONTROL DE PLAGAS

Jviveres?

TIPO DE PLAGA

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION

RAYA

C!Ql\\4!!~

(e

SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: SI LA RESPUESTA

ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA

¢ Hay presencia de plagas vivas?

NI

WM [

o

OBSERVA-
CIONES

¢Hay presencia de plagas muertas?

)

()

P[0

[X)

N

¢ Hay sefiales de presencia de plagas (darios,
materia fecal, ruidos)?

N

N

NN

AC¢A

|8

™
™
N

~
™
N

N

AEK

¢ El punto finai de recoleccién de residuos sélidos
lesta ubicado lejos del almacenamiento dé

515

S15|6

ka4
W 72Tz
O |2 Ut

5|6

W~ |zzkR

5

5

N kAdd

w2z
Ww | 2|27

» |2rlT
W L2

5

W2 ]eT

3

TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

logfstico.

El control de plagas se realiza al inicio de la jornada [aboral. En casc de detectar plagas durante la jomada laboral, registre Ia fecha y hora en la casilla de observaciones y notifique de inmediato-al supervisor

g

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que.se realice la evacuacién de residuos al interior de la cocina y-el comedor. Ademas, escriba una X tnicamente en los dlas en que la empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del drea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos.

'OBSERVA-

CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DE LA
COCINAY COMEDOR ESCOLAR

X

%

X[ [x

Al X

X PoS X

XX

x

x

X

»

®

¥

x|

x

by

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DELACEITE USADO

3

carro recolector de basuras.

|Frecuencia de recoleccién: Marca una X enel.dia de la

sem

ana que pasa el

RESPO%

I 4

FORMATO ELABORADO POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ ISRESORES: 3004259525




(( COLOMBIA
POTENCIA DE LA

CHEQUEO DIARIO DEL PSB EN

SEDES MODALIDAD - RPS

C e

y (immtes"‘f‘-?- ! ALCALDIA MUNIGIPAL DE!
Apveilet =
=l piales
UTNP25-PSB-RPS-001 | Actualizacion 13/05/2025

Nambre del.municipio:

tpwaleg— X Uic LOxiG

[Nombre de Ia Sede:

C- €. Sal\cdo

Nombre Responsable del diligenciamiento:

A W\pq«:c» Nosuas ey

|Mes/Aﬁo:

| sScptrenbre 2025

REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION

Escriba una X en cada casilla cuando realice procesos de limpieza y desinfeccidn, para los casos donde no aplique el ltem registrar en la casilla (Na) No Aplica.

Confirmar cantidades y tiempos de exposicidn en la tabla

Dias del mes

[1J273]4l5]6l7]8]oJ10]11]12]13]14]15]16]17 1819 2021222324 2526 27 [28[29]30]31

t AREA PREPARACION DE ALIMENTOS Y ALMACENAMIENTO MP .

OBSERVA-
CIONES'

PISOS

KX

A

3

X<

X

=4

€| ><

xX

X

prd

P

>

DL

e

CAMPANAS

PAREDES

VENTANAS

PUERTAS

MESONES

LAVAPLATOS

CUCHILLOS

CUCHARONES

JARRAS'

BANDEJAS

RECIPIENTES PLASTICOS

OLLAS

TABLAS DE PICADO

ESTUFAS

LR RS
X{oe] ] XX |X%[X] x| X<

XXX K R R[]
XIRIRKRIKT KKK

>
o
><
><
Ov-a
S
>
>z
PN
><
><

N RIXIX X DXk (XTRX

KIIXIYOYX XX KR Y

X | X5 DX XXX XX

KX UKXX XKD X
i XX XX XK XK X

KDk (X PRIRXIX K
XX (XK IR IXPRPRIX Y (X

LICUADORAS

XK [KIKIX XK K %
A x [ X[KKIKIRIKIRIX (%

IRIXIKIXRIX KX XX ¥
¥ XXX DXIRIR R R K

HORNOS

REFRIGERADOR

K| IR IR XXX R[] %

X TKIXIXIRX R e X ¢ x

R [P RKIXIXK K KOS R B X)X

x| XX KUK R KKK B K [

CONGELADOR

GRAMERA '

TERMOMETROC

AREA ALMACENAMIENTO MATERIA PRIMA

ESTANTERIAS

RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO

TECHOS

C%NECAS PARA RESIDUOS

1 e
¥
.JM

AREA DEL

MEDOR

MESAS

OBSERVA-
CIONES

SILLAS.

K|%

KX
XK

%%

X
Kix

XX
K%

INE:

KK
KW

¥R

X[F

VENTANAS

PAREDES

PISOS . -

TECHOS

VASOS

PLATOS

CUBIERTOS

XX ¥

KIXxE B | [¥[x

XX IRRIRIRE] (R

XK K
AR

XXK] X

KIX[X| [%
KX 1K

XIXIK] IR G T P

KIK[%| |K

KPI%| (K]
ST

YR

RO Y XX RR] [ X[Y X

XX X

KK[A|[X

KRR X

(] XXX I Ix[x

XIK[X] |X

XIX[K[ T

BANDEJAS

POCILLOS

AR

m
>

m
-
m
=
m

S DE ASEO

*JCUARTO ALMACENAMIENTO.
ELEMENTOS DE ASEO

OBSERVA-
CIONES

ORDEN DE LOS ELEMENTOS DE ASEO

TRAPERO

ESCOBA

>
>
><|

DR | X

RECOGEDOR

~Z.
>
>4

2
>
>

GUANTES

KRK%

<

KX [X[%
XXX X %] %

>

X X[ ¥X
XXX«

>

SERESE

PAPADR PR

R
AR

IR

AP X

AP

RIRRIK

KR

*‘ -

AN
X%XX

LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS

Y EMPAQU

ES

Escriba una X cuando se realicen procesos de lavado y
descritas en el programa de limpleza y desinfecclén que se utilizan,dependiendo lo

desinfeccion de fru

tas, huevos o empaques; para la
ue vaya a desinfectar y los ti

desinfeccl

ion utilice
empos de accién.

el método de inmersion

y remitas:

e a las cantidades de hipoclorito

OBSERVA-
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Desinfecclén de alimentos-frutas
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Desinfecclén de huevos

Deslinfeccién de empaques
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VERIFICACION DE AGUA POTABLE

ﬁcriba una (C) en la casilla en-caso que el ANALI

“\.__Jor,sabor o turbia escriba en la casilla (NC) No Cumple y en

SIS CRGANOLEPTICO cum|

las observaciones

especifique la

pla con los siguientes parametros (sin
no conformidad.

olor,
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y &in color o turbiedad)..
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_TIPO DE PLAGA

CONTROL DE PLAGAS

Roedores

Cucarachas

ILUSTRACION.
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SE DILIGENCIA CON LA LETRA S: 81 LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: S| LA RESPUESTA ES NEGATIVA

¢ Hay presencia de plagas vivas?
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OBSERVA-
‘CIONES

¢Hay presencia de plagas muertas?
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¢ Hay sefiales de presencia de plagas (dafios,
Imateria fecal; ruidos)?
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¢ El punto final de recoleccién de residuos sélidos
esta ubicado lejos del almacenamiento de
viveres?
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TIPO DE PLAGA [DENTIFICADA

logistico,

El control de plagas se realiza al inicio de la Jomada laboral. En caso de detectar plagas durante la jomada laboral, registre la fecha y hora en la.casilla de observaciones y notifique de inmediato al supervisor

1.

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cada vez que se realice la evacuacion de residuos al interior de la cocina y el comedor. Ademés, escriba una X tGnicamente en los dias en que la empresa encargada de recoger los
residuos no aprovechables o de reciclaje se lleva las bolsas del shut o del 4rea destinada por la sede para el almacenamiento de estos residuos,

OBSERVA-
CIONES

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOSDE LA
COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR

¥

A [ Ix

3

K

kS

=<

.

X

s

<

<

b

bs

X

>C

X

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA

RECOLECCION DE RECICLAJE (En caso que
aplique)

EVACUACION DEL ACEITE USADO

carro recolector de basuras.

Frecuencia de recoléccldn: Marca una X en el dia de la sem

ana que pasa el

RESPONSABLE

FORMATO ELABORADO-POR EL DEPARTAMENTO DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPIALES 2025 ACTUALIZADO 13/05/2025.

JARMUZ IMPRESORES: 300 425 9525




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS S

00

Reponer devoluciones o entregar faltantes de alimentos
antes de la preparacion o entrega del alimento, de
acuerdo a lo planeado por ciclo de menu y el horario de
servida estipulado. Debe ser firmada por el manipulador
de alimentos que recibe y por un representante de la
Sede Educativa, previo conteo y revision del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos. Entregar copia en el restaurante escolar.
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Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio

utnutripaeipiales591@gmail.com
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LINA MARCELA MOYAMAHEGHA _

C.C 53.013.232 de Bogota DC
REPRESENTANTE LEGAL

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales59 1@amail.com

= m@ gﬁ
&l ‘&
z‘yﬁ’g oo




00

00

UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS T

Presentar un documento de arriendo o de compra de la
sede administrativa y bodega que garantice la
permanencia durante la duracion del contrato, conforme
a la propuesta técnica presentada dentro de seleccion
por licitacién publica.

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@gmail.com
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Ipiales, septiembre de 2025
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REPRESENTANTE LEGA

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
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