Datos Totales
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3 YL iSubtotal:Thi s ™ "5385600 ISnbtotal R . S ¢ e 4275:385:600,00
- Descuento detalle 0,00 Descuento detale 0,00
R ) Recargo detalle 0,00 Recargo detalle 0,00
! T "‘ A ] Total Bruté Factira® &7 L+ "~ 5385600 "Total Bruto:Factura.» <% ™7 5:385,600,00
(= 77 it i VA 0,00 VA 0,00
Documento generado el INC 0,00 mC 0,00
28/10/2025 22:36:20 Bolsas 0,00 Bokas 0,00
Documento validado por la Otros mpuestos 0 Otros impuestos 0,00
55?11:;2025 22:36:20 T°“”’“"“E5t°(j”j L e :r."?":f w‘q T“”f’"’"m" - e Al °°°
XML Generado por: Solucidn Totalnetofactura’(=) . s 5385600 ‘Total neto factiica (=)0 5.5 %e £45,385.600,00
Gratuita DIAN Descuento Global {-) 0,00 Descuento Global {-} 0,00
B0D197268 Recargo Glebal (+) 0,00 Recargo Global (+) 0,00
PDF Generado por: Totalfactara(=) ¥, ¢ 5 4 % 5385600 Total factura (=)dd | 7 247C0P'S £ '$:5:385.600,00
Solucién Gratuita DIAN
Nit:800197268 Valores informativos Valores Informatives
- ANTICIPOS HusbuBue 8l 5, - . ANTICIPOS H54% 7505
Anticipos 0 Antkipos
‘RETENCIONES:: & ¢ by o, i RETENCIONES - # iy et 0>
(\S Rete fuente a,00 Rete fuente
’ RetelVA . 0,00 Rete VA
Rete ICA 0,00 Rete ICA

Numero de Autorlzacldn: 18764097477320 Rango desde: 87 Rango hasta: 200 Vigencia: 2026-08-25
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FACTURA DE VENTA DE TALONARIO O DE
JIAN I I AN

PAPEL

Representacion Grafica
eI 0 ; P

| Datos delDocumento .

Cédigo Unico de Factura - CUDE ;
db281008982302cb514815682a2chcc73ac9c3aabd49509a71d8¢0b25cf7983ed4ac9a711bbbf333a52a38351b2ee380

Niumero de Factura: FP-5 Forma de pago: Contado
Fecha de Emisién: 31/10/2025 Medio de Pago: Efective
Fecha de Vencimlento: 31/10/2025 Orden de pedido:

Tipo de Cperacién: 10 - Estandar Fecha de orden de pedido:

Datos del EmisorfVendedor

Razén Soclal: BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS
Nombre Comercial: BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS

Nit del Emisor: 37001279 Pais: Colmbia

Tipo de Centribuyente: Persona Natural Departamento; Nariiio

Régimen Fiscal:R-99-PN Municipio / Ciudad: Ipiles

Responsabilidad tributaria: 01 - VA Direccion: MZ 13 CA 6 B BRR PINARES DE SANTANA
Actividad Econamica: 4721 Teléfono / Movil: 3138710173

Correo: teresabustamanteg@gmail.com

Datos del Adquiriente / Comprador

Nombre o Razon social: UT NUTRIPAE IPIALES 2025

Tipo de Documento: NIT Pais: Colombla

Niamero Documento: 901944148 Departamento: Narfio

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica Municiplo f Ciudad: Ipbles
Régimen fiscal: R-99-PN Direccléon: Cale 19 # 1546
Responsabifidad tributaria: ZZ - No apka Teléfono f Movil: 3142031536

Correo: facturacioncompras22@gmail.com

Detalles de Productos

‘-l‘r:‘j LN
SR SO A ) oo PR L itk
Neo,- 1= Cédigo” Preclounitarlo |Descuento detalle ;;Re 4r 0 detal!e . :
e el A ETIE TR DS ) ST S T NP . L s il v o P R R
1 014 CAJA DE MANGO NIU ge0 |5 60.000,001 $ 0,00| 3 0,00 $ 4B0.C00,00
Referencias
Tipo de Documento Referencia _ _Numero Referencia Fecha Referencia
Factura Electronica FP5 06/08[2025

Notas Finales

Linea de negocio:

Hoja1de2
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Datos Totales

bDocumento generado el:
01/11/2025 08:09:10
Bocumento validadoe por la
DIAN:

01/11/2025 08:09:10

XML Generado por: Solucién
Gratuita DIAN

B80D197268

PDF Generado por:
Solucién Gratuita DIAN
Nit:800197268

Numero de Autorizacidn: 18764006691681 Rango desde: 1 Rango hasta: 200 Vigencla: 2027-08-06

oy
‘Subtotaliith I e Lo 480000
Descuento detalle 0,00
Recargo detale 0,00
480000
wA 0,00
INC 0,00
Bolkas 0,00
Otros impuestos 0
“Total'impiiesto( H#150
‘Totalneto factira(=)°: § . 486000
Descuento Global (-} 0,00
Recargo Global [+) 0,00
“Total factural(=) ke, it COP$ $_ 480000
Valores informativos
ANTICIPOS ESHL o B =7 3
Antkipos 0
"RETENCIONES|FNT 2y 6% ¥ A
Rete fuente ... 000
Rete VA e . 0,00
Rete ICA 0,00

T

=
“TASA'DE CAMBIO

IStiBtotal - ikl i i Yad0i000;00
Descuento detale 0,00
Recargo detalle 0,00
“Total Bruto Factura s Jes 1480000500
VA 0,00
INC 0,00
Bolkas 0,00
Otros impuestos 0,00
‘Total imipuesto’(= )i = 0,00
\Total neto factura'(=)." . %, /4B0.000.00
Pescuento Global (-) 0,00
Recargo Global {+) 0,00
Total factiira.(=);+3 ¥ 2C0P:$ k4 480:000,00

Valores Informativos

CANTICIPOS,F Loyl b2

Anticipos

CRETENCIONES %,

Rete fuente
Rete IVA
Rete ICA
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O

FACTURA DE VENTA DE TALONARIO O DE
PAPEL

AN

Representacion Grafica

AR AL

Datos del Docu'mét .

Cédigo Unico de Factura - CUDE :

559¢cd2e4b7eb38a3da41ce915236cb56e0eaaf4b0656da73af89dd544a78001d8b57 1604502691 9a4daa7 55338664090

Niumero de Factura: FP-4

Fecha de Emision: 31/10/2025
Fecha de Vencimlento: 31/10/2025
Tipo de Operacién: 10 - Estdndar

Datos de! Emisor/Vendedor

Forma de pago: Contado
Medio de Pago: Efectivo
Orden de pedido:

Fecha de orden de pedido:

Razén Social: BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS
Nombre Comerclal:
Nit del Emisor: 37001279

Tipo de Contribuyente: Persona Natural
Régimen Fiscal:R-99-PN
Responsabllidad tributaria: 01 - VA
Actividad Econémica: 4721

Datos del Adquiriente / Comprador

BUSTAMANTE GUEVARA TERESA DE JESUS

Pais: Colbmbb

Departamento: Nariio

Municipio / Cludad: Ipilks

Direccién: MZ 13 CA 6 B BRR PINARES DE SANTANA
Teléfono / Movil: 3138710173

Correo: teresabustamanteg@gmal.com

Nombre o Razdn soclal: UT NUTRIPAE IPIALES 2025
Tipo de Documento: NIT

Nimero Documento: 901944148

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica

Régimen fiscal: R-99-PN

Responsabilidad tributaria: ZZ - No apica

Detalles de Productos

Pais: Colbombia

Departamento: Narfio
Municiplo / Civdad: Ipblkes

Direceién: Cale 19 #1546

Teléfono / Mdvil: 3142031536

Correo: facturacioncomprasz2@gmai.com

Y

i i IMPUESTOS?

s

TR “Descugnto *wHTE et Lo
U NS -‘]‘?Ezz'im: b . detalle , ° 'Ef.c?rgofft'- T i
1 100139905 ] TOMATEARBOLXKG | NIU $ 2.500,00 0,00/ % 0,00 $ 1.380.000,00
77653 MANGO X KILOS NU | 100800 i$ 1.875,00 0,00fs 0,00 $ 1.890.000,00
Referencias :
Tipo'de Documento Referencla Niimero Referencia FechaReferenca
Factura Electrénica FP4 06/08/2025

Notas Finales

Linea de negocio:

Hoja1de 2




Datos Totales

"MONEDA:1, © Thcop
TASA DE.CAMBIO N
‘Subtofal, sihes, ok o 3270000 SUBEGYAIEYT 1d. g he B w25 23:270,000,00
Descuento detalle 0,00 Descuento detalle 0,00
Recargo detale 0,00 Recargo detale 0,00
“Total Britto Factiira 7+f. * 3270000, Total Brito Factira. = 4" ¢ V't 3;270,000,00
: > VA 0,00 VA 0,00
Documento generado &l; Ne 0,00 INC 0,00
0171172025 0B:03:49 Bolsas 0,00 Bolsas 0,00
Documento validado por [a Otios impuestos i} Dtros impuestos
ubmltrzozs 08:03:50 T°ta“""’"é“°(= _ - _ 0 ,nmnmﬁ"es_t“(“)
XML Generado por: Soluclsn Jotalneto/factura (=), & . 3270000 ‘Total neto.factura (=
Gratuita DIAN Descuento Global (-) 0,00 Descuento Global (-)
B8OD197268 Recargo Ghobal () 0,00 Recargo Ghbal (+)
PDE Generado por: “Total factira =)y . 2" COP § $ 3270000 Total Factiira (2).
Solucién Gratulita PIAN
Nit:800197268 Valores informativos Valores informativos
ANTICIPOS i L A, A CANTICIPOS™ ot
Anticpos 1] Anticipos ]
[RETENCIONESL. vt 3 LB “RETENCIONES = 7 ik
) Retefuente " 7000l - [Retefuente
Rete VA [ .11 Rete IVA
Rete ICA 0,00 Rete ICA

Numero de Autorizacidén; 18764096691681 Rango desde; 1 Rango hasta; 200 Vigencla: 2027-08-06

Hoja2de 2




AN FACTURA ELECTRONICA DE VENTA DOIADN

Representacion Grafica

EFE N e

TP I TR S IR 1 S T S T AT
Datos del Document

Cédige Unico de Factura - CUFE :
28aabbB848acf4ce358c7d578b40ad5109681c648ddabad04291f3afe09c53c792808e378fdc9734974a7¢19565589b94

Numero de Factura: JFFE-212 Forma de pago: Crédio

Fecha de Emisién: 31/10/2025 Medio de Pago: Instrumento no definido
Fecha de Vencimiento: 30/11/2025 Orden de pedido;

Tipo de Operacién: 10 - Estandar Fecha de orden de pedido:

~ Datos del Emisor / Vendedor

Razén Social: JOTAGREEN FRUVER S.AS,
Nombre Comercial: JOTAGREEN FRUVER S.A.S.

Nit det Emisor: 901811591 Pals: Cobmbia

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica Departamento: Narifio

Régimen Fiscal:R-99-PN Municiplo / Cludad: Ipakes

Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplca Direccion: CL 19 15 44 BRR LA PRADERA
(‘) Actividad Econdmica: 4721 Teléfono I Mévil: 3165666018

Correo: Yays256@hotmai.com

Datos del Adquiriente / Comprador

Nombre o Razén Soclal:  UT NUTRIPAE IPIALES 2025

Tipo de Documenio: NIT Pais: Cobmbia

Nimero Documento: 901944148 Departamento: Nariiio

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica Municipio / Cludad: Pasto
Régimen fiscal: R-99-PN Direccidn: cl19 15416
Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplica Teléfono f MSvil: 3142031536

Correo: facturacioncompras22@gmai.com

Detalles de Productos

. 3 IMPUESTOS I Precio unitario
“Cantidad’] [Precio Unitarlo' |Dascuento detalle) Recargo'detalle | f-IvA " { w5 Inc*) Feale devental)

T

Mo, | Codigos| 4 Descripeidn’™ i UfMi

1 ool CAJA DE PLATANO NIU 120,00 $ 15.000,00] 5 0,00] $ 0,00 4 1,800,0G0,00
<- ) Notas Finales
Linea de negocio;

Hoja 1 de 2




Datos Totales

Documenta generado el:
3171072025 12:29:31
Pocumento validado porla
DIAN:

31/10/2025 12:29:32

XML Generado por: Solucién
Gratuita DIAN

800197268

PDF Generado por:
Solucién Gratuita DIAN
Nit:E00197268

Numero de Autorizacldn: 18764069158748 Rango desde: 1 Rango hasta: 5000 Vigencla: 2026-04-17

MDNEDA" e
CTASA DECAMBIO :

‘Subtotal Uiy~ wEY LW " 1800000
Descuento detalle 0,00
Recargo detalle 0,00

“fotalBruto Factura. . 1800000
VA 0,00
INC 0,00
Bolsas 0,00
Otros impuestos 0
Total Iimpuesto (=) i % ¥

Totalneto. factura{=). &~ 1800000
Descuento Global (-) 0,00
Recargo Global {(+} 0,00
‘Total factufa{=), s ¥ COPS $ 1800000

Valores informativos
ANTICIPOS! Trd
Anticipos 0
'RETENCIONES. &, i ol 2R
Rete fuente 0,00
Rete VA . 0,00
Rete ICA 0,00

‘Subrotalt” e BE, g e

¥ ¥1.8007000,00

Descuento detalle 0,00
Recargo detalle 0,00
| Total Brute Factura® < .. > ARLIB00.000,00
VA 0,00
INC 0,00
Bolkas 0,00
| Otros impuestos

[Total] impuasto: o

Tothlneto Factira (

T

=)’| ok, F T k

Descuento Global (-).
Recargo Global (+)

“Total factura (=) .

Valores Informativos

“ANTICIPOS: .57 %,

Anticpos

‘RETENCIONES " A

Rete fuente 0,00

Rete IVA 0,00

Rete ICA 0,00
Hoja2 de 2




IAN FACTURA ELECTRONICA DE VENTA I AN

Representacion Grafica

Datos del Documento

Codigo Unico de Factura - CUFE :
1d468fe7e198b9495665cbecedbb4faadfodeadc7 1/802226f4918¢c4488705e924c36f8f472cfi2dfc968c450cc7591d

Nimero de Factura: JFFE-213 Forma de pago: Crédito

Fecha de Emisién: 31/10/2025 Medio de Pago: Instrumento no definido
Fecha de Vencimiento: 30/11/2025 Orden de pedido:

Tipo de Operacién: 10 - Estandar Fecha de orden de pedido:

Datos del Emisor [ Vendedor

Razén Soclal: JOTAGREEN FRUVER S.A.S.
Nombre Comerelal: JOTAGREEN FRUVER S.A.S,

Nit de] Emisor: 901811591 Pals: Colombia

Tipo de Contrlbuyente: Persona Juridica Pepartamento; Narifio

Régimen Fiscal:R-99-PN Municipio / Cludad: Ipals

Respensabilidad tributaria: ZZ - No aplica Direccién: CL 19 15 44 BRR LA PRADERA
O Actividad Econdmica: 4721 Teléfono I Movil: 3165666018

Correo: yayk256@hotmalcom

Datos del Adquiriente / Comprador

Nombre ¢ Razon Soclal: UT NUTRIPAE IPIALES 2025 .
Tipo de Documento: NIT Pals: Colombia

Namero Documento: 901944148 Departamento: Nariio

Tipo de Contribuyente: Persona Jurdica Municiplo/ Ciudad: Pasto
Régimen fiscal: R-99-PN Direcclon: ¢119 15416
Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplica Teléfono f Mévil: 3142031536

Correo: facturacioncompras22@gmai.com

Detalles de Productos

<AL IMPUBSTOS, ¥ 2 bratia unitario
L PR B g P o YONATY Dol T EePs Nt R P —— (MINPTICE PG % TR Y I M or L T o}, daventa.:
i, ] Codigo |1+ Descripcion. 44/ UfM | :Cantidad (] Precio unitario -|Descuenta detalle]‘Ré¢argo detale | * 1717 ING: 0] deventa;

1 oot CAJA DE PLATANG NiU 122,00 |% 15.000,00] $ 8,967,00{ % 0,00 % 1.821,033,00

O Notas Finales

Linea de negocio:

Hoja1de?2




O

Datos Totales

31/10/2025 12:31:58
Documenteo validado por la
DIAN:

31/10/2025 12:31:59

XML Generado por: Solucién
Gratuita DIAN

800197268

PDF Generado por:

Solucién Gratuita DIAN
Nit:B00197268

Numero de Autorizacion: 18764069158748 Rango desde: 1 Rango hasta: 5000 Vigencia: 2026-04-17

HONEBA T e BT,
LTASA'DE:CAMBIOS & 4t Eakad’]
‘Subtotal i FHE T T e 1830000
Pescuento detalle 8967
Recargo detalle 0,00
‘Total Bruto'iFactui’ <, 1821033
VA 0,00
INC 0,00
Bolkas 8,00
Otros mmpuestos 0
Totalimpuesto (=), R
Totalneto fackura (=)~ 1821033
Descuento Global (-) 0,00
Recargo Giobal (+) 0,00

‘Total factura’(2)s ‘cop %

$ 1821033

Valores informativos

"ANTICIPOS " "o T R L E
Anticipos 1]
RETENCIONES =Ua% oo N
Rete fuente . _...0,00
Rete MA_ . . _ 0,00
Rete ICA 0,00

MONEDA% .3 4 5 .
-TASA DE: CAMBIO .~

iSubtotald™ ¥ T Ve T 1:830.000,00
Descuento detale 8.967,00
Recargo detalle 0,00
;Total Bruta:Factura: i Hx - 1,8211033,00
VA g,00
INC 0,00
Bolsas 0,00
Otros Impuestos 0,08

Totalimpuesto (=)

Tofalneto'factura (£)- .. n.of & 1
Descuenta Global (<) 0,00
Recargo Gbbal (+) 0,00

ik

Fotali factira ()4 L8 5+ICOP, $.6:118213033;00

Valores informativos

ANTICIPOS ;

Antichos

CRETENCIONES® w5 %1 25 & 0 i a8t
Rete fuente - 0,00
Rete IVA 0,00
Rete ICA 0,00

Hoja 2 de 2
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PROVEEDOR: DIEGO NARVAEZ
NIT: 87.714.620-8

TELEFONO: 3164560875
REGIMEN; COMUN
RETENCION: 2.5

ICA: 4.9

FECHA DE ENTREGA: AGOSTO
HORA DE ENTREGA: 8:00 AM

FACTURAR A LUGAR DE
NOMBRE DE: ENTREGA:

UT NUTRIPAE calle 19 #15 - 52
IPIALES 2025 barrio la pradera.
NIT: 901.944.148-0 Iplales.
TELEFONOS: PAGO: Contado
7436568

Articulo

29/10/2025 PAN DE UVA
31/10/2025 PAN AZUCARADO

Notas:

Direccién: Kr6 No 3-95

Calle: Avenida Las Lajas
Ipiales, Narifio, Colombia
E-mail: larroka9299@gmail.com

Términos:
Cuenta de cobro PAE.

B

FACTURA

Fecha:

Condiciones de pago:

" .~ Saldo a favor
comp;ado?: v
P . A

3

Cantidad

1110
1110

o

A

del .

ETRE TR U e PP PN, (s

Valor unitario

350,00 COP
350,00 COP

Subtotal;
Rete fuente:
Reteica:

Total:

Cantidad pagada:

# 36

Oct 31, 2025

FOCRMA DE PAGO

CONTADO

s v e
L3

Monto parcial

388.500,00 COP
368.500,00 COP

777.000,00 COP
-19.425,00 COP

-3.807,00 COP
753.768,00 COF
753.768,00 COP
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PRODUCTOS ALIMENTICIOS VICKY SAS

NIT ;: 800,603,747 - 6

KM 15 SALIDA AL SUR SECTOR COBA NEGRA
TANGUA - COLOMBIA
7226644 3154925945

facturaselectronicasvicky@gmall.com
Responsables de iva - No somos autorretenedores
Actividad Econtmica Tarifa 0,00

[-a]

1

=

{ FACTURA ELECTRONICADE 5

. i VENTA %

\Teléfono , 5 13142031536 ; FE 20907 z

Foa e e " i ! Fecha y Hora de Factura h

‘ e Vendedor . ©  [DISTRIBUIDOR ' Generaclén 2025-10-28 10:28:39 X

Cludad’ % IPIALES - COLOMBIA Centro Costo ~:}10 | Expedicién  2025-10-28 10:27:41 g

) AT A g e e e L 1 ik € e e e el R E - - EEe W A et e et o n

Correori facturacioncompras22@gamall.com i s { Vencimiento 2025-10-28 N
fitems CodlgoDeBartas’ ¥ o %0 &5~ Hdni M Descripeion L % T Untdy Cant Lt %IVAET Y, - Valor Total: |
1. e e e . 000 _570,920.00
SR N 1. DLSAX200GR - — . tueg 000 970,920.00

Ol’otal ltems 2

T T 194184000
[ <$1.941.840,00.

[ Total Bruto
\Total a Pagar ., -

CONDICION DE PAGO

Credito  Credito Clientes Efectivo Cuota 1 F - 003- 20807 Vence el 1.941.840,00
2025-10-28
VALOR EN LETRAS
Un Millen Novecientos Cuarenta Y Uin Mil Ochoclentos Cuarenta Pesos MICle
OBSERVACIONES

Factura dirlgida al programa de alimentacidn escolar suscrilo entre UT NUTRIPAE IPIALES
2025 y el municiplo de Ipiales bajo contrato No, 438 de 2025

Fabricante del Software: Siigo S.A.S - Nit: 830.048.145-8, Nombre del Software: Siigo Pyme. Proveedor tecnolégico: S

Firma Elaborado por : ADMINISTRADOR Firma Recibldo

T S N R SRR T SRR
o (artlculo 5 Ley11231:de 2008); Con.esta el Comprador declara,
{ResolUclon'y/s Autorizaclion de fa

¢ prefilo FE desde’el niimerc -2000 13l

“ @ I

T e :
08d57bdab8c623797774b0d336314036

S

Paiges E~Cs ! i LIPS 23 A S A
cdBi7bebaadd0bf912f0ebB4e69

ORIGINAL Pagina:1de1
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Q% UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

Ipiales, noviembre de 2025
contrato 439-2025

INGENIERO
CARLOS IVAN PALACIOS ORBES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR —~ PAE

Asunto: Aclaracién recibos de compras locales octubre del 2025.

Yo LINA MARCELA MOYA MAHECHA, identificada con la cédula de ciudadania
N° 53.013.232 como representante legal de UT NUTRIPAE IPIALES 2025
identificada con NIT.: 901944148-0, para el contrato 439-2025, de Ipiales, por
medio del presente documento pongo en conocimiento que alguno recibos que
se presentan se encuentran a nombre de DSC INTERNATIONAL SAS,
identificada con NIT.: 901770604-1, sin embargo se aclara que dicha empresa
se encuenira dentro de las que integran la UT NUTRIPAE IPIALES 2025.
Algunos soportes de pago estan a nombre de la UT AGROPAE REGIONAL,
pero se aclara que DSC INTERNATIONAL SAS hace parte de esta UT.

Se ACLARA que los productos adquiridos para los meses de octubre

a través de los pagos realizados por la UT AGROPAE REGIONAL, son
destinados para la operacion del Programa de Alimentacion Escolar PAE
de Ipiales.

Sin otro particular, agradecemos su atencién, comprension y colaboracion.

LINA MARCELA MOYA TATIANAKNEIR

MAHECHA C.C. 52.416.341

. Representante Legal
C.C 53013232 de Bogota DC
Representante legal DSC INTERNATIONAL SAS

UT NUTRIPAE IPIALES 2025 NIT.: 801770604-1
NIT.: 901944148-0

Calle 19# 15— 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio
utnutripaelipiales591@agmail.com




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS M

-Identificar y senalizar con avisos elaborados en material
lavable y resistente las diferentes areas que conforman
el comedor escolar.

Calle 19 # 15— 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio

uthutripaeipiales591@gmail.com




%% UT NUTRIPAE IPIALES

Ipiales, noviembre de 2025

DR.

FRANKLIN ORTEGA SALAZAR;: -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE S,
IPIALES : e ®

T el
#4309z . i . ‘
REF.: Contrato Nf%;SQ 2,?,,2»&31 ] Bl & R

Asugffo: CUMBLIMIENTO DE OBLIGAGIONES ESPEC]F16§§£?L
C@NTRAWSTR}PARA EL»»*ITEM M. R 5

£ Q&}Q‘W ,{,’W

| gApre:CIa%c%g;S.e’nOIfgs

Q’ 90fl %48 D »—manlf est@ ajoflanriavedad%de Jurn*almentoaque p‘%ra el penodo %

iﬁ -20_25 yk131 10- 2025 se ewdenma la 4sena]|zaC|on ;

corres%opdleﬂt% =Y Ios dlferentestcon?edores educatwos al’ 100%, faly corgge 'se ﬁ

1 aprecia~en Ios "*mformes anterlormepte presentados ﬁrEnwfcumpllmteqtejé la %z?

g obllgamon es&eciﬁ"ca LVI Identificar ! v sefalizar_con’-avisos elaborados en fi
' material [avable vr‘és&ente las dlferentes areas gue conforman el comedor /"‘
Ak . i b

Cordlalmente

LINA MARCELA MOYA MAHECHA gﬁ'} g
C.C 53.013. 232&de Bogotd DC <& & Eb
REPRESENTANTEQIEWEGAL

Py

Calle 19 # 15 —~ 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipialps591@amail.com




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS N

Atender las visitas realizadas a los comedores
escolares, bodegas, plantas y sedes administrativas,
por representantes de la Entidad Territorial y/o UApA,
supervision o la interventoria del PAE, y/o las
efectuadas por los diferentes entes de control. Sin aviso
previo.

Calle 19 # 15— 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio

utnutripaeipiales591@gmail.com
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SRUECHRERy
ALOALD A MUMIGIBAS, FD'[__PR.GTH_UB
Version; INSPECCION BODEGA FECHA EDICION
1 27-02:2025
CIUDAD: IPIALES . - =" e [ T DSC INTERNATIONAL S.A. © o frEcHA f IORE ,7 5 .
PRI O : L et " ;| Cumplimiento GradodeAccién ] Linve Mar ol
", «precUNTasaspEcToSAvERIFcaR) ([ f A s | 6 s RVACIONES -
T - G - ik Al tnmediata | Pronta Posterlor| s : W
1 e INFRAESTRUCTURA™  * ..» el
El nivel de iluminacién es el adecuado §L
Los pises se encustran en buenas condicionas -7[
L35 teckos ¥ tejacos €stin en buenias condiclones )(
Las ventanas se encuentran en buenas condiciones }}\
Los sistemas de iltminacidn estan funcionanda N
Las redes eleclricas estan-organizadas de manera segura ‘}':
: ' LTa  ORUENYLMPIEZA  ny e © T e
Ausencla de residuos X
Organizacidn productos \{'
T ’ " CONTROL DE PLAGAS - . .
Y L. Pt SENALIZACION % " G
Rutas de evacuacién ¥
Zong de areas \;
U wro_LT EQUIPOS DE SEGURIDAD - :
Extintor x
Botiquin ~x'
L
Sefizlizacldn de emergencia \,{
. e 4774 DISTRIBUCION DE PRODUCTOS e o
Separacion por fipg de alimento \{'J
Rotatién (PEPS)
Cuenta-cén ltuminacldn y ventildcion adecirada ')(
Utilizan elementos de prateccidn personal parz manipuldr )(
alimentos ¥ bebidas
Los elementos cafeteria y ase0 sg encueniran debidamente ¢ \,l\
almacanados yetiquetados L
Se cuerita:con elementos desechables para el suministro te f
bebidas %
v, "if'_‘."h.a": S A & " BANCS “ K o et =
Se tiene establecida 1a programacién para 13 fimpleza ){

Ly

e
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& - RESPONSABLE(S) QUE REAUZA(N) LA INSPECCION! . %
Nombre: [0911 05 T\a@: P@{aa;f,- 5 Ofbd"i Nombre: ‘V\cg &U{,}@\w 5
Cargos _ { | e oAt Cargo: St ;’1\)3;»\‘5 s Dpd
Grupo o dependencia: |  PAE Grupo o dependencia: DAE

L
Firma: ) M Firma:
ZZ4

=t )
Notmnbre: zfve. A i ﬁ ¢'JC{ o Nombre; &\,o,a.\qam 'C&t\obl[CI &
Cargo: Sy Pae WSOV PnE A Cargo: o 0 A v L
Grupa o depandencia: onE Grupb o dependencia DOV nuAvt ) ac 2415
Flrma: #.3 Flema7

d

/ -~ FIRMA DEL REPRESENTANTE DEL OPERADOR ‘ R
Nombro:_“TAae)> L L} $1Roned . Nombre: ey Revele T =,
Cargo; _ S UPeyNRoSrS . Cargo: Sudecuisor PAC
Grupo.o dependéncia:;.'.\;‘\ Grupo o dependehciar” | S e
Firma: Lp} K Flrma:




[ s o L T A "E FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARAGION
o ]p[a]es Educacmﬂ ENINSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SHIO
= PS"PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Operacior: T NUTF‘PAE‘PFHLE‘j Ne. Opewracidng ' Focha Vista: yo= [o-‘_-aaf
l&upq: ,AmuU:bma:I ,MaRLmI:I X | Hom tisio: 11BT 00 p] '
Y [Eewasee) L. €2 1A \\CTORVA Tormpasie: |11 00 8§ 1y
et | Lo, RO R A ‘ ‘
Horara de Entogaan Sedo Exxatvn | [\ % ()3 pu nAt
HNo. tulares d i —
: dar;dwd%lemidﬁ!f 205 N pm?mwmaim v
. 0. cgplo;s'a - Mrc_tdaliqurapafjmaer:olsﬁm—h
Normbre da quian stlenda 13 vista Nambwe doi
xor- Eaui
F— : supnm;;re quipo,
Objato de Ly visita: Verificar ks condicianes oo petparacidn er instituclones educalivas par I modalidad Rackn

Preparada en Skio del Programa da Afimantacién Escolar,

Elcomndos Escolar -8l ] ;
Cusnta Con % Fochatitima Concaplo Calficacia
( ) Conceplo Téenlen MO Vornificacion Emitido |
' Sanitarie Vigente .
TOYAL, PUNTAJE ToTAL, . PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO PUNTAIE TOTAL CUALITATIVA
- OBTENIDO -
CaOSDE | <58.9% Deficonio l DeﬁOBN.D%.Ruguhrl De 803 96.9% Buenc lDoB'iamﬂ%EmlnrM
- - TOTAL DE MANPULADORAS m—as o
Do 1 875 raciones L
De 76 a 150 raciories 2
. De 1512 300 rach - esolucké 3 " No; do Manipuladaras
! Du 301 a500 raciones R m’;nsd” 4 encontadas en ly - )
Ba 501 a 760 mcianes . 6 lnslituciin Edueativa
. Pe7513 1000 racianes i . [
De 1001 a 1500 racions’ 10
3 'LE), 0 (HO CUNMELE], HART APLICA], o1l ADG}
Sz ooy o oo ANSTALAGIONES FISICAS: G (CUMPLE) NG (NO CUMPLEY. e
T - L INSTACACKORESTIEICAS - R -
112 ASPECTQ AEVALUAR * DESCRIPCION DE LG EVIDENGCLADO CING
El comador escolar ¢ald bbicado en tm lugar
1.1 [ulelada da focos de insolubrdad, maleza y aguas \
g esfancadas,
£ . {Lo3-techos eslan construides de-marnora tque se
12 |evita acumulacion da suciedad, condonsacidn, I
formackén de henges y mohos. .
Las paredos ostan constuidas  on  matarial s
resisienta, knparmaabie, no absorbentd, de ticil "
fimploza v desinfoccion, Los pisos sa onc ’]
Himpécs, on buen estado, Los'sifonos v drenajes

encuentran  en buen  estado,  profeglides.! "
funcionanda y Smplog, .

Eidsten tanques yio recipicnies de agua prolagidas -
gy tapa, ten cepacidad suficlente pam atender
* §coma - minima Ias necesidadoes carrnspondiontes of
o1 din.da prepareciin,

B S0 T SEROCTITIg 03 T TRwas Py |
Mw;:;nsmla: cutipla con ol aspacior .
iminms que garsnlics o eonservackin de| 4
nkmertn.

i o0 BIED excInsiva para Lmpeza ¥
| desinfecciin de fos utenslios y menaje avitando
conlaminacién cnrenda,

fas veranas ¥ abesturos qua comunican con &l
ambjerin axiorlor ostdn provistas con fnala

seti irsactn da ficil Emyloza y buena consarvacin, e,
Sg disoema o basislaclones sonitatlas pam ell ., T
{acoesn’ dol pargoaal manipidador de akmentos. ¥ iem g
Tos mismos $on de w0 exclusive o compartidos | .
cori i patudianies. ] fe e e
tze tamparas o Huminatidn so W . x

EUCT . O IR | SR UL B

sncueniran A . . .
e L N | e
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g
i
%
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. |Se cuenta con uh araa definida ¥ aleipda de los
1,10 complamentos alimentanios pan o .-l

almacensmiane de ks Instrnos.da #580-

|=1 3 K
temporal do los Tesiduod séidos, adecuatdamento

14 |ubicado, protegido, en adecuado ©stndo de
111 |mantenimients, domarcado O rotuinds ’!
' debidamente ¥ dande cumplimenio 0

— noamatividad vigente.
=

o e ekt i ! LIS el
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

£l aimacanamientd du Tos insumos y malanas.
241 pimas se realiza ordenadaments en-pies O
: estibas y dispone astpniorias de malerial sandtario, .
fimpias y &0 buen estada. " 5.
Los progucios evidonclados sa encoonirdn dentro
22 de su vido i, con fecha de vancimiento vigenie

no presantan slgin tipo de contaminacidn lisica, 1
son aplos para el consumo..
Sa liena actualizado el Tontrol e enyracas ¥

st

23 |, pwtas, Kardexy Fatacion do produetos. -1
24 Se eviddnda"oerﬁﬁcado da fumigaclén deldrea da . ’ i v ; -
t |oreparacién de akmentos. O lno ge o0&V O

 fros “alimenios que &2 encuentan empacados ¥
95 lratulados, cismplon con 1a nomatividad sanitaria -‘l
vigenle.

El almacenamisnto <& os alimentns: T8I 1
w5 |50 realza a temperaturas: entra 0°C @ 4°C y s¢f  ~}
flavan registros.
£ aimacenamiento do afimantos congelados S8
27 |roaliza a tompetaturas do-1a-18°Cy e tlevan /{

S CuUnNis Con dotacién desechnble complela pars

- 28 | ieontes (bata, goro y tapabocas). c Z e = & oS € o,
LINENTO CONDIGIONED DE FLTAACENARIENTO FARALARACION PREP. A EH 81710

TOTAL, CUMP
PUNTAIE PUNTAJE
ESPERADC \ OBTENIDO PORCENTALE |

- TIPERSONAL MANIPULADOR MENIOS -
frEm ASPECTO AEVALUAR PUNTAE

e

OBSERVACIDNESYIOHALLAZGOS

Bl pefsonal “maripuladar utiza W doween] | i T
. complata, 22patos, cafla, bala ¢ camisa, en buen ’
34 lestngo, ge-color clare {coni ribeta}, tapabocas -1t ‘
cumple con  las aspecificaciones de W - *
nommalividad logal vigenla, i
ta presentacidn personal de las manipuladores 85
. adocuadn {ufias cortds, fmplas ¥ SI esmaitn, -'l ) o
a2 tcabollo racogido, ain uso de foyes u ofS
actasorios, rostro sin maquiltaje) uniforme limpioy
en huen esiatio,
gl possonal manlpulador cwnpls  con of N .
33 cmnogmmadsusodedotudén-ﬁbatadecdcms ' . it

en st uniforme. O Ne S FSQ.\\ZQ.C{@C\.G&\'CUM .

Se avidencia 1a hoja de vida para ¢ada uno de 1os
34 {manipuladates ool copla da céduta de eludadaniat /l -
y cenificacion du aptind para maripulor abmenlos Sl B

Ei personal manipuladar acreditn  oxperien
minima deo 12 meses en preparacidn de alimentes et By

en servicios de alimeniacidn, formacidn  on T
a5 |educaci5n sanltario, principios basicos da B ) 1

Préictiess do Manufactura y priclicas rigiénicas e} - 1
manipulacion do alimentos {no mayof a un afo)

<o cronta con reqisiros da capaciincién monsusl,

Se garantiza la caniidad ds. maniputadores de . : .
26 |aimentos de acverdo a o estoblecide en laFi ‘1 oL S
Técrica de Negociaddn, : M

Se evidencia Ja putlicacion y cumphimiento da los
noranos de entrega del complementa alimantano.

a7

38 |2 dobida dotncién (lapabocas, cofia y bate).

E! parsonal ajono &l pormedor pscolar ingresacon { _,] - o
NAL

)| T
oo | T ]
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e E TR ST ‘:_';“:‘N;CONDIC[OHESDESMTOF" Sy T T ey
UMPIEZA Y DESINFECEION,
frem ASPECTO AEVALUAR PUNTASE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

g4 L@ unldsd da servitio cuenta con dl plan do

Sansamlento aprobada,

1

Se cuenta con un progama de limpleza
desinfoccisn, con procedimlentes escrilos,

42 |ievan mgistros de las actvidades diligenciados

adecuadamenta, cuenlan con las hofas de
seguidad, fichas fécnicas de los

utlizados para las cperaciones,

Cuentan con fa canlidad de aspersores,

a3 establocidos en el plan de saneamlento bésico)

aprobiade y se ancuenlan debldaments fotulados
de acuerdo-z la Informacidn del producia,

El operadar stministra kas frisumos y elemontos,

4"; de seo de acuerdo a io solichtado en la Ficha

Técnlca de Negodacldn para la modalidad
préeparnda gn sitip < PS, -

Los elementos de esec son almacenados

45 llugares alojados de los alimentos para evitar ia

contaminacin da fos mismos,

a8 Se encusntran kos pisos, paredes, vontanas,

ptiortas finplas,

47 de.manos segan Lz OMS y ias concontracionss do

Se ovidencian avisos alusivos al corecto lavedo

detorgentes y dosinfeclonlas para las aclividadas
do mploza v desinteccion.

— A A=) |8

4.8

Existen lolrerns en buen estado olosvos g la
aplicocldn da :BPM - Buonss Pradicas do
Mantdaclurn, ubicadtos en las Instalaciones del
comedorascolar.

AB

1

0 DE AGUA

IveEm ASPECTO AEVALUAR

puTag

OBSERVACIONES YIOHALL AZGOS

[

49

Sa gurantiza la inpisza 'y dasinfoccldn det tanque
ylo eciplente de almacanamients de agua, exists]
un programa para b limpleza y desinfoccidn, con|
pracedimientos escritos.

&

Ei ogua que so uliiza os potable y cumipla con Ias
nomnas  vigentes  establaciias por la
raglamentacidn comespondiante del Minlstedo del
Salud y Proteccidn Social,

4.11 |mmaterdas primas, es fabricado con agua potoble v

El usc de hislo en Tonlacte con. aimentos [

manipulado en condiclones gue garanticen sy
Inocukiad,

MANEJD ¥ CISPOSICION D

UGS SOTIDOS ¥ LIGUID0S

ITEM ASPECTD AEVALUAR PUNTALH

OBESERVACIONES Y/Q HALLAZGDS

412 tapa y bolsa plastica, ubleados en un sho

50 cuunia  ¢on  TecpBRies  SHIGEMeT v
|debldamenta Ientficados de acuerdo & laf
, [clasificacién de resldues, de material sanitsrio, conl

axchusiva para Ia recolaccion temporal de reakduos
sbtldos.

T

413

Se cuenta con un programa de manejo de
résiduos aprobado, con procedimientes escrilos,
s llevan togistros (difigenclados adecuadamenta)
de las actvidadas.

4

4.14" §45das, os declr, materdal organlco separado. do

-|Se =plica ta separacién on sitic de los ceskduos

1

- {papal, plisticos y smpaques.

CONTROL BE PL

ASPECTOAEVALUAR -, |PUNTAIE =

+OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

215 heces de pnimales ¥ se encuentra Fbre de

= Las instataclonesiyfo jos aimenlos sa encusntran:]

{ibros da prasencia o dafio causado por plagas,|
animales domésticos,

i

7

: 4,18 {regisifos’de [as actividades disrias prevenivas o

Se cuesniacon un programa cie control integrada
do plogas; con prosedimientos eschilos y so llevan

comecivias difigenclados adecuadaments {minimo
dol diaarierior).

O‘ wo oy P‘\G\SQL:“B

i TOTAL, CUNPLIRIENTO CONDICIONES DE SAREAMIENTO : v
T PUNTALE, PUNTAJE e ' “PORCENTAJE l
E%%mﬁ“:i'o OBTENIDO | T C

-

o~y s

L T b o T
R R Y

V.-éE‘.%T;ON.socuLe- SESGRIET W g g VA s R

ASPECTO ABVALMAR

[PuNTAE T TOBSERVACIONES VIO HALLAZGOS

!
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Enhkﬁﬁnﬁénodumﬂwwﬁampubuwddon
un r visibie 1» Ficha Téenica de Informacibn

61 |gel PAE ton la Informacién da ks canales de /]
comuicasidn pata las PARS.

Cuonia cor el acla de conformacisn del Comite de

| Anmentacion, Escolar yfo soguimiento  {segln - )

52 mcspmm)yhgesﬁdnmnilmdanlmlsm(m O NG e ol AN
caso de requerliso).

E} operadot realiza publicacién de ta estrategls do
§3 Eoucacion  Allmentaria ¥ Nutricional  {EAN} r\

-apmbéda por Ja Entidad Teritotial. * ]
TOTAL, GUMPLIK ML!E}TT__O GESTION BOCIAL

POMIAJE T PUNTAJE

ESPERADO \ OBTENIDO PORCENTAJE ‘

PRI T “'\'L‘-CONDIC'ON‘ED—E—cmmEﬂTOS?h.‘ R T
frem ASPECTOAEVALUAIL lpusTas OBSERVACIONES Y10 HALLAZGOS

acorde a los estindares de calidsd exgidos

64 lios nomos vgonies ¥ 2 las condicionos!

aslablecidas en las linsamlanios (Aplica pargy /I

alimentos proparados y €n almtacenamianto)-

i E1 huavo 5& ancuentra acorde a los estdndares de
O calidad exigidos por 1as ROMaS vigentes y a los

: 82 |candicionns establocidas en s lnaamientes
" l(Aplica pora almenlos preparados ¥ enl -
aimacenamianto).

tpn came {came raja O btanca) se encuarg::;‘

Las leguminosas se encueniran acorda @ los
sstandaros do calidad exlpidos por las npmas)

63 |vigentes y a los condiclones astsblecidas =n fos
Eneamiantos (Aplica para afimentos preprarados 1
en aimacanamianto).

153 caresias yio dervadas del cereal estan acorde
a los estindares de calidad axigidos por las|
: : nonnasvigemnsyalaswndiﬁmmes

i ort los lineamienios,

La¢ ralces, ubérculos y pidtanas se er’:wumran.eq

] 65 |adscusdas condiciones do calidad, épiimo: grade] ]
i de madurez

58 verdurds, horiaizas y fuias usadas para [a

. praparacién y en aimucanamionia s encuenisan 'l

an adecuadas condiclones de calidad, optimo)
grado ge madurez.

Log. pziicares uliizades para las preparagionas S

87 encuantran acorde 2 los estandpres de calidad
exigidos por ta normatividad vigente y & las

condiclones establacidas enlos Engamianios.

ias grasas ullizadas para tas preparaciones £8

encuantran acords 2@ los- estindares da calidad]|-

igides por la notmatividad vigente y a 188

condiciones establacidos an los Ineamientos.

88

L
de calidad axigidos por lao nonmas vigentes ya tas -1
69 jconditionas establocidas on los Lneamientos

(Aplica paca  afmenlos proparados ¥ €N ‘ot
almacenantienio). e
Sp roaliza toma de contremuostas da alimentos| ' 4 .y;a,;‘afr
640 praparades de allo riesgo y se cuenta con las v - --r«-”-‘“':\zé >
conftamuestras aimaconadas y ropladas ds las) e "“Ji
Mimas 72 horss. - - o
_ -5 &
THTAL, CONDIGIONES. ETALIDAD DELOS ALIMENTOS
PUNTAJE PUNTAJE e .
. ESPERADO PORCENTAIE l
T A T e Wk CIO:. 7o o ~Sern
ITEM ASPECTO AEVALUAR FUNTAJE - OBBERYACIONES YIOHALLAZGOS
Los procesos da preparacidn delos almantos sa s s
~

reslzan on condiclonos dptimas de bigiene, de

.1+ | immpiaza y de conservacién, de forma sccuencialy }%1»@?« o
A t:-‘f' * ’ -

continua para evitars i 8
cusiguier tlpo de —\ Y
=R ke s

wm“hm‘- Wy ;'{55%53&"-‘
. 15e reahzs 12 mpieﬁ«’y‘i.g_&lmwz’m s M
72 mm;mos do mah?ﬁ,;.mmannmfs!guhﬁﬁo ko N -

estsbleckio en ol progmma de Emp e

dezinfaction, Fezs, Y 1 A el
7.3 |Las hortalizas y frutas so'lavan v dasinfectan 7

sustancips ’:tz;!b}:rizadasj por, la normalivida Y |
_. |senitatia’y establacidas en ef plan j ) :

ot ; plan de saneamiento " E s

B IR e e s

.



El servido de os alimenios 20 hace con 15i
74. |(Pinzas, cucharas, eic.) sogin sea el tipo de
! aliments v se svita al contacty directn da aliments
con fas manos,

TOTAL, COND)

BN

0

BUNTAIE
ESPERADD

PUNTAIE
OBTENIDO
T o VI EGUIRGS Y

- PORCENTAIE
ILIOS - cebyli ;

N T =

iTEM . ASPECTO AEVALL, ]

jrunTase]

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Se cuenta cen bos equipos ¥ manaje provisios e
81 la Ficha Técnica de Negociacién, sa encueniran

e buen eslade y estdn fabricades. con fmaletiales
qua permiten la facil Imploza y dasinfaccidn,

I

Les bandejas donda se lps proven los almenles'a
23 los tillares do  darechs cumplon con  fagl

espacificaciones do la  Ficha Técnica de
Negoclacidn,

/)..

Existon manuales y registros para: servicla do
mentenimionto prevenivo y corrective' de equipos|
B3 dordcuends a fo establecido en la rasafucign, {Hoja

de vida de los BQUIDDS, cronogramas  del
mantenimiento, responsables),

TOTAL EQUIPOS

1

TENSILIOS

PUNTAJE
ESPERADO

WG e

PUNTAJE

OBTENIBO
IR, GUMPLIMIEN

PORCENTAIE

.

fTEM| - . ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

Exsta cumplimiento do Iz minuta do acuerdo al
a1 ciclo de ments aprobado poria ETC. {En cas

contrario, verificar la existenci da outorizaciin por
patedela ETC),

g

57 En al establacimianto educalivo 64 ehcugnira
* |publicado el ciclo ce menis aprobada porla ETC,

5

a3 Se liona estandarizedo el sarvido con o) uso do
" |utenslios,

|80 cumple con los gramajes de lodos &
"84 |preparaciones, da acuerds al nivel educativo
alendido.

J]
1

TOTAL, CUMPLIMIENTO DE MERD

PUNTAJE
ESPERADD

e rmPer de ol

OBTENIDO
ENTOS DESEGURIDAD IN

PONTAJE

Y-SEGURIDAD Y.

. PORCENTAJE
D ENEL TRABAITOD

ASPECTOAEVALUAR

PUNTAIE

‘OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Cuontan eon boliquin compuesto por. (20 gasas]
™ |estéies, ‘esparadrapo de tela do 4°x5 ¥D, baja
lenguas de. madera 20 unidadas, guantes do itex
101 [10 parss, yodovidons, solucién sallng 1 litro,
alcoho! anliséptico, jera pars lrauma, finterna ¥
pilas, vaso desechable, hidixido de aluminla,
= |ctras 20 unidodes ¥ vendas slisticas)

O

Faltan. glemendos

‘102 |cuentan con extintor con carga vigente

2

A WMNOY g = eacueatin

PUNTAJE

-PUNTAJE .
ESPERADO I l OBTENIBO

TR e e

- XL €O

{ 2 O Jmigo. U Bl
TOTAL, CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAB INDUSTRIAL rl‘sm_'uo OCUPACIGNAL

| PORCENTAJE ,

(rEm . ASPECTOAEVALUAR

iPUHrA;lE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El  personal transporinger prosenta Jos!
documentos réglamentizios del vehiculo (

1,9 |de conducclén vigents, Seguro Obligatoria de
"~ |Accidentss de Transity {SOAT), Ficha Técnica del
vehiculo); Modelo 2018 on adelante.

1

{Et vehlculs que prestn ol serviclo se encusntra
11.2 |aprobada previamonte por el equipo tenico ds
SUpemvisidn.

1

JEl vehlculs transportador do olimentos feva en sy
oxteriof, on forma clara y -visibla la leyenda
113 |"Transporte- 6o Almenios” y- cusata con fa
linformacisn dol progroma en sus costados do

1

{acuerdo ala FTN,

o

“{El vehiculo ‘cuonta con la certificacin Eanitartal
o impedida por |2 autoridad compelente con
114 1 coneepto Favorable: La facha do oxpodicitn de ta
sa ToaitHicacidn no es superior a un afic.

-~

i

T 1Ss cusna oon Tegling que evidendle que &
! Tyehfculy se le realiza timpinza, desinfeccion
s conirol de plagas antes 68 cargus; adidonsiments
seevidenda cailicado da hurigacién,

Vi




A

i
i

TR AT O X e

Se leva roglsiro  de temparaturas  de fos| l
116 |componentes que fo: requieran y del sistema de \‘3@(
relrigaracitn y/o congalacin.

£l personal transpoftadar ¥ maripolador - (ausdliar T .
do iransporis) cuéma-con’la documentacion: de
lagisrdo a lo -pstablecko en la nommathidad]
417 | (¢tdula, cerificada do aprobacidn de cirsg 48 / of

manipttacién  de onmentos;  cerificads deﬂ
aprobacisn de cursa on practicas higidnicas an
mmanipuiacibn de alimentos).

Et conductor y of auxliar do cada vehiculo cuenta)

con Ia dotagién que cumple con  las
aspecificaciones contempladas en 1a Resoluciony § /,,
1168|2674 de 2013. [Vestimenta do calor claro mM {/f\
tigres -6 -cremallems yio bipchag en fugar de
potonas, sin bolsllios ublcades per endma do 13|
cintura, use de malts 0 gara, tapabocash

£t vehiculo transpariador cuenia con botiquin de
11.8 {primeros uudlios y-extintor con £ama vigento

buen estado. Nﬂ ‘
JOTAL, CUMP ENIO CONDICIONES © TRANSPORTE

“BUNTAIE PUNTAJE

() ESPERADG l ‘ OBTENIDG ‘ s ‘ PORCENTAJE

R R AT I i L "':',72'“!"Xil..\'ER1FlChClUN DOCUMENTAL -~ T o DT
TTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJ OBSERYACIONES Y/O HALLAZGOS

121 Exists regisiro actuplizado para las rociones ,
entregadas. "(

So cuenta con formalo S8 Temision do entrega dej
vivaros on insttudén educativa, dobidaments
difgenciada ¥ fmoda pot aigdn eprasentanta do "i

1a sede educativa.

Mola: En caso de que no 58 cusnte con la firma

del representante de 1a sede educaliva de
evidonclarse @l sopont@ de  gostdn .

122

t So cuenta con biticom foliaca, debidamente

EJ 423 dligencioda donde se nolfique las VIS, %

I realizadas por diferentos antidedes y se leva

{ Uazablﬁdaddepmductosmados.

i T TTOTAL, CUMP \5661 N DOCUMENTAL :

E_ngnﬁ.‘Eo _ ‘ * \ OBTEN[DEO l \ PORCENTAJE l
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" DATUS RESPONSABLE DELA | . — o =~
SUPERVISIGN PATOS | RESPONSABLE DEL GPERADOR

v
i

NOMBRE! . | D vana FPaola .4 .

ioenrEiEAcion "DENTIFICACION | \ o &3 54 53O,
e T CARGO - |Soeesuiscsq,
PRETEE PROFESION.-»
_FRMA " |Dwane. fepex,
.. DATOS RESPONWLEDE‘.—“ " patos, :-nespousaar.e DELOPERADOR

-NOMBRE: Mamat\ ’Bem\etp
IDENTIFICACION] 2 3 ‘Zuld gz

Ty 5 cARGo . | HMappaoladota A
CPROFESION. ' PROFESION .
s FIRMA, ‘ FIRMA ',76',%"/’; Focatb/,
¥
[
1



e

-

Fep—.

paae b3 AT iy

st
%ilplalesiEduucion

FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARAGION
ENINSTITUGIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO
PS - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -

Operadon No: Operacid: FechaVista: | 22 ~70.7S
Grupe: _|Amauana| | ARt M 22-40-202% 460U
Institucién Y g -
Eduraliva/Sede Agroincus Myl  Jo< P 1200 m .
* . U
Diraccién: Jered o Ll ¢ cruce{
Hordrio de Entrega ent Sode Educativa \J l€r— %
No, tilares de Modalicad preparada en &l sitio —
daerechoatendidosf Comptemento allmentario almuerze >‘<
No. de-tupos 5 5 S Modalidad Mcdalidad preparada en el siio —
aslgnados ala lE: Complements Jomada mafiana/Jomada
Nombie de quien atienda |a visita oMY c herils wpg:a;r;:: g:!u[po . . é’ ¢
Carge: s i PPN 2 JOTC PAE HO a+(ct Jdﬂ_.

ObjJefo do 1a vislta: Verificar las condiciones de preparacion en instiuciones educativas para la medalidad Racldn
Preparada en Sito del Programa de Alimentacidn Escolar,

s DRITERIOSDEEVALUAGI N::1{CUMPLE):D (NO:.CUMPRLE), NA((ND AF

frem

Etcomedor Escoiar | g .
Cuentz Con Fecha (ltma Caonceplo Calficacion
Coneeplo Técnico 'NO Verificacion Emitido
Sanltaro Vigen!s
TOTAL, PUNTAJE TOTAL, PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO PUNTAJE TOTAL CUALITATIVA
OBTENIDO
cm’f&su%i <59,9% Deficlenta | Ds 50 279,9% Regular | Do 80 2 96,9% Busno | De 87 2 100% Excelente
i"«‘- x-.:"f'é‘}x'#fn‘lg ol wiab s - TOTALVDE MANIPULADORAS. o .2 ond it it gfon g iiad i
" De1a78macones 1
De 76 a 150 racicnes 2
De 151 & 300 racionas — 3 No, de Manipuladoras
De 301 & 500 raciones Resclicidn 336de 2 encontadasenta | ¢ 2
De 501 a 750 raciones 5 Institucion Educativa | £
De 751 a 1000 raciones -]
Da 1007 a 1500 raciones 10

mmuaezJWH%:whmmwmmmtams*rALAclaues EISICAS TomR: wummam/.huamm i

ASPECTO AEVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADD

E FLICAT-NO (ND OBSERVADONL 7o
F L R INS TA clouasslstc.«s.c(cumm.‘:*}uc(uocumpm.,:?'aﬁm?:&?w}’

CING

11

El comedor escolar esta ublcado en un lugar
alejado de locos de-insalubddad, maleza y aguas
estancadas,

C

12

Los fechos estin construldos de manem que se
evita acumulacidn de suciedad, condensacicn,
formacién de hongos.y mohos,

13

|funclonanda y fimpics.

resistente, Impearmeable, no abscrhante, de fdcl
limpleza y desinfeccién, Los pisos se encuentra:
iimplos, en buen estado, Los sfones y drenajes 5e
encuentran  en  busn estado, protegidos,

Las paredes estdn constriidas en materia’.]

14

Existan tanques yio recipientes de agua.pmtegldosrl
con t2pa, con capacidad suficiente para atende
como minimo 1as necesidades correspendientes g
un dia de preparacién.

15

Eid

del comedor sscolar cumple con el espacio
minima quas garantice fa conservacidn  del
alimentos.

16

Cizania con un drea exdusva para kmpieza ¥
desinfeccldn da los wtensilios y menaje avitando
contaminacion cruzada,

17

Las ventanas y aberturas que comunican con el
amblente extedor estin provistas con malle
antl insecto do thcl Iimplaza v busna conservacién.

1.8

Se dispone de Instalaclones senitarias pars elf
acceso del personal manipulader de elimantos ¥|
jos mismos son da uso exclusivo o comparidos]
con los estudiantes.

1.8

Las 1émparas o ifuminacion se
encueniran

protegldas y funcionando, no se evidenclan

C
@
C
Q
C
€
C
.

)



13

Instalaciones eléctricas expuestas,

Se cuenta con un drea definida v alejada da los
1,10 [complementos alimentarios para el

almacenamiento de los Insumos de aseo,
)

1]
temporal de ios residuos sélidos, adecuadamente]
ubleado, protegido, en adecuado estado de
mantenlmlento, demarcado -] rotulado
debidamente y dande cumpimento a |la
normatividad vigents,

P N T T T cr S |

A R Y A L TV G TR A

frem ASPECTOAEVALUAR P

UNTAJE]

OBSERVACIDNES Y/O HALLAZGOS

El almacenamiento de los insumos y matarlas
- |piimas se reallza ordenadameants en plas o
estibas vy dispone estanterias de material sanltario,
limpias y en buen estado.

C

Lus producios evidenciades se entuentran deslro
de sut vida O, con fecha de vencimignto vigents,
no presentan wigin tipo de contaminacidn fislea,
BN aptos pora ¢f consumo,

Se tens aclualizado el control de entradas y

23 | salidas, kiirdexy rotacion de productos.,

Se evidencia certificadn de fumigacion del drea de

24 preparacién de aflmentos,

) Los alimenios que se encuentran empacados y
2.5 |rotulades, cumplen con 12 normatividad sanitaria
vigenle,

El almacenamiento de los alimentos refrigerados]
26 |se reallza a temperaturas entre- 0°C a 4°C vy =6
llevan ragistros,

El almacenamiento de -alimenlos congelados se
A7 jrealiza a lemperaturas de'-1 2-18°C ¥y se llavan
registros.

¢
c
.
i
C
C

Se cuenta con detacion desechable completa para
visitantes (bata, garmo y tapabocas),

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIE

C

NTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE
|___ESPER i OBTENIDD PORCENTAJE |
R R e e bt eI EERSONAEMANIBULADOR DEALMENT DS S e S oy

TEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIOHALLAZGOS

El personal manipulador ulilza la  dotacidn)
cempleta, zapatos, cofia, bata o camisa, en busn
3.1 |estado, de color claro (con rbete), lapabocas v
cumple con  las  especificacionss de la
normatividad legal vigente,

C

La presentacidn personal de los maniputadores es
adecvada {ullas coras, lmpias y sin esmalle,
3.2 |cabellc recogido, sin uso de joyas U olos)
ascesotios, rostro sln maguiliaje) uniforme limpio v
en buen estagdo,

C

El persepnal manipulador cumple con el
3.3 |cronograma de uso de dotacidn - ribete de cotaras|
en su uniforme.

Se evidencia Ia hofa de vida para cada uno de los|
34 |manipuladores con copla de cédula de cludadania
y cerlificacion de aplitud para manipular aimentos

El parsonal manipulador acredita experiencia
minima de 12 meses en prepareclén de allmentos!
en sewvicios de alimentacits, formacidn  ep)
3.5 |educacidn sanitarle, principios béskcos do Bumnas
Prictcas de Manufactura y practicas higiénicas eny
manlpulacidn de alimentos {no mayer a un afic) v,
sa cuenta con registros de capacitacidn mensual,

Se garantiza la cantidad de manlpuladores de;
3.6 |alimentos da acuerdo z lo establocido en la Ficha
Técnica de Negodiaclén,

Se avidancia la publicacidn y cumplimiento de los

8.7 horarios de entrega del complements alimentaric,

¢

E! parsonal ajeno al comedor escolar Ingresa con

38 112 debida detacién (tapabocas, cofia y bata),

C

TOTAL, CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE
ESFERADO

PUNTAJE
QBTENIDO

PORCENTAJE

gﬁmmmmﬁmmmwmm V- CONDICIONESIDE SANEAMIENT O At e e T DA S B S BT




I

LIMPIEZA Y DESINFECLION
frem ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS
4 |L® unidad de serviio cuentz con ef plan de
** |Saneamianto aprobado.

Se cuenia con un pregrama de Lmpleza Y

42 llevan reglstros de las actividades diigenciados
seguridad, fichas técnlecas de los
Insumos

utillzados para fas operaciones.

desinfeccibn, con precedimlentss escritos, sel

adecyadamenie, cuentan con las hojas da! -

Cuentan con la cantidad de aspersore
esiablecidos on el plan da sanesmienio bdsico
aprobado y sa sncusntran debidaments rotulados
de acuerds a [z informacion de! preducto,

43

E] operador sumlnistra los Insumos v elementos
de aseo de acuerde a lo salicitado en 12 Ficha
Téenica de Negociacién pars la modalidad
preparada en sitio- P35,

4.4

> O O P

Les elsmentos de aszo son almacenados en
4.5 [lugares alefados de los alimentes para evitar i3
contaminaclién de los mismos.

46 Se encueniran los pisos, paredes, venianas,
' [puertas Empias,”

Se evidenclan avisos 2lusives of correcto lavado
4T de manos segin la OMS vy las eoncentraclones de

*" |delergentes v desinfectantes para las actividades
de {impleza y desinfecclan.

™ e

Existen letreros en buen estade alusivos a la
aplicacldn de BPM -+ Buenas Préictices de
Manufactura, ubicados en las Instalaclones del
comedar escalar,

48

C

ABASTECIMIENTO DE AGUA

frEM ASPECTO A EVALUAR [PunTAsE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se garantiza Iz Iimpleza y desinfeccicn del tanque
ylo recipiente ge almacenamiento da agua, existe
un programa para Ia limpleza y desinfeccidn, con
procedimientos escrtas,

4.5

C

El 2gua que se wliliza es potable y cumple con las
normas  vigentss  establecidas por In
teglamentacién camraspandiente del Ministerio de|
Salud y Proteczidn Social,

4,10

C

El usc de hisle en contaclo con alimentos y
maierias pimas, es fabricado con agua potable 'y
manipulado en condiciones que garanticen su
inocuidad,

41

C

MANEJQ Y DISPOSICION B

E RESIDUQS SOLIDOS Y LIQUIDDS

frem ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

Te cuenia con | rECIHWENIAS  SUNCIENiEs Y
dabidamente identificados de acuerdo a 1a
clasficaclén de residuos, de material sanitario, con
412 tapa y bolsa plasiica, ubicados en un sitio
exclusivo pama la recoleccldn temporal da residuos|
sdlldos, )

C

Se cuspta con un programz de manejo de|
reskiuos aprobade, con procedimientos escritos,
se llevan reglstros {diigenciados adacuadaments)
de l4s actividades,

4.13

C

4.14 |sdlidos, es decir, material orgénico separado de
papel, plasticos y empaques,

Se aplica 1a separacion en sitio de los Tesiduos|

C

CONTR

OL DE PLAGAS

fTEM ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaclones y/o los alimenios s& encuantran
libres de presencia o dafio causado por plagas,
hecas de animales y- se encuentra libre de;
animales domésticos.

4.15

C

Se ciienta con un programa de conlal Misgrado
de plagas, con procedimisntos escritos ¥ se Heva:

4,16 |reglstros da las actividades dlarlas preventivas o
correclivas dligenclades adecuadamenta {minime
del dia anterior).

C

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE PUNTAJE

ESPERADD OBTENIDO ,

PORCENTAJE




R

Frem ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIOHALLAZGOS
En (a insttucian educativa se fisne publicade en

vn lugar visible fa Fichia Téenica de Infomacidng
del PAE con Ia informacidn de los canales de C

"8

comunicacién para fas PQRS,

Cuenta con e acla de conformacidn del Comité de
Alimenlacion  Escolar yo segulmiento (segin)
comesponda) y 1a gestidn realizada al mismo (en C
caso de requerirse),

El operador realiza publicacidn de ia estrategla de
53 |Educacién  Allmentada y- Nutdcional (EAN)
apobada porla Entidad Territorial. N

TJOTAL, CUMPLIMIENTO G ESTION SCCIAL

52

FUNTAJE PUNTAJE

ESPERADO _ OBTENIDO PORCENTAJE
P e S VI CONDICIONES D CALIDAD DELOS ALMENT 08 e o e B e
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y0 HALLAZGOS

Lz came {came rojz o blanca) se encuentral
acords 2 los estindares de calided exigidos por]
61 [las nommas vigentes y u les condiciones
establecidas en fos lneamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamlento),

El huevo sa entuenlta accrde z los estindares da
calidad exigidos por las normas vigentes y a lag
6.2 |condiclones establacidas en los lineamlentos
{Apfica para alimentos preparades y.  en
almacenamiento),

Las leguminosas sa- encuentran acorda a los
(") estindares de calidad exigides por tas nommas)

6.3 jvigentes vy a las condiciones astablecidas en los|
lineamientos (Aplica para alimentos proparados yi
en almacenarmnlento).

SElalls

Los cereales y/o derivados del cemoal estan acorde
4 los estindares de calldad exigidos por los
normas vigentes y a las condiciones establecidas)
en los lineamientas.

Las raices, fubémulos y plitanos s encuentran en)
6.5 ladecuadas condiclones de calidad, optimo grado
de madurez,

Las verduras, hatlalizas y frutas usadas para 2
preparacién v en almacenamlento se encuentran \
en adecuadas condiciones da cafidad, Sptimo;
grado de madurexz,

Les axicares ulfizados para las preparaciones se
encuentran acorde a los estindares de calidad
oxigldos por fa normatividad vigente y a las|
condicionss estabiecidas en los lineamientos,

Las prasas ulilizadas para las preparaciones se
encueniran acorde 2 los estdndares de calidad
exigidos por fa nommatividad vigente y a las
candiciones estatlecidas en 1os lineamientos.

de calidad exigidos por las normas vigentes y-a lag C
8.9 |condiciones esisblecidas en los lneamientos|
(Aplica para alimentos preparados y en

64

685

6.7

OO

6.8

840 preparados de alig riesgo y so cuenta con las
*" leontramuestras almacenadas y rotuladas de las
{timas 72 horas.

O almacenamlento).
Se realiza toma de contramuestras de alimentos, C .

TOTAL, CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE FUNTAJE
ESPERADO | OBTENIDO I | PORCENTAJE
ATy A e e r e VL CON DI ONE S D PR E P ARACION S ra it L A e A e P DR e LV

ITEm ASPECTO AEVALUAR IPUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Los procesos de preparacion de los alimentos se
reaflzan .en condielones &ptimas de higiens, de C

7.1 |limpieza y de conservacién, de forma secuencial yi

continua para evitar
cualgqulier tlpo de
contaminacion.

S8 realita la limpieza y desinfeccién de lus
ulensfios de manera permanente sigulends Io

72 establecido en el programa de limpleza ¥ C
dasinfeccitn.

!




[ -

73

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfecian con
sustancias avtorizadas por [z  nommatividad)
sanitaria y establecidas en ef plan de saneamiento|
del operador,

C

C

El servido de los alimentos se hace con utensilios|
(pinzes, cucharas, etc) segin sea el tipo de
alimento y se evita el contacto directo del alimento
con las manos,

TOTAL, CONDICIONES DE PREPARAGION

PUNTAIE
ESFERADC

AR P A LB SO E R R EVITIAEQUIE OSYAtiTE

PUNTAJE
CBTENIDO

PORCENTAJE
N0 T T e T R IR TR

irem

ASPECTO AEVALUAR PUNTA.H

OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS

Asl_j

Se cuenta con los equipos y menaje provistos en)
la Ficha Técniea de Negoclicicn, se encuentran)
en buen estado y estdn fabricados ¢on matesales
que perniten la ficl impleza y desinfeceidn,

C

82

Las bandejas donde s les provee los alimentos 3|
jos titulares de dercctho ‘cumplen con laj
especificaciones de la Ficha Técnica de
Negoclacion,

C

83

Existen manuales y registros para servicio de
manienimiento preventivo y cetregtivo de equipos

de acusrdo a 1o establecido en a resolucian, {Hoja! C
de vida de los equipos, cronogramas de
manienimienta, responsables),

TOTAL, EQUIFOS Y U

[ENSILIDS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE
OBTENIDO

Py T0

R T S e e e E I C UM LM EN O DE MERUZ 2w e e B e D ]

PORCENTAIE

freEm

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES YIOQ HALLAZGOS

9.1

Existe cumplimients de la minuta ge acuerdo al
ticlo de menis aprobado por la EVC, (En casol
conirario, verificar 1a existencia de aviorizacién por
parte da la ETC).

C

9.2

En el establecimiento educstive se encuentra
publicado el cldo de mends aprobado porla ETC.

C

.3

Se Yene estandarizado el servido con el uso de
utensilios,

94

preparaciones, de acuerdo al nivel educativa

Se cumple con los gramajes de fodas las C
atendido,

TOTAL, CUMPLIMIENTC DE MENU

E

PUNTAJE

I PORCENTAJE |
G ELEMENTOSDE SEGURIDADINDUS TRIALY-SEG URIDADY SALUDEN ECTRABAI O D ne g ]

] “PUNTAJE

SPERADD CBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE]

QBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

10,1,

Cuentan con betiquin compuesie por (20 gasas
estériles, espzradrapo de tela de 47x5 YD, baj
lenguas de madera 20 unidades, guantes de latex
10 pares, yodovidona, solucién saline 1 Iitrg)
alcohol antiséptico, tijera para rauma, linterna vy
pllas, vase desechable, hidréxido de aluminio)
curas 20 tnidades y vendas eldsiicas)

c

102

Cuentan con extintor con carga vigente

TOTAL, CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEG;RIDAD INDUSTRIAL ¥ SALUD GCUPAGIONAL

frEm

PURTAJE PUNTAJE
ESPERADO OBTENIDO PORCENTAJE
T T e P e s | -G ONDIC I ONE S D LANS PO A S R A A e A S T A

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/G HALLAZGOS

111

El personal lanspodador  preseata los|
docurnentos reglamentarios del vehiculo (Licencial -
de conduccidn vigente, Seguro Qbligatorio da|
Accidentes de Trinsito (SOAT), Ficha Técnica del
vehlculo); Modelo 2018 en adelante.

112

El vehleulo que presta el senvicio se enctenira
aprobado previamente por el equipo técnico de| C

13

El vehiculo transportador de allmentos Deva en sy
extardor, on. forma dlara y visible la leyends)
"Transporie de Afimentos® y cuenta con la
Informacién del programa en sus costados de
acuerdo aiz FTN,

supervisidn,




El vehiculo cuenta con la cerficacién sanltaria
expediia par |z autoridad competenle con
Concepto Favorable, La fecha de expedicién de I3
certificacidn no es superior a un.afo,

114

Se ctenta con registo que evidencia que 2
vehiculo se le reallza fimpleza, desinfeccion Y|
control de plapas antes de cargua; adicionalments
sa avitencia cartificado de fumigacisa,

_ |se leva meglsto de umpemmms de ‘log
11,6 [componentes que lo requisran y del sistema de
refrigeracién y/o congelacian,

El personal transportador y manipulador (auxiizn
de transporis} cuenla con la documentacién de
acuerdo a Io estmblecido en la normatividad
11,7 |{cédulz, cerificado do aprobaclén de curso de
maniptiacién de alimentos, cerificads de
aprobacitn de curso en pricticas higlénlcas en
¢ |manipulacién de alimentos).

115

YR

El conductor y el auxiliar de cada vehlculo cuenta
con la deofacién gue cumple con  lay
espacificaciones contemgpladas en la Resolucidn

118 {2674 de 2013, (Vestimenta de color claro con]
cleres o cremalleras ylo broches en lugar de
botones, sin bolsilos ubleados por encima de g
cintura, usc de malla o gorm, tapabecas),

El vehlctlo transpariader cueata ton botiquin dey
11.8 |primeros auxiios ¥ extintor con carga vigente y
buen estadp,

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

FUNTAIE PUNIAJE i
ESPERADO _ I OBTENIDD PORCENTAJE
is&msammm%'mm&ﬁmm&mxuwgﬂl&m CIONDOGUMENTA L r e S O s e UL SRR i Rl

fTem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

Existe reglstro actualizado para las raciones
entregadas, (

Sa cuenta con formato da remiskén de entrepa de
viveres en instiluclén educativa, dabldamente
dillgenciada y firmadz por algin representante de
|2 sede educativa.

Nota: Bn caso de que no se cuente cont Ia fimma
del reprasentante de 1a sede educafiva debe]
evidenciase el * sopore  de gestién
Lcomespondiente,

S¢ cuenta con Dbiticora foliada, debidamente

23 diipenciada donde se notfique las  wvisitag (

121

122

realizadas por diferenles entidades y se leva

trazabilidad de productos usados.
_ TOTAL, CUMPLIMIENTQ VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO | OBTENIDO l PORCENTAJE

T e e e
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g - FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACIGN
% e ]
A NI }SECI‘EM dB' ENINSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITo
]p]aleleducaclén PS - PROGRAMA DE ALIMENTAGIGN ESCOLAR - PAE
. i
Operador: |\ 31 T AP A& [ Mo, Operacidn: Fechavista: | f e Z07%c]
Grupo: I Area Utbana: |)< l Area Rural: l Haoma Iniclo: @.'wa ~
Institucién ' Horade
Educativa/Sada A 1(0*" SO CO{;’ €2 Terminacin: | <{ 0 7 OOy 1
iracclde; I <t reno CEOn S (oo
Horario de Entrepa en Seds Educaliva (’J D) ¢ 0 e 5.
Ne, tiulares de Modalidad preparada en el sitic —
derecho alendidos / Modalidad Complemanto alimentario almusrzo
No, de cupos Modalidad preparada an el sitio—
-asignados ala IE: Complemento Jormada mafiana/jornads
Nombre de quisn aliende la visia &7 ar, L’ o e . p:::nr::: g:luim [9 / l}} l/ ]
Camgo: r c{,,-‘p&‘fadyg ' PAE &" vic % 9
Objeta da [a visita; Verdicarlas condicionas de preparacin:en Instiuciones educalivas para la madalidad Racién
Preparada en Sifio del Programa de Allmentacidn Escelar,
Elcomedor Escolar sl
Cuania Con Focha fhima Concepto .
Concepto Téenico NO Verificacidn Emitido Calficacién
Sanitario Vigenla
TOTAL, PUNTAJE TOTAL, PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO PUNTAJE TOTAL CUALITATIVA
O OBTENIDO
RANGOS DE !
CALFIC AE' on <59,6% Deficlents De 80 a 79,9%:Regutar | Da 80 a 98,6% Buasno {De 97 a 100% Excelsnts
L R S A R S P e HETOTALIDE MANIPULADORAS SEER. i s ’Jfﬁ%ﬁ-"}ﬁiﬁ?%%&_@
De 1a75 raciones 1
De 78 a 150 raclones 2 .
Da 151 a 300 raciones ; 3 No. de Manipuladoras
e 301 3 500 racionas R“Dl";g: 335 do 4 enconiradas en la
Oa 501 a 750 raclonas 8 Institucisn Educativa
Da 751 a 1000 recicnes 8
De 1001 @ 1500 raciones 10
dprire=a URITERIOR DE EVALUACTONZI[COMPLE], B (NO CUMPLE); NA (NG APLIGAY;NO (NO.OBSERVADOI A F e
I%’-{ﬁﬁﬁhmggjﬁfﬁgﬁﬁfﬁﬂﬂNSTﬁEACIONESFlSiCAS:‘C‘ CUMPLE) NG NG CUMPLE) e e pr s r A
[ R A L A S M e AT R g et b b INS T ACAGHINE S'E sICAS.:mxmmwgm&m&s;mmmmmmﬁwm
iTEM ASPECTO AEVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CIHNC
. . |E! comedor escolar -astd ubicado en un lugar
1.7 |alejado ds focos de insalubridad, maleza ¥ sguas C_.
esiancadas,
Los techos estin conslruidos: de mansara que 58
1.2 |evita acumulacldn de sucledad, condensacion, C
{ermacién de hongos.y mohos.
Les paredes sstin constuidas .en matera)
resistents, impermenble, no absorbente, de fac) C
g limplieza.y desinfetcion. Los plaos sa encuentran)
" |Vmpics, en buen estadc. Loa eXfonas y drenajes se
encuentzan  en  buen  estado,  protegidos,
( ) funcicnande y fimpios.
Existen tangues y/o-recipientes de agua prategidos
PN tapa, con capacldad suficienta para atender
14 | eoma minimo fas necesidedes conespondientas.a C‘)
un dia de praparacién,
5 del comedor eicolar cumple con el espacin ;
S minino que parantics !a  conservacion de C,
alimenics,
— [Cuenta con un areo Exdusva para TMpeza v
1.6 jdesinfeccidn de fos utanslios y mensjs evitandn C
contaminacién cruzeda, )
. {83 vantanas y sberturas que comunican con el y
1.7 |ambiente exieror estin provislas con malla C
"7 |enttinsecto da ficl fimpisza y busna consenacidn.
Se dispone de instalaciones sanitarlas para el
4g [aceese del parsonal manipulader de alimentos y C
" |los mismos son de uso exclusivo o comparidos
con [os estudiantes, o~
Las fémparas o [luminacion se L
1.9 {encuantran
prolegidas y funcionando, no se evidencian
e . {;‘ Pl
Eﬁ"i’,» e FTUI 1 o g T A P T TR e iy =

]



inslalaciones eléctricas expusstas,

Se cuenta con un drea definlda y alefada de los
complemenlos glimentarios para e
almacenamiento ds los Insumos da aseo,

" |mantanimianto,

E ]
tempeoral de los rasiduns sdlidos, adecuadamante
ublcado, protegido, en adecuade estado dg)
demarcado o rotutady
debldamente y dando cumplimentc a la
normatividad vigents.

Olad

R AN e AT Y Lt ] i E B BT N U R T AT |
Frem ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El almacenamisnty de fos insumos y meterias
primas se realiza ordenadamenfe an pilas o
esiibas y dispona estanterlas de matecal sanitario,

limplas y en buen sstado. (

22

Lot producios evidenclados 5o {ran dentro
de su vida (itif, con facha de vencimiento vigente,
no presentan algin iizo de contaminacién fisica,
son aptos para & consumo,

33

Se tigne actualizado el control de enlradas y
salidas, kdrdex v rotacion de producios.

24

Sa avidentia carlificado da furnigacidn del drea de
preparacian de alimentos,

25

Los alimenios. que se encuentran empacados y
rofulados, cumplen con la nomatividad sapiiaria
vigente,

2B

El almacsnamiento da los alimentes refrigerados)
to reallza a tempersturas entre 0°C a 4°C y se
llevan raglstros,

El almacenamianto de alimenios congelados se
tealiza a temparaturas de <1 z -18°C y 8 llevan
reglstros,

Se cuenia con dotacidn desechabls complela para

vishtanlas (bata, gorro y tapabocas),

OO0 SOPID

TOTAL, GUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREFARADA EN SITID

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

PUNTAJE
OBTENIDD
RESUNALMANIRULADO

RIDEIACIMERT OB e Seti il S A DA g,

PORCENTAJE

ABPECTQ AEVALUAR

PUNTAJH

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

El

ar

personal manipulador ulilize

ta dotacitn

completa, zapalos, cefia, bata o camisa, en huen)
estado, da color dlaro (sen ribele), tapabocas y C
cumple con las  espocificaciones de  la| -

nommatividad legat vigaate,

32

La presentacidn parsanal de fos manipuladores es
adecyada (uilas cotlas, limpias y sin esmalte)
cabello recogido, sln vso da joyas u otros
aecesorios, rostro sin maquillaje) unifoome limplo v
8n buen estado,

33

El personal manipulador cumple con el

afy sit uniforme.

34

Sa'evidencia la hoja e vida para cada uno de Jos|
manipuladores can copia de cédula de cludadania
y certificacidn de aptitud para maniputar alimenlos

35

El pearsonal maniputador acredita experiencial
minima de 12 meses en preparacién de alimentos
on  servicios da  alimentacién, formacion  en
educacién sanitarla, principlos basicos de Buenas)
Pricticas de Manufactura y praclicas higiénicas en
manipulacién de alimentos {(no mayor a un afio} v
se& cuanta con registres de capacitacion menstsal.

cionograma de uso de fotaciSn - ribete de colores| C

36

Se garantiza la cantidad de manipuladores de
alimentos de acuerdo a fo ws!ablecido en fa Fichal C
Técnica da Negoclaclén.

3

Se avidencia la putlicacion y cumplimiento de los
herarios de anirega del complemanto ailmentario. _("

E! parsenal ajeno al comedor escolar kngresa con

38 )12 datida dotacién (tapaboeas, cofia y bata),
TOTAL, CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
— PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADD OBTENIDO I PORCENTAJE

TR R SR P R G I AR R

[Vi: CONDICIONES. DE:SANEAMIENTO ity diilf et il udie sl B T s




LIMPIEZA Y DESINEFLCION
frem ASPECTO A EVALUAR puNTAIH OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

La unldad de servicio cusnta con el plan de
Saneamlentc aprobado. C

Se cuenta con un programa de Wmpisza
desinfeccién, con pmcadimienios escrilos, sa
evan registros de las actividades diligenclados
adecuadamente, cuentan con las hojas de
segusidad, fichas técnicas de Jos
insumos

utdizadoys para las gperationas.

Cuentsn con la cantidad dae aspersores
establacidos en el plan de saneamienic basico
taprobado y- se encuentran debidamante retulados
de acvendo a Iz informacién del products,

El operador suministra los Tnsumes y- slementos|
de oseo de acuerdo a 1o solicitado an la. Ficha
Téeolen de Nepociacidn pora ia  modalidad
preparada en sitio - P8,

Los elementos de asec son almacenados en)

45 |lugares alejades de los alimentos para evitar la;

contaminacidn da los mlsmos.

Ss encuenltan fos pisos, paredss, ventanas,

puerias Impias,

Sa evidenclan avisos aluslvos al corrects lavado

az de manos segin fa OMS y las concentraciones de
" |detergentss y desinfactantes para las actividades|

da limpleza y desinfacclén.

— Exlsten lelreros en buen estado alusivos a ia

(‘) 48 aplicacin de BPM - Buenas Priclicas de| C
. * |Manufactura, ublcades en las instalaclones ds)
comedor ascolar,

41

42

4.3

44

4.6

clolol 0ol o

ABASTECIMIENTO DE AGUA
frem ASPECTO A EVALUAR IPUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

Se ganntiza la limpleza y desinfeccién del tangue
ylo recipienta de almacenamiento de agua, exisle *
un programa para la Impleza y desinfeccidn, con C
procedimiantos eseritos.

El agua que se ullllza es potabla y cumple con las
normas  vigentes  esteblecidas  por  la -
reglamentacién comespendiente del Ministerio de) C
Salud y Proteccién Social.

El uso de hlelo en contaclo con afimentas y]
4.1y |materias primas, s fabricado con agua potable-y| c
""" |manipulado en condiciones que garantcen su
Inoculdad.

48

4,10

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIGUIOOS

frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/Q HALLAZGOS
Se cuenla con  Tocipientes  sulicenies y
dehidamenta idepificados de acuerdo a la
clasificacidn de rasiducs, de material sanitario, con
tapa y bolsa plistica, ubicados en un siio C
exclusive para la recoleceldn tempoaral de rasiduos)
os.

So cuents con un programa de manejo def

413 residuas aprobado, con procedimientos escritos, C
O - |sa llevan registros (diligenclados adecuadamenta)

delas actividades.

Se nplica la separacién en sitio de los residuos C

4,14 |stlldos, es decir, malerial orgénico separado de
papel, pldsticos y empagues,

4.12

CONTROL BE PLAGAS

iTem ASPECTO AEVALUAR IPUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Las Instalaciones y/o los alimentos se encuentran
libres de presencla o dafo causado por plagas,
hecws de animalas -y se encuentra libre de!
animales domésticos,

Se cuenta con Un piograma de control nisgrado
de plagas, con procedimientos sscritos vy se llevan C ~ '

4,15

4.16 |ragistros de las actividndes diarias preventivas. of
carrectivas diligenciados adecuadamente {minimo
del dfa antetlor),

TOTAL, CUMPLIMIENTO CONDICICNES DE SANEANIENTO

] PUNTAJE
ESPERADO QBTENIDO ] PORCENTAJE




R 2R e T e B S e P VO E ST TON,SOGIAL G N N B R R W 8 |
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJd OBSERVACIONES Y/O HALLAZGDS

En la Institucidn educativa se tene publicado an
un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion
del PAE con la informacion de los canales de
camunicacidn para las PQRS.

Cuenta con el acta-de conformacisn del Comita del
Alimentacidn Escolar yfo seguimlents {segin]
cofrosponda) y e gesiitn realizada al mismo {en < :
caso de requerirse), -

54

52

El cperador resliza publicacién de [a sstratagia de
53 |Educacién Afimentaria y Nuticional (EAN)
mprobada por la Entidad Terrtorial, C

TOTAL, CUMPLIMIENTG GESTION SOCIAL

PUNTAJE PUNTAJE

ESPERADO _ | osremino PORCENTAJE
R e 3Vl CON DICIONES DE CALIDAGDE LOS ALMENTOS i e F e o
frEM ASPECTO AEVALUAR [PunTasg OBSERVACIONES Y10 HALUAZGOS

La cams (came mja o blanca) se encientra
acorde & los estindaras da calidad sxigidos por]
8,1 |las rormas vigeates y. a las  condiciones| .
establecidas en fos lineamlonios (Aplica para C

alimentos preparadas y en almacanamisnto).

El huevo se encugntra scorde o los esténdares del
calldad exigidos por las nommas vigentes y a fas
6.2 |condiciones eslablecidas en [o$ lineamlentos
(Aplica para alimenios preparados v en
almacenamiento).

Los leguminosas sa encuentran acarde & los
estindares do calidad exigidos por las normas| C
6.3 |vigentes y a las condiciones establacidas en los
lineamientos (Aplics para alimanios preparados V]
en almacanamiento).

Los cersales'y/a derivados def ceroal ostan Boorca
2 los estindares de colidad exigidos por fas|
normas vigentes y z las condiciones- establecidas
en los lineamiantos.

Las ralces, tubéreulos y plitanes se encuentran enl
6.5 |adecuadas condiciones de caflidad, éptimo grado
" |de madurez.

Las varguras, honallzas y frutes usadas para la
proparacién y #n almacenamien!n se encusniran)
an gdecuadas condiclones de calidad, &ptimo)
grado da madurez.

Los azicares wulilzados para las preparaciones se
encuaniran acorda a los estindares de cafidad
exigidos por lz nommatividad vigente y 2 las,
condicienes establecidas en los lineamienlos,

Lax grasas utilizadas para las preparaciones so

C

C

C

G

sncuentan acords @ los estandares de calidad C
C

C

64

686

87

6.8 exigidos por la nomatividad vigente v 2 las
condiciones establecidas en los linaamientes.

de calidad exigidas por fas normas vigentas y a las
6.9 |condiclones astablecidas en los lneamienios
{(Aplica para  alimentos proparados -y  en)
almacenamiento).

Se resliza toma de contramuestras de alimentos
preparados de alte dasgo ¥ se cusnta con las
contramuastras almacenadas y rotuladas da las
Ultimas 72 horas,

8.10

TOTAL, CONDICIONES DEGALIDADDE LOS ALIMENTOS

GETENIDO FORCENTAJE

NTAJ|
ESPERADO

R R T TR B VT PREFAT L T e e
FrEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Log procesos de praparacian de jos alimentos sef
_ Jrealizan en condiclones Splimas de higiens, de
7.1 [limpieza y de consarvacitn, de forma secuencial y C

coatinua p&ra evitar
cuallquler tipo de
contaminacidn,

ulenslics da manaera permanenis siguiendo (o
establecido en of progmma de limpieza vy
dasinfaccion.

Se realiza la limpleza y desinfeccidn de los C
72

!I




Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con
susiancias aulorizadas por la  nonmatividad
sanllaria y establacidss en el plan de saneamiento C
dsl operador.

El servido de los alimenlos se hace con utensiios
. |(PInzas, cucharas, efc) segin sea e tpo de C
" |alimento y 5o evita & contacto difecto def alimento

con las manos.

73

TOTAL, CONDICIONES DE FREPARAGION

PUNTAJE PUNTAJE _
SPERADD - | OBTENIDO I | PORCENTAJE
A S P o R e e s RV S EQU| PO B YT UTENSITT R el oA VR L TR TR

fTEM ASPECTOAEVALUAR [PUNTAJE DBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Sa cusnta con los equipes y manaje provistos en

la Ficha Técnica de Negociacién, se sncuentran|

en buen estado y astan fabricades con maleriales C
que parmiten la ficil impieza y desinfeccion.

Las bandejas donde sa les proves Ios alimantos

los fitulares da dersche cumplen con las
especificaclones de In Ficha Técnica de C
Negoclacian,

Existan manuales y registros para servicio da
mantenimiento pravantive ¥ corective de equipos C

m

8.1

82

8.3 |de acuerds a [o establecido en {a resolucién, (Hojal
de vida de ios equipes, cronogramas  de
mantenimlento, tesponsables).

TOTAL, EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO | OBTENIDD ! PORCENTAJE
I LA DT it - 1 O UMP LIMIENTO. DE MEN e e e e e T e s

ek Oy

Frem ASBPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

f) Existy cumplimients de 2 minutz de acuerdo a )
- 91 ciclo de menis aprobade por la ETC. {En casol C

*" |contrarlo, varificar Ia sxistancia da autorizacién pof]

pana de la ETC),

0.2 En el establecimianto educallvo =& encuentra C

publicado e ciclo da mends aprcbade pot la ETC.

9.3 utensilios,

Se cumpls con ‘os gramajes de todas las
94 [preparaciones, de acuerds al nivel educafivo {
niendido,

Se tlene estandarizado ei servido con el uso da C

TOTAL, CUMPLIMIERTO DE MENU

PUNTAIE PUNTAIE :
ESPERADO OBTENIDD PORCENTAJE
Lo XTECEMENT 08 DE SEGURIDAD INDUBTRIALTY: SEGURIDAD Y6 ALUD EN ECT RABATO rar et
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACGIONES Y/0 HALLAZGOS

Cuentan can botiquln compuesto por (207 gasas
eslérlles, esparadrapo da lela do 4°x5 YD, bafa
lenguas de madere 20 unidades, guantes- de ltax C

10.1 {10 pares, yodovidons, solucién salina 1 litro,
alcoho! antiséptico, era para trauma, finterna |
pilas, vasc desechabls, hidrixido de aluminio, -
curas 20 unidades y vendas eldsticas)
10.2 | Cuenian con extintor con carga vigente C
( ) TOTAL, CUMPLIMIENTD ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
FUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO_ OBTENIDO I | PORCENTAJE
AR e R el TR sk CONDICIONE S DE-TRANSEORI E it B R o o
frem ASPECTOAEVALUAR PUNTAJH OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El  personal  transpotator presenta  los
documentos reglamentarios def vehiculo {Licencia C

111 {de conduccién vigents, Seguro Oblignlorio de
Accidentes de Transito {SOAT), Flcha Técnica del
vehicule); Modelo 2018 en adelan’s.

El vehizulo que presla el senvicio te encuentr:{ C\

11.2 |aprobado previamente por el equipo técnico d
supervisidn,

E| vehlcule transportador de alimenlos fleva en su
exierior, en forma clara y visible la leyendz C
“11.3 |"Transporte ds  Alimentes® y cuenta con [a)
informecién dal progamz en sus costados de

acusrde a la FIN,
|
i N T PP T o TN Farm,
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Suantn ¢op QIS0 qug avidancia Qua -,
Vehleulo g 4, roallza Nimpie,, v desinfacgion ¥

control da Plagas anay d2 camye; 2dicionalmenty
Svidencin Certificado da fummcidn.

mgl:trq de tomperatyrng de o
Componantsy Que g requisran
oeracian Yo Congelacidn,

8pmbacién da Curso ey préctlicas higiénicas o
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS N

Dar respuesta oportuna y verificable a los
requerimientos realizados por los entes de control,
Interventoria, supervision, UApA, y demas actores que
participan en el PAE.

Calle 19# 15 - 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
uinutripaelpiales591i@gmail.com




O

éAprecladosaSenores")
/

¥ Yo, LINA'MA CELA MO

4““’"‘3 )

4O UT NUTRIPAE IPIALES

Ipiales, noviembre de 2025

DR.
FRANKLIN ORTEGA SALAZAR%M::::-:-B%
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE*"z,

IPIALES :
s ooy A
gdm«;‘% é '-*’ f £
REF.: Contrato No:439:2025.. é i {i”‘“ﬂw MR
p &, GO :
Asunto: CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES: ESPEC]F
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS O

Realizar el mantenimiento correctivo de equipos de
manera inmediata al re arte de la solicitud por parte de
la institucién educativa, el supervisor, la interventoria, o
el personal manipulador de alimentos. En caso de que
no se realice el mantenimiento inmediato o se requiera
retirar el equipo de la institucidn para su reparacién, el
operador debera garantizar la disponibilidad
permanente de un equipo de caracteristicas similares
que supla la funcién del equipo en reparacién de tal
manera gue no se interrumpa la prestacién del servicio.

Calle 19# 15-52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio

utnutripaelpiales591@gmail.com



220 | AlcaLon
Hm aloshes 2 l.lmmﬁmi
prendey  $isr | F IPULES
SOLICITUD MANTENIMIENTO DE EQUIPOS LAAALLN Xt D

FECHA DE MORIFICACION
VERSION

 Teralest

éarc‘a i

T TIPoE EIIDENTIFICACIGN’D E \
MODELO AL | UiPO T
. “PREVENTIVO _. CORRECTIVOQ
ESTUFAS
NEVERAS
CONGELADORES
LICUADORAS >
OLLA A PRESION
TERMOMETRO
GRAMERAS
OTRO. CUAL? '
OBSERVACIONES: =
Ao tewe  byren .
PROBLEMA PRESENTADO POR EL EQUIPO
RO Bene ler2a Mo-fdg no Mancy Csimd= FIRMA
[, /DEL USUARIO
(C UCf

_TiPQ;V DESERIPCION DEMANTENIMENTD:

S i St =

"DESCRIFGION

PREVENTIVO (aW/_? o de ochillas v/ O(rffib Jé'mO;‘cﬂn
CORRECTNO | . > .. |
NOMERE TECNICO: _ CxShalge (o  |CEOULA | 2440375
FIRMA: )
* CENTREGADELEQUIPO. |
e o~ (QBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE R
> DATOS DE QUIEN RECIBE EN LA SEDE © | o
NOWBRE: | Jjcurr; Ciire Jo; [CEDULA _ HOOFEHO :
CARGO: _stben Ol eforq JNMERQDETELEFONO | 244 S0 4nod
- 1 " —— - S '
o Mdnq/ éf}fad “
- - FRMADEQUENRECEBE - . . 1|
¢ e, o RN Lt i S P ) W : -“;‘: . “ hﬁ%-v~uwﬁi‘§

,-M......‘,.‘

Powered by @ CamScanneri




SOLICITUD MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

im atosie:
HPYBYI ey
e

T 3 [ALGALDBE
[

FECHA DE MODIFICACION

A O

__ VERSION

~ EQUIPG

PREVENTIVO

CORRECTIVO

ESTUFAS

NEVERAS

CONGELADORES _ _

LICUADORAS

CJ OLLA A PRESION w '
R TERMOMETRO |

GRAMERAS

OTRO. CUAL ?

OBSERVACIONES:

~ PROBLEMA PRESENTADO POR EL EQUIFO  —
NEO realz /q P estaly .

Mada  Urlonn

DEL USUARIO

FIRMA

DESCR]PCIGJN

PREVENTIVO de

H* CORRECTVO

Haves, mangos - Cczucé ot

NOMBRE TECNICO: Crstilon Jche % CEDULA: .. _

13677525y

FIRMA:

ﬂ/

¥ ENTREGADEL EQUIFO
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE

. et

"DATOS DE QUIEN RECIBE EN LA SEDE

NOMBRE: _Ma Ay (}l fepd . |CEDULA:

7333 BB

CARGO : T Sgnivy godﬂ, —_ |NUNERG DE‘}ELEFONO '

R 7- VR =,

f oot v ... - FRMADEQUENRECBE

Sy, . L e Tr iy L 3 ) N
AN R e i et T R Pl e Elaates aedral, & LR -

Powered by - @

27
{ "L

S g 2 3 z
% mmﬁm}f.m_" .‘-.J-L..m. «:Mﬁl&i‘

amScannér

L PO IET Vs N

=, der,

et S

b i



0 W tenlley




8 ] .‘ g

3 \r.': N T T
",.;.., A e ity L] \'{‘

s KT

FECHA D0 "KQ AT

THORA QD) cuny mucwao "t

i 4 i ;
imentosh2 i) [ MOALOM
-(Prem{é? ) |

FECHA DE MODIFIC ACION 14742075

VERSION

S NEORMACION DELY

‘msmucm

iR i’p“ﬁ“’ :é;f

R

3 ;;..h_‘ BIWCY | o SEDE

", A u
SRR

SRALRTIPO. Elnawmctou DELEQUIPOS:

ko A
-'__*L i ‘-l1 e

L pihg

JSOUCTANTE B el

STk

WMARCA '  MODELO  ISERIAL EQUIPO
* PREVENTIVD CORRECTIVD
ESTUFAS -
NEVERAS
CONGELADORES
LICUADORAS
SULA A PRESION b
TERMOMETRD
O GRAMERAS
- CYRC QUALY
‘OBSERVACIONES:
PROBLEMA PRESENTADO POR EL EQUIPO - - B s
‘{‘Ulﬁ o m{, ‘(Ver- w FIRMA
DEL USUARID

TIPO Y DESCRIPCION DE MANTENIMIENT OIS ¥ 8

DESCRIPCION
PREVENTIVO A

. et di b o1 hpo
CORRECTIVO > p“m g #‘ bl dt g !
NOMBRE TECNICO: Cutvo Coreeet cepuLA; 183 295 p2gs
FIRMA, ﬁurlv—( becest

ixd, " ENTREGA DEL EQUIPO.

OESER‘JA"ST NES DE QUIEN RECIBE

O i}r)uv?!o C-J-(gtgaf‘&

DATOS DE QU‘EN RECIBE EN LA SEDE

NOMBRE: yob Cuirgeed CEDULA: v 3y
CARGO P NUMERG DE TELEFONG | 318514320}
{fu'l\ Ce
FIRMA DE QUIEN RECIBE




i

.‘"“’?ﬂ.‘:g i g S
!%%:ii: :‘gé’égrﬁ:(
Eriny ’ﬁhs

o]
: ":;f R e
AbAt

i

.i = ﬁﬁ"‘




TRATEL

ﬂlﬂmnd@f Ew. MIECPAL
SOLICITUD MANTENIMIENTO DE EQUIPOS il GF PIALES
. " FECHA DE WODIFICA T ;0~ i__uffm'::_’”?’
VERSION t

et O

57 P INFORMACION DE LS
[HORA: 11w MUNICIPIO: ;rpr

RCA MODELD

SEDE:

heAtier

SERIAL

#% DATOS USUARID:SOLICITANTE G A R ek

IS TIPO'E IDENTIFICACION DEL:EQUIPQ R SRNAR

REVENTAD

ESTUFAS

NEVERAS

CONG

ELADORES

LICUADORAS

OLLA A PRESION

TERMOMETRO

GRAMERAS

OTRG CUAL?

OBSERVACIONES:

PROBLEMA PRESENTADO POR EL EQUIFD

Wiamade  dute |, - : Moo} FIRMA

VDL UswaRio

T DESCRIPCION

PREVENTIVO ; Y . . T foces s doenioct
Ton ferritat grvegle ot bees j queniocts

CORRECTIVO 7 F fevt 1 7 )

NOMBRE TECNICO: Co 10 Ceattee™ ICEDULA: | 63 2&5 020

FIRMA: [ foeldecd

ENTREGA DEL EQUIPO'

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE

PATOS DE QUIEN RECIBE EN LA SEDE

NOMBRE: Mabha  pwmchoo CEDULA: {0 RR6b1s
CARGO: metepeledis NUMERODETELEFONO | 3t & 522 3137 .
M t’ﬂk.la(

FIRMA DE QUIEN RECIBE

Py




Tma
LR e

na

B3

e

Sl P

-
p
PrEL
a5

il

"

s b

o choe dit!
i B
a2

A
H
i

23

s




UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS P

Entregar mensualmente a la supervision y/o
interventoria del Programa, los analisis microbiolégicos
realizados a cada uno de los componentes que hacen
parte del complemento alimentario preparado en sitio
am /pm y complemento almuerzo; que se clasifique
como alimentos de alto riesgo, donde se identifique
claramente el concepto de los andlisis y mes al que
corresponde dicho reporte. — La entidad tendra la
potestad de solicitar el analisis microbiolégico de
cualquier Institucion Educativa.

Calle 19 # 15— 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@gmail.com
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS Q

Reportar y radicar por escrito al supervisor del contrato
y al rector de la Sede Educativa, los danos o fallas en la
infraestructura que afecten la prestacién del servicio.

Calle 19 # 15— 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio
utnutripaeipiales591@gmail.com
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS R

Registrar las actividades de limpieza, desinfeccion y
control de residuos realizadas, de acuerdo con los
programas ofrecidos.

Calle 19 # 15— 562, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio

utnutripaeipiales591@gmalt.com
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ESTUFAS LAy ST XN AR b A KVARYS
LICUADORAS el P I A T Yl Xike | 5 PARERNE R
HORNOS o b o e | DI welvalhebe PV AR RS
REFRIGERAUOR. XN el el el ST DSl Al > ™
CONGELADGR o L 1 3] R Y I e et P TS 3 5
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TERMOMETRO . PN [ XTI X el el 2= N1 Tl
AREAALMACENAMIERTO MATEREAPR!MA e TS T8t L FAFANEANA P LAYk
ESTANTERIAS, b I P el X3 A AR JEH BYARVIKIRYS
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO 9| | e e 8T ] AR LY KT
TECHOS K5z e e RS EY4 Lo ine X LA S
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PAREDES: T R 122 L] Selm ISt | e e Sl et Heler] B¢
PISOS. "~ o[ AV E b Sl ol S W ] Selveiver
TECHOS e | S e 20 hel X 5] eI T w3 Dl e Yl BV
VASOS e[ EARTIE e Ll X el CAPIET P <F
FLATOS =] ] X el e SR ¥ St X el >
CUBIERTOS X Y A [BE RENANICES A RIS
{SANDEJAS RN < i A T ] e e Yt e <) e[
POCRLDS 2[R b 2] Sl APRT }ax‘xk)c e P X X
AREAELEMENTOS DEASEQ CasERA
CUARTOALMACENAMIENTO "
=L EMENTOS DE ASEQ | selse Sl Sl ¥ X5 el K] Xl bt g TONES
ORODEN DE [0S ELEMENTOS DE ASEQ R o I | e | ARV RS 2 pal el wel 3
TRAPERD 2 el [ il 5 Sl vl Sel el = el 1o
ESCOBA b TN %2 e e lve S M Dbl B
RECOGEDOR P AN ARV Yl i
GUANTES. Yaed Pl o B Y e 5 Sl e e ol e et 3
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Eseriba ung' X cvando so reaficen procesos de lavaco y.desinfeccidn da fru!as‘ huevos o empagues: para la desinfeccisn Ulilice el método Geinmersin y ramitase alas cantidades de hipotlorito CIONES
deseritas en el propramade e Bmplaza y desintaccitn que se vilizan o do lo quevaya 2 cesinfactary los Yempos e accion,
Dasinfectién te allmentos-frutas IR el ] X5 A= E e el pupEEs
Desinioccion ca huevos o DS e Szl ] S| e el ol N e 2SS te] ]
Desinfaccion ce empagues o ] ST e N el e ] ] e Tt Sl s e {3
) B VERIFICACION.DE AGUA POTABLE CBSERVA
Escriba una (G enla caslla en caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla.con los sigwienles parametres {sin-cion sl sabor y sin colr o turbiedad). En caso contranio denda evidencie mal CIONES
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Ef con.mt de plagas se reallza al inlcle de ta jomada taboral, En case de detectar plagas durante L jomada laboral, registre 1a facha v hora en 1a casilla de observacionas ¥ nelifiqus ¢ iamediato al supsrvisor
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VERIFICACHDN EVACUACION DE RES!DUOS BE LA CCOCINAY COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X cads vez que se reafice la evacuacién de resicuos al iriterier de la tocina y el comeder, Ademas, g5criba una X (nicamente o los dias en que {p empresa encargada g recoger Ics CBSERVA
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CAMPANAS et 5 e DAl X 1 3l AT M M DS oA g%
FAREDES 2l et > ] et 2K AR AN aeimet W Sn v
[VENTARAS TS S| S P el =0 ]9 W vl he
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VERIFICACION'DE AGUA POTABLE P—
Escriba una (C) on la casilla en caso que ek ANALISIS ORGANOLERTICO cumplaicon los siguisrites paramairas {sin clor; in §alor y sin éolor o furbledad). En caso contratio donce evidencia mat CIoNES
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] VER [l rsliral t e e e cle IC|C. [l Vdila
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ILUSTRACION C@\@ ) ?f]“ %{ 3
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laylsico,

El conrol de ptagas se-realiza at Inlclo de 1a jornadz aboral, Envcast de detoctar plagas curante 13 fornada laborad, ragistra Ja facha y hora en la tasifla de cbservaclonas y notifique de inmediato al suzervisor

VERIFICACION EVACUACION DERESIDUOS DE LACOCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Escrba una X cadi vz qua e realic 1a evacuation de reslduss al Interdor dea cocina y et comedor. Ademas, esciba una X dnicaments en o dias en qua 12 empresa eacargada de recoger los OBSERYA
residuns ne aprovechables o de raciclsje se Tava Jos bolsas ded shut o del Area destinada pot Ia'ssde, pata el Almacenamienio d¢ estos resiiuos. CICNES
RECOLECCION DERESIDUQS SOLIDOS DELA

EOZINAY COMEDOR ESCOLAR S X X 54X % XX ¢ X K |vd &
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carra recolacior de basurag.
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FORMATO ELAIORADO POREL DEPARTAMENTO DE CAUDAD DE UT NUTRIPAE IFIALES 2025 AGTUALIZADD 130052025,
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. ) - REGISTRO DE LIMPIEZAY DESINFECCION :
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RECIPIENTES PLASTICOS Dl o AN e hes ZINET SN N
OLLAS e TS A Sel Ml 3K 7<= el saine b
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TERMOMETRO KN [o XXX e deile N S e
AREAALMAGENAMIENTO MATERIAPRIMA | 7|52 o€ SEI S w3 S| e | ] ] P o e S
ESTANTERIAS' FX rE DRSNS e b ] 2 S Pl ] e
RECIPIENTES PARA ALMACENAMIENTO K| A | e[ el e | ) 2T 2 AR
TECHOS o |5 [ N AN Tl SN 1] e
CANECAS PARA RESIOUOS P [ VAN P S [ el AR
AREA DEL COMEDOR: 7 T 7 - CASERVA:
R SN Nl WENT™E s 3T el Sl v i el ddde[og]  CloNEs
SHLAS = Se S ] e Selsel wel vl Tive Mo el
VENTANAS A RENS el el 3< Py et X el e
PAREDES Sl v v AV s S 2] P e ol e
PISOS ¥ vl Pl el e el e il e ST v
TECHOS P LS FARIENES '%%)r:nx)c D AL B
VASOS P v el el < el Sl X1 b CARAFEANES
PLATOS XX el v SO S Lol P e
CUBIERTOS MR Y 2 = Ralie o] Yelve e e N EARESESES
BANDEJAS L o | o Ml Nel X0 A S N s PARSFERAES
POGILLOS xTE1N PR LS 2R AEINENS WAESEEAFSRA
' AREA ELEMENTOS DE ASEO _ ' CBSERVA
CUARTO ALMACENAMIENTO : w1 .
L ETer i DE Aot b1 5% % 3| Mind X XX o] selbad af  CoNEs
DRDEN DE £0S ELEMENTOSDE ASEOD X el AR ¥} Yl sl 261 D 29 el el vl W
TRAPERD. P [ e e e Vsl 3 Sl o] Lot Selbe STy et e [
ESCOBA e e e it 16 il e i e AR AR
RECOGEDOR: s v YNNI rah2 A3 Sl Dt e [ 34
GUANTES. T S e 15 Selsgioaixa il 1 Vol Sl Sl 3
LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPAQUES i ; OBSERVA:
Escriba una X wandu sa tualicen pmcesas delevado y dusinfeceidn de futas, hueves o empagques: para la desinfaccidn ulilice el matode de inmersidn y remitass alas cantidades de hipocieriio CIONES
r.'cscntasen &1 programa de mpleza v desinfoccidn cue: se ulitean d diends lo que vaya a desinfectar'y fos'iempos ¢e accida.
Desint " ée all feuias Se | M3 S| o] X S 25 292 o Lt k%
Desinfeccidn ca huevos Pae |3 3 ] B ] ) e ] 3 S| e -~ 1 X
Dosinfoccién'cn o yelse =Y e e e e >t 5 vl S0
VERIFICACION DE AGUA POTABLE CBSERVA
Eserita tna (C) enla casila en cast que sl ANALISIS ORGANOLEPTICH cumpla con los siguientes parametros {sin olor, st sabor y sin eolor o turbiedad): En caso tontrario donde evidencia mal CIONES
oistegbor o turhia escrba en la tasila (NC) No Cumple v on tas observaclanog especificus §2 no conformidac,
[“Hralilal i rlYal [ cic I PPV AV TS
CRPCR R i 1 irleilois rAnlC 2o [AVA AN AN
SASOR_ [ A= ' 1 IS WATAS olniele clCloled e
TURBIEDAD A i [ET [ e el L4 I Jciel it
CONTROL DE PLAGAS '
TIPO DE PLAGA . ! Roedores. - Cucarachas
o . AATA - - S
ILUSTRACION % .
SE DILIGENCIA CON LA LETRA §: 5l LA RESPUESTA ES AFIRMATIVA Y N: SILARESPUESTA ES NEGATIVA. : OBSERVA
1Hay. presencia de plagas vivas? V XX e e TR Clye I 4 ClCICTC ad It
Hay presencia de plagas muenas? [YI %] e dsy Sl Sle ClClA A
Hay sefalas de presentia o9 u% {dashos, " . p e 3 " 2
iatg{intfggaf lﬂddg:nlc .c :hg d( ”ud fv} J" ,'lf fu 1\-’ :U J" - (_ C" C C C C C €.
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vivpres?:
ﬁf:%:ns PLAGA IDENTIFICADA o

El control €8 plagas 88 reallza aliniclo de la jomada laberal, En caso de detectar plagas durante Ly jorsada labora), ragistee la fecha y Bora en fa casils de observaciones ¥ nolifique de inmadiato al supervisor

logistico,

.VERIFICACION EVACUACION DE RESIBUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR
Escriba una X cada vez que se reailco ta evacuacidn de residuos al intedor de 1z cozina y &l cometior; Ademds,. cscriba una X driicamente en los giay en gue ta empresn sacargada de recoger los OBSERVA.
resicuos na 2ptovechables o de reciciale se Heva las bolsas def shut o cel Area Uastinada por 1a sede para ef almacénamisnts de esias residuos, CIONES
REGOLECCION DE RESIDUDS SOLIDOS DELA. .
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X XSX| % X|sdx X ¥ i\ X
RECOLECCION DE BASURAS PCR PARTE DELA X ]
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA D X}C X}C,}(X ; >()< X b M| b e
RECOLECCIGN DE RECICLAJE (En caso que : \ ;
3plique} Eneatoq Xx)‘ XX%% ><><>{ X%X >‘X
EVACUACIGN DEL AGEITE USADD W\l . X X Xl e e P 3]
Frecuencia de recoleccidr: Marca una X en el dia de la semana qua pasa el L M M K3 Y s D
carra recolestor de basuras.
RESPONSABLE. .

FORMATO ELABORADO PAR EL DEPARTAMENTO'DE CALIDAD DE UT NUTRIPAE IPLALES 2025 ACTUALIZADO 13082025,
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RECOLECCION DE RESIDUOS BOLIDOS DE LA, :
COCINAY COMEDOR ESCOLAR X X X[ XHX % SaX X XX %
RECOLECCION DEBASURAS POR PARTE DELA : >(
EMPRESA O PERSONA ENCARGADA >( X}( XX)‘ >< )‘ kk >C }f}( 34 P
RECOLECCION DE RECIGLAJE (Encasague [N X he X b >< }c >< >< Ml b b e [ X
aplique) i g 4 d o 3 . 3
EVACUACION DEL ACEITE USADO Cq Y4 A I e I S e L3 ;
Frecuercia ¢a recaleccidn: Marca una X en ¢l dla de la:semana qua pasa'el L M M J v . 5 D §
earry sesclecion.dé basuras. ] .
RESPOE\%,SABLE ‘ : N
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REGISTRO DE 'LIMPIEZA'Y DESINFECCION -+
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WADO ¥ DESINFECCION DE ALIMENTC)S Y EMPA!
Escribauna. X deo so realicen p de lavado y desinfeceitn ce fnntas, hueves oa.-naaq.:es. para {a desinfeccidn wiica of
descritas en-el programa de Ilmpreza yfesinfectife que se tilizan dessndiendo lo que vayp 3 & tary los tempos de pecisn,

- - DBSERVA-
&toda e inmersidn y remitase a las canticades da hipoclosdito CIONES

3

Desinfoccian de alimentos-frutas AR} IR
Datinfacrién de husvos S e Ao
Desinfaccitn de ¢mpagues Sl e Nt ]

X
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Xik

e
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X

VERIFICACION DE-AGUAPOTABLE

- OBSERVA
sase conlrario donde avidancie mal CIONES

¥,
BOMKNKX
31 XINX
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K

lor,sabor 0 turola escriba en Ia cesifa {NC) No Cumpley en las ohservaciones espacifique 1a no canformidad,
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CONTROL DE PLAGAS

> TIPQ DE PLAGA - Roedores: Cucarachas
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ILUSTRACION ’ C@@\@ T %t‘?% $

SE DILIGENCIACCN LALETRA S: S| LARESPUESTA ES AFIRMATIVA ¥ Nt 51 LA RESFUESTA ES NEGATIVA § CBSERVA.
iMay preseaciz de plagas vivas?. Ml e ]l i Fal CIONES
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:Hay prasenciz de plagasmuen;s? - 3 AT a2 g [d
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TiPO DE PLAGA IDENTIFICADA

£} control di plagas se reafiza at Inicio da (3 jomatta {aboral, Ea casede dataclar plagds duranta T Jeemada laboral, reglstra 1a facha y-bora en ta cashla do observacicnos ¥ nolifique de inmedisto al stpenvisor
lagletico,

VERIFICACION EVACUACION DE-RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR

Eserida una X cada vez qua sa realice la'avacuacién de residucs al interior de la cocinz y o} comedor: A:fanés, sscHby una X dojcamierte en oz dlas en gue la empresa encargada de recogerlos QBSERVA:
residuos no.up hables o.de reciclaje se ieva las bolsas del shut o del drpa destinada por Is sedw para el niento de eates residuos. CIOKES

RECOLECCION DERESLOS SHIO0SOE s | ] ] e MX X SaXix X :S(

COCINAY COMEDOR ESCOLAR

RECOLECCION DE BASURAS POR PARTEDE LA >( >( X
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X
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bl X XPiX
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. ’ ' REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
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LAVADO'Y DESINFECCION DE ALIMENTOS
Estnba una X cuando se reakeen pit s:delavado y desinfeccitin de frutas, huevos o' empaques; para la
dezcritas en ol programa do Fmpieze ¥ desinfsccién que sa utiizan denendienderlo.que vaya a dasinfectar ¢ los tlempes de aci
Desirleccidn de alimentes-fitas e |3 el X
[Desinfeccién tig huevos Proer [ Ak
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VERIFICACION DE AGUA POTABLE

Eseriba ung {C) en la casilla dn caso que el ANALISIS ORGANOLEPTICO cumpla.con los siguienies pardmetres (sin olor,
oionsabor o twrbia 8s2rids en fa casila, (NC) No'Curiiple y en f3s cbisarvaciones especifinue 1a no confarmitad,
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CONTROL DE PLAGAS
TiPO DE PLAGA i Rosdoras Cucarachas
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SE DRIGENCIA CON LALETRA'S: S1 LA RESPUESTA BS AFIRMATIVAY N: 51 LARESPUESTAES NEGATIVA X DESERVA.
sHay ia:da plagos vivas? Ml . e ) : CIONES:
tHayp cia de-plagag i 7 Mad It A
LHay safiglgs oe presentia-do plagas (danos, Wil s i
msteria toral, ruidgsY? - ' ¥ "-) i‘l 71)‘ Ml
LEI punto finat de recoieccion 9g 1esiauos sahdos ~ .

vsth ubicado lejos.Cel almatonanento de N W 5.0 &[p nJ
rivaras? ) -
TIPO BE PLAGA IDENTIFICADA.

Eicantral e plagas se realiza al Tnlcio de I3 fomada laboral, En casa du delectar plagas durante la Jormadalaboral, reglstra la fecha y hora en la casila de chservasiones y notifique da inmediato af superviser
iogisticn,
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-VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUDS DE LA COCINA'Y COMEDOR ESCOLAR

Escriba una X ¢ada vez que sé realics a-evacbackin de raskducs al interior de o cocina y ef comedor, Ademds, eseriba una X Onicamente en [og dias en que Ia empresa encargaca de recoget los O3SERVA.
residucs no aprovechables o.de raciciaje se leva las bolsas ded shut o del drea destinada pos b sede para ol ab Jento deesios residuos, . CICHES

RECCLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS DELA >< X X >( 5{ k 5(
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COCINAY COMEDOR ESCOLAR pY

RECCLECCION DE BASURAS POR PARTE DE LA >( >< X x
RECOLECCION OF RECICLAJE {Encasoque ‘"
aplique] ; < ks b
Frecurncia de recoleccion: Marta.una X en el dia de a samana gue pasa el L M M
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.RESPONSABLE . .
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~ REGISTRQ DE LIMPIEZAY DESINFECCION .

Escriba una X en cada casila cuanda realics procesos da Empieza y desinfecsidn, bara los cases donds no anliqus el tam registrar en [a casila {Na) No Anlica.

Corfirnas cantidades'y liemaos de expoditién enfa tabla
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LAVADO Y DESINFECCION DE ALIMENTOS Y EMPA

jEseriba una X cugndo- sesealicen procesos delavade y desinfeccion da frutas, huevos o empagues; para fa desinfeccldn uiliice ¢
{descritas an el orograma de limpieza v desinfaceidn que se ytilizan depandiends 16 que vaya.a desinféctary losdampos de acclén,
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CONTROL DE PLAGAS

~ TIPQ DE FLAGA . ‘Rogdores Cucarachas
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" ILUSTRACION C@\@@ ?ﬁfﬁ b

SE DILIGENCIA CON LALETRA S SI LA RESPUESTA ES AFIRMATIVAY N: S1 LA RESPUESTAES NEGATIVA . N DRSERVA
L Hay presencla de plagns vivas? Ml C 1 CioNES
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|¢Hay tresencia de plagss muenas? M adl Fal Vsl
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TIPO DE PLAGA IDENTIFICADA

) control de plages se realiza al Inlcio. de ta jomada laboral, En caso de detectar plagas durante lajomada laboral magisire la fecha y hora en 13 casilla de observacianes y notifique de inmiedtato al superviser
loglstico.

VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR ESCOLAR 4

Escriba una Xcata vez que-sa realics la evamuncidn de residuos al interior de a cocinay el comedor. Acemds, eseriba una X dnicamenta en los dias en cue la empresa encargads do recoger tos CESERVA-
residuos no-ap;ovechables o de reciclaje o ava [as bolsas det shut o ¢el drea dastinada por(a sodle para el glmacanamiento de estos residuos. CIONES
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ichuan:ia de recoleccion: Marga una X en.al Gia da la semana Gue pasa el L M M )

|RESPONSABLE ' " .
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REGISTRO DE LIMPIEZA'Y DESINFECCION

Escribauna X en c2da casilla evandotealice procesos d8 limpleza y vesinfeceidn, vara los cases donde no aptique el Kem reqisirdr en la casifla (Na).No Aptica.

Cohfirmar cantidades v femoes de expogleidn en la tabla
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otaue) & PRIz X PP XP<delx >‘_>c>< > x] ;
EVACUACION DELACEITE USADO % PAEATSS < )( e X e e X | 3] :
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MESONES 22 1) % el IS8 M| Sl vt % ¥ P
LAVAPLATOS il oe S 1%C] X e e Wt Y= S
CUCHILLOS e | e e N[ 156 el Yo e 3[4 1N
CUCHARONES o | o SRS INE Sl Bite N [ TSI TE
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Escriba una X cuando so realizen procesos de lavada y dasinfeccitn da frvias; fvevos o empaques; para 12 desinfactién liice &l méladd de inmersida y remitasa 2 las cantdades de hipodiorita ClonES
iggr:itasaﬁ sl programa de limsleza y desinfeccian cua sa uilizan dependlendo lo'cuavays 2 desinf y los tiempos de aczidn,
{Desinfeccidn de alimentos-nitas el 3T ] el yal X e ] 2 e e o el el o<t
Desinfeccion de Mgvos T AR el R e e L] o Ll Wk X
Desinlacsien 08 empacues foer | 5] S ot 2] 25 e e e |
VERIFICACION DE AGUA POTABLE P
Escriba una (C) enla casita en caso que ef ANALISIS ORGANOLERTICO cumpla con los siguientes pardmelros (sin olor, sin sebor ¥ sin color o urbledad), En casa contrano donde avidencie mal CICNES
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: VERIFICACION EVACUACION DE RESIDUOS DE LA COCINA Y COMEDOR, ESCOLAR
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Ok pERSONA ENCARGADA DIk x| << M W D2 3 | 3] A
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS S

Reponer devoluciones o entregar faltantes de alimentos
antes de la preparacién o entrega del alimento, de
acuerdo a lo planeado por ciclo de menti y el horario de
servida estipulado. Debe ser firmada por el manipulador
de alimentos que recibe y por un representante de la
Sede Educativa, previo conteo y revisién del
cumplimiento de las especificaciones técnicas de
alimentos. Entregar copia en el restaurante escolar.

Calle 19# 15~ 52, Barrio La Pradera
Iplales — Narifio
utnutripaelpialesS91@gmail.com
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UT NUTRIPAE IPIALES

Ipiales, noviembre de 2025

DR.
FRANKLIN ORTEGA SALAZAR«*»- g,
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE"%\\%\R

IPIALES <
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LINA MARCELA MOYAR MAHEMw? SE
C.C 53.013.232 de Bogota DC
REPRESENTANTE LEGAL

Calle 19 # 15 — 52, Barrio La Pradera
Ipiates — Narifio
ulnutripaelpiales591@amall.com
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UT NUTRIPAE IPIALES
CONTRATO No. 439-2025

INFORME TECNICO

OBLIGACION ESPECIFICAS T

Presentar un documento de arriendo o de compra de la
sede administrativa y bodega que garantice la
permanencia durante la duracién del contrato, conforme
a la propuesta técnica presentada dentro de seleccion
por licitacion publica.

Calle 194 15— 52, Barrio La Pradera
Ipiales — Narifio
utnutripaeipiales591@gmail.com
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