Histradora de Empresas

DRA MILENA DIAZ QUINTERO e
onal de Apoyo Oficina Asesora Juridica ESE HUS Nt
s Financieros — Estudios del Sector :

SNACION COMO APOYO PARA LA ELABORACION DE LA EVALqumON DE LOS ASPECTOS FINANCIEROS,
'Y CAPACIDAD ORGANIZACIONAL. _

Teniendc} "e‘n.- cuenta que se estd llevando a cabo proceso de seleccion mediante la modalidad de contratacion directa, bajo el
requerimienta G310 de 2026, el cual tiene por objeto “SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA

LOS CLIENTES'INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER”, con un plaze de ejecucion
que sera A‘APA’RTiR DEL INICIO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO Y PREVIO:CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS DE
EJECUCION Y PERFECCIONAMIENTO HASTA EL 15 DE DICIEMBRE DE 2026, como-son la expedicion del registro presupuestal y a
aprobacion de-lasigarantias exigidas por parte de la oficina asesora juridica, de manera atenta me permito solicitar que, en calidad de
apoyo a-la ; asesora juridica de la ESE HUS efectie la EVALUACION DE LOS ASPECTOS FINANCIEROS, ECONOMICOS Y
SANIZACIONAL de la oferta presentada por parte de “MEDITERRANEA FACILITY MANAGEMENT S.AS.”, de

sisitos soiicitados en la Invitacion a Presentar Propuesta de la siguiente manera:

era, se realizara de acuerdo con la informacion financiera que figure &n el Registro Unico de Proponentes RUP que
desta de conformidad con el numeral 2.1.16 de estos términcs de invitacion.

.DE bE_Ztﬂ_lhdica la liquidez del proporente para ejecutar el contrato. L".j_propuesta sera tenida en cuenta cuando el
resultado deindicador sea el siguiente: mayor o igual a2.72

Para calcula aplicara la siguiente formula: IL=AC/PC
Conde: e-Liguidez. AC =Activo Corriente. PC =Pasivo Corrienie,
Elincurpp e estos requisitos hace la propuesta NO ADMISIBLE.

Activo Corriente  (AC1*%1 + AC2%%2 + AC n*%n)

Pasivo Corriente  (PC1*%1 + PC2*%2 + PC n*%n)

NIVEL ENQ‘.EUDAMI:ENTO: Indica la proporcion de endeudamiento total de! proponente.-La propuesta sera tenida en cuenta cuando el
resultadd:de dor:sea el siguiente: menor o igual a 0.47 ¢

te medio de endeudamiento. PT=Pasivo Total AT=Activo Total,
estos requisitcs hace |a propuesta NO ADMISIBLE.

“proponentes plurales, se aplicars la siguiente formula:

iND|CE$E;‘) ERD = | Pasivo Total  (PT1*%1 + PT2*%2 + PT n*%n)
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Activo Total  {AT1*%1 + AT2*%2 + AT n*%n)

RAZON COBERTURA DE INTERES: Con este indicador sabemos cuantas veces puede pagar una empresa 10s ntcmsas generados
por deudas adquiridas en el periodo; por lo tanto, esto respalda la cancelacién de los compromisos. A mayoer cobertufa de intereses,
menor &s la probabifidad de que el cliente mcumpla sus obligacionas financieras.

Teniendo en cuenta que la media antmetica,para el indicador RCI arroja un promedio elevado (16.75) con respeoto - ia miestra de
empresas del Anexo Tabla 1 por datos aﬂpms ‘este indicador no se tomara en cuenta para ia evaluacion financiera =~ -

CAPITAL DE TRABAJO: El capital de traba;c_)"debe ser igual o superior al cuarenta por ciento (40%) del valor tota% de presupuesto
oficial, de lo contrario seré inadmitida la propuesta.

Para calcular lo se aplicara |a siguiente formula; CT=Ac-Pc2

Dénde: CT= Capital de trabajo. Ac: Activo corriente. Pe=Pasive corriente,
Ef incumplimiento de estos requisites hace |z propuesta NO ADMISIBLE.

Para el caso de propenentes plurales, se aplicara la siguiente formula:

(CAPITALDETRABAJO | = | Activo Cortente (AG1+ AC2 + AC ) - Pasivo Corrente (PC1 +PC2+PCr) |

PATRIMONIO: El proponente deberd acredltar como mirimo un patrimonio |gﬂal 0 superior al cuarenta por cuento (40%) del
presupuesto oficial.

Para calcular (o se apiicara la siguiente formula: PTR= AT-PT
Dénde: PTRT= Patrimonic; AT: Activo Total. PT=Pasivo Total.
PQ:; presupuesto oficial

Para el caso de proponentes plurales, se apliogré la siguiente formula;

PATRIMONIO | = |Activo Totel (AT1# AT2 + AT n) - Pasivo Total (PT1 + PT2 + PTn)

A esta EVALUACION FINANCIERA no se le.asignara puntaje, su resultado sera CUMPLE O NO CUMPLE, en este dltimo evento se
rechazaré la propuesta. La ESE HOSPITALEUNIVERSITARIO DE SANTANDER, no tendra en cuenta la oferta ni ‘aceptara que se
subsanen las inconsistencias. En caso de que algin oferente presente RUP vigente pero no en firme al momento. del clerre, debera
estar en firme al momento de la adjudicacién para que la evaluacicn financiera pueda ser tenida en cuenta.

- CAPACIDAD ORGANIZACIONAL
RENTABILIDAD DE PATRIMONIO: Indica la réntabilidad del patrimonio del proponente, es decir la capacidad de gensracion de utifidad
operacional por cada peso invertido en el patimenio. La propuesta sera tenida en cuenta cuando el resultado del mcircador sea gl
siguiente: mayor o igual a 0,12 /
Para calcularlo se aplicara la siguiente férmuia:'ROE=UO/PTRT

Dénde: UO= Utilidad Operacional. PTRT=Patrifnonio.

Para el caso de proponentes pluraies, se aplicaré la siguiente formula:
i

Utlidad Operacional  (UO1* %1+ U02*%2+U0n*%n) - .- .
Parimonio  (PTRT1*%1+PTRT 2* %2+ PTRT n* %n) . - .

RENTABILIDAD SOBRE EL PATRIMONIO (ROE) | =

by
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GTIVO: Indica Ia rentebilidad de los activos del proponente, es decir la capacidad de gener
cada peso | nver‘ﬂdo activo. La propuesta sera tenida en cuenta cuando el resultado del indicador sea el siguiente: mayor

e utilidad

Ut!!ldad Operacional: (UO1 * %1+ U02*%2 + UC n * %n)

Activo Total

(AT-1 %1+ AT2 * %2+ AT n* %n)

A

oficial para el presente proceso de contratacién es el valor estimado en Ié"éuma de CUATRO MIL SEISCIENTOS SIETE
SCIENTOS OCHENTA MIL PESOS MICTE ($ 4.607.680.000), de acuerdo a los valores y en fas cantidades que se

descriven a acion
FRACCION FRACC?ON - : :
_ : DESA_Y'UNO_ MEDIA |ALMUERZO| MEDIA | COMIDA FRQEC&ON COSTO
ITEM PRECIQ_ .-3 '.:'_M_ANANA :| “PRECIO - _ TARDE PRECIO" .PRE.CIO TOTAL
UNITARIO | - PRECIO " | UNITARIO | © PREC%O ' UNITAREO UN!T ARIO
| - UNITARIO | UNITARIO |
1 ormal {N) $11.004 §0 $15.764 50 S 14507 $ O $41.465
2 g suave (BLS) 39714 30 $11.894 $0 $11.282 $0 $ 32.890
3 tanda (BL) $11.004 $0 $15.764 $0 $14.697 30 $41.485
4 pograsa (HGR) $10.974 $0 $ 15.839 $0 $14.765 50 $41578
5 vsodica (HS) $ 11.004 50 $15.784 $0 $ 14.697 $0 $41.465
6 Hipogiicida (HGL} . $10.241 $3.636 $16.837 $3.621 $15.006 $4.011 $53.352
7 tarlana (VEG) $11.004 $0 §15.764 $0 314,697 30 $41.485
3 ‘egana (VGN) $11.004 $0 315.764 $0 $ 14,697 §0 $41.485
9 proteica (HP) $11.769 $3.621 $18.081 53621 $15.525 $ 3.553 $56.170
10 naria (COR) - §11.220 50 $18.873 30 $16.510 30 $46.603
11 adidlisis (HD) 310,509 $3.509 $16.742 $.3.599 $16.156 $3.598 $ 54,204
12 fisis (PRED) $9.081 $3301 | $11448 | $4200 | $10512 | $3.260 | $41.802
13 H!perprotelca {LIGHP} 310100 $4.008 $13.675 $4.005 $13.161 $3.049 3 48.896
14 ida'Clara (LIQCL) 35701 $0 $5.701 40 356,701 $0 317103
15 ‘Complsta (LIQCOM} | § 7.651 $0 $8.157 30 $7.6% $0 $23.428
16 nplemento 1 (C1) $7.022 $0 $7.570 D $7.171 $0 $21.763
17 Tplemento 2 (C2) $6718 ° $0 $8.119 $0 §7.841 $0 §22.678
18 | Fplemento 3 (C3) $7184 | §$3301 | $6276 | $4200 | $7.645 $0 $30.606
19 | N Pediatrica | (NPED1) $8.983 $3.875 $9.854 $3.823 30828 $0 $ 36443
20 Narmial-Pediatrica 2(NPEDZ) $9.516 $3752 $ 10.659 $3.812 3510545 $0 $38.284
31 | PECTal stzado o médoo en §10453 | S0 | $15764 | §0 [ $1179%4 | $0 | $38.011
n (intern®- residentes) !
22 gzrio sencillo $0 $0 $0 $0 $0 $0 $6.031
23 fio Compuesto $0 $0 $0 $C $0 $0 $ 10461
24 Reftigerio Aféresis 30 $3.599 §0 $3.508 50 $3.589 $10.797
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25 Almuerzos especiales 30 $0 § 35.280 §0 $0

26 Agua botella 300 m 30 §0 $0 $0 $0

27 Agua botella 600 ml $0 §0 $0 $0 $0

28 Jarra de jugo 1 Lt $0 $0 $0 30 $0

‘ < VALOR ' VALOR UNITARIO

ITEM DESCRIPCION. UNITARIO VA IVAINCLUIDO
Suministro de loza desechable bicdegradeble (Plato : EE

29 para seco con divisiones y {apa, plato para sopa con $1.863 $ 354 cn§2.247

tapa, cuchara en empaque individugl, vaso con tapa) o

Por dltimo, se informa que |a evaluacion die:‘be ser entregada a més tardar el dia 08 DE ABRIL DE 2026, HASTALAS 03:00
de la tarde en la Oficina Juridica del Hospital, en aras de poder realizar la solicitud de requerimiento a subsanar si hay lugar
aello. e L R

Can el acostumbrado respeto,

Atentamente,

Proyecto Aspectos Juridicos: Andrés Eduardo Ve‘@?a A
Abogade de Apoye Oficina Asesora Juridica ESE HUS
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11 00—0FJ-OO495-2626

Bucaramanga, 04 de abril de 2026

PARA:  Contadora
ANGY LISSETH ORTIZ PARRA
Oficial de Cumplimiento Suplente

ASUNTO: SOLICITUD EVALUACION Y VERIFICACION SARLAFT

Cordial Saludo.

Teniendo en cuenta que se esta llevandc a cabo proceso de seleccion mediante la modalidad de contratacion directa, baio =l
requerimiento No. 458 de 2026, el cual tiene por objeto “SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA
LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO.DE SANTANDER", cen un plazo de ejecucion
que sera ‘A PARTIR DEL INICIO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO Y PREVIO. CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS DE
EJECUCION ¥ PERFECCIONAMIENTO HASTA EL 15 DE DICIEMBRE DE 2026, como son la expedicion del registro presupuestal yla
aprobacion de.las garantias exigidas por parte de la oficina asesora juridica, de manera atenta se soficita la VERIFICACION del tercero
“MEDITERRANEA FACILITY MANAGEMENT S.A.S.", identificada con el NIT. 901.371.354- 1, en las diferentes listas de lavados de

_ actives, SARLAFT y demas con las que cuenta la entidad de acuerdo con los requi islios solicitados en la Invitacion a Presentar
Propuesta, ~ :

Por (ltimo, se informa que la presente verfficacion debe ser entregada & mas fardar el dia 04 DE ABRIL DE 2026, HASTA LAS 03:00
P.M., en la Oficina Juridica del Hospital, o como respuesta al presente correo electrénico, en aras de poder realizar la solicitud de la
informacion rnquersda 8i hay lugar & ello para continuar con presente proceso de contratacion.

Con el acqstﬂhi;br‘ald‘o respeto,

Atentamente, - .-

Proyecto Aspectos Jjuridicos: Andrés Eduardo Vaga Arguéfo
Abogada de Apoyo Oficina Asesora Juridica ESE HUS
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:__zamm KATHERINE CHAPARRO HERNANDEZ o
R fea!onal Universitario de! Area de a Salud, Nutricion y Dietética de !a ESE HUS

fsora juridica, de manera atenta se solicita la elaboracion de la EVALUACION DE REQUISITOS
HABILITAN £ OE ORDEN TECNICO de las ofertas presentadas por parte de la “MEDITERRANEA FACILITY
MANAGEMENES; (

‘ ESE-HUS, los cuales seran calificados segln los criterics de CUMPLE o NO CUMPLE asi:

nica obligatoria: Durante el proceso da licitacion se reallzara una visita téenica por parte de un equipo
linario designado por la £.S.E. HUS al area de produccidn de ahmﬂntos del proponente. Esta visita tendra como
-vefificar el cumplimiento de los siguientes aspactos: i

Practlcas de Manufactura {BPM)

ones de infraestructura fisica de las instalaciones

= "Contratacion y cualificacién del talento humanc

e iento de normas generales de bioseguridad

ecuado de residuos generados

-adjudicado el contrato, la £.5.£. HUS podra realizar visitas perod:cas de seguimiento para verificar ef cumpiimiento
ondiciones técnicas y contractuales establecidas.

acion de ciclos de menis: El proponente debera entregar en presentar los ciclos de menis propuestos para el
0, de alimentacién a los distintos grupos de usuarios (clientes interrios y externos), los cuales deben ajustarse a
ffnclonale_s técnicos y sanetanos establecidos por la entidad contratante.

unlformldad y control de calldad en la prestacion dei servicio.

‘compromiso del personal idoneo: E| proponente debera anexar una carta de compromiso firmada por su
nte legal, en la que certifique que cuenta o contard con el personal iddneo requeride para la ejecucion de las
‘_j_?relao lonadas con el ensamble, distribucidén y control de las dietas, conforme a los estandares del servicio

ion de personal minimo requerido: Fi proporente deberd acreditar, mediante ceriificacion firmada por el
nte legal, que cuenta con el siguiente personal minimo, debidamente.vinculado y con formacién/capacitacion acerde
él’ contrato:

Paginaided
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EXPERIENCIA REQ_U‘EVR_!-I.‘,_')A

" PERFIL
ITEM CARGO CANTIDAD PROEESIONAL
Experiencia de un (1) afic comg. aupervtﬁor en Ia
. prestacién de servicios. de a&;men*aclon en
PROFESIONAL DE : ?rofe;alor‘wal entidades prestadoras de servmos de salud de
1 SUPERVISION 2 Universitaric en mediana y alta complejldad con « matricula
- Nutricién y Diefstica | profesional y RETHUS.. Asl ignado para
Supervision  de preparacmn ensamble Y
f distribucion de la &l mentac fon. : :
Expenenma de un (1) afic como pro;eswnal de
Profesional en la prestacion de Servicios de-Alimentacion y
2 PROFESIONAL EN 1 Universitario en Procesos de Calidad en entedades prestadoras
CALIDAD - .
Ingenierla de senvicios de salud de° ediana - y alta
complefidad. BRI
Profesional Técni Experiencia de seis (8) meses como auxmar
{,0 es!?na, SN0 O | admiristrativo en la prestacion dé servicios: de
3 AUXILIAR 2 e;go pgoter;jar ©85 | Alimentacion . en enfidades prestadoras de
ADMINISTRATIVO ministrativas servicios de salud de medigna y alta
complejidad, especificamente’ eh a recepcaon
de solicitud de dietas y rotulamcn
Experiencia de un (1) afio como‘auxhar de
Auxiliares para preparacion - de  alimentos. - ‘en- entidades
Preparacion Preliminar | prestadoras de servicios de’ salud de med|ana y
de Frutas, Jugos, alta complejidad. B
. compotas, dulces,
. | s G| fre e S
PRODUCCION R dietas en cada fiempo Adaconalmente se requiere qua cuente con
e de comida principal. | certificacién de apfitud  médica - para ' la
L manipulacién  de allmentos cpra los
" Auxiliar de apoyc PH | correspondientes  exdmenes-.. . médicos de
; tiempo de aimuerzo. | laboratorioc  y/lo  esguema- de  vacunacid
Hepatitis B, Tétano y COVID _19
Experiencia de un (1) afio’como auxiares: de
ensamtiaje de dietas y distribucion de alimentos
en entidades prestadoras de: servicios de sa ud
AUXILIAR NUTRICION de medizna y alta ccmp%ejldad o .
5 E’f‘%éﬁ%’kg‘?ﬂgg Auxiliar de dietas (22) | Adicionalmente, se requie @e‘.cuente con
Dg ! certificacion  de’ aptitud “rgdita “para " la
IETAS manipulacién  de  alimentds " con  los
22 correspondientes  examenes--.médicos . de
' laboratorio  yfo esquema de vacunacwn
Hepatitis B, Tetano y COViD 19 e
5 AUXILIAR DE LIMPIEZAY 0 Auxiliar de aseo 4rea | Experiencia de un {1) afio _qgmq ‘alxiliares de
DESINFECCION de ensamble (2) aseo especificamente en el-drea. de ensamble

en eniidades prestadoras de-servicios de salud
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de mediana y aita complejidad.

Adicionalmente, se requiers que cuente con
certificacion  de  aptitud médica parz la
manipulacion  de  alimentos  con  los
correspondlentes gxamengs médicos de
faboratorio  y/o esquema de vacunacién:

Hepatitis B, Tétano y COVID -19.
Loow

XILIAR DE BODEGA

Experiencia de un (1) afio como bodeguero de
alimentos.

Adicicnalmente, se requiers que cuente con
cerfificacion de aptitud médica para a
manipulacion  de  alimentos con  los
correspondientes  exdmenes  medicos  de
laboratorio y/o esquema de vacunacion:
Hepatitis B, Tétano y COVID -19.

Auxiliar para ios fres
iempos de comida
distribuidas de ia
siguiente manera: 1
para el desayuno, 3 en
almuerzo v 1 comida,

Experiencia de un (1) afio come auxiliares de
distribucién  en  comedores medicos en
entidades prestadoras de servicios de salud de
mediana y aita complejidad.

Adicionalmente, se requiere que cuente con
cerfificacion de aptitud médica para la
manipulacion  de  alimentos  con los
correspondientes  examenes  médicos  de
leboratorio  y/o  esquema de vacunacidn:

Hepatitis B, Tétano y COVID -18.

36

salud Iabora!

ié debers presentar las hojas de vida de los perfiles PROFESIONAL DE SUPERVISION y el PROFESIONAL EN
respectwas cantidades, ad}untando los respectwos dlplomas tltulos academmos certlfcados de formacmn y las

.ente debera anexar la documentacion que permita verificar su’ capacrdad operaiiva y el cumplimiento de la
rmatvidad vigente, sncluyendo

_Plan de Saneamiento Basico, Con programas de limpieza y desmfecc i6n, control de plagas, manejo de residucs y

_de inspeccion sanitaria con concepto favorable expedida por la autoridad competente, correspondiente al
entro cie Produccién de Alimentos (CPA), ya sea propio o bajo teriencia legitima (arrendamiento, comodato u otra
igura equwa lente) vigente durante el proceso y la ejecucion del contrato. Toda la documentacion debera
resentarse y estar vigente al momento de la presentacion de la propuesta.
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7. El proponente debera acreditar que cuenta con un vehiculo adecuado para el transporte de allmentos,-.e al-debe tener
concepto técnico sanitario favorable vigente (no mayor a un afio), asi como contar con toda la documentacion: de. transito
exigida: SOAT, certificado de revisidn técnico-mecanica, tarjeta de propiedad o contrato/promesa ‘de’i<ontrato  de
arrendamiento, en el caso que el vehiculo se encuentre en la modalidad de alquiler, se debera allegar copiz, de!. tontrato de
alguiler del vehfculo, en donde contenga come minimo, objete del contrato, identificacion técnica del vehicu pﬁam valor, y
partes del confrato, acompanado dela tarjeta de propiedad del vehiculo; u en el caso de encontrarse bajc'12 modalidad de
leasing, debera aliegarse copia del contrato de leaging, acompafiado de la tarjeta de propiedad, Con su respc—rmva a?’ I|acnore a
una empresa de fransporte.

NOTA: Ei vehiculo dispuesto por &l oferente para la prestamon del servicio de alimentacion hcspltalara debe

a una empresa de transporte debidamente registrada, lo cual, para la verificacion de este requisito, se debera a
»  Camara de comercic de la.empresa de transporte a la cual se encuentra afiliado.
¢ Rutcomercio de la empresa de transporte a la cual se encuentra afiliado. :
*  Resolucion expedida por ef ministerio de transporte en la cual autorice la prestacion del servigio de- ts ar aporte _

8. El proponente debera presentar una'carta de compromiso en la que el contratista se obligue a realizar la rengyzeion del ciclo
de menll inicial, previa autorizacién del profesional en nutricién, con base an ios resultados de una encues de: satisfacgion
aplicada a los usuarios del servicio' durante el primer mes de ejecucion. Asimismo, debera entregar _una‘qaﬂa=de
compromiso en la que &l oferente asuma la responsabilidad del uso, cuidado y mantenimiento de las areas fisic: s asignadas
por la E.S.E. HUS para {a operacion'del contrato, tales como el comedor médico, la zona de descargue y dé-ensamble
de alimenios. T

9. El proponente iambién debera nclmr el plan de capacitacion para el personal operativo, orientado al 7or alemmlento de
competencias en buenas practicas de manufactura, manipulacién higiénica de alimentos, bicseguridad y- azencmn ak usuario.
Finalmente, se debe acreditar que la'planta de produccion de alimentos cumple con los requisitos de ia F\esolumon 2674 de
2014 del Ministerio de Salud y Proteccion Social, mediante la presentacién del permise sanitario vigenie exped‘ ido por la
auferidad competente, asi como evidencia del cumplimiento de condiciones minimas de infraestructura,. &t os--.fuiensmos
procesos y personal manipuiador, .? :

ﬁesla_r afiliado

10. El Hos;mtal Universitaric de Santander 2n la planeacién de la prestacion del servicio de alimentacion hospu gy con eI fin
de garantizar el suministro de los diferentes tipos de dieta hospitalaria, requiere que el oferente cuenie con.un centro:de
produccion con capacidad instalada suficiente para responder a la demanda histérica de la E.S.E. Hospital Universitario-de
Santander. Dichas instalaciones deberan cumplir con la normatividad vigente Resclucion 4445 de 1986, Décrets 3075 de
1997, Resolucién 2674 de 2013, Decreto 539 de 2014 y todas aquellas normas que |as modifiquen, adicionen 5 austltuyan :

Es asi que, el cenfro de producmon deber& contar con una estructura fisica que debe tener las zonas de!mtadas {area
recepcion de materia prima, 4rea de vestier, drea de lavado {menaje y canastillas), drea de cocina céliente, “area de
prefiminares de frutas y verduras, cuario frio de refrigeracion y congelacion, y érea de pormonamtento; ,cieb:damente
identificadas, delimitadas y separadas; estar ubicado en el Area Metropolitana de Bucaramanga en donde selleve'a cabo la
produccion de comida preparada y despacho de los tiempos de Comida Caliente Transportada, en os términos ej.eﬁmenma y
calidad. E! centro de produccion debe cumplir con las normas higiénico-sanitarias establecidas en la Resolucon 2874 de 2013
y las demas normas vigeniss, S

Para la acreditacion del presente requisitc el proponente debera allegar junto con su oferta los siguientes docurfigntos:

» En casc que el establecimiento se encuentre en la modalidad de alianza comercial, se deber “allegat copia del
contrato de alianza comercial para la preparacion de alimentos, en donde contenga como mirimd“&l obieto del
contrato, identificacién dei establecimiento comerciai, plazo, valor, y partes del contrato, acompaﬂade de los
documentos det propietario y certificado de matricula mercantil. :

¢  Encaso de enconfrarse bajo la modalidad de leasing y/o arriendo, debera allegarse copia del corjtraie de Ieasmg y/o
arriendo, acompafiado de los documentos del propietaric y certificade de matricula mercantil. -

e Acta de Inspeccion Sana'taria y et Certificado de Inspeccion Sanitaria con concepto favé é"_wgente (Sln
Requerimientc) al momente del cierre del proceso; el establecimiento debe encontrarse como cera olde producc on
servicios de alimentacion y/o catering. : N
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5 dfe{;vériﬁcar el cumplimiento de les condiciones del centro de producck 7. se realizarg visita de inspeccion a cargo del

personal, gvaliEdor: del E.SE. Hospital Universitario de Santander, en la que se veﬁﬁ_oa el cumplimiento de los requisitos de las
"2hcaso de gue el centro de produccion no cumpla con las condicicnes seftaladas, los oferentes sélo podrén subsanar en
idos en el cronograma del presente procese, para lo cual se llevara a'cabo una nueva visita. cumplir con las normas

s establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 y las demas normas vigehtes.

Sy

5técr}ibé se realizara en el periodo de evaluacion de las propuestas. La fecha y hora de visita se indicarg el mismo dia

oceso mediante aviso en la piataforma SECOP Il

Nota 2.,.,1_‘; i
del cierre:del.pi

té',para el presente proceso conceptos sanitarios gue en el item "Tipo de establecimiento” describa Restaurantes,
; fruteria, comidas rapidas, comedores, depésitos de alimentos. En este sentido, sclo se aceptaran conceptos a
~expresamente indique Servicios de Alimentacién, Catering, Catering Industrializado, Elaboracion yfo Fabricacién
-y cualquier actividad gue dencie procesos de elaboracion de alimeritacién destinada para alimentos calientes que

acteristicas deseritas antariormente,

En el casode'Broponentes plurales, los requisitos habilitantes técnicos podran ser ag‘:j'feditado por cuaiquiera de los integrantes del
proponente pural

Por trltiir_‘;r'.]p ginforma que la evaluacion debe ser entregada a méas tardar el dia "0_.3 DE ABRIL DE 2026, HASTA LAS 03:00
Olicina Juridica del Hospital, en aras de poder realizar la solicitud de requerimiento a subsanar si hay lugar a

Con el-acostumbrado respeto,

L TR 8 U,
Proyecto Aspecto’s Juridicos: Andrés Eduardo Vega A2l
Abegads de Apayo Asesora Juridica ESE HUS
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Bucaraménga, Abril 8 de 2026

PARA: Abogado
_— Yessica Paola Marquez Gutiérrez
Jefe Oficina Asesora Juridica ESE HUS

RESULTADOS DE EVALUACION DE REQUISITOS DE ORDEN TECNICO

Dando recouesta a su solicitud me permito presentar los resultados de la evaluacion técnica, que tiene por proceso
de seleccidn mediante la modalidad de contratacion directa, bajo el requerimiento No. 458 de 2026, el cual tiene por
objeto “SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS
Y EXTERNOS DE LA E.S.E, HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER", Se evallia en los criterics cumple o
no cump{e por el oferente MEDITERRANEA FACILITY MANAGEMENT $.A.S, identificada con NIT 901.371.354-1

ITEM TIPO DE FORMULA CRITERIO

1 77 Visita técnica obligatoria: Durante el proceso de licitacién se realizara una visita Cumple
g'te’cnica por parte de un equipo muliidisciplinario designado por la E.S.E. HUS al
| area de produccion de alimentos del propenente, Esta vr:lta tendra como
.1 finalidad verificar el cumplimiento de los siguientes aspectos:

" | ® Buenas Précticas de Manufactura (BPM)

-:1 @ Condiciones.de infragstructura fisica de las instalaciones
1" Confratacion y cualificacion def talento humano

‘+ e Cumplimiento de normas generales de bioseguridad

e Manejo adecuado de residuos generados

- kdna vez adjudicado el contrato, la E.S.E. HUS podra realizar visitas periddicas
de seguimiento para verificar el cumplimiento de las condlmones técnicas y
contractuales establecidas.

Presentacion de cicios de ments: El proponente debera entregar en presentar Cumple
fos ciclos de menus propuestos para el suministro de alimentacion a los distintos
-grupos de usuarios (clientes internos y externos), los cuales deben ajustarse a
"griterios  nutricionales, técnicos v sanitarios establecidos - «por la entidad
=Ligontratante.

Estandarizacion de menls ofertados: El proponente debe:ré presentar la | Cumple

w-‘_:estandarizacién .0 derivacion técnica de los menls oferfados, especificando

WWW, hiis. qov.co NUTRICION
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porciones, gramajes, tierﬁpos de preparacion y tipo de dieta (normal, bianda,
especial, etc.), con el ﬂn_'de garantizar uniformidad y confrol de calidad en fa
prestacion del servicio.

Carta de compromiso del personal idéneo: El proponente debera anexar una
carta de compromiso firmada por su representante legal, en la que certifique que
cuenta o contara con el . ‘personal iddneo requerido para la ejecucion de las
actividades relacionadas .con el ensamble, distribucién y control de las dietas,
conforme a los estandares del servicio hospitalario.

No Cump%e.

Certificacion de personai. minimo requerido: EI proponente deberd acreditar,
mediante certificacion firmada por el representante legal, que cuenta con el
siguiente personal minimo, debidamente vinculado y con formacion/capacitacion
acorde al objeto del contrato

Notas aclaratorias:

Nota 1: El oferente deberd presentar las hojas de vida de los perfiles
PROFESIONAL DE SUPERVISION y el PROFESIONAL EN CALIDAD en las
respectivas canfidades, adjuntando los respectivos diplomas, titulos académicos,
certificados de foermacion y las certificaciones laborales y/o contratos que
acrediten la experiencia requerida para cada perfil. Esta documentacion serd
utiizada para verificar el cumplimiento de los requisitos de idoneidad y
experiencia establecidos en &f presente proceso y garantizar la ejecucion del
presente proceso de contratacion.

Nota 2: En caso de que durante la ejecucion del contrato se presente un
aumento en el numero promedio de raciones alimentarias a suministrar
diariamente, el contratista se compromete a disponer del personal adicional
necesario, conforme a los perfiles establecidos, garantizendo la adecuada
prestacion del servicio sin que ello implique costos adicionales para la E.S.E.
HUS.

No Cumple

Aclaratoria
Se validan las :
hojas de vida, solo |
de los perfiles 5
descritos v los
soportes definidos
en la evaluacion
técnica soportados |
- Elisabet '
Rodriguez
Cabrates
- Yuri Tatlana
Arias
Maldonado
- AnzCamila
Gonzélez
Séanchez

El proponente deberd -anexar la documentacion que permita verificar su
capacidad operativa y el.cumplimiento de la nermatividad vigente, incluyendo:

a. Plan de Saneamiento Bésico, con programas de limpieza y desinfeccion,
control de plagas, manejo. de residuos y salud laboral.

b. Acta de inspeccion sanitaria con concepto favorable expedida por la autoridad
competente, correspondiente al Centro de Produccion de Alimentos (CPA), ya
sea propio o bajo tenencia legitima (arrendamiento, comodato u otra figura
equivalente) vigente durante el proceso y la ejecucion del contrato.

Toda la documentacion debera presentarse y estar vigente al momento de la
presentacién de la propuesta.

Cumple

El proponente deberd anexar la documentacién que permita verificar su
capacidad operativa y el cumplimiento de la normatividad vigente, incluyendo:

a. Plan de Saneamiento Béasico, con programas de limpieza y desinfeccion,
control de plagas, manejo de residuos y salud laboral.

b. Acta de inspeccidn sanitaria con concepto favorable expedida por la autoridad
competente, correspondiente al Centro de Produccion de Alimenios (CPA), ya
sea propio 0 bajo tenencia legitima {arrendamiento, comodato u otra figura

Cumpie '

equivalente) vigente durante el proceso y |z eiecucion det contrato.
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oda la documentacion debera presentarse y estar vigente aI momento de la

| “presentacién de la propuesta.
-|“NOTA: Ei vehiculo dispuesto por el oferente para la prestacion del servicio de
“Falimentacién hospitalaria, debera estar afiliado a una empresa de transporte

“ 4\ debidamente registrada, fo cual, para la verificacion de este rec;uss&to se debera

(

ilegar
« Camara de comercio de la empresa de transporte a la cual se encuentra
af liado.

|+ Rut comercio de la empresa de transporte a la cual se encuentra aflliado.
.| + Resolucién expedida por el ministerio de transporte en la- cual autorice la
|_prestacion del servicio de transporte.

1 El proponente deberd presentar una carta de compromlso en la que el
'f contratista se obligue a realizar la renovacién del ciclo de meni inicial, previa
[ autorizacién del profesional en nutricion, con base en los resultados de una

| encuesta de satisfaccion aplicada a los usuarios del servicio durante el primer
|. mes de ejecucion, Asimismo, debera entregarse una carta de compromiso en la

lie el oferente asuma la responsabilidad del uso, cuidado y mantenimiento de
as areas fisicas asignadas por la E.S.E. HUS para la operacion del contrato,
ales como el comedor médico, la zona de descargue y el drea de ensamble de
slimentos,

Cumple

| proponente también deber4 incluir el plan de capacitacion para el personal

sumple con los requisitos de la Resolucion 2674 de 2014 del Ministerio de Salud
t*Proteccion Social, mediante la presentacién del permiso sanitario vigente
xpedido por la autoridad competente, asf como evidencia del cumplimiento de

j_?;' -condiciones minimas de infraestructura, equipos, utensilios, procesos y personal
.| manipulador.

perativo, orientado al fortalecimiento de competencias en buenas practicas de -
| 'manufactura; manipulacidn higiénica de alimentos, bioseguridad y atencion al |,
Tiusuario. Finalmente, se debe acreditar que la planta de produccion de afimenios

Cumple

B
" 'servicio de alimentacion hospitalaria, y con el fin de garantlzar el suministro de

_El Hospital Universitario de Santander, en la planeacién dela prestacion del

o 1 los diferentes tipos de dieta hospitalaria, requiere que el oferente cuente ¢on un

-1 centro de produccion con capacidad instalada suficiente para:_,_._responder ala
| demanda histérica de la E.S.E. Hospital Universitario de Santander. Dichas

% instalaciones deberan cumplir con la normatividad vigente Resolucion 4445 de

11996, Decrefo 3075 de 1997, Resolucion 2674 de 2013, Decreté 539 de 2014 y
S “fodas aquellas normas que las modifi iquen, adicionen o sustltuyan

-\ Es asi que, el centro de producmorz debera contar con una estructura fisica que

debe tener las zonas delimitadas (4rea recepcion de materia prima, drea de

A1 vestier, area de lavado (menaje y canastillas), area de cocina caliente, area de

reliminares de frutas y verduras, cuarto frio de refrigeracién y congelacion, y
rea de porcionamiento) debidemente identificadas, delimitadas y separadas;
star Ubicado en el Area Metropolitana de Bucaramanga en donde se lleve a
céabo la produccion de comida preparada y despacho de los tiempos de Comida

Cumpie

.aliente Transportada, en los #érminos de eficiencia y calidad. El ceniro de

“Servicid de Informacion y Atencion al Usuario
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produccion debe cumplir con las normas higiénico-sanitarias establecidas en la
Resolucidn 2674 de 2013 y las deméas normas vigentes,

Para la acreditacién del presente requisito el proponente debera allegar junto
con su oferta los siguientes documentos:

*+ En caso que el establecimiento se encuentre en la modalidad de alianza
comercial, se debera allegar copia del contrato de alianza comercial para la
preparacién de alimentos, en donde contenga come minimo el objeto del
contrato, identificacién del establecimiento comercial, plazo, valor, y partes del
contrato, acompafiado de los documentos del propietario y certificado de
matricula mercantil,

+ En caso de encontrarse bajo la modalidad de leasing y/o arriendo, debera
allegarse copia del cantraﬁo de leasing y/o arriendo, acompafiado de los
documentos del propietarso y certificado de matricula mercantil.

+ Acta de Inspeccion Sanltana y el Certificado de Inspeccion Sanitaria con _
concepto favorable vigefte (Sin Requerimiento) al momento del cierre del E
proceso; el establecimiento debe encontrarse como centro de produccion, =
servicios de alimentacion y/o catering.

Nota 1. Con el fin de verificar el cumplimienio de las condiciones del centro de
produccidn, se realizara visita de inspeccién a cargo del personal evaluador del
E.S.E. Hospital Universitario de Santander, en la que se verifica el cumpiimiento
de los requisitos de las instalaciones. En casc de que el centro de produccién no il
cumpla con las condiciones sefialadas, los oferentes sdlo podréan subsanar en i
los plazos consagrados €n el cronograma del presente proceso, para lo cual se
llevara a cabo una nueva visita, cumplir con las normas higiénico-sanitarias
establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 y las demés normas vigentes.

Nota 2. La visita técnica se realizard en el periodo de evaluacion de las
propuestas. La fecha y hora de visita se indicard el mismo dia del cierre del
proceso mediante aviso en la plataforma SECOP |1,

Nota 3. No se aceptara para el presente proceso conceptos sanitarios que en el
item “Tipo de establecimiento” describa Restaurantes, Cafeteria, Panaderia,
fruteria, comidas rapidas,.comedores, depésitos de alimentos. En este senfido,
solo se aceptaran conceptos a establecimientos gue expresamente |nd|que
Servicios de Alimentacion, Catering, Catering Industrializado, Elaboracién ylo
Fabricacion de Comida Caliente y cualguier actividad que denote procesos de
elaboracién de alimentacion destinada para alimentos calientes que cumplan
con las caracteristicas deécritas anteriormente.

El oferente MEDITERRANEA FACILiTY MANAGEMENT S.A.S, identificada con NIT 901.371.354-1, no cumple
con lo establecido tecmcamente para el objeto anteriormente sefialado en la invitacion.

Atentamente,

,1

—’ﬁ/ IANA KJJKT'E‘-‘}I'!LERI&E ’PARRO HERNAN DEZ
“ Profesional Universitario de Nuinc;on y Dietética

www.hus.qov.co NUTRICION

Hospital universitario de Santander. NIT. 900006037-4 Bucaramanga
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EVALUACION JURIDICA .
GJU-ADQ-F0-07, Version 1 . UNIVERSITARIO

GESTION JURIDICA DE SANTANDER

EMFRESA SOCIAL DEL ESTADO

Bucaramangs, 08 de abril de 2026

Evaiuééﬁ&n Juridica y de experiencia realizada dentro del proceso de CONTRATACION DIRECTA, cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL
UNIVERSITARIO DE SANTANDER".

Atendiendo 10 establecido en el CAPITULO 1V - MODALIDADES DE SELECCION - ARTICULO 27; INVITACION PUBLICA numeral
27.1. Aplicabilidad 'y procedimiento del Manual de Contratacion de |z entidad, y a lo indicado en los términos de la invitacion, procede la
Oficina Asesora Juridica en su condicion de integrante del Comité Evaluador a realizar la evaluacién y verificacion de los requisitos
habilitantes “de .orden juridico y de experiencia de Ia propuesta presentada per el proponente: “MEDITERRANEA-FACILITY
MANAGEMENT.S'A.S.” de Ia siguiente manera:

5 JRIDICO Y DE EXPERIENCIA
bt ¢ CUMPLE
ETEjM;-_ e REQUISITOS ST NO | NA OBSERVACIONES
1.} Carta’presentacién de la oferta debidamente firmada, X
B Certificado de Existencia y
Representacién Legal ~ Certificado
B de Camara de Comercio de:
o |-Exisencia y representacion legal o registo mercantil / X ‘ “MEDITERRANEA-FACILITY
.+ autorizacion para contratar cuando haya lugar. ' MANAGEMENT S.A.8.”
T = ‘ B Codigo de Verificacién:
A2652319881211
‘ . CUMPLE
' ‘Hoja de vida departamento administrativo de Ia funcion publica
DAFP) verificada en plataforma SIGEP.
4~ i Formato de constitucion de uniones temporales y/c consorcios.
5. |:Fotécopia cédula de ciudadania. X
R e - I TR, Representante legal no se
s 5 cin g stasion it o X | e g rsr
R servicio militar,
7-+ =} Fotocopia registro nico tributario (RUT). X
8 - | Copiadel titulo profesional tecnolégico, téenico o bachiller. X
8 "I’Copia del titulo posgrado. X
101 -Coptartarjetd profesional, X
ﬁ ntecedentes disciplinarios de la autoridad competente de ¥

acierdo al perfil solicitado,

Formalo de declaracion de bienes y rentas  actualizado
-debidamente diligenciado - departamento administrativo de la | X
-funcién‘publica (DAFP).

Ceriificado de inscripcion en la secrotaria de  salud :
lepartamental parz el ejercicio de la profesion de la salud en el : X
jartamento de Santander.

-Copia del certificado vigente de aptitud laboral junto con Ia

3

147

-.1-resolticion del médico que lo profiere, X
Afliacion & seguridad social integral (copia de afiliacion y para
bnas juridicas, certficado firmado por el revisor fiscal de
istir (copia de documento de identicad, copia de la tarjeta | x .
profesional y antecedentes de la junta centrai de contadores ;
vigente) o en su defecto por el representante legal). B
erificado de afiliacion 2 Administradora de fondo de ? X
pensionss (AFP). :
X CUMPLE Y VERIFICADO POR LA
ENTIDAD ESTATAL
Certificado Ordinario No:
X 293541855
Certificado Ordinario No:
293542073
e Codigo de Verificacion:
19 cédé de antecedentes fiscales de la contraloria general X ; 10959.53100260'3?71%000
' pubiica, Codigo de Verificacion:
L 9013713541260327 114145
2{} ado del sistema de  ’registfo nacional dg medidas N Registro |¥E§]§£A\?aﬂé acion No.
=71 [Correctivas (RNMC) de la policia nacional de Colombia, 137951044

Ante cﬁentes inhabilidades por delitos sexuales cometidos | X
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contra menores de 18 afios de ld-policia nacional de Colombia,
2 Certificado de registro de deudores slimentarios morosos X

(REDAM).
2 Certificado de no estar dncurso en inhabilidad o X

incompatibilidad. :

Formato formulario (nice de- con00|m|ento {gdr-gdr-fo-06)
24 debidamente diligenciado que acredite no estar reportado en el X

sistema de administracion del riesge de lavado de activos y de

ia financiacion del terrorisme (SARLAFT)
25 | Compromiso anticorrupcion, X

. Registro Unico de Proponentes de
IR “MEDITERRANEA-FACILITY
o i . MANAGEMENT S.A.S."
26 | Registro tinico de proponentes yi?,:estados financieros. X Cédigo de Verificacion:
= A26525487E2D7’1
CUMPLE ...

27 | Garantia de seriedad de la oferta.: X : '
29 Constancia de compromiso de afifiacién a una administradora X

da riesgos laborales (ARL) suscrita por el contratista.

Documentos que acrediten la experiencia general (se aceptan
30 | certificaciones que contengan de forma clara fa forma, objetoy | X

nlazo de vinculacion y/o acta de liquidacion de contrate).

En relacidn con los contratos que se pretenden hacer valor como expenenua se tiene Io siguiente:

- Contrato No. 120 de 2023, suscrito entre la “E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER” y la “UNI ON TEMPORAL
MEDITERRANEA CATERING” cotiformada por ECO CATERING S.A.S., con un percentaje de participacion- del 5%
MEDITERRANEA CATERING S.A.S., ahora MEDITERRANEA-FACILITY MANAGEMENT SA.S. con lUn porcentaje de
participacion del 85 % y por un valor total de TRES MIL OCHOCIENTOS VEI INTITRES MILLONES CUATROCIENTOS
TREINTA Y CUATRO MIL DOSCIENTOS SESENTA Y CINCC PESOS M/CTE ($ 3.823.334.265) y que en salarios minimos
mensuales legales vigentes equivalen a 3.295,97 y cuyo objeto es: “SUMINISTRO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LCS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E HOSPITAL
UNIVERSITARIO DE SANTANDER', y que dentro del RUP consecutivo 32 consta que este conirato se encuentra ciasn" cado
con los siguientes codigos:

.. CODIGO | R : : : :
CUNSPSC. | o s NOMBRE PRODUCTO

85151500 | TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
85151600 | ASUNTOS NUTRICIONALES

93131600 | PLANEACION Y PROGRAMAS DE POLITICAS DE ALIMENTACION Y NUTR!CEON

Es asi que el integrante “MEDITERRANEA-FACILITY MANAGEMENT 8.A.8.” a la fecha de evaluacion de la propuesta CUMPLE con
la totalidad de los requisitos habilitantes de ordeﬂ juridice y de experiencia exigidos en la correspondiente invitacion: -

Ajentamente,

YESSICA PAOLA MARQUEZ GUTIERREZ
Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé Aspectos Juridicos

Revisd Aspectos Juridicos: Yesenia Trujifio Cardoso
Abogado de Apoyo a fa Oficina Asesora Juridica de fa; ESE HUS - Contratista

Proyecto Aspectos Juridicos: Andrés Eduardo Vege Argueﬂo
Abagado de Apcyo Oficina Asesora Juridica ESE HUS — Contratista
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En atencidn .;_que se encuentra en curso el proceso de contratacion mediante la modalidad de CONTRATACION DIRECTA, cuyo
objeto -2s ei:."SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y
EXTERNGS DF LA ES.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER”, per valor de CUATRO MIL SEISCIENTOS SIETE
MILLONES SE( IENTOS OCHENTA MIL PESOS M/CTE ($ 4.607.680.000), con plazo de ejecucion del centrato DESDE EL INICIO A
LA EJEQJEC " HASTA EL 15 DE DICIEMBRE DE 2026, previo cumplimiento de los reguisitos de perfeccionamiento y legalizacion de

> zon la expedicion del registro presupuestal y la aprobacion de las garantias exigidas por parte de la oficina asesora
juridica, dehiro el cual se procedio a realizar fa verificacion de los requisitos habilitantes en la oferta presentada por “MEDITERRANEA

FACILITY MANAGEMENT S.A.8.”, evidenciando que el proponente CUMPLE con la totalidad de fos requisitcs tcnicos habilitantes
solicitados en ez tninos de la inv%tacién.

1. INFORME DE EVALUACION TECNICA

TEW TIPO DE FORMULA CRITERIO
iisite iécnica obligatoria; Durante el proceso de licitacion se realizara una visita | Cumple
por parte de un equipo multidisciplinario designado por la E.S.E. HUS al area

duccion de alimentos del proponente. Esta visita tendra come finalidad verificar
olimiento de los siguientes aspectos:

hite imenas Practicas de Manufactura (BPM)

- e Condiclones de infraestructura fisica de las instalaciones
» Contratacion y cualificacion del talento humano
smplimiento de normas generales de bioseguridad

anejo adecuado de residuos generados

Juimiento para verificar el cumplimiente de f{as condiciones técnicas vy

niractuales establecidas.

entacion de ciclos’ de mens: El proponente debera entregar“en presentar los | Cumple
s de mends propuestos para ¢l suministro de afimentacion a los distintos grupos
~usuarios . {clientes internos y externos), los cuales deben ajustarse a criterios
rificionales, técnicos y sanitarios. establecidos por la entidad contratante,

i tstandarizacion de menls ofertados: El proponente debera presentar la Cumple
LT astenEarizacion o derivacion técnica de los menls ofertados, especificando
' es, gramajes, tiempos de preparacion y tipo de dieta (normal, blanda,
cgoial, ete.), con el fin de garantizar uniformidad y controf de calidad en la
izcion del servicio.

zriz de compromiso del personal idéneo: E! proponente debera anexar una carta | No Cumple
compromise firmada por su representante legal, en la que certifique que cuenta o
: con ef personal idéneo requerido para la ejecucion de las actividades
nadas con el ensamble, distribucion y control de las dletas conforme a los
“dares del servicio hospitalario.

o
Sl
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Certificacion de personal minimo requerido: El proponente debera acreditar, mediante
certificacion firmada por el representante legal, que cuenta con el siguiente
personal minimo, debidamente vinculado y con formacion/capacitacion acorde al objeto
del contrato.

Notas aclaratorias:

Nota 1. El oferente debera presentar las hojas de vida de los perfiles
PROFESIONAL DE SUPERVISION y el PROFESIONAL EN CALIDAD en las
respectivas cantidades, adjuntando los respectivos diplomas, titulos academices,
certificados de formacién y las certificaciones faborales yio contratos que acrediten
la experiencia requerida para.cada perfil. Esta documentacion serd utiizada para
verificar el cumplimiento de los requisitos de idoneidad y experiencia establecidos
en el presente proceso y ‘garantizar la ejecucion del presente proceso de
contratacion.

Nota 2: En caso de que durante la ejecucion de! contrato se presente un aumento en
el nimero promedio de raciones alimentarias a suministrar diariamente, el
contratista se compromete a, d[sponer del personal adicional necesario, conforme a

No Curnpls ™

Acizrziona Se
validan fes -
hojas de-vida; solo:
de los nerfiles.
descriins:y los;
soportes definidos -
en la evaluacién
técnica soportados
- Elisabet .~
Rodriguez -
Cabraigs =+
- Yurd Tatiana
Arias -

los perfiles establecidos, garantlzando la adecuada prestacion dei servicio sin que Maidonado
ello implique costos adlc;onales para la E.S.E. HUS. - Aha f“ami a
Gonzéiez
bﬁnuhe7
El proponente deberd anexar la documentacién que permita verificar su capacidad

operativa y el cumplimiento de ia normatividad vigente, incluyendo:

a. Plan de Saneamiento Basnco con programas de limpieza y desinfeccion,
control de plagas, manejo de residuos y salud laboral.

b. Acta de inspeccién sanitaria con concepte favorable expedida por [a autoridad
competente, cormespondiente al Centro de Produccicn de Alimentos (CPA), ya sea
propio o bajo tenencia legitima (arrendamiento, comodato u otra figura equivaiente)
vigente durante el proceso y la ejecucion del contrato.

Toda la documentacion deberd presentarse y estar vigente al momento de la
presentacién de la propussta.

Curngle .-

El proponente deberd anexar la documentacion que permita verificar su capacidad
operativa y el cumpiimiento de la normatividad vigente, incluyendo:

a. Plan de Saneamiento Bésico, con programas de limpieza y desinfeccion,
control de plagas, manejo de residuos y salud iaboral.

b. Acta de inspeccion sanitaria con concepto favorable expedida por la autoridad
competente, correspondiente “al Centro de Produccién de Alimentos (CPA), ya sea
propio o bajo tenencia legitima (arendamiento, comodato u otra figura equivalente)
vigente durante el proceso y la’s gjecucion del contrato.

Toda la documentacion deberd presentarse y estar vigente al momento de la
presentacion de la propuesta.”

NOTA: El vehiculo dispuests. por el oferente para la prestacion del servicio. de
alimentacion hospitalaria, deberd estar afiiado a una empresa de fransporte
debidamente registrada, lo cual para la verificacidn de este requisito, se deberd
allegar:

+ Camara de comercio de Ia empresa de transporie a la cual se encuentra
afitiado.

« Rut comercio de la empresa de transporte a fa cual se encuentra afiliado.

Resolucion expedida por el ministerio de transporte en la cual autorice la
prestacion del servicio de transporte.

Cumple = 7%




ESE HOSPITAL UNVIERSITARIO DE SANTANDER
Proceso de Contratacion Directa
Bucaramanga 08 de abril de 2026

_f _sa@.@mor] aplicada a Ios usuarios del servicio durante el primer mes de ejecucion.
s \&:lm\,mo debera entregarse una carta-de compromiso en fa que el oferente asuma
Hia fonsabilidad del uso, cuidado y mantenimiento de las areas frsmas asignadas
or P E.S.E. HUS para la operacion del contrato, tales como el comedor médico, la
Je descargue y el &rea de ensamble de alimentos.

Cumple

E ‘Pfoponente también debera incluir el plan de capacitacion para el personal
Operativo, orientado &l fortalecimiento de competencias en buenas practicas de
anufactura, manipulacion  higiénica de alimentos, bioseguridad - y atencion af
! é_rlo Finalmente, se debe acreditar que la planta de produccion de alimentos
‘cimible con los requisitos de la Resolucién 2674 de 2014 del Ministerio de Salud y
Promccmn Social, mediante la preseﬂtacmn del permiso sanitario vigente expedidc por
aj‘ autoridad competente, asi como evidencia del cumplimiento: de  condiciones
‘fﬁsmas de infragstructura, equipos, utensilios, procesos y personal manlpulador

Cumple

ospital Universitario de Santander, en la planeacion de ‘la prestacion del
semcuo de alimentacién hospitalaria, y con el fin de garantizar el suministro de los
#|- diferentes tipos de dieta hospitalaria, requiere que el oferente cuente con un centro de
produccion con capacidad instalada suficiente para responder a !a demanda

¢

_~tprca de Ia ESE. Hosplta§ Uni versitario de Santaﬂder Dichas instalaciones

_ 7 Resolumon 2674 de 2013, Decreto 539 de 2014 y todas aquellas normas que
*dn" iquen, adicionen ¢ sustituyan,

que, el centro de produccién debera contar con una estructura fisica que debe
fas zonas delimitadas (4rea recepcion de materia pnma area de vestier, area
*ado (menaje y canastillas), area de cocina caliente, area de prelmmares de
T y verduras, cuarto frio de refrigeracién y congelacion, y éarea de
¢ cignamiento) debidamente identificadas, delimitadas y separadas; estar ubicado
“Area Metropolitana de Bucaramanga en donde se lleve a cabo la produccion
9 comida preparada y despacho de los tiempos de Comida Caliente Transportada,
s términos- de eficiencia y calidad. El centro de produccion debe cumplir con
‘ normas  higiénico-sanitarias establecidas en la Resolucion 26?4 de 2013 y las
“ de _as normas vigentes.

2 la acreditacion del presente requisito el proponente debera allegar junto ¢on
St ferta los siguientes documentos:

n'caso que el establecimiento se encuentre en la modalidad de alianza
ercial, se debera allegar copia del contrato de alianza comercial para la
fenaracion de alimentos, en donde contenga como minimo el objeto del contrato,
id tiﬂC&CIOn def establecimiento comercial, plazo, valor, y partes del conirato,
aicmpafiado de los documentos del propietario y certificado de matricula mercanti.
caso de encontrarse bajo la modalidad de leasing y/o. arriendo, debera
garse copia del contrato de leasing y/o arriendo, acompafiado de los documentos
npietario y certificado de matricula mercantil.

de Inspeccion Sanitaria y el Certificado de Inspeccion Sanltarla con concepto

Cumple

ble \ngente (Sin Requerimiento) al momento del cierre del proceso; el
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Asi las cosas, se requiere al proponente para que subsane los reguisitos técnicos en el informe y evalusziz rexas al

aeid

presente requerimiento expedido por cada area, indicandole que cuenta hasta el dia 09 de abril de 2026 a ! ' .00 5.0, para

allegar la totalidad de los documentos solicitados.

Cordialmente,

YESSICA MARQUEZ GUTIERREZ L
Jefe Oficina Asesora Juridica AR

Revisté Aspectos Juridicos: Yesenia Trujfillc Cardoso
Abogado de Apoyo a la Oficina Asesora Juridica de & ESE HUS ~ Contratista

Proyecto Aspectos Jurfdicos: Andrés Eduardo Vegs Arguelio . ORI
Abogade de Apoyo Oficing Asesora Juridica ESE HUS - Contrafista
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;
Andres Eduardo Vega Arguello - ESE HUS <aarguello@hus.gov.co>

Requerlmlem@ ‘a Subsanar

Andres Eduardo Vegr Arguelio - ESE HUS <aarguello@hus.gov.co> 8 de abril de 2026 a las 19:48
Para: "Contratacidn £.5.E. Hospital Universitario de Santander” <contratamon@hus gov co>
Cco: Gerenma operarﬁ“dlterranea@gmaii com

Bucaramanga, 08 de aoru_de 2026

Sefor{es): ‘ .
MEDITERRANEA FACH tTY MANAGEMENT S.A.S

Cordial saludo,

Por medio de la prasen © e perm&to remitir el Requerimierto a Subsanar del proceso de contratacion que tiene por obieto “SUMINISTRO DE
ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL
UNIVERSITARID DE 84 ”\iTANDER” para que se remita |a respuesta dentro de los termlnos estab!emdos en ¢l presente documento.

Atentamente,

ANDRES EDUARDD w"SAARGUELLO
Abogade de Apcys ficia Asesora Juridica ESE HUS

_a] Requerma:—mt a Subsanar pdf
146K : .
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CERTIFICACION DE PERSONAL MINIMO REQUERIDO

vmcuiad '"-"‘3-y con formacion y capacitacion acorde al objeto del contrato el personal

;P PERFIL EXPERIENCIA REQUERIDA
ITEM CARGO CANTIDAD PROFESIONAL
' Experiencia de un {1) afio como
slipervisor en la prestacién de servicios
Profesional de alimentacion _en entidades
; 5IONAL DE Universitario en presgadoras de servicios df? salud de
2 - . mediana y alta complejidad, con
RVISION Nutricién y ) :
Dietética majncuia profesional vy .F.QI’ETHUS.
Asignado para  Supervision de
preparacién, ensamble y distribucion
de la alimentacion.
Experiencia de un (1) afio como
) profesional de en la prestacion de
5 FESIONAL EN ’ Unﬁ,\:gi;fr?sien Servicios de Alimentacion y Procesos
AD Inaenieria de-Calidad en entidades prestadoras
- 9 de servicios de salud de mediana y alta
complejidad.
L Profesional Experiencia de segs (6) meses como
. Técnico o’ auxiliar afjmlnlstratlvo en la pr<—§-§ta(:|0n
AR Tecnélogo en de ' servicios de Ahmentac[op en
3 {STRATIVO 2 Areas entidades prestadoras de servicios de
S Administrativas salud de mediana y alta compie}:daé
especificamente en la recepcién de
Wi solicitud de dietas y rotulacién.
I AUXILIAR DE 3 Auxiliares para Experiencia de un (1) afio como auxiliar

: Séde Principal: Carrera 12D #32-44 Sur C.P.A - Bogota D.C.

Sede Bucaramanga: Carrera 31 # 52B-160

Correo electrénico: gerencia.operamediterrane,‘a@gmail.com
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PRODUCCION

Preparacién
Preliminar de
Frutas, Jugos,

compotas, dulces,
flanes, postres,
gelatinas y servir
dietas en cada
tiempo de comida
principal,
Auxiliar de apoyo
PH tiempo de
almuerzo.

de preparacion de alimentss: en
entidades prestadoras dersarvicios de
salud de mediana vy alta ccmo%epcfad

Adicionalmente, se réauiere - que
cuente con certificacién - de aputud
médica para la many tacion . de
alimentos con los correspondjentes
examenes médicos de labicratorio y/o
esquema de vacunacion:. Hepatltlb B,
Tétano y COVID -19, .

AUXILIAR
NUTRICION PARA
5 ENSAMBLE Y
DISTRIBUCION DE
DIETAS

22

Auxiliar de dietas
(22}

Experiencia de un (1

auxiliares de ensamblaic de- daetas y
distribucion de alimentos en entidades
prestadoras de servicios de saiud de
mediana y alta complejida :
Adicionalmente, se reqt.here C.que
cuente con certificacion. " de: aptatud
médica para la mampuia“son de
alimentos con los correspondientes
examenes médicos de ‘laboraterio y/o
gsquema de vacunacion: Hepat tgs B,
Tétano y COVID -19, ST

AUXILIAR DE
6 LIMPIEZA Y
DESINFECCION

Auxiliar de aseo
area de ensamble

(2)

Experiencia de un {1) .&fo. como
auxitiares de aseo espec:ﬂcamente en
el drea de ensamble efi--entidades
prestadoras de servicios de- salud de
mediana y alta complejldao,

Adicionalmente, se requnere que
cuente con certificacion’ ‘gz aptitud
médica para |Ia man.oulaclon . de
alimentos con los co
examenes médicos de*
esquema de vacunacio
Tétanoc y COVID -19.

AUXILIAR DE
BODEGA

Experiencia de un (1)~ ano como
bodeguero de alimentos. . s
Adicionalmente, se re: e "que’
cuente con certificacién. - de aptitud
médica para la manpuiacron de

alimentos con los correspondientes
examenes médicos de Iaboratono y/o

esquema de vacunacion:
Tétano y COVID -18. '

epatltis B,

AUXILIAR DE
DISTRIBUCION
COMEDOR
MEDICOS

Auxiliar para los
tres tiempoes de
comida
distribuidas de la
siguiente manera:
1 para el
desayuno, 3 en

Experiencia de un (1) afio. como
auxiliares de distribucion en comedores
médicos en entidades prestadoras de
servicios de salud de medrana y alta
complejidad.

Adicionalmente, se requlere “que

cuente con certnf'cacnon de aptatud

Sede Principal: Carrera 12D #32-44 Sur C.P.A - Bogota D.C.
Sede Bucaramanga: Carrera 31 # 52B-160
Correo electronico: gerencia.operamediterranea@gmail.com
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almuerzo y 1
comida,

médica para la manipulacién de
alitmentos con los correspondientes
exdmenes médicos de laboratorio y/o
esgliema de vacunacion: Hepatitis B,
TeitanoyCOVID -19.

36

o |

iESPERAsz{ CACERES ARISMENDY

Sede Principal: Carrera 12D #32-44 Sur C.P.A&%Bogoté D.C.
Sede Bucaramanga: Carrera 31 # 52B=160

Correo electronico: gerencia.operamediterranea@gmail.com
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Buc‘éfé’?hanga, siete (7) de abril de 2026.

CARTA DE COMPROMISO DEL PERSONAL IDONEO

Seﬁéi‘é
Hospjtal
ES .D

‘u \/_ersitario de Santander Gerencia

*SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA

LOS. CLIE?‘(!TES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPETAL UNIVERSITARIO DE
SANTAI\DL_R”

DANIELA =SPERANZA CACERES ARISMENDY, identificada con cedula de ciudadania
No..1.095.953.100 de Girdn, en mi condicién de representante legal de MEDITERRANEA
FACILITY MANAGEMENT S.A.S, identificada con NIT 901.371.354-1, por medio de la
presante,;_;certlﬂco que cuento con el personal idéneo requerido para ia ejecucion de las

actividadeés relacionadas con el ensamble, distribucion y control de las dietas, conforme a
los estanc’a*es del servicio hospitalario.

Atentamérie,

“Sede Principal: Carrera 12D #32-44 Sur C.P.A - Bogota D.C.
Sede Bucaramanga: Carrera 31 # 52B-160
Correo electrénico: gerencia.operamediterranea@gmail.com
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1100- OFJ 20505 *326
Bucaramangs, % de abril de 2026

PARA: . Nutricionista
LB % KATHERINE CHAPARRO HERNANDEZ
R e ﬂ,s'onal Universitario del Area de la Salud, Nutricion y Dietética de e ESE HUS

ASUNTC: 90’ 'FITUD EVALUACION DE REQUISITOS HABILITANTE DE ORDEN TECNICO

L

Cordial Sa d-:f-ﬁ

Temendo c=n Vuc-nta que se esta llevando a cabo proceso de seleccion medianteia modalidad de contratacion directa, bajo

el requerimigiic No. 458 de 2026, el cual tiene por objeto “SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA
ESPECISLIZAT'A PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE
SANTANDER!, con un plazo de ejecucion que serda A PARTIR DEL INICIO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO Y
PREVIC: CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS DE EJECUCION Y PERFECCIONAMIENTO HASTA EL 15 DE
DICIEMERE DE 2026, como son la expedicion del registro presupuestal y la aprobacion de las garantias exigidas por parte
de la oﬁ«:‘i:ﬁé,_' ara juridica, de manera atenta se solicita Ia elaboracion de la EVALUACION DE LA SUBSANACION DE
LOS REQUL HABILITANTE DE ORDEN TECNICO de las ofertas presentadas por parte de la “MEDITERRANEA

FACILITY MM "‘-%EN!ENT S.A.8.”, de acuerdo con los requisitos solicitados en a Invitacion a Presentar Propuesta de la
gUlenm mam:%

REQUISITOS }?:L{f*{?ﬁiiLiTANTES DE ORDEN TECNICO.

Se teréd;-_éa.,‘egjgf;"uenta los REQUISITOS HABILITANTES de los diferentes Medicamentos utilizados en los servicios
asistencialas de Ia ESE-HUS, los cuales serén calificados segun los criterios de CUMPLE o NO CUMPLE asi:

CTEM bt
T

, TIPO DE FORMULA = CRITERIO

2 técnica obligatoria; Durante el proceso de licitacion se reglizard una visita | Cumple

. t&enica por parte de un equipo multidisciplinario designado por la E.S.E. HUS al area
ke produccion de alimentos del proponente. Esta visita tendra como: f nalidad verificar
N o mplimiente de los siguientes aspectos:

La E«'uenas Practicas de Manufactura (BPM)
-Londiciones de infragstructura fisica de las instalaciones
i@ Contratacion y cualificacion del talento humano
| = Gumplimiento de normas generales de bioseguridad
-1 = hianejo adecuado de residuos generados

na vez adjudicado el contrato, la E.S.E. HUS podra realizar visitas periddicas de
soiiento  para verficar el cumplimiente de las condiciones  técnicas y
uales establecidas.

ntacion de ciclos de menls: El proponente debera entregar.en presentar los | Cumple
@ menlis propuestos para el suministro de alimentacitn a los distintos grupos
warios (clientes internos y extemos), los cuales deben ajustarse a criterios
'onales, técnicos y sanitarios establecidos por la entidad contratante.
=ndanzacion de menls ofertados: El proponente deberd presentar la Cumple
rizacion o derivacion técnica de los menis ofertados, especificando
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porciones, gramajes, tiempos’”d'e preparacion y tipo de dieta (normal, blanda,
especial, efc.), con el fin de garantrzar uniformidad y control de calidad en Ia
prestacion del servicio.

4 Carta de compromiso del personal idaneo: El proponente debera anexar una carta
| de compromiso firmada por su.representante legal, en la que certifique que cuenta o
contara con el personal idoneo requerido para la ejecucion de las actividades
relacionadas con el ensamble; distribucion y control de las dietas, conforme a los
estandares del servicio hospitaiario.

No Girier ™

5 Certificacion de personal minimo requerido: E! proponente debera acreditar, mediante
certificacion firmada por el representante legal, que cuenta con el siguiente
personal minimo, debidamente: vinculado y con formacian/capacitacion acorde al objeto
del contrato.

Notas aclaratorias:

Nota 1. El oferente deberda presentar las hojas de vide de los perfiles
PROFESIONAL DE SUPERVISION y el PROFESIONAL EN CALIDAD en las
respectivas cantidades, adjuntando los respectivos diplomas, titulos académicos,
certificados de formacién y las certificaciones laborales y/o confratos que acrediten
la experiencia requerida para cada perfil. Esta documentacion sera utilizada para

No_‘CLzmpIe .

Aclaratoria Se’
validanlas - .
hojas de vida, 5010
de los perfiles
descritos y los
soportes déefinidos
en la evaluacion

operativa y el cumpiimiento de la normatividad vigente, incluyendo:

a. Plan de Saneamiento Bésico, con programas de lmpieza y desinfeccion,
control de plagas, manejo de residuos y salud laboral,

b. Acta de inspeccién sanitaria con concepto favorable expedida por la autoridad
competente, correspondiente 'al Centro de Produccion de Alimentos (CPA), ya sea
propio o bajo tenencia legitima (arrendamiento, comodato u ofra figura equivalente)
vigente durante el proceso y la ejecucion del contrato.

Toda la documentacién deberd presentarse y estar vigente al momento de la
presentacion de la propuesta.

verificar el cumplimiento de los requisitos de idoneidad y experiencia establecidos | técnica: sopoftadcs

en el presente proceso y  garantizar la ejecucion del presente proceso de - Elisabet

contratacion. Rodnguez

Nota 2: En caso de que durante la ejecucion del contrato se presente un aumento en | Cabrales” v

el nimero promedio de Taciones alimentarias a suministrar diariamente, el |- Yur'Tafidna

contratista se compromete a -disponer del personal adicional necesario, conforme a Arias -

los perfiles establecidos, garantizando la adecuada prestacion del servicio sin que Maldonadc

ello implique costos adicionales para la E.S.E. HUS. - AnaCamila
e Gonzalez

Sé’ht:hez
6 El proponente debera anexar-la documentacion que permita verificar su capacidad

CumpEe .....




tponente debera anexar la documentacién que permita verificar su capacidad | Cumple
a y el cumplimiento de la normatividad vigente, inciuyendo:

“en de Saneamiento Bésico, con programas de Iimpleza, y desinfeccién,
e plagas, manejo de residuos y salud laboral.

" de inspeccion sanitaria con. concepto favorable expedlda por la autoridad
_competente correspondiente al Centro de Produccion de Alimentos (CPA), ya sea
‘ :-proﬁ!oo bajo tenencia legitima (arrendamlento comodato u otra ﬁgura equivalente}
9 yiganfe durante el proceso y la ejecucion del contrato.

aor*q ia documentacion debera presentarse y estar vigente ai momento de fa
presentacion de la propuesta.

A: El vehiculo dispuesto por el oferente para la prestacncn del servicio de
wientacion hospitalaria, deberd estar afiiado a una emprésa de transporte
; ::Zdebraamente reglstrada lo cual, para la verificacion de este requtsno se debera
aiiegar

sizsiCamara de comercio de la empresa de fransporte a la cual se encuentra
' aﬂfado

-} %8t comercio de la empresa de transporte a la cual se encuentra af ilado

st Regolucion expedida por el ministerio de transporte en la cual autorice la
] pre':xacson del servicio de transporte.

Elibroponente debera presentar una carta de compromiso en la que el contratista | Cumple

“obligue & realizar la renovacion del ciclo de mend inicial, previa autorizacion del
ofeswna! en nufricion,. con base en los resultades de una encuesta de
ucmn aphcada a los usuarios del servicio durante el primer mes de ejecucién.

i onente tambign debera ;nclun el plan de capamtamon Jpara ei personal Cumple

chon Social, mediante ia presentacién del permiso sanitario vigente expedido por
'u_Lorldad competente aSI como e\ndenua del cumpllmlento de condiciones
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10 El Hospital Universitario de Santander, en la planeacion de la prestacion. del | Cumple
servicio de alimentacion hospitalaria, y con el fin de garantizar el suministro de los -
diferentes tipos de dieta hospitalaria, requiere que el oferente cuente con un centro de
produccién con capacidad instalada suficiente para responder a ia demanda
histérica de la E.S.E. Hospital Universitario de Santander. Dichas instalaciones
deberan cumplir con [a normatividad vigente Resolucién 4445 de 1996, Decreto 3075
de 1997, Resolucion 2674 de 2013, Decreto 539 de 2014 y todas aquellas normas que
las modifiquen, adicionen o sustituyan.

Es asi que, el centro de produiccion debera contar con una estructura fisica que debe
tener las zonas defimitadas (4rea recepcion de materia prima, area de vestier, area
de lavado (menaje y canastilas), &rea de cocina caliente, area de preliminares de
frutas y verduras, cuarto. frio de refrigeracion y congelacion, y é&rea de
porcionamiento) debidamente: identificadas, delimitadas y separadas; estar ubicado
en.el Area Metropolitana de Bucaramanga en donde se lleve a cabo la produccién
de comida preparada y despacho de los tiempos de Comida Caliente Transportada,
en los términos de eficiencia y calidad. El centro de produccion debe cumplir con
las normas higiénico-sanitarias establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 y las
demas normas vigentes.

Para la acreditacién del presente requisito e proponente debera allegar junto con
su oferta los siguientes documentos:

* En caso que el establecimiento se encuentre en la modalidad de alianza
comercial, se deberd allegar copia del contrato de alianza comercial para la
preparacion de alimentos, en’donde contenga como minimo el objeto del contrato,
identificacion del establecimiento comercial, plazo, valor, y partes del contrato,
acompafiado de los documentos del propietario y certificado de matricula mercantil.

* En caso de encontrarse bajo la modalidad de leasing yio amiendo, debera
allegarse copia del contrato de leasing y/o arriendo, acompafiado de los documentos
del propietario y certificado de matricula mercantil.

* Acta de Inspeccion Sanitaria y el Certificado de Inspeccion Sanitaria con concepto
favorable vigente (Sin Requerimiento) al momento del cierre del proceso; el

NOTA: Los requisitos habilitantes deben ser aflégados en medio magnético - USB.

Por (ltimo, s informa que la evaluacion debe ser entregada a més tardar el dia 09 DE ABRIL DE 2026, HASTALAS 02:00
P.M.. en la Oficina Juridica del Hospital, en aras de poder realizar la solicitud de requerimiento & subsanai si hav lugar a
ello. . '

Con ef acostumbrado respeto,

Atentamente,

YESSICA MARQUEZ GUTIERREZ
Jefe Oficina Asesora Juridica de fa ESE HUS

Proyecte Aspectos Juridicos: Andrés Eduaraﬁ %ﬁg&ef
Abogado de Apoyo Oficina Asesora Juridica ESE HUS -
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 Bucaramanga, Abiil § de 2028

Ahogado
Yessica Paola Marquez Gutiérrez
Jefe Oficina Asesora Juridica ESE HUS

__ASUNTO:  RESULTADOS DE EVALUACION A LA SUBSANACION DE REQUISITOS DE ORDEN TECNICO

| ‘T?Mf . _ TIPO DE FORMULA CRITERIO

| Visita técnica obligatoria: Durante el proceso de licitacion se realizara una visita | Cumple
" téchica por parte'de un equipo multidisciplinario designado por l2 E.S.E. HUS al
| érea de produccién de alimentos del proponente. Esta visita' tendrd como
" finalidad verificar el cumplimiento de los siguientes aspectos:

e Buenas Practicas de Manufactura (BPM)

e Condicionas de infragstructura fisica de las instalaciones

e Contratacién y cualificacién del talento humano

-7 1 e Cumplimiento de normas generales de bioseguridad
7 e Mangjo adecuado de residucs generados

Una vez adjudicado ef contrato, la E.S.E. HUS podra realizar visitas periddicas
.| de seguimiento para verificar el cumplimiento de las condxclones técnicas v
| confractuales establecidas.

Presentacidn de ciclos de menis: Ef proponente deberé entregar en presentar | Cumple
los ciclos de menus propuestos para el suministro de alimentacién a los distintos
grupos de usuarios (clienfes internos y externos), fos cusles deben ajustarse a
criterios nutricionaies, técnicos y sanitarios  establecidos por la entidad
tontratante.

Estandarizacion de. men(s ofertados: El pa’oponente debera presentar la | Cumple
estandarizacién o derivacion técnica de ios menls ofertades, especificando

- WWIhUS.gov.Co NUTRICION
“Hospitsiuniversitario de Santander, NIT. 9000060374 : Bucaramanga
| “Ventanilla Unica: Cra. 33 #28-126 PBX: (7) 6912010 EXT. 113
Servicic dé Informacion y Atencién al Usuario Coffeo Electronico:_nutricion@hus.oov.co
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porcicnes, gramajes, tiélﬁpos de preparacion y tipo de dista {normal, blanda,
especial, efc.}, con el f n de garantizar uniformidad y control de cahdacﬁ en ta
prestacion del serviclo, -

Carta de compromiso del personal iddneo: El proponenie deberd anexar una
carta de compromiso firmada por su representante legal, en la que certifique que
cuenta o contara con el personal idéneo requerido para la ejecucion de las
actividades relacionadas: con el ensamble, distribucion y control de las dietas,
conforme a los estandares del servicio hospitalario.

Curhple B

Certificacion de personal minime requeride: El proponente debera acredltar
mediante certificacion firmada por el representante legal, que cuenta con el
siguiente personal minimo, debidaments vinculado y con formacion/capacitacion
acorde al objeto del contrato.

Notas aclaratorias:

Nota 1: El oferente debera presentar las hojas de vida de los perfiles
PROFESIONAL DE SUPERVISION y e PROFESIONAL EN CALIDAD en las
respectivas cantidades, adjuntande los respectivos diplomas, tiuics académicos,
certificados de formacién y las certificaciones laborales y/o contratos que
acrediten |a experiencia requerida para cada perfil. Esta documentacion sera
utilizada para verificar el cumplimiento de los requisitos de idoneidad v
experiencia establecidos en el presente proceso y garantizar la ejscucion del
presente procesc de contratacion.

Nota 2: En caso de que durante la ejecucion del contrato se presente un
aumento en el nimero promedic de raciones alimentarias a suministrar
diariamente, el contratista se compromete a disponer del personal adicional
necesario, conforme a los perfiles establecidos, garantizando la adecuada
prestacion del servicio siz que elto implique costos adicionales para la E.S.E.
HUS,

Cumple X

Aclaratoria -
Se validandas: ~
hojas de vida, solo
de los perfiles
descritos y los
soportes definidos
en la evaluacién -
técnica soportados
- Elisabet -
Rodriguez ==+
Cabrales . -~
- Yuri Tatiana
Arias v o
Maldonado. - -
- AnaCamilz .
Gonzélsz "~
Sanchez -

El proponente debera” anexar la documentacién que permita verificar su
capacidad operativa y ef cumpiimiento de la normatividad vigente, incluyendo:

a. Plan de Saneamientoc Bésico, con programas de fimpieza y desinfeccian,
control de plagas, manejo de residucs y salud laboral.

b. Acta de inspeccidn sanitaria con concepto favorable expedida por ia autoridad
competente, correspondiente al Centro de Produccion de Alimentos (CPA), yva
sea propio 0 bajo tenencia legitima (arrendamiento, comodato u otra figura
equivalente) vigente durante el proceso y |a ejecucion del contrato.

Toda la documentacion. deberd presentarse y estar vigente al momento de Ia
presentacidn de la propuesta.

Cumple

El propcnente deberd anexar fa documentacidn que permita verificar su
capacidad operativa y el-cumplimiento de la normatividad vigente, incluyendo:

a. Plan de Saneamiento Bésico, con programas de limpieza y desinfeccion,
conirol de plagas, manejo de residuos y salud taboral.

b. Acta de inspeccion sanitaria con concepte favorable expedida por la autorldad
competente, correspondiente al Ceniro de Produccion de Alimentos (CPA), ya
sea propio ¢ bajo tenencia legitima {arrendamiento, comodato u ctra figura

Curmple. . -

equivalents) vigenie durante el proceso v la gjecucion dei contrato.

NUTRICION

Bucaramanga

PBX. {7) 6912010 EXT. 113

Correo Electrénico: nutricion@hus.qov.co

www,hus.qov.co
Hospital universitario de Santander, NIT. 900006037-4
Ventanilla Unica: Cra. 33 #28-126
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:Toda fa documentacion debera presentarse y estar vigente al momento de Ja
; presentacion de la propuesta.
"NOTA: El vehiculo dispuesto per el oferente para la prestacion del servicio de
alimentacion hospitalaria, debera ester afiliado a una empresa-de transporte
- debidamente registrada, lo cual, para la verificacion de este requsﬂo se debera
“allegar;
« Camara de comercio de la empresa de fransporte 2 la cua} se encuentra
afiliado.
» Rut comercio de la empresa de transporte a la cual se encuentra afiliado.
+ Resolucién expedlda por el ministerio de transporte en la cual autorice la
prestacion del servicio de tfransporte.
El proponente deberd presentar una carta de compromisoen la que el | Cumple
contratista se obligue a realizar la renovacion del ciclo de menu inicial, previa
autorizacién del profesional en nuiricion, con base en los resultados de una
encuesta de safisfaccion aplicada a los usuarios del servicio durante el primer
' mes de ejecucion. Asimismo, debera entregarse una carta de compromiso en |a
que el oferente asuma la responsabilidad del usc, cuidado y mantenimiento de
as areas fisicas asignadas por la E.S.E. HUS para la operacién del contrato,
rtales como el comedor medico, la zona de descargue v el drea de ensamble de
. alimentos. . -
E| proponente tamblen deberd incluir el plan de capacitacion para el personal | Cumple
perativo, orientado al fortalecimiento de competencias en buerias practicas de
manufactura, maniputacién higiénica de alimenios, bicseguridad y atencion al
suario. Finaimente, se debe acreditar que la planta de produccidn de alimentos
umple con los requisitos de la Resolucion 2574 de 2014 de! Ministerio de Salud
1y Proteccion Sccial, mediante la presentacion del permiso sanitario vigente
expedido por fa autoridad competente, asi como evidencia del cumplimiento de
- condiciones minimas de mfraestructura equipos, utensilics, procosos y personal
‘manipulador,
EI Hospitai Universitario de Santander, en la planeacién de Ia prastacian del | Cumple
~{"servicic de alimentacién hospitalaria, y con el fin de garantizar'el suministro de
los diferentes tipos de dieta hospitalaria, requiere que el oferente cuente con un
| centro de produccién con capacidad instalada suficiente parg responder a la
| demanda historica de la E.S.E. Hospital Universitaric de Sentander. Dichas
1 instalaciones deberan cumplir con la normatividad vigente Resclucion 4445 de
| 1998, Decreto 3075 de 1997, Resolucion 2674 de 2013, Decreto 539 de 2014 y
- todas- aquel as normas que Ias modlf iquen, adicionen o sustituyan

Es asi que, e} centr‘o de produccion debera contar con una est'r'pctura fisica que
", debe tener las zonas delimitadas (4rea recepcion de materia prima, area de
| 'vestier, area de lavado (menaje y canastillas), area de cocina caliente, area de
1 preliminares de frutas y verduras, cuarto frio de refrigeracion y congelacion, y
:area de porcionamiento) debidamente identificadas, delimitadas y separadas;
“estar ubicado en el Area Metropolitana de Bucaramanga en donde se lleve a
tabo la produccion de comida preparada y despacho de ios tiempos de Comida
Calienté Transporiada, en los términos de eficiencia y calidad. El centro de

: .. NUTRICION
Hos aiunlverSEtano de Santander. NIT. 900006037-4 :_s‘_: Bucaramanga
fa Unica: Cra. 33 #28-126 E PBX: {7) 912010 EXT. 113

Ficic de informacion y Atencion &l Usuario Cafrec Elsctronico; nutricion@hus.qov.co
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produccion debe cumplir con las normas higiénico-sanitarias establecidas en la
Resolucion 2674 de 2013 y las demas normas vigentes.

Para la acreditacion del: presente requisito el proponente debera aI egar junto
con su oferta los siguientes documentos: ‘

* En caso que ef establecimiento se encuentre en la modalidad de zlianza
comercial, se debera allegar copia del contrato de alianza comercial para la
preparacion de alimenigs, en donde contenga como minimo el objeto del
contrato, identificacion del establecimiento comercial, plazo, valor, y partes del
contrato, acompanado. de los documentos del propietario y certificado de T
matricula mercantil. R
« En caso de encontrarse baje la modalidad de leasing y/o arriendo, debera o
allegarse copia del confrato de leasing y/o arriendo, acompahade de los
documentos del propietario y certificado de matricula mercanti,
* Acta de Inspeccidn Sanitaria y el Certificado de Inspeccién Sanitaria con
concepto favorable vigente (Sin Requerimiento) al momento del cierre del
proceso; el establecimiento debe encontrarse como centro de produccion,
servicios de alimentacion yio catering.
Nota 1. Con el fin de verificar el cumplimiento de las condiciones del centro de o
produccion, se realizard visita de inspeccitn a cargo del personal evaluador del e
E.S.E. Hospital Universitario de Santander, en la que se verifica el cumplimiento
de los requisitos de [as instalaciones. En caso de que el centro de produccién no R
cumpla con las condiciones sefialadas, los oferentes séic podran subsanar en
los plazos consagrados en el cronograma del presente proceso, para lo cual se
llevara a cabo una nueva visita. cumplir con las normas higiénico-sanitarias
estabiecidas en iz Resolucion 2674 de 2013 y las demas normas vigentes.
Nota 2. La visita técnica se realizard en el periodo de evaluacion de las
propuestas. La fecha y hora de visita se indicara el mismo dia del cierre del
proceso mediante aviso en la plataforma SECOP II.
Nota 3. No se aceptara para el presente proceso conceptos sanitarios que en &f
ftem “Tipo de establecimiento® describa Restaurantes, Cafeteria, Panaderia,
fruteria, comidas rapidas, comedores, depdsitos de alimentos. En este sentido,
soic se aceptarén conceptos a establecimientos que expresamente indique A
Servicios de Alimentacion, Catering, Catering Industrializado, Elaboracian yio R
Fabricacion de Comida Caliente y cualquier actividad que denote procesos de
elaboracion de alimentacion destinada para alimentos calientes que cumplan N
con las caracteristicas descritas anteriormente. e e

El oferente MEDITERRANEA FACELITY MANAGEMENT S.A.S, identificada con NIT 901.371.354-1, CUMPLE
con lo establecido tecmcamente para el objeto anteriormente sefialado en la invitacion.

Atentamente
J,, " ﬁ M f’fv L
DEANA KAT ERINE CHAF’ARRO HERNANDEZ

Profesional Universitario de Nutricion y Dietética

WWW.hUS.goV.CO X  HUTRICION
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