PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria 30 de Diciembre del 2020

Sefior (a)

CESAR AUGUSTO ROBLES CONTRERAS
SUPERVISOR CONTRATO No. 1402375

Cordinador academico

Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Monteria
Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual Mes
Diciembre del aiio 2020

Referencia: No 1402375 del afio 2020

YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ, identificado con la cédula de ciudadania No. 30685200 de Cereté, en mi
calidad de Contratista del SENA, en el Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir, en cumplimiento del
Contrato de Prestacion de Servicios 1402375, a continuacién presento el Informe de actividades realizadas en el
mes de Diciembre del 2020.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato es de TREINTA'Y TRES MILLONES DOSCIENTOS TREINTA
Y NUEVE MIL TRESCIENTOS CUARENTA Y SEIS PESOS MCTE (33.239.346,00) incluido IVA de conformidad con el
régimen tributario al que pertenezca el futuro contratista esta suma serd pagada por el Sena al contratista de la
siguiente manera.

a) Un primer pago en el mes de febrero por QUINIENTOS CUARENTA Y CUATRO MIL NOVESIENTOS SIETE
PESOS M/CTE (544.907,00).

b) Diez (10) pagos por los meses de MARZO a DICIEMBRE de 2020 por valor de TRES MILLONES DOCIENTOS
SESENTA Y NUEVE MIL CUATROSCIENTOS CUARENTA Y CUATRO MIL PESOS M/CTE (3.269.444,00) cada uno. Los
honorarios seran pagados por el SENA al contratista de acuerdo al cronograma definido por la Direccidn
Administrativa y Financiera de la Direccidon General en la cuenta de ahorro N° 09100056639 de BANCOLOMBIA
cuya titular es el contratista; el cambio de cuenta por parte del contratista debera ser informada al supervisor del
contrato con el fin de surtir los tramites pertinentes.

Plazo: Sera hasta el 30 de Diciembre de 2020.

OBIJETO:

CONTRATAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL DE INSTRUCTORES
PARA IMPARTIR FORMACION INTEGRAL PRESENCIAL EN EL PROGRAMA OFERTA
REGULAR DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR DE
CORDOBA. CONTRATAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL DE
INSTRUCTORES PARA IMPARTIR FORMACION COMPLEMENTARIA VIRTUAL EN EL
PROGRAMA OFERTA REGULAR DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
PORVENIR DE CORDOBA.

CLAUSULA (No. de cldusula donde se encuentren las obligaciones del contratista)
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N Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
0
1. | Impartir formacion | Desarrollo de acciones de
profesional integral en | formacion a los aprendices | Pantallazos de whatsaap,correo

los niveles titulados y
complementarios  de
aprendices en el area
asignada dentro del

programa oferta
regular, en las
competencias,

resultados de
aprendizaje y
actividades de los

proyectos de formacién
programados dentro de
los tiempos que para
cada accion se
determine por el centro
de formacién.

del programa de formacién
2203070 Procesamiento de
productos Lacteos, 2203557
Corte y venta de carne en
Monteria y 2203561 Corte y
venta de carne en Cienega
de Oro

compartido en el
Portafolio de evidencias de Google
Drive

https://drive.google.com/drive/folders
/1wJ]eO0LI9dI14Dw9Aag2-
q9b2tzZWQNZ09d?usp=sharing

respectivas rutas de
aprendizaje en el
aplicativo Sofia Plus
dentro de los términos
estipulados

2. | Ejecutar la formacion | Desarrollo de acciones de | Pantallazos de whatsaap,correo
profesional integral | formacién a los aprendices compartido en el
paraeldesarrollodelos fen el  programa de | portafolio de evidencias de Google
programas en todo el | formacion, 2203070 | prive
departamento de | Procesamiento de
Cérdoba productos Lacteos, 2203557

Corte y venta de carne en

\I\//Ie%r;;erc;z )::azri%?’gglc?gggeg; https://drive.google.com/drive/folders

de Oro /1wleO0LI9dI14Dw9Aag2-
g9b2tzZWQNZo9d?usp=sharing

3. | Establecer la ruta de | Durante el mes no se | No aplica para el mes objeto cuenta de
aprendizaje en Sofia | ejecuto la obligacién | cobro
Plus de acuerdo a la | contractual
programacion e
intensidad horaria que
conoce con la
suscripcion del
contrato.

4. | Asociar los aprendices | Durante el mes no se | No aplica para el mes objeto cuenta de
los aprendices de las | ejecuto  la  obligacién | cobro
fichas a cargo, a las | contractual
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https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
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5.

Planear y ejecutar las
actividades
relacionadas en la guia
de aprendizaje.

se socializo las actividades
de la guia de aprendizaje de

la competencia Aplicar
proceso térmico  segun
procedimiento y normas

vigentes en los resultados
de aprendizaje planear
alistamiento de equipo vy
materiales en derivados
lacteos acorde con proceso
y criterios técnicos operar
equipos de tratamiento
térmico de derivados lacteos
segun proceso, parametros
técnicos y manual de
operacién, del programa de

formacion 2203070
Procesamiento de
productos Lacteos. Se

socalizo las actividades de
la guia de aprendizaje del
programa de formacién

se socializo las actividades
de la guia de aprendizaje de
la competencia Manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente en los
resultados de aprendizaje
Mantener las condiciones de
higiene, salud, presentacion
personal de acuerdo a la
normatividad vigente para el
manipulador de carnes, con
respeto hacia los demas.
Higienizar las instalaciones,
utensilios, maquinaria y
equipos, teniendo en cuenta
los programas de
saneamiento garantizando
la responsabilidad con el
medio ambiente

Aplicar buenas préacticas de
manufactura para garantizar
la seguridad e inocuidad
alimentaria segun normas
de higiene y seguridad
industrial del programa de
formacion 2203557 Corte y
venta de carne

Pantallazos de
compartido en el
Portafolio de evidencias de Google
Drive

whatsaap,correo

https://drive.google.com/file/d/1AjH15eA
RpNQyYE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=
sharing

https://drive.google.com/file/d/1LuRIt
UpC nidyeZXu4f2WotdbVcgRCwV/view

?usp=sharing

https://drive.google.com/file/d/1RIkLII
ZJN1FPolPDI7k1GflluNgT9Xge/view?us

p=sharing
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https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LuRItUpC_nidyeZXu4f2WotdbVcgRCwV/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LuRItUpC_nidyeZXu4f2WotdbVcgRCwV/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LuRItUpC_nidyeZXu4f2WotdbVcgRCwV/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RlkLIIZJN1FPolPDl7k1GfIluNgT9Xge/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RlkLIIZJN1FPolPDl7k1GfIluNgT9Xge/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RlkLIIZJN1FPolPDl7k1GfIluNgT9Xge/view?usp=sharing

f?ﬂ;

A\

siqa

6.

Cumplir con los
productos asociados al
proyecto en actividades
de formador del
programa de formacién

Elaboracibn de guias de
aprendizaje del programa en
Procesamiento de lacteos
codigo de
proyecto 1556640
Ejecucion de la
formacion ficha 2203070
Elaboracibn de guias de
aprendizaje del programa
Corte y Venta de Carne
codigo de
proyecto 1565612
Ejecucion de la
formacion ficha 2203557

Fase

Fase

Carpeta  Formacion profesional
Integral que contiene los elementos
de desarrollo curricular del programa
(plan de trabajo concertado con los
aprendices, guias de

aprendizaje)
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eA
RpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=

sharing

Apoyar la gestion del
programa de formacién
para el posicionamiento
Regional de acuerdo
con los lineamientos,
cobertura y productos
indicados por la
Subdireccién de centro
y el supervisor del
contrato.

Durante el mes no se
ejecuto la obligacion
contractual

No aplica para el mes objeto cuenta de
cobro

Participar activamente
en el cumplimiento de
las metas de formacién
de acuerdo con los
lineamientos, cobertura
y productos indicados
por la Subdireccién de
centro y el supervisor
del contrato

Durante el
ejecuto la
contractual

mes no se
obligacion

No aplica para el mes objeto cuenta de
cobro

Generar y ejecutar una
estrategia que permita
la permanencia de los
aprendices durante el
tiempo total por
programa de
formacion.

Se realizo actividades
ludicas y/o de reflexion
durante la formacién de los
aprendices de los
programas

2203070 Procesamiento de
productos Lacteos, 2203557
Corte y venta de carne en
Monteria y 2203561 Corte y
venta de carne en Cienega
de Oro

Pantallazos de
compartido en el
Portafolio de evidencias de Google
Drive

https://drive.google.com/drive/folders
/1wleO0LI9dI14Dw9Aag2-
q9b2tzZWQNZ09d?usp=sharing

whatsaap

10

Realizar el seguimiento
de cada aprendiz
mediante la orientacion
y acompafiamiento a
las actividades de
aprendizaje, aplicando

Se realizo seguimiento de
cada aprendiz mediante
orientacion y
acompafiamiento a las
actividades de aprendizaje
de los programas

Pantallazos de
compartido en el
Portafolio de evidencias de Google
Drive

whatsaap,correo
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https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
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los respectivos planes
de mejoramiento en los
casos que se requiera
conforme a los
lineamientos
institucionales

2203070 Procesamiento de
productos Lacteos, 2203557
Corte y venta de carne en
Monteria y 2203561 Corte y
venta de carne en Cienega
de Oro

https://drive.google.com/drive/folder
s/1wJeO0LI19dI4Dw9Aag2-
q9b2tzZWQNZ09d?usp=sharing

11

Gestionar y propiciar
recursos en las
comunidades objeto de
la formacion

No aplica para el mes objeto cuenta
de cobro

12

El instructor contratista
se obliga durante el
periodo del contrato al
proceso de certificacion
de competencias segun

normas de
competencias que
aplican a la funcion

instructor, asi como a
los procesos, que el
SENA adelante, para

certificar  Habilidades
pedagdgicas y
capacitarse en el
idioma ingles y aplicar
al proceso de
certificacion de las
normas de
competencia
“‘ORIENTAR
FORMACION
PRESENCIAL DE
ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO
TECNICO Y
NORMATIVO” y
aportar el respectivo

certificado aprobado al
informe de ejecucién
contractual.

Durante el mes no se
ejecuto la obligacion
contractual

Certificacion en la norma
290801023 “Manipular

alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente”

240201056 Orientar
formacion presencial de
acuerdo con procedimientos

Orientar formacion a
distancia de acuerdo con
cbdigo nscl: 240201057

Certificacion en el curso
Desarrollo de habilidades
para el desempefio como
instructor sena

Evidencias de la formacion Registro
fotografico, compartido en el
Portafolio de evidencias de Google
Drive

https://drive.google.com/drive/folder
s/1Lt6FcbYpn9bE2hOQ-
JSrAsQgPIUTSB6h?usp=sharing

13

Desarrollar las horas de
formacion que requiera
la implementacion del
programa

Se desarrollo la formacién
segun programacion
academica del mes objeto
de cobro en los siguientes
programas

2203070 Procesamiento de
productos Lacteos, 2203557
Corte y venta de carne en
Monteria y 2203561 Corte y

Reporte de tiempo mes de
Diciembre generado en Sofia plus
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https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1Lt6FcbYpn9bE2hQ-_JSrAsQgPiUTSB6h?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1Lt6FcbYpn9bE2hQ-_JSrAsQgPiUTSB6h?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1Lt6FcbYpn9bE2hQ-_JSrAsQgPiUTSB6h?usp=sharing
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venta de carne en Cienega
de Oro
14 | Entregar los reportes | Se entrego el informe Pantallazos de whatsaap,correo

mensuales estadisticos
y registros inherentes al
proceso formativo.

mensual de ejecucién
contractual

Se cargo evidencias en el
portafolio del instructor

compartido en el
Portafolio de evidencias de Google
Drive

https://drive.google.com/drive/folder
s/1wJeO0LI19dI4Dw9Aag2-
q9b2tzZWQNZ09d?usp=sharing

15

Apoyar los procesos de
las otras actividades
inherentes a la
formacion.

Realizacion de guia de

aprendizaje de la
competencia Aplicar
proceso térmico  segun
procedimiento y normas

vigentes en los resultados
de aprendizaje planear
alistamiento de equipo y
materiales en derivados
lacteos acorde con proceso
y criterios técnicos operar
equipos de tratamiento
térmico de derivados lacteos
seguln proceso, parametros
técnicos y manual de
operacion, del programa de
formacion  Procesamiento
dde Lacteos Proceso de
matricula de formacién
complementaria del
programa de formacion
Aplicacibn de  Buenas
practicas de manufactura en
la industria de alimentos

Realizacion de la guia de
aprendizaje de la
competencia Manipular
alimentos de acuerdo con
normatividad vigente en los
resultados de aprendizaje
Mantener las condiciones de
higiene, salud, presentacion
personal de acuerdo a la
normatividad vigente para el
manipulador de carnes, con
respeto hacia los demas.

Cargada al Portafolio de evidencias
en la carpeta otras designaciones
compartido en Google Drive

https://drive.google.com/file/d/1AjH15eA
RpNQyYE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=
sharing

https://drive.google.com/file/d/1LuRlIt
UpC nidyeZXu4f2WotdbVcgRCwV/view

?usp=sharing

https://drive.google.com/file/d/1RIkLII
ZIJN1FPolPDI7k1GflluNgT9Xge/view?us

p=sharing
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https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1AjH15eARpNQyE53uxXDht10YeV8VZDIN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RlkLIIZJN1FPolPDl7k1GfIluNgT9Xge/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RlkLIIZJN1FPolPDl7k1GfIluNgT9Xge/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1RlkLIIZJN1FPolPDl7k1GfIluNgT9Xge/view?usp=sharing
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Higienizar las instalaciones,
utensilios, maquinaria vy
equipos, teniendo en cuenta
los programas de
saneamiento garantizando
la responsabilidad con el
medio ambiente

Aplicar buenas practicas de
manufactura para garantizar
la seguridad e inocuidad
alimentaria segun normas
de higiene y seguridad
industrial del programa de
formacion Corte y venta de
carne

16

Gestionar y propiciar
ambientes y recursos
en las comunidades
objeto de la formacioén.

Durante el mes no se
ejecuto la obligacion
contractual

No aplica para el mes objeto cuenta
de cobro

17

Atender

oportunamente los
requerimientos que
haga el supervisor del
contrato y presentar
informes mensuales de
la ejecucion del
contrato

Se lleno el informe diario de
actividades

Se atendio oportunamente
la programacién de
instructores en el aplicativo
sofy como lider del area
agroindustria

Se realizo capacitacion y
evaluacién del Modulo 2
SST

Apoyo en la validacién de
infrasctructura y equipos
para los bloques de
agroindustria de la sede de
San Jorge Montelibano

Pantallazos donde se evidencia los
documentos GF y GC cargados en el
Secoop Il

Evidencias de Google Drive
https://docs.google.com/document/d
[1ewgA6sCdNHohfRz2y9|9e9X9AE
TruOzuSxXLDWF4NLX8/edit?usp=sh

aring

https://drive.google.com/drive/folder
s/1znh4aufybulLfR6-
a4 3NATV6XRzAXozK?usp=sharin

g

evaluaciones de cada
resultado de
aprendizaje y dar a
conocer los resultados
de las mismas,

emision de juicios
evaluativos del programa de
formacion 2203070
Procesamiento de
productos Lacteos, 2203557

18 | Prestar con seriedad, | Se presto los servicios de Evidencias soportadas en el informe
responsabilidad, manera integral y mensual de ejecucion
profesionalidad, profesionalismo evidencias de Google Drive
eficiencia, oportunidad, https://drive.google.com/drive/folder
szervigi'(')'genc'a estos s/1wJeO0L19d14DwIAag2-

g9b2tzWOQNZ09d?usp=sharing

19 | Sentar las | Se registr6 en sofiaplus la | Reporte de juicios evaluativos

descargados de Sofia plus
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https://docs.google.com/document/d/1ewgA6sCdNHohfRz2y9j9e9X9AETruOzuSxLDWF4NLX8/edit?usp=sharing
https://docs.google.com/document/d/1ewgA6sCdNHohfRz2y9j9e9X9AETruOzuSxLDWF4NLX8/edit?usp=sharing
https://docs.google.com/document/d/1ewgA6sCdNHohfRz2y9j9e9X9AETruOzuSxLDWF4NLX8/edit?usp=sharing
https://docs.google.com/document/d/1ewgA6sCdNHohfRz2y9j9e9X9AETruOzuSxLDWF4NLX8/edit?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1znh4aufybuLfR6-q4_3NATV6XRzAXozK?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1znh4aufybuLfR6-q4_3NATV6XRzAXozK?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1znh4aufybuLfR6-q4_3NATV6XRzAXozK?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1znh4aufybuLfR6-q4_3NATV6XRzAXozK?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
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registrando los
respectivos juicios
evaluativos  en el

aplicativo SOFIA Plus
dentro de los términos
establecidos.

Corte y venta de carne en
Monteria y 2203561 Corte y
venta de carne en Cienega
de Oro

en el cumplimiento de
las metas de formacién
de acuerdo con los
lineamientos, cobertura
y productos indicados
por la Subdireccion de
centro y el supervisor

del contrato
especificamente
ejecutando

mensualmente

seguimiento y posterior
evaluacion en el
aplicativo SofiaPlus, vy
evidenciado en el

ejecuto la

contractual

obligacion

20 | Construir y mantener | Se registré en Territoriumy | Pantallazos de whatsaap,
en tiempo real el | en eldrivelas evidencias compartido en el Portafolio de
portafolio de evidencias | del portafolio del instructor | evidencias de Google Drive
del instructor y de los https://drive.google.com/drive/folder
aprendices. s/1wJeOO0L 19dI4Dw9Aag2-

g9b2tzWQNZ09d?usp=sharing

21 | Atender segun los | Durante el mes no se No aplica para el mes objeto cuenta
requerimientos de la | ejecuto la obligacién de cobro
Subdireccién de centro | contractual
actividades de apoyo a
la  supervisibon de
contratos segin las
competencias que su
formacion académica le
permitan desarrollar.

22 | Apoyar las actividades | Participacion como lider de | Evidencia cargada a la carpeta en
de investigacion e | Proyecto priorizado del | otras designaciones del portafolio de
innovacién  que  se | centro agropecuario y de | Evidencias de Google Drive
desarrollen en el centro | biotecnologia el porvenir de
de forma‘é“””’ debe EVGIS“Q"?‘,C“"B | aplicada | yy5: //drive.google.com/drive/folder
presentar documentos | Evaluacién de los procesos . n
seflalados en la circular | de cosecha y beneficio de _s/lMSWSexl\ﬂUmrl_\l|Qkpr2|qu8IO—
3-2017-000208. cacao (Theobroma cacao) y JgH6DA?usp=sharing

su efecto sobre la calidad de
la  almendra de |las
asociaciones del municipio
de Tierralta Coérdoba
23 | Participar activamente | Durante el mes no se | No aplica para el mes objeto cuenta

de cobro

GTH-F-062 V.0p



https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1wJeO0LI9dI4Dw9Aag2-q9b2tzWQNZo9d?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1M8wGexMUmrNiQkEpb2jgId8lO-jqH6DA?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1M8wGexMUmrNiQkEpb2jgId8lO-jqH6DA?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1M8wGexMUmrNiQkEpb2jgId8lO-jqH6DA?usp=sharing

® s
SENA f "‘ o
TAN
4 '-,’

reporte de actividades,
de cuatro 4)
aprendices que se
encuentren en etapa
practica en los niveles
de formacion titulados.

24 | Aplicar los | Durante el mes no se | No aplica para el mes objeto cuenta
procedimientos ejecuto la obligacion | de cobro
correspondientes al | contractual
instructor para

formalizar la desercion
de los aprendices que
abandonan el proceso
formativo de acuerdo
con lo establecido en el

reglamento del
aprendiz SENA
vigente.

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe Legalizacion
Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados de
cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS

ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE INICIO FINALIZACION

DE VIAJE DESPLAZAMIENTO

1.
Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la soporte.
En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de ejecucion
contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados, fotocopia de la
planilla- recibo de pago de aportes a salud, pensiones y ARL, Planilla No 19104667 por Bancolombia
correspondiente al mes de Noviembre del afio 2020. Evidencias en () folios

Cordialmente, Recibi a satisfaccion
Yanith Edelma Santamaria Fl6rez CESAR AUGUSTO ROBLES CONTRERAS
Contratista Supervisor Contrato 1402375 de 2020

C.C. No. 30.685.200 de Cereté

GTH-F-062 V.06
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Anexo Obligacién contractual 2. Se desarrollé acompafiamiento a la formacidn técnica en corte y venta de
ccccc 2203557 losdias1,2Y 09 DE Diciembre DE 2020

TECNICO EN CORTE Y VENTA DE CARNE
2203557
MONTERIA
01 DE DICIEMBRE 2020

GTH-F-062 V.06
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3 2203557 Corte y venta

2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, 457

+57 312 7048416 cambio el asunto de "2203557 Corte
y venta’ a "Corte y venta de came y'

1 DE DICIEMBRE DE 2020

Cambiaste el a*,unm de "Cortey venta de came y” a
2203557 Corte y venia®

Buenos dias mis queridos aprendices les
recuerdo la clase de hoy alas 2 p.m....los

espero! @ Kl

+57 310 6557067 ¢
Tu

Buenos dias mis queridos aprendices les
recuerdo ia clasede hoy a las 2 p.m...los

espero! O

Ok instructora muchas gracias

01 3387283 .
Bueno gracias

37 322 6364467

9.

Muchachos vamos a iniciar la
clase...levante su mano Qcoloque Sus

e

nombres completos para tomar lista &

+57 310 6557067 ¥

& Alexandra osorio caliz

+57 322 6364467

Hola

+57 301 4467231

& Andrés Felipe cruz acosta

«

w—‘l"‘

2203557 Corte y venta

2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

+57 321 4501693

& laura vanessa rivero pastrana

& eduar Daniel de hoyos cogollo

"1 TEOQTED

Yesica patricia vertel Marquez

+57 312 7048416
Buenas tardes

Luis david rada

« Wendy Leon Pérez

carmelina Bustamante otero Q

+57 301 3387283 v

Maribel Suarez

Daniel Madrnid presente

+57 322 5978818 &
Cuél es el lik

Profe

& KELLY DAHIANA ARROYAVE

+57 318 4663884 e e e
Erkin Sarego

e

m
Jeison Montalvo

A continuacion van a observar esta

.';:-,I ¥ O 0 ® D B o

www.sena.edu.co

() (&) (1)

SENAComunica
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2203557 Corte y venta

2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, 457

457 318 4663884
Erkin Sariego

e

(4

Jeison Montalvo

A continuacion van a observar esta
reflexion y me en un pequeno parrafo me

colocan que entendieron & |@..me
informan si les abre

"Un dla. una pequefis sbertes sparockd en un
Gt Ut hOmBre e et ¥ SOMVD DO varies

-

2203557 Corte y venta

3057 Wendy Leon Corte Y Venta,

si me abrio

<

+57

Yo entendi que todo en esta vida no es
facil que cada proceso es dificil pero no
imposible de superar m, que la vida nos da
no que necesitamos y no aquello que

queremos

b, Margosa walivintn
kg booiriqbydmmmseli -t gg manos de Dios, pero lucha por tus

a

Pati  funtras

@ACUtaes pars hacorme fLane

Pedi  sateturia

protéeman pare redver

M

+57 312 3916496 L 24

que deseamos, para cambiar, para

problemas

Buenas tardes profe, la leccion que
entendi que es Dios es todo en la vida,
primero que todo hay que darle gracias a
Dios primero por todo lo que nos ah
regalo y todo lo que nos brinda , démosle
gracias a Dios por todo y dejémos todo en

suefios

L= 1

A lo largo de la vida debemos luchar
nuestros problemas para poder lograr lo

superarmos cada persona tiene una
adversidad que lo hace mejor y a veces la
ayuda de alguien mas es inutil pues solo
cada individuo sabe como superar sus

Yo en te di que siDiosledaalgoenla

vida sépalo aprovecha y dale gracias a él
por perminitirnos vivir y por ser trabajar

. con lo poquito que él nos mandé

+57 322 5978818
Naga oo En reshsad. f manposs

‘-
.~

ot o ok e s it arrastridodcons Mi opinion es que por muy dura que sean
N un Cumpe Oslores vy ales 7
avshacden £l runca b capas de las cosas en la vida hay que luchar asta el
final no importa las limitaciones que nos
—~ lleguen lo Real mente importante es el
[:_é)\ n valor y esfuerzo que le pongas ala vida

luchar cada dia por tus propositos

+57 301 4467231
y Diea sm 00

y Din me 0

«

Qo ‘;;"ﬁ\ { in|

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica

sefio yo entendi que nada en la vidad es
facil que hay que luchar para ser feliz

‘-‘-T'F?v Q o
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Corte Y Venta, +57

2203557 Corte y venta

2203057 Wend n Corte Y Venta, +57

Yo entendi que todo en esta vida no es facil
que cada proceso es dificil pero no
imposibie de superar m, que 1a vida nos da

G

+57 302 2812196

le'ﬂj mrds»s profe, la-lecoion que entendi
que es Dios es todo en la vida, primero que
todo hay que d:ule gracias a Dios primero p

VY .

+57 318 4663884 Da TopeY

Q no siempre en la vida necesitamos o
debemos pedir ayuda

Ya q se trata de saber q somos capaces
Y q con cada esfuerzo lograr lo q
queremos

+57 312 391649¢

A lo largo de ia vida debemos luchar
nuestros problemas para poder lograr lo que
deseamas, para camblar, para supeamos C.

&, B
N

Yo en te di que si Dios le do algo en la vida
q

sepalo aprovecha y dale gracias a @l por

perminitirnos vivie y por ser trabajar con lo

G

+57 310 6557067 ¥
Buenas tardes instuctora lo q entendi de
la reflexidn

Es q apesar de las dificultades q
tengamos, siempre salir adelante, el
camino es duro por recorrer, pero nunca
imposible Dios cada dia nos da batallas
para peliar y fuerzas q nos ayudan a salirq
cualquier obstaculo, y ser agradecidos
con lo q nos acompaia siempre.

+57 322 5978818

Mi apinian es que poar muy dura que sean las

cosas en Ia vida hay que luchar asta el final
no importa las limitaciones que nog lleque

TN

+57 322 5978818

Mi opinion es gue por muy dura que sean las
cosas en la vida hay que luchar asta el final
no importa ias limitaciones que nos llegue

QY

Seio lo que entendi y para alcanzar el
exito o nuestros suefios debemos pasar
por muchos obstaculos en nuestra vida
hasta que llegamos a ese proposito por
cumplir que si en verdad queremos que
nuestros suefios, metas se cumplan
debemos luchar

+57 301 4467231
senio yo entendi que nada en la vidad es facil
que hay que luchar para ser feliz

W

+57 318 4663884

Q no siempre en Ia vida necesitamos o
debemos pedir ayuda

Y3 q se trata de saber q somos capaces

+57 310 6557067

Buenas tardes instuctora lo g entend| de la
reflaxion

Es q apesar de las dificultades q tengamos,

&%
\° R

+57 301 7609760

Seno lo que entendl y para alcanzar el éxito o
nuestros suefos debemos pasar pof
muchos obstaculos en nuestra vida hasta

& &

+57 322 6364467

Td

M Foto

1

Para llegar a la sima , meta, o éxitos es
necesario,de ser mollidos, humillados,
todo proceso por doloroso que sea. Es
necesario,

«

& ! a
> e 0 @] kbl il °

www.sena.edu.co

®® ® SENAComunica
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2203557 Corte y venta

057 Wendy Lean Corte Y Venta

Que no importa q obstaculos se nos
atravese siempre tenemos que ser
capaces de salir adelante y sobrellevar
toda clase de problema pero primero Dios
y segundo Dios y siempre a el ponerlo en
nuestras vida

+57 322 6364467

+57 312 7948877

Yo entendi que para llegar lejos y cumplir
nuestros suenos debemos pasar por
pruebas y que por muy dificil que sean
Dios siempre nos va a ayudar y pone en
nuestra vida a personas con las que
podemos contar para salir adelante.

ta 49
Yo entendi que aunque uno no tenga las
alas buenas, siempre Dios nos ayuda a
salir adelante . Apresar de las dificultades
que se nos presente hay que sequir
adelante con la mano de Dios .

+57 322 6364467
Asi somos los seres humanos, para
apreciar las cosas devimos, primero saber
que entender que lo duro es lo que
desprecia, cuida y valora

+57 322 6364467
Para llegar a 13 sima , meta, 0 #xitos €s

necesanode ser mollidos, humillados, todo

-

2203557 Corte y venta &

2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

+57 323 4869060

Yo.. entendi .. que no importa lo defil que
sean los obstaculos, siempre hay una
mejor forma para resolverlos .. y no
dejarnos derribar por ellos

+57 323 4869060

Yo, entend! . que no Importa lo defil que
sean los obstéculos | siempre hay una mejor
forma para resolverlos .. y no dejarncs derri

La Ensefaza es que nosotros debemos
pasar por procesos y de eso sacarle
provecho, aveces no entendemos el
porque de las cosas, pero Dios si.

La voluntad de Dios es perfecta al igual
que sus caminos, y no podemos postegar
nada

Sivemos la vida de Job aun con luchas y
pruebas Dios lo mantuvo y le mando el
doble de lo que tenia, pero todo porque
debemos esperar con fé, esperanzay

amor. J\
Muchas gracias por su participacion

Les voy a pasar el link de la clase
recordandoles

A\ Entrar con los micréfonos apagados y
durante toda la clase

/1,10 minutos después de abierto el link
para que Ingresen

proceso por doloraso gque sea. Es necesarlo, | a';preguma al final

Que no iImporta g obstaculos se nos

+57 310 6557067 - ¥
Entendido

+57 301 760976(

atrayesé siempre 1enemaos que Ser capaces ok
de sallr adelante y sobrellevar 1oda clase d

e B
p I

+57 312 7048877

Yo entendi que para llegar lejos y cumplit

nuestros suefios debemos pasar por

+57 301 4467231
ok

Ok

pruebas y que por muy dificll que sean Digs. ™

D Escrib © 6 @ ©ccvcunmensae > o (@)

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica
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3557 Corte y venta

7 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

<

Que nosotros no podemos pensar de fPEy
manera facil que me ayuden porgue todo g
€5 por una razon y el proceso de aprender
las cosas toma su tiempo y efuerzo para

poderio valorar Aja profe nos salimos

No se preocupen que hasta en las

grandes empresas sucede @ @
i€
+57 310 6557067 s
TG
N( preocupen que h f rand
&mo 1S sucede ' ’

Asi es Instructora

No se preocupe

Demen un momento

Tu
Demen un mor 1 {
L ) podemos pensar de manera I
acll qu ayuden porque todo es por una 5 t
razon y € proceso de aprender las cosas 10
+57 322 636446
\* R4 i
+57 322 6364467 ] Gracias seno
Muchas gracias
+ 0]
Si - ;
Sefio mandé para ver
Entrcortado
Bueno puedes escoger sus grupos de
A lo mejor trabajo para la proxima clase son 4
J
Ok temas...necesito 4 grupos &

(v % - e " 11 5861

Sefio y las notas?
Si
Ya se las paso

Tengo problemas de sefal G5

Y (@mMari Suarez @ hazme un favor de
agregarme al grupo de nosotros Otravez q

: nculpam li
Se me cayo el wifi £55 SIR.CLIPS (e 44

+57 322 5978818 -
+57 310 6557067 - ¥ . . v
e - Por favor cual es el administrador del -
] - MACLIRA TNID NAMTAC a Araar

X -0

www.sena.edu.co

@ ® ® SENAComunica
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2203557 Corte y venta

D3057 Wendy | Y Venta, +57

Ya se las paso

uMari Suarez @9 hazme un favor de
agregarme al grupo de nosotros Otravez q
Sin culpa me sali

+57 322 5978818 -
Por favor cudl es el administrador del
grupo que ivamos a crear

2203557 Corte y venta

3057 Wendy |

Muchachos vamos a iniciar la clase  levante

SU Mano " Hoque sus nombres completos
parg sta ‘.

& Buenas tardes
Luis Paolo Durango Argumedo Monteria

+57 301 4467230 i
e ‘
14 ‘

+57 3071 4467231

L Mensaje de voz (0:14)

Mari
Como es tu nombre; ?
+57 322 5978818 &

. +57 301 4467231 v
Regalenme ingreso b o l
. 13 4

+57 322 5978818 7 301 4467231
Regalenme ingreso Tu
|gua| Como es tu nombre;’
Andrés Felipe
+ ik} '
htto om Ape"ldOS
I 1 ". A'j
+57 301 4467231
+57 301 4467231 Cruz acosta
sefno manade las actividades que califico
No tengo correo tuyos

CLASE 01 DE DICIEMBRE 2203557
CORTE Y VENTA DE CARNE
drive.google.con

https.//drive q oogle.com/file/
/1Wz) l, fWACKT ¥ --{“Y‘ SorkF ”'l':v“.‘:‘-ﬁfﬁr‘ﬂf 3
:;-h.ir.”u

p/view?usp

s

a 2203557 CALIFICACIONE...

I

T
Muchachos vamos a iniciar la clase

su mano @ cologue sus nombres con

Vuelvemelo a enviar
ysantamariaf@misena.edu.co
+57 301 4467231
ysantamarisf@misena.edu.com

Comparto Documento (1) contigo

M L eZpOU et

ysantamariaf@misena.edu.com

Comgarto "Documenty’ con unted

ingreso. solidario@prosperidadso
Coordial saludos mi nombire &5 N Acast

Huaw

ingreso.solidano@prosperidadso...
Coordinl ssludon mi rombine o5 Nicka Acowt, . Q

+57 301 4467231 '
b e ,l

@ | ‘ » O

«

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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&« 2203557 Corte y venta

D57 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

+57 301 4467231

b o

Escribistes mal el coreeo .
ysantamariaf@misena edu.co
No termina en .com

+57 301 4467231
Ya se lo mando

57 CALIFICACIONES pdf (1

Profe buenas tarde, sefio yo le envié los
dos trabajos y no veo mis notas ?

Profe buenas tarde, seno yo le envié los dos
rabajos y no veo mis notas ?

Solo llego un trabajo

La actividad inicial no la enviastes

X
T

La actividad inlcial no la enviastes

Profe ya se envio ?? Es que habia escrito
el coreo mal

+57 301 4467231 And
p o
03¢ : |

Ok yo reviso 4

Tu

Ok yo reviso

+57 301 4467231 :
p o
1 ‘ i

+57 301 3387283 )
Tu -
3 2203557 CALIFICACIONES pdf (1 ——

pagina) — >
[

Sefo vo le mande las dos actividades v

&) ’ | s ’_‘_:»z\: 0

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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TECNICO EN CORTE Y VENTA DE CARNE
2203557
MONTERIA
02 DE DICIEMBRE 2020
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2203557 Corte y venta

3057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

2 DE DICIEMBRE DE 2020

+57 318 4663884 vevevewere

Seno buenos dias

No sé como enviarle el trabajo

Y he pedido ayuda y nadie me ha dicho
nada y no soy el unico

Asi g espero g me de una espera

Buenos dias la actividad me la pueden
enviar a mi cormeo
ysantamanaf@misena.edu.co

Sefo buenos dias yo le envié el trabajo
inicial y me quedo en 2

Tu
Buenos dias 1a actividad me |8 pueden
enviar 8 mi Correo

ysantamarniaf@misena. edu.co

Buenos dias profe, profe sera que le llegd
los dos trabajos ?mio

Seno buenos dias yo le envié el trabajo
inicial y me quedo en 2

Buenos dias...revisa el correo yo envié
respuesta

TG
Buenos dias.. revisa el comeo yo envié

respuesta

Nada seno ami no me ha llegado

+57 310 6557067 v

57 CALIFICACIONES pdf (0

pagina)

Instructora yo la 2da actividad la envie

Diimmnm dmrdan meiimbankoan MNians lan

M

-y

2203557 Corte y venta &

2203057V dy Leon Corte Y Venta, +57

Buenas tardes muchachos...Dios les
bendigal...si no les aparece calificacién
reenvien nuevamente la actividad al
cormeo

ysantamanal@misena edu.co ...escriban
bien el correo para que no haya
equivocaciones ...

En la tarde les envid actualizada las
calificaciones &

+57 301 3387283 f v
@Yanith Santamaria hay le mande la
actividad 2 para que me la revise

Esta abajo de la actividad 1

Iniciamos la.clase levante su mano @
coloque sus nombres completos para
tomar lista Ji§ll & ,

+57 301 4467231

(& andres felipe cruz acosta

Jesiis Daniel Madrid Julio presente @

312 7048416

+57
& Luis David Radagg

+57 322 5978818 &

(& misael Enrique Mejia Sanchez

+57 304 5585466

& Jhonatan arizal Hernandez

+57 310 6557067 ¢
(&3 Alexandra osorio caliz

+57 323 4869060

(& Carlos Mario Arrieta Argel

& eduar Daniel de hoyos cogollo

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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2203557 Corte y venta

2203057 Wendy Lean Corte Y Venta, +57

Maria Vergara

@ KELLY DAHIANA ARROYAVE

Juan Camilo Lopez simanca &

Ariannys zabaleta g

3112 3516496 -%3 3

Roimar Orozco Guerra!

& Wendy Estrada
% Wendy Ledn

carmelina Bustamante otero

+57 318 4663884 I Lol Lol
Erkin Sariego

a

Que piensan acerca de este
sucesog? LosLleo@® .

2203557 Corte y venta

49

endy Leon Corte Y Venta, +57

& Este mensale fue eliminado

Yesica vertel

Que uno nunca debe. De envidiar los
sacrificios del otro sin importarle como
lucho esa persona para obtener las cosas

Que siempre tenemos que pensar antes
de actuar

+57 312 3916496 (x4 L3
Siempre tenemos que recibir o esperar
explicaciones de las cosas que vemos o
escuchando nunca hay que precipitarse a
las cosas, primero pienso y luego

existo( René descartes )

+57 312 7048416

Seno de no debemos actuar sin antes
pensar bien las cosas

N ) 6486

Que uno no debe actuar sin pensar las
cosas ..osea no dejarse llevar por enojo
porque algunas decisiones bajo el coraje
no tienen vuelta atrés

Muy bien...no apresurarnos a sacar
conclusiones sin saber a ciencia cierta

que es lo que realmente esta sucediendo

para no equivocarnos ) “0 ¢

- -

1219 .

No tomar decisiones al apuro deja que el
tiempo y la persona te explique todo lo
que a sucedido, por actuaciones de ira y
rabia pues perdemos a personas
importante en la vida

Que uno debe preguntar y saber que es lo
que esta pasando. Antes de presurarce
antes de los hechos

Asi es...muchas veces tomamos

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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GTH-F-062 V.06



2203557 Corte y venta

2y Leon Y Vemta, +57

Asi es..muchas veces tomamos
decisiones o actuamos sin
pensar ...haciendo dano a otras personas

y después nos lamentamos @ 00

14 |

que no seamos tan imtolerantes y pensar
antes de actuar percatandose que sea
cierto

+57 301 4467231

To
» Que plensan acerca de este
suceso;? Los Lepee Yy (1:05)

que no te dejes engannar sobre la
apariencias

+57 318 4663884 et

No apresuramos asta estar seguros

No todo lo q vemos a primera instancia es
cierto ahi q mirar el desarrollo

De accién

Es muy cierto... sucede mucho que se
Juzga a alguien sin conocer a esa

o s
persona ... g

Que no debemos juzgar lo que vemos si
no sabemos qué es lo que estaba
pasando

+57 323 4869060

Tu =,
® Que plensan acerca de este
suceso,? Los Leoee 4y (1:05)

Primero se investiga que esta
ocurriendo. para después actuar.. sin
equivocanmaos..

Muy bien...es tener certeza de las
cosas...para no sufrir dafios irreparables
',3:.\: 33“;

NN

Ta
Iniciamos la.clase levante su mano @

coloque sus nombres completos para tomar

A
lista B ¥

¥ ;.i‘

2203557 Corte y venta

057 e Y Venta, +57

Hoy en dia vemos como la violencia
intrafamiliar ha aumentado...esposos
asesinando a sus esposas y
visiversa...por falta de
tolerancia...comprension y didlogo en el
hogar...slempre antes de actuar debemos
de pensar bien las cosas...porque hay
acciones que las personas cometen por
rabia...enojo...Ira...que después los hace
sufrir por el resto de sus
vidas...cultivemos en cada uno de
nosotros la comprension...dialogo y
confianza ...muchas gracias por sus

B B B
aportes Q¢
Les envio el link ~f§

Les voy a pasar el link de |a clase
recordandoles

/4 Entrar con los micréfonos apagados y
durante toda la clase

/1,10 minutos después de abierto el link
para que ingresen

A\ pregunta al final
+57 301 4467231
ok
https.//meet . google.com/ihh-vofm-kil
+57 310 6557067 ¥

Tengo problemas de internet

I

-

1

i)
»
3

Profe tengo el Internet super lento ()

Buenas tardes
Jeison Montalvo.

57 301 3387283 A 4

)
Maribel Suarez

«

(<2 O\ (o) N
=) | | ~ea h =/ 1 | ~ea h
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2203557 Corte y venta

¢ Leon Corte Y Venta, +57

Seno déjeme entrar
+57 310 6557067 =

+57 301 7609760

Seno dejame entrar

Ami menos me dejo entrar

| +57 301 7609760

Sefio déjeme entrar

Que pena compafiero ya cuando inicio la
clase se me hace dificil dejarlos
ingresar....pero ya comparto la clase
grabada para que la observe

Le envio el cuestionario de la clase
Actividad3

Ok

crv—

oo
—— e et

o s

B AcTivipAD 3.pdf

Necesito que me pasen porfa los
integrantes del grupo para la actividad 4
exposiciones

Tu —
8 ACTIVIDAD 3.pdf (3 paginas)

Cuando ay q entregar este cuestionario

+57 310 6557067 &
Td
Que pena companero ya cuanda inicio la

clase s¢ me hace dificil dejarlos
|

ingresar... pero ya comparto la clase graba

Ok instructora

Cuando ay g entregar este cuestionario

Antes de la proxima clase para actualize
sus calificaciones

~
~

) 1 | i D @ e &) |

3557 Corte y venta

057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

CLASE 02 DE DICIEMBRE 2020
2203557 CORTE Y VENTA DE CARNE

drive google.com

https.//drive.google.com/file/d/1x0PP3
PQA9pMVPBOUZERDBKdev2N29Lh

/view?usp=sharing

+57 301 446723
Sefio este es mi grupo

Ariannys . Carmelina . Carlos . Misael
Maria v .y Andrés Felipe

Sefno la nota
+57 301 4467231
Tu
i ACTIVIDAD 3. pdf (3 paginas)

Esta actividad es para todo

+57 301 4467231
Esta actividad es parm todo

Si es para todos ...es Individual

Quien le hizo falta la nota en las
calificaciones que pase y que
supuestamente me haya enviado la
ACTIVIDAD al correo...me colocan sus
nombres y que nota les falto

+57 318 4663884 ovoUY

Ya yo le envie la mia sefio atin no me ha
dicho si le llegé o no

Nombres porfavor |
+57 318 4663884 Ll Lol
Erkin Sariego

Ya te califique
+57 318 4663884 e e

Y cuando puedo ver las notas ?

+57 310 6557067 ¢
Tu

Quien le hizo falta 13 nota en las

calificaciones que pase y que

supuestamente me haya enviado la ACTIVI

«

Alpunnden Anncs
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+57 301 4467231

+57 310 6557067 Andrés Felipe cruz acosta ami me faltan las

Alexandra osono gos seno

La segunda actividad

Enviala para calificarla antes de pasar las

Ya te califique
Yo la envie
+57 310 6557067
Con la primera y no me aperece nota Styavi RA R qpena
Por eso estoy haciendo este ejercicio notas

para verificar que tengan sus notas y no

+57 301 4467231
volver a pasarlas nuevamente

+57 301 4467231

+57 310 6557067 g Andrés Felipe cruz acasta am| me faltan |as
dos seno

Ta

Por eso estoy haciendo este ejercicio para Seno y donde esta para ver que saque

verificar que tengan sus notas y no volver a

pasarlas nuevamente

Ok Ta

Por eso estoy haclendo este
- verificar que tengan sus notasy no volver a
pasarfas nugvamente

Kelly Dahiana arroyave actividad 2
Por favor lean -

+57 301 4467231

i

elerciclo para

T carmelina Bustamante otero el 2 taller

Por eso estoy haclendo este ejercicio para
verificar que tengan sus notas |

pasatias nuevamente 5 o

4

Andrés Felipe cruz acosta ami me faltan carmelina Bustamante otero el 2 taller
las dos sefo Ya te califique
+57 310 6557067 Los companieros que sacaron 202.5en
Alexandra osorio las actividades es porque me la enviaron
La segunda actividad incompleta...recuerden que la actividad
Alexandra efectivamente me enviastes inicial tiene 2 preguntas y solo enviaron
una ACTIVIDAD que no es mia...ya te \ una ...favor enviarla completa para
respondi al correo ... debes de enviarme la mejorar la nota
actividad 2 5

+5 02 281219¢
Kelly Dahiana arroyave actividad 2

Ok ya te califique ‘ s

Listo envid las calificaciones ... &

457 310 6557067 ¥
Tu
Alexandra efectivamente me enviastes una
ACTIVIDAD que no es mia...ya le respondi al

cormeo .. debes de enviarme a actividad 2

(M)

a 2203557 CALIFICACIONE...

‘ < n\ - Ya las vuelvo actualizar la proxima
Siyavi @& & ¥ apena ¥ clase ...sigan enviando sus evidencias ¥

"™ o "™
(&) | | i » @ 0 =/ 1
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2203557 Corte y venta

e'Y Venta, +57

| 4

Ya las vuelvo actualizar la préxima
clase ...sigan enviando sus evidencias

+57 301 4467231

Sefo este &8 mi grupo

Arlannys . Carmeding . Carlos . Misszel
Mana v .y Andrés Felipe

Tema 4 unidades de conversion peso y
temperatura (escalas de temperatura)

Necesito los demas i integrantes de los
grupos para darles el tema i

Sefio yo no pude entrar por que se me
presento u problema familiar pero estoy
pendiente ala clase
T4 | —
hitps://drive google.com/hle/d
/1%x0PP3 ﬂ
_PQd9pMVPBOUZERDBKdev2N29L
EE——

Ya esté el video para que lo veas

Tu

Ya esta el video para que lo veas
Siseno

Gracias

Seno este es mi grupo Alexandra Osorio
Wendy Estrada

Daniel M

Eduar de hoyos

Sefio este e mi grupo Alexandra Odorio
Wendy Estrada

Daniel M

Tema: Normatividad seguridad

alimentaria
+57 301 3387283 ' v
Sefo apenas esta Jeison y mi persona por
que madien quiere decir si si 0 sino i

“

« 2203557 Corte y venta
2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57
To
Tema Normatividad segquridad slimentaria

Bueno seio

+57 301 3387283
Sefio spenas ésta Jeison y mi persona por
que madien quiere decir si 81 0 sl no
Tema: instrumentos de medicién y
equipos en la industria camnica
(res...cerdo...aves)

+57 301 3387283 I v
Td
Tema. instrumentos de mediclon vy equipos

en la Indusina camica ( res

Ok sefno

Buenas noches profe mi grupo esta
conformado por @2203057 Wendy Leon
Corte Y Venta De Came y mi persona

Buenas noches profe mi grupo esta
confarmado por @2203057 Wendy Leon
Corte Y Venta De Carne y mi persona

Tema 1 Normatividad de la industria
carnica

Ok gracias

+57 318 4663884 -l

Sefio mi grupo esta conformado por
@Wendy Estrada
Y mi persona

Ya no hay mas temas

Tienen que unirse a los grupos
conformados

+57 318 4663884
Sefno mi grupo ests conformado por
@wWendy Estrada

Y mi persona

Muchachos ustedes q donde son

«

Y
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venta

1e Y Venta

e

+57 318 4663884 Lol Lol
@Wendy Estrada

Es de cerete

Y yo de cienaga

De oro

+57 318 4663884 Lol log -l

|

Muchachos ustedes q donde son

Podemos entrar en su grupo y nos
reunimos otra ves de video llamada no se
qdices

™

+57 318 4663884
Podemos entrar en su grupo y nos reunimos

otra ves de video llamada no se q dices

Siclaro

+57 318 4663884 i 7y
Bueno esta usted y quien méas ?

Abre este enlace para unirte a mi grupo de
WhatsApp
https.//chat. whatsapp.com/Bxa1QYwvTD

sJXIDNx63git
Unete

Y kelly

307 7609760

+57 301 446721

Seno aste 8s mi grupo

Anannys . Carmelina . Carlos . Misael
Marnia v .y Andrés Felipe

Companeros puedo entrar a su grupo |
+57 322 5978818 &

Por. Mi no hay problemas
7 301 7609760

Ok

+57 322 5978818 )

Abla con el resto

&) I Y 6B o

www.sena.edu.co
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TECNICO EN CORTE Y VENTA DE CARNE
2203557
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2203557 Corte y venta

2203057 We

nos vemos al miércoles ‘
Si sefiora@

9 DE DICIEMBRE DE 2020

Buenas tarde...bendiciones mis queridos
aprendices...nosvemos alas 2 p.m. Q

-~.

Tu
Buenas tarde _bendiciones mis gqueridos

aprendices. .nos vemes a las 2p.m. DB
Bueno Profe

+57 312 7048416

Ok

+57 310 6557067 - ¥
Ok

+57 301 44672
Listo

Iniciamos clase...levante su mano @
coloque sus nombres completos para
tomar lista &

O Este mensaje fue eliminado
& Roimar Orozco Guerra

& Luis Paolo Durango Argumedo

+57 305 4713076
José Maria Bolivar &

+57 312 79488

I;vl

2P

2203557 Corte y venta

57 Wendy Lean Corte Y Venta, +57

(.
& yesica patricia vertel Marquez
Maria Vergara
Jesus Daniel Madrid

& ariannys zabaleta Lozano

+57 318 4663884 e
Erkin Sariego

Wendy Leon (@

+57 310 6557067 ¢

&2 Alexandra osorio

+57 312 7048416

Luis david radagg?

& KELLY DAHIANA ARROYAVE

+57 301 4467231

€

& eduar Daniel de hoyos c.

Por favor colocar los nombres completos

5

+57 301 4467231
¢ & André Felipe cruz

Wendy Johana Leon Pérez (&

Jesus Daniel Madrid julio

+57 307 446721

2 ‘ < Q o &
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2203557 Corte y venta

2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, 457

o

€

Carmelina Bustamante

+57 318 4663884 EIRAYeRS
Erkin David Sariego Aviles

a

+57 310 6557067 v
& Alexandra Osorio caliz

Van a observar estaimagen ...y me van a
decir que entendieron de ella ..los leo &8

4

ACTITIVY

W s (B et

+57 301 4467231
Tu

B Foto

Que asi como esta tu actitud asi esta tu
dia . Si te levantes con mala gana asiva
ser tu dia

S

NN
+57 312 7048416

Seno yo entendi g nuestro animo hace
nuestro dia

+57 305 4713076
Ta

B Fott

- » ' .

‘."'1

2203557 Corte y venta

dy Leon Corte Y Venta, +57

+57 312 7048416
Seio yo entendi g nuestro animo hace
nuestro dia

+57 305 4713076

Tu

M Foto
En esta imagen se observa que lo
importante tener una actitud positiva para
enfrentar todo lo que se viene

Que nuestra felicidad depende de uno
mismo, que ser diferentes es la clave del
éxitoy la felicidad

+S7 312 3916496 24 }_i

De nuestra actitud depende tu ambiente y
como estara tu dia siempre debemos ser
positivos

Que. Depende Que actitud manejes al
momento de realizar Tus Cosas Asi
Saldrén

Tu

Que sin importar la actitud negativa de los
demas nosotros siempre debemos tener
una buena actitud y ser positivos y pensar
que vamos a hacer las cosas bien

Que no importa como esta tu dia pero
siempre debes tener una buena actitud
para superarte

l‘-'-"I 15d ®» 0O 0 @ & 0]
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2203557 Corte y venta

2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

To

o] .rlinlu

Tienes que tener actitud para que te vaya
bien en tu dia,actitud da luz ,color y vida,si
no tienes actitud pies tu dia va a ser
pesimo y lluvioso.

+57 301 7609760

Tu

"™ Foto

Sefio estd imagen habla sobre como
nosotros mismos hacemos nuestro dia a
dia porq si nos levantamos felices con
ganas de seguir luchando asi va hacer
nuestro dia facil de encontrarle solucion a
nuestros problemas en cambio si nos
levantamos amargados con flojera nunca
vamos a tener un buen diay mucho
menos si tenemos problemas
encontraremos solucion

NS
QLS
+57 307 3387283 A o
(@ Maribel Suarez

Td

M Foto
Puedes tener dias Negativos
Pero tu buena actitud cambia todo de
para tii

+57 322 5978818 )

& misael Enrique Mejia Sanchez

+57 318 4663884 | e

Que no importa como sean tus problemas
otuvida

Pero si le metes actitud a todos los dias
pronto saldras d ellos y t ira bien

+57 322 5978818 A\

‘.‘-’"

2203557 Corte y venta

22( dy Leon Corte Y Venta, +57

+57 322 5978818 A

Tarde pero aqui estoy misael me excusa
profe calamidad familiar

+57 322 5978818
Tarde pero aqul estoy misael me excusa
profe calamidad familiar

Ok

Seno esta imagen habla sobre la actitud
que tenemos . Que a pesar de los
problemas hay que tener una buena
actitud

. e ¥

'ﬂ N Y
VW ;o

+S7 311 5861746
(& Jeison Montalvo

+57 323 4869060

Tu

® Foto
Actitud positiva para enfrentar.. todos los
planes que el dia y la vida. Te presenta

,.t.n“' .‘.Z .‘v.‘ ,' \.

W e N
Muy bien gracias por compartir sus
opiniones ...cada uno de nosotros somos
responsables de como afrontamos
nuestro dia a dia.. aun en los dias mas
grices tu aptitud y mi aptitud debe de ser
quien cambie las nubes por un sol
brillante ...enfrentemos nuestras
dificultades de manera positiva ya que
ellas nos ensefian a mejorar...recuerda
siempre que después de una noche
oscura siempre hay un nuevo amanecer

L 4

+57 310 6557067 "
buenas tardes instructora yo entendi de
esa imagen q apesar de las tormentas los
problemas siempre ponerle positivismo a
los obstaculos q la vida nos presenta

www.sena.edu.co
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Ry 2203557 Corte y venta .. 2203557 Corte y venta
N\ 2203057 Wendy Leon Corte Y Vents, +57, /A\\ 2203057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57..

Que no importa lo que pasa siempre
tenemos que ser positivo y ser diferente CLASE 09 DE DICIEMBRE 2020 2203557 CORTE Y
para lograr el exito cuando otros no lo ven VENTA DE CARNE

Les paso el link

Profe no tengo intemet

Juan Camilo Lopez simanca

Seiio llego el internet fue ahora

101 ] nernet
Ya les paso la clase grabada “fj§
D1 446723 *

(j’ enexalldades
Tu

™
-

ok a material_formacion_1.pdf

CLASE 09 DE DICIEMBRE 2020 2203557 CORTE Y
VENTA DE CARNE

{ He (

fila7d Fhglene alimentavia

b material_formacion_2 pdf

GTH-F-062 V.06
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2203557 Corte y venta

203057 Wendy Leon Corte Y Venta, +57

| ST —

g e\

~ (%)
e L | )

a Manipulacion de aliment...

it

Le envid la ultima actividad &

ok
* i
B ACTIVIDAD 5 pdf
Listo muchachos...estoy pendiente de
enviarles las calificaciones...que tengan
una buen tarde Dios les bendiga | Il
gracias seno

e cn WAL AL

454 Osio
Investigacién
|nnov000n

= mprend:mnento A

) @ W

2203557 Corte y venta

Envio calificaciones de las actividades
que hasta hoy he recibido

Ok Profe
rehe |
= T
e i el =S 2
[P S T __--._.--A__._l
p=—_=s_ = —— =

a 2203557 CALIFICACIONE..,

Lk Jd
10 DE DICIEMBRE DE 2020

b Reenvisdo

iParticipa en el Simposio Intemacional de
Investigacion, Innovacion y
Emprendimiento organizado por el Centro
Agropecuario y de Biotecnologia El
Parvenir del SENA Regional Cérdoba y
que contara con ponencias de
investigadores y expertos de Espana,
Argentina, Chile, México, Honduras y
Colombia!

Este evento se realizara de manera virtual
y para ingresar los invitamos a unirse al
siguiente enlace:

Unirse a {a reunion Zoom

https://usDZweb.zoom.us/|
86320807370...

1D de reunion: 863 2980 7370

Codigo de acceso: 920185

+57 310 6557067 &
Ta
|Participa en el Simposio Intermacional de
Investigacion, Innovacion y Emprendimiento
organizado por el Centro ;‘,‘_]:‘_.[,-L-,_‘J\:yp_. y de

Buenos dias

Pueden ingresar al evento

| 457310 6557067 v

Tu

Puadien innranar ol evontn

«
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AN
10:58 [ - oo
& @ O &8 :

Tabajo de corte y venta de
carne numero de ficho:
2203557. primera actividad w

Carmelina Bustamante Otero
Recibidos

Carmelina Bustamante 1 dic.
parami v

“«

Activield Inicial
Corte y yenta e carre
Carmebog Bustamares Oten
Cddgo: 2203557
Doturtermo: SO0

RESPUESTA.AJO.docx * 43

I O <
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wn 79a

10:58 @ [ - RO
& B O &8 :

Corte y Venta de Carne
numero de ficha: 2203557
nombre: Jose Maria Bolivar
Gonzalez Recibidos

o Jose Bolivar &= 1 dic

sen  Yanith Edelma Santamar... 1 dic. «

7/\\— para Jose v

Buenas tardes

Al leer tu respuesta al estudio de caso, debes de
tener en cuenta que tu eres el duefio del negocio y
que tenias que garantizar el cumplimiento de las
practicas higiénicas y como argumentaria el
cumplimiento?

Cordialmente,

El mar, 1 dic 2020 a las 10:07, Jose Bolivar
(<jbolivar658@gmail.com>) escribid:

®
SENA Yanith Santamaria

7 V Instructor. Ing de Alimentos
A Programa Oferta Regular
"Bienaventurado el que

1l O <
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7¢ /1qa

10:59 @& ' Zoal @

< & U &2 :
actividad inicial Recibidos W
o alexandra osorio 1 dic. &
para mi v :

ACTIVIDAD INICIAL

TECNICO EN CORTES Y VENTAS DE
CARNE

] cortesyven.DRAdocx * 4

« “« -
» . Responder a -
I O <
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1059 @R CF .

< 8 O O

¢ 3

Q andres felipe cruz acosta 1 dic.
parami v

Enviado desde mi Huawei de Claro.

M MG 20201..0417.0Pc * 4N
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11:00 E' Zedall @
< B U B2 :
Actividad 2 Recibidos W
e andres felipe cruzacosta 1dc. .
para mi v :
Enviado desde mi Huawei de Claro.
M IMG_20201.11340PG ¥ 4N
« “« ~
Responder a
Responder tedse Reenviar
1" @) <
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7 /lqa

1100 G P - Bl
< B O & :

2203557 corte y venta de carne
Kelly Dahiana arroyave Recibidos

~ . Kelly Arroyave 1 dic. :
K Y:AMTOY. a3
W parami v
Actividad 2...yavedocx ¥ 43
“ “ >
n 4
Responder Respondera Reenviar
todos
Il O <
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11:00 @ @ =0 m
< B O & :
SEGUNDA ACTIVIDAD

Carmelina Bustamante Otero
Codigo del curso: 2203557

Recibidos
Carmelina Bustamante 1 dic. & 0
para mi v ’
Activiclad m2
Corte y venta de came,
Catmelings Bostamante Merg
Codigo del curso. 2208557
Doommerto SOB 089
ACTIVIDAD N°2.docx % 4N
“« & >
R n .
Responder esponcers Reenviar
todos
I @) <
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7% /99
11:00 @ @

< o)
Actividad #2 Recibidos

JORGE SALGADO 2 dic.

parami v

Actividad 2
Procesamviento de productos lactecs.
Numero de ficha 2203070.

Noenbre. Jorge Luis Salgado Méreto
Téenicas Do Higiane ¥ S clon A Equipos de Tr

Taronlerm

M Actividad 2.docx 4

« “
Respondera

Responder tedae

( O

— -
Tooal @

b &= :
W
«
o
-~
Reenviar
<
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7 /iqa
11:00 & ¢ =0 m
< B U &8 :

Documento de Juan Camilo
Lépez Recibidos

Juan Camilo Lépez Sima... 2 dic.
parami v

2 S

taller de corte y venta de carne ficha 2203557.docx

taller de co..3557.docx * 4N

seten  Yanith Edelma Santamar... 2 dic.

2 T
7/\ para Juan v

Buenas tardes

Juan Camilo a la actividad le hace falta la
respuesta de la 2 pregunta

El mié, 2 dic 2020 a las 13:31, Juan Camilo Lopez
Simanca (<juancamilolopezsimanca7@
gmail.com>) escribio:
taller de corte y venta de carne ficha
2203557.docx

Il O <
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7% /1qa
11:00 @ P

< ®

(sin asunto) Recibidos

Q ariannys cesilia lozano g... 2 dic.

para mi v

Ariannys zabaleta Lozano
2203557

ACTIVIDAD #1
RESPUESTA 1
CARNE

carne es el tejido animal, principaimente
musri l‘ﬂ' nue se rpnspeme comn nlimanta ol

ARIANNYS(1).docx 3

“« o
Responder Res&%n;er 2
I @)

[ Bt m
0 B :
W
« i
o
>
Reenviar
<
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11:00 & = a0 m
< ® O & :
Actividad #2 Recibidos W

Q ariannys cesilia lozano g... 2 dic. =

para mi v

Ariannys zabaleta Lozano
2203557

G B0 a0t B4 sy ) B e Ve o
3y b B LA s Sy i e b, W ) LA Al

“ “« ~
Responder Res&%n;er 2 Reenviar
Il O <
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1MoTE g

“—

— -
=0 m

B O &8 :

taller 1 corte y venta de carne

Recibidos

Juan Camilo Lopez Sima... 3 dic.

: & 3
para mi v
Thbar 08 COrte | WrEa B CaTHA
taller de co..3557.docx ¥ 4N
“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
Il O <
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Actividad 3 corte y venta de &
Carnes Recibidos

(U Kelly Arroyave 4 dic. «
¥ parami v

2203557 corte y venta de carnes

Tten et A wad)
BOCH Rl ¢ AeehBui NALLI DAbSAMA SRRUTAVE
adgs (arse  TTRITY

Suaumests e et titad | W IPLE

ACTIVIDAD..yave.docx * 43

OK. RECIBIDO. GRACIAS!
“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
Il O <
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Actividad 3. Wendy Estrada,
Técnico en corte y venta de % ¢
carne, Ficha:2203557 Recibidos

Wendy Estrada & dic

: «
parami v
Actividad 3..docx + N
“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
Il O <
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Actividad 3 Recibidos X ¢

3

° andres felipe cruz acosta 7 dic.
parami v

Enviado desde mi Huawei de Claro.

M IMG_20201..52121jpg ¥ 4N

M MG 20201..52101.jpg * 4%
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1103 4P ==
< ® O &8 :
actividad #3 » Recibidos w

O ariannys cesilialozano g... 7dic.

para mi v

nombre: ariannys cecilia zabaleta lozano
ficha: 2203557
profe en la 3 yo la organise.

Artedar 03
OATE # VENTA DX CARE
AR OC A LIS

Buvs Dt Aprereos

actividad #3.docx &+ N
“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
"l @ <
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ACTIVIDAD # Recibidos %

CARLOS ARRIETA Hace 6 dias
para mi v

Carlos Mario Arrieta Argel
Ficha..2203557
Cc.. 1068419270

2 Decreto cue 5¢ encanga de Nacer I mspeccion, contral y vigianca de la imchstra
de ko abenenton, desde Sansporte, cormenacion, empegue, dutnbacicn y vents

de los mamos. Decreto 3075 De 1997

4, irstitucion ofical de viglanoa y control, de cardcter 18cnco-cient | fico, que trabaje
o 1 Droteccion de ta sakud Indviausl y colectivi de kos colombeanos, mediante b
SACAOON de WS NONTES SaNitarks oMo UeCre10s v esoludores para simentos,

M 20201205.180310jpg * 43

©. Los abmanios Gue Dresentan Mayor Nesg0 Dara que s Dacteras s

desartollen facimente son: Las sakas, ks productos Boteos. les hannas y

VERDADERD [ Y
d “En algurcn cnos, L bactenas 00 nos enferman diteciaments, 500 aue o

Barien w Sty i et anei e SMAae e mum il Exbheiran Namrasdar e ®

M 20201207.184742jpg ¥ 4N

M 20201205 181017.pa * 4\
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Realizacion de la actividad 3. » %
Recibidos
Eduar Daniel De Ho... Hace 6 dias «
para mi v =
B Actividad 3..... pdf ¥ N
“ “« ~
Respondera
Responder T Reenviar
(I O <
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actividad 3 corte y venta de
carne ficho: 2203557 carmelina r
bustamante otero Recibidos

Carmelina Bustama... Hace 6 dias

, L T
para mi v
7A‘? mn::vmnn:uul
WOMERO O FICHA: 22035357
ACTIVIDAD 3.docx + N
“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
(I O <
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tecnico de corte y venta de
carne ficha 2203557 yesica % ¢
vertel marquez Recibidos

G carlos murillo tirado Hace 5 dias e .
para mi v ’
M@ Libre de virus. www.avg.com
e ohiviamr
NUSALAD DE FI0MA:
‘;:? ’g:‘ﬁ-_« Eii\m TRTEL AR ]
[} ACTIVIDAD.colespptx ¥ ¢\
“ “« ~
Responder Respondera Reenviar
todos
[ O <
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tecnico corte y venta de carne
ficha 2203557 GRUPO #4 ¢
Recibidos
G carlos murillo tirado Hace 5 dias «
parami v ’
fh(g Libre de virus. www.avg.com
® .
] trabajopar.regardocx ¥ 4N
« “« ~
Respondera .
Responder g Reenviar
(1 @) <
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1104 @ e= .
& B U B8 :
(sin asunto) Recibidos W
wendY leon Hace 5 dias « i
parami v
Wendy Johana Ledn Pérez
Cortes y ventas de carne
L
@ ACTIVIDAD 3.pdf A
« & ad
Respondera .
Responder todss Reenviar

([l O <

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



¢ siqa

11:04 @R [ R

¢ B O 8 :
2203557-Roimar Orozco .
Recibidos

e Roimar Orozco = 9 dic

scan  Yanith Edelma Santa... 911am «

7AV para Roimar v

Buenos dias

Este archivo adjunto no contiene nada, porfavor
reenviar nuevamente

Cordialmente,

El mié, 9 dic 2020 a las 18:55, Roimar Orozco
(<raogorozco@gmail.com>) escribié:

@
SENA Yanith Santamaria

7 V Instructor. Ing de Alimentos
A Programa Oferta Regular
"Bienaventurado el que
comienza por
educarse antes de dedicarse a
perfeccionar a los demas"
Juan C. Abella

www.sena.edu.co
Earahnal: QENA Camimina

([l O <
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2203557-Roimar Orozco
Buenas noches instructora le
reenvio la actividad por error al
adjuntar Recibidos

Roimar Orozco Hace 5 dias .
parami v ’

ACTIVIDAD 3
2 CORTE ¥ VENTA DR CARNE
"/‘\? NUMERO OF FICHA: 102557
Dwtos dal Aprenie
fomtres y Apelctos | Roamar Orasca Guae l

e sl anee s |
B ACTIVIDAD 3.pdf + AN
« “« ~
Responder Respondera Reenviar
todos
([ O <
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Corte y Venta de Carne con
numero de ficha 2203557.
Precentado por Maribel Suarez.

Recibidos

Mari Suarez Hace 4 dias

, «
para mi v
Actividad #3

B8 cCamScanne.1326pdf * 4N

“ “ ~
Responder Respondara Reenviar

todos
11 O <
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Se desarrollé6 acompafiamiento a la formacion técnica en corte y venta de carne 2203557 los dias 1,2 Y 09
DE Diciembre DE 2020

TECNICO EN PROCESAMIENTO DE LACTEOS
2203070
MONTERIA
03 DE DICIEMBRE 2020

GTH-F-062 V.06
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2203070 Proces Lacteos : 2203070 Proces Lacteos

9
Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, + M Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

Por meets
+57 311 2417492 salio del grupo

3 DE DICIEMBRE DE 2020 s
- ; : v

Buenos dias mis queridos

aprendices...Bendiciones! para Tu

recordarles la clase de hoy a las 2 J

p.m....los espero @ 8§ Cm asi

+57 311 3651392 27
He Carifo la clase va la van a dar por meet

Tu
Buenos dias mis queridos S,
aprendices,, Bendiciones! para recordaries la Buenas tardes vamos a iniciar la

cla

se de hoy a las 2 pm....los espero {§ @ clase...levante su mano [ coloque sus

Gracias instructora nombres completos # para tomar lista

Mayerlis Lacteos . l

T
Bu

apr

enos dias mis queridos

Maria José Veldsquez Mora

endices...Bendiciones! para recordaries la

clase de hoy a las 2 p.m...los espero -‘

+57 311 6145984

GraCias InTruCToRa ) X
Leivys Martinez Ibarra i,
- 22 6311
+57 322 631131%
Tu :
Biianue dise mite auaHdas Buenas tardes instructora

apre

dices. . Bendiciones! para recordaries |a

clase de hoy a las 2 p.m... los espero IR

Buenos dias instructora muchas gracias.

Buenos dias instructora

Jose Alejandro Leon perez

+57 322 2050892

Vieris del Carmen Ortiz Alvarez

Francisco Melo Lacteos

+57 220 6782451 Ma , Luis Francisco Melo Ayala
Por met o WhatsApp

Por meets Esteban Gonzalez Bedoya
+57 322 2050892 M s
Buenos dias profe y compafieros. lindo Andrés Felipe Vitola Berrio
jueves para todos +57 37

e T @ E—

Scarlec Benitez Luna

Tu g
2 +57 322 6311312 1 2
Por meets

Qihila Nal Marman Artasna Damiray WS
< 0 o il ' ‘ - 0 o

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06
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2203070 Proces Lacteos . 2203070 Proces Lacteos

ancisco, Mayerlis, +57 3 0, + M Francisco, Mayerlis, +57 300 33

Instructora y el link?

Sibila Del Carmen Arteaga Ramirez i
9 2 Vamos a realizar |a sigulente dinamica:

Observar las imégenes...el primero en
+57 314 5536965 vaientinalgh resolverlas sera el ganador £ 'V ¥
Valentina Tarras Pérez 211 p.m

El primero que las envié completas sera el

\ B
ganador X 'V

Katty Julieth arroyo blanquicett
3 41RF 3 v

X ’ Juan carlos Sanchez Toloza
Jorge luis mendez talegua '

STITICTRAST  <Merws Vg ‘ ,'. " ' e
& mario Alonso vargas sanchez
[ ISR
+57 300 4053087 v o
Jorge Felipe Diaz Cuadrado »_J_ w =
. » ‘ ~ 4 m

Liris tatiana cantero cantero ) OBSERVI B'E.
Piom “.?

& valenia Martinez

+57 320 5293486 se unid usando &l enlace de
invitacion de este grupo

+57 302 3673270

Andrés Gémez Coronado.. iCudntos tridngulos son?

457 300 8406144 o b 9, 10, 11, 12&3}“‘

_~Juan Camilo diaz

+57 320 5293486
Jorge Luis Salgado Morelo

+57 311 3651392 17
Karolais Pedroza contreras

+57 312 2635028 ~Fadilla Dany §hee
Dany Luz Padilla Arrieta

+57 313 5163768

Luis Alberto coneo Argel

212p. m Vv
+57 322 6311312
) +57 318 5611847 Jry
Instructora y el link? : v v
l To N
@ Escribe unmensagle € ® @ 0 ® sc sge ® @ °

www.sena.edu.co
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<« 2203070 Proces Lacteos % : 2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayeriis, +57 318850, +

Francisco, Mayeriis

MLpm

M Fotc 'J” +57 314 5536965 v
Manzanas equivalen a 10, banano a4y el T4 g A
ol
cocoa? ® Foto ST
Q L
¢ N

+57 300 8406144
+57 320 5293486 3.=72

Ta
o Eoxi +57 312 2635028
9

9=54
+57 300 8406144

1.=9

+57 320 5293486

+57 320 5293486 T4 PR
9=54 B Foto .‘;‘7

x 9 triangulos

+57 311 6145984

+S7 302 3673270 10410+10= 30

T4 . 10+ 4+4= 18
M Foto

9=72 v

+57 312 2635028 -Padilla Dany 6948

+57 312 2635028 (ks
T Ta N X
" Foto M RS 4t
™ Foto e
9 i
@-10 1 =a@-=2
+57 300 8406144
2.=el coco vale 2 +57 312 2635028

@10 1€
To Y V

[~ ~# L1 ]

.J “F

145084
R

S Foto
+57 320 5293486
T o.o..)

10+10+10=30

™ Fot
g

10+ 4+4=18

.A 1
4-2=2 10+10+10=30
104444=18
23673270 4-2=2
- +57 320 52934f
nHU‘ 0= J']

® > @ o @ | > @ o
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&« 2203070 Proces Lacteos . 2203070 Proces Lacteos

Frar 0o, Mayerdis, #57 300 3318850, + Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850

+57 320 5293486

10+10+10=30 Ta
10+444=18 8 Folc
P, B,

o 9=60

+57 312 2635028
>

72
- W ereslaganadora TT & X VU
» Foto
9 triangulos +57 300 4053087 -&
: — Tu
‘ +57 313 5163768 " Fotc
J Inanguios
9=72
v s 0
WNSN
TS PPRENs = : 312 2635028 y e
Ta 2 i R
® Fotc = R
90 Les voy a pasar el link de la clase
2 7 ; recordandoles
2, . b\ Entrar con los micréfonos apagados y
H ot
el durante toda la clase
9=66 /15,10 minutos después de abierto el link
57302 670245t para que ingresen
..‘U' crazast: s /A pregunta al final
X = o
il a
+57 311 6145984 f A
g

9= 66

Td
+57 312 2635028 G ™ Foto
T Se estd multiplicando por el numero que
™ Foto le sigue

+57 320 5293486

Tu 8 Foto
M Foto g g=72

63 ¥ . v

hitps.//meet google com/trw-yzwh-fa.

e o ® Escr | > @ o

www.sena.edu.co
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@)

GTH-F-062 V.06



2203070 Proces Lacteos

yncisco, Mayerlis, +

https://meet.google.com/trw-yzwb-fao

Francisco Melo Lacteos

2203070 Proces Lacteos

pncisco, Mayerlis, +57 300 33

Ahhhh

5 minutos ...inicio laclase [l .,

® Eliminaste este mensaje

.‘(.... J ‘

B Foto —g—q—— Ta NN B
Las respuestas son, 1=9; 2= manzanas 10, ® Foto T
banana 4, coco 2,y la 3=72 10410+10=30
+57 322 6311312

1o T 10+4+4=18

u PR o v

=k 4222

9
Ingresen a la plataforma para iniciar la

+57 322 6782451 M clase...~. 80 1
2x3=6
3x14=12 https.//meet.geogle. com/trw-yzwb-fao
4x5=20 29.0.1
5x6=30 Una vez inicie se me hace un poco dificil
6x7=42 dejarlos ingresar ya que tengo que
;"g?g interrumpiria...por eso les pido que

XY= 2 » . . I‘,\
9x10=90 ingresen en el tiempo indicado
3x4

Esa es la secuencia que tiene logica

+57 314 5536965 valentinalg

+57 322 6782451
2%3=6
Ix14=12

4x5=2
Ya ombe, entra a la clase

+57 322 6311312

TO ..... -

B Foto i; 7
10+10+10=30

104444 =18

4-2=2

+57 322 6782451
Tamalal sensl

+57 314 5536965 ~Valentinal

+57 322 6782451

Ta mala | sefisl

457 322 6311312 ~Sibiln Arteaga

Tu
M Foto

2x3 =6

3x4 =12 |

4x5 =20
5x6 =30
6x7=42
9x6= 54

Profe no me deja entrar

+57 322 6782451 Ma

Q@ o ® Escribeunmensse ® @ o
www.sena.edu.co

@ ® ® SENAComunica
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2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, 457 300 3318850, +

236p. m

Tengo un problema de conexion

No me deja entrar instructora que pasa ?7?

{

Tiene que dejarte entrar

Supongo

Pues obvio

Pero no me acepta

Aja ella tiene permitirte entrar solo que
dijo que estuvieran a la hora que ella dijo

Estoy solicitando unirme hace rato

+57 300 8406144
No ya quedaron afuera
ks

Por que después se le hace dificil
dejarnos unir

Esta grabando de todos modos

Y si es por la puntualidad le muestro a que
hora me conecte

A bueno ok

Ero no estoy de acuerdo en que se ponga
con este tipo de acciones

Si claro bro

Dejo constancia que estoy desde
temprano en la clase

> @

www.sena.edu.co

) (&) (¢t

N ¢

2203070 Proces Lacteos &

Mayerlis, 457 300 3318850, +

Hora exacta

Se me presentaron problemas de
conexion como a cualquiera

Instructora Disculpe no pude Terminar la
Clase se fue el fluido eléctrico

w
Soy la unica que no escucha nada?

Al Parecer Si
v
Erdaa
Pero Ya Se Esta Acabando
v
Que dijeron?

R4
]

Vamos Hacer Una Actividad En Grupo

Sobre que? Y para cuando?

Hola muchachos...no se preocupen a
todos nos pasa lo de Ja mala conexion

i rvam manhe Ao anne el mafial e dfl an

| > @

SENAComunica

GTH-F-062 V.06
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2203070 Proces Lacteos 2203070 Proces Lacteos
Francisco, Mayerlis, +57 ) 331BBS Francisco, Mayerlis
Vamos Hacer Una Actividad En Grupo
Sobre que? Y para cuando?
+57 318 561184
Hola muchachos...no se preocupen a Instructora y se puede individual?
todos nos pasa lo de la mala conexion

Se me acaba de caer mi sefial de wifi...no +57 318 5611847
grabo la clase @ ...me toca nuevamente
grabarla para enviarla

Necesito que me envien los integrantes cualquier grupo
de cada grupo para repartir el tema
- +57 312 2635028
Mi grupo esta conformado por:
‘ Karolais Pedroza
Td Jorge Salgado
Necesito que me envien (08 integrantes de Andrés Vitola
cada grupo para repartir f lema Sibila Arteaga
Cuantos en cada grupo? M. José Vel?'azquez
Leivys Martinez
Son3temas ;44 Luis coneo

Y mi persona Dany padilla

+57 314 5536965 v

Actualmente me estan asistiendo 24
aprendices pueden hacerlos de 8

integrantes : +57 312 2635028

Instructora v se puede individual®

La idea es que sea en grupo...son temas
muy sencillos ...pueden incluirte en

Lol

Mi grupo esta conformado por

Karolais Pedroza
Jorge Salgado

LT ETY
Buenas tardes instructora ya estos los 8

integrantes del grupo Tema 2 de la Actividad .

Katty, Camilo, Andrés,Felipe, Francisco Melo Lacteos

Valentina,vieris,mario,valenia

Instructora, yo trabajo con Edwin, Esteban,

lilia y no sé quién mas quedo por fuera de

& Eliminaste este mensaje

los grupos

Francisco Melo Lacteos

"(‘ o —
” g rew PRI Instructora, yo trabajo con Edwin, Esteban,
LRI litia y no se quien mas quedo por fuera de

T

los grupas
a ACTIVIDAD 3.pdf Tema 3 de la Actividad

0f
+57 312 2635028

’ Francisco Melo Lacteos
Katty , Camiio , Andres Felipe,

Instructora, yo trabajo ¢
Valentina,vieris mariovalenia

Tema 1 de la Actividad VO ¢ los grupos

@Alejandro Leon

Esta lloviendo,..debo
desconectarme...me envian los nombres " —— v
de los integrantes del grupo ...Cuando
pueda les paso la clase de hoy... antes d
sabado...Feliz tarde...Bendiciones!!!

Yo estoy afuera 7?

El Mario Tambien esta Afuera

o) D\ (o)
=) | | *Nsa \3) =) |

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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on Edwin, Esteban,

lifla y no sé quién mas quedd por Tuera de
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2203070 Proces Lacteos 2203070 Proces Lacteos

sco, Mayerlis, 73 3318850, +

En si quienes no tienen grupo? +57 314 5536965
El ya tiene grupo

14 553696¢ tinaig )
Yo estoy con el mario

El Mano Tambien esta Afuera

El ya tiene grupo Francisco Melo Lacteos

Que trat 1) CON NUEeStro grupo
+57 322 6782451 Si verdad yo estoy con el Mario
Francisco Melo Lacteos
nstructors, yo trabajo con
liliga y no se quien mas quet ¢ 11
los grupo n quier Lenen grupo:
Sr Francisco. Juan Carlos falta por grupo Yo
. ¢ v
| U000 /0
+57 314 5855871 A
Andres Felipe Vitola Bemo
Yo tampoco tengo grupo
ey
10434 'Y
Para mafiana hay tareas Yo 1ampoco 1engo garupe
e Bueno vamos a formarlos quien mas
Para manana hay lareas v
Sii la del Instructor
Bueno vamos a formarlos quien mas
034 ‘l‘i
Bueno va a tocar
Sii la del instructor
) Vamsso a formar grupo
Del pouster v
< Sii
=
Jesus Tomres 4 DE DICIEMBRE DE 2020
+57 312 2635028 ‘ 1 w
‘ 18 Qinca entoses en q grupo estoy yo 7?77
el pouste
No Me dejarom por juera
Francisco Melo Lacteos
4 3 67824
St Francisco. Juan Carlos falta por grupo v, Qinca entoses en q grupo estoy yo
Que trabaje con nuestro grupo Miin vo estov snln

e @ 0@

www.sena.edu.co
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TECNICO EN PROCESAMIENTO DE LACTEOS
2203070
MONTERIA
07 DE DICIEMBRE 2020
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2203070 Proces Lacteos % : 2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

-

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

+57 311 3651392 e
7 DE DICIEMBRE DE 2020 Karolais Pedroza contreras

Katt tie
) .

No saben aq hora es la clase Katty Julieth arroyo blanquicett

Buenas tardes .. muchachos iniciamos 570900087
clase alas 2 p.m...los espero! (@ Kl Jorge Felipe Diaz
" Vi
+57 312 2635028 il e Valenia Martinez i@
Y el link? e
Vamos a iniciar la clase levante su mano Andrés Gomez Coronado.

@ ...coloque sus nombres completos voy
Francisco Melo Lacteos

atomar lista & Luis Francisco Melo Ayala

+57 314 5536065 tinag

Valentina Tarras Pérez Jorge luis mendez talegua

+57 322 2050892

+57 301 7394394 28 Mercado €9

Vieris del Carmen Ortiz Alvarez e
' Lilia Isabel Mercado Pacheco

318 561184

Scarlec Benitez Luna
Luis Alberto coneo Argel

+57 312 2635028 Padiila Dany @@ '
) ‘ A todos Bienvenidos a esta sesion...les
Dany Luz Padilla Arrieta voy a enviar una imagen y me van a

+57 300 5766681 explicar que entienden de ella &3

Edwin Antonio Hoyos Rivero

7 311 A145084
¢ 311 6145984

Leivys Martinez Ibarra [,

+57 311 3651392 S

Esteban Gonzalez in WSS

+57 300 4963490 W ey ,i; L vy

Andrés Felipe Vitola Berrio

+57 320 5293486 e onaian
Jorge Luis Salgado Morelo ;

¥ ri Vel Mor ¥
+57911 3651892 96 Maria José Veldsquez Mora

® Escrl \ > @ o ® Escri \ > @ o
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Francisco, Maveriis, +57 300 33

Maria José Velasquez Mora

Bueno profe lo que entiendo que siempre
hay que tener buena actitud ante todo ya
sea en cualquier circuntacia de la vida

+57 322 6782451

Mario Alonso vargas sanchez

+57 322 2050892
Profe yo pienso que a pesar de los
problemas que uno tenga en la vida hay
que sonreir y no dejarse llevar por las
dificultades..pararse firme y levantar la
cabeza para salir adelante y no cobijarse
en los problemas

+57 314 5536965 lertina g
Pienso que nos muestra qué siempre
debemos tener una buena actitud sobre
las cosas, tener también una actitud
positiva frente a los problemas, quizés los
demas que se ven tristes no aprenden a
verle el lado bueno a las cosas. En
cambio, el que esta feliz si lo hace, por
tiene esa sonrisa

Sero Bueno Lo Que yo entiendo de la
Imagen bueno hay mismo lo dice todo es
cuestion de actitud, de buena vibra ,de ser
feliz y agradecido por todo lo que Dios nos
da A Diario!

o @
QRN

+57 311 3651392 (X1
es que primordialmente en la vida
tenemos que tener un actitud positiva
estemos en la circunstancia que estemos
y no debemos dejarnos contagiar de esa
actitudes pesimistas

+57 322 6311312

Sibila Del Carmen Arteaga Ramirez (@

[: 1

+57 311 6145984

Cinmnra Tanoamne MNua Tanar | Ina Boann

RSN CEEY

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica
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Francisco, Mayerlis, +57 3

+57 311 61455984

Siempre Tenemos Que Tener Una Buena
Actitud, Ante Cualquier Dificultad

Ta

B Foto
Pues seno lo q entiendo es q no tenemos
q estar en la oscuridad y quedarnos si q
salir a luz y desmotrar g siempre tenemos
q dar lo mejor de si Con una Buena

Actitud (L,

Francisco Melo Lacteos

que muchas veces no importa lo que
piensen los demds, debemos continuary
luchar por nuestros suefios, metas y
propositos

Y
+57 320 5293486 It
T

M Foto

Lo que entiendo. Es que no hay que
dejarse. Absorber de. Los problemas
siempre tratar. De. Soltar. Las. Cosas.
Negativas. Para. Darle espacio. A las
cosas, Positivas. En nuestro .Dia a dia.
Como. Nuestra. Salud. Compartir. Con los
amigos. Y arrangarse de |as personas.
Que lo. Rodean a uno. Para. Tener. Un dia.

- . -
Exitos... L,

+57 312 2635028 Padill e
Lo que entiendo de la imagen es, aunque
en nuestro alrededor hayan malas vibras,
malas energias, negativismo, esas
personas quienes lo poseen tienden a
tener problemas, y pasan aburridos sin
ganas de hacer las cosas, etc... Entonces
el cual nosotros debemos de tener una
actitud positiva ante todo, para que
brillamos en el este mundo de
adversidades...

+57 300 4053087 o
| Ta

«
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Francisco, Mayerlis, +57 300 3318

To

B Foto

Pues la imagen nos habla sobre la actitud
que debes tener frente a la vida, y que por
mas que la vida se nos nuble, siempre va
a salirel sol...

Y la mejor forma de afrontarlos es una
actitud positiva...

LaQ

+57 300 5766681 d
Profe buenas tardes ... Lo que yo entiendo
es que una buena actitud y una buena
sonrisa hacen la diferencia ante cualquier
circunstancia de la vida ... El no quedarse
con tu mala energia, el no quedarte con
tu negativimismo . Si no estar siempre
con una buena actitud positiva

+57 300 8406144
~~Juan Camilo diaz

+57 318 5611847

Td

B Foto

Que como se muestra hay que tener
buena actitud de todo, si ves alguien triste
que ayudes a esa persona, siempre verle
el lado bueno a las cosas, tener buena
vibra, tener buena cara y actitud a pesar
de que pudiste tener un dia mal siempre
estar alegre por que eso no es siempre
eso0 se pasa

+57

301 7394394 Marcado &8

Ta

B Foto

Instructora pienso que la ensefianza que
me deja la imagen es que a pesar de los
problemas o dificultades que tengas hay
que tener una buena actitud y sobre todo
positivismo hacer las cosas con ganas a

nacar rla Ine ra Ine nrahlamae nn

® [scribe un mensa S @

11 '|

2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850

»,

NN
9 &'
+57 314 5855871

Tener buena actitud ante todo
siscuntancia problemas y no llevarse por
la mala dificultan .

+57 300 8406144 a Ciaz

Q no nos tiene q importar lo g digannilo q
piensen los demas siempre hay q luchar
por nuestros suenos sin importar los
obstaculos

B Faoto

Pensar positivamente, ante cualquier
circunstancia, no mirar el vaso medio
vacio sino medio lleno, sencillamente
tener actitud positiva porque siempre hay
un arcoeiris al final de la tormenta..

+57 322 6782451 M varg

Una pregunta la clase sera por met o por
aqui

15624 tty # s
Buenas tardes instructora lo que entendi
uno tiene que tener una actitud positiva
ante todo problema y circunstancias ante
todo

“',," )"‘1" 6 ,] ‘ 1',:

Buenas tardes instructora y companeros
Bueno lo que entiendo de la imagen es
que siempre hay que verie el lado positivo
a las cosas por muy dificiles que sean y
que no importa cuan grande sea el
problema que estemos enfrentando
siempre debemos estar con la mejor cara
y mejor actitud para con nosotros y los
demas.

+57 323 4188277 v
Sefio Yanith yo estoy en el Grupo de usted

Francisco Melo Lacteos

«

o ‘.a:‘ : b i : \? Q 0

www.sena.edu.co
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N\ Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +.,

o

jajsjajajaj, si estas escribiendo es porque
sl jajaya)

Xq estaba metido en el grupo de
franchesco y ahora me disen q estoy
metido en el grupo de usted

Muy bien gracias por compartir sus
opiniones ...cada uno de nosotros somos
responsables de como afrontamos
nuestro dia a dia.. aun en los dias mas
grices tu aptitud y mi aptitud debe de ser
quien cambie las nubes por un sol
brillante ...enfrentemos nuestras
dificultades de manera positiva ya que
ellas nos ensenan a mejorar.. recuerda
siempre que después de una noche
oscura siempre hay un nuevo amanecer

Este es el grupo de clases mis queridos
aprendices

Cual es la confusion;?

Osea que hoy no habra por met

Ya les paso la clase anterior quedo
pendiente por compartir...«f§

Francisco Melo Lacteos

si sefnora

Y se va organizando el primer grupo de
exposicion [

Grupo 1 Equipos de Medicion

P el i mm o e ot md

2203070 Proces Lacteos
Francisco, Mayells, +57 300 3318850, +

Permitanme un momento y comparto lo
que estoy debiendo

No se me aceleren &3

Ya les comparto el link

Equipos de Medicion.pptx

GTH-F-062 V.06
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sco, Mayerlis, +57 300 331885

actividad 3.pptx

~ Reehvis

TN BRI ML T AL

! .‘Jgﬂwcshgacndn
» innovacién

= Emerendlmlento - |
purw ln hidl e = . e unTia
s e ]

BN bewers 0 de dhismbier

TH0 um

Towwens 10 dhe peaniiey
S84 Va0 73

Francisco Melo Lacteos

NORMAS SANITARIAS Y.

Muchas gracias los felicito a todos por su
participacion...les voy a pasar su
calificacion &

“

- v

2203070 Proces Lacteos

Maveriis, +57 300 3318850, »

'J7312"63 028 3d| 1y 8

TN T NE
e tentlaanedlive

24T

+57 312 2635028 P 1Ny e

Aqui estan las ecuaciones y dos

ejemplos de temperatura
+57 312 2635028 Pa [ ve
To

Muchas gracias los felicito a todos por su
participacion. .les voy a paaar su calificacion
,

Gracias instructora

+57 322 6311312

® Fota .

Disculpe instructora que esto para que
es?

+57 312 2635028 Fadille Dany @

322 6311312

+57

Discuipe Instructora gue asto para gue es

Una invitacion

+57 322 6311312
Ahhh ya ok

Mayerlis Lacteos +57 312 2635028 f y RS
CXrony
Tu == |
B Foto e ¥ ¥
© ke nmensse > @ () SN ¢
www.sena.edu.co

® ® ® SENAComunica
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n, Mayerls, 457 300 3318850, + Francisco, Mayerlls, +57 300 3318850, +

Mmm ya

Mayerlis Lacteos

Tu

emprendimiento.. para todo saquel gue qguler

GraCias &

Este es el ejemplo de medidas de .

peso Le comento que a nivel de institucion
tenemos una dependencia de

Mayerlis Lacteos investigacion e innovacion liamada

5 >635028 SENNOVA...donde ustedes como

by aprendices también puede participar con

proyectos o semilleros de investigacion

en su caso en la industria de alimentos

Aja ParaK

111314 +57 312 2635028

Disculpe instruciora que eslo par gue es’ 8 Aqui estan las ecuaciones y dos

lemplos de temperatura

Esa invitacion de que trata instructora f
Muy bien...también les paso una pequena
explicacion de estas conversiones y
Francisco Melo Lacteos como llegamos a la ecuacion matematica
¢ 322 63113
Ipe Instructora que esto para que
€50 €S una invitacion para un simposio el

dia jueves, a quienes quieran y puedan
participar

Tu

Le comento que nivel de institucion
tenemos una dependencia de investigack
innovacion llamada SENNOVA, .donde ust
Mayerlis Lacteos

Francisco Melo Lacteos Ahh ok instructora

De igual forma es muy importante tener
claro las conversiones...aunque usted
puede encontrar estas férmulas ya en
programas matematicos que solo es
colocar el valor y automaticamente da el

resultado...pero es muy importante saber

'} 4
Exacto es un simposio internacional de de donde salen las ecuaciones ¥

investigacion... innovacion y
emprendimiento...para todo aquel que

quiera participar “f§

jueyes, a quienes quieran y puedan participar

Ahhhh

Ammm ya

Mmm ya

Mayeriis Lacteos

117]

www.sena.edu.co
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&5 2203070 Proces Lacteos
/\\ Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +.

Listo profe

Alguien sabe aq hora es la clase manna

Alas8

Hola Buen Dia Disculpen la con la sefio no
tenemos mas clase

Si manana tenemos clases con ell

Ella

Y la otra semana lunes y jueves

Y ella no dijo q solo nos iva a dar el sbado
g pasoy el lunes q paso

Entoses cuando terminan las clasws

-
‘4
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TECNICO EN PROCESAMIENTO DE LACTEOS
2203070
MONTERIA
10 DE DICIEMBRE 2020
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Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

2203070 Proces Lacteos

sc0, Mayerlis, +57 300 3318850, +

Sli pasado manana
Francisco Melo Lacteos

10 DE DICIEMBRE DE 2020 Reenviado
También puede visualizarlo a través de
3 B27: v YouTube:
Alguien me dise en q Grupo estoy del https.//www.youtube.com/watch?v=
Profe Manuel del trabajo q puso ayerr wOx9pEKVHhQqg

Buenas tardes mis queridos aprendices

¥ Reenviad vamos a iniciar clase...levante su mano
iParticipa en el Simposio Internacional de ucoaoque sus nombres completos para
Investigacion, Innovacion y tomar lista B
Emprendimiento organizado por el Centro
Agropecuario y de Biotecnologia El
Porvenir del SENA Regional Cordoba y
que contara con ponencias de
investigadores y expertos de Espana,
Argentina, Chile, México, Honduras y
Colombia!

+57 311 6145984
leivys martinez ibarra
Maria Joseé Velasquez Mora

+57 322 2050892

Este evento se realizara de manera virtual
y para ingresar los invitamos a unirse al
siguiente enlace:

Vieris del Carmen Ortiz Alvarez

Unirse a la reunion Zoom Jorge luis mendez

https.//usD2web.zoom.us/|
/86329807370...

ID de reunion: 863 2980 7370

Cédigo de acceso: 920185 j 243 1

+57 300 5766681
Edwin Antonio Hoyos Rivero

+57 320 5293486 [ slgud

Francisco Melo Lacteos Jorge Luis Salgado Morelo

iParticipa en el Simposio Intemacional de sty ne ' e

Investigacion, Innovacion y  Andrés felipe vitola berrio

Emprendimiento organizado por el Centro o = |
Agropecuario y de Biotecnologia El A il

Porvenir del SENA Regional Cordoba y Scarlec Benitez Luna

que contara con ponencias de e — ‘ a6

investigadores y expertos de Espana,
Argentina, Chile, México, Honduras y
Colombia!

Este evento se realizara de manera virtual
y para ingresar los invitamos a unirse al
siguiente enlace:

Unirse a la reunion Zoom

/86 0737C
ID de reunion: 863 25980 7370
Codigo de acceso: 920185

Dany Luz Padilla Arrieta

+57 322 6311312

Buenas tardes instructora y companeros.

Sibila Del Carmen Arteaga Ramirez. ;Q

Francisco Melo Lacteos
Luis Francisco Melo Ayala

buenas tardes para tod@s

www.sena.edu.co

@ ® ® SENAComunica
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Francisco, Mayerfis, +57 300 3318850

“

buenas tardes para tod@s

Buenas tardes @Yanith Santamaria hoy
no asistiré a meet ya que no hay fluido
eléctrico en donde vivo hastalas Sde la
tarde

s
Katty Julieth arroyo blanquicett

buenas tardes Esteban Gonzalez

+57 311 3651392 T
Karolais Pedroza contreras

+57 300 4053087 O
Jorge Felipe Diaz

+57 302 3673270

Andrés Gomez Coronado..

+57 300 8406144
Juan Camilo diaz

+57 314 5536965 entinalg
Valentina Tarras Pérez
+57 301 7394394 ! ki

Lilia Isabel Mercado Pacheco

23 418 v
Juan Carlos Sanchez Toloza

Sean todos Bienvenidos a esta
sesion...les voy a pasar una reflexion y me
van a escribir en un pequeno parrafo que

entendieron..loslece®

+57 320 5293486 Ig
To

n todos Bienvenid *5t@ sesi0n.. les

VOy @ pasar una re N y me van a escnbir

en un pequelio parrafo gque entendieran.. lo

Bueno. Instructora
“» Reenvigdo

Recuerda a quienes sirves

2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

Recuerda a quienes sirves

oo de 4l

Debermos analizar todas las variables
posibles antes de tomar decisiones o
juzgar a alguien, porque a veces
esperamos mucho de personas gue solo
brindan nada.

Francisco Melo Lacteos

las apariencias enganan, muchas veces
de las personas que uno menos espera,
son las que mas dan, no sélo en lo
economico, sino en todos los sentidos. no
hay nadie tan adinerado que no necesito,
y nadie tan pobre que no tenga nada que
dar.

+57 311 3651392 31T
Muchas veces nosotros como seres
humanos quizas tratamos mal o con
egoismos a personas que evidenciamos
que son humilde sin darnos cuenta que
esas personas dan muchisimo de lo que
Nnosotros esperamos

+57 300 4053087 D
i =
B Foto
Pues la reflexion nos muestra
claramenten que no debemos juzgar a las
personas a simple vista, y que nos pueden
sorprende aquelias personas de la que
menos esperamos...

Katty Arroyoklés
Lo que entendi instructora une nunca
debe jugar a nadie uno no sabe lo que
espera de esa persona que tratas mal

+57 314 5536965 o -

www.sena.edu.co
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Francisco, Mayerlis, +57 300 3318

+57 314 5855871

No debemos juzgar alas persona por que
uno no sabe que esperan de ellos ..hay
que ser humildes y pasiente..

+57 301 7394394 Mercado @
Bueno instructora el mensaje que me
dejo la reflexion es que no debemos
juzgar a las demds personas por su
apariencia y que no debemos ver menos
a otro porgque uno nunca sabe que
sorpresa nos pueda dar esa persona o
que tan humilde sea y no debemos
creernos mas superiores que otros

+57 312 2635028 Padilla Dany €
Esta reflexion nos da una leccion de vida,
donde debemos saber controlar nuestros
pensamientos... Porque aparentemente
hay personas dei cual nosotros no
esperamos mucho, pero es alli donde
28as personas nos ensenan a ser
humildes y sin ser altivos... Porque el nifo
podria comprar el helado de chocolate y
mani... Pero para darle la propina a la
mesera prefirid comprar el helado
normal...

+57 300 8406144

Entendi q a pesar de g todos no tenemos
la misma vida economica social , todos
somos iguales ante todo y cmya lo
dijeron anteriormente no hay por q
sentirse o creerse mas q nadie

+57 311 6145984

lo que entendi fue que no debemos de
juzgar a nadie que no debemos
impacientamos con cualquiera cosa
aungue sea de nuestro propio ambito de
trabajo

+57 320 5293486
Tu

™ Foto

d
=l
&

~
~

D - Jepe

2203070 Proces Lacteos

Francis Mayerlis, +57 300 331885

Tu
M Foto

La reflexion que me dejo es que. Jamas
debemos juzgar a alguien ni antes o
después . Evitemos la critica destructiva
eso dana la reputacion de nuestros
amigos y conocido y también mata

nuestra propia alma & ...

ke

ViTm
Valenia Martinez

+57 322 6311312 )

Que aveces juzgamos a las personas sin
razon que aveces de quienes menos
esperamos es de quien mas recibimos y
siempre debemos ser pacientes, no
sentimos superiores a los demas
simplemente por tener un empleo porque
el mundo da muchas vueltas hoy tenemos
mafana no se sabe siempre hay que ser
agradecidos primeramente con Dios y con
las personas que nos tienden la mano.

To —

B Foto

(@VYanith Santamaria a veces en la vida
juzgamos sin antes conocer. Ya la
mayoria de las personas no piensan ni
agradecen el trabajo de otros cuando
actuas en beneficio no soélo tuyo, sino el
de los demas no agradecen eso. En estos
dias me paso algo similar a la reflexion,
Queriendo ayudar algunls familiares en
casa dejando otras oportunidades
economicas de lado apesar de mis
necesidades me pagaron mal hablando a
mis espalda entonces a que quiero llegar
yo somos tal manera agradecidos muchas
veces. Y no vemos el sacrificio que hace
la otra persona para que tu 0 yo nos
beneficiemos de eso que haces el nifo
solo queria premiar a la joven porque sabe
el valor de la humildad hoy no vivimoscon =~ ¥
humildad porque creemos que el puesto

3y

www.sena.edu.co
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Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

{@Yanith Santamaria a veces en |a vida
juzgamos

P

Excelente sus aportes muy
enriquecedores

Asi es todos estamos de acuerdo en la
ensefianza ...no debemos fijaros en la
apariencia porque muchas veces nos
engafa ...siempre al momento de ver o
conocer una persona debemos tratarla
por igual...y es importante conocer su

corazon...aun la palabra de Dios dice que

Dios no mira nuestro parecer sino
nuestro corazon...ante todo humildad
para el trato con nuestro
semejante...nunca miremos a las
Personas en poco...recuerda asi como
usted trata tarde que temprano lo van a

tratar .. @ &

TO

Excelente sus aportes muy ennguecedores

Agi s todos estames de acuerdo en |a ens
Amén @Yanith Santamaria totalmente
cierto

+57 300 5766681

Asi es profe, esas ultimas palabras son
tan real

+57 322 2050892

Tu

Excelente sus aportes muy enniguecedores
Ayl es todos estamos de acuerdo 2n la ens
Asi sea profe |,
+57 300 5766681

EXCELENTE

an antes conocer. Ya la mayorna
de las personas no piensan ni agradecen &l

) 1 | i D @ e &) |

=

2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

EXCELENTE

-

+57 320 5293486

Tu

Excelente sus aportes muy ennquecedores
Asi es todos estamos de acuerdo en la ens

Asi, Es. Profe. Totalmente. De acuerdo

Les envio el link de la clase

voRg S

Ta

Excelente sus aportes muy enriquecedores

Asi es todos estamos de acuerdo en |a ens
Amén @Yanith Santamaria total
instructora

hitps.//meet.google.com/myjm-0igo-vst

T

Excelente sus aportes muy ennquecedores

Asi es 1odos estamos de scuerdo en la ens

Asi es instructora muy de acuerdo con
usted

Es mi sefial muchachos @ @

No escucharon nada

Solo las primeras cosas instructora

Se me cayo el wifi
Vitm
Algunas cositas

+57 322 6311312

-0

www.sena.edu.co
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<« 2203070 Proces Lacteos o 2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, + ¢ Francisco, Mayerlis, +57 300

No escuché casi nada instructora Voy a esperar para conectarme
nuevamente @

+57 320 5293486

Se le escuchaba entre cortado +57 320 5293486

Tu

Voy a esperar para coneclanme nuavamaenlte
Lo demas no se entendié muy bien [ J

Bueno. Instructora

+57 300 5766681

+57 322 63113
Si se escuchaba bien al principio , pero 3 -
después se entre cortd 10
Voy a esperar para coneclarme nuevamente
+57 320 5293486 L
+57 300 5766681 Bueno instructora.

S $e escuchaba bien al principio , pero

corto ’ g i "i:;
Sefio no pues

&5 se entre ¢

Exacto

No puedo entrar
+57 314 5855871

Y ami no me dejan entrar.. Ala clases
-
~ - - °
> §
122 6311312
Como hacemos instructora? t | ViTm
Demos la clase por Whatsapp se pueden
Vamos a intentar nuevamente hacer reuniones 777
+57 320 5293486 Francisco Melo Lacteos
Ta Debes esperar a que la instructora ingrese
Vamos a intentar nuevamente y ella te permite el ingreso
Bueno 2
¥ .
Francisco Melo Lacteos ¢57 314 5¢ A
ahi se le estaba escuchando bien, ¥ Mensaje de voz (0:07)
instructora Gracias nina
Nuevamente muchachos... +S7 314 553606 v

Se me cay6 el wifi

Demaos |a clase por Whatsapp se pueden

Francisco Melo Lacteos hacer reunione
o Yo si creo
+57 322 6311312 teag +57 914 5536065 v
Ahhh ok
~ | Gracias nifia >

Voy a esperar para conectarme
N ammaanta . De nada

TR | IS

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



o

918 &

... 2203070 Proces Lacteos
AN Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +.,

10 )
Entoses Q asemos seio

Voy a grabarles la ciase por videos cortos
y se las voy pasando y ahi vamos
interactuando

Bueno instructora

+57 320 5293486

Tu

Bueno. Instructora

Ustedes pueden por zoom ;7

OK Instructora

Francisco Melo Lacteos

yo si,

Y se nesecila de muy poca conexion eso
creo

L

Tu

CREEE R

*... 2203070 Proces Lacteos
a Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +,

—

Yo no tengo zoom

Yo no puedo &

+57 320 5293486
Tu

No tengo zoom

Voy a grabarles ...demen 10 minutos “f§
Ok instructora!
Yo no puedo

+57 311 3651392 .

Siguen por meet?

1 -

+57 311 3651392

Noo

W« 11:00

Que sigue ahora instructora?

GTH-F-062 V.06
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Bueno instructora

Me desarrolian este crucigrama y me
envian una capture o foto al finalizarlo

4

W 16:25 421 p.m. v Crucigrama: BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTUR (blologia - 9° - Secundaria -
manipulador de alimentos)

Lo envian al correo “f§

Son 2 actividades le envid |la otra

B8 ACTIVIDAD 5.pdf

+57 320 5293486

Para cuando es esta actividad
Para cuandoes?

La Actividad Es Individual

Listo muchachos...terminamos la
clase...les voy a pasar la actividad
correspondiente segun la guia de Esta es en grupo

aprendizaje es la ultima actividad ﬂ
Tu

Esta es Individual

e

Bueno instructora | 14

Me desarrollan este crucigrama y me
envian una capture o foto al finalizarlo

o @ o

Los mismos grupos de 8

GTH-F-062 V.06



2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

Engrupo de 4

+57 312 2635028 L3
Ta
En grupo de 4
Entiendo...

Para cuando?

Antes de la proxima clase /'

+57 312 2635028 ~Fadilis Dany &Ee
Gracias

v57 322 6311312

Tu

Antes de la proxima clase VIl
Disculpe instructora pero teniamos
entendido que el calendario académico
llegaba hasta manana que ya no teniamos
mas clases hasta finales de enero, 0
principio de febrero,

+57 311 6145584
Sibila Las Clases Es Hasta El 17

L
+57 311 6145084
Sibila Las Clases Es Hasta El V7
Con usted apenas instructora
+57 312 2635028 : y e

Las clases con el instructor jesus Torres y
el instructor Manuel Castro es hasta

manana, con la instructora yanith es hasta
el jueves de la proxima semana que es 17

LEL
+57 312 2635028

Las clases con &l instructo
instructor Manuel Castro es

ofres y |
a851a manang
con ia instructora yanith es hasta ef jueves

Asies

Ta
https. //es.educaplay. com/recursos
2ducativos/6467027-buenas_practicas_de

® [scrl 1 D @ o

&
~

2203070 Proces Lacteos

Francisco, Mayerlis, +57 300 3318850, +

con 13 Instructora yanith es hasta el jueves

Asies

Ta

hips.//es educaplay com/recursos
educativos/6467027 buenas_practicas_de
manufactur html

Muchachos recibi informacion por
coordinacion academica debemos de
entregar notas manana ...por esta
informacion solo deben de entregarme

esta ACTIVIDAD -, ...porque estamos
finalizando

+57 312 2635028 | o

Td

Muchachog recibi informacion por

coordinacion academica debemos de

entregar notas manana ., por ésta informac

Ya la envié
+57 322 2050892
Osea profe que hay que entregarle esto
paraya
vok§es
T

Mux
I"l)l‘
entregar notas manana .. por esta informac

chachos recibl informacion por

linacion academica debemos de

La otra no instructora
Ta
@ ACTIVIDAD 5.pdf (2 paginas)

Esta queda para el proximo afio 89

+57 320 5293486
Tu

https.//es educaplay. com/recursos

educativos/6467027-buenas_practicas_de

manufacturhimil

Esta es para cuando ?

+57 314 5536965 1)
Para cuando el crucigrama?

Para ya mis queridos aprendicr

® [scrl 1 D @ o

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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070 Proces Lacteos

sco, Mayerlis, +57 300 3318850, + o Francisco, Mayerlis,

+ 1
TU +57 322 678245
Para ya mis queridos aprendices
+57 311 614598
Yo no puedo abrir el link instructora ’
Gracias
Como hago?
+57 322 2050892
+57 311 3651392 i Es por correo clerto
#57 3226311312 P
Yo no puedo abrir @l link instructora e
. +57 322 2050892
Yo tampoco puedo instructora SRR
+57 322 6311312
Como hago??7?? BT A2 IR
No se si sera por la sefial pero no abre
Quien me puede colaborar :
+57 322 2050892
En qué muchacha cuenta
+S57 322 6311312 ) Al 14 5536065 ar w
+57 322 2050892 Ese Link no me quiere abrir

En qué muchacha cuent 3
iy R Quien me puede ayudar?

No me abre el link para realizar el
crucigrama +57 320 5293486
Y no se como hacerlo { 3030905
Ese Link no me quiere abrir
Instructora se me cayo el internet y estoy
es con los datos de mi teléfono pero no

tengo megas

https.//es.educapla

-2ducativos/6467

de_manufactur.html

Como hago???

AYER
+57 322 2050892
Te ayudo mujer Buena; tardes mis quendo_s mis
aprendices ...Dios les bendiga!
+57 322 6311313 Les envio las calificaciones

finales ...cualquier duda porfavor
escribeme...hasta manana tengo para

que envien las actividades pendientes “f§

+57 322 2050892

Te ayudo mujer

Te agradeceria. '
| : -
= Tu 8
+57 322 63113 ! teag = Buenas tardes mis queridos mi =
. arvanlires Nins les handinal

® ‘ H O o Q) | Y 0B o

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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TECNICO EN PROCESAMIENTO DE LACTEOS
2203070
MONTERIA
EVIDENCIAS DE ACTIVIDADES
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7 /g

< o)
Actividad #2 Recibidos

JORGE SALGADO 2 dic.

parami v

Actividad 2
Procesamviento de productos lactecs.
Numero de ficha 2203070.

Noenbre. Jorge Luis Salgado Méreto
Téenicas Do Higiane ¥ S clon A Equipos de Tr

Taronlerm

M Actividad 2.docx 4

« “
Respondera

Responder tedae

I O

eSS,
0 B8 :
W
“«
A Y
/4
-~
Reenviar
<

www.sena.edu.co

® ® ® SENAComunica
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=% siqa

518 & == o= . &
€ B O &
Buenas noches instructora "
bendiciones Recibidos

G alejo perez 2 dic G B

44 @ Libre de virus. www.avast.com

. ACTIVIDAD 2
7A? P MNIENTO DE P TOS
LACTEOS
NUMERO DE PICHA: 2201070
Datas 3 Apreneg

T e—— Tosz Alcyamdim lcon perex

M resultadoa.ida2.docx ¥ 4N

« “ >
Responder Respondera Reenviar
todos
I O <

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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7 /g
518 G4 &= o

< 8 O 3

.,))

-
-

Ficha 2203070 Recibidos A

Mario Alonso Vargas Sa... 3dic.
parami v

M IMG-20201.A0000jpg * 43

M IMG_1607.91194Fjpg ¥ 4N

SESARROLLO 24
Ereame e n pavses O Commcn benc (e manes
Lanpenzy y cosdad de ranos Deberd
arvedas con amandante s y RO0n
(Dot tiarects Ry y secr <on joolls dwsectudie
£ ivinks 50 MHIncs 40 TIND ardes

e commea B STEMEY ¥ Tl v n

e ey ———

7 ACTIVIDAD 2.docx + N
& L e
11! O <

www.sena.edu.co
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5:18 [Gd &= o= pom
< @ O B2 :
2203070 » Recibidos W

@ Maria Jose Velasquez 3 dic. &
parami v

M IMG_20201..123~2jpg ¥ 42

M MG 20201..40144jpg ¥ 43

M IMG_20201.40155jpg * 4N

I @ <

www.sena.edu.co
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7¢ /1qa

518 (o & e= . m
& B OB & :
2203070 » Recibidos A¢

’ jean carlos vargas hoyos 3 dic, =
@’ para mi v

M 20201203.141048jpg * 4N

20201203_141102jpg & 43

M 20201203.141738jpg * 4N

I O <

www.sena.edu.co
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7 /lqa

5:1 9 E 5] ﬁ "’7‘\‘.' o .
< m & :
actividad # 2 corregida » "
Recibidos
felipe 'diaz 4 dic. “ i
parami v
buenos tardes...

aqui le reenvio la actividad con las
respectivas correcciones...

que tenga una feliz tarde...

» ACTIVIAD :
asha PROCESAMILS TO DR PROGEL TOS Lk TEon
7/\? SEMERO BE PRI S0y

Twas 8 Aperwiis

SRR FRLIPE ToAZ CUALIA R

[Ty Torsa STy

ACTIVIDAD..Diazdocx ¥ 43

OK
RECIBIDO. OK. RECIBIDO.
“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
1 O <

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



¢ siqa

5:20 Gd == o= &
< B O &0
TALLER-1pdf Recibidos kg

“

. valenia andrea martinez... & dic.

para mi v

Muy buenas noches instructora le envio mi taller
nuevamente redactado hasta hoy no lo avia visto
por no contar con el servicio de internet fijo en
dénde vivo

Gracias

PROCESAMIENTOS DE LACTEOS
2203070
B TALLER-1.pdf ¥ N
OK
OK. RECIBIDO. RECIBIDO.
“ “ ~
Responder Respondara Reenviar
todos
1 O <

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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® .
wn 7qa

5:23 & @& [ R

¢ PO o

Edwin Antonio Hoyos Rivero
Cc:1003399302 procesamiento
de lacteos » Recibidos

Eduin HOYOS Hace 6 dias

, €«
para mi v
M Screenshot..82746png ¥ 4N
“ “ ~
Responder Respondara Reenviar
todos
[ O <

www.sena.edu.co
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¢ sqa

5:23 @ @& [ - IO
& ® O B8 :
ACTIVIDAD CRUCIGRAMA = e
Recibidos h
0 vieris grtiz Hace 6 dias & @
parami v

M CRUCIGRAMA jpg ¥+ N
“ “ ~
Responder Respondara Reenviar
todos
1 O <

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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7 /g

5:24 @ & e=5 .
< B U B8 :
buenas noches le envio el &
crucigrama instructora.. Recibidos
Juan Camilo Diaz G... Hace 6 dias « i

parami v

M crucigram..facturajpg ¥ 43

“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
I O <

www.sena.edu.co
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7 /g

5:24 & & [ - RO |
< B U B8 :
CRUCIGRAMA BUENAS

PRACTICAS DE MANUFACTURA ¢

7 Recibidos

felipe diaz Hace 6 dias &
parami v

e e R R R e i B E
. N

.

2Vt .= . . . »

j v

“ “ ~
Responder Respondera Reenviar
todos
I O <

www.sena.edu.co
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(sin asunto) Recibidos e

o luzmeryberrio13 Hace 6 dias =

para mi v

Andres Felipe Vitola Berrio

Enviado desde mi Galax

BUENAS PRACTICAS DE

WO -~ ZEmE —r >

C
Q0
N
T
A
"
|
N
A
c
|
0
N
B
|
L]
L
0
]
|
c
A

I O <
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leivys martinez ibarra » Recibidos 7

“ leivys Martinez Ibarra = 10 dic.

“ leivys Martinez Ibarra Hace 6 dias “

parami v
instructora me toco hacerlo de nuevo porque no le
tome capture asi
El jue, 10 dic 2020 a las 18:47, leivys Martinez
Ibarra (<leivysmartinezibarra@gmail.com>)
escribio:

H LG 1'E N PE RS

D f's 'wrF £ CUO

M AN I PULADORNDEA

M crucigrama.jpg + N
“ “ ~
Responder Respandara Reenviar
todos
[ O <
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< B O &

crucigrama realizado por Jorge
Luis Méndez talegua Recibidos

Lina Gomez Hace 6 dias
para mi v

buenas noches profe, espero que este bien
le envio mi trabajo realizado
muchas gracias

M crusigrama.jpeg ¥+ N
“ A ~
Responder Responcer:a Reenviar
todos
1 O {

www.sena.edu.co
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5:24 G4 42 o= . &
< B O &
Ficha 2203070 Reciidos &

Mario Alonso Varga... Hace 6 dias
para mi v

«

VARGAS SANCHEZ MARIO ALONSO

CONTAMINACION RUZADA

HI O ENEPERS

DES I NFECC

0 = DXTO ~-N>;

L
1
M
E
N
T
Lo

A DA DN T » <

M Screenshot.hromejpg * 42

“ “ ~
Responder Respondara Reenviar
todos
[ O <
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7 /lqa

.,))

5:24 @ & SF .
< B U B8 :
(sin asunto) = Recibidos X ¢
‘ valenia andrea mart... Hace 6 dias .
para mi v ’
M IMG-20201..A0023jpg * 4N
« & ad
Responder Respondera Reenviar
todos
1] O <
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¢ sqa

5:24 G @B 8548
< 2 R 1 O s
Ficha: 2203070 Recibidos A

Valentina Tarras Per... Hace 6 dias =

para mi v

Crucigrama: presentado por Valentina Tarras Pérez

BN T AW LW AR L MR E AN D AR S

'
0% 4 2 0 % 13 % & A
-

M IMG-20201..0108-1jpg ¥ 4N

RECIBIDO. OK. GRACIAS!
“ “ ~
Responder Respondara Reenviar
todos
1 O <
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¢ /o

5:25 & & e @
< B O &8 :
2203070 Recibidos % ¢

Maria Jose Velasquez Hace 6 dias
parami v

“

LT MP L EZ A

AL I MENTOADUYLTERADOC

M IMG20201.A0055jpg * 43

« “« ~
Responder Restp; %n;er 2 Reenviar
I O <

www.sena.edu.co
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& -
wn 79a
5:25 & o4& 5 m
< m & :

Jorge Salgado morelo, ficha
2203070 Recibidos

JORGE SALGADO Hace 6 dias
para mi v

“

O

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica
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¢ siqa

5:"‘5";’[".:' ’n"?‘:.d m

< m &
Crucigrama » Recibidos

Francisco Melo Hace 6 dias

para mi v

Buenas noches instructora, disculpe por enviarlo
tan tarde, estaba viajando y hasta ahora me enteré
de la actividad. Feliz noche y que Dios te bendiga

Compartir resultado

MANIPULADORDEALIMENTOS (2]

CONTAMINACIONBIOLOGICA 2

M Screenshot.hromejpg * ¢

OK
RECIBIDO. K.
C O @ RECIBIDO.
“ & >
Responder Responcera Reenviar
todos
1 O <
www.sena.edu.co
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¢ siqa
5:25 G4 @ e= .

< B O &8 :

Buenos dias instructora Dios le
bendiga. Recibidos

Sibila Arteaga Hace 5 dias
para mi v

“

Esta es la realizacion de mi actividad instructora.

M IMG-20201..A0000jpg * 4N

“ “ ~
Responder Respandara Reenviar
todos
[ O <
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5:25 G4 42 5 . m

< B O &

CRICUGRAMA Recibidos

Esteban Gonzalez B... Hace 5 dias
parami v

L Y

Buenos dias, espero te encuentres bien.
en correo adjunto archivo PNG del
crucigrama realizado, cualquier duda e
inconveniente comunicarlo.

muchas gracias.

ATT: Arq. Esteban Gnz.

A AT

COMAMIMAOTNEOLOLICS

L L L

CONTAMSAC Soln e o

L T A0

CONLAMMAITNIIE

AN AL

M crucigrama.png + A

« “ (g
Respondera

Reenviar
todos

Responder

1 O <

www.sena.edu.co
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& R O =

Crucigrama buenas practicas
de manufactura Recibidos

/ﬁL lilia mercado Hace 5 dias “
para mi v
Lilia Isabel Mercado Pacheco
Ficha: 2203070
Companrtir resultado g} '\.‘
M Screenshot.hromejpg ¥ 42
« & >
Responder Responcer:a Reenviar
todos
www.sena.edu.co

® @ ® SENAComunica
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2= . m
< ® O B8 :
2203070 Recibidos W

Juancarlos sanchez... Hace5dias .
para mi v ’
El séb., 21 de noviembre de 2020 1:47 p. m.,
Juancarlos sanchez toloza
<sancheztoloza48@gmail.com> escribio:
; :
0 |
N M
" £
| N
0 T
L o
M Screensho.nternetjpg * 43
« “« ~
Responder Respondara Reenviar
todos
[ O <
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Se desarrollé acompafiamiento a la formacién técnica en corte y venta de carne 2203561 losdias4Y 11 DE
Diciembre DE 2020

TECNICO EN CORTE Y VENTA DE CARNE
2203561
MONTERIA
04 DE DICIEMBRE 2020

GTH-F-062 V.06



©

ecibir Canales o Destazadu... o

3561, #57 300 3813788, 457 300 501

+57 300 5017020 se unio usando & enlace de
invitacion de este grupo

4 DE DICIEMBRE DE 2020

Buenos dias muchachos...espero que se
encuentren muy bien...recordandoles la
clase de hoy a las 2 p.m...los espero! [}
-

\ |

D 5298502

+57 32

Oky profe
+57 300 8237703 eom. | i "M
Ok profe

Si profesor

Ok profe
+57 310 738814

Ok

Bueno sefno

Buenas tardes Dios les bendiga!
Vamos a iniciar la clase levante su

mano @ coloque sus nombres
completos para tomar lista Il

+57 304 3992858 Irés

Buenas tardes mi nombre es cesar
esteban de leon polo

& Este mensaje fue eliminado

+57 315

w

147717
| Buena tarde. Andrés Camilo Padilla
Otero

+57 304 5985462 N Lo e
L‘? Buenas tardes, Mi nombre es Carlos
Mario De Leon

28 &

1. +57 300 38137

Buenas Tardes. Mi nombre es Celso
Manuel Navarro Sanchez. JJ

«, buenas tardes tardes mi nombre es
neider silgado

Buenas tardes Rosa Leonela chica cano

x
Buenas Tardes Mi Nombre es Leidys
Johana Ruiz Rivero

& buenas tardes
Mi nombre es: Arlyn Martinez Esquivia

Buenas tarde mi nombre es osnaider
Manuel Ortiz Baltazar |

f | v
Buenas tardes mi nombre es.
Sandra mercado montiel (&

buenas tardes ferney Suarez Martinez
presente

+57 300 8237703 on
Buenas tardes querida profesora Camilo
Andrés ubarne peraita
+57 300 8237703 ~-O'W
+57 300 8237703
Buenas tardes quenda profesora Camilo
Andrés ubarme peralta

Presenté

Hola sefio buenas tardes
. Yeimi Mestra Cogollo
Presente

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06
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Recibir Canales o Destazadu... G Recibir Canales o Destazadu... 5

+57 300 3813788, +57 300 501 7203561, +57 300 3813788, +57 300 501

+57 320 5298503

_ ~buenas tarde profe mi nombre es +57 310 738814
Maria Alejandra Soto Lopez Leccion de vida hay que ayudar a los

demas cuando este necesiten de uno por
+57 310 7388143 que mas tarde uno puede necesitar de
Buenas tardes mi nombre es liney guerra esa persona
santamaria
o= ©\ @
+57 311 3641238 QYN
Buenas tarde mi nombre es yuris padilla +57 311 3560646
blanco z
+57 310 AR143
Bienvenidos a todos mis quendﬂs Lecolon e a hay que ayudar a los demas
cuando este necesiten de uno por gue mas

aprendices...les voy a pasar una
reflexion y usted en un pequefo
parrafo me escribe que entendio los Asies

leoee

nécesitar de esa persona

tarde uno puede

No prestaron interés porladela
ratoneras y todos se vieron involucrados

El Problema... )
- +57 320 529850
B LARATONERA Actitud_ pdf Td
o B LARATONERA _Actitud_pdf (14
pagmnas) ama...
+57304 2483817 : Desde mi punto de vista es una leccion de
Buenas tardes Presente Tutora la vida xq el advirtio y nadien iso casay al
Leonel Suarez Ramos ™ finy a cabo el problema fue para todos

+57 304 2473021

Buenas tardes
Angel de Jesus Soto Pérez

+57 304 2473021

La leccion es que debemos ayudar al
projimo cuando tenga necesidad pues

+57 311 3560646 mas adelante no sabemos si necesitemos

Buenas tardes BU Byude
Domingo De Jesus Jiménez petro T
¥ R
T Hay que hacer el bien sin mirar a
3 LARATONERA Actitud_pdf (14 quien,osea ayudar aquien presente cual
paginas) sma., sea el problema sin mirar si es de su

Leccion de vida siempre hay que ayudar y IRCLUNVYECIRDAC

dar interés al projimo & +57 315 3147717
Hay que damos la mano el uno al otro,
= Y siempre vamos a necesitar de alguien en
Leccion de vida hay que ayudar a los = esta vida
demas cuando este necesiten de uno por

niin mae tardn anna nonda nanacitar da P 4 N, 4
o) i o o
& oo > 0 0 ® Fscr il > & 0

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica

+57 310 738814
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« Recibir Canales o Destaza

203561, +57 300 3813788, 457 300 501

Y'Y
+57 311 3641238
Es que uno no debe ser oido sordo

cuando otra persona se acerca a uno para
contarle su problema

+57 313 7982676 at
Es Una Muy Buena Leccion Porque
Pensamos Que Los Problemas de las
Demas Perosnas No Mos Afectara A
Nosotros

Y cuando Necesitan De Ayuda No Lo
Hacemos Porque No es Nuestro
problema ...

Pero La Vida Da Muchas Vueltas Y Si Hoy
Ayudas Manana Seras ayudado...no Todo
Lo que Haces Es Por Beneficio Para Ti..

+57 311 3560646

La leccion es que debemos ayudar al
projimo porque tal vez en el futuro
nesecitaremo de ellos

GG

Tu

@ LARATONERA Actitud_pdf (14

paginas) wna...
Esta reflexion nos deja un mensaje muy
bonito y q deberiamos poner en practica
dia a dia q no debemos de hacernos
indiferentes antes las situaciones de los
demas

e ey

MERCADO @
Leccion de vida ayudar a todas las
personas que lo necesitan.. por que algun
dia también necesitaremos una persona
que se comparezca de uno..,

5 300 5473734
Hay que ayudar alos demas por que

aveces pensamos que no nesesitaMos y
siempre hay que darle la mano ase q lo

il e ae - ——————b -

® [scribe un mensa D @ 0 ® [set

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica
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Recibir Canales o Destazadu... 3

3788, +57 300 501

+57 304 5985462 tarl Av
Tu

3 LARATONERA _Actitud_pdf (14

paginas) wma

Es una buena leccion de vida y asi es
nuestra realidad a veces, debemos
aprender ayudar, sin importar si nos
beneficia o no... Debemos aprender

ayudar sin recibir nada a cambio &5

e el

A R |
+57 304 248381
TG
2 LARATONERA Actitud_pdf (14
paginas) wma

Aqui en esta reflexion observamos el gran
problema de muchos de nosotros que es
oir pero no escuchar, ver pero hacemos
no se la vista gorda, saber pero no ayudar
y terminamos en un circulo vicioso
echandonos la culpas los unos a los otros
diciendo "Si yo ubiese sabido que una
simple trampa formaria todo esto le ubiera
prestado mas atencion al Raton” asi que
escuchemos mas y aumentemos es don
de ayuda y de hermandad.

Hay que escuchar lo que las persona nos
dice tomar en cuenta su opinién para asi
poder ayudarlos ,y si alguna vez uno

nesecite de ayuda también actuen de
buena manera y nos puedan ayudar

9y

)

+57 300 8237703 -o'N

Bueno seno mi reflexion es que hay que
escuchar ala personas como dicen el que
no vive para servir no sirve para vivir el
mundo no anda por las malda de los

malos si no por la patia de los buenos
antanrea nne enandn alanlan nne enandn

~
R
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THEYEH
W NN

Muchas gracias por sus opiniones
entendieron el mensaje...si no
existiera en el ser humano tanto
egoismo...viviéramos en un mundo
de compartir con nuestro
projimo...es mejor ayudar a otros sin
esperar nada a cambio...ya que
nuestra recompensa viene de Dios
por nuestras buenas acciones ...lo
que siembras es lo que vas a
recoger en el futuro...siembra
amor...solidaridad. ..y recibiras lo que

tu necesitas... 0 ,

Td

J LARATONERA _Actitud_ pdf (14

paginas) wma
Muchas veces no ayudamos a los demas
porque pensamos que esos problemas no
nos competen , pero sin embargo sin
saberlo eso nos afecta a todos.

Listo muchachos les paso la clase
de este dia

Estamos en la

Competencia RECIBIR CANALES Y/
O DESTAZADURAS SEGUN
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO

Resultado de aprendizaje: ALISTAR
AREAS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS
Y UTENSILIOS :

+57 304 5985462 - Ao
Si sefio

Ok
Okey
+57 311 3641238

Ok

Si sefio

10 G W

Recibir Canales o Destazadu... &

2203561, +57 304 448, +57 300 501

Ok
“OHMPRE PANEL
= IMPOSIBLE HASTY
OUE 5k Nacs ™
Ok
+57 315 47717
Ok
v
0Ok
Me avisan si ya le descargo
+57 311 3641238
TO v
» Video (40:11) B
Nada

A mi no me descarga

+57 304 5385462 : A
Se anda descargando

Nada e intentado varias veces
7 300 6678426

Ya me descargo senoy ¢

&«

RSN IS

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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Esta Descargandogy

EstA descargando seio

) ,’A'-[,A mens 3@ fue elimninado

+57 3153147717
Ese video de 40 min es imposible de
descargar para los companeros que viven
en las veredas

Pienso!

y Este mensaje fue eliminado

+57 N5 NATN7

Ya yo lo descargué!

LE
+57 315 34717

Hablaba por los companeros que tienen
internet-senal dificultoso en las veredas

Ya yo lo descargué

Ya lo descargué

153147717

+57

Ok. Ya

Ami aun no me carga
Solo me ha cargado 5 minutos
+57 311 3641238

Tu
» Video (40:71)

Y

Ami no medescarga

«

Q) | Y B o

www.sena.edu.co
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Ami no medescarga

+57 3153147717
Para el que no tenga wifi o plan de datos
buenos es dificil.

+57 315 147717
Para el que no tenga wif
buenos es dificil

o plan de datos

Osea para mi

Hola ya se acabo la clase?

No....estpy esprando que se vean el
primer vide

©MURI AMAS

Has tardes
Ismar urango

To
No.. estpy esprando que se yean el primer
vide

Seino Ami imposible que me cargue

Muchachos...ustedes al momento
de inscribirse a este técnico saben
que las clases hiban a realizarse de
manera VIRTUAL...deben de
esforzarse para por lo menos
puedan descargar los videos y
cumplir con las actividades
asignadas...Todo en esta vida es
esfuerzo...de pronto en el lugar
donde viven hay un vecino que
cuenta con wifi ...es buscar la

forma... i

SENAComunica
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D3561, +57 300 788. 457 300 5 61, +57 300 38137BR, +57

Pero ahi le esta descargando

+57 15 3147717

Companeros si gustan mi casa esta

| 83 7 y! disponible cuando necesiten descargar algo
Si sefio lo que pasa es que vivo en una con wifi. Dios los bendiga, hagan lo posible
vereda Eso muchas gracias...es una buena

s e S

' opcion ©
Y si las clases hubiesen sido >l
presencial ...como harias en ese caso ;?
TODO ES UN ESFUERZO para conseguu y

cumplir nuestros sueios " Tu

Por lo mismo companera.. lo que hiba a
Pero por lo menos te esta Invertir asistiendo presencial sea
descargando..he visto alumnos que no tiempo ...pasaje .. viaticos...solo 1o tienen q

les llega la sefial y buscan para que les Datos e internet tengo, y la verdad hago

llegue ipr todo lo posible por tener seial aqui es la
sefal no se trata de internet ni nada de
es0 aja yo hago todo lo posible deme

Td tiempo a que me cargue el video

Y 51 las clases hubiese

presencial _.como haria

ory a5 ¢ €aso .7 +57 315 3147717
fODO ES UN ESFUERZO para conseguir y ( Ya quedan 13 min para las 4.
No hubiese ningtin problema, porque bien
que iba hasta alld y no he dicho que no Ya han pasado casli 2 horas de clase.
me esfuerzo porque hasta mis
companeros lo saben que hago hasta lo

imposible sefo +57 321 8355579
Datos e internet tengo, y la verdad hago todo
o posible por tener senal aqul es 1a sefial no
T0 se trata de internel ni nada de 230 aja yo ha
Pera por lo menos 1 esta descargando. he Y se los doy...por mi no hay
visto alumnos que no les liega la sefial y problema ...pero no me digan que es
buscan para que les Hegue imposible...porque esa palabra para mi es
Igual hago yo estoy buscando fatal...yo solo quiero que hagan todo todo

lo posible para conseguir sus suefios
+57 315 3147717
Companeros si gustan mi casa esta 1
disponible cuando necesiten descargar
algo con wifi. Dios los bendiga, hagan lo
posible

+57 3153147717
Ya quedan 13 min para las 4

Y que pasa companero ...debemos
de ser pacientes con los que han
tenido problemas

il } )

No hubiese ningun problema, porque
bien que iba hasta alld y no he dicho

+57 3153147717
que no me esfuerzo porque hasta mis

¥Ya han pasado casl 2 horas de clase

Por lo mismo companera...lo que
hiba a invertir asistiendo presencial
sea tiempo ...pasaje ... viaticos...solo +S7 310 7388143
lo tienen que hacer en tener

internet . datos etc

Ya terminastes de ver el video

Eso si es verdad hay que buscar la manera
para que todo sea posible

+57 315 3147777
S ntrRs o ool Samteres ST R b | v57 215 1147717

o) o o) *
@ Escrl L H» @ o ®© | S O o

www.sena.edu.co
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Yyahant 14 a4 2 hora:

Porque si te lo hubieses terminado
de ver ...me preguntaria por el otro
video

Aja pero los que ya lo hallan visto pueden
ir adelantando cuando yo me lo vea sefio
muy bien puedo escribirle y que me
pregunte o me evalte lo que sea y no hay
problema con los comparieros que se
encuentren inconforme con el horario que
ya es, por mi no hay problema instructora

Tu
bt tenido ool
A si es companero hay que comprender

alos demas yo los comprendo x q yo
también soy de una vereda también

Y la busco compaiera

2 3147
+ 1 3 14

Yo mejor no sigo opinando nada. Que
respuestas tan groseras, estamos aqui
para aprender, NO PARA DISCUTIR

Les paso el complemento de |a
clase “|§

Les paso el complemento de la

clase ﬁ

La actividad de la clase '

by ACTIVIDAD 2 pdf

4

A qué fecha debemos enviar esa
actividad, instructora?

En el transcurso de la tarde les paso
las calificaciones de la actividad
inicial

Ok
+57 304 2473021

+57 304 2473021

Tu =

Bien profe

SENACOMuUnNiIca
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+57 300 3813788, +57 300 501

Plazo para entrega de esta actividad seno

+57 316 3147717

Tu

En @l transcurso de |a tarde les paso lgs
calificaciones de la actividad inicial

Por casualidad no tiene ese material en
pdf para que sea mas préctico de leerlo?

+57 300 8237703 -O°'Wm Mi

La actividad inicial fue la primera que le
mandamos por su correo profe

1531477

w

+57

Plazo para entrega de esta actividad sefio

7 de dic, hijo.
+57 304 248381
Tu —
3 PLAN DE TRABAJO.pdf (1 pagina) e
T
Plazo de entrega ?
+57 315 3147717
+57 1S 3477
Td 3
2 PLAN DE TRABAJQO pd! (1 pagina) '-:-"L"‘k'
e o .

+57 300 8237703
La actividad inicial fue la primera que

le mandamos por-su correo profe >

Sii la que enviaron al correo

\ > @ 0

+57 300 8237703
L.a actividad inicial fue Ia primera que

le mandamos por su correo profe

Sii la que enviaron al correo

To
8 PLAN DE TRABAJO.pdf (1 pagina) —===

Estas son las fechas de entrega

10) 7388143

Seio hay que mandarlo por a qui por

wasap
+57 310 7388143
Seno hay que mandarlo por 8 qui por
wasap
Por correo companera
+57 300 8237703 ~O'N f1_ARTI

Esa actividad hay que enviarla el 7 de
diciembre o antes del 7 de diciembre seno

+57 300 8237703
Esa aclividad hay que enviaria el 7 de
diciembre o antes del 7 de diciembre sefio

Max hasta el 7

+57 315 3147717
Por casualidad no tlene ese material en pdf

pars que sed mas practico de leerlo?

Ya le envid el material complementario
"

+57 300 8237703 -@'W
Sefo para responder las preguntas de la

actividad cual de los dos videos hay que
verse para responder la actividad

+57 300 8237703

Seno para responder las preguntas de
la actividad cual de los videos hay
que verse para responder |a actividad

Todos compafiero

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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+57 320 5298503
} Mensaje de voz (0:24)

Cual carpeta;? |

Eso era x correo

+57 300 8237703
Sefo para responder [as preguntas de la
actividad cual de los dos videos hay que

verse para responder |a actividad

Todos dos pero las primeras dos
preguntas estan regaladas comparieras
las de falso y verdadero

Yo no les he pedido carpeta -

+57 304 5985462 Maro Ap &%

+57 320 5298503
L Mensaje de voz (0:24)

Amiga la carpeta es para la clase de
manipulacion de alimentos con la
instructora judith

+57 320 5298503

¥ Mensaje de voz (0,24}

Yo solo les pido que envien a mi correo
ysantamariaf@misena edu.co 4

+57 304 2483817 1

+57 320 5298503
L Mensaje de voz (0:24)

Compafiera eso es con la docente Jaidith
Jiménez de Manipulacion de Alimentos,
aca es por correo

Les voy a enviar otro video que

también es matenal
complementario para desarrollar la
actividad <

+57 315 3147717

® '

&

] s 1i1

Recibir Canales o Destazadu...

2203581, 45/ 813788, +57 30

<

57 300 5473732
Okey seno
+ 300 6678426

+57 311 3560646
ok

HIGIENE Y
MANIPULACION
DE A B ENTOS

PARTE 1

h Produccion carnica, mani...

+57 304 2473021
Tu
Les voy a enviar otro video que tambien es
material complementario para desarrollar i
actividad '.
Profe, para que nadie tenga dificultades
trate de enviar videos muchos mas
resumidos y de poco peso
Aja asi todos podemos desarrollar las
actividades mas rapidamente y asi ningun
companero va a tener problemas

Solo es una sugerencia

+57 304 247302) ¥
Profe  para gue nadie lenoa

o @ o e > 0 (O

www.sena.edu.co
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+57 304 2473021
Profe , pam que nadie tenga
dificultades trate de enviar videos
muchos mas resumidos y de poco pe

e

Ok ...me parece buena
sugerencia ...l1a voy a tener en
cuenta -

Pensé que seria mas facil para ustedes
enviarles la clase grabada que enviar
imagenes y audios por este medio “f§

|

+57 320 5298503

erdon profe me equiboque de grupo

+57 320 5298503
Perdon profe me equibogque de grupo

Dale no te preocupes...nos suele suceder

Listo muchachos...cualquier duda
que tengan con gusto se las
resuelvo...voy a terminar de
calificarles para pasarles las

notas.. Feliz tarde @
+57 300 6678426
Ok

Chao seno bendiciones

lgualmente Dios la bendiga q pase buenas
tardes

+57 311 3641238

ok

+57 300 8237703 ~@ W KAM| I M
Seno cuando nos da las calificaciones

7 DE BICIEMBRE DE 2020

+57 300 5473732

Hola sefio quisiera saber siya le llego el
trabajo de osnaider ortiz al correo suyo
sefo gracias

~
~

+57 300 8237703 ~O W KAMI_ARTE AM
'

‘.;—.}:‘ ! o 1 : \? Q 0

www.sena.edu.co
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1. +57 300 18. 457 300 5N
PROLELNY DI, 00O - 00 T .
Cadigo de acceso: 920185
11 DE DICIEMBRE DE 2020
Buenas tardes a todos...espero que se
encuentren bien al lado se sus

familiares...vamos a iniciar clases levante
su mano coloque sus nombres completos

para tomar lista il

. neider silgado diaz presente

)

@ Arlyn Martinez Esquivia

+57 304 2483817

Leonel Sudrez Ramos

v

%9 Jesus David Mendoza castillo

+57 304 3992858 Cesargg
Cesar de leon 4]

+57 320 5298503

1

L

+57 304 2473021
| Angel de Jesus Soto Pérez

+57 320 5298503 rianaarcial

_ -Maria Alejandra Soto presente

+57 300 6678426

Yeimi Mestra Cogollo g1

+57 313 7982676 f &

.4 § J Leidys Jonana Ruiz Rivero

Ferney Sudrez |

~
~

2 ILINE AL

"’;;;"‘ ' 1 =t )} \\é\ Q o '-;'-;} ! I

AGW

Recibir Canales o Destazadu...

D3561, +57 300 3813788, 457 300 50

Buenas tardes
Ismar urango
+57 311 3641238

Buenas tarde mi nombre yuris padilla
blanco )

Vamos a realizar la siguiente dinamica:
Observar las imagenes...el primero en

resolverlas seré el ganador £5 %' ¥

El primero que las envié completas serd el

ganador ¥ 'V
OBSERVA BIEN

a?

iCudntos tridngulos son?
9,10, 11, 12,134

@09
) N
’\‘J’ “J.ls

-

) "= ]
SO OFRERN™

www.sena.edu.co
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& Foto -g'——.— +57 304 2473021
g Las manzanas =10
Los bananos a 4

Yelgocoa?2

+57 304 2473021 .
.\l w
-

7 <

92
Tu bt u
Wel e
B Foto Fo o
3 +57 320 526850
-~
Ta 7 b,
+57 311 3641238 " Foto |
] tauky
9
w +57 304 3992858 b 1
& Este men: fi hminado
3 a

x & Este mensaje fue eliminado

+57 304 2473021 T
u
. i e [

8 Foto O OLY 72
Las manzanas =10

Los bananos a4 +57 313 7982676 -t
Yelcocoa? - A Y8

Ty |

= Foto S

| +57 304 2473021

2@ -0
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® ® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



L

544 @

Risa Lecnela chica cano presente

Buenas tardes profe
Sandra mercado montiel

Disculpeme la tardanza

+57 304 3992858

9

+57 304 2473021
TO

™ Fot

727

Buenas tardes

Tu
Foto

72

+57 304 3992858
Tu

M Foto

2

+57 304 3992858
T

T0 - "'7‘
B Foto k 2

l +57 313 7982676

Tienen que decir cuénto vale cada fruta

‘ +57 300 667842¢
g
+57 304 2473021

L

<

-

- 457 304 3992858 =
"N X

Tu
- maekiel
M Fotq :

‘J .2
. 4-2
-0
Hedelied ‘ +57 304 2483817
0 GLT ] | L=

La manzanas valen x 10

Ta

LRl 2
! lenen gue decir cuanto vale cada fTruta

h/__‘

| +57 304 3992858
> @
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<— 3 1. 45 0D 3813788, 457 300 50 ‘.

9

9

| +57 304 3992858

+57 304 3992858 ‘s

Manzana:10
Bananos:4
Cocos:2

+57 304 3992858
Manzana!ld
Bananos:4

Cocos: 2
Bananos valen x 4
+57 304 3992858

Manzana: 10
Bana

Hay un ganador 3 & ¥ M ¥

Felicidades ) )

To NN RE
- bos (> S L] ]
M Fotc BN

Manzanas 10 c/u
Bananos 1 ¢/u hay manos de 2 bananos
Y cocos 1c/u

+57 304 2473021
Quien ?

+57 304 2483817

Manzanas 10 ¢/u

1 ¢/u hay manos de 2 bananos

Era facil esa me perdi el tiempo en las
més dificil pero bueno &3

l +57 304 399285 7

Munsnna 1)

ey l N (oY l
) | ! b, ~ ) |

14 @ o
Recibir Canales o Destazadu... 5
1. 45 0D 3813788, 457 300 50

+57 304 3992858
Manzana 10
Bananos:4

Cocos:2

+57 304 2473021
Esa yo la resolvi primero

Que todos

+57 304 2473021

Esa yo Ia resolvi primero

Bueno voy nuevamente a verificar con el
VAR..®®

+57 304 2473021
Jajaja

+57 304 2473021

Jajaja

Siii...me habla equivocado tu eres el
ganador VE & &S

+57 304 2473021
Jajaja sii

+57 311 3641238

Felicidades

Listo muchas gracias por su participacion
QLQY

300 6
T
Bueno voy nugvaments a verificar con &l

VAR  »e

Jajajakaka

Hoy finalizamos las clases...primero
dandole gracias a Dios por permitir a
travez de estos medios poder llevarles los

conocimientos.. Ellg®

Lo que van a desarrollar en esta clase es
un crucigrama...el cual al finalizarlo
deben de tomar una capture y enviarlo 2 -

correo ~f§

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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Jajajakaka

Hoy finalizamos las clases...primero
dandole gracias a Dios por permitir a
travez de estos medios poder llevarles los

conocimientos.. BlI%®

Lo que van a desarrollar en esta clase es
un crucigrama...el cual al finalizarlo
deben de tomar una capture y enviarlo al

correo “fj§

Profesora y las notas de las actividades

Les voy a Pasar las calificaciones de las
actividades “§§

+57 300 6678426
Ok

Crucigrama: BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTUR (biologia - 9° - Secundaria -
manipulador de alimentos)
es.educaplay.com

com/recursos

buenas_practicas

https.//es.educaplay
educativos/6467027
_de_manufactur.html

Pueden ir desarrollando el crucigrama &

Los aprendices que no envien evidencias
quedan si calificacion...es importante que
las envien para que aprueben el resultado

de aprendizaje

Ok

Si acaban de enviar la actividad...deben
de esperar que la califique para ver

reflejado sunota & <[

+57 313 7982676 - A&t

Ta
Los aprendices que no envien evidencias
quedan si callficacion.. es importante que

las envien para que aprueben ¢l resultado d

«

Yo He Tenido Inconvenientes Para

(&) _ () | QB
&) | | 158 =) | Nsa )

AEF o

Recibir Canales o Destazadu... 5

3561 9 00 3813788 457 300 50

las envien para que aprueben &l resultado d
Yo He Tenido Inconvenientes Para
enviarle La Actividad N°2 Por la
Conectividad

[ e o -

== =
| —— -— |

[T e =

a 2203561 CALIFICACIONE...

Yo las envie hace rato

Sino les aparece la nota favor decirme su
nombre y verifico &

+57 313 798267¢
Yo He Tenido Inconvenientes Para enviatle
La Actividad N*2 Por la Conectividad

Si tienen inconvenientes les acepto
enviarme solo por hoy la actividad a este
grupo de wsp

Pero de una manera ordenada

457 313 7982676 [y 4
Ok Instructora Muchas Gracias...

+57 304 3992858 Ies

1 CALIFICACIONES pdf (1

Si me aparece

Stvan a enviarme la actividad por este
grupo por favor colocar sus nombres
completos

+57 304 4890985 se unid usando f enlace de
inyitacion de este grupo

+57 311 3560646
Domingo De Jesus Jiménez Petro

No me aparece Rosa Leonela chica cano

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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No me aparece Rosa Leonela chica cano

v
Tu

Sl no les aparece la nota favor decirme su

nombre y verifico

Sefno una pregunta en mi numero de
teléfono hay un numero mal en ese caso
que tengo que hacer

+57 320 529850

Sefio mire Ami no me abre el crucigrama

+57 311 3560646

Tu
St no les aparece la nota favor decirme su
nombie v verific s

Sefio una pregunta en mi numero de teléfono
hay un numero mal en ese caso que 1engo
| Que hacer

Actualizarlo en |a plataforma de sofia

«57 320 5298503

Sefio mire Ami no me ahwe el crucigrama

Crucigrama: BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTUR (biologia - 9% - Secundaria -
manipulador de alimentos)

s educaplay com

htps:;//es.educaplay.com/recursos
educativos/6467027-buenas_practicas
de _manufactur.himl

Inténtalo nuevamente |

+57 311 3560646

Cual es su nombre companero

v
No me aparece Rosa Leonela chica can

audlicaaly | > & 0

15 @

Recibir Canales o Destazadu...

61 + ) 3813788, 457 300 50

Cual es su nombre compaiero

No me aparece Rosa Leoneda chica cano

Revisa bien... &

+57 320 5298503

Sefo ese q aparece ahi tampoco es mi
nUMero como se ase

7 320 5298503
Sefio ese ( aparece ahl tampoco es mi
numero comao se ase

Actualizario en Sofia

Tu

Actualizarlo en Sofia

Mmm oky gracias

e eNminaao

+57 311 3560646
Ta

Cual 85 su nombre companaro

Domingo De Jesus Jimenez petro

v

T
Actualizarlo en la plataforma de sofia
Ya lo hice pero no se que pasa
' 1 B267¢ &
v E
+ } 1267 LR
© Este mensaje fue eliminado
+5 6 &

Este menssje fue e hminado
' 1 676 &'

Este | 1saje fue eliminado

P ¥

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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Recibir Canales o Destazad

2 300 501

2203561, +57 300 3813788, 457

+57 313 7982676 oldysdp &

® Este mensaje fue eliminado

Tu
hitps://es educaplay. com/recursas
educativos/6467027-buenas_practicas_de
nanufaotur hitmi
Sefio hasta que hora podemos enviar el
crucigrama

Sefio hasta que hora podemos enviar &
crucigrama

Toda la tarde tienen para hacerla &

i

WANDI '
Gracias

Sefo a mi no me habré el crucy

+57 311 3560646

Domingo De Jesus Jimenez petro
Ok Domingo...me.enviastes la actividad 2
incompleta 4

Ta
Sino les aparece la nota favor declrme su
nombre y verifico
Celso Manuel Navarro Sanchez, no me
aparece la segunda nota.

Celso Manuel Navarro Sanchez, no me
aparece |a segunda nota

No me ha llegado... :

4
=4

Sefio a m no me habre &l crucy

Crucigrama: BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTUR (biologia - 9° - Secundaria -
manipulador de alimentos)
es.educaplay.com

hitps.//es.educaplay.com/recursos
-educativos/6467027-buenas_praclicas

) r'l

Recibir Canales o Destazadu...

D3561, +57 300 3813788, 457 300 50

Sefia a mi no me habré el crucy

Crucigrama: BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTUR (biologia - 9° - Secundaria -
manipulador de alimentos)
es.educaplay.com

hitps.//es.educaplay.com/recurses
-oducativos/6467027-buenas_practicas
de_manufactur. html 47 .17

Vuelve a intentar

Tu
No me ha llegado

Yoleenvieel 7
No me ha llegado

+57 304 2483817 1|
Usted ve los resultados del crucigrama o
hay que tomarle capture y enviar ?

Por favor vuelvala a enviar

+57 304 2483817
Usted ve los resultados del crucigrama o hay
gue tomarle capture y enviar ?

Si deben de tomar capture y enviarmela

Td

Por favor vuelvala a enviar

Listo, ya se la vuelvo a enviar.

Listo, va se la vuelvo a enviar
El 7 solo enviastes la actividad inicial

'

www.sena.edu.co
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« Recibir Canales o Destaza

3561, +57 300 3813788, +57 300 §

+57 304 2483817

® Foto

Por favor colocar sus nombres completos

+57 304 2483817
B Foto

Leonel Jesus Suarez Ramos

El resultado del crucigrama se lo
enviamos por aqul mismo

El resultado del crucigrama se o enviamos
e uqul mismao
Por hoy siii
Pero deben de colocar sus nombres
completos para calificar

© fscrvenmensse > @ () @

-y o

Recibir Canales o Destazadu... 5

3561, +57 300 3813788, +57 300 501

Senor pero es asi

O el crucigrama resuelto

?

Lo pueden enviar de esa manera ahi se
visualiza el puntaje '

T
Lo pueden enviar de esa manera ahi se
visualiza &l puntaje &

Seiio todabia no entiendo como hacer lo
del erucigrama

Seno yo abro el crucy y me salen cuatro
personas Y lo demas unos cuadros negros

+57 322 6793021

Sedfio lodabia no entiendo como hacer lo del
crucigrama

El te va indicando con los conceptos

+57 304 3992858 eanrs

Cesar esteban de leon polo

+57 304 5985462 M A

s lardes a todos,. espero jue se

entren bien al lado se sus

familiares...vamos a inlciar clases levante

Carlos Mario De, Ledn

+57 313 5711439 salid del grupo

+57 304 5985462 ! Ay
o o
B Foto _:L

9

+57 304 5985462 | Ap e

Ta
#. Foto b
° Q

&7

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica
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< Recibir Canales o Destazadu,.. Recibir Canales o Destazadu...
2203561, +57 1788, +57 300 S0 e Y, 51 300 3813788, 457 300 50

72 i J
Bendiciones instructora

Chao seno bendiciones

Chao sefo
T
Listo muct (g nviel U
vidades &l dia lunes les envio la
- 5 calificacidn final..que pasen una Feliz tard
Leonel Suarez Ramos, lo volvi a e
hacer no sé qué nota me colocara Cual es la actividad sefio
MU - Igualmente
9
72 +57 304 2483817
Manzanai0 Cual es |a actividad sefio ?
Banano 4 Todas las que he enviado...son en total 3
Coco 2
+57 311 3560646 T4
TU LA A https: //es. educaplay.com/r
" Folt s -educativos/6467027-buenas_practicas_de
s _manufacturhtm
las manzanas: 10
los bananos 4 Esta es la ultima el crucigrama

yelcocoa2

+57 311 3560646 n

o] . O sea el crucigrama ?

72 Si

+57 311 3560646 ‘ +57 304 24838

TU A ya lo hice y lo volvi a repetir con mas
" Fot g*“ tranquilidad

: +57 304 5985462 oo

Listo muchachos...envien sus
actividades...el dia lunes les envio la
calificacion final...que pasen una Feliz

tarde YN

Bendiciones instructora

RA2¢

Chao sefio bendiciones

0@ ° -0

www.sena.edu.co
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<« Recnl_){r Canales o Destazadu... 5 <« Recibir Canales o Destazadu,..

22 61 7 300 3813788, +57 300 501 M 2203561, +57 2813788, 457 300 SN

+57 311 3641238

Los nombres porfavor...para saber quien
envia la actividad

MANIFULADOSDEAL SIENTOS

CONTAMINACIONSNOLOGICA

CONTAMNACIONCRUTZADA

Leidys Johana Ruiz Rivero

Ismar urango

f

Yeimi Mestra Cogollo
+57 311 3641238

E T Rosa | eonela chica 6ano

&) | H @ o &)

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica
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Recibir Canales o Destazadu... Recibir Canales o Destazadu...

22 1, +57 300 3813788, +57 300 501

<

+57 300 8237703 =

M Foto
Aqui le envio mi captura del crucigrama lo
acabe de hacer

ACTIVIDAD ;
+57 300 8237703 ~@ M KAM|_ARTE |

BUENAS PRACTICAL DE MANUFACTUR
+57 300 8237703 E’
B Foto

- . Camilo Andrés UBARNE peralta

12 DE DICIEMBRE DE 2020

s o | s |

+57 300 8237703 ~@ W [ KAMI_ARTI
Buenas noches sefio perdén por no asistir
ala clase es que se me presento un
inconveniente con mi mama lo que quiero
saber porg no me sale mi calificaciones
yo soy Camilo Andrés UBARNE peralta

Liney guerra

14 DE DICIEMBRE DE 2020

Buenas tarde envio calificaciones
finales...cualquier inquietud favor escribir
y enviar actividades pendiente hasta

manfana puedo recibir
Seino s mi solo me aparece una notay yo
le envie |a actividad 1 también al correo a 2203561 CALIFICACIONE...
33 « VDI

+5 304 24838

Seno eso de aprobado que significa ?

Y los que no nos aparece eso de
aprobado ?

«

457 304 5985462 Mario A

% o) } Q o) 0
® be u y @ o © Escrib ensa

www.sena.edu.co
@ ® ® SENAComunica
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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacion del Programa de Formacion: PROCESAMIENTO DE LACTEOS

e (Caodigo del Programa de Formacion: 936181

e Nombre del Proyecto APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS DERIVADOS DE LA
LECHE EN EL DEPARTAMENTO DE CORDOBA

e Fase del Proyecto: Ejecucion

e Actividad de Proyecto: APLICAR TRATAMIENTO TERMICO A LECHE Y
DERIVADOS LACTEOS SEGUN PROTOCOLO ESTABLECIDO.

e Competencia: APLICAR PROCESO TERMICO SEGUN PROCEDIMIENTO Y
NORMAS VIGENTES

e Resultados de Aprendizaje Alcanzar: PLANEAR ALISTAMIENTO DE EQUIPO Y
MATERIALES EN DERIVADOS LACTEOS ACORDE CON PROCESO Y
CRITERIOS TECNICOS
OPERAR EQUIPOS DE TRATAMIENTO TERMICO DE DERIVADOS LACTEOS
SEGUN PROCESO, PARAMETROS TECNICOS Y MANUAL DE OPERACION

e Duracion de la Guia: 72 horas

2. PRESENTACION

Las instalaciones para el procesamiento de productos lacteos deben cumplir estandares
minimos o avanzados en su defecto. Dichos estandares son estipulados en la Resolucion
2674 del afio 2013 y en la Norma sobre Buenas Practicas de Manufactura.

La necesidad de obtener productos lacteos que sean sanos y que cumplan con todos los
requerimientos sanitarios de manejo y calidad, obligan a disefiar construcciones que
cumplan con las condiciones de infraestructura y funcionamiento segun se establece en la
Resolucion 2674 del afio 2013.

Los estandares empiezan desde el ingreso del personal a la planta de procesamiento y
para ello se debe contar con la indumentaria necesaria a su vez es necesario contar con
herramientas basicas y equipos para la tranformacion de la materia prima.

GFPI-F-019 VO3



3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Actividad de reflexién

1. Al observar el video Cadena de Procesamiento de Leche por medio del siguiente
Link https://www.youtube.com/watch2v=VZINdaFwIpil
responder las siguientes preguntas.
v Cual es la definicion de la leche?
v' ¢ A que temperatura debe permanecer la leche en conservacion?
v' ¢ Que indumentaria es necesaria para el proceso de insdustrializacion de la
leche?
v ¢Qué analisis se le realiza a la leche al momento de recibirla en una empresa
productora?
v' Explique el proceso de pasterizacion de la leche
v" Mencione 3 Productos lacteos

PLANEAR ALISTAMIENTO DE EQUIPO Y MATERIALES EN DERIVADOS LACTEOS
ACORDE CON PROCESO Y CRITERIOS TECNICOS

Actividad 1 APLICAR TECNICAS DE HIGIENE Y SANITIZACION A EQUIPOS DE
TRATAMIENTO TERMICO

Estrategia didactica activa Taller: Despues de haber recibido la formacion, realizar la lectura
y solucionar el taller escrito

Envie sus respuestas al correo ysantamariaf@misena.edu.co

Actividad 2. ALISTAR EQUIPAMIENTO PARA TRATAMIENTO TERMICO EN
DERIVADOS LACTEOS

En sus grupos de trabajo consultar los siguientes temas y desarrollar unas diapositivas para
explicarlas en clase

Grupo 1 EQUIPOS DE MEDICION: TIPOS (TERMOMETROS Y MANOMETROS),
CARACTERISTICAS, MANUALES DE OPERACION

Grupo 2 UNIDADES DE MEDIDA DE PESO Y TEMPERATURA (ESCALAS DE
TEMPERATURA): CONCEPTO, OPERACIONES MATEMATICAS Y APLICABILIDAD

GFPI-F-019 VO3



Grupo 3 NORMAS SANITARIAS Y AMBIENTALES: CLASES Y APLICABILIDAD EN LA
INDUSTRIA LACTEA

Envie sus respuestas al correo ysantamariaf@misena.edu.co

Actividad 2.1
Estrategia didactica Crucigrama
Despues de recibir los conceptos durante la formacion, realizar el crucigrama enviado al

grupo, wuna vez finalizado tomar wuna capture y enviarla al correo
ysantamariaf@misena.edu.co

Actividad 3. OPERAR EQUIPOS DE TRATAMIENTO TERMICO DE DERIVADOS
LACTEOS SEGUN PROCESO, PARAMETROS TECNICOS Y MANUAL DE OPERACION

Estrategia didactica activa: Estudio de casos. En sus grupos de trabajo, lea
detenidamente el documento suministrado por el instructor.

La empresa lactea “Todo bien”, es una productora de leche y sus derivados.

Actualmente los operarios no estdn implementando Buenas practicas de manufactura en
su area de proceso y han tenido dificultades con el manejo de sus equipos lo cual ha
aumentado las quejas de sus clientes.

Debido a lo anterior el gerente solicita a su personal técnico especializado en el tema,
disefie un Procedimento operativo estandar con su lista de chequeo de Alistamiento de
areas, equipos, herramientas y utensilios. Donde usted tiene que especificar

1. Proceso de limpieza y desinfeccion.

2. El tipo de desinfectante que se debe usar para productos lacteos.

3. La frecuencia con la que se debe realizar esta labor en la planta de proceso.

4. Indigue como debe realizarse la limpieza y desinfeccion en pisos, paredes y equipos.

5. Mencione el material en el que deben estar disefiados los equipos y utensilios para los
procesos lacteos, el porqué de que estos sean faciles de desmostar y la importancia de
esto para la inocuidad del producto final.

GFPI-F-019 VO3
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6. Elabore un procedimiento operativo estandar de manejo del paterizador y marmita.

7. Finalmente proponga varios métodos que permitan mantener una mejor limpieza y uso
de equipos en la area de proceso de productos lacteos y que estén acordes a las Buenas
Préacticas de Manufactura, que le puedan servir a diferentes personas que lean el manual.

Envie sus respuestas al correo ysantamariaf@misena.edu.co

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluacion citados en la guia de

Desarrollo Curricular

Evidencias de Aprendizaje

Criterios de Evaluacion

Técnicas e Instrumentos de

Crucigrama

Estudio de caso

Evaluacion
Evidencias de Conocimiento :
Taller
Taller
Exposicion de temas
Diapositivas

Trabajo grupal
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5. GLOSARIO DE TERMINOS

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al
organismo humano los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los procesos
biologicos. Se entienden incluidas en la presente definicion las bebidas no alcoholicas y
aquellas sustancias con que se sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el
nombre genérico de especias.

ALIMENTO PERECEDERO. EIl alimento que, en razén de su composicion, caracteristicas
fisicogquimicas y biolégicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un
tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones especiales de proceso,
conservacion, almacenamiento, transporte y expendio. AMBIENTE. Cualquier area interna
o externa delimitada fisicamente que forma parte del establecimiento destinado a la
fabricacion, al procesamiento, a la preparacion, al envase, almacenamiento y expendio de
alimentos.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios basicos y practicos
generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para consumo humano, con el
objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas
cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos
inherentes a la produccién.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. Todas las condiciones y medidas necesarias para
asegurar la inocuidad y la aptitud de los alimentos en cualquier etapa de su manejo.
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de que los alimentos no causaran dafio
al consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el uso al que se destina.

EQUIPO: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y demas
accesorios que se empleen en la fabricacién, procesamiento, preparacion, envase,
fraccionamiento, almacenamiento, distribucion, transporte, y expendio de alimentos y sus
materias primas.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que interviene directamente y, aunque
sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

MATERIA PRIMA: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas
por la industria de alimentos para su utilizacion directa, fraccionamiento o conversion en
alimentos para consumo humano.
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MICROORGANISMO: Organismo que solo puede verse bajo un microscopio. Los
microorganismos incluyen las bacterias, los protozoos, las algas y los hongos. Aunque los
virus no se consideran organismos Vvivos, a veces se clasifican como microorganismos.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS.
Produccion céarnica, manipulacién de alimentos y herramientas basicas para el desposte
Manual Del curso de Higiene y Manipulacién de alimentos. Dotatech.

Resolucion 2674 de 2013

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia | Fecha
Autor YANITH NOVIEMBRE 2020
(es) SANTAMARIA

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar Unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha | Razon del
Cambio

Autor
(es)
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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacién del Programa de Formacion: Corte y venta de carnes

e Codigo del Programa de Formacion: 635170

e Nombre del Proyecto Implementacion de procesos de trazabilidad, BPM, y técnicas
de cortes de carnes garantizando productos de alta calidad e inocuidad

e Fase del Proyecto Ejecucion.

e Actividad de Proyecto Elaborar plan de saneamiento béasico de acuerdo a
normatividad vigente

e Competencia Manipular alimentos de acuerdo con normatividad vigente

e Resultados de Aprendizaje Alcanzar:
Aplicar buenas préacticas de manufactura para garantizar la seguridad e inocuidad
alimentaria segun normas de higiene y seguridad industrial.

Higienizar las instalaciones, utensilios, maquinaria y equipos, teniendo en cuenta los
programas de saneamiento garantizando la responsabilidad con el medio ambiente

Mantener las condiciones de higiene, salud, presentacién personal de acuerdo a la
normatividad vigente para el manipulador de carnes, con respeto hacia los demas.

e Duracién de la Guia 60 Horas

2. PRESENTACION
Amigo(a) Aprendiz:

Las instalaciones para el centro de despiece pueden cumplir estandares minimos o
avanzados en su defecto. Dichos estdndares son estipulados en la Resolucion 2674 del
afo 2013y en la Norma sobre Buenas Practicas de Manufactura, asi como el Decreto 1500
de 2007.

La necesidad de obtener productos carnicos que sean sanos y gue cumplan con todos los
requerimientos sanitarios de manejo y calidad, obligan a disefar construcciones que
cumplan con las condiciones de infraestructura y funcionamiento segun se establece en la
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Resolucién 240 de 2013 del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA sobre plantas de almacenamiento y desposte Sumado a esto, cada centro de
desposte debe cumplir con los requisitos sanitarios sobre el manejo del producto céarnico,
asi como de utensilios y herramientas.

Los estandares empiezan desde el ingreso del personal al centro de desposte o despiece
y para ello se debe contar con la indumentaria necesaria a su vez Para lograr un correcto
desposte de una canal bovina es necesario contar con herramientas basicas que permitan
realizar esta labor

iAnimo en esta travesia... por el Aprendizaje

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
Actividad de reflexién

1. Al observar el video Industrializacion de la Carne por medio del siguiente Link
https://drive.google.com/file/d/1t8eJvK?F4fTTSWh3DMwuCpeFvYNyvpin/vieweusp=
sharing

responder las siguientes preguntas.

v" Cuél es la definicion de Carne?

v' ¢Cuales son los documentos que presenta el vehiculo al momento del
descargue?

v' ¢ Que indumentaria es necesaria para el proceso de insdustrializacion de la
carne?

v Explique las etapas de proceso de insdustrializacion de la carne para que
pueda llegar al consumidor final

v Explique el proceso de refrigeracion de la canal con que temperatura entra al
cuarto de refrigeracion y que temperatura debe de alcanzar

2. Estudio de caso:

Un cliente se queja en la seccion de carnes de un almacén de cadena, debido a que se
enfermo, al parecer por el consumo una picada, la cual tenia diferentes cortes de (res,
cerdo, pollo y ternera)

¢De qué manera y con que informacion usted argumentaria que este producto estaba
conforme?

Explique si usted fuese el cliente ¢ estaria de acuerdo y conforme con esta explicacion?

? Envie sus respuestas al correo ysantamariaf@misena.edu.co
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Ambiente de aprendizaje: Plataforma Zoom, Whatsaap, correo

3.1Actividades de contextualizacion e identificacion de conocimientos necesarios
para el aprendizaje.)

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 2:

Objetivo: Identificar el concepto de contaminacion cruzada y como afecta la inocuidad de
los alimentos

Resolver el taller en clase enviado por el instructor al grupo wathsaap, y enviar sus
respuestas al correo ysantamariaf@misena.edu.co

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 3:

Objetivo: Conocer e identificar los conceptos basicos de las BPM, asi como las ETA’S mas
comunes.

Estrategia de Aprendizaje:

Los aprendices deberan realizar un cuestionario sobre los conceptos basicos de las BPM
entregado por el instructor .

3.2Finalizando esta actividad se les entregara un tema de exposicion sobre las ETA’S, el
cual deberan exponer a sus compafieros, lo mas relevante del tema.

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 4:

Objetivo: Conocer la legislacion alimentaria, ambiental, el cédigo sanitario nacional, con el
fin de ponerlo en practica durante el desarrollo del proyecto.

Estrategia de Aprendizaje:
CONCEPTOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

En sus grupos de trabajo consultar los siguientes temas y desarrollar unas diapositivas para
explicarlas en clase

Grupo 1 Normatividad de la industria Carnica

Grupo 2 Normatividad seguridad alimentaria
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Grupo 3 Instrumentos de medicion y equipos en la industria carnica (Res, cerdo y aves)

Grupo 4 Unidades de conversion de peso y temperatura (escalas de temperatura)

3.3 Actividades de transferencia del conocimiento.

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE 5:

Los procesos establecidos en la produccion carnica se pueden definir como “De la granja
a la mesa”. Todos estos procesos y operaciones son determinantes para poder garantizar
la calidad, el servicio de las carnes y los productos carnicos cuando llegan al consumidor
final.

Se ha establecido el manejo de un alimento desde que ingresa a la sala de desposte,
momento en que ha surgido un cambio entre los musculos hacia un producto conocido
como “carne”, para luego dividirlo en cuartos y cortes, obteniendo de esta manera un
producto carnico de vital importancia para el consumo humanao.

Estos procesos se deben llevar a cabo utilizando las buenas practicas de manufactura
segun la resolucion 2674 del afio 2013, asi como el Decreto 1500 de 2007.

Estrategia didactica activa: Estudio de casos. En sus grupos de trabajo, lea
detenidamente el documento suministrado por el instructor.

La empresa Frigorifico “Todo bien”, es una productora de carnes vacuno y de cerdo.

Actualmente los operarios no estdn implementando Buenas practicas de manufactura en
su area de despote, y han tenido problemas por las diversas quejas de sus clientes.

Debido a lo anterior el gerente solicita a su personal técnico especializado en el tema,
disefie un Procedimento operativo estandar con su lista de chequeo de Alistamiento de
areas, equipos, herramientas y utensilios. Donde usted tiene que especificar

1. Proceso de limpieza y desinfeccion.

2. El tipo de desinfectante que se debe usar para productos carnicos.

3. La frecuencia con la que se debe realizar esta labor en la planta de proceso.
4. Elabore los poes de limpieza y desinfeccion en pisos, paredes y equipos.

5. Realizar el perfil higienico sanitario

6. Mencione el material en el que deben estar disefiados los equipos y utensilios para los
procesos carnicos, el porqué de que estos sean faciles de desmostar y la importancia de
esto para la inocuidad del producto final.
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7. Explique porgué es importante que el personal manipulador de los alimentos de plantas

de abasto y de transformacion se capacite en buenas practicas higiénicas.

8. Finalmente proponga varios métodos que permitan mantener una mejor limpieza en un
area de proceso de productos carnicos y que estén acordes a las Buenas Practicas de

Manufactura, que le puedan servir a diferentes personas que lean el manual

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluacion citados en la guia de

Desarrollo Curricular

Evidencias de Aprendizaje

Criterios de Evaluacién

Técnicas e Instrumentos
de Evaluacion

Evidencias de
Conocimiento :

ACTIVIDAD2

ACTIVIDAD 3

ACTIVIDAD 4

Evidencias de Producto:

ACTIVIDAD 5

APROBADO

NO APROBADO

APROBADO

NO APROBADO

APROBADO

NO APROBADO

APROBADO

NO APROBADO

CUESTIONARIO

DOCUMENTO

EXPOSICION

MANUAL DE LIMPIEZA'Y
DESINFECCION
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5. GLOSARIO DE TERMINOS

Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para
garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su
manejo.

Limpieza: Es el proceso o la operacion de eliminacion de residuos de alimentos u otras
materias extrafias o indeseables.

Desinfeccion - descontaminacion: Es el tratamiento fisicoquimico o biologico aplicado a las
superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir las células vegetativas
de los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y reducir
sustancialmente el numero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho
tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Buenas practicas de manufactura: Son los principios basicos y practicas generales de
higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento,
transporte y distribucion de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar
gue los productos se fabriquen en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los
riesgos inherentes a la produccion. (DECRETO 3075/97).

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS
Resolucion 2674 de 2013

Video “Como manipular alimentos”
Seguridad alimentaria.

Guias proporcionadas por el instructor

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia | Fecha
Autor YANITH NOVIEMBRE 2020
(es) SANTAMARIA

GFPI-F-019 VO3
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8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre

Cargo

Dependencia

Fecha

Razdn
Cambio

del

Autor
(es)
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® -
SENA , ' Q
—_—g N
JAN

JA
1", '\

PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacién del Programa de Formacion: CORTE Y VENTA DE CARNE

e Codigo del Programa de Formacion: 2203561

e Nombre del Proyecto: IMPLEMENTACION DE PROCESOS DE TRAZABILIDAD,
BPM Y TECNICAS DE CORTES DE CARNES GARANTIZANDO PRODUCTOS DE
ALTA CALIDAD

e Fase del Proyecto: Ejecucion

e Actividad de Proyecto: Almacenar, empacar y exhibir los productos obtenidos
aplicando procesos de trazabilidad y aplicacion de bpm.

e Competencia: Recibir canales y/o destazaduras segun procedimiento establecido

e Resultados de Aprendizaje Alcanzar: Alistar areas, equipos, herramientas, utensilios
y formatos para la recepcién de carnes, segun programacion establecida en forma
oportuna y empleando buenas practicas de Manufactura.

e Duracion de la Guia: 24 horas

2. PRESENTACION

Las instalaciones para el centro de despiece pueden cumplir estandares minimos o
avanzados en su defecto. Dichos estandares son estipulados en la Resolucion 2674 del
afio 2013 y en la Norma sobre Buenas Practicas de Manufactura, asi como el Decreto 1500
de 2007.

La necesidad de obtener productos carnicos que sean sanos y que cumplan con todos los
requerimientos sanitarios de manejo y calidad, obligan a disefiar construcciones que
cumplan con las condiciones de infraestructura y funcionamiento segun se establece en la
Resolucion 240 de 2013 del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA sobre plantas de almacenamiento y desposte Sumado a esto, cada centro de
desposte debe cumplir con los requisitos sanitarios sobre el manejo del producto carnico,
asi como de utensilios y herramientas.

Los estandares empiezan desde el ingreso del personal al centro de desposte o despiece
y para ello se debe contar con la indumentaria necesaria a su vez Para lograr un correcto
desposte de una canal bovina es necesario contar con herramientas basicas que permitan
realizar esta labor.

GFPI-F-019 VO3



3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Actividad de reflexién

1. Al observar el video Industrializacion de la Carne por medio del siguiente Link
https://www.youtube.com/watch2v=7twUYfiArbg
responder las siguientes preguntas.
v Cual es la definicion de Carne?
v' ¢Cuales son los documentos que presenta el vehiculo al momento del
descargue?
v' ¢ Que indumentaria es necesaria para el proceso de insdustrializacion de la
carne?
v Explique las etapas de proceso de insdustrializacion de la carne para que
pueda llegar al consumidor final
v Explique el proceso de refrigeracion de la canal con que temperatura entra al
cuarto de refrigeracion y que temperatura debe de alcanzar
v" Mencione 3 equipos en la industria carnica

Envie su evidencia al correo ysantamaria@misena.edu.co

ALISTAR AREAS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS, UTENSILIOS Y FORMATOS PARA LA
DESTAZADURA DE CANALES DE ABASTO PUBLICO, SEGUN PROGRAMACION
ESTABLECIDA Y EMPLEANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

Actividad 2. VERIFICAR QUE LAS INSTALACIONES Y EQUIPOS NECESARIOS PARA
EL DESTAZADO ESTEN HIGIENIZADOS, DISPONIBLES, MANTENIDOS Y
CALIBRADOS

Estrategia didactica activa Taller: Despues de haber recibido la formacion, realizar la lectura
y solucionar el taller escrito

Envie su evidencia al correo ysantamaria@misena.edu.co

GFPI-F-019 VO3


https://www.youtube.com/watch?v=ZtwUYfiArbg

Actividad 3. UTILIZAR LOS ELEMENTOS Y DOTACION DE HIGIENE, SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL DE A CUERDO CON LOS PROGRAMAS ESTABLECIDOS Y

LA LEGISLACION VIGENTE.

Estrategia didactica activa Crucigrama: Despues de haber recibido la formacion, realizar la
lectura y solucionar el crucigrama link enviado por el instructor al grupo wsp, enviar la

capture o foto una vez finalizado

Envie su evidencia al correo ysantamaria@misena.edu.co

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluacion citados en la guia de

Desarrollo Curricular

Evidencias de Aprendizaje

Criterios de Evaluacion

Técnicas e Instrumentos de
Evaluacion

Actividad inicial

Actividad 2

Actividad 3

Evidencias de Conocimiento :

VERIFICAR QUE LAS
INSTALACIONES Y
EQUIPOS NECESARIOS
PARA EL DESTAZADO
ESTEN HIGIENIZADOS,

DISPONIBLES,
MANTENIDOS Y
CALIBRADOS.
UTILIZAR LOS
ELEMENTOS Y

DOTACION DE HIGIENE,
SEGURIDAD Y SALUD

OCUPACIONAL DE A
CUERDO CON LOS
PROGRAMAS

ESTABLECIDOS Y LA
LEGISLACION VIGENTE.

Cuestionario

Taller

Crucigrama
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5. GLOSARIO DE TERMINOS

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al
organismo humano los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los procesos
biologicos. Se entienden incluidas en la presente definicion las bebidas no alcoholicas y
aquellas sustancias con que se sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el
nombre genérico de especias.

ALIMENTO PERECEDERO. EIl alimento que, en razén de su composicion, caracteristicas
fisicoquimicas y biolégicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un
tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones especiales de proceso,
conservacion, almacenamiento, transporte y expendio. AMBIENTE. Cualquier &rea interna
o externa delimitada fisicamente que forma parte del establecimiento destinado a la
fabricacion, al procesamiento, a la preparacion, al envase, almacenamiento y expendio de
alimentos.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios basicos y practicos
generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para consumo humano, con el
objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas
cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos
inherentes a la produccién.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. Todas las condiciones y medidas necesarias para
asegurar la inocuidad y la aptitud de los alimentos en cualquier etapa de su manejo.
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de que los alimentos no causaran dafio
al consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el uso al que se destina.

EQUIPO: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y demas
accesorios que se empleen en la fabricacién, procesamiento, preparacion, envase,
fraccionamiento, almacenamiento, distribucion, transporte, y expendio de alimentos y sus
materias primas.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que interviene directamente y, aunque
sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

MATERIA PRIMA: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas
por la industria de alimentos para su utilizacion directa, fraccionamiento o conversion en
alimentos para consumo humano.
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MICROORGANISMO: Organismo que solo puede verse bajo un microscopio. Los
microorganismos incluyen las bacterias, los protozoos, las algas y los hongos. Aunque los
virus no se consideran organismos Vvivos, a veces se clasifican como microorganismos.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS.
Produccion céarnica, manipulacién de alimentos y herramientas basicas para el desposte
Manual Del curso de Higiene y Manipulacién de alimentos. Dotatech.

Resolucion 2674 de 2013

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia | Fecha
Autor YANITH NOVIEMBRE 2020
(es) SANTAMARIA

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha | Razon del
Cambio

Autor
(es)
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Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ
Con Cedula de Ciudadania No. 30685200

Curso y aprobo la accion de Formacion
DESARROLLO DE HABILIDADES PARA EL DESEMPENO DEL INSTRUCTOR SENA
con una duracion de 96 horas

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en Monteria. a los ocho (8) dias del mes de septiembre de dos mil veinte (2020)

Firmado Digitalmente por

JOSE NICOLAS BARRIOS SIERRA
Subdirector 69033657 - 08/09/2020
CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR FECHA REGISTRO
REGIONAL CORDOBA

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electronico que se encuentra en la pagina web http:/certificados.sena.edu.co, bajo el nimero
9115002151776CC30685200C.



Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga

Certificado de Competencia Laboral a

CARMEN CECILIA PEREZ VARGAS

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 50929155

Quien demostré su Competencia Laboral en la
Norma

Manipular alimentos de acuerdo con normatividad vigente. - NIVEL INTERMEDIO

Codigo: 290801023 - Version: 2

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en MONTERIA. A los veinticuatro (24) dias del mes de Agosto de dos mil veinte (2020)
Firmado Digitalmente por

ML) !
e
ﬂ . .
787921 - 24/08/2020 Vigencia:
Subdirector CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA - EL PORVENIR

REGIONAL CORDOBA

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electronico que se encuentra en la pagina web http://certificados.sena.edu.co, bajo el niimero
911500290801023CC50929155C.



Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga

Certificado de Competencia Laboral a
YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ
Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 30685200
Quien demostré su Competencia Laboral en la
Norma

Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
AVANZADO

Codigo: 240201056 - Version: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en MONTERIA. A los uno (1) dias del mes de Septiembre de dos mil veinte (2020)
Firmado Digitalmente por

—La %C:}/Q_,.
794919 - 01/09/2020 Vigencia:
SUBDIRECTORA CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA
REGIONAL CORDOBA

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electronico que se encuentra en la pagina web http://certificados.sena.edu.co, bajo el niimero
952300240201056CC30685200C.



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

FECHA INICIAL: 01/12/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  17/12/2020 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.
DE APRENDIZAJE:

ASISTIR LA EXHIBICION Y VENTA DE ALIMIENTOS DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON POLITICAS DE LA EMPRESA.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CARNES SEGUN SOLICITUD DEL CLIENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CON SIERRA SEGUN PROCEDIMIENTO DEFINIDO.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS, MAQUINARIA'Y EQUIPOS, TENIENDO EN CUENTA LOS PROGRAMAS DE SANEAMIENTO
GARANTIZANDO LA RESPONSABILIDAD CON EL MEDIO AMBIENTE.

16/12/20 08:04 AM Page 1 of 5



OBTENER DESTAZADURAS DE CARNES SEGUN SOLICITUD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL CLIENTE.

PLANIFICAR PRODUCCION DE ACUERDO CON

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRONOSTICOS Y COSTOS.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

RECIBIR CANALES Y/O DESTAZADURAS SEGUN
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR AREAS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS, UTENSILIOS Y FORMATOS PARA LA RECEPCION DE CARNES, SEGUN
PROGRAMACION ESTABLECIDA EN FORMA OPORTUNA Y EMPLEANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS
DE APRENDIZAJE:

APLICAR PROCESO TERMICO SEGUN PROCEDIMIENTO Y
NORMAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

OPERAR EQUIPOS DE TRATAMIENTO TERMICO DE DERIVADOS LACTEOS SEGUN PROCESO, PARAMETROS TECNICOS Y MANUAL
DE OPERACION

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

16/12/20 08:04 AM Page 2 of 5



« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y
AUDITIVA

ELABORAR QUESOS SEGUN PROCEDIMIENTO DEFINIDO Y
/O FICHA TECNICA.

PROCESAR LECHES HIGIENIZADAS SEGUN
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y LEGISLACION VIGENTE.

PRODUCIR DERIVADOS LACTEOS FERMENTADOS SEGUN
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y LEGISLACION VIGENTE.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

DE APRENDIZAJE:

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

16/12/20 08:04 AM
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ASISTIR LA EXHIBICION Y VENTA DE ALIMIENTOS DE

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ) ~;ERDO CON POLITICAS DE LA EMPRESA.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CARNES SEGUN SOLICITUD DEL CLIENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CORTAR CON SIERRA SEGUN PROCEDIMIENTO DEFINIDO.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS, MAQUINARIA'Y EQUIPOS, TENIENDO EN CUENTA LOS PROGRAMAS DE SANEAMIENTO
GARANTIZANDO LA RESPONSABILIDAD CON EL MEDIO AMBIENTE.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

OBTENER DESTAZADURAS DE CARNES SEGUN SOLICITUD

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: DEL CLIENTE.

PLANIFICAR PRODUCCION DE ACUERDO CON

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRONOSTICOS Y COSTOS.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.
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RECIBIR CANALES Y/O DESTAZADURAS SEGUN
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR AREAS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS, UTENSILIOS Y FORMATOS PARA LA RECEPCION DE CARNES, SEGUN
PROGRAMACION ESTABLECIDA EN FORMA OPORTUNA Y EMPLEANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 64,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

16/12/20 08:04 AM Page 5 of 5
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Hace constar:

Que el Sr(a) YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ ldentificado(a) con cédula de
ciudadania 30685200 realizé el dia 16/12/2020 la Capacitacion Maédulo 2 - Riesgos en el
puesto de trabajo y medidas de prevencion de la entidad y aprobo la respectiva evaluacion.

Dependencia de Seguridad y Salud en el Trabajo — Secretaria General - SENA

Disefiado por: Grupo Gestién de los Sistemas de Infarmacion - Oficina de Sistemas



SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA

57?% SEGURIDAD ¥ SALUD €N €l TRABAJO , uqo

B compronfil) de Todm

Hace constar:

Que el Sr(a) YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ |dentificado(a) con cédula de
ciudadania 30685200 realizo el dia 16/12/2020 la Capacitacion de protocolos de bioseguridad.

De acuerdo a lo establecido en la Resolucion 666 de 2020 del ministerio de salud y proteccion
y social, la circular 01-03-2020-000098 del 29 de mayo de 2020 del SENA, mediante la cual se
establece el protocolo de medidas generales y de bioseguridad para prevenir y mitigar la
propagacion del COVID-19, Circular 01-03-2020-000156 del 02 de septiembre del 2020 del
Sena, mediante el cual se establece el alcance a la circular 01-03-2020-000098 del 29 de mayo
de 2020 del SENA — Lineamientos SENA para el “aislamiento selectivo inteligente”.

Dependencia de Seguridad y Salud en el Trabajo — Secretaria General - SENA

Disefado por: Grupo Gestidn de los Sistemas de Informacian - Oficina de Sistemas
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
ENTREGA DE BIENES E INFORMACION DE EJECUCION
CONTRACTUAL POR EL CONTRATISTA

LUGAR: MONTERIA
FECHA: 2/12/2020
REGIONAL: CORDOBA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:

IDENTIFICACION

YANITH EDELMA SANTAMARIA FLOREZ

C.C.No 30685200

DIRECCION U OFICINA DONDE SE EJECUTO EL CONTRATO:

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

NUMERO Y FECHA DE CONTRATO: 1402375 25 DE FEBRERO 2020

CAUSAL DE TERMINACION DEL CONTRATO

LIQUIDACION POR MUTUO CESION LIQUIDACION ANTICIPADA POR TERMINACION X
ACUERDO MUTUO ACUERDO UNILATERAL
DEPENDENCIA SENA zﬂoar:cxar RESPONSABLES
NOMBRES FIRMA
GESTION DE TIC 4 ngnan Guillermo Isaza Giraldo - —
hgisaza@sena.edu.co
5 Ana Carolina Hoyos Martinez - ‘ / m/~‘7z/‘/~°
a
ADMINISTRACION DE ahoyosm@sena.edu.co i .
DOCUMENTOS - : \ p D
6 Hector Miguel Cogollo Acosta - ) 1 Q \
hcogollo@sena.edu.co " L& _ . }\/\" =Y —
Va AY
ENTREGA CARNE (A Supervisor
del Contrato en las Regionales y César Augusto Robles Conteras -
Centros de Formacion) 12 crobles@sena.edu.co
SECRETARIA GENERAL
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SENA
A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.1402375 (25 de febrero 2020).

NOMBRE DEL CONTRATISTA: Yanith Edelma Santamaria Flérez

IDENTIFICACION DEL CONTRATISTA C.C. 30.685.200

OBJETO DEL CONTRATO PRESTAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL COMO
INSTRUCTORE PARA IMPARTIR FORMACION INTEGRAL PRESENCIAL EN EL PROGRAMA OFERTA
REGULAR DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR DE CORDOBA.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

No Obligaciones

1. | Impartir formacién profesional integral en los niveles titulados y complementarios de
aprendices en el drea asignada dentro del programa oferta regular, en las competencias,
resultados de aprendizaje y actividades de los proyectos de formacién programados dentro
de los tiempos que para cada accion se determine por el centro de formacion.

2. | Ejecutar la formacion profesional integral para el desarrollo de los programas en todo el
departamento de Cérdoba

3. | Establecer la ruta de aprendizaje en Sofia Plus de acuerdo a la programacion e intensidad
horaria que conoce con la suscripcion del contrato.

4. | Asociar los aprendices los aprendices de las fichas a cargo, a las respectivas rutas de
aprendizaje en el aplicativo Sofia Plus dentro de los términos estipulados

5. | Planeary ejecutar las actividades relacionadas en la guia de aprendizaje.

6. | Cumplir con los productos asociados al proyecto en actividades de formador del programa
de formacion

7. | Apoyar la gestidon del programa de formacidn para el posicionamiento Regional de acuerdo
con los lineamientos, cobertura y productos indicados por la Subdireccidn de centro y el
supervisor del contrato.

8. | Participar activamente en el cumplimiento de las metas de formacidn de acuerdo con los
lineamientos, coberturay productos indicados por la Subdireccién de centro y el supervisor
del contrato

9. | Generary ejecutar una estrategia que permita la permanencia de los aprendices durante el

tiempo total por programa de formacion.

1 GTH-F-073 V.02




SENA
A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

10.

Realizar el seguimiento de cada aprendiz mediante la orientacidon y acompanamiento a las
actividades de aprendizaje, aplicando los respectivos planes de mejoramiento en los casos
gue se requiera conforme a los lineamientos institucionales

11.

Gestionar y propiciar recursos en las comunidades objeto de la formacién

12.

El instructor contratista se obliga durante el periodo del contrato al proceso de certificacién
de competencias seglin normas de competencias que aplican a la funcién instructor, asi
como a los procesos, que el SENA adelante, para certificar Habilidades pedagdgicas y
capacitarse en el idioma ingles y aplicar al proceso de certificacién de las normas de
competencia “ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO” y aportar el respectivo certificado aprobado al informe de
ejecucién contractual.

13. | Desarrollar las horas de formacién que requiera la implementacion del programa

14. | Entregar los reportes mensuales estadisticos y registros inherentes al proceso formativo.
15. | Apoyar los procesos de las otras actividades inherentes a la formacién.

16 | Gestionar y propiciar ambientes y recursos en las comunidades objeto de la formacion.
17. | Atender oportunamente los requerimientos que haga el supervisor del contrato y presentar

informes mensuales de la ejecucion del contrato

18.

Prestar con seriedad, responsabilidad, profesionalidad, eficiencia, oportunidad, y diligencia
estos servicios

19.

Sentar las evaluaciones de cada resultado de aprendizaje y dar a conocer los resultados de
las mismas, registrando los respectivos juicios evaluativos en el aplicativo SOFIA Plus dentro
de los términos establecidos.

20

Construir y mantener en tiempo real el portafolio de evidencias del instructor y de los
aprendices.

21

Atender segun los requerimientos de la Subdireccidon de centro actividades de apoyo a la
supervisién de contratos segun las competencias que su formacidon académica le permitan
desarrollar.

22

Apoyar las actividades de investigacion e innovacidon que se desarrollen en el centro de
formacidn, debe presentar documentos sefialados en la circular 3-2017-000208.

23

Participar activamente en el cumplimiento de las metas de formacién de acuerdo con los
lineamientos, cobertura y productos indicados por la Subdireccién de centro y el supervisor
del contrato especificamente ejecutando mensualmente seguimiento y posterior
evaluacidn en el aplicativo SofiaPlus, y evidenciado en el reporte de actividades, de cuatro
(4) aprendices que se encuentren en etapa practica en los niveles de formacidn titulados.

24

Aplicar los procedimientos correspondientes al instructor para formalizar la desercion de
los aprendices que abandonan el proceso formativo de acuerdo con lo establecido en el
reglamento del aprendiz SENA vigente.

LUGAR DE EJECUCION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR DE CORDOBA.

PLAZO DE EJECUCION: Hasta el 31 de diciembre de 2020, sin exceder la presente vigencia
presupuestal y empezard a contarse a partir del cumplimiento de los requisitos de

perfeccionamiento y ejecucion indicados en este contrato.
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FECHA DE INICIACION CONTRATO: 25 DE FEBRERO DE 2020
(Dia) (Mes) (Afio)

FECHA DE TERMINACION DEL CONTRATO: 30 DE DICIEMBRE DE 2020

(Dia) (Mes) (Afo)
VIGENCIA DEL CONTRATO: 10 MESES Y 5 DIAS HASTA EL 30 DE DICIEMBRE DE 2020

(Indicar plazo incluidos los meses que tiene para liquidar segun cldusula del contrato)

VALOR DEL CONTRATO: TREINTA Y TRES MILLONES DOSCIENTOS TREINTA'Y NUEVE MIL TRESCIENTOS
CUARENTA'Y SEIS PESOS MCTE (33.239.346,00)

(Discriminar su valor inicial, incluidas las adiciones una a una)

SUPERVISOR: CESAR AUGUSTO ROBLES CONTRERAS

(Escriba el nombre e identificacion del supervisor del contrato)

IDENTIFICACION DEL SUPERVISOR: C.C.: 6890551

(tipo de identificacion: indicar si es cedula de ciudadania, de extranjeria o el que le corresponda, mas el nimero de identificacion)

SUSPENSIONES Y AMPLIACIONES DE SUSPENSION: SI NO_x_

ACTAS No. TIEMPO CAUSALES

BALANCE FINANCIERO:

Valor total del contrato $33.239.346,00
Valor Ejecutado $33.239.346,00
Saldo de pendiente de cancelar al contratista SO
Saldo a liberar SO
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PRO D U CTOS 0 ACTIVI DADES E.l ECUTA DAS (Indicar de forma concisa y clara que trabajos ejecuto, ej: realizo 200 liquidaciones con éxito, o realizo

50 contratos, editor la pdgina web de la entidad, etc.)

OBLIGACION # 1 Se Impartié formacién Profesional Integral desde el 25 de febrero al 17 de
diciembre de 2020, en 8 Programas Técnicos:

FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacién de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacion de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Curso Introductorio a la formacién Profesional Integral
FICHA 2182338 - INFORMACION Y SERVICIO AL CLIENTE
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OBLIGACION # 2. se orienté la formacién no presencial en los siguientes programas
FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacién de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacion de Buenas préacticas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Curso Introductorio a la formacién Profesional Integral

FICHA 2182338 - INFORMACION Y SERVICIO AL CLIENTE

OBLIGACION # 3 No se ejecuté debido a que como instructor no se cuenta con ese Rol para
realizar la Accién Establecida en la Obligacion

obligacion # 4 se asociaron los aprendices a la ruta de aprendizaje correspondiente a los
complementarios:

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacién de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos 48
horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacién de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacién de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos 48
horas

OBLIGACION # 5 Se disefiaron las guias de aprendizaje de los siguientes programas técnicos:
FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA
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FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacién de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacion de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos 48
horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacién de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacién de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos 48
horas

OBLIGACION # 6 Se Cumplié con los productos asociados al proyecto en actividades de
formador del programa de formacion con la elaboracién de guias de aprendizaje y plan de
trabajo de los siguientes programas de formacién Técnico:

FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacién de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacién de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacién de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacion de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

OBLIGACION # 7 Se Apoy6 durante todo el afio la gestion del programa de formacion en el
posicionamiento de la Regional de acuerdo con los lineamientos, cobertura y productos
indicados por la Subdireccion de centro y el supervisor del contrato. en la divulgacion de las
diferentes convocatorias 2020 que oferto el Centro Agropecuario

OBLIGACION # 8 se particip6 activamente en el cumplimiento de las metas de formacién de
acuerdo con los lineamientos, cobertura y productos indicados por la Subdireccion de centro
y el supervisor del contrato gestionando poblacion para los complementarios y orientando la
formacion en los programas técnicos:
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FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicaciéon de buenas précticas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacidn de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

OBLIGACION # 9 Se realizo actividades ltdicas y/o de reflexion durante la formacion de los
aprendices de los programas técnicos y complementarios

FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacién de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacién de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacion de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

OBLIGACION # 10 Se realizo seguimiento de cada aprendiz mediante orientacion y
acompafiamiento a las actividades de aprendizaje de los programas en la formacién no
presencial durante los meses de febrero a diciembre, en dichos programas no fue necesario
realizar planes de mejoramiento ya que todos cumplieron con el objetivo

OBLIGACION # 11 Se gestion6 poblacion en el municipio de Monteria, Sahagun, Cerete y
Pueblo Nuevo para matriculas de complementarios.
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OBLIGACION # 12 Me certifique en las normas:

290801023 “Manipular alimentos de acuerdo con la normatividad vigente”

240201056 orientar formacién presencial de acuerdo con procedimientos

Orientar formacion a distancia de acuerdo con cédigo nscl: 240201057

Certificacion en el curso Desarrollo de habilidades para el desempefio como instructor Sena

OBLIGACION # 13 Se desarrollo la formacion segln programacion académica durante los
meses de febrero a diciembre 17 de 2020 en los programas Técnicos y complementarios:
FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicaciéon de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacién de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

OBLIGACION # 14 se Entregaron los reportes mensuales estadisticos y registros inherentes
al proceso formativo correspondiente a los meses de febrero a diciembre de 2020

OBLIGACION # 15 se Apoyaron todos los procesos de las otras actividades inherentes a la
formacion, realizacion de guias de aprendizaje y plan de trabajo en los programas técnicos
y complementarios:

FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacién de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacién de buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacién de alimentos 48 horas
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Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacidn de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

OBLIGACION # 16 Esta obligacién no fue posible ejecutarse debido a las restricciones por
el aislamiento obligatorio decretado por el gobierno nacional

OBLIGACION # 17 se atendi6 oportunamente los requerimientos que hizo el supervisor del
contrato apoyando el proceso de programacion de los instructores agroindustria en los
diferentes programas de formacién técnico, se apoyé el proceso de certificacion en la
empresa soberana, se apoyo visita técnica en la validacion de infraestructuray equipos para
los bloques de agroindustria de la sede de San Jorge Montelibano y se presentaron los
informes mensuales desde el mes de febrero al 30 de diciembre.

Se asistio a las capacitaciones, reuniones y conferencias convocadas por el supervisor y
coordinadores del Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

OBLIGACION # 18 Se Prest6 con seriedad, responsabilidad, profesionalismo, eficiencia,
oportunidad, y diligencia todos los servicios que se contemplaban en el contrato de
prestacién de servicio

OBLIGACION # 19 se Sentaron las evaluaciones de cada resultado de aprendizaje y se dio
a conocer los resultados de las mismas a los Aprendices, registrando los respectivos juicios
evaluativos en el aplicativo SOFIA Plus dentro de los términos establecidos. De los
siguientes programas

FICHA 2023879 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067406 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2067992 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2068001 - LOGISTICA EMPRESARIAL

FICHA 2183381 - AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA

FICHA 2203070 - PROCESAMIENTO DE LACTEOS

FICHA 2203557 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

FICHA 2203561 - CORTE Y VENTA DE CARNES.

9 cursos complementarios

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicacién de buenas précticas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacién de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacién de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacion de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Curso Introductorio a la formacion Profesional Integral

FICHA 2182338 - INFORMACION Y SERVICIO AL CLIENTE

OBLIGACION # 20 se Construy6 y se mantuvo en tiempo real el portafolio de evidencias del
instructor y de los aprendices, correspondiente a los meses desde febrero a diciembre 17
de 2020.

9 GTH-F-073 V.02




SENA
A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

OBLIGACION # 21 durante los meses que se le dio cumplimiento al contrato de prestacion
de servicios no fui solicitada por la Subdireccién de centro para apoyar en la actividad de
supervision de contratos

OBLIGACION # 22 Participacion como lider de Proyecto SENNOVA priorizado del centro
agropecuario y de biotecnologia el porvenir de investigacion aplicada Evaluacién de los
procesos de cosecha y beneficio de cacao (Theobroma cacao) y su efecto sobre la calidad
de la almendra en la asociacion de cooperativas y organizaciones de Tierralta y Valencia -
Activa g 10 del departamento de Cdordoba.

OBLIGACION # 23 Se gestionaron grupos de aprendices para el programa de formacion
complementario

Ficha 2077972 Preparacion de Alimentos 150 horas

Ficha 2080023 Higiene y Manipulacion de Alimentos 40 horas

Ficha 2139838 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2139847 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2170823 Aplicaciéon de buenas précticas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

Ficha 2190169 Higiene y Manipulacion de alimentos 48 horas

Ficha 2217626 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2223505 Higiene y Manipulacion de Alimentos 48 horas

Ficha 2233792 Aplicacidn de Buenas practicas de manufactura en la industria de alimentos
48 horas

OBLIGACION # 24 Siguiendo las orientaciones de la coordinacion, no se realizé desercion
de la formacién durante la vigencia. Sin embargo, se cumplié con el reporte de inasistencia
segun requerimientos del supervisor

OBSERVACIONES DE LA SUPERVISION SOBRE LOS PRODUCTOS O ACTIVIDADES EJECUTADAS

(especificar de forma ejecutiva un resumen sobre las actividades ejecutadas por el contratista, indicando si se han cumplido las metas planteadas)

La contratista cumplié a satisfaccion con sus obligaciones contractuales
SANCIONES: SI___ NO _ x__

CUMPLIMIENTO FRENTE A LA OBLIGACION A LA SEGURIDAD SOCIAL: SI_x_ NO__
GRADO DE SATISFACCION: EXCELENTE__ BUENO_X REGULAR__ INSUFICIENTE__

Atentamente,

~

—A

CESAR AUGUSTO ONTRERAS
C.C. 6.890.551
FIRMA SUPERVISOR DEL CONTRATO
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