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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

=
|Ss cuenta con protocolos para el manejo ¥ disposicion de aceite

52 vegetal usado.

63 Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y

registro del manejo de residuos sélidos y liguidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo

54 | 4 residuos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el
anexo técnico y la Ley 1990 de 2018,
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnostico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran \
diligenciadas de forma adecuada y oportuna, Fecha de la ultima
furnigacion.

55

e e & 2026
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eneso per

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas

66 |, .antan con barreras que minimicen el ingreso de vectores. .

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
extarior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién.

57

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO

S

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE
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42

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

1

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas).

Ao

?4(: se euideGzn Yo oal duranto

a Ulﬁnm.

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la

59 autoridad competente con concepto favorable.

NO.

o oc o idarcse— At Q.uﬂ--"\"tﬁ

ta v

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos
exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo
a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
buenas practicas de manufactura.

60
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Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o
alteracién de las caracteristicas propias de cada producto.

81
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Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de empaque Y cumplimiento de
la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).
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PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

A

ITEM ASPECTO A EVALUAR
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DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad l

territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o
Favorable con Requerimientos.

83
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Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de |as etapas de produccion y se garantiza
|a confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de
proceso, termometro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacién y rotuladas de acuerdo a las |
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios ‘
para la marcacion y aimacanamiento de estas.

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO )

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PORCENTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni
enmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
complemento son efectivamente los benaficiarios reportados en |
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

67

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado.

poesmemoo |5

X. CON

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

DICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PORCENTAJE
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i P FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
|‘Jq HAVERHILL  gducacién ﬂ_@snﬂﬁ @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- o RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
i'I’EIliI ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 Existe extintor con fecha vigente de carga. 4 0 a et M ke nT e et
Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo E
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4",
70 bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de
algodén, Yodopovidona 120 ml, solucién salina 250 cc,
termometro, tijeras, alcohol antiséptico 275 mly Sulfadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por el
operador.
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE A O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de
comunicacién para las SPQR, y se encuentra en buen estado. i
72 |Se evidencian actividades de la estrategia de hébitos saludables £ St R aace (o SR AT Cas
presentado por el operador si aplica en la sede educativa, 4. & & @vrAreH AL by saledaolal
73 |Se evidencia soporte de conformacin del comité de va st duGie Cducabva ao iy wals PRS0
alimentacion escolar - CAE y actas de reunién del misme. e (enus CRTur g g A g loried alcs &l Corms v Lt
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa. 1

PUNTAJE OBTENIDO
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

PUNTAJE ESPERADO
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UTsdesuess  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

~sseEpUcATVA Gxc\n Doral _Tas  Golinas

Mes: )t =

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro| 2 - ©

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJ

Olor A144 07 [

Sabor 14414

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua ylo toma directa por
muestreo del operador.

UBSERVACIONES:

Realizado Por:
)ogf Viuam :HfSrL'{- F-

Cargo: Wom éq. MiM‘l'OS‘
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lf £
g - i : FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
b HAVERHILL  cgucacion PAprender @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
— = RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucién MUNICIPIO DE
i ~g,&p{¢¢1,c, Aqrocceloaico Holonda TC | MEDECUESTA |Cludad Municiplo PIEDECUESTA
Sede ‘
Educativa |&- Apoecalog o ﬂo(uu..du. B llev Area ‘umru — |Rural \ . |Fecha Visita 0‘{01 (16
Horario de
Direccién Vese < e H’Q{U‘h;‘.‘l(}[ . \ Hora inicio 08 :00 o
No
2 CO1.PCCNTR.8680192 Hora de terminacion ¥
Contrato 0} .30 fm
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios l 3 o Ds bensficiarios =
i comrars 20 |umtion” 320
Reporta casos de Identifique la causal del
atencion prioritaria o \ NO | “£_ |caso de atencién prioritaria f\! . A 5
No de Visita Seguimiento posible Visita —__ |Tipo de la modalidad
visita Z  lcnica ‘ K |casode ETA SPQRICAP entregada e A0
Nombre y cargo de quien _,_fmlcwm rﬂanoam SINRI_Nomhrldﬂinhﬂmfdt P o J‘Jd A { D /_
atiende |a visita I‘Tumpu{pJorq d’( u{;mm‘hs campo cro rcuAlo il
,La cantidad de beneficiarios atendidos corresp den a los registrados en la cobertura oficial? l sl l\( ‘Not-_.
Objeto de la visita: \erificar las condicionas de operacian en &l comador escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZQ) teniendo en cuenta los esténdares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE PUNTAJE . CALIFICACION
ESPERADO | 1 s |, 4 \ PORCENTAJE| 4§.5177 1 e | Moy bueno
DE R I S
CALIFIGACION De 70 a 84% Aceptable ~ DeBba Bueno
x}; 50 racio 7 " s o ‘“ l @
B 1e s 300 mdones Segin Pliego de on ol akio [ 5“ cordencia & manipuladoras
De 301 a 500 raciones condiciones = 1" G -
De 501 a 750 raciones tual \ = 4“‘*"1{'“-5 i :m‘*-o.
De751at 4
De 1001 a 1500 raciones 7
CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad.
A Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen (, Co an r) { e

estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger i
8 |ios ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de C Comp f e
plagas, animales domesticos y otros,

Las instalaciones son de materiales que na generan sustancias S e € u:ch ST A canchas P /U
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, f d o ( ol crlamencundhinie i

no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que N.C ferre € CUEEA S s
dificulten la limpieza y desinfeccion. r a“r";“'r‘:‘z -~ SE€ FEGHCeL A ~-icuTo

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con -
los funcionarios de |a sede para el uso del personal manipulador
D |de alimentos, se encuentran en buen astado de funcionamiento ¥ _L
dotado con jabon, toallas de mano, papel higiénico, canecay

aviso de protocolc de |avado de manos. Evaluable.

c

PUNTAJE ESPERADO r 3 PUNTAJE OBTENIDO # PORCENTAJE oo L

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lactecs, camicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la L
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas \\

2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de 2
contaminacion.

Los alimentos y materias primas s8 encuentran libres de

presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
3 | .aducada u otro aspecto que incumpla con \as caracteristicas de J__
calidad o inocuidad de los productos,

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega
de faltantes.

del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
§ |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y

demas normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en

realizan de manera oportuna, | \

Se evidencia remision de os complementos con diligenciamiento L \
i

7 |refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se

Se asigna rotulacion que permite |a identificacion de los

alimentos, 1a cual es visible, y se lleva control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la _L
adecuada rotacién de materia prima,

s La materia prima no conforme se encuentra en un area i Ho Se obferva MCA‘L&\L«: in\u
|especifica, esta debidamente identificada para evitar su Uso. N-O No Conforme

|

TOTAL CUMPLIMIENTC



{ & 8

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEI]
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
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I' HAVERHILL Edu;'a:cs:sn HP'_"-“’E@E?

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

T N L N

iil. CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y

10 |continua de tal forma que se protegen os alimentos de posibles 13
riesgos de contaminacion.

Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias \
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable, ™
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de | N
desinfeccion.

Los procedimientos de operacion coma: lavar, pelar, cortar, \
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de l \
contaminacién N \

1

12

Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
43 |riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de 1

descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para =
evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica, N\
14 |bioldgica, guimica y cumplen con |as caracteristicas de calidad o L b
inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segun lo establecido en los manuales del fabricante y \.

se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de L \,
equipos y utensilios dispuestos para fa operacion.

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y \
16 |calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de ..’L
operador. \

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las \
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de 0
seguridad que garantiza inocuidad. L N
e euUichTACo 'c'-m\-\-&n‘*rf-\ e~ CuchuT
reas % VeasSOS  Paren e\ Serviuo Ve S
Sres Aene~ Sie  lowert axlqunel.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo
al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

18

G

PUNTAJE ESPERADO A9 PUNTAJE OBTENIDO 8 PORCENTAJE B88.88 ~«

RA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

[ 19 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de J
menl aprobado por la ETC.

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los

20 | jtensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza). 4

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres l_
informados.

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique
(ver anexo formato de verificacion gramajes). 1

PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE 100
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la l
normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
24 |cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u ¥
otros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con .
25 |la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a L B
un afo)

El personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitaria, \\
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas ,
higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta con registros L g

de capacitacion . \

27 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas. |

Cumple con las buenas précticas de manufactura durante todas las
28 |etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad 1

vigente.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RAGION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

e
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -

Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.

29

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con |a debida
dotacion (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

i acuerdo a lo establecido en el contrato.

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado

a acompafiamiento en |a sede visitada

PUNTAJE ESPERADO VO

ool

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

10 PORCENTAJE 100 ./

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las &reas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacién de agua.

L

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilios, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion emplea y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos regueridos como jeringas.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre ofros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

37

[Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
\desinfectan antes de cada uso'y son de materiales resistentes al
|usoya la corrosion.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

» carpeta de |a sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
limpieza de areas, equipos utensilios de acuerdo a lo establecido
en el programa.

40

= lp= (el e

se encuentran completos, son
adecuadamente, rotulados
lo establecido y aprobado en el

Los insumos de aseo y utensilios
suficientes y estan almacenados

correctamente y corresponden a

programa,

41

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores
y neveras) son higienizados periodicamente

43

- || F

No se evidencian elementos 0 equipos en desuso dentro de la
cocina o en el comador escolar

44

3

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM|

ASPECTO A EVALUAR

| PUNTAJE

Disponen de un tanque de
45

encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se

almacenamiento de agua potable y se

encuentra en constante circulaci

6n, ademas tiene la capacidad

suficiente para un dia de produccion.

1

Se realiza |a limpieza y desinfeccion peribdica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccion realizada:

Cechar (0|

Se lievan registros de calidad del agua de suministro de la cocina

47 |4e acuerdo a lo establecido en el programa.

L

8 El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o
]ﬂltrado segun si la sede es urbana o rural)

} 5

Ro opucoc G de cWOro, for 9 orman
te el Proceso de hemado del equa en el
Procefe <le velbebihviiacwan S¢ jende el (oo

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS sOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

4
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

|

La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.

50 |Adicionalmente, los residuos sblidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo
51 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.

Se cuenta con protocolos para el mangjo y disposicion de aceite

vegetal usado.
53 Existe documentacion del programa en la carpeta de lasedey
registro del manejo de residuos sélidos y liquidos. L
Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
54 estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo de
residuos sélidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo i N
técnico y la Ley 1990 de 2019. %
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes. diagndstico empresa fumigadora,

55 |cronograma, formato de inspeccion intemo, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la (itima fumigacién.

| Fecher: (S Jotr [26.

56 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan
con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
57 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y

buena conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

PUNTAJE ESPERADQ

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO
Vil CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI ES EVIDENCIADO)

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

oo | oo

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos,
58 cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente.

(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes,
techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por |a autoridad

59 competente con concepto favorable.

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
60 para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo

establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas
practicas de manufactura,

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
61 |condiciones fisicas que minimicen el nesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

Sa da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha

62 de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la
Resolucién 5108 de 2005 y demas normatividad vigente).

PUNTAJE ESPERADO =]

A

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO S5

PORCENTAJE 100~

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
g3 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable
con Requernmientos.

W | [‘CLL\U\T &l 1’03 “.('E,f

CUM?IIM 'M# b
a5

Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar

64 control en cada una de |as etapas de produccion y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas, ({termémetro de

proceso, termémetro de frioy balanza).

Se evidencian contramuastras de los menus almacenadas

65 correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementas necesarios

para la marcacion y almacenamiento de estas.

PUNTAJE ESPERADO 3

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO 3

i 8

PORCENTAJE 100 ;

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
g6 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disenado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

1
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v b A FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
|'i‘.|.| HAVERHILL Educacién ﬁmﬁ @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
—_ l RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
|En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la _l
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB. g
Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado. 4
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO e, | PORCENTAJE 1004
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
| g9 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 4. \
Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo \
establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007. R
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas, \\

70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algodén, Yodopovidona J .
120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol - .
antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para €l
personal de la cocina entregado por el operador.

- z
PUNTAJE ESPERADO ¥ PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE ’oc;.k‘
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible la

74 |Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de _L i
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado. \\

Mo se han iuaado affioidade de

Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables - etk
L2 i i lea eshrefeqic lacaley H29 saalodobles o
presentado por el operador si aplica en la sede educativa. 1&{,!1 il 1% “fw (—‘f-‘-ﬂ A on o
o s¢  her realizedo Jon Mua o~ Poa
[y\ D Iy At DA 5{.&( LOW& CA& ]

73 |se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién
escolar - CAE y actas de reunion del mismo. IJ A

74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficlarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
se reclitea wifibe  becnicn e vrbervento zien al  Serviero e alimed
iucto.-r cs colgr Yy §e cordevggen  ©N (,UM‘Pﬂm.-u.F‘-' c[c,J{ 98.5L % de
{os :(‘f—ns comlvadal, Se hace oblecryut o de CDMQM(H )
{ea canhdad ole r_u\otcvl"d C(uc.lmu'o.s y uqs-o\')

PORCENTAJE 1007 .

PUNTAJE ESPERADO

el macwnerlg

los Coanles ~no alionzan 4 S< coidenge G o Sval  hwaaal
Po [addoras Jienen  Goe Jan.ww C«‘—(Cl.u-'xof Pear COM;})&F’V'; Se "‘-‘J{"'
Cen  €cuesten e e ¢ vordinadsve, y e (o c({udtan{t§_

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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Wmmmmumm DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE
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U,I_P,ﬁ docuesta UT PIEDECUESTA INNOVA
nova PROGRAMA D AUMINTACION (SCOLAR PAE PIEDECUESTA 2028
PLAN DI MODALIDAD RACION PRCPARADA EN $ITIO
INOMBRE SLDE EDUCATIVAY cnkz,ﬂ Hﬂ"gdﬁ Gz:b‘!azifﬂ
ME3 DE:
SEMANADIL  |STMAMADEL: _[STMANA DEU _|SEMANA DEL: _ |SEMANA DIL:
mm AL AL AL AL AL Destnfeccion y Tempo
Tl (vl Lmim s [Vl cImlm] i fv] cimimis]v Lmim] 3w
AT mlﬂm?m“ EUTEITT 0 Clne 38t o e -t
alimento w|ylg |YI® 1 5
II' x|ty |xlx 4 15
Meas,
Megones, bres do T ¥ |¥ y | |x 10 15
Ucuadorntermom | |
sira, mensle LI 10 15
lmunnwu
[cada vet que
mn::lu * X X ¥ xlm » 15
Cansstitlany
Caribay, elementos| 10 15
da Bied " ,
nevers, estufa sl bl e e 10 15
Sahor yianque 0] |
simacenmiente ¥ 20 15
>
Pisos, paredes, -
techa ventanes, s eix|x x™N 0 15
siilay y merss / il
cada vet que .‘.\r r XM 4 15
Manas E :q ¥IX|x
et Qi AR wm“u“
Marcar con una X cusnde se realicen los p dimlertos de Umpleta y chd spondi de do con la cla
ductos LAD: genta en polve, Hipoclorito da Sodie ol 5,25%
OESIRVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
e — - PROGAAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS e T GBSERVALIONES |
e VR [ 7 (73 S 778 (N 8 (0 O 78 (5 (T [ -.T;FEFA_J-.\;.;. MMV
Ordinarios (valsavarde) | ¥ [ | X | [W I |
Disposicida Final
Orcinarie CARRD RICDUCTOR & DAEPOSIION PARA ANIMALES 1 & | OTRAS:
Wo utlizables (bolsa -|“
oo | Tl [eb [T TTITITTITITELT]
Disposicion Final No
d|;|I||| - CARRD ALCOLECT CR
Readaje (shstaco
e L Tebylabat LTI LI TLL [TTTILL]
Disposiclén Final:
reciclaje CARNO ECORECTOR ROGA OTRAS: L COLEGIO LO RECICLA
Residuos liquide (Acelte
vegeral quemado o x \
usado)
diiposicion final Quies LAl
recoje ¢l acelte
W nasa [EEY THMA TS A

mrmwnw‘:uuﬁn las loboves de recaleccidn di los residues, de oruerdo o su nelvrolero y marcer con * como sé reailzd la
dispatician final . Hacer flrmar lo mwmdﬂﬂl_m
OBSERVACIONES ucch"'conmm

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS .- 4. R B, rytes R LEME DBSERVACIONES

Juofmmds v juomim b VFL-’M M- U-'IUJ’M M {1V

, SEMANA
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UTPigdecuesta T PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 20268

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: _Coleg, o Holoada _ Bech./lrso¥o

Mes: Fabecco
Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5

Parametro 2 - €

LHMJVLMHJVLMMJVLHHJVLMMJV

Olor 1|1|1|7p

Sabor 1|1(|7|4

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Reglstro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua ylo toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por: .
Miltna Mradota "Svnnt

Cargo:

”lﬂ.'pv "J’ 'Y

Powered by @ CamScanner
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v . ROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
e ok S i (B) T ot e o
OPERADOR: mm TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETe: PIEDECUESTA  |MUNICIPIO: | PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: COLEGIO HOLANDA SEDE EDUCATIVA: COLEGIO HOLANDA BACHILLERATO
PERIODO 1 8l 28 de Febrero de 2026 TIPOCOMPLEMENTO|  RPs  |COBERTURA:| 414

INSUMO m"‘ TOTAL REQUERIDO g oisbboofi OBSERVACION
PANOS DE UIMPIEZA u 20 $o ¢
ESPONJA PLASTICA ) N C p:
ESPONJA VERDE v 8 3 c
JABON DE LOZA 3s0¢g 24 24 c
JABON EN POLVO 500 ¢ 19 19 ¢
HIPOCLORTO 1000 mi ) 5 C
JABON ANTISACTERIAL 300 ml 5 5 p
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 3 3 z
w = BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 3 3 c
gl PAPEL HIGIENICO m 5 s C
GUANTES DE POLLO Pagquete 1 1 c
ALCOHOL 240 ml 5 s c
BRILO u 1 1 c
KT oi VISITANTE :‘; AT, " 7 - p
JABON SARRA ARTESANAL
ASED 2509 1 1 c
SAJA OLLAS u 2z z <
MECHERA u B 2
BOLSAS PARA
u 52 5t <
OSSERVACIONES: §
i
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE [ TRANSPORTADQSGUIBN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE .
Motma  HMeadore  Svares &” SNz el-
CARGO: CARGO: Transportador
Hors: pu ladcra
FIRMA: FIRMA: ~ /)
Hiisa &-:"‘-'C‘-Mm:ezl
INSTITUCION EDUCATIVA:
NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
CARGO:
FIRMA:

Powered by CamScanner
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) N— ; FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
H. HAVERHILL  ggucacién ﬁmmiﬁ' @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- I RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
nstituc p MUNICIP
!'_ SAREOn L ol Uim Smr of la Buean [Lsperunts  [ETC MUNICIPIO OF |ciudad Municiplo | PIEDECUESTA
::dl.;aliu f L. -‘5mf-, /?} e Area |Urbana Rural JC |Fecha Visita {-ot- 26
Direccion | /[, rofor Oornvs Frres ‘Hmm-’“ l E:® q.~ Hora inlclo i, S
x'mm CO1PCCNTRB680192  |Hora de terminacion |/ 920 o, v
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA e e ‘ — o -
giin cobertura 9 &  |atendidos r 3
Reporta casos de \dentifique la causal del A
atoncion prioritaria | > NO | X | qas0 de atencién prioritaria w4
No de Visita Seguimiento posible Visita | Tipo de la modalidad :
visita 7 lwcnica | < |casodeETA ‘ " |sparicap |~ |entregada w@
Nombre y cargo de quien /“0"/‘ VDQAM\ -zvuff‘- o del interventor de| - L c{c. NL, J T
atiende la visita Hﬂﬂ’fd!-'dam campo L= Yl £ o /20 NJ
sLa cantidad de beneficiarios mndlda; corresponden a los reg dos en la cobertura oficial? ' ]l ‘ S l NO !
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
of MEN mediante Resolution 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE 1 PUNTAJE 2 CALIFICACION
ESPERADO | > / OBTENIDO | == l PORCENTAIE e g R
CALECACION De 70 a 84% Aceptable seno
a 75 raciones Numero de manipuladoras |Observaciones
De 76 a 150 raciones - B 5 /
Do 75 2 300 raciones 75 Segin Pliego de o S ecvedacran o man poladons
s L ol |
a nes ntractual / %
'De 751 a 1000 raciones T s Z o
De 1001 & 1500 raciones_
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El sarvicio de alimentacion esté aislado de focos de insalubridad.

Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de Com ¢ &
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen —
estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger

B |los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de
plagas, animales domésticos y otros.

%
)
€
3
™
A

Las instalacionas son de materiales que no generan sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defeclas que
dificulten la limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulader 7
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y
aviso de protocolo de lavado de manos Evaluable

PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE q < 7.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lécteos, CAarnicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la 1
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. %

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de 'f
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de N\
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha 1 !
caducada u otro aspecto que incumpla con |as caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega
de faltantes.

M

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento 4
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y 1
demés normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se ".' \
realizan de manera oportuna, \

Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los b
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en 1
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la
adecuada rotacion de materia pnma

La materia prima no conforme se encuentra en un area M. 9

i
M s 7%,;.’_,/&- i, Or/a
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
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b & " FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
HAVERHILL  puuocien  pvanet @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO @ PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE s oed ~

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles -!
riesgos de contaminacion \

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua 1
potable, antes de su preparacion y en [os tiempos gstablecidos

de desinfeccidn, J

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
12 clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que ’1

se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos
de contaminacién

11

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en |a normatividad vigente y no generan ‘f
43 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada

para evitar el desarrolio de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica, 7

14 |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad 0 ﬂ\
inocuidad.
Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los

16 equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del 1
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de

lia totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

y calientes en las diferentes elapas de proceso. Verificar registro ‘1
de operador.

\Sa realiza monitorec de las temperaturas para |os alimentos frios
16

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de 1
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de 1
acuerdo al numero de raciones y se encuentra en buen estado.

PUNTAJE ESPERADO ( PUNTAJE OBTENIDO g PORCENTAJE (6O e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
19 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo 41
de meni aprobado por la ETC. N
Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los 1 | : \

20 | tensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza)

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
establecido y de acuerdo @ intercambios autorizados o arrastres
informados.

Se cumple con los gramajes de [as preparaciones segn ap1lque.|
(ver anexo formato de verificacion gramajes).

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS -

GRAMAJES
e e T N L R

v, PERSONAL MANIPULADOR DE Al IMENTOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESGRIPCION DEL HALLAZGO

Guenta con la dotacién completa, limpia, en buen estadoy hace 4 l

uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
24 |(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de | 1
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
25 |con la certificacion medica (apto para manipular alimentos) (no 1
mayor a un afo}

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Préacticas de Manufactura 1

% y précticas higiénicas en manipulacién de alimentos y 8 cuenta

can registros de capacitacion.
El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o A
enfermedades infectocontagiosas. l :

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
|as etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

Existen letraros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes éreas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccién.
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i J‘ < i AoS§iS FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
HAVERHILL ﬂﬂnﬂ"ﬁ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

| Eciucécién
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

30 El personal ajenc al comedor escolar Ingresa con |a debida -
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

31 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de 1
acuerda a lo establecido en el contrato.
e e

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado 1 ~
acompafamiento en la sede visitada

32

TOTAL CUMPL IMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

e R T N L N

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR [ PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Todas las areas y superficies {incluyendo techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se 1
avita la acumulacion de agua. \

|Se aplican protocolos para la limpleza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pacillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

E Se encuentra la ramision de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,

permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
esiablecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y @ la corrosion.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la
carpeta de la sede

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
la limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo
establecido en el programa.

Los insumos de aseoy utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

Se evidencias baja ollas y toalias en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

42

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de 7
congeladores y neveras) son higlenizados periodicamente

e ——

No se evidencian elementos 0 equipos en desuso dentro de la 1
cocina o en | comedor escolar
e ——
ABASTECIMIENTO DE AGUA
|ITEM| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermeético y 1 A
s@ sncuentra en constante circulacion, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion. N

GRS
Se realiza la limpieza y desinfeccion peribdica del tangue Ny, K i e Pa
de almacenamiento de agua potable. 1 I - & 0oL

Fecha de la Gltima limpieza ¥ desinfeccion realizada:
\

4 &/ C-.lut. Jo s y £ w” 5
1 {
cnol %o so realirn andlys b cln

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la

47 |cocina de acuerdo a lo establecido en el programa.

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido
o filtrado segun si la sede &3 urbana o ruraf)

ASPECTO A EVALUAR

Existe al interior del servicio dé alimentacién, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para |a recoleccion
de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

e
La clasificacién de residuos salidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residucs sdlidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores ylo
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y solidos no reprasenta riesgo

de contaminacion para |08 alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.




DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Se cuenta con protocolos para el maneijo y disposicion de aceita
vegetal usado f g
e ———————

H Existe documentacion del programa en [a carpeta de la sede y 9 N

,‘L 2y R ‘ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
§ HAVERHILL  caucacion T VBrOREEY

registro del manejo de residuos sélidos y liquidos

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo
de residuos solidos de acuerdo a |as orientaciones dadas en &l
{anaxo técnico y la Ley 1990 de 2019,

54

CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y s cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagndstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion intermo, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y oportuna, Fecha de la Gltima
fumigacién.

1 /6 - Ot~ 202 6

No se evidencia indicio 0 presencia de plages y las areas
|cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiante
i

b
) rnac e proviﬁas e Wi fam “mp'eza y —
Crorcanm | /ot 2

puena conservacion, resistentes a lalimpieza y la manipulacion.
TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

e R I 2 R L

Wil CDNDICH)NFS DE TRANSFORTE Y EIISTH]E!UCI(EIH St ES [UIDFI‘-JCU‘\[JL"J]
m ASPECTO A EVALUAR m DESCRIPCION DEL HALLAZGO
58

\—ss

60

Las condicicnes sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo astablecido en la normatividad sanitaria
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas).

e e e
El vehiculo cuenta con concepto sanitario axpedido por la
autoridad competente con concepto favorable.

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos .

exigidos para manipular alimentas, portan la dotacion de acuerdo| ¢ 7, o A2 sc pls— S
a lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan

buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en = & e o i

61 |condiciones fisicas que minimicen el nesgo de contaminacién o | A7+ o| ~ R

alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. -
Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo dela - Ly o rortn -,-f SOAS O ,,,,4"
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha /L/’ O\ A2 9 SIs ‘ i .

de vencimiento, lote, condiciones de empaque ¥ cumplimiento de
[la Resolucién 5109 de 2005 y deméas normatividad vigente).

TOTAL CI.JMPLI.MIENTC}C{'_'J"-JU'ICIOI‘-‘ES DE TRANSPORTE Y DI

ISTRIBUCION (51 APLICA)
o —
Vil p\SEGUR#".M!ENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

[ITEM|

63

ASPECTO A EVALUAR

£l comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
1arritorial de salud y tieng concepto sanitario Favorable 0
Favorable con Requerimientos.

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza ,’

|a confiabilidad de las mediciones realizadas. (termbmetro de K
proceso, tarmémetro de frioy balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas N
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con |os elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA G ALIDAD Y LA INOCUIDAD
PUNTAJE ESPERADO “ PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE fese>

&
ASPECTO A EVALUAR

1%, ENTREGA DE COMPLEMENTOS
| PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el

66 registro diario de |08 beneficiarios en el formato correspondiente
disefiade para tal fin por la UAPA, sin tachones ni

enmendaduras.

£n muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
complemento son afectivamente los peneficiarios reportadas en
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

e —

%, CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
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’7}4' HAVERHILL Edu;a:ci;_‘m H@i f

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMW/ALMUERZO

bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de
algodoén, Yodopovidona 120 m, solucion salina 250 cc,
termometro, tijeras, alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por &l
cperador.

70

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICION

Sromeesemor |2

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
g9 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 1
Existe botiquin de primeros adxiiios Tipo A que cumple con lo s S s’ dencrs 5 v f -, Jja 1=
establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007. / ’( e
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", Ao Vo i €A v bhs# ? e

O

PUNTAJE OBTENIDO
*I. GESTION SOCIAL

ES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

T

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de
comunicacién para las SPQR, y se encuentra en buen estado.
e = : . e aple 6)""--.’{'-. T~ oA c37
Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables A l.s ol 43 & il
7> |presentado por el operador si aplica en la sede educativa. ") i sc oy . fB("”
73 15 evidencia soporte de conformacién del comité de U A Fos; cwmTw },5"" con b M'}" 9
alimentacion escolar - CAE y actas de reunién del mismo. . ol Fuscurss Fd s o § Adnr
Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
\algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO
1 CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES it
/ J&- Fd 5: - //_ / -
Lea g4 517 Se D s o T a i1 e el 7

‘Q‘umqi‘l&
yo.

]

’7
’7

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

B Loah) e

M.stlwuﬁnﬁmmum

an el comndar escolar.

MTOUREWEUW DATOS MANIPULADOR ngmmmwmsmq
NOMBRE |y, by Ml dvyrwe  [NOMBRE JYadiM, Joann? ., e Litza Manuel & Munoz
CARGO 8% lceoun || 23 dg,_f oy B. oA Do centt.
y /)
FIRMA FIRMA FIRMA j & 4 _/(/ ) 9
i _ LJLO@'M‘; .LOSc}’\L 6. _Véu” s %W“,/L i
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UTstseuesta YT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATVA: ede 1S - [Bienias A resS,
Mes: “Fe brexO .

Analisis Organoléptico

Semana Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro| 2 o\ & .
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Slor A4 1414
Sabor A i 411114 | |

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual \ \ \ \ \ \
(0.3-2ppm) l

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por

muestreo del operador.

OBSERVACIONES:
winaunQ ,

izado Por:
Reilllﬁ&%orq‘oqnm _L—a.ST*-Q- G.

\

\_f
Cargo: /
rg%—Pani FLL\Q_ﬂ(“O q

Powered by @ CamScanner



UT PIEDECUESTA INNOVA

U'I‘P‘adecuesta
nnova PROGRAMA DL ALIMENTACION ESCOLAR PAT PIDTCULSTA 2028
 IORMATO PUAN BL SANUAMIINTO INGTITUCIONES EDUCATIVAS MODAIDAD RACION ™
NOMBRE SIDL IDUCATIVA: & et /3 - FguenoS Qires i
MISDE T e DTETU:
1

SEMANA DEL: | SEMANA DEL: STMANA DEL: SEMANA DEL: STMANA DIL

oM 7 oa M Al M AL Desinbeciian y T
o oW R e L v [ i Tw o

PROGRAMA DE LIMPILTA T DESINITCONON
—— R G P e I 0 0 0 U O 1 s
e | PYHY)* . s
omeriy i A T S 2 S L
Mesonesoreace | . DA AL 10 15
| pimacenamiento §
jUcuadorn termom | *
ot O U A A 10 15
Canecas Bawsa o
icada ve
ml":‘“w )(.lﬂ-ﬂ Ao 20 15
residuct)
e iR
‘:l:-lt.m o8 : 10 15
nevera, estufa M PR IPE B 10 15
Badcs y tanque de| |
20 15
4 0 15
[ 15
A2
hipoclorito al 5.25%
Warcar con una X cuando se realicen las p de Limplera y fecchs g de acuerdo con la frecuencla establecida.
Productos LED: gente en polvo, Hipoclorlt de Sodio ol 5,25%.
(OESERVACIONES ¥ ACOION CORRECTIVA:
PROGRANA B CONTROLCONTRGL DE RESIDUDS SOUDOS. _ OBSERVACIONES |
SEMANA lMM.IVI.HMI\'.'I.Mil.l\‘lMll\flllIlJV
Disposicién Final
Ordinaris CARAO ALCOLECTOR X DISPOSICION PARA AMIMALLS 1 X_|OTRAS:
Mo utillzables (boisa
= AN RERENRNRRNRRNENRER
Dispositian Final No
— W
Recio, ]
=l SEUAE TITT T LIS ER cdo
wmmi CARRD RLCOLICTON REDTLA OTRAS: £L COLEGIO LO RECKCLA
Residuos Lguido (Aceite
vegeni Guemado ©
ugade)
giapouicion final Quien L
e F‘Mﬁﬁ ; inbA FiMA [ TRMA

mmmtm‘&umﬂmhm«mmmammnmwvunmnknymm x como se realisd o
MMM'&MMWUﬂmqw__M

TWMYMMIW&

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS QBSERVACIONLS
SEMLANA L L
presercia faca de 0
anmalen ¢

w el v Ju (mimL O (S [T 0 o T (S N R
amigrerraris [

orwa OF ToeS0ied
e tieg, shemerdd ¥
eprraraos tesu

e
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a0 y eSEA
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Lotiens de

\ “5’..-.-&' - P'edecuesta
Edu:::lén S M ( UT nnova

PROGRAMA DE ALIMENTACION
REMISION DE ENTREGA DE INSU Escoun

Eorsmnie Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCIONIEJCI}ESDEJEAATS‘“EIE
OPERADOR: UN.ON TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680102 |
ETC: PIEDECUESTA  |MUNICIPO: | PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: | COLEGIO NUESTRO SENOR DE LABUENA | SEDE EDUCATIVA: ESCUELAAURAL BUENOS ARES |

—— ESPERANZA
| PERIODO 1 8l 28 de Fobrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  pps [0055"“’“*“ 08
- INSUMO U:':;l%EE TOTAL REQUERIDO Em;’:.',’, c‘f‘:ffﬁ‘-:cmﬂ‘w
PANOS DE LIMPIEZA U 15 A5
ESPONJA PLASTICA u . A
ESPONJA VERDE ] 2 2.
| JABONDE LOZA a50g 6 6
JABON EN POLVO 500 g 4 2
RIPOCLORITO 1000 mi 2 e 4
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 A
| BOLSADE ASEO NEGRA Paquete 2 2
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 2 A
PAPEL HIGIENICO U 1 1
GUANTES DE POLLO Paquete 1 A
ALCOHOL 240 mi 1 A
BAILLO m 1 A
KIT DE VISITANTE (Bata Az,
Tapabocas, Gorro) u ! 4
JABON BARRA ARTESANAL
pkiag 250g 1 '1
BAJA OLLAS 2 s
MECHERA 1 A
BOLSAS PARA
CONTRAMUESTRAS B * o
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:

Yadrth ‘1000"'% Jasr}m &

NOMBRE COMPLETO:

gei Ng Aroo e\l o

ARGQ:

([ pw{ﬁ..o{» X,

CARGO: Transportador

A\J 9(\\\0\{

FIRMA:. '

%wz, Juse.

”““"é €910 A rque,[\ 0

INSTITUCION EDUCATIVA:

uohaae RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

L}‘fl'z,a_ "fdnqe/a. }1({;1-02. Cruzado

CARGO:

Docc;a

M e

Powered by CamScanner
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s — = FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
H. HAVERHILL  Educacion ﬁm"gﬁ‘ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= < RACION INDUSTRIALIZADA
MUNICIPIO DE
Institucién “mm(okﬁo l‘ltlhh't: é worde, \a Buray G 2q [ETC ‘ BIEDEEUERTA Municipio | PIEDECUESTA
Nombre sede
Cakﬂc Noatie Scarof do \a Bung Espaani=a IA“' ‘ i Rl l)‘
Fecha Hora de
Direccitn (Ve da \a Espraniz, visia | lO-02- 2026 inicio | 1:00am
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA .o CO1PCCNTR8680192 | MO el |10 am
Hora de Hora de entreg No. De beneficiarios "
consumo | 1:00am ublicada | R:00@m | premeng V1. i No. 5 bansficiarice.sbmiides “52-1
Reporta casos de No | St Identifique la causal dei caso de - - -
atencién prioritaria | 3! atencién prioritaria —
| No. de Visita ‘ 1 :;t‘ ¥ Smhnhnd:oEpTo:ihla caso Nwm SPOR
'Nombre de quien atiende la
|visita: Paq’ra\ Badezg Bricano Nombre del interventor de
| < -~
(Cargo Manpuladua & Alwokal g C R"YQ Giroe
4La cantidad de beneficlarios atendidos pond a los registrados en la cobertura oficial? ‘ sl I >( ]NO
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de oparacion en la modalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante
_Resolucldn 335 de 2021 y Normalividad sanitaria vigente.
PUNTAJE PUNTAJE _ CALIFICACION
ESPERADO | OV OBTENIDO | PORCENTAJE | 1007/- CUALITATVA | Fluy Buerc>
RANGOS DE R SES O
CALIFICACION k7o Bl i

TOTAL DE MANIPULADORAS
No. de Manipuladoras en el sitio |Observaciones: o, Cdt&.ﬂc\r‘\ a L’-\
manpaladar Ay de Alimoww ¢ 80,
&0 entEaq@dt SHLS (om flemental )o’mé’h
2§ wl )c(ﬂ'aé.a e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
FISICAS Y SANITARIAS

L INSTALACH

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El area de almacenamiento temporal, distribucion o de

alistamiento de las raciones industrializadas esta ubicado en un
lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas (_,um P\Q;
estancadas.

El 4rea de almacenamiento de los complementos alimentarios R
B |cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de m
los alimentos y/o productos, Cu p\&

Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
¢ |desinfeccion, los sifones si los tiene se encuentran en buen (_

estado, protegidos con rejilla funcionando limpios y no hay ampell
presencia de goteras,

0 La iluminacién y ventilacién del area de aimacenamiento - \e,
temporal, es suficiente y adecuada. (ame
¢ Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del C \e
personal manipulador de alimentos limpia, en buen estado Ume
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El almacenamiento de productos terminados se realiza “
1 |ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o l
canastillas limpias), limpias y en buen estado.

El drea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios Rl se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la
2 |humedad, de Ia luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo |
asi con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacidn de los alimentos yio productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningtn tipo de contaminacién \
biologica o fisica.

4 Se encuentra en la sede el formato de reposicion o entrega de !
faltantes.

5 Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiento l
del recibido de los productos. N

Los productos que s& encuentran empacados y rotulados,
6 |cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién \ \\
5108/2005 y normatividad de rotulado nutricional

PUNTAJE ESPERADO




46

[ VS

by HaverHILL Educacién

ASPECTO A EVALUAR

[ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de men aprobado por la ETC.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu

autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion
escolar

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

roncevs rann oo

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR

8 |establecido. (En caso contrario, presentar el soporte de i G
autorizacién del cambio realizado). N
9 Se cumple con los gramajes de los complementos \
industrializados. (ver anexo formato de verificacién gramajes)
El complemento alimentario es entregado en el horario
10 establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la !

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

1

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificacicnes de la
normatividad legal vigente. Se evidencia entrega mediante
farmato de dos dotaciones con camisa, pantalon, cofia y un par
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y
tapabocas al docente o integrante del CAE,

12

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limplas y sin esmaite, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

13

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor a un afic) (menos de 48
beneficiarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de
alimentos.

14

El personal manipulador-acredita formacion en educacion

sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura |

y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

1§

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

|acuerdo a lo establecido en el contrato

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

o oo o arowo

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
16 Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus
programas y es el aprobado. \
- Se realizan las actividades del programa de limpieza y |
desinfeccion.
Existe registro al dia en donde se evidencia cumplimiento de
18 |la limpieza de &reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo |
establecido en el programa.
19 |Se encuentra la remisién de insumos de aseo del mes i
Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
2 modo de preparacion emplec y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se {
encuentran los implementos requeridos como jeringas.
Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
21 |ventilade, identificado, protegido y se encuentran debidamente l
rotulados y organizados.
2 Los insumos & implementos de aseo son suficientes, estan
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa. l
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
23 |Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. |
De facil limpieza y desinfaccion.
ABASTECIMIENTO DE AGUA .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso —
24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de \
limpieza y desinfeccion segun se requiera. =




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

programa de control integrado de plagas.

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

T T I T

VI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

i HAVERHILL  caucacion At PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= e RACION INDUSTRIALIZADA
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS |

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
2 Se registran los procedimientos realizados en el programa de [ \

manejo de residuos solidos y liquidos. ' T

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material h
2% sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio \

exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se

promueve el reciclaje. —

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAEE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
I S

ar Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de | e

presencia o dafio causado por plagas. a8

Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el {

[TEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de [Fo 80 endrean Nl Aucante
2 alimentos, cumple con o establecido en la normatividad sanitaria fa V% &
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, "
paredes, techo, estibas, canastillas).
% El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la 1 oo en &roan venlcuks Anantc
autoridad competente con concepto favorable. o @ vnolm,
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos Lo pe evt dnarn veh ol durente
31 exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo =
3 lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 & implementan | _{ ¢, la yuie=a,
buenas practicas de manufactura. i
Los productos se reciben en un lugar limpio y en condiciones Mo & < droan venioules dew2n¥e
12 |fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de : ka2 vk,
|as caracteristicas propias de cada producto [\L(J.
Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de os Mo ¥e e dnuran v wiley duen i
3 productos recibidos y existen controles de este proceso (fecha A Uit t=
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de O b
|a Resolucion 5108 de 2005 y demés normatividad vigente). i’l ’
PUNTAJE ESPERADO Mo PUNTAJE OBTENIDO H-a PORCENTAJE M-
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el \
u registro diario de los beneficiarios en ¢l formato correspondiente
disefado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni i e )
enmendaduras. e
“-‘.“-.
En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el ]
15 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en | e
|a cobertura entregada al operador. Ver formato RUB T
38 Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la | g
carpeta respectiva. |
PUNTAJE ESPERADO B PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE o 7
Tem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
———
Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de ==
37 |Informacién del PAE con los canales de comunicacion para [as i e .
SPQR y folleto de la herramienta pa-estar al dia de la UAPA = ;
-
13 |Se evidencian actividades de la estrategia de hébitos saludables | f: o ““ &Gado oo 2z Ay achada 6“«‘:0
presentado por &l operador si aplica en la sede AL a otakgs de nbloda szludabla),
s |Se evidencia soporte de conformacién del comité de E‘;‘ ‘f\_:"d:'f“:‘a" C"‘.&”"'“‘i"'_ &\
alimentacién escolar y/o actas de reunién del mismo. HA almaia Gon B0 -
I e — —
m Se svidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion & e S
algunos beneficiarios del programa. ! ————— ]
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DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA
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UT PIEDECUESTA INNOVA

U‘i‘P‘edecuestn
e FROGRAMA DE ALIMINTACION [SCOLAR PAT PMEDECUTSTA 1036
FORMATO FLAN DE SANCAMIENTO INSTITUCIONES FOUCATIVAS MODALIDAD INDUSTRIALIZADA.

NOMBRE SLOLEDUCATVA: (O £6 10 Wi TRO &7 DR 0 U~ Qﬁm

MES DL e_" D
Lf.w\m DEL:  [SEMANADEL: |SEMANADEL: |[SEMANADEL  |SEMANA DEL:

ITem | & Deslnfecelan y Tlempo
| Im[llv tim{mls[v]mim]s]v] e mlm|sfv]fmim|s]v
PROGRAMA DE UMPIEZA Y DESINFECCION <+ -*v .0 . 141
a.::“ 3 lulcm;’¢ 10 ml, mesas 15
neLarea .
simacsssmiento | 1 [X X X X by Smi
Cinecss Basuna o :
[cada vez que se ®ielXIRF 35wl i
retice la bolsa)
Canastillas y
Estibas, ¢l g 10 mi 15
de aseo : x
th_ﬂct ¥ tangque .
i £ X 10ml 15
=
.
Paredes . e 10ml 15
Techos % 10mi 15
3
L}
¥
omuad ‘ 10ml 15
puertas v i
-
e X alcohol al 70% (marcar los
i s )(P( * dias)
-
P Ebicn IR ¢ hipoclorito al 5.25%
Marcar con una X cuando se rzalicen los procedimientos de Limplera y Desinl, dl de rdo con la f i blecid

Productos L&D: Detargente en polvo, Hipoclorito de Sodio al 5,25%.
ossemmmu:s ¥ ACCION CORRECTIVA:

e i e ----nmsmucomtmmnumunsﬁmos.;,cw-u,r1 TR | s ] ORSERVACIONES
" --SEMANA -~ TesIm M-rw-lt lm o e fve Jes o vl vefueimem Dajveesda T fs
Ordinarios (bolia verde) | ¥ 7 ! X #
Disposician Final
PARA OTRAS:
e | LI DA LT[ TTLITTIII LTI
Dispasicidn Final No
ulilizables CARRQ AICOLECTOR
e | I TTTITTITTTTITTTTTdT]
Dispasicidn Final:
recichaje CARND RECOLECTON RECICLA OTRAS:
Iarcar con una X cusado se realicen los lobores de leccidn de los restduos, de fo o su ¥ morcar con x como s¢ reolizd lo
disposicion final .
DDSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
' PROGRAMA DE CONTTIOL DE PLAGAS ¢ - APV L P TR OBSERVACIONES

T nﬂm]:
presencla lisica de
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et Lol

O
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

L ..-54
s it R Pl () VT e e e
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA MUNICIPIO: PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: COLEGIO NUESTRO SENOR DE LABUENA | SEDE EDUCATIVA: |COLEGIO NUESTRO SEROR DE LA BUENA
ESPERANZA ESPERANZA
PERIODO 1 al 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO: =] COBERTURA: 448
INSUMO g TOTAL REQUERIDO ol °2§§.§£&"
DESINFECTANTE HIPOCLORITO 1000 mi 2 23 -
JABON EN POLVO 500 g 2 2
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE U 2 >
BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE v 2 2
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 3 =
PANOS DE LIMPIEZA v 3 2
TAPABOCAS U 0 p
KIT DE VISITANTE u 1 o
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:

Pac\oy Aedveo  BRcoRA Molteos

NOMBRE COMPLETO:

6{2\9\0 A §QALVe \\0

CARGO: CARGO: Transportador
Mo Seuladora AUX\\\C\Y
~ MA: FIRMA;

Too\a QAndfea  RRcerp Ha\eo&

%erc\\o él (Que HO

INSTITUCION EDUCATIVA:

t;;pon BG ms-n'ruc{m O CENTRO EDUCATIVO:

CARGO. l{u O |

Pf\)\(- b\AU}N S

o]

CamScanner

Powered by



FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

H. HAVERHILL g4 'c'a:dé,, ﬂﬁeﬁ”{ﬁ | DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
— T | RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Institucion MUNICIPIO DE
educativa [Cg.r\"h'c- CL.» (omerco ETC | piEDECUESTA [Cludad! Municipio | PIEDECUESTA
Sede : . 4 1 w
Educativa Kencarbiacer tlacsta Scrora do lay Bescnkacdn  |Area [Urbana A |Rural [\Fnhn Visita \ooL-28
Horario de
Direccién Cl\ o O-0§ trog J L:S% em Hora inicio &0 pm
g"' i CO1PCCNTR8530192  |Hora de terminackn . a9 @™ |
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios ‘ P t No, De beneficiart =
un cobertura B atendidos |
Reporta casos de sl NO Identifique Ia causal del e e —
atencion prioritaria x caso de atencidn prioritaria —
No de Visita Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad L]
visita ’ \ liécnica K |caso de ETA SPQR/CAP |entregada s e
Nombre y cargo de quien 2y ﬂ-g..eﬂe lNombn del interventor dc‘ &1 -
atiende la visita wwedad & Aumente) [ campo Een;o g) C‘:Qn( T
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘ sl ‘ % g NO ]\

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacién en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normalividad sanitaria vigente,

PUNTAJE
oBTENDO | €3 FORCENIAN

De 70 a 84% Aceptable
)ei l='a ?mcionss Nimero de manipuladoras Observaciones | e eut QAN s (3)
35 :ﬂagmﬁracio:;s Segan Pllego de on esitio :{:"‘PQ‘H&JN da Flment0  on g:_lo' e
[De 301 a 500 raciones condici AN LGLA Complementcl Sounm wa™
De 50 B?ﬁfﬂdﬂ_l‘lﬂ! contractual ) ‘l .‘3 : .ﬁg = i | (.. Yy
'De 751 a 1000 raciones \j | §] Join et
De 1001 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacién ests aislado de focos de insalubridad.
A Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de (_, \.u

acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen CIJ-""F

estado de mantenimiento,

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger
B |los ambientes de produccién de contaminantes e ingresa de

plagas, animales domésticos y otros. < CHW ‘Q"

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias &€ dosena lecvo perolo ¥ alko, & Akl
¢ |toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, hmpiezd; pared ore estufa e~ Rdullo

no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que !-10 maaomdo & Zicu be.

dificulten la limpieza y desinfeccidn.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con e N
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento ¥ 1 —~
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y R
aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable. By

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALAGIONES FISICAS Y SANITARIAS

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, carnicos 5

1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la | \
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando e riesgo de i
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha i
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega 1
de faltantes, |

Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiento |
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos |
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucién 5108 de 2005 ¥ 1
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en { \
7 |refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se | N\
realizan de manera oportuna, \

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los \
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros an | N\
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la \
adecuada rotacion de materia prima.

HO Se  cuiCinUa MATGIA BINAR Nno Conforme

La materia prima no conforme se encuentra en un area ldavnte b vig &,

especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. ,’40 .

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO

iTEM

PUNTAJE OBTENIDO

®

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

&

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

10

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

1"

Se lavan y desinfectan los empagques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos
de desinfeccion,

12

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos
de contaminacidn.

13

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan
posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procescs
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada
para evitar el desarrolio de microorganismos.

14

Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

15

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

16

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
y calientes en |as diferentes etapas de proceso. Verificar registro
de operador.

17

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

18

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
acuerdo al numero de raciones y se encuentra en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

C.l

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

El redaoal 4hene devvicio e dey
)U""lé"\) Con Pomea© & LEO Comglenentad,
7 Cuenf&n Cen VO VaAa ¥ 120 Cutraral . en

S

PORCENTAJE 88,29 7-

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

19

En el establecimiento educativo se encuentra publicade el ciclo
de menu aprobado por la ETC.

\

20

Se tiene estandarizada la porcitn servida y se cuenta con los
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

21

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

22

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segan aplique.
(ver anexo formato de verificacion gramajes).

=

PUNTAJE OBTENIDO

Y

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE (oo 7.

DESCRI DEL HALLAZGO

23

Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

24

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalts, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia |a hoja de vida de cada uno de los manipuladores
con la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no
mayor a un afia).

El personal manipulador-acredita formacién en educacién
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
/con registros de capacitacién,

27

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

28

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
las etapas del proceso de acuerdo a lo astablecido en la
normatividad vigente.,

——

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Préacticas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccién.
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HAVERHILL  ga.cacion
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata)

Ho.

Ho 56 €S Gn ngid da P waonal ~
2\ omsdey opcoiY ack#‘bﬂk- = Uauﬂ.v

3

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato.

PUNTAJE ESPERADO

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado
acompafiamiento en la sede visitada

P

a

PUNTAJE OBTENIDO

A

q PORCENTAJE

\eo/.

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

33

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua

(o)

Se cundiraa Parcd en Az oL

cowna Cahente con manona Ao

‘qc‘" e,

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilios, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35

Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo de! uso (concentraciones,
modo de preparacién empleo y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccitn y se
encuentran los implementos requeridos como Jjeringas.

37

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y a la corrositn,

39

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la
carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
la limpieza de 4reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo
establecido en el programa.

41

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son

|suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
|correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el

programa.

42

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados periodicamante

44

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

i

ABASTECIMIENTO D

E AGUA

iTEM|

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

45

Disponen de un tanque de aimacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
s& encuentra en constante circulacién, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion,

——

Se realiza la limpieza y desinfeccién peridica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la (ltima limpieza y desinfeccién realizada:

FO Cuentan _Con tarque acree oo abLiza

Cancen plavhed que e kava y
d‘-"‘ng‘-“"a B o,

47

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la
cocina de acuerdo a lo establecido en el programa.

e

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido
o filtrado segun si la sede es urbana o rural)

l

MANEJO Y DISPOS|

ICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al Interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

La clasificacién de residucs sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacién de olores ylo
proliferacion de plagas.

51

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo
de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.




a2 — P FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
l‘ HAVERHILL  icncign ﬁp_mii?(ﬁ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- R RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/IALMUERZO

Se cuenia con protocolos para el manejo y disposicién de aceite A e
52 vegetal usado. e §

Existe documentacién del programa en la carpeta de la sede ¥ ‘I e

53 | registro del manejo de residuos solidos y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos % S
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo - Saee
54 |ge residuos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el l ~
anexo técnico y la Ley 1990 de 2018, | \x

CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes ¥ qu ACUS~ -,
documentos soportes: diagnéstico empresa fumigadora, edvn C\hieny 5’ \§ da enero

cronograma, formato de inspeccidn interno, documentacion de 2026 gov SBnvikamas.
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran l

diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la tltima
fumigacién. |

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas 1
cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
67 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil impieza y |
buena conservacién, resistentes a la limpieza ¥y la manipulacién,

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

o o Pore ooronso rorcomue | 4 ¢ oo |

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI ES EVIDENGIADO)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de Pe 0t euiQunue v ol S0
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria darznbe |2 a2,

vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, p-l O.

paredes, techo, estibas, canastillas).

{'&ch. LV idanciwvs \rc.h\(M"m &uv—ng‘

59 El vehiculo cuenta con concepto sanitaria expedido por la H o)

autoridad competente con concepto favorable. = v =,

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos e &5c evidantan v wly Auantc
80 exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo bz Vil Y=,

a lo establecido en la Resolucidn 2674 de 2013 e implementan ,\],U.
buenas practicas de manufactura,

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en Mo st endincr ve o ey duvznke

61 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o .0, YL
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. = VA, Vi,

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de la Mo & eut denar— v R “Wa dumnbe
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha (& wia =

de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de pJ.U-
la Resolucién 5108 de 2005 y demas normatividad vigente).

62

PUNTAJE ESPERADO /‘j - PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE {-J A.
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad Feomn Glbimms v 28 & 2\ do Wiy

1. Casmps =i RO Q8 5 .
(Loncghte . Tavoraole.

63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o !
Favorable con Requerimientos.

Se cuenta con instrumentos de medicitn con el fin de realizar S~
control en cada una de |as etapas de produccién y se garantiza g e
la confiabilidad de las mediciones realizadas. (termbmetro de i

proceso, termometro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas =

correctamente en congelacién y rotuladas de acuerdo a las
TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni

preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios

sz arewoo roncenras
Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
enmendaduras

65

para la marcacion y almacenamiento de estas.
IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS
DESCRIPCION DEL HALLAZGO
registro diario de los beneficiarios en el formato cofrespondiente i

En muestreo aleatorio se confirma gue quienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

—

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado.

———
f

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

romeeseoo o caronno (oo /.

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
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& s i \ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
b HavermLL Educacisn  PiPrerider DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- T RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. | i e
Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo Uik 5 FGun Ao
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007, rHo o e "‘I'?‘Q en ‘oot
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", prirne JAdei e
70 |P@alenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de {Ganda ey iCA
algodén, Yodopovidona 120 ml, solucién saiina 250 cc, O  [Yedopovidera 120 mb

termometro, tijeras, alcohal antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de
plata). Exclusive para el personal de la cocina entregado por el

operador.
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO { PORCENTAJE | SO o0 -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible _""‘""---.....:=--._.___

=
e —

71 |la Ficha Técnica de Informacidn del PAE con los canales de l —
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

e o dado < TCA W SR
72 Se evidencian actividades de |a estrategia de habitos saludables i_c & estrabe yn “2& mﬁ;& D*:J S h..:\-s Yoy
\presentado por el operador si aplica en la sede educativa, HeR b =
73 |Se evidencia soporte de conformacion del comité de o & ‘r:fif‘ Cler made A5 Comivcs Ao
alimentacién escolar - CAE y actas de reunién del mismo. e, @lmen T ey en VA Tnshiwconed
Ty,
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccidn a { e ————

algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

[ CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Oe evidnazn Cumplimeento Ao A5, 45 7. doe by {fems evaluadas
obreniendo wng C:a\t%cicnén "My Buero

Je lAeq’t-(:lr;\r\ opx tumdadey da Moot en Cuanto A q
e\ MMAL O €y Sq(.:\r_wn\-ﬂ_ ezt \=a o rum eiliBeadn qor
o ~ta parcd en deean & wona  calenbe 2y Ao
Lad o 2 i ‘“*‘"‘44 readenial PO g UStvwen mancnay  de Acute
e~ pazd  y fallen  demenkoy 2\ botiguin de pumeray ey
PR g cumern \o  ailablecds cn A rorma Ruidad Vigen e
resolvdn 107 & 2cod. N

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ningquna

Nota: Se deja fisl copia de! formato de visitn en &l comedor escolar,
rmwsmuummmn DATOS MANIPULADOR fmrosmnmseae
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5 e \ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
L) Mo -y b/
5 ., st (o) | fT P edecuesta IREMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colombla Educacion P w B MNOVA " |y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.POCNTH.0000142
ETC: PIEDECUESTA I MUNICIPIO: ] PIEDECUESTA MES: FEBRERO
INSTITUCION: CENTRO DE COMERCIO SEDE EDUCATIVA: CONC. NUESTRA SENORA DE LA
PRESENTACION SEDE B
PERIODO 1 al 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  Rps ICDBERTUM-'I 324
UNIDAD DE CANTIDAD OBSERVACION
. INSUMOD MEDIDA TOTAL REQUERIDO ENTREGADA C: Cumple « NC: Mo cumple
PANOS DE LIMPIEZA U 20 179 v
ESPONJA PLASTICA u 4 4 v
ESPONJA VERDE U 4 2[' e
JABON DE LOZA 350 g 19 14 v
JABON EN POLVO 500 g 13 /] 9 I
HIPOCLORITO 1000 mi 8 A I
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 2 5 A
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 3 3 i
BOLSA DE ASEO VERDE Paguete 3 3 v
PAPEL HIGIENICO u 2 Z v
GUANTES DE POLLO Paquete 1 A v
ALCOHOL 240 m! 2 2 '
BRILLO u 2 % v
KIT DE VISITANTE (Bata Azul,
Tapabocas, Gorro) 4 L "1 ‘/
JABON BARRA ARTESANAL
ASEO 209 L 4 o
BAJA OLLAS u 2 2 s
MECHERA U 1 1 s
BOLSAS PARA
CONTRAMUESTRAS ¥ » 3 9 v
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO: -
ly 6sh, .
Yoly Esthe, (’\TG\QB 3‘;\\"‘{) e oonoe e
CARGO! CARGO: Transportador |
VLQ“I‘O\J\OC!Q‘FO\- Condz;ﬁ-[g/
FIRMA: L ) FIRMA: //
%M Q-"‘\ e Aer:; {scrime’S
INSTITUCION EDUCATIVA: 7
7395 RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO: '
 ig
(0.0 76rPo F fnz00, £3
CARGO: (
Loordira ) O
FIRMA;
.--Fﬂ-

. S
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Podscaests T PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Voesir@  Senord de 1 Pesoracon

Mes: Cebrevo

Analisis Organoléptico
| Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Olor A K A
Sabor 1 111 1 ’l 1

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

"Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por: L'y T

Cargo: .

Powered by CamScanner
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UT PIEDECUESTA INNOVA
UTp‘gﬂasa'“n FRCNGRAMA [0 ALIMEN LA ION E0OLAR PAT PURCURITA 208
' FOAMATE PLAN B0 RANEARITN 1O INAITUCHINED RITICATIVAS MODALIDAD RATION PRIPARADA EN §10D
[Fommnsocroocava D Qe avno@ de la Pasendacioe
- ey Q)
o r-c-‘ 3:“,‘.“&“ AEMANA DEEE  [SEMANA DL MEMANA IH LI WMANA DLy
e M OGO IaLS Al Al Al y liempa
%W'l" L [mmf ] Llu{ull!v L{mim] ] v]i[m]m]s]v
PROGAAMA DB LIMPIEEA Y DESINT | } ' =y
slimenton K_ﬁjbéf\_—-—__.__.—..___-- i :
M 4 13
| DAL et L
Meuas,
Mesonevarende | ‘ *{, 'U'Ar- 10 1%
|
Ukusdovateimom | |
1o, menaje ' * Kf { X + 10 1%
Caiverss Bavine o
lenda ver que se »
avatuen los ﬁ "{ ‘_ A - " “
revhiion)
Canastilles y
Extibas, elementon | . 'Q 10 15
de areo .
nevers, esufa | M 10 15
Nafus y langue de .r
simacenmiento 20 15
Plsos, paredes, -
techo ventanas, . 0 15
puertas '
sillay y mesas / 3
cadls ver que i :’. e r‘ﬁ A 4 13
“"‘!‘I“E.Ilﬂm .::
Manos . :f ){r f'}f-
Freduste Setten afonte hipociorito al 5,25%
Marcar con una X cuando sa realicen los procadimientos de Limplesa y Desinfeccidn P , de con la fi stablecid.
Prod LED: Detery: en polva, Hipoch de Sodio al 5,25%,
OBSCRVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
TR __PROGRAMA DE CONTROL CONTAGL DE RESIDU 03 SGLID0S, . - OBSERVACIONES
SCMANA LimiMmp v Imimb v M VL ImMIME v e MMl v
Ordinarlos (bois verds) b B e Rl | I _f_
Disposicidn rinal o
Ordinarlo CARNO AFCOUECTON X DI PONICION PARA ANIMALES (X |OTRAS:'
Na utillzables (bolsa fl A 14 ] ] ] |
o A WA L TTTTTTTITTTTTIT
Disposicidn Finsl No
_nlil_lﬁum_ uuu*mlﬂu
Reclclalo {ajustado al
i |||V T TTTTTTTTTTTITTT
isposlcldn Final; )
et CANAD ALCOAECTON NICICLA OTRAS: £4 EOLEGID LO RECICLA
Residuos liquido (Aceite
vegetal quemado o
usado)
dispasiclon final Quien
racole el scelte
FIRMA FIMA [ THMA FUMA
Morcar con une X cuando se realicen los lobores de r ldn de los reslduos, de do @ gu ¥ morcer con x como ¢ realrd fo
w:_g_a;_mmﬂml.mfkmzummmmhdume 9
OBSEAVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
; FAOGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS OBSERVACIONES
SEMANA Limimb W MM VICIMIMD VI MMl VI mIw T T
presencla Miica de et by (9]
animales 2
excrremento y olor & bl P
orina de roedores
muebles, alimentos y
elementos roldos
Teito de cucarachas en el " yp
plioy equipos 44
tulde y chillido de )
sriimales en el dis ﬁ 52
Taston ¢
PR AR) :'"'" g Oz ‘JD
| rozamiento de plagas J_ ;
Martar coma (@) Observado y (NQ] No ebservada con refacldn @ le verificackn realitadu el primer dia de labores de roda temana, (NA) No
Apiha
ORSTAVACIGNTS 1 ACCITIN CORRLLTIVA!
Neallzada Or&ivD, lﬂmuw I | | mani p
Sopervisado Por [ Cabeall-ex® APy isor
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l. HAVERHILL Edu;aicién H@jﬁ

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

institucion - - MUNICIPIO DE
s | Tnsti bucsn eduntwa Faltnaves FIC | AEpEaiEsTy, |CHllusopl'| PROECUESTA
ﬁ' .
Educativa Rural €l Lemors) trban Rural b‘ Fecha Visita \-oL-w2é
de
i \j{’((. da €l Limonal ‘ A4:00am Hora inkcio .ooam
CO1PCCNTR8680192  |Hora de terminacion | (\: ()0 4™
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA e roTicTarios J - NoBe baneticiarins -
36 atendidos 36
Reporta casos de S| NO | Identifique la causal del e
\atencién prioritaria J- |caso de atencién prioritaria e
No de Visita Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad | L3
visita L Jtscnica ¥ |casode ETA !smcnp ~_|entregada Je— ALMVERED
Nombra y cargo de quien m!crty Sancrez Ogie do bre del interventor de R R-E =
atiendelavists |\ U o & Blimentay campo 2o 12 &omez
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ; sl [ b J NO

&l MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitana vigente,

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en al comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

PUNTAJE PUNTAJE é
ESPERADO OBTENIDO 6

&>

PORCENTAJE

CALIFICACION
CUALITATIVA

CALIFICACION

raciones
a 150 raciones

ela
e 76

L

Numero de manipuladoras

De 70 a 84% Aceptable

De 151 a 300 raciones gtn Pliego de

condiciones
contractual {

a 500 raciones 4

raciones
a 1000 racicnes E
1ai nes T

|De 30

e
|De 75
[De 100

8,5 .

de. Aalimenkes.

My Bueno

Observaclones e, cuiden@a Lz (i) maney a0,

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen
estado de mantenimiento.

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.

C

Cumele

los ambientes de producciéin de contaminantes e ingreso de
plagas, animales domésticos y otros.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger

G

Cume'e

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccion.

nG

Teorno e~ beqa acanalada

de 2 \exavo,

poutz Con amua atacalada,

ITEM

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador
de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabon, toallas de mano, papel higiénico, caneca y
aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO \

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

l PORCENTAJE

Voo -

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lactecs, cédmicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente

Se almacsnan los productos de acuerdo con las caracteristicas
de |os mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacién,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega
de faltantes.

Se evidencla remision de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucion 5108 de 2005 y
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de |os alimentos en
refrigeracién y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna,

Se asigna rotulacitn que permite la identificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la
adecuada rotacion de materia prima.

La materia prima no conforme s& encuentra en un area
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO




4 o FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
I'J.. HAVERHILL Edicacide ﬁpren Y @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- | RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
PUNTAJE ESPERADO 9 PUNTAJE OBTENIDO =) PORCENTAJE 0o,
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y ) \
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles | \'\
riesgos de contaminacion. \
Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias A
11 |Primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua l
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos
de desinfeccion.
Los procedimientos de operacidn como! lavar, pelar, cortar,
12 clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que ‘

se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos
de contaminacion.

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan
13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos |
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estén libres de contaminacién fisica, ‘.
14 |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los
equipos gue aplica, segun lo establecido en los manuales del I
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de '
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacién.

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios i
16 |y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro
de operador,

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las |
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de i |
seguridad que garantiza inocuidad.

18

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado l

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

_romeeenoo |G maasomowo | G rowomwe| o |

IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR

En €l establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de menu aprobado por la ETC.

19

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los |

20 utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres |
informados.

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique.

« (ver anexo formato de verificacion gramajes).

PUNTAJE ESPERADO o PUNTAJE OBTENIDO o PORCENTAJE Loof-
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace ‘\,\
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a |o establecido en la { .

normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
24 |(ufias cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogido, sin uso de |
joyas u otros accesarios ni maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
25 |con la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no |
mayor & un afio).

El personal manipulador-acredita formacién en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura| |
y précticas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

26

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o |

27 enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
28 |las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la |
normatividad vigente.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, {
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccién.




L) skt FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
*J.. HAVERHILL Bilkehiidn Hgfmh?ﬁ @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
— = RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

% El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida ]:,‘:’ 3¢ cndnid ingewe da puxaral "\-lf-:ﬁ

dotacién (tapabocas, cofia y bata). r.ho. Cormcbor €3 ovmy Auranie YA VR,
3 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

acuerdo a |o establecido en el contrato, 'l
12 Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado

acompafiamiento en Ja sede visitada |
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADDR DE ALIMENTOS

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua.

Se aplican protocolos pare la limpieza y desinfeccién de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, |
tablas de picar, cuchilios, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes ] \

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacidn empleo y rotacién), de los productos

utilizados en los procesos de |impieza y desinfeccion y se l
encuentran los implementos requeridos como jeringas. \t

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, %
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, |
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al l
uso y a la corrosion

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la |

39 carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
40 |la limpieza de éreas, equipos y utensilios de acuerdo a lo {
establecido en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados {
cofrectamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa,

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con |
mantenimiento higienico de las mismas

41

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de l \
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de \
congeladores y neveras) son higienizados pericdicamente \

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la

44 |cocina o en el comedor escolar I \
\
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
_-\-_h\--ﬂ

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y

45 |5e encuentra en constante circulacion, ademés tiene la ' -
capacidad suficiente para un dia de produccidn. 1y
Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque 19 do ¢neo da 2026 o
46 |de almacenamiento de agua potable. i =
Fecha de la Gitima limpieza y desinfeccion realizada: ' Erprta KB4
—
47 Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la —
cocina de acuerdo a lo establecido en el programa. | o
4 |E! agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido Aendm | AQUA S Acucducke Vorcdal,
o filtrado segun si la sede es urbana o rural) I
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion |
de residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficienta, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.

80 [Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la l
frecuencia necesaria para evitar generacién de olores yio
proliferacién de plagas.

El manejo de los residuos liguidos y sdlidos no representa riesgo .
61 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en t N
contacto con estos, T
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMW/ALMUERZO

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite

62 |\ cgetal usado. i

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y i

53 regisiro del manejo de residuos sélidos y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo
de residuos sdlidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el
anexo técnico y la Ley 1980 de 2018.

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR

| PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnastico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacién de
empresa fumigadora, fichas técnicas Se encuentran p
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la tltima J
fumigacion.

1a do enevo & 22026 eor
Expe oy RBE.

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las reas |
cuentan con barreras que minimicen &l ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el amblente
exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buana conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

57

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO

25

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

25 PORCENTAJE

oo 9.

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas).

do.

Ho d& cuidenuan venlawlod Aurante g
\I\th.

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la

68 autoridad competente con concepto favorable.

o

Mo 3¢ e daroven venitulos durmntic

J\Q\tzl,

LY

Los conductares y auxiliares cumplen con los documentos
exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo
a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
buenas practicas de manufactura.

0
JJ-V-

Po e edi dgnen \(r_‘r\r-cl.dw auranre &
v s

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas proplas de cada producto.

61 PO

U be evidant@an vehicaw duranle B
Vil =,

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condicionas de empaque y cumplimiento de
la Resolucién 5109 de 2005 y demés normatividad vigenta).

62

Mo

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

- A

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Mo ¢ cndunaan veEnlLalos duanke 2
\"Nsh.

PORCENTAJE
LJ

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

b,

-

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o
Favorable con Requerimientos.

63

fecrnaclbhima yuia ., (H-ol-202F
4 Campbmicntro: g3,.0 /.
Contepto. Favorable,

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar

control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza "
la confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de i
proceso, termometro de frio y balanza).

e

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacién y rotuladas de acuerdo a las |
preparaciones, El personal cuenta con los elementos necesarios
para |la marcacién y almacenamiento de estas.

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ¥ LA INOCUIDAD

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

3

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para |a entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
diseflado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni
jenmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

67

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta, Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDD

3

PORCENTAJE

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
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v — FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
My HAVERHILL  coustiisn Plivendet @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga, ) e=sas s — -
Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007. Bobhquin de primace Auxiha oo
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rolio de 4", Cuen ta oN vAon - §e
7o |paiatenguas, guantes e latex, banda elastioa, banda de Yodopodrdend (20 m
algodén, Yodopovidona 120 ml, solucién salina 250 cc, @)
termometro, tijeras, alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por el
operador.
PUNTAJE ESPERADO 2z PUNTAJE OBTENIDO { PORCENTAJE | 1O, OC)/-
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible i
71 |la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de i =
comunicacién para las SPQR, y se encuentra en buen estado. = -
Ya ‘ .
7 |38 evidencian actividades de la estrategia de hbitos saludables 3*: r:'- ;’-3: ;iff_dn a‘ n g:a :‘lb ima.g. W., ¢-§1 d::m
presentado por el operador si aplica en |a sede educativa. ~L A R . Sala ’
73 |S@ evidencia soporte de conformacion del comité de 0 oc ha feimavado @\ pRTO pava 1A
alimentacion escolar - CAE y actas de reunién del mismo. Jibe [etlaremeis del GRS o7 By Aod Fheaenves
Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a 1 —
algunos beneficiarios del programa. e ———

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

oo/,

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
e endrca  Camphmmento &\ ag & 7. do s lemy  evaluadw
ooreaends  umy  Calificacé "Muy Buero”
Se cbsend  pperdunidad A mgos €0 Cuanto & qu e\
bghq_u{r\ de eCimecal Aauxded No  antz  con Yo 4o po vi dong 20 mL
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
N ingung
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DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA | DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO S8EDE
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(] ores PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
\ Somped [lin ..uﬂﬁ (F-4) P'edecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colompls  Educacion RO Tpren @ UT" Racea Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680102
ETC: PIEDECUESTA ] MUNICIPIO: ] PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: I.E. FALTRIQUERA SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL LIMONAL
PERIODO 1 al 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO: APS ICOBEHTUHA:I a8
UNIDAD DE CANTIDAD OBSERVACION
- INSUMO st TOTAL REQUERIDO ENTREGADA G Compete -G Hocwrole
PANOS DE LIMPIEZA U 15 AS /
ESPONJA PLASTICA U 2 yi 7
ESPONJA VERDE U 2 Y 4 7
JABON DE LOZA 350 g 3 D /
JABON EN POLVO 500 g 2 i3 4
HIPOCLORITO 1000 mi 1 .1 P4
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 1 P
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 1 1 v
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 1 o
PAPEL HIGIENICO U 1 { /
GUANTES DE POLLO Paquete 1 1 v
ALCOHOL 240 mi 1 1 P4
BRILLO . u 1 1 =
KIT DE VISITANTE (Bata Azul,
(Bata Azu U i 1 /
Tapabocas, Gorro)
JABON BARRA ARTESANAL % ; 1
ASEO $ 7~
BAJA OLLAS U 2 2 7
MECHERA u 1 1 o
BOLSAS PARA
u 35
CONTRAMUESTRAS 3S /
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
(‘\c\@ \'{ S@t\éﬂol Ou‘iec{'@ T MﬂAO St
CARGO: X CARGO: Transportador
Y\'\(\)\G\OAQ\’G\
FIRMA: ) FIRMA: /7
qu\ei\i gcﬂ\(_\eL /C
¥ INSTITUCION EDUCATIVA:
NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
Qolmm \}1 l lomnwl 6
CARGO:
DD !wd)., ;
FIRMA:

;s S

Powered by CamScanner



. UT PHEDECUESTA INNOVA
UT‘P adecuesta
Anova

P AARAA D8 AR LA IO DSE T AR PAR BT LIRATA JGI4
FOUNMA L FLAM (0 GARRARAI 1O IS THIIEENOMES BULIEATIVAS BAEITIALNIAL BAT 0N PREPARALA BN N0

NOMBRE ALDE LOUCATIVAL 15 "““—‘(\ Cade TV TimOnal

MIS D 21
SEMANA DI L MEMANA L1 STMANA DL WMANA Lt [EMANA Bl
s ANUTN N O T 0 T L - T Al Deslnterclan y Hampo
Cim{mfvl e Tmlml o Tv] o ]mm] o fv] o fmim] o] v ]em] 1]
PROGRAMA DF LIMPIFZA Y DESINGECCION - ; e -
e T IR L A ———
ey | [ AV [y i 1 2 . -
Mewas, 1 i i
Mes N . 1%
'l'“:'::‘:::n: ' } .f "1 f .’ 7 4 =
Uedadoratermom | |
elro, men 1 5
u:“"::' ,"mru = ’. f 1 ‘I‘ f Y| ! ¥ - :
Canetas Basura o
(eada ver que se 20 15
sopusi LA
Canastilas y
::ll::;rhmrnln : 4 f 10 1%
nevera, estula p: w 10 15
Bafos ytanque de :
f 20 15
0 15
o # -‘ it % 4 15
A AA 4Ly
hipoclorito ol 5.25%
Marcar con una X cuanda se Yos il de Umplera y Desinfeccldn dientos, do do con la frecuencla establecida.
Productos LED: on polve, Hipoclorito de Sodla al 5,25%.
OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVAY
— PRGGRAMADECONTAOLCONROLDE RESBU03 33000, “GOSEAVACIONES |
SIMANA L IMIMU V'llllll-1V MMV I MM VL M w2
Ordinarios (botsa varde) B| | Y ¥ ¥ | | l l | | —F
Disposicdn Final
QOrdinaria CARRG RECOLECTON X DHEPOSICION PARA ANIMALES i X O TRAS:
No wllizables (bolsa
v P VA D LT LTI LT
Dispesicidn Final No
Mmmnbm‘d I CANRO cron
je (ajustado a
Tresae | LA T TTTTTITITITTTT]
Di I
‘p::l:.‘::l:m ’ wo:t{mmu AECITA OTRAS I COLEGIO LO RECIELA
Peslduos liquldo {Acele
vegetal quemado o f.
usade)
disposiclon final Qulen
reccje el acelte
NEMA FIRPAA FIRMAA FIRMA FinMA
t4arear con uno X cuondo se realicen los lobores de leceldn de los residuos, de do o 5u

¥ marcor ¢on x como ie reallsd le
final Hacer firmor la persana que retira el ocelte quemado,

QBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

(]

PROGRAMA DE CONTROL OF PLAGAS ODSEAVACIONES |
STHAANA 0 2 708 20O 7 28 7 0 2 (70 70 0 8 S TN O
prezancie NMiica de Fg

N

ﬁFP
Ole
P
’

arrrales

waerienanlo g oo 8

PRt de b ara hey en ol
[N AL TN ?

= o atn
~

fle
Faielia
$

M .u‘"':,::.‘::{:m.-.lu O ? ? p£

Jrearareinrcn de plagas

T reAugdnds
_ wrotalet wnel dia

~
e |~ e e

e

Mattor tama (0] thaervado y (W] Mo obiervaido con relutitn o o verificodén tealtada ol primee 8o de labores de rade temana, (NA) No
o
L T P S T T T T ] Aa
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Piasvsests  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: ﬁ\\ﬂmﬂq Sede € livona
Mes: TR\01YO
Analisis Organoléptico

l Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5

Parametro| 7 — 6 q -13 46 —-20 | Q3-2F

LiMM{JIVILIMM|J [VILIMM|J [VILM|M|[J [V L |M[M|J [V

Olor 1414141f
Sabor 1{'\11111

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por: \«qgg\\\l %()(\C\(‘Q L 0“‘1&_0

peans \J\amP OKCM{ oY
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