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Piiesuesta YT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUARPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: e e\ l\j o\O
Mes: L{choveND

Analisis Organoléptico
| Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Jarametro| ). L q -1 16 - 48 |15~ 1) ]
LIMMUJ [VILIMMJ [VILIMM[{J [VILIMM[J [VILMMI[J |V
Olor i e Y e A B R R R ]
Sabor AL A YT

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-

limicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

NN enq

Realizado Por: _
(Q 125 (o x Pw\"‘ Cl'uvu; (i SN

Cargo: A

on ﬂ L\.\" 9] :\‘_\( { O\
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an T PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
o Vo NS Ay gl Pedecuesta [nEMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Cotomply  FbCAcON ’U'"""" ﬂl'lm' l 9 Ll Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
BFE-;uoon'-_m C UNION TEMPORAL PIE DI GUESTA INNOVA CONTRATO: CO1PCONTA 8620192
£re:  PIEDECUESTA l MUNICIPIO. I  PIEDECUESTA MES: FEBRERO
INSTITUCION = . (}nu NTE SEDE EDUCATIVA: F"FUFIJ\ AUAAL EL Pfjl n
PERIODO ' 1 0120 do Fabrero do 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  pps [COBE'"U"*'[ L
INSUMO ot TOTAL REQUERIDO Bruodiossoi b
PANOS DE LIMPIEZA U 15 15 &
ESPONJA PLASTICA U 2 2. c
ESPONJA VERDE u 2 T &
JABON DE LOZA 3509 2 LS c
JABON EN POLVO 500 g 2 + c
HIPOCLORITO 1000 mi 1 "T [ 7
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 9 c
BOLSA DE ASEQ NEGRA Paquete 2 o X &,
BOLSA DE ASEQ VERDE Paguete 2 T 2
PAPEL HIGIENICO U 1 7 b
GUANTES DE POLLO Paquete 1 1 2
ALCOHOL 240 ml 1 = c
BRILLO u 1 by | C
KIT DE VISITANTE (Bata Azul,
Tapabocas, Gorro) " ! 1 e
JABON BARRA ARTESANAL
ASEOQ g ! 1 =
BAJA OLLAS u 2 b et
MECHERA B 2
BOLSAS PARA » i c
CONTRAMUESTRAS 35

OBSERVACIONES:
Vingmeo

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

THANSPOHT&DOH QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE CO_}?ETO / .
ol ol honeo G
P | {
fﬂnlpu\u&vq ¢ @obumq Ceten. @ 2 nsevy C@ffr > 0"“‘/6
CARGO: CARGO: Transporador i
M“JJ4@‘-’|(‘(—}( 1€y » f’fc’ })ﬂ"/clc/('/,
FIRMA: FIRMA:

-

// C(’%é’ O e O /‘\,—“‘

INSTITUCION EDUCATIVA: _ '

HOMBAE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

M"’ |(’m0n()() quue-t

CANGO

QJ(M_\ C

G *—JA% \
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

atsion l Zasly A A L/ Om~i ETC | N o |Cludads Municipio | PIEDECUESTA

fSoe

Pl ﬁ,“;,—,c,?gﬂ.,f Area |Urbana Rual | x [FechaVista  [77.92-26
Direccién V:.r(,d.,/..av /o::&/\:hq/ay """'”:"' \g-,-y; Q. Hora inicio &S00 s

"'°: . CO1PCCNTR8680192  [Horadeterminacién | §./0 o
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA "No. de Beneficiafios ' _ o De benafiolarios > /-f__)
seglin cobertura | / f s ]lundldu ’
Reporta casos de . |identifique la causal del
atencion prioritaria Si NO| A caso de atencion prioritaria at, 4

No de Visita Seguimiento posible Visita [Tipo de la modalidad
visita T |técnica < |caso de ETA 7~ |sparcap ‘ 7 entragad ALACERID

Nombre y cargo de quien 39[ c.r:f
atiende la visita
HQN {J

-
OL{;:CI{"' Nombre del interventor de {_:L*IZ“J é-/""‘ Al Mf/;] s

campo

¢,La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrad en la cobertura oficial? t sl |>c lNOl

el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

Objeto de Ia visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

e 76 a 150 raciones 2 en el sitio

PUNTAJE / PUNTAJE ¢ 44

gsperano | O 1 opTENDo | O]  |PORCENTAE| Jud . G | /T4y O-cns
oF SRR R STV

royos De 70 a 84% Aceptable 5 8 94% Bueno

TOTAL DE
Numero de manipuladoras |Observaciones

MANIPULADORAS

es Segun Pliego de

a aciones contr |
a 1000 raciones 3
1 a 1500 raciones

S< c,;f’canc./un 71/';____‘r ArhA D ..f,_/-&..dm
C‘(L CSl/”"'t—h é.: ¥

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion esta aislade de focos de insalubridad.

plagas, animales domésticos y otros.

A |Susaccesosy alrededores se mantienen limpios, libres de Vs C g %,
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen —
estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger - Ve /
B |los amblentes de produccién de contaminantes e ingreso de & Loay ke -

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias
téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccién.

F:..-/f(-n al g2~ 6u/c.léa5-u [
ut

?pfbﬁﬁmr_/‘u-n

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y
aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE A cat L

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha

del recibido de los productos.

3 caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de /-’
calidad o inocuidad de los productos.
o [Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega -4 '
de faltantes. {
5 Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento 7 i

El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5108 de 2005y
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la
adecuada rotacién de materia prima.

N

La materia prima no conforme se encuentra en un érea
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

ot £
Up sC abicor® o= Jricw

w. 0 NS onsAar~c E

TOTAL CUMPLIMIEMTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

M HavermiLL ¥
—— RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO

=

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles /’
riesgos de contaminacion,

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias \
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua '}
potable, antes de su preparacion y en os tiempos establecidos
de desinfeccion,

1"

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que A
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos /
de contaminacion.

12

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran

|dentro de [o establecido en la normatividad vigente y no generan
13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos 7
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica, 1
14 |bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o f
inocuidad,

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
186 |y calientes en |as diferentes etapas de proceso. Verificar registro -1
de operador.

Las temperaturas para los alimentos frios y calientas en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de i
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de ?

hL acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

T S T S A L

IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
19 En el establecimiento educative se encuentra publicado el ciclo
de men aprobado por la ETC. T
20 Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los 1

utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres -7
informados,

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique. A

22 (ver anexo formato de verificacion gramajes).
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO '>r PORCENTAJE zd a0y,
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la L |

normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
24 |(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de 1
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
25 |con la certificacién médica (apto para manipular alimentos) (no 1
mayor a un afio). !

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitana, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura “1
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o 4
enfermedades infectocontagiosas

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
28 |las stapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la )
normatividad vigente.

27

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, 1
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

El personal ajena al comedor escolar ingresa con la debida

¥

acompafiamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

eorneoowoo roncaine

V1. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

30 dotacion (tapabocas, cofia y bata). 4 \

31 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de 7 \
acuerdo a lo establecido en el contrato. 1‘.
Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado 1 "‘-.

Irem|

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

33

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilios, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35

Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

36

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacién), de los productos
utilizados en los procesos de impieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

37

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido,

38

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y a la corrosion.

39

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la
carpeta de |a sede,

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimienio de
la limpieza de &reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo
establecido en el programa.

41

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

42

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

A

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
S8 encuentra en constante circulacion, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable,
Fecha de |a Gitima limpieza y desinfeccion realizada,

. ot- 26

47

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la
cocina de acuerdo a lo establecido en el programa.

1

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido
o filtrado segun si la sede es urbana o rural)

1
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MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del serviclo de alimentacion, recipientes de
material sanitaric con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residuos solidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o
proliferacién de plagas.

51

El manejo de los residuos liquidos y sblidos no representa riesgo
de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en

contacto con estos.

}
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3 e FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
M vaerie o, Pivesde @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
e RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMALMUERZO

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite

5 vegetal usado. 1 h

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y
registro del manejo de residuos sdlidos y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo 1
de residucs sélidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el
anexo técnico y la Ley 1980 de 20189.

CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagndstico empresa fumigadora,

55 cronograma, formato de inspeccion intemo, documentacion de 1 \
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran \
dillgenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la dltima )
fumigacién,

6 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las &reas 1

cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente 4 \
67 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

o oo o orewas rorcaing

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitanas del vehiculo transportador de F £

| a8 alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria 3 M g P I riie AL JEA Vs
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, ;‘) =

paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la LoD 2 B 7 < ~
59 | utoridad competente con concepto favorable. < A v e Rebind o e

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos . 2
80 exigidos para manipular alimentos, porian la dotacion de acuerdo .0 Ao se J A - # Aypm s

a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en ’
61 [condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o ALD Lo 5~ (s PE S
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

S AUAy e T

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la ’ p .

&2 materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha| L7, £ A e @ S~ Truase-s ¢
de vencimiento, |ote, condicicnes de empaque y cumplimiento de :
la Resolucién 5108 de 2005 y deméas normatividad vigente).

L RIB
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO A A PORCENTAJE ~ A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 5 DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad e cha : 1[]-0¢6 - ?.?Jf-.

63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o 1 Canceyf £ FAVS N
Favorable con Requerimientos. Per ¢ - j‘u q )’ 2 L% 6
Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar 4

control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza
la confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de \
proceso, termometro de frio y balanza) :

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las 1 \
preparaciones, El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

o oo

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente

disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni 7
enmendaduras,

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento son efectivamenta los beneficiarios reportados en ’7
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la 7 \

88 | arpeta Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

T N T

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO




Y gf

) five kgt FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
"d. HAVERHILL Siliar it Pﬂm% @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGOQ
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 7

Existe botiquin de primeros auxilios Tipe A que cumple con lo

establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007. ¥

(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", f

70 bajalenguas, guantes de |atex, banda elastica, banda de
algoddn, Yodopovidona 120 mi, solucion salina 250 cc,

termometro, tijeras, alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de

plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por el

operador.
PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO a_ PORCENTAJE / o L
ITEM| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
|En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
71 la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de ’f

oomumcaum para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

&” oo P
72 :Se evidencian actividades de |a estrategia de habitos saludables ’_j .4 7(“ 4 =2 7 ﬁ el
|presentado por el operador si aplica en la sede educativa. > scal dv e J 7( .a(._n'_x}f-/

7% Se evidencia soporte de conformacian del comité de ~. A fon cadhJCTR B ded O P s
alimentacién escolar - CAE y actas de reunion del mismo. ’ /‘r..dé‘tbm Monsn 4:— a/ e Y /q{,_,,..

74 |Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a -
algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO z PUNTAJE OBTENIDO 7/ PORCENTAJE

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
7 ~
:’)u M e AI\ V7S ."/( £ C‘/‘/._i(/_né/kﬁ L—_‘/fy/(/’ra-.;m /6 ot
s o ede 6 gempel  Eualei:

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

U,A\dﬂ-&
Notn; Se deja fisl copia del formato de visita en of comedor escolar,

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA | DATOS MANIPULADOR I MTGSFUNWOSEE
NOMBRE |7, /s [udrips [NOMERE | S5 lef Qecla V nomsjw DO‘/LB DiazE .
CARGO i-ﬂﬁ-f:;{;,:l___di CEDULA //U) 373, f\-ﬂ./ caRG0 | s\
FIRMA ._;ﬁ,(/ FIRMA .-., W“‘"{?’“{J FIRMA CQ /(’?’///g/j

J
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¢ NGoreSs i PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Goemde  Educacien PernD IO % \JT Pledecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colombia  Fdveacion LD Tipronaer L8>, Anova ¥ BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR 8680192
ETC: PIEDECUESTA l MUNICIPIO: [ PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: I.E. ORIENTE SEDE EDUCATIVA: INSTITUTO DEL ORIENTE- PRINCIPAL
AMPM
PERIODO 1 al 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:{  RpS |con€RTURA=[ 164
INSUMO UNIDAD DE AL ERIDO CANTIDAD OBSERVACION
MEDIDA TOTAL REQU ENTREGADA Pgsssserhiaste
PANOS DE LIMPIEZA u 15 15 C |
ESPONJA PLASTICA U 3 A & |
ESPONJA VERDE U 4 4 %
JABON DE LOZA 3509 10 ‘10 c
JABON EN POLVO 5009 8 & C
HIPOCLORITO 1000 ml 4 4 &
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 3 3 C.
BOLSA DE ASEQ NEGRA Paquete 2 2 &
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 2 2 C
PAPEL HIGIENICO U 3 3 C
GUANTES DE POLLO Paquete 1 1 C.
ALCOHOL 240 ml 3 3 C
BRILLO U 1 1 C
KIT DE VISITANTE (Bata Azul,
v 1
Tapabocas, Gorro) | C
JABON BARRA ARTESANAL - "
ASEO ¢ 1 C
BAJA OLLAS U 2 7 C
MECHERA u 1 4 C
BOLSAS PARA . % 35
CONTRAMUESTRAS C
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
: bisory csbolobnsch
Belcy }Lu\eq VMatio O:eda Y. Zlnsar) Mololonoct S
CARGO: | J CARGO: Traﬂsp:rn‘laf.%:Z
M anicoladora. trespotte <ol
FIRMA: \ FIRMA: &a/ / /
. f ﬂg"" (o
Pelcg Ozda. g S
INSTITUCION EDUCATIVA: 4
OMBAE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
'\jqw\\pzzl’lb Vo> ?C“—CA(O(—’
CARGO:
Do _fﬁw(‘&\
y.)
FIRMA:

Powered by CamScanner



N UT PIEDECUESTA INNOVA
UTP edecuesta
.nnova DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
FORMATO PLAN DE SANEAMIENTD INSTITUDONES EDUCATIVAS MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO
NOMBRE SEDE EDUCATIVA: 15 4) ¥0To ~e) Ol gn 1€ eae ~
MES DE: Fehreo
SEMANA DEL:  |SEMANA DEL:  |SEMANA DEL:  [SEMANA DEL:  |SEMANA DEL:
ITEM 7 ap | A ALY A 20| 1% a2 T AL Desinfecclan y Tiempo
L mlm] s vl Imm s ] vl MMl o [v] e [m]ma] s [v] u[m]mfs]v
PROGRAMA DE LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
alimentos Y{i‘{‘x*f‘!i‘ XX 1 s
. N X X ] [ | xRN x| A X 1 s
e ' 10 15
M;:uuur:ide.f x‘£(<“"{““x
al miento 1
Licuadoratermom | | w .
:::.mcnaic‘ :"t,{*‘(‘x“i} NELY
el I VE AP BY AP RS S
residuos)
Canastiflas y
Estibas, elementos| 10 15
de aseo .
nevera, estufa : } X f 10 15
|Bafios y tanque de H
almacenmiento 20 15
Pisos, paredes, e
techo ventanas, ‘ " 20 15
sill::'::smemf '
cada ver que :‘:,ﬁ{““‘ﬂ*’.xi“ix 4 15
Elmhlmﬂm q':
manos EXIK] A K] A ] 1% # A o
Preducis Quimics U1cade hipoclorito al 5.25%
Marcar con una X cuando se realicen los procedimi de Limpieza y Desinfeccid pandi de do con la i
Productos LED: Detergente en palvo, Hipoclorito de Sodio al 5,25%.
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: _ .
PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS SOUDOS. : P, OBSERVACIONES
SEMANA _[L_EFJ \-‘JL_MM[IVL% v e [mjmls JviL fmimp v
ordinartos teisaversnl | IR 3 £ A ) I X)X L4
kamal CARRO RECOLECTOR X mmm&mu:n OTRAS:
e RO EL SR ER AR RN NERE
n Final N
Dw;n:rll:nhm 5 CARRO on
el N REEEEENEANANAE R RREEN
Dllpl:::;ﬂ:lnll: mmn‘ém REQCLA OTRAS: EL COLEGIO LD RECICLA
Residuos liquido [Aceite
vegetal quemado o x ‘ _‘_
usada) 0
cisposicion final Quien o | R q o O
oascte” 9 ONALE NAL | o | e

ar con ung X cugndo se realicen las lobores de recoleccion de los residuos, de ocuerdo @ su noturoleza y mMarcor £on X cOmo se realizd la
dispasicion final Hacer firmar lo persona que retiro ef aceite g
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Maorc

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS - ) OBSERVACIONES
SEMANA L (mfms v L [mimii vILMEr.vLuMJ_,vLmJ.v
ia fisi el (o le
el e FEREREEESEEEEE
" n = E e [e]i=
el P ek S EEEHEHAREER
webles, elimentosy X
"::n:nms roidos og <2 % 2 2 gz 22 g =
de cucatachas enel 00 ﬁo o2 olo|OID|;
mmpi:a:zaumal gg 22 2|z :qz 2212 Zg 2
T udoychidode ol O DA OO =
:‘:!.ﬂi':;:!l’!!fﬂll 29“- 2|z ?—29?%223
rastos en o
sardaescobas{brllantes | [s] O Q
‘:::u.::nnto de plagas gz 2 g g 2 g 2 2 2! g %
coda semana, (NA] No

Marcar como [Q) Observado y [NO] Nnubmwdo:anubtﬂuhwrﬂmﬁur«ﬂmﬁmm*kmﬂ

CESERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

e [Bacy 0] el 90 [Beloy0 Ipeied O |

Supervizado Por

Powered by CamScanner



Patovaesta  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: 1as tido¥c  del  Oviente Sede A
Mes: Febyeco

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro| 2- 6 d-1% [16- 20 |23-2
MMIJIVILIMIMIJ[VILIMM|[J|IVILIMM[|J [VILIMM[J |V

Olor 4‘114411'111’!‘[4‘141
Sabor 11411111111111/{1

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

r-

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

ealizado Por:

B\?\H qu(\e‘-\ QjEClQ \ .
MQ_Q_'LF&\OA(!Q_‘(O-

Cargo:

Powered by (B camScanner



FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL \

I‘dl-u HAVERHILL  Educacién ﬁ%ﬁﬂ& PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

Institucion oducutlnl T as 4{} ;{‘ 2% 8!  pDrre A Erc| MUNCIO D | Municipio | PIEDECUESTA

Elmude {) c_.ac.t»/‘\ Ao m/ /)/A“A/{ |lm‘ Urbana ‘ Rural l,t(
Direccién {/.;_’,/Cn-l/‘l ,'/}/,-\ & A.d A 5$ 23-02- 26¢ ) Hm:,. ?. 30 a.-
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA oo o | CO1PCCNTR 8680192 o W 30 a.~
m 9495 q.m H":‘iﬂ'."'::"' \ 9. 45 a.~ ""'D‘m‘;m"‘" 9 ‘No.Dobemﬂellrb:nanﬂldoti 9
M ] [m] s — | o

No. de Visita | o ‘ ™ T ‘\mh smq[

iV PYCS VR e T A

Cargo Dy leqnds ch € ) J

,La cantidad de beneficiarios atendidos - ponden a los registrados en la cobertura oficial? i 8| l X ‘ NO &

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante
Resoiucion 335 de 2021 y Normatividad itaria vigent

PUNTAJE

CALIFICACION
CUALITATIVA

7 9 PORCENTAJE | /<«

De 1 49 raciones -1 sl se requiere | No. de Manipuladoras en ol sitio | Observaciones: P ;
De 50 a 150 raciones 1 / ’ & £y
IDe 151 a 400 raciones 2 A o ,m(‘,_:. i - radi ‘:"‘/ ’_L'J"'“J .
De 401 a 800 raciones 3 [ Oauv v gled e e~ <ot ZAE
De 601a 1000 raciones 4 - L

[De 1001 a 1500 raclones 5

i&ﬁﬂ 2 2500 raciones 6

| CRITERIOS DE EVALLACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El 4rea de almacenamiento tempoaral, distribucion o de
alistamiento de las raciones industrializadas esta ubicado en un T T

{ugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas il A
estancadas.

El 4rea de almacenamiento de los complementos alimentarios RI

B |cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de (e pr <
los alimentos y/o productos. )
Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento P
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y G

¢ |desinfeccion, los sifones si los tiene se encuentran en buen (A E
estado, protegidos con rejilla funcionando limpios y no hay
presencia de goteras.

p Lo iluminacién y ventilacion del drea de almacenamiento _/u pogs 1
temporal, es suficiente y adecuada. '

. Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del & i i 2,4
personal manipulador de alimentos limpia, en buen estado. e (W /

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El almacenamiento de productos terminados se realiza
1 |ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o ’]
canastillas limpias), limpias y en buen estado

El area destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios RI se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la 7
2 |humedad, de la luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asl con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningun tipa de contaminacion 1
biclogica o fisica. \

4 [Seencuentraen |a sede el formato de reposicién o entrega de 1 N\
faltantes. \\

5 Sa evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento \.
del recibido de los productos. 7 \

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, /z
§ |cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion
5108/2005 y normatividad de rotulado nutricional

PUNTAJE ESPERADO




bdi HAVERHILL  caucacion ﬁg@_ﬁ%

EORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
; En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de menl aprobado por la ETC. \
l Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menti N
8 |establecido. (En caso contrario, presentar &l soporte de A
autorizacion del cambio realizado). '
9 Se cumple con los gramajes de los complementos 7
industrializados. (ver anexo formato de verificacion gramajes) i
El complemento alimentario es entregado en el horario \--\
10 establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde & la -1
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion :
escolar

o oo

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

IV, PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMEN TOS

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

11

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen

estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigents. Se evidencia entrega mediante A
formato de dos dotaciones con camisa, pantalén, cofia y un par \
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gormo ¥
tapabocas al docente o integrante del CAE.

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(unas cortas, limpias y sin esmalte, cabeilo recogido, sin uso de 4 '
joyas u otros accesorios ni magquiliaje) y uniforme limpio

13

Se evidencia la hoja de vida, certificacién médica (apto para Mo apPlicem fas ACreancs s
manipular alimentos) (no mayor a un afio) (menos de 49 ’d ) :/.1 ertreya ulas oY Ca o/ ‘Jr“""
beneficiarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de ¢t ‘ . B )
alimentos. Y, J.,-/A ¢

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura|
y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta

con registros de capacitacion. \

15

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato

~a

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

roon oo

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
16 Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus 1
programas y es el aprobado. .
Se realizan las actividades del programa de limpieza y 1 N
17 ;
desinfeccion.
Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de o apt dr) ANACrwI) S
18 |ia limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo ~ N entrey rd; 2Gr Om alplcgads”
establecido en el programa, et <7¢
18 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes 1
Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
- modo de preparacién empleo y rotacion), de los productos 4 .
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se \
encuantran los implementos requeridos como jeringas. \
Los insumas e implementos de aseo se almacenan en un sitio
21 |ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente 1
rotulados y organizados. \
2 Los insumos e implementos de aseo son suficientes, astan 4 '
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
23 |Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. 7
De fécil limpleza y desinfeccion. |
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso |
24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de 17
limpieza y desinfeccion segln se requiera. |
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL i'
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . DESCRIPCION DEL HALLAZGO
. s = ; L/ e /AN A e A P
Se registran los procedimientos realizados en el programa de ! Mo o i 2 4 3 -
%5 | manejo de residuos sélidos y liquidos M4 lenf ""'_;f A i Lot ‘j"" ~ At
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
26 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio /r? Y
exclusivo para la recoleccion temporal de residuos solidos y se ! X
|promusve el reciclaje
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
27 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de A\
‘prasancia o dafio causado por plagas. '7 \
. 3 T —— ZAJ 7IAS~~&d s50°
Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el A A ?, = L = e 18 S _T’
% programa de control integrado de plagas. ~ } “3 J:- Jq, ¢ Joe e g

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

o oo

VI, CONDICIONES DE TRANSPORTE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas).

Qég\_fal-\ 7//1...4}__.,9.,!’\'_

El vehiculo cuenta can concepto sanitario expedido por la
autoridad competente con concepta favorable.

b 5o ron ffunJ_p.,/(_/_

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos
exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo
a lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan
buenas préacticas de manufactura.

3

/ﬂ)ﬂjrf Kz{

L‘f’{ § e e

rMo s«

Los productos se reciben en un lugar limpic y en condiciones
fisicas gue minimicen el riesgo de contaminacion o alteracién de
\las caracteristicas propias de cada producto

» V4
/LJr.} § < ‘_,z.n.. e f/;"h“)f" A

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de los
productos recibidos y existen controles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de
|a Resolucién 5108 de 2005 y demas normatividad vigente).

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CONDICIONES DE TRANSPORTE

pann oo

Vil. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

b 5o obsenn Fremsped

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de |os beneficiarios en el formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni
enmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que guienes reciben el
complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en
|a cobertura entregada al operador, Ver formato RUB

35

Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la
carpeta respectiva.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

o et

Vill. GESTION SCCIAL

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
|
Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de ‘ %
37 |Informacion del PAE con los canales de comunicacion para las 1 | ;
SPQR y folleto de la herramienta pa-estar al dia de la UAPA N
4 |5 evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables | o/ . 4 MNE, Oipres €3 G f"] = /f"" e
presentado por el operador si aplica en la sede - e nma ,'{. e LT o'ﬁ
7 C7cr = Vs 7_?'. o
s |S@ evidencia soporte de conformacién del comité de A :“4 "‘“&fu :::q Lnsa AC‘ tz::/ ¢ JE
alimentacién escolar y/o actas de reunién del mismo. g & f;b_’ ey
o Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a //f
algunos beneficiarios del programa. A




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

j_) e ! =
=)
Mola: Se dega fiel copia def formato de vigla en e comeder escolar
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR [ DATOS FUNCIONARIO SEDE
o .I /7 7 | §* n -
NOMBRE | ., s ,Hﬁﬂ,,\:—_. NOMBRE Llivaa Autera: NOMBRE| ) V\() &300 telal
TA ey Hatn ~ O
cargo | Z7 T = CEDULA (100332 52U CARGO %Cerﬁﬁ
FIRMA &= b FIRMA 7/ I/ FIRMA ‘W
/ ﬁi"rj}/g{:ﬂé C! ‘L

—
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(9] MGemeS”  Alincylosf . Pledecuesta PHOgHMAE:%%E&ES‘E?&;%%E%CSELQEEO
Eolompla  Educacion e HE"E'LE? D U ot e S URIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA MUNICIPIO: I PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: L.E. ORIENTE SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL PINCHOTE
PERIODO 1 al 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:| Rl COBERTURA:| o
INSUMO et TOTAL REQUERIDO e Ogiﬁ?;ﬁﬂl
DESINFECTANTE HIPOCLORITO 1000 ml 1 ! curv fle
JABON EN POLVO 500 g 1 J comf
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE u 1 ! CJdm p'\e
BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE U 1 l CJ mo)
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 | (:c ] m P\
PANOS DE LIMPIEZA U 3 S com ol
TAPABOCAS u 20 20 CUm \ITJ\
KIT DE VISITANTE v 1 | CJdm b
et
OBSERVACIONES:

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

NOMBRE COMPLETO:

NOMBRE COMPLETO:

edinsan Maldo ado

Marta (lana Ruexer.

CARGO:

CARGO: Transportador

Ao CAE
FIRMA: !

| FIRMA:

Edinson Mau_ﬂaﬂld

,M
INSTITUCION EDUCATIVA:

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

Diano Costelares

CARGO:

DC)C.QW+—@_

FIRMA: [ x 6>

Powered by CamScanner




yCA

'. * ¥ Pf'm .- FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCDLARES_|
HAVERHILL  ggucacién El_al_laff @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucién — MUNICIPIO DE
w \ 1 n.&jrwbuo n €Edu ".u.lru A [Dh CUros ETC | piepEcuesTA |Cuded! Municipio | PIEDECUESTA
Eoveatva | E5coedan Turenl PeScadero Arna ‘”"""" B i h"\ Facha Vieha 23/or(2¢ |
Horario de
Dirsccion | Jewreek ta Pescacbero JMTL \OqCKJ 10100 Qe [Hom sl O7:00au
No.
CO1.PCCNTR 8680182 Hora de terminacion 1
Contrato feeldral
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios l £ 8 N e Denefichnios =)
cobertura atendidos e

Reporia casos de § Identifique la causal del
atencién prioritaria i \ NO | |caso de atencién prioritaria ?‘I-A
No de Visita Seguimiento posible Visita Ay Tipo de la modalidad "y
visita l L ltscnica ’ A |casode ETA \ ~—— |sParicaP l entregada - e

Nombre y cargo de quien | LOSGr (O Arena § Nombre del interventor de ¢ ’

atiende a visita h.--pufowfow 2 ko campo Pcc:(r-o aed  Arevc I}O Diat
+La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los reg dos en la cobertura oficial? l si hg |No[-
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
&l MEN mediante Resolucion 335 de 2021y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE PUNTAJE . CALIFICACION

caremano | ©%F OBTENIDO 66 ‘poncemus “q8&.51=~ l CUALITATIVA v bUCWD .

RAN T e gk a B4 | =

CALIFICACION De 70 2 84% Aceptable |  De85a 84% Bue

e ! ua : raciones 2 Numero de manipuladoras |Observaciones
De 151 a 300 raciones 5 Segun Pliego de en el sitio SC. CUIJWUG\ (1_) M"‘“'PUICAC{-D!LA
De 301 & 500 raciones condici | { I : ’ + '{
De 501 a 790 ram"s contractual J_ CA [ 1L (a1 Cin SIO.
ﬁe 7518 ﬂRﬁ raciones
De 1001 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esté aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de

~
A acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen L C, U r) [ e
estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger |
B |ios ambientes de produccién de contaminantes ingreso de C, CUnmn f) /e
plagas, animales domésticos y otros. |
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias Se ¢€vi Ao -fzc]n.D u“‘b, Mu»\m[uga
c [|toxicas, resistantes, no porosos, impermeables, no absorbentes, A lode diprarl lem flets EI detimfe m‘:\}.
o deslizantes y can acabados libres de grietas o defectos que F-‘ Uy se ewr demas boldetar ()
dificulten la limpieza y desinfeccién. | en fifo e lee couna, y ot una .

Se cuenta con servicios sanitarios axclusivos o compartidos con
los funcionarios de |a sede para el uso del personal manipulador
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y J_

dotado con jabdn, toallas de mano, papel higiénico, caneca y ;

aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable. —~——

PUNTAJE ESPERADO i PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE 100 :

A

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lactecs, carnicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la | N
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. - ‘\\

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas N
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de J_ \
contaminacion.

\
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de N N
presencia de moho, abombamienta, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla can las caracteristicas de J_ N ]
calidad o inocuidad de los productos. -

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega
de faltantes. L

~ g -
5 Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiantn’»
del recibido de los productos. l

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos : N
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y i -
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en \
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se ‘ ‘

realizan de manera oportuna. —_
Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los

alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en .L

vencer, primero en salir {kardex) con el fin de garantizar la
adecuada rotacién de materia prima,

La materia prima no conforme se encuentra en un area . obterva Ma fevica ‘)' (MCA
|especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO



prokie

TOTAL CUMPLIMIENTO

o s

1. CONDICIONES DE PREPA
ASPECTO A EVALUAR

M HAVERHILL  caucacion

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

DICIONES DE ALMACENAMIENTO

RACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

1007

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial ¥
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

10

Se lavan y desinfectan los empaques, 0s alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable,
antes de su preparacion y en |os tiempos establecidos de
desinfeccion.

11

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacién.

12

\—

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para
evitar el desarrollo de microorganismos.

13

Todos los complementos estén libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

14

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segun lo establecido en los manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen usoy buen estado de a totalidad de
equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador.

16

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

17

\

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo

18 al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

codenciar faltantes cu ed

Se
hg..,f 67} ?‘ﬂ;‘o-ﬁ, a4 UC'_-S_DE‘ 7 613

TOTAL CUMPLIMIENTO C ONDICIONES

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS -

ASPECTO A EVALUAR

laa coberifvia esfo. Por 68 a

DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

GRAMAJES
DESCRIPCION DEL HALLAZGO

e R e - L R YW
ITEM

wacuofe,
cucha

fudianf

("

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

19 | men aprobado por la ETC.

Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los

20 | ensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

21

il-a

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun apligue.
(ver anexo formato de verificacién gramaijes).

22

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE Voo

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

23

1

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u
ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

24

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con

25 |la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a

un afio).

El personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta con registros

de capacitacion.

26

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel 0
enfermedades infectocontagiosas

s practicas de manufactura durante todas las
acuerdo a lo establecido en la normatividad

Cumple con las buena
etapas del proceso de
vigente

28

L
L
L
1
L
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura y de |as diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.

}-—l-

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

3 acuerdo a lo establecido en el contrato.

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha reafizado

32 |, compafamiento en la sede visitada

PUNTAJE OBTENI

10

PUNTAJE ESPERADO

L
4
L

Do

LIMPIEZA Y DESINFECCION

1O PORCENTAJE 100~

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio s&
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacién de agua.

33

X

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchilios, entre otros)

Il--

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) gue se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

37

\-—

empleados se limpian y
resistentes al

Los equipos, utensilios y menaje
desinfectan antes de cada uso y son de materiales
uso y a la corrosidn.

La documentacién aprobada del programa se encuentra en la

» carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido
en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan aimacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

a1

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con

42 | antenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de

y neveras) son higienizados periodicamente

estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores

1
8
i
1
 §
i

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro dela
cocina o en el comedor escolar

1

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se

encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccion.

encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se

 §

Se realiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gitima limpieza y desinfeccién realizada:

46

teolharn, 14 (oi (26

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina

47 | 4e acuerdo a lo establecido en el programa.

1

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido 0
filtrado segun si la sede es urbana o rural)

rlio OTWA chuafid a!;:rl..low rotgu durzit
wyo rudo Vea oy
. e -::'3. c:lo:%:me’h?du;é[,

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

otmbh i tuson Se ¢
DESCRIPCION DEL HALLAZGO

1]

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

X
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v — . FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
|'.‘. HAVERHILL  ggucacién ﬁpreniﬁ @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- C— [ RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo !
establecido en el programa de manejo de residuos.

50 |Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con 1a
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores ylo .L
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo \

51 |de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos. \

52 Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite
vegetal usado. l

53 Existe documentacion del programa en la carpeta de lasedey
registro del manejo de residuos sblidos y liquidos L
Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y A\

54 estrategias de disminucién descritas en el programa de manejo de
residuos sélidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo _L
técnico y la Ley 1990 de 2018 . 3

CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagndstico empresa fumigadora,

85 |cronograma, formato de inspeccién interno, documentacion de - | /
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas | ' T¢C UL‘(A i 3 q 1O ] / 2,6
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ultima fumigacion. / |

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan L
con barreras que minimicen el ingreso de vectores. .

Las ventanas y aberturas que e comuniquen con el ambiente
§7 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y L
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

A

PUNTAJE ESPERADO TS PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE 100
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos,
cumple con lo establecido en |a normatividad sanitaria vigente.
58 | Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, '\L 0 r\l 0 Se¢ © ‘DS;C o W elic u[ ()

techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuanta con concepto sanitario expedido por la autoridad
competente con concepto favorable.

N.O No de  oblfuuva L){»L-..gdlo

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
50 para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo a

establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas f“l O | MO Se obScrvaa Uetlric vlo
practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en

61 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o [ d
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. M .0 ‘\lc Se obsuven JUehcdo

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la

62 materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha H A
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la O o o b Seruca e da ;o

Resolucion 5109 de 2005 y demés normatividad vigente). Je wlo

PUNTAJE ESPERADO N A PUNTAJE OBTENIDO N A PORCENTAJE N A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO :
E1 comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad COmap {»' M{m‘n !

] ]
63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable e [ 08 S . i .
con Requerimientos. 1 |feehe 1z, { 2 A4 L7

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar

o4 contral en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas. (tarmometro de ',

proceso, termémetro de frio y balanza). i

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las

preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios _L
para |a marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

o oo poeommios | 3L rokmne 100

1X. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

‘, Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
66 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente ,.L
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

M HABRHIL  yuincsn T Prenden PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

E£n muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el N

67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la L bt
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB. ‘ ;

68 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la :
|carpeta. Correctamente diligenciado. L \

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE 100 -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
g9 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 1 \\

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con o
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007.
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas,
70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algodon, Yodopovidona J_
120 m, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol .
antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para el “\
personal de la cocina entregado por el operador.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

T T rorcant | 100 |

X1. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible la \

71 |Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de l S
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

~
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|Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion & No fe len recals 1add reomniom PO
lescolar - CAE y actas de reunion del mismo. N COun forma(iLis sld ¢ .A.C.
-\"‘-\.‘

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a g
algunos beneficiarios del programa. =

73

74

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO T PUNTAJE OBTENIDO OO~
CONCLUSIONES! DBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
| de realina Ui Ciben *rccmcca =13 {ﬂ‘-wvcn"f'oﬁu al Swwiuo
de Ck‘twtud-au:m e.}.ic-_::’ow= N fe evidenesn vn {dm)ferw“}D

o’cf} q88| < ole (O.S Jlf—m.s MQLJQJQJ Se aP{zcu euwestu A
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Ml € LaCom? cf-o} b €€ £l c,chnowc\!' o ) P[m{"o, ]
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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Phdeeaest  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Eﬁ!'i < |4 Viatowl l.'l‘._ﬁu' (4 (U]

Mes: Febigie

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana §

Parametro| 1~ b qs I3 Ib-1lo [23- ¥
L (M J |V

LIMM[JIVILIMM{J [VILIMM[J |V M LiMIM[J |V

Olor 14'f17‘?1'1'{‘11'(1‘f‘f"1

Sabor ’111{'{[11/[1411%'11

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua ylo toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por;

Cargo:

Hun;h?_m&f_}(’. AUMM"GS
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ

Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA

OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR,8680192
ETC: PIEDECUESTA [ MUNICIPIO; | PIEDEGUESTA MES: FEDAERO
INSTITUCION: 1.E. CUROS SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RUAAL PESCADERO
PERIODO 1 a1 28 de Fobroro da 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  pps  [copentuna:| e
INSUMO gy TOTAL REQUERIDO ENTREGRDA DBSERVACION |
PANOS DE LIMPIEZA U 15 A3 c
ESPONJA PLASTICA U 2 1 C
ESPONJA VERDE 1] 2 v c
JABON DE LOZA a50 g 4 N c
JABON EN POLVO 500 g ] 3 c
HIPOCLORITO 1000 ml 2 7 e
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 ) <
BOLSA DE ASEQ NEGRA Pagqueta 1 { o
BOLSA DE ASEQ VERDE Paquete 1 ; c
PAPEL HIGIENICO U 1 | e
GUANTES DE POLLO Paquete 1 ( -
ALCOHOL 240 ml 1 ( &
BRILLO U 1 v Pt
KIT DE VISITANTE (Bata Azul,
Tepabocas, Gorro) Y 1 | <
JABON BARRA ARTESANAL
ABEO 2509 1 \ c
BAJA OLLAS u 2 7. ¢
MECHERA U 1 L c
BOLSAS PARA " . 3% -
CONTRAMUESTRAS
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:

NOMERE C :
(é;::&ﬁca 2

ﬁo')c-u'g_ A ensy /1 = 3
CARGO: CARGO: Transporiador
Man: \AM_M‘IG
FIRMA: e FIRMA:
R A - Tl GonzAtEL
INSTITUCION EDUCATIVA:

-Ad\:ranu

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

A

/
Hargeez
CARGO: |

Docende

¢
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Institucion : MUNICIPIO DE
jucatl Mashbwais Eduativa Faliviquea ETC | pigpecuEsTA |C1udad! Municipio | PIEDECUESTA
Sede e 5 i ;
Educativa | LNt buad— Educkug Faltaques Area |Urbasa Rursl I K [P Viita 24 - oL o
] i Horario de -
s \“ifbda Fallviquary a \ .00 am Hora Inicio J.00am™
sl CO1PCCNTR 8680192 |Horade terminacion | (. 0O A™
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA 'No. de Beneficiarios [ - No. De beneficiarios \o®
\segin cobertura o atendidos
Reporta casos de si NO | Identifique la causal del T —— )
atancién prioritaria caso de atencién prioritaria = =-
No de Visita Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad e e
visita b tscnica ¥*  |casode ETA SPQRICAP entregada — ALNGERED
Nombre y cargo de quien |iooa (wcil @ Bogra BncaAO | Nombre del interventor iierw:s ey GCome
atiende la visita Mz vpuladora Ao Olmenk«) de campo Trdervanier do. CamnP @
sLa cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? I 8! ] 7~ I NO l\

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en al comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta |os estdndares establecidos por

el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE
OBTENIDO

L

o

PORCENTAJE

De 70 a 84% Aceptable
TOTAL DE MANIPULADORA

Observaciones, &, cusicdencia™ Aoy
manipal\adoaoay

- Nimero de manipuladoras
Segin Plisgo de oh 4l sivio
condiciones
contractual 2_

z)
&*_. akmenka) 20 O XOs

I. INSTALAC

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)
IONES FISIC 3

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen
estado de mantenimiento.

Comele

Las instalaciones estédn disefiadas y construidas para proteger los
ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas,
animales domésticos y otros.

Cume'®

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpleza y desinfeccion.

HC

5C eutduncaaM yenieEORS rotad
ZveA  da mqé«: de, meorRle, kedC
perosc  da. debhed L e 32,

o

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador de
alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabon, toallas de mano, papel higiénico, caneca y aviso
de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO i PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

EEss
.
~——

t PORCENTAJE | | oo 7 -

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (Iacteos, camicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de
los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia
de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro
aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o
inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega de
faltantes.

Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empague primario de |os alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas
normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los alimentos,
la cual es visible, y se lieva control de primeros en vencer, primero
en salir (kardex) con el fin de garantizar la adecuada rotacion de
materia prima.




& R s FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
M vaverie  coilis,  Plovelider e PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Ho o eirum emadkora, prima o
oo radm Curen e A s v

La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica,
esta debidamente identificada para evitar su uso.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

N T R

11l CONDICIKONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles |
riesgos de contaminacion. i

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o matenas
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable, {
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccion

1

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,

clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se 1
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de ;
contaminacion.

12

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
13 |riesgos de contaminacién. Adicionaimente, los procesos de |
|descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para
evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
14 |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o |
inocuidad

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos

15 que aplica, segdn lo establecido en log manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de i '

equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
16 |calientes en |as diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador.

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de \
seguridad que garantiza inocuidad.

18 Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo ~

al nimero de raciones y se encuentra en buen estado. ' .
PUNTAJE ESPERADO Gl PUNTAJE OBTENIDO 8 PORCENTAJE 858 ’ a9 7.
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
19 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC. '
20 |S€ tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los O ro caenrzn N DamnEa

utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres |
informacdos.

22 Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique. |
(ver anexo formato de verificacién gramajes).

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

o s eone osrewno rorcane | oo o

V| PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace

23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
24 |coras, limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u |
otros accesorios ni maqulllaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
25 |la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a 1
un afia).

El personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta con registros

de capacitacion

26

27 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas. 1




v - : FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
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Cumple con |as buenas practicas de manufactura durante todas las
28 |etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad o
vigente. N

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - E ~——
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, | e
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccitn, N

El personal ajeno al comedor escolar Ingresa con la debida Pe oo endincaa ngroa s PLronws
» dotacion (tapabocas, cofia y bata). H.O. Ap.no al (Omedor astae” w»-c, &

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de |

el acuerdo a |o establecido en el contrato.

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado
acompafiamiento en la sede visitada

32

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

I T B N ) =T

VI. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las &reas y superficies (incluyendo techos) del servicio se \_
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se {
evita la acumulacién de agua. \

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, !
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes |

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacién), de los productos \ !
utiizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se \

encuentran los implementos requeridos como jeringas. \

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,

permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar i
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al |
uso y a la corrosion.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la |

39 |carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la

40 |limpieza de &reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido {
en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadaments, rotulados |
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con |
mantenimiento higienico de las mismas

a1

42

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de |
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores
y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la |
cocina o en el comedor escolar

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se e
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se l

encuentra en constante circulacion, ademds tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccién. e

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque a4y eneo c:‘.o.. Tl &

46 |de almacenamiento de agua potable. i ’ = oy REG-
Fecha de la itima limpieza y desinfeccin realizada; Jen g <

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina

47 |de acuerdo a lo establecido en el programa. { T —

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o = —

filtrado segun si la sede es urbana o rural) | v
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM| ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO

48




v FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
ki HaverkLL i ﬁpr tdler PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
4 de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.

50 |Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacién de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sblidos no representa riesgo
51 |de contaminacion para los alimentos ni para |as superficies en
contacto con estos.

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite

52 | Jegetal usado

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y
registro del manejo de residuos sdlidos y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo de
residuos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo
técnico y la Ley 1990 de 2019.

CONT!

ROL DE PLAGAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagndstico empresa fumigadora,

§5 |cronograma, formato de inspeccién interno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ultima fumigacién.

Fecrn QLo s o™ (q 4, enco do W0OLLC
Per L i:',)?.'_-t.'.q) R.Bi-‘t'

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan
con barreras que minimicen el ingreso de vectores. |

l T

\

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente
57 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacién.

TOTAL PLA

S crdarcm Ad et RS FOVAS 00 & (0%  de
Favildo 4 =onil 1 PefMAlLos do pleniniug 3@
(&) HenerRn  FiEIGO do ACLEN ML pTrR g MmO puid o
Ho BWerant s y (erdmewhGOn de prosacid
S0 da &y i pro~denion Yo

AN DE SANEAMIENTO

o sroo o areoo “coo

Vil, CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI1 ES EVIDENCIADO)

techo, estibas, canastillas).

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transporiador de alimentos, do ot sndencan venicalay Qurunte 'R
sg |Cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. Vs .
(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, N. O.

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad
competente con concepto favorable.

. Po e eNnturo™ el ) aumgnre (&
;‘l.u. Jisitza

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo
establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas
practicas de manufactura.

PO et 'S vl durenke '
Jid gz, .

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
61 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

Mo e v iderUss vyehilgla) du@a 75
J-J‘l_:v N.’nhm-

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la

o s euidanlUam veRn el Auvznie

62 materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha Jisi&a .
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la| ~J.0 .
Resolucion 5108 de 2005 y demas normatividad vigente) {
PUNTAJE ESPERADO p‘- Pe PUNTAJE OBTENIDO Aa. PORCENTAJE Fadal
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
63 |teritorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable
con Requerimientos.

feom albhrm vlaka. \H-ok- 2oL
4 Qamplimitnbe’ Q& 57

Coneto: Favora'o'e

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de
proceso, termometro de frio y balanza).

64

—

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ¥ LA INOCUIDAD

R T N )

IX, ENTREGA DE COMPLEMENTOS
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TOTAL ENTREGA

vy e Y FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
"J‘ HAVERHILL Eilenehbn ﬂ}neu‘ﬁ}i’ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
l - ==X RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
\.
Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el : -
66 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente | <
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras. .
En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben &l iy
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la \ ~
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB. .
g
68 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la | \
carpeta. Correctamente diligenciado.

DE COMPLEMENTOS

o oo o oo ronce

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe extintor con fecha vigente de carga.

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007,
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rolio de 4", bajalenguas,
guantes de latex, banda elastica, banda de algodén, Yodopovidona
120 ml, solucion salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol
|antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para e/
|personal de la cocina entregado por el operador.

70

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

2

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE VOO 7

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible la
Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

71

Se evidencian actividades de Ia estrategia de habitos saludables

72 presentado por el operador si aplica en |la sede educativa.
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Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion

73 |ascolar - CAE y actas de reunian del mismo.
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Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa.

74

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: A Fo/Fv, % oe v o~
Vies: Febre o)
: Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro| 2 — & G =~ 13176 ~ 26 |22 w 26
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Qlor 1"\’11’{-1'1'11-111’1—‘}141
Szabor 1’\‘14414111'11'\’1471
Margue 1

cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando

presenten alguna inconformidad

Cloro libre

Analisis Fisico -guimico

residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-

quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
nuestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

RoSa

Cfcflia' g@c?rvc\_

Cargo:

Mon,PLla T orc

Powered by CamScanner



PROGRAMA DE ALIMENTACION Escom
pes T . TREGA DE INSUMOS DE ASEO
w | Meess W (- Pedecuesta [REMISION DE EN TITUCION EDUCATIVA
Colomply  Edueacion N Hpyonger (22 -nitova Y BIOSEGURIDAD EN INS
N : = ; 1.PCCNTR.8680192
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: co
ETC: PIEDECUESTA MUNICIPIO: PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: L.E. FALTRIQUERA SEDE EDUCATIVA: L.E. FALTRIQUERA - SEDE PRINCIPAL
PERIODO 121 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  Aps  |COBERTURA: 108 |
UNIDAD DE CANTIDAD OBSERVACION
INSUMOD MEDIDA TOTAL REQUERIDO ENTREGADA C: Cumpla - NC: No cumple
GUANTES DE ASEO PLASTICOS u 2 2 v
TOALLAS DE PAPEL U 1
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
R&Sa cecilia gf’(e;ra\ @trv.w{o Q(/\’@
CARGO: CARGO: Transportader
Moni pVvlogdor o
FIRMA: FIRMA: %/
Roto (¢ B )
INSTITUCION EDUCATIVA:

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

Ledy Johonna Heyera &
Docenk- chcqvqa“:lq PAe

Powered by CamScanner



[ ) e, VENTAC A pirrre. jo
L fineusis (& UTPodeeesta REMNSION DE ENTREGH Or o res 2o Ses
Cotombia - PO dbh o i R ‘ 3 Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUZ SN ED m v vz
| openapon: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: €Ot PCorTh 525n o2
e PIEOECUESTA  [mMumcieio: | pieoecuesTa | mes: Frzmzes
INSTITUCION: 1€ FALTRIQUERA SEDE EDUCATIVA: LE. FALTRIQUERA - SEC2 85 1,2 23
| PERIODO 1 al 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  pps :cousmm.. s -
UNIDAD DE
I T )
15 v
ESPONJA PLASTICA v ]
ESPONJA VERDE (V] k] 3 /
JABON DE LOZA 3509 7 i .
JAEON EN POLVO 5009 5 :
HIPOCLORITQ 1000 mi 3 53 '/,
JABON ANTIBAGTERIAL 300 mi 2 2 =
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 2 2 7
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 2 2 J
PAPEL HIGIENICO u 2 v
GUANTES DE POLLO Paquele 1 -: o
ALCOHOL 240 mi 2 2 T,
BAILLO U 1 = 7
KIT DE VISITANTE (Bata Azul,
Tapabocas, Gorro) " ! i v
JABON BARRA ARTESANAL
ASEO R . 1
BAJA OLLAS 2
MECHERA 1 1 ;
BOLSAS PARA
CONTRAMUESTRAS v " 35 v
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGAOA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
HOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
RoSet Cepilia Bocerra B C—-““f‘o(o Sc”
CARGO: CARGO: Transportador
IAan 1 Pv oy o- -
FIRMA: FIRMA: /‘é/
posa <

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVD:

Ze:du; Johunna Hewcra €
H"_m"\)orrfn\e Pﬁ(artla&a PAE

A ENR AN

INSTITUCION EDUCATIVA:

Powered by CamScanner



Namero de manipuladoras

Sc

Segin Pliego de on ol sitio
[ condiciones
contractual 4

c,w"-'l{r-acl“

d‘f LA/""(.-A 7{1)

|' 4‘ W) fion AR FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
HAVERHILL  ggucacién ﬁgmngﬁ @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- . : RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO |
Institucion 7
;%gu;n | Fol Jriguea ETc | MUNICIPIO D |Ciudad! Municipio | PIEDECUESTA
. o
Educativa E_s c_w._d-a le-un\/ AJ\ /04-\ /Mn WXUI‘NM Rural Ix— |Fecha Visita ly-al. LG
/
Direccion | [/ recden Lot /J/M“ ::or-nou- ‘ ? %o a. ~ Hora inicio e
. s CO1PCCNTR8680192  |Hora de terminacion /i o* . ~»
perador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios ‘ P No_ De beneficiarios ~
Gn cobertura Y atendidos !
Reporta casos de . |1dentifique la causal del
idn prioritaria o NO| X caso de atencién prioritaria ~. n
No de Visita |Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad e
visita 7 |tscnica A |casode ETA ~~ |sparicap |~ |entregada s — e
Nombre y cargo de quien | 5 s 4N Kaams ret Nombre del Interventor | A7 £ é.: deants Redry~
atiende la visita rlanpalada de campo Dl 4 J
,La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficlal? 9 | si 1,'!( ‘ NO ‘
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacidn en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenla los estandares establecidos por
&l MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente,
PUNTAJE PUNTAJE Ve
espERADO | © 7 osTENDO | & 7 ~ PORCENTAIE iy Deca-
DE
CALIFIGACION De 70 a 84% Aceptable

7 4
INe MaﬂJﬂu/ﬂd—'/\.

L 9

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen
estado de mantenimiento.

/

Las instalaciones estén disefadas y construidas para proteger los
ambientes de produccian de contaminantes e ingreso de plagas,
animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias

toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no

deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccion,

(\.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con

los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador de

alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabon, toalias de mano, papel higiénico, caneca y aviso

PUNTAJE ESPERADO

iTEM

de protocolo de lavado de manos, Evaluabis.

1

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE

e

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

=
7

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camnicos
pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente,

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de
los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia
de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro
aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o
inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega de
faltantes.

Se avidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos

-

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucion 5108 de 2005 y demas
normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
refrigeracion y congelacion, son dlligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los alimentos,
la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero
en salir (kardex) con el fin de garantizar la adecuada rotacion de

materia prima.
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= P S -
La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, |y , Mo & obserss Terrn £
esta debidamente identificada para evitar su uso. g A8 cunform,

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE 7S Y

1. CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE ¥ DISTRIBUCION

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles 7 i
riesgos de contaminacion.

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable, 1
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de '
desinfeccion.

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se 1
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

12

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro \

de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles \
13 |riesgos de contaminacion. Adicionaimente, los procesos de ’f
|descongelacién requeridos se realizan de ferma controlada para

‘evitar el desarrolio de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
14 |biologica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segln lo establecido en los manuales del fabricante y 4
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de
equipos y utensilios dispuestos para la operacion

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y ‘f b
16 |calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador.

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de 1
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo 4 \
al numero de raciones y se encuentra en buen estado.

18

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

T T G R

. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
19 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC. 1 L
\.
20 Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los 1 )
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
24 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arastres ]
informados.
2 Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique. 1 \
(ver anexo farmato de verificacion gramajes).
PUNTAJE ESPERADO &f PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE Uy
ANIP D
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

-

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
24 |cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u 4
otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
25 |la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a - |
un afo).

El personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitaria,

26 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas 1
higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta con registros ! \
de capacifacién \
\
El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o 1

27 | enfermedades infectocontagiosas.
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Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las
28 |etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad 4 A
vigente. N
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - 1 )

29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.

30 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con |a debida 4
dotacion (tapabocas, cofia y bata). %
q¢ |Segarantizala cantidad de manipuladores de alimentos de 4
acuerdo a lo establecido en el contrato.
12 Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado 4

acompafiamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE AL IMENTOS

rorae sreaco rone oo rorcamne | /o]

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
a3 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se ,1
evita la acumulaci6n de agua.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, 7
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes 1

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacién empleo y rotacién), de los productos i
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

|Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
ltoallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, 1
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar f
establecido.

7

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limplan y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al -’
uso y a la corrosion.

La documentacién aprobada del programa se encuentra en la

» carpeta de la sede. 1

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
40 |limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido 7
en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan aimacenados adecuadamente, rotulados

41 | orrectamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el 1
programa.

22 Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas 1

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores
y neveras) son higienizados periodicamente

—

No se evidencian elementos o equipos en desusa dentro de la \

cocina o en el comedor escolar 1
ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermetico y se

encuentra en constante circulacién, ademas tiene la capacidad '.’
suficiente para un dia de produccién.

Se realiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque
48 |de aimacenamiento de agua potable. 1 /9- of- 202G
Fecha de la Gitima limpleza y desinfeccion realizada:

a7 Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina 1

de acuerdo a lo establecido en el programa.

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido 0 4
’

48 |fitrado segun si la sede es urbana o rural)

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM| ASPECTO A EVALUAR [ PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
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Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
de residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien -1 \

ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos. )
50 |Adicionaimente, los residuos sdlidos son retirados con la 4
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores yfo
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo
§1 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en 1
contacto con estos.

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite

52 vegetal usado. 7 \ :

5y |ENSte documentacién del programa en la carpeta de la sede y 3
registro del manejo de residuos sdlidos y liquidos. 1 \\
Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y \

estrategias de disminucién descritas en el programa de manejo de 'f

54 | esiduos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo
técnico y la Ley 1990 de 2018.
CONTROL DE PLAGAS
iTEM| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnéstico empresa fumigadora, P 2 ,
§5 |cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de 4 £ .1 e L s

empresa fumnigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la Gltima fumigacion.

5 No se evidencia indiclo o presencia de plagas y las areas cuentan A
con barreras que minimicen el ingreso de vectores ¢ \
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente ' %
57 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y T

buena conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion,

PUNTAJE ESPERADO 15 PUNTAJE OBTENIDO 2.8 PORCENTAJE PR

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, o / 7{ ~ /"L
cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. /U 1b) S5C  SDs5c0m o o big
(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, g

techo, estibas, canastillas).

58

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad /.J . o Ada Se ué Lo Ao /,—,_, ~j o f;,ﬁ;
“

59 competente con concepto favorable.

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos /
para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo Led Ao 3 Y4 _

establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan buenas e Sc g 4 Scovam  Fraspalit
practicas de manufactura

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
61 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o M O #o
alteracién de las caracteristicas propias de cada producto.

/ A
s5c _;.é_fr..,w Fanippr

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la y /
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha /LJ O | Mo s o bgesim _"//u-"l par’l
de vencimiento, lote, condiciones de empague y cumplimiento dela
Resolucion 5108 de 2005 y demés normatividad vigente).

62

PUNTAJE ESPERADO r.A PUNTAJE OBTENIDO yoy | PORCENTAJE A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad f-"& = Ra I1S5-09 - LS
63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable o Concvy Ao Eaundé
con Requerimientos. % 1, . A_’__-,_ A 5 3.

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la 1
confiabilidad de las mediciones realizadas. (fermometro de N\
proceso, termémetro de frio y balanza), b

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas ,’ \
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las \
preparaciones. E| personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

sone o |75 e orwo

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS
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ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
g6 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente 1
disefado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras. \

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento son sfectivamente los beneficiarios reportados en la 7
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

-
o8 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la 1 »
carpeta. Correctamente diligenciado.
PUNTAJE ESPERADO > PUNTAJE OBTENIDO > PORCENTAJE JIU A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 1 \
Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo \
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007.
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas, A
70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algoddn, Yodopovidona i
120 mi, solucion salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol
antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para el
personal de la cocina entregado por el operador.
PUNTAJE ESPERADO ¢ PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE /8 4
ITEM‘ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
|En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible |a A
71 |Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de { N
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado. X
lica 7, A A ~
4o |S¢ evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables | /4 e B b e "‘; ‘j [ X
presentado por el operador si aplica en la sede educativa. i Scde uah AT pered
, [ 4
73 | Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion | .5 4 Laa Cara P'r‘%ﬁn el nég sc realban
escolar - CAE y actas de reunion del mismo. i ._‘;br‘h,.;“_ ol e of. _/,:,{ -
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a 1 3
algunos beneficiarios del programa.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE
CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
: / & 7 / : A A /
1) St~y UVs J[ ¢ JE Cviclen~ cona ‘—'-U{ﬂr"'g‘ﬁ)‘cﬁ,‘l e/
. / /
loo A [N ?lud{a) lay /'.lufm.f‘-'é) & rea /Udv/fJ
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
A i
K rr 49
v
Nols: 5& deja fiel copia del formale de visda en 8l comedor escolar
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE
~ 3‘ -
NOMBRE |7 Ly, Audriq—s [NOMBRE | TX/ONO- Runiee BeomNOMERE Fler. | 3
7 Fr A
CARGO |Frierwen CEDULA - CARGO \
s A | G3uFu §20 Docen
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mP}gggggesta REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA

OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA | MUNICIPIO: | PIEDECUESTA | MES: FEBRERO
INSTITUCION: |.E. FALTRIQUERA SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL LA PALMA
PERIODO 1 al 28 de Febrero de 2026 TIPO COMPLEMENTO: RPS IOOEEFITURN 9
INSUMO m:::;ﬁ:: . TOTAL REGUERIDO E%ngg:gn c?gfiﬂg:ﬂg‘w
PANOS DE LIMPIEZA V] 15 <~ =
ESPONJA PLASTICA u 2 2 B
ESPONJA VERDE u 2 2 -
JABON DE LOZA as0g 1 -1 >
JABON EN POLVO 500 g 1 ] =
HIPOCLORITO 1000 ml 1 -1 ¥
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 El e
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 1 =1 A
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 - v
PAPEL HIGIENICO U 1 -1 v
GUANTES DE POLLO Paquete 1 - v
ALCOHOL 240 ml 1 -7 7=
BRILLO U 1 -1 P
KIT DE VISITANTE (Bata Azul,
Tapabocas, Gorro) i s 7 v
JABON BARRA ARTESANAL 2900 : = -
ASEO
BAJA OLLAS u 2 2 2
MECHERA U 1 1 2
BOLSAS PARA
CONTRAMUESTRAS v y = v’
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:

JdJomo Coertivea  Be(cn O

NOMBRE COMPLETO:

(Ce.a MQQLED Seuﬂ:D

CARGO:

Mﬂﬂl Pp/d JO’Y‘ (&)

CARGO: Transportador

FIRMA:

o %

INSTITUCION EDUCATIVA:

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

? imez B

CARGO:

FIRMA:

Powered by @ CamScanner



UT PIEDECUESTA INNOVA

U‘I‘P'a decuesta
-nnova P ROGRAMA DE AUMENTACION ESCOLAR PAL PIEDECUESTA 2026
TORMUATO PLAN DE SANTAMIENTO INSTITUCIONES [DUCATIVAS MODALIOAD INDUSTRIALIZADA

NOMBRE SEDE EDUCATIVA: -
MES DE: F—p ro
SIMANA DEL:  |SEMANADEL:  |SEMANADEL:  [SEMANADEL:  |SEMANA DEL:

M — o6l 14- 75 [16- 2123 - =7 Desinfeccion y Tiempa
L w3 [Vl [l [V e[ m[m[aTv] emim s v L mlm[afv
mnlmvmm Kl 11 g TR ot
Fiscs , Mesas, 10 ml, mesas 15
Nesonesarea de sml
almacenamiento 3 ’“'IK \L*( xx IKK )( ﬂ‘( N x 8
Canecas Basurao | L :
icada vat cut 3o Al |4 M¥ X (X 1‘& X| |y 4 Y% 10ml 15
retire la balsa)
Carastiflas y
Etibas, elementos | Al X 10ml 15
ldeuea ;
rm:- ¥ langue i
de almacenmiento] | X X * )’\X 4 10mi 15
Paredes ok 10mi 15
Techos ‘:‘ X W0ml 15
[Ventanas y o
pueras : X 10mi 15
i alcohol al 70% (marcar los
Mt : A XXX d
] Fxr" Xi X P |y as)
Proticts Dpmimiee Lk s hipoclorito al 5.25%
Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion correspondientes, de acuerdo con la frecuencia establecida.
Prod LED: Deterg en polvo, Hipoclorito de Sodio al 5,25%.
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS OBSERVACIONES |
SEMANA L M M1 v‘l!.nnu VF|MINJ vll.’ulu vILlulul v
Ordinarios [soba verde) | |KI x A x I
Dispasician Final -
T

e T L LI 1L L L LTI 1]

Disgosicidn Final No
utilzables

v AT RAC NN RRZ NN RN NN RRRRNRN

u.tpc;;:n Firal:
mu:!lle CARRD RECOUECTOR REQCLA

Marcar con wna X cuanda se realicen los labores de recoleccidn de los residues, de acverdo o su noturolezo y morcor con x como se realied lo
disposicion final .
OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS OBSERVACIONES
SEMANA Ll v e mm] [v [ s v e [mimls v e [mim] v
gl KRS PSR,
e [ RIPISIRRIYY RIS
e bRl RN RRR|NE
g i EESEMEERENRER
e PRRIAIRIRRR A
guardl:::;::{:n!hnw?g?; 232‘-“ 2 ‘Eés ag

Marcar como (@) Observado ¥ [NO] No obiervado con relacidn o la verificocién recliteds el primer dia de labores de codo semona, (NA] Ne
Aplico

-

5] roarruento de plagas

mimds 7300y | Teon] TCor[¥CD ] PG A PO (L
supervisado Por _L._,:S A o\e\ltvo SHP s ot

Powered by CamScanner



Pledecuesta
‘nnova

UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Lo pafenes  <ple
Mes: telbrevg )
Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro |07 o¢ o9 - A3 (Nb— 20 |93- 2%
LMMJ |[VILIMMJ IVILIMM{JIVILIMM[JI[VILIMIM[J |V
Olor AN RV RVAVAVRVAVAVA I =iV A id
3abor 4/711/'/’ﬂ/1/]/’/1 -z’l/?'f’l

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

Y e e~ Becor ©
Cargo:
}’V]OV\ L iou{dc:( o' <

Powered by CamScanner
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HAVERHILL Edu:::;cién

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Institucién
educativa

I-\s'g\&-uo\on educativen Sen Prowalco

MUNICIPIC DE
PIEDECUESTA PIEDECUESTA

ETC Ciudad/ Municiplo

Sede
Educativa

escuda Rumen Goawmo Greandt

Area

Urbana

—

Rural Fecha Visita

X 24 [oz[2¢

Direccion

Veveda Guompn Gronde

Horari

o de

‘Ot!;'.qs - O 14§ Quwa |Horainiclo O 00w

Operador UT PIEDECUESTA INNOVA

Identifique la causal del

Reporta casos de
caso de atencién prioritaria

atencién prioritaria 8

X

CO1.PCCNTR.B6B0192 Hora de terminacion

1) LOD eamm

No. De beneficiarios
atendidos

| 4L (41

NO
Visita X Seguimiento posible
técnica caso de ETA

No de J._

visita

— [visita
SPQRICAP

Tipo de la
entregada

ALMUERZO

p—

Nancy Atucenan Calbanto

Nombre y cargo de quien |
e ndolaslora ol elimen

atiende la visita

Nombre del interventor de
campo

P!’.AU‘D l\llJ nwfm‘.g ﬂ{ﬂl

PAR |

didos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘

[x [wol=

si

Objeto
&l MEN mediante Resohicion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escalar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidas

al

PUNTAJE PUNTAJE
ESPERADO & —} OBTENIDO 6 S

\ PORCENTAJE

boso .

Mo

GCALIFICACION
CUALITATIVA

en el sitio

De 70 a 84% Aceptable

TOTAL DE MANIPULADORAS
Nimero de manipuladoras

Segln Pliego de

contractual

=

coidenaa L) wmaaapuludor

QILMMJ_“S LA r‘ho'

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguasy en buen
estado de mantenimiento.

'8
-

|

CAJMP:C

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger
los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de
plagas, animales domeésticos y otros.

C

Lu,v\?l_e

Las instalaciones son de materiales que no gensran sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccion.

N.C

Las Poyedes del carccan Gt calauce-
Ak tc—ulv FEGe e G AU (aed et
?nw'ﬁvu, y < SO Se esidean
Guc €5 Pcu 2SO0,

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador
de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y

avisa de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO

.

ASPECTO A EVALUAR

) 4

PUNTAJE OBTENIDO

A4

PUNTAJE

PORCENTAJE ) 0D A

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan |os alimentos de alto riesgo (lacteos, carnicos
pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigenia.

1

Se almacenan los producios de acuerdo con las caracteristicas
de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega
de faltantes.

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucion 5108 de 2005 y
demés normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
refrigeracion y congelacion, son diligenciados corectamenta y s
realizan de manera oportuna,

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los
alimentos, 1a cual es visible, y se lleva control de primeros én
vencer, primero en salir (kardex) con & fin de garantizar la
adecuada rotacion de materia prima,

La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, esta debidamente identificada para evitar Su uso.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE AL MACENAMIENTO

Ma ["\'qf-n Prinac

obfevu e




PUNTAJE ESPERADO

iTEM

s HavermLL

\/ . | Aosfie
Educacién ﬁEﬂ‘_, Y

8

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMWALMUERZO

PUNTAJE

00 ~,

PORCENTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

10

Los procesos de produccion se realizan de manera secuenclal y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

1

1"

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable,
antes de su preparacién y en los tiempos establecidos de
desinfeccion.

'r—.-

12

Los procedimientos de operacion como:. lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manéra que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

o

13

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de Io establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
riesgos de contaminacion. Adicionalmente, 108 procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma cantrolada para
evitar el desarrallo de microorganismos.

14

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biologica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

15

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, seglin lo establecido en los manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de
equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

16

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador.

17

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

18

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo
al numero de raciones y se encuentra en buen estado.

ﬁ

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

0

PUNTAJE

o=

| $Lemec

8

evik cair WMuncale

ns

veasaes, [(a
oF

LW CauA 'td’ﬂ-_
30 Plates, ¥ 20
Csfen Seucrnu Uik
3 = J tan.

Codhucrrot,

coberborea
{af Cochg

PORCENTAJE

88.88 ~

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

18

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
menu aprobado por la ETC.

L

20

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

L

21

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

22

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique.
(ver anexo formato de verificacién gramajes).

4

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE 100

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

23

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

L

24

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u
otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

25

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
\a certificacién médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a
un afio).

26

El personal manipulador-acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta con registros

de capacitacién.

27

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel 0
enfermedades infectocontagiosas.

28

Cumple con las buenas précticas de manufactura durante todas las
etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad

vigente.

= |- | =




l'l‘# HAVERHILL Er.iu::g_cién w&

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfecciéon.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

30 4otacion (tapabocas, cofia y bata).

'Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

A iecuerdo a lo establecido en el contrato.

- |

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado

2 acompafamiento en la sede visitada

)_-

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

V1. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

oo

iTEM| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y impieza, se
evita la acumulacién de agua.

33

L}

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y a la corrosion.

La documentacién aprobada del programa se encuentra en la

3% carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia &l cumplimiento dela
limpieza de 4reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido
en el programa,

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

41

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Pl L g e )

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores
y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipas en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

ITEM ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se
encuentra en constante circulacién, ademas tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la tiltima limpieza y desinfeccién realizada:

fedna:tal O] 26

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina

47 | 4e acuerdo a lo establecida en el programa.

l—-

El agua para procesamiento es potable {via acueducto o hervido ©
filtrado segun si la sede es urbana o rural)

3

TS ‘A.fi-ou. cn-\uit\.'tS r=v . t.i.oﬂbl Torque <wn oA
Winv O cAgues, ©n Procio
B tacton o Pt <l clom ruidval.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién
de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien

i

ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.




}"‘ HAVERHILL Edu:‘—.,l;:r:ién ﬂ?_fl‘il‘lit .'

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manegjo de residuos.
Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con 2
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacién de plagas.

51

El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo
de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.

52

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite
vegetal usado.

Existe documentacion del programa én la carpeta de la sede y
registro del manejo de residuos sélidos y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo de
residuos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo
técnico y la Ley 1990 de 2019.

1

N\

X

CONTROL DE PLAGAS

ITEM|

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnéstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la dltima fumigacion.

i

Fehan! )4 Ir(;n [?,(3_

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan
con barreras que minimicen el ingreso de veclores

57

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente

exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpiezay
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (81 ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

25

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos,
cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente.
(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes,
techo, estibas, canastillas).

N.O
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El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad
competente con concepto favorable.

f.O
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Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo
establecido en la Resolucién 26874 de 2013 e implementan buenas
practicas de manufactura.

N.DT
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Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

P-lO Se o blaven de(ﬂ:w(o

62

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo dela
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de empagque y cumplimiento de la
Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente)

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| APLICA)

v oo

Vill. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

ASPECTO A EVALUAR

N.O
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DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable
con Requerimientos,

Co=a (lwpmb'-
feln 1 30 (04 ]'t.& %‘“.S-{,.

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de
proceso, termametro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus aimacenadas
correctamente en congelacién y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y aimacenamiento de estas.

fy A

PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

| PORCENTAJE OO 7

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

by HAVERHILL  pyurncisn  Tibrend PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- = RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el [
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la L ‘

cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

68 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la J_ ‘ e~y
carpeta. Correctamente diligenciado.

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAE 100 <
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 1 \

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo —
establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007.
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas,
70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algoddn, Yodopovidona L
120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol
antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para &l
personal de la cocina entregado por el operador.

A RARA

PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO | 7 PORCENTAJE o0~
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible la \
71 |Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de L .

comunicacién para las SPQR, y se encuentra &n buen estado.

o . . Lhow Iniciado erctiodudd
Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables LA ;Lo Ici'- =" hua‘f*c ,!‘:"' e Labi st scalvd

72 : :
presentado por el operador si aplica en la sede educativa. oles € fc pon o fo.ex fo toi f" f'Uq on.
73 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion Mo S« ha reabinicads (o confeimd-
escolar - CAE y actas de reunion del mismo. N . bn cAS ~ oled o o [ea 1S f hruon.,

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa. J.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE joo 2
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