1. OBIJETO
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ANALISIS DEL SECTOR

“CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIALES DE FORMACION DESTINADOS A LAS ACCIONES DE FORMACION
PROFESIONAL DE LOS APRENDICES DE POBLACION DESPLAZADOS, INTEGRACION CON LA MEDIA TECNICA,
CAMPESENA Y ECONOMIA POPULAR EN EL AREA DE COCINA Y PANADERIA; EN EL CENTRO DE COMERCIO Y
SERVICIOS EN LA VIGENCIA 2026”.

2. CLASIFICACION UNSPSC:

El objeto contractual se clasifica en el siguiente cddigo del Clasificador de Bienes y Servicios, asi:

UNSPSC — Decreto 1082 de 2015 (o norma vigente)
iTEM GRUPO coDIGO DENOMINACION
(Clase o producto)
1 Material Vivo Animal y Vegetal 10151505 Semillas o plantulas de calabacin
2 Material Vivo Animal y Vegetal 10151532 Semillas o plantulas de calabaza
3 Componentes y Suministros 10151603 Semillas de cebada
4 Componentes y Suministros 10151605 Semillas de avena
5 Productos de Uso Final 10151606 Semillas de sésamo
6 Productos de Uso Final 10151607 Semillas de linaza
7 Productos de Uso Final 10161528 Arbol de carambola
8 Productos de Uso Final 12131707 Encendedores
9 Productos de Uso Final 14111703 Toallas de papel
10 Productos de Uso Final 14121504 Papel de embalaje
11 Productos de Uso Final 24111503 Bolsas de plastico
12 Productos de Uso Final 24111505 Contenedores intermedios flexibles para graneles
13 Productos de Uso Final 30161505 Paneles o panelados
14 Productos de Uso Final 47121809 Bandejas desengrasantes
15 Productos de Uso Final 47131604 Escobas
16 Productos de Uso Final 47131618 Trapeadores humedos
17 Productos de Uso Final 47131801 Limpiadores de suelos
18 Productos de Uso Final 47131807 Blanqueos
19 Productos de Uso Final 47131821 Compuestos desengrasantes
20 Productos de Uso Final 48101815 Cucharones de uso comercial
21 Productos de Uso Final 48101903 Gafas de servicio de alimentos
22 Productos de Uso Final 50101716 Nueces o semillas enteras
23 Productos de Uso Final 50101717 Nueces o semillas sin cascara
Carne de vacuno, minimamente procesada y sin
24 Productos de Uso Final 50111513 anadidos
Carne de cerdo, minimamente procesada sin

25 Productos de Uso Final 50111514 adiciones
26 Productos de Uso Final 50111516 Carne de res, minimamente procesada con adiciones
27 Productos de Uso Final 50112005 Carne de res, procesada con adiciones
28 Productos de Uso Final 50112009 Carne de cerdo, procesada con adiciones
29 Productos de Uso Final 50112010 Pollo, procesado sin adiciones
30 Productos de Uso Final 50112011 Pollo, procesado con adiciones
31 Productos de Uso Final 50121537 Pescado congelado
32 Productos de Uso Final 50121538 Pescado no perecedero
33 Productos de Uso Final 50121539 Pescado fresco
34 Productos de Uso Final 50121612 Mariscos congelados
35 Productos de Uso Final 50131618 Huevo de mesa con cascara de codornices
36 Productos de Uso Final 50131623 En el nido con cdscara corre el huevo de las gallinas




37 Productos de Uso Final 50131701 Productos de leche fresca o mantequilla
38 Productos de Uso Final 50131702 Productos lacteos o mantecosos no perecederos
39 Productos de Uso Final 50131703 Productos lacteos y mantecosos congelados
40 Productos de Uso Final 50131704 Leche en polvo
41 Productos de Uso Final 50151513 Aceites vegetales o vegetales comestibles
42 Productos de Uso Final 50151515 Leche de soja
43 Productos de Uso Final 50161509 Azucares naturales o productos edulcorantes
44 Productos de Uso Final 50161511 Chocolate o sustituto del chocolate
45 Productos de Uso Final 50161512 Jarabes
46 Productos de Uso Final 50161814 Azucar o caramelos sustitutos del azlcar
47 Productos de Uso Final 50171548 Hierbas frescas
48 Productos de Uso Final 50171550 Especias o extractos
49 Productos de Uso Final 50171551 Sal de cocina o de mesa
50 Productos de Uso Final 50171707 Vinagres
51 Productos de Uso Final 50171830 Salsas o condimentos para mojar o untar o adobos
52 Productos de Uso Final 50171831 Salsa para cocinar
53 Productos de Uso Final 50171833 Pasta salada para untar o paté
54 Productos de Uso Final 50171902 Saborear
55 Productos de Uso Final 50171904 Chutneys
56 Productos de Uso Final 50181708 Mezclas para hornear
57 Productos de Uso Final 50181709 Suministros para hornear
58 Productos de Uso Final 50181901 Pan fresco
59 Productos de Uso Final 50181904 Panes secos o conchas de pan o picatostes
60 Productos de Uso Final 50181905 Galletas dulces o galletas
61 Productos de Uso Final 50181909 Galletas
62 Productos de Uso Final 50182001 Pasteles o tartas o pasteles frescos
63 Productos de Uso Final 50192109 Patatas fritas o papas fritas o pretzels o mezclas
64 Productos de Uso Final 50192112 Palomitas de maiz
Helados o helados aromatizados o postres helados o
65 Productos de Uso Final 50192303 yogures helados
66 Productos de Uso Final 50192401 Mermeladas o jaleas o conservas de frutas
67 Productos de Uso Final 50192403 Miel
68 Productos de Uso Final 50192601 Patatas frescas preparadas o arroz o pasta o relleno
69 Productos de Uso Final 50201707 Sustitutos del café
70 Productos de Uso Final 50201709 Café instantdneo
71 Productos de Uso Final 50201711 Té instantaneo
72 Productos de Uso Final 50202201 Cerveza
73 Productos de Uso Final 50202202 Sidra o perada
74 Productos de Uso Final 50202205 Cava
75 Productos de Uso Final 50202206 Licores o licores
76 Productos de Uso Final 50202302 Hielo
77 Productos de Uso Final 50202310 Agua de manantial o mineral
78 Productos de Uso Final 50202409 Zumo de naranja
79 Productos de Uso Final 50202801 Crema de concentrado de coco
80 Productos de Uso Final 50221001 Granos de legumbres
81 Productos de Uso Final 50221002 Harina de legumbres
82 Productos de Uso Final 50221101 Cereales
83 Productos de Uso Final 50221201 Cereales listos para comer o calientes
84 Productos de Uso Final 50221303 Almidén de maiz o harina de maiz
85 Productos de Uso Final 50301703 Platanos burro
86 Productos de Uso Final 50302003 Moras
87 Productos de Uso Final 50302204 Arandanos Chandler
88 Productos de Uso Final 50302527 Cerezas al marrasquino
89 Productos de Uso Final 50303002 Fruta del dragdn amarilla
90 Productos de Uso Final 50303110 Higos de Verdona
91 Productos de Uso Final 50303701 Guayabas Beaumont
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92 Productos de Uso Final 50303805 Arandanos rojos

93 Productos de Uso Final 50303903 Kiwi Blake

94 Productos de Uso Final 50304414 Mandarinas de miel

95 Productos de Uso Final 50304422 Naranjas tangelo Minneola

96 Productos de Uso Final 50304605 Melones cantalupo

97 Productos de Uso Final 50304655 Sandia Sugar baby

98 Productos de Uso Final 50304901 Nectarinas de glo de abril

99 Productos de Uso Final 50305002 Naranjas dulces ambar

100 Productos de Uso Final 50305102 Papayas Maradol

101 Productos de Uso Final 50305204 Granadilla gigante de maracuya
102 Productos de Uso Final 50305456 Peras de tosca

103 Productos de Uso Final 50305602 Pifia dorada

104 Productos de Uso Final 50305803 Ciruelas Aurora

105 Productos de Uso Final 50306201 Frambuesa roja americana

106 Productos de Uso Final 50306702 Junio con fresas

107 Productos de Uso Final 50306703 Siempre dando fresas

108 Productos de Uso Final 50307008 Cocos

109 Productos de Uso Final 50307012 Feijoa

110 Productos de Uso Final 50307024 Pepinos

111 Productos de Uso Final 50307025 Platanos

112 Productos de Uso Final 50307035 Guanabanas

113 Productos de Uso Final 50307037 Tamarindo

114 Productos de Uso Final 50307503 Pulpa

115 Productos de Uso Final 50342003 Moras congeladas

116 Productos de Uso Final 50357035 Guanabanas organicas congeladas
117 Productos de Uso Final 50365602 Pifia dorada enlatada o en frasco
118 Productos de Uso Final 50367210 Aceitunas empeltre enlatadas o en frasco
119 Productos de Uso Final 50367211 Aceitunas gaeta enlatadas o en frasco
120 Productos de Uso Final 50367218 Aceitunas manzanilla enlatadas o en frasco
121 Productos de Uso Final 50377008 Moras organicas enlatadas o en frascos
122 Productos de Uso Final 50401509 Alcachofas romanesco

123 Productos de Uso Final 50401703 Aguacates con tocino

124 Productos de Uso Final 50401824 Judias verdes

125 Productos de Uso Final 50401847 Judias verdes

126 Productos de Uso Final 50402001 Broccolini

127 Productos de Uso Final 50402205 Cebollas de barba roja

128 Productos de Uso Final 50402207 Papda Noel amontonando cebollas
129 Productos de Uso Final 50402210 Cebollas blancas de invierno

130 Productos de Uso Final 50402304 Coles blancas

131 Productos de Uso Final 50402305 Repollo morado

132 Productos de Uso Final 50402506 Zanahorias del mercado de Paris
133 Productos de Uso Final 50402601 Coliflores todo el afio

134 Productos de Uso Final 50402702 Apio-nabo

135 Productos de Uso Final 50403101 Cebollino chino

136 Productos de Uso Final 50403502 Berenjenas negras de belleza

137 Productos de Uso Final 50403515 Berenjenas de guisantes

138 Productos de Uso Final 50403906 Calabaza almizclada

139 Productos de Uso Final 50403910 Calabazas de tinda

140 Productos de Uso Final 50404605 Lechuga mixta Mesculin

141 Productos de Uso Final 50404614 Lechuga de hoja verde

142 Productos de Uso Final 50404803 Champifiones

143 Productos de Uso Final 50404902 Mostaza de ajo

144 Productos de Uso Final 50405319 Cebollas rojas de almacenamiento
145 Productos de Uso Final 50405504 Cacahuetes espaioles

146 Productos de Uso Final 50405631 Pimientos

147 Productos de Uso Final 50405701 Patatas blancas largas




148 Productos de Uso Final 50405706 Patatas amarillas

149 Productos de Uso Final 50405708 Patatas especiales

150 Productos de Uso Final 50405801 Colinabos Acme

151 Productos de Uso Final 50406201 Espinacas de América

152 Productos de Uso Final 50406507 Deliciosos tomates

153 Productos de Uso Final 50407030 Raiz de jengibre

154 Productos de Uso Final 50407033 Rabano picante

155 Productos de Uso Final 50407070 Yuca

156 Productos de Uso Final 50407201 Arracacha

157 Productos de Uso Final 50411915 Remolacha organica con raices de nabo egipcio
158 Productos de Uso Final 50423515 Berenjenas de guisantes secos

159 Productos de Uso Final 50424101 Albahaca seca

160 Productos de Uso Final 50424503 Lentejas verdes secas

161 Productos de Uso Final 50425502 Pimientos de arbol secos

162 Productos de Uso Final 50426818 Garbanzos secos

163 Productos de Uso Final 50426830 Raiz de jengibre seca

164 Productos de Uso Final 50456868 Yuca organica congelada

165 Productos de Uso Final 50463221 Maiz enlatado o en frasco

166 Productos de Uso Final 50463516 Berenjenas cortas enlatadas o en frascos
167 Productos de Uso Final 50464815 Champifiones portobella enlatados o en frascos
168 Productos de Uso Final 50465525 Chiles jalapefios enlatados o en frascos
169 Productos de Uso Final 50466406 Tomates cherry enlatados o en frascos
170 Productos de Uso Final 50467007 Kimchi de hojas de mostaza

171 Productos de Uso Final 50467008 Kimchi de cebolla verde

172 Productos de Uso Final 50467009 Kimchi de pepino relleno

173 Productos de Uso Final 50476814 Alcaparras orgdnicas enlatadas o en frascos
174 Productos de Uso Final 52121602 Servilletas

175 Productos de Uso Final 52152005 Platillos domésticos

176 Productos de Uso Final 53131507 Palillos

177 Productos de Uso Final 53131608 Jabones

178 Productos de Uso Final 60122504 Filtros de papel

3. ANALISIS DEL MERCADO:

SECTOR ECONOMICO

El objeto de la contratacién a adelantar se encuentra ubicado
dentro de los sectores primario de la economia: TERCIARIO.

De acuerdo con lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.6.1. del Decreto 1082 del 26 de mayo de 2015, donde se
exige que, durante la etapa de planeacion contractual, la entidad debe formular el analisis necesario para
conocer el sector relativo al objeto del Proceso de Contratacion; desde la perspectiva legal, comercial,
financiera, organizacional, técnica, y de analisis de riesgo, teniendo en cuenta parametros establecidos en la
Guia para la Elaboracién de Estudios de Sector G-EES-, para lo cual el analisis del Sector a realizar cubre las
siguientes dareas:

- Andlisis del mercado
- Andlisis de la demanda
- Andlisis de la oferta

Para ello, se procede a realizar el andlisis del sector de produccién que corresponde al bien que se pretende
adquirir mediante minima cuantia, utilizando las herramientas puestas a disposicion en la pagina de Colombia
Compra Eficiente — CCE, con la finalidad de determinar su presencia en el mercado local, proveedores que
ofertan la necesidad y otros factores determinantes para la adquisicién del mismo.
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Los sectores de produccidn son una agrupacién de las actividades productivas segun sus caracteristicas, de tal
forma que permita hacer una clasificacion mas ordenada de la produccién y facilitar su analisis. Segun lo
anterior, existen fundamentalmente tres sectores productivos, los cuales se subdividen en otras ramas de la
produccion; estos son:

Sector Primario: Abarca las actividades relacionadas con la explotacién de los recursos naturales, tales como
la agricultura, la caza, la pesca y la silvicultura. Las actividades de este sector generalmente no llevan procesos
de transformacion; es decir, los productos se venden tal como se extraen de la tierra. Sin embargo, existen
casos de productos tales como el café o el arroz en los cuales para que el consumidor los adquiera si llevaron
una transformacion.

Sector Secundario: En este se incluyen las actividades en la cuales se transforman productos generalmente
del sector primario o del mismo sector secundario, tales como la agroindustria, la produccién de alimentos
procesados, el plastico, los textiles, entre otros.

Sector Terciario: Se agrupan en este sector las actividades en las cuales se producen bienes intangibles y
generalmente dichas actividades sirven de soporte a los dos sectores anteriores. Se encuentran el comercio,
el transporte, la salud, la educacion, el sector financiero, etc.

Teniendo en cuenta que el tipo de contrato es de suministro de materiales de formacién para el area de
cocina y panaderia de los aprendices de poblacién desplazados, integracién con la media técnica, campesena
y economia popular, este proceso se ubica especificamente en el sector de comercio de bienes y suministros
para la industria gastrondmica y de servicios.

Desde el punto de vista macroecondmico, este sector hace parte de la divisiébn de comercio, transporte,
alojamiento y servicios de comida, que ha presentado una recuperacion progresiva luego de la desaceleracion
econdémica de 2023. Para el afio 2024, este conjunto de actividades registrd un crecimiento cercano al 4,4%,
evidenciando su papel como uno de los principales dinamizadores de la economia nacional. Este
comportamiento se relaciona directamente con el aumento del consumo en restaurantes, cafeterias y
servicios gastrondmicos, lo cual impacta de manera directa la demanda de insumos como alimentos, bebidas,
materias primas y utensilios.

Adicionalmente, el analisis segin el DANE evidencia que el sector gastrondmico ha sido uno de los mas
sensibles a las presiones inflacionarias. En 2023, la division de restaurantes y hoteles registré una variacion
anual del 13,22%, ubicandose entre las mas altas del indice de Precios al Consumidor (IPC). Aunque en 2024
y 2025 se evidencié una desaceleracion de la inflacidon, esta se mantuvo en niveles superiores al promedio
histérico, cerrando en aproximadamente 5,20% en 2024 y 5,1% en 2025, con una incidencia importante del
sector de restaurantes y hoteles.

En particular, los costos asociados a alimentos e insumos presentan variaciones relevantes. Por ejemplo, en
2025 algunos productos clave para la formacidn gastrondmica registraron incrementos significativos, como
la carne de res con un aumento cercano al 9,55%, ademas de incrementos en café, frutas y otros productos
basicos. Asimismo, los servicios de comidas fuera del hogar aumentaron cerca del 7,99%, reflejando el
traslado de los costos de produccion al consumidor final.

En los ultimos afios, el Tolima ha venido consoliddandose como un territorio con fuerte vocacién gastronémica
y turistica, especialmente en su capital, Ibagué, donde el sector de restaurantes y servicios de comida
representa un componente importante de la economia local. De acuerdo con cifras de la Cdmara de
Comercio, la ciudad cuenta con cerca de 983 establecimientos registrados en el sector gastrondmico, lo que
evidencia una amplia base empresarial y una demanda constante de insumos alimenticios y materiales
asociados.

Adicionalmente, el comportamiento del consumo evidencia una alta dinamica del sector, particularmente en
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temporadas especiales. Por ejemplo, durante eventos de alta demanda como el Dia de la Madre, los
restaurantes en Ibagué han reportado incrementos en ventas entre el 60% y 70%, lo que demuestra la
capacidad de crecimiento del sector y su impacto en la economia local. De igual forma, las festividades
culturales y turisticas representan un motor econémico significativo; durante el Festival Folclérico
Colombiano 2025, el departamento recibié mas de 1,6 millones de turistas, generando una dindmica
econdmica superior a los $200 mil millones, con alta incidencia en la gastronomia y los servicios.

En este contexto, el Tolima ha fortalecido su posicionamiento como destino gastrondmico mediante
iniciativas como la Ruta del Sabor 2026, que integra a mas de 20 restaurantes con el objetivo de dinamizar el
consumo, promover la formalidad y fortalecer la identidad culinaria regional. Estas estrategias evidencian un
proceso de consolidacién del sector gastronémico como eje de desarrollo econémico regional.

Asimismo, el departamento cuenta con una sélida base productiva que soporta la cadena de suministro de
insumos para la formacidn gastrondmica. El Tolima es uno de los principales productores agricolas del pais y
ocupa el tercer lugar en produccién de café a nivel nacional, con cerca de 100.000 hectareas cultivadas y mas
de 60.000 familias vinculadas a esta actividad. Este aspecto es especialmente relevante para los programas
de barismo, ya que garantiza disponibilidad de materia prima local y fortalece los procesos de formacién con
enfoque territorial.

No obstante, el sector también ha enfrentado desafios recientes asociados a la variabilidad econdmica. En
algunos periodos, los establecimientos gastronémicos han reportado disminuciones en ventas cercanas al
28%, lo que refleja la sensibilidad del sector frente a factores como la inflacién, el costo de insumos y el
comportamiento del consumo. Sin embargo, estas fluctuaciones no afectan la existencia de oferta, sino que
evidencian la necesidad de fortalecer cadenas de abastecimiento eficientes y procesos de compra
planificados.

En términos generales, el mercado regional del Tolima presenta las siguientes condiciones:

e Alta disponibilidad de proveedores locales y regionales, tanto de alimentos como de insumos
especializados.

e Demanda sostenida, impulsada por el sector gastrondmico, turistico y educativo.

e Articulacion con la produccidn agricola regional, especialmente en café, frutas y otros productos
basicos.

e  Crecimiento del turismo gastronémico, que dinamiza el consumo y fortalece el sector.
En consecuencia, el proceso contractual se desarrolla en un mercado regional activo, con condiciones
favorables de oferta y demanda, que garantizan la viabilidad del suministro requerido. Asimismo, la
contratacion se justifica en la necesidad de asegurar la continuidad de los procesos de formacion practica, en
coherencia con la dindmica econdmica y productiva del departamento del Tolima.
4. Aspecto Econémicol.

4.1. Producto Interno Bruto (PIB)

El Producto Interno Bruto crece 2,6% en el aflo 2025pr respecto al afio 2024p.

" https://www.dane.gov.co/index.php/estadisticas-por-tema/cuentas-nacionales/cuentas-nacionales-
trimestrales/pib-informacion-tecnica



https://www.dane.gov.co/index.php/estadisticas-por-tema/cuentas-nacionales/cuentas-nacionales-trimestrales/pib-informacion-tecnica
https://www.dane.gov.co/index.php/estadisticas-por-tema/cuentas-nacionales/cuentas-nacionales-trimestrales/pib-informacion-tecnica
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Producto Interno Bruto (PIB)

Tasas de crecimiento anual en volumen
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Fuente: DANE, PIB_T
1 Serles orlginales encadenadas de volumen con afio de referencla 2015

Las actividades econdmicas que mas contribuyen a la dindmica del valor agregado son:

e Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas;
Transporte y almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida crece 4,6% (contribuye 0,9 puntos
porcentuales a la variacion anual).

e Administracién publica y defensa; planes de seguridad social de afiliacion obligatoria; Educacion;
Actividades de atencion de la salud humana y de servicios sociales crece 4,5% (contribuye 0,8 puntos
porcentuales a la variacion anual).

e Actividades artisticas, de entretenimiento y recreacion y otras actividades de servicios; Actividades
de los hogares individuales en calidad de empleadores; actividades no diferenciadas de los hogares
individuales como productores de bienes y servicios para uso propio crece 9,9% (contribuye 0,4
puntos porcentuales a la variacion anual).

En el cuarto trimestre de 2025, el Producto Interno Bruto en su serie original, crece 2,3% respecto al
mismo periodo de 2024P. Las actividades econdmicas que mas contribuyen a la dindmica del valor
agregado son:

e Administracién publica y defensa; planes de seguridad social de afiliacion obligatoria; Educacion;
Actividades de atencion de la salud humana y de servicios sociales crece 4,8% (contribuye 0,9 puntos
porcentuales a la variacion anual).

e Comercio al por mayor y al por menor; reparacidon de vehiculos automotores y motocicletas;
Transporte y almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida crece 3,4% (contribuye 0,7 puntos
porcentuales a la variacién anual).

e Actividades artisticas, de entretenimiento y recreacion y otras actividades de servicios; Actividades
de los hogares individuales en calidad de empleadores; actividades no diferenciadas de los hogares
individuales como productores de bienes y servicios para uso propio crece 11,5% (contribuye 0,5
puntos porcentuales a la variacion anual).

Respecto al trimestre inmediatamente anterior, el Producto Interno Bruto en su serie ajustada por efecto
estacional y calendario crece 0,1%. Cuando se observa el comportamiento de las actividades
econdmicas relacionadas:

e Actividades artisticas, de entretenimiento y recreacion y otras actividades de servicios; Actividades
de los hogares individuales en calidad de empleadores; actividades no diferenciadas de los hogares
individuales como productores de bienes y servicios para uso propio crece 4,6%.

e Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas;
Transporte y almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida crece 1,6%.

e Explotacién de minas y canteras crece 1,2%.
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Comercio al por mayor y al por menor

Para el afio 2025pr, el valor agregado de comercio al por mayor y al por menor, reparacién de vehiculos
automotores y motocicletas; transporte y almacenamiento; alojamiento y servicios de comida crece 4,6%,
respecto al afio 2024p . Esta dindmica se explica por los siguientes comportamientos (ver tabla 7):

e Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas crece
7,5%.

¢ Transporte y almacenamiento crece 2,2%.

¢ Alojamiento y servicios de comida crece 0,5%.

En el cuarto trimestre de 2025pr, el valor agregado de comercio al por mayor y al por menor, reparacion
de vehiculos automotores y motocicletas; transporte y almacenamiento; alojamiento y servicios de comida
crece 3,4% en su serie original, respecto al mismo periodo de 2024p. Esta dinamica se explica por los
siguientes comportamientos (ver tabla 7):

e Comercio al por mayor y al por menor; reparacién de vehiculos automotores y motocicletas
crece 7,0%.

¢ Transporte y almacenamiento decrece 1,7%.

¢ Alojamiento y servicios de comida crece 0,1%.

Respecto al trimestre inmediatamente anterior en su serie ajustada por efecto estacional y calendario, el
valor agregado de comercio al por mayor y al por menor, reparacién de vehiculos automotores y
motocicletas; transporte y almacenamiento; alojamiento y servicios de comida crece en 1,6%, cuando se
observa el comportamiento de las actividades econdmicas relacionadas:

e Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas
crece 0,9%.

¢ Transporte y almacenamiento decrece 2,3%.

¢ Alojamiento y servicios de comida crece 2,2%.

Tabla 7. Comercio al por mayor y al por menor?
Tasas de crecimiento en volumen?
Cuarto trimestre 20257

Tasas de crecimiento (%)

Serie ajustada por

Serie original efecto estacional y

Actividad econdmica calendario

Afio total Anual Trimestral

20257/ 2025%-1V 2025%-1V

20247 2024°-1V 20257"-11

Comercio al por mayor y al por menor® 75 7.0 09
Transporte y almacenamiento 2,2 -1.7 -2.3
Alojamiento y servicios de comida 0.5 Q.1 2.2
Comercio al por mayor y al por menor’ 4,6 3.4 1.6

Fuente: DANE PIB_T

Proreliminar

Porovisional

'Comercio al por mayor y al por menor; reparacion de vehiculos automotores y motocicletas; Transporte y
almacenamiento; Alojamiento y servicios de comida.

*Series encadenadas de volumen con afio de referencia 2015.

‘Comercio al por mayor y en comision o por contrata; comercio al por menor (incluso el comercio al por
menor de combustibles); comercio de wehiculos automotores y motocicletas, sus partes, piezas y
accesonos.
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4.2. indice de Precios del Consumidor (IPC)?
En febrero de 2026 la variacién mensual del IPC fue 1,08%, la variacion afio corrido fue 2,27% y la anual 5,29%.

En febrero de 2026 la variaciéon anual del IPC fue 5,29%, es decir, 0,01 puntos porcentuales mayor que la
reportada en el mismo periodo del afio anterior, cuando fue de 5,28%.

El comportamiento mensual del IPC total en febrero de 2026 (1,08%) se explicé principalmente por la variacion
mensual de las divisiones Alimentos y bebidas no alcohdlicas y Educacién. Las mayores variaciones se
presentaron en las divisiones Educacion (5,64%) y Restaurantes y hoteles (1,38%).

indice de Precios al Consumidor (IPC)

Variacién mensual, afio corrido y anual
Total nacional
2025 - 2026 (febrero)

Febrero
Variacion mensual Variacion afio corrido Variacion anual
- N - B - N
IPC total 1,14 1,08 2,08 2,27 5,28 5,29

Fuente: DANE, IPC

4.2.1. Comportamiento de la variacion mensual del IPC segun divisiones y subclases
Variacién y contribucién mensual por divisiones de gasto

En el mes de febrero de 2026, el IPC registré una variacion de 1,08% en comparacidn con enero de 2026, cinco
divisiones se ubicaron por encima del promedio nacional (1,08%): Educacién (5,64%), Restaurantes y hoteles
(1,38%), Alimentos y bebidas no alcohdlicas (1,30%), Muebles, articulos para el hogar y para la conservacion
ordinaria del hogar (1,23%) y por ultimo, Bebidas alcohdlicas y tabaco (1,14%). Por debajo se ubicaron:
Transporte (1,07%), Bienes y servicios diversos (1,02%), Salud (0,94%), Prendas de vestir y calzado (0,70%),
Alojamiento, agua, electricidad, gas y otros combustibles (0,45%), Recreacidn y cultura (0,08%) y por ultimo,
Informacion y comunicacién (0,01%).

Cuadro 1. IPC Variacién y contribucién mensual
Segln divisiones de gasto
Febrero 2025 - 2026

Divisiones da Gasto —— [US——— Corwibuckn Farios [F— Torhrboeion Panios

Educaciin 441 BAT 02 564 oz3
Festauranies y holckes 543 oAz 0,08 138 o8
Almerios y beticks no slochdices 15,08 060 .11 130 024
[ry— & hogar y parata e

hegar

Bebidas sicohdicas y Bhaco 170 nar oz 114 om
TOTAL 100,00 114 1,14 1,08 108
Transporte 12,80 157 o2 107 o8
Bisnes y sanicias dversos 5.6 e 004 102 ™

418 068 003 123 0.08

Sahd 17 054 oo Qg4 oz
Frendas de vesti y catrado ase 65a .02 LES oz

agua., gas y otros 312 118 0,36 a.as B4
Fecreacidn y cutura ars a3 o.03 a.08 o0
¥ 433 ooz 0.00 am 000

Fuente: DAMNE, IPC
Mota: La diferencia en la suma de las variables obedece al sistema de aproximacion en el nivel de digitos trabajados en el indice.

2 https://www.dane.gov.co/index.php/estadisticas-por-tema/precios-y-costos/indice-de-precios-al-consumidor-ipc/ipc-
informacion-tecnica



https://www.dane.gov.co/index.php/estadisticas-por-tema/precios-y-costos/indice-de-precios-al-consumidor-ipc/ipc-informacion-tecnica
https://www.dane.gov.co/index.php/estadisticas-por-tema/precios-y-costos/indice-de-precios-al-consumidor-ipc/ipc-informacion-tecnica
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Los mayores aportes a la variacion mensual del IPC (1,08%), se ubicaron en las divisiones de: Alimentos y
bebidas no alcohdlicas, Educacién, Restaurantes y hoteles, Transporte y Alojamiento, agua, electricidad, gas
y otros combustibles, las cuales aportaron 0,92 puntos porcentuales a la variacion total.

4.3 Indicador de Seguimiento a la Economia (ISE)

El Indicador de Seguimiento a la Economia (ISE) es un indice sintético mensual, cuyo fin es proporcionar una
medida de la evolucién de la actividad econémica del pais en el corto plazo; el cual es construido a partir de
un conjunto heterogéneo de indicadores representativos de cada actividad econdmica.

Este indicador permite identificar la estacionalidad, la tendencia y el ciclo de la dindmica econdmica a lo largo
del tiempo, a través de un anadlisis coherente y comparativo por medio de la informacion de las siguientes
series:

* Serie original: serie generada a partir de la informacion basica y el proceso de sintesis, a la

cual no se le ha eliminado el efecto estacional.

* Serie ajustada por efecto estacional y calendario: aquella a la cual se le ha eliminado el componente
estacional y de efecto dia calendario; permitiendo comparar evoluciones entre periodos sucesivos, libre
de los efectos que se repiten con alguna periodicidad en el afio.

¢ Tendencia-Ciclo: esta serie permite comparar evoluciones entre periodos de mediano plazo o superiores
a un afio.

Indicador de Seguimiento a la Economia (ISE)

Tasa de crecimiento anual del indice del Indicador de Seguimiento a la Economia (ISE)
Serie original y serie ajustada por efecto estacional y calendario
2023 -2025° (diciembre)

—— Original ---- Ajustada por efecto estacional y calendario
6,0
_ 50 -
1 40|
é 3,0
] 2,0
‘g 1,0
‘H
4 20
= .
= -30
$2855355285858[288525852388832
2023 2024¢ 2025¢

Fuente: DANE, ISE
P*: preliminar
P: provisional

Para el mes de diciembre de 2025pr el ISE en su serie original, se ubicé en 141,19, lo que representd un
crecimiento de 1,69% respecto al mes de diciembre de 2024p (138,85).
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Grifico 14. indice de las actividades terciarias (base 2015)
Serie original y serie ajustada por efecto estacional y calendario
2023 - 2025F" (diciembre)

162,74

dic ene feb mar abr may jun jul ago sep oct nov dic ene feb mar abr may jun jul ago sep oct nov dic
2023 2024p 2025pr
Original = = «Ajustada por efecto estacional y calendario

Fuente: DANE, ISE
Fpreliminar
Pprovisional

Comportamiento anual

Para el mes de diciembre de 2025pr el indice de las actividades terciarias, en su serie original se ubicé en
162,74, lo que representd un crecimiento de 2,82% respecto al mes de diciembre de 2024p (158,29). En
cuanto a la serie ajustada por efecto estacional y calendario, para el mes de diciembre de 2025pr, se ubicé en
140,88, lo que representd un crecimiento de 2,81% respecto al mes de diciembre de 2024p (137,04).

Grifico 15. Tasa de crecimiento anual del indice de las actividades terciarias
Serie original y serie ajustada por efecto estacional y calendario
2023 - 2025 (diciembre)

Variacion |

dic ene feb mar abr may jun jul ago sep oct nov dic enme feb mar abr may jun jul ago sep oct nov dic

dp 2025pr
Original ==== Ajustada por efecto estacional y calendario

Fuente: DANE, ISE
Ppreliminar
Pprovisional

1. ANALISIS ECONOMICO DEL MERCADO:

e Analisis del mercado:
El objeto por contratar es prestado en su mayoria por empresas que por su actividad econdmica se convierten
en potenciales participantes a ofertar en el proceso, es asi como dentro del estudio de mercado participaron

allegando cotizacion, las cuales fueron analizadas para establecer los precios unitarios usados como
presupuesto oficial; se publico el estudio de mercado en la pagina del SECOP II.

1.1. Presupuesto:
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El Centro de Comercio y Servicios Regional Tolima, publicd la solicitud de cotizaciones a través del aplicativo
SECORP Il el dia 20 de Marzo del 2026 cuyo link es:

https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticePhases/View?PPI=CO1.PP1.46690137&isF
romPublicArea=True&isModal=False ; Donde no se recibieron cotizaciones.

Proceso : Materiales de Formacion en Cocina y Panaderia Programas Desplaz... (id.CO1.BDOS.10116307)

Solicitud de informacioén a los Proveedores
SI-RT-CCS-007-2026 [EFTEIEE] | Flieges

Unidad de contratacion SOLICITUD DE COTIZACIONES CENTRO DE COMERCIO
Ocultar Enlace

https:/ifcommunity.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticePhases/View?PPI=C01.PP1.466901 37&isFromPublicArea=True&isModal=False

Nota: Para compartir el enlace, hay que seleccionario, copiar y después pegar en la herramienta donde va a fransmitir 1a informacién

CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MA ES DE FORMACION PROFESIONAL DE LOS APRENDICES DE

P DESPLAZADOS, INTE OMIA POPULAR EN ELAREA DE COCINAY PANADERIA; EN EL
CENTRO DE COMERCIOY 5 EN LAVIGENCIA 2026
(Zona horaria (UTC-05:00) Bogota, Lima, Quito)
Fecha de presentacion de ofertas 26/03/2026 6:00 PM - Fecha de publicacidn 20/03/2026 7:38 PM
LINEA DE TIEMPO
«~Fecha de publicacién de concurso +Plazo para solicitar aclaraciones Presentacior
LISTA DE OFERTAS Opciones v

Ver mas »

Que mediante correo del electrdnico se recibieron TRES (3) cotizaciones por parte de las empresas G-MARCO
SAS, SUPERMERCADOS MERCACENTRO y TIENDA JUANTIBE.

Ante lo anterior, se procede al analisis de las cotizaciones allegadas, las cuales sirvieron de sustento para
identificar y corroborar las condiciones del mercado con las requeridas por la Entidad y para constatar que en
el mercado nacional existen proveedores que pueden satisfacer esta necesidad, de igual manera con estas se
pudo determinar el presupuesto oficial a través del equipo estructurador en su componente técnico y
financiero del proceso, que realizé el andlisis de cotizaciones que se incorpora al presente estudio previo de
manera adjunta, y atendiendo la disponibilidad presupuestal, determinando el siguiente presupuesto:

PRESUPUESTO OFICIAL Mercacentro | G-Marco sas | Juan Tibe | Promedio
ITEM ABARROTES um V/TOTAL V/TOTAL V/TOTAL | V/TOTAL
1 ACEITE VEGETAL, LIBRE DE GRASAS FRASCO*1000 CC $8.700 $10.527 $11.053 |$10.094
2 ACEITE GIRASOL FRASCO*1000 CC $ 8.950 $10.830 $11.371 |$10.383

BOTELLA DE VIDRIO

3 ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN *750 CC $ 68.800 $ 75.988 $79.787 $74.858
4 ACEITE SOLIDO / CREMOSO FRASCO*1000 CC $15.200 $15.851 $16.644 |$15.898
5 ACEITUNA MANZANILLA EN CONSERVA FCO *250GR $7.300 $8.833 $9.275 $ 8.469
6 ACEITUNA MORADAS EN CONSERVA FCO *250GR $6.900 $7.865 $8.258 $7.674
7 ACEITUNA RELLENA EN CONSERVA FCO *250GR $7.200 $8.712 $9.148 $8.353
8 ALCAPARRA EN VINAGRE /EN CONSERVA | FCO *250GR $7.100 $8.107 $8.512 $7.906
9 ACHIRAS / BISCOCHO DE ACHIRA PAQ* 250GR $ 19.000 $20.328 $21.344 |$20.224
10 AJO /MOLIDO PAQ*125GR $3.200 $3.872 S 4.066 $3.713
11 AJONJOLI TRADICIONAL BOLSA*500GR $17.250 $20.873 $21.916 |$20.013
12 AJONJOLI DESCORTEZADO SOBRE*125GR $5.100 $6.171 $6.480 $5.917
13 ALMENDRA EN PEPA SOBRE*150GR $9.200 $11.132 $11.689 |$10.674
14 ARANDANO EN CONSERVA SOBRE*100GR $6.100 $ 6.655 $6.988 $6.581
15 AREQUIPE TARRO*500GR $16.500 $17.545 $18.422 |$17.489



https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticePhases/View?PPI=CO1.PPI.46690137&isFromPublicArea=True&isModal=False
https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticePhases/View?PPI=CO1.PPI.46690137&isFromPublicArea=True&isModal=False
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16 ARROZ ARBOREO BOLSA*900 GR $19.100 $24.079 $25.283 |$22.821
17 ARROZ PARBORIZADO BOLSA *1000 GR $5.700 $7.139 $7.496 $6.778
18 ARROZ BLANCO EXCELSO BOLSA *1000 GR $5.500 $ 6.897 $7.242 $6.546
19 ARROZ BLANCO TRADICIONAL BOLSA*500GR $1.800 $2.360 $2.477 $2.212
20 ARVEJA AMARILLA SECA BOLSA*500GR $ 1.600 $2.239 $2.350 $2.063
21 ARVEJA VERDE SECA BOLSA*500GR $1.850 $2.662 $2.795 $2.436
22 ARVEJA EN COSERVA CON ZANAHORIA LATA*300GR $5.700 $6.897 $7.242 $6.613
23 ATUN AGUA EN CONSERVA LATA*175 GRS $ 4.450 $6.171 $6.480 $5.700
24 ATUN EN ACEITE EN CONSERVA LATA*175 GRS $ 4.450 $6.171 $6.480 $5.700
25 ATUN EN ACEITE DE OLIVA EN CONSERVA | LATA*160 GRS $9.800 $11.011 $11.562 |$10.791
26 AVENA DE FIBRA MOLIDA BOLSA*250 GR $1.950 $2.360 $2.477 $2.262
27 AZUCAR BLANCA BOLSA*500 GR $1.950 $2.783 $2.922 $2.552
28 AZUCAR MORENA BOLSA*1000GR $4.300 $5.808 $6.098 $5.402
29 AZUCAR PULVERIZADA BOLSA* 500 GR $ 4.500 $5.445 $5.717 $5.221
30 AVENA DE HOJUELA BASE DE FIBRA BOLSA*500 GR $3.800 $4.598 $4.828 $ 4.409

CREMA EN POLVO /PARA POSTRES Y
31 TORTAS SOBRE *50 GRS $3.900 $4.477 $4.701 $4.359
32 BIZCOCHO DE CUAJADA PAQ*185 GRS $5.900 $7.139 $7.496 $ 6.845
33 BOCADILLO DE GUAYABA EN LONJA BARRA *500 GR $ 8.900 $10.285 $10.799 |$9.995
34 CEBADA PERLADA EN GRANO SECO BOLSA*500 GR $4.000 $4.719 $ 4.955 $ 4.558
35 CARNE DE DIABLO / EN CONSERVA LATA *80 GR $8.700 $10.043 $10.545 |$9.763
36 CALAMARES EN SU TINTA EN CONSERVA | LATA*115 GR $12.100 $ 14.641 $15.373 | $14.038
37 CEBOLLITAS ROJA EN CONSERVA FCO *250 GRS $ 6.300 $7.139 $7.496 $6.978
38 CEBOLLITAS BLANCA EN CONSERVA FCO*250 GRS $6.300 $7.139 $7.496 $6.978
39 CEREAL DE CHOCOLATE CAJA*550 GRS $ 25.400 $30.734 $32.271 |$29.468
40 CEREAL AZUCARADO CAJA*730 GRS $26.100 $37.389 $39.258 |$34.249
41 CHUCULA (HARINA A BASE DE CEREALES) | BOLSA*225GR $11.300 $11.737 $12.324 |$11.787

COBERTURA DE CHOCOLATE

SEMIAMARGA / Elaborada con manteca | CAJA*500GR $11.600 $14.036 $14.738
42 de cacao, azucar y leche en polvo. $13.458
43 CEREZAS /MARRASQUINO FCO*250 GRS $10.400 $12.584 $13.213 | $12.066
44 CHAMPINONES ENTEROS EN CONSERVA | FCO*280GR $10.000 $12.100 $12.705 |$11.602

CHAMPINONES CORTADOS EN
45 CONSERVA FCO*280GR $10.100 $12.100 $12.705 $11.635
46 COCO DESHIDRATADO PAQ* 45 GR $2.800 $3.146 $3.303 $ 3.083
47 COCTEL DE FRUTAS EN CONSERVA LATA*820 GRS $13.600 $ 16.456 $17.279 |$15.778
48 CREMA DE COCO FCO*595 GR $16.100 $18.271 $19.185 |$17.852

CREMA PASTELERA PARA COBERTURAY

RELLENO DE PARA PANADERIAY CAJA*4 LTRS $ 66.800 $ 80.707 $84.742
49 RESPOSTERIA SABOR A VAINILLA $77.416
50 CROQUETAS DE YUCA PRECOCIDAS BOLSA*1000GR $19.400 $22.627 $23.758 |$21.928
51 CUCHUCO DE CEBADA EN GRANO SECO BOLSA*500 GR $ 4.000 $4.719 $4.955 $4.558
52 COCOA EN POLVO BOLSA*230GR $16.300 $19.723 $20.709 |$18.911
53 CIRUELAS PASAS EN CONSERVA PAQ*500GR $23.500 $36.300 $38.115 | $32.638
54 CUCHUCO DE MAIZ EN GRANO SECO BOLSA*500 GR $ 2.400 $2.904 $3.049 $2.784
55 CREMA CHANTILLI SOBRE * 100GR $ 4.600 $5.566 $5.844 $5.337
56 CUCHUCO DE TRIGO EN GRANO SECO BOLSA*500 GR $2.700 $3.509 $3.684 $3.298
57 BREVAS EN CONSERVA FCO * 520 GR $12.800 $15.488 $16.262 | $14.850
58 MARGARINA VITINA HOJALDRE BOLSA*500 GR $26.300 $31.944 $33.541 |$30.595
59 DURAZNO EN MITADES EN COSERVA LATA*425GR $7.000 $8.712 $9.148 $8.287

ESENCIA LIQUIDA /PARA PARA

ELABORACION DE PRODUCTOS DE FCO *60CC $3.200 $3.872 $4.066
60 PANIFICACION /SABORES SURTIDOS $3.713
61 ESPARRAGO EN CONSERVA FRASCO * 340 GR $57.400 $62.920 $66.066 |$62.129
62 FRIJOL BLANQUILLO BOLSA*500 GRS $3.550 $4.296 $4.510 $4.119
63 FRIJOL BOLO ROJO BOLSA*500 GRS $7.350 $6.595 $6.924 $6.956
64 FRIJOL CARGAMANTO BOLSA*500 GRS $5.250 $5.990 $6.289 $5.843
65 GALLETA DE SODA BOLSA*9 UND $ 6.400 $7.381 $7.750 $7.177

PAQ*6 / SABORES

66 GALLETAS *6 / SABORES SURTIDOS SURTIDOS $ 8.500 $9.438 $9.910 $9.283
67 GARBANZO /EN GRANO CORRIENTE BOLSA*500 GRS $2.650 $3.933 $4.129 $3.571
68 GASEOSA SABORES SURTIDOS BOTELLA*1,5 ML $ 4.800 $5.566 $5.844 $ 5.403
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GASEOSA MEGA FAMILIAR /SABORES
69 SURTIDOS BOTELLA*3000 ML $7.200 $13.431 $14.103 $11.578

REFAJO 1500 CM3 / PET ELABORADA A
70 BASE DE MALTA BOTELLA*1.5 ML $4.900 $5.687 $5.971 $5.519
71 CERVEZA / EXTRA 6*355 ML $25.300 $30.613 $32.144 |$29.352

BOTELLA 2.5LITROS

7 GASEOSA MEGAFAMILIAR SURTIDA MEGA $9.000 $10.648 $11.180 $10.276
73 GASEOSA SURTIDA *600 ML / PET. $4.200 $5.082 $5.336 $4.873
74 GELATINA EN POLVO SIN SABOR CAJA *30GR $2.700 $3.025 $3.176 $2.967
75 GELATINA EN POLVO SABORES SURTIDOS | CAJA *40GR $ 1.600 $1.936 $2.033 $1.856
76 GRAGEAS PAQ.*125 GR $3.600 $3.388 $3.557 $3.515
77 GRANOLA CAJA*400 GRS $7.700 $8.712 $9.148 $8.520
78 HARINA DE MAiZ BOLSA*500 GRS $1.700 $2.057 $2.160 $1.972
79 HARINA DE PAN / MIGA DE PAN BOLSA*500GR $2.000 $2.420 $2.541 $2.320
80 HARINA DE TRIGO BOLSA*500GR $ 1.600 $2.178 $2.287 $2.022
81 HELADO SABORES SURTIDOS CAJA*1 LITRO $31.200 $33.275 $34.939 |$33.138
82 HUEVO CODORNIZ CAJA*24 UNDS $5.800 $6.292 $ 6.607 $6.233

HUEVO DE GALLINA CORRIENTE *30
83 UND CUBETA*30 UND $11.600 $16.275 $17.088 $14.988
84 HUEVO DEGALLINA CORRIENTE *15 UND | CUBETA*15 UND $ 5.800 $8.712 $9.148 $7.887
85 SAZONADOR LIQUIDO HUMO DE LENA FCO*165 ML $7.300 $8.107 $8.512 $7.973
86 JUGO DE NARANJA TARRO TARRO*1000 ML $ 4.600 $5.203 $5.463 $5.089
87 JUGO DE NARANJA BOTELLA BOTELLA*2 LTR / $ 8.000 $9.075 $9.529 $8.868

JUGO DE FRUTAS /UHT SABORES
33 SURTIDOS CAJA*200 ML $1.400 $1.452 $1.525 $1.459
89 JALAPENO EN CONSERVA RODAJAS FCO*220GR $6.100 $10.769 $11.307 [$9.392
90 LECHE DE COCO LATA*400 ML $19.200 $22.143 $23.250 [$21.531
91 LECHE DE COCO *LATA 414 ML $ 16.500 $19.118 $20.074 |$18.564
92 LECHE CONDENSADA LATA*395 GR $11.400 $15.367 $16.135 |$14.301
93 LECHE EN POLVO BOLSA*380GR $9.900 $11.979 $12.578 |$11.486
94 LENTEJA SECA CRUDA EN GRANO BOLSA*500 GRS $2.550 $4.598 $4.828 $3.992
95 LEVADURA FRESCA PAQ *500 GRS $ 5.600 $6.897 $7.242 $ 6.580
96 LINAZA EN PEPA BOLSA*250 GRS $2.400 $2.178 $2.287 $2.288

GRANOS DE MAIZ CRUPO PARA
97 PALOMITASDE MAIZ BOLSA *500 GRS $1.750 $2.602 $2.732 $2.361
98 MAIZ TIERNO EN CONSERVA LATA*300GR $8.900 $10.769 $11.307 |$10.325
99 MACADAMIA SALADA PAQ*90GR $11.400 $13.794 $14.484 |$13.226

CEREZA TIPO MARRASQUINO EN
100 | CONSERVA FCO *250GR $10.400 $12.584 $13.213 $12.066
101 | MIEL DE ABEJAS FCO*530GR $18.200 $22.022 $23.123 [$21.115
102 | MOSTAZA DIJON FCO*200GR $13.600 $22.385 $23.504 |$19.830
103 | MERMELADA DE FRUTAS EN CONSERVA | PAQ*200GR $ 5.600 $6.776 $7.115 $6.497

MAZAMORRA EN GRANO SECO -
104 | AMARILLA BOLSA *500 GRS $2.700 $3.267 $3.430 $3.132
105 | MAZAMORRA EN GRANO SECO -BLANCA | BOLSA *500 GRS $2.800 $3.872 $ 4.066 $3.579
106 | MANISALADO PAQ*250 GR $6.200 $7.502 $7.877 $7.193

CHOCOLATE GRANULADO (CACAO EN

POLVO Y MALTA SOLUBLE EN LECHE BOLSA* 250GR $10.700 $12.947 $13.594
107 | PARA PREPARACION DE BEBIDAS) $12.414
108 | MEJILLONES AL NATURAL EN CONSERVA | LATA *115GR $13.900 $16.577 $17.406 |$15.961
109 | NUTELLA FCO*350 GRS $31.200 $35.090 $36.845 |$34.378
110 | TEEN POLVO PAQ* 450GR $12.350 $14.944 $15.691 |$14.328
111 | CAFE INSTANTANEO FCO*170GR $19.500 $19.239 $20.201 |$19.647
112 | PALMITOS DE CANGREJO EN CONSERVA | FCO*454 G / $17.700 $19.481 $20.455 |[$19.212
113 | PAN FRANCES FCO*250 GR $2.200 $2.541 $2.668 $2.470
114 | PAN ALINADO PAQ*500GR $5.500 $6.171 $6.480 $ 6.050
115 | PAN MARIQUITENO PAQ*250GR $2.800 $3.146 $3.303 $3.083
116 | PAN SUPER HAMBURGUESA PAQ* 4 *350 GR $ 6.400 $7.139 $7.496 $7.012
117 | PAN SUPER PERRO PAQ*6 *405 G $7.100 $7.986 $8.385 $7.824
118 | PAN TAJADO PAQ*700 GR $5.200 $5.929 $6.225 $5.785
119 | PAPA LISTA LISA FRANCESA *2000 G BOLSA*2000GR $37.900 $22.143 $23.250 |$27.764
120 | PASTA DE TOMATE PAQ*200 GRS $ 7.600 $9.196 $9.656 $8.817
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PASTA Elaborado con sémola de «

121 | trigosTIPO FIDEO PAQ*500GR $2.200 $3.630 $3.812 $3.214
PASTA Elaborado con sémola de trigos N

122 | TIPO LINGUINI PAQ*250GR $4.200 $4.477 $4.701 $4.459
PASTA Elaborado con sémola de trigos «

123 | TIPO LASGANA PAQ*500GR $12.200 $11.495 $12.070 $11.922
PASTA Elaborado con sémola de trigos "

124 | TIPO LETRAS PAQ*250GR $2.150 $2.602 $2.732 $2.494
PASTA Elaborado con sémola de trigos/ "

125 | TIPO TORNILLO PAQ*250GR $2.150 $2.602 $2.732 $2.494
PASTA Elaborado con sémola de trigos "

126 | /TIPO RIGATONE PAQ*250GR $2.150 $2.602 $2.732 $2.494
PASTA Elaborado con sémola de trigos "

127 | /mPo copos PAQ*250GR $2.150 $2.602 $2.732 $2.494
PASTA Elaborado con sémola de trigos/ "

128 | TIPO ESPAGUETI PAQT250GR > 1450 > 1815 > 1.906 $1.724
PASTA Elaborado con sémola de trigos/ «

129 | TIPO CONCHA PAQ*250GR $1.450 $1.815 $1.906 $1.724
PASTA Elaborado con sémola de trigos/ "

130 | TIPO TALLARIN PAQ*250GR $2.150 $2.602 $2.732 $2.494
PASTA Elaborado con sémola de trigos «

131 | /TIPO CABELLO DE ANGEL PAQ*250GR 52150 52,602 52732 $2.494
PASTA Elaborado con sémola de trigos «

132 | /TIPO BUCATINI PAQ*500 GRS $4.300 $5.203 $5.463 $4.989
PASTA Elaborado con sémola de .

133 | trigos/TIPO FUSILLI PAQ”500 GRS > 8.000 59.680 210.164 $9.281
PASTA Elaborado con sémola de trigos/

134 | VERMICELLI PAQ500 GRS $ 8.000 $9.680 $10.164 $9.281
PASTA Elaborado con sémola de trigos «

135 | INSTANTANEA TIPO MACARRON QUESO SOBRE *53 G/ »3.500 34719 2 4.955 $4.391

136 | PASTA *500 G / PENNE RIGATTI PAQ*500 G / $8.000 $9.680 $10.164 |$9.281
PASTA Elaborado con sémola de trigos N

137 | /TALLARIN PAQ*500 G / $2.150 $4.477 $4.701 $3.776

138 | PANELA CUADRO FCO*500GR $ 6.600 $7.200 $7.559 $7.120

139 | PEPINILLOS EN CONSERVA AGRIDULCE FCO*250 GRS $ 6.000 $7.381 $7.750 $7.044

140 | PEPINILLOS EN CONSERVA VINAGRE FCO*250 GRS $6.100 $7.381 $7.750 $7.077

141 | PINA EN RODAJAS EN CONSERVA LATA*565 GRS $12.900 $14.762 $15.500 |$14.387

142 | HARINA DE MAIZ BLANCA BOLSA*500 GRS $2.400 $2.662 $2.795 $2.619

143 | POLVO DE HORNEAR FCO* 80GR $7.200 $8.712 $9.148 $8.353

144 | RAIZ CHINA RECIPIENTE *250 GRS $1.800 $2.178 $2.287 $2.088

145 | FECULA DE MAIZ CAJA*380GR $14.200 $16.698 $17.533 |$16.144

146 | SAL MARINA CAJA *800GR $ 4.500 $5.445 $5.717 $5.221

147 | SALSA / CHINA FCO *180 GRS $ 7.600 $9.196 $9.656 $8.817

148 | SALSA DE AJO FCO*155ML $ 3.600 $4.356 $4.574 $4.177

149 | SALSA / NEGRA FCO*180 GRS $2.700 $3.267 $3.430 $3.132

150 | SALSA BOLOGNESA FCO*425GR $18.800 $22.748 $23.885 |[$21.811

151 | SALSA CURRY FCO*175GR $5.700 $5.445 $5.717 $5.621

152 | SALSA NAPOLITANA PAQ*200 GR DP - $ 6.800 $7.623 $ 8.004 $7.476

153 | SALSA /SOYA BOTELLA*10 ONZ $7.100 $22.869 $24.012 |$17.994

154 | SALSA TERIYAQUI BOTELLA*10 ONZ $7.400 $23.232 $24.394 |$18.342

155 | MIEL MOSTAZA PAQ*200GR $ 8.600 $10.285 $10.799 |[$9.895

156 | SALSA MOSTAZA PAQ*200GR $9.700 $ 10.406 $10.926 |$10.344

157 | SALSA MOSTANEZA RANCHERA PAQ*200 GR $12.700 $7.260 $7.623 $9.194

158 | SALSA MOSTANEZA AJO PAQ*200 GR $12.700 $7.260 $7.623 $9.194

159 | SALSA MOSTAZA DIJON FCO *200 GR $13.600 $16.577 $17.406 |$15.861

160 | SALSA MOSTAZA DIJON A LA ANTIGUA FCO*200 GR $13.600 $16.456 $17.279 |$15.778

161 | SALSA DE TOMATE PAQ*400GR $6.200 $7.018 $7.369 $ 6.862

162 | SALSA DE TOMATE IMPORTADA FCO*14,5 ONZ $16.900 $17.424 $18.295 |$17.540

163 | SALSA DE All FCO * 180 GR $2.700 $3.267 $3.430 $3.132

164 | VINAGRETA MANGO-CHIA FCO*330GR $10.200 $9.922 $10.418 |$10.180

165 | VINAGRE BLANCO FCO * 500ML $ 4.000 $4.840 $5.082 $4.641

166 | VINAGRE DE FRUTAS FCO*500ML $17.800 $3.630 $3.812 $8.414

167 | YUCARINA *CAJA 300GR $12.000 $14.157 $14.865 |$13.674

168 | SALVADO NATURAL BOLSA*450 GRS $5.100 $5.324 $5.590 $5.338
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169 | HIELO PAQ*2KG $3.300 $3.872 $4.066 |$3.746
170 | LECHE DE SOYA CORRIENTE BOLSA*500 GRS $2.450 $2.965 $3.113 | $2.842
171 | TORTILLA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCA | PAQ 8 UND DE*30GR | $ 7.900 $8.954 $9.402 |$8.752
FRUTAS Y VERDURAS um
172 | ACELGA *KILO $3.000 $4.356 $4.574 |$3.977
173 | AGRAZ BANDEJA BANDEJA*200 GRS $ 6.400 $6.292 $6.607 |$6.433
174 | AGUACATE COMUN *KILO $13.800 $13.673 $14.357 |$13.943
175 | AHUYAMA *KILO $1.700 $2.057 $2.160 |[$1.972
176 | AJO IMPORTADO MALLA *3UND $1.100 $2.178 $2.287 |[$1.855
177 | ALCACHOFA *KILO $31.300 $28.314 $29.730 |$29.781
178 | APIO *KILO $3.100 $2.420 $2.541 |$2.687
179 | ARANDANO FRUTO *RECIPIENTE * 200 GR | $ 8.600 $6.534 $6.861 |[$7.332
180 | ARRACACHA *KILO $ 6.000 $3.630 $3.812 |[$4.481
181 | ARVEJA VERDE DESGRANADA BOLSA*500 GRS $ 8.800 $11.616 $12.197 |[$10.871
182 | BANANO *KILO $2.900 $4.598 $4.828 |$4.109
183 | BERENJENA *KILO $10.500 $6.655 $6.988 $8.048
184 | BOROJO CHONTADURO *250 GRS $ 6.500 $6.776 $7.115 |$6.797
185 | BREVA *KILO $ 24.000 $38.357 $40.275 |$34.211
186 | BROCOLI *KILO $5.900 $8.107 $8.512 |$7.506
187 | CALABACIN AMARILLO *KILO $3.300 $5.808 $6.098 $5.069
188 | CALABACIN VERDE *KILO $3.300 $4.356 $4.574 |$4.077
189 | CALABAZA *KILO $3.200 $2.904 $3.049 |[$3.051
190 | CHAMPINONES TAJADOS CAJA*250GR $10.600 $12.221 $12.832 |$11.884
191 | CHAMPINONES ENTEROS CAJA*250GR $10.400 $11.858 $12.451 |$11.570
192 | CARAMBOLO BANDEJA*500 $ 4.600 $6.413 $6.734 |[$5.916
193 | CEBOLLA CABEZONA BLANCA *KILO $2.100 $3.630 $3.812 [$3.181
194 | CEBOLLA CABEZONA ROJA *KILO $5.500 $5.324 $5.590 |[$5.471
195 | CEBOLLA LARGA *ATADO $2.800 $2.178 $2.287 |$2.422
196 | CEBOLLA PUERRO *KILO $5.800 $12.826 $13.467 |$10.698
197 | CEBOLLIN *ATADO $1.200 $1.210 $1.271  |$1.227
198 | CHAMPINONES ENTEROS BANDEJA $18.700 $21.054 $22.107 |$20.620
199 | CIDRA / GUATILA *KILO $1.900 $3.025 $3.176 | $2.700
200 | CILANTRO *ATADO $1.700 $1.452 $1.525 |[$1.559
201 | CILANTRO CIMARRON *ATADO $1.550 $1.876 $1.969 |[$1.798
202 | CIRUELA CHILENA ROJA *KILO $21.900 $27.467 $28.840 | $26.069
203 | COCO *KILO $9.100 $10.890 $11.435 |$10.475
204 | COLIFLOR *KILO $7.300 $4.961 $5.209 |$5.823
205 | CUBIOS *KILO $ 3.000 $3.025 $3.176 | $3.067
206 | DURAZNO NECTARINO IMPORTADO *KILO $14.600 $23.474 $24.648 |$20.907
207 | ESPINACA *KILO $5.900 $7.018 $7.369 |$6.762
208 | FEIJOA *KILO $13.100 $12.584 $13.213 | $12.966
209 | FRAMBUESA *RECIPIENTE $ 8.300 $10.043 $10.545 |$9.629
210 | FRESA *BANDEJA BANDEJA*500 GRS $13.800 $7.502 $7.877 |$9.726
211 | FRESA TIPO JUMBO BANDEJA*500 GRS $15.600 $17.545 $18.422 |[$17.189
212 | FRUTA CONGELADA MORA BOLSA*500GR $5.000 $6.050 $6.353 |[$5.801
213 | FRIJOL VERDE DESGRANADO O FRESCO *500 GRS $7.500 $8.712 $9.148 | $8.453
214 | GRANADILLA *KILO $10.800 $25.410 $26.681 |$20.964
215 | PULPA DE GUANABANA BOLSA*500GR $ 8.900 $10.769 $11.307 |$10.325
216 | GUANABANA ENTERA *KILO $7.400 $7.986 $8.385 |[$7.924
217 | PULPA DE GUAYABA BOLSA*500GR $2.500 $3.025 $3.176 | $2.900
218 | GUAYABA PERA *KILO $ 4.400 $9.075 $9.529 |[$7.668
219 | HABAS *KILO $4.900 $ 6.050 $6.353 |[$5.768
220 | HABICHUELA *KILO $ 4.600 $11.374 $11.943 |$9.306
221 | FRUTA HIGOS *KILO $11.900 $22.627 $23.758 |$19.428
222 | JENGIBRE *KILO $11.000 $30.250 $31.763 |$24.338
223 | KIwI *KILO $23.300 $21.780 $22.869 |$22.650
224 | LECHUGA BATAVIA *KILO $3.700 $5.445 $5.717 | $4.954
225 | LECHUGA MORADA PAQUETE *PAQ $5.400 $3.146 $3.303 |$3.950
226 | LECHUGA RIZADA PAQUETE *PAQ $2.500 $2.662 $2.795 |$2.652
227 | LIMON COMUN *KILO $1.800 $3.025 $3.176 | $2.667
228 | LIMON TAHITI *KILO $2.900 $3.993 $4.193 |[$3.695
229 | LULO *KILO $ 8.400 $9.438 $9.910 |$9.249
230 | PULPA DE LULO BOLSA*500GR $4.800 $6.050 $6.353 |$5.734
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231 | MANDARINA *KILO $ 8.500 $7.139 $7.496 $7.712
232 | MANGO *KILO $3.800 $2.662 $2.795 $3.086
233 | MANZANA NACIONAL *UND $ 6.000 $ 7.865 $8.258 $7.374
234 | MANZANA ROJA UNIDAD CAL 125 *UND $ 2.600 $2.239 $2.350 $2.396
235 | MARACUYA KILO $10.300 $6.776 $7.115 $ 8.064
236 | MARACUYA PULPA KILO $ 6.000 $7.260 $7.623 $6.961
237 | MAZORCA CHOCLO KILO $6.700 $5.566 $5.844 $6.037
238 | MELON CANTALOUPE KILO $6.300 $ 6.655 $6.988 $6.648
239 | MANZANA VERDE CALIBRE 100 *UND $2.450 $2.420 $2.541 $2.470
240 | MORA LIBRA *500GR $3.600 $3.509 $3.684 $3.598
241 | NARANJA TANGELO KILO $4.200 $4.235 $4.447 $4.294
242 | NARANJA DULCE KILO $8.900 $7.381 $7.750 $8.010
243 | PAPA CRIOLLA KILO $ 5.000 $3.509 $3.684 $ 4.064
244 | PAPA PASTUSA *5 LBR * 5 LBRS $7.500 $7.986 $8.385 $7.957
245 | PAPA SABANERA KILO $3.200 $5.203 $5.463 $4.622
246 | PAPAYA MORADOL *KILO $ 3.400 $4.114 $4.320 $3.945
247 | PATILLA SANDIA *KILO $ 2.600 $2.420 $2.541 $2.520
248 | PEPINO COHOMBRO *KILO $ 3.000 $3.146 $3.303 $3.150
249 | PERA CHILENA VERDE *KILO $12.500 $12.463 $13.086 |$12.683
250 | PERA NACIONAL *KILO $11.900 $12.947 $13.594 |$12.814
251 | PEREJIL CRESPO *ATADO $1.950 $2.360 $2.477 $2.262
252 | PEREJILLISO *ATADO $1.950 $2.057 $2.160 $2.056
253 | PIMENTON AMARILLO *KILO $ 14.500 $11.858 $12.451 |$12.936
254 | PIMENTON ROJO Y VERDE *KILO $5.500 $9.075 $9.529 $8.035
255 | PINA ORO MIEL *UND $ 4.000 $4.235 $4.447 $4.227
256 | PITAHAYA *KILO $9.800 $13.310 $13.976 |[$12.362
257 | PLATANO GUINEO *KILO $2.100 $2.420 $2.541 $2.354
258 | PLATANO HARTON VERDE-MADURO *KILO $3.800 $4.356 $4.574 $4.243
259 | MANGO CONGELADO *KILO $3.900 $9.922 $10.418 | $8.080
260 | UVAPULPA *250 GRS $3.900 $ 4.477 $4.701 $4.359
261 | PULPA DE FRUTA / SABORES SURTIDOS SOBRE *160GR $3.800 $4.598 $4.828 $ 4.409
262 | RABANO ROJO *KILO $ 15.000 $7.865 $8.258 $10.374
263 | CROQUETAS DE YUCA PRECOCIDAS BOLSA*1000 GR $19.400 $22.627 $23.758 |$21.928
264 | REPOLLO BLANCO * $2.600 $2.057 $2.160 $2.272
265 | REPOLLO MORADO *KILO $2.600 $2.299 $2.414 $2.438
266 | TAMARINDO EN PULPA BOLSA*250 GR $ 6.600 $7.260 $7.623 $7.161
267 | TOMATE CHERRY RECIPIENTE* 250GR $4.100 $2.783 $2.922 $3.268
268 | TOMATE CHONTO *KILO $4.400 $ 6.655 $6.988 $6.014
269 | TOMATE DE ARBOL *KILO $ 4.600 $5.082 $5.336 $5.006
270 | TOMATE LARGA VIDA *KILO $6.700 $7.502 $7.877 $7.360
271 | TOMATE MILANO *KILO $6.700 $7.502 $7.877 $7.360
272 | UCHUVA GRANEL *KILO $10.600 $11.011 $11.562 |$11.058
273 | UVA BANDEJA AL GRANEL $22.900 $25.713 $26.998 |$25.204
274 | UVA CHILENA IMPORTADA /ROSADA BANDEJA AL GRANEL $2.800 $2.783 $2.922 $2.835
275 | YUCA *KILO $ 4.900 $3.025 $3.176 $3.700
276 | ZANAHORIA *KILO $1.900 $4.235 $4.447 $3.527
CARNES um
277 | ALAS DE POLLO *KILO $12.200 $14.399 $15.119 |$13.906
BOLSA AL VACIO*
278 ANILLOS DE CALAMAR 500GR $33.500 $37.631 $39.513 $36.881
279 | BAGRE FRESCO *KILO $36.900 $39.446 $41.418 |$39.255
280 | CARNE MILANESA *KILO $25.200 $33.154 $34.812 | $31.055
281 | PIERNA DE CERDO REBANADA *KILO $18.400 $28.314 $29.730 |$25.481
282 | CAZUELA DE MARISCOS BOLSA*1000GR $42.200 $51.062 $53.615 | $48.959
283 | CABANO *KILO $69.900 $76.593 $80.423 | $75.639
284 | CACHAMA FRESCA *KILO $12.900 $15.125 $15.881 |$14.635
285 | CAMARON TIGRE PRECOCIDO BOLSA*500GR $ 34.400 $ 36.905 $38.750 |[$36.685
286 | CARNE ASAR *KILO $ 33.600 $26.378 $27.697 |$29.225
287 | CARNE MILANESA-CADERA *KILO $25.200 $35.090 $36.845 |$32.378
288 | CARNE CADERA PARA DESMACHAR *KILO $27.000 $54.329 $57.045 |$46.125
289 | CARNE CHATAS ESPECIAL LOMITO *KILO $52.800 $28.919 $30.365 |$37.361
290 | CARNE MUCHACHO CAPON KILO *KILO $30.800 $ 34.606 $36.336 |$33.914
291 | CARNE PUNTA DE ANCA *KILO $43.200 $45.375 $47.644 | $45.406
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292 | CARNE SOBREBARRIGA *KILO $ 26.600 $28.072 $29.476 | $28.049
293 | CHORIZO DE RES TIPO ANTIOQUERNO PAQ*500GR $24.400 $29.282 $30.746 | $28.143
294 | CHULETA DE RES *KILO $22.900 $27.709 $29.094 |$26.568
295 | CHUNCHULLA *KILO $13.500 $14.036 $14.738 | $14.091
296 | CHURRASQUITO *KILO $28.600 $30.734 $32.271 | $30.535
297 | CODITOS DE CERDO *KILO $14.900 $18.029 $18.930 |[$17.286
298 | COLA DE RES EN RODAJAS *KILO $ 24.000 $26.378 $27.697 |$26.025
299 | COSTILLA CARNUDA DE RES *KILO $17.800 $18.029 $18.930 |$18.253
COSTILLA DE CERDO ESPECIAL SIN
300 | TocINo *KILO $24.900 $30.129 $31.635 $28.888
301 | FILETE DE BASA PAQ*500GR $ 26.200 $31.097 $32.652 |$29.983
302 | FILETE DE CORVINA PAQ*500GR $59.400 $71.874 $75.468 |$68.914
303 | FILETE DE MERLUZA PAQ*500GR $18.800 $17.424 $18.295 |[$18.173
304 | FILETE DE PECHUGA *KILO $29.700 $34.969 $36.717 | $33.795
305 | FILETE DE ROBALO PAQ*500GR $49.700 $54.329 $57.045 |$53.691
306 | FILETE DE SALMON *KILO $102.500 $124.751 $130.989 | $119.413
307 | TRUCHA DESHUESADA KILO / *KILO $29.900 $28.919 $30.365 |$29.728
308 | HUESO DE COGOTE *KILO $16.400 $18.150 $19.058 |$17.869
BOLSA AL
309 JAMON DE CERDO AHUMADO VACIO*1000GR $51.500 $61.105 $64.160 $58.922
LOMO DE CERDO REBANADO / DE
310 | CARON *KILO $25.900 $31.339 $32.906 $30.048
311 | LOMO ANCHO DE RES CHATAS *KILO $39.900 $42.955 $45.103 | $42.653
312 | LONGANIZA DE CERDO *KILO $16.300 $19.723 $20.709 |$18.911
313 | MOJARRA FRESCA *KILO $18.900 $22.990 $24.140 |$22.010
314 | MORTADELA DE RES PAQ*450GR $11.400 $12.947 $13.594 |$12.647
315 | MUSLOS GRANEL *KILO $18.400 $21.659 $22.742 |$20.934
316 | NUGGETS DE POLLO *20 / PAQ *20 $24.100 $27.709 $29.094 |$26.968
317 | PAPADA DE CERDO *KILO $19.900 $24.079 $25.283 | $23.087
318 | ALITAS COLOMBINITA SIN PIEL *KILO $21.200 $24.926 $26.172 | $24.099
319 | FILETE DE MUSLITO DE POLLO SIN PIEL BANDEJA * 500 GR $27.100 $31.823 $33.414 |$30.779
320 | PECHUGA *KILO $22.500 $ 26.499 $27.824 |$25.608
321 | PERNIL DE CERDO CON HUESO *KILO $51.500 $61.105 $64.160 |$58.922
322 | POLLO SIN VISCERAS *KILO $16.400 $19.239 $20.201 |$18.613
323 | SALCHICHA PRECOCIDA PAQ*500 GRS $27.400 $28.677 $30.111 | $28.729
324 | SALMON AHUMADO PAQ*100 GR $28.200 $25.894 $27.189 | $27.094
TOCINETA AHUMADA EMPACADA LA
325 | vadio PAQ*200GR $19.400 $21.901 $22.996 $21.432
326 | TOCINO DE ANCA *KILO $10.200 $12.342 $12.959 |$11.834
LACTEOS Y QUESOS um
327 | CREMA DE LECHE *DP BOLSA*200 ML $ 6.000 $7.018 $7.369 $6.796
328 | CREMA DE LECHE *BOLSA *900 ML $22.600 $24.079 $25.283 | $23.987
329 | CREMA DE LECHE PASTEURIZADA *LITRO $23.100 $ 26.499 $27.824 | $25.808
330 | LECHE LIQUIDA DESLACTOSADA BOLSA*1100 ML $3.750 $4.961 $5.209 |$4.640
331 | LECHE LIQUIDA ENTERA BOLSA*1100 ML $3.650 $ 4.840 $5.082 |$4.524
332 | MANTEQUILLA SIN SAL BARRA*125 GR $10.100 $11.374 $11.943 |[$11.139
333 | MANTEQUILLA CON SAL BARRA*125 GR $10.100 $11.374 $11.943 |[$11.139
334 | MANTEQUILLA DE MANI FCO*300 GRS $14.300 $17.303 $18.168 | $16.590
335 | MARGARINA PARA PANADERIA CAJA*15 KGS $142.900 $143.627 $150.808 | $ 145.778
336 | MARGARINA CULINARIA BARRA*125 GR $2.700 $3.388 $3.557 |[$3.215
337 | MARGARINA CULINARIA *500 G/ BARRA | BARRA*500 GR $10.000 $12.826 $13.467 |$12.098
338 | MARGARINA CULINARIA *125 G/ BARRA | BARRA*125 GR $2.700 $3.388 $3.557 |[$3.215
339 | QUESILLO TAJADO *KILO $35.900 $76.835 $80.677 |$64.471
340 | QUESO TIPO CUAJADA *KILO $14.200 $15.972 $16.771 |$15.648
341 | QUESO / MOZARELLA *KILO $42.200 $ 76.835 $80.677 |$66.571
342 | QUESO SABANA *KILO $32.500 $35.453 $37.226 | $35.060
343 | QUESO DOBLE CREMA *KILO $32.900 $73.810 $77.501 |$61.404
344 | QUESO BRIE BARRA*135 GR $23.200 $23.716 $24.902 |$23.939
345 | QUESO CAMPESINO *KILO $33.400 $14.036 $14.738 |$20.725
346 | QUESO TIPO HOLANDES *450 GRS $40.900 $44.528 $46.754 | $44.061
347 | QUESO COSTENO GRANEL *KILO $38.400 $35.090 $36.845 |$36.778
348 | QUESO CREMA PARA UNTAR TARRO*380 GRS $12.600 $14.036 $14.738 |$13.791
349 | QUESO CREMA *240 G/ P. UNTAR TARRO*240 GR $7.300 $8.833 $9.275 | $8.469
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350 QUESO PARMERSANO UND*250GR $31.300 $33.880 $35.574 | $33.585
351 | QUESO TILSIT AHUMADO *KILO $ 26.500 $ 28.556 $29.984 |$28.347
352 SUERO COSTENO / TIPO CREMA TARRO*230 GRS $7.700 $8.470 $8.894 $ 8.355
353 YOGURT SABORES SURTIDOS FCO*900 G $9.900 $11.374 $11.943 |$11.072
354 | YOGURT / NATURAL SIN DULCE TARRO*200GR $3.200 $3.872 $4.066 $3.713
355 | YOGURT / NATURAL SIN DULCE FCO*1750 ML $23.900 $28.919 $30.365 |$27.728

LICORES UM
356 AGUARDIENTE BOTELA*375 ML $28.900 $30.613 $32.144 |$30.552
357 BRANDY BOTELA*375 ML $35.500 $33.638 $35.320 |$34.819
358 | CHAMPARNA / VINO ESPUMOSO BOTELA*750ML $87.100 $97.768 $102.656 | $95.841
359 | CERVEZA LATA *330 CC $3.400 $3.872 $ 4.066 $3.779
360 CERVEZA NEGRA LATA*355 ML $3.700 $4.114 $4.320 $ 4.045
361 CERVEZA EXTRA LATA*700 ML $4.300 $5.203 $5.463 $4.989

CONVIER AMARETTO/ Licor hecho a base

de extracto natural de almendras, ron y BOTELLA*750ML $ 76.500 $84.942 $89.189
362 | alcohol $83.544
363 CREMA DE CAFE LICOR TIPO APERITIVO BOTELLA*750ML $ 56.400 $62.073 $65.177 |$61.217

VINO JEREZ SECO /Es un vino seco fino,
364 | tipo Jerez, ideal como aperitivo. BOTELLA*750ML 350.200 360.742 363.779 $58.240
365 RON TRADICIONAL BOTELLA*375ML $29.700 $33.275 $34.939 |$32.638
366 RON BLANCO BOTELLA*750ML $ 46.400 $72.358 $75.976 |$64.911
367 | TEQUILA TRADICIONAL BOTELLA*750ML $95.200 $157.663 $165.546 | $139.470
368 | WHISKY 12 ANOS BOTELLA*750ML $176.200 $209.693 $220.178 | $202.024
369 WHISKY 18 ANOS BOTELLA*750ML $426.200 $478.434 $502.356 | $ 468.997

VINO / TINTO-SECO BEBIDA ALCOHOLICA

OBTENIDO DE LA FERMENTACION DE LA BOTELLA DE $39.700 $44.891 $47.136
370 UVA PARA COCINAR, $43.909
371 VINO /BLANCO Cabernet Sauvignon BOTELLA*750 ML $ 73.900 $76.593 $80.423 |$76.972

VINO DULCE /Vino generoso dulce,
372 | quinado y aromatizado con hierbas BOTELLA750 ML 327.400 330,190 »31.699 $29.763
373 VINO BLANCO PARA COCINA BOTELLA*750 ML $26.300 $29.524 $31.000 |$28.941

VINO DE PASAS *750 ML / Vino de suave

aroma a ciruelay uva, consaborauva | gy axg5g i $15.100 $15.004 | $15.754

pasa, dulce, agradable al paladar, de
374 | acidez baja. $15.286

HIERBAS AROMATICAS FRESCAS, SECAS/ UM

ESPECIAS / CONDIMENTOS
375 | JENGIBRE EN POLVO SOBRE*21 GR $6.100 $7.381 $7.750 $7.077
376 PAPRIKA O PIMENTON EN POLVO TARRO*56,7 G $ 14.000 $ 16.940 $17.787 |$16.242
377 | ALBAHACA FRESCA PAQ $1.550 $1.876 $1.969 $1.798
378 ALBAHACA EN POLVO TARRO*21,3 G $13.400 $16.214 $17.025 |$15.546
379 | ANIS ESTRELLADO PAQ*25 GRS $ 5.000 $6.050 $6.353 $5.801
380 HIERBA AROMATICA FRESCA PAQ $1.550 $1.876 $1.969 $1.798
381 BICARBONATO DE SODIO SOBRE *43 GRS $1.000 $1.210 $1.271 $1.160
382 CEBOLLIN *ATADO $1.200 $1.210 $1.271 $1.227
383 | CIDRON FRESCO SOBRE*70 GRS $1.450 $1.755 $1.842 $1.682
384 CLAVO ASTILLA SOBRE* 10 GR $ 1.400 $1.452 $1.525 $1.459
385 | COLOR AMARILLO CONDIMENTO SOBRE*60GR $1.200 $3.146 $3.303 $2.550
386 COMINO MOLIDO FCO*43 GR $3.400 $4.538 $4.764 $4.234
387 COMINO PEPA SOBRE*36GR $3.300 $3.993 $4.193 $3.829
388 | CURCUMA FCO*30GR $2.100 $2.541 $2.668 $2.436
389 | CURRY EN POLVO PREMIUM FCO*44 GRS $5.200 $6.292 $ 6.607 $6.033
390 CURRY EN POLVO TARRO*56,7 G $12.300 $14.883 $15.627 |$14.270
391 GUAYABITA PEPA SOBRE*10 GRS $1.000 $1.210 $1.271 $1.160
392 HIERBA AROMATICA MENTA FRESCA * PAQ $ 1.450 $1.755 $1.842 $1.682
393 HIERBAS AROMATICAS GUASCA / FRESCA | * PAQ $1.450 $1.755 $1.842 $1.682
394 | HINOJO / FRESCO * SOBRE*30GR $1.450 $1.755 $1.842 $1.682
395 LAUREL / FRESCO SOBRE*20GR $1.550 $1.876 $1.969 $1.798
396 LIMONCILLO FRESCO *PAQ $1.550 $1.876 $1.969 $1.798
397 MOSTAZA PEPA *PAQ 20 GR $ 1.000 $1.331 $1.398 $1.243
398 NUEZ MOSCADA SOBRE*15 GRS $2.250 $2.723 $2.859 $2.610
399 OREGANO DESHIDRATADO / SOBRE*15 GRS $3.100 $3.751 $3.939 $3.597
400 OREGANO FRESCO SOBRE*60 GRS $1.450 $1.755 $1.842 $1.682
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401 | OREGANO MOLIDO *30GR $1.900 $2.178 $2.287 $2.122
402 | PAPRIKA EN POLVO FCO*40 GR $ 5.400 $6.534 $6.861 $ 6.265
403 PICANTE EL REY SOBRE *20 GR $1.200 $1.452 $1.525 $1.392
404 PIMIENTA MOLIDA FCO*60 GRS $2.800 $3.509 $3.684 $3.331
405 PIMIENTA PEPA SOBRE*10GR $1.250 $1.513 $1.588 $1.450
406 | PISTACHO MOLIDO SOBRE*85 GRS $17.200 $20.812 $21.853 |$19.955
407 POLEO / FRESCO SOBRE*40GR $1.450 $1.755 $1.842 $1.682
408 ROMERO / FRESCO *PAQ $1.450 $1.755 $1.842 $1.682
409 | TOMILLO / FRESCO *PAQ $1.450 $1.755 $1.842 $1.682
410 | TORONIJIL / FRESCO *PAQ $ 1.450 $1.755 $1.842 $1.682
411 | YERBABUENA FRESCA *PAQ $ 1.450 $1.755 $1.842 $1.682
ASEO Y PLASTICOS UM
412 DESENGRASANTE LIQUIDO TIPO SPRAY FCO* 1000ML $6.400 $6.171 $6.480 $6.350
413 BOLSA CIERRE FACIL PARA SANDWICH CAJA*50 UND $13.600 $15.851 $16.644 |$15.365
414 | BOLSA CIERRE FACIL PEQUENA CAJA* 15 UND $13.700 $16.577 $17.406 |$15.894
BOLSA CIERRE FACIL *20 MEDIANA /
415 | CONGELAR CAJA * 20 UND $12.900 $15.125 $15.881 $14.635
BOLSA CIERRE FACIL *20 GRANDE /
416 ALMACENAR * CAJA 20 UND $12.900 $12.947 $13.594 $13.147
417 BOLSA NEGRA 65 * 90 / GRANDE PAQ *6 UND $4.900 $ 5.445 $5.717 $5.354
418 MOLDE PARA LASAGNA PAQ * 6 UND $3.400 $4.114 $4.320 $3.945
419 VASO PLASTICO DESECHABLE* 12 ONZ PAQ*50 UND $7.600 $9.196 $9.656 $8.817
420 | VASO PLASTICO * 7 ONZ PAQ*12 UND $7.800 $8.954 $9.402 $8.719
421 | VASO PLASTICO * 9 0NZ PAQ* 50 UND $ 6.300 $7.623 $ 8.004 $7.309
422 VASO MURANO * 9 ONZ PAQ * 12 UND $8.700 $6.776 $7.115 $7.530
423 VASO MURANO * 07 ONZ PAQ * 12 UND $7.800 $8.954 $9.402 $8.719
COPA VENECIANA *10 /3 ONZ CON
4 | TAPA PAQ*10 UND $3.900 $4.719 $4.955 $4.525
425 CUCHARA PLASTICA GRANDE PAQ*25UND $3.300 $3.993 $4.193 $3.829
426 CUCHILLO PLASTICO GRANDE PAQ*25 UND $3.500 $3.993 $4.193 $3.895
427 | ENCENDEDOR DESECHABLE *UNIDAD $ 1.000 $1.210 $1.271 $1.160
428 | TOALLA DESECHEBALE LAVABLE PAQ* 3 $ 32.400 $39.204 $41.164 |$37.589
429 | TENEDOR PLASTICO GRANDE PAQ*25UND $3.500 $3.993 $4.193 $3.895
430 FILTROS PARA CAFE *CANASTA $ 8.800 $10.648 $11.180 |$10.209
431 GEL ANTIBACTERIAL PARA MANOS FCO*250 ML $5.500 $6.655 $6.988 $6.381
432 | JABON LIQUIDO PARA MANOS VALVULA FCO*600 ML $7.300 $8.833 $9.275 $8.469
433 | LAVAPLATOS LIQUIDO FCO*1000ML $5.900 $7.018 $7.369 $6.762
434 LIMPIADOR>>ARRANCAGRASA FCO*500ML $18.800 $20.449 $21.471 |$20.240
435 CLORO (HIPOCLORITO) FCO*2000ML $4.000 $4.780 $5.018 $4.599
436 PAPEL VINIPEL CAJA*300 MTS $39.800 $48.158 $50.566 |$46.175
437 | PALILLOS CAJA *180 UND $ 800 S 968 $1.016 $928
438 PALO PINCHO 25 X100CM *CAJA $2.600 $3.146 $3.303 $3.016
439 PALILLO TIPO HAMBURGUESA PAQ *100 UND $1.600 $1.936 $2.033 $1.856
440 PLATO 20 CM *20 / BLANCO PAQ*20 UND $5.200 $6.292 $6.607 $6.033
441 | PORTA COMIDA 3/D *20 UND P-3 $12.600 $15.246 $16.008 |$14.618
442 | SERVILLETA DE LUJO PAQ*40 UND $7.100 $5.808 $6.098 $6.335
443 AGUA EN BOTELLA SIN GAS * 600 ML $1.000 $1.029 $1.080 $1.036
444 | TRAPERO CON CABO UND $14.100 $15.488 $16.262 | $15.283
445 | ESCOBA CON CABO UND $12.400 $12.342 $12.959 |$12.567
446 | DETERGENTE *KG $5.900 $7.139 $7.496 $ 6.845
447 INSTACREM BOLSA *100 / SOBRES *100 SOBRES $21.300 $24.563 $25.791 |$23.885
448 MAYONESA * KG $19.200 $21.054 $22.107 |$20.787
449 | PAPA / SURTIDA * PAQ $26.000 $ 31.460 $33.033 |$30.164
450 HARINA DE TRIGO FORTIFICADA * 50KG $170.900 $194.810 $204.551 | $190.087
VINAGRE BALSAMICO DE MODENA *250
451 | ML/OLIVETTO 269239 $17.800 $21.632 $22.713 $20.715
452 BAGRE FRESCO KILO 036498 $36.900 $41.239 $43.301 | $40.480
453 FILETE DE SALMON KILO 056977 $89.900 $113.724 $119.410 | $107.678
454 | CAVIAR *100 G / NEGRO 530111 $ 33.800 $42.757 $44.895 |$40.484
ARROZ ARBORIO COLAVITA *500 G /
455 | RISsoTO 502694 $19.100 $24.162 $25.370 $22.877
456 SALSA TABLE TOP *148 ML / SOYA LITE 269889 $22.700 $ 26.059 $27.362 |$25.374
Total Presupuesto unitario con iva incluido $7.552.729




4
SENA

N

TOTAL PRESUPUESTO OFICIAL MONTO AGOTABLE I $ 108.000.000

OBSERVACIONES: OBSERVACIONES: Conforme a la Circular No. 133 de 2013, emitida por el SENA que
establecid los lineamientos de los estudios de mercado y en aras de determinar el presupuesto oficial se
procede revisar los conceptos técnicos de bases de datos especializadas, junto con las cotizaciones enviadas
por G-MARCO SAS, SUPERMERCADOS MERCACENTRO y TIENDA JUANTIBE; Se hallé la Desviacion Estdndar
Media con el fin de determinar la dispersion de los precios unitarios frente al promedio. Se establece como
presupuesto por cantidades unitarias la suma de SIETE MILLONES QUINIENTOS CINCUENTA Y DOS MIL
SETECIENTOS VEINTINUEVE PESOS M/CTE ($7.552.729,00) y segln apropiacion presupuestal el centro de
formacidn estima el Presupuesto Oficial a monto agotable la suma de CIENTO OCHO MILLONES DE PESOS
MCTE ($108.000.000), incluido el impuesto al valor agregado (IVA.), cuando a ello hubiere lugar y demas
impuestos, tasas, contribuciones de caracter nacional y/o municipal de caracter legal.

El valor anterior fue el resultado del estudio de mercado, elaborado con base en informacion suministrada
por las empresas que, al momento de cotizar, tuvieron en cuenta las leyes del mercado (oferta y la demanda),
el valor del transporte y de las pdlizas y los costos asociados con la presentacion de las ofertas.

El presupuesto se elabord mediante el analisis estadistico de promedio o media aritmética, considerada como
la “..medida de tendencia central mds frecuentemente usada. Para calcular la media aritmética o promedio
de un conjunto de observaciones, deben sumarse todos los valores y dividir el resultado por el numero total de
observaciones...”

El presupuesto oficial para la presente contratacion es de CIENTO OCHO MILLONES DE PESOS MCTE
($108.000.000), incluido el Impuesto al Valor Agregado (I.V.A.), cuando a ello hubiere lugar y demas
impuestos, tasas, contribuciones de caracter nacional y/o municipal de caracter legal, costos directos e
indirectos. Es de indicar que el proceso de seleccion se realizara por el monto total de los recursos asignados
por la Direccion general para la vigencia 2026. No obstante, el valor final del contrato se definird al finalizar la
ejecucién de este, de conformidad con los servicios realmente requeridos y prestados, los cuales no pueden
exceder del valor del Presupuesto Oficial destinado para el mismo.

1.2. Oferta Con Valor Artificialmente Bajo.

Si  de acuerdo con la informacion obtenida por la  Entidad Estatal en su
deber de andlisis de que trata el articulo 2.2.1.1.1.6.1 del presente decreto, el valor de una oferta parece
artificialmente bajo, la Entidad Estatal debe requerir al oferente para que explique las razones que sustentan
el valor ofrecido. Analizadas las explicaciones, el comité evaluador de que trata el articulo anterior, o quien
haga la evaluacidn de las ofertas, debe recomendar rechazar la oferta o continuar con el andlisis de esta en la
evaluacion de las ofertas.

Cuando el valor de la oferta sobre la cual la Entidad Estatal tuvo dudas sobre su valor responde a circunstancias
objetivas del oferente y de su oferta que no ponen en riesgo el cumplimiento del contrato si este es adjudicado
a tal oferta, la Entidad Estatal debe continuar con su andlisis en el proceso de evaluacidn de ofertas.

En este aspecto, de acuerdo con los lineamientos impartidos por Colombia Compra Eficiente en la “Guia para
el Manejo de Ofertas Artificialmente Bajas en Procesos de Contratacién” ha determinado: En caso de
evidenciar precio supuesto artificialmente bajo acorde al estudio de mercado, la entidad solicitard al
proponente aclaracion y explicacidn para permitir el analisis completo de la oferta y su sostenibilidad durante
la vigencia del contrato, para lo cual solicitard aclaracion de la oferta con la siguiente desagregacién del precio
del item o items que lo considere:

Oferta = Costo del bien, servicio u obra (insumos, equipos, personal) + Gastos generales + imprevistos
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+ utilidad

De igual manera se establece que en caso de que el proponente no aclare o sustente su oferta conforme lo
solicite la Entidad, la oferta sera rechazada.

2. Analisis Técnico Del Mercado

Teniendo en cuenta las necesidades del Centro de Comercio y Servicios del SENA Regional Tolima, en cuanto
al suministro de materiales de formacion para las areas de cocina y panaderia de los aprendices de poblacidon
desplazados, integracidn con la media técnica, campesena y economia popular, a continuacion, se describen
las especificaciones técnicas a tener cuenta la cual deberd garantizar de acuerdo con la descripcién de los
bienes, unidad de medida, cantidad exigidas a continuacién:

CoDCL
ASIFIC IDENTIFI
ACION CACION
DENOMINA DEL ADICION 52;%%
CION BIEN O AL | NESDE | ca
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YIO 10 MINIMA IDA/ASP | FENO
COMERCIA (CODIG Ecto ['gANE | D
L o DEL | SeUE
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TRANS
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VIRGEN -Nop PRESEN
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de grasas
trans y
colesterol
Practico
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Resolucién 4241 de 1991 del Ministerio de Salud.
NTC 4423
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los roduct
1 TARR 501317 Producto higienizado obtenido por la concentracion requisitos po una
AREQUIPE | O*500 térmica de una mezcla de leche y estableci
5 02 i adecua
GR azucares / dos en la da
Resolucié rotecci
n 2310 de | P®
1986 del
s : durante
Ministerio ol
de Salud almace
NTC namient
3757 o
transpor
tey
comerci

alizacio
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Los
empaqu
es
destina
dos
para
contene
rel
product
SABOR/OLOR AUSENCIA DE SABORES Y OLORES RISO o deben
ESTRANAS ARBORI | serde
BOLS FORMA/COLOR GRANO MEDIO Y PERLADO DE Oes de fibras
1 ARROZ A*900 502211 | COLOR BLANCO UNIFORME No se acepta arroz que grano naturale
6 | ARBOREO GR 01 posea olores objetables, ni exceda de medio, s,
0.1 % de impurezas. No se debe brillar adicionando | redondo y | poliprop
aceite blanqueci | ileno,
mineral ni utilizar colorantes no no, polietile
nou
otro
material
que no
altere la
calidad
del
product
o)
El arroz
parboliza
do,
también
como
. " . " . arroz
El arroz vaporizado (o "parbolizado") se obtiene tras .
OoLS someter al arroz con cascara a un remojo de 60 °Cy a vaporizad
ARROZ | B er al ar n remoj Cya| ;s un
1 PARBORIZA A 502211 cqnt_muamon, a una fuerte presion ,de vapor, asi se arfoz que NO
7 DO *1000 01 elimina una buena parte del almidén, conservando . h APLICA
GR vitaminas y sales minerales que los arroces industrial
y q
L . . mente
tradicionales pierden durante su pulido. .
viene pre-
cocido
por
vapor,
por eso el

nombre.




N

ARROZ
BLANCO
EXCELSO

BOLS

A
*1000
GR

502211
01

SENA

N

NTC 671

Arroz
elaborado

descasca
rado al
cual se le
ha
eliminado
parcial
o)
totalment
eel
germeny
las capas
dela
aleurona
Se
conoce
en
el
lenguaje
internacio
nal como
arroz
pulido. El
arroz
blanco se
clasifica
por tipos
y por
grados,
de
acuerdo
con el
porcentaj
e de
defectos
presentes

Requisito
s
generales

No se
acepta
arroz que
posea
olores
objetable
s, ni
exceda
de
0.1 % de
impureza
S

Los
empaqu
es
destina
dos
para
contene
rel
product
o deben
ser de
fibras
naturale
S,
poliprop
ileno,
polietile
nou
otro
material
que no
altere la
calidad
del
product
o)
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Arroz
elaborado
descasca
rado al
cual se le
ha
eliminado
parcial
o)
totalment
eel
germeny
las capas
dela Los
aleurona
Se empaqu
conoce es
en destina
ol dos
enquse | P
internacio rel
nal como
arroz product
; o deben
pulido. El
ARROZ arroz ?ﬁ)rr::
BOLS blanco se
1 BLANCO . 502211 . naturale
9 | TRADICION A*500 01 NTC 671 cIasn_flca s,
AL GR por tipos poliprop
y por .
grados, |Ie_nq,
de polietile
acuerdo r;ct)rcl:
con el material
porcentaj
e de que no
defectos alt?.:je I(?
calida
presentes del
Requisito proguct
s
generales
No se
acepta
arroz que
posea
olores
objetable
s, ni
exceda
de
0.1 % de
impureza
s
Los
empaqu
El es
rotulado gzrbzg
obedecer un
) ARVEJA BOLS 504235 1L;g/an|seja seca no debe tener una humedgd_mayor a_ll aa Ic_)s material
AMARILLA | A*500 0. Debe presen.tar.colgr y olor caracteristico E)roplo reqw3|to§ atéxico,
0 SECA GR 15 del grano. La arveja limpia no debe contener mas del | estableci inaltera
o :
1.0% de impurezas. dos en la ble al
Resolucié contact
n 5109 de
ocon el
2005 product
o que

no
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altere
las
caracter
isticas
del
product
o
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
El material
rotulado | atoxico,
obedecer | inaltera
ARVEJA BOLS La arveja seca no debe tener una humedad.mayor alll a a Igs ble al
VERDE A*500 504235 | 13%. Debe presentar color y olor caracteristico propio | requisitos | contact
SECA GR 15 del grano. La arveja limpia no debe contener méas del | estableci | o con el
1.0% de impurezas. dos enla | product
Resolucié | o que
n 5109 de no
2005 altere
las
caracter
isticas
del
product
o
COLOR
Verde
caracteris
tico de la
arvejay
dela
zanahoria Sin
ARVEJA EN OLOR | colorant
COCS:SEVA I}’%Bg 50411235 Producto con tratan\w/i:n;?atlzrsmico, elaborado con C;Eigtzn g;
ZANAHORI R 9 ' vegetales | conserv
A en antes
conserva Abre
salado facil
SABOR
Caracteri
stico a
arveja
con sal
Latasen | Elatun
buen enlatad
estado oen
sin conserv
Atun en conserva, es el producto constituido por la abolladur | a debe
carne de atun, aceite de soya, asu cumplir
agua y salProducto de la pesca, constituido por la oxidacién | con los
carne de las especies , con requisit
apropiadas envasadas con agua y/o aceite con la fecha de os
ATUN LATA* 504670 adicion de sal, vencimie | fisicoqui
AGUA EN 175 07 aderezos, especias comestibles con o sin aditivos nto, micos y
CONSERVA | GRS permitidos y de vigente, | microbi
cualquier tipo de ingrediente o sustancia que genera con olégicos
ganancia en el peso registro | establec
drenado; que es envasadoherméticamente y sometido | sanitario | idos en
a un tratamiento de la
térmico. INVIMA | Resoluc
Clasificad | i6n 148
ocomo | de 2007
lomos de | yNTC
atun 1276
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(compact
o)en
agua.
Debe
cumplir
con todos
los
requisitos
estableci
dos en la
NTC -
1276
Latas en
buen
estado
sin
abolladur
asu
oxidaciéon | El atun
, con enlatad
fecha de oen
vencimie | conserv
Atun en conserva, es el producto constituido por la nto, a debe
carne de atun, aceite de soya, vigente, | cumplir
agua y salProducto de la pesca, constituido por la con con los
carne de las especies registro | requisit
apropiadas envasadas con agua y/o aceite con la sanitario 0s
ATUN EN | LATA* 504670 adicién de sal, de fisicoqui
ACEITE EN 175 08 aderezos, especias comestibles con o sin aditivos INVIMA | micos y
CONSERVA | GRS permitidos y de Clasificad | microbi
cualquier tipo de ingrediente o sustancia que genera ocomo | olégicos
ganancia en el peso lomos de | establec
drenado; que es envasadoherméticamente y sometido atun idos en
a un tratamiento (compact la
térmico. o)en Resoluc
aceite. i6n 148
Debe de 2007
cumplir y NTC
con todos 1276
los
requisitos
estableci
dos en la
NTC —

1276




SENA

N

Latas en
buen
estado
sin
abolladur
asu
oxidaciéon | El atdn
, con enlatad
fecha de oen
vencimie | conserv
Atun en conserva, es el producto constituido por la nto, a debe
carne de atun, aceite de soya, vigente, | cumplir
agua y salProducto de la pesca, constituido por la con con los
carne de las especies registro | requisit
apropiadas envasadas con agua y/o aceite con la sanitario 0s
ATUN EN N o - .
LATA adicién de sal, de fisicoqui
ACEITE DE 504670 . : . . )
OLIVA EN 160 09 aderezos, especias co_rr_1est|bles con o sin aditivos INV_II_VIA micos y
GRS permitidos y de Clasificad | microbi
CONSERVA —_ . . . L
cualquier tipo de ingrediente o sustancia que genera ocomo | ologicos
ganancia en el peso lomos de | establec
drenado; que es envasadoherméticamente y sometido atun idos en
a un tratamiento (compact la
térmico. o)en Resoluc
aceite. i6n 148
Debe de 2007
cumplir y NTC
con todos 1276
los
requisitos
estableci
dos en la
NTC —
1276
Para
Tarros:
Carton
corruga
do de
resisten
cia
adecua
da,
impreso
100%
Avena de se;l(;a:o
Grano oma
Entero 9 ’
) Para
Molida, bolsa
obtenida con
AVENA DE | BOLS Harina color uniforme, ligeramente crema, . dg la Zipper:
. 101516 | razonablemente libre de manchas oscuras cascarillas | molienda
FIBRA A250 05 material de las Bolsa
MOLIDA | GR y mater exterior
extrafio avena en de
hojuelas | o jictile
ode
no
granos de | .
impresa
avena .
: y caja
precocido
corruga
s.
da.
Para
otras
bolsas:
Bolsa
exterior
de
Polietile
no
Para la

linea




SENA

N

industri
al (12
kg, 25
kg):
Bolsa
exterior
de
Papel o
Poliprop
ileno
impresa

AZUCAR
BLANCA

BOLS
A*500
GR

501618
14

Cumplir con los requisitos establecidos en la norma
Técnica -NTC 611

El aztcar
blanco no
debera
presentar
insectos,
arena,
tierra u
otras
impureza
s que
indiquen
una
inadecua
da
manipula
cion del
producto.

El
azucar
blanco

se debe
empaca
ren
recipien
tes de
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oylo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient

0.

El
rotulado
debe
cumplir
con la
Resoluc
ion
05109
del
ministeri
ode
Protecci
on
Social
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El
azucar
morena
se debe
empaca
ren
recipien
tes de
material
adecua
do que
no
El azlcar | altere
morena las
no caracter
debera isticas
presentar del
insectos, | product
arena, oylo
BOLS _ . _ tierrau preserv
AZUCAR A*100 501618 Cumplir con los requisitos establecidos en la norma otras en
MORENA 0GR 14 Técnica -NTC 611 impureza | durante
s que su
indiquen | transpor
una tey
inadecua | almace
da namient
manipula o.
cion del El
producto. | rotulado
debe
cumplir
con la
Resoluc
ion
05109
del
ministeri
ode
Protecci
o6n
Social
Los
El azucar | empaqu
pulveriza es
da debe deben
cumplir ser de
con los un
siguiente | material
S adecua
requisitos | do que
NTC 778, El azucar pulverizado es sacarosa eSpeg'ﬂC Ino
finamente triturada o molida os de altere
hasta que quede convertida en polvo, con cristales de calidad. las
Humedad | caracter
AZUCAR BOLS 501618 un ranulado | isticas
PULVERIZA | A* 500 14 diametro inferior a 0,15 mm. AzUcar en polvo o para 9 o del
DA GR glasear, es 0
. . m/m: 0.05 | product
azucar granulado y procesado hasta convertirlo en un maximo oy
polvo fino, . Humedad | asegure
pero que no puede reemplazar al aztcar granulado h su
moldeado | conserv
, % m/m: | acién lo
0.1 preserv
maximo en
Cenizas, | durante
% m/m: su
0.04 transpor
maximo. tey

almace
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namient
o
Color:
Debe
presentar
un color
castafio o
caoba
claro
uniforme.
Aspecto:
Mezcla
homogén
ea de
hojuelas
de
tamafio
uniforme, | Tipo de
de forma | envase
ovalada, | primario
bordes : Saco
suaves, | Poliprop
superficie ileno
Producto obtenido a partir de la laminacién del grano suave,t I:I'errpo
AVENA DE de avena entero, limpio y sano, compacta amina
HOJUELA BOLS 101516 sometido previamente a un tratamiento térmico que ysin- ) do
A*500 . L ) desprendi | Tipo de
BASE DE 05 asegure la inactivacion de sus enzimas. >SP P
GR s - miento de | envase
FIBRA En la elaboracién de este producto no se han utilizado .
i~ ) e particulas | secund
aditivos ni conservantes quimicos. ario
Olory (opcion
Sabor: El al):
producto Bolsa
tendra de
olory polietile
sabor no
caracteris
ticoa
avena
tostada,
estara
libre de
olores o
sabores
extrafios
(rancio,
amargo,
a
productos

quimicos)
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CREMA EN
POLVO
/PARA

POSTRES Y

TORTAS

501718
33

SENA

N

Polvo para preparar Crema Chantilly Artificial

libre de gluten.

Ideal para rellenar y decorar tortas, pasteles,
postres y helados.

Aproxima

damente

1 litro de
crema

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o

BIZCOCHO
DE
CUAJADA

PAQ*
185
GRS

501819
04

Producto que no lleva grasas Hidrogenadas.

- Producto sin
aditivos

- Conserva sabor natural.

BISCOC
HO DE
ALMIDO
N DE
ACHIRA

En
condicio
nes
adecua
das de
almace
namient
o hasta
seis (6)
meses .
(Condici
ones
adecua
das
de
almace
namient
oson:
40 - 60
% de
humeda
d
relativa
,18-25
°cde
tempera
tura

BOCADILLO
DE
GUAYABA
EN LONJA

BARR

*500

501618
14

Producto sélido obtenido de la concentracién por

coccioén del

jugo o pulpa de guayaba con la adicion de

edulcorantes y

aditivos permitidos. Producto de consumo directo.

El
producto
se
empacara
en
material
inerte que
garantice
al
producto
el
mantenim
iento de

Color:
rojo
oscuro.
Sabor:
dulce,
caracter
istico de
la
guayab
a. Debe
estar
libre de
la




SENA

N

las presenc
caracteris ia de
ticas plagas
microbiol | (insecto
bgicas, so
fisicoqui | larvas),
micas, humeda
nutriciona d
lesy extra
organolép | anormal
ticas y
del ferment
producto | acién.
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
COLOR : | material
AMARILL | adecua
O do que
CREMA no
ASPECT | altere
O: las
GRANOS | caracter
PCEER?LPA%AA BOLS 101516 Producto obtenido de la limpieza del grano de cebada, OVS;AD |sgcas
. . . el
A*500 cumpliendo con parametros de humedad menor o .
EN GRANO GR 03 igual a 14. Libre de impurezas y/o contaminantes OLOR: product
SECO 'gu S Impurezas y : * | CARACT | oy
ERISTIC | asegure
O nsu
FRESCO | conserv
SABOR: | acién lo
CARACT | preserv
ERISTIC en
O durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
CARNE DE LATA ca::zter
DIABLO / *80 501120 Delicioso sabor con un toque picante. Perfecta para en isticas
EN GR 05 comer con galletas, tostadas o con pan conserva del
CONSERVA
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor

tey




SENA

N

almace
namient
o
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
Aspecto: Trozos las
CALAMARE Color: negro caracteristico cgrtgcter
LATA* Olor: Tipico del producto. Exento de olores atipicos. Isticas
S EN SU 115 501120 Sabor: Caracter!stico del producto. Exento de sabores NO del
TINTAEN GR 05 ’ ’ atipicos ’ APLICA | product
CONSERVA T . L ) oy
extura:Consistente y firme.
Otras: asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
Los En
vegetales | envase
empleado de
s deben vidrio
tener que
aspecto | conserv
fresco elas
debe caracter
estar isticas
sanos, organol
sin épticas
manchas, del
sin product
CEBOLLITA | FCO ataque de o.
S ROJAEN | *250 50‘11853 Resolucién 1471’\12T§;el4lcll(i);isterio de Salud hongosy | Rotulad
CONSERVA | GRS ' sin ocon el
notarse | nombre
maltrato, del
libre de la | product
presencia o,
de nombre
insectos y del
enfermed | product
ades. oro
Sabor: a | empaca
cebolla dor
Color: (marca
blanco o | comerci
rojo. Olor al),
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y sabor: fecha
caracteris de
tico empaqu
depende | e, fecha
el medio de
de vencimi
cobertura ento,
empleado | lote de
) producc
tendiendo ion,
a acido. peso
Aparienci neto
a:
brillante,
transpare
nte.
Los
vegetales
empleado En
s deben | envase
tener de
aspecto vidrio
fresco que
debe conserv
estar elas
sanos, caracter
sin isticas
manchas, | organol
sin épticas
ataque de del
hongos y | product
sin 0.
notarse | Rotulad
maltrato, | o con el
libre de la | nombre
presencia del
de product
%ES&',\&ICT: FCO*2 504053 3 o insectos y o,
EN 50 19 NTC 4107 Resolucién 14712 del Ministerio de Salud. | enfermed | nombre
CONSERVA | GRS ades.. del
Sabor: a | product
cebolla oro
Color: empaca
blanco o dor
rojo. Olor | (marca
y sabor: | comerci
caracteris al),
tico fecha
depende de
el medio | empaqu
de e, fecha
cobertura de
empleado | vencimi
, ento,
tendiendo | lote de
a acido. | producc
Aparienci ién,
a: peso
brillante, neto
transpare
nte.
Bolsa
laminada
de
CEREAL DE | CAJA 502212 | elaborados con cereales integrales y tienen el sabor a polipropil NO
CHOCOLAT | 550 01 chocolate eno APLICA
E GRS biorientad
0o
poliéster

mas
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polietilen
o de baja
densidad
pigmenta
do blanco
con cierre
tipo
zipper
Bolsa
laminada
de
polipropil
eno
biorientad
[oX¢)
CEREAL CAJA* poliéster
g AZUCARAD | 730 50?)?12 elaborados con cereales integrales mas AP’\II_(I)CA
(6] GRS polietilen
o de baja
densidad
pigmenta
do blanco
con cierre
tipo
zipper
Producto procesado que resulta de mezclar harinas
tostadas de cereales como: Bolsa
Maiz, habas, arveja, trigo y cebada, ademas de de
cacao, mani, clavo y canela. No deben olietile
- Forma esférica maciza o en polvo. presentar p
- Color marrén signos de nro 0
- Producto fresco, facil de disolver infestacio pﬁ |;;rop
- Consistencia dura y facil de disolver. no (raac?c:)
CHUCULA BOLS - Olor y sabor propio del producto. deterioro a?iment
4 | (HARINA A A*225 502212 - Al producto no se le debe adicionar sustancias ya sea ario de
1 BASE DE GR 01 inertes, dextrinas, conservantes o por primer
CEREALES) materias extrafas. agentes o
- Libres de impurezas, insectos, materiales extrafios, | fisicos, u £l
dafio mecanico y sin quimicos product
presencia de humedad. o] o debe
- El producto a suministrar debe ser de primera biolégicos ser
calidad. . .
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha horrrllgge

deben mantenerse hasta
cumplir su vida util minima
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El

El
chocolate rotulado
de .
debera
cobertura cumplir
debe P
contener, en su
' | totalida
en
dconlo
extracto establec
COBERTUR $€€0, N0 | igo
A DE Producto obtenido de chocolate, sucedaneos del dn;fé]g; en las
CHOCOLAT ’ ° | NTC-
chocolate, de
E . 512-1y
chocolate compuesto o chocolate aromatizado que se | extracto
SEMIAMAR N - NTC
CAJA utilizan seco total
GA/ 501615 - 512-2
500G generalmente para recubrir otros productos o hacer | de cacao,
Elaborada 11 Se
R productos del cual
con manteca . deben
d de chocolates o productos de sucedaneos para no
e cacao, envasar
consumo menos
azucary directo del31% | _°N
leche en . recipien
sera
polvo. tes
manteca
d elabora
ecacao | o on
0,
y el 2,5%, material
por lo es
menos, | .
inocuos
extracto
seco resiiten
magro de tes
cacao
La cereza
debe_ El
cumplir conteni
con los
- do de
requisitos cada
estableci -
unidad
dos en la
de
e - . . NTC
Caracteristicas de la organolépticas cereza: Color: empaqu
) 1291 Los
rojo residuos | © debe
negruzco dependiendo del grado de madurez. Sabor: de ser
acidoy laquicid homogé
CEREZAS |FCO*2 dulce caracteristico de la cereza. Olor: propio de la plag neoy
503025 as no de
/MARRASQ 50 57 fruta. El beben estar
UINO GRS producto debe estar entero, firme, limpio, sano, exceder | cOMpUe
consistencia los limites sto por
firme. La cereza debe estar libre de la presencia de e frutos
maximos
plagas, de . del
o estableci .
humedad externa anormal y olores extrafios. mismo
dos en la .
. | origen,
Resolucio varieda
n 2906 de d
2007 del cate’ ori
Ministerio 9
a color
dela B
.. |y calibre
proteccio
n Social.
En
envase
de
vidrio
_ que
CHAMPINO conserv
NES . . elas
FCO*2 | 504648 El aspecto de los champifiones es de textura en
ENTEROS . o caracter
EN 80GR 15 lisa, color crema claro, y su sabor caracteristico conserva | Yoo
CONSERVA organol
épticas
del
product
o

Rotulad
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ocon el
nombre
del
product
o,
nombre
del
product
oro
empaca
dor
(marca
comerci
al),
fecha
de
empaqu
e, fecha
de
vencimi
ento,
lote de
producc
ion,
peso
neto

CHAMPINO
NES
CORTADOS
EN
CONSERVA

FCO*2
80GR

504648
15

El aspecto de los champifiones es de textura
lisa, color crema claro, y su sabor caracteristico

en
conserva

En
envase
de
vidrio
que
conserv
elas
caracter
isticas
organol
épticas
del
product
0.
Rotulad
o con el
nombre
del
product
o,
nombre
del
product
oro
empaca
dor
(marca
comerci
al),
fecha
de
empaqu
e, fecha
de
vencimi
ento,
lote de
producc
ion,
peso
neto




COCO
DESHIDRAT
ADO

PAQ*
45 GR

503770
08

SENA

N

NTC 695

Caracteri
sticas de
la
organolép
ticas del
coco:
Color:
depende
dela
variedad,
la pulpa
de
blanca.
Textura:
la pulpa
es dura.
Sabor:
dulce.
Olor: La
pulpa es
aromatica
Forma:
redonda
u ovalada

Los
requisit
0os
minimo
s de
calidad
son:
tener un
product
o
entero,
sano
(sin
rajadura
S,
plagas
ni
enferme
dades),
limpio
(Sin
material
es
extrafo
s), con
un color
segun
la
varieda
d.

El coco
debe
estar
libre de
la
presenc
ia de
plagas
exentas
de
humeda
d
exterior
anormal
, libre
de
oloresy
sabores
extrano
S

~N B

COCTEL DE
FRUTAS EN
CONSERVA

LATA*
820
GRS

501615
12

Elaborado con mezcla de frutas en almibar compuesta
por un
minimo de 4 un maximo de 6. Los constituyentes
obligatorios
son: melocotdn, pera y cereza, y los facultativos
albaricoque,
uva y pifia.

en
conserva

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
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acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
Ideal caracter
La Crema de coco es un alimento de consistencia para past | isticas
CREMA DE | FCO*5 | 502028 suave, cremosa y de color blanco que puede ser eles, del
COCO 95 GR 01 utilizado en diferentes preparaciones culinarias y postres y | product
bebidas frias. de oy
cocteles. | asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
Es una
crema
que al ser
somelida | EmpaQ
proceso Plglilfll A
de X
RIO:
horneo o
cambios Manga
CREMA bruscos de
PASTELER de polietile
A PARA Es el producto obtenido de las emulsiones de grasas, temperat no de
COBERTUR aceites vegetales y almidones baja
i ) " . ura, se )
AY CAJA* modificados que conjugados con sélidos lacteos conserva densida
RELLENO 4 501718 obtenemos una crema de uso inmediato, con la d.
DE PARA LTRS 33 en decoraciones en pan, pasteles. Es un producto firmeza Grado
PANADERIA elaborado con las técnicas mas | alimenti
Y modernas de fabricacién y sometida a estrictas colory cio
y . sabor
RESPOSTE normas de control de calidad. agradable EMPAQ
RIA SABOR ¢ o UE
A VAINILLA textura SECUN
suave DARIO:
' Caja de
cuerpo .
. carton
homogen
corruga
eoy do
humedad
agradable
al

paladar.
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Ademas
tiene gran
rendimien
to,
estabilida
denel
decorado.
Es ideal
para
rellenos
con
cualquier
tipo de
pan.
° | Almace
Aparienci
a nar en
... |unlugar
Prlsr;atlc refrigera
* Color: do con
Amarillo una
tempera
Claro
. tura
* Olor:
. menor a
El producto es elaborado a partir del lavado, pelado, Yuca °
CROQUETA . . . .| -18°C,
BOLS coccion, molienda, formado vy fritura de yucas sanas 'y | < Sabor:
5 | SDE YUCA * 504568 ; ; el
A*100 frescas. Producto con forma prismatica el Salado
0 | PRECOCID 68 ; o > .| cuarto
0GR cual requiere un proceso térmico adicional para ser | * Textura:
AS : - : debe de
ingerido. Firme,
estar
acabado | .
libre de
corrugad
; olores
0, sin
resencia fuertes
P d y debe
e
. de
material
~ .| perman
extrafio ni
ecer
puntos
aseado
0SCcuros
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
Producto obtenido de la trituracion de la cebada, rggéiﬂzl
grano de la especie Hordeum d
o que
vulgare L. ssp., pelado y trozado. no
- Aspecto grano triturado seco. altere
- Color variable del blanco al café. |
e as
- Olor caracteristico.
. caracter
- Libre de olores y sabores fungosos, fermentados, | olor sabor | ;..
CUCHUCO BOLS rancios, amargos o cualquier color isticas
5 | DE CEBADA | =, 502210 »amarg quier y color del
A*500 otro olor o sabor no caracteristico. caracteris
1 | EN GRANO 01 . . : : ~ : product
SECO GR - Libres de impurezas, mse;ct.os, ma}terlales extrafios, | ticos del oy
dafio mecanico y sin producto
. asegure
presencia de humedad.
e ) nsu
- El producto a suministrar debe ser de primera
. conserv
calidad. i
. ) ) acion lo
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha
preserv
deben mantenerse hasta en
cumplir su vida util minima.
durante
su
transpor
tey
almace
namient

0]




SENA

N

No deben
presentar
signos de Bolsa
infestacio de
no e
deterioro ponlgegle
ya (s)?a poliprop
P ileno,
agentes rado
fisicos, aglliment
quimicos ario de
Es el producto de la molienda de la torta de cacao o o primer
- : biolégicos
licor de cacao. - Producto al cual se le ha retirado la uso.
mayor parte de la manteca de cacao. - Color marron. - | No aebe - El
Olor y sabor propio del producto. - No se permite la exceder product
BOLS adicién de otra grasa diferente a la manteca de cacao. los limites | © debe
COCOAEN . 501615 - Al producto no se le debe adicionar sustancias estar
A*230 . : . ~ de
POLVO 11 inertes, dextrinas, conservantes o materias extrafas. - empaca
GR . ) ) ) = metales
Libres de impurezas, insectos, materiales extrafos, esados doen
dafio mecanico y sin presencia de humedad. - El P material
producto a suministrar debe ser de primera calidad. a {ncid es
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha P gs atoxicos
deben mantenerse hasta cumplir su vida util minima. . que
estableci
asegure
dos en la nla
Resolucid buena
n 1511 de
2011. | consen
.| aciéne
- Cumplir higiene
con los del
requisitos roduct
estableci | P o
dos en
NTC NTC
518
No deben
presentar
signos de
infestacio Bolsa
no de
deterioro -
polietile
ya sea no o
s | PP
Producto deshidratado. fig']sicos ileno,
- Ciruelas enteras, sin semilla, sanas, libres de ataque uimico’s grado
de insectos y hongos. q o aliment
- Color marrén oscuro avinado. s ario de
‘4 bioldgicos .
- Sabor y aroma caracteristicos del producto. primer
- Consistencia semiblanda. -No debe uso. - El
- Libre de olores y sabores fungosos, fermentados, exceder product
CIRUELAS | PAQ* rancios, amargos o cualqgle_r los limites | © debe
503528 otro olor o sabor no caracteristico. ser
PASASEN | 500G 00 - Libre de ataque de insectos y enfermedades de homogé
CONSERVA | R que oS y ent ’ metales 9
materiales extrafios, dafio esados neoy
mecanico, manchas, perforaciones, y sin presencia de P estar
humedad. la {Jicid compue
- El producto a suministrar debe ser de primera P gas sto
calidad. estableci Unicam
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha dos en la ente del
deben mantenerse hasta .. | mismo
cumplir su vida util minima Resoluci6 origen
P n 2906 de Var?e -
2007. d
- Cumplir cateé;ori
con la a
norma colgr
INVIMA: :
Fruta
deshidrat

ada.
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Bolsa
de
polietile
Cuchuco de maiz es el producto obtenido de la no,
trituracion del grano del maiz grado
blanco previamente trillado (conjunto de granos aliment
desgranados y enteros de maiz No deben ario de
duro), “de la especie Zea mayz identata L” y dentado primer
“Zea mayz indurata L” presentar uso. - El
.o signos de
pelado y trozado o semisolido. infestacié product
- Aspecto grano triturado seco. ho o debe
CUCHUCO | o o O-I Color blanco. deterioro | &St
DE MAIZ EN 501615 . - Olor caracteristico. ya sea empaca
GRANO A*500 1 - Libre de oIoreg y sabores fungosos, .fermentados, por do en
SECO GR rancios, amargos o cualquier agent material
o gentes
otro olor o sabor no caracteristico. fisicos es
- Libres de impurezas, insectos, materiales extrarios, . | atéxicos
dafio mecanico y sin quimicos que
presencia de humedad. biolé(;icos asegure
- El producto a suministrar debe ser de primera nla
calidad. buena
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha conserv
deben mantenerse hasta acion e
cumplir su vida atil minima. higiene
del
product
o
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
) e olor sabor cargcter
SOBR Polvo para preparar Crema Chantilly Artificial color isticas
CREMA E* 501718 libre de gluten. cayracteris del
CHANTILLI | 100G 33 Ideal para rellenar y decorar tortas, pasteles, ticos del product
R postres y helados. oy
producto
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient

[¢]
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Bolsa
de
polietile
no,
Cuchuco de trigo es el producto obtenido de la grado
trituracion del grano del trigo, aliment
comun Triticum aestivum L., o trigo ramificado No deben ario de
Triticum compactum host., resentar primer
pelado y trozado o semisolido. gi nos de | SO - El
- Aspecto grano triturado seco. in?estaci() product
- Color variable del blanco al café. no o debe
CUCHUCO BOLS Libre do o - Olorbcaractfenstlco. ; § deterioro estar
DE TRIGO e 501615 - Libre de olores y sabores fungosos, ermentados, ya sea empaca
EN GRANO 11 rancios, amargos o cualqgler or do en
GR otro olor o sabor no caracteristico. P material
SECO Li . . ) ~ agentes
- Libres de impurezas, insectos, materiales extrafios, fisicos es
dafno mecanico y sin . . | atdxicos
presencia de humedad. quimicos que
- El producto a suministrar debe ser de primera bi o asegure
calidad. iolégicos nla
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha ' buena
deben mantenerse hasta conserv
cumplir su vida util minima. acion e
higiene
del
product
o.
Frasco
de
Brevas vidrio
Obtenido a partir de breva (higos) seleccionada (higos con
FCO * posteriormente caladas en un almibar concentrado Sin ’ tapa
BREVAS EN 520 503231 controladamente colorante metalica
CONSERVA GR 00 hasta obtener un producto de excelentes s ni . Peso
caracteristicas sensoriales y con’serva neto:
de preservacion sin el uso de conservantes. ntes 520gra
mos.

Embalaj
e:




MARGARIN
A VITINA
HOJALDRE

BOLS
A*500
GR

501317
03

SENA

N

Margarina industrial: Emulsion de consistencia liquida
o plastica
constituida por agua y/o leche y/o sus derivados, con
aceites
vegetales y grasas vegetales comestibles, adicionada
ono de
saborizantes y/o especias, con un contenido de grasa
no menor de
75% y cuyo punto de fusién esta comprendido entre
20°Cy 42°C,
empleadas como materias primas en la elaboracion
de otros
alimentos.
Margarina Industrial de excelente plasticidad, la cual
permite un
rapido empaste y laminado, obteniendo un hojaldre
liviano
y crujiente.

Color,
sabor y
aroma

caracteris
ticos del
producto.
- Libre de
rancidez,
de
materiale
s
extrafos.
- De facil
untuosida
d. -
Contenid
0 minimo
de grasa:
80% m/m
del
producto-
Cumplir
con la
NTC 241
-La
margarin
a debe
cumplir
con los
siguiente
requisitos
Humedad
112 %
16%
maximo. -

Grasa

(Extracto
etéreo)
(%) m/m:
80 a 85%
Maximo. -
Punto de
fusion
entre 20 y
42°C
maximo
Margarin
a
Industrial.
- Acidos
grasas
libres

0.5% -
Cloruro

de sodio:

3,5%
maximo

El
product
o debe

estar
empaca
do en
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acién e
higiene
del
product
0.




DURAZNO
EN
MITADES
EN
COSERVA

LATA*
425G

503249
00

SENA

N

Fruto procesado del durazno en mitades, sin semilla ni
cascara, y almibar a base
de azucar. Fruta firme ideal para cortar y filetear.
- Sabor: Caracteristico.
- Olor: Caracteristico.
- Color: Amairillo brillante.
- Textura: Suave
- No debe presentar sonidos de cliqueo, cuando se
hace presion sobre la lata.
- Se debe rechazar todas las latas que tengan los
lados o extremos inflados; latas
mal selladas, oxidadas, abolladas, con fugas o que
estén goteando o cuyos
contenidos estén espumosos o tengan mal olor.
- Libre de impurezas, insectos, materiales extrafos,
dafio mecanico y sin presencia
de humedad.
- El producto a suministrar debe ser de primera
calidad.
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha
deben mantenerse hasta
cumplir su vida util minima.

No deben
presentar
signos de
infestacio
no
deterioro
ya sea
por
agentes
fisicos,
quimicos
o
biolégicos

- Cumplir
con los
requisitos
estableci
dos en
NTC
4929.

Tarro,
lata,
grado
aliment
ario de
primer
uso.

- El
product
o debe
ser
homogé
neoy
estar
compue
sto
Unicam
ente del
mismo
origen,
varieda
d,
categori
ay
color.
- El
product
o debe
estar
empaca
do en
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acién e
higiene
del
product
0.




ESENCIA
LIQUIDA
/PARA
PARA
ELABORACI
ON DE
PRODUCTO
S DE
PANIFICACI
ON
/SABORES
SURTIDOS

FCO
*60CC

501615
09

SENA

N

Liquido translucido semiviscoso de olor y sabor
caracteristico
diferentes tipos de alimentos, de acuerdo con las
especificaciones requeridas, como, vainilla, canela,
frutas,
productos lacteos y especias, entre otros, utilizado
como
saborizante y/o aromatizante en productos de
pasteleria,
reposteria, galleteria y dulces

Debe
presentar
color, olor

y sabor
caracteris
tico. No
debe
estar
alterada,
mal
conserva
da, acido
benzoico,
azucar, ni
sustancia
s
extrafas.
No debe
contener
cumarina.
Se
permite
saborizan
te
artificial
grado
alimentici
o. Debe
estar
exento de
sustancia
s
extrafas,
o
sustancia
s
destinada

s adar

aroma,

color o
modificar

sus
caracteris
ticas
fisicoqui
micas. El
producto
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacol6
gicament
e activas,
libre de la
presencia
de plagas

y
protegido
dela
humedad

Debe
cumplir
con la
Norma
técnica
NTC
1417




-

ESPARRAG
O EN
CONSERVA

FRAS

340
GR

504016
00

SENA

N

Producto elaborado con esparragos frescos
(Asparagus
officinalis), sanos y limpios, envasados
herméticamente
en un medio de cobertura apropiado (solucion a base
de
sal o acido acético o vinagre de origen vinico) y
sometidos a tratamientos fisicos permitidos que
garanticen su conservacion. En los esparragos en

conserva se emplean las siguientes variedades,

esparragos blancos, esparragos, verdes y esparragos
silvestres o trigueros

Los
esparrag
os
empleado
s deben
tener
aspecto
fresco
debe
estar
sana, sin
manchas,
sin
ataque de
hongos y
sin
notarse
maltrato
en las
hojas,
libre de la
presencia
de
insectos y
enfermed
ades.
Sabor:
caracteris
tico.
Color:
que sea
uniforme
y brillante
caracteris
tico de
producto
Olory
sabor:
caracteris
tico
depende
el medio
de
cobertura
empleado

tendiendo
a acido.
Aparienci
a:
brillante,
transpare
nte.

El
empaqu
e
utilizado
para los
esparra
gos en
conserv
a
debe
garantiz
ar su
conserv
aciéon y
debe
estar
construi
do
con
material
es
inertes
y libres
de
residuo
s de
fabricaci
on;
debe
permitir
su
manipul
acion
durante
el
transpor
teyel
almace
namient
oy
comerci
alizacio
n. El
product
oensu
rétulo
debe
cumplir
con lo
establec
idoen
la
Resoluc
ion
5109 de
2005
del
ministeri
odela
Protecci
on
Social.
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El
product
o debe
ser
empaca
do de
tal
No se forma
aceptara | que el
frijol con | product
olores 0 quede
objetable | preserv
s 0con ado de
residuos la
de contami
materiale | nacion,
s téxicos, | humeda
o que dyque
estén asegure
BLFARI:IIJQCL)JITLL 2%'6% 503818 Cumplir con los requisito§7d1e la norma técnica NTC - |nfesst0ado bEelia
O GRS infectado | conserv
s El frijol acion
para del
consumo | product
no debe o. El
exceder rétulo
los limites | debe
de ser
metales | impreso
pesados | cumplir
y con lo
plaguicid | indicado
as enla
Resoluc
ién No
005109
Min
Protecci
on
Social
El
No se product
aceptara | o debe
frijol con ser
olores empaca
objetable | dode
s o con tal
residuos forma
de que el
materiale | product
s toxicos, | o quede
o que preserv
estén ado de
FBR(;\IJ_%L 28;6% 503818 Cumplir con los requisito§7d1e la norma técnica NTC - mfesstoado cor:taami
ROJO GRS infectado | nacién,
s El frijol | humeda
para dyque
consumo | asegure
no debe nla
exceder buena
los limites | conserv
de acion
metales del
pesados | product
y o. El
plaguicid rétulo
as debe

ser
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N

impreso
cumplir
con lo
indicado
enla
Resoluc
ion No
005109
Min
Protecci
on
Social
El
product
o debe
ser
empaca
do de
tal
No se forma
aceptara | que el
frijol con | product
olores 0 quede
objetable | preserv
s 0con ado de
residuos la
de contami
materiale | nacion,
s téxicos, | humeda
o que dyque
estén asegure
CAlgg‘,JA?/ILAN 2%%% 503818 Cumplir con los requisito§7d1e la norma técnica NTC - |nfeSsLado bEelia
TO GRS infectado | conserv
s El frijol acion
para del
consumo | product
no debe o. El
exceder rétulo
los limites | debe
de ser
metales | impreso
pesados | cumplir
y con lo
plaguicid | indicado
as enla
Resoluc
ién No
005109
Min
Protecci
on

Social
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Galletas
tipo
crackers,
sometido
a proceso
de calor
hasta
obtener
un color
dorado
y con
caracteris
ticas
crocantes
evitando
que se
queme.
- Sabor
salado.
- Olor
caracteris
tico del

producto. No
- Color deben
dorado. | present

- ar
Consisten | signos
cia de
crujiente | infestaci
y firme éno
- Libre de | deterior
oloresy oya
sabores | sea por
. fungosos, | agentes
GALLETA | BOLS | 501819 , Cumplir NTC 1241. fermenta | fisicos,
A*9 Y demas normas que las modifiquen, complementen, P
DE SODA UND 09 aclaren, adicionen sustituyan. dog, quimico
rancios, so
amargos | biologic
o 0s.
cualquier -
otro Cumplir

oloro con los
sabor no | requisit
caracteris 0os
tico. establec
- Libre de | idos en
impureza NTC
S, 1241.
insectos,
materiale
s
extranos,
dafio
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
- El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
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das en la
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.




GALLETAS
6/
SABORES
SURTIDOS

PAQ*
6/
SABO
RES
SURTI
DOS

501819
05

SENA

N

Cumplir NTC 1241.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan.

Galletas
tipo
crackers
saborizad
a,
sometido
a proceso
de calor
hasta
obtener
un
color
dorado y
con
caracteris
ticas
crocantes
evitando
que se
queme.
- Sabor
caracteris
tico.

- Olor
caracteris
tico del
producto.
- Color
café —
dorado
uniforme.
Consisten
cia
crujiente
y firme.
- Los
aditivos
adicionad
oS en su
preparaci
6n deben
ser
utilizados
en las
cantidade
s
permitida
senla
normativi
dad
sanitaria
vigente o
enel
Codex
Alimentari
us
- Libre de
olores y
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o
cualquier
otro olor
o sabor
no

No
deben
present
ar
signos
de
infestaci
éno
deterior
oya
sea por
agentes
fisicos,
quimico
so
bioldgic
0s.

Cumplir
con los
requisit
os
establec
idos en
NTC
1241.
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caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafos,
dafo
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das en la
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima




GARBANZO

/EN GRANO

CORRIENT
E

BOLS
A*500
GRS

504268
18

SENA

N

Cumplir NTC 923.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan.

Granos
procedent
esdela
especie
Cicer
arietinum
L.
Garbanzo
grande,
comprend
e granos
enteros y
sanos
con
tegument
os
externos
de color
generalm
ente
uniformes
amarillo
claro
(amarillo).
- Olor
caracteris
tico
- Color
amarillo.
- Textura
rugosa.
- Libre de
olores y
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o)
cualquier
otro olor
o sabor
no
caracteris
tico.

- Limpio,
libre de
impureza
S,
insectos y
materiale
s
extranos.
- Libre de
ataque de
insectos y
enfermed
ades,
dafo
mecanico

manchas,
perforacio
nes, y sin
presencia
de
humedad.
-La

No
deben
present
ar
signos
de
infestaci
éno
deterior
oya
sea por
agentes
fisicos,
quimico
so
biolégic
0s
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clasificaci
6n del
alimento
debe ser
tipo 1,
grado 2
de
acuerdo a
lo
estableci
do
enla
NTC 923.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
GASEOSA | BOTE 502023 La gaseosa, o bebida carbonatada, es una bebida NO |sgcas
. " el
SABORES | LLA*1, 00 saborizada, APLICA roduct
SURTIDOS | 5ML efervescente (carbonatada) y sin alcohol. P oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient

[¢]




GASEOSA
MEGA
FAMILIAR
/SABORES
SURTIDOS

BOTE
LLA*3
000

502023
00

SENA

N

La gaseosa, o bebida carbonatada, es una bebida
saborizada, efervescente (carbonatada) y sin alcohol.

NO
APLICA

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o

REFAJO
1500 CM3 /
PET
ELABORAD
A ABASE
DE MALTA

BOTE
LLA*1.
5ML

502023
00

Agua, cerveza, azucar, gas carbénico, acidulante
(E330), saborizantes artificiales (Kola champafa,
Crema soda), colorantes artificiales (E102, Rojo N° 40

y Azul N°1)

NO
APLICA

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o
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N

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
Cerveza rubia oscura extra fuerte con espuma firme y isticas

CERVEZA / | 6*355 | 502022 | aromas dulces de fruta madura y granos con una nota NO del
EXTRA ML 01 alcohdlica subyacente. Sabor potente con un cuerpo | APLICA | product
robusto, chispeante con una textura completa. oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
BOTE caracter

GASEOSA LLA La gaseosa, o bebida carbonatada, es una bebida NO |s§g?s

MEGAFAMI 502023 saborizada
) APLICA | product

2.5LIT
LIAR 00 efervescente (carbonatada) y sin alcohol. o
MEGA y

SURTIDA | ROS
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
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N

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
*600 La gaseosa, o bebida carbonatada, es una bebida isticas
GASEOSA ML / 502023 ’ saborizada ’ NO del
SURTIDA PET. 00 efervescente (carbonatada) y sin alcohol. APLICA pr(())d;ct
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
El En su
producto | elabora
puede cion se
contener debe
aditivos | cumplir
(colorante | con los
sy requisit
saborizan 0os
tes) de | establec
uso idos en
permitido el
de Decreto
acuerdo a | 3075 de
las 1997
Buenas del
Practicas | Ministeri
de ode
Fabricaci | Salud.
on.prepar La
GELATINA | cpja | 511319 | NTC 1629 Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de | ar debe | gelatina
ENPOLVO |.356R | 03 Salud estar | debe
SIN SABOR ’ ;
exenta de | cumplir
humedad | con los
el color, limites
sabory | establec
olor son idos
caracteris para
ticos del | metales
los pesado
aditivos sy
empleado | metaloi
s. Debe des en
estar las
exento de | materia
sustancia s
s toxicas | primas,
o] en
residuos el
de drogas | product
o oen
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medicam | proceso
entos. de
elabora
cion o
en el
product
o)
termina
do
establec
idos en
la
Resoluc
ion
2906 de
2007
del
Ministeri
odela
Protecci
[o]]
Social
Ensu
elabora
cion se
El debe
producto | cumplir
puede con los
contener | requisit
aditivos 0os
(colorante | establec
sy idos en
saborizan el
tes) de | Decreto
uso 3075 de
permitido 1997
de del
acuerdo a | Ministeri
las ode
Buenas Salud.
Practicas La
de gelatina
Fabricaci debe
on.prepar | cumplir
GELATINA ar debe con los
EN POLVO | CAJA | 511319 NTC 1629 Decreto 3075 de 1997 del Ministerio de estar limites
SABORES | *40GR 03 Salud. exenta de | establec
SURTIDOS humedad idos
el color, para
sabory | metales
olor son | pesado
caracteris sy
ticos del | metaloi
los des en
aditivos las
empleado | materia
s. Debe s
estar primas,
exento de en
sustancia el
s toxicas | product
o) oen
residuos | proceso
de drogas de
o) elabora
medicam | cién o
entos. enel
product
o

termina
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do
establec
idos en
la
Resoluc
ion
2906 de
2007
del
Ministeri
odela
Protecci
on
Social

GRAGEAS

PAQ.*
125
GR

501618
14

GRAGEA CONFETTI PRIMARIOS X 100 GR.
GRAGEA COMESTIBLE CONFETTI EN
COLORES SURTIDOS (VERDE- AZUL CLARO-
AMARILLO- NARANJA- ROJO),
ESPECIALES PARA DECORACION DE TORTAS,
CUPCAKES, GALLETAS Y UNA
GRAN VARIEDAD DE CREACIONES EN
BIZCOCHERIA, PASTELERIA, GALLETERIA
Y HELADERIA.

LIBRE
DE
MATERIA
LES
EXTRAN
0S, SIN
OLORES
EXTRAN
(O]

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o
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Alimento
formado
por
mezcla
de
cereales
y frutos
Secos.
Consisten
cia suelta
tipica de
cereales.
Hojuelas
de color
crema,
ligeramen
te caoba
caracteris | Bolsa

ticay un de
sabory | polietile
aroma no o
caracteris | poliprop
ticos. ileno
- Sabor, | biorenta
colory do,
olor grado
caracteris | aliment
tico del ario de

fruto primer
seco. uso.
- Libre de - El
* : loresy | product
CAJA Cumplir NTC 3749. °
GRANOLA 400 501017 Y demas normas que las modifiquen, complementen, sabores | o debe
GRS 7 aclaren, adicionen sustituyan fungosos, |~ estar
' fermenta | empaca
dos, do en
rancios, | material
amargos es
o] atéxicos

cualquier que
otro olor | asegure

o sabor nla
no buena
caracteris | conserv
tico. acion e

- Libre de | higiene
ataque de del
insectos y | product
enfermed o
ades,
materiale
s
extranos,
dafio
mecanico

manchas,
perforacio
nes, y sin
presencia
de
humedad.
- El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
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primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima
Producto
alimentici
o
obtenido
dela
mcgtnurac:l No
ny deben
clasificaci
. present
én por ar
granulom signos
etria de %e
granos de infestaci
maiz. .
éno
- Color -

. deterior
amarillo o ova
blanco de Y

sea por
acuerdo a agentes
HARINA DE | BOLS | 500510 , Cumplir NTC 3594. SU | fisicos,
: A*500 Y demas normas que las modifiquen, complementen, | declaraci L
MAIZ 02 o . A quimico
GRS aclaren, adicionen sustituyan. on. so
- Sabory | \uoisgic
olor
. 0s.
caracteris )
tico .
-la Cumplir
. con los
harina de L
: requisit
maiz, os
debe ser
. establec
inocuay |

. idos en

apropiada NTC
para el
consumo 3594
humano
-La
adicion
de

vitaminas
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y
minerales

debe
cumplir
con lo
estipulad
oenla
legislacié
n vigente
- Libre de
oloresy
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o
cualquier
otro olor
o sabor
no
caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafios,
dafio
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.
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Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
Producto de la panaderia molido, de baja humedad. adecua
- Sabor caracteristico. Cumplir | do que
- Color de la miga dorado uniforme. NTC no
- Textura granulada. 1363. altere
- Particulas pequenias. Y demas las
- Libre de olores y sabores fungosos, fermentados, normas | caracter
rancios, amargos o cualquier que las isticas
gﬁ:\?l/’\l@lgi 2,,OLS 502210 otro olor o sabor no caracteristico. modifique del
500 . . . . ~
DE PAN GR 02 - Libre de impurezas, |r_1$ecto_s, materlal(_es extrafios, n, product
dafio mecanico y sin presencia complem oy
de humedad. enten, asegure
- El producto a suministrar debe ser de primera aclaren, nsu
calidad. adicionen | conserv
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha | sustituya | acion lo
deben mantenerse hasta n. preserv
cumplir su vida util minima en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o
El
product
o podra
Caracteristicas sensoriales de la harina de trigo: Olor: ser
propio empaca
de la harina de trigo. Color: blanco. Sabor: do en
caracteristico del envases
producto Aspecto: polvo o harinoso sin aglutinacion o imperm
BOLS compactacion, de aspecto homogéneo. No se permite eables,
HA.IBRHI\IC'?ODE A*500 50(2)310 _eI uso _ NTC 267 | suficient
GR de conservantes. La harina de trigo debe estar libre de emente
impurezas, presencia de plagas y olor extrafio inertes
objetable. La al
harina de trigo debe mantenerse empacado en product
condiciones de o que
humedad y limpieza que garanticen su conservacion. asegure
nsu
conserv

acion.
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Helado
de crema
de
sabores
surtidos
Es el
producto
higieniza
do,
obteniend
0 a partir | Product
de una o
mezcla | embala
de grasa do
y dentro
proteinas de
de leche, | canastill
con as
edulcolor | plastica
antes 'y S,
otros limpias
ingredient y
es, desinfec
presentad | tadas,
oal que
N NTC-4979 consumid | proteja
g | HELADO | CAJA™| 541959 Cumplir con la NTC 1239: Helado y Cumplir oren el
1 SABORES ! 03 Resolucion 1804 estado de | product
SURTIDOS | LITRO -
de 1989 congelaci ode
6n total o | dafios
parcial | mecanic
segun la osy
variedad | que no
del cause
helado ningun
Requisito | cambio
S nien la
generales | parte
Color interna
caracteris ni
tico de externa
sabor del
descrito | product
del 0.
helado,
textura
cremosa,
suave al
paladar,
sin
grumos o
fragment
os de
hielo
Huevos Los
provenien | empaqu
tes de la es
codorniz | deben
para ser de
consumo un
8 HUEVO CAZiA* 501316 Blanco amarillento mu;(/::gmentados con manchas hur:iino, Zgéiﬁzl
2 | CODORNIZ UNDS 18 negras que varian en Ia>ilntensidad y el brillo roturas, ni | do que
suciedad no
que altere
puedan las
alterar la | caracter
calidad isticas
del del
huevo. product
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Pequefio oy
s, de asegure
cascara nsu
fragil, de | conserv
color acion lo
blanco preserv
amarillent en
o en toda | durante
la su
superficie | transpor
, con tey
manchas | almace
o) namient
pigmenta o]
ciones de
color café
oScuro.
PARAME
TRO
ESPECIF
ICACION
ASPECT
O Forma
ovoidal El
. ! huevo
cascara .
limpia y comerci
al es
entera
) empaca
(sin d
rietas o oen
ar bandeja
fisuras
apreciabl s d,e
carton
esa
) las
simple
. cuales
vista) resent
HUEVO DE CUBE Huevos de gallina con cascara aptos para el consumo COLOR pan un
GALLINA o | 501316 9 ptos p Caracteri
TA*30 humano en estado natural ) color
CORRIENT UND 23 o para su utilizacién por las industrias alimenticias stico de uniform
E *30 UND la linea e son
genética. -
OLOR fabricad
. as
Caracteri
. con
stico al .
material
producto, .
. reciclabl
ausencia
e
de olores .
~ mediant
extrafios e
TEXTUR
A proceso
de
Cascara
) moldeo
lisa
SABOR
Caracteri
stico a
huevo de
gallina.
PARAME El
TRO huevo
ESPECIF | comerci
ICACION ales
ASPECT | empaca
HUEVO O Forma doen
CUBE Huevos de gallina con cascara aptos para el consumo | ovoidal, | bandeja
DEGALLINA . 501316 .
TA*15 humano en estado natural cascara sde
CORRIENT 23 I . : . - o N
,, UND o para su utilizacién por las industrias alimenticias limpia y cartéon
E *15 UND
entera las
(sin cuales
grietas o | present
fisuras an un
apreciabl color
esa uniform
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simple e, son
vista) fabricad
COLOR as
Caracteri con
stico de | material
lalinea | reciclabl
genética. e
OLOR mediant
Caracteri e
stico al | proceso
producto, de
ausencia | moldeo
de olores
extrafios
TEXTUR
A
Cascara
lisa
SABOR
Caracteri
stico a
huevo de
gallina.
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
LIBRES las
esta indicada especialmente para sazonar sopas de cgr_acter
SAZONADO NSOmé ncoch i fritol rem ’ BENZOA | isticas
RHQUIDO | Foort | sorria | Sorsemés. sencochos. slecos. Floes ctemesy | preno | o
HUMO DE | 65 ML 30 cocéién o%irectamente’?a los p?atogs ya servidos Y product
LENA agregando unas gotas a su gusto BENZOA oy
’ NTRACE | asegure
NO. nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient

0]
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Producto liquido elaborado con jugo (zumo) o pulpa

de fruta concentrados Cm]ghr Caja o
adicionado de agua, aditivos e ingredientes 5468 bolsa
permitidos. Y d . UHT
) o emas
- Producto sometido a proceso de ultra pasteurizacion. normas (cuando
- Sabores surtidos. ue las sea
JUGO DE | TARR 502024 - Sabor: Caracteristico al de la fruta declarada. mqodifi e requerid
NARANJA | O0*100 09 - Olor: Uniforme semejante al de la fruta declarada. n q oporla
TARRO 0 ML - Color: Uniforme semejante al de la fruta declarada. ' Entidad)
. ) . < complem
- Textura. libre de impurezas y materiales extrafios enten , grado
- El producto a suministrar debe ser de primera ’ aliment
, aclaren, .
calidad. s ario de
. . ) adicionen .
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha . primer
sustituya
deben mantenerse hasta n uso.
cumplir su vida util minima.
Producto liquido elaborado con jugo (zumo) o pulpa Cumblir
de fruta concentrados NTE Cajao
adicionado de agua, aditivos e ingredientes 5468 bolsa
permitidos. Y d . UHT
) o emas
- Producto sometido a proceso de ultra pasteurizacion. normas (cuando
- Sabores surtidos. ue las sea
JUGO DE | BOTE 502024 - Sabor: Caracteristico al de la fruta declarada. mqodifi e requerid
NARANJA | LLA*2 09 - Olor: Uniforme semejante al de la fruta declarada. n q oporla
BOTELLA LTR/ - Color: Uniforme semejante al de la fruta declarada. com ’Iem Entidad)
- Textura. libre de impurezas y materiales extrafios ent‘:;n , grado
- El producto a suministrar debe ser de primera ’ aliment
. aclaren, .
calidad. - ario de
. ] ) adicionen )
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha . primer
sustituya
deben mantenerse hasta n uso.
cumplir su vida util minima.
Producto liquido elaborado con jugo (zumo) o pulpa Cumolir
de fruta concentrados NTE Cajao
adicionado de agua, aditivos e ingredientes 5468 bolsa
permitidos. . UHT
. N Y demas
- Producto sometido a proceso de ultra pasteurizacion. normas (cuando
JUGO DE - Sabores surtidos. ue las sea
FRUTAS CAJA* 502024 - Sabor: Caracteristico al de la fruta declarada. mqodifi e requerid
J/UHT 200 09 - Olor: Uniforme semejante al de la fruta declarada. n q oporla
SABORES ML - Color: Uniforme semejante al de la fruta declarada. com ’Iem Entidad)
SURTIDOS - Textura. libre de impurezas y materiales extrafios ent%n , grado
- El producto a suministrar debe ser de primera ’ aliment
. aclaren, .
calidad. e ario de
o . ) adicionen .
Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha . primer
sustituya
deben mantenerse hasta n uso.

cumplir su vida util minima.
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Los
empaqu
es
deben
ser de
Pimiento | Y7
en material
rodajas. z;decua
Verde. o que
Tipico del al?:re
producto. las
Exento
N de olores caracter
JALAPENO L isticas
. a ti picos.

EN FCO™2 | 504655 Jalapefio, agua, vinagre, sal, endurecedor Picante del
CONSERVA | 20GR | 25 peno, agua, vinagre, sal, endu Evant | product
RODAJAS oy

de
asegure
sabores h su
atipicos.
Firme. °°P,Ser"
Ausencia | 2%" lo
de preserv
materias dufannte
extrafas
su
transpor
tey
almace
namient
o)
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
Aparienci decllj:
a Blanco, n?)
ligeramen
te gris altere
Liquido | '3
homogén C,a:?der
. isticas
LECHE DE | “ATA | 502028 . eo del
400 Leche de coco para cocinar y postres Color
COCO 01 . | product
ML Blanqueci
no oy
s asegure
grisaceo n su
Olory conserv
sabor El acion lo
tipico del
cOCo preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient

[¢]
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Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
.. | adecua
Aparienci do que
a Blanco, n%
ligeramen
te gris altere
Liquido | '3
homogén C?:?Cter
. isticas
9 | LecHEDE | “ATA| 502028 . eo del
414 Leche de coco para cocinar y postres Color
1 COCO 01 . | product
ML Blanqueci
no oy
. asegure
grisaceo h su
Olory conserv
sabor El L
. acion lo
tipico del
COCo preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
Es el
producto
higieniza
do,
obtenido
por
deshidrat
acion
parcial, a
baja El
%rssu'f_:g’ product
mezcla ° csieerl_)e
de leche
envasa
Y do lata
azlcares e no
Requisito q
s altere
LECHE sus
9 LATA* | 501317 NTC 879 generales
o | CONDENSA | "395 | “"02 Resolucion 2310 de 1986 Color | caracter
DA . isticas
GR amarillo
organol
cremoso, | . 3.
sabor épticas
lacteo. °
Sabor- puedan
Dulce- generar
.| sustanci
caracteris as
tico del -
toxicas.
producto
Olor:
Caracteri
stico del
producto
Aspecto:
Cremoso,
consisten
te,

espeso.




LECHE EN
POLVO

BOLS
A*380
GR

501317
04
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Debe cumplir con lo establecido en el Decreto
616/2006, Decreto 1673/2010 y la
NTC 1036

La leche
en polvo
es un
producto
desecado
hasta
obtener
un
extracto
seco de
leche en
un
volumen
reducido
para
obtener
una
mayor
conserva
cion, en
donde el
agua que
contiene
la leche
es
evaporad
a.
Mediante
la
adicion
y/o retiro
de
constituy
entes
lacteos,
de tal
forma
que no se
altere la
relacion
entre
proteina
de suero
y caseina
dela
leche,
con
adicion
de hierro,
Calcio y
Vitaminas

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)




LENTEJA
SECA
CRUDA EN
GRANO

BOLS
A*500
GRS

504245
03

SENA

N

Cumplir NTC 937.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Granos
procedent
esdela
especie
Lens
suculenta
Moench.
Compren
de
lentejas
con
tegument
os
externos
de
colores
marrén o
verde
caracteris
tico de la
variedad.
- Olor
caracteris
tico.

- Color
verde o
marrén.
- Libre de
oloresy
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o
cualquier
otro olor
o sabor
no
caracteris
tico.

- Limpio,
libre de
impureza
S,
insectos y
materiale
s
extrafos.
- Libre de
ataque de
insectos y
enfermed
ades,
dafio
mecanico

manchas,
perforacio
nes, y sin
presencia
de
humedad.
-La
clasificaci
6n del
alimento
debe ser

Bolsa
de
polietile
no,
grado
aliment
ario de
primer
uso.

- El
product
o debe
ser
homogé
neoy
estar
compue
sto
Unicam
ente del
mismo
origen,
varieda
d,
categori
ay
color.
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tipo 1,
grado 2
de
acuerdo a
lo
estableci
do
enla
NTC 937.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.
La
levadura
de
cerveza
es un tipo El
de product
levadura ose
que debe
permite | empaca
obtener la ren
cerveza a | envases
partir de o
la malta. | empaqu
Queda es de
depositad | material
aenel ,
PAQ fondo de | inocuos
LEVADURA *500 501817 NTC 1807 los que
FRESCA 09 ’ tanques | asegure
GRS
de nsu
maduraci | conserv
oény acién e
almacena | higiene
jedela | durante
cerveza el
en frio. almace
namient
Las o,
caracteris | transpor
ticas tey
organolép | expendi
ticas de o
la
levadura
de

cerveza
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como
color, olor
y sabor
son
propias
del
producto
y del uso
para el
cual
estén
destinada
s. El
producto
debe
estar libre
de
la
presencia
de
plagas,
exentas
de
humedad
exterior
anormal,
libre de
olores
extrafios.
El
product
ose
debe
empaca
Para ren
.. | envases
decoracio o
n, aplicar empaqu
sobre la paq
-~ es de
superficie :
del pan material
La linaza es un cereal que al ser utilizado en antesde | . ’
RS o . inocuos
BOLS panificacion permite incorporar acidos grasos fermentar
LINAZA EN . 101516 . . : que
PEPA A*250 07 beneficiosos y una alta cantidad de fibra. . asegure
GRS Semilla de color café brillante, con aroma y Como n su
sabor caracteristico. parte de
conserv
la masa, "
agregar acion &
la semilla | Migiene
enla durante
mitad del | _ ©!
almace
amasado -
namient
o,
transpor
tey
expendi

[¢]
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Maiz:
conjunto
de granos
desgrana
dosy
enteros
de maiz,
“zea
mayz
identata
L.

- Grano
tamafio
uniforme.
- Grano
amarillo
duro,
aparienci
a
traslucida

- Libre de
oloresy
sabores

fungosos,
fermenta

dos,
rancios,
amargos
o

Bolsa
de
polietile
no,
grado
aliment
ario de
primer

. uso.
cualquier

otro olor rt-xleLljct
GRANOS osabor | P

o debe
DE MAIZ . no
CRUPO BOLS Cumplir NTC 366. caracteris ser

< A *500 501921 Y demas normas que las modifiquen, complementen, - homogé
PARA GRS 12 aclaren, adicionen sustituyan tico. neo
PALOMITAS : yan. - Libre de est;r’
DE MAIZ impureza
S compue
insectos, | . gto
. Unicam
materiale
s ente del
extranos, mismo
= origen,
dafo ;
. varieda
mecanico
sin d,
Y .| categori
presencia a
de colgr
humedad. ’
-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
util




SENA

N

minima.
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
Aspectos 3?)603:
Liquido de cobertura opalescente o lechoso y fluido n?)
ligeramente turbio a bastante
. altere
turbio, granos lechosos y cremosos con una altura de las
corte uniforme, franca y limpia,
. caracter
exentos de granos defectuosos y de materias o
« - isticas
MAIZ LATA 504632 extrafas. en del
TIERNO EN | 300G 21 Color conserva roduct
CONSERVA R Color tipico de las variedades utilizadas: amarillo-oro, P o
amarillo vivo homogéneo o y
asegure
blanco. n su
Olor / Sabor Sabor dulce y azucarado, olor franco y
L - conserv
tipico, exentos de sabores o olores extrafios. <
. ™ acion lo
Textura Granos de textura tierna, sin firmeza
. preserv
excesiva.
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
0
Macadam Los
ia salada, | empaqu
horneada es
, sin deben
colorante | serde
Nuez de macadamia tostada, Sal S, sin un.
Alérgenos conserva | material
MACADAMI | PAQ* | 501017 ntes, adecua
Puede haber estado en contacto con otras nueces de ;
A SALADA | 90GR 16 A ; ST . garantiza | do que
arbol, mani, soya, ajonjoli e ingredientes que do no
contengan trigo y leche. Almacena | altere
miento: las
manténga | caracter
se isticas
congelad del
0 para su | product




SENA

N

conserva oy
cion. asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
Caracteri
sticas de
la
organolép
ticas
cereza:
Color:
rojo
negruzco
dependie
ndo del
grado de
madurez.
Sabor:
acidoy
dulce
caracteris
) El
tico de la )
conteni
cereza.
. do de
Olor:
ropio de cada
P unidad
la fruta.
El de
empaqu
producto e debe
debe
estar ser
CEREZA entero homogé
1 TIPO FCO 503025 firme ’ neoy
0 | MARRASQU | *250G 57 Calidad NTC 1291 lim io‘ estar
0 INO EN R saﬁo ’ compue
CONSERVA - sto por
consisten
; frutos
cia del
firme. La .
mismo
cereza origen
debe gen,
) varieda
estar libre d
dela -
. | categori
presencia
a color
de .
y calibre
plagas,
de
humedad
externa
anormal y
olores
extrafos.
Requisito
s
Especific
os
La cereza
debe
cumplir
con los
requisitos

estableci




SENA

N

dos en la
NTC
1291 Los
residuos
de
plaguicid
as no de
beben
exceder
los limites
maximos
estableci
dos en la
Resolucid
n 2906 de
2007 del
Ministerio
dela
proteccio
n Social.
Sustancia
dulce
natural
producida
por
abejas
obreras a | Frasco
partir del | plastico
néctar de | o vidrio,
plantas grado
- El color | aliment
de la miel | ario de
de abejas | primer
depende uso.
de su - El
origen product
botanico, | o debe
por lo que | estar
1 " presenta | empaca
0 '\A/ItIaEELJEg ';Cog; 50(1)224 Cumplir NTC 1273 una gran | doen
1 variedad | material
de es
colores | atdxicos
que van que
desde asegure
casi nla
incolora buena
hasta rojo | conserv
ambar o | aciéne
desde higiene
pardo del
claro product
verdosos o
hasta
negro.
- La miel
de abejas
de

consisten




SENA

N

cia fluida

y viscosa.

- El sabor
dulce.

- Aroma
caracteris
tico.

- La miel
de abejas
no debe
presentar
indicios
de
fermentac
i6n o
efervesce
ncia.

- No se
permite la
adicion
de
ingredient
es,
aditivos
para
alimentos
, U otras
adiciones
diferentes
a miel de
abejas.

- No se
debe
utilizar
tratamient
os
quimicos
o
bioquimic
os para
influir en
la
cristalizac
i6n de la
miel de
abejas.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafos,
dafio
mecanico
y sin
presencia
de
humedad




N

MOSTAZA
DIJON

FCO*2
00GR

504049
02

SENA

N

Cumplir NTC 1755.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Es el
producto
emulsion

ado de
consisten
cia
cremosa
o)
semisolid
a.
- Salsa
envasada

Consisten
cia
pastosa.
- Sabor
propio.

- Color
amarillo.
- Con
adicion
de
condimen
tosy
especias.
-El
producto
debe
estar libre
de
contamin
acion
quimica
- Libre de
olores y
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o)
cualquier
otro olor
o sabor
no
caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafos,
dafo
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera

El
product
o debe

estar
empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acién e
higiene
del
product
0.




SENA

N

calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima




N

MERMELAD
A DE
FRUTAS EN
CONSERVA

PAQ*
200G

501924
01

SENA

N

Cumplir NTC 285.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Pasta de
fruta
semisolid
a para
untar,
preparad
a a partir
de frutas
enteras,
pulpa
de fruta,
jugos
concentra
dos de
fruta, que
puede
contener
trozos de
fruta y/o
piel,
sometida
a
procesos
de
calentami
entoy
evaporaci
on
adicionad
ade
azucar
o)
edulcoran
tes
caldricos
ono
caldricos
ola
mezcla
de éstos,
con o sin
adicion
de
pectinas
y aditivos
permitido
s.

- Sabores
surtidos.
- Color
caracteris
tico de la
fruta
procesad
a.

- Sabor
distintivo
y propio
de la fruta
procesad
a.
Aparienci
a:
Compone
ntes
uniforme
mente
distribuid
0s. Se

Doy
pack,
grado

aliment

ario de

primer
uso.

- El
product
o debe

estar

empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acion e
higiene
del
product
o




SENA

N

acepta la
presencia
de
burbujas
de aire en
una
cantidad
tal que no
sea
susceptibl
e de
variar la
aparienci
a normal
del
producto.
-El
producto
debe
estar libre
de
contamin
acion
quimica.
- Libre de
oloresy
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o
cualquier
otro olor
o sabor
no
caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extranos,
dafio
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
- El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta




SENA

N

cumplir
su vida
atil
minima
Maiz: Bolsa
conjunto de
de granos | polietile
desgrana no,
dosy grado
enteros | aliment
de maiz, | ario de
“zea primer
mayz uso.
identata - El
Rt - GLra;no F())r?jiltj)zt
1 RA EN BOLS 502210 Cumplir NTC 366. blanco sor
0 GRANO | A*500 01 Y demas normas que las modifiquen, complementen, duro homogé
4 SECO - GRS aclaren, adicionen sustituyan -
AMARILLA aparienci | neoy
a estar
traslucida | compue
. sto
- Libre de | unicam
oloresy | ente del
sabores | mismo
fungosos, | origen,
fermenta | varieda
dos, d,
rancios, | categori
amargos ay




SENA

N

o]
cualquier
otro olor
o sabor

no
caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafos,
dafio
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
- El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.

color

N

MAZAMOR
RA EN
GRANO
SECO -
BLANCA

BOLS
A *500
GRS

502210
01

Cumplir NTC 366.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Maiz:
conjunto
de granos
desgrana
dosy
enteros
de maiz,
“zea
mayz
identata
L.

- Grano
blanco
duro,
aparienci
a
traslucida

- Libre de
oloresy
sabores

fungosos,
fermenta

dos,
rancios,
amargos
o
cualquier

Bolsa
de
polietile
no,
grado
aliment
ario de
primer
uso.
-El
product
o debe
ser
homogé
neoy
estar
compue
sto
Unicam
ente del
mismo
origen,
varieda
d,
categori
ay
color




SENA

N

otro olor
o sabor
no
caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafos,
dafo
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.

-

MANI
SALADO

PAQ*
250
GR

504055
04

MANI O CACAHUETE SIN SAL,

LIBRE
DE
IMPURE
ZAS,
OLORES
Y
SABORE
S

OBJETA
BLES,
FRESCO,
ENVASA
DO
HIGIENIC
O,
FECHA
DE
VENCIMI
ENTO
MINIMO
DE SEIS
MESES A
PARTIR
DE LA
FECHA
DE
ENTREG
A

El
product
o debe

estar
empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acion e
higiene
del
product
0.




SENA

N

Extracto
de malta
(cebada),
solidos
lacteos
(leche
entera en
polvo y/o
suero de
leche en
polvo),
azucar,
cocoa en
polvo,
sales
minerales
, (fosfato
de calcio
dibasico, El
carbonato
de product
. o debe
m_agpt_esm estar
CHOCOLAT dibasico,
E cloruro de | €MPaca
. do en
GRANULAD sodio, material
O (CACAO pirofosfat
4 | ENPOLVO | BOLS ode atéiiscos
0 Y MALTA A* 501615 Alimento a base de malta y cocoa con vitaminas y hierro), e
7 SOLUBLE | 250G 11 minerales - Milo Actigen-E pre ascé ure
ENLECHE | R mezcla ngla
PARA de buena
PREPARACI vitaminas conserv
ON DE (C, Bf, acion e
BEBIDAS) B2, higi
. igiene
Niacina, del
B6, B12,
acido product
.. 0.
pantoténi
coy
biotina),
emulsifica
nte
(lecitina
de soya),
regulador
de acidez
(bicarbon
ato de
sodio),
saborizan
te
artificial
(etil
vainillina).
Contiene
gluten.
El
Producto | product
enlatado, | o debe
con cierre | estar
MEJILLONE Mejillones enteros sin concha. Anaranjado r;?é?iﬁtr;fg ecrrop:ga
1 S AL LATA 501115 caracteristico. Marino. Exento de olores atipicos. sertido material
0 | NATURAL | *115G 16 Caracteristico del producto. Exento de sabores Prod t.
8 EN R atipicos. Firme y consistente. Ausencia de materias oducto 'e_s
esteriliza | atoxicos
CONSERVA extranas
do. que
Alimento | asegure
poco nla
acido. buena

conserv




SENA

N

acién e
higiene
del
product
0.
El
product
o debe
estar
empaca
do en
material
es
1 FCO*3 501615 SIN atoxicos
0 | NUTELLA 50 CREMA PARA UNTAR DE AVELLANAS Y CACAO que
11 GLUTEN
9 GRS asegure
nla
buena
conserv
acién e
higiene
del
product
0.
SABOR:
NOTA
CARACT El
ERISTIC | product
AALA o debe
FRUTAO | estar
MEZCLA | empaca
DE do en
FRUTAS. | material
COLOR: es
1 TE EN PAQ* 502017 MEZCLA EN POLVO PARA PREPARAR BEBIDA CARACT | atoxicos
1 POLVO 450G 11 INSTANTANEA CON PULPA DE FRUTA ERISTIC que
0 R DESHIDRATADA O ALA | asegure
FRUTA O nla
MEZCLA | buena
DE conserv
FRUTAS. | aciéne
TEXTUR | higiene
A: del
REFRES | product
CcO 0.
LiQuIDO

LISO.




CAFE
INSTANTAN
EO

FCO*1
70GR

502017
09

SENA

N

Cumplir NTC 3534.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Café
molido de
grano
pequefio.
- Café
tostado al
cual se le
ha
extraido
la
cafeina.
- No debe
contener
materiale
so
contamin
antes
extrafos.
- El café
tostado y
molido no
debe
presentar
olor, ni
sabor
diferente
al
caracteris
tico del
producto.
-El
producto
debe
estar libre
de
impureza
so
materiale
s
extranos.
El
producto,
no
debe
presentar
humedad
externa
anormal,
presencia
de
plagas,
residuos
quimicos
y signos
de
pudricion.
-El
producto
café debe
ser 100%
café, y su
aparienci
a debe
ser
homogén
ea.

- El
producto
a
suministr

Bolsa
aluminiz
ada o
frasco,
grado
aliment
ario de
primer
uso.

- El
product
o debe
estar
empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acion e
higiene
del
product
0.




SENA

N

ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.

N

PALMITOS
DE
CANGREJO
EN
CONSERVA

FCO*4
54 G/

501719
04

Conserva esterilizada de Palmito envasado en lata

El
producto
terminado
debera
estar
exento de
materias
extrafas
de
naturalez
a
organica
o
inorganic
aytendra
que
permanec
eren
condicion
es
optimas
de
consumo
un
minimo
de cuatro
afos
desde la
fecha de
fabricacio
n

El
product
o debe

estar
empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acion e
higiene
del
product
o.




SENA

N

E
producto
no debe
presentar
enla
corteza
ampollas,
su color
debe ser El
uniforme | product
de o podra
dorado, o ser
ligeramen | empaca
te doen
moreno, | envases
la miga | imperm
1 debe ser | eables
PAN FCO*2 | 501819 . o
1 FRANCES | 50 GR 01 NTC 1363 uniforme | suficient
3 no debe | emente
ser inertes
pegajosa al
ni product
desmenu | o que
zable. El | asegure
olory nsu
sabor conserv
deben ser | acion.
caracteris
ticos a su
formulaci
ony
acordes a
su
clasificaci
on
E
producto
no debe
presentar
enla
corteza
ampollas El
’ | product
su color o debe
debe
ser
ser
. empaca
uniforme
doen
de
d bolsa
orado, o P
: plastica
ligeramen .
te quglde
moreno, product
1 PAN EQOQG 501819 | Cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC - dlgbrglg:r o)
ALINADO 01 1363 . una
4 R uniforme adecua
no debe da
ser .
. protecci
pegajosa on
ni
d durante
esmenu
el
zable. transpor
El olory p
tey
sabor almace
deben ser namient
caracteris o
ticos a su ’
formulaci
ony
acordes
asu

clasificaci




SENA

N

on.
Se
permite la
adicién
de
harinas
de otros
cereales,
oleaginos
as que
hayan
sido
procesad
os de
manera
que sean
aptos
para el
consumo
humano.

N

PAN
MARIQUITE
No

PAQ*
250G

501819
01

Cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC -
1363

El
producto
no debe
presentar

enla
corteza
ampollas,
su color
debe
ser
uniforme
de
dorado, o
ligeramen
te
moreno,
la miga
debe ser
uniforme
no debe
ser
pegajosa
ni
desmenu
zable.
El olory
sabor
deben ser
caracteris
ticos a su
formulaci
ony
acordes
asu
clasificaci
on.

Se

permite la
adicion
de
harinas
de otros
cereales,
oleaginos
as que
hayan
sido

El
product
o debe

ser
empaca

doen
bolsa
plastica
que dé
al
product
o
una
adecua
da
protecci
on
durante
el
transpor
tey
almace
namient
o.




SENA

N

procesad
os de
manera
que sean
aptos
para el
consumo
humano.

N

PAN
SUPER
HAMBURG
UESA

PAQ*
4 %350
GR

501819
01

Cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC -
1363

El
producto
no debe
presentar

enla
corteza
ampollas,
su color
debe
ser
uniforme
de
dorado, o
ligeramen
te
moreno,
la miga
debe ser
uniforme
no debe
ser
pegajosa
ni
desmenu
zable.
El olory
sabor
deben ser
caracteris
ticos a su
formulaci
ony
acordes
asu
clasificaci
on.

Se

permite la
adicion
de
harinas
de otros
cereales,
oleaginos
as que
hayan
sido

El
product
o debe

ser
empaca

doen
bolsa
plastica
que dé
al
product
o
una
adecua
da
protecci
on
durante
el
transpor
tey
almace
namient
o.




SENA

N

procesad
os de
manera
que sean
aptos
para el
consumo
humano.
El
producto
no debe
presentar
enla
corteza
ampollas,
su color
debe
ser
uniforme
de
dorado, o prolfjlu ot
Ilgertaemen o debe
moreno, ser
8 empaca
la miga do en
debe ser
uniforme b.o I§a
no debe plastlc?
ser quelde
. a
pegajosa
1 PAN PAQ* . - - ni product
1 SUPER 6 *405 501819 | Cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC - desmenu o
01 1363 una
7 PERRO G zable. decua
El olory a d
sabor a
deben ser pro’tecm
caracteris on
A durante
ticos a su |
formulaci e
6ny transpor
acordes tey
asu almgce
clasificaci namient
on. 0-
Se
permite la
adicion
de
harinas
de otros
cereales,
oleaginos
as que
hayan

sido




SENA

N

procesad
os de
manera
que sean
aptos
para el
consumo
humano.
El
producto
no debe
presentar
enla
corteza
ampollas,
su color
debe
ser
uniforme
de
dorado, o prolfjlu ot
Ilgertaemen o debe
moreno, ser
8 empaca
la miga do en
debe ser
uniforme b.o Is:a
no debe plastlc?
ser quelde
. a
; PAG . N o pegﬁjiosa product
1 PAN 700 501819 | Cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC - desmenu o
TAJADO 01 1363 una
8 GR zable. decua
El olory a d
sabor a
deben ser pro’tecm
caracteris on
A durante
ticos a su |
formulaci e
6ny transpor
acordes tey
asu almgce
clasificaci namient
on. o.
Se
permite la
adicion
de
harinas
de otros
cereales,
oleaginos
as que
hayan

sido




SENA

N

procesad
os de
manera
que sean
aptos
para el
consumo
humano.
Refrigera | Bolsas
1 PAPLAI LISTA BOLS Papa fresca seleccionada, pelada, lavada y cortada do e{,“re, <.je.
1 SA A*200 501926 en baston, de textura y aroma caracteristico, sabor 0y4°C6 | polietile
FRANCESA 01 1 de i€ y ; ' congelad no
9 . 0GR caracteristico, color blanco-amarillo claro.
2000 G oal(- termose
18°C) lladas
No
necesita
de
Aspecto: | refrigera
Pasta cion. La
homogén | Pasta
eay de
consisten | Tomate
te. debe
Sabor: ser
Caracteri | almace
1 PAQ* sticode | nadaen
2 PASTA DE 200 504664 | Concentrado de tomate, agua, conservantes (sorbato | la pasta local
0 TOMATE GRS 06 de potasio, benzoato de sodio). de cubierto
tomate. |, limpio,
Color: secoy
Rojo. protegid
Aroma: o del
Caracteri calor
stico de | excesiv
la pasta oyde
de agentes
tomate. | agresiv
0so
quimico

S




N

-

PASTA
Elaborado
con sémola
de
trigosTIPO
FIDEO

PAQ*
500G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
TIPO
LINGUINI

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
TIPO
LASGANA

PAQ*
500G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
TIPO
LETRAS

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos/
TIPO
TORNILLO

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
/TIPO
RIGATONE

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
/TIPO
CODOS

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos/
TIPO
ESPAGUETI

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos/
TIPO
CONCHA

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos/
TIPO
TALLARIN

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

-

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
ITIPO
CABELLO
DE ANGEL

PAQ*
250G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
/TIPO
BUCATINI

PAQ*
500
GRS

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de
trigos/TIPO
FUSILLI

PAQ*
500
GRS

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos/
VERMICELL
|

PAQ5

GRS

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
INSTANTAN
EA TIPO
MACARRO
N QUESO

SOBR
E *53
G/

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
*500 G/
PENNE
RIGATTI

PAQ*
500 G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




N

PASTA
Elaborado
con sémola
de trigos
/TALLARIN

PAQ*
500 G

501929
01

SENA

N

NTC 1055

Las
pastas
alimentici
as debe
presentar
color, olor
y sabor
caracteris
tico.
Debe ser
almacena
doa
temperat
ura
ambiente,
en su
envase
original.
Debe
estar libre
dela
presencia
de
plagas,
protegido
dela
humedad.
El
alimento
debe
estar
exento de
contamin
antes
especial
mente de
sustancia
s
farmacolo
gicament
e activas

En
empaqu
e
plastico
con
abertura
enla
parte
superior
por
100g.
El
conteni
do de
cada
unidad
de
empaqu
e debe
ser
homogé
neo.
Los
empaqu
es
deben
estar
limpios
y
compue
stos por
material
es que
no
causen
alteraci
ones al
product
o.EL
rotulado
debe
indicar
nombre
del
product
oro
empaca
dor,
nombre
del
product
oy
fecha
de
empaqu
e




SENA

N

Para la
elaboraci
6n de
panela Panela
sélo se libre de
podra materia
utilizar s,
como oloresy
materia | sabores
prima las | extrafio
mieles s,
virgenes | verdea
procedent | mientos
es de ,
trapiches | ablanda
paneleros | miento
autorizad | excesiv
os por la 0; no
autoridad | puede
:13 PANELA FCO*5 | 301615 | Cumplir con las especificaciones de la norma técnica comtzeten feeriizrm 1
CUADRO 00GR 05 NTC-1311 . .
8 Las ada, ni
mieles present
utilizadas ar
en el ataques
procesam de
iento de | hongos
la panela o
deben insectos
estar cumplir
libres de | conlas
olores, especifi
hongos, | cacione
sabores | sdela
extrafos, | norma
ablandam | técnica
iento, NTC-
verdeo, 1311
insectos y
fermentac
iones.
Los
empaqu
es
deben
ser de
Aspecto: un
pepinillos | material
frescos | adecua
de do que
tamafo no
uniforme altere
color las
PEPINILLO verde caracter
1 S EN FCO*2 501719 Calificaci | isticas
3 | CONSERVA 50 04 Pepinillos enteros en salmuera pasteurizados 6n:9 11 del 1
9 | AGRIDULC | GRS unds/kg. | product
E Olor: oy
Fresco, | asegure
acido nsu
Sabor:a | conserv
pepinillo, | acion lo
agridulce | preserv
Textura: en
firme durante
su
transpor
tey
almace
namient




SENA

N

N

PEPINILLO
S EN
CONSERVA
VINAGRE

FCO*2

GRS

501719
04

Pepinillos enteros en salmuera pasteurizados

Aspecto:
pepinillos
frescos
de
tamario
uniforme
color
verde
Calificaci
6n: 91
unds/kg.
Olor:
Fresco,
acido
Sabor:a
pepinillo,
vinagre
Textura:
firme

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o

N

N

PINA EN
RODAJAS
EN
CONSERVA

LATA*
565
GRS

503656
02

Conserva preparada a partir de frutos de calidad
Choice, que son higiénicamente envasados
con adicion de azucar dando por resultado un
producto de calidad superior.

Pifa
rodajas,
agua,
azucary
acidulant
e; acido
citrico.

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient




SENA

N

o
Caracteri
sticas
sensorial
esdela
harina de
maiz
precocido
Olor:
caracteris
tico de la
maiz El
precocido | product
. o podra
Color: ser
blanco o | empaca
amarillo do en
depende | envases
dela imperm
variedad. | eables,
Sabor: | suficient
ligeramen | emente
te dulce | inertes
propio del al
maiz product
precocido | o que
. asegure
Aspecto: nsu
1 | HARINA DE | BOLS 502210 polvo o | conserv
4 MAIZ A*500 02 Calidad NTC 3594 harinoso | acion.
2 BLANCA GRS sin El
aglutinaci | rotulado
éno debe
compacta | cumplir
cion, de con lo
aspecto | establec
homogén | ido en
eo. la
No se Resoluc
permite el ion
usode | 5109 de
conserva 2005
ntes. del
La harina | ministeri
demaiz | odela
precocida | Protecci
debe on
estar libre | Social
de
impureza
S,
presencia
de plagas
y olor
extrafo
objetable.
La harina
de maiz

precocido




SENA

N

debe
mantener
se
empacad
oen
condicion
es de
humedad
y limpieza
que
garantice
nsu
conserva
cion.
La harina
de maiz
precocida
no debe
presentar
olores ni
sabores
fungosos
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o
cualquier
otro olor
o sabor
objetable
s.
Los
empaqu
es
Rotulado deben
con el ser de
nombre un
del .
material
producto,
adecua
nombre
del do que
no
prodéjctor altere
empacad las
caracter
or (marca isticas
1 POLVO DE | FCO* | 501817 Mezcla homogénea de ingredientes que actuan como | comercial del
4 HORNEAR | 80GR 08 agentes leudantes en p’roductos de panaderia, ), fecha product
3 pasteleria, etc. . de o
empaque, | ose tre
peso, lote 9
de nsu
.. | conserv
produccio acion lo
ny fecha
de preserv
vencimie en
nto. durante
Registro su
- transpor
sanitario te
INVIMA M
almace
namient

[¢]




N

RAIZ CHINA

RECIP
IENTE
*250
GRS

504119
15

SENA

N

NTC 1291

Raiz de
tubérculo.
Generalm

ente de

de 1cm
de largo,
de color
café
claroy
extremos
café
oscuro.
Deben
tener
aparienci
a fresca,
sin
signos
de
envejeci
miento
que
genere
devolucio
n del
producto.
No
presencia
de tierra
ni
sustancia
s
extranas.
No deben
exceder
los limites
maximos
estableci
dos enla
Resolucié
n

2906 de

2007, el
Ministerio

dela
Proteccio
n Social

Debe
ser de
color
homogé
neo. No
present
ar
coloraci
ones ni
signos
de
pardea
mientos
, Ni
babosid
ades.
Debe
llegar
en
bolsa
bandeja
plastica
de baja
densida
d,
maximo
y con
orificios
enla
misma,
para
que
permita
la
aireacio
n del
product
0.
Debe
llegar
refrigera
do.
Cumplir
con
normas
de
rotulaci
o6n para
aliment
0S.




N

FECULA DE
MAIZ

CAJA*
380G

502213
03

SENA

N

Cumplir con la NTC 926

El
almidén o
fécula de
maizs e

debe
presentar
en forma
de polvo
fino,
blanco
libre de
particulas
negras,
suciedad
u otras
impureza
S,
no debe
tener olor
Enel
almidén o
fécula de
maiz no
se
permite la
adicion
de
edulcoran
tes,
saborizan
tes ni
ningun
otro
aditivo.
Requisito

s
Especific

os

El
almidon o
fécula de

maiz sin
modificar
para la
industria
alimentari
a debe
cumplir
con los
requisitos
estableci
dos en la
norma
NTC 926

Microbiol
6gicos

El
almidon
de maiz
en sus
usos, se

debe
empaca
ren
bolsas
de
papel
kraft o
plastica
s que
permita

n

conserv
arla
calidad

e
higiene

del
product

oy
facilitar
el
manejo
como
minimo.

El
rotulado

del
product
o debe




N

SAL
MARINA

CAJA
*800G

501715
51

SENA

N

NTC 603

No debe
contener
impureza
s
organicas
, arena
entre
otros.
Color:
blanco
Solubilida
d:
altamente
soluble
en agua
Textura:
granulada
en forma
de polvo
oen
solido
granulado
en forma
de
bloque. El
contenido
de
minerales
estara
determina
do por
especie y
etapa
productiv
a del
animal.
Requisito
s
Especific
os
Caracteri
sticas
fisicoqui
micas de
las sal
mineraliz
ada:
Humedad
% m/m :
5%
maximo
Fluor, con
respecto
al fosforo,
mg/kg
(ppm) : 1
parte por
100
partes de
fosforo
Debe
cumplir
con los
requisitos
estableci
dos enla
NTC 603

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material

inaltera
ble al
contact
o con el
product
oy
debe
garantiz
ar su
conserv
acion
durante
su vida
atil.
El
rotulado
obedec
erda
los
requisit
os
establec
idos en
laNTC
421..
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N

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
ES UN do que
CONDIMENTO PRODUCIDO AL FERMENTAR no
SEMILLAS DE SOYA CON LOS Ideal para altere
HONGOS ASPERGILLUS ORYZAE O sazoFr)1ar las
ASPERGILLUS SOJAE. SE ELABORA comidas caracter
1 FCO TRADICIONALMENTE MEDIANTE LA acom ar”‘\ isticas
4 SALSA / *180 501718 FERMENTACION DE GRANOS DE SOJA CON arapl del
7 CHINA GRS 31 TRIGO TOSTADO PARTIDO, QUE SE ACOMODAN sushi product
EN BLOQUES Y SE SUMERGEN aromati1za oy
Y SACAN VARIAS VECES EN UN CALDO FRIO DE r asegure
AGUA'Y SAL, EL PROCESO DURA soDas nsu
CERCA DE UN ANO EN OLLAS DE BARRO, EN Pas-- | conserv
OCASIONES SE LE AGREGAN acion lo
HONGOS SECOS COMO CHAMPINONES. preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o)
Los
empaqu
es
La Salsa deben
de Ajo ser de
esta maligrial
elaborada
de tal adecua
P do que
orma o
o ) . . que su
Producto 100% natural, obtenido a partir de ajo en S altere
. aplicacion
polvo de origen directa en las
chino, adicionado de azucar, sal y otros aditivos, di caracter
iversas o
1 envasado en comidas isticas
SALSA DE | FCO*1 | 501718 | condiciones altamente higiénicas para garantizar su del
4 AJO 55ML 31 L saladas,
8 conservacion y no product
caracteristicas de calidad. . oy
requiera
. . . la adicion | 35894"®
COMPOSICION: Agua, Vinagre, Ajo en polvo, Azucar, de otro nsu
Sal, Glutamato, Goma Xanthan tioo de | cONserv
p acion lo
aderezoy
complem preserv
ente en
ademas durante
la dieta su
diaria transpor
: tey
almace
namient

[¢]




SENA

N

Los
empaqu
es
MARCA | deben
RECONO | serde
CIDA, un
PRODUC | material
TO SIN | adecua
CARACT | doque
ERISTIC no
AS altere
COMPUESTA POR: AGUA, VINAGRE, AZUCAR ORGANO las
INVERTIDO, PROTEINA VEGETAL LEPTICA | caracter
1 FCO™1 HIDROLIZADA (SOYA, MAIZ), SAL, AZUCAR, S isticas
4 SALSA / 80 501718 SABOR NATURAL (SALSA NEGRA, OBJETA del
9 NEGRA GRS 31 LIMA), COLORANTE NATURAL (COLOR BLES, product
CARAMELO) , ES USADA COMO FECHA oy
CONDIMENTO LIQUIDO EN PREPARACIONES DE asegure
CON CARNES. VENCIMI nsu
ENTO conserv
MINIMO | acién lo
DE 12 preserv
MESES A en
PARTIR | durante
DE LA su
ENTREG | transpor
A. tey
almace
namient
o
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
Agua, carne vacuno molida, cebollas, tomate polvo las
(puré de tomate deshidratado (54%), azucar, almidén | Salsa de | caracter
1 SALSA de pasta, sal aceite, grasa vegetal (girasol y palma), carne isticas
FCO*4 | 501718 | extracto de levadura cebolla, especias y acido citrico), molida del
5 | BOLOGNES 25GR 31 anahori - . . | ai L azi
0 A anahoria, soja, aceite d(_e girasol, ajos, sal, azucar, con product
vino tomate y oy
tinto, puerros, apio, nuez moscada, comino molido, especias | asegure
orégano, albahaca, pimienta blanca,) nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient

[¢]
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N

Los
empaqu
es
MARCA | deben
RECONO | serde
CIDA, un
PRODUC | material
TO SIN | adecua
CARACT | doque
ERISTIC no
AS altere
Agua, pulpa de pifia en su jugo, puré de manzana ORGANO las
’ . ’ ’ LEPTICA | caracter
aceite vegetal s isticas
. . o . o
+| saLsa |Fcot| sot7g | dedirasol gtﬂfuom”amofg:gi?;bf;n“;:“ curry2% | OBJETA | del
CURRY | 75GR | 31 o reuma, p ' BLES, | product
1 macis, cilantro, jengibre, cardomomo, clavo, canela, FECHA o
cayena y anis), sal, vinagre de DE y
alcohol asegure
VENCIMI nsu
ENTO conserv
MINIMO | acién lo
DE 12 preserv
MESES A en
PARTIR | durante
DE LA su
ENTREG | transpor
A. tey
almace
namient
o)
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
Olor material
. | adecua
Caracteri do que
stica n?)
tomate
. altere
frito |
. as
Color: caracter
PAQ* La salsa napolitana es una salsa con base de tomate Rojo isticas
1 SALSA y vegetales para pasta, envasada al vacio Y Sabor:
200 501718 del
5 | NAPOLITAN congelada, Sabor a
GR 31 - . h s ; product
2 A DP - siguiendo estrictas condiciones higiénicas. Para uso | sofrito de o
profesiona tomate y
asegure
con n su
vegetales conserv
Textura -
acion lo
Textura
.o~ | preserv
semiliqui en
da durante
su
transpor
tey
almace
namient

[¢]
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Los
empaqu
es
MARCA deben
RECONO | serde
CIDA, un
PRODUC | material
LA SALSA DE SOYA, TAMBIEN ES CONOCIDA CT/SRi'é\'T Z‘C’Je:l‘j:
COMO SALSA CHINA, ES UN ERISTIC no
CONDIMENTO PRODUCIDO AL FERMENTAR AS altere
SEMILLAS DE SOYA CON LOS ORGANO las
HONGOS ASPERGILLUS ORYZAE O LEPTICA | caracter
ASPERGILLUS SOJAE. SE ELABORA s sticas
1 BOTE TRADICIONALMENTE MEDIANTE LA
5| Seon | LAt | 918 | FERMENTACION DE GRANOS DE SOJACON | GBETA prgjbct
3 0 ONz TRIGO TOSTADO PARTIDO, QUE SE ACOMODAN FECHA o
EN BLOQUES Y SE SUMERGEN DE aseg):Jre
Y SACAN VARIAS VECES EN UN CALDO FRIO DE VENCIMI n su
AGUAY SAL, EL PROCESO DURA ENTO conserv
CERCA DE UN ANO EN OLLAS DE BARRO, EN MINIMO | acién lo
OCASIONES SE LE AGREGAN DE 12 presery
HONGOS SECOS COMO CHAMPINONES. MESES A en
PARTIR | durante
DE LA su
ENTREG | transpor
A. tey
almace
namient
o
Los
empaqu
es
deben
Sabor: ser de
Salado, un
acido, material
carnoso, | adecua
regusto | do que
agradable no
, altere
especiad las
La salsa Teriyaki Kikkoman esta hecha con salsa de oy con cf’:lr?cter
1 BOTE soja elaborada naturlamente, vino y especias y es sal?or a Isticas
SALSA * 501718 . ; vino del
5 TERIYAQUI LLA*1 31 ideal para todas las Aroma: duct
. | produc
4 0 ONz carnes, aves, pescados y verduras, ya sea a la C
barbacoa, a la parrilla al horno o fritos on oy
notas a | asegure
salsa de nsu
soja, bien | conserv
balancea | acion lo
do, preserv
picante en
Aspecto: | durante
marrén su
rojizo transpor
tey
almace

namient
o)




SENA

N

Los
empaqu
es
MARCA | deben
RECONO | serde
CIDA, un
PRODUC | material
TO SIN | adecua
CARACT | doque
ERISTIC no
AS altere
Agua, aceite de girasol, miel (10%), mostaza Maille a (I?EPG'I?I\EI:? las
. o ) : caracter
la antigua (8%) (agua, semillas de MOSTAZA, vinagre s isticas
1 PAQ* de alcohol, sal,
5 MIEL 200G 501718 vino blanco (contiene SULFITOS), azucar, especies, OBJETA del
MOSTAZA 31 ) N o ) BLES, product
5 R acidulante (acido citrico), conservante (E224)(contiene
: . FECHA oy
SULFITOS)), vinagre de sidra,
almidén modificado de maiz, yema d DE asegure
’ VENCIMI nsu
ENTO conserv
MINIMO | acién lo
DE 12 preserv
MESES A en
PARTIR | durante
DE LA su
ENTREG | transpor
A. tey
almace
namient
o)
Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
Aspectg Y| do que
color:
no
color
. altere
amarillo
. las
mas o caracter
Es el producto preparado a partir de la semilla de menos isticas
1 PAQ* mostaza en cualquiera de sus formas de utilizacion, intenso.
SALSA 501718 ) S . del
5 200G sazonado con vinagre con la adicion facultativa de los | Sabory
MOSTAZA 31 - . § . - product
6 R ingredientes de sal, azucares, almidones, especias olor o
diversas y sustancias aromatizantes. caracteris y
h asegure
ticos, nsu
libre de
.| conserv
presencia .
s acion lo
~ preserv
extrafnas.
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient

[¢]
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N

Los
empaqu
es
MARCA deben
RECONO | serde
CIDA, un
PRODUC | material
TO SIN | adecua
CARACT | doque
ERISTIC no
AS altere
ORGANO las
LEPTICA | caracter
1 MOSSA'II'_/?lﬁ\EZ PAQ* 501718 Salsa mayonesa & mos?aza, pre.parada con hyevos OBJSETA |s:j|(e:|as
5 200 de gallina libres de jaula, baja en sodio, sin
7 A GR 31 conservantes, colorantes ni saborizantes artificiales BLES, product
RANCHERA ’ ’ FECHA oy
DE asegure
VENCIMI nsu
ENTO conserv
MINIMO | acién lo
DE 12 preserv
MESES A en
PARTIR | durante
DE LA su
ENTREG | transpor
A. tey
almace
namient
o)
Los
empaqu
es
MARCA deben
RECONO | serde
CIDA, un
PRODUC | material
TO SIN | adecua
CARACT | doque
ERISTIC no
AS altere
ORGANO las
LEPTICA | caracter
1 SALSA PAQ* Salsa mayonesa & mostaza, preparada con huevos S isticas
501718 s N o OBJETA del
5 | MOSTANEZ | 200 31 de gallina libres de jaula, baja en sodio, sin BLES roduct
8 A AJO GR conservantes, colorantes ni saborizantes artificiales. ’ P
FECHA oy
DE asegure
VENCIMI nsu
ENTO conserv
MINIMO | acién lo
DE 12 preserv
MESES A en
PARTIR | durante
DE LA su
ENTREG | transpor
A. tey
almace
namient

[¢]




N

SALSA
MOSTAZA
DIJON

FCO
*200
GR

501718
31

SENA

N

Agua, semilla de mostaza, vinagre de alcohol, sal,
acidulante: acido citrico y conservador (metabisulfito
potasico). mostaza cuidadosamente seleccionadas se
cortan finamente, no se trituran, para garantizar la
textura mas suave posible.

De sabor
intenso,
ligeramen
te picante
y con una
suave
textura
cremosa.

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o

N

SALSA
MOSTAZA
DIJON A LA
ANTIGUA

FCO*2
00 GR

501718
31

Agua, semilla de mostaza, vinagre de alcohol, sal,
acidulante: acido citrico y conservador (metabisulfito
potasico). mostaza cuidadosamente seleccionadas se
cortan finamente, no se trituran, para garantizar la
textura mas suave posible.

De sabor
intenso,
ligeramen
te picante
y con una
suave
textura
cremosa.

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor
tey
almace
namient
o




N

N

SALSA DE
TOMATE

PAQ*
400G

501718
31

SENA

N

Cumplir NTC 921.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Producto
elaborado
a partir
de
tomates
sanos y
maduros,
enteros,
troceado
so
triturados,
ode
pulpa,
pasta o
concentra
do de
tomate,
adicionad
o de sal,
edulcoran
tes,
vinagre,
condimen
tos,
especies
y aditivos
con o sin
la adicion
de
aditivos
permitido
s.
-De
consisten
cia
semisolid
a.

- Con
adicion
de
condimen
tosy
especias.
Consisten
cia
blanda y
uniforme.
- Olor
propio del
tomate y
libre de
olores
extrafos.
- Sabor
agridulce
y libre de
sabores
extrafos.
- Olor rojo
uniforme.
-No
debera
presentar
partes
decolorad
as ni
oscuras o
ennegreci
mientos.

Doy
pack,
grado

aliment

ario de

primer
uso.

- El
product
o debe

estar

empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acion e
higiene
del
product
o.




SENA

N

- El
producto
debe
estar libre
de
contamin
acion
quimica
- Libre de
olores y
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o)
cualquier
otro olor
0 sabor
no
caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafos,
dafo
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das en la
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.




N

SALSA DE
TOMATE
IMPORTAD
A

FCO™1
4,5
ONz

501718
31

SENA

N

Cumplir NTC 921.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Producto
elaborado
a partir
de
tomates
sanos y
maduros,
enteros,
troceado
so
triturados,
ode
pulpa,
pasta o
concentra
do de
tomate,
adicionad
o de sal,
edulcoran
tes,
vinagre,
condimen
tos,
especies
y aditivos
con o sin
la adicion
de
aditivos
permitido
s.
-De
consisten
cia
semisolid
a.

- Con
adicion
de
condimen
tosy
especias.
Consisten
cia
blanda y
uniforme.
- Olor
propio del
tomate y
libre de
olores
extrafos.
- Sabor
agridulce
y libre de
sabores
extrafos.
- Olor rojo
uniforme.
-No
debera
presentar
partes
decolorad
as ni
oscuras o
ennegreci
mientos.

Doy
pack,
grado

aliment

ario de

primer
uso.

- El
product
o debe

estar
empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acion e
higiene
del
product
o.




SENA

N

- El
producto
debe
estar libre
de
contamin
acion
quimica
- Libre de
olores y
sabores
fungosos,
fermenta
dos,
rancios,
amargos
o)
cualquier
otro olor
0 sabor
no
caracteris
tico.

- Libre de
impureza
S,
insectos,
materiale
s
extrafos,
dafo
mecanico
y sin
presencia
de
humedad.
-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das en la
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.




N

SALSA DE
AJl

FCO*
180
GR

501718
31

SENA

N

Calidad NTC 4423

La pasta
o salsa
de aji, es
el
producto
elaborado
a partir
de
jugo o
pulpa o
concentra
do del aji
(Capsicu
m
annuum,
L.),
baya que
debe
estar
maduros,
limpios y
sanos; al
que se le
puede
adicionar
tomate,
pimenton,
edulcoran
tes,
especias
colorante
sy
conserva
ntes
permitido
sy que
son
sometido
sa
tratamient
o fisico
que
garantice
su
conserva
cion.
Requisito
s
generales
Caracteri
sticas
organolép
ticas de
la pasta
de aji:
Color:
generalm
ente rojo
caracteris
tico del
producto.
Olor:
fuerte
propio del
producto.
Sabor:
fuerte
astringent
ey
picante

El aji
debe
cumplir
con los
requisit
os de
calidad
establec
idos en
la
NTC
1631.




SENA

N

La pasta
de aji
debe

tener un

producto
limpio
(sin
materiale
s
extrafos),
con un
color
tipico de
la
variedad,
de
aspecto
fresco.

La pasta
de aji
debe

estar libre
dela

presencia
de plagas
exentas
de
humedad
exterior
anormal,
libre de
oloresy
sabores
extrafos.

N

VINAGRETA
MANGO-
CHIA

FCO*3
30GR

501717
07

: Agua, aceite de girasol (32%), vinagre de vino
blanco, mostaza (10%) (agua, semillas de MOSTAZA,
vinagre de alcohol, sal,
aromas, especias), azucar, vinagre de alcohol,
especias, sal, aceite de oliva virgen extra (1%),
almidén modificado de maiz, plantas
aromaticas (0,2%) (orégano, majorana, albahaca,
romero), zumo de limén concentrado, espesante
(goma xantana), jarabe de azucar
invertido, zumo de zanahoria concentrado, cartamo
concentrado, extracto de levadura, aroma natural,
antioxidante (EDTA de calcio y disodio).
Puede contener sésamo

Los
empaqu
es
deben
ser de
un
material
adecua
do que
no
altere
las
caracter
isticas
del
product
oy
asegure
nsu
conserv
acion lo
preserv
en
durante
su
transpor




SENA

N

tey
almace
namient
o)

N

VINAGRE
BLANCO

FCO*
500M

501717
07

Cumplir con NTC 2188: Vinagre.

Producto
provenien
te dela
fermentac
ién
alcohdlica
yla
Subsiguie
nte
fermentac
ion
acética
de
infusione
S,
maceraci
ones o
cocimient
ode
frutas
azucarad
as.
Requisito
s
generales
Transpar
ente, libre
de
particulas
en
suspensi
on,
vegetacio
n
criptogani
ca
Residuos
animales.
No puede
tener
estos
residuos
Olor
propio y
sabor
acido no
acre

El
product
o debe

estar
envasa
doen
recipien
tes de

vidrio.




-

VINAGRE
DE FRUTAS

FCO*5
0oML

501717
07

SENA

N

Cumplir con NTC 2188: Vinagre.

Producto
provenien
tedela
fermentac
ion
alcohdlica
yla
Subsiguie
nte
fermentac
ion
acética
de
infusione
S,
maceraci
ones o
cocimient
ode
frutas
azucarad
as.
Requisito
s
generales
Transpar
ente, libre
de
particulas
en
suspensi
on,
vegetacio
n
criptogani
ca
Residuos
animales.
No puede
tener
estos
residuos
Olor
propio y
sabor
acido no
acre

El
product
o debe

estar
envasa
do en
recipien
tes de

vidrio.

N

YUCARINA

*CAJA
300G

502213
03

El harina de yuca es un producto blanco, fino, que se
obtiene del
secado y molienda de la raices de yuca (Manihotsp.).
Este producto
contiene ademas de almidén, proteinas, azlcares,
fibra y cenizas.
Requisitos generales

Caracteristicas sensoriales de la harina de yuca: Olor:

propio de la
harina de yuca. Color: blanco. Sabor: caracteristico
del producto
Aspecto: polvo o harinoso sin aglutinaciéon o
compactacion, de
aspecto homogéneo

No se
permite el
uso de
conserva
ntes. La
harina
de yuca
debe
estar libre
de
impureza
S,
presencia
de plagas
y olor
extrafo
objetable.
La harina
de yuca
debe
mantener
se
empacad

El
product
o podra

ser
empaca

do en
envases
imperm
eables,
suficient
emente
inertes
al
product
o que
asegure
nsu
conserv
acion




SENA

N

oen
condicion
es de
humedad
y limpieza
que
garantice
nsu
conserva
cion
Hierba
aromatica
, intenso
olory
caracteris
tico
sabor.
Producto
seco
- Color
verde.
- Uso Bolsa
como de
especia | polietile
en no,
diversas grado
preparaci | aliment
ones ario de
- Sin primer
presencia uso.
de palos, - El
1 BOLS Cumplir NTC 5986. cascarilla | product
6 ﬁﬁl}\gg%ﬁ A*450 505?11 Y demas normas que las modifiquen, complementen, so o debe
8 GRS aclaren, adicionen sustituyan piedras, ser
libre de | homogé
impureza | neoy
S, estar
insectos y | compue
materiale | sto del
s mismo
extrafios. | origen,
- Libre de | categori
ataque de a
insectos y | y color
enfermed
ades,
materiale
s
extrafos,
dano
mecanico
manchas
y sin
presencia

de




SENA

N

humedad.
- El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
das en la
presente
ficha
deben
mantener
se hasta
cumplir
su vida
atil
minima
El
product
El o podra
El hielo es basicamente agua en estado solido. Es rotulado ser
incoloro, tra del empaca
nsparente y cristaliza en el sistema hexagonal. producto | doen
Requisitos Especificos debe.cum | envases
El agua para la elaboracién de hielo debe ser de plir con lo | imperm
1 " calidad potabl estableci | eables,
6 HIELO F;AKQG 505223 e y para su.almacenamiento debe cumplir con la doenla suf
9 normatividad s Resolucié | icientem
anitaria vigente. El agua para.produccién de hielo no | n 5109 de | ente.ine
debera co 2005 del | rtes al
ntener substancias o cuerpos extrafos de Ministerio | product
origen.bioldgico, org dela o que
anico. Protecci6 | asegure
n Social. nsu
conserv

acion




N

LECHE DE
SOYA
CORRIENT
E

BOLS
A*500
GRS

501515
15

SENA

N

Cumplir Resolucién 2674 de 2013.
Y demas normas que las modifiquen, complementen,
aclaren, adicionen sustituyan

Producto
que se
obtienen
a partir
de las
semillas
de soja,
molidas
con agua

calentada
s al vapor
durante
un
periodo
de tiempo
comprend
ido entre
15y 20
minutos.
Posterior
mente se
le afiaden
minerales
como el
calcioy
vitaminas
- Con
aditivos e
ingredient
es
permitido
s.
- Sabores
surtidos.
- Sabor:
Caracteri
stico al
sabor
declarado

- Olor:
Uniforme
semejant
e al sabor
declarado

- Color:
Uniforme
semejant
e al sabor
declarado

-El
producto
a
suministr
ar debe
ser de
primera
calidad.
Las
caracteris
ticas
menciona
dasenla
presente
ficha
deben
mantener

Cajao
bolsa
UHT),
grado
aliment
ario de
primer
uso.

- El
product
o debe

estar
empaca
doen
material
es
atoxicos
que
asegure
nla
buena
conserv
acion e
higiene
del
product
0.




SENA

N

se hasta
cumplir
su vida
atil
minima.
Los
empaqu
es
MARCA | deben
RECONO | serde
CIDA, un
PRODUC | material
TO SIN | adecua
CARACT | doque
ERISTIC no
AS altere
ORGANO las
LEPTICA | caracter
1 TORTILLA | PAQ 8 S isticas
7 PRECOCID | UND | 502213 | Tortillas a base de harina de maiz precocida y maiz OBJETA del
1 A DE MAIZ | DE*30 03 blanco BLES, product
BLANCA GR FECHA oy
DE asegure
VENCIMI nsu
ENTO conserv
MINIMO | acién lo
DE 12 preserv
MESES A en
PARTIR | durante
DE LA su
ENTREG | transpor
A. tey
almace
namient
o)
FRUTAS Y um

VERDURAS
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N

Hojas
verdes
ondulada
s de color
verde,
penca de
color
blanco |lahojay
muy debe
puro, con | present
una arun
anchura color
hasta 10 verde
centimetr | amarillo
1 0s. claro en
7| ACELGA | *kiLo | 504028 NTC 5400 Las sus
2 00 hojas hojas,
deben no debe
tener present
aspecto | ar color
fresco, amarillo
sin palido
manchas, | en sus
sin hojas 6
ataque tallo
de
hongos y
sin
notarse
maltrato
en las
hojas
Fruto
pequefi
ode
No deben cc_JIor
rojo o
exceder
e morado,
los limites .
s sin
maximos
. | muestra
estableci
s de
dos enla ataque
Resolucio q
n . por
2906 de |nsec;:tos
2007, el udrimi
Ministerio | P
ento,
dela )
.. | firme al
Proteccio
n Social. tacto
1 BAND No deben En
7 AGRAZ EJA*2 | 503022 NTC 1291 ser verde bandeja
BANDEJA 00 04 ’ de
3 bayas .
GRS icopor
enteras,
limpias envuelt
’ aen
sanas, anel
libres de pap
dafios vinipel
dentro
causados
or de
Iap as Canastil
Plagasy | a5 con
enfermed
perforac
ades o )
maltratos lones
que
en .
permita
poscosec
nsu
ha
conserv
acién y
transpor

te.
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Los
aguacat
es se
deben
empaca
r de tal
forma

los que se
aguacate | proteja
s deben el
estar product
Intactos o
y adecua
enteros, | dament
sanos; e.
se Los
excluye | material
la es
produccié | utilizado
n s para
afectada el
por empaqu
podredu | e deben
mbre o ser
1 alteracion | nuevos,
7 | ACUCATE | *kiLo | 03217 NTC — 1248 es que | limpios
4 los ecologic
hagan amente
inadecua y de
dos para una
el calidad
consumo, | tal que
libres de evite
darios ocasion
causados ar
por baja | dafios
temperat | externo
ura, los o)
peduncul | interno
os al fruto.
deben Los
tener empaqu
un corte es
limpio deben
estar
libres
de
cualquie
r
materia
extrafa.
El Sin
producto | magulla
debe duras,
estar mancha
entero, S,
firme, de | decolor
aspecto | aciones,
fresco, | perforac
1 504039 sano, iones,
7 | AHUYAMA | *KILO 06 Calidad Debe cumplir con NTC 1291 limpio residuo
5 y libre de s,
magullad | quimico
uras, sy
insectos, | signos
humedad de
externa | pudricio
anormal, n.
olores Textura
extrafios | suave y




SENA

N

firme al
tactoy
aspecto
de fruto
llenoy
fresco
E
product
ose
requiere
con un
vida util
minima
de 3
dias
contado
s a
partir de
la fecha
de
entrega
Los
dientes
del
producto
deben
estar Debera
enteros n ser
homogén | empaca
eosde 3 | dasen
cm bolsas
cada grado
cabeza aliment
aprox. y | ariode
con la primer
cascara uso
integra. que
No garantic
presentar | ensu
signos preserv
de ataque | acion.
de Los
plagas. | recipien
No deben tes
1 AJO MAALL 101515 exceder | deberan
7 | IMPORTAD *3UN 32 Debera cumplir con NTC-4423 los limites | brindar
6 O D maximos la
estableci | suficient
dos enla e
Resolucié | protecci
n 6n al
2906 de | product
2007, el o,
Ministerio de
dela manera
Proteccio que
n Social. se
Debe garantic
estar e la
libre de | manipul
agentes acion,
extrafios | transpor
y te, y
sabores | conserv
y olores | acion
desagrad
ables
diferentes
al propio.

Deben




SENA

N

tener
color
uniforme,
olor
a vegetal;
sin
magullad
urasy
debe
estar
entero
El
producto
debe
tener una
vida util
de 10
dias
como
minimo.
Debe Product
estar [o)
libre de | embala
la do
presencia | dentro
de de
plagas, | canastill
manchas, as
exenta plastica
de s,
humedad | limpias
no y
propia | desinfec
del tadas
fruto, que
debe proteja
presentar el
color y | product
olor ode
1 caracteris | dafios
7 ALCACHOF *KILO 504015 NTC 3627-2 tico. mecanic
7 A 09 No 0s,y
deben que no
exceder cause
los ningun
limites cambio
maximos | nienla
estableci parte
dos en | interna
la ni
Resolucié | externa
n 2906 de del
2007, el | product
Ministerio 0.
dela Se debe
Proteccié | asegura
n Social. | rque el
Peso manejo
aproxima del
do entre | product
150 y o)
200gr, durante




SENA

N

color el
verde empaqu
oscuro e
opaco, y se
dimensio | realice
nes con
aproxima | buenas
das 12 y | practica
15 cm s de
de alto | manipul
por 8 y acion
10 cm para
de preserv
diametro. ar la
calidad
del
product
oy
separad
o en
bolsas
tina,
rotulado
con el
nombre
del
proveed
ory
fecha
de
empaqu
e.
El tallo
debe ser
apretado,
las hojas
no deben
tener
indicios
de
) Se
co.nrtamln deben
acion por empaca
plagas ni ren
signos de bolsa
pudricién. P
Aspecto plastica.
fresco Cerrada
sano, r;o solo por
debe dar un I?do
1 muestras g\zt:r
71 AP0 | *kiLo | 504027 Calidad NTC 1291 de que el
02 amarillam
8 iento en product
las hojas, exgdé
marchita
miento, IIS(/agsuee
manchas, a
saboros | Produci
extrafios cr?ntg’r:
No deben aus
exceder hoFr)10 o0s
los limites 9
maximos
estableci
dos enla
Resolucio
n
2906 de

2007, el




SENA

N

Ministerio
dela
Proteccio
n Social
Debe
presentar
color
verde
intenso
y olor
caracteris
tico de
la
hortaliza.
El apio
debe ser
categoria
|
El
producto
se
requiere
con una
vida util
minima
de 2 dias
contados
a partir
dela
fecha de
entrega.
Aparienci
a
Algunos
factores a
tener en Los
cuenta empaqu
dentro de
la es
aparienci deben
a ser de
esla un.
forma, material
uniformid adecua
ad, do que
ausencia no
de altere
Baya globosa de color negro azulado cuyo diametro | deficienci las
N caracter
RECI se as, isticas
1 ARANDANO PIEI:IT 503038 encuentra entre los 6mm'yllos 15mm, su pulpa es tamanio, del
7 E aromatica, textura
FRUTO 05 . .. . - product
9 200 jugosa y de sabores dulces y acidos, contiene lisa, y o
GR numerosas firmeza y
. ~ o asegure
semillas de pequefio tamafo. del fruto. h su
Aroma
Olor conserv
caracteris | 2%O" lo
tico del | Presen
fruto de en
baja durante
intensida su
d transpor
Color tey
color almgce
negro namient
azulado °
intenso
con
textura

opaca
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N

Sabor se
expresa
en
términos
dela
combinac
ion de
principios
dulces y
acidos
Sana,
con la
forma
caracteris
tica, de
aspecto
fresco,
libre de
ataque de | A granel
insectos para
y uso
enfermed | aliment
ades, ario de
amarillo alta
claro, de | calidad,
aspecto en
fresco, | canastill
libre de as
cualquier | limpias
humedad Los
anormal | recipien
exterior, tes
no debe | deberan
1 presentar | brindar
8 ARRAACACH KILO 503(1)72 NTC 1251 indicios la
0 de suficient
deshidrat e
acién, ni | protecci
consisten | 6n al
cia product
lefiosa. o, de
no debe | manera
presentar | que se
indicios | garantic
de ela
pudriciéon | manipul
o heridas | acion,
libre de | transpor
fisuras, te, y
magullad | conserv
uras 'y acion
libre de
defecto
de
coloracio
n No
deben
exceder

los




SENA

N

limites
maximos
estableci
dos en
la
Resolucié
n 2906 de
2007, el
Ministerio
dela
Proteccio
n Social
Sana, la
arracacha
debe
llegar
limpia,
sin
raices
secundari
as,
turgentes
sin
bifurcacio
nes, libre
de dafos
de
consisten
cia firme
y
dura, con
la forma
caracteris
tica, de
aspecto
fresco,
libre de
ataque de
insectos y
enfermed
ades,
libre de
magullad
uras.
Amarillo
claro

N

-

ARVEJA
VERDE
DESGRANA
DA

BOLS
A*500
GRS

504035
15

El producto debe cumplir con la norma técnica
NTC 1250. Arveja,
Calidad

Deben
ser firmes
al tacto,
no debe
tener
deterioro
en su
color, olor

y
aparienci
a debido
a exceso

de
humedad,
no deben
tener
indicio de
ataque
causado
por
hongos.
No deben
exceder
los limites

Debera
n ser
empaca
das en
bolsas
grado
aliment
ario de
primer
usoy
en
empaqu
es que
garantic
en su
transpor
tey
preserv
acion




SENA

N

maximos
estableci
dos enla
Resolucio
n
2906 de
2007, el
Ministerio
dela
Proteccio
n Social.
Color
verde
claro
opaco,
no debe
tener
indicios
de
germinad
0s ni
colores
amarillent
os ni
OSCUros.

N

BANANO

*KILO

503017
03

NTC 1190 - NTC 5400

Vinagre
obtenido
por
maceraci
6énen
barrica,
de vino
de
Moédena
(Italia).
Composic
ion
Vinagre
de vino,
mosto de
uva
concentra
do, mosto
de uva
cocido,
colorante
caramelo
E-150d.
Contiene
sulfitos.

Product
o)
embala
do
dentro
de
canastill
as
plastica
S,
limpias
y
desinfec
tadas.




N

BERENJEN
A

*KILO

504035
02

SENA

N

NTC 1220

El fruto,
comestibl
e, es una
baya de
5 hasta
30 cm
de
longitud
de
forma
esférica,
oblonga o
alargada
enla
mayoria
de los
casos,
con
una piel
lisa,
brillante y
de
colores
diversos
segun la
variedad,
la mas
comun
es la de
color
morado
al
madurar,
pero
existen
blanca,
purpura,
negra,
amarilla
y roja o
de
colores
mezclado
s, sobre
todo
blanco,
morado y
verde.
Tiene
vitaminas
A, B1,
B2, B3, C
y folatos.
La
berenjena
debe
estar
madura
debe
estar
entera
brillante
lisa
firme sin
manchas
verdes ni
grietas

Debera
n ser
empaca
das en
bolsas
grado
aliment
ario de
primer
usoy
en
empaqu
es que
garantic
ensu
transpor
tey
preserv
acion.,
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N

Limpias,
sin
magullad
uras o
grietas,
sin
manchas
cafés y El
sin product
moho, o podra
desprovis ser
ta de empaca
humedad | doen
exterior, | canasta
anormal, so
no cualquie
presentar r otro
rasgadur | envase
as ni que
coloracio | evite su
Borojoa patinoi Cuatrec.; Borojoa nes deterior
sorbilis Cuatrec. Ambas especies son muy parecidas, | blancas oy
variando en los tipos de suelo donde crecen.La fruta enla contami
1 BOROJO o de ‘ pulpa olor naciép y
8 | CHONTADU *250 | 503075 | Borojo tiene 7-_12 centimetros de diametro, es de color car_acteris permita
4 RO GRS 03 verde y cambia a chocolate cuando madura; la pulpa t|<_:_o y su
es de tejidos | conserv
color chocolate, acida, y densa (30° Brix, consistiendo finos acion,
principalmente de fructosa y glucosa de alto contenido Sin manipul
proteinico) ataque de | aciony
hongos y | visualiz
sin acion
notarse | total del
maltrato | product
en las o,
Hojas, El cual
libre de la | debera
presencia | manten
de erse en
insectos y | buenas
enfermed | condicio
ades. nes de
Color: higiene
propio del
producto
Consisten
cia firme.
Sabor:
caracteris
tico
Debe ser
firme al
tactoy no
presentar
Producto proveniente del arbol de brevo. Color signos de
verde oscuro aplandam
. . ientos
caracteristico, ovalado y con un pezén alargado el En
cual debe ser dgtﬁa bolsas
1 503000 cortado en la cosecha a 0.5 cm del fruto. sensacio degr,
8 BREVA *KILO 00 No debe presentar signos de putrefaccion. No n de en
5 cortadas producidas . | canastill
) putrefacci
por transporte o almacenamiento. on as
No deben exceder los limites maximos establecidos No S'e limpias
en la Resolucion
2906 de 2007, el Ministerio de la Proteccion Social. | 2¢ePtan
presencia
de
coloracio
nes

extrafas
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ni
sospecha
s de
fertilizant
es ni
venenos
Product
o
embala
do
dentro
de
canastill
as
plastica
S,
limpias
y
desinfec
NTC - 1291 Brocoli inflorescencia proveniente de la tadas
especie Brassica eleracea ql:e_
variedad : legacy, maratén y coronado Linnaeus. pro Ieja
Hortaliza de color roec)juct
Verde claro a oscuro a medida que madura. po de
Parte comestible Flor, dafios
(inflorescencia). L
Las hortalizas frescas deben conservarse El m:ga;lc
adecuadamente hasta el ’
momento del consumo. prgdgcto que no
Las condiciones y duracion del almacenamiento cuﬁuflir :;:?;
1 influyen mucho en el ]
8 | BROCOLI | *KILO 504020 aspecto y valor nutritivo. Ic_>s_ cgmblo
01 . : requisitos | nienla
6 La mayoria de las hortalizas deben conservarse a )
. estableci parte
temperaturas bajas .
. dosenla | interna
con una alta humedad ambiental. NTC - ni
Se aconseja ponerlas en bolsas agujereadas o 1374 externa
con laminas de del
aluminio y evitar que el envase sea hermético. roduct
En el frigorifico se P S
pueden conservar algunos dias, segun la clase de Z'eb:
hortaliza.
No deben exceder los limites maximos establecidos asegura
en la Resolucién r qlue
2906 de 2007, el Ministerio de la Proteccién Social el
manejo
del
product
o)
durante
el
empaqu
e se
realice
con
buenas
practica
s de

manipul




SENA

N

acion
para
preserv
ar la
calidad
del
product
oen
canastill
as.
El
product
ose
recibe a
granel
empaca
da
individu
al
envuelt
aen
papel
vinipel
Debe e
cumplir
con los
requisitos El
estableci | conteni
El calabacin, calabacita, zucchini, zapallito o zapallo | dosenla | dode
es una de NTC cada
las variedades de Cucurbita pepo L., de la familia de 1291 unidad
las Los de
cucurbitaceas, frutos que se emplean como alimento. | residuos | empaqu
Los frutos, oblongos y pepénide carnoso, unilocular, de e debe
1 ) sin cavidad plaguicid ser
8 CALABACIN *KILO 101515 central, de color variable, liso, estriado, reticulado y as node | homogé
7 AMARILLO 05 varian mucho beben neoy
en tamafo dependiendo de la variedad. La cascara es | exceder estar
lisay dura los limites | compue
y también varia en color. maximos | sto por
El calabacin, con un alto contenido de agua (93%), es | estableci | frutos
rico en dos en la dela
minerales, sobre todo potasio, vitamina C y 3- Resolucié | misma
caroteno. n 2906 de | varieda
2007, el d vy
Ministerio | calidad
dela
Proteccio

n Social.
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N

Debe e
cumplir
con los
requisitos El
estableci | conteni
El calabacin, calabacita, zucchini, zapallito o zapallo | dosenla | dode
es una de NTC cada
las variedades de Cucurbita pepo L., de la familia de 1291 unidad
las Los de
cucurbitaceas, frutos que se emplean como alimento. | residuos | empaqu
Los frutos, oblongos y pepdnide carnoso, unilocular, de e debe
1 . sin cavidad plaguicid ser
8 CALABACIN *KILO 101515 central, de color variable, liso, estriado, reticulado y as node | homogé
8 VERDE 05 varian mucho beben neoy
en tamario dependiendo de la variedad. La cascara es | exceder estar
lisay dura los limites | compue
y también varia en color. maximos | sto por
El calabacin, con un alto contenido de agua (93%), es | estableci | frutos
rico en dos en la dela
minerales, sobre todo potasio, vitamina C y B- Resolucié | misma
caroteno. n 2906 de | varieda
2007, el dy
Ministerio | calidad
dela
Proteccio
n Social.
Debe e
cumplir
con los
requisitos El
estableci | conteni
La Calabaza pertenece a la familia de las dosenla | dode
oy NTC cada
Cucurbitaceas y su planta -
. . - 1291 unidad
es la calabacera. Necesitan de un clima calido y
. Los de
humedo. :
. — . residuos | empaqu
Su origen es incierto, pero parece ser que es de Asia
o de e debe
Meridional, plaguicid ser
1 que de alli llegé a América Central extendiéndose por .
8 | CALABAZA | *kiLo | 204039 todo el pais asnode | homogé
10 ; - beben neoy
9 de norte a sur. Los colonizadores espafioles la
] ~ exceder estar
trajeron a Espafa T
. ; L los limites | compue
en el siglo XV y de nuestro pais se extendié por toda e
E maximos | sto por
uropa. >
. estableci | frutos
Actualmente, se cultiva en todo el mundo,
> dos en la dela
principalmente en los Resolucié | misma
terrenos de climas mas calurosos. :
n 2906 de | varieda
2007, el d vy
Ministerio | calidad
dela
Proteccio

n Social.
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N

Tiene
forma
redondea
da,
globosa,
que De
recuerda color
a la de | blanco,
un limpios,
paraguas; | peso
su unitario
tamafio | aproxim
es mayor | ado de
0 menor 15 a
segun la | 20 g,
Champifiones frescos que corresponden a las edad del | enteros,
caracteristicas de hongo; | frescos,
variedades cultivadas del género Agaricus (Psalliota). Su sin
El champifién contiene una gran variedad de tronco marcas
N . minerales destacando tiene negras
; CHP,‘\II\QFS’INO ngéé 504048 el contenido en Selenio, Fdsforo, Magnesio y forma 0 rojas
o | TAJADOS R 03 Potasio. De igual cilindrica, por
manera, contiene pequefas cantidades es liso, golpes
de vitamina A blanco. o)
(especialmente los silvestres), C (se pierde Las humeda
rapidamente si no son condicion d
muy frescos) B1y D es excesiv
ambiental a.
es Debe
dependen | cumplir
en gran | conlos
parte de | requisit
las 0s
caracteris | establec
ticas de | idos en
los laNTC
locales 932
donde
se
realiza
el
cultivo.
Tiene De
forma color
redondea | blanco,
da, limpios,
globosa, peso
que unitario
recuerda | aproxim
a la de | ado de
Champifiones frescos que corresponden a las un 15 a
caracteristicas de paraguas; | 20 g,
variedades cultivadas del género Agaricus (Psalliota). su enteros,
El champifién contiene una gran variedad de tamafio | frescos,
N . minerales destacando es mayor sin
; CHA’\jl\éI;INO %gég 504048 el contenido en Selenio, Foésforo, Magnesio y 0 menor | marcas
1 | ENTEROS R 03 Potasio. De igual segun la | negras
manera, contiene pequefias  cantidades edad del | o rojas
de vitamina A hongo; por
(especialmente los silvestres), C (se pierde Su golpes
rapidamente si no son tronco o
muy frescos) B1y D tiene humeda
forma d
cilindrica, | excesiv
es liso, a.
blanco. Debe
Las cumplir
condicion | con los
es requisit
ambiental os




SENA

N

es
dependen
en gran
parte de
las
caracteris
ticas de
los
locales
donde
se
realiza
el
cultivo.

establec

idos en

laNTC
932

N

CARAMBOL
o

BAND
EJA*5
00

101615
28

Fruta que tiene una forma muy curiosa, ovalada,
alargada, con cinco
aristas o alas, y al corte, tiene la forma de una estrella
de cinco
puntas, es de pequefio tamafio, con una longitud que
oscila entre 7
y 12 cm; tiene una piel fina, lustrosa y comestible, de
color entre
verde o dorado y amarillo-anaranjado cuando esta
madura; la pulpa
es crujiente, de suave textura y amarilla vidriosa, tiene
pocas o
ninguna semilla, jugosa y con un fino sabor agridulce;
los frutos
grandes de la carambola son mas sabrosos y dulces
que los mas
pequefios y con un sabor mas agridulce.

Limpias,
sin
magullad
uras o
grietas,
sin
manchas
cafés y
sin
moho,
desprovis
ta de
humedad
exterior,
anormal,
no
presentar
rasgadur
as ni
coloracio
nes
blancas
enla
pulpa olor
caracteris
ticoy
tejidos
finos
Sin
ataque de
hongos y
sin
notarse
maltrato
en las
Hojas,
libre de la
presencia
de
insectos y
enfermed
ades.
Color:
amarillo
Consisten
cia firme.
Sabor:
caracteris

tico.

Los
defecto
s no
deben
exceder
el 10%
del area
total del
Product
o.




N

CEBOLLA
CABEZONA
BLANCA

*KILO

504022
10

SENA

N

Genero Allium, variedad Yellow Granex,
Raiz fibrosa, poco
profundas y sin ramificaciones. Tallo, esta
dividido en dos, el
superior aéreo y el inferior que forma el bulbo
tunicado.

Las
cebollas
deberan
encontrar
se en
condicion
es
satisfacto
rias al
lugar de
destino,
enteras:
se tolera
la
presencia
de
pequefias
grietas
en la
superficie
de la
piel o
ausencia
de parte
de ésta,
siempre
y
cuando
la pulpa
quede
protegida,
exentas
de
cualquier
dafio
causado
por
congelam
iento,
libres de
humedad
externa
anormal,
de
plagas,
moho u
hongos o
dafios
causados
por éstas,
el tallo
debera
estar
doblado o
con un
corte
limpio y
la
longitud
no podra
exceder
los 4
centimetr
0s. Sana
con la
forma
caracteris
tica, de
aspecto
fresco,

De
color
blanco.
Las
cebollas
deben
estar
en un
estado
y fase
de
desarrol
lo que
les
permita
conserv
arse
bien
durante
el
transpor
tey
manipul
acion.
El
product
o0 se
requiere
con
una
vida util
minima
de
tres (3)
dias
contado
sa
partir de
la fecha
de
entrega.
Debe
cumplir
con los
requisit
0s
establec
idos en
laNTC
1221.
Debe
estar
empaca
doen
bolsa
de
material
de
poliprop
ileno
por un
(1) kilo
que
permita
la
transpir
acion
del
product
o. El




SENA

N

limpia y
libre de
ataques
de
insectos y
enfermed
ades

empaqu
e debe
cumplir
con la
Res.
Min.
Agricult
uray
Desarro
llo Rural
224/
2007 y
normas
técnicas
NTC
1221-2
Numera
I3y
5.10. El
Rotulad
o del
product
o debe
ser
resisten
te a la
condicio
nes
humeda
dy de
baja
tempera
tura,
debe
indicar:
Nombre
del
product
o,
nombre
de
proveed
or,
fecha
de
empaqu
e, lote
de
product
oy
peso
neto al
moment
o de ser
empaca
do.
El
product
o)
embala
do en
cumplie
ndo la
norma
técnica
NTC
5422.
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CEBOLLA
CABEZONA
ROJA

*KILO

504022
05

SENA

N

Las cebollas deberan encontrarse en condiciones
satisfactorias al
lugar de destino, enteras: se tolera la presencia de
pequefas grietas
en la superficie de la piel o ausencia de parte de
ésta, siempre y
cuando la pulpa quede protegida, exentas de
cualquier dafio
causado por congelamiento, libres de humedad
externa anormal, de
plagas, moho u hongos o dafios causados por éstas,
el tallo debera
estar doblado o con un corte limpio y la longitud no
podra exceder
los 4 centimetros. Sana con la forma
caracteristica, de aspecto
fresco, limpia y libre de ataques de insectos y
enfermedades

De color
rojo. Las
cebollas
deben
estar en
un
estado y
fase de
desarrollo
que les
permita
conservar
se bien
durante
el
transport
ey
manipula
cion. El
producto
se
requiere
con una
vida atil
minima
de
tres (3)
dias
contados
a partir
dela
fecha de
entrega.
No
deben
exceder
los
limites
maximos
estableci
dos en
la
Resolucio
n 2906 de
2007, el
Ministerio
dela
Proteccio
n Social.
Debe
cumplir
con los
requisitos
estableci
dos en la
NTC
1221.

Debe
estar
empaca
do en
bolsa
de
material
de
poliprop
ileno

N

CEBOLLA
LARGA

*ATAD

504022
07

De la familia Umbelifera, se utiliza para
ensaladas, y condimentar
comidas El tallo debe ser apretado, las hojas no
deben tener indicios
de contaminacion por plagas si signos de pudricion.
No debe llegar
con indicios de tierra ni raices.

El tallo
debe ser
de color

blanco
homogén

eo, las
hojas
alargadas
y
con un
tono
verde
brillante.

No
deben
present
ar
signos
de
pudricié
n, ni
coloraci
on
amarilla
en
sus
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hojas.
El bulbo
es
membran
0so y de
forma
oblonda, | Tallo de
alargado color
y de blanco
color alargad
El puerro consta de tres partes bien b?ill‘rl:‘:r?tce); di:ni/etr
diferenciadas, hojas largas y d ’
. onde se [ode 3 a
lanceoladas, bulbo alargado planco y brillante y puede 4 cm de
numerosas raices
1 pequefias que van unidas a la base del bulbo. En r\(/ez;riiia gr:;snor,
CEBOLLA |, 504022 conjunto el puerro p
9 PUERRO KILO 07 tiene aproximadamente unos 50 cm de altura, con de presenc
6 3 ’ numerosa | iade
a5 cm en S tierra
grosor. Las hojas son verdes oscuras y verdes raicillas Ias’
azuladas, planas, también | puntas
largas, lanceoladas, estrechas, enteras y abiertas de color de las
hacia arriba blanco hojas
Tanto el deben
bulbo estar
como las | recortad
hojas son as
las partes
comestibl
es de
esta
hortaliza.
No
Nombre comun o wvulgar: Cebollino, Fresco e?(izzgr
Cebollinos, Ciboulette, coIor, los
CebollinNombre cientifico o latino: Allium verde limites
schoenoprasum. oscuro maximo
Son una variedad de cebollas sin bulbo con ’ s
disponibles practicamente untas | establec
1 todo el afio. F;anas idos
*ATAD | 504031 La planta produce una floracion permanente, con )
9 | CEBOLLIN sin en la
7 o o1 escapos de 20 a muestras | Resoluc
30 cm de altura, que sustentan vistosas umbelas de ion
de color purpura
que producen numerosas semillas, parecidas a resaedqged gggg deel
. las Eje cebolla, ataque | Ministeri
aunque mas pequefias, y que pueden usarse por ode la
para establecer el insectos | Protecci
cultivo. Produccion de sus hojas para condimento on

Social
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Tiene
forma
redondea
da,
globosa,
que De
recuerda color
a la de | blanco,
un limpios,
paraguas; | peso
su unitario
tamafio | aproxim
es mayor | ado de
0 menor 15 a
segun la | 20 g,
Champifiones frescos que corresponden a las edad del | enteros,
caracteristicas de hongo; | frescos,
variedades cultivadas del género Agaricus (Psalliota). Su sin
El champifién contiene una gran variedad de tronco marcas
n minerales destacando tiene negras
; CHP,‘\II\QFS’INO BAND | 504048 el contenido en Selenio, Fdsforo, Magnesio y forma 0 rojas
8 | ENTEROS EJA 03 Potasio. De igual cilindrica, por
manera, contiene pequefas cantidades es liso, golpes
de vitamina A blanco. o)
(especialmente los silvestres), C (se pierde Las humeda
rapidamente si no son condicion d
muy frescos) B1y D es excesiv
ambiental a.
es Debe
dependen | cumplir
en gran | conlos
parte de | requisit
las 0s
caracteris | establec
ticas de | idos en
los laNTC
locales 932
donde
se
realiza
el
cultivo.
Limpias, El
sin product
magullad | o podra
uras o ser
grietas, | empaca
sin doen
manchas | canasta
también llamado cidrayota, chayota , tayota, papa cafgsy SO
del aire sin cualquie
. e e ’ moho, r otro
guatilla o guatila *, tiene un color que va del verde d .
oscuro al esprovis | envase
verde claro o amarillo claro casi blanco. ta de que
1 Cuando tierno hume_dad ewte_su
CIDRA/ N 502022 . . . exterior, | deterior
9 GUATILA KILO 02 presenta una cascara lustrosa y consistencia dura. anormal o
9 Puede ' y
. . . . no contami
estar cubierto por espinas o no. El chayote sin espinas .
tiene presentar nacion y
N A rasgadur | permita
una apariencia mas lisa y puede presentar menos ]
hendiduras asni. su
. coloracio | conserv
que el chayote con espinas .
nes acion,
blancas | manipul
enla acién y
pulpa olor | visualiz
caracteris | acion
ticoy total del
tejidos product
finos [o)
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Sin
ataque de
hongos y
sin
notarse
maltrato
en las
Hojas,
libre de la
presencia
de
insectos y
enfermed
ades.
Color:
propio del
producto
Consisten
cia firme.
Sabor:
caracteris
tico
Las
hojas
Aspecto
fresco, deben
Lo ser de
limpio,
sin color
residuos verde
: oscuro,
de tierra, sin
sano de
buen present
color ar
signos
externo. de
2 Coriandrum Sativum L. En forma de ramillete, color | No deben ardea
*ATAD | 512120 verde oscuro en exceder | P2
0 | CILANTRO . ) . S miento
O 12 las hojas, suave y firme, aspecto fresco, sin exceso de | los limites | .
0 L ni sobre
humedad maximos
. | madura
estableci cion
dos enla El '
Resolucio
n product
2906 de | ©°S°¢
2007, el | FeQuiere
-~ | convida
Ministerio -
de la util de
Proteccio tr’es
n Social dias
| Calidad
extra.
Las
hojas
deben
ser de
Nombre cientifico Eryngium foetidun L.Hierba color
| b Aspecto verde
ampifia muy f
- . - resco, oscuro,
aromatica. Hojas dispuestas en una roseta limpi )
impio, sin
basal, obovadas u sin present
2 | CILANTRO | *ATAD | 512120 | °Plongas, de 52 18 om de largo y de 1.5 5 | rogiduos | ar
CIMARRON (0] 12 . ’ de tierra, | signos
1 envainadoras en la base y aserradas. Flores sano de de
blancas, pequefias,
buen pardea
agrupadas en cabezuelas bracteadas, .
. color miento
sostenidas por ramas .
e Lo externo. | ni sobre
divididas dicotdmicamente
madura
cion.
El
product

0O se
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requiere
con vida
util de
tres
dias
Calidad
extra.
Ciruela
roja: Se
debe
almace
nar a
tempera
No debe tura
presentar | ambient
signos de eno
infestacio | superior
La ciruela es la fruta del ciruelo, nombre comun de . no a 15°C
. ; infeccion o a
varias especies
arbéreas El ciruelo Prunus domestica es una es tempera
. - Entera, | tura de
especie botanica -
. - . sana, refrigera
perteneciente e a la familia de las rosaceas. fresca cion
2 CIRUELA 503058 Las Ciruelas contienen un 80% de agua, exenta | aplicand
0| CHILENA | *KILO Fibra, no tiene casi P
03 . de olas
2 ROJA calorias. .
o . materias | practica
Fruta carnosa con una Unica semilla rodeada de un -
extrafas sde
endocarpo (Un o -
. ~ visibles, | prealist
tipo madera suave) lefioso, la pulpa es la carne que libre d :
tiene el fruto y lore de am'er?“’
) . ) humedad | Consist
es la parte comestible de ella, la piel es muy fina : .
exterior encia
anormaly | firme.
de olores Los
o sabores | defecto
extrafos. s no
deben
exceder
el 10 %
del area
total del
fruto.
Enteros
sin
cascara
fibrosa,
El coco (Cocos nucifera) es una fruta Debe pelados
. ! mantener | hasta la
comestible obtenida del
. . . se en corteza
cocotero, la palmera mas cultivada a nivel .
) ) ambiente | fuerte
2 503070 | _mundial. Tiene una . sde | marrén
0 COCO KILO 08 cascara exterior gruesa y fibrosa (mesocarpio) y humedad | Ia cual
3 otra interior dura, .
iy . . relativa debe
vellosa y marréon (endocarpio) que tiene ;
. uniforme estar
adherida la pulpa .
- y no sin
(endospermo), que es blanca y aromatica
extrema. | fisuras
o
grietas
produci

das por
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Hojas,

el
maltrato
Pulpa
de
Color
blanco,
Libre
de
mancha
s cafés
o
amarilla
s, Olor,
sabor y
consiste
ncia a
nuez
fresca.
Fresco
y libre
de
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC cualquier
1374. humedad
Genero brassica, variedad oleracea botritis, Coliflor anormal
2 504026 extra del género. exterior,
0 | COLIFLOR | *KILO 01 Las hojas son sésiles, enteras, poco a muy su A granel
4 onduladas, oblongas, consisten
elipticas, y muy erguidas, extendiéndose en forma | cia debe
mas vertical y ser
cerrada. compacta
y sin
zonas
blandas
Limpias,
sin
magullad
uras o
grietas,
sin
manchas
cafés y
sin
moho,
La mashua , mashwa , isafio , majua o desprovis
cubio ( Tropaeolum ta de
tuberosum ) es una planta originaria de los humedad envase
Andes centrales, y la exterior, ue
mayor concentracion se encuentra en Bolivia y en el anormal, ev?te su
Peru entre los no deterior
9 3.500 y 4.100 msnm. En Colombia se cultivan presentar oy
N 504057 variedades que crecen rasgadur .
g CUBIOS KILO 08 entre los 2.600 y 3.500 msnm.Planta herbacea, as ni con.tgml
de crecimiento coloracio | "aciony
- . permita
erecto, habito rastrero y con follaje compacto. nes su
Hojas delgadas vy blancas
~ . conserv
pequefias de color verde oscuro y brillante. enla o
. . acion
(Tubérculo) 6rgano pulpa olor
aprovechable, de forma cénica y color oscuro, de caracteris
sabor agrio. ticoy
tejidos
finos
Sin
ataque de
hongos y
sin
notarse
maltrato
en las
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DON

libre de la
presencia
de
insectos y
enfermed
ades.
Color:
propio del
producto
Consisten
cia firme.
Sabor:
caracteris
tico.
Enteros
de
aspecto
s
frescos,
libres
de
No debe | ataque
presentar de
signos | insectos
de ,
infestacioé | limpios,
n o exentos
infeccion de

es. Se olores,
debe sabores

almacena y
durazno, contiene una Unica semilla encerrada en r a materia
DURAZNO una cascara dura. Esta fruta, de piel aterciopelada, temperat s
NECTARIN . posee una carne ura extrafia
o *KILO 503049 | amarilla o blanquecma_de sabor dulce y su aroma es | ambiente s
IMPORTAD 01 _ delicado. Los _ no V|_S|bles,
fo) melocotones, junto con las cerezas, ciruelas y superior libres
albaricoques son de 15° de
frutas de hueso llamadas drupas C o a |humeda
temperat d

ura de | exterior
refrigeraci | anormal

on . Color:
aplicando | Amarrill

las 0, con
practicas | pintas

de entre

prealista | rozasy
miento rojizas.
Sabory
Aroma:
Caracte
ristico
Consist
encia:
Firme
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tico.

Debe
estar Deben
fresca 'y estar
libre de sanas,
cualquier tener
humedad | aspecto
anormal | fresco,
exterior. estar
Las limpias
hojas y
deben desprov
NTC 1373 tener |sFas de
. . . aspecto tierra,
De la especie Spinacea eleracea, hoja ovalada en
fresco, debe
buen grado de .
2 504062 madurez comercial. Hojas: cauliferas, mas o sin estar
0 | ESPINACA | *KILO : ’ ’ manchas | libre de
01 menos alternas y )
7 . ) ) ) no debe | residuo
pecioladas, de forma y consistencia muy variables, en
- presentar S
funcién de la .
. . color visibles
variedad. Color verde oscuro intenso.. .
amarillo de
en sus abono
hojas, o)
sin plaguici
ataque das,
de restos
hongos vy | florales,
sin oloresy
notarse | sabores
maltrato | extrafo
en las S
hojas
De forma
ovalada,
con la
piel
rugosay
peduncul De
o. La
- forma
superficie
debe ovalada
estar libre | * %" la
de piel
residuos rugosa
NTC 1291 de edinc
Feijoa (Sellowiana de Feijoa, sinénimo Sellowiana de | pesticidas ZIO La
Acca), también , ho debe su érfici
conocido como Guayaba de la pifia o Guavasteen. presentar o Zebe
La Feijoa es la defectos estar
2 503070 Unica fruta-hortaliza con la propiedad de tener en ni libre de
0 FEIJOA *KILO la cascara la dafos. )
12 ) residuo
8 clorofila. Es s de
Tiene una tasa alta de perdida de humedad, es | aconseja e
pesticid
un productor de ble as. no
etileno por tanto debe almacenarse separada de otros | almacena débe
productos, y ra resent
es sensible a los dafios por refrigeracion. temperat P ar
ura defecto
ambiente sni
en un =
dafos
lugar or
fresco. P
Color plaga o
verde maltrato
textura
rugosa,
olor
caracteris
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FRAMBUES
A

*RECI
PIENT

503062
01
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N

Resolucion 970 de 2010 del Instituto Colombiano
Semillas de frambuesa de la especie Rubus idaeus

perteneciente a la extensa familia de las Rosaceae.

Su
cultivo es resistente a las bajas temperatura, se
desarrolla
bien en climas humedos

Las
semillas
de
frambues
a debe
presentar

Color:
caracteris
tico de la
variedad.

Forma:
caracteris

tica.

Olor:
propio de
la semilla
(libre de
fermentac

ion).
Las
semillas
de
frambues

a debe

estar libre
de
impureza
Sy
materias
extrafas,
exenta de
humedad
exterior
anormal.
El
productor
debe
contar
con sitios
adecuado
s para el
almacena
miento de
semillas.

Los
empaqu
es
para
semilla
deben
ser de
primer
uso,
apropia
dos vy
aprobad
os por
la
entidad
certifica
dora.
El
product
o)
podra
ser
empaca
do en
envases
imperm
eables,
suficient
emente
inertes
al
product
o que
asegure
n su
conserv
acion
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De color corEtIeni
rOJc;] ;nvo do de
NTC 4103 mates o u%?gaad
Las Fresas y los Fresones (Fragaria xananassa) cueIIo’ de
pertenecen a la verde empaqu
familia de las Rosaceas y a su vez, al género de claro e debe
las Fragarias. rado c’Je ser
Necesitan de un clima templado para crecer sin r?f\aduraci homogé
9 BAND problemas. Las 6n neoy
1 FRESA EJA*5 | 503067 fresas y fresones contienen en agua, fibra, no adecuado estar
0 *BANDEJA 00 03 tiene casi calorias, sin compue
GRS Hidratos de Carbono (fructuosa, muestras stos por
Glucosa y Xilitol). de mal frutos
Las Fresas contienen: Vitaminas: C y un poco de trato Unicam
E. Minerales: Debeﬁ ente del
Potasio, Magnesio, Calcio. Otros: Folatos, Acido mismo
Citurico, Acido ser tersos origen,
Malico, Acido Oxalico, Antioxidantes. Flavoides. Y varieda
brillantes d
y los .
rabos categori
también | & cc_)lor
y calibre
De color El .
rojo vivo conteni
no do de
NTC 4103 mates o u(;l?c?:d
Las Fresas y los Fresones (Fragaria xananassa) cueIIo’ de
pertenecen a la verde empaqu
familia de las Rosaceas y a su vez, al género de claro e debe
las Fragarias. ’ ser
. ) . grado de .
Necesitan de un clima templado para crecer sin maduraci homogé
BAND problemas. Las X neoy
2 FRESA * . ) on
EJA*5 | 503067 fresas y fresones contienen en agua, fibra, no estar
1 TIPO . : . adecuado
1 JUMBO 00 02 tiene casi calorias, sin compue
GRS Hidratos de Carbono (fructuosa, muestras stos por
Glucosa y Xilitol). de mal frutos
Las Fresas contienen: Vitaminas: C y un poco de trato unicam
E. Minerales: Debeﬁ ente del
Potasio, Magnesio, Calcio. Otros: Folatos, Acido mismo
Citurico, Acido ser tersos origen,
Malico, Acido Oxalico, Antioxidantes. Flavoides. Y varieda
brillantes d
y los .
rabos categori
también | & color

y calibre




FRUTA
CONGELAD
A MORA

BOLS
A*500
GR

503420
03

SENA
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Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
de la mora madura, sana y limpia.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa 'y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta.

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico de la
mora
madura y
sana.
Color:
Intenso y
homogén
€o,
caracteris
tico de la
mora,
puede
presentar
se un
ligero
cambio
de
color, por
los
procesos
naturales
de
oxidacion
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
dela
mora
madura y
sana.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
s
extrafos,
admitiénd
ose una
separacio
n de
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
dela
mora.

Bolsa
de
polietile
no
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NTC -871
El frijol para consumo se clasifica en dos tipos de

acuerdo con los Libre de
géneros y especificaciones asi: olores
Tipo |I: Todas las variedades del género objetable
Phaseolus spp que s o con en
FRIJOL presentan tamafio, forma y color caracteristico de la residuos bolsa
VERDE variedad que se de transpar
DESGRANA *500 | 504018 _ con_sidere. _ mate_riale ente
DO O GRS 24 Tipo Il: Todas las variedades del género Vigna s toxicos por
FRESCO Sssp que presenten o que libra o
tamafo, forma y color caracteristicos de la estén kilogra
variedad que se infestado mo
considere. El frijol se clasifica por grados entre 1y 4 s o
en razén de sus infectado
defectos. El frijol importado debe estar clasificado de S
acuerdo con
los grados de calidad del estandar del pais de origen
Enteras,
con la
forma
caracteris
ticadela
variedad.
Sanas,
libres
de
ataques
de
insectos
o
en;‘z;ms.ed Product
Limpias, t?ols?s
Cumplir con la norma NTC 4101. exentas lastica
Fruto proveniente de la especie (Passiflora ligularis de P s
Juss), destinada olores,
. transpar
GRANADILL 503052 para el consumo fresco o como materia sabores,. entes
A *KILO 04 prima para el deformaci
. que
_ proc_esamle_nto. _ ones o | e
Es considerado fruto climatérico, sus caracteristicas materias en la
color, tamario, extrafias calidad
sabor, grado de acidez, dependen de la variedad. visibles. del
Libre
de product
magullad °
uras,
humedad
exterior
o
anormal.
Deben
tener
peduncul
oy el
corte
debe
quedar a

la altura
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del
primer
nudo. La
granadilla
debe
conservar
la capa
de cera
natural
presente
en la
cosecha.

PULPA DE
GUANABAN
A

BOLS
A*500
GR

503570
35

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracién y tamizado de la fraccion comestible
de la guanabana madura, sana y limpia.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta.

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico de la
guanaban
a
maduray
sana.
Color:
Intenso y
homogén
€o,
caracteris
tico de la
guanaban
a, puede
presentar
se un
ligero
cambio
de color,
por los
procesos
naturales
de
oxidacién
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
dela
guanaban
a madura
y sana.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
s
extranos,
admitiénd
ose una

Bolsa
de
polietile
no
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separacio
nde
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
dela
guanaban
a.
Entera y
sana, Los
con la | empaqu
forma es
caracteris | deben
tica, de contar
aspecto con
fresco, un
libre adecua
NTC 5208 de ataque do
Guanabana (Annona muritaca L) Fruto de de sistema
forma ovaloide o insectos y de
acorazonado, de pulpa blanca que contiene de ventilaci
GUANABAN *KILO 503070 semillas alargadas de magullad | 6n que
A ENTERA 35 color pardo oscuro brillante presentan frutos de ura. Color | permita
color verde claro externo el
hasta color verde oscuro cubierto de espinas verde interca
suaves, volteadas oscuro mbio de
hacia el apice, de cascara delgada. opaco. gases
Color para
interno evitar
blanco, | una alta
sabory | concent
aroma racion
caracteris de
tico. etileno,
Maduraci | dioxido.

6n: media




PULPA DE
GUAYABA

BOLS
A*500
GR

503075
03

SENA

N

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
de la guayabamadura, sana y limpia.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa 'y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta.

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico de la
guayaba
maduray
sana.
Color:
Intenso y
homogén
€o,
caracteris
tico de la
guayaba,
puede
presentar
se un
ligero
cambio
de
color, por
los
procesos
naturales
de
oxidacion
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
dela
guayaba
madura y
sana.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
s
extrafos,
admitiénd
ose una
separacio
n de
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
dela
guayaba

Los
empaqu
es
deben
contar
con
un
adecua
do
sistema
de
ventilaci
6n que
permita
el
interca
mbio de
gases
para
evitar
una alta
concent
racion
de
etileno,
dioxido.




GUAYABA
PERA

*KILO

503037
01

SENA

N

Guayaba (Psidium Guajaba), fruto de sabor dulce
destinada a ser
consumida en estado fresco,
Fruto de sabor dulce, el cual se utiliza para
hacer jugos vy
preparaciones en reposteria

Entera y
sana,
con
forma
caracteris
tica de
la
variedad
(ovalada).
Frescas,
limpias
sin
presencia
de
humedad
exterior
anormal.
Libres de
dafios
visibles
por
insectos,
magullad
uras,
podredu
mbre o
cualquier
otro
defecto
que
impida el
consumo.
Color de
cascara
amarilla
verdosa
con pulpa
rosada.
- Sabory
aroma
caracteris
tico.
Consisten
cia: firme

a granel

HABAS

*KILO

504058
01

Las habas (gano bivalvo) estan contenidas en unas
vainas grandes y
gruesas, tiene una alto contenido de proteinas y
vitaminas
Fruto tipo legumbre de longitud variable, pudiendo
alcanzar hasta
mas de 35 cm

Deben
ser firmes
al tacto,
no debe
tener
deterioro
en su
color, olor

y
aparienci
a debido
a exceso

de
humedad,
no deben
tener
indicio de
ataque
causado
por
hongos

Calidad
de
primera,
granos
conteni
dos en
sus
vainas,
debida
mente
seleccio
nada,
firmes,
limpias,
frescas,
enteras
y sanas,
con
grado
de
madure
z
6ptimo
y
adecua
do
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HABICHUEL
A

*KILO

504018
47

SENA
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Debera cumplir con NTC - 929
Genero Phaseolus Vulgaris, variedad Blue lake,
Tendergreen, Sure
crop, War; Tendercrop, Green pod 6 French

horticultural, El fruto es

una vaina con dos valvas unidas por un hilo
dorsal y ventral, las

vainas pueden ser de color verde o amarillo y de
forma redonda,
ovalada, aplanada o segun la variedad.

No
debe
presentar
manchas
en la
superficie
ni
partes
en
descomp
osicion.
Deben
ser firmes
al tacto,
no debe
tener
deterioro
en su
color, olor

y
aparienci
a debido
a exceso

de
humedad,
no deben
tener
indicio de
ataque
causado
por
hongos.

Debe
tener
humeda
d
natural
al
tacto,
no
debe
tener
fibras o
hilos
que
indique
n que el
fruto
esta
muy
maduro,
no debe
tener
deterior
o)
en su
color,
olor y
aparien
cia
debido
a
exceso
de
humeda
d, no
deben
tener
mancha
s
pequefi
as de
color
rojizo o
negro
causad
o por
hongos.
El
product
o debe
ser
empaca
do en
bolsa
de
poliprop
ileno




N

FRUTA
HIGOS

*KILO

503031
10
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Los higos son los frutos de la higuera, arbol que
pertenece a la familia de las Moraceas. Adopta
diversas formas: oval, con forma de pera, achatado en
la base y mas ancho que alto, etc.

DEBERA
N
ENCONT
RARSE
EN UN
ESTADO
Y FASE
DE
DESARR
OLLO
QUE LES
PERMITA
CONSER
VARSE
BIEN
DURANT
E
EL
TRANSP
ORTEY
MANIPUL
ACION.
e LIBRE
DE
PRESEN
TAR
PODRED
UMBRE
o}
CUALQUI
ER TIPO
DE
ALTERA
CION
QUE
IMPIDA
SuU
CONSUM
0.

L]
EXENTA
S DE
CUALQUI
ER
DANO
CAUSAD
O POR
CONGEL
ACION Y
REFRIGE
RACION.
o LIBRES
DE
HUMEDA
D
EXTERN
A
ANORMA
L.

.
CUMPLI
R CON
LAS
CARACT
ERISTIC
AS DE
LA
NORMAT
IVIDAD
VIGENTE

GRANE
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Y/ ONTC

NN DN

JENGIBRE

*KILO

504070
30

Tubérculo articulado, El jengibre o kion (Zingiber
officinale) es uuna
planta de la familia de las zingiberaceas cuya cuya
raiz esta formada
por ribozomas horizontales muy apreciados por su
aroma y sabor
picante.

Olor
fuerte
aromatico
, sabor
agrio y
picante,
los
rizomas
deben ser
de color
cenizo
por fuera
y blanco
amarillent
o por
dentro,
gruesos,
carnosos

y
nudosos

El
product
o debe

ser
empaca

do en
bolsa
de
poliprop
ileno

w NN

KIWI

*KILO

503039
03

NTC 1291 Algunas de las variedades mas importantes
son: Kaquiara Il y MG-6,
de agradable sabor y pulpa verde esmeralda

Color: la
piel es
marrén y
esta
recubierta
de
pequefios
filamento
sa
modo de
pelos y
su pulpa
tiene un
color
verde
esmerald
a y esta
repleta de
pequefias
pepitas
de color
negro,
dispuesta
sen
forma de
circulo.

separad
oen
bolsa
tina
transpar
ente




SENA

N

Sabor:
tiene un
sabor
agridulce
y muy
refrescant
e Piel
color
marrén,
sin
magullad
uras o
que estas
no
superen
el 10%
del
producto,
firme al
tacto,
pulpa
color
verde y
olor
caracteris
tico

ADNDN

LECHUGA
BATAVIA

*KILO

504046
14

NTC 1064 - NTC 5422 (numeral 5422)
Genero Lactuca sativa,variedad Lechuga Batavia.
Hojas ligeramente
abollonadas, onduladas, de bordes rizados,
consistentes y
crujientes. Forma un cogollo voluminoso, redondo y
denso.

Deben
tener un
desarrollo
normal
con un
grado de
maduraci
4én que
les
permitan
soportar
el
transport
ey
manipula
cion
normal.
No deben
exceder
los limites
maximos
estableci
dos enla
Resolucié
n 2906 de
2007, el
Ministerio
dela
Proteccio

n
Social.El
producto
se
requiere
con una
vida util
minima
de ocho
(8) dias
contados
a partir
dela
fecha de
entrega.

El
Rotulad
o del
product
o debe
ser
resisten
teala
condicio
nes
humeda
dyde
baja
tempera
tura
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Deben
estar
enteras
sanas ,
limpias
tener
aparienci
afrescay
libre
de
insectos

NN

LECHUGA
MORADA
PAQUETE

*PAQ

504046
05

NTC 1064 - NTC 5422 (numeral 5422)
Lechuga de las variedades (cultivares) de Lactuca
sativa , L var
Longifolia y cruce de estas dos variedades, se
comercializa fresca
Son lechugas moradas de diferente intensidad y que
no
forman cabeza. Son conocidas en el mercado con el
nombre
de Fueguina.

Hojas
limpias y
frescas,
sin tierra.

Color

verde

oscuro
completa
mente

o con
coloracio
nes rojas

segun

especifica
ciones de
pedido,
bordes
sanos sin
coloracio
nes
negras
por
efectos
del frio en
el estado
de
refrigeraci
on

product
o debe
ser
resisten
teala
condicio
nes
humeda
dyde
baja
tempera
tura

DN N

LECHUGA
RIZADA
PAQUETE

*PAQ

504046
05

NTC 1064 - NTC 5422 (numeral 5422)
Lechuga de las variedades (cultivares) de Lactuca
sativa , L var
Longifolia y cruce de estas dos variedades, se
comercializa fresca
Son lechugas moradas de diferente intensidad y que
no
forman cabeza. Son conocidas en el mercado con el
nombre
de Fueguina.

Hojas
limpias y
frescas,
sin tierra.

Color

verde

oscuro
completa
mente

o con
coloracio
nes rojas

segun

especifica
ciones de
pedido,
bordes
sanos sin
coloracio
nes
negras

product
o debe
ser
resisten
teala
condicio
nes
humeda
dyde
baja
tempera
tura
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por
efectos
del frio en
el estado
de
refrigeraci
[o]]
Limones Color
enteros, fuerte,
firmes, verde
homogén | brillante
eos en - Aroma
variedad | caracter
y tamafio, | istico
libres - Sabor
de acido
cualquier -
NTC 4087 olor, Cons_ist
. . . sabor, encia
Citrus aurantfolia Swingle, -
2 Fruto acido, utilizado para preparar refrescos, y humedad, | firme.
LIMON * 503401 ’ ’ material La
2 KILO adobar ensaladas. ~
COMUN 00 . . extrafio, | madure
7 De forma consistente, color verde. Destinada para
el consumo en magullad zse
fresco uras, aprecia
cortes, visualm
cicatrices, | ente por
picaduras el
de cambio
insectos | de color
[o) externo
cualquier y
dafio la
ocasiona | consiste
do por ncia en
éstos . el fruto.
Limones Color
enteros, fuerte,
firmes, verde
homogén | brillante
eos en - Aroma
variedad | caracter
y tamario, | istico
libres - Sabor
NTC 4087 de | acido
Citrus aurantfolia Swingle cualquier .
gle,
2 Fruto acido, utilizado para preparar refrescos, y olor, Consist
5 LIMON *KILO 503401 ’ dob nsalad ’ sabor, encia
TAHITI 00 _adopar ensalacas. . humedad, | firme.
8 De forma consistente, color verde. Destinada para )
el consumo en matetlal La
fresco extrafio, | madure
magullad zse
uras, aprecia
cortes, visualm
cicatrices, | ente por
picaduras el
de cambio
insectos | de color
0 externo
cualquier y
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dafo la
ocasiona | consiste
do por ncia en
éstos . el fruto.
Product
Bayas o
globosas, embala
ded4as8 d
cmde °
e dentro
diametro d
y un peso N il
entre 80 y car;ass :
100 o
plastica
g, de s
coIo_r limpias
amarillo
roveniente de la especie Solanum quitoense Lam, ?rfaﬁ% desinfec
para consumo " tadas
f rojizo o
resco. naranja que
9 Son bayas globosas, estan cubiertos de tricomas de en la proteja
N 503075 color amarillo o . el
2 LULO KILO . . madurez;
9 03 rojo, los cuales se desprenden a medida que el fruto la pulpa product
madura. La debe ser ode
corteza es lisa, de color amarillo intenso, amarillo verdosa dafos
rojizo o naranja en de sabor mecanic
la madurez. NTC 1265 - NTC 5422 (numeral 5422) agridulce 0s,y
9 ' | que no
la corteza
cause
debe A
estar ningun
. cambio
sana, sin :
. nienla
coloracio
parte
nes .
interna
negras ni
por mal
externa
trato de
del
producto
product
u hongos o
Aroma: Bolsa
Intenso y de
caracteris | polietile
tico del no en
lulo present
maduroy acion
sano. de 500g
Color: .
Intenso y | Coextru
Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni homogén | ccién
fermentado, sin conservantes, obtenido por la eo, siete
2 BOLS desintegracion y tamizado de la fraccion comestible | caracteris | capas
3 | PULPADE | su5go | 503075 del Iulo maduro, sano y limpio. ticodel | de
LULO 03 . . :
0 GR Sin preservantes, naturalmente libre de grasa y lulo, poliprop
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa puede ilenoy
de fruta. presentar | polietile
se un nos de
ligero baja
cambio | densida
de color, d
porlos | especial
procesos | mente
naturales | formula
de do para
oxidacién | aplicaci
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dela on de
fruta. empaqu
Sabor: e de
Caracteri | aliment
stico e 0s.
intenso
del lulo
maduro y
sano.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
s
extrafos,
admitiénd
ose una
separacio
n de
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
del lulo.
Product
o)
embala
do
Vinagre dednetro
obtenido .
por canastill
maceraci 'as_
6n en plastica
Norma NTC 1330 La mandarina (Citrus nobilis barrica, S
. L . limpias
Loureiro) son originarios de la de vino
La mandarina tiene maduracion poscosecha, de :
o . desinfec
sus caracteristicas Médena tadas
color, tamafio, sabor, grado de acidez, dependen de la | (ltalia). ue
variedad. Composic pr(theja
2 MANDARIN | . 503044 Color anaranjado brillante con pintas verdes El grado ion ol
3 A KILO 14 de madurez Vinagre roduct
1 debe ser fantasia Mandarinas maduras, firmes, bien de vino, po de
formadas, mosto de =
. - danos
libres de: pieles rotas que no curan, uva P
- mecanic
sequedad, condicién concentra os
blanda, durezas, pieles secas, decaimiento, do, mosto ue’ r):o
magulladuras, arrugas, puntos verdes o de de uva qcause
aceite, escamas, brotes,quemaduras cocido, ningan
colorante cambio
caramelo nienla
E-150d. arte
Contiene | P
. interna
sulfitos. .
ni
externa
del
product

[¢]
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El grado
de
maduraci
on
requerido
depende
la
preparaci
énenla
que
es
requerido
.Va
desde el
25% Debe
hasta el | cumplir
75% de con lo
maduraci | establec
on. ido en
NTC 1266 Fruto carnoso, de color amarillo y dulce Eld fruto la
. ) ebe Resoluc
9 proveniente _d_e los climas . estar ion
3 MANGO *KILO 503815 templados. Se _ utilizan para diversas completa | 5109 de
5 preparaciones, desde mente 2005
ensaladas hasta dulces y jugos. Su forma es '
alargada. seco y en
con una | grado
aparienci de
a madura
brillante, cion
sin homogé
mostrar neo
signos de
trazas de
venenos
ni
fertilizant
es.
debe
cumplir
con los
requisitos
estableci
dos en la
NTC
1266
Se debe
emplear
Color separad
verde, ores o
sabor: insertos
carne para
azucarad evitar
a, jugosa, | el roce
dulce. de las
Genero Malus Pumilla Mill variedad Domestica Verde | Aroma' manzan
caracteris aso
9 ) Fruto de buen tico, dafio
3 MANZANA *UND 503015 tamafo, de co_Ior verde suave a veces menos consisten | mecanic
3 NACIONAL 00 intenso, con carne cia firme o los
azucarada, jugosa ligeramente acidulada y muy Deb ' ’
aromatica. ebe separad
cumplir ores
con los pueden
requisitos ser
de fabricad
calidad 0os
segun la de
NTC cartén
3523-1 moldea
doo

pulpa




SENA

N

mecanic
a
virgen.
No se
admiten
uso de
papel
periodic
o)
impreso
ni de
material
vegetal
como
insertos

N

MANZANA
ROJA
UNIDAD
CAL 125

*UND

503015
00

Genero Malus Pumilla Mill variedad Domestica Verde
Fruto de buen
tamafo, de color verde suave a veces menos
intenso, con carne
azucarada, jugosa ligeramente acidulada y muy
aromatica.

Color
verde,
sabor:
carne
azucarad
a, jugosa,
dulce.

- Aroma
caracteris
tico,
consisten
cia firme.
Debe
cumplir
con los
requisitos
de
calidad
segun la
NTC
3523-1

Se debe
emplear
separad
ores o
insertos
para
evitar
el roce
de las
manzan
aso
dafio
mecanic
o, los
separad
ores
pueden
ser
fabricad
os
de
carton
moldea
doo
pulpa
mecanic
a
virgen.
No se
admiten
uso de
papel
periodic
o)
impreso
ni de
material
vegetal
como
insertos
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MARACUYA

KILO

503052
00

SENA

N

NTC 1267 Fruto proveniente de cualquier variedad
proveniente de la especie
Passifllora edulis Sims.
Fruto, que contiene dentro suyo, material semiliquido,
de sabor acido
y con semillas de color negro, se utiliza para diversas
preparaciones
en culinaria

Color
amarillo
palido o

ligeramen
te verde.

Sabor

agridulce.
Aroma
caracteris
tico.
Cascara
lisa, dura

y
brillante.

A
GRANE
L Que
proteja
el
product
ode
dafios
mecanic
0s,y
que no
cause
ningun
cambio
ni en
la parte
interna
ni
externa
del
product
0. Se
debe
asegura
r que el
manejo
del
product
o)
durante
el
empaqu
ese
realice
con
buenas
practica
sde
manipul
acion
para
preserv
arla
calidad
del
product
0.
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MARACUYA
PULPA

KILO

503052
00

SENA
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Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
de la maracuya madura, sana y limpia.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa 'y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico de la
maracuya
madura y
sana.
Color:
Intenso y
homogén
€o,
caracteris
tico de la
maracuya
, puede
presentar
se un
ligero
cambio
de color,
por los
procesos
naturales
de
oxidacion
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
dela
maracuya
madura y
sana.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
s
extranos,
admitiénd
ose una
separacio
n de
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
dela
maracuya

Bolsa
de
polietile
no en
present
acion
de
500GR.
Coextru
ccion
siete
capas
de
poliprop
ilenoy
polietile
nos de
baja
densida
d
especial
mente
formula
do para
aplicaci
6n de
empaqu
ede
aliment
0s.
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En
bandeja
NTC 1291 Las mazorcas deben ser de color uniforme, Peso: s de
frescas, grano de textura E p icopor
. ’ s . ntre 100
blando, sin presencia de indicios de picaduras de gy200g por 3
2 MAZORCA 504032 . plagas. Grano de - por unidade
3 CHOCLO KILO 00 color amarillo, no debe ser palido ya que mazorca s
7 demuestra falta de Sin uniform
madurez, tamario uniforme cubierto de cascara pero . esy
presencia
que se puede de placas envuelt
ver la calidad del producto. plag aen
papel
vinipel.
Color
cascara
café
verdosa,
anaranjad
Cumplir norma NTC 832-1 Fruto proveniente de las 0 por
variedades (cultivares) de Cacumis Melo L.. dentro,
Fruto de forma redonda con color de cascara | color del
amarillo con ombligo
tonalidades de verde. La pulpa es de color verde.
naranjado con Sabor
tonalidades rosadas y frutas ovaladas en su interior. dulce.
2 MELON 503046 Enteros, limpios, frescos y sanos con la forma Aroma
3 | CANTALOU | KILO 05 ’ ’ o .| A granel
8 PE . caracteristica de la ' cargcterls
variedad, desarrollados y maduros. Libres de tico.
deterioro o cualquier Consisten
dafio que impida el consumo, exentos de olores, cia firme.
sabores o materias La
extrafias visibles, libres de ataque de insectos y de madurez
magulladuras y se
humedad exterior anormal. aprecia
visualme
nte por el
cambio
de color
externo
Se debe
emplear
separad
ores o
Color insertos
verde, para
sabor: evitar
carne el roce
azucarad | delas
a, jugosa, | manzan
dulce. aso
Genero Malus Pumilla Mill variedad Domestica Verde czafggtzﬁs miacgﬁic
2 MANZANA Fruto de buen tico o los
VERDE . 503015 tamafo, de color verde suave a veces menos - ’
3 UND ; consisten | separad
9 CALIBRE 00 . mtensp, con carne cia firme. ores
100 azucarada, jugosa ligeramente acidulada y muy Deb d
aromatica. ebe pueden
cumplir ser
con los | fabricad
requisitos os
de de
calidad cartén
segun la | moldea
NTC doo
3523-1 pulpa
mecanic
a
virgen.

No se
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de

admiten
uso de
papel
periddic
o)
impreso
ni de
material
vegetal
como
insertos
Deben
presentar
aspecto
fresco vy
consisten
cia
firme;
Deben
estar
exentos
de
materiale
s
extrafos
visibles
(tierra,
polvo,
agroquimi
cos y
cuerpos El
extrafios)
en el product
NTC - 4106 Fruto perteneciente a la variedad (Rubus | producto Oir dgge
glaucus Benth) proveniente de 0 en su )
. . | canastill
una planta perenne, de porte arbustivo, empaque; a
semierecta y de naturaleza Deben plastica
2 MORA *500G | 503020 trepadora, pertenemer}te a la familia de las rosaceas. tener' las dosifica
4 LIBRA R 03 Esta conformada drupillas do en
0 por varios tallos que se forman en corona en la base bien bolsa
de la planta y son formadas, de
redondeados y espinosos, de 1a 2 cm de llenas y lioro
didmetro, y pueden crecer bien p?l prop
hasta 3 m. adheridas eno
- Para el transpar
’ ente por
mercado Gr
fresco,
los frutos
deben
tener
céliz; La
coloracié
n de los
frutos
debe ser
homogén
ea
dependie
ndo el
estado de
maduraci
on
definido
enla
tabla
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coloracié
n
Que
proteja
el
product
ode
dafos
mecanic
0s,y
que no
cause
ningun
Color cambio
amarilloo | nienla
naranja parte
intenso interna
brillante. ni
Sabory | externa
aroma del
NTC 4085 La naranja tangelo mineola y valenciana | caracteris | product
de las especies (Citrus tico. 0. Se
sinensis Osbeck y Citrus reticulada x Citrus ), - debe
2 destinada para el Consisten | asegura
4 ?‘:ﬁég‘_]g KILO 503(2)44 consumo en fresco o como materia prima para cia firme, | r que el
1 procesamiento, son piel lisa. | manejo
considerados como frutos no climatéricos. El del
Se utiliza para extraer su jugo y para diversas contenido | product
preparaciones minimo o
del jugo | durante
debe ser el
del 45% | empaqu
para la ese
naranja realice
tangelo con
mineola | buenas
practica
s de
manipul
acion
para
preserv
arla
calidad
del
product

[¢]
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Que
proteja
el
product
ode
dafos
mecanic
0s,y
que no
cause
ningun
Color cambio
amarilloo | nienla
naranja parte
intenso interna
brillante. ni
Sabory | externa
aroma del
caracteris | product
NTC 4085 La naranja tangelo mineola y valenciana tico. 0. Se
de las especies (Citrus - debe
2 NARANJA 503050 sinensis Osbeck y_Citrus reticulada x Citrus ), C_ons_,isten asegura
4 DULCE KILO 02 destinada para el cia firme, | r que el
2 consumo en fresco o como materia prima para piel lisa. | manejo
procesamiento, son El del
considerados como frutos no climatéricos. contenido | product
minimo o)
del jugo | durante
debe ser el
del 45% | empaqu
para la ese
naranja realice
tangelo con
mineola | buenas
practica
s de
manipul
acion
para
preserv
arla
calidad
del
product
o)
Debe Los
tener empaqu
aparienci es
a de deben
producto | contar
fresco, con
no un
presentar | adecua
malos do
NTC 341 Tubérculos de plantas, La papa o patata olores, sistema
(nombre cientifico: Solanum forma vy de
2 tuberosum) es una especie perteneciente a la | tamafo | ventilaci
4 CFF;%PS A | KILO 503257 familia de las homogén | 6n que
3 solanaceas, originaria de América del Sur y eo de 4 | permita
cultivada en todo el a 5 cm el
mundo por sus tubérculos comestibles aprox, interca
sin mbio de
protubera | gases
ncias. Y para
un grado | evitar
A con una alta
un 15% | concent
y no racion
mas del de
1% de | etileno,
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de tres

pudricién, | dioxido
humedad
y
parpado.
Los
empaqu
Debe es
tener deben
aparienci | contar
a de con
producto un
fresco, adecua
no do
NTC 341 Tuberculo de plantas, La papa o patata presentar | sistema
PR malos de
(nombre cientifico: Solanum olores ventilaci
2 PAPA . tuberosum) es una especie perteneciente a la ’ .
5 504057 -~ forma vy | 6nque
4 | PASTUSA familia de las o :
A LBRS 01 . L - tamafio | permita
4 5LBR solanaceas, originaria de América del Sur y h .
4 omogén el
cultivada en todo el )
mundo por sus tubérculos comestibles €0 de mtgrca
7 cm | mbiode
de gases
diametro para
aproxima | evitar
damente, | una alta
sin concent
protubera | racion
ncias. de
etileno,
dioxido
Debe
tener
aparienci
a de
producto
fresco,
no
presentar
malos
olores, Product
formay o
tamafio
. embala
homogén do
TUBERCULOS DE PLANTAS La papa o patata €o, sin
L dentro
(nombre cientifico: protubera de
2 PAPA 504057 Solanum tuberosum) es una especie perteneciente a ncias. canastill
4 KILO la familia de las Debe
SABANERA 01 . S - . as
5 solanaceas, originaria de América del Sur y cumplir o
. plastica
cultivada en todo el con los s
mundo por sus tubérculos comestibles requisitos i ",
de impias
clasificaci y
i desinfec
on tadas
estableci
dos enla
NTC 341,
El
producto
se
requiere
con una
vida util
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dias
Y un
grado A
con un
15% y no
mas del
1% de
pudricion,
humedad
y
parpado
Product
o
embala
do
dentro
de
canastill
as
Color pIa:tlca
amanl_lo limpias
anaranjad
0 y
li era’men desinfec
9 tadas
te verde ue
NTC 1270 Fruto de forma ovoide, con cascara que va en los que
. proteja
2 desde el color naranjado extremos
PAPAYA N 503051 . el
4 KILO hasta el verde claro con trazos de color amarillo. Sabor
MORADOL 02 product
6 La pulpa es carnosa y de sabor dulce, con color dulce. o0 de
naranja intenso - Aroma’ dafios
caracteris P
- mecanic
tico.
i 0s,y
Consisten | 94€ N°
D cause
cia firme, A
maciza ningun
cambio
nienla
parte
interna
ni
externa
del
product
o)
Entera, | Product
sana, o
homogén | embala
ea en do
tamanio, dentro
fresca, de
Fruto proveniente de cualquier variedad de la libre de | canastill
2 especie (Citrullus ataque as
4 PATILLA *KILO 503046 vulgaris Schrad) destinada para ser consumida en de plastica
7 SANDIA 55 fresco Color de la insectos, S,
cascara verde oscuro. En el interior rosado intenso de limpias
brillante magullad
uras y | desinfec
de tadas
cualquier que
olor, proteja
sabor, el
humedad | product
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n Social

o] ode
material dafios
extrafio | mecanic

oS,y
que no
cause
ningun
cambio
nienla
parte
interna
ni
externa
del
product
o)
Debe ser
firme al
tacto, de
color
verde
brillante y
no tener
las
puntas
en mal
estado. Product
Los o
pepinos | embala
deberan do
tenerlas | dentro
caracteris de
ticas de | canastill
color as
normales | plastica

y S,

tipicas de | limpias

a y

Nombre comun o vulgar: Pepino, Pepinos de var||_edad. desinfec
0s tadas
ensalada, Cohombro, ;

B | e
2 PEPINO 503070 Nombre cientifico o latino: Cucumis sativus se P ol )
4 | COHOMBR | *KILO 24 Familia: Cucurbitaceas (Cucurbitaceae)Producto bl duct
8 O alargado, de color razonable | procuc

. mente ode

verde oscuro en la cascara y en la pulpa de color fi dar
blanco. Se utiliza \rmes, anos
. rizados | mecanic
para ensaladas y otras preparaciones. y 08, y
practicam | que no
ente cause
exentos | ningun
de cambio
unidades | nienla
arrugada parte
s blandas | interna
y lacias. ni
No deben | externa
exceder del
los limites | product
maximos o
estableci
dos enla
Resolucié

n
2906 de
2007, el
Ministerio

dela
Proteccio
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Cada uno
de los
frutos
debe

tener un
peso

aproxima
do de

100 gr a
150 g

cada uno.

No
presentar
sefales
de dafo
ni de
envejeci
miento
Los
pepinos
deben
cumplir
con los
requisitos
estableci
dos enla
NTC
4810.
Con
unidades
que
oscilan
entre 150

y 200 gr

cada uno.




o BN

PERA
CHILENA
VERDE

*KILO

503054
56

SENA

N

Fruto en forma ovoide, mediana, de pulpa
carnosa y blanquecina.
Jugosa al consumirla. Se utiliza como fruta de
mano. Es una pera
grande y de muy buena calidad

Pera
entera,
sana,
limpia,
con la
forma
caracteris
tica, de
aspecto
fresco,
libre de
ataque
de
insectos,
de
magullad
uras, de
humedad
exterior
anormal y
de olory
sabor
extrafos.
- Se
excluyen
los frutos
que
presente
piel
opaca,
arrugada
0 con
manchas,
igualment
e que
estén
afectados
de
podredu
mbre o
alteracion
es tales
que los
hagan
impropios
para el
consumo.
No deben
exceder
los limites
maximos
estableci
dos enla
Resolucié
n
2906 de
2007, el
Ministerio
dela
Proteccio
n Social
- Color
verde
claro,
amarillo o
café,
carne
blanca.
- Sabor
azucarad

Product
o)
embala
do
dentro
de
canastill
as
plastica
S,
limpias

y
desinfec
tadas
que
proteja
el
product
ode
dafios
mecanic
oS,y
que no
cause
ningun
cambio
nienla
parte
interna
ni
externa
del
product
o
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0, jugoso.

- Aroma

caracteris

tico.

Consisten

cia firme,

dura, que

no esté
muy
blanda
Debe
cumplir
con los
requisitos
especific
os de
clasificaci
ony
calidad
segun la
NTC
1291
La pera
debe ser
calidad
extra
Product
o
Vinagre | embala
obtenido do
por dentro
maceraci de
énen canastill
barrica, as
de vino | plastica
de s,
Modena | limpias
(Italia).

Composic | desinfec
2 PERA . 503054 Fruto en forma ovoide, media_no, de pulpa _ic’>n tadas
5 NACIONAL KILO 56 carnosa y blanquecina. Vinagre que
0 Jugosa al consumirla. Se utiliza como fruta de mano. de vino, | proteja

mosto de el

uva product
concentra ode
do, mosto | dafios

de uva | mecanic
cocido, 0s,y
colorante | que no
caramelo | cause
E-150d. ningun

Contiene | cambio

sulfitos. | nienla
parte

interna
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ni
externa
del
product
o
Hojas
muy
hendidas,
extremad
amente
rizadas y
bastante
aromatica
s.
Follaje
verde
claro y
porte
mas bajo
Resolucién 4241 de 1991 plantas sanas y limpias, que el
frescas o desecadas del “Petroselinum del
sativum”, H. y “P. crispum" Nombre comun o perejil
2 * vulgar: Perejil, Perejil comun. En
5 EEEE;% AEAD 501;15 rizado; Familia: Umbelliferae (Umbeliferas); Origen: el Tallo bolsas
1 origen del perejil erguido y deg
se encuentra en el Mediterraneo; Se utiliza como | compacto
condimento y para . Hojas y
adorno, pero también en ensaladas tallos
totalment
e
verdes,
sin
coloracio
nes
amarillas
por
quemadu
ras o
negras
producida
s por
hongos.
Hojas y
. . . tallos
Hay de 2 tipos: ;iigaggjsa;lsErl)lanas y de hojas totalment
perejil plano posee un sabor mas fuerte y persistente; veries
El perejil rizado sin ’
(perejil chino o perejil crespo) tiene un sabor mas coloracio
2| PEREJIL |*ATAD | 501715 . suave, casi dulce; . nes En
5 LISO o 48 Planta bienal de raiz central gruesa; Los tallos tienen amarillas bolsas
2 de 20a75cmde deg
altura, solidos, estriados y con ramas rectas y por d
ascendentes; Las hojas, qurema u
largamente pecioladas en la mayor parte de las neagsrgs
variedades, son lisas o ducida
rizadas, muy divididas y aromaticas prc; :(():r

hongos.
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El color
caracteris
tico
reciben
enla
bodega
con un
peso de
100 gr
aproxima | Deben
NTC 3634-1 Pimentén De variedades (cultivares ) do cada ser
procedente Capsicum annum L uno. empaca
para ser suministrado fresco al consumidor. El dos en
Fruto alargado, ancho en la parte superior y se | pimentén | bolsas
va estrechando, debe grado
2 conforme llega al extremo inferior. cumplir | aliment
5 'ZII\I\IIAEI'R\IIISSI *KILO 503?56 De color amarillo segun la necesidad. Presenta conlos | ario de
3 semillas en su requisitos | primer
interior que vienen firmemente adheridas a un corazén de uso
que esta en calidad que
su parte media interna, conforme envejece va | estableci | garantic
perdiendo estas dos en su
semillas. enla preserv
NTC acion
3634.
Debe
tener una
vida util
de
minimo
tres dias.
Calidad
extra
Deben
NTC 3634 Pimentén De variedades (cultivares ) ser
procedente Capsicum annum L empaca
para ser suministrado fresco al consumidor. dos en
Fruto alargado, ancho en la parte superior y se bolsas
va estrechando, grado
2 | PIMENTON 504056 conforme llega al extremo inferior. El color | aliment
5 ROJOY *KILO 31 De color rojo o verde segun la necesidad. Presenta | caracteris | ario de
4 VERDE semillas en su tico primer
interior que vienen firmemente adheridas a un corazén uso
que esta en que
su parte media interna, conforme envejece va garantic
perdiendo estas en su
semillas. preserv
acion
Limpia, | Product
sin [o)
presencia | embala
de do
L materias | dentro
Pifia (Ananas spp) Fryto dulce de pulpa de color extrafias, de
amarillo, con un .
2 < corazon visible cuando se realiza corte transversal de color | canastill
PINA ORO | , 503056 . ’ amarillo as
5 MIEL UND 02 Cascara rugosa verdoso lasti
. . | plastica
5 y gruesa y corona compuesta por hojas, cuya Corona S
caracteristica es que verde Iimp,ias
son gruesas NTC 729-1, 729-2 Y 729-3 i ’
ibre de y
quemadu | desinfec
ras por tadas.
el sol, Que
Sabor y | proteja
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aroma el
caracteris | product
tico, - ode
Consisten | dafios
cia firme. | mecanic
os,y
que
no
cause
ningun
cambio
ni en
la
parte
interna
ni
externa
del
product
o)
Fruta
ovalada | Product
con un o
diametro | embala
aproxima do
do entre | dentro
6-12 cm. de
§ canastill
Cascara as
amarilla, | plastica
tuberosa s,
y provista | limpias
de
espinas. | desinfec
tadas.
Epidermis | Que
La pitahaya o fruta dragén, como deciamos, es una carnosa | proteja
9 fruta exotica de color intenso, rojo oscuro, con el
5 | PITAHAYA | *kILO 503030 | rosa o amarillo, con un mterlo_r’que puede_ser de color b_racteas product
6 02 blanco o rosa, en funcién d_e la variedad triangular o) 98
de cactus de la que sea recogida. Su sabor es es de dafos
extremadamente dulce aspecto | mecanic
Ceroso. 0s,y
§ Pulpa que
blanca no
translucid | cause
a ningun
lechosa. | cambio
ni en
Semillas la
sélidas parte
negras. interna
§ Olor ni
aromatico | externa
. del
§ Sabor | product
dulce y o
agradable
La Product
cascara o
debe ser | embala
lustrosa, do
9 Cumplir con NTC 1190 Frutos provenientes de comoen | dentro
5 PLATANO *KILO 503070 cualquier variedad del género MUSA el de
7 GUINEO 25 Consistencia firme al tacto, color verde y pulpa momento | canastill
ligeramente rosada sabor y aroma caracteristico. dela as
cosecha. | plastica
No debe s,
haber limpias
producto y
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maduro
dentro de
la
canastilla

desinfec
tadas.

[ool& I \V]

PLATANO
HARTON
VERDE-
MADURO

*KILO

503070
25

Cumplir con NTC 1190 Frutos provenientes de
cualquier variedad del género MUSA
Consistencia firme al tacto, color verde y pulpa
ligeramente rosada

Debe
tener
como
caracteris
tica un
color
verde
oscuro,
Oo
amarillo a
lo largo
de
su
cuerpo,
ya que se
utiliza
para el
consumo

Product
o)
embala
do
dentro
de
canastill
as
plastica
S,
limpias

desinfec
tadas.

o N

MANGO
CONGELAD
o

*KILO

503015
00

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
del mango maduro, sano y limpio.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta.

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico del
mango
maduro y
sano.
Color:
Intenso y
homogén
€o,
caracteris
tico del
mango,
puede
presentar
se un
ligero
cambio
de
color, por
los
procesos
naturales
de
oxidacion
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
del
mango
maduro y
sano.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale

Bolsa
de
polietile
no
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s
extrafos,
admitiénd
ose una
separacio
n de
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
del
mango.

ooON

UVA PULPA

*250
GRS

503034
00

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
de la uva madura, sana y limpia.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta.

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico de la
uva
madura y
sana.
Color:
Intenso y
homogén
€o,
caracteris
tico de la
uva,
puede
presentar
se un
ligero
cambio
de
color, por
los
procesos
naturales
de
oxidacién
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
de la uva
madura y
sana.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
s
extrafos,

Bolsa
de
polietile
no
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admitiénd
ose una
separacio
nde
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
de la uva.

-

PULPA DE
FRUTA/
SABORES
SURTIDOS

SOBR

*160G

503075
03

Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
de fruta madura, sana y limpia.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta.

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico de la
uva
madura y
sana.
Color:
Intenso y
homogén
eo,
caracteris
tico de la
uva,
puede
presentar
se un
ligero
cambio
de
color, por
los
procesos
naturales
de
oxidacién
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
madura y
sana.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
S
extrafos,
admitiénd

Bolsa
de
polietile
no
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ose una

separacio
n de
fases

NON

RABANO
ROJO

*KILO

504070
33

NTC 1291 El rabano pertenece a la familia de las
Cruciferas. En ella se engloban
380 géneros y unas 3.000 especies propias de
regiones templadas o
frias del hemisferio norte

Tamafio
mediano
porque su
consisten
ciaes
menos
fibrosa.
Ejemplar
es
carnosos,
firmes, de
color rojo
vivo 'y de
piel
suave,
enteray
sin
fisuras.
Silos
rabanos
conserva
nlas
hojas,
éstas han
de tener
un color
intenso
que
garantice
su
frescura

En
bolsa
transpar
ente por
g.

w o N

CROQUETA

S DE YUCA

PRECOCID
AS

BOLS
A*100
0GR

504568
68

El producto es elaborado a partir del lavado, pelado,
coccion, molienda, formado vy fritura de yucas sanas y
frescas. Producto con forma prismatica el
cual requiere un proceso térmico adicional para ser
ingerido.

Aparienci
a:
Prismatic
a
« Color:
Amarillo
Claro
* Olor:
Yuca
* Sabor:
Salado
» Textura:
Firme,
acabado
corrugad
0, sin
presencia
de

Almace
nar en
un lugar
refrigera
do con
una
tempera
tura
menor a
-18 °C,
el
cuarto
debe de
estar
libre de
olores
fuertes
y debe
de
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tacto

material | perman
extrafo ni ecer
puntos aseado
oscuros
El
producto
se
requiere
con una Los
vida atil | ©MPAA
de tres
. deben
e, | cona
libre de °d°” un
cualquier a gcua
humedad sist;ma
Cumplir con norma NTC 1225 El repollo debe estar anormal de
entero, duro, con la forma caracteristica de la exterior, ventilaci
2 variedad, debe presentar aspecto fresco y no debe 6n que
6 REPOLLO * 504023 consistencia firme, presentar permita
4 BLANCO 04 secos, limpios. indicios ol
El repollo no debe presentar principios de pudricion, de interca
magulladuras, deshidrat mbioi
mancha, ni ataques de plagas o enfermedades. acion, de
debe
tener un gases
desarrollo para
normal evitar
que les una alta
permia | 21,
resistir el .
transport ee't|le.no
eyla , dioxido
manipula
cion
normal.
El
producto Los
se empaqu
requiere es
con una deben
vida util contar
de tres con un
dias. adecua
Fresca, do
Cumplir con norma NTC 1225 El repollo debe estar I'g;e msée;ma
entero, duro, con la forma caracteristica de la . o
. cualquier | ventilaci
5 variedad, debe p_resen_tar_aspecto frescoy humedad | 6n que
6 REPOLLO *KILO 504023 consistencia firme, | it
MORADO 05 secos, limpios. anormal | permita
5 ’ L L exterior, el
El repollo no debe presentar principios de pudricion, deb interca
magulladuras, no debe Interc
mancha, ni ataques de plagas o enfermedades. p.resle.ntar mbioi
’ indicios de
de gases
deshidrat para
acion, evitar
debe una alta
tener un | concent
desarrollo | racién d
normal eetileno
Firme al |, dioxido
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TAMARIND
OEN
PULPA

BOLS
A*250
GR

503070
37
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Producto natural, no diluido, ni concentrado, ni
fermentado, sin conservantes, obtenido por la
desintegracion y tamizado de la fraccion comestible
del tamarindo maduro, sano y limpio.

Sin preservantes, naturalmente libre de grasa y
colesterol, bajo en sodio, contiene 100% de pulpa
de fruta.

Aroma:
Intenso y
caracteris
tico del
tamarindo
maduro y
sano.
Color:
Intenso y
homogén
€o,
caracteris
tico del
tamarindo
, puede
presentar
se un
ligero
cambio
de
color, por
los
procesos
naturales
de
oxidacion
dela
fruta.
Sabor:
Caracteri
stico e
intenso
del
tamarindo
maduro y
sano.
Libre de
cualquier
sabor
extrano.
Aparienci
a:
Uniforme,
libre de
materiale
s
extrafos,
admitiénd
ose una
separacio
n de
fasesy la
presencia
minima
de trozos,
particulas
oscuras
propias
del
tamarindo

Bolsa
de
polietile
no




4
SENA

N

Se debe
asegura
rque el
manejo
del
El product
NTC 1103-1 La superficie debe ser brillante, fresca, proveedo °
. . durante
turgente, de pulpa jugosa, sin r debe ol
arrugas y sin sefales de marchitamiento, tamafio cumplir empaqu
homogéneo, Sin con las paq
RECIP LI . . . e se
9 IENTE manchas externas, sin indicios de infecciones internas BPM. realice
6 TOMATE . 504065 y/o externas Debe con
CHERRY 07 producidas por microorganismos sin rupturas de | llegar ala
7 250G h . : buenas
epidermis, sin bodega -
R . . . - practica
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos en s de
de fumigacion, un grado manioul
sin rajaduras radiales, sin dafios fisioldgicos ni indicio de acié‘;
de pudricion madurez ara
del 80% | P
preserv
arla
calidad
del
product
0.
Se debe
asegura
r que el
manejo
del
El product
NTC 1103-1 La superficie debe ser brillante, fresca, proveedo °
. ) durante
turgente, de pulpa jugosa, sin r debe ol
arrugas y sin sefiales de marchitamiento, tamafio cumplir
. . empaqu
homogéneo, Sin con las e se
2 manchas externas, sin indicios de infecciones internas BPM. realice
TOMATE . 504065 ylo externas Debe
6 KILO . . ) . con
8 CHONTO 07 producidas por microorganismos sin rupturas de | llegar ala buenas
epidermis, sin bodega ractica
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos en ps de
de fumigacion, un grado manioul
sin rajaduras radiales, sin dafios fisioldgicos ni indicio de aciéi
de pudricién madurez ara
del 80% | P
preserv
arla
calidad
del
product
0.
Color Se debe
rojo o | asegura
naranja, | rque el
sabor manejo
NTC 4105 Entero, con la forma caracteristica de la acido, del
. aroma product
variedad, de .
LT caracteris o
aspecto fresco, sano, limpio, exento de olores, -
tico. durante
sabores 3 ol
2 TOMATE . 503000 | © materias extrafas visibles, de ataque de insectos, Consisten | empaqu
6 KILO de o
DE ARBOL 00 . cia firme. e se
9 magulladuras, de humedad exterior anormal .
como - Los realice
. . defectos con
consecuencia del mal manejo pos cosecha. Los d b
frutos e uenas
. coloracié | practica
deben tener pedunculo
n s de
manchas | manipul
superficia | acion
les y/o para
raspadur | preserv
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as, arla
golpes calidad
no debe del
exceder | product

el o.
20%del

area
total del

fruto.

Color
rojo o
naranja, | Se debe

sabor asegura

acido, r que el
aroma manejo
caracteris del
tico. product
NTC 1103-1 La superficie debe ser brillante, fresca, - 0
. ) Consisten | durante
turgente, de pulpa jugosa, sin P
. ~ o o cia firme. el
arrugas y sin sefiales de marchitamiento, tamafio L
. . - Los empaqu
homogéneo, Sin
manchas externas, sin indicios de infecciones internas defectos e se
2 TOMATE ’ de realice
* 504065 ylo externas ”
/ LARGA KILO 07 roducidas por microorganismos sin rupturas de coloracio con
0 VIDA P P oorganisme P n buenas
epidermis, sin e
. . . cos manchas | practica
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos e
SR superficia | s de
de fumigacion, -
sin rajaduras radiales, sin dafios fisioldgicos ni indicio les y/o ma'?',pUI
’ - raspadur | acioén
de pudricion.
as, para
golpes preserv
no debe arla
exceder | calidad
el del
20%del | product

area 0.
total del

fruto.

Qolor Se debe
rolo o asegura
naranja,

sabor rque _eI

acido manejo

oms | o

caracteris | P o
NTC 1103-1 La superficie debe ser brillante, fresca, tico. durante
turgente, de pulpa jugosa, sin - ol
arrugas y sin sefiales de marchitamiento, tamafio | Consisten
. . - empaqu
homogéneo, Sin cia firme. e se
2 manchas externas, sin indicios de infecciones internas - Los realice
TOMATE N 504065 ylo externas defectos
7 KILO . . ) . con
1 MILANO 07 producidas por microorganismos sin rupturas de de buenas
epidermis, sin coloracié ractica
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos n ps de
de fumigacion, manchas manioul
sin rajaduras radiales, sin dafios fisioldgicos ni indicio | superficia acié‘;
de pudricion. les y/o ara
raspadur P
as preslerv
’ arla
golpes | caidad
exceder del
ol product
o.

20%del
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area
total del
fruto.

N NN

UCHUVA
GRANEL

*KILO

503000
00

NTC 4580 Fruta de color amarillo, la cual viene
envuelta en un capacho café
claro que la protege de las inclemencias del clima.

Se debe
entregar
con o sin
la
presencia
del
capacho
segun
especifica
ciones al
momento
de
compra.
Debe ser
de color
amarillo
homogén
€o, sin
signos de
magullad
uras ni
puntos
negros
que
indiquen
presencia
de
hongos.

En
canastill
as
pequen
as

w NN

UVA

BAND
EJA

GRAN
EL

503034
00

NTC 5321 La uva es una fruta obtenida de la vid. Las
uvas, granos de uva,
vienen en racimos y son pequefias y dulces. Se
comen frescas o se
utilizan para producir mosto, vino y vinagre

Piel tersa
y sin
picaduras
. Firmes
al tacto,
racimos
sanos sin
maduraci
[o]]
excesiva.

En
bolsa
plastica
por g.

ANN

UVA
CHILENA
IMPORTAD
A /ROSADA

BAND
EJA

GRAN
EL

503034
00

NTC 5321 La uva es una fruta obtenida de la vid. Las
uvas, granos de uva,
vienen en racimos y son pequefias y dulces. Se
comen frescas o se
utilizan para producir mosto, vino y vinagre

Piel tersa
y sin
picaduras
. Firmes
al tacto,
racimos
sanos sin
maduraci
on
excesiva.

En
bolsa
plastica
por g.
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Sin tierra,
secas y
TCY
presencia paq
es
de

) deben

sustancia
s contar
=~ con un
extrafas.
adecua
Yucas,
do
enteras, .
sistema
frescas,
L . limpias d? .
NTC 1255 La yuca debe ser limpia, firme al tacto, sin derecha’s ventilaci
2 504070 presencia de manchas oscuras en la no " | 6nque
7 YUCA *KILO pulpa ni con material fibroso en su interior que indique | , . permita
70 bifurcada
5 que se encuentra no apta s con el
para el consumo. ’ interca
la forma )

.| mbio de
caracteris ases
ticadela | 9 ara
variedad, pa

. evitar
libres de
; una alta
raices
. | concent
secundari P
racion
as, de
heridas, )
etileno,
cortadura A
dioxido.
so
nédulos
Los
empaqu
es
deben
contar
con un
adecua
Tamafio do
de las sistema
NTC 1226 Fresca, libre de cualquier humedad |Z2nahoria| —de
. s ventilaci
anormal exterior, no debe : .
2 presentar indicios de deshidratacién, ni consistencia medianas | 6n que
ZANAHORI | ., 504025 - ’ De color | permita
7 KILO lefiosa. No debe )
A 06 Lo L . naranja el
6 presentar indicios de pudricion o heridas . .
: . brillante interca
libre de fisuras, e mbioi
magulladuras y libre de defecto de coloracion _a
indique de
su gases
frescura.| para
evitar
una
alta
concent
racion d
eetileno
, dioxido
g CARNES | UM




~N NN

ALAS DE
POLLO

*KILO

501120
10

SENA

N

Cumplir con la NTC 3644-2 Alas totalmente limpias de
plumas y exentas de hematomas,
Roturas y quemaduras.

No debe
presentar
quemadu
ras por el
frio, de
color rosa
intenso,
Textura
firme al
tacto,
olor
caracteris
tico a
pollo
saludable
. Debe
estar
Libre de
residuos
quimicos,
materia
fecal,
plumas,
no puede
presentar
fracturas,
luxacione
S
multiples,
hematom
as 6
traumatis
mos, El
ave no
puede
presentar
caquéxia
ca
(Caracteri
sticas
de
desnutrici
6n). No
deben
contener
hielo.
Los
cortes
deben
estar
limpios,
sin
exposiciod
n de la
cavidad
medular
del
hueso,
no deben
incluir piel
ograsa
de otros
cortes.

Al
moment
odela
entrega
el
product
o debe
tener
una
tempera
tura
entre 1
°Cy4
°C.
Cuando
el
product
oes
refrigera
do, en
todo
caso
se
debera
conserv
arla
cadena
de frio.




@ NN

ANILLOS
DE
CALAMAR

BOLS
A AL
VACI

500G

501216
12

SENA

N

los aros se toman del manto del calamar NTC 5030
calamares congelados

El
calamar
muerto,

fresco,
debe
presentar
las
siguiente
s
caracteris
ticas:
Cuerpo:
Ligerame
nte
humedo,
brillante y
consisten
te, Color:
caracteris
tico de la
variedad.
Ojos
brillantes:
deben
llenar la
totalidad
dela
orbita,
destacan
dose de
la misma.
Olor:
propio de
cada
especie.
Todos los
moluscos
deben ser
muertos
por
coccién
en agua
potable o
agua de
mar
limpia,
cuya
graduacio
nen
cloruro de
sodio
no podra
ser
superior
al 3%.
Los
moluscos
deberan
ser
refrigerad
0s o
congelad
os
inmediata
mente
después
de su
coccién

Empaqu
e
Primario

Bandeja
plastica
( PE/PP
Blanco),
panial
absorbe
nte ultra
zap, film
(PVDC)
sellado
en
atmosfe
ra
modifica
da
(mezcla
de
gases
de
grado
aliment
ario).
Empaqu
e

Secund
ario:
Caja de
plumavit
o
bandeja
de
plastico,
cubierta
con
hielo.
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Producto
fresco,
Sin
presencia
de
sangre,
visceras,
etc.
Empacad Se
asen .
mantien
bolsas y
2 . . embalada ela
7 BAGRE *KILO 501215 Rodajas de pulpa de Bagre fresco, sin cola 'y sen cadena
FRESCO 37 cabeza. . de frio:
9 canastilla
- congela
s plastica .
L cion a
Limpio, o
-8°C
textura
firme,
congelad
acada
unidad,
sin
presencia
de
sangre.
Piezas
individual
es
limpias,
libre de
grasa, Product
materia
o
fecal,
coagulos empaca
de do en
bolsas
sangre, .
plastica
colory
s grado
olor b
.| aliment
. . . caracteris )
Cuete: es una carne magra, ideal para milanesas . ario de
2 o : ticos de )
CARNE . 501115 porque no se rompe y es facil manejarla. Contra o primer
8 KILO e ; carne de
MILANESA 13 pulpa negra: pieza de la res situada en la parte uso,
0 cerdo ;
externa del muslo f bien
resca.
sellada,
Color -
. sin
rojo
presenc
suave, .
ia de
sabor ]
hielo,
planoy aqua. o
textura sgn }e
blanda, gre.
) etc
firme
altactoy
superficie
sin
babosida
d.
Piezas Product
individual [}
es empaca
limpias, doen
libre de | bolsas
grasa, plastica
2 | PIERNADE . 501115 Pierna y/o lomo pulpa de carne de cerdo, materia | s grado
8 CERDO KILO 14 homogéneo d lor rosado palid fecal liment
1 | REBANADA omogéneo de color rosado palido ecal, alime
coagulos | ario de
de primer
sangre, uso,
colory bien
olor sellada,
caracteris sin
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ticos de
carne de
cerdo
fresca.
Color
rojo
suave,
sabor
planoy
textura
blanda,
firme
al tacto y
superficie
sin
babosida
d

presenc
ia de
hielo,
agua, o
sangre,
etc

N 0N

CAZUELA
DE
MARISCOS

BOLS
A*100
0GR

501216
12

Mixtura de mariscos: La mixtura de mariscos es un
producto basado en la mezcla de langostino, mejillén
y anillas, botén nuca, rodajas y recortes de pota IQF

Olor
Fresco,
caracteris
tico de la
especie.
Color de
carne
Caracteri
sticos de
los
compone
ntes que
conforma
nla
mixtura

Almace
namient
0-18°
Co
menor

wooN

CABANO

*KILO

501115
16

Embutido elaborado con carne de res y de cerdo,
precocido, listo para consumo

MARCA
RECONO
CIDA,
PRODUC
TO SIN
CARACT
ERISTIC
AS
ORGANO
LEPTICA
S
OBJETA
BLES,
FECHA
DE
VENCIMI
ENTO
MINIMO
DE 12
MESES A
PARTIR
DE LA
ENTREG
A.

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion
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Aparienci
a Color
de piel
plateada
brillante.
Ojos
brillantes
y globo
ocular
convexo.
Branquia
s
. En
rojo .
) condicio
intenso.
nes de
Escamas .
2 adheridas Refriger
CACHAMA | , 501215 Pescado eviscerado con escamas, con agallas, acion
8 KILO al cuerpo
FRESCA 39 fresco. tempera
4 Olor
tura
Pescado
f entre (-
resco o
2°C/
Textura 3°C)
Firme, :
elastica.
Al ejercer
presion
retoma
posicién
inicial.
Sabor
Caracteri
stico de
la
especie.
Debe
Color: ir
Gris higiénic
Olor : amente
Caracteri | empaca
stico do en
Textura: bolsas
Firme de
Aplicacion plena de las BPM eEs?aZl(J)erél pOIr']it”e
cumplimiento del decreto 3075/97 ley 9/79 color r:10 rado
Decreto 60 NTC-4346 9!
o . . debe ser | aliment
Su nombre se origina de la caracteristica cascara : .
naranja, ario,
que presenta cuando :
. ; . el etiqueta
esta crudo vetas negras y grises. Después de su .
. . camarén do
coccion, la cascara se
. . debe ser | con el
vuelve roja brillante y la carne blanca con surcos entero nombre
CAMARON de rojo profundo. El ’
2 BOLS . . . . el peso del
8 TIGRE A*500 501216 | camar6n tigre negro tiene un mayor contenido de roduct
PRECOCID 12 de humedad que el . P
5 GR . aproxima o,
(0] blanco, el rosa y el café y como resultado, se encoge
. . damente | present
mas al cocinarse y el o
. . 15 grde acion,
sabor es mas suave. Algunos tigres crudos
cada uno | tempera
son azulados por lo que 3
también se les conoce como "Tigres Azules" y y cm. tura,
. ’ Limpio, forma
aunque son de la misma
. e " . L desvenad de
especie que los "tigres negros", su alimentacion |
contiene niveles muy oy aimace
. . . congelad | namient
bajos de hierro, lo que produce un color mas oscuro.
oopre- | o peso
cocido netoy
Camaroén el
tigre de | numero
cultivo, de
entero(a), | piezas
pre- por
cocido(a) | empaqu

e
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Bolsa
por
gramos
Debe
llegar al
servicio
en
. bolsas
Piezas lastica
limpias, P s
libre de
grasa, empaca
materia da ?I
Vacio,
fecal, .
coagulos bien
de sella_das
, sin
sangre,
presenc
color, )
ia de
olor y .
hielo
. . . textura,
9 Cuete: es una carne magra, ideal para milanesas caracteris escarch
CARNE . 501115 porque no se rompe y es facil manejarla. Contra o . ado
8 KILO L . ticos de
ASAR 13 pulpa negra: pieza de la res situada en la parte Agua o
6 carne de
externa del muslo res sangre,
en
fresca. recipien
Color P
. tes
_ rojo adecua
intenso dos
blanda, ara
firme al P
tactoy este
. tipo de
superficie
. product
sin o
babosida '
Temper
d
atura
maxima
de
recibo

7°C.
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Debe
llegar al
servicio

en
. bolsas
Piezas "
limpi plastica
impias, s
libre de
empaca
grasa, da al
materia .
Vacio,
fecal, .
. . coagulos bien
Cumplir con el Decreto 1500 de 2007 Resolucion de selladas
2905 ce 2007 , sin
sangre,
color, presenc
NTC 4271 olor ’ ia de
Cumplir con la Resolucion del INVIMA No. texturg hielo
9 CARNE 2009026594 del 9 de caracter‘is escarch
8 | MILANESA- | *kILO 501115 septiembre de 2009, sobre la guia de transporte de ticos de ado
13 carne Agua o
7 CADERA carne de
Este corte corresponde a los cuartos traseros de la res sangre,
res. fresca en
Debe presentar color rojo oscuro, libre de ’ recipien
Color
grasa. No debe mostrar . tes
o ) rojo
manchas verdes, mal olor, mal color ni viscosidad al . adecua
intenso
tacto. dos
blanda, ara
firme al P
tactoy . este
7. | tipo de
superficie
. product
sin o
babosida Temper
d
atura
maxima
de
recibo
7°C.

Debe
llegar al
servicio

. en
Piezas
Lo bolsas
limpias, lastica
libre de | P23
grasa,
’ empaca
materia
da al
fecal, Vaci
. . coagulos aclo,
Cumplir con el Decreto 1500 de 2007 Resolucion de bien
2905 ce 2007 selladas
sangre, sin
NTC 4271 glool ?g’/ presenc
Cumplir con la Resolucion del INVIMA No. ia de
CARNE 2009026594 del 9 de textura, | gl
2 CADERA 501115 septiembre de 2009, sobre la guia de transporte de caracteris escarch
8 PARA | *KILO | > 2 P S e 9 P ticos de | 52T
8 DESMRA CHA Este corte corresponde a los cuartos traseros de la car?ees de Agua o
res. fresca sangre,
Debe presentar color rojo oscuro, libre de CoIor. en
grasa. No debe mostrar . recipien
o ) rojo
manchas verdes, mal olor, mal color ni viscosidad al . tes
intenso
tacto. adecua
blanda,
fi | dos
irme a ara
tactoy P
superficie | .. este
. tipo de
sin roduct
babosida | P
d o.
Temper
atura
maxima

de
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recibo
7°C.
product
o debe
entregar
se
empaca
do al
vacio en
condicio
nes de
Al congela
momento | cion (-
de 15a-18
entrega | °C), no
del debera
Cumplir con el Decreto 1500 de 2007, Resolucion producto | present
2905 de 2007 debe ar
tener una | escarch
Calidad temperat ao
CARNE . - ura entre cgrgcter
2 CHATAS X 501115 NTC 4271 Debe cumplir con la Resolucién del 1°C y 4°C | isticas
8 ESPECIAL KILO 13 INVIMA No. 2009026594 cua.ndo el ~que
9 LOMITO . ) mismo indique
del 9 de septiembre de 2009, sobre la guia de deba ser | n que el
transporte de carne entregad | product
Generalidades Posta limpia, libre de grasa 'y o] oha
aponeurosis, hematomas, sin contenido refrigerad | present
ruminal, sin aditivos. o, en todo ado
Caso se | descon
debera | gelacion
conservar | o que
la cadena | present
de frio aba
condicio
nes de
descom
posicion
adultera
doo
falsifica

cion
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no
debera
presentar
escarcha
o
caracteris
Cumplir con el Decreto 1500 de 2007, Resolucién ticas
2905 de 2007 que El
NTC 4271 Debe cumplir con la Resolucién del indiquen | product
INVIMA No. 2009026594 que el o debe
del 9 de septiembre de 2009, sobre la guia de producto ser
CARNE transporte de carne ha transpor
2 Plano muscular: Semitendinoso presentad | tado en
MUCHACH | , 501115 . . .
9 < KILO Extraccion de la canal: Este corte se encuentra en la o] furgdn
O CAPON 13 h
0 parte posterior de desconge | dotado
KILO . . - s
la pierna y limita con la bota, el murillo interno y el lacion o con
centro de pierna. que unidad
presentab de
Se extrae cortando su insercién en la tibia y la a Enfriami
tuberosidad calcaneo. condicion ento
Clasificacién ICTA 4 y5 estrellas es de
descomp
osicion,
adulterad
oo
falsificaci
on
Al
momento el
de product
Cumplir con el Decreto 1500 de 2007 Resolucién en;r;ga ° SZ?e
2905 ce 2007 NTC 4271 Debe cumplir con la
Resolucion del INVIMA No. 2009026594 progucto. | empaca
del 9 de septiembre de 2009, sobre la guia de bol
transporte de carne tener una o'sas
. : temperat | plastica
Plano muscular : De forma triangular, hace parte
del Musculo biceps ura entre | s grado
2 CARNE 501115 femoral 1°C y 4°C | aliment
9 | PUNTADE | *KILO - . . cuando el | ario de
13 Extracciéon de la canal: Se retira todo el . :
1 ANCA ; . . mismo primer
Musculo gluteo biceps
. - ; ) deba ser | usoEmp
cortando su insercién en la rodilla y continuando
entregad | acado
alrededor del hueso
. - o en
fémur, esta porcion a veces entra a formar parte de la .
refrigerad | bolsa
cadera cuando
» . . 0, en todo de
la extraccion de esta se quiere conservar dicha L
5 Caso se | polietile
porcién .
debera no al
conservar | vacio de
la cadena | gramos.

de frio
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El
producto
debe ser
NTC 4271Debe cumplir con la Resolucién del INVIMA | transport
No. 2009026594 del ado en
9 de septiembre de 2009, sobre la guia de transporte furgén
de carne dotado
- Constituida por el musculo cutaneo oblicuo con
. . Empaca
abdominal externo que unidad de do en
2 CARNE 501115 cubre parte del abdomen y el térax. Enfriamie bolsa
9 | SOBREBAR | *KILO 13 - Se localiza en el cuarto delantero (brazo) nto. El de
2 RIGA Libre de rilas, tejido conectivo, nervios y grasa. personal "
polietile
- Carne fresca. debe no
- Producto obtenido de la carne bovina en canal 5 contar
estrellas. con la
- El producto debe provenir de mataderos autorizados | dotacion
por La Secretaria completa
de salud para la
Entrega
del
producto.
Producto céarnico procesado, crudo, fresco,
escaldado o madurado, embutido, elaborado
con carne de cerdo, bovino y grasa de Se
animales de abasto mantiene | Empaca
CHORIZO .
" El producto debe ser empacado en material lacadena | doen
2 DE RES PAQ L . : ) e
9 TIPO 500G 501115 plastico al vacio grqdo alimentario Yy que dg frio: ' bolsa
16 asegure su conservacion en las condiciones refrigeraci de
3 | ANTIOQUE R . 7 "
KO que exige el producto, durante el transporte y on polietile
almacenamiento. entre Oy no
El rotulo debe contener el nombre del producto 4 °c
fecha de vencimiento y peso del producto.
El producto no debe contener almidoén.
Producto
empacad
oen
. . bolsas
es la parte 6sea o esqueleto del animal, la P
. ! plasticas
cual se obtiene al realizar el deshuese, o la rado
separacion de la aIi?nentari
carne (parte muscular y tejidos blandos) del tejido o de Empaca
2 6seo de las ] do en
9 CHULETA *KILO 501115 diferentes partes del cerdo, (especie porcina primer bolsa al
DE RES 13 uso, :
4 declarada apta bien vacio de
para el consumo humano o uso industrial), incluyendo gramos.
su sellada,
Cobertura de grasa, tendones, vasos, nervios, entre sin-
presencia
otros ;
de hielo,
agua, o
sangre,
etc
Empacad De
aen acuerdo
9 Parte integral de las visceras blancas, pieza limpia bolsas a
CHUNCHUL | , 501115 sin impurezas y sebo, exenta de contaminacién por plasticas | requeri
9 KILO ; : . :
5 LA 13 material fecal y ruminal, empacado al vacio de miento
(Producto Precocido) polietilen de la
[oX¢} Entidad,
poliamida debe
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estrellas

grado venir en
alimentari | condicio
o] nes de
de primer | refrigera
uso cién (0
(Producto | a 4 °C).
Crudo).
Empacad De
aen
acuerdo
bolsas a
plasticas .
de requeri
. polietilen miento
9 proviene de la falda de la res transversalmente, no 00 dela
9 CHURRASQ *KILO 501115 sigue la forma de la costilla y se suele consumir en poliamida Entidad,
6 UITO 13 forma de tira hasta de 1 centimetro. Una de sus rado debe
principales caracteristicas, es su corte delgado 9 . | veniren
alimentari L
o condicio
. nes de
de primer :
refrigera
uso i6n (0
(Producto acf °C)
Crudo). )
no
debera
tener
caracteris | empaca
ticas que do al
9 El codillo de cerdo es una parte del despiece del mﬂ'gg? vae(;lo
9 CODITOS *KILO 501115 cerdo: el codillo ubicado entre la union de los dos ?oducto condicio
7 DE CERDO 14 huesos de la pata donde se forma el codo. El p t d
producto se entregara presenta | nes de
condicion | refrigera
es de cion (0
descomp | a4 °C),
osicion,
adulterad
o.
Limpia de
impureza
s, pelo,
contenido | empaca
ruminal, do al
grasa vacio
2 COLADE . . . mecanica en
o| RESEN |waLo | 01118 | Plezedenoue mpacade ajaace e porios | " condc
8 | RODAJAS 9 hematom | nes de
aso refrigera
abscesos | cién (0
.Olory | a4°C),
color:
caracteris
tico.
Limpia de
impureza
s, rilas,
cartilagos
, empaca
contenido do al
ruminal, vacio
2 | COSTILLA 501115 Piezas individuales limpias, empacada al vacio en grasa en
9 | CARNUDA | *KILO 13 condiciones de refrigeracion (0 a 4 °C) , delantera de | mecanica | condicio
9 DE RES las cinco primeras costillas sin exceso de grasa , nes de
tendones, | refrigera
hematom | cién (0
aso a4 °C),
abscesos
. De
novillos 5
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COSTILLA
DE CERDO
ESPECIAL
SIN
TOCINO

*KILO

501115
14

SENA

N

Corte formado por la estructura ésea de las costillas
y los musculos intercostales, internos y externos,
serrato ventral y porcion toracica. Piezas individuales
carnudas limpias, libre de grasa, materia fecal,
coagulos de sangre. No se permite hematomas y
cuerpos extrafos

no
debera
tener
caracteris
ticas que
indique
que el
producto
presenta
condicion
es de
descomp
osicion,
adulterad
o.lLa
fecha de
vencimie
nto sera
de
acuerdo
al analisis
de vida
atil
del
producto.
Porciona
do de
acuerdo
al
gramaje
solicitado.

El
product
ose
entregar
a
empaca
do al
vacio
en
condicio
nes de
refrigera
cion (0
a4 °C),

N

FILETE DE
BASA

PAQ*
500G

501215
37

NTC 1443 Productos de la pesca y acuicultura.
Pescado entero, medallones y
trozos, refrigerados o congelado Carne blanca.
Pescado fresco o refrigerado apto para consumo
humano.

El
producto
debe
llegar
congelad
ono
perdiendo
la cadena
de frioy
con fecha
una
de
vencimie
nto no
superior a
un afio en
temperat
uras de
18 grados
menos
cero.
Filete,
Lonjas de
pescados
congelad
os,
tamafio y
forma no
regular
que se
separan
del
cuerpo
del
pescado
mediante
cortes
paralelos
ala

Sin
presenc
ia de
hielo o
agua,
sangre,
etc. El
product
o)
debera
entregar
se
empaca
do
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Merluza

espina
dorsal,
libres de
espinas,
escamas,
piel y
huesos.
Carne
blanca.
Pescado
fresco o
refrigerad
o apto
para
consumo
humano. Sin
El presenc
producto ia de
debe hielo o
NTC 1443 Productos de la pesca y acuicultura. Cc:':g;; d si?wé?e’:
3 PAQ* Pescado entero, medallones y ’
FILETE DE 501215 . ono etc. El
0 CORVINA 500G 37 trozos, refrigerados o congelado Carne blanca. erdiendo | oroduct
2 R Pescado fresco o refrigerado apto para consumo P P
la cadena o
humano. . .
de frioy | debera
con fecha | entregar
una se
de empaca
vencimie do
nto no
superior a
un afio en
temperat
uras de
18 grados
menos
cero.
El
producto
debe
llegar
congelad
ono Sin
perdiendo | presenc
lacadena | iade
de frioy | hieloo
NTC 1443 Productos de la pesca y acuicultura. con Leacha Sz%u?é
3| Fietepe | BAQU | 501215 Pescado enero, medalones y o oto Bl
MERLUZA 37 trozos, refrigerados o congelado Carne blanca. vencimie | product
3 R Pescado fresco o refrigerado apto para consumo nto no o
humano. superior a | debera
un afio en | entregar
temperat se
uras de | empaca
18 grados do
menos
cero.
Carne de
Pescado
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FILETE DE
PECHUGA

*KILO

501120
10

SENA

N

Producto obtenido del pollo beneficiado en canal
grado A, que
comprende, una base 6sea formada por el
esternon, las costillas
esternales y su respectiva masa muscular formada
por el pectoral

Esta
carne
debe ser
de color
rosado
grisaceo
o color
rosa
delicado,
fresca,
la grasa
debe ser
suave y
aceitosa.
No debe
mostrar
manchas
verdes,
mal
olor,
suciedad
o estar
congelad
a.

Product
o)
empaca
do en
bolsas
plastica
s grado
aliment
ario de
primer
uso,
bien
sellada,
sin
presenc
ia de
hielo,
agua, o
sangre,
etc.

o w

FILETE DE
ROBALO

PAQ*
500G

501215
37

NTC 1443 Productos de la pesca y acuicultura.
Pescado entero, medallones y
trozos, refrigerados o congelado Carne blanca.
Pescado fresco o refrigerado apto para consumo
humano.

Carne
blanca —
con veta
de color

beige.
Pescado
fresco o
refrigerad

o apto

para
consumo
humano.
El
producto
debe
llegar
congelad
ono
perdiendo
la cadena
de frioy
con fecha
una
de
vencimie
nto no
superior a
un afo en
temperat
uras de
18 grados
menos
cero.
Lonjas
provenien
tes del
Pescado
Rdébalo
de
tamafio y
forma
regular
que se
separan
del
cuerpo

Product
o)
empaca
doen
bolsas
grado
aliment
ario de
primer
uso
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del
pescado
mediante
cortes
paralelos
ala
espina
dorsal.
Porciona
do de
acuerdo
al
gramaje
solicitado,
tolerancia
del
gramaje
es de
+/-5a 20
gramos
del
requerimi
ento el
peso de
las
porciones
debe
estar
entre
240 a 270
gramos.

DO W

FILETE DE
SALMON

*KILO

501215
37

NTC 1443 Productos de la pesca y acuicultura.
Pescado entero, medallones y
trozos, refrigerados o congelado Carne blanca.
Pescado fresco o refrigerado apto para consumo
humano.

Color
Rosado
palido.
Pescado
fresco o
refrigerad
o apto
para
consumo
humano.
El
producto
debe
llegar
congelad
o no
perdiendo
la cadena
de frioy
con fecha
una
de
vencimie
nto no
superior a
un afo en
temperat
uras de
18 grados
menos
cero.
Lonjas
provenien
tes del
Pescado
Salmon,
sometido
al
proceso

Product
o
empaca
doen
bolsas
grado
aliment
ario de
primer
uso
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de
ahumado

~No w

TRUCHA
DESHUESA
DAKILO/

*KILO

501215
37

NTC 1443 Productos de la pesca y acuicultura.
Pescado entero, medallones y
trozos, refrigerados o congelado Carne blanca.
Pescado fresco o refrigerado apto para consumo
humano.

Color
pardo con
pintas
rojizas o
negras en
la piel y la
carne
posee
una
tonalidad
naranja.
Trucha
entera
deshuesa
da, corte
mariposa,
sin
visceras,
sin
agallas,
ni
espina
dorsal, ni
laterales,
cornea
traslucida
, sin
espinas
intramusc
ulares.
No
debera
presentar
escarcha
o
caracteris
ticas que
indiquen
que el
producto
ha
presentad
o
desconge
lacién o
que
presenta
condicion
es de
descomp
osicion,
adulterad
[oX¢}
falsificado

Product
o)
empaca
doen
bolsas
grado
aliment
ario de
primer
uso
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El
producto
debe ser
transport
ado en
furgén
dotado
con
. . unidad de
3 Cogote o morrillo: El corte incluye la carne que Enfriamie AI’
0 HUESO DE *KILO 501115 recubre las vertebras del cuello. Carne con mayor vacio,
) i ) nto. El ;
8 COGOTE 13 contenido de marmoéreo, es una carne suave, jugosa y personal Bolsatin
gustosa. d a
ebe
contar
con la
dotacién
completa
para la
Entrega
del
producto.
Empaca
Olory do bajo
BOLS sabor ] sistema
3 | JAMON DE | AAL PRODUCTO EMBUTIDO, PRENSADO DE CARNE carqcterls flow
0 CERDO VACI 501120 DE CERDO, USO PARA tico pac_k
9 | AHUMADO | 0*100 09 RELLENO PANIFICACION, CARNICOS, Textura: con.fllm
0GR PRESENTACION POR LIBRA blanday | laminad
esponjos ode
a poliéste
r
Esta
carne
debe ser
de color
rosado | Empaca
grisaceo | do por
o color unidad
rosa en
delicado, bolsa
LOMO DE Lomo de cerdo, producto proveniente de la parte fresca, de
3 CERDO superior del cerdo. El No debe | polietile
. 501115 | lomo de cerdo se trata de cada una de las dos mostrar no al
1 | REBANADO | *KILO ; . )
0 /DE 14 piezas de la camne del ce.rdo que es}an junto al manchas vacio
CANON espinazo y bajo las costillas del animal. Suele verdes, que
tener una forma cilindrica mal olor, | proteja
suciedad la
o estar calidad
congelad del
a. product
Debe 0.
estar
completa
mente

limpio.
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LOMO
ANCHO DE
RES
CHATAS

*KILO

501115
13

4
SENA

N

Lomo de res, Es la parte que esta debajo del espinazo
de lares. Pieza
limpia, libre de grasa y aponeurosis, hematomas, sin
contenido
ruminal, sin aditivos, con o sin cordén.

Esta carne debe ser de color rojo
brillante,fresca,no debe presentar
manchas verdes, mal olor, suciedad o estar
congelada. Dicho lomo tienes
que estar limpio sin grasa ni rila

no
debera
presentar
escarcha
o)
caracteris
ticas
que
indiquen
que el
producto
ha
presentad
o)
desconge
lacién o
que
presentab
a
condicion
es de
descomp
osicion,
adulterad
[oX¢}
falsificaci
on

Empaca
do por
unidad

en
bolsa
de
polietile
no al
vacio
que
proteja
la
calidad
del
product
0.

LONGANIZA
DE CERDO

*KILO

501120
09

Magro de cerdo (48%), papada de cerdo (32%), agua,
sal, fibra vegetal, almidén, dextrosa,
especias, antioxidantes (Citrato de Sddio, Ascorbato
de Sddio), Conservador (Sulfito de
Saodio),extracto de levadura, colorante (carmin de
cochinilla). Tripa natural cordero.

Color:
Rosado.
Sabory

olor
caracteris
ticos.
Textura:
consisten
te.

En
refrigera
cion,
entre
0°Cy
4°C

MOJARRA
FRESCA

*KILO

501215
39

Mojarra fresca eviscerada y descamada
Debe llegar al servicio en bolsas plasticas al
vacio, higiénicamente empacado y
congelado.Producto fresco, Sin presencia de
sangre, visceras, escamas, etc.
Empacadas en bolsas de 10 unidades y
embaladas en canastillas plastica
Peso por unidad: entre 230-280 gr.

Limpia,
textura
firme,
congelad
a cada
unidad,
sin
presencia
de
sangre.
Piezas
individual
es
limpias,
libre de
grasa,
materia
fecal,
coagulos
de
sangre,
sin
manchas
y textura
firme al
tacto.
Carne
blanca,
brillante,
olor
fresco,
piel
rosada,

Se
mantien
ela
cadena
de frio:
congela
cién a
-4 °c
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libres de
viscosida
d, ojos
brillantes,
carne
dura,
firmey
elastica,
bien
congelad
a.
El
producto
debe ser
empacad
o en
material
sanitario
apropiado
para Debe
alimentos | cumplir
que con la
aseguren | NTC -
su 1325
conserva | Almace
cion en nar en
las lugar
condicion | fresco,
es conserv
que ando la
exige el | cadena
producto | de frio
Paquetes | de + 0 —
por 4
Las mortadelas se elaboran a base de 500gr o | grados
productos carnicos procesado, escaldado, con 250 gr. | centigra
PAQ* la adicion de sustancias de uso permitido. El rétulo dos
MORTADEL 450G 501115 Durante el almacenamiento se debe tener en debe Es
A DE RES R 16 cuenta: No golpear la caja mientras se esta cumplir | importa
estibando, para evitar golpes en el paguete que con los nte que
puedan ocasionar abolladuras. Y mantener la requisitos el
cadena de frio dela product
resolucio o)
n 005109 | despué
de Min s antes
Proteccio y
n social | despué
El s de
producto | abierto
debe ser se
empacad | manten
o en gaa
material | tempera
sanitario tura
apropiado de
para refrigera
alimentos cioén.
que
aseguren
su
conserva
cion en
las
condicion

es
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que exige
el
producto
por 500
gramos.
El Rétulo
debe
cumplir
con los
requisitos
dela
No deben
contener
hielo, ni
inyeccion
salina.
- Piezas
individual Al
es
limpias moment
. ! odela
libre de
entrega
grasa, ol
r;;e;taelrla product
>caly o debe
coagulos,
. » No debe | tener
Producto obtenido del pollo beneficiado en una
presentar
canal grado A, que tempera
. L quemadu
comprende, una base 6sea formada por la tibia y ras por el tura
el peroné y su fri;) de entre 1
respectiva masa muscular y piel. color‘ rosa °Cy4
MUSLOS *KILO 501120 | - Descripcion del corte: Se obtiene al realizar el intenso °C.
GRANEL 10 corte a nivel de la T ’ | Cuando
) ) i . extura
extremidad proximal de la tibia y el peroné con la | . el
h L firme al
articulacion del tacto product
fémur y la extremidad distal de la tibia con olor‘ oes
la articulacion del .| refrigera
caracteris
metatarso. . do, en
tico a
todo
pollo caso
saludable se
- Debe | yopera
estar conserv
Libre de
. arla
residuos
uimicos cadena
q ' | defrio
materia
fecal,
plumas,
no puede
presentar
fracturas,

luxacione
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s
multiples,
hematom
as 6
traumatis
mos
Producto
en forma
de
nugget, Este
constituid
product
0 por ono
carne de )
contien
pollo 'y e
cubierto ningan
con un ingredie
gg%gf[g PAQ | 501120 “Preparado a base de carne de pollo empanado, empgnad nte
. *20 11 prefrito y ultracongelado” " procede
20/ crujiente,
. nte de
prefrito, )
organis
ultracong mos
elado.y e
modifica
envasado
siguiendo do’s‘
) genétic
estrictas
C amente
condicion
es
higiénicas
Piezas
enteras
en
formato
a
granel,
refrigera
PAPADA DE | , 501115 | Came de cerdo que cuelga de debajo de la barbilla | 2Pada | das, en
KILO - de cerdo saco
CERDO 14 del animal. e v
sin piel | plastico
semitra
slucido;
envasa
do al
vacio o
congela

do
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Color.
Rosada,
palida 'y
piel Al
blanca
moment
Olor.
c . | odela
aracteri
) entrega
stico a el
po!lo, product
sin
o debe
olores
. . extrafios tener
El cuerpo de un animal después de o de una
sacrificado, degollado, descom tempera
deshuellado, eviscerado quedando sélo la estructura osiciénp tura
6seay la carne Sabor'. entre 1
3 ALITAS 501120 adherida a la misma sin extremidades. Es la parte caracter-is °Cy4
1 | COLOMBINI | *KILO 10 muscular y tejidos tico a °C.
8 | TASIN PIEL blandos que rodean al esqueleto del animal ollo. sin Cuando
incluyendo su cobertura glorés ni el
de grasa, tendones, vasos, nervios, sabores product
aponeurosis y que ha sido extrafios oes
declarada inocua y apta para el consumo humano. " | refrigera
Textura
) ’ do, en
firme al
todo
tacto
Aparienci caso se
) debera
a: fresca, consery
sin arla
quema_du cadena
ras, SN | ge frio
traumas y ’
libre de
materias
extrafas.
Olor
Fresco,
propio del
producto.
Color envasa
Blanco o do en
FILETE DE | BAND . . . ligeramen .
11% MUSLITO EJA* | 501120 : Extremidad poi&;:g;?% po;llo formada por el te Eae?ri?tﬁ
DE POLLO | 500 10 jam v amarillo,
9 contramuslo, sin el espinazo central. . ada/
SIN PIEL GR propio
Bolsa
del P
producto. Plastico
Materias
extrafias
AUSENCI
A
Pechuga | Product
de pollo o
mariana | empaca
con su doen
respectiv | bolsas
a piel, plastica
Descripcion del corte: Es el corte realizado a nivel de grasa y | s _grado_
. " hueso alimenti
la articulacion obtenid:a cio de
3 501120 formada por la escapula, el hueso coracoides y el del corte rimer
2 | PECHUGA | *KILO himero y hacia . P
10 . . . realizado uso,
0 atras en la unidon de las costillas vertebrales al nivel bien
y esternales. Las de sellada
costillas deben ser removidas de las pechugas . . ’
articulaci | embala
ones da
formada | dentro
por la de
escapula, | canastill
el hueso as
caracoide | plastica
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syel s
numeroy | limpias
hacia
atras en | desinfec
la unién tadas.
de las Sin
costillas | presenc
vertebrale | iade
sy hielo o
esternale | agua,
s. La sangre
pechuga
debe ser
cortada
como
parte de
costillar
No debe
presentar
quemadu No
ras por el | debera
frio, de present
color rosa ar
intenso, | escarch
Textura ao
firme al | caracter
tacto, isticas
olor que
caracteris | indique
tico a n que el
pollo product
. . . . saludable o ha
s PERNIL DE Pernil de pollo SII;I. rabgdlllla marinado con su . Debe | present
5| CERDO |, o |801115 | fespectiva pie, grasa y estar ado
CON 14 ueso obtenida del co!'te que cgmprende, una base Libre de | descon
1 HUESO 6sea formada por el fémur, la tibia y peroné con su residuos lacio
’ gelacién
respectiva masa muscular P
quimicos, | o que
materia | present
fecal, aba
plumas, | condicio
no puede nes
presentar de
descom
fracturas, | posicion
luxacione ,

S adultera
multiples, doo
hematom | falsifica

as 6 cion
traumatis
mos
El pollo Al
Debe moment
estar odela
exento entrega
El cuerpo de un animal después de de el
sacrificado, degollado, hematom | product
deshuellado, eviscerado quedando sélo la estructura asy o debe
6seay la carne quemadu | tener
3 POLLO SIN | . 501120 adherida a la misma sin extre_midades. Es la parte ras por una
2 VISCERAS KILO 10 muscular y tejidos _ frio. tempera
2 blandos que rodean al esqueleto del animal Debe tura
incluyendo su cobertura tener entre 1
de grasa, tendones, vasos, nervios, aspecto °Cy4
aponeurosis y que ha sido fresco en °C.
declarada inocua y apta para el consumo humano todas sus | Cuando
partes el
Color: product
Debe ser oes
caracteris | refrigera
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tico. do, en
Textura: todo
Debe caso se
tener debera
consisten | conserv
cia firme arla
al tacto, | cadena
sin signos | de frio.
de
deshidrat
acion.
Olor:
Debe ser
caracteris
tico que
no
evidencie
presencia
de
productos
quimicos,
rancidez
o)
descomp
osicién
Color
rosado
tipico de
los
. embutido
Las salchichas se elaboran a base de
A s, olory
productos carnicos procesado, escaldado, con sabor Se
la adicion de sustancias de uso permitido. . | exige el
El producto debe ser empacado en material cgractens product
3 | SALCHICHA | PAQ® 501115 sanitario apropiado para alimentos que ticos por oen
2 | PRECOCID 500 . S las
16 aseguren su conservacion en las condiciones . empaqu
3 A GRS : especies
que exige el producto. ) es de
A adicionad
Empacado al vacio en paquetes de 20 o mas as. No 500
salchichas : gramos.
. : . debe
El rétulo debe cumplir con los requisitos de la
presentar
manchas
ni
babosida
d.
Debe ir
higiénic
amente
empaca
do al
vacio,
etiqueta
do con
El Salmén, es el nombre comun de peces Color: el
) ; nombre
caracterizados por tener un Naranja del
cuerpo alargado cubierto por pequefias escamas intenso roduct
3 PAQ* cicloideas (redondeadas Olor: P
SALMON 501215 . - . o,
2 100 y con bordes lisos) y una aleta adiposa (carnosa) caracteris
AHUMADO 38 . present
4 GR entre la aleta dorsal y la tico )
. acion,
cola. El salmén es un pescado azul o graso que Textura:
) tempera
aporta unos 11 gramos de firme al tura
grasa por cada 100 gramos de carne tacto f !
orma
de
almace
namient
0, peso
neto,
numero
de

unidade
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cumplir

s.
Color
rosado
con vetas
blancas.
- Sabory
color
caracteris
tico.
-J:;(LL:ara Product
firme al em oaca
tacto P
_ do al
Superficie V?;]'O
sin
) . bolsa
viscosida
d de
) Oior polietile
caracteris p:(;o
tico que g
no allm_ent
evidencie ario
la Qe
Producto obtenido de porcinos, correspondiente al presencia erllgg)er
cuero unido a los de bier;
TOCINETA X musculos que tapan las costillas, parte de la falda y el prqdu_ctos sellada.
3 PAQ abdomen. quimicos,
AHUMADA 501115 : e - - El
2 200G - El producto debe provenir de una planta de sacrificio | medicam
EMPACADA 16 : product
5 R autorizada por el entos,
LA VACIO . . I . . o debe
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y detergent estar
Alimentos — es, empaca
INVIMA. rancidez P
o doen
descomp material
osicion. &s
_El atoxicos
producto que
a asegure
suministr I:
ar debe
buena
ser de
: conserv
prmera | acion e
calidad. -
Las higiene
caracteris del
ticas product
menciona 0-
das enla
presente
ficha
deben
mantener
se
hasta
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su vida
atil
minima.
No debe
presentar
quemadu
ras por el
frio, de
color rosa
intenso,
Textura | Product
firme al o
tacto, empaca
olor do en
caracteris | bolsas
tico a plastica
pollo s grado
Esta carne debe ser de color rosado grisaceo o color | saludable | aliment
3 rosa delicado, fresca, . Debe ario de
2 TOngNCOADE *KILO 501115 la grasa debe ser suave y aceitosa. No debe mostrar estar primer
6 manchas verdes, mal Libre de uso,
olor, suciedad o estar congelada. residuos bien
quimicos, | sellada,
materia sin
fecal, presenc
plumas, ia de
no puede | hielo,
presentar | agua, o
fracturas, | sangre
luxacione
s
multiples,
hematom
as 6
traumatis
mos
n | LACTEOS Y UM
o | QUESOS —
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CREMA DE
LECHE *DP

BOLS
A*200
ML

501317
03

SENA

N

Es el producto higienizado, obtenido por reposo o
centrifugacion
de la leche, adicionado o no de cultivos lacticos
especificos, se
puede obtener como crema de leche para batir, crema
de leche
batida, crema de leche en pulverizadores y crema de
leche en
polvo

Producto
lacteo de
color
blanco,
sabor y
olor
caracteris
tico,
textura
semiliqui
da, debe
estar
exenta de
sustancia
s toxicas,
residuos
de
drogas,
medicam
entos que
pongan
en riesgo
la
salud
humana.

El
product
o debe

ser
envasa

doo
empaca
doen
recipien
tes
suficient
emente
inertes,
resisten
tes, que
no
reaccio
nen con
el
product

[oXo]

alteren
sus
caracter
isticas
microbi
olégicas
, fisicas,
quimica

Sy
sensori
alesy

que
asegure

su
conserv
acién y
calidad
durante

el
almace
namient

o,
transpor

tey
comerci
alizacio

n,
protegié

ndolo
de
dafos
mecanic
0s
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CREMA DE
LECHE
*BOLSA

*900
ML

501317
03
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Es el producto higienizado, obtenido por reposo o
centrifugacion
de la leche, adicionado o no de cultivos lacticos
especificos, se
puede obtener como crema de leche para batir, crema
de leche
batida, crema de leche en pulverizadores y crema de
leche en
polvo

Producto
lacteo de
color
blanco,
sabor y
olor
caracteris
tico,
textura
semiliqui
da, debe
estar
exenta de
sustancia
s toxicas,
residuos
de
drogas,
medicam
entos que
pongan
en riesgo
la
salud
humana.

El
product
o debe

ser
envasa

doo
empaca
doen
recipien
tes
suficient
emente
inertes,
resisten
tes, que
no
reaccio
nen con
el
product

[oXo]

alteren
sus
caracter
isticas
microbi
olégicas
, fisicas,
quimica

Sy
sensori
alesy

que
asegure

su
conserv
acién y
calidad
durante

el
almace
namient

o,
transpor

tey
comerci
alizacio

n,
protegié

ndolo
de
dafos
mecanic
0s
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CREMA DE
LECHE
PASTEURIZ
ADA

*LITR

501317
03

SENA

N

Es el producto higienizado, obtenido por reposo o
centrifugacion
de la leche, adicionado o no de cultivos lacticos
especificos, se
puede obtener como crema de leche para batir, crema
de leche
batida, crema de leche en pulverizadores y crema de
leche en
polvo

Producto
lacteo de
color
blanco,
sabor y
olor
caracteris
tico,
textura
semiliqui
da, debe
estar
exenta de
sustancia
s toxicas,
residuos
de
drogas,
medicam
entos que
pongan
en riesgo
la
salud
humana.

El
product
o debe

ser
envasa

doo
empaca
doen
recipien
tes
suficient
emente
inertes,
resisten
tes, que
no
reaccio
nen con
el
product

[oXo]

alteren
sus
caracter
isticas
microbi
olégicas
, fisicas,
quimica

Sy
sensori
alesy

que
asegure

su
conserv
acién y
calidad
durante

el
almace
namient

o,
transpor

tey
comerci
alizacio

n,
protegié

ndolo
de
dafos
mecanic
0s
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LECHE
LIQUIDA
DESLACTO
SADA

BOLS
A*110
0 ML

501317
01

SENA
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Es el producto obtenido al someter la leche cruda,
termizada o
recombinada a una adecuada relacién de temperatura

y
tiempo para destruir su flora patégena y la casi
totalidad de
flora banal, sin alterar de manera esencial ni su valor
nutritivo
ni sus caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas.

Estar
exenta de
grasa de
origen
vegetal o
animal
diferente
ala
lacteay
demas
sustancia
s
diferentes
alas
lacteas.
La leche
pasteuriz
ada debe
estar
limpia y
libre de
calostros.
La leche
debe
estar
exenta de
sustancia
s téxicas
y
residuos
de drogas
o)
medicam
entos

Bolsa
de
polietile
no
blanco
impreso

coextrui
do, de
baja
densida
d,
especial
mente
formula
do para
el
envasa
do de
aliment
os.
Rotulad
o con el
nombre
de
product
o,
nombre
del
product
oro
empaca
dor
(marca
comerci
al),
fecha
de
empaqu
e, fecha
de
vencimi
ento,
lote de
producc
iony
peso.
La
leche
UHT
debe
envasar
se en
recipien
tes no
retornab
les
que
cumpla
n con
las
barreras
alaluz
y al
oxigeno
y que
permita
un
cierre
herméti
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co.
Bolsa
de
polietile
no
blanco
Los impreso
residuos ,
de coextrui
medicam | do, de
entos, baja
sustancia | densida
s téxicas d,
y especial
plaguicid | mente
as no formula
deben ser | do para
superiore el
Es el producto obtenido al someter la leche cruda, d.s alo envasa
termizada ispuesto d_o de
. L enel aliment
o recombinada a una adecuada relacién de Codex 0s
LECHE = | BOLS | 554347 . temperaturay .| Alimentari | Rotulad
LIQUIDA A*110 01 tiempo para destruir su flora patégena y la casi us o con el
ENTERA 0 ML totalidad de Sabc.>r' nombre
flora banal, sin alterar de manera esencial ni su valor c :
" . e e . remoso de
nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas y
o palatable | product
organolépticas Olor:
or: o,
Lacteo nombre
caracteris del
tico, product
fresco oro
Color: empaca
Blanco dor
cremoso | (marca
suave comerci
Aparienci al),
a: fecha
Homogén de
ea empaqu
e, fecha
de
vencimi
ento,

lote de
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debe

producc
iony
peso.
La
leche
UHT
debe
envasar
se en
recipien
tes no
retornab
les
que
cumpla
ncon
las
barreras
alaluz
y al
oxigeno
y que
permita
un
cierre
herméti
co.
Olor:
Caracteri
stico
lacteo,
libre de
rancidez
Color:
crema,
caracteris
tico del
producto.
La
mantequil
la es para
consumo
directo | Empaqu
por tanto e
Mantequilla es el producto graso higienizado, obtenido debe colamin
a partir estar ado de
de la crema de leche fresca, adicionado o no de higieniza | aluminio
3 | MANTEQUI | BARR 501317 cultivos da. Esto | , papel
3 LLA SIN A*125 01 lacticos especificos y sometidos a proceso de batido. debe impreso
2 SAL GR Producto graso alimenticio obtenido exclusivamente | declarars y
de la crema eenel |aprobad
pasteurizada de la leche sometida a batido y rétulo. o
amasado. La por la
mantequil FDA
la debe grado.
estar
exenta de
sustancia
s tales
como
grasa de
origen
vegetal o
animal
diferente
ala
lactea.
El
producto
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estar libre
de
contamin
acion
quimica,
materias
extranas,
olores
objetable
so
infestacio
n de
insectos.

www

MANTEQUI
LLA CON
SAL

BARR
A*125
GR

501317
01

Mantequilla es el producto graso higienizado, obtenido

a partir
de la crema de leche fresca, adicionado o no de

cultivos

lacticos especificos y sometidos a proceso de batido.

Producto graso alimenticio obtenido exclusivamente
de la crema
pasteurizada de la leche sometida a batido y
amasado.

Olor:
Caracteri
stico
lacteo,
libre de
rancidez.
Color:
crema,
caracteris
tico del
producto.
La
mantequil
la es para
consumo
directo
por tanto
debe
estar
higieniza
da. Esto
debe
declarars
eenel
rétulo.
La
mantequil
la debe
estar
exenta de
sustancia
s tales
como
grasa de
origen
vegetal o
animal
diferente
ala
lactea.
El
producto
debe
estar libre
de
contamin
acion

Empaqu
e
colamin
ado de
aluminio
, papel
impreso
y
aprobad
o
por la
FDA
grado.
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quimica,
materias
extrafas,
olores
objetable
so
infestacio
n de
insectos.

A WW

MANTEQUI
LLA DE
MANI

FCO*3

GRS

501317
01

crema, hecha a base a mani seleccionado 100%
chuquisaquenio, sin azdcar ni sal anadidos.

Envase
plastico
esteriliza
do,
identifica
do segun
disefio
dela
empresa
cumplien
do todas
las
normas
de
registro y
fecha de
caducida
d
de 6
meses.
Lleva
impreso
el
sistema
de
codificaci
6n de
barras

Envase
de
plastico

a1 w w

MARGARIN
A PARA
PANADERIA

CAJA*

KGS

501317
01

Margarina industrial fabricada a partir de una mezcla
de aceite vegetal comestible de alta calidad, de
consistencia cremosa, color amarillo-crema y
agradable aroma y sabor a mantequilla.

esta
indicada
enla
preparaci
6n de
cremas
de relleno

y
cobertura
s del
tipo
chantilly,
cremas
en
mezcla
con
mantequil
la para
rellenar,

viene
en
present
acion
de
bloques
por 15
Kg.
netos,
empaca
dos en
bolsa
interna
de
polietile
noy
caja
externa
de
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, libre de

cubrir y cartén
decorar. | corruga
Elaboraci do,
6n de sellada
helados. con
También cinta
enla impresa
preparaci | autoadh
6n de esiva
tortas y
ponqués
Ideal para
reposteri
a,
pasteleria
y
preparaci Emzaqu
ones colamin
culinarias
ado de
Ideal para y
. freir tus aluminio
3 | MARGARIN | BARR 501317 El producto es para consumo masivo, empleado como alimentos | papel
3 A A*125 materia prima en mesa y cocina para todo tipo de impreso
01 : No
6 | CULINARIA GR alimentos contiene y
aprobad
colesterol o
, libre de
grasas por la
FDA
trans do
Aporta grado.
volumen,
olory
sabor
agradable
Ideal para
reposteri
a,
pasteleria
y
preparaci Emzaqu
ones .
- colamin
culinarias
Ideal para ado .d?
MARGARIN freir tus aluminio
3 A BARR 501317 El producto es para consumo masivo, empleado como alimentos | - papel
3 | CULINARIA | A*500 01 materia prima en mesa y cocina para todo tipo de No impreso
7 *500 G/ GR alimentos contiene y
BARRA aprobad
colesterol o
oo | o
FDA
trans d
Aporta grado.
volumen,
olory
sabor
agradable
Ideal para
reposteri | Empaqu
a, e
pasteleria | colamin
y ado de
MARGARIN preparaci | aluminio
3 A BARR 501317 El producto es para consumo masivo, empleado como ones , papel
3 | CULINARIA | A*125 01 materia prima en mesa y cocina para todo tipo de culinarias | impreso
8 *125 G/ GR alimentos Ideal para y
BARRA freir tus | aprobad
alimentos [}
No por la
contiene FDA
colesterol | grado.
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grasas
trans
Aporta
volumen,
olory
sabor
agradable
COLOR
AMARILL
O, OLOR:
CARACT
ERISTIC
3 O, EMPAC
3 QTUAEJSA'B'E)O *KILO 50(1)?17 Queso Fresco, Semigraso, Semiduro TEXTUR | ADO AL
9 A:LISO | VACIO
BRILLAN
TE,
HOMOG
ENEO,
TAJADO
Leche
entera
pasteuriz Bolsa
ada de -
bovi polietile
ovino no de
3 QUESO Producto fresco, higienizado y sin madurar, obtenido | Sal (Para )
. 501317 . . baja
4 TIPO KILO por la coagulacion de la consumo :
01 o ] ; densida
0 | CUAJADA leche por la accion del cuajo y listo para el consumo. | humano) d. arado
Cloruro a'Ii?nent
de Calcio ario
(Estabiliz )
ante)
Cuajo
Pelicula
inferior
y
superior
co-
extruido
de
siete
Aroma: capas
Lacteo, | termose
caracteris | llables
tico del con
. . producto | barrera
Producto pasteunzgdo sin  madurar que Sabor: fabricad
después de su
L ) Salado, a a
fabricacion esta listo para el consumo. Esta 4 )
caracteris partir
3 QUESO/ 501317 compuesto por tico del de
4 | MOZARELL | *KILO leche semidescremada higienizada, cloruro de
01 ) producto una
1 A sodio (sal de .
. o o . Color: coextru
mesa), cultivo lactico especifico, estabilizantes .
Blanco sion
(cloruro de I
sodio) y cuajo crema | multicap
Aspecto: a de
Pasta alta
hilada, barrera
flexible y
compacto | laminad
a con
una
pelicula
de
poliéste

r
impresa
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Pelicula
inferior
y .
superior
co-
extruido
de
siete
Aroma: capas
Lacteo, termose
caracteris Ilitz)lr?s
tico del barrera
producto .
Sabor: fabricad
caracteris Sa rtﬁ'
2 QUESO *KILO 501317 ueso fresco, semiduro, graso sabor suave t;(c;)g d(?tlo de
5| SABANA 01 q ’ 9 uav pc uct una
olor:
Blanco cogxtru
crema sion
Aspecto: multicap
Pasta a Itde
hilada, b:rr:ra
flexible y y
compacto laminad
a con
una
pelicula
de
poliéste
r
impresa
Tapa
plastica
de alta
barrera
fabricad
aa
partir de
una
Queso co_extru
siony
pregos:do laminad
calidad | 23uNa
. . L fresca pelicula
Producto lacteo obtenido por la coagulacion de la coIor’ de
leche blanco poliéste
3 QUESO pasterizada por accion del cuajo y la eliminacion crema or
4 DOBLE *KILO 501317 completa de sabor’ impresa
3 CREMA 01 lacto suero. caracteris . 1a
Queso prensado con calidad fresca, color blanco tico bolsa se
crema, sabor textu,ra termose
caracteristico, textura sélido, blando, sin babosidades. solido lla
blandc; herméti
sin ’ cament
babosida ey
des. empaqu
eal
vacio.
Manten
erse
refrigera
do0a4
grados
centigra

dos.
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maximo

La
textura
es
Brie es un queso de pasta blanda elaborado con leche | cremosa
cruda y el Empaqu
de vaca. Se denomina asi por la regidon geografica sabor e
francesa. delicado, | colamin
Se elabora con leche cruda de vaca, salvo aunque | adode
en EEUU vy éste va | polietile
3 BARR Australia donde se usa leche pasteurizada. Esta adquirien no,
4 QUESO A*135 501317 cubierto con do un papel
4 BRIE GR 01 una suave capa completamente comestible, sabor micro
formada por el mas perforad
moho Penicillium candida (y a veces por otras fuerte o,
bacterias como conforme | caja de
la Brevibacterium linens) que aparece durante el madura. | madera
periodo de Desprend y
curacion. La pasta es de color palido, marfil o amarillo eun etiqueta
claro ligero
aroma a
amoniaco
Producto
lacteo
color
blanco,
sabor y
olor
caracteris
tico,
textura
solido
blando,
sin
babosida
des.
Manténga
se El
refrigerad | product
Producto lacteo obtenido por la coagulacion de la o0a4 o debe
leche grados ser
pasterizada por la accion del cuajo y la eliminaciéon centigrad | empaca
3 QUESO parcial de_ ] 3 osy do en
2 | CAMPESIN | *KILO 501317 lacto suero. El queso campesino esta clasificado consumir bpls_a
5 o 01 como queso enel Plastica
fresco. menor grado
Mantenerse refrigerado 4 grados centigrados en tiempo aliment
condiciones posible. ario 1
de temperatura 21 Dias. En termo
condicion | formabl
es de e
temperat
ura 21
dias.
Liberacio
n
inmediata
El
contenido
de grasa
es de 26
% minimo
y
Humedad
55%
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QUESO
TIPO
HOLANDES

*450
GRS

501317
01

4
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Esta elaborado con leche de vaca, su pasta en semi-
dura o dura,
prensada y con agujeros pequefios el término "gouda"
es hoy en
dia un nombre genérico, no estando limitado a
los quesos de
origen neerlandés.

Color:
Amarillo
ocre
Sabor:
Semi
amargo
caracteris
tico el
producto
Olor:
Caracteri
stico del
producto
Aspecto:
Firme al
tacto,
semi
duro,
homogén
eo

Empaca
doen
corteza
artificial
de cera
rojay
pelicula
termoex
tensible
en PVC
con
etiqueta
de
poliprop
ileno
autoadh
esiva
impresa

~Nbhw

QUESO
COSTENO
GRANEL

*KILO

501317
01

QUESO FRESCO, SEMIDURO, GRASO

Producto
higieniza
do sin
madurar
e hilado,
que
despues
de su
fabricacio
n esta
listo para
el
consumo
AROMA:
Lacteo,
caracteris
tico del
producto.
SABOR:
Salado,
caracteris
tico del
producto.
COLOR:
Blanco.
ASPECT
O:
Consisten
cia duray
seca, con
pocos
ojos,
flexible

Bolsa
trilamin
ada co-
extruida
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Vaso
de
poliestir
eno de
alto
Aroma: mg:r?to
Es el producto obtenido por la coagulacion de la cla;?acct:fe?"is resina
leche, de la tico del especial
crema de leche, de la crema de suero, de la roducto , foil
QUESO mantequilla o de pSabor' de
3 TARR la mezcla de algunos o todos estos productos, .~ | aluminio
CREMA A 501317 . Acido,
4 PARA 0*380 01 por la accién § termose
. resco
8 GRS del cuajo u otros coagulantes aprobados. Esta llado, y
UNTAR compuesto por agradable tapa de
. Color: s
leche entera, crema de leche, cloruro de sodio, Blanco poliestir
estabilizante cremoso eno
(caragenina), cultivo lactico mesofilo y cuajo Aspecto: alto
P * | impacto
Cremoso sellado
herméti
cament
e con
foil de
aluminio
Vaso
de
poliestir
eno de
alto
Aroma: Img;ﬁ:to
Es el producto obtenido por la coagulacion de la cla_?acéfec:"is resina
leche, de la tico del especial
crema de leche, de la crema de suero, de la roducto , foil
QUESO mantequilla o de pSabor' de
3 CREMA TARR la mezcla de algunos o todos estos productos, .. | aluminio
A 501317 - Acido,
4 | . 0*240 por la accion termose
240 G/ P. 01 . fresco
9 GR del cuajo u otros coagulantes aprobados. Esta llado, y
UNTAR com agradable
puesto por Color: tapa de
leche entera, crema de leche, cloruro de sodio, Blancc-) poliestir
estabilizante Cremoso eno
(caragenina), cultivo lactico mesofilo y cuajo Aspecto: alto
p " | impacto
Cremoso
sellado
herméti
cament
e con
foil de

aluminio
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QUESO
EMMENTAL

*KILO

501317
01
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Es un queso de origen suizo, semejante al queso
gruyer, hecho de
leche de vaca, y con agujeros caracteristicos. Se trata
de un queso
suizo alpino, proveniente del valle del rio Emme
(tal en aleman
significa valle). La denominacién de emmental
se trata de una
denominacién genérica que designa este tipo
de queso con
independencia de su lugar de produccion. Es por esta
razoén que el
verdadero queso originario se denomina Emmentaler

Queso
madurad
oen
cava,
duro de
pasta
cocida,
de
corteza
lustrosa,
de color
amarillo
sin
ninguna
flora
superficia
|. Es de
textura
firme, se
puede
cortar
facilment
e, color
marfil a
amarillo
palido. Se
caracteriz
a
por sus
curiosos
ojos
redondos
formados
por las
burbujas
de aire
que
quedan
atrapadas
durante
su
fabricacio
n,
producida
s por el
diéxido
de
carbono
inocuo.
Se
presentan
en
namero,
variable y
distribuid
os
regularm
ente. En
cuanto al
tamafo
de los
ojos es
dela
3
centimetr
os.

Su sabor
y aroma
es suave,
parecido

Empaca
do al
vacio

en
bolsa
plastica
de
grado
aliment
ario de
primer
uso
que
protejan
sus
caracter
isticas
organol
épticas
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al de la
nuez. La
maduraci
on
requiere
un
minimo
de
sesenta
dias a
partir de
su
fabricacio
n.
Normalm
ente el
queso
emmental
debera
conservar
sus
caracteris
ticas a
una
temperat
ura de
15°C
durante
un mes
por lo
menos, a
partir del
momento
en que
esta listo
para el
consumo.
El
queso
Emmenta
| tiene un
contenido
de
humedad
maximo
40%
y de
materia
grasa en
extracto
seco de
32%
minimo.
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Color:

8 Empaca
amarillo
do en
suave bolsa
Queso Tilsit o también Queso Tilsiter es un Sabor: en
queso de color caracteris ;
. . ) ) . | pelicula
amarillo semi-suave, creado a mediados del tico semi .
i coextrui
siglo XIX por dulce da de
3 QUESO 501317 artesanos suizos procedentes de Emmental en Prusia Olor: barrera
5 TILSIT *KILO 01 Oriental. caracteris media
1 | AHUMADO Se denomina asi en honor de la ciudad prusiana tico t
- . | termoen
de Tilsit. El Aspecto: )
— cogible
resultado de su elaboracion es un queso textura
o para
lleno de sabor solido
. madura
intenso. blando, .
sin ciény
viscosida | €MPaau
e.
des
Debe
estar
practicam
ente
exento
de
sustancia
s toxicas
y
residuos
de drogas
o
medicam
entos.
Producto
lacteo Vasoy
debe tapa en
presentar | poliestil
color, eno de
sabor, alto
caracteris | impacto
) . . tico, (HIPS)
Es el producto prewamen_te pasteurizado, residual olor a aprobad
obtenido a
artir de la leche en la elaboracion del queso o la aroma 0s
5| SUERO | Lo P enteaulie lacteo. | porla
COSTENO /| ~, 501317 o quia, Se FDA
5 0*230 sin adicién alguna de conservantes, conservando .
TIPO 01 permite la | grado
2 GRS todos los o, : .
CREMA . o . utilizacion | alimenti
constituyentes del suero liquido dulce, denominando de cio
como aditivos banéa
“Lactosuero dulce liquido”
en los en
lactosuer | segurid
os, dentro | ad de
de los PVC
limites | termoen
que se | cogible
especifica | impresa
n la
Resolucio
n 2997
de
2007del
ministerio
dela
Proteccio
n Social.
Color:
Blanco
Sabor:
caracteris
tico el

producto
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Olor:
Caracteri
stico del
producto
Producto obtenido por fermentacion lactica de leche ::r'zgzz Vaso de
pasteurizada, mediante el cultivo mixto teuriz poliestir
de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus pasd eno
3 YOGURT Fco*o | 501317 termophilus, con pH inferior a 4,6. IZcﬁé blanco,
5 | SABORES 00G 01 El conjunto de microorganismos productores de la desnatad con
3 | SURTIDOS fermentacion lactica debe ser viable y aen tapa de
estar presente en la parte lactea del producto final en olvo plastico
una cantidad minima de 1x107 fe‘:ment):)s aluminic
unidades formadoras de colonias por gramo o mililitro. l4cti 0.
acticos
Producto obtenido por fermentacion lactica de leche #Zg:: Vaso de
pasteurizada, mediante el cultivo mixto teuriz poliestir
de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus pasdeu eno
3| YOGURT/ | TARR | (.0 termophilus, con pH inferior a 4,6. I:cﬁé blanco,
5| NATURAL | O*200 01 El conjunto de microorganismos productores de la desnatad con
4 | SIN DULCE GR fermentacion lactica debe ser viable y tapa de
estar presente en la parte lactea del producto final en Z‘I\?cr: plastico
una cantidad minima de 1x107 fer;ment)és aluminic
unidades formadoras de colonias por gramo o mililitro. o 0.
lacticos
Producto obtenido por fermentacion lactica de leche fLnggﬁ Vaso de
pasteurizada, mediante el cultivo mixto teuriz poliestir
de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus pa: da eno
3 | YOGURT/ | FCO*1 501317 termophilus, con pH inferior a 4,6. Ieché blanco,
5| NATURAL 750 01 El conjunto de microorganismos productores de la desnatad con
5 | SINDULCE ML fermentacion lactica debe ser viable y aen tapa de
estar presente en la parte lactea del producto final en olvo y plastico
una cantidad minima de 1x107 ferl)'mentos aluminic
unidades formadoras de colonias por gramo o mililitro. l4cti 0.
acticos
N1 LICORES | um
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AGUARDIE
NTE

BOTE
LA*37
5ML

502022
06
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Bebida alcohdlica anisada, fundamentada en mezclas
de aceites esenciales de anis

con alcohol extraneutro. Se diluye hasta un grado
alcohdlico de 30% Alc/Vol con agua

suavizada y microfiltrada. No se le adiciona azucar.

Se denomina como Aguardiente

segun la Legislacion Colombiana (Decreto 1686 de

2012), se rotula a 30% Alc/Vol y se
envasa con las tolerancias permitidas para este
producto.

Norma
Técnica
Colombia
na NTC
411.
Bebidas
Alcohdlic
as. Anis o
Anisado

Se
envasa
en
botellas
de
vidrio
nuevas,
en
lineas
llenado
continu
o,
garantiz
ando su
inocuida
d. Las
botellas
son
enjuaga
das con
agua
suaviza
da
utilizand
ouna
maquin
a
rinser
ubicada
enla
linea de
envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador
a

~NOow

BRANDY

BOTE
LA*37
5ML

502022
06

destilado de Uva Isabela; olores vinicos, roble, frutas
secas y almendras.

agradable

sabor es

espirituos
oy

balancea
do

Se
envasa
en
botellas
de
vidrio
nuevas,
en
lineas
llenado
continu
o,
garantiz
ando su
inocuida
d. Las
botellas
son
enjuaga
das con
agua
suaviza
da
utilizand
ouna
maquin
a
rinser
ubicada
enla
linea de
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envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador
a.

(oo &, W éV]

CHAMPANA
/ VINO
ESPUMOSO

BOTE
LA*75
oML

502022
05

son vinos con gas disuelto. El gas se consigue
haciendo que haya una segunda fermentacién dentro
de la botella cerrada (o en algunos casos en depositos

cerrados de algunos hectolitros), el CO2 que se
produce no puede escapar y se disuelve en el liquido

agradable

sabor es

espirituos
oy

balancea
do

Se
envasa
en
botellas
de
vidrio
nuevas,
en
lineas
llenado
continu
o,
garantiz
ando su
inocuida
d. Las
botellas
son
enjuaga
das con
agua
suaviza
da
utilizand
o una
maquin
a
rinser
ubicada
enla
linea de
envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador
a.

© 0w

CERVEZA

LATA
*330
cc

502022
01

Los granos de la malta se molturan para
posteriormente mezclar con agua a determinada
temperatura para dar comienzo al proceso de
maceracion en el que se convierte el almidén
de la malta de cebada en azucares.

Una vez realizada la maceracion se filtra el cereal
para que se quede un mosto de cerveza
limpio de impurezas para llevarlo a ebullicion. Se
afaden los lupulos para su conservacion y
aroma y los botanicos que realzaran su
personalidad.+

color
ambar
rojizo, es
equilibrad
acon
sabor
maltoso,
amargor
suave y
cuerpo
medio,
las
maltas
tostadas
que
utilizamos

Se
envasa
en
botellas
de
vidrio
nuevas,
en
lineas
llenado
continu
o,
garantiz
ando su
inocuida
d. Las
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le

confieren
matices a

pan

recién

hechoy
un toque
carameliz

ado

botellas
son
enjuaga
das con
agua
suaviza
da
utilizand
ouna
maquin
a
rinser
ubicada
enla
linea de
envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador
a

oo w

CERVEZA
NEGRA

LATA*
355

502022
01

EL aroma de Negra Modelo viene de la malta y el
ltpulo. De la malta se obtiene un aroma dulce y
acaramelado, que dependeré de su nivel de tostado.

Caracteri
stico
amargor
en
adecuado
balance
con la
dulzura
dela
malta y
con
ligeras
notas a
chocolate

Se
envasa
en
botellas
de
vidrio o
lata,
nuevas,
en
lineas
llenado
continu
o,
garantiz
ando su
inocuida
d. Las
botellas
son
enjuaga
das con
agua
suaviza
da
utilizand
ouna
maquin
a
rinser
ubicada
enla
linea de
envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador
a.
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Se
envasa
en
botellas
de
vidrio o
lata,
nuevas,
en
L . - lineas
Su composicién de sales minerales es la 6ptima para
. llenado
potenciar el sabor de Corona. ;
continu
MALTA o
garantiz
Maltas de bajo tueste para aportar un color ligero, ?:)iﬁizl;
notas dulces y matices de cereal.
Cerveza | d.Llas
LUPULO c!ara y | botellas
3 LATA* brillante, son
CERVEZA 502022 i . e de enjuaga
6 700 Su seleccion de lupulos se manifiesta en un amargor
EXTRA 01 . ) L espuma | das con
1 ML ligero y en unas sutiles notas aromaticas.
blanca y agua
MAIZ consisten | suaviza
te da
Este ingrediente aligera la cerveza y le afiade ugllejﬁgd
frescura. -
maquin
LEVADURA @
rinser
Utiliza una cepa lager, de baja fermentacion. ugﬁ?:a
linea de
envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador
a.
Color: Se
Ambar envasa
dorado en
con botellas
destellos de
rojizos vidrio,
brillantes | nuevas,
en
Aroma: lineas
Aroma llenado
intenso, | continu
CONVIER profundo, o,
AMARETTO El Amaretto es un licor que se elabora a partir de los per5|stetnt garantiz
/ Licor hecho . ~ e, dulzén | ando su
3 BOTE huesos del albaricoque y almendras al que le afiaden ) .
a base de * 502022 . A con el inocuida
6 LLA*7 alcohol puro, azucar, ademas de diecisiete plantas y
extracto 06 e ; olor de d. Las
2 50ML frutas entre las que sobresale la vainilla, el melocotén
natural de cereza fondo de | botellas
almendras, y la son
ron y alcohol almendra | enjuaga
amarga. | das con
agua
Sabor: suaviza
Agradabl da
e utilizand
sensacio ouna
n en boca | maquin
dulce y a
afrutado, rinser
ensampla | ubicada
do enla
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perfectoy | linea de
armonios | envasa
o del do
albaricoq | inmedia
ue, el tamente
sabor de antes
la vainilla dela
yla llenador
almendra a.
amarga.
Se
envasa
en
botellas
de
vidrio,
nuevas,
en
lineas
llenado
olor continu
avainillad o,
o con garantiz
tonos ando su
tostados, | inocuida
aparienci | d.Las
adensay | botellas
3 CREMA DE BOTE es una bebida espirituosa elaborada a partir de cr:mosa. son
AFE 502022 aguardientes, café, lacteos y azlcares. Una crema froma | enjuaga
6 = LLA*7 9 ’ ’ Y - . intenso, | das con
3 LICOR TIPO 50ML 06 suave, dulce y golosa que te_ hara repetir por su dulce con | agua
APERITIVO espectacularidad. )
notas a suaviza
caramelo da
y alicor | utilizand
de café. o una
Su sabor | maquin
es suave, a
dulce y rinser
goloso. | ubicada
enla
linea de
envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador

a.
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Se
envasa
en
botellas
de
vidrio,
nuevas,
en
Los vinos | lineas
asi llenado
obtenidos | continu
envejece o,

n garantiz
posterior | ando su
mente en | inocuida

VINO Los Vinos de Jerez Dulces Naturales son los co_ntacto d.Las
: . directo botellas
JEREZ obtenidos a partir de mostos procedentes de uva muy
con el son
SECO /Es madura o soleada, Moscatel. Los mostos, con una . -
3 . BOTE : . ; oxigeno | enjuaga
un vino seco * 502022 gran riqueza en azucares como consecuencia del ;
6 ) . LLA*7 R i del aire, | das con
fino, tipo 06 proceso de pasificacion, son fermentados sélo
4 . 50ML . . lo que agua
Jerez, ideal parcialmente, con el objeto de conservar la mayor )
. - provoca | suaviza
como parte del dulzor original. Para ello se les adiciona e da
aperitivo. alcohol vinico una vez que comienzan a fermentar. qu .
adquieran | utilizand
un ouna
intenso maquin
color a
caobay rinser
un ubicada
aspecto enla
denso. | lineade
envasa
do
inmedia
tamente
antes
dela
llenador
a.
Manten
erenun
dulce con
. lugar
baja fresco
acidez, y
afiejo TeC%’
3 RON BOTE - . alejado
6 | TRADICION | LLA®3 503222 Agua, alcohol etlllcgéz:rt]r;gto de frutos secos y agafertIIc?Sd de
5 AL 75ML ’ s‘ecos fuentes
Y| de calor
notas
ydela
amargas
bajas .qu
' directa
del sol.
Manten
erenun
lugar
agradable frescoy
sabor es Te_co,
3 RON BOEE 502022 Es un licor hecho con miel virgen de cafia, espirituos alejado
6 LLA*7 ) . de
BLANCO 06 almacenado en barriles de roble blanco colombiano oy
6 50ML fuentes
balancea
de calor
do
ydela
luz
directa

del sol.
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TEQUILA
TRADICION
AL

BOTE
LLA*7
50ML

502022
06

4
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Tequila 100% puro de Agave Azul, de color
cristalino brillante, con un sabor
suave y calido, y aromas herbaceos.

Color:
Matices
brillantes,
tonos
luminoso
s
plateados
Yy pajizos.
Aroma:
Potente
herbaceo
y tierra
mojada.
Sabor:
Fresco
agave
cocido
y sabores
herbaceo
S

Manten
erenun
lugar
frescoy
seco,
alejado
de
fuentes
de calor
ydela
luz
directa
del sol.

0 oW

WHISKY 12
ANOS

BOTE
LLA*7
50ML

502022
06

bebidaalcohdlicaobtenidapormezcladeaguardientesde
maltayalcoholesdestiladosdecereales,previamenteenv
ejecidosporseparadoenrecipientes de roble durante el
tiempo suficiente y en debidas condiciones
ambientales de temperatura y grado higrométrico.

Color:Am
bar,
dorado,
brillante.A
roma:Sen
sacion de
aroma
redondo,
completo,
de estilos
dominant
es.Sabor:
Optimo
equilibrio
de
sabores
que
resaltan
su
robustez.

Envase
de
vidrio

© oW

WHISKY 18
ANOS

BOTE
LLA*7
50ML

502022
06

bebidaalcohdlicaobtenidapormezcladeaguardientesde
maltayalcoholesdestiladosdecereales,previamenteenv
ejecidosporseparadoenrecipientes de roble durante el
tiempo suficiente y en debidas condiciones
ambientales de temperatura y grado higrométrico.

Color:Am
bar,
dorado,
brillante.A
roma:Sen
sacion de
aroma
redondo,
completo,
de estilos
dominant
es.Sabor:
Optimo
equilibrio
de
sabores
que
resaltan
su
robustez.

Envase
de
vidrio
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VINO /
TINTO-
SECO Elaborado con mosto tinto importado de Chile. Nota
BEBIDA de cata: Aromatizado muy sutilmente con fina
3 ALCOHOLIC BOTE especias orégano, hierba bgena. Maridaje: Upllzado Grado Envase
A 502022 para marinar las carnes rojas asados embutidos y o
7 LLA alcohdlico de
OBTENIDO 03 carne de casa dando como resultado un sabor que 1o T
0 DE - e . :10°C vidrio
DE LA sorprendera el paladar exquisito del consumidor, es
FERMENTA un sazonador natural, ayuda en la cocina en
CION DE LA preparacion de platos fuertes y salsas.
UVA PARA
COCINAR,
inamente aromatizado con especias frescas tomillo,
VINO / romero, laurel . Maridaje: Sazonador ideal da un toque
3 BOTE refinado a las carnes blancas pescado, pasta 'y Grado Envase
BLANCO * 502022 ) . o
7 LLA*7 mariscos puede ser usado en las diferentes alcohdlico de
Cabernet 03 ) " . . T 1no S
1 Sauvi 50 ML preparaciones , compafiero inseparable de su cocina :10°C vidrio
auvignon
tanto para platos fuertes como salsas de paladar
suave
Moscatel:
ensu
elaboraci
on se
S . exige que
VINO Vino limpido y brillante, con una gama de color que va ol 85% de
desde el
DULCE B} . . la uva
- ambar hasta el caoba intenso y aspecto denso; con
/Vino sea dela
3 BOTE las notas ) Envase
generoso * 502022 . ) P variedad
7 LLA*7 aromaticas varietales caracteristicas de la uva de
dulce, 03 «Moscate S
2 . 50 ML moscatel, en su vidrio
quinado y . . I». El
. caso con los matices derivados del proceso de asoleo,
aromatizado mosto se
. dulce y
con hierbas somete a
untuoso en el paladar
fermentac
ién
parcial y
encabeza
do.
Maridaje:
Sazonad
or ideal
daun
toque
refinado a
las
carnes
blancas
pescado,
pastay
El vino de cocina Blanco Seco Gourmet, ha sido mariscos
h . puede ser
3 VINO BOTE elaborado con uvas propias de la regidon y uva cereza usado en | Envase
BLANCO . 502022 en mosto concentrado blanco importado de
7 LLA*7 . . ) h las de
PARA 03 Argentina,con las mejores uvas y finas hierbas. Nota . o
3 50 ML o . ) diferentes | vidrio
COCINA de cata: Finamente aromatizado con especias frescas reparaci
tomillo, romero, laurel prep
ones ,
compafier
o
inseparab
le de su
cocina
tanto
para
platos
fuertes
como

salsas de
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paladar
suave.
Grado
alcohdlico
:10°C

ANW

VINO DE
PASAS *750
ML/ Vino de
suave aroma

aciruelay

uva, con
sabor a uva
pasa, dulce,
agradable al
paladar, de
acidez baja.

BOTE
LLA*7
50 ML

502022
03

Dulce Natural 15° ALCOHOL

specto:
Color rubi
oscuro.

Bouquet:
Muy
oloroso,
amplio,
de alta
intensida
dy
persisten
cia.
Aroma
limpio,
con
escalas
de
permane
ncia
especial
mente a
pasas.

Sabor:
Dulce,
equilibrad
0y muy
suave.

Envase
de
vidrio

HIERBAS
AROMATIC
AS
FRESCAS,
SECAS/
ESPECIAS /
CONDIMEN
TOS

ga~Nw

JENGIBRE
EN POLVO

SOBR
E*21
GR

504268
30

El Jengibre también llamado, Kion o Quion, es una

planta de la familia de la Zingiberaceas cuyo tallo

subterraneo es

un rizoma horizontal muy apreciado por su aroma,
sabor picante y propiedades nutricionales.

Aspecto:
Molturado
Color:
Crema
Olor:
Calido
aroma.
Exento
de olores
atipicos.
Sabor:
Picante y
ligeramen
te
amargo.
Exento
de
sabores
atipicos.
Textura:
Tipica del
producto
Otras:

Bolsa
de
Polietile
no o fco
plastico
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Ausencia
materias
extrafas

D NW

PAPRIKA O
PIMENTON
EN POLVO

TARR
0*56,

504255
02

El pimentdn o aji de color es un condimento en polvo
de color rojo y sabor caracteristico
obtenido a partir del secado y molido de variedades
de pimientos rojos especialmente
la paprika.

Color
Rojizo.
Olor
Caracteri
stico.
Sabor
Dulce
ligeramen
te
picante.
Textura
Polvo
Homogén
eo libre
de
impureza
S.

Bolsa
de
Polietile
no o fco
plastico

~N N w

ALBAHACA
FRESCA

PAQ

504241
01

Hojas sanas, limpias

Aspecto:
Hoja
troceada.
Color:
Verdoso -
pardo.
Olor:
Aroma
calidoy
especiad
o. Exento
de olores
atipicos.
Sabor:
Tipico de
la
especia.
Exento
de
sabores
atipicos.
Textura:
Tipica del
producto
Otras:
Ausencia
materias
extrafas

BOLSA
PLASTI
CA
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producto

La
albahaca
seca
debe
tener un
olory
sabor
caracteris
ticos, que
pueden
variar en
L Los
funcion
envases
de
deben
factores/c
- llenarse
ondicione
s todo lo
... | que sea
geoclimat ;
. posible
icos. La sin
albahaca
. seca compro
La albahaca seca es el producto elaborado a partir de debe meter la
3 TARR las hojas de Ocimum spp. de la familia Lamiaceae estar libre calidad
ALBAHACA . 504241 (Cuadro 1), secadas y procesadas de forma y deben
7 0*21, L de
EN POLVO 01 adecuada. Se las someten a los procesos de limpieza, . ser
8 3G cualquier .
secado, compati
. L ; . oloro
trituracion, molienda y tamizado bles con
sabor
. una
foraneos
declara
Y cion
especial
adecua
mente del da del
olor a .
moho. El conteni
: do del
color roduct
tipico de P
0.
la
albahaca
puede
cambiar
en
funcién
del
tratamient
o tras
la
cosecha.
Aspecto:' Los
Caracteri
’ envases
stico de
a deben
especia llenarse
P | todolo
Color: e sea
Castarfio | 4.
- posible
rojizo sin
Olor: comoro
Intenso. P
meter la
Exento | lidad
3 ANIS PAQ* 501715 de olores deben
7 | ESTRELLA 25 50 Frutos sanos, limpios y desecados anis atipicos. y ser
9 DO GRS Sabor: .
. compati
Anisado, bles con
a regaliz,
: una
ligeramen
declara
te dulce. cion
Exento
adecua
de
da del
sabores .
atipicos conteni
: do del
Textura: roduct
Tipica del | P .
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Otras:
Ausencia
materias
extrafas
El
producto
se
obtiene
luego de
cosechar
las
diferentes Los
plantas envases
aromatica deben
s llenarse
v todo lo
seleccion
ar las que sea
. posible
mas sin
apropiada compro
s para el meter la
Producto fruto de la deshidratacion y trituracion de las Proceso .- | calidad
3 HIERBA 501700 plantas aromaticas La y deben
8 | AROMATIC | PAQ . . deshidrat
00 frescas y seleccionadas (yerbabuena, manzanilla, - ser
0 | AFRESCA ! - acion se .
albahaca, limonaria) | compati
hace bajo bles con
condicion una
es de declara
temperat cion
p':g:ign adecua
controlad cdoan?eer:i
as para do del
mantener roduct
el sabor, P o
aromay :
aceites
esenciale
s intactos
en cada
una de
las
plantas
Debe
almacena
rse en un
El Bicarbonato De Sodio Grado Alimenticio es un ambiente | Bolsa
g Bff‘ggCE)N SEO*IZL? 501719 compuesto polvo fino de color blanco que se frescoy de
02 puede extraer como mineral de la naturaleza o se seco, polietile
1 SODIO GRS f . - _y
puede producir por medio de reaccién quimica separado no
de acidos
y bases
fuertes
Ademas
no hace
falta
3 el cebollin es una planta mucho mas pequefia, de cocinarlo Bolsa
*ATAD | 504031 . ; ’ para de
8 | CEBOLLIN hojas verdes, finas, alargadas y huecas por dentro, . L
(0] 01 . consumirl | polietile
2 que pueden medir hasta 30 cm de largo
0y puede no
durar en
la nevera

hasta una
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semana
El Cedrén es una planta arbustiva que puede medir . Bolsa
2 CIDRON SE?7BOR 501715 entre 1,50 y 2,50 metros de altura. Sus tallos son HOJ_as Y de
2 - sumidade L 1
3 FRESCO GRS 48 largos, Ienosos,.redondqs o] angullosos, ramlflcados N | < floridas. polietile
la parte superior, provistos de finas rayas lineares. no
MARCA
RECONO
CIDA,
PRODUC
TO SIN
CARACT
ERISTIC
N ] _ AS envase
Estambres secos de la flor aromatica del arbol de hoja ORGANO que
perenne Syzygiumaromaticum. LEPTICA evite su
s deterior
3 CLAVO S(*)BR 501715 Recibe su n'ombre del I_atln clavus, dado que cuando OBJETA oy
8 E* 10 estan enteros tienen forma de clavo. contami 1
ASTILLA 50 BLES, .

4 GR FECHA nacion y
Especia muy aromatica y de sabor fuerte. Indicada DE permita
para estofados de carne, y de caza. Realza el sabor VENCIMI su

de licores y algunos entremeses. ENTO conserv
MiNIMO | @%©°n
DE 12
MESES A
PARTIR
DE LA
ENTREG
A.
Almace
nar en
sitios
frescos
y
oscuros
,a
tempera
turas
Sal entre 5
trisédica | y 40°C,
del acido | lejos de
4,5- agentes
Aditivo de color apto para ser usado como materia dihidro-5- | 6xido-
3 COLOR SOBR . I : oxo-1-(4- | reductor
AMARILLO 501719 | Primaena imentos destmgdos al consumo humano o sulfofenil) s
8 E*60G animal 1
CONDIMEN 02 . - -4-[4- fuertes.
5 TO R y/o productos cosméticos y farmacéuticos, de acuerdo sulfofenil- | Manten
con regulaciones vigentes. azo}- eren
1Hpirazol | recipien
ona-3- tes
carboxilic | herméti
o cos,
que
impidan
la
entrada
de
humeda
d del
ambient
e.
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extrafa

Aspecto:
Molido Los
Color:
. sobres
Marrén
. son de
Olor: olipro
Fuerte, potiprop
. ileno
intensam | .
impreso
ente
" sde
calido.
acuerdo
Exento
al
de olores
e product
atipicos. .
. 0, sin
3 L _Sabor. olores
8 COMINO | FCO*4| 501719 Frutos sanos, limpios, desecados y molturados de Ligerame extrafio
6 MOLIDO 3GR 02 comino nte s. sin
amargoy | .’
. impurez
picante.
as, y no
Exento .
contien
de en
sabores .
e sustanci
atipicos.
: as
Textura:
L declara
Tipica del
das
producto
. como
Otras: eligros
Ausencia | P®"9
) as.
materias
extranas
Aspecto:
Semillas
Color:
Marrén
brillante, Los
con tonos | sobres
verdosos- | son de
grisaceos | poliprop
. ileno
Olor: impreso
Fuerte, s de
intensam | acuerdo
ente al
calido. product
Exento 0, sin
3 SOBR de olores | olores
8 COMING E*36G 501719 Frutos sanos, limpios y desecados de comino.| atipicos. | extrafio
PEPA 02 - 5
7 R Sabor: s, sin
Ligerame | impurez
nte as, y no
amargoy | contien
picante. en
Exento | sustanci
de as
sabores | declara
atipicos. das
Textura: como
Tipica del | peligros
producto as.
Otras:
Ausencia
materias
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Aspecto:
Molturado Los
Color: sobres
Marrén son de
claro, poliprop
anaranjad | ileno
0. impreso
Olor: sde
Picante y | acuerdo
fresco. al
Exento product
de olores 0, sin
3 " atipicos. olores
8 | CURCUMA FCO™3 | 501719 Rizoma sano, desecado y molturado de curcuma Sabor: extrafio
0GR 02 - )
8 Picante, s, sin
amargo. | impurez
Exento | as,yno
de contien
sabores en
atipicos. | sustanci
Textura: as
Tipica del | declara
producto das
Otras: como
Ausencia | peligros
materias as.
extrafas
Los
sobres
APARIEN | SOn ¢
cia | Polprop
ileno
Polvo, .
.| impreso
caracteris s de
tico del
acuerdo
producto al
de color
. product
marrén- :
amarillo 0, sin
3 | CURRY EN . Polvo fino de color amarillo. Sabor amargo algo olores
FCO*4 | 501719 . >, CONSIST -
8 POLVO pungente y un fuerte aroma especiado. Composiciéon extrafio
4 GRS 02 ] . o ENCIA 5
9 | PREMIUM o. Ingredientes. Curcuma, hinojo, mostaza Polvo s, sin
OLOR impurez
Especific as, y no
contien
o del
en
producto sustanci
SABOR
Especific as
declara
o del
das
producto
como
peligros
as.
APARIEN Los
CIA sobres
Polvo, son de
caracteris | poliprop
tico del ileno
producto | impreso
de color s de
3 Polvo fino de color amarillo. Sabor amargo algo marron- | acuerdo
9 CURRYEN | TARR | 501719 ungente y un fuerte aroma eé eciado Cogm os%cic’)n amarillo al
0 POLVO 0’56, 02 P go Ingyredientes Curcumaphinojo .mostapza CONSIST | product
7G ) : ’ ’ ENCIA o, sin
Polvo olores
OLOR extrafio
Especific | s, sin
o del impurez
producto | as,y no
SABOR | contien
Especific en
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o del sustanci
producto as
declara
das
como
peligros
as.
Su aroma
nos
recuerda
al clavo
de
. envase
especia, ue
ala nuez ev?te su
también se le conoce como Allspice, pimienta de E%ZC:;:’ deterior
3 SOBR Jamaica, pimienta inglesa, pimienta dioica, pimienta ’ oy
GUAYABITA . 501719 ) o L al .
9 PEPA E*10 02 dulce, pimienta gorda, pimienta malagueta o pimienta jengibre y contami
1 GRS racemosa y aunque se le llama pimienta, ésta no lo a la miel nacion y
es, ya que no pertenece a la familia Piper Tiene un. permita
perfume su
- conserv
calido e
acién
con
mucho
cuerpo y
fragancia
a fruta.
especies
entha es un género de plantas herbaceas vivaces, éniil) se | envase
perteneciente a la familia Lamiaceae (lamiaceas o gutilizan ue
labiadas). Se estima que cuenta con 13 a 18 en platos ev?te su
especies, aunque la diferencia entre ellas es ain duI?:es deterior
3 HIERBA incierta.2 La hibridacion entre algunas especies se da re oste?/i o
9 AROMATIC | ., PAQ 501715 de forma natural, ademas de existir numerosos aF;tiene contgmi
A MENTA 48 cultivares. ’ .
2 FRESCA un olor | naciony
. . - fuerte y te | permita
Se incluye entre las hierbas aromaticas de mayor refresca su
difusién y es apreciada por su caracteristico aroma la boca) | conserv
refrescante.3 Es utilizada en gastronomia, asi como asi como acién
en otros usos como el farmacéutico.
en platos
salados
No tiene
un olor
caracteris
tico pero
envase
es su ue
sabor la q
clave o evite su
HIERBAS secreto deterior
3 | AROMATIC La guasca es una planta herbacea anual que se usa oy
" 501715 ) " para que .
9 AS PAQ 48 como hierba aromatica, aunque en gran parte del una sopa contami
3 | GUASCA/ mundo se considera maleza sea ug nacion y
FRESCA » permita
ajiaco o su
una sopa
conserv
de papas. acioén
(COMIDA
TIPICA
COLOMB

IANA)
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El hinojo
con un
follaje
plumoso
y de color | envase
verde que
pertenece a la familia de las Umbeliferas. La parte luminoso, | evite su
comestible es el bulbo o rosetén que crece a ras de conlos | deterior
3 HINOJO / SOBR 501715 suelo, del que parte un tallo largo y robusto. Puede tallos oy
9 FRESCO * E*30G 48 tener forma ovalada, redonda o alargada, aunque los | rigidosy | contami 1
4 R preferidos son los de bulbo redondo y compacto. El firmesy | naciony
bulbo se blanquea para que mantenga un color el bulbo | permita
blanquecino o verde claro. grueso, su
blanqueci | conserv
noy acion
redondea
doesel
de mayor
calidad.
Aspecto:
Hoja.
Color:
Verde -
marron.
Olor:
Aromatic
o. Exento | envase
de olores que
atipicos. | evite su
Sabor: deterior
3 SOBR Tipico de oy
9 LIfREJERS%O/ E*20G 50‘2515 Hojas sanas, limpias y desecadas de laurel la contami 1
5 R especia. | naciény
Exento | permita
de su
sabores | conserv
atipicos. acion
Textura:
Tipica del
producto
Otras:
Ausencia
materias
extrafas
MARCA
RECONO
CIDA,
PRODUC
TO SIN
CARACT
ERJ\SSTIC envase
ORGANO | _4ue
. o » LEPTICA | GVite su
ierba de limdn o citronela es una planta aromatica s deterior
3 LIMONCILL | , 501715 procedentfe de. la India que se cosecha a.pleno soly OBJETA oy
9 O FRESCO PAQ 48 cuya apariencia recuerda a la de otros alimentos de BLES contami 1
6 sobra conocidos en nuestro pais, como el puerro o el FECHA nacion y
ajo tierno. Fresca, aromatica DE permita
VENCIMI CO::GN
ENTO o
MiNIMO | 2¢©°n
DE 12
MESES A
PARTIR
DE LA
ENTREG
A.
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MARCA
RECONO
CIDA,
PRODUC
TO SIN
CARACT
ERISTIC
AS envase
. . . ORGANO | due
La semilla de la mostaza contiene aceites picantes por LEPTICA evite su
lo cual se recomienda en esta presentacion para s deterior
g MOSTAZA | *PAQ | 501719 extraer todas sus propiedades. OBJETA Cogtgmi ]
PEPA 20 GR 02 . . . BLES, .
7 Estas semillas tienen un sabor suave y parecido a la FECHA |haciony
nuez. Se utiliza para mostazas suaves o se pueden DE permita
afadir a escabeches. VENCIMI su
ENTO | Sonsenv
MiNIMO | @c©n
DE 12
MESES A
PARTIR
DE LA
ENTREG
A.
Se utiliza
en platos
de:
sopas,
salsa
bechamel
, pasta,
flanes,
soufflés,
purés, envase
cremas que
La nuez moscada es una especia de sabor citrico, saladas, | evite su
muy aromatica, picante y dulce. puddings, | deterior
3 SOBR revueltos, oy
9 MO'\ISUCEAZDA E*15 50(1);19 Se obtiene al rayar la corteza externa de la nuez que de contami 1
8 GRS produce el arbol de nuez moscada. Puede verduras, | naciony
conseguirse entera para rallar al momento de usar o currys, permita
también se vende en polvo. rellenos y su
estofados | conserv
de carne, acion
pastas,
cremas
de queso,
asados y
en
muchas
preparaci
ones
dulces.
Color
Verde
claro a
verde envase
ligero que
oscuro evite su
El orégano es un género de hierbas vivaces de la Olor . deterior
3 | OREGANO | SOBR | 544745 familia de las labiadas, de inten Caracteri | oy
9 | DESHIDRAT | E*15 amilia de 1as fablacas, ce Intenso stico | contami | 1
9 ADO / GRS 50 sabor y aroma; es perenne. El orégano es vivaz, se Aromatic | nacion
utiliza en la cocina como condiment ny
0. permita
Sabor su
Caracteri | conserv
stico con acion
tonos
amargos.
Aspecto
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Hojas
ovales,
partidas.
MARCA
RECONO
CIDA,
PRODUC
TO SIN
CARACT
ERISTIC
AS envase
que
es una especie herbacea, perenne, decidua, que ORGANO evite su
LEPTICA :
puede alcanzar hasta un s deterior
4 SOBR metro de altura. Pertenece a la familia Labiatae, oy
0 OREGANO E*60 501715 produce flores que varian desde color blanco a OBJETA contami
FRESCO 48 . BLES, .
0 GRS purpura FECHA |haciony
y muestra bracteas en verano, las hojas son verdes a DE permita
verde grisaceo y pueden ser vellosas o lisas. VENCIMI su
ENTO | Sonsenv
MiNIMO | @¢On
DE 12
MESES A
PARTIR
DE LA
ENTREG
A
Cada
unidad
de
Parametr _venta
o tiene la
Estandar identific
acion
Sabor . | del lote
Caracteri al que
4 Condimento molido en polvo color verde debido a la sitico per?ene
0 OREGANO *30 501715 hoia de oredano su Aroma cevla
MOLIDO GR 48 o ) g Muy y
1 principal ingrediente, se usa como sazonador. . fecha
aromatico de
Color L
verde vencimi
claro al e'?to' .
verde Ub!cam
grisaceo | . on.
identific
acion:
tapa o
envase.
Color
Rojizo.
Olor
Caracteri
stico.
El pimentén o aji de color es un condimento en polvo Sabor Bolsa
4 . de color rojo y sabor caracteristico Dulce de
0 PAPRIKA | FCO™4 | 501719 obtenido a partir del secado y molido de variedades | ligeramen | Polietile
EN POLVO | 0GR 02 - . )
2 de pimientos rojos especialmente te no o fco
la paprika. picante. | plastico
Textura
Polvo
Homogén
eo libre

de
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impureza
s.
OLOR
Caracteri
stico envase
que
penetrant .
. ) L e, picante evite su
Producto natural obtenido de la deshidratacion y éABOR deterior
4 SOBR molienda del Capsicum annum var. annum . oy
PICANTE . 501719 |, . ; : . Caracteri .
0 E *20 Libre de impurezas y material extrafio; el cual luego se . contami 1
EL REY 02 . stico muy L
3 GR muele y se tamiza de manera tal que picante nacion y
se logre un tamafio de particula uniforme. COLOR pe;ana
Naranja conserv
ASPECT acion
O Molido
uniforme
Aspecto:
Molturado
Color:
Marrén
osCuro -
negro.
Olor: envase
Aromatic ue
0. Exento q
evite su
de olores .
e deterior
4 atipicos. oy
0 PIMIENTA | FCO*6 | 501719 Frutos incompletamente maduros, desecados y Sabor: contami 1
4 MOLIDA 0 GRS 02 molturados de pimien Picante. !
nacion y
Exento ermita
de p
sabores su
g conserv
atipicos. acion
Textura:
Tipica del
producto
Otras:
Ausencia
materias
extrafas
El sabor
picante
dela
pimienta | envase
se que
obtiene | evite su
del deterior
4 PIMIENTA SPBR 501017 L.a Elmlenta ’Negra se produce cuando e! grano de la | compuest oy
0 E*10G pimienta esta en la mitad de su maduracion, y es una o] contami 1
PEPA 16 . o Lo )
5 R de las mas usadas en la antigliedad. piperina, | naciény
que se permita
encuentra su
enla conserv
cascaray | acion
semilla
dela
pimienta.
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guisos.

APARIEN
CIA
Pistacho | envase
molida, que
color evite su
intenso. | deterior
g PISTACHO SEQBB5R 501017 | Producto y no modificado genéticamente, ni irradiado. Cg,'\l\lglli-r oy
. A contami
6 MOLIDO GRS 16 Pistacho con céscara tostado y salado. moilida | nacién
y
OLOR permita
Tipico del su
producto | conserv
SABOR acion
Tipico del
producto
MARCA
RECONO
CIDA,
PRODUC
TO SIN
CARACT
ERISTIC
AS er;xijaese
s CEReR | s
hierba siempreverde, de 20-50 cm de s deterior
4 POLEO / SE)BR 501715 altura, fmgmente vellosa, con aroma intenso muy OBJETA oy
0 FRESCO E*40G 48 caracteristico. Tallos cuadrangulares, generalmente BLES contami
7 R erectos. Hojas ovadas, aserradas o con escasos FECHA nacion y
dientes DE permita
VENCIMI | SY
ENTO | SOnsenv
MiNIMO | @c©n
DE 12
MESES A
PARTIR
DE LA
ENTREG
A
| romero
es una de
las
plantas
aromatica
s mas
valoradas
en cocina
por su
agradable | envase
olory el que
sabor que | evite su
. . aporta a | deterior
4 conp0|da popularmente como romero, es una hierba los oy
0 ROMERO / *PAQ 501715 lefiosa perenne, con follaje siempre verde y flores alimentos | contami
FRESCO 48 blancas, rosas, purpuras o azules, perteneciente a la )
8 o ) ) 9 A rocesad | naciony
familia Lamiaceae, nativa de la region mediterranea P ;
os, tanto | permita
carnes su
como conserv
pescados | acion
y
vegetales
, siendo
un clasico
en
algunos
asados al
horno y
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e
considera
una de
las
«hierbas
mediterra
neas», un
grupo de
plantas | envase
aromatica que
s que se | evite su
es un arbusto de la familia de las labiadas usan en | deterior
4 TOMILLO/ | , 501715 ampliarr_]ente usado en_gastronoml’a y medicina. Se Ie?s oy
0 FRESCO PAQ 48 caracteriza por sus aceites esenciales que producen cocinas | contami
9 un olor aromatico agradable e intenso, con el que tradiciona | nacién y
atrae a polinizadores de Diptera e Hymenoptera.1 les del permita
Mediterra su
neo, junto | conserv
con el acion
romero,
el
orégano,
la
mejorana,
la
albahaca,
etcétera.4
MARCA
RECONO
CIDA,
PRODUC
TO SIN
CARACT
ERISTIC
AS envase
es una hierba perenne de la familia de las lamiaceas, LEPA—ICA deterior
4 TORONJIL/ | , 501715 nativa Fjel sur de Europa y de la re.glo’n medltgr.ranea. OBJETA oy
1 FRESCO PAQ 48 Apreciada por su fuerte aroma a limén, se utiliza en BLES contami
0 infusiéon como tranquilizante natural, y su aceite FECHA nacion y
esencial se aprovecha en perfumeria. DE permita
VENCIMI | SY
ENTO | Sonsenv
MiNIMO | @c©n
DE 12
MESES A
PARTIR
DE LA
ENTREG
A
Aspecto:
Hojas
troceadas
Color: envase
Verde que
Olor: evite su
Aroma deterior
4 fresco. oy
1 ;Eiiégléi *PAQ 501215 Hojas limpias, sanas y desecadas de hierbabuena Exento con_tgmi
1 de olores | naciéony
atipicos. | permita
Sabor: su
Agradabl | conserv
ey acion
aromético
. Exento
de

sabores
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atipicos.
Textura:
Tipica del
producto
Otras:
Ausencia
materias
extrafas
ASEO Y
pLAsTICOS | UM
Tensoacti
\%e)
anionico, | envase
solvente que
organico, | evite su
DESENGRA EID . antiredep | deterior
SANTE FCO* _ esengrasantg Ir_1dustr|a| es un prod_ucto ositante oy
LIQUIDO 1000 471218 Blodggradable que elimina todo tipo de SUC|edade§, hidréxidc’> contami
TIPO ML 09 especialmente grasas paturales y vegetales. Especial de sodio | nacién y
SPRAY para hornos, parrillas, mesones, campanas (2.32%), | permita
secuestra su
ntes, conserv
surfactant | acion
esy
colorante
Al
guardar
esta
sostenien
do
firmement
cla envase
cremaller gtue
BOLSA ayel | Qo o
CIERRE CAJA* bolsa de almacenamiento de crudo de polietileno sello. oy
FACIL 50 241115 material de tolerancia al frio: -70 grados Tenga en contami
PARA UND 03 _Tamaﬁo _16,5 cmx 14,9 cm cuenta nacion y
SANDWICH cantidad 1 caja 50 bolsa x 1 box set que la permita
desc_qmpr su
esion
causada | ONseV
acion
por la
caldera
no es
microond
aso
cacerola
Al
guardar
esta
sostenien
do envase
firmement que
ela evite su
BOLSA cremaller | deterior
CIERRE | CAYA"| 241115 |  bolsa de almacenamiento de crudo de polieti ayel oy
15 . ) . polietiieno sello. contami
FACIL UND 03 material de tolerancia al frio: -70 grados Ten s
PEQUENA ga en | nacién y
cuenta permita
que la su
descompr | conserv
esion acion
causada
por la
caldera

no es
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microond
aso
cacerola
Al
guardar
esta
sostenien
do
flrm:Inawent envase
cremaller que
| evite su
BOLSA 263“3 deterior
CIERBE (iAJA 241115 bolsa de almacenamiento de crudo de polietileno Tenga en oy
FACIL *20 20 03 material de tolerancia al frio: -70 grados cuenta contami 1
MEDIANA / | UND ' | nacion y
CONGELAR g queta | hermita
escompr su
esion conserv
causada o
por la acién
caldera
no es
microond
aso
cacerola
Al
guardar
esta
sostenien
do
firmement
cla envase
cremaller gtue
BOLSA ayel fj"'te su
CIERRE * sello. eoe”"r
FACIL *20 | CAJA | 241115 bolsa de almacenamiento de crudo de polietileno Tenga en contgmi 1
GRANDE / 20 03 material de tolerancia al frio: -70 grados cuenta .
ALMACENA | UND que la ”a°'°’.‘t Y
R descompr permita
esion su
conserv
causada 9
por Ia acion
caldera
no es
microond
aso
cacerola
envase
que
especialmente disefiados para depdsitos de iwtte su
BOLSA PAQ desechos, en eoerlor
NEGRA 65 * *6 241115 todas las medidas y espesores. También tenemos Color: contgmi 1
90/ 03 bolsas biodegradables la mismas NEGRO .
UND - il i . nacion y
GRANDE que permiten una rapida degradacion evitando la it
contaminacion ambiental. pe;r;u a
conserv
acién
envase
ideales que
NIL(,)ALRE,)AE PAQ* | 241115 (;\/Ioldes Qe Aluminio. Fgcilitan el hornea!do y cg)cpic’)n eI;;c:faci Z\el:ltt:rii)?
e los alimentos, permiten un calentamiento rapido y 1
6 UND 05 . on de oy
LASAGNA homogéneo. Son perfectos para congelar y hornear .
postres y | contami
pastas+ | naciony
permita
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su
conserv
acion

VASO
PLASTICO
DESECHAB
LE* 12 ONZ

PAQ*

UND

481019
03

Linea transparente de vaso desechable, resistente y
econdmica, mantiene su forma y elaborado en
Polipropileno.

CAPACID
AD: 12

oz - 354
ml aprox.

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion

oON B»

VASO
PLASTICO
*7 ONz

PAQ*
12
UND

481019
03

Linea transparente de vaso desechable, resistente y
econdmica, mantiene su forma y elaborado en
Polipropileno.

resistente
s

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion

N

VASO
PLASTICO
*9 ONZ

PAQ*

UND

481019
03

Linea transparente de vaso desechable, resistente y
econdémica, mantiene su forma y elaborado en
Polipropileno.

resistente
s

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion

NN B

VASO
MURANO *
9 ONz

PAQ *

UND

481019
03

Poliestireno Uso General (GPPS). Productos 100%
higiénicos y
resistentes. Su textura compacta evita filtraciones y
acumulacién de
bacterias

resistente
s

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acién

WN

VASO
MURANO *
07 ONZ

PAQ *
12
UND

481019
03

Poliestireno Uso General (GPPS). Productos 100%
higiénicos y resistentes. Su textura compacta evita
filtraciones y acumulacion de bacterias

resistente
s

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion
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Funcional
idad y
calidad
Resistent
es
Usa la
envase
tapa
que
como X
evite su
base deterior
4 COPA PAQ* Altamente resistentes, no se deforman con el uso. Su | Perfectas o
VENECIANA 481019 practica tapa puede ser usada como base. Son para v
2| . 10 . . B contami
10/3 ONZ 03 ideales para salsas, postres, gelatinas, fruta y en ocasione .
4 UND - ) nacion y
CON TAPA general pequefas porciones. S ermita
especiale p
S su
Versatil y | SNV
: acion
funcional
Elegantes
Disponibl
esen
varios
colores
envase
que
evite su
deterior
4 | CUCHARA | PAQ* Elaborados en resina de polipropileno, resistente al . oy
2 | PLASTICA | 25UN 481218 doblado, con un proceso de moldeo por inyeccion, reS|sstente contami
5 GRANDE D color blanco natural. nacion y
permita
su
conserv
acion
envase
que
evite su
deterior
4 | CUCHILLO | PAQ* Elaborados en resina de polipropileno, resistente al . oy
2 | PLASTICO 25 48:218 doblado, con un proceso de moldeo por inyeccion, res'ssteme contami
6 GRANDE UND color blanco natural. nacion y
permita
su
conserv
aciéon
envase
que
evite su
4 | ENCENDED de(t)e”or
5 OR *UNID | 121317 Desechable, Recargable, Pedernal, Electrénico, lastico contgmi
DESECHAB AD 07 Petréleo, Gas P .
7 nacion y
LE .
permita
su
conserv
acién
Reusable | envase
S. que
Puede ser lavada hasta 4 veces, sin deshacerse. E:b;e Z\:tt:rii;:
4 TOALLA Son el reemplazo ideal para tus viejos trapos de Féc?leé o
DESECHEB | PAQ* | 141117 | cocina. Su exclusiva tecnologia 3D te da un pafo de Yo
2 . . } de lavar. | contami
ALE 3 03 gran textura con la absorcién y resistencia que L
8 . N o No nacion y
LAVABLE necesitas para la limpieza diaria. .
L T . acumula | permita
Son los reutilizables, mas higiénicos y resistentes. b -
acterias su
ni mal conserv
olor. acion
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envase
que
evite su
4 | TENEDOR | PAQ* Tenedor plastico desechables ultra resistentes, deterior
481018 ueden ser utilizadas con cualquier alimento ya sea | resistente oy
2 | PLASTICO | 25UN bt : q Y contami
9 GRANDE D 15 frio o caliente. Empleade}s comunmente en el sector S nacion y
de alimentos. .
permita
su
conserv
aciéon
envase
que
evite su
4 Filtro tipo cono. Disfrute aun mas el sabor de su café de(t)enor
3 FILTROS | *CAN | 601225 | con nuestro exclusivo sistema micro fino de poros de | resistente contgmi
0 PARA CAFE | ASTA 04 sabor reteniendo residuos grasos, aceites, sedimentos S nacion
amargos, dejando un sabor mas puro, suave y fresco ny
permita
su
conserv
aciéon
Almace
nar en
un lugar
seco,
Elimina el | frescoy
99,9% de | ventilad
microorga | o en su
nismos envase
tales original
como: y
Escherich | debida
ia coli, mente
Gel antibacterial con activos antimicrobiales disefiado | Staphyloc | cerrado,
GEL para la de_s’infeccién de las manos y antebrazos. occus sin N
4 ANTIRBACTE | Fco*2 | 531316 La des!nfec?glon de Ia_s_manos es muy |mportante para | aureus, | exposici
3 RIAL PARA | 50 ML 08 la reallzaglon de apthldades seguras e inocuas, esto | Pseudom 6n
1 MANOS es posible gracias al componente antibacterial, ona directa
ademas sus agentes humectantes brindan suavidad y | aeruginos | a la luz
dejan la piel con una agradable sensacién de limpieza a, solar o
Salmonell | tempera
a, turas
Candida | extrema
albicansy | s que
aspergilu | alteren
S la
brasilensi | aparien
S. ciao
desemp
efio del
product

[¢]
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Almace
nar en
un lugar
seco,
frescoy
ventilad
oensu
envase
original
y
debida
mente
cerrado,
Elimina sin_—
- exposici
microorga 4N
nismos .
directa
tales
. alaluz
como: solar o
JABON Jabon antibacterial con activos antimicrobiales Escherich tempera
4 LIQUIDO " desarrollado para la limpieza y desinfeccion de las ia P
FCO*6 | 531316 i ) . turas
3 PARA manos y antebrazos en areas donde se requiera coli,
00 ML 08 O . . extrema
2 MANOS tales como: industrias, colegios, restaurantes, Staphyloc s que
VALVULA hospitales y demas instituciones occus q
alteren
aureus y a
Pseudom .
aparien
ona :
aeruginos clao
a de~semp
efio del
product
o. Los
product
os
deben
perman
ecer
alejados
del
fuego o
fuentes
de
ignicion
] Almace
ACCION | naren
BACTERI | lugares
CIDA, NO | ventilad
DEJA 0s,
RESIDU | frescos
Producto desarrollado especialmente para eliminar FEOCsl-’lA y se.cos.
4 | LAVAPLAT | FCO™ 471318 rasas tatr?tiodtelngrid?an animal DE Protege
3 08 0oom 21 cgmo vegetal, en va%llas copas VENCIMI rlos
3| LiQuibo L ! getal, en vajillas, copas, ENTO | empaqu
cristales, recipientes plasticos y .
todo tipo de utensilios de cocina MINIMA es del
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1ANO A | fisicoy
PARTIR | mantén
DE LA galos
ENTREG bien
A. cerrado
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LIMPIADOR
>>ARRANC
AGRASA

FCO*5
00ML

471318
21
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LIMPIADOR DESINFECTANTE BACTERICIDA EN
BASE A UNA MEZCLA DE CLORUROS DE
AMONIO CUATERNARIO. DETERGENTES.

FOSFATOS Y AGENTES SECUESTRANTES PARA
LIMPIAR. DESINFECTAR Y OLORIZAR
SUPERFICIES, FRUTAS Y LEGUMBRES FRESCAS,
COMPOSICION. DESINFECTANTE WAT: 40% DE
INGREDIENTE ACTIVO. DE
NALQUILDIMETILBENCIL AMONIO
DESINFECTANTE ORGANICO 60% DE UREA
ESTABILIZADA (TIPO GRAS)

ESPECIF
ICACION
ES
Fisico-
QUIMICA
S
SABOR:
INSIPIDO

APARIEN
CIA:
PRODUC
TO
SOLIDO
GRANUL
ADO EN
CRISTAL
ES. PH
(20°C) 1
GRAMO/
LITRO:
6.5—75
ACIDEZ
COMO
HCI: 50
— 55 MG
HCI/100
G
DENSIDA
D:
0.6154
GR/ML
VALORA
CION
VOLUME
TRICA
DEN—
ALQUIL
DIMETIL
BENCIL
AMONIO.
381 —
411 %.
MARCA
RECONC
IDA
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CLORO
(HIPOCLOR
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FCO*2
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471318
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SOLUCION ACUOSA, CLARA, LIGERAMENTE
AMARILLA, OLOR CARACTERISTICO
PENETRANTE E
IRRITANTE. FUERTEMENTE OXIDANTE;
DEPENDIENDO DEL PH DE LA SOLUCION SE
PRESENTA
DISOCIADO EN FORMA DE CLORO ACTIVO,
ACIDO HIPOCLOROSO HOCI Y/0 ION
HIPOCLORITO
OCI-. DE ESTAS FORMAS DE "CLORO LIBRE
ACTIVO" DEPENDE SU REACTIVIDAD EN LAS
REACCIONES DE OXIDACION, CLORACION Y
ACCION BIOQUIMICA TALES COMO EL CONTROL
BACTERIOLOGICO Y MICROBIOLOGICO

ENVASE
ORINAL,
NO
REENVA
SADO,
LIBRE
DE
IMPURE
ZAS

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion
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PAPEL
VINIPEL

CAJA*
300
MTS

141215
04

Pelicula altamente resistente para el empaque de
diversos tipos de alimentos. Es una de las referencias
mas utilizadas por su
versatilidad.

resistente
s

Tension
Ruptura
:2.0-3.0
Lb/In
Elongac
ion :
250-
350%
Adhere
ncia:
60-70 gr
Permea
bilidad
Oxigeno
: CO2-
H20
Color:
Transpa
rente

~Nw b

PALILLOS

CAJA
*180
UND

531315
07

Palillos de dientes caja x 180 und

resistente
s

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
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acion
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PALO
PINCHO 25
X100CM

*CAJA

531315
07

Palos de Pinchos de Madera natural,

resistente
s
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acién

O wh

PALILLO
TIPO
HAMBURG
UESA

PAQ
*100
UND

531315
07

Palos de Pinchos de Madera natural,

resistente
s

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion
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PLATO 20
CM *20/
BLANCO

PAQ*

UND

521520
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Poliestireno Alto Impacto (HIPS). Productos 100%
higiénicos y resistentes. Su textura compacta evita fi
Itraciones y acumulacién de bacterias.

resistente
s

envase
que
evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
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acion
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PORTA
COMIDA
3/D

*20
UND
P-3

521520
05

Poliestireno Alto Impacto (HIPS). Productos 100%
higiénicos y resistentes. Su textura compacta evita fi
Itraciones y acumulacion de bacterias.

resistente
s

envase
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evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
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aciéon
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SERVILLET
A DE LUJO

PAQ*
40
UND

521216
02

Es una servilleta elaborada con 100% fibras de
celulosa, de
origen natural, con resina para dar resistencia en
humedo.
Servilleta blanca, de dos capas, con resistencias
mecanicas en
himedo y seco apropiadas para su uso.

Este
producto
es
considera
do
biodegrad
able

Certifica
do FSC

Product

o
Biodegr
adable

Empaqu
e
primario

Polietile

no PE(#

4) 100%

reciclabl
e

Empaqu
e

Secund
ario:
Caja de
cartén
corruga
do -
PAP
(#20)
empaqu
e
biodegr
adable
y 100%
reciclabl
e

wh D

AGUA EN
BOTELLA
SIN GAS

* 600

502023
10

GUA PURIFICADA SIN GAS. COMPOSICION: Agua
Purificada, Cloruro de Calcio y Cloruro de. Magnesio

resistente
s

envase
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evite su
deterior
oy
contami
nacion y
permita
su
conserv
acion
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j TRAPERO UND 471316 rapero tipo encabado con cabo de madera, es de con cabo | por unid
4 CON CABO 18 hilaza 90% de algoddn
4 Fibras PET duras mas impermeables que
4 ESCOBA UND 471316 | otrogan mayor duracion a las fibras. Ideal para barrer con cabo | por unid
5 CON CABO 04 polvo, hojas y residuos sin desgastar la
fibra
envase
que
evite su
deterior
4 EMPACADO EN BOLSA DE POLIETILENO. . oy
4 | PETERGEN | g | 471318 | CONCENTRACION AL 6,5% DE INGREDIENTE | "' | contam
01 s .
6 ACTIVO nacion y
permita
su
conserv
acion
solidos
de jarabe
de mauz
aciete
mineral
INSTACRE . arcialme
41 MBoLsA | 190 | 502017 P e | sobres
4 100 / SOBR 07 crema no lactea hidro polieste
7 ES gena r
SOBRES do de
soya,
caisenato
de sodio,
estabiliza
ntes
Aspecto y
color:
emulsion
homogén
eade
consisten
cia
variable y
Producto obtenido de la emulsion de aceites vegetales de. color
4 501718 | comestibles, yema de huevo, vinagre y agua; con la uniforme doy
4 | MAYONESA | *KG L o AR : ’ mas o
8 31 adicién facultatlvglde !os _|ngred|_ent<_es mtgdos enla menos pack
Reglamentacion técnico-sanitaria aplicable. .
intenso.
02. Sabor
y olor
caracteris
ticos,
libre de
presencia
s
extranas.
envase
que
evite su
4 fritas de | deterior
g STJA&?F'IAD/ A *PAQ 50(1)821 Patatas seleccionadas, aceite de girasol y sal caf:clztt)éris co(r?tgmi
tico nacion y
permita
suconse

rvacion
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El
product
o podra
Caracteristicas sensoriales de la harina de trigo: Olor: ser
propio empaca
de la harina de trigo. Color: blanco. Sabor: doen
caracteristico del envases
producto Aspecto: polvo o harinoso sin aglutinacion o imperm
HARINA DE o . .
4 . compactacion, de aspecto homogéneo. No se permite eables,
TRIGO 502210 .
5 el uso NTC 267 | suficient
FORTIFICA | 50KG 02 . . .
0 DA de conservantes. La harina de trigo debe estar libre de emente
impurezas, presencia de plagas y olor extrafio inertes
objetable. La al
harina de trigo debe mantenerse empacado en product
condiciones de o que
humedad y limpieza que garanticen su conservacion. asegure
nsu
conserv
acion.
Codigo
VINAGRE _ Colombi | Vinagre
A VINAGRE DE VINO TINTO DE MODENA El vinagre a de uva
BALSAMIC A . f - .
4 O DE Botell 501715 balsamico de Modena contiene polifenoles derivados | Compra con
5 ax del mosto de uva que le confieren caracter Eficiente | denomi
MODENA 00 L : o
1 *250 ML / 500 ml antioxidante. Aderezo para ensaladas, marinadas, : nacion
reducciones con caracteristicas especiales. 50171500 de
OLIVETTO h
- origen.
"Vinagre".
Conserv
ado en
Refriger
acién o
. . Cadigo hielo
Tiene cuerpo ancho, bajo, sin escamas, cabeza
L ; o o Pescado | escarch
. deprimida, ojos pequefios, boca ancha de quijadas,
Unida S e . ; entero ado.
sin dientes; sin radios espinosos en las aletas, aleta
4 BAGRE d x : . : fresco Temper
501115 dorsal fuerte y corta. Las barbillas maxilares tienen
5 FRESCO 4000 ) / para atura de
00 funcién sensorial. El macho alcanza 35 cm y su peso ) )
2 KILO gramo L . S fileteary | recibo 2
maximo es de 4,02 kg. De color plomizo olivaceo .
5 - realizar grados
hasta pardo negruzco en el dorso y flancos, vientre .
cortes en | centigra
blanco.
darme. dos
Limpio
sin
visceras
Conserv
ado en
Refriger
Pescado | %N ©
hielo
fresco de
. . < escarch
Unida Cuerpo alargado, cubierto por pequefias escamas mar para ado
d redondeadas y con bordes lisos. Tiene una aleta filetear y ’
4 | FILETE DE . Temper
. entre | 501115 | adiposa y carnosa entre la dorsal y la cola. El color de hacer
5 SALMON : ey . . atura de
5000 y 00 la piel es azul grisaceo. Esta cubierto de escamas cortes )
3 KILO ~ recibo 2
10000 pequefias, con manchas oscuras que se encuentran | transvers rados
g por encima de la linea lateral. Su carne es rosacea. alesy graa
. 7. | centigra
longitudin
dos.
ales. S
Limpio
sin
visceras
Unida Huevos Usos:
4 CAVIAR d El caviar fresco es tratado térmicamente y envasado de Product
AGUSTSON 501219 al vacio en frascos de vidrio, lo cual permite mayor pescado o)
5 * entre . . . )
100G/ 00 tiempo de preservacion. Tanto el sabor, como su envasado | alimenti
4 40y :
NEGRO 120 textura puede verse afectada. s con cio
9 salmuera | emplea
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do en
cocina
gourmet
postres,
fiambre
S.
Cédigo T'f:ng?
Colombi | ¢ .
a Cortoy
redondo
Compra
Prese Eflcl.ente Conteni
ntacié y do de
ARROZ | n: 50400000 | 4 migon
4 | ARBORIO | Empa Descripcion: Arroz de grano corto y redondo, con alto |, : Alto, lo
5 | COLAVITA que 503800 contenido de almidon, que al cocinarse adquiere una Pr::ij;cto que 1
5 *500 G/ de textura pegajosa ideal para la preparacion de sushi. cereales proporci
RISSOTO | 454 g onauna
(16 | Y textura
egumbre
0z). s suave y
procesad peg:]os
osy .
despué
prep?'rad sdela
os". L
coccion.
Cadigo
Colombia
Compra Uso
Eficiente: | culinario
50171510 | : Ideal
- "Salsa para
SALSA Unida Descripcion: Variante de la salsa de soya tradicional, de soya". | realzar
d . ) > Presenta | el sabor
4 | KIKKOMAN infusionada con extracto de champifiones para aportar .
entre | 501715 Ry . . cién: de
5 | TABLE TOP 180 10 un sabor umami mas profundo. Caracteristicas: Color: Botellas sopas 1
6 *148 ML / 3808/ Oscuro. Sabor: Salado con notas pronunciadas de de vidrio salgas,
SOYALITE umami debido a la adicién de champifiones. " y
ml o plastico | platos
de saltead
diversas | osenla
capacida | cocina
des, asiatica.
segun el
fabricante

ESPECIFICACIONES TECNICAS ADICIONALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
BIENES/SERVICIOS/OBRAS

1. La oferta debera contener todas las especificaciones esenciales requeridas. Se debera presentar la
propuesta por la totalidad de los items sefialados, con la descripcion técnica del bien, unidad de medida y
cantidades establecidas solicitadas por la entidad.

2. Los bienes perecederos deberan entregarse en condiciones éptimas para el consumo, garantizando un
tiempo minimo de caducidad al momento de la entrega. Se debera especificar la unidad de medida (kilos,
litros, bultos, paquetes...etc.), empaque individual o a granel, y condiciones de almacenamiento
recomendadas.

3. Los aceites y productos liquidos deberan entregarse en envases sellados y resistentes, garantizando que no
haya fugas ni alteraciones en su composicién. Se deben cumplir con las normativas de calidad y etiquetado

exigidas por la autoridad sanitaria competente.

4. Se deberan detallar las condiciones de transporte y almacenamiento, asegurando que los bienes lleguen en




4
SENA

N

condiciones Optimas. Para productos sensibles a temperatura, se debera garantizar una cadena de frio
adecuada durante el traslado y la oportunidad en la entrega de los productos en el que sean requeridos por
la entidad.

5. Todos los insumos alimenticios deberdn cumplir con las normativas vigentes en materia de sanidad,
inocuidad alimentaria y etiquetado, garantizando condiciones de calidad, fecha de vencimiento vigente y
adecuada rotulacién, conforme a la normativa expedida por las autoridades sanitarias competentes. Los
bienes deberan entregarse debidamente empacados, identificados y en condiciones que aseguren su
integridad durante el transporte y la entrega, debiendo presentar fichas técnicas y hojas de seguridad cuando
corresponda.

6. Se requiere que el proponente cuente con al menos dos (2) puntos de atencién en la ciudad de Ibagué-
Tolima, con la infraestructura necesaria para el cumplimiento del objeto contractual, por si mismo o a través
de terceros, (cuando los puntos de atencidn no son propios se debe acreditar mediante contratos o convenios
suscritos entre las partes; estos deben cumplir las exigencias que se requieren en los estudios previos para el
futuro contratista y acreditar los mismos requisitos que el proponente en cuanto a existencia, habilitantes en
materia de seguridad y salud en el trabajo, asi mismo que cuente con el stock minimo de los elementos
requeridos por la Entidad, para lo cual debera aportar el documento idéneo que acredite dicho requisito).

7. El proponente debera aportar los soportes de los registros Sanitarios de los alimentos vigentes al momento
de presentacion de la propuesta, asi como el Concepto Sanitario concedido por la Secretaria de Salud, al
proponente cuando la actividad principal de comercio sea "Expendio de Alimentos".

8. El proponente no podra presentar en la suma aritmética total de los precios unitarios (incluido IVA) que
sean superior al valor total del precio promedio del mercado, que se adjunta en el estudio de mercado, ni
sobrepasar el valor total del presupuesto oficial estimado por la entidad. si lo hiciere sera causal de rechazo.

3. Analisis Legal:

Los contratos estatales son definidos en el Estatuto General de Contratacion de la administracion Publica, Ley
80 de 1993, como acto juridico generador de obligaciones en el que una de las partes sea una entidad publica,
cuya descripcion o tipificacion se encuentre en las normas civiles, comerciales, especiales o las previstas en el
mismo cuerpo normativo.

Contrato o convencidn es un acto por el cual una parte se obliga para con otra a dar, hacer o no hacer alguna
cosa. Cada parte puede ser de una o de muchas personas. Lo cual se encuentra establecido en el Cadigo Civil
en su articulo 1495.

El presente estudio se realiza en cumplimiento de lo sefialado en el Decreto 1082 de 2015 y para efectos del
presente contrato, se tendra en cuenta aspectos tales como las condiciones técnicas y de calidad del servicio
suministrado, asi como el cumplimiento oportuno, la plena disposicién de cambios que fueren necesarios
cuando el supervisor lo estime conveniente, so pena de incumplimiento de las obligaciones contractuales.

El SENA — Centro de Comercio y Servicios, tiene la capacidad juridica para adquirir estos bienes y/o servicios
y se encuentra en capacidad de contraer derechos y obligaciones y hacerlos exigibles dentro del proceso.

Analizado el objeto del presente proceso, legalmente es viable, ya que el objeto que sustenta el desarrollo del
proceso contractual es de cardcter licito, y desarrolla los preceptos que incorporan los articulos 1518 y 1519
del Cadigo Civil, y la normatividad contractual, contribuye a la aplicacién del principio de transparencia,
establecido en el articulo 24 de la Ley 80 de 1993; igualmente, son aplicables los principios de la constitucidn
Politica, el Estatuto General de Contratacion de la Administracién Publica, ley 80 de 1993 y sus decretos
reglamentarios en especial la ley 1150 de 2007, Ley 1474 de 2011 y Decreto 1082 de 2015 y Decreto 1860 de
2021, ademas el objeto estd conforme al desarrollo de los procesos y procedimientos que permiten en forma
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continuay eficiente el cumplimiento de la mision institucional, en satisfaccidn del interés general y la continua
prestacion del servicio.

4. Analisis De La Demanda:

4.1. ANALISIS HISTORICO DE LAS CONDICIONES QUE EN EL PASADO HA ESTABLECIDO LA
ENTIDAD PARA CONTRATOS CON OBJETOS SIMILARES

Teniendo en cuenta las condiciones, en las cuales se ha adquirido en el pasado el objeto del presente proceso
de contratacion, el Centro de Comercio y Servicios SENA Regional Tolima, revisé el comportamiento de
procesos contractuales similares desarrollados en esta y en vigencias anteriores por el SENA en diferentes
Regionales, teniendo en cuenta que el suministro de este servicio objeto de este proceso contractual en
atencién a la naturaleza y mision especial que desarrolla el SENA como entidad de Formacion Integral y en
especial este centro de formacién y consultado en el SECOP, tal con se observa a continuacion:

NOMERO DE o ACEPTACION DE DEPARTAMENTO[ . o
PROCESO REGIONAL OFERTA / CONTRATO OBJETO YMUNICIPIODE | (o -
NUMERO EJECUCION
CONTRATAR  EL
SUMINISTRO  DE
MATERIALES  DE
FORMACION
DESTINADOS A LAS
ACCIONES DE
FORMACION
Centro de iﬁ%ii%iNAL
2/'5%'?552310' g;’:cleclrg'so /Regiona‘; CO1.PCCNTR.7823281 | (REGULAR) DE LOS | Ibagué. Tolima | $130.000.000
i APRENDICES EN EL
AREA DE COCINA,
MESA Y  BAR,
BARISMO Y
PANADERIA; EN EL
CENTRO DE
COMERCIO Y
SERVICIOS EN LA
VIGENCIA 2025.
CONTRATAR  EL
SUMINISTRO  DE
MATERIALES ~ DE
FORMACION
DESTINADOS A LAS
ACCIONES DE
FORMACION
Centro g TULADA, DE L0
?I\’A4C9—?2C§;)r310— gs:/‘i‘zir;o/Regiona‘; CO1.PCCNTR 6118943 | APRENDICES EN EL | Ibagué. Tolima | $ 129.998.933
S AREA DE COCINA,
MESA, BAR Y
PANADERIA - PARA
LA VIGENCIA 2024;
EN EL CENTRO DE
COMERCIO Y
SERVICIOS Y LA
ESCUELA
GASTRONOMICA Y
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TURISTICA
MELGAR.

DE

Los procesos anteriormente descritos, se han tomado como comparacién, teniendo en cuenta que buscan
satisfacer necesidades similares y tienen aspectos comunes tales como el objeto a contratar, las
especificaciones, la forma de pago y garantias requeridas. Se resalta que estos procesos estan técnica y
funcionalmente disefiados en forma equivalente al presente, dado que las necesidades de la entidad son las
mismas.

Dentro de las herramientas dispuestas por Colombia compra eficiente, para la elaboracién de estudios del
sector, se obtiene informacidn relevante para el analisis de la demanda a nivel Nacional y Departamental en
el SENA en el 2025: A nivel Nacional en el SENA, se tienen los siguientes resultados para el clasificador de
bienes y servicios en los segmentos 10,12,14,24,30,47,48 y 50:

L

Agencia Nacional
de Contratacién Publica

ANALISIS DE LA DEMANDA

Colombia Compra Eficiente

Afio ® 2020 @2021 #2022

= A
Valor Total -
Gasto Mensual 5 25.137.055.629.611

023 2024 @2025 ®2026

) Contratos Total
Cantidad de contratos - Mensual 150.050

Afio @2

Valor

182022 @2023 82024

Walor Total

Cantidad de contratos

Valor Total Estimado por Familia

Gasto Anual

257 B $4,51 BL$3.51 Bl $3.58 Wil §4.17 Bl $5.25 bi

Afio

Fuente @SECOP | @SECOP

Cantidad de contratos - Anual

58 mil 27,01 m

II
A

18,72 mi 1682w 17,48 mi

Contratos

2_Familia

.
FILTROS:

Seleccione el afo:

Seleccione la Fecha
Fecha tirma

01012020 2602/2028

O

Departamento de Entidad

Todaz

Nombre de Entidad (agregadeo)

ombre =i

Plataforma:

SECOP_|

bre de Entidad

nombre =in tikde

BIAMA DE PENSIOI
ALCALDIA MUNICIPIO D
ALCALDIA MUNICIPAL D¢
L1 ALCALDIA MUNICIPAL FUSAGASUGA

ADF FrinaaDia

RIO DE MEDIANA

IMES. ..

Seleccione una categoria:

amilia | Clase)

a
2w

Valor contratado:

50 3417 000 109 640

Modalidad de seleccion
Campeiifiva

Enajenacian

Directa Ezpecial
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Compartamiento contretacion por blenss y servicios de UMSP3C

5018 - Alimentos preparados y conservados 402 8T0.631.835 S440.1B4.06E.B4D  1,79% STAG. 1134
3015 - Equipo de apoyo para Construccion y Mantenimiento BT B4Z41BIDEEDD  OATR @85 §TOS.2B0.93BES1 2% 721 E3T0EBOE
2412 - Materiales de empague 138 SI0S434BE0.1B0 0% 168 SING4T.B0N.034  1,28% 125 E148.4704
5011 - Productos de came y aves de cormal 545 STIEEE.10Z804  0.20% G671  SEE.B04.163.539  0,35% 589 §116.3483
4713 - Suministros de aseo y limpieza TESE  SIS4.GSEEENO0E4  OEI% 7351 S1Z3000.522B24  040% 5237 §114.85337
1235 - Compueestos y mezcas B73  SIT29£0.011545  0E9% 1038 S206.34400E.841 DA% 431 S1E3.524r
3011 - Hormigén, cemento y yeso 551  §3005GE.3DE.080 O16% TED  SZBLIE1IG4EE  1,13% 581 E1S0.519.0
1411 - Productos de papel 3005 SI0SEIELD1EE3 042% 20804 5510950851683  03T% 2630  §5G.3TRE
1015 - Semnillas, bulbas, plantulas ¥ esqueies 698 S41.520.403164  O4T% TOE  SITOLBS5353081  O6E% 853 EIIEEOAE
3012 - Carreteras y paisaje 381 SE1.B4E.181.481 025% 447 SHO3.991.530.585  O.81% 30 §EIATIE
4510 - Eguipos de servicios de alimentacion par instituciones 31 §198E1828411  008% 481 §50.450.108.880  0.20% 550  §34.37A3
5020 - Bebidas @28 SIET.BERAZLETZ  10T% 74 B4DI48.343E3Z O06% o5 ES007AE
Total 22868 §2.843.8B2.003.833 10,82% I4E6TE $4.510.B28.313.453 17,86% 27008 BE2.B.TET.D
Hombre de Provesdor Valor Total Estimado para el | | Mamero de Contratos del | | Origen del Proveador
Proweedor Provesdor
Proveedor = - 1 o
- T . . Mo identificado
seleccionado || O smesomeno rumeucisno o veoue sesumoan v oa $25,14 bill. 150,05 mil
] PUND&CIoMN FARA LA INTEGRAC oM ¥ EL DESARROLLD, DiE L& OOST.
Walor Total Estimado por Proveedores Numero de Contratos por Proveedores
oses e s [T ursen conovess o [N
LICHNES WECANICAS ELEC THICAL ¥ LIMLES SA% AR LAHAL CUOLE L [ i®m ]
RAL NI CANIACENA 1 D y—
BELA ALLURSL 5 - N
E E LRUPT] EMPRESARIAL SHALD) wo [
. A
E E N
£ £ = ]
= |
pariema e oo [ETEE
|
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De acverdo con el articulo 3 de la Ley 1712 de 2014, =obre el prindpio de calidad de la informacion, las Enfidades Exiatales =on responsables de la oporlunidad, objelividad y veracidad de la
infarmacian que publican.




SENA

N

5. Andlisis De La Oferta

5.1. Identificacion De Proveedores En El Mercado Nacional Del Bien O Servicio Que Han Participado De
Los Procesos De Contratacion Con El Estado:

La Entidad identifico que la necesidad puede ser satisfecha por persona natural o juridica que cumpla con los
requisitos exigidos en el Estudio Previo y que ofrezca el menor precio sin que este sea artificialmente bajo,
para cumplimiento del objeto contractual y en este caso serian personas o empresas que suministren
materiales de formacién en el drea de cocina, mesa y bar, barismo y panaderia.

Se identificd con la herramienta de Colombia Compra Eficiente los proveedores en el mercado que suministran
bienes en ese sector, en donde algunos de ellos han participado como oferentes y contratistas en Procesos
de Contratacién con Entidades Estatales y empresas privadas, que son:

PROVEEDORES
DEPARTAMENTALES NACIONALES
TIENDA JUAN TIBE G-MARCO SAS
AGROGAMA COLOMBIA SAS OLIMPICA SA
SUPERMERCADO MERCACENTRO SAS DEICY BRAVO JOJOA
DISTRIBUIDORA SURTILIMA SAS COOPERATIVA COLANTA

Dentro de las herramientas dispuestas por Colombia compra eficiente, para la elaboracién de estudios del
sector, se obtiene informacidn relevante para el analisis de la oferta a nivel Nacional y Departamental en el
SENA en el 2024: A nivel Nacional en el SENA, se tienen los siguientes resultados para el clasificador de
bienes y servicios en el segmento 10,12,14,24,30,47,48 y 50:

Aﬁ ANALISIS DE LA OFERTA @ atras

de Contratacién Publica —
Colombia Compra Eficiente

S Remiciar

Valor Total FILTROS:
Gaste Mensual Saste Anust
Seleccione la Fecha

Seleccione el ano: |

Walor Total

Cantidad de contratos

Plataforma:

. Nombre de Proveedor
Niimero de Proveedores

42.36 mil

valor Total Estimado por Proveedor

‘ Valor Contratacién ‘

$25.14 bill.

150.05 mil
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Valor contratado:

s0 $417.000.103.640

O O
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Cantidad de Contrates con proveedores Valar de Comtratos con provesdores Valor Total Estimado por Modalidad de Seleccion
plurales en SECOP 11 plurales en SECOP I

5TLE 47T o Modakoad d Sl e

Tipe: @M o< plural @ Proponemts plurs Tipe: @No < phoal @ Proponants plu “:dilhl:;l::cﬂ':l:l
Valor Total Estimado por Entidad Depariamantc de Enfidad

Nombre de Enbigad [agregano)

Wimare de Cantatos

Compartamiento contratacion por blenss v servicios de UNSP2C

Ao 2020 2021 2022
Clasifcador de Blenes y Servicios - Fa Comtrates Valer Participacide  Comtrates Valor Participacién Comtrates Valer

1010 - Animales vivos 13 0.35% 10 0.,63% 10 2544
1011 - Productas para animales domesticos B 0.01% =2 0.05% 6 550.188.530.123
1012 - Comida de animales 17 0.28% 29 0,12% 12 $177.460.379
1013 - Recipientes y hibitat pars animales 1 0.00% 2 533£955544 00T% 1 $96.990.833
1014 - Productas de talsharteria y armes 2 528161379 0.01% 1 S500.000
1015 - Semillas, bulbaz, plirtulas ¥ esquejes 16 SA20512427  019% 13 S655.184.464  0.18% 7 $573.331.859
1016 - Productas de flarioultura y siiculu 1 510.000.000 0.00% 3 $50.120077  O.01% a $80.391.404
1017 - Fertiizantes y nutrisntes pars plantss y herbicidas 9 S35EIEEEI0 00T T S8967ITI00O  018% & $250.055.383
1012 - Productas pars = contral de plages 2 5519.271E82 oH% 2 0.01% 2 553.412.300
1022 - Plartas vivas de sspecies o variedades de flores bajas 1 $50.000.000 0.01%
1023 - Crimantemas wivas 1
1024 - Claveles wivos 1 S1.000000 0.00%
1025 - Orguidieas vivas
1030 - Ros=s frescas cortadas 1 $18.823.671 0.00%
Total TDD 841TELTIONMT  EEEN B10 $42.872.002.380  EJE% B0Z $132.B08.262.131

Dee acuendo con & artic uID 3 de la Ley 1712 de 2014, sobre el principio de calidad de la informacion, las Entidades Estatales son respansabiles de [a oportunidad, objetividad y veracidad de la
infarmacian que pul

La Agencia Macicnal de Contrats
debe solicilarics 2 la Entidad E=t

= - Colombia Compra Eficiente no s responsable por s mformacién publicada sn el SECO0P. Si requisre informacién o Documentos del Process
elants el Procesa de Conlratacisn respactive.

AGENCIA NACIONAL DE CONTRATACION PUBLICA - COLOMBIA COMPRA EFICIENTE -
Subdireccion de Estudics de Mercado y Abastecimiento Estratégics (EMAE)

b i cod Camib B COMIpT 300

Se expide en lbagué, a los 10 dias del mes de abril de 2026.
Firmado
digitalmente por

@BERMUDEZ
- SALAZAR ALVARO
FREDY

ALVARO FREDY BERMUDEZ SALAZAR
Subdirector Centro de Comercio y Servicios

Elaboré: Camila Andrea Gonzalez— Profesional Gestion Contractual

Revisé componente juridico: Maria Alejandra Diaz Vidales — Abogada Contrahsta km},{ /
Revisé componente técnico: Jorge Luis Gomez — Instructor técnico

Revis6 componente técnico: Edwin Eliel Martinez Cornelio— Apoyo area técnica - -
Revisé componente Ambiental: Carlos Andrés Rubiano Rojas— Dinamizador Ambiental y Energético
Revisé componente SST: Tania Guevara Angarita— Apoyo HYSI-SST
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