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Pimenton Qoo 200 @)
Pimienta
Platano Harton Maduro [ e=) S coa Q
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Papa Sabanera -0 Joco |O
Paprika Special 1230 301226 20 {a) \O (@)
Pasta r
Pimenton 2660 Boo 1oco (Sl ]
Pimienta _ Saclal O\2o0 F0.122¢ | 2O o o (@]
Platano Harton Maduro ¥ :} (o]0 @) 11 QOO @)
Platano Harton Verde
Proteina Vegetal. CavyVva 2¢02122 | 1S 11 26 [[alee) (Mo v.0) (o)
Quesn blanco/campesino Claglan 13e35A | A0 eN 26 | 1506 1589 @)
—
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Trasme larll-:‘:;'\l'l':'-(l:.-':\’\r,: Mrasscle FECHA: ENERO 2028
Nombre del serviclo de A 16 610 WOM D S !#2 Tiempo de Comida (Marque con una X). Desayuno (%) Almuerzo ( )
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccidn)
Evaluacién E T"::::;;:’; de Temperatura Control de
organoléptica (C/NC ° servido ontramuestras
Pt Rl el iR R Rerponsi
§ 8 § §§ 5 T(°C) 1°C) Fecha de descarte
v |
Sonbelc S Fivia OL.3-26 [1'%am| C|C c|C|A 4.0 oA-63-26 Neima Cadiro
Gusc de pcdetna vededal  p2e3.2¢ Booam C| C| (I A 3] Q31 pbda-c3.26 | Morma Casthio
Arnoz — ol-c3.2¢ |Bosam| <[ [ (A0S |38.S |o4-c2-26 |nama Codvid

caca Colla Eala 02-03.2¢ [1isoam| | €| C|C|A[82:2 [80.] |oao3-2¢6 [norma Casire
1 T
AdvaEanclo con leChe [03:326[3dom [ | C|C [A[F8.9 |36.4 |os-03.26 [Norma cadhiO
Hoovo 3-03-26 |[Boor C [ C| €] C|A 1.0 9.3 |os-03-26 | Noima Cadino
AvioL 03.03.2¢ Ponrm| | ([ C/ (A A1 - |96 [os5-03.26 [morma Canito .
F)0le> &% [Beond ¢ G G (|~ B34 BA6 |os-03.2¢ | Norma Castio
1Aj0da de P.Hodwo o3-03-26 PosA ¢ € G ¢r| 33.9 [335.%F [05-03-26 | Normna Canho
N -od
C.Cumple NC Nocumple NA:Noaplca T:Temperatura PNC: Produclo no conl Temp de relng i6n © Jugos, ensa'adas, carnes frias, lacleos y denvados lacteos (maumo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de coccién. Para carnes rojas y blancas, Igua'es o superiores a 74°C. Temperat: de produclo de ensamble y disinbucién’ Superiores a 60°C
Observaciones:
Acclones correctivas:
Verificado por:
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EVALUACION Y LIBERACION DE ALIMENTOS CALIENTES TRANSPORTADOS

VERSION. 01

FECHA: ENERO 2026

Nombre del servicio de Alimentacion Tiempo de Comida (Varque con una X) Desayuno 9( Almuerzo ( )
RSN DL RO FCE cacaor]
Batacion |z | Tempeade | popeu | convorae
Producto Ao BT st | [T 2 Bl o e Ressaoaiie
s|8|5|33|% ) T0C) | Fechade descarte

Avara: tear’ \aokh, E‘-ro}ze Al |IN 010326 | Nonwe Casto
Carne A0 carde Goina lowenze N0 [ c|c [c JA[ra3 [83:2 [6X03 3¢ | Nowe Codam
A(oR  Cor  Corcumg oqo3-26] B0o | ([ | [C[AIRYY [862 |03e3-2¢ [ Nowne Casin
Core A gefa oa03.2d 810 | <jC|(Ccic|A|eo2 [ABM |[&AAe2-2% | Norme Catdia
Sotbade Ac prala <coa3%(8eo || e |C[A ¢80 %| Noma Ole
Corm Ao 'S Guisa  [65022/ 158 |c|C|C[C|A B 2 |83-3 |0g.63.2¢| Nowra Cosded
PoAe dorallo osoxc |84o |l |clc |IA[6a3  |6AN |[oBo32¢| Novme Gt
C\c,o‘vcxcb a. “:\Q\um 056326 845 || [C[CIA [68Y 6L S |og.e326 | Notme Cosin
(mecolabe an \cdhe o83 14 | |C|CIC [A 83 |88 (690326 | Norwa  Cesl
Cavne de cards 0326 |BSo |c[c|cic [NIBA Y 9SS |03 Nome Gust
Papa @ la Ceauneneq locea2] 8ol < c e |Al €8-S |62Y |09.28% | Aarme Cosiny

esa74°C. Temp

turas de producto de ensamble y distnbucién Supenores a 60°C

C Cumple NC Nocumple NA Noaplica T.Temperatura PNC: Producto no conforme Temperaturas de refngeracion : Jugos, ensaladas, carnes frias, lacteos y denvados lacteos (maxmo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de coccidn Para carnes rojas y blancas, Iguales o sup:

Observaciones:

Acclones correctivas:

Verificado por:
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Trasmatoe n'-’:::'\nll'.).;‘;-.:/\—’:: e Ver FECHA: ENERO 2026
Nombre del servicio de 510 _‘C'ﬂmsl'*'\z Tiempo de Comida (Marque con una X): Desayuno (X) Almuerzo ( )
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccién)
Evaluacién < t""’"':;"" e Temperatura Control de
AL Fecha de Hora o organoléplica (C/NC) §g I‘,:::”':‘y. servido Contramuestras . el
. § g § ET;: :g& T*C) T*°C) Fecha de descarte
Choexcolade con \ec he o.c3-26 [Moam| C| CICIC[A | Ro1  |BE  |lLo3-2¢ | mama cadire
\enicas qc326 Bosan|C [C|C[C|R[B25  |80.9 [I\o3-26 |Nomacadio
Ay 102 bao3-ze VS C|C|CIC|AIRBC [F6 0 [11-03-26 [nomo cashO
Hoevo oq.032¢ Boo am|C | S| C{C[R ]S |23 [11.03-26 | norma Cadhio
eibede Jde Lok fozg-zolans [ TUCA 192 [13- 2 |12-3-26 |nosma casTy
c10e yes peswmerlicekio-226[9:00 [T ¢|C[A[H9. 0 {383 [12-3-26|noima Lo

Preoz Cavdlo amel. oi3-26[8:20 | | C[A[ Y [B" 2 [i2-3-26 | porma Lasteo
Celsals Aveng n-26 (300 | C[AL IS L [ '3\ 13-2- 26 [Noma usto
Carng C,c\c\o n=3-26/%% [l AR D [318[13-2:- 2 Nome lustto
Av 0o fsoda =326/ | Al L ABYTZ |83 V13- 3-26 Nowma Cashio
C Cumple NC:Nocumple NA Noapica T:Temperalura PNC: Producto no conforme Temp de refng 16n : Jugos, ensaladas, carnes frias, lacteos y denvados lacteos (maumo 4°C+/- 2°C)
Temperalturas de coccién Para carnes rojas y blancas, Iguales o superiores a 74°C. Temperaturas de produclo de ensamble y disinbucién: Superiores a 60°C.
Observaciones:
Acciones correctivas:
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EVALUACION Y LIBERACION DE ALIMENTOS CALIENTES TRANSPORTADOS

VERSION: 01

FECHA: ENERO 2026

Nombre del servicio de

e DO TOMAs S H2 Tiempo de Comida (Marque con una X). Desayuno (X)

Almuerzo [ )

VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccion)

Temperatura de

Evaluacién < coccldn Temperatura Control de
Fochado Hora dé organoléplica (C/NC) So transpo "" servido Contramuestras
z R abl.
Froducto produccién liberacién < 2 B e é [ £
% g 2 |83 a T(°C) T(*C) Fecha de descarte
3 o [&<|<

12-326) OO

348 [A46

14- 3%-26

Notnaa  Coitg

)A\Gm?ov\da \ gt
Caine Desweua Ees

12 -3-26/240

830|864

194-3-26

Noma LasS 60!

Pastg  (Coiva.

12-2-26|B.00

B 4/80-4

1a-~3%-26

Nofmea Qustm

iuhaf A& QIUTOI

13-3-26 P10

™Y 1Y

15-3-2b

NOtma oo

Woevo wweldo

133-26 1136

4.3 a1

15 -3-26

Noyme Ceddd

Aoz Boyd

13-2-26 |00

9.9 848

1S -3-2b

NOTrrmmaeCa Caxl]

\J
Papy con zavem

> >3 P>

3.8 (136

IS -3-26

votma Casto

\5-376IR:0

C: Cumple NC: No cumple NA:No aplica T: Temperatura

PNC: Producto no Temp

as de refng

Temperaturas de coccién: Para carnes rojas y blancas, Iguales o supenores a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y distnbucién: Supenores a 60°C.

on : Jugos, ensaladas, carnes frias, lacteos y denvados lacteos (maxmo 4*C+/- 2°C)

Observaciones:

Acciones correctivas:

Venficado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO
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EVALUACION Y LIBERACION DE ALIMENTOS CALIENTES TRANSPORTADOS

VERSICN: 01

FECHA: ENERO 2026

Nombre del serviclo de

16 5\@ 'xcm) “'a!bmpoaoComldn(anwconunlxr Desayuno ( )

Almuerzo ( )

VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC cocclén)

Temperatura de

Temperaturas de coccién: Para carnes rojas y blancas, Iguales o superiores a 74°C. Temperaluras de producto de ensamble y disinbucidn: Superiores a 60°C.

Evaluaclén E cocelén Temperatura Control de
Fecha de Hora da organoléptica (C/NC) ) lnmponyo servido Conlramuesiras = .
Frodvelo producclén liberaclén N & s (¢ %é bl it
3 g 3 5 ¢le T1°c) T1°c) Fecha de descarte
Q\m:(a\ ol Lt \\c\'\g \603.2¢ | s clclc|A]l Qo.2 | 68D [1803.26 |Nowne Cestie
[ Avvoz bPlanca 1603 2l Boo [c lclclc [A] 683 [65:2 [180326¢ | Nowee Qarlio
&\_o_\_q DN sveaNe e Hodu 16:‘0'3- 6IRw0 || [ |A 383 35N [ 1B.03.26 | Norwes GGS'\\Q
A%y_qFonda [&=Ya) 'cchc IQQB?G 330 | cle|c|c|Al Bo-3| AY-2 [19.03-26 | Nomwe Cartio
Gouslashe  de Coine cardo |1703:26|Bos |C|c|c [C|A| BB 2 | 80O [19.03 24 | Nowme Catin
Avioz (on Cuveuvnme  cob. ) \1]-0'3“.‘2(, 21 | C ClC|A |l 84 | 8.2 |19.02.26 | Nowmne ODA"‘:Q_
[ T 1805:2( | Boo fc | | [C[A] 854 | 8O- [2062.26 | Nowwme Catdro
Rawne dane ol ol 1B.a3.24| 810 | ¢ || [C[A] 353 | 301 |20.0226| Novme Cevliq
Av Qvney con \ache \&"‘0'3 3N | || C[C A | 4O 3.3 20:63.-2¢ | Novme G.y(.a
Qoecsec  Compesine 1Bc32¢ |8 10 ClC IS |CIA 20:03-26| Novwno QQS’WQ
C: Cumple NC: No cumple NA: Noaplca T: Temperatura PNC: Produclo no conforme Temp: de relrig 6n : Jugos, ensaladas, carnes [rias, ldcteos y denvados lacteos (maximo 4°C+/- 2°C)

Observaciones:

Acclones correctivas:

Verificado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO
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EVALUACION Y LIBERACION DE ALIMENTOS CALIENTES TRANSPORTADOS

VERSION: 01

FECHA: ENERO 2026

Nombre del de n Tiempo de Comida (Marque con una X) Desayuno ( ) Almuerzo | )
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccion)
Evaluacién < r"“’":;"" de Temperatura Control de
Fecha de Hora de organoléplica (CINC) | o, ;:::p:",. servido Contramuestras
Producto produccién liberacién ) ) s [e. §§ Resp b
;: 8 3 ET‘J (3 T(°C) T(*C) Fecha de descarte

Ccnng Sﬁ\sfkccld Cf\m\‘P 19.03:26) Aws | C|C|C C Al 36-8 ?\l-?: 21{03.26 NO'mo QOS'(!O
Selbhde 3¢ ‘Q-vo:\“‘:« 1903.2¢ T30 | ([ C[C|C|A |3 3.3 [ 2103.26| Nowne Casirs |
Avioz Cow 2anahorie [9032d Soalc|c|C|Cc|A|6SY | 652]21.83:2¢ | Nowme Carhio
ch*c\ eSO 19.03-2¢| 1O Cle ClE A 86\\ 8Y4.3 21.03.2¢ | Novrwe Qa&'\lo
Aaoa?cv\\\a ¢en \acho [Zo03.261 330 |C|C[C|CIAH] 89 Y 83:4 [ 22:02.2¢ | Nowme Oos*ho
Howe Con Guise 2003-2¢|Yys |l | ¢ | CJA|86D [ BY3 | 2203 2¢ [Novme Cogtio
Avwez blancs 200326800 |clc|C|c|Al 392D | 359 | R203.2¢|Nowme Cashio
friole s Cuisadas 203.2¢ | B0 | [ClciC [A[B2>. |38y | 22.03.2¢| Nome Coshio

C. Cumple NC Nocumple NA Noapica T. Temperatura PNC: Producto no conforme Temperaturas de refngeracion : Jugos, ensaladas, carnes [rias, lacteos y denvados lacteos (maxmo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de cocaén Para carnes rojas y blancas, Iguales o supenores a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y disinbucidn. Supenores a 60°C

Observaciones:

Acclones correctivas:

Verificado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO
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5&\#\(}{\‘1__ NS o A\\ 29 g\ 23 de Mor—o
k % '\\&‘f}‘ EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS ::::::no =
mmwunn»mumm«m_SMOib:S N Qiempo de Comvda (Marque conuna X) Desayuno % Amuerro ()
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccion)
::':luncloncmc 5 Temperatura | Temperatura . Control de
orgs tica 2 de cocclén servido ontramuestras
Producto "':;:::;" Hors de :‘ i .) §§ Responsable

§ § :525 5 1(°C) 1°C) Fecha de descarte
B ebnida oteceladadg 2903263 Y0 ||| [€|A] 323 |30y |26032¢ | Norme Cathiq
Avroz2 blanco 240326 Boo | clc|c|C|A]68.6 |66S |26.03-2¢ | Novme Caslrg
H\’.S.ic (Q\)Qg\\o 29032608 | [|< C IN|66-2 GL}C\ 2603 26 Noime  Cagdio
'\Qa_o.c\g A Madue  lzg.czzdsio |clelc]c|Alens |63 2 |2¢o2 26 [Nowwe Cathin
/\30&5‘)9“\\« cen \eche 2503 3¢/ Fys k[ |C{c (A [J0d (689 [2303.26¢ | Noima Casdia
Cavrne Al cwde Guim. [2503.2¢|8B0S |C[C|C R |A|B03 [A8:S |23'03-2¢ | Noime ea-\*\q
Por o Ao q'cu;c. 250326 (810 c|CICJAIS> |66Y4 | 27103 2¢ | Noime Q:-s*\.o
Avioz con evpiveca  |250326]81S | (fclCiC Al€as |63:3 |23:03.2¢ | Noime Gadig
AVewna cown ‘\\g}\( 203261396 |clcc|c|A Y2 [28:03.26 [Norme Qosﬁlb‘
Cavnce diswmecdnoda 2%03.26 |8 10 || [C{CIM[IATS [N [28e2.2¢ | Nowme Casdid

C Cumple NC Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracion © Jugos, ensaladas, cames frias, lacteos y dernvados lacteos (maumo 4°C+/-2°C)
Temperaturas de cocadn Para cames rojas y blancas, lguales o supenores a 74'C Temperaturas de producto de ensamble y distnbucidn Superiores a 60°C

Observaciones:

Acclones cormeclivas:

Venficado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO
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e s ";\‘ VERSION: 01
R N g EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS
v Ve -'.’;.:,:‘l'.:'-‘-.‘.'.. A-N smermerrale FECHA ENERO 2029

Nombre del servicio de Alimentacién

Twmpo de Comeda (Varque con una X) Desayuno }k Newerzo ()
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccion)
Evaluacién § Temperatura | Temperatura Control de
Producto p:’:;:::‘;n ":::;:" :""‘“”Vﬂ“ (cm?) 3 g de cocclon servido Contramuestras e
§ g § iég 10C) 1rc) Fecha de descarte

CuNatas A 2o dy - ¢l [CC|M Nevwe Cadd e
Aveou  Ascda Lzétoa-zc 8o |C | [T |C|AEIN [65-R |2B862.26 | No e Casio

c\\Dg'\\»g a\ frqu 2303-2¢/3-S0 | ¢ | |C [C A Yo |729.03.2¢ Nos e Cay\nc
Hawmberquese Con rexel 2303 26 2o |clclclc|nless |63y |29°3.2¢ | Nowme Cad
'\30905 ar ba Qravace |230326] 815 | CIC|C [CIA 668 [£5:] [29.06326 | Norme Cosdro

C Cumple NC Nocumple NA Noaphca T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracion - Jugos, ensaladas, cames frias, lacteos y denvados lacteos (maximo 4°Ce/- 2°C)
Temperaturas de cocodn Para cames rojas y blancas, Iguales o supenores a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y distnbucidn Supenores a 60°C

Observaciones:

Acciones correctivas:

Venficado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO
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B oo covescon  f ket l # t;:" PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
== s Conirce FORMATO CONTROL DE TEMPERATURA DE EQUIPOS
Municipio G volne Subregidn Orienic
Establecimiento Educativo ~AN 0o Orma s Cédigo DANE 1053 1I8ccoUdq o1
Tipo de equipo N oo Responsable NOIey CasSirO
FECHA CONEGLACION | REFRIGERACION OBSERVACIONES
AM PM AM PM
-0 272C 13,4 3.6
D5-03- 26 -14.§ 4.0
04. 903- %G =43¢ Yo
0S- ©3- 26 —-16-9 3.8 v
06- 03 26 =15.0 3»& 10 Tona Caliente los
09 0> 26 -13.6 31} tratamientos por
|O- 03 26 {y.3 3.9 . G’?fc‘fs:n?:nlx
(. 03 26 LRt 3.7 21 microsrganismas
15 O 26 —16. Y 39 " 5,
3. 03 26 ~13 6 38 O B
6. 03. 206 -1y3 33
13. o3- 26 184 3.8 Zona de Pefigro: Los
IR- 0. 26 =143 3.9 Iy MmiCToorgRnisMos 52
19 03 =26 - 163 38 mutdipican
206. 03. 26 - ISB 3 2 3 ripidamsnte
3. 03. 26 -13-8 1 -
25 -03. 26 -9.-5 .0 e
=6 OB 26 -2c8 Y. 1 " g
93 0. 26 -8 Q y.2 Zmahia'Se_mhbela
muttiplicacion ce les
Microorganismes
) quedando en fase de
latencia
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Datos generales

1. Establecimiento educativo 470 '\Om(\ 4 Sedde H2 2. Cédigo DANE oS3 I&DO"'Q I
e 2% 5 Racion Preparada en Sitio -|[Racién Industrializada -
3. Municipio G-UO' ne 4. Subregion Ovi< ") 5. Modalidad RPS ¥ Ve

6. Responsable del registro

| Narme Qo0

8. Tipo de residuo sélido

(dd;;nl—‘:‘c/:: 23) | Aprovechables |No aprovechables Organicos 9. Disposicién final / Aprovechamiento Observaciones
| (Blanco) (Negro) {Verde)
|02-03-726 N4 X X Carto PccoleC dov — Cormponia)e
[03-03-24 X X X CAo RecoleCior. compodiaye
P‘t-‘ o3 26 b X * Cavwe vacolidday = (o\%on\‘\o\(\
0S5 03.26 X Y A v Vvecpleelor ~ (o mncs\q\\)q
OG:,O3_ 26 X A X Conn veeoledar = covwmposiol o
oq037(a X VA R Caavo Ve calicdar -~ cawpash o\\)‘
:r\A(D O3 2C¢ X X X Covves _vecaletlar-. cowmn t‘\mgka} Q
H|—o3 26 l X ha X cawen  vecaluetor. cow\?es{oﬂ L3
He ©3-261 X X X Carvee vuc\u\ov—Lovﬂoss'\ow
'1_3 &3 26 X X X Pavoe e coledov. (om os'\fa\t‘
6 03- 26 X X X Coneo Y&cé\ec\ev A B
IJM X X % Cown \\c . c 3 S
IRo3y. 2 Pa Pa . A Cavve  Vvacoldecdlay- c:wenqyk*.)\,
Qoz. 26 X \ v Qc\yra vecalacasr: (omoos-*q\c‘
20 ©3.2¢ A X X Rawnyes vacoleelar = Chmae.)\g'\q
2N.03. 26 X X X Canvo ve coleclal ~ commpesiatla
25:03. 2¢ Y X X Cayvo vecelcelor -~ Cawponiale
26.0%. 2¢ X X X Cavo Yacaledoy - com;es\e?q
3. 26 7\ % x QQ\ Yo K a LQ\dev . ('q;w‘aos“o\\, ©
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PROGRAMA DE ALIMENTACION -
ESCOLAR
Programa control plagas y vectores

Datos generales

Establecimiento educativo

51c Tomas Sade B2
Racion Racion
Municipio Subregion Modalidad | preparadaen |industrializada
GUO"‘C O\lel’\'\c sitio %
Nombre docente encargado PAE 60"%:"0

]

Detalles del control de plagas

Se evidencia presencia de
Fecha Area donde se Accidn correctiva (en caso de Nombre responsable i

(Dia/mes/afio) | Roedores| Insectos| Péjaros evidencia respuesta afirmativa) revisién go

Si| No | Si | No| Si| No

. e l.umZQ, AoperCCicny
o2 (03| 26 X ¥ X CornedS D@.npecu.en Notna Cadivd plOCeD(\c‘cm

g Jlmp\clﬂ,‘b'pocc-én
o> O3 [t ¥ X ¥ Com calay 4 beminFeClxon noftma Codt0 L remelera
090326 | X X [X Nevre Cashs peecoradd.
13 £3 (26 F § X | A Rovme fashe e-bca3°<1€:
16|03 26 X No e Q&S"lo Proce.
20|03|2¢ X XX Noime e“ls{m P‘QCQ\ACL\.j
Y [03 (26 X X|* Novme Codlin [Pio esede
1 0326 A X [X Nome Quy\ o0 [Peccseder
Observaciones

- Larevision debe realizarse minimo una vez a la semana o antes si se hace necesario.
- En “Accidn correctiva”, debe describirse qué accion se tomé en caso de evidenciar presencia de plaga

y/o vectores.
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' PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de control y abastecimiento de agua

Datos generales

1 f:ﬂ::g'f:;mwo St TomMmad Scle H2 Lt DAnE 1053 1800044 1

3. Municipio [4. subregion [ owenit 5 Modalidad ROSy | RI

€ Docente responsable de la sede Ainalo

7. Fuente de Suministro - Lo 0% 8 Lurgea;;:‘elaaszaacgel?:mienlo de e

9. Método de potabilizacién (si aplica) ;‘ AR

| e | SR | unime | et

(o7 9[> 08 (S0 P B Notma CaptrO rocedodoro
o3 (02 26 | S| % NotFa CasirO picCedadora
oYy |p3 |76 R Norme Gsdio Pocasedaio
oslo3 |26 || ¥® N *loslie Dcs e
06 (03 | 26 el by Nowme Cotdia Liccasedovy
oq (0326 | ¥ [¥ Nowne Casdo Pio ce sedore
10 103 126 ot j(o Nev e Qdip Pic cesedory
) [03]26 [T |R Nowme Coshio Pocasedo o
12 16326 | 3| X Nevme urdio Pecesadare
33|26 S ¥ Notms« Qavdo PO cwse dor*q
6 |03 (26 |5 | Nowne Cuslio Piecasadoa.
o3 |26 | ¥ Nowe Coshio Piocase doren
18 loa |26 | * Ko Nerme Caslin [Cidet Saddias
1q9 |63 26 il b i3 Novme Castio Procarcdare
20 |03 |2 ol B Noime Castio Pioccsodera.
24 62 |26 | 5[ Nowe Cosdre Pociscdo-
2s (6326 |5 | Nome Cosdio Procesado o
26 lo3 |26 | BN Novwme Catiie Pocc e dore
23 |63 [26 |si | Novwe Custo Pleccsa dere

Nombre de quien supervisa la verificaclén:
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B R e RycAcK Prender 4 — PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
| Gdbbipio ¢ PNACION DE ANTIOOUA AEs-Toranlfe Registro de Limpieza y Desinfeccién
Cunrnoc
‘ AT T T WL S St LA 5 g  Datos generales T A S i e e ‘
| Establecimiento educativo (S Ao oesS an Aaquins Sed N°®72 | CodigoDANE | | O53 1EBecOYT{O]
| Municipio | Coarwa Subregion | Y} a i\ & Modalidad RPS \ I RI
MES
Aspectos Frecuencia Tiempo de exposicién Agua/r: ;;c;c,leomo .y Semana Semana Semana Semana
’ L{M{w([) [Vv]|L|M J{viL|m|w]s |viL|M|w]|) |V
Verduras y frutas ) 5 litros / 5 cc b AR AR X % X XAX X I TAI X X X X
Enlatados Co0s qe‘lx:nlzrs‘;ncluya Sumergir 2 minutos S litros /5 cc
Huevos 5 litros / S cc X X XX TaES X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar S min secar al ambiente no S litros / 10 cc
licuadora enjuagar X[R[X] %X |Y XX A [R[APR]R]S AKX R
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces /semana contacto, exponer por 10 miny 5litros / S cc ¥ |- X X X )(
enjuagar A *
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny S litros / 10 cc
enjuagar s KRR RX AR XXXY\Y\'*XXﬁ
Limpiones- Escobillones- o Limpiar, desinfectar: sumergir y : '
Traperos ot secar al ambiente i ¥IX Y)Y % (R ANXXKIXIAKR KK
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
s I
almacenar agua Lyez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar Sihros /10 ¢ A X X by X X X x
Lavaplatos - mesones- s Limpiar y desinfectar: por ) L(
mesas Giaria aspersién y secar al ambiente 5 Wtros /10 cc XIXNIX[X|K|IA AR AIX[RIAX]X XX X
Canecas almacenamiento i .
Limpiar y desinfectar: por :
|
abarrotes Lisz/semans contacto y secar al ambiente ¥ Moy Sk X b X xR X Fa X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al Slitros / 20 cc
i KX PRR AR R KRR PR A AR XXX X
3veces/semana g ;
Ventanas- Paredes- Puertas . Limpiar, desinfectar por g
(superficial) cada 15 ; : S litros / 10 cc e % X
-Techos dasiprofunie) aspersién y secar al ambiente * b X A X X
. Minimo tres veces al * :
Ambiente dia Por aspersion 2.5litros / S cc X% CURNES )\ ©IX (XX X N4 )\ X X X [X }
Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): N svws  Stdleny  @ASIrD | Observaciones:
Firma quien verifica: |

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y 1a mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace pnmero impieza y luego desinfeccion.
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