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seRBEIE pe 10m1me ve pecel [19-03- 26 lavuon | c lc [Tl | A [16°c 16°C |21-03-2¢ |rpaTa aMala
CRAONE be CERDPO Spaltepoa 19.03-26 lgioep| C [C [T |C |Alg2.1 |8e.3 |21 -03-26 [Mane A-eln
C Cumpie NC Nocumpie NA Noaphca T.Temp PNC Pr no conforme Temperaturas de refngeracion . Jugos, ensaladas, cames frias, lacteos y denvados lacteos (maumeo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de coccdn. Para cames rojas y blancas, Iguales o sup esa74°'C Temp de producto de ensamble y distnbucdn Supenores a 60°C
Observaciones:
Acciones correctivas:
Ver do por:
DOCUMENTO NO CONTROLADO

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS

TS
.{€§'_\_’5§‘:§3" VERSION 01

Prasene Vs "--‘o:':'l.u'::-l-.-.-'\—':‘- . FECHA ENERO 2025
~ ol o LC. WP&M\ Tiempo de Comida (Margue conuna X)  Dessyuno (/% Amuerzo ()
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccidn)
Evaluacién < | Yemp 2 | Temp Control de
e 'rnnn de Hora de W'”""W:C’N‘C) §§ de coccién servido Contramuestras i
§ g g ‘;‘T:.‘:; e e Fecha de descarte

ARRO X con 2AAPHOLIN 19.03-26 [TiyeaH | C | CIC|C | A[Qeq |B81.9 [21-03-26  [Maerh AYAla
PAPRY conN  WOGAO 19-02-24 [1:somd| Clc |Clc |A 862 [83.3 |21-03-26 |[Magrn AYala
acoaPpnNEl s com lecHe 20-03-26 (300 | C || a4 |84 2 [22.03. 2¢  INptp\ip Cpousn
Hoeve conN Gulso 20-03-26|8:ce |[C iC [Tl [A |86.2 [82.4 |221-03- 24 Natelia 6nec n
AppOY CcON 20-03-2%fgecp || [CC|A |90:8 [88,.F |22-03-26 [Natpnhia ©pecia
Felqoley  GLISADS, 10-03-26Agead | C|C [C[C M [ge-S [B2.3 |22-93-2¢ [Npiblin Grecin
TRA\BOR DNE MADULE 20-0316 [Fiiopr | C[C |C | |h ey y [99.2 [22-©3-2¢ |rhtalia Gracla
HLUEVO revouElro Ry.-o3-2¢ [Beoam| C|C |C|ClA |go.3 [88.5 |26 -03. 26 |GIAO1S IIRIA
PRoor ord ceRolla be paralzg-03-2¢ a4 | CIC [ClC|A |Ql.2 [Ba.6 |16-03. 2¢ |Gleois  gsASA
TAMDA DE MPoLeo CON autse|y-03 LeAMoam| C|C |C [T ABS- 6 9193 |26-03.26 |Glnoid  ISAOAN
AGunepanelA O jechHE 2s-03-26Asam | €|C | CICIA [92.3 I8Y9. | [23-03.26 [RlACA SpritHeR
ChedE DE CERDG 6UISADA [25-03-2¢ Brocan | C|C |C|A [F0-H |83- < |33 -03. 26 Blanws sawekHes
C Cumple NC Nocumple NA Noapbca T Temperatura PNC. Producto noc Temp de refng : Jugos, ensaladas, carnes Irias, lacteos y denvados lacteos (maumo 4°Ce/- 2°C)
Temperaturas de cocoén Para cames rojas y blancas, Iguales o supenores a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y distnbucidn. Supenores a 60°C
Observaciones:
Acciones correctivas:

Venficado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download
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{ﬁ&;}.‘-‘ EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS st

Tlasene e c.-.-.-:':'-'-:;c-.-'-:hv': e esete FECHA: ENFRO 2025

Nombire dul servicio de sl & CcnpPnonpl Tiempo 0 Coma (Varque con una X} Desayuno (AL Aimuerzo | )
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccion)
Evaluacién < | Temperatura | Temperatura Control de
- i igll W) Brtsossnsvsscnizosill | |} Boowas o 8 L Nesgasaiste
é g ki :{T:a 5 "o e Fecha de descarte

Pure 2%-03- 2 j3seaq| il ClC| CIn[gF2.! [89.3 |27:05-2C | Dlarn SaNcke?
Aoz cOonN &S PINAGK 27-03-26 (1Yo CIC [Tl CIA |Hos |88:S [23-03-26  [Blamica  SancHeR
AVeNR  cOnR lecni 26.03-2c 308 [l cl el C|A[1y.sE | i4.23%]|28-02.2¢ |natelin Gaccin
caeNE DE CES peSrieciabnr 26 -03-2¢ Rioon| clc | | Alqo.3 (886 |28 -03.26 |Npplin  680cia
[Aecva Asnba R6-03.2 A:0aH| c |l || C | A[83.2 |BY-Y |28 -03-76 (Nathlin &acin
HANGO 26.03-261iiop CC | CIC A |3.2 3.2 |2@.03-26 [Natalia 6recin

PREAE pe 1OMATE = nerol 23-05-2L.L.\',|°m-1 cle || a6 |16°C hq-03-26 [pAleyanma viila
HAMB LR LTSN 22-03726 fuaaH [C [C e |a las . [8Y.2 |29.03-1¢ [alcdndvoa Villa
Paeiies A la Feancesn [3-0326[10oaH| Cle | U ClA[83-2 [83-3 |29 -03-2¢ |Aledanpen Vilia
C Cumple NC Nocumple NA Noapihca T: Temperatura PNC Producto no Temp. sras de refngeracidn . Jugos, ensa'adas, cames Inas, 1cteos y denvados lactecs (maxmo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de coccon Para cames rojas y bl .lguales o es a 74°C Temperaturas de producto de ensamble y distnbucsén Supenores a 60°C
Observaciones:
Acciones correctivas:
/enficado por.

DOCUMENTO NO CONTROLADO

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

oz c)g Mecavvze -

06 e Marrzeoe

Mdv?o

ety P
“Q_\‘\::“_\‘:"\'\ EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS .
R T it FECMA ENERO 2025
Nombre del servicio de Alimentacitn f\orme ya) Tiempo de Comida (Varque con una X) Desayuns | X, Amuerzo ()
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccion)
Evaluacién ? Temperatura | Temperatura Control de
Producto Fecha de Hora ga I | S ] B 2 o Responsable
! g g § §§ i:‘ e e Fecha de descarte
Serbhe de Fyvder 0z2'0% 26 8:7.0 cle |C|C A 2-5 2-9 [04+-03.26 | Poibian o
Guise Pokina veged)oz 0326 |00 | AC|R[C |Al6A, 3| 63.2]04.03:26 | 12,1, wna
Az 02.03-2(4:10 | ¢l |C|<|Al68.a | 66.3 |04-6% -2¢]| fBIb\eima
Paf=as <nelo Svia, orode (A0 | ¢(c|C[C |Al6H T [62.F |04.05-2G | Rivervnem
HamYwgeso 2 0526 q.20 || (| €] e|A 643 [(3.2]05.03 .24 Bibiana
Sorhede ©rva 03:0326| B.10|C| C|CIC |A[ 2.3 [ 3.2 [0S.03:2 | [Silenna
Rpas France Se o0 (40 |C|C Clc A L3 [GAq 55+ 0" Ze (Sisirna
convre Cevdlo oa032z6|d110 | L (| ¢|C|AlF0.2 |63-9 | 0603 26| 1D ib awar Aaviy
Avrroz Levde 04 326 | Qoo [l ¢lc|Cl AT .A4[30.2 |o€- 0526 @hiana Rus
\y<o o4 o3 2| 5ruo ||| C 65-5| 2.5 |06 - ¢3-20| Psiiana Fis

Temperaturas de cocedn Para cames rojas y bl

. lguales o sup

C Cumpie NC:Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracion . Jugos, ensaladas, cames Irias, Lacteos y denvados lacteos (maumo 4°C+/- 2°C)
a74°C Temperaturas de producio de ensamble y distrbucidn Supenores a 60°C

Observaciones:

Acciones correctivas:

Vernificado por:

OOCUMENTO NO CONTROLADD

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

d‘:_a;-N\”_ﬂa Vol 06 Mavee.,
f R \:\:l\.‘i‘\" EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS -
L L.:.:'-. .'.’;.";\.{"'::-“lj;\—'q e meveto FECHA ENERO 2024
Nortirn ol Srvicen e Abemertacidn _?_\Om‘ Tiempe de Comids (Warque conuna XI Desayna (3 Mmoo ()
(vthu;oa < | Temp Tempe Control de
Fecha de Hors e organoléptica (CNC) | S 0 | decoccidn servido Contramuestras
Productn produceion Kberacion - - - 3 § Responsable
§ g 3 § § E‘ ) Tc Fecha de descarte
AYuerpornela com \eche [oy.03-2d%:50| €€ | |<|A]42.0 [64.3 | 0603 2| PAowra Pus
Biores oS 0226 Qoo ||| dc|A[F0T [68.F |0F:-03.26| Poil=laima
Avvoz o5 52 (Qsse | Cle | Clc |A[ 323 |}H].2 0303 46| b\ —o
Huevoe RAevvel dos ofo0326 (A0 | cle | ¢lc | A69LE [68.2 | 03032, i
Toyade pPladano 050326 |2e [C || U C|pl68.F |6F.2 [0F:03.26 | 1tler 0
carvre res desv—~cchadyop oV 26 Qw0 | ClC | ¢l dAldLq 683 09Y. 0% 26 Plowra
Areps o 06-03:26|0:20| (e |c|c|A |Gz > |03 |[083:26 | Piang
Avera, 0603 % |00 | e e|A oA |54 | 0805 2| Bera

Temperaturas de cocuon Para cames rojas y blancas, Iguales

s
© supe

s a74°C Temp

C Cumple NC Nocumple NA Noapica 1. Temperatura PNC Producio no conforme Temperaturas de refngeracion | Jugos, ensaladas, cames fnias, Licieos y denvados lcteos (maxmo 4°Ce/- 2°C)
de producto de ensamble y distnbucién Supenores a 60°C

Observaciones:

Acciones correctivas:

Verficado por

DOCUNMENTO NO CONTROLAD

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|
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EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS

VERSION O

FECHA ENERO 2023

Nombrs Gol servicio du Almentacién EO”\Q Y d\

Tiempa de Comida (Marque con une X} Desayune DA Aimverzo ( )
- P R Rl e e 2 el
_ r— . % g 5"’ § §§ g ey e Fecha de descarte

bebida ANend ledie  [oq.03-26[9:c0 [CC[CICIAlZV [3.u fu.03.26 \oioa orotte
(dne &e (eYdO 0-03-26/8:10 [C{C{C|C|ARI. =1 |68 3|n. 03.26 \u\bq oyozlo
a\l<es asadd 0q-03-16/8: 20 C|C[C[C[A[623 [6D-30.03.26 [\Lisa oyo2(0
Sorbpete de ‘(AN“OI 10.05.26 (8 O C|C|C|CIA] 2.5 |1-9Q [in.63.26/Luisa Oyoro
(Qme de ves 10.03-26 (8 10[C|C]C|C[A]£a.3]63. 1|1 .03 . 26]/Loisa oyguio
yroL - Cabello +\ﬂc§€| 10.63.26/8 1S |C|C|CICIA]68.4 |66 .3 |1z - 63 26|\ 1oy ovo0
C\’\O(o\d'\t (OV\\E(‘I\E n.03-26|R|CICICIC[A]12.0[69.3 |13 .03.26 Lotse 010210
Huello 1-03.26 R 10|CIC |Clc IA169.3 623 |3 -03.26/Luisa byl (o
lente\aS n.03.248. 8|CICICIC [AldoA [68F |13 .63.26/\uisq oyoz(o
C'Cumple NT”Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracion : Jugos, ensaladas, cames frias, ldcteos y denvados Licteos (maumo 4°C+/- 2°C)

Temperaturas de coccon Para cames rojas y blancas, Iguales o supenores a 74°C Temperaturas de producto de ensamble y distnbucién’ Supenores a 60°C

Observaciones:

Acciones correctivas:

Venficado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

6C‘n‘\0\’\0 :%:'3 clel 9d maro a\ (3 marzo 2026

VIRSION 01
EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS
et FECHA ENERO 20258
e T C————. Y—om e‘b“ Tiemps de Comida (Wargue con una X) m!ﬂ Aimuerzo ( )
VI RIFICACION DE PRODUCCION |PCC coccion)
Evaluacidn 5 Temp Termp Control de
- Fiika ‘.: 1 'I:::‘ “zﬁ organciéptica (C/NC) g E de coccidn servido Contramuestras Niigiaible
3| % |3 72 é T°C) e Fecha de descarte
Axror blgwo n.03.26 8.20 0.3 71.2 |13 .03 .26 [(o150 010200

32.0/69.3u.03.26 [Lu1sa O
69.3 6‘-! u-03-26/Laisa O
70.)|68.0lly.03-26[\asa O
63.2 65-3)Iy.03- 26/ Lut5a O

Aqudoqr\e\q (on \Q(\/\E |2-03-16| B:C0
(YR Y€ S R-93-2668:\0
osto. . (2-0%26/8:70
toada tald’rcvm 2-03-263:25

OOl - [O [coter
DD P> |2

2.2 |2Z.%F [\5.0%- 26 ']-U|Scx QYo

Soribete dorate |wo3-slsluo || Y A

Avvoz Foyo \3:0326q:00 |C[C|C|C[A[Y0.Z | 6F.9 | IS 05-Z |Wisa oyou
Hueve \% 0526 Q26 2 ClClc| Al6GS.0 |Ge.2 \S-0% 26 Lm)ca oro2(0
Papas con porv—ro [13:032dpr0 |C| Cle| JA|G43 632 [ \S-0% 2 Lusa QY0 2C0

C Cumple NC Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Procducto no conforme Temperaturas de refngeracén . Jugos, ensaladas, cames frias, licleos y denvados lacteos (mavmo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de cocodn Para cames rojas y blancas. Iguales 0 supenores a 74°C Temperaturas de producto de ensamble y distnbucidn Supenores a 60°C
Observaciones:

Acciones correctivas:

Venficado por:

DOCUMINTO NO CONTROLADO
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Cm NSV 16 Meano nasta 20 Marzo

AT
o WD R 1
“Q‘.\:\_ﬂ‘::!:-"\ EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS bt
Parene e o.-;.:':‘l-.::.--‘::-A-.:: e - FECHA ENCRO 2028

wwm—wmﬁor'*“'“\ Tiempo de Comida (Varque con una X)  Dessyuno (N Avmwerro ()

VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccion)

Evaluacién i Temperatura | Temperatura Control de

'“M“' .r".?.. WW'MKI:W?' gg de cocclén servido Contramuestras s

. § g i 7;5 E‘ e we) Fecha de descarte
;‘\yvapcwz,\o lec a2 60326 oo |c ||| |Alg |63 10226 | Dbeng Ardled
Hievo Revuelo Plerawe 160326 10 | Clc [Clc [A]30.3 |68.2 [19. 0326 Bilowra Araen
A rroc celolla celala 16.0%2% |90 | C[C | C|C Alt2 2 3}0.’] 18:05- 2 l=wina Av-o\am
Agvoﬁ’“"—\a lec e 3226 82‘0 cl|Clc |< A6q8 G}z 1907326 Bibana
govlash decerde yepu|1tave |qioo |cf |€ € [Al3zz (301 |19-03-26 [Booieine
Aroz Celbolla 4 Curcera 13826 |quos [l [ €| <[A]31.8 | 683 [1q-05 26 | Royiorerma
corrme v=5S 18.0%.26 |q:00 C. ¢ é c | A 1_06 6494 20. 0526 | \Lurvd 0Yo(©
Padoco B.on-26lg:s0 ||l C{c|Aléear |63z |20, 0326 konSo»ovo‘Lco
Q] 210 18.0526| }:uo| | A C|A| 2.8 | 3.4 |ze.03% |Loya oo
C:Cumple NC Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracion . Jugos, ensaladas, cames [rias, lactecs y denvados lactecs (maxmo 4°Ce/- 2°C)
Temperaturas de coccidn Para cames rojas y bl . lguales o sup a74'C. Temperaturas de producto de ensamble y distnbucidn Supencres a 60°C
Observaciones:
Acciones correctivas:
Vernificado por:

DOCUMENTO KO CONTROLADO

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

CEIN Sy v \¢. hagste 20 de Meanzo
R N
RS VERSION: 01
"&t ?‘:‘.‘)} EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS
enene R T T s Tt FECMA ENTRO 2025

e L Ly T —— P\o av-a )

Twmpo de Comida (Varque con una X) WM)Q Aevuerro ()
e rowes | e | sinitone 5| S | TR | cormin Az

B §12(3 E:.T:»f- 0 T0e) Fecha de descante
Sorvbete de Aor—ode  [19.03 .26 Qo |C| U dC|AlZY 2.2 |\ o526 B oret man
corvvne de CQ*SL’ 1q-082% |90 || CFE Clalava [ 683 [2). 03 26 | P ai—a
Aviez  Zaiv~alonea l9.0326 oo | ¢l ¢l el el Al 121 |102 |20 03 2% | R iwana
Paes <o \\c"ﬂa" 194.0526 |A4:20 |C|C|C|C |A|To. 6 [68.¢q | 2. 0326 | Poilora nar
Agrapaela \cc e 20.0326 }, | A d A A[F2.4 (0.2 |22.03°26 [Boimiava A.
Heevo  Revueldo 20.03269:10 | Cle | dd c|Al68.F |69.2 |22:03.26 | BSiraana A,
Arvoz 20.0026a00 | de|c|c|Algza 311 |z2-03 26 [Bisicina A,
Frije\es 9usadles 20652 24448 | S| GC|A|431 (31,3 |22-02-26( R oo A
Tepda Pl tero 20.03.2¢% 20| | | C|A|69.9 |61.3.|2203-26 | brasna A

C Cumple NC Nocumple NA Noapica T: Temperatura PNC: Producto no conforme Temperaturas de refngeracion | Jugos, ensaladas, carnes frias, lacteos y denvados lacteos (maxmo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de coccidn Para cames rojas y blancas, Iguales o supenores a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y distnbucén Supencres a 60°C

Observaciones:

Acciones correctivas:

Venficado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO

¢ Scanned with !
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EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS

VERSION: 01

FECHA: ENCRO 2228

Nombre del servicio de Allments clén for~cra )

Tiempo de Comida (Margue con uns X) Dessyuno ”

Amuerzo ()

VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccl on)

e e e e e —
Chaotade contbche 20326 |9:u5| cle|cle|alqiio |80 |26.0n26 | £ddh ©
arvoz blanco 205526 t00 | Clele|els |88 |79.2 |26-0326 Eddh &
wladno g1 40 276 1939 |cle e |elalPoe (680 |26.03-26 | Sl @
Hoevo Cevuello ouonze [aiwo|Cle ke lelalz2io a1 126.03-26 5:{,4/1 )

i :

Chocololte con lethe [zsies-zglgius [clc [CIC JA/QLQ :8D.007. 0z. 26 |Edelk Fin/d
Carne de Cevdo 23200 [Cc [ |C[A[11.9 [68.3 3. 0396 |24 Gottc
pove e Uud 25.¢3:26/9:38[C|C|C [C [A[70.6[68 9)13- 03 N6IELL G v /L,
Arroz esmmcu 25:63:2|4:4qC [ |C|C|A[q2. L [T1.1][1.03.76 é’d(;,//. Gimafds
ANena \edne n6'6326/845 |C[[c]<|al2.3 [=. (|12 03.26 60(!(”\ Gurdld,
CSung ..os};; e 83120 o3 1l arth Gualds
Tompemtuns de coccidn: Para carnes rojas y bancas, gua'es b superiores 14 C. Tcmpeutum de p'oduao Ge ensambley SswBuciin: Superorss & 60°C.

do por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO
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EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS

VERSION. 01

FECHA: ENTRO 2923

lﬂ‘

Avepd {ida

gL Cl ¢l C

a)

Q

03 26

Nombre del sorvicie de Allmentacin Tiempo de Comids (Marque con una X} Desayune () Aevaarzo ()
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC eocelén)
Evaluseldn < Temperatura | Temperaturs Conltrol de
Prod Fochads Mora de organoliptics (CNC) | S o | deeocelén servide Contramusstras
ete. produceldn Iiberacién 7 ! S Resporsitle
5 s 8 5 | g' i = Tc) Te) Fecha de descarts ®
N
J1.1|70.0|22

Edu"l h Gva

o

266376

\am\o\w q 0e SA

23 037

19 03 .26

£du‘”’\ G(ra

50\(\06'\(’. de {votol

23 o316

DId| [P
G
‘s)
D

8:45(C|CIC
q.c0|C[C|C

2

.3 3019 02 16

EOL‘H l'\ Q)(Vq[

C:Cumple NC: No cumple HNA:® No aplica T: Temperat

Temperaturas de coccidn: Para carnes rojas y blancas, Iguales o sup

PNC: Producto no conforme Tempera! de 16n ; Jugos, ensa’adas, camnes Irias, lacteos y cenvados 13cteos (maxmo 4°C+/- 2°C)
0 a 74°C. Temperaturas da producto do ensamble y distribucién: Superiores n €0°C.

Observaclones:

Acclones correctivas:

Verificado por:

DOCUMENTO NO CONTROLADO
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VERFICACION DE PRODUC CION (PCC ¢ ok cvon)
L S N P o M e il i
A R AN e | ]
Bubele Ne \'3?\,\.\-‘1 p2.03.20([@ 20| C[C[C TN WN-u ). T joy.03 26 (_'AL\"\ Satq’lbu
L Ragy ol gvi\r° e o326 Jo w0l | ] [ [Wlom- 2 LY\ fou 03 26 [emin salae.
© - INYYOL  cowm R.orwiiuBlclc|c ¢ ee.3 BL O |ou-03-1b ca v sala
CRAGua de gaveMa conlether.aB bl tug | el | e n B9 b 188 ules-03. 16z -sala,
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Guso de 1>-o\em Conanep|2-3-26 |B10 ||| clc |A]| 908 |90 [4-3-26 |lewy Francs
Tapa C,v\c\\cu Tr\-\'q 2-3-26 B4 |C|c|cic (Al B899|SA.3 |4-3- 26 \eldug ;#vcmco
Q9xpanela con \eche, 3-3-2¢|320|C | |CIC|A[F4 903 |S5-3-26 |leidy ':i-ronCo
Hucuo Rewello concealolld3-3-26 |84o|C|c|C|c[A| 90| 900|5 - 3-26 le(dq Panco
Pyroz \o\anco- 3-3-26 |900 |C|c|clc|A[ 8.3 89.1|5- 3-26 lcld‘-{jévan('o_
T9)ada madorg 3-3-26 (|0 |c|C|C|c|A]| 39.3]|39.2|5- 3- 26 \eld&‘l_ Erance
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Pove Hocg. Y -3-26 |@Yo|Cle|C|c|A[I9-8]F94|6- 3- 2€ leidy Trence
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Calleday de Sodw |6-3-26|9.20(C|C|c|c|al 4-4 | 48 [8-3-26 |ledy Francs

C Cumple NC Nocumpie NA Noapica T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracidn ° Jugos, ensaladas, cames frias, lacteos y denvados lacteos (manmo 4°C+/- 2°C)
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sa 74°C Temps
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C.Cumple NC Nocumple NA Noaplca T Temperatura PNC Producty no conforme Temperaturas de refrgeracdon . Jugos, ensaladas, cames I1as, 13cteos y denvados bicteos (maamo 4°C /- 2°C)
Temperaturas 0 cocoon Para cames rojas y blancas. Iguales o sup
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Cerdo Yusad 24-326| 310 [S|c|c [ [A[Fo.4 [90.0 [2¢-3-2¢ [ledy Franco
Pore Ydoca. 24-3-%/8.00|C | S C|C|A B8a3 (991 |26-3-26|ledy Frano
Aoz de espraa 4 -35|R10 |C|CC|c [A[B83.8 |B3F[26-3-26 |leq Franto
Checolade. leche. 252-%(3.20|C|C|C[C|R [ F0.0 |90.0 [23-3-2¢ leidy France
Hoevo eewetie 25-32|8-4o|C[C[c|C|A[BA-3 [8a.4 [2373-2¢ |lewy Fraro
Ao de cekolavama [15-2-2[900C|C||C A1 |90.0[23-3-26 |ledy pano
Tuda con @es0 25-3-5|2.26 [C|c|c|a|a|3a.8 393 [29-3-26 | ey Franc
Avercr leche. 26 -3¥%|opo|ClclC|c|lal 4.4 | 48 [28-3-2C |ledqy Franto
Ped> desmechado W3- B \o [c|C|CIC |a|Qo8 [AO3 [8-3-% | [eidy [vavo
Arefa  asadd. 6-3-6|@30|ICICICIC|A | 89-3 (891 [28-3-% | ledy Fae
Ialleda] %3-2 | 8UdC|C|Clc|A] 44 | a¢ [re-3-26| |enad o0

C'Cumple NCT Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Products no conforme Temperaturas de refngeracon - Jugos. ensaladas. cames fnas. Licteos y denvados Licteos (maxmo 4°C /- 2°C)
Temperaturas de cocton Para cames rojas y blancas, lguales 0 superores 3 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y distrbucdn Supencres a 60°C
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i
0N - Jugos. ensalddas cames Inas, licteos y denvados Licteos (Maxmo 4°C+/- 2°C)

C Cumple NC Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Producio no conforme Temp as de 0

Temperaturas de cocadn Para cames rojas y blancas, Iguales o superores a 74°C. Temperaturas de producto de ensambie y dstrbucdn Supenores a 60°C.
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ﬂueuo Reuvcello c6-03-72¢|820|clc [€ e |A| 839 | 802 |06-03- 200 |Yetena Acesla ¢
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Termperaturas de coccibn Para carmes rojas y b, . lguales o sup es a 74°C_Temperaturas de producto de ensamble y dstnbucidn Supenores a 60°C

Observaciones:

Acclones correctivas:

Verfficado por.

DOCUNENTO NO CONTROLADO

¢ Scanned with !
i &8 CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download

\
pifuia -4

Se.erana A2l 16 AV 20
'{g;":;:‘?}" EVALUACION Y LIBERACION DE PRODUCTOS TERMINADOS e i
s ity wis recw eneno 728
ol e A ledras Timpo de Comids (Marque conuna X) Desaruns (N Aimuerzo ()
VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccidn)
evwinctts’ .+ | | vogiomien: | vanpuesiues | - ' Conemtns
Con et Bad o] Ve, | oo [Ep ek | ity ] oubaie it
g 8 § §,§§ e e Fecha de descane
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Fapa 13-03-2%| 820 |clc |c|c |A] 01 | 832 [I1g9-03-2026|Uesenia Acester
Aror  Cebolld 13-03-26] 335 | clc |c|c | A] 903 | 83.« [19-03-2026 Mesenia Acesta
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-I%W\a 3¢ paduio 0-03-Jel¢ | Goo [C || cle|p [95.4 |83.1 22033036 |Jnfe Carvo,
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Tapda deplajann madero 54-23-20 qgom |C|CICIC A [100 (813 poas-2026 ey Gurang |
Queso p453-2¢ e [C[CIC |C Al kst peo3-2006 Mamey G
oy e de &S xdo cuinodo, NS.0%-26 A dan [C ClC|C ABNS 1S 303 -226 LMy Grrona
Pore e Nuea 1S 03-26 A'9lawn CIC|C|< AlgnS 12,2 p3-03-222¢ wy CoxnrOna
AYIO? Con ESpPirnocg 15 73-2¢_tidam |S|S (S| Clalag Bz proy-200 Muy_Grmony
Aoyvoparx g _con lecne 5-03-26 5242/me ClICIC |lal102  hea  h303-202¢ lunmee Ceyrrong |
Corne de ves d<SrmeChada, 203 ~26 235, CSISISIC A B9 B84 pa-23-26 Loy Cayronn
A1cPa A con moantequllg  26-23-26 R125n ClC|C|c AlSS S 0,2 . 3-03-~72026 Loy M ey Cervmmong
AVna fria con leche 2% -03-L6_a3oin clc|C|c A 1754 (4 RB0D- 2026 WwiMery Caymona
C Cumpe NC Nocumple NA No apica T. Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refng: Juges. ensaadas, cames Inas, Wcteos y Oenvacos lcteos (mawmo 4°Ce/- 2°C)
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Acciones correctivas:
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272 4123 Maro 2026 (Scrmavs 4

VERIFICACION DE PRODUC CION (PCC coccidn)

Cvatuacidn % tmwm:n tm:tun Control de
Products ’::::‘:‘ Hors de organoléptica (CNC) gg ae By
‘E § 3 EEES e we Fecha de descarte
o a sc|«
Womporayves 3 3-0326_ansam|C|CCC A [34a 344 ba.03-2026 dotmen Gvmong
Papos a la _FranceSa E:-os-zs q:23am | S [ S Cl<]a 893:5 2,2 RY0%.202 \simey Grmomna
st d¢ Jowate de Armol  h3-03.26 Ao [C|CIC|Clalisa  lsa  haos.2026 Lsamy Gnmopa_

C Cumple NC Nocumple NA Noapica T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracion * Jugos ensaiadas, cames Ias, licieos y Cenvados Wicteos (maxmo &' Cek 2°C)
Temperpturas de coccion Para cames rojas y Sancas. lguaies o supenores a 74°C Temperaturas de producto o ensambie y dstnbucon Superiores 8 60°C
Observaciones:

Acciones comectivas®
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Socbele  de peiAa loto3ze [oqioas € & €| €| Alz,5° [12.5° |ovosze  |Cakalia_ River
GQuiso_peoleina_vegedal Joro32t fon:siad | L] €| Al [832° [ovonze  |Calalim Bive
AUOR_on_guiso o326 lotegan|C| L[ C|C|A[883" (843" oyosze |Calalina Pivera
Rapas_ciollas_padas  lor0326 |owram| €| €| CIC A" 823" |ovesze  |Calalina Rivera
Asa_de panela_con_ledie 30326 oanan| €| C|C| ClABRA° |803° |oso3zl |Calkatina Pive
Noevo  teyoello con cebolla 030326 Joa:nan| €[ €| S €l Alqo,1° |82,5” |050326 |Calalina Rivew
Ao blanto 030326 _|cosam| &| €| &1 €| Alas,c® 863° |o50326  |Calatina Pivera
Tojadas platarn madvm |o30326 laicsam| C|C|C|CIAIase BLY® [o50326 |Cakalina Pives
Colaatadito  vAE _ lo3032% jot0em| €| C|C[C | AN 1835° 050326 |Calalina Rivera
Agm_ée.f.\:melo_ma_ledﬁ 040326 [odu00m| & L CIC | Alass° |88,4° locoset  |Caldina Rivera.
Come_de ceclo guinda loyosze painam & C| G CIAI42,9° 183,2° [op 0326 |Catalina Rivera
A0 _(on_espinaca  loYo326 lotarar]l A U U C Al q2,5° [813° Joco326 |Calalpa Bivera
T Cumpie NC No cumpie NA No'apica T Temperaturs PNC Products no conforme 1emperataras G refngeracion  Jugos, entaisdns, Carmes Mas 13cieos y Osmwados e iros (mawmo 4 Co/ 2°C)
Temperaturas de cocodn Para carmes roes y tlancas. iguales © superores a 74°C Temperaturas do producto de ensamtle y datibucdn Supercres a 60°C
Observaciones:
Acclones correciivas: -
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VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccron)
el i | s | e 13| e | T | - e bt
sl e T N
Poé_de yoca o326 |Aikan |CILICIC | Aled3 182/5 |oLo3zl  |Calalna Rivera
Avena pda con ledhe  |ogosze lotionad U CICICIA] 124 |12 Jororze  |Catalina Bivera |
Came_ s desmechada  |oso3ze leqau| U C| S Cf &1q4,3° |89,2° [o3o32e | Calalina @ivem |
| Aepa_asada 05032 lot:wael GC|C|ClAALT | 853" |0 o3 [Caklina Zivera
| Socbele de F“’“"' 060326 |aazaa| L/ C{CICLA[13.1° [13,1° |oB0326 Qo‘lo‘:na Pivea
Tocka de lenlojas  loboszg lonioan U C|QIC|A|a34° [015° |oBosee |Calalim Eiver
_RCAQQ__Q | Fraacgia 060326 09:\Sam e |CiC]Aalaqe” [N |o8o326

C Cumple NC Nocumpie NA Noapica T Temperatura PNC Products no conforme Temperaturas de refngerac:on  Jugos, ensaiadas, cames Inas lacteos y denvados Licteos (maomo 4°Cel- 2°C)
Temperaturas de coccdn Para carmes rojas y blancas, iguales o supenores a 74°C Temperaturas de producto de ensambie y distnbucion Superores a €0°C

Observaciones:

Acciones correctivas:
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A LS ot Semcmo 3 T’\Q(-ZO cla‘l
ok i | i, | [ | S [ o .
‘ HEHEH R

f)elo da E(a_avéna lecheloqasze lop:sad Ll ¢l U ClAl23° [12,3° | ho3 2t Ctx‘lqlinq Zivek
Cecdo con vegedoles |odoszelminon| CIC| ¢ Alysye 1693° Nosze |labla Rives
A€ pa QSQAQ o326 [Rsam] U | L{L[AIB93° [12° |\lo326 |Calglia Piea
50(56"6 do. c«)-tq 100326 |odatad YL L CIA[MS® [14,5° (120326 |Calalva Bvea
Catne_ ves _estopado |loo326 lovwan] YU | ala1e" 103,3° 1oz 26 |(olahna Eivea
Acoz con cabello de dmel 10326 i8:12aq| & L€ ¢ Alazs® lo4,6 120326 |(akilina Rivea
aebida  chocolatada [wosze e || ¢] U] alqos 863° | 130326 |Cadabna Bivera
doevo  pado Wo326 bavan | L] ClC] ¢l Algae [828° | 130326 [Cohlug Bivera
lenleyas quuocqu W 0326 s | ClC|C] ] Al923° [901° 130326 |Calalina Rivem
Aoz blonw W 0326 artzan| C| C| €] ¢[Alqig° |8v4° 3032 |Colalna Riverm
Aqua de panelq con leddizo326 axgaa €| | C| ) Algg,se |82.8° [14o32c | Caloling Dveq
en 50\50 napolifana [120326 |k ¢ €| C|C Alazg® 183,17 [14a3 26 [(glalwa Bivew

C Cumpss NC Mo cumpie NA No agdca 1. Temperatura PNC Producio no conforme Tem peraturas Oe refngeracidn | Jugos, ensalidas. cames bias, Bcteos y derv ados Wicleos (masmo 4°Ce/- 2°C)
Temperaturas de coccdn Para cames rojas y tancas, kguakes o supercres a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y dstrbucon Supenores a 60°C.

Observaciones’

Acciones correctivas:

Vertficado por
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Temperaturas da cocctn Para cames rojas y blancas, lguales o superores a 74°C. Temperaturas 0o producto de ensamtle y dstibucdn Superores a €0°C
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Mombire del pervicio e Almentacida ,ﬁg LS AAO Tamoo de Comida (Margue con wna X Desayuno NS Nvwarro ()
VERFICACION DE PRODUCCION (PCC Semano 3 Y\Q(%o q Q\
Evaluacién < | Temperatura | Temperatura Control de
SN Fecha de Hora de organolptica (C/NC) ig de coceidn servido Contramuestras il
: 3 g § Erz.gt 00 e Fecha da descarte
J’asl-o cotHa 120326 |onen| L C{C| | AleB3° |82.0° | 140326 | (Cabling Bivera
ladano  madum 120326 ka:wae| L C | L] Alead® [00.2° | 190326 Catalina Biver
SQ.LEQ:{LA,Q gcu-lg 130324 lotnaa] L | L UAN13,6° [136° |15032¢ |Catlaq Bivero
Hoexo cevoello  cebolla (1303 26 [nan] L1 L] ¢ AleB3° [833° [150326 |k lia Pivera
A02  (O)0 130326 log:sad CC | C] Y Ala3° |82,5° |1\5032¢ [Cotlina Bivewa
Popa api@ wn (omem|130326 ldvian| U C ] Algea® g0’ [1sa3ze |Cakalina Rivea
C Cumpla NC Nocumple NA No apkca T Temperatura PNC Producto no Temp Ge refigeracidn | Jugos, ensaladas. cames Inas, Wcteos y dervados Wcteos (Manumo 4°C /- 2°C)
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Acclones correctivas:
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Nombre del servicio de Almentacién: Tlempo de Comida (Marque con una X): Dessyuno w Amuerzo | )

Semana Y Ya@o ¢ ol zo

VERIFICACION DE PRODUCCION (PCC coccidn)
Evaluacién < | Tempentun | Temgenity Control de
i Fecha de Hora de organoléptica (C/NC) §gz; de coccién servido Contramuestras Raopasadbie
produccién Uberacién = 2a
§ 5 § Eggg 00 T00) Fecha de descarts i

Bebida  chocolatada 60326 _|ooam|C [ ¢ | C|C| A]09,6° |82,3° | (90326 [alalina  River
Hoevo ewello con pl: madin|lbo326 fod:nam| Cf Y U C| Alggac |18,1° |190326  |(afalina River
Aoz blano con cebolla cab. [\bo326  |osam| S| Y| C] Alqe° [81,5° [190326  |takafna Rivero
4va b panela on leche [110326 |o18am| CIC | CIC | Aldo,2° 133)Y4° 200326 |(atalia Bives
éoo\ash & celdo y_papg [130326 |A:am CICILC]Alaza® [86,3° [200326 (‘mla/ma Bivea | |
(10X _Con ceLollcu,l eixeoma 130326 |ABam | | C| CIC | A|q32° 185,67 |200326  |Cafahaa Rivem | |
Avena £ta en leche 180324 |odwan| YO Cl CA[12,3° [12,3° [210326  |talafina Bivera |
Res _desmechada con quesd 180326 |ran| €| L[ C[C|A BN l80,2° 21 0326 |Calabia Rivem
atacones 180326 |Aitean| C| ¢ C[CAQ35° |390° |210326  |Calalita Rivew
Sodbede de rida 190326 jotnan| S| CIC|CIAIM,I° [145° [220326  |Coklina Rive
Cane  cerda saleada 1190326 aioe| C| L] C{ LA R02° |824° |220320  |Calafina Riveta
Aoz _con _zanahotia  [190326 [Rzan|CIC|C[CIA[G1LY°[03Y4° [220326  |Calaling Rivee

C: Cumple NC: Nocumple NA:Noapkca T Temperatura PNC: Producto no conforme Temperaturas de refngeracadn ;. Jugos, ensaladas, cames brlas, licteos y dervados Wcteos (maumo 4°C+/-2°C)

Temperaturas de cococdn: Para cames rojas y blancas, Igualys o supenores a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y distrbucidn: Supenores a 60°C.
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Acclones correctivas:
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fa b AP G I S B i o] e [ i 8 e
i S redassita | emats ;§ ; g iii g g = = i
Papas _con hogao 190326 |ot:8am| | L | C| Algs,3° [34,2° [z2o826  |Calalin River
Ada de panelq con_leche [z00326 ltosam| C| L] L L Al88A° [39.9° |230326  |(atabna Bilee
theto con 9uiso 200326 |Adan] L LI CIC|A|896° |82.5° 230326 |Calaling Rivea
Aoz, Yaaw 200326 |tuam| Y S| L L Alaz3° [81,3° [z303z6  |0alding Rivew
fiioles guisadas 200326 |odzsam| Y L] G L[ Alqys° [91,0° [23a32¢  |(allina Bivea
Toéqéo de. maduio z0a326 |d:zzam| LT U L Alg2,2° |80M° |23032¢ lealiqa Rivea

C. Cumple NC:No cumple NA Noaplca T Temperatura PNC: Producto no conforme Temperaturas de refngeracidn : Jugos, ensaladas, cames trlas, licteos y dernvados lcteos (maxmo 4°C+/- 2°C)
Temperaturas de cocodn: Para cames rojas y blancas, lguales o superores a 74°C. Temperaturas de producto de ensamble y dstrbucidn: Superiores a60°C.  »
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Belida (hocoladada 240326 |oqosam S| L[ C|C A [89,8° [£2,3° | 220324 [Calalna Rivera
Hoevo  evvello 243z Anran|C L CIC|AI897° [80,5° | 210326 [Calalina Rvera
Ao blano con @holl amgl2vosze laiban || LT A9, ° [8),5° | 130316 [Cakaling Rivera
Ta_}aéo madum (on oueso  [24a3z6  pd:2lam ClL|CC|A1883° [38,4° | 230326 talalina Liver
Ag.a A lpcmda on_leche |zsomre |anam| L | L L] Al902° |80,6° | 280326 |Cataling Bivera
(ecdo  quisado 250326 kAogam| ] U U A|que° 182,8° | 28032 llaklna Tivera
Poe . yuca 250326 |Antan| Gl Ll LIAIB3YS [35,4° | 280326 |Caklia Rivesa
AL _on espinaca 250326 |otoan| YL C|CIAIRA® 3937 [280326  [Calabia Rivera
Avena ea_(on leche. 260326, |A'14an ClCC|C|AI5,0° [15,0° |z9032¢6 f.a‘-ulit\mmve(a
pes  desmechada 2c0326  lodzzam]l & LIS C[Alaz2° 04,2 | 290326 [Cokalina Rivera
A asada wo3ze A:2sm |[C|C|C[C|AIEASS 856" | 2032,  [lolalina Rivem
Sochele o prula 230326 |8:5tan] C| Ol C A 14° [12,4° [300326  (Calaling River

C.Cumple NC Nocumpie NA NHoaplca T Temperatura PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracdn : Jugas, ensaladas, cames frias, BCte0s y Cenvados Wteos (Masmo 4°C+/-2°C)
Temperaturas de cocodn Para cames rojas y blancas, lguales 0 supenores a 74°C Temperaturas de producto de ensamble y distrbucibn. Superiores a 60°C
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Acclones correctivas®
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zvuwu:.u:m § Temp ;,.' Temperatura ccmu

i Fecha de Horage | ©rBanck Q| decoce servido AR Responsable

g S g g ; g gt 70 "o Fecha de descanrte

Totka \entelo  Hambuguesa | 230326 |oti2eam] C| & €] & Alao,g° 39,8° [30032¢ Calalina Wivera
cie it

S A

Papas a la grancesa ZA0326 |09:30am ClA[gaa® [06,3° 3003z [Calalina Tivela

C Cumple NC Nocumple NA Noaplica T Temperaturs PNC Producto no conforme Temperaturas de refngeracdn - Jugos, ensaladas, carnes flas, I3cteos y dervados lacteos (maumo 4°Ce/- 2°C)
Temperaturas de cocadn Para cames rojas y blancas, lguales o superores a 74°C. Temperaturas de producio de ensambla y dstnbucén Supenores a 60°C.
Observaclones:

[Azclones correctivas:
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