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TiPO DE INFORME: Parcial: _X [ Final: No.: _01 Fecha: 16/04/2026/"’
CONTRATO_X_ DE: PRESTACION DE SERVICIOS No 953 ANO: 2026 7
CONVENIO___ : >
CONTRATANTE: EL DEPARTAMENTO - SECRETARIA DE EDUCACION 4

NOMBRE O RAZON SOCIAL: UNION TEMPORAL MACSOL PAE 2026/ '

NIT O CC: 902027576-1

DIRECCION Crr. 5 No. 13-20 Zona Industrial Sur. TEL: 3174007933~
CONTRATISTA: CIUDAD: NEIVA ~ HUILA

REPRESENTANTE LEGAL: ANGELA PATRICIA DURAN PEREZ

CC: 1.079.508.453 de Paicol Huila
OBJETO: PRESTAR EL SERVICIC DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LOS 35 MUNICIPIOS DEL DEPARTAMENTO DEL HUILAZONA 1 ..

FECHA SUSCRIPCION DEL
CONTRATO O
CONVENIO:{dd/mm/aa

26/01/2026
pd

1. BALANCE JURIDICO ADMINISTRATIVO

VALOR INICIAL: (Contrato o
Convenio)

Encifras: $12.193.781.790,00 M/CTE. ,‘/

En Letras: DOCE MIL CIENTO NOVENTAY TRES MILLONES SETECIENTOS OCHENTA Y UN MIL SETECIENTOS NOVENTA PESOS M/CTE

VALOR ADICIONAL:

No 1 Valor: Fecha:
No 2 Valor: Fecha:
N 3 Valor: Fecha:

VALOR TOTAL (Acumulado)

$ 12.193.781.790,00 (DOCE MIL CIENTO NOVENTA Y TRES MILLONES SETECIENTOS OCHENTA Y UN MIL SETECIENTOS NOVENTA

PESOS) MCTE. L

CIENTO ONCE (111) DIAS CALENDARIO ESCOLAR, CONTADOS A PARTIR DE LA SUSCRIPCION DEL ACTA DE INICIO Y/O HASTA AGOTAR

PLAZO INICIAL: EL PRESUPUESTO ASIGNADO. EL PLAZO PARA LA ETAPA DE ALISTAMIENTO ES DE CINCO (05) DIAS CALENDARIO, LOS CUALES SE
CONTARAN A PARTIR DE LA SUSCRIPCION DEL CONTRATO. v
NO 1 Tiempo: Fecha:
PLAZO ADICIONAL: NO 2 Tiempo: Fecha:
Ne 3 Tiempo: Fecha:

PLAZO TOTAL (Acumulado)

CIENTO ONCE {111) DIAS CALENDARIO ESCOLAR, CONTADOS A PARTIR DE LA SUSCRIPCION DEL ACTA DE INICIO Y/O HASTA AGOTAR

EL PRESUPUESTO ASIGNADO. EL PLAZO PARA LA ETAPA DE ALISTAMIENTO ES DE CINCO (05) DIAS CALENDARIO, LOS CUALES SE"

CONTARAN A PARTIR DE LA SUSCRIPCION DEL CONTRATO.

FECHA DE INICIO: (dd/mm/aa) | 27/01/2026 /
Término Fecha (dd/mm/aa)
. No 1 S i6n:
FECHA DE SUSPENSION Y i
REINICIACION: (dd/mmy/aa) ——
Suspensién:
Nez —
Reiniciacion:
FECHA DE TERMINACION: 28/07/2026 ¢

(dd/mm/aa)

GARANTIAS:
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Pdliza de seguro de cumplimiento entidad estatal (Decreto 1082 de 2015)
VIGENCIA
. FECHA DE
[+}

NoDEPOLIZA | FECTERE TIPO DE AMPARO VALOR ASEGURADO - AL
NB--100430368 26/01/2026 CUMPLIMIENTO 2.438.756.358.00 { 22/01/26 28/01/27
NB--100430368 26/01/2026 PRESTACIONES SOCIALES 1.219.378.179.00 | 22/01/26 28/07/29
NB--100430368 26/01/2026 CALIDAD DEL SERVICIO 2.438.756.358.00 22/01/26 28/07/27

Péliza de Seguro de Responsabilidad Civil Extracontractual Derivada de Cumplimiento (RCE CONTRATOS)

VIGENCIA
N.° DE POLIZA ;IE(:(Z::(EION TIPO DE AMPARO VALOR ASEGURADO INICIO FINAL
AMPARO BASICO, PREDIOS, LABORES Y OPERACIONES.
NB-100114098 | 26/01/2026 609.689.089.00 22/01/26 28/07/26
NB-100114098 26/01/2026 EATRONAL ) 609.689.089.00 / 22/01/26 28/07/26
NB-100114098 26/01/2026 CONTRINSTAS Y SUIBCAIRATEIAS 609.689.089.00 22/01/26 28/07/26
NB-100114098 ' | 26/01/2026 LSRR A I 609.689.089.00 22/01/26 28/07/26

SISTEMA INTEGRAL DE SEGURIDAD SOCIAL:

UNION TEMPORAL MACSOL PAE 2026, demuestra que se encuentra al dia en el pago de aportes a seguridad social en Salud, Pension y Riesgos Laborales y con los aportes
parafiscales a Cajas de Compensacién Familiar, SENA e ICBF, del mes de enero y febrero del 2026, seg(in consta en la certificacion expedida el dia 13 de marzo del 2026
por la Contadora Publica de UNION TEMPORAL MACSOL PAE 2026, DIANA MARITZA RINCON RINCON , con T.P. N° 131232 -T en calidad de Contadora Publica, anexa
copia de la tarjeta profesional y certificacion de la vigencia de la misma.

2. BALANCE FINANCIERO Y CONTABLE
DESCRIPCION DE PAGOS FECHA (dd/mm/aa) VALOR AMORTIZACION SALDO
VALOR INICIAL DEL CONTRATO N° 953 26/01/2026 $12.193.781.790,00 $12.193.781.790,00
VALOR ADICIONAL N°1
VALOR ADICIONAL N°2

VALOR FINAL CONTRATADO N° 953 26/01/2026 $12.193.781.790,00 $12.193.781.790,00
VALOR ANTICIPO DEL CONTRATO
VALOR ACTA PARCIAL N°1 16/04/2026 $2.008.574.704,00 $ 10.185.207.086,00

AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 1
VALORACTA PARCIAL N° 2
AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 2
VALOR ACTA PARCIAL N° 3
AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 3
VALORACTA PARCIAL N° 4
AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 4
VALORACTA PARCIAL N° 5
AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 5
VALOR ACTA PARCIAL N° 6
AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 6
VALOR ACTA PARCIAL N° 7
AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 7
VALORACTA PARCIAL N° 8
AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 8
VALOR'ACTA PARCIAL N° 9 “ 2
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AMORTIZACION 30% ANTICIPO ACTA PARCIAL 9
VALOR FINAL EJECUTADO

SALDO A FAVOR DEL CONTRATISTA

SALDO A FAVOR DEL DEPARTAMENTO
RENDIMIENTOS FINANCIEROS

VALOR REINTEGRADO POR EL CONTRATISTA O
CONVENIENTE

3. COMPONENTE TECNICO
En virtud del objeto contratado y revisado el informe nimero 1, periodo del Veintisiete {27) de enero al Veintisiete (27) de febrero del 2026, el contratista UNION
TEMPORAL MACSOL PAE 2026, desarrolld las actividades que se derivan del contrato de prestacién de servicios N° 953 de 2026 del cual soy supervisora, me permito
presentar el siguiente informe, correspondiente al presente periodo, se describen estos resuttados, asi:

% DE
CUMPLIMI
ENTO
PARCIAL
(MENSUA
L)

DIFICULTA
DES
U
OBSERVA
CIONES

% DE
ENTREGABLE y/o CUMPLIMIENTO ACTIVIDADES EJECUTADAS (Frente al

RESULTADO LOGRADO ACUMULADO Resultado togrado)

PACTADO

ACTIVIDAD

A OBLIGACIONES GENERALES

1. 7 Brindar complemento
alimeftario a niflos, nifias y
adolescentes matriculados
oficialmente en el SIMAT durante la
jornada  escolar, con calidad,
inocuidad y de forma oportuna de
acuerdo a los lineamientos técnicos
administrativos y estandares (versién
que se encuentre vigente) del
programa de alimentacién escolar
aprobados por el Ministerio de
Educacién Nacional. En caso de
presentarse inundaciones, desastres
naturales, cualquier emergencia o
cualquier hecho irresistible e
imprevisible en el departamento o a
nivel nacional que afecten el normal
desarrollo del Programa de
Alimentacién Escolar en alguno(s) oen
todos los municipios del
Departamento, el OPERADOR deberé
acatar las directrices que la
Gobernacién del Huita disponga para
tales eventos y dichas directrices
seran propendiendo por la entrega de
suplemento alimentario de modo tal
que los Nifos, Nifias y Adolescentes
tengan la continuidad en el sewvicio.
Para la entrega de estos
complementos  alimentarios  serd
necesaria una comunicaciéon por
escrito del Supervisor del contrato
dirigida al OPERADOR, con las
indicaciones necesarias a tener en
cuenta; también deberd el supervisor
del contrato exigir al OPERADOR la
certificacion de la entrega de los
complementos alimentarios a los
beneficiarios del PAE. Para la
suspension de esta medida
extraordinaria es necesario
comunicacién  por  escrito  del
supervisor del contrato dirigida al
OPERADOR.

El contratista presenta los certificados de
entregas de raciones alimentarias firmados por
los rectores de cada institucion educativa, asf
Certificado de entrega de como las planitlas de asistencia diarias de los
raciones y planillas de 16,67% nifios, nifas y adolescentes matriculados| 16,67% N/A
asistencia oficialmente en el SIMAT donde certifican la
cantidad y costos de los alimentos
efectivamente entregados a ninos, nifias y
adolescentes para el presente periodo.

<5
N
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2, Garantizar
permanentemente la  cantidad,
calidad, inocuidad y oportunidad en
la entrega de los alimentos del
programa en las condiciones del
contrato, las senaladas por la Unidad
de alimentos para aprender (UAPA) y
las autoridades en la materia.

Informe de actividades

16,67%

El operador garantiz6 permanentemente la
cantidad, calidad, inocuidad y oportunidad en la
entrega de los alimentos en las condiciones del
contrato, sefialadas por la UAPA, en el informe
de las actividades

16,67%

N/A

3. Planear, organizar y
ejecutar el suministro de los
complementos alimentarios, y
garantizar que el personal que lleva a
cabolas actividades desarrolladas
durante la ejecucion del PAE en las
diferentes etapas del proceso, tenga
la idoneidad y experiencia suficiente
para el cumplimiento de sus
funciones, conforme al personal
ofertado en la propuesta.

Contratos del Personaly/o
hojas de Vida

16,67%

El contratista allegé la documentacion del
personal operativo y certificado de idoneidad,
en cumplimiento de sus funciones de acuerdo
al contrato.

16,67%

N/A

4, Contratar y garantizar el
personal necesario para la ejecucion
del programa. (El personal
contratado para esta operacion, no
es laboralmente vinculado con la
Gobernacidn, ni con el Ministerio de
Educacién Nacional, ni con la Unidad
de Alimentos para aprender) es
responsabilidad del Operador.

Certificados

16,67%

El contratista allegd la documentacion
contractual del personal administrativo y de
campo vinculado para la operacion, como
manipulador de alimentos.

16,67%

N/A

5. En las instituciones
educativas en las cuales se atienden
en la modalidad industrializada; las
actividades de recepcion, verificacion
de calidad y cantidad y entrega de los
complementos a los titulares de
derecho, estardan a cargo de la
persona delegada por el Comité de
Alimentacion Escolar (CAE), a quien
el operador deberd entregar la
dotacion y los elementos de
proteccion necesarios para adelantar
dichas funciones, ademdas de
brindarle  capacitacion en los
aspectos de higiene, manipulacion y
medidas de proteccion que se
requieran para el adecuado manejo
de los alimentos.

Actas de induccion en
fundamentos de la BPM

16,67%

Para la presente cuenta, el operador brindé el
servicio de racién Industrializada en la
institucion educativa Antonio Ricaute sede
Antonio Ricaute del municipio de la Tarqui.

16,67%

N/A

6. Garantizar que el personal
manipulador de alimentos cumpla con
la normatividad sanitaria vigente,
conozca el funcionamiento del PAE,
principalmente en lo relacionado con
las minutas patrén, la preparacion de
los alimentos, ciclos de menus,

Actas de capacitacion
Listados de asistencia

Fotografias de las jornadas
de capacitacion

16,67%

El operador en los documentos que hacen
parte de la cuenta de cobro, actas de
capacitacion y listados de asistencia del
personal de bodega en temas: Rutas de
evacuacion y puntos de encuentro y habitos de
vida saludable.

16,67%

N/A
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S

aspectos  higiénico-sanitarios  para Muestra de Formatos Adicional a lo anterior, se anexan actas,
garantizar la calidad e inocuidad de los | KARDEXy PSB diligenciados listados y fotografias de las jornadas de
alimentos, entrega de raciones, capacitacién al personal manipulador de
poblacion focalizada, diligenciamiento alimentos de tos comedores escotares en 0s
de formato; manejo de Kardex, _P%‘“ temas: Contaminacién cruzada,
de Sar:ea;ntelntg ?asnco y transmusm{n microorganismos  (diligenciamiento  de
cor‘re.c a de fa Injormaclon que ,Se € formatos) y habitos de vida saludable
solicite. Et operador responderd por De igual manera. el operador en los
los actos u omisiones en que incurra d 8 ' p ( p
este personal durante la operacién det ocumentPS’que hacen parte de la (?uenta ©
Programa. cobro radicé una muestra aleatoria de los
formatos  diligenciados de Plan de
Saneamiento Basico y KARDEX,
7 Brindar atencién / El operador durante el periodo brindo la
‘| diferencial a los nifios, nifas, e atencién diferencial a los nifos, nifias,
adolescentes y jévenes focalizados | Certificacionesy planillas de 16.67% adolescentes y jévenes focalizados 16.67% N/A
pertenecientes a grupos étnicos si se entrega de raciones Sl pertenecientes a grupos étnicos de acuerdo con é ?
requiere (con la minuta entregada por la base de datos de estudiantes caracterizados )
la ETC). entregada porla ETC.
8. Realizar \Y reportar
mensualmente las compras locales de
R . - El operador anexa en su cuenta de cobro en el
alimentos, bienes y servicios, en los ) . R
R componente financiero para el periodo det 27
formatos establecidos por el MEN, las
. . - de enero al 27 de febrero, las facturas de los
cuales deberdn equivaler minimo al "
proveedores que se encuentran certificados por
30% del valor total de los recursos del 5 ;
. la secretaria de agricultura departamental como
presupuesto destinados a ta compra L .
X . X productor local, para el cumplimiento minimo el
de alimentos, mas los porcentajes X . X
- 30% de compras de alimentos en el interior del
adicionales ofertados en su propuesta, . . .

R Formato del MEN ; departamento; sin embargo, se evidencia un
con los soportes correspondientes, evidenciando las compras incumplimiento respecto a la oferta mercantil
con el fin de dinamizar la economia de X 16,67% . 16,67% N/A

X i realizadas a los productores presentada del 42,80% para la adjudicacidn.
las regiones, apoyar la produccion .
R del departamento. No obstante, esta supervisién aclara que el
local y el fortalecimiento de la cultura o R N .
. . cumplimiento de dicha obligacién se evaltia de
alimentaria; de acuerdo con las X o
. L manera acumtlada sobre la ejecucion global
disposiciones de la Ley 2046 de 2020, N e
X X . del contrato y no bajo una periodicidad
con el fin de dinamizar las economias . )
. s mensual. Por lo tanto, el contratista deberd
en las regiones que permitan apoyar la ) L R
! L acreditar el cumplimiento del porcentaje
produccién local y el fortalecimiento R " -
. R P faltante identificado en este corte, acreditando
de {a cultura alimentaria. Asi mismo, . . o
; dicho valor en los periodos subsiguientes.
reportar en tos formatos establecidos
los bienes y servicios adquiridos.
x/;
g
9. En la bodega de
almacenamiento de alimentos, realizar El operador en el informe de actividades
el registro de (a hora de despacho del enuncia que la bodega de almacenamiento de
vehiculo encargado de la entrega de alimentos se realiza el registro de la hora de
los complementos alimentarios, las Informe de actividades 16,67% despacho de los vehiculos encargados de la 16,67% N/A
placas de este, asi como la / entrega de los complementos alimentarios, las
identificacién del personal placas, asi como la identificacién del personal
manipulador, como parte de la manipulador,
bitcora correspondiente.
/10. informar mediante correo
electronico, ° canales de Durante el periodo, el operador no informé
comunicacién dispuestos, en un plazo Cofreo electrénico 16,67% p - P 16,67% N/A
novedades o inconvenientes
no mayor de 24 horas, las novedades o .
inconvenientes que pongan en riesgo




SISTEMA DE GESTIQN: MODELO INTEGRADO DE
PLANEACION Y GESTION - MIPG

3Carny-r

Cadigo: DAC-C055- P1110-F08

Fecha Aprobacion:
05 de Abril de 2025

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATO O CONVENIO

Version: 7

Pagina 6 de 37

la operacion del PAE y las acciones

implementadas para prevenir 'y

corregir la  situacion; presentar

ademds un informe mensual sobre

estos inconvenientes, y acciones de

mejoramiento en los formatos

previamente definidos por el MEN.

11. Informar mensualmente al El operador anexa en el componente financiero
MEN vy a la supervision del Programa, de la cuenta de cobro del mes de enero y
sobre el grado de avance operativo, | Informe de ejecucion mes de febrero, el informe de ejecucion de recursos,

i . : : 16,67% p X ; 5 16,67% N/A
administrativo y financiero del contrato eneroy febrero donde se evidencian la cantidad de raciones
mediante el sistema de monitoreo y entregadas en el periodo en mencién, y el
control establecido. porcentaje de avance operativo y financiero.

o El operador en la cuenta de cobro
12. Efectuar seguimiento y . ;
. correspondiente al periodo del 27 de enero al 27
registro de complementos wa
. . . de febrero, anexa los certificados de entrega
alimentarios  entregados 'y de| Certificados de entrega de ; . ; :

. y . mensual debidamente diligenciados y firmados
estudiantes atendidos por cada | raciones mensuales de las o :

N \ s 16,67% por el rector de cada institucién educativa que 16,67% N/A
institucion educativa, de acuerdo con | |.E. de los municipios de la ) .

e ’ pertenece a la zona 01, donde se evidencia la
el procedimiento establecido por la zona 01 . . y

i cantidad de raciones entregadas en el periodo

supervision para el pago, en los ..

. en mencion en cada una de las sedes que
formatos disenados por el MEN.

pertenecen alazona 01.

13, Documentar en los
formatos establecidos por el MEN y
socializar las experiencias vividas Dutarte ©l uetuds comsrendiis no 6o
durante la ejecucion del PAE para N/A 16,67% R . P S p i 16,67% N/A

R : . evidenciaron experiencias para replicar.
replicar las buenas acciones y evitar la
ocurrencia de situaciones que alteren
la operacion del Programa.

14. Presentar periédicamente Radica(é(;s SAC:

; HUI2026ER006035 ; . o
los avances frente a planes de mejora HUI2026ER006946 A través de radicados SAC, el operador present6
establecidos para subsanar los HUI ER . a la entidad los planes de mejora para su
hallazgos identificados en las visitas HUlggggERggzgm respectiva revision, frente a los hallazgos
de verificacion y/o las efectuadas por HUI ER 16,67% identificados en las visitas de verificacion por | 16,67% N/A
el Ministerio de Educacion Nacional, 2026ER008365 i d isi6

HUI2026ER00859 parte del equipo de supervision de la
con las correspondientes evidencias R 8 Gobernacién del Huila.
de cumplimiento. - e
Reportes de hallazgos y Esta informacion reposa enun CD.
planes de mejoraen CD
15. Asistir, previa invitacion, a
los Comités de Alimentacién Escolar Acta de reunidon sede Bajo Girasol, con fecha del
(CAE) en su area de influencia, para el 29 de enero 2026 del municipio de Salado
seguimiento de cada establecimiento Acta Blanco Acta
educativo, conforme el articulo 5 de la Acta 003 16,67% 003, IE el vergel con fecha del 19 de febrero 16,67% N/A
Ley 2024 de 2020 y a las Mesas 2026, municipio de Tarqui,
Publicas territoriales  semestrales Certificado de no participacion de Mesas
convocadas por el Gobernador de la Publicas durante el presente periodo.
Entidad Territorial Certificada.
16. Solicitar certificacion  al
rector y/o docente encargado de cada
Institucion y  sedes  educativa, El operador presento el 100% de los
mediante la cual acredite la publicidad . certificados, de las IE atendidas con la
< rtifi 16,67% S 2 P . ,67%

de la valla de visibilidad, la ficha Egnliicades : publicacion de las vallas, fichas técnicas, ciclos 16.6/7% N
técnica, los ciclos de menu y los de menusy canales de atencion.
canales de atencion tanto del
operador como de la ETC.
17. Llevar registro fotografico El  Operador presentd6 las evidencias
de la valla de visibilidad ubicada en las Evidencias fotograficas 16,67% fotogréficas de las vallas de visibilidad, de las 16,67% N/A
instituciones y sedes educativas. instituciones educativas, que brinda el servicio.

e
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23. Presentar mensualmente al
Supervisor del Contrato dentro de los
quince (15) primeros dias contados a
partir del vencimiento de cada mes
informes escritos sobre el avance de
ejecucion del contrato con sus
respectivos soportes desde cada uno
de sus componentes, acorde a lo
exigido por el Ministerio de Educacion
Nacionaly la Gobernacién del Huila. El
informe de gestion incluye los
componentes financiero, técnico,
jurfdico, nutricional y social, en
cumplimiento al contrato suscrito.

Anexo Informe de contratista

16,67%

El contratista adjunta el informe de contratista,
que corresponde al cumplimenio de los
diferentes componentes de la ejecucion de la

| cuenta del mes de enero y febrero de 2026 en

ejecucion del contrato No 953 DEL 2026.

16,67%

N/A

24, No/,a’éceder a peticiones o
amenazas dé quienes actiien por fuera
de la Ley con el fin de obligarlo a hacer
u omitir algun acto o hecho en contra
de la Ley. Cuando se presentaren tales
peticiones o amenazas, deberd
informar inmediatamente de su
ocurrencia a la GOBERNACION DEL
HUILA, y/o a las demas autoridades
competentes para que ellas adopten
las medidas correctivas que fueren
necesarias. El incumplimiento de esta
obligacion y la celebracién de pactos o
acuerdo prohibidos darén lugar a la
terminacion del contrato.

No aplica

16,67% 7

El operador durante el periodo no manifestd ni
se evidencid que accediera a peticiones o
amenazas de quienes actlen por fuerza de la
ley.

16,67%

N/A

25. Cumplir con las politicas de
seguridad de los documentos, los
procedimientos para el Manejo de la
informacién  definidos/ por la
GOBERNACION DEL HUILA.

Informe de actividades No. 1

16,67%
!

/

Et operador durante el periodo cumplié con las
politicas de seguridad de los documentos, los
procedimientos para el Manejo de la
informacién definidos por la GOBERNACION
DEL HUILA.

16,67%

N/A

26, Disponer de los medios
necesarios para garantizar la no
existencia de trabajo infantii-en la
ejecucion del programa y su.cadena de
produccion, asi como el,Compromiso
de disponer de me/génismos para
contribuir a la abolicién efectiva de
todas formas de trabajo infantil. Estd
prohibido la participacién de los
estudiantes en la entrega de los
complementos Rl (funcién de la
manipuladora)

Contratos firmados

-

A

16,67%,

El operador durante el periodo dio cumplimiento
con esta obligacion.

16,67%

N/A
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18. Realizar los informes de
ejecucion, finalizacion y liquidacion
del contrato de acuerdo con lo
establecido en el manual de
contratacion de la Gobernacion del
Huila.

Entrega de informe de
actividades y ejecucion
contractual No 1

16,67%

El contratista presentd dentro del término
otorgado, la cuenta de cobro con el informe de
ejecucion contractual, los respectivos soportes
por componentes para la validacion de los
profesionales del equipo PAE.

16,67%

N/A

19. Asegurar la continuidad de
las actividades y la garantia de los
recursos fisicos, humanos,
tecnoldgicos, logisticos y materiales
necesarios para el buen desarrollo del
programa.

Informe de Actividades

16,67%

El contratista durante el
cumplimiento a esta obligacion.

periodo da

16,67%

N/A

20. Mantener  vigente los
mecanismos de cobertura del riesgo
previstos por el Decreto 1082 de 2015,
conforme a los requisitos pactados en
el Contrato, asi como de las
modificaciones que se presenten en la
ejecucion del mismo.

Pélizas de cumplimiento y
RCE.

16,67%

Como se refleja en el recuadro de las garantias,
se aprobo por la entidad el respectivo amparo y
cobertura presentado por el contratista, para las
garantias de cumplimento y RCE.

16,67%

N/A

21. Reparar los danos e
indemnizar los perjuicios que cause al
DEPARTAMENTO por el
incumplimiento del contrato. En caso
de que se intente una accion o se
presente una reclamacion contra el
DEPARTAMENTO por la cual deba
responder el Contratista, aquella
procedera a notificarle a la mayor
brevedad para que el Contratista
asuma todas las medidas necesarias
para resolver el conflicto y evitar
perjuicios al DEPARTAMENTO. Si el
Contratista no logra resolver la
controversia en el plazo que fije el
DEPARTAMENTO, el mismo podrd
hacerlo directamente y el Contratista
asumira todos los costos en que se
incurra por tal motivo. En cualquiera
de los eventos anteriores, el
Contratista autoriza al
DEPARTAMENTO a deducir los valores
resultantes por estos conceptos de
cualquier suma que ésta le adeude a
él.

Pélizas de cumplimientoy
RCE.

16,67%

Se encuentran vigentes las coberturas, no se
han presentado novedades que causen dafos o
perjuicios.

16,67%

N/A

22. Asumir los gastos e
impuestos que legalmente haya lugar
para la legalizacion y ejecucion del
contrato, de conformidad con la
normatividad que rige la materia.

Liquidacién de impuesto
Recibo N° 4102600003660 Y
soporte de la transaccion
aprobada

16,67%

El operador anexa en el componente financiero
de la cuenta de cobro del mes de enero y
febrero, el recibo oficial de pago de impuestos
con su respectivo soporte de pago para la
respectiva legalizacion y ejecucion del contrato.

16,67%

N/A
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27. Acatar las disposiciones
para la ejecucidon del Programa de
Alimentacién Escolar, en los anexos y
procedimientos previamente
establecidos por la secretaria de
Educacién a través det Programa de
Alimentacion Escolar, con el fin de . .
garantizar la prestacién det sepvicio, : En el compopeme fmanme‘zr’o de la .cuenFa de
con calidad y oportunidad. En todo Soporte de pagos de cobro del periodo gn menclt?n, se evidencia los o
caso las presuntas irregularidades en seguridad fso«?lal, pago de 16,67% pz?gqs de la seguridad social y los pagos d(? 16,67% N/A
el desarrollo de la ejecucion del noémina. P némina del personal que se vinculd
contrato, en lo referente al servicio de // laboralmente para el periodo referido.
raciones,  seguridad social vy /
emolumentos destinados al personal
para la prestacién det servicio, seran
informados al ordenador del gasto
conforme sus competencias al tenor
del articulo 86 de la ley 1474 de 2011,
Se presento por parte del contratista, el recibo
28. Satisfacer las  demds Pago de estampillas de pago por valor de $488.072.800,
obligaciones a su cargo que se deriven departamentat correspondiente  a ios impuestos dej |
de la naturaleza del contrato y de’ las | Recibo No 4102600003660, 16.67% legalizacién, que fue entregado al financiero de \16 67% N/A
exigencias  legales, entre ellas, pago por valor de ’ o la zona No 1 para la validacién del pago con !
aquellas de cardcter tributa{lr‘io, en| $488.072.800.Cancelado // Tesoreria Departamental. Se adjuntaron los
caso de que se generen. enlinea. ‘ soportes de pago validado- Pago con Tarjeta de
crédito Bancolombia.
29. El supervisor del contrato
podré realizar solicitud por escrito de Et operador en su cuenta de cobro presento el
redistribucién de cupos, en el caso formato establecido por el MEN “formato de
que crea pertinente segdin los Certificado de cobertura ’ cobertura atendida” donde se evidencia la
movimientos en la matricula del SIMAT atendida 16,67%,. poblacidn atendida en el mes de septiembre 16,67% N/A
y estos deberdn ser acatados por el conforme a las solitudes realizadas de ajuste de
operador en el transcurso de los cupos por los actores PAE (docentes, rectores,
siguientes 15 dias de acuerdo con la entre otros).
logistica del programa.
30. y No usar el Programa de Durante el periodo el contratista en el informe
Alimentacién  Escolar con fines de actividades manifiesta no usar el Programa
politicos, electorales, comerciales y Informe de actividades 16,67% de Alimentaciéon Escolar con fines politicos, 16,67% N/A
cualquier otro distinto a los fines electorales, comerciales y cualquier otro
establecidos. ¢ distinto a los fines establecidos.
La entidad aprob6 el plan de manejo ambientat
) presentado por el operador para ser
implementado en las bodegas de
a1 Garantizar {en las almacenamiento Qe alimentos. y comedores
actividades a desarrotlar para la R - escola.rels; el cual tiene como op!etnvo garant.i%ar
ejecucion del PAE, un enfoque que Mediante correo electronico L una eflmente labor d.e recgleccnon, conﬂuccpn,
propenda por la conservacién  det 16,67% manejo, alma'cenarm.e’nto interno, 'clasmf:acwn, 16,67% N/A
medio ambiente y por las buenas t(ansponeyd1§pOS|C|on del material reciclable,
précticas ambientales. lo cual tendrd gue hacerse observando las
normas de higiene establecidas, con el
propGsito de evitar la contaminacién del
producto final y el deterioro del medio
ambiente.
:rsez(;omenda/(\:(i::rtlzg v observacior:: Durante el Periodo el contr:?)tista Acatar las
efectuadas por la supervisién,f"wo Informe de Actividades 16,67% recomendacn.or.lfas Y qbsewacxonles efectuadas 16,67% N/A
interventoria para el buen desarrollo por la supervisién y/o interventoria para el buen p
del PAE. [/ desarrollo del PAE.
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33. Responder todos los
o lici . A
igg::gg;emosr N ySu e;gig:rllwdsz Durante este periodo, el operador dio respuesta
A ; P P v N/A 16,67% a los requerimientos y solicitudes realizados por | 16,67% N/A
interventoria del Programa, o por los S
: la supervision.
diferentes entes de control en los
tiempos que se establezcan.
34. Responder las peticiones,
quejas, reclamos, sugerencias
recibidas por los Comités de El operador presenté certificado donde
Alimentacion Escolar y/o la comunidad Certificado 16,67% manifiesta no haber recibido PQRS, durante el 16,67% N/A
educativa en general, en el tiempo presente periodo.
establecido, de acuerdo con el grado
de prioridad del requerimiento.
35. Dar  cumplimiento  al Contratos del personal El contratista allegd la documentacion
nimero minimo de personal ofertado | . P ., 16,67% contractual del personal administrativo y de 16,67% N/A
vinculado para la operacion. . o
en la propuesta. campo vinculado para la operacion.
36. El  contratista  deberd
mantener al dia todos los permisos y
requerimientos técnicos y legales
necesarios para el funcionamiento de
las bodegas. En caso de presentar El operador en los documentos que hace parte
dificultades se deberd informar al| Actade inspeccion sanitaria de la cuenta de cobro anexa el Acta de
Departamento para la revision de | Bodega de almacenamiento 16,67% inspeccion sanitaria de las Bodega de 16,67% N/A
cambio de bodega, la cual deberd de alimentos almacenamiento de alimentos con concepto
contar con los mismos requerimientos FAVORABLE.
solicitados en el pliego de condiciones
del proceso. Deben ser de uso
exclusivo para la operacion PAE y zona
correspondiente.
37. En caso de solicitar a la
Entidad la autorizacion de contar con
bodegas satélites, la SED se reservara
el derecho de autorizar o denegar
i solicitud. En caso tal, | licitud i
S&Ied:jiberé ¢adicar SOn' e:asa:g;(; ze N/A Durante el periodo reportado, el operador no ha
i " e 16,67% solicitado a la Entidad la autorizacion de contar | 16,67% N/A
inspeccion sanitaria con concepto e i
FAVORABLE, expedido por las g '
secretarias de salud Municipal o
Departamental. Deben ser de uso
exclusivo para la operacion PAE y zona
correspondiente.
38. Cumplir con las demds
obligaciones  descritas  en  los . . -
Lineamientos Técnico Administrativos Lineamientos exigidos Pard este/ periodo se dip cumplimiento g lg
. i y 16,67% indicado por parte del programa de conformidad 16,67% N/A
del Programa y las que se deriven de mediante resolucion . X
con los lineamientos de la UApA.
acuerdo con la naturaleza del contrato
y de las exigencias legales.
39. En el caso de la pérdida de
la condiciéon debidamente probada
uen t
como ) pequeno praductor El operador en su cuenta de cobro anexa los
agropecuarios locales, el operador - o
A ) K Certificados de personas certificados de los proveedores con los que
debera reemplazar el mismo, bajo las ol : . .
i i naturales y asociaciones de sostuvo relaciones comerciales para el periodo
condiciones idénticas presentadas e 8 .
- productores locales en mencion debidamente acreditados por la
para el cumplimiento de la promesa de . X 16,67% ) . 16,67% N/A
4 . expedidas por la secretaria secretaria de agricultura departamental donde
proveeduria y para el cumplimiento del X -
2t .| de agricultura conste que efectivamente tanto las personas
% ofenada ara otencion de puntajs departamental naturales o las asociaciones d ductor
wor goncepto de FUMNTAIE P ' equeros productores localese produciores son
ADICIONALES OBLIGATORIOS PEg D :
PROVEEDURIA y ADQUISICION
MINIMA DE PRODUCTOS LOCALES.

B.  FASE DE ALISTAMIENTO
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COMPONENTE TECNICO ~ CALIDAD E INOCUIDAD:

1. Presentar a la supervision™

del programa de Alimentacion
escolar el listado de las
manipuladoras contratadas para la
prestacion del servicio de
alimentacién  escolar con los
certificados médico de aptitud
laboral para la maniputacién de
alimentos, soportado con
lahoratorios clinicos de KOH, frotis
de gargantay coprolégico conforme a
lo establecido en el articulo 11 de la
| Resolucién 2674 de 2013; de las
cuales minimo el 20% deberan ser
padres de familia de beneficiarios,
priorizando aqueilos que sean
cabeza de familia y que no
pertenezcan al comité de vigilancia o
control social y/o a fa junta de la
familia, lo anterior en cumplimiento
del Articulo 4 de la ley 2042 de 2020.
De igual forma, cuando existan
cambios del personal manipulador,
deberdn ser informados en los tres
(3) dias siguientes al acontecimiento.

Certificados médicos de
aptitud laboral para la
manipulacién de alimentos

Soporte laboratorios clinicos
de KOH, frotis de gargantay
coprolégico

16,67%

Durante el periodo reportado, el operador
presenté a la supervision del programa los
certificados médicos de aptitud taboral para la
manipulacién de alimentos, soportado con
laboratorios clinicos de KOH, frotis de garganta 16,67% N/A
y coproldgico conforme a lo establecido en el
Articulo 11 de la Resolucién 2674 de 2013, los
cuales hacen parte de los documentos soporte
de la cuenta de cobro.

2. Et  contratista  deberd
mantener al dia todos los permisos y
requerimientos técnicos y legales
necesarios para el funcionamiento de
tas bodegas. En caso de presentar
dificultades se deberd informar de
manera inmediata al Departamento
para la revisién de cambio de bodega,
la cual debera contar con los mismos
requerimientos solicitados en el pliego

de condiciones del proceso. Deben,

ser de uso exclusivo para la operac@éﬁ
PAE y zona correspondiente.

Acta de inspeccién sanitaria
Bodega de almacenamiento
de alimentos

16,67%

El operador en los documentos que hace parte
de la cuenta de cobro anexa el Acta de

inspeccién sanitaria de las Bodegas de -16,67% N/A
almacenamiento de alimentos con concepto
FAVORABLE

3. En caso de solicitar a la
Entidad la autorizacién de contar con
bodegas satélites; la SED se
reservard el derecho de autorizar o
denegar dicha solicitud. En caso tal,
se deberd radicar a la Entidad las
Actas de inspeccién sanitaria con
concepto FAVORABLE expedido por
las secretarias de salud Municipal-o
Departamental. Deben ser de-uso
exclusivo para la operacién PAE y
zona correspondiente. ’

N/A

16,67%

¢

Durante el periodo reportado, el operador no ha
solicitado a la Entidad ta autorizacién de contar 16,67% N/A
con bodegas satélites.

4, Relacionar los equipos y
utensilios que dispone en bodega o
planta de almacenamiento de
alimentos, para Wevar a cabo
adecuadamente los procesos de
operacion del PAE: equipos de
refrigeracion y congelacion, grameras,
termémetros, carretillas
transportadoras, canastillgs, estibas,
entre otros. /

Certificado relacién de los
equipos y utensilios que
dispone en bodega de
almacenamiento de
alimentos

16,67%

| El operador en los documentos que hacen parte

de la cuenta de cobro, relaciond los equipos y
utensilios que dispone en la bodega de
almacenamiento de alimentos reportada.

16,67% N/A
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5. Disponer de todos los
elementos necesarios definidos por
las manuales, tales como: bascula en
buen estado y calibrada; equipos de
frios (Congelacion y/o refrigeracion);
termémetro en adecuado estado
(preferiblemente de punzon);
canastillas y/o recipientes pldsticos;
estibas pldsticas, formatos de control
de temperatura.

Actas de visita Bodega de
almacenamiento de
alimentos

16,67%

El equipo de supervision en campo en las visitas
de seguimiento a la Bodega de almacenamiento
de alimentos, ha constatado la existencia y uso
de los elementos necesarios para la medicion
de las variables de peso y temperatura.

16,67%

N/A

6. Programa de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos: Presentar de
acuerdo con el modelo establecido
por la administracion Departamental,
un Plan de Mantenimiento Preventivo
y Correctivo de Equipos, de bodega,
planta de ensamble o de produccion
de alimentos de propiedad del
Operador y de los equipos existentes
en cada comedor escolar, dejando
copia en los lugares donde se
implementard dicho plan. En el caso
de los inventarios de los equipos
existentes en las sedes educativas, el
rector mediante acta indicard el
estado en que se encuentran los
equipos y hard entrega de ellos al
operador. El Plan debe ser entregado
para su revision al inicio de la etapa
de alistamiento y su aprobacion no
puede superar el primer mes de
operacion, el documento deberd de
contener minimo la  siguiente
estructura: Objetivos, Estrategias de
respuesta ante contingencias,
Personas o empresa encargada de su
aplicacion., Fichas técnicas de los
equipos, Método de calibracion.,
Hoja de vida con registro de
mantenimiento de cada uno de los
equipos existentes en cada comedor
escolar. El seguimiento de este plan
se hard mediante la implementacion
de los formatos establecidos por la
ETC.

Oficio radicado SAC

16,67%

La entidad a través de radicado, se aprobd el
Programa de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos, el cual se encuentra
impreso en la Bodega de almacenamiento de
alimentos y las sedes educativas de la zona,
para su aplicacion durante la operacion del
Programa.

16,67%

N/A

T Plan de saneamiento
Basico: Presentar de acuerdo con el
modelo establecido por la
Administracion Departamental un Plan
de  Saneamiento  Bdsico  para
implementarse en cada planta de
produccién o ensamble, bodega de
almacenamiento, comedor escolar o
lugar de almacenamiento temporal en
el caso que aplique para la racion
industrializada, de acuerdo con lo
establecido en la Resolucion 2674 de
2013 del Ministerio de Salud vy
Proteccion Social y las demdas normas
complementarias. asi mismo debe
haber copia en los lugares donde se
implementard y deberd incluir como
minimo: objetivos, procedimientos,
cronogramas, listas de chequeo y

Oficio radicado SAC

16,67%

La entidad, aprobd el Plan de saneamiento
Basico, el cual se encuentra impreso en la
Bodega de almacenamiento de alimentosy las
sedes educativas de la zona , para su
aplicacion durante la operacion del Programa.

16,67%

N/A
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responsables de 1los programas
detallados a continuacién, el cual
debe ser entregado para su revision al
inicio de la etapa de alistamiento y su
aprobaci6n no puede superar el primer
mes de operacion. El plan de
saneamientc  serd sometido a
revisiones trimestrales para verificar
su cumplimiento y con el fin de realizar
las  actualizaciones y  ajustes
correspondientes cuando se requieran
cambios en su contenido, por ejemplo,
en procedimientos, formatos de
registro o fichas técnicas Limpieza y
desinfeccidn: Instructivo del uso
(Cuadro de preparacion de soluciones,
usos, Frecuencia, procedimientos,
modo de preparacién y responsables
de igual modo debe de incluir el
procedimiento de higiene de los
manipuladores de alimentos) de los
productos utilizados en los procesos
de limpieza y desinfeccién, Productos
quimicos a utilizar con fichas técnicas,
Cronograma de limpieza y
desinfeccién, Formatos de limpieza y
desinfeccién establecidos por la ETC.
Residuos sélidos: Establecer
procedimientos que favorezcan una
eficiente  labor de recoleccién,
almacenamiento, transporie y
disposicién final de los residuos
generados por a operacion del drea de
ensamble y /o almacenamiento sede
educativa seglin su modalidad de
atencién. Se deben ser contemplados
los  objetivos, planeacion de
actividades de recolecciodn,
cronograma y  frecuencia de
recoleccién, manejo, clasificacion
almacenamiento, disposicién final y
responsables de esta ejecucién.
Diligenciamiento de los formatos de
monitoreo y control establecidos por la
ETC. Para el control de Plagas:
Durante la fase de alistamiento se
presentara la documentacion de la o
las empresas que serdn contratadas
para este servicio, y en caso de
requerirse fumigacién en
instataciones, esta debe ser realizada
por la empresa, dejando registro de las
actividades realizadas, del tipo de
sustancias empleadas, asi como la
copia de registro sanitario de la
empresa que realizd el control de
plagas, incluyendo fichas técnicas y
hojas de seguridad de los productos
quimicos utilizados. Dicha actividad
debe realizarse al inicio del calendario
escolar e ingreso del receso y en caso
de ser observada presencia de algin
tipo de plaga durante la ejecucién de
este debe presentar un plan de chogque
e informar a la ETC. Las acciones

—=
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correctivas  generadas en este.
Sustancias quimicas a utilizar con
fichas técnicas, Definir los métodos de
aplicacion de acuerdo con las
sustancias a utilizar, Diligenciamiento
del cronograma de control de plagas,
Definir y presentar soportes de
autorizacion por autoridad
competente, de la persona natural o
juridica que prestard el servicio
Formato de control de plagas
establecido por la ETC. Calidad de
Agua: Se debe relacionar las acciones
a aplicar en casos de emergencia que
impidan el normal suministro o
abastecimiento de agua dada por:
contaminacion de las fuentes de agua
con sustancias quimicas, dafos en
redes de suministro, suspension del
servicio, emergencias especificas y
otros. Asi mismo el operador debe
especificar y detallar el método a
través del cual se estd potabilizando el
agua, tanto la que se usa para
consumo directo o indirecto como la
usada en los procesos de limpieza y
desinfeccion de alimentos y
recipientes, Diligenciamiento  de
formatos de monitoreo y control
establecido por la ETC.

8. Plan de Rutas de
distribucion: Presentar el Plan de
Rutas en el formato establecido por la
UAPA, detallando la periodicidad y dias
de entrega de viveres y/o racion
industrializada, elementos de aseo y
combustible (gas), a cada comedor
escolar, teniendo en cuenta que las
entregas solo se podran realizar la
semana previa al inicio de la
prestacion del servicio en dias habiles
en horas laborales.

Oficio radicado SAC

16,67%

La entidad a través de radicado SAC, aprobo el
Plan de Rutas de distribucion, el cual se
encuentra impreso en la Bodega de
almacenamiento de alimentos y las sedes
educativas de la zona, para su aplicacion
durante la operacion del Programa.

16,67%

N/A
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9. Plan de Manejo Ambiental:
Presentar un plan de manejo
ambiental integral para la recoleccién
y disposicién final de los recipientes y
demds residuos organicos generados
en la operacion de atencion que se
suministren (Racién para preparar en
sitio, comida caliente transportada y
racién industrializada). Lo anterior,
con el fin de mitigar el impacto que se
causa al medic ambiente, para lo cual
deberd estar acorde al plan de manejo
ambiental de cada Institucion
Educativa y debe ser entregado para su
revision al inicio de la etapa de
alistamiento y su aprobacién no puede
superar el primer mes de operacion.

Oficio radicado SAC

16,67%

La entidad a través de radicado SAC, aprobé el
Plan de Manejo Ambiental, el cual se
encuentra impreso en la Bodega de
almacenamiento de alimentos y las sedes

| educativas de la zona, para su aplicacién

durante la operacidn del Programa.

16,67%

N/A

10. Programa de
proveedores, materias’ primas e
insumos: Presentarflé acuerdo con
el modelo estaplecido por la
Administracién Departamental un
programa de seleccién y evaluacién
de proveedores y un programa de
recibo de alimentos para
implementarse en cada planta de
produccién o ensamble, bodega de
almacenamiento y comedor escolar.
Previa seleccién de los proveedores,
se debe socializar todos los
requisitos que la ETC contempla para
cada uno de los alimentos que
componen la Minuta y asi, evitar
retrasos en las aprobaciones de
fichas técnicas y demds requisitos.
Todos los proveedores seleccionados
deben cumplir con el leno de los
requisitos antes de realizar las
compras. Almomento de seleccionar
los proveedores para la compra de
alimentos proteicos {Res, cerdo,
pollo) El OPERADOR deberd
diligenciar los formatos oficiales de
trazabilidad de alimentos proteicos
(beneficio, desposte, bodega y
despacho a sedes) y remitirlos a la
ENTIDAD con wuna semana de
antetacion a la entrega, a més tardar
el dia miércoles anterior a la semana
de distribucion antes de las 18:00
horas. En consecuencia: Para las
entregas que se realicen entre jueves
yviernes, el OPERADOR debera haber
radicado en la ENTIDAD, a mds tardar
el miércoles de la semana anterior a
la entrega, la trazabilidad y los
soportes  correspondientes.  Los

Oficio radicado SAC

16,67%

La entidad a través de radicado SAC aprobé el
Programa de proveedores, materias primas e
insumos, el cual se encuentra impreso en la
Bodega de almacenamiento de alimentos y las
sedes educativas de la zona , para su
aplicacién durante la operacidn del Programa.

16,67%

N/A

AN
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soportes obligatorios incluyen:

° Guias ICA (solo cuando
exista movilizacion de animales vivos
por parte del proveedor).

° Guias INVIMA.

° Actas de inspeccion
sanitaria INVIMA.

° Resoluciones de

autorizacion INVIMA de las plantas
involucradas.

° Fichas técnicas.

° Documento de vida util de
cada alimento proteico.

El OPERADOR deberd anexar vy
mantener vigentes por una sola vez al
inicio las Actas de inspeccion
sanitaria INVIMA, las resoluciones de
autorizacion INVIMA de plantas
(beneficio, desposte/desprese,
almacenamiento/acondicionamiento
/distribucidn), las fichas técnicas y el
documento de vida util de cada
alimento proteico. En caso de
presentarse cambios, el OPERADOR
debera actualizar la informacion vy
radicarla en la ENTIDAD, a mas tardar
el miércoles de la semana anterior a
la entrega, junto con la demas
documentaciéon exigida para la
autorizacion de la distribucion.

Condicion de autorizacion: La
ENTIDAD validard la informacion
remitida y autorizard las entregas de
la semana siguiente Gnicamente si la
documentacion se encuentra
radicada completa y dentro del plazo
establecido.

181 . FICHAS TECNICAS: Para
los productos alimentarios que
conforman los ciclos de menus, tanto
en la modalidad preparada en sitio
como en la modalidad
industrializada, el contratista deberd
allegar todas las fichas técnicas
correspondientes, las cuales deberdn
cumplir con los items establecidos
segin el anexo de calidad e
inocuidad, el operador cada vez que
realice el cambio de algun producto,
deberd informar a la ETC y remitir a la
ENTIDAD con wuna semana de
antelacion a la entrega, a mas tardar
el dia miércoles anterior a la semana
de distribucién antes de las 18:00
horas (Ver Anexo de Calidad e
inocuidad).

Oficio radicado SAC

16,67%

La entidad aprobd las fichas técnicas para los
productos alimentarios que conforman los
ciclos de ments para la modalidad preparada
en sitio.

16,67%

N/A
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12, Los alimentos importados
deberan contar con registro, permiso
o notificacion sanitaria emitida por la
autoridad competente:  Instituto
Nacional de Vigilancia de

Durante el periodo reportado, el operador no ha

Medicamentos y Alimentos — INVIMA, N/A 16,67% presentado fichas técnicas de alimentos| 16,67% N/A
asi como lo establecido en el Decreto importados para la revisién y aprobacion.
539 de 2014 y en la resolucion 2674
de 2013 y demds normas que los
modifiquen, sustituyan o adicionen.
ESPECIFICACIONES MINIMAS PARA LAS FICHAS TECNICAS QUE DEBERAN SER ALLEGADAS POR EL OPERADOR:

13. Presentar el listado. de
marca de {os productos, incluﬁendo
el nombre, la marca, el registro, el
permiso o la notificacion sanitaria La entidad aprobé las fichas técnicas para los
conforme a la nofimatividad vigente y productos alimentarios que conforman los
registro fotogrédfico a color de los ciclos de menus para ta modatidad preparada
rétulos de todos tos productos y o . en sitio.
materias primas del complemento Oficio radicado SAC 16.67% De igual manera, anexa en los documentos que 16,67% [\UA
alimentario preparado en sitio e hacen parte de la cuenta de cobro los rétulos de ‘
industrializado, los cuales deberdn todos los productos de los complementos
estar ajustados a las caracteristicas alimentarios.
descritas en las fichas técnicas de la
Resotucién 335 de 2021.
14, Vehiculos - transporte:
Tener ta disponibilidad de minimo
dos (2) vehiculos transportadores de
alimentos, para realizar la
distribucién y entrega de los
alimentos, de conformidad con la
Resolucién No. 2674 de 2013 del Actas de inspeccion
Ministerio de Satud y Proteccién sanitaria
Social y la Resolucién 2505 de 2004 El operador en los documentos que hacen
del Itflinisterio de Transporte. vy las Documentos soporte: parte de la cuenta de cobro anexo las actas de
ggin;z:)sner:‘or?assus?gi :[)] rr:;asdlfé?;;:; constancia de capacitacion inspeccién sanitar?a con concepto sgrx’itario

r yan, béasica en manipulacion de FAVORABLE. De igual manera, radicé los
deberan contar con CONCEPTO 16,67% documentos tales como: constancia de| 16,67% N/A

SANITARIO FAVORABLE. El operador
deberd enviar a la supervision del
contrato el concepto sanitario
favorable, SOAT vigente del vehiculo
para su aprobacién En caso de
requerirse cambio de los vehfculos
ofertados este deberd ser notificado
con el lleno de los requisitos ya antes
mencionados. La Entidad no
aceptara conceptos sanitarios
condicionados.

alimentos para el
conductor, la matricula det
vehiculo, copia del SOAT,
copia de {a licencia de
conducciény la ficha
técnica del vehiculo.

capacitacién bdasica en manipulaciéon de
alimentos para el conductor, la matricula del
vehiculo, copia del SOAT, copia de la licencia
de conduccién y {a ficha técnica del vehiculo.

COMPONENTE TECNICO - COORDINACION DE ZONA:
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1% Recibir y remitir a la
supervision, el inventario firmado por
rector o docente encargado del
comedor de los equipos, menaje y
utensilios existentes en la sede

El contratista dio cumplimiento a esta
obligacion de todas las sedes que comprende la
zona 1.

educativa que vayan a ser utilizados 1. Altamira
para la modalidad de raciéon que 2.  Elias
requiera la entidad, describiendo el Formato y acta de recibo 16,67% 3. Isnos 16,67% N/A
estado en que se encuentran. Una 4.  Oporapa
vez finalizado el contrato deben ser 5. Palestina
entregados en las mismas 6.  Saladoblanco
condiciones de recibo a través de 7. SanAgustin
certificacion expedida por el rector o 8. Tarqui
docente encargado del comedor
escolar.
COMPONENTE JURIDICO
1. Garantizar el recurso
humano necesario para la oportuna y
adecuada prestacion del servicio de De acuerdo al personal requerido para la
ahmentacuon. .escolar, cqmpllendo Contratos debidamente ejECI:lC.IOH ‘ del  programa, lo§ perfiles
con los requisitos establecidos en la ) administrativos y de personal manipulador se

5 - S end . suscritos del personal X N
legislacion sanitaria vigente y la manipiladiory encuentran soportados en las hojas de vida,
Resolucion 00335 de 2021, .o la Sdritnistrative 16,67% contratos y certificado aportado  por 16,67% N/A
norma que la sustituya, Hilas devida representante legal sobre el programa de salud
complemente o modifique. Este JCedula ocupacional y seguridad industrial. Del mismo
personal debe ser contratado Listads debersenal modo, las jornadas de capacitacion en materia
directamente por el contratista de p sanitaria y de BPM son verificadas por el
acuerdo con la legislacion laboral componente técnico del programa.
vigente.  (Conforme al  Anexo
PERSONAL REQUERIDO).

2. Afiliar al personal ) . . De acuerdo a la normatividad vigente y aplicable
manipulador y al personal contratado Aicidaiones toliemd ce al programa, se soportan las afiliaciones de SS
man'p yalp : seguridad social 16,67% PIOgIEA;. 56,300 5 16,67% N/A
incluido el (minimo requerido) al Salud. pension v ARL del personal vinculado a la operacion de la Zona
Sistema de Seguridad Social integral s y No 01.
3. El  contratista  debera
acreditarle a la Entidad en el primer
informe de ejecucion, que ha
celebrado los contratos de

fi L i .
proveRduria  con  lo3  pequenios El contratista allegd los contratos de
productores y/o productores de la .

N R - proveeduria para productos como: Panela,
Agricultura Gampesing, Famillan o carne de cerdo y de res, mandarina, mango
Comunitaria locales y sus | Contratos de proveeduria 16,67% f - y ’ ’ €0, 16,67% N/A

L maracuyd, pina y leche. Todos con los
organizaciones y productores : o

. respectivos soportes de acreditacion de
agropecuarios locales, conforme las ) I
. acuerdo a lo requerido por la entidad.
promesas de contrato de proveeduria
presentadas con su oferta en el
desarrollo del proceso de seleccion a
efectos de cumplir con los requisitos
habilitantes y puntuables
COMPONENTE FINANCIERO

1. En caso que, el contratista El operador en su cuenta de cobro en el
opte por la vinculacion del personal componente financiero radica los soportes de
de acuerdo a lo establecido en el pago de la seguridad social del personal
articulo 35 de la Ley 1438 de 2011, vinculado a la operacion del periodo en
rea{lzando el pagqlde la segundad Certificados de pago de mer'mon. Sin embargo, se evidencia ‘que no se
social (pension, Riesgos seguridad social del periodo esta efectuando el pago de las manipuladoras
profesionales y Cajas de p 16,67% en cuanto al rubro de salud, debido a la 16,67% N/A

compensacion familiar), a través del
Decreto 2616 de 2013 compilado en
el Decreto 1072 de 2015, y teniendo
en cuenta que el precio de la racion
se establecid la seguridad social
integral, el valor que no sea causado

correspondiente al actual
informe.

modalidad de contratacion entre las partes
involucradas (cotizante 51), en este sentido, la
supervision del programa identificard el rubro
estimado por este concepto para que el
operador lo retribuya en la cantidad de dias o
raciones que corresponda, en el Gltimo mes de
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por el operador, serd reinvertido en la
ejecucién del contrato.

operacioén del presente contrato.

2, Presentar el listado de
Proveedores que serd utilizado para
la ejecucidbn del programa de
alimentacion escolar de acuerdo con

Formato de proveedores en

El dfa 23 de febrero de 2026 a través de correo
electronico fue enviado a la UAPA el FORMATO

el formato establecido por 1a UAP //elformato establecido por 16,67% _|-PARA REPORTE DE OPERADORES Y 16,67% N/A
) p e la UAPA " | PROVEEDORES DEL PAE diligenciado por el
En caso de que existan cambjos, ¢ operador de la zona 1
deben ser notificados a la oficing del P )
PAE
COMPONENTE NUTRICIONAL © . =7
1. Plan de capacitacién:
Presentar de acuerdo con el-modelo
establecido por la administracién .
departamental el Plan de
Capacitacién  y/o  actualizacién
continua y permanente para el
personal manipulador de alimentos,
con las respectivas actas de
capacitacion que deben contener El operador presento de acuerdo con el
como minimo: -Tema. — Objetivos. -~ modelo establecido por la administracién el
ernf)grama. - Desarrol.{o de la SAC No 16,67% Plan de Capacnacsoq continua yp_ermanente 16,67% N/A
actividad. -  Conclusiones. - HUI2026EE009110 para el personal manipulador de alimentos, el
Compromisos. - Reportes cual fue recibido, revisado y aprobado
fotogréficos de la actividad. Este plan mediante el SAC No HUI2026EE009110. '
debe contener la Ruta de atencién de
ETA’s, Et cronograma debe
preseniarse en el formato
establecido por la ETC. El Plan debe N
ser entregado para su revision al
inicio de la etapa de alistamientoy su
aprobacion no puede superar el
primer mes de operacién.
2. Presentar un mend
especial por cada tipo de
complemento, cumpliendo con la
adecuacién de energfa y nutrientes ,
. . El operador presento la propuesta de mend
por nivel o grado de escolaridad, para X .
o especial por cada tipo de complemento,
suministrarto en un  evento A . .
[ cumpliendo con la adecuacion de energia y
programado por las instituciones N . ;

. . nutrientes por nivel o grado de escolaridad,
educativas — con motivo de  las SAC No 16,67% ara suministrarlo en un evento programado 16,67% N/A
actividades  folciéricas  del HUI2026EE009106 L% para sumin'str vento progra 7%
Departamento con revia por {as instituciones educativas con motivo de

partam ! ’p las actividades folcléricas del Departamento,
aprobaciéon de la Secretaria. de o N

. , el cual fue recibido, revisado y aprobado

Educacion. Este mena debe ser

entregado para su revisién al inicio de
la etapa de alistamiento y su
aprobacién no puede superar el
primer mes de operacién.

FASE DE OPERAGION DI
COMPONENTE TECNICO -~ CALIDAD E INOCUIDAD:

mediante el SAC NoHUI2026EE009106 .

PROGRAMA

1. _Realizar el transporte de
acuerdo’ con lo establecido en la
Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Satud y Proteccién
Social, Resolucién 2505 de 2004 para
el transporte de alimentos
perecederos y no perecederos tal que
por su naturaleza se garantice la
cadena de frio de acuerdo con lo
indicado en el rétulo del alimento, asi
comp, en las demds normas que l0s

Certificado expedido por el
Representante legal

16,67%

Durante el periodo reportado, el operador
cumplié con las condiciones de transporte de
acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccién Social,
Resolucién 2505 de 2004 del Ministerio de
Transporte, para et transporte de alimentos
perecederos y no perecederos, dando
constancia de esto mediante certificacion
expedida por el representante legal en la que
garantiza el cumplimiento de esta obligacion.

16,67%

N/A

ra
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modifiquen, adicionen o sustituyan,
dando cumplimiento al Plan de Rutas
aprobado

2. Realizar el dia anterior a la
primera entrega de viveres para
racion para preparar en sitio y/o
racion industrializada, la jornada de
limpieza y desinfeccion en cada
comedor escolar que incluya planta
fisica, equipos, utensilios y

Fotografias de limpiezay
desinfeccion de la bodega

El operador en los documentos que hacen
parte de la cuenta de cobro, radicé informe
fotografico de las jornadas de limpieza y
desinfeccion en los comedores escolares.

I . de almacenamiento de 16,67% 16,67% N/A
mobiliario. Debe repetirse esta X
. 2 . alimentos y comedores . . ;
jornada después de los periodos de " — De igual manera, se radicaron fotografias de
vacaciones escolares (cortos y limpieza y desinfeccion de la bodega de
largos) y en caso de suspension del almacenamiento de alimentos.
servicio, incluyendo los cierres
temporales por emergencias
sanitarias u otras causas.
3. Utilizar las bodegas,
plantas de ensamble y/o produccion
para el manejo exclusivo de
alimentos, debidamente dotadas,
conforme a la normatividad sanitaria El operador, en el informe de actividades
vigente como minimo con los enuncia que utiliza las bodegas, plantas de
siguientes equipos e instrumentos ensamble y/o produccion para el manejo
necesarios para controlary garantizar exclusivo de alimentos, debidamente dotadas,
las condiciones de calidad e conforme a la normatividad sanitaria vigente
inocuidad de los alimentos: equipos 16,67% con los equipos para controlar y garantizar las 16,67% N/A
de refrigeracion y congelacion, Informe de actividades condiciones de calidad e inocuidad de los
balanzas, grameras, termometros, alimentos: equipos de refrigeracion y
carretillas transportadoras, congelacion, balanzas, grameras,
canastillas y estibas. Dichos equipos termémetros, carretillas  transportadoras,
e instrumentos deberdan estar canastillas y estibas.
fabricados en los materiales que
cumplan con las especificaciones
sanitarias  establecidas en la
normatividad vigente.
4, Realizar la remision vy w .
entrega de viveres para las El operador anexa las remisiones de viveres
modalidades de Racién prenaradaen correspondientes a los ciclos ejecutados
sitio:. raclén. balo: ia conl:idg caliente durante los dias del mes evaluado, de acuerdo
' ) e b o Remision de viveres con los cupos asignados.
transportada y racion industrializada,
i0 0, 0,
Egg;péidf:d:u;:gs:)‘lguscc'ggfii Reportes de hallazgos y 16,67% De igual manera, el equipo de supervision en L2 AL
. ’ planes de mejora en CD campo en las visitas diarias de seguimiento,
los formatos establecidos por la , .
UAPA v de aciierdo cori-los-cunad reporto novedades acerca de esta indole, las
asignaZOS dejando copia en?'el cuales fueron elevadas al operador para la
- e’scola:r p elaboracion de planes de mejora.
51 Reponer devoluciones o
entregar faltantes de alimentos y
aseo en los formatos establecidos
por la UAPA, en un tiempo no mayor a e
24 horas después de evidenciarse el El operador anexa las remisiones de aseo
faltante o realizarse su rechazo. i durante los dias del mes evaluado, de acuerdo
» Lt w con lo i \
afectar la prestacion del servicio y la Remisiones de aseo SUpos aslgnados
aplicacion del menu del dia. La . ! e
P 4 16,67% De igual manera, el equipo de supervision en 16,67% N/A

reposicion debe ser firmada por el
manipulador de alimentos y por un
representante de la Sede Educativa,
previo conteo y revision del
cumplimiento de las
especificaciones de calidad vy
cantidad de los alimentos,
entregando copia del formato en el

Reportes de hallazgos y
planes de mejora en CD

campo en las visitas diarias de seguimiento,
reporté UNA (1) novedad acerca de esta indole,
la cual fue elevada al operador para la
elaboracion de plan de mejora.
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comedor escolar,

6. Cumptir con la entrega de
los insumos para desarrotlar las
actividades de limpieza y
desinfeccién, de acuerdo con el
Anexo 11 denominado
“ESPECIFICACIONES DE ENTREGA
DE LOS INSUMOS E IMPLEMENTOS
DE ASEO EN LA MODALIDAD RACION
PARA PREPARAR EN SITIO, RACION

El equipe de supervision en campo, en las
visitas diarias de seguimiento verificé la entrega
de tos insumos para desarrollar las actividades
de limpieza y desinfeccion de acuerdo con et

INDUSTRIALIZADA Y RACION Reportes de hallazgosy 16.67% Anexo 11 denominado “ESPECIFICACIONES 16.67% N/A
COMIDA CALIENTE planes de mejoraen CD ’ DE ENTREGA DE LOS [INSUMOS E !
TRANSPORTADA”. Los implementos IMPLEMENTOS DE ASEO EN LA MODALIDAD
deben permanecer en adecuadas RACION PARA PREPARAR EN SITIO, RACION
condiciones y ser reemplazados por INDUSTRIALIZADA Y RACION COMIDA
el operador cada vez que se requiera CALIENTE TRANSPORTADA”
0 se evidencie su deterioro o
desgaste. Se sugiere el uso de
detergentes, desinfectantes y
jabones amigables con el medio
ambient,e/"
7.  Contar con una carpeta
fisica en bodega y otra en cada uno
de los vehiculos trasportadores, que
contengan el acta de inspeccién
sanitaria del vehiculo, otorgada por la El operador en tos documentos que hacen
autoridad competente, constancia de parte de cuenta de cobro, anexa la
capacitacion basica en manipulacién documentacién de los vehiculos y del
- 16,67% .
de alimentos, para el conductor y su personal transportador, asi como las actas de
ayudante (en caso de tenerlo), inspeccién sanitaria las cuales acreditan et
mantenimiento de unidades de frio, cumplimiento de las obligaciones
ta matricula del vehiculo, copia del | Certificado det establecidas en el numeral 5.1.2.9 Transporte 16.67% N/A
SOAT, copia de la licencia de | representante legal de ta resolucion N° 00335 de 2021, ’
conduccién y la ficha técnica del
vehiculo donde se especifique De igual manera, en los documentos que
capacidad, y condiciones del mismo, hacen parte de la cuenta de cobro se anexa
de igual manera, las 0bligp"tiones certificacién expedida por el representante
establecidas en el numeral’ 5.1.2.9 7 legal en la que se garantiza el cumplimiento de
Transporte de ta resolucién N° 00335 esta obligacién
de 2021. El operador responderd por
los actos u omisiones en que incurra
este personal manipulador durante la
operacién del Programa.
8. Dotar al personat
manipulador de alimentos de la
vestimenta y demds elementos El operador, enuncia en el informe de
exigidos y descritos en la tabla 2: ‘I actividades que ha dotado al personal
Tabla 2. Implementos de dotacién manipulador de alimentos vinculado durante
del personal manipulador de este periodo de acuerdo con la normatividad
alimentos Actas de entrega de la vigente. Lo cual lo ha constatado a través de
primera y segunda actas de entrega de la primera y segunda
Cantidad/ dotacién dotacion.
Contrato Especificaciones 16,67% 16,67% N/A
Material en tela Reportes de hatlazgos y Por otra parte, el equipo de supervisién en
2 tapaboca U R L o o
antifluido planes de mejoraen CD campo en las visitas de seguimiento diarias,
2 camisa y | Material antifluido: report6 inconsistencias acerca de la entrega y
pantalén camisa y pantalén porte de la dotacion las cuales fueron
Blancos elevadas al operador para los respectivos
2 pares ) : :
antideslizantes, planes de mejora.
zapatos
cerrados
2 gorro Material _en tela
A

e
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antifluido

Lo Material en tela antifluido anterior
dando cumplimiento con las
caracteristicas minimas en la
legislacion sanitaria vigente y en las
cantidades establecidas: minimo dos
(02) dotaciones completas, las
cuales seran entregadas al momento
de la vinculacion del manipulador de
alimentos en el marco de la
operacion PAE. Se debe realizar la
reposicion de estos elementos cada
vez que sea necesario. Para
evidenciar el cumplimiento de esta
obligacion debe allegarse a la entidad
el acta de entrega de dotacién en el
formato establecido por la ETC y
dejar copia de la misma en el
restaurante escolar.

9. En los procesos de manejo
directo de alimentos, reemplazar de

Certificados médicos de

El operador en los documentos que hacen
parte de la cuenta de cobro conforme al
periodo reportado anexa  certificacion
expedida por el representante legal en el que
garantiza el cumplimiento de esta obligacion;
asimismo, se anexan certificados de aptitud

forma inmediata el personal a?tltudt para: manipular para la manipulacién de alimentos del

manipulador que por su estado de alimentos 16,67% personal que ha sido vinculado. 16,67% N/A

salud A rep!'esente riesgo de Certificado del ' -

contaminacion, de acuerdo con las Por otra parte, en el informe de actividades

R representante legal . :

normas sanitarias vigentes. enuncia que durante el periodo reportado no
fue necesario realizar reemplazos, ya que,
durante la operacion, el estado de salud del
personal manipulador de alimentos fue
idoneo.

10. Mantener en la sede

administrativa una carpeta en fisico

por cada manipulador de alimentos

que participe de las diferentes etapas

del Programa, la cual debe contener

los documentos que permitan

verificar el cumplimiento de los

requisitos exigidos; fotocopia de la

cédula de ciudadania, certificado de

afiliacion a  seguridad  social,

certificado médico de aptitud laboral El operador manifiesta en su informe de

para la manipulacién de alimentos, actividades que la documentacion del

soportado con laboratorios clinicos personal manipulador, se encuentra a

de KOH, frotis de garganta vy Informe de actividades 16,67% disposiciéon en el archivo de cada sede| 16,67% N/A

coprolégico, Acta de capacitacion
donde conste la formacion en
educacion  sanitaria, principios
basicos de buenas practicas de
manufactura y presentacion
personal. Cada vez que se realice un
cambio de personal se debe
garantizar el cumplimiento de este
requisito. La copia de estos
documentos debe estar disponible en
cada comedor escolar donde
desarrolle  sus actividades el
manipulador de alimentos.

administrativa para su verificacion. Asimismo,
se constata a través de certificacion expedida
por el Representante legal




SISTEMA DE GESTIQN: MODELO INTEGRADO DE
PLANEACION Y GESTION - MIPG

Cédigo: DAC-C055- P1110-F08

Fecha Aprobacién:
05 de Abril de 2025

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATO O CONVENIO

Versién: 7

Pégina 23 de 37

11 Para los productos
alimentarios que conforman el ciclo
de menus, tanto en la modalidad
preparada en sitio como en la
modalidad industrializada, et
contratista deberd allegar todas las
fichas técnicas correspondientes, las
cuales deberdn cumptir con los items
establecidos segin el anexo de
calidad e inocuidad, el operador cada
vez que realice el cambio de algin
producto, deberé informar a la ETC y
remitir a la ENTIDAD con una semana
de antelacién a la entrega, a méas
tardar el dia miércoles anterior a la
semana de distribucién antes de-las
18:00 horas. -

La entidad a través de radicado SAC aprobé las
fichas técnicas para los productos alimentarios
que conforman los ciclos de menls para la
modalidad preparada en sitio.

De igual manera, anexa en los documentos que
hacen parte de la cuenta de cobro los rétulos de
todos los productos de los complementos
alimentarios.

16,67%

N/A

12. Mantener en una carpeta
en cada comedor escolar los
documentos correspondientes al
ciclo de ments, anatisis nutricionat
(cantidades de alimentos en pesos
neto y bruto), guias de preparacién
{en caso de racioén para preparar en
sitio y comida caliente transportada)
y lista de intercambios, asi como, los
formatos de Remisién y Entrega de
Viveres y de Reposicién de Faltantes
debidamente diligenciados como lo
establece la UAPA, pa;a" ser
consultados por las diferentes
personas que realicen acciones de
vigilancia y control.

Remisiones de viveres

Oficio radicado SAC N° o
HUI2026EE006330 16,67%
Informe de actividades
16,67%

El operador manifiesta en su informe de
aciividades que en {os comedores escolares
se encuentran las carpetas con la
documentacién requerida, para ser
consultado por las diferentes personas que
realicen acciones de vigilancia y control.
Asimismo, anexan todas las remisiones de
viveres suscritas por los responsables del
recibo en las que acreditaron la entrega
completa de los alimentos en las cantidades
establecidas por la minuta elaborada por la
entidad.

16,67%

N/A

13. Garantizar la  porcién
servida de cada uno de los
componentes que se encuentran
establecidos en el ciclo de menus de
acuerdo con la modalidad de
atencién y por nivel o grado de
escolaridad, de acuerdo con el Anexo
11. Protocolo de Gramaje Porcién
Servida Modalidad Preparada en
Sitio, el cual serd insumo para la
verificacién por parte del equipo de
supervisién en campo, en donde se
estiputan los rangos de peso servido
de acuerdo con cada uno de los
componentes del ciclo” de mends
analizados nutricionalmente por el
profesional en Nutricién y Dietética
dela ETC.

Reportes de hallazgosy

Durante el periodo reportado, el egquipc de
supervisién en campo no hallé inconsistencias
acerca de {a porcién servida.

416,67%

N/A

14, Garantizar que los
productos alimenticios que por sus
caracteristicas lo requieran, posean
elregistro sanitario, permiso sanitario
o notificacién sanitaria conformie a lo
establecidc en la norrr}étividad
vigente. /

H

0
planes de mejora en CD 16,67%
Fichas técnicas de )
alimentos 16,67%

El operador en la cuenta de cobro anexd las
fichas técnicas de los alimentos actualizadas
en cumplimiento con la Resolucién 335 de
2021 dentro de las que se enlistan los
siguientes alimentos: leche UHT, Leche,
queso, carne, chocolate, aceite, aceite, avena
en hojuela, azlcar, huevos, carne de cerdo,
pan queso, pechuga de pollo, pechuga de
pollo, frijol, canela, cebada perlada, tenteja,
arroz, harina de trigo, panela, pastas
alimenticias, queso, sal, harina de maiz.

De igual manera, el equipo de supervisién en
campo en las visitas diarias de seguimiento

16,67%

N/A
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constata el cumplimiento de los registros,
permisos y notificaciones sanitarias en estado
vigente.

15: Suministrar alimentos que
cumplan con las condiciones de
rotulado establecidas en la
Resoluciéon 5109 de 2005 del
Ministerio de Salud y Proteccion
Social y demds normas que la
modifiquen y adicionen o sustituyan,
decreto 1500 de 2007 y las demas
normas que los modifiquen,
sustituyan o adicionen. Para el
rotulado de los alimentos proteicos
(res, cerdo y pollo) el contratista debe
almacenar los rétulos semanalmente
para su respectiva verificaciéon por
parte de la SED.

Informe de actividades

16,67%

El operador, en su informe de actividades
manifiesta que cumplié con la entrega de
alimentos conforme a la normatividad
establecida de rotulado en la Resolucién 5109
de 2005 del Ministerio de Salud y Proteccion
Social y demas normas que la modifiquen y
adicionen o sustituyan.

16,67%

N/A

16. Anexar copia de la visita y
resolucion de autorizacion sanitaria
INVIMA del establecimiento de
beneficio, desposte, desprese Yy
acondicionadores; en cuanto a los
alimentos proteicos tales como:
carne de cerdo, carne de res y pollo.
Los establecimientos que sean
referenciados para cada uno de los
alimentos deben estar relacionados
en la base de datos de Plantas de
beneficio, desposte, desprese y
acondicionadores que cumplen con
los requisitos sanitarios exigidos en el
Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270
de 2012 y Resoluciones
reglamentarias (Debe anexarse cada
vez que se cambie el proveedor).
Estos documentos se deben anexar
en las cuentas de cobro de acuerdo
con las aprobaciones realizadas por
la ETC.

Actas de visita de
autorizacion sanitaria Y
Resolucion INVIMAY

Base de datos de Plantas de
beneficio, desposte,
despresey
acondicionadores que
cumplen con los requisitos
sanitarios exigidos en el
Decreto 1500 de 2007,
Decreto 2270 de 2012y
Resoluciones
reglamentarias

16,67%

El operador en los documentos que hacen parte
de la cuenta de cobro anexa listado vy
documentacion correspondiente  con  sus
respectivas autorizaciones para los alimentos
proteicos como cerdo, res y pollo.

16,67%

N/A

17. Anexar copia del estudio
de vida util otorgado por el proveedor
final (declarado en la etiqueta final)
para los alimentos proteicos tales
como: res, cerdo, pollo y queso.
Estos documentos se deben anexar
en las cuentas de cobro de acuerdo
con las aprobaciones realizadas por
la ETC.

Estudios de vida util

16,67%

El operador en los documentos que hacen parte
de la cuenta de cobro anexa los estudios de vida
util para los alimentos proteicos como cerdo,
res, pollo y queso.

16,67%

N/A

18. Realizar muestreo
microbiolégico de acuerdo con el
protocolo establecido por la ETC en
todas las modalidades de atencion, a
los alimentos considerados como de
alto riesgo para la salud publica, de
acuerdo con la clasificacion
establecida en la resolucién 719 de
2016 emitida por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social y demas
normas que los sustituyen, adicionen
o modifiquen. En consecuencia, se
debera realizar anélisis
microbioldgico en dos unidades de

Resultados muestreos
microbioldgicos

16,67%

El operador en los documentos que hacen parte
de la cuenta de cobro, anexa los resultados de
muestreo microbiolégico seglin el protocolo
establecido por la ETC en todas las
modalidades de atencion racion preparada en
sitio.

16,67%

N/A
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servicio por municipio durante toda la
ejecucién del programa de acuerdo
con la seleccién que realice el
Departamento, adicionales a las
muestras ofertadas en la licitacién.
Las muestras deberdn tomarse a tres
preparaciones de una racion servida,
personal manipulador, superficies y
agua.  Adicionalmente,  deberd
allegar, junto con la primera cuenta
de cobro, los documentos
correspondientes al laboratorio que
realiza el procesamiento de las
muestras. En caso de realizarse el
procesamiento de muestras con un
laboratorio diferente al inicialmente
reportado, deberd allegar los
documentos del nuevo laboratorio.

19. Reatizar muestreo
microbioldgico de los alimentos que
componen la racion industrializada,
en dos unidades de servicio por
municipio durante toda la ejecucion
del programa de acuerdo con la
seleccién que realice el
Departamento, las muestras deberan
tomarse a tres productos que
compongan ta racion.
Adicionalmente, deberd atlegar, junto
con la primera cuenta de cobro, los
documentos correspondientes  al
laboratorio que realiza el
procesamiento de las muestras. En
caso de realizarse el procesamiento
de muestras con un laboratorio
diferente al iniciatmente reportado,
deberd allegar los documentos del
nuevo laboratorio.

N/A

16,67%

Durante el periodo reportado no se requirié
Realizar muestreo microbiolégico en la| 16,67%
modalidad de atencién racién industriatizada. -

&

N/A

20. Remitir a la supervision el
cronograma de visitas del muestreo
microbiolégico programado por el
Laboratorio contratado, de acuerdo
con la relacion enviada por la ETC de
los Municipios, Instituciones
Educativas y sedes educativas. Este
debe ser enviado a la ETC como
minimo con ocho (8) dias de
antelacion y notificar los imprevistos
o cambios en los dias presentados
como minimo con dos (2) dias de

antetacion.

N/A

16,67%

Durante el periodo reportado, el operador
notific6 a la Entidad la toma de muestras
microbiotégicas programadas.

16,67%

N/A

21, Conservar contra
muestras, en la sede principai de las
Instituciones Educativas de acuerdo
con el protocolo establecido por la
ETC y acorde con lo dispuesto en la
resolucién 00335 de 2021 en el
numeral 5.1.5.1 Toma de muestras y
contra muestras, de los alimentos de
alto riesgo, de acuerdo con lo
establecido en las normas de
muestreo, tales como alimentos
proteicos, ensaladas y bebidas
durante {as setenta y dos (72) horas
posteriores a la preparacion de los

Certificado del
representante legal

16,67%

El operador anexa certificado expedido por et
representante legal en el que garantizan el

o ) . 16,67%
cumplimiento de esta obligacion.

N/A
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mismos, las cuales deben ser
rotuladas con fecha, hora de servido,
tipo de menu y persona responsable
del proceso, éstas deben ser
almacenadas acorde con la
naturaleza  del  producto  (en
refrigeracion, congelacion 0
temperatura ambiente) para la
realizacion de pruebas
microbiolégicas  en caso de
requerirse.

22. Atender los
requerimientos y demds solicitudes
que se requieran en caso de
presentarse una Enfermedad
Transmitida por Alimentos - ETA,
cumpliendo con el manual de
atencion a Enfermedades
Transmitidas por Alimentos del
Ministerio de Salud y el numeral 5.1.7
“GENERACION DE ALERTAS Y
ACCIONES DE MEJORA” del anexo
técnico calidad e inocuidad de la
Resolucion 00335 de 2021

presentado

N/A 16,67%

2021

Durante el periodo reportado, no se han
requerimientos
solicitudes de enfermedades transmitidas por
los alimentos - ETA, que amerite la aplicacion
de la ruta establecida en el anexo técnico de
calidad e inocuidad de la resolucién 00335 de

y demas

16,67% N/A

23. Garantizar el adecuado
funcionamiento de los equipos de
bodegas y comedores escolares,
verificando que se utilicen de manera
correcta y que se les realicen
oportunamente los procedimientos
de mantenimiento preventivo y de
calibracion, de acuerdo con el plan
aprobado por la ETC. La Entidad
emitird desde el Programa de
Alimentacién Escolar un listado
mensual del mantenimiento
preventivo en el que incluira diez (10)
municipios, Instituciones Educativas
con sus sedes y los equipos a
intervenir por el técnico calificado,
asi como, aquellos . reportes
generados como resultado de las
visitas de supervision de campo. Lo
anterior, se debe constatar a través
de una certificacion emitida por el
Rector, Copia del formato de
mantenimiento preventivo y
correctivo establecido por la entidad
debidamente diligenciado y Copia de
factura o cuenta de cobro y soporte
del pago del mantenimiento realizado
al técnico calificado conforme al
certificado emitido por el rector o
docente; Fotografia en la que se
evidencie la actividad del
mantenimiento al equipo durante su
intervencion.

Certificados emitidos por el
Rector de los
mantenimientos

Formatos de
mantenimiento preventivo y i o
correctivo diligenciados 18.67% i i

Cuentas de cobro del
personaltécnico calificado

Fotografias de los equipos
intervenidos

El operador en la cuenta de cobro radicé el
cumplimiento del cronograma emitido por la
ETC acerca de la intervencion de equipos tales
como: Nevera/congelador Estufa Licuadora

De igual manera, el equipo de supervision en
campo en las actividades de monitoreo y control
elevo al operador las novedades de equipos.

16,67% N/A

24. Realizar el mantenimiento
correctivo de equipos dentro de los
cinco (5) dias habiles siguientes al
reporte de la solicitud por parte de la
institucion educativa, la supervision,
o el personal manipulador de
alimentos. En caso de que no se
realice el mantenimiento inmediato o

Certificados emitidos por el
Rector de los
mantenimientos 16,67%
Formatos de
mantenimiento preventivoy
correctivo diligenciados

Olla presion

El operador en la cuenta de cobro radico el
cumplimiento del cronograma emitido por la
ETC acerca de la intervencion de equipos tales
como: Nevera/congelador Estufa Licuadora

16,67% N/A
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se requiera retirar el equipo de la
institucién para su reparacién, el
operador deberd garantizar la
disponibilidad permanente de un
equipo de caracteristicas similares
que supla la funcién del equipo en
reparacion, de tal manera que no se
interrumpa la prestacion del servicio.
(Solo aptica para racién para preparar

Cuentas de cobro del
personal técnico calificado

Fotografias de {os equipos
intervenidos

De igual manera, el equipo de supervisién en
campo en las actividades de monitoreo y control
elevé al operador las novedades de equipos.

en sitio y comida caliente
transportada).
25, Aplicar el Plan de

Saneamiento  Bdasico en la(s)
bodega(s) de almacenamiento y/o
planta(s) de produccién o ensambte y
en los comedores escolares
atendidos, segtn lo establecido en la
normatividad sanitaria vigente; el
documento debe estar impreso y a
disposicion de la autoridad sanitaria
competente, asi como, de la
supervisiéon del Programa en cada
uno de los puntos donde opere.
Teniendo en cuenta que este es un

Muestra aleatoria de

........ P

El operador en 05 documentos gue hacen
parte de la cuenta de cobro, anexa una
muestra de los formatos de plan de
saneamiento bdasico en los comedores

. " formatos de plan de 16,67% X 16,67% N/A
proceso sujeto a supervision por ias saneamiento basico escolares implementando los formatos de
entidades competentes, se debe plan de saneamiento bdsico en el formato
implementar dicho plan en cada establecido por la SED en cumplimiento con
comedor escolar, segin su entornoy los cuatro programas definidos.
necesidades, dejando como
evidencia de su implementacion los
registros, listas de chequeo y demads
soportes de las actividades en los
formatos establecidos por {a ETC, los
cuales se radicaran a la entidad en
cada cuenta de cobro, una muestra
aleatoria del 30% de los ;:Omedores
escolares.
26. Entregar en cada comedor . Ll .
escolar a més tardar en los cinco (5) Eleqmpg de superwslon' encampo, a traveskd('e
primeros dias del inicio de la laslgctlwv(?ades de monitoreo y control realizé
operacion, los formatos de Reportes de hallazgos y \;;Er!:grcaarsg)sn :: :3 gf;;:iﬁ?o dgelloilacnuazg
;deusl?gflzgz?éi{, g :gggmz gg rl;n;%'sgg planes de mejora en CD 16,67% 'Saneami.ento Basico en los formatos 16,67% N/A
solidos v programa ) ae establecidos por 1a ETC, elevqndo novedades
abastecimiento de agua, en’ los al 9perad0r para los respectivos planes de
formatos establecidos por la ETC. mejora.
El operador en los documentos que hacen
27, Entregar en cada comedor p’artg de la cuenta de cobro anexa la ficha -
escolar leche entera Ultra-Alta- técnica de la leche entera Ultra-Al'ta-,: g
Temperatura (UHT) Leche Larga Vida Temperatura {UHT) Leche  Larga .Vlda
conforme a lo dispuesto.en el Anexo Remisién de entrega del fg:,:g:;e dz :‘)u?;j:#g:togi&? ﬁgsi(:oi.jjgzs:
2. Fichas técnicas de alimentos, alimento “Leche UHT” ! :
grupo: Licteos — Lethe Ultra-Alta- Ultra-A!ta Temperatura (UAT)/(UHT) Leche
Temperatura (UAT)/(UHT) Leche larga Formatos Kardex 16,67% Larga Wq? de acuerdo con lo establec@o enla 16,67% N/A
vida de acuerdo con 1o establecido en Resolucmr_z 00335 de 2021. Lo anterior para
la Resolucién 00335 de 2021, Lo | Fichatécnicade alimentos g:ch??g:g:ggra[;(sje(?(:?]:gé:aléj:;ligzyllz:
anterior para dar cumplimiento al aprobada o s
Decreto 248 de 2021 en aras de circuitos cortos de comercializacion.
e romsat: 08 gl maners, se contats l enega e
leche liquida en los formatos kardex y en las
remisiones de entrega de viveres.
28. Disefiar e implementar Radicados SAC: ‘| Através de radicados SAC, el operador presentd :
planes y acciones de mejora .que HUI2026ER006035 16,67% a la entidad los planes de mejora para su 16,67% N/A

deben allegarse dentro de los {10)

HUI2026ER006946

respectiva revisién, frente a los hallazgos

1
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diez dias calendario posterior a la
fecha de notificacion con base en los
hallazgos evidenciados en las visitas
de supervision de campo y aquellos
reportado y evidenciados por los
actores PAE los cuales serdn
enviados en dias habiles.

HUI2026ER007404
HUI2026ER007675
HUI2026ER008365
HUI2026ER008598

Reportes de hallazgos y
planes de mejoraen CD

identificados en las visitas de verificacion por
parte del equipo de supervision de la
Gobernacion del Huila.

Estainformacion reposa en un CD.

29. Atender las visitas | Actas de visita a la bodega
realizadas a los comedores de almacenamiento de
escolares, bodegas, plantas y sedes alimentos Durante el periodo reportado, el operador ha
administrativas, por repre'sentantes N 16,67% atendido las visitas realizadas en los comedores 16,67% N/A
del Departamento del Huila, de la Actas de visitas a los escolares y la bodega de almacenamiento de
UAPA, la supervision del PAE y las comedores escolares por alimentos.
efectuadas por los diferentes entes | parte de la supervision en
de control. ' campo
a0, . ‘Responder. a o8 Durante el periodo, el operador ha dado
requerimientos realizados por la 5ot ¢ ;
supervision, la UAPA y los organismos respue.st'a’ a los requerimientos realuza.dos por la
K N/A 16,67% supervision, la UAPA y los organismos de 16,67% N/A
de control, dentro de los (5) cinco ; ) 4e
dias habiles posterior a fecha de contro_l, dentro der las (5) cm.c’o dias hablles
ey posterior a la fecha de notificacion.
notificacion. :
31. Disponer mensualmente
en el drea administrativa y durante la
ejecucion del contrato, para la
revision de la supervision, los
siguientes documentos:
a) Carpeta de control de los
Registros sanitarios de los
productos que lo requieran y
hayan sido propuestos en el
ciclo de mentus, de conformidad
con el Resolucion 2674 de
2013, Resolucion 00335 de
2021 y demas normatividad
vigente. o El operador en el informe de actividades
b)  Registros del cumplimiento de . . . o .
o fofatos o8 PR de enunma.q‘Lfe dispone en (?l'a'rea administrativa
Saneamiento Basico, pararevision de la superw'smn los documentos
c) Registros del cumplimiento de | Certificacion expedida por 16,67% exigidos en esta obllg’acmn. De igual manera, 16,67% A
la temperatura de los equipos elrepresentante legal se anexa certificacion en cumplimiento de
de refrigeracion ylo esta obligacion.
congelacion,
d) Bitdcora del registro de la hora
de despacho del vehiculo
encargado de la entrega de los
complementos  alimentarios,
las placas de este, asi como la
identificacion del  personal
manipulador, como parte de la
bitdcora correspondiente,
e) Programa de Proveedores,
materias primas e insumos,
f) KARDEX de las bodegas de
almacenamiento de alimentos y
bodegas satélites.
32. El operador debe El operador en el informe de actividades
garantizar que en la bodega de presentado garantiza el cumplimiento de esta
almacenamiento principal y las obligacién, de igual manera, el equipo de
bodegas de almacenamiento supervision en campo en las visitas de
satélites cuenten con el N/A 16,67% seguimiento a la bodega de almacenamiento de 16,67% N/A

diligenciamiento del formato KARDEX
el cual debe contener como minimo
los siguientes puntos: referencia de
fechas de ingresos, fechas de salida,
nombre de los alimentos, lote y

alimentos, verifica: referencia de fechas de
ingresos, fechas de salida, nombre de los
alimentos, lote y cantidad de entradas y
salidas, diligenciado y verificado por el jefe de
bodega con el fin de constatar la rotacion
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cantidad de entradas y salidas,
diligenciado y verificado por el jefe de
bodega con el fin de constatar la
rotacion aplicando el sistema PEPS
(Primero en Entrar, Primero en Salir).

aplicando el sistema PEPS (Primero en Entrar,
Primero en Salir).

33. El  contratista deberd
mantener al dia todos los permisos y
requerimientos técnicos y legales
necesarios para el funcionamiento de
las bodegas. En caso de presentar
dificultades se deberd informar al
Departamento para la revision de
cambio de bodega, la cual debera
contar con los mismos
requerimientos solicitados én el

Acta de inspeccion sanitaria
Bodega de almacenamiento
de alimentos

16,67%

El operador en los documentos que hace parte
de la cuenta de cobro anexa el Acta de
inspeccién sanitaria de las Bodegas de
almacenamiento de alimentos

¢

16,67%

N/A

pliego de condiciones del pro'teso.

COMPONENTE TECNICO COORDINACIONDEZONA

1. informar de inmediato por
escrito at Departamento del Huila, a
la supervision v al Rector de la
institucion educativa, {as deficiencias
identificadas, los dafios o fallas
frente a las condiciones de
infraestructura  y  equipos que
impidan la ejecucion del programa de
acuerdo con lo establecido enla
Resolucién 00335 de 2021 i

Cartas de gestién
inventario de menajey
equipos

16,67%

El contratista realizd visitas de supervision con
el fin de hacer el diagnostico de infraestructura
y equipos en hards dei mejoramiento de ia
prestacioén del servicio de Alimentacion escolar
en las instituciones educativas que conforman
la zona 1. Asi mismo, las cartas de gestién
fueron entregadas a las diferentes alcaldias y
rectores.

16,67%

N/A

2. Ofrecer racién
industrializada, previa autorizacion
de la supervision del PAE, cuando se
presenten situaciones que impidan el
suministro de racién preparada en
sitio por falias en infraestructura en
zona rural dispersa, o por situaciones
de emergencia. Cuando las fallas en
infraestructura de los comedores se
presenten en zona urbana o rural
concentrada, salvo  situaciones
plenamente justificadas y
autorizadas por la supenvisién del
PAE, se optard por el suministro de
comida caliente transportada dando
cumplimiento a lo establecido en la
Resolucién N° 335 de2021 teniendo
en cuenta variables tales como:
planta de produccién, transporte,
packing, manipuladoras de
alimentos,  dotacién, aseo y
fumigacién, si por la distancia los
estudiantes no pueden/ acudir at
comedor donde se spreparan los
alimentos.

Se anexa certificado

16,67%

Durante el periodo el contratista suministro
racién industrializada en el municipio.

® Tarqui

16,67%

N/A

3. Realizar la devotucién de
los utensitios, menaje y muebtes, con
las mismas caracteristicas técnicas,
utilizados en las modalidades
contempladas por la ETC, a la
finalizacion de la prestacién del
servicio o cuando se amerite

Para efectos de la
terminacién del contrato

16,67%

El contratista dard cumplimento a esta
obligacion.

16,67%

N/A
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4, Sera requisito para el
suministro de la entrega de Racion
Industrializada previamente la
socializacion y aprobacién mediante
acta en el comité CAE del personal
delegado para la realizacion de las
entregas de las mismas. )

Para efectos de solicitud del
servicio

16,67%

El operador estard sujeto a la autorizacion del
comité CAE para la entrega de Racion
Industrializada.

16,67%

N/A

5. Presentar mensualmente
informes por escrito desde cada uno
de los componentes financiero,
técnico, juridico. nutricional y social,
sobre los avances de las actividades
ejecutadas en cumplimiento al
contrato suscrito.

Informe de contratista
mensual

16,67%

El contratista dard cumplimiento a esta
obligacion los 5 primeros dias del mes,
correspondiente al periodo ejecutado.

16,67%

N/A

6. Enviar a la supervision del
contrato, en el evento de requerirse
un cambio de vehiculo, el concepto
sanitario favorable del nuevo vehiculo
para su aprobacion, lo cual, serd
objeto de verificacion en el
transcurso de la operacién. La
Entidad no aceptard conceptos
sanitarios condicionados.

Certificacion

16,67%

El contratista mantuvo la operacién con los
vehiculos inicialmente presentados en la fase
de alistamiento,

16,67%

N/A

COMPONENTE JURIDICO

1. Implementar un programa
de Salud Ocupacional, el cual debe
contener el Panorama de Factores de
Riesgo conforme al Decreto 614 de
1.984, Art. 29, Resolucion 2013 de
1986, Resolucion 1016 de 1.989 Art.
10,11,14. El programa de Salud
Ocupacional y Seguridad Industrial
debe contener el conjunto de
procedimientos y actividades
dedicadas al reconocimiento,
evaluacion y control de los factores
ambientales del lugar de trabajo que
pudieran ocasionar enfermedades, o
crear malestar significativo entre los
trabajadores o usuarios del servicio.
Prever la minimizacion de existencia
de riesgos de accidentes,
particularmente los referentes a
quemaduras, heridas, caidas,
incendios e incorrecto apilamiento de
bultos entre otros, para tal fin se debe
anexar el certificado de
implementacion expedido por la ARL,
certificacion que debe ser
presentada durante la ejecucion del
programa.

Certificado de Positiva

16,67%

El contratista allegd la documentacion
contractual del personal administrativo y de
campo vinculado para la operacion, como
manipulador de alimentos, con los soportes de
afiliacion a riesgos laborales.

16,67%

N/A

2 Disponer de las hojas de
vida del personal administrativo y
operativo  solicitado, para su
verificacion durante la ejecucion del
contrato, por parte de la supervision,
garantizando que cumpla con los
requisitos establecidos de formacion
y experiencia. En el evento de
requerirse en el transcurso de la
operacion del cambio de personal, el
proponente deberd informar y enviar
a la supervision para su aprobacion,
los documentos que acrediten las

Hojas de vida del personal
operativo y administrativo

16,67%

El contratista allegd la documentacion
contractual del personal administrativo y de
campo vinculado para la operaciéon, como
manipulador de alimentos.- Las hojas de vida
del personalvinculado reposan en el programa.

16,67%

N/A
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mismas condiciones de idoneidad de
la nueva persona, junto con el
contrato y los soportes del mismo
(cedula de ciudadanfa, hoja de vida,
antecedentes, Redam, afiliacion a la
seguridad social).

3. Mantener vigente los
mecanismos de cobertura del riesgo
previstos por el Decreto 1082 de

Se encuentran vigentes como se detalla en el

2015, conforme a los requisitos Pélizas 16,67% . 16,67% - N/A
. g . recuadro de garantias.
pactados en el Contrato, asi como de )
tas modificaciones que se presenten 7
en la ejecucion del mismo. i
- ; - e COMPONENTE FINANCIERO
1. El operador debe realizar
el pago del personal manipulador de
alimentos dentro de los siguientes Et operador radica en el componente financiero
CINCO (05) dias habiles al Soportes de nago de némina los soportes de pago de némina det personal S
vencimiento del mes de prestacién P pag 16,67% vinculado a la operacién en los meses de enero 16,67% N/A
. enero - febrero ~ NN
del servicio el cual debe presentar y-febrero det presente afio dando cumplimiento
soporte de transferencia exitosa .| a la presente obligacién.
efectiva  dentro  del  tiempo
establecido.
2. Dar aplicacién a la
microprogramacion donde se
autorizan las raciones a suministrar ,
la cual se realizara de acuerdo a los
reportes del SIMAT del primer dia de
cada mes, y gue poster.lorrpen.te se Para el periodo en mencion, el operador radica
envia a las diferentes instituciones ) . .
X . R en el componente financiero, el consolidado de
educativas quienes reatizaran el . - : X
. L Formato consolidado de entrega de raciones, donde se evidencian todas
proceso de caracterizacion conforme . 16,67% . . 16,67% N/A
. . entrega de raciones. las raciones autorizadas por parte de la entidad
lo estipulado en la Resolucién 00335 .
K L en cada una de las sedes pertenecientes a la
de 2021, informacidn sobre la cual se
i zonal,
realizan las bases de datos con el
listado de caracterizados 0
beneficiarios y que se envian al
operador con minimo (8} .ocho dfas
de antelacidn a las entregas del mes
que corresponda.
El operador radica junto al equipo de
supervisién del programa el acta parcial numero
" . 1 correspondiente al periodo en mencién del P
3. Suscribir con el supervisor Acta parcial N°1 ' presente informe de supervisiény de igual forma
las actas mensuales de la ejecucién y - C e 16,67% . : L y ] A6,67% N/A
X Informe de atividades N°1 radica el informe de actividades de contratista | ~
rendir Informe de resultados. . X i
donde se evidencian los resultados obtenidos
de la ejecucién del programa en el presente
periodo.
4. Soportar debidamente, Para el presente periodo, el operador radica en -
tanto contable como
. . R la cuenta de cobro, todas las facturas que /
financieramente todos los ingresos y Facturas de bienes ¢ evidencian la ejecucion financiera en cada uno /
egresos, mantenerlos ordenados y . y 16,67%, . I 16,67% N/A
. . i servicios de eneroy febrero. / de los items que hacen parte del programa
archivados en medio fisico vy ¢ -
- . . . como gas, aseo, pago de némina, pago de
magnético, disponibles en cualquier . ) .
K seguridad social, transporte y alimentos.
momento que se requiera
5. El  contratista  deberd Para el presente periodo, el operador radica las )
garantizar las compras publicas facturas que soportan el cumplimiento de la /
locales de alimentos que requiera| - y adquisicién de minimo el 30% del presupuesto |
para la ejecucién del presente Certificados de productor /s destinado a la compra de alimentos a
contrato, cumpliendo con un’| local del mes de enero y 16,67% productores  locales del departamento, 16,67% N/A

porcentaje minimo del 30% del valor
total de tos recursos del presupuesto
destinados a la compra de alimentos,
mds los porcentajes adicionales

febrero.

acreditado con los certificados expedidos por la
secretaria de agricultura departamental donde
consta que efectivamente los proveedores a los
que el operador relacioné las compras que
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ofertados en su propuesta segln
corresponda, con los soportes
correspondientes, de conformidad a
lo estipulado y exigido en la Ley 2046
de 2020, del Decreto 248 de 2021y el
anexo técnico de compras locales de
la resolucion 00335 del 23 de
diciembre del 2021.

acreditan el cumplimiento minimo de la
presente obligacion, con pequenos productores
locales del departamento. Sin embargo, se
evidencia un incumplimiento respecto a la
oferta mercantil presentada del 42,80% para la
adjudicacion.

No obstante, esta supervision aclara que el
cumplimiento de dicha obligacion se evalia de
manera acumulada sobre la ejecucion global
del contrato y no bajo una periodicidad
mensual. Por lo tanto, el contratista debera
acreditar el cumplimiento del porcentaje
faltante identificado en este corte, acreditando
dicho valor en los periodos subsiguientes.

6. Realizar, registrar y
reportar mensualmente las compras
de alimentos bienes y servicios en los
formatos establecidos por el MEN,
los cuales deben cumplir los
porcentajes ofertados y exigidos por

Formato diligenciado con

El operador en el componente financiero, anexa
la relacién de los proveedores a los que le
compraron alimentos que acreditan el
cumplimiento del 33,69% de alimentos
adquiridos a pequefos productores dentro del
departamento del Huila, y su respectivo paz y
salvo que acredita que efectivamente el

. o R los proveedores operador no tiene deuda alguna con los
la entidad territorial, para acreditar la . . . 5 s o
coriaEs Diiblica: looal debars anexar relacionados como mismos. Sin embargo, se evidencia un déficit
pra p productores  locales 16,67% de cumplimiento respecto a la oferta mercantil 16,67% N/A
facturas y/o documento soportes o o e
- . . asociaciones de pequenos presentada del 42,80% para la adjudicacion.
originales donde se especifique: tipo o
X X L . productores locales y paz y No obstante, esta supervision aclara que el
de alimento/bien o servicio, cantidad . L - SN .
< salvo de los mimos. cumplimiento de dicha obligacion se evaliia de
comprada, frecuencia de la compray . >
: s manera acumulada sobre la ejecucion global
precio. Adicionalmente presentar - Lo
o del contrato y no bajo una periodicidad
certificados de pago o pazy salvo a la ; ;
ey y ( mensual. Por lo tanto, el contratista deberd
asociacion o pequeio productor de ; 2 \
Alinentos acreditar el cumplimiento del porcentaje
: faltante identificado en este corte, acreditando
dicho valor en los periodos subsiguientes.
7. Disponer mensualmente
en el drea administrativa y durante la El operador radica en la cuenta de cobro del
ejecucion  del contrato, para la periodo en mencién, las carpetas con la
;?V'S,'Onntesdgo Lam stlperwsmcr;l, l(;s Componente financiero de informacién concerniente a los pagos de |
guie A e la cuenta de cobro del mes 16,67% némina y seguridad social de las manipuladoras 16,67% N/A
de codiol wensust da jpagn 3 de eneroy febrero de alimentos d veed de L
terceros (proveedores y acarreos) y a y ’ X aim ) pago e. pro” Qs oS
los manipuladores (salario, seguridad diferentes lte-ms de la ej.ecucmn de‘l Programa
social, prestaciones ' econémicas, (aseo, gas, alimentos, y bienes y servicios).
parafiscales).
COMPONENTE NUTRICIONAL
: (8 Aplicar los ciclos de
menus debidamente establecidos
por la ETC para la modalidad Racion El operador aplico los ciclos de menus
preparada en sitio y comida caliente establecidos por la ETC, para la modalidad
transportada (Complemento Remision de viveres 16,67% racion preparada en sitio complemento 16,67% N/A
Alimentario jornada manana /tarde, alimentario jornada mafana/tarde y almuerzo,
Almuerzo) y/o Racion Industrializada desde el primer dia de prestacion de servicio.
desde el primer dia de prestacion del
servicio
2. Realizar un taller de
estandarizacion de porciones de
alimentos de acuerdo a los niveles‘de . o
f A El operador realizo el taller de estandarizaciéon
escolaridad respecto al ciclo’ de % R
p de porciones de alimentos de acuerdo con los
Ments ¥ de acusrds cof los niveles de escolaridad respecto al ciclo de
implementos y/o utensilios de Actas, lista de asistencia 16,67% p 16,67% N/A

servido que cuente el comedor
escolar, para garantizar la cantidad
que se ofrece al beneficiario. Dicha
actividad se debe evidenciar en el
primer més de ejecucion del contrato

menus y de acuerdo con los implementos y/o
utensilios de servido que cuente el comedor
escolar.
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y soportar con acta del taller,
evidencia fotogrdfica y lsta de
asistencia.

3. Para los cortes de carnes
cojas (Cerdo y Res) se permiten los
siguientes cortes de carne los cuales
corresponden a carne de res con
menos del 14% de grasa: cadera,
centro de pierna, bola y cortes de
carne de cerdo cuyo contenido de

La entidad a través de radicado SAC aprobé las
fichas técnicas para los productos alimentarios
que conforman los ciclos de mends para la
modalidad preparada en sitio.

grasa no supere el 14%: cortes Oficio radicado SAC 16,67% R . _ 16,67% N/A
magros contenido entre el 2 - 3% De igual manerzjx,‘el eqmpo de SupEWISIOﬂ en
lomo, cadera, centro de plerna, bola campo en lgs’ Vf5|ta§ d:aflas de seguimiento y P
de pierna, cortes semi Magros cor!trol”realtzo verificacion constante de esta ¢
contenido entre el 5 - 8 % de grasa: obltgfamon y no fueron reportaron novedades de
bondiola o cabeza de tomo, bota de esta indole.
pierna, muchachoe de pierna, brazo de
pierna, lagarto de pierna.
4, Realizar los Intercambios
de alimentos de acuerdo con los
parametros  establecidos en ia
Resolucién 00335 det 2021 para no
alterar el valor nutricional del mend.
Los intercambios no pueden exceder
a seis (6) en un ciclo de mends en . A . .
cada modalidad de atencién, para el E{ operador solicito lqs siguientes intercambios,
caso del alimento proteico se los cuales fu'(?ron re\.n§ados de acuerdp con la
permiten méximo dos intercambios documentacion exigida vy posteriormente
por ciclo. Solicitar por escrito, con aprobados:
minimo 5 dias habiles de anticipacion
(dependiendo det caso), la SAC No 3%&225525;5822 AL 06 DE FEBRERO
autorizacién del intercambio a la HUI2026EE002585 y
entidad territorial, evidenciar la HUI2026EE003579 ~16,67% 16,67% N/A
gestion adelantada y ta imposibilidad HUI2026EE004021 fﬁ?ﬁg’;ga?&?; AL 13 DE  FEBRERO
de suministro del alimerito anexando HUI2026EE006283
el formato de solicitud de
intercambio, 3 certificados soporte EEJTQ)%@EEE))S:O;G AL 20 DE FEBRERO
de proveedores con niimero de NIT,
direccién y nimero de contacto, €
informar por escrito y dejar copia de ﬁiT&ggEEgggzggs AL 28 DE FEBRERO
dicha autorizacién en {a sede o sedes
educativas donde se realice el
intercambio; al presentar esta
solicitud la entidad puede aprobar o
desaprobar el uso del intercambio
solicitado luego del estudio de la
solicitud seglin sea el caso.
5. implementar el Plan de
Capacitacién aprobado, enviando El operador presento la implementacién del
actas de capacitacién, listas de Actas plan de capacitacién a manipuladoras de
asistencia y evidencia fotografica en Listas de asistencia 16,67% alimentos, el cual se revisd su cumplimiento de |  16,67% N/A
cada cuenta de cobro, dejando la Registro fotografico ¢ acuerdo con el cronograma, mediante {as actas,
respectiva copia en los comedores listas de asistencia y registro fotogréfico.
escolares. )
Et operador solicito los siguientes cambios de
btoque de mend:
. SAC No HUI2026EE004925
gér notiﬁcailjga?zoeﬁigzls%qurgezﬁ HUI2026EE0068565 ; Resp}Jesta a solicitud de cambio de bloque de
respectiva revisién y aprobacién, con HUI2026EE006347 16,67% mend Zona 1, Semana 2- det 09 al 13 de febrero 16,67% N/A
24 horas de antelacion. HUI2026EE005943 de 2026
HUI2026EE004925
HUI2026EE005943
Respuesta a solicitud de cambio de bloque de :
. meni Zona 2, Semana 2- del 09 at 13 de febrero
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de 2026

HUI2026EE006347

Respuesta a solicitud de cambio de bloque de
menu Zona 1, Semana 3- del 16 al 20 de febrero
de 2026- Institucion Educativa Obando, sede
Obando Municipio San Agustin

HUI2026EE006565

Respuesta a solicitud de cambio de bloque de
menu Zona 1, Semana 3- del 16 al 20 de febrero
de 2026- Isnos y San Agustin

7. Los intercambios  de
alimentos para la modalidad Racion
Industrializada, solo se podran
autorizar previa concertacion vy
autorizacion por la ETC, siempre y
cuando medie justa causa y esta
amerite que sea la Unica opcion
presentada para no entorpecer el
normal desarrollo del programa. Es
de aclarar que aquel intercambio
autorizado para el caso especifico, en
ninguna de las situaciones podra ser
reiterativo o aplicarse de manera
periddica.

Actas
Listas de asistencia
Registro fotografico

16,67%

El operador presento la implementacion del
plan de capacitacion a manipuladoras de
alimentos, el cual se revisé su cumplimiento de 16,67%
acuerdo con el cronograma, mediante las actas,
listas de asistencia y registro fotogréafico.

N/A

8. Apoyar las  acciones,
estrategias, actividades o programas
para el fomento de habitos de
alimentacion saludables siguiendo
los lineamientos del MEN - UAPA.

Propuesta de habitos de
alimentacion saludable

16,67%

El operador presento la propuesta del fomento

N/A

9. Capacitar en  buenos
habitos de alimentacion y vida
saludable a estudiantes, conforme a
al rango de Instituciones Educativas
Principales que se ofertaron en el
proceso licitatorio, de acuerdo con la
propuesta presentada al
Departamento, la cual debe incluir
introduccién, objetivos, metodologia,
descripcion de la teméatica, meta de
capacitacion conforme al nimero de
beneficiarios  atendidos en el
comedor escolar, personal al que va
dirigido, responsable de la
capacitacién, duracion de la
actividad, cronograma y formato de
acta. Su cumplimiento se verificara
mensualmente a través de las
cuentas de cobro, para tal fin se
deberdn presentar las actas de
capacitacion, detallando el tema,
fecha de realizacion, lugar, registro
fotografico y metodologia utilizada,
con la respectiva lista de asistencia,
tipo de participantes, nimero de
documento de identidad y firma del
asistente, igualmente un certificado
expedido por el rector de la
institucion educativa, en el cual de
constancia de la actividad de
capacitacion ejecutada y el nimero
de asistentes.

N/A

16,67%

0,
de habitos de alimentacion saludable. 16,67%
Durante el periodo reportado el operador no
presento soportes de la consecucion de la 16,67%

propuesta del fomento de habitos de
alimentacién saludable.

N/A
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10. El contratista daré
aplicacién al primer ment del ciclo al

El contratista dio aplicacion a los ciclos de

del PAE ubicada en las instituciorn’es y
sedes educativas

1. Informar mediante correo
electrénico y/o en medio fisico a la
supervision, en un plazo no mayor de

24 horas, {as novedades o

inconvenientes que pongan en riesgo

16,67%

atendidas.

Durante el periodo el operador UT MACSOL PAE
2026, informo por correo electrénico a la ETC

iniciar la prestacién del servicio Remision de viveres 16,67% mend de acuerdo con a planeacion estipulada y 16,67% N/A
siguiendo el orden de los menus aprobada porla ETC.
aprobados por ta ETC, ’
COMPONENTE SOCIAL
(1:i-clo de ;zgz:a;;fagig%imogrdg Et operador presento tas evidencias del 100% de
L p Evidencia fotogréfica 16,67% la planeacién de los ciclos de mend en el| 16,67% N/A
ETC, en wun lugar visible en el E
) comedor escolar.
comedor escolar. K
i\./isos elablgfan;gf:r: r{u?tee r;?al:zg:/:;z , "El operador presento las evidencias del 100% de
A . ) Evidencia fotografica 16,67% la planeacién de los ciclos de mend en el| 16,67% N/A
y resistente, las diferentes areas que H
[ comedor escolar.
conforman el comedor escolar
3. Publicar en cada comedor
escolar, en un {ugar visible a toda la
comunidad educativa, la Ficha El operador presento el 100% de las evidencias
Técnica de Informacion del PAE, la Evidencia fotogréfica 16,67% de las publicaciones de la ficha técnica, durante 16,67% N/A
cual debe cumplir con’ las el presente periodo.
especificaciones  de  disefic e
informacién definidas por la UAPA.
?é uerida Facmta;mg a:nfo‘rarrr‘lactlc;r; Acta de CAE, sede Bajo Girasol, con fecha del
regniones y dep C[Z)mités de Acta 29 de enero 2026 del municipio de Salado .
. . . 16,67% Blanco Acta| 16,67% N/A
Alimentacion Escolar y/o Comités de Acta 03
S 003, IE el vergel con fecha del 19 de febrero
Seguimiento del PAE a las que sea . X
2026, municipio de Tarqui.
convocado. ¢
5. Solicitar certificacién al
rector y/'o q?cente encargado‘ de El operador presento el 100% de los
cada Institucidn y sedes educativas, e R
mediante la  cual acredite la , certificados, de las IE atendidas con la ;
e X P Evidencia fotogréfica 16,67% publicacién de las vallas, fichas técnicas, ciclos |  16,67% N/A
publicidad de la Ficha técnica de ; . i
L. R ’ A de menuds y canales de atencidn de la IE
Informacion del PAE, los ciclos de A
. i atendidas.
mends y los canales de atencion
tanto del operador como de la ETC S/
gé la Fichlz;let\:;:rnifaglztgoir{g:)rrg};agllgg Et operador presento el 100% de las evidencias | ./
/ Evidencia fotografica fotogréficas de las fichas Técnicas de ta IE| 16,67% N/A

institucién educativa, de acuerdo/c’on
el procedimiento establecido por la
supervisibn para el pago en los

priorizadas y focalizadas por
laETC

zona 1 en los meses de enero y febrero donde se
evidencia las raciones efectivamente
entregadas y certificadas por los rectores de las

la operacién det PAE y las acciones Correo electronico 16,67% las eventualidades presentadas, las cuales 16,67% N/A
implementadas para prevenir .y fueron atendidas de inmediato. ¢

corregir la  situacién; presgniar e

ademéas un informe mensual sobre &

estos inconvenientes.

2. informar mensuaimente a

la supervisién del Programa, sobre el En el presente informe describe los avances de )

gradf). dg avancg gperativo. Informe de Contratista 16,67%’/ lgs actividades operatiya§ y administrativas 16',/67% N/A
administrativo y  financiero del 7 ejecutadas en cumplimiento al contrato {

contrato mediante el sisten:;a" de suscrito desde cada uno de los componentes.

monitoreo y control establecido6.

3. Efectuar seguimiento y En el presente periodo, el operador radico en el

registro de complementos Certificados de entregay componente financiero las certificaciones de // ’
alimentarios  entregados y de | planillas de asistencia diaria entrega de raciones y las planillas de asistencia {

estudiantes atendidos por cada de las sedes educativas 16,67% diaria de las sedes educativas que atiende la 16,67% N/A
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formatos disefiados por el MEN. instituciones educativas pertenecientes a la
zona 1.
4. Articular y ejecutar sus
acciones con las condiciones y 1 s : ; :
. - X El contratista ejecuta acciones y lineamientos
Mheamigms. eorbieaidas | potiia establecidos por el MEN, para fortalecer la
UAPA,  para fortalecer  la N/A 16,67% _ i » B 21 16,67% N/A
. o implementacion de un buen control que permita
implementacion del esquema de . .
) 5 la mejora continua del Programa PAE.
Monitoreo y Control que permita la .
mejora continua del Programa.
5. Documentar en los
formatos establecidos por el MEN y
socializar las experiencias vividas El contratista en el periodo evaluado, no
durante la ejecucion del PAE para N/A 16,67% registraron  experiencias relevantes para 16,67% N/A
replicar las buenas acciones y evitar documentar y socializar.
la ocurrencia de situaciones que
alteren la operacion del Programa.
Radicados SAC:
6. Presentar periddicamente :B:;g;gigggggig A través de radicados SAC, el operador presento
los avances frente a planes de mejora a la entidad los planes de mejora para su
X HUI2026ER007404 . L
establecidos para subsanar los HUI2026ER007675 respectiva revision, frente a los hallazgos
hallazgos identificados en las visitas HUI2026ER008365 16,67% identificados en las visitas de verificacion por 16,67% N/A
de verificacion y/o las efectuadas por HUI2026ER008598 parte del equipo de supervision de la
la UAPA, con las correspondientes Gobernacion del Huila.
evidencias de cumplimiento. Esta informacion reposa en un CD.
Reportes de hallazgos y
planes de mejoraen CD
s Asistir, previa invitacion, a
l ité Alimentacion Escolar - i
g5 Comites qe . . Acta de reunion sede Bajo Girasol, con fecha del
(CAE) en su area de influencia. para 5 s
L 29 de enero 2026 del municipio de Salado
el seguimiento de cada
establecimiento educativo, conforme Acta Blanco Acty
; : Acta 0003 16,67% 003, IE el vergel con fecha del 19 de febrero 16,67% N/A
el articulo 5 de la Ley 2024 de 2020y . i .
: G Certificado. 2026, municipio de Tarqui,
a las Mesas Publicas territoriales - L
Certificado de no participacion de Mesas
sgmestrales conmvocadas por €l Publicas durante el presente periodo
Gobernador de la Entidad Territorial p P ’
Certificada.

Conforme a la informacién relacionada, la supervisora designada, certifica que el Contratista ejecuté a satisfaccion las obligaciones pactadas durante el periodo
comprendido entre el Veintisiete (27) de enero al Veintisiete (27) de febrero del 2026, cumpliendo a cabalidad con el objeto contractual, razon por la cual se autoriza el

pago correspondiente.

OBSERVACIONES:

La autorizacion para la cancelacion del presente periodo contractual no es 6bice para la realizacion de los ajustes correspondientes durante la prestacion del servicio o en

el acta de liquidacion del presente contrato.

HALLAZGOS Y DESCUENTOS ENTREGA RACION PARA PREPARAREN SITIO:

A través de oficio de descuento radicado SAC N° HUI2026EE014733 se notificd al operador de la zona 1 el dia abril de abril de 2026; de igual manera, a través del radicado
SAC N°HUI2026ER010861 el 14 de abril de 2026 el operador envi6 oficio de aceptacion de los descuentos tasados durante el periodo reportado, asi:

iTEM 3: DESCUENTOS en las actas parciales mensuales presentadas por el contratista, equivalente al 100% del valor total de los cupos asignados para un (1) dia de
prestacion del servicio a la sede educativa cada vez que se realicen UN reporte, por los incumplimientos presentados en las situaciones sefialadas a continuacion:

1. SITUACION 3.3: Cuando no se cumplan las condiciones higiénicas sanitarias, establecidas en la resolucién 2674 de 2013 y las demas normas que los modifiquen,
sustituyan o adicionen, en cualquier etapa del proceso: transporte, almacenamiento, calidad de los alimentos entregados que pongan en riesgo la salud de los

beneficiarios PAE.

2. APLICACION DEL DESCUENTO: Se procederé a aplicar el descuento correspondiente equivalente al 100% del valor total de los cupos asignados para un (1) dia de
prestacion de servicio. Lo anterior, para UN reporte, totalizando $ 214.637

3. SITUACION 3.5: cuando se suministren alimentos en estado verde o pintén que no retinan las caracteristicas sensoriales adecuadas para su consumo inmediato y

N
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durante la semana evaluada

relacién a los incumplimientos referidos durante el periodo compr

APLICACION DEL DESCUENTO: Se procederd a aplicar el descuento correspondiente equivalente al 100% del valor total de tos cupos asignados para un (1) dia de
prestacién de servicio. Lo anterior, para UN reporte, totalizando $ 75.413

ido entrg el 01 4e FEBRERO al 27 de FEBRERO de 2026.

Por tal razén y conforme a lo expuesto, la supervision del progrﬁdescontaré%ler total de DOSCIENTO%{D&WTA MIL CINCUENTA M/CTE $ 290.050 M/CTE) en

TN
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