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No. GS-2026- 0 0 40 6 1-ESBOL-SUDIE -29.25
Tulug, 23 de abril de 2026

Sefior mayor )

BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ

Director Escuela de Policia Simon Bolivar (E)

Kilometro 1 via La Rivera

Tulua

ASUNTO: informe de supervisién del contrato 48-1-10017-25.
TIPO DE INFORME

PERIODICO_X_OFINAL

Periodo del informe de supervision

Desde | 20/03/2026

1 19/04/2026 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacion y sancién de actos de corrupcién y la efectividad del
control de la gestién publica”, asi como de la Resolucidn No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional’, Resolucion No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el gjercicio de las funciones de Supervision e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través de! cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacién oficial No.GS-2025-003724-ESBOL del 19/04/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, obrando en calidad de director de la Escuela, nombrd como supervisor del
asunto al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Mediante comunicacion oficial No.GS-2025-003957-ESBOL del 298/04/2025, el sefior mayor PEDRO IGNACIO
CASTELBLANCO CARDENAS, obrando en calidad de director de la Escuela (E), nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor JOSE LUIS VALENCIA RODRIGUEZ.

Mediante comunicacion oficial GS-2025-004577-ESBOL del 14/05/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, obrando en calidad de director de la Escuela, nombro como supervisor del
contrato 48-1-10017-25 al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Mediante comur)icacién oficial No.GS-2025-005634-ESBOL del 10/06/2025, el sefior mayor ELKIN
FERNANDO CHAVEZ BELLO, obrando en calidad de director de la Escuela (E), nombrd como supervisor del
asunto al sefior mayor JOSE LUIS VALENCIA RODRIGUEZ.

Medignte comunicacion oficial No.GS-2025-006701-ESBOL del 03/07/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la 'Escuela de Policia Simén Bolivar, nombrd como supervisor del
asunto al sefior mayor ELKIN FERNANDO CHAVEZ BELLO.
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Mediante comunicacion oficial No.GS-2025-006926-ESBOL  del 11/07/2025, el sefior mayor ELKIN
FERNANDO CHAVEZ BELLOQ, obrando en calidad de director’de la Escuela (E), nombro como supervisor del
asunto al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Medignte comunicacion oficial No.GS-2025-008849-ESBOL del 19/08/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de Ia’Escuela de Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor ELKIN FERNANDO CHAVEZ BELLO.

Medignte comunicacién oficial No.GS-2025-009834-ESBOL del 22/09/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Med[ante comunicacion oficial No.GS-2025-010460-ESBOL del 07/1 0/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de ,Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ.

Medignte comunicacion oficial No.GS-2025-013214-ESBOL del 17/1 2/2025, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Medi?nte comunicacién oficial No.GS-20268-000412-ESBOL del 13/01/20286, el sefior teniente coronel GERMAN
DARIO SARRALDE ARELLANO, director de la Escuela de Policia Simén Bolivar, nombré como supervisor del
asunto al sefior mayor BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ.

Mediante comunicacién oficial No.GS-2025-003183-ESBOL del 26/03/2028, el sefior teniente coronel EREDY
ALEXANDER RINCON RAMIREZ, director de la Escuela de Policia Simén Bolivar (E), nombré como supervisor
del asunto al sefior mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

o Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervision: MENSUAL

¢ No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 12

1. Informe de supervision del periodo comprendido entre 19/04/2025 al 19/05/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-006033-ESBOL del 20 de mayo de 2025.

2. Informe de supervisién del periodo comprendido entre 20/05/2025 al 19/06/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-006330-ESBOL del 27 de junio de 2025.

3. Informe de supervisién del periodo comprendido entre 20/06/2025 al 19/07/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-007547-ESBOL del 21 de julio de 2025.

4. Informe de supervision del pericdo comprendido entre 20/07/2025 al 19/08/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-008692-ESBOL del 19 de agosto de 2025.

5. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/08/2025 al 19/09/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-009856-ESBOL del 19 de septiembre de 2025.

6. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/09/2025 al 18/10/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-011139-ESBOL del 20 de octubre de 2025.

7. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/10/2025 al 19/11/2025, presentado mediante
comunicacion oficial GS-2025-012327-ESBOL del 21 de noviembre de 2025.
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8.

Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/11/2025 al 19/12/2025, presentado mediante

comunicacion oficial GS-2025-013358-ESBOL del 25 de diciembre de 2025.

Informe de supervisién del periodo comprendido entre 20/12/2025 al 19/01/2026, presentado mediante

comunicacion oficial GS-2026-000813-ESBOL del 20 de enero de 2026.

10. Informe de supervision del periodo comprendido entre 20/01/2026 al 19/02/2026, presentado mediante
comunicacién oficial GS-2026-001993-ESBOL del 20 de febrero de 2026.

11. Informe de supervisién del periodo compréndido entre 20/02/2026 al 19/03/2026, presentado mediante
comunicacién oficial GS-2026-003006-ESBOL del 24 de marzo de 2026.

Informacion del contrato.

Contrato No. / Orden de
compra No.

48-1-10017-25

Objeto del Contrato /
instrumento de agregacion
de la orden de compra

ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL PARA EL SERVICIO DE COCINA, CON
UN AREA DE 156,03 M2, DE FORMA GEOMETRICA REGULAR,
FUNCIONANDO EXCLUSIVAMENTE COMO RESTAURANTE, UBICADO
EN EL COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA, PARA
EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION UBICADO DENTRO DE LOS
PREDIOS DE LA ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR.

Contratista

ALIMENTOS AL NATURAL S.A.S con NIT 901.638.424-7

Representante legal

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA

Valor inicial del contrato u
orden de compra

Setenta y ocho millones novecientos ochenta y ocho mil trescientos sesenta
y ocho pesos micte ($78.988.368,00), con un canon mensual de seis
millones quinientos ochenta y dos mil trescientos sesenta y cuatro pesos
micte. ($ 6.582.364,00)

Valor adiciones del contrato
u orden de compra

N/A

Valor total del contrato u
orden de compra

N/A

Plazo de ejecucion inicial

El plazo de ejecucién del contrato sera de doce (12) meses contados a partir
de la firma del contrato, la suscripcién del acta de inicio y aprobacion de
garantia unica. El contrato No Podra Ser Prorrogado Automaticamente por
Ninguna Circunstancia, siendo el ARRENDADOR la Unica persona que
definira si se continta o no con el objeto del presente contrato y contara con
la autonomia de arrendar a otra persona natural o juridica, el ARRENDADOR
o el ARRENDATARIO avisaran por escrito antes de que falten TRES (3)
meses para el vencimiento del periodo, la intencién de continuar o darlo por
terminado, expresamente, el arrendatario renuncia a indemnizacion alguna.

En materia de contratos estatales no aplican las prorrogas o renovaciones
automaticas. En todo caso, la prorroga esta orientada a ampliar el plazo del
contrato y para el caso del arrendamiento, dicha extension aplicara para el
arrendatario, pago del canon de arrendamiento por el término que se pacte
la prorroga del contrato. Se podran hacer adiciones maximo hasta del 50%
del valor del contrato inicial, de conformidad con lo previsto en el paragrafo
del articulo 40 de la ley 80 de 1993, evento en el cual sera necesario evaluar
su conveniencia, dejando constancia por escrito de la justificacion, en el
documento que se suscriba para el efecto (Instructivo No. 024 DIPON-
DIRAF DEL 14092020).




Pagina 4 de 31 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U =

Version: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

lgualmente, en caso de faltas reiteradas, mediante concepto emitido por el
Supervisor de contrato, por no cumplimiento de las normas en la calidad de
la prestacion del servicio u otros factores determinados en el acuerdo de
voluntades, el director de la Escuela de Policia Simoén Bolivar, podra dar por
terminado el contrato e interponer las sanciones legales correspondientes

Fecha de inicio del plazo de
ejecucion del contrato u | 19/04/ 2025
orden de compra

Fecha de terminacién del
plazo de ejecucién del

contrato u orden de compra 1970412026
(pactada inicialmente)

Fecha de inicio del plazo de

ejecucion de la(s) | N/A

adicién(es)

Fecha de terminacion del
plazo de ejecucién de la(s) | N/A

adicion(es)

Adiciones N/A
Modificatorios N/A
Prorrogas N/A
Otros N/A

1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO

1.1 Acciones adelantadas:

e Se llevo a cabo reunién de trabajo, con el fin de llevar a cabo seguimiento al contrato de arrendamiento No.
48-1-10017-25 y calidad del servicio prestado en el comedor de estudiantes, en la cual se da lectura a los
compromisos establecidos en la reunién anterior y se generan espacios de participacion para la
implementacion de estrategias que aporten a la mejora continua, lo cual quedoé soportado mediante acta No.

AC-2026-000993-ESBOL del 10 de abril de 2026.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

Se pudo establecer, que la contratista viene dando cumplimiento a cabalidad con lo establecido en el contrato

de arrendamiento No. 48-1-10017-25, asi:

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO OBSERVACIONES

Pagos parafiscales del personal que tabora en el comedor
de estudiantes. Sl

Planilla general de liquidacion
Nro. 9501322726

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

| CUMPLIO | OBSERVACIONES

DE CARACTER TECNICO: (transcnblr las establec;das en el anexo de especn‘“ camones técnicas del contrato

uorden de compra)

1 | La forma de adjudicacion sera total y el plazo de ejecucion sera de doce Sl N/A
(12) meses, contados a partir de la firma de las partes, la formulacién del
acta de inicio del contrato y aprobacién de la péliza.

2 | Por ningn motivo el contratista que resulte favorecido realizara la venta o Si N/A
comercializacion en el local asignado de elementos o productos diferentes
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a los especificados en el anterior ITEM en especial las prendas de uso
privativo de la POLICIA NACIONAL Y DEMAS FUERZAS MILITARES.

3 | Se recalca la PROHIBICION de la venta o comercializacién en el local Sl N/A
asignado de bebidas embriagantes, energizantes y cigarrillos, no instalar
magquinas de juegos de azar o suerte o aleatorios, ni expender sustancias
psicoactivas.

4 | En el local asignado no se podran guardar elementos de personas ajenas Sl N/A
a las que laboran en él.

5 | El arrendatario se compromete a ofrecer alimentos de excelente calidad Sl N/A

teniendo en cuenta que algunos productos son de mayor riesgo para la
salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA. Para
efectos del decreto 3075 de 1997 modificado y complementado por la
Resolucion 2674 de 2013 se consideran alimentos de mayor riesgo en
salud publica los siguientes:

- Carne, productos céarnicos y sus preparados.

- Leche y derivados lacteos.

- Productos de la pesca y sus derivados.

- Productos preparados a base de huevo.

- Alimentos de baja acidez empacados en envases seilados
herméticamente. (pH > 4.5)

- Alimentos o Comidas preparados de origen animal listos para el
consumo.

- Agua envasada.

- Alimentos infantiles.

Y tos que haya sido incluido por parte del ministerio de salud posterior al
decreto antes en mencion.

Lo anterior con la autorizacion y visto bueno de las autoridades sanitarias
competentes (Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos INVIMA), (Direccion Territoriales de Salud) o con la entidad que
ejerza inspeccion vigilancia y control en el manejo y control de alimentos.

MARCA DE L.OS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos los productos que se
entreguen, a excepcién de las frutas frescas, deberén tener marca y
cumplir con los registros sanitarios. Estos requerimientos seran verificados
por el supervisor del contrato. Desde el inicio de la ejecucion el
arrendatario se compromete con la Escuela de Policia Simén Bolivar, a
adquirir insumos y viveres de optima calidad para el suministro de la
alimentacion descrita en el anexo técnico. Durante la ejecucion, el
arrendatario — contratista dara cumplimiento a lo establecido en la Ley 9°
de 1979, Titulo V, y en general todas las resoluciones y normas
relacionadas con alimentos y las que modifiquen total o parcialmente
alguna de las anteriores.

El almacenamiento de arroz, azlcar, aceite y leche en polvo y demas
alimentos empacados que no son de consumo inmediato, deben cumplir
con la rotacion correcta para evitar el vencimiento de los productos, debe
ser sobre estibas y separada de las paredes; el sitio de almacenamiento
debe ser limpio, seco y protegido de plagas y roedores; en general, se
debe cumplir con la normatividad del Decreto 3075 de 1997 del Ministerio
de Salud, de manera que la calidad del producto se mantenga dentro de
los parametros de calidad.

Los alimentos que han sido descongelados, no se pueden volver a
congelar.

-El tiempo de manipulaciéon de alimentos antes de tratamiento térmico,
debe ser menor a tres horas.

-Debera descongelarse solamente la cantidad que se va a preparar y con
Ja anticipacién necesaria, para evitar descomposicion.

-Debera hacerse una revision cuidadosa para descartar cualquier alimento
en mal estado (que presente cambios de olor, sabor y color).

-Debera retirarse con agua, todo resto de tierra insecticida o animales
adheridos a los vegetales.
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-Los alimentos que se sirven crudos o frios deberan prepararse lejos del
calor para luego ser almacenados en refrigerador. En recipientes
debidamente tapados hasta el momento de servirlos (ensaladas, frutas,
postres, carnes frias). -
Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos o
Manchas. No se debera sobrecargar de alifios en forma que encubra
Caracteristicas de anormalidad o que puedan ocasionar trastornos
gastricos.

No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean
anteriores a la del dia que se van a consumir.

El arrendatario se compromete a utilizar productos de primera calidad los
cuales deberan cumplir entre otros con las exigencias de los reglamentos
sanitarios vigentes, para lo cual el supervisor del contrato podra ordenar
cada vez que lo estime conveniente, la toma de muestras para anélisis
quimicos o bacteriolégicos en uso del stock. Utilizando en lo posible
materiales biodegradables para los envases y empaques. y exigir visitas
sanitarias por parte de la secretaria de salud.

St

Se realizé solicitud de
visita mediante
comunicacién a la
Secretaria de Salud
Municipal de Tulug, por
parte de la empresa
Alimentos al Natural
S.A.S. el 31/03/2026

CONTRAMUESTRAS: El arrendatario — contratista debera guardar una
(01) contra muestra diaria por men( suministrado como minimo 72 horas,
con el fin de realizar los analisis pertinentes en caso de Enfermedades
Transmitidas por Alimentos o para controles microbiolégicos y/o
bromatolégices que programe la supervision del contrato.

NOTA: si el resuitado de las contramuestras por posible intoxicacion
masiva, arroja fallas en la preparacion y manipulacién de alimentos el
arrendador podré terminar de manera unilateral el contrato, previa revision
y concepto por parte de la secretaria de salud.

Si

Formatos adjuntos en el
informe de calidad
mensual adjunto al

informe de supervisién

El arrendatario deberd presentar un menut para cuatro (04) semanas,
garantizando la diversidad en la alimentacion para el personal de
estudiantes y auxiliares de policia de la Escuela de Policia Simén Bolivar.
En caso de que sea necesario realizar algin cambio en los elementos del
mena, este debera ser informado al sefior supervisor del contrato con una
antelacion minima de 24 horas, indicando de manera clara el motivo del
cambio.

La distribucién de macronutrientes en el menu debera ajustarse a los
siguientes porcentajes:

Proteinas: 12% - 14%

Grasas: 28% - 32%

Carbohidratos: 55% - 65%

El proponente debera presentar una oferta nutricional que garantice un
aporte optimo de calorias y proteinas, con el fin de cubrir las necesidades
energéticas del personal. La Escuela de Policia Simén Bolivar evaluara la
mejor oferta en funcién de los siguientes criterios:

Gramaje de las porciones.

Calidad de los ingredientes utilizados.

Aporte nutricional y balance de macronutrientes.

Estas condiciones seran incluidas en la minuta del contrato, de modo que
el cumplimiento de los requisitos establecidos sera obligatorio para el
proponente. Dicho cumplimiento seréd un factor determinante en la
adjudicacion y ejecucion del contrato, garantizando que se ofrezca una
alimentacién adecuada para el bienestar y rendimiento de los estudiantes
y auxiliares de la Escuela de Policia Simoén Bolivar.

SI

Informacién relacionada
en el informe de calidad
mensual adjunto al
informe de supervisién

El arrendatario se compromete hacer entrega al supervisor del contrato
desde el momento de la adjudicacién, el listado de los menus y gramaje el
cual debe ser igual al entregado en la propuesta.

De requerirse modificacién esta solo podra ser realizada previa
coordinacion con el supervisor del contrato

Si

Informacién relacionada
en el informe de calidad
mensual adjunto al
informe de supervision

10

El arrendatario se compromete a garantizar la calidad de sus productos de
marcas reconocidas en el mercado nacional, los cuales deben cumplir con
las normas de sanidad y calidad; buen manejo y conservacién de los

N/A
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alimentos, elementos, instalaciones y materiales entregados para la
ejecucion del contrato; ademas de entregar la pdliza de responsabilidad
civil extracontractual, dado que los alimentos son producidos por externos
y comercializados en el lugar arrendado.

11

El arrendatario debera permitir la realizacién del estudio de seguridad, al
igual que el personal que labora bajo su cargo en el local.

Si

N/A

12

Teniendo en cuenta la disponibilidad de alimentos regionales, los
alimentos de cosecha, los habitos y costumbres alimentarias y los costos
establecidos para alimentacion, el nutricionista debe elaborar los ciclos de
menus de un minimo de 21 dias, con su respectivo analisis quimico y guia
de preparacion, los cuales deben ser renovados con una frecuencia
minima de 3 meses y acompafiados de las listas de intercambio por
grupos de alimentos, sin alterar el aporte nutricional.

Si

N/A

13

En la situacién en que no haya disponibilidad de un alimento del menu
diario planeado, el alimento faltante se intercambia por otro que se
encuentre en la lista de intercambios, dentro del mismo grupo, con el
objeto de asegurar que los intercambios sean apropiados para mantener
el aporte nutricional requerido diariamente y para facilitar el control de los
precios, sin alterar el valor nutricional de la raciéon.

Si

N/A

14

El proponente se compromete a remitir como minimo con cinco (5) dias
de antelacién al inicio de labores, las hojas de vida correspondiente del
personal que laborara con él, asi como la del mismo proponente. De igual
forma debera informar con quince (15) dias de anterioridad cualquier
cambio que quiera realizar al personal que labora en el local arrendado.

Si

N/A

15

El proponente se compromete de manera mensual y obligatoria a entregar
al sefior supervisor de contrato los siguientes documentos:

- Copias de las planillas de pago de seguridad social tanto del
contratista como de las personas que se encuentran bajo su cargo.

- Copias de las consignaciones que demuestren el pago del canon de
arrendamiento.

- Copia del pago de los servicios publicos que le correspondan

Si

N/A

16

El proponente se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las
establecidas como patrono en el cddigo sustantivo de trabajo y cédigo del
comercio, con el personal contratado por su cuenta y riesgo, el cual seréa
a cargo exclusivo del arrendatario incluido los salarios, prestaciones,
afiliacion al sistema de seguridad social, riesgos profesionales examenes
de laboratorio y certificacion de manipulacién de alimentos.

Sl

N/A

17

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral
2.7, el arrendatario se compromete a NO permitir la presencia de animales
en el establecimiento, especificamente en el area destinada para la
fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento y
expendio.

Si

N/A

18

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | EDIFICACIONES E INSTALACIONES, numeral
2.9, el arrendatario se compromete a NO almacenar elementos, productos
quimicos o peligrosos ajenos a las actividades propias realizadas.

Si

N/A

19

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | DISPOSICIONES DE RESIDUOS LIQUIDOS,
numeral 4, el arrendatario se compromete a manejar los residuos liquidos
dentro del establecimiento con el fin evitar la contaminaciéon de los
alimentos o de las superficies de potencial contacto con éste.

Sl

N/A
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20

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto tey 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS,
numeral 5, el arrendatario se compromete a ubicar los residuos sélidos de
tal manera que no represente riesgo de contaminacién al alimento, a los
ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
ser removidos frecuentemente de las areas de produccion y disponerse
de manera que se elimine la generacion de malos olores, el refugio y
alimento de animales y plagas y que no contribuyan de forma al deterioro
ambiental .

Sl

N/A

21

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS,
numeral 5, el arrendatario se compromete a ubicar los residuos sélidos de
tal manera que no represente riesgo de contaminacién al alimento, a los
ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
ser removidos frecuentemente de las dreas de produccién y disponerse
de manera que se elimine la generacién de malos olores, el refugio y
alimento de animales y plagas y que no contribuyan de forma al deterioro
ambiental .

N

N/A

22

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | INSTALACIONES SANITARIAS, numeral 6, el
proponente se compromete a mantener limpios y proveerse de los
recursos requeridos para higiene personal, en las proximidades de los
lavamanos se pondra avisos o advertencias al personal sobre la necesidad
de lavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de
cualguier cambio de actividad y antes de iniciar las labores de produccion .

Si

N/A

23

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo 1l EQUIPOS Y UTENSILIOS, Articulo 8
CONDICIONES GENERALES, el proponente se compromete a mantener
a los equipos y utensilios en el procesamiento, fabricacién, preparacion,
envasado y expendio de alimentos, en correcto estado de limpieza,
evitando el riesgo de contaminacion, para ello los elementos deben
cumplir las especificaciones técnicas definidas en el articulo 9 de la
presente resolucién .

Si

N/A

24

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo Ill PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 11 ESTADO DE SALUD, el proponente se compromete a contar
con una certificacién medica en el cual conste la aptitud o no para la
manipulacién de alimentos, el arrendatario debe tomar las medidas
correspondientes para que al personal manipulador de alimentos se le
practique un reconocimiento médico por lo menos una vez por afio, y
especificamente para los casos donde se presente ausencia laboral
motivada por una infeccién que pudiera dejar secuelas capaces de
provocar contaminacién de los alimentos.

El arrendatario debe garantizar que los examenes realizados sean
laboratorios  certificados por la ONAC “Organismo Nacional de
Acreditacion de Colombia”

Si

N/A

25

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo lIl PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 12 EDUCACION y CAPACITACION, el proponente se
compromete a que las personas que realizan actividades de manipulacién
de alimentos deben tener formacién en educacion sanitaria, principios
basicos de buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos, asi mismo debe establecer un plan de
capacitacion _continuo y permanente para el personal manipulador de

S

N/A
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alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado por
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizaciéon, dicho plan debe
ser de por lo menos 10 horas anuales.

26

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo I{l PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTQOS,
Articulo 13 PLAN DE CAPACITACION, el proponente se compromete
instalar en sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad vy
necesidad de la observancia de las buenas practicas higiénicas durante la
manipulacién de alimentos.

Si

N/A

27

En cumplimiento a la resoluciéon 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION, el
proponente se compromete a mantener una estricta limpieza e higiene
personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera
que se evite la contaminacion del alimento y de las superficies de contacto
con este.

Si

N/A

28

En cumplimiento a la resoluciéon 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION,
numeral 2, el proponente se compromete a cumplir con estrictas normas
de higiene y manipulacion de alimentos, las cuales incluyen los siguientes
requisitos: El personal encargado de la manipulacion de alimentos debera
usar vestimenta de color claro, con cierres o cremalleras en lugar de
botones, y bolsillos ubicados por encima de la cintura para evitar la
contaminacién. En caso de usar delantales, estos deberan estar atados
de manera segura al cuerpo. La empresa sera responsable de
proporcionar suficientes uniformes para el personal, permitiendo cambios
frecuentes, y no se aceptaran colores que dificuiten la visualizacion de la
limpieza, como los tonos grises. Ademas, el manipulador de alimentos no
podra ingresar ni salir del establecimiento con la vestimenta de trabajo
puesta.

El personal debera lavarse las manos con agua y jabén desinfectante
antes de comenzar su jornada, cada vez que salga y regrese al area
asignada y después de manipular materiales que puedan representar
riesgos de contaminacion. Sera obligatoria la desinfeccion de manos en
todas las etapas del proceso que lo justifiquen. Asimismo, el cabello
debera mantenerse recogido y completamente cubierto, mientras que el
uso de magquillaje esta prohibido. Las ufias deberan ser cortas, limpias y
sin esmalte.

Durante la manipulacién de alimentos serd obligatorio el uso de tapabocas
desechables que cubran nariz y boca, especialmente en las etapas finales
de elaboracién del alimento, cuando esté listo para su consumo. Por
ultimo, no se permitira el uso de relojes, anillos, aretes, joyas u otros
accesorios mientras se realicen labores en el area de alimentos. En caso
de usar lentes, estos deberan estar asegurados mediante bandas u otros
medios ajustables para evitar su caida. Todos estos requisitos buscan
evitar posibles contaminaciones y garantizar la seguridad alimentaria en
el establecimiento.

Si

N/A

29

En cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo IV  REQUISITOS HIGIENICOS DE
FABRICACION, el proponente se compromete a garantizar el
cumplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacion estabiecidos en la
normativa. Las materias primas seran recibidas en condiciones que eviten
cualquier tipo de contaminacion, alteracion o dafio fisico, cumpliendo con
las normas pertinentes, como la Resolucién 5109 de 2005, y en el caso de

Si

N/A
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los insumos, con las Resoluciones 1506 de 2011 y 683 de 2012. Ademas,
cada materia prima debera tener una ficha técnica que estara disponible
para las autoridades sanitarias cuando sea requerida. Antes de ser
utilizadas, todas las materias primas e insumos serén inspeccionados y
sometidos a andlisis de laboratorio, asegurando que cumplan con las
especificaciones de calidad establecidas para garantizar su inocuidad. En
cuanto a la limpieza, se utilizard agua potable u otros medios adecuados
para descontaminar las materias primas antes de su incorporacion en el
proceso productivo. Las materias primas congeladas deberan
descongelarse a una velocidad controlada para evitar el desarrollo de
microorganismos, sin posibilidad de ser recongeladas. Asimismo, los
insumos que necesiten almacenamiento previo al proceso seran
guardados en sitios adecuados para prevenir su contaminacion. Los
depdsitos de materias primas y productos terminados estaran separados
para evitar contaminacién cruzada, y las é&reas de recepcién y
almacenamiento estaran claramente delimitadas respecto a las zonas de
elaboracion o envasado del producto final. Este enfoque integral garantiza
que se mantendran los mas altos estandares de higiene y seguridad
alimentaria durante todo el proceso.

30

En cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, en el Capitulo IV relacionado con los REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente articulo 17 ENVASES
Y EMBALAJE, el proponente se compromete a garantizar que todos los
procesos de fabricacién cumplan con las normativas higiénico-sanitarias
vigentes. Esto incluye, la implementacion de medidas para asegurar que
los materiales utilizados en la fabricacion de envases y embalajes sean
adecuados para el contacto con alimentos, no representen riesgo de
contaminacién y se encuentren fabricados de conformidad con la
reglamentacion sanitaria emitida por el Ministerio de Salud y Proteccién
Social. Adicionalmente, se compromete a utilizar envases y embalajes que
no hayan sido empleados previamente para otros fines que puedan
comprometer la seguridad alimentaria y a garantizar que estos se
mantengan en buen estado, limpios, desinfectados y almacenados en
condiciones higiénicas apropiadas. Eif proponente se responsabiliza por el
cumplimiento de todas las medidas de control necesarias para evitar la
contaminacion y asegurar la inocuidad de los productos alimentarios,
conforme a lo establecido en la normativa vigente.

Si

N/A

31

En cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, en el Capitulo IV relacionado con los REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente en el articulo 18 sobre
FABRICACION, el proponente se compromete a asegurar que todas las
operaciones de fabricacién del alimento, incluyendo el envasado y
almacenamiento, se realicen en optimas condiciones sanitarias, de
limpieza y conservacién. Para ello, se controlaran factores como tiempo,
temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presién y velocidad de
flujo, con el fin de reducir el crecimiento de microorganismos vy evitar la
contaminacion del alimento. Adicionalmente, se estableceran y registraran
procedimientos de control fisico, quimico, microbioldgico y organoléptico
en los puntos criticos del proceso de fabricacidon para prevenir cualquier
tipo de contaminacién y asegurar la inocuidad de los productos. Ademas,
se mantendran los alimentos en condiciones adecuadas para evitar la
proliferacién de microorganismos indeseables, aplicando medidas como
el mantenimiento de temperaturas de refrigeracidn iguales o inferiores a
4°C, congelacién adecuada y el uso de calor a temperaturas superiores a
60°C para la destruccién de microorganismos. Igualmente, se
implementaran métodos de esterilizacién y otras técnicas validadas para
evitar la contaminacién durante la manipulacion, distribucion vy
comercializacion de los alimentos. De esta manera, se garantiza el

Sl

N/A




Pagina 11 de 31

Cddigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Fecha: 12-03-2021

Version: 5 ORDENES DE COMPRA

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U

POLICIA NACIONAL

cumplimiento de los requisitos higiénicos establecidos en la normativa,
protegiendo la calidad y seguridad de los productos alimenticios.

32

En cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, en el Capitulo VI relacionado con el Saneamiento,
especificamente en el articulo 26 sobre el Plan de Saneamiento, EL
ARRENDATARIO SE COMPROMETE a implantar y desarrollar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los
procedimientos necesarios para disminuir los riesgos de contaminacion de
los alimentos. Este plan debera incluir, como minimo, los procedimientos,
cronogramas, registros, listas de chequeo y los responsables de los
siguientes programas: limpieza y desinfeccion, manejo de desechos
solidos, control de plagas y abastecimiento de agua potable. En cuanto a
la limpieza y desinfeccion, el arrendatario se compromete a implementar
procedimientos que satisfagan las necesidades particulares del proceso y
del producto. Estos procedimientos deben estar documentados,
incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, formas de uso, tiempos de
contacto, y los equipos e implementos necesarios para la operacion y
frecuencia de las acciones de limpieza y desinfeccion. Para el manejo de
desechos sdlidos, se garantizara la implementacion de la infraestructura,
los recursos y los procedimientos para la recoleccidn, conduccién, manejo
y disposicion final de los mismos, observando siempre las normas de
higiene y salud ocupacional con el fin de evitar la contaminacion del
ambiente y de los alimentos. En cuanto al control de plagas, el arrendatario
se compromete a establecer un programa que incluya el concepto de
control integral, aplicando medidas preventivas y de control de plagas de
manera armoénica, con especial énfasis en las acciones preventivas y
radicales. Finalmente, para el abastecimiento de agua potable, se
documentaran los procedimientos que incluyan la fuente de captacion,
almacenamiento, distribucion, controles de calidad, mantenimiento y
limpieza de los tanques y redes de almacenamiento, garantizando asi el
cumplimiento de los requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos vigentes.

S

N/A

33

En cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, en el Capitulo VII relacionado con el Saneamiento,
especificamente en el articulo 28 sobre almacenamiento, el arrendatario
se compromete a llevar a cabo todas las operaciones de almacenamiento
conforme a los lineamientos establecidos. En primer lugar, debera llevarse
un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar
la rotacién de los productos, asi como la salida periédica de productos y
materiales inudtiles, en desuso, obsoletos o fuera de especificaciones, para
mantener la limpieza de las instalaciones y eliminar posibles focos de
contaminacion. Adicionalmente, los productos que requieren refrigeracion
o congelaciéon seran almacenados bajo las condiciones de temperatura,
humedad y circulacion de aire que requieran, manteniéndose los
dispositivos de control de temperatura y humedad con la finalidad de
asegurar su conservacion. La temperatura de congelacion debera ser de
-18°C o menor. El almacenamiento de insumos, materias primas y
productos terminados debera realizarse de manera que se minimice su
deterioro y se eviten condiciones que puedan afectar su inocuidad,
funcionalidad e integridad, con un registro claro que incluya la
identificacién, procedencia, uso y tiempo de vida de cada producto.
Asimismo, los insumos y productos terminados se almacenaran
ordenadamente en pilas o estibas con una separacién minima de 60
centimetros de las paredes y 15 centimetros del piso, lo que permitira una
adecuada inspeccion, limpieza y fumigacién cuando sea necesario.
Ademés, en los lugares destinados al almacenamiento no se realizaran
ofras actividades diferentes a las relacionadas con este proceso. Por otra
parte, los alimentos y materias primas que hayan sido devueltos a la
empresa 0 que tengan fecha de vencimiento caducada deberan

SI

N/A
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almacenarse en un area exclusiva para su disposicion final, registrandose
adecuadamente para asegurar que no sean reprocesados para consumo
humano. Finalmente, los plaguicidas, detergentes y otras sustancias
peligrosas deberan estar debidamente etiquetados y almacenados en
areas independientes con separacion fisica para evitar la contaminacién
de otros productos.

34

En cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, en el Capitulo VIl RESTAURANTES Y
ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS, especificamente en el
articulo 34 sobre OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVICIO DE
LOS ALIMENTOS, el arrendatario se compromete a cumplir con los
siguientes requisitos: el recibo de insumos y la preparacion de alimentos
deben realizarse en un ambiente limpio y protegido; los alimentos crudos
como hortalizas, carnes y productos hidrobiologicos deben ser lavados
con agua potable antes de su preparacion; las hortalizas y frutas deben
desinfectarse con sustancias autorizadas; los alimentos perecederos
deben almacenarse por separado y bajo refrigeracion; el personal de
cocina no debe manipular dinero simultdneamente; los alimentos
expuestos deben estar protegidos del ambiente exterior; y el uso de
utensilios adecuados y la correcta limpieza y desinfeccidn de los mismos
es esencial.

Si

N/A

35

El arrendatario se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y
utensilios entregados en éptimas condiciones y a responder por pérdidas
o dafios de los bienes inventariados de propiedad de LA ESCUELA DE
POLICIA SIMON BOLIVAR, asi como por los dafios o perjuicios que cause
a terceros al término del contrato.

St

N/A

36

El arrendatario se compromete atender las solicitudes de mejoramiento
que le realice LA ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR, por diferentes
razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en los términos que
para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y
colaborar para la realizacién de evaluaciones que se hagan de su servicio
(encuestas, entrevistas, buzdn de sugerencias etc.).

Si

No se han presentado
observaciones o
solicitudes a través del
buzoén de sugerencias.

37

El arrendatario debera implementar de manera bimensual encuestas de
satisfaccion al personal de estudiantes y auxiliares de policia con el fin de
constatar una mejora en el servicio y que haya una mejor calidad del
mismo. De lo anterior se debera informar por escrito al supervisor del
contrato quien, a su vez, informara al director de la unidad.

Sl

N/A

38

E! arrendatario se compromete a mantener al dia el pago de los servicios
pablicos y realizar las calibraciones necesarias de los medidores en
coordinaciéon con el supervisor del contrato todo de acuerdo con el
instructivo 024 DIPON-DIRAF-70. El proponente podra hacer uso de los
servicios publicos de energia, agua y gas.

S

N/A

39

El arrendatario se compromete a pagar el canon de arrendamiento
pactado por adelantado, dentro de los primeros cinco (5) dias de cada
mes, asi como lo estipulado por concepto de consumo de servicios
publicos y seguridad social integral de los funcionarios que en el laboran.

S

N/A

40

El arrendatario se compromete a utilizar elementos de excelente calidad
como son las vaijillas, cubiertos y demas utilizados en la prestacion del
servicio, en caso que estos presenten deterioro deberan ser remplazados
de manera inmediata. Asi mismo, debera contar con vajillas y cubiertos
adicionales para cubrir las necesidades que se generen por
enfermedades.

St

N/A

41

El arrendatario se compromete a atender de manera inmediata los
requerimientos o reclamos que sean tramitados por conducto del
supervisor del contrato en caso de no atenderlas sera una causal de
incumplimiento del contrato.

Si

N/A

42

El arrendatario debe certificar que se compromete a prestar el servicio de
manera continua durante la vigencia del contrato de lunes a domingo,

St

N/A
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incluye festivos, asi mismo cefiirse a los cambios que se generen por
ocasion de actividades a realizar en el instituto.

43

En aras de conservar la estética sobre las instalaciones de LA ESCUELA
DE POLICIA SIMON BOLIVAR, el contratista que resulte favorecido
debera regirse a las caracteristicas técnicas de los mobiliarios a utilizar en
el local segln lo determine el contratante previa coordinacion con el
supervisor del contrato, los cuales seran adquiridos e instalados por
cuenta del contratista.

Sl

N/A

44

El director de la Escuela de Policia Simén Bolivar, dentro de sus funciones
puede adelantar con previo aviso actividades que fomenten la calidad de
vida laboral, capacitaciones y/o reuniones que impliquen la utilizacion de
instalaciones del comedor.

Sl

N/A

45

Los equipos que requiera el arrendatario para la organizacion y produccion
de suministros materia del contrato, seran aportados por el arrendatario
sin costo adicional para la Escuela de Policia Simén Bolivar.

Sl

N/A

46

El arrendatario se compromete a realizar mantenimientos cada tres meses
a los equipos de propiedad de la escuela de Policia Simén Bolivar, en caso
gue presenten dafios el costo del arreglo serd asumido por el contratista.

De la misma forma se compromete a devolver el inmueble, el
equipamiento y utensilios entregados en Ooptimas condiciones de
mantenimiento y conservacion y a responder por pérdidas o dafios cuando
se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados o de control
administrativo de propiedad de la Escuela, previa acta de entrega
realizada al inicio del contrato, asi como por los dafios o perjuicios que
cause a ferceros.

|

N/A

47

El arrendatario debera aportar al supervisor del contrato concepto
sanitario emitido por la secretaria de salud de manera trimestral (total
veces 4 al afio), el primero al comienzo del contrato.

Sl

Se realiz6 solicitud de
visita mediante
comunicacion a la
Secretaria de Salud
Municipal de Tulua, por
parte de la empresa
Alimentos al Natural
S.A.S. el 31/03/2026

48

El arrendatario debera tomar una muestra a los alimentos y realizar un
analisis microbiolégico cada tres meses.

-Por ende, no se podra servir alimentos que hayan sobrado del dia
anterior, es decir que no se pueden servir alimentos cuya preparacion
sobrepase de 5 horas.

-El arrendatario debera propender por la correcta coccidn de los alimentos,
implementando las estrategias necesarias para que estos al ser servidos
a los comensales no se encuentren sin las correcta

Sl

informacidn relacionada

en el informe de calidad
mensual adjunto al

informe de supervision

49

El arrendatario debe aportar de manera mensual constancia, emanada de
entidad certificada por la autoridad sanitaria competente, donde se
evidencie la recoleccion y disposicidn final de los residuos y desechos.

Si

N/A

50

Se debera realizar la planificacion de las cantidades especificas de los
alimentos que se serviran, las mismas deben contener las cantidades
especificas de acuerdo a la tabla nutricional, tomando en cuenta la
dinamica del personal que las consume, con el fin de que estas sean las
apropiadas de acuerdo con la Verificacién de un nutricionista para la
realizacion de turno de seguridad de 8 horas para el caso del personal de
auxiliares y/o las jornadas académicas del personal discente de la unidad.

Si

N/A

51

Garantizar el suministro diario de la alimentacién con los aportes
nutricionales y los criterios de inocuidad, salud y calidad establecidos,
durante la totalidad del periodo de atencién pactado en el contrato, sin
interrupciones no justificadas en la prestacién del servicio.

Si

N/A

52

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos y utensilios deben ser
dotados por los contratistas como losa, grecos, etc. (NO PLASTICOS)
para la toma de alimentos por parte de personal de estudiantes y auxiliares
de policia en (MELANINA) debiendo reponer aquellos que presenten
deterioro de manera inmediata.

Si

Informacidn relacionada
en el informe de calidad
mensual adjunto al
informe de supervision
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REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES,
EQUIPOS, MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de [as instalaciones se establecen los siguientes
requisitos:

-Se debe tener un programa de limpieza y desinfeccidn y llevar los
registros respectivos, el cual debera realizar un informe semanal con sus
respectivos registros fotograficos al supervisor del contrato.

-Las instalaciones se deben mantener limpias, utilizando métodos que no
levanten polvo y no produzcan contaminaciones.

-Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de cada
servicio, con el fin de eliminar los restos de alimentos que se hayan podido
caer o esparcir.

- Buenas Practicas de Manufacturas, para su esterilizacion y limpieza de
estos

ASEQ Y LIMPIEZA

COMEDOR; Se debe mantener libre de polvo y en optimas condiciones
de aseo verificar cuantas veces sea necesario durante dia con el fin de
mantener en dptimas condiciones las instalaciones del comedor.

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barrer y limpiar cuantas veces
sea necesario, en especial después de cada descanso de los estudiantes
con el fin de mantener en éptimas condiciones de aseo e higiene.

BANOS: Se debe mantener en completo estado de aseo y limpieza incluye
trapear, desinfectar, secar y limpiar cuantas veces sea necesario, en
especial después de cada descanso de los estudiantes con el fin de
mantener en Optimas condiciones de aseo e higiene, asi mismo el
personal de limpieza no debera estar inmerso en la preparacion o entrega
de los alimentos. (el mantenimiento, servicio y funcionalidad de los bafios
estara a cargo del arrendatario, garantizando la prestacion del servicio tal
y como se entrega los sanitarios — orinales y lavamanos — pisos -divisiones
— infraestructura)

53

E! arrendatario debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias para
preparacion y manipulacién de alimentos segln lo establecido en el
Decreto 539 de 2014, Resolucion Ministerio de Salud 604 de 1993 y
demas normas aplicables vigentes o que se dicten al respecto.

Si

N/A

54

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE
DESECHOS

- En las areas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y residuos
se recogeran en bolsas desechables contenidas en recipientes de uso repetido, con
tapa los cuales deben estar etiquetados.

- Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar para
ser retiradas del érea donde se estan preparando los alimentos.

- Las canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada, separada de
los almacenes de alimentos.

- Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez que se vacien.

- Para desprender los residuos de las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo,
guantes o esponja.

- Los desperdicios de alimentos deberan recogerse y almacenarse separados de
las basuras en recipientes identificados.

- Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad y
capacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente y deberén estar
ubicados lejos del lugar de preparacion de cada comida.

Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente debera
utilizar guantes de caucho o alguna herramienta que le evite el contacto
con ellos, por ningiin motivo hard operacion directa con la mano. Este
funcionario no debera tener asignada otra tarea simultanea que lo ponga
en contacto con menaje limpio o alimentos.

Si

N/A

55

El arrendatario deberéd mantener la despensa y cuartos frios aseados,
debidamente organizados y almacenados los diferentes productos que se
dejaran en dicho lugar, disponiendo de una persona exclusivamente para
mantener el orden, control y limpieza del lugar.

Sl

N/A
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56

El arrendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza y
mantenimiento de los equipos e instalaciones para asegurar el normal
funcionamiento del restaurante-comedor, estas actividades deberan
realizarse periédicamente (minimo una vez al mes) de acuerdo con las
observaciones e indicaciones formuladas por el supervisor del contrato.
Los equipos suministrados deberan operarse con el debido cuidado,
siendo responsable el arrendatario de los dafios causados por mal uso,
obligandose a efectuar las reparaciones que sean necesarias de manera
inmediata y en todo caso no interrumpir la prestacién del servicio.

Sl

N/A

57

El arrendatario debera certificar que al momento del inicio de las
actividades adecue las instalaciones del comedor con los elementos que
requiere para el cumplimiento de las actividades, como lo son marmitas,
estufas y/o hornos de convencion, licuadoras, neveras y demas elementos
como menaije y utensilios para consumir los alimentos.

Sl

N/A

58

El arrendatario se compromete a disponer de (02) puntos ecolégicos con
tapa giratoria ubicadas en el comedor con una bolsa del color
correspondiente segun el residuo a recolectar.

DIMENSIONES:

i r e
Largo: 69.00 cm

Ancho: 202.00 cm, Alto: 144.00 cm,Peso: 33.00 kg

Materiales contenedores: Polietileno.

Materiales estructura: Tubo cuadrado de 1,5” por calibre 18, platina de 2”
x 1/8” terminado en pintura electrostatica.

Material paneles: Lamina metélica cold-rolled calibre 16 de 44x27h.

Marcacién: Simbologias, textos o logotipo sobre vinilos adhesivos
impresos digitalmente para adherir a los paneles e impreso en screen
directamente sobre el recipiente con marcaciones originales de fabrica.

Sl

N/A

59

MENU Y GRAMAJE: El arrendatario y futuro contratista debera anexar
en su propuesta relacion de mends a ofrecer, de tal forma que el gramaje
permita una porcién minima adecuada, la cual se deba ingerir por una
persona y mas aun al personal al cual hay que suministrarsela
(Estudiantes y auxiliares de policia), la cual debe estar acorde a las
actividades fisicas y mentales realizadas por los mismos en su proceso de
formacién, mencionado men( deberéd estar certificado por una
nutricionista, debiendo mantenerse durante el desarrollo del contrato.

PARTIDA ADICIONAL DE ALIMENTACION: la Resolucién Nro. 1170 del
17/03/2025 en su articulo 5, fija en el mes de diciembre una partida
adicional por el valor de veinte mil pesos ($20.000,00), con el fin de
atender gastos especiales de alimentacién que contribuya al bienestar y
la moral del personal beneficiario de la norma en mencién y el cual sera
sujeto a modificaciones seguin lo establezca e] Gobierno Nacional.

En su articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo y cena y un
refrigerio, que en adelante se denominara estancia y no constituye factor
salarial.

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: el valor
que se le cancelara al arrendatario favorecido por concepto del servicio de
alimentacion suministrado a los estudiantes y auxiliares de policia es el
fijado en la partida de alimentacion estipulada por el mediante Resolucion
Nro. 1170 del 17/03/2025 la cual tiene un valor de veinte mil pesos

Sl

Informacién relacionada
en el informe de calidad
mensual adjunto al
informe de supervisién
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($20.000,00), el pago del suministro de la alimentacidn, sera autorizado
por los estudiantes mediante el diligenciamiento de la planilla 1AR-FR-
0037 ante la Tesoreria de la Escuela de Policia Simdn Bolivar, el cual sera
tramitado por el supervisor del contrato y para tal efecto el arrendatario
debera adjuntar junto con la presentacion de la oferta la certificacion
bancaria.

60

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS

Resolucién 2640 de 2007. Por la cual se reglamenta las condiciones
sanitarias y de inocuidad en la produccion primaria de ganado porcino
destinado sacrificio para consumo humano. ICA: Art. 14F. Queda
prohibido alimentar porcinos con residucs de la alimentacion humana o
con viseras o carnes de ofras especies animales.

Sl

N/A

61

E! arrendatario dejara en un lugar visible copia del RUT.

SI

N/A

62

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los ments en caso de transportar se
entregaran debidamente organizados en canastillas plasticas de 60 cm de
largo x 40 cm de ancho x 24 cm de altura, limpias y desinfectadas, de tal
manera que garanticen que los productos en ella almacenados no pierdan
sus caracteristicas fisicas y que el nimero de menus en cada una sea el
adecuado para asegurar la temperatura optima de los productos. Las
temperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producto deben
conservarse desde el ensamble hasta la entrega en los en puntos
acordados por el supervisor del contrato.

Los vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto 539 de 2014 y
los lineamientos determinados para transporte de alimentos establecidos
por el Ministerio de Transporte, Resolucion 2505 de 2004. Este aspecto
se verificard por parte del supervisor del contrato.

Las partes interiores de la unidad de transporte incluyendo techo y piso
deben ser herméticas, asi como los dispositivos de cierre de los vehiculos,
de modo que una vez dentro, la carga quede aislada del exterior. Los
dispositivos de ventilacién y circulacién interna de aire deben estar
fabricados con materiales resistentes a la corrosion, impermeables, con
disefios y formas que no permitan el aimacenamiento de residuos y que
sean faciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies
deben permitir una buena circulacién de aire. El disefio de la unidad de
transporte debe permitir la evacuacion de las aguas de lavado. En caso
de que la unidad de transporte tenga orificios para drenaje, éstos deben
permanecer cerrados mientras la unidad contenga los alimentos.

Para la movilizacién de los alimentos refrigerados, la unidad debe estar
equipada de un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de facil
lectura y ubicaciéon en un lugar visible, donde se pueda verificar la
temperatura requerida y la temperatura del aire interno, desde el momento
en que se cierran las puertas de la unidad de transporte. Durante el
transporte de los paquetes de los menls desde la planta de ensamble
hasta el punto determinado por el supervisor, se debe garantizar el
monitoreo permanente de la temperatura, la cual debe ser registrada en
los formatos de calidad disefiados por el arrendatario, para el seguimiento
de este indicador en rutas.

En el caso de los cilindros para el almacenamiento de gas natural
comprimido vehicular, deben estar completamente aislados del habitaculo
de carga, estar equipados con dispositivos de ventilacion que eviten el
ingreso de combustible al interior de la unidad de transporte y lo envié al
exterior del vehiculo en una eventual fuga, los cuales deben cumplir con
los reglamentos técnicos expedidos por la autoridad competente que
apliquen para vehiculos que operen con gas natural vehicular, No debe
existir comunicacién entre la unidad de carga y la cabina del conductor.

Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario favorable, deben
ser de uso exclusivo para el transporte de alimentos. Antes de iniciar la
ejecucion, se debe presentar al supervisor del contrato la constancia de la
revisién técnico-mecanica de acuerdo con la norma vigente. Estas
condiciones se verificardn durante la ejecucion del contrato por parte del

S

N/A
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supervisor. En el proceso de suministro se debera asegurar el
cumplimiento en los horarios de entrega de los menus de acuerdo con la
previa solicitud del supervisor del contrato.

Nota: el anterior item se requerira en el evento que por necesidad del
servicio se necesite trasportar los alimentos a los estudiantes que realizan
su proceso de formacion en la ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR
a un lugar diferente a la del item a un lugar diferente al -DE PRESTACION
DEL SERVICIO del presente estudio previo.

63

El horario para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo la
supervision del personal de seguridad de las instalaciones permitiendo la
revisién de los vehiculos y elementos ingresados, asi mismo se pondra en
conocimiento del supervisor del contrato el horario e ingreso de los
productos y materias primas.

Sl

N/A

64

COMIDA ESPECIAL: el arrendatario y futuro contratista mediante
certificacién escrita firmada por el representante legal o persona natural
en caso de ser favorecido, se compromete a realizar y suministrar una
comida especial cada mes, al personal de Estudiantes y Auxiliares de
policia, sin que ello signifique algln sobre costo, teniendo en cuenta la
partida de alimentacion diaria fijada por el Ministerio de Defensa Nacional

Si

N/A

65

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD
EN EL TRABAJO®

De acuerdo a la normatividad vigente, los contratistas deben dar
cumplimiento al Decreto 1072 de 2015 “Por medio del cual se expide el
Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo”, Capitulo 6 “Sistema de
Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo”, Resolucién 01956 del
2018 “Por la cual se adopta las directrices de evaluacion al Sistema de
Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo, para los contratistas y
subcontratistas, bajo cualquier modalidad de contrato civil, comercial y
administrativo, organizaciones de economia solidaria y del sector
cooperativo, a las agremiaciones u asociaciones que afilien trabajadores
independientes al Sistema de Seguridad Social Integral, las empresas de
servicios temporales, estudiantes afiliados al Sistema General de Riesgos
Laborales, Trabajadores en misién y las personas naturales o juridicas,
que deban ejecutar cualquier objeto contractual y/o se vinculen a la Policia
Nacional, a través de contratos de prestacion de servicios y los visitantes
permanentes y transitorios a los centros de frabajo, el cual debera ser
aplicado de acuerdo a la previa priorizacion del riesgo” y Resolucion 0312
de 2019 “Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de
Gestion de Seguridad vy Salud en el Trabajo”, asi:

1. Los contratistas o subcontratistas, que actiian como verdaderos
empleadores, deben entregar los siguientes documentos, asi:

Certificado de implementacién del Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo del oferente, expedido por la ARL o por un profesional
en Seguridad y Salud en el Trabajo, con la respectiva licencia en
Seguridad y Salud en el Trabajo.

Resolucion de la Licencia en Salud Ocupacional o en Seguridad y Salud
en el Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gestién de
Seguridad y Salud en el Trabajo del oferente (segun alcance).

Certificado del curso de 50 horas SGSST o el certificado del curso de
actualizacion SGSST de 20 horas vigente (tener en cuenta el articulo 16
de la Resolucién 4927 de 2016, la cual establece que el curso virtual de

cincuenta (50) horas en SST cuenta con una vigencia de 3 afios y Circular
063 de 2020 Actualizacion curso 50 horas SGSST).

2.1 Certificado de afiliacion vigente a EPS, AFP y ARL (si aplica) y
mantener dicha afiliacion y alcance de cubrimiento del nivel de riesgo de
exposicién, durante toda la ejecucion de las actividades objeto del
contrato.

2.2 Sila actividad esta relacionada con actividades reglamentadas para
el SG-SST, (alturas, eléctrico, etc) la persona natural debera presentar
licencia vigente que contemple habilitacion para el desempefio de la tarea.

Sl

N/A
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Certificacion y tenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde a las
necesidades de la tarea y segin los riesgos de cada tarea a ejecutar.

2. Para la ejecucion del contrato: Adicional a los requerimientos
exigidos para la ejecucién del contrato la persona natural o juridica
debera:

3.1 Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las
obligaciones del SGSST, que las normas legales vigentes y/o la Policia
Nacional haya considerado en el contrato y acorde a la exposicién del
contratista o subcontratistas a los riesgos encontrados, en el centro de
trabajo donde desarrolla la actividad.

3.2 Evidenciar objetivamente el uso continuo y permanente de los
Elementos de Proteccion Personal, durante la ejecucién contractual,
acorde a |os peligros y riesgos relacionados con la tarea contratada.

3.3 Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se
programen por el contratante para el area donde desarrollara las tareas.

3.4 Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrato, la ocurrencia
de incidentes, accidentes de trabajo, o el diagnostico de actividades
laborales, asi como las condiciones de peligro que detecte durante la
ejecucidn de la actividad a contratada.

3.5 Entregar al contratante, los documentos que evidencien
objetivamente los aportes al Sistema de Seguridad Social integral, segin
los requisitos legales y las obligaciones como contratista.

3. Para liquidar el contrato al término de su ejecucién, el contratista
debera:

4.1 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde
evidencia documentalmente el cumplimiento de las responsabilidades
asignadas como contratista o subcontratista, en materia de aseguramiento
en SST y permita evidenciar objetivamente la participaciéon de estos, en
las actividades de promocion y prevencidn que adopten y estén conforme
a los parametros adoptados en el Sistema de Gestién en Seguridad y
Salud en el Trabajo de la Policia Nacional.

Es de anotar que se debe notificar al supervisor del contrato, quien sera el
encargado de asegurar el cumplimiento de los criterios técnicos del
SGSST. Asimismo, antes de dar inicio al objeto contractual, el supervisor
del contrato debera realizar las coordinaciones necesarias para que el
personal de contratistas, reciba induccién sobre el SGSST, por parte del
Grupo de Seguridad y Salud en el Trabajo de la unidad donde se
desarrolie el contrato.

El Arrendatario debe dar cumplimiento a lo establecido en el decreto 1609
del 2002 del Ministerio de Transporte, Por el cual se reglamenta el manejo
y transporte terrestre automotor de mercancias peligrosas por carretera,
donde la clasificaciéon y designacién, las condiciones generales para el
transporte asi como las condiciones especificas para el transporte de
mercancias peligrosas, establecidas en cada Norma Técnica
Colombianas NTC, son de obligatorio cumplimiento, especificamente a lo
relacionado a la clase 6,7,8,9

El Arrendatario deberé anexar la matriz de Elementos de Proteccion
Personal e Individual de acuerdo a la exposicion de peligros y riesgos en
donde debera contemplar la frecuencia de entrega del elemento, asi
mismo anexaré registro de entrega del EPP o EPI con su respectiva
capacitacion. El Tenedor debera hacer liegar mediante oficio la matriz
solicitada 8 dias habiles posterior de la firma del acta de inicio, asi mismo
anexar soportes de entrega y capacitacion de acuerdo a la frecuencia
evidenciada en la matriz de forma fisica o digital. Nota: La matriz debera
estar firmada por el profesional idéneo de acuerdo al cumplimiento de ley
anexando la licencia de Salud Ocupacional vigente.

Es obligacién del Arrendatario entregar carnet de identificacion de la
empresa y carnet de la ARL, al personal que labore en su actividad
econémica dentro de las instalaciones, al igual que estar al dia en todo lo
relacionado a Seguridad Social de sus trabajadores sin importar el tipo de
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contrato. (Los trabajadores deberan portar el camet al momento de
ingreso al punto). Anexara documento comprometiendose a dicha
actividad.

El Arrendatario debera presentar un plan de emergencia y contingencia
que permita responder ante amenazas y peligros que pueda estar
expuestos el trabajador sin importar el tipo de vinculacién

El arrendatario debera suministrar a cada operario una dotacion completa
de uniforme, la cual debe incluir :

- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (minimo tres juegos),
de colores claros.

- Pantalén.

- Blusa de dacrén para el personal masculino, color blanco (minimo tres
camisas).

- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal femenino, lo
mismo que para el personal masculino que tenga el cabello que sobrepase
el cuello de la blusa (minimo 3 gorros).

- Zapato cerrado con suela antideslizante.

- Ademas de lo anterior, cuando las actividades lo requieran, se
suministraran: guantes de caucho, delantales de caucho y otros elementos
de proteccién a necesidad.

66

El arrendatario debera implementar planes de contingencia ante falta de Sl
agua, luz y gas.

N/A

67

El arrendatario debera implementar estrategias para evitar contaminacién Si
cruzada en los alimentos.

N/A

68

El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento de las trampas Sl
de grasas de manera mensual, el costo ira a cargo del contratista.

N/A

69

El arrendatario se compromete a instalar un circuito cerrado de television Si
con monitoreo las 24 horas y con minimo 30 dias de almacenamiento.

N/A

70

El arrendatario debera calibrar los equipos de refrigeracién como minimo Sl
cada seis meses, el costo estd a cargo del contratista.

N/A

71

El arrendatario se compromete a contar de manera permanente en su Sl
planta de trabajadores con un profesional en calidad de alimentos
debidamente certificado, un ingenierc en alimentos, un chef y nutricionista.

N/A

72

El arrendatario debera tener un plan de contingencia en caso que se Sl
presenten enfermedades infecto contagioso con el fin de evitar el contagio
masivo por medio de los utensilios.

N/A

73

El arrendatario debera contar un protocolo u hoja de ruta en caso de una Sl
ETA, asi mismo ante el riesgo de contaminacién de alimentos.

N/A

74

El arrendatario allegara Péliza de seguros donde garantice los siguientes Sl
amparos en favor de la entidad:

- Cumplimiento del contrato 20%

- Calidad del servicio

- Responsabilidad civil extracontractual.

N/A

75

MATERIA AMBIENTAL Sl

El oferente debera presentar junto a la oferta certificado con firma del
representante legal que durante la ejecucion del contrato se compromete
a cumplimiento de las normas y/o estédndares técnicos nacionales e
internacionales, al igual que las normas, leyes y politicas de gobierno en
materia de proteccion del medio ambiente.

En su Articulo 79, la Constitucién Nacional (CN) consagra que: " Todas las
personas tienen derecho a gozar de un ambiente sano. La Ley garantizara
la participacion de la comunidad en las decisiones que puedan afectarlo.
Es deber del Estado proteger la diversidad e integridad del ambiente,
conservar las areas de especial importancia ecoldgica y fomentar la
educacion para el logro de estos fines.

Esta norma constitucional puede interpretarse de manera solidaria con el
principio fundamental del derecho a la vida, ya que éste sélo se podria
garantizar bajo condiciones en las cuales la vida pueda disfrutarse con
calidad.

N/A
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La constitucion nacional impone al Estado y a las personas la obligacion
de proteger las riquezas culturales y naturales (Art. 8), asi como el deber
de las personas y del ciudadano de proteger los recursos naturales y de
velar por la conservacién del ambiente (Art. 95), y las relacionadas a
continuacion:

U Las relacionadas con la aplicacién de buenas practicas ambientales, de
acuerdo con el tipo de servicio a contratar.

i Indicar que cualquier infraccion ambiental por omisiéon de permisos,
concesiones o licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar
antes, durante y al finalizar el servicio u obra, sera asumida como su
responsabilidad, y sobre el particular como la periodicidad con que se
debe presentar informes.

G La obligacion de presentar las actas de disposicion final
correspondientes y las licencias ambientales de quienes realizaran dicha
disposicion, ya sean contratistas nacionales o extranjeros.

0 En los casos de tener personal bajo su responsabilidad, debera
contemplar capacitaciones en temas ambientales como: impactos
ambientales, manejo de residuos sélidos, liquidos, escombros entre otros,
donde se realice el manejo y actuacién de los mismos, e igualmente
identificar los elementos utilizados (quimicos, eléctricos, manufacturacion
entre otros), para el bien o servicio que se va a realizar de acuerdo a cada
actividad especifica que se desarrolle.

i Solicitar al contratista en lo posible el analisis de ciclo de vida del
producto y/o servicio a contratar segun corresponda.

76

CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

Sl

N/A

77

ETAPA PRECONTRACTUAL

Requisitos en materia ambiental:

En atencién a lo contemplado en la Nota 4 de la Resolucion No. 03049 del
2014 “Por la cual se adopta el Manual de Contratacion de la Policia
Nacional’, complementada por el Numeral 5 del apéndice de la Resolucion
No. 00090 del 2018 “Por la cual se actualiza, modifica y complementa el
manual de contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucion 03049 de 2014°, se deberdn tener en cuenta las siguientes
consideraciones, asi:

1. Estudios previos

Criterios para compras publicas sostenibles.

Con el objeto de cumplir con la normativa ambiental vigente nacional para
reducir los aspectos e impactos ambientales asociados a su actividad
productiva, los oferentes y futuros contratistas deberan presentar los
permisos o licencias que dieron lugar para el funcionamiento de su
compafiia y el desarrollo de su actividad productiva; cualquier infraccion
ambiental por omision de permisos, concesiones o licencias ambientales
gue hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del contrato, en el
transcurso y después de la actividad del proceso, seran asumidas como
responsabilidad del oferente o futuro contratista.

Nota 1: El oferente o futuro contratista debe presentar comunicacién
oficial.

Nota 2: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su
cumplimiento.

SOPORTE REQUERIDO: El arrendatario debera presentar comunicacion
que contenga la siguiente informacidén presentacién de permisos o
licencias ambientales que dieron lugar a su funcionamiento o desarrollo
de su actividad productiva o en su defecto se informe que no requieren de
los mismos.

ETAPA CONTRACTUAL

2. Criterios ambientales en los contratos de prestacion de servicios

Aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los programas y
campafias ambientales, asi como las demas exigencias que se

Si

N/A
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establezcan en el Sistema de Gestiébn Ambiental, en todas las actividades
que realice durante la prestacion del servicio dentro de las instalaciones
policiales u en otras instalaciones con motivo de prestar un servicio a la
Policia Nacional.

Garantizar la disposicion final de los residuos solidos peligrosos y
especiales (aceites usados, luminarias. RAEES, Envases de Sustancias
Quimicas y de derivados do hidrocarburo, baterias y pilas, liantas,
escombros entre otros relacionados con el Titulo 6 Residuos Peligrosos
del Decreto 1076 de 2015 expedido por el Gobierno Nacional, 0 norma
que lo modifique, adicione o sustituya, que se pudieran generar como
resultados de la prestacion de sus servicios a la respectiva unidad policial.
(Presentar al supervisor del contrato, el certificado de disposicion final a
través de un gestor ambiental debidamente acreditado por la autoridad
ambiental competente para la prestacién de estos servicios).

Debera impartir, instrucciones, socializaciones y/o capacitaciones al
personal bajo su cargo en temas ambientales relacionados con sus
aspectos e impactos ambientales estableciendo y presentando
cronograma en temas tales como:

Gestidn integral de residuos sdlidos y liquidos, con medidas que permitan
disminuir la cantidad de residuos generados.

Uso de elementos de proteccion personal.

Manejo de sustancias quimicas.

Ahorro y uso eficiente de recursos (agua y energia).

Normativa ambiental.

Saneamiento basico.

Gestién del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos asociados a
su actividad productiva.

Presentar al supervisor de contrato, las hojas de seguridad de todos los
productos e insumos utilizados, asi como los reportes de socializacion,
capacitacién o entrenamiento de acuerdo al cronograma presentado al
inicio de la ejecucion del contrato.

Presentar el Plan de Manejo Ambienta! para la mitigacién de los
aspectos e impactos ambientales generados en sus actividades
productivas, todos los programas documentados en mencionado Plan,
deben contener:

Alcance

Objetivos

Responsables

Descripcién de actividades

Cronograma

Indicadores que seran del control de la empresa contratista

Garantlzar la presentacion y disponibilidad de las hojas de seguridad de
todas las sustancias quimicas utilizadas para la limpieza y desinfeccion,
de igual forma las especificaciones técnicas de cada producto y debera
dar amplia instruccion al personal bajo su mando en el uso adecuado de
los mismos y a la atencion de los riesgos asociados a derrames de estos,
conservando los registros de socializacidén o capacitacién. Por otro lado,
los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo rotulo de
identificacion, indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su
almacenamiento.

Nota 3: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucidn del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su
cumplimiento.

3. Otros criterios ambientales para considerar

3.1 Cafeterias o restaurantes

El oferente y futuro contratista deberé instalar al inicio de la ejecucion del
contrato un dispositivo portatil para la retencion de grasas, aceites y
material solido generados por la actividad de lavado de loza, con el objeto
de aumentar la efectividad en el pretratamiento de las aguas residuales
que se generan, el cual podra desinstalar una vez cumpla con el periodo
de ejecucion del contrato.
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Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad
minimo de 2 veces al mes dependiendo de la capacidad de la misma y
controles ambientales implementados en la cafeteria, este mantenimiento
se realizara a través de personal técnico o tecndlogos hidraulicos,
sanitarios o afines. Los residuos retirados deberan ser entregados a un
gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de estos
residuos, quienes certificardn el tratamientc aplicado, indicando la
cantidad de residuos retirados, y la fecha.

El arrendatario y futuro contratista se compromete a realizar el
mantenimiento y/o calibracién de los equipos asignados (neveras,
congeladores y aquellos que requieran este servicio), mediante una
entidad certificada por el ONAC, minimo cada seis (06) meses, una vez se
adjudique el contrato o cuando se requiera por fallas técnicas, registrando
la cantidad y tipo de refrigerante utilizado.

El arrendatario y futuro contratista debera instalar puntos ecoldgicos o
contenedores dentro del establecimiento, con el fin de realizar la
separacién de los residuos plenamente identificados de acuerdo a los
volimenes de generacién teniendo en cuenta los lineamientos
establecidos dentro del sistema de Gestién Ambiental implementado en
las Instalaciones. Ademas, debera realizar la segregacion en la fuente
para la disposicion final en el chut de residuos en bolsas de color acorde
a las directrices establecidas por el equipo del SGA, separar
adecuadamente los residuos sélidos vy liquidos del material orgénico y
reciclable.

El arrendatario y futuro contratista debera realizar caracterizacion de las
aguas residuales proveniente de su actividad (restaurante) a través de un
laboratorio acreditado ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada
seis (6) meses, el primero al finalizar el segundo mes de iniciada su
actividad productiva. De ser necesario y segun resultado de laboratorio, el
contratista deberd tomar medidas ambientales para el logro del
cumplimiento de los pardmetros exigidos por la ley.

El arrendatario debera realizar el manejo adecuado de los residuos
organicos generados durante la ejecucion del contrato, asi mismo debera
llevar un control de la generacién y la disposicion de los mismos, y
presentar informe al supervisor del contrato de manera mensual donde
especifique cual es el tratamiento o disposicion aplicada, garantizando que
no se utilice para la alimentaciéon de ganado porcino.

Evitara el uso de polietileno expandido mas conocido como (ICOPOR)
para servir alimentos.

Para la adquisicion de productos alimentarios y en los contratos de
arrendamiento de cafeterias o restaurantes, se debera incluir dentro de las
obligaciones del contratista la aplicacion de buenas practicas de
manufactura — BPM, con arreglo a to previsto en el Decreto 3075 de 1997
y la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud, o
cualquiera otra disposiciéon que los modifique, adicione o sustituya.

Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias
utilizadas en el servicio de cafeteria estén debidamente identificados y
guardados de acuerdo a las recomendaciones del fabricante y fuera del
area de procesamiento de los alimentos.

Nota 4: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucidn del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su
cumplimiento.

En atencidon al Instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de
septiembre de 2020 “Lineamientos para suscribir contratos de
arrendamiento de bienes inmuebles por parte de la Policia
Nacional”. Literal Il. Lineamientos Ambientales para el arrendamiento
de bienes inmuebles, a continuacién, se amplia la informacién
referente al cumplimiento normativo ambiental.
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1. El arrendatario debera realizar el tratamiento de los residuos
especiales, desde la generacion, almacenamiento, recoleccion,
transporte, separaciéon y disposicion final, asi como lo expresa la
Resolucién 02309 de 1986 “Por la cual se dictan normas para el
cumplimiento del contenido del Titulo Ill de la parte 4a. del Libro 1o. del
Decreto Ley 2811 de 1974 y de los Titulos I, Il y XI de la Ley 09 de 1979,
en cuanto a Residuos Especiales’, y debera hacerse responsable por la
contaminacién, sus consecuencias y sanciones. Por ende, el manejo de
los residuos especiales (grasas, sedimentos, aceites, sélidos y demas que
sean de origen de la prestacion de servicios de cafeteria y restaurante),
asi como de cualquier tipo de contaminacién ocasionada por éstos, y por
las consecuencias que se pueden originar sobre la salud humana o sobre
el medio ambiente, sin perjuicio de las sanciones legales a que haya lugar
y sean impuestas por la autoridad ambiental de la citada Resolucion 02309
de 1986.

2. El arrendatario debera emplear laboratorios acreditados para la
certificacién de los resultados en materia ambiental que estan sometidos
a un sistema de Inter-calibracion_analitica validada mediante_sistemas
referenciales establecidos por el Instituto de Hidrologia, Meteorologia v
Estudios Ambientales (IDEAM). dichos laboratorios deben poseer la
resolucién de acreditacién en donde se presente el alcance en cuanto a
pardmetros y métodos, los cuales deberan estar registrados en la pagina
del IDEAM, www.ideam.gov.co. o en el medio que la entidad de control
establezca. conforme lo sefiala el articulo 2.2.6.1.2.4. del Decreto 1076
2015 “Por medio del cual se expide Decreto Unico Reglamentario del
Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible”.

Para el caso de Bogota D.C, se debe acatar la Resolucién 3957 de 2009
expedida por la Secretaria Distrital de Ambiente de Bogota, o el acto
administrativo que la modifique, adicione o sustituya.

3. El arrendatariono puede realizar vertimiento de sustancias
peligrosas, “Se prohibe el vertimiento, la disposicién, o permitir que se
disponga directa o indirectamente a la red de alcantarillado publico y/o en
cuerpos de agua de uso publico o privado cualquier residuo o sustancia
solida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa”, segun lo
establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el
presidente de la Republica de Colombia, o la norma que la modifique o
sustituya.

4. Cuando las aguas residuales no domésticas, no relnan las
condiciones de calidad exigidas para su vertimiento a la red de
alcantarillado publico, el arrendatario esté obligado a realizar tratamiento
previo de vertimientos, conforme con los parametros fisicoguimicos de
monitoreo y sus valores limites maximos permisibles en los vertimientos
puntuales de aguas residuales no domésticas (segin resultados de
laboratorio de analisis fisico quimicos de las aguas residuales no
domesticas), por ende, deberan ser objeto de tratamiento previo, mediante
un sistema adecuado y permanente que garantice el cumplimiento en todo
momento de los valores de referencia, conforme a lo sefialado en el
articulo 16 de la Resolucién 0631 de 2015, expedida por el Ministerio de
Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por la cual se establecen parametros y
los valores limites maximos permisibles en los vertimientos puntuales a
cuerpos de agua superficiales y a los sistemas de alcantarillado publico y
se dictan otras disposiciones’.

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor autorizado por
la autoridad ambiental para el manejo de los mismos, quien certificard el
tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha
correspondiente de recoleccién.

5. El arrendatario realizara mantenimiento de la trampa de grasa
(externa o fija) de acuerdo a los controles operacionales que establezca el
responsable de! Sistema de Gestion Ambiental de la Policia Nacional o el
técnico, tecndlogo o profesional en tematicas ambientales (a partir del
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inicio del contrato y la prestacion del servicio). Los residuos retirados
deberan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental
para el manejo de los mismos. El arrendatario debera instalar las trampas
de grasas portatiles que sean necesarias para cumplir con lo estipulado
en materia ambiental en un tiempo no mayor de 1 meses después de
suscrito el contrato las cuales seran inspeccionadas por el supervisor del
contrato y realizar la limpieza segun lo indicado en los requisitos di sistema
de gestion ambiental.

6. El arrendatario realizara con personal técnico iddneo, el
mantenimiento de las trampas de grasa portatil o que tenga, con una
periodicidad diaria (a partir del inicio del contrato y la prestacion dei
servicio). Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los mismos.

7. El arrendatario debera realizar la caracterizacién de las aguas
residuales (pardmetros fisicoquimicos que se deberadn monitorear y sus
valores limites méximos permisibles en los vertimientos puntuales de
Aguas Residuales No Domésticas (ARND) de Jas actividades de
elaboracién de productos alimenticios y bebidas) provenientes de su
actividad (cafeteria o restaurante), a través de un laboratorio acreditado
ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada seis (B) meses, la
primera caracterizacién se efectuaré al finalizar el primer mes de iniciada
su actividad productiva, y de ser necesario conforme los resultados de
laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro
del cumplimiento de los pardmetros exigidos en los articulos 12 y 16 de
la Resolucion 0631 de 2015, expedida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible “Por la cual se establecen los pardmetros y los
valores limites méximos permisibles en los vertimientos puntuales a
cuerpos de aguas superficiales y a los sistemas de alcantarillado publico
y se dictan otras disposiciones”, y la segunda, seis (6) meses después de
realizada la caracterizacion (si se estan cumpliendo todos los parémetros),
de no cumplirse los parametros, cada 3 meses se realizara caracterizacién
de las aguas residuales en los vertimientos puntuales.

Nota: de ser reiterativo (segunda vez que ocurra), el incumplimiento de
los paréametros fisicoquimicos que se deberan monitorear y sus valores
limites méximos permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas
Residuales No Domésticas (ARND), el Director, Jefe o Comandante de la
Unidad de Policia, informara a la autoridad ambiental para realizar una
visita técnica a la trampa de grasas y redes hidraulicas, dejando como
evidencia los respectivos resultados de laboratorio y controles
ambientales que se hayan realizado.

Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accion contundente para el
manejo de residuos y cuidado de los recursos naturales.

Prohibir el uso de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el
dafio a los recursos naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades
que terminan en rellenos sanitarios sin ningtn aprovechamiento.

Eliminar el uso de mezcladores plésticos.

Prohibir el uso de envases, portacomidas y cualquier recipiente de
poliestireno expandido (ICOPOR), para realizar la sustitucién de estos
elementos o productos, por materiales que no contaminen el ambiente.

9.  El arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento y/o
calibracién de los equipos asignados (neveras, congeladores, licuadoras
y homos a gas y eléctricos como aquellos que requieren este servicio, para
el caso de la calibracién donde aplique), certificado por la Organismo
Nacional de Acreditacién Colombiana - ONAC, minimo una vez durante la
gjecucion del contrato, o cuando se requiera por fallas técnicas,
registrando el servicio prestado (mantenimiento, calibracion y/o
verificacién), aclarando parametros como: cantidad y tipo de refrigerante,
aceites [ubricantes, entre otros, con su respectiva certificacion de
mantenimiento y/o calibracidn al supervisor del contrato.
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Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor acreditado por
la autoridad ambiental para el manejo de éstos, quien certificara el
tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha
correspondiente a la certificacién, la cual debera ser entregada al
supervisor, conforme a lo sefialado en el articulo 2.2.2.1.15.1 del Decreto
1076 del 26 de mayo de 2015 que expide
el Presidente de la Republica de Colombia "Por medio del cual se expide
el Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo
Sostenible", y el Decreto 284 del 2018 “Por el cual se adiciona el Decreto
1076 de 2015, Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo
Sostenible, en lo relacionado con la Gestién Integral de los Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos - RAEE y se dictan otras disposiciones”,
10. E! arrendatario se compromete a realizar mantenimiento del ducto de
escape de los gases y vapores de la campana de extraccién (a fodas /las
campanas para remover la grasa, en filtro, extractores de grasa o
ventiladores especialmente disefiados para remover los vapores de grasa
y crear, a la vez, una barrera contra el fuego), con una periodicidad minimo
de tres (3) meses a partir del inicio de la actividad productiva, o por
saturacion de la misma que exija realizar el mantenimiento en menor
tiempo a lo establecido, procedimiento que debe realizarse por la
empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica GTS-USNA Sectorial 009
del 2007 — ICONTEC.

11. El arrendatario se compromete a dar disposicion final de aceites de
cocina usados en cumplimiento a la Resolucion 0316 del 2018 emitida por
el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por el cual se establece
las disposiciones relacionadas con la disposicién de aceites de cocina
usados y se dictan otras disposiciones”.

12. El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de
sustancias quimicas, como lo establece la Ley 55 del 2 de julio de 1993
que expide el Congreso de Colombia “Que trata Convenio 170 sobre la
seguridad en la utilizacion de los productos quimicos en el trabgjo”.

13. El arrendatario debera instalar puntos ecoldgicos o contenedores
dentro del establecimiento, con el fin de realizar la separacion de los
residuos aprovechables y peligrosos, plenamente identificados de acuerdo
a los volimenes de generacion, teniendo en cuenta los lineamientos
establecidos en la Politica Ambiental de la Policia Nacional, la Resolucion
02309 de 1986 expedida por el Ministerio de Salud, conforme el articulo
35 “Por la cual se dictan normas para el cumplimiento del procedimiento
en matera de Residuos Sélidos Especiales”, y en atencién a la Resolucion
2184 de 2019 “Por la cual se modifica la Resolucion 668 de 2016 sobre
uso racional de bolsas plasticas y se adoptan otras disposiciones”.

De conformidad con los dispuesto en la Resolucion 2640 de 2007 que
expide el Gerente General del Instituto Colombiano Agropecuario — ICA
“Por la cual se reglamentan las condiciones sanitarias y de inocuidad en
la produccion primaria de ganado porcino destinado al sacrificio para
consumo humano”, el arrendatario debera realizar el manejo adecuado de
los residuos organicos (lavazas), generados durante la ejecucion del
contrato, acorde con lo dispuesto por el Instituto Colombiano Agropecuario
— ICA, para lo cual debera llevar un control de generacion y disposicion de
los mismos, y presentar informe al supervisor del contrato de manera
mensual en el que especifique cuédl es el tratamiento o disposicion
aplicada, garantizando que no se utilice para la alimentacién de ganado
porcino.

El arrendatario debera garantizar que los equipos eléctricos cumplan con
normas técnicas de eficiencia energética (de computo y periférico), es
decir, que tengan un bajo consumo de energia y que cuenten con opciones
de encendido, hibernacion y apagado (entregar fichas técnicas de los
equipos), conforme la NTC 5310 Eficiencia energética en equipos de
refrigeracion comercial rangos de eficiencia y etiquetado y el Reglamento
Técnico de Etiquetado -RETIQ-.
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El arrendatario debera presentar los permisos, licencias que dieran lugar
para el funcionamiento y desarrollo de su actividad productiva, cualquier
infraccion ambiental por omision de permisos, concesiones o licencias
ambientales, que hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del
contrato, en el transcurso y después de la actividad del contrato, seran
asumidas como responsabilidad del arrendatario.

16. El arrendatario debera aplicar las buenas practicas ambientales,
participar de los programas y campafias ambientales, asi como las demas
exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestién Ambiental, que
contribuyan al cumplimiento de la Politica Ambiental y Objetivos
Ambientales Institucionales, en todas las actividades que realice durante
la prestacion del servicio dentro de las instalaciones policiales.

17. El arrendatario deberé garantizar que todo el material que se
entregaré a la Policia Nacional sea de forma digital o en medio reutilizable,
los escritos deberan estar ajustados de acuerdo a la Directiva Presidencial
04 de 2012 “Politica Cero Papel” (aplica a los contratos que deben
presentar informes digitales, informacion digital y o facturas fisicas y
magnéticas)”.

18. _Elarrendatario debera cumplir con lo previsto en la Resolucion 41012
de 2015 expedida por el Ministerio de Minas v Energia “Por la cual se
expide el Reglamento técnico de Ftiquetado — RETIQ expedido por
Ministerio de Minas vy Energia, con fines de Uso Racional de Energia
aplicable a algunos equipos de uso final de energia eléctrica v _gas
combustible, para su_comercializaciéon v uso en Colombia", o _aquella
norma que la modifique, adicione o sustituya, en lo relacionado con los
electrodomésticos que tengan el etiquetado de eficiencia energética v que
sean tipo B como minimo, entre el 55% y el 75%.

19. El arrendatario debera, garantizar que todas las sustancias quimicas
que se utilicen para la prestacion de servicio dentro de las instalaciones
policiales, posean rétulo de identificacién y las hojas de seguridad,
especn“ cando los siguientes items:

Identidad del producto

Informacién sobre componentes

ldentificacién de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad y explosién

Medidas en caso de derrames o escapes

Manipulacién y almacenamiento

Control de exposicién / proteccidn personal

Propiedades fisicas y quimicas

Estabilidad y reactividad

informacién toxicoldgica

Informacién ecoldgica

Consideraciones relativas a la eliminacion

Informacion relativa al transporte

Informaciones reglamentarias

Esta informacién deberé ser allegada en idioma espariol al supervisor del
contrato, en aras de atender efectivamente cualquier situacién de
emergencia, conforme al Decreto 1076 de 2015
“Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Ambiente y Desarrollo Sostenible”.

Nota 5: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas evidencias de su
cumplimiento.

79

En caso que se presenten incumplimientos del contrato o quejas, el
supervisor del contrato debera informar a la Direccidn de la Escuela, quien
podra dar por terminado de manera unilateral el contrato.

Si

N/A

80

El arrendatario debera realizar el tratamiento de los residuos especiales,
desde la generacién, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion
y disposicion final, asi como lo expresa la resolucion No. 02309 de 1986
“Por la cual se dictan normas para el cumplimento del contenido del titulo

Sl

N/A
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[l de la parte 42. Del libro 10. Del decreto ley 2811 de 1974 y de los titulos
I, 'y Xl de la ley 09 de 1979, en cuenta a residuos especiales”, y debera
hacerse responsable por la contaminacién, sus consecuencias y
sanciones.

81

El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “se
prohibe el vertimiento, la disposicién, o permitir que se disponga directa o
indirectamente a la red de alcantarillado publico y/o en cuerpos de agua
de uso publico o privado, cualquier residuo o sustancia sélida, liquida o
gaseosa que sea considerada como peligrosa”, segin lo establecido en el
Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Republica de
Colombia, o la norma que la modifique o sustituya.

Sl

N/A

82

Se recalca el cumplimiento del instructivo No. 024 DIPON -DIRAF-70, de
fecha 14 de septiembre de 2021, “LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR
CONTRATOS DE ARRENDAMEINTO DE BIENES INMUEBLES POR
PARTE DE LA POLICIA NACIONAL”, donde se establecen los parametros
para el arrendamiento y su cumplimiento en materia ambiental, lo cual sera
objeto de verificacion constante por parte del sefior supervisor del
contrato, quien dejara los respectivos informes de las evidencias.

Sl

N/A

83

El arrendatario se compromete a suministrar de manera diaria el
desayuno, almuerzo y cena y un refrigerio, como lo determina el paragrafo
del articulo 1 de la resolucion nimero 1170 de fecha 17 de marzo de 2025.

Sl

N/A

84

El arrendataric se comprometera a no suspender el servicio de
alimentacién en ningin momento durante la vigencia del contrato,
asegurando la prestacion continua del servicio para los estudiantes y
auxiliares de policia de la Escuela de Policia Simén Bolivar. El servicio
debera mantenerse las 24 horas del dia, los 7 dias de la semana,
incluyendo fines de semana y festivos. Cualquier eventualidad que pueda
afectar la continuidad del servicio deberd ser comunicada de manera
inmediata al supervisor del contrato, y el arrendatario debera proponer una
solucién o plan de contingencia que garantice que la prestacidn del
servicio no se vea interrumpida.

Sl

N/A

ESPECIFICACIONES TECNICAS ADICIONALES

[ CUMPLIO | OBSERVACIONES

DE CARACTER TECNICO: (transcrlblr las establecidas en el anexo de especuﬁcacnones técmcas del
contrato u orden de compra)

EXPERIENCIA PROPONENTE

Con el fin de garantizar la calidad de los servicios a contratar y evitar
incumplimientos en la ejecucion del futuro contrato, se requiere acreditar
experiencia minima de un (01) afio en la prestacién del servicio de
restaurante, expendio de comidas preparadas (desayuno, almuerzo,
comida y refrigerio) y/o ventas de productos alimenticios a grandes
poblaciones. Dicha experiencia debera ser presentada en certificaciones
de contrato, emitidas por terceros

informacion que debe traer la certificacion:
e Nombre o razén social del contratista
Nombre o razén social del contratante
Descripcion del objeto contratado
Fecha del contrato (inicio y terminacion)
Valor del contrato
Manifestacién por parte del contratante que el contratista
cumple con el objeto contractual
e Valoracion de la prestacién por parte del contratante

NOTA: las certificaciones seran objeto de verificacién; no seran tenidas
en cuenta aquellas certificaciones en las que no se pueda constatar que
el contratista cumplié a cabalidad con el objeto contractual, ni aquellas
en las que se establezca un concepto desfavorable, asi como tampoco
las certificaciones de contratos que se encuentren en ejecucion.

Sl

N/A
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NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

Con el fin de garantizar el profesionalismo y la calidad en la prestacién
de los servicios, el arrendatario debera presentar con la oferta los
certificados del personal que preparara los alimentos y que prestara los
servicios, en estudios y cursos de manipulacion de alimentos, ingenieria
de alimentos, los cual seran verificados mediante la presentacién de
diplomas y/o actas de grado de entidades avaladas por el ministerio de
educacién (Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

Sl

N/A

EXPERIENCIA

Con el fin de garantizar el profesionalismo y la calidad en la prestacién
de los servicios, el arrendatario deberd presentar los certificados de
experiencia relacionada con el objeto del presente estudio, sobre los
cargos del personal requerido.

Si

N/A

CAPACIDAD OPERATIVA

Con el fin de garantizar la calidad del servicio de comedor en las
instalaciones de la Escuela de Policia Simén Bolivar y para evitar
incumplimientos en la ejecucién del futuro contrato, se requiere que el
arrendatario cuente con el personal necesario e idéneo en la preparacion
de alimentos, atencidn al cliente, debe contar con la maquinaria, equipo,
plateria, menaje (cubiertos, maquinaria, suministro, transporte,
manteleria, personal), para el servicio de comedor. Para elio debera
presentar mediante certificacion el cumplimiento, con firma del
representante legal

Si

N/A

El arrendatario debera presentar junto a la propuesta certificado con
firma del representante legal, donde se compromete a que la cantidad de
Auxiliares de cocina seran ajustables a la cantidad de personal que se
requiera en la demanda del servicio, para el caso puede aumentar o
disminuir llegando a un consenso con el supervisor del contrato.

Si

N/A

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA:
teniendo en cuenta que el arrendamiento de las instalaciones es para la
prestacion del servicio de restaurante es necesario que el proponente
cuente como minimo con el siguiente personal, documentos que deben
ser presentados con la oferta.

%

CANTIDAD | GARGO A | FORMACION EXPERIENCIA | DEDICACION
DESEMPENAR [ ACADEMICA GENERAL TOTAL DEL
CONTRATO
Nutricionista
Presentar diploma o acta | Experiencia
Asesor de‘grado expedido por minima de un (1) Permanente del
1 Nutricional entidad de educacién | afio como 100%

superior, debidamente | nutricionista
acreditada por el
ministerio de educacién
ingeniero de
Alimentos.

Presentar diploma o acta | Experiencia
Ingeniero  de | de grado expedido por | minima de un (1) | Permanente del
Alimentos entidad de educacién | afo como | 100%

superior,  debidamente | ingeniero de
acreditada por el | alimentos.
ministerio de educacién
Técnico o superior en

gastronomia ylo | Experiencia
ciencias afines minima de un (1)
1 Chef (certificado  del SENA- | afo en | Permanente del
FENALCO o entidad | gastronomia y/o 100%
educativa legalmente | ciencias afines
constituida)
Experiencia
minima de 1 ario
Administrador de | como
empresas y/o  que | Administrador y/o
1 Administrador | ostenté  titulos  en | que ostenté titulos Perr;nanente del
ciencias  econdmicas, | en ciencias 100%
contables y financieras. | econdémicas,
contables y
financieras.
10 Auxiliares  de | Manipulador de | \/A Permanente del
cocina alimentos 100%

Sl

N/A
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Para acreditar la formacion académica y experiencia del personal antes
mencionado, se debera anexar_con_plazo 5 dias posteriores a la
adjudicacidn del contrato |a respectiva hoja de vida de cada uno del
personal ofrecido con los respectivos soportes (diplomas vy
certificaciones).

La experiencia general, s6lo podra ser contabilizada a partir de la fecha
de expedicién de la tarieta 0 matricula profesional y/o del diploma o acta
de grado (lo que aplique). En el evento que se cambie al personal
ofrecido, el nuevo personal debera cumplir con la idoneidad y experiencia
requerida, el cual debera contar con la viabilidad del supervisor del
contrato y la autorizacion del ordenador del gasto.

« Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente
afiliados.

 Carnet y/o certificados de manipulacién de alimentos expedidos
por la autoridad competente.

o Certificado médico (examenes de frotis de garganta, manos,
ufias, serologia y coproldgico actualizados)

e Certificado y/o carnet donde se evidencie que cuenta con la
vacuna de hepatitis Ay B

o  Contrato de trabajo

una vez autorizado el cambio de personal, el supervisor del futuro
contrato debera solicitar el estudio de seguridad a la Seccional de
Inteligencia de la Policia del departamento del valle del cauca.

NOTA 1 : en cumplimiento a lo dispuesto en el Instructivo Nro. 024
DIPON - DIRAF del 114-09-2022 “Lineamientos para suscribir contratos
de arrendamiento de bienes inmuebles por parte de la Policia Nacional”,
numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO ARRENDADORA, subnumeral
2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, que a la letra dice
“la Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccion donde se
ubica el bien o area a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y
de confiabilidad al arrendatario favorecido del mismo”™.

NOTA 2: el arrendatario garantizara la prestaciéon del servicio con el
personal requerido. No obstante, si es necesario mas personal, el
arrendatario que salga favorecido debera contratar mas funcionarios para
prestar el debido servicio.

NOTA 3: el arrendatario se compromete a presentar los documentos
solicitados con un méaximo de cinco (05) dias posteriores a la firma del
contrato.

El arrendatario deberé certificar, que mientras dure la adecuacion para Si N/A
iniciar las operaciones, el suministro de alimentacidn debe ser
7 garantizado, con un establecimiento que cuente con registros sanitarios
como requisito para iniciar la ejecucion del contrato de acuerdo a la
Resolucion 2674 de 2013.

2.1. NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA
Durante el duodécimo mes de ejecucién se presentan las siguientes situaciones, por parte del contratista:

e E! dia 08 de abril de 2028, se recibe en la subdireccion de la unidad, informe en el cual se evidencian los
formatos de los seguimientos de calidad que se realizan actuaimente en el comedor de estudiantes, con las
respectivas fotografias y certificaciones correspondientes, firmado por administradora de la empresa
Alimentos al Natural S.A.S.




Pagina 30 de 31 ELABORAClON, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U bl
Version: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

o FEl dia 28 de marzo de 2026, se recibe mediante comunicacion oficial No. GS-2026-003125-ESBOL, la
novedad evidenciada el dia 28 de marzo de 2026, por parte del funcionario designado como comandante
de guardia para la fecha, lo cual se remite a través de correo electronico a la empresa prestadora del servicio.

e El dia 30 de marzo de 2026, se recibe mediante comunicacion oficial No. GS-2026-003159-ESBOL, la
novedad evidenciada el dia 30 de marzo de 2026, por parte de la funcionaria designada como suboficial de
servicio para la fecha, lo cual se remite a través de correo electrénico a la empresa prestadora del servicio.

o Eldia 31 de marzo de 2026 se realiza solicitud escrita a la Secretaria de Salud Municipal de Tulua, con el
fin de que emitan concepto sanitario del comedor de estudiantes y auxiliares de Policia de la Escuela de
Policia Simoén Bolivar.

o Eldia 01 de abril de 2026, se remite por parte de la empresa Alimentos al Natural S.A.S., el pronunciamiento
respecto a la actividad de aplicacién de pintura epdxica y demarcacion en el érea de cocina con el respectivo
registro fotografico.

¢ El dia 16 de abril de 2026, se recibe mediante comunicacién oficial No. GE-2026-000531-ESBOL, la
novedad evidenciada durante los dias 13, 15y 16 de abril de 2026, por parte del brigadier de la compafiia
Simon Bolivar, lo cual se remite a través de correo electrénico a la empresa prestadora del servicio.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido 366 dias calendario desde que inicié
el plazo de ejecucion del contrato finalizando el dia 19 de abril de 2026.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

Se realizaron PAGOS PARCIALES, de manera mensual, incluido el valor por concepto de servicios publicos
los cuales deberan ser establecidos de acuerdo al instructivo No 024 DIPON-DIREF-70, donde el arrendatario
se compromete a cancelar el canon de arrendamiento y los servicios plblicos a que haya lugar a favor de la
entidad contratante dentro de los primeros cinco (05) dias de cada mes.

NOMBRE BENEFICIARIO: FONDOS ESPECIALES ESBOL
NIT: 800.141.336-6

BANCO: BANCO POPULAR

NUMERO DE CUENTA: 110-600-06105-5

CODIGO: 01

TIPO DE CUENTA: CORRIENTE

OFICINA: BANCO POPULAR, TULUA

4.1. Ejecucién Financiera y Pagos:

a. Balance general de pagosy entregas ~ ~ i
Valor en pesos % del valor del contrato
Valor total del contrato u orden de compra $ 78.988.368,00 100%
Valor total de las entregas $ 78.988.368,00 100%
Valor total facturado $ 0 0%
Valor facturado pendiente de pago 3 0 0%
Valor pagado $ 78.988.368,00 100%
Valor pendiente de entrega 3 0 0%

NOTA: El 5 de marzo de 2026, se realizd el pago final del arrendamiento, correspondiente al periodo
comprendido del 20 de marzo de 2026 al 19 de abril de 2026, lo cual fue reportado en el informe de
supervisién anterior.

Asi mismo, se efectdan los pagos por $1.184.139,00, $4.318.594,00 y $ 7.058.099,00 correspondientes a
los servicios publicos de energia, agua y gas natural, respectivamente.
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Cabe anotar, que por error humano a la empresa le fue notificado por parte del grupo logistico un valor
diferente a pagar por servicio de energia, con una diferencia de $261.954,00 con relacion al valor real, lo
fue cancelado el dia 23 de abril de 2026.

‘b. Detalle de las entregas, valores facturados:y pagos:eféctuados en el penodo informado (la-supervision
* debera relacionar. de manera discriminada'lo correspondiente a'la ejecumon del contrato u orden de compra
‘Unicamente del periodo que esta: mformando)

No.de actao Valor :
: . . oS “Fechade Valor No. ; Valor No. orden
cqnsta_nfz ia de recibido recibido facturado factura Valor pagado -.deducciones de pago
recibido ) - ¢
No aplica $00 N/A $00 N/A $00 N/A N/A
4.2 Entrada de Bienes

No aplica.

5. RECOMENDACIONES

Sin recome

ndaciones

6. CONCLUSIONES

El  contratista
cumplié con lo
establecido en
las clausulas
contractuales

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con

comunicacion oficial No. Del

S X las cladusulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas
establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes
(técnicos obligatorios establecidos en las especificaciones técnicas,
incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros).

NO En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante

ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.

, dirigida al

Atentamente,

MY. PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS
Subdirector Escuela de Policia Simén Bolivar (E)
Supervisor Contrato No. 48-1-10017-25

Correo electrénico: eshol.sudie@policia.gov.co

Celular: 313206511

9
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Z Bancolombia

Sucursal Virtual Negocios
Pago PSE

Pago exitoso
CUS 206308957

Comercio
Centroaguas SAES.P

Fecha
8 Abr2026 11:39

Nimero de factura
12305363

Descripcidn del page
21385693

Nimero de comprobante
12305363

Producto origen
Corriente - Bancolombia
e 6899

8 Abr 2026 44:39
NIT: 904638424
Usuatic: LUIS ANGEL ARANGO BEDOYA

Referencia 1
123053863

Referencia 2
NIT

Referencia 3
8210021156

Valor del Pago
$4.318.594

Costo de la transaccion
$0

Z Bancolombia

Sucursal Virtual Negocios
Pago PSE

Pago exitoso
CUS 206273096

Comercio
GASES DE OCCIDENTE S.A.
EMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS

fecha
8 Abr 2026 11:29

Numero de factura
5665709285759238

Descripcidn del pago
Pago de factura

Namero de comprobante
5§665709285759238

Preducto ofigen
Corriente - Bancolombia
2 6899

B Al 2026 1128
NIT: 301638424
Usuans: LUIS ANGEL ARANGE BEDOYA

Referencia 1

Referencia 2

Referencia 3

Valor del Pago
$7.058.099

Costo de la fransaccion
SC

TR o ke
LIGAADY e

PAGO SERVICIOS PUBLICOS DE ENERGIA, AGUA Y GAS
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SOLICI TUD DE PAGO No

ALIMENTOS AL NATURAL‘S A.S
LI NIT: 901.638.424-7 et
LOCAL COMEDOR ESTUD]ANTES CONTRATO 48 1- 10017 25 ;

1 i DEBE A

L™ el ESCUELA DE POLICIA SIMON. BOLIVAR
3 o ©NIT 800.141.336-6

51 .446.'0'95,00 '

| 280312026 | 24159 ol

:ConS|gnar en la cuenta Corrlente No, ‘110 60002193 5 del Banco Popular a favor de
Servxcms Personales ESBOL 2 R

Total a Cancelar ($ 1 446. 093 OO) pesos moneda comente -,

[ntenden‘ce Jefe WILLIAM ALFREDO RODRIGUEZYRODRIGUEZ
Jefe Grupo Logtstrco ESBOL

Eabors: PT José Abel Solis Sclis 7" -
R:wsado pos 1J. William Alfredo Rodngue* Rodnguez Feoid
Fecha: 2510372028 . ~

_ . Email: esbol.grulo@policia:gov:co o
Kilémetro 1, via alarivera oy WO







* ALIMENTOS AL NATURAL.”

CERTIFICADO DE PAGO DE APORTES PARAFISCALES

Yo, CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA identificado(a) con cédula de ciudadania No. 64.569.222
de Sincelejo, actuando en calidad de Representante Legal de la empresa ALIMENTOS AL NATURAL,
con NIT 901.638.424, certifico que La empresa ha realizado de manera oportuna y completa los
pagos correspondientes a los aportes parafiscales (Caja de Com pensacién Familiar, Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar — ICBF, y Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA), conforme a lo
establecido en la normatividad colombiana vigente, durante el periodo comprendido entre el mes
de MARZO y ABRIL del 2026

Asimismo, se certifica que dichos pagos corresponden a la sede ubicada en: LA ESCUELA DE POLICIA
SIMON BOLIVAR

Atentamente,

Haoda (ko
i

CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA
Representante Legal Alimentos Al Natural S.A.S.

Direccidn: Carrera 32 #25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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Direccién: Carrera 32 # 25 - 148

Soledad-Atléantico

Email:alimentosalnaturals@gmail.com

Teléfono: 3053257822




Planilla Resumen

DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
iCBF
NIT 901638424 7 ALIMENTOS AL NATURAL SAS B - MENOS DE 200 COTIZANTES SWAON BOLIVAR TULUA Ktii TULUA-VALLE 3053257822 St
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Claye Tipo Fecha Pago
Pension Satud Pago Planilla Planilia Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2026-02 2026-03 131728955 9501322726 E 2026/03/06 2026703711 | BANCOLOMBIA 5 $14,317,100
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO . NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
Ho. Identificacion Hombre Codige{ Dias jii1e Aporte  jCedigo} Dias BC Aporte Codigo | Dias 8¢ Aporte Codigo | Dias BC Aporte Dias 1BC Aporie Exonerade | Total Aportes
ing ] ret ftde|tae | tdp [tap [ vspfcor f vst | sin {ige {tmajvac|avpfvet | il {vip mm_un_.wmm
1ke! 1006037157 .. ARANA FRANCO X 1230301 | 30 $1,850,000 $296,000{EPSQ37| 30 $1,850,0001 $74,0000 CCFS7| 30 $1,850,0004 574,000 14-11} 30 $1,850,000 $45,100] 30 $0} 30| Si $489, 100
. LUAN FERHADD
2:.KC 31204965 BEJARANO X [230301 | 30 $1,850,000 $296,0004 EPSD18| 30 $1,850,000) 974,000 CCF57} 30 $1,850,000] $74,0008  14-11] 30 $1,850,000) $45,100; 30 504 59 St $489, 1008
: [SAAVEDRA DELLY
JOLAYDA
3 KC 8721164 {CARTAGENA GOMEZ. R5-14 {30 $4,750,905] $280,200 EPSO18) 30 $1,750,905) $70,100 CCF57| 30 $1,750,905) $70,300]  $4-t1f 30 $1,750,905 $42,700] 30 $9] $08 8P $463,1008
o LUZ ALEYDA
4 KC 29372869 IGRANDA RENTERIA X 230301 | 30 $1,850,000] $296,0001 £PSO37] 30 $1,850,000} $74,000{ CCF57| 30 $1,850,0001 $74,000F 1418} 30 $1,850,000] $45,100y 30 $0] 59 S $489,100
- Jaura RELLY
5 KC 1114059478 - " JGUZMAH JARAMILO (230301 | 30 $1,750,905| $280,2004 ESSC18{ 30 $14,750,905 $70,1001 CCF57§ 30 $1,730,903) $70,100]  14-11{ 30 $4,750,905) ‘wﬁvwoc 30 $9) §f Si $463,100
. HULIAN ERHESTO
6. KC 1053865333 - |HERNANDEZ TORO X [23030% | 29 $2,900,0004 $464,000{ EPSO05} 29 $2,500,0001 $116,0000 CCF57] 22 $2,900,000] $116,000] “14-11] 29 $2,900,0001 $70,7001 29 $0] $0] St $766,700
PAARIA FERRANDA
7. CC 1112100543 - [HURTADO SOLIS 230301 { 30 $1,750,903) $280,200 EPSO37| 30 $1,750,905] $70,1001 CCF57} 36 $1,750,90%5 $70,100f 14-11] 30 $1,750,905] $42,7001 30 50 59 Si $463,100
ELIANA CATHERINE
8. [cC $116276178 . - PARAMILLO 230301 | 30 $1,750,905) $280,200{ £PS037] 30 $1,750,905 $70,1000 CCF57{ 30 $1,750,905] $70,100]  14-11| 30 $1,750,905] §42,7001 30 $0) $01 St $463,100
‘ JGRAJALES DAHIAM
LISETH .
9. jcC 1094881513 - RLEANOS CASTARO X [230301 | 30 $1,850,000f $296,0001 EPSO37} 30 $1,850,000] $74,0008 CCF57| 30 $1,850,000] $74,0001 14-11f 30 $1,850,000% $45,100¢ 30 $0] 5O Si $489, 104
AIXA STELLA
10 ke 7 pogrrse LONDONO MENDEZ 25-14 ] 30 $1,750,905] $280,200 EPSO37| 30 $1,750,905 $70,100] . CCF57) 30 $1,750,905 $70,100  14-11] 30 41,750,905 $42,700( 30 $0f $0f st $463, 100
LUCELY
11 KC 31794968 - JLOPEZ MARWA 230301 | 30 $1,750,905| $280,2000 ESSC18{ 30 $1,750,905] $76,1001 CCF57] 30 $1,750,905] $70,100]  14-14} 30 $1,750,905] $42,7001.30 $0 0] Si $463,1001
UGLENI
12 K¢ 1116261249 - PARTINEZ MARTINEZ| X [5-14 | 30 $1,750,905} $280,200§ ESSC18] 30 $1,750,905 470,100 CCF57| 30 $1,750,905) $o{ 14198 30 $1,750,905) $of 30 $0f S0 Si $350,300
[OULFAY ELENA
13 KC 1012329347 WATABAJOY [230301 § 30 $1,750,905] $280,2001EP5037| 30 $1,750,905) $70,1000 €CF37} 30 $1,750,905] $70,100f  14.11| 30 $1,750,905] $42,7001 30 $0 By Si $463, 1000
IACEVEDO YuLY
JANDREA
19 KC 3020400564 - PAONTOYA MURILLO 2514 | 30 $1,750,905| $280,2001 EPSO41} 30 $1,750,993 $70,1001 CCF57| 30 $1,250,905 $70,100] 14-11] 30 $1,750,905] $42,700¢ 30 0 50 st $463,100(
ATALE
15 “JCC 1116238437 . PNORALES RESTREPO X 230301 | 30 $1,850,000f 5296,000{ EPSO37} 30 $1,850,000] $74,0000 CCF57} 30 $1,850,000) sop 14-11] 30 $1,850,000 $0 30 50 $of Si $376,000
PAICHELL ROBERT
16, [CC 38794693 AUFIOZ TRUJILLO [230301 § 30 $1,750,905] $280,200 £55C18] 30 $1,750,905] $70,1001 CCF57] 30 $1,750,905 $70,100f 14-13} 30 $1,756,905) $42,7001 30 $91 § st $463,100
: HOLMA YICELL
17 [ 6501534 ORETIA ESCOBAR 230301 | 30 $1,750,905) $280,200§ EPSD18} 30 $1,750,505) $70,100 CCF57] 30 $1,750,505) $70,100]  14-ti} 30 $1,750,905] $42,700{ 30 § 3] S $463,1001
[RAUL. )
18 iC 1116242664 - JORTIZ SINISTERRA [230201 | 30 $1,750,905 $280,200{ EPSO1O 30 $1,750,905 $70,1001 * CCF57) 30 $1,750,905) $70,100} 14-11| 30 $1,750,909] $42,700) 30 $0 01 st $463,100¢
- LUZ ESTELLA
19 . fCC 1116243375 - JOSPINA OSPINA X [5-14 110 $666,667] $106,700| £PS037| 10 $666,667| $26,700] CCF57{ 10 $666,667] $0]  14-11f 10 $666,667| SO0 10 $0] $9 Si $133,40
. . DULIAN
0 KC 1116243375 . JOSPINA OSPINA 25-14 | 20 $1,333,334 $213,4004 EPSO37} 20 $1,333,334) $53,400y CCF57| 20 $1,333,334) $53,4000 14-11 20 $1,333,334] %32,500{ 20 50 $9] Si $352,700
JIULIAN 3
21 KC 1003338955 . [PINO ROJAS IRLENIS 230301 | 20 $1,162,270f $186,800] EPS037] 20 $1,167,271 $46,700] CCF57} 20 $1,167,2701 $46,700f  14-11| 20 $1,167,270] $28,500] 20 3] $of St $308,7001
PAOLA
2z [CC 1003338955 . {PINO ROJAS IRLENIS X 230301 | 10 $583,635} $93,400{ EPS037| 10 $583,635] $23,4001 CCF37) W0 $583,635] $0]  1411f 10 $583,635] $0j 10 504 50| Si $116,8001
PACLA :
23 K¢ [27328296 [QUINONES ARIZALA [230301 ] 30 $1,750,905] $280,2001 EPSD18] 30 $1,750,905) $70,100 CCF57| 30 $1,750,905] $70,100| 14-t1] 30 $1,750,905/ : $42,700{ 30 $0 0] Si $463,100]
DAYIS VICENTA
24 [CC 1116265886  [SAENZ MONTOYA 230301 | 30 $1,750,905 $280,2004 E5SC18] 30 $1,750,905 $70,100) CCF57) 30 51,750,905 $70,100f 14-11| 30 $1,750,9053) $42,7000 30 $0| 99 Si $463, 100}
ERIKA VANESSA
25 KC 66720681 [SALGADO ARIZA 1230301 | 30 $1,750,905] $280,200{ EPSO18] 30 $1,750,905) $70,100] CCF37] 30 $1,750,905] $70,100]  14-11} 30 $1,750,905] $42,700{ 30 $04 39, st $463,100
JAYOEE
26 KC 1116235261 [SOLIS GARCES DIANA [23030% | 30 $1,750,905 $280,200{ £SSC18| 30 $1,750,905) $70,100f CCF57| 30 $1,750,905| $70,100  14-14| 30 $1,750,905) $42,7001 30 $0) S04 51 $463, 1000
[SORANY
27 K¢ 1116258301 [TORO TAPIE [230301 ] 30 $1,750,905] $280,200 ESSC18} 30 $1,750,905 $70,100{ CCF57f 30 $1,750,905} $70,100f 1411 30 $4,756,905 $42,7001 30 $0} 50 St $463,1
YERLIANY
28 jC 1116279559  {TRUJHLO LOPEZ X 230301 | 2 $116,727] $18,700| EPSOO2] 2 $116,727] $4,700{ CCFS7] 2 $116,727] $op 1414 2 $116,727] 5o 2 $0 9] S $23,400
[PADLA ANDREA
29 cC 1116279559  {TRUJILLO LOPEZ 1230301 | 28 51,634,178 $261,5001 £PS002| 28 $1,634,178 $65,4001 CCF57| 28 $1,634,178) $65,4001 14-11| 28 $1,634, 178 $39,900 28 $¢ $] st $432,2008
PAOLA ANDREA
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aportes Planilla Resumen

[
enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacién dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principat Direccion Ciudad-Departamento Tetéfono | Exonerado SENA e
ICBF
NIT 901638424 7 ALIMENTOS AL NATURAL SAS B - MENOS DE 200 COTIZANTES SION BOLIVAR TULUA KMti1 TULUA-VALLE 3093257822 S
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Safud Pago Planilla Planilla Limite: Pago Banco Dlas Mora Valor
2026-02 2026-03 131728955 9501322726 E 2026103106 2026703711 | BANCOLOMBIA 5 $14,317,100

RESUMEN DE PAGO

AFP (ADMINISTRADORAS: 3) 30 98,828,500 $28,600 $0 $8,857,100

COLPENSIONES : 25-14 900,336,004 .. 7 5 ¢ 781,440,900 $4,700, $0 $1,445,600
PORVENIR . 230301 800,224,808 8 24 $7,107,400 $22,900 50 $7,130,300
PROTECCION 230201 800,229,739 0 1 $280,200 $1,000 $0 $281,200
ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 30 $1,224,200 $4,000 $0 $1,228,200
ARL SURA 14-11 890,903,790 5 30 $1,224,200 $4,000 S0 $1,228,200
CCF (ADMINISTRADORAS: 1) 30 $2,009,400 $6,500 $0 $2,015,900
COMFAND! CCF57 890,303,208 5 30 $2,009,400 $6,500 $0 $2,015,900
EPS (ADMINISTRADORAS: 7) 30 $2,208,300 $7,600 $0 $2,215,900
EMSSANAR ESSC18 901,021,565 8 8 $560,800 $1,900 S0 $562,700
EPS SURA (ANTES SUSALUD) EPS010 800,088,702 2 1 $70,100 $300 50 $70,400
NUEVAE.P.S. : , EPS037 900,156,264 2 13 $966,800 $3,200 50 $970,000
NUEVA EPS MOVILIDAD . - EPS041 900,156,264 2 1 $70,100 $300 50 $70,400
. >m.0.w. SERVICIO OCCIDENTAL DE SALUD EPS018 805,001,157 . 2 5 " $354,400 $1,200 $0 $355,600
SALUD TOTAL ) EPS002 800,130,907 4 1 $70,100 $300 $0 $70,400

SANITAS EPS005 800,251,440 6 1 $116,000 $400 $0 $116,400

Pagina 3 de 3 2026/03/11 11:09 AM






MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL £
POLICIA NACIONAL /
ESCUELA DE POLICIA SIMON BOL!VAR

CEA,3.0-07

16-6CD-003
2731342389

ESBOL GUSEF 201

,:Tulua 28 de marzo de 2026

Sefiora capttan

VERONICA ALEJANDRA MOLINA BUSTAMANTE
__~Jefe Grupo Soporte ¥: Apoyo Admxmstratxvo S
= Tulua

Asunto mforme de novedad»presentada

= De manera atenta y espetuosa me permlto mformar a mi capltan Ia novedad presentada el dia 28-

03-2026, al formar el personal de: auxiliares de policia para realizar segundo. tuf"“o de seguridad comei‘

lo indicar el protocolo, se procede a verificar por. parte- del suscritoy la sefidra oficial de servicio-que se
.-f;;cumplan con las condlclones fisico animicas para salir al Servicio: de segundad momento -eri que los

" auxiliares de pohcxa manifiestan no habertomado los alimentos'o desayuno, de mapera inmediatase _ -~

toma contacto con el sefior subintendente Rojas Salinas Alvaro relevante dezguardia de servicio, el

cual-manifiesta que al horano establecido 04.50 horas envio el personal ‘dé auxiliares al comedor a
-ctomar los alimentos, pero “habria un retraso en la preparacion de, los alimentos, razon. pord cual se

realiza el relevo? dél personal para no: generar traumatismoen el servicio y el sefior'subintendente

Rojas Salmas siendo las 06:15- horas recoglo Ios desayunos del personal de centinelas los cua!es:

fueron entregados en cada puesto de facc:on

Atenta/mgnté\;“

.;‘Ftrmado digitalmente por
‘Nombre: Gustavo Adoifo’ Gomez Potes "o
Grado: Intendente Jefe L
Cargo: Comandante De Guardta oy

- Cédula: 14802090 T R
-Dependencia: Grupo Segundad FlSlca A lnstalamones
“Esbol 5

Unidad: Escuela.De Pohcxa Simon Bolivar:

Correo: gustave: gomezZOQO@correo pohcra gov co
29/03/2026 12:19:22 a. m. -

-~ Anexo: no

Teléforio:

) www.policia.gov. coll,: ,

Pagina1de1 "
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27 Kilémetro 1 v1a larrivera

~ Kilometro1 via la rivera: -

MINISTERIO DE- DEFENSA NACIONAL -

POLICIA: NACIONAL

‘ ESGUELA DE POLICIA S MON BOL VAR
' _Fg?.GRUPO DESARROLLO ACADEMICO ESBOL e

ARACA-GUDEC 20 7
;Tulua 30 de marzo de 2026
Sefior mayor

PEDRO-IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS™
.-Subdirector Escuela de Policia Simén Bohvar E)

Tulua e

‘:;Asumo: Mal estado de\a‘li‘rﬁentacién - Auxiliarés de Policia.

Respetuosamente me perrmto mformara mi Mayor que; encontrandome como SubofICIal de Servicio; ' ‘

siendo- aprOXImadamente Ias 20:30 horas, durante la revista al comedor destinada al personal de
. Aixiliares (cuarto turno,’ ‘primer tumo de. segurldad) se evidencio. quie el ment ofrec&do presentaba
Caracterlstlcas no aptas para el consumo tales como olor fuerte y sabor amargo

Es de resaltar que, debldo a esta sntuamon el personal de auxmares saho a cumphr su servacro sin
~*haber lngendo la. cena ol e o

Lo antenor se lnforma para conoctmlento de mi Mayor yfi fnes pertmentes con el proposnto de que se
7 ﬂadopten las medldas necesarlas frente al servicio de ahmentauon - L

Atenta mverj’té

Firmado digitalmente por: . Rt
sNombre: Leidy Daniela RUIZ Qumtero : - T

- Grado: Subinfendente N s R

- Cargo: Responsable Programas Academicos e

Cédulai 1116261523 . .
Dependencia: Grupo Desarrollo Academico Esbol
Unidad: Escuela De Policia Simon Bolivar:

Correo: leidy. ru:z4735@correo pOllCIa gov. co
30/03/2026 A2:27:55a. m. -

Anexo:no oo e i

- Teléfono: 3107331249 10 e B

Esbol. araca-gude@pohcna gov.co
WWW. pohcaa gov.co

_ INFORMACION PUBLICA" =
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AUMENTOS ALNATURAL !

Tulua — Valle del Cauca, 31 de marzo de 2026

Sefores
Secretaria de Salud Municipal
Tulua

Asunto: Solicitud de visita para concepto sanitario — Comedor de estudiantes y auxiliares
Escuela Simén Bolivar

Cordial saludo,

Por medio del presente me permito solicitar de manera formal la realizacion de una visita
de inspeccién sanitaria al comedor estudiantil de la Escuela Simén Bolivar, con el fin de
obtener el respectivo concepto sanitario de funcionamiento, conforme a la normatividad
vigente en materia de manipulacion y suministro de alimentos.

Esta solicitud se realiza con el propésito de garantizar el cumplimiento de las condiciones
higiénico-sanitarias exigidas por la autoridad competente, asegurando asi la calidad e
inocuidad de los alimentos suministrados a nuestros estudiantes.

El comedor se encuentra ubicado en:

Direccion: Km 1 — Via la Rivera

Municipio: Tulua

Teléfono de contacto: 317 569 3365

Correo electrénico: alimentosalnaturalcalidad@amail.com

Agradecemos programar la visita en la fecha que consideren pertinente. Quedamos
atentos a cualquier requerimiento adicional o documentacion necesaria para el tramite
correspondiente.

Sin otro particular, agradecemos su atencién y colaboracion.

Atentamente,

Nombre: Daniela Uribe Quifiones

Cargo: Administradora de sede

Cédula: 1.112.105.680

Teléfono: 317 569 3365

Correo electronico: alimentosalnaturalcalidad@®amail.com







. ALIMENTOS AL NATURAL,

Tulua abril 01 de 2026

Senor(es):

MAYOR. BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ.
SUBDIRECTOR ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR.
E.S.D.

Asunto: Pronunciamiento respecto a actividad de aplicaciéon de pintura epodxica y

demarcacion en el area de cocina
Respetado sefior Mayor:

Respetuosamente, la empresa ALIMENTOS AL NATURAL S.A.S., representada
legalmente por la sefiora CLAUDIA PATRICIA RESTOM, en calidad de contratista
encargado de la prestacion del servicio de alimentacién en las instalaciones de la
ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR, se permite pronunciarse en relacién con
las actividades de adecuacién realizadas en el area de cocina, en los siguientes

términos:

Fl dia 24 de marzo de la presente anualidad se llevo a cabo un comité de seguimiento
del contrato en curso entre las partes, en el cual se desarrollaron diversos temas
relacionados con la ejecucidn contractual, la prestacién del servicio de alimentacion,
las condiciones operativas del area de cocina y las actividades de mejoramiento
locativo necesarias para garantizar el adecuado funcionamiento del servicio. Dentro de
los temas tratados en dicho comité, se evalud lo relacionado con el piso que se
encuentra en el drea de cocina y la correspondiente demarcacion de las zonas de
trabajo, como parte de las actividades orientadas al mejoramiento de las condiciones
de orden, seguridad, higiene y organizacion de las 4reas de produccion.

En atencion a lo anterior, y con el objetivo de velar por la correspondiente ejecucion
del contrato, se procedi6 a iniciar las obras relacionadas a este proceso; es importante
precisar que la programacién de dicha actividad estuvo sujeta a los horarios de
operacién del servicio de alimentacién, toda vez que la intervencion del area debia
Direccién: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico

Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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" ALIMENTOS AL NATURAL

realizada, se adjuntan registros fotograficos que evidencian el antes, durante y después
del proceso de aplicacién de pintura epoxica y demarcacion del area de cocina.

Finalmente, es pertinente manifestar que dichas actividades fueron realizadas en
atencion a las solicitudes y observaciones efectuadas dentro del marco del seguimiento
contractual, y se ejecutaron con el propésito de cumplir de manera adecuada,
organizada y ortodoxa con los requerimientos realizados, garantizando el
mejoramiento de las condiciones del area de cocina y el correcto desarrollo de las
actividades propias de la prestacion del servicio de alimentacidn, en cumplimiento de
las obligaciones contractuales a cargo del contratista.

APORTAMOS EVIDENCIAS DE ESTOS TRABAJOS.

Rampa Autoservicios: Antes

Direccién: Carrera 32 #25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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Zona de Reparacién de Verduras: Antes

?’g,g o 48 % X ‘;&-‘-- o

Yt
L]

Direccién: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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" ALIMENTOS AL NATURAL."

Direccidn: Carrera 32 #25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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Sommmee

Zona de Lavado de Vajillas: Antes

Después.

Direccién: Carrera 32 #25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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Tulua, Valle dej Cauca, 08 de abril de 2026

Mayor Boris Alejandro Pinto Rodriguez ANEXO 1. MENU
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ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR
SEMANA 3
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OBSERVACIGN 1: B gramaje del producta hace referencia sl peso nelo en cocide
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RUAgET0% AL RANSAY,

Tulug, Valle del Cauca, 08 de abril de 2026 ANEXO 2. PROCESOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Sefiores
Escuela de Policia Simon Bolivar
Tulua — Valle del Cauca
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Extinplagas del Valle S.A8.
Rep Legal. Jose Miguel Ceballos

R ol Extinplagas
S + Del Valle

Cra7a = 3-39; Ofc 01
San Pedro, Valle de} Cauca ~EXTERMINIO SEGURC™

CERTIFIGADQ DE GESTION INTECRAL DE PLAGAS

Nombre o Razén social; ALUMENTOS AL NATURAL SA.S NET, 9016384247

Area de Aplicacion: SENERAL Direccidny, Ko 1vialarivers Ciudad; TULUA V" .

Duracion del Control 2 MESES

Fecha de Aplicacién; 2710372026
Clase de servicio realizado.

st 5 ‘.)ar pucst CIPERMETRINANombre comercinl: HAWKER _ Nombre GendricoiRunitaize, Calegorias Mt

LotaNg

Mésodo de Aplieacifn: Acranamiento con seby aspersion tiguida.[ X} Nehuthscton] | Otro,[ | Cusdeo e
! p—

D iradd ;ﬁl‘ \p 3 ODIFACUMANombre comercialiRATAOUH, _ Categoria |

R daci ¥ ins Protegerlos alimentos ol deln Lalgin ol ina destrulrl

Tavar bo lios descucin, después de 1a aplicacida; no coner beber o fumar cerca delas srea tratada; barver dind lus insestos mustta
‘Aseo seco por 4B horas para reafdualidad del compuesta

o eano d : P ciaw. Quiml QUIM linry 512 Tl 298 50 ik 4

Lineatudnoliges 53s43(2¢ boras (0a)pgidonlnladedones,
50 acva P (Ducamens s ol Banco I do de Plagas)
Didier Homan Corenade D /ﬁ" .

Michael Steven Tobarez | X|
A téenico que autoriza lns aplieach Jose Julisn Vitlaruel: Ing amblont!,

Aplieador de Plagulcidas

Firma
chrcscntaﬁ te Legal

ia Departament

Empresa Aplicadora de Plaguicidas privada vigilada por la autoridad :

£-mail. extinplagasdelvalie@amailcom

Febrero 2026
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BLUENTOS AL

ANEXO 10 ACTAS DE BAJA

Yulud, Valle det Cauca, 30 de marzo de 2028

ACTA DE BAJA

Focha do sjecution 30 de marzo de 2026
Lugar Alirnentos ot Natoral - Sede Tulud
M«.Mw Aea de produccién - comedar de

do do verificacion Haria Fernanda Hemiindez Toro

Destinatario

Mayor Baris Alejandto Pinto Rodriguez
Subditector - Escusta de policta Siman Bolivar

Asunto: Constancia de Disposicidn Finat de Productos

Por medio de I3 presente se deja constancia de fa baja reatizada respacto ol sigutente
equipo:

Kambre: Molino de came
Motlvo e Ia dispasicion

Despuss de reatizada Ia inspeccidn tcaica del mokno de came se deteaning una falls
mecdnica mayor en & sislema de transmision. El tomnito sin fin no acciona a pesar de que
&l molor se sncuenlm snergizado. £ blogues de! tomilo genara una sobrecargn eféctica
en el molor {efecto de rofor blogusade), Io que sumenta ¢ riesgo de un corlodirauilo ©
incendic en el drsa de procsso.

Debido a que el equipo ho garantiza condiclones de operacién segura ni eficlencia
produciiva se dictamina su baja técnica definitiva de 13 linea de produccién para evitar

accidentes ¥ la contiruldad de jos proceses bajo normas de seguridad
vigentes.

Una vez expuestos los hafazgos técnicos que justifican la desincarporacion de este equipo
dé la tinea de p jecd 26 femite &f informe paia su revisién y validacion.
Quedamos a fa espera de sus insinicciones y de fa autorizacion Jormal sobre las madidas
que I parli para la icion final det activo.

Se adjuntan evidencias fotogrificas det equipo como soporle.
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Maria Fornanda Hornandez ;
{ngeniera de alimentos ~ Comedor de Estudiantes
Esbol ~ Tulug
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ANEXO 11. CAPACITACIONES

| REGISTRO DE
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ALBENTOS A NAT

ANEXO 12, INTERVENCION DE MANTENIMIENTO PINTURA EPOXICA PISO DE LA
COCINA Y DEMARCACIONES

Zona cocina °Y (Después) Demarcacion

Zona gocina *1-(Antes)

Zona cocina *2 {Antes)

Zona cacina *1 (Después)
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AUMENTOS AL HATIIRAL

AU AL RARSAL

ANEXO 13, EVIDENCIA FOTOGRAFICA

Se anexa evidencia fotografica de los procesos reatizados diarios, contro de temperaturas, limpieza
y desinfeccion, entre otros.

EVIDENCIA DEL PRODUCTO FINAL ENTREGADO A LOS ESTUDIANTES

Zand lavado vejilla (Después) Domarcacion

T
T
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CONTROL DE TEMPERATURA

v

LAYADO Y DESINFECCION DE CANASTILLAS
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CAPACITACION A PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

CONTROL DE PLAGAS Y FUMIGACION REALIZADA EN EL MES DE MARZO

CONTROL DE AGUA POTABLE
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ANEXO 14. SERVICIOS PUBLICOS

COMPROBANTE DE PAGO - SERVICIO ENERGIA

2 Bancolombla

Sucursal Virtual Negocios
Pago PSE

Pago axitoso
CUS 206273058

Comercia
GASES DE OCCIDENTE S.A.
EMPRESA DE SERYICIOS PUBLICOS

Fecha
8 Abe 2026 14129

Nismwro g faciuta
5666709285769238

del pago
ra

fimero de compiobante
£8657002857589238

Producty origen
Cormiznte - Bancoombia
@+ £§98
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Referencla

Referenda 2

Reletensia 3

Valot do} Pago
$7.055.089

Costo de 1a transaceitn
$0

COMPROBANTE DE PAGO — SERVICIO AGUA

ZBancojomblia

Sucursal Virtual Negocios
Pago PSE

Pago exitoso
CUS 206308957

Comercio
Centroaguas SA ES.P

Fecha
8 Abr 2026 11:39

Nuamero de faclura
12305363

Descripcion del pago
21385693

Ndamero de comprabante
42305363

Producto origen
Carriente - Bancolombia
Rl 3:4:1 4

Referencia 1
12305363

Referencia 2
NIT

Referencia 3
8210021166

Valor del Pago
$4.318.504

Costo de la transaccién
$0

8 Atr 2026 1139
NIT: 961638424
Usuario! LIS ANGEL ARHGO BEDOYA
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