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CONTRATO N°:

NOMBRE DEL CONTRATISTA: — UT BGA INNOVA?2
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FECHA: ANO: 2025 MES: 12  DIA:27
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: AURELIO MARTINES MUTIS SEDE A

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 11 [ 02 [ 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: AURELIO MARTINEZ MUTIS |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones lecativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de menu. Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

erificacion c fi Verificacion cumplimiento de gramaje —fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

Condiciones de calidad: trazabilidad compenente Cereal

100%
CREMQSA

gL

Condiciones de calidad: trazabilidad compenente Lacteo

Condiciones de calidad: razabilidad companente poste yio evidencia fruta
entregada

Verificacion documental. — Remision producto entregado

Suministro del complementa




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condicicnes de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formalo saneamiento

%
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental, - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Paredes en ladrillos y de dificil L y D.

Ventanas, Puertas

4



FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS

= e ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
L ) Educacién ﬂ“ o ﬁ % INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
T . ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 001 2026
Operador: o 56& fl\)wovﬂ-z— No. Contrato: 35‘8 Fecha Visita: ff]Q_Z] 2¢
Grupo: Z Area Urbana: Area Rural: | __—— | Hora Inicio: | € 20cm
Institucion Hora de :
Educative/Sade Moeo’ha SesoD ch-—{ aF f o Sede A T%nmaddn: 11 bﬁ;r)m,
SR oY ot ubadeds
Cifecchi A \}f}‘u“{lO OL[OQ 6\+G§7i3'1 LT‘-A g 9-223 @:ﬁ.l MRS
Horario de Entrega en Sede Educativa: qE’o or 1:3oagm — 2300 SO D,
Moy s No. Manipuladores por complementos
Ne. De beneficiarios A 1a200 1 601 a 800 4
atendidos: qéf -—I'O?JL mpelili:;:as " / 201 a 400 801 a 1200 5
/13 ] 401a600 | 3
Nombre de quien atiende la visita: ) i - Nombre del LS
Dczmg'.: [Ted ng Responsable Visa - %EZ\D L
Cargo: Toni polsdaa EWoPAE | AL TinB2

El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacenamiento

<

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada del Programa de Alimentacion Escolar.

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO 38 OBTENIDO D7 |PORCENTAETOTAL (9373, | cynimamva | &
RANGOS DE <59,9% Deficiente De 60 a79,9% Regular | De 80 296,9% Bueno | Do 97)09&1@3 lente
CALIFICACION
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
= - 1. INSTALACIONES FISICAS :
iTEM ASPECTO A EVALUAR mzscmnon DE LO EVIDENCIADO C/NC

11

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

Comple con el @ pauo
mMinimo

wl

1.2

El lugar destinado para el aimacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide|
la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u otros
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

{r

A rea P}‘cié enTrods
ok palus N oura

c

13

Los pisos, paredes y techos del 4rea de aimacenamiento
temporal, estan construidos en material de ficil limpieza y
desinfeccidn, no hay presencia de goteras y los sifonss, sil
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
refilla funcionando, limpios.

Ploo> Tedhoo Pamd—y
en mo er)b;{ Fbra):l

NC

1.4

Se dispone de instalaciones sanilarias identificadas (bano y
lavamanos) para el acceso del personal maniputador de

E}an‘o w for"fﬁ “Fo com

alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos| <2 l D :
con los estudiantes.
La iluminacion y ventilacién del drea de almacenamiento, J_/L?M.r AD i D \-! UQ"I'JL«}' !ﬁ o

15
temporal, es suficiente y adecuada. el da O,—Ja C«QDO(") C
Se cuenta con un area definida y alejada de los

1.6 jcomplementos alimentarios para el almacenamiento de los (.— Om I A C
insumos de aseo. P

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {NO CBSERVADO)

IICONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LOS COMPONENTES INDUSTRIALIZADOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad  Industrializada, se realiza
ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas
limpias, en buen estado y el matarial facilita las actividades
de limpieza y desinfeccién.

Almo cenomi’en®
T

en

22

Ei area gestinada para el aimacenamienio temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asi con
las condiciones higiénico sanitarias que garantice la|
conservacion de los alimentos y/o productos.

23

E! operador entrega como dotacién, mesas y sillas en el grea
de entrega necesarias para la verificacién de los productos
industrializados y registro de planillas.

24

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

A Lé;'qt‘ ole vimyton @

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO |

bf

l PUNTAJE OBTENIDO ]

c{

| PORCENTAJE ] /OOy




ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

31

E!l personal manipulador utiliza la dotacion completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de Ia
|normatividad legal vigente.

~omr ‘]Dala doo con
f'aeh  comp

/

32

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso|
de joyas u otros accesorios, rostro sin magquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

o il

/

—

33

manipuladores de alimentos incluyendo toda la
documentacion y soportes.

Semﬁdendalahojadeﬁdapammdauncdalosl l

Hops de uids  comp Jetq

34

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
afic en programas de alimentacién escolar, formacién en
educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Praclicas
de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién de|
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

I

35

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan
de capacitacion y cronograma.

. e
Ol TIMmS cDFDu 19 cqoa

'

/o1 l26

3.6

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

3¢ dai)ss,ﬂ.ﬁ T =0 pdadoD

acuerdo a lo establecido por la Entidad Termitorial. o Pleoe cit-be St/ 2 eabs L
TOTAL mm——‘iﬁﬁ'm PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

L% |

PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO
IV. CONDICIONES DE SANEAMIENTO.

5

PORCENTAJE IQ'—} 3 A

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado.

!

————

. i
e

42

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién y se
evidencia su implementacién, con procedimientos escritos,
se llevan registros de las actividades diligenciados|
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

{

Formo®>  dil gercrads

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

2

crspe/s.o.rcs‘

44

ET operador suministra 105 iNsumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Termitorial para la|
modalidad Industriaizada. Se cuenta con registro de
remision.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar su contaminacion.

/

-

46

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccidn cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacién comrespondiente del Ministerio de
Salud y Proteccién Social (Si aplica)

47

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puerias
llimpias. (érea de almacenamiento transitorio).

Arta Timpro orgov(—

2SS

Aa. e

48

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos ]
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccidn.

[

/

/

49

Existen lefreros en buen estado alusivos a la aplicacién de|
BPM - Buenas Praclicas de Manufactura, ubicados en el
|érea de almacenamiento temporal y/o transitoria.

l

/

—

MANEJC Y DISPOSIGION DE RESIDUOS SOLIDOS

|iTEm

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residucs, de
material sanitario, con tapa y bolsa pléastica del mismo color
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la

t = dea T ¥ Sa promuave il

reciclaje.

-

—

Se cuenta con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

[

ﬁ)rﬂa% A-r\:‘jwq':;&o

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR |pm'ru.-zl

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.12

Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres del
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.

-.——-__’___._-_‘-u_ﬂ
e
e e

413

Se cuenta con un programa deo control integrado de plagss, |
cmprocedimiamosescﬁmsysenemnregéstrosdetasi
actividades diarias preventivas o correctivas diligenciados
adecuadamente (minimo del dia anterior).

l

fovrmato cl:’l!'ﬁw dro-c(O

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO I 2 | PUNTAJE OBTENIDO |

3

L PORCENTAJE l IO’O}-

5009
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| : Aspsé'ro A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

5.1

En la institucién educativa se tiene publicado en un luga
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacitn de los canales de comunicacion para las PQRS,
asi mismo, se cuenta con la publicacién de ruta de atencion a
Solicitudes, Quejas, Reclamos y  Sugerencias
oorrespondwntas a la Il')fmﬂ'lamén de Operador

/

o

o

ANID =2e IO conﬁgm(ydza

52 Ailmemtamén Escoiar y los segum’nemos (segun MA
' corresponda)ylagasnén realizada al mismo (en caso de €/l COml.'f'-e (T AT S
I cpemdor realiza publicacion de la estrategia de Educacion éri m—-h,-a e,
5.3 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad| \JA O;j: £ mF €0
Territorial. 3 aQy\‘J 73 ci'do
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL |
PUNTAJE ESPERADO | / PUNTAJE OBTENIDO ( PORCENTAJE | ,orj/
e T \i:SEGURIDADY SALUDENEL IRABAJO. ~
iTEM ASPECTO A EVALUAR |PI.NTA.IE OBSERVAClONES YJO HALLAZGCIS
Se cuenta con botiquin de primeros awxilios (gasas estériles, /
6.1 esperadrapo, baje lengua de madera, guantes quinirgicos, T e
"' fvenda eléstica, jabon quirirgico, solucion salina, alcohol e
antiséptico, tijeras 3 puigadas, curitas). e

TAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADO l

PUNTAJE OBTENIDO l

;_lpoacmm'el;oa/

-VIi. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADO!

iTEM

ASPECTO A EVALUAR |PUHTA.IE|

OBSERVAG!ONES YI'O HALLAZGOS

71

El producto lacteo suministrado esta acorde a los estsndares|
de calidad exigidos por las normas vigentes v a las ’
condiciones establecidas en los lineamiontos técnicos.

(registrar trazabilidad)

eh{ enlaro mor Q. AJ9J€VJ‘Q¢
L7 23 HAr 2524.
ru’ 23 MAL ZOZ6.

7.2

El cereal yfo derivados del cereal suministrado esté acorde a
los estéandares de calided exigidos por las normas vigentes y|

a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos. I
(registrar trazabilidad)

onque_ cbre-do ée_a/aow[:ﬂé

ﬂo . L: 3BoYize
eeng SN RV 2 [fozl e

73

|ET dulce o postre suministrado esta acorde a los estandares
de calidad exigidos por las nommas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazabilidad. aplica en el caso que el mend
enfregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

oA

gl meno. de Nno

7.4

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones del
calidad, grado de maduracién 6ptimo, corresponde al peso
establecido en [a minuta y se cuenta con el cerificado de l
limpieza v desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital.

CD’\“_C'MPID C'IU,CG..'
gwano 20 ,J_rr‘}'-cr c:BTwéT-
dbr’;&_b apq{,wﬁ? por ko

Y=l

7.5

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacion por el equipo técnico de apoyo a la ’
supervision PAE.

76

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o|
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido. ’

//

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS

PRODUCTOS ENTREGADOS

PUNTAJE ESPERADO

.5 PUNTAJE OBTENIDO

S PORCENTAJE

I'O-Em

700/

ITEM

ASPECTO A EVALUAR |Puu‘rA.|d

OBSERVACIONES Y!O HALLAZGOS

81

Existe cumplimiento de la minufa de acuerdo al ciclo de|
menus aprobado por ia ETC. (En caso contrario, verificar la {
existencia de autorizacion fisica o digital por parte de la

ETC).

de%,,fg _j,,arfc: oﬁm’bm de

or‘m 210

omaat&

8.2

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el
ciclo de men(s aprobado por la ETC. ‘

/

83

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario. '

/

8.4

=] operador realizé ia entrega de todos los componentas que
conforman el mend, segdn el ciclo de meni de la Enﬁdad[ ]
Teritorial.

85

Se cumple con los gramajes de todos los componentes del
meni verificado, de acuerdo a los niveles educatvos I
atendidos.

H‘?’;“-{J nﬁo‘?f;fl tan enTo dE

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

en forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos”

PUNTAJE ESPERADO l =3 i PUNTAJE OBTENIDO S 1 PORCENTAJE l /Oo /
[iTem ASPECTO A EVALUAR |Ptm‘rAJEI DBSERVAG!ONES YIO HALLAZGOS

E;giamemari:;s del vehic::; (!ioanciamdem:msito Seguro j .DCJ do f?t})l,}/):} V1

91 lobligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 NO- "]"‘-’- oreom te 15 vis, Fo.
en adelante.

92 El vehfculo que presta el servicio se encuentra aprobado f\)\)
|praviamente por al aquipo téenico de supervision.

g3 |E} vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, NO

/

O

o



—
WL

El vehiculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida
04 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha
de expedicion de la certificacion no es superior & un afio.

a5 adecuadas‘sumnmartimernodecamanomemaoonm

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
rupturas, pisos o paredes deterioradas.

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo

requieran y del sistema de refrigeracion. N / '

26

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacién de acuerdo a lo establecido en la
0.7 |nomatvidad (cacula, licencia de conduccién, certficado de| )
aprobacion de curso de manipuiacion de alimentos,
certificado de aptitud para manipulacion de alimentos).

El conductor y el awxliar de cada vehiculo cuenta con la

9.8 |dotacién que cumple con las especificaciones oonlempladasl NO /

en la Resolucion 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros)
auxilios { (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa
9.9 |estérl, Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas
elésticas, tijeras, guantes quirtrgicos, algodon, termometro) y
extintor con carga vigente y buen estado.

poD

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORITE

PUNTAJE ESPERADO oo PUNTAJE OBTENIDO PO | PORCENTAJE | po.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PI.INTMEI OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

10.1 |Existe registro actualizado de los complementos alimentarios " lon Ha> df"f 90’10; o.olois
" |entregados (planillas). 1 /

2 linstitucién educativa, debidamente diligenciada. [

Se cuenta con bitdcora foliada, debidamente diligenciada
donde se nofifique las visitas realizades por diferentes '
entidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados
diariamente.

103

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO [ = |mueommno] 3 | PorcenTasE l }CXD/
- "~ CONCLUSIONES /OBSERVACIONES | RECOMENDACIONES
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: NUESTRA SENORA DEL PILAR

FECHA:(dd-mm-aaaa) | 13 | 02 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa:

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS
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Cumplimiento de menu.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico — Leche entera
UHT

:.1_ A L\./

r ~
e gt ot e e

Verificacion cumplimiento de gramaje ~ Cereal acomparante — Ponqué cubierto
de chocolate

Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta — Durazno 2x1
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

., - S

Condicl

ones de calidad: trazabilidad componente Cereal

e Cnage vtdoo

- -
: EA-.'%?I':—' -

Verificacion documental. — Remision producto entregado

Suministro del complemento

Candiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia fruta
entregada
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento.
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Gestion social. - Afiche informacion PAE

-— — oSS
; ~ HORARIOL ZENi :GA

e

= | m—p— e A

Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligen

ciamiento planilla de entreg
T EEE " ; :

Area de residuos solidos Realizando visita técnica

INFRAESTRUCTURA

Piﬁ ) ) Techos.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
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MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Pared

Servicios sanitarios: Demarcacian

Ventanas.

Puertas

HALLAZGOS

Hallazgo 1. Se observa 1 manipuladora y segin pliego debe ser 2 en la |E.
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN BITIO PS8 -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

_

Varmon 0012624

|

No.

U @Ln wnasows 2

No. Coniraln:

559

Fecha Visits:

ﬁ.b-ucll/—-ﬂ

Z

Area Urbana;

Asen Rural

v’

Hora Inicio®

q:ec fe X0

T& £Pxuciva Boxenin sedg £

Hora de
Terminacion.

<30 P

Vereda \u cagilla

Horario da Entrega en Sede Educatva

11

20 a —

beneficiarios
glendidos:

g

34

Modalidad

1290 rm

GBI reparsas en e o =
alimentario simuerzo
Emﬁmaiﬁ

cﬂmmmmm

N

Nombre de quien atiende I3 visita

Lvz Noaana WM“\

Nombre del

Hanipol

ww

TN
Nelaat n
Padmo=d

de Alimentacién Escolar.

_waumwumawmmmmum Preparada en Sitio ded Programa|

T

h

v

Fecha iitima

Verificacion

01/i0] 25

P

Conceplo

Emitido Calificacién

tnho

98ST.

TOTAL PUNTAJE
b Z OBTENIDO

6

PORCENTAJE |

CALIFICACION

z

TOTAL

CUALITATIVA

iz len

ic

<50,0% Deficiente

De 60 a 79.9% Regular

DeB0a

96,9% Bueno

De 97 a 100% Excelente|

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 12 75 compiemenios
De 76 3 150 complementos

Deisugg:lmm

4

No. de Mani
Mhiﬁtﬂhosﬂ

RBlae|o|a|w| |-

ASPECTO A EVALUAR

b S
INSTALACIONES FISICAS: C [
T t"a'm'—“"umss%m'

(NQ CUMPLE)

Rt A A T

FAP ST AT

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO

CiINC

B comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

€ aadarcich u’\qjqu\.: To xoOC=S
tmoolaes

Los lechos eslan construidos de manera que se evits
{acumulacibn de sudiedad. condensacidn, formacidn de hongos ¥/

NO Sz SADTE DLOMINALL A
t .‘ . a *

mohos.

Las paredes eslan consinidas en malerial resisienie,)
impermeable, no absorbente, de ficil limpieza y desinfeccion;|
Los pisos se niran impios, en buen eslado.

Se ec\doLiow” TOWTOLS o PiRDS
lim{\‘d‘;.

14

1Eﬂlﬂ\mwmﬂa§um“m
lcon capacidad suficenle para alender como minimo las
idades comespondi a un dia de preparacion.

Bag Yoz e \a nstibueion
Eb.?a\('iuf-'\ i

15

|El @rea de almacenamiento de las materias primas del comeder|
escolar cumple con el espacio minimo que garantice I3
|conservacién de alimentos,

eushe & oo S Aieesanient
be atesies PEeLs,

O el R

1.6

ILas ventanas, puertas y aberuras que comunican con el

ambiente exierior Se encuentran en buen estado y estin
con malla anfi insecto en buen estado y de fac
mmdkymdemkmem

== ehdoncla vella ant] -
witecho.

€\ Sovi

el 3c_ ‘EU\M\ N AN (ZICAL

8 a\:lcb'\l'-g
e ]

18

Las lamparas o iluminacin se encuentran prolegidas
funcionando, no Se evidencian Instalaciones eléclricas
slas.

Tonc_.(;mv-n&d todas los

QU NS

19

alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo.

Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos| Sac_ m\..},r.mr;\ €\ arcey

™ e |

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA,(NO APLICA), uomoasmm

rew |

0 MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

ASI'EC'TU AEVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIODES Yo HALLAZGOS

21

Iammmmmdqmmymmﬂmm
ordenadamente en pilas o eslibas y dispone eslanierias de
material sanitario, impias y en buen estado,

./1‘

Los producios evidenciados se encueniran deniro de su wida
ifil, con fecha de vencimienlo vigenle, son exclusivos dell
programa de alimentacién escolar, no presentan algin tipo de
contamnactn fisica, quimica, bioldgica y son aptos para el
SON5UMG

|Se tene ectualizago el conirol de entradas y sakdas, kardex y|
\reacdin g8 producios




de fumigadon o8l area 09

Se “evidencia
24 [aimacenamiento de alimentos. Registrar fecha de
realizada,

El almacenamiento de los alimenics
25 refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 8 6 *C y se llevan registros aciualizados.

El aimacenamienlo de alimenios congelados se realiza a
=8 |Iﬂ'wmdeﬂl-1a‘£:yulmmmm.

27 |Ewmmuummmm
cruzada.

alimentos (vigencia no mayor a un afio).

a5 Se cuenta con registros de capacitacion mensual segin plan de
capacitacion y cronograma,

2B Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Tesritorial,

A e A S R AR W e

a7 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacitn (tapabocas, cofia y bata). |
TOTAL CUMPLIMIENTO ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

41 La unided de senvicio cuenta con el plan de saneamienio

1 | aorobado o /
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se lievan regisiros de las actividades

42 adecuadamente, cuenlan con las hojas de 1
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para
operaciones.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el
4.3 |de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente|
rotulados de acuerdo 2 la informacién del producio.

El operador suministra los insumos y elemenios de aseo de|
44 |acverdo a lo solicitado por la Entidad Temilorial para laf
imodalidad preparada en silio - PS. Se cuenta con remision.

45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimenios para evitar la contaminacion de los mismos.

encueniran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y|

48 limpias.

evidencian avises alusivos al comecto lavado de manos y las
4.7 |concentraciones de delergentes y desinfectantes para las
aclividades de limpleza y desinfeccion.

|Esdsten letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
48 |- Buenas Priclicas de Manufactura, ubicados en las
(instalaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIEN

frem | ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza la impieza y desinfeccidn del tanque yio recipients

49 mammmm. )
Nota: Si el tanque de aimacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, 1a responsabilidad de L&D comesponde af
operador del programa, en caso de ser de uso compartido Ia|
responsabilidad de LED comresponde a la Insfilucitn Educativa.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
410 vigenles establecidas por la reglamentacion correspondiente del
" |Ministerio de Salud y Profeccién Social. (Para las |.E rurales y/
sus sedes, evaluar e prolocolo de hervido de agua).

1




Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se
4.11 |llevan registros seg0n frecuencia definida en el plan de
saneamiento

El uso de hielo en conlacio con alimenios y materias primas, es
112 fabricado con agua potable y menipuledo en condiciones que

garanticen su inocuidad. Se garantiza /a enirega de boisss

exclusivas para la fabricacién de hielo.

4.4 del plan de saneamiento, de material sanitario, con)
tapa y boisa plistica, ublcados en un silio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos solidos.

4.15 |con procedimientos escrilos, se Bevan regisiros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es dadir,

e orgénico separado de papel, pldsticos y empaques.

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de

418 |aceite usado y se llevan regisiros de generacién.

ITEM ASPECTO A EVALUAR

CXRTENON. DNE PLARS

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones yio los alimentos se encueniran libres de|
4.19 |presencia o dafio, causado por plagas, heces de animales y se|
|encuenira fibre de animales domésticos.

Se cuenta con un programa de conirol integrado de plagas, con

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exierior estan provistas con malla anti insecto en buen

4.21 |estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el 4rea de preparacion y
aimacenamienio).

Los sifones, drensjes y lavaplatos se encuentran en buen

estado protegidos (rejillas), funcionando y impios.

En la institucidn educativa se tiene publicado en un lugar visible|
la Ficha Técnica de Informacitn del PAE con la informacion
B los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con ia

publicacién de la nuta de atencién comespondientes al operador.
Cuenta con copla del acta de conformacidn del Comits de A\ St . oq o >< \a
52 |Alimentacién Escolar y los seguimientos (segdn comesponda) y| MO | ado < omite
la gestion realizada al mismo (én caso de requerirse). CAL
E! operador realiza publicacién de la estralegia de > m-.qwnnp!o\:m
5.3 |Alimentaria y Mutricional (EAN) aprobada por I3 -0 [exgontix é‘-(.m.; A vaeZQ
Tenitorial. i
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
e R e P e Y E e
TEM AEV, PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La came (came roja o blanca) se encuenira acorde a
{estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a
6.1 |condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para

alimenios preparados y en almacenamiento).
trazabilidad de producto.

82 Las raices, tubércudos y plitanos se encueniran en adecuadas)
condiciones de calidad, Optimo grado de madurez.

Las verduras, hortalizas y frulas usadas para la preparacion y|
6.3 aimacenamienio se encueniran en adecuadas condiciones)
mmmmum

Los lécieos se encuentran acorde a los estindares de calidad
Mmﬂmwhmw;ralﬂm
establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos!

preparadas y en almacenamiento).

15018



Las matesias primes evidenciades en almacenamiento cuentan
65 con el conceplo de verificacidn por el equipo técnico de
y se evidencian en buen estado al momento de la] ]
(comparar con el acla de verificacitn da bodega).

Sa resliza foma de contramuestras de slimentos preparados de
6.6 |alto riesgo y se cuenta con las contramuesiras almacenadas 1
rotuiades de las Glimas 72 horas.

57hmuwmwuuuyloml “1 /
: maierias primas y se cuenia con regisiro diligenciado.
TOTAL ! CALIDAD DE LOS ALIMENTOS _

Los procesos de preparacidn de los slimenios se realizan en
7.4 |condiciones éptimas de higiene, de limpleza y de conservacion,
g forma secuencial y continua para evitar cuaiquier lipo de 1

Las hortalizas y frulas se lavan y desinfecian con susiancies
por 2 nomatividad sanitaria y estsblecidas en e |

72

cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimenlo y se evita el 1

7.4 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las 'l
M{mm‘qy%c::un

PUNTAJE ESPERADO- PUNTAIEOBTENDG| A | ‘PoRceNTAE | “T00 7.
ITEM ’ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y menaje requerdos para lal
8.1 |operacitn, se encuentran en buen estado y estdn fabricados con| |
materiales Ia facll dasinfeccién.

/

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
82 preventivo y commeclivo de equipos de acuerdo a lo establecido 1

en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de

manienimiento, responsables).

g3 |Se cuenta con pian de mantenimiento de trampes de grasa y se 0.4
llevan registros (Si aplica). .

len eSSt Yt Lo Cento. o

Existe cumplimiento de ta minuta de acuerdo al ciclo de mends
aprobado por a ETC. (En caso contrario, verificar la existencia
fisica o digital de autorizacién por parte de la ETC).

9.1

|En el establecimiento educstivo se encuenira publicado & ciclo
de mends aprobado por 1a ETC.

8

Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de
84 | acuerdo al nivel educativo atendido,

as Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
alimentario.

1
1
Se tienen estandarizados los ulensilios para el servido. ¥
4
entrega del complemento '1

Se garantiza la disponibilidad de agua polable y vasos en
96 |canided suficiente para el consumo voluntario da los| -1
beneficiarios.

@x



El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en 2
orma clara y visible Ia leyends “Transporie de Alimentos”. | V.9 | VO obaguado

N.O | 330 obsetudo

MO | 80 thsecorndo
WO | 80 tlhsecado

NO | o obeetvado

N.O [ Mo deserdo

uﬂseanmumnmmdem /
institucion educativa, debidamente diligenciada. i ik

Se cuenta con bitacora yio regisiro de novedades,
123 |Oligenciada donde se notifique las visitas reallzadas 1

diferentes entidades y se lleva frazabilidad de las materias)

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION I.'IOCI.HEIITI.I.

L I T
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: BOSCONIA

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 11 | 02 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: E

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de ment.

w
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanos, derivados

del cereal
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Ensaladas y/o verduras

Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complemento.

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento Materias primas — Equipos congefacion - Refrigeracion

Forario publicado. Sequridad y Salud en el trabajo.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. - Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos

Pisos.

Techos.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

COtros: Remisién ega de viveres y certificado control integrado de plagas
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

E) almacenamiento lemporal de los complementos se realiza en

ALCALDIA DE BUCARAMANGA aad}.
001 2026
Openador: | B INNOVA ZLM,Cmm | BSE Fecha Visita: | { 2 -02-7 &
Grupo: 2 Area Urbana: Area Rural Hora tnicio: 4:00}@"]
Ecvathasece JBQE_M@ILA DUARTE SEDE A | remason| 35 19 pm
e | olle 53 N221-25 Forrio Lo Concordlia
bloraria i Eatngeen B Fiucati: F30am o BDawr - '/é_ﬁpﬂ-f q 700
No. De beneficiarios Mo-De "'Qf?b?“?'“éﬁ?m [ =
atendidos: 293 _ "“"*:':’;:a"“‘ = 201 3 400 80121200 | §
4013600
Nombre de quien atiende Ia visita: ‘ [ p g: if{orgno Nombredel
= Mam‘ o megh Oar'osﬁ Reﬁ?n:&

Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento

Objeto do la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
wummmm e

TO‘LAI. PUNTAJE 33

PORCENTAJE TOTAL /[OU

_ CUALITATIVA k

De 97 a 100% Excelente

contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales
|domésticos.

Cumplca <

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamieniol

14

poral, estdn idos en material de kcil Empi
desinfeccion, no hay presencia de goleras y los sifones, si
los tiene, s& encuentran en buen estado, prolegidos con|
rejilla funcionando, limpios.

1| [echs -
YU

D.[NC

b
lavamanos) para el acceso del personal maniputador du’
y los mismos son de us0 exciusivo 0 compartidos

con los estudiantes.

C-ompl?_ =

La iluminacién y venlilacién del drea de almacenamientol

16

A es suficiente y adecuada.
mmmﬁud&mvmmu
= i de

Cumple &)

se realiza

21

limpias, en buen estado y el material facilita las actividades|
de Gmpieza y desinfeccion.

ordenadamente en pilas empleando estibas o canastilas i

fi[maamm;-en{—u Se rea-
iz en awncstillas

El drea destinada para el almacenamienio lemporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se

elementos en desuso, alejados de la huz, incidencia directa

mm;mmmmuml{

ﬂ//lfiwa?ammn}o J&ﬂptmqf

= lcverd /' pro

El operador entrega como dotacitn, mesas y sillas en el drea

de enfrega necesarias para Ia verificacion de los producios.
industrializados y registro de pianilias.

2 5?/:65

1 e
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e

32 1de joyas u olros accesorios, rostro sin maquiliaje) uniformel

tocion per. of ofe
F oo e

33

== eV/den=man hqja5
de yida con Dyor

alimentos (vigencia no mayor a un afic).

Mam ‘qdorn:, cz:\"El:‘f 4‘“"?
Eq&“ g{numg SR

Frcades medcos g B

5% ammmmuwmmm‘
capacitacidn y cronograma,

Cdeﬂ‘]am [=-7a :

Se garantiza |a cantiiad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecida por la Entidad Territorial.

2 manfpuladovas

{ren ASPECTO A EVALUAR PUNT,

4.1 I&mwumamm

|se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién y se|
evidencla su implementacion, con procedimientos escrilos,
42 |se levan registros de las aclividades dilgenciados

adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
|técnicas de los insumos ulilizados para las operaciones. I

Mcmhmemwﬂumtmuf
4.3 |plan de saneamienio aprobado y se encuentran debidamente|
rolulados de acuerdo a la informacién del producio.

Yy asec

a lo solicitado por la Entided Territorial para

44 Imodalidad Industializads. Se cuenia con registo
remisién

mMmmmmmmmml

45 ¢ los alimentos para evitar su contaminacion.

g Se encuentran 10s pisos, paredes, venlanas, techos y puertas)
* ias. (4rea de aimacenamiento transitorio).

conceniraciones de delergentes y desinfectanles para

Se evidencian avisos alusivos al comecto lavado de manos
48
actividades de limpieza y desinfeccion.

rem I ASPECTO A EVALUAR

Existen letreros €n buen estado alusivos a ia apiicacion
49 |BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el
ea de almacenamiento temporal /o transHoria.
Y DI RESI SOLIDOS

33

Se cuenta con redpientes suficientes, color definido en eif
iplan de sanemalento (verde y negio) y debidamente|
identificados de acuerdo a 1a clasificacion de residuos, de|
49 |mmub.mnmvmm“mm

de la caneca, ubicados en un silio exchsivo para la
recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el
reciciaje.

Se cuenla con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escrilos, s& levan regisiros
(diligenciados adecuadaments) de las aclividades.

4.10

{

DE

rEm ASPECTO A EVALUAR

T Jowra]

Las instalaciones yio los slimenios se encuentran libres de)
presencia o dano causado por piagas, heces de animales.

411

f

Se cuents con un programa de conlrol integrado de plagas,)
con procedimientos escrilos y se levan registros de las
sctvidades diarias preventivas o comectivas diigenclados

412

=~ 00
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ASECIOA MO

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

En Ia institucion ed se tiena publicado en un
visible Ia Ficha Técnica de Informacion del PAE con
4 |Informacion de los canales de comunicacion para las PORS,|
mm"“ﬁmhmum&m-

—Se evidencis la Fieha
TSenica de J:nf::fmactbﬁ

de\ PAE,

52 [Mmatlecin Excolr y ke sepdnierics g i == yealizaran & proxi—
corresponda) y la gestion realizada al mismo
: W =
Pt Toalizs puBiCacitn de Ta eshaiogia 0e Educacon SLEENEND
53 fia y Nutricional (EAN) ap por la Entid NA
erritorial. -
T 2 |eiweoemiwo] 0 [eeenel 100 %
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNT, OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta botiquin de primeros auxlios (gasas estériles,
pnm;nbaplemum guantes Ba‘h in da‘lﬁc{b de

o5 \as elementos.

quirlrgicos,
L elastica, jabon quinirgica, solucion salina, m! l
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas). I Dd
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABATO
ol A |Puttacosrewoo| ey

\oqu ot

L4248 B1 Ve 26 MAR 24

Galleta Gro=va
L: 300{22g Y0 p3)2028

trazabilidad, aplica
en el dia de |a visita, contemple |2 entrega de

La fnda eniregada estd en adecuadas condiciones

en la minuta y sé cuenta con & cenificado de
y desinfeccitn de la frula en medio fisico o digital.

B:Mu 10

Los productos suminisirados cuentan con el conceplo de
7.5 |verificacion y aprobacion por el equipo 1écnico de apoyo a la
|supervisién PAE.

7.4 |cois0. grado de maduracion eptimo, conesponds af pesol _’L
{

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad 1
78 de productos y se cuenta con ef formato requerido.

olmwm mw

ﬁfg-k amplimeento d=/
e # 9 v

aumm::smmul i
82 | 40 de mends aprobada por la ETC

S evitlncra w!:(/mam

83 &mnmywﬁmmd
enirega del complemento alimentario.

8.4 |conforman el mend, segin el ciclo de meni de la Entidad
 Territorial.

Emmmwmmhwdﬁ,

ITEM ASPECTO A EVALUAR

Tealzd la de 1000s 105 COMPONENIES que i
Operador enirega i
1

pEErTETTE Y | e In Y

El personal transporiador presenia los
8.1 reglameniarios del wehiculo (kcencla de lransito,
" mumumﬁmﬂ.M'

02 Elmmp:mdmwhnmm
por el equipo lécnico de supervision.

93 transporiador de alimenlos lleva en su exierior,
mm;mum'rmmum
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9.4 [lo outoridad compedenla con Conceplo Favorablo. La fechn “0

El vehiculo cuento con 1a cerificacion sonilaria expodidn por
expedicion de la cerificacidn no es superior o un afo, \

Lns condiciones higiénicas del vehicudo ransy sion)
8.5 m.wmomwmmmmwuo
- Misos 0 pared ins. i
Sa fleva regisiro de lomy da los comp e o
96 | oquieran y del sislema de relrigeracion, ND

|ammmwmywwummmmm;
0.7 {nomatidad (obdua. dooncia do conducrien, conticado el [, )

nprobacidn
certificado de aptitud para manipulacion de alimentos).

El conductor y el awdiiar de cada vehiculo cuenta con Jaf
98 |dolacion que cumple con las especiicaciones contempiadas| |, )

en la Resolucitn 2674 de 2013

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primesos|
awdlios { (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséplico, gasal
0.0 |estéri, Apésito adhesivo - cuwilas, esparadrapo, vendas) N'D
elaslicas, tijeras, guantes guirirgicos, algodon, fermometro) ¥

lextintor con carga vigenie y buen eslado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

10.1 W e '{ P,é;ﬂ‘/é_s ac, ﬁ‘a / W?Qé'f

102 mwl ""I”'m’"'“l R { %yq(gm,} Q{///f%’ﬁ‘lé.

. f..:mm: con mu: m mmwm i _Bi’ Yo deb:dameﬂ{'&

enlidades y se leva trazabilidad de los producios entregados,

slon en

Powered by CamScanner
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

St e A b §

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: JORGE ARDILA DUARE

FECHA: (dd-mm-aaaa) 12 02 2026 LUGAR: | Sede Educativa: JORGE ARDILA DUARTE |

CCONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Inslitucién

Cumplimiento de mend.

Verificacion cumplimiento de gramaje - Cereal acompanante Verificacién cumplimiento de gramaje = fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimianto de gramaje — postre

enfregada

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacte Condiciones de calidad: trazabilidad componenle postre yfo evidencia frula

Verificacion decumental. — Remisidn producto entregado Suministro del complemento

F
N, el
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

Gestion social. — Canal de comunicacion/EAN

Horario publicade. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacidn documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Paredes. Servicios sanitarios: Demarcacion

.| !-l o

Ventanas. Puerias
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 12 | 02 | 2026 | LUGAR: [ BOSCONIASEDEE

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mend No. 09 Verificacion de gramaje- Mena No. 09 (PROTEINA)

Verificacion de gramaje- Ment No. (LEGUMINOSAS) Verificacion de gramaje- Men( No. 09 (CEREAL)
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Verificacion de gramaje- Mend No. 09 (TRPD)

Verificacion de gramaje- Ment No. 09 (ENSALADA)

Verfficacion de gramaje- Menu No. 09 (BEBIDA)

Verificacion de gramaje- Mend No. (LECHE Y PRODUCTOS
LACTEOQS)
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Geslion social. Horario publicado.

Canales de atencion Publicacion de ciclo de men
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Publicacion de |a estrategia de educacion nutricional

Remision de alimentos

15043

Muestras y Contramuestras

Suministro de complemento




%&' Educacién Hi,"‘l%gﬁ’sﬁ g

LV

Progras S8 AlEnentariin £t

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALUMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (I} - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versibn: 001 20268
Operador: O o - VIROIRAZ | No. Contrata: %% Fecha Visla: [\ o 05 12/ 226
Grupo: 2 AresUbane: | /" | Ares Rurat Hora Inici: | 313 g
Eacansess |LE GPABAIEIA Aek STra | e 1930 awn
Dkeccitn:  |Calle G A V. 29-30
Herario de Enirega en Sede Educativa:  [TM - {130 N @2 am — T 28 30 A IO
:q. |'?S.' No. De ump-m
e 37v. 139 A — 1 3;1.3:0 2 ,:1'5_:'—% :
Tty 352 4012600 | o
|Nombre de quien atiende i wisita: . 2 Nombre de! 5!‘?:‘\
:Ebge‘qﬁ“‘hﬂ Ch Responsabie Visita - R) & UPmo ©X e
Cargo: Manpuladsre EqipoPAE | (s
€1 almacenamiento lemporal de los complementos se reaiza en Pasito Espacio exciusivo de simacensmiento |, /|

|industrializada del Programa de Alimeniacion Escolar.

muhmwnmnmmmmnmmmhm

28| ™%

|
]
be

ﬂ PP PYS TENRTTN 1.:-‘-.1'-0

mu. &\ glmutencnie~bhro da C
Complen—entruS .
destinado para f almaceramients de los| - - =
complamantos sknantaios madaidad attakoada o endanda wmdietonto |
12 | M*pﬂnmm-ﬂﬂ-n“&.‘ ther 1.2, C
o s asl como el ingreso de piagas y animaies
somésticos.
Los techos del drea de -
mmrm’ en material de faci mpie o eiBancien cvl-\rhmltn\'o
13 o hay presencia de goteras y los sifones, si|&t\ e V.3 . o
tiene, se encusniran en busn estado, prolegidos .
funcionando, limpios.
= g S BFdaneg A Bt TS
e y::hu:smmm-udncm Rmmk‘ Paa\a m“"a"" “q.
estudiantes.
Buminacion y ventilacién del drea de almacenamienio| oA dunclecs, U FlAR funang
b s suficienie y adecuada. QuNn 4 wentilacton, -
m-mummrﬂﬂ: wgnhp.undolt-ﬂ-'\a.\q&d%
16 e e.-.:utﬁumdm &b\ = dé C
trEm ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES YO NALLAZGOS

aimacenamiento femporal de los
alimeniarios modalided  Industrializada, se
21 en pllas estibas o
en buen estado y e malerial faciiits las
limpieza y desinfeccion.

El 4rea destinada para e aimacsnamiento temporal de
alimentarios modalidad industrializada

22 mm-umm

limpia y en buen esiasdo, Nbre de basuras, “\

Mmmmmyﬂundu—
23 enirega necesarias para la verificacion de los producios
y registro de planillas.
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ASPECTO A EVALUAR

E!l personal manipulador ulliza la dolacién completa,
cofla, bala o camisa, de color claro,

y cumple con las especificaciones de 1
nommatividad legal vigente.

La presentacién personal de los manipulsdores es adecuada|
(ufas cortas, implas y sin esmalte, cabello recogido, sin usol

Joyas u olros accesorios, rosiro sin maquiliaje) uniforme 1
y en buen estado.

Se evidencls la hoja de vida para cada uno de los
de slimentos incluyendo toda 1a| )
documeniacion y sopories.

a3

El personal manipulador acredila experiencia minima de (1)
en programas de alimeniacion escolar, inm-d:hmi

34 [educacién sanitarls, principlos bdsicos de Buenes Priclicas| |
amymwmwu
slimentos (vigencia no mayor a un afio).
35 ﬁManwmmm
capacitacién y cronograma 1

38 |acuerdo a Io establecido por la Entidad Territorial

Semummmdumma 1 /

|trem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE]

4.1 ISQMematphndemmm 1

Se cuenta con un programa de limpleza y desinfeccion y sel
evidencia su implementacién, con procedimientos escritos,
42 |se levan registros de las aclividades m 1
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utllizados para las operaciones.

con la canlidad de aspersores establecidos en
43 |plan de saneamiento aprobado y se encueniran 1
rotuladas de acuerdo a la informacién del producto.

operador suminisira los insumos y elemenios dé 2580
a lo solicitado por la Enlidad Tesmitorial para la

44 |modalidad Incustrializada. Se cuenia con registo de

45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de: los alimentos para evitar su contaminacién,

El agua que se utiliza para procescs de limpleza y

48 |nor Ia reglamentacion correspondiente del Ministerio de
y Proteccion Social (S apiica)

47 Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, lachos y puerias
limpias. (drea de aimacenamiento transitorio).

Se evidencian avisos alusivos al comecio lavado de manos

1
1
inistrion cxtionmnitie acsmvmn s | 1
P
1
”

ffrem | ASPECTO A EVALUAR

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemalento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la claslficacion de residuos, de
4.9 |material sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo 1
la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para
recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el
reciclaje.

Snnunmmmﬁemam
4.10 |aprobado, con procedimientos 0 b

mm)amm
CONTROL BE

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNT,

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instaiaciones y/o los alimentos se encuentran libres de .1

41 |presencia o dalig causado por plagas, heces de animales.

Sum;mmmdemmmm
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ASPECTO A EVALUAR 13
Enhhﬁadmmumnﬂm;:mmm
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con Ia

5. [informacion de jos canales de comunicacion para las PORS, 1
#si mismo, se cuenta con la publicacion de rula de alenclén a
Solictudes, Quejas, Reclamos vy Sugerencins

52 [Nmentacen Escotar y foa ymiertos (segin] | A\&tu.:h.mua T A o)
comesponda) y la gestién realizada 8! mismo (en caso de < wnifr cnt‘..es\nmpocﬁo

operador muuwmﬁ e VLA &0 YWhRaAion apotkic
53 Wywﬁﬂm-mlmh N-Q &\ et A vnasZo .

e TOTAL TO SOCIAL —

- - 1 DETENIDS. 1 ERORCANTAE]| 1007,
ITEM ASPECTO A EVALUAR DBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

E!l producto lacteo suministrado esta acorde a los es
ﬂmmwhmm,ahﬁ
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.

1 /

A dton 32 ot &\ mwv\dm‘?
NN o Neva dulie o ot

wymthﬂmuﬁwom.

mmmmwuma
verificacion y aprobacién por el equipo lécnico de apoyoala | =]
supervision PAE.

73|3“'W"hﬁM' requeridas por calidad ylo 1 T:
faltanies de productos y se cuenta con el formato requerido.
W_m '0S ENTREGADOS.
UNTAJEES ) & RUNTAJE OBTENIDG) =3 BORCENTA oo ),

(TEM ASPECTO A EVALUAR PUNT. OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
| acuerdo al Gdo

81 mengs aprobado por la ETC. (En caso conirario, verificar la 1
de autorizacion fisica o ‘digital por pare de la

75

i

ETC)

i &u-mmnmumu] 1 /
de mends aprobado por 1a ETC.

evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de|
alimentarto. 1

del complemento

enirega de lodos los componenies
8.4 |conforman ef mend, segin el ciclo de ment de la Entidad 1 /
‘ermitorial

&a@mumammmu
vesificado, de acuerdo a los niveles educalivos '1
AL E DE MEN

reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro| , .
1 mamummn.mml O[O desetuardd
adalante.

ulﬂmmmquﬁunmml

previamente por el equipo lécnico de supervision. V.o | Vo okravade

El vehiculo transportador de alimentos Heva exerior,
mm:lnymhm-rm:;,m' RO | MO gbesaxvtnd o

u I




El vehiculo cuenta con la cerlificacidn sanitaria expedida por
84 [la sutordad competente con Conceplo Favorable. La fechal 1.0 | 0 O gbu-.\uu.lo
de expedicién de la certificacion no es superior a un afio.

Las condiciones higiénicas del vehiculo iransportador son
um.wWﬁmmmmkj_o l,!
[rupluras, pisos o paredes delerioradas. ¥ D‘hh‘ o=

|Se lleva registro de lemperaluras de los componenies lo
95 |requieran y del sistema de refrigeracion. - VO | RO obseivado

El personal iransportador y aundilar de ransporte cuenia con
||’Ia documenieacién de acuerdo a o eslablecido en la V.0
8.7 |normatividad (cédula, licencla de conduccién, cerliicado de| M.

aprobacin de curso de manipuiacion de alimenios, vo ohbsavado
cenificado de aplitud para manipulacion de alimentos).

El conductor y el awdiiar de cada vehiculo cuenta con

9.8 |dotacitn que cumple con las especificaciones conlempladas| MO | £ o‘amuc.\bnb
en la Resolucién 2674 de 2013,

89 mmm-m.mﬁﬂuug nNo Okb-f.tuaulo

104 Existe regisiro aclualizado de los complementos alimentarios|

ol |
E :
- [ %'.
\

102 |S¢ cuenta con formato de remision de entrega de viveres en|
|mmmam

Se cuenta con bitdcora foliada, debidamente difigenciadal
10_3‘ de se notifique las visitas realizadas por diferentes 1'

lenlidades y se lleva trazabliidad de los productos entregados
[

TOTAL CUMPLIMIENTO WH DOCUMENTAL

HEOMASESPERAROE| 3 RONTOSOBENDD) 3 GENTAES] 100/,

Gn el smoments f U uiathex S < idencion Winphimt ento
8o todos s trem o <valvudos en ot ocka.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: GABRIELA MISTRAL

FECHA: (ddmm-aaaa) | 12 | 02 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa: Calle 67 # 2730 1]
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Joriruiin

Cumplimiento de menu.

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento proteico

Verificacion uplimiemo de gramaje — Cereal acompafiante Veriﬁ ournplimiendeaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje - postre

Condiciones de calidad: trazabilidad compon mponenta postre y/o

Verificacion documental. — Remisién producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Saluden el trabajo - Botiquin

Gestidn social. — Canal de comunicacidn/EAN

Horario publicado. Verificacién dbcumemai. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador ]

INFRAESTRUCTURA

Servicios sanitarios: Demarcacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 13 [ 02 [ 2026 |

LUGAR: | AURELIO MARINEZ MUTIS

CONDICIONES HIG

IENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mend No. 10

Verificacion de gramaje- Ment No. 10 {PROTEINA}

o

Verificacién de gramaje- Ment No. 10 (LEGUMINOSAS)

Verificacién de gramaje- Ment No. 10 (CEREAL)

t
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion de gramaje- Ment No. 10 (ENSALADA)

Verificacion de gramaje- Men( No. 10 (BEBIDA)

Verificacion de gramaje- Mend No. (LECHE Y PRODUCTOS
LACTEQS)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gesticn social. Horario publicado.

Canales de atencion Publicacion de ciclo de menu
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Publicacion de la estrategia de educacidn nutricional

Remisidn de alimentos

Muestras y Contramuestras

Suministro de complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Progrems o Almentacite Exmig,

Seguridad y salud en el trabajo (Botiquin) Sequridad y salud en el trabajo (Extintor)
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X FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
¥ - —— 4 INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
C.') e %dﬁ W PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
SSEES ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versidr: 001 -2026
et |UT.BpA _Irnwoua 2. o . 258 FechaVste: | 13 ) o2/ 2¢
Grupo: 22, Area Urbana: >< Area Rural: ———| Hora Inicio: 2. 3007
Institucion Hora de .
cavavasece |Cs0mo cior  Sacrald el Asorle Sedc A | remnacen | 1200 o
Oireccion: | » ey 22 8 H 1IN 16) Gomd Son Ch‘b’f‘aéa! Nbr“t@

Horario de Entrega en Sede Educativa

I0.Z30am o e

No. De beneficiarios i Complemento alimentario almuerzo ><
T 106 m&m?dﬁmmm tarde|
Nombre de quien atiende la visita \{U‘I\J -SCJI\')é)er mmg:.tm {}G;OQ
S f‘?cm ‘ Eol:ﬂ&ﬂfa PAE HB‘/TIWZ-

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparaci6n en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio de! Programa

de Alimentacion Escolar.

E! comedor Escolar si o ) )
Cuenta Con Concepto Pechome. | B30 Coneopo | O | calificacion | NYO
Técnico Sanitario Vigente| NO
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION E
ESPERADO s8 OBTENIDO 3 TotAL (B2 cuamamva "
RANGCS DE ;
ops ot <59,9% Deficiente DiGOa?Q,Q%Raquar De 80 a 96,9% Bueno Dgw
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos —
De 151 a 300 complementos 3 - .
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Publica 4 e
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 6 e
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 compiementos 12
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE]) NC (NO CUMPLE)
I INSTALACIONES FISICAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR DE§CRPCION DE LO EVIDENC CINC
El comedor escolar esté ubicado en un lugar alejado de focos de| CCFILOLIv eScda v >0
1§ A
insalubridad, maleza y aguas estancadas. de Foco derny ‘_._l-ub,; <
Los techos estin construidos de manera que se evita szv?lj OID'd o
1.2 lacumulacion de suciedad, condensaci6n, formacién de hongos y -r Gﬁ{l - wJ '
{mohos.
Las paredes estan consiruides en matenial resistente, Fb. ey e Mo ”-Fe,h"a
1.3 |impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. d&'F’a“I ,l""'*fim Yaﬂoffmal"’ Q""

1.4

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacién.

Jo ITE n{) CServ D

Con W INC-

2300

15

El drea de aimacenamiento de las materias primas del comedor
escolar cumple con el espacio minimo que garantice la
conservacion de alimentos.

Comp'«c co el eopoa*c

m IH 5]
Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
16 [ambiente exterior se encuentran en buen estado y estan I -
© lprovistas con malla anti insecto en buen estado y de facil C’XJmP €.

|limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.

i
Se dispone de instalaciones senitarias identificadas para ol B o ¢ 1T700 €pn
1.7 |acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son d £
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. 6311-7 1z

1.8

funcionando,
expuestas.

no se evidencian mstalaciones eléctricas

Las lamparas o iluminacibn se encuentran protegidas y| ;

com PLa'

1.8

Se cuenta con un area definida y alejada de los omnpbmemos
|alimentarios para el almacenamiento de los insumes de aseo.

”'H C’L)

(';
.
e
C_
o

SE: 7

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), MO APIJCA!. NO (NO OBS-ERVADO)

"Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVA.C‘IONES Yio HALU'-\ZGOS

21

El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado.

Almacwm&ﬂ_@ £

| cona i Jloy .

22

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
atil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presentan algun tipo de
contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aptos para el
CONSUMo.

23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y
rotacién de productos.
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24.

Se evidencia certificado de fumigacion del area de
almacenamiento de alimentos- Registrar fecha de ultima
fumigacion realizada.

ol Fims fom i Jaceros

22 Joyl 1026 A

25

El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se lievan registros actualizados.

26

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C vy se llevan registros actuafizados.

27

El almacenamiento de los alimentos evita su contaminacién
cruzada.

28

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

A et de ve'saas

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

ol
PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO 8 PORCENTAJE | )OO/
; il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS TR _ -
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

3.1

€l personal manipulador utiliza la dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechables v cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.

al ?_L vi
do‘h)(o E cz;m;f&i;’

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
{ufias cortas, limpias v sin esmalte, cabello recogido, sin uso de

———

32 joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y ! -
Ijan buen estado. ; 2l i
Se evidencia la hoja de wvide para cada uno de 1os i ,
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentaciény| | r} 9 Jod v /
orfes. Com PlCT s -
L

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacién escolar, formacién en educacién

3.4 [sanilaria, principios bésicos de Buenas Praclicas de ' s

Manufactura y préclicas higiénicas en manipulacién de —

alimentos (vigencia no mayor a un afic). : 5 i N

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan de Fecha JS177130 chc:ug"??c;
3.5 , ]

capacitacién y cronograma. f'a'/O i€

36

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

? 3 maﬂlrﬂto*-
et

37

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacidn (tapabocas, cofia v bata).

|

<

(31@: &;pcrw ocv
do

ot o'h

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | > PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE l loo/
: IV PLAN DE SANEAMIENTO :
LIMPIEZA. Y DESINFECGION
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

41

La unidad de servicio cuenta con el plan de sanesmiento
aprobado.

|

—  —————

42

Se cuenla con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
OpEeraciones.

Faﬂrz .)'+U CJ{’! '3&)’7(4\0&
/

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Termitorial para Ia
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisién.

/
—

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

3 EY ’
AM’G ol e tas

‘et G

4.6

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpias.

47

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
“acli\ddades de limpieza y desinfeccién.

4.8

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIEN

{

TC DE AG

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se garantiza la fimpieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimientc de
|limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de dltimo lavado segun certificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exciusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D cormresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educativa.

NA

+ao TE o whﬁcq-,
&'mqw&& 8gud  pev
el OP;’ZG'.}V 5-&:3”“7“

S alma C mbm:

410

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacidon comrespondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las L.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

Agoo del ameclocjb

-



Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se

4.11 |Hevan registros segun frecuencia definida en el plan de

saneamiento

412

El uso de hielo en contaclo con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su mocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacion de hielo.

/

/

/

4.13

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua
tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

A

do T€ es»d> obr cod»
enlo 72000 orborm.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.14

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacién del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sélidos.

e aa
///

sz

4.15

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

Fbﬁnﬂﬁbéjrhgynabéa

4.18

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

/

"/

417

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

418

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usado v se llevan regisiros de generacion.

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4,19

Las instalaciones v/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se|
encuentra libre de animales domésticos.

/

—

e
R

420

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
|procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o comectivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dfa anterior).

fovm&’}‘? d"l';ﬁm“héo

421

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el 4rea de preparacién v
almacenamiento).

422

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen

estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios. I /»"“'
o
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

70

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

9

V. GESTION SOCIAL.

(00

iTEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En la institucién educativa sa tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informaci6n de
los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la
publicacion de la ruta de atencidn correspondientes al operador.

a—

52

Cuenta con copia del acta de conformacién del Comité de
Alimentacion Escolar y l0s seguimientos (segln corresponda) y
la gestion reslizada al mismo (en caso de requerirse).

)

conite cnE

53

El operador realiza publicacion de la estrategia de Educacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

0

6o e proceo de
fa] 70&23 U‘Eﬂ

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO | 1

PUNTAJE OBTENIDO—I:

( | porcentae | OO/

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES VIO HALLAZCOS

6.1

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estdndares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto.

Corne o< L& L 1oz

FU ov/o3
palo: L Al ?0826

FYo2 leaE
cedlo [°3 U ot

6.2

Las raices, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, 6ptimo grado de madurez.

NS D x e IO ereof o
tiﬁig X Ao ha Lﬁsﬁi

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, éptimo grado de madurez

-’VW:_!CO;&? T rorw-rnit

i

6.4

Los lacteos se encuentran acorde a los esténdares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
establecidas en los Imeamentos (Aplica para alimentos
preparados v en almacenamionto).




865

Las materias primas evidenciadas en aimacenamiento cuentan
con el concepto de verificacion por el equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estado al momenio de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

o= 70,2
PR A
ﬂe?o,f:b (A% =]

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto resgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las Gitimas 72 horas.

O

oo conPri Mom{f‘iﬁ-’
S¢ enden

doda
/

6.7

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes

de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

l

M

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE L

PUNTAJE ESPERADO [ L PUNTAJE OBTENIDO 5‘ I PORCENTAJE [ 93,3 /‘
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOHES W'Q HN.LAZGOS

71

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

T2

Lashorializasyﬁutassahmydasmfe@mnsm
autorizadas por la normatividad sanitaria v establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

00 5200 aiar 5
d% Ié;tn ga:erzf 2> fjfm

7.3

El servido de los alimenios se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con las manos.

/

T4

Las preparaciones cuentan con femperatura adecuada al
momento del servido y se ileva control de temperaturas para las

preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

/

—

fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC).

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO | 43 PORCENTAJE }'007
i VIl EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO S 4
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOHES ‘HD I-!hLLAZGOs
Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para la
8.1 |operacién, saenumnhanonbuenestadoyeﬂén!abrmdoscon ’ /
materizales que permiten la facil ﬁm& x o
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento e
preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido =
82 lente resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de 1 e
mantenimiento, responsables). =il
33 Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se A .L'G XI5 no 005’\1:{! con
INevan registros (Si aplica). <F70m PD Q}-’D AT
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO Z_ PUNTAJE OBTENIDO e 2 PORCENTAIJE ’ OO /«

iTEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIDIES Yio HA!.LAZEOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus ;
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia| | i # - ,/..-"

9.2

En &l establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de menus aprobado por la ETC.

9.3

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

9.4

Se cumple con los gramsajes de todas las preparaciones, de
acuerdo al nivel educativo atendido.

‘f wmpfrﬂﬁ-@'\-ﬁ Tz

ﬁmal_e_-

4{’;

95

Se evidencia la publicacién v cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

96

|Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
cenfidad suficiente para el consumo voluntario de los

beneficiarios.

l

_-—-l-—l—l_-—/
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO

L

PUNTAJE OBTENIDO
(X ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL ¥ SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. -

PORCENTAJE

6

Joa"/"-

[ITEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIQ HAU.AZGOS

10.1

Cuentan con botiguin compusesto por (gasac actériles,

elasticas, jabbn quirirgico, solucién salina, alcohol antisépfico,
tijeras, curitas, vaso desechable.

esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quinirgicos, vendas|

e

10.2 |Guentan con extintor con carga vigente FU erier O /‘2@ 19—
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO l PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE [@7.
[iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal ftransportador presenta los documentos Ql)b“'fw i > ‘tb
reglamentarios del vehiculo (icencia de transito, Seguro ? Stk A PO
1.1 | gstorio de accidentes de trinailo (SOAT), modeis 2000 en| I € o nYy 7o .
adelante. il
112 vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado m .
previamente por el equipo técnico de supervision. il




El vehfculo transportador de afimentos lleva en su exterior, en

forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”.

El vehiculo cuenta con la cerlificacion sanitaria expedida por la

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de

expedicion de la certificacién no es superior a un afio.

15 El vehiculo cuenta con cerlificado de fumigacion vigente.

~ |Registrar fecha de ultima fumigacion realizada.
16 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
 |requieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la

documenteacion de acuerdo a lo establecido en la normatividad

11.7 |(cédula, licencia de conduccién, cerfificado de aprobacién de

curso de manipulacion de alimentos, certificado de aptitud para

manipulacién de alimentos).

El conductor y el awdliar de cada vehiculo cuenta con 1a

11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en

la Resolucion 2674 de 2013 Fa

|El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros /

auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa estéril, ¢

11.0 |Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas eldsticas, }\D /

tijeras, guantes quinirgicos, algodén, termémetro) v extintor con s

carga vigente y buen estado. G
TOTAL CUMPLIMIEN TO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO AOO PUNTAJE OBTENIDO | O | PORCENTAJE ] A.’)D

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE OBSERVAC!DHES YID MLLAZGOS

121 Existe registro actualizado de los complementos entregados
1 | pianitias). 1

Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en

113

58 06585’
Ty

122 linsitucion educativa, debidamente diligenciada. | / S 2 o
Se cuenta con bitécora y/o registro de novedades, debidamente|] |65 DcOr A di [ Jertr OTP
403 [dligenciada conde se nofifique las visitas realizadas por \1 orasnr 2o
 |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias ‘ 3
primas utilizadas.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO I 3 I PUNTAJE OBTENIDO | ‘3 | PORCENTAJE | 100~
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA:

FECHA: (dd-mm-aaaa) | | 02 ] 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa:

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

et EENGT T : i
= i !
= e !

< d

7

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area preparacion de alimentos

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de mend.

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento proteico - Came de res | Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa — Frijol
desmechada guisado




2 ; LV
g "’.,‘g, e -7 lih'r\t sm :

-} Educacion - ontos e @

'\'-'f ) Prender =~ :

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal - Arepa de maiz

;.:;:11;?:321; F;trz';nphmlento de gramaje — Ensaladas y/o verduras - Ensalada de Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida - Limonada
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacion - Refrigeracion

Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras menu del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

HORARIO DE ENTREGA
MONALIDAD: RPS 4

ORNADAMRRANK 1 Dme- 00 @4
JCORNADA TARDE:

o mpm————

Horaric publicado.

Personal manipulador alimentos - Yeny Zambrano — Johana Hemandez -

Condiciones de saneamiento. Karen Mejia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion documental.

INFRAESTRUCTURA

-

Pisos. Techos.

Paredes. Mesones.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Servicios sanitarios: Demarcacion

Ventanas,

Puertas Realizando visita técnica

HALLAZGOS

e

s =

Hallazgo 1. Las contramuestras no se encu
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versién: 001 -2026

Operador: mw 1mouA 2 No. Contrato: 5578 Fecha Visita: fé = OZ_ Zé
Grupo: 2 #'\reF Urbana: 7< Area Rural: \\ Hora Inicio: qi‘,‘qé A'M
Institucion Ho_ra df’ ’
Educativa/Sede LA J (®) U—Ej\L T(_JD Terminacion: ?3‘0 P M }
Direccion: CQ [ [ ¢ 5N N2 19412 Bopqo Lo Juven tud
Horario de Entrega en Sede Educativa 1 { . :;:D)O Q m . A OC P V\
oaan BN ET SN0 —
No. De beneficiarios idad Complemento alimentario almuerzo _X
atendidos: Modalida Modalidad preparada en el sifio —
{ Cié Complemento Jornada manana/Jornada tarde
Nombre de quien atiende la visita %{b mara , sup:r&'r::rr? gzlw'po Moé;? { Qoa/o
Cargo: M! ni [4% ladﬂm PAE O larfe »

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preg
de Alimentacion Escolar.

araofén en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Silic del Programa

El comedor Escolar sl F S Concapto ) )
Cuenta Con Concepto ha \?:::c:g;?na — Exmindo " GECAEN, | e
Técnico Sanitario Vigente| NO X I
TOTAL PUNTAJE - TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO ol OBTENIDO GO TOTAL G2 3| cuautativa |BXc.
cﬁ?‘p?é’fc?& <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular | De 80 a 96.9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
: TOTAL DE MANIFULADORAS
De 1 .a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
Oe 151 a 300 complementos 3 No. de Manipulad
: Gy : 3 ipuladoras
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacién Publica 4 61\ 1 ORI S Eais e
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 6 Educativa b
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complemen’os 12

NES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE}

| NSTA LACi

Al

T 1.INSTACACIONES FISICAS: -

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO Evmsucmno

C/NC

11

El comeder escolar esta ubicado en un lugar 3
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

lejado de focos de

Comp e

1.2

Los techos estan construides de mane
acumulacién de suciedad, condensacion, form

a que se evita
acion de hongos y

mohos.

CU"WF (Q__,

1.3

Las paredes estan consiruidas en

material
impermeable. no absorbente, de facil limpieza
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado,

resistente,
y desinfeccién.

Cump [e

1.4

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.

CumP(e

1.5

escolar cumple con el espacic minimo
conservacion de alimentos.

El area de almacenamientc de las materias pf

imas del comedor
gue garantice |a

Cump le. .

ambiente exterior se encuentran en buen
provistas con malla anti insecto en buen

Las ventanas, puertas y aberluras que comunican con el

estado y estan
estado vy de facil

limpieza evitando el ingreso de cualquier tpo de plaga.

Comple

Se dispore de instalaciones sanitarias ideptificadas para el
acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son
de uso exclusivo o compartidos con los estudigntes.

—*:0-/\ c:\QA)

antey

SO ("O'M

paf’-{—%do

1.8

Las lamparas o
funcionande, no
expuestas.

se evidencian

iluminacién se encuentfan protegidas y
instalagiones  eléctricas

Comp

le .

1.8

Se cuenta con un area definida y alejada de

0s complementos

alimentarios para el almacenamiento de los ingumos de aseo.

Comple

plolo o [ole]ele|e

CR[TERIOS DE EVALUACION 1(C

AIALMACEN

UMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (‘NO OBSERVADOJ ! )
AMIENTO MATERIAS:PRIMAS'ETNSUMOS. © s i

iTEM

AS PECTCI A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVAC!DNES Y/O HALLAZGOS

21

material sanitario, limpias y en buen estado.

El almacenamiento de los insumos y materias|primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas y disporie estanterias de

i

T~

2.2

CONsumo,

Los productos ewidenciados se encuentran dentro de su vida
dtil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacion escolar, no presentan algun tipo de
contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aptos para el

L

2.3

Se tiene actualizado el control de entradas y

rolacion de productas.

Escil]ria:a. kardex y




Se evidencia cerlificado de fumigacion del area de Cé,r-h g Q;::ldl__‘) fde = ﬂ-o\'g’

24 alm_aceqamientp de alimentos. Registrar |fecha de ulima on f\ew 22 M‘DfZE,
fumigacion realizada.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

— temperaturas entre 0 a 8 °C y se llevan regisidos actualizados.

El almacenamiento de los alimentos evita su gontaminacion

i cruzada.

26 El almacenamiento de alimentos congelagos se realiza a
" |temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados. _1_.

55 |Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes j. e g,u de,ncuan z K4S

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit). —f—

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO £, PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTAJE \ 100 /c,

o Z I PERSONAL'MANIPULADOR DE ALIMENTOS - s as
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal manipulador utiliza la dotacién completa, zapatos 2(’5’0:’\9' W'\le\tPU\OdOW\\?EP

44 (botas), cofia, bata o camisa, de coler | claro, tapabocas _L

desechables y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.
La presentacibn personal de los manipuladores es adecuada ’Fp

(ufias cortas, limpias y sin esmalle, cabello rgcegido, sin uso de e
joyas u otros accesorios, rostro sin maguillaje) uniforme limpio vy
en buen estado.
Se ewvidencia la hoja de wida para cada uno de [os
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda g documentacion y
sopories.
El personal manipulador acredita experiencia |minima de (1) afo
en programas de alimeniacion escalar, formdcién en educacion
3.4 |sanitaria, principios basicos de Buends Fraclicas de
Manufactura y practicas higiénicas en |manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un ario).

o lacion comp

mo ge;Somcz [
P

ST

Se \;em Co € er‘ler”lcdc:;

c“fé‘ ""‘“’tw 3%‘*&

meéaiico U(@!

3.2

35

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan de
capacitacion y croncgrama. T

Se garantiza la cantidad de manipuiadores{ de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territofial.

.3 i
El personal ajeno al comedor escolar ingrésa con la debida No ge INGrES O O E
37 |gotacion (tapabocas, cofia y bata). WC? a0 | f comzdor
TOTAL CUMPLIMIENTQO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTO

PUNTAJE ESPERADO | i || PunTase oBTENIDO = PORCENTAJE | 4o A4

S INEPLAN'DE SANEAMIENTO i
LIMPIEZA Y DESINFECCION

e

3.8 —_—_

%r*l—"t-*l-*t—*

iTEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
La unidad de servicio cuenta con el plarl de saneamiento
ad aprobado. j_ 8& CP.JE(AO ConN 'T\Sﬁ)
Se cuenta con un programa de limpieza y|desinfeccién, con =iy 3 ¥
procedimientos escritos, se llevan registros fe las actividades €. ‘?de‘{] ‘e Lo

4.2 |[diligenciados adecuadamente, cuentan cdn las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos (tilizados para las
operaciones.

de LyP oon

QCrPua[i'La of
Se evdencian 2. agper-
SoreSdde o0 ¢ 200 pPm

Cuentan con la cantidad de aspersores estaflecidos en ef plan
4.3 |de saneamiento aprobado y se encuenfran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producte,

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
4.4 |acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision

45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados j_

de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

& Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
" |puertas limpias.
Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las

47 |concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion,

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
4.8 = Buenas Praclicas de Manufactura, ubicados en las
]mstaiaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTA.IE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la limpieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente — .
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de 2 e < L Servo et
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar

|fecha de wltimo lavado segun cerlificado). ‘ 1_ <o +9 = ‘:’("' = CLO wien-Q

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de |uso exclusivo del I&Q n_h D Se \.-Q'LD
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al E

operador del programa, en caso de ser de uso compartido la \‘CX'\'\ 'm?fi'*‘Q

responsabilidad de L&D corresponde a la Institlicion Educativa.

El agua que se utiliza es potable y cumple| con las normas

440 uige_ntes_ establecidas por la reglamentacién cdrrespondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Parg las L.E rurales y l d Uféméfg 2025 i<
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

48




4.1

Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamiento

Se eyicenc

conpe.chﬂ&

Y= regﬁﬂm?

4.12

El uso de hielo en contacto con alimentos y r'rlaterias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condicionas que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la éntrega de bolsas
exclusivas para la fabricacion de hielc.

4.13

Se cuenta con botelién y/o bolsas con dis|
tratada dispuesto para el consumo de| los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas ruralés y sus sedes).

pensador de agua

N-A

€. Objcoda en dreo
Utbono

MANEJO Y DIQPOSICION DE RES

5IDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR |

PUNTAJE

OBSERVACION ES Y/O HALLAZGOS

4.14

Se cuenta con recipientes suficientes| y debidamente

identificados de acuerdo a la clasificacig
aprobacion del plan de saneamiento, de mal
tapa y bolsa pléastica, ubicados en un sitio|
recoleccién temparal de residuos sdlidos.

n de residuos vy
erial sanitario, con
exclusivo para ia

1

j‘? i@ifF{Gﬁ

Won 2o
wien—e_

oF

4,15

Se cuenta con un programa de manejo de 1

adecuadamente) de [as actividades.

esiduos aprobado,

con procedimientos escritos, se llevan regiTLros {diligenciados

L

4.16

Se aplica |a separacion en sitio de los residugs solidos, es decir,
material orgénico separado de papel, plastico$ y empaques.

P

4.17

descomide (alimentos no consumidos por l0s

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de

Fe neficiarios).

1.

4.18

Se cuenta con recipiente identificado para el .lelmacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacion.

4

CONTROL DE

PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.13

Las instalaciones y/o los alimentos se en

encuentra libre de animales domésticos.

presencia o dafo causado por plagas, heceg

tuentran libres de
de animales y se

1

%&55;03‘ CiADr\e.S e'ﬁw—ll vm

4.20

Se cuenta con un programa de control integr
procedimientos escritos y se llevan registros
diarias preventivas o correctivas diligenciado

ado de plagas, con
de las actividades

5 adecuadamente

(minimo del dia anterior).

4

4.21

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil impieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacién y
almacenamiento).

1

T

422

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentan en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limgios.

L3

TOTAL CUMH

LIMIENTO CONDICIONES DE

SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERACO |

24

PUNTAJE OBTENIDO

TrEE

| PORCENTAJE | 1@9 é

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

5.1

En la institucion educativa se tiene publicado
la Ficha Técnica de Informacién del PAE co

publicacion de |a ruta de atencion correspo

1 la informacién de
los canales de comunicacion para las F'ORS’-L

ndientes al operador.

en un lugar visible

se cuenta con la

i

5.2

la gestion realizada al mismo (en caso de req

Cuenta con copia del acta de conformacidn del Comité de
Alimentacién Escolar y los seguimientos (segln comresponda) vy

erirse).

i

53

Alimentaria v Nutricional (FAN) aprobada
Territorial,

El operador realiza publicacion de la estra!egia de Educacién

por la Entidad

TOTA

NA -

L CUMPLIMIENTO GESTION

SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO |

Vi

VL CONDY

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO
IONES.DE CALIDAD:DE LOS'ALIMENTOS

PORCENTAJE

2

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (carne roja o blanca) se encuel
estandares de calidad exigidos por las norma
condiciones establecidas en los lineamien
alimentos preparados y en almacenam
trazabilidad de producto.

ra acorde 2 los
vigentes vy a las
05 (Aplica para
ento). Registrar

4

Caeni ceria buotelrer
\ote 2enm2
Ven: ouoz zoz¢ -

6.2

Las raices, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, optimo grado de madutez.

\

8.3

en almacenamiento se encuentran en ade
de calidad, optimo grado de madurez.

Las verduras, hortalizas y frutas usadas pa
cupdas condiciones

la preparacion y

5.4

exigidos por las normas vigentes y a
establecidas en los lineamientos (Aplica
preparados y en almacenamiento).

Los iacteos se encuentran acorde a los estan

dares de calidad
las condiciones
para alimentos

=

ese UEffO Aurers?:
Lofe: 280126

vence 750524; -




6.5

con el concepto de verificacion por el &
supervision y se evidencian en buen estado|
visita (comparar con el acta de verificacidn dg

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan

quipo tecnico de
al momento de la
bodega).

—

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alime
alto riesgo y se cuenta con las contramuest
rotuladas de las Ultimas 72 horas.

as almacenadas y

tos preparados de

=S o ,U\dma 0N CrDWf'ma
ues{e—jros Se wends

6.7

de materias primas y se cuenta con registro d

Se realizan las reposiciones requeridas por galidad y/o faltantes
ligenciado.

nva
© 9,10
i

TOTAL CON

DICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO l

>

) .‘CONDIG ONES'DE'PREPARACION

PUNTAIE OBTENIDO

PORCENTAJE

o i

[ A e

ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVAC!ONES YO HALLAZGOS
Los procesos d_e prepara'ciIOn de 50; al_ime 0s se realizan_ en “\‘Dwd&
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, "T’l ol
T d . i : ; ¥ e Q o l_l meﬂ 67 f’ (R
e forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién. Qoﬁth CAONRS C:k’ : h\q\(enﬂ

7.2

autorizadas por la normatividad sanitaria y
plan de saneamiento del operador.

Las hertalizas y frutas se lavan y desinf&c\Fn con sustancias

stablecidas en el

h

7.3

El servido de los alimentos se hace con|

contacto directo del alimento con las manos, |

cucharas, efc.) segin sea el lipo de slimento y se evita el

utensilios (pinzas,

1.

—

aracion €38 n ml:mﬁ,

Las preparaciones cuentan con temperajura adecuada al
e s sobmias oy EETE?;"{E;ZT}EZ’:‘S??i Fon | A [CA3EnEC 7 F2T prepardiond
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADC PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE j@@ /%
BT el R e AL B IPOS; UTENSILIOS ¥.MANTENIMIENTO =
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOH ES on HALLAZGOS

8.1

materiales que permiten la facil limpieza y de

Se cuenta con los eguipos y menaje requeridos para la
operacién, se encuentran en buen estado y e;tan fabricados con

.

nfeccion.

\_

—

8.2

Existen manuales y registros para servicio de
preventivo y correctivo de equipos de acuerdo
en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos,
mantenimiento, responsables).

mantenimiento

a lo establecido

cronogramas de e

Coincy

&

m ICe NO
L cen lo vista encijio

B3

llevan registros (Si aplica).

Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se

N-A

4['0 ﬁaégamﬁoa P 7]

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

| PUNTAJE OBTENIDO

i

PUNTAJE ESPERADOW

5

.PORCENTAJE I %Jé

XS CUMPLIMIENTO DE MENU: -

lTEM

ASPECTO A EVALLIAR

PUNTAJE OBSERVACI

ONES Y/O HALLAZGOS

9.1

Existe cumplimiento de |a minuta de acuerdo
aprobado por la ETC. (En caso contrario, ve
fisica o digital de autorizacién por parie de la

al ciclo de menus
ificar la existencia
TC).

-—==-€’CUM(3

menw 4t o -

{ﬂc.c:n&'

9.2

de menus aprobado por la ETC.

En el establecimiento educativo se encuentrd publicado el ciclo

9.3

Se tienen estandarizados los utensilios para e

servido.

™~

94

Se cumple con los gramajes de todas las
acuerdo al nivel educativo atendido.

preparaciones, de

o

9.5

Se evidencia la publicacion y cumplimiento
entrega del complemento alimentario.

Te los horarios de

9.6

cantidad suficiente para el consumo wi

beneficiarios.

Se garantiza la disponibilidad de agua pofable y vasos en

pluntarioc de los

| e L L

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO é

PORCENTAJE

= X;ELEMENTOS DE:SEGURI

DAD INDUSTRIAL Y. SEGURIDAD Y SACUD EN EL TRAB

TRABAJO!

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

10.1

Cuentan con botiquin compuesto por

esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes gy

elasticas, jabbn quirlrgico, solucién salina, te
antiséptico, tijeras, curitas, vaso desechable.

gasas esteriles,
irargicos, vendas
rmometro, alcohol

1

B?i%ZS 7 procledes

C—Dmplbﬁ-ﬁ

10.2 (Cuentan con extintor con carga vigente | i
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

2

| Porcentae | qoo&

obligatorio de accidentes de transito (SOAT).
adelante.

i it : 150 XL{GONDICIONES DE-TRANSPORTE~
ITEM ASPECTQ A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal transportador presenta los documentos Mo Se aézsm eISono
114 reglamentarios del vehlculo (licencia de |transito, seguro - Q ?

modelo 2020 en

NO

e ar-,éaa er
7 ﬂfm:zﬂ#a_q .

El vehicuio que presta el servicio se encuentra aprobado
reviamente por el equipo técnico de supervisidn.

NO|

——

—h\—ﬁ_ﬁ_ﬁ-—‘..

3

{’\r y



El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en N
forma clara y visible la leyenda "Transporte de|Alimentos™. O

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitana expedida por (a \

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorgble. La fecha de NO
expedicion de la certificacion no es superior a bin afio.

. . |El vehiculo cuenta con certificado de fumigacion vigente, \
115 | pegistrar fecha de ultima fumigacion realizada N-O
1.6 Se lleva registro de lemperaturas de los cofmponentes que 1o M O ™
" |requieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la \

documenteacidn de acuerdo a lo establecido en la normatividad
11.7 |(cédula, licencia de conduccion, certificado ge aprobacién de \\
curso de manipulacién de alimentos, certificado de aptitud para {\C O !
manipulacion de alimentos).
El conductor y el auxiliar de cada vehiclo cuenta con Ila
11.8 |dotacién que cumple con las especificacioned contempladas en N ' O
la Resolucion 2674 de 2013.
£l vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios {Alcohol antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa estéril,
11.9 |Apésito adhesive - curitas, esparadrapo, pendas elasticas N
tijeras, guantes quirtrgicos, algedén, termometro) y extintor con @ 1
carga vigente y buen estado.

e e
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y

.F'UNTAJEOBTENIDO S = PORCENTAJE ] = *
- MHSVERIFICACION: DOCUMENTAL: ;5 s :

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe registro actualizado de los complementos entregados d nG»{O -."anscs‘#-c.
1 (planillas). L

122 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en

PUNTAJE ESPERADO

institucion educativa, debidamente diligenciada. i

Se cuenta con bitacora yio registro de novedgdes, debidamente = -6’4.) L d QA\O‘Q L)( Neors)

diligenciada donde se notifique las visitas realizadas por ; ‘\[U LZQ cL o
123 diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias -L ‘f ' b

primas utilizadas.

TOTAL CUNPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO | = ||PunTasE OBTENIDO | 3 | Porcentae | 700
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LA JUVENTUD

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 13 | 02 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: LA JUVENTUD

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

ASRROROAG
BEEE,
nununY
BEES

LA JUVENTUD aaay

SAERoY
SEDE EeiG]

INSTITUCION EDUC ATTVA

CALLE 5N M194-12

e e e

Verificacian cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

T

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal

Verificacién cumplimiento de gramaje - Ensaladas ylo verduras Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras mend del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado.

5

ol

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

AR TRa s

"tkirkgi

Servicios sanitarios; Demarcacion Ventanas.

o
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas. Otros

HALLAZGOS

8.2 Ficha Técnica de licuadora doméstica, no coincide con la evidenciada en sitio.

Hallazgo 1.

n
O
0

0>
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

T e ALCALDIA DE BUCARAMANGA |
Version: 001 2026
[ Operador: Or BROA IN.NOUA'Zl No. Contrato: FechaVisita: | { (- 07~ 26 |
Grupo: 2 Area Urbana: | Area Rural: r\ Hora Inicio: | 30 20 A. M|-
caeamess [FNEM QUETOOIO emm POVIRA "' 8" | rommaosn | - 30 A-
oo | Caifle g4 4t 25-g2 Digmo nde I

El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

N

Horario de Entrega en Sede Educativa: Q- {0 A 72-3 PM
No. Manipuladores por complementos
No. De beneficarios  |[120 J M / Total mani;:a.dnur:as o Ta 200 1 601 a 800 [ 4
: { 801 a 1200 5
el ve)T %3 ol sito: i 0 PR 3
Nombre de quien atlende la visita: l\[o e,l Yz U@J‘agq&&, Rasprimu::;ehmita i %(’ %CJU
Cargo: MCWUP‘} (ﬂ d or? I Equipo PAE 0

Espacio exclusivo de almacanamienta

X

Objeto de la visita: Verfficar las condiclones de suministro de complementos allmentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada de! Programa de Alimentacion Escolar.

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO 3 61 OBTENIDO 5(? FORCENTAN TOTAL cuaLITATIVA [EXC-
cit":gfc?g" <59,9% Deficients De 60 a 79,9% Regular |  De 80a 96,9% Bueno | De 87 a 100% Excelente

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC
El almacenamiento temporal de los compiementos

14 |alimentarios modalidad Industriglizada, cumple con el C

*" |espaclo minimo requerido para mantener adecuadamente los Ot)‘m l
productes. Dle
El lugar destinado para el aimacenamiento temporal de los 1(\ o tvasens (in M
complementos alimentarios modalidad industrializada, Impide Sc ,,.—_‘. = ?

12 |ia entrada de polvo, lluvia, humedad, sucledades u otros ga ma la NC
contaminantes asl como el ingreso de plagas y animales B=S% ﬁg e éS ?
domésticos, P 3
Los pisos, parades y techos del drea de almacenamiento Pros «f @ O‘ < ’ d{j
temporal, estdn construidos en material de facll limpieza V| 'I

1.3 |desinfeccitn, no hay presencia de goterss ¥ los sifcnes, si| | CS G S ap NC
los tiens, se encuentran en buen estado, protegidos con| eg.«,l{ ag Cé_e ﬂL .
rejilia funcionando, limpios. peae e.cin f'a a ﬁmm
Se dispone de Instalaciones sanitanas |dentficadas (oano y i

14 lavamanecs) para el acceso del personal manipulador de C

" lalimentos y los mismos son de uso exclusivo ¢ compartidos l ,
con los estudiantes. Q)l ¢ P e"

La iluminacién y ventilacidn del drea de almacenamiento

1.5 temporal, es suficiente y adecuada. Q’J Mg fe- C
Se cuenta con un drea definida y alejada de los

1.6 |complementos alimentarios para el almacenamiento de los
linsumos de aseo. G(J 7 P [é. C’

CRITERIOS DE EVALUACION: 4{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.{(NO OBSERVADO)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El almacenamiento temporal de los complementos|
alimentarios modalidad  Industrializada, se  realza Sué‘ = WC‘?O”"\G &;.r\ cemas

2.1 |ordenadamente en pilas empleando esfibas o canastillas L \ <drocsasS 1 <
limpias, en buan estado y el material facilita |as actividades + Gﬁ.f{ -h b P‘ <
de limpieza y desinfeccion. ) (_)Qn eJ‘-{—odo
|El Area destineda para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra |Impia y en buen estado, libre de basuras,

2.2 |elementos en desuso, alejados de la luz, incidencla directa J—
del sol, olores fusrtea y desagradables cumpliendo asl con
les condiciones higiénico sanitarias que gerantice Is
conservacién de los alimentos y/o productos.

El operador entrega como dotacién, mesas y sillas en el érea g lad

2.3 |de entrega necesarias para la verificacién de los productos j_ z ”’éegc.:'g =2 Qi‘ “
industrializados y registro de planilias. las "('l Ly

a4 Se cuenta con dolacién desechable completa para visitantes i GL ent d'E’J‘I [ST=)

*" |(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit). % p{e.
TOTAL CONDICIONES DE MMENMIENTU PARA LA
PUNTAJE ESPERADO I L‘I‘ PUNTAJE OBTENIDO l 9/ [ PORCENTAJE —[ 41 (o]} 96




ITEM ASPECTO A EVALUAR

OBSERVAGIONES Yo HALLAZGD!

zapatos, cofla, bata o camisa, de color clare, tapabocas
31 desechable y cumple con las especificaciones de la
normetividad legal vigente.

El personal manipulador utliza la dotacién completa,|

edomm de Aliwmentos
-,_gw doteaaidn cxmnp‘ﬁ:
-t-e:., \impic  clara q-emLmnaQ

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
a2 {ufias cortas, limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso

limpio y en buen estado.

de Joyas u otros sccesorios, rostro sin maquitiaje) uniforme)

Pfe:ﬂen%-oue::q .Pefs::moI
adecooda

3.3 |manipuladores de  alimentos  incluyende toda la

Se avidencia la hoja da vida para cada uno de loe

documentacion y soportes.

_C_:;‘e# ev'{ﬂ:‘@.ﬂﬂh&! [43]&1 Ao U;dU

Con Sopor

E! personal manipulador acredita exp wcia minima de (1)
afio en programas de alimentacion escolar, tormacion en
3.4 |educaclén sanitaria, principlos bésicos de Buenss Précticas
de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién de|
alimentos (vigencia no mayor a un afia).

QﬂCAU mw\\_w‘\cs
ch c:c:v.d'-ﬁ

a5 Se cuenta con registros de capacitacién mensual seglin plan
" \de capacitacién y cronograma.

neg(uendgl oo
\

a6 Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de
“* lacuerdo a lo establacido por |a Entided Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO!

IPULADCR DE ALIMENTOS

——

PUNTAJE ESPER#.DO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1 |Se cusnta con el plan de saneamiento aprobado.

Se cwenta con 858> aprobado

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn y se
avidancla su implem ién, con pr ientos escritos,
42 |se llevan registros da las a&ctividades diligenciados)
adscuadamente, cusntan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizades para lag operacicnes.

.S:e_ evidenaro ro

% Limp aeza
Cibn

"oy
De :r’yﬂe e-
s teghs

Cuentan con la cantidad de asperscres establecidos en el
4.3 |plan de saneamientc aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo & |a informacidn del producto.

Se eyiSencian =
ca.zs:gexs-or\eﬁ Jde {e0o y

operador suministra Jos insumos y elementos de aseo de
4.4 acuerdo a lo solicitado por la Entidad Teritorial para la
*" |modalidad industrializada. Se cuenta con registro de
remision.

© ppm

45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
"~ |de los alimentos para evitar su contaminacidn.

\

El agua que se utiliza para procesos de limpleza y

i desinfeccion cumple con |as normas vigentes astablecldas
" |por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de

Salud y Proteccidn Social (Si aplica)

S e evicboncio =Sopoerde
e A e Nouwembre |

a7 Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
*" llimpias. (4rea de almacenamiento transitorio),

e

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos vy
4.8 |las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccitn,

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de
4.9 |BPM - Buenas Praclicas de Manufactura, ubicados en el
4rea de almacenamiento temporal yfo transitoria.

HI—"I-"r*\-ai-*i“"f"‘}_‘

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

4.10 |material sanltaric, con tapa y bolsa plastica del mismo color|

Se cuenta con reciplentes suficlentes, color definide en el
plen de sanemaientc (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos, de

de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccién temporal de residuos sdlidos y se promueve el
reciclaje.

Se eyidencian 2

\.

(ent#L =on ‘?‘Opa

lﬁpbc?(&‘ con Sps
spPeefTvos —olores

4.11 |aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros

Se cuenta con un programa de manejo de residucs

(diliganciados adecuadamants) de las actividades,

CONTROL DE PLAGAS

ITEm ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

412 Las Instalaciones ylo los alimentos se encuentran libres de

presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.

Iastalsaones ¢ 2limentos

443 |con procedimientos ascritos y se llevan registros de las

Se cuenta con un programa de control integrado de plages,

actividades diarias preventivas o correclivas dlligenciados|
adecuadamente (minimo dal dia anterior).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJEESPERADO | 47

| PUNTAJE oafrsumo—(

12 I porceNTalE | 10D 7,




ASPECTO A EVALUAR

O‘BSER\I'MIORES YO HALLAZGOS

5.1

En la institucién educstiva se tiene publicado en un lugar|
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacién de los canales de comunicacién para las PQRS,
asi mismeo, se cuenta con la publicacién de ruta de atencitén a
Solicitudes, Quejas, Reclamos ¥ Sugerencies
norraepontﬂantas a Ia mfurmac:éﬂ de Dperador

52

5.3

Allmantamon Eamfar y Jos segu;mienlos {segun,
corresponda) y la gestidn realizada al mismo (en caso da

G b DT S5

operador realiza publicaclon e la estategia ge £ducacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

N-[\ Se <N 3;-:1:: en chrD

bhacicn

ITEM

PUNTAJE ESPERADO i PUNTAJE OBTENIDO ol PORCENTAJE 1 o0 g

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

Se cuenta con botiquin de primaros auxilios (gasas estériles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirirgicos,
venda elsstica, jabon quirirgico, solucién saling, alcohol

C.c:-v"[ [J[D
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas). éal- 1‘-'6’5
TOTAL CUMPLIM O SEGURIDAD Y S [+]

{ oo o T

F'UNTA..IE OBTEN

ASPECTO A E\MLUAR

IDO

El producto lacteo suministrado estd acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las)
condiclones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

L\}cmc_e_ 15—~ Mar 2028

7.2

El cereal y/o derivados del cereal suministrado esté acorde a
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes )|
a las condiciones blecidas en los lir ientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

Porn con sobora coce
1| botei 929 o 002

Vence .

73

ET duice o postre sUMINIsrado estd acorde B Ios estancares
de calidad exigidos por |as normas vigentss y a las
condiclones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el menu
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

Tulce de leche
1 L :00%F
Veace: 45" -03—2¢

74

La fruta entregada estd en adecuadas condiclones de
calidad, grado de maduracién optimo, corresponde al peso
establacido en la minuta v se cuenta con el certificado de
limpieza y desinfeccidn de la fruta en medio fisico o digital.

NoA| Se eml—re(jd cholee [Postre

75

Los productos suministrados cuentan con el concepta de
verificacidn y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la
supenvisidn PAE.

L \

7.6

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yio|
(faltantes de productos y se cuenta con el formato requendo.

1 S

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS

ITEM

8.1

PUNTAJE ESPERADO & | PuNtasE CBTENIDO S PORCENTAE | 1€ O %

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Wste cumplimienic de la minuta de acuerdo al ciclo de
menus aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la
existencia de autorizacion flsica o digital por parte de la
ETC).

Mple <0 (Q enfre

=e
1 |98 de mend ¥ 41

En el establacimiento educative se encuentra publicado el
ciclo de menus aprabado por la ETC.

1

8.3

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los herarios de
entrega del complemento alimentario,

1 e

8.4

operador realizd la entrega de todns Ins componentes que
conforman el meny, segun el ciclo de menu de la Entidad
Territorial.

.

85

Se cumple con los gramajes de todos los componentes del
menl verificado, de acuerdo a los niveles educativos
atendidos.

TOTAL CUMPL

m Sa_g,fgt c_f;;&;;m'phm« ento

IMIENTO DE MENU i

ITEM

PUNTAJE ESPERADO e PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAE | 4 O 2

ASPECTQ A EVALUAR

PUNTAUJE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

8.1

El personal transportador presenta los documentos)
reglamentarios del vehlculo (licencia de transito, seguro
obligatorlo de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020
an adelanta.

Jé @u' Eﬂ (2] RNena

9.2

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado|
previamente por el equipo técnico de supervisidn.

ND \

2.3

El vehiculo transpertador de alimentos lleva an su extarior,

N.o

en forma clara y visible la leyenda “Transporte da Alimentos”




El vehiculo cuenta con la certificacidn sanitaria expedida por|
9.4 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fechal | )
de expedicion de la certificacin no es supericr a un afio.

Las condiciones higiénicas del vehicule trensportador son
9.5 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con M@
rupturas, pisos o paredes cetericradas.

96 Se lleva reglstro de temperaturas de 108 componentes gue o \

requieran y del sistema de refrigeracion. NTD

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacidn de acuerdo a lo establecido en la
9.7 |nc ividad (cédula, li la de conducctdn, cerificado de| N O
aprobacién de curso de manipulacién de alimentos, =

certificado de aptitud para manipulacién de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
6.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas T\L /O
an la Resolucién 2674 de 2013. &

E! vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros
auxllios { (Alcohol antiséptico 70°, Jabén antiséptico, gasa
9.9 |estérl, Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas| M o
|elasticas, tijeras, guantes quirirgicos, algodén, termémetro) | :

|extintor con carga vigente y buen estado.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICI P

PUNTALE ESPERADO s PUNTAJE OBTENIDO e PORCENTAJE -
. i i 2 b A ., by 1 3 i i “\
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

entregados (planillas).

10,1 [Existe registro actualizado de los complementas alimentarios L S8 é“l/ '#bd_ '{720 30 ﬂe'(jf-ﬂ'm

102 Se cuenta con formato de remisidn de entrega da viveres en
*“ |institucién educativa, debidamente diligenciada. _1__

Se cuenta con bitdcora foliada, debidaments diligenciada Se e Q'f’)f‘:f é’n‘ FoQcors
donde se notifiqgue las visitas realizadas por difarentes

103 |antidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados L £
diariamente.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO = PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE 1 c}a) S
R e N e TR INES : ;  RER s g

VAGION e

=2 eal\liza UlS‘ —+€Cen'i co 3 S‘upé‘ms“loﬂ en I’E
INEM Sedt &= en Pocion Inc(uf‘*f-ﬁ' Wzade .omens
bt 11, =@ veaprce Maniiwvladorwm con dotacsido
Y A0 comentd cidn cwomplefa , S¢ venfice

G plicocdn A BpaI q./ TSP o probodo
entre OTro< .

e
b

T
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDEE

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 16 | 02 20206 | LUGAR: [ Sede Educativa: INEM SEDE E
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mena Ne. 11 Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verficacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafiante Verificacion cumplimiento de gramaje —fruta

’):,I

{,'

/i,\



Educacién Hﬁ'ﬂ%ﬁ g m

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

e Tl T

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre ylo evidencia
fruta entregada

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo

\:

Verificacion documental. — Remision producto en tregado Suministro del compl to




Educacién it € @RE

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento,

Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

Gestidn social. = Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado.

Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento




We

@ Educacién Hmﬁa:'% 2 m

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligenciamiento planifla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

o ¢ —

Pisos viejos, desgastados y manchados Techos en lamina, manchados y requieren pintura

bt s}

Paredes rayadas y manchadas con pegante de cinta adnesiva Servicios sanitarios: Demarcacion




\ V)

 Educacion H%nﬁsﬁ g:_ m

s e At &

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventanas.




FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD

Versioe 001 2626
cwmssr_ g7 gif INANOYY 2] Yoo | 558 [Feemvem Y- 02-24
Grupo: | Area Urbana: | |mm|/ Hora Inicio: ?oﬂaﬂd
comeanss | INEM SEPE B Terminncisn | 92 45 o]
Owccér: o oy pz 14 -35 Favree Loz /0
oo teEriops msesativcae | > 72 0) i Jz45am — 1:00 prr o 3715 P
RT-TM—+2634 m‘?oe _ﬁumn por complemantos
heDatmetoels 2-g7 -+ 20 - 2 e
75 7’&/—9-575}? 6;;“"’ W
|Nombre de quien atiends la visita: o i mm‘ ¥
Corg: opladbra Eaupo PAE /%/w
E1 aimacenamiento temporal da los complementos se reaiiza en Pasilio X Espacio exclusivo de aimacenamiento

Industrializada del Programa de Alimentacién Escolar.

maumwummmawwmmmmam

TOTAL CALIFICACION
TOTALPUNTAE [ 3y | oRTENDe | 5G] | PorceNTASE TOTAL 100 | "cuarramen |£‘€;
RANGOS DE <539%Deficients | De 608 70,0% Reguiar| De80a96,0% Bueno | De 97 & 100% Excaiente

[ ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINc
El amacenamiento lemporal de los compiementos|

e MMmWMh 5""”/13 e

El lugar destinado para el al iento temporal de los
complermnentos modalidad industrisiizada,

12 |ia entrads de poivo, luvia, humedad, sucledades u otros|
contaminanies asi como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

ye,
n/ dﬂ/m 25

No 1™, m’c for 6*9/754‘? de
o v gl

Sonashros.

NC

l, estén construidos en material do
- mmmamymm il 277

ey,

/%‘rea/oﬁ en cemento Y

=g by o=

4 yuuhnumummnm
Cump.@_

las  condiciones sanitarias que garantice sl

s g stz Al fo femporal
alimentarios modalidad  Industrializada,  se macenomprcsy /«:fq
e mmmydmxu: de [as AL se r‘e.a/'-ﬁ? s

de limpieza y desinfeccién. G?Maﬁ fé?j

Eu;:n-inl m modalidad ht.-ﬂﬂ: s eq Jﬁﬁ'ﬁ"ﬁé}”q yg=} e/
22 mmo.md;: :'iash bz.‘i':ﬂ:ﬂ i p{aaemmi\sﬂ J’Q/

del sol, clores fuertes y desagradables cumpliendo asl

R /Mpf Q.

El operador entrega como dotacidn, mesas y silas
23 ammmumuu
dustrisiizados y repistro de planilias.

higiénico
|conservacitn de los alimentos yo producios.
mdq {

'fmeﬁa y 2 sifles

24 Se cuanta con dotacién desechable completa
(bata, myw ndlimlul.

Powered by CamScanner



roacn ASPECTO A EVALUAR PUNT, OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

) porsonsl manipulodor ulliza Ia dotacidn completa, ﬂff%?gérﬁ o) clofacion

cofla, bata o comisa, de color claro,
a y cumpls con los especificaciones do
Iogul vigerte.
La prosentacion personal de los manipuladores es adecuada)
{ufies corias, implas y sin esmalte, cabelio recogido, sin usof p
do joyns u otros sccaserios, fostro sin maquilisje) uniformel /> vty for S =5
limplo y en buen estado.
P

1

1
s.mmuwe-mmm-mmui S -zw'a/aﬂc/qw/quqg de

1

1

1

Yesern fac D%eféﬂ'h/; e .

a2

a3 m,;umd_-m Incisyendo  tods i v/q/ar zon s‘;o/a:r/(es

ammmmmam

ﬁvl?q/ manipolaclor acre-

M eﬂcfar mmrmq,
/;.-a_s v

R A

2. manjpw ladores

alimenios (vigencia no mayor a un afio).

a5 Se cuenta con registros de capacitacién mensual segin plan
capscitacion y cronograma.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos da|
acuerdo & lo establecido por la Entidad Temitorial,

a6

|ren ASPECTO A EVALUAR PunTAJE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1 I&mmdmmmm

|&mmmmhm,ﬁﬂnﬁhy-
tos

su
4.2 |se llevan r'nhﬁ'ul de In actividsdes
cuentan con las hojas de seguridad,

45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados|
de jos alimentos para evitar su contaminacién.

establecidas
reglamentacién comespondients
Salud y Proteccidn Social (Si eplica)

por fa del Ministerio de
47 &mummmmym
e {dres de almacenamiento transitonio

mmmumma
48 |las concentracionss de delergentes y desinfectanies para ,
de limpieza y desinfeccidn.

Existen letreros en buen estado alusivos a la splicacitn
4.9 |BPM - Buenas Pricticas de Manufactura, ublcados en
ds aimacenamienio temporal y/o transitoria.

ASPECTO A EVALUAR PUNT) OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

de sanemaienio (verde y negro) ¥
: clasificacién de residuos, f
4.10 |material sanitario, con tapa y bolsa plistica del mismo
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion lemporal de residuos sdlidos y se promueve el
reciclaje.
Se cuenta con un progama de manejo de residuos| {

411 , con procedimientos escritos, se llevan registros
(ciligencisdes sdecuadaments) de las actividades.

CONTROL DE PLAGAS
rem 'ASPECTO A EVALUAR — Jruntasg] OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
yio los 58 libres de)
“ﬂwommwmmum ,
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e ASPECTO A EVALUAR PUNT) OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
B T e e evin o PAG con & 54?_ evidencra gu,/?//ﬂﬁoﬁ
las PQRS,| i afe o F{G ﬁﬂ.

IHFormocr e/ /"ﬂf

Se veallzo el dia
fernes A3 de Febrer -26

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNT. OBSERVACIONES ¥/O HALLAZGOS

ammwxmmxm i ‘%?[/?.Jaﬁ q(o;é'aé ge 76#
e S ﬁ%ﬁ% =

/ v Ul"f‘
Lven: 06 11HYR 202&

12029 Vi DE/03 /2028
Du/ﬁe con Lesthe

LiooF Vi 45-07-28

2 y desinfeccién de la fruta en medio fisico o digital.

mmmmawa
75 I\GMyMpwdwmawah '{
supervisién PAE.

7 Se realizan las reposiciones requerides por calidad ylo 1
Jmamyuumadmm

5‘70“2/’ Pla 4

Se_evidencio” r:ué/’ D707

&mamywmum
_'lEi cnwﬁmmw

% equ@ﬁcﬁo é’vé/’chlpn
mummummmuu i opera rg; f, 5:
Sa cumple con los gramajes de todos los Ver = ]
uLum\:mnMsummli g/,_?mﬁf:;/qumeﬂﬂ#ﬂ

feat

.5 ATOREDNIAR | -

PUNT, OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

personal transporador presents los  documentos| famé/él/’?’/?‘“ ﬁe‘_
a1 mm&mamm&nm N0 )A{é&vw e 7z 70
on adsiants.
Emumdwﬁoumm
por ¢l equipo técnico de supervisidn, ﬁ-o

- Iﬁmwumuuuwm. Na

forma clara y visible la leyends “Transporie de Alimentos™
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Bmmmhwmmw
94 umwmwrm La focha
e cxpedicién de i certificacion no e suparior 8 un afo.

NO

8.5

NO

Se flova rogistra de temperoturas do los

96 Iw,umam-

a7

y ol susiiar de cada vehiculo cuents con Ia
en ia Resokucin 2674 de 2013.

NO

1o.1'mw*hwml { p{?ﬂ}'//dﬁ Mféﬂ/‘aﬂ/«ﬁs

10,2 |5 Cuenta con formato de remisién de entrega de viveres
institucién educativa, debidamente diligenciada.

4

Pemisnps oiligenras

Se cuenta con bitécora follade, debidamente
1um-wmmmw

i 2}‘/&20/2 q/éM MM'@

¥ e lieva trazabilidad de los productos 5#//,?qu6,
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL ==
S
1
-
v ~. “_Q_;-‘ﬂ s Q
N Na
\
\ \
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDE B

FECHA: (dd-mm-asaa) [_16_ | 02 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa: INEM SEDEB.

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de mend No 11 Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje ~ Cereal acompafiante Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta

15402



1IR103

©J Educacién i *

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Cendiciones de calidad: frazabilidad componente postre yio evidencia fruta
entreg_a__da

Verificacion documental, — Remision producto entregado Suministro del complemento




* Educacién W g m

et At €

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el frabajo - Botiguin

(Gestion social, = Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado. Verificacién documental. - Diligenciamiento formato saneamiento




AT 4 r~T
e Loy

| I et

%Educadén Wﬁ g *

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

A
Pisos. Techos en lata y de dificil Ly D.

Paredes en cemento y pintadas. Servicios sanitarios: Demarcacion




Gesosn i

FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versidn: D01 -2026

oo |UT B6A INNONH 2| ecewe | 358 [resavc-0).74]
= 9 Area urtana: | 5 | Avea Rora Hora wic: |5 JDam
o] LA LIBERTAYD e
oo C:-?//e 5'/ N = %ﬂ 1’24 &mvv /q Z/fﬁ" /6

Horario de Entrega en Sede Educativa

De

14:00 a

m_a ’(DQ!OM

Jomada mafiana/Jornada tarde
[Nombre de quien atiende la visita Nombre del
Luz Relena Llano | Nemres ”G”ﬁ,4_ REF{"B‘*
Cargo: oy PAE
{Objeto de 1a visita: Verificar las condici de prep 3on en instituch educativas para la modalidad F da en Sitio del Programa
|de Alimentacidn Escolar.
El comedor Escolar | st
Técnico Sanitario Vigente] NO Emiido
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 6" OBTENIDO 6'{ TOTAL ‘{00 CUAUITATIVA 5Z
RANGOS DE _
xR <50,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular I De 80 a 96,9% Bueno |D-91nmm

TOTAL DE MANIPULADORAS

—De 1 275 complementos
De 76 a 150 complementos
De 151 a 300 complementos

e et

De 301 a 500 plementos Pliego Licitacién Pablica
Desmammmm No. SE-LP-002-2025
De 751 a2 1000 D
De 1001 a 1200 nics
De1201 n1.‘ﬂ‘.ﬁw

- ~ INST/ :C

nlale|o] a|wir] =

i

E comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

Cumple

12 |
jmohes.

mmmmﬁumm#umrr
Mmmwmumy

Pfai’c\da‘j v cle dUF‘

Las pareces esién construidas en material resistente,
able, no ab *ﬂnmmurmyum
mem‘um

132

Cumple

14

Comple

-mmwummmwm
le con el jo minimo qQue garanlice Ia|
muvadéﬂdem l

Comple

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambienie exierior se encueniran en buen esiado y
istas con malla anti insecto en buen estado y de facil

|||rrpea evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.

16

Comp\e

Se dispone de instalaciones sanitarias Kentificadas para
acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos
de uso exclusivo o compartidos con um

1.7

C UM‘O le

Las lamparas o0 ion se protegidas y} C l
18 |juncionando, no se ewvidencian instalaciones eléclricas U e
lexpuestas. e

Se cuenta 4rea definida y alejada de los complementos
i mm‘dmmi;mmmnmmm Cowmple

Sl ek
ASPECTO A EVALUAR

S R

ITEM

PUNTAJE

mmmww1mommmmom 'NO (NO OBSERVADO}

DT R e T
OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

r{ﬂﬂ'ﬂﬂ

El aimacenamiento de los insumos y malerias primas se realza
21 wﬂnﬂmmﬂucuﬁbﬂymmm
itario, limpias y en buen estado.

/?/ma }_:Wgn Fo 5< realiza

mmmmumwmmdew

22

contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aplos para el
consumo.

P;oq&x: fos ev-ofaz?qufo_r

aﬂa‘fﬂm"" P

23 Se tene aclualizado el control de entradas y salidas, kirdex y
rotacién de product

1
1=
i

Powered by CamScanner




Se ewidenca cerificado Ge fumigacon Oel orea Oe
z‘mm&mammﬂm

Experios K66 |
Ms-0t-202¢

Bm&mmummnmd

\

26 lwmanmrcvumm«m
evita 5u contaminacion

PUNTAJE ESPERADO

oG e

T L

ASPECTO A EVALUAR PU

Ll s

ITEM

c,m.' dotacien desechable complela para visitantes| - .
s lts:ua qortoy 1apabocas - minimo 1 k. 3 Kits
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA ENSITIO |

JMENTOS . . oo o

oy e L

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador wtiiiza la dotacién compieta, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, lapabocas
a1 y cumple con las especificaciones de la

Fresen

on pereona (

S= eyidenzrut [2jes <

e R

M?ﬂffvbufam; a=rec/ 91
A=A V1S 1 A Y ()T

‘;!XQQ mEGcas 7'/8 .

&wﬂmnﬁmuwmmpm*
35 | capacitacién y cronograma.

S eyrdencign /g_/’ﬁo:-
mmﬁ'&aﬂp&

‘//mﬂf oras

~ P e
e i L P ety Ll b A

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida \
= mewmi.m Tﬂmwﬁm 0 DOR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

L3 umidad ce servicio cuenta con el plan gde saneamiento| 1
"anbado,

Se cuenta con un programa de limpleza y desinfeccién, con
mwmmﬂmmmmmm

uww.mmmmu “
WW&BWMMB

43 lde saneamienio aprobado y se encuentran
irotulados de acuerdo a la informacion dal producto.

a lo solicitado por la Entidad Temitorial para laf

El operador suminisira los insumos y elemenios de aseo de]
44|x\mh
modalidad prep

da en sitio - PS. Se cuenta con remision.

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados

encuentran Ios equipes, pisos, paredes, ventanas, techos y|

46 e

{
1
45 | 5e fos aimentos para evitar la contaminacién de los mismos. 1
1

mmmnmmmmyn]
"

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
48 Buenas Pricticas de ubicados en las 'l
instalaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIENT

DE AGUA

rem | ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se garantiza la limpieza y desinfeccion del lanque y/o recipiente
almacenamienio de agua, efs:\;e un wmm de|

e =

y desinfeccién, con
| 4 [fecha de dtimo lavado segin cerlificado).
Nola: Si el tanque de aimacenamiento es de uso exclusivo
escolar, la responsabilidad de LAD corresponde
del programa, en caso de ser de uso compartido
responsabilidad de LD comesponde a Ia institucion Educativa.

se evdeir 'qu‘?r.e.de

afacenamper fo o= agodt
en el gr >ena

%ﬁ”‘ﬁfm.

El agua que se uliliza es potable y cumple con las nommas
vigenies estableckias por ia reglamentacién comespondiente del
Ministerio de Salud y Proteccion Social, (Para las LE nrales y|

{sus sedes, evaiuar el protocolo de hervido de agua).

4,10 |

Enero de 2025

Powered by CamScanner



Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se
4.11 [Bevan registros segin frecuencia definida en el plan da
saneamiento

{
{
{

—WANEIO Y DISPOSICION DE RESIDUOS S0LID0S ¥ LIGUIDoS
i‘I'EHI ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4,14 |aprobacién del plan de saneamiento, de material sanitario, con
mymmm:«msﬁommumh

1

itn temporal solidos.
&mmmmummmﬂm:m
4,15 jcon procedimi itos, se levan regi {diligy

mm:muucﬁmm

mhmmmmmmmuw
4.16% sl et

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
a7 (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
4.18 |- e usado y se llevan registros de generacion.

{
1
{
1

CONTROL DE PLAGAS
r— ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
a5 instalaciones yio los alimenios se encuentran libres de
419 o dafio causado por plagas, haces de animales y se ( \
jibre de animales domésticas.

420 memum;runmmmhm
dilig

(musmam

iados adecuadamente

[Se cuenta con un programa de control infegrado de plagas, con {
|

lmm.mymumﬁunms
ambiente exierior estén provistas con malla anti insecto en buen
421 |estado y de fAcil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
‘mm[uqmwmdmummv

la Ficha Técnica de Informacidn del PAE con la informacion de
los canales de comunicacifn para las PQRS y se cuenta con la
publicacitn de Ia nta de atencion comespondientes al operador.

Iahmmummmmwml
5.1

S= eyidencia (a pblk:q-
—rton de la Freha Tee-
nicoy de Thgovmaa PAE

52 |Alimentacion Escolar y los seguimientos (segin coresponda)
Pmmmmmmam

.Mnmmpuwmamwcma:{

{

Se r'e.q\.'mra‘ e <|

Mes de Felverc del 22

operador realiza publicacion de la estralegia de Educacion
53 mywmmwum

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
esténdares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
6.1 |condiciones establecidas” en los lineamientos (Aplica para
slimentos preparados y en aimacenamiento).
de producto.

Moz Pollo
/¢ 800726002 V- @2-01-Z%

y se en
de calidad, mmam

Las verduras, h
63 wtnmmummmm
ﬂmmm“ d I

75”4;/3 Y pepme

Los lacteos se encuentran acorde a o esténdares de calidad

8.4 mdbﬁr las normas w a lss condiciones
en los lineami (Am para alimenios|

|Preparados y en aimacenamienio).

@rﬂa‘o Wﬂ? Hurora
L: 040226 V:2D-03Z€
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I::mmmmdauammmaomn
conceplo de verificacién por el equipo téenico de

85 |cupenision y se evidencian en buen estado af momento de la '{
visita (comparar con el acia de verificacion de bodega).

riesgo y $& cuenta con las contramuestras almacenadas y aslos

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de| 1 je_ e_grc{a/z:l'n &0'\%*1..
l;\wnmemmnm. "2 4?_{‘&2.9 de.Feb 2024

- realizan las reposiciones requeridas por calidad ylo faltantes
6.7 |4e materias primas y se cuents con registro diligenciado.
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE L MENTOS

et T el 2 e e

Mm Y!OHAI.LAZ'GOG

71 de forma cial ¥ i para evitar iquier tipo de

Las hortalizas y frutas se [@avan y

1

72 mwhmwmruweﬂmu 1 \
{
{

de saneamiento del operador.
'EM&BM"MWWM
73 mmmmumum;vumq

contaclo directo del alimento con las manos.

[as preparaciones cuentan con lemperalura adecuada al

T4 mumvummmwﬁmm
calientes 60"

o

frias (menora 1
TOTAL _Wm
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTAJE | 100 7
.".-ﬂl.‘n".'-'-.:’.i""-‘m;'.’-‘a;iil'l'.‘“ ket M EC r. . D e R T e O T e A 0 g
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE mmsvmmumos
Cuenta CON 105 equipos y menaje requendos para [
8.1 |operacitn, se encueniran en buen estado y estdn fabricados 1
materiales 1a ficil desinfeccidn.
Existen manuales y para servicio de mantenimiento
82 mmymmwmmwm
a resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

&mwmmmummmyu
83 sevan regisiros (Si apica). N-A

TOTAL EQUIPOS Y 105
PUNTAJE ESPERADO | z __[eoiakcemid
.r_.,_........r_?:r.‘z.'e'.'.-.'mz:"“‘-'v"- PR e 1 5 2 : »&Hrmm:mmm“_fz.mmr*
ﬁPEC"I‘O#E\fAI.UAR PUNTAJE - OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

mmuumnuamudmnm Y‘fdm =P i
91 apmporum (En caso contrario, verificar la existencial cl-r. ﬁ__ o limeed-

Hmodgﬂdemﬂnwmdehm
a2 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclof

de menils aprobado por la ETC.

1&mmmmmam

1

L
&mmm%ﬂuhmb i lg%bqa!q TS elT"‘\P\in

i

i

94 lacuerdo al nivel educativo o e\ meni 414

Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los hararios de
del complemento alimentaria.”

2 Se e\ﬂden::h pub((:.q::fnﬁ

Sé garantiza la disponibiidad de agua polable y vasos en ‘Q dl'apam-

los
mmmdmmu biT &Quﬁ“qu
TOTAL CUMPLIMI DE MENU

96

PUNTMEESF‘ERADD mmgmnbo ' PORCENTAJE 8
b o A i - q : - E H%‘
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan botiquin compuesto (gasas estériles, —
10.1 “W”*’;’M& tela, wﬁgmm i ?)‘h Y\ dp"'q.ﬂlp de_-l-o
mm mﬂrcrniw.sammm. termametro, alcohol O:, +°:>
m.mw. e"ﬁﬂ

MPECTO A E\'AI.I.IAR PUNTAJE ossawmss YI'O HALLAZGOS

Dyante |p Viorta no, =€
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13

El vehiculo transportador de alimenios lleva en su exterior, en
forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”.

N6

NO

NO

NO

11.7 |

(m.mummm de aprobacién de

NO

ND

curitas, esparadrapo, vendas
mwwmwmmnmm
carga vigente y buen estado.

NO-

TOTAL CUM ENTO CONDICIONES DE

TRANSPORTE

PLNT#JEESPERADO

— = — | PUNTAJE OBTENIDO

i it b e L e

o

R e ey |

—_—— ] "PORCENTAJE ,.I_'_"" e
DOCUMENTAL: 7 o oot v o et iy

e

(e ALl el

= ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

1z [ g s o v corpemets evt| | | Ploifis qc!uq(imdqs
oralo de remision 06 entregs 06 Viveres

122 me?mu@.:nﬂa:m "1 1 Qémfﬁfon di qunc:q;iq

123

|

-\-&&m c{q\ﬂfdQM eate

d;\raa\.:hdo
DOCUMENTAL

Powered by CamScanner



=

7 >

0 i ok

% O0F 1

% CANIBNNEWND 30 IVINIDNOS

Q (=]
B S & -
R _Eéhsn....._..is
= =R TR T e T 30UVLYOVNNOL 1Y Eihnhnﬂ‘ﬂgﬁ
me 1 1 . 11991 S01ONA0H4 A 43HIT)
e %182 — [P\ 8P| FIbZ|F 782Z) —= "h6C
> |40l 774| } 2| b Ehl 2 |MRPoE[2 ki | b - H519'65h
S [gl9ts|9 1t | sit| o ko] 25| 123095 S|P el ohelee N
= Wt |72 T H 3120 = Vot |8 ok 72aH 75| = 12k g2
=S [TplF 2785008 > 1P05|gsa g 796245 = ; %7 S s MO
e e e Hal| - —_— :
[L1-01] WRVLNIWTIOND VIOTIN _ s.?: TRl A L R s
= e VIS 1 OB SN R
b _.J.Q 1 e g e 00 i 57 _ " _ _ise...i w.rsu.i...s! g | camewoou um
LT.—\«Q _ {0) NIV _ Ugl.—\— _ :0QVSN OLHINNYLINI
: 3 NOINOIA 30 DLINTWAHISHI >

- E=i=A | | : =L

_¢>02E FIg 10

9720~ bF_

c:ﬁbﬂv

z | wedmug

VONYWWYEYINE 30 V]aIVY

IVd - MVI0351 NQVANIWITY 30 VWWEOO0Yd SYALLYINGI SINOIDNULLLSHI N3 DILIS N3 WaVHY4IHd OVONYAOW V1 Viivd IrvWvEO 30 NQIDVIAINIA 30 OLVWHO4

—

R

Powered by CamScanner

L e vopmpuil

NS F %Eq uppeanea (1)



\ V)

Educacion Wﬁ _g_ m

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LA LIBERTAD

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 18 | 02 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: LA LIBERTAD

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

[F=—

Condiciones de calidad de productos enftregados. Cumplimiento de menl No 14

Verificacion cumplimienta de gramaje — Alimento proteico Verificacian cumplimiento de gramaje = Alimento Leguminosa
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Educacién Wﬁ g

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanos,
derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje - Bebida

Suministro del complementa.

-

()

»

{ ’.l‘}



(=}” Educacidn ﬁlwe‘tﬁsﬁ g

SUPERVISION TEGNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESGOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abamotes)

Almacenamiento Materias primas - Equipos congelacion - Refrigeracion

Almacenamiento de Contramugstras

Toma de |as contramuestras menu del dia




Educacién w 2 m

e At £

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Heraric publicado.

Seguridad y Salud en el trabajo

Gestion social. - Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos




’ Educaciéon ﬂkﬁ% 2 m

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos pintados y de dificil Ly D.

Paredes. Mesones,

Servicios sanitarios: Demarcacion entanas.
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Educacidén - mm[
s S

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS GONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas.

Ctros




FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

358

Area Rural:

.t?-az-z}
X qdizoony
Wuestr_ Semora Pef ?/cw Sl | romesiins| 7 30PHV
Cafle 65 # 11 W b Mw‘e Keolonoo

Hotarla de Entrega en Sede Educallva JO: 30 am  ]2:30 PWL
Z 3 # CamEmnn;uf aiin:en];:: ;Ir:luzrin

Complemenlo Jornada Jornada larde
Noembre de quien atiende la visita
4

é d@( ‘el Ce Nombrecel | 424/
Gargo: t X % :’Vﬂ. Giewé/ ﬁd&/ﬂ

pervisor - Equipo
PAE
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en Inshituciones educalivas para la modalidad Preparada en Sitid del Pregrama
de Alimentacién Escolar,

El comeder Escolar
Cuenta Con Concaplo
Técnico Sanitaric Vigente
TOTAL PUNTAJE

ESPERADD
RANGOS DE
mwmc:bu

Operader: No, Conlralo: Fecha Visila;

Grupo: Area Urbana: Hora Inicio:

nslitucian
Educaliva/Seds

Direcclén:

Ne, De beneficiarics
alendidos:

Medalided

8l

w[ X
TOTAL PUNTAJE

65 | “cerenco

<59,9% Deficienle

Fecha Ultima
Verificacién

Conceplo

Emitido Califlcacion

CALIFICACION
CUALITATIVA

PORCENTAJE
TOTAL

94 4

96,8% Bueno

64

De 60 a 79,9% Regular
TOTAL DE MANIPULADORAS

gxc

De 97 a 100% Excelente

Dedla

De 1a7s cnrnplementuu
De 76 a 150 complementos
De 151 a 300 complementos
De 301 a 500 complementos
Ca 201 a 750 complemenios
De 751 a 1000 complementos
De 1001 a 1200 complementos
De 1201 a 1-500 complementos
- TR TINSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC

No. de Manipuladoras
en la Instilucidn o sede
Educativa

Pliego Licitacidn Pabllca
No. SE-LP-002-2025

Py .-5.@.33;.‘;’.«.;;:;._- St b

DESCRIPGION DE LO EVDENCIADO ) C/INC
|El comeder escolar esld ubicado en un lugar alejado de focos de S c W
"1 Jinsalubridad, maleza y aguas estancadas. "{e./d oleﬁ @5 co S €,
Los lechos estan construidos de manera que se evilal fyq, MM'EH a5
1.2 |acumulacidn de suciedad, condensacién, formacién de hongos y }A L( C
mohos. "‘m?* eza
Las paredes eslan consiruidas en malerial resislenie, I 'Ill'l ‘tlg‘O
13 |impermeable, no absorbente, de facll limpieza y dasinfaccién, f‘w‘hap < en b‘ es ‘7’ C
Los pises se encueniran limples, en buen estado. Lim D0
. |Existen tanques /o recipientes de agua prolegides con lam. os
14 |con capacidad suficlente para atender come minimo lu W ﬁo -{6’3 tdos
necesidades correspondientes a un dia da preparacién. M cle a. ’ C
El drea de almacenamiento de (as materlas primas del comedor| (.6 P@E(T)  MiN mfw Lu. buéiv
15 lescolar cumple con el espaclo minimo que garanlice la / R &
conservacién de alimentos. s '/ tm P’ 0
Las venlanas, puertas y aberluras que comunican con el #ﬁ! R
16 [omblente exleror se encueniran en buen eslado y estan ﬂ-ﬁ‘e b Ma’; ﬂ’b‘é nse ;{0
¥ |provistas con malla anti insecto en buen eslado y de facil pemt
limpieza evilando el ingreso de cualquier tipo de plaga. ‘fﬂ- ,_t____. ¢
Se dispone de inslalaciones sanitarias idenlificadas para el 0 m{
1.7 |acceso del personal manipulador de afimentos y los mismos son (C)MPM"GIO ch ’ S &
de uso exclusivo o compartidos con los esludiantes.
Las lamparas o lluminacidn se encueniran prolegidas y
1.8 |luncionands, no se evidenclan Instalaciones eldclricas 6“‘ ca”.em ‘m’dammw &
expuestas.
Se cuenla con un drea definida y alejada de los complemenlos . .
19 |alimentarios para el aimacenamiento de los Insumes de aseo. 4]05 0(!/65 a// ’Wy C
GI!I'F!RIOB DE EVALUACION:.1(GUMPLE), 0:(NO' CUMPI-E].‘HA[NO MI NO (NO. oasammoy
AT e st L ALMAGENAMIENTO MATERIAS MAS E INSLUMOE R
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 'DBSERVACIONES Yio HAI.LAZGOS
El aimacenamiento de 10s Insumos y materias primas se realiza
2.1 |ordenadamente en pilas o astibas y dispene estanlerlas de
material sanitario, limplas y en buen estado,
05 produclos evidenciades se ancuenitan deniro da su vida
Ulll, con fecha de vencimienlo vigonis, son exclusives del
2.2 |pregrama de alimentacién escolar, no presentan algin fipa de !
contaminacién fisica, quimica, blolgiea y sen aplea para el
mma.
de eniradas y salidas, kardex y i
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aimaconamionio do alimentos  Registar fecha de ullimal
huntgacien reahzada.

S0 owoenoin comendn  de mpacen  del e unl
24

{

10-0/)- 2026

El almacenamiento da loa nlimentos refrigerados se reahza a|
tomperaturas entre 0 a 6 *C y 8o llevan registros actualizados.

25

3°C tn Poprpyemtioit

El almacenamiento do alimentos congelndoa se realiza o

28 temperaturas do 0 a -18°C y xe llovan regiairos actualizados.

— 16 pw Congoletion

El nimacenamionto de los alimentes evila su contaminacion

al erazada.

Se cuenia con dotackin desechable completa para wisilantes
(bata, gomo y tapabecas - minimo 1 kit),

OTAL CUMPLIMIENTO CONDI
PUNTAJE ESPERADO o

248

ITEM ASPECTO A EVALUAR

El personal manipulader ullliza la dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bala o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de la
narmatividad legal vigente.

a

sonones.
El persanal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimenlacién escolar, formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Pricticas de
Manufactura vy praclicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayer a un afio).

34

35 Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan de
"~ |capacitacién y cronograma.

a8 Se garantiza la cantidad de manlpuladores de alimentes de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Teritorial.

PULADO!

ASPECTO A EVALUAR

= | PORC

T R

e 2 o e e

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

uumdasmwmmetwamam
aprobado.

41

SQwentlmmmadﬁﬁnﬂmydulmm.m
mdlmhmmnhmmmdnhamﬂm:
ummmammmmmhﬂum
mmmmmmmmmuﬁw para las
oparaciones.

Cuentan con la canlidad de aspersores establacidos an el pian

43 |de saneamipnto aprcbado y &8 encuentran debidamenta
MWMMahlnmwm

mmmmmumymmduumda
44 acuardoabosdlﬂndopcrh&ﬂd:dhrﬂhialmh
mdaﬂdﬂdprmﬁmsiﬁn-Ps.Semmmén.

mmmummalmmmmml

45 &mammmwummuimmm

48 &mmhsemﬂpm.pimpuedm.mm.twhosy

puertas limpias.
Is«mmmmmw lavado de mancs Y las|

47 |concentraclones de detergentes y desinfectantes para las|
actividades de limpieza y desinfeccién.
Enmummmmmmmmmuudmoasm
48 |- Buenas Pricticas de Manufactura, ubicados en las l
del comedor escolar.
ABASTECIMI DE AGUA
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se garantiza Ia impleza y desinfeccion del tanque ylo reciplente

de almacenamientc ds agua, existe un procedimiento de

limpleza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar|
a8 fecha de (ltime lavado sagln cartificado).

? INota: Si e tanque de aimacenamiento es ds uso exclusivo dal
restaurante escolar, la responsabllidad de L&D corresponde al
upmdarwprmm.anmouurdnmnmmmm la

de L&D corresponds a la Institucién Educativa,

0

Jo se hew veafczudd
LY D Toupe e AgH

€l agua que se ulliza es polable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacién correspandiante del

410 | inisterio de Salud y Proteccién Seclal, (Para (as |E rurales y

sus sedes, evaluar el pretocelo de hervido de agua).

A
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o Mabrimdn v IR Dbl § S O O e e Ll e B
bR lgarmations w0 inncind Sa paewdrs I mateast sa el

T L Tl e acalo e

" The .‘wu'h oovs e s ph-;or paain g A MLy Ceay 48
4 - ‘.vtl-ﬂ&l\'h-!"ﬁ--n\ i ArheiAn pes 8 e A8
SRR RS -

Ba Fmahn et WONIAS ¢in heikse nes sheppeapdoe 8 BN
VY PeeinAs Amsvais Ptk o P T o = L . ] Bupnan e it
Ceneh e pAeh TRt hinang FANERN A Arales y go) deciedt

FRNETO ¥ DIEFOSICION DE RESTOUCS SOLIOCS Y 0
ew | ARPECTO A EVALUAR PUNTAVE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

ine punnis  can  teciiesien  Uficiesiay  y  CRRCATECE
lAnnifi=are da Aepleds B 13 cBAMeacidn da rARTUCR Y
& Vi Iaprshards del plan de ARNBATAND, A8 MM SRS o
mne y bolas piketica, ubeades sa un AT prsigevg DR W
snanine Fifn Wemperal e resicdane atldne

Te cudnlh SR U [IDGPAME e mAnSD 08 retces FDrO00
£ 18 len procedimisnion escriios, &8 flovan registod (BIGenTaces
Afdncuadnmants) de ine aetvidades

~N

mmuw»smummm»m.umr.

l
]
| S
|
|

X "rmlmwam.ﬂs!mym.
a0 e cusnta £OR FRQISITD exclusivo para fos resicuos ce
|asacomide (alimentos no consumidos por los beneficianos).
an So cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento C&
acelle usado y se Tievan registros de generacin.
CONTROL O PLAGAS S
ITEM ASPECTO A EVALUAR l PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS \

Las instolnciones y/o los almentos se encuentran Fores de
4 10 |presencia o dafio causado por plagas, heces do animales y se
encuentra libre de animales domaésticos.

ey

[Se cuenta con un programa de control integrado de plagas. con|
Wmuyummmdowm
diarias proventivas o corroctivas diligenciados adocuadamente
|tminimo det dia anterior).

420

y [ 16/01/ 2626
S

mwm.mymmmmmﬂ
fmmmmmmmumanmm
myumuwmmuwamwm
de plaga. {exclusivo para el rca de preparacion y
|almacenamionto).

mmmymaammmmmm

4.22 | rado protegidos (rofilas), funcionando y limpios.

£n I instiucion educativa se tiens publicado en un hugar visile
Ficha Tecnica de Informacion del PAE con la informacion de
canales gt comunicacién para las PORS y se cuenta con 12
Mahmuumwum.

Cuents con copia del acta de conformacién del Comilé de
52 |Aimenscon Escolar y los seguimientos (segin commesponda) |
awmﬂm(mmdom).

J 19/02-2036 ﬂr\
CAE

Confametiom

F AT (O TS el B T e SR R T

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

came (came fo@ O DIBNCE) S8 encuenifa acLiCe 8 oS
oe caligad exigidos POr 188 NOMES vigentes ¥ a
€1 jcondicongs cetabiscicas en los Ineamienics (Aplca
pleparadas y en amacenamienio) Regatrar
razabilced O PIUOWTIo.

{ = 02-01- 2¢  PadlO

82 Lot raices, Lubbicuics y [ALANaS 88 BNCueilian e AdeClLalas)
L s 0 Calied OplimG gads de Madulel.

lote > LBp022600L

LBk werOWEs, honEidas y Duiah Wsadal Pald W [eparactn ¥
63 {on aFmacenamBNio 86 ENCUBITIEN BN ACECUACAS LONGTINGS
30 calidad. tetime orada 6 maduez

Los BOts Lo GHtuelan aliida 8 oy estdrdaes 0o

g4 [P0000 por las normas wigenles y B 1 CONACIONGS
en lan Lneamienios (Apiica pata almentoy
POpATadGa ¥ of Binatenamianto).

FU= 15-17-26  Reht o "

 \jote: 16-12:25 1#
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Las motering primas ovidenclados on nimacenamiento cuontan
con ol concoplo do verlficnclén por el equipo ldcnica doj
o8 supervialon ¥ se ovidonclon an buon ostado ol momento da 1o J_
visita (comparar con ol acta do verifieacién do bedaga).

Juge ol Gvoakth 2 OlZ

So roaliza toma do contramuoatraa de allmentos preparados dn

6.8 |alla riesgo y 30 cuenta con las contramuasiras alinaconadas Y :
rotuladana do tas Utimas 72 horas, _! €n cfg!d >l

Se realizan lna reposiciones requaridna por calidad y/o faltantos 1

L do materias primas y a0 cuenta ¢on roglstro diligenclade,
mmmm

PUNTAJE E8PERADO | i PUNTAJE OBTENICO | PoReEnTAE | JooYs
I A TR W M e L AN AL A WL CONDICIONES: BE PREPARACION 1L s v An‘.;;ﬁ-_rzﬂa'u. TS A
|ivem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE|.  OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Loa procescs de preparacion de los alimantes se realizan en
condiciones éplimas de higlene, de limpleza y de conservacién,

do forma secuenclal v continua para evitar cualquier lipo de J
cantaminacidn,

Las horiaiizaa y {nias se lavan y deainfectan con sustancias
T2 |mft:m: por la normatividad sanitarla y establecidas en el 1

da saneamiento del operader,
servido de fos almenios se hace con ulensilios (pinzas,
7.3 |eucharas, ete.) segin sea el tipo de alimento y se evita atl _‘ .
contacto directo del alimento con lag manos.
F0°C

Las preparaciones cuentan con temperalura adecuada al
momento del servido y sa lleva control de temperaturas para las
60°C
L
PUNTAJE ESPERADO | 4 PUNTAUE OBTENIDO, 4 ~porcentae | J OO
T T ew (| K 08U e TENI D A i e E B, a0 <l st

frias (menor a 15°C
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
cuenia con 103 equipcs y menaje requerdos para I
8.1 |oparacion, se encuentran en buen estado y estin fabricados con _L \

materiales que ilan la facll fim desinfeccion,
Existen manuales y registros para servicio de mantenimianto
preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido !

8.2

83 Se cuenta con plan de mantenimiento de irampas de grasa y se
liavan registros (Si aplica).

TOTAL EQUIPCS Y UTENSILIOS o

PUNTAJE ESPERADO | 3 _ i 2 | rorcentae | Jpo %'
NN . R S P AT R | BN

NTAJE OBTENIDO.
3 ¥ DE!| M B R AR
ITEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mends 1

9.1 |aprobado per la ETC. (En caso centrario, verificar la existencia
fislea o digital de auterizacién por parte de la ETC).

82 En el establecimiento educativa 38 encuentra publicade el ciclo 1
2 |de menus aprobada por la ETC. ;

8.3 [Se tienen estandarizados los tensilios para el servico. ] N

o4 |se cumple con les gramajes de lodas las preparacicnes, de
“? |acuerdo al nivel educative atendido, 1

a5 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de P
5 |enirega del complemento alimentario. J

Se garantiza la disponibilidad de agua polable y vasos en
cantidad suficiente para el consumo voluntario de los !
beneficiarios,
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE OBTENIDO

96

Y- SEGURIDAD Y SACUD EN'

ITEM ASPECTO A EVALUAR

Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
10.1 esparadrapo de lela, bajalenguas, guantes quinirgicos, vendas
' |elésticas, Jabén quirirgico, soluclén salina, termdmalro, alcohol 1

antisépl curilas, vaso desechable.
10.2 |Cuentan con extinlor con carg

T T T T T e

(TEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El personal Uansportador presenta los  documenlos

11.1 [reglamantarica dal vehlculo (licencia de Iransito, seguro
obligatorie de accidenles de trénaito (SOAT), models 2020 en

adelante,
3@ encuenira aprobado
rvision,

: EL-TRABAJO S i, S
PUNTAJI OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

L e JOOTD

B S LA T e YA

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

B P RO T = v~ s e e i i o =
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1a El vehiculo transportader de alimentos lleva en su exterior, en
*~ |ferma clara y visible la leyenda "Transporia do Allmentos®.
ET vonicuio cuenta con I ceriicneion sanftaria oxpedida por la A\
autoridad compotente con Conceplo Favorable, Lo fecha do \
expedicldn do la certificacion no es suparior a un afo.
El vehiculo cuentn con corlificado do fumigacien vigento, \
latrar fecha de ultima fumigacién ronlizado,

Tlova Tegisifo o \omperaluras do fos componentos que lo \
ulsran y del slstama do refrigeraclén ylo congelacién,
El peracnal tranaperindar y auxiiinr do tranaporle cuenla con In
dacumenieacldn de acuordo a lo estnblacido en la normallvidad
(cddula, llcencla de conduccién, certificade do aprobacidn de
cursa de manipulacién de alimentes, certificado de aplitud para
manipulacién de alimentos).
Condueler y ¢l auxilar de cada vehlcuo cuenia can i \

1.4

1S

"6

nr

11,8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en

la Resolucion 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcohel antiséptico 70°, Jabén antiséplico, gasa estérl,
Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elaslicas,
tijeras, guantes quirirgicos, algodén, termémetro) y extintor con

carga vigenia y buen estado,
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO | | PUNTAJE OBTENIDO | | PORCENTAJE
R (R R T T T 4 | B F N DOCUI A A T e o NIRRT

19

l‘rEM] ASPECTO A EVALUAR PU.NTAJF. OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
12.1 |ExXiste registre actualizado de los complementos eniregados| i
*" |(planilias).
1228&wmmmnhmmdemnﬂshndemdemsm AL
institucidn educativa, debidamente diligenciada. 4 ’

Se cuenta con bitdcora ylo registro de novedades, debidamente)
123 diligenciada donde se nolifique las visitas realizadas por 1
C

diferentes entidades y se lleva trazablidad da las materias
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: NUESTRA SENORA DEL PILAR SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) 19 02 2026 LUGAR: Sede Educativax NUESTRA SENORA DEL
PILAR SEDE C
CONDIGIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de mend.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,

platanos, derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Ensaladas y/o verduras Verificacion cumplimiento de gramaje - Bebida

Sumiislro del complentd.'
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacidn - Refrigeracion

- Amacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras mend del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado. s [ Seguridad y Salud en el frabajo

Gesnén social. - Fomato Visibilidad / Canal Comunicacién / EAN
|

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Paredes. Mesones.

Servicios sanitarios: Demarcacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Otros

4.9 Se garantlza la limpieza y desnnfecun deltanquey

recipiente de almacenamiento de agua, existe un procedimiento
de limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (registrar
fecha del Gltimo lavado seguin certificado.

Nota: si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de L Y D corresponde al
operador del programa, en caso de ser compartido Ila
responsabilidad de L Y D corresponde a la institucién educativa.

Nota: Durante la visita técnica no se encuentra certificado de
lavado tanque de almacenamiento de agua.

La coordinadora de la IE Yaqueline Hernandez manifiesta que ese
tanque de almacenamiento de agua lleva mas de un afo sin
realizarse el lavado correspondiente.

Se requiere el pronto L Y D para que se garantice la calidad e
inocuidad.

la responsabilidad de L Y D corresponde a la instituciéon educativa.

'.f;:\'ip} “;
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: _SANTA MARIA GORETTI

FECHA: (dd-mm-azaa) | 19 [ 02 [ 2026 | LUGAR: [ sede Educativa: SEDE PRINCIPAL

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Area comedor escolar

Condiciones de calidad de productos entregados.

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida — Jugo de Mango con leche
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

ppgrema 80 Alnandariin Lo

Verificacion cumplimiento de gramaje — Fruta Suministro del complemento.

SHES

Area aimacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacion — Refrigeracion
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Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras men( del dia -Contramuestras Menti No. XX

Horario publicado.

Gestion social. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
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Condiciones de saneamiento. -Certificado lavado de tanque — area residuos

Personal manipulador alimentos

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techo

Paredes.

Mesones.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Servicios sanitarios: son compartidos con la I.E. Ventanas.

Puertas.

HALLAZGOS

Hallazgo 1. Aspersor del agente desinfectante partido
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Los tachas estan c)

de manera que se ewla

|acumutacian de suciedad, ccndensacion, formacién de Fongos y

: % FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES OE PREPARACION EN
L Edueacidn Qn 4 o X INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARACA EN SITIO PS -
\ :; ? H_Prm A 5?; ? E PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- i ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Ve £01 2020
Operaoor, No. Corlrato: -] FecraVsta
LT BOA i 2. i 358 19-02- 226 .
Grupo: o i Area Urbana: v’ Area Rural: Hora Inico: | pq. 00 a.m.
InsSituson Hora de
Eoweatvaseoe 1T Senka Marrar Gmo_.u T Terminaciére |01 : 30 P.m.
Direccion; "
Gl dd eddand Q. ¢r  Padl o Hnas
Horano ge Entrega en Sece Educativa 11:4s am — f:uo PM.
gl P i I-/
No. D= benefigancs : Comglemento alimertario almusrzo
atendidos: :‘.‘_% 5 Modalidad ad prepar 10—
Complernenta J da maflaralJomada tarce
Nombre ge quien atiende la visila nﬂ'\an&cl G‘mruo Nombre :a:" ) \hlfﬂ_{ Carcling Qra2(6) -
supervisor - =]
Nkl bdord. hmetlas | aE
Objeto oo la visita: Venfcar las condiciones de preparac:on en insttucicnes educativas para la modalidad Pteparaaa en Sitio ¢el Programa|
ce Alimentacion Esco'ar,
£ comecor Escclar st -~
Cuenta Con Concepte s 1 Comst 1o caificasion |\ ¢y
Tecrico Sanftario Vigente| NO | 3¢ : _
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE .| cauricacion
ESPERADO 6L OBTENIDO 58. totaL  [A3,07| cuamanva Prencl
RANGOS DE P o
CALFICUGON 55,5% Deficiente De €0 a79,9% Regular l Da 8C 2 £6,9% Bueno |De 97 2 100% Excelente|
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 12 75 complemenios 1
De 75 8 150 complementos 2
De 151 a 300 complementas 3 -
DF 3073 530 COPDIEmeEnios Pliego Licitacién Puttica| 4 ey el
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-202-2025 3 £ mu{; L}
De 751 a 1000 cemrplementes 8
De 1201 a 12C0 comglementos 10
Ce 1201 a 15C0 complementos 12
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUM
=Ty ot T INSTALACIONES FI s#&‘; -
TEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
4 4 |E1 comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de foces de Senlogmnte Y omadey Ueedo en
ks I lezay aguas esta dro que np MProwendor riesqo .

wde Plun, R, Wb

13

Los pizos se encuentran limpios, en buen estado.

Les pareces esidn construidas en matenal resistente,
limpermeable. no assorbente, de fAcl limpieza y desirfeccion. mf'e “‘&"""\N, \ m‘.m

1.4

Exislen tanquas y/o reciplentes ce agua protagicos con tapa,
mauammmnmmmas
T corespondientes a un dla de preparacidn.

S cenlh ©n we de

Sy g?\ﬂmm N ragstro de
WY

1.5

El area cé amacenamierto de las moterias primas de! comador
escolar cumple con el espacio minimo que garantice Ial
lconscrvacian de alimen’os.

o
Je  alracenamient N4

coendal ton aren | exckeswe]

Ple|e]e

16

Las wvenianas, puenas y ab que o
|ambiente exterior se encuertran en buen estado y esln
|provistas con malla anti inseclo en buen estado y de fici

1 con Q’I&_ {fves !ﬂ
Rarkos Y Vewloras (argeq) sveblas [ UC

Nolecade de-

limpieza evitando el ingreso de cualquier lipo de rlaga.
Se cspone de Instalaiores sanitanias identificacas para el 2o Sopndeart &t erclog vek.
1.7 |atceso del perscnal manipuiador de alimentos y los mumo: son|
de uso exclusivo 0 compantidos con los esiudiantes.
Las lamparas o tumnacion se encuent-an an proegidas v 1\.,“ n o a
1.0 |funciomando, no se evicencien Instalaciones  eléctricas road decde
i {uncomnd O -
Se cusnta can un drea definida y alejaca de lcs complementos| Qo cweMe. con  Grl Qt-lm'\c.l
1.2 | timentarios para el almacenamiento de fos nsumos de 8520. | Puve <) el CeNOYASN C
CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE}, NA (NO APLICA), NO {MO DBSERVADO)
I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALuzcos
El almacenamiento Ge l0s insJmos y malenas primas se realiza Dispuesio Sobre  eshilss
21 mmmmumtmymmwlm:sm ;I -] "q
material sanitario, implas y en buen estado. 1 en ctoamast 5 c}:‘
Lospmdmmmendm“meﬁmmaesum \R
Glil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusives an Podecto s cuomplon P
22 |programa de sfimentacién escoler, no presentan algin tipo de ¢d L U;cjen-l*n_ an.  Conbmvickn
minacién fisica, quimica, tioldgica y son aplos para el
U,
St bone aciualizodo of control 06 entradas y Saicas, kardex y 4 nacAvk 2000 -
23 bn de productos.
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S¢ ewdencia cerdficado c¢e fumicacen del area  de 16 Ga

24 |amacenamiento de alimerics. Registrar fecha de ultima oD 2020.

fuminacidn realizada.

El almazenamiento ce los alimentoa refrigeradas se realiza a

|temperaturas enira 0 a 6 “C y 52 levan regsires actuaizados.

55 B aimacenamieric de aimentos congelados se reaiza a
7 |tamperatras ¢a 0 2 -18°C y se llevan regisiros actualizodos.

El anacenamrenta de los alimentos evila su centaminacion sz wonda n equitus Favdg

cruzada. nl sarf:n T\ oSy -

Se cuenta con dolacién desechable compicta para wistiontes " i blé . =

45 (data, gormo y tapabocas - minimo 1 kit). 1 "‘“ ds e

feshes acicat 2095
%dvas aciuat e 20005

25

27

e e e

~TOTAL CUMPLIMIENTO CONDIGIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACIO' PREPARADA EN SITIO
PUNTAJE ESPERADO D PUNTAJE ORTEHIDO & [ PCRCEMTAJE ] Aoy .
m ONAL MAN!FULADCR DE ALIMENTOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Bl personal manipulador ul1iza 1a dotacon compieta, zapatos o-]\:a o ooy
a (botas), cofia, bala o camisa, de coler clars, tapabocas) o o0 P‘B!d -
1 lycsochables y cumple con las especificaciones de la ﬁ

normatividad legal vigente.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada Cosvn ﬂ\ e Mo

(unas cortas, limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de
[0yas U otrea accesonics, rostro sin maguilaje) uniforme Frpio y 1
en buen estado.

32

o a para cada wno de los v
33 |mariculadores de elimentos Incluyerdo toda la decurentacieny| /] Ootomantadn ton SefereS |

£

£1 parscnal manipulader acredita experiencia minima de (1) 20 m

len programas ce aimentacién escolar, formacion en educacon F iz eses.-
2.4 |sonitada, principios bdsicos de Buenas Practicas de /l

Manufaclura y praclicas higidricas en pulacién  de
alimertes (vigancia no mayor aun afio). S
a5 |[S9cvenacon regisiros d= capacilacion mensua’ segun plan ce Cafthaotocor oid 4gje]2t
> lcapacilazion y cronograma. § |
48 Se garantza la cantdac de maripulad de alimentos de u ronfUlodoras €n Shio =r
-6 |2cuerdo a lo establecide por la Entidad Territorial, 1 Satoraacdn  dosoyure .

a7 E! personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
! |dotaci¢n (lapabocas, cofia y bata). 1
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL m’ﬁuéﬁﬁa DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | = | PUNTAJE OBTENIDO | > | PorcantaE | Aogv
= = - IV PLAN DE SANEANIENTO _ : —
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
41 La unidad de semicio cuenta con el plan de saneamiento
-! |aprobado. Ul az ormmmdd -

Se cvenla con un programa de limpieza y desinfeccion, con| o fL2a
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades) Q“‘a"“ ras acluahy S

42 |diigenciados acecuagamerle, cuenlan con 'as hoas de 4
sequridad, fichas técnicas de los insumos utlizados para les
operaciones.
Cuentan con 'a cantidad de aspersores eslablecidos en el plan) 2 "O-hlluc}l')ﬁ =
43 |de saneamiento aprcbado y sc cncuenirzn debidamente| 1

ratulacos de acuerdo a la irfarmacion del producto.

{El operador suminista los insunos y elementos de aseo de
4.4 (acuerdo a lc solicitado por l1a Entidad Temitorial para I3
|medalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

Los elementos de aseo son alimacenados en lugares alejados

clementos  on  wenanderic)-
Pemsidr dobrerg -

Kfea, oaXarm™cA .

4.5 | e 105 alimentos para evitar la contaminacién de los mismos,
Se encueniran 105 €quUIpCs, FIS0s, pareces, ventanas, techos ¥ vendangt 3§ an oL aram o
46 |puertas limpias. e da mdotelts con_acmladés R gkt

Sa evidendian avigos alusives al correclo lavado d2 manos y 'as
4.7 |conceniracones de delergentes y desinfeclanies para las
ctividades do limpieza y desinfecclon,

det (a:}a

= | O = >

|Existen tetreros en buen esiado alusives 2 1a aplicacion de BPM de\‘ w‘b ’
48 |- Buenas Praclicas de Manufactura, ubicades en las|,
¥, joncs del o !
ABASTECIMIEN 1O DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la limpieza y desinleccion del lanque y/o reciplerte 1
de almacenamientc de Bgua, misle un procedimiento de A nov Q““‘ort 3.07-5

limpieza y desinfecclén, con procedimienios escritos. (Reglstrar
f=cha de (itimo lavado segin cerificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso excusivo del "l’
(restaurants escolar, la responsablidad de LAD comesponds al
|eparador del programa, en casa de ser de uso corparice la
responsabilidad de LED corespande a [a instituzién Cducativa.

El agua que se uliliza es polable y cumple con las ncrmas) Ce roah:-’r’d doama\-h')
vigentes establecidas por la reglamentacién comespondiente del

Ministerio de Salud y Proleccion Socil. (Para las LE rursles y| 4 AMD Y grero 2006,

lm sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

4.9

4.10
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an

50 cunnta con pratacolo para el anabs:s ce pH y Clero y an
Newvan regisiros sequn ecuencia definida en of plan d=
sAneAmento

Sao_ Vosies ‘0.3\3-}1!'(‘)
1 szmof‘dj

£l uso oe hed en contacto con alimentos y matcrias primas, es)
fabncado con agua petable y manipufado en condiciones que
garanficen su imocwidad. Se garantiza 1a enfrega de b
evchishvas para la fabricasion de hislo.

Raleas ercdocivadd .

4,13

Se cuenta cen bolelén yio bolsas con dispensacor de agua)
valada dispuesto para el ccnsumo de les beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

Se toendl  ton cgua

K.A |podabla.

ITEM

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

414

Se cuenta con redpienles  suficientes debidamenle|
|identficados de acverdo a la clasMficacion de resducs y
aprobacidn cel plan de sancamiento, de materlal sanilario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
[recoleccian temporal de residuos sdlidos.

3 teampertes  \dandfradey
/] e tolgr resrechvd.

415

Se cvenla con Ln Programa ée manojo de residuos 2prodbado,
procecimientos escrilos, se llevan regisiros (diligenciados
adecuadaente) de las actividades.

4 Ragis Ivos ok haodas.

ISQ aplica la separacidn cn sitio de los residuos solidos, es decr,

se. toahizm.  desficudde

.

preparados y en almacenamiento).

4.1€ | aterial crganico separado ce papel, plasticos y empaques, A
447 |S¢ cuenta con registrd exchusivo para los resicuos de A (5= Naven lru:au;-hu de_
=" |descomide (aimentos no consumicos per los beneficiarios). e
S0 n\.rl.D
Se cuenta con reciiente identificado para ol almacenamiento de Con Grea ALy
418 | cete usado y se llevan registros de generacién. 1 S ccania
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Las instalaciones yic los afimentas se encueniran libres de| <
4,19 |presencia o daflo causadd por plagas, heces de animadles y se /\ aidanaa d2 WS
encuentra ibre de animales domésticos.
Se cuenta con un programa ¢e control integrado oe plagas, con
5 imientos esERICS y Se llevan registros de las a::va.dﬂr 1 foq o oclvalizadas
iarias prevenlivas © comectivas diligenciados adecuadamente|
(minimo def dia anterior).
Las vertanas, pueras y abefturas gJe comunican con &l Poerd .I= -
amiiente exterior estan provistas con malia anti insecto en buen s fostanor Pro_c&
4.21 |estado y de facil kmpieza evitando el ingreso de cualquier lipo O Protecdn SoeHa
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacisny
Jalmacenamicnlo).
422 Los sifones, drenajes y lavaplatos se encueniran en buen
22 |astodo pretegidos (rejilas), funcionando y imgios. f\
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO
FUNTAJE ESPERADO | 21 | PUNTALE OBTENIDO tq |_ PORCENTAJE | qu,L /.
: ot T e V.GESTIONSOCIAL -
iTEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSER\MC!ONE.S Yo HN.I.AZGGS
En a institucidn educativa se iene publicado en un lugar visicle fobhvococ .
5 |a Ficha Técnica de Informacion del PAE con la Informacién de|
1 lios canales ce comunicacion para las PQRS y se cuenta con la '1
publicacion de 1a ruta de atencién correspondientes al operador.
7
Cuenta con copia del acta de conformacidn del Comité de En VPro o r
52 |Alimentacién Escolar y los seguimlentos (segln coresponda) y N.O = dQ Cm-ﬁ macior
la gesti¢n realzada al mismo (2n caso Ce requerirse). e
|E1 operador reatiza publicacicn ce Ia estrategia de Educacién c
53 [Aimentaria y Nulicional (EAN) oprobads por 12 ELCac| .y Ta froceso do arobocon .
Te:ritorial. R
TOTAL CUMPLINMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERACO | 4 |Ppuwtaeoerenco [ 4 | porcentase | 400 Y.
__VI.CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS .
ITEM ASPECTO A EVALUAR l PUNTAJE QBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
jLa came (came roja o blanca) se encuértra acorde a lcs
thndares de calidad exigidos por las normas vigenles y a las ” Qﬂrne‘ mohdd
6.1 [condiclones establecidas en los fineamlentos (Aplica . paral 1 Mc}m’ Sl’bp i
almentos preparados y on  elmacenamienid). Regisrar - . : -y .
wrazabilidad ce produclo. ] lO“Q: 1260z 1 Vonce : 4 }051&
Les ralces, Wbérculos y platanos se encuantran en sdnauada: i . # * 2
82 |condicicnes de calldad, 6plime grado de madurez. 1
Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y
6.3 (en aimacenamiento se encueniran en adecuadas condiciores 4
de calidad, éptimo grado de madurez. .
Los lacteos se encueniran acorde a los esldndares de calidad|
4 |exgidos por tas nomas vigentes y a las condiclones Quesd  Waawvord .
64 |establecidas en los lneamlentes (Aplica para alimentos| '\ Lele: oYo22G,

None : 200325,
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Las materias pomas evidenciadas en almacenamiento cuenian
65 con o comceptd de wenficacién por el equipo téenico de

\&‘ﬂ‘" cact) Per 47!” [

umenision y se evidencian en buen estado al momento ce 13 4 Teer o .
wisita (comparar con el ada ¢e venficadion de bodega).
Se realiza toma de cortramuesiras ce alimentes preparades de mapsiiag afmdcemlcja <y
5.6 (a%o nesco y se cuerta con las contramuestras almacenadas y - IH’ q
roffadas oe las Gitimas 72 heras. ,1 e (Qﬂhb Harmrd Cb‘ m lﬂ__

1
o7 |Se reaizan s reposiciores requaridas por calidad yio fatantes 4 So.  cCuvonla Con Hormedlo/-
! |de materias primas y se cuenta cen registro diigenciado.
TOTAL CONDIGIONES DE CALIDAD OE LOS ALIMENTDS
PUNTAJE ESPERADO 2 [ PunTasE OBTENIDO | a2 | porcanta | douY.
‘Wil. CONDICIONES DE FPREFPA {[+1]] - = ax hatens
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

e |
lcontaminacion.

Los procesos dc preparacion ce Ics ailmenlos se reanzan en
condicicnes éptimas de higiene, de limpioza y de censervadien,
de forma sccuenciol y confirua para evilar cuaiquier tipo ce

dvea limfRas Y crgamchfcg

1

Las honalizas y fulas s¢ kwvan y desinfecton con sustancias|

[
72 |auerizadas por 1a normalividad sanitaria y establecidas en el 4 Se  andenpa dmm}a_cdo«’_
slan de saneamierto del operadcr.
Z] servido de los ahmenios sc hace con utensiios (pinzas,
7.3 [cucraras, elc) segin sea el lpo de alimenio y se ewita el )1 Se us=q 0+eﬂSllG$ ‘th\
contacto directs del alimenlo con 1as Manos. — MNoce ca Ao Sent
Las gpreparaciones cucntan con temperatuid  acecua Ty P - G °c .
7.4 |momento cel senvico y se lleva cortrol de lemperaluras para las 4 d P O,
preparaciones calienles (mayer 60°C) y frlos (menor a 15°C). arrp2: 98T .
acones cperes AT f—ﬁ'l TAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADC | L PUNTAJE OBTENIDD (R | PORCENTAIE | {00Y.
Vill. EQUIPOS, UTENSILIOS Y M ENTO -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

iales qua

Se cuen'a con ICs tquipos Y Menaje requencos para Ia
8.1 |cperacian, se encuentran en buen estado y estén fabricados cor
iten la fAcil imp'eza y desinfeccion.

1) Naugrda hacabd . Prosental

82
im ento, responsables).

[Cxisten manuales y registros para senvido de mantenimierlo
preventivo y comreclivo de equipes de acuerdo a lo eslablecico
en la resolucion. (rloja de vida de los equipos, cronogramas de

Qs
'\ Se cuanda cen hapis Jo e

N fﬁfﬂ%“"l'os do mie.

cablando ex@iesto. en Yegergaon| .
SN Mo, Jarrd farhoi

Se cu=rta con plan de mantenimienio de rampas de grasa y se F’tm o Qn-lf-' .
83 lyevan registros (Si aplica). = 1 \
TOTAL ECUIPCS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO 8 ] PUNTAJE QBTENIDO ‘?_ l PORCENTAJE I 3'5 33'\/’_
¥ - 2 L RDCCUMPLIMIENTODEMERD . o2 e & -y o el E
iTEM . ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumpkmiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus S coonda Con
0.1 |eprobado por Ia ETC. (En caso conlrario, verificar la existencia ‘1 aﬁfabﬂcﬁn .
f:sica o digital de autorizacién por parte de Ia ETC).
En el estatieckmiento educative se encuentra publicads el cicla
9:2 |de menus 2probado por la ETC. 4 Pobleado -

9.3 |Se tienen estandarizados los utensiiios para el senvido.

4 lée emdenca uso do tlensilcs.

84 |ncucrdo 21 nivel educativo alencido.

Se cump'e con los gramajcs de lodas las preparaciones, de

4 :un{l\g G(q_mg}e —Jgr anSL] .

1entu.-ga del ccmplemento ahmentario.

65 Se evidencia la publicacitn y cumplimiento de los horarios de|

1 ruu\co:‘o 1 cumPlen ]\On.rlCS.

senefiziarios.

Se garaniiza la disponibilidad de agua polable y vasos en
9.6 |cantida¢ suficierte para el consume woluntaic de s

TOTAL CUMPLIMIENTO DE M

e 9onas c]tgmm\u\mhe)
de  agquel.

[1]
PUNTAJE ESPERADO | & ] PUNTAJE OBTENIDO ! G I PORCENTAE | 40015~
LEMENTOS DE SEGUI RIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO _

X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL

ITEM ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE OBSERYACIONES Y/O HALLAZG

anliséplico, theras, curilas, vaso desechabdle.

Cucnlon ccn  boliquin  compuesio por (gasas eslériles,
104 esparadrapo de le'a, bajalerquas, quantes quinirgicos, vendas
"' |elasticas, jabdn quirdrgico, solucien szlina, termémetre. alcohol

1
A

10.2 |Cucntan con extintor con carga vigen'e

TOTAL CUMPUMIEHTD_%_LEME TOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUFACIONAL

Vence: -Enem 2026 .

PUNTAJE ESPERACO I

. l Pum.ueoarmno-l 4
XI. CONDICIONES DE TRANSPORIE

| porcentae | S0

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIO HAI.LAZGOS

El persoral tonsporindor presenta
1.1
adelante,

les  dacumentos
reglamentardos del wvehiculo (licencla de ftransito, seguro
otligatorio de accidentes da transilo (SOAT), modelo 2020 en,

Vo awluade d-s..non*Q. (o'

N.O |Visida.

112 |5 reviamente por el equipotécnica de supervision.

Bl vehlcuo que presia el servico 3e encuenlia

.0 \_
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113 |E vedicuo transooriador de alimentas fleva cn su exterior, en 1c GCaoc coenia i
: Ui

torma clara y visible 1a leyenda “Transponte e Alimentos™. W.o

£1 vehiculo cuenia con la certificacion pedida por i3]
11.4 [avcricad competenta con Conceplo Faverzble. La fecha de nO
|avpadican de la cetificacién no es supedcr o un eflo. : \

31 sIEI vehiculo cuema con cerimcado de fumigacon wigente. \
* |Regisirar facha de ulma fumigacion reafizada. n.O

16 Se Nleve registro o¢ temperaturas ge los oampmer!cs que 19| \
|requieran v el sistema de refrigeracion y/o cong KO

EI n‘fsunal transoortacor v auwlar de Fansparie cuenta con 13
teacidn de redo a lo lecido en la nermatividad
M7 {m fcencia ge conduccion, cerificado de aprcbacion d"r
curso de maniputacién de alimentos, cortifcado ce optitud paral Ny
manipulacidn de alimentes).

11,8 |@otacion que cumple con las especificacicnes contempladas en “ 0

El concucior y e auiar de caca wehicu'o cuerla con 1y \
Ia Resolucién 2674 de 2013.

El wehiculo ‘ransportador cuema con beliquin de primeros
awndlios (Alcohol antiséptco 7C*, jabdn anliséplice, gasa esitrl,
11.8 |Apdsito edhesivo - cuiilas, esparadrapo, vendes eldsticas, N 0
sieras, guantes quinirgicos, algodén, termérelra) y extintor conf M-S -
canga vigenle y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORIE

PUNTAE ESPERADD e PUNTAJE OBTENIDO — PORCEMTAJE | J—
XII. VERIFICACION DOCUMENTAL - =7 =,
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
o Eﬁ:na f:f.suo actuglizado de los complementos eniregados ,' fonths ackahzades.
Se cuerta con fermalo de remisién de enirega de viveres en) Femagn uA
122 i stitucicn educativa, debidamente cillgenciada. 1 en Sho ‘J'l'ﬂw'
Se cuoenta con bitdcora yio regisiro ce novedades, debidamente
123 |Migenciada donde se notiique las viskas realizadas per| &'hcom“ on :)TIT\OCJ-OI" ‘b
 |diferertes entidades y se lleva tazatilided de las materias ‘1 "-Wd
rimas utilzadas.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO] = |mupoaremcc | 3 ] PORCENTAE 1 oY

CONCLUSIONES / OBSERYVACIONES ! RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
'\\
'\

DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE ' DA"IOS RESPDICSABLE DEL OP‘EW
NOMORE Neimi lowlina  Qraa@ noksRE  [Juz Aveardn EoenteTo
CARGO Afo T6cmicd: CARGO . Hampoladora

FIRMA Uer Oven o . FIRMA: - aiu\\_,!)c,

DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE \\ ‘NOMBRE S

CARGD \\ CARGO . \

FIRMA N FRWA . N
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Adcsicia de
Bucaramanga

programsde Alimentacite Facsl,,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: SANTA MARIA GORETTI

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 19 | 02 | 2026 | LUGAR: | SedeEducativa: A

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de menu.




" Educacién - %“fg}fa

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimenté .tubérculo‘ raices,

plétanos, derivados del cereal

JaAE

ol

Verificacion cumplimiento de gramaje — Ensaladas yfo verduras Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complemento.

15

141



15148
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

";D i =L : .. : 5 . il

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras men del dia




"Educacion

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

T e
HORARIO OE ENTREGA.
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Educadién
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Horario publicado.

Gestion social. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacion | EAN

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos

(5149
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Educacion - Me[

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Paredes. Mesones.

Servicios sanitarios: Demarcacién Ventanas.




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas.

Residuos Sdlidos

Hallazgo 2. Puerta posterior presenta proteccion suelta - despegada

A

e e

Hallazgo 3. Equipo nevera haceb presencablea expuesto en
unidad de refrigeracion, ollas con tapa sin mango Yo soporte para
destapar, jara plastica partida.

Hallazgo 4. Extir en restaunte con fecha de venmrme enero 2026




% FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
3% 38 - i i P 4 INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
k:" B ﬁh@'ﬁ; g m PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
" ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versién: 001 -2028
; Q = Te ) 6 : Fecha Visita: o -
Operador: U T IN A’ ) No. Contrato: Sb‘s 1t 1q oZ ZG
Grupo: 2_ Area Urbana: x Area Rural: \ Hara Inicio: C?: 21 A'M
Institucion Hora d_e 1 ' )
EducativalSede | S cvEl A NOEM AL {0 PERIOR PE BUCARANANE Teminacisn: | T° [0 £ 14
Direccion: C : L{g N0 |\L0 23 -46F

Horarlo de Entrega en Sede Educativa

ke W 7 L

No.

De beneficiarios

Modalidad
atendidos:

350

=4

ComEIemento alimentario almuerzo
idad preparada en el siio —

Comgemeruo Jornada mariana/Jornada tarde

Nombre de quien atiende |a visita ELén Q@ D}QJ’E, == sup:r:l:g? E:ll.ripo M%EL Cecao
Cargo: M&NIPW PORA ALIMENTD PAE OME’ i

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instiluciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.

E! comedor Escolar st ot
Cuenta Con Concepto 'i?::;c::i?: . Cg:;?g;o — Calificacién ——
Técnico Sanitario Vigente| NO |
TOTAL PUNTAJE 5 TOTAL PUNTAJE PORGENTAJE CALIFICACION
ESPERADO A OBTENIDO 61 TOTAL B2 | cuautamva EX.C
BANGOS DE <50.9% Deficiente De 60 2 79.9% Regular | De 80 2 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente

CALIFICACION

- 'TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos

De 76 a 150 complementos

De 151 a 300 complementos

De 301 a 500 complementos

De 501 a 750 complementos

De 751 a 1000 complementos

De 1001 a 1200 complementos

De 1201 a 1500 complementos

Pliege Licitacién Publica
No. SE-LP-002-2025

1
2
3 ]
2 No. de Manipuladoras
en [a Institucion o sede
6 Educativa I
8
10
12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)

i1

TR
T E Tt R

SR AT R

L INS TACACIONES FISIGAS ot i e e a1

T

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

CINC

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO

1.1

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
Insalubridad, maleza y aguas estancadas.

Cbmp@~

1.2

Los [techos estan construidos de manera que se evila
acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de hongos y

e
mohos.

Cemeple

1.3

Las | paredes estan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.
Los pises se encueniran limpios, en buen estado.

QUMPE

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con |capacidad suficiente para atender como minimo las
n idades correspondientes a un dia de preparacion,

Oum_?le

El 4rea de almacenamiento de las materias primas del comedor
escolar cumple con el espacic minimo gque garantice la
conservacion de alimentos.

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior se encueniran en buen estado y estan
|provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil
limpieza evitando el ingreso de cuaiguler tipo de plaga.

C,‘JN? le_

CumPh

Se dispone de instalaciones sanitarias identlficadas para el
acceso del personal manlpulador de alimentos y los mismos son
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes.

Cumple

Las léamparas ¢ iluminacion se encuenlran protegidas y
funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas
|expuestas.

CUmp@

Se cuenta con un area definida y alejada de los complementos
|alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo,

ol o000 |6

C)umpte .

CRITERI O(NOC

et AT

NO APLICA}, NO (NO OBSERVADO)

UMO ol

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El simacenamiento de los insumos y materias primas se realiza|
ordenadamente en pilas o estibas y dispone eslanterlas de
material sanitario, li y en buen estado.

K==

22

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
dtil, con fecha de wvencimiento vigente, son exclusivos del
1pmgrama de alimentacion escolar, no presentan algun tipo de
|contaminacion fisica, quimica, bioldgica y son aptos para el
consumo.

- flwacena ;on canpch [las
L Reshesiiare sl
1 i Vod -

23

Se tiene actualizado el control de entradas y sallgas, kardex y|
T idn de productos.

L ; \

19152



Se evidencia certificado de fumigacion del drea de E’J{ ch Q-b@ <e 2O, c,l?.')
2.4 |almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima -

fumigacién realizada.
El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a 1

24 temperaturas entre 0 a 8 °C y se llevan registros actualizados.

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

El almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
cruzada.

26

27

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes

Se e Jencian b do—b.
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kif}.

i i cionesS oo QE{E_:!E
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMAGENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADD |

=
. PUNTAJE OBTENIDO I l PORCENTAJE | foo 7
ONAL-MANIP) R-DE'ALI SR e ¢ R e 2t

28

'—..

ASPECTO A EVALUAR PUNTMF. OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, zapzatos or
; |(botas). cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas ?@‘_S ena ) VWon '-g_f rc'a
31 |desechables y cumple con las especificaciones de la _L f‘D claro
normatividad legal vigente. Lunglia lcmmo[el-a yun lenestadol
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
3.2 (unhas cortas, limpias y sin esmaite, caballo recogide, sin uso de T}QSQY‘I 2 \c:z(‘- @Tf Sone l
' |joyas u otros accesorios, rostro sin maquiliaje) uniforme limpio y eIl e

en buen estado.

Se ewvidencia 1@ hoja de vida para cada uno de los
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacion y
S

Se ven Diesheoh ’lng/
ae _u con Loportel .
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio

en programas de allmentacion escolar, formacion en educacion Sf ’ veri " cx;- f/’){l GA'\E',"M &
3.4 |sanitaria, principios béasicos de Buenas Practicas de TAANAV A H-
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de 1. %‘m d"C)S \cps A% ]
alimentos (vigencia no mayor a un ana). e en-ES

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segin plan de _1_
capacitacion y cronograma.

a5 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de L \
' lacuerdo a lo establecido por |a Entidad Territorial. n
a7 |El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida) NO C]';L%, obhcerva wmeeso

|dotacion (tapabocas, cofia y bata). p@’_s omg] aleﬂO
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

~ |+

35

PUNTAJE ESPERADO ‘ (g | PUNTAJE OBTENIDO A%
R R O e e A R
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
a1 I;:m'.'l:;ig:? de servicio cuenta con el plan de sar lento .L €~9 CU?J')"‘O oA Rge)on'p '
P ot ah s i O o s e evidencia oMo

4.2 |diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos ufilizados para las
operaciones.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
4.3 |de saneamiento aprobada Y se encuentran debidamente e =oreées
rolulados de acuerdo a la informacion de! producto. i €

20 Prd .
El operador suministra los insumos y elemenlos de asec de

1— e L\1 D ceon mﬁuﬁ-ros

{
44 lacuerdo 2 lo solicitado por la Enticad Territorlal para Ia .L ggﬂg\@fﬁ% ? e};;\:mohr
. 3

i

3

L

acloalizadas .

Ef ewidenc: c?‘?. ?}%S(z‘)

modalidad preparada en silio - PS. Se cuenta con remisién. remLsion Felbre rquozae.
45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados '
~ |de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

46 Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
7 |puertas limpias,

\

Se evidencian avisos alusivos al corecto lavade de manos y las
4.7 |concentraciones de detergentes vy desinfectantes para las
aclividades de limpieza y desinfeccion.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM

4.8 |- Buenas Prdcticas de Manufactura, ubicados en las 1
instalaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza |a limpieza y desinfeccion del tangue y/o recipiente e et . -
de almacenamiento de agua. existe un procedimiento de e AN C{ 25 CJ? f:\ €0

limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de Ultimo lavado seglin certificado)

49 INota: si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del _{_ dﬂm@’[—\te_ }m
Lc:: rtO &

restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al

A
operador del programa, en caso de ser de usc comparlida la Caomlao
responsabilidad de L&D correspende a 1a Institucion Educativa.
El agua gue se utiiza es potable y cumple con las normas Se e‘V\ d 2n C.A (] &

4.10 vigentes establecidas por |a reglamentacién correspondiente del

Ministeric de Salud y Proteccion Social. (Para las |.E rurales y J__ ‘{G d@ 'ﬂ" m‘é “-';5 Q p \f:ﬁ{)‘\
sus sedes, evaluar ¢l protocolo de hervido de agua). C£ e VIO ?x\‘iarg : Z@ZJ‘ ~—

n
" 1]
w



4.1

Se cuenta con prolocolo para el andlisis de pH y Clorg y se
llevan registros segin frecuencia definida en el plan de
saneamiento

—_— au_xd:enchq
i Con (gqis{ms .

=S

412

El uso de hielo en contacte con slimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulade en condiciones gue
garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacién de hielo.

1

4.13

Se cuenta con botellén ylo belsas con dispensador de agua
tralada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

A Otkana -

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SQOLIDOS Y LIQUIDOS

o T Ubicado en dreo

ITEM

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACICNES Y/O HALLAZGOS

414

iSe cuerfa con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacidn del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sdlidos.

-

=2 eulcencian ‘D-S
recici entes (olenp
L |lcado con o e

q tapos .

4.15

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

l\r

41

o

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material orgadnico separado de papel, plasticos y empagues.

NN

417

Se cuenta con registro exclusivo para los residucs de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

L e

4.18

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacion.

~

I T

CONTROL DE

PLAGAS

fTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

418

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

\ucion

i %s-\fﬁwes

(.( ':31 \lmej\__
e ‘gl agas.

420

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).

1

4.2

i

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil limpleza evitando el ingreso de cualguler tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacion y
almacenamiento).

4.

422

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

ey

1

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDI

CIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADCO

21

} PUNTAJE OBTENIDO

Z 1 ] PORCENTAJE | 100%”

A R e A e |

JCIAL::

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVAGCIONES Y/O HALLAZGOS

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de
los canales de comunicacidn para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la ruta de atencion correspondientes al operador.

52

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de

Alimentacidn Escolar y los seguimientos (segun corresponda) v
la gestién realizada al mismo (en caso de requerirse),

vena oo mmmméa

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacién
Alimentaria y Mutricional (EAN) eprobada por |la Entidag
Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENT

69 e.na)en‘%rc: en LJQD-
e

booidn Q@Qm el wel
O GESTION AL
rs)

PUNTAJE ESPERADCT[
er u.,'-r\‘ﬁ:‘ﬁ.., 5 .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERV&ClONﬁS 'l"n'o HALLAZGQS
La carne (carme roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las o Moc ¢o Ib
6.1 |condiciones establecidas en los lineamiantos (Aplica para -‘FS US EWUs -
allmentos preparados y en almacenamiento). Registrar j_ Lore ecol 26003
trazabilidad de producto. vVence: OIENE 2

6.2

Las ralces, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiclones de calidad, dptimo grado de madurez.

S vy 2

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y|
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, éptimo grado de madurez.

\

6.4

Los lacteos se encuentran acorde a los estandares de calidad|
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
eslablecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos

preparados y en almacenamiento).

Leche on Tt- O Tortleche

A
- 8
1 |Lefeiipiz

Verce 1301 . aozé;




6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de wverficacion por el equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
allo riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las (itimas 72 horas.

-y .e.t»\denuUﬁ conwtvo
1 | wues

6.7

de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes|

{ =< en<lencio FOrma{—o,

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO 1

=1

TR D e T e ey e i

o

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

>

3 fel
PORCENTAIE | 1o 4
e e e R e

T T iRt A

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

7.4

Los procesos de preparacitn de los alimentos se reahzan en
condiciones optimas de higlene, de limpieza y de conservacion,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacidn.

Proceseos ohe e
i :.?\ condiciones ©f

ccacA0T]
MNo-~S

7.2

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de sar iento del cperador.

i

e \Wgiene .
J

7.3

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, efc.) segin sea e! tipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con las mangs.

e

Las preparaciones cuentan con temperalura adecuada al
momenta del servido y se lleva control de temperaturas para las
preparaciones calientes (mayor 80°C) y frias {menor a 15°C).

1

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

e

PUNTAJE ESPERADOD (_L

AR e VI

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE | 4 o0
R R e L

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y menaje requendos para la
operacién, se encuentran en buen estado y estan fabricados con
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccion.

8.2

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y corrective de equipos de aclerdo a lo establecido
en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

Li

SR

@51 on ¢
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8.3

Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se
llevan registres (Si aplica),

L £ = @_U\dqmﬁg e\ P\Gv’\

leni miento -

TOTAL EQUIPOS

Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO | 2
5

»a';-iﬁ Solyns ey t‘r‘-"

ASPECTO A EVALUAR

| PUNTAJE OBTENIDO
PLIMIENTOQ.DE,

PORCENTAJE

e o G L ol | e o e T

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus

== < e a me-nu-#r

6.1 |aprobado poria ETC. (En caso contrario, verificar la existencia ATELS -h-e
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC). po( <om ponexd “u.im agnc&) chJ
g2 En el establecimiento educative se encuentra publicado el ciclo
"~ |de menus aprobado porla ETC.
9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. » -

8.4

Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, ce
acuerde al nivel educativo atendido.

..__

e qmn&%’&n PN R

9.5

Se evidencla la publicacién y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

98

Se garanliza la disponibilidad de agua potable y vasos en
cantidad suficiente para el consumo wvoluntario de los
|beneficiarios.

i
i
I
P
1
L

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO

=2

' PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE o0 £

Mgy s X ELEMENTOS DE SEGURIDAD/INDUSTRIALY SEGURIDAD:Y SALUD EN EL TRABAJO = ialo o e i

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOHES YIO HALL‘.AZGOS
Cuentan con boltiquin compuestc por (gasas estériles, e U‘Qf‘f

10.1 |esparadrapo de lela, bajelenguas, guantes quirdrgicos, vendas| C

" |elasticas, jabon quirdrgico, solucion salina, termometro, alcchal| j_ <) e

anliséptico, tijeras, curitas, vaso desechable. +-ea<y U'{Q"e-n

10.2 [Cuentan con extintor con carga vigente q VLEE en-te. *’h;ﬁ%a oy . 202 |

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTR Y SALUD CCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO

| PunTAsE CBTENDO | 2

l PORCENTAJE [ 1c0%

reglamentarios del wvehiculo (licencia de transito, seguro

obligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), madelo 2020 en
adelantz.

St XIEGONDICION SPGRT&.r"‘“ﬁ e T e
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALI..AZGOS
El perscnal ftransportador presenta los  documentos

N-O

% EUidehcaq e;-:.‘o
no af'
D*I'S‘H—c:

11.2

El vehiculc que presta el servicio se encuenfra aprobado
previamente por el equipo técnico de supervisidn,

NO-

\




113 El vehiculo transportador de alimentos lleva|en su exierior, en
" |forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”,

NO

11.4 |autoridad

petente con C

El vehiculo cuenta con la cerificacion sanitahia expedida por la
pto Favorabla,
expedicién de la certificacién no es superior alun afio.

La fecha de

ND

Reglstrar fecha de ultima fumigacién realizada.

"5 El vehiculo cuenta con cerlificado de fuUmigacién vigente.

NO

116 Se lleva regisire de temporaturas do les cg
" |requieran y del sislema de refrigeraclén y/o c

impaneniea que o

NO

|manipulacién de alimentos).

El personal transportador y auxiliar de transg
|decumenteacién de acuardo a lo establecido
11.7 |(cédula, licencia de conduccidn, certificado
curso de manipulacién de alimentos, certific

jorte cuenta con la
en la normatividad
de aprobacidn de
o de aplitud para

ND

11.8 |dotacitn que cumpla con las especificacion

El conductor y el auxiliar de cada vehicy

lo cuenta con la
a8 contempladas en

|Ia Resolucion 2674 de 2013.
El vehiculo transportador cuenta con bot

ND

carga vigente y buen estado.

auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa estéril,
11.9 |Aposito adhesivo - curitas, esparadrapo,
lijeras, guantes quirirgicos, algoddn, termom

iuin de primeros

vandas slasticas,
'0) y @xtintor con

NO

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO P PUNTAJE OBTENIDO e | PORCENTAJE [ B
TR ; "DOCUMENTAL '
iTem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ossamaclouss Y/0 HALLAZGOS
121 [EXiste registro actualizade de los complerhantos entregades F—e. 2y LC*H e
(planilias). .1_ Cl(.‘ L}D

122 Se cuenta con formato de remisién de entr
" |institucién educativa, debidaments diligerciads,

pga de viveres en j_

—

12.3 diligenciada donde se notifigue las vis
" |diferentes entidades y se lleva trazabilid

Se cuenta con bitdeora yio registro de noved

gdes, debidamente

itas realizadas por
ad de las materias 1_,

Qe litaco

primas utilizadas.

1@3 c%o v actualzodg

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOGUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO |

2

PUNTAJE OBTENIDO I
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: ESCUELA NORMAL SUPERIOR

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 19 | 02 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: ESCUELA NORMAL SUPERIOR ]
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion Cendiciones locativas: Area preparacion de alimentos

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de mend No. 9

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimente Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento tubérculo, raices,
platanos, denvados del cereal

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almac iento de Contr tif Toma de las contramuestras men( del dia

15160
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado.

Gestion social. = Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulader alimentas

15161
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Paredes.

Mesones.

Servicios sanitarios: Demarcacion

Ventanas.

n
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o
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

HALLAZGOS

8.2 Falta registro de mantenimiento de ollas a presion y actualizacion de fichas técnicas de
neveras MABE

Hallazgo 1.

—
oL
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FORMATO DE VERIFICAGION AL SUMINISTRC DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (I) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

= ALCALDIA DE BUCARAMANGA |

Versién: 001 2026

Operador: UTbG‘A NN A 2L No. Contrato: 35@ Fecha Visita: | 70 OZ‘Zé ]

Grupo: 2 [ Area Urbana; | Acea Rural: |-R‘“—--ﬂ,_~ Hora Inicio: -';l W AWM

Elarae PQ@ UE-NZA =G Moo < CAYSY
Drecsen: | B Gofor L Thie eajo Bado el Orstol

Horario de Entraga en Sede Educativa:

8- 10 am

1z0mMa 3100 APM .

No. Manipulad por complementos
No. De beneficiarios M eq ¥ Tolol|  No.ve Ta200 | 1] 6012800 | 4
- manipuladaras en _1_ 200 |5
atendidos: el sitio: 201 a 400 2 8014a1
T 5’@ 1’2:?- 401 a 600
Nombre de quien atiende la visita: Da NTalal A(d 1 LC) . R&s:o::;eled\:l.’aita . M/D C:‘JQ,r Rf_'d s
Cargo: Mani po \actom Equipo PAE [ arte

El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Paslilo \ Espacio exclusivo de almacenamiento X\
A A
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementas alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada del Programa de Alimentacion Escolar.
TOTALPUNTAJE |~ TOTAL PUNTAJE «] CALIFICACION
ESPERADO B9 Toerenwvo [ |PoreentakToTAL| [0V cuaumatva | EXC
RANGOS DE <59,6% Deficiente De60a79,8% Regular| De 80a96,0% Bueno | De 97 a 100% Excalente
CALIFICACION
INSTALAGIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
T 1. INSTALACIONES FISICAS
fTEM ASPECTO A EVALUAR | DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CING
El almacenamiento temporal de los complementos
14 alimenarios modalidgad Industrializada, cumple con el C,
" |espacio minima requerido para mantener adecuadamente los
gy Ceom (

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada, impide
1.2 |la entrada de polvo, lluva, humedad, sucledades u otros!

contaminantes asl como el Ingreso de plagas y animales
domésticos.

| Cl Saalon o flﬂmoé(c- an
el almcr cenomienho no fieng

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estén construidos en material de facil limpieza v|
1.3 |desinfeccién, no hay presencia de goteras y los sifones, sl
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos mn
rejilla funcionando, limpios.

waer [ie ”"‘&j;}?{f s Me .
’_P\SC'J‘S' @r\ c“e eﬂl—o do& (oY
o QT cen 1
et o | MCE
ta’mmc.a Pﬁlﬂ z..];\ i/ feshak en

dispane de nstalaciones saniianas igentinicadas (oano y
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimentos y fos mismos son de uso exclusivo o compartidos
con los estudiantes.

1.4

cvple. - C

15 La iluminacién y ventilagion del area de almacenamiento
"~ |temporal, es suficlente y adecuada.

Se cuenta con un drea definida y alejada de los
1.6 |complementos alimentarios para el almacenamiento de los
insumos de aseo.

ey le_

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1(cum=us) 0 (NO CUMPLE), wuuo Apucl) NO (NO oassnvmo;
8 DE P D

(X4

Puma OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR
El almacenamiento temporal de los compiementos 4 : ﬂim;\(ﬂno .._T,.Q Orﬂt e A
|allmentarios  modalidad  Industrializada, se realiza S =

2.1 |ordenadamente en pilas empleando estibas o canastllias o f\ CQ"’\O G‘

limpias, en I:uen estado y el material facilita las actividades
de limpieza y desinfs .

L E

Dt e

El érea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos  alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,

2.2 |elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directal

del sol, olores fuertes y desagradables cumpllendo asl con
las condiciones higiénico sanitarias que parantice la
|conservacion de los alimentos yfo productos.

L

El operador entrega como dotacién, mesas y sillas en el drea
2.3 |de entrega necesarias para la verificacion de los productos
industrializados y registro de planillas.

i

mesuj =z <illas
P S’ T -

4 |S€ cuenta con dotacién desechable completa para visitantes .L
"7 |(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIEN

O o lE 4o
PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

= eoletenci s i_ calo&—&cuor

PUNTAJE ESPERADO | L)L

| PUNTAJE OBTENIDO |

9L [ PORCENTAE | 1DO

.l .08



|acuerde a lo establecido por la Entidad Territorial.

TEM ASPECTO A EVALUAR FUNTA.Iq OBSERVACIONES Y/O HALLA2GOS
El personal manlpulador utiiza fa dotacion completa, Manipo \oedora orbo
a4 zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas 1- o CACIII’? P 1@.
'demlabteywmplemiasaneciracionesuemi o <
normatividad legal vigente. Aara, [im p 1O yen \ouen eg‘-ai
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, sin usc (Pw Se ﬂi‘ﬂ CA C)ﬁ 1’3 pLsoO N ]
32 40 loyas u otros accesorios, rostro sin maquiliaje) uniforme| i Ae 4?_ I
limpio y en buen estado. el -
ISe evidencia la hoja de vida para cada uno de los danuo L;J?—gs
33 [manpuiadores  de _alimentos ~ ncujendo  toda ls| | \_;,\,,;{ a Qon SO
documentacidn y sopories.
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) =< ewndena O n n A
ano en pmgramas de alimentacion escolar, formacion en
34 ipios basicos de Buenas Practicas //_l,A Lh“M = C‘j;f‘ (\(Q_;E ‘}"UL?L’.'—C \cas
de Manuﬁma y prém-s higiénicas en ipulacion de| i e S
alimentos (vigencia no mayor a un afio). \_{ 18 PN[ '«' -
35 Sa cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan i
" |de capacitacién y cronograma.
a8 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de l
£

TOTAL CUMPLIMIENTQ PE i

- e Ly
PUNTAJE ESPERADO | (~ | PUNTAJE OBTENIDO o2 | PorcenTas | {oT
™!
LIMPIEZA Y DESINFECCION_
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJI OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
4.1 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado. i =a e Cl : < !EE

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se
evidencia su implementacidn, con procedimientos escritos,

Se. evi diﬁavtcz

6:1(2

D"—"r‘ﬂP I S%'TDS'

43

4.4

|rotulados de acuerdo a la informacion del preducto.
‘EI Operador suminisira 1o6 INSUMos y elementos de aseo ge

plan de saneamientc aprobado y se encuentran debidamente

42 |se llevan registros de las actividages diligenciados)
|adecuadaments, cuentan con las hojas de seguridad, fichas| derex i
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones. év C‘:G—C‘J V2
Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el =) -Q,,\J‘\ Q.(\Cic.’)i’\ -

pr=
SQore 8 e XOOVZCOE

acuerdo a lo solicitade por la Entidad Territorial para la
modalidad Industrializada. Se cuanta con registro de
|remisibn.

4.5

Los elementos de aseo son alr en lugares alejad

de los alimentos para evitar su contaminacitn.

\

46

El agua que se uliliza para procesos de limpieza y
desinfeccién cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacidn corespondiente del Ministeric de
Salud y Proteccién Social (Si aplica)

Ste evidenao otte

b e ME?ZW‘%’ e ere ns

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas,
limpias. (area de almacenamianto transitorio).

N

48

Se evidencian avisos alusivos al comrecto lavado de manos ¥
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccidn.

1
%
L
i
i
i
i

e

49

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de
EPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el
érea de almacenamiento temporal y/o transitoria.

ITEM

A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

e

ABPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

410

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemalento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos, de
material sanitario, con tapa y bolsa pléstica del mismo color
de la caneca, ubicados en un siio exclusivo para la
|recoleccidn temporal de residucs sdlidos v se promueve el
reciclaje.

b

Se €u|C(€ﬂC«Qﬂ Z (€ aapien

-“{‘T < vy '
s eedpagliob ETat-

4.1

Se cuenta con un programa de manejo de residucs
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros
(diligenclados adecuadamente) de |as actividades.

CONTROL

e

ASPECTC A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presancia o daflo causado por plagas, heces de animales.

i

"‘5”%-' lﬂ* c-mes a(imatal
N b e PR s

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
con procedimientos escritos y se llevan registros de las
actividades dlarlas preventivas o correctivas diligenciados)
adecuadamente (minima del dia anterlor).

L

TOTAL CUMPLIMIENTO EE“EE]EEES DE_SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO ]

J

15

| PUNTAJE OBTENIDO |

1=

| Porcentaie | (O 7%




V. GESTION SOCIAL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

5.1

En la Institucion educativa se tiene publicado en un lugar|
visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la)
informacion de los canales de comunicacion para las PQRS,
asl mismo, se cuenta con ia publicacion de ruta de atencion a
Solicitudes, Quejas, Reclamos y  Sugerenclas
nnrmspondbnlﬂ a Ia mforrméﬂ de OW'ador

b

Feleo ~teoc

<o<n e
,CA? c![\MuC‘cﬁu v ento -

'gc 2 F:LL‘!“. wéﬁ;

L oave s

52

5.3

Nimantacndn

(segan
corresponda) y la gestién realizada al mismo (en caso de

Esmw y Ins Wlmmntas

Acd o cenpormmacaon

operador realiza publicacion de la es|

L |cen qc:«;‘c ey A& -0 —-2072c
gia ge Educacion &
rolea caon S g
ﬁAP C:{Q M Grz P

=

Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad| pJ A Ll -
Terttortal. | 2
=5 TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO |

2

fTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO I % | porcentae |  4ocf
i __._W‘L_EH-'L_'_D_

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O H.A.LLAZGDS

8.1

Sa cusnta con botiquin de primeros auxifios (gasas estériles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirirgicos,
venda elastica, jabén quirirgico, solucidn salina, alcohol|
antiséptico, tljeras 3 pulgadas, curitas).

TOTAL CUMPLIMIENTG SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAIO

= o Qulc;{c'no[cn Coh
C‘omr lteo

',:1;;1'.4

condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

ih

[2]
PUNTAJE ESPERADO | {  [PuntasE csTENIDO 1 PORCENTAE | 106 4 |
. CONI CALIDAD DE LOB
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAL OBSERVACIONES YO HALLAZGOS
El pr lacteo ado esta acorde a los estandares, % '\D .]u{
71 da calidad exigidos por las nomas vigentes y a las ﬂ\-@ér‘!cf‘l T‘ EJ‘C-LlCA A\

L1 Ven 280 )

7.2

El cereal y/o derivades del ceraal suministrado esta acorde a|
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y|
a las condiclones establecidas en los lineamientos lécnicos.
(registrar trazabilidad)

73

i 8

Ca”@ fﬁ) f{.fzxa

:pu+0'- 1m(ol| 2oz .

ET dulce o posire suminisirado esta acorde a 1os estandares|
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los Iineamientos técnicos
(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el menj
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

1.

Cjc'j"l.c'd-@ cm-l—dc](ﬁ)
E\cc? SC 2eCoq
Jyoence L O6 MAY zoZ .

74

La fruta enfregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracion optimo, corresponde al peso|
establecido en la minuta v se cuenta con el certificado de|
limpleza y desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital.

N-A

So entre 50. olee.

75

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacion por el equipo técnico de apoyo a la
suparvision PAE.

L.

\

78

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yfo
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

1

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD OE LOS PRODUCTGOS ENTREGADGS

ETC).

PUNTAJEESPERADO | 4 | PUNTAJE OBTENIDO l B | porcentae | {08 %4
| VRl
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
| cumplimiento de la minula de acuerdo al cicio de — . v
a1 menUs aprobado per la ETC. (En caso contrario, verificar la S CLQ'_O""M \_\_f\’ILMl‘D
"' |existencia de autorizacién fisica o digital por parte de la &t { weany) RN

8.2

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el
ciclo de ments aprobado por la ETC.

e

83

Se evidencia la publicacitn y cumplimiento de los horarios de
entrega del complemento alimentario.

e

8.4

[EToperador reallz I8 entrega de 10905 1o componantes que
conforman el mend, segun el ciclo de mend de la Entidad
Territorial.

% \

8.5

Se cumple con los gramajes de todos ios componentes L‘le[r
menu veriicado, de acuerdo a los niveles educativos|
|atendidos.

TOTAL CUMPLIMIE cr}m

f‘r‘ht"f'*

Cr> C
e

ERX

PUNTAJE ESPERADO | (55

I PUNTAJE OBTENIDO I

| PoRCENTAE I 1CE$£

en adelante.

ITEM ASPECTO A EVALUAR ~ [PunTasg] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos 9.!'_.: q. ona
8.1 reglamentarios del wvehiculo (licencia de transito, seguro| . M-C) 5@ €A_t‘;f3 = 0
‘1 |obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 ]\J..-L‘ c.Jr'Dvr'z@

9.2

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado
|previamente por el equipo técnico de supervision.

NU

’Hbﬂsﬁ_oa
\

9.3

E! vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior,
en forma clara y visible la leyenda "Transports de Alimentos”

No

N

S

8]

.

O



El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por
9.4 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha Ha,(o
de expedicién de la certificacién no es superior a un aflo.

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
9.5 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con NO
rupturas, pisos o paredes deterioradas.

96 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que 1o M @ N

requieran y del sistema de refrigeracion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacién de acuerdo a lo establecido en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccion, certificado de| N D
aprobacién de curso de manipulacion de alimentos,

certificado de aptitud para manipulacién de allmentos).

El conductor v el awdliar de cada vehiculo cuenta con la

9.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas M
en la Resolucion 2674 de 2013,

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
awdlios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa M
9.9 |estéril, Aposito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas @

last tijeras, guantes quirtrgicos, algodén, termometro) y|
extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO &NDIE@HE"S- DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO | e PORCENTAJE |
X. VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PLINTA..IE‘ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

10.1 |ExXiste registro actualizade de los compiementas alimentarios == QJU'I’C( -Q_V\CA (= (\Qﬂ‘ts*—fo
"' |entregados (planillas). j_ e ,l,uo ll < c_:

102 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en

institucién educativa, debidamente diligenciada. L
Se cuenta con bitacora foliada, debidamente diligenclada B 2ul Q‘TC A< =e [QC
10,3 [donde se notifique las visitas realizadas por diferentes l( crc "{ ac—‘l“—:‘ﬂ t'ZOC‘f‘ :
'3 lentidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados; _1_
diarfamente.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFIGACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO | = |PUNTME06TENIDDI | PORCENTAJE 1 oos

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

T2 oot imer ulslda T Enio 48 SUmertisidn

en e PBoyenta B cacier Indddtnall zaddo

meno & 45T = vert Yo PSE oproboddco, pApli-

TSN I8 BPA < ofcr e de Mauipe (o d o

C‘iOc.e/memPDS U 'reg St o ofeall zaddes,

[_otes; empa cf,ﬁuﬁ Y- e hcS A pigncimi ente
ut'&}eﬂ#&f 4

e s

\
\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

&'0 hoy alservocionas

\

e
DATOS W" DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE N A oC/laryd < | . nomere P Ll Y

CARGO Apoyo TecniCe (RE| - cARGO Maftpu lador g

FIRMA [olotl Fopeio®OloTo | . FrmA Dasgein BAsdile
DATOS sy Sy LE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE T ‘ NOMEBRE

FIRMA FIRMA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROVENZA SEDE B

Cn

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 20 | [ 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa: PROVENZA SEDE B

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion

S

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

ra)

\.feriﬁcad& cumplimiento de gramaje — Cereal acompaiiante Verificacion cumplimiento de gramaje = fruta

O

L <)



%Educadén “P‘Gp"?g;lesﬁ 2 -:-‘m-:-—--

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje - postre Condiciones de calidad: trazabilidad componente Cereal

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre yio evidencia fruta
entregada

Condiciones de calidad: trazabilidad compenente Lacteo

Verificacion documental. — Remision producto entregado Suministro de! complemento

O

.5

-



Educacién %"‘ﬁ?f Q

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento

w

—
AT

| S



. H X \
;“f Educacién P{"p"'?&“ﬂﬁ ﬁ iﬂg_

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

b — L — =
llfg = SR
\ = =i E‘%
i Bamcs
'LI

HE
1]
L1
i
noon

Verificacién documental. - Diligenciamiento pianilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos en cemento extremadamente desgastados Teches en laminas de zinc.

Paredes en cemento pintadas. Servicios sanitarios: Demarcacion




(] Educacién ﬁ“p"‘}e"‘,?f(é‘ B €€

27

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

‘Ventanas con persiana con desgaste. Puerta con pintura desgastada.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-aaa) [ 20 | 02 | 2026 | LUGAR: [ LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

AT e[ o

Verificacién de gramaje- Ment No. 15 (LEGUMINOSAS) Verificacion de gramaje- Ment No. 15 (CEREAL)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion de gramaje- Ment No. 15 (TRPD) Verificacion de gramaje- Men(i No. 15 (ENSALADA)
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Verificacion de gramaje- Mend No. 15 (BEBIDA) Verificacion de gramaje- (LECHE Y PRODUCTQS LACTEOS) (UTILIZADO
COMO INGREDIENTE PARA LA PREPARACION DE LA AREPA)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. Horario publicado.

Canales de atencion Publicacion de ciclo de menu
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Publicacion de la estrategia de educacion nutricional

Remisién de alimentos
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Muestras y Contramuestras

Suministro de complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado.

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccin y
evidencia su implementacion, con procedimienios

42 {se llevan megistos de las actividades
sdecusdamente, cuentan con las hojas de seguridad,
thcnicas de los insumos utilizados para las operaciones,
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Geva registro de temperaturas de los componentes qua io
y del sistoma de refrigeracion.
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El conductor y el awdliar de cada vehiculo cuenta con
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROVENZA SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 20 | 02 [ 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa: PROVENZA SEDE C |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento proteico

Venficacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompanante Verificacicn cumplimiento de gramaje —fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje = postre

QY

Condiciones de calidad: trazabilidad compenente postre yfo evidencia fruta
entregada

Verificacion documental. - Remisian producto entregado

Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

Gestion social. = Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacién documental, - Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos con oxido.

Techos rotos, cuando llueve ingresa aguas lluvias.

Paredes descascaradas

Servicios sanilarios: Demarcacion

Ventanas.

Puertas
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
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CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones |ocativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de ment, Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompanante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia
fruta entregada

§

Verificacion documental. — Remision producto entregado Suministro del complemento ‘
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Condiciones de saneamiento.

Horario publicado.

Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Ventanas. Puertas
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HALLAZGOS

Hallazgo 1. Acumulacidn de escombros y residues solidos | Hallazgo 2. XXXXX
detras del lugar de almacenamiento de los alimentos de la
Racion Complemento lo cual promueve la presencia de plagas.




