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PROCESO

GESTION DE INFRAESTRUCTURA Y LOGISTICA

NOMBRE DEL FORMATO

Cédigo: GIL-F-010

FORMATO ACTA DE RECIBO A SATISFACCION DE BIENES

Publica:

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Clasificada: ||

Publica Reservada:

[ ]

FECHA:

COD REGIONAL:
CENTRO DE COSTO:
COD CENTRO DE COSTO:

TIPO DE ADQUISICION:

RUBRO PRESUPUESTAL
PROVEEDOR CONTRATISTA:

NIT/CEDULA DE CIUDADANIA:

VALOR TOTAL:

FECHA DE VENCIMIENTO:

N° DE ACTO ADMINISTRATIVO:

Acta N° 2
21/04/2026 CIUDAD/MUNICIPIO:
23 REGIONAL CORDOBA
CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
PORVENIR
36-02-00-023-911510
CONTRATO TIPO DE ENTREGA: SUMINISTRO

CO1.PCCNTR.9313724 FECHA ACTO ADMINISTRATIVO

C-3603-1300-20-20305C-3603025-02

JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA

78708824

$ 255.199.126,00

2/04/2026

OBJETO DEL CONTRATO:

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALESDEL CENTRO

AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.

CANTIDAD BIENES DEVOLUTIVOS 0

CANTIDAD BIENES DE CONSUM:! 0

RECIBIDO A SATISFACCION:

fisicas establecidas por el SENA en el acto administrativo.

A través del siguiente documento certifico que los bienes recibidos cumplen con las caracteristicas técnicas y

El contratista cumplié con la entrega de los servicios para el pago dentro del plazo establecido. Se realiza pago total por valor de
CIENTO CUARENTA Y SIETE MILLONES QUINIENTOS CUARENTA Y OCHO MIL QUINIENTOS UN PESOS CON TREINTA Y CUATRO

N° DE IDENTIFICACION
CORREO INSTITUCIONAL

CARGO

OBSERVACIONES
CENTAVOS. ($ 147.548.501,34)
Detalles de Productos
IMPUESTOS . §
Precio unitario
Mo, | Cadiga Descripcién U/M | Cantidad | Preciounitario | PS%Uet® | Recargodetalle | A % me % | deventa
1| o DESAYUNOS NU_ | 133,00 | 5.837,96]$ 0,00% 0,00 $  104.675,52) 8.00 5 1.308.448,95
2 | oz AMUERZOS Ny | 133,00 | 14.796,30] $ 0,00% 0,00 $  157.432,59 8,00 |5 1.967.907,37
3 | ous cenas Ny | 133,00 |s 11,648,158 0,00% 0,00 $  123.936,29)8.00 |§_1.549.203,68
4 | o DESAYUNDS Ny | 329,00 5 11,574,078 0,00% 0,00 $ 2.697.222,20 8.00 | § 36.215.277,55
5 | o ALMUERZOS MU | 3.230,00 5 17.407,41] $ 0,003 0,00 $ 4.498.073,97) 8.00 | § 56.225.924,61
6 | o cews Ny | 234,00 |5 13.703,70] 0,00% 0,00 $ 2.574.103,57] 8.00 | § 32.176.294,64
7| ous AGUAS Nu | s00,00 |$ 15.500,00] § 0,00% 0,00 § 7.750.000,00
Datos Totales
o |
T ]
.2\
\ , - .
s\ - \
FIRMA SUPERVISOR C/‘D
NOMBRE COMPLETO JULIO GUILLERMO RANGEL MADRIGAL

ugrangel@sena.edu.co

Supervisor de contrato N° DE CONTACTO




SENA

1.1  CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X

Publica Clasificada Publica Reservada

L]

INFORME DE SUPERVISION

CONTRATO NRO. CO1.PCCNTR.9313724

1. ASPECTOS GENERALES

CONTRATANTE

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

CONTRATO NRO.

CO1.PCCNTR.9313724

FECHA DE SUSCRIPCION

02/02/2026

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y

OBIJETO TRABAJADORES OFICIALESDEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.

CONTRATISTA JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA

CCo NIT 78708824

LUGAR DE EJECUCION Centro Agropecuario y de Biotecnologia Porvenir

FECHA DE INICIO 3/02/2026

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO

TRES MESES (3)

VALOR INICIAL DEL CONTRATO

175.066.000 COP

PRORROGA NRO.

Prorrogar 28 dias calendario,

FECHA DE TERMINACION

30/04/2026

ADICION NRO. 1

Adicion de OCHENTA MILLONES CIENTO TREINTA Y TRES MIL
CIENTO VEINTISEIS PESOS ($80.133.126 MCTE).

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO

DOSCIENTOS CINCUENTA Y CINCO MILLONES CIENTO NOVENTA'Y
NUEVE MIL CIENTO VEINTISEIS PESOS ($255.199.126,00MCTE).

FORMA DE PAGO

El SENA pagara al contratista contra entrega de los servicios objeto
del presente contrato, dentro de los quince (15) dias siguientes a la
presentacidn de cada factura por parte del contratista (cuando esta
se deba expedir de acuerdo a la Ley), previa recepcién a
satisfaccidn de los servicios por parte de la supervision del contrato
(contra entrega), y debidamente soportada con la correspondiente
certificacion de pago de aportes a la Seguridad Social Integral y
parafiscales de conformidad con la ley 789 de 2002 y ley 1607 de
2012 en lo pertinente. // Si la(s) factura(s) no ha(n) sido bien
elaborada(s) o no se acompana(n) de los documentos que la
respalde(n), los términos anteriores solo empezaran a contarse
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desde la fecha en que quede corregida la cuenta o factura o desde
aquella en que se haya aportado el Gltimo de los documentos. //
Todas las demoras que se presente por estos conceptos serdn de
responsabilidad

del CONTRATISTA, quien no tendra por ello derecho al pago de
intereses o compensacion de ninguna naturaleza. // El SENA
efectuard al CONTRATISTA las retenciones que, en materia
tributaria tenga establecida la Ley y respecto de las cuales sea su
obligacién efectuar la retencion.

En los demads casos, el contratista debera cumplir con el pago de
los impuestos, tasas o contribuciones que se deriven de la presente
contratacidn.

Con la firma del contrato, el proponente acepta expresamente la
forma de pago establecida por la entidad.

Especificaciones para el tramite de pagos:

Para la realizacién de cada uno de los pagos el contratista debera
acreditar previamente encontrarse al dia en el pago de aportes al
Sistema de Seguridad Social Integral (salud, pensiones y Riesgos
profesionales) y aportes Parafiscales al SENA, ICBF y Cajas de
Compensacién Familiar, cuando corresponda en atencién a lo
ordenado en el inciso 22 del articulo 41 de la Ley 80 de 1993,
adicionado por el articulo 23 de la Ley 1150 de 2007.

En caso de que el contratista esté obligado a expedir factura debe
dar estricto cumplimiento a las exigencias legales que establece el
articulo 617 del Estatuto Tributario, incluyendo en la factura el
numero del contrato, objeto de facturacidn, nombre y Nit. de la
entidad contratante. Si la(s) factura(s) no ha(n) sido bien
elaborada(s) o no se acompafa(n) de los documentos que la
respalde(n), los términos anteriores solo empezaran

a contarse desde la fecha en que quede corregida la cuenta o
factura o desde aquella en que se haya aporta do elultimo de los
documentos. // Todas las demoras que se presente por estos
conceptos seran de responsabilidad del contratista, quien no
tendrda por ello derecho al pago de intereses o compensacién de
ninguna naturaleza.

Todos los impuestos y retenciones que surjan por la celebracién,
ejecucidon y liquidacion del contrato corren por cuenta del
contratista. El SENA efectuara a cada pago las retenciones que en
materia tributaria tenga establecida la Ley y respecto de las cuales
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sea su obligacion efectuar la retencidon. En los demds casos
contratista debera cumplir con el pago

de los impuestos, tasas o contribuciones que se deriven de la
presente contratacion.

Todos los documentos de pago, asi como cada uno de los pagos,
deberan ser avalados previamente por el supervisor del SENA.

El contratista no ejecutara actividades adicionales o no previstas
que generen mayor valor del contrato sin el concepto previo y
favorable del SENA, las cuales deberan quedar plasmadas en la
respectiva modificacion del contrato o contrato adicional, cuando
éste se requiera, para lo cual previamente se verificard la existencia
de disponibilidad de recursos presupuestales. Cualquier actividad
gue se realice sin esta autorizacién serd asumida por cuenta y
riesgo del contratista, de manera que el SENA no reconocera su
costo.

En todo caso, los pagos antes previstos se sujetaran a los montos
aprobados en el programa anual mensualizado de caja (PAC), de
conformidad con lo dispuesto en el estatuto organico del
presupuesto.

DEL DERECHO DE TURNO. Segun lo sefialado en el Art. 19 de la Ley
1150 de 2007, EL SENA respetard el orden de presentacién de los
pagos por parte de los contratistas. No obstante, si las facturas no
han sido correctamente elaboradas o no se acompaian los
documentos requeridos para el pago, el término para pago sélo
empezara a contarse desde la fecha en que se haya aportado el
ultimo de los documentos. Las demoras que se presenten por estos
conceptos seran responsabilidad del contratista y no tendra por
ello derecho al pago de intereses o compensacidn alguna por parte
del SENA. Los pagos que EL SENA se compromete a efectuar
guedan sujetos al P.A.C que se haga en su presupuesto, de acuerdo
con las normas legales vigentes, comprometiéndose a si mismo a
incluir las partidas necesarias en éste.

Procedimiento de pago en SECOP II:

El Contratista atendera la Circular N°01-3-2020-000054, en donde
se indica cdmo de manera personal anexa y envia a la entidad los
documentos en dos archivos que se llamaran GESTION FINANCIERA
Y GESTION CONTRACTUAL, utilizando la plataforma SECOP Il y tal
cual se explica en la citada Circular.

INFORME DE SUPERVISION NRO.

3

PERIODO DEL INFORME

Desde el 02 de marzo de 2026 hasta el 31 de marzo de 2026
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1.1 Garantias contractuales

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA SEGUROS DEL ESTADO
NRO. DE POLIZA 53-44-101043502
CERTIFICADO O ANEXO N/A
FECHA EXPEDICION 02/02/2026
FECHA APROBACION 03/02/2026
VIGENCIA
AMPARO VALOR
DESDE HASTA
Cumplimiento 02/02/2026 02/10/2026 $17,506,600.00
Devolucién del pago
on detbag N/A N/A N/A
anticipado
Salarios y prestaciones
Y p 02/02/2026 02/04/2029 $8,753,300.00
sociales
Calidad del servicio 02/02/2026 02/10/2026 $17,506,600.00
Calidad y correcto
funcionamiento de los 02/02/2026 02/10/2026 $17,506,600.00
bienes

De conformidad con el modificatorio 1, se relacionan las pdlizas actualizadas:

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA SEGUROS DEL ESTADO
NRO. DE POLIZA 53-44-101043502
CERTIFICADO O ANEXO N/A
FECHA EXPEDICION 02/02/2026
FECHA APROBACION 06/04/2026
AMPARO VIGENCIA VALOR
DESDE HASTA
Cumplimiento 02/02/2026 31/10/2026 $25.919.912,00 COP
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Devolucién del pago
on ae'hag N/A N/A N/A
anticipado
Salarios y prestaciones
y p 02/02/2026 30/04/2029 $12.759.956,00 COP
sociales
Calidad del servicio 02/02/2026 31/10/2026 $25.919.912,00 COP
Calidad y correcto
funcionamiento de los 02/02/2026 31/10/2026 $25.919.912,00 COP
bienes

2. EJECUCION CONTRACTUAL

OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO O EVIDENCIA

1.Ejecutar el objeto del contrato bajo las
condiciones de calidad, oportunidad vy
obligaciones definidas en el proceso de
contratacion.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

2.Cumplir con las especificaciones
técnicas del objeto presentadas en la

oferta

Entrega oportuna de alimentos
conforme a las especificaciones

técnicas de cantidad, tipo,
gramaje, temperatura y
condiciones higiénicas

establecidas en el contrato.

Fichas técnicas de alimentos, control de
temperatura, verificacion por parte del
supervisor, formatos de recepciény
aceptacion del servicio.

3.Entregar, dentro de los tres (3) dias
habiles siguientes a la suscricion del
negocio juridico, la(s) garantia(s) exigida
en los estudios previos en los términos
establecidos

Remisidn de polizas de
cumplimiento, calidad y riesgos
laborales en los tiempos
establecidos; y presentacidon de
documentos de afiliacion al

sistema de seguridad social.

Pdlizas radicadas, certificados de ARL, EPS,
pension, planillas PILA.

4.Mantener, durante toda la vigencia del
contrato, los precios incluidos en su
oferta.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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oportunidad, calidad y

pertinencia.

5.0brar con lealtad y buena fe en las
distintas etapas contractuales, evitando
dilaciones

Actualizacion periddica de
documentos contractuales y de
SST requeridos, manteniendo en
firme las garantias y
certificaciones exigidas durante

toda la vigencia del contrato.

Documentacion actualizada en expediente
contractual, seguimiento desde la
supervisién, renovaciones presentadas en
los tiempos previstos.

6. Cuando se encuentre obligado, EL
CONTRATISTA deberd presentar Ia
facturaciéon electrénica, previamente
validada por la DIAN, como requisito
para el pago de los bienes y/o servicios

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que

contratados, conforme con las . .,

; o . cumplimiento de la obligacién o

disposiciones legales vigentes. Las . o respaldan el cumplimiento de la
especifica con criterios de L

facturas o cuentas de  cobro obligacion.

correspondientes deberdan ser | Oportunidad, calidad y

presentadas segun la periodicidad | pertinencia.

establecida.
Atencion oportuna de

7. Responder en los plazos establezca la
entidad, los requerimientos de
aclaracién o de informacion que le sean
formulados.

observaciones realizadas por la
supervision, comunicacion
permanente con el equipo técnico
del

condiciones de transparencia.

y ejecucion contrato en

Correos electrdénicos, actas de comité de
seguimiento, oficios de respuesta a
requerimientos, registro de reuniones de
verificacion.

8. Cumplir cabalmente con sus
obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social Integral y parafiscales
(Cajas de Compensacién Familiar, SENA
e ICBF). En el evento de no estar obligada
al pago de aportes parafiscales o
contratacién de  aprendices, el
contratista aportara certificacion
suscrita por el Representante legal o la

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

Certificacidn suscrita por el Representante
legal o la persona natural

persona natural. EI cumplimiento de | OPOrtunidad, calidad y
esta obligacion es requisito | pertinencia.
indispensable para efectuar cualquier
pago.
Se ejecutaron las actividades .
. . Actas de supervisidn, registros de entrega,
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

evidencias documentales y técnicas que
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9. Controlar la ejecucién del contrato, a
fin de evitar la sobre ejecucidon del
mismo

cumplimiento de la obligacién

respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

10. Guardar la confidencialidad de toda
la informacion que le sea entregada y
gue se encuentre bajo su custodia o que
por cualquier otra circunstancia deba
conocer o} manipular. El
desconocimiento de esta obligacion
acarreara consecuencias de indole civil,
penal y/o disciplinariamente por los
perjuicios de su divulgacion y/o
utilizacion indebida que por si o por un
tercero se cause a la entidad

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

11.

Informar, por escrito y dentro de los 3
dias habiles  siguientes a su
materializacidn, cualquier eventualidad
de fuerza mayor o caso fortuito que
afecte la normal y correcta ejecucion del
contrato.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

12.

Dar a conocer al SENA cualquier
reclamacién, peticién, orden o similar de
terceros que indirecta o directamente
pueda tener algun efecto sobre la
ejecucién del contrato o sobre sus

especifica con criterios de
oportunidad, calidad Y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

Informe de ejecucidn y acta de recibido a
satisfaccion

obligaciones. oportunidad, calidad y
pertinencia.
13. Se ejecutaron las actividades

No acceder a peticiones o amenazas de
quienes actuando por fuera de la ley
pretendan obligarlo a hacer u omitir
algun acto o hecho. El contratista debera
informar de tal evento al SENA, dentro
de los 3 dias habiles siguientes a su
ocurrencia, y a las autoridades
competentes para que se adopten las
medidas necesarias

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad Y

pertinencia.

Informe de ejecucién y acta de recibido a
satisfaccion.
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Se ejecutaron las actividades

14. Restituir al SENA, al finalizar el conforme a los lineamientos

contrato, los elementos que haya contractuales, garantizando el
colocado a su disposicion para el | cumplimiento de la obligacion | Acta de recibido a satisfaccion

desarrollo del objeto contractual, en | especifica con criterios de
caso que se hayan suministrado. oportunidad, calidad y

pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos
15. las demas que se estimen de | contractuales, garantizando el
acuerdo con la naturaleza del contrato cumplimiento de la obligacion
especifica con criterios de

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

obligacion.
oportunidad, calidad y &

pertinencia.

Obligaciones especificas del contratista

El CONTRATISTA debera Suministrar | Se ejecutaron las actividades
oportuna y eficientemente raciones | conforme a los lineamientos

alimenticias, consistentes en desayunos, contractuales, garantizando el
7

almuerzos, comidas complementos - L icids ;
1€rz0s, : Y _ p cumplimiento de la obligacién Actas de supervision, registros de entrega,
nutricionales, de primera calidad, en los

dias y condiciones que establezca el
subdirector del Centro o el funcionario | OPortunidad, calidad y o
que él delegue, sin perjuicio que el SENA | pertinencia. obligacion.
considere indispensable variar y/o
aclarar las especificaciones de los bienes
objeto del contrato.

especifica con criterios de | €videncias documentalesy técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

. . . Se ejecutaron las actividades
El contratista debera Garantizar que las

raciones alimenticias obedezcan a un
programa nutricional establecido por un | contractuales, garantizando el
profesional idéneo y competente que | cumplimiento de la obligacion
garantice la cantidad de nutrientes | especifica con criterios de
necesarios para el desarrollo integral de | gportunidad, calidad y
nuestros aprendices.

conforme a los lineamientos L )
Actas de supervision, registros de entrega,

evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

pertinencia.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

: . . Actas de supervisién, registros de entrega,
El contratista deberd Establecer minutas | contractuales, garantizando el P g g

maestras alternativas de alimentacién y . | evidencias documentales y técnicas que
; o cumplimiento de la obligacién o
ponerlas a consideracion de Ila . o respaldan el cumplimiento de la
. L especifica con criterios de L
subdireccién. obligacion.
oportunidad, calidad y
pertinencia.
8
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El contratista debera Garantizar que los
productos utilizados para la elaboracion
de los alimentos sean inocuos y de
excelente calidad.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd Garantizar que la
manipulacion de los alimentos esté a
cargo de personal capacitado, el cual
debe estar debidamente uniformado vy
dotado con todos los elementos
necesarios y requeridos para el oficio.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligaciéon

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd Mantener en
O6ptimas condiciones de higiene vy
salubridad los elementos de cocina y el
area concedida para el desarrollo de la
actividad contractual

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera Atender por su
propia cuenta el pago de sueldo del
personal destinado a prestar el servicio,
asi como el cumplimiento del articulo 50
de la Ley 789 del 27 de diciembre de
2002.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad Y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligaciéon

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera En cumplimiento
del articulo 50 de la Ley 2195 de 2022, el
contratista deberd atender lo ahi
dispuesto en caso de que aplique:
ARTICULO 50. CONTABILIDAD Y
TRANSPARENCIA. En las actividades
contractuales del Estado, donde
participen tanto personas naturales
como juridicas obligadas a llevar
contabilidad y que ejecuten recursos
publicos, los contratistas deberan
registrar en su contabilidad, bien sea,
por centro de costo o de manera

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos
contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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individualizada cada contrato, de forma
que permita al Estado verificar la
ejecucién y aplicacién de los recursos
publicos de cada uno de ellos, como
practica de transparencia y de buen
gobierno corporativo. PARAGRAFO. Los
representantes legales v los
profesionales de la contaduria publica
que certifiquen estados financieros,
donde se vea inmersa la ejecucién de
recursos publicos, deberan garantizar
que, en la contabilidad, se registre de
manera individualizada por contrato, la
ejecucioén de tales recursos.

El contratista deberda suministrar La
alimentacién variada y balanceada,
ademads higiénicamente preparada.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd Evitar los excesos
de azucares, harinas, sales, frituras,
salsas y grasas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad Y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista No suministrard lacteos
preparados con leche en polvo, asi
mismo La leche empleada para Ia
preparacion de alimentos debe ser
pasteurizada o ultra pasteurizada. Las
bebidas con leche deben prepararse,
como minimo, en 200 ml de leche vy
pueden variar entre, café, bebidas
achocolatadas, malteadas, avena, entre
otro

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera preparar Los jugos
naturales variados en agua a

concentracién normal. Por ningun

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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motivo se ofrecerd a los aprendices | especifica con criterios de
bebidas gaseosas o alcohdlicas. oportunidad, calidad y
pertinencia.
El contratista deberd contar con la | Se ejecutaron las actividades
asesoria de un Nutricionista Dietista, con | conforme a los lineamientos

titulo académico y con experiencia
minima de dos (2) afios, para la
elaboracion de las minutas,
acompanamiento en la ejecuciéon del
contrato y asistencia a las reuniones
programadas por el subdirector de
centro o a quien este delegue.

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd contar con el
personal que presten los servicios de
preparacion y suministro de alimentos
los cuales deberan cumplir con los
requisitos para manipuladores de
alimentos, establecidos en el Capitulo IlI
de la resolucion 2674 de 2013 o
cualquier otra norma que la sustituya o
modifique, ademas de las estipuladas
por el Centro de Agropecuario y de
Biotecnologia “El  Porvenir” SENA
Regional Cérdoba.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad v

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera transportar los
insumos necesarios y requeridos para la
preparacion y suministro de |Ia
alimentacién en las Instalaciones del
Centro Agropecuario y de Biotecnologia
El Porvenir en el lugar designado para
ello.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista pagara al SENA un valor
econdmico mensual correspondiente al
uso de la utilizacién de los equipos de

cocina, comedor, servicio de agua,
alcantarillado, energia y demas
implementos entregados para la

ejecucién del contrato; valor que sera de
un  millébn trecientos mil pesos
(51.300.000).

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera contar con el juego
completo y en buenas condiciones de
cubiertos, platos para servir y distribuir
los diferentes servicios de comida,

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
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tenedor, cuchara, cuchillo, cucharita
postrera, plato de sopa, plato pando
seco, preferiblemente tipo bandeja,
vasos, pocillos, tazas con la capacidad
solicitada en las especificaciones
técnicas y demas menajes necesarios
para la correcta ejecuciéon del objeto
contractual.

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberda tener en cuenta
que los precios unitarios son fijos, por
tanto, dentro del desarrollo del contrato
principal no habrd reajustes.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debe presentar con
anticipacién minimo de una semana al
supervisor del contrato, el menu a
suministrar para la semana siguiente,
con el propdsito de exhibir la variedad,
es decir, no repeticion de las
preparaciones ofrecidas siendo
diferentes cada dia.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debe cumplir con un area

especifica, para la  preparacion,
emplatado vy distribucion de los
alimentos.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligaciéon

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera Atender las visitas
periddicas de inspeccién que sean
programadas por el supervisor del
contrato y/o las personas designadas por
el subdirector de centro y acoger las
recomendaciones y observaciones que
se deriven de estas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista asumira Cualquier
modificacién que el contratista ejecute
antes de recibir la decision del
supervisor, sera de su total
responsabilidad.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligaciéon

especifica con criterios de

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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El contratista tendrd por su cuenta y
responsabilidad, obtener los viveres,
insumos, y materiales necesarios para la
preparacion de los alimentos en forma
técnica, eficiente y segura tales como:
carnes, granos, verduras, legumbres,
frutas, lacteos, aceites, entre otros, y los
materiales de aseo como: detergentes,
desengrasantes, desinfectantes,
limpiones, escobas, y todos los demas
guesean necesarios para la prestacion
de un éptimo servicio.

oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad Y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista tendrd a su cargo Todos los
viveres, insumos, y materiales, que se
requieran para la ejecucion del objeto
del contrato seran suministrados por el
contratista, y los costos de suministro,
adquisicién, cargue, transporte,
almacenamiento vy utilizacién seran
incluidos en el precio unitario que se
estipula para cada item.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA se obliga a dar
cumplimiento a las normas relativas a la
proteccién, conservacion y
mejoramiento del entorno humano y
bioldgico, tanto en las areas utilizadas
parala ejecucion de los trabajos como las
adyacentes a ellas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA ordenara las
actividades y proveerd los recursos que
requieren los trabajadores vinculados al
contrato  para  garantizarles las
condiciones de higiene, salubridad vy
seguridad en el trabajo. Asi mismo el
agua que se utilice debe ser de potable y
cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud.
El proveedor debe garantizar la calidad
del agua a utilizar para la preparacién de
alimentos y bebidas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad v
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA se obliga a emplear
personal apto, capacitado y con

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
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experiencia para cada tipo de trabajo
con el fin de que las actividades se
ejecuten en forma segura, técnica y
eficiente.

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

oportunidad, calidad y
pertinencia.
El contratista debe utilizar un mend | Se ejecutaron las actividades
variado, con los requerimientos | conforme a los lineamientos

nutricionales acorde a la poblacion
atendida, al clima y la region, y las
condiciones de los aprendices,
trabajadores y eventos especiales, el

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

cual deber3 ser publicado en la zona de | ©Portunidad, calidad y | obligacion.
comida o entregado al supervisor del | pertinencia.

contrato para su divulgacion.

El contratista debe contar con amplia | Se ejecutaron las actividades
experiencia, como minimo de ocho (8) | conforme a los lineamientos

afios en el manejo de casinos, cafeterias
de empresas, colegios, universidades a
nivel local o nacional, priorizando la
salud y el bienestar de los usuarios,

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

suministrando materias primas de | OPortunidad, calidad Y | obligacién.
primera calidad, entregando mendus | pertinencia.
balanceados y aplicando las buenas
practicas de manufactura.
Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

El contratista deberd cumplir las normas
de sanidad y de proteccién ambiental

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

que establece la Ley. especifica con criterios de S,
i . obligacion.
oportunidad, calidad y
pertinencia.
El contratista deberd suministrar la | Se ejecutaron las actividades
totalidad de personal suficiente para las | conforme a los lineamientos

labores administrativas, técnicas,
financieras, de andlisis nutricional,
logistico y operativo necesarias para la
perfecta prestaciéon del servicio, sin

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligaciéon

especifica con criterios de

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

descuidar en ningin momento algdn | ©Portunidad, calidad y

aspecto de este. pertinencia.

El contratista debera suministrar la | Se ejecutaron las actividades Actas de supervision, registros de entrega,
totalidad de personal suficiente para las | conforme a los lineamientos

labores administrativas, técnicas,
financieras, de andlisis nutricional,
logistico y operativo necesarias para la

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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perfecta prestacién del servicio, sin | especifica con criterios de
descuidar en ningin momento algun | oportunidad, calidad y
aspecto de este. pertinencia.

El contratista garantizara que Las | Se ejecutaron las actividades
personas que presten los servicios de | conforme a los lineamientos

preparacion y suministro de alimentos
deberan cumplir con los requisitos para
manipuladores de alimentos,
establecidos en el Capitulo Il de Ia
resolucion 2674 de 2013 o cualquier otra
norma que la sustituya o modifique,
ademds de las estipuladas por el Centro
de Agropecuario y de Biotecnologia “El
Porvenir” SENA Regional Cdrdoba. El
contratista debera al Personal
contratado  realizarle  durante la
ejecucién del contrato capacitaciones y
entrenamientos mensuales, en temas de
Seguridad, salud e higiene en el trabajo
(relacionados con sus actividades). Debe
presentar cronograma de capacitaciones
e informes con sus respectivas
evidencias. Inspecciones periddicas de
los EPPs (evidencias) Examenes de
ingresos con énfasis en manipulacién de
alimentos. NOTA: El personal
involucrado en el proceso no debe
portar objetos en las manos y cuello
(anillos, pulsera, relojes, cadenas); asi
como que las uias debes estar cortas,
sin esmaltes, limpias. Las demds que se
estimen de acuerdo con el objeto y
ejecucién del contrato.

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,

evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

2.1 Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestidn y Autocontrol — SIGA.

Requisitos legales ambientales Formato Anexo De Verificacion y Evaluacion del Cumplimiento de

Requisitos Legales Ambientales, de Gestion Energética y de Seguridad y Salud en el Trabajo

DESCRIPCION DEL CRITERIO

APOYO CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
TECNICO
REQUERIDO Sl NO N/A

Criterios para Contratar el Servicio de Alimentacidn (cafeterias o restaurantes Externos)

GCCON-F-031 v04
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Relacion  del personal que realiza
manipulacién de alimentos con su respectivo
certificado de curso o capacitacion en
educacion sanitaria, Buenas Practicas de
Manufactura - BPM y conocimientos de
manipulacion higiénica.

Sistema de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Entregar plan de capacitacidn anual continuo
y permanente 10 horas anuales en educacion
sanitaria, Buenas Practicas de Manufactura -
BPM y conocimientos de manipulacion
higiénica de alimentos (cronograma, planillas
de asistencia registro fotografico temas,
duracion,) de acuerdo con lo establecido en la
resolucién 2674 del 2013.

NOTA: Se debe entregar el certificado como
capacitador en educacidn sanitaria.

Sistema de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Entregar copia del Plan de Saneamiento
actualizado. (Procedimientos, cronogramas,
registros, listas de chequeo y responsables).

Nota: El SENA podra verificar en cualquier
momento que se cumpla con los lineamientos

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo en
articulacién con

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido

p . . ) Sistema de por la entidad
del “Programa de Inocuidad Alimentaria” y/o Gestion
versiones que lo sustituyan ubicado en la Ambiental
plataforma CompromISO (SENA).
De acuerdo al riesgo en salud publica de los
alimentos de expendio o preparacion, X

. e o . Sistema de El contratista porta Ila
solicitar notificacién sanitaria para alimentos L,

Gestién de documentacién de

con menor riesgo en salud publica, permiso
sanitario para alimentos con riesgo medio en
salud publica y registro sanitario para
alimentos con alto riesgo en salud publica

Seguridad y Salud
en el Trabajo

conformidad con lo exigido
por la entidad

Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano,
nacionales e importados que se comercialicen
en el SENA, deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resolucién 810 de 2021

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

El contratista porta Ila
documentacion de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Criterios para Contratar el Servicio de Alimentacion

(cafeterias, casinos, casetas, restaurantes preparacion y expendio dentro de las instalaciones de la entidad)
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Presentar copia del concepto sanitario
expedido por la Secretaria de Salud o
autoridad competente para la actividad de
expendio de alimentos y/o preparacion de
alimentos vigente. En caso de no tenerla,
presentar copia de solicitud de concepto
sanitario ante la secretaria de salud o
autoridad competente en un plazo no mayor
a 15 dias a partir de la suscripcion del
contrato.

- Cuando la actividad principal sea expendio
de alimentos, tendrd 3 meses para la entrega
del concepto.
- Cuando la actividad principal sea
preparacion de alimentos, tendra 1 mes para
la entrega del concepto.

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo en
articulacion con
Sistema de
Gestion
Ambiental

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

In

Cumplir con los lineamientos del “Programa
de Inocuidad Alimentaria con Lineamientos
Para Restaurantes y Cafeterias” y/o versiones
que lo sustituyan ubicado en la plataforma
Compromiso (SENA), con respecto a sus

componentes:

Seguridad 'y Salud en el Trabajo
Sanitario

Ambiental

Nutricional

Inspeccidn y Seguimiento

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo en
articulacién con
Sistema de
Gestion
Ambiental

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Participar en las sesiones del comité de
cafeteria y servicios del Despacho y/o Centro
de Formacion, encargado por el
funcionamiento, éptima calidad del servicio y
fijacion de precio, establecido mediante
normatividad interna Sena resolucién 0770 de
2001 “Por la cual se delegan unas funciones y
se dictan otras disposiciones”

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Durante el periodo evaluado
no se realizaron sesiones del
Comité de Cafeteria vy
Servicios en el Centro de
Formacion, queda pendiente
para la préxima cuenta.

Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano,
nacionales e importados que se comercialicen
en el SENA, deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resolucién 810 de 2021 y
Resolucion 2492 de 2022, y demas que la
modifiquen, deroguen o sustituyan

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad
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Suministrar alimentos basados en las guias
alimentarias para la poblacién colombiana
mayor de dos afos, para lo cual se deberd
suministrar minutas que cumplan con las
necesidades nutricionales y actividades de
promocion de estilos de vida saludable
relacionados con la alimentacién acorde al
“Programa de Inocuidad Alimentaria con
Lineamientos Para Restaurantes y Cafeterias”
adoptado por el SENA

El contratista porta Ia

Sistema de L.
documentacién de

Seguridad y Salud X

en el Trabajo conformidad con lo exigido

por la entidad

De acuerdo al riesgo en salud publica de los
alimentos, insumos o materias primas para
alimentos, solicitar notificacion sanitaria para
alimentos con menor riesgo en salud publica,
permiso sanitario para alimentos con riesgo
medio en salud publica y registro sanitario
para alimentos con alto riesgo en salud
publica acorde a la resolucién 2674 de 2013,
resolucién 3168 y resolucién 719 de 2015.
Para el caso de bebidas alcohdlicas destinadas
a practicas de formacion profesional se
deberd presentar el registro sanitario de
acuerdo con lo establecido en el Decreto 1686
de 2012

El contratista porta la
Sistema de

Seguridad y Salud X
en el Trabajo

documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Entregar una ficha técnica de los productos de
acuerdo con el formato establecido por el
Invima.

El contratista porta Ia
Sistema de

Seguridad y Salud X
en el Trabajo

documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Carne y productos carnicos

eRegistro y Autorizacion sanitaria vigente,
emitida por el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - INVIMA para
las plantas de beneficio, desposte, desprese y
derivados carnicos.
e Ultimo registro de inspeccidon oficial en
plantas de beneficio realizada por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos - INVIMA
e Inscripcidn y Autorizacién Sanitaria, emitida
por la entidad territorial de salud para los
establecimientos dedicados al
almacenamiento o expendio de carne y
productos carnicos comestibles y derivados
carnicos

e Ultimo registro o acta de visita de
inspeccién, vigilancia y control sanitario

El contratista porta Ia
Sistema de

Seguridad y Salud X
en el Trabajo

documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

18
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favorable expedida por la autoridad sanitaria
competente

Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano,

. . - Sistema de
nacionales e importados que se comercialicen

Seguridad y Salud X

en el SENA, deben cumplir el etiquetado o en el Trabajo

rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resolucion 810 de 2021.

El contratista porta Ia
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Criterios para transporte de alimentos, insumos o materias primas para preparacion de al

imentos

Entregar concepto sanitario del vehiculo que
realiza el transporte de los alimentos

Los vehiculos destinados al transporte de
alimentos y materias primas deben cumplir
dentro del territorio colombiano con los
requisitos sanitarios que garanticen la
adecuada proteccién y conservacion de los
mismos, para lo cual las autoridades

e . . . .. Sistema de
sanitarias realizaran las actividades de

Seguridad y Salud X

inspeccién, vigilancia control necesarias .
P » Vg Y en el Trabajo

para velar por su cumplimiento. Las
autoridades  sanitarias  practicaran la
inspeccion en el vehiculo y/o medio de
transporte y, por acta haran constar las
condiciones sanitarias del mismo.

e Autorizacion Sanitaria y Registro Para El
Transporte de Carne, Productos Carnicos
Comestibles y Derivados Carnicos

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Evidencia de que el vehiculo cuenta con los
requisitos bdsicos para el transporte de
alimentos:

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

e Sefializacidn con la leyenda de transporte de
alimentos en ambos laterales.
¢ Dotacidn: estibas plasticas, canastillas, si se
requieren  instrumentos de  medicion
(termdmetros). En caso de furgones térmicos,
ganchos, empaques, bandejas, entre otros.

El contratista porta Ia
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

GCCON-F-031 v04
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Para el Caso del Conductor se debera
entregar:

eCertificacién de manipulacién de alimentos
eCertificado Médico con la aptitud para
manipular alimentos.
elicencia de Conduccion
eRegistros de limpieza y desinfeccion del
vehiculo.

eRegistros de entrega de elementos de
proteccion personal y dotacién: uniforme
completo, tapabocas y gorro.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Alimentos Refrigerados y/o Congelados
Entrega de documento que garantice el
mantenimiento de las  temperaturas
requeridas para la conservacién de los
alimentos o sus materias primas, contando
con indicadores y sistemas de registro.

Los alimentos y materias primas que por su
naturaleza requieran mantenerse
refrigerados o congelados deben ser
transportados y distribuidos bajo condiciones
que aseguren y garanticen el mantenimiento
de las condiciones de refrigeracion o
congelacion hasta su destino final, que podra
verificarse mediante plantillas de registro de
la temperatura del vehiculo durante el
transporte de alimentos, o al producto
durante el cargue y descargue.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta Ia
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad
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Previo al descargue de los alimentos o
materias primas para alimentos, el SENA
verificara:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes
en los cuales se transportan los alimentos,
fabricados con materiales tales que permitan
una correcta limpieza y desinfeccion; la
unidad de transporte en donde se movilicen
alimentos refrigerados o congelados debe
estar equipada con un adecuado sistema de
monitoreo de temperatura de facil lectura y
ubicacion en un lugar visible; los alimentos no
deben estar directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se
utilizaran los recipientes, canastillas, o
implementos de material adecuado, de
manera que aislen el producto de toda
posibilidad de contaminacion. Se verificara
rotulado o etiquetado de alimentos de
acuerdo a Resolucién 5109 de 2005.

En el caso de unidades de transporte sin
unidad de frio se debe contar con un sistema
de monitoreo sencillo y apropiado para las
condiciones de entrega del producto. Este
sistema puede ser un termdmetro de punzén
para alimentos, debidamente calibrado,
cintas indicadoras de temperatura o
termografos  desechables, entre otros.
Los vehiculos transportadores de alimentos
deben llevar en su exterior en forma
claramente visible la leyenda: Transporte de
alimentos.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Para el Transporte de los Alimentos

Certificacién firmada por el representante
legal en donde se manifieste que la empresa
cuenta con un Plan Estratégico de Seguridad
vial PESV implementado acorde con lo
establecido en la resolucién 40595 de 2022 y
posteriores y en donde en el desarrollo de
cualquiera de los procesos contractuales
podran verificarse los items correspondientes
que permitan su verificacion.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Durante el periodo evaluado
no se evidencid certificacion
que indique la
implementacion del Plan
Estratégico de Seguridad Vial
(PESV) conforme a |la
Resolucion 40595 de 2022.

GCCON-F-031 v04
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Opcion 1:
1. Certificado de implementacién del SG-SST
firmada por el Representante Legal vy
responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente
Curso de SG-SST de 50 Horas o su
actualizacién y/o Curso de 20 Horas y licencia
de seguridad y salud en el trabajo del
profesional del responsable del SG-SST.

3. Certificacion de autoevaluacién de
estdndares minimos emitido por ARL.

Opcion 2:
1. Certificado de implementacién del SG-SST
firmada por el Representante Legal vy
responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente
Curso de SG-SST de 50 Horas o su
actualizacién y/o Curso de 20 Horas y licencia
de seguridad y salud en el trabajo del
profesional del responsable del SG-SST.

3. Certificacion de autoevaluacion emitida por
Ministerio de Trabajo del afio
inmediatamente anterior - Dec.
1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-2019.

**Nota: Para las opciones 1 y 2 incluir el
respectivo plan de mejora de acuerdo a la
autoevaluacion de estandares minimos
aplicables; si el puntaje obtenido es menor al
85%

Sistema de El contratista porta la
Gestién de documentacidn de

Seguridad y Salud conformidad con lo exigido
en el trabajo por la entidad

Personas Independientes: Certificacion
Firmada por el representante legal donde
indique que es persona natural que no tiene
trabajadores a cargo y no estd obligada a
implementar el Sistema de gestion de la
seguridad y salud en el trabajo.

**Nota: De acuerdo con la resolucion 0312 de
2019 en el Paragrafo 2. No estan obligados a
implementar los Estdndares Minimos los
trabajadores independientes con afiliacién
voluntaria al Sistema General de Riesgos
Laborales de que trata la Secciéon 5 del

Sistema de El contratista porta Ia
Gestién de documentacidn de

Seguridad y Salud conformidad con lo exigido
en el trabajo por la entidad

22
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Capitulo 2 del Titulo 4 de la Parte 2 del Libro 2
del Decreto 1072 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Trabajo.

Relacion del personal que ingresa a las
instalaciones con su respectivo pago de
seguridad social, certificados de afiliacion a
EPS, AFP y ARL.

Nota: Aplicable Unicamente cuando se
requiere ingreso de personal externo a la
entidad para el cumplimiento de contrato.

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

El contratista porta la
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Presentar un informe de gestion de manera
mensual los primeros 5 dias del mes que
incluya:

* Estadisticas de accidentalidad de acuerdo a
resolucién 0312 de 2019 junto con el reporte
de accidentalidad de la ARL del personal que
desarrolla las actividades al interior de la
entidad

* Acta de entrega de elementos de proteccion
personal

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

Durante el periodo evaluado
no se evidencid el acta de
entrega de elementos de
proteccion personal (EPP)
dentro del informe de
gestion mensual.

Garantizar el manejo y gestion adecuada de
los aceites de cocina usado que se generen,
mediante un gestor autorizado, presentar los
certificados de aprovechamiento expedido
por el gestor y realizar el reporte como
generador de aceite de cocina usado ante la
autoridad ambiental competente.

Sistema de
Gestion

I><

Ambiental

El contratista porta Ia
documentacidn de
conformidad con lo exigido
por la entidad

Los plasticos de un solo uso requeridos para
el suministro de alimentacidn deben ser:
reutilizables o reciclables o compostables.
Estd prohibido el uso de mezcladores, pitillos,
vasos plasticos, platos plasticos, poliestirenoy
globos decorativos.

Sistema de
Gestion

1>

Ambiental

El contratista porta la
documentacién de
conformidad con lo exigido
por la entidad
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3. AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO
PORCENTAIJE DE
FECHA DEL NRO. DE VALOR SALDO DEL .
VALOR FACTURADO EJECUCION
INFORME FACTURA EJECUTADO CONTRATO
FINANCIERA
16/03/2026 ELEC-1652 $107.648.397,26 $107.648.397,26 | $255.199.126 41%
21/04/2026 ELEC-1673 $147.548.501,34 $255.196.898,60 $2.227,40 100%
4., RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL.
SALUD,
PENSION Y |Marzo 6013155836
ARL
Abril 6013155836
5. JUSTIFICACION PARA LA MODIFICACION
N/A.
5.1 Multas y sanciones

A la fecha de presentacion del presente informe, se certifica como supervisor del contrato y de acuerdo a

la informacién reportada por la interventoria del contrato, que no se han presentado multas,

indemnizaciones, reintegros ni sanciones.

6.

CERTIFICACION

Con la firma del presente informe, en mi calidad de supervisor, previa revisién de los documentos en la

plataforma SECOP Il, certifico el cumplimiento a cabalidad de las obligaciones establecidas en el contrato

por parte del contratista y la plena autonomia en desarrollo de sus actividades durante el respectivo

periodo. Con base en lo anterior, autorizo el pago conforme lo pactado contractualmente.

7.

OBSERVACIONES.

SERVICIOS RECIBIDOS EN EL PRESENTE INFORME DE SUPERVISION:

GCCON-F-031 v04
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A continuacidén, se presenta el informe parcial de los servicios recibidos a satisfaccion durante el periodo

del 02 de marzo al 27 de marzo del 2026, que seran objeto del presente pago.

A continuacién, se presenta el informe total de los servicios recibidos objeto del presente pago.

e Relacion del 02 de febrero al 27 de febrero de 2026.

Nro. Codigo | Descripcion | U/M | Cantidad Precio Descuento

Recargo

Precio unitario

unitario detalle detalle INC % de venta
TRABAJADORES OFICIALES
1 | 020 |DESAYUNOS |NIU | 133,00 | $9.837,96]  $0,00 $0,00] ¢ 10467592 |8.00| §1:308.448,95
2 | 020 |ALMUERZOS |NIU | 133,00 | $14.796,30 |  $0,00 $0,00| 15743250 |8.00| $1.967.907,37
3 | 0016 |CENAS NIU | 133,00 | $11.648,15]|  $0,00 $0,00| ¢123.936,29 |8.00| 154920368
SUBTOTAL | $ 4825.560,00
APRENDICES

4 | 014 |DESAYUNOS | NIU | 3.129,00 | $ 11.574,07  _ $ 0,00 $0,00 §2897.22220 800 $36.215.277,55
5 | 015 |ALMUERZOS |NIU | 3.230,00  §$17.407,41  $0,00 $0,00 449807397 800 $56.225.924,61
6 014 | CENAS NIU | 2.348,00 $13.70370  $0,00 $000 §257410357 800 $32176.294,64
SUBTOTAL $ 124.617.496,80
7 | 0025 |AGUAS NIU | 500,00 | $15.500,00]  $0,00 $0,00 $ 7.750.000,00
IMPUESTO 8% | $10.355.444,54
fTa ﬁi;?t:) $ 137.193.056,80
fgcottar'a $ 147.548.501,34

VALOR PAGO PARCIAL (2): CIENTO CUARENTA Y SIETE MILLONES QUINIENTOS CUARENTA Y OCHO MIL
QUINIENTOS UN PESOS CON TREINTA Y CUATRO CENTAVOS. ($ 147.548.501,34)

El contratista debe presentar y/o anexar el soporte de pago de alquiler del establecimiento de

conformidad con las obligaciones establecidas en el contrato CO1.PCCNTR.9313724. Dichos aspectos

estdn siendo objeto de revision y ajuste conforme a los lineamientos contractuales establecidos, sin que a

la fecha representen impedimento para la continuidad del analisis técnico del presente pago parcial.

Para constancia se firma a los 21 dias de MARZO de 2026.

JULIO GUILLERMO RANGEL MADRIGAL
Supervisor del contrato CO1.PCCNTR.9313724.

Elabord: Julio Guillermo Rangel Madrigal
Cargo: Supervisor contrato numero CO1.PCCNTR.7848968
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RESUMEN MENSUAL DE LAS COMIDAS ENTREGADAS DEL 2 Al 31 DE MARZO DEL 2026(

CANTIDAD |VALORU /85% |VALOR TOTAL
DESAYUNO 133 10625 1413125
ALMUERZO 133 15980 2125340
CENA 133 12580 1673140
SUBTOTAL 5211605
CANTIDAD |VALOR U /100%VALOR TOTAL
DESAYUNO 3129 12500 39112500
ALMUERZO 3230 18800 60724000
CENA 2348 14800 34750400
SUBTOTAL 134586900
CANTIDAD |VALOR U /85% |VALOR TOTAL
AGUA 500 15500 7750000
SUBTOTAL 7750000
TOTAL FINAL 8707 147.548.505
CANTIDADES VALORES
TOTAL DESAYUNO | ALMUERZO CENA DESAYUNO | ALMUERZO CENA
85% 133 133 133 1413125 2125340 1673140
100% 3129 3230 2348 39112500 | 60724000 | 34750400
TOTAL 3262 3363 2481 40525625 | 62849340 | 36423540
TOTAL GENERAL 9106 147.548.505




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

Programa

COMISION FIN DE SEMANA

Fecha de inicio 07-mar-26 |Fecha de final 09-mar-26 Tipo de racion: DESAYUNO
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
e Py T SABADO DOMINGO LUNES
) 07-marzo-26 08-marzo-26 09- marza—26
1 lean Carlos Murioz gﬁ/} ;] I/'W?
. - L/
2 Waider Acuiia Acufia M M !M M M {
3 |HEINER RIALES POSADA 1t Vi
L 7
4 JULIAN DAVID IZQUIERDO ‘K/? /A
L&/V }{ "’M e
5  |JUAN CAMILO CARPIO ] / f o /K/ﬂ
/ N
6 JOSE DAVID PEREZ %M
LYZ : e
7 |Luis JOSE HUMANEZ Z’” ) e § /[ e S
8  |IUAN CAMILO SIERRA /}y W i Ao e ,&M /Q/ﬁf/ o Shae | jd e Tl s
I/ U T
9  |uBARDO BOLAfOZ [ LardO ?}) Ve bo s
10  JLEIDER ACUNA AW\” D Dgira  Ngsles ] T T
Tl
Subtotales por dia ] \_,7 { (_/ A4 %)
3 ) bl [
Total raciones /:‘\. f ::rrlnt:a:?:gonsa g .._,——{I«/ Firma Apoyo Superv.

v




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
Fecha de inicio | 07-mar-26 [Fecha de final 09 marzo-26 Tipo de racion: ALMUERZO
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N NOMERES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUNES
i 07-marzo-26 08 - marzo-26 . 09-marzo-26
!
1) lean Carlos Mufioz {jﬁa 'R} (C-gl‘[) i ﬁ’jf A (ZQ" l_y) s QQ,I\. Cg,{‘js .
H e = * S -

2 Waider Acufia Acuiia Wﬂ' c!lef W e M M/"\ J\_ﬂ_/f

3 |HEINER RIALES POSADA /7% decd %M / o=

4 JULIAN DAVID IZQUIERDO /,L', ' } A W a

v 1%
JUAN CAMILO CARPIO Lﬂ s e PM = WW\

6 JOSE DAVID PEREZ e

7 [LUIS JOSE HUMANEZ 1 s o D

8  |IUAN CAMILO SIERRA ), % v e o 7\‘,@? B (@

_ ’ = ‘ =

9  [|LBARDO BOLANOZ L[ ko 1 m\ﬂ LLV,},L/ \ b\o M/D

10 LEIDER ACUNA b & J

11

Subtotales por dia ¥ (.:__} —3 (_h,\' ;_hk_x}
< N Jm bl
Total raciones ,-'.:);L / c;:::art?::;ansa . Cé‘ IFlrma Apoyo Superv.




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

Programa

COMISION FIN DE SEMANA

Fecha de inicio

06-mar-26 |Fecha de final

08 - marzo-2026

Tipo de racion: CENA

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.

N° NOMBRES Y APELLIDOS VIERNES SABADO DOMINGO
06-marzo-26 07-marzo-26 i 08-marzo-26

1 |Jean Carlos Mufioz /\ '{JO\V\ (Q Ul@ NN WM / \mﬂll 5 f@LJ_:)

2 Waider Acufia Acufia U \}UQL)(»f { )( H,QJI&Q/V ti) &UK&\_

3 |HEINER RIALES POSADA /e % — 7%

4  |uLIAN DAVID 1IZQUIERDO 1 . Z, L) 3 A (@? ﬁ@

5  |IUAN CAMILO CARPIO Bl\tgum afc 07474}? ZQW / _ _

6 [|/OSE DAVID PEREZ /% /f‘ >, (‘)
; = 7e
7 |Luissose HUMANEZ S .?;j’" ﬁ@
8  |JUAN CAMILO SIERRA } ﬂ#—ﬁﬁé —
9 |LUBARDO BOLAROZ (ﬁt%
10 [LEIDER ACUNA \
=
11
q —

Subtotales por dia

p \
) \

Total raciones N

M /) Firma responsable
contratista

'Firma Apoyo Superv.







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha Programa Tipo de racion: |DESAYUNO g ALMUERZO [ 1CENA !____,]
Fecha de inicio 02-mar-26 |Fecha de final 06-marzo-26
OBSERVACION:

— Los abajo firmantes certnicamos que recibimaos a satistaccion las raciones de alimentacion In en el presente documento.

N Nombres Y Apsliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

02-marzo-26 03-marzo-26 . 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 uAISON GOMEZ MONTES U/ at,.z—-1  ay e\ \X@U- SOV O % Foowll Yt
7 i ) L

2 |DARLEY PEREZ GALEX Pere2—_ M Lé%’ voldy | %3 .

3 | HONATAN DAVID SOTO W % gc)’z,-é’ 2}07&2’ ;ﬁfo%e j et il

4 JJAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA T@Ld"/ Taﬁdw /“cd't/ ’TUJ_B!’V fﬁ—"i"'

5 |ADABEL SOTO PERIA W é‘-}w‘ }mf\ﬂ M&l’*l f\‘g"\«;(/k}\ V\w Blf ﬂfgy- 39-'((0 )

6 |LuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN (o b Lt LSO ==

7 |DANIELA AYAZO SANGHEZ G%C’eo (Q(W\L el (})j\,t—{;( avut A My -el

8 [YANDRIS RAMOS TOBAR \JW < VL&M (\0 aAe DoNnDdnD: qgno'w S

9 IMARCELA NEGRETE H 2,,_;[5, ("Eywlg [*%L) [“{m(glq. l:g QEE!Q

- :
10 {sonv cARABALLO SQ,N 3% % oA 3:9&(
= J = T

11

12

13

Subtotales por ) AT £\
dia L i L
p Firra responsable contratista 7
Total raciones épl I ? lFlrma Apoyo Supery, iFIrma Supervisor

=77y
S5Cs




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO[ j I ALMUERZO I CENA
Fecha de inicio 02-marza-26 [Fecha de final 06-marz0-26  [PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Ne Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-286 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
JAVIER |FLOREZ 7;}’ ?/ ﬁ W ;g
_ ' ! !
[ KERGUELEN 72 W ' A or— |
,- TJue | Aeem | Res [T
ROIBER i e (74
’ To Ty D oniss
e LAY tﬂl\ MLV %\ \:\}Q_‘N
4
5
) “ )
Subtotales por dia )~ ¢ }— ’?—.} #
\ — Firma responsable .
Total raclones \ “‘) St %, Jﬁrma Apoyo Super. [‘irma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO LMUERZO | __|CENA [
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
"~ Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N, e — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

02~marzn-!“ OS—marz‘d-Zﬁ _ 04-marzo-26 Os-igarm-;i’ pﬁ-n)aﬂf-lﬁ
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY 7&( % f@ WZ : 7 .
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL A y\d""ﬁj Lo dsS Puondl e Auses e P
3 DIEGO VELASQUEZSAENZ | Dje U Diebo U | Desa U | Dietn v | Dicso U
A YONIER caroenaspereira | Y0 MY Yooy  [UonweV d ovaey™ g ot/

v
5 | JUANESTEBAN SAEZ dwan GAEL| Toon 9wz | Joem Zact | Joan ~wz? | Toan sor
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ k== g S\ ESy Saufuatrs 3 e8s Sy de
! YISE CORDOBA MENDEZ i L?-L’/i ' /5 L 1y S [ Yy zd LI\
/ - £
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA \‘ sl \\ \_C,c_-:,\ \[\ 55",\ V (| 1 S |
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ %z;#;y %c; % ) rﬁi/\__ ﬁéﬁi b4 coxg
10| E1ANA MARCELA PERA DE LA CRUZ %r\yj PAS WA W T CM B = il
A1 RUBYS SOFIA RIVERO BARON Q—GJ)%/ 7’24/&24 m-‘.:bz BJL,V MD"
2 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ ‘-f&’tﬂ{«b N UATEA & J% s Yo s 40 wg U
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS Jose ™ j Ose H 3 QLS_Q 4 Yose 1 p(‘)‘ée H.
14 \ A P 7 P2 i~
Subtotales por dia =

/

Total raclones

1"'

)

Flrma responsable contratista

«ﬁ_\

Firma Apoyo Superv,

'Flrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3280257 Tipo de racién: DESAYUNO MALMUERZO | ICENA L_I
Fecha de inicio 02-marzo-26 |Fecha de final 06-marzo-26 |[PROGRAMA: GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,

” —— s Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 = 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26

1 LUIS ANGEL RIO (s \ o ‘*«\Tﬂ’ &

2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES # . /@ e '..._ = :
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ A ool | Waurt F Vo) am | P2
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN &(._\ W N(}‘\\ at}\ \ BQ‘] 0 @ Al 4

5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA Sy Soly N SNl T Sol ly®- -éu\lq P

6 CARLOS PANTOJA A oM ctled C onteat O S pmiLs

7 EVA MESA CENTENO | Gucy N\ ?,UO\N\ v A Z\Ja - B N 6
8 ANTONY KETTYL MACHUCA [\ oy oy R Bt ey TR - Raaknny,

9 DUBAN PADILLAPINERES |p) / Pufpsn Y o Diukoss Dyl s
10 LUIS JOSE MARTINEZ lUis fec. Loy & Rk \\’:5 JoSc kwl& TS AN Do e
11 MAURICIO M ﬁmﬂ:‘—b{ MM N ava mau reC D ,
2 g ). [Racues Tolile] Tse 0. Rows | . Pavuiss | . towsns [osh (1 Puaraet |ost Y Poiu o

ubtotales por dia \ { & </ x*
r:c'i’;::s |:|'::t':’a't‘::t':""sa""’ (_’é,’ IFirma Apovyo Superv. lFirma Supervisor

v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3176730

Tipo de racidn;

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio 02-marzo-26 |Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gque recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
N® Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
. 02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 _UTS—marm-zﬁ 06-marzo-26
1 [CRISTIAN DAVID TERAN ARit:ETA G’\’N O Qm\h’;\&m o i W p
NEIDER ANTONIO  [HOYOS BURGOS
2 I _ MNerdad ' % tle s ol Y Neecl 3
3 |CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO %— %22, @ 201> // A\
JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO 4
5 [SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CARDENAS |/ M g 7 T st 5 { ﬁ 2
2 L.CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA _e'q yIids” Ny / /f LA~ Iz
2 |FUIs ANGEL GONZALEZ REYES St 0@.5. Ly _
g [DANIELA BALLESTERO VASQUEZ DM’CU' . V avi-& O @“mc - lﬂ’\ e o o( @M/'—QJ’
9 TLlﬂs DAVID INEGRETE PEREZ ? M,{p, LC1) lef f) LS P, Yy
10 IMELISSA MARIA I_FLOREZ BERROCAL
11 IKARINA ANDREA PACHECO CORONADO M@E\NM z o pal Lo £ arine g{a AL
12 |SARAY VANESSA spfAno ARROYO W w Snein Sarer —Senp
13 [|PUANDAVID GUZMAN JIMENEZ ' ( 7
e | e
EDWIN CASSONI 3 ] = 47T -
14 = i 17| ] o =
—— — —
15
\ L}

Isubtntalus por dia

Total
raclones

Firma responsahble contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamero de ficha

3240135

Tipo de racién:

DESAYUNO

N

ALMUERZO | |

CENA | |

Fecha de inicio

02-marzo-26

Fecha de final

06-marzo-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamaos que recibimos a satisfacci

6n las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

e —— Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 ua -marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26

JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO : 2 L = =

1 m ot ; e X cd' ?_L_d.';-( € WM

» |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA itk m‘, :

e s ol \_ r  — / —

3  |ESTEVINERNESTO [MONTES NUNEZ 5_7 }Zl = ‘—‘?"*"&9 e 2
GEINER LOPEZ VELASQUEZ

4 Gep=e— g,,,w; e te e [
ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA : A

5 -.rF' =

6 IGEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA [ /5~ -:oe/

7 |JUANFELIPE JIMENEZ OVIEDO e

8

9

10 i

ISubtotales por dia

Total
raclones

|contratista

Firma responsable

IFIrma Apoyo Superv,

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

N

merao de ficha

3176702

Tipo de racién:

DESAYUNOL]|

ALMUERZO [~

CENA [

Fecha de inicio

02-marzo-26

'Fecha de final

06-marzo-26

PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA

OBSERVACIGN:

Los abajo firm

antes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
(g Nombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ E o}—;’_ z -;ﬁs ##&
5 CAROLINA HERNANDEZ = g o
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS
|CUIs DAVID BANDA MUNOZ . - =
5 \o™) Lt \v : =
_ _ CYe) ) A st SRS
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS
- RODRIGO ANDRES _ |FLOREZ BERROCAL P o - Fo drl" & 1 5 m t’.‘Lf‘ = M P 5 Mv
8 MARIANA L;ERGARA GOMEZ ) [ = g) =
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
f 4 -
10 WAIDER ACUNA ACUNA ez ‘(fq"- ere .dﬁu N o ‘JG* L}D\fd_@ = a c{g,\f
1 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO
12 SANTIAGO ]‘ROSAmo HERRERA
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
14 FRANCISCO MIGUEL |JURANGO PEREZ
_ L i ) 5 . a
ARTURO JUNIDR MORENO FUENTES
15 ALV firdae | Hvdoe|  Hedne | #oledd
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ SR 4 A ziikY LR
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ ; s
17 Loin [AST<A el T ey gk
18 EMIRSA |PEREZ YANEZ
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN : - :
20 e F— T | g — Y

15u htotales por dia

Total raciones

Firma responsable
contratista

IFIrma Apoyo Superv,

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNOIEI ALMUERZO!_J|CENA [
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
i s Apekiic Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-miarzo-26 03-marzo-26 04-mayzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME 7 GU?’W . /FCQU[LM Pess {ulfh P | (Lm )PCMJ(L/‘/
DANY ARAUJO PEREIRA / { Q] /
2 " Dand Yor-1 ain s [P

OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES ~ f &
: Bsar | Oy | oEE — | ox~

: LUIS MARIO MACIAS TRIANA @\ ! ;
L] i > ,

MERIDYS SANCHEZ BARRIOS ™ =
5 e fwly prtaty | flekt | reate

ANDRES GUERRA MURILLO
6 A_M;I_—-e Audre s~ = M oL A N

. JESUS DAVID POLO Vs P Fesol P st P | Desos p | Desus

. .

5 Lo Hes Gt % Fy = A

o Noge esPino f >')C; 20O SC _l oS J >, Jose
15l-thtotales por dia 'a ‘v )r : ]

Total raclones /£ ‘ ( Firma responsahle contratista {:6( 'Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de fchs 3176727 Tipoderacién:  |DESAYUNO |\JALMUERZO | |CENA | |
Fecha de inicio 02-marzo-26 |Fel:ha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos qgue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Mombres Apellidos
02-marzo-26 03:marzo-26 04-marzo-26 05:marzo-26 ~_06-marzo-26
. [CARLOSEDUARDO |URBINA GONZALEZ a'/ P e 7. A G| E—S
Z Pl
S, [5AMIR BARRERA BRAVO /@ //‘_4";4_6) /ég—— —/Zg’ﬁg—?-;-ég';
2 ADRIANA MARTINEZ ARRIETA [
rUAL— SMAps rau M“&wu aan
DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA ' ’ ¢
4 Oant | Guele | Davces Daned | el
YOHANA MONTERROSA LOPEZ i 1 =
5 o g Yo radt | dphttnir | Yoluma [ Yoluarndd
HJEAN CARLOS HERNANDEZ J
. T | Tew) i (= | (fery
. JESUS DANIEL PAEZ M v kso V&E&f— _ge_,,,;v C:fok—* _{é@ﬁ_
L=
3 SEBASTIAN FERNANDEZ P e
9
Subtotales por dia I p -"f '., p! .": ; >
Total raciones “. 3 A ¢ 1 Firma responsable contratista (:B—’ g Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 2994279 Tipo de racin: DESAYUNO | “YALMUERZO | |CENA
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- o Auelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA J@ﬁ cnde) | Fise T pse Foze Fose
- = - - — -
2 postoavw  Juromapacieco | oso M| T80 | T8 Josgr, k9N,
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ m
4 JEAN CARLOS MURNOZ POLANCO JeFa S D Jegn Ted, Jean
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO W ¢ 9@4/?/-1 | gdq,a-{ ,50/2/"‘{/’( W//
Z P
6 LEYDER ACURA MURNOZ £~/ L-_., !/(,, L&» (_,/
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ | [ NNy FART M) ,@\Rm ,?(\m N R
8 |YuLzA MARIA LOPEZ MADERA Yolired Yoliaaa ¥ olsen Yuliae Yollgme
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ %i #L L. #
o v
10 LORENA CORONADO MARTINEZ A,’,W %:W Mm &-VM [dz’gﬂ_é
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA ppielo Lo lo . Cav—t\o C o le
/ <
LUIS D = = £
12 UIS DAVID MURETON AGUAS W M‘,‘a o f? é 2 ; M M M G,Uw'&,_.g
13 MARIA FERMANDA ~ |HERNANDEZ REYES - Qi) f)'-igvm/ = H@/f/@ Hjpes W
Subtotales por dia \" Y’ . L .
Total raciones Firma responsable contratista l ) - Firma Apoyo Superv, IFIfma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3138138

Tipo de racién:

DESAYUNO [N.JALMUERZO

_|CENA

Fecha de inicio

02-marzo-26

Fecha de final

06-marzo-26

PROGRAMA.:

PRODUCCION DE ESPECIES MENORES

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

” _— o Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 : 04-marzo-26 " D5-marzn-26 e 06-marzo-26

1 VICTORJIOSE | MERCADO CORDERO _[/ ] " ’ % % ; =

2 SAMUELDAVID | MONTERO SALGADO SQM ’Sd W} S\;WQ/( Capree / ,( amA

3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO /F'“ ¢ ?‘ C ﬁ/" ol '?"' i ﬁ"” .

4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO | (‘QU{/’( @Q)‘z&./ ‘O | /B et A

5 JOSE DAVID ROMERQ VELASQUEZ ["T (55 ¢ (1 \jLJ‘C Pl P o) A

6 ORESTE ORTEGA PEDROZA Onw 0{{,'1‘ Olke. Oibigan Lob o _OW)( O-k—uu Q( ]L D(l(ur#«

8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA ' ’ ﬁg W ‘f@/ :

7 IOSEDAVID | MONTEROZA MOLINA :—C@ . "//@ 5 =

8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ ey \ Comt frrn { corapre ( (pd v Yoo

9 RAFAEL IBANEZ M(;Ll é,a\&q—g_l {i_a\ﬁ.ml f{_wéﬂn Q.w':u.\

Subtotales por dfa ". ]\_ \ \ : \ C . v

\

Total raclones

Firma responsable contratista

o

'Flrma Apoyo Supearv,

lﬂr ma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141295 Tipoderacién:  |DESAYUNO | Y] [ALMUERZO| [{CENA | |
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
” _— — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ombres pellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
! P\\J‘Cﬂ kuu:a {\utq A\JTCA (\UTQ
SHARIK ALEJANDRA  [JARAMILLO LOPEZ n B
L
2 St e[Sy e oA | ohnPi | sparPa
EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA
3 Tt Imey | Lo | Zoer | g8
ALEXANDRA [MARTINEZ ARRIETA \ i
4 A{@( = }(-(-cﬁa ﬁ((f.m éA(*C?(U' ,2( (fyo
CARLOS ALBERTO FLOREZ MESA y - == :
5 e e i P I [ — e e
AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA 0 ; ; -
6 ;
- Anys e oo FiesES
ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA 3 f .
7 Nort§a ) os \Hu K os1t- Dt A Yoo
[DAIRA HERNANDEZ Vo, ! s CE "
- [seonvere Qo Dot |Quivo Darvo Do
ISubtntlIes por dia o A Y 77 (" O ‘.r.; .
Toltal raclones f-’-/K \_ |Firma responsable contratista 4‘—"-{7” ) IFIrma Apoyo Superv, Flrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141311 Tipoderacién:  |DESAYUNO |“MALMUERZO | |CENA
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFacha de final 06-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ = _
1 r‘7daj-c‘/ )q(c}-t/ lecM 7&00"3/ 7‘UCOL‘C
MARIA FERNANDA  [VEGA MADERA = N =
2 ]
'Hl ard: | Plov o Yo ot N ord Wlav
. [KEVIN DANIEL GUERRA SANGHEZ i
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO (:7
A 7Y qoly ol | oG WA
SEBASTIAN YANES COGOLLO “ S = &,
. Pl Sclesy | fe (et iz
KAREN YULIETH [EMERY VILORIA
6 I %a»-“ Kow=r %anw Aayen ikw
GABY SOFIA NEGRETE PEREZ
! = Coabd Coshy | by (alo (ohy
NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO - ' ) :
J | = |l= lez— == |2
Subtotales por dia £ < ':,\ : : 1 i
Total raclones . 8 lFirma responsable contratista CZ%_}*'" IFlnna Apoyo Superv, IFirma Supervisor
!




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamero de ficha 3280356 Tipo de racidn: DESAYUNO LMUERZO I CENA | |
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFecha de final O6-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que reclbimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presenie documento.
- Nombres — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
= 02-marzo-26 03-marzo-26 08:marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA X.-\/
1 NN AW AW N | Bl
PAOLAANDREA  [MANCHEGO V )
2 facra PaorQ Pa® tq Pao L taoia, .
YURANIS |REDONDO H
3 ¢y gt Unon s AVieonsy Uionys | Atany
[

. ;)’/ / /mfz(«é

£ real-

H

ks

Moo

iSI.I btatales por dia

a B

Total raciones
L

/ ( ._:) |Flrmn responsable contratista

\ J4
_ iFirrna Apoyo Superv,
Cﬁ";
v

IFirrrla Supervisor




@




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

Programa

Tipo de racién:

DESAYUNO |

ALMUERZO K

CENA | |

Fecha de inicio 02-mar-26

Fecha de final

06-marzo-26

OBSERVACION:

05 abajo Ntes certificamos que recibimos a satistaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,
o dstires ¥ Rupuliie Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

02-marzo-26 03-marzo-26 " 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 JyaisON GOMEZ MONTES \-éﬂci)' Sow{ qr,_rj\).jof"(_, k{“\@\)_b@\t. (8(@\}?59‘“ N ot
2 IDARLEY PEREZ GALEX ?z% . _ﬂ%-—— : T~ \j}aﬁ,ﬂ : y
3 |JHONATAN DAVID SOTO é?d%j j}c‘#@ j) Cﬁﬂf’f L{{S\D’{Q | 3"‘“@
4 |JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA fI a };,.;, TFJ%/U [ FML’f J— i ey { "rdlﬁjc'
5 |ADABEL SOTO PERA ﬁéw\g.‘fk D o ﬂcﬁl;dm ﬁ&w\v& ip @w J¢- b!(i,}a_& jﬁ)
6 JLuISA FERNANDA JARAMILLO TERAN &)’90 ! NS, ( SR L L{J SO Jpxs
7 IDANIELA AYAZO SANCHEZ (I)ﬁnl@(:d J/i8 %W@(ﬂ A, %l 9,(-0\ . %!\\QL@L‘Q Thn_u?(!l 4.
8 [YANDRIS RAMOS TOBAR -161 TWL’ \\QAdf\ & e Ay \’L’U\%\‘f AR .
7 ' _ =
9 |MARCELA NEGRETE Wiu’-\a \\S\Q‘w,(g \"l(_.rce (a v{af eels l " IE! rSfEI
10 Jsony cARABALLO %)C'NJ\ gilfv’\ ; Sony S:,.ﬁ 0
7 T \J

sflongy Vordes | & == | 2 | PN | P
12 172014 ’fﬂﬂgv’ldﬂ 2oy 2unY e Zuv7 UM
13 [P=cVS TEpinody | e & %a- % S

. Subtotales por

dia
Total raciones IFirma respansshincontrabita Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor

=2




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3280257

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO N-/CENA | |

Fecha de inicio

02-marzo-26

Fecha de final

06-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

- _—_— _ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
e as
. : D2-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 LUIS ANGEL RIO o — s QLS <
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES %WW %\ 0 )
3 DAMIAN ALCARAZLOPEZ k7 ) o~ A sud W dmia ff | 2ot~ | 02 e
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN @ iR R Mo = Non &70\' W
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA f}iq(p Sa\gp. ﬁ_ﬂk{p . 8)“.4 e- Slp .
6 CARLOS PANTOJA A (Vw /p:ﬂ&! = C‘Ouf\ S0 Cery lo S P-. :
7 EVA MESA CENTENO (}j; o M | JO M_ E\J O\ B Evan {:\gd M)
8 ANJONY KEVFYL MIALHUGA Aptheat k. dudhony ic. nthony e B b foi W - Pdhpps B |
] DUBAN PADILLA PINERES | j) é » Dy b gn Dgfé i Db arr Lj?gé @27
v — mare Lo e e J\ote Soge’ [Wbis gos e [\uis ghe’ |Wile Jng s
i M il J \4_'4} I (Cle Maow o Ve /i ST A
12 {,/\GSC Y AMHES w@@ A Pasenos Lot 0. PavustlIosp D @omes Post - Rewos | Jegd Ul Fowad]
ISubtotales por dia
raz;,::les (= L) I:Lr::a:?;:onsable ":6’4 |Ffrmn Apoyo Superv. Firma Supervisor

\



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO | Y\HCENA

Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.,
- Nistares AFELLIDOE Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
— _ i 02-marz0-26 03-marzo-26 04-marzo-26 M 06-marzo-26

1 [CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA ,acs ~ e dX B dn Cﬁf&-\?m Cralhy Corddiiyrse

1 - -, ‘L&A—..CALLSE_QL e
I ol o i Agt el 2 N et .“m(,f? ) il Ligielal Al af M»Lvﬂ-m
3 |CAMILOANDRES VILLADIEGO MORENO % {/ZA«-L‘ { 7 ‘ é oy / = Vvl o &M/L« 3¢

JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO ; — p
4 'Tum( / /AT Feer= 7)) |/ Fearsy) eSS
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| I Samps |\ le l2amr | 2. | e
5 lcmmo JAVIER ]EERMENO ARTEAGA [0 10 O o € =2z —

2 - :
5 |FUISANGEL IGONZALEZ REYES % | Lo ’7&5&7 g?év- z\
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9 |-UISDAVID NEGRETE PEREZ " WS 'D } ne O, E o T ‘Z s ) '« A
\ - £y g
10 [MELISSA MARIA IEEOREZ BERROCAL e qu & H E( - 7 d(;, Hels T‘L‘dﬂ)
11 |KARINAANDREA  |[PACHECO CORONADO %;‘/M_a . qu e kavine
12 |SARAYVANESSA  [SALGADO ARROYO '(7’0{&” !)’0 me/_ C gt/ g A oy M (/ 4
13 |PUANDAVID GUZMAN JIMENEZ M At “fwg../‘ = = ST
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s AANS  IMONTES | ugwy stfuskony T [ odes & ) [pgng v INGeddy
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3240135 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO % CENA
Fecha de inicio 02-marzo-26  [Fecha de final D6-marzo-26 |PROGRAMA:  ACUICOLA
OBSERVACION:
Los ahajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
NS o Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 O6-marzo-26
1 |JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO = Seloi %é__,._-_,,{ o PR _ L
5 |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA_ | : ' %&Qﬂ rw.
k —

ESTEVIN ERNESTO |MONTES NUNEZ ; L T -
4 |GEINER LOPEZ VELASQUEZ (5e W ﬁ Hg\lm -
s |ROBERANDRES  [VILORIA HERRERA /!% — _ % % pie—
6 |GEIDYLUCIA JARAMILLOS MOLINA Aucm éo - ( i \u caen .

JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO -
7 Svoun 2OYN S Uln T
s \endeC [z [Fead | Ygif BRI ZERY/” 4

[ L N L4
2 f‘\ﬂéqg /122 MAS | T Jeou s I i Jous e 0
10 jﬁt@ Tone= KTV, +o0 %_f.;-f (o :émim r"‘m/g;
ISuhtntales por dia v
rs:T:aan ) {\} E::? “r:::;unsable z:é" lﬂrrna Apoyo Superv, IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO | [JALMUERZO GH{CENA | |
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- — — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
 02-marzp-26 03-marz0-26 04-maryh-26 05-marzo-26 06-mirzo-26

1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY “ Z. ’7% 4 {1 1 J.Z’/M Q 4%0&

2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL Pedaaf ¢ An\y 9 Awdvos ¢ Wy P # %’M_
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ Drag U 2iesl edp I/ Diedn V Dikaey

4 YONIER GARDENAS PEREIRA L‘f vty [fownie N o< VDW 3 owlie v

5 JUAN ESTEBAN SAEZ :;.ZUC‘D Sal 3 dopn Sa ¢z Lﬁlﬂﬂ %' 21 m an_zne % j].ﬁn_%_
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ %f\‘i“m\&h SANM 5 D, A M
7 VISEI CORDOBA MENDEZ Vige “ 5&) \1se) I [Se | \! \66]

8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA Ke(CN ). KQCQV,V- W AVAL KQ.&-\['\}'

9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ ?/aﬁ-qyc Sl ;//;ﬁ;v & ﬂ"“—""( 7//;?4‘\/ €

< - Al

101 ELIANA MARCELA PERIA DE LA CRUZ ClUowe _ [FAlonn [Chang D QL&(-WM_Q ﬂm
11 RUBYS SOFIA RIVERO BARON @\\\5‘( 3 Qg\_g\ﬁ Q(i}\b Qk) S @ W

2 YULISA ANDREA BLANQUICETH GoNzALEZ . NSy k}g\&o\ \% = 4 Nl—- (9 AR (.
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS Nenze M. Nose U ose M :%SC 1+, {’Wﬁ
u [D1=A0 [fendro oS | Deege | PDemg~ | Oveo Pres

Subtotales por dia
Total raciones PTG Ml S q“’ﬁ—— Iﬂrma Apoyo Superv, lFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

i i i 3176702 Tipode racién: | DESAYUNO[_][ALMUERZO [SJ|CENA [
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Martes Miércole Viernes
N°® Nombres Apellidos Lunes ¥ Ll
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 DG-marzo-26
JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ b
] e | N = —
5 CAROLINA HERNANDEZ &
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS
LUIS DAVID BANDA MUNOZ i " 1
5 _ I \o® \uiS \u:S \u'6 {EYS)
6 FABIO ALBERTO IMORELO RIVAS
RODRIGO ANDRES  |FLOREZ BERROCAL < . ; : f
7 m Rodii%  FPadidn [PodY 40 L/Qdd“‘?f L oei—5 0
8 MARIANA VERGARA GOMEZ J " 7 ¥
9 LJH-EAN CARLOS F’OLANCO MEJIA
WAIDER [ACUNA ACUNA % = ol ;
10 " EEES S wade/ ovasdes/ [ WaAdoyv [fpeedler  |¢x)rd &
CRISTIAN ORTEGA MEDRANO ol LN T S L s 5 a !
& e = S LU CyiStian, ‘o (24" f er s A e
12 SANTIAGO ROSARI|O HERRERA ‘
CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
13 - =
FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ 7
14 : : L 20 14ic) of<. (/ +Ce
ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES 3 3
15 fooiirg APt e m Atz S
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ ’ e
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ - =
2 |/ 227 lCrr . 1 c- K e E -
18 EMIRSA |PEREZ YANEZ =
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
q
JEFERSON VEGA GALVAN 2 2
20 Z—  [Z2 = == e
|5uhbotales por dia - 4 \ g " ~
Total raciones .-'-!; i: ) I:::::T:t:‘m“hle 5&' = lﬁrma Apoyo Superv. IFirma Suparvisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO! __||ALMUERZOITH|CENA [
Fecha de Inicio 02-marzo-26 IFecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
. Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME 1?0.3\\ na . Q@Ulu/w ?@,U l(m (P(],U LLI}UL ?}Aﬂhw
{ :

OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES
: = A / i /

|LUIS MARIO MACIAS TRIANA = 77 s

A2 W oz

MERIDYS SANCHEZ BARRIOS | ' i ' 7
’ Magdya, Hady  luasdya atdels. Mo s

ANDRES GUERRA MURILLO o
6 -

Andi fode | A\ |Rndes Ands
JESUS DAVID POLO
- = ¢V
8
9
10
Subtotales por dia
Total raclones 1, lFlrma responsable contratista C%,f Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO | ALMUERZO | \\JCENA | J
Fecha de inicio 02-marzo-26 |Fer.ha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05~M 06-marzo-26

CARLOS EDUARDO  [URBINA GONZALEZ

, [SAMIR BARRERA BRAVO /@ ﬁ E s &
. ADRIANA MARTINEZ ARRIETA M?‘ ﬂ Ifldﬂg\ A_{L} UQ«.M} A—Ah(‘; na -?3! cJIﬁGn o4
8 WDANIELA MARIA |HERNANDEZ ARRIETA £ -C,U‘ LL . MU/ . ‘Ed
YOHANA MONTERROSA LOPEZ % rk Q Qmﬁ[() DQWL\Q m D/@,'YU.

: Dwawu | dohns [ qowanst | downst | vy
: HJEAN CARLOS HERNANDEZ o - Sen Toan T fz'afzﬂ

. JESUS DANIEL PAEZ M p :i%,u:; %@. (%I___:, ; g
e pil— ‘-%

o

g |SEBASTIAN FERNANDEZ P WS‘C/W G SW Hetore ‘J-:'J%D—»L o
? [Domncel [P et Somnrel | Soornpe Sanu-l Sompd) _ |Sapreud

4 |

Subtotales por dfa r’{-;;\; 'S : ~}
£ (o= =
Total raclones &\ IFirma respansable contratista Flrma Apoyo Superv. Flrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 2994279 Tipode racion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO |N-{CENA
Fecha de inicio 02-marza-26 Fecha de final 06-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACIGON:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
i sabens Koallig Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 |iosE ANGEL JERONIMO PENIA /ﬁ& v | Tomined | Lo %‘: o Acoq {
> i ;- e e ~
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO \‘i@s € M CTD% M 1O0Sg ‘M) D@ M | Q
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ v 'O )4&4’94 e\g
4 JEAN CARLOS MURIOZ POLANCO {783/7 94 Jean C9n g an
5 SAMUEL JOSE OVIEDQ ARROYO Same gy Som <) C") awdel [ Sew v Q;l : Sonur °4
6 LEYDER ACUNA MURNOZ b X - Lt ] o
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ || AR AN FAGT AN CARFA N k’ﬂp‘ 7N 4:%1 an
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA Sdﬁo_ N =0 ﬂ e 2 .
—~
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ %‘ &7@9 J&% @,— E i ?
- - [ a
10 LORENA CORONADO MARTINEZ Z;:, —— /J e /;f ) eoan 7&4"‘-:._9
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA A = F‘? & -= _
) HMictgad b W =
12 [LUlS DAVID [MUNETON AGUAS a~u1\) Do Lcj "PW-‘”/\ 'l""“"ﬁ? T L
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES Haiia Meory o Huy. e HL!" va d, Mo [
lSubml!les por dia \ B, R a | 2 \
Total raciones [y (. |Flrrna responsable contratista Cé‘ Firma Apoyo Superv. Iﬁrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Nimero d i 3138138 Tipode racién; | DESAYUNO | _|ALMUERZO | \JCENA
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
02-marz0-26 ) 03-marzo-26 04-ffarz0-26 05-marz0-26 06-marzo-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO ‘ ,,/___ﬁ; L~
’; SAMUEL DAVID MONTERQ SALGADO 4—-&—4/ @/\_’v
- = Y T
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO ﬂ{"* -C f)ﬁ‘ C 4« @ %‘- Wl jg:m C
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO (9(),(,1/ - [ﬂa_e..f /9—-&4 O\(&: v s
a—— _
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ | S » @ Tose @ | Dede (\L =5t T [t
6 ORESTE oRTEGA PEDROZA [ (Dacle Qidee [ Quesle O Lo ok Ok -1 ~ 0.2 Q)
L4 o
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA (@2,
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA W M ﬁa.aq
p, i
: 4 -
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ == ;‘E —| = . e
4 RAEAFL IBANEL ﬂ_g Cael Gnboer 1206 g2 o Fg 4 KQPDM
ISubmtaIas por dia i A \ :
5 | —h—
Total raciones Y\ Firma responsable contratista ¥ . lﬁrma Apoyo Supery, Iﬂrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

———— 3141295 Tipoderacién:  |DESAYUNO| | [ALMUERZO |\[[CENA
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos cjue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente decumento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26

AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
! Nove foco Aoro Royo Ao«

SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ O
2 ) —

A e oo 9P Erpntt S
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: _ Hlys  |Zws |[aes  [E®S T emS
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: _ Ao~ | Mets [eda | flexs Ale o
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Subtotales por dia l ] . P&EW 'f':\ - =
Total raclones ; § _,‘ Firma responsable contratista ’:fj' IF[rrna Apoyo Supery. Flrma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

R—— 3141311 Tipoderacion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO RN |CENA | |
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 [PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
e Nombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marza-26 06-marzo-26
JAIDER IMENDEZ HERNANDEZ
: oo b= | Lde [ | Sabd
MARIA FERNANDA  [VEGA MADERA . ki -
2
Mad' | Mars | Mare | Morel | yant-
1GUERRA SANCHEZ )

R |KEVIN DANIEL

YULY YULISA

SANCHEZ OVIEDO

Juld:

4.0\

Yol

g

4 SEBASTIAN [VANES COGOLL L\QU/‘
S COGOLLO v ™
5 B Q{W‘) Sebel | ZDebe Schet | Selos
KAREN YULIETH [EMERY VILORIA :
6 ) ;q ave N }(O«en Feyen }(arc/\ f'f\\ﬂ\ yawy
|GABY SOFIA NEGRETE PEREZ
7 Gat 5 | bapy 5. | Gaby > | faby 5. | Gubys.
5 NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO A== P 7 2 /

%.; __'%:,

ISuhtctaIes por dia

ﬁ?@:.}e 4
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Il‘-‘[rma Apoyo Superv,
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntimero de ficha

3235126

Tipo de racién:

Fecha de Inicio

02-marzo-26

Fecha de final

06-marzo-26

DESAYUNO | |ALMUERZO

GESTION

ON EN SISTEM

ENA |

E DOS DE

DBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
N° Niiwbirad Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
DAYANA MICHEL |CASTRO MERCADO =
' JY g | T2y 2732005 g0 | 7027 % | Ptz |
VALENTINA CAUSIL VERGARA FaS )
# Wz tevxvg | atentine Netteting  Vgladhwg, Natewy wa
TATIANA MONTES )
? Techeve Tehnen kq\ Wonc. TQ:J('CV!OL Qo ny
ANDRES ALVAREZ ’ = = —
: Ao o d ] Ao Bidn s [ A
5 .; i ¢ ) | B o I. = f
Suk les por dia
Total raciones _‘;- :‘I:;rtl:a:::t:unsnble (%r’_/ IHrma Apoyo Supery, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO [_m ALMUERZO CENA Il_w
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFecha de final 06-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue reclbimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
e Nombres Apellides
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 n 06-marzo-26
1 ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA ly’c’. h k é IR_
N j 170 T\A‘n’e{)\ NS VEA T)‘LWM )‘l&é—nsu
PAOLA ANDREA MANCHEGO V
2 Paota Toota . Poo' Paoio. fao 1o
3 YURANIS REDONDO H :
Uoranis %U OO D

4 lé//fﬁmw

Litieds

V8= /74

|Subtotales por dia

Total raciones .

/

IFlrma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

lFirrna Supervisar







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Programa Tipo de racién: |DESAYUNO E ALMUERZO [ |CENA I E
Fecha de inicio 02-mar-26 |Fecha de final 06-marzo-26
OBSERVACION:
105 abajo Tirmantes CertiMcamos GuUe recibimos a satistaccion las raciones de alimentacion Indicadas én el presente documento.
Martes Miérc iernes

- R — Lunes oles Jueves Vi

02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 JJAISON GOMEZ MONTES } 7?02,)0’() W /"}’0&0 mc

1 = T
2 |DARLEY PEREZ GALEX i{)J,uaLaf s Chleap" (Feash— M
3 |uHoNATAN DAVID SOTO A,S,d(-@ ﬁ*’ 7@3‘4}/ Z)ﬂ"#
4 |JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA ﬁm,d"cﬁ/ w th\.(.Lr_’ [’)\ 4LDL‘
= .
5 |ADABEL SOTO PENA |ﬂ‘\<{7®¥?—tl A&j&v{,\ %b‘-n- |Ndbv
- =
6 JLUISA FERNANDA JARAMILLO TERAN U-’s;‘-ﬂ:' LU—[A}-'“\ sy El&-“;/“]
7 IDANIELA AYAZO SANCHEZ @Q’\{\\{\ U4; M[-GL @ e L :PG‘VLL.
—— {

8 [YANDRIS RAMOS TOBAR . Y (W,G?V "{Clltgdr‘y ( m,,,d,yv/ \

1 A 7 7
9 |MARCELA NEGRETE B’% 4 ﬂ-/ e — 0oy

eleg— T A
10 Jsony caraBALLO C%,(_// %:::—V—zi —~__t (g"'\,

Fd
11
12
13
Subtotales por ~
dia
Total raciones X :_' In”“ai CR Cp inrma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280257 Tipo de racién: DESAYUNO | |ALMUERZO ICENA ﬂg;
Fecha de inicio 02-marzo-26 |Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
N® Nombres
02-marzo-26 03-marzo-26 , 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 LUIS ANGEL ”\ g Sr“tc, = \puﬁ Z
p < - /"
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES >
1= < | ; < ? |
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ % e i P— g oy
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN -&&\‘ | QO"H -S A |\ QU N
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA So 1Y S50 /N S SB O\ 2_, S B
dal —_—
6 CARLOS PANTOJA A Lot A il
7 EVA MESA CENTENO | £, Yo\ =\ ey ™o e S D
8 ANTONY KETTYL MACHUCA Rt oo B eSS0 A stlaons . ﬁm ol
9 DUBAN PADILLAPINERES | 1) /), DMA — D é ) D é -y
10 LUIS JOSE MARTINEZ . " : - i
\Wis gose |\ois gnse \viegese o5 qeod
11 ~ MAURICIO lonGwet © N QUiWA S (Qe\CA (4 W\ Lo
12 Q@p W Tosé . Rowenes j@aé oo | “79}?5 | Kangs d. P
ubtotales por dia
MO oS is Mgy Co SW ] WMenrcodsS B @S AA M-S W
Yotal S e resporsaile i@ \ 4 Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor
raciones i I
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimera de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA |~
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFacha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presenie documento.
N’ Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marza-26 05-marzo-26 06-marzo-26
. £ =
1 ICRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA j s | g - ! - C: S l ilsﬂ\/]
NEIDER ANTONIO  [HOYOS BURGOS - ‘ "
2 g (Ao | g glo NG s
ICAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO ; 5 -
2 ) — ﬂﬂ’vbub& f/]l/ln.(f.@/\/‘/" f%
JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO
4 _e—
5 SEBASTIAN ANDRES IMARTINEZ CARDENAS =
CAMILO JAV!ER CERMENO ARTEAGA = - @/_4__ e
6 I il
LUIS ANGEL GONZALEZ REYES .
7| | b — =
2 IDANIELA BALLEST-ERO V:\SQUEZ e Daee Da A
9 ILUIS DAVID NEGRETE PEREZ O ; S %__\_)\ ‘S ) I o % .
10 IMELISSA MARIA IELOREZ BERROCAL WL?. H—e (Q%U T—(— '@13—3" Hf/]-gﬁ B
KARINA ANDREA PACHECO CORONADO g i
1 Koyt | Varuns A o Lo
SARAY VANESSA SALGADO ARROYO
12 — o SaveA P oS Qemrer | Spalf (A
JUAN DAVID IGUZMAN JIMENEZ ' - e /
13 AL (j'\c..-m/-\ 0 . 4 yald (/ 1
14 |EDWIN CASSONI —— .;@@ = %:b " =
%&D . : e
f | f
15 |Juan david Poilo tosres |l i o RITIG! ol

Fublatales por dia

)

! &

Total
raclones

IFIrma responsable contratista

inrma Apoyo Superv,

IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3240135 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA f X

Fecha de inicio 02-marzo-26  |Fecha de final 06-marzo-26 |[PROGRAMA: ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- —— p— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO . -‘: > > q'{“ S t ‘,
5 |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA | <. M,L/ < W
rd

|[ESTEVINERNESTO |MONTES NUNEZ ") = W
3 B s | e N

GEINER LOPEZ VELASQUEZ :
4 ) < Sy | Come o
s |ROBERANDRES  |VILORIA HERRERA = ’% o == =

=+ 4 [P —

6 GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA O'd\d/‘( ' M W/ ﬁ_"j

JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO i s
. AN > o A Qpn N OIZA
8 IZ gy \S Jos( ~N O\ VO oS X ‘#7
9
10

ISuhtntales por dia = \'I . “’\
Total ) q%' .

raclones

Firma responsable
contratista

IFIrrna Apoyo Superv.

IFIfrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

DESAYUNO | ||[ALMUERZO | __|CENA L@

Numero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién:
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los ahajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® MNombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzh-26 04-marzo 46 5-marz0-26/ 06-marz0-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY A s 7 m
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL AadNcey © Aadyes ©. Andees [ By w5y
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ e U @)@Eﬂ (4 J)eoa J (ieso i/
% YONIER CARDENAS PEREIRA AN\~ Yt C_pletd N Ll
L4 L -
S JUAN ESTEBAN SAEZ Lon 2uwé Tow Sel? | TFoan SHree | Fow wAff
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ | <=4 o\ AL (oo Saa e RO) SO =\ 8
U YISEI GORDOBA MENDEZ \, v O P N. o A V. oA V.0 M
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA .L/-c\\l«( }4-64“{ Ke((N y- k el Yu.
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ Lg}'/a‘?'-’))r T/ S5Y % v SL,- ¢
L/

10| ELiANA MARCELA PERIA DE LA CRUZ o P W %m QW
1 RUBYS SOFIA RIVERO BARON 520\5\‘3 QQ\D\,S @‘0\3\(5 &E‘C}
12 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ |\ S,¢ U Q WS \"{U Uty Y,UIW
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS Yose M 305;_- -~ Yose 7 Tose [H.
14

Subtotales por dia

N MM

Total raclones

lFlrma responsable contratlsta

IFIrma Apoye Superv,

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

CENA [N

Nimero de ficha 3176702 Tipoderacién:  |DESAYUNO|_||ALMUERZO ]
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- — Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26

JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ —
1 . ﬁgﬁ; == e
2 CAROLINA HERNANDEZ
3 [MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS
5 LUIS DAVID BANDA MUNOZ Vit Lagse sy 7= \ e
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS b ‘ MOy

RODRIGO ANDRES _ |FLOREZ BERROCAL C t
7 A8 | D ode 't \R odirp Pabe— 2l
3 MARIANA VERGARA GOMEZ b g v ' 7
9 JHEAN CARLOS [POLANCO MEJIA
10 WAIDER ACUNA ACUNA E QJQ J(){d’» Loy g{@ % W} d'o wfb’@( er
11 cm?:mm ORTEGA MEDRANO Cy 1’5 @n oe's el s AN 2 =%

SANTIAGO ROSARIO HERRERA -
= | anker™ | Cont— Covepr | Loet—
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ .

i i, 3

14 FRANCISCO MIGUEL. |URANGO PEREZ &,/,R) g <) (ﬁl ~ < (Y

ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES =3 = 7
15 (. < § T

SARA LUZ SIBAJA PEREZ ‘L /. #‘2 'M ,’;%/
16 Send S-cher S S=ee

KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ 7
17 Yty (€224 AP 2
18 EMIRSA PEREZ YANEZ
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
20 JEFERSON VEGA GALVAN ?: o L;i/’ y -

ISubtntales por dia i/ o | il “ o 4
Total raciones i:rr‘r:a:?;j;onsable ‘:ﬁ IFirma Apoyo Superv., IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3234512 Tipo de racidn: DESAYUNO L___I ALMUERZOI:_,’_:I CENA [“E—.I:
Fecha de inicio 02-marzo-26 IFecha de final 06-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION;

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en ef')l\resente documento.

e pa—— Apaiiics Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
: BN RO BT "?(LO \U‘N g Lﬁuu’« Ml [Uz @d,lﬂ LA
DANY ARAUJO PEREIRA l / 4
2 —+ov)o Arav)o TesSIle Jﬁrnu]o 1

= | = Z

OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES
OpcN”

(ASen
LUIS MARIO MACIAS TRIANA
4 Vel =R = —

: MERIDYS SANCHEZ BARRIOS H N . -e-l/%e 7 7@{ - | H—e{;ua» 7

6 ANDRES GUERRA MURILLO ﬁ\ “ . Ahﬁf"ﬁ’ MF_Q 0 I -

; JESUS DAVID POLO Q—"ﬁ'”? D esct p D esu) P (;lﬂ_u_cﬂ “l p

10

Subtotales por dia ™~ -t o : ”

Total raclones _ / '--r 73 Firma responsable contratista %;—-—- Firma Apoyo Supery. Firma Supervisor

L ¥




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Parvenir

Nimero de ficha 3176727 Tipoderacién:  |DESAYUNO | |ALMUERZO | |CENA |
Fecha de inicio 02-marzo-26 |Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Mombres Apellidos
02-mar20-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo26—_ D&-marzo-26
5 CARLOS EDUARDO  [URBINA GONZALEZ W " @ = AL - I
3 SAMIR BARRERA BRAVO /Q,(@ /@Q -2497 yf%z =l
3 ADRIANA MARTINEZ ARRIETA i ;‘ :
ey — T

DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA

4
ape | ganel- | Danke T4 L

YOHANA MONTERROSA LOPEZ ¥ ’ )
0 %MM& Jo et | Yo hune| Yo lana

HJEAN CARLOS HERNANDEZ
o Roak 201 AN y SO
m JESUS DANIEL PAEZ M \TF"“% T5) -

SEBASTIAN FERNANDEZ P b 3 =
8 o - 4

AP fzp | e | eFfF
= e ¥ = ]
9
Subtotales por dia 7 1
Total raciones > \ Firma rasponsable contratista (_.’#,_/ [Flrma Apoyo Superv, Flrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

2994279

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

T

Fecha de inicio

02-marzo-26

Fecha de final

06-marzo-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

» S —_— Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA T o Jevo varme | Fevbrdeeo Fevgarivnmo | Jamd ntnro
2 |iosepaviD MEDINAPACHECO | T(5¢ ;oA Jose A |Tes /4 Tose M T .,
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ % P, % M
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO ' j quzrfﬂ JedNn Tedn 7 00N
5 [SAMUELJOSE OVIEDO ARROYO Dayi-| Nt Nam=l Sam/
6 LEYDER ACURA MURNOZ L,_,\ L],-\ L ]44_, \ L~
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ |Eno7n ) AQTAN AR T/ AATAN:
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA \iakisa RGN Nk O\r
9 LUISA FERNANDA | FLOREZ FLOREZ _?_ A % ’
10 LORENA CORONADO MARTINEZ 4,4, borl //’\d/.m Lorecre Leer Een> )
11 |JUAN CAMILO SIERRA GUERRA (%-Es— > == - i_ /) ?—a Y # -
12 LUIS DAVID MURNETON AGUAS W M’j}é“’f %}G’( (H W
13 MARIA FERNANDA | HERNANDEZ REVES ¢ -HM d foyt— DL e i e
ISuhtntnlEs por dia v ik s &
Total raclones |Firma responsable contratista #ﬁ Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3138138 Tipoderacion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO | |CENA | S
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 IPROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nambres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 ,05-marzo-26 06-marzo-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO L/ L(/
2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO ‘<‘,;z,~ k’v ' e e &—-—«
', 4 n
5 _,"M_
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO -ﬁ{/-— C’ /QL" C /d”' C - {]\"
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO -@j:m/ - d}[jsr/ (‘&lpr ﬂéw
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ '3-9 se & ’3" 95¢ & Dede % jagf, (8
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA 5 W Qw\; ﬂhW AN m
u' i L}
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA @z, i
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA 4 A
o = =
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ e— — = = |
- i BAREE Raton Qa0 Bolos | Paloe
|subtotales por dia N & y | \
Taotal raclones Firma responsable contratista %‘f : IFIfma Apoyo Superv, IFIrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Bi

otecnologia El Porvenir

Ndrmero de ficha 3141295 Tipoderacén:  |DESAYUNO| | [ALMUERZO| ||CENA !§- |
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
nN® Nombres Apellidos
02-marz0-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26

AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
1 |\U1‘_}D\ Rui& P\U‘im ‘\[_*HCA

SHARIK ALEJANDRA [JARAMILLO LOPEZ
2 0, O :

o\ f VY ooy ¥ S 1y D = h@QX’_

EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA

3 - S
) KmS s 1 oms | Tm
i ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA Al
th\ﬁw B Atfx_,_e e

CARLOS ALBERTO _ [FLOREZ MESA g: l f! ;-; | =l - / -
S o 2 " 4 (_/_: £ "~ -
. AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA - — it ,;3

- j\i@‘*x (A\’@ 2 74\71‘_"@5:1)- bl

ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA =
: _ POt e Rostyq  |Popdfe f208 1t .

DAIRA HERNANDEZ
8 BEGAMBRE Pa« XNy, V.)M LD—,« A\ Q W -

Subtotales por dia 5
Total raclones i J, .. /) Firma responsable contratista ,—b‘ IFIrma Apoyo Supery. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3141311 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO | CENA |
Fecha de inicio 02-marzo-26 Fecha de final 06-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Mombres Apellidos
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26

JAIDER MENDEZ HERNANDEZ

[VIARIA FERNANDA  [VEGA MADERA
D Marar | \oa | Was | Maro

2
" KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
i YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO UM ‘L‘ @
el e quly Al qold |
SEBASTIAN YANES COGOLLO
: s i e
e S £ Scloes
IKAREN YULIETH EMERY VILORIA
6 Kowewn Bonv en KFavey Feove v
5 GABY SOFIA NEGRETE PEREZ —
oy o b @y o | by 5- | Gab <z
NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO /
8 é '__gﬂ“ : ﬁ, —
ISubtotales por dia = -'.' -
Total raclones 2 _{-;--';‘/'\ |Flrma responsable contratista C:(:Tj«—’—” i IFIrmE Apoyo Superv, lﬁm’m Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3235126 Tipo de racidn: DESAYUNO L ALMUERZO CENA i‘
- VIA:COORDINACION EN SISTEM EGRADOS D
Fecha de Inicio 02-marzo-26 |Fecha de final 06-marzo-26 |.-.orion
DBSERVACION: B
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
* ke Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
02-marzo-26 03-marzo-26 0d4-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
DAYANA MICHEL  JCASTRO MERCADO
(74

1 T a0 | Lok (100 7dnd | P35

VALENTINA CAUSIL VERGARA |
’ Nalertaw Nalenbwe [ gbonhn | \dlent

TATIANA MONTES
: "Wédﬂw ok (d w14 # A N Fafdens

ANDRES ALVAREZ — - i
s Y ddl [ An NS VAR /Ac/ki\f

= Y
&
Subtotales por dia \ | o ] 1 ?
Total raciones ‘ & :LT;;::;DM[E C—:é"/ IFlrma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO | ALMUERZO | |CENA | Sy
Fecha de inicio 02-marzo-26 |Fecha de final 06-marzo-26  |[PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
] Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
D2-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
JAVIER FLOREZ ,- /) M—ﬁ xﬁ,_ = ﬁ
1
S, [UA KERGUELEN 4 — éé-‘ ,@? .
[
ROIBER
3 ?_\ L z"—/‘ & %
4
5
Subtatales por dia
Total raciones 1| 2 Firma tasponsable = Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor
| Li/ {contratista I

-



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimera de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO | |ALMUERZO | |CENA | Y-
Fecha de inicio 02-marzo-26 lFecha de final 06-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
‘ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
M° NMombres Apellidos
02-marzo-26 03marzo-26 04-marzo-26 D5-marzo-26 06-marzo-26
DR
1 ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA M M \ E
PAOLA ANDREA MANCHEGO Vv p
2 Paola Paola Pao @ Pao 1Q .
YURANIS REDONDO H
¢ Ao on W e L{/Ul()\f\ﬂ! “Loreun)

! 4:%6 Moza] | Jﬁ#{ff S5y

. .LUCGf’

%g@v(g

e
£

Subtotales por dia

\f/{fm_

Total raciones

&

4

IFIrma responsable contratista

Firma fApoyo Superv. In

_ |Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a TRABAIADORES DFICIALES - Centro Agropecuario y de Blotecnologla El Porvenir

Fecha de inicio 02-marzo-26 IFecha de final | 06-marzo-26 ] TRABAJADORES OFICIALES

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Tipo de racian: DESAYUND

Martes Miércoles
N° Documento Nombres Apellidos i S Nemgs
05-marzo-26 (06-marzo-26

02-marzo-26 _ D03-marzo-26 04-marzo-26
1063283133 Edilberto Julio Guerra /:’]—’7"7 /f'—’ 77 ﬁ—— 7= 7 F 77 zz*;:?

78733704 Jader Ruiz Pacheco M/ ) ﬂLd /@( ) Ay DU :
77230061 Juan Carlos Arrleta Stand ‘érﬁf ;/ ’é é’ % 2 -~ %7 jrj‘} ;%j;

BIA

15049252 luan Manuel Gonzdlez Scaff / / / / /

1

1023366952 Luis Carlos Londono Correa f 4 ! -_ "NAU:D

P Tty '//] e -~ )
il st T i —

-
39483816 Magola Ruiz Berrio - g @

78746223 William Mena Garcés

[ 2o L21 £ 2 7 =3 T

J.

= - Fi bl ' i
Total raclones Lk |=:ma :Ei';msa 5 ( Firma Apoyo Superv. iFIrma Supervisor

Tipo de racién: ALMUERZO

* Documento Nombres Apellidos Jugves
s T B 05-marzo-26

lunes Maries Migreoles Vieraes
02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 6-marzo-26
1063283133 Edilberto lulio Guerra W M /57_7"7’ /2;2—.,/,?/7 ﬁ — \
78733704 Jader Ruiz Pacheco JW (—;J_Bﬂéd W M M

i

N

77230061 Juan Carlos Arrieta Stand g UdW/ ﬂ ,ﬂ/}‘_’) i/ ;! :,«gﬁ # UW ﬁ /%Vp—/l’)

W / 4
15049252 Juan Manuel Gonzdlez Scaff / / / (A /

1033366952 Luis Carlos Lendofio Correa O JU B ) | o CSU}:b 1 ,1 AL o
35483816 Magola Ruiz Berrio ,U/W 5 / (35D 2
78746223 William Mena Garcés ‘W W
I 7 A Tl
TR )
<« = |Firma responsable
Ti g !
otal raciones o, C | contratista Firma Apoyo Supery. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Parvenir

Fecha de iniclo

02-marzo-26 IFacha de final

| 06-marzo-26

TRABAJADORES OFICIALES

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccldn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Tipo de racion: DESAVUNO

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
* N* D t Nombres Hlidos
] ocumento Ape 02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 06-marzo-26
Tipo de racidn: CENA
Lunes Martes Mliéreoles lueves Viernes

Ne N" Documento Nombres Apellidos

02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzn-26 06-marzo-26
1 1063283133 Edilberto Julio Guerra 7Qr ~{ /@__4'7 )4——’/7 W i ﬁ,ﬁ

L4
2 78733704 Jader Ruiz Pacheco ‘J& z m M W /M
4 tr
3 77230061 Juan Carlos Arrieta Stand M ﬁ /7[//;97 / ﬂ/p%, ;}Z %,5; A-, _/5,-9,:7
{/ V [ fl'/

4 15049252 Juan Manuel Gonzdlez Scaff / / /
5 1033366952 Luis Carlos LondofRa Corren 3 ‘ / i / /- Liinl 1 U o ! 4 ~

AUV\.O ? UVLDLW-—Q O D i JLC/‘-u;E) (-J"\csluhtb

]
6 39483816 Magola Ruiz Berrio / /&& W Waﬁm %
o
7 78746223 wWilliam Mena Gareés W "LM
L A v - £
SUBTOTALES POR DIA -. A i / ¥ ?/ //)’
] Firma responsable %7 =t 5 Fd
Total raciones f Flrma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
Fecha deinicio | 14-mar-26 |Fecha de final 16-mar-26 Tipo de racion: DESAYUNO
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N° NOMBRES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUNES
14-marzo-26 15-marzo-26 16-marzo-26
1 |Jean Carlos Mufoz T Jy) ( jrzgq,
2 Waider Acufia Acufa + Q){'if.ﬁj’f’ = Waﬂ-.?- ‘{LU'CLJ’/ ¢
3 HEINER RIALES POSADA #f‘ N wa 751(/9}1
4 |wuan pavio 1Izquierbo "TUZ(G//[ ")"U/{d@/ o e’
5  |JUAN CAMILO CARPIO - (ﬂﬂq/}g[(@ = (’amf?(ﬁ Cam (o
——
6 |JOSE DAVID PEREZ (QJ[ o)le 1
7  |LUIS JOSE HUMANEZ (ch LUX ]Xff
8 JUAN CAMILO SIERRA /—!O an T s e 70 b
9 |usarpo BoLAfiOZ L\l‘) andd lﬁc/;) (ml ) 1ot
10  |LEIDER ACUNA % : ) e
11

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable
contratista

-

Firma Apoyo Superv.




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
Fecha de inicio 14-mar-26 |Fecha de final 16 marzo-26 TipO de racion: ALMUERZO

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Ne NOMBRES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUNES

14-marzo-26 15 - marzo-26 16-marzo-26
1 Jean Carlos Mufioz ’}_" cm < ) "f&:'_c_x\ﬂ;
2 Waider Acufia Acuina YLrd _,;/ (;L}a(/( ez Sya-T
3 |HEINER RIALES POSADA ﬁ < Acte =
F
4 |JULIAN DAVID IZQUIERDO ~ [ea - i Ulewn o [are
5 JUAN CAMILO CARPIO ‘@W‘:{-—’“ oAt ( L CL/LA./{ :
— 1 - = r—_“ -
6 |JOSE DAVID PEREZ )32-‘;9 - /o7 7 T3
7 |Luis JOSE HUMANEZ f};j’ Lo g
8  |JUAN CAMILO SIERRA | :7 e <o o T~
A 4

9 |UBARDO BOLAROZ Cpboen- af. 4 e bugst le éu
10 |LEIDER ACUNA /7//_ = o P
11

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable
contratista

Firma Apoyo Superv,




" Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biqtecnologi’a El Porvenir

Numero de ficha Programa COMISION FIN DE SEMANA
Fechadeinicio | 13-mar-26 |Fecha de final 15 - marzo-2026 Tipo de racién: CENA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos

que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N® NOMBRES Y APELLIDOS VIERNES SABADO DOMINGO
13-mar-26 14-marzo-26 15-marzo-26

1 Jean Carlos Muhoz T 7 oL Irj,t.m

7) Waider Acufia Acufia = e CJZQ TV g cron)

3 |HEINER RIALES POSADA #+ cntr H vee— 742/,2,, pae

4 |uaN pavID 1IZQUIERDO - oo T lew gl —p

5 |uan camiLo carpio e v £ g e g

6 |IOSE DAVID PEREZ F o gt Aoz S p

7 |Luis JOSE HUMANEZ " e N £ Cee

8  |JUAN CAMILO SIERRA Tio of s s s

9  |LBARDO BOLANOZ " hudo (ebenol? Fifsnsr

10 |LEIDER ACURA o - - e

11

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable
contratista

Firma Apoyo Superv.







1

Entrega de raciones ahment:cnas a aprendices - Centro Agropecuario v de Blotecnologla El Porvemr

Numero de ficha

Tipo de racién:

DESAYUNO | ..

ALMUERZO |

JcEna |

[

Fecha de inicio

09-marzo-26

Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA:

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

i —— —— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-mario-26

1 LUIS A ROMERO L USR = 1 ta@ Lots N LA, O

2 JUAN € CARDENAS ?_‘}UGV“P,- AL \J{.-M,ﬂ C | ToRme 4 C

3 IVAN SANCHEZ L\r TN VL\/ TN %\m\r\ VJ_U b, J&-Vw

4 JUAN LINDARTE CoNAie Covm o CABNALQ C}@g\?p\’t\b coxn Lo

5 JOSE DOMINGO ;‘W TR < e J?,—:J v

6 JEISON MENDOZA f“z‘”)_.afenfh ‘7,%0_,4 ﬁ{ﬁ Z@Qg( /

7 JOSE ANDRES = Je j . -

8 KEVIN PADILLA % % %_ |

9 LUIS SIMANCA | 0se E/U e, @

10 MARTHA C PEREZ fm WV’II/}LL WM\

11 DAYAN!S VERGARA (D(N M O apam L‘I Q%{CI nis un G| Do gl

2 e Y el Esed p. | Ul |G

13 MARIA NATALY HERNANDEZ rﬂ (VRI- ‘1\/[ (k- M ol :H A,}.‘ﬁ ,{ﬁ Jr\ \rb@! HMopar @

14 LEANDRYS TORRES leamﬂr‘"\“ lepdhr |— Tf’:"‘ L@ an de —

15 MABER VERGRA CANTERO Hﬁbfc\‘ Mahge g o=t Q.lfﬂ o s

16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ D\ '\ é 7 L A aditS ). L“&&@ 2/ , M L ‘[\M{@? l

N



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha

Tipo de racidén:

DESAYUNO | j<

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

09-marzo-26

Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento

” —— Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves | Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
-
17 JORGE ANDRES | VARGAS HERNANDEZ | *ynys \/ ‘Iﬂﬁlfta \J. AHee Y Aoy v Y
18 MARCELA HERNANDEZSAENZ | ¢ fatt ceta | ° Udaccola | A arcem | VY U
19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO ‘U‘,@,&& \nedar ( inelar LW‘- da | bzl
20 KATERINE CARO ALDANA '@\ We ) MA dz~ M/\
21 YANDRY CORREA SIERRA l@m.d\'” (g ph b hfqm;.cl/ Al Cu:d/ \JVQM“’
: ’ ' 9 \ :
22 EDUARDQ BOLIVAR £ Sgearth = o Npavds c Nucyrd o ﬁr&_i_.cm L. éﬂ U ﬁ -
= i it 1 2au-2( [2anef p&m e | 9wl I Xz
24 KEVIN TRUJILLO Ky Ly Sl . Vetros
” S L=

26 OSCAR ARGUMEDO @g'@m\( i @ggw’ DS 4 2 S erey) B8
27 JERENICE PATERNINA & - i kﬂ,_ A
28 DINSER LEAL e g /E—.&\_ .- . =Sy
2 Nwops 0N aen | 105 L Argo. | Nindern | a0
30 | Pl €501 A Ok U S X, SO oo

Subtotales por dia 'L[h_ I | 11
Total Firma responsable I Sirma Supervisor

raciones

contratista

Firma Apoyo Superv.




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecriologia El Porvenir

Namero de ficha

3280257

Tipo de racion:

DESAYUNO |\

Ll

ALMUERZO I iCENA

Fecha de inicio

09-marzo-26

Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEIMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

! Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

N® Nombres Apellidos
; 09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12;marzo-26 13-myatz0-26
1 LUIS ANGEL RIOD ;2&,/ L L
7 e = = e ==—" [

2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES :%‘5& = > | e %3 =
3 DAMIAN ALCARAZLOPEZ | )., 1oon Toanlon: |4 dadeie |8 i D sesn
4 YAIR ANTONIO FlorezALEAN | YT 2 Nos R j oAR N Jon/
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA Q w{{[{? ey Ul"i ol SWge - ) au,
6 CARLOS PANTOJA A ;@b&ﬁ V(‘_w [szf Cow l% Caw it} C %) Vet
7 EVA MESACENTENO | € ) o1 M Cya M Cva M) o M O
8 ANTONY KETTYL MACHUCA Aaahern AL‘WL“VL At . Ak,
9 DUBAN PADILLAPINERES | 1) 1)1 el ;7);, bor D by
10 LUIS JOSE MARTINEZ fis e ¢ ace \05 ekt 1o Hese” LS TIoS0
1 MAURICIO 1M Qo0 e A ebir— Y Py
12 Jﬂﬁ‘é 'ﬁw 910 ‘QMJ ?.- ,_3956 \[\ ‘i&%a( jﬂ,}&' P‘ {,tL_* “d 7@{5 -@-Qﬂuﬂt@ I { pf ﬁ@i_@ub}

Luie o €08S

Subtotales por dia

e

\

év

Total
raciones

Firma responsable
contratista

Firma Apoyo Supery.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario v de Bio

tecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176730 Tipo de racion: DESAYUNC | YJALMUERZO CENA
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
e Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 _12-marzo-26 __13-marzo-26

1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA v SQLUWT Cr'Asr @ o Can ke :;; T I =
2 [NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS A)—#,L,L-f—/ jU-éLtl‘-‘l/ ) . - P‘;‘£‘m/ & =
2 In— O //zy// '7}'/477 /.'j/// 14 ‘ { o2 /v/--'!/l. o ‘i [ 2 /x"/ftlui_ﬁ_; o //f (A :L D
4 JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO f'fUM i :5_:) »A . L’j_qu e "JT)(M/“ ".
5 SEBASTIAN ANDRES |MARTINEZ CARDENAS V% . g fézﬁL/L-" gr P _,/(’?,, % /4) 7 7/%; P
6 |CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA @ vp7l 0 e @ o /’ﬁz})"ﬁ@" e
7 LUIS ANGEL GONZALEZ REYES ﬁu» 4_} w ¢g;m':.: o
8 DANIELA BALLESTERO VASQUEZ %“\dg DG Vl‘-f(} mﬂ:‘{\ DGWI:‘C L! D,G_'L aid
9 LUIS DAVID NEGRETE PEREZ ! M ’9 ﬁ'y__p K VIS ~’-D . C{r_'—_)fD /,‘V,_& CD
10 MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL H 19[9& H‘é ch,' T/(éb L""‘SC’ H€{S _ 1\{9_‘;355
11 KARINA ANDREA PACHECO CORONADO }2@,&“\0\ !AO.N\\N M\N !AdWlU\ KQUV'U
1, |SARAYVANESSA  [SALGADO ARROYO Sy @ el - S“/’"“‘“‘ / T
13 JUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ ‘%L QM— .bu/_ 1 _,,,,ﬂ.« %}M S\ ,_ A” B Y ) _f/.ﬁ//[?w- :
14 EDWIN CASSONI 53
15

Subtotales por dia

Total
raciones

Firma responsable contratista

Firma Aqoyo Superv,

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamero de ficha

3240135

Tipo de racion:

DESAYUMNC

\_|aLmMUERZO

CENA |

Fecha de inicio

09-marzo-26

Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

N° Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marze-26 1Z-marzo-26 13-marze-26

JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO = —
- R e S e b2
2 GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA | ?

‘ —

ESTEVIN ERNESTO |MONTES NUNEZ ~
3 ENeiin =33CTu

GEINER LOPEZ VELASQUEZ
4 (o= (et
5 ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA é; % )
6 GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA - k4 _

2 ez

7 JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO 500\(\ \5 O G
B G\Qéﬁr-'\ Cux Qb o &_{ Ry &\m««-\a
9
10

Subtotales por dia

Total
raciones

Firma responsable

contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor

7



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3235131 brograma __ |Tipode racion: | DESAYUNO | (WJALMUERZO | _JCENA | |
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION: -
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos

09-marzo-26 10-marz0-26 , 1}-marzo-26 12-marzo-26 13.marzo-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY WW / M,LL Q # W W W }// %z/my:, !fp

L4 ['1 Li L3
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL Andits ¢ Nadees f) A e S
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ "y <" ﬁQ~6"j il Diecn U _DF@ & =1 / [/)p‘g_ja\/
s =3 T Gk s T
4 YONIER CARDENAS PEREIRA "/ﬁ)ﬂ“?” 9”% Soue Sun€ s,
] L2 ¥ [ 7
5 JUAN ESTEBAN SAEZ ]Jﬂh_--gq,; - Toan Sur g duoan Sul?z Jqqf Yo Trse S ~
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ | S\ o\t | SN lScancen Cqpriase Cq pfesis?
? YISEI CORDOBA MENDEZ (VIZ2 ) iS4 \( \5(:)\ VSt ! 1§l
l 7
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA ¢ Yellay, },Zr;{ l4 Lecy . / Uelly %‘CZ 7
1 I = ™
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ ‘7&“}"7’ =ity £ lc%f,-'a;y C Fera ety
(/ T é/ v 7
10 | ELiANA MARCELA PERA DE LA CRUZ 7 / pae "&{W Z /Lcwé '—'E/(_qrw' ﬁ“’"’"”
3 RUBYS SOFIA RIVERO BARON by Debh<e sB¥s PeoheA Pelp<7
; Q
12 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ )y A2 ‘/(_}394/ RS L s l€e Y27
5 7
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS reg—c Kf}’c;;,(—‘r ~ o Hose M- :70 2 M| Jase M
L 74 1 e - =

14

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.,

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3176702

Tipo de racidn:

DESAYUNOL!

ALMUFRZO [

CENA [

Fecha de inicio 09-marzo-26JFecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
L Martes Miércoles i
N Nombres Apellidos sy art cole Jueves Viernes
1 ,03-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
1 JHANFER DANIEL HERMAMNDEZ AVILEZ W % @ 'ﬁ—— {
. = e
) CAROLINA HERNANDEZ 174 Fd
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS
LUIS DAVID BANDA MUNDZ -
5 L uis 1y hay 25 \ais i
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS
O AN L = -
RODRIGO ANDRES  |FLOREZ BERROCAL m = 4—13%
7 | << = Bt [ Prpdesgp .
g MARIANA VERGARA GOMEZ ' '
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
WAIDER ACUNA ACUNA 3 \
10 W&IJL?"" w“ ’A(}V \M'dt?" \Nf)\hbe\' L{J—‘Q;J’._Ll._u
CRISTIAN ORTECA MEDRANO = EE ;
1 ¢ \eiriand COwiestng o | EVSH 07) C et om A | [FEFTT
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ 7 il B
14 - cut/ Vad] Va3 LS L
ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES g _ -
15 ,gqmufwf ﬁrfi)rﬁ Jrf/fﬂ /ﬁ J1ht DS / )1 ) / L)
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ o v 4 '
s . ¥
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ P s M
17 jL—CA ‘/A—Q—d,J W = f/l%'/’g/i
18 EMIRSA PEREZ YANEZ 4 =
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN = -
20 o e i FEe o= o L=
Isubtotales por dia - ™ s - = s r
l =\ -
Total raciones i s el (_&}«"’ ' Firma A ; Su Firma § isor
contratlsta 3 Apoyo pernv. I rm upenr:sor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3234512 Tipo de racion: DESAYUNO ¥ [ALMUERZOLT|CENA |
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRANMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gque recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
) Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 1 1—rnar1}1;2_6 12-marzo-26 13-marzo-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME n Sisit 9 ‘?M 9 OJU}E N 7 GJ%W Dadh
DANY ARAUJO PEREIRA ! / ) i 1 i
2 D 7% 'y Dony. Dan DoinY
i OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES g '
LUIS MARIO MACIAS TRIANA : o = _ “)
N /Z{E/)Z— %/‘jé’ M “@ @%)/
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS & -
5 / ) )
Mu?dy9 Qe | Meedys San | MeedyS San . Haredy & reacl=
ANDRES GUERRA MURILLO
6 S
/¥¢9A7_W*f #ﬂdy J lb.nnly'ﬂQ ﬁﬂﬂ(fﬁ'f} lﬁ ﬂr)[rt? 9
JESUS DAVID POLO
e feros o =< e fol P | Fehd ¥V et/
= |74 o v
8
9
10
Subtotales por dia o
Total raciones Firma responsable contratista ,,,6*— ; Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor

-



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de fichs 3176727 Tipoderacién:  |DESAYUNO |YJALMUERZzO | |CENA
. £
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA:  GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Nombres Apellidos
09-marzo-26 1D-m.arzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-mgarzo-26
CARLOS EDUARDO URBINA GONZALEZ y ? %
(DS (e Con\)

SAMIR

BARRERA BRAVO

a4

chb;

@v\c,s

Viac

=

ADRIANA

MARTINEZ ARRIETA

e

L2
Mbyaw

(T&_&@w

Advare

Adyer

DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA
Y Dot | Oqneet | Daeele | Qaned | Dawe

OHANA RROSA LOPEZ

Yo leymer | Yyolyne Yoot e Yohawe | Yolunes
HJEAN CARLOS HERNANDEZ - ]
an <N ke =l ~=1
JESUS DANIEL PAEZ M : ‘Zx;o;_ -l = ki 00% Va . Wi e
— \es = s

Total raciones £\ }

IFIrma Apoyo Superv.

SEBASTIAN FERNANDEZ P ; - /2-'-
Ly ey gtz S<= R § = J2 2
Subtotales por dia R =
Firma responsable contratista %’/l - IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biote

cnologia El Porvenir

Namero de ficha

2994279

Tipo de racién:

DESAYUNO |\}

ALMUERZO

CENA | |

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
e Siselires Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PERA W Hevieu— = R %W 7;,«_»
T Fd ri
- v o _— s = E I"G"\
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO \30;56, ‘M TOo<se, M woae M TOSe M k ]OS ///
g ~
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ . i [ | o .
4 JEAN CARLOS MURNOZ POLANCO Tefn d¢ 3 Oedp T v E' f;/,%-—
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO o, ]f(,wu» /gs;u_...- _
i -
- ﬁg Z h}cﬂu‘-—”—/ G%L,L-&
6 LEYDER ACURA MUROZ I L. LA Vg .
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ - _ - ‘
freran) | Sgray | gz LEAGea N L LaRTAN
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA Jos T Nulon ols= po te
P fr &
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ %ﬁg #—‘ < 'j/i,ﬁ_/ s
& [
10 |LORENA CORONADO MARTINEZ Coint- Larse /%WLf [ i Z"""C/M
11 |JUAN CAMILO SIERRA GUERRA | A .,.\.9——\“ ﬁ—— 0
12 LUIS DAVID MURETON AGUAS / Lﬁ / ap e JM\'S e % m Wk ﬁ J M/“J
it . L
L) Lo N L
13 MIARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES %g}f‘.’,ﬁx [Tepe/ /"Z/W A et N
Subtotales por dia | - I )
Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor

Total raciones

IFirma responsable contratista




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3138138 Tipoderacon:  |DESAYUNO \NALMUERZO | |CENA | |
Fecha de inicio 09-marzo-26  |Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
_ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
109~marzo&26 10-marzo-26 11~g|arw—25 12-marzo-26 13-marzo-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO % /ﬁ /2/ S ﬁ’
F e ey p— )
2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO S s e ?W %: ) J"“““ —
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO %oc %ﬂ . /f/-ﬂ 7 @ %‘“C 7#e
4 L/ [] —-ﬁ/ 6/
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO
JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ " ' -
> QUEZ ] DoseR Jode 2 Dose L DeSe \e Jose @
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA |9y, 1\ Qb Oisds Odige | Ous ke Ol oqo § Ohele Qedogn
4 7
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA %3;9 @ /@,_ @2
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA M . %
o5, &
. [ o
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ }_A :k;_/ }# y ,3/
B |
: RAPAEL ipaREz fhg (o0 b af o A oG o f abou hot 2t
Subtotales por dia ! ) :
Total raciones A Firma responsable contratista C‘{'}:"' T IFirma Apoyo Superv. IF'lrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

i s S

Ndmero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO [ ﬁ ALMUERZO CENA L ‘
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente docuriento.
. _— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres pellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
AURA SOFIA GALLEGO MARCELO '
1 hu\-m (\u\rm ANou<o ‘\u‘(;. ‘\uuc‘a\
SHARIK ALEJANDRA {JARAMILLO LOPEZ ) =
LD 7 - -
’ Zpriitn | Gt suea ., | dpuad N
3 EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA = _ & =%
¢ % Cms g =] G2 Z 2
ALEXANDRA IMARTINEZ ARRIETA T
* J}\Kw/ g g A(:)Ccsz ,.ﬂ,(@&m— Alﬂf@:‘
CARLOS ALBERTO FLOREZ MESA ) C
5 (o \®) 01]o) (arlo) Carlas Cov 58
AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA A
& /?- /24 HNrat Ay s ﬂ )7L W=
ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA
7 gostte | @ostte | potidu  |Qosik® Qg1
DAIRA |HERNANDEZ = I
8 BEGAMBRE /7&4”""‘ O vy & Oa\i\f(j\ Taw o Daw-s
Subtotales por dia ’ ; 3
Total raciones I IFirma responsable contratista (;EY"" - Firma Apoyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3141311

DESAYUNO |

Tipo de racién:

ALMUERZO

CENA |

Fecha de inicio

09-marzo-26

Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presenie documento.

Lunes Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
09-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ lLL ; /
(Jauss | gacky Sty | Aade | (Jad
MARIA FERNANDA VEGA MADERA \J =4 = = _
2 gy Mar<t Mar o
3 KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO u*[
4 AL qott | quliy
: SEBASTIAN YANES COGOLLO v ; N v
Schshar | Seloagl e 2N o
KAREN YULIETH EMERY VILORIA ;
6 Yorie— Kave Yooy w
GABY SOFIA NEGRETE PEREZ _
7 Cosm) Gy | 6dr
NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO %’ -
8 : Z% I

Subtotales por dia

L
),

Total raciones

Firma responsable contratista

lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 313738 Tipo de racién: DESAYUNO |\ jALMUERZO I _ QCENA I B
Fecha de inicio 09-marzo-26  |Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marze-26 13-marzo-26
/
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA JD\ ’Dlﬂei‘ ‘bﬂl\ﬁﬁﬁ P( }/ g‘%’]’ A ‘H %? A YQ
L By B | T e 2P A ighes el B2
2 ROSAURA MOLSALVE . g
W louge] | pMovgt | / Sangd | pomgel

Mo -

iSubtotales por dia

Total raciones

Firma responsable
contratista

IFirma Apoyo Superv.

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecua rio y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3235126 Tipo deracion: | DESAYUNO ﬂALMUERZO | |CENA
- PROGRAMA:COORDINACION EN SISTEMAS INTEGRADOS DE
Fecha de inicio 09-marzo-26 |Fecha de final 13-marzo-26 GESTION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas ¢n el presente documento.
i P suadlida Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
. 09-marzo-26 10-marza-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
DAYANA MICHEL 1CASTRO MERCADO
1 - 0
Ddsjgw |Noqavd | 789and | pasno~—| poqant
VALENTINA CAUSILVERGARA | \"p i J [(?T'! é{ N ﬂ-? /
. \(dlonhw \alaghre | Yatorts [\aledtns | Ydphns
3 TATIANA MONTES l " d_L y p
TS | Adieng  dxo >t aes, lﬁhﬂ‘ﬂﬂl —Ldlﬂo..uf\'
ANDRES ALVAREZ AT — : P
4 - | A Atz | Ard | Andr
ﬂwh A A uut/w ,,\:Lm s
5

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable
contratista

.

Firma Apoyo Superv,

Firma Supervisar




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3280356

Tipo de racian:

DESAYUNO M4

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

09-marzo-26

IFecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las

raciones de alimentacio

n indicadas en el presente documento.

N Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
- 09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
DREA CAMILA SOTELO GAVIRIA
! A \Xv~¥—\—/ L\A—f &h‘\&"f C’CJ ‘l\'ﬂﬁl’\rfr{} b\\’\.é\’ﬂﬂ
PAOLA ANDREA MANCHEGO V E S
2 ;
fi‘);L@ til - fooa o Paotar Paota.
YURANIS REDONDO H .
? %\CUUS Ao ans “Arans “Aorand “Yvrann
4 . N
M!mmz& ZHOWQJ? ”('lie\rnm\cle’z Hﬁnmmﬂf; —5-[&'-‘1& Mﬁ* i %{ffﬂmﬁa’? .
5

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Mamero de ficha

3280554

Tipo de racién:

DESAYUNO| \\\|

ALMUERZO

CENA | |

Fecha de inicio

09-marzo-26 |Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS

DBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
arte iérco i
ne Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
.. 09-marz0-26 10-marzo-26 11-marzo-26 5 12-marzo-26 13-marzo-26
JAVIER FLOREZ (_#, _# ] (7’%/ (7 -ﬁ /#
1 : = ’ & 1 '
/ / (
JUAN KERGUELEN 7 o =
2 o _ Vo — L—
ROIBER i / ' *
! - . = / - -
. V4 ] =
4
5
T 2 - = L
Subtotales por dia . '
Total raciones | ¢ : .:‘l:nm:a:a;:nnsable é)—-""“_ Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

T e |

Nimero de ficha Programa  [Tipoderacién:  [DESAYUNO [ |ALMUERZO [FICENA [ |
Fecha de inicio 09-mar-26|Fecha de final 13-marzo-26 d
OBSERVACION:
[~ LOS abajo irmantes certiicamos gue recibimos a satistaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
" isilird Aelliics Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marz0-26 12-marzo-26 13 arec-26
1 |uAISON GOMEZ MONTES Vi §ocs Y 400 V%1404 Vasor) afes -
2 |DARLEY PEREZ GALEX Da:}% ) Dw% ‘ % ) [ % % axly -
3 |sHonaTAN DAVID SOTO 7‘1 ijﬂ%‘@ ]W jSOZQ; A i‘*@"%@
4 JJAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA Vﬁ"‘ (‘lﬂ'c&-f/ i f’g\d\,\.L-_ez, o d&i‘a (4= _&_g__qb‘f
5 |ADABEL SOTO PERIA b\w Se A Wola ‘)@ Va\L‘LLSy & Aé‘,..\o&\? . &;\MSQ
6 |LuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN ' éu,g,,e,r . me. L S loisoe ‘ / 0L, -y
7 |pANIELA AYAZO SANCHEZ fﬁ“\q}g PO Nedo . MNSRO, /“W?J‘7
8 |YANDRIS RAMOS TOBAR ‘:/(ij,QlH \ﬁawd.f S \,\ e —» Aer 9. \QQ:\&. A<y - ‘—/W ‘
9 |MARCELA NEGRETE [“l{ﬁ we é HI L .,f‘,,/ - [“‘la,ula_ HQ(LQ,‘ & L Qviels
10 |sony caRABALLO %.,u,: Mooy / . ﬁﬂq
nfose v HR| 2 [© 4= —
12 UWC@S M V0. [LGcoes Lo e OS (O oS . S s
13 | T\iabeln Qacsﬁ:o | tlzabell duobeth | Thuabelh |€lvabed  [Faakeln
ubtotales por
dia

Total raciones

IFirma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3280257 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO E ﬂ CENA L_,m_,wl
Fecha de inicio 09-marzo-26 |Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION AGROEMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
_ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
1 LUIS ANGEL RIgO \ o ‘
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES '.:é@ﬂ %? _
. — —1
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ /)Q’ WA .7’7&”7 jefr D&{m\fd = I :;::_/_:
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN 3 0k 5 \J ol (_\9 aly g}(’\h
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA 6\}\\)\9 %O\L\p 60&_“9 . < || 7
6 CARLOS PANTOJA A Covlos P Colos P+ | canlos @ (o qLﬁT\ 4) (EW(QD
7 EVA MESA CENTENO | ¢ u oM 4NTo B o\ EN oM ' E
g | HNTONY e wachuca | Antliony & |iadhonvk [dudhony k. lsatbont & | Andhony
9 DUBAN PADILLA PINERES 9 !: - I?g'é 47 P&!é 247 ”bdﬂ B U‘\g&.“q
10 LUIS JOSE MARTINEZ A T - . i ’
[Lle e JoisTece  \oisgoce \Lis Joge” GRS VDL
ol SR el Mo Montle sy M (1 poynae | FRev Y i
i : , v 5 = 7 =
12 C!E)b‘ﬁ Q E‘Mudo QQ@A@D (})Q‘A \ UG&I fé,f-'L ﬂﬂm/f_ ’j%k. (‘\(— j@;ﬁ .Ln (Qﬂ.&ao S '_‘lﬁf {_\ 1240.4;9(, {b}ﬂ \E] lpdxhn b
L \;\5 o Subtotales por dia EF % @ E g .l ﬁ—
Total Firma responsable . - 1
Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor

raciones

contratista

4



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3176730 Tipo deracion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO [TA|CENA |
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PfiECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Ne Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ﬂB-rna_rzo-Zﬁ 10-marzo-26 1l-marzo-26 lg—marzo-ZG 13-marzo-26
CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA : - - = = - —
1 Aas\ioe.  |1Casliann |Beslops =fSoun A Nouan
NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS 7 : ’ . ®
2 el Neideai Neided Neidey” P el
CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO 3 .pJ / ' > T
3 Lyt AN N san sl am | s 48O WD\
4 [|JUANDIEGO FLOREZ SALCEDO :
SEBASTIAN ANDRES |MARTINEZ CARDENAS e A = =
5 fg{fé/ ﬁ;.ﬁ/ Sl S e L
CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA e 2 = >
f - C oz N Com
7 |LUIS ANGEL GONZALEZ REYES ,-J‘éj ? %é?“\ T—y‘%t?)f_ — ?gx;\H
NIELA BALLESTERO VASQUEZ g = _ : =
g o™ Dome¢ s ™ nL{’/U/ Daniela | Pawelo
9 LUIS DAVID NEGRETE PEREZ 5 S @ é LR 0 1 54, m* ijU ’5 ; D .ZL :5 - Z/)
10 |MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL
KARINA ANDREA PACHECO CORONADO i . ; E S
L _&&"hﬂc\ Kﬁ\v\\w\ Korviro, Y (n o ’}:J/g (/Y
12 SARAY VANESSA SALGADO ARROYO > ’ a f (]j ’S A _ ~ é’éﬂr@é{ q ‘1&
13 [JUANDAVID - GUZMAN JIMENEZ ’Lqﬂ//e w /;!c;c.x A | /Afﬁdt
12 |EOWN CASSONI W _ «:é,ﬂ' _ = = E i =5 > Iié_,% o
15 Johedinn v [eReconlo o< bos sebeste o londign  [Sebaidrae  IRbosiTen

Subtotales por dia

Total
raciones

Firma responsable contratista

'Flrma Apoyo Superv,

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El

Porvenir

Numero de ficha

Tipo de racioén:

DESAYUNO

ALMUERZO | JJCENA | |

|

Fecha de inicio

09-marzo-26

Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA:

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfacci

on las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- —— Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26

17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ bw,t/ : JW \z It V. ‘/.W \J. ‘,D%/ k7

18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ '(;/H 0 rc.e/UJ :J H"" ﬂl{tﬁ& d/"%ﬁ 0’6—:’/&' . % ite [a @%}/ a F'Gé&'

19 unoamicheLl | orrizcasauero || 40k Uineda Ltnsley lpolar - e

20 KATERINE CARO ALDANA B~ ‘-@'\, WA ) bAL MN

21 i - CORREASIERRA "'fa.ﬂﬁ".\l Yamas y \1’ aAANSY VAN V\>\‘-'\ Y *(’s.\)\\c\ 1y

“ pcl it RR: cdemde & led, serrd..  ledoando 2dcdo

2 BARIES NN Dd’“” A I Xogzz 0t @r,..ﬂ,w/ (e gin{ ,f)_c_?wm/‘&

24 KEVIN TRUJILLO \len Jarer ﬂg_w{/.«:_,a A s — [ﬂwﬂ_

25 omas Ornaxis OOND owows _[omans M [0mar) m,

26 OSCAR ARGUMEDO O Siri (935 o Y - /oS can O §ass

27 JERENICE PATERNINA L A L. A —

28 DINSER LEAL (L ons- €T Gy % e

2 |Mayees N ez |Moveom W Mool M Ny tos M MOYs W harces W

0 ays Wi Hoceno | Ity 1 L nsees APAD \nsdyr—oH

Subtotales por dia

Total
raciones

Firma responsable
contratista

Firma Apoyo Superv,

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
- i 1
A 3240135 Tpoderacion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO | \MCENA | |
Fecha de inicio 09-marzo-26  |Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: ACUICOLA -
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N° Nilies Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO — _
! Foldat Sosel = R&c ¥ P
, |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA W C . M q
<] ] e
ESTEVIN ERNESTO |MONTES NUNEZ = =5 F &
3 ot ["oetwvr [estovir feate e [ender
4 |GEINER LOPEZ VELASQUEZ _ : .
Vot 4V b&é’.\nﬂ"’ \\)gw'\qf*’ - Na\w ('Y (evr—r
ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA > 3 W 7 A = = —
5 J{W £ .H.ﬁ___‘:- ’_’Z - ‘%{’"I‘.&:__-} = o
GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA |~ ” i = ay B o,
6 é%m( CeaeZ éé/z;-, A [ Gl [ ety
z : — : ;
5 [JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO Nooue 5o & 30 > AT )1 e
8 |2uy” Lovpunnlr? Zy 7 D i Zuv y Toy 2P
\ e, oo .
5 |8hvey Giiee | Cupedo Andoc Qovze @W\f\o QM\A@.Q NTMSRY
0 (Ao c Teas Je30 Je)l JedU§ e

W R

Subtotales por dia

Total
raciones

Firma responsable

contratista

=

Firma Apoyo Superv,

lFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

L

Ntmero de ficha 3235131 Programa [Tipo de racién: DESAYUNO | [|ALMUERZO | \.|CENA
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los ahajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

. ) Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

N Nombres Apellidos
Dg-rrfaerE .ll}-rnar:o—ZG 11-1,11arm—26 12-marzo-26 13jmarzo-25 N

1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY W&'}) % zé ’n A gﬁ Zﬂﬂ Jﬁ %[/ 0 el Mm DA W
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL DS ¥ (B« MU £ And S 2 | Andves @ Ardes @

3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ Dz V st Vv | Dieaq i/ Qedp |/ dyedo V

4 YONIER CARDENAS PEREIRA o\ el Jowny anc” Y Sin/ Yo

¥ " | v v

2 JUAN ESTEBAN SAEZ Se¥L Cerq ST Tuah Surt Jutll S
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ | Scseaa gon Sand@80 Scaaes S0 e, Euetfs
7 YISEI CORDOBA MENDEZ Nisel \I \5&\ N lvs_t‘,l v \l \S(‘,\ A=d

8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA K({’uﬁ’ 8 QLL\( W[ ys }{ (CY v~ %fg[ Ll J

9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ %/f’g'y & Acey ¢ | Vs, C Wby - Gy, O -

= T a - = - A
10 | EliANA MARCELA PENA DE LA CRUZ & l e ()E:‘l L\ Pt A e \teem P‘ 7 (f‘wwu Yer c1 L Liemafeny
11 RUBYS SOFIA RIVERO BARON Q.;) b\( > U (;_% ‘ %\{j QQB\( S Q(Jb\f'i
1 5

i YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ qu le3e Cﬁ“ (-('} - \’%u\(tc\ Nows o “{ ulye=¢
5 | wswor | wenwezewos  |Jeme (1| Jese (| Jose FL |70k 7 |[A0se 19
14 & o\ x \ OS¢ chﬁ{o O 1R '/1':*6 zégt ﬁ?{(\lx ﬂ:Q Ql}( gt(;‘l( q:{j_\})(‘,

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

C&" =

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor

o



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

"Nimero de ficha

3176702

Tipo de racion:

DESAYUNO[ |

ALMUERZO Y1

CENA [

Fecha de inicio 09-marzo-26 IFecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION;
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves i
N® Nombres Apellidos Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 12-marzo-26
1 JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ gy ,/r‘?— a 2 — -ﬁ
- ol et ; .

9 CARCLINA HERNANDEZ ~ =
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS

LUIS DAVID BANDA MUNOZ = = — - =
5 \ Ty Luls beai®s  |LATS Lo
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS
5 RODRIGD ANDRES  |FLOREZ BERROCAL IQ C[ff"-g 0 P 0)( “C{U 1 A C’?t} .,q rE"\‘Jd . r& o S —
8 MARIANA VERGARA GOMEZ = = 3 = = X
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
T i poancns  [lgige” [ urbtdo~ | quoetde-hoafd e T i Ney

CRISTIAN ORTEGA MEDRANO s % = x i g _
11 Co el ard C— ot Cvicitian O < d feuen C o ISINLGY)
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA )
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ

P} —

3 FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ JE(J ‘ /b} A}’ &/ A_{ &) =9

ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES z s T i \ .
15 Lotr— | foctoo Lrdi | 2hnliyve A O
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ ¥ oy " \ L

o | 2

KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ :
7 | 1tn Gz | &7 =
18 EMIRSA PEREZ YANEZ LR
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO

|

JEFERSON VEGA GALVAN s = . —

20 e = e = .
Subtotales por dia \é:’ . - b
Total raciones ::::;::t?nsabh "'P_ Firma Apoyo Superv. Firma Supeprjs"dr

o@/



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3234512 Tipode racion: | DESAYUNO I [ALMUERZORAI|CENA T~
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION GANADER:C\
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
i Atk Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
: £
1 PAULINA RUBIO ROQUEME (% " jn . ?{Jﬁ éﬁP m ZW’" Fen Visv e | B s
DANY ARAUJO PEREIRA ;
? Rm;}f Oany Do : Dy Doyt
OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES Mﬂ #? M 7 W— :
3 M i
1 /s L fd fi — /,a 6( —
LUIS MARIO MACIAS TRIANA e 7 o g = 7
4 Lr [ AZ AT 47 o
s MERIDYS SANCHEZ BARRIOS ot f7 ' B . _ -
Moo MAZl9S  [MeRdOS,  [Haldy S [Maddys
5 ANDRES GUERRA MURILLO ;
gﬂn Jr o AnArnd ANl & 2 biohe s ﬁg/%’&f
JESUS DAVID POLO 3 . ,
7 e} Jedee | F=try ol | chobles
s |diders  [Raaves [nler [ Grumte | e [fe e
s \:}cm\ff PRI T | bt Jubl’ e
- I ' f j =
i ‘Wﬂﬂ&\ﬁlla 301.‘ Dutle oL @ e Yo

JOUQ Tofrer

Subtotales por dia

L

Total raciones

Firma responsahle contratista

Firma Apoyo Superv.

‘5_%;______

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Bibtecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO (J'\_ CENA L_____
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-mar:0—;£5 13-marzo-26
¥ . - = - > >
{ CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ @4"* e i / £ . / O = - il
) SAMIR BARRERA BRAVO ﬁ A:‘(E’j% f i V@ J_A_,/é_é >
ADRIANA MARTINEZ ARRIETA . - e
3 Advana | Muanc, | Bdvana) |adcana | adwane
DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA ‘ | -
4 Daniel | fanelo Ouuele. | Pawel | ponel
YOHANA MONTERROSA LOPEZ i : A
¥ {{b A wa lLo\,uuvw ‘{uww ‘{DWU\U\ g A
HJEAN CARLOS HERNANDEZ ) . i _
¢ g _Xam Toan Lo dob
. JESUS DANIEL PAEZ M (/‘\‘Ej_ﬁ _ ijﬁg-,su% Tﬂ{e'w—"-' i o
SEBASTIAN FERNANDEZ P = ). ;
: b z7 FP *fp 7=
9 "
6am 2\ o < ytef éﬂﬂ’” fJf} Son (e Sexcenped DM (/f( “IIWZGJ/

Subtotales por dia

Total raciones

IFlrma responsable contratista

7

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de fiche 2994279 Tipode racion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO |\ |[CENA |
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS KG\ROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
5 Kirinas Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-_r1-|jrzo-26
o . _. oy ! o ey
1 JOSE ANGEL JERONIMO PERIA @/ P @—) a ‘%ﬁ__j;- P = A _J
= g T - ~ - - -
i MEDINAPACHECO  [(Jos€: M (Jose 41 1Wse 1| 105z M AP, A
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ J i 5 i @4 0 : ( 4 .74' : ét E{ | Q
4 JEAN CARLOS MURNOZ POLANCO (fﬂ; A Jedn TR0 Jedn T n
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO SeMye) 5:@“.0 Semivad % —_—— € G
6 LEYDER ACUNA MUNOZ Lo Z,, qu k ik“\
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ ’FAE"F { N L4 R s A fJ /rﬂﬂ?ﬂ . FA E?ﬂ o Fao YO0
MARIA LOPEZ MADER i . - .

I “ N ukiso NUWSA NoLwsa Nohso Fib
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ e P = = A
10 |LORENA CORONADO MARTINEZ S A, - Lavencr é) e  —
11 |JUAN CAMILO SIERRA GUERRA g Q__.\‘;— = = “/;;_ﬂ ——
12 LUIS DAVID MUNETON AGUAS C’%z’/ %g_) M W } Q) h‘g_&%ﬁﬁﬁ
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES If’j@\,m oo T\’(oyw Ha ‘ta .| G

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor

X\




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3138138 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO | i! CENA
Fecha de inicio 09-marzo-26  |Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
' Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
1 VICTORJOSE | MERCADO CORDERO Iﬁ/ M - #/"' _L,,_,. . V
2 SAMUELDAVID | MONTERO SALGADO g’-v ;ST,W;.L,( ;\,_ 1 ¢ P
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO /}u @ iz w{f :C i (‘ 7%0
| [ x
I - e - (73
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO ﬁ ' . s % I
) o =
JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ " Q' , .
5 QEZ | 7Y pse R Dose DR |Jese Joi B
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA | (st Qg | Doke Ovkege | Oresie Dckoer [Qrerk Oydoye [ Ot D,
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA @) ) { @ (\ H @\
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA = 3 M
s Sese Yosc d
‘// — = — =
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ At jz;/ ? ¥
9 RAFAEL IBANEZ ﬁ,qi:oﬂ ?L@LGM Qu gk To@a

Subtotales por dia

Total raciones

IFirma responsakble contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir '

Namero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO | (N|CENA I B
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos

09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26

AURA SOFIA GALLEGO MARCELO

i ‘\U*e" ku‘& M"j\ ‘Pi.\""(@* AUVL(

5 SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ g\\ c\ r\ \L\ %\_\&w\% %O‘T\ K ’;;? {J\r?ﬂ
EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA T e =
oS IS SUTRN

NDRA MARTINEZ ARRIETA {-‘\H\ g_ i& -
I Alegs Aexo K\eyo e a
CARLOS ALBERTO FLOREZ MESA o e = I e = = e e
5 < _’:@@J (,—f:'_ .-’@; - e W

AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
° AW“”! Aw < .ﬂw_S Aws
ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA e _ _
! pon | onde. Doy et
DAIRA HERNANDEZ 9 < - -
8 _ BEGAMBRE (D(\W—G Oonve p AV A Deg v
/ /

Subtotales por dia

Total raciones .{ ) IFirma responsable contratista 4—';6 _ Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141311 Tipoderacion:  [DESAYUNO | |ALMUERZO |\ |CENA
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |[PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documenta.,
Lunes Martes Miércoles i
N° Nombres Apellidos Jueves visties
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
ME
3 JAIDER NDEZ HERNANDEZ \ . f\q_ ” ﬁ@(ﬁ ! _ ,
£ 6\\:“ - e \'é-k"v - =
MARIA FERNANDA  |VEGA MADERA = e 1T AN}
) . o
Soovia | Moana [ Mavwo | My | Wopt
3 KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ N
p YULY YULISA SANCHEZ OQVIEDO \, ' ¥ \
Jolv ) QU \ S k"l AT
5 SEBASTIAN YANES COGOLLO '
~ 4 Sees | Seley Sebes
KAREN YULIETH EMERY VILORIA
6
?Ag/r-c’w }f\zﬂw e ¢ Earer)
GABY SOFIA NEGRETE PEREZ (Q b
7 (aby aby (aod ¥
g NEIDER LUIS ORTIZ CORDEROQO _@\

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

IFI rma Supervisor

/b\\




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

NG da titha 313738 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO |j ECENA | _;l
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: GESTION{)E EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION: '

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos

09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 iz2-marzo-26 13-marzo-26

1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA A{LJ/QJ TP ﬁ:h@‘,—ep\%]’) AHQL‘BH BP A‘;’\jrﬂﬁ) %P ﬁ}h‘e)xﬁl gp

2 ROSAURA MOLSALVE (BOS'« A i&'iﬂ m;f N P OO0 (A %ﬁ OM“ (%muﬂﬁ :

Subtotales por dia

ok Firma responsable ‘%ri-_—-— » o - m g ;
otal raciones | ) ; J irma o Superv. irma Supervisor
\ ¢ contratista : povoSup i g




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipo de racion:  |DESAYUNO | JALMUERZO \NCENA
2 g PROGRAMA:COORDINACION EN SISTEMAS INTEGRADOS DE
Fecha de inicio 09-marzo-26 |Fecha de final 13-marzo-26 GESTION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N NBrsheE Apilliing Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-raarzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
DAYANA MICHEL CASTRO MERCADO . > . e
' [ ocam | [Bvine |[PPr328| D20 00/
0 VALENTINA CAUSIL VERGARA - \’
V afenipna N\ed o |Valewdns (Vdendimon |ty piie
TATIANA MONTES =4 _ - b
: ' Jerhiovo Tediones ‘ro\\ NS Mot s vno RO cawa i
ANDRES ALVAREZ e g | \ -
4 . L i ; Sat
L AR I N AT LY S WS
[ s //'t'

(oo

oL

o—
e B

/z,ur-\ ¢ (0

2

[= BVl

Subtotales por dia

Zw‘.(@

Cailo

Total raciones

Firma responsable
contratista

“|Firma Apoyo Superv.

=

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

T ——— 3280356 Tipo de racion: DESAYUNO | |ALMUERZO | o\ |CENA
Fecha de iniclo 09-marzo-26 IFecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
. 09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
ANDREA CAMILA  |SOTELO GAVIRIA R M’?’ }Jy\ Q)
: k\'\é‘rw “f\é!\"f‘s’(.i | A M"\Jm VIS,
PAOLA ANDREA MANCHEGO V > L )
2 Tadlo Paowa Pooia . Paota. Pagia.
YURANIS REDONDOH ! iy
3 L'\U\oufus Uerngni s L/['U‘Ud'll& ‘U'Q\\I.’)

¢ Wnads

Crhdae

CEM02S

Jfrmae |
Y

g
Qb

.

Li

B

o

AV =

0

Subtotales por dia

i

Total raciones

Firma responsable contratista

‘4(%"’__

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha

3280554

Tipo de racion:

DESAYUNO| |

CENA

Fecha de inicio

09-marzo-26 |Fecha de final

13-marzo-26

ALMUERZO %
PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos g

ue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

. Meinds sl Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

N e ’e 08-marzg-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
JAVIER FLOREZ

: F T |owee A |
JUAN KERGUELEN KL—;) @ { @

2 { a { <]
ROIBER i § —

3 ‘P_ot\m-ew )fz,o& wQ, ré-t!itu»cg_,_\ Q@;mma’" ?Zo,mty

*_1Ange) | DT | Arvgx. | AR | eyl |asertyed |gogo diog

5

por dia

i

i

Total raciones

Firma responsable
contratista

A

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamera de ficha

Programa

Tipo de racidn:

DESAYUNO| |

ALMUERZO [~

ceNA [ X ]

Fecha de inicio 09-mar-26

Fecha de final

13-marzo-26

OBSERVACION:

LOS EBEJO firmantes certricamaos que recipimos a s

datistaccion Ias racione

S ae alimentacion Inaicadas en el presente aocumento.

= ssos s Aneiliios Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marz0-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marz0-26
1 |JmisoN GOMEZ MONTES ) aSon Yo TaYan: Tayeo
2 |DARLEY PEREZ GALEX L,ﬁ”?uﬁtl?{ JQJA%"‘ IQQLU-#— VW
3 |JHONATAN DAVID SOTO ;S@J‘@ 7})%9 f /‘31{6 7{'0;‘9
4 |JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA (Tﬂtfs’d Ja v mtcﬁ-ﬂ4 Tl Jert
5 |apABEL sOTO PERA J/\&Q\bﬁc\ /}}s(AQ\QA ;;Md.bc[ R&j}}e{
6 JLuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN k}-‘%{: ' b‘ﬁ T (YT YN
7 |DANIELA AYAZO SANCHEZ () (M'({I,\“ Danel Dyl DQM\_Q\
8 [vaNDRIS RAMOS TOBAR F\[q_n'd.irtq J \f@w_&)") Cp i § wa‘ﬂf&-“"
9 |WARCELA NEGRETE [\l‘fg,}cf(g HQ(L:_:(Q V\Lw(e(a Mg}d[a. J('/(j
10 {sony carRABALLO %zrﬁ '?51"' k___ %——\ Q\E\l{_ 5
4t :1::.‘:3/ Mawace t \-lov—,s’o . e = )ﬁl— qjﬁb_'—;: =
21 rns  Yamid ec »giw_‘) Se— el :%/ For
13 |[Yolets Dadares | diders st Fo. %5 gonlers —-
1 | " o o le] KW‘JO ’

Total raciones

irma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3280257

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

Icena

Sl

Fecha de inicio

09-marzo-26

Fecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 1) marzo-26 ~ 12-marzo-26 13-marzo-26

1 LUIS ANGEL RIO

2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES

3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ Doyt )it

4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN @6&\/‘1\, R A o R

i

5 SULLY SUSANA perezTaPiA | Silae. Sollap.

6 CARLOS PANTOJA A (Wlod: CAy [95

7 EVA MESA CENTENO L A M €vaM\

9 DUBAN PADILLA PINERES paé.{/ﬂ 7 !75/56';? P py/’m, QJ),J

10 LUIS JOSE MARTINEZ \U Pe LU | e \b . LQJ" <

m | wemao  Mooine  Moweewr [ Moours  [Mopes | Vo d

( I_ = !, T __%. ) = et r
12 f-/Labé P \‘waudﬂ Cawo® gas@_ 0 Low? Jmp gl Yoo (’4}’@519 ) Pows —I&(’é’ i K‘(‘:{%:&(
Subtotales por dia l . -#_ ,TJ/ o 2>
UAS  ax@s
T‘.Jta] s r.ESPDnsable 5 Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor
raciones contratista




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176730 Tipo de racion: DESAYUNO | ALMUERZO CENA \(1
Fecha de inicio 09-marz0-26  |Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION b
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N° Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11l-marzo-26 12-marzo-26 13-marzc-26
1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARFiiETA @?S'Ja i (—jv{“g_J o L 'Tl Pelin A @\ )f" ,
2 NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS J'f/ ; =4 ] %
Ja Meiolex N _’\Ngfq?i&\/
3 |CAMILOANDRES — |VILLADIEGO MORENO , ,._» ‘ 4 SR - 2 =,
g /-//4/5/ 1.4 f(a A2 iy Y e L}/ﬂ NN NN
JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO 1 ; i
B \Te{&{M (YOI asn e
SEBASTIAN ANDRES |MARTINEZ CARDENAS “ Gl y o 7 g
6 CAMILO JAVIER CERMENQO ARTEAGA |2 ﬁﬁ; b ,lé}?’}}' /o @ﬁ?’n, &5 Cg y
2 |LUIs ANGEL GONZALEZ REYES 7/ " lasi ) Q 5 _ é,/ D
2 DANIELA BALLES_TERD YASQUEZ @d'ﬂk{\ DQ 'f\u‘ff mnl{, [ mv\ q[
LUIS DAVID NEGRETE PEREZ . ; . s ) '
g Pl ./c/, o é_r/-f: ,/«1_«”’5 //
10 MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL H 6‘&%1‘ M ef\%(_[ T(lfflz_ r MQLQJ .
11 KARINA ANDREA PACHECO CORONADO ! ! ; V‘\WT t[, e -
12 SARAY VANESSA SALGADC ARROYQ h QI’M 6{3‘@(4 g ’ -‘A )
13 JUAN DAVID - GUZMAN JIMENEZ /-/5_1 _p__}_g_‘_,_ﬁ_‘__:‘_ = //WJ
14 EDWIN CASSONI %—h *w___ | — 1:- o )
15 Per_—,\( [ é__spnﬂ CRc, W AT

Subtotales por dia

Total
raciones

lFirma responsable contratista

lFIrma Supervisor

‘::('j‘—__' o IFirma Apoyo Superv.




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3240135 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO | |CENA | ﬁ( |
Fecha de inicio 09-marzo-26  |Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: ACUICOLA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N Norees Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO ; 1 : - — .
- ot [t e }g‘,_ﬁ Ky
5 |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA J % é é S g gz;
ESTEVIN ERNESTO [MONTES NUNEZ el 3 1=
. Oz — =5 -
GEINER LOPEZ VELASQUEZ
: (acim=r G
5 |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA - / 7 =
GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA [~ = o8 ~
6 b tien st 5 *
JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO ,
7 ;
AU Zad x\ L2274 A
8 JeoO T i [Lampf Tes O | N(RID i
|
¢ G\(\X’!f:: Cevsaed o TR ESMQ
10

Subtotales por dia

Total
raciones

Firma responsable \ s " % g _ :
contratista irma ~poya Superv, IFIrma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

]
Tl O

137

Niimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO E.-_,ElALMUERZO L—-:E __CENA
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
< . Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
Gy-marzo—ZG 1D-m_arzn—26 11-marzo-26 lz-mgrzo-zs 13%-marzo-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY / % / WAV ¥ %M_ﬁ%{,w %@,{,.Uwz]/
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL Piindvo ¢ ¢ Pmdrﬁ S ,ﬂm v P (Aﬂc}fﬁ,f P
. . o= . T
2 DIEGO VELASQUEZSAENZ | Tiegg ¥/ QDicio v Dicae v esa Y ),
4 YONIER CARDENAS PEREIRA L{ (N\gh (i Yo nz 8 Ins< @A
2 JUAN ESTEBAN i Dan SurZ an Sur? doon Cuc? oot Sur i -
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ |5y wars Seetiuae Sheidaiia T Koo
: visel corooma menvez | Y C e/ Yisef | Yssef lfixe.
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA ‘l{(g (C Y V’Q_(_L Y K(Q (LY KZ(:C_ V
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ %?4/ C _4%5‘9’4/ C ,%(Pq v | C)é’,ﬁ<\/ £,
2 : — - . — 3

10 | eLiana MARGELA PENA DE LA CRUZ -‘%{\ Qvieh. ¢ f—ELUWLd {L&m~ AN d—
i RUBYS SOFIA RIVERO BARON W‘f Ry @_(_')\)\{ > 9AN) \;;{3
121 vuuisaaNDREA |  BLANQUICETH GONZALEZ ‘{Ub:]' yd{ \ onezzs lLW‘L/
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS j@%@- - Tose H. |5 ose M j’ ose M-
14

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

=

Firrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3176702

Tipo de racion:

DESAYUNO[_|

ALMUERZO !

CENA N[O

Fecha de inicio 09-marzo-26 IFecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Martes Miér i
- S p— arte ércoles Jueves Viernes
10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ 2 —tr | =
1 — P = " -
2 CAROLINA HERNANDEZ e
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
a JOSE MIGUEL FERNANDEZ RANOS
5 LUIS DAVID BANDA MUNOZ (J&J*S _\_u = \ = \U 5
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS
e | A
RODRIGO ANDRES  |FLOREZ BERROCAL L = g \
7 Roclyes, v godviu~ | poJ I |dddrino <
8 MARIANA VERGARA GOMEZ \ 4 = v C/
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
10 WAIDER ACUNA ACUNA W lat L A H 1 W{M: )';97’ il ;L,-Jé/ t o
11 CRISTIAN ORTEGA MEDRANO ﬂr :Q «/' A -f-'f’(;‘i"ﬁ;o‘w /Tn"w' p
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA [ =5
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
14 FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ ( ) Q C) p i)
=L 3 — )
ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES ¥ = p(
15 A M | A 3} .M
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ ¢ P
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ - -
17 L Lt [ Lt
= p /I../ -
18 EMIRSA PEREZ YANEZ
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN B ?, - = =
2 - — = e
Sul les por dia
Total raciones ::)r;:lar:lz:tp;onsable Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO 1 |ALMUERZOL_J|CENA [N/
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |[PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentaci6n indicadas en el presente documento.
- onsine el Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 1ll-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME (U(m\m - ?ddlmd —P(l@ LU’\} TdU lk\,\_q
DANY ARAUJO PEREIRA 1 t
: DY Pand o Don
OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES P _
¥ Gpeaf oo/ Sgcpx @3 AN
LUIS MARIO MACIAS TRIANA £l S = / ) 7 V. O
o . - g/, - p—
4 DZDC;?// Z’ e /‘L’:’///7L_ i P (/Cg' fvii"——" ‘-2’7{{“
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS [ T 1 wi U
5 Hﬁ—ﬂﬁ’ Had: Tinel |
ANDRES GUERRA MURILLO o y -
. dody 2> ‘/M,;’{/ ] I iard %fcé ()
JESUS DAVID POLO
: Tl  lyefef |Feted] | Pt Dzt
8
9
10

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apayo Superv,

Firma Supervisor




XV

Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

——

Namero de ficha 3176727 Tipoderacién:  |DESAYUNO | |ALMUERZO | _|CENA | %/
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
I - Lunes Viartes Miércoles Jueves Viernes
N® ombres pellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26_ 13-marzo-26
(@] URBINA GO ———— e = T, R
1 CARLOS EDUARD NZALEZ @‘?‘S‘&__ = :_____Lf;:*_:,;__g e =
SAMIR BARRERA BRAVO 7 = P
2 a2 22 | | A2
. ADRIANA MARTINEZ ARRIETA I é % - A l ! a l“"?@ f - = %‘d: g
DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA ' ; .
“ Daneels- | Qoneb | o€l | pyneet
YOHANA MONTERROSA LOPEZ z z
° Yo hunu Yol nix Yo by Yo huwa Yo btu el
6 HJEAN CARLOS HERNANDEZ _
o Zoaw) Loal) 2ean
JESUS DANIEL PAEZ M ' g _ fiE!ES . !‘ﬁ =
8 SEBASTIAN FERNANDEZ P - %’ /"_‘* ,«——/f
= l—" S |
9 - :
Seme\ |bertel Savi/  |saw el |rameel |Sovnigl |Sgmudl

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

= -

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 2994279 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA ‘\K
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N° Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11l-marzo-26 12-marzo-26 -marzo-26
H . — — U
1 JOSE ANGEL JERONIMO PERIA 4%3— - = o e — N D
3 — = = i = = —
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO A ~nSe M ‘.,] O‘§{€ M TWAM L_’T—’Cj“‘)ﬁM :' 75}? M
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ A& AQQ
i (O < Ly
4 JEAN CARLOS MURIOZ POLANCO Jun JeHn Josn dudn
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO SQMU‘I'L L gﬂmhf ( Cayis Sayuee el
6 LEYDER ACURA MUROZ L/ ), b__/,ﬂ b««— j I
= JERLREE HERMANDEC MARGUEE | TAQD AW O O-Fa ks Ca@rar) | FARTAN | )
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA Vah sy, Nk S0 Jo\zsa L NOLE O
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ %4:) — S > -
10 LORENA CORONADO MARTINEZ /(} " eno Z:y — /r:;u - /&P _ | ;t_
11 JUAN CAMILO SIERRA GUERRA L{/ g f e I > £~
- = ) \_ - B s
12 |Luispavip MURETON AGUAS ’wgé J_ﬂ{d Qu—;ﬂ aluh\ Dm angk D/u»:)i
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES YN A T~ eV

Subtotales por dia

Total raciones

IFlrma responsable contratista

—H—

Firma Apoyo Superv.

'Flrma Supervisor

7



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3 138 138 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CE NA —QS ‘
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MIENORES
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
' Nombres Apellidos

09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO ﬂk % % . %— ?/-*" -
2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO §am'u<,\ e = 10 e S ogry S
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO Qﬂ,ﬂ’{ﬁﬁ'{"’ 0 LA ayN N

i s b g
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ | Vose. L (Ajk_,g e R 3u3 e R TL-)_\ . P
% -
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA Om L _O» 1”?'_ Oq s Df ) ‘e Qw‘j_, O# j (e Odu‘\( Q, \ oy
8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA C ! ; Iy @ _ @;\p % .
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA | | e D 75%..‘.; f’fﬁ'- S ‘CT_Q
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ Ty } cﬁ"‘“ s }_ N
> RAFAEL IBANEZ fio fo sl Baloc Rakno A pCot
Subtotales por dia {
Total raciones IFirma responsable contratista ci::ﬁ}“”"f Firma Apoyo Superv. : I?'lrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

P———"

Nimero de ficha 3141295 Tipoderacion:  |DESAYUNO| | |aimuerzo| [[cENA | |\ |
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
i Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-mario-26 13-marzo-26
AURA SOFIA GALLEGO MARCELQ
1 b\uc“c» WNuvse Ausce Aot &
SHARIK ALEJANDRA |JARAMILLO LOPEZ ~
(9] O \O
. Lot A Q.\/\WQ’C’\ TV oA | Shalc ¥
EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA
3
G oyl Coopr S| Fordd
ALEXANDRA MARTINEZ ARRIETA
4 -
i Ileeas flex ik
CARLOS ALBERTO FLOREZ MESA i T
: Gy (e | Qe
AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
¢ Ky flogs Aoy s Auz g
IROSITA MARIA PALACIOS ANAYA =4
’ Parye [posihd  |Ravvie  [Qosida
IDAIRA HERNANDEZ N - . )
; JeEGaveRe Dase | Davra | Duiwvdt | Dawvg
. - i r
Subtotales por dia 5
Total raciones IFIrma responsable contratista %)7——- Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

|

Namero de ficha 3141311 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO cenAa | X
Fecha de inicio 09-marzo-26 Fecha de final 13-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26

JAIDER MENDEZ HERNANDEZ
1 . e o — -

IMARIA FERNANDA VEGA MADERA =
2 i3

T([ﬂ TN 1 (_dra el o Telir *

KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
3

YULY YULISA SANCHEZ OVIEDQ \- l \
‘ G 4 oy | qul g | Qolq g

SEBASTIAN YANES COGOLLO ¥ _ - 4
> < e\ Sebosl - | Celsde SGelom(}

KAREN YULIETH EMERY VILORIA
6 e Ka ven Yoo ye n }gw\rt_r(\

GABY SOFIA NEGRETE PEREZ
7 o~ Ga _

__ Codhus by 5. @‘{l}’) | Guby

NEIDER LUIS ORTIZ CORDEROC / 7 e / ¢ J e

8 { =i /tﬁ;l = -
¥ = 5

Subtotales por dia

T

Total raciones

Firma responsable contratista

(_-(}__, s

Firma Apoyo Superv.

iFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 313738 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO QEE NA LM
Fecha de inicio 09-marzo-26  |Fecha de final 13-marzo-26 |[PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION: _
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
e e o Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA A n C\L\Q’_.},rg? A‘,D\ .y B’P Ar":l/‘:’ 2 P AU’U\*&R_EP
~
2 ROSAURA MOLSALVE Mmkd

HOE’W/&’

o lw

oy

Subtotales por dia

2uv 7

794

2]

Total raciones

Firma responsable

contratista

/Z/L/Y“/

A =

IFirma Apoyo Superv.

Firma Supearvisor

v



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipo de racion: DESAYUNO E éALM UERZO - CENA
— PROGRAMA:COORDINACION EN SISTEMAS INTEGRADOS DE
Fecha de inicio 09-marzo-26 |Fecha de final 13-marzo-26 GESTION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,
i fiombies Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
DAYANA MICHEL |CASTRO MERCADO
. Pavang | Pavane | 035909 | Luzse
VALENTINA CAUSIL VERGARA ”}
2 Vdlendw | Naletln | Valeube | Vatank
3 TATIANA MONTES L _L(q .
dtam=  Giiacy  [toniane [Tk o
ANDRES ALVAREZ ) 5 - /
1 Hodhis \prdres Viedrer | prdres
s Llnogos

Nl

J(\_ 0 ‘\M '1,1“%\””‘3

Subtotales por dia

2z

U]

Total raciones

Firma responsable
contratista

= -

Firma Apoye Superv.

'Firma Supervisor

e



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO | |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 09-marzo-26 IFecha de final 13-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION: '
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
N® Nombres Apeliidos
09-marzo-26 N 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
y ANDREA CAMILA SOTELQ GAVIRIA A l}t A ! \l\—g _ \\v\é’/{
wa veul Na via A vy \ A
PAOLA ANDREA MANCHEGO V o 1
2 ‘Vaﬁkﬂ . Paola Pao\a Paoia.
YURANIS REDONDO H |
¢ L*.UIC,L.FMS %U‘C&ﬂ‘v‘ L{D‘C—tﬂ":) %L?iquls
! ' Ciladh e 7]
Vesiands | cach Yodlo Wé’@/
5 1 - a2 ]

arn (0o

—

{Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3280554

Tipo de racion:

DESAYUNO|

T

|

ALMUERZO

CENA | N

Fecha de nicio

09-marzo-26 IFecha de final

13-marzo-26

PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 = 11-marzo-26 = 12-marzo-26 13-marzo-26
JAVIER FLOREZ 77/_ '-')Z %,. = 7Ly’
i 7 ( VU
JUAN KERGUELEN "ﬁ;/’— > =]
5 [ A el ' = J«<¢f=—“"
|ROIBER -
3 ’P.o(mﬂea/ t.ap TW) ?@(mg,l‘ %lw%\/ "
4
5

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable
contratista

cf?_“

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Fecha de inicio 09-marzo-26  |Fecha de final i 13-marzo-26 .. TRABAJADORES OFICIALES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,
Tipo de racion: DESAYUNO
Lunes Martes Miércoles Viernes
nNe N* Documento Nombres Apellidos Jueves
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 _ 4 12-marto-26 13-marzo-26
a . é /]
1 1063283133 Edilberto Julio Guerra ﬂ__ ._--?/55 ) /0 5 6/ﬁ// - JW
R '
2 78733704 Jader Ruiz Pacheco W m (7%.
Juan Carl Arri A
3 77230061 uan Carlos rrieta Stand /} el ] A2 / el //L‘g:ﬂ f
(74 I/ 4
4 15049252 Juan Manuel Gonzalez Scaff ¥ /
5 1033366952 Luis Carlos Londofio Correa L iders | ] A,] PSP 'L‘((]: PR T e
6 39483816 Magola Ruiz Berrio ; f —
T 78746223 William Mena Garcés ¢
[ L yaam 7 <
Firma responsable I ! - " i
Total raciones : IFlrma Apoyo Superv. Firma Supervisor
T contratista
Tipo de racion: ALMUERZO
& . Nombre " lunes Martes Miércoles Jueyes Vierpes
N N"Docanente TRIes Apeliidas 09-marzo-. o 10-marzo-26 -~ ., 11-marzo-26 12-marzo-2 13-marzo-26
1 1063283133 Edilberto Julio Guerra /Q—/—W}f M S /:L—-/; ; /7]—74‘"}
ik - 2 I
2 78733704 Jader Ruiz Pacheco W /‘ﬂ{? M {ﬁgélg& ,ﬁéw
a 77230061 Juan Carlos Arrieta Stand /}JIZ(M / ﬂimﬂ/ /)@’ -y ,’[p-?j/f {p /’V,{//? / /(L{/
e 4 ¥ 7 /
4 15049252 Juan Manuel Gonzdlez Scaff / V / / // l/
g . - —_ s —_— - -
5 1033366952 Luis Carlos Londofio Correa ;)‘“'O'l"u o Ké_";i st 6‘?_‘ y&;_;-ﬂ,‘) E“’A W‘{ L w&w
A i i o~
= e T Tz P Arg |l 7 |2 7 =
6 35483816 agolz fulRarrio ‘ K/’r,/ L .' LY %j’./ : g M 5
7 78746223 William Mena Garcés "W W "W
7 2 i 7 o 5 7
4 = 7 '
. Firma responsable ﬁg%"’
Total ones 2 A =
otal racion St / Firma Apoye Superv Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Fecha de inicio 09-marzo-26 | Fecha de final | 13-marzo-26 TRABAJADORES OFICIALES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion |as raciones de alin i6n indicadas en el pr documento,
Tipo de racion: DESAYUNO
N N°D t Nombres Apellido Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
i % mento o ellidos
oK i 02-marzo-26 03-marzo-26 04-marzo-26 05-marzo-26 0B-marzo-26
Tipo de racion: CENA
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
nN® N® Documento Nombres Apellidos
09-marzo-26 10-marzo-26 11-marzo-26 12-marzo-26 13-marzo-26
Edilbert i A— B 2 =
1 1063283133 ilberto lulio Guerra '}L .ﬁ_ g}'—-/-'""'
F o
2 78733704 Jader Ruiz Pacheco - é M_J mﬁg,
3 77230061 Juan Carlos Arrieta Stand ﬂLW >4 /74,4 7 6)%.
[ v “
4 15049252 Juan Manuel Gonzélez Scaff / o //
A L“'\—V)‘M—a 4 f B
1033366952 Luis Carlos Londofio Corre ) L5 ; ' - T b / (U‘r .
5 ofic Correa . o1 Aty - = %’LM“-’LJ Ldeg & >
6 39483816 Magola Ruiz Bertio |~( WW WW }% MM
= Z Fl o
S . 577 -
7 78746223 William Mena Garcés ; 77 é i -~
r =
|surToTALES POR DIA / / 7 / S /} /2 // =

Total raciones

Firma res ponsable

contratista

Firma Apoyo Superv,

é

IFirma Supervisor

™,




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Programa TIPO DE RACION |DESAYUNO ALMUERZO CENA
S 28-mar-26 Fecha de final 31-mar-26 COMISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N® NOMBRES Y SABADO DOMINGO LUNES MARTES
APELLIDOS 28-mar-26 29-mar-26 30-mar-26 31-mar-26
1 [anronvkermy o (247 iy | Foadumy % .
2 KEINER ISACC SOTO MESA ’ %MW ) ' M/ e i
3 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ )-;Uﬁ'lf/] (om0 - df;m (Annlo ! ;f (g 12 ; 7 ‘
4 LEIDER ACUNA MUNOZ / }/\/ . A/ i 0 ) % \
5 JEAN CARLOS MUNOZ POLANCO Mm 0] I ¢S A“'.MM [ Mé’;r dron (b f\‘m A
6 MARIA CATALINA ARIZAL CASTRO Z P %i . /
7 SARA LUCIA MARTINEZ AVILEZ | 4 20" T a0l -
8 WAIDER ACUNA ACUNA é'\\ e =
Subtotales por dia 5 . &5 = B
Total raciones| -'l\.’i Firma responsable éﬁ/ Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntmero de ficha

Programa

TIPO DE RACION

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

28-mar-26 Fecha de final

31-mar-26

COMISION

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N° NOMBRES ¥ SABADO DOMINGO LUNES MARTES
APELLIDOS

28-mar-26 29-mar-26 : 30-m§r—26 %1—m3r-26
1 ANTONY KETTYL Aon Y oy 41 Y nY /7 4
2 KEINER ISACC SOTO MESA oy e % '
3 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ ’ . __@ A@E@ G
4 LEIDER ACUNA MUNOZ 4 P ~ e
5 |mANCcARLOS MUROZ POLANCO | g0 [f[y fun £ [Gr | Jappcase
6 MARIA CATALINA ARIZAL CASTRO }%/xjf? A e ﬂ/g;:z,o o. Z%
7 SARA LUCIA MARTINEZ AVILEZ | “TTH(O\ W2 d O g f s »
8 WAIDER ACUNA ACUNA | | == | s ——

C T

Subtotales por dia

)

[
1

L

Total raciones

B 5 Firma responsable

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor

——iemaaak



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha Programa
E TIPO DE RACION | DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inici
re de e 27-mar-26 Fecha de final 31-mar-26 COMISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N° NOMBRES Y VIERNES SABADO DOMINGO LUNES MARTES
APELLIDOS
27-mar-26 28-mar-26 29-mar-26 30-mar-26 31-mar-26
1 ANTONY KETTYL Loy fhafonl,
2 KEINER ISACC SOTO MESA A Farrr
&
3 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ S o) Joigme
~ = L =4 174 = =
4 LEIDER ACUNA MUNOZ — p—
1
5 JEAN CARLOS MUNOZ POLANCO /'},gr | Iz
V ' —
6 MARIA CATALINA ARIZAL CASTRO W W
\
7 SARA LUCIA MARTINEZ AVILEZ | <A rDh Sarls
8 |WAIDER ACUNA ACURA == Z
Subtotales por dia — <) .
Total raciones ¢ "'-l ./ Firma responsable Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

Tipo de racién:

DESAYUNO L&QALMUERZO

_JcENA | |

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

GBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

- P Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26

1 LUIS A ROMERO ___\},“JS 9 Jﬂﬁs 2] .,:{-—“h% o C_Ld{‘-s- b 1< B.

2 JUAN C CARDENAS

3 IVAN SANCHEZ

4 JUAN LINDARTE LA\ o S VAN C OV Lo & O‘LWLQ; CUQN‘\V\Q

5 JOSE DOMINGO ‘ ) ‘ : e

6 JEISON MENDOZA 9 AL /[a/[éé W W

7 JOSE ANDRES E_/L )2,3,'.' feos prs I }M

8 KEVIN PADILLA m} Y~ ‘;@ P .

9 LUIS SIMANCA (ij_\ \[)u; ' A\ UL ‘ \oLy L

10 MARTHA C PEREZ \\(1@_\& g M MHM\ ] (’]H/‘U V@\_% Wlap %’1(1-

11 DAYANIS VERGARA (At W, aeta-s ’D A amts p@,ﬂ/&q g Qj_ﬂ/q ety

12 ISEL PEREZ _SJ:’{ T Sel 1 yeo 4 se ( oye

13 MARIA NATALY HERNANDEZ > L 7 /H 1 Maiz ,H} J\LY{A ,H M avig L‘ ]\ ] bl AL~

14 LEANDRYS TORRES 7—9(;3&5-«::\ S Jeard ™ 3 AR 4 ) e ol

15 MABER verara canTero |yl glo-es s\ € Guae e ) . tigled

16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ Au\sﬂf"’-? A\/}AN‘: Am\v@% N\

/f\j\s}ﬂ”f’)



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO |cENA

-

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

<

— OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

- ki Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marza-26
17 JORGE ANDRES | VARGAS HERNANDEZ | by o g A W ’,\_m,% i N Wi Lol U
18 MARCELA nernanoezsaenz (] Y acala | Y colo N deqela Uddprests gt
19 LINDAMICHELL | ORTIZ CABALLERQ \m&b‘v\ ' \\ “\!\m Lo 'uwwlﬂ [ (oo
20 KATERINE CARO ALDANA boo 38 b " e
21 YANDRY CORREA SIERRA Ygyeshre Yandry o gy, Youd Vgl -
- LHRRAS REAENAR [ (‘LLA 04k AJ) :’:rrL()[cz(zvﬂ..m £ &Ju r Ao é—A'U‘E‘:'\f do £ Q\_u f—-'..-C:Lr ;
7 DANIEL RAMOS Oamuel {nel Dol Jwe] fanee] -
24 KEVIN TRUJILLO Ul ey Macoun X ) ety " Near
35 |  omars (Opiss Qweey | Oprarny %m i
26 OSCAR ARGUMEDO @SC@M Oxox Q&Oﬂ/ @-B{.ﬂ'( ECca
27 JERENICE PATERNINA ( ,.-,.u% P /75@%' / e &J—}W ]
28 DINSER LEAL ' — LA — % A ‘And
29 i ;pu,ga O | luna \ gndt [y et (o
30 Qc:\ O poresa | ou LY S 2 €
Te J (-r) { P If Subtotales por dia ICM Deds | TesuA Jers 1 ok
- (>
ra:::L! . | ( :::::a::t:nnsahle %d- iFlrma Apoyo Superv, |Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de %tecnotogia El Porvenir

Nimera de ficha 3235126 Tipo de racién:  |[DESAYUNO JALMUERZO | JCENA |
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 GESTION : 4
OBSERVACICN: .

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,

.

-

N Nombies Anellid Lunes Martes Miércoles lueves Viernes

p * 16-marzo-26 17-marzo-26 _ 18-marza-26 19-marzo-26 20-marzo-26
| |PAYANAMICHEL " |CASTRO MERCADO Uﬂ,{ 3%;\ W M WZ’? (? wy/&y i W ; []%
S |VALENTINA CAUSIL VERGARA v o\e;-,-\\m Uslarbra | !:J\T--\"“\fY\C» {nb\o\f\-[‘l'/l&_ ,,\/ AT /e M/}f-"/
L [AA MONTES q\aw ~qdiee m|Fopfei—"d e2— | —_5
. |PNDRES ALVAREZ téluxb\:/"“g A«\M 441\&7\ s A " W J{\ “\A\ AN
* oo ooy ety | s | ey [ | (et

Subtotales par dia | & ; € :

v

Total raclones .

Firma responsable
contratista

Flrma Apoyo Superv.

IFIrrn a Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racidn: DESAYUNO LMUERZO JPENA L
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfacclén las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- o Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA }
1 %W %\Y\M‘ }\ il Gy k\ﬁgfﬁ p\méﬁhz A,
PAOLA ANDREA MANCHEGO V \{0‘ h td
2 - L ;
= | - N o T g Ty Lo
YURANIS REDONDO H Al /i i I
3 U‘ UAVCAN ¢ 5 L{giun bk L&U' et LLD yeu ,(}"LU'C-M 1§

e

it

! ‘L/ﬁfmﬁl 2 #’f’w Mﬁ L7 |
° /)rAmil £) | (Foa QW' fw C)flmf 0 gﬂmﬂf o) L/?Jw,." ()

Total raciones

lﬂn-na responsable contratisia

Flrma Supervisor

# 'Firma Apoya Superv,




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Programa Tipo de racién:  |DESAYUNO [ JALMUERZO [ |CENA [ ]
Fecha de inicio 16-mar-26|Fecha de final 20-marzo-26 T
OBSERVACION:
oS abajo Tirmantes certricamos que IMOS a satistaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
" OE——— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 , 17-marzo-26 18-marzo-26 n  19-marzo-26 , 20-marzo-26
1 JJAISON GOMEZ MONTES \\ﬂ\ AL U U}iw;\ﬁ; g0 s \)}(kaa gk \),\‘. Al Al
® o
2 |DARLEY PEREZ GALEX ja (’,\tc\, h . % 4;% -
3 |JHONATAN DAVID SOTO P !l](lm /n\swﬁ— M y W
Ly —t L —
4 |UAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA ’T(_\\&E&C'V’ ﬂmpﬂ/ I;gut-o! qcf(\&_eﬂ)
S5 |ADABEL SOTO PENA Ad‘gﬂodj,'p W% P - Al S Mﬁ[h{, B’A
; q
6 |LuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN | L () t i, LiynwSo-. J\-.-: !&E“ SA.
7 |pANIELA AYAZO SANCHEZ U@' mdgt ' Q a‘{LletDL @ng mﬂtﬁ’b" :
7 - T ©
8 |YANDRIS RAMOS TOBAR Yandns Yandns - YR Vapdr s
9 |MARGELA NEGRETE Z t’ CQ[C\ ‘;‘j arcelo H ar&lﬂl u,wza
10 |sonv.CARABALLO %«b’v‘f 4{0— P e g_,g%
— , =
A 'otd"ff*l-ﬁﬂ-ﬁ—en-rz%{*c \J¢ 1 onkivo L@ lenhine U4 Cen Liw Jatlewd v
12 %&&%J— Yora Mui<anlo ISebos) an &ZO@SJ fon <~¢J‘:‘ et n |t tar ﬁQ\
13 |'fong Moatepo=a | fana Yana Yairg Yol Yana
Subtotales por . : - ' - ” - 1
Yalory folmes ] an | v |t Yl Bl A
& CT? lFfrma Apoyo Superv. v Flm{a Supervisor

Total raclones oo, 1T s

IFIrma responsable contratlsta

T .

/7
| LA

\



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO

K

ALMUERZO | |CENA | |

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

» T . Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ellidos
’ Jg-marzo-26 17-grarz0-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 LUIS ANGEL RIO L e _/1: s
= -~ — 2 =)
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES f&—— . == 4‘2@ ] e /
DAMIAN ALCARAZ LOPEZ ™| Qm‘t@.w {7&[Wﬂ A e B (AT 'fj%{m? e
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN B j aR Yo\ K da\\ Y Jaiw
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA %\iﬁq‘ﬁ) , %Q\L\ Q. }5\3]\4 P 8\5\\){ o %\J&_‘ P
6 CARLOS PANTOIA A Cogh Cow'er Cd v o) Cay Loy Cay~
7 EVA MESA CENTENO O A R~ B O _eron. v @__U O~ o
8 ANTONY KETTYL MACHUCA hisakanini K. Al i e Avaderns Ankrr
9 DUBAN PADILLA PINERES Dy é} g Db o» Dy éé’ > Dy éyﬁ .D 1, ga’/
10 LUIS JOSE MARTINEZ = ULS k)\\ & TN (A 0‘[' S,
11 | MAURICIO M /HW,L auy; Cro fpov—-e A2 ,MJ'U"; f;p Jd
12 (]OSQ_. b RLgwol Jose Kawo C-’-t)s?‘ﬁ-ﬁww les?)]- Lo 7 ig»t”nq Prmst Llosd )
L : ¢ 505 C Subtotales por dfa /:P'f‘-/’ %’fﬁ ,_,f"j[”"/ 5‘;59, 5 — 2
s\ | = =2 T -
ra:?nt:::s | : . Q—' I::;':;;;‘;“"“b’e q* i Apoyo Superv. Firma Supervisor

=,

05T




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO laLmuerzo | JCENA | |

Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |GESTION AGRENMPRESARIAL

—_OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
e — Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 . 17-marzo-26 .lsrmarzu-ZG 19-marzo-26 ;ujrnano-ZG -
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY ﬁ/M ¥ VWV Ll lbo—= @WW Ldshmo ][/
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL Andees  © vy ¢ A adiu £ Pndrs p e 4
3 DIEGO VELASQUEZ SAENZ r'?)f(’jh- () et V e v Ditﬁﬁ v edo V
3 YONIER CARDENAS PEREIRA oweev Yoneey Yoney Yoneer— V{ow't\/'
5 JUAN ESTEBAN SAEZ Hoh Sarz Joan  3uc7 Toan Sorz Juah) 3 Juan G047
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ oy A & s("a 30 FPoniin g o Nasa ot SR e A U T
7 YISEI CORDOBA MENDEZ \[ 5l NS C’,\ \ﬂécl \( \ &) \l\:j <\
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA Le (W Cel (¥ Pl (Y [Cet LY ey
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ G%f;’%y & d / e L,P/M— b%;;g\, & oS O
7 . . A
10| ELianA MARCELA PERNA DE LA CRUZ Lana /{“C Arich ?‘(,7 a i) ¢ Lyano @ Lo
n RUBYS SOFIA RIVERO BARON QJJL?‘-( 1 Lol Ay Lo\ RAwic PO fee
12 1 vuLisAANDREA |  BLANQUICETH GONZALEZ VU llyf : g v \(UU‘E“ \LULLW “Lau~
13 " JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS j 0OSe M, 3 Oée M. f) 0S¢ H Yas+e Jose [
| T uovkinex MOr®s M IHacms WV [ hewees B lones W MovQe M
Subtotales por dia
Total raclones _- ? . e ‘%\ Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor

2\




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha

3240135

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA | |

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfacci

én las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

- s Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
_ - 16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
ANTON LOPEZ — = ; o - A
1 JAIDER ONIO (6] RUBIO 6? ’e:-—r - 1,-5 = ! ;E ; k’j.\ /_ﬁdﬁf‘_w h
2 GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA | ; z o / o
=
ESTEVIN ERNESTO [MONTES NUNEZ - 5
- —— = :Ed) E39 P LA LATUNV <) }13 Vi
5 ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA w ) : -
GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA 7 i —
. L { it o * %Zz D2 Leciz. .
JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO
7 SN TS\ NOITA BV Y, 200N
8 ﬂhb" €3 CexpleS o Eﬁ\—:'c' fves, M Q&\-\?\‘“n A"“”‘D"J
. / . ¢ .
9 ()’gfam Wy d (o o ﬁ;}h{"} a:-)ffc}? Lal?frc}/ ()rdf!rf)
40 i:fx’ kcd’?r.fﬂ 5",‘0:1— - Q. »A,— ,'J-’__ —%‘:“‘ s:é"‘ ;é b
descs [oAgregeO Qesvs | Jesyr = Jesuy TE
ra:::s‘as ~ :i;:::a::t:onsahle é{l—:j’—__ 'Firma Apoyo Superv. IFirma Supervisor

™




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

20 JEFERSON

ALVAREZ HERAZD
VEGA GALVAN

/

Pgnes

Nimero de ficha 3176702 Tipo de racién: DESAYU NO%ﬂALMUERZO J|]CENA 1
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimaos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,
2o A Apsbidas Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 18-marzo-26 20-marzo-26
1 JHANFER DANIEL WMZ‘: . - —:? | e— :‘55‘3.‘5 ﬁ
2 CAROLINA HERNANDEZ g
3 [MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RANMOS
I T T TR e Sors Lo _
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS
%WIWWGAL CE ﬁ;i '!2 :,@ (1,,) E ! W 'W
3 MARIANA EERGARA GOMEZ J = ~
9 JHEAN GARLOS POLANGO MEJIA
o [ree PR IOy [oopidad |vodides | C7tudon” [ oo uader
11 SN RSN -1y [i;u_/\_ C//?S e C_-/fr § L) eta - Cr (Shlean, Cr29(- ) erq o
12 SANTIAGO IEWHERRERA - )
13 |CAMILOANDRES  |GONZALEZ GOMEZ
14 FRANCISCO MI(iUEL RANGO PEREZ i ﬁ uc/ _(_Z 4 e &) ég D
ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES /) » 2 I
12 SARA LUZ SIBAJA PEREZ M M—?/Jf'
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ el éz Z L 7~
i; EMIRSA +EREZ YANEZ . %—W /23)
19 |RONNY FABIAN V- ) Pf/"' T ﬁz,
A
Jey e

e

Talig not
= J

Total raclones

|Fh'ma responsable
contratista

IFirma Apoyo Superv.

Flrma Supervisor

opr




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNOB@ ALMUERZO[__I|CENA 1
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
W - r— Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 i7-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME
3 OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES ; ]
/ / o / /“LJ £
LUIS MARIO MACIAS TRIANA - / e
: ;ﬂ/ e ?/{A.,V,—-»--;’ L o /«/ (/ " / !
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS i /-
i ﬂe\f@ﬁ% Hed) [ erdy Herdt) | merd
6 ANDRES GUERRA MURILLO 2 Pl . . 4
! Y ez Ao/ T8 VI r A 0 ¢ raveXike
JESUS DAVID POLO ' '
8 sann Lé?c’t. 64_\0@& ; @n_nﬂa L?\ 61\&!?6 éf% @)\mwm ﬂ\aﬂa\,ﬁa
? Jesed Avioyo Jescs P W P (e <"
s Adrious S aloado Aclcgna _&é{wwq Adveane Adwtaar Ad reann)
[ Subtotales por dia
Tatal raciones i IFlrrna responsable contratista ‘ﬁé,— = Iﬂrma Apoyo Superv, Firma Supervisor

5\/1/




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3138138

Tipao de racién:

DESAYUNO

CENA |

ALMUERZO L__

Fecha de inicio

16-marzo-26 IFecha de final

20-marzo-26

i
PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.

Of"‘vz 0)'1&_-7#

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Nombres Apellidos
lb}mrm-zs 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
VICTOR JOSE MERCADO CORDERQ .&{/ f M/
=] -]
SAMUELDAVID | MONTERO SALGADO | Sean— : e N s S —
JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO /f"L v C .C
OVER LUIS PESTANA CASTILLO
JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ 3“ ‘ Q -v/g’;{.«—«
e AT
ORESTE ORTEGA PEDROZA

LUIS FERNANDO

MONTEROZA MOLINA

QM':L' ler}-ﬁ'ﬁ

JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA %“f M
JUAN CAMILO CARPIO RUIZ %U};\ Ar ;’93, :
RAFAEL IBARIEZ Q il 0 R 10 ot bakaul hol oot Papkars
Subtotales por dia
Total raclones f [ Firma responsable contratista (:é. o IFIrm: Apoyo Superv. IFIrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA ]
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |[PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
” _— e Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
ha ombres elli
i 16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
! I - hove Bk o kova Ny o Nor
ISHARIK ALEJANDRA [JARAMILLO LOPEZ \
O
2 - exo |ove®n | aovwe®e | gafw |av e
EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA s S
e By et ems | epty | gy
ALEXANDRA IMARTINEZ ARRIETA
4 NV Alers | Ales Aepest A\exe
ARLOS ALBERTO FLOREZ MESA
s 7 Lol Covle) | eayle) s | lanls
AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
6 '{}\lNS ﬂf”\és .'Aif‘\b A!V\*S Alm Y
ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA _ S
? L Polldu £ oo f oS 4a L g VAR AuS 1A
DAIRA HERNANDEZ ) O
8 BEGAMBRE QD cox SO T G AR SO
L <7 - " — o
ubtotales por dia ) A N O
Total raclones & 'f ¢ 9 IFErma responsable cantratista C:%k-— 'Firma Apoyao Supery, IFIrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntimero de ficha 3141311 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA Iy_j
1
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documentao.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-maizo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ _
& PR o eV Aadey audev s
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* oo A v o - Mana Mans
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6 B Varen, Yaver) | o layd, Kearen
GABY SOFIA NEGRETE PEREZ é ¥ i
A _ (aavA| dih . | Gobv | Caby
INEIDER LUIS ORTIZ CORDERO 4%7 o
— - “ i "y
ISLII:rI:aiales por dia il - w—t .

Tatal raclones

lFIrma responsable contratista

iFIrma Apoyo Supeny,

IFIrma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 2994279 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26  |[PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
" i Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 , M8-marzo-26 , 19-marzo-26 20-marzo-26
1 |JOSE ANGEL JERONIMIO PERIA et #..,W
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO ‘]”0 Bﬁ’f’“M | gp@’ A aSe” M TCQSE: JA TT OS e M
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ /1 I leorhe : j ! :_;[ > ! 2q »RéLm’MG .
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO JTebn Te Jed T 0D A J eG4
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO W ,%mﬂ(fﬂ gqmw W’F‘L’/ W:
Z
6 LEYDER AcURNA MUROZ ] ,gtdd‘m/ /a..-i—./ i “ J -
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ | <7 (L — n Yoz zanl FAZ T, FA YTa N Ff:&g Loy
I L L NICRAN NS, Na\sa, Nohsn Nolsp,
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ cf;?—'-"s-—— | - = e —an
10 LORENA CORONADO MARTINEZ | /s 4 . — Latonn ———
11 |JUAN CAMILO SIERRA GUERRA 7. —+= = — .
12 - |LUls DAVID MURETON AGUAS ! ‘-l . E% O Cxpau :J g\ LS S)M“j/) i @W\jj}‘\u \ @!} m}km}q
13 |VIARIAFERNANDA  |HERNANDEZ REVES et TN e J=C et Qe —
|Subtotales por dia | ‘2) ' r."‘.' . ) - ] R ) <7
N : .

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

lFirma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

imecs e fich 3176727 Tipoderacion:  |DESAYUNO |/ JALMUERZO | _|CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documenta.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ oS Lot y 2 o
. Gor7  |GF a7 (T | et
SAMIR BARRERA BRAVO - T i o D
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’ [k J W ﬂJ e N é{W ﬁd/ﬂﬂ/w/ S drear
DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA ai _ 2
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5 o i Aol | Qo e | s onan | | plhoniats
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& 1 oai) L,;;!-CéW? {j <dp-] e Fzounr !
JESUS DANIEL PAEZ M f 3 :
. SEBASTIAN FERNANDEZ P T >/;/‘ > 5 f;ﬂ' < W
- . 7 F |
i .‘/Lu' S foadare 5 s Lt %«//” ;“-""‘" Fed/1
¥ ) 0 . V .l / s T 6/ =3
Subtotales por dfa ,v‘_[_; & ( :
Total raciones A Firma responsable contratista Cb___ IFIrma Apoyo Superv, IFTrma Sii.-psrvisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 313738 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA I
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
¥ |
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA A'I/\« \f!l) 16\ \ % kj
AML@ g9 |Fuvale P [Rne\wWRB T ) E P P 2P
2 ROSAURA MOLSALVE %\]&"U W W )@W W
/ /. "
¢ 1, L 7
sifBtotal di
Zux 7 sty | 3V 2ot (A0 ZNY Zw 7
Total raclones ; t: - |::'$a:?:t|:onsahia @; IFirma Apoyo Superv. IFIrrna Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
% R

Niimero de ficha 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26  |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- m— o Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1G-marzo-26 17ymario-26 18-marzo-26,~ 19-marzo-26 20-marzo-26
JAVIER FLOREZ 2&{ _7,%' %
i &
KERGUEL ' -
5 JUAN 1 ELEN 1 LZ/ V V
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3 ; .
Vovnce y {Locve v Pa cnity t(ﬁk\&u\s A \?_:0 AL
4
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5 |Mawly Oz | Mewly Mauly Hawly M auly aulH
Subtatales por dia Comy [ ; > ¢ ¢
Total raclones 3 : :L::::a::;unsahle C] ) Firma Apayo Supery. {Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimera de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO fl |ALMUERZO CENA
Facha de inicio 16-marz0-26  [Fecha de final 20-marza-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N° Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
— 16-marzo-26 17-marz0-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA oY : 7 ﬁ“W [ 1-eav Nt M
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Neisle v N &8s A ngrede?y Nzl zy Neaidey
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e - 3 S .
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11  |KARINA ANDREA PACHECO CORONADO ' Zanna,, e I/ WW‘ VI
12 |SARAYVANESSA  |SALGADO ARROYO o | ey ot ’ S qrer]
13 [JUANDAVID GUZMAN JIMENEZ Q"C W(} > /{—> = ! gﬂm‘- OQH/V '
: e ~NRygh, e %] J
EDWIN CASSONI %4 %ﬁ:
14 ~ ] :
15 F

lSubtatales por dia
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Firma responsable contratista
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO | ES !CENA I
Fecha de inicio 16-marzo-26 (Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA:
 OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.

= ——— — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

g 16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 el REMERC __L oG __] g\\' g ¥ ,Lu 'S R . S8 R . _\—\jl:S L=
2 L caroines | @, | O TJ94n 0 | ~cenod | Fne-
3 IVAN SANCHEZ v 1’ (an - 4 4 Uan {/-LUGM juey? i o
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5 JOSE DOMINGO - 5T Joog _ - B
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8 KEVIN PADILLA —@v e % ?%_ ;—}%ﬁ
9 LUIS SIMANCA M Loy “ H Lu—;g / €y
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| oaas gans IID0ants Payaus Vvpozs  |Daggnt

v . ﬁz J ™ g
12 ISEL PEREZ - /_lg&},[/- p / e/}:*;rfz‘éaj/ g)iﬁfjj«b// S A.&ﬂ/éf—{
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. 2 o : U >
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15 MABER VERGRA CANTERO FEO_M " b \L. m(_\h% ttolke\ r{,a/bdf
16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ ) %
A’ u)f)\{ﬂ- BN}(‘@ {A \'\d\ |A wAWS W
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO l_ ALMUERZO CENA ’
Fecha de inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA:
OBSERVACEN:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
e r— Apsiiidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-mario-26 20-marzo-26
17 JORGE ANDRES | VARGAS HERNANDEZ | 1 o4 ok, 2. pdm,, . Pose 1 s O

18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ \’Hﬁ;pcejz, C (;Z /é,m?é, W eviceley (7 ,ﬁ, anels / rese L

19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO ) /M nda /,, " olloh ( 4-,1 (;/n,pLaL

20 KATERINE CARO ALDANA Wt M L

21 YANDRY CORREASIERRA  [V/a 1, Ngy YeswdY  Nandxw Qﬁnﬂ%ﬁ‘q vai <\,
22 EDUARDO BOLIVAR £l savid = Cdond O e 5 &b o s | ooluaels
- S RAMOS @(i’mf/t vanie { [t QAMR /, WAl
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28 | - DINSER LEAL (/oxed A= e 4 (M
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L 2qboeth ‘@EE]EE‘EY?’) Dot | Waobell Jehoopein frlzdeets  [EizaleelM

¥
Total - Firma responsable
- : F
raclamas - \ lcontratista % ) iFirma Apoyo Superv, Irma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

T T

Firma Supervisor

Numero de ficha Programa Tipo de racién: DESAYUNO E ALMUERZO QCENA D
Fecha de inicio 16-mar-26|Fecha de final 20-marzo-26 .
OBSERVACION:
[0s abajo firmantes certiicamos que recibimos a satistaccion las raciones de alimentacion ndicadas en el presente documento,
i Sionires A peiliios Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 |saisoN GOMEZ MONTES Marign 0 \%@, ol XedsonQ \Q‘N SO Cﬂ Uooe G
2 IDARLEY PEREZ GALEX 2 ,—A;, . = i‘ 5 5;47 & \_1,7{' :
Ve
3 |JHONATAN DAVID SOTO 2 / Sb#e 35 u’(/d f e 'f 5 e Z,Q)’;éﬂ‘-'
4 |UAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA 7((1 ( e ~7. -ew-’l"’ %“‘UJ % ‘%—% £
5 |ADABEL SOTO PERA % qq Sajf() %MSQ Mp. qﬁéq'\fk"l& M%‘J ’
6 |LuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN | | (3 S St = W Jé-\ B LS
7 |DANIELA AYAZO SANCHEZ ’D:\\’\tew\ A D]U\\QJCI Deain - ela A Dantete -
8 |YANDRIS RAMOS TOBAR \{Qq\'&w\\ A\ v Y - \fgwﬂ/""r \{q»\ar\‘} ; ‘Yav\_d v .
9 |maRcELA NEGRETE Hegeaks, r'{m s Nowels Meveels MQ(L:.-[Q:_
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./ Z \J
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13 [TESE Yahee] iy i = ﬁ L 4 g
e otiles por s & =
N@_bKQ Mﬁﬁ\ Neb1d M. Ne biy H:IMQb\S M. Nebis M I Bedors M.

Total raclones

lHrFﬁa responsable contratista

IFIrma Apoyo Superv.

b




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280257 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO @ENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 [Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19marzo-26 | 20-marzp-26
1 LUIS ANGEL RIO 4\:,; _,Z LS BN / NS
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCEW @a j ‘
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ /) &_bevriCh o T Detnaban TR sy -
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN Q'CA\ . Jen ¢ Nea 4 " Yo -
B SULLY SUSANA PEREZ TAPIA ggtw Sﬂ\\ﬂv . rw . “?5\\]\\9 e
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Total - Firma responsable 4 T
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Y

Niimero de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 [PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Ne Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA ¢ riodlon Coi' r{ an O i ch 5_'1114 i g = |
NEIDER ANTONIO  |HOYOS BURGOS e

2 q iNeide] Ae iedey Ntz n” MM N midﬁ’?/

3 [CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO C@ Mo Cam!io " AN (‘q Mo V L
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5 |SEBASTIAN A_N DRES [MARTINEZ GA?DENAS gé/ é, 7 W é & v St Nk / g 7 ¢ &g/,

6 |CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA (ij fo T o Cﬁ'l'hw 5 02 1o Ca v O
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10 MELISSA MAT FLOREZ BERROCAL H d : T{ grz% 7 { "2 Zsry rz, Z ‘m

11 |KARINA ANDREA WPACHECO CORONADO o T G'/l Hﬁhﬂ & ‘(,ch, oy W
12 |SARAY VANESSA SALGADO A_R_ROYO %D‘ ¢ Daray. Sear AN i :

13 |JUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ i Lavr I Dol // vnn S 0], "7 ;S Py
12 |EOWIN CASSONI %‘ %; ¥ =3 E @@ T i j e

p—
15 /’hml ' /. /:7///4 o g ngﬁ Z: d (‘:!Q!!Qm &mf/{@ W’
S‘uhtotales por dia
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|Flrma responsable cantratista
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Mimero de ficha 3141295 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZOE.CENA i
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |[PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® MNombres Apellidos
= 16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-mario-26 20-marzo-26
AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
E . __ Nove\ Ao co o e Dot ARRAS)
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R - o 2V S B B W [l
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Total raclones & TI “ Firma responsable contratista C%/ S lﬂrma Apoyo Superv, Firma Supervisor

-4



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3176702 Tipoderacién:  |DESAYUNO(_||ALMUERZO I\ J|CENA [
Fecha de inicio 16-marzo-26 ]Fe;ha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,
- e — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
i16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26

1 JHANFER DANIEL  |HERNANDEZ AVILEZ c:% /.?5@:2 _g zdgcaé:% ¢ @ =
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6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS i '

i,

RODRIGO ANDRES _ |FLOREZ BERROGAL Vel - _
7 R ot AL Vo7 T 7
g MARIANA |:!EFIGARA GOMEZ ¥ ' L
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA

WAIDER AGUNA ACUNA ; 7 ™ o
10 i ) \r P ey A vactidg | A de

CRISTIAN ORTEGA MEDRANO T 5 . o R —
11 % ¢l amenn | cobican] C 8L Lew® | () [ppe—
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA L
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ )

FRANCISGO MIGUEL [URANGO PEREZ o > =
- ARTURO JUNIOR MOR JENTES < 8 ) g‘ = QL d Jr ) '( ")Q )

ENO FUENTES 7

15 Ao Ay A o O.r .
16 1SARA LUZ SIBAJA PEREZ y - ; T/

KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ o
T o | e At L Fece
18 EMIRSA ‘F’EREZ YANEZ
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO

JEFERSON VEGA GALVAN ‘ e— — ——
20 A= G - = L =

I5uhtnlalas por dfa i /
P, ) 1 7 Firma responsable ' y i 5 -
[ - contiatiuta rma Apoyo Superv. Firma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

CENA | |

Nimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO LjIALMUERZO
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION: _ =
Las abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- ORI Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
; 16-marzo-26 ) 17 marzo-26 18.marzo-26 19;marzo-26 20-marzo-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY wa}@\f’ W A W W {WV w | Wpeskeatd 3
3 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL Nedéor Doy P 2y Q0 [ v A e ,40
3 DIEGO veLasauezsaenz__ | Djeg ¥ e V. Dictio 1V 1ess i Dirag
4 YONIER CARDENAS PEREIRA o’ 1/0 nrey cf"—" e Yot Yanpee”
- =
5 | JuaNESTEBAN SAEZ Toop Goe2 | Juan 5007 Wit oor?  |koh  &uZ (fonugs
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ _ | Zyov i3k O S\ e Sa T = @%‘ r'ﬁu; £ O % SN
z YISEI CORDOBA MENDEZ \\ge \ s &) \ laic) Yige A neell
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA Ve (cj Ve Yell Vv, el Y v- K_Q LQ\' J / [Le gn
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ %, 2y (-~ 7/Cg>’ G - %Pj y C. Brasy C. (o &
k /
10| ELianA MARCELA PERIA DE LA CRUZ \A.QQQ\ . AN AN Jat e Vsl l ﬁ‘u’ﬂ"”
1 RUBYS SOFIA RIVERO BARON Rg[gujé Pipis B Jibis & |Polys R D ahas
12 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ \Q =L \’1 g)) 6’3\ \[]U uS < QQ\\& X quW .
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS e ~- ’55'052 - "i@ge e i@ H. W
24 /Dﬂ(‘)_(\ LYCL LO?CZ-’ 6 AGIY O “m’ ‘ﬂ\n N ,;3.‘”-9""“"’ Sha Ny %ﬂ Q.
or dia ’ Pl
ramle | oV G Voood {010 (2ene [ba S

Total raciones

Flrma responsable contratista

-

Firma Apoyo Superv.

'Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntimero de ficha 3240135 Tipo de racién: DESAYUNO | | ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 [Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: ACUICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,
i e Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26

AIDER ANTONIO _|LOPEZ RUBIO - - > v -
L |JAID “ L b ) o Doeters |5
GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA c;c% ] '1'; o ég_.
a Ctesor? |Beesy 7 1 [l

[ A

ESTEVIN ERNESTO  [MONTES NUNEZ é < o | JM{ o T %ﬂ”

3 z
GEINER LOPEZ VELASQUEZ _ " ' :
4 lotrintt |\ Dot |Geinev. Ge eV
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s _ %x)( é,//.g : vgfm é:ﬁi' L — M
6 |GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA | - P 7 )
N Lo A 7% gz L=
JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO 7 ]
L ,{r/wﬂ‘ 1 Jeeet? OGN Vo mrdl N o
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o [Adndna  [=ologdem| Ad-ciesn [diawn | dobitns | Adet | Aduawes

Subtotales por dia

Total S O Firma responsahle =
S o Icuntratis i c:%’/ lFirrrla Apoyo Superv, lFirma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimera de ficha 3280554 Tipo de racidn: DESAYUNO| | |atMuERzO | Y\ [cENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 lFe:ha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N" Nombres Apellidos 2
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
JAVIER FLOREZ S =
: | q;/ Javy o | Jayiat | pViey | Yoty
JUAN KERGUELEN :
: = £ ke L =
ROIBER =, T
’ 'EQIMGT %'W'ﬂ\ @J:DLUQJI/ E-Jl-f“-'ea’l/ B WY

*_lnansS

M

=T

SESWS

dngua €

(rg" 7

& 5 ! ‘ f o=
s D 0wl do e e |dvie AT, B
/ Subtotales por dia 1-: ' : '“. ; - -
Total raclones ;', :_ :{I,r':::.g:unsahle 4%%( Firma Apoyo Superv, lFlrma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Moo 2 R 3280356 Tino de sion: DESAYUNO | |ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Ne ki Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
_ 16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA < 4
: M-"w kv o D&r\sgnu P\,ﬂ St A nxg.(‘{
[PAOLAANDREA  |MANCHEGO V (0'
2 Qag:s-[ﬂ- ’pﬁol&l Do Paoclo P44 o
YURANIS REDONDO H % . : v |
. “{o’-cmo %U o Aorg n's Ymants on s
¢ Moide Gtk 7 | Ve Wbt -
( =5
5 " - -
DM GooneRa Qo M 9 _ DS~
[subtotales por dia - ) <
Total raciones / Firma responsable contratista @——/ IFIrma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nmero de ficha 3235126 Tipoderaciéon:  |DESAYUNO | |ALMUERZO [WCENA | |
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 GESTION :

(OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos

ue recibimos a sati

sfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.

Nombires Apellidas Lunes _Martes Miércoles Jueves Viernes
|DAYANA MICHEL  |[CASTRO MERCADO @f:;;;; /C:%m% QI:/Z; m’;r.m'm p;;:;uj;}
VALENTINA CAUSIL VERGARA .
I ezt [U al e ing 116 e Vil Nanenying, Lo \eniv
TATIANA [MONTES ; .
Tareo [takiang feigvea iy 4 Agn(a
ANDRES ALVAREZ ) = — _ 25 '
. é&m\/v\ {Aﬁ\@l/y}a A#Aw*’\ f—lkkw bk
\alet o [Morinez, [Vifoabing |\ sction [0 (ongna Nel sdvie [\l
doro  Pbsptenn | Yoo o T N N . O e W VEETIS
Total raclones A i:.::;::‘:omahle cﬁ*}“‘ IFirmuproSunerv. IFImwSupervIsor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 313738 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO CENA Lj
Fecha de inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
nNe Nembres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
AYWL'O A :
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA 3 ; .
2 ROSAURA MOLSALVE : .
| &i e 10y QQ@L )”{O&WJQW Uogen ) JU5 Qipfwdﬂ/,i
o e,
LAY [eemahld= | 2oy Gt [ 2wy [ |22l |2urt L
. !r‘ : S :L:‘::a:'l’;';““"hla /ﬂ?’- IFima Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3141311 Tipo de racién: DESAYUNO L_“ ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presenie documenio.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 JAIDER IMENDEZ HERNANDEZ | 1
é;._éaf é‘fb %b 5’% Tty
MARIA FERNANDA VEGA MADERA e
’ \\‘\Kﬂ\(}u aviz M4 MMania M akle
3 KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ i
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO
: [\
: W NeW M | addy [Moluy (Yo Y.
SEBASTIAN YANES COGOLLO ! 2
5 hs( ey
| I &/W b Sehat (S |
KAREN YULIETH EMERY VILORIA A
GABY SOFIA INEGRETE PEREZ 5 =
7 6“@55’ 5. | a3 | Gabr s by 5. | (gdhbss
~INEIDER LUIS ORTIZ CORDERO ; .,./ 0’ W
: e ek T4 Ve
|
ISubtotaIes por dia
Total raclones tLI lHrma responsable contratista ‘(f;ﬁl_ IFIrma Apoyo Superv, Flrma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3138138 Tipa de racién: DESAYUNO ALMUERZO ICENA |
— I |
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
16—n}arzoAZE 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 N 20-marzo-26
1 VICTORIOSE | MERCADO CORDERO | {3 Be,/ /(// *%
b 7 -
2 SAMUELDAVID | MONTERO $AL6ADO | St-evnid Ao A = . it S>—rA.
i M y
/ ¢ .
3 JUAN ESTEBAN CAMACHO CAMACHO 4/ €. J}"’ N4 f‘/“'*( i @ 4/“ 3 i
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO (QJ(){ Ceae=" (=2 Loz @™
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ | =\ TQQ $ S A ) 2 « AV R
.)eﬁgf@ ¢ Jote ® 0o 3¢ JO2C dNHL W
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA [ b Ohas O, QL L. sk Dldiar DM"*Q«*’J" O iaks OJ"T .
8 Luis FERNANDO | mMoNTERozAMOLNA | (LD ./ - Ze %‘
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA M W L%&W
N M < - L o — =
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ e %"M e =
9 RAFAEL IBAREZ fpfh Ll Aot A ﬁ‘:’ bl flatsw Ralo
ISuI:totales por dia
Total raclones : -__! L’ IFIrma responsable contratista c:#r e IFIrrna Apoyo Superv. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 2994279 Tipo de racidn: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de iniclo 16-marzo-26 [racha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
s Mainbres Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1G-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 Z0-marzo-26
1 I0SE ANGEL JERONIMO PERA : ”% % A = =y
< — Ples = E; - ) ‘\»... oy —
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO \Té;, sl M \’T/ <P M Toxp wﬂ( T]L(’Sé'@ P ,% i /(,.
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ Aton, o MHortoni o Ao Qﬂvj{m vy UD\ AA, "
4 |ean carios MUROZ POLANCO q M/ﬂ JzA Jedn Jah JeGa J
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO S bgj\ SO ue | Sem e’ [y Spmug]
6 LEYDER AcUfA MURiOZ { N i e . e — L
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ /Fn B74 ;g H. |EAB=pN. Y aRZaAN ;‘ AGTAN gﬁ){)) TON
g FELEA MR, il ‘&o\ﬁa A NaA T NS
9 LUISA FERNANDA FLOREZ FLOREZ Yo q&) == :
) = :
10 LORENA CORONADO MARTINEZ L(] AN \‘0,_ s [ Qe \ b g €
A s 5 4 .,
11 [JUAN CAMILO SIERRA GUERRA e S =2 N | 52— o X
12 LUIS DAVID MURNETON AGUAS rL'LU /BJ O\U;U ’Q“éd \}‘VU T},\ufl’ Lf\‘) @_u/‘Jx‘\‘
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES MN\@\ M e ‘ HG Y\ a "}--1 01 &
Subtotales por dfa
Total raclones ) Firma Apoyo Superv, {Firma Supervisor

IFlrma responsable contratista




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO | |ALMUERZO CENA | |
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26  |PROGRAMA:  GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
L |CARLOSEDUARDG [URRINA GONZALEZ é;;ﬁ‘ @ ] @ M Ur I £3
9 SAMIR BARRERA BRAVO ‘:‘—4@ c_-ée g \2 f __g« é 2n P
ADRIANA MARTINEZ ARRIETA
4 At‘]'f'@'ﬂq At‘]rlo«no\ Ac}r-'av\m AC]HOM“—« J[\clrranm
DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA
: Qaneel |Hanels | Oaneelv | Ognel | ined -
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5 Johana | o Wonn | Uy liuaoh | o | dowaw
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¢ T Ao iy Lhal;
JESUS DANIEL PAEZ M _ =5 - _21— 7 =
: U SO < [
. [sEBASTIAN FERNANDEZ P P i3 p 7P 4:4@2 7 ﬁ - ’F:?‘O
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Subtotales por dia
Tatal raclones "I:'b J lFirma responsable contratista 49,’— Firma Apoyo Superv, Inrmn Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO! | [ALMUERZO[S/|CENA ]
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
QBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,

e Namibres — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26

' s P Pasiny Wolina |Qnolina [gnolive Ipgoling
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Programa Tipoderacién:  |DESAYUNO | |ALMUERZO [ {CENA IK
Fecha de Inicio 16-mar-26|Fecha de final 20-marzo-26
OBSERVACIGN:
—LOs abajo firmantes certificamaos que reciblimos a satistaccion 1as raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- Nombres ¥ Aneliiios Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 _17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 |uAISON GOMEZ MONTES '@,}’@;ﬂ . ’]:wm %W ?W
i
2 |pARLEY PEREZ GALEX /Qpbb—w‘ L/ .QE#‘:}—’ @"‘\ — Rt
i
3 |JHONATAN DAVID SOTO “ Mﬂ //7 ‘QQ‘I‘e" W 7(74"4‘ i
u{- I (/ v e
4 JUAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA mtq_l-‘c/)’ ' ,"f-dld":/ fmgd\-y ,’—(1@[-6”
B v ] v .
5 |ADABEL SOTO PENA M\d\o -f,\“ AAQ\)-Q.[ Aggbﬁ\ ﬁ\é@d\
6 |LuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN LU(,Q m k(_}:.q \,k_\d‘ >
= o
7 |DANIELA AYAZO SANCHEZ ) qujof Danveln Oane o qudl '
7 P / :
8 |YANDRIS RAMOS TOBAR /Vr’lﬂ(ﬁw LAy — %‘ij SHW
9 |MARCELA NEGRETE MQ;'% H{.}n{, ﬂ Biie T‘; Ovie
10 |soNY CARABALLO Q%, oy, L TR 5_-‘\
U s’ Maoe]  Peows o o= | A— | L —=
12 | (vcae Moo - e ey - B it
13 Y910 Hondgviosa £ s L s X~
Subtotales por )=y -~ " =
dia ; 2
Total raclones = Fa SR IIGLIE contietist 4/-""! Firma Apoyo Superv. IFIrma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro

Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimera de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 lFecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimenta

cién indicadas en el presente documento.

. Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marz0-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marza-26
1 |CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA o i (nd - oM %z(uw- /vl
RANTONIO  |HOYOS BURGOS
0 i - __G NeiS2Y N Y Al g ;"@f & Nt =
3 |CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO Q} 'MQGN Clisisi LQ\ £ Cﬂl M,/Ub (w a1 O
4 [|/UANDIEGO FLOREZ SALCEDO = d O,l mn’ef W}
|ﬁ‘u}| L | | /

5 SEBASTrATDREs i'MARTINEZ CARDENAS %; g}’ _ }L,V/r ff ..,/ - /,

CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA - / 2] ) ¢
6 o - W2 vt dia (D 12 12
7 |FUISANGEL GONZALEZ REYES - EfﬁL e T7Q<—/' dg«\

% g%c = _
g  [DANIELA BALLESTERQO VASQUEZ O@M’ D {]ML '70 el OGn=e j
5 |LUIS DAVID NEGRETE PEREZ Sos O [ Sues V3] Vo O] _Las ®
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11 |KARINAANDREA  [PACHECO CORONADO = . P‘; VACA M“W — Larnwr
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13 |[JUANDAVID GUZMAN JIMENEZ ‘ l] 3 m% 5 /Y"—QM 15— A< 1
14 |EDWIN CASSONI @%@ -_F,é"'#‘“‘“)n oD :
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iSuhtotalas por dia

Total
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ntimero de ficha

3280257

Tipo de racidn:

DESAYUNO

ALMUERZO u(:ENA Iéf

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-marzo-26 i7-marzo-26 A8-marzo-26 ,19-marzo-26 20-marzo-26
1 LUIS ANGEL RIO L\ e L os B ' z
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES - b B S
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ F deaice | Thinain Qantar.
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN - ey, L Soa ¢
5 |  SULLYSUSANA PEREZ TAPIA Ay P S0y ol
6 CARLOS PANTOIA A @4(9%  ax bg Cavlog C/QMCC: )/
7 EvA wesa centeno | DN\ ey & | £20et fhor (o] Fom - | oo s
8 ANTONY KETTYL MACHUCA h& it e Yokl ont K. Aydeunty D yleny
9 DUBAN PADILLAPINERES | )/ bur O pubon P Dithsn # Dudbars P
10 LUIS JOSE MARTINEZ A & lode (\U g 1 Wt S
11 * MAURICIO M A Moo o Waoud oo WA die Mavia b
2 [Jok Miveando | Roios el ~JoreH v Pl Pasc [osc I prawery [yt 1 Pt
Subtotales por dia dr—; ﬁ % L,_\ {55:\?_{

Ao ST

Total
raclones

Ja V&
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contratista
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Firma Apoyo Superv,

Firma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndamero de ficha

3240135

Tipo de racién:

DESAYUNO | |

ALMUERZO

ra

CENA

Fecha de inicio

16-marzo-26 IFecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

ACUICOLA

~

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfacci

6n las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

i Siairiioeg Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marizo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marza-26
L |PAIDERANTONIO  |LOPEZ RUBIO : DK .
5 |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA—<
3 |ESTEVINERNESTO |MONTES NURE S
4 |GEINER LOPEZ VELASQUEZ |
= |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA
¢ |GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA
7 JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO
8 [[ovs 30317 [\ax®0S
9
10
lsuh‘botalus por dia b"“ 7 _:'- :"’

Total
raciones

Firma responsable
contratista

Firma Apoyo Superv,

IFIrma Supervisor

VP



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO| ‘ ALMUERZO ICENA J ﬁ
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26  |[PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Las abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
i s Apaliidios Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
= 16-marzo-26 17-marzps26 18-marzo-26_ __19-marzo-26 20-marzo-26
JAVIER FLOREZ _,&///7{_ T % %
1 ¥
5 JUAN 1KERGUELEN W g‘ : - : =
ROIBER B
s — |&=— | Z &
7
4
5
ISuhIotahl por dia ':: A ) ‘-"“‘_. .'f.f'
Total raclones f‘ ‘;_.-’- p ::r::atr:a:t:unsahle @J Firma Apoyo Superv, [[Flirma Supervisor

cD\)<



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3235126 Tipoderacion:  |DESAYUNO | [ALMUERZO | [CENA i
PROGRANA:COORDINACION EN SIST E
Fecha de inicio 16-marzo-26 [Fecha de final 20-marz0-26 |orenion L
OBSERVACION:
Las abajo firmantes certificamos qgue recibimos a satisfaccidon las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
0 diominns Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marza-26 19-marzo-26 20-marzo-26
|IDAYANA MICHEL |CASTRO MERCADO T _ - e 1
: Wand | L2 a | Vot e
VALENTINA CAUSIL VERGARA ¥ 7
: Ualeitoe |Valentne | Llagipe| Jalonfn
TATIANA IMONTES ;
3 Tahqna  [Cdtine b [7@idansg
ANDRES ALVAREZ = = =

- XVL.%M)_\_

SN

‘\ N

Subtotales por dia

™y

P

fos
e

W

Total raciones

_1|

Flrma respansable
contratista

%

Flrma Apoyo Supery,

IHrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO l |ALMUERZO CENA \j{
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimas a satisfacclén las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- s . Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marza-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marza-26
ANDREA CAMILA  [SOTELO GAVIRIA - \
1 Yo | N s YD P
PAOLA ANDREA _ [MANCHEGO V L
> | olg- Pelo Diolu [t -
h Qao (K (0 ‘]|7L1Jl!f
YURANIS REDONDO H T L Q -
3 Jewmed %U‘fi’h v ‘u{(‘)icm‘_} %Dla*ﬂu L‘L()luml’
4 4 / ) / y e
V7 /nmé- 40 /maé W M W /il
5 f f t ' o M J
t;'do’\ﬂ! //34!/-;5 1/-!16‘ foryeg 9’1) [ 2 Cg?mrﬂ tTrJLf_ (@) f r)f;

ISubtctaIes por dia

)

Total raclones

|Fltrm respansable contratista

-

II’-‘Irms Apoyo Superv,

IFIrrna Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

. 3141295 Tipoderacién:  |DESAYUNO| | |[ALMUERZO| ||CENA i
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
A Rl Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N ombres pellidos
i6-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
; AURA SOFIA GALLEGO MARCELO ,
N - & una hos o Ao <o N oy @
5 SHARIK ALEJANDRA  [JARAMILLO LOPEZ ! O Q = e}
AwoNt AT D I2haEe | anvk

[EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA B ’p C
3 Cdns (o s EmS St S

ALEXANDRA IMARTIN EZ ARRIETA
4 Eij\@?(& - A lexs k (e Alzia.

CARLOS ALEBERTO FLOREZ MESA \
5 0/\'\\‘&5 C}-Q-V\ED (-._n\\ ) Q.,‘ v L)

AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA 7 &
6 o Nires Aw g RS Ar WS

ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA ;
7 Porde | Rostdu Do ?(Zf[u—l—ef

WDAIRA HERNANDEZ \ A
8 BEGAMBRE 72& Y M al L DV (T 2o

Subtotales por dia .;’L % - \‘Z"

Tatal raciones

Firma responsable contratista

'Firma Apoyo Supetv.

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 313738 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA I H
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentaciéon indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N°® Nombres Apellidos
l6-marzo-26 i7-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
{ h r
NDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA \ o TA bolgn L ([;
1 ® Avdse BrAnel op [ArdSBY. | Ann-Cosp
2 ROSAURA MOLSALVE ngw ;

ny Ay

Hasfolls

Subtotales por dia

21

i

/ ch%d/{
e

IZ—(/

Total raciones

| 1

i

Firma responsable
contratista

T
Cb—’ IFirma Apoyo Superv,

Firma Supe{\risur

<

o




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3141311 Tipoderacion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO | |CENA |/
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: G ESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmanies certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ e ) _
MARIA FERNANDA  [VEGA MADERA ' "N
2 T\éﬁ@'ﬁ-@} ey /]“'t o T ap—
" KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ ’ :
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO
4 - - NSVZL
_ Jut4 qo_ | quly |y
i SEBASTIAN YANES COGOLLO ¥ H {
o Qelrs Selo=y Loy C=Vood
[KAREN YULIETH EMERY VILORIA
§ l kumq o i \on et [A e
GABY SOFIA INEGRETE PEREZ 7 - - (“ . o/ ~
7 o 5 ooy = ol 5 ooy 5.
[NE[DER LUIS ORTIZ CORDERO =
_—1
Subtotales por dia

Total raclones

IFIrma responsable contratista

Firma Supervisor

@’— lFlrrrla Apoyo Supery.




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha

3138138

DESAYUNO

Tipo de racidn:

ALMUERZO

CENA uFl_

Fecha de inicio

16-marzo-26

20-marzo-26 PROGRAMA:

|Facha de final

PRODUCCION DE ESPECIES MENORES

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Nombhres Apellidos
16-marzo-26 IT-MZS 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
VICTORJOSE | MERCADO CORDERO V / —
e J {__.__, 2
SAMUELDAVID | MONTERO SALGADO g/f = = = =L
JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO /f»' @ /Pﬁ-‘ < 74/‘ @ ?‘fﬂ &2,
OVER LUIS PESTANA CASTILLO = o Nes— e
I c
——
ORESTE orTesA PEDROZA | (ke Outnie | Ovske Orbpal Ovsbe Bty | Ok Dty
= — 7 S
Luis FERNANDO | MonTEROZA Motina | €. ) ) /. @ %
i =~ — 5
JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA %w{( W M
i 7
JUAN CAMILO CARPIO RUIZ (P Cundie Cuvbro Cevpipy
RAFAEL IBAREZ Ravort Prafoe! {ro-§ 7

Subtotales por dia

fratad

a8

\J

Total raclones

IFirma responsable contratista

e Flrma Apoyo Superv.
‘taf |

IFirrnn Supervisor

Ados le o

\z?;b



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 2994279 Tipo de racidn: DESAYUNO ALMUERZO CENA i
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION: h
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas e}eifresente documento.
N Kbk Apellidos Lunes Martes Mléfcoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 ; 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PERA ,@,,, e - e % gl ——
2 |JOSE DAVID MEDINA PACHECO Joge A Tose M |Jose s |[Joce Ar
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ ; ;
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO Jen T gelmy R =
5 |SAMUELJOSE OVIEDO ARROYO Q oyl M
4 LS(\‘\M | '

6 |LEYDER Acufia MUROZ 1 | I~ lirves
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ fﬁ.@%ﬂl\] GTA I\J ;g_&@ TR I\J ,Q.\F; TAN)

o L= ‘ o
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA N\ NG\ 2 -
9 LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ - :

i LY

10 LORENA CORONADO MARTINEZ 1o /e L oiersn [/e&@vﬁ_}u
11 |JUAN CAMILO SIERRA GUERRA = == | =] == ,
12 fwispavio MURETON AGUAS J _——E &‘U:y -M g M @iﬁ,
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REYES H AN ¢ o e~ T

Subtotales por dia

T

] =2

[ (0y—6~

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir -
Nimero de ficha 3176727 Tipoderacion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO | |CENA [ W
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFacha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccin las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres Apellidos

i6-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo;26 20-marzo-26

1 CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ Cz@' L@ =

IR BARRERA BRAVO B
W a 2 - ﬂ M P
3 ADRIANA MARTINEZ ARRIETA _

i DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA ﬂ (] . *' : Ny
nele: | Qanely | Qamels | Qanel

: YOHANA [MONTERROSA LOPEZ ‘fD M "y tq)) T— L{ 0 v (-*[FD M sl | & /E)V,(A CA

HJEAN CARLOS HERNANDEZ

@ :rh Tan T ;):;fmf

7 JESUS DANIEL PAEZ M V—Q@L» (‘\f&\‘&

SEBASTIAN FERNANDEZ P - o =
s Shet [ >Ao=r St | S<hasy

> 1Samel JLoda So-xniA L(__}\M S WA |8 oo

Subtotales por dia - [

Total raciones g ‘2 : ) |Firrna responsable coniratisia C@—/‘ IFirma Apoyo Superv, IFlrma Silpervlsor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3234512 Tipo de racién: DESAYUNO[ | [ALMUERZOT_—1|CENA Y
Fecha de inicio 16-marzo-26 ]Echa de final 20-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA '
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
) Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N* Nombras Apellidos
i6-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
RUBIO R il ' W

1 PAULINA oroauems | Py Q&lﬁ\lﬂ[ rg a ol

DANY ARAUJO PEREIRA !
2 oo i) oy Doy any

OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES v I o
3 CRaX O
% LUIS MARIO MACIAS TRIANA M gc_%

MERIDYS SANCHEZ BARRIOS % = (

i)
d H tvl_d"-{ ]%——(AAJJ
6 ANDRES GUERRA MURILLO /
Ry (e

JESUS DAVID POLO 4 .

i }FSUJ i ;ejul P TJe) el p I.._—.jvf )2
= =
8
9
10
Subtotales por dia _ " -~ >,
l i - - Jf
Total raclones Firma responsable contratista C%’_/_ _iFIrma Apoyo Superv. Firma Supervisor /




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nidmero de ficha 3176702 Tipoderacion:  |DESAYUNO| ||ALMUERZO [ 1|CENA ECHQ
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA;: MECANIZACION AGRICOLA 4
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamas que recibimaos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
i ot Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 i7-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ T _\E ’?? Py :é
— — i
2 CAROLINA HERNANDEZ
3 [MAURICIO JOSE DCHOA PATERNINA
{
4 JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS S
LUIS DAVID BANDA MUNOZ e : '
5 i \/L)'97" \\\~c7 \rl‘ = \U_\ )
5 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS
RODRIGO ANDRES  |FLOREZ BERROGAL N 7 \ 7 i 7 3
7 |_ bdliieo b dvian Hodr?m Bedricr
MARIANA VERGARA GOMEZ v ol ¢ L7 ¢ . [
8 v {J
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA
WAIDER ACUNA ACUNA \ ¥ - T N ,
1 . —— _Uf:lrd ev | (adey plaider | au (Za
1 JoReTR CAMEDRANO | cngfunr | sty thin, & BAfo.
f A A ! /
12 SANTIAGO [ROSARIO HERRERA & =it :
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
p——y
[FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ ) e =
14 {2, e, e ayy,
15 ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES %’ﬂé/ﬁ’"} Mm 7%7% ? é e
16 SARA LUZ SIBAJA PEREZ ; i = = }44/*/ - 7 ,;CLJJ\
17 [FEVINJOSE JURADO GONZALEZ J?ﬁ,;i . W/f %—
18 EMIRSA PEREZ YANEZ ~ i S
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
20 JEFERSON VEGA GALVAN }_ ?f// - S
Ithrutulespurdfa ) 2 ] s S\ . =
L& \
Total raclones Ez;:;‘;o"sabh C#—”I = I;Irma Apoyo Superv, IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

DESAYUNO | [|aALMUERZO | _|CENA

Y1

Niimero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién:
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Las abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documenta.
o i Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16;marzo -26 | if-marzo-26 18ymarzo-26 = 19-marzo-26 20-marzo-26

1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY 74 W \é} va‘?/ i Zdj IU { i, }"Mf(/
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL (ﬂ,m ves |/’[ aor U Y Iﬂ@m’ 4 ' Aadras i
3 DIEGO VELASQUEZSAENZ | D)6 l/ Deso v | Diesa Y Dieso
4 YONIER CARDENAS PEREIRA d bney " < ague [f@”/“:” S e~
5 JUAN ESTEBAN SAEZ 400 Shr ;EIQ{\ 00T, Jop Sz oo Sarz
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ  Freq s S Saakiwds I Soean s se
7 YISE CORDOBA MENDEZ \[ \“=\ \f | bc’) \\ | = ) \/ \ = €. ‘

- 2 \
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA Vel( Y Fo( LY 4188, ce(Ly
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ |9 sy (/‘%,fqy(, %g{«;y i %gﬁ; C %
101 ELiANA MARGELA PENA DE LA CRUZ 8("3"(1 A F [,L'a! Yo f (JCJ ries (G/(Jﬂ YACAs
1 RUBYS SOFIA RIVERO BARON @,U\Q\ﬁ K_}o\o\f@ QU\D\‘ ) PO
12 1 yuusaanorea | BLanauiceTHconzatez | () l.fL%e* 4o % Q yuscl W)
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS _')ct.’J‘ae Uf lﬁd‘s» ["f 'jo%e H ’\ng H :
14|43 X ey Vel Ao e Mg oz P

Subtotales por dia 2
QCAM—;,[(‘) 10 T, e p&‘\vﬂ“ pc-uut-«f (D /—::nﬂu\ &
P epm R R Firma Apoyo Superv. IFirma Supervisor

Total raciones

£



1
Entrega de raclones alimenticlas a TRABAJIADORES OFICIALES - Centro Agrop lo y de Blotecnologia El Porvenir
s Wi 16-marzo26 ___ |Fecha de final | 20-mar-26 | TRABAJADORES OFICIALES :
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que reclbimos a satisfaccién las raclones de allmentacién indicadas en el p d. 1l
Tipo de raclén: DESAYUNO
N Nombres Apellidos wuns Lartes i e Ve
16-mar-2 17-mar-2 19-mar-26 _7;_2__0-._‘%!!5?
g% 1 Edilberio Julio Guerra ﬂ:::"‘—’ ¢ e !
2 Jader Ruiz Pacheco A @
3 Juan Carlos Arrieta Stand
4 Juan Manuel Gonzdlez Scaff
5 Luis Carlos Londofio Correa
6 Magola Ruiz Berrio
il 5 7 Williarm Meana Garcés
- < e : -~
e Nombres Apellidos ks
17-mar-26 18-mar-26
2 Jader Rulz Pacheco /‘f’_}"" V/
3 Juan Carlas Arrieta Stand 4
ey 4 Juan Manuel Gonzilez Scaff
P;‘-'E 5 Luis Carlos - tondofio Correa
6 Magola Ruiz Berrio —
i Willlam Mena Garcés
N Nombres Apellidos
2 Jader Ruiz Pacheco
3 Juan Carlos - Arrleta Stand
4 Juan Manuel Gonzdlez Scaff .
5 Luis Carlos Londofio Correa YILEA) =
6 Magola Ruiz Berrio ::'37,.-’/ _{l’{/,—&‘—
7 William Mena Garcés s o = ﬁ)
_ S e ST Total desayunos / A 7 / ?nlﬁf almuerzos Total cenas Id !
Youl . lFlrma responsable contratista \:{7—_—, [Firma Apoyo Superv, Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

TIPO DE RACION

Programa DESAYUNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 21-mar-26 |Fecha de final 24-mar-26 COMISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N* NOMEBRES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUNES MARTES
21-mar-26 22-mar-26 23-mar-26 24-mar-26
1 |JBSUS DAVID TALAIGUA MONTALVO [ "YeS8s qelledea | ~yogas Telegeq | TESas telenqua |, 1esus Teleaas
2 |DINSER LEAL ALVAREZ Disney leal  |Disney leal  |Disossy beal  [Oisres lexl
3 JUAN CAMILO LINDARTE ATENCIO [ Yoam Undawse fioan Wndare Toan Lindar r= Toawn Lindewre-
4 CAMILO JAVIER CERMENO URANGO //:g - ( ZO £ J{,,(me; ZO ik {757 m?Z@ & O{J{ Vr’r? (,ej i
5 SAMUEL VERTEL MIRANDA ool VN [Soowel V. N1 |Sanwel V. M [Samee] V. iX]
6 EDUARDO ANDRES BOLIVAR URANGO  [Edc o 6. &1, 2 3. | Bloaw 2 .@{.ﬂ—ﬁw 3.
7 HOJANA MONTERROSA LOPEZ %&mﬂ, M %j«mm. 7\:5 7’%@;&&;@ M M
8 MAURICIO SIMANCA Nrﬁmqo = Mﬁumo "3 MMGD S |IXjRvao S .
9 JEAN CARLOS MUNOZ POLANCO r/ Hean; ()Y Aeen 1N Cesr pA
10 EVER ZARAY FERNANDEZ CABALLERO (S - s fgu,;-n—-_ T
11 |JUAN FELIPE JIMENZ OVIEDO o et T W N\ N ).
12 |JAIDER LOPEZ RUBIO T L2 Gy iy . L 3
13 LUIS FERNANDO MONTERROSA Yeroussls i Ttsormwa s | s >
14 JUAN CAMILO SIERRA camilo 3 Oami=> 5 | Camilo s | Camlo s,
15 DUBAN PADILLA PINERES Dovan Pl Dovan g | Houan ) .L)omr ) p
16 JOSE ANGEL JERONIMO IS (yer=ams| (o se qf&omm (e Qe md | —pSe eon v
17 |LEIDER ACURA gty ﬁ&e_ Foctar S
Subtotales por dia N \ i
Total raciones " Firma respensable Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha

Programa

TIPO DE RACION

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

21-mar-26

Fecha de final

24-mar-26

COMISION

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N° NOMBRES Y APELLIDOS SABADO DOMINGO LUNES MARTES
21-mar-26 22-mar-26 23-mar-26 24-mar-26

1 JESUS DAVID TALAIGUA MONTALVO | J285  (Zilesivs |/ fegs g=ilegual =85 TAleges | J=sos 1olegug

2 DINSER LEAL ALVAREZ bf’sne:q Jezarl bisﬂeﬁ leal] |=Yp'=77 Lﬂq"l BNy lc.:i’ﬁl- J

3 JUAN CAMILO LINDARTE ATENCIO | Vo Leadurre [/ Vouwr Lindarre | oavt indarre |, e Lindenre |,

4 CAMILO JAVIER CERMERO URANGO _|C aimtles O | Corelo o ["Ceciailo O A e, ©

5 SAMUEL VERTEL MIRANDA &:\M ) (7 Stmuﬂ?.f \J XT (aow»@-} \J. 7\”[ Swqu s “\"

6 EDUARDO ANDRES BOLIVAR URANGO  pads—s [ B & [ o B |

7 HOJANA MONTERROSA LOPEZ FHS fwey )\ £ /@/mq IV Ltooyeans I\ ﬁ%&uﬂf /\7

8 |MAURICIO SIMANCA MEZKID s [NARIdo S [YTsopido S [NTARILDS] .

9 JEAN CARLOS MUNOZ POLANCO JM /M IS sl s T AT | M

10 EVER ZARAY FERNANDEZ CABALLERO e u@, —t Lé’z" A - M2 e

11 JUAN FELIPE JIMENZ OVIEDO _T e .. % N . N R K

12 JAIDER LOPEZ RUBIO ﬁdpi? 'ﬁf:e;f , d ;3 Tt:fé’z:,g

13 LUIS FERNANDO MONTERROSA gg’a‘—éﬁ—w“ szwlﬂw-’i—'«‘ o ’F;rvww&iﬂ

14 JUAN CAMILO SIERRA Damilo s |rnamilo 5 | Camilo S [CaAML

15 |DUBAN PADILLA PINERES ovan g [Covan @ [Eovan P lpuuan P

16 JOSE ANGEL JERONIMO Cpp e (9T cpreonind (= Jpronind] rege ponice

17 LEIDER ACUNA 5 ; A S 3

Subtotales por dia

| |

Total raciones

Firma responsable

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
et Programa  (TIPODERACION |16 4 viNO ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 13-abr-26 |Fecha de final 17-abr-26 COMISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
e NOMBRES Y APELLIDOS VIERNES SABADO DOMINGO LUNES
20-mar-26 21-mar-26 22-mar-26 23-mar-26
1 JESUS DAVID TALAIGUA MONTALVO (| 25 Jetbegon| (ess Tedews 1=FS e | Ness Tekge,
2 DINSER LEAL ALVAREZ Disnesy ledl | Lisnes ol lHisnes kol |Disnee g |
3 JUAN CAMILO LINDARTE ATENCIO __ [Pemt (udlowte | v Uindenre [ \ewn Gordere | Yoo Unaenrge
4 CAMILO JAVIER CERMENO URANGO [ 2put i c [[Cam| (o - - (g o CFCarmule C .
5 |SAMUEL VERTEL MIRANDA Dancoe) V. ¥ [ Saeie] V. N Sowwe] ] Sawwed V-
6 EDUARDO ANDRES BOLIVAR URANGO <;}3-—-.-¢1 BA vy B é—?ow - . | &=t
7 HOJANA MONTERROSA LOPEZ qu’rﬁtm_&( j\)V i S enness .7\5? ,{/Qy Jeansg :/ A 9o /5 _ \
8 |MAURICIO SIMANCA NAveiuo S [1FALRIAD S | XtACCICIQS] FIRIZICID S
9 JEAN CARLOS MUNOZ POLANCO o, P T pf b i 7 i
10 EVER ZARAY FERNANDEZ CABALLERO r o . = e = = el
11 |JUAN FELIPE JIMENZ OVIEDO & Al s %X . C T A g ks &
12 JAIDER LOPEZ RUBIO \'zﬁc‘é?f{e?_ “\l& — T | ey
13 LUIS FERNANDO MONTERROSA ﬁwp ?;”iér ey w‘ﬁ ’,Euﬂf e A
14 [JUAN CAMILO SIERRA Cadllo STCANIG S [Canls S COM\lo S
15 DUBAN PADILLA PINERES ovoNn P | botany { DU P Dodaen .
16 JOSE ANGEL JERONIMO (B joonine | (J5SE (jeroife jose (ol (e (g=rorming
17 |LEIDER ACUNA | Sl  AUCI L Ler AT
Subtotales por dia o v : = { S
Total raciones| Firma responsable Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
DESAYUNO N\ |ALMUERZO | [CENA |

Namero de ficha

Tipo de racién:

Fecha de inicio 16-marzo-26  [Fecha de final ~ 20-marzo-26 |PROGRAMA: F
[ OBSERVACION: TI7 C D Feciied - . 727 1 2] ~ 23 JJc 7S
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,
N siihres Apellidos Lunes Martes _Miercoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marza-26
1 ot 2 s las B s &
2 JUAN C CARDENAS WQY) —“‘U(W\ '[TU% P\‘Uw
, .
U N Nt
3 IVAN SANCHEZ ! 5 ST 04 Vo ARVES \ vin
4 JUAN LINDARTE f (i) 0 C OVIO c.au b B ot s
5 JOSE DOMINGO _ :
6 JEISON MENDOZA
7 JOSE ANDRES
8 KEVIN PADILLA
9 LUIS SIMANCA
10 MARTHA C PEREZ
ol ey DgnS a5V ans bonar
& ' B 4 L
T - §% of 7o) gk
13 MARIA NATALY HERNANDEZ L T{gﬁ ‘H s ¥ qa&, Mm ‘1‘
14 LEANDRYS TORRES \ Mﬂvﬂ‘ &W Yean-dlv) T\
15 MABER VERGRA CANTERO !‘\J\q‘pd W\@‘c\ Maw Q\ ) Q—Lsﬁb\r?{f
16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ AW [\ ) 4
\ndgo” A i) N\ oD

(6 (6 | ( [




..... .
Ntmero de ficha Programa Tipo de racién: DESAYUNO L__ﬂ ALMUERZO [¥ICENA ______i
Fecha de inicio 16-mar-26|Fecha de final 20-marzo-26 °
OBSERVACION: el 2¢ Y EY= ¥
— LOs abajo firmantes cercinc que recibi sTaccion 1as raciones de alimentacion indicadas en el presente docume
) Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
e Nombres Y Apellidos
16-marzo-26 . 17-marzo-26 18-marzo-26 19-mario-26 20-marzo-26
1 |uAISON GOMEZ MONTES \;mg\,(; onb| \\ gusowl] e son ] dasg<r
pu) = = = = =
2 |DARLEY PEREZ GALEX ﬂ, “s A ;l—" '/f’
£
3 |JHONATAN DAVID SOTO 7/!6 7 /ﬁg@’b j 5@#@
4 | JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA / m(_ﬁl-im/ @ / au;l—q/ myﬂ-—r
i =
5 |ADABEL SOTO PERA bﬂ\ A(& d b—?, Abc?&( ,i;} % T‘&W\
= P 5.
6 |LuISA FERNANDA JARAMILLO TERAN I SO, LovSa. (;,u._g
7 |DANIELA AYAZO SANCHEZ { mé) ,4/ Vaniode A Dunce(o @ EEQ\[Q{W] A -
N’
8 |YANDRIS RAMOS TOBAR 4 (_WL(J,FL? Youndend - [ Mandvys A andv”
L
9 IMARCELA NEGRETE H 0 ud: I\“LG{L«’-KCJ M;_a—_ M_/\_,
10 |soNy CARABALLO Qony SNe—=

11

”isae Prorctudo Yygues

L4 Bouee,

o ﬂ.\}iw»s [jabﬂ” f Bouct
"“}—” -i—

@%i

12
13

‘\uoipgo

E’

\J A U\'\”l

na Madioy

\JU\IGn‘n\ O

\jalanioa

\ Y \gica

if\\—\ﬂ&

wx@hf%

Subtotales por
r._{_la

[Qenvgen

S

Ram'\‘o

Total raciones

IFIrma responsable contratisia

ot
@'9,/

|Flrma Apoyo Superv,

IF!rma Supervisor

[ L



-—

[

Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir _
Némera de ficha Tipo de racion: DESAYUNO MALMU ERZOL=ICENA _[____,_
Fecha de inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |[PROGRAMA:
[ GBSERVACION: PN y I A B B N S o . [ X
Los abajo firmantes certificamos gque recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
| mes || e T e T e w
17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ J\O@”V /"r s ¥ L [ ”
18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ = NM % é‘é_?a U}W al w{g M &’C@&f
19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO Lol (Y Wil d lindw
20 KATERINE CARO ALDANA (4,,\; . Mee o
21 YANDRY CORREA SIERRA W""?’ N VMH QW
22 EDUARDO BOLIVAR o (\" Ay CZ £ ,}é__L_Q,« i K e b L
23 DANIEL RAMOS ‘O y ﬂ e [y Iy Vam E@L Q@m@L V/q.(b;e}
24 KEVIN TRUIILLO AL e : Lo Kooy e
25 OMARYS ﬂn/ﬂd’f oy CQW'L@‘-F\ Oy ~ I AN S~ |
26 OSCAR ARGUMEDO (Oseds #?» o g 2 P, ot .
27 JERENICE PATERNINA 2w . \55\/ L |
28 DINSER LEAL L@_J_ (&L - % A
29 |S<hositbn | Meicanlo Sbostiy,  Bebasiion  kebost o, Jez~
0 | Pawdin | Croe Cna' O 2 (D @M[ (D e
b Subtotales por dia ﬁ , % e /ﬂl : ’é,
el D B B s
V ™ (S () 3




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

dia

}

Niimero de ficha Programa Tipo de racién:  |DESAYUNO B; ALMUERZO | |CENA |
Fecha de inicio 16-mar-26 |Fecha de final 20-marzo-26 ‘
OBSERVACION:
™~ [05 abajo Tirmantes Certiiicamos que recibimos a SatisTacclon 1as raciones de anmentacion mdicadas en el presente documento,
- T — Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marz0-26 _ 17-marzo-26 18-mar20-26 19-marzo-26 30-marz0-26
1 JUAISON GOMEZ MONTES %@st% 0, 3 Pis 0, X{W‘ﬂ k‘ﬂ,@‘\/“é}Q\L
2 |DARLEY PEREZ GALEX ’F—Q A . %’" ] jL)
3 |uHonaTAN DAVID SOTO '}j ﬁ—)[@ j ﬁe jfo%ﬂ j‘é%@
4 LIAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA J —ﬁjw]""'! VTQ,LOL""/ V’}“cntd—’y ' ,'?jﬂ-e/(“
5 |ADABEL SOTO PERA M’bd JAC&«U\Q‘-’?? NK»\L& S Q M L
6 |LuisA FERNANDA JARAMILLO TERAN Lavsa., \Wis e - \U\%Q \\:: \ Qe
7 |DANIELA AYAZO SANCHEZ 2, e o | DY m«é’@/ q me@l ?gn(_d_y
8 IYANDRIS RAMOS TOBAR Udﬂfc_dl“’f Naw S S wdnf < SRR
9 IMARCELA NEGRETE \\'[mreu f\{a;uim ortelg S
10 {sonY CARABALLO Sh. M %Omj %’U—-‘l T il
W i4:9¢ pret 4ot et | Aoyt Wﬁ Bse
12 ) oy Cory Moy ine oy o M Ha;ces M Ihn g Cofs W Mm{rtq&_ﬁ_
13 Maog Mague] gz o. i - — e ._é
ubtotales por ZR 1 . 2 =N

Total raciones

IFIrma responsable contratista

Firma Apoye Superv.

Firma Supervisor

v




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmero de ficha

3280257

Tipo de racidn:

DESAYUNO

Vi

ALMUERZO | [CENA | |

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION;

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

. P s Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marz0-26 17-marz0-26 18-marz0-26 19-pfarz0-26 20-mpr20-26

1 LUIS ANGEL RIO i ‘_4,,,%/‘ %}, A —

2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES ’5}, L%,L' S{ é:.ﬁ @ff‘u aﬁr;@’f*’

3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ (st a2y 0 yo2002 [ayrroer~

4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN /,;J Gyo i Jar, y‘},‘ Ly e &

5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA Qu -M» 6\_&\@ . ég\\q D 2\4p -

6 CARLOS PANTOJA A ¢ ey, oy - Ceavioy, = .

7 EVA MESA CENTENO e e’ cata hess | Pyva FM

8 ANTONY KETTYL MACHUCA |y iy e Apkdigind Vs . A bhaus v bond Lot e Lliong .

9 DUBAN PADILLA PINERES Db 2. Pedban 2 Dby P Dflé«m 2

10 LUIS JOSE MARTINEZ \(y- < \\33S ]Qi 5 1&3 5 [(_)fs,

11 MAURICIO M m\,\\ 0 Mg Ao a0 (“Uor—

12 | s movid TalaJea . —] - 4}:%‘ e 'ﬁé%&
Dieya Y e v e’ |Picgs pege | D=0

A R il e S— r—

(W

3
[ ‘A

~




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nuamero de ficha

3176730

Tipo de racién:

DESAYUNO

Vo

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

N° Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo0-26 20-marzo-26

1 cmsmiclwln TERAN ARRIETA - 6"‘@ o FPrsliowa GKH“ Pectine

2 NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS - ,ﬂfﬁ - .:ig'y’ A}we-c . ) 1(7_{6_

3 CAMILO ANDRES VILLAEIEGO MORENO ﬁmw //?/l/i/\ ;(/{@/ CQ W\/: \© (-;U?A_‘ /

a JUAN DIEGO IFLOFf-Z-SALCEDO ,mn p : 7'-()&1/;/\ 0 7] (}ﬁ/}iL

s [SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CAR_DENAS Z‘ é ? ,ng,j =5 % A” 7.0

6 ICAMILO JAVIER CERMENOQ ARTEAGA (‘t@m 1D /@ 'V)“');. D {W

7 LUIS ANGEL GONZALEZ REYES _#lqr.f g—' dggL

g |PANIELA FBALLESTERO VASQUEZ e Oq i e}()\ e quw

9 [UISDAVID NEGFETE PEREZ Bais 0. oS A, A;f’(b D1 71 44p

10 [MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL Hﬁl@v , ﬂ 6£ 3'9 7!,/ ., /W : ﬁ ofc ] ~

1 [KARINA ANDREA PACHECO CORONADO 'Vd‘?mﬂ; W %d _ W >

17 [SARAY VANESSA SALGADO ARROYO LQBL{ f’ ] w Q 4 _ (_mef s P—

13 JUAN DAVID GUZMAN JIMENEZ ﬂV\ D (w ,TCJW 1/ 9

14 |EDWIN CASSONI ; ,.E.-I ?@ . E — {:-—-:ﬁ 2

15 feodves eRe fods Quoene - £ndres Asmdos

Subtotales por dia

| -

Total
raclones

IFirma responsable contratista

’ih\lﬂrma Apoyo Superv,

IFlrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha

3240135

Tipo de racién:

CENA | |

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA.:

DESAYUNO % ALMUERZO

CUICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

N® Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 [VAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO = 8 % e 52:15\:&«4
, |GEISONLUIS JARAMILLO MOLINA ﬁ e 7
i N C

3 |ESTEVINERNESTO [MONTES NUNEZ W

GEINER LOPEZ VELASQUEZ :
! (Herne QW ,
5 |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA %:’ ?7 7
6 IGEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA , 1%

T (A~ S

JUAN FELIPE IMENEZ OVIEDO

z Swon S
l — . ¢ ! ¥ /
g é:qa {M;,{;’J aJlm Lowes ] ot 37\(.& \?'L?(LC’ J[\0 Fle
LA = -

2 gobf (ZUM@& ése a@ﬂu«& éﬂ. ED f’isgf 0. Qawes  Vog fl- Puses
10 [Hlao\y Dvaz. oL oe HMaslprar | ady D

Subtotales por dia

Haoly Diaz .

Total
raciones

1 O

Firma responsable
contratista

Cﬁ_— IFIrma Apoyo Superv,

IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176702 Tipo deracion: | DESAYUNOI\/ALMUERZO [ 1|CENA [
Fecha de Inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-mario-26

JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ = =t
1 ——— e %_,
5 CAROLINA THERNANDéE 4
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
P JOSE MIGUEL FERNANDEZ RAMOS

LUIS DAVID BANDA MUNOZ - 5
) . : =

_ L \y:is \eytd \o'ic \ )

6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS —

RODRIGO ANDRES _ |FLOREZ BERROCAL | . e % v L g RO oo
2 | N e diidd {EodnS0 15 0diks TEo P
3 ARIANA, VERGARA GOMEZ
9 JHEAN CARLOS POLANCO MEJIA Y oo/ Juader whidar 20 e,
10 WAIDER ACURA AGUNA

v 5
11 [CRISTIAN ORTEGA MEDRANO & CIG R I | st an T = v
12 SANTIAGO ROSARIO HERRERA -
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
e £ =

14 |PRANCISCOMIGUEL [URANGO PEREZ J— P4 (_) P f) /4: o5 _f,' )

ARTURO JUNIOR IMORENO FUENTES T T g 7
i3 H YO iich.-;xé’ M pee M
16 SARA LUZ [SIBAJA PEREZ 1

KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ
Y W L Z=z— (7 =z
18 EMIRSA PEREZ YANEZ - st

RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO ” a%_—:'— ﬂ,l—'
19 FTasen | 22—
20 JEFERSON VEGA GALVAN

Subtotales por dia ("r 4 r y .—-g {‘_ _1!
J it | 4
Total raciones , (5 I:L!;::ar‘:!:tp:‘onsabie 5@*— Iﬁrma Apoyo Superv. Firma Supervisor .




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3234512 Tipo de racidn: DESAYUNOEE‘_ALMUERZOL__W- __IICENA 1
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26  |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
e Bk Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marza-26 19-marzo-26 20-marzo-26
3 PAULINA RUBIO ROQUEME ) a,u\unﬁ‘ W Mﬂ Dol (L 1
ARAUJO PEREIRA A >
. DANY Dant pany Doy Do 'bary

3 OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES ,47" 0 M
> ' ?f%/

4
q LUIS MARIO MACIAS TRIANA U}/Z;t// ,"’ — " (_// A\

MERIDYS SANCHEZ BARRIOS % ., 7 L )
? U § faed§ S Lol S Py M
" ANDRES GUERRA MURILLO _ .
Aol O A ﬁ}m{raﬁ Lobe 5

J ﬁ\.mwmg 'Lf:ﬁf“&- SWJ ?L.a e %ngf 1&_

10 vleis e re s L ‘
e g R

ISubtotales por dia

Total raciones

| - ) IFIrma respansable contratista @__,_,Iwma Apoyo Superv. IFIrrna Supervisor

\JI




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA g[ J
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
nNe® Nombres Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 IT;manu-if\ 18-n_grzo—26 19-marzo-26 20-marzo-26
i CARLOS EDUARDO  [URBINA GONZALEZ ; @c.’_ - ﬁ | = = .
A = @? =

SAMIR RRERA BRAVO 5

. - _LZ | P | L2
’/"
3 ADRIANA MARTINEZ ARRIETA N
vy ,_ me ’m S

DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA & [

4 -
nanely | Qayee paviel | Dan= |

YOHANA IMONTERROSA LOPEZ . l

5
b Lo Wtk |y v gl | s Do ih
6 HJEAN CARLOS HERNANDEZ :
Aem N\ | Jeam ~av -

JESUS DANIEL PAEZ M ‘;,)e_qs__, —%&5»
7 = SN ?Z 9 gﬁ'ﬂ-

SEBASTIAN FERNANDEZ P = Y ; 7
8 = - LT W -

£ 7 7 FP | 71
al P

9 :

Je)o § [Easmpt CJ 5 ] 304 Jesdy JedS(

Subtotales por dia q CF (____:.- i/.-)"
Total raciones Firma responsable contratista C:ﬁ?—/’l N |F1rma Apoyo Superv, | IFIrma Super\;lsm




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 2994279 Tipo de racién: DESAYUNO \ALMUERZO CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N° Nomibees Kpéiidon Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
16-marzao-26 17-mario-26 18-marzo-26 19-marz0-26 20-marzo-26
f\l ‘ » v " & *‘ }
1 JOSE ANGEL JERONIMO PENA Aen, dan G e T ero vt o o | “TEPS170—
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO Tz o | e ng’ M ]'Tb&gyw m M
I J ; (4 i 1
N
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ 1 e 4 /Z : :’! J/Qazp &
4 JEAN CARLOS MUROZ POLANCO gag ~ JGn Tehn UQ?/L
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO AQ/V"‘L*&C’ (’W v [ : / &ﬂ”"-’“}
6  |LEDER ACURIA MUFRIOZ ) [ Zﬁ/ o .
7 FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ -FA BrA N ’F’gB I&m ’?;q B ) 'QJ‘(%R I\j
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA &“\\ \‘5\]\.\'50\ t\!&_\“ﬁt‘} &)\\'60.
9 LUISA FERNANDA FLOREZ FLOREZ =% P ] 7%
10 |LORENA CORONADO MARTINEZ {ovena Lt eane . St
11 IuAN CAMILO SIERRA GUERRA . % -ﬁ%“o ﬁ—
12 LUIS DAVID MUNETON AGUAS Q-U‘U Voo Gv /\U-% M \Eg e é% /;
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REVES W = W /%u_ o
v ] -
Subtotales por dia _" 4 'Z . /
Firma responsable contratista Cb——" o Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor

Total raciones




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nisnero defiche 3138138 Tipoderacion:  |DESAYUNO |\JALMUERZO |CENA | ]
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION;

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

u e -

e it il Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 . 17-marzo0-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26

1 VICTORJOSE | MERCADO CORDERO - i/ | V

2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO ) M M

3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO s ~& 7// -C % C

3 L
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO =F @ Q@’ . ﬁ -

5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ '5\ Sl 395 ¢ & j@’c’@— N 505 e UL
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA Ol 'Q‘ Voye th Oikasa O,,,,[,mo, Ly 10, L. O Joya

8 LUIS FERNANDO | MONTEROZA MOLINA @ S @

= r— —

L7
7 J0SEDAVID | MONTEROZA MOLINA /ﬁ\ =z~ :
Z — @

8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ u:)_u ar~ Codfie il ium Cavp ;C)

o [§

Subtotales por dia Fa i 7 ) F N

9 RAFAEL IBAREZ Ra fal Bafodl o oo RaSo
‘lr ". F P 3

;. o) WD
Total raciones L) L ,-’I Firma responsable contratista (_’;:F:?"’f IFirma Apoyo Superv, Firma Supervisor

|




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO R. ALMUERZO ___J CENA L j
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
" — o Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
" lombres pellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
1 ~ A Aova Rusa (\g*b Aoro
SHARIK ALEJANDRA JJARAMILLO LOPEZ
’ Shus e L s
JEMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA > : ; :
. . ) GM Eeut OJ C//"‘A“S A/ AT
ALEXANDRA HMART!NEZ ARRIETA —
’ Ale Ko M lexs L0 ﬁ{-eaz-
CARLOS ALBERTO FLOREZ MESA ) ‘
: oS Gy e B
6 AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA
A‘VLL\ ﬂwmé N ﬂt“&%
7 ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA L
-~ I Postt  [Resida |Rosida | £oSide
[DAIRA HERNANDEZ
. SECAMERE Bope |pfivey |5 =
-/ - y =) ""“-—-..)
ISubtotales por dia X ’ - %
Total raciones L . ’ lFirma responsable contratista CQ,/"’ ) IFirma Apoye Supery. IF[rma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

- . -5 ! :
Niimero de ficha 3141311 Tipo de racién: DESAYUNO | \ALMUERZO | [CENA | |
Fecha de inicio i6-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
unes Martes ié i
- n— T L Miércoles Jueves Viernes
i6-marzo-26 17-marz0-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marz0-26

JAIDER IMENDEZ HERNANDEZ A :

1 ; AL
SF\ L g_\ﬂu §~Q} Kh,&'t’/i/ (,\w_cL /\ch)@r./

MARIA FERNANDA VEGA MADERA T
2
3 KEVIN DANIEL 1GUERRA SANCHEZ

YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO

I 3
A Yo Holu.y MHold Y | gorle o | qoulse
. SEBASTIAN YANES COGOLLO ' v
6 KAREN YULIETH EMERY VILORIA ‘(A, .
- vy ILEM'TX‘ [Z: ey eN % ol v\

GABY SOFIA NEGRETE PEREZ
7 (oubdS |Gubvy. |Gk - | Gone

NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO ]
: N | o Mede ()

[li.. Iy Ul ) ! v ’7/ 0,04 &
- =
F
K/ 6

Subtotales por dia

A

N" !CLJ CU\Q
-
t

RS,

Total raciones

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

IFirma Supervisor

2\




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

T 313738 Tipo de racién: | DESAYUNO [N ALMUERZO [ JCENA | |
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA ’A d\’é _ A él
Andrse Ao 8D | Andr 7 | Prndib 4.
2 ROSAURA MOLSALVE M“-@Lf ﬂ/f/f Q/‘HC/ Q}éw[@ Qg)}fj Udéb\
.
I di .
[dpsotr. . zwv s lenvl lavi e |20-7 L

Total raclones

VR

H {J 3

Firma responsable
contratista

=

IFirma Apoyo Superv.

IF¥rma Supervisor

‘:?3

e

-3
- !

9




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biptecnologia El Porvenir

Subtotales por dia

Yo

Numero de ficha 3235126 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA 1_
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 ;E:TIDN RSy Si
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Ne Raiihias Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 -marzo-26
1 DAYANA MICHEL  JCASTRO MERCADO . /' fre=s
Qoupro| DR70A| [ hand
2 VALENTINA CAUSIL VERGARA Rt ¥ !
Vacensna NG enSWA N o v s [aen o na
TATIANA MONTES ' 2 E )
: | tetltams XA | 4ettng
ANDRES ALVAREZ . = - . e
4 Arae AL [ Lo TR
5 : - :
-E\\mkaﬁt\n Yacevo @bfzd%! Haaboell, } szl bR\ -LJmcM dL
[y 7 ] = RS
T W £ o) 0—1

PR

Total raclonas

Firma responsable

contratista

IFIrma Supervisar

C@_,——-—- = iFifma Apoyo Supery.




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racidn; DESAYUNO m_ALMUERZO CENA | |
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marza-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
” b Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
= 16-marzo-26 17-marzo-26 . 18-mario-26 19-marzo-26 20-marzo-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA
1 A nc&ﬂd\ \ ata o‘m Dedeeen | Nrdeen
PAOLA ANDREA MANCHEGO V LA ’ ! L.
2 Qoo | pdd | aol | padle
YURANIS REDONDO H ! J T ¥
. | Joyans QN AN (s, o L/{,Os s
3 Jawea s
: ﬁuim ootonose L’[Ow‘d Yana "@; Houm H"‘rf&v@
> laligna | Yanes +dhaw | Tgliang Talaca Mphano

Broyspoot

Mo

Total raciones

(

7,
N gy

|

Iﬂrma responsable contratista

=5

[4

IFIrma Apoyo Supery.

iFIrma Supervisor

-

.’, a2
<’

P

{



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Ndmaro de ficha 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO| ] ||ALMUERzZO CENA

Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apellidos
16-marzo-16 17-marza-26 . 18-marzo-26 4 19-marzo0-26 20-marzo-26
JAVIER FLOREZ % # - 7 __7L' :
1 = /
_ - Iﬁ; -
JUAN KERGUELEN [ 5 =
2 | A = |

ROIBER

; P, A—A 1 &

¢ [Deons | Heding sty [ Webys m. | FU2 A oy ¢

5 ’ED@C!@ S et .‘%"u Qj‘; §-'-A

les por dia

&)

w— . Firma responsable
Total raciones 7 J |:cmlratlsla @ . Jl'lrma Apoyo Superv., Firma Supervisor
: ~







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

DESAYUNO | |ALMUERZO

CENA | |

Nimero de ficha Tipo de racidon:
Fecha de inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA:
™~ OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
nN° Nombres Apellidos

16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marz0-26 20-marzo-26
1 LUIS A ROMERO Ju}ﬁ 72 L X @ e B X,Q\r S |
2 JUAN C CARDENAS [‘,’qu'f’} I . f.’-u../y’\ [Yasbn

St ) U‘I’_ v
3 VAN SANCHEZ 5 LV ” R biomg k¢ o ki\f on
4 JUAN LINDARTE &%’@: vk CONY cimlis cam(p
5 JOSE DOMINGO { JopyZ— Aeb_r7 - IS S+
6 JEISON MENDOZA : | /'Zu( » - M"’Q
7 JOSE ANDRES M
8 KEVIN PADILLA %
9 LUIS SIMANCA ' J,ufy
10 MARTHA C PEREZ ﬂgf'{-f}—\,
1 e bt Drdanes V7 dtnune |  V [Rasfa ed
12 ISEL PEREZ / . ’% /) — kel M
)
13 MARIA NATALY HERNANDEZ M!)«R‘g Y Maha 4—\6\0\ M i . Ma Ko %
14 LEANDRYS TORRES { . h ) S Ny D ¥ (Cen %U) \ A c}(\g
15 MABER VERGRA CANTERO ﬁq o€ l Rabe\ - f,\f_q_ b')-(:’f T# s b{{ r
16 ANDRES FELIPE LOPEZ HERNADEZ Aq\o\ {Q_g/., AW’X\’\\'L&] A N\ML@ Qn d {@07
[ 7 | -~ f ’




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA | ]
Fecha de inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |[PROGRAMA:
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
. " Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N Nombres Apeliidos
16-marzo0-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
17 JORGE ANDRES VARGAS HERNANDEZ quwa\l-m&\o& | WMIVJ _ J ] S
X :
18 MARCELA HERNANDEZ SAENZ ar ceflq u\{%ﬂu&e (a arcaly ~ QW/ e e/q
)—_
19 LINDA MICHELL ORTIZ CABALLERO fipndas ¥ vl \l Wk
20 KATERINE CARO ALDANA K&—tc-t v A€ L’;«. bé\J
21 YANDRY CORREA SIERRA & ikl s st YAy Youad Y
22 EDUARDO BOLIVAR I l{ i LA e ArAnm £ d ot
23 DANIEL RAMOS O( V‘l[-c [2(1 YL-G'\ O GNL‘C/\
24 KEVIN TRUIILLO " LW Va3 | fmtry
& ki TOPZEAS @nexd  vans 4.
26 OSCAR ARGUMEDO (ﬂ ?W COS e
27 JERENICE PATERNINA L .
28 DINSER LEAL : @ E
2 | Dener Perkn M A
»] E = 2
30 Pad? phooves | L S S A
e
NB0S  pueplenaey 2075 a-<sus

Total
raciones

Firma responsable
contratista

q[_‘}_/-’ s iFirma Apoyo Superv.

|Firma Supervisor

‘-._

s




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

NdGmero de ficha

3280257

Tipo de racién:

DESAYUNO

ALMUERZO | JCENA i

Fecha de inicio

16-marzo-26 |Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N° Nombres

16-marzo-26 17-marzo-26 _18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 LUIS ANGEL [ jiz % __\ 9L\

[P =
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES @M/
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ Fhniror VT it
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN 3”@) S S v SvA
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA SN e utlup. ﬂ)&;\ 2 %0 :
6 CARLOS PANTOJA A ca~ (Os. C e q,-ﬁ‘ag (el 7 '
7 EVA MESA CENTENO G~ TV oW Cu N cUam
8 ANTONY KETTYL MACHUCA AcA by 1, r otk EE!%! { K. A Eﬂl y k.
9 DUBAN PADILLA PINERES Dirbon P, (76/5 sy 2 b P Duban P
10 LUIS JOSE MARTINEZ \’UI:‘ <. LU‘\ < \ (3. S BE
11 MAURICIO Movv\ \ o Mcru W ey o Navcang. M
12 |/os g0l | vex9eS L<\-S LVigjo LV - LAS
= =
BE— | % ) b

Tt

—

Total

raciones

}' 3

D

DO

h]
Firma responsable

Firma Apayo Superv,

Firma Supervisor

| =
-



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Nimero de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO K CENA
Fecha de inicio 16-marzo-26 [Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
e Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16—msr52—26 7-marza-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA = - : - = B
: NEIDER ANTONIO  [HOYOS BURGOS "-’krsjﬁ CiSn o € SRh G%_iﬁ A
2 Ned 12 “gl‘ak' Y Ne dedo~ Uerden
5 [CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO = . \ .
JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO L #A’L'ZQ'LLA“LD_J ' AU D ﬁ S
3 = T —~J0Y7) AL TR = TN
5 [SEBASTIAN ANDRES [MARTINEZ CARDENAS _ _ @ JE 2
CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA . 1 T — S
6 - amie oo | v | fooe =
LUIS ANGEL GONZALEZ REYES 75? . é =
- LA ESTERO VASQUEZ - i A é s
DANIE BALLEST - v
8 Daniela . m’\\ﬁ“@\- Ay Leféﬂ DN &‘Lﬂ
LUIS DAVID NEGRETE PEREZ =) 2 :
: IWELISSA MARIA OREZ BERROCAL B : )/U\ > 5 = @ O oy CEU[CJ
FLOR : _ =
10 | Hﬁ ZS@ HelSe Melisa (TELS
KARINA ANDREA PACHECO CORONADO
. SARAY VANESSA _ [SALGADO ARROYO ; 4 }f& ﬂ‘\qa"\‘ N
- UZMAN JIMEN Rdﬂ{{/ ( ng,{ S e .>WK e Seadts D4
13 [PUAN DAVID G MENEZ | pan ﬂw«dcj Sutn lﬂf,y;d/ f | fvom Desid @, Joon jﬁﬂ gl ﬁ’
EDWIN CASSONI Y U} v 7
z Tedee b Peder o
~ -, . =i
15 [Sebos{Pon | Macado Sebeste’n  ISahysitan  ISchas lian <ghnyfean
Subtotales por dia
ra::::.-s lFIrma responsable contratista (@H IFIrma Apoyo Superv, IFlrrna Supervisor

¥
| <



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3240135 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA i _ l
Fecha de inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: ACUICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
N° Novibens Apeliidos Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-mar20;26 19-marzo-26 20-marza-26
1 JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO \) -~ { / ’g ‘a"
= VI S
2 GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA Y 4P E:eﬁ@'!'
ESTEVIN ERNESTO MONTES NUNEZ ~
4 g~ | CiRdr—
LOPEZ VELASQUEZ
4 GEINER OP Q GQ\X‘Q{ éa\ e x
ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA
5 =
GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA : ;
6 { a2 577 S [
7 JUAN FELIPE JIMENEZ OVIEDO 3,0 U_\(\
Joemnm
8 | camila 6 ok cawivla. foma\n O
2 #t!n@éﬂ L ek Mﬁg Wﬁ@?/
10| JeoOS Ermo 165 ey Jes<f Jzsog

Subtotales por dia

Total
raciones

\-v" 2
& s

Firma responsable
contratista

CE/

iFIrma Apoyo Superv.

.Firma Supervisor

Pl

| .




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 3235131 Programa [Tipo de racién: DESAYUNO | [|ALMUERzO T[X JCENA | |
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL -
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- ek Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 _20-marzo-26 &
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY |(_Q\\|.J\e1. “P Wmuﬁeff W‘ M}W V .
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL nntdL‘" ; P quq Pine A o
g DIEGO VELASQUEZ SAENZ Ticso V/ loeag V. Ixe@derV [ Tiesg v
4 YONIER CARDENAS PEREIRA Yoney” Yomex ¥  [HYomey  |qan-e
5| JuanEsTeBAN SAEZ don Qurz | TemSar 7 Don Cuez |Aoe—s=
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ S0 M&L} o\ e e
7 vise CORDOBA MENDEZ VYieed Nl N | yYCM
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA )AeU«‘-‘[ ¥ KolSY vv [WKe (Y v K@&j‘
J GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ % PvE ,%pgy L Co, (7 %y €7 .
101 ELiANA MARCELA PERIA DE LA CRUZ CGand . lcane. EGano Clranes .
- RUBYS SOFIA RIVERO BARON Dalbis de‘f S l}?\) foy - ﬂuloyé
2 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ \% = Qg(m Qeui\m Yy \'\m
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS Jooe . |Jome - :S‘é%e A ’30;33 A
¥ Mgy s MYarkmo > Maveos H Marceos Y Marcos W iMaveas gt
Subtotales por dia y ' o ) . ;
/ z f ¢ ; :
Total raciones PEB AR Cé4l_ Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Nimero de ficha 3176702 Tipo deracion: | DESAYUNOL_I[ALMUERZO Y I|CENA [
Fecha de inicio 16-marzo-26  [Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION: %
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
i — Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marro-26 1B-marzo-26 19-mario-26 20-marzo-26
1 JHANFER DANIEL  [HERMANDEZ AVILEZ _:Hgg_ e —’:;‘@E:%‘_
9 CAROLINA HERNANDEZ C)&m llﬁ/ ZQ’Q e CQL | egr_e}__,t i
3 MAURICIO JOSE OCHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL |FERNANDEZ RAMOS
5 LUIS [}AVID_ BANDA MUNOZ n] s \d ﬁ 5 (015 r RIS
6 FABIO ALBERTO WIORELO RIVAS
RODRIGO ANDRES _ JFLOREZ BERROCAL T 5
7 ' P_‘@Dk_ N A0 _}/_,'/___ 89 P )
g |VARANA VERGARA GOMEZ - R‘w,i_ f’e—;’:‘\&:ﬁ\; oy ’(‘fﬂ:f‘
HEAN CARLOS POLANCO MEJIA T——
9 J B R s b%di? z TS = :
10 WAIDER ACUNA ACUNA 4(“0‘}{,}& Acaie A oum Koom -
T G i CpidI focnean [ 22— it
SANTIAGO rs
12 St JeLsed Dl
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ z =
S 2 P, 1
14 FRANCISCO MIGUEL JURANGO PEREZ Qc U f R 7 L ‘/ﬂ N
ARTURO JUNIOR MORENO FUENTES A \) }Q . it
15 ¢ ) A A ()
16 [ARALUZ SIBAJA PEREZ Sente ;  — =
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ ' ay
17 \oe~ Wi | (27 | e
18 EMIRSA PEREZ YANEZ
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN N : = =7
20 e, | 2 | = :
e W = = e
Total raciones = ::rr:::a:;:unsable (:#:;)——/’J Firma Apoyo Superv. | Firma Supervisor

ot




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha 3234512 Tipo de racién:  |DESAYUNO[_I|ALMUERZOL [\ [CENA [
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
i — Apeliidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 PAULINA RUBIO ROQUEME Qf Olna (\7& U \R‘ na j;,)a et r oA 1B it Pons
DANY ARAUJO PEREIRA A
2 Dany Dary Dany Deany
3 OSCAR ANDRES [SOTELO MONTES | by W W
, fF— .. Nk
LUIS MARIO MACIAS TRIANA = / )
4 .
Y il s W %ﬁ«é/
MERIDYS SANCHEZ BARRIOS v
= , .
’ Hat®y S (Mefdve, 3 | Maodhl 3, | Modse
6 ANDRES GUERRA MURILLO . N
eS| Andres Andee Andre s
ESUS DAVID POLO . : ; '
N el VI Fov0 P [Fet ) | At
¢ @pwﬂ LAP{'% ﬁhnﬁa mnwa ‘SLaM laiva
: Yerlers Padace s ci ﬁVW\ LD Al
~ . \
10 TNy Jase A6 ol " = lZ_‘_“_A_'D_E_ ﬁ@ﬁ?—-{)— gﬁh\‘:ﬁ_
Subtotales por dia [ ( ;‘_, )
Total raciones Il-'i'rma responsable contratista %—/ _ lFirma Apoyo Supery. IFirma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Kimuic deificha 3176727 Tipo de racién: DESAYUNO l_ ALMUERZO CL CENA L__;_J
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentaclén indicadas en el presente documento.
_— _ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N© ombres pellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
g b
1 CARLOS EDUARDO  |URBINA GONZALEZ C_{'_‘é C%JL’“ > g é@zﬁrhl”j— > gr]}awo
=1 BRAVO = =

S [FAMR BARRERA BRA A2 ;&@ 7@ Al

ADRIANA MARTINEZ ARRIETA _ ;
3 1 ﬂéf‘lﬂ‘“"‘ ﬁcc\,gﬁaﬂcx Ad(f‘.tafﬂd’\ Ar{rnana

IDANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA ¥
: fogee  [Qamel | Qawel | pavel

YOHANA MONTERROSA LOPEZ ‘ 7- /
5 Yowano | Yolandy | dolwast | Yo

ERNANDEZ 5
6 HJEAN CARLOS HERNA . 9 Qq v: A0 JJQ e g
3 JESUS DANIEL PAEZ M _ _Q?JT ‘TFiu:L _
N Y *

8 SEBASTIAN FERNANDEZ P /jr:.p ﬁp fﬁ "?—,‘)
9 i 5= - -

4rov piot 1084 Praxo Wpde) [)je T Vedd ez g pret

é _I t |Subtotales por dia e ’ ;&//5/ MJ 6 N M .

Total raciones '\ -\: ) ) Firma responsable contratista @—/ 'Flrn'la Apoyo Superv, IFlrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3138138 Tipo de racién: DESAYUNO | |ALMUERZO CENA i
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacidn indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
' Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marz0-26 i8-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 VICTORJOSE | MERCADO CORDERO W L/ ' L{/
2 SAMUEL DAVID MONTERO SALGADO g M Swu @/( SOV VP |
i i
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO fmﬂeb"' 4"”14‘ a 4/0 e 4"" ZL
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO [ Qﬁ@ Q@ @ Z)
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ . N €3 =
Dose & Qese SQSF \ o= e
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA Qv Debege  |Ourk Didigr [0 h Qe Ol Dibiga
8 LUIS FERNANDO MONTEROZA MOLINA > )
y I (v
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA )%L‘ P m
" [
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ ‘_:__Er-;-—' }gg— = ‘ﬁ__
9 RAFAEL IBANEZ @"RM {ﬁ g o M{O ¢l ﬁ,d ‘:0' e\
Subtotales por dia
Total raciones 'Firma responsable contratista iﬁ/__ ]Firma Apoyo Supery. IFlrma Supervisor

20




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Némero de ficha 3141311 Tipo de racion: DESAYUNO L ALMUERZO CENA [_ |
Fecha de Inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 IPROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 JAIDER MENDEZ HERNANDEZ A | N B '
Jgxe | Ay | g=- Lo
MARIA FERNANDA VEGA MADERA RS
. '
. Nors ~| Mote MONS oo
. KEVIN DANIEL IGUERRA SANCHEZ
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO i (‘
4 oy Yol Y Aot A yoda
5 SEBASTIAN YANES COGOLLO 5 | v
SM‘ Geles Schbeg gtdag
KAREN YULIETH IEMERY VILORIA . ’
6 Wﬂ %ﬁ’\ \"'4'—0/1) %‘r/zﬂm FA alv L-y'l
IGABY SOFIA NEGRETE PEREZ e
7 | Gotbt S- |bakr 2. |Gab1s-  |Cabrs
NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO G \l\_ -
8 . 1 \ -3 _
Ngf Jﬁ’ {,A'-‘ i NQ_;L | CM s M Gf L MS@O{W Al‘“ d (g d)_cM
Subtotales por dia - 7~ g
Total raciones IFirma responsable contratista (’:ﬁ}_ - lFIrma Apoyo Supery. IFirma Supervisor

2\



Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

S 313738 Tipoderacion:  |DESAYUNO | |ALMUERZO ECENA |
Fecha de inicio 16-marzo-26  |Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
nN® Nombres Apellidos
16-marzo0-26 17-marzo-26 18-mario-26 19-marzo-26 20-marzo-26
;| ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA ’E:l 5 ,E){i; A_TU 3
AY\&TQ A\/\ > Y st ] N 27
L) ¥
2 ROSAURA MOLSALVE M _ ‘
W

g0k -

Ihsoully

o,

Aur?

Sybtotales por dia
1 )9c2

2w (-

2oy [

Ruxt

L7

Total raciones

2.

Firma responsable
contratista

-

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor

%

My

o




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3280356 Tipo de racién; DESAYUNO | l|aLMuErzo | Y\ [cENA _
Fecha de inicio 16-marz0-26 IFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,
- ——— Aivelidos Lunes Martes Miércoles _ Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA A D Dm n A
: F\DN\ Yed " -il"‘é- 1Y) ‘}N‘Ca TNR% m rad
PAOLA ANDREA MANCHEGO V == - =
2 ) i
‘leaﬂlUL O o Lot Pl ?
YURANIS REDONDO H
a 1 Y genty UYovgnd L(U\Uﬂ.ib (‘fmqmb

| Neks

M-E(.\lnq

Nevaj M.

Nebis M, |

5 [Yaia

Honkanpeo

Nebis M -

lSubtotnles por dia

Jover M,

Lfg_no H-

——

g 4.

Hong §0 |

——

Total raciones i

|Flrma responsable contratista

@_h\ iFIrma Apoyo Superv,

Firma Supérvisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3280554

Tipo de racidn:

DESAYUNO| |

ALMUERZO

CENA

Fecha de inicio

16-marzo-26 [Fecha de final

20-marzo-26  |PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS

OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
: Miércoles Jueves Vierne
n® Nombres Apellidos Luries Marves ne
16-marzo-26 o 17-marzo-26 18-marza-26 19-marzo-26 20-marzo-26
JAVIER FLOREZ d = o
! Al le— |lunv |24
JUAN KERGUELEN T A v
2 % /é:«'-_" (7= Z——-
ROIBER ‘,
3 %?-\
¢ | Adrtmen | Sotapds Ao | Pdiana A Aol _
i \ | b |d
el Clizalelw v A\

Tlizabell

e

G\\?(')b{i\/\

RV

Tallcmm

Tal anu

lal canu

Tﬁ[fﬂl’ld\

Total raciones

Tah and |

Firma responsable
contratista

CD'/1Flrma Apoyo Supery,

Firma Supervisor

ra

i
P
L'

~

QO

554







Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

logel oz

Nimero de ficha Programa  [Tipo de racion: |DESAYUNO [ |ALMUERZO [|CENA | |
Fecha de inicio 16-mar-26|Fecha de final 20-marzo-26
OBSERVACION:
~Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satistaccion 1as raclones de anmentacion adicadas en el presente documento.
& . Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marz0-26 17-marzo-26 18-marz0-26 19-marzo-26 20-marz0-26
1 |JAISON GOMEZ MONTES W - ﬁd‘,}fﬂf Aradger
2 |DARLEY PEREZ GALEX Devtd U’W h\::&“’/“—“— 5
3 |JHONATAN DAVID SOTO A 964-@ :ﬂ;&l@ ﬁﬁf@
4 |JAIDER JESUS MARTINEZ MOSQUERA Ttlu)l-“ {/;r g,(,ol«’/ 273 i
5 |ADABEL SOTO PERA Yﬂtéd\gd —ﬁéd\'} C{ A_Qk le
6 JLuISA FERNANDA JARAMILLO TERAN LU’-S ‘ | 08 l_,dﬁ’f ‘
7 |DANIELA AYAZO SANCHEZ D el Dd V'L\dg\ Dawelr
8 |YANDRIS RAMOS TOBAR Lthdmjl pd fi\,qW b ukym&ﬂ( '
9 IMARCELA NEGRETE T—{grg_LLK ]"(Gm_,\q M Qﬁe,c:,
10 |soNY CARABALLO Lenrd G %\3
1 4790 D2 T A 5};‘} Lo\ a7,

12

Maros  Clartines

adycos W

13

[ Sose  Mlaavel chn%

e

Subtotales por
luae I 2 o dia

o

Total raciones

} IFfrma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

Firma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niamero de ficha

3280257

Tipo de racidn:

DESAYUNO | |ALMUERZO | [CENA | Vv |

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION AGROEMPRESARIAL

OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento,

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos

16-marzo-26 177@1':0—26 1a-mar;(zs 19-marzo-26 20-marzo-26
1 LUIS ANGEL RIOG |
2 SEBASTIAN MARTINEZ GARCES p :
3 DAMIAN ALCARAZ LOPEZ T _wiein - Ltew e ok
4 YAIR ANTONIO FLOREZ ALEAN ety O} oK 8 N >
5 SULLY SUSANA PEREZ TAPIA M p- Sullup- Soly Q. g
6 CARLOS PANTOJA A porls @M C utA
7 EVA MESA CENTENO e TJan Ev UM .
8 ANTONY KETTYL MACHUCA P . A JMI 2‘ 7S W El‘ P
9 DUBAN PADILLA PINERES D ag i D ) /é "y /0 Dy é /) /2
10 LUIS JOSE MARTINEZ kU ‘& l LS \b} <
11 MAURICIO M (ﬂ M\Zj.ef@ Ty A Ny —
2 | Low dase | VJorad € LovQ- o e Ly S

= L~

Subtotales por dia

\ 7
|

| -y
]

i

| -

S

Total
raciones

Firma responsable

contratista

C@————f‘” o lFIrma Apoya Superv,

IFIrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

F]

Nimero de ficha 3176730 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA Z A4
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: AGRICULTURA DE PRECISION
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documenta.
N° Nombres APELLIDOS Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 ﬁ 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
CRISTIAN DAVID TERAN ARRIETA . -
1 . GasbBawe (et io o 1254500
NEIDER ANTONIO HOYOS BURGOS R
2 el v~ ey P hal
CAMILO ANDRES VILLADIEGO MORENO { ) 7 r v 9
3 ~ ) wile  Vaul o> W Lo
JUAN DIEGO FLOREZ SALCEDO '
4 - /Toar-N ot T\ e 954
SEBASTIAN ANDRES |MARTINEZ CARDENAS . e
5 wia il | Gty =
6 |CAMILO JAVIER CERMENO ARTEAGA m | © O Cwi,_
7 LUIS ANGEL GONZALEZ REYES i‘;——— /Q;_,,/ ﬁl_‘/
DANIELA BALLESTERO VASQUEZ T ; / J
" nan. €Y oan-el ot
9 [-UISDAVID NEGRETE PEREZ é— D) R D) {:_J_ s VY )
10 MELISSA MARIA FLOREZ BERROCAL |\{ e k—Q— P\_@ (ﬁ}‘"’ H‘f//gi
1 KARINA ANDREA PACHECO CORONADO 'flﬁ"—‘ - ZZ’. ) 2 4: ; . '
SARAY VANESSA SALGADO ARROYO / ) = /
z : S A R R I Z AN
NGUZMAN JIMENEZ 7 ey i i ;
13 [|JUANDAVID s O 1100} e~
EDWIN CASSONI — B !
14 Taug— e Gﬁ@:}
15 ﬁq ho!ves Etmend Mo, D m"\-&
’

Subtotales por dia

f

i

Total
raclones

IFirma responsable contratista

Firma Apc;; Superwv,

lFirma Supervisor

\

N




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3240135 Tipo de racion: DESAYUNO I.__;_ ALMUERZO CENA AL
Fecha de inicio 16-marzo-26  [Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: ACUICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
N O Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marz0-26 19-mario-26 20-marzo-26
1 JAIDER ANTONIO LOPEZ RUBIO m@&u %f? ! " -5
) GEISON LUIS JARAMILLO MOLINA
£ €
3 ESTEVIN ERNESTO |MONTES NUNEZ W B [i=
= = Elouna. | cstoa— |

GEINER LOPEZ V QUEZ 4
4 (3evie (Ve Gz
5 |ROIBER ANDRES VILORIA HERRERA p 2‘ / )

GEIDY LUCIA JARAMILLOS MOLINA T . o
; UAN FELIPE EZ OVIE W (M - [J/Cg% : (M@Q

JUA JIMEN DO j
7 SV Sow, D U
8 | ~en Toavad [Selio Towes 831-0 Joio. 32;(&‘5; j[-)[;_a
9 QD‘SG( ngs ’% g W 25557 ﬁamf" 252 (. %ﬂw‘f 49‘ (. VW’W'Q?

- -~ A |

10 Ke\ixysor Aweis Gy & 1 dda - dolle 1> AR

Subtotales por dia

F

L/

SEEN

Total
raciones

|
3

Firma responsable
contratista

< i | ._.———-I-Firma-ApnyoSupew.
L

iFIrma Supervisor

L= g

y




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 313738 Tipo de racién: DESAYUNO | |ALMUERZO | [CENA | > |
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
- iciees P Lunes Martes Miércolt?s Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzp-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 ANDRES FELIPE BEGAMBER PLAZA A\/\&Y"ﬁ AV\O\V:) d%? Pﬁ‘hﬂ}i‘)ﬂ) :
2 ROSALIRA MOLSALVE

I 1

[Merr~

r—ﬂ@%

20Ty

Fewaanele.

ngT {j

2wyl

gu)"f p,

Total raciones

a

Firma responsable

Icuntratlsta

@'/'" - lFIrma Apoyo Superv.

IFlrma Supervisor

)

-
.

)

7

929




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Numero de ficha 3235131 Programa Tipo de racién: DESAYUNO i_"ALMUERZO l;_] CENA [ 2’ I
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 |GESTION AGREMPRESARIAL
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
. Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-m§no~25 20-marzo-26
1 WILMAR JOHAN PATERNINA MORINELLY ‘Y- W ‘Z{ 4
2 ANDRES FELIPE PINEDA BERTEL e oo @an:éb
DIEGO VELASQUEZ SAENZ Diean -V '
Jic2q Jicsa U iesg V.
4 YONIER CARDENAS PEREIRA QC‘J"M{, 2 U ON-e YoNn=—
3 JUAN ESTEBAN SAEZ QI)O;F Q¢t X an QUE w0 Qpn eac i
6 SANTIAGO ARGUMEDO HERNANDEZ _Selvﬂ.(g[ - { C,;dYt\-CdA e QEM,}“
? YISEI CORDOBA MENDEZ Vise\- N\Sc\ \‘ \SCI
8 KELLY JHOANA VELEZ MOLINA KAl A0 t.é@,i
9 GLEISYS CONTRERAS MARTINEZ roa, C - |9]pisa D eis|
0 ELIANA MARCELA PENA DE LA CRUZ G(; AN\ S - @[ 1OV e \ 1OV
1 RUBYS SOFIA RIVERO BARON Robys - Yobis Poubts
2 YULISA ANDREA BLANQUICETH GONZALEZ ‘\.'{U W\ E VU 15D Ju hso
13 JOSE MIGUEL MARTINEZ RAMOS AT (e il ey
o S
14 Jdeu ] Remgr wi2lY) devs Qs
Subtotales por dia | , y !

Total raciones

"
|

Firma responsable contratista

Firma Apoyo Superv.

]l_'

Iﬁrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

it ks 3176702 Tipo deracién:  |DESAYUNO[ ]|ALMUERZO [~ I|CENA ¥
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 [PROGRAMA; MECANIZACION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimaos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
- e Apelidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
= 16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
JHANFER DANIEL HERNANDEZ AVILEZ :
1 e | e | e | T
2 CAROLINA HERNANDEZ e voll CELN*—)*"/( Clher—7
3 [MAURICIO JOSE OGHOA PATERNINA
4 JOSE MIGUEL |FERNANDEZ RAMOS
LUIS DAVID BANDA MUNOZ
5 Lo Ly Ao
— A t‘.\ 0 -)
6 FABIO ALBERTO MORELO RIVAS - -
7 RODRIGO ANDRES _ |FLOREZ BERROCAL ’-1 é w® S i jz 5 C(/f A7 W(//\
MARIANA VERGARA GOMEZ 4 .
- Btmer’ || el
9 JHEAN CARLOS FOLANCO MEJIA <
10 [WADER ACUNA ACUNA LA d Q¥ | UuW Ate | b dd v
11 GR:;'.TIAN ORTEGA MEDRAND T A3t (_.»‘V W{c ,fbi’ o
SANTIAGO ROSARIO HERRERA
= ! Jarg | Sertp=
13 CAMILO ANDRES GONZALEZ GOMEZ
- e Pt
14 FRANCISCO MIGUEL |URANGO PEREZ T L) ; c ) é 7 » }
ARTURO JUNIOR  |[MORENO FUENTES o
15 j i;j(; aves | A fesred 230
SARA LUZ SIBAJA PEREZ T 7 Vs f
16 Sanes | Janwd
KEVIN JOSE JURADO GONZALEZ T "
A (2 2. [£Z
18 EMIRSA PEREZ YANEZ = 'I% - z2
19 RONNY FABIAN ALVAREZ HERAZO
JEFERSON VEGA GALVAN == —
20 I = a0 | =
ISublotaies por dia an o ~ o I T :,I]
Total raciones - ; ; “\‘ :er:a:::;onsahla 47/" . {|Firma Apoyo Superv. Firma Supervisor

2452,




Numero de ficha

3234512 Tipo de racidn:

JJALMUERZOI ]

CENA [ X

Fecha de inicio 16-marzo-26 lFecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: PRODUCCION GANADERA
OBSERVACION:

Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Ne Nomfbires Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marza-26 19-marzo-26 20-marzo-26
i PAULINA RUBIO ROQUEME %U\Uﬂ) (9(10 \\JW rD au kL/V"
2 DANY ARAUJO PEREIRA ! D ﬁ| _ \OG-M \fﬁdfw]
3 OSCAR ANDRES |SOTELO MONTES @SCQL/ - @ 2 p @?Q@f
4 LUIS MARIO MACIAS TRIANA & %
22 Kpa ¥ ] 2 i a0 il
ANCHEZ BAR i

5 MERIDYS SAN RIOS H‘U'—’U - M

ANDRES GUERRA MURILLO
6

JESUS DAVID POLO .
’ o ﬁ / “Yedol @
5 [Ohowa liper %ﬂg} ﬂﬂﬁ' :
2 ey lers ,p alges & Ao L il lor

L - v B V T

10 S e & sl ' Laan—

\|a\ et

\| dendna

Total raciones

()
Uf b Muﬂ‘r M’}Pubtatales por dia b \j &\e (\}rﬁy\(,\

|Firma responsable contratista @/"' Firma Apoyo Superv.
1

Firma Supervisor
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Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero de ficha

3176727

Tipo de racion:

DESAYUNO

ALMUERZO

CENA | Y

Fecha de inicio

16-marzo-26

Fecha de final

20-marzo-26

PROGRAMA:

GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA

OBSERVACION:

Los abajo firmant

es certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.

Total raciones

o Ko e ol Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
. CARLOS EDUARDO  JURBINA GONZALEZ i ,%/7; 5 g - B
5 SAMIR BARRERA BRAVO M M* M B
ARTINEZ ARRIETA

g ADRIANA M ﬂ\& \ LA RQ&W

DANIELA MARIA HERNANDEZ ARRIETA ' :
4 Dantel - | Danels | (janLy

YOHANA IMONTERROSA LOPEZ ! o
5 Yo lweng | Yohana | Yohang
6 HJEAN CARLOS HERNANDEZ rIpaiY\ e
; JESUS DANIEL PAEZ M ﬁ : = S =%
8 SEBASTIAN FERNANDEZ P m 8 W %“CA’Z-&
9 . -

Sames  lisecter Sonvael | o nes o

Mau L‘-’l 0 Subtotales por dia . I—hU'H Q . MCNI“{ D,qa_ H_QUH D]Cﬂ-

T Q@-—’-’/ I_Firma Apoyo Superv.

N

IFIrma responsable contratista

IFirma Supervisor

-

[
{ ()
\ | -

1V an




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Niimero de ficha 2994279 Tipo de racién: DESAYUNO ALMUERZO CENA L v
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos gue recibimos a satisfaccién las racienes de alimentacién indicadas en el presente documento.
Ne Noibies Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo0-26 —AfQrETIo-Z6y 18-marzo-26 20-marzo-26
1 JOSE ANGEL JERONIMO PERIA = T AS:’\-\-‘_/ ./L'WM
L ~ - =
2 JOSE DAVID MEDINA PACHECO Tacs W T8¢ M trioce M
- - e
3 ANTONIO GUERRA LOPEZ /4 M
4 JEAN CARLOS MURNOZ POLANCO T Fdn T
5 SAMUEL JOSE OVIEDO ARROYO Do s | St A e
6 LEYDER ACURNA MUNOZ Pesias /4 ]/‘_‘_’
7 |FABIAN JOSE HERNANDEZ MARQUEZ Ene
“ FARzay H. lepezAy) | FARZAN
8 YULIZA MARIA LOPEZ MADERA &\m “\\\'\m ﬁh\\\ﬁ(\ o
9 [|LUISA FERNANDA  |FLOREZ FLOREZ e~ & e
h—
10 |LORENA CORONADO MARTINEZ [ gvesen ’\m\ P é,, .
11 |JUAN CAMILO SIERRA GUERRA —Foe %/
| 5 s
12 LUIS DAVID MURETON AGUAS é J,-UE'J e ‘__J\ L ) M s 5
13 MARIA FERNANDA HERNANDEZ REVES ALt W /(-but-/
] ] - -
|subtotales por dia [ . ] f"‘.
Total raciones \ Firma responsable contratista g . Firma Apoyo Superv. lnrma Supervisor

9749




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nimero de ficha 3138138 Tipo de racién: DESAYUNO | |ALMUERZO CENA ] v |
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
QBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes artes Miérco i
r oo Apelidos Mart les Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 VICTOR JOSE MERCADO CORDERO %_ - L’ﬂ/
ONTERO SALG S =
2 SAMUELDAVID | MONTERO SALGADO }?‘Wﬂi i V/&/ , St e =
3 JUAN ESTEBAN | CAMACHO CAMACHO ’Aﬁf;{ 4/‘ /)Lw -C.
7 .
4 OVER LUIS PESTANA CASTILLO U U“U// (O e () e
5 JOSE DAVID ROMERO VELASQUEZ o )
Jose | Jo5e Do5e
6 ORESTE ORTEGA PEDROZA O‘“ L\.O X Xu? i O““L‘ O,, vy O-“"'\' O‘ \_\ e
8 LUIS FERNANDO MONTEROZA MOLINA q%%
7 JOSE DAVID MONTEROZA MOLINA
8 JUAN CAMILO CARPIO RUIZ ?
9 RAFAEL IBANEZ ?oko!

Subtotales por dia

Total raciones

IFlrma responsable contratista

%—"”/ iFIrma Apoyo Superv,

IFIrma Supervisor

A%




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
g
Ndmero de ficha 3141295 Tipo de racién: DESAYUNO| | |ALMUERZO CENA i 24
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 |PROGRAMA: GESTION DE LA PRODUCCION AGRICOLA
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
N® Nombres Apellidos
16-marzo-26 17-marzo-26 i8-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
g AURA SOFIA GALLEGO MARCELO
Avso Auy a Yo e
; SHARIK ALEJANDRA [JARAMILLO LOPEZ NG
™
- Showrs oy 2 | ovia
EMIS YULIETH SALGUEDO ESTRADA ;.
3 o E}AJ S @JM e E;M (.
ALEXANDRA IMARTINEZ ARRIETA 1 =
a Aletof Al-exs frlex
CARLOS ALBERTO  |FLOREZ MESA _ -
5 A= 4 b
AIRYS MARIA AVILA TALEIGUA -
6 A ris fyy= Aws J
. ROSITA MARIA PALACIOS ANAYA _ l: \ N,@&
|DAIRA HERNANDEZ L = o '
8 BEGAMBRE - Oares Dan b
|Subtotales por dia ¢ o &
LY L. L7/
Tatal raciones :..--’ (| [Firrna responsable contratista @/’fﬂrma Apoyo Superv, bFlrma Supervisor




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

i i
Nimero de ficha 3141311 Tipo de racion: DESAYUNO ALMUERZO | ICENA X
Fecha de inicio 16-marzo-26 Fecha de final 20-marzo-26 [|PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccidn las raciones de alimentacion indicadas en el presente documento.
Lunes Martes iércol Ju i
N° Nombres Apellidos Y Miércoles eves Viernes
__ 16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-16 19-marzo-26 20-marzo-26
JAIDER MENDEZ HERNANDEZ
1
éﬁiﬂ Jadee € | g ow
MARIA FERNANDA VEGA MADERA
2 N
Mo orv T Qu—
- KEVIN DANIEL GUERRA SANCHEZ
YULY YULISA SANCHEZ OVIEDO U{,
4 M
L 4ot Qotd_ | Yol
g SEBASTIAN YANES COGOLLO
Sehagt | St | Selomy
KAREN YULIETH EMERY VILORIA
6 \A\CMF‘.(;V) “ | Faven JA avren
GABY SOFIA INEGRETE PEREZ .
! Gaki 5. Cabq 5 Goibys.
3 NEIDER LUIS ORTIZ CORDERO Mké ﬁ J A
i el ot L1 LHlg) e [ us
Isubtotales por dia '_,,)4 _.._I:i o
A J ) ”
Total raciones \;} i[ IFIrma responsable contratista %"/_’ Iﬁr_n:a Apoyo Superv. IFirma Supervisor

|

a4




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Nebis M.

Nimero de ficha 3235126 Tipo de racién: DESAYUNO L ALMUERZO CENA | ')(
Fecha de inicio 16-marzo-26 |Fecha de final 20-marzo-26 ;';:T!ON A A ASINT BE
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
o i Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
DAYANA MICHEL JCASTRO MERCADO /’_
: [y \ Ddan? 100 A
VALENTINA CAUSIL VERGARA : l
2 \!n ey - [Odlentn [ Jabenhor
TATIANA MONTES _
3 Tebn [t [radiats
4 ANDRES ALVAREZ M /)ZL/\‘-L/; A W
5 [ Wekis Meding Nebis . | Nebis™

Subtotales por dia

Total raciones

Firma responsable

contratista

E——

Firma Apayo Supery,

Firma Supervisor

W

Mongy

b

s}

e

Fobe




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

Namero e fioha 3280356 Tipo de racién: DESAYUNO | JALMUERZO | [CENA | ¥ |
Fecha de inicio 16-marzo-26 lFecha de final 20-marzo-26  |[PROGRAMA: GESTION DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccién las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento.
Marte Miércoles Jueves
N° Nombres Apellidos Lunes s Viernes
16-tarzn-26 17-marzo-26 18-marzo-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1 ANDREA CAMILA SOTELO GAVIRIA ’L L h a A.
5 { 5 5 -l
1\ [ AT p\"\ v ¢ ()
5 IPADLA ANDREA MANMCHEGO V ,u . J\
Tad Jada Yol o
3 YURANIS REDONDO H | q
(1 ts

Yod ™

s G S

! ,:/f’(nﬂfrdﬂ

[{2cadh

27|

° E\\m\oeﬁ_

SZ;;.CQ.(O

Subtotales por dia

Taaloel\

\ al

Herb | uallr
raloein

Total raciones ' -

Firma responsable contratista

(—’ﬁl—’fl Firma Apoyo Superv.

'Firma Supervisor

|~




Entrega de raciones alimenticias a aprendices - Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

dinese dé Hiehs 3280554 Tipo de racién: DESAYUNO| _ |[aLMuErzo |  |cENA | X<
Fecha de inicio 16-marzo-26 IFecha de final 20-marzo-26 |[PROGRAMA: GESTION DEEMPRESAS PECUARIAS
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certificamos que recibimos a satisfaccion las raciones de alimentacién indicadas en el presente documento,
e Nombres Apeliidos Lunes Martes Miércoles lueves Viernes
16-marzo-26 17-marzo-26 18-marz0-26 19-marzo-26 20-marzo-26
1
_ /
5 JUAN KERGUELEN i . ) ! E
ROIBER 4 - v
) H Yanig H. |4 Dona It
cfcma otaricog ag I'l. 100 ang jt
5

Taliung

Y_cmg 5

Subtotales por dia

(4] lano

o
&,
)

'Tohqrq

- |

Toluane

- ':3

Tatal raclones

Firma responsable
contratista

CQQFW Apoyo Superv.

iFirma Supervisor

=M




Entrega de raclones allmenticias a TRABAJADORES OFICIALES - Centro Agrop lo y de Biot logia El Porvenir
(el 24-marzo-26 __ [Fecha de final [ 27-mar-26 | TRABAJADORES OFICIALES
OBSERVACION:
Los abajo firmantes certifi que tisfacdén las raciones de alimentaci6n indicadas en el presente documento.
Tipo de raclén: DESAYUNO
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
B ombres i 23-mar-26 24-mar-26 25-mar-26 26-mar-26 27-mar-26
1 Edilberto Julio Guerra - W#_ L~ = ﬁ'
2 Jader Ruiz Pacheco 2 M
3 Juan Carlos Arrieta Stand L7 AFEESS % W@ G/ ALY
4 Juan Manuel Gonzalez Scaff - / / .
5 Luis Carlos Londofio Correa \ ot D Y 50 >
6 Magola Ruiz Berrio ]
7 William Mena Garcés >
Tipo de ragfén: ALMUERZO &
" Nt Apellidos Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
23-mar-26 24-mar-26 25-mar-26 o ZG—ma;—;ﬁ 27-mar-26
2 lader Ruiz Pacheco x; 4 ry - - . g‘_ z
3 Juan Carlos Arrleta Stand M
4 Juan Manuel Gonzdlez Scaff & Y2 L T £ A
5 Luis Carlos Londofio Correa rL f
& agola Ruiz Berrio Lo, Lq_;r{d-u% - i E
7 William Mena Garcés L& L% o
Tippde racfon: CENA il ,
e Nombres Apellidos 23% _[Martes Migrcoles
-mar-26 -
2 Jader Ruiz Pacheco WW;;‘
3 Juan Carlos Arrieta Stand / W
'l Juan Manuel Gonzdlez Scaff N &é //@
5 Luis Carlos Londofio Correa /
& Iagola Rulz Berrio f =
7 Williarm Mena Garcés W} ]
Total desayunaos ) (/ Tntu{almuerzos / Total cenas
Tote! iﬁrma responsable contratiste @’/ = Firma Apoyo Superv. J-rma Supervisor




Senores

SENA
Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Monteria

Asunto: Informe de ejecucién contractual pago N°2 al CO1.PCCNTR.9313724
Respetados supervisores de contrato;

Presentamos la relacion de cantidades y soportes para el pago N°2 del contrato de
prestacion de servicios CO1.PCCNTR.9313724, el cual tiene por objeto contractual:
SUMINISTRAR ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALES DEL

CABP

En primer lugar, en el presente informe relacionamos mes de marzo del 2026 el proveedor
ASADOS MONTERIA en representaciéon del sefior JULIO CESAR CARE GAVIRIA
identificado con Cedula de Ciudadania N° 78708824 realizé la entrega de las siguientes
cantidades al Centro Agropecuario Y Biotecnologia El Porvenir; asi:

-Periodo mes de marzo

EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS FEBRERO:
Se aporta los siguientes soportes teniendo en cuenta las obligaciones especificas establecidas

en el contrato N° CO1. PCCNTR 9313724 correspond|entes al pago N°2

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

Aacddos 70 3 ——
il VA

| .

B e :

2

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805

asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

Asados

..._'

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

RELACION PERSONAL MANIPULADOR

OBJETO: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y
TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
PORVENIR.

LISTADO MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Yo, JULIO CESAR CARE GAVIRIA, identificado con cedula de ciudadania N° 78.708.824 de
Monteria, y actuando en nombre o en calidad de Representante Legal del establecimiento
Denominado ASADOSMONTERIA NIT. 78708824-6, paso la lista de los manipuladores de alimentos
quienes seran el personal encargado que estard laborando con mi empresa para la ejecucidn de
dicho contrato.

1 Tatiana Andrea Teheran Avilez - CC 1067848523

2 Lexis Antonio Almanza Contreras - CC1067909241
3 Carlos José Yanez Morales - CC 10930957

4 Didier Yomar Argel Peila - CC 1133796960
Atentamente,

S = — -
o= 77/

JULIO CESAR CARE GAVIRIA

CC 78.708.824 de

Monteria GERENTE

Nombre o Razén Social del Proponente: ASADOS MONTERIA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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CERTIFICA QUE:

TATIANA ANDREA TEHERAN AVILEZ

C.C.1.067.848.523

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los
dias 6, 7 y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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w0 MONTERIA, ENERO 8 DEL 2026
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
T.P. 22254-298307 COR
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO "””
Ingeniero de alimentos e

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013
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CERTIFICA QUE:

CARLOS JOSE YANEZ MORALES

C.C. 10.930.957
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Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE
ALIMENTOS, los dias 6, 7 y 8 de Enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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CERTIFICA QUE:

DIDIER ARGEL PENA

C.C. 1.133.796.960

Asisti6 a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los
dias 6, 7 y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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C.C. 1.067.909.241
Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
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MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los
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LABORATORIO
BIO-CLINICD

Dr. Dagoberto Rodriguez Torralvo

MIONSALUDILP.S L S

4
PACIENTE :LEXISANTONIO ALMANZA CONTRERAS
DOCTOR : SECRETARIA DE SALUD
FECHA : 6 DE ENERO DEL 2026
CCNo :1°067.909.241
DIRECCION : MONTERIA CORDOBA
EDAD : 33 ANOS
COPROLOGICO
Examen fisico
Color : Marrén
Consistencia: Blanda
Aspecto : Pastosa
Examen Quimico : Fibras vegetales:+ Almidones: +

Examen microbioldgico: Normal
Examen parasitoidgico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA

Examen en fresco

Células epiteliales: +

Leucocitos : Escasas AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas

GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva

Atentamente,

- Aent :E{A(;Q ﬁ'.!i;'SIII}TJJ:'H:-G
g iL[I'HIIn MONS 15 .

.l_. ==
i |l"'|""'.l'|.-\.-r Lok b
< DAGOBERT IGUEZ TORRALVD

clerid Ul REG Mo 23130408

o

DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteridlogo UJ REG No 23130408

Cra StaNo. 21-48 Centro Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 9049 - Te'éfono: 788 6483



FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
§ - NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: LEXIS ANTONIO ALMANZA Origen: PARTICULAR
CONTRERAS
cc: 1067909241 Destino: PARTICULAR
Edad: 33 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 11:38:20
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 11:45:20
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente: Identificacion:
Registro M.D: 23-2280/11 CC.1.067.909.241

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.
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CERTIFICA QUE:

DIDIER ARGEL PENA

C.C. 1.133.796.960

Asisti6 a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los
dias 6, 7 y 8 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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LABORATORIO

Bio-CLINICO
r - D, Cagoberts Redsrns Tamhm
3l L iy i Racieridioga b b e
= F
PACIENTE :DIDIER YORMAN ARGEL PENA
DOCTOR : SECRETARIA DE SALUD
FECHA : 6 DE ENERO DEL 2026
CCNo :17133.796.950
DIRECCION : MONTERIA CORDOBA
EDAD : 36 ANOS
COPROLOGICO
Examen fisico
Color : Marrén
Consistencia: Blanda
Aspecto : Pastosa
Examen Quimico : Fibras vegetales:+ Almidones: +

Examen microbioldgico: Normal
Examen parasitologico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA
Examen en fresco
Células epiteliales: +

Leucocitos :0-1xAP AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas
GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva
Atentamente,
~
T NIT: 900102264-0
- "', ,.-j ‘fﬂwl'l'sr'uU
. .-".-"_"I iy
i EE.'R‘HJ,I!/ OnRIGUEZ TgRRALvo
ﬁmermnfﬁ LI} REG No 23130408
/ f, ="

DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteriélogo UJ REG No 23130408

Cra 5ta No. 21-48 Centre Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 9049 - Te'éfono: 788 6483



FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
4 - NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: DIDIERYOMAR ARGEL Origen: PARTICULAR
PENA
cc: 1133796960 Destino: PARTICULAR
Edad: 36 afios
Género: FEMENINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 10:33:22
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 10:39:25

OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico

PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.

ENFASIS -OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES
PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacién: CC.1.133.796.960

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO "””
Ingeniero de alimentos e

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucién 2674 del 2013
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CERTIFICA QUE:

CARLOS JOSE YANEZ MORALES

C.C. 10.930.957
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Asistié a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE
ALIMENTOS, los dias 6, 7 y 8 de Enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
\ y NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: CARLOS YANEZ MORALES Origen: PARTICULAR
ARAUJO
cc: 10930957 Destino: PARTICULAR
Edad: 48 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 11:24:50
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 11:33:15
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacion: CC.10.930.957

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/

LABORATORIO
BIO-CLINICO

B Qagabserto Fecnguez Tormatva

IONSALUD LP.S LTDA. S fem e

PACIENTE : CARLOS JOSE YANEZ MORALES
DOCTOR  SECRETARIA DE SALUD

FECHA : 6 DE ENERO DEL 2026

CCNo :10.930.957

DIRECCION : MONTERIA CORDOBA

EDAD : 49 ANOS

COPROLOGICO

Examen fisico

Color : Marron

Consistencia: Blanda

Aspecto : Cremosa

Examen Quimico : Fibras vegetales:+ Almidones: +
Examen microbioldgico: Normal

Examen parasitologico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA

Examen en fresco

Células epiteliales: +

Leucocitos : Escasas AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas

GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva

Atentamente,

_ UEZ TORRALVO
Ul REG No 23130408

. T

DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteridlogo UJ REG No 23130408

rea Cta Ng, 21-48 Centro Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 90439 - Te'éfono: 768 6483
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Acta: 2026-3465

ALCALDIA DE MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

CERTIFICA QUE:
ASADOS MONTERIA
CUENTA CON CONCEPTO SANITARIO

**FAVORABLE**
VIGENCIA 2026

El establecimiento comercia denominado ASADOS MONTERIA, ubicado enlaCALLE 41 N° 10 - 02, de esta ciudad, y cuyo
representante legal y/o propietario es: JULIO CESAR CARE GAVIRIA identificado con CC No. 78708824 es calificado

como: FAVORABLE establecidasen laLey 9 de 1979, para su funcionamiento.

Este certificado se expide a solicitud del interesado el dia 26 de enero del 2026 11:13:51 en cumplimiento alas condiciones
sanitarias que regula alos establecimientos comerciales abiertos a publico.
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Contrato ARL: 096995116 Municipio donde se presto el servicio:
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Asesorado por
Tipo Identificacion Ndmero Identificacion Nombre Prestador

Cédula 78708824 JULIO CESAR CARE GAVIRIA -

Introduccion

La autoevaluacion de los Estandares Minimos es realizada por el empleador, segln el articulo 28 de la Resolucién 0312 de 2019, y los datos
que ingreses obedecen Unica y exclusivamente a tu criterio como Compafia. ARL SURA no suministra o diligencia informacién, ni somos
responsables por los resultados que de ella se generen. Una vez la completes, te entregaremos algunas recomendaciones para cumplir y/o
mejorar el nivel evaluado.

ARL SURA informa que la empresa referenciada en el encabezado del presente documento, en cumplimiento de la normatividad vigente,
actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST) y para ello, la empresa
aplicd la herramienta diagnéstica de la Resolucion 0312 de 2019, cuyo resultado estd plasmado en este informe.

Objetivos

Evaluar la efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la sequridad y salud laboral, identificando
areas de mejora y proporcionando recomendaciones para fortalecer el sistema y garantizar un entorno laboral seguro y saludable.

Marco Conceptual

* Ciclo PHVA: Procedimiento logico y por etapas que permite el mejoramiento continuo a través de los siguientes pasos:

Planificar: Se debe planificar la forma de mejorar la seguridad y salud de los trabajadores, encontrando qué cosas se estan haciendo
incorrectamente o se pueden mejorar y determinando ideas para solucionar esos problemas.

Hacer: Implementacion de las medidas planificadas.

Verificar: Revisar que los procedimientos y acciones implementados estan consiguiendo los resultados deseados.

Actuar: Realizar acciones de mejora para obtener los mayores beneficios en la seguridad y salud de los trabajadores.

* COPASST: EL Comité Paritario de Seguridad y Salud en el Trabajo es un organismo de promocién y vigilancia de las normas y reglamentos
de seguridad y salud en el trabajo dentro de la empresa

* IPVER: Identificacion de Peligros, Evaluacion y Valoracién de los Riesgos

* SGSST - Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo

* Peligro: Fuente o situacion con potencialidad de producir dafo en relacion de lesidon o enfermedad, dano a la propiedad, al ambiente de
trabajo o una combinacion de estos

* PHVA - Planear - Hacer - Verificar - Actuar

* Riesgo: Combinacion de la probabilidad y la consecuencia de que ocurra un evento peligroso especifico
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Marco Legal

Ley 9 de 1979: Por la cual se dictan Medidas Sanitarias

Resolucion 2013 de 1986: Por la cual se reglamenta la organizacion y funcionamiento de los Comités Paritarios de Seguridad y Salud en el
Trabajo en los lugares de trabajo.

Resolucion 1401 de 2007: Por la cual se reglamenta la investigacion de incidentes y accidentes de trabajo.
Ley 1562 de 2012: por la cual se modifica el Sistema de Riesgos Laborales y se dictan otras disposiciones en materia de Salud Ocupacional.

Resolucion 652 de 2012: Por la cual se establece la conformaciéon y funcionamiento del Comité de Convivencia Laboral en entidades publicas
y empresas privadas y se dictan otras disposiciones.

Resolucion 1356 de 2012: Por la cual se modifica parcialmente Resolucion 652 de 2012
Decreto 1072 de 2015: Decreto Unico Reglamentario del sector trabajo.

Resolucion 0312 de 2019: Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud en el Trabajo
SGSST.

Metodologia

Conversacion con la empresa para realizar el diagnéstico del sistema de gestidon de seguridad y salud en el trabajo en donde se evalda la
efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la sequridad y salud laboral en una organizacién. A
continuacion, se presenta el enfoque paso a paso de esta metodologia:

1. Recopilacion de informacién: Se recopila toda la documentacidon relacionada con el sistema de gestién de seguridad y salud en el trabajo,
como manuales, politicas, procedimientos, registros de incidentes y accidentes, entre otros.

2. Anélisis: Se realiza un andlisis de la informacién recopilada para identificar posibles oportunidades de mejoras en el sistema de gestidn.

4. Evaluacion documental: Se revisardn minuciosamente los documentos del sistema de gestion para verificar su cumplimiento con los
requisitos legales y normativos aplicables.

6. Identificacion de hallazgos: Se identificaran los hallazgos relevantes que indiquen &reas donde se requiere mejorar o fortalecer el sistema
de gestion.

7. Elaboracion del informe: Se redactard un informe detallado que incluya los hallazgos encontrados, recomendaciones especificas y un
plan de accion para abordar las areas de mejora identificadas.

8. Presentacién y seguimiento: Se presentard el informe a la alta direccién y se realizard un seguimiento para asegurar que las
recomendaciones se implementen correctamente y se realicen las mejoras necesarias.
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Resumen de Resultados

I CARE GAVIRIA JULIG CESAR
Marais 5%
1]
Flacsr D% |

Aniige |k}

‘warBoar %)

28/01/2026 CARE GAVIRIA JULIO CESAR

% Calificacién Real Valor Ponderado (%) % Implementacién

ltem evaluado
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10
% Total implementacién 100.0
De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.
Pagina 3

© 2026. SURA. Todos los derechos
El presente informe tiene el caracter de un concepto técnico. Las conclusiones y/o recomendaciones en él contenidas se emiten en razén de la especialidad

de los profesionales que intervinieron en su realizacidon y no tienen caracter vinculante ni obligatorio.




Estandares minimos SGSST (empresas riesgo |, I, Ill y menos de :"H,__
Cedula 78708824 S U rﬂ -:-__:-.
CARE GAVIRIA JULIO CESAR — .

Fecha de Generacion del documento: 28 de enero de 2026

Detalle gréfico

A continuacion podra encontrar el detalle gréfico de cada uno de los aspectos evaluados y podra comparar el resultado obtenido respecto al

referente maximo a obtener
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Recomendaciones / Observaciones CARE GAVIRIA JULIO CESAR

Seccion Pregunta Respuesta Recomendaciones

Debe mantener disponible las evidencias correspondientes:

- Documento que soporte la formacion del tecndlogo de SST que
disenay ejecuta el SG-SST

) y - Certificados de experiencia de dos anos del Tecnélogo de SST que
111 ._Responsable del S|stema de Gestion de Cumple totalmente disefia e implementa el SG-SST

Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST (0.5%) - Certificado de aprobacién del curso de 50 horas del SG-SST del
Tecndlogo de SST que disena e implementa el SG-SST

- Documento en el que se asigna la responsabilidad de disefoy
ejecucion del SG-SST

Planear (25%) Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con:

- Afiliacion y pago de la seguridad social de los trabajadores

vinculados

- Afiliacion a Riesgos laborales de los trabajadores independientes

1.1.4 Afiliacion al Sistema General de Riesgos - Pago de riesgos laborales de los trabajadores independientes en
Laborales (0.5%) Cumple totalmente los casos en los que aplica [riesgo IV y V)

- Verificacion del pago de la seguridad social de los trabajadores

independientes

- Verificacion de las agremiaciones autorizadas por el Miniserio de

Salud y Proteccion social.

Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con:

- Los conceptos médicos ocupacionales

- Documento con la frecuencia de realizacion de las evaluaciones
médicas ocupacionales

- Comunicacién de los resultados de las evaluaciones médicas

3.1.4 Realizacidn de las evaluaciones médicas
ocupacionales: Peligros- Periodicidad Cumple totalmente
Comunicacion al Trabajador (1%)

Hacer (60%)

Debe mantener disponible las evidencias relacionadas con la
actualizacion de la identificacion de peligros, evaluacion y valoracion
Cumple totalmente de los riesgos por lo menos una vez al afio o en caso eventos
mortales o catastréficos.

4.1.2 Identificacion de peligros con participacion de
todos los niveles de la empresa (4%)

Nota: En esta tabla aparecen las preguntas que tengan recomendaciones u observaciones
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Tabla de referencia para valoracidn:

Planes de mejora conforme al resultado de la autoevaluacién de los Estandares Minimos. Los empleadores o contratantes con
trabajadores dependientes, independientes, cooperados, en misidn o contratistas y estudiantes deben realizar la
autoevaluacion de los Estandares Minimos, el cual tendra un resultado que obligan o no a realizar un plan de mejora, asi:

CRITERIO VALORACIGN ACCION

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento de inmediato.
2. Enviar a la respectiva Administradora de Riesgos
Laborales a la que se encuentre afiliada el empleador
o contratante, un reporte de avances en el termino
maximo de tres (3) meses despues de realizada la
autoevaluacion de estandares Minimos.

3. Seguimiento anual y plan de visita a la empresa con
valoracion critica, por parte del Ministerio del trabajo.

Si el puntaje obtenido es menor al
60%

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento.
Si el puntaje obtenido ests entre el 2. Enviar a la Administradora c_ie Riesg'os Labora_tes un
60y 85% MODERADAMENTE ACEPTABLE reporte de avances en Ql termino maximo d_e seis (6)
meses despues de realizada la autoevaluacion de
Estandares Minimos.
3. Plan de visita por parte del Ministerio del trabajo.

1. Mantener la calificacion y evidencias a disposicion

Si el puntaje obtenido es mayor a ACEPTABLE del Ministerio del Trabajo, e incluir en el Plan de Anual
5 : :
85% de Trabajo las mejoras que se establezcan de acuerdo

con la evaluacion.
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SEGUROS DE VIDA SURAMERICANA S.A. - ARL SURA _—

Informa que la empresa CARE GAVIRIA JULIO CESAR con Cedula 78708824 , se encuentra afiliada a ARL SURA.

En cumplimiento de la normatividad vigente, actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestién de Sequridad y Salud en el
Trabajo (SG-SST) y para ello, CARE GAVIRIA JULIO CESAR aplicé la herramienta diagndstica de la Resolucién 0312 de 2019 el 28/01/2026
cuyo resultado se presenta en este informe.

La autoevaluacion de los Estandares Minimos es realizada por el empleador segun el articulo 28 de la Resolucion 0312 de 2019, y los datos

ingresados obedecen Unica y exclusivamente a su criterio como empresa. ARL SURA no suministra o diligencia informacién, ni es

responsable de los resultados que de ella se generen.

El resultado obtenido es:

ltem evaluado % Calificacion Real Valor Ponderado (%) % Implementacion
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10

% Total implementacion 100.0

De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.

La empresa es responsable en el desarrollo de las actividades para dar cumplimiento a los requisitos normativos legales vigentes, al
monitoreo, disminucién y control de los riesgos como también a la implementacidn total del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo, garantizando el bienestar de sus trabajadores.

La presente comunicacion se expide a solicitud de la empresa el 28/01/2026.

Atentamente

Gerencia Técnica Arl Sura
Cddigo transaccion: 6787902
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1. OBJETIVOS

v’ Asegurar un mantenimiento, limpieza y desinfeccién tanto de las
instalaciones, asi como, de los equipos y utensilios, utilizando para esto los
mecanismos adecuados y apropiados.

v" Reducir el nimero de microorganismos y evitar la contaminacion de los
alimentos mediante los programas de limpieza y la desinfeccion de las
instalaciones, Mediante la utilizacién de los desinfectantes y mecanismos
adecuados y seguros bajo las condiciones de uso pertinentes.

v' Implementar para cualquier instalaciéon, procedimiento o maquina que
cumpla con los requisitos para limpiar y desinfectar equipos y utensilios,
siempre y cuando determine su eficiencia para tal efecto.

e OBIJETIVOS ESPECIFICOS

Concientizar al personal sobre la necesidad de aplicar el plan de saneamiento para
garantizar la inocuidad en la produccién de alimentos.

Manejar algunos elementos basicos sobre el plan de saneamiento y todo lo
relacionado con el capitulo VI de la resolucion 2674 de 2013.

Asegurar el mantenimiento, limpieza y desinfeccion adecuados para el servicio de
una alimentacion con calidad.

2. METODOLOGIA

La metodologia a utilizar para capacitar al personal encargado de la produccion de
alimentos, acerca del contenido e implementacién del plan de saneamiento, sera la
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que la ASADOS MONTERIA utiliza para todas las capacitaciones y que comprende
la realizacibn de charlas magistrales, talleres, sensibilizacion visual, ejemplos
practicos, proyeccion de acetatos, y videos relacionados con el tema, realizando
ejercicios préacticos en las propias instalaciones donde se muestren los
procedimientos requeridos para disminuir el riesgo de contaminacion ella
produccion de alimentos.

3. SUBTEMAS y DESARROLLO

Para el desarrollo de la capacitacion sobre el plan de saneamiento, se tendra en
cuenta la metodologia antes mencionada, con base en los contenidos de los
programas y subtemas que se enuncian a continuacion junto con sus respectivos
objetivos, los cuales se encuentran desarrollados en su totalidad en el respectivo
PLAN DE SANEAMIENTO.

4. ALCANCE

Este programa se aplica para los diferentes puntos en los cuales ASADOS
MONTERIA preste su servicio de alimentacion, de acuerdo con lo establecido en el
presente contrato.

5. DEFINICIONES

v' Actividad acuosa (Aw): es la cantidad de agua disponible en un alimento
necesaria para el crecimiento y proliferacion de microorganismos.

v' Alimento: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido
aporta al organismo humano los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos. Quedan incluidas en la presente
definicion las bebidas no alcohdlicas, y aquellas sustancias con que se
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sazonan algunos comestibles y que se conocen con el nombre genérico de
especia.

Alimento adulterado: El alimento adulterado es aquel:

a. Al cual se le hayan sustituido parte de los elementos constituyentes,
reemplazandolos o no por otras sustancias.

b. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas.

c. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten sus
condiciones originales y,

d. Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u
ocultadas en forma fraudulenta sus condiciones originales.

Alimento alterado: Alimento que sufre modificacion o degradacion, parcial
o total, de los constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos
o0 biolégicos.

Alimento contaminado: Alimento que contiene agentes y/o sustancias
extrafias de cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permitidas
en las normas nacionales, o en su defecto en normas reconocidas
internacionalmente.

Alimento de mayor riesgo en salud publica: Alimento que, en razén a sus
caracteristicas de composicidn especialmente en sus contenidos de
nutrientes, Aw actividad acuosa y pH, favorece el crecimiento microbiano y
por consiguiente, cualquier deficiencia en su proceso, manipulacién,
conservacion, transporte, distribucion y comercializacion, puede ocasionar
trastornos a la salud del consumidor.

Alimento falsificado: Alimento falsificado es aquel que:

a. Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le
corresponde;
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b. Su envase, rétulo o etiqueta contenga disefio o declaracion ambigua,
falsa 0 que pueda inducir o producir engafio o confusion respecto de su
composicién intrinseca y uso. y,

c. No proceda de sus verdaderos fabricantes o que tenga la apariencia y
caracteres generales de un producto legitimo, protegido o no por marca
registrada, y que se denomine como este, sin serio.

Alimento perecedero: El alimento que, en razén de su composicion,
caracteristicas fisico-quimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracion
de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que, por lo tanto, exige
condiciones especiales de proceso, conservacion, almacenamiento,
transporte y expendio.

Ambiente: Cualquier rea, interna o externa delimitada fisicamente que forma
parte del establecimiento destinado" a la fabricacion, al procesamiento, a la
preparacion, al envase, almacenamiento y expendio de alimentos.

Autoridad sanitaria competente: Por autoridad competente se entender al
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA y a las
Direcciones Territoriales de Salud, que, de acuerdo con la Ley, ejercen
funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de
prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento a lo dispuesto en
el presente decreto.

Buenas préacticas de manufactura: Son los principios basicos y practicas
generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracién,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para
consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos se fabriquen
en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes
a la produccion.

Biotecnologia de tercera generacion: Es la rama de la ciencia basada en
la manipulacion de la informacion genética de las células para la obtencién
de alimentos.
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Certificado de inspeccidén sanitaria: Es el documento que expide la
autoridad sanitaria competente para los alimentos o materias primas
importadas o de exportacion, en el cual se hace constar su aptitud para el
consumo humano.

Desinfeccion - descontaminacién: Es el tratamiento fisico-quimico o
biolégico aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el
fin de destruir las células vegetativas de los microorganismos que pueden
ocasionar riesgos para la salud publica y reducir substancialmente el nimero
de otros microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte
adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Disefio sanitario: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las
edificaciones, equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos
dedicados a la fabricacion, procesamiento, preparacion, almacenamiento,
transporte, y expendio con el fin de evitar riesgos en la calidad e inocuidad
de los alimentos.

Embarque: Es la cantidad de materia prima o alimento que se transporta en
cada vehiculo en los diferentes medios de transporte, sea que, como tal,
constituya un lote o cargamento o forme parte de otro.

Equipo: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias,
vajillas y demas accesorios que se empleen en la fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, fraccionamiento, almacenamiento, distribucion,
transporte, y expendio de alimentos y sus materias primas.

Expendio de alimentos: Es el establecimiento destinado a la venta de
alimentos para consumo humano.

Fabrica de alimentos: Es el establecimiento en el cual se realice una o
varias operaciones tecnoldgicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a
fraccionar, elaborar, producir, transformar o envasar alimentos para el
consumo humano.
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Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos
en cualquier etapa de su manejo.

Infestacion: Es la presencia y multiplicacion de plagas que pueden
contaminar o deteriorar los alimentos y/o materias primas.

Ingredientes primarios: Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que una vez sustituido uno de los cuales, el
producto deja de ser tal para convertirse en otro.

Ingredientes secundarios: Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que, de ser sustituidos, pueden determinar el
cambio de las caracteristicas del producto, aunque este contintdie siendo el
mismo.

Limpieza: Es el proceso o la operacion de eliminacién de residuos de
alimentos u otras materias extrafias o indeseables.

Manipulador de alimentos: Es toda persona que interviene directamente y,
aunque sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte vy
expendio de alimentos.

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no,
empleadas por la industria de alimentos para su utilizacién directa,
fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humano.

Insumo: Comprende los ingredientes, envases y empaques de alimentos.

Proceso tecnolégico: Es la secuencia de etapas u operaciones que se
aplican a las materias primas Y demas ingredientes para obtener un alimento.
Esta definicidon incluye la operacién de envasado y embalaje del producto
terminado.
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v" Registro sanitario: Es el documento expedido por la, autoridad sanitaria
competente mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para
fabricar, envasar, e Importar un alimento con destino al consumo humano.

v" Restaurante o establecimiento de consumo de alimentos: Es todo
establecimiento destinado a la preparacion, consumo Y expendio de
alimentos,

v' Sustancia peligrosa: Es toda forma de material que durante la fabricacion,
manejo, transporte, almacenamiento o uso pueda generar polvos, humos,
gases, vapores, radiaciones 0 causar explosion, corrosién, incendio,
irritacion, toxicidad, u otra afeccion que constituya riesgo para la salud de las
personas o causar dafios materiales o deterioro del ambiente.

v Vigilancia epidemiolégica de las enfermedades transmitidas por
alimentos: Es el conjunto de actividades que permite la recoleccion de
informacion permanente y continua; tabulacion de esta misma, su analisis e
interpretacion; la toma de medidas conducentes a prevenir y controlar las
enfermedades transmitidas por alimentos y los factores de riesgo
relacionados con las mismas, ademas de la divulgacién y evaluacion del
sistema.

6. RESPONSABILIDADES

El responsable de este programa es el Titular del proceso 'Planeacion y planificacion
de la ejecucion del servicio', es decir la Subgerencia Técnico-Operativa, a quien le
corresponden fundamentalmente las siguientes funciones:

v' Planear e implementar oportuna y correctamente cada uno de los diferentes
programas definidos para el desarrollo del plan de saneamiento.
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v' Hacer seguimiento y control del desarrollo de todos y cada uno de los
aspectos definidos en cada uno de los programas generados garantizar el
saneamiento de los alimentos en las diferentes etapas de la prestacion del
servicio a nuestros usuarios.

v" Adoptar las modificaciones pertinentes para lograr los ajustes requeridos por
los diferentes contratos segun las especificidades de los mismos.

7. POLITICAS

La empresa "ASADOS MONTERIA" con el fin de realizar y prestar un servicio de
alimentacion que garantice, a las diferentes entidades o empresa con las cuales
contrate, la completa higienizacion de los alimentos ha elaborado el presente plan
de saneamiento.

En él, y siguiendo los parametros de seriedad que caracteriza a ASADOS
MONTERIA, se seguiran los lineamientos sefialados en el capitulo VI, VIl y VIII de
la resolucion 2674 de 2013, ya que este plan cuenta con los programas de a)
limpieza e higiene personal; b) limpieza y desinfeccién de instalaciones, equipos y
utensilios; ¢) manejo de residuos solidos y liquidos; Y d) control de plagas y
vectores, todo esto con el fin de garantizar la calidad y sanidad de los alimentos
suministrados al personal interno.

Este plan describe el conjunto de medidas preventivas necesarias para garantizar
la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo,
ensefiando al usuario de este la calidad y eficacia del plan de saneamiento que se
ha implementado.

En las instalaciones en donde ASADOS MONTERIA presta sus servicios es
necesario trabajar por un buen estado de higiene y cuidado en la preparacion de los
productos alimenticios; de esta forma es posible mantener un elevado indice en la
proteccion sanitaria de los internos. La planificacion y desarrollo de esta proteccion
requiere la identificacion de las actividades que deben tener prioridad y ser incluidas
en este control, ya que para eliminar patdogenos o elementos potencialmente
contaminantes de superficies o0 instalaciones no basta con aplicar métodos de
limpieza convencionales. El saneamiento mantiene o restablece el estado de
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limpieza proporcionando la higiene necesaria para la prevencion de las
enfermedades transmitidas por alimentos.

8. DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO
8.1 HIGIENIZACION DE INSTALACIONES

La higienizacion de las instalaciones es el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de las instalaciones en
donde se efectle la preparacion de los alimentos.

La higienizacién de las instalaciones es uno de los aspectos méas importantes en el
proceso, teniendo en cuenta que aqui se manejan productos alimenticios, para ello
se implementara una serie de normas que especifiquen area y hora de saneamiento
y la importancia del mismo. Para lograr este objetivo, se usaran implementos tales
como: mangueras de alta presion, detergentes, implementos de aseo (cepillos,
esponjas, trapos, traperos, etc.) y una técnica especifica asi programada.

Los procesos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las necesidades
particulares del proceso y del producto que se trate.

Las instalaciones locativas y el equipo se mantendran en un estado apropiado que
permita:

v Facilitar todos los procedimientos de saneamiento.

v' Poder funcionar segun lo previsto, sobre todo en las etapas decisivas.

v Evitar la contaminacion de los alimentos, por ejemplo, a causa de fragmentos
de metales, desprendimiento de yeso, residuos y productos quimicos.

En la limpieza se eliminaran los residuos de alimentos y la suciedad que puedan
constituir una fuente de contaminacion. Los métodos y materiales necesarios para
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la limpieza dependeran del tipo de empresa alimentaria. Puede ser necesaria la
desinfeccion después de la limpieza.

Los productos quimicos de limpieza se manipularan y utilizaran con cuidado y de
acuerdo con las instrucciones del fabricante y almacenarse, cuando sea necesario,
separados de los alimentos, en contenedores claramente identificados, a fin de
evitar el riesgo de contaminacion de los alimentos.

8.1.1 PROGRAMA DE LIMPIEZA

Los programas de limpieza y desinfeccion deberdn asegurar que todas las partes
de las instalaciones estén debidamente aseadas, incluido el equipo de limpieza.

Debera vigilarse de manera constante y eficaz y, cuando sea necesario,
documentarse sobre la idoneidad y eficacia de los programas de limpieza y
desinfeccién. Cuando se preparen por escrito programas de limpieza, debera
especificarse lo siguiente:

v Superficies, elementos del equipo y utensilios que han de limpiarse.
v' Responsabilidad de tareas particulares.

v' Método y frecuencia de la limpieza.

v' Medidas de vigilancia.

8.1.2 PROCEDIMIENTOS Y METODOS DE LIMPIEZA

La limpieza puede realizarse utilizando por separado o conjuntamente métodos
fisicos, por ejemplo fregando, utilizando calor o una corriente turbulenta,
aspiradoras u otros métodos que evitan el uso del agua, y métodos quimicos, en los
gue se empleen detergentes, alcalis 0 acidos. Los procedimientos de limpieza se
realizaran de la siguiente forma:
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AN

Eliminacion de los residuos gruesos de las superficies.

Aplicacion de una solucion detergente para desprender la capa de suciedad
y de bacterias y mantenerla en solucién o suspension.

Enjuague con agua para eliminar la suciedad suspendida y los residuos de
detergente.

Lavado en seco o aplicacion de otros métodos apropiados para quitar y
recoger residuos y desechos.

Desinfeccion en caso necesario.

La limpieza se realizar4 de forma himeda, nunca se barrera en seco para
evitar levantar polvo, el cual puede contaminar los alimentos.

Las superficies se secaran con un trapo limpio, preferiblemente utilizar
papeles de un solo uso.

Diariamente se limpiaran los suelos, paredes y superficies de trabajo.
Ademas, se destinara un dia a la semana para realizar aseo general a todas
las instalaciones.

Los equipos (picadoras, batidoras, etc.) se desmontaran y desarmaran para
limpiar y desinfectar después de que se use. Para una adecuada limpieza se
hara con agua potable caliente, detergente y desinfectante.

Se desinfectara con sustancias permitidas como aquellas a base de cloro,
yodo o0 amonio cuaternario.

8.1.3 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE PISOS

Los pisos se lavaran con agua y jabon y luego se desinfectaran con solucion de
hipoclorito de sodio a una concentracién de 500 partes por millén® y de acuerdo con
la tabla definida para tal efecto. Cuando se utilice otro tipo de desinfectante para
efectos de rotacion, se tendrdn en cuenta las especificaciones de uso
(concentraciones o diluciones etc.) que recomienda el proveedor.

8.1.4 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE TECHOS

!Partes por millén: 1 ppm = 1 mili equivalentes gramos de soluto/litro de solucion
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Cada 8 dias se hara desinfeccién de partes altas utilizando el desinfectante de
acuerdo a las recomendaciones del proveedor.

8.1.5 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE PAREDES

Cada 8 dias se realizard un aseo cuidadoso teniendo en cuenta lavar con cepillo las
uniones entre pared y pisos; el procedimiento de limpieza se realiza con agua, jabén
y desinfectante, con hipoclorito de sodio a una concentracion de 500 partes por
millon y de acuerdo con la tabla definida para tal efecto. Cuando se utilicen otros
desinfectantes deben tenerse en cuenta las respectivas especificaciones de uso
(concentraciones, diluciones) Es importante que las uniones entre las paredes y los
pisos, y entre las paredes y los techos estén sellados y tengan forma redondeada
para impedir la acumulacion de suciedad y facilitar la limpieza.

8.1.6 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE MESONES DE TRABAJO

Al finalizar el turno de trabajo el empleado debe organizar y dejar limpio su puesto
de trabajo, lo cual incluye tanto la limpieza como la desinfeccion. Dicha rutina se
realiza de la siguiente forma:

v Retirar material organico.

v Aplicar solucién jabonosa y enjuagar con agua fria o caliente hasta eliminar
la solucion limpiadora.

v Aplicar desinfectante con atomizador, secar con una toalla desechable,
aplicar de nuevo desinfectante.

v' Dejar actuar por 10 minutos.
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8.1.7 HIGIENIZACION Y LIMPIEZA DE MALLAS PROTECTORAS, VIDRIOS Y
ESPEJOS

Se escobillaran las mallas con solucion desengrasante.

Se enjuagaran con agua caliente.

Se limpiaran los vidrios y espejos retirando el polvo con un pafio seco.
Se roseara la solucion limpiavidrios.

Se frotara con un pafio limpio y seco.

Se retirara la solucién con un pafio suave, limpio y seco.

AN NI N NN

Ademas de lo anterior se debe tener en cuenta:

v Para la limpieza de las superficies de estantes de bodega se removeran las
repisas cada 2 semanas.

v' Para la limpieza de estantes de vajilla se realizara el aseo semanalmente,
cuidando de mantenerlo limpio diariamente.

v’ Lalimpieza de bafios, lavamanos, orinales y duchas se realizara 1 vez al dia
utilizando articulos de limpieza exclusivos para estas areas (cepillos,
traperos, panos, etc.)

8.1.8 DISPOSICION DE ARTICULOS DE ASEO

v' Los articulos de aseo seran exclusivos de cada area (ejemplo un trapero para
el bafio, otro para la cocina).

v’ Los traperos se sumergiran después de lavarlos en una solucion
desinfectante por 10 a 15 minutos después de cada uso.

v Los implementos se mantendran separados de otros articulos y se renovaran
cuando se hayan deteriorado.

v Los pafios de cocina se usan exclusivamente para la labor que se decidié.

NOTA:
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Con el fin de asegurar y controlar la higienizacion diaria de las instalaciones se
seguira y diligenciara el 'FORMATO PARA EL CONTROL DE LA HIGIENIZACION
DE LAS INSTALACIONES' (PS-LD-F1) y se tendra en cuenta lo estipulado en las
'TABLAS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES, EQUIPOS
Y UTENSILIOS'. Tanto el formato como las tablas se encuentran en los anexos del
presente plan.

8.2 PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos y utensilios utilizados en el procesamiento, fabricacion y preparacion
de alimentos dependen del tipo de alimento, materia prima o insumo, de la
tecnologia a emplear y de la maxima capacidad de produccion prevista. El equipo y
los recipientes (excepto los recipientes o envases de un solo uso), que entran en
contacto con el alimento; deben estar disefiados, construidos, instalados y
mantenidos de manera que se evite la contaminacion del alimento, facilite la
limpieza y desinfeccion de superficies, la vigilancia y para facilitar, por ejemplo, la
inspeccion de plagas y permitan desempefiar adecuadamente el uso previsto.

La empresa implementara un programa eficaz de mantenimiento preventivo para
asegurar gue el equipo se esta manteniendo en condiciones de trabajo apropiadas
y que el mismo no afecte al alimento. Esto también incluira:

v" Una lista de los equipos que requieren mantenimiento regularmente.

v' Los procedimientos y frecuencias del mantenimiento (por ejemplo, la
inspeccion del equipo, ajustes y reemplazo de partes), que se basaran en el
manual de los fabricantes del equipo o en documentos equivalentes.

Los equipos contaran con un mantenimiento tal que asegure la ausencia de
cualquier peligro fisico o quimico que sea potencial, por ejemplo, las' reparaciones
impropias, el desprendimiento de pintura u 6xido, la excesiva lubricacion, etc.
Todas las operaciones de limpieza y desinfeccion estaran destinadas a reducir el
namero de microorganismos y evitar la contaminacion de los alimentos.
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La limpieza y el saneamiento, cuando proceda, normalmente involucran:

1. Limpieza en seco;

2. Pre-enjuague (breve);

3. Aplicacion del detergente (puede incluir fregado), entonces;
4. Post-enjuague; y 5. Aplicacion del desinfectante.

Para una adecuada limpieza y desinfeccion de equipos y utensilios se debe tener
en cuenta:

v

AEENENANAN

AN

Todas las superficies de contacto con el alimento deben ser facilmente
desmontables y accesibles para una adecuada limpieza y desinfeccién lo
cual permite reducir el nimero de microorganismos y evita la contaminacion
de alimentos.

Los utensilios deberan ser de material no toxico ni corrosivo.

La limpieza se realizara siempre de forma humeda.

Los equipos que tengan uso diario se limpiaran y desinfectaran diariamente.
La limpieza y desinfeccidn se realizara siempre con agua potable caliente y
desinfectante.

Cuando se haga uso de un utensilio de cocina para mezclar o revolver una
preparacion;

Se debe lavar antes de usarlo para otro proceso.

Para evitar que se propaguen infecciones en los grandes comedores se
realizara la limpieza, esterilizacion y almacenamiento adecuado de
recipientes, utensilios, cristaleria, vajilla y cuberteria.

Se asearan utensilios y baterias de cocina después de cada servicio
(desayuno, almuerzo y comida) al igual que se retiraran los alimentos y
residuos que queden en las maquinas utilizadas para la elaboracién o
coccion de alimentos después de cada preparacion.

8.2.1 LIMPIEZA DE ESTUFAS

Se realizara el siguiente proceso de limpieza después de cada uso:
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\

ANANENEN

Sobre la estufa tibia se esparcira una solucién desengrasante en toda su
superficie. ~ Se sumergiran todas las piezas removibles incluidas las latas
recolectoras sobre una solucion desinfectante.

Con una esponijilla de acero, se frotaran todas las superficies.

Se hara un enjuague con abundante agua caliente.

Se dejara secar al aire libre 0 se usara un pafio seco y limpio.

Se ensamblaran las piezas que fueron removidas.

8.2.2 LIMPIEZA DE LA CAMPANA

Los filtros de la campana y la campana se limpiaran minimo una vez por semana:

v

ANANENEN

<\

Se retiraran los filtros de la campana, se sumergiran en una solucién
desengrasante de 6 a 8 horas.

Se sacaran y se enjuagaran con abundante agua limpia.

Se dejaran secar al aire libre.

Se instalaran nuevamente.

Para la limpieza de la campana se esparcira el desengrasante con ayuda de
un atomizador.

Se escobillara con un cepillo o se frotara con una esponja vigorosamente
hasta que haga espuma.

Se enjuagara con agua limpia.

6.2.3 LIMPIEZA DE PICADORAS, MOLINOS, PELADORAS DE PAPAS,
LICUADORAS, BATIDORAS Y BALANZAS

El lavado y desinfeccion se realizara después de cada uso:

v
v

Se desconectara el equipo.
Se desmontaran las piezas removibles.
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AN

v

Se quitaran los residuos de alimentos que hayan quedado en las piezas
movibles con ayuda de agua fria a presion o de un cepillo delgado.

Se sumergiran en solucién desinfectante por 10 minutos.

Se enjuagaran con agua limpia.

La base se limpiara con un pafio humedecido en detergente y se frotara
hasta quitar todas las impurezas.

Con un pafio limpio y absorbente se secara.

Se instalaran nuevamente las piezas removibles.

8.2.4 LIMPIEZA DE OLLAS, FONDOS Y SARTENES

v

v
v
v

Se eliminaran todos los residuos y restos de comida con cepillo, mano
enguantada o chorro de agua.

Se sumergiran y lavaran en solucién detergente con una esponja abrasiva.
Se enjuagaran con abundante agua caliente y limpia.

Se dejaran secar en un lugar limpio y protegido de posible contaminacion.

8.2.5 LIMPIEZA DE TABLAS DE PICAR Y CUCHILLOS DE COCINA

v

v
v
v

Se eliminaran todos los residuos y restos de comida con cepillo.

Se lavaran y sumergiran en solucioén detergente y con una esponja abrasiva.
Se enjuagaran con agua caliente y limpia.

Se dejaran secar en un lugar limpio y protegido de posible contaminacion.

8.2.6 LIMPIEZA DE VAJILLA, CUBIERTOS, VASOS, BANDEJAS, UTENSILIOS

v

v

Se eliminaran todos los residuos de alimentos con un cepillo o mano
enguantada.

Se sumergiran y se lavaran en solucion detergente de acuerdo a la cantidad
de grasa que contengan. Se comenzara por lo que tenga menos grasa.

Se enjuagara con abundante agua limpia.
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v Se secard al aire libre y se colocara de la siguiente forma:
e Los vasos o pocillos boca abajo.
e Los platos en posicion vertical.
e Los cubiertos lo mas separados posible en los porta cubiertos.
e Las bandejas en forma vertical.

Se retiraran del servicio los platos, bandejas, vasos y copas que estén agrietados o
con melladuras, porque pueden tener un doble peligro: retener la suciedad y
provocar lesiones. Si un utensilio cae al suelo, no se utilizar4 nunca sin haberlo
lavado.

En los anexos del presente documento se presenta el cuadro donde estan las
especificaciones técnicas del uso del hipoclorito de socio 5.25% para el lavado y
desinfeccidn basicos en un servicio de alimentos (ver Tabla: ESPECIFICACIONES
DEL USO DEL HIPOCLORITO DE SODIO AL 5.25% PARA DESINFECCION).

8.3 PROPUESTA DE LAS SUSTANCIAS A UTILIZAR EN LA LIMPIEZA Y
DESINFECCION

Los compuestos de limpieza y los agentes satirizantes o desinfectantes usados en
los procedimientos de limpieza y desinfeccidn estaran libres de microorganismos no
deseables y seran inocuos y adecuados bajo las condiciones de uso.

Todas las sustancias de limpieza y desinfeccion deben poseer la ficha técnica de
Su uso Yy aplicacion con la finalidad de que el producto actie adecuadamente y no
se realicen mezclas que puedan inhibir su accion.

En los anexos del presente documento se encuentran las clases de desinfectantes
gue la Empresa ASADOS MONTERIA adopta como opciones para la respectiva
desinfeccion de los diferentes aspectos, aclarando que el desinfectante basico es el
hipoclorito de sodio al 5.25%. Ver Tabla 'CLASES DE DESINFECTANTES'".

9. PROGRAMACION
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La empresa ASADOS MONTERIA disefia y elabora las TABLAS correspondientes
a la Limpieza y desinfeccion, las cuales sirven de base para la PROGRAMACION y
ejecucion de las actividades relacionadas. Ver correspondientes TABLAS DE
PROGRAMACION en los anexos del presente documento.

10. ANEXOS
1. FORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA'Y

DESINFECCION (PS-LD-FO01).

2. TABLAS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES,
EQUIPOS Y UTENSILIOS.

3. TABLA DE ESPECIFICACIONES DEL USO DEL HIPOCLORITO DE
SODIO AL 5.25% PARA DESINFECCION.
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ANEXOS
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AREA AGENTE PRODUCTO BPM DOSIS TIEMPO
Pisos comercial en | 200 10 Lagua | 30 min
paredesy |Desinfectante | polvo o +125 ml
puertas liquido
Meson Detergente Comercial 10 L agua
0 en polvo +125 ml
o en liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 200 1Lagua+ | 30 min
5% 4 ml
Equipos Detergente comercial 10 L agua
enpolvoo + 125 ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 l1Lagua+ | 1min
5% 2ml
Ollas Detergente comercial 10 L agua
enpolvoo +125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 l1Lagua+ | 1min
5% 2ml
Cubiertos Detergente comercial 10 L agua
en polvo o +125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 100 lLagua+ |1 min
5% 2ml
Traperos Detergente comercial 10 L agua
Tablas enpolvoo + 125ml
liquido
Desinfectante | Hipoclorito | 200 1Lagua+ |30 min
5% 4 ml
Frutas Desinfectante | Hipoclorito | 50 lLagua+ |5 min
5% 1ml
Ambiente Desinfectante | Hipoclorito | 100 1L agua Aspersion
5% +2ml
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Estado trampa grasa. Mes de Marzo 2026

Se realizo mantenimiento y limpieza de trampa de grasa del Centro Agropecuario y
de Biotecnologia el Porvenir por parte del operador logistico de alimentacion- Asados
Monteria.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO: se realizo limpieza y lavado de todos los drenajes de
la trampa encontrando desecho de residuos de hojas, arena, tapa, hollin. etc. lo que
produce obstruccion en la circulacion del drenaje, se hizo lavado y limpieza de todas
las rejillas de desague, retirando toda suciedad acumulada. A continuacién, se dejan
fotos de las evidencias en estado de suciedad y después de haber realizado las
actividades de mantenimiento, se vuelve a realizar nuevamente 15 dias limpieza y
cada 15 dias mantenimiento general de todas las areas. Y se limpia en dia que sea
muy necesario y tenga acumulacion de sucio

Evidencias de la limpieza de trampa de grasa.
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iNos inspira nuestra
Q. vocacion ambiental

l 0 y el cuidado de la salud humana!
" | Caribet
NIT. QOIN354-1

CERTIFICADO DISPOSICION FINAL DE RESIDUO ESPECIAL:
ACEITE DE COCINA USADO (ACU) Y/O GRASA ANIMAL

BIOACEITES DEL CARIBE S.A.S conforme a la Resolucion 0316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible y Concepto Técnico N0.2017.0UT17 de la CAR-CVS Corporacion Auténoma de los Valles del Sina y del
San Jorge, certifica que ha recibido de: ASADOS MONTERIA Identificado con NIT. 78.708.824-6, ubicado en Monteria

— Cérdoba, la siguiente cantidad de Aceite de Cocina Usado(ACU):

NUMERO )
TIPO DE FECHA DE N° ORDEN DE DE CANTIDAD DISPOSICION
RESIDUO RECEPCION SERVICIO BIDONES KG FINAL
Aceite de Cocina 26/03/2026 51806 1 5 ProQucgls)n de
Usado Biodiésel

El peso total de residuos anteriormente listados es de DOS kilogramos (2kg)

DISPOSICION FINAL. Se garantiza que el residuo recolectado, su tratamiento y aprovechamiento es empleado como
materia prima para la produccion Biodiésel (que minimiza las emisiones de Di6xido de Carbono CO2), Asi evitamos la
contaminacion del agua, la reventa ilegal para consumo humano y animal y contribuimos a la generacion de energia

limpia y renovable.

iNos complace con Ustedes hacer parte de la construccion de un mundo mejor!

Se firma y expide este documento en la ciudad de Monteria, a los veinte y seis (26) dias del mes de marzo de 2026

ALBA L. DIAZ MARQUEZ
Gerente Operativa

B ————
Monteria-Cérdoba | Notificaciones Judiciales y Correspondencia fisica:

Carrera 6 # 22-95 Teléfonos: (+57) 318 360 7437 & (+57) 315 654 5313|E-mail:
bioaceitesdelcaribe@gmail.com Encuéntranos en: www.bioaceitesdelcaribe.com.co
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FORMATO CONTROL DE TEMPERATURA CUARTO FRIO Y REFRIGERADORES(11-P4-F3)
1 2 3
TEMPERATURA | TEMPERATURA | TEMPERATURA
HORA DE REGISTRADA |REGISTRADA | REGISTRADA OBSERVACIONES
Cava de
FECHA |INSPECCION Nevera Hielo | Nevera proteinas | Refrigeracion
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PON FINA LA PERDID
Y EL DESPERDICIO DE
ALIMENTOS.

POR LAS PERSONAS.
POREL PLANETA

CONTROL PERDIDA DE DESPERDICIO DE ALIMENTOS

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Se producen en
todos los
eslabones de la
cadena
alimentaria:
campo, granjas,
industrias de
transformacion,

j )

fase de et A
distribucion,
comedores
escolares y

restaurantes y —

domicilios

ESTRATEGIAS A FIN DE REDUCIR LAS PDA

» Planificar un menu semanal de acuerdo a la cantidad de personas que van a
recibir el servicio.

» Hacer lista y compras de los productos necesarios incluidos en el menu de la
semana

> Almacenar adecuadamente los alimentos

> Diferenciar entre la fecha de vencimiento y de consumo

> Congelar correctamente los alimentos

> Calcular adecuadamente las cantidades de comidas en cada servicio.
> Almacenar los alimentos mas viejos delante de los nuevos

> Aprovechar los alimentos restantes en otra comida.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Haga uso de los alimentos desperdiciados
Empiece por lo pequefio, las cosas pequefias tienden a desperdiciarse mas
Comprender el etiquetado de los alimentos

Compre solo lo que necesita 0 vaya a utilizarse en el menu semanal

Otra y no menos importante estrategia que se debe utilizar para reducir el
desperdicio de alimentos es al monitorear y administrar el uso y los pedidos de
alimentos.

iCual es la diferencia?

f"!/v. & P 2 v ?.-aé(x\ frp-\
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e [\ U U WS

Hespues de llegar a la mesa

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Para llevar una vida saludable, es clave enfocarse en una alimentacion
balanceada, realizar actividad fisica regularmente, asegurar un buen
descanso y gestionar el estrés. Ademas, es importante mantener una
buena higiene personal, cuidar la salud mental y evitar habitos
perjudiciales como el tabaco y el consumo excesivo de alcohol.

Alimentacion:

e Comer alimentos frescos y naturales: Prioriza frutas, verduras, granos
enteros y proteinas magras, reduciendo el consumo de alimentos ultra
procesados, grasas saturadas y azUcares afadidos.

e Hidratacion: Bebe suficiente agua a lo largo del dia.

« Control del tamafio de las porciones: Presta atencion a las cantidades que
consumes para evitar excesos.

« Come proteina de diversas fuentes: Inclayela en cada comida, tanto de
origen vegetal como animal.
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Actividad fisica:
« Realiza ejercicio regularmente:
Dedica tiempo a actividades que disfrutes, como caminar, correr, nadar o bailar.

« Buscaformas de mantenerte activo:
Camina en lugar de usar el coche, sube escaleras en lugar de usar el ascensor,
o0 realiza ejercicios en casa si no puedes ir al gimnasio.

Descanso:

« Duerme lo suficiente: Intenta dormir entre 7 y 8 horas diarias para permitir
gue tu cuerpo y mente se recuperen.

Salud mental:

e Gestiona el estrés:

Encuentra técnicas de relajacion que te ayuden a reducirlo, como la meditacion
o el yoga.
e Cuidatu salud mental:

Busca ayuda profesional si sientes que necesitas apoyo para manejar tus
emociones o problemas.

Otros habitos:

o Evitaeltabaco y el alcohol en exceso: Estos habitos pueden tener efectos
negativos en tu salud.

« Mantén una buena higiene personal: Incluyendo la higiene bucal.

e Visitaregularmente al médico: Realiza chequeos preventivos para detectar
cualquier problema a tiempo
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ESTRATEGIAS PARA PREVENIR LA PERDIDA DE
DESPERDICIO DE LOS ALIMENTOS

EN LA CAFETERIA SENA- ASADOS MONTERIA EN
EL MES DE FEBRERO 2026

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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ESTRATEGIAS A FIN DE REDUCIR LAS PDA

e Planificar un menu semanal de acuerdo a la cantidad de
personas que van a recibir el servicio.

e Hacer listay compras de los productos necesarios
incluidos en el menu de la semana

e Almacenar adecuadamente los alimentos
e Diferenciar entre la fecha de vencimiento y de consumo
e Congelar correctamente los alimentos

e Calcular adecuadamente las cantidades de comidas en
cada servicio.

e Almacenar los alimentos mas viejos delante de los
nuevos

e Aprovechar los alimentos restantes en otra comida.
e Hagauso de los alimentos desperdiciados

e Empiece por lo pequefio, las cosas pequeiias tienden a
desperdiciarse mas

e Comprender el etiquetado de los alimentos

e Compre solo lo que necesita o vaya a utilizarse en el
menu semanal

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

e

AA oviteria

Enlacocina, ol desperdicio tiene
n.vfjcﬁo que ver con una planifica-
Cion Insuficiente. Puede debersea

Representarite Legal
Contratista Alimentacién

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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“reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado
nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos
envasados o empacados para consumo humano”.

'y

EXCESO
SODIO

SECRETARIA DE SALUD_

Norma del 16 de junio de 2021 el Ministerio de Salud y
Proteccion Social publico la Resolucién 810. La cual
busca:

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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“garantizar el derecho a la salud y a una alimentacion saludable, brindando informacién
nutricional simple y comprensible, para promover la toma de decisiones asertivas y activas

y resguardar los derechos de las consumidoras y los consumidores”

EXCESO EN
EXCESD EMN EXCESO EMN GRASAS

SOoODIO AZUCARES SATURADAS

RS AL LN NSAL LD MIMNSALLLID

EXCESO EM
GRASAS
TRAMNS

PAERES S L LI Lo P N EL ]

CONTIENE
EDULCORANTES

objetivo: “alentar siempre el consumo de alimentos naturales y que la industria reformule
sus productos para hacerlos més saludables y que no lleven sellos”.

Es importante reforzar el concepto clave de aprender a elegir las porciones adecuadas y las
mejores combinaciones de alimentos, y buscar siempre el equilibrio entre lo que sea
saludable, lo rico, lo practico y lo posible para que sea sostenible en el tiempo.

EXCESO EN
SOoDIO

MINSALUD

Galletas - Crackers
Cont. Neto 102 g (3.6 0z)
Pordiones por envase: Aprox. 4

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MES DE MARZO 2026
RECOLECCION DE RESIDUOS PLASTICOS, RESIDUOS ORGANICOS,

ORDINARIOS Y RESIDUOS O SOBRAS DE ALIMENTOS GENERADOS.
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CAFETERIA DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.

Asados Monteria, con sede en el Sena Centro Agropecuario y de Biotecnologia
el porvenir, se encuentra prestando el servicio como proveedor del servicio de
alimentacion. Al prestar sus servicios, genera gran variedad de residuos solidos
organicos e inorganicos y desechos plasticos.

los cuales son depositados en varias bolsas o canecas con su debida clasificacidn
para su recoleccion Para este mes de Marzo 2026 sigue la estrategia
implementada, de la cual hay buenos resultados, todo el personal del centro y
no se utilizan recipientes plasticos con el fin de disminuir residuos plasticos y
desechables los cuales son muy dafiinos para el medio ambiente y la fauna si no
se les da el uso adecuado de recoleccion.

Este mes se recolecto plasticos como utensilios, También se recolecto cartones
los cuales fueron depositados en un centro de acopio de la ciudad. Los residuos
organicos e inorganicos que se generaron, se les dio el manejo de separarlos en
bolsas los organicos e inorganicos a partes y luego son llevados a Asados
Monteria para que el carro recolector de los desechos de la ciudad los recoja y
ya ellos los depositan en su centro de acopios de residuos general. los desechos
de lavazas o comidas de sobras son regalados a las personas de la vereda cercana
quienes las utilizan para alimentos de sus animales. De esta manera se le da el
manejo a la recoleccion de los residuos plasticos y desechos organicos e
inorganicos de la cafeteria ASADOS MONTERIA en el Centro Agropecuario
y de Biotecnologia el Porvenir.

Atentamente;

Julio cesa¥ care Gaviria
Representate legal



FOTOS DE DESECHOS ORGANICOS E INORGANICO Y APROVECHABLES
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SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

FORMATO PARA L REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y D INFECCION
PERIDODO é

PS-LD-FO1 DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
i 2019
TIEMPO
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO | L M| M| J V]S D RESPONSABLE
1|CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA +4ML |30 MINITOS A A =+ = == //ﬂW =
2|CAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO ANEN i M %Y K
3|CONGELADORES SEMANAL 1 L AGUA +2 ML [1 MINUTO ] N\ A
4|CANASTILLAS DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO P s a2 al | ¢__.l [TV
5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO d [}
6|ESTUFAS DIARIO 1L AGUA +2 ML {1 MINUTO il s W = /L_f"‘" 7 (1 Qal
7|EXTRACTOR DIARIO 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO T g 21 A /=D
8|LACENA SEMANAL 1 L AGUA +4ML |30 MINUTOS # ek h ‘ U:’%f
9|LICUADORAS PERMANENTE | 1L AGUA+2ML [1 MINUTO v T A1 412 L /17 H%c J:?
10|MESAS PERMANENTE | 1L AGUA +4ML |30 MINITOS ;'/' / /\ //‘ ; - P L M
11|MESON PERMANENTE | 1 L AGUA +4ML [30 Mu;l:gss A Z £ . E\ -
SEMANAL 1 L AGUA +4ML |30 MIN i I pﬂé ) N2
i; EE:?(SMENMES DIARIO 1L AGUA +2ML [1 MINUTO e L:"/ e e W e lz2 T
14|PAREDES SEMANAL 1L AGUA +4ML |30 MINUTOS = A F 7L 717 i
15|PARRILLA DIARIO 1L AGUA +4ML 30 M'“‘"g: — W A L 7 Tri=
t6[piso e prepamacion oo {1l L e T T AT L7 T2 Kl f
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1L AGUA +4ML ::: ::Nuros et / I A /f' " / '
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO 1 L AGUA +4ML e 1 A71717 e
DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO —A 7T A Va yANZ
19|PUERTAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO U - — ﬂ%
20jaLiA8 UA +2ML |1 MINUTO : - =
2l s o M 1 e
2ZVAMLAD AGUA +2ML {1 MINUTO ! ! W)
23 VENTARAS SEMAS :II:AGUAHML 5 MINUTOS A | A A ede1 =] wuw,é—-‘
24|FRUTAS Y VERDURAS ;LE ::::L o GUArZML Joo MNUTOS —
25|REJILLAS EXTERIOR
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s SERVICIO DE ALIMENTACION CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

L REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

' FORMATO PARA
MES: [;‘i{ﬁﬁg) PERIDODO A- 1A — 20 &
DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FO1 2019
TIENMPO
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS EXPUESTO| L M M J \'4 S D RESPONSABLE
1|CANECAS DE BASURA |DIARIO 1L AGUA +4ML|30 MINITOS | 21 ot %1 et el =1 —1 /. Lne
2|cAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO /y
3|CONGELADORES SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO ] S K —
4|CANASTILLAS DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO o e W s -1 | T AL
5|cAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO 2~ s
6|ESTUFAS |DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO L o1 —~— s e Wi L AUA
7|EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML |1 MINUTO e e P T - — (\ ylost—
8|LAaceNA SEMANAL 1 L AGUA +4ML [30 MINUTOS e \ O A—
9|LICUADORAS [PERMANENTE | 1L AGUA+2ML |1 MINUTO 4 A 2| =1 Ar
10|MESAS SERMANENTE | 1LAGUA +aML |30 MINTOS | £7| /| 7 L L PA e)ce >
11|MESON SERMANENTE |1 LAGUA +4ML|[30 MINTOS | £+ | /1o~ 27| =t T}g%jf
12|NEVERAS SEMANAL 1 L AGUA +4ML |30 MINUTOS 7 f —
13|OLLAS Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO 2l AT ot ( %
14|PAREDES SEMANAL 1L AGUA +4ML |30 MINUTOS s -
1 ~ T — =
15|PARRILLA DIARIO T LAGUA +4ML [3oMiNUTOS | #7| ~ 27
16|PISO DE PREPARACION DIARIO TLAGUA-amL jsominutos | g | K| A7 Al A = ]
17|PISOS DE DISTRIBUCION DIARIO 1L AGUA + 4ML|30 MINUTOS » 7l | <] 27 ~ P i —
18|PISOS DE OFICINAS DIARIO T Acuasamjsommutos | & | £ |~ 7| 12| _« s
19[PUERTAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO o7 A7 A
20[siLLAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO LY 7 e & | o
21| TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO Z ' W=
22|vaJiLLAS DERMANENTE | 1L AGUA +2ML |1 MINUTO A || 7] sl S 1= - p=—
23|VENTANAS SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO Vd — — e .
24|FRUTAS Y VERDURAS AL USAR 1 L AGUA +1ML |5 MINUTOS v ¢ Vol %
25|REJILLAS EXTERIOR |MENSUAL 1L AGUA+2ML |30 MINUTOS | Z —
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ORMATO PARA EL REGISTRO DE LAS ACTIVIDADES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

mes: A0 PERIDODO 99%. 29 . 207C.

DESINFECTANTE: HIPOCLORITO AL 5%
PS-LD-FO1 2019
TTEMPO
ITEM|DESCRIPCION FRECUENCIA|DOSIS ExPUESTO| L [ M| M| J ] V][S]|D RESPONSABLE

1|CANECAS DE BASURA DIARIO 1L AGUA +4ML |30 MINITOS | 24 21 21 &1 — 1< M%J .

2[cAVA DE REFRIGERACION SEMANAL 1L AGUA +2 ML [1 MINUTO )

3|CONGELADORES SEMANAL 1 L AGUA +2 ML [1 MINUTO y

4[CANASTILLAS DIARIO 1L AGUA +2 ML [1 MINUTO' H A2 12141 i

5|CAMPANA EXTRACTORA SEMANAL 1L AGUA +2 ML |1 MINUTO 7 ‘

6[ESTUFAS DIARIO 1L AGUA +2 ML 1 MINUTO 71 A0 o+ ~T 1 fH&~> 7

7|EXTRACTOR DIARIO 1 L AGUA +2 ML [1 MINUTO A 11 A1 —1 Ml o>~

8|LACENA SEMANAL 1 L AGUA +4ML {30 MINUTOS Z i (]

9[LICUADORAS SERANENTE | 1LacuaamL imnuto. |7~ | V[ 2t 7 2T 21 /27| (X )
10|MESAS SERMANENTE | 1Lacuasam jso miitos | <« | /1 Al A /1 1~
11[mESON SERMANENTE |1 LAGUA +4ML [30 MINITOS | £ VaVaAravazd
12|NEVERAS SEMANAL 1 L AGUA +4ML |30 MINUTOS e
13|OLLAS Y MENAJES DIARIO 1L AGUA +2ML |1 MINUTO A Tl 2 S
14|PAREDES SEMANAL 1 L AGUA +4ML [30 MINUTOS &
15|PARRILLA DIARIO T LAGUA ML [soMiNuTOS | p7 | #| A A iV —
16]PISO DE PREPARACION ___|DIARIO TLAGUAamL pomuTos | p | 2| Al T ] 1 41
17|Pisos DE DISTRIBUCION DIARIO T LAGUA + amL|sominuTos | 2 | 27 2 ! /
18[Pisos DE OFICINAS DIARIO 1 LAcUA+amLjsomnutos | A L 1 A0 27 Vb i BRI -t
19|PUERTAS DIARIO T LAGUA +2ML |1 MINUTO A1 A7 PRSP £
20|SILLAS DIARIO 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO pd g’*/ /" '(/ /] /. _rﬁli
21|TANQUES ALMACENAMIENTO |SEMANAL 1 L AGUA +2ML |1 MINUTO L~ 2 - / / - ._?—)
22[vaiiias ERMANENTE | 1LAGUA+2ML [1MINUTO | &1+ 7 it et .
23|VENTANAS SEMANAL ° | 1L AGUA +2ML |1 MINUTO i H&.-n( ™ e —
24|FRUTAS Y VERDURAS AL USAR 1 L AGUA +1ML |5 MINUTOS A e | e e __é])‘;“&j
25|REJILLAS EXTERIOR MENSUAL 1L AGUA+2ML |30 MINUTOS z~ =
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE BICTECNOLOGIA EL PORVENIR

FORMATO DE ACTIVI

Ff

DE VERIFICACION DE PLAGAS Y ROEDORES

MES : AND:
IMPLEMENTCS | PROCEDIEMIENTOS OBSERVACIONES
FUMIGACION EN
Pig":;t‘fg:;g: s 45 DIAS INSPECCION VISUAL | os'i‘:::‘:;‘;:h ca|  ACCION INMEDIATA ANTE EL HALLAZGO DE CUALQUIER PLAGA
DE PLAGAS
[ REEISTRO Y VERIFICACION DEL PROGRAMA CONTROL DE PLAGAS |
| PRESEMCIA DE PLAGAS
AREAS SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 PLAGA ENCONTRADA
S N 5 N S N S N | (roedor,hormiga,cucaracha,lagarti as,otro cual?)
COCINA e A = A
ALMACENAMIENTO - ~ - —

COMEDOR & - - “

PUERTAS 4 il ~ il
VENTANAS o = -

SIFONES e - =
DESAGUES et = z

BODEGA - — =

BANOS - s 4

Vi
laccion CorRReECTIVA:  AP9C 11 conb~ ¥ il et Joned omedey e /Yol ferrt
RESPONSABLE: 5S¢ Wz lr-s 004 a2 -

5¢ yecopn reedor 25 alea f

5l Se ArSenart M gere pley

loBSERVACIONES :
q Jeonio) _fer Pfspgrser (0 2S5 ST TA—
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PERMISOS MENOR RIESGO - NOTIFICACIONES SANITARIAS DE LOS ALIMENTOS

RIESGO MEDIO Y ALTO RIESGO REGISTROS SANITARIOS

MES DE MARZO 2026

ALIMENTOS MARCAS RIESGOS AUTORIZACION DE
COMERCIALIZACION
CAFE CORDOBA MENOR RIESGO NSA-002645-2028
HARINA DE TRIGO CONDOR RIESGO ALTO RSIAK14M012567
AZUCAR RIOPAILA MENOR RIESGO NSA-8000723-2026
PASTA TORNILLO COMARRICO RIEGO MEDIO PSA-2255319-2027
AZUCAR LA CABANA MENOR RIESGO NSA-00113951-2029
SALSA TOMATE POMPEYA RIESGO ALTO RSIAA17M1490141
LENTEJA EUROMAX MENOR RIESGO NSA- 0089432-2026
HARINA MAIZ PAN RIESGO MEDIO PSA-00019032-2028
BLANCO
SAL YODISAL RIESGO ALTO RSA-0010078-2029
SALSA PARA CARNE | BARY RIESGO ALTO RSA-0009926-2028
GALLETA SALTIN SALTIN NOEL MENOR RIESGO NSA-002253-2027
DON SABOR DIMERSA MENOR RIESGO NSA-0008738-2031
PASTAS COMARRICO RIEGO MEDIO PSA-00153232-2028
ACEITE SONELO RIESGO MEDIO PSA-0003174-2026
ACEITE
VEGETAL
LECHE LECHE RIESGO MEDIO RSAA02166715
SEMIDESCREMADA
LACUESTA
PASTAS CONCHAS | PASTAS LA RIESGO ALTO RSAC20I114
CORDOBE

SAL




<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto
20123847

CAFE TOSTADO Y MOLIDO
NSA-002645-2019

2027/04/05 ’ H FABRICARY VENDER ‘ H Vigente

NI,8120064923

CAFE CORDOBA

Datos de Interes

TOOTION H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

20g,50g,125g,2509,500g y 25009

Roles por Producto
FABRICANTE I;I-SC‘I)'/S-\L?ESE/I/I\E?\IE'SA;E E(o);zggg CARRERA 14 N° 50-05 COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA
FABRICANTE SUCESOREZI’?AEITC AES:'R VASQUEZ Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA
TITULAR REGISTRO SANITARIO SUCESORESLII;\)AE”C:;/A\R VASQUEZ Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA
Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

79609

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA

RSIAK14M01215

2026/11/12 ‘

H FABRICARY VENDER ‘

H Vigente

CANDOR, LOLITA, QUICKSY, LA OZ , FRESCAMPO, DONA HARINA, MEDALLA DE ORO., DON GIRALDO

Datos de Interes

MOLIDO H

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

500 GRAMOS

5Kg, 10 Kg, 12.5 Kg, 25 Kg, 50 Kg, 500 Kg

1000g

rango de peso desde 500 g hasta 50kg

Roles por Producto

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIASAS

Carrera43 N°3 - 65

COLOMBIA

ATLANTICO

BARRANQUILLA

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIA.SA. -
PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO
MOLINO 3 CASTILLOS

BOSQUE AVENIDA PEDRO VELEZ NO 20-65

COLOMBIA

BOLIVAR

CARTAGENA

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.A
TRES CASTILLO S.A

Carrera 43 No. 3-65

COLOMBIA

ATLANTICO

BARRANQUILLA

TITULAR REGISTRO SANITARIO

RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.A.
TRES CASTILLOS S.A. PROPIETARIO
DEL ESTABLECIMIENTO DE
COMERCIO MOLINO 3 CASTILLOS

Bosque Avenida Pedro No. 20- 65

COLOMBIA

BOLIVAR

CARTAGENA

Imprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

AZUCAR CRUDO, (AZUCAR CRUDA), AZUCAR MORENA, (AZUCAR
MORENO), AZUCAR BLANCO DIRECTO, (AZUCAR BLANCA DIRECTA)
AZUCAR REFINADO (AZUCAR REFINADA), AZUCAR BLANCO
ESPECIAL (AZUCAR BLANCA ESPECIAL), AZUCAR BLANCO (AZUCAR

20179304 BLANCA), AZUCAR MICROPULVERIZADA (AZUCAR
MICROPULVERIZADO), AZUCAR RUBIA, AZUCAR PULVERIZADA
(AZUCAR PULVERIZADO), AZUCAR SUPREMA. NOMBRE FANTASIA:
BROWN CANE AZUCAR, REFINED SUGAR, WHITE SUGAR
NSA-8000723-2024 2030/05/20 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

MA,9000874144

RIOPAILA CASTILLA, RIOPAILA SUPREMA, RIOPAILA, CASTILLA, RIOMIX, EXITO, FRUCAMPO, GASTRONORM, FAVIRIA,
ASEOLIN, COOSIO, CAMPOSANTO METROPOLITANO, CARREFOUR, CARULLA, CASA IMPIA, JUAN VALDEZ, LA 14, LA
ERMITA, OLIVOS, MERKAWEB, O, OLIMPICA, MCDONALD'S, OFIXPRES, SERVIFACIL, SODEXHO, 1(ENCERRADO EN UN
CIRCULO - MARCA CARREFOUR), NACIONAL DE CHOCOLATES, ALCA, ALKOSTO, AVIANCA, BPI INTERNATIONAL, CAFAM,
COLSUBSIDIO, EKONO, EULEN, SUPERCOFFEE., ANDRES CARNE DE RES, BLANQUITA, MORENAZA, ANDRESO, MAXIMA.,

STAR WHITE, B&M, DEMERA GOLD, STARBUCKS Y LESAFFRE; DEMERO

Datos de Interes

CONCENTRACION H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

1400 Kg, 1300 Kg, 1250 kg, 1075 Kg, 1000 Kg, 600 Kg, 500 Kg, 200 Kg, 50 Kg, 37.5 Kg, 35 Kg, 30 Kg, 27.5 Kg, 25 Kg, 22.7 kg, 12.5 Kg, 12
Kg, 11.35 Kg, 10 Kg,

9.75Kg, 5.5 Kg, 5 Kg, 4 Kg, 3 kg, .75 Kg, 2.5 Kg, 2 Kg, 1.5 kg, 1Kg, 0.5 Kg, 0.454 Kg, 3000 g, 1500, 975g, 500g, 454g, 250g, 5g, 2.59, 1
libra(500g), 1 libra americana(454g), 1 Ib americana(454g), 50Ib (25000g), 50 libras(25000g),

50 libras americanas(22700g),
Kg: Desde 0.454 hasta 1400. G: Desde 1 hasta 3000. Lb: Desde 1 hasta 50. Libra americana: Desde 1 hasta 50 libras

Roles por Producto

FABRICANTE RIOPIALA CASTILLA S.A PLANTARIOPAILAKM. T VIALAPAILA -ZARSAL= | o) o\ieia| vate] karimutter@cms-
A VALLE - COLOMBIA. racom
PLANTA CASTILLA. DOMICILIO Km. 30 VIA CALI - karlmutter@cms-
FABRICANTE RIOPAILA CASTILLA SA. FLORIDA -PRADERA- VALLE / COLOMBIA. COLOMBIA| VALLE|  CALl g
karl. mutter@cms-
FABRICANTE RIOPAILA CASTILLA SA. carrera 1 # 24-56 COLOMBIA| VALLE  CALI e
TITULAR REGISTRO SANITARIO RIOPAILA CASTILLA SA. CARRERA 1 No. 24 - 56 COLOMBIA| VALLE,  CALl

Imprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras
Datos Generales del Producto

PASTAS ALIMENTICIAS: VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGHETTI,
TAGLIATELLE, TAGLIATELLE NIDI, VERMICELLI, MACARRON,
MACARRONES, MACARRON LARGO, BUCATINI, TALLARIN, LINGUINE,
CAPELLINI, NIDOS, FETTUCCINE. PASTA MEDIA: FIDEOS, FIDEO,
CONCHAS, CONCHA, CONCHAS JUMBO, CANUTILLOS, LASAGNA,
GUARGUERONES, CANELONES, SHELLS, CANELONES JUMBO, JUMBO
SHELLS, CONCHIGLIONI, CANNELLONI. PASTA CORTA:LETRA,
LETRAS, ARGOLLITA, ARGOLLITAS, ARGOLLITAS/ OJO DE PERDIZ,
CABELLO DE ANGEL, CORBATAS, CORBATA, CORBATINES, CONCHITA,
20146959 CONCHITAS, ESTRELLAS, ESTRELLITAS, LIMONES, CODO, CODOS,
CODITO, CODITOS, CARACOL, CARACOLITOS, CARACOLES,RIGATONI,
LAZO, TORNILLO, TORNILLOS, SPIRALES, FARFALLE, ESPIRAL,
PENNERIGATE, PLUMA, PLUMAS, FUSILLI, LETRITAS, MACARRON
CORTO,MACARRON GRUESO, DIVERTIDAS, ZOOLOGICO, LETRIKAS,
SPORT, FIGURITAS, ARROCITOS DE PASTA, PASTA EN FORMA DE
ARROZ, ORZO, GRANITOS DE PASTA, ELBOWS, SURTIDA (MIX DE
DOS O MAS VARIEDADES MENCIONADAS ANTERIORMENTE) PASTA
CORTA: FIDEO PRECORTADO Y PASTA CORTA: FIDEO DE LETRAS

PSA-2255319-2022 2026/07/17 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

CS,8305117950

COMARRICO, MONTICELLO, DORIA, DORIA MULTICOLORE, PICOLINO, OLIMPICA, VIVERO, ROMANESA, COMARRICO
HUEVO, DORIA KIDS, DORIA HUEVO, DORIA VERDURAS, DORIA, PRIMAVERA, SUPERHUEVO DORIA, LA ROMANESA,
BUENA MESA

Datos de Interes

|| null “

Presentaciones Comerciales

de 10g a 1.000.000 g

Roles por Producto

PASTAS COMARRICO SAS -
FABRICANTE PASCORISAS CALLE 39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA ATLANTICO BARRANQUILLA
FABRICANTE PRODUCTOS ALIMENTICIOS KM 5.6 TRONCAL DE OCCIDENTE COLOMBIA| CUNDINAMARCA| MOSQUERA
DORIAS.A'S (PROALDO SAS) :
PASTAS COMARRICO SAS
TITULAR REGISTRO SANITARIO SIGLA: PASCORI SAS. CL39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA ATLANTICO BARRANQUILLA

Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20079964

PASTAS ALIMENTICIAS VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGUETTI,
MACARRON LARGO, TALLARIN. PASTA MEDIA: FIDEOS, CONCHAS.
PASTA CORTA: CARACOL, CORBATAS, MACARRON GRUESO,
MACARRON CORTO, TORNILLOS, ARROCITOS DE PASTA

RSAC201114

2027/11/10 ’ H EMPACARY VENDER ‘ H Vigente

NI,8120064923

PASTAS LA CORDOBESA

Datos de Interes

MEZCLADO H ‘ MEDIO AMBIENTE ‘

Presentaciones Comerciales

90,120,125,250,500,1000 gramos.

Roles por Producto

FABRICANTE

SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA

MONTERIA

TITULAR REGISTRO SANITARIO

SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA

MONTERIA

Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

ACEITE VEGETAL VARIEDADES: ACEITE VEGETAL DE OLEINA DE
PALMA, ACEITE VEGETAL DE SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES

20210624 DE OLEINA DE PALMA Y SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES DE
SOYA Y OLEINA DE PALMA, ACEITE VEGETAL DE CANOLA, ACEITE
VEGETAL DE OLIVA, ACEITE VEGETAL DE GIRASOL
PSA-0003174-2021 2028/10/08 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

NI,9003241763

FRITA FRITA, SOLCARIBE, TEQUENDAMA , CARIMAR, DAD, FRESH PRESS, MEDALLA DE ORO, OLIMPICA, SONELO , MAXIMA
TE CONVIENE, CUISINE & CO,L ILA, SELECTO,CONSERVAS DE ANDALUCIA, ARO, VILLA OLIVERA, DELI, ORO SUR, NAOLI,
OLIOHIT,KARI, FRESCAMPO, SABROSONI, PALMACOSTA, TROPIACEITE, EXITO, SURTIMAX, SUPERINTER , IMATA.

Datos de Interes

FILTRACION

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Bidon de 20 Litros, Botellas de 250, 500, 900, 1000, 2000,2500, 2700, 2800, 3000 y 5000 Cm3

Roles por Producto

FABRICANTE CI TEQUENDAMA SAS CRA 1C #22-58. P. P. REFINERIA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTA MARTA
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL notificaciones@c-
FABRICANTE CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS IIl. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTAMARTA| ™ <" " "
MARTA, MAGDALENA P
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL notificaciones@c-
TITULAR REGISTRO SANITARIO CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS IIl. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTAMARTA | “ "~ "
MARTA, MAGDALENA ps.
Imprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

ARROZ BLANCO. ARROZ CARGO O INTEGRAL. ARROZ PARBOLIZADO.
20149761 ARROZ AROMATICO (BASMATI, JAZMIN)
NSA-005425-2018 2028/09/06 ‘ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

NI,8901068144

TAILANDES. SABROSON. MIARROZ. SUPERSPECIAL. EXCELSO, MEDALLA DE ORO. O ROJO. O AZUL. DONA ROSA. MARY,
ARROZ BLANCO OLIMPICA

Datos de Interes

I I il |

Presentaciones Comerciales

250g- 4549 - 500g- 1 Kg - 3 Kg- 5 Kg- 10 Kg- 12.5K - 23Kg- 25 Kg- 45Kg - 50 Kg

Roles por Producto

FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. KM1TVIAAGUAZUL éﬁzl:lt\(:REDA GUAFILLA-LA COLOMBIA| CASANARE YOPAL
FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA| ATLANTICO|  SOLEDAD
TITULAR REGISTRO SANITARIO GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA| ATLANTICO|  SOLEDAD

Imprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

LEGUMINOSAS SECAS Y TOSTADAS LISTAS PARA EL CONSUMO
19942056 VARIEDADES: 1. FRIJOL. 2. GARBANZO. 3. HABA. 4. SOYA. 5.
LENTEJAS. 6. ARVEJAS. 7. POROTOS. 8. HABICHUELAS.

RSAA08I15603 2027/01/08 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘

MA,39971

VIDASOY, GULACHOS, FUNAT, CREPES Y WAFLES, EUROMAX

Datos de Interes

H Vigente

’ ‘ SECADO H H MEDIO AMBIENTE ‘

Presentaciones Comerciales

50, 100, 500, 1000 gr
Bolsa por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g
1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 g
Envase por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g
1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 gr

Roles por Producto

RICOTTON, ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO DE PROPIEDAD

FABRICANTE DE MARTA DEL SOCORRO CRA. 50 N° 52A-26 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  RIONEGRO
TABARES JARAMILLO

TITULAR REGISTRO SANITARIO MARTA DEJLASRCZ(’:\AOIE_ROO TABARES CALLE 42 N° 81A 63 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  RIONEGRO

Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20214180

AZUCAR BLANCO ESPECIAL, AZUCAR BLANCO, AZUCAR CRUDO,
AZUCAR ORGANICO, AZUCAR REFINADO.

NSA-0011396-2021

2031/10/25 ‘ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

NI,8915011334

LA CABANA, INGENIO LA CABANA, MYC, ARO, LA ECONOMICA, M&C

Datos de Interes

NINGUNO

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

1Tonelada, 50 kg, 25 kg, 0,5 kg, 1kg, 2,5 kg, 5kg, 5g. 1 Tonelada, 50 kg, 25 kg, 22,68 kg.

Roles por Producto

FABRICANTE

INGENIO LA CABANA SA. GUACHENE VIA PUERTO TEJADA.

TITULAR REGISTRO SANITARIO

INGENIO LA CABANA SA. GUACHENE VIA PUERTO TEJADA.

Imprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

10406 SALSA PARA RESTAURANTES Y/O SALSA CON TOMATE, SALSA
MARINERA.
RSIAA17M14393 2027/03/06 | H FABRICAR Y VENDER I H Vigente

BARY, EL FORTIN, CARULLA, MESSINA, VALLARTA, SUPER INTER, EKONO, VIVERO, JUANITA, LA CALI, RICODELI, LAS LAJAS,
EXITO, LEADER PRICE,PARA AHORRAR, LA ECONOMICA, MARCA BLANCA, LETRA "S", ATRAVESADA POR UNA FLECHA,
POMPEYA, TORRE BLANCA,, MERCAMIO, EL MAS BARATO, SUPERMEGA, DEL TROPICO, NUTRIUM.

Datos de Interes

PASTEURIZACION H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase en vidrio y/o PET: 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 190, 200, 210, 220, 230, 240, 250, 260, 270, 280, 290, 300 g
310, 320, 330, 340, 350, 360, 370, 380, 390, 400, 410, 420, 430, 440, 450, 460, 470, 480, 490, 500, 510, 520, 530, 540, 550 g
560, 570, 580, 590, 600, 1000, 1100, 1120, 1150, 3800, 3400, 4100, 4170, 4200, 4230, 4300, 4400, 4500 g
Envase DoyPack: 90, 100, 180, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 600, 700, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300, 1400 g
Bolsa flexible (PET-PEBD): 8, 10, 50, 90, 100, 200, 400, 500, 1000, 1100, 1200, 1250, 4000, 4500, 5000, 5500 g
Cunete plastico: 15, 20, 21, 22, 25 Kg

Roles por Producto

CENTRO LOGISTICO TESORITO
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS BODEGA 127 13 KM 14 VIA LA COLOMBIA
" MAGDALENA, MANIZALES

(CALDAS)

CALDAS

MANIZALES

KM. 16, AUTOPISTA NORTE -
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS PARQUE INDUSTRIALQBOX | COLOMBIA
BODEGA47

ANTIOQUIA

COPACABANA

FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS. CALLE 73A No. 44-77 COLOMBIA

ANTIOQUIA

ITAGUI

dvalenzuela@veraabogadossa.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO NUTRIUMSAS CL 5247 42 ED COLTEJER COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20092032

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA,
ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS
AYD3; LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
DESCREMADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A 'Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA DESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS AY D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, DESLACTOSADA,
CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A 'Y D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA SEMIDESCREMADA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS AY D3, LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A'Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS
AY D3. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, ADICIONADA CON VITAMINAS AY D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS AY D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA.

RSAA02166715

2028/05/13 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

NI,8909044786

COLANTA®, MONTEFRIO®, FUNCIONA®, DIGESTY ®,, LEADER PRICE, EXITO, CARULLA, DE LA CUESTA, EURO MAX,

DISCOLACTEQS, PROLINCO, GOTA BLANCA, COOLESAR, SLIGHT®, LATTI, MAXI 7

Datos de Interes

ULTRAPASTEURIZACION

H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

(1500, 1400, 1300, 1200, 1150, 1100, 1050, 1000, 950, 900, 800, 700, 600, 500, 220, 200, 150, 100) ml.

Paquete 900 ml x 6 unidades, paquete 950 ml x 6 unidades, paquete 1000 ml x 6 unidades y 1000 ml x 2 paquetes x 6 unidades,

paquete 1100 ml x 6 unidades, paquete 1050 ml x 6 unidades, paquete 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades.

1500 ml, 1400 ml, 1300 ml, 1200 ml, 1150 ml, 1100 ml, 1050 ml, 1000 ml, 950 ml, 900 ml, 800 ml, 700 ml, 600 ml, 500 ml, 250 ml, 220 ml,
200 ml, 150 mly 125 ml;

Paquete: 900 ml x 6 unidades, 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades; Caja corrugada: 200 ml x 24 und, 200 ml x 60 und, 500 ml x
24.und, 900 mlx 12 und, 900 ml x 2 paquetes x 6 und, 1000 ml x 2 paquetes x 6 und, 1000 mlx 12 und, 1050 ml x 12 und, 1050 x 2
paquetes x 6 und, 1100

mlx 12 und, 110° ml x 2 paquetes x 6 und, 1300 mlx 10 und, 1300 ml x 12 und, 1300 ml x 2 paquetes x 5 und y 1300 ml x 2 paquetes x
6 und. Para todos los tipos de empaques: Volumen variable con variaciones desde 5 ml hasta 5| en incrementos de 1 ml;
Multiempagques: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible y/o caja de cartén corrugado), puede estar en presentacion desde una

(1) unidad hasta cien (100) unidades.

1100 ml x 2 paquetes x 6 und,

six pack (6 unidades de 1100 ml c/u),

Roles por Producto

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA
COLANTA

CARRERA 9 NO 11-02. COLOMBIA

CUNDINAMARCA

FUNZA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COLANTA -

COOPERATIVA

MONTEFRIO -

PLANTA

PROCESADORA

VALLEDUPAR

CALLE 44 # 21 - 140 COLOMBIA

CESAR

VALLEDUPAR

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -

Carrera9 No. 11-02 COLOMBIA

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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COLANTA

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

FABRICANTE

ELZARZALSA
/LACTEOSEL
ZARZAL

Carrera 65 # 74 - 75 Loc 142

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MARINILLA

FABRICANTE

ELZARZAL SA
/QUESERAEL
ZARZAL

Llano de ovejas zona rural

COLOMBIA

ANTIOQUIA

BELLO

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
PLANETARICA

Carrera 7 CARRETERA TRONCAL VIA MEDELLIN # 3 47

COLOMBIA

CORDOBA

PLANETARICA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com
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<< Atras Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20180441 SAL REFINADA YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO
RSA-0010078-2020 2028/05/12 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente
CS5,8390002611

D, YODISAL, ANGIE, FAMISAL

Datos de Interes

‘ ‘ SECADO H H MEDIO AMBIENTE ‘

Presentaciones Comerciales

SACOS DESDE 20 KILOS HASTA 50 KILOS, BOLSAS DESDE 5 GRAMOS HASTA 2000 GRAMOS, SALEROS DESDE 100 GRAMOS HASTA 500
GRAMOS
Roles por Producto
SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPARIA LA
FABRICANTE LMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJRA MAICAO
SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPARIA LA
TITULAR REGISTRO SANITARIO LIMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJIRA MAICAO

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp



<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

SALSA PARA CARNES VARIEDADES: SALSA BBQ, SALSA BBQ LINEA

20179585 ECONOMICA, SALSA BBQ HOT,SALSA PARA CARNES, SALSA BBQ
DULCE O SALSA HONEY BBQ
RSA-0009926-2020 2028/05/10 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

BARY, POMPEYA, JUANITA, EL FORTIN, CARULLA, EXITO, EKONO, MESINA, VALLARTA, SUPER INTER, TORRE BLANCA,
LACALI, ABURRA, COLSUBSIDIO, COORATIENDAS, SUPERMEGA, COMFANDI, SUPERORIENTE, CARREFOUR, LAS LAJAS, RICO
DELI, SUPER PRECIO, LAECONOMICA, PARA AHORRAR, MERCAMIO, AMBIENTE GOURMET, BASSI, DEL TROPICO,
RAPIMERCAR, DEL PERRERO, FRESCAMPO., NUTRIUM

NI,8000908905

Datos de Interes

COCCION

H “ MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Desde 8 hasta 6000 gramos.

Roles por Producto

KM. 16, AUTOPISTA NORTE -

PARQUE INDUSTRIAL QBOX
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS BODEGA 47 COPACABANA COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
(ANTIOQUIA) / COLOMBIA.
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS.

TITULAR REGISTRO SANITARIO

CALLE 73A No. 44-77 COLOMBIA| ANTIOQUIA ITAGUI

Imprimir << Atras

NUTRIUMSAS

CL 5247 42 ED COLTEJER COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN

dvalenzuela@veraabogadossa.com

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

20120160

GALLETAS (CRACKERS), GALLETAS (CRACKERS TRITURADAS),
GALLETAS (CRACKERS SURTIDAS), GALLETAS (SALADAS SURTIDAS)
GALLETAS FIT, NOMBRE DE FANTASIA:ALKOSTO, DUX CIRCULAR,

DUX RECTANGULAR, QUESO PIMIENTA OCTOGONAL, PANITOS.

NSA-002253-2016 2026/12/27

FABRICAR, EMPACARY

Vigente

VENDER

NI,8110149949

SALTIN NOEL, NOEL, DUX, SUN VALLEY, LARIOJA,, DUCALES, POZUELO, FAMILIA POZUELO

Datos de Interes

HORNEACION H

H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

De 10 ga 1500 g. 15 Kg, 20 Kg, y 25 Kg, de 5 Kg a 50 Kg.

Roles por Producto

EMPACADOR LITOEMPAQUES S.AS. Calle 2 No. 50-383 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
COMPARIA DE GALLETAS NOEL
EMPACADOR SAS Carrera 52 No. 2 - 38. COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
EMPACADOR LITOEMPAQUES S.AS. CALLE 2 NRO. 50-383 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
SOLUCIONES LOGISTICAS Y
EMPACADOR EMPAQUES S.AS. LOGYPACK CALLE 2 No. 50 - 475. COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
SAS.

FABRICANTE COMPANIA DiiASLLETAS NOEL CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN asanchez@noel.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO COMPANIA D;SQLLETAS NOEL CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN asanchez@noel.com

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefores:
Ubicacién
Establecimientos pmmm;wmmamamsm
1 diligoncia)
CALYPSO DEL CARIBE SA PQ INDUSTRIAL TIBITOC BG 44,45 46 Y 47 TOCANCIPA-
CUNDIAMARCA

En el uso de las facuitades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permite presentar a los profesionales refacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 04 AL 07
DE JULIO DEL 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo [ Rol _ Dependencia
LESVY AZUCENA MUNGZ PRIETO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPD DE TRABAJO TERRITORIAL |
CENTRO ORIENTE 2
SANDRA LILIANA MORENO RUIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: BT Rol solo se dligencis para of Process de AUditovias y Ceriicaciones para i0s olros procasos s¢ dbgencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a esle Instituto y en desarrolio
de sus funclones y actividades, estan investidos de amplias facuitades de inspeccion, vigilancia y control, segin
las cuales podrén adelantar las diligencias necesarias para asequrar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaitar que los suscritos se encuentran
facultados para inlervenir en la presenle diiigencia cuando lo estimen conveniente,

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios yfo documentos presentados (came, oficio comisorio,
aclas de visitas, elc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefanico 7422121

exl. 7753- 7754- 7755 o mediante el Slstema Comulta funotonmos 0 Contrabstas d;sponible en la pagina web
institucional en ¢! sigulente vinculo iios fanp nvime G colnaiona oslronsulls

Se informa que cn el marco de la estrategia de la luche contra la ilegalidad y contrabando de producios
eompeunchdelhvlma. anmnaupnodecomicernhlima“&iﬂ Ext 2005 o denunciar en la pagina
web wetvtloyimanov.ce el formulario de denuncias
Dinmisesuite i eoren B aeadine oionss g oo . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios ylo oontnﬂsus del Invima puede llamar a Ia finea anticorrupcién 745 8593. "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota,

Dado en la ciudad de Bogota el dia 30 DE JUNIO DE 2023
Sz Q

' mu Sz.\ @JLGT__
TES PINEDO ﬁ

trabajo territorial centro orents 2 Fechs Y loF 23
iones Sanitarias

Lawna folania R
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Gexente
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

FABRICANTE

FABRICADO POR: COMERCIALIZADORA JMGS S.AS
Direccion: Carrera 72K N° 34-34 Sur Tel. 695 2553
Bogotd D.C
COMERCIALIZADO POR: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
Parque Industrial Tibitoc, Bodega 44C
Kilometro 2, Via Bricefio . Zipaquird
Tocancip4 (Cundinamarca)

PBX: 869 77 99
www.calypsocaribe.com

NOMBRE DEL PRODUCTO

CHORIZO SANTAROSANO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto cmico procesado, cocido, embutido, elaborado a base de carne de cerdo, con la adicién de sustancias de uso
permitido, embutido en una tripa artificial aprobada

PRESENTACION

Chorizo Santarosano 4 Unidades x 330g.

REGISTRO SANIRARIO

RSA-002792-2017

LEGISLACION APLICABLE AL
PRODUCTO

Rotulado de acuerdo a la Resolucién 5109/05.

INGREDIENTES

Carne de cerdo, grasa de cerdo, agua, proteina texturizada de SOYA, almid6n de papa (Aglutinante ), 4cido acético
(conservante), proteina de SOYA texturizada y concentrada (Retenedor de humedad ),sal, cebolla, ajo, PIMENTON, glutamato

6 de sabor), trip €), comino, pimienta, orégano, laurel, humo liquido,
eritorbato de sodio (Antioxidante), nitrito de sodio (acentuador de color), color amarillo N° 6 (Colorante artificial), PAPRIKA
(Colorante natural).

o de fosfato

Color: Rojo caracteristico
CARACTERISTICAS OI:r:  Gracteristicos carr;e de cerdo
SENSORIALES sabor: Caracteristico a cerdo.

Textura: Caracteristico

DECLARACION DE ALERGENOS

Contiene: Soya.

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Aerobios Mesofilos 1000 UFC/g
Recuento Coliformes 100 UFC/g
Sthaphylococcus sp <100 UFC/g
Clostridium sp <10 UFC/g
salmonela sp Ausencia

Listeria Monoytogenes Ausencia
Escherichia Coli <10 UFC/g

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Proteina (g/100g) 21g/100g
Nitritos (mg/Kg) 20 mg/Kg
Humedad (%) 88%

Almidon (g/100g) 5¢/100g
Grasa (g/100g) 40g/100g

PROCESO DE ELABORACION

Recepcién de Materia Prima

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
PRECAUCIONES

Almacenar a temperatura de refrigeracion de 0°C a 4°C.

EMPAQUE PRIMARIO

Empaque de Coextruido para Termoformado (PAEVOHPE) de alta barrera.

Embalado en caja de cart6n corrugado con resistencia a la compresion.

MANIPULACION Y USO

EMBALAJE <
Nota: El producto puede ser empacado en canastillas de acuerdo a la negociacion.
Transportar en vehiculo refrigerado con sistema de termo King a temperatura de refrigeracién entre 0°C a 4°C,
CONDICIONES DE
TRANSPORTE
PREPARACION

Caliente a la plancha o sartén segtin sea su preferencia o tiselo como ingrediente en sus preparaciones culinarias. Este
producto no requiere coccion.

VIDA UTIL

Cuarenta y cinco (45) dias empacado al vacio refrigerado entre 0y 4°C

RESPONSABLE TECNICO

Ing. Eliana Romero Cantillo
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PAZ EQUIDAD EDUCACION

Replblica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA

RESOLUCION No. 2015013118 DE 6 de Abril de 2015 °
Por la cual se concede un Registro Sanitario
El Director de Alimentos v Bebidas & Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en gjeccicio do
las facultades lcgales conferidas en ¢l Decreto 2078 del 2012, con base én o previsio por k& Ley 9a. de 1979, el Decreto
Reglanwentario 3075 de 1997 y Decreto Reglamentasio 612 do 2000, y Deereto Reglamentasio 612 dé 2000

RESUELVE
ARTICULO PRIMEROQ.- Conceder REGISTRO SANITARIO por el themino de 10 afs al producto que e describe a cantinuacian:
REGISTRO SANITARIO No.: RSAEC18315  VIGENTE MASTA:
EXPEDIENTE: 20091330 RADICACION: 2015040811 u 8 MAY 2025
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: ESPECIALIDADES CARNICAS DE CERDO ADCBADA, COCINADA Y AHUMADA Y

SUS VARIEDADES: COSTILLA DE CERDO, CHULETA DE CERDO, TOCINETA DE
CERDO, LOMO DE CERDO Y BONDIOLA AL HORNO,
MARCA: CALYPSO, DE M8 PUEBLO Y NEW PIG
PRESENTACIONES COMERCIALES: CHULETA DE CERDO 500g, 1.000g, 2.000g, 2.5003, 5.000g. COSTILLA DE CERDO
250, 300y, 3503, 400g, 5009, 1.000g, 2.000g. TOCINETA DE CERDO 100g, 1509,
2005, 250g, 500y, 1.0005. LOMO DE CERDO, Peso Variable BONDIOLA AL
HORNO.1.000g, 1.5009, 2.000g, 2.5009, Peso Vareble
TITULAR(ES): CALYPSO DEL CARIBE 5.4, con domidlio en TOCANCIPA - CUNDINAMARCA
FABRICANTE(S): CALYPSO DEL CARIBE S.A. con demicilia en YOCANCIPA - CUNDINAMARCA

ARTICULO SEGUNDQ:- Contrs 13 presente resolucon procade Dnicamente & Recurso de Reposickdn, que debera interponesse
ande EL DIRECTOR DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMMENTOS INVIMA dentro de los DIEZ (10) dias siguentes a & notificackn personad, de conformidad con lo sedalado en «|
Codigo da Procadimiento Administratvo y da Io Contencioso  Administrative. Una vez ejecutorinda quedard culminado el
procadimiento administrative,

ARTICULO TERCERO:- Los derschos que se deriven de esta Resolucion quedarin sujetos al control posterior que dobe
realizar al INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA de conformidad con lo
pravisto por ol Articule 2 del Doecreto 612 de 2000,

ARTICULO CUARTO:-La presente resolucion rge a partir de |a fecha dé su ejecitoria,
COMUNIQUESE, NOTIFIQUESE ¥ CUMPLASE

Dada en Begota D.C. &f 6 de Abeil de 2015
Eslo sy hasts ks firma so considera en blanco.

LUIS EDUARDO VIRAS BAMOS
DIRECTOR DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
Propecia___

Favision Legal: Sancra Milina Alba Mancpe, Codigo 1476
Ravision Tecnics Diana Migna Galves Gutiderez. Cédigo 1368
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RESOLUCION Nro. 2022043121 del 19 de Diciembre de 2022
Por la cual se concede una Renovacién de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracién publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucién 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglament6 el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucién 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccién Social modificé el Articulo 37
de la Resolucién 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20221265994 de fecha 2022/12/19 el (la) Sefior(a) ELMER BOTIA
LONDONO actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, present6 solicitud de concesion de
Renovacién Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccion
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-005076-2017
REGISTRO
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20139177 RADICACION: 20221265994
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: PRODUCTOS MIX DE CARNES PROCESADA EN FORMA DE ALBONDIGAS,

ALBONDIGAS DE CARNE CON SALSA, HAMBURGUESA Y FILETE,
HAMBURGUESA DE CARNE,

MARCA: CALYPSO DEL CARIBE S.A, LA CARNE,

PRESENTACION De 100 g a 5000g,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): CALYPSO DEL CARIBE S.A. con domicilio en TOCANCIPA - CUNDINAMARCA,
FABRICANTE(S): CALYPSO DEL CARIBE S.A. con domicilio en TOCANCIPA - CUNDINAMARCA,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso. De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA, manifiesta que el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los
requisitos establecidos por el Articulo 126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion
719 de 2015 y las normas sanitarias vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la
autoridad es auténtica y veraz, que su comercializaciéon sera posterior a la presente notificacion cumpliendo
estrictamente con las especificaciones de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido
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vigilancia posterior por parte de las autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido
en las precitadas normas. Por lo tanto asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se
presente entre la informacién suministrada y la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las
autoridades.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedardn sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizard las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que haya lugar de conformidad con la previsto por la Resoluciébn 2674 de 2013
modificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucién al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,

dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 19 de Diciembre de 2022

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccién, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucion 2674 de 2013.

La impresién en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informaciéon consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not

Verifiegm
Firma italmentg por

Razén: Inv
Locacién: BOGPTA D.C., P 4 \
Colombia ' \ | ‘ )

-
'Ki‘:-
o
A

-~
1
~

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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<< Atras

Datos Generales del Producto

PAPA FRITA VARIEDADES: PAPA FRITA CON ESPECIAS, PAPA FRITA,
PAPAS FRITAS RIZADAS, GAJOS DE PATATA CON PIEL, PAPA FRITA
CLASSIC, PAPA FRITA TRADITION, SUPER CRUJIENTES PATATAS
FRITAS PREMIUM CRUNCH Y PAPA FRANCESA, PAPAS A LA
FRANCESA, PAPAS A LA FRANCESA PRECOCIDA, PREFREIDA Y
CONGELADA, : PAPA A LA FRANCESA RIZADA, PAPA FRITA EN
CASCOS, PAPA A LA FRANCESA PREMIUM CRUNCH 7X7, PAPA A LA
FRANCESA 11X11, PAPA A LA FRANCESA 9X9, PAPAS FRITAS
20224194 PREFRITAS Y CONGELADAS (GOLDEN PASSION 9X9), PAPAS FRITAS
PREFRITAS Y CONGELADAS (TRANSPARENT 9X9), PAPAS FRITAS
PREFRITAS Y CONGELADAS (ZB 3/8 RETAIL BRUIN (50/60)), FRITTERS
FOOD SERVICE PAPA 9 X 9, FRITTERS FOOD SERVICE PAPA 11 X 11,
FRITTERS FOOD SERVICE PAPA RIZADA, FRITTERS FOOD SERVICE
PAPA EN CASCOS, FRITTERS FOOD SERVICE PAPA A LA FRANCESA
CON COBERTURA PREMIUM CRUCH, PAPA PREFRITA Y CONGELADA 9
MM, PAPA PREFRITA 'Y CONGELADA 11 MM, PAPA PREFRITAY
CONGELADA 7 MM+ COB (TRANS).

IMPORTAR, ENVASAR Y
VENDER

RSA-0018180-2022 2027/03/29 Vigente

NI,8000551164 AGOTAMIENTO AUTORIZADO MEDIANTE RESOLUCION NO. 2023011944 DE 24 DE MARZO DE 2023

MYDIBEL, CALYPSO DEL CARIBE, EUROPE, BLONDY., TOASTATAS, RICONGELISTO, LOS COMBOS DEL ESTABLO., K-LISTO,
AGRISTO, MAESTRO, EUROGOLD Y LA GRAN COLOMBIA, + MAS DELI'Y CALYPSO, MR CONGELO, CLAREBOUT,
TRANSPARENT , GOLDEN PASSION, FRITTER'S FOODSERVICE Y FRITTER'S, ECOFROST

Datos de Interés

PREFRITO CONGELADO
20231049211 Finalizado Resolucion
20231021872 Finalizado Resolucion
20231049744 Finalizado Resolucion

Presentaciones Comerciales

10 gramos hasta 25000 gramos

Roles por Producto

EMPACADOR K-LISTO PRODUCTOS ALIMENTICIOS SAS. CARRERA 36 No 13-151 COLOMBIA VALLE YUMBO
EMPACADOR CALYPSO DEL CARIBE SA Km 3 Gaira Parque Industrial Logistico A26 COLOMBIA| MAGDALENA ;’;’E’_ﬁ
CIK-LISTO LTDA COMERCIALIZADORA | CARRRERA 36 NO. 13-151 CENTRO INDUSTRIAL EL
ENVASADOR INTERNACIONAL S AS ORTAL BODEGA 1 ACOPL COLOMBIA| CUNDINAMARCA| TOCANCIPA
ENVASADOR CALYPSO DEL CARIBE SA PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA44C | COLOMBIA| CUNDINAMARCA| TOCANCIPA | compras@calypsocaribe.com
FABRICANTE ECOFROST SA RUE DE LERUPO 34 7600 PERUWELZ. BELGICA. | BELGICA www.ecofrostbe
FABRICANTE AGRISTO NV RIDDER DE GHELLINSCKTRAAT 9, 8710 WIELSBEKE | BELGICA
FABRICANTE CLAREBOUT POTATOES N.V Heirweg 26 BE '89508232;‘3”3”‘1 - Nieuwkerke BELGICA
FABRICANTE MYDIBEL RUE DU PIRO LANNOY 30 ZI BELGICA elmerb@calypscarobe.com
IMPORTADOR CALYPSO DEL CARIBE SA PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA44C | COLOMBIA| CUNDINAMARCA| ToCANCIPA | compras@calypsocaribe.com
T'TUSL:SI};EEI'STRO CALYPSO DEL CARIBE SA PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA 44C | COLOMBIA| CUNDINAMARCA| TOCANCIPA | compras@calypsocaribe.com

Imprimir << Atras


https://procesos.invima.gov.co/documentos/consdoc_encab.jsp?nrodocumento=2023051498&tipdocumento=resol
https://procesos.invima.gov.co/documentos/consdoc_encab.jsp?nrodocumento=2023011944&tipdocumento=resol
https://procesos.invima.gov.co/documentos/consdoc_encab.jsp?nrodocumento=2023038428&tipdocumento=resol
mailto:compras@calypsocaribe.com
http://www.ecofrost.be/
mailto:elmerb@calypscarobe.com
mailto:compras@calypsocaribe.com
mailto:compras@calypsocaribe.com

Reptublica de Colombia
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LMl s de todos :
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2021027919 del 9 de Julio de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracién publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentaciéon que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamenté el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificd el Articulo 37
de la Resolucién 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211133800 de fecha 2021/07/09 el (la) Sefior(a) LUIS
BERNARDO BUSTAMANTE ESCOBAR actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentd
solicitud de concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resoluciéon 2674 de 2013 y la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesién de dicho tramite, la Direccion
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5) afios al producto que
se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0013061-2021
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/07/09

EXPEDIENTE: 20206053 RADICACION: 20211133800

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: : SALCHICHA VARIEDAD : POLLO NOMBRE DE FANTASIA MANGUERA, MIXTA
CERDO,

RES Y POLLO NOMBRE DE FANTASIA CAMPESINA, POLLO NOMBRE DE
FANTASIA SUIZA, POLLO NOMBRE DE FANTASIA VIENESA,

RES NOMBRE DE FANTASIA SUPER PERRO TIPO AMERICANA, RES NOMBRE
DE FANTASIA SUPER PERRO / MINI PERRO, POLLO

NOMBRE DE FANTASIA SUPER PERRO TIPO AMERICANO

MARCA: , ALIMENTOS BUSTAMES., LUCARNI, SNAKIN., EMANUEL CARNES FRIAS,
BUSTA CARNES FRIAS,

PRESENTACION 50 a 10000g / 1 a 50 kg,

COMERCIAL:
TITULAR(ES): ALIMENTOS BUSTAMES SAS con domicilio en CALI - VALLE,
FABRICANTE(S): ALIMENTOS BUSTAMES SAS con domicilio en CALI - VALLE,
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Reptublica de Colombia
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Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizar4 las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucién 2674 de 2013
modificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 500000 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAV0515611,
expediente Nro. 20035708. Asi mismo, para alimentos importados cobija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informaciéon suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 9 de Julio de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccién, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresién en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Veriiiﬂz,\ S
Firmal italnﬁent por

Fecha: 2021/07409
15:35:43 C

Razoén: Inv
Locacion: BOGPTAD.C,, . f . \
Colombia f ) f { ’)

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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< ASCENDER S.A Mayo 2014

FICHA TECNICA FT 007 - 21
O BR D PROD O
SALSA BARBECUE

Producto Semiviscoso preparado a base de Tomates Maduros, Condimentos Naturales, Aditivos Permitidos, Sal y
Azlcar.

. .. . A A A D A AYPYA

Agua, Vinagre, Azucar, Pulpa de tomates, Sal, Espesantes (Almidon Modificado de Maz y/o Fecula de Maiz),
Estabilizantes (CMC y/o Goma Xantica), Color Caramelo, Especias, Proteina Vegetal de Soya, Conservantes
(Benzoato de Sodio y Sorbato de Potasio) y Sabor Artificial.

R RO SA ARIO
RSIAA17M04087
AR A - A . - A . » A
Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
Color Visual Vinotinto Oscuro
Olor Olfativa Acido, Caracteristico a Humo
Textura Gustativa - Visual Producto Viscoso de Consistencia Uniforme
Sabor Gustativa Acido, Caracteristico a Humo
ARA [ A . . A
Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
Ph Phmetro 3,2-3,7
°Brix Refractometro 27-31
Acidez Titulacion NaOH 1,2-16
Consistencia Consistometro de Botswick 6,0 - 10,0 cm en 30 seg
ARA R A ROBIOLO A
Requisitos Limite Maximo
Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000
Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
NMP: Coliformes Totales/gr 9 Max
NMP: Coliformes Fecales/gr <3
D RIPCION D PRO O

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —»Recepcion de Materia Primas y Material de Empaque
Batido Materias Primas —»Tratameinto Termico (Pasterizacion) —®Enfriamiento = —Envasado -Bmbalaje —
Almacenamiento

ORMA DAD

Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccion Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP

Resolucién 5109 de 2005. Ministerio de Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Invima para Salsas




ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 21
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas de Dimensiones Peso de la
Producto Peso XUnidad| empaque Tipo de de lacaja Unida(_jes caja con Vida Util
en gramos (Larg x anc | Empaque | (Largxanc x| x caja producto en
x alt) en cm alt) encm Kg
280 3XB8x18 PET 31x25x19 24 8
550 4,2x8,5x20,7 PET 36x28x22 20 12
1100 5x11,5x25 PET 45x33x26 20 23,9
24 Meses
27 de alto x
3350 14,4 de PET 42x31x29 6 20,5
diametro

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez abierto,
debe de refrigerarse. El producto se
debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de microorganismos y evite
su alteracion asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los medios de transportes antes
de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas condiciones sanitarias. El material del
medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se pueden trasportar conjuntamente con
sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente riesgo de contaminacion al alimento.

LOTEADO

INFORMACION DEL PRODUCTO

LOTE: Los primeros dos (2) nimeros indicaran La semana de produccién del lote. Los segundos dos (2) nimeros,
indicaran el Afo de produccién del lote. Los terceros tres (3) nimeros sera un codigo de identificacion interna del
producto FECHADE
VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos (2) nemeros afio.
EJEMPLO:

LOTE 0114417

VEN 02ENE15
ALERGENOS

Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO
Especial para asados. Lista para llevar a la mesa o marinar todo tipo de preparaciones de carne, aves o pescado.
FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistemade Gestién de Calidad: Natalia Gémez R. | Investigacion y Desarrollo: Paola Castrillon Z.
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My ASCENDER S.A Mayo 2014
Aderezos -
FICHA TECNICA FT 007 - 28
OMBR ) PROD O
SALSA DE TOMATE

Producto preparado con Pulpa Concentrada de Tomates Sanos y Maduros adicionado de Sal, Azlcar, Vinagre,

Condimentos, Especias y otras sustancias Naturales Permitidas.

Pulpa de Tomates, Agua, Azucar, Vinagre, Sal, Estabilizante (CMC), Especias, Conservantes (Benzoato de Sodio y

Sorbato de Potasio) y Color Artificial (Cl 16255).

AR A

Caracteristicas Método de Medicion

O A A

RO A

A D A AYPYA

ARIO

RSIAA17MI7696

- A

A . » A
Especificacion

Color Visual Rojo Oscuro
Olor Olfativa Caracteristico a Tomate
Textura Gustativa - Visual Producto Semiviscoso de Consistencia Uniforme
Sabor Gustativa Caractristico a Tomate. Dulce - Acido
ARA = A 00 A
Caracteristicas Metodo de Medicion Especificacion
Ph Phmetro 3,6-4,0
Brix Refractometro 29-33
Acidez Titulacion NaOH 09-14
Consistencia Consistometro de Botswick 5,0 - 10,0 cm en 30 seg

AR A

ROBIOLO A

Requisitos Limite M&ximo
Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 500
Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr 50
NMP: Coliformes Totales/gr <3
NMP: Coliformes Fecales/gr <3

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —#Recepcion de Materia Primas y Material de Empaque
Batido Materias Primas —Fwatameinto Termico (Pasterizacion)

Almacenamiento

ORMA

Er#iamiento —#&nvasado —®mbalaje

DAD

Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccion Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP
Resolucién 5109 de 2005. Ministerio de Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Resolucion 15790 de 1984. Ministerio de Salud. Derivados del Tomate

—»




ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 28
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensione .
Peso X empaque Tipo de s de lacaja | Unidades Peso delacaja
Producto Unidad en . con producto | Vida Util
gramos (Larg x anc x Empaque (Larg xanc x| xcaja en Kg
alt) en cm alt) encm
| 200 4x11x17,5 30x21x19 24 54
| 400 5,5x13x19,5 [ Bolsa Doy Pack |30,5x20,5x20,4 12 51 12 Meses
| 1000 7,5x 15x25,5 43x32x24 20 21,3
| Salsa de Tomate 1000 25x 16 x 3 Bolsa Flexible 45x33x26 20 21,2 10 Meses
| 5000 42x32x5 34x33x25,5 5 255
4500 Zgig'rfeﬁol‘s PET 32x32x28 4 18,8 15 Meses

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores fuertes.
El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de Almacenamiento, no
presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez abierto, debe de refrigerarse.
El producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracion asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se
pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente riesgo
de contaminacion al alimento.

I LOTEADO

INFORMACION DEL PRODUCTO

LOTE: Los primeros dos (2) niUmeros indicardn La semana de produccion del lote. Los segundos dos (2) nimeros,
indicaran el Afio de produccién del lote. Los terceros tres (3) nimeros sera un cédigo de identificacion interna del
producto

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos (2)
nemeros afo. EJEMPLO:

LOTE 0114417
VEN 02ENE15
| ALERGENOS

Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO

Puede ser utilizado como complemento de las comidas rapidas; ademas para adicionar a los diferentes platos en la
cocina o en la mesa.

I FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestion de Calidad: Natalia Gomez | Investigacion y Desarrollo: Paola Castrillon




Ay, ASCENDER S.A Mayo 2014

FICHA TECNICA FT 007 - 40

NOMBRE DEL PRODUCTO
SALS NEGRA

Producto preparado a base de Soya, Condimentos Naturales, Conservantes y Especias.

COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA

Agua, Vinagre Natural, Proteina Vegetal de Soya, Sal, Color Caramelo, Especias y Conservantes (Benzoato de
Sodio y Sorbato de Potasio)

‘ REGISTRO SANITARIO

RSIAA17M17496

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

INFORMACION DEL PRODUCTO

Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
Color Visual Negro
Olor Olfativa Acido, Caracteristico
Textura Gustativa - Visual Liquido
Sabor Gustativa Acido, Caracteristico
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Bl Caracteristicas Método de Medicién Especificacion
g Ph Phmetro 34-38
§ Brix Refractometro 5-8
; Acidez Titulacion NaOH 0,7-1,2
o CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
3 RequIsItos Limite Maximo
g Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000 max
a Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
< NMP. Coliformes Fecales/gr <3
§ NMP. Coliformes Totales/gr 9 Max
% [~/ DESCRIPCION DEL PROCESO 1
el
o!
il Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —»Recepcién de Materia Primas y Material de Empaque
2l Batido Materia® Primas Envasado Ersbalaje Almagenamiento —»

NORMATIVIDAD
Resolucion 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccién Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP

Resolucion 5109 de 2005. Ministerio de Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucion 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Invima para Salsas




ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 37
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensiones Peso dela
Peso X Tipo de | delacaja (Larg | Unidades i
Producto Unidad en empaque P elacaja(Larg . CYACON 1 \siqa util
gramos (Larg x anc x | Empaque | x anc x alt) en X caja producto
alt) en cm cm en Kg
200 17,5 de alto x PET 30x20x18 24 58
Salsa Negra 1050 5x11,5x25 PET 45x33x26 20 22,9 24 meses
3100 30 de alto x PET 42x31x29 6 19,3

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez
abierto, debe de refrigerarse. El
producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacién y preoliferacién de
microorganismos y evite su alteracién asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no
se pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente
riesgo de contaminacion al alimento.

\ LOTEADO

LOTE: Los primeros dos (2) nimeros indicaran La semana de produccion del lote. Los segundos dos (2)
nameros, indicaran el Afio de produccién del lote. Los terceros tres (3) nimeros serd un cédigo de identificacion
interna del producto

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos
(2) nemeros afio.

EJEMPLO: LOTE
0114417 VEN
02ENE15

INFORMACION DEL PRODUCTO

ALERGENOS
Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza y Tartrazina

\ INSTRUCCIONES DE USO

Para condimentar y sazonar.

\ FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestion de Calidad: Natalia Gomez | Investigacion y Desarrollo: Paola Castrillon




Codigo: FT 007 - 06

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO version: Enero 201b
Pagina 1 de 2

NOMBRE DEL PRODUCTO

S

SALSA TIPO CHEDDAR /’0\\

Emulsion preparada a base de Agua, Aceite, Vinagre, Condimentos Naturales, Aditivos ‘ @ % =
SGS

Permitidos, Azlcar y Sal, con intenso sabor a Queso Cheddar.

Vs e Lot WA

COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA ‘ |
Agua, Aceite Vegetal de Soya, Espesante (Almidon Modificado de Maiz y/o Fécula de Maiz), Azucar, Sal, Yemas
de Huevo, Acidulantes (Acido Lactico y/o Acido Fosférico y/o Acido Citrico), Estabilizante (Goma Xantica y/o Goma
Guar), Sabores Atrtificiales, Conservantes (Benzoato de Sodio y Sorbato de Potasio), Especias, Secuestrante
(EDTA) y Color Artificial (Cl 19140y CI 16255)

REGISTRO SANITARIO
REGISTRO SANITARIO RSIAA07M00587
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

INFORMACION DEL PRODUCTO

Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
° Color Visual Amarillo - Naranja
5 . Caracteristico a queso y Libre de
é Olor Olfativa Oxidacion
% Textura Gustativa - Visual Producto Cremoso y Homogeneo
§ Sabor Gustativa Caracteristico aquesoy Libre de
< Oxidacion
= CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
; Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
@ Ph Phmetro 3,6-4,0
w Acidez Titulacion NaOH 0,3-0,7
§ Consistencia Consistometro de Botswick 1,0 -5,0 cm en 30 Seg
- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
e Requisitos Limite Maximo
o Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000
<§ Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
- NMP: Coliformes Totales/gr 9 Max
NMP: Coliformes fecales/gr <3
Recuento de Clostridium Sulfito Reductor <10
Recuento de S. coagulasa positivo <100

DESCRIPCION DEL PROCESO

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —» Recepcion de Materia Primas y Material de
Empaque — Batido Materias Primas  —»  Envasado —® Embalaje —® Almacenamiento

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccion Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP
Resolucion 5109 de 2005. Ministerio de Protecciéon Social. Rotulado o Etiquetado

Resolucion 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Invima para Salsas
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PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensiones Peso de la

Peso X . .
. empaque i de lacaja (Lar i cajacon . .
Producto Unidad en paq Tipo de ja(Larg Umdac_jes J Vida Util
(Prof x anc x| Empaque | x anc x alt)en | xcaja | productoen
gramos
alt) en cm cm Kg
Cheddar 1000 8 X 16 x 28 Doy pack 45x33X26 20 21,2 8 meses

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez
abierto, debe de refrigerarse. El
producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracion asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se
pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente
riesgo de contaminacion al alimento.

LOTEADO

LOTE: Los primeros dos (2) digitos indican el afio de produccién. Los segundos dos (2) digitos indican el mes y los
terceros dos (2) digitos indican el dia en que se produce el lote. Finalmente los dos (2) ultimos digitos son un
consecutivo de produccién diario.

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) digitos son el dia. Las segundas tres (3) letras son el mes. Los
tercero dos (2) numeros son el afio.

EJEMPLO:

LOTE 150102 01
VEN O02ENE16

INFORMACION DEL PRODUCTO

ALERGENOS

Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO

Para acompafiar hamburguesas, sanduches, perros calientes, papas y platos mejicanos. Ideal para servirla como
dip para nachos, tortillas y verduras. Este producto contiene Tartrazina

FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestion de Calidad: Natalia Gomez R. | Investigacion y Desarrollo: Liliana Ramirez




PLANEACION DE LOS CICLOS DE
MENUS APRENDIZ INTERNO
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La minuta propuesta fue elaborada mediante balances de materia, tomando los
datos de los nutrientes de la Tabla de Composicion de Alimentos Colombianos
(TCAC) 2018, expedida por el Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF) y
teniendo en cuenta los requerimientos de ingesta diaria para jovenes de 16 a 25

afos de edad estipulados en la Tabla 1, para 15 dias de alimentacion.

Tabla 1. Requerimientos de ingesta diaria jovenes de 16 a 25 afios.

NUTRIENTES PORCENTAJE CALORIAS/DIA GRAMOS/DIA
PROTEINA 15%-20% 450- 600 112,5-150
GRASA 15%-20% 450- 600 50-67
CHO 60%-70% 1800-2100 450-525
TOTAL 100 3000

MINUTA PATRON.
A g
DESAYUNO
Bebida lactea 250
Proteina 80
Carbohidratos 150
ALMUERZO
Proteina 100
Carbohidratos 180
Vegetales 85
Sopa 250
Jugo de fruta 250
Postre 30
CENA
Proteina 90
Carbohidratos 180
Vegetales 85
Jugo de fruta 250

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
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Asados

ASADOS MONTERIA

CICLOS DE MENUS

DIA1

DIA 2

DIA 3

DIA 4

DIA S

DESAYUNO

Pifia (100 g)

Huevo con salchichén (130 g)
Name al vapor (110 g)

Claro de maiz (250 mL)

Papaya (100 g)

Café con leche (250 mL)

Arroz blanco (120 g)

Carne desmechada con huevo (100 g)

Mandarina (100 g)
Chocolate en leche (250 mL)
Tortilla de huevo (100 g)
Arroz blanco (120 g)

Pifia (120 g)
Colada maicena (250 mL)
Arepa rellena (230 g)

Sandia o patilla (100 g)

Avena cocida con leche (250 mL)
Higado en bistec (100 g)

Name al vapor (140 g)

ALMUERZO

Sancocho de res (250 mL)

Carne en posta (110 g)

Arroz de zanahoria (180 g)

Ensalada fria Fruta y vegetales (85 g)
Frijol en salsa de tomate (80 g)
Platano maduro cocido (92 g)

Jugo de cola con leche (250 mL)
Natilla (60 g)

Sopa de pollo (250 mL)

Arroz trifasico (res cerdo y pollo) (250 g)
Frijol guisado (80 g)

Yuca cocida (100 g)

Ensalada de pepino (85 g)

Jugo de fruta (250 mL)

Natilla (60 g)

Carne hilachada (100 g)

Sopa de frijol cabecita negra (250 mL)
Arroz blanco (170 g)

Ensalada de repollo con zanahoria (85 g)
Bastones de yuca frita (73 g)

Jugo de patilla (250 mL)

Galleta Wafer (30 g)

Carne guisada (100 g)

Sopa de carne salada (250 mL)
Arroz con coco (180 g)
Garbanzo guisado (80)
Ensalada de repollo (100 g)
Platano maduro cocido (100 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)
Panelita de leche (30 g)

Pescado guisado (120 g)

Sopade pescado (250 mL)

Arroz con coco (180 g)

Frijol guisado (80)

Ensalada de lechugay tomate (90 g)
Patacén (68 g)

Jugo de mandarina (250 mL)
Galleta Wafer (30 g)

CENA

Atln con vegetales (120 g)
Arroz blanco (160 g)

Lentejas guisadas (80 g)
Tajadas de platano verde (63 g)
Ensalada de pepino (90 g)
Jugo de patilla (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Cerdo asado (90 g)

Patacon de platano maduro (87 g)
Ensalada de lechugay cebolla (85 g)
Jugo de zapote en leche (250 mL)

Arroz con pastas (160 g)

Carne en bistec (100 g)
Lenteja guisada (80 g)

Bollo (60 g)

Ensalada fria (90 g)

Jugo de mora en leche (250 mL)

Arroz con especias (140 g)
Carne asada (90 g)

Ensalada de tomate (85 g)
Jugo de maracuya (250 mL)

Arroz blanco (180 g)

Cerdo en bistec (100 g)

Patacones maduros (90 g)

Ensalada de lechuga agridulce (85 g)
Jugo de guayaba en leche (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA  c.c. 44.155.310
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Asados

ASADOS MONTERIA

DIA 6

DIA7

DIA8

DIA9

DIA 10

DESAYUNO

Mandarina (100 g)

Juago de avena con leche (250 mL)
Carimafiola de carne (180 g)
Queso costefio (30 g)

Naranja (100 g)

Peto (250 mL)

Cerdo guisado en salsa (110 g)
Yuca cocida (120 g)

Melén (100 g)

Chocolate en leche (250 mL)
Carne molida (100 g)
Queso (30 g)

Arroz blanco (140 g)

Mandarina (100 g)

Arroz con leche (250 mL)
Carne guisada (90 g)
Queso costefio (40 g)
Yuca cocida (120 g)

Mango maduro (120 g)
Colada maicena (250 mL)
Empanada de pollo (230 g)

ALMUERZO

Arroz blanco (180 g)

Pechuga asada (120 g)

Garbanzo guisado (80 g)

Papa cocida (100 g)

Ensalada de remolacha (85 g)
Jugo de panela con limén (250 mL)
Mermelada (40 g)

Pechuga en salsa (120 g)

Sopa de queso (250 mL)

Arroz blanco (180 g)

Frijolito guisado (80)

Ensalada de pepino (85 g)
Tajadas de platano maduro (87 g)
Jugo de sandia (250 mL)

Fruna (30 g)

Carne asada especial (100 g)
Arroz con tomate (180 g)
Lentejas guisadas (80)
Ensalada de habichuela (85 g)
Patacion (68 g)

Jugo de pifia (250 mL)
Panelitade leche (40 g)

Arroz con pollo (250 g)

Sopa de garbanzo con carne (250 mL)
Ensalada de tomate (100 g)

Platano cocido (90 g)

Jugo de mango (250 mL)

Bombén (30 g)

Arroz con coco (180 g)
Albéndiga de carne (120 g)

Sopa de frijol con carne (250 mL)
Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada de pepino (85 g)
Tajadas de platano maduro (90 g)
Jugo de mora (250 mL)

Panelita de leche (30 g)

CENA

Arroz de cebolla (1500 g)
Higadodo en bistec (120 g)

Yuca cocida (100 g)

Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada de repollo (85 g)

Jugo de mango en agua (250 mL)

Arroz de Ahuyama (180 g)
Carne molida (100 g)
Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada verde (85 g)
Banano (100 g)

Jugo de maracuya (250 mL)

Arroz de cebolla (180 g)

Pollo guisado (100 g)

Tajadas de platano maduro (87 g)
Ensalada lechuga con zanahoria (85 g)
Jugo de fruta en leche (250 mL)

Arroz con especias (160 g)
Carne asada (100 g)

Papa cocida (120 g)

Ensalada fria (150 g)

Jugo de mora en agua (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Chuleta en salsa (100 g)

Papa chorreada (110 g)

Ensalada de remolacha (100 g)
Jugo de guayaba en agua (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA  c.c. 44.155.310
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Asados

ASADOS MONTERIA

DIA11

DIA 12

DIA 13

DIA 14

DIA 15

DESAYUNO

Mango maduro (120 g)
Café con leche (250 mL)
Empanada de carne (220 g)

Mandarina (100 g)

Jugo de mora en leche (250 mL)
Huevo revuelto (100 g)

Pan francés (120 g)

Mango maduro (100 g)
Mazamorra de platano (250 mL)
Carne molida con huevo (100 g)
Arroz blanco (120 g)

Pifia (100 g)

Colada maicena (250 mL)
Carne en bistec (100 g)
Name al vapor (120 g)

Papaya (100 g)

Café conleche (250 mL)

Arroz blanco (120 g)

Pechuga desmechada con huevo (100 g)

ALMUERZO

Pollo apanado especial (130 g)
Arroz blanco (180 g)

Lentejas guisadas (80)
Ensalada de lechuga (85 g)
Chips de papa (68 g)

Jugo de mora en agua (250 mL)
Gelatina (60 g)

Cerdo asado (100 g)

Sopa de verduras con carne (250 mL)
Arroz blanco (160 g)

Arvejas guisadas (80)

Ensalada de habichuela y zanahoria (85 g)
Patacén de maduro (68 g)

Jugo de lulo (250 mL)

Galleta wafer (30 g)

Arroz con coco (200 g)

Bandeja especial 3 carnes asadas (120 g)
Frijol guisado (80 g)

Ensalada de lechugay tomate (85 g)
Patacén (100 g)

Jugo de pifia (250 mL)

Panelitade leche (40 g)

Arroz blanco (180 g)

Bandeja paisa (180 g)

Frijol guisado (80 g)

Aguacate (50 g)

Ensalada de repollo morado (85 g)
Tajadas de platano (87 g)

Jugo de tamarindo (250 mL)
Gelatina (30 g)

Cerdo asado (100 g)

Arroz blanco (180 g)

Frijol guisado (80)

Ensalada repollo morado (85 g)
Bollo (140 g)

Jugo de mango (250 mL)
Panelita de leche (40 g)

CENA

Arroz de cerdo (250 g)

Platano cocido (100 g)

Ensaladade repollo (85 g)

Jugo de tamarindo en agua (250 mL)

Arroz con coco (150 g)

Pescado frito (90 g)

Yuca cocida (100 g)

Lenteja guisada (80 g)

Ensalada remolachay zanahoria (85 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)

Arroz blanco (150 g)

Cachama frita (90 g)

Lenteja guisada (80 g)

Yuca cocida (120 g)

Ensalada remolacha Y zanahoria (85 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)

Arroz frito (160 g)

Pechuga asada (90 g)

Arveja guisada (80 g)

Ensalada de tomate y cebolla (85 g)
Jugo de mango (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Pechuga en bistec (100 g)
Patacén (120 g)

Arveja guisada (80 g)
Ensaladalechugay tomate (85 g)
Jugo de lulo en agua (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA  c.c. 44.155.310
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MINUTA 1
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)ic.c | c | PRO | GRA |cm
DESAYORD:
TFROT PRA T ey o | T2 T 20]
Cantidad necesaria para alcanzar la
AGUA POTABLE consistencia y volumen esperado
CLARO DE MAZ TIATZ AVARILO 25 T T, 7" 3 7] K
Teche de vaca en poivo 18% MATERIA
CRASA 2 38.40) 654 669 964
veg T) ek 0] T TS
NAME AL VAPOR TAVE T O ; Lk 5
TCHICHON T T OB
HOEVO T T O
i TOVATE T T 0] 07
HUEVO CON SALCHICHON — 110 - o -1 T
ETAC
R
TTOERZO
CARNE DE RES 1 21 5 0,
TOVATE T T TT X O
CARNE EN POSTA [CEEO 110 T T, ;
RO T T, Bk 0!
SAL AL GUSTO
HUESO CARNUDO DE RES 64 217 8 12.72) 5,2 X
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PLATANO HARTON VERDE 4 1; 0; 39; 044 0,0 15,72]
YOCR T, 0. T, ;
TR ; T g T TR T}
ZANATORTE T, T kk T 0] T;
SANCOCHO DE RES HABICHUELA 20 2, 7, [ 03
BERENJENA 0 5,
TOVATE 0! o | 7T
TEBOLIN T, T,
TIANTRO " T 3
0 T, T, LA
I
0 T, T Bk T 0] s
ARROZ 104 6 0, 80, 6] 04 8330
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ DE ZANAHORIA 180
ZANAHORIA RALLADA 2 0, 0, 9 0, 007 1.9
I
ACEITE VEGETAL 1
LECHUGA 6 0, 0, 2, 041 0,0 159
PRA T TT 7 0] T 7
ENSALADAFRIAFRUTAY VEGETALES | ZANAHORIARALLADA 1 & 0, o, o 0.1 007 14
TEBOLD T, T " o7 0] T,
L) o |
R
FRUOL CARGAMANTO ROJO 54 224 1, 60, 11.40) 079 3020
TEBOLT T, T, " ] 0] T
FRIOL EN SALSA DE TOMATE TOVATE T 80 T TT TN T 0] 07
L) 7. T ik T, o T,
R
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 1 92 1, 0 30 1. 0,2 30,30)
TEFITE0E Ve o POND TE7% TATERTS 26,30 266 38,40) 78 799 115
Cantidad necesaria para alanzar la
AGUA POTABLE
JUGO DE COLA CON LECHE consistencia y volumen esperado 250
SABOR ARTIFICIAL ‘AL GUSTO
OCAR T) bk T L IS
TOSTRE AT Y - T 7 T, 0 z
TOMIDA
ATUN EN AGUA of 243 0 21,78
TEBOLIN T, T, ; T
TOVATE Tl T T TN 0]
i RRVED T} ik T, 0 ;
ATUN CON VEGETALES 120
FRUOL CARGAMANTO ROSADO 1 22 1 60, 2.4
R
PIERT, TCUSTO
A0 2 T, pick 01 ! s |
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ BLANCO ARRO: 160 T, T ™. 5, T3 00|
R
ACEITE VEGETAL 1
TENTEIR s Lk 7] T3] Lok T
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
TOWATE T T TT 7T T, O
LENTEJA [TERoT 80 T. T, g | s | 7
L) T T, Pk 0! 0.
L T, T o T 0.
ACEITE VEGETAL 1 0,0:
R
PLATANO b 1; 0; 37 12 0.2 37.80|
TAJADA DE PLATANO VERDE 63
ACEITE VEGETAL 1 0 2 007
PEPINO E 0, 0, 2; 044 00 184
HABICHUELA COCIDA 1 2, 7; 02 0 07
ENSALADA DE PEPNO TOVATE T} % 0 oA 7T, Just T i
TEBOLD T, T, y 0] 0.
[PERTA ALCUSTO
L
Cantidad necesaria para alcanzar la
AGUA POTABLE consistencia y volumen esperado
JUGO DEFRUTA SANDIAC PATILA T 0 T ; T: L X
OCAR T fick 01 ! puner |
TOTAT T Y
TOTAT CALORIAS POR NOTRIENTE 57| TS| 1055050
ITE 1%, oI oo
TATORIAS TOTALE 0T
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MINUTA2

Preparacion Alimentoy/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)ec I P | G | c I PRO I GRA | cHo
DESAYUNO
FRUTA PAPAYA Bl 100 0,54 0,1 9 054 X 99
AGUA POTABLE e e aauban S
CAFE EN LECHE leche de vaca en poivo 18% MATERIA GRASA E . 26,3 26,60} 3844 921 931 1344}
‘Aziicar 1 X X 99, of 0, 99
café en POLVO TOSTADO 0. 0,1 1 00: 0,0; 00"
AGUA POTABLE s St e
ARROZ BLANGO ARROZ 2 3 04 80,1 40 024 48,06)
SAL 0y X 0 0/ 0 0
ACEITE VEGETAL 0/ 100,00] 0 0y 1 0y
HUEVO 54 126 1080} E 6, 544 0,1
CARNE DE RES 3 21,8 5,7 0 6,54 17! 0
TOMATE 1 0.4 0.1 4, X 00; 04
CARNE DESMECHADA CON HUEVO CEBOLLA 100 144 0,1 7.7 0,01 0,01 0.3
Al 1,74 049 16,64 0 007 08!
AI0 IX 03] 29; X 0,0; 05
ACEITE VEGETAL 0/ 100,00] 0 0y 1 0/
ALMUERZO
POLLO ALA CON PIEL COCIDA 7 225 12,00] 0, 15,75) 844 0
AGUA POTABLE Contsency wuen s
PLATANO 3 1,29 0,2 39; 04 0,07 13,76
PAPA E 2.24 0.1 169 0; 0,04 67
NAME 5§ 224 049 2764 11 0.2 13,80]
SOPA DE POLLO ZANAHORIA 250 074 0.1 95§ 004 001 04
HABICHUELA 214 0 72 011 [} 0,3
A0 X 0; 29; X 0,01 05
CILANTRO 2] 069 594 0.0x 0,01 0,0
APIO 0,74 o | 2] 0,0; 0, 00
SAL 0 u‘q 0, 0 0, 0
CEBOLLIN 1,64 02 7,1 0f 0 014
ARROZ B 674 04d 80,1 5 037 64,08
AGUA POTABLE s sahan e
PECHUGA CON PIEL E 20,7¢ 9,2 0,1 10,35} 4, 0,08
CARNE CERDO SEMIGORDA 34 17,2 19.40] 034 5,1 587 0%
CARNE DE RES 3 218 5,7 0y 654 171 [X
PAPA 1 2.4 0.1 169 0.2 0,01 16
ARVEJA 2 239 110 602 47 024 12,04)
ARROZ DE RES CERDO Y poLLO | SLANTRO 250 2 | > 0! o0 oL
TOMATE 09§ 0,1 4 [ 00; 02
BERENJENA 1 0,2 57 0y 0,01 0,2
CEBOLLIN 1 0.2 7.4 0 [oX 0,14
Al 174 049 16,6( 0 0,07 08:
A0 X ES | 2 0, 00: 05
APIO 0,74 0.2 46 0,01 0 0,0
SAL X 0, 0, X X 0
ESPECIAS AL GUSTO 0/ (X 0
FRIJOL CARGAMANTO ROJO 54 228 159 6049 11,40f 0,79 30.20]
TOMATE 1 0.4 0.1 41 X 00; 04
CEBOLLA 144 0,1 774 0,07 0,01 0,3
FRUOL GUSA0 Al ® 17 044 166 X 00; 03
AJO 474 039 29; 0,0 [X 0,2
SAL X s | X X 0, 0
YUCA COCIDA YUCA 1] 100 09§ 03 37,4 1 039 44,58)
VINAGRETA 1 0, 50,00 254 0, X 0/
PEPINO 7 0.5 0,1 2, 0; 0,07 16
TOMATE 1 0! 0,1 4,1 0,14 0,04 06:
ENSALADA D PEPNO CEBOLLA 1 ® 14§ 0.1 7,74 0,1 00; 07,
SAL 0/ 0 (X 0/ 0 0
ESPECIAS AL GUSTO X 0, 0, X 0, 0
oo rorsere e S
JUGO DE FRUTA TAMARNDO 7 20 544 0, 732 4 0, 54,90}
AZUCAR 14 0! u‘a 9, X 0, 119
POSTRE NATILLA 64 60 21 0‘14 4,1 124 [} 2,4
COMIDA
ARROZ 7 6.7 04§ 80.10) 524 034 6323]
a0 o T s o " 1 |
SAL 0, 0! 0 0 0, 0
ACEITE VEGETAL 0, 10000 0, X 1, 0
CARNE DE CERDO Bl 21 5,7 21,80| 5,7( 0y
CERDO ASADO 20 % ATl 0.1 0,2 00: 14
SAL 0, X X
ADEREZOS T o‘g 5000 u‘g
SATACON MADLRO PLATANO MADURO 1 . 124 024 029
ACEITE VEGETAL 0 100,00] 1
LECHUGA 7 o‘g 0,1 ug
TOMATE L 0; 0.1 007
ENSALADA DE LECHUGA Y CEBOLLA [ CEBOLLA 1 85 1, 02 0.1 007 07
RALLADURA ZANAHORIA 0.7 0,1 004 00; 044
SAL 0, 0! 0 X 0, 0
AR poTreLE e et o™
JUGO DE ZAPOTE EN LECHE leche de vaca en poivo 18% MATERIA GRASA 0 a0, 21, 374 92 63 1129
ZAPOTE 7 1, 0, 124 0 o, 93
AZOCAR 1 %; of o, 99
TOTAL GRAMAJE 136,26} 56,64] 486,80)
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 545,052 500,76 1947,204|
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 18,2%) 17,0% 64,9%]
CALORIAS TOTALES 30020

Calle 41 No. 10— 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA3
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)cc Peso Senvido (g)ec I P | © | c I PRO | GRA I cHo
DESAYUNO
FRUTA MANDARI I 100 09 0.1 11,40 0; 0.1 1140
AGUA POTABLE g::;:‘:n"::eﬁ'a‘f“ﬂi aiZZ';ZSL‘S’ 0, 00 0
CHOCOLATEEN LECHE Leche de vacaen polvo 18% MAT GRASA 2 o 26 2660) 38.40) 655 68 96(
o LS. CONHARINA 2 9,1 1200 7340) 22 3 1834
“Azicar 1] o 00 99,30} 00 o 119
HUEVO 12 1080 o; 1008} 864 02
CEBOLLA bl 144 0149 7.7C 014 00: 074
TORTLLA HUEVO "AJT PMENTON g 10 1 03 6; 0.1 00 X
PEREJL 29 10 6, 019 (X 03
SA o 0,00 0, 00d [ 0,
'ACEITE VEGETAL o, 10000) o, 00d 1 X
AGUA POTABLE f:ﬂf’:’:n"::eﬁfuﬁi a;g‘;';ﬁ’df 0 00 o o 0 o,
ARROZ BLANCO ARROZ = 6.7 044 80,10} 407 024 4809
"ACEITE VEGETAL o, 100,00) 0, 0, 1 X
ALMUERZO
CARNE DE RES I 21, 5,70 0, 21,89 57 0,
TOMATE g o, 0.1 41 0, 00 04
CEBOLLA 144 014 7,7C 0,07 0,0 0,39
CARNE HILACHADA "AJT PIMENTON o 1 0. 6, 00 00 0.1
AIO 47 03] 29,30 0,04 0 0,2¢
SAL o 00 0, 0, [ 0,
FRUOL CABECTTA NEGRA 4 21,60} 14 6050) 9,73 08 2724
AGUA POTABLE e
NAME 7 22 04 27,60} 154 02 193
CEBOLLA 1A 014 7,7C 0,07 0,0: 0,3
ZANAHORIA 0.7 0.4 950 004 00 049
'SOPADE FRIJOL CABECITANEGRA | TOMATE 1 250 0 017 4.1 0 0,0: 0,41
A0 47 03 2930} o, 00 05
CILANTRO 23 060 5, 003 00 00
AP0 0.7 02( 4 00 [ 004
SAL o 0,0q o, o, o o,
CEBOLLIN 16 02( 741 003 o 00
o S
ARROZ BLANCO ARROZ 9 1 67 04 £0,10) 6/ 03 724
SAL o 0,04 [3 [ o o,
'ACEITE VEGETAL o 100,00) 0, 0, 1 0,
ZANAHORIA Bl 0,7 014 9,50 0,07 0,0 0,99
REPOLLO 18 0.3 64 144 024 51
ENSALADA DE REPOLLO CON TOMATE K - 09 04 2,1 o 00: 04
CEBOLLA 144 014 7.7C 0,07 0,0 0,3
SAL o 0.0 o, 0, o 0,
VINAGRETA g o, 50,00 25 0, 5 02
YUCA 114 0 0] 374 099 0,3 41,14
BASTONES DE YUCA FRITA ACETTE VEGETAL . 04 1000} 0 0, 1 0,
e o e
JUGO DE PATILLA TTTCLTSIT - 250 > 1 > ol o 7
AZUCAR 1 0, 0 99; 0 X 11,97
POSTRE GALLETA WAFER 30 5, 157 733 163 45 21,9
COMIDA
AGUA POTABLE oo y vorien esparty o oo o o o o
ARROZ 6.7 04 50,10} 534 03 64,
ARROZ CON PASTAS PASTAS 4 160 144 74,80) 19 02 11,2
SAL o 0.0 0, 00d [ 0,
'ACEITE VEGETAL o, 10000) 0, 00d 1 X
CARNE DE RES of 21 5.7 o, 1962} 5.1 0,
TOMATE £ 09 0.4 4,1 0, 00 04
CARNE EN BISTEC CEBOLLA I 100 L4 0,14 77 014 00 07
SAL 0 0,0q 0, [oX 0/ 0,
A0 47 03] 29,30] 0,04 0/ 0,2
LENTEJA E 231 090 61,00 11,55 0,48 30,504
AGUA POTABLE Cansenca y v esporady
TOMATE 1 014 4,1 X 00 041
LENTEJA GUISADA CEBOLLA 80 014 7,7C 0,07 0,0 0,394
A 04 1660 003 00 05
A0 03 2930 X
ACENTE VEGETAL 10000 0, 0,
SAL 004 0, 0,
BOLLO BOLLO DE MAIZ AMARILLO 64 60 3,3 48 29‘13 1,
FABICHUELA E 21 00 7, 043
PAPA g 221 01 1650 05
ZANAHORIA 1 0,7 014 9,50 019
» PECHUGA POLLO CON PIEL 54 20,7¢ 9.2 0.1 10,39
ENSALADAFRIA CEBOLLA «© T4 0.1 77 X
"AJ PMENTON Tod 03 6; [ |
CREMA DE LECHE 21 3500] 17 004 ) I
SAL 0 0,0q 0/ 0 0/ 0
Lechedevaca e poo 18% MATERIA B . 2660 340 o5 66 a5
JUGO DEMORAEN LECHE AGUA POTABLE e e ez | 250
NORA 7 o1 07 00 02
AZOCAR T 004 [ | o,g 14,3
TOTAL 128,70] 63,04 480,07
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 514,78 567,324 1920,28
% CALORIAS APORTE POR NUTRIENTES 17,1%] 189 64,0
CALORIASTOTALES 30024

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805

asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 4

Preperacion | "Alimento y/o ingredientes | Peso Neto g)c.c | Peso servido @yc.c 1B |c |c | Pro | cra |cro
DESAYUNO
FRUTA PINA 19 120 0,6¢ 0,1 12,408 0,7z 013 14,88}
MAICENA I 03 0.1 91,40} o, 001} 914
UA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
COLADA MAICENA consistencia y volumen esperado 20
[T e Ve o oD T MSTERT 2630) 26/ 38.40) 7 79 1152}
“Azicar I o, o 9, o, o, 11,07
MAIZ BLANCO 124 9.4 38 7220} 1369 551} 104,69)
CARNE MOLDA o4 1960} 127 02 1569 10.16) 01
CEBOLLA 14 0.1 7,7 00 001} 03
AREPA RELLENA - - 2%
"AJT PVENTON 1 03 6, 00 003 033
ACEITE VEGETAL 0 100,0( 0, 0/ 1 0y
SAL 21,80] 5,7 X 02 0,04 0y
'ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 10} 21,60 57 0, 21, 5,7 o
TOMATE I [ 0.1 4,1 o, 001} 041}
CEBOLLA 14 0,1 7.7C 0,07 0,01 0,3
CARNE GUISADA A0 100 47 03 29 00 0 02
ESPECIAS AL GUSTO
ACETE VEGETAL [ 1000 0, 0, 1 0
SAL o, o, 0 o, o, o
CARNE DE RES SALADA I 21,50 57 o, 8.7 229 o,
o o ot
NAVE 7 22 04 27,60} 159 02 1037
PAPA 2 0,1 16,90] 133 0,06 10,14}
Al 17 049 16,60] 0,0 0,01 03
SOPA DE CARNE SALADA CILANTRO 0 23 056 5, 00 001} 00d
TOMATE o, 0.1 41 00 001} 02
APIO 0,7¢ 0.2 4, 0,01 0 0,0¢
A0 47¢ 0.3 29; ok 0,01 0,5¢
SAL o o, o, o, 0 o
CEBOLLIN 16 02 71 o, [ 014
ARROZ of 6,7 04 50,10} 3 03 72,09
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para akanzar a
consistencia y volumen esperado
ARROZ CON COCO coco 3 18 36 3550 1260] 1 10,65} 37
AZUCAR o, o, 9, o, 0 29
"ACEITE VEGETAL o, 10001 o, o, 1 o
SAL o, o, 0, o, 0, 0,
GARBANZO E 1990) 55 Y 9.9 279 29,40)
soun roe G s e e
TOMATE I o, 0.1 21 0, 00] 0.4
GARBANZO GUSADO CEBOLLA o L4 0.1 7,7 00 001} 03
A 17 04 1660} o, 001} 03
SAL o, o, 0, o, 0, [
'ACEITE VEGETAL X 10001 o, X 1 o
A0 47 03 29, 00 o, 02
REPOLLO 7 18 03 64 1.2 021} 449
TOMATE 2 [ 0.1 41 0.1 003 [
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA L 100 1A 0,1 7.7C 0,14 0,03 077
SAL X o, o, X 0 o
VINAGRETA X 50, 25 0, 250 0.1
PLATANO MADURO COCDO PLATANO MADURO I 100 11 02 30, 11 021} 3182}
N TOMATE DE ARBOL 1 17 0.1 12,50] 1,7 0.1 12,50)
JUGO DE TOMATE DE ARBOL 250
AZUCAR 0 0 99;° 0y 0 11,92
POSTRE PANELITA DE LECHE I 2 18 &3 11 07 3332)
COMIDA
ARROZ 7 X 04 80, 48 029 57,67
TOMATE Bl 09 0,1 410 0y 0,03 043
CEBOLLA 14 0.1 77 00 00} 03
A 17 04] 16,60} o, 001} 03
ARROZ CON ESPECIAS CEBOLLIN 10 L6 02 7,1 o, 0 014
A0 4.7¢ 0.3 29; o 0,01 0,5¢
CILANTRO 2,3 0,6 5, 0,0z 0,03 0,04
SAL o o 0, o, 0 o
"ACEITE VEGETAL [ 1000 0, o, 1 o
CARNE DE RES of 21,60} 5,7 0, 1962 513 o,
SAL o, o, 0, o, 0, [
CARNE ASADA 90
ADOBO 1 0 50, 25 0, 5 023
A0 47 03 29, 00 0 02
TOMATE of 09d 0.1 41 08 00 36
CEBOLLA 24 1A 0,1 7.7C 0,2¢ 0,03 154
ENSALADA DE TOMATE 85
SAL X o, o, X 0 o
VINAGRETA AL GUSTO
MARACUYA 18 0, 124 129 040§ 997
JUGO DE MARACUYA AGUA POTABLE mifgngiﬁ:"":e': g'ﬂcfef‘ésf) la 250
AZOCAR I 9, o, o, 14,90
TOTAL 12214 65,75) 48054
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 48855 591,79 192224
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16 197 64,0%
CALORIAS TOTALES 3002.6

Teléfono 7814131 Cel.

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 5
Preparacion | Atimentoy/o ingredientes | Peso Neto @)c.c | Peso Servido (g)c.c | |c |ero Jera | cro
DESAYUNO
FRUTA SANDIA O PATILLA 1 100 044 00 374 04 [ 37
leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 2 26,30) 2660 3840) 65 66 o
Cantidad necesalia para alcanzar [a consstenca
AGUA POTABLE
AVENA COCIDA CON LECHE Y volumen esperado 250
AVENA E Ga10|
CANELA AL GUSTO 4
“Azlicar T B0 T,
HGADO 39 31
TOMATE 19 414 0,6
HIGADO EN BISTEC o E 100 - o
SR 0 0!
ACEITE VEGETAL 00 G
A0 250 G 4%1
NAME AL VAPOR NAME ]ﬂ 140 27,60] 41,
ALMUERZO
BOCACHICO SIN CABEZA B 20,20) 154 0,54 20,2 154 054
TOMATE 1 0 0,14 414 0,04 0,04 04
CEBOLLA 1 144 0,14 7.74 0,14 0,04 0,7]
PESCADO GUISADO A0 120 47 03 2930) 00 00 05
Al 1,7 044 16,60 0,01 0,04 0,3
coco 3,64 35,50] 12,60 0,1 1,0] 0,34
ACEITE VEGETAL 0/ 100,00 0,04 0/ 1 0/
BOCACHICO 7 20,10] 644 0,04 14,07) 4,49 0/
C alcanzar
AGUA POTABLE y volumen esperado
PLATANO VERDE 54 0.6 0,1 18, 9-0|
NAME 3 0,6 0,1 8, _‘
YUCA E 02 00 12
SOPA DE PESCADO TOMATE 1 20 0,0 0,0] 04]
A0 00 [ 05
CEBOLLIN 00 0! 0.1
CILANTRO 00 00 0.
AP0 00 0! 00
SAL 0! 0! 0!
ARROZ fr 6.7 044 80,1
Cantidad necesalta para alcanzar 1a Consstenca
AGUA POTABLE y volumen esperadop
ARROZ CON COCO Coco 2 180 07 71
AZUCAR 0/ )
ACEITE VEGETAL 0/ a
SAL o% O
FRIOL CABECITA NEGRA E E G
Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
AGUA POTABLE y volumen esperado
TOMATE 1 0] 0.1 4,14 [ 00 04
FRUOL GUISADO CEBOLLA o 1] 01 774 00 00 03
Al 174 04 16,60] 0,0; 0,0; 03]
A0 4] 03] 2930) 00 X 02
AL 0 00 00 0 0 0
ACEITE VEGETAL 0, 10000) 0 0! 1 X
LECHUGA 7 0] 0.1 26 05 00 18
TOMATE 19 0.9 0,14 414 0,1: 0,0 06!
CEBOLLA 1 1,44 0,14 77 0,14 0,0] 0,7]
ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE 90
ZANAHORIA (RALLADA) 0,74 0,14 9,54 0 0,04 0,49
SAL 0, 0] 0 0! X X
VINAGRETA 1 0, 5000 25 X 5, 02
PLATANO VERDE [t 12 02| 37,80 12 02 37
PATACON 63
ACEITE VEGETAL [ 10000) 00 [ 1 [
MANDARINA K 0; o 20| 06 00 7
Cantidad necesarfa para alcanzar 1a consstenca
JUGO DE MANDARINA AGUA POTABLE y volumen esperado 250
AZUCAR 1] [ o 119
POSTRE GALLETA WAFER El 30 544 16! Zl,m
COMIDA
ARROZ 6,74 044 80,10 6,06 0,3 72,41
Cantidad necesaria para alcanzar la consistenca
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE ¥ volumen esperado 180
SAL [ 00 00 [ [ [
ACEITE VEGETAL 0, 10000) 00 0 1 [
CERDO MAGRO of 21.40) 6 02 192 54 0.1
TOMATE 1 09f 0. 4,14 00 00 04
CEBOLLA 1 14§ 0. 77 0.1 00 07
‘CERDO EN BISTEC 100
ACEITE VEGETAL [ 10000) 00 [ 1 o
A0 47 03 2930 00 o 02
SAL [ 00 00 [ o o
PLATANO MADURO 1 114 02 3030) 11 02 3182}
PATACONES MADUROS 90
ACEITE VEGETAL 0/ 100,00] 0,04 0 1 0
LECHUGA 64 0 0.1 2,64 044 0,01 1.5¢
AJi PIMENTON 1 0.3 634 0,3 0,08 1.8
ENSALADA ESCALDADADE CEBOLLA 2 0 14§ 0 77 02 00 15]
LECHUGA AGRIDULCE : - . : ! :
SAL 0 00 00 0 0 0
VINAGRETA 0/ 50,00] 254 0y 25 0,1
GUAYABA DULCE Bl 0.9 0.3 13,40) 0,9 0,31 13.40)
Cantidad necesaria para alcanzar |a consistenca
AGUA POTABLE y volumen esperado
JUGO DE GUAYABA EN LECHE leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 2 = 26,30} 26,60 38,40) 65 66 964
AZUCAR 1 [ 00 99,30 X [ 1490)
CANELA ALGUSTO
TOTAL 125,75 6201] 484,87
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 503,00 556,08 1939,49)
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,8%) 18,6% 64,6%§
CALORIAS TOTALES 30006

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 6

Preparacion | Alimento y/o ingredientes Peso neto @i |Peso servido @y |» | | |Pro |oma |cro
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 1 100 0,9 0,1 11,4 0,9 0,1 11,4
ée};;zd: vacaen pohvo 18% MAT 3 26,3 26,6 38,4 7.8 7.9 11,53
AGUAPOTABLE Ty valrbon e apormdt
JUGO DE AVENA CONLECHE AVENA (MOLIDA) 2 0 16,9 754 64,1 4.2 1 16,0
CANELA ALGUSTO
Azticar 1 0, o, 9,3 0 0 14,9
YUCA 154 0,9 0.3] 37,4 13 0,44 56,1
CARIMARIOLA DE CARNE ‘CARNE DE RES MOLIDA 5 . 21,8 5,7 0 17,4 4,54 0,
ACEITEVEGETAL 004 100,04 0 0 1 0,
SAL 0,0 o, 0 0 0 00
QUESO QUESO COSTERO 3 30 11,0 154 6.4( 3, 0,44 1,9:
ALMUERZO
PECHUGA DE POLLO 1 18,1 12,1 0,1 18,10 12,1 0,1
ESPECIAL POLLO ASADO 'ADOBO POLLO 2 120 o, 50,01 2.5 0 10,0 0,5
SAL 004 0 0 0 0, 0,
ARROZ o X 0.4 80,1 6.0 0,34 72,0
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO consistenciay volumen esperado 180
ACEITEVEGETAL 0, 100, 0 0 1 0,
SAL 0, 0 0 0 0, 0,
GARBANZO 6 19,9 5.5 58,8 12,9 3,5 38,4
TOMATE 1 o, 0,11 4,1 0 00 04
AJO 4,7 03 29,3 004 [ 0,2
GARBANZO GUISADO Y] 80 17 ol 6.6 o 00 053
SAL 0, 0 0 0 0, 0,
ACEITEVEGETAL 0, 100, 0 0 1 0,
CEBOLLA 14 0,1 7.7 00 00 0,3
REMOLACHA 5 14 0,1 10,3 0,7 0,04 5,1
ZANAHORIA 5 0,7 0,11 95 0, 0,04 4.7
ENSALADA DE REMOLACHA TOMATE 1 85 0,9 0,1 4,1 0, 00 04
CEBOLLA 1.4 0,1 71 0,0 0,0: 0,3
SAL 004 0 0 0 0, 0,
PAPA COCIDA PAPA 1 100 2,2 0,1 16,9 2,2 0,1 16,9
PANELA 6 08 0,1 20,2 0,34 0,04 54,13
JUGO AGUA PANELA CONLIMON | AGUAPOTABLE ggg&fﬁ;ﬁ%’fﬁmﬂ:ﬁm la 250
LIMON o, o, o, 0,0 0,0 04
POSTRE MERMELADA 4 4 05 0, 66,5 0,2 0 26,6
COMIDA
ARROZ 7 6,7 0.4 80,1 501 0.3 60,01
CEBOLLA 2 14 0,1 7.7 0,2 0,0 154
ARROZ DE CEBOLLA 150
SAL 004 [ [ [ [ [
ACEITEVEGETAL 004 100, 0 0 1 0,
HIGADO o 20,4 45 3.9 18,4 4,0 35
TOMATE 1 0,9 0,1 4,1 0,1 0,0 06
HGADO ENBISTEC CEBOLLA 1 . 1.4 0,1 7,7 02 00 11
SAL 0 0 0 0 0, 0,
AJO 4,7 0,3 29,3 0,04 0 0,2
PIMIENTA ALGUSTO 004 0 0 0 0, 0,
LENTEJAS 6 19,9 554 58,8 12,01 33 35,5
TOMATE 1 0,9 0,11 4,1 0 00 04
'AJO 4,7 0, 29,3 0,04 0 0,2
LENTEJASGUISADAS Al 8 17 0.4] 16,61 0 00 03]
SAL 0 0 0 0 0 0
'ACEITEVEGETAL 0, 100, 0 0 1 0,
CEBOLLA 14 0,1 7.7 00 00 0,3
REPOLLO 7 14 0.4 5,6 0,9 0,2 39
TOMATE 2 0,9 0,1 4,4 0,1 0,0 08
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA & 144 0,1 7,7 0,0 00: 0,3
SAL 0 0 0 0 0, 0,
VINAGRETA ALGUSTO
YUCA COCIDA YUCA 1 100 094 0,3 37,4 0,9 0,34 37,4
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistenciay volumen esperado
JUGO DEMANGO ENAGUA ANGO MADURO = 250 06 o, 17,1 07 o 20,5
AZUCAR 1 0, 0/ 99,3 0, 0, 9,9;
TOTAL 115, 7 55,1 510,2
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 4628199 4964085  2041,040
%APORTE DE CALORIAS PORNUTRIENTES 154 16,5 68,0
CALORIASTOTALES 30003

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 7

Preparacion Alimentoy/o ingredientes Peso Neto (g)c.c Peso Servido (g)ic.c P GRA cHo
DESAYUNO
FRUTA NARANIA 1 100 07 03 8 0,7 03§ 8.8
MAIZ BLANCO 9.4 38 72.20) 324 1, 25,27
soun rore e ey
PETO 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 34 26,30) 266 38.40) 7 7 11,52}
Aziicar 1 o 0 99,30) 0 o 11,92}
CERDO SEMIGORDA 17,20) 19,4 0; 13,76) 1552} 02f
coco 14 36 355 12,60) 05 53] 18
CERDO GUISADO EN SALSA TOWTE E 110 o ox 2 oL o oo
CEBOLLA 14 0,1 7.7 00 0] 03}
SAL [ 0 0 0 0, 00
A0 4,7 03 29.30) 00! 0, 02
YUCA YUCA 144 120 09 03 37,40) 124 04] 52,36)
ALMUERZO
PECHUGA SIN PEL 1 28,40) 3, 03 28,40) 3, 03
CEBOLLA 1 14 0,1 7.7 0,1 0] 07]
PECHUGA EN SALSA A0 120 4,7 03 29.30) 02) 0, 14]
SAL [ 0 0 0 0, 00
ADEREZO 2 18 18 12,80) 03 03§ 25
QUESO COSTERO 11,00) 156 64 8 12 5.1]
soun e ook
RAME 11 2. 04 27,60) 24 044 30,36)
ZANAHORIA 07 0,1 95 0 0] 04
SOPA DE QUESO CILANTRO 250 2; 06 5 001 [ 00
TOMATE 09 0,1 44 00! 00] 02
Al 17 04 16,60) 0 0, 0]
APO 07 0.2 46 00! 0, 00f
SAL 0, 0 0 0, 0, 00
CEBOLLIN 16 0.2 7,1 00! 0, 044
ARROZ 1 67 04 80,10) [X 044 80,10)
ARROZ BLANCD AOUA POTAELE onsncaswlangn s .
SAL X 0 0, 0 X 00
ACEITE VEGETAL X 100,00) 0 0 1 00
FRIJOL CABECITA NEGRA 54 21,60) 144 60,50) 10,80) (X 30,25
TOMATE 1 09 0,1 4, 0 00] 04
Ao 47 03 29,30) 00f 0, 02
FRUOLITO GUISADO i 80 17 04 16,60) 00! 00] 03]
SAL 0, 0 0 0 0, 00
ACEITE VEGETAL [ 100,00) 0 0 1, 00
CEBOLLA 14 0,1 7.7 00 00] 03
PEPINO 7 05 0,1 23 03 0] 16/
TOMATE 1 [ 0,1 4,1 0 00] 04]
ENSALADA PEPINO CEBOLLA 1 85 14 0,1 7.7 0, 00] 07]
SAL [ 0 0 0 [ 00
VINAGRETA 1 o 50 2 0 5/ 02]
i PLATANO MADURO 1 87 1,1 0.2 36,30) 1.1 02 36,30)
TAJADA DE PLATANO
ACEITE VEGETAL [ 100,00 0 0 1, 00
SANDIA O PATILLA 1 250 04 0 3,7 04§ 0, 3.7
JUGO DE FRUTA -
AZUCAR 14 [ 0 99,30) 0 0, 14,90)
POSTRE FRUNA E 30 05 0,1 69,70) 0, 0, 2091]
COMIDA
ARROZ 84 67 04 80,10) 5.3 03] 64,08
AHUYAMA 2 08 0.2 58 0,1 0, 1.1
ARROZ DE AHUYAMA 180
SAL 0, 0 0 0 0 00
ACEITE VEGETAL [ 100,00) 0 0 1, 00
CARNE DE RES 9 21,80) 5,71 0 1962] 5,11 00
TOMATE 1 [ 0,1 4,1 0 0] 04]
SAL 0, 0 0 0 0, 00
CARNE MOLIDA AJi PMENTON 100 1 03 6,3 0 0,04 03}
CEBOLLA 14 01 77 00 0] 03}
ACEITE VEGETAL 00 100,00 0 0 1, 00
A0 474 0.3 29,30] 00! 0 02
LENTEJA 54 23,10) 09 61,00) 11,55) 04§ 3050)
) 4,7 03 29.30) 00! [ 02
LENTEJAS GUISADAS Al 80 1,7 044 16,60} 0 00] 03}
CEBOLLA 14 0,1 7.7 00 00] 03
TOMATE 1 0 0,1 4,1 0 [ 04
ESPINACA 7q 29 0.2 38 20 0. 26
AJi PIMENTON 3§ 1 0.3 6.3 0; 0, 18
CEBOLLA 144 0,1 7.7 00 [ 03}
ENSALADA VERDE 85
SAL 0 0 0 0 0, 00
A0
VINAGRETA 1 4,7 03 29.30) 04 [ 2,9]
BANANO BANANO MADURO 1 100 15 0,1 22.30) 15§ 0. 22,30)
MARACUYA 7 15 05 12,40) 106 0; 86
JUGO FRUTA EN AGUA — 250
AZUCAR 14 [ 0 99,30) 0 [ 14,90)
TOTAL 13086 54,13} 498,59
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 523,44 487,14] 1994,34
9% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 17.4%) 16,29} 66,4%)
CALORIAS TOTALES 30049

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 8
Preparacion Alimentoy/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)c.c IP IG Ic |PRO |GRA ICHO
DESAYUNO
FRUTA MELON 1 100 0 [ 5/ 079 o 5
CHOCOLATE EN BOLAS, CON HARINA Y
LECUMNOSAS 9.¢ 1200) 7340) 273 360} 22,02]
CHOCOLATE EN LECHE Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 250 26.30) 26,60) 3840) 789 798 1152
Azicar 1 of o 99.30) 000 o 1490
CARNE DE RES MOLDA 21,80) 57 o 1744 456 o
TOMATE 1 090 0.1¢ 4, 014 002 062}
CARNE MOLIDA Al 100 179 04 16,60 0,09 0,07 (=
CEBOLLA 1 140 0,1¢ 7,1 014} 001 077}
SAL X 0 0, X 0
A0 470 2930 0.29]
QUESO QUESO COSTENO g 0 TL.00| 540 To7|
ARRO: G, 10| 547,
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO consistencia y volumen esperado 10
A T T T T T T
ACEITE VEGETAL of 100,00} o, 0,00 1 0
ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 1 21,80} 517 009 21,80} 570} 0
A0 47 03 2930 024 0,07 147
CARNE ASADA ESPECIAL 100
ADEREZOS 1 of 50,00) 250 000 5 025}
SAL 000 of [
FRROZ 51 0 50,10)
[ TOVATE [ J T,
ARROZ CON TOMATE SAL | 180 ood| 000} o
ACEITE VEGETAL gj 000 1 [
TENTEY 5] %
TOMATE 1 0,09 001 04
LN
LENTEJA GUISADO - 80
Al 0,03 001 03;
SA 000 [ [
CEBOLLA 007 001 039
TRBICHUELA a o O s‘g
ZANATORA 0] T,
ENSALADA HABICHUELA CEsoLA 85 007 ooy o3
SAL X 0 0 0,00 X 0
VINAGRETA 1 of 50,00) 250 000 5 025}
PATACON DE PLATANO PLATANO VERDE 1 68 120 0.2 39,30) 1.20) 0.20) 39,30}
PIRA 1 0 0,1 12,40] 0,60] 0.1 12,40
JUGO DE P! 250
AZUCAR 19 X 0 99,30) 0,00 X 1490
POSTRE PANELITA DE LECHE 4 40 290 18 83.30) 119] 077 33.32]
‘COMIDA
ARROZ 7 61 04 80,00) 525 031 62.72]
‘Cantidad necesaria para alcanzar la
AGUA POTABLE consistencia y volumen esperado
ARROZ DE CEBOLLA SAL 180 S o o 000 o o
CEBOLLA o 149 0.1¢ 77 028 007 154
[ACEITE VEGETAL 0y 10000 [ | e | 00| 0,
MUSLO DE POLLO CP. o 22,90} 1290) X 2061] 1161} 0
TOMATE 1 0 0, 4, 0,09 001 041}
CEBOLLA 140 0,1 7,1 0,14 001 077}
POLLO GUISADO =T 100
A
[ACETEVECETAD
0
ZANAHORIA
ENSALADA LECHUGA CON i(;mf: ﬂ .
MEDALLONES DE ZANAHORIA CEBOI
e x|
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO g 87
CURYABA DOLCE
‘Cantidad necesaria para alcanzar ia
AGUA POTABLE consistencia y volumen esperado
JUGO DE FRUTA EN LECHE 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 26.30) 26,60) 3840) 789 7.98 1152
AZUCAR 1 X 0 99.30)
TOTAC
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16.3%] 10.3%| 645%
CALORIAS TOTALES 30004

Teléfono 7814131 Cel.

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria

3205620763-3107442805

asadosmonteria2222 @hotmail.com
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MINUTA 9

Preparacion Alimento /o ingredientes I Peso Neto (g)ic.c IPesu Servido (g)c.c Ic | PRO |GRA |cno
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA L 100 09 0.1 11,40| 09 014 11.40|
ARROZ 3 6.7 04 80,10) 20 014 24,03
7
ARROZ CON LECHE Leche de vaca en polvo 18% MATERIA 3 250 2630) 2660) 3840) 7 791 1152]
Azicar 1 [ [ 9930} X 0,04 14.90)
CARNE DE RES 8 21,80] 5,7 0/ 17,44 454 0/
TOMATE 1 0% 0. 4.1 X 00 04/
CARNE GUISADA %
CEBOLLA 14 0.1 7174 00| 00 0.3
A0 4,7 0, 29,30| 0.2 14
QUESO QUESO COSTENO 4 40 11,00) 154 6.4 444
YUCA COCIDA YUCA 14 120 09 0; 37,40) 1.2
ALMUERZO
CARNE DE RES £ T T Lo I I
'AGUA POTABLE ‘Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
GARBANZO & 1990) 5 58,80} 11,94 33§ 35.28]
NAVIE T 70| LE | o 104
YUCA Ll 0,9 0y 37,40 0; 0,13 14,96
SOPA DE GARBANZO CON PROTEINA | ZANAHORIA 1 - 0.7 0.1 95 00 00] 09
ANIMAL CILANTRO 2% 08 594 00! 00! 0
TOMATE 0,9 0.1 4] 04 0,0 02
A0 4.7 0; 20.30| [ 00 05
APO 46
SAL s |
CEBOLLIN 16 7. of
ARROZ 9%, 6.7 044 80,10) 634 03] 7642)
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PECHUGA CON PEL < | .70 T o, 0 T: T
ARVEJA 1 23.90) 11 60220} 9]
ARROZ CON POLLO TOVATE 2% LL 20 L
A PMENTON 1, 03
ZANAHORIA O
HABICHUELA 0.3
AJO 0.5
ACETTE VEGETAL [
SAL 0/
TOMATE 1 0.9 0.1 41 410
CEBOLLA 2 14 0.1 774 024 00] 154
ENSALADA DE TOMATE 100
SAL 0y 0 0/ 0,04 04
VINAGRETA 1 0! 50,00} 25§ 504 0.2
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 1 %0 1.1 02 3030} 11 02 30,20)
MANGO MADURO 1 06 [ 17,10} X 0,04 17,10}
JUGO DE MANGO - 250
AZUCAR 1 0 [ 9930} X 00 11.92)
POSTRE BOMBON 3 30 0,16 [oX 87,00} 0, 0,0 26,10)
COMIDA
ARROZ E X o 53] 64,08}
AGUA POTABLE ‘Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO consistencia y volumen esperado 160
ACEITE VEGETAL 0y 100,00f 0/ 1,04 0/
CARNE DE RES 9( 21,80] 5,7 51 0/
SAL 0 o 0,04 0
CARNE ASADA PIMENTA 100 L L 4 L
ZDOBO T [ o0 50| 7 03
90 T L& | X 0
PAPA COCD, PAPA T 0 ; % oY 5|
FABICHUELA T ) X T4
PAPA E 22 0. 1.1 84
ZANAHORIA 0, 0,10 ), 0,14 1O
. PECHUGA POLLO L 0,70} 3, O T, 004
ENSALADA FRIA TEBOLLA = T, T " X o
701 PVENTON T T T ) T:
CREMA DE LECHE 1 2,1 35,00 1,7 0.2 01
SA 0] | L |
MORA 8 1 01 14,60) [ 004 1169
JUGO DE MORA EN AGUA - 250
AZOCAR it [ o 99.30) o o0d 1490)
TOTAL 131,70 57,81 48854
[ TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 526,19 52030 1952, 15|
TRAPORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 767 T7.3%| G |
CALORIAS TOTALES 30012

Teléfono 7814131 Cel.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
3205620763-3107442805

asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 10
Preparacion Alimentoy/o ingredientes Peso Neto (g)c.c Peso Servido (g)ic.c | G | PRO GRA | cHo
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 124 120 06f 0 17,10) 07 0 2052
ALMIDON DE MAIZ MAZENA 2 0; 0.1 91,40} 0,0 005 2285
AGUA POTABLE Cantidad necesarapara alcanz:r la
COLADA MAZENA consistencia y volumen esperado
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 26; 26,60) 38,40) 78 7.9 1152]
Aziicar 1 0 0 99,30) 00 0 14.90)
HARINA DE TRIGO 1 1250} 1,74 12,30) 2000) 27; 19,68)
CARNE DE PECHUGADESMENUZADA 207 92 0.1 16,56} 7.3 00!
EMPANADA DE POLLO 20
ACEITE VEGETAL 0 1000 X 0,0 1 0
SAL 0 0 0, 00 0, X
ALMUERZO
CARNE DE RES 104 21 571 [ 21.80) | 0,
TOMATE 1 09f 0,1 4,1 00§ vﬁl 04,
CEBOLLA T T 0 7, 0.1 00 7
ALBONDIGA DE CARNE 120
Al 174 044 16,60) [ 01
A0 471 03] 29,30) [ 02
A e | 0] o | 0] o |
FRIJOL CARAOTA O NEGRO I 22 174 59,00) 06 23,60)
CARNE DE CERDO 2144 6 0% 64] 18 00!
RAME 224 04 2760 13 02 16,56)
PAPA L 22§ 0,1 16,90) 08 0 6.7
SOPA DE FRIJOL CON PROTEINA | ZANAHORIA 07 0.1 95 00f 00 04§
250
ANIMAL
CILANTRO 2.3 08 5/ 00! 00!
[ TOVATE L K | O 2.1 00] 04
A0 474 0 29,30) ] 0, 02
SAL 0 0 0, 0,04 0 0
CEBOLLIN 164 024 7. 0
ARROZ 50 | 0.
coco 12,60}
ARROZ CON COCO RZOCAR 180 Lk
[ACETTE VEGETAL )
SAL 0,04 0,
TENTEIR 37 Lk
TOMATE 1 00
A0 % |
LENTEJA GUISADA A 80
SAL 0 0 ] 00 0 0
CEBOLLA 14 0.1 7. 00] 00! 03
PEPINO 7 05 0,1 23 03] 00 16}
TOMATE 1 09f 0,1 4,1 0,0 00! 04,
ENSALADA DE PEPINO CEBOLLA & 144 0.1 7.1 00] 00! 03
SAL 0 0 0, 0,0 0 0
VINAGRETA 1 0 50,00) 25 00 5, 02
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 114 % 1 02 30,30) 12, 02 33,33
MORA 84 1 0.1 14,60) o 00! 11,68
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la -
consistencia y volumen esperado
AZUCAR 1 [ X 99,30) 00 0 14.90)
POSTRE PANELITA DE LECHE 30 2.9f 1 83,30) 08 054 24,99|
COMIDA
ARROZ 1 [X 04 80,10) 6.7 04 80,10)
Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE consistencia y volumen esperado 160
SR 0. [
ACENE VEGETAL 0 T,
CHULETA DE CERDO E | 0, T4,
TOVATE 7 00
CHULETA EN SALSA SAL 100 0 0 [ 0
CEBOLLA T T4 0.1 T 00
A0 X L 50 O
PAPA | 2. 0.1 16,90} 0.
TOWATE T | 0 T | 00;
PAPA CHORREADA A 110 "v_:)l o 29% '% 02
SAL [ 00 ! [ [
CEBOLLA 1 02 7. oof 00 03
REMOLACHA B 144 0.1 7. 09 00 53
TOMATE 1 09f 0,1 4,34 00! 04
ENSALADA DE REMOLACHA [SEZIY 100 T 5 Al -
ZANAFORA | T, OB | 7,
SAL 0 0 [ 0 0
GUAYABA DULCE 124 09f 0. 4 10f 01 49,
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
consistencia y volumen esperado
AZOCAR 19 0 0 99,30} 0,0
TOTAL 144,33
[ TOTAL CALORIAS POR NOTRIENTES &
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 19,296}
CALORIAS TOTALES

Teléfono 7814131 Cel.

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
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MINUTA 11
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)/c.c | P PRO | GRA cHO
DESAYUNOS
FRUTA NARANJA 124 120 [ 03 8 [ 03 10,56
CAFE EN POLVO 14.20) 123 67,50 07 0] 334
AGUAPOTABLE Ca“nudlad"neceiavlwa’:a;a aleavrvzdar la
CAFE EN LECHE convlencayvolmenesperato | 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 3 26,60 26,6 38,40} 79 7! 11,52
Agicar 1 of [ 99,30 0 o 14,
HARINA DE TRIGO 144 12,50 1,7 72,30} 17,51 2,34 101,22
CARNE DE RES DESMENUZADA E 21,80) 571 0 17,44 45§ 0
EMPANADA DE CARNE 220
ACEITE VEGETAL 1 0 2, 0
SAL 4,7 034 29,30 00! X 0.2
ALMUERZO
PECHUGA CON PEL x 20,70| 92 0.1 20,7 9. 01
HARINA DE TRIGO 39 12,50 1,7 72,30} 43 0,54 24,94
A0 4,7 034 29,30f 00] 05¢
ESPECIAL POLLO APANADO ESPECIAS ALGUSTO 130 | o0 0] 0] |
PIMIENT A NEGRA MOLIDA Cantidad necesaria 0 0 0 0 0 0
ACEITE VEGETAL 0 100,0 0 0 2, o,
ARROZ 6.7 04 0,10] 50J 0. 72,09
ARROZ BLANCO SAL 180 0 0 0, 0 0 0
ACEITE VEGETAL 0y 100,0( 0/ 0 1 0y
LENTEJA 5f 23,19) 0 61,00 11,59 04 30,5
A0 47 03 29,30 00! o 02
LENTEJA GUISADA CEBOLLA B 80 144 0.1 7.7 0,1 00! 07]
ACEITE VEGETAL 0 100,00 0 0 1 0
TOMATE 1 0 01 41 01 o 06
LECHUGA 7 0 01 26 05 0] 18
TOMATE 1 0 01 4.1 01 o 06
ENSALADA DE LECHUGA CEBOLLA 1 8 144 0.1 7.1 01 00; 07
SAL of 0 0 0 o 0
VINAGRETA 0 50, 25 0 25 01
PAPA 1 224 01 16,90 2% 01 16,
CHIPS DE PAPA SAL 68 04 0 0/ 0 0/ 0
ACEITE VEGETAL 0 100,0 0 0 2, 0
MORA 7 06( 01 64 04! 0 48
JUGO DE FRUTAEN AGUA 250
AZUCAR 1 224 01 16,9 03 0, 2!
POSTRE GELATINA 60 8; 0 89,80 24 0 26,94
COMIDA
ARROZ of 6.7 04 80,10 60; o; 72,09
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
SAL 0 0, 0 0 X 0
CARNE DE CERDO o 21,40) 6 02 19, 544 0,1
ARVEJA 1 23,9 0, 60,20 23 0] 601
REPOLLO 1 1, 03 64 0.1 0, 064
TOMATE 1 09¢ 0.1 4.1 00 0] 04
ARROZ DE CERDO CEBOLLA 250 144 0.1 7.7 00] 0,0 03
CEBOLLIN 164 0.2 7.1 0,08 0,0 0.3
AJi PIMENTON 1 034 6 0,05 0,0] 03]
ZANAHORIA 1 0,7 0,4 95 00 00! 09!
HABICHUELA 2,1 0 7. 01 0, 03
AIO 4,7 0,1 29,50 00 0, 05
ACEITE VEGETAL 0 1000 0 0 1 0
SAL 47 0.3 0,0 05
REPOLLO 7 1 0.3 0,2] EX
TOMATE E 0 0.1 0, O8]
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA E3 % o4 99, 0‘%
SR 0. 00{ O 0.
VINAGRETA 0/ 50, 25 0,1
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 114 100 1,1 0,24 12 02 33,33}
TAMARINDO 7 5 LE EX 0, 51,24
Cantidad necesaria para alcanzar la
JUGO DE FRUTAEN AGUA AGUAPOTABLE consistencia y volumen esperado 250
AZOCAR T 0] 0] 00]
TOTAL 128,8:
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 515,37'
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTE 172%
CALORIAS TOTALES

Teléfono 7814131 Cel.

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 12
Preparacion I Alimentoy/o ingredientes I Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)/c.c I P | G | c | PRO I GRA I cHo
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 1 100 0,7 0,1 9,7 074 01 9,7
MORA 7 1 0,1 14,61 074 00] 10,2
JUGO MORA CON LECHE Lechede aca en polvo 18% MAT 2 250 26,3 26,6 384 659 664 96
GRASA : . : 1 !
Aziicar 1 [ o 99,3 00 o 14,9
HUEVO 12,6 10,8 0,3 10,04 864 02
TOMATE 1 0,9 0,1 4,1 0,24 0,0: 0,6
HUEVO REVUELTO CEBOLLA 1 100 144 0,1 7.7 0,14 0,01 0,7
sAL 00 00 00 0,0 00 004
ACEITEVEGETAL 0 100, 0,04 0,04 1 0,
AJO 4,7 0,34 29,31 0,04 0, 0,2
PAN PANFRANCES 12 120 10, 1( 2,X 61,1 12,19 25 73,3
ALMUERZO
CARNE DE CERDO 1 21,4 604 02q 21,40 6, 0.
AJO 4,7 0,3 29,3 00 0 0,2
CERDO ASADO e 100 5 =5 z ™ o |
SAL X 00 00 00 [ [
CARNE DE RES 3 21,8 5,7 00 6,54 17 0
NAME 2 2,2 0.4 27,64 0.4 004 551
YUCA 3 0,9 0,3 37,4 02] 0 11,2
ARVEJA 1 23,9 1,1 60,21 2,34 011 6,0/
ZANAHORIA 1 0,7 0,1 954 00] 00! 0,93
. CILANTRO 23 0,64 594 0,03 0,0: 0,04
SOPADE VERDURA CON PROTEINA 20
ANIMAL TOMATE 1 0,9 0,1 4,1 0,04 0,01 0,41
BERENJENA 1 0,2 5,7 004 00! 0,2
Al 1,7 04 16,61 00 00! 03
APIO 0,7 0,2 4,6 00 0 004
SAL [oX 0, o, 0.0 0, 0,
CEBOLLIN 16 0,2 7.1 004 00! 0,
ARROZ 8 6,7 04 80,1 5,34 0, 64,01
ARROZ BLANCO SAL 160 0/ 0/ 0, 0,04 0/ 0/
ACEITEVEGETAL 0 100,04 004 00 1,04 0
ARVEJA g 23,9 1 60,2 9,54 044 24,01
TOMATE 1 0,9 0,1 4,1 004 00! 041
AJO 4,7 03 29,3 004 0 0,2
ARVEJAGUISADA 80
Al 1,7 04 16,61 00 00! 03
SAL 0 X 0, 004 0 0
CEBOLLA 144 0,1 7,7 00] 00] 0,3
HABICHUELA 7 2,1 004 7.2 144 004 504
ZANAHORIA 1 0,7 0,1 954 01 & 1.43
ENSALADA HABICHUELA Y .
ZANAHORIACOCIDA CEBOLLA 1 149 0,1 7.7 0,14 0,0 0.7
SAL 00 00 00 00 00 0
VINAGRETA [X 50,01 2,54 00 25 0.1
PATACON DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 1 68 1 0,2 30,3 1,14 0,2 30,3
LULO 1 0,9 0,1 8,94 09 0,1( 894
Cartidad necesaria para alcanzar la
JUGO DE FRUTA AGUAPOTABLE consistenciay volumen esperado 250
AZUCAR 1 [ o 99,3 00 o 14,9
POSTRE GALLETAWAFER 3 30 5,44 15,2 73,2 1,64 454 21,9
COMIDA
ARROZ 7 6.7 0.4 80, 1 50] 0, 60,01
Cartidad necesaria para alcanzar la
AGUAPOTABLE consistenciay volumen esperado
ARROZ CON COCO SAL 150 0 0.0 00 0,04 0,04 0/
COCO 2 36 3550 6] 074 71 254
ACEITEVEGETAL 0,04 100,0 0, 00 1,04 0,04
AZUCAR X X X 0,0 0, 0,
BOCACHICO (PESO NETO) o 20,1 6.4 0, 18,04 57 0
PESCADO FRITO SAL %0 X 0.0 o‘a 004 0,
ACEITEVEGETAL 0, 100, 0, 1, 0,
'YUCA COCIDA YUCA 1 100 0,9 0,34 37,4 0,34 37,4
TENTEJA E| 231 | 61,01 04 30,5
TOMATE 1 0,9 0,1 4,1 0,01 0,41
A0 47 K 2930 0, 0.2
LENTEJA GUISADA - 80
Al 1,7 04 16.65 0,0; 0;
SAL 0, 0] 0, 0, 0,
CEBOLLA 144 0,1 7,7 00 0,3
REMOLACHA 54 14 0,1 10,3 0,08
TOMATE 1 | 0,1 2,1 0,0]
ENSALADA REMOLACHA Y CEBOLLA - 1.4 0,1 7,7 00] 0,0]
ZANAHORIACOCIDA ZANAHORIA 3 0,7 0,1 9, 02] 0
CREMA DE LECHE 2,1 35,01 17d 00 1,04
SAL X 0/ o‘q 004 0
TOMATE DE ARBOL T 17 0,1 12,5 174 0,1
JUGO DE FRUTA -~ 250
AZUCAR 1 0 0, 99,3 0,04 0
TOTAL 121,79 63,4
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 757,177 570,651}
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,29 19,0
CALORIASTOTALES 30019

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 13

Preparacion Alimentoy/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)c.c |PRO |GRA cHO
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 1 100 0, 0 1710 0,60) 0 0,10]
PLATANO MADURO E 1.1 020 3030 053] 0,1 1515
MAZAMORRA DE PLATANO Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 50 26,30 26,60 3840 7.89) 798} 152
Aziicar 1 0 0/ 99,30 0,00} 0/ 13,90
CARNE DE RES MOLIDA 21,80) 57 00| 654 174 000
HUEVO 54 12,60) 1080) 030) 6,30) 540) 0,15
TOMATE 1 o 01 40| 009) 001 041
CARNE MOLIDA CON HUEVO CEBOLLA 100 14 0,10 7,70] 0,07 0,01 0,39
Al 17 040 16,60) 0,03] 001] 0,33
SAL 0 0f 0,00} 0,00) 0f 0,00
ACEITE VEGETAL X 100,00 0,00} 0,00) 1 0,00
A0 4,7 0 29.30) 0,05 X 029
ARROZ 64 6,7C 040§ 80,10 4,05) 0.24] 4838
Caniidad necesaria para alcanzar la consistencia
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE y volumen esperado 120
SAL 0 0f 0,00} 0,00) 0f 0,00
\CEITE VEGETAL [ 100,00 0,00] 0 1 0,00]
ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 21,80 51 0,00 654] g 0,00]
PECHUGA DE POLLO SIN PIEL 8,40 3] 0,30] 11,36 1, 0L
CARNE DE CERDO 21,40) 6 0.20| 6.42] 1, 0,06
TOMATE 1 0; 0,1 4.0| 0,09) 001] 041
ESPECIAL BANDEJAMIXTA DELAS 3 120
CARNES ASADAS CEBOLLA A 1408 0. 7.70| 0,14} 0,01 0,77
A0 4,7 030 29,30 0.24] 002 147
ADOBO 1 0,00 50,00 250) 0,00) 5 025
ACEITE VEGETAL 0 100,00 0,00] 0,00) 1 0,00]
FRIJOL ROJO CARGAMANTO 54 2280) 150 6040 11,40 079 3020
TOMATE 1 0.9 0, 40| 0,09) 001] 041
A0 4.7 030 29.20| 005 o 029
FRUOL C; 0 GUISADO -~ 80
Al 17 040 16,60) 0,03 001] 033
SAL o 0 000) 0,00) 0 0,00
CEBOLLA 1408 0. 7.70| 0,07 00y 0,39
ARROZ 1 67 040 80,10) 6,73 040) 8042
Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
AGUA POTABLE y volumen esperado
ARROZ CON COCO 200
coco 2 3608 35,50] 12,60 0,90} 888 3,15
SAL o 100,00 0,00) 0,00) 1 0,00
ACEITE VEGETAL 0 0/ 0,00 0,00} 0/ 0,00]
LECHUGA K 0, 0,1 260) 0,56] 007] 182)
TOMATE 2 0 0.1 4,10 0,18 002 082
ENSALADA DE LECHUGA CON CEBOLLA 1t 8 140 0,1 7,70} 021] 0,09 116
SAL o 0 0,00) 0,00) 0 0,00
VINAGRETA o 50,00) 250| 000 250} 013
PATACON PLATANO VERDE 124 100 1.2 0.20] 39,30] 144] 0.24] 47,16
PINA 1 0,608 0,1 12,40 0,60} 0,1 12,40
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE 5:2';2;"9;‘2?::"‘;23” aleanzar la consistencia 250
AZUCAR 1 0, X 99,30) 0,00 [X 14.90)
POSTRE PANELITADE LECHE 4 40 2, 1, 83,00 1,16] 0,77) 3320
COMIDA
ARROZ K 6,7 0,408 80,10 469 0,28} 56,07
coco 2 3 35,50] 12,60 0.90| 888 315
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia 150
y volumen esperado
SAL 0,09 oo 0,00} 0,00) 0 000
ACEITE VEGETAL o, 10000) 0,00} 000 1 000
CACHAMA (Peso neto) 9 18,10 3 0,00 16,29 342 0,00|
CACHAMA FRITA SAL 90 0,008 0,00) 0,00] 0,00) 0 0,00
ACEITE VEGETAL 0 100,00 0,00 0,00} 2] 0,00|
LENTEJA 54 2310) 090 61,00) 11,55 045} 3050]
TOMATE hl 0903 0.1 4,10| 0,09 0,03 041
A0 47 0; 29.20) 005 of 029
LENTEJA GUISADA 80
Al 17 04 16,60) 0,03 001 033
SAL [ 0f 0,00} 000) 0f 000
CEBOLLA 149 019 7.70) 0,07] 039
REMOLACHA of 149 0,10 1030 0,84| 6,18
TOMATE 1 s | 0,1 4,10) 0,14| 062)
ENSALADA DE REMOLACHA Y CEBOLLA 1 a5 149 7,73| 0,21} 1,16)
ZANAHORIA COCIDA ZANAHORIA 0,7 9,52' 021] 285
CREMA DE LECHE 2,1 3,20 0,11 0,16
SAL 0, 0,00} 0,00| 0,00
YUCA COCDA YUCA 14 120 0; 37,40) 126 5236
TOMATE DE ARBOL ROJO o 2, 10.20) 2,00) 1020
JUGO DE FRUTAEN AGUA AGUA POTABLE 533‘;5;‘;;*;;?;‘;0% alcanzar la consistencia 250 _I
AZUCAR 1 X 99,30 0,00) 14,90
TOTAL 112,80 61,46 500,02
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 45121 553 15 2000,08
%APORTE DE CALOR—\AS POR NUTRIENTES 15,0% 18,4% 66,6%
CALORIAS TOTALES 3004,4

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MINUTA 14

Preparacion Alimentoy/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)c.c | © | PRO | GRA cHo
DESAYUNOS
FRUTA PIRA 1 100 0 0.1 24 06 0,14 1244
Almidén de maiz 1 0; 0.1¢ 9144 [ o 137
COLADA MAIZENA Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 20 263 266 384 78 7 1153
Agiicar 1 of o %; o o 99
CARNE DE RES 218 51 o 1744 454 o
TOMATE 1 09 0.1 4, [ 00] 04
CARNE EN BISTEC CEBOLLA 100 149 0. 77 00] 00f 03
SAL of o o o 0 [
A0 471 0; 293 00! o 0%
ACEITE VEGETAL X 1000 004 X 1, 0
NAME AL VAPOR NAME 1 120 2.2 049 2761 28 05: 3584
ALMUERZO
CARNE MOLIDA DE RES 218 5.7 X 654 17] 0
TOMATE 1 09 0.1 4, 0% 00] 04
CEBOLLA 149 0. 71 00] 00] 03
ZANAHORIA 07 01 950 0 00] 044
LN 7 0 55] 0] 03
ESPECIAL BANDEJA PAISA AIO 180 47 o 203 odt o oA
SAL of of [ [
TARNE DE CERDO, PANCETA 3T i T3] T
CHORIZO DE RES Y CERDO 54 24,1 23,1 4 115 2
HUEVO FRITO 44 12/ 1084 03 5 434 0,
ACEITE VEGETAL of 1000 o o 2, [
AGUACATE AGUACATE 54 0 160 13; 10, 08| 3 5
ARROZ of 6 044 80,1 60 034 72,
ARROZ BLANCO ACEITE VEGETAL 180 of 1000 o o 1 [
SAL o o 0 X o, o
FRIJOL CARGAMANTO ROSADO 54 228 150 604 114 074 302
TOMATE 1 o 0. 4,1 00 00] 04
A0 4 0; 29; 00! o, 0%
FRIJOL GUISADO 80
Al 17 044 166 00; 00} 03
SAL of o o o o, o
CEBOLLA 149 0.1¢ 7,7 00] 00] 03
REPOLLO 7 1 o; 649 12 02] 4,49
TOMATE 1 099 0,1¢ 4,1 0% 00] 04
ENSALADA REPOLLO MORADO CEBOLLA 8 149 0.1¢ 7,1 00] 00] 03
SAL of o o o o o
VINAGRETA of 50, 250 o 25§ 01
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 1 87 1.1 02 303 11 024 30,3
TAMARINDO 7 544 [ 732 374 0; 512
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE c para alcanzar la 250
volumen esperado
AZUCAR 1! 0 [X 99,3 [X 0, 149
POSTRE GELATINA 24 30 8 o 898 16 o 179
COMIDA
ARROZ 6.7 044 80,1 53 0; 64,
Coco 24 3 355 126 07; 7,1 251
ARROZ FRITO AZUCAR 160 of o 99,3 X 0 49
ACEITE VEGETAL of 1000 o o 1, 0
SAL X X 0, X 0, 0
PECHUGA DE POLLO SIN PEL of 2844 3 03 255 274 02]
PECHUGA ASADA i % o o o o o o
ADOBO 1 1 1 128 014 014 12
A0 PG | 0 29, 0.0% [ 054
ARVEIA 54 2, g 11 602 19 05 30,
TOMATE 1 X 0.1 4, 001 00} 04
ARVEJA GUISADA A0 80 an 9 23 o o 02
Al 17 04 16,6 00! 00! 03
SA X X 00 0 X X
CEBOLLA T4 01q 771 [ 00 [E
TOMATE 7 [ | 0.1 2 05, 00} 28
CEBOLLA 2 G | 0. 7,7 024 0,0} 15}
ENSALADA DE TOMATE CON CEBOLLA 8
o.g 0 0,0] 0 0 0
VINAGRETA i X 50, 254 0 5, 0.2
MANGO MADURO 1 064 0 17,1 [E 0, 17,1
[ para alcanzar la
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE volumen esperado 250 of 0 009 0 o o
AZUCAR 1 [X [X 99,3 (X X 9,9
TOTAL 454,
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 51570] 672,72} 1616,80|
9%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 172»{ 224 60, nll
CALORIAS TOTALES 3005,2 |

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
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MINUTA 15

Preparacion Alimento /o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)c.c IG | PRO | GRA | cHo
DESAYUNO
FRUTA PAPAYA It 100 05 014 824 05§ 01 87
CAFE TOSTADO 142 123 67,5 07, 06 33
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 263 266 3844 92, 93 134}
CAFEEN LECHE 250
AGUAPOTABLE Cantidad necesariapara alcanzar la
consistenciay volumen esperado
AZUCAR 1 0o 004 %93 o o 99
PECHUGA DE POLLO SIN PEEL 2844 304 0; 85i o [
TOMATE 1 09 014 4 [ 00} 04
PECHUGA DESMECHADA CON HUEVO | HUEVO 54 100 126 108 0 63 54 o]
A 174 04 16,6 00! 00] 0;
A0 471 034 293 [ o 07
CEBOLLA B 14 0.4 7.1 0,1 00] 0]
ARROZ. 7 X 04§ 80,1 454 02 56,
ARROZ BLANCO SAL 140 00] 00§ X 0 X 0
ACEITE VEGETAL 00] 1000 X 0 10§ 0
ALMUERZO
CARNE DE CERDO 1 214 604 02 2144 3 07}
ESPECIAL CARNE DE CERDO ASADA | APOBO £ 100 00f 50,0( 25 0 50§ 07
A0 4.7 B 293 00! 0, [E
FCETE VECETAL L T T T T, T
ARROZ E 674 044 80,1 60 03 724
ARROZBLANCO ACEITE VEGETAL 10 00f 1000 of X 1, 0
AT T T T T T T
FRUOL CARGAMANTO ROSADO E 210 124 624 105 06 312
TOMATE f 09 014 41 0.4 00} 0f
A0 4.7 03 293 00! o 07}
FRUOL GUISADO Al EY 1,74 044 16,6 00 00] 0
SAL 00f 0,04 of [ 0 0
ACEITE VEGETAL 00 1000( of o 1 0
CEBOLLA 144 014 774 00] 00} 0;
REPOLLO 7 184 0.3} 64§ 12 02 44}
TOMATE 2 09 014 4 0,14 00} og
ENSALADAREPOLLO MORADO CEBOLLA 1 8 144 014 7,71 0,1 00] 07}
SAL 00 004 of X o 0
VINAGRETA 1 00 500 25 o 5/ 07}
BOLLO BOLLOLIMPIO 144 10 48 7.9¢ 235 67, 1104 329
MANGO MADURO 1 06 0,04 17,1 06 o 17
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE m::ﬁ:ﬂ'ﬁﬁ:; :'z:g:‘;‘: 250
AZUCAR 1 00 0,04 993 X o, 149§
POSTRE PANELITA DE LECHE 4 40 2,9¢ 1.8 83,3 1,1 0,7 333:
COMIDA
ARROZ 674 044 80,1 534 03 643)
ARROZ BLANCO SAL 160 00f 0,04 X 0 0| 0,
ACEITE VEGETAL 00 1000( of X 1, 0
PECHUGA DE POLLO SIN PIEL o 2844 304 0; 2554 27 07
ACENE VEGETAL 0 1000( 0. 0! T [
TOMATE 1] 09 014 4 0. 00} 04}
PECHUGAEN BISTEC CEBOLLA w 144 014 774 00] 00} 03
ACEITE VEGETAL 0o 1000 of o 1 o
A0 4,7 E 293 00} 0, 07}
PATACON PLATANO VERDE 144 120 124 024 393 16 02 55,0
ARVEJA E 239 114 602 11,9 054 30,4
TOMATE 1 09 0,14 41 0,0% 00} 04
ARVEJAGUISADA M? 0 4,74 0.3 29,3 0,05 0 02}
<3 174 044 166 00 00} 0,
SAL 00 00§ X 0 X 0
CEBOLLA 144 014 774 00] 00} 03
LECHUGA 08 0,14 26§ 06 0, 2,
TOMATE 2 09 014 4 0,14 00} 0
CEBOLLA 1 144 014 774 02] 00} 1
ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE E3
ZANAHORIA (RALLADA) 1 07 0.1 95§ 0] 00} 0
SAL 0o 004 of o o [
VINAGRETA B 00] 500] 25§ 0 5, 02}
Lo 1 LE 014 894 [ 01 8/
JUGO DE FRUTAEN AGUA MANGO MADURO. y 250
AZUCAR 1 00 00§ EE 0 0, 15
TOTAL 2560
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES
9%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES
[ CALGRIAS TOTALES

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
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Asados

M@ntt-@-r

Monteria, 10 de marzo de 2026

Sefiores
Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA
Ciudad

El suscrito JULIO CESAR CARE GAVIRIA, identificado con cédula de ciudadania No.

78708824. expedida en Monteria, actuando en mi calidad de Representante legal la
ASADOS MONTERIA, con NIT. 78708824-6, manifiesto al Servicio Nacional de
Aprendizaje -SENA-, que, de acuerdo con el Pliego de Condiciones, presento el Plan
Estratégico de Seguridad vial PESV implementado acorde con lo establecido en la
Resolucién 40595 de 2022 y posteriores, de la empresa- persona Natural AURA
ROSANA FERNNADEZ JARAMILLO, con quien contrataré los servicios de transporte
de alimentos

Atentamente,

Para mayor constancia se firma a los 10 dias del Mes de marzo del afio 2026.

Atentamente,

i
v‘/,-—""

A

i/

JULIO CESAR CARE GAVIARIA
CC. 78.708.824 de Monteria,
Gerente
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asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

PLAN ESTRATEGICO DE SEGURIDAD VIAL

Lo =TT =T =l T o
[NV 24 0 1LV - o

] o3 T o N
Desarrollo e Implementacion del PESV............. i eeriiieiiciccceneneneeereesssssesssssssnneesessensenas
Determinacion del NIVEl .......cooeiiiiiiiiiiiiiieiene s ar e
Lot 3o
PlanifiCacCion........cocceeiiieiiiiiiiitni ettt s s s
Lider del Disefio @ Implementacion .........ccccccccvveeeeeieiiiieeeeccecssseneneeeeeeeeeesssessssssssnneesessssanenas
Comité de Seguridad Vial........eeeeeeeeeeeeiririiiiiiiiiieeninienieneneeneeeeseneennnsnssssssssssssssssssssssssnsssenanns
Politica de Seguridad Vial .........eeeiiiiieiccccccceceeerree e se s sssnsseeeseeseesssssssssssnnennessenanaas
Liderazgo, Compromiso y Responsabilidad del Nivel Directivo .........cccceeeeeeeeeencciiinnnreeneannne.
DIaBNOSHICO  .oeuciiieeiiiiiiiiiieiitieetteeeteneenensnesnssssssssssssssesssesssssnesenssessssssnsnnnnsnsssssssssssssnssssssssassans
Caracterizacion, Evaluacion y Control de RIi@SZ0S .......cceerrrrerreeereneenemnnnenssensssesessessseennennnnanns

Objetivos y Metas del PESV .........ccoiccciieirrrneeeeeieieiiecescssssssssnnseeeeesssessssssssssnnsssssssssesssssssssnnn
Gestion Contractual y Seguimiento de Proyectos de Infraestructura de Transporte................

Transparencia Participacidn Evaluacion del Ciudadano y Comunicacion.........cccecceecevceeeseecennns

Comportamiento HUMANO.......ccuiiinrinininninnineinnisnssesss s s ssssssssssssssssassssssssssssssasssssnssassnsssssnssassnssnes
Programa de Capacitacion en Seguridad Vial para Conductores...........ccceccerrerveenererneeseeseessenseenns
Control de Documentacion de CONAUCLONES .......ccccviiniiinicnisnesessnssnessssnssessassassessassnssassasssssssassanss
politica de Regulacion de 12 EMPresa ........cccccceeveenererssensessessessenssnssessnssssssssssasssessesssnsssssanssassens

Directrices de COMPOrtaAMIENTO .......cccceerreerreerrreereeerseessneeseesseesssessssesssessssasssessssssssessssssssessssssnaness
Norma de Seguridad AdICIONAIES .........ccereereecr et erere s s sessseessnssans snssasssessnesansssens
Caracteristicas técnicas y condiciones de seguridad de los vehiculos en ruta de dificil acceso
Elementos Basicos de Prevencion y de Seguridad...........ccvvrveereseecerinnsesceescsssnesessenssessnessannes

Mantenimientos de [0S VERICUIOS......c....ceveircreriicerrrerineeesssese s esssssesssssesssssnsssssnsssssesssasessssnens


file://///Users/anarociomurcia/Desktop/PLAN%20ESTRATEGICO%20SEGURIDAD%20VIAL%20ANI%20(1).docx%23_Toc153205661
file://///Users/anarociomurcia/Desktop/PLAN%20ESTRATEGICO%20SEGURIDAD%20VIAL%20ANI%20(1).docx%23_Toc153205662
file://///Users/anarociomurcia/Desktop/PLAN%20ESTRATEGICO%20SEGURIDAD%20VIAL%20ANI%20(1).docx%23_Toc153205663
file://///Users/anarociomurcia/Desktop/PLAN%20ESTRATEGICO%20SEGURIDAD%20VIAL%20ANI%20(1).docx%23_Toc153205664
file://///Users/anarociomurcia/Desktop/PLAN%20ESTRATEGICO%20SEGURIDAD%20VIAL%20ANI%20(1).docx%23_Toc153205666
file://///Users/anarociomurcia/Desktop/PLAN%20ESTRATEGICO%20SEGURIDAD%20VIAL%20ANI%20(1).docx%23_Toc153205667

PRESENTACION

La seguridad vial en Colombia es un asunto de interés publico que afecta a todos los
actores viales, incluyendo los actores vulnerables como los peatones, bici usuarios,
motociclistas; asi como, conductores de vehiculos de transporte publico y privado. Los
actores vulnerables, son los mas propensos a sufrir lesiones incapacitantes o
accidentes fatales en caso de un siniestro vial.

Es fundamental un esfuerzo conjunto de todos los actores involucrados en la toma de
conciencia de la seguridad vial y EL cumplimiento de las normas de transito para reducir
la siniestralidad vial.

Algunos de los principales factores de riesgo de los accidentes de transito en Colombia
gue han dejado mayores lesiones incapacitantes son: (l) El exceso de velocidad, (I1) El
consumo de alcohol y drogas, (lll) EI no uso del cinturon de seguridad; (IV) La
conduccion temeraria, entre otras.

El Gobierno colombiano ha tomado medidas para mejorar la seguridad vial, entre ellas:
La implementacion del Plan Nacional de Seguridad Vial 2022 - 2031, la implementacién
de campafas de sensibilizacion sobre seguridad vial y la inversién en la infraestructura
vial, y la expedicion de una metodologia para el Disefio, implementacion y verificacion
de los Planes Estratégicos de Seguridad para todas las entidades, organizaciones, o
empresas del sector publico o privado, esta ultima reglamentada bajo la Resolucion
No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022, del Ministerio de Transporte.

En la adopcion de la metodologia del Plan Estratégico de Seguridad Vial (PESV), la
Agencia Nacional de Infraestructura, se articula con el Sistema de Gestién de la
Seguridad y Salud en el Trabajo (SG SST) de conformidad con sus caracteristicas
propias, a fin de combinar acciones para la prevencion, control, y atencion.

La seguridad vial debe ser concebida como un sistema social el cual se caracteriza
de manera integral, el cual comprende diversos procesos o actividades en los cuales
participan los diferentes actores de la via mediante la utilizacion de los diferentes tipos
de vehiculos motorizados o0 no motorizados. Es importante mencionar que es
necesario que este sistema social tenga una dinamica libre de conflictos y
contradicciones, puesto que su finalidad es la prevalencia de la vida de las personas,
incluyendo el mantenimiento de los vehiculos.

En las ultimas décadas la region latina de América y el caribe se ha encontrado
afectada de una forma severa por el alto indice de mortalidad que han causado las
infracciones de las normas de transito. Los siniestros viales son unas de las primeras
causas por muertes, generalmente en personas con edades comprendidas de 5 a 44

afios de edad, ocasionando mas de 142000 muertes al afio y con una aproximacion



de 5 millones de personas lesionadas.

Segun el ultimo informe sobre accidentabilidad vial publicado por Organizacion
Mundial de la Salud, a nivel mundial la mitad de la poblaciéon que ha fallecido en
accidentes de transito son los denominados “usuarios vulnerables”, estos son los

peatones y conductores de motocicletas y bicicletas)

A fecha de 2017, fueron reportados en el instituto de medicina legal y forense 46.869
casos por accidentes de transporte, concerniendo a lesiones fatales 6.754 personas
fallecidas siendo el 14.41% y para lesiones no fatales un total de 40.115 personas
lesionadas reportadas siendo el 85,59%. El afio anterior rompi6 con las tendencias
en cuanto a las cifras de siniestros en accidentes de transito, el nUmero de muertes
por accidentes se redujo en un 7,23% con respecto al 2016, y para victimas no fatales

se presentd un descenso del 11,36%; datos que reporta Foresis 2017.

La Organizacién Mundial de la Salud — OMS., indica que alrededor del 82% de las
muertes y los heridos que se presentan por causas de accidentes viales se concentran

en los denominados “usuarios vulnerables de la via publica”, distribuidos asi:

] o Ocupantes de motocarro o
Peatones Usuarios de bicicleta
motocicleta
Fallecidos: Heridos: Fallecidos: Heridos: Fallecidos: Heridos:
26.50% 19.78% 5.55% 6.62% 49.82% 56.36%

Esta persona natural no es ajena a esta problematica social que se esta presentando
y que afecta notablemente la prestacion de sus servicios, competitividad y estabilidad
en el sector, ademas de afectar negativamente en la calidad de vida de sus
trabajadores, clientes y demas personas involucradas directa o indirectamente.

Con la ejecucion del presente Plan Estratégico de Seguridad — la empresa pretende
lograr una formacién integral en sus trabajadores basada en héabitos vy
comportamientos seguros en la labor que realizan y crear conciencia ciudadana,
buscando un mayor bienestar en los mismos, mediante ambientes de trabajo seguro,
minimizando al maximo los riesgo a los que estos estan expuestos, al igual que
cuidar de nuestros clientes brindandoles un mejor servicio, oportuno y ante todo

seguro. Ademas, el PESV trae como beneficios:



¢ Formacion de habitos, comportamientos y conductas seguras en la via
e Reduccion de los indices de accidentabilidad

e Protegery salvar vidas

e Disminucion de incapacidades laborales

¢ Cumplimiento de la normatividad vigente

e Promocionar la cultura de la seguridad vial a todo nivel

e Reduccién del nimero de comparendos por infracciones viales
e Reduccién de costos de operacion del parque automotor

e Reduccion de lesiones/muertes por accidentes de transito

¢ Promocionar los aspectos de responsabilidad social empresarial

e Incremento en la vida Util del automotor

NORMATIVIDAD

El Plan Estratégico de Seguridad Vial, tiene como referentes legales las
siguientes normas:

Ley 769 de 2002 (Cdédigo Nacional de Transito): Por el cual se expide el
Cddigo Nacional de Transporte Terrestre y se dictan otras disposiciones.

Ley 1383 de 2010 (Reforma al Cédigo Nacional de Transito): Por el cual se
reforma Ley 769 de 2002 codigo nacional de transito y se dictan otras
disposiciones.

Ley 1503 de 2011 (Ley de Educaciéon Vial): Por la cual se promueve la
formacion de habitos, comportamientos y conductas seguros en la via y se
dictan otras disposiciones.



Articulo 1. “(...) La presente ley tiene por objeto definir lineamientos generales
en educacion, responsabilidad social empresarial y acciones estatales y
comunitarias para promover en las personas la formacion de habitos,
comportamientos y conductas seguros en la viay en consecuencia, la formacién
de criterios autbnomos, solidarios y prudentes para la toma de decisiones en
situaciones de desplazamiento o de uso de la via publica (...)"

Articulo 12: “(...) Disefo, implementacion y verificacion del Plan Estratégico de
Seguridad Vial. Toda entidad, organizacion o empresa del sector publico o
privado, que cuente con una flota de vehiculos automotores o no automotores
superior a diez (10) unidades, o que contrate o administre personal de
conductores, deberéa disefiar e implementar un Plan Estratégico de Seguridad
Vial en funcion de su misionalidad y tamafo, de acuerdo con la metodologia
expedida por el Ministerio de Transporte y articularlo con su Sistema de Gestion
de Seguridad y Salud en el Trabajo (SG SST).”

Ley 2050 de 2020: Por medio de la cual se modifica y adiciona la ley 1503 de
2011 y se dictan otras disposiciones en seguridad vial y transito.

Articulo 1: “Verificacién de los Planes Estratégicos de Seguridad Vial. La
verificacion de la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial
correspondera a la Superintendencia de Transporte, los Organismos de
Transito o el Ministerio de Trabajo, quienes podran, cada una en el marco de
sus competencias, supervisar la implementacion de los Planes Estratégicos de
Seguridad Vial (PESV). Las condiciones para efectuar la verificacion seran
establecidas en la Metodologia que expida el Ministerio de Transporte en
cumplimiento de lo establecido en el articulo 110 del Decreto

-Ley 2106 de 2019 o la norma que la modifique, sustituya o derogue”.

Ley 1702 de 2023: Por la cual se crea la Agencia Nacional de seguridad Vial y
se dictan otras disposiciones.

Decreto 019 de 2012 (Norma Anti-tramites): Por el cual se dictan normas para
suprimir o reformar regulaciones, procedimientos y tramites innecesarios
existentes en la Administracion Publica.

Decreto 2851 de 2013 (Reglamentacion de la ley de Seguridad Vial): Por la
cual se reglamenta los articulos 3,4,5,6,7,8,9,10,12,13,18 y 19 de la ley 1503 de
2011 y se dictan otras disposiciones.

Decreto 1072 de 2015: Por medio del cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario del Sector Trabajo. Articulo 2.2.4.6.4



Decreto 1906 de 2015: Por medio del cual se modifica y adiciona al decreto 1079
de 2015 en relacion con el Plan Estratégico de Seguridad Vial.

NTC — ISO 39001: Sistemas de gestion de la Seguridad Vial Requisitos con guia
para uso.

Decreto 2106 de 2019 Por el cual se dictan normas para simplificar, suprimir y
reformar tramites, procesos y procedimientos innecesarios existentes en la
administracion publica.

Articulo 110 - hace cambios al enfoque del articulo 12 de la Ley 1503 de 2011
“Toda entidad, organizacion o empresa del sector publico o privado, que cuente
con una flota de vehiculos automotores o no automotores superior a diez (10)
unidades, o que contrate o administre personal de conductores, debera disefiar
e implementar un Plan Estratégico de Seguridad Vial en funcién a su
misionalidad y tamafio.”

Decreto 1252 de 2021 Por el cual se modifica el literal a del articulo 2.3.2.1 del
Titulo 2 de la Parte 3 del libro 2 y se sustituye el Capitulo 3 del Titulo 2 de la
Parte 3 del Libro 2 del Decreto 107 de 2015, Unico Reglamentario del Sector
Transporte, en lo relacionado con los Planes Estratégicos de Seguridad Vial.

GLOSARIO

Plan estratégico Es el instrumento de planificaciéon, que consignado en un

de seguridad vial documento contiene las acciones, mecanismos, estrategias y
medidas que deberan adoptar las diferentes entidades,
organizaciones o empresas del sector publico y privado
existentes en Colombia. Dichas acciones estan encaminadas
a alcanzar la seguridad vial como algo inherente al ser humano
y asi reducir la accidentalidad vial de los integrantes de las
organizaciones mencionadas y de no ser posible evitar,
disminuir los efectos que puedan generar los accidentes de
transito.

¢Paraquésirve La finalidad del Plan Estratégico de Seguridad Vial es definir

el plan los objetivos y las acciones o intervenciones concretas que se

estratégico de deben llevar a cabo para alcanzar los propositos en materia de

seguridad vial? prevencion de los accidentes de transito, facilitando la gestion
de la organizacion al definir las areas involucradas, los
responsables y los mecanismos de evaluacién y seguimiento
en funcion del cumplimiento de las actuaciones definidas.

Seguridad vial  Entiéndase por seguridad vial el conjunto de acciones y
politicas dirigidas a prevenir, controlar y disminuir el riesgo de
muerte o de lesion de las personas en sus desplazamientos ya
sea en medios motorizados 0 no motorizados.
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Se refiere al conjunto de mecanismos o dispositivos del
vehiculo automotor destinados a proporcionar una mayor
eficacia en la estabilidad y control del vehiculo en marcha para
disminuir el riesgo de que se produzca un accidente de
trnsito.

Son los elementos del vehiculo automotor que reducen los
dafios que se pueden producir cuando un accidente de transito
es inevitable y ayudan a minimizar los posibles dafios a los
ocupantes del vehiculo.

Todo suceso repentino que sobrevenga con causa u ocasion
del trabajo y

que produzca en el trabajador una lesidon organica, una
perturbacién funcional o psiquica, una invalidez o la muerte. Asi
como el que se produce durante la ejecucion de 6rdenes del
empleador o contratante, durante la ejecucion de una labor
bajo su autoridad, aun por fuera del lugar y horas de trabajo;
igualmente el que se produzca durante el traslado de los
trabajadores o contratistas desde su residencia a los lugares
de trabajo y viceversa, cuando el transporte lo suministre el
empleador. (Ley 1562 de 2012).

Es la evaluacion de las consecuencias de un peligro, expresada
en términos de probabilidad y severidad, tomando como
referencia la peor condicién previsible.

Se define como la probabilidad de ocurrencia de un suceso
potencialmente desastroso, durante cierto periodo de tiempo
en un sitio dado.

Probabilidad de afectacion, puede decirse también, de la
susceptibilidad de ser afectado por una amenazay su
capacidad de sobreponerse.

Persona que transita a pie por una via (CNTT, 2002).

Persona distinta del conductor que se transporta en un
vehiculo publico (CNTT, 2002).

Es la persona habilitada y capacitada técnica y tedricamente
para operar un vehiculo (CNTT, 2002).

Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT), el cual
ampara los dafos corporales que se causen a las personas en
accidentes de transito e indemniza a los beneficiarios o las
victimas por muerte o incapacidad médica segun el caso.



ARL La Administradora de Riesgos Laborales (ARL) es una entidad
aseguradora de vida, encargada de afiliar a los empleados al
sistema general de riesgos laborales y de prevenir, proteger y
atender a los trabajadores contra todo evento riesgoso que
puede haber en un ambiente laboral.

HSEQ Es un sistema de gestion por medio de cual se garantiza el
manejo responsable de todas las actividades de la
organizacion, promoviendo y mejorando la salud del personal,
garantizando un trabajo sin riesgo de lesiones a éste o0 a los

demas, promoviendo la proteccion del medio
ambiente y asegurando la calidad en los procesos.

DESARROLLO E IMPLEMENTACION DEL PLAN ESTRATEGICO DE
SEGURIDAD VIAL

El Plan Estratégico de Seguridad Vial, es un documento elaborado, con el fin de
identificar y  evaluar los riesgos a los que estan expuestos los colaboradores,
asi como establecer las medidas de prevencion y control necesarias para evitarlos
o mitigarlos.

La metodologia para el Disefio, Implementacion de los PESV, esta basada en la
Resolucién No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022, del Ministerio de
Transporte, estableciendo en ella el ciclo, PHVA. El ciclo consta de cuatro fases:

1: Planificacion. En esta fase principalmente se designé al lider y se
realizo el diagnostico y los objetivos.

2: Implementacion. En esta fase, se implementa el plan anual de
trabajo.

3: Seguimiento: En esta etapa, se evalUan los resultados obtenidos
para determinar si se han alcanzado los objetivos.

4. Mejora Continua: En esta etapa, se realizan los cambios necesarios
para mejorar los resultados.

Adicionalmente, tiene un capitulo para la verificacién de la
implementacion.

Determinacion del Nivel
Para el disefio e implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial (PESV),
ubica el nivel basico de acuerdo con la Resolucién No. 20223040040595 del
12 de julio de 2022 del Ministerio de Transporte, en funcion de la misionalidad
y el tamafio de la entidad.
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ALCANCE

Este plan se aplica a los desplazamientos terrestres que realizan los
colaboradores fuera de la Entidad, en el desarrollo de su misionalidad También
se aplica a la promocion de la seguridad vial para todos los usuarios de la via,
incluidos peatones, ciclistas, motociclistas, pasajeros y conductores.

PLANIFICACION

Paso 1. Lider del Disefio e Implementacion

El nivel directivo, designé al Experto G4-09 de Servicios Generales, para liderar
los temas relacionados con la gestidon de la seguridad vial, el disefio y la
implementacion del PESV, la verificacibn del cumplimiento de los requisitos
legales aplicables en materia de seguridad vial y demas requisitos que establezca
la Entidad.

El lider del disefio e implementacién del PESV, tiene las responsabilidades
establecidas en la Resolucion 202230400040595 de 2022 del Ministerio de
Transporte, entre ellas:

* Responsabilidad de velar que se cumplan las Fases del PESV.

* Proponer la integracion de profesionales en mesas de trabajo para el desarrollo
de los programas

* Proponer capacitaciones en materia de seguridad vial.

« Dirigir y proponer el reporte de autogestiéon anual y los resultados de medicion
de los indicadores de seguridad vial del PESV.



* Proponer actividades y colaboradores de acuerdo con el paso 10 del PESV, para
el desarrollo del plan anual

COMITE DE SEGURIDAD VIAL

Al encontrase en un nivel basico, de acuerdo con lo estipulado en la Resolucién
No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022 del Ministerio de Transporte, le
corresponde designar al lider del PESV, tal como se menciona en el paso anterior.

En virtud de la Resolucién No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022 del
Ministerio de Transporte, la designacion de un comité de seguridad vial esta
reservada para los niveles estandar y avanzado.

No obstante, se informa que la entidad bajo la normatividad anterior, lo tenia
designado en la Resolucién No. 772 de 2016, que ha sido derogada por la
Resolucion No. 20234000016555 de 2023.

Esta Ultima resolucién, Unicamente dispone la designacién del lider del Plan
Estratégico de Seguridad V

POLITICA DE SEGURIDAD VIAL

Establecer y documentar la Politica de Seguridad Vial y Politicas De Regulacion
Vial en el documento GETH-PT-005, el cual estd aprobado por el Comité
Institucional de Gestién y Desempefio y puede ser consultada en la pagina WEB
de la entidad.

la politica esta comprometida con la prevencion de incidentes y accidentes viales,
promueve la ejecucion de actividades de prevencidn y control tendientes a mitigar
los riesgos viales a los cuales estan expuestos los colaboradores, visitantes y
demas actores viales, las cuales son integradas con el Sistema de Gestion de la
Seguridad y Salud en el Trabajo — SG SST. Asi mismo, se compromete a mejorar
las condiciones que impliqguen una cultura de autocuidado en la prevencion de
accidentes e incidentes viales que puedan afectar la integridad fisica, mental y
social de los funcionarios y contratistas que deban desempenfar cualquier rol en la
via de acuerdo con el Codigo Nacional de Transito, todo enmarcado en los valores
de la organizacién y en los procesos de mejora continua, que contribuyan por la
adopcion de conductas proactivas para prevenir accidentes e incidentes en la via.

LIDERAZGO, COMPROMISO Y RESPONSABILIDAD DEL NIVEL DIRECTIVO
Roles y compromisos de la alta direccion:

+ Definicion de la politica y sus objetivos del PESV, compatibles con la direccion
estratégica de la Entidad, buscando prevenir siniestros viales, reducir los



accidentes fatales y disminuir el riesgo de lesiones o dafios derivados de los
siniestros viales.

* Promover en la entidad la formacién y aplicacion de habitos, comportamientos y
conductas seguras en la via.

* El suministro de recursos financieros, técnicos y humanos requeridos para el
disefio, implementacion, verificacion y mejora del PESV.

* La adquisicion o contratacion de vehiculos, equipos, repuestos o servicios que
cumplan especificaciones de seguridad de acuerdo con la normatividad vigente
en la materia.

* La atencion oportuna a las entidades verificadoras, la participacion en la reunion

de apertura y cierre y la gestion de hallazgos resultantes de las visitas de
verificacion que realicen el Ministerio de Trabajo o los organismos de transito
segun corresponda de acuerdo con la funcién de verificacion de la implementacion
del PESV de conformidad con lo establecido en el articulo 1 de la Ley 2050 de
2020 y las disposiciones que lo reglamenten.

* Participacion en una reunion del seguimiento del PESV por lo menos una vez al
afo para revisar los resultados de la planificacién, implementacion, seguimiento y
mejora.

Sistema Estratégico de Planeacion y Gestion, tiene por objeto planear, coordinar,
estructurar, contratar, ejecutar, administrar y evaluar proyectos de concesiones y
otras formas de Asociacion Publico Privada — APP, para el disefio, construccion,
mantenimiento, operacion, administracién y/o explotacion de la infraestructura
publica de transporte en todos sus modos y de los servicios conexos o
relacionados, y el desarrollo de proyectos de asociacién publico privada para otro
tipo de infraestructura publica cuando asi lo determine expresamente el Gobierno
Nacional respecto de infraestructuras semejantes. A continuacién, se describen
los procesos que desarrolla:

Sistema Estratégico de Planeacién y Gestion: Brinda las herramientas necesarias
para el direccionamiento estratégico de la Entidad, con el fin de orientar la gestion
de las areas en temas de planeacién, presupuesto, inversion y riesgos, todo esto
soportado en el Modelo Integrado de Planeacion y Gestion.

En este proceso se tiene definidas las actividades de Planeacion Estratégica y
operativa, estudios previos de planeacion, consolidacion y proyeccién del
Presupuesto, asi como el control y seguimiento de la ejecucion, Gestién de
Calidad y Gestion de Conocimiento, Riesgos y Sistema de Informacion Gerencial.

Es el proceso que brinda todos los lineamientos para el desarrollo de la misiéon de
la Entidad. Estructuracion de Proyectos de Infraestructura de Transporte: Incluye
las actividades de estructuracion integral de los proyectos a desarrollar en la
empresa en cuanto a Iniciativas Privadas, Publicas y de Asociacion Publico
Privada. Gestion de la Contratacion Puablica:



Desarrolla el Plan Anual de Adquisiciones en conjunto con los demas procesos de
la Entidad. De igual, manera lleva a cabo la contratacion tanto de los proyectos de
infraestructura de transporte estructurados, asi como la contratacion de
funcionamiento requerido.

Gestion Contractual y Seguimiento de Proyectos de Infraestructura de
Transporte:

Tiene como objeto, garantizar un oportuno y eficiente control y seguimiento de la
ejecucion de los proyectos de infraestructura de transporte a cargo y establecer
lineamientos para los interventores de los contratos de concesion, los
supervisores de los contratos de interventoria y otros contratos y los equipos de
control y seguimiento a los proyectos, de acuerdo con las actividades que deben
cumplir en el marco de la Ley y las obligaciones contractuales. (Gestién Técnica,
Social, Ambiental, Predial, Juridica y de Riesgos.)

Gestion del Talento Humano: El sentido de este proceso es administrar y
fortalecer el Talento Humano al servicio de la Agencia Nacional de Infraestructura
con el fin de contribuir al cumplimiento de las funciones y objetivos institucionales.

Gestion Administrativa y Financiera: Su finalidad es desarrollar la gestion
administrativa y financiera de la Agencia por medio de la identificacién, registro y
trdmite de los hechos presupuestales, contables y de tesoreria; la implementacion
y mantenimiento del Sistema Integrado de Gestion Documental, y la provision a
todos los procesos de los recursos fisicos y servicios generales, para la adecuada
operacion y toma de decisiones en la empresa.

Gestion Tecnoldgica: Lidera la transformacion digital de la Agencia a través del
uso de la tecnologia y la innovacién brindando los servicios Tl que permitan el
cumplimiento de los objetivos de la entidad y el relacionamiento con los
ciudadanos.

Gestion Juridica: Su funcion es asistir a la Agencia en la determinacién de
politicas, objetivos y estrategias, realizando la defensa judicial, el desarrollo de
procedimientos administrativos sancionatorios conforme a lo establecido en el
Articulo 86 de la Ley 1474 de 2011 y la orientacion en materia de gestion normativa
con el objetivo de encauzar todas las actuaciones de la Entidad dentro de la
normatividad vigente.

Transparencia, Participacion, Servicio al Ciudadano y Comunicacion: Su
propdésito es generar mecanismos de comunicacion que permitan la participacion
equitativa e igualitaria de los publicos de interés, y la divulgacion clara y oportuna
de la informacion a través de la administracion del sistema de PQRSD vy los
canales de comunicacion que disponga la entidad, respaldando la gestion
transparente y promoviendo positivamente la imagen corporativa y la reputacion
institucional.



Caracterizacion, Evaluacion y Control de Riesgos

La Entidad cuenta con el instructivo GETH-1-018 - Identificacién de Peligros,
Valoracion de Riesgos y Determinacion de Controles, mediante el cual se define
la metodologia de gestidn del riesgo y elaboracion y actualizacion de la matriz
GETH-F-047 - identificacion de peligros, valoracion de los riesgos y determinacion
de controles, de Seguridad y Salud en el Trabajo, en el cual se identifica el peligro
“transito” para la actividad conduccién de vehiculos, desplazamientos en
comision, entre otros. Este documento que se encuentra publicado en la pagina
WEB de la Entidad.

La identificacion de los riesgos viales contempla a todos los actores viales que
realizan desplazamientos por motivos laborales, factores de seguridad y factores
comportamentales, independiente de su forma de contratacion

En cumplimiento de la Resolucion No. 20223040040595 del 12 de julio de 2022
del Ministerio de Transporte, la empresa realiza caracterizacion evaluaciéon y
control de riesgos del PESV, en articulacion con la identificacién de peligros,
evaluacion y valoracion de riesgos del Sistema de Gestidén de Seguridad y Salud
en el Trabajo, basada en la Guia Técnica Colombiana GTC 45 del 2012. Por lo
cual se clasifican de acuerdo con su probabilidad de suceso (improbable, poco
probable, medianamente probable, probable y muy probables) y el impacto que
este genera (muy bajo, bajo moderado, alto y muy alto) establecido en la matriz
de identificacion de peligros viales obtenida a partir de los datos de los
indicadores de evaluacion.

Objetivos y Metas del PESV

Objetivo General

Establecer los lineamientos y estrategias, implementara para la prevencion,
control y mitigacibn de riesgos asociados a la seguridad vial, definiendo
responsables, procesos involucrados e indicadores de evaluacion y seguimiento
para el cumplimiento de actividades de prevencion, atencion y tratamiento de
accidentalidad dentro de la entidad, promoviendo la mejora continua de la
seguridad vial, incluyendo colaboradores, contratistas, visitantes y partes
interesadas.

Objetivos Especificos:

* Promover una cultura de auto cuidado y proteccion de la seguridad vial en todos
los actores viales

» Capacitar a los colaboradores de la entidad con el fin de dar a conocer sus
responsabilidades y roles como actores de la via logrando mejorar la movilidad y
previniendo la ocurrencia de accidentes viales.



» Generar procesos en los que los vehiculos de la entidad cuenten con toda la
documentacion vigente y cumplan con lo establecido en el programa de
mantenimiento preventivo de los vehiculos establecido por la entidad.

COMPORTAMIENTO HUMANO

Todos los empleados y contratistas que hagan parte de Empresas que requieran
transportar personas por carretera en vehiculos automotores, deben acogerse a lo
estipulado en la normatividad colombiana vigente en materia de transito y transporte para
cada modalidad de transporte a realizar.

CAPACITACION EN SEGURIDAD VIAL

La empresa, debe capacitar y entrenar durante el afio a los trabajadores y contratistas que
participen en las labores de transporte de pasajeros, a través de un ente calificado y
competente que les pueda aclarar todo tipo de dudas a los conductores. La formacién
recibida debe ser certificada, evidenciando el proceso de formacion mediante las

evaluaciones y registros de asistencia.

Programa de Capacitacién en Seguridad vial para conductores
La empresa ha estructurado ciertos procedimientos para ejecutar su programa de

capacitaciones en materia de Seguridad vial para todo el personal de la empresa, asi como

los mecanismos de evaluacion y aprobacién de las acciones de formacion.

Todas las actividades que se tienen planeadas para las capacitaciones son exigidas tanto
para el personal antiguo como el nuevo de la empresa. Dentro de las capacitaciones se
debe encontrar:

¢ Manejo defensivo: Dependiendo el tipo de vehiculo que el conductor deba
manejar, se

estableceran las capacitaciones.

e Normas basicas de comportamiento en el transito nacional y local:
Capacitaciones acerca de la normatividad vigente, el Cédigo nacional de
Transito Ley 769 de 2002, sefiales de transito y manual de infracciones.

e Seguridad vial: Capacitacion sobre seguridad vial, el Plan Estratégico de
Seguridad Vial

PESV, comportamientos en la via para los diferentes actores de transito.
e Elementos de prevencion y seguridad: Capacitacion sobre el uso de los
elementos del kit de derrames, prevencion y de seguridad.

e Primeros Auxilios: Capacitacion en primeros auxilios basicos, teérico y
practico.



e Manejo de extintores y extincién de incendios en vehiculos: Uso
adecuado de elementos para extinguir fuego, teoria del fuego.

e Mecénicabasicay alistamiento de los vehiculos: Capacitacion teéricay
practica sobre mecénica bésica del vehiculo especifico a conducir,
incluyendo el tema de inspeccidénpre- operacional, como también las labores

basicas de mantenimiento que sea responsabilidad del conductor.

e Cansancio y fatiga: Capacitacibn como mecanismo de prevencion en
accidentes de

transito incluyendo en los tipos, sintomas y manejo de la fatiga, jornadas
de trabajo, pausas activas entre otras que promuevan el autocuidado de
los trabajadores.

CONTROL DE DOCUMENTACION DE CONDUCTORES
Informacién delos conductores

La empresa registra toda la informacién de los conductores que se vincularan a la
empresa y los trabajadores que ya se encuentran vinculados acorde a la exigida en la
Resolucion 1565 de 2014,

Reporte de Comparendos

La empresa exige que todo conductor en caso de comparendos y sanciones ante la
oficina de transito y transporte debe presentar un paz y salvo o un acuerdo de pago donde
se comprometa a cancelar la totalidad de las sanciones en un tiempo determinado, en
caso de no cumplir con el requisito exigido, la empresa se abstiene de permitir la
contratacion de estos conductores.

La Auxiliar de Talento Humano y Siniestros, sera la encargada de revisar la base de
datos del SIMIT de manera mensual con el fin de realizar el seguimiento correspondiente

a los comparendos de los conductores.

POLITICAS DE REGULACION DE LA EMPRESA

La empresa ha definido las siguientes politicas de regulacion para su operacion, la
violacion a estas politicas dar& lugar a procesos disciplinarios segun lo establecido en el
reglamento interno del trabajo.

Politicade regulacion de horas de conducciéon y descanso

La empresa bajo los lineamientos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el



Trabajo SG-SST y el Plan Estratégico de Seguridad Vial PESV, implementara y
mantendra programas para el control, eliminacion y mitigacion de todos los factores
causantes de accidentes de transito, los cuales pueden llegar a afectar a colaboradores
y/o terceros.

Mediante la adopcién de esta politica, la empresa busca garantizar un 6ptimo desempefio
de sus operaciones dentro del marco de la Seguridad.

Ademas, en ejercicio de esta politica se implementara la practica de pausas activas
como una medida obligatoria para promover y regular el adecuado descanso de los

conductores

Politicade regulacion de velocidad

La empresa, bajo los lineamientos del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo SG-SST y el Plan Estratégico de Seguridad Vial PESV, implementara y
mantendrd programas para la regulacion de las Velocidades. Sin excepcion alguna,
todos los conductores de la empresa y grupos de interés, que transportan a funcionarios
de la empresa o a terceros, deben cumplir con los limites de velocidad establecidos en
el Cadigo Nacional de Transito, los cuales son:

-80 Km/h: para Carreteras nacionales o departamentales

-60 Km/h: para vias urbanas y carreteras municipales

- 30Km/h: para zonas escolares o residenciales

Politicade uso de cinturon de seguridad

Los accidentes de Transito son una de las principales causas de muerte y lesiones en
nuestra region, en el pais y en el mundo; es por esto que la empresa esta
comprometida con el bienestar de trabajadores y pasajeros, se ha permitido
establecer y seqguir las practicas que hacen que trabajar agui sea mas seguro,
valorando la seguridad y el bienestar de conductores y colaboradores, instituyendo
una politica del uso del cinturon de seguridad para promover habitos de conduccién
segura.

Se realizaran revisiones cada determinado tiempo para garantizar que los cinturones
de seguridad instalados en los vehiculos se encuentren homologados y se adapten a
las condiciones técnicas de fijacién o anclaje contempladas en las Normas Técnicas

Colombianas.



Se debe realizar monitoreo y seguimiento al uso del cinturén de seguridad y se
generaran las sanciones respectivas derivadas al incumplimiento de esta politica. El
incumplimiento de esta politica se considera como una falta grave que puede ser causal

de sanciones disciplinarias

Politica de no uso de equipos de comunicacién moviles mientras conduce

La empresa, establece que el uso de equipos de comunicacion esta totalmente
prohibido mientras se est4 conduciendo un vehiculo ya sea propio o de la empresa.
Se constituyen los siguientes requisitos minimos de operacion:

-El uso de teléfonos moviles, dispositivos de manos libres, asistentes digitales
personales, tabletas, dispositivos de mensajes de texto, audifonos, computadoras y
otros dispositivos electronicos (ya sean propios, de la empresa, o de un tercero), esta
prohibido cuando el vehiculo se encuentre en movimiento.

-En caso de que se requiera y sea necesario realizar llamadas por celular, el conductor
debera entregar el teléfono a su ayudante/acompafante o en caso contrario detener
el vehiculo en un lugar seguro y realizar la llamada.

-Esta prohibido el uso de auriculares u otros dispositivos mientras se conduce

La empresa promueve el no uso de equipos de comunicacion mientras se esté
conduciendo un vehiculo, concientizando a los conductores que este tipo de acciones
podrian dar lugar a posibles accidentes de transito. Cumpliendo asi con la politica
establecida por el cddigo Nacional de Transito

Politica de prevencion del consumo de alcohol vy

otras sustancias psicoactivas.

La empresa consciente de la importancia de establecer una politica para reducir el
consumo de alcohol, tabaco y otras sustancias psicoactivas (SPA), asume una
posicion de prevencion de la enfermedad y promocion de la salud a través de la
generacion de habitos de vida saludables cuyo principal objetivo es promover el
bienestar laboral de los trabajadores, siendo participe todas las personas vinculadas
a la empresa para que sea cumplida. Se establecen medidas para el cumplimiento de
este objetivo, las cuales son:

-Se prohibe el consumo de tabaco, alcohol o cualquier otro tipo de sustancias
psicoactivas dentro de las instalaciones de la empresa (incluyendo vehiculos) o en
sitios en donde se cumplan 6rdenes directas de jefes y/o propietarios, asi como su

posesion o venta.



-Se prohibe que los trabajadores se presenten al sitio de trabajo o laboren en estado de
embriaguez o bajo efectos del consumo de cualquier sustancia psicoactiva.
-Trabajadores que se encuentren tomando cualquier medicamento que pueda interferir
en sus habilidades para la normal realizacion de sus labores cotidianas en forma segura
y eficiente, deberan reportarlo en forma inmediata a su jefe directo.

-La posesion, uso, distribucibn o venta de bebidas alcohdlicas y/o sustancias
psicoactivas dentro de las instalaciones de la empresa no esta permitido.

-Ningun trabajador podra operar vehiculos o cualquier medio de transporte durante su
jornada laboral bajo los efectos de alcohol, drogas y/o alguna sustancia psicoactiva o
medicamento que pudiera afectar su capacidad para trabajar de manera segura.

-Todo trabajador vinculado debe participar en las diferentes actividades de promocion y
prevencion que se programen sobre el No uso de cualquier tipo de sustancias
psicoactivas.

-La violacion de cualquiera de los numerales de la presente politica, constituye falta grave,
por consiguiente, dara lugar a la terminacién del contrato de trabajo y sin derecho a
indemnizacion alguna.

-Trabajadores que presenten en su turno, presion alta, azlcar alta, NO se les dara
despacho.

La prevencién del alcoholismo, tabaquismo y drogadiccién forma parte del Sistema de
Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST, por lo que su divulgacion se
realizara en inducciones, reinducciones con trabajadores nuevos y antiguos

DIRECTRICES DE COMPORTAMIENTO

La empresa asume responsabilidades inherentes al rol de la conduccion,

cumplimiento con lo establecido en el documento y se describen a continuacion:

Disposiciones paralos conductores

Los conductores deben estar dispuestos a:
e Conocery cumplir estrictamente los estdndares en Seguridad Vial.
e Velar por el mantenimiento oportuno del vehiculo.

e Realizar el protocolo de alistamiento del vehiculo antes de empezar cada
labor.

e Que el vehiculo cumpla con la transparencia de los cristales, y que no
se encuentren calcomanias que blogueen el campo visual del conductor.



Disposiciones para peatones
El transito de los peatones se debe realizar conservando las buenas practicas
comportamentales ciudadanas, la proteccion personal y el buen desarrollo de la
movilidad por lo que se recomienda gue los peatones no deben:
e Invadir la zona que se encuentra destinada para vehiculos, incluyendo las
bicicletas.

e Cruzar las calles en lugares no autorizados o que tengan mucho flujo
vehicular.

e Remolcarse o sostenerse de vehiculos en movimientos.

e Subirse y/o bajarse de los vehiculos en movimiento.

Disposiciones para motociclistas

-Dentro de las disposiciones para los motociclistas se tienen:

-Solo ser acompafiados por el nimero de personas para el que exista asiento disponible.
-Circular por el carril de la extrema derecha de la via y proceder con cuidado al

rebasar los vehiculos que se puedan encontrar estacionados en la via.

-No adelantar ningun otro vehiculo por la derecha.

-Usar casco reglamentario, chaleco reflectivo, el conductor y el pasajero si lleva.
-Sefalar de manera anticipada cuando se vaya a efectuar un giro o al ingresar a
alguna interseccion.

-Acatar las sefializaciones de transito y las velocidades sefialadas en cada via.

-No esta permitido transitar por los andenes o vias exclusivas para bicicletas.

-No debe llevar ningln tipo de carga adicional al pasajero, puesto que le dificultaria
con respecto al equilibrio, visibilidad, adecuada operacion de la motocicleta y lo cual
puede constituir un peligro para si mismo u otros usuarios de la via.

Prohibiciones
Dentro de las prohibiciones establecidas para conductores de los vehiculos de la
empresa. se tienen las siguientes:
¢ No exceder los limites de velocidad reglamentarios en el cédigo nacional

de transito, el que se encuentra sefalizado en las vias y los que se
establecen en el Plan Estratégico de Seguridad Vial.

e No esta permitido el uso o manipulacién de los sistemas de comunicacion
mientras el vehiculo se encuentre transitando, de igual manera se prohibe
el uso de manos libres y bluetooth, para que el conductor pueda ejercer el



uso de estos sistemas debe detener el vehiculo en un lugar seguro
indicando correctamente con las luces estacionarias.

e El/llos pasajeros y conductor deben proceder a bajarse del vehiculo, antes
de realizar

cualquier abastecimiento de combustible.
Esta PROHIBIDO desactivar el sistema de monitoreo de los vehiculos GPS

Normas de seguridad adicionales

En este punto se establecen ciertas normas adicionales que se pueden tener en
cuenta para mejorar las condiciones de seguridad al prestar el servicio de Transporte
Especial, de igual se busca garantizar la idoneidad del personal y equipos
contratados.
¢ No se permite el transporte de cargas extra pesadas, tampoco el transporte
de mercancias peligrosas en vehiculos destinados al transporte de
pasajeros.
¢ Nodebe haber ningun tipo de elemento que obstaculice el campo visual
del conductor en el parabrisas o en la cabina del conductor.

e Elvehiculo debe transitar siempre (sea dia o noche) con las luces bajas
encendidas.

Sanciones
Todo incumplimiento a las normas que se han establecido en el Plan Estratégico de
Seguridad vial actual, queda sujeto a sanciones segun lo determine el Reglamento

interno de trabajo de la empresa.

VEHICULOS SEGUROS

En esta linea de accion se definen los requerimientos minimos que todo vehiculo debe
cumplir para poder prestar un Optimo servicio de Transporte de pasajeros. Como
criterio general, todos los vehiculos deben estar al dia en sus mantenimientos con el
fin de que no lleguen a ocasionar ninguna falla mecanica o eléctrica y que se eviten
accidentes mecénicos en la prestacion de servicio de transporte de pasajeros.

Adicional a esto, los vehiculos deberan cumplir con las demas disposiciones legales y



que defina la empresa y que no se encuentren explicadas en el presente documento.

SEGURIDAD FiSICA DOCUMENTAL
Se realiza un estudio de seguridad vial al vehiculo con el fin de obtener una

verificacién de la veracidad de la documentacion que se tiene acerca del vehiculo,

para que pueda realizar la circulaciéon que tiene programada sin que incurra en alguna

violacién de la normatividad vigente.

Autenticidad en la documentacién del vehiculo: Los documentos del
vehiculo deben

encontrarse al dia (que no estén vencidos) y que cumplan con los
requerimientos de la
normativa (que sean legales), ademas la informacioén contenida en ellos

debe ser exacta, real y verificable.

Autenticidad del Vehiculo: Comenzando con la revision de las placas
delantera y trasera, deben encontrarse en un buen estado donde se
encuentren visibles y no tengan ningun tipo de alteraciones, como lo
establece la Ley 769 de 2002 en su articulo 45. Los numeros de las
improntas del motor y chasis deben estar en perfectas condiciones y sin
alteraciones, ademas que deben coincidir con los numeros que se
encuentran registrados en la licencia de transito o tarjeta de propiedad del
vehiculo. Parabrisas y ventanas en buen estado para una 6ptima prestacion

de los servicios de transporte.

Todos los documentos del vehiculo deben encontrarse en buen estado, vigentes y

deben permanecer en el vehiculo o siempre portarlos el conductor del mismo,

siempre y cuando el vehiculo se encuentre en operacion. Dentro de los

documentos requeridos se tienen:

Licencia de transito (Tarjeta de propiedad del vehiculo)

Revisién Tecnicomecanica vigente

Seguro obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT) vigente

Tarjeta de operacion vigente.

Ficha de registro de inspeccion diaria pre-operacional de los vehiculos.
Extracto de contrato

Seguro contractual y extracontractual

Listado de pasajeros

Estos documentos deben estar en original y sin laminar. Los vehiculos no podran



salir a rodar si la documentacion mencionada no se encuentra completa y

vigente.

CARACTERISTICAS TECNICAS Y CONDICIONES DE SEGURIDAD DE LOS
VEHICULOS.

Espejos: Los vehiculos deben estar dotados de retrovisores en los
laterales derecho e izquierdo del vehiculo, y en caso de vehiculos livianos
el retrovisor central.

Sistema de frenos: Todos los vehiculos cuentan con un sistema de frenos
vigia o ABS y frenos de aire
Parabrisas y ventanas: Todos los vehiculos deben tener los vidrios protegidos

con pelicula de seguridad. Ademas, todos los vidrios del vehiculo deben estar sin
ningun tipo de grieta y tampoco perforaciones.

Sillas: Todos los asientos instalados en los vehiculos de transporte de pasajeros
deben

estar conforme a las especificaciones del fabricante.

Llantas: No esta permitido el uso de llantas reencauchadas vy las llantas de
repuesto deben estar en éptimas condiciones y lista para su uso.

Direccioén: Todos los vehiculos deberan contar con un sistema de direccién que
seafacil y seguro de accionar, que garanticen su facil maniobrabilidad.

Salidas de emergencias: Se debe aplicar la resolucién 7126 de 11 de octubre de
1995

para el transporte colectivo de personas (buses, busetas, microbuses ycolectivos)

Sistemas de informacién de datos de seguimiento de vehiculos: Todos
los vehiculos afiliados deben contar dispositivos de seguimiento satelital
GPS que permite un seguimiento y control de los comportamientos y
habitos de conduccién en tiempo real, y que suministre la siguiente
informacion minima:

o Velocidad

o Ubicacion

o Tiemposdeduraciéon de los desplazamientos

o Registro de kil6metros recorridos
Luces: No se aceptan luces que excedan los limites permisibles de
luminiscencia NTC 5375. No se permite operacion del vehiculo si se
presentan luces fundidas o falta de las mismas.

Tipo de combustible: Todos los vehiculos que se encuentren afiliados



deben utilizar combustible tipo biodiesel (ACPM)

e Avisos y sefalizaciones en vehiculos: Es necesario que todos los
vehiculos estén perfectamente identificados, para tal fin el Régimen
Juridico de Transporte Terrestre en Colombia agrupa la reglamentacion
existente para una adecuada identificacion.

Placas: Segun lo establecido en los articulos 43, 44 y 45 de la Ley 769 de 2002
las placas deben ser disefiadas y elaboradas Unicamente por el Ministerio de
Transporte y de ninguna manera un tercero podra adulterar la informacion y disefio
en ella contenido; dichas placas se clasifican en raz6n del servicio del vehiculo,

para el caso particular del servicio publico de pasajeros, estas deberan ser de fondo
blanco con bordes y el color de los simbolos alfanuméricos sera negro, y deberan
portar dos placas, una en el extremo delantero, y la otra en el extremo trasero del
vehiculo.

Todos los vehiculos de servicio publico, deberan llevar el nimero de la Placa Unica
Nacional asignada en la matricula, instalada en la parte superior externa y en ambos
costados del vehiculo, segun el articulo 1 de la Resolucion 2999 de 2003, proferida
por el Ministerio de Transporte.

¢Coémo conduzco?: Aviso que deben portar todos los vehiculos que prestan servicio
publico de transporte terrestre automotor, se encuentra regulado por la resolucién 572
de 12 de febrero de 2013, en la cual se especifican las caracteristicas técnicas del
adhesivo.

CARACTERISTICAS TECNICAS ADICIONALES PARA VEHICULOS EN RUTAS
DE DIFICIL ACCESO
Dentro de las rutas veredales, los conductores en la mayoria de los casos se
encuentran con rutas que son de dificil acceso, lo que ocasiona que el vehiculo
presente dificultades en la movilizacién o que se quede atascado en medio de la ruta,
por lo que el vehiculo debe contar con las siguientes caracteristicas técnicas
adicionales:

e Equipo de sistema de posicionamiento global (GPS) integrado al vehiculo.

¢ Llantas paraterreno fangoso y/o arenoso.

e GatotipoHI LIFT
Guaya o eslingas de arrastres



ELEMENTOS BASICOS DE PREVENCION Y DE SEGURIDAD
Todos los vehiculos deben tener los siguientes elementos de prevencion y seguridad

sin limitarse en cantidad y calidad.

e Botiquin portatil de primeros auxilios
El contenido de los elementos del botiquin portétil para vehiculos se
dotara de acuerdo con lo establecido en el programa de inspecciones

e Equipo de carreteras del vehiculo
Extintor multipropdsitos ABC, dos extintores de 20 Ibs para microbuses,
busetas y buses ubicados estratégicamente para facil acceso dentro del
vehiculo. Para camionetas 1 extintor de 20 Ibs.
Linterna segura.
Dos conos viales reflectivos de minimo 75
cm de altura Un gato con capacidad para
elevar el vehiculo
Caja de herramientas basicas el cual debe contener destornilladores de
palay estria, llave de expansion, cruceta, llaves fijas, alicate, pinzas.

e Kit de derrames
e Todo vehiculo debe contar con un kit para la atencion de derrame

MANTENIMIENTO PREVENTIVO

Se establecera un control en cuanto a los mantenimientos preventivos de cada uno de
los vehiculos que se encuentran vinculados y el seguimiento de dichos
mantenimientos documentando con su soporte lo realizado en el vehiculo cumpliendo
con los lineamientos mecanicos basicos; este debera realizarse de manera periédica

y se llevara un control fechado.

Cronogramas y verificaciéon de mantenimiento para vehiculos terceros

Se realizaran los debidos mantenimientos a sus vehiculos en los periodos
determinados en la hoja de vida del vehiculo en talleres autorizados que puedan

certificar y brindar garantia de los trabajos realizados a los vehiculos.



MANTENIMIENTO CORRECTIVO

Este tipo de mantenimientos en la mayor parte es imprevisto y en ocasiones
programado, con el fin de darle solucion a inconsistencia o averias que se presentan
en el vehiculo

El mantenimiento correctivo de los vehiculos se registrara y se llevara documentado
en las hojas de vidas de los vehiculos.

Todos los mantenimientos correctivos que se realicen al vehiculo se llevaran a cabo
en talleres autorizados o certificados por el Gerente, y de inmediato se archivaran los

certificados donde se registren los mantenimientos realizados en la empresa.



SUPERINTENDENCIA FINANCIERA
DE COLOMBIA

VIGILADO

.
=

ARL | SUrA

—

Medellin, 28 de marzo de 2026

SEGUROS DE VIDA SURAMERICANA S.A. - ARL SURA S.A.

HACE CONSTAR

Que la empresa JULIO CESAR CARE GAVIRIA, CC C78708824, no presenta accidentes de
trabajo desde el 02 de marzo de 2026 hasta el 31 de marzo de 2026.

La presente constancia se expide a solicitud de la empresa.

Para informacién adicional puede comunicarse con nuestra Linea de Atencién 018000 51

Atentamente,

Direccion de Higiene, Seguridad y Ambiente
Direccion IP: 45.176.232.69, 192.230.104.11, 172.16.42.57. Paginalde 1
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Acta: 2025-2096

ALCALDIA DE MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

CONCEDE PERMISO PARA TRANSPORTAR:
ALIMENTOS PERECEDEROS

La Secretaria de Salud y Seguridad Social certifica que AURA JARAMILLO, identificado con CC No. 50901217
tiene permiso para transportar ALIMENTOS PERECEDEROQOS en un vehiculo modelo 2018, identificado con la placa
YHLO77

El presente permiso esta sujeto al cumplimiento de los requisitos sanitarios, de acuerdo a lo establecido en la Ley 9
de 1979 del Codigo Sanitario Nacional, y lo reglamentado en el Resolucion 2674 del 2013 capitulo VII articulo 29
(almacenamiento, distribucién, transporte y comercializacion de alimentos y materias primas para alimentos)
y ficha técnica del producto.

La inobservancia de los requisitos anteriormente descritos dara lugar al decomiso del alimento por las autoridades
sanitarias o policivas.
La vigencia de este permiso es de: 1 ANO.

Fecha de vencimiento del permiso:

Este certificado se expide a solicitud del interesado el dia 02 de abril del 2025 10:47:27 en cumplimiento a las
condiciones sanitarias que regula a los establecimientos comerciales abiertos al publico.
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LORENA PORTILLO JIMENEZ
Secretaria de Salud y Seguridad Social

Consecutivo 2096

7 -=-* ] Alcaldia o= MOMTEREA
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ALONSO JAVIER ACOSTA LOBO

Ingeniero de alimentos

Con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idoneo, técnicay cientificamente,
por formacién y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Buenas Practicas de
Manufactura, segun Articulo 12. Resolucion 2674 del 2013

CERTIFICA QUE:

JOSE JOAQUIN MORELO ARAUJO

C.C.78.731.165

Asisti6 a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION Y SISTEMAS PREVENTIVOS DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS,
los dias 14, 15y 16 de enero de 2026, con una intensidad de 10 horas
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Dy, Jose Dotiores ﬁamea Dena

MEDICO GENERAL
Universidad Del Sinu
R.M: 1.041.269.440

En gercicio de mi profesion certifico que:

JOSE JOAQUIN MORELO ARAUJO
CC: 78.731.165

Ha sido evaluado(a@) cinicamente en la fecha 5 / 01 / 2026,
encontrandose en Optimas condiciones fisicas y mentales, sin
presentar enfermedades o limitaciones que le impidan realizar
actividades normales, laborales, académicas y/o deportivas.

Para los fines que €el/la interesado(a) considere convenientes, se
extiende €l presente certificado, alos 5 dias del mes de enero dd afio
2026.

Atentamente,

José Gances Pena

MEDICO GENERAL
R.M. 1041269440




LABORATORIO
BID-CLINICO

D Dagoberio Rodriguez Tamalve

D/I.P.S LTDA. tmhen

PACIENTE :JOSE JOAQUIN MORELO ARAUJO
DOCTOR : SECRETARIA DE SALUD

FECHA : 6 DE ENERO DEL 2026
CCNo : 78.731.165
DIRECCION : MONTERIA CORDOBA
EDAD : 32 ANOS

COPROLOGICO

Examen fisico

Color :Marrén

Consistencia: Blanda

Aspecto : Pastosa

Examen Quimico : Fibras vegetales:+

Examen microbiolégico: Normal

Examen parasitoldgico: Negativo para helmintos y protozoarios

FROTIS DE GARGANTA

Examen en fresco

Células epiteliales: +

Leucocitos : Escasas AP: AMPLIO PODER
Bacterias : Escasas

GRAM: Se observaron escasos bacilos Gram positivos normal

KOH DE UNAS
No se observaron levaduras, monilias ni micelios de hongos en la muestra examinada.

VDRL: No reactiva VR: No reactiva

Atentamente,

Ammﬂ,{m Mgoomzm 0

ratmsw UG

-:.-'l_,l:- r'" e \
< DAGOBERTORGORIGUEZ TORRALVO
FBacterid Ul REG Mo 23130408

£

e

DAGOBERTO RODRIGUEZ TORRALVO
Bacteridlogo UJ REG No 23130408

Cra 5ta No. 2148 Centro Monteria - Cordoba Celular: 312 289 4644 - 320 583 9049 - Te'éfono: 768 6483



W == REPUBLICA DE COLOMBIA |

Apaliass NUIF 78.731.165

MORELO ARALJO

JOSE JOAQUIN

Motitnaitng Esanm B

cCOL 1.88 M

FRzha de macitarte 85

13 0CT 1873 O+

Cuegar ils nacimieris -

CIENAGA DE ORO (CORDOBA)

Fchs p hgnt 2o mperditiin

10 MAR 1983, CIENAGA DE ORO
“eacia e Y = 1

11 FEB 2031

8

»e

——






ACTA ENTREGA DE DOTACIONES

FECHA DE ENTRAGA:20 DE ENERO 2026

Entrega de dotaciones de elementos de proteccion personal manipulador de alimentos

conductor incluye: ( uniforme, gel antibacterial, paiiitos humedos, toallas desechables de
mano tapabocas y gorro).

Firma conductar y C.C. %& M E]‘F-E![:r ﬂ

7 Yo 1168
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CERTIFICADO

SM MULTISERVICIOS Y SERVIFUMIGAR SAS certifica que el dia 19 DE ENERO DE 2026
se le realizaron trabajos de SERVICIO DE FUMIGACION Y CONTROL INTEGRAL DE
PLAGAS a

vehiculo Chevrolet

Placa YHLO77 MODELO 2018
En la ciudad de MONTERIA - CORDOBA

El servicio va dirigido para prevenir y controlar todo tipo de plagas comunes, enfocandonos en la prevencién de
enfermedades causadas por los vectores transmisores.

SERVICIOS PRODUCTOS

CONTROL DE INSECTOS MENORES FENDONA.
CONTROL DE COMEJEN
CONTROL DE ROEDORES 5.
LAVADO DE TANQUE ELEVADO ﬁ

I MULTISERVICIOS

SM & Servifumigar

Q%ﬁ La siguiente certificacion expedida el dia 19 DE ENERO DE 2026
W a solicitud del interesado vence el 19 DE ABRIL DE 2026

g
/r mfﬁ,//l_,/} ¢ CALLE 17A No 9-25 BARRIO LA JULIA

= SERVI_FUMIGAR@YAHOO ES
FIRMA AUTO RIZADA \ 7893897 - 3135713133. Whatsapp 3013678251
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REPUBLICA DE COLOMBIA

* MINISTERIO DE TRANSPORTE
MINISTERIO DE AMBIENTE ¥
DESARROLLD SOSTENIBLE

Lo y Drden

RUNT

CERTIFICADO DE REVISION TECNICO MECANICA Y DE EMISIONES CONTAMINANTES
{No. 152902937

DATOS CENTRO DIAGNOSTICO

Entidad que expice el certificado: | COA PREVITEC
MNo. de Certificado de

NIT: 900E44086 Acraditacitn: 17-0IN-040-001

Fecha de expedicidn: 2025/07/31 Fecha de vencimiento: 2026/07/31
DATOS VEHICULO

PLACA: ¥HLOTT CLASE: CAMIONETA

MARCA: CHEVROLET MODELD: 2018

SERVICIO: Pablico COMBUSTIBLE: DIESEL

CILINDRAJE: 2999 MRO. MOTOR: 2YZ627

NRO. CHASIS: SGDNLR77XIBDDZ944 ViIM: SGONLRTTXIBDO2944

LINEA: MNHR

COLOR: BLANCO GALAXIA

NOMBRE PROPIETARIO: AURA R. JARAMILLO F.

FIRMA DEL RESPONSABLE
MARIA TERESA VILLARREAL MARTINEZ

Frmemefar RUMT 200 585 ) B SEREIGET-A7 Colonibig 1 oo de sleosion naciona] 09 non0 aai0al [ wwewr runl govoco
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REPUBLICA DE COLOMBIA
| | MINISTERIO DE TRANSPORTE
sewiyom LICENCIA DE TRANSITONo. 10014384977

PLACA MARCA LINEA MODELO
YHLO77 CHEVROLET NHR 2018
CILINDRADA CC COLOR SERVICIO

2.999 BLANCO GALAXIA PUBLICO

CLASE DE VEHICULO TIPO CARROCERIA COMBUSTIBLE CAPACIDAD Kg/PSJ
CAMIONETA FURGON DIESEL 2218

NUMERO DE MOTOR REG WIN

2Y2627 N SGDNLR77XJB002544

NUMERD DE SERIE REG NUMERO DE CHASIS REG
SGDNLRTTXJB002944 N SGDNLR77XJB0029544 N
PROPIETARIO: APELLIDO(S) Y NOMBRE(S) i IDENTIFICACION

JARAMILLO FERNANDEZ AURA ROSANA C.C. 50901217

i
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i
!
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DECLARACION DE IMPORTACION . :
032017000394594 ! 22!‘03!201? -
. LIMITACION A LA PROPIEDAD _

" PRENDA - GM FINANCIAL COLOMBIA SA
COMPANIA DE FINANCIAMIENTO

FECHA MATRICULA FECHA EXP. LIC. TTO. FECHA VENCIMIENTO

28107712017 28/0712017 b s

DRGANISEO DE TRANSITO

-INST TTOYTTE DE CERETE
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MATERIALES DE TRANSPORTE

El transporte de los alimentos y materias primas se realiza en condiciones que impidan la
contaminacién y/o proliferacion de microorganismos e impidan contaminacién del
alimento.

Los medios de transporte que se han dispuesto poseen materiales faciliten limpieza y
desinfeccion. Se prohibe disponer alimentos sobre piso del vehiculo. Y no se permite
transporte conjunto de alimentos de diferente riesgo, a no ser que estén envasados y se
evite contaminacion cruzada.

Los vehiculos dispuestos para el transporte llevardn en el exterior la leyenda: Transporte
de alimentos. Ademads, se garantiza que no son usados para transportar otro tipo de
materiales, principalmente sustancias peligrosas que puedan luego contaminar los
alimentos y materias primas.

ASADOS MONTERIA, previo al descargue de los alimentos o materias primas para
alimentos, verifica:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes en los cuales se transportan los alimentos,
fabricados con materiales tales que permitan una correcta limpieza y desinfeccidn.

- la unidad de transporte en donde se movilicen alimentos refrigerados o congelados debe
estar equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de facil lectura y
ubicacidn en un lugar visible; los alimentos no deben estar directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se utilizardn los recipientes, canastillas, o implementos
de material adecuado, de manera que aislen el producto de toda posibilidad de
contaminacion.

Se verificara rotulado o etiquetado de alimentos de acuerdo con Resolucién 5109 de 2005.

En el caso de unidades de transporte sin unidad de frio se debe contar con un sistema de
monitoreo sencillo y apropiado para las condiciones de entrega del producto.

Atte:

) AP

|

C""f.. 3

Julio césar care

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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TRANSPORTE
DE
ALIMENTOS
ASADOS
MONTERIA
SEDE
EL PORVENIR
SENA

Resolucion 2674 de 2013: ALMACENAMIENTO,
DISTRIBUCION, TRANSPORTE Y
COMERCIALIZACION

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Transporte, distribucion y comercializacion. Transporte. Excluya la contaminacion y/o
proliferacion de microorganismos e impidan contaminacion del alimento. Garantizar
temperaturas de refrigeracion de 4 +/- 2°C 6 congelacion -18 C, segun caso. Medios de
transporte que faciliten limpieza y desinfeccion. Se prohibe disponer alimentos sobre piso del
vehiculo. Se permite transporte conjunto de alimentos de diferente riesgo, siempre que estén
envasados y se evite contaminacion cruzada. Vehiculos deben llevar en el exterior la leyenda:
Transporte de alimentos.

El transporte de alimentos es el proceso de trasladar los alimentos a los destinos deseados
desde el productor de alimentos hasta sus consumidores. Es un factor crucial para mantener la
seguridad alimentaria en las empresas de fabricacion de alimentos, ya que no esta exenta del
riesgo de contaminacion de los alimentos.

ASADOSMONTERIA, cuenta con un carro transportador de alimentos bajo los requisitos de la
Resolucién 2674 de 2013, en el cual transporta las materias primas o alimentos que son
utilizadas para el consumo de los servicios prestados en la cafeteria-comedor del Centro
Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir.

A continuacion, se muestran evidencias de sistema transportador de los alimentos que se han
venido realizando- con Asados Monteria. Para transportar las materias primas y alimentos
desde Monteria hasta su destino final que es el Centro Agropecuario y de Biotecnologia el
Porvenir SENA.

Atentamente

Calle 41 No. 10 -02
Teléfono 7814131 Cel.: 3145124391
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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MES DE MARZO 2026
RECOLECCION DE RESIDUOS PLASTICOS, RESIDUOS ORGANICOS,

ORDINARIOS Y RESIDUOS O SOBRAS DE ALIMENTOS GENERADOS.
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Asados
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CAFETERIA DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.

Asados Monteria, con sede en el Sena Centro Agropecuario y de Biotecnologia
el porvenir, se encuentra prestando el servicio como proveedor del servicio de
alimentacion. Al prestar sus servicios, genera gran variedad de residuos solidos
organicos e inorganicos y desechos plasticos de un solo uso.

los cuales son clasificados y depositados para su recoleccion y destino final,
Para el mes de Marzo 2026, se recolecto una minima cantidad de plasticos como
cucharas, vasos y tenedores que es lo que se usa en este servicio, ya que algunos
comensales asi lo requerian, Estd prohibido el uso de mezcladores, pitillos,
vasos plasticos, platos plasticos, poliestireno y globos decorativos. los cuales
son muy dafiinos para el medio ambiente y la fauna si no se les da el uso
adecuado de recoleccion.

Este mes se recolecto material de este tipo en poca cantidad, lo que se recolecto
se clasifico y se llevo a un centro de acopio en la ciudad,

También se recolecto cartones los cuales fueron depositados en un centro de
acopio de la ciudad.

Los residuos organicos e inorganicos que se generaron, se les dio el manejo de
separarlos en bolsas los organicos e inorganicos a partes y luego son llevados a
Asados Monteria para que el carro recolector de los desechos de la ciudad los
recoja y ya ellos los depositan en su centro de acopios de residuos general. los
desechos de lavazas o comidas de sobras son regalados a las personas de la
vereda cercana quienes las utilizan para alimentos de sus animales. De esta
manera se le da el manejo a la recoleccion de los residuos plésticos y desechos
orgénicos ¢ inorganicos de la cafeteria ASADOS MONTERIA en el Centro
Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir.

Atentamente;

Julio cesar care Gaviria
Representate legal
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