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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Fusagasuga, 15 de diciembre del 2020

Sefior (a)

Juan Pablo cagua Diaz

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CTO-CAE-067-2020
Coordinador Programa de Formacion Regular
Coordinacion Académica

Fusagasuga

Asunto: Informe mensual de ejecucidn contractual Mes
diciembre del afio 2020

Referencia: No. CTO-CAE-067-2020 del afio 2020

IVAN ANDRES GOMEZ CIFUENTES, identificado con la cédula de ciudadania No. 12987972 DE PASTO, en mi
calidad de Contratista del SENA, en el Programa de Formacidn Regular, en cumplimiento del Contrato de
Prestacidon de Servicios de la referencia, a continuacion presento el Informe de actividades realizadas en el
mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de Veintiseis millones quinientos
sesentay cuatro mil ciento doce pesos M/CTE ($26.564.112), el valor mensual corresponde a DOS MILLONES
NOVECIENTOS CINCUENTA Y NUEVEMILLONES SEISCIENTOS NOVENTA Y DOS MIL M/CTE. ($2.951.568). Se
requieren 3 (3) contratos que equivalen a un valor total de SETENTA Y NUEVE MILLONES
SEISCIENTOSDNOVENTA Y DOS PESOS M/CTE (S 79.692.336). Esta suma serd pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera: a) Un pago correspondiente al mes de Febrero de 2020 por valor de DOS
MILLONES SEICIENTOS CINCUENTA Y UN MIL CIENTO DOCE PESOSM/CTE ($2.656411 ) Nueve (8) pagos
iguales po los meses de Marzo a octubre de 2020, cada uno por valor de DOS MILLONES NOVECIENTOS
CINCUENTA Y UN MIL QUINIENTOS SESENTA Y OCHO PESOS M/CTE. ($2.951.568). c) Un ultimo pago
correspondiente al mes de noviembre de 2020 por valor de DOSCIENTOS NOVENTA Y CINCO MIL CIENTO
CINCUENTAY SIETE PESOS M/CTE ($295.157).

Plazo: Sera hasta el veinticinco (25) de noviembre de 2020.

Las partes convienen prorrogar el plazo de ejecucion del Contrato de

Prestacion de Servicios No. 1315571 de 2020, por un tiempo de un (1) mes y doce (12) dias, contados a
partir del dia

siguiente de la fecha de terminacién proyectada del contrato principal, teniendo como nueva fecha de
terminacion el

15 de diciembre de 2020, sin exceder el 16 de diciembre de 2020. CLAUSULA SEGUNDA: Las partes
convienen

adicionar el valor del Contrato de Prestacion de Servicios No. 1315571 de 2020 en la suma de CUATRO
MILLONES

CIENTO TREINTA Y DOS MIL CIENTO NOVENTA Y CINCO PESOS M/CTE ($4.132.195).

OBIJETO:

www.sena.edu.co
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PRESTAR SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL PARA PLANEAR Y ORIENTAR LA
FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL, QUE PROGRAME EL CENTRO DE FORMACION EN SUS
DIFERENTES NIVELES Y MODALIDADES, ATENDIENDO LAS POLITICAS INSTITUCIONALES Y LA
NORMATIVIDAD VIGENTE DEL AREA TEMATICA DE HOTELERIA Y TURISMO. — COCINA DEL PROGRAMA
DE FORMACION REGULAR DEL CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL DE FUSAGASUGA DE LA
REGIONAL CUNDINAMARCA

CLAUSULA 2. Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 | Participar en la planeacién de los Asisti a reuniones Control de asistencias
procesos formativos de acuerdo con | virtuales por )
los lineamientos institucionales, para ] virtual a  reunion vy
el area tematica del objeto Microsoft teams baci del .,
contractual programadas por grabaciones de la reunidn
la coordinacion academica
de seguimiento a
formacién e dia 30 de
diciembre 2020
3 | Evaluarlos los aprendisajes previos | Ejecute evaluacion Resultado de aprendizaje
correspondientes alas fichas manejo de alimentos.
asignadas, de acuerdo con los los cursos
procedimients, plazos y herramientas | COMPlementarios los . cursos
tegnologias de la entidad definida Curso complementarios:la complementarios
ficha n.2238142 ficha n.2238142
LA FICHA 2142880 TECNICO
EN COCINA LA FICHA 2142880
TECNICO EN COCINA
4 | Ejecutar formacion  profesional | Técnico en cocina n. de Técnico en cocina n. de
integral, de acuerdo con elcurriculo, | ficha 2142880 ficha 2142880
desarrollo curricular y proyecto
formativo de los programas del 4rea Curso complementario Curso complementario
tematica objetivo del contrato de  manipulacién de de manipulacién de
alimentos alimentos
5 | Aplicar segun la modalidad de | Actividades de Evidencias
ense.na!qza, 5 aprendizaje, aprgndlzaje.actlwdades Drive, whass, correo
seguimiento y evaluacion de acuerdo reallzaq?s durante la | glactrénico
alos lineamientos pedagogios de la | formacion.
identidad Meet
Se trabajo en la higiene y _
la  manipulacié6n de | Tins
alimentos, 200Mm
enfermedades, etas,

www.sena.edu.co
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plagas, desinfecciones

etc.

8 | Entregar los soportes de ingreso de | Se envio documentos Se envio documentos
aprendices al programa de formacion | los cursos | Archivo plano, informe de
tales como: ficha de matricula, | complementarios inscritos, documentos,
fotocopia dedocumentos de certificados de
identidad, requisitos definidos para Higiene y manipulacion de registraduria.
el proceso curricular, cuando ejecute alimentos n de ficha Y para matricula listado de
formacién complementaria 2238142 asistencia, y pdf de cc.

Evidencia correo
electronico
20. | Las demds necesarias para el cabal | Se  cumple con las | Se ha dado cumplimiento a

cumplientos del objeto contractual.

obligaciones del contrato.

los requimientos expuestos
por el sena para
cumplimiento de la

contingencia del Covit-19

con el apoyo virtual vy
cacpacitaciones al
instructor

A continuacidn relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe
Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas
y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE .

DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1. N/A N/A N/A N/A

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y la planilla No. 64931223
MI PLANILLA de Noviembre 2020. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitrdmites”)

Evidencias en (2 ) folios

Cordialmente,

www.sena.edu.co
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IVAN ANDRES GOMEZ CIFUENTES
Contratista
C.C. No. 12987972 DE PASTO

Recibi a satisfaccion:

Juan Pablo cagua Diaz
CC: 11255033

Supervisor(a) Contrato No. CTO-CAE-067-2020 edi contrato 841675

Coordinador Académico

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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CONTRATO No. CTO-CAE-067-2020

NOMBRE DEL CONTRATISTA IVAN ANDRES GOMEZ CIFUENTES

IDENTIFICACION DEL CONTRATISTA: CC 12987972

OBJETO DEL CONTRATO PRESTAR SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL PARA
PLANEAR Y ORIENTAR LA FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL, QUE PROGRAME EL CENTRO DE

FORMACION EN SUS DIFERENTES NIVELES Y MODALIDADES, ATENDIENDO LAS POLITICAS

INSTITUCIONALES Y LA NORMATIVIDAD VIGENTE DEL AREA TEMATICA DE HOTELERIA Y TURISMO. -
COCINA DEL PROGRAMA DE FORMACION REGULAR DEL CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL

DE FUSAGASUGA DE LA REGIONAL CUNDINAMARCA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA: 1) Participar en la planeaciéon de los procesos
formativos de acuerdo con los lineamientos institucionales, para el area tematica del objeto
contractual. 2) Participar cuando el centro de formacioén lo requiera, en jornadas de disefio
y desarrollo curricular de programas de Formacion Profesional Integral, conforme a las
necesidades nacionales y a los lineamientos institucionales requeridos para el area
tematica objeto del contrato. 3) Evaluar los aprendizajes previos correspondientes a las
fichas asignadas, de acuerdo con los procedimientos, plazos y herramientas tecnoldgicas
que la entidad defina. 4) Ejecutar la formacién profesional integral de acuerdo con el
curriculo, desarrollo curricular y proyecto formativo de los programas del area tematica
objeto del contrato. 5) Aplicar segun la modalidad, estrategias de ensefianza,
aprendizaje, seguimiento y evaluacion de acuerdo a los lineamientos pedagodgicos y
metodoldégicos de la entidad. 6) Participar cuando el centro de formacion lo requiera, en
proyectos de investigacion técnica y/o pedagodgica para fortalecer el proceso de formacion
del area tematica objeto del contrato. 7) Emitir juicio valorativo sobre el nivel de
cumplimiento de los resultados de aprendizajes de las competencias del programa,
adquiridos por los aprendices en el desarrollo de su formacion, aplicando Ilos
procedimientos, plazos y herramientas tecnolégicas que la entidad defina. 8) Entregar los
soportes del procedimiento de Ingreso de aprendices al programa de formacion tales como:
Ficha de matricula; fotocopia del documento de identidad, y/o requisitos definidos en el
disefio curricular, cuando ejecute formacién complementaria. 9) Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el sistema de informacion que la entidad defina para la Gestion de

la Formacion Profesional Integral mediante las siguientes actividades: a). Verificando que

de servicios. 15) Realizar seguimiento en la etapa productiva a los a los aprendices que le sean

Ministerio de

Trabajo
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la totalidad de los aprendices seleccionados y matriculados queden en ese estado. b).
Registrando juicios evaluativos del reconocimiento de aprendizajes previos, los juicios
evaluativos, rutas de aprendizaje, para los beneficiarios nuevos, reintegrados o trasladados.
e). Comunicando al Coordinador Académico oportunamente anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y hallazgos en el registro de la informacién. 10) Participar cuando
el centro lo requiera en el proceso de seleccion, disefio de talleres e instrumentos que
alimenten los bancos de pruebas para la seleccidon de aprendices. 11) Aplicar y hacer
cumplir el reglamento del aprendiz, asi como el manual de convivencia del Centro de
Formacién. 12) Apoyar procesos de Registro calificado para los programas en nivel
tecndlogo del area tematica objeto del presente contrato, cuando el centro lo requiera. 13)
Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestion y el Sistema de Seguridad de Salud
en el Trabajo y asistir a las convocatorias que el centro programa. 14) Apoyar al centro de

formacioén cuando este lo requiera, en la promocioén del portafolio

de servicios. 15) Realizar seguimiento en la etapa productiva a los a los aprendices que le sean

Ministerio de

Trabajo
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SENA
A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

asignados, cuando el centro de formacién lo requiera. 16) Responder por los
bienes y elementos puestos a su disposicion para el cumplimiento del objeto
del contrato y una vez finalizado, quedar a paz y salvo con el Almacén. 17)
Aplicar al proceso de certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR
PROCESOS FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION
CONCERTADOS, o la actualizacion "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE
ACUERDO CON PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVO" o en su defecto
debera aplicar al proceso de certificacion de la norma y aportar el respectivo
certificado de aprobacién, o la evidencia de la inscripciéon efectiva a mismo,
al informe de ejecucién contractual, con plazo maximo a julio 31 de 2020. 18)
Acompafar a los aprendices a las actividades que se encuentren planeadas
por el equipo de Bienestar al Aprendiz. 19) Apoyar y acompafiar los procesos
de autoevaluacion de programas de formacién en nivel tecnélogo del Centro de
Formacion. 20) Las demas necesarias para el cabal cumplimiento del objeto

contractual.

LUGAR DE EJECUCION: CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL

PLAZO DE EJECUCION: DIES MESES Y DIESISES DIAS

FECHA DE INICIACION CONTRATO: 3 DE FEBRERO DE 2020

FECHA DE TERMINACION DEL CONTRATO: 15 DE DICIEMBRE DE 2020

VIGENCIA DEL CONTRATO: DIES MESES Y QUINCE DIAS

VALOR DEL CONTRATO: Treinta millones seiscientos

noventa y seis mil trecientos siete pesos m/cte. (30.696.307)

SUPERVISOR: Juan Pablo Cagua Diaz

IDENTIFICACION DEL SUPERVISOR: CC.11255033

3 GTH-F-073 V.02




SENA
A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

SUSPENSIONES Y AMPLIACIONES DE SUSPENSION: SI NO_X__

ACTAS No. TIEMPO CAUSALES
Valor total del contrato $.. (30.696.307)
Valor Ejecutado 30696307
Saldo de pendiente de cancelar al contratista $0
Saldo a liberar $0

BALANCE FINANCIERO:

PRODUCTOS O ACTIVIDADES EJECUTADAS imparti formacion profesional integral en la
ejecucion del contrato n. en la formacion titulada del programa técnico en cocina
con las fichas n. 1967663 de Caqueza con 15 aprendices con 600 horas aplicadas ala
ficha, con juicios de evaluacién de los resultados de aprendizaje de induccién y
resultados técnicos debidamente evaluados segun la planeacion pedagoégica del
proyecto, deserciones, evidencias y portafolio del instructor y de aprendices en el drive
de coordinacién académica al dia con su respectivo proyecto de formacion, planeacion
pedagogica, guias de aprendizaje, instrumentos de evaluacion, planes de trabajo, actas
con planes de mejoramiento, material de apoyo, registro de inasistencias, evidencias de
actividades de aprendizaje y actividades de proyecto de cada aprendiz.

n. de ficha 2142880 técnico en cocina Fusagasuga con 19 aprendices 120 horas horas
aplicadas ala ficha, con juicios de evaluacion de los resultados de aprendizaje de
induccion y resultados técnicos debidamente evaluados segun la planeacion pedagoégica
del proyecto, deserciones, evidencias y portafolio del instructor y de aprendices en el

drive de coordinacién académica al dia con su respectivo proyecto de formacion,

4 GTH-F-073 V.02




SENMNAO

N

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

planeacién pedagégica, guias de aprendizaje, instrumentos de evaluacion, planes de

trabajo, actas con planes de mejoramiento, material de apoyo, registro de inasistencias,

evidencias de actividades de aprendizaje y actividades de proyecto de cada aprendiz.

Total, de horas titulada 720

Marzo y abril

n.

n.

de ficha 2071199 elaboracion de postres nacionales n. horas 40 n aprendices 30

de ficha 2071123 elaboracién de postres nacionales n. horas 40 n. aprendices 28

Mayo

n.

de ficha 2126025 manipulacién de alimentos n. horas 40 n. aprendices 33

Junio

n.

n.

n.

de ficha 218903 manipulaciéon de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 28
de ficha 2130276 manipulacién de alimentos n. horas 40 n.de aprendices 35

de ficha 2136149 cocina basica n. horas 40 n. de aprendices 40

julio

n.

n.

n.

de ficha 2144771 manipulaciéon de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 29
de ficha 2144778 manipulaciéon de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 24

de ficha 2144792 manipulaciéon de alimentos n. horas 40 n de aprendices 20

agosto

n.

de ficha 2161695 manipulacién de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 35

. de ficha 2161526 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 25

. de ficha 2161575 manipulacién de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 20

. de ficha 2173154 manipulacién de alimentos n horas 40 n de aprendices 30

. de ficha 2163208 elaboracién de galletas y tortas n. horas 40 n de aprendices 29
. de ficha 2161620 cocina colombiana n de horas 40 n. de aprendices 26

. de ficha 2162108 elaboracién de postres nacionales 40 horas n. de aprendices 28

5 GTH-F-073 V.02




SENA
A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

n. de ficha 2162099 cocina basica n. de horas 40 n. de aprendices 26

n. de ficha 2187450 elaboracion de postres nacionales 40 horas n. de aprendices 27
n. de ficha 2187407 elaboracién de postres nacionales 40 horas n. de aprendices 23
septiembre

n. de ficha 2161095 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 25

n. de ficha 2192673 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 24

n. de ficha 2161526 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 28
octubre

n. de ficha 2206419 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 25

n. de ficha 2210984 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 25

n. de ficha 22010154 manipulacién de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 25

n. de ficha 2192673 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 25

n. de ficha 2210178 manipulacion de alimentos n. horas 40 n de aprendices 25

n. de ficha 2187407 elaboraciéon de postres nacionales 40 horas n. de aprendices 20
n. de ficha 2162108 elaboracidon de postres nacionales 40 horas n. de aprendices 26
noviembre

n. de ficha 2232380 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 20
diciembre

n. de ficha 2238142 manipulacion de alimentos n. horas 40 n. de aprendices 36
1240 horas aplicadas alas anteriores fichas, 763 aprendices en complementarias

Evaluo resultados de aprendizaje y envio soportes de registraduria para la generacion de
los certificados de aprendices que culminaron satisfactoriamente la formacion

alcanzando todas las competencias del programa en las formaciones complementarias

Aporto a la meta de formaciones complementarias del Centro Agroecolégico y Empresarial

con 763 aprendices.
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SENMNAO

A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

INFORME FINAL DE SUPERVISION
CONTRATACION DE PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

Entrego informes mensuales de la ejecucién del contrato con sus respectivos anexos

segun solicitud del supervisor

OBSERVACIONES DE LA SUPERVISION SOBRE LOS PRODUCTOS O ACTIVIDADES

EJECUTADAS

(especificar de forma ejecutiva un resumen sobre las actividades ejecutadas por el

contratista, indicando si se han cumplido las metas planteadas)

SANCIONES:  SI__ NO_x

CUMPLIMIENTO FRENTE A LA OBLIGACION A LA SEGURIDAD SOCIAL: SI_x_ NO__
GRADO DE SATISFACCION: EXCELENTE__ BUENO__ REGULAR__ INSUFICIENTE__

Atentamente,

FIRMA SUPERVISOR DEL CONTRATO

7 GTH-F-073 V.02




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: VAN ANDRES GOMEZ CIFUENTES

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL

FECHA INICIAL: 01/12/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  31/12/2020 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2238142 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E
HIGIENE REQUERIDOS POR EL PRODUCTO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

-APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN NORMAS DE BPM Y SALUD Y SEGURIDAD VIGENTES

-GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS O PROCESADOS, SEGUN LA LEGISLACION Y NORMATIVIDAD DE
LA EMPRESA.

-HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DEFINIDAS EN LOS PROGRAMAS DE SANEAMIENTO EN EL MARCO DE DESARROLLO DE LA BPM

-MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE
ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA DISPOSICION FINAL Y TECNOLOGIAS LIMPIAS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 36,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 36,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

14/12/20 09:46 AM Page 1 of 2



ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: VAN ANDRES GOMEZ CIFUENTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL

14/12/20 09:46 AM Page 2 of 2



Fecha del Reporte:

Ficha de Caracterizacion:

Cégigo:

Version:

Denominacién:

Estado de la Ficha de Caracterizacién:
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacion:

Regional:

Centro de Formacion:

04/12/2020

2232380

92130026

1

MANIPULACION DE ALIMENTOS
TERMINADA POR FECHA
09/11/2020

26/11/2020

PRESENCIAL

25 - REGIONAL CUNDINAMARCA
9510 - CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL

Tipo de Documento |Numero de Documento |Nombre Apellidos

CC 1000115909 ANGY YIRETH VIRGUEZ PEREZ
CcC 1000115909 ANGY YIRETH VIRGUEZ PEREZ
CC 1000115909 ANGY YIRETH VIRGUEZ PEREZ
CcC 1000115909 ANGY YIRETH VIRGUEZ PEREZ
CC 1020843847 CRISTIAN MAURICIO TUTA RODRIGUEZ
CcC 1020843847 CRISTIAN MAURICIO TUTA RODRIGUEZ
CC 1020843847 CRISTIAN MAURICIO TUTA RODRIGUEZ




CC 1020843847 CRISTIAN MAURICIO TUTA RODRIGUEZ
CcC 1069712715 CESAR AUGUSTO PATINO JIMENEZ
CC 1069712715 CESAR AUGUSTO PATINO JIMENEZ
CcC 1069712715 CESAR AUGUSTO PATINO JIMENEZ
CC 1069712715 CESAR AUGUSTO PATINO JIMENEZ
CcC 1073522733 DANIELA GARZON MUNOZ
CC 1073522733 DANIELA GARZON MUNOZ
CcC 1073522733 DANIELA GARZON MUNOZ
CC 1073522733 DANIELA GARZON MUNOZ
CcC 1233894273 ANGIE JOHANA PENAGOS MOLINA
CC 1233894273 ANGIE JOHANA PENAGOS MOLINA
CcC 1233894273 ANGIE JOHANA PENAGOS MOLINA
CC 1233894273 ANGIE JOHANA PENAGOS MOLINA
CcC 1233903836 BIVIANA GARCIA SOTELO
CC 1233903836 BIVIANA GARCIA SOTELO




CC 1233903836 BIVIANA GARCIA SOTELO
CcC 1233903836 BIVIANA GARCIA SOTELO
CC 39716736 CLAUDIA PATRICIA CLAVIJO

CcC 39716736 CLAUDIA PATRICIA CLAVIJO

CC 39716736 CLAUDIA PATRICIA CLAVIJO

CcC 39716736 CLAUDIA PATRICIA CLAVIJO

CC 39787596 ELSA MARIA HERRERA BAYONA
CcC 39787596 ELSA MARIA HERRERA BAYONA
CC 39787596 ELSA MARIA HERRERA BAYONA
CcC 39787596 ELSA MARIA HERRERA BAYONA
CC 51699057 GLADYS CASTANEDA

CcC 51699057 GLADYS CASTANEDA

CC 51699057 GLADYS CASTANEDA

CcC 51699057 GLADYS CASTANEDA

CC 51721751 ELIA ROBLES VILLAMIL




CC 51721751 ELIA ROBLES VILLAMIL

CcC 51721751 ELIA ROBLES VILLAMIL

CC 51721751 ELIA ROBLES VILLAMIL

CcC 51882401 FLOR EUGENIA SALAMANCA FERNANDEZ
CC 51882401 FLOR EUGENIA SALAMANCA FERNANDEZ
CcC 51882401 FLOR EUGENIA SALAMANCA FERNANDEZ
CC 51882401 FLOR EUGENIA SALAMANCA FERNANDEZ
CcC 52556590 CLAUDIA PATRICIA ROMERO CANON

CC 52556590 CLAUDIA PATRICIA ROMERO CANON

CcC 52556590 CLAUDIA PATRICIA ROMERO CANON

CC 52556590 CLAUDIA PATRICIA ROMERO CANON

CcC 52588585 ANGELA MARIA LEIVA TENJO

CC 52588585 ANGELA MARIA LEIVA TENJO

CcC 52588585 ANGELA MARIA LEIVA TENJO

CC 52588585 ANGELA MARIA LEIVA TENJO




CC 52804323 HELEN NATALI ROA BERMUDEZ

CcC 52804323 HELEN NATALI ROA BERMUDEZ

CC 52804323 HELEN NATALI ROA BERMUDEZ

CcC 52804323 HELEN NATALI ROA BERMUDEZ

CC 52830891 DIANA MILENA GRANADOS PATINO
CcC 52830891 DIANA MILENA GRANADOS PATINO
CC 52830891 DIANA MILENA GRANADOS PATINO
CcC 52830891 DIANA MILENA GRANADOS PATINO
CC 79469879 JOSE ELISEO GUZMAN BOCANEGRA
CcC 79469879 JOSE ELISEO GUZMAN BOCANEGRA
CC 79469879 JOSE ELISEO GUZMAN BOCANEGRA
CcC 79469879 JOSE ELISEO GUZMAN BOCANEGRA




Reporte de Juicios de Evalu

Estado Competencia

POR CERTIFICAR 3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
1 0OS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUEFRINDOS POR FI

POR CERTIFICAR 3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURINDAD F HIGIENE REQLIFRIDOS POR FI

POR CERTIFICAR 3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUERIDOS POR EL
RRAODLICTO

POR CERTIFICAR 3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUERIDOS POR EL
PRODUCTO.
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POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUERIDOS POR EL
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POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUERIDOS POR EL

RRAONDLICTO

POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUERIDOS POR EL
PRODUCTO.

POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
| 0S PARAMETROS DE SEGURIDAD F HIGIENE REQIIFRIDOS POR FI
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RRAONDLICTO

POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUERIDOS POR EL
PRODUCTO.

POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
| 0S PARAMETROS DE SEGURIDAD F HIGIENE REQIIFRIDOS POR FI

POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
1 0S8 PARAMETROS DE SEGURINAD E HIGIENE REQLIERIDOS POR FI

POR CERTIFICAR

3700 - REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE ACUERDO CON
LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E HIGIENE REQUERIDOS POR EL
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lacion

Resultado de Aprendizaje

Juicio de Evaluacion

210193 - -GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS JAPROBADO
Q PROCESADOS SEGIINIAITEGISIACION Y NORMATIVIDAD DE 1A

210194 - -APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN APROBADO
NORMAS DE BPM Y SAILLD Y SEGURIDAD VVIGENTES

210195 - -HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE JAPROBADO
LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEFINIDAS EN

LOCS DDACDAMAC NDE CANEARMIENTAO ENLEL MADOCAO DE DECADDALL O DE LA

210196 - -MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS APROBADO
RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE ACUERDO

CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA

210193 - -GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS JAPROBADO
Q PROCESADOS SEGIINIAITEGISIACION Y NORMATIVIDAD DE 1A

210194 - -APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN APROBADO
NORMAS DE BPM Y SAILUD Y SEGURIDAD VVIGENTES

210195 - -HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE JAPROBADO

LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEFINIDAS EN

LOCS DDACDAMAC DE CANEARMIENTAO ENLEL MADOCAO DE DECADDALL O DE LA




210196 - -MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE ACUERDO
CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA

DIONAOOIOIAM HINIAL N/ THOMAL AT A S a8 p o

APROBADO

210193 - -GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS
Q PROCESADOS SEGIINIAITEGISIACION Y NORMATIVIDAD DE 1A

APROBADO

210194 - -APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN
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LOCS DDACDAMAC DE CANEARMIENTAO ENLECL MADOCAO DE DECADDALL O DE LA

APROBADO

210196 - -MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE ACUERDO
CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA

DIONAOOIOIAM HINAL N/ THOMAL AT A S I8 p o
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210195 - -HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE
LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEFINIDAS EN

LOCS DDOCDAMACS DL OANDEANMIDANTAO DALEL MADOCO DE DD OADDALL O D LA

APROBADO
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RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE ACUERDO
CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA

DIONACIOIAM INAL N TEoMAL Aolsoc i nania o
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Funcionario que registro el juicio evaluativo
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