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En las proximidades de los lavamanos se ubican avisos o
advertenclas al personal sobre Ia necesidad de lavarse las
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manos [uego de usar los serviclos sanitarios, después de \ ‘l

¥ aA (P 5
cualquler camblo de actividad y antes de iniciar labores de = e CRNNCA R
produccion,
Dispone de las instalaciones para limpleza y desinfeccion de (u\.m' 1( :
los equipos y utensilios de trabajo. i

11, CONDICIONES DEL PLAN DE SANEAMIENTO

CONDICIONES DEL PLAN DE SANEAMIENTO

OBSERVACIONES

Se implementa el programa de limpieza v desinfeccién
(insumos, conacimiento del personal, aplicacidn proceso en
las diferentes etapas, registros, entre otros).
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Implementacion de programa de manejo de residuos
{conocimiento del personal, ubicacién y sefalizacidn de
recipientes, suficiencia en recipientes, recoleccion interna

adecuada, registros, entre otros).
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Implementacién de programa de control de apua [existencia
de tanque de reserva, proteccién de este, limpieza y
desinfeccidn, registros, entre otros aspectos).
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Se Implementa el programa de control de vectores {No se
evidencia huellas o dafios causados por vectores),
dispositivos de control bien ubicades como rejillas, anjeos,
cebos entre otros, certificaciones de procesos de control de
acuerdo con la frecuencia definida en programa de control
de vectores expedida por empresa autorizada, fichas

técnicas de productos empleados, registros, entre otros.
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Los productos empleados para la limpieza y desinfeccién se MP s wite WAD
encuentran rotulados y se almacenan en sitio alejado y
protegido. a a0 .4 Produe s }o )
11l. PERSONAL MANIPULADOR
PERSONAL MANIPULADOR OBSERVACIONES

El personal manipulador wutiliza la dotacién completa
(zapatos, gorro, tapabocas, petos, delantales) limpia, en
buen estado, de color clara.
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La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recoaido, sin uso
de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpic.
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Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificado
médico (apto para menipular alimentos) con los respectivos

soportes, na mayer a un afio.
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El personal manipulador acredita formacién en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Pricticas de
Manufactura racticas higiénicas en manipulacidn de
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alimentos {no mayor a un afio).

El personal ajenc ala bodega Ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).
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V. REQUISITOS HIGIENICOS DE ALMACENAMIENTO

sanitario, sobre estibas en 6ptimas condiciones de higiene.

REQUISITOS HIGIENICOS DE ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
Las materias primas son conservadas en las condiciones (w"ﬁ?‘(‘ - 5519 S éata"'jc“ ma-lu&:
requeridas por cada producto, en recipientes de material \f !
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Los productos se encuentran dentro de su vida itll aptos
para el consumo (fecha de vencimiento vigente),
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Las distancias entre los equipos de enfriamiento v las
paredes perimetrales, columnas u otros elementos de la
edificacicn, debe ser tal que les permita funcionar
adecuadamente vy facilite el acceso para la inspeccidn,
mantenimiento, limpieza y desinfeccion.
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No se evidencia alimentos con algin tipo de contaminacién
bioléglca, quimica, fisica o cruzada, o en condiclones de
riesgo de contaminacién.
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Se evidencia estantes, anaqueles y estibas limpias,
fabricados de material resistents, no porosos y de ficil
limpieza y desinfeccidn,
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V. VERIFICACION DOCU

MENTAL

VERIFICACION DOCUMENTAL

OBSERVACIONES

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn
documentado en fisico y con registras que indiguen Ia
periodicidad de las actividades ejecutadas en dreas, equipos
¥ utensilios, superficies, personal manipulador y alimentas.
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Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
documentado en fisico y se ejecuta de acuerde con la
periodicidad exigida. Se cuenta con manual Yy soportes
respectivos.
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Se cuenta con un programa de manejo de residues liquidos y
solidos documentado en fisico y con registros que indiquen
la periodicidad de las actividades desarrolladas.
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Se cuenta con un programa de mantenimiento preventiva ¥
correctivo documentado en fisico, con registros de las
actividades de mantenimiento realizado a los equipos, (Hoja
de vida de los equipos, cronogramas, responsables de
actividades de mantenimienta).
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Se cuenta con un programa de capacitacién continua al
personal manipulador de ali dc ntado en fisico.
Cronograma y soportes de las capacitaciones {actas,
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evaluaciones).
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VI: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
Se cuenta con registros diarlos de verificacion de -
temperatura de los equipos de refrigeracién y congelacién. {w?l‘z s ?’Sl%w" Lqmﬁu “
Las alimentos se encuentran almacenados en canastillas o C ﬂ‘l \ ? ;
recipientes de material sanitario sobre estibas, "‘WQ wiage “ﬁbe[‘*“" i 57 RO

El almacenamiento de los Insumos o productos terminados

minima de 60 centimetros con respecto a las paredes
perimetrales, y se dispone sobre paletas o tarimas elevadas
del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se
Permita procesos de limpieza y desinfeccion.

se realiza ordenadamente en pilas o estibas con separacion Cuwsjllf o Pr-w\a_r.-uami# Lﬂf\a
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Las estibas se encuentran limpias y en buen estado. (.-—M-\'i\lt —Coe yh,-\ I~wm lec €

Los empaques de los productos almacenados se encuentran

en buen estado. Cuma\ = 5\#\ . 1 mf‘}a

Los productos como detergentes, desinfectantes y oftras ‘\,.. “FL
sustancias peligrosas estin etiquetadas adecuadamente, con Cw"\" ten rv“ Jielsy ==
réwlo que indique su toxicidad ¥ estdn almacenados en - j\'\ﬂ T Ovia q\wq[,ww

dreas o estantes aislados para estos productos. Se cuenta ? '17

con fichas de seguridad de estos productos. € WAen a5el .

de traba para evitar deslizamiento de las cajas,

Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o fw‘igij -Cn caves g Seolre

entrar, primero en salir y se lleva un control de entradas ¥
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salidas, Ksrdex y rotacion de productos por el métado PEPS. | ¢ L\ e decdos

Los alimentos estdn almacenados en su empaque secundario
original.
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terminado se encuentra debidaments identificada,

El area de almacenamiento de materias primas y producto (um?llc e }d]ﬂv\c\rl(,'

producto.

Se cuenta con las fichas técnicas en medio fisico de cada C ’i\w
LA

El rotulado del empague de los alimentos cu mple con las
especificaciones exigidas en la  normatividad vigente
(Resolucidn 5109,/2005 y resolucién 333 de 2011).
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Los alimentos perecederos de mayor riesgo en salud poblica

informacién contenida en su rotulade, requieran

condiciones especiales de almacenamiento y manejo.

¥ aquellos que por sus caracteristicas, de acuerdo con I3 Cum?1g - D?Clbm O\\"'lrjl‘l/‘-‘-"j-

Las Frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafo
fisico o deterioro.
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temperatura de los productos congelados y refrigerados
| segln procedimiento de recepcion. 4

Cuenta con procedimientos para el control y reg_istm de (w?\r 7 Q-"SLS*‘T“S \FEM\C‘L
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VIi. CONDICIONES DE TRANSPORTE

CONDICIONES DE TRANSPORTE

OBSERVACIONES

El'personal transportader presenta licencla de conduceisn
vigente que corresponda a la categoria del transporte.
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Los vehiculos empleados para el transporte de alimentos
presentan Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito
(SOAT]) vigente.

hO

Dentro de la documentacion de los vehlculos se evidencia [a

tarjeta de propiedad correspondiente. N-O
Los vehiculos empleados para el transporte de alimentos 5 Q.
presentan revision técnico - mecinica vigente. 3

Los vehlculos poseen concepto sanitario favorable vigente. MN-O-

El vehiculo transpertador de alimentos lleva en su exterior,
en farma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”
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VIIL. ESTADO Y MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

ESTADO Y MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

OBSERVACIONES

Se cuenta con Programa de mantenimiento preventivo y
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correctivo de equipos. i ALY
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Los equipos estdn fabricados con materiales resistentes al ['uf“ lo =& ﬂ“"' ©y e f-ﬂT’
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IV. COMPROMISOS

COMPROMISO RESPONSABLE

FECHA
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V. SOPORTES RECOLECTADOS EN LA VISITA. (Documentos Anexos)
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VI. CONCLUSIONES

complimiendo QL BPM.

‘&)mn'}" /Ct w.s‘.'TJE. <e gw.-LarlCro rumer I?A'J"D E’?’I /&5 (onr'/;{.ff_;pﬂg’j
_._l.—

:SLem;(o SQFV]]ICJ'-US : vl»OLaSO !w}} e G uh e (Hipsl=5 y

Vil. OBSERVACIONES POR PARTE DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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de _2°2C se dapor

Siendo la S% horas del diaO% del mes de Mo,

terminada la vi

Para constancia se firma por parte de quienes participaron en la lectura y aprobacion del

acta.
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E1 MUNICIPIO DE BUCARAMANGA sujetoque recolectay almacena datos personales requiers obtenersu autorizacién para que, do manem
previa, libre, y debidamenteinformada permitaa los miembros de la organizacién a dar tratamiento, y disponer de los datos persomales que
sean suministrados para que se incorporen en las distintas bases de datos con que cuenta Iz entidad. Lafinalidad con la que serecolectan
los datos agui solicitados es para dejar registro de Ia reunion realizada al interior de esta dependencia. Loinvitamoes 2 que consulte nuesta
Politica de Tratamiento de la Informacion Personal a través de nuestra pagina web www.bucaramanga.gov.co.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA ESCUELA NORMAL SUPERIOR

FECHA: (dd-mm-azaa) [ 03 | 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: SEDE PRICIPAL

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucién

Condiciones locativas: Fachada entrada al comedor escolar

Cumplimiento de ment — Suministro Ment No. 3 con arrastre aprobacion Equipo Nutricional
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

L O

¥ R

Horario publicado Almacenamiento de Contramuestras
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Area de preparacién alimentos: elaboracién de la came tipo hamburguesa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area de preparacion alimentos: Preparacion aroz - preparacion ensalada

Almacenamiento Materias primas — Abarrotes ylo verdura, tubérculo
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Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Suministro del complemento

Descomide: Peso recipiente + descomide: 114,35 kilos - Peso total descontando el recipiente (8,65 kilos): 105,7 kilos (nivel alto de descomide)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-aa@a) | 3 | 03 | 2026 | LUGAR: [ LEINEM CUSTODIO GARCIAROVIRASEDEA |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

FACHADA DE LA E INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA FICHA TECNICA
SEDEA

PUBLICACION DE CICLO DE MENUS HORARIOS DE ATENCION
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CANALES DE ATENCION COMEDOR ESCOLAR

ESTANDARIZACION. GRAMAJE POR NIVEL EDUCATIVO REEVISION DE LAS GUIAS DE PREPARACION POR
PARTE DE LAS MANIPULADORAS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

DOCUEMNTO DE REMSION ESTANDARIZACION DE GRAMAJE

BOTIQUIN MANIPULADORES
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ALMACENAMENTO DE ARROZ , ACEITE Y PANELA

CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS CON FECHA 16 DE ALMACENAMIENTO DE PULPA
ENERO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

ALMACENAMIENTO DE VERDURAS ALAMCENAMIENTO D

ALMACENAMIENTO DE VERDURAS ALMACENAIENTO DE FRUVER
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RECEPCION DE LA CARNE PROCESO DE PREPARACION

PROCESQ DE PREPARACION PROCESO DE PREPARACION
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

PROCESO DE PREPARACION

OLLA SI AGARRADERA OLLA SIN AGARRADERA
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MENU DEL DIA

PROCESO DE SERVIDO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
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VERIFICACION DEL GRAMAJE DE LA PROTIENA DE
ORIGEN ANIMAL
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VERIFICACION GRAMAJE DE LA LENTEJA

VERIFICACION GRAMAJE DEL QUESO.

VERIFICACION GRAMAJE DE VERDURA
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VERIFICACION GRAMAJE DE LA BEBIDA BENEFICIARIOS DEL PAE
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TOTAL DE MANIPULADORAS

Oe 1 a 75 complementas
De 76 2 150 P
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W ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
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mem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

r&mummymmwmwowmc
de zimacenamienio de agua, existe un procedimienlo def
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar]
49 fecha de (ltimo Lavado segon cenificado).

7 INota: Si ¢l tangue de almacenamiento es de uso exciusivo del
:mmmm.umpomwdeunmﬂl
{operador del programa, en caso de ser de uso compartido la)
responsabilidad de L&D comesponde a la Inslitucién Educativa.

Cuamta con conlencdor
caue Q-Ackle Se obse, o
en bven alado & rmeateriaeld
Ylimpe2a.

(

|E1 agua que se uliliza es potable y cumple con las normas

ig establecidas por la reglamentacién comespondiene
Ministerio de Salud y Proleccion Soclal. (Para las L.E rurales y)
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comectivas dligenciados A "

iLas ventanas, puertas y aberturas que comunican con ¢l ‘ ’tnlo

ambients exiedor e5t3n provistas con malla 208 Insecio en buen 5",“.”5 ¥ ferovo mole
421 estado y ce 141 Umpleza evitando el Ingreso de cuakauies tpe. | -] | SN S5 S0 en oo e

de plaga. (exciusivo para el rea de preparacién y Preforackn ¥ oo <ennadets|

|asimacenamient). L mdwve Prima.

Los sifones, drenajes y lavapiatos se encueniran en buen
422 | o130 protegidos (rejifas), funcionandoy fimpios. -1 il

—TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAEESPERADO | 2 2 lmm'oaremo! 22 | poxcestae | 70, 7/,
: -V: GES’ L -

I-rzul ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

En 1a Institucion educaliva se tiena publicado en un lugar visible
\a Ficha Técnica de Informacitn del PAE con la Informacidn de
54 los canales de comunicacion para las POQRS y se cuenta con lo)
publicacion de 1a nuta de alenclon correspondientes al operador.

1

—

Cuenta con copia del acla de conformacién del Comité de
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

52 Mmmmymw(mmmww‘o

Run node ha ondorm
2l Comle & n.".ﬁé:\cut-‘?iv
24 eo\ o

|E1 eperador realiza publicacion de ia estrategla de Educaciin

Dun no Seencentra

5.ammywtﬂmmwh&m|“,o opeobeda

TOTAL CUMPLIMIENTO G SOCIAL
p-um.lesspzmol 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 | porcentase | {00 7
TTEn ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

La came (came rojs o blanca) se encuenira scorde a los
estdndares de calidod exgidos por (23 normas vigentes y 8 las
6.1 |condiciones establecidas en los Eneamientos (Aplica para
|stmentos preparados y en aimacenamiento). Registrar
razobiiidad de producto.

1

Lorae S 5 Ligs homdorgasy
Cor 0y ceri e
ve. 1-;‘?::3|26 L-72.60.223

3¢ cuicEner e &n been atods

preparados y en almacenamiento).

62 Las ralces, tubbrcuios y plétancs so encuenisan en adecuadas K
& |eondiciones de calidad, Optimo grado de madurez. o et urez el P‘g’ma
Las verduras, horlalizas y frutas usadas para 1a preparacion y
63 len aimacenamiento se encuentran en adecuadas conciciones| 4| _—
de calidad, dptimo grado de mady
Los Iacleos se encueniran acorde o los estandares de catidad Queyo Vila Rupnto
g4 [o9000s por les nommas vigenes y 8 las condicones| 4 | ye. o3 odf2e
estableckdas en los lineamientos (Aplica para alimentos]

LT. 18lez| 26
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Las matenas primas evidenciadas en aimacenamiento

ton ¢ conceplo de verificaciin por e equipd idenico
supendsidn y se evidencian on buen estado al momento de la
lvisna (comparar con ef acta de verificaciin de bodega).

85

Se realiza tama de contramuestras ¢o alimentos preparados ¢
allo fesgo y 56 Cuenta con las contramuesiras almacenadas y
{rohudadas de las (Rimas 72 horas.

’-""""—

67 Sa realizan las reposiciones requenidas por caldad ylo fatantes

Mpmyumm@mw

Lv--n’m. con Gn molo
“‘

: umodﬂmommm

PUNTAJE ESPERADO | 3 rmoo 5 | porcenTa |7oo o
m:r
ITEM mcmuvm onsmmouesmmm
meuwuumumm se.obst-nm-hd:\u © oo Pitads
—h rmmmmmmyam 1 P olimentas 3 dalborockro de
de forma secuencial y conlitua para evitar cualquier Upo del - ensda-des n‘-ﬁnudo;;w
contamnacion. s c3; :
5 mmvhmuuMymmmJ 1 S okilitoe o> de-
autorizadas por la nommatividad sanfiaria y estadlecidas en el - " )
—— bisss ; Sedlo Pora é:a.r.cu.cwn
Terid0 0o 103 JXMenios $6 hace con wienslios (pin2as,
, eic) segin sea ¢ lipo de nlimento y se evia ¢l . /

mmm]

ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

|W”E|?oo'£

Cocnia con 03 CqUpes y menag fequendod pan 13

S ob&uw-"‘bbln. & Picods

8.1 mnm:mmmxmum Q | on Gi3aYras-
materiales que 1a f3et gesinfeceib,
| il
" Se coenta con plan de manienimiento ¢ trampas de grasa y s 'N[ e seshserva Thompa de
sevan registros (S1 aplica). O |9caye
TOTAL ZQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | = ]mmosmnoo 1 | porceNTAE | S0 /.
ﬂ T
ASPECTO A EVALUAR [ PUNTAJE] mmmumos
mmuumunmdmmmi Heano >
9.1 |aprobado por 1a ETC. (En caso contrario, verficar 13 existencia 1
fisica o Gigital de aulorizacién por pare de s ETC).
Enummmmummmmouudo 1'
92 |40 mends aprobado por la ETC. —
93 [Se tonen estandanzados los wensibos para ¢ senddo. N o S eatendos
aummumuawmw de
o |mnmm.¢m 1 —
‘. Co
Se evidencia 1a publicacitn y cumpiniento e los horarios ée} c-d,:'"? nd Worano &
95 del compiemento simentario. entre§ o,
Segarmhmpuwampaﬂejwmen
06 |cantidad suficente para e consumo e o 1 —_—
benchicarios
BTAL DE MENU
PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO 6 PoRCenNTAE |7 o Y
X DE TNDUSTRIAL ]
iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Cuenian con bobquin compuesto por (gasas esiériies,
101 esparadrapo de lel3, tajalenguas, guantes quirirgicas, vendas| 1 /
3 jabén quinirgico, solucidn sakina, lermémetro, alconol
Recoracde od(26
D ACIONAL

] £
PUNTAJE ESPERADO | 2 PUNTAJE OBTENIDO 2 | Porcentae [Too /.
XL, CONDICIONES DE TRANSPOR r
iTem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/ HALLAZGOS

personal  transportador  presenta 103 documentos
del vehiculo (licencla de transito, seguro)
muamuama(smnmmﬁ
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E) vehiculo anaportador de alimentos Bieva en su exterir, en

" forma clara y visibie Ia leyenda "Transporia de Alimentos”. \\J!a —
EI vehicuio cuenta €on 13 cerilicacién 5anitana expedida por 1a)

14 ammmwrmﬂ.umaf“lo
rpediion 68 1a cerLicadidn no e3 supericr a un %0, =

"sElvemunm con certficado o fumigacitn wigenlo.

5 |Registrat fecha do wtima hmigacién realizada wio —

736 |50 oV FegiO Go lemperatiaas GO K03 COMOONCILES Qe

reculeran y del sisiema de relngerasisn yfo conoeiacidn Nlo e

aforentes entdades y s@ lieva trazabilidad de las materias

irem | ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
121auufelguwmwmmwmml 1 -
122 |5¢ Cueria con formalo de remisich G enirega e viveres en)

institucion educativa, Gebidamenta diligenciada. =

'So cuenta con bildcara ylo fegistro do novedades, Rec : 1
123 [Ggenciaca donde se notfique U3 viskes reaizadas par| A “”"'l"“-“-km, €diada.

primas wtilizadas.
A SOCTRENTAL
PUNTAJE ESPERADO | 3 [Pumusosmm| e IWAJE'TOQ'I
Qoncwmrmmmmecmw:
i KL}\:M 5, :.imn. i :! mg‘g&_nn.ﬂ-_\}_c._gkg P ORT L. T S - S
9=5t..-D L s!l-‘l.'\ cntiad ﬂ‘! pﬂ:h“ﬂ ol Eﬁs‘_‘ll#:!lﬂ S\.": b jnd ey
cel \» cAa Lo evol 6'.(—: M\‘l& lkl"mﬂ"a& ‘zmd IIQAQ &

l.n 3 \rLe

:\_g_m_%mgdam\ hacomasy \;vapiexa Profoada
1]
eN T © macendonienin e~ (")o\- [ TRV Vo T A {kn?‘:ariz.t'\- Ao

(nlesrc'\ ey dol aqosa 4 no nm\c\nn < no_ggg_ﬂ_e_ﬁ_dﬁ.
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LAVISITA

DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
oot DN GLLN ©. Mulitly | "*  Flaviq- Avevalo'§
e WPoYo fechvo 5B caRo0  lon )
FIRMA FIRMA
DATOS DATDSWEUELAWﬁNPAE DATOS I RESPO m.nmm
cARGO il arco |\ JphomQ¢ jadeto.
T - | Waukls Meytss

8]
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: _|E PROMOCION SOCIAL DEL

NORTE _

FECHA: (dd-mmasas)| 04 | 03 | 26 | wLucar:

Sede Educativa: SEDE C

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados.

Cumplimiento de mend.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento
Legumincsa

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal. -30G Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo,
por peso de la taza raices, plétanos, derivados del cereal -30G por peso de la
taza

Verificacién cumplimiento de gramaje — Ensaladas y/o Verificacién cumplimiento de gramaje — Bebida

verduras
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacién - Refrigeracién
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras menu del dia

Harario publicado.

Seguridad y Salud en el trabajo

Gestion social Afiche informacion PAE

Gestién social. Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos

== INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Paredes. Mesocnes.

Servicios sanitarios: Demarcacion Ventanas.

Puertas. Otros

HALLAZGOS|
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Hallazge Ne 2 Utensilio para picar (tabla) desgastada por uso.
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ACTA DE VISITA TECNICA PROVEEDOR N°. 2

OPERADOR: U.T ALUMENTAR + 26 GRUPD: 1-2
U.T BGA INNOVA2
.| NOMBRE DEL La Carnicerfa Butcher Shop FECHA DE VISITA: 04/03/2026
PROVEEDOR:
REPRESENTANTE | Luz Stella Montanez HORA DE INICIO: 10:00 a.m.
LEGAL:
DIRECCION DE Calle 18 # 12-69 HORA FINAL: 12:00 a.m.
PLANTA I
PROVEEDOR:
NOMBRE QUIEN | Yenny Portilla
ATIENDE LA
VISITA TECNICA:
CARGO: Asesora externa
Asesora de calidad
NOMBRE Sara Velandia Pab6n
SUPERVISORES Yeimi Carolina Orozco
PAE: ;
. OBIJETIVO DE LA VISITA

Realizar verificacion de las condiciones higiénico-sanitarias de la planta de
acondicionamiento de’carne de cerdo y de res gque se provee al Programa de Alimentacion

Escolar PAE.

Il. EVALUACION DE CONDICIONES GENERALES

Revisién por componentes
OBSERVACIONES
ULTIMA FECHA DE -
m\;lsrm VISITA 22/23-01/2025 Puntaje obtenido 100%
ORIDAD | — PTo L :
SANITARIA emmpo | Favorable
- LINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS OBSERVACIONES

aislados de cualquier foco de insalubridad que represente
riesgos potenciales.-para. la . contaminacién - del . alimento,
como botaderos de basura, pantanos, charcos, etc.

L2 bodega se encuentra ubicada en sitio seco, no inundable,

Planta de acondicionamiento con localizacién

y acceso que no representa rlesgo de
contaminacién del alimento.

Piginalde?7
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La edificacién esté disefiada y construida de manera que
protege e impide la entrada de polvo, lluvia, suciedades U
otros contaminantes. |

E] 4rea cuenta con aislamiento

La bodega est4 construida a prueba de vectores (roedores,

Se cuentacon aislamiento para prevenir el
‘I'Igl'!Sﬂ- 2 Tl

insectos, entre otros).
Eldstepuertacnnunaseparaci&delmemreelborde
inferior y el piso que permite el aislamiento del servicio al
medio exterior.

Puerta principal cuenta nonproteouén para
prevenir el ingreso de vectores :

Los techas se encuentran limpos y'son de colores cros
(ausencia de telarafias, humedad y suciedad).

Se evidendian limipios y de color claro

Los pisos estdn construidos con materiales que no generen
sustancias o contaminantes téxicos, resistentes, no porosas,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
| acabados libres de grietas o defectos que dificulten la.
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario.

Material lavable, resistentes.

Las_uniones_entre las paredes y entre éstas y.los techos,
estin selladas para impedir acumulacion de suciedad y
facilitar la limpieza y desinfeccién.

Los drenajes de pisos deben-tener la debida-proteccién con
rejillas y sl se requiere trampas adecuadas para grasas y / 0
solidos, deben. estar-disefiadas de forma que permitan su

limpieza.

Cuenta con rejm_as de proteccién

\Las diferentes 4reas de la bodega se encuentran
‘debidamente separadas eidentificadas. .

f

evidencia identificacion de dreas

La edificacién y sus instalacdiones estidn construidas para
facilitar las- operaciones
desinfestacién.

~ de -limpieza; - desinfecdén- y.

:Instalaciones facilitan procesos de limpieza

Las 4reas estdn separadas de cualquier tipo de vivienda y no
se utilizan como dormitorio.

Planta exclusiva para las actividades de
acondicionamiento de carnes

No se permite la presencia de animales en la bodega

No se evidenciaron animales durante |a visita

El agua es potable y cumple normas vigentes establecidas.

Agua AMB, registro de cloro mi;_iuél,
muestreo microbiolégico de agua.: .

Los servicios-sanitarias son- los adecuados, . estan-limpios ¥
cuentan con los elementos requeridos para. la higiene
personal tales como papel h
antibacterial, toallas de papel, imp

igiénico, . Jabén liquido
lementos desechables o

Separados para damasy caballeros.
Baios sin dotacién de jabon y papel higiénico

equipos autom3ticos para el secado de manos y papeleras.

que participa en la manipulacién de alimentos. -

Se encuentran irﬁtalados lavamanos en las dreas de
e{aboradénopréﬁmosaistaspamlalﬁgienedelpmmal

& ingreso, debidamente dotados.

Pigina2de?

Se cuenta con lavamanos en filtros sanitarios
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En las proximidades de los lavamanos se ubican avisos o
advertencias al personal sobre la necesidad de lavarse las
manos luego de usar los servicios sanitarios, después de
cualquier cambio de actividad y-antes de Iniciar labores de
produccién. !

.Se evidencian avisos de BPM

Dispone de las instalaciones para limpieza y desinfeccién de

Se evidencia drea de lavado de canastillas

los equipos y utensilios de trabajo.
& .,-.conmauﬂps DEL PLAN'DE SANEAMIENTO BRI
ODNDICIDNB DEL PLAN DE SANEAMIENTO .. OBSEIWACIONES

Se implementa el programa_ de .limpieza“y- dsmfeecién
(insumos, conocimiento del personal, aplicacién proceso en
las diferentes etapas, registros, entre otros). '

Se evidencias dreas limpias y registros.
Materia prima almacenada en cajas sobre
;canastillas.y sobre estibas. Temperatura 3.9
=

Implementacion de programa de manejo de’ residuos
{conocimiento del personal, ubicacién y sefializacion de |
recipientes, suficiencia en recipientes, recoleccién interna
adecuada, registros, entre otros). R

Se-cuenta con recipientes de residuos solidos
debldarnen’be udentlﬂndos y con bolsa.

Implementacion de programa de’control de agua (existencia,
de tanque de reserva, protecdéndeeste Ilmpie!av
desinfeccién, regisl:ros entre otros aspectos).

Tanque'almacenamiento de 10(10 litros,
limpieza por parte del personal de planta.

Se Implementa, @ el p programa de, control .de vechores {No se
evidencia huellas o dafios causados por vectores),
dispositivos de control bien ubicados como rejillas, anjeos,
cebos entre otros, certificaciones de procesos de control de
acuerdo con la frecuencia definida en programa de control
de vectores expedida por empresa autorizada,  fichas
técnicas de productos empleados, registros, entre otros.

Se evidencié implementacién de controles en
planta.

| Los productos empleados para la limpieza y desinfeccion se
encuentran rotulados y- se almacenan en sitio alejado -y

p tegﬁlo

Registro de lavado de tanque septiembre 20
de 2025 — frecuencia semestral ;

11K PERSONAL MANIPULADOR

PERSONAL MANIPUI.ADDR

OBSERVACIONES

El personal manipulador utiliza 1a‘ dotacién completa

(zapatos, gosro, tapabocas, petos, delantales) limpia, en
buen estado, de color claro.

Se evidencia personal en cumplimiento de
BPM '

(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uruforme limpio.

La presentadon personal de los manipuladores es adecuada’

é'ﬁdmda cumplimiento de BPM por
personal manipulador de alimentos -

Se evidencia para cada uno de los manipuladores nertiﬁcadn

4 n-lampuladores de alimentos, se vérlflcan
camet de manipulador de alimentos:

Keiber Antony Gonzdlez
médico (apto para manipular alimentas) con los respecﬂws Eduardo Buitrago Rincé
soportes, no mayor a un ailo. N e neén

Mari : Garci

Pagina3de?
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Vigentes

El personal manipulador- acredita formacién en educacién| Se  evidenda cronograma  mensual ;Ir.;
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas' de |capacitacion, soportes de capacitacién de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de | mes de enero, pendiente soporte de
alimentos (no mayor a un afio). apacitadﬁndeln-esdefehreru

£l personal ajeno a la bodega ingresa con 2 debida dotacién cort dotaciéri gara visitantes
(tapabocas, cofiay bata). .. SecucH ;

REQUISII'OS'HIGIEMCOSDE NHMENAMWO
Las materias primas son conservadas en-las condiciones
mqueﬁdasporradaprodud:: mreapmntﬁdemateria!
sanitario, sobre estibas en ‘5ptimas condiciones de higiene.

Losproductosseencuentmndenh‘odesuuda&maptos Senvida Gtil
para el consumo (fecha de vencimiento vigente). [Pmiplsamideis
Lasdistanuasentmlosequlposdeenﬁwmenmylas_

.....

Materia prima almacenada en cajas sobre
estibas temperatura: 3.9°C

edificacién, debe ser- tal -que- les permita funcionar ::%an:i'ﬁea;emaéomdrnnamymm
adecuadamente y facilite el acceso para la msnel:udn

mantenimiento, limpieza.y desinfeccion.

No se evidencia alimentos con-algiin tipo de.contaminacién Ul

biolégica, quimica, fisica o cruzada, o en condiciones de | Sin evidencia de contaminantes fisicos
| riesgo de contaminacion. !
Se -evidencia. estantes, -anaqueles .y  estibas limpias,
fabricados de material resistente, no porosos y de facil | Uso de canastillas
limpieza y desinfeccién. ' )

Se cuenta con un programa de.'limpieza y desinfeccién
documentado en fisico y con registros que indiquen la | Registros de limpieza y desinfeccién,
penodiddaddehncﬁmdadesejewtadasenéreas.equlpos preoperativos.

y utensilios, superficies, personal manipulador y alimentos.
&wentamnmprogramdemﬂdimdodepiagas,r_&@mm M s
documentado - en. fisico -y se_ejecuta de acuerdo con la el e‘p ngléna &= w:';:nde
Seolieiond mdcioa S ot Concmainl”s Goprete |0 MNIERY £1ou0n der ORI
respectivos. r= enero de 2026~ ABG.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos liguidos y '-
solidos documentado en fisico y con registros que indiquen P o EERL T B aon

Ia periodicidad de las actividades desarroliadas. ot 5 de brmm 100
Se cuenta con un programa de mantenimiento preventivo y
correctivo documentado en fisico, con registros de-las — .
actividades de mantenimiento realizado a los equipos. (Hoja dCron ® e
de vida de los equipos, cronogramas, responsables de ELqN0s

actividades de mantenimiento).’

Piginadde?7
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=) | Educacién - ""“ @ m

eyt Al s Erce g

Se cuenta con un programa de capacitacién continua al | Soporta evidencia de cronograma de '
personal manipulador de alimentos documentado:en fisico.'| capacitacién, cuenta con soportes del mes de

Cronograma y soportes de las capacitaciones (actas, | enero, se.encuentra pendiente el mes de
evaluaciones). febrero.

. V1 CONDICIONES DEALMAI:EHAMIENTO i
COHHCIONES DE ALMACENAMIENTO- ' : OBSEIWM:IOIIB
Se cuenta ‘con registros diarios de' verificacion de| J<iL i, AT o
temperatura de los equipos. de refrigeracion y congelacién.. Se evid gstros de controles diarlos
Los alimentos se encuentran almacenados en anasdllas 0 Seeﬂglerydq-wm.m
recipientes de material sanitario sobre estibas. Lo .almacenamiento -
El almacenarmentn de' los insumoso: productns termlnadas

minima de 60 centimetros con respecto alas, pa‘edes Seewmmemowm
perlmetrales. y se dispone sobre paletas o tarimas elevadas orgamzadas

del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se | . .

permita procesos de limpieza y desinfeccion.

Las estibas se encueptran limpiasy enbuen‘estado. = Semdmaasﬂmphs ]
Lﬁemnﬂﬁdebsprodudnsahmcenadosseenwamn
en buen estado. Bolsasdeempaques Iimpmde pnmrusn

Los productos como debergentes dwnfeuautes Y otras e
sustancias peligrosas estan etiquetadas adecuadamente,con| . ... '

et e i su toxicidad y estén. amum - :eev!d:;uenpmductosalmacenadusyen
dreas-o-estantes- aislados para estos produd:os -Se cuenta e

con fichas de sgn_dad de estos productos. :
Lasnlasdelosproducmsseahanenanmfunuumdan '
de traba para evitar deslizamiento de las cajas. Seeviensid ssacenaienty adeciade
Bdstemtacidndeln&aﬁmentosalmacenados primero en| RPN

entrar, primero en salir'y se lieva un ‘control de entradas y | Se evidencia en procesos de almacenamiento
salidas; Kirdex y rotacién de productos por el método PEPS.

| Los alimentos estan almacenados ensu empaque sewndano
original.

El-drea de- aimanenamnnto—demteﬁas primas-y- producto-|
terminado se encuentra debidamente identificada.. .
Se-cuenta con las fichas téu-ﬁm en mediuﬂs::o—de cada Fid;istémtasm edi digitél
1= rdtulado del empaque de los alllmﬂtos cmnple con las |7 2 Lt : SR
especificaciones exigidas en la_normatividad vigente Etiquetadoen mmmaﬁo,
{Resolucién 5109/2005 y resolucién 333 de 2011). e

Los alimentos perecederos de mayor riesgo en salud pablica
y aquellos que por sus caracteristicas; ‘de acuerdo con la | Se evidendia declaracién de condiciones de
informacién contenida en su rotulado, requieran | conservacion ’
- condiciones especiales de almacenamiento y manejo.

Las Frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafio
fisico o deterioro. Mo 3piica

e

lvl s,

PaginaSde?



Cuenta con procedimientos para el ‘control y registrg de
temperatura de los productos congelados y refl’igerados

segun procedimiento de recepcidn.
e v S .. VIl. CONDICIONES DE,TRANSPORTE e
coumc:ouss DE TRANSPORTE OBSEWAQC;NEISI '
E! personal @mmmdar presenta licencia de conduccién LPK 761 se me————-
vigente que corresponda a la categoria del transporte. vehiculos
Los vehiculos empleados para el transporte de alimentos

presentan Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito
(SOAT) vigente.

Presenta documentacién de vehiculos

Dentro de la documentacién de los vehiculos se evidencia la
tarjeta de propiedad correspondiente.

Presenta documentacién de vehiculos

Los vehiculos empleados para el transporte de alimentos
presentan revisién técnico - mecanica vigente.

| Cuenta con informacién en vehiculo

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente.

Presenta concepto sanitario con fecha:
13/01/2026 100%

El vehiculo transportador de alimentas lleva en su exterior,
en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”

Cumple con la identificacién

_ séeie. . o NWL.ESTADOYMANTENIMIENTODEEQUIPOS =

ESTADO Y MANTEIHMIENTO DE EQUIPOS

DBSERVACIONES

' | Se cuenta con programa de mantenimiento preventivo y
| | correctivo de equipos.

| con fecha 29/11/2026

Presenta programa de mantenimiento
preventivo, evidencia soporte de
mantenimiento de equipo lavadora secado

Lavamanos presenta dafio en desagiie, se
solicita presentar plan de mejoramiento

Los equipos estan fabricados con matenales resistentes al
| | usoy a la corrosion.

Se evidencid cumplimiento

til. OBSERVACIONES GENERALES

Se realizé visita a planta de acondicionamiento, se realizé ejercicio de trazabilidad del Iote' 1260209
de carne de res molida fecha de sacrificio: 22/12/2025; fecha de empaque: 09/02/2026; vence:
11/03/2026. Cuenta con soportes consistentes de controles de proceso, preoperativos y controles.

IV. COMPROMISOS
La camiceria Butcher Shop S.A.S 13/03/2026
Presentar plan de mejora en
cumplimiento al cronograma de

Pagina6de?
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ki)- ucacion ende\’. g

progpaa e Mt Uagal,

manipulador de alimentos,

capacitacion del personal
mantenimiento de lavamanos

| V. SOPORTES RECOLECTADOS EN LA VISITA. {Documentos Anexos)

Acta de inspeccion sanitaria
Documentacion de vehiculo
Certificado EMPAS
Soportes ejercicio de trazabilidad
Registros de control

| Vi. CONCLUSIONES

Durante la visita se evidencio cumplimiento en las condiciones higiénico sanitarias de proceso,
implementacion de controles y cumplimiento de BPM

| Vil. OBSERVACIONES POR PARTE DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Nineot & -\'Wr\\t!& .

Siendo la __12:00 M___horas del dia_ 04__ del mes de

marzo de
2026____se da por terminada la visita.

Para constancia se firma por parte de quienes participaron en Ia lectura y aprobacion del
acta.

NOMBRE
Sara Velandia Pabdn

CARGO
Supervisor Apoyo Técnico

FIRMA,,

Yeimi Carolina Orozco

Supervisor Apoyo Técnico
%« QLS
Yenny Portilla Pérez Jefe de Calidad f}hq\\-‘ %(25\']\1. b
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Invirna Em; wr:n’l!"lif)mn:r;;!’.‘i CARNICOS €O

cuoA T CRPR g ] recm e. IS N A —
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD lmu §m.ui5 j Mg:m_lﬁ S5

o B S I . AR
A0 Ol OAI g0
“NOMBRE DEL PROPIETARIO
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION
TELEFONO
R
WUNCPODOMCU0 [ ENSEAMIEA: ]  *DEPARTAMENTO DOMCIIO [STRITTEE - ]
"NOMBRE DEL CONDUCTOR TR Teneh Ik X AS - ]
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION R o A T BTk (- T YA £ (I —
*PLACA DEL TRANSPORTE P *NUMERO DEINSCRIPCION (TS - LYK T3 -]
*UNIDAD DE TRANSPORTE TP FURION wossmue [  mosmssaox [
PLACA DEL REMOLOUE O SEMREMOLOUE [[—m—w ——— ]
CUENTA CON AUTORIZACION SANITARIA DE TRANSPORTE: S no ]
*CAJA CONTENEDOR O CISTERNA. CON AISLAMIENTO s . “’D
TERMCO NSOTERMO)
*CUENTA CON UNIDAD DE FRIO snE'ﬁ

omagsece 1

“HORARIO Y DS DE *NUMERO DE TRABAJADORES
oo lees A DONMINGO 24- YOPAY (muwoocomoucronvanovea)
i o e -'-‘7‘53;;"::51:. e S S G B S
FECHA DE LA
% DE CUMPLIMIENTO
OLTIMA . %
e DE LA ULTIMA INSPECCION 5-09

T R R O i T S B ’ VISITAZE: s ; Rtk TR
PROCRAMACION SOUGITUD DEL INTERESADO ASOCIADA APETIIONES. QUEIAS ¥ RECLAMOS
SOLICITUD DE PRACTICA UE PRUEBAS]
SOUCTUD OACAL EVENTO DE TERES EN SALUO PUBLICA PROCESOS SANCIGNATORIS ADLEN

OTRD|  |Espuctins

T LSt AT IR N Wfaar. St e e PR A " e

WmewlMWEmmummmu
mwmdmﬂlm

con R AR) ‘mwl. cuando e cumple parciaiments 03 reqUINIoS CesCItos en &

con una X cuando o venhiculo no cumple RINGUNO de o3 requisiios GasCNios en el Instructve

oyt L ko P L SRR o ] : ) o s
1| mo&m A |AR| | L . HALLAZGOS fl
Daefo sanaano oel vehiculo \//
(Resolucion 3003/2010, At 88 Numerst 11,
' 1.2 1.5 Resokupdn 250572004 An. 4, " 5'5 0
*'|Resolucon 24072013, At 131 Numeral 1.1,
121537,
Resolucion 2422013, At 56 Numergl 11, 12,
17.26) & c
CALIFICACION DEL BLOQUE " La ¢ 3 11% doi toual ol acam




(Resolucidn 2505 de 2004, Ant. 4.
Resoluciones 683, 4742y 4143 de 2012
,_meummymamm 11/566| ©
2009/2010, Art. 68 Numeral 1.3, 1.4, 2.1, 2.2
mﬂnmmmwu
14,2122
Resohicidn 2422013, Art. 56 Numeral 1.3, 1.4,

_ CALIFICACION DEL BLOQUE
$1300 08 38U

3008/2010, Art. 15 Numeral 1, At
41|68 Numeral 4.1,Resolucién 2402013, ArL. 14
Numeral 1, Art. 15, ArL. 131 Numeral 4
Resolucion 2422013, Art. 13, Art 14, Art 56
Numeral 4.1 — .

= —_——

- . -

[

0, Art. 15 Numeral 7, Art

68 Numeral 4.1, Resolucidn 24072013, Art. 14
Numeral 1, Art. 15, Art. 131, Numersl 4;

Resolucidn 24272013, Art. 13, At 14, ArL 56

Numeral 4.1

et i

MMOM 15 Numersl 3
3 3 Resolucitn 240/2013, Art. 14 Numeral 3, AL
17
Resolucitn 2422013, Art. 13 Numeral 3, At
16) - e '
Educacitn y Capacitacén - v/

(Resokucian 3008/2010 Art. 15 Numeral 2, At | : P SN Sy R R v e
68 Numeral 4.1, Ad. 69 Numeral 1y 2, ~ 5- 3" 0 T : -
Resolugion 2402013, At 14 Numeral 22 At - | O] <% 1 -

132 Numeral 1; : : Bk [T
Resolucion 24272013, Art. 13 Numeral 2, At 57|
|Numeral 1) -

3.4

CALIFICACION DEL BLOQUE 1 Lo calicacitn 0ol Dogue comvaponde sl 1% delwkal el acts

.4;_‘91’&‘{1?*.»..: AC| ‘LM;N.-.i;u;;.tzi-A-% .

29009/2010 Art. 68 Numerai 3.1; Resolucidn - Ifdor lilory (o
2402073, Art. 62, 114,131 Numenal 3.9, == 7% = W
Resolucion 242/2013, Art. 56, Numeral 3.1} I e

o}m&ma?’m

(Resolucidn 3005/2010, Art. 68 Numerai 3.2, :
3.3, 3.4, 3.5; Resolucion 240/2013, Art. 131 11155
Numeral 3.2, 3.3, 3.4, 3.6 3.6

Resolucian 242/2013, Art. 56 Numeral 3.2, 3.4,
35386)

Cadena.de Frio

(Docreto 160072007, At 39; Resokucitn-
00972010, At 66 Numeral 3 Resolucitn 13
24072013, Art. 129 Numeral % Resokuckn
2422013 Nomeral §)

CALIFICACION DEL BLOQUE I 35 \ P p———
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|NOTA: £} acta debe ser
S QUE REALIZAN LAVISITAT S 277 2

CEDULA L0992 34396

CARGO:  AUx-lfar adniodiabkvo




— EGURADORA

M

AXA COLPATRIA

FECHA DE DPTOICON WIOE NG,
AND ML DA Lo AMY UEE Na m“ ASD A £
s 7 m SN WS 0 2 ou mm 0@
. O BOLAZA, PLACA He. | euszorvoscmo | serwco CANTRAENATIOR ooeLs
3423111000 LPITE1 | CARGA O MIXTOS | TRANSPORTE DE CARGA 2099 j -202
PASAERDS MAACA SIN MARCA CARAOCEMA
3 ‘ul‘lm SIN LINEA t SIN MARCA
e MOTOR o CHASS & Mo SERIE oV | CamcIm nom.
196H46 9GDNLRESZPES02568 | SGDNLRES2PB502568 | 1,80
APILLIDOS ¥ NOMORL DEL TOMADOR TORBADOR TP DT }&um CUDAD RESOENCIA TOMADOR
DaL DL Teasanom
LUZ STELLA MONTAREZ RIVERO | cC 63480150 BOGOTAD.C
TGO IS ASTLAITATINA GO0 SIFTAL EXFEICICRA, CLAVE FOCUCTOR ! s POSRLARO GUDAD EXPEIRCION
1306 25 : 3 3423111000 | BOGOTAD.C
TAAFA srman 3087 COMTRmMICI FORYEA | masaAmT AAPRACS POR VICTIMA AETA
210 $ 580.700,00 $301.900,00 | $2.40000 A GasTos uEmcne 263,13 \men“u
FAAMACEUNCOS Y HOSMTTALAOS.
TRIBUTARIO
TOTAL A PAGAR . GASTOS OE TRANGPORTE Y (uvT)
o 8,77
$ 885.000,00 e ——
S 190.  Mamoe
M LEGALES
DL MUERTE ¥ GASTOS FUNERASOS 7m DIARIOS
A AUTORZADA VIGENTES
Saeflor usuario, lenga en cuenta [as sigulentss recoMencaciones: HABEAS DATA
- - d s portar by SOAT ya que s sutoridsdes Ausicrtro = bn compadis de Teguros AXA COLPATRIA 35 GE} S identih NITB
e ket > pumien sokcitar o Cumiquist Valda que t p e o 600021848, e mis dmios conauta reslics
RUNTy atenio sl wia v SOAT vigents scames ¥ ropore 3 las entidade i, ron
ks soondweces, s del vehiculo y o chas trdnaib lodos sy Al
ot i Adcuiers i SOAT @ e legal tn v E——
i usuaric ¥ comtreselia igual ol nimeno de documento del directs o | e by CACITI TR T R Y e
onndor ave hitpa: s igpory pikzs y o - -
En caso da accidents de transiio:  Golos parsonsios ncorpo-rados ) 4 como ache %
Sl alguien mesults herida, debe ser slendido por el de sarvicion da ualue ™ i 08y, aches b ik 2
om et 2 . el - Y

i
wlender victimas de

victimas. de -
scCidedtss Go hnilo [AMicult 105 Ducrats Ly 803 8o 1000) En coso Donlrarnio,
- de Sahad. =-‘*mﬂd':-“l?IIId
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Bucaramanga,

TR
| 23 FEB 0%

. Sefiores:
LA CARNICERIA BUTCHER SHOP
. ‘Atte. Sra. Luz Stella Montafiez
Calle 18 N° 12- 69
- Bucaramanga

. ‘Ref. RESPUESTA PQR. CON RADICADO N° 260001549 ENVIADO EL DIA 17 DE FEBRERO DEL 2026 -
REPOR'IE INFORME DE, CARACTERIZACION. DE LOS" VERTIM[ENTOS NO DOMESTICOS;DEL LA

' CARNICERlA BUTCHER SHOP - DECRETO 1076 DE . 201.': Y RESOLUCION 631 DE 2015.

En atencién al asunto de la mferena;; y una vezrevisado el esmdlodeﬁmadénde las aguas

residuales del monitoreo:realizado.e! dia 06 de- Diciembre. de-2026, en el establecimiento LA CARNICERIA, ,

“BUTCHER SHOP se presenta’a continuacion el resultado de: dicha evaluacién, conforme a lo requerido en‘la
Resolucién 0631 de 2015 articulo 16 “Verfimientos puntuales de aguas residuales no domésticas — ARnD al
alcantaniflado poblico...”, especificamente para su aclividad la aplicabilidad de los limites ngsiﬂes del
“aticulo- 9._Parémetros_fisicoquimicos a_monilorear y. sus._ VM__@&_M_MMBLM
verdimicntos puntuales de aguas residusles no domcMQ} a cti ciale
acﬁvﬁa@pmducﬂvas do agrmndustﬂa _yganadc_ﬂa o '

Para la toma de muestra se establecio un punto de muestreo: EFLUENTE LA CARNICERIA BUTCHER SHOP

Tabla 1. RESULTADOS EFLUENTE LA CARNICERIA BUTCHER SHOP

=z I Rssuumosazpommosmmmumemoaucmmcem
pmq- ‘ | umoes.] y
P UNIDADES
~ DEMANDA QUIMICA DE , mo’
\ ommomemo,}mn .
_DEMANDA BIOQUI E — 2 :
| omm;;mmm MO, | oW ST N
+ e = STOTALES (SST) A moﬁ- :m-»._ : Tiee .s'. .
soLI_DOSS{SEﬁ?lg’FNTABLES s ‘mglL 7.5 <01." . o
GRASASYACEES | mor | -us. . <8p0 g )
SUSTANCIAS ACTIVAS AZUL ni4é Ca0d
DE!EI'ILENO[S.‘LAM)_ mg/L mﬁrw i *
- i ____ COMPUESTOSDEFOSFORO R
ORTOFOSFATOS_ mgll. | Analisis y foports 0319 0318
FOSFORO TOTAL (P) mgh. | Andhsis y reporte 0,342 0,342
: ' COMPUESTOS DE NITROGENO _ '
NITRATOS mg/L Andlisis y reports 0,370 b3
~ NITRITOS mgl’ | Andlisisy reporte o018 0018
NITROGENO AMONIACAL |  mgh Andiisisfreporte | 145 o B o
. mnoe&nomw. mgl. | Andlisisy reporte <3,00 <3,00 :
PBX: (607) 6059370 a1l | 2
WWW.empas.gov.co

24 #23-68 B. Alarcon
glallllrgfa manga. Co.

S B
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M



C {‘—JI\-..-
23 FEB W0 000516
[ GioRuros [ men 000 BT e a8 i
SULFATOS magiL 500 319 s
OTROS PARAMETROS PARA ANALISIS Y REPORTE
| ACIDEZ TOTAL mg/.CaCO; | Andlisisyreporte [, <100 | b O
__ _ALCAUNIDADTOTAL | mg/l CaCOs | Andlisis y reporie 70.1 i 70,1
_DUREZACALCICA | mg/L CaCO; | Andlisis'y reporte | o SO RS o ST
___DUREZATOTAL | mgi CaCOa | Andlisis y reporte 871 8740 - - "
"COLORREALLONGITUDDE | _, | Andlisisy reporta 03 '
ONDA 438 nm m ' o ;
" COLOR REAL LONGITUD DE Andiisis y reporte i
.. ONDA5250m W E N ot sl cn 01 ik
Boim: el FRZ T i S . UL 8
| TEMPERATURA(EFLUENTE). - ag 4°C - i L S i e g
TTeaubAL T US| Andisiay roports 0100 o SOOI SO
N.A‘Noaphcaperaeﬂaestm NC"Msecahﬂamn UOOmentmdda "'L.D
Una vez analizada 'y~ evaluada {a-informacién contenida- en 'la. Tabla N°1,: que compila los
parametros: del monitoreo,- se ‘puede. afirmar que ‘el -establecimiento LA : CARNIGEIIA BUTCHER
SHOP, CUI\IPLEcmlo est;blecldoenlanormathndad ambfental vigente.
Cudqu:ermqu:aﬂdseréatendﬂapmbspmfemmabsdelareaambiema:aimn
co os@eéem ovcoyparaelcasodacorrespondenmaenﬂsmsedebe:acﬁmrenla
ventanilla unica ubicada en el primer piso de la sede admmlsh'atrva Calle 24 N° 23 — 08 para su
respectiva evaluacién:de parte nuestra;, . . .
Cordialmente; |
¥
"Fniiid'__ e mm:.mnﬁz'uum Prntaum‘r‘m" nirat -l
Revision: ~ " iop. o Pl Sk B o B e
Voo mmmmm mma«mumﬁm;
{_Dﬂdr_ﬂﬂm » T -__iu.n--""“" dulnf*‘ m_j_ — "
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WULM R IFLAINIFVRIE VE WWARNTE EN

I _ mi ne PVl | DEsSHUESADA Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES version: 007 |\« <

at f d PARA CONSUMO NACIONAL W%ﬁ?giﬁ% i
| [ 00 S Sistema de Gestién Integrado . Pégina 1 dg 1

CODIGO DE ESTABLECIMIENTO: 341BD
Fecha de expedicién: 30{01h"7'6 ¢
I. IDENTIFICACI6N DE LA PLANTA DE BENEFICIO
Raz6n Social: RED CARNICA S.A.S
Municipio y Departamento: Km 8 VIA BUCARAMANGA - RIONEGRO, BUCARAMANGA-SANTANDER
Especie: BOVINOS Y/O BUFALINOS
Fecha(s) de Beneficio: 1S (A0 M/1S, 46122, 1,19 [12] 252
Lote () de producciéon 26, Qi1Z 18,19, 42,22 %3 hze23 -
Il. IDENTIFICACISN DEL ESTABLECIMIENTO DE DESTINO
_ Razon social o nombre oomercial.: (.U. CDf‘NCQ-('lCI 60“{' C}\QJ S}R)lo SAC.
Municipio y Departamento: 6JC(.IT£1M anaa -
Direccién: Ol A 8‘:3 4 Z “6Q . l
lil. IDENTIFICACION DE LOS PRODUCTOS

Canales: Cuartos de canal ( ) Octavos de canal ( ), Pto. Despostado_~__Viscera Roja
Viscera Blanca_____Patas____Cabezas____

Condiciones de conservacién del producto: Refrigerado:_*___Congelado: _____
Temperatura promedio: 1,9—?- Unidades % Peso . @28,300
Numero de Carga;_2062% Namero de pedido: TeAv3936Q.
APROBADO 4 APROBADO CONDICIONADO

CONSECUTIVO: 3418D- 0963 ¢

Observaciones:

Nota: La descripcién detallada de los productos objeto de esta gula se encuentra en el documento acompafiante
“Relatorio datas de validade por pedido (Sintetico)” que es emitido por el establecimiento. I

V. VEHICULO TRANSPORTADOR '
Unidad de transporte: *

Furgén NPR () Furgdn turbo ( ) Furgén Sencillo () Furgén dobletroque ( ) Tractomulas ( ) Contenedor ( )
Nombre Conductor: tedro G.LY[QI oIy Numerode c.c_ 4213226

Placa de Vehiculo_SZWE2D Remolque de Vehiculo L

V. RESPONSABLE DEL DESPACHO

Nombre del responsable planta de beneficio E_ﬁ:a!\u“ L
TeChar

Firma del responsable planta de bensficio:

Cargo, Aual E'l'\-lD.C.ul.\»l Teléfono D |© 625 23Fecha y hora de despacho: Zolo l’)?'zb :

Fecha y hora de Clerre de la gula:___ 39 (ol (206 (espacio para el cliente)

Esta gufa se explde bajo responsabilidad de la planta de beneficlo y su alteracién, modificacién o sustitucion,
ser4 objeto de las acciones penales correspondientes conforme a la Ley 906 de 2004

Km 8 via Rio negro, Bucaramanga-Santander - Teléfono (7) 6300177



GUIA DE TRANSPORTE Y DESTINO DE CARNE
EN CANAL Y/O PRODUCTO CARNICO
COMESTIBLE

CODIGO DE INSCRIPCION: 146AC ESPECIE: BOVINA_X_PORCINA_X__

LA CARNICERIA BUTCHER SHOP
NIT 901080528-7
BARRIO GAITAN No 12-89/BUCARAMANGA/SANTANDER

Namero de Guia: | 146AC-0026-26 |
FECHA DE EXPEDICION: 11/02/2026 FECHA DE ENTREGA: 11/02/2026
HORA DEL DESPACHO: 11:00 AM PLACAS DEL VEHICULO: LPK 761
DESTINO: UNION TEMPORAL BGA INNOVA 2 DIRECCION: CARRERA 8 20N-148 RUTA 169
NOMBRE DEL CONDUCTOR: CAMILO PEDRAZA | CIUDAD/DEPARTAMENTO: ~ BUCARAMANGA-
SANTANDER

PRODUCTO FECHA DE LOTE FECHA DE TEMPERATURA | UNIDADES | KILOS
(POSTA/PORCIONADO) SACRIFICIO DE PR?cDUCT (¢} (Kg)
CARNE DE
PORCIONADA 221122025 | 1260209 | 11/03/2026 | 5255
EMPACADA AL 2.3
VACIO
CARNE DE CERDO
PORCIONADA 30/01/2026 | 3260203 | 09/03/2026 623.2
EMPACADA AL . 45
VACIO ] y

EL PRODUCTO DESPACHADO ES DE TIPO APROBADO__X__ APROBADO CONDICIONADO

Qbservaciones:
5 :" ! =i I:' I- ~f- 7
A SR (-,*..,-‘GLR[-&L’L(: { =
Firma:
Responsable: Luz Stetla Montafiez Rivero

Nombre y Teléfono de Contacto: Luz Stella Montariez Rivero - Celular 3176591250
Estaguiaesvéﬁdademmmivaalmteamm;emm

ESTE DOCUMENTO APLICA COMO CERTIFICADO DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS
RELACIONADOS
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|LUGAR DE ENTREGA: CARBERA B 20N-148 BGA 1 CENTRO INDUSTRIAL RUTA 163 V¢
r STA it e oA | omaL
: ORDEN DE PEDIDO DE CARNICOS ALMUERZO - SEMANA 05 CARNEDE |/ CARNE DE |
e VENy SEDE : "
il — _ e s
|| SEDE B: PLOTO, INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS / nz|f ngm
|| SEDE €: 1A VICTORIA, INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS / 13!/ 1350
SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER 5 68|/ e308
; SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER 1510 ¢
>07032 SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER / seal/ %
SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER . 7 1258| / 125
~0A-26 | _|seeamsmmuass ucmvasscunanorvasoeeor | /80017 200
SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA 7 6120 # 6120
-D2- 26 SEDE G: INSTITUCION EDUCATIVA INEM CLISTODIO GARCIA ROVIRA s |l 1
INSTITUCION EDUCATIVA JOSE CELESTINO MUTIS £ 30|/ 3018
-~ B3 = 26 SEDE A: INSTITUCIGN EDUCATIVA LA JUVENTUD [ 137l 1378
INSTITUCION EDUCATIVA LA LIBERTAD / 38|/ 3887
INSTITUCIGN EDUCATIVA LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO £ /2266

‘SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SERORA DEL PILAR .-

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SEfIORA DEL PILAR
SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SERORA DEL PILAR

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

~
HkEs

[ 19 ¢ { " |'sc0E 8: INSTITUCIN EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE 7 B3|/ 133
, ] SEDE C: INSTITUCIGN EDUCATIVA PROMOCIGN SOCIAL DEL NOKTE / 63|/ 639
o );},3 SEDE D INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE A s3] /383
SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCIGN SOCIAL DEL NORTE [ ess|/ 686
) [D_:);_}' SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA J B3|l 133
== f:; SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA £ 95| 7 935
]b 1} SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA / og8| / 088
: SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA T IVET
‘@9’ — SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA 7 22| F 228
e SEDE F: INSTITUCIGN EDUCATIVA RURAL BOSCONIA / ogs| / 086
| s£DE G: INSTITUCIGN EDUCATIVA RURAL BOSCONIA L o/ o
} Z, SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI._ N Bmlf am
/ SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTL 7 ma| ¥ 2015 |
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LA CARNICERIA BUTCHER SHOP S.AS PAGINA1DE1
S oo VERFFICACION PREOPERATIVA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION __ EDICION 1
|FECHA DE EJECUCIDN: 09 febrero 202 €
|PERSONAL OPERATIVD ENCARGADO: JSuen)  CXxA1e
[PRODUCTD DESENGRASANTE UTILIZADO: ND-20 DOSTS: S& ML
PRODUCTO DESINFECTANTE UTILZADO: B MCrI70 g tefnGar+O— SUREIProv [ 6rA CONCENTRACION: | 2c0Pp?
LIMPIEZA DESINFECCION
mEM e T Acaon A [o/NC|  ossERvAciONES
OPERACIONES SANITARIAS -0S ,
Puertas areas de proceso C /
Paredes de proceso . / J
Puertas de cava C /
Paredes de cava ol e /
Pisos area de proceso porcionado c /
Sanitarios C /
Vestier e /
Lavamanos C /
Areas comunes Pasillos & /
ea de alistamiento C /
Maquina empacadora C_ /
Canastillas C /
Recipiente de residuos C

/

_—

mcmmwmsrm

Gramera & =
Cuchillos r o /
rmm ol j o
"'I;asiMesas, . //

Sierra C ///

Guantes acerados c / ‘

Chairas ]

mc Cumple - NC No Cumple - H-A!bﬂplla- i

IriRMA JUQO G?Ul'ﬂ ro |m (S{e[!’-'t ﬁdl?’fﬁnfi-

|REALEDMW\'DBIHFEM:

VISTO BUENO GERENTE
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LA CARNICERIA BUTCHER SHOP
EDICION 1
FORMATO
' MONITOREO AREA DE ALISTAMIENTO PAGINA 1 DE 1
Mes: Febrers 202& 7 Dufusor Alistamiento
9:00 a. m. 3:00p. m. 9:00 a. m. 3:00 p. m.
Dia
Temparatura |C/NC| Roalizé | Temperatira | C/NC |Realizé| Dia Tomperati) NG| Realizo | Temperatwa (CINC|  Reaiiz
1 — Nol| tABonAWoi—| = L5l el 4| s | S| R
2| 2&C|C| &L Lec|l c| 4R | 17 |4€C C | 44 L6¢c| © A
| 2gc|c| & | dsc|el | w |2scle| | Jocl |l &
| 46c|lc] & | £5c| ¢ L | oo L Ley] el 42| S| LD
| agc|cl & | L6 |C|IR| n |LEC clda| Lsc|C | #<
s | 28c|c| & | £6¢C| ¢ |#& ]| = Isple|l Q| L6¢c | T o
| oesele|lag | 4Se|e|&| 2 |—NOILADOKRAD s ——
s | — | NO UAgonapo T— | = |46C fall 9~ LS|l | &5
o | Jsclel A& | 48 C |41 = Ilselc | @ | re6c| €| A
wl d6c| €| &S| dse|C | & | eclcl & | Lege |C| &
] O E G E AL | sec|le | A 6 | Lo | A& | 25| < AL
2] 28 1S e | 26ciCc | AR] » (LS [ C LK L&c] c <
w| ASECLE & | 4o | €| L] 5 T ~
sl — | Nl ABonADC 20 e 1 \
:mmmwm m o
L mmummmmuuw ﬁcm
Lando no s& CUEnte Con producta en produccidn colocar I ion NLA N.A: No apiica
Verificé s /]W‘-’
A\MW pon SUOBAP Y "y cm
Observaciones:

Accion Correctiva a NC:

\\

0




Acclon Correctivaa NC:

: ‘@ ucmmwumm S
MONITOREO DE TEMPERATURA PAGINA 2 DE 2
MES:
o 7:00 8. m. 3:00 p. m. - 7:00 a. m. 3:00 p. m.
o [on] et | ] o oo o] s [ o] e
el 2.8 ¢l 4,5 Cl MR % 43| e | & J-;:" c &G
vl 2.8 |lclog | 2d]e|A] v 23] 2,4 &
w| £ M 1€ L | Ll ] R 5 |4l ]| AR 4.8 1< LE
wl Le€lel A8 Jded C—“J-’éi o, LAl Ly RS A
w| 4-3 || & 2cq|C ]| o |23l L] 2,4 |C| =&
2| LA cl L& | 2.0|lCi&]| 0 | L] C Ao Y, 5| = Z&
2| — N© WGCMA-D-Q +— | = —I N rperite o —
2| 2 (Sl 25| C1IR o [ L 2] c]a | 43 | =] 2%
wl|l LS |Claa| 2,211 4& | u |20(C| & £.3 || &=
213 el Vaelel Gl & Ll Craa] 2w e #3
sT L el [ 2olcial s ELelciZ2kI 2o | C] &
w| 2,0 el ] 13]e|lBl z|208|lc| L2432 |C| =€
w| 2eslC| & | LF|C | L 5 47| C L R e
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LA CARNICERIA BUTCHER SHOP
@ FORMATO
MONITOREO DE TEMPERATURA
b MES:
7:00 2. m. 3:00 p. m. 7:00 a. m. 3:00 p. m.
Dia Dia
Temperatia |cmc| Reattzs |"SIPSITIO| NG | Reatizs Iﬁgmcwmg cme
o] 2l 2.3l gl w | 24lc|l o] LML C
v 2,61C| I8 | L A& g | 2N|C|A | L7 C
18 2.9 |€ A& 4,4 e L 13. J‘,S ClAa| L,2]|c
w| 4?2 lel L[ 2.3]Cl&] w |LY|C| M| LS IE
0| L8 |CIA&R | L8| C 25| » | 2,81C Ao |26 4S
w| 2ol €] & (2.7l Claa] w26 El G < 24|
2| — N (aborddol—1| = | — | NO g b ored
wl 2.3 |lcl =6 Lslelae] » li.5lel &l 43]C
wl 2,8 | sad e L&l a |22 |C 1G] £, 85| <
al . telug| 22 | elw| w124 Ri| 2.5 |
sl 2.8 S ag | 23| cl=]| 5 [ £Li6lel <A 2.9 |C
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I T B o o e W8l Ml i S S i
20 ~ 2 B o e
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LA CARNICERIA BUTCHER SHOP EDICION 2
@ FORMATO
o PAGINA1DE 1
CLORO RESIDUAL
Mes: Fl?g‘;mm -202.6 Parémetro Cloro residual: entre 0.3y 2,0 mg/L.
Resuftado de la Resultado de la
'Dia °’°'°p':m"“'“" v %“”m"‘“ Realizé Dia °'°’°p:m"”"' cnic | Daaad’|  ealizé
o -
4 — No| (WRonlgpo—t 1 4£:132 c 2 97 | A6
2 Li?22 |C| 099 AR 17 4¢S50 C Cr e | A
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i L, 52 | €| .99 < a | L83 e | @97 “&
5 o, 23 C| G449 =3 20 o3 c 19| AQ
5 o3 |c| ogq| A& - 0,93 | € | 091 A
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9 2c3%* |c| Ggg9| < 2 Le¥l 1 899 R
10 L. &2 |€| 298| = 25 2,22 e | 99| &R
11 4,93 || 299 #] s | aJ? | ¢ | og7 | &<
13 4,23 el 91 =& 28 J.sz | CloF1 | &K
14 4,24 |e| &99] “<& 29 e
i% — Mo thgonh o — 10 =
Nota “‘“\\
ammmwmdammmmm 3
Verinco Semana 1 Semana 2 ; Semana 3 Semana 4 J
Yool Qi e 2 [Jan Qdindero donn O A0 Ddents
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TOB069

LA CARNICERIA BUTCHER SHOP SOICION
FORMATO
MONTORED DE TEMPERATURA SALA DE PROCESO PAGINA 2 DE 2
MES: - 6 Difusor Sala de porcionado
7:00 a. m. 3:00PM T:00AM 3:00PM
Dia
Temperatira lcmic] Realizs Temperatr®| CNC |Roalizs|  Dia |aormpertt| cmC| Reatizo g |CNC|  Reallzs
w| 22 lclag| 25| C =48] 6 | Fo| || 2o |C| LI
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LABALIME sas

E | otwwrrtoris de A, Alimarton | Tatiios
8 Nit, 500.712.236-1
a IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
-_g_ Muestra No 117382
= Empresa LA CARNICERIA (BUTCHER SHOP S.A.S)
] Direccién Calle 18 # 12-69
.E Producto CARNE DE RES (PROV: LA CARNICERIA)
= Objeto del Andlisis Control de Calidad Microbiologica
3 Lote 1260209
= Fecha de produccion 09-02-2026 00:00:00
- Fecha de vencimiento 11-03-2026
Lugar de Recoleccién Traida al Laboratorio
Responsable del Muestreo El Solicitante
Fecha de Recepcién 10-02-2026 17:30:00
Fecha de Anélisis 10-02-2026
RESULTADOS
PARAMETRO RESULTADO LIM INFE. LIM SUPE. UNIDAD TECNICA
E. coli Menos de 10 Menora 10 400 ufc/g Relo placa
chromocult/NTC 4458
Salmonella spp Ausencia Ausencia Ausencia ufc/25 g NTC 4574150 6579-1

NOTA : RESULTADO VALIDO SOLO PARA MUESTRA ANALIZADA Y NO PUEDE REPRODUCIRSE SIN AUTORIZACION
NORMA: RESOLUCION 2690/ NTC 1325 CARNICOS CRUDOS FRESCOS
CONCEPTO: LA MUESTRA CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTABLECIDAS

En https#abalime.com VALIDAR MUESTRA verificas este documento con el cédigo de seguridad: 3352143
Fecha de Emisién: 14-02-2026

FABIO ANAYA PAYARES
Direclor

Reg 0303

Caile 33 No. 20-29 / Piso 2 - Tel: 642 4296 - 6700506 Cel: 317 440 1537 - 318 775 8722 - 318695 3250 / labatime@hatrmail.com
Bucaromanga - Sontander - Col




FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

_— L ¥
o ., mf-" INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
\o)" Bducacion Mﬁ _.Q PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

= ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versidn: 001 -2026

Operador: U T % PJ]_NNQ/Q . No. Contrate: 558 Fecha Visita: D 4'0?)" Zév )
Grupo: 2 Area Urbana: >< Area Rural: \ Hora inicio: 10t D?) AM |

cacanaisete | AueEne Maernez MoTis Sepe ¢ reminsose: | 1* 40 P14
orceion. | Caalle GENZ 18-34 ‘Poamo Lla Victord o

Horario de Entrega en Sede Educativa CZ 20 AM g ,f 1&" PM

prepar. St — X
No. De beneficiarios . Cumplernento_alimemano almuerzo
atendidos: /r ?:3 Modalidad Modalidad preparada en el silio —
Complemento Jornada mafiana/Jornada tarde

Nombre de quien atiende la visita Ma (}‘ o Eg Ly f‘O/Lpg a;o Nombre del Maéef QC('.LJ'\‘D

- supervisor - Equipo
3 =
Cargo: '\f&)bﬁpc) (C?GIO o PAE O (0 f-(-@
Objeto de 1a visita: Verificar las condiciones de praparacién en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacién Escolar.

E! comedor Escolar 5| -
Cuenta Con Concepto ZB:I_?G:E:?: _— Cg:’?:g;a s Calificacién .
Técnico Sanitario Vigente| NO | D
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE : PORCENTAJE /w-’ CALIFICACION
ESPERADO é; 4 OBTENIDO é 'f TOTAL 15 CUALITATIVA 5((: ;
e <59,9% Deficiente De 60 2 79,9% Regular | De 802 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 ]
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Publica 4 ;“l'a ";;f;f::a::;’é
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 B Educativa 3
De 751 a 1000 complementos 5
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
ms-rmo :
ASPECTO A EVALUAR oescalpcmN DE Lo EWDENCIADO CINC

El comedor escolar esta ubicado en un [ugar alejado de focos de

insalubridad, maleza y aguas estancadas. Cum P b—’
Los techos estdn construidos de manera que se evita

1.2 |acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y ge rchco Lio Q-?Odm
mohos. €><Pue5 J‘d\ limpien

Las paredes estan construidas en material resistente,
1.3 |impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

o
NC
Los pisos se encuentran mpios, en buen estado. Ct)m_rplé - C.
C.
C
€4

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
1.4 |con capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspandientes a un dia de preparacion, Crorp e -
El 4rea de almacenamiento de las materias primas del comedor )
1.5 |escolar cumple con el espacio minime que garantice la
conservacion de alimentos. C(‘_}mp K@
Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el ’
18 ambiente exterior se encuentran en buen estado y estan
" |provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil l
limpieza evitando el ingreso de cualquler tipo de plaga. Cb‘ﬂ‘l’) Q.
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el (;_O
1.7 socesopdel personal manipulador de alimentos y los mianan son \C,l ut.ﬂé{ SGW\\ ‘}{)ﬂ& <
de uso axclusivo o compartidos con los estudiantes, CLQ @y\QﬂU sivo . s
Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas y
1.8 |funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas

expuestas. Com :19 le. . C..

Se cuenta con un area definida y alejada de los complementos
1
a ] comp (o C_.

alimentarios para el aimacenamiento de los insumos de asec.

CRITERIOS DE EVALUAcum 1(cuurus;, 0 (NO CUMPLE), NA (uo APUGA}, NO (llo ossmvmo)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERW\CIONES on HALLAZGOS
El almacenamiento de los insumas y materias primas se realiza AL a (-qg ,{ en
21 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterfas de] j_ :Zf{ %C ﬁ Qa 3
material sanitario, limpias y en buen estado. I(ZJ'I ed’ O/

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
otil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusives del
2.2 |programa de alimentacion escolar, no presentan algin tipo de

contaminacion fisica, quimica, biolégica y son aptos para el 1_
consumao.

21 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y
) rotacién de productos. 1_,




24

Se evidencia certificado de fumigacién del 4rea de
almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacién realizada.

16 Eneco de 2oz,

25

El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 8 °C y se llevan registros actualizados.

E—)&{p aboL G

286

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

\

27

E! aimacenamiento de los alimentos evita su contaminacién
cruzada.

28

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minime 1 kit).

ol Ll el el R

‘ Ky
Tres doda Sione.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREP% A EN SITIO '

. | &
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE OO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAUE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

=

a1

El personal manipulador utiliza |a dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
|desechables y cumple con las especificaciones de |la
normatividad legal vigente.

i

TFecona | ofiliza

3.2

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(unas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y
en buen estado.

1.

ofacon completa
Pres enta £Sen

_(Soﬂalf
c'.tda cuac:(«‘:fe -

34

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los

ones.

3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacién y

= e evidenuOn hojod
A2 Uiddo  cen S opdres

El personal maniputador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion escolar, formacion en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
JManufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

1.

ey penencia Ue;(-};ﬁmp(dc,
c’f-tr%‘r caodos méd)-
e 8\

ey

35

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segin plan de
capacitacién y cronograma.

1

—t

36

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a |o establecido por la Entidad Territorial.

L

S<e eviclencion 3

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

: obServe Pexionol
37 |gotacien (tapabocas, cofia y bata). N O )-I O s5e S\eno F«’e Gned
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

ety RN i

PUNTAJE OBTENIDO

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobada.

1

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

% e io gl d{’ LlfD <lez )

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

ercore S cle

44

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitade por la Entidad Territorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

e ) P{ﬂm :

45

Los elementos de asec son almacenados en lugares alejados
de |os alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

46

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, vertanas, teches ¥
puertas limpias.

47

Se evidencian aviscs alusivos al correcto lavado de manos y las
concentracionss de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccién,

4.8

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
- Buenas Précticas de Manufactura,

el [l ol [l

ubicados en las
instalaciones del comedor escolar.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.9

Se garantiza la limpieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de ultimo lavado segin certificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al
operador del programa, en case de ser de uso comparido la
responsabilidad de L&D corresponde a |a Institucién Educativa.

L

Eeci piente cen fopo
Adobild omente ideo 'c,; -

C)“ civiennente

410

E! agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacion correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las |.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

— :ifor e <lo apng
2

enem 2ol

—

reYistros celirali zocteos|



4.1

Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se
llevan registros segin frecuencia definida en el plan de
saneamiento

412

El uso de hislo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricaciéon de hielo.

i

413

Se cuenta con botellén ylo bolsas con dispensador de agua
tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

N-A

= en e vrbhonc -

TR

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

414

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitic exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sdlidos.

L

, g;dw‘\"o"’ =D reel -
=y R (k5w ﬁp@

4 é)c,/supf

4.15

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

~.

416

Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

417

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

R [N [N

S

4.18

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacion.

1

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

QBSFRVACIONES ¥Y/O HALLAZGOS

419

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o daflc causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

1

{c:zcxd*né’-ff o1 (i ménfos]
L{bré’-i‘ de_p 2o

4.20

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con|
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente|
(minima del dia anterior).

4.21

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de fécil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el 4rea de preparacion y
almacenamiento).

L

4.22

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

1.

fr

iTEM

PUNTAJE ESPERADO
g

2'(

i e U
ASPECTO A EVALUAR

e

o O

PUNTAJE OBTENIDO

e T et e

PUNTAJE

21

PORCENTAJE

4@@/

=T M 5
ST AT e

s

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

5.1

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacion de
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la

|publicacion de la ruta de atencidn corespondientes al operador.

1

5.2

Cuenta con copia del acta de conformacién del Comité de|
Alimentacion Escolar y los seguimientos (segin corresponda) y!
la gestién realizada al mismo (en caso de requerirse).

L

[N
rr aCq o7)

z4 de

Acto Ae con

iy

5.2

El operador realiza publicaciéon de la estrategia de Educacién
Alimentaria y Nulricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENT!

N4

Se enfu{ﬂ/m €ﬁﬂforubu -
CADN-

O GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

“ASPECTO A EVALUAR |

PUNTALE OBTENIDO

PORCENTAIJE

OBSERVJ\C!ONES Y."O HALLAZGOS

La carne (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigides por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto.

L Q@ Ceni @5 CP
lete. 1ze02z22

FV! 28 0= z02l

6.2

Las ralces, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, éptimo grade de madurez.

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacién y!
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, éptimo grado de madurez.

6.4

Los lActeos se encuentran acorde a los estandares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones

establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos

preparados y en almacenamiento).

Lu&f@vi V//QEWWD)

-O2- 2
-Fv 03— 0¥ -202.¢




6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacién por el equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

66

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las tltimas 72 horas.

L

6.7

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes
de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

1

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

&)

frEm

PUNTAJE ESPERADO

“ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTALE

PORCENTAJE

B

4@0 ('6

S,
OBSER\M.C[ONES YIO HAI.LAZGOS

71

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacién,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

1

n:tcton e o ltwen e
en OphHmaoa s cendicior
mnes e Wiqjene .

7.2

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
aulorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

L

J

7.3

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con las manos.

—

7.4

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
momento del servido y se lleva control de temperaturas para las
preparaciones calientes (mayor 80°C) y frias (menor a 15°C).

1.

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTEINEIDO

Se cuenta con los equipos y menaje requerdos para la
operacion, se encuentran en buen estado y estan fabricados con
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccién,

82

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivo y comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido
en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).

83

Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se
llevan registros (Si aplica).

NA

T

No =@ cwento ceD

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

Lrowpeos e orvsos -
s

PUNTAJE ESPEF!ADO

ASPECTO A EVALUAR

] PORCENTAJE

OBSERVACIONES Yio HhLLAZGDS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menls

= ndre i aend
9.1 |aprebado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia _L i ;j
fisica o digital de autorizacién por parte de la ETC), f = i
92 En el establecimiento educativo se encuentra publicade el ciclo
" |de menus aprobadoe por la ETC. .L
8.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para e! servido. _;L_
g.4 |S€ cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de STe et fic e cam plrmiend
" |acuerdo al nivel educativo atendido. l ..}—,_, Cf ¢ wropnraie !
= o
a5 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
™ |entrega del complemento alimentario. 1
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en =& ?M!ﬁ@rz_j (0] Jo e
9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los '
beneficiarios. ‘L “',f_;’ S:j g f‘ S e Ciaé:le.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUA.R

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirtirgicos, vendas
elasticas, jabon quirdrgico, solucién salina, alcohol antiséptico,
tiferas, curitas, vaso desechable.

1

Cuentan con extintor con carga vigente j_ them Zﬁg i" '
UPACIONAL

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDU ALY

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE 10@‘2
e S A

ossemmcuones Y10 HALLAZGOS

oL

11.1

= personal transportador presenta los documentos
reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en
adelante.

N

o) e bzou D per
;.DO;:} Trenspor; —-‘c/Or
vreante Sa"}é“

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el €quipo técnico de supervision.

ND \




El vehiculo transperiador de alimentos lleva en su exterior, en

113 ltorma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”. H."C'
El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por la
11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de MO
expedicion de la certificacion no es superior a un afic.
11.5 El vehiculo cuenta con cerificado de fumigacién vigente. ,\f» \
"~ |Registrar fecha de ultima fumigacion realizada. O
11,6 |S@ lleva registro de temperaturas de los componentes que lo M ,D \
"~ jrequieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion. "L

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
jdocumenteacién de acuerdo a lo establecide en la normatividad
11.7 |(cédula, licencia de conduccion, certificado de aprobacion de M =
curso de manipulacion de alimentos, certificado de aptitud para {)
manipulacion de alimentos).
[ET conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la :

11.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en N ‘0 \
la Resolucion 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa estéril,
11.9 |Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas, [
tijeras, guantes quirirgicos, algodén, termémetro) y extintor con f\.@

carga vigente y buen estado.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO ——— PUNTAJE OBTENIDO s PORCENTAJE —_
A e S o S ey T\ BV, 4.5 g 7e I L 5 A e RS e R R SRR L L S
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO H.kLLAZGps

_— Existg registro actualizado de los complementos entregados i- = JTU-.S 5,7‘(,& {e ZO -
(planillas). : S~

12.2 Se cuenta con formate de remision de entrega de viveres en
institucidn educativa, debidamente diligenciada. _j_

Se cuenta con bitacora ylo registro de novedades, debidamente| ‘E_‘_, f]"f)' s Pl ,Fo { ' = Pt
123 diligenciada donde se nolifique las visitas realizadas por 1 ‘f 2 J ?a )

diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias
primas utilizadas. L..
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE Espsmo 2 PUNTAJE OBTENIDO | = PORCENTAE | DO 7S °

Tk

s A

= bealma \HSML@ ",J'é'ct"ltc“t_—? e Gpardisitn of
le - Aorelio Maréwég MoFs Sede . RPS
ez Mend B B S € A comeplomitat= =]
oramra)e, T8 €bffcﬂ"é’f?c’!9 S8 joplicaaon fde
PM F Trepamacen o alimendes <deo et emng
cendiar C’HPS“ <fo &,q?eng

=c. rewm;‘endo ven oo 066 e and %ﬂwdfo
e pjso AL 0/120 o —coctno Sobres o /e’ 1,»' R,:edg
O S| OPO7 oy 1T A s

5 € y@comienlo comnbior vhcac'd, Fe ~etintor
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Programa 9 Almantaciin Eucaly,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: AURELIO MARTINEZ MUTIS SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 04 | 03 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa: AURELIO MARTINEZ MUTIS SEDEC |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

A

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de mend No. 3

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacian cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa




:7"«?‘*: 2 oie lime mes% @ D AN

=her ] 4 oo TN
“? J Educacion brendet = :
i i, A
SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, plétanos,

derivados del cereal

Verificacién cumplimiento de gramaje — Ensaladas y/o verduras Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

T =

B i

§ e s

Sumninistro del complemento.
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Programa de AlMentacion Frcale,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras men del dia




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

Educacidén P{(B‘reglog{%%
g SRS

\ Y,

Adc abchia da
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MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Seguridad y Salud en el trabajo

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos
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program S Almentaciin Eusla

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos con cerchas de tubo cuadrado, expuestas de dificil limpieza

Servicios sanitarios; Demarcacion Ventanas.
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS

‘%‘: Educacién W .;.Q “.i‘ mnuﬁﬁ\fﬁﬁf o p':oem n:s ﬁ"ﬁﬁﬁuﬁ?ﬁﬁm
- ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version; 001 2026
Qperador: UTECPI;‘IM 7 | No, Contrate: | 358 Fecha Visite: 04-0%3-702.6
Grupo: | Area Urbana: | Area Rural: Hora Inlcio: || -O0 Pm
comene | LE. Cuslodio Cavaa L. Inem Sede C rorede 13:45 om
oiccien: | Cra (104108 A1 Barlo: Manvela Pellvan
Horario de Entrega en Sede Educativa: ‘ 1?,0me 5mpm
No. De beneficiarios :311 M M4, De 4 “ozl:zm; 1 Poéma&;o [«
atendidos: arv "“’“‘::':n".:"““ 201400 z 80121200 | 5
—— _'.123 T:::l—t:a(.ij.‘m,d M Cw i Wd:m»asuo
- quien aliende Ia visita; 10
Cargo: MQmpdadorq i Rﬂmﬂ;::w aam %mn‘k%
aarmmmmhmmmdemwmms;uu‘mm Pasilio _ | Espacio exclusivo de al > 3

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la medalidad
Industrializada del Programa de Alimentacién Escolar.

TOTAL PUNTAJE -

TOTAL PUNTAJE : ; | CALIFICACION &
ESPERADO ks oBTENIDO |30 | [PORCENTAJETOTAL (D7 | cyaimrariva Feelen
RANGOS DE
CALIFICACION <59,9% Deficiente DeﬁOa?S,B%Ragiar De 80 a 956,9% Bueno Da 97 a 100% Excelents
i 5. INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE) - HrwaA T
fTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO cINC

1.1

8 amacenamiento tempordl Complemen
alimentarios md::dud |mu1a|d|:au:scmp|e mnm: Hm(ﬂm'£"“40{'2mf)°’ﬂf. QSPQU-O C

espauo minimo
pr

requerido para mantener adecuadaments los| ﬂgdub‘m

12

|El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarics modalidad industrializada, impide|
la entrada de poivo, lhvia, humedad, sucledades u otros)
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animalesj

domésticos.

13

temporal, estan

Los piscs, parsdasrtechosdai#eednalmmnammbi

construidos en material de facil limpieza y Parede 'y Psos. en Ceramu,; de C
desinfeccién, no hay prasencia de goteras y los sifones, sl
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con|
rejilla funcionando, limpics.

Faul LyD.

14

15

La iluminacion

%o disponc 0o nstaladiones sanilanas \denthicadas (Dafo Y|
lavamanos) para el accesoc del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos
¥ ventilacin del rea de almacenamisnta| W MIVAUAN WELLEWTE -
temporal, es suficiente y adecuada,

Baro ¥ lavomoros. compoa.,ags.

118

Se cuenta con un #rea definida y slejada de los| |
mmmﬂmMmdmmum
-deaseo

ASPECTO A E\"ALUM

QBSEIW'M:lDNES WO HJLLAZGOS

El almacenamiento temporal de los complementos|
alimentarios  modalidad
2.1 |ordenadamente
limpias, en buen estado y el material facilita las actividades
de |lmpieza y desinfeccion.

Industrializada, se realiza
en pilas empleando estibas o canastillas ‘f

?;C:ﬁl‘ﬂas on bolsalma. en buen

22

El area destinada para el almacenamienlo temporal de los Sﬁ
alimentarios modalidad Industrislizada se| KJIEI'L

encuentra limpla y en buen estado, libre de basuras, ,f ‘Qﬂ].o

slementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directal

del sol, olores fuerles y desagradables cumpliendo asl con

las condiciones higiénico “sanitarias que garantice . la

|conservacian de los alimentos y/o productos.

complementos

poral

ua Area de Nmacengmr-
Gupvav en buen estal

23

El oparador entrega coma dotacién, mesas y silas en el area Mda
lde entrega necesarias para la verificacion de los productos 4 210 ’mmsl-'a 11)1850\;2_

|industrislizados v registro de planillas. - Sillos.
24 |5 cuenta con dotacin desechable complela para visitartes|
{bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).
'm'm_comn_cm' LA' nunmmnumawma"

KRS
FINTAE

f;"?ﬁ?ﬂf" e

oo/




L _ e —
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO NAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

e IPERSONAL: /DEALIMENTOS - foie g L s s e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE! OBSERVACIONES YO HALLAZGOS
&1 personal manipuiador utiliza la dotacién completa,
44 [z2Patos. cofia, bata o camisa. de color claro, tapabocas| 4 [ﬂbonaL Maﬁ Lidflar wm}a ton la
! |desechable y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. .é“ﬂwﬂ Qlﬂ ‘]ﬂ
La presentacion pei | de los ipulad es ad d
2 (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sinuso] 4
32 lge joyas u olros accesorios, rostro sin mequillaje) uniforme
limpio y en buen estado.
Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los \
a3 'mmipuadnm de alimentos incluyendo toda Ia " ——
6N y soport K-
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
raﬁn en programas de alimenlacion escolar, formacion en| 4 O'?'HO ton la Formoum Sanr\m.a\
3.4 |educacien sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas fahtoda el  Q -ene-20c.
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia no mayor a un afic). _’ )
o5 |Se cuenta con registros de capacitacién mensual segdn plan | 4 m 10 UoN
> |de capacitacién y cronograma. sko de Febrero
T nAplc Pra furQ de 101 benc-
Se garaniiza la cantidad de manipuladores de alimentos de plﬂ‘ﬁorﬂ
36 acuenrdo a lo establecido por la Enlidad Territorial. 1 hf-lanos hOY 1 man E

UMPIEZA Y DEHNFECC O

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Sae cuenta con el plan de sansamiento aprobado.

{

e

Se cuenta con un programa da limpieza y desinfeccitn'y se

levidencia su implementacion, con procedimientes escritos,| f QL’DIS}UOS &1!"133"{&0303 Y‘Fd{b& “i'@m'
42 |se llevan registos de las actividades diligenciados| (o S\L
adecuadamente, cuenlan con las hojas de seguridad, fichas S en Q .
técnicas de |los insumos utilizados para las operaciones. '
Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el 2 Q)qu.sorgs dodomere oo~
4.3 |plen de sar bado y se debidamente 1 an :
Wosdeamudoahhhmuﬂdelpmm = H 1 :
Sperador Suminisoa Jos INSUMOS y elementos 0@ aseo de
44lau.mdnahsnli:itu$oporlaEnﬁdadTanﬂaidpmla4
“* |modalidad Industrializada. Se cuenta con registro de j
remision.
a5 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados| 4 ;
de los alimentos para evitar su conlaminacion,
|E1 agua que se utiliza para procesos de limpiaza y
A8 desinfeccion cumple con las normas vigentes establecidas 1 CQ'T‘,"'FICGJ.O de COQM Ele I&?Oﬂ
2 |por la reglamentacién comespondiente del Ministerio de MBS& =
Salud y Proteccién Social (Si aplica) e =Nnexo.
47 Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas 1
- llimplas. (4rea de almacenamiento transilorio). ) !
|Se evidencian avisos alusivos al comeclo lavado de manos ¥ '
4.8 |las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las 1 RI}L'05 Publuﬂ,daaj
actividades da limpleza y desinfaccion
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de
439 [BPM - Buenas Practicas ce Manufactura, ubicados en el 1 Nyisos Pd!zimdo&
4rea de almacenamiento temporal wou-ansmrla . i
MANE.IOYD EINDERESIDUOBSOUDM
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS

4.10

[Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
pian de sanemaiento (verde y negr) y debidamente)
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de|
material sanitario, con tapa y bolsa plastica dal mismo color|
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal da residuos sélidos y se promueve ol
reciclaje.

Veuprentes debidamente Totvladss.
Pt bk

411 |

Se cuenta con un progama de manejo de residucs
, con procedimiantos escritos, 58 llevan registros)
{diliganciados adecuadamente) de las actividades.

CONTROL

9.

DE PLAGAS

fTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLA2GOS

4,12

Las Instalaciones yfo los alimentos sa encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.

1

UUWWWW

23 Seammaled .

4.13

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
con procedimientos ascritos y se llevan registros de lag
actividades diarias preventivas o comectivas diligenciados)

adecuadaments (minimo del dia antarior).

~TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

[PUNTAJE OBTENIDO:

T o ) TR el




ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

En la institucion educativa se tiens publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacién de los canales de comunicacién para las PORS,
asi mismo, se cuenta con la publicacién de ruta da atencién a
Solicitudes,  Quejas, Reclames vy  Sugerenclas
eon'eawﬁlantu a la informacion de Operador.

51

Fdradecnaa ¥ Qula de Moncon
debdamente PUHMA/J-

LT ComMa oel acla de conlormadon de nile =
Nummtaclén Escolar y los seguimientos (segun

&2 corresponda) y la gestién realizada al mismo (en caso de

Conrormaton CAE redipdo el
4 omz-z,o%.

NA

operador realiza publicacion de la estralegia de Educacion
5.3 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Termitonial.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

“n proceso ae QPrObauan.

“PUNTAJEESPERADO | 2L 'PUNTAJE OBTENIDO | 2 TPORCENTAJE | |Op /-
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
|Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gesas estariles,
6.4 drapo, beja lengua de madera, guantes quiningicos,

venda elastica, jabén quinirgico, solucidn salina, alcohol
{antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

4 \

ASPEC‘I' O AEVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HAI.I..AZGO&

|El producto lacteo suministrado esta acorde a los estindares
71 de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
*" |condiciones establecidas en los lineamienfos técnicos.
(registrar trazabilidad)

T [l #v

Auenon mq:mo 2O mL
06

E! cereal y/o derivados del cersal suministrada estd acorde a
72 los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y|
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
\{registrer trazabllidad)

{20632 Von 228 1ov-202€

MGn’remda Bog 604

El dulce o postre suministrado esta acorde a los estandares

de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazabilided, aplica en el caso que & menu
antregado en el dia de la visite, contemple la entrega de
dulce).

7.3

La fruta entregada estd en adecusdas condiciones de
calidad, grado de maduracién optimo, corresponde al peso|
establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de
limpiaza y desinfeccién de la fruta en medio fisico o digital.

74

Duvazrp *2 Unodes
N bynos condraomes de Colidad .

" |Los productos suministrades cuentan con el conceplo de
7.5 |verificacién y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la
supearvision PAE.

1

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yfo

748 |taltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

fTem ASPECTO A EVALUAR

A
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
g

- PUNTAJE OBTENIDO 4

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

- PORCENTAJE' | |(D /.

=

cumplimiento de 1a minuia de acuerdo al ciclo de
mendis aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la
8.1 |oxistencia de sutorizacién fisica o digital por parte de la
ETC)

1

un inter (amloy de

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el

82 | 4o de menis aprobado por [a ETC.

\

Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horaries de

evidenua m%%a&l naw £ ngl

g4 entrega del complemento alimentario.

‘J'ETpuadu Toanzd la enliega Oe 10dos 105 companentes que|
84 |conforman el mend, segin el ciclo de meni de la Entidad
Territorial.

4
4 \
1 3

Sa cumple con los gramajes de todos los componentss del
85 |meny verficado, de acuerdo a los niveles educativos

stendidos.

4 mmPle Con el ljmmoje estabeudo,

anexo d"-%am

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

flug.nmntaﬂm del vehicula (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de trdnsito (SOAT), modelo 2020
on adelants.

Dum‘l‘l—l&la mg.‘.{.a no 5£dgw e)
Persongl -

E! vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado|

82 'mdeeqdpolMWdamm

93 dor de lleva en su exterior,
mhmadnyvisiﬂehhyom'rmudommr

NO \




El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por,
Ila auloridad competente con Conceplo Favorable. La fecha
de expedicién de la certificacion no es superior a un aiio.

Las condiclones higiénicas del vehiculo transportador son
ad d su comparimento de carga no cuenta con
rupturas, pisos o paredes delerioradas.

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
requieran y del sistema de refrigeracion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacién de acuerdo a lo establecido en la
nomatividad (cédula, licencia de conduccidn, certificado de
aprobacidn de curso de manipulacion de alimentos,
carlifivado de aplitud para manipulacion de alimentus).

El conductor y el awiliar de cada vehiculo cuenta con la

8.8 |dotackdn que cumple con las especificaciones contempladas

en la Resolucidn 2674 de 2013,

N

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxlics ( (Alcohol anliséplico 70°, jabén antiséplico, gasa.
lestérdl, Apdsite edhesivo - curdtas, esparadrapo, vendas
elasticas, tijeras, guantes quinirgicos, algodén, termématro) y

extinlor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

NO

U PUNTAJEESPERADG || NO 'PUNTAJE OBTENIDO | O “PORCENTAJE * [ NO.
ASPECTO A EVALUAR PI.IHTME* OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe registro actualizado de los complementos alimentarios
entregados (planillas).

Se cu.:;lm registro de plamllas dihgm

102 |

Sa cuenla con formato de ramision de entrega de viveres en
institucidn educativa, debidamente diligenciada.

\

103

Se cuenta con blldcora foliada, debidamente diligenciada
donde se nolifique las visitas realizadas por diferentes
entidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados

dianamenta.

1

Cenla an Pildeora relationado s
Predodlos entregps

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 04 | 03 | 2026 |

LUGAR: | Sede Educativa: C

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de ment N°3

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafiante

Verificacon cumplimiento de gramaje — fruta

0
£
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
Verificacién cumplimiento de gramaje — postre
Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia fruta
Verificacion documental. — Remisién producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento.

Suministro del complemento

Horario publicado.

Gestion social. — Canal de comunicacion/EAN




prograens de Almentsciin Funl,.

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

2CR9 |

Tt i

Verificacién documental. - Diligenciamiento formato saneamiento

Verificacién documental. - - Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

Pisos.




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Servicios sanitarios: Demarcacién

Ventanas. Puerta.




FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
¥ Eaucacion [imotss INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
W/ naey PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA 1
Version: 001 -2026
Operador: No. Contrato: Fecha Visita:
° OT Cea a0 0vA 2 | == oyloz]
Grupo: 2. Area Urbana: >< Area Rural: | ——| Hora Inicio: | @,'35
Institucién Hora de
Educativa/Sede Mofmal Soperor  Sede .74 i Terminacion: | 2 GO Oz
1 T
Direccién: . i
o Corern 27 % 29 - 69 Ben. o Ao

Horario de Entrega en Sede Educativa

No. De beneficianos

11;25 em a " a'f;‘zp/f pro.

e

Complemento alimentaric almuerzo

atendidos: 8 5O Modalidad Modalidad preparada en el silio —
Complemento Jomada mafiana/Jornada larde
Nombre de quien atiende Ia visita Nombredel | (J &2 R
@[ bs Q/OEJ ) a EPS | inarvisor - Eguipo L f SO 2
Largo: [Ton' ool a:&o (o) PAE A TinIB%
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparaciénjen instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.
El comedor Escolar sl ctis
Fecha tltima Concepto . .
Cuenta Con Concepto R RO il X220 Calificacion NO
Técnico Sanitario Vigente| NO | | Verificacion i
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE .| CALIFICACION
ESPERADO O OBTENIDO 3 oL (1167 cunumanva |B
RANGOS DE : 3
e <59,9% Deficiente De 60 a 79,0% Regular DW.@ 97 a 100% Excelente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos 1
De 78 a 150 complementos L 2
De 151 a 300 complementos 3 : .
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Pdblica 4 hri‘oi.f:] h;:lmgulagoras
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 6 Bt é‘duc‘;'&“a e )
De 751 a 1000 complementos S
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
INSTALACIONES FISICAS: C CUMPLE) NC {NO CUIE'LE}
1. INSTALACIONES FISICAS 1
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCIC!N DE LO EV{DENCIADO C/NC
1 Elmadmesmaarestamimdoanmmga:almdafmdecdmd@v AT SO iorta!edm’
-1 linsalubridad, maleza y aguas estancadas. ey [aolf m ,{’G‘HO en hapo j C_
Los techos estén construidos de manera que se evita S OO vl
1.2 |acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y Te‘% q i - ﬁﬂ O iy C
MOhOS. D00/
Las paredes estdn construides en material resistente, Pom__dﬁo [P ma -h:;_,
1.3 limpermeable, no absorbente, de fécil limpieza y desinfeccion. ;&-‘3; n (
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. FD “ ‘ h i P ’ Q’ZQ \f F
Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa, ﬂﬂuj : EZ ﬁn'u 7
1.4 fcon capacidad suficiente para atender como minimo las d—a“'ﬂ Ve B c
necesidades correspondientes a un dia de preparacion.
El drea de almacenamiento de las materias primas del comedor
15 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la COM(O’ICGW eﬂ & Pou - C_
conservacion de alimentos. My /J’}‘D
Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el V n fon
16 |[pmbiente exterior se encuentran en buen estado y estan c’f!ﬁ) gmjf' mseofo
~ |provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil L (
‘Iimpiaza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.
Se dispone de instalaciones sanitenias identificadas para el C £Xcivd) . Pc‘f’ﬁ
1.7 lacceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son -~ oo
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. o on il C
Las lémparas o iluminacion se encuentran protegidas y J-‘O m PW.D) ‘5),0 ‘!‘69 = d o
1.8 |funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas - C.
Se cuenta con un 4rea definida y alejada de los complementos e 027 U purfﬂ
L alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. % HNav ,%)O_l zit, a@a-c,(j C—-
CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
WALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El aimacenamiento de los insumos y materias primas se realiza ] D e i CY 3/3 )
2.1 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de| - l %u > I o5 de@
material sanitario, limpias y en buen estado. ;
Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
itil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
22 |programa de alimentacidn escolar, no presentan algin tipo de
contaminacion fisica, quimica, biolégica y son aptos para &l
cConsumo. -
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y! —
23 | otacion de productos. ] /




24

Se ovidencia certificado de furmigacion del area de
almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacion realizada.

Fecho o lirma For Jacs
23 /ol I‘g,e,

25

El elmacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

26

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a-18°C y se llevan regisiros aclualizados.

——

27

£l almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
cruzada.

]
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28

Se cuenta con dotacion desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO l 8. l PUNTAJE OBTENIDO I F | PORCENTAJE | B3
1l PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, zapatos

Jﬁ—{%’od'. gaé::re:-(dg'wf&

3.2

(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas L F)Cfg
51 desechables y cumple con las especificaciones de la O 4 On: [ &

normmativided legal vigente. e P 1@;- ” O

La presentacién persongl de los manipuladores es adecuada h J ==

(uftas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios, rostro sin maquiliaje) uniforme limpio y
en buen estado.

33

evidencia 1@ hoja de vida para cada uno de 10s
manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacion y
soportes,

Iy & urds com pleto.

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion escolar, formacion en educacién

2.4 |sanitaria, principios bésicos de Buenas Précticas de ’ =
Manufactura vy practicas higiénicas en manipulacién de =
alimentos (vigencia no mayor a un afio). e ; P
Se cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan de viJjims co cimace ot
2 |capacitacién y cronograma.
28 on ( 14102/ ‘
3¢ | gerentiza la centided de manipuladores de alimentos de & dio> =t haf o> BSevog
' |acuerdo a lo establecido por la Entided Territorial. ? mMoni I’:b’

3.7

El personal ajenc al comedor escoler ingresa con la debida
dotacion (tapabocas, cofia y bata).

NO

NS S obSes Jd
QYm0 1ngreror ol ored.

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJEESPERADO | (£ PUNTAJEOBTENIDO | 5 PORCENTAEE | @.373 4
TV PLAN DE SANEAMIENTO_
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

41

Le unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobado.

[

42

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las aclividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

formo +» di L‘ﬁmam‘o
/

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y Se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo @ la informacién del producto.

/

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Termitonial para la
maodalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisién.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

I~ T otggeds & 157,
(2rC 112v MmO ¢ Q Sec
i

>

46

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpias.

/’

47

Se evidencian avisos alusivos al correcio lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

48 |-

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
Buenas Praclicas de Manufactura, ubicados en las
|instalaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIEN-

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se garantiza la limpiaza y desinfeccién del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de altimo lavado segun cerfificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educativa.

€l lsvedo e EXS
a covyo o ld FE L3k
eoBenp’®  go h >
;:jnfije Opevdor P

410

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacion comespondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las I.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).




Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se

4.11 |llevan registros segan frecuencia definida en el plan de

saneamiento

412

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias pnmas, as
|tabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacion de hielo.

/

413

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua
tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

AA

1o € e do obreodm
e~ls 2003 ovbeng,

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

414

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacin de residuos y
aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccién temporal de residuos sélidos.

.-"'-‘-.'f

415

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

(Fof m3to dt‘lr'aqﬂcl?x&o

4186

Se aplica la separacion en sitio de 1os residuos sdlidos, es decir,
material organico separado de papel, pléslicos y empaques.

447

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

418

Se cuenta con recipiente identificado para el aimacenamiento de
aceile usado y se llevan registros de generacion.

e es, AT g IRD
\f To.rmo-‘}'a

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

419

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por piagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domeésticos.

et

_,_,J-—-"”"Hff

R

420

Se cuenta con un progrema de control integrado de plagas, con
|procedimientos escritos v se llevan registros de las aclividades
diarias preventivas o comrectivas diligenciados adecuadamente
{minimo del dia anterior).

Formado c'?',fﬁeq aodo

421

Las ventanas, puerlas vy aberturas que comunican con el
ambiente exterior estén provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el area de preparacién y
almacenamiento).

422

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

1

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO |

g8,

] PUNTAJE OBTENIDO

20

[ PORGENTAJE |

[o0 /.

V. GESTION SOCIAL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
le Ficha Técnica de Informacidn del PAE con la informacion de
los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la ruta de atencion correspondientes al operador.

p—
__”__/"
-

-

.—""“"-—’F‘_’—

4-’/’

52

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comite de
Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

: o cf o7 uLd
Fg{fﬁ- 'k.cocq,ge .

26 o] 26

53

El operador realiza publicacion de la estrategia de Educacién
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad

nNO

Shen

Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO

7

PUNTAJE OBTENIDO Z-

VI. GCONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PORCENTAJE I 1055 7.

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (came roja o blanca) se encuenitra aecorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar

|trazabilidad de producto.

O
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62

Las raices, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, Gptimo grado de madurez.

———

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacién y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de ecalidad, éptimo grado da madurez.

oo egaNedss |

8.4

Los lacteos se encuentran acorde a los esténdares de calidad
loxigidos por las normas vigentes y a las condiciones
establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos
preparados y en almacenamiento).

. ,,--""-"-.

P




Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
65 con el concepto de verificacion por el equipo técnico de

-2 |supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega).

o en For

el coneepio
Jen'f2 mu@ t’-b"g

egoi po +ef.mco S50

Se realize toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las dltimas 72 horas.

6.6

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes

6.7 de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

{

—

_—
/./

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | 3 PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAE | F]. {7
Vii. CONDICIONES DE ; T g
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en /
71 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacian, :
-' lde forma secuencial y continua para ewvitar cualiquier tipo de , /
contaminacion. ..
Las hortalizas y iutas se lavan y desinfectan con sustancias 5€ cbﬁ/u‘-;’d JET!W
7.2 lautorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el UJO ';:%-Fru h»o Iyt ¢ o2 Gro
ian de saneamiento del operador. a uis? .
El servido de los alimenlos se hace con utensilios (pmnzas,
7.3 |cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el
|contacto directo del alimento con las manos.
Les preparaciones cuentan con temperatura adecuada al J D Lem ) ?Urq )
7.4 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las ‘ ‘])C/
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C). 2
TOTAL CONDICIONES DE PREPARAC!ON
PUNTAJE ESPERADO I 3 PUNTAJE OBTENIDO J 3 ‘ PORCENTAJE | 1D/
Vill, EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para la e —
8.1 |operacién, se encuentran en buen estado y estéan fabricados con T
materiales gue permiten la facil limpieza y desinfeccion. l s
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento Ho Ce o , -"—Q [,? DJ 3
5 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido b U";\:b S z&, r LD !'D"
8. en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de F
mantenimiento, responsables). e
4 |Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se e
 Jilevan registros (Si aplica). \ —_
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | o | puntAE OBTENIDO | 2 | porcentaE | 56.6 2
Dy DL COMPLIMIENTO DE MENU
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
|Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus S ﬁa? S OSTFe T
0.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia| | J'ﬁ3 forr-.muﬁ Apo
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC). Q;& 5 pxl
9.2 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo! e
de menus aprobado por la ETC. f il
9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. | S
04 [5° cumple con los gramajes de todes les preparaciones, de EET CL?MPUM’TGA?D de
4 |acuerdo al nivel aducativo atendido. | qn: ”mo }.@D
o5 58 evidencie la pudlicacion y cumplimiento de fos horarios de 6&- Y ‘oo seswbls o loy
' |entrega del complemento alimentario. ' 11°2C am.
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
0.6 |cantided suficiente para el consumo voluntario de los l
|beneficiarios. _
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO ¢, PUNTAJE OBTENIDO | & PORCENTAIE /m‘/z
; X. ELEMENTOS DE SEGURIDADINDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO :
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGDS

Cuentan con boliquin compueste por (gasas estériles,
esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirdrgicos, vendas
elasticas, jabén quirirgico, solucién salina, alcohol antiséptico,
[tijeras, curites, vaso desechable.

101

I

e

102 |Cuenmn con extintor con carga vigente

7

FU: Aouv (202%

I N — —.—
TOTAL CI.IMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL ¥ SALUD OCUPAGIONAL

reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), modelo 2020 en
adelante.

11.1

ING

PUNTAJE ESPERADO | 12__ PUNTAJE OBTENIDO ! 7 PORCENTAJE | f{a3] /
 X1. CONDICIONES DE 3
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DBSERVAC]ONES Yio HALLRZGQS
El personal transportador presenta los  dogumentos A Se- W\J = mﬂb

C‘lur\)nﬁ /> U?.s: ,‘mﬁa

1 vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado

1.2 praviamente por el equipo técnico de supervision.

N




El vehiculo transportador de alimentos lieva en su exterior, en

1.3 Hforma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos™.

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedide por la
11.4 |autoridad competenie con Concepto Favorable. La fecha de
expedicion de la certificacién no es superior a un afio.

El vehiculo cuenta con certificado de fumigacién vigente.

nE Registrar fecha de ultima fumigacién realizada.

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
requieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacion de acuerdo a lo establecido en la normatividad
117 |(cédula, licencia de conduccién, certificado de aprobacion de
curso de manipulacion de alimentos, certificado de aptitud para
manipulacién de elimentos).

T conductor y el auxiiar de cada vehiculo cuenta con la
11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en
la Resolucion 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, fabon antiséptico, gasa estéril,

/

7

F g

315 2 BI333
At

11.0 |Apésito edhesivo - curites, esparadrapo, vendas eldsticas, 7
lijeras, guantes quirirgicos, algodén, termdémetro) y extintor con /,-‘
carga vigente y buen estado. /

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO NO PUNTAJEOBTENIDO | 2O I PORCENTAJE ] /20
o XN VERIFICACION DOCUMENTAL )

ITEM ASPEC’TO A EVALUAR PUNTAJE OBSEWAC}ONES )’!O HALLAZGOS

12,1 |EXSte registro actuelizado de los complementos entregados ‘ fJ }91., ey 7 hd iy O]
(planilias). —

122 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en

*“ linstitucion educativa, debidamente diligenciada. ’

Se cuenta con bitécora ylo registro de novedades, debidamente

123 diligenciada donde se nofifique las visitas realizedas por i

-~ ldiferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias
primas utilizadas.
TP T R s S A P . 1Tl
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJEESPERADO | 3 | PunTasE OBTENIDO | 3 | porcenta | 700/
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: ESCUELA NORMAL SUPERIOR

FECHA: (dd-mm-asaa) | 04 [ 03 | 2026 | LUGAR: | Sede Educativa: A

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion

Condiciones de calidad de productos entregados.

Verificacién cumplimiento de gramaje - Alimento proteico — Came de cerdo en
bistec

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa - Lentejas
Guisadas
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

iyl , b L i

imento turclo, ralices,

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal — Arroz blanco

pifia

Suministro del plementc
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras ment del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Seguridad y Salud en el trabajo

PAE‘“"" = T

Gestion social. - Fonmto \ﬁsnb:lidad / Canal Comunmaén | EAN

‘w  wt

Personal manipulador alimentos — Elba Rodriguez — Mbn': rcez -
Franyin Leon — Manuela Méndez - Karen Saldariaga — Sandra Pechuela -
Marisela Pabon — Rosalba Osorio — Gabriela Pulido

Condiciones de saneamiento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Servicios sanitarios: Demarcacion

Puetas Realizando visita técnica

Haazgo 1, Se observa zanahoria y mango deteriorados, almacenados con fruta en buen estado.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

TR ai%;'&:"

Hallazgo 3. Se evidenci; hectmga almacenada en Iacion por fuera
de su empaque primario (bolsa)

Hallazgo 4. Zanahorias y mangos muy maduros y magullados.

Hallazgo 6. Falta hoja de vida de la olla a presién y registro de

mantenimiento
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e l,,,a— xe INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
J Educacién Pi[gn_, .-%. (Th 3 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Vinsitn: D01 2020

overscor T B4A JNNOYVA 2.

No, Conlrato:

Z5QF | renavsia 04- 0306

Grupo: 2

Area Urbana: >< Area Rural;

Hora Inicio: ,M;ﬁa o

Edui

Institucion

Hora
cvasese | Aunciio MARTINEZ. MuTis =epe B | remmcen 300 o

Direccién: Cq“a 56 N=

2{-58  Borrio /fchuryle

Horario de Entrega en Sede Educativa

De_ 11:00 o1 a

Ho.

De beneficiarios

Epa -~
Mocsides C nio alimentario almuerzo <o
E% iﬁ% preparada en el silio —

Zfﬂﬂ pr

Complemento Jomada mafianalJomada tarde

MST IONES FISICAS: C (CUMPLE) NL!NO CUHFE}

_I INSTALACIONES FISICAS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

Nombre de quien aliende 1a visita v V// Nombre del
supervisor - Equipo J.
Cogo Mon rw/aq/qra PAE
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en inslituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Prngrarna |
de Alimentacion Escolar.
Ol Gomesan | it i Calificacid
p : o alificacion
Técnico Sanitario Vigente| NO ‘;{\ Verificacién Emitido
TOTALPUNTAJE | | TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 5 9 OBTENIDO 5 g TOTAL % 5 CUALITATIVA é:’ﬁ-/
RANGOS DE
CALIFICACION <69,0% Deficiente De60279.9% Reguiar | De 802 96,9% Bueno |De 87 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
Dela?sc 7
De 76 a 150 7 %
De 151 a 300 complementos 3
De 301 a 500 complementos Pliego Lici Piblica 3 No. de Manipuiadoras Z
De 501 a 750 complementas No, SE-LP-002-2025 3 en la Institucion o sede
De 751 a 1000 complementos A Educaliva
De 1001 a 1200 complemenios 10
De 1201 a 1500 mplemenﬁ.ns

0|
hEgH 1
=z |
(2]

DESCFI!PC!ON DELO EVIDENCIADCI'

11

El comedor escolar est4 ubicado en un lugar alejado de focos de|
Insalubridad, maleza y aguas estancadas.

oumple

12

Los techos eslan construidos de maneéra que se ewila|
lacion de sucied ) idn, formacion de hongos y
mohos.

Cumple

13

Las paredes eslan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, de facll limpieza y desinfeccion,
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado.

Cump|e,

14

Existen langues yio recipientes de agua prolegidos con tapa,
con ﬁpauﬂad suficiente para alender como minimo las)
correspondi a un dia de preparacion.

CUM\P[&

15

El 4rea de almacenamiento de las materias primas del comedor
escolar cumple con el espacio minimo que garantice la
|conservacion de alimentos.

Cumple

16

Las ventanas, puerlas y aberiuras gue comunican con ef
ambiente exterior Se encuentran en buen eslado y eslan
|provistas con malla anli insecto en buen estado y de facil
limpieza evilando el ingresa de cualquier lipo de plaga.

Cumple-

Se dispone de instalaciones sanitardas idenlificadas para el
acceso del personal manipulader de alimentos y los mismos son|
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes.

Cuw\yola

1.8

Las lamparas o lluminacién se encuentran prolegidas ]
funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas

Cum@l&.

18

Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos
alimentarios para el almacenamiento de los insumos ce aseo.

A AT AN EAREANIATIAIN

Cu\MPl

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO 0 (N0 oassmmm

TTALMACENAMENTO MATE}

ITEM

21

ASPECTO A EVALUAR

IAS PRIMAS E INSUMOS

PUNTAJE DBSEII\M.CIONES ‘HO HALLAZGOS

El aimacenamiento de los insumos y materias primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado.

{ Almacenameito s=real=

Q

23

2 |programa de alimentacion escolar, no presentan algin tipo de

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
Otil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del

contaminacion fisica, quimica, bioldgica y son aplos para el

YodkieTes eNradicrads
i bon pachos de veneris =

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y|
rotacién de productos.

o v
41 ﬂm’of; q:;ﬂq (/=ado

Powered by CamScanner



Se evidencia cerificado de fumigacion del area  do
24 |almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima

fumigacion realizada,

-E)‘%V/:é éﬁﬁé CCROA

Nero 2026

El almacenamienio de los alimentos refrigerados se realizn o

23 ||empcm1ufas enire 0 a 6 "C y se llevan registros aclualizados.

El almac de nlimentos congelados se realiza ol
28 lemperaturas de 0 o -18°C y se llevan regisiros nclunlizodos.

\

El 7 iento de los oli ewln su contaminacion
27
cruzadi.

Se cuenta con dolocién desechable complela para vishonles
23 (bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

1
1
1
{
1

2 Kits

ne ividad legal vigenle.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO
PUNTAJE ESPERADO | < PUNTAJE OBTENIDO I3 | Porcentaie [ 400 %
: —___ I PERSONAL MANIPULADOR DEALIMENTOS: .= = R .
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
lliza la dotacion 3
f;mpe;:ﬂncaiﬁ:lran‘il;l;ﬂﬂ:f :u::a de color ﬁ?zﬁa;:ﬁ:: i M‘p}la as covl dO‘{MG\’f
u desechables y cumple con . las especificaciones de la

(:DMP =

La presentacion p | de los manipulad es adecuada
32 (uftas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de

@e—sen-bcrb?\ P?,rﬁoﬂq‘

@5 adecuvada.

joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme Empio |
en buen estado.
evidencia 13 hoja g€ para uno 8
S Jimentos incluyendo loda la d laciony

3.3 de 5

Vi

ﬁé{q =viden=is ho

El persoﬁal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio)

en programas de alimentacion escolar, formacién en educacion
sanitaria, principios  bdsicos de Buenas Praclicas de
Manufactura y praclicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afia).

34

Moo

Q)‘.{’bl’ verici
Hpeodos

ladoyas acred:

B

a minwa,cev

m"-'cns.fﬁﬂ#{.

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan de

as capacitacidn y cronograma.

16 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
“® lacuerdo a Io establecido por la Entidad Teritorial.

—— azwdx_ ‘9‘”,7'33‘5+“5

Z aviiov \qdovr-\s

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con Ia debida

7 dotacion (tapabocas, cofia y bata).

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | 4 PUNTAJE OBTENIDO 6 | porcentae | 400 J5
= e noen Y PLANDE SANEAMIENTO! - -t oo i i - vl e PeREns
LIMPIEZA Y DESINFECCION
TEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
41Launbdadﬁeseru1dnwemanmelpianﬂasamanicmu {
"~ _|aprobado.

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diigenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamientc aprobado y Se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién de! producto.

2 agperzores

E! operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acverdo 2 lo solicitado por la Enfidad Teritorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

Y

Se encuentran los pisos, p techas Y|
puerias limpias.

e

Se evidencian avisos alusivos al comrecto lavado de manas y las|
|concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

— e | et | — ] =

|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM|

48 |- Buenas Practicas de Mamufactura, ubicados en las ’l
i iones del dor escolar.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

de almacenamiento de agua, exisle un procedimiento de

limpieza y desinfeccin, con procedimientos escritos. (Registrar

fecha de Gltimo lavado segun certificado).

Nota: Si el tangue de almacenamienio es de uso exclusivo del

reslaurante escolar, la respc i de LAD ¢ de al

operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
P ilidad de L&D ponde a 13 Inslilucion Educativa.

Se garantiza |a limpieza y desinfeccién del tangue yfo recipiente|

fenen ui ;efﬁ/:/
LR
del

o ceramier!

q(gg/,;fwzm"
ereode gl-
aud.

E! agua que se uliliza es potable y cumple con las normas
|vigentes establecidas por a regl i6n correspondiente del
[Ministerio de Salud y Preteccidn Social. (Para las I.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

e e 2026
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an

S cyenta con protocolo para el andiisis do pHy Clotay se
lovan registios Sepon frecvencia definids on of plan do
sancamiento

4.1

tabneado con agua POtable Y manipulado e condicionos gquo
garanticen su inocuklad So garantiza o entrogn de bolsan
ovetusivas para fa fabeicaciin i hieko

ETuse ve trelo o comacto con almentos y malenis prman, oa|

413

So coenta con boteldn yio bolsas con diapenandon de agua)
ratada dispuesty para el consumi de los bonehiclaios
(Exelusive i Instituciones Educalivas wirses y sus sades)

f

MAREJO Y DISPOSICTON DI RESIDUGS BOLIDDS ¥ LIGUIDOS_

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

ODSERVACIONES YIO HALLAZGOS

414

Se owenta o recipientes suficiontes Yy debidamento
entiftcados o0 acverdo A la clasificackin de rosiduos y
aprobacion det plan de sancamiento, de materdal sanitivio, con|
tapa v holsa plastica, ublcados en un siio exchisivo pora In
eootecci temparal de residues sdlidos

|

Se coenta €O un Programa de mangjo do residuos aprobado,
o procodimientos escritos, se llevan registros (diligencindos
adecuadamente) de las actividades.

N

Se aphca la separacion en sitto de 10s residuos sdlidos, es decir,

| rganico separndo de papel, plisticos y empaques,

AN

[descemide (alimentas no consumidos por los beneficiarios).

So cuenta con negistno exclusivo para los residuos de

Y

l:lmlc usado y se lievan registros de generacion,

Se cuenta con recipiente idenbficade pora ¢l almacenamiento de

|
{
1
1

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones ylo los alimentos se encueniran libres de
presencia o dano causado por plagas, heces de animales y s
encuentra libre de animales domésticos.

{

.20

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con|

{minime del dia anterior).

procedimientos escritos y se llevan registros de las nciMd.ndesI
{dianias preventivas o comeclivas diligenciados adecuadamente

{almacenamienta).

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla antl insecto en buen
estado y de facil impieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacidn y

422

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limplas.

1

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDI

CIONES DE

SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO |

22

ASPECTO A EVALUAR

| PUNTAJE OBTENIDO

V. GESTION SOCIAL.

PUNTAJE

21 okl 9577

OBSERV.lCIONES '(‘1'0 HALU\ZGOG

§1

En la institucion educaliva se liene publicado en un lugar visible|
la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la informacion de
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la nuta de atencién correspondientes al operader.

/

Se evidencia pblicacon

de la Ficha te2nicade
M Formc—ion

52

Cuenta con copla del acla de conformacién del Comilé de
|Alimentacién Escolar y los seguimientos (segin ponda) y|
la gestién realizada al mismo (en caso de requerirse).

1

Snpormaciop < PBE
26-62- 20268

53

El operador realiza publicacion de la eslralegia de Educacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Enlidad
Territorial,

NA

TOTAL GUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO ]

- V. CONDICIONES DE

=

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO
DAD DELOS

Z PORCENTAJE I 1{00 %’

PUNTAJE

OBSEFWNSIOHES YI0| H.M.I.AZGOS

La came {came roja o blanca) se encuenlra acorde a los
esténdares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamienlos (Aplica para
alimenios preparados y en almacenamientc). Regisirar
trazabilidad de produclo.

1

Cayrie de res 2o Conpicaria
/: 1760223 \): 25/03/26

6.2

Las raices, tubérculos y pla Se ent en

condiciones de calidad, dptimo grado de madurez.

Tl foromadis. 778

6.3

Las verduras, honalizas y lrulas usadas para la preparacion y

de calidac, 6ptimo graco de madurez.

en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones|

Wﬁy%ﬁazm/?o 2, P70

6.4

Los licteos se encueniran acorde a los estandares de calidad
exigidos por las normas vigenles y a las condiclones
en los lir i (Aplica para alimenios

preparadas y en almacenamiento).

| e

=7 &7
"‘(2‘5025;? /:’/bo?/aé'//%/ &

féf’ﬁ/oz o’ V 05/04/2{
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e R - ' " "
Las matenas pimas l*\hll‘ﬂq Imban vy nTm.n mmnupm.v [ nmllun .
G SRR e VTN PO el eaulpn ek de
SURIVERYYL Y B0 eviiomcian on Duen eatike al momenti ey 1

VSTt (vl con el avlade mruh"m h\n e lnh.w

(L]

BB JalD oSyt v se Cointa von las conbiamuestias almacenadng y

A BT e CONDAIRes T Ve alrsesion preparaon e f
TOsaAN e L Bitimas T horas

S rahzan 1as eosieoies mr.ml.mn |‘1'| l'1lkfm| Y Tn“nnlnn
W A PRI Y S0 el Con repistie dillgenciage N. 0

TOTALSORBEIONES B CAUAD B LG8

PUNTAJE ESIERARO [ & FUNTAJE O ENIDO [ PFORCENTAJL: l A0D ‘/
ITEM ASPECTO A EVALUAR o PUNTAJG ODBHRVACIONED Y10 HALLAZGOD
LOS PIAESOS e Prepanmenn oo los alimentos se realizmn on \\ ’
I

SOREIINeS ApPRmas do e, de impleza v de conservacion,
0 hema secuencial Yo contioua parn evitar cuakyuier tipo de
ColanINacin

Las Dalizas y utas se lavan y desmfoclan con sustneian
T [atonzaas por B nomatividad sanftana y establecidas en ol /
wan de saneamiento del operador, \
LS 40 e phmentos ¢ hace con ulensihos (pnzas,
T3 [ewnaras, o) sogun sea el Bpo do alimento ¥ se evils ol ’f \
eartacia dineta del abimento con las manos,
LAS  PIepaaciones  cuentan  con  temiperalurd adecuada ol /I

T4 |mamenta del semvida v se lleva control de lemperaturas pora Ins|
preparaciones calientes (mavor 60°C) v frias {menor n 15°C).

TOTAL CONDICIONES DE PREPARAGION

PUNTAJE ESPERADO i 5" PUNTAJE OBTENIDO I PORCENTAJE I ’,’&5’ %
. T Vil EQUIPOS, | ] i -
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Te cuenta con 108 equip y para

81 loperacidn, se encuentran en buen estado ¥ eslnn fabricados con /!
materiales gue permiten la facil Hmp_i_r.:a y desinfeccion,

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento

32 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo o lo establecido
= len la resolucion. (Hoja de vld:l de los equipos, cronogramas de
0, respor ).
82 Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasn y se ﬂ
™~ [nevan registros (Si aplica). /V 7
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | 2 | PuNTALE OBTENIDO 2 | rorcentase | 400 %
IX. CUMPLIMIENTO DE MENU.
iTE'M] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSER\'MIONES YIO HQLLAZGOG
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mends { ‘Wirer] dg }
9.1 |aprobade por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia )( / 5/& cuv] 3/9 /i fD
fisica o digital de autorizacién por parie de la ETC). !”@I{i'{)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo) /
®2 |ee menus aprobado por la ETC. Fe eyrdencr Wb cacron

9.3 [Se tienen estandarizados los wiensilios para el servido.

[Se cumple con les gramajes de lodas las preparaciones, de|
acuerdo al nivel educativo atendido.

9.4

T TS
e evdaﬁc/q P /.:,z:[/aﬁ
e

N
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO' & PUNTAJE omsmool & | PORCENTAJE ! ,fm ?

X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Yi0 HALLAZGOS

5t
Cuentan con baliquin compuesto por (gasas esleriles,
esparadrapo de tela, bajaleng guantes quirirgicos vendas' i & j{/ U; éd of‘é/ﬁ#

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarics de|

5 |enirega del complemento alimentario.

Se garanliza la disponibilidad de agua polable y vasos en|
9.6 |cantidad suficiente para el comsumo woluntario de los|
benaficianos.

[N | SN PER SN R RN

101 |eissticas, jaben quinirgico, solucion salina, termometro. afcohol
antiséptico, tijeras, curitas, vaso
102 |Cuentan con extintor con carga vigente i ero o ZZ
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO | 2 PUNTAJE OBTENIDO F | Porcentae [ 100 %
: XI. CONDICIONES DE T SPORTE . W
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal Uansporlader p los doc DJ {Q ’ -
114 |regiamentarios el vehiclio (lcencia de Iransito, seguro NO Yov WSt‘fZI ne —re
" |obligatorio de accidentes de trdnsito (SOAT), modelo 2020 en 2 f\lo a
|adelante. Yo Syl Tok de enl <3
112 El veniculo que presia el servicio se encuenira aprobadol N 0 ;
~ lpreviamente &l equipo técnico de supervision.
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L NI TERONIARY O '\\‘@.‘:i IOV Y RN PN,
TS ey Sy VS IR 1 R TN 30 Aenta” Ng \
o e ST O SR TICANNY AN oA v fa)
Vg R ANCET SUPRRENORS SN UIOSRER Faanadie L fweha o N 0
\e\-.\;\\.mn AR ORISR I LR SUENYRY A A AT I
Clr oAAnTS DR OO OB TIWAN O TUTVDAORNY andedii
T Lqnoete MONE & UTINE RImation neRe AT N 0 \
SRR ATETT 00 RYVINCATI AR OV O QUORNYNROS gue K ; D \
TR Loyt v OO RSN O IDEONASANTY VA SNDATAN f\

TS OSACEAAR MAEANTANN YV ANER OO TrANEDNTe Cueda con la
LARcmerIRAnT S8 A0UETDD A K alaNeoD e 1 novmativad
0T L R OIS U QNI R EERARY S anataadn de NO
'icu’se S MANDUESNN ¢ AEMEas OnRIAND e APttt para
Panadaon o0 gt
= SOORCEN V2 RO 08 OAOA WAL QORMA G0 I
T3 ANt QR QU 200 R SEREIATnes entemiaas en NO
3 Resaneas T e 2N
1 Vel TACRONIASST CURHA O DOMLIn @R poumeos
FUNIOE (ADONN FENtee TUT, ahan antsdpie, gasa eshial,
112 [AnosTe SOTUSWO - QOIS CADOTNERDD, VOOSaR olshias, NO
TRCER, SUATIES QUITUNIAOCS. JipUNin, el v eatinte oon
(SRR VIR ¥ T EIN

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

AvATESSAN | —o— | PuntusosTENDe | — = — | rorcenTAE | —e —
; Xii, VERIFICACION DOCUMENTAL
= ASPECTO A EVALUAR FUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

v, |SEER QST NN O s complementos enlregados P o

" laanan. 1 antlles _actfualizdas

Se cuenta oon frmato de remisin de entrega de viveres en| i

1

| ™

| == lestimacion ecueativa, debidamente diigenciada 12€H1 \Sion Dl ‘{ Q-e\']C(D[dQ

| Se cuanta oon NIE00R YO regisind de novedades, dedidamente

SISy St se MR WS VN reaicads por :L % ‘l’aco a QlQ C}Qmeﬂ{@-
' J

f

Sferenis antidaces v se leva irazabilidad ce las materas

; STES Liasas. JSQnC(u
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOGUMENTAL
[ Fonracz eseemaco | 3 | PuNTAUE OBTENIDO | 3 I PORCENTAJE | qoo /o

| CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOM ENWONES

= veolizo vioda teeain de —operyi=ion -.-e:\f\*-—‘ﬁi'q

A= 2on la wodalldad de RP5-Almverzo <on uno,

—lertxa total de 133.

== vericics =l caumplimeenin del JQramgie de fodos
ve Men G o)

\
———
———

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBELAVISITA = -

—

_‘R

ﬁ\\ﬁ_

\
DATOS DATOS RESPONSABLE DELA SUPERVISIONPAE | DATOS. RESPONSAELEBELOPERADOR
o |(olos Abert Rettiop | 0w LT e tneec thre

o Ageg teenico = | o900 [Helall

s |odes A K3ty | AZD

DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUBERVISION PAE DATOS : * / RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMEBRE \ NOMBRE \

CARGO \ CARGO \

FIRMA FIRMA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: AURELIO MARTINEZ MUTIS SEDE B

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 04 [ 03 | 2026 | LUGAR: | Sede Educativa: AURELIO MARTINEZ MUTIS SEDEB |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de ment No 3

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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programa de Almentackie Excsly,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento Cereal Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanos,
derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras ment del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado.

Condiciones de saneamiento. Personal manipulader alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Servicios sanitarios: Demarcacion Ventanas.
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e SRR prograena de Allrentackin Escnte

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas.

HALLAZGOS

4.9 No tienen el certificado de limpieza y desinfeccion del tanque aéreo de almacenamiento de agua.

Hallazgo 1.




byl e el

FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE CORPSMENTOS
o ion DS g oy ALIWENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS HOLALIDAD -
' Educacién 'Hm@er z @ € | woustriauzapa (1 - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA ;
. \mﬂ;icn: 001.2026
Operador: T 840 \“n SHD . No. Contrato; ° 25 A@ 2025 Fecha Visita: 05:03 ~_Zag &
Grupo: (D; 5 Arza Urbana: X i i 22 Rurai: Hora Inicio: B00cw,,
Edli.lr::sat:::}gnede Nevgu Cm'uloellc Covie ?csui‘m Secje % Te:g‘r:ai‘e"‘“‘ VDam .
Direccidn:

Calle 103 Ga 1S —Damig To]eqL qu‘ylz;

Horario de Entrega en Sede Educativa;

> 8:Dew oo GO

b M- 83 D No. Manipuladores por compiementos
No. De beneficiarios Q" afipadoris en \ 12200 1 €01a800 | 4
atendidos: Ve 2 o sitic: g 2012400 | 2 | 301a1z00 | 5
209 4012600 | 3
Nombre de quien atiende Ia visita: 5 S AL Nombre del ﬂ !
Lo )"{‘m- (avdsyo. Responsable Visita - ?rwm-]ﬂ Mela evz,

Cargo:

}\10 i‘l\(}d[,racl.brc«_

Equipo PAE

El almacenamiento temporal de los complementos s'ge realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacanamiento ’><

Objeto de Ia visita: Verificar las condiciones de suministro de com
Industrializada del Programa de Alimentacién Escolar.

plementos alimentarios en instituciones educativas para |z modalidad

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE - CALIFICAC:OM | .J((
ESPERADO A OBTENIDO 3 | PORCENTAJE TOTAL ROT | Gyt rrares ,& »&{e‘py{ 3
RANGOS DE - : ;

5 <59,9% Deficiente De 60 a 79,8% R 0 B 100
CALIFICAGION eficiel a egular De 80 a 96,9% Bueno Deg7a {Jf‘%l Excelente
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
I. INSTALACIONES FISICAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO s CINC

1.1

El aimacenamiento temporal de Ios complementos
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

1.2

El lugar destinado para el aimacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide
la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u otros
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

1.3

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza Vi
desinfeccién, no hay presencia de goteras y los sifones, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
rejilla funcionando, limpios.

pc,pga},j ij_rks . | tjic—ﬁ ﬂ?u’?{:i-

dispone de instalaciones sanitaries identificadas (bano y
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de

. I |
14 |alimentos v los mismos son de uso exclusivo o compartides &”‘”" l‘z vie C‘-“““-’\?W e e
con los estudiantes.
15 La fluminacion vy ventilacién del 4rea de almacenamlento
™ |temporal, es suficiente y adecuada. c.
Se cuenta con un area definida y alejada de los
1.6 |complementos alimentarios para el almacenamiento de los -

insumos de aseo.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CURMPLE), NA (NO APLICA), NO {NO OESERVADO}

I CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LOS COMPONENTES iNDUSTRIALIZADOS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE4

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

241

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios  modalidad  Industrializada, se realiza
ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas
limpias, en buen estado y el _material facilita las actividades
de limpieza y des:nfecqén

Sf a\uxac"uf—% (c,uas-’( !(a )qu'jjgc%

2.2

|encuenira limpia y en buen estado, liore de’ basuras;

El drea destinada para el almoenamlemn temporal de los
complementos  alimentarios modalidad Industrializada se

elementos en desuso, alejados de Ia luz, incidencia directa

del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asi con|. ..

las .condiciones higiénico sanitarias que - garantice . Ia
conservacion de los alimentos y/o productos.

hycc\_ \wpco 7 t:n-

'J i

23

El operador entrega como dotacion, mesas y sillas en el drea
de entrega necesarias para la verificacién’ de los productm;
industrizlizados vy registro de plamllas

-,_‘.-—-

I CIA)FKJ'R ’u s

Slles 2.

24

Se cuenta con dotacién desechable completa-para wsnant:s
(batz, gorro.y tapabocas - minimo.1 kit). .

. e ——
~TOTAL CONDICION _:a OE ALMA'_‘_CENAM' WENTG PARA LA MODALIDAD INSUSTRIALIZADA ™™

|

=z Y

PUNTAJE ESPERADO | ..o &4 | P'JNTAJEOBIENIDO K

=Y | PORCENTAJE | (oov.




lli PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ

OBSERVACIONES Y/0 HALWG""’

El personal manipulador utiliza la dotacién completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas|

C:)‘e MEM-QJ(.\ (J:{Lo._cu.f Cawfe»z ”

|limpio y en buen estado.

de joyas u otros accesorios, rostro sin magquillaje) uniforme,

3 desechable y cumple con las especificaciones de la .L.
normatividad legal vigente.
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada X . y
32 (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso ] @;{c‘cam tw}yj.'fa-. T Cin (,4‘.,,, ,"'§Z =

32

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de las
manipuladores  de armentas induyendc toda la
docwneataoényscportes

! '/_D;WV#:\ Ld'-"—!px-e’f =

34

afio en programas de afimentacién escolar, fon-m.mén en
educzclén sanitaria, principios basicos de auena;s Practicas
de Manufadura y practicas higiéricas en mam-.ulamé'l de
ahmenlns (ngncne no mayor 2 un af‘o;

El personal manipulader acredita expefiencia minima de (1)} -

Cmpf

Al Ane, P’fﬁr-en

I Y JP ex cuens,

]

3.5

Se cuenta con registros de capacitacion rrensual segun plan
de capacitacion y cronograma.

L @w«pfc “An CraOT e

36

Se'garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por.la Entidad Territorial.

,L 5{ *"‘-’":LM.LCJR l (V\Jﬂ c_J /Hﬁﬁqlﬁ.c. !

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | 2 | PUNTAJE OBTENIDO & | -PORCENTAIE ; (607,
IV. CONDICIONES DE SANEAMIENTO A0
LIMPIEZA Y DESINFECCION
[TEmM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGGS
41 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado. L | Lodes, G‘Jb _. 97[,_\_
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se ! )
evidencia su implementacién, con procedimientos escritos, 7&0) D/ / iy
4.2 |se llevan registos de las actividades diligenciados / /Q fSl i ¢ CS' TGS
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas| — o
técnicas de los insumos utilizados para l2s operaciones.
Cuentan con la cantidad de aspersores establecidas en el ; :jc ~ z
4.3 |plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente ‘L 5{ N SEHO G L, ASflersor—rs
rotulados de acuerdo a la informacién del producto. :
ET cperador suministra 10s nsumos y Elementos ds ass0 06 ﬁ, / : Py
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para Ia VM (S (i Nita s J ~ _ )
A modalidad Industnallzada .Se, cuenta.-con registro  de L = {' A I
remisién. - i
45 Los elemesiios de aseo'son almaoenaccsvan iugares alqados i ﬂf ot ( eé 74, -
= |de los alimentos pare evitar su con‘}ammat:ldn ) frie S S¢ = 5 C~ ¢ ‘-PH- 5' R e i
" |El agua que se utiliza para procaso$ de‘limpneza y Tkl c‘ ,,[ ;
desinfeccién cumple con las normas vigentes establecidas ] l(é % L T
g por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de J— @ cﬂ (Con A’ ’M 8 i
Salud y Proteccién Social (Si aplica) ]
Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos ¥ puertas . i
it limpias. (4rea de almacenamiento transitoria). 1 A\Yus ! Mﬂ? |1&sS
Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y I 4 I
4.8 [las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las —L ‘pub Veed o semA Lﬂ s
actividades de limpieza y desinfeccién. ¥
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de J'_ @ L,L,l [
4.9 |BPM - Buenas Praclicas de Manufactura, ubicados en el { cl; t
drea de almacenamiento temporal y/o transitoria. o - -
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR : PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZE0S
Se cuenta con recipientes suficientes, color definide en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente !
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de ;s S( .pv,_l,m_cu o Cere Cen Ul'vad-
4.8 |material sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color| | #
de la caneca, ubicados en un sitio exciusive para la| T 7 nesru Cm E ':h::.1 \‘, [,J [3&_
recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el
reciclzje.
Se cuenla con un programaz de marejo de residuos| | L st
4.10 |aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros| | e-}' J f |
' (diligenciados adecuadamente) de las aotividades. —l' ‘W Q“’S e ra e .
CCONTROL DE FLAGAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUKTAJE! OBSERVACIONES Y/C [0, 2605
41 |-@s Instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de Y A l l ()
4. presencia o dafio causado por plagas, heces de animaies. ey v i i s of <35,
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, .
con procedimientos escritos y se llevan registros de las "k J i ,_.4 -
412 | ciividariea. dinrios. preventivas .o comactivas diligenciados _,_).. ‘Q"'S“- 3 et j‘-e y Qe
adecuadamente (minimo del dia anterior).
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO | % |Puntasecerenpe [\

| PORCENTAJE ] Lc:}o /;-




ettt B N Y

Nt

V. GESTICN SOCIAL

ITEM

. ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE] ~ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS- - .- . . .|

St

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar|
visible la Ficha Técnicz de Informacién del PAE con la

|informacion de los- canales de comunicacion para las PQRS,

asi mismo, s cuenta con la publicacién de ruta de atencion 2
Solicitudes, Quejas, Reclamos ¥ . Sugerencias

L PU\o\t rch,cL Pars ?051”0.

correspondientes a la informacion da Operador,

52

Luer } I
Alimentacién - Escolar - y - los  seguimientos (segﬂ::? - & Jf = S
corresponda) y la gestion realizada al mismo (en caso ¢=: j Claela cae fk:c\Ac__ OS-02 242

i

53

)
operador realiza publicacion de |a ssirategia de Educacion|

Alimentaria 'y Nutricional (EAN) aprobada por !a Entided
Territoriai.

TOTAL CUMPLIMIEN 10 GESTION SOCIAL

NI+

1

PUNTAJE ESPERADO I 2 l PUNTAJE OBTEN

IDC o I PORCENTAJE I oo/

VL. SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGCS

6.1

Se cuenta con botiquin de primeros auxilics (gasas estériles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quinirgicos,
venda elastica, jabdn quirirgico, solucién salina, alcohol
antiseplico, tijeras 3 pulgadas, curitas).

l @o)rﬁw“ ch? Ie Jfo

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADO | \ . |PunTaAsE OBTEN

Vil. CONDICIONES DE:CALIDAD

100 _L PORCENTAJE ' o 2 il
DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR .

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O.HALLAZS0S

71

El producto lacteo suministrado ests acorde a2 los estandares
de calidad .exigidos por las nommas vigentes y a las
condiciones' establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)  * ~

’\_ \{USUIL

(R oY a6 £V 2ooM-z02€

72

El cereal y/o derivados de! cereal suministrado esta acorde a
los estandares de calidad exigidos por las nommas vigentes y
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidac)

: M‘:(u\ caircelis Py J‘: cjgun_!ch“!‘ e s
)
(Se- 306326 TU:24-3% 1000

7.3

El dulce o postre sumrmsu*ado esta acorde a lc:s esténclares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el menu
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

Nia-

7.4

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracién 6ptimo, correspande al peso
establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de|
limpieza y desinfeccién de Ia fruta en medio fisico o digital.

j_ ?umuo A (Q—P\Cl'\ctw c];-]:mc-)
?mo\ Lo fumta

7.5

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacion por el equipo técnico de apoyo a la
supervision PAE.

.L L'-\""\v velﬂac .l JL»:LS‘-_\#

78

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o
faltantes de productos y se cuenta con el formato requeride.

e

TOTAL CONDICIONES DE CALIDA!

D DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS

PUNTAJE ESPERADO 5 ‘PUNTAJE OBTENIDO = | PORCENTAJE [ (oo .
VIIL. CUMPLIMIENTO DE MENU
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAUE] OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumpiimiento de la minula de acuerdo al ciclo de
ments aprebado por la ETC. (En caso contrario, verificar la

L {H@J‘QWML'L}—L‘?'

8.1 lexistenciz de autorizacién fisica o digital por parte de Ia
ETC).
82 En el establecimiento educative se encuentra publicado el L l . J [
ciclo de menGs aprobado por la ETC. ),. ‘?U Lo (e UEQ eLe,
a3 |Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de bL:\ Ll /
"~ |entrega del complemento alimentario. )..- ‘Q { Cen 2 e '?ﬁ g[[
El operador realizd la entrega de todos los componentes que| - _]‘ =
8.4 |conforman el mend, segin el mdo de mend de la Entidad| \ "R tow \‘-‘V‘“f'Vl 300 B
Territorial. o b
Se cumple con los gramajes de todos los. componentes del . ] Qé_
8.5 |mend verificado, de acuerdo a los niveles educativos J( C-.\M ] L' Can !‘*3 FC"L\ P L f" T
atendidos. | i
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO s | PunTasE OBTENIDO < | Porcentae | (oo /
IX. CONDICIONES DE TRANSPORTE
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos R 3
reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro = 635 —-1—— l l‘\
31 |obligaterio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020| N N ’ C'L"‘-"'i 't le “st
en adelante.
o2 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobada o R e L
*“ |previamenite por el equipo técnico de supervision. e \
g.3 |Et vehiculo transportador de alimentos lieva ‘en su extérior, o
% |en forma claray visible la leyenda “Tramsporte de-Alimentos” | ™

.t



= venfcuio cuema con.la. ::emﬁcsc*a-l sanitaria’ expedida por! - -
9.4 |la autoridad comoeterte con Concepte Favorable. Lz fechal ”D
de expedicion de la certificacién ne es superior a un afio.

Las condiciones- higiénicas del vehiculo transportader o"'
9.5 |adecuadas; “su compartimento de carga no wena con N@
rupturas, pisos o paredes deterioradas. ) .

o8 |Se tieva regisito de temperaturas de Ics cn-n,.or'erist que o o.
* |reguieran y del sistema de fefrit igéracion. }0

El personal transportador y auxiliar de transporiz cusita con
la  documenteacién de acuerdo a Io. esiablecido en Iz
9.7 |nommatividad. (c&dula, licencia.de conduccaﬁn cerificaco de D
aprobacién de curso de manipulacién  de alnmentos,i -

certificado de aptitud para manipulacion de zlimentos). ]

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo, cuenta con la
9.8 |dotacién que cumple con las especificaciones: cornempladas p{} s
enla Resolucion 2674 de 2013. o B - _ e Dl e, A

|Er vehicuie ransportader cuenta ‘con Botiquin de primeros| -

9.8 |estéril, Aposito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas

auxlios (. (Alcohol antiséptico 70°, _jabén antiséptico, gasa ]\) o Ty
]
elésticas; tijeras; guantes quirtrgicos, algodon, termometre} v| E
extintor CON Carga \ugente y buen estado.

“TOTAL CUMPLIMIENTO CONGIC CNES DS TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO } - JN |PUNTA.}E'OBTEN:DO b e T i PORCENTALZ | . A
XK. VERIFICACION DOSUMENTAL
fTEm | T T ASPECTO AEVALUAR ~ |PUNTAJE| At bBS’EE\.‘rh‘cfréNés'v}o'Hu_A_s“f ' ""*e"s'“"""' ik
Existe registro ac:tual‘zacic de Ios complemerﬁos ai:memanos 'l 1 I o
10.1 entregzdos {pianilias) - - S j__ . quw 5\-;5. WA rL {cgy_c;c. cJGE.- :
102 Sa cue-'nta con formato de remssncn de entrega de »l\-eres en - J ’ T
" |institucién educativa; debidamente diligenciada. = e e e R
_ \
Se cuenta con bitdcora foliada, debidamente di iligenciada| - 7
" |donde .se .notifique - las visitas realizadas por . diferentes * rt‘ P :[ ; A o v
103 lentidades v se lleva trazabilidad de 10s productos entregados| i Blelcoves R e :
disriamente. L e

gl ' TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL =
PUNTAJE ESPERADC I : 3 . I:IPENTME-OB'IEN]DO | . i -3 ’ PORCENTAJE .
' = : * CONCLUSIONES / OBSERVACIONES | RECOMENDACIONES :

OBSERVACIONES DE QUIEN RECISE LA VISITA :
L . ,—_‘_“‘- = ‘\\\ . ; —\\\ --I- . I . ; ‘I —
\ e ey . e _ e TR

OS RESFONSABLE DE TA VISITA - : =
DATOS e DATOS |RESPONSABLE DEL OPERADAR
NOMBRE . v i i] Q%a levte  MCMBRE (o2 Movine Cevdona
CARGO Orol. Go t,x,{_, r\_(c\M fis CARGO _}Llnvw{)o e ol:-w\
FIRMA » FIRMA Jfﬂ, i, g
L= BT UNSAET SRV H S a— = A =
DATCS S5UIPO PaE . DATOE RESTCASABLE DR oonrAnoR

N AERE - e VY fion T HOERE _ B e |
ARGO N 4 CARGE ; " - f

FIRMA G BIRRA _;




. 2 " W
" Educacién - it i ilos .@ Q A n FORMATO DE VERIFICACION DE GRAMAIJE PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS PROGRAMA DE AUMENT 100 ESriLAR - AR
X Yen e QL@ ALCALDIA DE BUCARAMANGA
i i o]
Fecha de Verificaddn: 05 .O\W:NQMP _ Hora Inlclo: @.80;_—} Hora Finallzackén: 07 8 Covpn _ Grupo: _ \pvn.w
Institucién Educativa f,.}muee.r wﬁtbﬁ ﬁ (Operadon: g A-W“zﬁf /S o n mu ‘ Na. de Contrato: \.va.w =le Mnl;..mm
i SR T,
INSTRUMENTO DE MEDICIGN 71
INSTRUMENTO USADO: _ Balanza _ MARCA: _ \.._ﬂ r .P S _ PRECISION (g) _
VERIFICACION DE GRAMAJES
MEND PROGRAMADO N¥: .(— MENU ENTREGADO Ne:| .rf &5e realizaron camblos al mend? st ]WM/ &Los camblos fueron aprobades por lo L1
NIVEL EDUCATIVD PREESCOLAR PRIMARIA (1-2-3-4-5) SECUNDARIA (6-7-8-9) MEDLA GO
MUESTRA | MUESTRA | MUESTRA MUESTRA | MUESTRA | MUESTRA MUESTRA | MUESTRA | MUESTRA MUESTRA | PAUESTRA
1 2 3 Ehes Mo&nww.e 1 2 3 Péso Concepto 1 2 3 Pass Concepto 1 2
Componente Allmento _uﬁ.a (81} | Peso(g}/ | Peso [g) / | esperado® shh | veso () / | Peso(g)/ | Pesa [g)/ | esperado* Ecu_n_m. Peso (g)/ | Pesog) / | Pesa (g) / |esperado® .n_._ﬂw_-. Peso (g} / | Pesole)/
Vi Vol Vol (gfcc) Cumple) | Volumen | Volumen | volumen | (afcc) Cumple) | Volumen | Velumen | Volumen |  (8/ec) Cumple] | Volumen | Volumen
{ee) (%3] (ce) (ec) {¢c) [(33] (ce) (ce) (e [ec) [ec)
LECHE O \M 1
PRODUCTOS
LACTEDS ,/NGMS__ . / 2432 204 243 [zo2| C
CEREAL g
ACOMPARANTE ?r.hz_ ?rawﬁcﬂ_c?_ ﬁﬂr, / [AD) 105 [6s. | Lo | G /
FRUTA ﬁci?éo / MQ._.# \&2 ,w N_thw M3 C. /
postRe | 0
T " / /
CUMPLE 2
NO CUMPLE o il
OBSERVACIONES GENERALES; =
ﬁ;r:gﬂ._m Lo .—Cnﬂ Oe...‘«\_?ram_ﬂu Lﬁ PNesd *
: | TOTAL CUMPLIMIENTO DE GRAMAIES RN ¢ __.
PUNTAIE ESPERADO _ 3 _ PUNTAIE OBTENIDO 9 _ PORCENTAIE DE CUMPLIMIENT: Uuu o _ e ‘ ooy - !
= S Hq.”......f O . ..h
— ; ._ : s e T A R e e
Atendido por; F L g&..{) e\_.» e ) m\ Thﬁhﬁy o5 _wnu__-un_... pow: \ﬂ.&::.} G r .\#k.l xmﬁr S ﬁ.. i :
Cargo: f R s & ‘ 3
Meanifols oy . it ﬁws\wb&\_rﬁ e \mmm.cm.n.tw \ ]
Firma: /7 - ..
up\mw tranty ot u% 2 i m ool
[
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: IMEN CUSTODIO GARCIA ROVIRA

FECHA:(dd-mm-azaa) | 05 [ 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: F

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

PRI

Condiciones locativas; Area almacenamiento Industrializados

Cumplimienta de men.

Verificacion cumplimiento de gramaje - Cereal ammpaﬁan Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre Condiciones de calidad: razabilidad componente Cereal

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre yio evidencia fruta
entregada

Verificacion documental. — Remisién producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

ALCALDIA DE BUCARAMANGA 23S
[+571 36 3044545 4
SMoocibucaramangasduco

Gestion social. — Afiche informacian PAE Gestion social. — Canal de comunicacion/EAN
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HORARIO DE ENTREGA

I.E: INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA m
MODALIDAD: Rl

JORNADA MANANA:
JORNADA TARDE:

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.

Paredes. Servicios sanitarios: Demarcacion




(i

s i e
) Educacién - l'r';“ié"t{’s @
s

s

e el
Prrasgs memn the A e i P,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIME

NTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventanas,

Puertas
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

atendidos:

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 001 -2026
Operacor | S a L aonsa UAT No. Contrato: ] Fecha Visita: m’ 6,{3]'2}5
Grupo: 27 Area Urbana: >< Area Rural: | ——=| Hora Inicio: & Do B
Institucion i Hora de
EducativaiSade | DG y\,"‘}t)' Mon™ & ore,:f-(fq Sothy £ Teminacien: | 2 9O pr27
PRGN CG“% 6 k& 18-08 Borro o U;“QRLD"?L‘!-
Horario de Entrega en Sede Educativa ’/-'2'0 am a | Too 9.
L =
No De beneficlarios Modalidad Complemento alimentario almuerzo

30Y.

Wiodalidad preparada en el sitio —

Complemento Jornada maiiana/Jomada tarde

Nombre de quien aetiende la visita

Sondro So ks pron o

Nombre del
suparvisor - Equipo

J

[ ]
FPOMN;»JB%

&

- Mon toolsdaa o
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacionjen instituciones educativas para la modalided Preparada en Sitio del Programa
de Alimenfacién Escolar.
Homie Eaom: | o) Fecha tltima Conceplo |
Cuenta Con Concepto 2 = = Calificacién
Técnico Senitario \aofne;nta po [ | VesRcasion P Emytido 0 A0
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE | PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO &L cerenno | ©6° YoraL |96 cuaumamva | D
cnul wchlc?:c?gﬂ <50,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular D8E De 97 a 100% Excelents|
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 .
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Publica| s | NO- de Manipuladoras
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 5 . ’“g:‘u‘;‘:;:: e
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 & 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)

1. INSTALACIONES FISICAS.

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE Lo EV!DENCIADO C/NC

1.1

El comedor escolar estéd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

ol & Fod &

1.2

Los techos estén construidos de manera que se evita
acumulacién de sucledad, condensacién, formacién de hongos y
mohos.

Iﬁ‘:’.’)u«fabh oLlod -

o> (&4 TT ) O

13

Las paredes estan construidas en matenal resistents,
impermeable, no absorbente, de fécil limpieza y desinfeccién.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado.

1.4

{TLD mm.}'}mfb{ de
Fous flmpfqué-wmr—ewm

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades comrespondientes a un dia de preparacion.

/3‘22) ':f‘anclua de sy oD

El drea de almacenamienio de las materias primas del comedor J

15 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la CmePLg.. oM -&DFDUO C
conservacién de alimentos. 1R A0
Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el ch"ﬂﬂ@f eop A jbo,:,

16 ambiente exterior se encuentran en buen estado y estdn 37

* |provistas con malta anti insecto en buen estado y de facl| &% N3 C
limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga, . 3
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el A0 &@X cl{oorvo Porﬁb&‘

1.7 |acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son \ 1
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. rca PQ t r’dG" Q"'
Las lamparas O iuminacién se encuentran protegidas y JOD’I gcfrb ) 9 ,Wo!.ags.

1.8 (funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas (z
expuestas. On
Se cuenta con un area definida v alejada de los complementos 4. Lg, o

19 alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. '& e s

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {(NO OBSERVADO)

1 ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS.

ITEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado.

&im@ Cen BT w?b 27
corest’llos

1 !

2.2

Los productos evidenclados se encuentran daeniro de su vida
atit, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacién escolar, no presentan algun tipo de
contaminacion fisica, quimica, blolégica y son aptos para el
consumao.

23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y

rotacién de productos.




24

Se evidencia cerfificado de fumigacion del 4rea de
almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
furnigacion realizada.

v [t fmo Fumf‘g&ub;

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

1o ]o) [ 70
,}iw:‘CDO.FJ e d  con
¢ pedltora de IT-§¢

26

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

[
0
[

2.7

El aimacenamiento de los alimentos evita su contaminacién
cruzada.

l

/

2.8

Se cuenta con dotacién desschable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 Kif).

l

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO ]

S

PUNTAJE OBTENIDO
1li PERSONAL MANIPULADOR

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

3.

DE ALIMENTOS

| PorcENTAJE Ie‘.}:s"'/

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

3.1

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de cclor claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de |la
normatividad legal vigente.

Persondl, con oot s
com p?cfn

32

La presentacién personal de los manipuladores es asdecuada)
(ufias cortas, limpias y sin esmelte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio v
en buen estado.

33

56 evidencia I1a hoj@ de vida pare caca uno de oS
manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacion y
sopories,

3.4

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacién escolar, formacién en educacién
sanitaria, principids basicos de Buéenas Praclicas de
Manufactura y practices higiénicas en manipulacion de
lalimentos (vigencia no mayor a un afo).

>

35

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segin plan de
capacitacion y cronograma.

o 1 (2
O THia70  —co S AT T A D

14/ 02

3.6

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
|acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

- <
- 2L V=l wlhos—
Pl s . T

37

El perscnal gjeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

[

5 eyt ot

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO l

’9_

TPUNTAJE OBTENIDO [ ~p-

IV PLAN DE SANEAMIENTO

{ PORCENTAIE | )OO/,

LIMPIEZA ¥ DESINFECCION

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

41

|La unided de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobado.

1

— e

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

ﬁ:)fma}‘i) CZI’/?ZBMU%

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

44

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Temitorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

46

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpias.

4.7

Se evidencian avisos alusivos al comecto lavado de manos y las
concentraciones de deiergentes y desinfeclantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

4.8

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
- Buenas Practices de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar.

/ A A
Tefrenod SO codD
alod\we & 2.

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

49

Se garantiza la limpieza y desinfeccion del tanque y/o recipiente|
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
{limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de ultimo lavado segun certificado).

Nota: Si el tanque de aimacenamiento es de uso exciusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D cormresponde a la Institucidn Educativa.

Ton/ (e d—-@ oy LoD
te o "*C/Og(—z CL_,
;o (buot
fonjuw
A1 /H /'2.0'2..’5‘

4.10

El agua que se uliliza es potable y curnple con las normas
vigentas establecidas por la reglamentacion correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las LE rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).




411

Se cuenta con protocolo para el anélisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamiento

412

El uso de hielo en contacio con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la enirega de bolsas
exclusivas para la fabricacion de hielo.

Sx ofilla hedr poro

JoFP

.-f""f

4.13

Se cuenta con botellén y/o bolses con dispensador de agua'
tralada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

}

—

,—’"’/

—

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

414

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
Jidenliﬁcados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tepa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sélidos.

.

415

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
|adecuadamente) de las actividades.

For mad’o a7 Fgma'@leo

4.18

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solides, es decir,

material orgénico separado de papel, plasticos y empaques. |

417

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

Se cuenta con recipiente identificado para el aimacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacién.

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

419

Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales v se
encuentra libre de animales domésticos.

P
) ..---'""'._F._'

420

Se cuenta con un programa de control integrado de piagas, con
procedimientos escritos y se lievan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).

Formod’a O}l-/f'g en crodko

4.21

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con &l
ambiente exterior astan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil limpieza evitando el ingreso da cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el area de preparacion y
lalmacenamiento).

422

Los sifones, drenajas y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

l

S, Foned  ton re)illos

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

7 o 8

| PUNTAJE OBTENIDO

22 | PORCENTAJE | (e /.

V. GESTION SOCIAL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En I institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacidn del PAE con la informacion de
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la ruta de atencion correspondientes al operador.

_—-"‘"".r‘

//’—’_

—_—

/

52

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de
|Alimentacion Escolar y los seguimientos (segin corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

écggnéma ab? comiTe
23 loz/72024

53

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacién
Almentana y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad

Territonal.

WA

Coto en proceo  dd
oprubn U

PP
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION

SOCIAL

PUNTAJE ESPERADOJ

e

PUNTAJE OBTENIDO

T

I PORCENTAJE |

{00/

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

V1. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

La came (Came roj2 0 Dianca) se encuenira acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
{condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
{afimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
|trazabilidad de producto.

F—’a(ﬁaaa [ -Bs0r oy 7t
rv orfrintlzs

i

6.2

Las raices, tubéreculos y plétanos se encuentran en adecuadas
{condiciones de calidad, éptimo grado de madurez.

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacién y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, dptimo grado de madurez.

6.4

Los lacteos se encueniran acorde a los estandares de calidad
exigidos por las nomas vigentes y a las condiciones
esteblecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos

preparados y en almacenamiento).




Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan CoenTowr
con el concepto de verificacién por el equipo técnico de ' C.Q 'D-é
o5 supervisién y se evidencian en buen estado al momento de la ’ 2 f e“fd& \i&h T’ c'l
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega). =u ey \&
l
Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
6.6 |alto riesgo y se cuenia con las contramuestras aimacenadas y !
rotuladas de las Gltimas 72 horas. /
6.7 |Se reelizan las reposiciones requeridas por calidad /o faltantes { /
" |de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. o
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO | I ! PUNTAJE OBTENIDO ! =B | porcenTAlE | T2
E ] ION 7
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en /,._...-—'
71 condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, o
*" |de forma secuencial y continue para evitar cualquier tipo de l -
contaminacian, /
Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustencias No  se d; P
7.2 |autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el| AJO Pofe 2 o.r‘a: o l‘z_‘;n
plan de saneamiento del operador. 3 wisi
E! servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas, N 2oy
7.3 |cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el ' & 04—7 [‘ 24 io Y 9 .:f'
contacto directo del al to con las manos. e cl'lo&&h mei:]. S-CV:JJ' ____
Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
7.4 |momento del servido y se lleva conirol de temperaturas para las I
|preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C). i
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO | 2 PUNTAJE OBTENIDO | - | PorcenTAE | ;@Q/,
~Vill. EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO. i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y!O HALLAZGOS
Se cuenta con los equpos y menaje requeridos para la
8.1 |operacidn, se encuentran en buen estado y estén fabricados con ]
materiales que permiten la fécil limpieza y desinfeccion. )
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento Hac ) ol
82 preventivo y comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido O m\és F’ lé o g)\} o
““ len la resolucidn. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de A Gf ?
mantenimiento, responsables). Pregjon
83 Se cuenta con pla;n de mantenimiento de trampas de grasa y se m Z/O Fe O G.(Juz-\.'f'a can)
[:Ievan registros (Si aplica). —-’— O~ m Dy 69
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS i J
PUNTAJE ESPERADO | 2. | PunTAE OBTENIDD PorcENTAE | SO/
1X. CUMPLIMIENTO DE MENU izl TR
|ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
E:uste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ments ﬂ [ =YE) # (/_
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia ’ e
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC).
92 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo 1 =
““ |de menus aprobado por la ETC. / .
9.3 |Se tisnen estandarizados los utensilios para el servido. ' €O (Pror o) Mer 'C#OPD s %5
04 Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de T
~ |acuerdo al nivel educativo atendido. / g
o5 Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de P o -
" |entrega del complemento alimentario, {
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
96 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los I
beneficiarios.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO é PORCENTAE | }OD~ 7
X.ELEMENTOS DE SECURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
Cuentan con botquin compuesto por (gasas estériles, e}
10.4 {®5PAraarapo ge teia, bajalenguas, guanies quirargicos, vendas e
" |elasticas, jab6n quirirgico, solucion salina, alcohol antiséptico, f /
{tijeras, curitas, vaso desechable.
10.2 ‘Cunnlan con axtinlor con carga vigente ] FV " ey )’Z,O “L?_.
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL ¥ SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO | 92 PUNTAJEOBTENIDO | ) | PorcENTAE | 70077,
XI. CONDICIONES DE ;
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El porsonal transportedor presenta los  documentos O e Tg;{@
reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro U Iy
1.1 | ligatorio de accidentes de iransito (SOAT), modelo 2020 en| RO doro ".t'? wb’h
adelante.
12 El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado| m i
" |previamente por el equipe técnico de supervisién. e




El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en

1.3 forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”.

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitania expedida por la
11.4 |lautoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de
lexpedicion de la certificacién no es superior a un afio.

El vehiculo cuenta con certificado de fumigacién vigente.
Registrar fecha de ultima fumigacion realizada.

requieran y del sistema ds refrigeracion yo congelacion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacion de acuerdo a lo establecido en la normatividad
11.7 |(cédula, licencia de conduccion, certificado de aprobacion de
curso de manipulacién de alimentos, certificado de aptitud para
manipulacion de alimentos).

[El conductor y o auxiliar de cada vehiculo cuenta con ia
11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en
la Resoluciéon 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa estéril,
11.0 |Apasito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas,
tijeras, guantes quirdrgicos, algoddn, termomelro) y extintor con

D
nO
P30
16 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo i\—D /
SO
PO
PO

carga vigenta y buan estado.
TOTAL CUMPLIMIENTO COND TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO A0 PUNTAJE OBTENIDO | A PORCENTAJE | AJD
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: SANTA MARIAA GORETTI

FECHA: (dd-mm-asaa) [ 05 [ 03 | 2026 | LUGAR: | Sede Educativa: C ]
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones Iac;h_.'as: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area preparacion de alimentcs

Condiciones de calidad de productos entregados

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico — Huevos revueltos ::gﬁmdn ctuuphmento de gamale Nrmento Legumlnosa Frijles
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento
mango

Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras men del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

HORARIO DE ENTREGA

| E-SANTA MARIA GORETTISEDE €
MODRLINAT RPS

sornapa e 49 20w - ARG |
JORNAGE TARDE X

: e
Horario publicado.

i :: @ B et a8 P =

-EJ o povaders. e Ferreiley o

Gestién social. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Personal manipulador alimentos — Sandra Salamanca - Rosa Benitez —
Martha Nifio — Jennifer Figueroa

Condiciones de saneamiento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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INFRAESTRUCTURA

Mesones.

Paredes.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Servicios sanitarios: Demarcacion ’

Ventanas.

Realizando visita técnica

Hallazgo 1. Se evidencia nevera con temperatura de 12.5°C

Hallazgo 2. Falta hoja de vida de la olla a presién
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Redactada por

E! MUNICIPIO DE BUCARAMANGA sujetoque recolecta y almacena datos personaies requiero cbtener su autorizacién para que, de manem
previa, libre, ¥ debidamenteinformada permitaalos miembros dela organizacién a dartratamiento, y disponerde los datos personales que
sean suministrados para que se incorporen en las distintas bases de datos con que cuenta laentidad. La finalidad con laque se recolectan
los datos aquisolicitados es para dejar registro dela reunién realizada al interior de esta dependencia. Loinvitames 2 que consuite nuesia

Politica de Tratamiento de la Informacion Personal a través de nuestra pagina web www.bucaramanga.gov.co.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA ESCUELA NORMAL SUPERIOR

FECHA: (dd-mm-aaaa) [_05 | 03 | 2026 | LUGAR: | Sede Educativa: SEDE PRICIPAL ]

Condiciones locativas: Fachada Institucion

Cumplimiento de menid — Suministro Ment No. 4




e A V4 ’
& )"' Educacién H!marto

programa de Almentaciin Excols,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Area de preparacion alimentos: Preparacién de ensalada mango-pepino-cebolla
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Area de preparacion alimentos: Preparacion Fritas de trigo y toma de temperatura en el punto de entrega
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Bdamae oe 2006 155p.m

Desorden de los beneficiarios en el area de consumo, deja las bandejas en las mesas sin llevarias al sitio destinado para su lavado
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Descomide; Peso recipiente + descomide: 105,70 kilos - Peso total descontando el recipiente (3,2 kilos): 102,5 kilos (nivel alto de descomide)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

5t mio, e 2006 Tdd @l m

5 g s, G 2026 3AS DU

Mobiliario yfo enseres en desuso, se requiere organizar el area para evitar acumulacion de plagas y/o roedores que puedan ingresar al drea de preparacion
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versién: 001 -2028

Operador: OT e)&Hm NOVH No. Contrato: 8\5_“& Fecha Visita: &5’ 2 03 - Zé

Grupo: z Area Urbana: K Area Rural; \ Hora Inicio: 10‘ ZDA'F(l i

Equatvarsede | U E ~“=ANTANDER SEpDE e reminscion. | 1 - 40 PV
o | Calle 5 N¢ 20-14 Cowoneros

Horario de Entrega en Sede Educativa

q:30 AM 4

No. De beneficiarios
atendidos:

235,

Modalidad

Complemento alimentario almuerzo

Complemento Jomada mafiana/Jornada tarde

WModalidad preparada en el sito —

1. 00 PM
g >

alidad preparada en el sitio —

Nombre de quien atiende la visita

Maayon

Apan 1o

Cargo:

Mani po lado o

Nombre del Maéel2octo
e Olatte.

de Alimentacién Escolar.

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacién &n instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa

El comedor Escolar sl Gitim :
Cuenta Con Concepto ?:rhgca ciéna i Cgm"?;gf B Calificacién —
Técnico Sanitario Vigente| NO ')Q
TOTAL PUNTAJE % TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 6 i OBTENIDO ©O - torar  [A836| cuautatva |SxC.
RANGOS DE 0 i R De 80 a 96,9% Bueno |De 57 a 100% Excelente
CALIFICACION <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular e 80 a 96,9%
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 :
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Publica 2 ::“’lé dﬁs’:'ﬂalfc'?m“r’la::f; 2
De 501 a 750 complemenlos No. SE-LP-002-2025 6 Educativa
De 751 a 1000 complementos -]
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
INSTALACIONES FISICAS: C (CU NC (NO CUMP
s e R R et A B e e R T e rL A
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
E| comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
11 linsalubridad, maleza y aguas estancadas. Com P |€-r - C
Los techos estdn construidos de manera que se evita s — ::)q..-rr\ 'LO
1.2 lacumulacién de suciedad, condensacidn, formacién de hongos y jt;g P u éﬂ NC_
mohos. —_—N -E)-EE o‘—p t?\ %ﬁp&d
Las paredes estdn construidas en material resistente, '
1.3 |impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. Q’LW\P \Q C’
Existen tanques ylo recipientes de agua protegidos con tapa, :
1.4 |con capacidad suficiente para atender como minimo las CUYW h C_,
necasidades correspondientes a un dia de preparacion. F
El 4rea de almacenamiento de las materias primas del comedor
1.5 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la
conservacitn de alimentos Comn P \e % C
Las ventanas, pueras y aberturas que comunican con el N
16 ambiente exterior se encuentran en buen estado y estan
~ |provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil i -
limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga. 2 Qrv F' ]e’ C
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para 8] — o1 Q. X O, COMPAT
1.7 {acceso del personal manipulador de alimentos y los mismes son ,‘ ,_‘\ “'U S 4 0.9 < *
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. . O\D LOoNE€S dLQ b
Las lamparas o lluminacin se encuentran protegidas yl No wesdeon A ON avicao
1.8 |funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas ; ~
expuastas. = Vo a mLﬁCJ 7. C—
Se cuenta con un 4rea definida y alejada de los complementes
19 alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. CA)‘M P le— = C—
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), Nd{ﬂo OBSERVADQ)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza rec = aiplen —
21 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de L %%, .r\\l en re on -
material sanitario, limpias y en buen estado. as '(:-‘1 \(a S kﬁ‘ﬁdar y egoifAs
Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida g S
atil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
2.2 |programa de alimentacién escolar, no presentan algin tipo de
contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aptos para el
CONsSuMo.
23 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kKardex y L
"~ |rotacién de productos.




Se evidencia certficado de fumigacion del area de

=z

temperaturas entre 0 a 8 °C y se llevan registros actualizados.

24 |almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima I @c‘-epm E
fumigacién realizada. MO 24 enerozg, |
25 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

e

26

El almacenamiento de alimentcs congelados se realiza a
temperaturas de 0 a-18°C y se llevan registros actualizados.

\

27

El almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
cruzada.

1
L
L

28

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit)

=

PUNTAJE ESPERADO

ASPECT 0 A EVALUAR

i 2- oo cAones
ini it). o eomnp letas
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

OBSERVACIONES YIO HAL!..AZGOS

El personal manipulador uliliza la dotecién completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de coler claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de Ia
normatividad legal vigente.

Bmtz; "”;“'P%‘;‘—;J

3.2

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin usco de|
joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y|
en buen estado.

33

3.4

’SO@HES.

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los,
manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacién y

C{Q u|¢;(01' (Oﬂ

no
(.)m ‘.30190({—'2

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion escolar, formacién en educacién
sanitaria, principios bésicos de Buenas Préacticas de|
Manufactura y practicas higidnicas en manipulacién  de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

Se venifico e
Cilo V\M»f/{ ;xpm Jo

é%fﬁ\{é‘%%cp‘:’f 7 e

35

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan de
capacitacién y cronograma.

38

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por |la Entidad Territorial.

37

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacion (tapabocas, cofia y bata).

ﬂof cﬁmﬂ-ﬁ-&ﬁ?&ﬁ?‘

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE AL EHTOS

k]

PUNTAJE ESPERADO

TMPIEZA Y DESINFECCION.

| PORCENTAJE

———_
e AT e (i

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobado.

Se cuoenta Goa PSEs

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

S e ‘cl@.n s
= em cio progro:-

T‘e‘?ilfﬁ?o.ﬁ’ qc;&a?og;d oS

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

Sa emciﬁncu

S SpgimeTes e 466yz00

4.4

E! operador suministra los insumos y elementos de aseoc de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisidn.

<™

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos,

~

46

Se encuentran los equipcs, pisos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpias.

e

47

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de mancs y las
concentraciones de detergentes y desinfactartes para las
|actividades de limpieza y desinfeccion.

48

Existen |letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
instalaciones del comedor escolar.

ABASTECIMIEN]

TO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.9

Se garantiza |a limpieza y desinfeccion del tangue y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de ultimo lavado segun certificado),

Mota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educativa.

1

Cerly do d-Q

@F L
2 lf§ éﬁe rer‘g

de
12 Bgesfo zo

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por |a reglamentacién correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccidn Social. (Para las LE rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

=c_ mder\aa Sepe e
de Anpy e m&g
2026




4.11

Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamiento

412

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que|
lgaranticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsaes
exclusivas para la fabricacion de hielo.

1

4.13

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua
tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

N-A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

TE. UL codo en dren
(_)rlsono .

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.14

Se cuemta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y
aprobacién del plan de saneamiento, de matedal sanitario, con
tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sélidos.

1.

‘5@ eJthdah =X
Oc:g\ -l—c-
Tk R

415

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,

adecuadamente) de las actividades.

con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados|

4.16

Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material orgénico separado de papel, plésticos y empagues.

AT

Se cuenta con registro exclusivo para los residucs de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

=e eyidencio reahs—

4.18

Se cuenta con recipiente identificado para el aimacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacion.

o il L

\

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

419

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

{_-.

IﬂS‘{—O lac)tone-g . e:x(imer'\—
tos (Wb a&. Presenct o

4.20

Se cuenta con un programa de contrel integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
{minimo del dia anterior).

r..h

ppae:;
N

4.21

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el area de preparacién y
almacenamiento).

1

422

Los sifones, drenajes y lavaplates se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

i

e S
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO
i R o B e s Rl e
iTEM ASPECTO A EVALUAR

1

[ PORCENTAJE

PUNTAJE

OBSER\FACION.ES YIo HALLAZGDS

5.1

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la informacién de
los canales de comunicacidn para las PQRS y se cuenta con la
publicacidn de la ruta de atencién correspondientes al operador.

d

; -
Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de ACA—Q dﬂ_ O m™a-~
52 |Alimentacién Escolar y fos seguimientos (segun corresponda) y i adnyy de e DL -
la gestién realizada al mismo (en caso de requerirse). ; O2 -265
El operador realiza publicacién de la estralegia de Educacién = e 0O
5.3 |Alimentaria y MNutricional (EAN) aprobada por la Entidad N ' A
Territorial. E;ﬁ Q « 2,;_-_'_;:
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE

ASPECTO EVALUAR

PUNTAJE

100 /6

OBSERVAGIOHES Yo HALLAZGOS

6.1

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes vy a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto.

i

Pecétu o f1 acv,DOa’/'o
L B5% 125 144
¢ Abor 2026

62

Las raices, tubérculos y platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, dptimo grado de madurez.

\

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para |la preparacién y
en almacenamientc se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, éptimo grado de madurez.

6.4

Los lacteocs se encuentran acorde a los estandares de calidad

establecidas en los lineamientos (Aplica paraz alimentos

exigidos por las normas vigentes y a las condiciones|

4
1.
1

preparados y en almacenamiento).

Leche en polvo Fortileche

I.o-"e, OLo=z=zg
08 oz Z2027




Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacidn por el equipo técnico de
supervisién y se evidencian en buen estado al momento de Ia j_
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega).

6.5

=, e <
Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de S22 ena CnQA Ccon
6.6 |alto riesgo y se cuanta con las contramuestras almacenadas y i_ r‘\—m ,MUQ-—Q"{TUS e \ o8
rotuladas de |as ltimas 72 horas
' wenasS {2

Y L 3 ‘f‘ "1
Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes i_ S e ey fmci-k:a
de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. O GOV O ‘-f Q
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE L{ J ALIMENTOS

67

PUNTAJE ESPERADO :} PUNTAJE OBTENIDO q— PORCENTAJE I
T T T o0 e 4\ 1y ,_ IR SR ,;,&;‘Wuqmﬁ,

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAUJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Los procesos de preparacibn de los alimantos se realizan en fP

74 [condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, 'YDCE—S D‘S CA’Q- ?ﬁﬁ\m Q)Of)
' |de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de L d& < mex\ d ﬁ'l
contaminacién. JWAQS CO‘\CL cones oe 'A\cl

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
7.2 {autcrizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el _1_ \
plan de saneamiento del operador.
~|El servido de los alimentos se hace con utensiios (pinzas,
7.3 |cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el i
contacto directo del alimento con las manos.
Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
7.4 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las| i \
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESFERADO

PORCENTAE | {00 4 |

PUNTAJE OBSERVACIONES YJ'O HALLAZGDS

ITEM ASPECTO A EVALIJAR
Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para |a
B.1 |operacitn, se encuentran en buen estado y estin fabricados con _L
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccién.

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento EJ‘

g |Preventivoy comactivo de equipos de acuerdo a lo establecido O e l 2 < Q'\C;}do 2@%’6

en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de

mantenimiento, responsables). A ~n <om e Ma 8] %%fn—qude
Se cuenta con pian de mantenimiento de trampas de grasa y se N A [\f Se oo O <o
llevan registros (Si aplica). A —?ﬁ)m pg S e cE:er@CJ <

83

]

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE

ITEM ASPECTO A EV&LUAR PUNTAJE OBSERVAC.IONES YIO HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus = Ce '’} T en -!.p
9.1 {aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia < el Mf’ 1

ot entrena de wend & 4

fisica o digital de autorizacién por parte de la ETC).

g |EN el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo ""J
“ |de ments aprabado por la ETC.

9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el senvido.

9.4 Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de :S‘ very ‘m?af
' lacuerdo al nivel educativo atendido. 2 m a;e

Se evidencia la publicacién y cumplimientc de los horarios de
entrega del complemento alimentaric.

95 —

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
96 |cantidad suficiente para el consumo woluntaric de los
beneficiarios.

l—*l—hf—ktﬂ*"‘

c:{l_srgc:uq b [ig oFc:{ﬁ

a_pe

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

PUNTAJE ESPERADO

il "'{..._-...I-'...'..\..r.b ..}.L_. e

iTEM ASPECTO A EVALUAR
Cuentan con botiqguin compuesto por (gasas estériles

10.1 esparadrapc de tela, bajalenguas, guantes quirdrgicos, vendas; -1_ 60 '{'_? n 26-)(’0
" |elasticas, jabon quinirgico, solucién salina, alcohol antiséptico, +éy
tijeras, curitas, vasc desechable. l-’ ! f?—} en ~

10.2 |Cuentan con extintor con carga vigente

TOTAL GUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD ocm

PUNTAJE ESPERADO | '2. PUNTAJE OBTENIDO

T R TR RINDICIONES DE TRANBDORTE -~ SIS
OBSERVACIONES Yo

PUNTAJE oasanvncmues ro HALLAZGOS

03

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El personal transportador presenta los documentos
441 [reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro M /0 é@ Jge , deﬂcl a dor
‘1 lobligatorio de accidentes de transitc (SOAT), modelo 2020 en a

M
adelante. Um"{'Fe“ !/ ,“S-!
— El veniculo que presta el servicio se encuentra aprobado NO
"~ |previamente por el equipo técnico de supervision.




113 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en N O
“ |forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”.

El vehlculo cuenta con la certificacion sanitana expedida por la \

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de N /O
expedicién de la certificacién no es superior a un afic.

115 El vehlculo cuenta con certificado de fumigacion vigente. N O \
"~ [Registrar fecha de ultima fumigacién realizada. :

11.6 |5@ leva registro de temperaturas de los componentes que lol N@ \
= |requieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacion de acuerde a lo establecido en la normatividad
11.7 |(cédula, licencia de conduccién, certificade de aprobacion de) M.O

curso de manipulacion de alimentos, certificado de aptitud para
manipulacién de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la

11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en M;O

la Resolucién 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros|
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa estéril,
11.9 |Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas, ND
tijeras, guantes guirirgicos, algoddn, termdmetro) y extintor con

carga vigente y buen estado.

e e
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO ] PORCENTAJE —
R K- VERIF i ik - R i A N ]
1TEUI ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
12 1 |EXiste registro actualizado de los complementos entregados 1_ SR I = e 3 4] Sf) lOV‘Lt“Q\S
" |(planilias). Ve q [ SHTa
122 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en
= |institucion educativa, debidamente diligenciada. i .
Se cuenta con bitacora yfo registro de novedades, debidamente E 4 4 ,' 2 ﬂ .-l-gh
123 diligenciada donde se notifiqgue las visitas realizadas por < ld C:.l bl
" |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las matenas L QD* = , 3/
primas utilizadas. ax [t ﬁﬂ
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION )OCUMENTAL

lal
PUNTAJE ESPERADO I e | PUNTAE OBTENDO | % PORCENTAE | 1D D /%

=e realiia wg(/—'a -—/L-é‘mic.-:? df-? CSU/FWFS’?éw

re. pe=Sauntaovdler —cde 2 en MOda(idad
15 Almverze vmeno o= 4 ,Se yeaplice corrplimes
Fo de._ovomeje, oplicaeion d¢ &PM, 553
repSTrels alfde [jzodos, pr%araq)oﬂ o

gimedtos e condpcolones Boofttnos de lhiigjeney
[?mpj.ew Aot cibrn 2 pérseornal hnafliitey
%’]MGJ ’Pﬂ&enf—anDn parﬁ'an&( ¥ Ztro <
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=5 ecomiendo Constrolr pilefo y /au@,o/c%ﬁrpam

el grea de (a cocina g.m_ s,:zue_ge _euféIMCAa agua_ened piso,

Doy, 1{_?{ LQ :—1 P Tare




T ik R T e I il —
“Sas_ard aonit okl - ——reyope e i
UﬂnkQ\Q Dé\g TLISIA V1 VZTIVIE 300 NOSIANSANS RS i i rarhddn VLSV HSOMALY 30 STIVSNOSSTY
] & ol _ % OINIIWITAWND 30 I1V1NIJNO4 _ Zi — OOINILE0 HVINNd 1_ 2 V — OaviIds3 IVINNG

SIIAVHS 30 D_.zw_’:&:.ﬁ .-‘.5._.

% % \us.w\m%p\ Qﬁtﬁ.ﬂ\amu \mynv nu*.oamnixa\g DU#\V\@) 2> <= :STVHINID SINODVAYISEO

NN ON

|

TN

vam3is

—t——

vindd

JUNVYNYIWNOIV TVIHID

{oweny 'ojpod
“ausea) 0ILOM DINIWITY

e — | - == = B = |=== — H w.._Wh% SOILIYT SOLINA0HA ASIHOT
s . ocozh-s2zllhez iz Q@2 [2¢h2 |57 [T T2 | o3 XTI 0 bR vaieas
J.....:.....,fzf l!w W m;Ot\ m.... WO% *vﬂ-h p.m., :W..Nh_ ﬂ.&ﬁ iﬁ%ﬁiﬂﬂ:&%ﬁwﬂnﬁ SYHNOHIA O SYAVIVSNI

W 30500 SONV.
" J_L+|G~U RU+HL.HW ) .aw_““_“ﬂhuu_:uhﬁa

~l S8R b)|8e2)|bca)

DOV O Zalty SR

S SALBL b L8

HﬁﬂDMom sal Om.#w

SYSONIWNDH

> >
D =
e w as170|A985€h| D | o4 | bBl289|TsY
TP
2 >
"

e 2
T i . ! f . - {oaany ‘ojiod
=i \v WW“ N@ Fiot o %Wm.ﬁ ﬁmfnm.r&m soppas et ces.oaﬁ“f_crﬁ:i
e J . iduio) - Ofits S ¥peredasd pepnepovy|
opradsa # L] U] wadss m (L] @ opessdsa L] L] @) s3dsa (L1} (L] {3
WA osag ™ ™ ™ S e T ™™ ™ MR | osmy 0 w ™ wn | Vo o ™ T i gy
(1T:01) VRIVANSWTIGWOD VIO (6609 VIEWONIOS (542271 vigwiled WWI0%3Ted OAlLYINA3 TAAIN
SAVINVED 30 NOIWOHINIA
R N e I R P N b I i % sy % e ——
7 )
T mﬁU _ 18) NQISID3Ud — ?T%J_Wg 1— NouYW _ eueieg _ ‘DAYSN OLNIANYISNI
NOI1G3A 30 OLIGWNHLSNT
= _ mwavopepoN | z *3%5 Yo .12 ‘opeiad0 O 2T ZROANVLNY S =24 RARENP3 UPRILASY
=z _ s0dniD | wad O%:.) wopemewseon | A 0O7 QL | re—— [92 -£0 =5 WPPOYLII 3P BPI3

VONYWYHYING 3d VIOV
Ivd - 4Y10253 NQIDVLNIWITY 30 VWVEOO0Hd SYALLYONA3 $3INOINLLSNI N3 OLLIS NI VaVHVd3Hd QYONYAOW V1 viVd IIYINVED 30 NOIJWDIHI43A 30 OLVINEOd

¥4

‘W

_—

L

% % ugdEINpy ma




\ Y LS

& F? .'i" kh’{uf&} > wes
\; ) Educacion I’Bl’l gi
“‘-—-._._._..--/

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: DE SANTANDER SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 05 | 03 | 2026 | LUGAR: | Sede Educativa: DE SANTANDER SEDE C |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de mend No. 4

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

derivados del cereal

(Ve
o

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanos,

Suministro del complemento.
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l.- programa de Almensacibn Excly,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras men( del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado.

Gestidn sodial. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacién / EAN

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulader alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

E gL S
1=

Pisos. Techos en cemento porosos, pintados y con tubos de luz expueslos, las
lémparas no funcionan ,se van a cambiar

-

Paredes.

Servicios sanitarios; Demarcacion Ventanas.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas.

HALLAZGOS

8.2 Hoja de vida o ficha Técnica de Nevera Mabe Incompleta o no corresponde.

Hallazgo 1.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Alcahio e
Bucaramargs

usiin mee sk A Y Kn ey

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-azaa) [ 05 | 03 | 2026 | LUGAR: | IPROVENZA SEDEA

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

FACHADA DEL COLEGIO PUBLICACION DE LA FICHA TECNICA

PUBLICACION DE HORARIOS DE ATENCION PUBLICACION DE ESTANDARIZACION DE LA RACION
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

TCH0X

PUBLICADO LOS CICLOS DE MNUS

REMSISION DE LA JORNADA DE LA MANANA DOCUMENTO EN MAGNETICO DE LAVADO Y DESINFECCION
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

L

P o

PRODUCTO LACTEO YOGURT LOTE  05AA VEN : 02 ABR 26/ 07AA VEN 02ABR 26

=T m————

MUFFIN CON CHIP DE CHOCOLATE, LOTE 306326- VEN 24/mar/2026 FRUTA : BANANO

i Fo, ® I S0 2
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

VERIFICACION GRAMAJE DEL YOGURT

VERIFICACIONN DEL GRAMAJE DEL PANIFICADO VERIFICACION DEL GRAMAJE DEL PANIFICADO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

e mrme s lloFe M ey s eptar

VERIFICACION DEL GRAMAJE DEL PANIFICADO DE 100 GRMOS — NO
CUMPLE

= BF

MENU NUMERO 4 DEL COMPLEMENTO RI

VERIFICACION GRAMAJE DEL BANANO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

ENTREGA DEL COMPLEMENTO ENTREGA DEL COMPLEMENTO
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (I) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA

DE BUCARAMANGA

Version: 001 2026

Operader: |07 Bpoa ymanpoua 2 | NS | 358 FochaVisie | o9 Il 26
Grupo: A Avea Urbana: >< Area Rt | ——— | Hora il | &." 0ovm
Institucidl 2 '
Eduncati:::’S:d : %3 o 2o P‘D ‘]‘D &M) TermO:a?:iedn: 10-°300m.
Direccion: calle 14 H F-2Y Borio  Son AManso

Horario de Entrega en Sede Educativa:

B2 a oo om—

2'30 v Bloo P

Y¥laviarn No. Manipuladores por complementos
No. De beneficiarios ; - pt?éc%er _— 12200 6012800 | 4
atendidos: 122 .. sk / 2012400 | 2 | 80121200 | &
4012600 | 3
Nombre de quien aliende la visita: ﬂe‘ .f b\A.{ r—( a sd’an 2 - ;on:-i:;l.; i;; L c'] BT -
Cargo: Monipdse dora. Equipo PAE T RICT (NS
[

El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacenamiento

a8

Objato de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada del Programa de Alimentacion Escolar.

TOTAL PUNTAJE

TOTAL PUNTAJE

%8 OBTENIDO

ESPERADO

36

PORCENTAJE TOTAL

CALIFICACION

1D cuaumamva | €

RANGOS DE

<59,9% Defici
CALIFICACION ! ey

De 60 a 79,9% Regular

De 80 a 96,9% Bueno

De 97 3 TODes-EgCEHente

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)

1. INSTALACIONES FISICAS,

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC

11

El almacenamientc temporal de Ilos complementos
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

Comple- con e @ oo

i mo

12

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide|
{la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u otros
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales
domesticos.

o

ﬂlmacmn T enfo WMPJ?';

Pduo V| I OVIg.

e Prodo

IP"'I

1.3

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento|
{temporal, estén construidos en material de facil limpisza v|
desinfeccién, no hay presencia de goteras y los sifones, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
rejilla funcionando, limpios.

TR e

UL- aTenen.
n2C

1.4

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas (bafio v
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos|
con los estudiantes.

15

BoAn  cov
ento diton

G

La iluminacion y ventilacién del drea de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

IT ; o
e o

ueﬂfv’fa-

Se cuenta con un area definida y alejada de los
complementos alimentarios para el almacanamiento de los
insumos de aseo.

Ored e.x;doaz [V IR

Ppe

I CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO' P,

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

LOS COMPONENTES INDUSTRIALIZADOS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad  Industrislizada, se realiza
ordenadarmente en pilas empleando eslibas o canastillas
limpias, en buen estado y el material facilita las actividades
de limpieza y desinfeccion.

ANwo cendmients  en
conesti llos

22

El drea destinada para & aimacenamiento lemporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra limpia vy en buen estado, libre de basuras,
elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuerles y desagradables cumpliendo asi con
las condiciones higiénico sanifarias que garantice la
conservacion de los alimentos y/o productos.

23

El operador entrega como dotacion, mesas y sillas en el drea
de entrega necesarias para la verificacion de los productos)
industrializados y registro de planillas.

| ]

24

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

!

oy FEF o ST lon e

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO l

4

1 PUNTAJE OBTENIDO l

L[

| PORCENTAJE {

700 /-

L

¥ 4
7



11} PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y!0 HALLAZGO
El personal manipulador ufiliza la dotacién complota, Fon. f;\)l&'dor‘b oM qu@-
31 zapaios, cofia, bela o camisa, de color claro, tapabocas! I

desechabls y cumple con las especificacionss de o Cam

nommetindad legal vigenta. /
L La presemacion persanal de los manpuladores es aderuadca)
.'3.2 Ei,ﬁasms Empias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso l

oyas U olf0s accesonos, fosho sin maqueiaie’ wniforme|
limpio y en buen estade.

Se ewdencia la hojg e vida para cade uno de fos f‘deO) o uidD COMPLQTQ_
33 |mampuiadores  de glimenlos  Cincluyendo toda BI

dorumeniaciin y soportes. /
Iﬂmmmmmmm
afio en progr 30n escolar, formacion en
34 led ; 'Ii."' s s mgs ]

de Mamufaciura y préclicas higidnices an manpulacién ds
alimentos {(vigencia no mayor a un affo).

.;slzmmwmmmmmum ‘ Ul'}"! /bda)‘«agklumm

"3 |Se gaeniza lo centitan de menpuiztoes oo amentos de| c:x’gaen:o 7 m@’?dpglaﬂ‘&m
' ahiac s oo e | b TE

TOTAL CUMPLIMIEN FO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS -

-PUNTAX ESPERADO | Iz g?’m?momem:gel ei;n | PORCENTAE | £0O/.

1= i ASPECTO A EVALUAR PONTAJE! OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

‘4.1 |Se cusma con e plan ca saneamiento 2proBado. ’ /
{Se cuenta coh un programa de Empiera v desinfecodn y so j
Fzy b &D C‘, l-}!‘d G"ILPG'&D

{evidenca su impiemeaniacion, COn EDCeCETEENoS eSOrRns,
ademmetm cuenian con las hojas oe seguridad, fichas)|
: da los utiliza para l=s operaciones.

4.2 {se fevan registros de las acuvidedes JIQENCIBT0S J

Cusntan con la cantidad de aspersores estahlecidos en el
4.3 |plan de saneamientn aprobado ¥ se encuentran debidamente] ‘l

raltiados de acuerdn a la mformacitn dal producto.
El operator SWMnNSTa jos INSumos y Siementas Ge 25e0 Je
|acuﬂ"doaﬂosnﬁciadupwiaﬁﬁdﬂiTemm!pﬂala, -
renusin.

ilﬁmmdemmwmmsm ”
de los afimentos para evilar su contamanaciin.

Elmmseuizammdsmar

44

45 Ara  gxcfos oo,

45 desmfemnmwlamm biecad: ]
8 loor ia regh 5 Gionie del Linisterio de
Saked v Proteccitn Socal (Si aplica)
a7 Se encuentran 1os pisos, paredes, vantanas, \echos y puerias:
Im{mmammmM). 7
Se evidencian avisos alusivos 2 comrecio lavado de manos v /
8 3 i
actividades de limpieza y desinfeccifn. i " g
Exisien letreros en buen estado alusives a la aplicacion de| JefreRd QloyLe Q
49 |EPM - Buenas Praclicas de hMamifeciure, ubicados en ef
: drea de almacenamiendo temporal wo Fansiona, .'PH.
. MANEJD ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ]
e ASPECTO A EVALUAR - ‘PW‘I‘-*LIEI- OBSERVACIONES-Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con recipientes suficientes. color definido en &l
plan de sanemmenio (verde y megro) y debidaments
identiicados de acuerdo 2 la ciasificacion Ge residucs, de I
410 '

materizl sanitaric, com tzpa y bolsa plastica del mismo color
de la caneca, ubicados en un skic exclusivo para la
recoleccitn temporal de residuos sofidos vy se promuewve el
racickae

.;n e wnm — i sana:a regisiros| | Fb’m’&D cj-r“/lr\a W\'ﬁ%a
[(agmamsadmm;dehsm

TONTROL DE PLAGAS

iTEm ASFFCTO AEVALUAR lPWTﬁJEi OBSERVACIONES YfO HALLAZGOS 3

4 1 | L85 Instaiacionss yio los afimentos se encuentran Ebres ’j /
presencia o dafio causads por plegas, heces da animales

Se cuenta con un programma de control mtegrado de plagas, .
13 [0 eemimenes oot 3 20 o o ) )| Fovma v hiligenwddo
adecuadamnenta (minkmo del dia anterior).
TAL MIENTO CONDICIONES DE SANEAMI

PUMTAEESPERADC | 1D {PovEceENDO | 13 | porcentase [YOO /.




V. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJ

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

5.1

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacién de los canales de comunicacién para las PQRSs,
asi mismo, se cuenta con la publicacion de ruta de atencién a|

5.2

Solicitudes, Quejas, Reclamos y Sugerencias
correspondientes a la informacitn de Operador.

Lien an

Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun

corresponda) y la gestion realizada al mismo (en caso de
requerirse)

Techs con formoun
comite O lotfes

53

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacian
Alimentaria v Nutricional (EAM) aprobada por la Entidad
Territornial.

NO

S2ve en e O
3 o]

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

i

| PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO I

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

Vi SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PUNT,

| o

| PorcentaE | ;o0

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

6.1

Se cuenta con boliquin de primeros auxilios (gasas estariles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirrgicos,
venda elaslica, jabén quirtirgico, solucién salina, aicohol
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ESPERADO ’ l J PUNTAJE OBTENIDO I PORCENTAJE | [ OO/
Vil CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTALE| OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

71

El producto lacteo suministrado esté acorde a los estandares
de calidad exigidos por las nommas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

NoqurF morca (o

J v
PV an Y
FV 16/A8n 26

72

El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde al
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

Bon % qwoo morea 770l
L. 030k 1614 e

El dulce o poslre suministrado esta acorde a los estandares
de calidad exgidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos fécnicos

PU, %/03( 20%
Qol li mMmoredy Eren Ffvc?hn}
L o0%F hyg

astablecido en la minuta v se cuenta con el certificado de
limpieza y desinfeccién de la fruta en medio fisico o digital.

- 8 i . <

(registrar trazebilidad, aplica en el caso que el menu

entregado en el dia de Ia visita, contemple Ia entrega de fvas ;'9 32

dulce). P | 1 +

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de &Gl merv- ded di1o %hcf
7.4 |calidad, grado de maduracién éptimo, comrasponde al peso hoA O o Tem ol Fu7o.

/

75

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la
Isupervisicn PAE.

e

78

Sa realizan las reposiciones requeridas por calidad yio
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS

NO

A -
PR CTOS ENTREGADOS

) .fsba:'a'bv_: 7|

existencia de autorizacion fisica o digital por parte de la
ETC).

PUNTAJEESPERADO | ¢ | PUNTAJE OBTENIDO of | Porcenta | /00
1 : 0 VIl CUMPLIMIENTO DE MENU
ITEM ’» ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERYACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de| P ﬁ:
8.4 mends aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la ‘p r .

a2z

En el establecimianto educativo se encuentra publicado el
ciclo de mants aprobado por la ETC.

a3

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de
enlrega del complemento alimentario.

84

El operador realizo la entrega de todos los componentes que
conforman el mend, segdn el ciclo de ment de la Entidad
Territorial.

9.1

reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), modelo 2020
en adalante.

Se cumple con los gramajes de todos los componentes del cor p T ) e
85 |ment verificado, de acuerdo a los niveles educatives| [/ o)

atendidos.

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO = | PUNTAJE OBTENIDO I 5 | PoRcENTAJE | 1002
; __IX. CONDICIONES DE TRANSPORTE - TR =
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos
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9.2

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado|
previamente por el equipo técnico de supervision.

~NO

/

93

El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior,

"V

en forma clara y visible |a leyenda “Transporte de Alimentos”

/




El vehiculo cuenta con la certificacion sanitana expedida por|
la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha
de expedicion de la certificacion no es superior a un afio.

9.4

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con
rupturas, pisos 0 paredes detenioradas.

95

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo

28 requieran y del sistema de refrigeracion.

El personal transportador y awxliar de transporte cuenta con
la documenteacién de acuerdo a lo establecido en la
normatividad (cédula, licencia de conduccitn, certificado de
aprobacion de curso de menipulacion de alimentos,
certificado de aeptitud para manipulacion de alimentos).

87

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
dotacién que cumple con las especificaciones contempladas
en la Resolucion 2674 de 2013.

9.8

El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa
ostéril, Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas| AJD
elasticas, tijeras, guantes quirdrgicos, algoddn, termémetro) v

extintor con carga vigente y buen estado.

9.9

TOTAL CUMPLIMIEN SPORTE

PUNTAJE ESPERADO O PUNTAJE OBTENIDO ‘ NO

| Porcenta | A0

ITEM ASPECTO A EVALUAR PI.INTMd OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

10,4 [Existe registro actualizado de los complementos alimentarios 1 Plomila i Joret BRSNS

entregadaos (planillas).

102 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en '

institucién educativa, debidaments diligenciada.

Se cuenta con bitacora foliada, debidamente diligenciada
donde se notifique las visitas realizadas por diferentes !

A enfidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados

diariamente.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA; TECNICO DAMASO ZAPATA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 09 [ 03 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa:D ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS
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Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico - Yogurt

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafante — Pan de queso | Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta -
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

bilidad componente Cereal
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Condicionss de calidad: trazabidad componente post
entregada

re ylo evidencia fruta

Verificacion documental. = Remision producto entregado

Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
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MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROVENZA

FECHA:(ddmm-aaaa) [ 09 [ 03 [ 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa:C
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mend N°3 Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompariante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de calidad: trazabilidad componente L4cteo Condiciones de calidad: trazabilidad companente postre yio evidencia fruta
entregada

Verificacion documental. — Remisian producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. — Canal de comunicacion/EAN Horario publicado.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINIST RATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Personal manipulador

Pisos.

Techos.
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Programs de Alementacide Loy,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Paredes. Servicios sanitarios: Demarcacion

-3

. ‘mr :

Ventanas.

Puerta.

Hallazgo 1. Se evidencia almacenamiento del panificado (pan de queso ) dentro de un lavaplatos.
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Programs de Al e Eacol,,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

OBSERVACIONES INSTITUCION EDUCATIVA

Pisos en ceramica con manchas de oxido en algunas tabletas, paredes escarapelado la pinturamarco de la
ventana con oxido y techo con filtraciones.




. FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
_ ' . ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
i ]
@ Educacidn wﬁ ® @AE | NoUSTRIALIZADA () - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Version: 001 2026

Operador: (n-o b2 LoNOXAZ No. Contrato:

%58

Fecha Visita: q f 05 /wlé

Grupo: z Area Urbana: v~ | AreaRural:

Hora

inicio: |-1: AS Pm

Institucio — ' 3
Emr;&ats:ue Tr.ineM GITODIO (0L CTeA ROV Sebe X

Hora de .
Terminacitn: S a9 Pm

Direccion: e 10A A B2 \6ABS

Horario de Entrega en Sede Educaliva:

R — .00amM B q5AS o
3% — 1:00pm A 315 PO

S-A N - . | No. De No. Manlpuladores por complementos
No. De beneficiarios 3 ' 1a200 1 01 a 800 4
i — 44U ad a 601 a
atendidos: 3T ,____‘_‘._-- o 2 2012400 | 2] 80121200 | 6
e 293 4012600 | 3
Nombre de quien atiende la visita: i Nombre de! e\
= You t\'\n G asceQ Responsable Visita-  \J¢ (A T
argo: " i 1
i Bl Mo \‘:rq\o.r\oﬂo. SO oo QU
El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento /
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de fnistro de compk alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada del Programa de Alimentacién Escolar.
TOTAL PUNTAJE" TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO 29 OBTENIDO 3¢ | PORCENTAJETOTAL 10074 ‘cunuranva EXtderd
RANGOS DE .
AL ICACIOR <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De BO a 96,9% Bueno De 97 a 100% Excelente
sy R e ~ INSTALACIONES FISICAS:.C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE) -
T e e e L INS TALACIONES FISIC AS il et i) A e e

iTEM ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCIO

N DE LO EVIDENCIADO CINC

1.1

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Induslrializada, cumple con el
lespacio minimo requerido para manlener adecuadamente los

productos.

nunter-ex

e BRI SR A EXTO D pada
ose cwoad arente WS &

mrodu o 2] .

1.2

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide|
la entrada de palvo, lluvia, humedad, suciedades u olros
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

o esTINcTA
2\ txem L2, en -\ v ento
A\ ok -

< \-n. milenko

1.3

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
desinfeccion, no hay presencia de goteras y los sifones, si
los tiene, se encueniran en buen estado, protegidos con
rejilta funcionando, limpios.

on el vmom-ento A La Qs Fen
WO > erTdeancio doltxas, >
ostena' © Ruvpiezer.

14

Se e de inslalaciones sanilanas identiicadas (bafio y
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos
con los estudiantes.

e\ 2o 0 o> oW et Fiao
o o docentes |

La iluminacién y ventilacion del area de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

A
. R AR D WU VAT IO
\be.“\-‘i \:.gb;{?ﬂ -

Se cuenta con un &rea definida y alejada de los

-
=2 OO Ot /N afem) Tone e\ .

ITEM ASPECTO A EVALUAR

16 |complementos alimentarios para el al amiento de_103| mch LE e e L WU LS De
insumos de aseo. = Q-bt.t’ -
vz - GRITERIOS DE EVALUAGION: 1(CUMPLE);'0 (NO CUMPLE); NA (NO APLICA); NO}(NO OBSERVADQ): .= "
. 2 [ DE ACMACENAMIENTORRARA LOSICONMBONENTES INDUSTRIALIZADOS 4 n

PUNTAJE'

OBSERVACIONES YJO HALLAZGOS

21

El almacenamiento temporal de los complementos
glimentarios  modalidad  Industrializada,  se realiza
ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas
limpias. en buen estado y el material facilita las actividades
de limpieza y desinfeccion.

/]

22 |elementos en desuso, alejados de la luz, incidencla directa

El area destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se!
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,

del sol, olores fuerles y desagradables cumpliendo asl con
las condiciones higiénico sanitarias que garanlice la
conservacion de los alimentos y/o productos.

23 |de entrega necesarias para la verificacion de los productos

El operador enirega como dotacion, mesas y sillas en el area

industrializados y registro de planillas.

/l

s

e

o

24

Se cuenla con dolacién desechable completa para visitantes

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 Kkit).

7

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

e | A

l PUNTAJE OBTEN!DOvI A

*-vpon_csmme l 1990 Y.




Irem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE|

RD

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

B personal mampuador uliza la dolacion complela,
a1 zapalos. cofia, bata o camsa, de colr claro, lapabocas
" |desechable y cumple con las especificacones de la
nomatividad legal vigente

La presentacin personal de los manpuladores es adecuada
22 (ufias coras, impias y sn esmafe, cabelio recogudo, sin 1S
de joyas u obros accesonos, rostro s maquilag) uniforme
EMO:0 y en buen estado

Se ewdenca @ hoja de wida para cada uno de los
33 |manpéadores de atmenios incuyendo  toda 13
documentacion y soportes

E! personal manpulader acredila expenencia minima de (1)
aho en programas de afmeniacion escolar, formacion en|
34 |educ2oOn saniana, pancpios basicos de Buenas Practbcas
de Mamusfactura y pracbcas higiénicas en manipulacion de
|alimentos (Vigencia no Mayor a un ana)

|Se cuenta con regrstros de capacitacion mensual segin plan

3 de capaalacdn y conograma

Vi

186 Se garanliza la cantidad de ipulad de alimenlos de
™ |acuerdo a lo eslableado por la Enbidad Temitorial.

1

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

punTaEEsPERADO. | b "PUNTAJE OBTENIDO'

] DE
LIMPIEZA Y DESINFECCION

b

T

“PoRceNTAE | Too /s

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJI

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1 |Se cuenta con & plan de sanaamiento aprobado.

1

/

Se cuenla con un programa de mpieza y desinfeccion y se
evidencia su implementacién, con procedimienios escritos,
42 |se Uevan registros de las actvidades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de segundad, fichas
&cnicas de los insumos ulilizadoes para las operaciones.

Cuentan con la cantidad de aspersores eslablecidos en el
4.3 |plan de saneamiento aprobado y se encueniran debidamenle
rotulados de acuerdo a la informacitn del producto.

operador suminisira los ir y elemenlos de aseo de
|acuerdo a lo solictado por la Entidad Temitorial para la
modalidad Industializada. Se cuenla con registro de
remisidn

44

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados

43 de los alimenlos para evitar su contaminacién.

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y

46 desinfecclén cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud y Proteccion Social (Si aplica)

a7 Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y pueras
*! |impias. (4rea de almacenamiento transitorio).

/

Se evidencian avisos alusivos al comecto lavado de manos y
4.8 |las concentraciones de delergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

/

Exislen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
4.9 |BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el
4rea de almacenamiento lemporal y/o transitona.

1

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJI

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

[Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemalento (verde y negro) y debidamente
identificados de acverdo a I3 clasificacién de residuos, de|
49 |material sanitario, con tapa y bolsa plaslica del mismo color
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para I3
recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el
reciclaje.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procadimientos escrites, se llevan regisires
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

4.10

-1‘

/

CONTROL DE PLAGAS

dis

as p 0
|adecuadamente (minimo del dia anterior).
TOTAL CUMPLIMIENTO CON!

DICIONES DE_SANEAMIENTO

frem ASPECTO A EVALUAR PU?I'I'A.IEI OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
4"Lasm|=ladoresyrohsairnmsemmanlibrada =
"7 |presencia o dano causado por plagas, heces de animales. 1
Se cuenta con un programa de conirol inlegrado de plagas,
“2cmplocedinimosesu1losyselevmregiau'osuelas -1

TPAEESERASO | 13 | PUNTAEOBTENDO |

12

1‘;};-'PoRcENTAJE | 100 '/,




ITem ABPECTD m Bl U DR
caliva se llene publicado en un lugar
uEi:l:lae k::“ Eﬁ: ‘;.demlaa de Informacién del PAE con la
informacién de los canales de comunicacion para las PQRS, /]
5.1 |asi mismo, se cuenta con la publicacion de ruta de alencion a
Solicitudes,  Quejas, Reclamoes y  Sugerencias
correspondientes ala informacion de Operador.

OBV A GRS YA AL m

Alimentscion  Escolar y los  seguimienios  (segun 1
52 corresponda) y la gestion realizada al mismo (en caso de

operador realiza publicacion de la eslralegia de Educacién e VIO ?“'D\-' Ao el 'éada

mentari Nutricional (EAN) aprobada por la Enlidad
e, |M~O dl mes S w20 .

TOTAL CUHPUMIENTO GESTION SOCIAL
Z PUNTAJE OBTENIDO z “PORCENTAE| OO ¢/,

I$SEGURID, D.EN:ELCT : :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
|Se cuenla con boliquin de primeros auxilios (gasas eslériles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guanies quinirgicos, 1
venda elaslica, jabén quirirgico, solucion salina, alcohol
antiséplico, tijeras 3 pulgadas, curilas).
= TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
JpunTaAlcEseERADO| ] [lpuNiMecsteND| [porcenTAle 1| 100/,
b | i PR b 1 : i e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El producto lacteo suminisirado esté acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigenles y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos. 1
(registrar trazabilidad)
El cereal y/o derivados del cereal suministrado esla acorde a
los estandares de calidad exigidos por las normas vigenles y -]
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)
|ET dulice o postre suministrado esla acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las|
condiciones eslablecidas en los lineamienlos técnicos| 1
(registrar trazablidad, aplica en el caso que el mend
entregado en el dia de la visita, conlemple la enirega de
dulce).

La frula enfregada est4 en adecuadas condiciones de a&{“é&_ﬁr\pq gL e O
calidad, grado de maduracion 6ptimo, corespende al peso "

establecido en la minuta y se cuenta con el cerlificado de N-A [ \eson €6 sha
limpieza y desinfeccién de la fruta en medio flsico o digital.

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la 1

6.1

71

2

73

T4

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad ylo
76 |itantes de productos y se cuenta con el formalo requerido. 1

s = ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

——Exsie cumpimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de
ments aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la
8.1 | stencia de auterizacion fisica o digital por parte de la
ETC).

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ,‘
8.2 | el de menus aprobado por la ETC.

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de
83 entrega del complemento alimentario.

El operador realizb a enirega de todos los componentes que|
8.4 lconforman el menu, segin el ciclo de mend de la Entidad|
Territorial.

Se cumple con los gramajes de todos los componentes del
8.5 |mena verificado, de acuerdo a los niveles educalivos 1
atendidos.

| IPUNTAJE ESFERADO]

Tt el T

"PUNTAJEO

B

TOTAL CUMPLI_MIENTD DE MENU

ASPECTO A EVALUAR
El personal transporiador presenta Jos documentos V=

91 reglamentarios del vehiculo (licencia de {ransito, seguro N'o

obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020)
en adelante. .
El vehlculo que presta el serviclo se encuentra aprobado)

92 previamente por el equipo técnico de supervision. N.O O ':'b&'@lU(& L‘DO

El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, '
en forma clara y visible 1a leyenda “Transporte de Alimentos* N-O N d OBE!:} v Q.:L ()

%o obhscanmdo

8.3




E1 vehlculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida
0.4 [la auloridad competente con Concepto Favorable. La fechal 39,0 | Y30 oL. SL‘UC&&O
de expedicién de la cerlificacion no es superior a un afio.

Las condiciones higlénicas del vehiculo iransportador son

9.5 |adecusdas, su compantimento de carga no cuenla con WO
rupluras, pisos o paredes deterioradas. No obsex \JO&O

Se lleva registro de temperaiuras de los componentes que lo
98 |requieran y del sistema de refrigeracion. VO | SO Obtexuado

El personal Iransportador y auxiliar de transporie cuenta con
|a documenleacion de acuerdo a lo establecido en la
9.7 |nommatividad (cédula, licencia de conduccion, certificado de N.O| o doseru 30
ap bacid de curso de manip! lacit de i los,
cerlificado de aptitud para manipulacién de alimentos).

rEI conductor y el auxliar de cada vehiculo cuenla con la

|dotacion que cumple con las especificaciones conlempladas| N.O O -D'b M‘CQJC‘-&Q
en la Resolucién 2674 de 2013.

El vehiculo transportader cuenta con boliquin de primeros
auxilios ( (Alcohol antiséplico 70°, jabon anliséplico, gasal

00 |estéril, Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas \3-0 Vo 60&‘(1:.}5& o
elasticas, lijeras, guanles quinirgicos, algodén, termomelro) y|
extinlor con carga vigenie y buen eslado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
V-0 [PUNTAEGEIENDO|  2.©O |
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE|

Exisle registro aclualizado de los complementos alimentarios

lentregados (planilias). 1 /

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en 1
inslitucién educativa, debidamente diligenciada.

10.2

Se cuenta con bitacora foliada, debidamente diligenclada
donde se nolifique las visltas realizadas por diferentes -1
enlidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados
diariamente.

10.3

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

3 PUNTAIEQBTENDG)| D
? T CONCLUSIONES | OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

sn el omenio de \o wisika =t eotdeneiean O
4 todos oS Hems evaluades o esk aste .
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