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Objoto de la visita: Venficar los conoiciones de preparacion en Inslituciones educalivas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Amentacion Escolar.
El comedor Eacolar s c "
Cucnta Con Conceplo ﬁmﬂﬁf |~LO ey (\LO Catficacion A 0.
Tecnico Sonitano Vigeme| NO
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 62 OBTENIDO 5‘{ TOTAL 8:] CH } CUALITATIVA b{ﬂc A
Bt <50,0% Deficienta D6 602 79.0% Regular | De 808 90.9% Bueno |De 67 5 100% Excetente|
TOTAL DE MANIPULADORAS
De1a75¢ 1
De 76 a 150 com 2
De 151 3 300 3 e
De 301 a 500 ¢ Pliego Lictacion Publica 4 iy s
De 501 8 750 complemonts No. SE-LP-002-2025 8 Enalstiucion o sece 3
De 7510 1000 ¢ (]
De 1001 2 1200 complemonios 10
De 1201 8 1500 complemenias 12
INSTALACIONES FISICAS: C [CUM C (NO CUMPLE)
= TR . LINSTALACIONES P SRR s S T R e
ITEM | nSP'écTo A EVALUAR DESCRIPCION DE LO Evlnmwm CINC
1 comedaor pscolar esta ubicada en un lugar alejoda de focos de| Certd SO\l d o e e
! |insalubridad, maleza y sguas estancadas. T ],m,.g d e C
Los lechoa eslan construldos de manera que Se  ewitd)
1.2 [acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de honges y| €U c-‘-"‘h-’ld': 5«5—\. c
imohas
Las paredes eslan construidas en matenal  resislente,
1.3 [impermeable, no absorbento, de facl limpieza y desinteccion | € € NCONDPn e"d“f"d‘ﬂ c

Los pisds sé encuentran limpios, en buen estado
Exsten tanques y/o reciplentes de agua protegides con tapa| ¢ XA
14 |con upachnd uﬁdunw para alender como minimo las| \ ES"’C“ & .l“.,
pondicntes a un dia do preparacion.

El drea de almacenamiento do las materias primas del comedor GD?(ml n c:*p\
tSusmlnrcmtacmunpnduMmumnmu‘:\ = 0

C

conservacién de olimemos. hcn $\C
Las ventanas. pucrias y oberlras que comunicon con el \orrerss
so o en buen estado y esian| (Bas CoN \Og g

provislas con mafla ontl insecto en buen estado y de facll
fimpiezd evaando ¢ ingreso de cualquier Lipo de plaga

Se dispane._ de . instalach ftarias identificodas pars el @\ ‘mon D S do
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| |de usoexCluzivo 0 compartdes con los estudionies,
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16 |Ancomando no  se  swdencion  Instalaciones  eléciricas ct)"?f 2
N o EXSUSILIS i - 3 5
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[Se evidencia cemificado de funvgacion del area de
2.4 [aimacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima

fumnigacitn realizada.

Setechao el 16 de
EnefoO

1002

E1 aimacenamiento da los alimentos refrigerados se realiza a

48 temperaturas entre 0 88 *C y 80 levan registros actuafizados.

J—

2§ El almacenamiento de alimentos congelados seé realiza a

oh= 1o & e S

temperaturas de 0 8 -18°C y se Nlevan registros actualizados. Vel 9_‘-}
El aimacenamiento da los alimentos evita su contaminacion
(1] i Oo-#z:& ""E,"j n Crrzddes

Se cuenta con dotacidn desechable complela para visitantes

2B | data, gorro y tapabocas - minimo 1 i), //
' AL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO
PUNTAJE ESPERADO | [~} PUNTAJE OBTENIDO S | PORCENTAIE |. 61.57-
T s —m WAL MANPULADOR DE ALIMENT

iTem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

|E personal manipulador utiliza la dotacion complela, zapalos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, lapabocas
[desechables y cumple con las  especificaciones de la
normatividad legal wigente.

a

i

(oY, Z I
Conplec

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufas cortas, limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de!

Manufactura y practicas higidnicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un aho),

32 Yioyas u otros accesorios, rostro sin maquitaje) uniforme impioy] 4 C()mf"é
en buen estado.
a para uno
3.3 |maniputadares e s incluyendo toda 1 documentacién y 4 /
|Elper:rmlu ipulador acredita riencia minima de (1) a
en prog de al ion escolar, formacitn en educacion|
34 |sanhtaria, principics basicos de Buenas Praclicas de

&mmmgmmumadmmnegmplanu
c:padm:ﬁnyumm

Se Copuerho e\ U de febo.

s Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial,

1
1
{

P

El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida

37 otacion (tapabocas, cofia y bata).

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENT

——

s

PUNTAIE ESPERADO | 3 _l PUNTAJE OBTENIDO 3 | orcentae | 100 %4

S he s e e IVIPEAN DE SANEAMIENTO e e e T T
LI Y IN ION F

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La unidad de servicio cuenta con el plan de

L=

41

|Se cuenta eocn un programa de limpieza y desinfeccién, con|
procedimientos escrilos, se levan registros de las actividades)
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
|seguridad, fichas téenicas de los insumos utilizados para las|
operaciones.

42

1
@)

e e St &
e Gl‘zto‘cJ & soene|

Cuentan con la canfidad de aspersores establecidos en el plan|
de saneamiento y se encuentran debidamente

43 aprobado
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

|El operagor suministra los insumos y elementos de aseo de|
2 lo sol por la Entidad Teritorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

44

e

el

Los elementos de aseo son aimacenados en lugares alejados

45 |4 los afimentos para evitar 1a contaminacion de 108 MiSmos.

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, venianas, techos y

48 puerias limpias.

z
i

|&mmmmmumumym
de

LG P PR

feche de (iimo lavado segun cenificadc).

Nota: Si ¢ 1anque de &imacenamiento es de uso exclusivo del
reslauranie escolar, Ja responsabilidad de LAD comresponde al
op del programa, en caso de ser da UsD compartide |a
responsabilidad de LAD corresponds o 1a Institucion Educativa,

49

47 y desinfeclantes para las
'adhfldadeu de limpieza y desinfeccion.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM 7 1
4.a-BuenasPradicaadaMmma.wlcndosenlas1
instalaciones de! comedor escolar, |
ABASTECIMIENT AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la impieza y desinfeccién del tanque ylo recipiente| Cgc
de almacensmiento de agua, existe un procedimienio de Qh‘ \ -?cdol
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Reglstrar, Ju O S

‘DGO

& sevealize Code deo

dien .

) sgua que se uliliza es potable y cumple con las normas
vigenies eslablecidas por la reglamentacién comrespondienta del
Ministerio de Salud y Proleccion Social, (Para las LE rurales y
sus sedes, evaluar ef prolocolo de hervido da agua).

41
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2.1 003

4.11 [Nevan registros segun frecuencia definida en ef plan de

Sa cuenta con protocolo para e andlisis de pH y Cloro y 8o

A

sancamienta

e =

A 12'!Mcmn con Bgua potable y manipulado en condiciones que 4

El uso de hielo en conlacto con alimentos y materias primas, s

lgaranticen su inoculdad. Se garantiza 1a entrega de bolsas)
exclusivas para Ia fabricacidn de hielo.

e Wosu b\ X G\O.

¢131hmmn dispuesto para el consumo de los bencficiarios
[(exchusive para Insttuciones Educalivas rurales y sus sedes),

Se cuenta con botelidn y/o bolsas con dispensador de ngu-ai

A A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

No Ngl‘(ca :

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

n,nlapm‘buionﬂelmndumo. dé material sanilario, con)

Se cvenla con reciplentes  suficientes y debldamente
identificados de acverdo @ la clasificacion de residuos
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la} 1
recaleccion temporal de residuos sdlidos

4.1'5

|Se cuenta con un programa de manejo Oe residucs aprobado,

eun procedimientos mua se Nlevan registros (diigenciadas

di ) de las

416

&mhma&msnnamWMam es decir,
imaterial do de papel, pla y empaques,

2
=

417

Se cuenta con reg para los residucs de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

0

B Weuce el

Geqioe cone oy chgatidel

418

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceile usado y se llevan registros de generacidn.

Cuenrr cen el ﬂoupe—.’«c-

CONTROL DE PLAGAS

Tz v Newe e hg,:hz

- ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

418

Las insialaciones ylo los alimentos se encuentran libres de
presencia © dafio causado por plagas, heces de animales y se|
encuentra libre de animales domésticos.

i

/

420

|diarias p
krnlrumdudl-aaﬂ!eﬂor}

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
wmyuﬂemuﬁww&mmm
ys adecuadamente|

421

{ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen

L2s ventanas, puertas y aberturas que Comunican con el

estacdo y de faci limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacidny
almacenamiento).

£22

Los sifones, drenajes y lavaplalos se encuentran en buen
jestado protegidos (rejillas), funcionando y impios.

1

7

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE O -
iTEM | ASPF.CTD A EVALUAR FUNTA.IE uasewu:lms wo Huuzcos

51

|En 12 institucion educativa s tiene publicado en un fugar visible

|publicacién de la nita de atencidn correspondientes al operador.

la Ficha Técnica de informacién del PAE con La informacién de
los canales de comunicacion para las PORS y se cuenta con la

1

o r)&\m-cf °

52

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de
Alimentacion Escolar y jos seguimienios (segun coresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

O

A—U CU&\*IA Con C“
ocke cet .

E! operador realiza publicacion de la estralegia de Educacion

=
53 ma y Nuticional (EAN) aprobada por la Em"l |~’~h "’-‘-O A?\\w
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO | 7

ITEM

! PUNTAJE OBTENIDO ! 4
Sy S DELOSALIMENTOS . oo =0 -

[Fowcomne | 507~

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES ‘MO HA.I..I..AZGO.‘]

jeslandares de calidad exigidos por 1as normas vigentes y a las

La ceme (came roja o blanca) ss encuenira acorde a |os|

81 [condiciones eslableciday en los. lineamientos (Aplica para 1
plimenios preparados y en almacenamiento). Registrar
‘szabilidad de producto.

62 Luralul.tmsypmmummmanm A

de calidad, 6plimo grado de madurez.
Las verduras, honalizas y frulas usadas para la preparacion y|
€3 |en aimacenamiento se encuentran an condiciones|  {

o calidad, 6ptimo grado de madurez.

B84

estoblecidas en los Wneamienios (Aplica para alimentos
preparados y en almacenamienio).

Los lacicos se 0 lgs estar
por les nommas vigenies ¥

de calidad|
2 las condiclones

~
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6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuenian
con el concepto de verificacidn por e equipo lécnico de
supervisian y se evidenclan en buen estado sl momento de la
visita (comparar con el acts de verificacidn de bodega).

€6

Se realiza toma de coniramuesiras de alimentos preparados de
allo riesgo y s cuenta con las contramuesiras almacenadas y
rotuladas de las UNimas 72 horas.

A

Copv U’l;’“ Muopr

67

Se realizan Ias reposiciones requeridas por calidad yio faltantes 4
materias primas y se cuenta con registro difigenciado. I
AL CONDICIONES DE CALIDAD DE L

s
OS ALIMENTOS

——

PUNTAJE ESPERADO I

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

2 ]mueommm! 3 [ PORCENTAIE | 161)‘/
Vil CONDICIONES OE PREPARACION —

PUNTAJE

OISERVACIDNES ’ﬂD HALLAZGOS

71

Los procesos de preparacion oe 108 alimentos se realizan en
condiciones 4ptimas oe higiene, oe limpieza y de consenvacion,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
conaminacion.

A

-

7.2

Les honaizas y infas se lavan y desnieclan con susiancias
autorizadas por 1a r Ad y establecidas en ef
|plan de saneamiento del

!

/

73

E! servido oe 105 aimentos s& hace con utensihos (pinzas,
cucharas. elC) segun sea ¢l lipo de alimenio y se evila el
contacto directo del alimento con las manos.

74

A

e

Las preparacones cuemtan Con lemperatwa adecuada al|
|momento del servido y s& lleva control de temperaturas para las
ipreparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).

1

L~

B2

materiales gue permiten la facil limpleza y desinfeccion.
BExisten manuales y regisiros para servicio de mantenimiento

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACGION
PUNTAJE ESPERADO | “ PUNTAJE OBTENIDO | Porcenta [ Jo0 e
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuerta con los Pos Y para 13|
B.1 MummMuMyuﬂnwum 4 /

ipreventivo y comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido
en la resolucidn. (Hoja de vida de los equipes, cronogramas de
mamenimiento, responsabiles).

(

—

g2

Se cuerta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se
Nevan registros (Si aplica).

TOTAL EQUIPOS

 NA

) A?\\tg

Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO | 2 [mmeosramoo' 2 | porcentae | 1005/
. s L TR Y e D R DN S A AR P&."rﬂrus e T e e P e e bl

|se tienen estancarizados los utensilios para el servido.

iTem | ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mends \.ﬂljv 6

¢ 1 |aprobado por la ETC. (En caso , verificar la i 4 E"" !7\6'1U :
fisica o digital de autorizacién por parie de Ja ETC).

g2 En el ! se tra publicado el ciclo y /
ge menus aprobado por la ETC. ;

83 A _

8.4

|se cumpie con les gramajes de 1odas las preparaciones, de

/

acuerdo al nivel educativo atendido, 9
Se evidencia la publicacion y cumplimient de 108 horarios de /
&5 entrega del compiemento alimentario. 1

88

Se garantiza 8 disponibilidsd de agua potable y vasos en)
ntidad suficienle para el consumo voluntario de los|

A

beneficiarios.

TGTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

Se eoru do?dﬂu&

JSPE.CTO A E\"AI.IJAR

PUNTAJE OBTENIDO

"SALUD LEL’ J
OBSERVACIONES 'ﬂo mmm

|Cuentan con boliquin compueslo por (gasas estérles,
F?wﬁmdnldl ba]ummgmesqugm vendas

quinrg: salina, alcohol antiséptico,
89, curites, vaso desechable.

ASPECTO A EVALUAR

Grevo 22>

TRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

7 [ Porcentae | [CU/

A
PUNTNEESFERAQO’ z ! PUNTAJE OBTENIDO
LT e s A Tk e S o A i K L ] ETRANSPORTE 0 o .

U‘BSER\I'ACION ES ‘ﬂO HMGOS

El personal Wransportador presenta  los  documnenios
gt tancs del vehlculo (icencla de Wranslio, sogur
0 da accidentes de ansllo (SOAT), modelo 2020 enj

No opeswadd.

i

2100

i
|
|
l
|
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113

€1 vehicaso cusnta con La certibcacion sandana expedida por ka
Se Cuva NOQsird 08 leMperaturas O 108 COMPONCNtas Que 10|
10 Mo | Mo Olosensedl).
socummnteacion de do a Iz eatablecicdo en la tvidad|
El conductor y o suwuhal de C3a3 webiculd cueats con K
|auxilios (Alcohol antiseptico 70°, jabon antiseptico, gasa estérl,

El vehiculo rarspartador da alimentos Dova en sU exteriof, on
forma clara y visibla La loyenda “Transporte de Alimentos”. NI No Obtﬁuo&d

11 4 |avtorided compelenfe con Conceplo Fevorabie. La fecha de ’.!o C&ﬁ':((g

4 1o cadificncion no e SuDEror 8 un afo No Q

£1 verucuio Cuenta con cerificada de fumvgacicn wgenta

115 |G deve foctn o iions Asmgaciin seatzad No | Ho  okesucdo

an y dal sistama da refrieracion yfo conge. .

{€1 personal transporiador y suniiar de ransporle cuenta con la

11 7 [icedula, kcenta 04 conducodn, certficado de eprobacion de
crso de manpulacién de ofim ! de splilvd para Mo 'LLD Owdcgo
manpulacidn oe alimentos)

118 [dotacion que cumple con las especificacianes conlompiadas en \voervado
2 Resonuoon 2874 do 2013 NO [No &
|© vohicule tensporiadar cucnia con boliquin de primeros

119 [Aptsita adhesvo - Cwrilas, esparadrapo. vendas elasiicas, ,J.o (&_) .
tlioras. guantes Quinugices, aigodon. larmemetro) y extintor can lJﬂ ObSE?U

CIrDa wigente y buen estade
TOTAL CUMPLINIENTO CONDICION GRTE
PUNTAJE ESPERADO | HNo PUNTAJE OBTENIDQ SLo PORCENTAJE ] Ao,
ITEM l ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
|Existe registo act de los

121

(sanitasy : " | 9 N\t

122 Se cuenta con formalo de remisicn os entroga de viveres en

institucion educativa. cebidamente difigenciada A S QLYA\'U Con %lgm_

|Se cuenta con bascora yio repratro de novedades, cebidaments
3 s s e v o b | || S© Coeno O SAecor

prumas utiizadas

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

mmuem} 3 | rnTasE CBTENDO | 3 | porcentae | 100/

' CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

XN Gducaﬁd&

A \o\. .
Bhie en o

Moned €oll Taat

Ao Peuh idoS 304 L

e
Sl _OBSERVACIONESDEQUIENRECIBELAVISITA. © = oo o
DATCS \TOS RESPONSASLE OF LASUPERVISIONPAE | DATOS | . RESPONSABLE DEL OPERADOR

Xer O Gocec| vowm [/ Dlneme iedvo

Ly Lo alere,. [ o | venp(odo

FIREA Cmm( ll\edu'\a

DATOS | RESPONSABLEDEL OPERADOR . .

rmu /
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUGION EDUCATIVA: JOSE MARIA ESTEVEZ

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 09 | 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: JOSE MARIA ESTEVEZ

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumpl|m|entn de menu.

N/A

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
plétanos, derivados del cereal

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras mend del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

MCDALIDAD: RPS
JornADA MANANA: A

JORNADATARDE: _ 42270
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Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techos.

Mesones.

N/A

Servicios sanitarios: Demarcacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

N/A

Hallazgo 1. NO SE ALMACENA ORDENADO LOS HUEVOS SOBRE EL
CONGELADOR.

Hallazgo 2. LOS REGISTROS SE LLEVAN MAL EN EL CONGELADCR.

Hallazgo 3. CONTAMINACION CRUZADA CARNE Y PULPA.

Hallazgo 4. LOS REGISTROS DE SEMANAL SE REGISTRAN DIARIOS,
AUNQUE ACTIVIDAD ES SEMANAL.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Hallazgo 5. REGISTRO TANQUE DEL AGUA NO LO LLEVA, PERO
Sl SE REALIZA CADA DOS DIAS HABILITAR FORMATO.

Hallazgo 6. SE LLEVA REGISTRO, PERO REQUIERE CANECA ES

COMPARTIDA.

Hallazgo 7. CUENTA CON EL RECIPIENTE, PERO NO LLEVA EL
REGISTRO.

Hallazgo 8. NO CUENTA CON ACTA CAE.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO ACTIVIDAD PADRES DE FAMILIA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA:(dd-mm-aaaa) [ 09 | 03 | 2026 | LUGAR: | INEMSEDEA ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de ment No. 6

Verificacién de gramaje- Mend No. 6 (LEGUMINOSAS) Verificacion de gramaje- Ment No, 6 (CEREAL)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion de gramaje- Meni No. 6 (BEBIDA) Verificacién de gramaje Ment No. 6 - (LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS) (
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Gestién social. Horario publicado.

Canales de atencion Publicacién de ciclo de mend
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Publicacién de la estrategia de educacién nutricional Remisién de alimentos
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Muestras y Contramuestras Suministro de complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Sequridad y salud en el trabajo (Botiquin)

Seguridad y salud en el trabajo (Extintor)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA 1
FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 09 | 03 | 2026 | LUGAR: | GABRIELA MIXTRAL ]
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

PUBLICACION DE HORARIOS DE ATENCION PUBLICACION DEL CICLO DE MENUS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

PUBLICADO LOS CANALES DE ATENCION

PUBLICADO LOS CICLOS DE MENUS

REMSISION DE LA JORNADA DE LA MANANA

MANIPULADORA DE ALIMENTOS
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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YOGURT MARCA LA MEJOR SABOR MELOCOTON —LOTE 14AA -FV 16 PAN DE QUESO LOTE 03032026 FV 23-03-2026
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

VERIFICACIONN DEL GRAMAJE DEL YOGURT

VERIFICACION DEL GRAMAJE DEL PAN DE QUESO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

DISTRIBUCION DEL COMPLEMENTO

BOTIQUIN

P~ i

DISTRIBUCION DEL COMPLEMENTO
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA _
Operador: UT PEATINNOVA 2. No. Contrato: 65'8 Fecha Visita: ID -03 -2%
Grupo: 2 Area Urbana: x Area Rural: \ Hora Inicie: |4 ():90) A ] -
cawceivasese | LUS CARLOS GALAN HRMIENTD | emiacen [200 £
oz | Qalle 59 NE B W 00 =={omaue

< p ) I Tl ’
Horario de Entrega en Sede Educativa 'H A 12 Ay 12‘.15 Pfd A 1 -DO PVI J
WISIEIE0 Preparsaa an & Sitio — 74
No. De beneficiarios : %\: alimentario aimuerzo
atendidos: Qﬁq— Ndaidad preparada en -
Complemento Jornada mafiana/Jomada tarde
Nombre de quien atiende la.visita 6 [Oﬁa.étena Vg J Nombre del Mab‘?-b QCCAD
sl s S loste -
Cargo: N[an._( pv(ac{orﬂ . PAE
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.
El comedor Escolar sl giie
Cuenta Con Concepto 2‘::;." iy — m —— | caifficacion -
Técnico Sanitario Vigente| NO | X e
TOTAL PUNTAJE : TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO &1 OBTENIDO ©O tora.  [AB36 | cuauTaTva IE:&C .
mct":" <50,9% Deficiente De 60 a 79,0% Regular De BO a 86,8% Bueno |De 57 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
D-_1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 .
De 301 a 500 complemenios Pliego Licitacién Publica 3 N&bﬁmmndld:x
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 5 e s - 5
_De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
INST. x : C NG (NO
T e B R O R R RS BRCRREE :
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de|
11 linsalubridad, maleza y aguas estancadas. QJm,ola C

12

Los techos estan consiruidos de manera que se evila
acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y
mohos.

Ef\(ﬁm%:f.\gx S oerelns

NC

Las paredes estan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, de fécil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limpios, en busn estado.

Bardico S ooty

e A

14

Existsn tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficlente para atender como minimo las
necesidades comespondientes a un dia de preparacién.

Qm{:\m :

15

El érea de almacenamiento de las materias primas del comedor,

escolar cumple con el espacic minimo que garantice la
consarvacion de alimentos.

Comr?(«e/

O

Las ventanas, puerlas y aberturas que comunican con el

Pedas =on_iy

1sm”’mﬁ:-h”m”m“u°’é'f&“m c:)-S MG.
: i anti i buen tad. il
ol s e sk e ar ey sy e 1Ol e S |

1.7

acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son

|Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para eIT‘I.,n Q—Laﬁamonag 8@(\14-5&&9

de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. L e US‘U—’O > C‘
Las lamparas o iluminacibn se encuentran protegidas y

1.8 |funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas
Se cuenta con un érea definida y alejada de los complementos

18 alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo, | CO‘\"\’]F(Q_ = C—

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES YI'O HALLAZGOS

Eiﬁmuc.ntnientodeiosmumosymmsemliu
ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado,

—

22

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
util, con fecha de vencimienio vigente, son exclusivos del
programa de alimentacion escolar, no presentan algin tipo de
contaminacion fisica, quimica, biciégica y son aptos para el
consumo.

23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kérdex y

rotacién de productos.

21030
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24 |amacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima

eviiencia certificado de fumigacion del arez de
fumigacion realizads.

i

Re@ {4 erero 2026 )

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

4

Cet ﬁ.‘

26

El almacenamiento de alimentcs congelados se realiza a’
temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

i

27

|El aimacenamiento de los alimentos evita su contaminacién

cruzada.

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

l—

TH TN

PR ] < roTy
G R A o I P EOROR L R L

ASPECTO A EVALUAR

W Y F T 3
...m.k__n‘.‘._a._.... e

OBSER\‘ACIONE! Y!O HALLAZGOS

|

J P

PO,

El personal maniputador utiliza la dotacién completa, zapatos
24 (botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas ¥ ?ncl Mﬂm [Qd?r‘
"’ |desechables y cumple con las especificaciones de la 1_ v-Hlize (CJ o caoN
normatividad legal vigente. cornpleto, cleyo ¢ liwpia .
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogido, stnusodv] Pe&e,n’fwd‘aﬂ eXS'Oﬂa‘
pnyssuotm:: accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y| P Q M
__‘Hmmwamc‘ﬂumcdelos X - = 4
a3 :.umpuu..oresdealmsntmshdumndotoda!.documtamn ! “@G"‘S de U‘ic‘c‘ ‘_‘pn i

‘E>opor=-=-e =

b
1
L

E! Ferzonal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio] Do __:_:. T‘T,,
!:.‘\ programas da Zlimentacién escolar, formacién en educacion| S, -Q. UeﬂF" C™ "J TURLD
34 [scnitaria, principios bdsicos de Buenas Practicas de W\lr\ *mo ri%:gﬁn ;_,. 9
Manufacturs y pricticas higiénicas en manipulacién de Qe"-h 2\
climentos (vigencia no mayor a un afio). ljlc‘ MS

35

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segan plan de

i

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos

capaciiacion y cronograma.
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial. dﬂ

1

Se evdendion B ensihio

El personal ajeno al comedor

escolar ingresa con la debida| 7
dotacién (tapabocas, cofia y bata), | NO |No Se obsep o mopeso Perrond
TOTAL CUMP 5 PERSONAL MANIPULADOR DE ALMENTOSS

PR T

ot & B e

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La unidad de servicio cuenta con el plan de sansamiento
aprobado.

Se cwemtacon %Eﬂpmbad:

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procadimientos escritos, se lievan registros de las actividades
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las|
operaciones.

{

T LR
lizas C‘:Sl

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulades de acuerdo a la informacion del producto.

S e 2\adencan =

aspessgves be_ 100 y

2200 ooy

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de asec de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la
|modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados|
de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

S

48

|Se encuentran los squipcs, pisos, paredes, ventanas, techas y
puertas limpias.

oy

47

Se evidencian avisos alusivos al comrecto lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
aclividades de limpieza y desinfeccion.

=1 =l ok e

™~

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM

48 |- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las _L_
instalaciones del comedor escolar.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OB$ERVACIONES YIO HALLAZGOS

49

Se garantiza la limpieza y desinfeccion del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de Ultimo lavado segln certificado).

Nota: Si el tanque de aimacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, la responsabilidad de LAD corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de LAD corresponde a la Institucién Educativa.

e g3 e

cadp de golo-

omaﬂsﬂ S-A.S

4.10

El agua que se ufiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacién correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las I.E rurales y)|

sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

eporte :c:(“— v rary
erem zozgs .

2105



Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y se \P ‘ to d@
4.11 |llevan registros segan frecuencia definida en ef plan de L =

saneamiento S —O=R = :
El uso de hielo en contacto con alimentos y matenas primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas j__
exclusivas para la fabricacion de hielo.

Se cuenta con botelién y/o bolsas con dispensador de agual Ire- L)«!O\CCE:J(AD <N

413 |tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios .
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes). N A SHreon Orbem -

4,12

MANEJO Y DI Sl N DE S 1DOE Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con recipientes suficientes debidamente ~
identificados de acuerdp: a la clasificacion Yde residuos vy 6‘2 e,utCienC’) 2N :3
4.14 |aprobacién del plan de saneamiento, de material sanitario, con| 1 }Q/H-ej C:O‘/\ —f-afsa
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la| LSO 5
Ireodewién temporal de residuos solidos. P

rSemhcmmprogmmdemaneiodemslduosaprobado.
4.15 |con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados :L
adecuadamente) de las actividades.

416 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
*"~ Imaterial orgénico separado de papel, plasticos y empaques. j_

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de

417 descomide (alimentos no consumides por los beneficiarios). * _L \

418 Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de|
'~ |aceite usado y se llevan registros de generacion. | _L
CON L DE PLAGAS
|[TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS _

evapsadi shmevios ncuentran § :ﬁ a\\
419 :;'l':“]:m o dafio G,:zs;:: por Dllus”m;ss de an?m:z:sy 2:r i %“{p@s—*?m i;e' ?@? 1o W
. D (=} -

encuentra libre de animales domésticos.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ! /
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente -L
(minimo del dia anterior).

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estin provistas con malla anti insecto en buen
4.21 |estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo

4.20

de plaga. (exclusivo para el drea de preparacion y _L
almacenamiento).
422 Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen i-
" |estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

R R
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

ASPECTO AEVALLMR - DBSEW(ONES YIo HALLAZGOS

En la institucién educativa se ti icad lugar visibl
la Flena Taorien o mfnm-:;m“:ap:'?\ms Conie formacith dj Tcha F(J blicod o

los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con I _1_ camedof‘e.gw/or
publicacion de la ruta de atencidn correspondientes al operador.

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité de ﬁ-op-od rmaaor')
52 |Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun corresponda) y i ce,]e 1'?_,,@6, QDZG

la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).
El operador realiza publicacion de la estrategia de Educacion er '7’1"57 e/)
53 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad NA_ Se- a’l@"'r)

5.1

Territorial. P CJ@I’) =
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOGIAL
PUNTAJE ESPERADO g Lo PUNTAJE OBTENIDO 2z PORCENTAJE {oo %
ITEM ] AéPEcrb A EVALUAR PUNTAJE oasenvaclones 'rb
La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los IUJ mc_
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las 5% ,1
6.1 |condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para _L rPo 12512
alimentos preparados y en amacenamiento). Ragm:arl‘ 24,
trazabilidad de producto. vence: Z{ 05 20

82 Las raices, tubérculos y pldtancs se ancuentran en adecuadas 5..
condiciones de calidad, éptimo grado de madurez.

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacién y

6.3 |en almacenamiento se encuentran en adecyadas condiciones i

¥

s 4%OAWQV ‘g:? M{oy 2024

de calidad, 6ptimo grado de maduréz. oL

Los lacteos se encuentran acorde a los estindares de calidad

64 exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
" |establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos

preparados y en aimacenamiento).




Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacién por el equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacidn de bodega).

6.5

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las Gltimas 72 horas.

66

67 |Se realizan ias reposiciones requeridas por calidad yfo faltantes — e euld A a Foﬂ'\'m
-" |de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. YO Yo Q
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE L os

ASPECTO A AI.UAR .

H.INTA..IE OBSERVACION‘ES HALLAZGOS
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en m Cf_H
condiciones &ptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, ?
71 lde forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de i ﬁﬁ owonesd h\@\me
contaminacion. q !Mplew ’

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el|
plan de sansamiento del operador.

7.2

El servido de los alimentos se hace con ulensilios (pinzas,
cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con las manos.

73

\

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al|
momento del servido y se lleva control de temperaturas para las

|preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).
TOTAL coﬂﬁtﬂ'gﬂ'a

74

-:—__:aca l\ a SonHO G €

ASPEC‘YO A ALUAR

1 oo 7
SRR S T
OBsERVACIOREs YIO HALLAZGOS

Se cuenta con l0S equipos y menaje requendos para Ia
operacién, se encuentran en buen estado y estén fabricados con
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccion.

Existen manuales y registros para servicio da mantenimiento go\& "f'ecﬂf

8.2 {preventivo y comectivo de equipos de acuerdo a lo establecido O

““ |en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de M abe 7 ge i
mantenimiento, responsables). pon en

-

Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se

8.3

lllevan registros (Si aplica).

A

P[D fw:f {:rumpwde mga&

TOTAL EQUIPOS

Y UTENSILIOS

ASPECT OA E\'ALUAR

OBSE!VACIONES 'HO H.ALI..A?.GOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicio de mends
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia
fisica o digital de autorizacién por parte de la ETC).

>

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo|

B2 de menls aprobado por la ETC.

ifq)ﬁ"&é Iim

9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de

w4 acuerdo al nivel educativo atendido.

=

'mrw e & &Vumu

ISeoMIathiénywmplinﬂmtodelmhoWda

%3 entrega del complemento alimentario.

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
canlidad suficiente para el consumo woluntaric de los

98

TOTAL CUIPLIHIﬁiO DE MENU

5’@. c:umf{e con Aomno&’.

1

T AR T
il SO 0 Rl 0l - O T

ASPECTO A EVALUAR

f “' TR
URIO A TN T HRIALL V- SEGT

oammnom Y/O HALLAZGOS

Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
10.1 esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirirgicos, vendas)
. jabén quirirgico, solucién salina, alcohol antiséptico,

tijeras, curitas, vaso desechable.

oty

¢ in i ptc—,to

e

10.2 Cuentlnoonextmtorooncargnlgante

reglamentarios del wvehiculo (licencia de transito, seguro
obligatorio de accidentes de trinsito (SOAT), modelo 2020 en
adelante.

11.1

TOTAL CUMP AL
PUNTAJE ESPERADO f?, PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE 100 %_
b R T T R AR e B e B i
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos

N2

VISt '

I vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado)

12 reviamente el equipo técnico de supervision.

N-O

O

Ay

N

N
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1.3 E! vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en N \
*= |forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos”. ’O

El vehiculo cuenta con Ia certificacion sanitaria expedida por la
11.4 |autorided competente con Concepto Favorable. La fecha de NO

expedicion de la certificacion no es superior a un afio. 3
115 |E! vehiculo cuenta con certificado de fumigacién vigente. O \
"~ |Registrar fecha de ultima fumigacion realizada. !\c
1133auavamuistmmmmdebsmttﬁth MO \
"~ |requieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion. 3
El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documenteacion de acuardo a lo astablecido en la normatividad
11.7 |(cadula, licencia de conduccién, certificado de aprobacion de) ’\('D
curso de manipulacién de alimentos, cerificado de aptitud para
manipulacién de alimentos).
El conductor v el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
11.8 |dotacidn que cumple con las especificaciones contempladas en
la Resolucion 2674 de 2013,
El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcoho! antiséptico 70°, jabén antiséplico, gasa estéril,
11.9 |Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas eldsticas,
tijeras, guantes quinirgicos, algodon, termdmetro) y extintor con
carga vigente y buen estado.

- : ERIPICARION AR o e Ve s g 2
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

= Imlamfssno actualizado de los complementos entregados { "o llus cnc-{-uafrzada-!

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en i ‘_310 -
12 e sthicative.eiamenis ANRaaTE i [ 2em ) V"l erH—e

Se cuenta con bitdcora y/o registro de novedades, debidamente l :
123 diligenciada donde se notifique las visitas realizadas por B‘ '] g h gdo\f
¥ |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias 1_
primas utilizadas.
TOTALCWWMTAL
PUNTALE ESPERADO L PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE ‘[’UO /o

2 5@’:&&»‘*’» S AR T IR xgpp.
T e e e N LT

=— e (2o \\SUo o e Svperdior) =}
luise T orlos Galdn —amieno  Moalidod |
B Almuerco, Se venMee 836y aplfco ol dnde
BPM, Jolodtn, pecsenol rpadipolador , doco -
et orSn liojad devida, g;(/pmmm@/ﬂ?mn-
aa reﬁf?wuacwahmda? w o178 - /
Sl eFdfca o peparcce: ©n 'y eqfreaa
meno 28 45 con 'infrercambio e folbdreo fo
=£ enN(reRRD pgalfcones poq pwod., orporo&ad
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 10 | 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de menu.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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Bucaramangs

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal

T4 P b SRl
i fes S8 T

Verificacién cumplimiento de gramaje - Ensaladas y/o verduras Verificacion cumpllmlento de gramale Beblda

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras ment del dia

2O
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

[limentosia

PrenqeY
—

|E: LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO.

' MODALIDAD: RPS

JORRODEENTREGA

B e I T e

Seguridad y Salud en el trabajo

- RS ]
G &
—
T e AT
e
i ".'
- "
I 3
T e
i -
4 2t =
£ =
-
T
YT ——
[ -
e — T
- I ey
e T e mn ot [

i e A P

e R ==
£ Urr i el T -
:::_—:‘;n}. z‘.:f«- [
Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Paredes con pintura desprendida y cemento caido. Mesones.

Servicios sanitarios: Demarcacion \entanas.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas con marcos rotos con 6xido y apunto de desprenderse.

HALLAZGOS

8.2 Faltan fichas técnicas de congelador,nevera mabe, fichas técnicas de licuadoras no
corresponden.

Hallazgo 1.
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA {1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA s
o WT BUA MO 2| Moomme | Zog  rewwn[41-0324
Grupo: 4; | Area Urbana: |>< Area Rural; Hora Inicio; g'zaam
cammaten | GABRIELA MiSTRAL remmsi | 62 30 am
ometn | olle 63 N 2730 Barvio La Salle
m.w-n&a&n;; De 6:300m o 3:30am- 230;0»1:1 2:30 pm
PO | JM~»> el uzm T Sreew |4
atendidos: /-P.—z:z ol sitio; i :::3 .. e
sm-uuin-ﬁ-mum: T one G&'ftﬂc}b “ mu w a
=~ [Monpulodera AR
= iiddion R Pasilo Espacio exchamivo de simacenamiento

Industrializada del Programa de Alimentacion Escolar.

Objeto de I3 visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos slimentarics en instituciones educativas para la modalidad

TOTAL PUNTAJE mn.m ] CALIFICACION
m <59.9% Deficente | De 602 79.9% Regular| De80296,9% Bueno | De 97 2 100% Excslents
mummcmumw TR -
) D b e o e s PR R F s P gt
ASPECTO A EVALUAR Muum

11

B J
contaminantes asi como el ingresc de plagas y

|complementos alimentarios modalidad industrializada,
umammmm
domésticos.

_‘%‘::“mmummuu
Comple &

Los pisos, paredes y techos del drea de

temporal, estin construidos en material de facl limpieza
desinfeccion, no hay presencia de goteras y los sifones, i
llos tiene, se encuentran en buen estado, protegides

13

vedes en laderlb
hes pin

Nc

amamm
para o del personal manipulador

Myhmn.-“

con los estudiantes.

14

Cumple

La iluminacidn y ventilacidn del érea de aimacensmientol
es suficients y adecuada,

C:uwya/e

Se cuenia con un drea definda y alejada de los|

C umP/e

mumammunm

ﬂ N O

simacenamienic temporal de los
modaiidad  Industrislizada, e
21 en pias empleando estibas o
ias, en buen estado y el material faciiita las
limpieza y desinfeccién,.

ﬁ/w

ﬁ-m

72» /

eq oe a//#ac:emmmrr yA

22 M.-&"ﬁ'ﬂ.-u‘&& i /:2?!&/ se M/rq
del s0l, clores fusries y desagradsbles cumpliendo as!
bn uﬁd-:hw ::-m que garantics /Mﬂ!a

] mesa y 3 =illas

Powered by CamScanner
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Prezan taon /mwa/
@5 ddeccadts

few | —
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{

31

La presentacion personal de los manipuladores &3 adecuada
37 [(ufas cortas, limpias y sin esmalte, caballo recogido, sin usol
E [oyas u olros accesorios, rosiro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

e yida con Souy fesS,

Hompadors ccreg

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
afio en programas de alimentacién escolar, formacidn en|

34 sanitaria, principios basicos de Buenas P @Sagm /” T
Manutaciura mwnuﬁlmh i J""Q/
imorios (vigencia mo mayor  un af) Frado :{:o)f Baau.
cuenta con regisiros de capacitacion mensual segin

3s l:m:hym plan = @videnian reqishes

Se garanliza Ia cantidad de manipuladeres de slimentos de

38 lacuerdo a lo establecido por Ia Entided Temionit

4 manpuladsra

{irem ASPECTO A EVALUAR PUNT, OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
41 ‘*mwdﬂamm

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion y se|
U implementacién, con procedimientos escritos,
42 flevan registos de las actividades diligenciados
, cuentan con las hojas de seguridad, fichas|

e los insumos utiizados para las operaciones,
con la cantidad de aspersores estsblecidos en el
Plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente |
rotulados de acuerdo a la informacitn del producta.

Insumas y ased
8 lo solicitado por la Entided Temitorial para I
Industrisiizada. Se cuenta con registro de

{

{

{

o {
e e EA RN

1

1

f

45

El agua que se utiliza para procesos de impieza y
desinfeccién cumple con las normas vigenies establecides
por la reglamentacién cormespondients del Ministerio de
Salud y Proteccion Social (Si aplica)

47 |S5¢ encuentran los piscs, paredes, ventanas, techos y puertas|
r {&rea de aimacenamiento fransitoric).

[ Se evidencian avisos alusivos i corecto tavado de mancs ¥

4.8 |ias concentraciones de detergentes y desinfectantes para las)
|actividades de limpieza y desinfeccion.

Existen lefrercs en buen estado alusives a Ia aplicacién d

49 |BPM - Buenas Pricticas de Mamsdactura, ubicados en 1

46

frrem |

Cuanta con fecipentes suficientss, color definido en
plan de sanemaiento (verda y negro) y
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos,
4.10 |material sanilario, con tapa y bolsa pléstica del mismo
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para
irecoleccion lemporal de residuos sdlidos y se promueve

Cuenia con un programa de manejo de residucs|
4.11 jsprobado, con procedimientos escritos, se levan registros 4

(diligenciados adecuadaments) de las actividades.
CONTROL _DE PLAGAS

—

trem ASPECTO A EVALUAR OBRSERVACIONES Y/O HALLATGOS

4,12 [La instalacicnes yio kos alimenios se encueniran fibres de| ‘i
'~ |presencia o dafio causado por plagss, heces do animales.

| =] {00%
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En la instiucion educativa 80 liene pubicado on un
visible 1a Ficha Técnica de nformacitn del PAE con
81 formacion de los los de comunicacion pera es PORS,
me-qﬂamhpm*mhm
Solicitudes, nuq-;- . y 3

S cavydencra pufliaacn
o [a Freho fcEnfan de 171 -

PWJ{"‘; oAn del (FPE

pond ale on do Opoerado
52 [imontacin Escolar y ion  seguimientos (segin -{_
i ) y la pestidn resiizada al mismo {en caso de

CONFRrNIETOS) CARE
Z0 ~02 - 2024

Touhza pUDRCACION do Tn esirulogia do Cducacion)

53 mymmmwhem!ﬂﬂ '
l —

PUNTAJE OBTENIDO

_rporcentax | 400 7
e LA L

ORSERVACIONES mm.l.mu

7 /;qum C{cﬁtﬂ? qfe

ASPECTO A EVALUAR

8 Y/O HALLAZGOS

El producto idctoo suminisirado estd acorde a los estindares]
M%wmm%yob i

Leche OHT Lola K
£:02 PA L VZympe/28

Callefo rizach bl
L0544 V& ZS/e3/24

73 |

on la minuta y se cusnia con el certificado do|
y desinfaccibn de la inte en medic fisico o digital.

th 22/

producios suministracos cuentan con el concepio de
75 - rm-dwmﬁm”lh

lizan las querides calidad
18 I:-unmyummdh:mﬁﬂo

| gm,e ampﬂmffﬂb 27

mend # 9

S eviderzy Max/wf

Se evidors plfaciars
o eéﬁ?:a:‘m
9rqm =]

{8 pomonal m m los
mumnmmnmzml f\w

vehiculo que presta el serviclo se sncuentra ”o
por el equipo técnico de supenvsion. g

mwtmunum.( N_o

93 |on forma clara y visibie la leyenda “Traneporie de Almentos’

210 44
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9.4

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida
la autondad competente con Concepto Favorable. La
de expedicién de la certificacién no es superior 8 un afo,

NO

Las condiciones higs del vehiculo portador son
9.5 |acecuadas, mmnwmmmﬂ_o
i pscs o des det

08 I&hmmﬁmdﬁhmwh

requieran y del sistema de refrigeracién.

T, X

8.7

[E! personai transportador y auwsiker de transporte cuenta con
la documenteacién de scuerdo a o establecido en Ia
m(ﬂmwammn
aprobacidn de curso de ipul de t
certificado de aptitud para manipulacién de alimentos).

\

o8

en |a Resclucion 2674 de 2012,

|E! conducter y ol suilisr de cada wehiculo cuents con

10.1

|Existe registro actualizado de los comp
entregados (planiltas).

Plani Z:A:;u;/ﬁs

102

| S cuenta con formato de remisidn de entrega de viveres en
institucidn educativa, debidamente diigenciada.

{ KReniston o A"}’ e cradla

10.3

or Azmen le
:, Zf? qa@A o

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

Nl

2\0ds

B |

Powered by CamScanner
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Pregrema de Allmentaciin Evvaly,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: GABRIELA MISTRAL

FECHA:(dd-mm-asaa) [ 11 | 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: GABRIELA MISTRAL ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de ment No 9.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompanante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre ylo evidencia fruta
entregada
Verificacién documental. — Remision producto entregado Suministro del complemento
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Prograrns de At i Lo

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

Gestion social. — Afiche informacion PAE Gestion social. — Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado. Verificacion documental. — Diligenciamiento formato saneamiento.




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Paredes.

Ventanas.

Puertas
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA "
Versién 001 2026
Operndor: ()T /2EA TNNOUA 2| NoConrate: | RET Fecha Vista: 14-02-Z5 .
Grupo: <z Area Urbana: >< Area Rural: | Hora Inicio: | ' BOY 4 a7
cncnarsess TN EM QUSTODIO GAROIA ROVTBAC |rooos |0 d6-A- M}
oesoe. | Uz (1O NP jop A Zz Mane/a ige Hrdn
Horario de Entrega en Sede Educativa: S 00 4. Mt A 30 AN 43D PM A3 OO,
No. De beneficiarios OM 430 / manipl:‘.l?éd?:asen -(_ No;:a;;clpu“m:s mé?:?.m?
atendidos: 223 el sitio: ig: sgg 80121200 | §
Nombre de quien atiende la visita: MEO Vohvicio Corap| Nombre gel aée[\ ,QBC'“ &
= Responsable Visita -
Cargo: Madipolad oro Equipo PAE

El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en

Pasillo

Espacio exclusivo de almacenamiento

=

Objeto de ia visita: Verificar las condiciones de suministro de
Industrislizada del Programa de Alimentacion Escolar.

complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE CALIFICACION .
ESPERADO =5 OBTENIDO 35? PorcenTAlR TOTAL D) | ‘ualiamva [~
R"‘F?c":gu <59,9% Deficiente De 60 a 79.9% Regular |  De 80 296,9% Bueno | De 97 a 100% Excelente

INSTALACIONES FISICAS: C (OUHPLE] NC (NG CUMPLE)
SRR L (7.5 L, L R O A D R

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVID‘ENC!J\DO

El almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

vab-

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementes alimentarios modalidad industrializada, impide
la entrada de poivo, lluvia, humedad, suciedades u otros
contaminantes asl como el ingreso de plagas y animales
domésticos.

Comple

Los pisos, paredes y techos del 4rea de almacenamiento
temporal, estan construidcs en material de facil limpieza y
desinfeccién, no hay presencia de goteras y los sifones, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
rgjilla funcionando, limpios.

Techos en c)eyme.ﬂ-{-o

peueve_ rosos meojgs
é?eimpb_? '

dispone de instalaciones sanitarias [dentficadas (banc y
lavamanos) para el accesa del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos|
con los estudiantes.

v de AR Ceoom 'Dr-'-?

Qm-f—'z‘a—h)(“c:"-@

La iluminacion y ventilacion del drea de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

ﬁmé:i ﬂo _,c_?e: omineg

Se cuenta con un 4area definida y alejada de los
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
Insumos de aseo.

Cvmp/h .

ROND

- f'!""d K
e e ol

ASPECTO A EVALUAR

cm'rEmos DE ALIJACK‘)N 1(cuupLE).n (NO CUMPLE),

PUNTAJ

NA (NO APLIGA}, NO {NO OBBERVADO)
L § _:3 ‘C‘— i O ¢ 5 &

OBSERVAC%ONES Yo HALLAZGOS

21

El almacenamiento temporal de Ilos complementos
alimentarics modalidad  Industrializada, se realiza
ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas
limpias, en buen estado y el malterial facilita las actividades
de limpieza y desinfeccién.
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22

El area destinada para e/ aimacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrislizada se!
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
alementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asi con
las condiciones higiénico sanitarias que garantica la
conservacion de los alimentos y/o productos.

23

El operador entrega como dotacién, mesas y sillas en el 4rea
de entrega necesarias para la verificacién de los productos
industrializados y registro de planillas.

\

24

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes|

(bata, gorro y tapabecas - minimo 1 kit).

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

1
1
1
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PUNTAJE ESPERADO |
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| PUNTAJE OBTENIDO |
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ASPECTO A EVALUAR

DBSERVACIOI‘IES YIO HA

El personal manipulador utiliza la dotacién completa,
9.9 |?2patos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
" |desechable y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.

 Sad
' <ord OH (12
g%%”olf’én o ?{640

La presentacién personal de los manipuladores es adecuadal
12 (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabella recogido, sin uso

" |de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

= x| —e < e A A
=1 o Sasaihes

Lo PveS@n-Q-a L e

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda Ia
documentacion y soportes,

Lcodn de vido con
557‘94"“?‘

El personal manipulador acredita experiencia minima de (g))]
afic en programas de alimentacién escolar, formacion en
3.4 |educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

.’Sg (}eri\/c(ca e?af:aen"a en

o vnrAime rﬁ?«,z,n‘c‘a

35 Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan
" |de capacitacion y cronograma.

\

26 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
" |acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

1
]
1
i
L

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL I

=e evidencia 1 en
Hio
R DE TOS

PUNTAJE ESPERADO |

R SR

| PUNTAJE OBTENIDO
T W CONDICISNES T8 SANEAR

LIMPIEZA Y DESINFECCIO

PORCENTAJE 100 %4 |

iTEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado.

i

Se cverla con PSB ap ,oboclo

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién y se
evidencia su implementacién, con procedimientos escritos,
42 |se llevan registros de las actividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumoes utilizados para las operaciones.

- 'TS'{'I"DS =

?m@mm = i (&'UD&

Tlzade=2 .

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el
4.3 {plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

Se eNndeian =
a:?useane-& .

ET operador sumimistra los insumos y elementos de aseo de
a4 facuerdo a lo solicitado por la Entidad Termritorial para la
" |modalidad Indusirializada. Se cuenta con registro de
remision.

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados

45 de los alimentes para evitar su contaminacion,

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y

46 desinfeccién cumple con las normas vigentes establecidas
" |por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de

Salud y Proteccién Social (Si aplica)

Zoporde e A B -
€ enerm Z2oze |

47 Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos Y puertas
" |limpias. (4rea de almacenamienta transitorio),

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y
4.8 |(las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccidn.

e

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
4.9 |BPM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal y/o transitoria.

L R R L

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

fTEM ] ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

|Se cuenta con recipientes suficientes, color defimdo en ol
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos, de
4.10 |material sanitario, con tapa y boisa plastica de! mismo color]
de la caneca, ubicades en un sitio exclusivo para la|
recoleccién temporal de residuos sdlidos y se promueve el
|reciclaje.

1 Hes cen o | Y con

Se evidencion Z reé:ﬁfeﬁ\

Sus respeciivas Lgo{.s.os
¢ colores -

Se cuenta con un programa de manejo de residucs|
4.11 |aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros
(diligenciados adecuadamente) de |as actividades.

ey

CONTROL DE PLAGAS

iTEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de

actividades diarias preventivas o cormectivas diligenciades
adecuadamente (minimo del dia anterior),

412 InctoloapaeS y alime
"~ |presencia o dafio causado por plagas, heces de animales. i {ibees jé pres o do PidﬂﬂS.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, ! &
443 con procedimientos escritos y se llevan registros de las

|

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PuNTAKE EseraD0 | {3 | PunTAsE cBTENIDO [ 4 3 | rorecentae | {00 %




MFECTD A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O I'IN.LJEZGOS

5.1

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacion de los canales de comunicacién para las PQRS,
asi mismo, se cuenta con la publicacién de ruta de atencién a
Solicitudes, Quejas, Reclamos y Sugerencias
mmpondmﬁgs ala |nfo+mamﬁn de Operar.iur

5.2

CIEME opiE aal

(segun
corresponda} y la gestibn realizada al mismo (en caso de

Ahrmnlambn Esonlar ios segl.umtenms

y

53

mn@ rne -~

’?-202‘2

é}ﬁm dé! E

operador realiza publicacion de la estrategia de Educacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad|
Territorial.

N-#

Se en gyw?-ﬁ-o
b -
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL _

=N CJPrDba'

venda elastica, jabén quirlirgico, solucién salina, alcohol
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).

TOT&LEUHFLIHIENTO SEGURIDAD Y

=
PUNTAJE ESPERADO - PUNTAJE OBTENIDO =z PORCENTAJE { o0/~
8 E ; AT e . L7 o T oy T B2k : T
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGDS
|Se cuenta con betiquin de prmeros auxilios (gasas estériles,
g1 [esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirirgicos,

1

12:0-[' 4;01/\ compléras

ASPECTO A EVALUAR

DBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

El producto lacteo suministrado esta acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

\(_’ean %\ab@fl 2ocda
R < 1 Abr | 2¢C .

7.2

El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde a
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y|
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

AJéen
e ol 2—::1(59(0

ﬁr\w‘(—o ?-

AJen MLan"z‘s K=Y}

7.3

ET dulce © postre suministrado estd acorde 3 108 esiandarss
de calidad exigidos por ias nomas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el menu

entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

e emfrwjo ffo‘fo

T4

La frula entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracién éptimo, corresponde al peso
establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de
limpieza y desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital.

Mdnwna en 0P41m0~(
wnd ag-ne-ug

7.5

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacidn y aprobacion por el equipo técnico de apoyo a la
supervisién PAE.

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad ylo|
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAI

5S¢ deﬁrﬂoma i

ASPECTO A EV.M.UAR

PUNTAJE OBTENIDO

100/»

OBSERVACIQNES Yio HALLAZGOS

ste cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de
menis aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la
existencia de autorizacién fisica o digital por parte de la

Se ved

e o3

ﬂﬁp mr{op—-

o Lo r T

8.2

ETC)
Iad establecimiento educativo se encuentra publicado el
ciclo de mends aprobado por la ETC.

8.3

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de
enirega del complemento alimentario.

\

=] operador realizo la entrega de todos los componentas que,

8.4 |conforman el mend, segun el ciclo de meny de la Entidad
Territoria_l._ == -
Se cumple con los gramajes de todos los companentes del Se iy < comp (tma &)
8.5 |menu verificado, de acuerdo a los niveles educativos e o S
atendidos. Eronaie,
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

ASPECTO A EVALUAR

El personal transportador presenta los documentos
reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro
obligatoric de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020
en adelante.

ilg o Pe.ern-c/

o Urﬂt/}-{é

9.2

El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado
previamente por el equipo técnico de supervisién,

9.3

en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”

El vehiculo transportader de alimentos lleva en su exterior, | ;

\




N\
El vehiculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida por,

9.4 La autoridad competente con Concepto Favorable. La lechal N O \

de expedicion de la certificacién no es superior a un afio.

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
9.5 |adecuades, su compartimento de carga no cuenta con NO
rupturas, pisos o paredes deterioradas.

96 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
" {requieran y del sistema de refrigeracion, NU

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacion de acuerdo a lo establecido en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccién, certificade de 0
aprobacion de curso de manipulacién de alimentos, N

certificado de aptitud para manipulacion de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
6.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas N D

en la Resolucién 2674 de 2013.

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa

9.8 |estéril, Apésito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas N '0
eldsticas, tijeras, guantes quirargicos, algoddn, termémetro) v
extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO ——— PUNTAJE OBTEN

£
B

ASPECTO A EVALUAR PUNTA.Id LAZGOS

Plonllas adtosizades

10.4 Existe registro actualizado de los complementos alimentarios.
" |entregados (planillas). _'L

10.2 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en
™ |institucién educativa, debidamente diligenciada. J_

¢ [ ] .
Se cuenta con bitécora foliada, debidamente diligenciada '53 evidencia b fLﬂ‘:u e
103 donde se notifique las visitas realizadas por diferentes Lol g;rc’/cﬂ' (7/ X L {( har.'{cr
" |entidades y se lleva trazabilidad de los productes entregados .1_
diariamente.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAIEESPERADC | 2 PUNTAJE OBTENIDO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y Fi INANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 12 [ 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: INEM SEDEC ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

N e ey
vt g L

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acomparante Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta




Ve
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

b

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

T

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calided: trazabilidad componente pastre yio evidencia
fruta entregada

Verificacion documental. — Remision producto entregado Suministro del complemento

AN
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Programs de Aletemntacion Laol e

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

=
"PAE .
SR, | et T T

Gestion social. — Canal de comunicacién/EAN

Horario publicado. Verificacién documental. — Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacién documental. - Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Paredes.

Servicios sanitarios: Demarcacion

J
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventanas. Puertas

01060
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FORMATO OF VERIFICAGION AL SUMINIATRO DF. COMPLEMENTOS
: (N [t Y oy ALIVENTARION EN IMATITUCIONED EDUCATIVAS MODALIDAD
W Sossies 1“, r;‘&'l: ‘?‘ e A e INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, - PAE
= ALCALCIA DE RUCARAMANGA

aratrs 01 2020

Ophrmtar b3 N IhEiA 2 I Na. Certrata: | T Fecha Vista: 1303 2016
Grupa A I Ao Urbana l Y 1 Area Rural I Hora Inca | annn it
o= . Hora de =
Educathva'Seas |1 % f\\c,lc <yran &D“wv Terminacior: | O 20 P,
s Ce 20 # A1 - 5> Barni WJ‘U_ULAOC]-

Horame oe Entoega pn Sage Ecucativa;

dM- 0aco -9 g Om . I 00 @ zzo Pm
-~ 1B o Vianipulscores por comp!
No. D boneficinnios 16&?‘ o 118 mm;:;;“m tazon | 1] 601380 | %
ateraoos: In: 56 ol ) 2012400 | 2 | 80101200 | S
Ji: 4 e 4012500 | 3
[Nombre ga quien alende la visita "\ e Mombre det =
Ll 13 G"“:'“_ Responsatle Visita . BAI’\I {h'u‘c‘,".m 0=y
— Moo do Algerks]| — Ensrersc
Bl aimacenamierts tempcral de los complementos se realiza en Pasita Espocio exclusivo de aimacznamients |1/

Objoto do la visita: Vierificor las conciciones de suminisire de complemenios almeniarics en instituciones educativas para la modalidad
Inaustrialzada cel Frograma de Alimentacisn Escolar,

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE 2 I CALIFICACION | )
ESPERADO L) OBTENIDD 4O . | porcenTas TaTAL 1007 | cuarramva kel .
RANGOS DE 9% Deficierte ' Regul ‘ Dr80a 8 ‘ 1

CALIFICACION <58, De 60 a 73,9% Regular 96,9% Bueno De 97 2 100% Excelerre
- INSTALACIONES FISICAS: G (CUMPLE) NC [NO CURPL|
- . 1. INSTALACIONES FISICAS . ., ey .
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADD CINC
El @macenamiemo temporal de  los complementos
41 [Fimentarios modalidad Industralizada; cumple con el oo amfie 4 sufaend
g espacio minimo requendo para martener adecLadamente los c
productos.

£l lugar destinado pata el almacenamiemo lemparal de los| - tbt
|coTplementes alimentarics modalidad ‘ndustriaizada, impice| A T0q éjrb-leg\ ) estoo
12 |la enirada de polvo, lluvia, humedad, suciedades U ofros [

! mantes asl coma el ingreso de plagas y animah 1 Md‘ﬁ'“‘c Cc
domésticos.
Los pisos, paredes y teches del area de alrazenamientn
temparal, estin construidos en malerial de facil Tmpieza ¥ Ascs en  buen p_ﬁ.bcb
1.3 [desinfeczidn, no hay presencia de goleras y los sifones, &0, dos ben sk
los tiene, se encucniran en buen eslado, protegitos con Q"' . e ('b C
rejita funcionando, llmpios,

GISpONE de NS[alaciones sanilanas dentiicadas (tafo y|. -

14 [lavamancs) para el accese del persanal manipuiador defe=TOS  Conmracheks

 |alimentos y los rrismes son de use exclusivo > compariidos @)
con los estucizntes,

Ls fmnacion y venflacitn del 4rea da simacenamiento] @ o, L aca N veahlocon
15 Lemporal es suficiente y adecuada. Buara RIS
Se cuenta con un area delniga y aleiada de los S -\ o
.6 |complementos alimentarios para el almacenamiento de los Vs S0 d.f"p_d &
insumos de aseo, Rl Sl (o &:\ m\\mcwmlm'l o
CRITERIOS DE EVALUACION: HCUMPLE), 0 (NO CUMPLE), N& (NO APLICA}, NO {(NO OBSERVADQ)
Il CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LOS COMPONENTES IRDUSTRIALIZADD'S

frem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE QBSERVACIGNES Y/0 HALLAZGOS

& amacenamlerto temporal de lss  complementos Sobio.  Can _Lhcs :
almentarios  modalidad  Industriolizada, ¢ reafiza \ o=loe,  Prodxtos

2.1 ordenadamente en plas empleands estibas o canastilas en  ves- \\h_s ©on .L,Olsq.“%
limpias, en buen estade y el facilila kas actividad 1 .
de limpleza y desinfeccién,
El 4rea destinada para el atmacenamiento terrporal de Jes - \
icomplementos almentarios modalidad Industrialzaca se AR Ympa  opn Loo eslaco
|encuentra §mpla y en buon esfado, Nibre de basuras, ¢

-
22 |elementos en desuso, dlejados de la luz, incidencia directs J aC  fclisiyo  gave
idel sol, olores fuertes y desagracables cumpliendo asl con
las condiclones higiénico sanitarias que garanlice [a| QO"“P‘Q,\"\E;!‘\ :]03
corsetvacién de los alimentes yfo producios.

£1 gperador entrega como dotaclén, mesas y sillas en el dreg
23 |de entega necesarias para [a verificacion de los produstos l{ Mesas 4 cllac diepw L,e_s
ind dos y regisire de planllas.

Se cuenla con dotacidn desechable completa para visilantes
24 |(wata, gorro y tapabocas - minimo 1 Kit). el come lodo

TOTAL CONRICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MEEAI.IDAIJ INDUSTRIALIZADA
PUNTAJE ESPERADO | U ] PUNTAIE OBTENIDO | Y [ PORCENTAJE | 1oy,
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T pecenan mangeiadte  polhen In AeEese Bveneiaty ! \ i(‘l-’.\l'.'ﬂ
gy TRREISL pafla hee m sl A sty 21nn aatocte { Proval  tomelo.  Con A -

Compie_dal 7~ [‘\m‘c{\q = (‘jn-f-fox’,-.u"l_.

e
{reenThhle g PR Se et RemAsTE s L |
| [—— Inanl anmmans
i

[LP DPRAMINSAS T AR chn T, i fTors A s
5o [IRE ehten bemiee ¢ el et ey Tesace, 4 Gea Comelon QM.

YRS U Dot AR raetn tin memrbae) (riiaesa ’\

.I""‘-"" § 01 b eetads

St fvidec da hois ge voa ora eadh 170 de oo leople ton hojos  da uick
AX |menipulndres  fe pleeemat lachaeedn by 14 .} Aebunilis kjg', \ Con | rer fc.'ﬁ_
e o] e Am v eamee
s oz A& Pomb 65 3
1 pamsorn! MainIAty aed iy ppasenta minena da (1) L4 T 3
N £ pragramas da Mhestc ssconr Toreneitn tonla fon rogrs o
3£ Ieducnoion ennimma, pensipias BASICOS 0= Busnas Praclicas 4 Capicr ;r.u,lor- mas -}5 c&_{
e Mamdacues y prachoag NeAYAL en manmulacidn da v 3
[ (vaansia A mayi A1 A0G), Cryorenda en i'h_]ﬂ E)f.t
v, [SP cuenta con eI e canactacia menayal sagun pian
an [ eanasnaien y eronoatama '\ ﬂ“’}l‘S‘J!OG epero \{ 'ﬂ’jr-"f()
se Fo garanhza 12 canhaad de manpuladores dq alimenioa de| =) rrumn;!cdor o on thb
{acuando a ko establesas por 1a Ertsdad Temitonial, 1 (bo,r.-h o P\pﬁ:‘fJClL"‘ﬂ.

IOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIWENTOS
FUNTAIE CSPERADO | G |Pustacerenco 6 | Porcentase | ooy,

|
IV, CONDICIONES DE SANEAZNENTO
LIMPIE2A Y DESINFECCION

rew | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ CBSERVACIONES Y/D HALLAZGOS
4 I& cuenta con ef plan de saneamiento aprabado, 4

A Oom CJJCJ -
Se cuenta con un programa de limpieza y desirfection y se T T e
eViaencia su implementacitn, con procedimientos escritoa;] Peaxs Yros é\!\ﬂ muuc,"as-.
42 |se llevan registros de los aclividades difigenciados 3
a rerce, cuentan con las hojas de sequridad, fichas \
1écnicas de los insumos utilizados para las operaciores,

Cueman con la cantidad de aspersores establecidos en el asPerores, .f‘,n’ Cloviea |

€.3 |plan de saneamients aprobado y sc ercuentran debidamenie /1 = = E’.)
|rotulados de acuerdo a la informacion cel procuctn.

Ef OPCTACH sumwaslia ICS INSUMGS Y 2lemenios ge aseo de

cuero A lo solicitado por Ia Entidad Terriorial para fa Insumos mes,  marlg en
modalidad Industrializada. Se cuenta con regisire dc 4

remisién Morlorg — Cemeon en svho.

Les elementas de 2520 scn almacenados en lugares alejados 4
&5 - i / S ol eenOm , on escn
de los atimentos par2 evilar su contaminacisn. 1 A v?o comdom Et\-rg's <
El 33u3 que se utiiza para procescs de limpieza y o~ Bl
4.6 |Pesinfeccion cumple con las rormas vigentes establecides Se coenda  con Yoq\s ‘YC)
™ |por la reglamentacién correspondiente del Ministeria ce 4 L
Salud y Proteccién Sotial (Si aplica)

a7 S:enqgrﬂrmlnspi&os.paredes,\%na&tadmypwﬂas 1 L\mP\c)S._
© Jimpias. (drea de almaceramicnio transitoric).

|se evidencian avisos alusives al corrects lavado de manos y %)

438 [las cenzentrociones de detergentes y Cesinfeciantes para ls ﬁ\ l)i)\\cac)cj :
actividades de limpieza y desinfection,

Exiclen lefreros en buen esiado alusivos 3 [ aplicacién de Pubt% ]
495 |EFM - Buenas Practicas de Manufactura, ubicadas en el ]\ z
érea de amacenamien'o lemporal yio transitaria,

MANEJO ¥ DiSPOSIC,ON DE RESIDUOS SOLIDOS

EM ASPECTO A EVALUAR !’UNT.ME‘ OBSERVACIONES Yi0 HALLAZGOS
Se cuema con recipienles suficiertes, color ceninido en el
plan de sanemsienio (verde y negro) y debidamente Coapenles  (2) 5_99'5“ Fs

identificedos de acuerda a la clasificacién de reslduos, de|

4.9 |material sanitasia, con tapa y bolsa plastica del mismo color ,’ Con  kolses,
de I caneca, ubicados en un skio exclusivo para fa

|reccleccion tempoal de residuos sélidos y se promuave el
jreciclaje.

Se cuenta con un programa de manejo de reslducs, =
4.10 |aprobado, con procecimientos escrkes, se llevan reglstres f\ 9%15405 QC!L\'.‘J h Z'C,Cb
J(dﬂi, i adecuad ) oe las actividad:

CONTROL DE PLAGAS
irem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE E OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las Instalaclones yio los almertes s¢ encuertran libres de fin 2Vidoncia f"a s
441 presencia o dailo causado por plagas, keces de animales, i e ja -
Se cuenla con un programa de corttrol integrado de plagas,
con procedimientes eseritos y se llevan registros de las &:,319.! ros QC"‘-’UL 20':1'15
4.12 idades diatas p I Q cerrecl diligenciados| ‘1
|adecuadamente (minimo del dia anterior).
TOTAL CUMPLIMIENTO GONDIGIONES DE SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO | 43 | Punta osrenoo | 12 | Porcentase | Ao0¥.
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I‘_* 1B INETLEN AN e thew o ftesas e oie o
Rie B Fiche TATER e 1a—amim 2 DAE e 1y
AT TIAsiAn de kst ERmatt fa foemy e i pva b PORS
R, SR DS GO I DAV ERS e Y e ATRGiAn 4
Sohghiring Qrwmine Racta=es  y  Sugwrsngcivg
TOTPLDITVIRANIAL B 13 s g Cpes st

B Tdedlen Mbleada
Con niprerocione .

Tk tomunteode ml—,lur_ud:g_

w
LF]

P i wabs LugTA 4 o 3T aar PR T T e R

Slmevanidn  Feosly gy keq ssquemerton  (vegun
(L ESNTAY y e oeahin realreia A o #n cra de
ey ee)

1

53 Jobiera 2006 — dis@mble .

SO A (DI AN O 1A SATATRGd U8 EOUCALIGn

- Poblicada - mutnonles

| porcenme | kov.

52 [Armeaiyma 3 Niencoaal (EAN) apcdada por 13 Entadad 1 .
Tesito Qq.\!(@ .
TOTAL CUMPLIMIENTO GES NION AL
DUNTAJE ESPERADD o PUNTAJC OBTEMIDC )
). SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRAGAID
iTEm ASPLCTO A CVALUAR PUNTAJE|

CASERVACIONES /0 HALLAZGOS

61

S¢ CuPnia con hobquan ce pameros auwhos (gasas esténies,
lespaadrand, baa ‘engua de maders, guantes guinirgicos,
Vvenda elashica, jabon querirgico, solucien satica,  alcohal
lants éoino, tieras 3 pulgadas, cuntas)

TOTAL CUMPLIMIECNTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAIG

K

Cohepin @0 Slormenlos
lempelos .

PUNTAE ESPERADO {  |Puniaecetenoo 4 FercenaE | 4007 .
Vil. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADDS -
ivEm | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y!0 HALLAZZOS
El productd idcteo suminisirado esta acorde a 105 estandares Mepa O Hr S
-, [0® caicaz ewgicos por 125 normas vigentes y a las 4 \ !' c
1 |condcones estavlecidas en los lineamientos lécnicos, 1 L34y — Nenwe 8 06 26
(registar trazasiitad) Alaarrel

~1
X}

£! ceneal yio dervacos de! cereal suministrado @sta acorde a
los estindares de calidad exigidos per [as nomas vigentes y
3 1as condiciones establecicas en 125 ineamientos técricos.
liresy strar trazabiidad)

Glkla chrs Creeoluto
it O w138 feslz0ns

[

1 CUICE © POSUR SUMINISIACO eS;a Acorde @ 105 esandares|
de calidad exigidos por las nommas vigertes y a las

(registrar trazadilicad, aplica en el caso que el mend
eatregado en el dia de la visila, conlemple la entrega de
dulce).

condicones cetoblecidas en Ios Tineamientos. tecnicos| %)

fve)ila Con leohe - Gan kachs
lode: 002 =26
Vonto: 16-03-2L

T4

L2 fua entregada estd en acdecuadas condiciones de
czlicad, grado de maduracidn Gplimo, correspande al peso

Lmpieza y cesinfeccidn de la fnta en medis Ysico o digital.

establecido ¢n la minula y se cuenta con el centficado de| ﬁ ﬂ

o wdye frol ol mend.

75

Los procuctos suminisiradas cuentan con el conzeplo de
verificacion y aprobacion por el ecuipo 18zrico de apoyoala
supenvisiin PAE.

4

Productos Vondicados  Por ©f

equip PATL.

Sa realizan las reposiciones requenidas per calidad ylo

wonk Con Jormadn

81

5 | faltartes de productos y se cuerta con el fcrmato requerido. ‘1 ia. mble.
mmmfo‘%smm
PUNTAEESPERADO | 5 | PuNTASE O5TENDO 5 [ Porcewiax | 1007
VIl CUMPLIMIENTO O MENU -
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE| OISERVACIONES /0 HALLAZGOS

Exsle cumplmienio de @ minuia de acuerdo al Golo de
mends aprebaco par la ETC, (En caso contrario, verificar la

|exstencia de aulerizacién fisica o digital por parte de la

ETC).

1

ComPe  mend Mo 10

82 ’En ! establezimicnlo educaiive se encuentra publicado el

ziclo ce menGs aprabado por A ETC.

Fe N

Pobleada

23

Se evidencia la publicacisn y cumplimiento de los horarios de
entreqa del complemento glimentario.

—

Horto$ FPubli TG00s — compie |

B4

EToperacor realzd la enirega de todos los compenentes que|

Te-rilorial.

|conforman el meni, segin e! ciclo de ment de la Entidad|

-

3 Componendqs,

85

Se cumple con los gramajes de lodos 195 companenies dell
mend verificade, de acuerdo a los niveles educalives
|alendidos.

1

Jer aneXo &amcyQ.

TOTAL CUNFLIMIENTO DE MENU

FUNTAJE ESFERADO | 4 | PuntaroBTENCO S | PorcenTae [ 1o0Y.
1X. CONDICIONES DE TRANSPORTE - i
Tem ' ASPECTO AEVALUAR PUNTASE| O3SERVACIONES Y/D HALLAZGOS
El persona!  ransportador gr 1a los  dos obsor v yon
= gl larios del vehleulo (licencia de trarsito, seguro) i\ l\'lO a Q‘.‘b d Q ltl
-1 lobligaterio de accidentes da Irfnsito (SOAT), mocelo 2¢20|M-0  Nisi4cd
en adelante,
52 El vericulo que presta el icio se er 1t M
* |previamente per 8l equipo tecrico de supenvisién, .0 '\\_
03 El vehiculo tranapariadar de alimenlos lieva en su exterior, [
" ler farma clara y visible 1a leyenda *Transporte de Alimenlos® o

Powered by

CamScanner



T1 s CumTe £ 18 CATIRCATOR BRI AYTRe) fer
P RRINIAT Lamoete e pos Camoanes Favaratie LA taemy
A PADANIAN B8 I Forfimanitn mg £ Goeer A 0m 3%

o
~

uo

No ohComir) durundo. g

\ZARaE

LRE oo - LT LI T bt s ot S S P
95 [atamundre ea COMOAU=YY fa £33y MO Omrty eon
OLIEL P 8 peeries deteeiorndae,

)

g |57 10 3t On bmmpenr g tox Compomentes g T
TSR Y 0 St ga petmara st

N0

1 PN EASEOMIAY ¥ Mvilia ¢a Sraneneets Cusnta con
A oacumenieandy de ATueda 3 R salabACAD en la
BT omntvidad (chtata, Boenca de conducciin, certificado de
DIVIAINA 08 (rte Cf MAnmUiaCn de alimenios,
AR dr ABIIE PA'A MATEACHN de Alimentos).

NO

£ concutor v o auvkar da cada wehiculo cuenta con I
OE 01280 que cumphs con las eapecificacionss corterrpladng
=0 1a Resdlucan 2674 ¢p 2013

N.O

Bl wehiculo transpartador cuenta con botiquin de primeros
Muihon ( (Aleoha! antméphco 7O, jabén antiséptico, gasa

{elasheas, teras, puantes quinirgicos. alpoddn, termarmelrg) y
icn‘.mear €07 Caga waente y buen estada.

§8 [eser, ANSTO aZwswo - culas, esparadrapo, vendas|p. ().

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

SUNTAEESPERADO | —— | PUNTAJE OBTENIDD |

I PORCENTAJE [

—

X. VERIFICACION DOCUMENTAL

rew, | ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS

101 Sxicte registrs actualizado de los complemertes afir d 1

|enregascs (planilas).

fogisho actealad0.

102

Se cuerta con formato de rerrision de ertrega de viveres en
instriucion educatva, detidomente diligenciada.

Lormg to '6\15@004:50 .

Se cuanta con bitdcora foliada, debidamente diligenciada
condz se nctfique las visitas reallzadas por dfcrentes

eigaces y se Leva razzbilidad de los procuctos entregados 1
[dariamente.

Qumple \'0315—’:0 -Jrcuq Ldrdead.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PniaEEsPERADO | 3 | PunTAsE OBTENIDD |

2 { PORCENTAJZ I

0.

- CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

Qatle. lo ¥icda  do  sofwdieln  So eucdoncn  Qopphaialo o
la_ eadna do_ low  complomendos Y hovouos e ondveadt .
Personal ~  wompyloder de almenlos  Complo  biorot
i tieos o s eber-Aove) y fog 1dve _acdenhaade de

11 oy rrar IOT.

(L ahmenios wrheo dos

complen _con  Cahdod <.

Jf?ocu?cjdc/.

N

ey

<

~

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Nanqungd. N
7

s

N

DATOS 4 LG DATOS - RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE Nt ‘.bmi‘m QrencO NOMERE Mauefl., Eaccea
oaRso  |ARdo Adeniy MRG0 |Hanipiadeors,
FIRMA | )DTP;f Qenco | FIRMA W%’Ll Oorcra
DATOS P EQiipO AR T DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE . NOMBRE 5
CARGO e CARGO B
FIRMA ™~ FIRMA ~
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PILOTO SIMON BOLIVAR

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 13 [ 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: Principal

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de mend. Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico




"Educacidn

\ Y,
imertos B2

b~

rograma 06 Almentaciin Frio,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

0

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafiante

Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre




. ; T
_ i imertoc i

J Educacién - tiﬁ%é}tfg{é‘i- ’@f

o R

Programa de Al acinn Euag,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre ylo evidencia fruta
eniregada
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Condiciones de saneamiento.

Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado.

Verificacion documental, - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE.

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Personal manipulador
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LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA

=8
Versién: 001 2026

Operador; WE’:]QIHI‘UJQZ | No. Contrata: {356 Facha Visita: B'GB—QGZL
Grupo: 92" Arsa Urbana: |3(_ Imanu-uzl Hora Inicia: | 3:00 Qm
cacsisoss | L€ Promocion Soaal el Note Sode € Torminacn: | 9 30 OM
Dimcatn: | Calk 4 4 13-23
Horario de Entraga en Sede Educativa: 130 am a 830 om
No. De beneficiarios 523?1'9/ % 08 1 "m"-m:;o. g
. De benafs S8 A2 en | " la 1 601 a 800 4
s o I T MR
[Nombre de quien atlends |a visia: Jessica Mm&oaq’r'(area, _ Nombre del
— Mampdadora eree ol Clara Herandea
El al iento temporal de los compl ‘aerullzaenl Pasillo | J,", o exchisivo da aim Ix
{Objeto de la vislta: Verificar las condic de de en instituciones educativas para la modalidad
industrislizada del Programa de Allmentacién Escolar.
Tme [0 [ R o0 [weermomon oot | Sanmen B
RANGOS DE
CALIFICACION

INSTALACIONES

<59,9% Deficients Imman.s%nwularl De B0 a 96,9% Bueno ’DuGTamO%Emdm
il

FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
LACIDNES FISICAS ;

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO

complemenics ! o d
i MWMImummmdg?awﬂ?db en«c:r;L ) C
|espacio minimo requerido para mantener adscuadamente los| + | “ALZ RAMign "1[30
Bl lugar desiinado para el al Too o5
: e Ao, et g o s C
12 umcem.m.m.muum
contaminantes asl como el ingreso de plagas y animales|
g vt Ty il M{m Paredes con la Pintova
1.3- |desinf o hay p ia de goteras y los sifenes, sif Z>C2rAPe . NC
los tiene, se encuentran en buen estado, prolegidos con
rajilla funcit do, limpios.
di de instaladones sanitarias identficadas [Dallo y 1
- uwm}mdmwmmdmﬁwmag"mmd:?qum Sﬂﬂ:}avlqs C
alimentos y ks mismos son de uso exclusivo o compartidos| de  USo 21 wag,
con los estudiantes.
1.5 |- iuminacion y ventlackin del drea de amacenamientaINMINAUON SURLEWIE | C
poral, s y adecuad : :
|Sncw-hoonunimadwmmynr$daﬂalm c
16 4 rios para el de los!
3 sy cmmw&mﬂumm.umumumm.mmmm PRI
ITEM Mmaﬁm PUNT. OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

E! almacenamientc temporal de los  complementos|
alimentarios  modalidad  Industrializada,
2.1 |ordenadamente en pilas empleando estibas o canastilas|

. [Se avdentia con  Canoshllas v bolq
¢ -’r‘rpamzn loven estadg. #

tamporal de los
P d Industrislizada se|
|encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras,
22 |k 6n desuso, alejados de la luz, incdencia directa
del sol, olores fuerles y desagradables cumpliendo as! con
las i sl Y

m&mmﬁmmm.

que al.

Area de Almacenamento + ral
1 |5 enwenlaq _hm‘a:a. S

El operador entrega como dotacion, mesas y sillas en el area

AL

, 2.3 |de entrega pars la verficacidn de los p
industrializados y regisire de planillas.

5 Se rrp— E T . para visi 1
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit),

NAMIENTO FARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

1 4;% . ;
a i

lgo?-

frzposcenTAkE;




SR PN W e e e D e o]
ITEM ASPECTO A EVALUAR

(FUNT, OBIJERVACIONES Y/O HALLAZGOS

DE. T L P T A

El personal manipulador uliliza la datacién compiela,
zapatos, cofia. bata o camisa, de color claro, tapabocas
desmyunwhmlmespeciﬁmmumh
fvidad legal vigente.

34

La 0 de los ipulad 85 adk

3.2 (R3S cortas, impias y sin esmaite, cabelo recogido, sin so

de joyas u olros rostro sin q
limpio ¥ en buen estada.

] Persona L Mompdador wenla con ade-

wado presewlauda Pessonal,

Se evidencla la hoja de vida para cada uno de los|
K o Log i

i3 toda  la
|documantacion y soportes.

= = pulac 5
aho en de ali jon escolar, 1 en
3.4 |educacién sanitaria, principios bdsicos de Buenas Practicas)

lde Manut v prs - & . de|
alimentos (vigencla no mayor a un afia).

2.5 [S®cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan
] Jdn capacilacion y cronograma.

ienda Con ey de Ca e
1 hucdeFeéQSh? e Capautotion del

a6 Se la cantidad de i de da
] a lo establecido por la Entidad Temitorial,

PUNTAIEESPERADO | G

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MAN|
|'mmu5'oa1‘snm
“SIV..CONDICIONES DE SANEAMIE

Comple para una obertwo, benek-|
1 G:ngn Phqv Wm{pyladma?,l R
TOS

ITEM ASPECTO AEVALUAR

adecuadament
técnicas de los insumos wilizados para las of

So cuenta con i pro Y Owickaccile, o8 ) Se andenua ragistras d{?mm&n <
4.2 llevan istros da las tividad dili W
20 m:mmmmsmmmmﬁ&‘fms ¥ F‘%:f&mm ev S,

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos an al
43 ﬂmdamamimbmoyuummmle
1 de a la inf del producto.

] f;sffpuhores Bebdamento robda—

Sumin @ |0s INsumos y nlos aseo

44 malamﬂmw!amTeﬂmeb

modalidad Industrializada. Se cuenta con registro de
remisidn

45 Lnsuhmmlosummdmmanlugnm e

de los alimentos pam evitar su contaminacién. i

Emmmmmmdﬁlmmy
48 desinfeccién cumple con las nomas vigentes establecidas

4 Gienfa Con Cehificado de Calydad de

plan de ssnemalenlo (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacién de residucs. de
4.10 |material sanitario, con tapa y bolsa pldstica del mismo color|
da la caneca, ubicados en un siio exclusivo para la|

por a reglamentaci del de Aqva amp me' ole Enero.
Salud y Pr én Sodial (Si aplica)
o7 [Se 05 pisos, pared , techos y {1 [Se evdenva Superpaes Umpuas:
~ |limpias. (srea de ak :
1Se evi ian avisos alusivos al lavado de manos y 4
4B |las de deterg y desinfe para las
tividi de limp y desi ¥
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de| A
49 |BPM - Buenas f de Manufactura, ubi en o
érea de alm, j poral yfo i )
[=] POSICION DE RESIDUDS SOLIDOS
ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y0 HALLAZGOS
Se cuenta con recipi fici color en &l

recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el| ~

Se evdenta 2 \'GQPIEﬂ-l-es debidn |
1 |Menke votoades , Con 1!4fa ¥ bolsa .

&mmmmmammm

se
|presencia o dafio causado por pisgas, heces da animales.

4.11 laprobado, con procedimientos escrilos, se liavan registros 4
(il d ) de las activi
CONTROL DE PLAGAS
rem ASPECTO A EVALUAR rwr;'i]_  OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
a1z |os iones yio los ali libres def ,  [Ueaniq \Jmkt no se evwdenlia pre-

Smaa_r:hagr, ] ammobs.

&m::mmpmgmuumunmmphgu.

443 |on procadimientos escitos y so llevan registros de las|:
3 i diarias

p o
2 " did del dia antsrier).

,‘

n\
2\

™

~ 7

¥

\JJ



o) X

anmwuuzoou
la institucidn educativa tisne publicado en un lugar| =
\?m la Fiche ::allca de“lnfwmal:‘m del PAE con la Fldnn‘Fe,unm v Evhdq Alequon
s [inf de los canales de ién para las PORS.| 4

asi mismo, se cuenta con la publicacitn de ruta de atsncion a
Sofictudes,  Quejas, Reclamos y  Superencias
|cormespondientes a la Informacién de Operador.

debidamente publicadss.

52 [Nimentacion Escolar y los  seguimientos (segin| 4 formotown del CAE realijado
" |corresponda) y ta gestion realizada al mismo (en caso def 0q-03-2026.
operador realiza publicacion e 1a eswialegia 08 Ed 7
53 lai e 2 (EAN) sbrobeda por a Entdadl NA %npoce-'-odzarroqu-
Territorial.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO \@o/

RVACIONES Y10 HALLAZGOS
Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gasas esténies,
o . bl lengua de mader, guanies quiirgcos, 4
d eldstica, jabon quinirgice, solucién salina, aicohol|
i ico, tijeras 3 puls Alasy
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRABATD
- PUNTAJEESPERADO [ 4 PPUNTAJE OBTENIDO 4 : porcenTaiE-| Joo /.
" ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El producto lécteo suministrado esta acords a los estandares| Aueng ng,m 200mL
1 Condimes ‘i o 1o meannes Lol (IS ven 18 0€ 26
El ceraal yio deri del ceral do esta acorde al “n Ei[ﬁaco e
72 [03 $¥indares de catisad exigick % X oamas vgwise ¥} L%%\ Oqg. L_;.h;?gqq i
(repisirar S ‘ ¥V. 20,/05/%026
El dulce o postre suministrado acorde a los

da calidad exigidos por las normas vigentes y a las pﬁmhb CCV\LZUAE

B & 1 |y lote- 003-26
|\registrar trazabilidad, aplica en el caso y i 5
:ﬁmmmuuuume.m?:’mg“E ﬂ . 7 15-03 24
|dulce).

La frua entregada estd en adecuadas condiciones de :

7.4 |20d, grado de maduracion Gptimo, ol pesof fupy

eambhddammmmymwmmmwuﬂmde
aniuzaydes‘doaﬁéndnla!rutammﬂsimudlgm

Los prods con el plo de

7.5 |verificacién y aprobacién por el equipo técnico de apoyoala | 1 .
suparvision PAE.
i

7E las Y por calidad yio NA
Immummmvumnamumm,
AL CALIDAD DE LOS PROGUCTOS ERTREGADOS

z plimlenio de la U2 08 acverdo = .'.. da :kﬂll-ldf. 7y Gﬂ"}\' del ] .O
8.1 m«m(mg?umwm oa:: 1 .Cﬂmpl'ﬂ'ﬂﬂcmd GUB del w;ﬂ&ﬂu ol

En &l ] ducativo se b L/

82 lcicio de ments aprobada por la ETC, .

a3 |Se evidencia I publicacién y cumpit de los horarios da] 4 \
enirega del complemento alimentario.
lﬂwmﬁmummumﬁmqu 1

8.4 (conforman el menl, segin o ciclo de mend de la Entidad|

Tarritorial

05 [ et s © e o anes] | COPE G @ BTG b\ ado,

atendidas Vet aneo @\ ramale .

ey

(CONDICIONES DETRA

MPECTDEV'N-U
e, Foimare g oo NO Owanle o veta nose dosava ¢}
obligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), modelo 2020 Fesonal. vaoba.g.-.

an
a2 El vehiculo gue presta el serviclo sa [ NO
|previamente por el equipo técnico de supervisién, -
a3 |B vehiculo tra de sli Beva en su exterior, P .
" |on forma dara y visible Ia layenda Transporte de Alimentos® | NGO




El vehiculo cuenta con |2 certificacion sanitaria expedida por
94 | auloridad competenta con Conceplo Favorable, Lg fecha
demdﬁdndsliwﬂeaﬁmmesswmaunann,

tas cond higié dal vahi ransportador son
d das, su comp o de carga na cuenta eon
pisos o paredes detari

95

96 Sclwa-‘ogm‘de‘ de_lusr que lo
[ i ydel de rafri

s 53 |5
y

=] personal transportador y auxiiar de transports cuenla con

la de idn de ale en la
9.7 |normatividad (cédula, licenda de conduccidn, cerificade de
mdondpnmdnmnbulaﬁﬁnmwmg‘
certificado de aplitud para manipulacion de alimentos),

Bmmyﬂamﬂrd&mmmwumnlul_
98 |dotacidn que cumple con las especificaciones comempladas|’ O
en la Resolucion 2674 de 2013,

N

Bl vehiculo transportador cusnta con botiquin de prim

( {Aleohal antiséptica 70°, jabdn anliséplico, gasa
9.9 lestérl, Aposito adhesivo - curitas, P

ésticas, tijeras, guantes quinirgi igodén, termématra) y
{extintor con carga vigente y buen estado,

&

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

."-fumue'ém il NO f “PORCENTAJE. I NO

PSR (F o N A T
OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

il

10.2 Sa cuenta con fﬂ:ll'ﬂ? cLllt‘rolrisiﬁn de entrega de viveres en 1 p—ﬂM\S\m &bﬁﬂmeﬂ‘lﬁ &‘IIW %

Se cuenta con foliada, dabid diligenck Gunlg con
madondescnoﬂﬁqunhsviﬁlurultmﬂaspnrdﬂmles1 %bﬁiildtas
E ﬂl ¥ se lleva trazabilidad de los productos entregados 2

bdcora vegistrada lq bro-|
Praductos entvegndos.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

Cobatwra de 52 bemefiuavas
Pimarno e cudencia entreq

0do, Se Sounlisa lo vsHa y Sedd Qere

el mend, %0, Gimpliendo con e 3rnwub estable |

NOXYS
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Programa de Allrentacion Caco,,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMQCION SOCIAL DEL NORTE

FECHA:(dd-mm-azaa) | 13 [ 03 | 2026 | LUGAR: | Sede Educativa: E |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mena N°3 Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompanante Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta




)’ Educacién Nﬁ‘f&"é{ &
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Alcaiss de

L bl . Eaalar

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA
MUNICIPIO DE BUCA

DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
RAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. — Remision producto entregado

Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento.

Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

Gestion social, - Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado.

Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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Programs Se Alkmentaciin Fug,,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - - Diligenciamiento planila de entrega Personal manipulador

Paredes.

Servicios sanitarios: Demarcacion
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Programa e Almentaciin Excyl,

SUPERVISION TECNICA, ADMINIST RATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

i e A S A s
B

Ventanas.

OBSERVACIONES INSTITUCON EDUCATIVA

Se evidencia paredes con la pintura escarapelada.




tf) Educacién W

FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version_ 001 2026
Opeador | 7 BR NNO VA 2| Mo Conato B5F Fecna Visita: | /5 )3~ 74
Crupo: 2 Area Urbana: >-Q Area Rural; Hora Inicio: |"Z2200 eyt
cunasee | DAMAGO ZAPATA SEDE B | e | 900 om
s | alle 24 £ 38-H2  Buwie Nevps de Moo rico

Horario de Entrega en Sede Educativa:

De 7:00 am o F:00 am

No. Manipuladores por complementos

No. De
No. De beneficiarios - 1a200 1 801 a 800 4
atendidos: A R e J— 201 a 400 z 80121200 | &
) 401 a 600
Nombre de quien atiende ia visita: NqM\’! Bﬂ’(f‘efo\ RespNoar::;fa%eiLi - GJ ( A }?\801 ,{, (
' = o5 ao\
Cargo: MQW- { w V] [Cldo e G Equipo PAE
L) -
El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Pasille ™ Espacio exclusivo de aimacenamiento x

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industnalizada del Programa de Alimentacién Escolar.

TOTAL PUNTAJE

TOTAL PUNTAJE

Bq OBTENIDO

ESPERADO

59

PORCENTAJE TOTAL

100

CALIFICACION
CUALITATIVA

Lo,

RANGOS DE

<59,9% Deficiente
CALIFICACION o

De 60 a 79,9% Regular

De 80 a 98,3% Bueno

De 97 a 100% Excelente

ITEM

RO

R R A G e

ASPECTO A EVALUAR

IHSTAUCIOHES FISICAS: C (CUMPLE) NC {NO CUIPLE)

nescmpmbu DELO EVIDENC!ADO

C/NC

11

Bl almacenamiento temporal de los complementos
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el
espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

Cump(e

1.2

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
compiementos alimentarics modalidad industrializada, impide
la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u otros
contaminantes asl como el ingreso de plagas y animales
domeésticos.

Tumple

1.3

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
desinfeccidn, no hay presencia de goteras y los sifones, si
los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con
rejilla funcionando, limpios.

Techos en cemento

y pintades.

14

Se dispone de Instalaclones sanitanias Identficadas (bano y
lavamanos) para el acceso del personal manipulader de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos
con los estudiantas.

CUMVD[@_

1.5

La iluminacién y ventilacién del area de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

Cuw\ple

18

Se cuenta con un 4rea definida y alejada de los
complementos alimentarios para el almacenamiento de los
Insumos de aseo.

Cump'e

ITEM

DBSEFIV&CFONES YJO HALLAZGDS

ASPECTO A EVALUAR
El almacenamiento temporal de los complementos . = Yeq -
alimentarios modalidad  Industrislizada, se realiza wigcerioniresn 7[0 /
2.1 |ordenadamente en pilas empleando eslibas o canastillas i / oS
limpias, en buen estado y el material facilita las actividades / Zm € caias / *
de limpieza y desinfeccidn.
El drea destinada para el almacenamiento temporal de los /. — W FE e
complementos alimentarios modalidad Industrializada se ﬁ}’ ey c ﬁ norelay /’—D o 4 /
encuentra limpia y en buen estado, libre de basuras, ; = /
22 |elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa i Q/mfoﬁéﬁ@l Hrer/1o £ /i #
del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asi con =% er)‘ﬁ /m /i
las condiciones higiénico sanitarias que garantice la 5 X o /'7 a.
conservacién de los alimentos y/o productos,
El operador entrega como dotacion, mesas y sillas en el area -
2.3 |de entrega necesarias para la verificacion de los productos i I?’ Mesa y / = / o
lindustrializados y registro de planillas. -
Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes ,! -?L
o (bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit). -2 /" / 5
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PAR. PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA
-
PUNTAJEESPERADO | £/ | PuNTAsE OBTENIDO | | Porcentak | f00 X

™~

ON\OoL



Ty Thdat
ITEM

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACION ES Y/0 HALI.AZGOG

El personal manipulador utiliza la dotacién completa,
zapates, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de Ia
normatividad legal vigente.

31

Maﬂ//p éy by con dotocton

=20

La presentacion personal de los manipuladores es adecuadal
(ufias cortas, limpias y sin esmalle, cabsilo recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

3.2

P 25, 7‘{:75)@' 6’50'7‘?/ e

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda Ia
documentacion y soportes,

Sex SNerora é«ﬂ’q de vk
= {Dpor)és

El personal manipulador acredita experiencia minima de 1)
afio en programas de alimentacién escolar, formacidn en
3.4 |educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas|
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
|alimentos (vigencia no mayor a un afio).

Manypoladera oeredfa %

y,eygfa M!ﬂ/ﬂ@d =er /7/

wed)co y @F/’W

35 Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan
" {de capacitacién y cronograma.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

wg acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

Se_evaerion reyspos

SN TN N N

A wigu, pufadora

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANI

JIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

PUNTME OBTENIDO
Y GON

SDICION
P A e

o .!L:.PO.RCEN?I'AJE- | '[OO %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado. 1

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién y se
evidencia su implementacion, con procedimientos escritos,
4.2 |se llevan registros de las actividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el
4.3 |plan de saneamienlo aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

7 aspersores

El operador suministra Ios insUmas y elementos de 5560 de
acuerdo a lo solicitado por Ia Entidad Temitorial para la
modalidad Industrializada Se cuenta con registro de
remision.

44

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados

45 de los alimentos para evitar su contaminacién.

\

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccién cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de
Salud y Proteccién Social (Si aplica)

48

2,4@}/& G{E @Zé/

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos ¥y puertas

AR limpias. (drea de almacenamiento transitorio).

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y
4.8 |las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
{actividades de limpieza y desinfeccion.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
4.9 |BPM - Buenas Précticas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal y/o transitoria.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con recipientes suficientes, color definide en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente|
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de 4
4.10 [material sanitario, con tapa y bolsa piastica del mismo color

de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la
irecoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el
reciclaje.

4.11 |aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros

Se cuenta con un programa de manejo de residuos ‘f
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

CONTROL DE PLAGAS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de {
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.

\

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
443 |0 procedimientos escritos y se llevan registros de las /f
-7 |actividades diarias preventivas o corectivas diligenciados

adecuadamente (minimo del dfa anterior),

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO ! 43 | PUNTAJE OBTENIDO ]

13 | PorcENTAsE | 400
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NV CONDICION

ot
e AT

ASPECTO A EVALUAFI

ASPECTO A EVALUAR UBSERVACIDNES Y-‘O HALLAZGOS
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar b /
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la S eviendy PV Plica=ron
5.4 |infomacion de los canales de comunicacion para las PQRS, /’ de /a, F,r; b '&n/‘;ap e J/I/W
asi mismo, se cuenta con la publicacion de ruta de atencién a G!” / p /9 E
Solicitudes,  Quejas, Reclamos y  Sugerencias o=y o de
ccrrespnndiuntes a Ia mformac;én de Operador
52 Nlmamac;on Escolar y Ios segulrnlenlos (segiin i /::L"/MGJID/J Q/&f' cre
" |corresponda) y la gestidn realizada al mismo (en caso de DS -D2 - 2026/
EI. operador realiza publicacion de [a estrategia de Educacion
5.3 |Alimentaria y Nutricional (EAN} aprobada por la Entidad i
Sedintiniglle e Lo evilencty Llhlicacion
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO ] PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE 100%,
T e G 7 e R i Cyara . = A "”"“m'}" R - 3
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gasas estériles, d’ C{
lesparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirirgicos, i . . (P
54 venda eléstica, jabén quirlrgico, solucién salina, alcohol \/f}/)ée? : gt:)p < ‘2 Z
|antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE

TRODUCTOR BNFREGADDS. -~ 1o s
OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

] M{;. 4

El producto lacteo suministrado est4 acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

,ﬂ?(/em UHT ﬁ/:;amr
£ 314 V: 18-06-2&

72

El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde a
los estandares de calidad exigidos por las nommas vigentes y
a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

ér//é??é? conr =Hps Q/eé"ﬁ:t’.o/qé
L og7 V: 30/03/ 2028

73

El dulce o postre suministrado esté acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos
(registrar trazebilidad, aplica en e! caso que el mena
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

Fonelits con Seche
L op26 y-15-07-26

7.4

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracién éptimo, corresponde al peso|
establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de
limpieza y desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital.

7.5

Los productos suministrados cuentan con el conceplo de
verificacién y aprobacion por el equipo técnico de apoyo a la
supervision PAE.

1

7.6

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o
faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido.

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAI

NO

D DE LOS

PRODUCTOS ENTREGADOS

PUNTA..IE OBTEN

#SPECT OA EVALUAR

DBSER\!‘ACIOHES Yio HA.LLAZGOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al cido de
menus aprobado por la ETC. (En case contrario, verificar la

[X/f/e a}fé’/m/ enfo de/

8.1 E,-‘lisct}encia de autorizacién fisica o digital por pare de la i Meﬁu
En el establecimiento educative se encuentra publicado el i —_
82 |ciclo de menus aprobado por fa ETC. 2% ex/olencrey ﬂ/éfl//chm
Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de /
B3 entrega del complemento alimentario. i Se ey fd&ﬂd’fa’ /a/,b Ycac 72
El operador realizé la entrega de todos Ios componentes que : & 7”2:
8.4 |conforman el menu, segun el ciclo de menu de fa Entidad i O/O Eri .:?(J,Df : D .5,/:5 /OS
Territarial. =21 0K 4-3/ piend. ﬁé .'40
Se cumple con los gramajes de todos los componentes del 7y, ,zf::,lc.p = a/m f;
8.5 |menu verificado, de acuerdo a los niveles educatives i j e “Ver g{ en Zf{g
atendidos. L el gamyje e rend
TOTAL CUMPLIWENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJEOBTENDO | 5 PORCENTAEE | AJ0 ¥,
e e S o o I e D ey 5
e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERW\CIONES Yio HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos ﬂ"/ é 2 V/j ,—7‘5,) ol —
0.1 reglamentarios del vehiculo (liconcia de transito, seguro ad ﬂ & M_S - —
"' |obligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), medelo 2020 /Vl? Vo ‘5? " 7
en adelante. D/f, 3~ e mew
9.2 El vehiculo que presta el servicio se encuenira aprobado ;
'~ |previamente por el equipo téenico de supervisidn. N 0
93 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, J
~ |en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos” /M




El vehicule cuenta con la certificacion sanitaria expedida por
9.4 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha N 0
de expedicion de la certificacién ne es superior a un afio. £

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
9.5 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con No
rupturas, pisos o paredes deterioradas. ¥

08 Se lieva registro de temperaturas de los componentes que lo 6
" |requieran y del sistema de refrigeracion. N i

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacién de acuerdo a lo establecide en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccién, certificade de N D
|aprobacion de curso de manipulacién de  alimentos, ‘

certificado de aptitud para manipulacion de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehlculo cuenta con la
9.8 |dotacion que cumple con las especificaciones conternpladas M D
en la Resolucién 2674 de 2013,

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primercs
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabsn antiséptico, gasa
9.9 [estéril, Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas ND

lésticas, tijeras, guantes quirurgicos, algodén, termometro) y
extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

ASPECTO A EVALUAR

Existe registro actualizado de los complementos alimentarios
101 :
entregados (planillas).

lechLs O\c{‘m[(zqdqs
Rebeoiﬁ c)'v.((aew clada

10.2 Se cuenta con formato de remisién de entraga de viveres en
" [institucion educativa, debidamente diligenciada. i

Se cuenta con bitécora foliada, debidamente diligenciada o[ _ ‘s
40,3 |donde se notifique las visitas realizadas por diferentes .B | TOC v, O‘.e.bldqm LQ
7 |entidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados i d /- (
diariamente. { SQ\‘\C ada.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PORCENTAJE

- ¥ s Pt i s g g
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: DAMASO ZAPATA SEDE B

FECHA:(dd-mm-azaa) | 13 | 03 [ 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: DAMASO ZAPATA SEDE B ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones Iocativas: Fachada Institucion

Cumplimiento de menu No 10 Veerificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompariante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de calidad: trazabilidad compenente Cereal

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre yio evidencia fruta
entregada

Verificacion documental. - Remisién producto entregado

Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOs DPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

Gestion social. — Afiche informacion PAE

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA

Educacidn H‘p“‘fé‘}l 2’%
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Srograms e Almentaciin Fic,

» LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2028
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Verificacién documental. - Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Parades.

Servicios sanitarios: Demarcacion

s L e i b i

Ventanas.

Puertas
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E! almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Pasilo k Espacio exchusivo de aimacenamiento

[Cbjeto de La visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educalivas para la modalidad

del Programa de Alimentacién Escolar.
TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
“esremoo |40 | “ommwo - | 40 [rercomneron|100% Culioen | €1C
RANGOS DE <59,9% Deficiente |mm.mm De 80 2 96,9% Bueno h’?lmm
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[a presentacion personal de los manipuladores es adocuada
(ullas cortas, limpias ¥ sin esmalte, cabello recopido, sin usol
32 l4e joyas u otros accesorios, rostro sin maquiliaje) uniforme
[imgio y en buen estado.

i
i
lscmbhh““mﬁ”“"ﬂ .1
J
J
J

33 |manipuladores  de  slimenlos  Incluyendo  loda
documentacion y soportes.

E! personal manipulador acredita experiencia minima de (1 el
afio en programas de alimentacion escolar, formacion
3.4 |educacién sanitaria, principics bésicos de Buenas
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacidn de|
alimentos (vigencia no mayor a un afio).
Se cuenta con registros de capacitacidn mensual segin plan
35 |de capacitacidn y cronograma., / /
- Se garantiza |a canlided de menipuladores de alimentos de| / -
acuerdo 2 lo establecido por la Enfidad Terrilorial,
TOTAL CUNPUIMIENTO PERSONAL
F‘.“..... S e e ] e T
Jvem ASPECTO A EVALUAR punTAE| OBSERVACIONES Y/QMALLAZGOS
41 lam‘—mdmamm /

Se cuenta con un programa de lmpieza y desinfeccidn y se

con la cantidad de aspersores establecidos en el
43 de saneamiento aprobado y se encuentran debidamenie
rolulados de acuerdo a la informacidn del producio.
Operador SUMINISTS 05 NSUMOS y elementos O¢ 8560
a“ a lo solicitado por fa Entidad Tesrilorial para
modaiidad Indusirislizada. Se cuenta con regisiro
remision.

45 mummmmmw
i los alimentos para evilar su contaminacion,
El agua que se uliliza para procesos de impieza y

|
|
!
l
desinfeccion cumple con las nonmas vigentes establecidas 1 /
I
/
!

48 |0 ta reglamentacion comespondiente del Ministerio de

Salud y Proteccidn Social (Si aplica)

47 Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, lechos y puertas)|
(érea de almacenamiento iransiiorio).

evidencian avisos alusivos al comecto lavado de manos |
48 concentraciones de defergentes y desinfectanies para
actividades de limpieza y desinfeccion.
Existen fefreros en buen estado alusivos a la aplicacién d
49 - Buenas Pricticas de Manufachura, ubicados en e

feem |

cuenta con recipienies suficientes, color definido en el
de sanemaienio (verde y negro) y
de acuerdo a la clasificacién de residuos,
49 sanitario, con tapa y bolsa plistica del mismo

Powered by CamScanner



ASPECYO A EVALUAR

)

ORSERVACIONES Y10 MALLAZOS.

T
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P educotiva B8 tiens publicado en un loga
Fihha Teenica de nfarmacikin el PAE rcon In
g het canalen g0 comumicncidn para ins FORS

1 ta ol
iaitin I8

k0
:::m;m & cyenta con i publicackda de nita de atencidn a

coctudes,  Cuoie,  Reclamos  y Sugerencias]

oepapaientes & 1 infarmncitin de Opernder
5

R T ¢ ; Sl g,
Almentacion  Escotwr y jos  spguimienios  (seqim)

87 | responda) v In gesticn reatizada ol mismo (en caso de

3}
——Jﬁ‘&".,"r:;m ToATTA PUDICACON 08 1A PRITATeEA 0F Edutacon]
Aimpntaria y Nutriclonal (EAN) aprobada por i Entidad

53
Temitonal

I

e
FUNTAJE ESPERADO |

.| ASPECTO A EVALUAR

elsstica, jabon quinirgico, solucion safina, alcohol|
antiséptico, lijeras 3 pulgadas, curilas).

\ (PUNT,
l&mmmnmﬂndcpﬁmmwm{gmm
€4 mmmmlumm inurgi

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/0 MALLAZGOS

reome | 40070

{Et producto lcteo suministrado ests acorde a los estandares)

conciciones  establecidas en los lineamienios  lécnicos.|
(registrar razabibdzd)

¥V = 19-06~2026

Lo ‘(f .

suc

[El cereal v/o derivados del cereal suministrado esta acorde
los estandares de calidad exigidos por as normas vigentes
a l2s condicicnes establecidas en los lineamienios téenicos,
(remstrar trazabilidad)

72

Fu: 2olo3l 2026 gfe

Lofe:

I Culce o pestre sumsnistrado acorde a
de calidad exigidos por las normas vigenles y @
condiciones estabiecidas en los kneamventos i
(registrar trazabilidad, apfica en el caso que el
entregaco en el dia de la visita, contemple la entrega del
dulce).

73

LOS
PUNT,
de calidad exigidos por las nomas vigenies y a las) l

Fv 15 /o7/ 2026
Lte  007-26 B04%,

041 cton chips cf

La frula entregada esid en adecuadas condiciones dej
|calidad, grado de maduracién dplimo, comesponde al pesol
establecido en la minuta y se cuenta con el certificado de
limpieza y desinfeccion de la fruta e mecio fisico o digital,

74

Les productos suminisirados cuentan con el conceplo de
wverificacion y aprobacidn por el equipo técnico de apoyo ala
supenvision PAE.

75

76 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yol
ks de productos y se cuenta con el formato requerido.

82 Se evidencia la publicacitn y cumplimiento de los horarios de|
complemento alimentario

B4

/

mcmmuuumauaﬂ
erritorial,
meni verificado, de acuerdo a los niveles educalivos
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PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO
e e M P e
ASPECTO A EVALUAR

del vehiculo (lcencia de
bl

"‘ de Iransito, segurol
2020

adelante,
nEm“Mdm"m.l -

Dor ¢l equipo lcico de supervisidn
0.3 |7 vehicuo

tfransporiador de
mm,m.m leva s exterior
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competente con Concoplo Favorable. La fecha)

ad :‘mmmhceMmmMamm.

__.-—m higiénicas del vehiculo Wansporiador son
s st compartimenio de carga no cuenia con|
.5 [adecw {.m,mm.

#Wgﬂm*wtmme

96 wywmﬂw'

__—mewymdemm
de acverdo a lo establecido en

87 forobacitn de curso de manipulacn de alimenos,

£l conductor y el auxilar de cada vehiculo cuenta con la|
0.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas
en la Resolucion 2674 de 2013,

El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primercs
suxilios ( (Alcohol antiséplico 70°, jabdn anliséptico, gasa)
09 |estéril, Apésito adhesivo - curilas, esparadrapo, vend:
tijeras, guantes quirirgicos, algodén, termémetro) |

extintor con carga vigente y buen estado,

PUNTAJE ESPERADO

trEm ASPECTO A EVALUAR

101 Existe registro aclualizado de los complementos alimentarios|
*" |entregados (planitas).

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en

|Se cuenta con bitdcora foliada, debidamente diligenciada)
1umsemﬁﬁq|ghsvishsmm por diferentes
:ﬂ%yuhtﬂ!bﬂdﬂdd‘hmm
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL DEL NORTE SEDE
A

FECHA: (dd-mm-aaaa) 13 03 2026 LUGAR: Sede Educativa: PROMOCION SOCIAL
DEL NORTE SEDE A

Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de ment. Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

§ e,

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafante Verificacion cumplimiento de gramaije - fruta




Piasss &

Adcmictus ge-

= MENU RI # 10

FECHA DE VENCIMIENTO
30/03/2026

LOTE 047

GALLETA CON CHIPS DE CHOCOLATE

Verificacion cumplimiento de gramaje - postre

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Cereal

MENU RI # 10 MENU RI # 10 |
FECHA DE VENCIMIENTO FECHA DE VENCIMIENTO
18/06/2026 15/07/2026
LOTE 314 C LOTE
007-26 N
AVENA ALGARRA PANELITA DE LECHE
L ]

Condiciones de calidad: trazabilidag componente Lacteo

Verificacion documental, — Remision producto entregado

Suministro del complemento

-
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

-:"js-__\f.
R
-
Condiciones de saneamiento, Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin -
i
B
Gestidn social, — Afiche informacion PAE Gestion social. - Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado, [ Verificacion documental. - Diigenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Veﬁﬁcacic:m ﬂu&mental

- Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

INFRAESTRUCTU!

Servicios sanitarios: Demarcacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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5 FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
e@f - q ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
{3/ Educacién M _32 m INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
e ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 001 2026
OCperador: \5-('. =) bia. u\kf\mnz | No. Contrato: | = S 8 Fecha Visita: [~} '5/03 }ZQZﬁ |
Grupo: -2 I Area Urbana: I v | AreaRural __,/ Hora Inicio: 12" 0 pon é
Institucion == Hora de : !
Educativarsece | L. E . @R \elia pedinlnen ( Terminacion: | 3. QO P '

Dieccion: [ Calle 6Q N\ WO. 293 -=0.

Horario de Entrega en Sede Educativa: :‘SS.:}. : !6'!:‘;5500 F\ﬁ.e’é_bgoavf;:'ﬂ

SH L I'? 4 No. De No. Manipuladores por complementos
No. De beneficiarios ! 1a 200 1+ 601a800 4
atendidos: X — e "‘“"":‘I"xz as e 1 201 2 400 z 801 a 1200 { 5
Totl-3 5 7 401 3600
Nombre de quien atiende Ia visita: : > Nombre del b"\”-"‘ i
IW M Cﬂ:&a Lad ” =1 Responsable Visita - R TCTNE Sy
Cargo: C\mﬂd\(-\[&oro\ Equipo PAE T eson)
El almacenamiento temporal de los r.omplememns se realiza en Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento ../

Objeto do la visita: Verificar las condiciones de suminisiro de complemenlos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada del Programa de Alimentacisn Escolar,

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE ; =f| CALIFICACION
ESPERADO AO OBTENIDO 4O | PORCENTAJE TOTAL | 100 7] CUALITATIVA [ielernia
cm"‘c‘-":cf’g" <59,9% Deficiente De 60a79.9% Regular |  De 802 96,9% Bueno | De 97 2 100% Excelente

ITEm ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC

El aimacenamienlo temporal de los complementos| g T et Vv SIS O R
1.1 alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el O& o A Lk,_ Cis
"' |espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los| € Qe cerstrento s i
produclos. (_Ol"\.?lc e tos,
El lugar destinado para el almacenamiento lemporal de los i - 5
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide|>€. "S> év-ww el cu m?l. ent ento
1.2 |la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades uotras&t Lkw"\ 172
contaminantes asl como el ingreso de plagas y animales
doméslicos.
Los pisos, paredes y lechos del drea de almacenamiento| < _ = > TonEyLs O mmi)l ol e o>
temporal, estdn construidos en material de facil limpieza y
1.3 [desinfeccion, no hay presencia de goteras y los sifones, sif A\ \kewn 1.3 . Y
los tiene, se encuenlran en buen estado, prolegidos con
rejilla funcionando, limpios.
[Se dispone de instalaciones sanilanas idenliicadas (bafio y| Zz ev(adencl A Sanlrodro |
lavamanos) para el acceso del personal manipulador de 2 Ae
14 glimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos| 'O ¥ CA P ?’“ e \a oy al C.
con los estudiantes. ; , )
La iluminacion y ventilacion del 4rea de almacenamiento|—< ST RLNET N SUBIG erikc v ¢ \eled agf
temporal, es suficiente y adecuada. e \h_,m\‘u werer O, . C
Se cuenla con un drea definida y alejada de IoS|PIT oA WO €L GFCaA Olel UTK A
1.6 |complementos alimentarios para el almacenamiento de los %MM ASEMO S gl Luseo.
}insumos de aseo.

sl CRI;I‘ER!DS .DE EVALUACION;1(CUMPLE),.0 (NO CUMPLE), NA (NO. APLICA},

CONDICIONESIDE/ALMACENAMIENTOIPARALOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR mT&J‘E OESERVAGIOIES Y10 HALLAZGOS

El almacenamiento temporal de los complementos
alirr ios  modalidad Industrializada, se realiza

2.1 |ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas 1
limpias, en buen estado y el material facilita las actividades
de limpieza y desinfeccion.

El drea deslinada para el almacenamiento lemporal de los
complementes alimentarios modalidad Induslrializada se
encuentra limpia ¥ en buen estado, libre de basuras,

22 |elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa -1
del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asl con
las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacion de los alimentos yio productos.

El operador entrega como dolacién, mesas y. sillas en el area
2.3 |de entrega necesarias para la verificacién de los producios ‘T
industrializados y registro de planillas,

Se cuenta con dotacion desechable complela para visitantes 1
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kil).,
TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

[PUNTAJEESPERADO. | 2 "PUNTAJE OBTENIDO | A | PORCENTAE | 100 /o

NO (NO OBSERW\DO)
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Sl bl s I PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS: S PR

ot ¥
ekl e w1

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

31

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

El personal manipulador uliliza la dotacién completa,
Zapalos, cofia, bata o camisa, de color claro, lapabocas
desechable y cumple con las especificaciones de Ia
normatividad legal vigente.

1

32

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u olros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen eslado.

3.3

Se evidencia la hoja de vida para cada uno de los
manipuladores  de  alimentos  incluyende  toda  Ia
documentacion y soportes,

El personal manipulador acredila experencia minima de (1)
afo en programas de alimentacion escolar, formacion en
educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Précticas
de Manufactura y praclicas higiénicas en manipulacion de

li s (vigencia no mayor a un afig).

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segin plan
de capacitacidn y cronograma.

-1

i

Se garanliza la canlidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territarial,

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

1

LIMPIEZA Y DESINFECCION _

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
4.1 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado. I

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccitn y se
evidencia su implementacion, con procedimientos escrilos,
se llevan registros de las aclividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
tecnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

43

Cuentan con la canlidad de aspersores establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

4.4

El operador suministra [0s INSUMOS y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la
modalidad Industrializada. Se cuenla con registro de
remision.

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar su conlaminacién.

4.6

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccion cumple con las normas vigentes establecidas
por la regl lacién correspondi del Ministerio de

Salud y Proteccion Social (Si aplica)

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puerlas
limpias. (area de almacenamienio transitorio).

/

4.8

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y
las concenlraciones de delergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

1

4.9

Existen letreros en buen estado alusivos a 2 aplicacion de
BPM - Buenas Practicas de Manufaclura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal y/o transitoria.

1

MANEJOC Y DISPOSICION DE R

IDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.8

Se cuenta con recipienles suficientes, color definido en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos, de
malerial sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo calor
de l2a caneca, ubicados en un silio exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el
reciclaje.

1

4.10

Se cuenla con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escrilos, se llevan regisiros|

(diligenciados adecuadamente) de las aclividades.

1

CONTROL DE PLAGAS

aclividades diarias | o cormecti diligenciados

adecuadamente (minimo del dia anlerior).

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
P Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran libres de -1
~_ |presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.
Se cuenta con un programa de conlrol inlegrado de plagas, i
412 |©oN procedimientos escritos y se llevan registros de las -7 /

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

P e
| |PUNTAJE ESPERADO | 12

| PUNTAJE OBTENIDO l

13

LPORCENTAJE | 10‘97.

]

—
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S R T I T ey e Vi GESTION SOCIAL & e T W S BT ke g e e
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
En la institucién educaliva se tiene publicado en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE cen la
51 Informacién de los canales de comunicacién para las PQRS, /I
" |asi mismo, se cuenta conla publicacion de rula de alencion a
Solicitudes, Quejas, Reclamos y Sugerencias
comespondientes a la informacion de Operador.
I3} ] e dg|
52 Alimenlacion  Escolar Y los  seguimientos (segun 1
" |comesponda) y la geslion realizada al mismo (en caso de
| — lreaquenirse)
El operador realiza publicacion de ia esiralegia de Educacion
5.3 |Alimenlaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Enlidad) /1
Territorial,
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
UNTAJE OBTENIDO i PORCENTAJE | 7007/
9 : VI SEGURIDADT SALUD EN EL TRABAJO! =0 T AN T ) SR e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gasas estériles, =
6.1 |esParadrapo, baja lengua de madera, guanles quirtrgicos, 1 —’//'
© |venda elastica, jabén quirdrgico, solucion salina, alcohol|
antiséplico, tijeras 3 pulgadas, curitas),

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

g PUNTAJE OBTENIDO APORCENTAE .| 700 7o
T . .DE CALIDAD DELOS PROD CTOS ENTREGADOS Mo i i s
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El producto lacleo suministrado esta acorde a los estandares
71 de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
" |condiciones establecidas en los  lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

El cereal y/o derivados del cereal st ado esla de a
72 los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y

" |a las condiciones establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

El dulce o postre suminisirado esiz acorde a los esldndares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
7.3 condiciones establecidas en los lineamientos  técnicos
™ |(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el meny
entregado en el dia de la visita, conlemple la entrega de
duice).

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracion optimo, corresponde al peso
|establecido en la minuta y se cuenta con el cerlificade de
limpieza y desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital,

7.4

©ln

el ATen ﬁQ l/\o-f e\ Yriene WO
Heva @<ota

Los productos suministrados cuentan con el conceplo de
7.5 |verificacion y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la
supervision PAE.

4 /

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad wio|
|faltantes de preductos y se cuenta con el formato requerido.

1

5

: ; v Y M
iTEM ASPEGTO A EVALUAR

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS

DO =
IEN
PUNTAJE

_ PORCENTAJE | 70O 7/
[O.DEMEND: =i B e e N R e SR i i P P e T
OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

|Existe” cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de
menus aprobado por la ETC. (En caso conlrario, verificar la
existencia de autorizacion fisica o digital por parte de la
ETC).

.1

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el

a2 ciclo de menus aprobado por la ETC.

Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de

8.3 entrega del complemento alimentario.

L e

El operador realizo la entrega de lodos los cumponenies_we
8.4 [conforman el ment, sequn el ciclo de mend de la Entidad
Territorial,

S

Se cumple con los gramajes de 1odos los componentes del
8.5 |mend werificado, de acuerdo a los niveles educalivos|
|atendidos.

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU —

-

PUNTAJEESPERADO | S
-wi.'r_-n'_r'.":-".'mnh.-'—'- SRS R A X CONDIGIO!

PUNTAJE OBTENIDO

PorceNTAE | 7007,
TE i e e e e AV s

ITEM ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal Iransportador presenta los documenios
9.1 reglamentarios del vehlculo (licencia de Iransito, seguro
" |obligatorio de accidenles de transilo (SOAT), modelo 2020
en adelanle,

0.2 El vehiculo que presta el semvicio se encuentra aprobado|
" |previamente por el equipo lecnico de supervision,

- en lorma clara y visible |a leyenda “Transporte de Alimentos”

9 !Ei vehlculo transportador de alimentos lleva en su exterior,




a1 yOX

9.4 |la autoridad comp con C plo Favorable. La fecha ”‘ (5
de expedicion de la cerlificacion no es superior a un afio.

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitania expedida por /‘
Las condiciones higiénicas del vehlculo transportador son
9.5 |ad das, su compartimenlo de carga no cuenta con

rupluras, pisos o paredes delerioradas. N-O

0.6 Se lieva registro de temperaluras de los companenies que lo
" |requieran y del sistema de refrigeracion. w0

El personal transportador y auxiliar de Iransporte cuenta con
la documenteacion de acuerdo a o eslablecido en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccion, cerilicado de V.0
aprobacién de curso de manipulacion de alimentos,
centificado de aplitud para manipulacisn de alimenlos),

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenla con la
9.8 [dotacién que cumple con las especificaciones conlempladas| \ ). O

en la Resolucion 2674 de 2013,

El vehiculo transportador cuenta con boliguin de primeros
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabén anliséplico, gasa
9.9 lestéril, Aposito adhesivo - curilas, esparadrapo, vendas

elasticas, tijeras, guantes quirdrgicos, algodén, lermdmetro) y
extintor con carga vigente ¥ buen estado.

ASPECTO A EVALUAR

10.1 Exisle registro actualizado de los complemenios alimentarios q
" |entregados (planillas).

102 Se cuenta con formalo de remision de enltrega de viveres en
“ linstitucion educativa, debidamente diligenciada. —l

Se cuenta con bitdcora foliada, debidamente diligenciada
103 donde se notifique las visitas realizadas por diferentes 1

enlidades y se lleva trazabilidad de los preductos entregados
diariamente.,

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: GABRIELA MISTRAL

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 13 [ 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: Calle 69A # 27-30 ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

. ”3./
Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de menu.

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta

R —
Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

[314 C VEN 18 El& ’3'5

Condiciones de calidad: trazahllldad componente Lacteo

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre ylo evidencia

fruta entregada
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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HORARIO DE ENTREGA

.E: GABRIELA MISTRAL
. MODALIDAD: RI

z 3
JornADA MaRana: 6:30 - 8:30
. JORNADA TARDE: §2:
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIM

Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
ENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. - Afiche informacién PAE

Gestién social. -

Canal de comunicacién/EAN

2:30 — 2:20

Horario publicado.

Verificacién documental

Diligenciamiento formato saneamiento
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
e =2 1 oS INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
() Fcaan H‘ijnf(ﬂf 2 ? PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
=i ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 001 2026
Operador: OTE0A INNOVA Z No. Contrato: 25 Fecha Visita: 13032 26
Grupo: 2 Area Urbana: x Area Rural: Hora Inicio: H‘Z—: ye; P %1
Institucion Hora de :
Educativa/Sece &UEST\QA Sedloes vel Vs S eoe D" reminacen: | S! 30 pM
Direccion: Qm (= ‘_.5\,5' L2 1-37 CasaAPC RELR MO SO

Horario de Entrega en Sede Educativa

OB AMA 1030 {130 PM A T/30 M.

Cargo;

Maonipolad oo

supervisor - Equipo

PAE

©

Wodalidad preparada en el silio — ]
No. De beneficiarios | ~ ™ Modaidad Cumﬁmemc aﬂmeg}éaric al:p_%erzo ———
atendidos: Modalidad preparada en el sitio —
:l'.. T Z&E‘) Complemento Jornada mafiana/Jomada tarde J T
Nombre de quien atiende |a visita Y{gm g e e;e'“o Nombre del Molel E!DL( o

larte

de Alimentacion Escolar.

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa

El comedar Escolar st \\ s
Fecha dltima Concepto i ;
Cuenta Con Concepto - X == : = Calificacién —
Técnico Sanitario Vigente| NO | Y |  Verficacion Emitiio
TOTAL PUNTAJE é TOTAL PUNTAJE 2 PORCENTAJE % CALIFICACION
ESPERADO Z OBTENIDC é 1 TOTAL / s CUALITATIVA m
DE "
Cm?co ,.I\SCICIN <59,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 87 a 100% Excelente

TOTAL DE MANIPULADCRAS

De 1 a 75 complementos

De 76 a 150 complementos

De 151 a 300 complementos

Da 301 a 500 complementos

Pliego Licitacion Publica

De 501 a 750 complementos

No. SE-LP-002-2025

De 751 a 1000 complementos

De 1001 a 1200 complementos

I
2

3 ;

3 No. de Manipuladoras
3 en la Institucion o sede
A Educativa

10

De 1201 a 1500 complementos

12

2.

B S —
INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO

CUMPLE)
I. INSTALACIONES FISICAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
11 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de Cl
"' linsalubridad, maleza y aguas estancadas. C g (@_
Los techos estan construidos de manera que se evita
1.2 |acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de hongos y '[ (‘
mohos. Cexm Pl o
Las paredes estan construidas en material resistente,
1.3 |impermeable, nc absorbente, de fécil limpieza y desinfaccién. .
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. oM fD té’— C’
Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
1.4 |con capacidad suficiente para atender como minimo las \ C
necesidades corespondientes a un dia de preparacian. Coe P (<
El érea de almacenamiento de las materias primas del comedaor
1.5 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la !
conservacion de alimentos. CC—’WP 1‘-9—— C‘
Las ventanas, puertas y aberturss que comunican con &l
18 ambiente exterior se encuentran en buen eslado vy estédn :
"~ |provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil c
limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga. Com P le .
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el "[;e LEO e PC}:T 1_-1‘9'. (@]
1.7 |acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son oy e s \ 1‘_ © C
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes. (O e ‘
Las |dmparas o iluminacion se encuentran protegidas y
1.8 |funcionando, no se evidencian Instalaciones eléctricas oo = L& i
10 Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos ' {
" |alimentarios para el aimacenamiento de los insumos de aseo. CUWFP @ 2
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
1l ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El aimacenamiento de 10s iNsumos y materias primas se realiza T R - AN e T i { —
2.1 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de _L f_ce‘.S O, s :hlngs\j gogn
material sanitario, limpias y en buen estado. = )| \ROS [={3 Yefrriq ¥ NSy -
Los productos evidenciados se encueniran dentro de su vida | A ' <J -
atil, con fecha de vencimienmo vigente, son exclusivos del
2.2 |programa de alimeniacion escolar, no presentan algun tipo de L
contaminacion fisica, quimica, biclbégica y son aptos para el
CoNsumo.
23 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y ,1
™ |rotacién de productes. e

A\



2.4

Se evidencia certificado de fumigacion del area de
alimacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacion realizada.

codo <R expel

o
= E 16 Enerp 2024

Ho

2.5

El aimacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaluras entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

26

. |temperaturas de 0 3 -18°C y se llevan registros actualizados.

El almacenamiento de alimenlos congelados se realiza a

2.7

El aimacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
cruzada,

\\

2.8

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

e alad

=2 =i

TtG’W 2 Kiks

C_A:?m

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPAR#DA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO 1

s

| PUNTAJE OBTENIDO
Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

& | Porcentae | {0 7

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, zapatos
{botas), cofia, bats o camisa, de color claro, tapabocas

\ &A"‘“Cﬁc{l h’\cfﬂlfib lacior

/
31 ldesechables y cumple con las especificaciones de Ia 1_ (P, _L‘ | 2o T 5 ote ciao
normatividad legal vigente. C:_ AN A B
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada o ‘}‘D £ ono
3 |(ufas cortas. impias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de Hresen 4 ch©oN TQI..S

joyas u otros accesorios, rostro sin maquiliaje) uniforme limpio y
en buen estado.

Se evidencia la hoja de wvida para cada uno de oS

da CoM

3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacién y 3 :— SD fé 2 WUt
soportes = C¢
,EI personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio @ et O (,,n C| O
en programas de alimentacion escolar, formacion en educacion| C; ,

3.4 [senitarie, principios basicos de Buenas Practicas de| C_“ Q ( 1 f e L
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de| Wi 0 () P \_Od&H\
alimentes (vigencia no mayor a un afo), 6‘ Dr

4.5 |Se cuenta con registros de capacitacion mensual segin plan de 3 (e ] S -tﬁ:) < ~0 é@ne f(‘t‘.‘? \./

' |capacitacion y cronograma, i tj 2 Ve O -

36

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

i

3.7

dotacion (tapabocas, cofia y bata).

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debidal

NO

N Se ObSé’rifOPﬂ <vool gjenp

TOFAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO I

e

FUNTAJE OBTENIDO

3

[ PORCENTAJE ]

IV PLAN DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONFS Y/O HALLAZGOS
4 |L@ unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento 4 = & coln C N Al
" |aprobado. e [900 o .
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con £
procedimientos escritos, se llevan registros de las aciividades e e tcén C‘ U-" (g =gl s
4.2 |diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de \/}/\Q .: £ 1. ~) 2

seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

re«,gk.—— o< GC%ollmdc

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a |a informacion del producto.

Se er-d@ﬂc-ii‘\f\ =
ol oo

4.4

El operador suministra los insumos y alementos de aseo de
acuerao a 1o solicitado por la Enudac Terrional para Ia
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision,

TERE RS

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar 1a contaminacion de los mismos

™~

4.6

Se encuentran los equipes, pisos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpias,

e

4.7

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las
concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
aclividades de limpleza y desinfeccion.

L
1
i
A
i
1.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM

4.8 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las i
instalaciones del comedor escolar.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se garantiza la limpieza y desinfeccion del tanque vio recipiente
de almacenamiento de agua. existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccién. con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de ultimo lavado segln certificada).

Nota: Si el tangue de almacenamiento es de uso exclusive del
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido  la
responsabilidad de L&D corresponde a ia Institucién Educativa,

1

s5e @ufde (& _rect —
:er;%é f < o

ctjfj /(D{j/éoé’

4.10

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
vigentes establecidas por la reglamentacién correspondiente del
Ministerio de Salud y Proteccion Social. (Para las |.E rurales y
sus sedes, evaluer el protocelo de hervido de agua).

—ty
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4.1

Se cuenta con protocolo para el analisis de pHy Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamiento

=< eyvidenaa resiro

4.12

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacién de hielo.

i

de_fecha 0Q-03- zpzs

413

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua
tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

NA.

I=. Obcerda endrea
Orloona

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4,14

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacién del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccién temporal de residuos sélidos.

1

Sg Jdencian 3 reci-
\entes cen

bolso 1dm:1;?1§00[03

415

Se cuenta con un programa de manejo de residucs aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las actividades.

=

4.16

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, pldsticos y empaques.

o~

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

8

o

4.18

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacion.

L

CONTROL DE PLAGAS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

419

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

1

Ins{o] cLoNes

libres de P"@Eﬂgx {05

4.20

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
(minimo detl dia anterior).

1

4.21

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el 4rea de preparacién y
almacenamiento).

1

422

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

L

TOTAL CUMPLIMIENTQ CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO ]

21

PUNTAUJE OBTENIDO

21

| PorcenTakE | 4 0% |

V. GESTION SOCIAL

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

5.1

En la inslitucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la informacion de
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la
publicacién de la ruta de atencién correspondientes al operador.

{

= cha -’recn nc*c:- fcﬂo\ Lcaéb

én o
= g
CDCU’\O\

5.2

Cuenta con copia del acta de conformacién del Comité de
Alimentacién Escolar y los seguimientos (segln corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en casc de requerirse).

i

10N
Fe ero

o o
é;(ci_ Iceclf{acaﬂ

53

El operador realiza publicacion de la estrategia de Educacién
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENT

L

AN " Que Son \D-S N —
ArienteS ofticos!!

O GESTION

SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO l

| roreentaE | {0O%

3 ] PUNTAJE OBTENIDO | 3
Vi. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

B.1

La carne (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparades y en almacenamiento). Registrar

|trazabilidad de producto.

.

Lq Carm cena oA
z.c:a eI PO O

ST O
tt'yejie' Ecssg:?o ? /202¢

6.2

Las raices, tubérculos v platanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, 6ptimo grado de madurez.

\

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacién y
en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad, 4ptimo grado de madurez.

6.4

Los lacteos se encuentran acorde a los estdndares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones
establecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos

preparados y en almacenamiento).

A
4
i
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vence' 12 felbrem 2023
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6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de werificacibn por el equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estade al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

'.—h-

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las Oltimas 72 horas.

},._"'h

Se _eudenciavy Contro -
moestras Y <v almea -
Cenamiento-

8.7

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes
de materias primas y se cuenta con registro diligenciado.

=

= o ouidencic fc;fmd +o

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO |

'9-

PUNTAJE OBTENIDO

-+ 1 PORCENTAJE ] v{@@afa

VIl. CONDICIONES DE PREPARACION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacion,

Procesos e

ro_le )

il 7 : . 5
7 de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de 1_ €N O?J“ MG-S C‘_‘;’_‘)no 1CACNeS
contaminacion. :d{ Wwmajene v [\lee—"w :

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias d t N
7.2 |autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el i \
plan de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
7.3 |cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el i \
contacto directo del alimento con las manos.
Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
7.4 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las L
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias (menor a 15°C).
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADC | q lPUNTAJE OBTENIDO ‘ u | PORCENTAJE ] oA
Viii. EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para la
8.1 |operacién, se encuentran en buen estado y estén fabricados con _L
materiales gue permiten la facil limpieza y desinfeccion.
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
82 preventivo y comrectivo de equipos de acuerdo a lo establecido
" |enla resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de _L
mantenimiento, responsables). |
Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se O Se coerlo cc +TD )
83 ljevan registros (Si aplica). ¢ Y N A FJ}C’ &, k&)!"‘::" ==L 7 o

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

PUNTAJE ESPERADO | 7 | PUNTAJE OBTENIDO 7 l PORCENTAE | 400 %
IX. CUMPLIVIENTO DE MENU
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

9.1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menuls
aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC).

— e ont
= e @ntreo

5

W enQ

8.2

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de ments aprobado por la ETC.

\

[ [ e

X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

9.3 |Setienen estandarizados los utensilios para el servido.
9.4 |S€ cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de % verifyccor ":UME Hmiento
" |acuerdo al nivel educativo atendido. e mae
& e s
o5 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los herarios de
"~ |entrega del complemento alimentario.
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los j_
beneficiarios.
S| S |
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO é PUNTAJE OBTENICO 6 PORCENTAJE {0 %

ITEM

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

10.1

Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quinirgicos, vendas
elasticas, jabon guirirgico, solucién salina, termémetro, alcohol
antiséptico, tijeras, curitas, vaso desechable.

1

B@%‘i%u 1N Com P ledo

10.2

Cuentan con extintor con carga vigente

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPAGIONAL

PUNTAJE ESPERADO

2-

PUNTAJE OBTENIDO
XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

2

T e cen
|

PORCENTAE | 10O 7

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

1.1

El perscnal transportador presenta los documentos
reglamentarios del vehiculo (licencia de transitc, seguro

obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en
adelante.

NO

o Se olasera So-
l/?l\c!;!f Avuns _or{agfgr
domnde visite -

11.2

El veniculo que presia el Servicio Se encuentra aprobado
previamenie por el equipo técnico de supervisién.

N-O

\

g, LS



B

forma clara y visible Ia leyenda “Transporte de Alimentos”,

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por la
11.4 |autoridad competente ¢on Concopto Favorable, La fecha de

113 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en M
expedicidn de |a certificacion no es superior a un afio. N‘

o

El vehlculo cuenta con certificado de fumigacion vigente.

"
115 | Registrar fecha de ultima fumigacion realizada. NT1) \
4.8 Se lleva registro de temperaturas de los compeonentes gue lo \L 5

requieran y del sistema de refrigeracion y/o congelacion. | \ (4

El personal transportador y auxillar de transporte cuenta con a
documenteacién de acuerdo a lo establecido en |a normatividad
11.7 |{cédula, licencia de conduccién, certificado de aprobacion de \{ ’r"l
curso de manipulacidon de alimentos, cerlificado de aptitud para L
manipulacion de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la =
11.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en Rr‘ _{ )
la Resolucion 2674 de 2013. INL 1

El wvehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxllios (Alcohol antiseptico 70°, jabon antiséptico, gasa esteril, & A
11.5 |Aposito adhesivo - curitas. esparadrapo, vendas elésticas, ,‘r\\L' f
tileras. guantes quirdrgicos, algodén, termémetro) v extintor con| 1

carga vigenie y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO _— PUNTAJE OBTENIDO ___ \ PORCENTAJE | e,
Xll. VERIFICACION DOCUMENTAL
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

12.4 {E;E,rt‘?"u:gmrc actualizado de los complementos entregados .1_ R%L g_{. ) C‘"E Ha h =0 dO\f

12.2 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en
= linstitucion educativa, debidamente diligenciada. j_,

Se cuenta con bitacora yfo regisiro de novedades, debidamente - g~ a9C ( o | |
123 diligenciada donde se notifiqgue las wvistas realizadas por I 41 .
7 |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias . A T 7_’/0 =2
primas utilizadas. ~ /
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL £y
PUNTAJE ESPERADO | o | PUNTAJE OBTENIDO | ) | PorcentaE | 40O /O
COHCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACION.
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DATOS DAT)?S RESPONS#BLE DE LA SUPERV!SION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE - /’/7@' é;p / fé_’wc’; &7 /c,?'/ A4 . nomers "‘"‘GW\D\{ 4_.)\‘-\“6“. “Dt‘ito!\
Py Apf)yi ’ /)-Q(ﬂ’ oo ’Dﬁ’ff" ey M, Putu,duu!r
FIRMA E—/ﬂéé/@)ﬁqi ét‘-rt - FIRMA \'\Ou_u.,(_, I
DATOS DATOS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE \ NOMBRE \

CARGO \ CARGO \

FIRMA FIRMA \
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Buce smangs

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA:

FECHA: (dd-mm-aaga) | 13 | 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: NUESTRA SENORA DEL PILAR SEDED |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de mend.

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proleico Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa




A
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Educacion - Plge{lf?de “
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g

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacidn cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal

L T e e T

Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complemento.

NA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

NPO

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras mend del dia
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Programe do Almentaciie Py,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado. Seguridad y Salud en el trabajo

g e o =g 3.1
! T Informacién general el
t Yo e A rrrmcen Lanaty
e s | m—

Gestion social. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos

) \\l\
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Mesones.

Servicios sanitarios: Demarcacion

\entanas.




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
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MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas.

Otros: Revisar ubicacion de extintor

HALLAZGOS

3.4 No se evidencia Certificado médico ni de BPM de Mary Sodeth Aconcha Bohorquez

(Manipuladora de alimentos)

Hallazgo 1.
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Wll;ﬂlﬂm -2026
Operador: T 1228 TANOUVA 2 No. Contrato: 53@ Fecha Visita: | 1 1, _0326
Grupo: 2 Area Urbana: 7’\ Area Rural: Hora Iniclo: 10:2854-M

Institucitn

Hora de

Educativa/Sede P@M@U oN Socy AL Del /\.[O 2Te Sepe. ”E.)' Terminacion:

145pm

Direccien:

Calle 10l -23 Lo Jovenlod

Horario de Entrega en Sede Educativa

1VATAM A 42) 15 £.4
MOJaNdad preparana en of Smo.

No. De beneficlarios
atendidos:

Modalidad

><

109.

Cm%m a!inwmarlo almuerzo
alidad prepara 0 -

J Complemento Jomada mefanaidomada tarde|

Nombre de quien atienda la visita

Jessica Mendozo

Nombredel | N 740 [ Reetd)

supervisor - Equipe
Cargo: MOMAP:)(OdOM PAE /0 {7) e
Objeto de la visita: Verificar las condicicnes de preparacion en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacién Escolar.
El comedor Escolar S| ,
Cuenta Con Concepto \ il ", c;“f:;’f — | Ccalificacién —
Técnico Sanitario Vigente] NO | S, m
TOTAL PUNTAJE = TOTAL PUNTAJE - PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO é 2 OBTENIDO (20 TOTAL ‘7&??‘ cuaLTaTva | P
mc?gn <59,9% Deficiente De 60 a 79.9% Regular | De 80 a 96,9% Bueno |Da 57 a 100% Excalente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos

De 76 a 150 complementos

De 151 a 300 complemenios

De 301 a 500 complementos

De 501 a 750 complementos

De 751 a 1000 cm‘rlpferneﬂns

Da 1001 a 1200 c p

De 1201 a 1500 cornplunemos

Pliego Licitacién Publica
No. SE-LP-002-2025

No. de Manipuladoras
en la Institucién o sede ‘2,
Educativa

ale|=| alwr] =

-
b

2
£

INSTALACIONES FISICAS: C ICUHPLE! NC { PLE)
INSTALACIONES FISICAS I

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
Insalubridad, maleza y aguas estancadas,

Cumple. C

Los techos estdn construidos de manera que se ewila
acumulacion de sucledad, condensacion, formacion de hongos v
mohos.

=
508 & 255178,

Zcho S en CSm'ﬂD
NC
p z:‘l'ﬂmf f-:m.

p—

Las paredes estdn construidas en material resistente,
impermeable, no absorbents, de facil limpieza y desinfeccion.
Los pisos se encuentran limplos, en buen estado.

o reddes

BIMIGAS ‘foci Sy W(;‘Uﬂ'? = NG

14

Existen tanques y/o reciplentes de agua protegidos con tapa,
con capaddsu suficiente para atender como minimo las

Al

COITespof tes a un dia de preparacitn,

'le/:fef“'-‘fn""r-" .
j étél'c:l'r- i C

1.5 jescol

El érea de almacanamiento de las materias primas del comedor]

lar cumple con el espacio minimo que garantice la
consarvacion de alimentos.

18

Las ventanas, puerlas y aberiuras que comunican con el
amblente exterior se encuentran en buen estado y estan
provistas con malla antl insecto en buen estado y de facil
limpleza evitando el ingreso de cualguier tipo de plaga.

Comple

Cumple. -

17

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el

acceso del personal manipulador de abmenha ¥ 108 mismos son|
da usa axclusive o partidos con los tes.

=cwn de¢ ose exclusivo

Las lamparas o iluminacidn se encuentran protegidas vy
funcionando, no sa evidencian instalaciones  eléctricac)
Sxpuestas.

la n =3 Gomb b
g}d ,tDrjjS -f—o NC

Se cuenta con un 4rea definida y alejada de los complementos
alimentarios para el aimacenamiento de los Insumos de aseo.

<um P le_- -

ITEM

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CI.1M=I.E}. o {HO CLIIAPLE}. NA (HD APUI:AI NO (NO OBSERVADO)

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

21

ASPECTO A EVALUAR
El almacenamiento de los Insumos y materias primas se realizal

|ordenadamente en pllas o estibas y dispone estanterlas def
ial sanitario, limpias y en buen estad

\

22

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
atll, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de allmentacién escolar, no presentan algin tipo de
contaminacién fisica, quimica, biolégica y son aptos para el
consumo.

23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y

rotacién de productos.

PN



24

Se evidencia cerlificado de fumigacion oel area de
almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacién realizada,

ertos 2B

=X
Z éner 2026

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se lievan registros actualizados.

\

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a

= Ll Lol Ll o

= temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados. \
27 |B iento de los ali evita su e Inacién \
*" {cruzada.
5 |Se cuenta con dotacién desechabi pleta para visi > e eyidone clan  z
“ l(pata, gomro y tapabocas - minimo 1 iun Compledas .
T e
PUNTAJE ESPERACO | = PUNTAJE OBTENIDO [=) | porcentase |
1 NAL DE ALIMENTOS T
ITem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGQS

3.4

El parsonal manlpulador utiliza la dotacitn complata, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de |a
normatividad lagal vigente.

1

Maw o ladomas pordan
] g P
ovoaien completo

32

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limplas y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de|
loyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforma limpio y
en buen estado.

[Bnc e Vvida para cada uno de los|
manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacion y

L\o (S g::iQ wrcic:a PETY R
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34

El personal manipulador acredita experlencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion escolar, formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas FPracticas de
|Manufactura y préacticas higlénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

-::-e \Jaﬂ e e
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3.5

Sewm:a con registros de capacitacion mensual segun plan de

ibn y cronog

[

36

Se g tiza la cantidad de Ipuladores de alimentos de

acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

i
1
I8
£
L

Se epichencian 2

a7

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

|dotacién (tapabocas, cofia y bata).

NO

No <o exuc:- l

SeEmes i

Taro

TOTAL cunﬁmﬁﬁsmn
PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO ! & r PORCENTAJE | 1 D@“?S‘
LIMMN
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamlento
aprobado.

ps

Se @%é@é’é@;

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades
diligenciades adecuadamente, cuentan con las hojes de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las|
operaciones.

P‘ﬂ: r(;rma:.:! do (_-t.r_t)
Co@(;g%s—(—r—os actoar
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43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan

de saneamienic aprobado y se encuentran debidamente|
rolulados de acuerdo a la informacion del producto.

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo selicitado por la Entidad Temitorial para la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision,

Y

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

i

456

Se encuentran 05 equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y
puertas limpl

i

p

47

Se evidenclan avisos alusivos al oarredo lavado de mancs y las
concentraciones de ol y inf para las
actividades de limpieza vy desinfeccion.

AN

|Existen letraros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM

f [ (b P

48 |- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las
linstalaciones del comador escolar.
ABASTECI!!E_N TO DE AGUA
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la limpieza y d i6n del tanque y/o recip

4.9

de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos. (Registrar|
fecha de dltimo lavado segin certificada).

Nota: Si el tangque de almacenamiento es de usoc exclusivo del
restauranie escolar, 1a responsabilidad de L&D corresponde al
|operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D comresponde a la Institucién Educativa,

“E:foc\fiiem deliolo
nien-?-e iligenciado

ﬂdo. Colalio
toﬁO '

410

El agua gue se utiliza es potable y cumple con las normas|
vigentes establecidas por la reglamentacitn correspondiente del
[Ministario de Salud y Protecclén Social. (Para las I.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

Soforfe e Are
enero 20z4

WA

-
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-

Se cuenta con prolocolo para el analisis de pH y Cloro y se
llevan registros segun frecuencia definida en el plan de
saneamiento

;.-'-

e,

4,12

El uso de hielo en contacto con alimenios y materias primas, es
fabricade con agua potable y manipulade en condiciones que
garanticen su Inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacitn de hielo.

1

413

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua
tratada dispueste para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

N-A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.14

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacion del plan de saneamiento, de matenal sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoleccién temporal de residuos sdlidos.

Se_euvi i -
preab ettt el

cen bo lcos ptopas

415

Se cuenta con un programa de manejo de residuos eprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadaments) de las actividades.

4.18

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empagues.

~

417

Se cuenta con registro exclusivo para los residuos de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

™~

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de

ol NN el e

sy

418 |2 caite usado y se llevan registros de generacion.
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTC A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

419

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia ¢ daflo causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

1

4.20

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
diarias preventivas o comrectivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).

g,

3 Ctraga et
o el e e
] .7

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior estdn provistas con malla anti insecto en buen

estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

4.21 [estado y de fécil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga, (exclusivo para el drea de preparacion y i
almacenamiento).

422 Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen L

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDI

mmeTo

S

ITEM

PUNTAJE ESPERADO

ZA1

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

2 {

PORCENTAE | AOO &

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

51

En la institucion educativa se tiene publicade en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacion de|
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con 13|
|publicacién de la ruta de atenciéin correspondientes al operador.

i

5.2

Cuenta con copia del acta de conformacidn del Comité de
Alimentacidn Escolar y los seguimientos (segtin corresponda) y
la gestidn realizeda al mismo (en caso de requerirse).

No Se_ edJidencia

Cf:i@ﬂi j%_ CH&FDMQ 1

53

El operador realiza publicacion de la estrategia de Educacion
Alimantaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad

Territorial,

TOTAL CUMPLIMIENT!

PUNTAUE ESPERADO

ASPECTO A

G&, Is

~ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los K arne. =le Red o
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las et cerfa
6.1 |condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para i . 2200 203
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar, Lo s B
trazabilidad de producto. F=U! EéA8L 2oz
&2 Las ralces, tubérculos y platancs se encuentran en adecuadas i
*“ |condiciones de calidad, éptimo grado de madurez.
Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacién y \
6.3 |en simacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones i
de calidad, éptimo grado de madurez.
Los lacteos se encuentran acorde a los estandares de calidad dole. Gremno
6.4 exigidos por las normas vigentes y a las condiciones = =
"7 |establecidas en los lineamienlos (Aplica para alimentos 1_ Lo-f-e' — cf o225
preparados y en almacenamiento). = 490 2o

sl
Q



6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de wverificacion por el equipo técnico de
supervision y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta da verificacion de bodega).

4.

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de

So eurl dhencia a
8.8 |alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas v :L de A S
ladas de las (ftimas 72 horas. € —ontrav g? ~
6.7 Se realizan las reposiciones requeridas per calidad yfo faltantes| 1-
"' lde materlas primas y se cuenta con registro diligenciado.
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO I - PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ] 102 /4
: T
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

74

Los procesos de preparacién de ios alimentos se realizan en
|condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacién,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion,

L

b s tond o

Lo grmescas e

72

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el
plan de saneamiento del operador.

13

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
cucharas, elc.) segun sea al tipo de alimento y se evita el
contacto directo del alimento con ias manos.

T4

e

Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al
|momento del servido y se lleva control de temperaturas para las

preparaciones caliéntes (mayor B0°C) y frias (menor a 15"0;.
T

aew

T

PUNTAJE ESPERADO I

PUNTAJE OBTENIDO

| porcentae | g A

_|fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC).

T VIll, EQ
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con los equipos y menaje fequendos para 12
8.1 ién, se encuentran en buen estado y estan fabricados con _-L
materigles que permiten la fAcil l laza y desinfeccion.
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento } Tec =) d 2 Nepem
82 prevantivo y comectivo de equipos de acuerdo a o establecido @ il Chotr"if dé' ceor ﬁgfaa
en la resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de gj = f o ¥ o8
mantenimiento, responsables). . No hay Liecvovo .D"ld uf
Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se ; . :
83 llevan registros (i apiica). NA N z"fE'V %mmp&f‘ Cgrasy .
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJEESPERADO | 2 | PunTasE OBTENIDO | 1 | PorceNTAE | S Z
IMIED . MEN |
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al cicio de menus wien L/)
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia|

f‘ < entEso
{1 200 Skegerrmbio
L

92

En el establacimiento educativo se encuentra publicado el ciclo|
de meniis aprobado por la ETC,

8.3

Sa tienen estandarizados los utensilios para el servido.

9.4

Sa cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de
rdo al nivel educativo atendido.

= @ yert o7 ir -

a5

Se svidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de|
entrega del complemento alimentario.

Wi endo He Grownsje -
— o

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en

|l il o Ll

95 |cantidad suficents pera al consumo voluntario de los
beneficiarios.
FOTAL CUMPLIMIENTG DE MENU
PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTALE | 10’0@,
X i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAzGos

10.1

Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles,
esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirirgicos, vendas|
elasticas, jJabon quirdrgico, soluclon salina, termomatro, alcohol
antiséptico, tijeras, curitas, vaso d hable

L

102

Cuentan con extintor con carga vigente 4. (—:Z(;F?lﬂ“f'?( CQ‘I(‘&CLIG ui'qt'ﬂ‘f"’-—'
TOTAL CUMPL| S IN IAL Y SALUD OCUPACIONAL [

PUNTAJE ESPERADO I “ ! PUNTAJE OBTENIDO ! 2 ‘ PORCENTAJE I to%
. CONDICION {SPORTE |
ITEM ASPECTO A EVALUAR [ PuNTASE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

11

El personal ftransportador presenta los docunmto;l
reglamantarios del vehliculo (licencia de transito, segul
obligatorio de accidentes de trénsita (SOAT), modelo 2020 en
tadelante.

N.O

"}\E,c, 5> enboservo £er
ono r’EN"—"“ ar?ao’ar
a)c)r‘c:n-}—ef_ Vit

1.2

"~ |praviamenta por el equipo técnico de suparvision.

El vehiculc que presta e] servicio se encuentra aprobado

N.D

x




1.3 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en
3 lforma clara y visible |a leyenda “Transporte de Alimentos®., N.O

ET vehiculo cuenta con 1a cerlificacion sanilana expedida por 1a
11.4 |autorided competente con Concepto Favorable. Ls fecha de K O
expedicion de la certificacién no es superior a un aflo.

1.5 El vehiculo cuenta con cerificado de fumigacion vigente. N O \
*~ |Registrar fecha de ultima fumigacitn realizada. :

116 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo \
 |requieran y del siatenln de refrig ion ylo cg__ng_e_;lgcién. N@

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
documentaacién de acuardo a lo establecido en la nonmatividad
11.7 |{cédula, licencia de conduccion, certificado de aprobacidn de
curso da manipulaclén de allmentos, certificado de aptitud para| M@

ipulacidn de alimentos).

El conductor y el auxiiar de cada vehiculo cuenta con i3
11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas enN Z—J
la Resolucién 2674 de 2013, 4

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxlios (Alcohol antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa estéril,
11.9 |Aptsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas, MU L

tijeras, guantes quirdrgicos, algodon, lermémetro) y extintor con
carga vigente y buen estado.
TOTAL CU TE

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO L PORCENTAJE l

N NTAL |

ITEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERYACIONES Y/O HALLAZGOS

= gste registro acualizado de los complementos entregados 1L ’Q‘%KE@ Ol 16 2ex -
nillas), = -

12.2 Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en
institucion educativa, debidamente diligenciada. J—

Se cuenta con bitacora y/o registro de novedades, debidamente 9 < / .
12.3 |diigenciada donde se nofifique las visitas realizadas por _f_—:.>7“l£f§""5:'“_":"l Qc ol

diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materlas .L. N 2 -

|primas utllizadas.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAEESPERADO | = [ PunTasE CBTENDO | [ PorcenTa | {oo @ |

CONCLUSIONES /| OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES
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ZSccal del Norbe Sede & wen (g meodol(idod da
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e A2 BLN, dofaodrn personal rmmant bolador,

calidad de malenad jornmod, prodocte fentina

do. Suminiotro A€ complemenizs ,‘?/ o fres.
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Mo hay et B oroT.

DATOS MTOSRESPONEAH.EOELASUPEIWISIGNPAE DATOS RESPWBLEDELOPERAMR
NOMERE Mate (f2ocid O (ofel v | 2\V A Acaoia
cmvh Aoy & Teen co —. CARGO | BNRILADODA

[ QL Ltelfoecllo  mm o Wich rennia
DATOS H‘TDS RESPONSABLE DE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE i) NOMBRE \

CARGO x CARGO \

FIRMA T | ma
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL SEDE E

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 16 [ 03 | 2026

LUGAR: | Sede Educativa: PROMOCION SOCIAL SEDE E

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados.

Cumplimiento de mend,

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, dervados del cereal

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras mend del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horaria publicado. Seguridad y Salud en &l trabajo

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos




\BA

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

TG o W
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Servicios sanitaries: Demarcacion Ventanas.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Marco de ventana en parte extema, fabricada en tubo cuadrado con éxido
y con hueco, lamina levantada con probabilidad de accidente.

HALLAZGOS

5.2 No se evidencia copia de Acta de
conformacién de CAE

HALLAZGO 1.

HALLAZGO 2. Ficha técnica no correponde a nevera evidenciada en sitio




———

FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Industrializada del Programa de Alimentacion Escolar.

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 001 2026
i m&pfnnoml | Mo o I 399 Fecha Visia: (¢ - 03~ 7072,
Grupo: I Area Urbana: 1 » [Armﬂurnl:l Hora Inicio: lmpm
s V€ PremO0.0r\SJa.qL del Nore. Sedo C Torrmnage: | 3700 P
Direccidn: Ga 25 An B9 - 4o
Horario de Entrega en Sede Educaliva: ' 'l“-:’OPm o 2:0pm
lzo_:iﬁ‘/ No. Da i No. Manipul por
No. De beneficiarios qy 1 18200 8012800 | 4
atendidos: ZIQJ;DML R 2018400 121 sofaiz0 | 5
sniaind ot il i Esperonan (abrera s ynbra O
= Mapladoa e Om“m&e%
El al de los :arﬂlzaen | Pasilio | [ Espaci de alt e IO(
(Objato de ta visita: Verificar las i da de +

en Instituciones educativas para la modalidad

15

TOTAL PUNTAJE TOTN. PUNT.ME
ESPERADO 29 } l3q |P°“°E"T”ET°T"' ]‘(CO} l CUALITATIVA b@b‘ﬁe
RANGOS DE
CALIFICACION <58,9% Deficiente De 60 a 79,9% Regular De 80 2 96,9% Bueno |Do&?a 100% Excelents
! mmnmm C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE) | ... -
e e N e e S R e R e
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
El " aimacenamienio temporal Ge lﬂimh: G}mpk Conel. QSPCELOI’ rﬂPUCﬂdO Ubﬂfﬂ-
e io minimo req para g hsdﬂ denho del C
productos.
G d para el al i P uem_“ﬁ-\
; 2 impide =
12 Iumwaﬁadepnrmmmwm suciedades u otros| C
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales|
Los pisas, paredes y techos dal drea de almacenamiento 25 'E(Ina:
poral, estén construidos en ial de facil limpi yg”""?‘“ﬁ Y de faal C.
1.3 |desinfeccién, no hay pr da goteras y los sifones, si LYD

Qenlg Cm lnS{nhlm Sanviona &
uso excuevo

ummonyumumuaMmmm
poral, e Y

Uentilation adecwada

18

Semumunmdofddaymaaloa
ios para el al de los

daum

¢RH'EHCBDEEVALm1[GI.ﬂPLE] n{uoml.a.mmnm HDMADO)

(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit), il

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNT oammlum Yio H.lumoa
T m-{ Se a\uaenf.la Canashllas - (impra
ordenadament, eslibas

= I.Impias.mbu:n.:ﬂ:;:’fnl facita fas en buen estado.
de limpleza y desinfeccidn.

El area pmel cleiua

{encuentra mpla y en busn estado, libre de huu-u, AT&Q dc h\m&ﬂﬂmm‘é ‘l?h‘lPﬁfq*
22 en Cesuso, aiefacos de la huz, Incidencia dhectal 1 [Sp " "P’“

del sol, olores fuerles y desagradabies cumpliendo as! con|

las higiéni itarias  que [ IR

|conservacian da los al yio p - :

El oparador entraga dotacion, mesas v silas en ol dreal .
2.3 |de entrega m:;mla rifh “:!nlul:n ' 4 ()@:}éﬂr &}mm'd”a'

¥ ragistro de plant = & L}

24 Se cuenta con d 1,. )

IND Az
— Freonoavtae. ] 100 7.




Bl personal manlpulador, utiliza la dotacién plata,
ay [peres. eollemhda ° r.arm:a. de calor claro, ;::'m; pE.I&OI"lOL mam ”?‘hdor QJB}’HQ_ on (0
‘muaywmmmmmm‘i al'Qf.lOﬂCo :

mrmuﬁﬁdadlqal

La | 08 los P as adecuad

[{ufias cortas, Iu'npuasysin esmalte, aabdlcmmnldo.shuw
2 |de joyas u otros rostro sin -“'

limpic y en buen estado.

S-Mlnrqnueﬂmpmudaunodelu
33 oda la| 4

mmmymu

- - d

s ey sl Maniladr g g I
kX rincipios ba ﬁBuanaaPrémas nern.
‘mmmvmmmmmmmuwmm Pﬂk 1%rw o |rona

\wig na mayor a un afo).

Se cuenta con registros de capacitacid i sagun plan Eg w0 d 7
35 |d capacitacin y cronograma. 1 (2‘“ br‘:.'.vgqpa o rml'&a‘o en

Se garantiza la canlidad de manipuladores de o as Para. ONa Cnbevhmde q4-benetiun-
36 2 5 Sy AT

Jocuerdo o por1a Entdad T 1 |fos, wmple hay Mmpubdora‘

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS '

SPUNTAIEESPERADO (3

4.1 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado. 4
Secumuaunun or da limpleza y ¥ se .
% su e con procedimi it ‘f % n@nﬂ. 35*'05 &b‘ ’Clﬂdas de
42 |se llevan mgium las actividedes diligenciados
mwmmhm&mmﬂm L‘f& Cuen Coﬂﬂdn lfdm
de los i iizados para las operaci ;
.t;l.lurmmnll de lecidos en al .
43 |plan de bado y sa o 1
de a la infe ion dal
SUMmInis! MSUMOs ¥ Jde aseo de| [
“mmabmWiaEmuﬁTMpnnh 4
modalidad Industrializada. Se cuenta con registro de
remisidn.
45 Los elementos de asec son &n lugares al 1
da los alimentos para evitar su contaminacion. 1 :
El agua que se Utilza para procesos de limpieza y Cerhficade ande ) Am&
A [ el et iemiioats {4 lvedo Gomo "9
Salud y Proteccién Socisl (Si spiica)
los pisos, pared techos y . =uPes ' .
o Inmu‘muaunmmunmmmy. 1 ferues l"“f'm
Sa i awi:m iusivos al lavado da manos y|
45 |las ¥ paratas| 4
anuﬂdadeldeihplezaydem
Existan MNMnMﬂusmauma
49 [BPM - Pré de } 3, enel| 4 _
area de al jant il yio transiloria. ’ i3
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIBUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS
Se cuenta con recipi color definico en el
plan . de mrnnhmn (verds y negro) y mudafnml - 2 muPia"HEfi Toklhdos Qa\-“ﬂfﬁ
idantificados de acuerdo a la clasificacion da residucs, de 4 y bolea .
49 I , €ON 18pa y boisa plastica del mismo color
de la caneca, ubhedmenmabﬁoewdudwmh
mmmﬁmmw&dmyu promueve el y
&wmmmmnmmpdﬂmﬂdm4
4.10 g
(ummm;ummuu
CONTROL_DE PLAGAS :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| o OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
411|228 fones ylo los ali 58 libres de| rQ Uiy e -
. ia 0 dafo por plagas, haces de animales. (a 3o P _% u Ze oumple (
So cusnia con un progr da control de plagas,
12| Eofﬂmm escriics y sa ovan mnmm do las): 4 Qzashmhhzgaruwﬂos
:mu(mimnddlaanm

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICICHES DE_SANEAMIENTO
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ITEM MPECTD ABU'ALUIR

E : i " lugar
w:ml; 1o Ficha Técnica uoulum::um del PAE con la rzcn QJ{D. de ﬂ}encwn
> ién de los canales de comunicacida pera las PORS,| 4 nen vbliados.
& asi mismo, se cuenta con la publicacio umlada lencion a
Solicitudes, Queajas, 0 i
mﬂﬂwrﬂmahlnfunnnlmanw
5p [Mimeniacidn Escolar y los seguimientos (segin| <] tetnion Conrormation (A& Teabtaso
corresponda) y la gestion realizada al mismo (en caso de el 09-0%- 902¢
_Igowmmﬂmmdela gla de Co >
53 y N (EAN) ap por 1a 4

OBSH\MCIUNSS Yio HN.MZOOS
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6.1 [Esperadrapo, baja lengua de maders, guantes quinirgicos, 14 p‘ Qiﬂ{,‘l'as Q)WPHG.S V] UI%G!’HGS -
vende elastica, jabdn quil ion salina,
tiséptico. tjeras 3 pulg _cuntuL
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN
CPUNTAJEESPERADO'| 4 PUNTAJE OBTENIDO. 1 . PORCENTAE™ | [0 /.
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES /O HALLAZGOS
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La fruta 0 esta en ad ds - de|
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Los produc conel da
75 wﬁfmﬂn nubudénpordmpoumbodnmwnla
supurﬂaiﬁnPAE

Se reall las por cafidad yfo|
|ruhmuanyummﬂ!ummmﬂn.
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TOTAL CONDICIONES DE CALIDAG DETOS GAUIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADOS
PUNTAJEESPERADO | 4 'PUNTAJE OBTENIDO" " PORCENTAJE | ) /-
iTEm ABPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
cumy -] acue E
8.1 |menis sprobado por ls ETC. (En cass contrario, verificar lal %B\ﬂ_dm enty  de Menu B 141
"' |exstencia de autorizacién fisica o digital por parte da la ﬂlmpiénd.ocme.t meny .
C).

82 En el dmik d e P 8l 1
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Se evi ia la lcacién y I de los rios de
83 | gia del comp 2 o 4
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mmuhbnﬁohunﬁeawnnoeuupennrnmm

Las dic) higiéni del wehiculo transportador son

ND
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NO
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y del si de
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ammmmmwmdepnmm
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selaii bk e R AR

ASPECTO A EVALUAR mud OBSERVACIONES Y10 MDI
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Programd de Aleentaciin facate,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

FECHA:(dd-mm-aaaa) [ 16 | 03 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa:C ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion

OG-
PR e €Oy

MELOCO, 1|
. ." E

Cumplimiento de mena N°11 Verificacion cumplimiento de gramaje — Almento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompariante Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta




o\
S - i o
f Educacién {imerdespe
Nzl HPI’GN ey

SUPERVISION TECNICA, ADMINIST! RATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

PROZION - o

MELOCO 7O,

Verificacion documental. — Remision producto entregado Suministro de! complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

(? \l.‘\ l J
o

Condiciones de saneamiento.

Suministro del complemento

:"5{ :

Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin

2 Qs o

Horario publicado.

Gestion social. - Canal de comunicacion/EAN
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - - Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

Pisos. Techos.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Paredes.

Servicios sanitarios: Demarcacin

Ventanas.

Puerta.
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) FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIOPS -

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Operador:

VT BEA INNOVA 2

No. Contrato:

258

Version: 001 -2026

Fecha Visha: |74~ —2‘?

Grupo: Z Area Urbana: }( Area Rural; Hora Inicio: -fﬂ.’m arr]
cucasen | PROMICION Zocips sepe T || 1200 pi]
Direccion:

Kva 22 N= An-20

Forric Fen Cristaloal

Horario de Entrega en Sede Educativa

No.

De beneficiarios =z
atendidos: /}‘ ot 9

Modalidad

De A0:45 am g 12:20 pm

Complemento alimentario almuerzo >-<s
M%TEEB prepama €n el sllio =

Nembre de quien atiende |a visita

T v b

nto Jornada mafana/Jomada tarde

Nombre del

Cargo:

Moy/ou Josho

[

supenvisor - Equipo[_byy (o5 A ?E?;‘{'ﬁfr
PAE

Objeto de la visita: Verificar
de Alimentacion Escolar.

las condiciones de prapardcién en instituciones educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa

CEl comedor Escolar st / Fecha dltima Concepto :
t_an!a Con Concepto Verificaclén Emitido Calificacion
Técnico Sanitario Vigente Pi X,
TOTAL PUNTAJE . TOTAL PUNTAJE : PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 6’2\ OBTENIDO 4 Z TOTAL 10D | Gainamn EoF
cm?r? :c?ﬁEN =<59,9% Deficlente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 86,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 7
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos 3 i
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Pablica 3 No. de Manipuladoras Z
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 5 anis ‘";;:“;t?“ EE
De 751 a 1000 complementos 3 =
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
INSTAUACIONES FISICAS: C [CUMPLE) NG (NO GUMPLE)
:.TBW‘EA‘H&#;T

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC

El comedor escolar est4 ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, malsza y aguas estancadas.

C omple -

Los techos estan consiruidos de manera que se evila

== -~ [
1.2 |acumulacion de suciedad, condensacitn, formacién de hongos y ?E:‘C ﬁ)«%? =Y dx/)’ e n )/ 2 N
mohos. G’f Ll v 0 :
Las paredes estdn construidas en material resistents, f: ¥ C
1.3 (impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccién. . -
Los pisos se ancuentran limpios, en buen estado. C:L i p IC'
Existen tanques y/o reciplentes de agua protegidos con tapa,
14 [con capacidad sufici para atender como minimo las /:UIM;D!K—'-" e
necesidades correspondientes a un dia de preparacién. =
El area de almacenamiento de las materias primas del comedor|
1.5 |escolar cumple con el espacic minimo que garantice !a < —im P !6 o
conservacion de alimentos.

1.8

Las ventanas, puertes y aberturas que comunican con el
ambiente exterior se encuentran en buen estado y estdn
provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil
limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.

Walle onhmsectos.

Una venfano o here

1.7

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el
acceso del personal manlpulador de alimentos y los mismos son
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes.

Cump le

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas y

18 |funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas| : )&
|expuestas. C-L'U f)ﬂ
19 Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos

alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo.

Cuﬂtﬂ /e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO}

ITEM ASPECTO A EVM.UAR-_ I P‘UNT:.IE O-BSERVACIONES Y.'q HALLAZGOS .
El aimacenamiento de los insumos y matenas primas se realiza| vy -
2.1 lordenadamente en pllas o estibas y dispone estanterias da i /4 W;@?ﬂdmif Qf?fD oe /m
material sanitario, impias y en buen estado. en oA )(; / s
Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida ]
Ufil, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del g@:ﬁgj 1{0 5 EVWG/ ados
2.2 |programa de alimentacidn 9scada_r, no presentan algin tipo de i > eAc ] W corl FQ://{; _j‘
contaminacién fisica, quimica, bioldgica y son aptos para al Z= }é
consumo. Veric. / 41 /i e s V/t?@f L)
23 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y

rotacion de productos.

i [ardex_ac %Uq/fzqao
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24

Se evidencia certficadn de fumigacion del 4rea  de

almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacion realizada.

L

EX,D”” Fos RB6
-ol-ZoZ 8

25

El elmacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 & 6 °C y se llevan registros actualizados.

26

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
|temperaturas de 0 a -18°C v se llevan reglstros actualizados.

27

El aimacenamiento de los alimentos evita su gontaminacion
cruzada.

28

Se cuenta con dotacion desechable completa para visitantes
(bata, gorro v tapabocas - minimo 1 Kit).

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACEN)

Bl | ] ] —

2 K:'f'

AMI P, P
PUNTAJE ESPERADC PUNT. e,
] = UNTAJE o:s‘rmoo | poreentae | 100 ¥
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

3

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas)
dasachables y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente.

1

/zy::/..:: ra'ﬁ 7ch:>w 7

c:ﬁ:: d:Di’?" -==’

3.2

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogldo, sin uso de|
loyas u otros accesorios, rostro sin maguitiaje) uniforme limpio y|
en buen estado.

33

manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacion y

Se evidencia 1a hioj@ de vida para cada uno de 10S|

p}g‘jeﬁ‘}b f’r_‘.\j ,ﬂgfﬁc:ﬁq/

s agdecuar:

= <ovdercrar Jo s o
yelior (‘cm __»o//o.-f

34

sSoportes,

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) aflo
en programas de alimentacion escolar, formacién en educacién|
sanitaria, principios bdsicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

o] mrﬂfmacef -
ﬂ//‘?c:)'.r’(os )/5}’9/’“/

[%Ub yas cfc-reof/ far]

35

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segun plan de
|capacitacion y cronograma.

e evidencian regrs fros

36

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

~ s e e

Z man pr/’da/o ras

37

E! personal sjeno al comedor escolar ingresa con la debida
|dotacion (tapabocas, cofia y bata).

N.0

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO l

6

& [ rovommne | 17D %

L PUNTAJE OBTENIDO !
IV PLAN ENTO

UIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

41

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobado.

7
1

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con|
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades!
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debldamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

Z aspersores

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Enfidad Teritorial pare la
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

S

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de |os alimentos para evitar la contaminacién de los mismos,

™~

46

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos |
puartas limpias,

™

47

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las

concentraciones de detargentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza v desinfeccién.

48

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM
- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las

instalaciones del comedor escolar,

—

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.9

Se garantiza la limpieza y desinfacclon del tangue y/o reclplente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccion, con precedimientos escritos. (Registrar
facha de dltimo lavado segin cerifficado).

Nota: Si ¢l tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
{restaurante escolar, la responsabilidad de L&D corresponde all
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la|
respansabilidad de L&D corresponde a la Institucién Educativa,

1

Se ev/offcfa v re<p
onfe de a/maueﬂaww/o

e agua par a/f&’rfri
dio de /Ofefa/ac:/bﬂ.

4.10

vigentes establecicas por la reglamentacion comrespondients del
Ministerio de Salud y Protecclén Social. (Para las |.E rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).

E! agua que se utiliza es potable y cumple con las normas|

6?@’0 dle 2026'




Se cuenta con protocolo para el andlisis de pH y Cloro y 58
llevan registros segun frecuencia definida en al plan de
saneamiento

T~

4.12

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones gue
garanticen su Inoculdad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacion de hielo.

1

413

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua
fratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes).

1

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

414

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
Identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y
aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con
tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitic exclusivo para la
recoleccion temporal de residuos sélidos,

(

4.15

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escritos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las aclividades.

™~

4.16

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

N

417

Se cuenta con registro exclusivo para los residups de
descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios).

{

S

4.18

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de|
aceite usado y se llevan registros de generacion.

1

N

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.18

Las Instalaciones y/o los allmentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

{

™

4.20

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de |as actividades

(minimo de! dia anterior).

diarias preventivas o comectivas diligenciados adecuadamente|

f

4.2

-

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente axterior estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de fécil impieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el 4rea de preparacion y
almacenamiento).

{

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
estado protegidos (rejillas), funcionando y limpios.

1

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO |

22

| PUNTAJE OBTENIDO
V. GESTION SOCIAL

29 | Porcentas | 100 %

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES YO HM.LAZGDS

5.1

En la institucién educativa se tlene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacion del PAE con la Informacion de
los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la
publicacion de la ruta de atencion correspondientes al operador.

i

S= :»w.aerv;f It~
—{on E‘. Q I:lcgq
N (<o *leﬂf?Macfon PRE,

52

Cuenta con copia del acta de conformacién del Comité de
Alimentacion Escolar y los seguimientos (segln comesponda) y
la gestion realizada al mismo (en case de requerirse).

{

ConfFexyviasian del cre
09-07-202 6

53

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacién
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad
Territorial.

TOTAL CUMPLIMIENT

1

—= @‘_Wdevzcr:a
=6 de la

ubifa:a-—
o st AN

O GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADQ |

s )

V1. CON

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

| porcentaie | {00 %
o8

CALIDAD DE LOS

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

La came (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiclones establecidas en los lineamientos (Aplica para
alimentos preparados y en almacenamiento). Registrar
|trazabilidad de producto.

1

e de cerdo Jo (oyrie
»/0

L: 3240305 \106-04-Z€

6.2

Las ralces, fubérculos y pldtanos se encuentran en adecuadas
|condiciones de calidad, 6ptimo grado de madurez.

il

6.3

Las verduras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y

de calidad, 6ptimo grado de madurez,

en almacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones|

BZWW”DQ;M f,f; 4 /ch a%

6.4

Los lacteos se encuentran acorde a los estdndares de calidad
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones

preparados y en almacenamiento).

establecidas en los lineamientos (Aplica para allmentos|

Hprx

(vesco \/f // /éértﬂfq
L:04/03/28 N:wpot) 28

(“\\



6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacién por el equipe técnico de|
supervisién y se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

6.6

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de!
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacsnadas y|
rotuladas de las (fimas 72 horas.

1

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes!

L de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. N O
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO & | porcentae | 10O %
Vil
fTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Los procesos de preparacién de los alimentas se realizan en
|condicianes optimas de higiene, de limpieza y de conservacion,

71 de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de {
contaminacién.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfeclan con sustancias /
7.2 |autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el {
plan de sar y del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
7.3 |cucharas, eic.) segun sea el tipo de alimento y se evila el ’{
contacto directo del alimento con las manos.
Las preparaciones cuentan con lemperatura adecuada al ;
74 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las ?
praparaciones calientes (mayor 80°C) y frias smmu a 15'0;.
T N N
PUNTAJE ESPERADO | 4 PUNTAJE OBTENIDO ' | porcentae | 400 %
Wiil. EQ 3 Y E TO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con 10s equipos y menaje requendos para 1a
8.1 |operacién, se encuentran an buen estado y estan fabricados con "
materiales que permiten Ia facil limpieza y desinfeccion. !
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
8.2 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecida /(
"™ |en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).
83 Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se /1
: luauan registros (S aplica). N Ve
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | 2. | PUNTAJE OBTENIDO | 2 | porcentae | 009
IX. DE MEN
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
[Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus i g7 ) 2T @é
9.1 japrobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia _/Z_ ,Z’}(/ = }é /ﬁ 7‘@ /
fisica o digital de autorizacién por parte de la ETC). menJ K ’f’f
En el establecimiento educativo se encuentra publicada el ciclo —
92 |4e mends aprobado por la ETC. i Go _ev/enc/a DY, é‘//caaon
9.3 |Se tienen astandarizados los utensilios para el servido. _4 0-%9)?5//,@5 3_/774? i q/q, 0y
B Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de i a/e \BK/Ffda </ a/y)?/d /na;’.-é?
“ |acuerdo al nivel educative atendido. 7. @'VMQ Se ppend # A7
95 Se avidencla la publicacion y cumpiimiento de los horarios de! i
entrega del complemento alimentario. ﬁ ey /Q/Wfa }p W, é /;— vt oA
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en g\m-_{gnc res b 5{(5 /;mm )
9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los :1_ ,é t/
[beneficiarios. ] la de QU Y \faeas.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE | 400 %
X, ELEMENTOE DAl ; : 5 LTRABAJO
ITEM ASPECT 0 A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0Q HALLAZGOS
Cuentan con botiquin compueslo por (gasas estériles, D(e ;&;{;
10.1 esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quinirgicos, vendas| 4 7!- / ?‘// ” q/‘:”é? C‘{o 2
" |elasticas, jabén quirdrgico, solucion saling, termémetro, alcohol 8 m 2
antiseptico, tijeras, curitas, vaso desechable. il
10.2 {Cuentan con extintor con carga vigente 1 oS Ao e 20 &
TOTAL CU 1M1 ELEMENTOS URIDAD IND Y SALU UPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO | 2 PUNTAJE OBTENIDO I 2 | PorcenTasE | 400 %
Xi. CON E
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSﬁRVAFIONES YIO HMGOS
El personal transportador presenta los documentos Mﬁ' {g_ a Y5z e Ao
41,1 |reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro N 0 7
" |obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en " f
adelante.
12 tl vehlculo que presia el serviclo se encuenira aprobado N 0 v
__|previamente por el equipo técnico de supervision. .

AL



7\\

2\

¢’_)

113 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en N 0 \

forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”.

El vehiculo cuenta con la cerlificacion sanitaria expedica por la ]
11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de N 0
expedicién de la certificacion no es suparior a un afio. .

1.5 El vehiculo cuenta con cerificado de fumigacion vigente. \

*~ |Registrar fecha de uitima fumigacion realizada. N 4 O

11 |5 Neva registro de temparaturas de los componentes que 10, N U \
— [requieran y del sistema da refrigeracion y/o congelacion. *

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con 13
documenteacion de acuerdo a |0 establecido en la normatividad
11.7 |(cédula, licencia de conduccién, certificado de aprobacién de N D
curso de manipulacion de alimentos, certificado de aptitud para f

manipulacion de alimentos).

El conducior y el auxiiar de cada vehiculo cuenta con la :
11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas en N .0
la Resolucién 2674 de 2013,

E! vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa esteril, N
11.0 |Aposito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas, /Y O

tileras, guantes quirirgicos, algodon, termdmetro) y extintor con

carga vigente y buen estado,
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDIGIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADC —— < — | PUNTAJEOBTENIDO | — = — I PORCENTAJE ] —_——
G UMENTAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

- l(ap:;:::mre;glm actuaizado de os complementos entregados| Pbﬂf /Arfﬁ a ?l ”» A - Qc,)/q_s

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres an iy " ,
122 [institucion educativa, debidamenta diligenciada. /1 /%/Ufj/@ﬂ Q/ / czé-‘f/é/q c?’q

Se cuenta con bitacora yfo registro de novedades, debidaments| )ZE
125 (dligenciada donde se notifique las visitas realizadas por ,{ Qz 0y O’fé'fb/Q/C?"”’ﬁEJ’/
~ diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias e
primas utilizadas. % /?é et C?
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICAGION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO | = [puntascceeno | 5 | porcentae | {007

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

== veallzg \[sta tscnica  de SupetNISlon en

Tz en la vodolidad de RES-Alpuerte conl GNoco=
hevtwo de 429

—o \eritlcd el complimrento del_arama € de fodes

oo coviiowlan o meny + 1{

Se realiz=o un Movambic _en el +ubeveula r--:«{ mend

{e o 2Y1C A

\_Se preyavo -h::mdm—s de platavio Maduvo,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA; PROMOCION SOCIAL SEDE D

FECHA: (dd-mm-asaa) [ 16 | 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: PROMOCION SOCIAL SEDED |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area preparacion de alimentos

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de men.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento prateico Verificacidn cumplimiento de gramaje — Alimento Legumingsa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices, platanos,
derivados del cereal

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacion - Refrigeracion

Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras menu del dia

N\SU
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado.

Seguridad y Salud en el trabajo

Gestion social. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Condiciones de saneamiente.

Personal manipulador alimentas
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Paredes.

Mesones.

Servicios sanitarios: Demarcacion Ventana sin malla antiinsectos.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ve

QoY

Puertas.

Porcion de queso.




FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN

\ ) Educacién w e ; e INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
E. ThE. 4 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Varalén: 001 .2026
Operador. No. Contealo: Facha Visita:
\ ¥ 10 T Ben INNOVA 2. 25% 13.03.202G.
Grupo: 2 Area Urbana: I/ Area Rural: Hora Iniclo: { et .yey 1. i)
Institucion ¥ Hora de ;
EducativaiSede |1 & Prcgm(_]dn S;gc\g] SQ(-J 0 A Terminacien: |OA 7 OO Py |
Direcclon: |- (wory 22 > # IN - A 1 Pomo S Crc,lolaa\
Horario de Entrega en Sede Educallva 10:20 Q.o - 100 ©.m.
Wodandas preparada en el Sio — X
No. De beneficlarios Complemento alimentario aimuerzo
atendidos: 1 < 6 Modaliklad

Wodallded preparada en el Sifio —
Complemento Jornada mafianalJornada tarde

e dohang _Hornncol supeicor - Eaupo| Bir} Carolim O
Conget Mo Plecbi ARmet-oS i

Objeto de la visita: Verificar las condiclones de preparacién en instituclones educalivas parala modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.

El comedor Escolar Si ,
Fecha ultima Concepto > ;
Cuenta Con Concepto : ; Calificacion
Técnico Sanitario Vigente| NO Viesilicadion N.0 Emitido NO 8.0 .
TOTAL PUNTAJE (/} TOTAL PUNTAJE G PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO D( OBTENIDO q TOTAL QOO} CUALITATIVA
RANGOS DE ! =
7a1l
CALIFICACION <59,9% Deficlente De 60 a 79,9% Regular De 80 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 complementos _ 3 ik o Miarioiiadinas
De 301 a 500 complementos Pliego Licitaclén PUblica 4 enolva Ins:ituc::‘m & ek 6
De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 S Educativa ’
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12
INSTALAGIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (ND CUMPLE}
1. INSTALACIONES FISICAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO CINC
14 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
! linsalubridad, maleza y aguas estancadas. Mo 'SL\QH%j- o feqo 2000, mln.ﬂd .
Los techos estan construidos de manera que se evila
1.2 |acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de hongos yh\‘o EQ' mkﬂ ﬂ‘c.md\ocb v
mohos. o b hmfieims  dwen Gocnal.
Las paredes estan construidas en material resistente, 7
1.3 |impermeatle, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. five dos p@g%{}—,‘n e
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado. O hwnpd»d _ cATeD oY,
Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa.lNo <= coenid Con. -brun‘_.
1.4 |con capacidad suficiente para atender como minimo lESinere®, S omlords se almoescA a
necesidades correspondientes a un dia de preparacion. osucl -
El 4rea de almacenamiento de las materias primas del comedorf=e  coon \ck on  estawle
15 lescolar cumple con el espacio minimo que garantice lAlee oo Qrec: da mm o
conservacion de alimentos.
Las ventanias. puertas y aberturas que comunican con él| Querios, ven lovros  — Proto vekery
. . |ambiente exterior se encuentran en buen estado y estan i
16 provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil C
limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para ell p . 7e eow Pt Vel
1.7 lacceso del personal manipulador de alimentos y los mismes son .
de uso exclusive o compartidos con los estudiantes.
Las lamparas o iluminacién se encuentran protegidas vy n NnCA.
18 lfuncionando. no se evidencian instalaciones eléctricas Womaacrd Funero c
expuestas.
Se cuenta con un Area definida y alejada de los complementos Coendc on Areo yoaved
19 |o° : ; : o
alimentarios para el almacenamientc de los insumos de aseo. | ) . OcysicL e o siduosS.
CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
Il ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
] El aimacenamiento de fos insumos y materias primas se realiza Aondor ) “cx
2.1 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de /l Uso 02 CmnoshlioS
material sanitario, limpias y en buen estado.
Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida m.} 2S.
ati, con fecha de vencimlento vigente, son exclusivos del Aoductos W =51
, 2.2 \programa de alimentacién escoiar, no presentan algun tipo de /r (= 8 -Fecl\cl opTma
contaminacion fisica, quimica, blolégica y son aplos para el
€ONSUMo.
5 Se tiene acluallzado el control de entradas y salidas, kardex y
' |rotacién de productos.
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joyas u otros accesorios, rostro sin magquillaje) uniforme limpio y
en buen estado.

Se ewvidencla cerlificado de fumigacion del area de
2.4 |almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ullima &
fumigacién realizada. A 22 CSnXg Qo lv.
25 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se reaiiza a
-~ hemperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados. A S0 Naxan  YeONY beox
, 6 |El amacenamiento de slimentos congelados se realiza a -
¥ ltemperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros aclualizados. J\ <¢ Uetan (2AMS WS .
£l almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
27 |eruzada. 1 %  ewderao  Gouanud Uda
2 Se cuenta con dotacidén desechable completa para visitantes “’
8 (bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit}. 14\} <‘;m\ﬁo,-10 -
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO
PUNTAJE ESPERADO D PUNTAJE OBTENIDO o) PORCENTAJE [ ADCY.
il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal menipulador utiliza la dotacién completa, zapatos . .
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas o ade Ccn.f\e;ic'
31 ldesechables y cumple con las especificaciones de laj /‘
normatividad lega! vigente.
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada A
52 |(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de Complen B P

Se ewidencia la hoja de vida para cada uno ce [os

3.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacién y

soportes. "

)

Woyas oactual qdas Qo
G:J’\'l' VOLLU S

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion escolar, formacién en educacion

3.4 |sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

%@ﬂq F&V\Lb, zqm \"C)
L Oho'™ VxS,
Katon Oovorct ™Moyl .

35

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan de
capacitacién y cronograma.

rescdocidn . mos, tfebrard

36

Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo 2 lo establecido por la Entidad Territorial.

1

oo, GBroOd 152 _,_
2 _coa(adaras St SL—LC)

T

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

/‘

dotacion (tapabocas, cofia y bata).

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

k) Sdwisronible.

PUNTAJE ESPERADO % PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE Aoo/
IV PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Lz unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
43 aprobado. )I P2 crqon\zgdd .
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con £ ™% =
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades e—eskg-ﬁrcts al Cj red .
4.2 |diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de /\
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.
Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
43 |de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente /‘ - Qs faxrsores 'KV“U g IE’_S
rotulados de acuerdo a 3 informacién del producto.
El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
4.4 |acuerdo a lo solictado por la Entidad Teritorial para la /\ NG, tavertarnes
modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisién. remisior gk
45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados /] q)m cenadus drea @mado
-2 |de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos. en carcstilias .
& —1
4 |S€ encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y| | )\ A.FQ.;-_-F ockys AY hyneciod ©n
B i
_ puertas limpias. favar) Md v -
Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y las 4 L 1 acb
47 |concentraciones de detergentes y desinfectantes para las 4 Chals
actividades de limpieza y desinfeccion.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM Ly cb
48 |- Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las /\ Melica .
jinstalaciones del comedor escolar,
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se garantiza la limpieza y desinfeccion del tanque y/o recipiente
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de Amp QEcAb-‘j-C\M\Q-‘\'LO
limpieza y desinfeccién, con procedimlentos escritos. (Registrar c)\(Q, cle I (ventan N
fecha de Ultimo lavado segiin certificada). « .
49 Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusive del (Q,C\ﬂe,l‘\-\'(?,
restaurante escolar, la responsabilidad de L&D comresponde al
operador de! programa, en caso de ser de uso compartido 1a
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucién Educativa.
El agua que se uliliza es potable y cumple con las normas A B rG‘j“J'}O hd;!:u Encxo.
4.10 vigentes establecidas por la reglamentacién correspondiente del
% IMinisteric de Salud y Proteccién Social. (Para las L.E rurales y /\
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).




Se cuenta con protocolo para el analisis de pH y Cloro y se p_Q ~ _} _l

4.11 |llevan registros segun frecuencia definida en el plan de % i O QACHual I(JCJC-‘
saneamiento 1

El uso de hielo en contacto con alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones guey
garanticen su inocuidad., Se garantiza [a entrega de bolsas 1
exclusivas para la fabricacion de hielo.

Se cuenta con botellén y/o bolsas con dispensador de agua 1
4,13 |tratada dispuesto para el consumo de los beneficiarios A E{QC) Ly “'U )
{exclusivo para instituciones Educativas rurales y sus sedes). N-A-

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

edsos QXC‘U":\\JCJB Pvimer LSO
Cmﬁn_\chf oxclo etvo .

4.12

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente

identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y \f-\’oﬂ'&“-c wcodes 5 G toga con
4.14 laprobacién del plan de saneamiento, de material sanilarlo, con Lolsag

tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para laf 4

recoleccién temporal de residuos sélidos.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado,
4.15 |con procedimientos escritos, se llevan registras (diligenciados )1 QQJ%\EA 05 C!CAW\ tlcl.c)czs' 3

adecuadamente) de las actividades.

Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, 4
4.16 material organico separado de papel, plasticos y empaques. 4 d?’ YQG‘: = C.‘ca.g\ 'C" s S

Se cuenta con registro exclusivo para los residucs de 4 I ;
$4% descomide (alimentos no consumidos por los beneficiarios). 4 2 Wt Con 0 I
418 Se cuenta con recipiente identificado para el aimacenamiento de lc)gj\)(\,‘\ (oér;\ C&"QC\ &
1% laceile usado y se llevan registros de generacion. )\
1
CONTROL DE PLAGAS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de R
4.19 |presencia o dafio causado por plagas, heces de animales y se 1 o Se eydenciaen
encuentra libre de animales domésticos.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ‘l J
4.30 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades Q‘l’ﬂl 15-1&;;3 ac UG‘.\‘LQ S
<Y ldiarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente /‘
(minimo del dia anterior).
Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el ‘ s
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto en buen Prodecadn @ aresrsS
421 |estado y de facil limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusive para el area de preparacion y /1
almacenamiento).
4.2 |Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen Dca'tuag, = s S’l‘cxdd*
-4< lestado protegidos (rejillas), funcicnando y limpios. /]
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO
PUNTAJE ESPERADO 24 PUNTAJE OBTENIDO 24 PORCENTAJE l AGDY.
V. GESTION SOCIAL y
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
£n {a institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible {\Ju‘cclc)d Srea. tom eder.

54 los canales de comunicacién para las PQRS y se cuenta con la

1a Ficha Técnica de Informacién del PAE con fa informacién de 4
publicacion de la ruta de atencion correspondientes al operador.

Cuenta con copia del acta de conformacién del Comité de Dﬂ\()& I .'ZD'l&’
5.2 |Alimentacién Escolar y los seguimientos (segun comresponda) y 4 5 50\ _), Lo Pt; A “ 05\7 ;
la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse). =l A E

El operador realiza publicacién de la estrategia de Educacion o ;
5.3 |Aimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad /1 Qbicado  Groo  comedoy
Territorial.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO 3> PUNTAJE OBTENIDO 3) PORCENTAJE Aw. / !
Vi, CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Ta came (came foja o blanca) se encuentra acorde a los pechuga Jz (ollo-
estandares de calidad exigidos por Ias normas vigentes y a las 3:‘3&‘\ \ O-
6.1 |condiciones establecidas en los lineamientos (Aplica para Mac
1 Le0o012531 4

alimentos preparados Yy €n almacenamiento). Registrar
trazabilidad de producto. dence: 1o oie 2026 -

Las ralces, tubérculos y piatanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, éptimo grado de madurez.
Las verduras, horalizas y frutas usadas para la preparacion y

6.3 |en aimacenamiento se encuentran en adecuadas condiciones A i L:er" o) do Lot cok
ado, =g

6.2 £a Lbuen € Jado, fresces

de calidad, 6ptimo grado de madurez.
Los I4cteos se encuentran acorde a los estandares de calidad Queso doble coramred
exigides por las normas vigentes y a las condiciones
8.4 | crablecidas en los lineamientos (Aplica para alimentos 4 Vifla  Burored
preparados y en aimacenamiento). Lode ol 10 5/26" -Xon - !"J}UU}Z_-Q_,




6.5

Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el concepto de verificacién por el equipo técnico de
supervisién y se evidenclan en buen estado al momenio de la
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega).

UQ"“FICC,LCLLS r Q}
o de Syermsicn

686

Se realiza toma de contramuestras de allmentos preparados de
alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las dltimas 72 horas.

So  ondendio ql macmmmlc

\1 '}Omu ‘JQ W\U.oslrug

6.7

Se realizan las reposiciones requeridas por calldad y/o fallantes
de materias primas y se cuenta con registro dillgenciado.

\

Quenle:  eon */;"’mdn"o‘ ]

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO l

5

PUNTAJE OBTENIDO
Vil. CONDICIONES DE PREPARACION

3 | PorcenTAsE |

AooY .

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

7.1

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones dptimas de higlene, de limpleza y de conservacidn,
de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

/

Oﬂjam 1o0aér 9 lnpiere |

7.2

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y eslablecidas en el
plan de saneamiento del operador.

Se voa i 201 Clesm_fetdcfr‘

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,

vHen g haS . -

7.3 lecucharas, etc) segin sea el tipo de alimento y se evita el 4 Vso de
contacto directo del alimento con las manos.
Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al i

7.4 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las / %Q fect }‘ w ven 7(‘ cuor
preparaciones calientes (mayor 80°C) y frias (menor a 15°C). Jdeqo ol fa‘.‘!, 2,5 T

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO \l PORCENTAJE JLOO"'/ 4
. " VIIl. EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y menaje requeridos para la
operacién, se encuentran en buen estado y estan fabricados con
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccion.

1

cquifos en buen estado.

FExiszen manuales y registros para servicio de mantenimiento

Se mr’e‘eﬂaaﬂ @gcs-}r’as |

8.2 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido
*“ len la resclucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables).
a3 Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se )] P{an_ Gz er: to el Q2.
* |llevan registros (Si aplica).
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE \ DO‘/
il = o IX CUMPLIMIENTO DEMENU. = - - . . :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOMES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ments Comple mendy No.
6.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia 4 4 N
fisica o digital de autorizacion por parte de la ETC).
02 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo 1 € ]3]‘ ca CJ(J ;
de menus aprobado por la ETC. .
9.2 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. -'1 Udensi liow en ¢2rv o (&
Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones. de
94 acuerdo al nivel educativo atendido. 4 Ver are)o -
o5 |Se evidencia la publicacion y cumplimiento de los horarios de| . Compbn  horaries @bl codes
5 |entrega del complemento alimentario. 4 1
Se garantiza la disponibilidad de agua poltable y vasos en
96 lcantidad suficiente para el consumo voluntario de los )‘ o eundoncid CS‘-‘@ nde <o wcb
beneficiarios. Se 'KOM‘&S forer bnele -
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO (0 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE yo0Y.
X ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles, o\ ‘g_ -'\lo <
10,4 |esparadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirGrgicos, vendas /' &\wm—bs ¥ S
‘1 letasticas, jabén guirtirgico, solucién salina, termémetro, alcohol \1!3 entes .
antiséptico, tijeras, curitas, vaso desechable.
10.2 {Cuentan con extintor con carga vigente :! < exo 202 3.

TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL

PUNTAJE ESPERADQO

1

PUNTAJE OBTENIDO

| b8

XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

PORCENTAE | 400

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El ersonal transportador presenta los  documentos . cl
reglar?mentarios del vehlculo (licencia de transito, seguro Yo < 20doncto c}urunb \‘
117 | opligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 en| N.{ R
adelante.
- El vehiculo que presta el servicio se encuentra aprobado 0
2 previamente por el equipo técnico de supervision. 0 \




N

~y )
\‘6 ’
AR P )2

F4 R

E 13 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en MNe &2 @353 ARNCNY auyan )-Q b‘;
-3 |forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”. R.O N ed

El vehicule cuenta con |a certificacion sanitaria expedida por la
11.4 |autoridad competente con Conceplo Favorable. La fecha de

expedicion de Ia certificacion no s superior a un ao. N.O N\
11.5 £l veniculo cuenta con cerificado de fumigacion vigente.
-5 |Registrar fecha de ultima fumigacion realizada. nN.O \
116 Se lleva registro de temperaturas de los componentes que Io \
® |requieran y del sistema de refrigeracion ylo congelacion. N.o _ ]

El persanal transportader y auxliar de transporte cuenta con la
documenteacién de acuerdo a lo establecido en la normatividad
11.7 |(cédula, licencia de conduccion, certificado de aprabacién de
curso de manipulacion de alimentos. certificado de aptitud para| N §)
manipulacion de alimentos).
El conductor y e auxiliar de cada vehiculo cuenta con la \

11 8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en N0
12 Resoluci6n 2674 de 2013. ]
£l vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros N
awxlios (Alcoho! antiséptico 70°, jabon antiséptico, gasa estéril, !

11.9 |Apbsitc adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas, 6.0 \
tijeras, guantes quirdrgicos, algedon, termémetro) y extintor con|
carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO — l PORCENTAJE —

Xil. VERIFICACION DOCUMENTAL
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

= E)T:;ﬁla;efustm actualizado de los complementos entregados 4 ﬂ_\m]}cs cncl \ s %'_

Se cuenta con formato de remision de entrega de viveres en Q N 1
12.2 | situcion educativa, debidamente diligenciada. J emsen  Sisponkle O G

Se cuenta con bitacora y/o registro de novedades, debidamente ﬂ &, 1 SRS C.lU:}\" D éu oo

diligenciada donde se notifique las visitas realizadas por z
diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias *”O'Zcx\:a\llbd fblra::'ek_

primas utilizadas.

123

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO 2) PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE }CI)VI .
CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

e alisa  Vemf{imadr Yéenrco S o posloade bl Sevido

Sdopnetande Com@hmi Gndo en  los  lararieS,  mend F’rc,c;rol-rmc&
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CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Nota: Se atienden en la sede B

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Area preparacién de alimentos

o g

ndiciones de calidad de productos entregados.

Cumplimiento de mend.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimienio de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
plétanocs, derivados del cereal
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‘Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)
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macenamiento de Contramuestras

Horario publicado. : Seguridad y Salud en el trabajo
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Personal manipulador alimentos




e
LY NA

et
2 -

Educacidn ﬂ'ﬁ“ﬁé‘}fﬁ%

rograms de Alimantacion Loty

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Paredes. ' Mesones. |




\ Y,

L
Buc B g

" Educacién 'i,"re& i’% §

progrems de Almentaciin Eacol,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

‘)

30



S —
FORMATO O VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACIJN €

)\ ¥\

ducacién O b= < INSTITU AD PREPARADA EM 3iTIO PS -
SO Mprender & ¢ € UCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAS |

S —_— ALCALDIA DE BUCARAMANGA :

. Jrrain 'Im ?LL|

i Jperador ntrato: Fecha Visita ‘()3 ?G

—— T &ga iy g | o | 3se i

] Grupo Z Area Urbana I[ JE Area Rural P Hora Inicio: ,1 0:00@—

| nstitucion r g

| EducativasSede 60{‘1%({@_« SQ-OFF- A l‘.'r_-::n:aiin' 2 WWL‘
e | oglle o ?4 25 -63 Borrio lo cmvers, dudf |

No De beneficiarios

atendidos 8 3 Cf Medalidad

Horano de Entrega en Sede Educativa I 40_ 00 O Py~ 4-‘ /{0 Pﬂ?

!

odandad preparata en el omo — 2
Complemento alimentano almuerze I
Wodalidad preparada en el Siig —

Complemento Jornada mananalJornada tarde |

—

Nombre ge quien atiende la visita

;5&(0 éaw SU“IG?_ Nombre det | i K Gy

Carge.

i pdoclore PAE orhr Gocrul

supervisor - Eauipo

Objets de fa visita: Venficar las condiciones de preparaion er. instiuc:cnes educalivas para la modalidad Preparada or siur - 21 Programa |
de Almentacion Escolar

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NO CUMPLE)

! INSTALACIONES FISICAS

£l comedor Escolar S Caota G | c | 7
Cuenta Con Concepto bl || ngfoema 4 O Calificacién | ‘\|
Tecnice Sanitario Vigente| NO | X Verificacion AO ! Emitido I P"j | O
| TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE ‘; CALIFICAGICN | ]
I i LIFICA {
ESPERADO ) OBTENIDO 65 totaL (07" | cuauratve 100/
RANGOS DE
CALIFICACION <589,9% Deficienie De 60 & 72,9% Regular De B0 2 95,9% Bueno ’VDE 27 2 100% Excalente
TOTAL DE MANIPULADORAS
De 1 a 75 complementos 1 1I
De 76 a 150 complementos 2 !
De 151 a 30C complementos 3 ) 'r
DOe 301 a 500 complementos Pliego Licitacion Publica i i:l.lo’ die %fn:p oi::ado\’:j"
De 501 a 750 complementos No SE-LP-002-2025 5 o ";du':_.;w: s
De 751 a 1000 complementos 8 I
Ce 1001 a 1200 complementos 10 !
Ce 1201 a 1500 complementos 12 I

ITEM ASPECTO A EVALUAR

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubndzd, maleza y aguas estancadas

(Los lechos estan construidos de manera que se ewla

DESCRIPCION DELO EVIDENCIADO | CINC
Cumple Tl |

.

12 |acumulacion d2 suciedad, condensacian, formacion de haongos y l * f
mehes go 16 Boca en_ P’
Las paredes estan construicas en materal resistente, | | 1
13 [impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion d / ( C{}J | c
| Los pisos se encuentran limpics. en buen estado Son G L (2] |
' Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa, 5
1.4 |con capacidad suficiente para atender como minimo las ( -
necesidaces correspondientes a un dia ce preparacion (s )MF £ |
El &rea de aimacenamiento de las materias primas del comedor I
1.5 |escolar cumple con el espacio minimo que garantice la (
. conservacion de alimentos Gc/ﬂ?f £ l C
[ Las vemanas. puertas y aberuras que comunican con el
| .. |ambiente extenor se encuentran en buen estado y estan
| ' |provistas con malla anti insecto en buen estado y de facil Coom fj(é_‘ C
| limpieza ewitando el ingreso de cualquier tipo de plaga
! Se dispone de instalaciones sanitanas identificadas para el S C,{\g e d(-) log,,'\"*a:)
7 |ecceso del personal manipulador de alimentos ¥ los mismos son ]
! de uso exclusive o compartidos con los estudiantes p < Meon) Fi.l uoc(_,(C:t | C
|85 lamparas o duminacién se encuentran protegidas y| © W !
| 18 [funcionando, no se ewidencian instalaciones eléctricas |
| |&xp (JC/ e If’ (f‘ ! C ;
f le R X P o i S
a e 3 con un area cefinida y alejada ce los complementos:
|a lanos para el almacenamiento de lus msumoes de aseo | Cﬁ/mfg(& C
| CRITERICS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE]}, NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO}
| I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ]
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

fEZ gimacenamiento de 10s msumas ¥y malerndas pnmas se realiza
adamente en plas o estbas y dispore estanterias de
dl sanitang, mpias y en buen estado

1 il

ILos productos evidenciados se encuentran dentro de su wida
|ubl, con fecha ce venamiente vigente, son exclusivos del

| 22 |programa de alimentacion escolar, no presentan algun lipo de

acion fisica, quimica. biolegica y son aptos para el

dizade el control de entradas y salidas, karoex y

quCtos




™ |Se evidencia cerilicade —ge lumigacion  del  area de
| 24 [aimacenamiento de alimentos Registrar fecha de  ullima
fumigacion realizada

16 encw / 26

El almacenamiento da jos alimentos refrigerados se realiza a
femperaturas entre 0 2 6 "C vy e flevan regisiros actualizados

L) ha
o tn

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 2 -18°C y se llevan reqstros actualizados

/

el B 9 - O LS

El almacenamiento de los alimenlos evita su contaminacian
cruzada

/

M
=5

| 28 Se cuenta con dotacidn desechable completa para visilanles
S ||ha:n gorro y lapabocas - minimo 1 KitY, 1

/"F

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

i F‘UN?;\,.;F Espﬁnnoo I e ‘ PUNTAJE OBTENIDO & I PORCENTAJE I [0 -

| i Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS 7 i : P
ITEM ASFECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador uliliza |a dolacion completa, zapatos
31 (botas), cofia, bala o camisa, de color claro. tapabocas 4
desechables y cumple con las especificaciones de Ia

normatividad legal vigente.

il

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
{unas cortas, limpias y sin esmalle, cabello recogido, sin uso de 4»
: |levas u olros accesorios, rostro sin maguillaje) uniforme limpio y

| en buen estado

ta
(%)

Se evidencia la hojg de  vida para cada uno de 10s
4.3 |manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacion y
soportes.

—

iy

El personal manipulador acredita experniencia minima de (1) ano|
&N programas de alimentacion escolar, formacién en educacion
| 34 |sanilana, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién  de
2limentes (vigencia no mavyor a un ano).

7

| 3.5 |Secuenta con registros de capacitacion mensual sequn plan de 3 ] 6

5
| " |eapacitacion y cronograma 1 4 L’l 2 a7z .
i 3s Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
|~ |acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial, 1 /
| 57 |E! personal ajeno al comedor escolar Ingresa con la debida { _____,‘.—a-—"""_

" |dotacién (lapabocas, cofia y bata).

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO, F |PUNTAJEOBTEN!DO 3 I PCRCENTAJE f 1o .
; 7t 7 e TV PLAN DESANEAWIENTO. T ——— T A i

| LIMPIEZA Y DESINFECCION
|EEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
| La unidad ce servicio cuenta con el plan de saneamiento
| 41 /|
| 2probado. /

Se cusma con un programa de impieza y desinfeccién, con
procedimientos escrites, se llevan registros de las actividades
42 |diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de 4
sequridad, fichas técnicas de los insumos ulilizados para las
operacionss.

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
4.3 |de saneamiento aprobade y se encuentran debidamente {
| rotulados ce acuerdo 2 l2 informacién del producto.

El operador suministra los insumos y elementos de aseo de
44 |acuerde a lo solictado por la Entidad Territorial para la 1
modalidad preparada en siic - PS. Se cuenta con remision.

Los elementos de 2seo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar |a contaminacion de los mismos. {

Se encuentran los equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y 4

“8 |0 uenas limpias.

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos ylas
47 |concentraciones de detergentes y desinfeclantes para las 1
actividades de limpieza y desinfeccidn,

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM
48 |- EBuenas Practcas de Manufactura, ubicados en las 1
| instalaciones del comeder escolar.

7

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

| Se garantiza a limpieza y desinfeccion del tanque yio recipiente

| de almacenamienio de agua, exisle un procedimiento de

| limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar
fecha de ultmo lavado segun certificado).

| Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del 1

i restaurante escolar, 13 responsabilidad de L&D corresponde al
joperacor del programa, en caso de ser de uso compartido la

[responsablhdaﬁ de L&D corresponde a la Institucion Educativa.

Joovde €|
> Gb/26

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas
. (vigentes establecidas por la reglamentacion correspondienta del 4
Ministenc de Salud y Proteccidn Social. (Para las LE rurales y

| SUs sedes, evaluar el protocoln de henvido de agua)

|
? T

9\ A



411

Se cuernita con protocan para el analisis de pH y Cloro y se
llevan reqistros sequn frecuencia definida en el plan de
fansanmemo

El uso de lwelo en contacio eon aimentos y materias primas, es
fabneado cen agua potable ¥y mampulado en condiciones que
garanticer su inocuidad. Se garanliza la enirega de bolsas
exciusivas para 'a fabncacion de hislg

413

Se cuenta con botellén vl bolsas con dispensador de agua
tralaca dispuesto para el consuma de los beneficiarios
(exclisivo para Instituciones Educalivas rurales ¥ sus sedes)

1

/

MANEJOC Y DISPOSICION DE RESIDUDS SOLIDOS ¥ LIQuIbosS

ITEM |

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAUJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

{se

cuenta  con recipientes  suficientes vy debidamente
ientificados de acuerdo a I clasificacién de residuos ¥
aprobacién del plan de saneamiento, de material sanitario. con
lapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para la
recoieccion tempaoral de residuos solidos

Se cuenta con un programa de manej¢ de residuos aprobado,
con protedimientos escritos, se llevan reqistros (diligenciados
acecuadamente) de las actividades.,

Se aplica 1a separacidn en sitio de los residuos solidos, es decir,
matenal argdnico separado de papel, plastices y empaques

Se cuenta con registro exciusivo para los residuos de
descomide {alimentos no consumidos por los beneficiarios)

P B N

Pl

Se cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de
aceite usado y se llevan registros de generacién,

1

P

ITEM

CONTROL DE

PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

419

Las instalacicnes yio los alimentos se encuentran libres de
|eresencia o dafo causado por plagas, heces de animales ¥ se
encuentra libre de ammales domésticos.

1

il

4.2

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escrilos y se llevan registros de las actividades|
dianias preventivas o corectivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior)

42

-

Las ventanas, puertas y aberturas gue comunican con el
ambiente extenor estan provistas con malla anti insecto en buen
estado y de facil impieza evitanda el ingreso de cualquier tipo
de plaga (exclusivo para el drea de preparacion y
almacenamiento)

4.22

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen
eslado protegidos (rejillas), funcionando y limpigs.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE

4

7~

SANEAMIENTO

| PUNTAJE OBTEN

PUNTAJEESPERADO | 9 2

V. GESTION

IDC

27 | PORCENTAJE | 100+/o

SOCIAL 0

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

En la institucion educativa se tiene publicade en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la infermacion de!
'os canales de comunicacidn para las PORS y 5e cuenta con la
publicacién de la ruta de atencidn correspondientes al operador.

1

Se eNcetn /i thc:ce,fb_—

Cuenta con copia del acta de conformamén del Comité de
Alimentacién Escolar y los seguimientos (segln corresponda) y
la gestion realizada al mismo (en caso de requenrse)

El operador realiza publicacien de 1a eslratlegia de Educacién
Alimentaria v Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad

1

/

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO ’

Territorial.

PUNTAJE OBTENIDO ]

)

PORCENTAE | 120 74

:VI. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS R N R
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
La carne (came roja o blanca) se encuentra acorde a los
| |estandares de calidad exgidos por las normas vigentes y a las
6.1 |condiciones eslablecidas en los lineamientos (Aplica para

alimentos  preparados
trazabilidad de producto

¥ en almacenamiento). Registrar

Las ralces, lubérculos y pldtanos se encuentran en adecuadas
condiciones de calidad, opumo grado de madurez

Las verauras, hortalizas y frutas usadas para la preparacion y
en almacenamiento se encuentran en adecuacdas condiciones
de calidad. dptimeo grado de madurez

Se eﬂ%& (‘O‘lof-am':: O?Lﬂ:

/

L.os lactess se encuentran acorde a Ins estindares de calidad
exgides  nor las normas  vigentes Y a las condiciones
establecitas en los  lineamientos (Apiica para alimeantos

ipn:pmadoa ¥y en aimacenamiento)

//

|
|
|

D.

N



f : pein |
| )

| =85 materias primas evidencladgas en almacenamiento r:ur‘rﬂnnl

i ton el concepto de verificacién por sl equipo  leocnico e
SUperVISIOn v se evidencian en huen estado al momento de |a /!

|65
|
Visia (comparar con el acla de verificacion de bodega)

—
|

|3-’_‘ realiza loma de contramuestras de alimenios preparados de
8.6 |alto riesgo y se cuenta con |as contramuesiras almacenadas % 4
i[ rotuladas de las Gltimas 72 horas

|

| G
i

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad yio faltanies '1 /
de matenas prnmas v se cuenta con regisiro diligenciado

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO | 3 PUNTAJE OBTENIDO = | rorcentae [ 100 97
VIl CONDICIONES DE PREPARACION !
]'rTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
| Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en Q¢ Ci\ s Cn h.ltf!w
| -. lcondiciones opuimas de higiene, de limpieza y de conservacion, Sﬁ'
| "' |de torma secuencial v continua para evilar cualquier tipo de 4 o rcrones .
i contaminacion
| Las henalizas y frulas se lavan y desinfeclan con sustancias
T2 |autonzadas por la normatividad sanitaria vy establecidas en ol { /
|plan de saneamiento del operador
| [E! senado de los ahmentos se hace con utensilios (pinzas,
| 7.3 |cucharas, elc) segin sea el tipo de alimento y se evila ol 4
| contacto directo del alimento con las manos.
| Las preparaciones cuentan con lemperatura adecuada al
T4 Imemento del servido y se lleva conlrol de temperaturas para las 1
L preparaciones calientes {mavor G0°C) y Irlas {menar a 15°C).
| TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO f Y PUNTAJE OBTENIDO' I PORCENTAJE I 100 %o
. VIll. EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO aal
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
| Se cuenta con los fquipos y menaje requeridos para la
8.1 |operacion, se encuentran en buen estado ¥ estan fabricados con 1 /
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccion.
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
8z preventivo y corrective de equipos de acuerdo a lo establecido 4
en la resclucidn. (Hoja de vida de los 2qQuipos, cronogramas de
| mantenimento, responsables)
‘ 83 Se cuenta con plan de manterimiento de trampas de grasa y se| 4 /
| [levan registros (Si aplica)
‘L TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | 3 | PUNTAJE OBTENIDO 7 | PorcenTalE | ;o>
. . > : P X CUMPLIMIENTO DEMENU. . AT A A A P ot i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBESERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menus
8% |aprobade por f2 ETC, (En caso contrana, verificar la exislencia 4 /
fisica o digital de autonzacion per pane de la ETC)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado e ciclg G:D]ﬂl T‘_)b\_(_,;,g_a

de menus aprobago por la ETC. ‘1
9.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido, 4
1 &bgo_ﬁﬁg_@cdan d.
Tt g\eeds Yoraip

Se cumpie con los gramajes de todas las preparaciones, de
acuerdo al mvel educative atendide.

Se evidencia la publicacion v cumglimiento de los horarios de
enirega cel compiemento alimentario. '

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en

26 |cantidad suficienle para el consumo voluntario de los -1
beneficiarios. Cm_a_\\'(a N 0\3-14 :

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

| PUNTAJE ESPERADO ] & PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE l 100 </.
- X- ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. :
lirem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE CBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Cuentan con betiquin compuesto por (gasas eslériles, ! -
/ 1 1 [ESParadrapo de lela, bajalenguas, guantes quirtrgicos, vendas Gy&"-tv £E hq“"lh
=y Ie!asllcaﬁ, [2bén Guirurgico, solucion salina, alcohal antiséptico, 1,
| lheras. cuntas, vaso desechable.
| 0.2 |Cuentan con extintor con carga vigente 1 ==
_| TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL =
| PUNTAJE ESPERADO ‘ 9 PUNTAJE OBTENIDO 2. | PorcENTAE } (00 7.
| : i it XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE : A
Tem] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

El  personal  transportador presenta  los  documentos
’ 111 reglamentarios  del venfcula (licencia de Iransito, seguro
""" |obligaterio de accidentes de transito (SOAT). modelo 2020 en HO M_O bef}( U%L{D

! adelante

: [EF vehicido que presta el servicio S encuenia SETobado It
! "2 |orevianente por el equino téanice de supervisién I 0 A0 s bt)@UC‘-' &@




O\

[ El vehiculo transporiador de alimentos lleva en su exterior, en
113 i i r alime va en su exterior, o
| M e | Mo gbsewedo

forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos”,
£l vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria expedida por la
autoridad competente con Concepto Favorable La fecha de| )y A0 Ow*\’“’z’q <
expedicion de 1a certificacion no es superior 3 un ano.
| El wvelidculo cuenta con cerificade de fumigacion wvigente
| R 1= , e 2 E 0 gente, 'S Eti, o
| 1 Registrar fecha de ultima fumigacidn realizada UD 2 O ¥ I‘“UJ
| 116 Se lieva reqisiro de temperaturas de los companenies que io cﬁ
ith requieran y del sistema de refrigeracion yio congelacian MO f\JO O i ‘)ff_)o =]

El personal ranspertador v auxiliar de transporte cuenta con la |

documenieacidn de acuerde a lo establecido en la normatividad |

117 |(cedula, licencia de conduccidn, cerificado de aprobacién de ,JU ﬁﬂo
curso Jde manipulacidn de alimentos, cerlificado de aptitud para po Obﬁﬂ:ﬂ)"
) manipulacidon de aimentes)
| El conguctor y e auxihar de cada vehiculo cuenta con la

11§ |dotacion aue cumple con las especificaciones contempladas en éb J
la Resolucién 2674 de 2013 RO P o IS L=
| E! wehicule transportador cuenta con boliguin de primeros
| auxihios (Alcoho! antiséplico 70", jabdn antiséplico, gasa estéril,
Apdsito adhesive - curitas, esparadrapo, vendas elasiicas, LJO wo CDID.SC/‘JUZ;Z’) .

| |theras, gquantes quirurgicos, algodon, lermémetro) y extintor con
! |
| |carza vigente v buen estado.

w

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

| PUNTAJE ESPERADO | MO PUNTAJE OBTENIDG | O ] PORCENTAJET /dD
[ T X VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM RSPECTO A E\I’ALUJ‘\R PUNTAJE OBSERVAC!ONES Y/O HALLAZGQOS
., . |Exisle registro actualizade de los complementos entregados
12.1
(planillas) 1 = \,W L“Q a@dts*ﬁ—b

. |S€ cuenta con formalo de renvsién de entrega de viveres en 4 -/

| " linstitucion educativa, debidamente diligenciada /

Se cuenta con bitdcora yfo registro de novedades, debidamente
f . ciligenciada donde se nolifique las visitas realizadas por|

| ©7 |diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias 1
| lorimas utilizadas

5]
t

o P2 o VIR
TOTAL CUMPLIMIENTG VERIFIGACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO ] 2 I PuNTAEOBTENIDO [ B I PORCENTAJE—] 0o ,/a

' CONCLUSIONES / OESERVACIONES | RECOMENDACIONES -

:_Séz uc{\ﬂ:\::\ \Jfl Ul.a[sn:a (=} \cn l‘f\bhbw\ C—_éuce/'\db{
 Sentendey selle A romplements arllpverzo pore
o 834 Bbﬂeﬂ;mw Se Je ) cory m‘:(%
120+ en lo vatt Pedliteds o/ Oortefer 7 e .

—

i el
:‘ Nl
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[ i . .- |OBSERVACIONES DE QUIENRECIBELAVISITA ' . - cio oo

| e

I DATOS or\'ros RESPONSABLE DE LASUFERVISION PAE. - DATOS : RESPONSABLE DEL OPERADGR
vowere L p i Ol e o NOMSREV N8l {Sele Erveer T

CARSD l%ﬂ (‘(—(s rf{fﬂ’lﬁﬂb . SARGE H an, D0S o e

| W 7

| FIRMA FIRMA L

| S a7/ L /S 6. Gece. S

| DATOS DATOS RESPONSABUEDE LA SUPERVISION PAE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR!

[ NOMERE : / NOMERE /
CARGO / CARGO /

i FIRIA / FIRMA T
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCIGN EDUCATIVA: COLEGIO SANTANDER SEDE A

FECHA: (dd-mm-aaaa) 17 03 2026 LUGAR: Sede Educativa: COLEGIO SANTADER SEDE A |
CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

s

Condiciones locativas: Fachada Institucién

R P o A=

Condiciones de calidad de productos entregados.

N/A

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa

NYY
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacién cumplimiento de gramaje — Aimento Cereal Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal

Suministro del complementa.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

e i =
Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras menl de! dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

-y

e e

HORARIO DE ENTREGA
I.E. DE SANTANDER SEDE A
MODALIDAD: ___RPS

JORNADA MANANA: 10:00 AM A 1-10 PM

JORNADA TARDE:

TR W S

ol

Horario publicado.

Seguridad y Salud en el trabajo
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e et e St
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A Pales o
= 7 Lo SR A iy al ciudadano

Gestidén social.

~ Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN
[ s

Condiciones de saneamiento,

Personal manipulador alimentes




i e
\:L v mmten b

o ; ; Ve
) Educacién iotesss g8
J proncer 1A 3

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

—————————e R - |
Servicios sanitanos: Demarcagion Ventanas,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Operador: noua l No. Contenle: |35’ Focha Vieia: j.f,aa..%

— KyraJ Bosconi. et G || 400 phe
o | ovoln _Msaméz:

i Modaad %‘ﬁﬁr—h‘“ﬁ“ X
i I

[Nombre e quien atience lavista | f Cere v ol &NM J'/‘
[Cargo 5 . PAE - ,{(W
de la visia: Verificar las CONGICIoNos 06 & Insltuciones para la P on Saio del Proge
|de Amontacion Escolar,
€1 comedor Escolar
Tc G b -, Fecha dtima Concoplo Cilbonid
TOTAL PUNTAJE 65 TOTAL PUNTAJE I65 PORCENTAJE CALIFICACION |5>!C
ESPERADO OBTENIDO TOTAL
m <53.9% Deficionts | muamm Ia-n-u.u.uu ]uﬂ.mm
Do‘la'l'sm 1
De 76 3 150 complementos 2
De 151 a 300 3 o
Do 301 3 500 complementos Pliogo Licitackin Pitliea| 4 Saerprctons - l
Da 5012 750 comp Me. SE-LP-002-2025 3 pse
De 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 10
mmumm 12
e INSTALAGIONES | DN e T A
— e rrwe -
ASPECTO A EVALUAR Muum cInec
1 |Et comedor escolar ests ubicade en un lugar slsjado de focos de) 3 C
i3 m-ﬂuy“m ’
[Los ftechos estin construicos O manera que e evila| b
12 [scumudacitnde sciedad,condensacio, rmacién de honges ¥ ﬁbmg&; UG
'u- m fial resisisnie,
13 uumym'& ‘.F'ul'! ft‘m?h!m
‘“—P‘“’__"Mﬂ
!E-nnm -u:-i-nuu prolegidos con ispe, ;m
14 “-‘” mmuﬁ-hz'-rmw ,C
mma-a-m
|2 drea de 2k ionin de las ias primes del - l‘:, .&(
15 jescolar el espacio minimo que garaniica
o s Gmpleconw A e5
Las que con el
exterior 38 a:n-tn en buen estado y estén W 7 m
15 con malla anil insecio en buen estado y de

enitando el ingreso de cusiquier tips de piaga.

Se dispone de instalaciones sandarias identificadas para (m 3ﬁ
1.7 ﬂmwﬁmrh“ f
con los estudiantes.

19 |bmwmﬂ.m1*nh comg
- iy

rios pars of
par

c

Cc

u:cnn:n‘ua:um-n:mw_/‘wyw . c
2 C

s B H FALL)a 8 P (MO CUMPLE], NA (MO . « MO (MO DRSER i Kk

- - - Y -
2.1 |ordenadaments en pilas o estibas y dispons estaniarias de|

Scanned with

CarnScanner'i;



ds los alimenios refrigerados =a ronlizn o
i mns'cyuhnmumm

201011732,
4

- 15

26 simacenamienilo de nimenios conpeindos se rendizn nj
5 de 0 a-18°C y 5o Hevan regisiros actunlizados.
27 i de los alimentos evila su

E il ; wilize la
ummmomamm
mywmhm‘h

Cuenta con regisinos de CAPACHICN mensual segln plan de
a5
;&hahym

m -]
]3- mwn:._wu de alimentos del , /
5 mmim“hﬁmhm /
(tapabocas, cofia y bata).
MANPULADOR DE ALIMENTOS ’
PUNTAJE ESPERADO. 7 |roaascerencs  PORCENTAJE )
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE mmm

41 hmummmipﬁtm

i&u—hmmmhm,m;en

se levan de fns
42 m adecuadaments, cuenian con las hojas  de|
fichas técnicas ds los | utilizados para las)

loperaciones.

[Cuentan con la cantidad de asp blacidos en &l plan|
43 |de saneamienic aprobado y se encueniran debidaments|
rotulados de acuerdo 3 |a informacion del producto.

Ewmum;ma-mn
44 |acverdo a lo solicitsdo por la Entided Temitorial para laf
imodalidad preparada en sitio - PS, Se cusnta con remisién.

45 |5 los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

.6 F.mummm-u—.mr
limpias.

m*mdmm*mrh

para las)

y
.mum,m

{
4
{
J
Los lomentos de ateo scn simacwnados en kgares skjades|
J
]
/

letreros en buen eslado ahusivos a la aplicacién de
48 |- Buenas Priclicas de Manufactura, bicades en
del Comegor escolar,

OBSERVACIONES Y/O HALLAZOOS

[ iza |a limpieza y desinfeccion del lanque yio reciplents|
almacenamienio de agus, axiste un procedimiento def
y
da Uhimo lavado segin certilicado).
[Mola: Si of tanque do pimacenamiento es de uso exciusivo dell
restauranie escolar, fa responsabiiidad do L&D correspande all
mﬁmmmhﬂhmm la)
de LD & la inslitucién E:

3 /10l 2025
vence /04 /9026

|B agun que se ulliza e3 polable y cumple con las pormas
vigentes establecidas por 1a reglamentacidn correspondionts delf
Ministerio de Salud y Prolecclén Social, (Para las LE rurnles

Sus sedes, evaluar ol prolocolo de hervide de agua). 1

4.10

Scanned with I

CamScanner:



Se cuenta con projocolo pora of andlisia de pH y Cloro y 3o
registros segin frecuencin definida en of plan do

uso de hielo en contacto con abmentos y matonas primas, es)
©on agua potable y manipulado en comdiciones que)
su inocukdnd, s.mta entrogn de bolsas)
Ia fabricncin de hielo.

412

cuenta con bolefidn ylo bolsas con dispensador de agua)
dspueste para o consumo de ks beneficiarios)
vo para Instituch Ed mrum

413

[rrem |

Se cuenta con i y i
Lﬂnnm-umnmﬁ
4.14 faprobacin ded plan de saneamiento, de material sanitario, con

tapa y bolsa plash on un sitio onch para la)
cion ral 04 residuos sdlidos.

__E.mumnmaw-mm
415 mmwummm

4.1 [5@ 206ca 1a separaciin en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
ergnico separado de papel, plisticos y empaques.

417 Se cuenta con negisiro exclusive para koS residuos de
(alimenios no consumidos por 10s beneficiarios).

418 Cuenta con recipiente identificado para el aimacenamiento
usagdo y se Bevan registros de generacidn.
|ivEm ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIOMES YO HALLAZGOS

[Las instalaciones wio lot alimentos se encuentran Mbves de
4.19 jpresencia o daflo causade por plagas. heces de animales y sel
libre de animak

|Se cventa con un prog da conirol inlegrado de plagas, con|
¥ 5 Bevan regishos do las activided

‘”h:......m -

= " r
Mﬂuu&m”‘ﬂm-\“
421 jestado y de fhci hmp de cuak P
do piaga. (exciusivo para of srea de prep y

o — T vy T - ;
it fmitadn ol 0 HE Sl Bt i

ASPECTO A EVALUAR

E-umum»mmunmm
Ficha Técnica de informacidn dol PAE con Ia informacién de|
hwﬁshmmlﬂmt-ﬂ-ﬂmh
ipublicacitn de la ruts de slencitn

Cuenta con copia del acts de conformacién del Comilé del
§.2 |Aimentaciin Escolar y los seguimientos (segin coresponda) ¥
1a gestidn realizada al mismo (en caso de requerirse),

realiza publicacién de is ia de Educacitn|

Ls came (carme rojs o blanca) se encuentra acoede a Jos|
estindares do calidad exigidos por (33 normas vigentes y a las
6.1 |condiciones establecidss en los b (Aphca para)
aki praparados y en  almacenamienio), Regisirar]
(razabilidad de producto,

62 ummrm“ b 5
de calidad, Mnma—hw.

umm,mmw:hw
6.3 len aimacenamienio Lo sncusniran an ade q
do calidad, éptima grad 6o madurez.

Los licieos se encuentran acorde a lo9 asléndares de calidad)|
uld*lnp«htm-w y 0 lss condclones
bl on los

(Aglica adirnaaion|
Mynm =




Las rias premas evidenciadas en almacenmients
con el conceplo de verificacidn por ol equipo lécnice

J

upervisién y se en buen estado sl momento de
visita {comparar con el acta de verificaciin de bodega).
[Se rests toma 0o s du dhemontos prep del //
6.6 |alto riesge y se cuenta con las e dos | 1
irotuladas de las Ultimas 72 horas.
&7 s‘m;—yummw”mm j V
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE “m\mm

Wmﬂmﬂhm..m“

registros (Si apiica).

Exisle cumplimients de la minula de acuerdo ol cide de monds

bado por Ia ETC. (En caso veriicar ta sxisk //
isica o digital de autorizacidn por paste de la ETC). -
i senio educath ira p o ciclol
22 “Mﬂhm- ///

53 |ammumnqm

94 |5 cumple con los gramajes de fodas las preparaciones, de

b ol neeanll ok Lok

95 |Se evidencia La publicacitn y cumplimiento da los horarios do

|se garantiza ia disponibilidad de sgus poishle y vesos en)

96 [cantided suficlenis para e consume vokintwic de les

N
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| murtorid: mmwrmum*
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: RURAL BOSCONIA SEDE G

FECHA: (dd-mm-aaaa) 17 03 2026 LUGAR: Sede Educativa: RURAL BOSCONIA SEDE

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Area preparacién de alimentos

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de ment.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacion cumplimiento de gramaje ~ Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS DPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal

Venﬁmuén cumplimiento de gramaje — Alimento b.lbérwlo raices,
platanos, derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

S\

'y

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacion - Refrigeracion

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras mend del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Seguridad y Salud en el trabajo

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Servicios sanitarios:
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026




f—ﬁ‘* Educacidn ﬂ“ﬁﬁﬁ & &

s FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Vorsign: 001 -2026
Operador: UTEJQQL\'(WJQ?- No. Contralo: |55% Fecha Visita: | |}.- 03- 2020
Grupo: 4 Area Urbana: [ | Area Rural: l X Hora Inicio: % 30 am
ccucatvarsace |1 €- Poval Crocona Sede D Tominacin: | 2100 P
o | ¥ (8 Uereda Biolarqui
Horario de Entrega en Sede Educativa | H'-b(} am o 1-00 Pm
‘epara I} -
No. De beneficiarios 2o Compl allmentario almuerzo X

atendidos: Zé

3d preparada @n el i
Complemento Jomada mafiana/Jomada tarde

Nombre de quien atiende la visita

Nombre del

F\Um Mary Ovbz

e - Exipo dara Hemandes

Cargo: Wanipoladora
Objato de la visita: Verificar las condiciones de preparacitn en |nstitucionas educativas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.
El comedor Escolar st | x "
Cuenta Con Concepto F:d,“’ b \1-08-202 5 cg";"‘PP"J Favorolde | caificacien | 9O
Técnico Sanitario Vigente| NO erificaci mitido
TOTAL PUNTAJE 62 TOTAL PUNTAJE 5 PORCENTAJE 5 CALIFICACION 6\]
ESPERADO OBTENIDO 2 TOTAL D, CUALITATIVA mo
cAUFH::CID:H <59,9% Deficiente De 60 a 78,9% Reguiar ] De B0 a 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente|
TR o 4T e T Sy e s .- TOTAL DE MANIPULADORAS: o ek S T B A e SRS DR ST R
De 1 a_?s_w 1
De 76 a 150 complementos 2
De 151 a 300 nenlos 3
B s o e focirververol B
De 501 a750 c ] No. SE-LP-002-2025 6 Educaliva
Da 751 a 1000 complementos 8
De 1001 a 1200 10
De 1201 a 1500 nto 12

ASPECTO A EVALUAR

Eooﬂndugsodarastawmdam un lugar alejado de focos de)
ridad, y aguas estancadas.

Tedne wufvvidlﬂ‘heqhg en ?ﬂ\m

Lostmammswmmmmwsuama

12 lacién de sudedad, conder 6n de hangas y HL

mohos.
stén rial

- Las paradesn:L i e I, - soc:‘nﬁqc) 6&5;)“;' E“ ?br\hmrmﬁm N
mehmsummamhphs.mbumulado ﬁ:‘s

> Existen tanques yfo recipienies de agua protegidos con tapa,

14 Joon capacidad suficiente para atender como minimo las L

o dientes @ un dia da preparacion

1E|amde=lm- delas primas del comedor|

1.5 (escolar cumple con el espacle minimo que garantice la C_
lconsarvacién de alimentos.
Las veniznas, p y ab que wn ooy evidevua  loandeja de gnhnga

en buen estado y eSlANY"ye LN fa

G MMMmhmﬂhuﬂuanMNuhdoydeM{ P)CNP' é‘ NC
fimp el da cualquler lipo de plaga.
[se dispone de Insl.ﬂndms sanitarias identificadas para el ‘“’b‘ IOJJD\'!} Sontarud (o1 W0

1.7 del pulador de allmentos y los mismos son| C
aMMommIﬂumm
Las p o inacion 58 ef proleg ¥

13 |uncionando, no se evidencian instalaciones eléctricas mm‘w SUFUU'H‘E

‘axpuestas.

Sa cuenta con un drea definida y alejada de los complementos)

19 alimentarios para el almacenamiento de los insumos de aseo. \

= " CRITERICS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO'APLICA), NO (NO OBSERVADO) """ "™ 5}

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El aimacenamienio da los Insumos y malarias primas se realiza Mwmacenamento an eytanterio

2.1 |ordenadaments en pilas o estibas y dispons estanterfas de| e ven €St
materal sanitario, Wﬂdmnnbmnmdo
Los producto tran dentro de su vida
i, con fecha e vencimiento vigents, Son exciushos del Mroducto Se. encuentyan dendo de

2.2 |programa de alimentacidn escolar, no presentan algin tipo de 1 S\J '-"ld.ﬂ "lL

contaminacion fisica, quimica, biologica y son aplos para el

tiene actuaiizado el control de entradas y salidas, kardex y

4 X

/')\l\

—

1 <
as



~\ 1/

y \V

2.

’& endencia  certfficado de fumigacidn del area de
A

almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de uvftima 4
:!umigacvdn realizada.

anh m.do lentro] &2 co~
-f_?nEI'O 32

25

B de los refrigerados se realiza a
thamras antra 0a 6 *C y se llevan registros actualizados.

Cemple n g -Fgmpgyafura WW

26

El alv i lados se realiza a
mnwammdeua-w‘{:ysetlwan registros aclualizados.

27

-] = =

El almar i de los ali evita su cor ian
cruzada.

28

Se cuenta con d d habl
(bata, gomo y tapabocas - minimo 1 kit).

pl para visitantes| 4

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITID

PUNTAJE OBTENIDO
.9;5:%@1&%%:25@#. y E A
ASPECTO A EVALUAR

loo /-

S w'?.n‘.{;{"-‘;&\\_,_.' L S e e e ]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador utitiza la dotacién completa, zapatos
(botas). cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas .{
|desechables y cumple con las especificaciones de la
e ividad legal vig

Personal man aenda con
ladotacion Completa.

32

La presantacién personal de los manipuladores es adecuadal
(ufias conas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin usa de ‘l
jovas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y|
an buen estado,

3.3

34

IF.| p 'rnmipuladnr d

Semmm_m

dores de ali incluyendo toda la documentacion y it

pefiencia minima de (1) aflo
en progl de ion iar, formacién en educacion {
sanllana principios  basicos de Buenas Practicas de
Yy practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

(Quenda con o expe rienta y tor
WIoUON en c.duei';?upﬂ Sanitara
del 9 de cnero X25.

35

Semenncmmgsmsdecapamaﬂmﬂumuwmptmde q
p ¥ cronog

gfamonm en regusivo del mes
Felorer©

38

Sa garantiza la cantidad de dores de ali de
acuerdo a lo blecido por la Territorial, 1

E:u tna lobohva de e bene Fitlanas
11 nanipladora, temple .
]

3.7

El personal sjeno al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata). MA

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALl

'PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE CBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINF

[ - PORCENTAIES|  |0O /-

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/C HALLAZGOS

41

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobado. 1

42

Se cuenta con un progr de limpi y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividad
diigenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de| 1

|seguridad, fichas técnicas de los insumos utllizados para las

Cuenta conlos regstros  diligenti-
ddos v B "

43

Cumlancon!a dad de asp blecidos en el plan
de bado y se tran debidamente ‘!
{rotulados de acuerde a la informacion del producto.

dw as persoves Sdamente valulo-
.

4.4

El d i los i y elementos de asec de
amerdo a lo solicitado por la Enlidad Temilorial para la “.
|modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisién.

4.5

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados| 1
de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos.

48

Se encuentran los equipas, pisos, paredes, ventanas, techos y| 9
|puertas limpias.

e eViag nild Super um_

47

|se evidencian avisos alusivos al lavado de manos y las
mmudmmymmmpmm 1
ividades de fimp desinfecclon,

Auiscs fubhso&os_

48

Enshm lmgnmaﬂndnalmmahaphcacmuam
3 dapbolimiggersins ik ksmigrol B
|instalaciones del comedor escolar.

ITEM ASPECTO A EVALUAR

CIMIENTO DE AGUA

A eos Publl:‘.a.do&.

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

48

Se garantiza la limpieza y desinfecclén del tanque ylo recip ;
de almacenamiento de agua, existe un procedimiento .de)
impieza y desinfeccién, con procadimientos escrilos, (Regbﬂ'ﬂf
fecha de Gitimo lavado segin certificado). )
Nota: Si el tanque de al es da uso lusivo dal
la de L&D ol
opemdorddpcmm.encawduurdnmmmpaﬁﬁu 8l
d de LED cor de B ia én Educativa.

CGrhr—]cado de Laucdo &l ‘Eﬂ'
9 e olmacenamento de agva:
el dia 0% deWorao dc 202¢

4.10

Elaguaq.nsamﬂuo:pdauaymmpucm!anm
del

Mhiduhdeﬁaldymsm (Para las LE rurales ¥
sus sedes, evaluar el prolocolo de hervido de agua).

A

-~
1

W
\



5a cuenta con prolocolo para el andlisis de pH y Claro y se

411 |llevan registros soqin frecuencia definida an el plan de

saneamiento

El uso de hielo en contaclo con alimentos ¥ materias pnmas, es

412 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que

garanticen su inocuidad. Se garantiza la entrega de bolsas
exclusivas para la fabricacion de hielo,

Exz;hr?lol'gfttg- womnipestague a‘:lmm

Se menta con botellén ylo bolsas con dispensador de ‘agua

Se eM:m boltas de Poua

PUNTAIJE

4,13 para el o > de los 5
(exclusivo para Instituciones Educativas rurales y sus sedes), de bLiros.
MANEJO Y DISPOSICION DE B__E_?lDUOS SGLIDOE Y L!_Q_UIMS
TEM ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.14

Se cuenta con recipientes suficientes y debidamente
idertificados de acuerdo a la clasificacion de residuos y
aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con
lapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusive para la
recoleccion temporal de residuos sélidos.

Se tndenitra 3 mmﬁ mlc: ae
AUA con ' Aebt -

damende rodulado.

4.15

Se cuenla con un programa de manejo de residuos aprobado,
con procedimientos escrilos, se llevan registros (diligenciados
adecuadamente) de las aclividades.

4.16

Se aplica la separacion en sitio de los residucs sdlidos, es declr,
|material organico separado de papel, plasticos y empagues.

—_—

417

S& cuenta con registro exclusive para los residuos de
idescomlde (alimentos no idos por los benefi

S Hevan ¥2gistros.

Sa cuenta con recipiente identificado para el almacenamiento de

do por plagas, heces de animales y se
encuentra libre de animales domésticos.

438 aceile usado y se llevan regisiros de generacion. \
CONTROL DE PLAGAS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Las instal yio los se encuentran libres de Dvravie Ta wssla ‘nabe evvienua ,r:.-
4.19 |p ia 0 dafio de

mrtcs

420 F

|Se mntamnunprugama de control lmegradudaptagas con
pre itos y se llevan regl de las aclividades

diarias preventivas o comectivas diligenciados adecuadamente
(minimo del dia anterior).

\

41

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
amixente extenor eslan provistas con malla anti insecto en buen

y de facil limpi itando el ingreso de cualquier tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparacién y

—

——

Los sift drenajes y lavap se ntran en buen

protegidos (rejillas), funci y limpios.

T eS| e
TOTAL CUMPLIMIENTO COPI:IK:IDNEB DE

I«SPEC'I‘D A EVN.UM

U < Concclor ded
[ &Gfﬂlmm lados Hene %‘rtiu}:ﬂntg g?lﬂu

'l
3:1 area de pepamudn en mql zslado.

SANEAMIENTO

OBSERVACDNES 'f.’D RALJ.AZ.GOS

5.1

[En Ia institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacién de
los canales de comunicacion para las PQRSysemmmn!a
publicacion de la ruta de o a

ficl Yewnea y Rk de Monaon
delordamente Fﬂbld.adm

52

Cuenta con copla dal acta de conformacién del Comité de
Alimentacién Escolar y les seguimientos (segin corresponda) v

-|la gestion realizada al mismo (en caso de requerirse).

(onEomouon  (AC teahbado el
B0 -gi-1026

5.3

E]opemdorrlaltm Mimbn de la estrategia de Educacion
(EAN) aprobada por la Entidad

Termoﬂal.

TOTAL CUHPLIMENT

b se cbserva. plouagion de la
ah%m cAN

WL COND '.Jf
. CONDICI

g e | F

ASPE.C‘I"O A EVALUAR

OBSEMIONES YiIo HA.LI..AZGDS

6.1

La came (came roja o blanca) se encuenira acorde a los
Land: da calidad exig por las normas vigentes v a las
Omdldcrns eslablacidas en los Hnearmamns b\plr.a pm

y en ramiento).

Wd&m

e wm&“& "oy 2026
Bllo Pedwga: BS8125122

wne. 02~ MRy 9028 |

6.2

Lasrllcea Iuhércwosypumwmnlmnmm

lidad, éptimo grado de madurez.

Las verduras, horul&znsyfmtasuuadaspnra!apmpmny

prep y en al o).

8.2 |en almacenamiento se an
de calidad, éptimo grado de madurez.
Los lictecs se encuentran acorde a los estdndares de calldad| - \\19 VO'HBLUE
exigidos por las normas vigentes y a las condiciones|

B4 Laiacices #n 18 Misanianis (A pock allinanie Lptg=o4 226

Jen(e : 030229

AV
A% A

L\



Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan
con el conceplo da venficacion por el equipo lécnico de
supervision v se evidencian en buen estado al momento de la
visita (comparar con el acta de verificacion de bodega).

65

Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
5.6 |allo riesgo y se tuenta con las contramuestras almacenadas y
rotuladas de las ultimas 72 horas.

Se evidenua convayvestra amatero-
0 |da8e i Solo Omponende.(pue de
Papa con ,q‘ueso)

tan de sar del operador.

o7 [Se resiizan tas reposici o por calidad yio fatamtes| \ e
" |de matarias primas y se cuenta con regisiro diligenciada. e e
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
| PUNTAJE ESPERADO | 6 PUNTAJE OBTENIDO = porcenTAE | 833 7
e e R R - DE PREP e ]
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Los p de prep de los ali se fealizan en|
74 |condicienes éptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, ¥ ——
*' |de forma secuencial y continua para evitar cualquler tipo de - =
Las hortalizas y frutas se lavan y desinf con d T —
7.2 |autor por la ividad sanitaria y establecidas en ef] 1 e

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
7.3 |cucharas, eic.) seglin sea el lipo de alimento y se evita el
contacto directo del ali con [as manos.

1 —

Las preparac “Gon temperatura adecuada ai
7.4 |momenlo dnisuwdoy se lleva control de temperaturas para las
Ipreparaciones calientes (mayor 80°C) y frlas (menor a 15°C).

P E\_Iif;w_g:lz conla %zm.pem%m:%;c-

TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO 4 'PUNTAJEOBTENIDO| ¢ “PorcenTAE | 1007
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con los equipos y menaje requendos para la)
8.1 |operacién, se encuentran en buen estado v estén fabricados can|
materiales iten la facil limpieza y desinfeccion.

5 evidtnua reuprente de Ta pasho =
0 o P ot

Existen manuales y regislros para servicio de mantenimiento
82 preventivo y cormectivo de equipos de acuerdo a lo establecido
en la resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de

8a Se cuenta con plan da mantenimlanto de trampas de grasa y se
™ |levan registros (S| aplica).

A e

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

[ PUNTALE ESPERADG | 2 PUNTAJE OBTENIDO 1 “'PORCENTAIE-| 507
== RENT SERT
frEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

Exisle cumplimiento de la minuta da acuerdo al ciclo de mends
1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar |a axistencia
fisica o digital de autorizacién por parts de la ETGC).

e evudeni mhraa meny ﬂﬂp ﬁent

| i oo deriel o

92 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo|
'“ |de mends aprobade por la ETC.

-

9.3 |Se tlenen estandarizados los utensilies para el servido. l .

04 Se cumple con los gr_amqss de lodas las preparaciones, de| | g lon Ei Jg e&ﬂb‘é(ﬂo ver
: do al nivel areio de qmma&_

Semnawhﬂ:adhywmﬂirﬂuﬂodﬂoshamde
9.5 ga del compl

Se garantiza la disponibllidad de agua potable y vasos en
9.6 [cantidad suficlente para &! consumo wvoluntare de los

|beneficiarios.

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

Wenta Con duponiolidad de aaea
1 Pra Consumo uff;l.#;}co. K

IENTOS.

E s DE SEGH l"T"F\'Tﬂ"‘Y: i“ 'h.f‘
TEM ASP‘ECTO A EVALUAR

5 PUNTME OBTENIDD|

OBSERVAQONES Y/O HALLAZGOS

Cuentan con boliquin  compuesto por (gasas estériies,
1101 drapo de lela, bajal guantes quirdrgicos, vendas
T eid sallna, alcohol antiséptico,

jaban g
ljeras, curitas, vaso deucnnhla.

10.2 1Cuenlm con extinlor con carga vigente

.RSFECTO A EVAI.UAR

' 4 Zitndor ueng - Enero 2023
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPmm

: P'UNTME OBTENIDO

BNDICIONES DE TRANSFORTES

e e

PUNTAJE onsemmonss:ummos
|El personal transporiadar los  doc 3 _Dwan-]g L
: P ; a Visvka no se o!a:.zfuq
rogiamentarios del vehiculo (icancla de transit, segurol 0
1.1 obi ey . it o (SOAT), modelo 2020 N e\ KbrSanaL 'l-vanbf_n;
que el servicio se encuantra
112 ol " o do i ion. NO X

N

\

\

a1
LN



¢

14 B vehi transportador de ali s lleva en su exterior, en

forma clara v visible la leyenda Transporie de Alimentos”, NO

El vehiculo cuenta con la certificacion sanitaria ida por Ig

114

dcnualacerﬂﬁcacmmJeﬂoramm

e con Ct Favorable. La fecha de| RAD

El vehiculo cuenta con cerificade de fumigacitn vigenle.

curso de manipulacidn de alimentos, certificado de aptitud para
ién de all s

*15 |Registrar facha de utima fumigacion realizaca. ~vO
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" |requieran y del sistema de refrigeracién y/o conget N
El perscnal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la
dowmantaa:u‘mdemrdoala blecido en lar dad \\
"7 de certificado de aprobaclén de }\yo

E! conductor y el aumliar de cada vehiculo cuenta con la
11.8

la Resolucién 2674 de 2013,

dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en N‘O

El vehiculo transportador cuenta con boliquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa estéri),

11.8 |Apdsito adhesive - curitas, esparadrapo, vendas elasticas,
tijeras, guantes quirirgicos, algoddn, termdmetra) y extintor con|
carga vigenle y buen eslado.
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Existe registro actualizado de los comp tos entragados. e Dt s.
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Sa cuenta con bitacora yio registro de novedades, debid Blaloro. endo con Hoaokhlidaol .
diigenciada donde Se notifique las visitas realzadas por| 1
123 | Gferentes entidades y se lieva trazabilidad de las materias deb> prodludor UHhiados
primas utifizadas.
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
PMMEESPERADO | 2 PUNTAE OBTENIDO - { 3 |- Poncemmzl oo 7.
R Y = mm -._'.r T v_ e s ,._{.E-n_g,{.. ]

o roolia ms.ia eLhiem alw\ ve. Pural Bosconsa, ’Seole D eon wa o-

berhra de 26 benermoarws puel cdutahvo  Presolar — Prnmava - Seevndara

es de Yarp wmple ne

Se_evdenua onbreqo delmumfmmmga
dramajg establads, Se soantizo los halqugab evidentiadds

¥ Sedd Cene.

.
SRR

) ‘5‘"
e

25

i o h

™Sy

LR



QLT

e . =) = T T
HNI-955 o) okady 0w 7 AP T T AT | —
PO B [ v oo il kil L BT T
-1, 8_ _ % OLNITWIKIWND 30 IVINDHOL _ G} _ OUINILBO IVINNA — .huuv _ OOV IVINNY
s ; 3 ; : SE e TR S T T 0 OLNIINGNNI TVIOL -5 e T T S L UL A T Pl de Lot L faga
- : ..uﬂnﬁnous_q U..curc A CRE OEM\]QNREG fuoad r 95_.: G..wurcu Qﬁ.om__ncuﬂ.m M»g.:s_r) 35... uggoﬂzou%ﬁﬂc
ol 3 0 ; A 0 ol
D | 02| Cibe|Etee|1@ee] > | 002| bhse| koce|Shee] > | 002| € '962| 00hZ| 9 22| oy w (ondosy cBeC] varm
I | ot [Stglote| hib] o [ S9|hes| EE3| olE] O | 5| bsy| 99| ThS Yj4] Yprlooun| swnoanosvoviven |
R ETER]
2| &| I'mloes|ogs| 2| Ib| bip|tsp|oeh| 2 | °€| 9a| Ske otg SR | N e
= | S| @eol bsor] c@?] 2 | o1 Seoi|9¢o1] (98] > | 02 [06R| €101 796| ueusa sua STVRD
oL = I =} AR i [ 5]
> | os| his|Ves| 9eg S| th|los|Tbh| ebh | b N Comows I
opeadea | m (L] U] m n eiadsa m 1] (] Jodsa n m m
~ [ e A e T [ o e e g_g“g_s e [ s
{EE81] Sy o) Nic (o431 vavannozs s e TR T evonTe S —oRna A 7
L T ; t - e R i e e e ngwaéuﬁigﬂ._. ST j 1 SRR L TR h
I D I e T I e t bomed U | covmeon v =
_Q _ _Ezoa_uuzn _ u._gaw\_ VYW _ etuneg _ BAVSN CLINIWNUISNI
s ; T T Npildain 30 OUNIWILSI - R T S PR AT e ¥ i
e | _s,._,s.:L T GAOAUY 0V U] wendo u_ew Qs%ﬁ Eﬁ 51 T e eeam
Z | wodun | wd g7 | weemiey | o 0Z.Q [ emen, o] 9702-£0-%1] ¢ e I L o

I¥d - H¥10353 NOIJVLNIWIY 30 YWVHOO0Hd SYALLYINDI SINOIDNLILSNI NI OLLIS N3 YaVHY41Hd A¥aNVO0N V1 YHYd ITVINYED 30 NQIDYHIIA 30 OLYWHOA

YONVIWYHEYINE 30 V)OIV

o gt

oy

g % ﬁuﬂg@ :o_uuu:umwﬁm N




