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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: RURAL BOSCONIA

FECHA: (dd-mm-azaa) [ 17 | 03 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa; D

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion Condiciones locativas: Fachada Comedor Escolar

Condiciones de calidad de productos preparados. Cumplimiento de menl N* 7
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion cumplimiento de gramaje = Alimento Leguminosa

Verificacion cumplimiento de gramaje Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Ensaladas ylo verduras

Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Suministro del complemento.

Area amacenamiento Materias primas (abarrotes)

Almacenamiento Materias primas — Equipos refrigeracion -congelacion.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras ment del dia

Horario publicado. Seguridad y Salud en el frabajo.

Geslion social. — Formato Visibilidad / Canal Comunicacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento, Personal manipulador alimentos.

Paredes. Servicios sanitarios: Demarcacién
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventana.

Hallazgo 1. Se evidencia el conector del tubo de desague del lavaplatos
tiene una fuga y rejila del area de preparacién en mal estado.

Hallazgo 2. No se observa publicacion de la estrategia EAN

.
=

Hallazgo 3.Se evidencia o almacenada de un solo
componente (pure de papa con queso).

Hallazgo 4. Se evidencia recipiente de la pasta partida.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

OBSERVACIONES INSTITUCION EDUCATIVA

Techo con desprendimiento de pintura.

Se evidencia bandeja de entrega (reja) con presencia de oxido.




FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Varsidn: 001 2028
Cperador: UTE)@A fM\ZUlﬂl'z No. Contralo: 2)58 Fecha Visita: .ﬁ_ mN’b-Ze
Grupo: é&PO 2 Area Urbana: )( Area Rural: Hora Inicio: | B2 gm
Edm J"mmr?ép (@IS TNITN S‘\h‘i\} Arée Ym: 215 pm
Drecsien: | CWIE G N NE1BE -0 & Pappry \liA PoSA -

Horario de Entrega en Sede Educativa

{0:20 am - 1.00pPm

MEEaTaaE Freparass 6n el STo =
No. De beneficiarios = : alimentario aimuerzo X
ot 530. oldad | — bk pepada er o s —
o . [+
Nombre de quien atiende la visita RiaA Ceaun CoRitey St Nombee do \IW l"-’-{ﬂﬂ@
= ey g vl
g Mawpdare. Wl AR
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacidn en instituciones educativas para la P en Sitio del Programa
ce Alimentacién Escolar,
El comedor Escolar sl o
Cuenta Con C S m Caiificacitn
Técnico Sanitario \ﬁgmte NO
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE A.E CALIFICACION =
ESPERADO 61 OBTENIDO s® hs 081 QCUALITATIVA. | BUEM
m <59,9% Deficients De 60 a 79,5% Reguiar [ e 80 a 96,9% Bueno ||:n97nomssmm

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos

De 1001 a 1200 complementos
De 1201 a 1500 complementos

e
ASPECTO A EVALUAR

ITeEm

INSTALAW'IESF!SIGAS.C (=1]

DESCR!PC!O!! DE LO EVIDENCIADO

-
Da 76 a 150 complemantos 2

De 157 a 300 comp 3 _

De 301 a 500 Pliego Licitacion Publica 3 o, o W“

De 501 a 750 complamentos No. SE-LP-002-2025 5] _1ortmwe]l L

De 751 a 1000 complementos ]

CI/NC
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1.2
mohos.

Los techos estdn construidos de manera Qque se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formac:on de hongos y
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Los pisos s¢ encuentran limpios, en buen estado.

DADCars APch ORTULOEN Restn GAMO
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r cor

pondientes 2 un dia de preparacion,

Existen tanques yio recipientes de agua protegidos con tapa,
mnmpaadadsufmemammndermmwmolas

Boingl CeotA Cotammn Cob [ANBIC
PR aNyaA) AL

El area de almac to de las i

escolar cumple con el espacio minimo que garantice
conservacion de alimentos.

primas del comador|

R e e I,
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limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.

Laswmwa.pwﬂasyahaﬂumsqweumﬁmnmd
lambiente exterior se encuentran en buen estado y estan] A
pmhﬁsmmllaanﬂimmmmdoydem

AN EulAS —
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de uso exclusivo © compartidos con los estudiantes.

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el
acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son

PapMAGORES QAN Goi- 82 U0
Qum f Arnon)

funcionanda, no se evidencian
mlﬂs.

Las lamparas o iuminacién se encuentran protegidas vy
instalaciones eléctricas

Ihnphies PeBuoie (VT S
Buc@un Soos

alimentarios para el aimacenamiento de los insumos de aseo.

Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos|SE LA™ (oM ARBA PRI 10n INEme

o Mo SoW )L, 7 8%)

ASPECTO A EVALUAR

CRITEHOSDEEVALWOH ‘l{CUITPLEI u{uomz).mmom {NDWSE-NADO)

OBSE‘RVAGLDNES WO HALLAZGQ&

material sanitario, limpias y en buen estado.

El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterias de

IMATEQWS
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fisica, g
CONSUMmMo.

Los productos evidenclados se encueniran dentro de su vida
atil, con fecha de vencimiento vigents, son exclusivos dal
prug-amadeainmenlactﬁnew no presentan algin tipo de

i y son aptos para el
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Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex y 't
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Se ewdencia cerificado de fumigacién del 4rea de ReRE0 FEauin
2.4 (almacenamiento de alimenios. Registrar fecha de ultima .1 @ i P Cov -F:‘:C”ﬂ 24
|umigacién realizads . [2026.
25 E! almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
“* |temperaturas entre 0 a 6 *C v se llevan registros sctualizados. J( . —
26 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza al yp—s
5 |iemperaturas de 0 a -18°C y se lievan registros actualizados. 4
El almacenamiento de los alimentos evita su contaminacion
27 |cruzada. 1 : STt
Se cuenta con i6n desechadl para Se &ummxn Bt Uhapae
28 (bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit), { T
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO
PUNTAJE ESPERADO | & PUNTAJE OBTENIDO ] PORCENTAJE 100%o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS
El personal manipulacer utiliza la dotacion compieta, zapatos mnpfm;rz Qj..j nﬂﬁé
21 (botas), ccfia, bata o camisa, de color claro, tapabocas Jl Pé’mmm ') g £ N
"' |desechables y cumple con las especificaciones de la / (h‘\‘“éﬂ‘\ EURMGITATIA
f tividad legal vigent
La presentacion p | de los manipulad: es ad c i |
a2 (ufias cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogico, sin uso ce Pﬂb&mc g !pé?&om Aﬂem'\
“ |ioyas u otros accesorios, rostro sin maquiliaje) uniforme limpio v '\ ;
en buen estado.
Se evidencia la hoja de wica para cada uno 0 EUAGOUA ~ioA CpN
3.3 |menipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacidny| 4 ?}u S SHO i ﬁu‘g;:mm,
El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afig| & e Z 3
34 |sanitara, principios basicos de Buenas Priclicas de BZ ) MA MAPTaL2
Manufactura y  préacti higiéni en manipulacidn de ‘1 .| MURYS orgzaD. (DM Su DELLnGainA g A
alimentos (vigencia no mayor a un afio). \LHGaup \
a5 |Se cuenta con registros de capacitacion mensual segin plan de Se By C?lmmauﬂp SOTENA
__|capacitacidn y cronograma. Fmfeany Dz U 16 ;maw
36 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimenios de|
" |acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial. 1 —t
a7 El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida) { e
dotacion (tapabocas, cofia y bata). =

TOTAL GUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO | > | PunTAJE OBTENIDO i F | rorcenta | 00,

LIMPIEZA Y DESINF 1
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
41Lauridacduse~hlowemconeinhndea } 1 T
' |aprobado.

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con|

procedimientos escritos, se llevan regis de las activid Qﬁ’mﬂﬁ il oA
4.2 |diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de 1 S OihéG S

seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las ®

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan S SuLGouA 2 égg;&w-) Lond
43 |de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente)

L i .

e EuasauA, Eoming iMmH
iNswvo Aas-opéei zmﬁﬂaﬁm}mc

e Aoeo AWAGAINED o FeCP
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ﬁl‘ahmom‘ Y CpARImae  Caréd
wmmnﬁ%ﬁwwﬁr—.

rotulados de do ala ir ion del product

£l operador suministra los insumos y elementos de aseo de
4.4 |acuerdo a lo sclicitade por la Entidad Territorial para la
meodalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.
45 Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados)
* |de los alimentos para evitar la contaminacion de los mismos.

i

1

1
4.6 |S° encuentran Ios equipos, pisos, paredes, ventanas, techos y| O_

1.

p limpias.

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y |as
4.7 |concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccién.

|Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM

4.8 |- Buenas Practi de Manuf; ubicados en las 1 —

|instalaciones del comedor escolar. .

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se ga la limpieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente] CermmAcD = Rhé FEChA 44 -

de almacenamiento de agua, existe un procedimiento de

limpieza y desinfeccion, con p dimientos escritos. (Reg! Fewrl prorc] Hﬂm "‘6 m/z@'ﬁ
4.0 |fecha de itimo lavado segin certificado). 4.

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del|
restaurante escolar, la responsabilidad de LAD corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
responsabilidad de L&D corresponde a la Institucion Educativa.
E! agua que se utliza es potable y cumple con las normas
410 vigentes establecidas por la reglamentacién correspondiente del 't

- Ministerio de Salud y Proteccién Social. (Para las LE rurales y
sus sedes, evaluar el protocolo de hervido de agua).
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Se cuenta con prolocolo para el analisis de pH y Cloro y se
4.11 |llevan registros segin frecuencia definida en el plan de
[saneamiento

Se UEURA Protoll Y v Peseni)
Tk A6 (032026

Eluaommdoanwwacw«mwmenmymmnaspnm es
fabricado con agua le y 5

412 e —N\—
*'€ lgarantican su inocuidad. Sa garantiz I.a ga da b {
|exclusivas para la fabricacién de hielo.
s tSe cuenta cmssl;:ielloﬂ yfol bolsas con Epahr:m de ;ﬁ A’?}g[{\j‘do PARA AT OIS
13 [iratada  dispu para el consumo benefici
para | nes tivas rurales y sus sedes). (N2 EDorATAN Puhles v Jdn I&FJ
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS ¥ LIQUID0S
ITEM l ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con T sufi Yy i
identificados de aaueﬂ'.lu a la clasificacidn de residuos ¥ Se &"QS‘JOA ? Xf&urﬁ.s
4.14 |aprobacion del plan de saneamiento, de material sanitario, con 1 P’!ﬂjﬁ‘_ﬁ} foe 7 '—Y\il Y J‘d %}‘ﬁf‘m
|tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitic exclusivo para la 5
|recoleccién lemporal de residucs salides. lﬁo{iﬁ\

=

Se cuenta con un programa de manejo de residuos aprobado.|
[con procedimientos escritos, se llevan regisiros (diligenciados|
|adecuadamente) de [as actividades.

4.15

Peenmes Dili bgociaeo]

Semﬂwlaseparsuéneﬂstﬂndelostesvdnssﬂlms es decir,

4.1
& | material organico separado de papel, plasticos y empaques.

O -

447 Se menla con rewsko exclusivo para los residuos oe

no idos por los b )

—_—

Se cuenta con reciplente identificado para el almacenamiento de|

4.18 acelta usado y se llevan registros de generacién. 1 e sy
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres del
presencia o Jafio causado por plagas, haces de animales y se
|encuentra libre de animales domésticos.

4.19

A CUCRPACPA DG e
%«-%ﬁmw Cmgs\';‘fﬁml %5

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
|procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
|diarias preventivas o correctivas diligenciados adecuadamente
{minimo dal dia anterior).

4.20

Febymod DIMER A0

Las vantanas, puartas y abarturas que comunican con &l
ambiente exterior estan provistas con malla anti msacb en buen
estado y de facil limpieza evitando el i de cual tipo
de plaga. (exclusivo para el drea de preparaam y
almacenamiento).

421

e

Los sifones, drenajes y lavaplatos se encuentran en buen

42 estado protegidos (rejilias), funcionando y limpios.

O

— e ———,
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMI

AUGOuA TP\ D LA a_c;;rn
.oé»+ (orgiems.

ES

PUNTAJE ESPERADO | 21 PUNTAJE OBTENIDO | 18 PORCENTAJE I 85 :M o[_o
L e N GES TION S OC AL e e s S e
rem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

’_}

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
la Ficha Tecnica de Informacion del PAE con la nformacion de|
los canales de comunicacion para las PQRS y se cuenta con la
| publicacion de la rula de atencidn correspondientes al operador.

5.1

1

Faora TeicA INFRmALO) PRE
N Ch) Qmenitheon bt

Cuenta con copia del acta de conformacion del Comité del
(Alimentacion Escolar y los seguimientos (segun comresponda) v
la gestién realizada al mismo (en caso de requerirse).

5.2

S APNGUA Gty CAE
FechA 2 Qg 2026

E! aperador realiza publicacién de Ia gia de Ed x

5.2 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad

1

<& BUNGA PRITROA [n BaNIESw
&

Tarritorial.
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION \m;
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO [ PORCENTAJE \ 1003‘“
: e i V1. CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS - A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAC‘ONES Y."O mLLAZGCS
La came (carmne roja o blanca) se encuentra acorde a los
estindares de calidad exigidos por las a yalas No &= ElDguaA P’NE!M [[}Qfd:
6.1 |condiciones _establecidas en los Ihsamlanbs (Aplica para Eo]n NP h.lm\) Slo Hue~Np
alimentos  prep en Registrar HD
trazabilidad de producto.

LoE: 154849 axe 42} AL/ 206

Las raices, tubérculos y platanos se encuentran en idecuadas

62 | condiciones de calidad, dptimo grado de madurez. 4, —i—
l.as vsdurl: hmatlza: y frutas uuda: para la mpnraum |

6.3 se e as 1 -
d- calidad, éptimo grado do mndurt:.

lexigidos por las normas vigentes y 2 las condiclones

84 leostabiecidas en los lineamientos (Apica para alimentos

Los lacteos se encuentran acorde a los estdndares de calidad|

P y en wo).

(NE0 \WUA PR od
vaxe 11 ]ogper6 -a-tzo.rrtoo P32
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Las materias primas evidenciadas en almac jiento cuentan
g5 |con el concepto de verficacitn por el equipo técnico de
" |supervisién y se evidencian en buen estado al momento de laf 4 . —H—
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega).

Se resliza loma da cor tras de ali da Se AUNGIUN oadimdnnf Ep

6.6 |alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almaemadas ¥
rotuladas de las Glitimas 72 horas. }l mwﬁmém
67 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes| ‘1 3
""" |de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. ——

TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO 6 Pumweiommpo 6 | PorcenTase ] {aa D[O
ITEM A.SFECTO AEVALUAR PUNTAJE
Los de pref ion de los ali ] en
74 mdumamlmasdehlgnma de limpieza y de conservacidn,
*' |de forma seduencial y continua para evitar cualquier tipo de 1 —_l—
= [Cas horializas y frutes se lavan y Gesint con st MO S& ORGUN DL Fdlgn D&
.2 |autorizadas por la n jad y estal en el N O
plan de iento del oparador. WADAES QU LA Niym
El servido de les alimentos se hace con utensilios (pinzas,
7.3 |[cucharas, elc.) segin sea ol tipp de alimento y se evita el 4 —_——
contacto directo del alimento con las manos.
Las prep ne: con P ¥a al
T4 to del servido y se lleva control de temperaturas para las 1 —
preparaciones calientes (mayor 60°C) y frias imenora 15'0!. W
TOTAL __D
PUNTAJE ESPERADO |
ITEM ASPEO‘TO A E\M.LUAR PUNTAJE OBSERVM‘:!ONES Yio HALLAEGDS
Se cuenta con los equipdos ¥y menaje requeridos para la)
8.1 opersciﬁn se encuentran en buen estado y estan fabricados con 1 il
i qua parmiten la facil limpieza y desinfeccion.

Eaustan manuales y registros para servicio de mantenimiento
a2 |preventivo y correctivo de equipos de acuerdo 2 lo establecido

&n la resolucion. (Hola devidadelosewlms.cmmgtmuda 4 —i—

martenimiento, bles) -

Se cuenta con plan de mantenimiento de trampas de NO LA, A & Np CuGg
83 | evan regisiros (Si apiica) RS T @mﬁﬁpn o

TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS T

PUNTAJE ESPERADO | 2) i PUNTAJE OBTENIDO l 2_ | PORCENTAJE | 100 of“
r A <Xz UIIPUHIENTODE 'EHU A =

ITEM I ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
[Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mends ’ )

9.1 [aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la exk 1 Se Somum) MELHE 12
fisica o digital de autorizacidn por parte de la ETC).

o |EN ol establecimiento educativo se er publicacc el ciclo)
““ |de menus aprobado por la ETC.

9.3 |Se tienen darizados los ilios para el servido.

9.4 Se cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de
© |acuerdo al nivel educativo atendido.

—_

ga—

Sc- SURIOA ;w 6W’D‘?
hb_tmTEb

g5 [Se evidencia la publicacién y iento de los horarios de
i -mragaddmmplememoalhnenhﬁo

R E PN

Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasocs en

9.6 |cantidad suficente para el consumo voluntario de los -1 —_—
beneficiarios.
TOTAL CUMPLIMIENTO D )

PUNTAJE ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO ! & ! PORCENTAJE l {co %A
e g = "] DE DAD | 2 AD Y SALI MNEL: O i A

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan con boliquin compuesto por (gasas eslériles,
10,1 |esparadrapo de tela, bajalenguas. guantes quirlrgicos, vendas 1 Baisune Cov (& a&r\ms
" |elasticas, jabdn quinirgico, solucion salina, alcohol anliséptico, +
tijeras, curitas, vaso desechable. D{‘@FN’W-
10.2 |Cuentan con extintor con carga vigente 11 T:" gﬁ %’926 Y Iv: E 60 2&3
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO l 2 PUNTAJE OBTENIDO 7 [ PORCENTAJE | lOO © {n
e e T e e e e NDI -DE TRAN: L i
ITEM ASPECTOAEVALUM PUNTAJE OBSERVACIONES YJ'O H-N.IJ\ZGOS
El personal transportador presenta los  documentos|
111 [reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro MO d&mﬁba Gy \Ullm
; io de de (SOAT), modelo 2020 en
lacelante. N-D

1.2 Vehiculo que presta el Semicio Se encuenira aprobadol NO
i eviamente el equipo técnico de supervision.
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El vehiculo transportador de alimentos lleva en su extenior, en

forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos™. HO NO ORGADO GO i)

11.4 |autoridad 4 umc\‘.!‘!f'- plo F: ble. La fecha de| “O

NO oo 4o \iyeA

¥ Rogistrarfewadeultknafurrﬁ‘gaﬁénmallzm.. .A e N-O Mo @Tm&ﬂ\ﬂ&;ﬂ&
118 [ oy s e o soigaraciin o competeessn, | MO | MO OBMWMOD S0 Mym

Elpemnalvar\spomunryaunllardulranspoﬂemmmcmla

1 de acusrdo a lo establecido en la normatividad )
1.7 {caéduh Iu::nr.:a de conduccion, certificado de aprobacién de i e
curso de lacidn de alimentos, cerificado de aptitud para) MO NO O?‘Qémmo G\J NbY

én de alimentos).

El conductor y o auxiiar de cada vehiculo cuenta con la
11.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contemplacas en| ; =) |
s Resoluin 2676 do 2013, ND | NO CROGD € Nivm

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios (Alcohol antiséptico 70%, jabén antiséplico, gasa estéril,

11.9 |Aposito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elasticas H

1wl NO cramo '
tijeras, guantes quirirgicos, algoddn, terméd ) y extintor con U £ 6\) N
carga vigente y buen estade.
TOTAL S DE TRANSPORTE
PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO — l PORCENTAJE l —_—
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe registro actualizado de los complementos entregados
12 | pianillas). 1 |Besamo Piavun MRe /2026
122 Se cuenla con formalo de remision de entrega de viveres en i
2 |institucién educativa, debidamente diligenciada. 4 e
Se cuenta con bitécora yfo registro de novedades, debidamente
123 dilig donde se nolifique las visitas reslizadas por o it
*~ |diferentes entidades y se lleva trazabilidad ce las materias ‘{
primas utilizadas.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA __SANTO ANGEL

FECHA: (dd-mm-azaa) [ 17 | 03 | 2026 | LUGAR: | Sede Educativa: SEDE PRINCIPAL |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones de calidad de productos entregados, Cumplimiento de mend = Suministro Mend No, 12

T e— e T

bl e g

Verificacibn cumplimiento de gramaje - Alimento proteico — Pechuga en Juliana | Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa — Menu No.
salteada - Nivel educativo Preescolar = Primaria = Secundaria - Media 12, No cuenta con leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

~

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal — Pasta en salsa rosada
(Queso como ingrediente)- Nivel educativo Preescolar — Pimaria — Secundaria -
Media

Verificacion cumplimiento de gramaje ~ Almento tubérculo- Moneditas |
platano fritas — Nivel educativo Preescolar — Primaria — Secundaria - Media

e —

Verificacién cumplimiento de gramaje — Ensalada Pepino-Cebolla-Tomate - Nivel
educativo Preescolar — Primaria — Secundaria - Media

Verificacion cumplimiento de gramaje - Bebida ~ Jugo de mango - Nivel
educativo Preescolar — Primaria — Secundaria - Media

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Area almacenamiento Materias primas (abarroles)

17 8 mar. oo SOBLPIEE M

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras men del dia -Contramuestras Meni No. 12
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento.

Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Mesones. En granito, con porosidad

Servicios sanitarios: son compartidos con los estudiantes Ventanas,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Descomide del dia: 43,20 + 11,00 - 5.5 (peso de los 2 recipientes) total 48,7
kilos

e e Vg Dt
Hallazgo 1. Se evidencia congelador sucio con residuos pulpa de mora y compartimiento congelador de a nevera con una cucaracha

Hallazgo 2. Se evidencia cucaracha dentro del compartimienta congelador de la nevera
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS ‘CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

21

9

20

T

Hallazgo 3 Se evidencia la falta de una rejilla siion del lavaplatos
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SUPERVISION TEC NICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO ACTIVIDAD PADRES DE FAMILIA A INSTITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 17 | 03 [ 2026 | LUGAR: [LAJUVENTUD

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de ment No. 7 Verificacion de gramaje- Ment No. 7 (PROTEINA)

Verificacion de gramaje- Menti No. 7 (LEGUMINOSAS) Verificacion de gramaje- Mend No. 7 (CEREAL)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DELOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion de gramaje- Mend No.7 (TRPD) Verificacion de gramaje- Ment No. 7 (ENSALADA)

Verificacion de gramaje- Menu No. 7 (BEBIDA) Verificacion de gramaje Ment No. 7 - (LECHE Y PRODUCTOS LACTEQS)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS

DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Canales de atencion Publicacién de ciclo de mend
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Publicacion de la estrategia de educacion nutricional Remision de alimentos

Muestras y Contramuestras

Suministro de complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Seguridad y salud en el trabajo (Botiquin) Seguridad y salud en eITa-bajo (Extintor)
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ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1} - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

—_— ‘] e I _f'!

ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versidn: 001 2026
DI Ego_: g | Mecwss | 3cg Fecha Visaa: | 13 (03] 201 b
Educabva/Sede ngm _Deario Sede D ‘rm.a':oo p-m
Ovecsite: al W # 2-1)  Bleege
Horario de Entrega en Sede Educativa; I me - 3300
No. De beneficiarios J1 83 st hum Hmam T4
Blencidos: ) PE— 1 2012400 80121200 | 8
401 a 600
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El personal manipulador acredits experiencis minima de (
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA DAMASO ZAPATA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 17 [ 03 | 2026 |

LUGAR: [ Sede Educativa: D ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion

Cumplimiento de menu — Ment No. 12

Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento proteico — leche
saborizada

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompaiiante = hojaldre
bocadillo

Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta — Manzana
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje - postre Condiciones de calidad: trazabilidad componente Cereal - hojaldre
bocadillo

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo- leche saborizada Condiciones de calidad: trazabilidad ~ manzana

Verificacion documental. — Remision producto entregado Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. — Canal de comunicacion/EAN

Horario publicado. Verificacién documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

Pisos. Techos.

Paredes. Servicios sanitarios: Demarcacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventanas, No hay ventana, ubicado en pasillo Puertas No se cuenta con PUERTA, ubicado en pasillo
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i FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS

o r

Sy ; i ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD

{7} Educacién ﬁﬁeﬁ L4 ©@RE€ | woustRIALZADA () - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
N ALCALDIA DE BUCARAMANGA

Versidn: 001 2026

Operador % INAO V /9' 2 No. Contrato: 35 ‘p_’ Fecha Visita: 18 - 05..26

Grupo: l Area Urbana: | AreaRural: Hera Inicio: 2; 00 f':) M
Institucién

Eaatvasede | T NEM SEDE D st 1{500' M
Drecsion: | arrevan, A5 N2 10303 BPario DAHQDV‘[C(

. . u
Horario de Entrega en Sede Educativa: w 8200 oM a 35000(”? o 37OOPM a A/:OOPM
2 No. Manipuladores por complementos
No. De beneficiarios :I'M* 18:?- L No.De

i 12200 [ 1] 601a800 | &
; % >
atendidos: RI=3 =442 m*"“’;'ﬁ‘;"s &n i_ 20123400 | 2 | 80121200 | &
T—o‘qu\ —» 229 401a600 | 3

7 in s '
Nombre de quien atiende la visita: YO Qlfld [} QU/V? ;Lefc) Ras;g‘;b.r;d\;;m . b flcEi A. R= ’:}_t
i Manoladora IR g
[
El almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industnalizada del Programa de Alimentacién Escolar

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADO g OBTENIDO &) | PORCENTAJE TOTAL ’/00 CUALITATIVA 5&
RANGOS DE .

9,9% 1 D 8% R 9%
CALIFICACION <58,8% Deficiente e 60 a 75,8% Regular De 80 a 96,9% Bueno De 87 a 100% Excelente

El almacenamiento temporal de los complementas ;
alimentarios modalidad Industrializada, cumple con el &

11 espacio minimo requerido para mantener adecuadamente los C-‘)mp C
productos.

El lugar destinado para el almacenamiento tamporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide

1.2 |la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedadas u otros C;’M p/g C
contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales
domasticos,

Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento

{temporal, estdn construides en material de facil limpieza y %):;’/ 85?(65 =7 é'?ﬂﬂ’aﬁﬁ >/ p"{’? =

1.3 |desinfeccidn, no hay presencia de goteras y los sifones, si

los tiene, se encuentran en buen estado, protegidos con @&‘% == 6¢me—)q 7%:» )/ d= &'_
/ﬁr/'/ 7,

rejilla funcionando, limpios.
dispone de instalaciones sanitanas ldentiicadas (bafio y
4 lavamanos) para el acceso del personal manipulador de

alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos C—(JMP /e

con los estudiantes,

La Huminacién y ventilacién del area de almacenamiento )
1.5 {temporal, es suficiente y adecuada. C oyl p / . C

Se cueta con un é&rea definida y alejada de los s
1.6 |complementos alimentarios para el almacenamiento de los Y e % /Q fc—?_
insumes de aseo.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE),

NA

{NO APLI

T R CONDCIONEY DE AL EMERTO PARK T8 COMPO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE|

El amacenamiento temporal de los complementos p ;

alimentarios  modalidad  Industrializada, se realiza 4/}a¢qagﬁaMpeﬁ’ /Lo Mpom/

2.1 |ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas| i 74 /
e r@//m SN <75 /C?j

limpias, en buen estado y el material facllita las aclividades
de limpieza y desinfeccién.

El area destinada para el almacenamiento temporal de los

complementos alimentarios modalidad Industrializada se /4)/@ @/eﬁﬁ ’q/q /&qu é// C?/—
tra limpia b stado, libre de basuras, -
encuentra P y en uen e o] iore as i i’ /BM/Q}? ﬁ)fq §€

2.2 |elementos en desuso, alejados de la luz, incidencia directa

del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asi con w !

les condiciones higiénico sanitarias que garantice la SCUen 1] / nt /ﬂ / .
conservacidn de los alimentos y/o productos.

El operador entrega como dotacién, mesas y sillas en el area %

2.3 |de entrega necesarias para la verificacién de los productos

industrializados y registro de planillas. % ’VJ’E =

2.4 |Se cuenta con dotacion desechable completa para visitantes 71—
~ |(bata, gorro y tapabocas - minime 1 kit). /

TOTAL COND'ClONE DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA
=
PUNTAJE ESPERADO | 4 | punTase ostenino | 4 | Porcentae | /()] v




ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/Q HALLAZG

3.1

El personal manipulador utiliza la dotacién completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas

desechable y cumple con las aspecificaciones de la
normatividad legal vigente.

Maﬂ/ﬁ//ﬂa{m con obfucson
@M/) <70

3.2

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso
de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

/Q@j@,}*ﬁ&/&o Sy /
= cec{emqu/./e/

33

Se evidencia la hoja de vida pera cada uno de los
manipuladores  de  alimentos  incluyendo toda la
documentacidn y soportes

Se. evdensrss Ac-yér & ke
o ST fes.

3.4

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
aflo en programas de alimentacién escolar, formacion en

de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

educacion sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas|

/‘/Q/,r//pa/q::fofo acredie expe-

IVl P ndd, ey /;‘:/maéa
etz 'y BPA.

3.5

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan
de capacitacion y cronograma.

f’f‘ =V/ /qr\_- reqyaTre=s
=

o = OV

36

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial,

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO

_’,{_ moan( pU'LClC('DYQ
L

NAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO ]

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

A

T

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado.

{

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién y se
evidencia su implemantacién, con procedimientos escritos,
se llevan registtos de las actividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utilizados para las operaciones.

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacion del producto.

2 o5 persores

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de asec de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Termitorial para la
modalidad Industrializada. Se cuenta con registro de
remisién.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentos para evitar su contaminacién,

48

El agua que se utiliza para procesos de limpieza y
desinfeccién cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacién comrespondiente del Ministerio de
Salud y Proteccién Social (Si aplica)

Evievo de 2p76

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
limpias. (4rea de almacenamiento transitorio),

4.8

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccion.

49

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de
BPM - Buenas Pricticas de Manufactura, ubicados en el
area de almacenamiento temporal y/o transitoria,

{

MANEJO Y DISPOSICI

N DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR |

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.10

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemaiento (verde vy negro) y debidamente
identificados de acuerdo 8 la clasificacion de residuos, de
material sanitario, con tapa y bolsa plastica del mismo color|
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para la

recoleccién temporal de residuos sélidos v se promueve el
reciclaje.

!

4.11

Se cuenta con un programa de manejo de residuos
aprobado, con procedimientos escritos, se llevan registros|
(diligenciados adecuadamente) de las actividades.

f

CONTROL

DE PLAC

GAS

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.12

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafo causado por plagas, heces de animales.

1

413

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
con procadimientos escritos y se llevan registros de las
actividades diarias preventivas o comectivas diligenciados
adecuadamente (minimo del dia anterior).

/

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO [

17

l PUNTAJE OBTENIDO ]

12

| PoreenTAsE | 100 %




ITEM

ASPECTO A EVALU&R

OBSERVﬁCIONES Y/O HALLAZGOS

En la institucion educativa se tiene publicadc en un lugar
visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la
informacioén de los canales de comunicacion para las PQRS,

Se evidenc/o V2 Dflcacly

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

51 asi mismo, se cuenta con la publicacién de ruta de atencién a i_ /Q /Z';[}/?q ﬁﬂijd;é_ e I" ;:'v: L

Solicitudes, Quejas, Reclamos y Sugerencias

correspondientes a la informacion de Operador. /I/ /0 5/07} < /9 =
52 [Mimentacien  Escolar 'y los  seguimientos  (segin Conyc:a’ﬂffa::rb?) CAZ Tl

’ mrresponc:a} y la gestién realizada al mismo (en caso de 7" o é( -0z ZO._/_: & »
~operador realiza pn:rblimdén de |a estrategia de Educacion \1 v ujg) == 7 0

5.3 |Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad| 1

Territorial. = Q Ja EAN.

F‘UNTNE ESPEW\DO

R TN

PUNTA.JE OBTENIDD

Ll s R

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/Q HALLAZGOS
Se cuenta con botiquin de primeros auxilios (gasas estériles, % P % ;é}, 7%(__}&5
6.1 esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirirgicos, ED /?‘-/f 77 c)/_p CJD a‘@z
*" |venda elastica, jabén quirirgico, solucion salina, alcohol /955 > / Zﬂ/f@?)éf
antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas). )
TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
4 PUNTAJE OBTENIDO PORGENTAJE /(00 -
Sy SR 4.0 x g oAl W
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJI OBSERVnCIDNES Yn‘O HALLAZGOS
El producto lacteo suministrado est4 acorde a los estandares| Z - ?"7{8 e !
74 de calidad exigidos por las normas vigentes y a las i m Vﬁ 7'.
" |condiciones establecidas en los lineamientos técnicos. # o2
(registrar trazabilidad) Z’V‘EN ZO /‘}ﬁ,@ 0/
El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde a o
7o |los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y i m;? /4 (J/‘ﬁfgﬁ'—/ 7 /
" |a las condicicnes establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad) £ 09/p3)z024 Y- 23/ 05/ 2028
El dulce o postre suministrado esta acorde a los estandares
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
i condiciones establecidas en los lineamientos técnicos f ﬁ
© |(registrar trazabilidad, aplica en el caso que el menu N
entregado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulee).
La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracion Gptimo, corresponde al peso
74 |actablecido en la minuta y se cuenta con el cerificado de| X Uyazrics
limpieza y desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital.
Los productos suministrados cuentan con el concepto de
7.5 |verificacion y aprobacién por el equipo técnico de apoyo a la i
supervision PAE.
76 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o
" |faltantes de productos y se cuenta con el formato requerido. N 0
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS ENTREGADODS
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO
f --- ‘ s S e 5 =
iTEM ASPECTOQ A EVALUAR PUNTA.JE DBSERVACIONES Yio HALLAZGDS
Existe cumplimienio de la minuta de acuerdo al ciclo de — /i N 70 5‘-,@
54 ments aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la i t:f-‘ )(/6749 /)7/9 / mr 7‘ /
3 eEmT:?:l?ncia de autorizacion fisica o digital por parte de la /‘)/JQ)?U # it
En el establecimiento educative se encuentra publicado el
8.2 | iclo de ments aprobado por 1a ETC. j_ F= ev/aéaf}: fo ,90’ é/’éc?&" Yon
8.3 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de |os horarios de
** |entrega del complemento alimentario. i %. C,y’/q/é’ﬂf fO’ Y 73 j /d' Q{/ﬁ)f\ :
El operador realizé la entrega de todos los componentes que
B.4 |conforman el menu, segan el ciclo de mend de la Entidad i % \/Q}’/ /e ,/(_‘J eﬂﬁ C{Q 3
Territorial. /2.5 L WﬂWQIY s {3
Se cumple con los gramajes de todos los componentes del % \/ef/ M/Q/J &af&)
85 |ment werificado, de acuerdo a los niveles educativos i q /
atendidos. Qpaovidie G/e s é')
TOTAL CUMPLIMIENTO | MENU Y

PUNTAJE ESPERADO

PORCENTAJE

en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”

AR i0 i A T
ITEM nSPECTo A E\m.um PUNTAJE] OBSERVACIUHES Y/O HALLAZGOS
El personal transportador presenta los documentos p / o se op
61 regiamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro o (V2L C)‘/? o _ﬂ‘if:z ‘” 5 f%
" |obligatorio de accidentes de transito (SOAT), modelo 2020 N 2T Ve ”
en adelante. i ,z;/ o/ /T
0.2 El vehlculo que presia el servicio se encuentra aprobado N O
™ |previamente por el equipo técnico de supervision, .
53 El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior,




E! vehicule cuenta con la certificacion sanitaria expedida por

9.4 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha N O
de expedicién de la certificacién no es superior a un afio. 3

Las condiciones higiénicas del vehiculo transportador son
9.5 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con ND
rupturas, pisos o paredes deterioradas.

98 Se lleva registre de temperaturas de los componentes que lo
" |requieran y del sistena de refrigeracion. ND

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacion de acuerdo a lo establecido en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccidn, cartificado de NO
aprobacién de curso de manipulacién de alimentos,

certificado de aptitud para manipulacién de alimentos).

El conductor y al auxiliar de cada vehlculo cuenta con la
9.8 |dotacién que cumple con las especificaciones contempladas N 0
en la Resolucion 2674 de 2013. :

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséptico, gasa
9.9 |estéril, Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas NO
|elasticas, tijeras, guantes quirirgicos, algodén, termémetro) y

extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO | ~—— o> — | PUNTAJE OBTENIDO ‘ e | PORCENTAJE | —i s
X. VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

104 Existe registro actualizado de los complementos alimentarios
* |entregados (planillas).

D) ‘

Floni/ s oc%uaz Zadhs
Se cuenta con formato d isién de entrega de vi en o P

102 linstitucion educativa, deb?dger:;nte diligenciada. e i ’Zf}f@/@y 9// %’ﬁlﬁffﬁ/@@é

Se cuenla con bitdcora foliada, debidamente diligenciada

“Ficory deidarmenfe
103 donde se notifique las visitas realizadas por diferentes i —f/ %-1’6’0 Mﬁ’/’?

entidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados /5 /ggﬁ&fa

diariamente.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO | 3 lPUNTAJE oa*rsmno] 3 | PORCENTAJE I 400 %
CONCLUSIQNESI OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES

L 1/‘630/;20 Visla Fenim de —oidervismh e eofy 12

e Lo wjoolo [lod de BT con iy cokertwer ol 247 comr-

plemen s gn [l /Wmfaé cle Lo swofe Ao vt cpler

At oty o 329.

. \eritros erJMﬂ//ﬂ?/@,?fD 2 cramgle ofe Frnkos

fos_comiponentes oue antorming <. menlt

-‘52 re’é/;/"Z:\ oA /ﬁ?@"ﬁméx’n = A)’ z:}?/% (D’U?éffﬁ?@/o
) ot

\ %
\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\

\

x

DATOS OXTOS RESPURSABLE DE LA VISITA - DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

o Alherly Detiga ] wowre [J0Cuns G L
CARGO =0y, =S ! CARGO Moo Ao
SIA i{)l 6{: _JAestis FIRMA et ay (e L
DATOS i ey e DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE NOMBRE

CARGO CARGO
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDE D 2124y
L L LI

FECHA: (dd-mm-agaa) | 18 [ 03 [ 2026 |

LUGAR: [ Sede Educativa: INEM SEDE D ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados .

Cumplimiento de ment No 13.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompanante.

Verificacion cumplimiento de gramaje — fruta.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre.

CREMOSA

A

Condiciones de calidad: trazabilidad companente Lacteo. Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre yflo evidencia fruta
eniregada .

Verificacion documental. — Remision producto entregado. Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo — Botiguin.

Horario publicade. Verificacién documental, - Diligenciamiento formato saneamiento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega. Personal manipulador.

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos en cemento y de dificil L y D.

Paredes en cemento y pintadas.

Ventanas, Puertas




FORMATO DE VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD

6l i i Ao
() Educacién f\i e INDUSTRIALIZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

hTd

== r ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Version: 001 2026
Operador: OT &8A INNOVA | No. Contrato: | 255 . Fecha Visita: | {8 -03~ 2.¢,
Grupo: 2 - Area Urbana: »(\ AreaRural | - .| Hera Inicio: g o oS5 PM i
B L I N CUSTODIO HARCIA Povaen ' Tec':::naai?on: 34O, P. 4y
Direccién: Qq ué’ q q{ '\!\9‘ "ZS..BZ'

Horarie de Entrega en Sede Educativa: | ?Afp 4 M Z A 6 ! PM )
o q M 1 20 No. De No. Manipuladores por complemeantos
No. De beneficiari . 12200 | 1] 6012800 | 4
* endacs. | T@@\2 30 el 1 351 2 400 z 80121200 | 6
d T 141 v - 3 401 a 800
Nombre e quien atiende Ia visita: Neelo W lospoz i \'to‘obf BedO
Cargo: Mﬁﬂ}ﬂt){adé’ﬂ Equnpo PAE @ [D [o{'O_,

E! almacenamiento temporal de los complementos se realiza en Pasillo Espacio exclusivo de almacenamiento

N

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de suministro de complementos alimentarios en instituciones educativas para la modalidad
Industrializada del Programa da Alimentacidn Escolar,

P

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE | CALIFICACION
ESPERADO 40 OBTENIDO BCr PORCENTAJE TOTAL (J2CT oy rraTiva B
RANGOS DE <50,9% Deficiente De 60 a79,9% Regular|  De B0 a96,9% Bueno | De §7 a 100% Excelente
CALIFICACION

INSTALACIONES FI!lGAS C (CUMPLE) Nc (NO OWPLE}
: : T TSR D e e
DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO

ASPECTO A EVALUAR

iTEM

El almacenamiento temporal de los complementos
14 glimentarios modalidad Industrializada, cumple con el

espacic minimo requerido para mantener adecuadamente los
productos.

El lugar destinado para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad industrializada, impide

Ha;( U0 Lol © o Sesp Que
, : LU Lene pues \df—l
la entrada de polvo, lluvia, humedad, suciedades u olros

- o8| O & el os

contaminantes asi como el ingreso de plagas y animales Muﬂe
domesticos. ( lﬂa;}e.g? X rDb.
Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento RSO m@ ﬂchc: acS, deé
ltemporal, estan construidos en material de facil limpieza y| | o _asla ci s

. . . . It “
desinfeccién, no hay presencia de goteras y los sifones, si C)"’l‘-k e VLC' <
J’Sfllﬂ] [lmoiew

Cum \9‘|e.-

1.2

los tiene, se encuentran en buen estado, protegides con "{e,my\?t}vr}ﬁb‘\%
5]

rejllla funcionando, limpios.
Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas (bario y Oﬂ dQ oS C:' 4’_—14 ‘-‘"—q’{’U
antes ¢ wranl Puladam.

lavamanos) pars e accesc del personal manipulador de
alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos| <
con los estudiantes.

La lluminacién y ventilacién del area de almacenamiento
1.5 \emporal, es suficiente y adecuada. Cump (Q- =
Se cuenta con un drea definida y alejada de los (
1.6 |complementos alimentarios para el almacenamiento de los g
insumos de aseo. cJ mp e C
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 {NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVM:D}
2 e R A i T Y e
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El almacenamiento temporal de los complementos = i
alimentarios modalidad  |Indusirislizada, se realiza l e P \‘2@ = Cﬂﬂﬁg n;l
2.1 |ordenadamente en pilas empleando estibas o canastillas 1 osiu’.& S 2n laen Ci( )

limpias, en buen estado y el material facilita las actividades
de limpieza y desinfeccién.

El drea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios modalidad Industrializada se
encuentra fimpia y en buen estado, libre de basuras,
|elementos en cesuso, alejados de la luz, incidencia directa
del sol, olores fuertes y desagradables cumpliendo asl con
las condiciones higiénice sanitarias que garantice la
|conservacitn de los alimentos y/o productos.

El operader entrega como dotacion, mesas y sillas en el drea
de entrega necasarias para la verificacion de los productos
industrializadcs y registro de planillas.

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes|
({bata, gerro y tapabocas - minimo 1 kit).

cov oolsotrinas .

22

23 A mesea y 2 Sillas

1 S e evidenc(9) c:!c:}—[-c:o‘o_
Wwes cdlesec ables .
TOTAL CDNDIGIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO | | PUNTAJE oa‘namnol [ PORCENTAJE |
T

24

(oD




ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El personal manipulador utiliza la dotacién completa,
zapatos, cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechabla y cumple con las especificaciones de ia
normatividad legal vigente.

A
comp

3z

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
(uftas cortas, limpias y sin esmalie, cabello recegido, sin uso
de joyas u otros accesorios, rostro sin maquillaje) uniforme
limpio y en buen estado.

resentecion pesena | de
VV@;;F)tOC‘O es adecn 4

33

|documentacion y sopones,

Se evidencia la hoja de vida pera cada unc de los
manipuladores de  alimentos  incluyendo toda la

" 250 Vgires

34

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1)
afio en programas de alimentacién escclar, formacion en
educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (vigencia no mayor a un afio).

Cecifrecades uFSQ*‘T"""?-

=< mer‘i.(.‘i o ey crleneia

Wiinimao o0 A

35

Se cuenta con registros de capacitacién mensual segun plan
de capacitacidn y cronograma.

=~ —

———

36

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentes de
acuerdo a lo establecido por la Entidad Territorial.

\

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSO

I

NAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTEN
TG0
LI

DO

O e,

MPIEZA ¥ DESINFECCION

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE|

OBSERVAGIONES Y/O HALLAZGOS

41

Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado.

i

Se cvedta con PIBS pppbado

42

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién y se
evidencia su implementacion, con procedimientos escritos,
se flevan registos de las actividades diligenciados
adecuadamente, cuentan con las hojas de seguridad, fichas
técnicas de los insumos utitizados para las operaciones.

(o

4.3

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el
plan de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto,

s e;u‘qde.ﬂcjc:n -

Pl 14 F&(f- = =

4.4

Operadar sumnistra los Insumacs y elementos de aseo de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Temitonial para la
d Industrializada. Se cuenta con registro de

remision.

45

Los elementos de aseo son almacenados en lugares alejados
de los alimentes para evitar su contaminacién.

4.6

El agua gque se utiliza para procesos de limpleza y
desinfeccién cumple con las normas vigentes establecidas
por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de
Salud y Protection Social (Si aplica)

e e AME

== po
= cacro Zoze

4.7

Se encuentran los pisos, paredes, ventanas, techos y puertas
limpias. (4rea de almacenamiento transitorio).

T

48

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manos y/
las concentraciones de detergentes y desinfectantes para las
actividades de limpieza y desinfeccién,

49

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de
BPM - Busnas Précticas ds Manufactura, ubicados en el
4rea de almacenamiento temporal yfo transitoria.

i

MAMNEJO ¥ DISPOSIC

N DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTALE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

410

Se cuenta con recipientes suficientes, color definido en el
plan de sanemaiento (verde y negro) y debidamente
identificados de acuerdo a la clasificacidn de residuos, de|
material sanitario, con tape y boisa plastica del misme color|
de la caneca, ubicados en un sitio exclusivo para |al
recoleccidn temporal de residuos sdlidos y se promueve &l
raciclaje.

1

'Jj“G’S o

S evidencion 2 recpiem
@ o
=v vespechivo Lblsa

plasheca.

411

Se cuenta con un programa de manejo de residuos
aprobade, con procedimientos escritos, se llevan registros
(diligenciados adecuadamente) de |as actividades.

il

GONTROL DE PLA

GAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

412

Las instalaciones yio los alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas, heces de animales.

:

413

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas,
con procedimientos escritos y se llevan registros de las
actividades dlarias preventivas o comectivas diligenciades
adscuadamente (minime del dia anterior),

L

[ERlo g AL a T

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDIClONJE_S DE_SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO i 172

[ PunTase OBTENIDOJ A

PORCENTAJE l 1o %
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G et S R o

ASPECTU A EVJ\LUAR

5.1

|visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar

asi mismo, se cuenta con la publicacién de nuta de atencidn a

informacién de los canales de comunicacion para las PQRS, 1_
Sglicitudes, Quajas, Reclamos y  Sugerencias

5.2

53

mmaspondienm a Ia mfcrmamon da Operador

gﬁcg\ri d ! S.;:\_gtﬁmaw:'fm

Aﬁmantac:én Esoolar y los sawn"mmtos [segun
corrasponda) y la gestién realizada al mismo (en caso de) 1_

ﬁc:to ci'Ua o cten CAE

05 -02-2026& .

‘operador realiza publicacion de 1a esiralegia da Egucacion
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Entidad 1_

Territorial.

S —
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO
2 . Rt
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJI

3 PORCENTAJE 1co 7%
s e e
OBSERV.‘C]ONES Yo HALLAZGOS

6.1

Sa cuente con botiquin de primeros auxilios (gasas estériles,
esparadrapo, baja lengua de madera, guantes quirirgicos, 1—
venda elastica, jabon quirurgico, solucién salina, alcohol

antiséptico, tijeras 3 pulgadas, curitas).

‘c;lgi‘n oA do con
recadictos u‘\%&f‘l"l"?s
¢

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El producto lacteo suministrado esta acorde a los esténdares

Lecle entera OHT

a las condicicnes establecidas en los lineamientos técnicos.
(registrar trazabilidad)

los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes y i

de calidad exigidos por las nommas vigentes y a las ;

& condiciones establecidas en los lineamientos técnicos. ']_ L_O-l—-e '5_ 3
(registrar trazabilidad) :F{j P RO ARL 20726
El cereal y/o derivados del cereal suministrado esta acorde a

7.2

/oSf 2,02(,:2

7.3

El dulce o postre suministrado esta acorde a los estandares|
de calidad exigidos por las normas vigentes y a las
condiciones establecidas en los lineamientos técnicos)
(registrar trazabilidad, aplica en el casc que el meni NA—
entragado en el dia de la visita, contemple la entrega de
dulce).

Se eﬂ-Pe@a TFoota

La fruta entregada estd en adecuadas condiciones de
calidad, grado de maduracién éptimo, corresponde al peso
establecido en la minula y se cuenta con el certificado de 1
limpieza y desinfeccion de la fruta en medio fisico o digital.

Dumzno 2wl aproba
cz{on&arcompon no
eTC

Los productos suministrados cuentan con el concepto de
verificacion y aprobacién por el equipo técnico de apoyoc ala i
supervision PAE.

Se realizan las reposiciones requeridas por calidad ylo| L
faltantes de productos y se cuenta con el formato requernido.

TOTAL GONDICIONES DE CALIDAD DE LOS

DUCTOS ENTREGAD

T
A

ASPECTO A EVALUAR PIJH‘!’AJE

R e SO T T i AP ST O M

"~ OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de

El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, N- O
en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos® ”

\
8.1 menus aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la O dm C4f ? é%
" |existencia de auterizacién fisica o digital por parte de la
ETC). TWM
a2 En &l establecimiento educativo se encuentra publicade el
“ |ciclo de menis aprobado por la ETC. _L
83 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de -
' |entrega del complemento alimentario. _1_
T operador realizo 1a enirega de 1odos 10s componentes que
84 |conforman el men, segun el ciclo de mend de la Entidad 1
Territorial,
Se cumple con los gramajes de todos los componentas del
85 |mend verificado, de acuerdc a los niveles educativos 1
{atendidos.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE 80 é :
g P R G e o i 0
ITEM { ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ OBSERVACIONES YO HAI..I.AZGDG
e 90 o o O e anians it No se eolbstrva personal
1 | plgatorio e accidentes de trénsito (SOAT), madelo 2020| NO}Hran s c;r’q-aofor vrante
en adelante, Uisq 2
oo [E! veniculo que presta el servicio se encuentra aprobado N 0 i
““ |previamente por el equipo técnico de supervisién. .
9.3

\




El vehiculo cuenta con la certificacién sanitaria expedida por
9.4 |la autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha| ,

de expedicién de la certificacién no es superior a un afio. ﬂo
Las condiciones higiénicas del vehiculo transportadocr socn

9.5 |adecuadas, su compartimento de carga no cuenta con N
rupturas, pisos o paredes deterioradas. O

o8 Se llu_wn registro _da tompern!u_ms da_ los componantes que lo . N‘O \

requieran y del sistema de refrigeracién.

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con
la documenteacién de acuerdo a lo establecido en la
9.7 |normatividad (cédula, licencia de conduccion, certificado de 'O
aprobacion de curso de manipulacién de alimentos, M

certificado de aptitud para manipulacién de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehiculo cuenta con la
9.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas M O

en Ia Resolucién 2674 de 2013,

El vehiculo transportador cuenta con botiquin de primeros
auxilios ( (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa
9.9 |estéril, Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas N‘D
eldsticas, tijeras, guantes quirargicos, algoddn, termémetro) y
extintor con carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO VoL | PUNTAJE OBTENIDO | i | PORGENTAJE ] _
X. VERIFICACION DOCUMENTAL |
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

104 Existe registro actualizado de los complementos alimentarios :L (98\5—*"'@5 <2 C-‘-QD W2z C‘QS
' |entregados (planillas).

102 Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en

institucién educativa, debidamente diligenciada. _L
Se cuenta con biticora foliada, debidamente diligenciada ;':;;FF—‘C} &.‘wca (‘i ) c:! T
10.3 donde se notifique las visitas realizadas por diferentes }
" |entidades y se lleva trazabilidad de los productos entregados j_, y <1 C = EW

diariamente.

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO ] = | PUNTAJE omumo] == 1 PORCENTAJE | 107,

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDAGIONES !
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hwincreral de exo. (No so eidonco cpaen e aforoom
Se wrdftea [PSB o Apé‘cu:imﬁf‘) < P, otoerdn
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
L .
No Loy dbserracionas -
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DATOS TR DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE Nfaéé ( tﬁod@ﬁ@:’{é %!o elhia \)G{mqﬂg 28|
CARGO Aposn, JPenice= CARDG Vone pele don |
FIRMA V%Gl Faezo U (| rrma Ueakia, Vela sgvez 3

DATOS RESPONSAELE DE TA VISITA -
DATOS L e BA L DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE e NOMBRE T
CARGO CARGO e .
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM SEDE E

FECHA: (dd-mm-azaa) [ 18 | 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: INEM SEDE E ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Area almacenamiento Industrializados

Cumplimiento de mend. Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento profeico

r

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompafianie Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — postre

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condicicnes de calidad: trazabilidad componente postre yio
evidencia fruta entregada

IUBE:
sl m

Verificacion documental. — Remision producto entregado Suministro del complementa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. = Afiche informacion PAE

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental. - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos manchados de oxido y desgastados Techos en lamina manchados y de dificil limpieza

Faredes manchadas con cinla adhesiva y rastros de agua (lluvia) Servicics sanitarios: Demarcacion

3
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0™
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventanas requieres pintura Puerta con oxido

8.1 No se evidencia correo de autorizacion de intercambio de fruta (se entrega durazno por
mandarina)

Hallazgo 1.
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SEET [LOUAN WRBEC HAlUES | Bk i, o | B 30an)
gt Tefe & calidad P va&’-«%r&q o e |17:00 ar
ObJela; Verficar condiciones higiénuco sankasias de la Bodega da Al 0 ¢8 los Operadores del Programa de on Escolar - PAE

L s | 99 | rovonns [100, i‘m:a?: excelente.

o R SAONCERTO FNAL : t

Deflclante D E0-79.9% Rogular i :
" CRITERIOS OE EVALUAGIONFCUMPLEND (N0 CUMPLE), NANO APLICA), NO (NO oasmmo:

TEM ASPECTO AEVALUAR ‘1% PUNTALE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Sa cuenta con concepto Santanc de la bodega con cumpimisnio del
1 |100%, wigencia mauma de 6 meses. Registrar la fecha da la Giuma wisil2 1
¥ CONCepin.

ummwsplmﬁmwiﬁmam:mhmmy
2 Desintoccidn, Residuos Selidos, Convol de Plagas y Abaslscimients de

agua potabie) aprobado Y ajustado a la normatvidad vigents que cumplal -1
con lo do en los i Téenicos Admi del PAE.

Se cumple con el programa de lmpieza y desinleccin con regiskos
1 -mamehmdﬂmwmmmm o

que indiquen |a pesiodicidad de los mismos en dreas, squipos, utsnsilios y 1
personal manipulador.

Cuentan con los i de impaza, desinfeccion, fichas lecnicas y hojas
4 de sequidad ce los productos, st como con ks elemenios pam e

|preparaciin de solucones, aprobados de acuerto a cada procedimients y
s aplican [as diluciones establecidas en el programa.

5 Se endencia certficado de fumigacin vigenle realizado por empresal
zada para tal fin. Reg lalecha. (f

U

Se fleva registro de las medidas p y comeclh
& a!wmdamnmlﬂe;iagasdeamaﬂnalapemdmadmguda,
diligenciados de forma comecta y compiela. (desralizacion

Se cumpla con el programa de maneyo da residuos liquidos y sbidos; se|
7 {cuenta con registos zctuakzados al dla de La visita.

iSe cumple con e programa de Abastecimienio o suministo de agual
8 |polable, se cuenta con registros actualizados & dla de Ia visda incluyendo
I3 verfficacion de Cloroy pH.

Se cuenta con un programa de mantenimisnto prevenivo y comeclivo de
#quipes con registros de las achvidades de manlenemienia realizado. (Hoja
de vida de los equipos, cronogramas, responsables de eclvidades de
manterumeentc  aCtualizado de acuerdo al cronograma establecida).
Mantenimienlo  conlenedor  bimesial, manlenimiento de  basculas|
(mensual).

53 R e |

TOTAL CUMPLIMIENTO DE LA VERIFICACION DOCUMENTAL

ITEM . ASPECTO A EVALUAR - _ A puNTAE | OBSERVACIONES Y/D HALLAZGOS

Se cuenta con un plan de capacitacidn ded personal de bodega, auxiliares y
1 wransportadores y se desamolian acorde 2l cronagrama. '1

Se desamollan las capacilaciones acordes con el cronograma, venficacin
11 |mediante sopories (istados de asislencia, actas, archivo fologrifico y
evaluaciones), dikgenciados de florma comecta y completa.

ASPECTD A EVALU.O.E_J. :

OBSERVACIONES YO HALLAZGOS

El acceso y los airededares de la bodega 58 mantienen mpios, libres de
12 lacion de duos stilkdos, aguas estancadas y owas fuentes de
contammnacion ¥ ocos 68 insalubndad

!
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A
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13

Las dreas esian separada de cudiquer tpo de vvends y o son
UEIpda% COMO dormulong

u

La oG acin eatd desefiada y consineda para use de booega de simenioy
¥ poiege fos ambenies de aimacenameento g entada de pobo, Fuvia,
isucedades u OWDS Conlamnantes. msl como del ingreso de plagas y
imm.

15

El lamafio tel rea de alm & frop i @ los vt i)
podiclos aimacenadcs y @ deinbur, daponiendo ademis de espacion
Myes paa b crculacon del personal y of Ialado de matsriales o

iproducios.

'lEnhscmumah:h:as no se evioencian cables mxpuesios y las|
|Lemizaras cuentan con proleccon

La bodega depone de un &ea para 12 recolecodn y almacenamianto da
reskhaos

Se cuenla con una adecuada evacuacin de residuos de acuerdo 8 la
frecuenc:a y haranos establecidcs en & pograma de manefo y disposickin
e nesiduos solidos y lquidos. se llevan regis s

13

Se cuenta con sulicientes recpienies de malsnal sanilano, en buen
eslado, hmplos detxdamente identificades, con bolsa pidstica y Lapa quel
evii el contacto con las mancs, ubcados en un lugar exclusivo para la
recolaccion lemporal de los residucs silidos y llquidos.

Se realiza la adecuada clasificacin y separacidn de residucs acorde a lo|
establecido en el plan de saneamients

2

Se dspone de agua polable para electuar una limpieza y desinfection
\eleciva.

Se realiza monitoreo de la calidad del agua y se levan regisims
{actualoades al dia de la visita Certificado de Acueducio Matropaktano de
Bucaramanga y venficacin da pH y clom.

Las puertas y venlanas no presentan dalerior (axido) y exislen puertas sh
separacion enire el borde inferior y el pisa de modoe que 5& permita el
aslameento con el exienor.

u |||

)

No se evidencia separacion entre la puerta de Ja bodega y el piso, de tal
manera que mpda la entrada de plagas ylo roedores.

Las unones enlre 135 paredes y entre &slas y los pisos deben estar
selladas y tener lorma redondeada.

Pisos y paredes son de fAci kmpieza y desitecclon,

Ventilaciin & fuminacidn que permia el adecuado cesamolo de 13s)
funciones en bodega.

Las ventanas y aberturas que comunican con & exterior estan provistas de
mala anl-insecios.

Los drenajes cuentan la penciente minima serd del 1% hacia los drenajes,
wwmﬂmmmmwcmammuwuswur
cuentan con [a debida proteccidn con rejila

Ausencia de animales domésbcos en las areas

H

Techos limpios-ausencia da ielaraflas, suciedad y libre da goleras.

alegl & |8 fas w8 |

Pisas limpeos estin construdos con malerales qua no generen suslancia o
conlamnanies Kxicos, resisientes, N0 porosns, impermeables, no

qus dificulten |a limpieza, desinfeccion y manlenimienio sanilano.

shsorbenies, no deskizantes y con acabados libres de grietas o defectos;

-

Puerias y ventanas bmpias.

-

Se dispone de $eniCias sanitanos y vester. Se encuentran separades (por
saxo) de las &reas de amacenamiento.

—

L0s servicns sanitancs y vesber son los adecuados, estdn mpios y
con los iy w requenidos para la higiens personal tales
coma: papet higiénico, jabén liquido antbaclenal, toalas da papel ¥
| papeleras.

|Se cventa con un independients a los servici itanios y
cLeNta Con 108 NSumos requandos

¥

Ausencia de roedores € Isectos y/o da heces de animales.

38

Se benen identificados los puntos [cebos) con que Cuenta y los métodos
mecanicos pars el contro! de plagas.

Se realiza la saniizacn de ambenies a miclar un nuevo alistamentd
para &l ensamblé y cuenta con registo

- | |~ =S
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40

En |2 badega se evidencian mvisos alusivos 2 L praclces 08 higiene
{personal y levadd Oe MANas

41

Todas las dreas se ancusniaen ientificadss y sefalkzadas con avisos en
material sentano estipulado par &l programa

\

ESPERADO

IEM ASPECTO A EVALUAR

nmmmmmymmamymu

(canasillas, msbbas, eic) de rabag
OTA QA

FIRAE -\ PUNTAJE OBTENIDO

13 punTaAE

iy

|

2\

PORCENTAJE 100 Vo

0

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

El simacsnamienio de ios producios y materias pAmas que requieren
rakgeraciin o conge ---umﬂu jenvdo B0 cuenta las condiciones
de lemp . QUe req cada al ¥ cuenta con regisirog de T*
| schuale adas.

1

Los sa an gas sobre recipentes de rial

sanitand. Estanies, anaqueles, canastilas, equipos, mesas, superfickss y
estibas bmpos y en buen estado.

El aimacenamisnic 08 los Insumos o producios ‘erminados se realiza
ordenadaments en plas o estbas con separacion minma de 60
centimelros con respecto a las paredes penmelrales y slevadas del piso
por lo menos 15 centimeims dispuests sobre astibas y ademds espacios
que permilan la creulacion pant realzar las actividades de Inspecchon,
Impieza y desinfeccibn.

los smpaques (pimanc, secundanc, lerclaro) de los productos
aimacenados, se encueniran en buen estado y son de primer uso.

ar

Los almentos se encuentran separados entre sl, para mantener las)
caracieristicas de cada producio.

Los products como delargenles, dasinfeclanies y olas sustancias
pebgrosas estin ebqueladas adecuadamente, con rblulo qua Indique su
xicidad y estdn almacenados en &reas o estantes aislados para ssios
productos. Se cuenta con Bchas lecnicas y de segundad de Bslos
producios.

El aimacenamienlo y apilacitn de las cajas cumple en Ia altura con el
ndmeno maximo indicado en e exlerior de |a caja, evitando el deterioro o
dafio del envase y embalaje.

50

Las cajas de bos producios se almacenan en loma cruzada o de fraba para)
evitar deslizamienio de las cajas. Las cajas no sobrepasan el nivel dal
borde de la estba, del anaquel o estanteria donde se encuenten

almacenadas.
Existe rotacion de los alimenios almacenados: pnmero en entrar, pimer
51 |en sair y se leva un control de enradas v salidas, kardex y rotacitn de

produchos por el mélodo PEPS.

Los alimenios estén aimacenados en su empaque secundanio ongmal o 58|
encuentran ubicados en reciplente de malerial sanitanio (canastilas). Cajas
de primer uso.

Se cuenta con un Jugar especifico para amacensr los productos no
conformes i debidaments identificado

Los alimentcs y materas primas son almacenadas de acuerdo a con las
|caracteristicas propias del alimento y establecidas en las fichas técnicas ¥
la normatvidad vigente.

|

Se cuenta con las fichas tecnicas en medio fisico o digital de cada
poducto.

£l rotulado de! empaque da los alimentos cumpla con las especificacionss
exigidas en la normatividad vigente y las demas que las miodifique.

€ BF Y PN PECS e SR N G I

Los alimentos perecedercs de alto nesgo en salud poblica son
aimacenados bajo las condiciones exigidas y se encueniran debidamente
rolutados.

Se evidancian los resullados de los andlisis microbiolbgicos de los
alimenios de alto nesgo. (Licieos) dentro de los rangos da eumplimiento.

detallando cantidades, fachas de vencimientn, lots, fecha de ingresa  la
bodega entre oWos, Que lizan [a didad del producia

Se lieva control da los pmductos que Ingresan al &rea de almacenamienio|

EPUNTAJ-E -1 e)

fTEM ASPECTO A EVALUAR

Los producios se encusatran denlro d6 su wida Otil (fecha de
vigents). mﬁuymmm&snwummumﬂsm
o delenro.

PUNTAJE OBTENIDO

0

PORCENTAJE 160 ‘/,

OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS

61

El personal llega con ropa parbicular y 5a cambia en bodega

e




62

lﬁi personal manipulador cuenls y ulfize la dolacidn compiels, &n buen

lnshdc, limpia y do coior claro [lapaboca dasachabie, cofia, camisa o bata, f’

pantsion y bolas sagundad) y hace uso sdecuado ce elia

€1 parsonal aieno a la bodega Ingresa con la dedida dotacion (lapaboce,
cofia y bala] y &l oparsdor garaniza que esios cumplan con las Buenas

ITEM ASPECTO A EVALUAR

50 uSD 08 [Oyas u o accesoncs, en Caso dé Bevar Digow, barba o
patila anchas usar cubierias para eslas)

& Praclicas de Manulactura E operadar cuenla con i0 de dotacin .1
pars visitantes o
La presentacxn del personal 6 booega &5 adecuada (uflas corlas, Empias

- y sin esmalle, ni maquilage, cabello recogiid y cubeeno por cofia o g, '1

TOTAL CUMPLINIERTO'DE PERSONALPE BODEGA

V1. CONDICIONES DE TRANSPORTE
| PUNTAJE

ORSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

63

£l personal rransporfador presenta ics documenics regiamentanos dai
velicdo (Ucencia de conduccidn vigents, Seguo Obligalono dg|

mecAnica cuando apiqus), cartifcado de fumigacien, ficha tcnca dell
vehlcuio donde e espactique capacitad y condeciones del mismo, Jl

Accidenles de Transito (SCAT), laneta da propiadad, y revisidn tenico| ‘1

€1 vehiculo cusnta con certficacion del mantenimiento de la unidad de Irio

vigenis. 1

Los vehlculos evidencisdos en la bodega 58 encuenyan aprobados

previamente per ia Enlidad Temtonal. "l
|

El vahiculo transportador da alimentos lleva en su exlanor, en foma clam y|
visitle la leyenda “Trasporie de Alimantos” acorde a la normatvidad
{Rasolucion 2674 de 2013.

Los vehiculos poseen | jo favorable vigente emitido por la
aundad compelente.

El conductor y ef awiliar de cada vehiculo cuenta con la dolacidn que
cunple con las especificaciones conlempladas en la Resolucidn 2574 de)
2013

Los vehiculcs de transporte no almacenan los alimenios direclamente
sobre @l piso. Se utlizan los recipenites o implemenios de material
adecuado como eslibas y canastilas plisicas, de manera que alsien el
producto de loda posiblidad de conaminacion. Cuenta con regstos o8|
bmpiaza y desinfeccion y control de tamperaturas .

T2

El vehiculo &5 de uso exclusivg para fransportar alimentos, no se permila)
lel iransporte de alimenlas con olro Upe da producios.

OrA o D

Riesblini (%) PUNTAJECBTENDO |  ©

freM! U ABPECTOAEVALUAR: ~ = Z]F PUNTAJE

PORCENTAJE 100 7/,

N TR OBSERVACIONES YIO HALLAZGOS =

mqmasmfmmmmﬁmmhmmumya:a
corrositn y cuenta con adecuadas condiciones da mpieza.

4

Los equipos, san de acabado liso, o pomsa, no absorbents, libre de
|delectos y gnetas.

15

Se cuenta con ks equipos requenidos para el desamcilo ca |a operacion
(grameras, balanzas, estbas, gatp hidrdulico, equipos congelacién,
equipos refiigeracion).

76

ESPERADO

Los equipos estan funcionando adecuadamente.

PUNTAE 4 ‘ PUNTAJE OBTENIDO

P\

[TEM . ASPECTO A EVALUAR “j  PUNTAJE

PORCENTAJE T -A

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

m

Existe extintor con carga vigente, s& encuenta instalads y sefializado.

.-}

"\

Se cumple con el protocolo en cuanid a fa allwa reglamentaria para el
eslthado {no sobrepase |3 allura de ks hombros segin recomendaciin da
soguridad y salud en & rabao ylo de acvendo a las recomendacionss de
los fabricantes plasmadas en las cajas).

1

™

Existe botiquin de pnmeros awubos con los slemenlos Dascos.

Em = PUNTAIE OBTENIDO 3

PORCENTAJE 7100 "/,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2025

REGISTRO FOTOGRAFICO VERIFICACION CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS BODEGA

24 03 2026 LUGAR: Carrera 8 No. 20N — 148 Bodega Centro
Industrial Ruta 1 - 699

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

PR

Personal manipulador Area de materias primas
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FORMATO OC VERMNICACION J2 SUYDISTRO GC COMPLEMENTOS
ALIZCNTA 08 EN INITITUCIONE S COUCATIVAS LODALIDAD
INDUSTRIALIZADA (1) « PROGCRAMA OF ALIMENTACION ESCOLAR « PAE

l ) Educacién ﬂt,_h}-; e'?e

— ALCALLIR DT 39S RAMANGA
e WYersdan ) At
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comton |X.€. TNETL CoSToDIo 6 MRCIA BV e | 47 60 Py
CQQQ.G RA 1S Na'!Q;‘GB D. 'bhpﬁotu(,
HoanadoEnuegronSedoEdcara | T T Dloo Pm a 4i0S P-m.

o, por anios
tia. Do = T 1
g ST M2 | 1 [amm L] ot [
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Cago ﬂm.n PuLADoR A Tnre | T R) Lio.
4] poral da ks 5o realiza en Pasilo l".l pacio ca l
oqma-hmumsw Jsle do th parala
Pwmmdemwaudd
| e [A0] “amwee 46 "“"""’““’"""‘Iﬂ’mll cuniama | &
m"f <59,9% Deficientn n-wﬂs.w.nml DoE0a59% Dueno | Da 578 100% Excelente

INSTALACIONES FISICAS: C ([CUMPLE) *IC ‘N0 CUMPLE)
L 1M Fisl « e

rrnl' ASPECTO A EVALUAR CESCRIPCISN CE LO EVIDENCIEDS : CiNE
El almacenamenio tomporal do  los  complamenias : .
11 cumple con o ’_______.—--'-_ C, :‘
" |espaco minimo roquondo para oz
[Eiugar paca ¢l p Wi ST oh - r._......_:
dalidad ndustr "T"H‘&.h aumg:.'en;ql\q_&. !iﬂ :

12 [1a ontrada da poivo, s, humedad, suciedades u 305, '\ nn A ‘-2\" N
iPuerXadn Proiccenn rLNC
contaminanies asl coma el Ingreso de plagas y aniruiss! I‘lﬂ-s“"'a"‘"?u“\’ algiels ! : !

Los plaoa, pasadet y Michas del dred S¢ dlegotnany . So, €7 MG\C\-del(}e\'-ﬂ\. -

——

mmmmmmwﬁdhm-- i
13 ﬂmmhnmhm,h%xﬂ_‘“n*? Ak o, en ?Lﬂd‘ .MC— |
o3 bene, so encueniran en buen eslada, prolegidos o , igua. ol oren £
rojla funcionando, limpas, Qﬁ_ Jh‘_‘*e.mm"—‘\".e...._..
M & c.e-u\f“h'.. = laa
15 mrmmmﬂmﬂo C-
e ———
L
oo o0 am n: ¥ o:,::&tbm (’-p:f.-t’us.wu. Ctoqmuc‘_n c
|!\wdlam E 3U| -0 Y
CRITERIOS DE EVALUACION: ‘FIEUMFLE].UENEICUWL!] NA[NOAPUCA}. RO (NO OBSERVADO)
WW
e ASPECTO A EVALUAR PoutAs] — OBSERVACIONES YioWaLLAZo0E
F_l mmm lmpml de los  complementos|
3 reslioe -
21 en plas empl estbas o canasiilas 1
limpios, en buen estado y ef materal fackia fas oethidades //
jde bmpioza y desinfocadn.
Sten para o do los|
e a st h&.-un.\a.@.\, P
ancuerira lmpla y en buan estado, bbro da basuras, Proleccwn e ;Q_g‘mﬂ'to_s
22 |elomenios en desuso, alsjados do 1a hez, inadencia directa) J Q..pq.}q- a'-hnl:or\':w‘_,
del sol, olores luerles y desagradables cumpliondo asl con o Cerrgd N un
s _condc o Qe g i o & ol macean-
dolos ylo p : M“'—ﬂ\‘P
memmemenﬂma
23 douuega para la verif da los { "
¥ regisito de planilias,
Sor cuenta con dotacidn desechabh para visk J .
24 [ibta, goro y tapabocas - minvro 1 ki { |SoleenakiE
| YOTAL CONDICIO AMIENTO NDUSTH
PUNTAEESPERAD0 | 4 PUNTAJE OBTENIDG PORCENTAE | {00 '/

Powered by CamScanner



e | TASPECTO AEVALUAR

- il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS -

Yp T
ahmenios (wigenca no mayor o un o).

PUNT, mmmmw
€1 personal manpulador wihza I3 golacen completa,
[Zopalos, cofia, bala o camisa, da eoior clar, 13pab
3"ﬂmbhymmomlasomdtmmm¢ola” /"-/
norm.atividad legat wigenie.
L2 posentacién personal do ios manipuladores o3 adccuad:
- “Ma:mnhwasymumo.mm,m = ,1 ’B\f‘hﬂrjr&}bﬂ{n%\ﬁh
Joyas U olrog . Toslro sin i,
lmgns y en buen esiado, : Person .
33 [rnprenca, 1o hoa de vaa paa caoa wo do ko 1 Yolenda Quiniere Fi yecron
{documentacidn y soportes, ' ol (=l l\ﬁ*““'ﬁ"l-zb
foonid g clan
ﬂmmmmnw}mmum
afio on prog de ah escolar, [t en
34 educacidn santania, princpios basicos da Buenas Practicas 1 ',/—
oo Manad ctcas Noénicas & monriasden o] .

s &mmmummmnusmum 7
da

av?‘_“r\mdﬁﬁ 14 'ual 26

28 Se gorantiza la canbidad do manipuladares do alimentos do| .r e
acuerde a lo establecido por a Entidad Teriloral,
TOTAL CUM 0 3 AN DOR DE ALIMEN'

3d Indusinaktada. Se cuenla con regiso de| -

PUNTAJE ESPERADO | G |m~ewremno FS I PORCENTAE r 100/
| e r——— e r OE SANEAMIENTO T r————
LIMPIEZA ¥ DESINFECCION
TEM ASPECTO A EVALUAR AJE] CESERVACIONTS Yi0 HALLAZGOS
4.1 |Se cuenta con el plan de saneamiento aprobado, ‘1 p——
|5e cuenla con un da kmpieza y desinloced yse
Foumalt e Pt . ﬁ»r?v\a.c.pm?\dn.cnn
42 [so ten togauos de s sciiaados cigencados] | |re 9y s cos
adecuadamente, cuentan con s hojas de segundad, fichas
\écnicas de los insumos ubilizados para las operaciones. -
Cuentan con Ia canlidad da aspersores establecidos en el !
4.3 |plan de yse 1 ——— A
rolutados do Acustdo 3 |a formacidn del products. '
operi Surmsnisiray umas y aseo -!
4,4 |3cuerdo 2 la sollctads por o Enlidad Terilorial para lo 4 — ;

Los elementos o ascoson e

45 lss tos para evitar

Ctnla con Veorbo excl oo
P oo of mactnomients

(El agua que 5o utiiza para procesos de limpieza y

dosinfeccidn cumple con las nommas vigunles establocidas
s T | 1 —
Salud y Proleccidn Social (Si aplica)
Se encuaniran los pisos, paredas, ventanas, lechos y pueras|
% rodmgsiet p g 1 e
i R e e e e a4 1 Senall zacpn @mpela y
" |actividades de limpieza y desinfeceién. en bwmen o alp

BFM - Buanas Précticas ¢ Manufackwrs, ubicades en el ,’

Existen lelrercs on buen estado alusivos a (s aplicacidn de
49
l4rea de aimacenamiento temporal yo bransiloria,

WANETD ¥ DISFOSIEION DE RESIOUGS SOUB0S

—_—

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenla con recipentes sulicienles, color definido en i
plan de sanemmenio (verds y negro) y debidamentel
(identificados do acuerdo a la closificacién de residuos, del
4.10 [malerial santaric. con apa y belsa pidstica del mismo color| <]
da 1a cantca, ubicados en un sitio ewtiusive para lal
frecoleccidn lemporal de residuos sdidos y se promucve &

Ocente con ree) prend &
Neyeo v bleneo 8 on bolse

TR pectiva,

Se cuenla con un programa de manejo de raslduas|

412 o
" " |prasencia o dafo causada por plagas, heces de animales, | -

4_11mmmnmmm.saumu¢m-1 —_—
(ditsgenci d: &) de las
CONTROL _DE PLAGAS
irem ASPECTO A EVALUAR [PunTae] OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
Las instal ylo los se e

Se cuenla con un programa de conirol integrado de plagas,
con procedumcnios excnios y so lovan registros do las

-

punTasEserae | 1 3y |Pwmena‘rsmo] 13 | porcentar [ 7 00 2

cotura o profec din S
i rrento S

3 & etAle Swncaith

dianas ] il -
fadecuadamenta (minimo dal dia antarior), bosi <o
TOTAL CUMP|
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V. GESTION SOGIAL.—
e -
irem ASPLCTO A CVALUAR PUNTAJE ODSERVACIONLS Y10 HALLAZDOS

En Iy wstiucion educatva se tienn publicada en un lugar
wsiblo 1y Fichn Técnica do Informacidn del PAC con I
5.1 [Mormacin de los cannles do comunicacion para las PORS,

131 misma, e cuenta con I publicacidn de nta do dloncidn 4 1 //

Solicitwdes.  Quejas, My

q‘::::.\ T mm_m‘.m : u‘mﬂ ::':aul‘ﬁm‘:br. Sﬂﬂﬂm‘-“(

Amontacion  Excolar y  fox s o feoi Acdc tcunio Q1 Che

cortesponda) y In gostidn roakzada mmn c:lm: do| 1 i3 l|c_-. il 26 IJ’: zﬂzbq la2lz26
El oporador 1onlizn punticacion go Eoucacion

3 I o osiralogin do J ‘S" om va Pu'bl', f—iL(.‘ﬂ-

52

Tormional. i el S
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJEESPERADO | 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 | Poreeniae [7 60 '/
E V. ] Y DENELT . 0 7
ITEM ' ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES Y/O MALLAZGOS
Sa cuonia con boliquin da primoros auxilios {gosns estonles,

osparadrapo, baja lengua do madera, guanlos quinirgicos,
6.1 venda olisiica. jobdn quinirgico, mnuongu salina, alcohol .1
9, ljoras 3 pulgadas, curilas).

TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRABAJO —
e | { [rwnncomowo] { | rowenie] 7on
— —— VI CONDICIONE OF CALIDAD DE LOS PROOUGTOS ENTREGADOS. e
IE| - ASPECTO A EVALVAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS
producio lacleo suminisirado esld acorde o los oslandar .
7.1 |¢e calidad exigidos por tas normas w‘, posied LG‘?"‘;‘- Sdhori2adoonterq 200
stabl on los A 1. Voainille R5A-0022230 ~2022
::-‘D‘wartrauhlidau) Ve 27) ABelL Loz PA 4
coroal wa del ceral o314 ncordo o) o =t
2.2 [1os estingares do calidaa g v [ a.\\_c-kc» TLleirid Pede 409 Y960y
alas ¢ “‘-"““mm.. £OoTIS Vigesd Wi —ondfogg~2021
{(rogistrar trazabilidad) ve 110426 LT oo
|E" duiCe 0 Posire Suminisirago usia acordo 3 108 esldndares =
de calidnd ﬂ?filwhmmrﬂnlrnm Eg':l :D?QP “-":'q;: <9
X en | ~Qag -
73 (rogistrar Irazabilicad, aplica ;’.q caso qus &l mend -’( LT qu % ?q 23
g en ol dla de [a visita, conlomplo la enlroga dol
| Jauico) ve onl7ol2t e
La fruta gada estd en di de 3 ' 1
7.4 [cohead, grado o mad, dptimo, al poso) JJ !
eslablecido en la minuta y se cuenta con el cerlificado da n
Impieza y desinfeccidn de Ia fruta en medio fisico o digital,
Los productos suminisirados cuenian con el conceplo de 2 T [
75 |veriicaciony sprobacitn por o equipo idcnico do apeyaata | A Refodice o oo odo paed
|supervision PAE. LA L -%‘z,_p. * !
s s e

1.6 ,?hﬁﬂmww Se W'.‘ 3‘-1’\(3 a d or mq’ﬂo

= TOTAL CON CALIDAD DE LOS PRODUCTOS RN T v st
PuNTAEESPERADD | S | PunTase oarsum! - ST e
. = : Vill. CUMPLIMIENTO DE MEN ot

Irem ASPECTO A EVALUAR PUNTALE] OBSERVACIONES Vit 1e LAZE03
514 To de ia mnuta al
men:g i:fohm por Ia ETC. (En caso conlrario, verificar la) %Q"\Q&* o G\‘ ccutYon
81 | o o autorizacion fisica o diglal por parto de ta| { %" 20 2ecn O Gppayire oo
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA
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CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS
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Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompaante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

el

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia
fruta entregada

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiguin
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. — Afiche informacion PAE Gestién social. - Canal de comunicaciGn/EAN

Verificacion documental, - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Ventanas.

Puertas
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E! almacenamiento de los alimentos ovila su conlaminacién
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Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
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52 mmwymam(mwmlr ! 02'
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. V1. CONDICIONES DE CALIDAD.DE LGS ALUMENTOS .
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gl por las normas vigentes v a las
condiciones establecidas en los lineamienlos (Aplica paral
alimenios preparados y en almacenamianto). Regisirar
lrazabliidad de producio,

6.1

/

FV 02]o5] 2026
lofe B50135122

Las raices, tubéreulos ¥ pidlanos e ancuentran en adecuadas

6.2 condiciones de calidad, 6ptimo grado de madurez.

Las verduras, horta ylrl.ltmusadasparalan‘wny
en al en ad dich

so
de calidad, 6plimo grado de madurez.

6.3

ay
v

Pkt

Los lacleos se encueniran acords o log
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| Porcentae [ 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLMGOS
medemmmmhsalmamimm

7.1 wﬂdmsép&mdnmdemmyda
' ﬂmmymmmmwode
contaminaciin,

Lumtlalizaayl’nmuhmy“‘ con

{
72 s 5 et v o 1' /-
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Esuﬁdudebsdhmnhmmmm(phm.
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Las preparaciones con lemp o ia al
74 nmmmddsenﬁnyselammudetmpummlu /
calientes frias (menor a 1 i

TOTAL C

cuenla con los equipos ¥ menaje requerides para Ia
81 mnmmmMMymMm 1
Materiales Ia ficil desinfeccisn,

ammmmywmmam

82 P livo y ivo de equipos de alo estat 1 /
&n la resolucion. (Hoja de vida de los cronogramas

|manienimiento, responsables),

&3 s-wmmplmdemmmdemdsmyn 1 /

llevan registros (Si apfica).
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PUNTAJE ESPERADO | 4 | PunTAE cBTEMDO A [ Porcentax 1 J 0
N T TR YT - X CUMPLIMIENTO DEMENU . S e T
irem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLZC
Existe cumplimiento de Ia minuta da acuerdo al ciclo da mende

9.1 |aprobado par la ETC. (En caso conlrarlo, verificar la existencial
ﬂlhnm&amﬁnwpmdehm

2 Endmmmcummmmaﬁdn
%2 |de ments aprobado por la ETC.
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i
9.3 [Se lienen eslandarizados los utensilios para ef servido. J | ¥ 7
/
1
J
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9.4 40 3l nivel ad A
l
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Cuenlan con botiquin compuesio por (gasas estériles,

1041 po de tela, bajalenguas, quirirgicos, vendas
" |elasti Jabén quirirgico, solucién salina, alcohol ant éplico,
lijeras, curitas, vaso d hahbil

10.2 |Ce con oxlinlor con carga vigent "4
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS SE AD TRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO | 7 7 | PUNTAJE OBTENIDO ! Z I PORCENTASE | 170°%
e X1, SDET E . ¥
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

& b P los_ documentos| ~——__|
11,1 [f@0lamentarios del vehiculo (liconcla da Iransito, soquro
) bl io do Id de Irdnsilo (SOAT), lolo 2020 en

vehlculo quo prasia ol servicio 56 oncUGNIFa BPrOBaTD

b |previamente por el equipo enieo do supervisin, _\*-“.




1.3 El vehiculo fransportador de allmenios lleva en su exlerlor, en
forma clara y visible Ia leyenda “Transporte de Alimantos”,
El vehiculo cuenta con Ia ceftificacion sanitaria expedida por la

11.4 |autoridad competente con Conceplo Favorable, La fecha de \

= dicndndalacerhﬁmdﬁnnoessmmaunaﬁo. Ny
115 El vehiculo cuenia con cerlificado de fumigacién vigente.
i r!mﬂdewtimal’wnigmﬁnmanzada
Seummg’-strodalemurasuehsoumpmmlas que Io
ik requieran y def sist ,def'efﬁgemdényfocongebdén. \

Epemmﬂmmdwymdemmﬂewmamnla
Wmemcldnﬂemmahesﬂﬂeﬁosnlamw\ﬂdad
11.7 |{cédula, licencia de conduccidn, cerificade de apraobacion de
cu-sodemuﬁwmdeaﬁmemm.cuﬁﬁcadodeaphdm
rnmipulaci&ndaaﬁmm}.

E!mndquyslm‘rdacadauhimmmnh \

11.8 mqumamemmmpedmwnhnphmm
12 Resclucién 2674 de 2013,
Elvehiwtot-ansmﬂsdorwenumbnuquhdepdmemu
auxilios (Alcohol antiséptico 70°, jabén antiséplico, gasa estéril,
11.9 [Apdsilo adhesivg - curitas, esparadrapo, vendas eldslicas,
1ijm-as.g:mtasq1miqicas. godén, termémetro) y extintor con

carga vigente y buen estado,
TOTAL CUMPLIMIENTO ENDICIONES % TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO | PorcENTAE ]
R e B .+ " X VERIFICACION DOCUMENTAL " T T Ty S e
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/0 HAuAzGOS
Exisle registro acluaiizado de los complementos entregadas rd
12.1 | tanitas) { #
Sewmwnfmdsmnmdamdeﬂwm
122 linstitucion educativa, debidamente diligenciada, ! 7 il
Semmtaconﬂtéoomylomgis&oda novedades, debidamente
12_36i!i99ndada donde semﬁﬁquelasﬂdmmamuasw
diferenles enlidades y se lleva trazabilidad de las malerias j

primas utilizadas, i
TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADOI 2 [PUNTAJE osremool 5 l PORCENTAJE I jmyh
" .?-cﬁcau@onsls-r-oesm?mougﬁgzcommm 3 AT

] 7 3y
x 7 gméfnﬂm Pt 7
g
b Ao
- g 1 /
cordg Tnvow CW?)I’(M o

Cocena t,al i fow escatloin

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

A

DATOS DATOS RESPONSABLE %’SﬂMRWSIQHII:AE DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR.
it 2 ) O ez 696G 4y
-

CARGO e CO CARGO [J:I:I!Q‘l Q‘ :ladQ‘Q
FiRwA b6iawaf il . | yngeg oy

DATOS .| DATOS RESPONSABLE ne'm.supeuwsron PAE: DATOS ‘RESPONSABLE DEL OPERADOR
NOMBRE NOMBRE

cARGO *—-_"“'-'*-ﬂ‘-“&_

FIRMA i FIRMA \
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SUPERVISION TECNICA, ADMIN

“J’ Educacidén A‘i&“ﬁé‘}i’é{i’% E m

e T

ISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A

INSTITUCION EDUCATIVA: SANTANDER SEDE A

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 24 | 03

[ 2026 ] LWGAR [ Sede Educativa: SANTANDER SEDEA |

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucian

% § S | I O]

Cumplimiento de ment.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

platanos, derivados del cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,

Suministro del complemento,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento de Contramuestras

';.'"': 2

Toma de las contramuestras ment del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Horario publicado. Seguridad y Salud en el trabajo

Condiciones de saneamienta. Personal manipulador alimentos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

\

Servicios sanitarios: Demarcacion Ventanas.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE-EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO ACTIVIDAD PADRES DE FAMILIA A INST ITUCION EDUCATIVA

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 25 [ 03 | 2026 | LUGAR: [ DAMASO ZAPATA SEDE A

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Verificacion de gramaje- Menu No. 15 (DERIVADO DEL CEREAL) Verificacion de gramaje- Menti No. 15 (FRUTA)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. Horario publicado.

Canales de atencion Publicacién de ciclo de ment
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS
DE LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

s Quésonlos

Nutrientes

o productos que contengan nutrientes eriticosy
3CION L/ UCABIS 9 108 ST torTon wassiers

Suministro de complemento Seguridad y salud en el trabajo (Botiquin)
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FORMATO O VERIFICACION AL SUMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALBIENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD

{i i iPrenco INDUSTRIAUZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
: ) ALCALDIA DE BUCARAMANGA |
I Varatn G011 2045
e I - —
Operaco :( n- 8 AT ~ No, Cord-ao 35 8 Facha Vesda ‘1‘;,0?- ,2026
} Grupo z_ Area Urboma X | Area Rural Hora tricio 450 ¢~
Insiducicn Hara de
EducativalSece | Moo lesom del Py Sedes 1 Tarminarta ] Sz o o) gro-

Dreceitn

Calle (o3 Foutiomdes

Horario de Entrega en Sede Educativa

7:00P M- 20PMm

Nombre g guien abende 1a vista

Donola Hocing

Cargo

Mompladera

Equipo PAE

R sable Viells -

No. Manipuladores por complemontos
No De beneficiarios No. De 12200 1 601 a 80D 4
atendsdos HAgq "”‘“amm“e" 461 2012400 | 2 | 80121200 | 5
401 2 600 3
Nombre del aker Gl

VL it

|
|

El al'macenamiento temporal de los compiemenios se ealizaen

Pasilio

E=paco exclusivo de aimacenamienio

Ob;n'lo de la visita: Venficar [as condiciones de summistro de complementos akmentanas en msituciones educativas para la modahdad
Fndus‘ ializada ce! Programa de Alimentacion Cscolar

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE CALFICACION
ESPERADO | qD OBTENIDG B°) |PORCENTAETOTAL |2 S | Cinimanva | Buene
RANGOS DE .
kit <53,9% Deficiente De60a799% Reguiar| De802969%Buenc | De 57 3 100% Excelente
NSTALAGIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC (NG CUllPl.E)
= ; T INSTALAGIONES /ISICAS
irEm | ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENGIADO CINC

. latmentaries

Zmacenamiento temporal de dos  complementos)
medaidad  Industnialzada. cumple con el
€3p2acio mimmo requends para maniener adecustamente
prccuctos

© Conple.

1.2

£l lugar destmado para €! simacenamento temporal de
compiementos abmentanos modalidad mdustnakzada, .
la emfraca de polvo. iz, humedad. suciedades u ciros
contaminanies asi como el ingreso de plagas y
domesticos

mc‘_,wlg‘ ,ﬁu\hhos s Gﬂﬂ@f

NTS

Les pisos. paredes y techos del area de
femposal, estan consinades en matenal de facl kmpieza

€0 Jos estudhantec

13 |desinfeccion. no hay presencia de goleras y los sifones, si Yo g \P.
los tene. se encuentran en buen estade. protegudos con @ f “C.
replfia funconando. bmpos
Se dispone ge MiEacones Santanas Wentticacas (0ano

" lavamanos) para € acceso del perscnal manipulacor

% laiimentos y ios mismos son de wso exchisvo o Usocahfdhdc ..

La durmnacion y venbacitn ool drea de almacenameeniol
temporal, es sufipeniz v adecuada

C,..r-ff’u?

o

Se cuenfa con un area cefida y aleaca ce  los
comizlementos slmentanos para el aimacenarnento de ios
jnsuniss de ases

C,.;...g\e.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 {NO CUMPLE), NA (NO APLICA), ND(NOOBSERVADO}
il CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. PARA LOS COMPONENTES INDUSTRIALIZADOS

TEm ASPECTO A EVALUAR ]HHTAEI oasewmvnmms
£l amacenameenio lemporal de los complementos
alimemanos mocabdad indushwalizada, se  realiza C,&.‘ﬁ'-f‘e Se .
W!Imm{m s

ordenadamente en pilas empleando eslibes o canastilas
limpias, en buen estado y el matenal facida las actwidades
de npieza v desinfeccion

1

El meammamadmmomdem
complementos f dalidad  Indussinal

encuentra himpia y en m esiado, fibre de hastz‘as
elempf\‘,. en desuso. aleados de fa e, modencia Cirectal
cel sol. olores fuerles y desagradables cumplendo asi con
las condiciones figémico sanianas gque garantice fa
conservanion de los alimentos yfo productos |

Cumgle

El operacor enrega como dolacion, mesas y S#as en el area)
de entrega necesarias para iz venficaciin de los preducios)
|mdusinalizacos y registro de plandlas

4

‘-"f"odd m"rega redon wlle

} Se cuema con dotacion desechable complela para wisantes

ffas’.. qore y tapabocas - minamo 1 ke

4

Cooernada.

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA MODALIDAD INDUSTRIALIZEDA

NTAJE ESPERADO

4

{ PUNTAJE OETENIDO i

4

| PorcENTARE ;

(o0}




M PERSONAL MANIPULADOR DE ALMMENTOS

2429 3

ey
hdandl ASPECTO A EVALUAR FumTase] ORSERVAGIONES Y/0 HALLAZGOS
| (€1 personal manpuindor ohiza 18 dolacitn  cnmpkets

Tapalos. cofid Data o cammsa de color clamo.  tapaboons m‘fgtodda <am 46#,‘{3_-@‘5

v cumple con las especificaciones de la
1 IoE vagente

degarhahy

)

——t
! LD presentacion pemonal de los manpulac~res o2 adecuacal

{ wias cortas. Bmoias v sin esmatte cabello recogido, sn usD

Of 10yas u DIOS AcCesonos, rosto sin maguiliae) wnidforme

Lmipig v e Buen estado

wros orgas

ratdhna v mo

Se evidencia fa hoa de wida para cada uno de
1 33 |mampuladores de  abmentos moiuvends  toda 13
i Cocumentacon v sopories

1O 32 eadenca beya de uda de

Hoy bnp P10

El personal marpulador acredita experiencia minima de (1)
afoc en programas de alimentacion escolar, formacitn enj
34 [educacidn sardana, principios basicos de Buenas Praclicas|
de Mamdactura y practicas higiénicas en manipulacion
ahmentes {vigencia no mayor a un afio)

. o | S€CUenIa con registros de Capaciiacion mensual seatn plan
T T |de capacitackin v cronograma

5

Se garaniiza 'a cantidad de manipuladores de alimentos de
~ jacuerdo a lo establecido por la Entadad Terntonal

£
]

4

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

So anuentid 2 mongolador &t

PUNTAUE ESPERADO | & Immommnol E | porceviae | go/

El 0peracor suminisia 10 NsSumos y elementos de aseo oe
acuerde a lo solictado por 1a Entidad Temtonal para (3

e modatidad Indusinalizada. Se cuenda con regisiro

4

TemISICn
a5 Los elementos de asen son aimacenados en jugares 3ie;a0cs
=~ |ce ios akmentos para ewiar su contaminacion

. iIv. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| LIMPIEZA Y DESINFECCION
Jirem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] OBSERVACIONES /0 HALLAZGOS
’ 21 |Se cuenta con el plan de sanearmento aprobado 4 '&Q(_Lﬂ“@mrﬁﬂ‘d’ an‘iowu‘fa.
[ Se cuenta con un programa de mmpeza y desmieccdn y se
| ewdencd su implemenianon, con procedimienios esCrlos.|
| 22 lse Uevan regstos ce las aciwdades dilipenciados| 1
| adecuadamente  cuentan con las hojas de segundad, fichas

técrcas de los msumos ulilizados para las operaciones
[ Cuenian con 12 cantidad de aspersores establecidos en o]
; 47 lplan de saneamiento aprobado y se encuentran detsdamente 1 c._.z-ﬂbmr\ 2
| rotuiados de acuerco a la mformacion del producto ==
|
|

Cumgle seoncwenha OO

=4

El agua que se uhiza para procesos de impeza y
desinfeccion cumple con las normas wgentes establecdas
46 pcriawg!mnmm:mmuﬂmde
Salud y Srotecoien Socal (Si aplica)

C,,.,f{g a:‘flmdo e

. - |Seencuentran ios prsos. paredes. ventanas. iechos y puerlas
“ 7 limpias (2rea de almacenameento transHono)

Sa evidencizn awsos aluswos al comecto lavado de mangss
las concenracicnes Ce deterpentes y cesnfecianies pera s

Comire (;..b\\cacb enel poAo

actvidades ce limpeza y desinfecctn

Exsten letrercs en buen estado alusivos a a aplicacion de
ECLI - Buenas Practcas de Manufaciura, utecados en &
|area de almacenarmento temporal y/o transitona

1 chenedo -

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUDS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR |PusTase]

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuente con recpentes suficentes. cofor defimdo en
plan ce sanemaentc (verde y negra) ¥
dentificados de acuerdo 2 la dasificacon ce residuns, oo
40 |matenal santtanc. con tapa y bolsa plastca cel msmo col

5 conecs. ubicados en un siio exclusivo para

de 2
recalecsion temporal de residuos SOICos y Se promueve el

4

Gt con G necas Verdes aoy©

| reciclae.
| Se cuentz con un programa de manejo de resicuos
aprobado, con procecimenios £SCTios, e Bevan regisiros

| 3

olmervado -

£10 :
J {diigenciacdos adecuadamente) de las actndades
f CONTROL DE PLAGAS
iTEM I ASPECTO A EVALUAR PUNT. OBSERVACIONES YiO HALLAZGOS
[ o de!
| _ {Las instalaciones ylo los zhmentos se encuentran lipres 02 \m\ o & e{\
438 presencia o dafic causado por plagas. heces de anmales | i Cu-f\e s A ‘oven eXlodh
'. iSe cuenta con un programa de contred mtegrade de plagas
{ ] procedimsentes escrios ¥ S€ tlevan registros de las
| 412 Ia adips dignas prevertivas © comechivas digenciades

{ verte {murimo del dia antenoi)
TOTAL CUMPLIMIENTO LONDCIONES DE SANEAMIENTO

otk P — =

SUNTALE ESPERADO | 1Z | FUNTASE CETENIDO :] 13 1 PORCENTAIE l,a)

|
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V. GESTION SOCIAL

HTEM §

ASPECTO A EVALUAR TPunTAE] GASERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

Sicion o

LA S8 liens pubicada en on fugar|
a o informacitn del PAE con o)
anales de comumicacion rara las PORS.
J. 3€ Suenia con la pub®cacitn de nuta g atencitn 3|

Cuesas Reclamos ¥ Sugerentias
et 313 informanon de Operado
LAgMG N S0 E AN TS VT iR

4 Coenoda.

Escolar ¥ ios  seguimsentos Isequm
coresoondal v 1a gestdn realizada a0 ™ESMO {(en caso de

fPr A Ay

4 4 o] 2o .

Tl operador réahza pubhcason de 2 estraiega o Eoucacon;
Almentana v Nutnoional (EAN) aprobada por la Srtidad

Termigriat j | %m s oniceh i w((‘cxdo

TOTAL CUMPLIMIENTO GES SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO ] 3 |Pummeoarmml 3 ﬂ PORCENTAJE l ool

—

Vi. SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] DOBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

Se cuenta con bobquin de DOMeICS 3ukhos (Gasas esiénles.
esparadrapo, baja | de g GQUINERCOS,

61 lvenca eldstica jabtn QuIrGice, SOKCION SakN3. alcohal 1 denlie rabary limenios
L anliséplico. tyeras 3 pulgadas. curtas)
| TOTAL CUMPLIMIENTO SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

e entcentrabichgun cmprete peeo

PUNTAJE ESPERADO ' 14 PUNTAJE OBTENIDO A E PORCENTAJE l 460/

Vil mm:mmmux-mm

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE| OSSERVACIONES Y0 HALLAZGOS

£l products 1acieo surunistrado esta acorde 2 los estandanes
Ce zahgad mgﬁswmmwyam
condiones  establecicas en los  bnearmentos Weomcos
{(regsstrar trazablidaa)

oAl N@NR A6 -CY-20%
Yapatiek

4 i 1ISAA

£l cereal yio genvades cel cereal SUMINSIrado esid acorde a|
los estandares de calidad exsgidos por las nomas \ngemesy{
< las congiciones establecidas en los | Mos 1ecmcos
{{registrar vazabibdad)

ﬂ e - Zodu4ze.

£l culce o postre suminisirado esia acorce a Ios estandares)
ce -:;haacmsgedcsmfhsmrmasmyalas
condioones  establecdas en los  kneamentos ecmcos)|
(reqsstrar trazabdidad. aplica en o caso que & mend|
entregado en ¢ gdia :ehm.c«mhexmegade
culee)

‘rf“ Yo afua-

La fruta entregada esta en adecuadas condiciones e
Caudad. crado de macuraciom dpltimo, comesponde al
estadlecido en la mmuta ¥ se cuenia con el cerificado
mpeza yamfemidndehﬁmammﬁmodigml

4 Bonaro

Los produrtos summestrages cueman con el concepto de
verificac:on ¥ aprobacion por & equae léomco de apoyo 2 1a
supenasion PAE

g Compre:

Se realizan las reposicones requendas por calides vio|
faltantes de producios v se cuenta con et formato requende

TOTALCOND!QONESDECMDADBELQSP‘WDUCTDSB"REGADDS

> 4

PunTasesPRaDe | g ’PwrquaTmno| S | rorcentax | \o0f.
Vil CUMPUBRENTO DE SEND - o

Lf

ITE™ i

ASPECTO A EVALUAR [PusTasE] OSSERVACIONES YO HALLAZGOS

Exse cumpd i de i3 £2 Jde acierdo a3 oo
manus aprobade per la ETC. (En casn cortranp, venficar *a
emislencia de autonzacidn fisca o digtal por pare de Izi
ETC)

[ N,

Cum?\“

En el establecmento educativo 5S¢ encuentra publcado ef
G de menys agrobade por ta ETC

Se evidenca ta publicacién ¥ cumplbmuento de los horanes del
entreqa ool complemento afimentano

|El operador reakzo ia £nrega ce 10003 ios Componenies
conferman el menu, sequn el odo de mend de la Entidad
Terrtonal

Se cumple con los gramases e lodos los Componentes del]
meny verficado, de acuerde a3 los mveles eauUCates;
alenticos

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU

{
4
4
§ |-

AU

\TAJE ESPERADO | S lmmm:z QBTFJ\IE}Ol < H PorcenTAX | (7

IX. CONDICIONES DE TRANSPORIE

irem |

ASPECTO A EVALUAR PIJHTA.E! CASERVACIONES Y/O HALLAZGOS

personal | Wanspolador  presenta  los documentos

1 Sequro
chiGateno de acodemes de transdo (SOAT), modelo 2020
Tt adelamte

© o cbsenado

~a

Tue presta o serion e encuentra aprabado
pof & equan Somon de supervisitm

g , WO COsexvade

UID ransponaoor g8 aimenos Besd en sy Exlenor
@y wsiile [ leyenda “Transpone de Almersos” F

\“'D | Yo Sbsevvada
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CLUERIE 00N 1A cerlifcacnn santana expedida por|

a foe Y\,‘b;-l W 0 ‘I ‘\:0 me‘ﬂda

TOT A L a0 i

& hepémcas oel vehicyin irarsportador eon!
compariments de carga mo cuenla r~—-u1|\ §\“'C‘\

1
i 0 paredes detenoradas i Vo cbyervado 1
: : . ' i
P ag | T Oe lemperatenss de ioy CorMponenias que (o |
3 18l sistemna de refrigeracon % © vio cbyerredo |
Fe— s 4
| MOTIANOr v alixlian de hansporte cuenta con ]

|ia o GLUrSD 3 o establscide en Fl o

8.7 [eeduia. licencia de conduccitn, certficade dn -
< 1o observado

Ce curso de manpuiacien de  alimertos
Aoited para manipulacidn ge atimentos

El conductor v el awdiiar de cada wehiculo cuemta con Ja O
| 2.8 jdctacdn gue cumple con las especiiicaciones contermpladas \) i

0 . vo cobierode
J-}-r Ia Resclucion 2674 de 2013

i
fFﬁ vehiculo Iranspertadar cuenta con botiquin de primercs!
awdlios { (Alcoho! antiséphico 70, jabtn antiséplico, gasa e
esteni, Aptsito adheswe - cuntas, esparadrapo, vengas o o ob&efu“do
SlAshcas. Weras, quantes Quirurqicos, AQOION. Fermimetro) y

| jex'-nmv £on Carga vigente y buen estado
35 T T ——

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

| PUNTAJE ESPERADO | o ﬂuw‘:msoamumof 3.0 i PORCENTAJE l\-.\ow

| ‘X, VERIFICACION DOCUMENTAL

ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE] CSSERVACIONES Y/0 HALLAZGOS

| . |Exste remistro acluakzado de tos complermentos atimentanos) i

entreqados (plandias)

©
{5 ]

Se cuenta con formato de remisién de entrega de viveres en) i
institucién educativa, debidameme Ciligenciada

Se cuenta con biticora foliada, debwdamente digencada
jdonce se notfique fas wisilas realizadas por diferentes 1

(=1
(5

entidades y se lleva trazabilidad de los procuctos entregados,
dianamente

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO | 2 [Pumuzoarzmoc’ = I PORCENTAJE | lof -

CONCLUSIONES | OBSERVACIONES |

I_[_":rb %ﬂama (o [/uulz_/_ a b o ec(aca’vﬂb éi(“’ Goa[c‘ ﬂ_

| rodoldeed 81, londs  Oppd lhhmneato cen! 32 lﬂc&:oma

| por  osdgag~ ,f)—r 534** AV cxpzwl, Se~r |
| |

-

1

’ 'OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

/ ‘__,___,..‘-—-/

DATOS RESPONSABLE DELAVISTTA- | DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR

DATOS

i i = _
] NOMERE Qwﬂ, Kcs Oiﬁl GCewciar NOMSRE - Dondla  Jedwa
- CARGO 5 e odunede CARGO NG tokaddny

FIRMA Swda M.

‘FIRMA j =
[ DATOS DATOS RESPONSABLE DEL OPERADOR
. NOMERE e =il
| CARGOC CARGO /

FIRMA | / | FIRMA o
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUGCION EDUCATIVA: NUESTRA SENORA DEL PILAR SEDE A

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 25 03 2026 LUGAR: Sede Educativa: NUESTRA SENORA DEL PILAR

SEDE A

Verificacion cumplimiento de gramaje — Lacteo

S e

Verificacion cumplimiento de gramaje ~ Cereal acompafiante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

N/A

Verificacién cumplimiento de gramaje — postre

Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre ylo evidencia fruta
entregada

N/A

Area producto no conforme. Suministro del complemento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCI

ERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION

ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

—

Condiciones de saneamiento.

A v marey hoves

Dot rScerstacss Cran Secweg >

Letrero buenas practicas.

Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion documental, - Diligenciamiento planilla de entrega

Personal manipulador

Paredes,

Servicios sanitarios: Demarcacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Hallazgo 1. MANIPULADORA SIN TAPABOCAS Hallazgo 2. UNAS LARGAS MARTHA NINO

Hallazgo 3. NO SE EVIDENCIA HOJA DE VIDA DE MARTHA NINO.




) = FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
o i B QHE | " i koo et
Versidn: 001 -2020
owencer:  [Tpnova, % oo | G508  |meewel 259538
Grupo: 2 st Moo Rurat: | ) | Hom ik | G50 g,
Edatiarsed %)}‘d/f Bosmgy'a, Seol, C__, oo | 1?30 Py

e | \foneolo lis_Sawbos Yade e

Horario de Entrega en Sedo Educativa 11:.45 a,,:h 1274 .1 .
atendidos: _{O =

cmmmbmnmmm
Nombre de quien aliende la visila 2' Izm j%n’}ﬂw Wg:bo 6w K“’s
o Zighw oniddladony, | v | Matnd

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de preparacion en instituciones educalivas para la modalidad Preparada en Sitio del Programa
de Alimentacion Escolar.

CEIm Con 5 < Fecha (ima Conceplo Calificacién
Técnico Sanitario Vigente| NO | )¢ |  Veriicacén Sy
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 621 OBTENIDO 62/ TOTAL 100'{, cuamatva |EXC
RANGOS DE =
AN <59,9% Deficiente | De 60279,9% Regular | De 802 96,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente|
TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complemenios
De 76 a 150 complementos

De 151 a 300 comp T
De 301 a 500 complementos Pliego Licitacién Pablica
De 507 a 750 complement No. SE-LP-002-2025 ‘"“"’m‘““" Z

De 751 a 1000 complementos
De 1001 a 1200 complementos

Bl al=l o] sl =
I'l'l

De 1201 a 1500 ¢
= INSTALACIONES FISICAS: C Bbia: sl s .
il i e T S S P ! e #Wuﬂ(ﬂ'\‘i' SRR A |
ITEMl ASPECTO A EVALUAR WIOND!LOE\I‘BE‘NCI&DO C/INC

El comedor escolar esté ubicado lugar alejado da focos de
11 WMMymni;ﬁnwzu. ‘lﬂj Gbﬁcas Cmﬁm}nw C
Los techos es!én_ construidos de manera que se evila - -
1.2 [acumulacitn de suciedad. condensacien,formacién de hongos Y| 72 efom:t Seeuiclocin /:;”ﬁu C
13 Lﬁw mmm‘h.d:lédlmym ‘:I)e"—ma', g:'mf’ffZaﬂn&,‘em C
Los pisos se encuentran limpics, en buen estado.
musﬁadumspaﬁmamdhdaw (“ﬂf
El drea de aimacenamiento de l2s materias primas del comedor| 2
15 mmmdsmlz;wﬂmnmﬁwhwmpk C@“dﬂﬂﬂﬂdw:nm
|conservacidn de alimentos. Sz ’ ; C
> 7
e e T e = 3 e L loe: ol i
f istas malla anti insecto en buen estado y de féci
mhwpiezawhrﬂom elhgresndemtipode:phga.y | F _j;.jfaf’gj

N Ly o
. pena ' /4
18 f-l:asdoamsn: osge o mwmﬂﬂ%jfm-?’dy VM/@ G
rl
&

expueslas.

&mwmmm '

19 [*¢ y alejada de los complementos ~

| pera ol al iento de los insumos de aseo. Ie(aﬂfa{béldjw
CRITERIOS DE EVALUACION; 1(wmn(mmmmmmmtuomm P

e e B L T N e B R 2T T : IR LT

fTem ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES vpmos

1 almacenamiento de 108 insumos y malerias primas 5o reallza

21 |ordenadamenta en pilas o estibas y dis, estanterfa /
ﬁL:aﬂuthhsyenbume:u,m R 1

0% ne dentro de su vids|
08l con fecha de vencimiento
22 |programa de alimentacisy Vigenle, son exclusivos del

Powered by CamScanner



S0 ovidencia  cortificado  do  lumigacidn  del  dron do
24 [amaconamienta  do  akmenton, Reqisirar  facha de  ullimn)|

fumigacidn realiznda,
El almacenamiento dn los slimenton mfiigomdos an renliza
25 temporaturas ontro 0 a 6 *C y se levan reglalros nclunlizadoa,

20/91]2026
A

el RO Y (W

El almnce da alk on finindos se renliza n /

26 temperatiras do 0 a -18°C y 2a lovan rapiaires actualizadaos, /
=1 almac de los alimenlos evila su laminacion

27 |cruzads, Vy

2 [3° cuenta con dotacin desechable completa para vishtanies| /
© |(bata, gorro y lapabocas - minimo 1 kit),
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

AL
PUNTAJE ESPERADO | 5 PUNTAJE OBTENIDO 5 | rorcavne [ [p0Y%Y,
Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS T [4
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

£l personal ipt: uiliza la di pleta, zapatos|

(bot2s), cofia, bala o camiza, de color claro, tapabocas|

dosechatles y cmople con las ospecliicaciones  de  Ja)

Acmetividad legal vigente,

La presentacién personal de los mar ipulad es ad d:

32 (ufias cortas, limplas y sin osmalto, cabello recogldo, sin uso de|
1¥as U olrae aceesorios, rostro sin maquiltaja) uniforme limplo y
le: buen estado.

T 15e evdenca 2 TgE de vida para cada unc de Jos

i L2 rarevizdores ga amenios ineluyendo toda la documentacién y

kK

>
v
X
/

2
v /7
;7 /S
fiz y Laai). /

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL DE ]
PUNTAJE ESPERADO | 7 iP.L:«N::fST! = F [ Porcentase | Loo % |
2 rE i < 1. v D R, =
OBSERVACIONES Y/O HALIAZGOS

3 axperiencla minima de (1) afio
30 escclar, farmacién en educacion)|
désicsr ¢e Buenas Préclicas de|

}--..‘r&'\---t.....f_..\—\é

iTEM ASPECTO A EVALUAR
La unidad de servicio cuenla con el plan de saneamienio
aprobado,

Se cuenta con un prog de limpis y desinf % con
procedimientos escritos, se levan regi: de l2s actividad:

4.1

42dligmdadosadmadsnunh.wtanmhshuhsde
guridad, fiches técnicas de los | uiiizados para las|
loperaciones, /

mm:mlamnﬁdsddewanmdﬂm
e A - P

aprob Yy se
rotulados de acuerdo a la Informacitn del producto,
El op inistra los | ¥ e de aseo de
4.4 a lo soliciado por la Enfidad Tenitoral para Ia
imodalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisién,

45 m*mammwmm%
e los alimentos para evilar la contaminacin de los mismos.,
45 Semmwmm,m.m.mmy

" |puertas limpias.
Semmmmdmhudodemym
47 A de detergentes y desinfectantes para las
clividadas de limpieza y desinfeccién.
Eﬁmm«.mmmmmam
42 |- Buenas Priclicas de Manufactura, ublcados en las

__ABASTECIMIEN

43
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ITEM ASPECTO A EVALUAR
:wmnnnp&mymmummm

s s s | aoh 9 )02 g036

OPerador del programa, en caso da
s blcled gy LEL, ‘wdnmmn:pmlq? Ia
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OBSERVACIONES Y/O HALLAZGDS
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4.11 |lavan regl

bommconpmlocdumnlmﬂlsbdnpﬂycmym
In definida en ol plan de

El uso do hielo on o
a2 fnulcadomaguapmableyﬂmw“m“
e

su inocuidad, Segmﬂmhmmmdema
para la fabri

primas, es]

Seummwwnwobmmdsmmumn
h'aladadsweslnmd do les b

rurales y sus sedes),

ASPECTO A EVALUAR

MANEJO Y Di: DE RESIDUOS S

L
{
{

PUNTAJE

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

suficlentes
identificados de acuerdo a la clasificacién de residuos y
aprobacidn del plan de saneamiento, de malerial sanitario, con
myhulmﬂﬂslm.uﬁca&smmslﬂnaﬂdwmh
P de sdlidos.

Sammmmmdammdnmm

con procedimientos escrilos, se llevan registros (diigenclados
adecuadamente) de las actividad !

Se aplica la separacitn en sitio de los residuos sélidos, decir,|
Imwmwamm!’m‘:&

417 |&mmmmmmbﬂm¢a

por los beneficlarios),

418 &mmmmmdma
aceils usado y se llevan registros de generaciin,

1
{
!
L
J

CONTROL DE P

i

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Las instalaciones yfo los alimentos se encuentran lbres de
presencia o daio causado por plagas, hecss ds animales y se
encuentra libre de animales deméstiscs,

SQMMme»:.Wﬂmmdod-mm
rilos y se feomo registros oy fas aclivi

(minimo del dia anterios).

diarias pravenlivas o covarsheas diigercisden adacuadaments|

Las ventanas, puertas . acmilas 5w Conndwea® oo 8l
ambiente exterior estin wocis'as 307 mallz 2a f=vacts an buen
estado y de fEcil mpiaes <Wanes s spmavs 4o satnder ips
de plaga. [exclusive cara f fies S poparastin e
almacanamienta).

Los sifones, drenajes y lsvaplul % 28 aasearsess an busn
eslado protegidos (rafftas), funsisns, v Smolos

TOTAL CUSPLIMIENTO CONDICIONES DE_SANEAMIENTO

/

M—-..\—-._*———-—.

Raperrenee] 17, [rweecweo 77, [weeoe | 400, A')
“V.GESTION SOCIAL
frem | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ossmmomswomgmos

En la institucién educaliva se tiens publicado en un lugar visible
la Ficha Técnica de Informacién del PAE con la informacidn de|
umammmmyummh
publicacion de [a ruta de slop

] z

Guanh con copla del acla de conformacidn del Comité de|
ién Escolar y los seguimienios (segin comesponda) v
la gestion realizada 2l mismo {en caso de requerirsa).

1| 2/02] 2005

operador realiza publicacién de la estralegia de Educacion)
Alimentaria y Nutricional (EAN) aprobada por la Enfidad]
Teritorial.

J v

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
puem.rssspmoo| PUNTAJE OBTENIDO 3 ] PORCENTAJE | mﬁ
- VI, CONDICIONES DE CALIDAD DE
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ommmmnmos

La came (came roja o blanca) se encuenira acorde a los
estindares de calidad exigidos por las normas vigentes y a las|
mmmnmmmmmm

dos y en ). Ragisirar]
Wum

v J3- 042036
Lofe 1260302 jae Res

Las ralces, tubérculos y pldtanos se encueniran &n adecuadas
icondiciones de calidad, éptimo grado de madurez.

A

Las verduras, MyMﬂmhMyl

v/

Los lécteos se encueniran acorde a los esténdares de
exigidos por las normas vigentes y a um
Mnhwwra

P ¥ en ak

Fu 03- 04 2026 %ﬂ
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|
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Las maténas primas ovidenciadas en almacennmionto cuentan|
as [&0 o concepte de wvenficacidn por el equipa tdcnico de
= |supendsidn v se evidencian en buen estado al memento de Ia
visita (oormparar con el acta de verificacidn de bodeon). /
Se realza toma do contramuestras de nhm'tns prep'vmdus de
6.¢ |a%o ricsoo y se cuenta con las © ¥
relutadas de las Oltimas 72 horas, /
a7 |50 reafizan las reposiciones requers lidad ylo falt k /
‘ |ce matenias primas y se cuenta con registro diligenclado. p "
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS !
FUNTAJE ESPERADO | = PUNTAJE OBTENIDO mm”e | Joo4
VIi. CONDICIONES DE PREPARACION. [
ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Los procesos de preparacion de los ali se real en
71 condiciones dplimas de higiene, de limpieza y de conservacidn,
< de!masememalymparammcﬂqmuhpoda /
Las horlalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
7.2 |autrizadas por la nommatividad sanitaria y establecidas en el J
de to del operador. P
El servido de los alimentos se hace con ulensiios (pinzas,
7.3 |cucharas, eic.) segin sea el fipo de alimenio y se evila el J
|oontacta directe del alimento con las manos. e
Las preparaciones cuenian con iemperalura adecuada al /
74 | ) dei servido y se lleva control de lemperaturas para las l
preparaciones cafienies {mayor 80°Chy frias (menora 15°C). |
TCI?AL COHD&CIONES MION ]
PUNTAJE ESPERAD? ! | SUNTAJE OBTENIDO | é | porcevtae | /o %
Vi1 Z0UiP0S, UTENSILIOS ¥ MANTENIMIENTO v _ - ER A,
iTEM PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O ug,uzcos
Se cueMa con
&1 {operacidn, sasm L
aue a7 s
Existen manuales v
82 praventivo y corective da 2
en [a resctucitn. {Hoja da visa 2o s JWUDOR, Cronogramas de
e #
a5 Samtaconpmaammq’menwéamrpa:dnmyse _l /
llevan registros (Si aplica).
TOTJ\L EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | mmeommwl 3 | porcenta | 100/
= IX. CUMPLIMIEN DEH PR :
fTEM | ASPECTOA EV.ALIJAR omvmonss wo yuncos
Existe cumplimiento de la minuta de do d ciclo da (
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia) _L /
4isica o digital de autorizacién por parte da la ETC).
i En el establecimiento educalivo se encuentra publicado el ciclo _I P
de menGs aprobado por la ETC. =
9.3 |Se tiznen estandarizados los utensilios para el servido. | yd o
|se cumpla con los gramajes de todas las preparaciones, de ,' /
94 | acuerdo al nivel educativo atendido. v
- e evidencia Ia publicacién y cumplimiento de los horarios de /
entrega del complemento alimentario. /
Se garanliza la disponiblidad de agua polable y vasos en) /
9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los l
beneficiarios. —ﬁ
> TOTAL CUM O DE
PUNTAJE ESPERADO o PUNTAJE OBTENIDO I ORCENTAJE | jaa /a
‘i oo X ELEMENTOS DE.SEG&.IR.DAD INDUSTRIALY SEGURIDAD Y SALUD EN EL \" SALUD EN EL TRABAJO: 5
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE|  OBSERVACIONES Y/O mg.nzcos
[Cuentan con botiquin compuesio por (gasas estérlles,
esparadrapo de tela, bajalenguas, guanies quinirgicos, vendas -L
10.1 | aldsticas, Jabén quirlrgico, solucién salina, alcohol anliséplico, /
curitas, vaso desechabl
10.2 |Cuentan con extintor con carga vigents i /
TOTAL RIDAD INDUSTRIAL Y SAL] P, .
PUNTAJE ssp_mmo' PORCENTAJE 06" 73
; . con T I
iTem | asmroawm PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El personal lransportador presenta los  documenios i
114 reglamantardos del vehlculo da lransilo, saguro
! |obligatorio de accidentes de trénsito (SOAT), modelo 2020 en
w mmc
1.2 vehlculo que presta -
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1.3 forma dlam ¥ visible la leyenda "Transporte do Alimentos”,

El vehiculs transportador de afimentos feva on su exterior, en) \

El vehiculo cuenta con La certiicacien sanitana expedida por la)
114 [autoridad competente con Concepta Favorable. La fecha de
expedicidn do la cedificacidn no | €s superior a un ao.

1s El vehiculo cuenta con ceificado de fumigacion vigente
—_|Reqistrar fecha de ullima fumigacién realizada.

“BSeIIm'tlneg:s‘lrode‘ as de los comp b
" |requieran v del sist de refrigeracitn vio ¢ facién,

que lo

Bl persenal transpontador y awsiliar de transporte cusenta con lal
documenteacién de acuerdo a lo blecido en la ne ividad|
1.7 |(cédula. licencia de conduccién, cerfificado de aprobacisn de
curso de manipulacidn de alimentos, certificado de aptihed para)
manipulacitn de alimentos).

El conduclor y el auxliar de cada vehiculo cuenta con 13
|detacién que cumple con las especificaciones contempladas en
Ia Resolucisn 2674 de 2013.

1.8

El vehiculo transportador cuemta con botiquin de primeros
awlios (Alechol antisépfico 70°%, Jabén antiséptico, gasa estér),
11.9 |Apdsito adhesivo - curitas, esparadrapo, vendas elisticas,
tijeras, quantes quinirgicos, algoddn, termémetro) y estintor con|
carga vigente y buen estado.

PUNTAJE ESPERADO PUNTAZE OBTENIDO

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORT

-Xal. VERIFICACION DOCI

UMENTAL

iTEm | ASPECTS A EVALUAR

PUNTAJE

124 | Cianias),

Existe registro actualizado ds ios complamanios entregadas .’.

Se cusntz con formate cz ramiss
institicidn educatve, debidamer

122

.

* g anirage di vivenes en! J

diigenciada dondz se o

5 alza A-
& les malsaoxd

a2 diferentes enftidades v =2 =
primas utilizadas. 4
Tis WTC VERIS,CAGION DOCUMENTAL
PUNTA.E ESPERADO | 3 s eNTAZOTENOS | 3 | porcavine | fpo o
CONCLUSIGHES ¢ OBSERVAGIONES | RECOMENDACIONES : 4

Me /;L UiSita _Se LZudmea fZ/W /) e f

1

o cagina ] comsdlav_gscallar.

cond faj 8 pu‘(/f

e
I

DATOS "DATOS RESPONSABLE DEIASUPERVISIONPAE |1 DATOS | E”w;wmmmo\;;
1 Aiowld s ALoedd == |fa Ulaaa Agn

== Qiod 0 ’M{as if M pula.do b

FIRMA > s/ Of IV (7 ¥7%.%) i Ao Ul\ﬂ.ﬁ.ﬂ (Dlt__l._ f'

DATOS ”mé’”"'““"a‘”‘m““ RESPONSABLE DEL OPERADOR

NOMBRE _::"""'—---...._______ B

CARGO

FIRMA FIRMA
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA; RURAL BOSCONIA SEDE C

FECHA: (dd-mm-aaaa) 25 03 2026 LUGAR: Sede Educativa: RURAL BOSCONIA SEDE
C

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Area preparacion de alimentos

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento de mend.

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

L

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo, raices,
platanos, derivados del cereal

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

vea almacenamiento Materies primas (zbarrotes) UItimo dia de clase por vacaciones semana de receso escolar |
semana santa

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacién — Refrigeracion UItimo dia de clase por vacaciones semana de
receso escolar semana santa

Almacenamiento de Contramuestras | Toma de las contramuestras menu del dia
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Seguridad y Salud en el trabajo

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos




imentes “" é b
rendel = ¢

Progeema de Almentaciin Lo,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL

MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techos.

Paredes.

Mesones.

Servicios sanitarics: Demarcacidn

Ventanas.




SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Puertas. QOtros / cumplimiento agua potable en zona rural
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FORMATO DE VERIFICACION AL S8UMINISTRO DE COMPLEMENTOS
ALIMENTARIOS EN INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD
INDUSTRIALLZADA (1) - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR « PAE

(@N]
B <4

r
S

ALCALDIA DE DUCARAMANGA
Vorsion: 001 20260
openster: | )7 |noyA Q| Necemes | 398 bsombosies] [0 . S 0 4
Gropo: 8 | Nuu‘bm-.1 —INIIMT[ Hore Wi | €y 5
Insttucidn "
T.C. 6pRpre th KIvieAL Yaminacin:| 10 1 30 0t
et 1CBLLE 6 A Wa23-30 B
Horwodo Envoga en Sdo Ecueatve: | T\ 6% 3e - R % 35 Buingy
No, Manip €0
No.De = Sois
oo | 357 | { [ T e 1
401 8 800 FE
Nombro do quien aionde la visita: K\)omMEQﬁ\ﬁh‘Ncﬂﬂl i Wd\:m AwbE LA
= i PoLA DR A Equipo PAE fweiLlo
El ol poral da los compl se realiza en Pastiip Esp: Lisivo do : I}(

{Industrializnda dol Programa de Alimentacin Escolar.

Objeta da la visita: Verificar las condiciones de suminlstro do complemenios alimentarlos en Insiituciones educativas para L modaidad

12 [ia entraca de poivo, Muvia, humedad, sudedades U olros

wmmdmeaﬂyﬂmﬂu

n
del

TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE h ,J CALIFIGACION I
ESPERADO ‘\"\ l OBTENIDO IQ“\ 'PORI‘:ENTM!TGTAL 04 cuauramva E
e <SO5%Dafclets | Do60a 709% Roguar |  0980296.9%Busno | Do 67 100% Excleno

INSTALACIONES FISICAS: C [CUMPLE) NC (NO CUMPLE)
L IN: s
iml| ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO c/NG
El  aimacenamienta P de los P
11 alimentarios  modalidad cumple con el C
pacio minimo req para adecuadaments los
productos. : /—
_TE’ — - - ;
Wogar SENCK pata o iy mh'm Los O’Ifﬂ'ﬂtﬂd Sﬂ-(\lma&nm

YUn U ger Cerrade ProteiM
poluo ylauula.

z

Los pisos, paredes y techos del drea da almacensmientol

bl Z e v&'\&- & las Poceds ! aca

M aCeno. mitnle No

h l;sﬂum.ur:-:zmm m.butmvpcmm;;;“\“rﬂ\*w?ém‘H\W\Ju:a’&- NC
rojila funcionando, Smpioa 2ty Henpleza y 2 lnfecean
S TEXS x B on
lavamanos) para el acceso del personal manipulador do| ‘S pPone o3 .
14 alimentos y los mismos son de uso exclusivo o compartidos eReloyiwo Peral Nmi(&;\hhlh C
con los estudiantes.
15 Pw‘!‘m;ﬂ"m“mﬁ __,_,.—-'"'—__ c
_f:'a Tn Un brea definida y mlejoda G 108
1.6 |complement ios pars el lorlo e los| e <

) |lnsuum de aseo.
CRITERIOS DE EVALL, 1{CUMPLE]), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ALMACENAMIENTO P COMPON INDUSTRIAADGS |

fimplas, en buen estado y el material faciiia las actividades|
de limpleza y desinfeccién,

(1| CONDICIONES DE 'ARA LOS ENTES INDUSTRIALIZADOS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNT, OBSERVACIONES Y10 HALLAZGOS
El almacenamlento lemporal de ks complementas
slimentarios modalidad  Induttrislizada, se  roaliza
2.1 |ordsnadamente en pilas empleando estbas o ctanastillas| 1 I,

|1 4rea destinada para ef almacenamiento temporal da los|
complemenios alimentarios modalidad Industrializadn se
lencuentra limpia ¥ en buen estado, lbre de basuras,

D peser it $¢ron edpack
ot s obh%ecuq orEno-~

¥ registro da planilias.

22 |elementos en desuso, slejados de la luz, Incidencla directa i ba ".m{l‘\\a-
idel sol, clores fuertes y desagradables cumpliendo as! con|
las higiéni itari garantics la}
conservacidn de los aimentos yfo productos.
Iawmmmmmywumum
23 |de necesarias para la verificacién de los productes 4 P

!ammmmmm visitanies| 3 "B
A (bata, gormo ¥ tapabocas - minime 1 kit). g 1 LM‘“.\ Wt s
T HMODALIDAD INDUS

QaT. ONDI
PUNTAIEESPERADO | 4 | PunTAsE OBTENIDO

4

PORCENTAE |05 /.
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OBSLAVACIONES Y0 HALLAIGON

] ARPECTO A KVALUAR PUNT
[ ponoral manipiisdr ol b dolaiin cofplela
rapeion. cofla, bala o cawiia, ¢ volor clora Lapabocat —

1

dnechatis y crgde oon e epecfaMonn t b
revrmabvdad legal vigenia,

12

La preasnlacidn peneonal de b MaApuladores oa adecuads
(VA covtas, Bmplas y 4 samalie. cobedo Tecophdo, B yed)
98 Joya U CU'0s SO0, FOATD win Mraguiliaje) UnFme,
lnpio y on buan eatado.

B otna Prewa\acPn fuyacd

»

lse eveemcmn 19 hoja do visa para eada umo Gr ke
[ronputsdorrs  ds  slmenia  Ichyoeedo Wl B
[documantscidn y sopartea,

2L 0B SaV oL o &V A
C"m{‘b{t\. Can &i’l}-dca .

ad

C1 personsl marvpulacke acredita axpanencia minma de (1)

Mo progy éa eacely, "
ekuracain santara, prinipios bdsicos de Duenas Pricrcas
de Marmufactorn y pré kg en manpulatin de
) L yor &\ afo).

e -

/

s

S tuenta ron registos da capaataodn menvisd segun pln
|@M,¢Wﬂ

Decned ©9101(2¢
13 o Le

Intlaty 1410212t Copacilecnn

s

Sa gwanbra 3 canbdad de manpubidores da aimentos ¢a

| ASPECTO A EVALUAR

41

lhmmdﬂuamom

a2

Sa fuendia CON U0 YOOremy fe bmpaze y desinfecaidn y 1o
Pedenc sy irplamentacidn, con procedimiendol esofos,
e bevan ey O bs dodes digenciad
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: GABRIELA MISTRAL

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 25 [ 03 | 2026 | LUGAR: [ Sede Educativa: SEDE PRINCIPAL

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Timemark

Condiciones locativas: Fachada Institucion

Cumplimiento de menu. Menu #18 con arrastre Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico

Verificacion cumplimiento de gramaje — Cereal acompaiiante Verificacion cumplimiento de gramaje - fruta
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiente de gramaje — postre Condiciones de calidad: trazabilidad componente Cereal

Condiciones de calidad: trazabilidad componente Lacteo Condiciones de calidad: trazabilidad componente postre y/o evidencia
fruta entregada

Suministro del complemento se entrega a estudiante de inclusién. Por
evento de Viacrucis se entrega Rl en otro horario

Condiciones de saneamiento. Seguridad y Salud en el trabajo - Botiquin
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. — Afiche informacion PAE

Horario publicado. Verificacion documental. - Diligenciamiento formato saneamiento

Verificacion documental, - Diligenciamiento planilla de entrega Personal manipulador

INFRAESTRUCTURA

Pisos. Techos.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Paredes. Servicios sanitarios: Demarcacion

Ventanas. Puertas

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Descargue de los complementos en Iz Institucién Educativa
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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_ ) FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
AT idn Dol s INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS -
() Bducacién flpoity & ?ﬂ_& PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

. - ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Versién: 001 -2026
Operador: L}T %64_ [ wal\?_ No. Contrato: % Sé) d E2ADS Fecha Visita: 28' GHE-&:E
Grupo: C’DPU’:U 2 Area Urbana: Area Rural: )( Hora Inicio: 8 ! d‘ S‘ am
Institucié

cemasese | T B DURA Boyorid Scos A Termpacen: | 2249 P

dreccén | ComRA D2 NS 39N~ 23 BARD) Rooxin

Horario de Entrega en Sede Educativa

1120 am - 4:

No. De beneficiarios

atendidos:

13,

Modalidad

Modalidad preparada en &l sitio —

Complemento alimentario almuerzo K
Méahaaa preparada en el simio —

Complemento Jomada mafiana/Jomnada tarde

Nombre de quien atiende la visita

Libeen Yamie - Aupste? 6.

Cargo:

NANGUNC R AunspS.

Nombre del \(] AReH TRy )Tn o
isor = Equij
supervi 1930;5 quipo Al D

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de
de Alimentacion Escolar.

prepdracién en instituciones educalivas para |a modalidad Preparaca en Sitio del Programa

El comedor Escolar ST 195, o
Fecha dltima Concepto L i
Cuenta Con Concepto R 3 i 55 Calificacién
Técnico Sanitario Vigente| NO Verificacion |13~ 0%-2025|  Emitido ’E\LCDAME q1-" J 70
TOTAL PUNTAJE TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE CALIFICACION
ESPERADO 58 OBTENIDO 58 TOTAL fCO?o cuaLmativa P
RANGOS DE <59,9% Deficiente De 60 2 79,9% Regu De 80 a 96,9% B De 97 2100
CALIFICACION 9% e 60 a 79, egular e 80 a 86,9% Bueno |De 97 2 % Excelente

TOTAL DE MANIPULADORAS

De 1 a 75 complementos Y 1

De 76 a 150 complementos 2

De 151 a 300 complementos (3)

De 301 a 500 complementos Pliego Licitacién Pablica Z No. de Manipuiadoras 3

De 501 a 750 complementos No. SE-LP-002-2025 3 e J"é:“‘;t?‘"ra" e ¥
De 751 a 1000 complementos 8 -
De 1001 a2 1200 complementos 10
De 1201 a 1500 complementos 12

INSTALACIONES FISICAS: C (CUMPLE) NC [NO CUMP

 (CUMPLE) N (N0 CUNPLE)

L INSTALACIONES

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVIDENCIADO C/NC

1.1

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

Comee. B 1eAoD A Fotos o7
LSALBANAD R

1.2

Los techos estdn construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacién, formacidn de hongos y

Tecro Pie BubeGoesmm , Sw

motos. M0 (Lo Y ARBA Conime) | €
Las paredes estan construidas en material resistente, ME’QE_‘S [‘maaog N Gop (oo MTEM'

1.3 |impermeable, no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion, A . v
Los pisos se encuentran limpios, en bue:a estado, i AN R {Mm b@jﬁ%‘h&wl “5 MC

1.4

Existen tanques y/o recipientes de agua protegidos con tapa,
con capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de preparacién.

CoGure (oN TAIBIE DTS (200 TEPA
Poa MMeper Ly Q&Pael. p;tqu’g?éﬁ

1:8

El drea de almacenamiento de las materias primas del comedor|
escolar cumple con el espacio minimo que garantice la
conservacién de alimentos.

SC BNBGLA Zenige Do CoN
AT i

1.8

Las ventanas, puertas y aberturas que comunican con el
ambiente exterior se encuentran en buen estado y estin
provistas con malla anti insecto en buen estado y de ficil
limpieza evitando el ingreso de cualquier tipo de plaga.

: ARSI
Vammom ot  Cudumy (o MAUA
AT @~ NG Bmnd

1.7

Se dispone de instalaciones sanitarias identificadas para el
acceso del personal manipulador de alimentos y los mismos son
de uso exclusivo o compartidos con los estudiantes.

IaGore Jmmnms Sa0 Gl
TORS oy 1O oz (A 2E,

Las lamparas o iluminacion se encuentran protegidas vy

(ampAes Pretesinns & Buaw So

1.8 [funcionando, no se evidencian instalaciones eléctricas
expuestas.
1.9 Se cuenta con un drea definida y alejada de los complementos §—

alimentarios para el almacenamiento de las insumos de aseo.

IR r|e

I ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NG CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

22

Los productos evidenciados se encuentran dentro de su vida
util, con fecha de vencimiento vigente, son exclusivos del
programa de alimentacion escolar, no presentan algan tipo de
contaminacion fisica, quimica, biclégica y son aptos para el
consumo.

ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El almacenamiento de los insumos y materias primas se realiza MACAVEYY ; Upr
2.1 |ordenadamente en pilas o estibas y dispone estanterlas de 4‘ 5@& l,)@dﬁ SQC‘. Pcp;'l;"q QNC 2
material sanitario, limpias y en buen estado. - ,\“ECMB Pmo (Qo YA Y
(w2 g
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23

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, kardex %

rotacién de productos.
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Se evidencia cerificadc de fumigacidn del drea de
almacenamiento de alimentos. Registrar fecha de ultima
fumigacién realizada.

CemAcang FompAton FeCnm
20 226

25

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 0 a 6 °C y se llevan registros actualizados.

—h—

26

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a
temperaturas de 0 a -18°C y se llevan registros actualizados.

—N\—

27

El almacenamiento de los alimentos evita su contaminacién
cruzada.

1
1
1
4
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28

Se cuenta con dotacién desechable completa para visitantes
(bata, gorro y tapabocas - minimo 1 kit).

1

S &UQUCA D 1T NP

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PARA LA RACION PREPARADA EN SITIO

PUNTAJE ESPERADO | & PUNTAJE OBTENIDO B | Poreentae | [0p Of
il PERSONAL MANIPULADOR DE ALINENTOS :
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

3.1

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, zapatos
(botas), cofia, bata o camisa, de color claro, tapabocas
desechables y cumple con las especificaciones de Ila
normatividad legal vigente.

Bomacien PAcon) (nawipikoorz

3.2

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesarios, rostro sin maquillaje) uniforme limpio y
en buen estado.

Compiee lo Gpevpemo

——

33

e evigencia [a hoja de vida para cada unc de los
manipuladores de alimentos incluyendo toda la documentacion y

soportes.

—_
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34

El personal manipulador acredita experiencia minima de (1) afio
en programas de alimentacion escolar, formacién en educacién
sanitaria, principios bdsicos de Buenas Practicas de
Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de
alimentos (vigencia ne mayor a un ana).

Liliam YAmilz bonale2~ Lo mery
Becepp~ Brmilcew Silvd, ACPgyrmn
&gﬂm@uﬁ

35

Se cuenta con registros de capacitacion mensual segiin plan de
capacitacién y cronograma.

_.—-]\.---'

3.6

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimenios de
acuerdo a |o establecido por la Entidad Territorial.
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37

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

dotacién (tapabocas, cofia y bata).

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

—_—n

PUNTAJE ESPERADO | 2> | PUNTAJE OBTENIDO 3 | poreentae | 100 Y
IV PLAN DE SANEAMIENTO -
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

4.1

La unidad de servicio cuenta con el plan de saneamiento
aprobado.

1

F—"’Lf"'—

4.2

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades)
diligenciados adecuadamente, cuentan con las hojas de
seguridad, fichas técnicas de los insumos utilizados para las
operaciones.

Reonmo Actiuomoe Odibguunn

43

Cuentan con la cantidad de aspersores establecidos en el plan
de saneamiento aprobado y se encuentran debidamente
rotulados de acuerdo a la informacién del producto.

e ANioGean 2 A:f)a\.,,om

4.4

El operador suministra los insumos y elementos de asec de
acuerdo a lo solicitado por la Entidad Territorial para la
medalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remision.

Se gme
T A “npxop

"F—\"—L..h-'_:..

A5 Los elen"lentos de aseo son almacenados en lugares alejados EIG.,M) wsco Gﬂm,ﬂ CoN )
de los alimentos para evitar la contaminacién de los mismos, - QDHACIQ AI:C 1A 22 i 51“ UGN Q !

45 Se encuentran los equipes, pisos, paredes, ventanas, techos y|

"~ |puertas limpias. —

Se evidencian avisos alusivos al correcto lavado de manes y las

4.7 |concentraciones de detergentes y desinfectantes para las R—
actividades de limpieza y desinfeccién. '{ . :
Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacién de BPM

48 |- Buenas Pricticas de Manufactura, ubicados en las —l—
instalaciones del comedor escolar. I\ »

ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS

48

Se garantiza la limpieza y desinfeccién del tanque y/o recipiente
de almacenamientc de agua, existe un procedimiento de
limpieza y desinfeccién, con procedimientos escritos. (Registrar|
fecha de dltimo lavado segin certificado).

Nota: Si el tanque de almacenamiento es de uso exclusivo del
restaurante escolar, |a responsabilidad de L&D corresponde al
operador del programa, en caso de ser de uso compartido la
|responsabilidad de L&D corresponde a la Institucidn Educativa.

RES

Apna\d EL (ancogp. Eacolen. NY
(A TinfnCior Coscanon Quiurd (oM
rawme AGED D& Almmaawimidw
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A3

|

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas

4,10

vigentes establecidas por |a reglamentacién correspondiente del
Ministerio de Salud y Prateccién Social. (Para las LE rurales v
sus sedes, evaluar el protocolo de hervide de agua).

GoménoZ PUAl Se HlGu.c' €1 AGum




Las materias primas evidenciadas en almacenamiento cuentan >
g5 |con el concepto de verificacién por el equipo técnico de| No S& Om MATR luty EQW\S
"~ |supervisidn y se evidencian en buen estado al momento de la H-.U P Sep Uimo 0 anfm fN
visita (comparar con el acta de verificacién de bodega). imp oo baack A\
Se realiza toma de contramuestras de alimentos preparados de
6.6 |alto riesgo y se cuenta con las contramuestras almacenadas y —il—
rotuladas de las ditimas 72 horas. 1
67 Se realizan las reposiciones requeridas por calidad y/o faltantes R—
*" |de materias primas y se cuenta con registro diligenciado. ‘ -
TOTAL CONDICIONES DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
PUNTAJE ESPERADO | 3 PUNTAJE OBTENIDO S | poreanaE [ 009,
Vil. CONDICIONES DE PREPARACION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGODS
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
71 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacidn,
' |de forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de '1 —R—
contaminacién.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
7.2 |autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el f n—
plan de saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,
7.3 |cucharas, efc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el 4 —jt—
contacto directo del alimento con las manos.
Las preparaciones cuentan con temperatura adecuada al P
7.4 |momento del servido y se lleva control de temperaturas para las 1 T° HoeND PeyuetiO 8%3 e
preparaciones calientes (mayor 80°C) y frias (menar a 15°C).
TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION
PUNTAJE ESPERADO ‘ 4 PUNTAJE OBTENIDO a4 J PORCENTAE | |00 Y
ViiL EQUIPOS, UTENSILIOS Y MANTENIMIENTO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Se cuenta con los eguipos y menaje requeridos para la
8.1 |operacion, se encuentran en buen estado y estan fabricados con { — N
materiales que permiten la facil limpieza y desinfeccion.
Existen manuales y registros para servicic de mantenimiento
8.2 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido }.‘ o
"“ |en Ia resolucidn. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de 4 —
mantenimiento, responsables).
g3 |Secuenta con plan de mantenimiento de trampas de grasa y se Mo A e NQ LU&y m o mn
llevan registros (Si aplica). M ﬂ\ L= 6 RASA
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS
PUNTAJE ESPERADO | 2 | PunTASE OBTENIDO 2. | poreanmaE | J00%
X CUMPLIMIENTO DE MENU
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men(is S Sty MEaad % L@
9.1 |aprobado por la ETC. (En caso contrario, verificar la existencia 4 |
fisica o digital de autorizacidn por parte de la ETC).
a2 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo 1 K—
= |de menus aprobado por la ETC. v =
8.3 |Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. 4. —n —
a4 |5 cumple con los gramajes de todas las preparaciones, de o ) > v (05 4
" |acuerdo al nivel educativo atendido. 1 Gipes M) .
95 Se evidencia la publicacién y cumplimiento de los horarios de
" |entrega del complemento alimentario. 1 —_—hk—
Se garantiza la disponibilidad de agua potable y vasos en
9.6 |cantidad suficiente para el consumo voluntario de los 41 R—
beneficiarios.
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENU
PUNTAJE ESPERADO ‘ 6 PUNTAUJE OBTENIDO %) PORCENTAJE ' loo "-ZD
X. ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SEGURIDAD'Y SALUD EN EL TRABAJO.
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
Cuentan con botiquin compuesto por (gasas estériles, !
40.4 |esParadrapo de tela, bajalenguas, guantes quirlirgicos, vendas HEII\CM‘ED &Oﬂ@UtP {?ﬂ!‘lﬂiéﬂ)_ﬁ
 |elasticas, jabdn quirirgico, solucién salina, termémetro, alcohol T
antiséptico, tijeras, curitas, vaso desechable.
10.2 |Cuentan con extintor con carga vigente TEhA JCRNAMIGAD Qonp 2023
TOTAL CUMPLIMIENTO ELEMENTOS DE SEGURIDAD INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL
PUNTAJE ESPERADO 9 PUNTAJE OBTENIDO 2 | poreenmak | |09%,
X1. CONDICIONES DE TRANSPORTE
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
El  personal transportador presenta los documentos 3
reglamentarios del vehiculo (licencia de transito, seguro Mo OB IGSRYN !
1.1 obligatorio de accidentes de transitc (SOAT), modelo 2020 en Nto 0
adelante.
El vehlculo que presta el servicio se encuentra aprobado EDQ M 19)0) @J \{[-yyyh
12 previamente por el equipo técnico de supervision. N O NO 0




El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en m 90
M3 | foma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”. 0 N 0 e N>

El vehiculo cuenta con la certificacién sanitania expedida por la

11.4 |autoridad competente con Concepto Favorable. La fecha de MO NO Omm & %7;1’}

expedicién de la certificacién no es superior a un afio,

115 El vehiculo cuenta con certificado de fumigacion vigente.

Registrar fecha de ultima fumigacién realizada. NO NO OMMW)O 4J Nm

Se lleva registro de temperaturas de los componentes que lo
st requieran y del sistema de refrigeracién y/o congelacién. MD NO @mo ﬂ'\.‘ Ny )

El personal transportador y auxiliar de transporte cuenta con la -

documenteacién de acuerdo a Io establecido en la normatividad|

11.7 |(cédula, licencia de conduccidn, certificado de aprobacidn de N O 'LL'D OBSCMWDO &V N
curso de manipulacidn de alimentos, certificado de aptitud para

manipulacidn de alimentos).

El conductor y el auxiliar de cada vehicule cuenta con Ia

11.8 |dotacion que cumple con las especificaciones contempladas en N O NO 'OBAGVMDO av \!‘f}/.ﬂ‘-\

la Resolucion 2674 de 2013.

El vehfculo transportador cuenta con botiquin de primerocs
auxlios (Alcohol antiséptico 70°, jabdn antiséptico, gasa estéril,
11.9 |Apdsito adhesive - curitas, esparadrapo, vendas elésticas, I'\)O P’JO OMmm G \ﬂaﬂ‘w\-
tijeras, guantes quinirgicos, algodén, termometro) y extintor con
carga vigente y buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE

PUNTAJE ESPERADO — PUNTAJE OBTENIDO s | PorcenTasE F
_ Xl VERIFICACION DOCUMENTAL

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
121 é’f::iixasre]?im actualizado de los complementos entregados 4 p; &)EUA'-‘- ) “ “} , ,] S
122 Se _cue_nta con ft_:m-;ato t_:le rernisiﬁr;_de entrega de viveres en 1 P

institucion educativa, debidamente diligenciada.

Se cuenta con bitdcora y/o registro de novedades, debidamente
12.3

diferentes entidades y se lleva trazabilidad de las materias
prmas utilizadas.

diligenciada donde se nofifique las visitas realizadas por| 1

TOTAL CUMPLIMIENTO VERIFICACION DOCUMENTAL

PUNTAJE ESPERADO ‘ =2 [ PUNTAJE OBTENIDO I 3 j PORCENTAJE ’ 100 %

CONCLUSIONES / OBSERVACIONES / RECOMENDACIONES
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NOMERE T e \

CARGO \ CARGO \

FIRMA e FIRMA
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Programa G Allmentaciin Loy,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

FECHA: (dd-mm-aaaa) [ 25 | 03 | 2026 |

LUGAR: | Sede Educativa: SEDE A ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada entrada al Comedor Escolar

_,.._._....d: i

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento proteico — Huevos revueltos —
Nivel educativo Primaria y Secundaria

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Leguminosa Frijol Guisado

- Nivel educativo Primaria y Secundaria
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Programd e Aleertaciin sy,

SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal — Arraz Blanco- Nivel | Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento derivado del Cereal —
educativo Primaria y Secundaria Deditos de Harina de Maiz — Nivel educativo Primaria y Secundaria

»
P

Verificacién cumplimiento de gramaje — Ensalada Lechuga-Maiz-Manzana- | Verificacion cumplimiento de gramaje — Bebida — Limonada - Nivel
zanahoria-queso Nivel educativo Primaria y Secundaria educativo Primaria y Secundaria

Suministro del complemento.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacion — Refrigeracion — No se observan alimentos, debido al receso del calendario académico del descanso
de Semana Santa

Almacenamiento de Contramuestras Toma de las contramuestras menu del dia -Contramuestras Menu No. 18
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Condiciones de saneamiento. Personal manipu
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

INFRAESTRUCTURA

Paredes, Area de preparacion sin material sanitario, solo en pintura Paredes. Area de preparacion (almacenamiento) se evidencia agrietamiento
de la pared

Paredes. Area de consumo, se evidencia deteriorada Mesones. Con baldosas partidas
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

“

Servicios sanitarios: son compartidos con los dela |LE.

Puertas.

Ventanas.

Comedor de mesas y sillas
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FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
INSTITUCIONES COUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIOPS .

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR « PAE
ALCALDIA DE DUCARAMANGA

Warwon, G | -5056
RS Ay

Qoeeador

Na. Contrato:

Feacha Visita;

288 25.03-2026

= T

Grpe: P Area Urbana:

v’

Aren Rurnl: Hora Inica;

H: ©0 q‘ma

Fwiucion
Educatva'Secta

Sigm 331

1. Woesdp

Mar

Hora de
Tarminacién:

Sece . \2:48 .

Dirsotidn:

Cia W0 # GBA -A\3 auno ﬂ\’\'é N\

Horaria de Tntrepa o Seve Eoucativa

i§: & am «

A2: 00 m..

(Y )

No. De benaficianos

Complomanio alimontanie almuerso ‘/

"

DAL

49
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Alwren

thm\mmmmwmmmwmmmhm Prepatada en Sitio cal ama
Arpntacin Escolat.

supervisor - Equipo
PAE

£ comeaor Excotar
Cuenta Con Concepto
Tecnivo Sanitario Vigente

sl
NO

Fecha (ltima
Verifizacién

N.o

Concepto

Emitido Calificacicn

N.C

TOTAL PUNTAJE

TOTAL PUNTAJE
o OBTENIDO

ESPERADOD

&

N-Q
CALIFICACION

- qG,-Ti CUALITATIVA

TOTAL

bl

RANGOS DE

CALIFICACION <50.9% Deficionta

De €0 a 70,9% Regular

De 80 a 06,9% Bueno |De 97 a 100% Excelente

AL_DE MANIPULADORAS

& TOT
Doelais lementog

Be 70 2 150 complementos
\S‘dﬁ%lmm
De 301 a

1a emenion
Ou 731 8 1000 complemonios
Be 1001 a 1200 complemenios

1201 a1 od

Pliege Licitacidn Pablica
No. SE-LP-002-2028

N : i I.IMPLEENG{

Q.n

Neo, de Marnipuladeras
en la Inatitucién o sede
Educativa
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ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DE LO EVID CINC

El comecor escolar estd ubicado an un higar alejado de locas de
ingalubridad, maleza ¥ aguas estancadas.

de manera que se ewvila
da suciedad, condenaacién, formacidn de hongos y

oveaaeth N RPrQsen FO|
nesac

[Techg = P‘GCQ
esdado

an suan

Las P eatan o
mpermeable, no absoments, de
Los 1

en materal resistents,
el impieza y desinfeccién.
estado.

faredes  cuen d
oo bimBnte | on Ll doia

itades pondicnios a un dia de preparacién,

Tanque da  almeceromienio
anvao.

Cl &rea de aimacenamiento de las malerias primas dal comedor

cumpln con el espacin minimo que garnatice In
conservaciin de akmentos,

Se. cuanda @A e Rurg
tefngecadn 4§ S.ecos.

Las ventanas, puertds y abeitutes Gue comunicen con el
amblente extetiot se encueniran en buen eulado y estin
provistas con tmaBa anli ingecto on buen pstade y de el
limpinza evitando ul ingreso de cunkpule tipo de plaga.
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rem ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), ND (NO QOSERVADO)

MBS .

QUSERVACIONES Y/0 NALLAZGOS

PUNTAJE
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4.2 |dilgerciadus wdecuadamente, cuentan con las hojas de
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ADAS AGUA
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ap [l g dtmo lavedo segin cuicado) A lavadd 12 febero 2028

Neta: 81 el tanque do almaconamienin os do uao excluslve dol
te escolar, la tesponsabilidad de LBD corresponde al
dul programa, en caso de sef de usd companido hl
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El agua qua 8o utilza es polable y cumple con las normas) Se. QUQA"Q con.
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Ministerdo de Salud y Proteccién Social. (Para 183 LE rurales echficade AWMS,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: NUESTRA SENORA DEL PILAR

FECHA: (dd-mm-aaaa) | 25 | 03 | 2026 | LUGAR: [ SedeEducativa: E

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Condiciones locativas: Fachada Institucion

Condiciones de calidad de productos entregados. Cumplimiento da menu.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

s e = el S T

Verificacion cumplimiento de gramaje — Alimento Cereal

Verificacién cumplimiento de gramaje — Alimento tubérculo,
plétanos, derivados del cereal

™~
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026
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Verificacion cumplimiento de gramaje — Ensaladas yfo verduras

A

S

Suministro del compiemento.

Area almacenamiento Materias primas (abarrotes)
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacién - Refrigeracion

Almacenamiento de Contramuestras

Toma de las contramuestras mend del dia

Horario publicado. Seguridad y Salud en el trabajo
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Gestion social. - Formato Visibilidad / Canal Comunicacion / EAN

Condiciones de saneamiento. Personal manipulador alimentos

INFRAESTRUCTURA —l
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Pisos. Techos.

Paredes. Mesones.
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wregrams de Almentactio Luy,
SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE

LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Servicios sanitarios: Demarcacion

Area de residuos sdlidos
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

HALLAZGOS

Hallazgo 1: Registro de pH v Cloro, Gltimo registro por parte del supervisor
03/03/2028

Hallazgo 2: Ventanas del area de cocina cuentan con malla de diametro
0 apertura alta que permite el ingreso de insectos voladares requiers
limpieza interna y externa por acumulacion.

o



: - FORMATO DE VERIFICACION DE CONDICIONES DE PREPARACION EN
S =y is INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD PREPARADA EN SITIO PS
'5- 5 IR W g m PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
ALCALDIA DE BUCARAMANGA
Verskin: 001 -2026
Operador:  fi;¢ &1 o Xonaia. 2 l No. Contrato: I ,?:58 FechaVista: | )5 2 790
o
Grupo: 2 | Area Urbana: [ % ] Area Rural: , Hora Inilo: 84_0 am
Institucién Mora de 5
swavarsodo |T€. (0 Jovendud Sode A Tominacns | 2°00 pm
= .
oreccen: | Lalle 58 # 1ax-12
Horario de Entraga en Sede Educativa I 4:1Dam a1:00 -
No. De bensfictarios Complements alimentario al gvz-o b
atendidos: 1 q?- Modalidad al en e r;:u =
Com Jomada mafana/lomada tarde
Nombra de quien atlende Ia visita T Nombre del
. _ | ¥ somara Piaon e C{1 o
i | Mampyladorg PAE nanda,
[Objeto de 1a visita: Verificar las 2 de en instit educativas para [a mod. P en Sitio del Prog
[de Allmentacién Escolar,
El comedor Escolar sl "
Cuenta Con Concepto sl el Sl Calificacin
Técnico Sanitario Vigents| NO | 3¢
TOTAL PUNTAJE : TOTAL PUNTAJE PORCENTAJE | CALIFICACION Pren :
ESPERADO 98 OBTENIDO I 5¢ TOTAL 65 CUALITATIVA '
Rt <59,9% Deficienta De 602 79,9% Raguiar ' De 80 3 96,9% Bueno |De 87 a 100% Excelenta
B i S SARrA TR DR -4 “TOTAL' DE MAN\PULADORAS, - PR O B Y e AT e A g i i,
Deia7s = . 1
De 75 & 150 comph 2
De 151 a 300 complementos 3 .
D 301 a 500 compiemenios Phiego Licitacién Pablica 3 biebed i st 5
_ Da 501 & 750 complementos No. SE-LP-002-2025 G e Y
De 751 a 1000 complementos ams 8
De 1007 a 1200 comp 0
De 1201 a 1500 12

escolar esta ubicad

Existen

ylo reci de agua protegides con tapa,

nacesidades cor i a un dia da preparacitn.

11 en un lugar alsjado de focos de.
" |insalubridad, maleza y aguas estancadas,
Los lechos estan consiruidos de manera que se evila
12 lacion de suciedad, , i6n de hongos y|
i ¢ 3
Las des estin 1 en  matarial en CGiomICa a
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27 El aimacenamiento de los alimentos evita su contaminacidn
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22 (ufias cortas, limpias y sin esmalte, r.'ibello menglﬂo 5in uso de|
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TCTAL CUMPUMIENTO PER
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modalidad preparada en sitio - PS. Se cuenta con remisién.
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“Lnuricadd-sewidn:mntswnolpimdesanmwm 4
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tuiados de alal s dnlpmdum :
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El uso de hislo en con primas, es
fabricaco con agua polable y manipulade en condiclones que N
garanticen su inoculdad. Sa Garantiza la entrega de bolsas
la fabricacion da hiela.
Snmmmmwousamdmmadwdoawa
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(exclusivo pars Instituciones Educativas rurales y sus sedes).
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cuenta con los equipos y menaie requendcs para 1 eV | nila
8.1 |operacion, sa encuentran en buen estado y ostan fabricados con| () das };j;ﬂv}ﬂi %ﬁaﬁ}a e a
materialas ften a facil limpieza y desinfaccitn. i
Existen ¥ registros para icio de i
a2 | VO y comectiva de equipos de acuerdo a lo establecids 4
anumduadn.(Hojadewdaduhmm.unﬂugmmda
tenimientn, responsabies). :
as Se'mmcoﬂﬁmdemmmmdetmmdngrmyu Nn
" |Wevan registros (Si aplica).
TOTAL EQUIPOS Y UTENSILIOS

ASPECTO A EVALUAR

-PUNTAJE OBTENIDO -

R

OBSERYACIONES Y/O HALLAZGOS

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ddo de menus
aprobago per la ETC. (En caso varificar la exi
ﬁdcandgﬁuﬂnﬂnﬁmﬂhwpﬁmdemﬂc;.

oL eviden nh .
1 19 Con %ﬂé l%a‘&grin Eqaﬁuda

&dmmuﬁwumﬂnwmicndudm
de mends aprobado por la ETC. >

83 Seﬁameswmmmswadm.

Se cumple con los gramajes de todas las praparaciones, de
94 al nivel ad e

Se evid Ia publicacidn y
ga del ' o

95

p de los horarlos def

ae T P
Lumple Con 2l Jram e esin el
d.daP ] anezagdefrh’mﬁ;g,

&nammﬁzahdisponbﬂchddsmpumﬂayvmusm

Jabén { saling, alcohol antiséptico,
tijeras, curitas, vaso desechabia. :

8.6 |carlidad suficients para el consumo voluntaric de los
|banaficiarios,
‘I'ﬁfALgJIlPLIIIENTD DE MENU
PUNTAJE ESPERADG 4 PUNTAJE OBTENIDO,| & “porcenTaE | (007
i S : 3
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES Y/O HALLAZGOS
[Cuentan con botiquin compussio por (gasas estériles,|
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

REGISTRO FOTOGRAFICO VISITA A INSTITUCION EDUCATIVA: LA JUVENTUD

(N}
[0
V8
A

FECHA: (dd-mm-azaa) [ 25 | 03 | 202 ] LUGAR: [ Sede Educativa: PRINGIPAL ]

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS

Cumplimiento de mend N° 18 Verificacion cumplimiento de gramaje - Alimento proteico
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NGA VIGENCIA 2026

S CONTRATOS DE
R - PAE- EN EL

Verificacion cumplimiento de gramaje Alimento tubérculo, ra

ices, platanos,
derivados del cereal

Verificacién cumplimiento de gramaje — Bebida

Suministro del complemento,
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Z1583

Suministro del complemento.

Area aimacenamiento Materias primas (abarrotes):Cuenta con las materias primas del menu del dia de hoy, entran al receso de semana santa.

Almacenamiento Materias primas — Equipos congelacion- refrigeracion.
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Toma de las contramuestras menu del dia

Gestion social. — Formato Visiblidad / Canal Comunicacién/ EAN
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y Fi NANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

21359

Condiciones de saneamiento.

Persanal manipulador alimentos

INFRAESTRUCTURA

Pisos.

Techos.

Paredes.

Servicios sanitarios: Demarcacion
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SUPERVISION TECNICA, ADMINISTRATIVA, LEGAL Y FINANCIERA A LOS CONTRATOS DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE- EN EL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA VIGENCIA 2026

Ventanas. Puertas.

Hallazgo 1. Se evidencia sin tapa sl recipiente de residuos aprovechables. | Hallaz go 2. Se evidencia que falta perilla a dos tapas de olla.
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°3 MARZO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: "SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTC ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO = COMPLEMENTQ ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" - GRUPO 2.

OBLIGACION TECNICA No.18
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

ANEXO No. 38

v’ Certificado del representante legal dando cumplimiento a la
obligacion técnica del componente de calidad e inocuidad N°18
haciendo traslado obligacion N°2 del componente transparencia y
gestion social

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Mardel / Tel, (607) 8960407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@medsas.com

/

/
/
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Bucaramanga, 08 abril 2026 NNOVA:=
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ELSA JEANNETHE ENCINALES MORA
Supervisora de contrato No.358 de 2025
Alcaldia Bucaramanga

Santander

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

Referencia: Contrato 358 de 2025 Cuyoc OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO
ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA
MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA
NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE". Grupo2

Asunto: Certificado Obligacién Técnica No.18 del componente de calidad e inocuidad

En cumplimiento de nuestro contrato No. 358 cuyo objeto es “suministro diario de complemento
alimentario seguin modalidades de atencion: racion industrializada, racion preparada en sitio — tipo
almuerzo, racién preparada en sitio - complemento alimentario jornada mananaljornada tarde para
nifnos, nifas, adolescentes y jovenes matriculados en las instituciones educativas oficiales del
municipio de Bucaramanga de conformidad con la normatividad legal vigente” Grupo2. y para dar
cumplimiento a la OBLIGACION TECNICO No.18: DEL COMPONENTE DE CALIDAD E INOCUIDAD:
Facilitar la informacion requerida y participar en las reuniones de Comités de Alimentacién Escolar y/o
Comités de Seguimiento al PAE a las que sea convocado

En calidad de representante legal de la Union Temporal BGA Innova2 certifico que, para la ejecucion del
contrato de referencia y en cumplimiento de la presente obligacion se participo de las reuniones de Comités
de Alimentacion Escolar y/o Comités de Seguimiento al PAE a las que fuimos convocados.

Las actas de Comité de Alimentacién Escolar CAE cuyos soportes que acreditan el cumplimiento de la
presente obligacion se encuentran en |a obligacién del componente de transparencia y gestion social
No.1. anexo 91 del presente informe de ejecucion.

Atentamente;

>/

SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO
REPRESENTANTE LEGAL

UNION TEMPORAL BGA INNOVA2

NIT: 902.019.462-5

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (607)6960407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mcdsas.com
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°3 MARZO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARNANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" — GRUPO 2.

OBLIGACION TECNICA No.19
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

(WS ]

/
o

ANEXO No. 39

v Soporte de abastecimiento de agua potable (certificaciéon del
prestador del servicio).

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (607) 6960407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mcdsas.com
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°3 MARZO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" - GRUPO 2.

OBLIGACION TECNICA No.20
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

ANEXO No. 40

v" Certificado del representante legal dando cumplimiento a la
obligacion técnica del componente de calidad e inocuidad N°20.

v" Remisiones de alimentos donde se evidencia la entrega de agua
potables en las sedes de la |.E. Rural Bosconia.

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Mardel / Tel. (607) 6860407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mcdsas.com
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Bucaramanga, 08 abril 2026

Doctora

ELSA JEANNETHE ENCINALES MORA
Supervisora de contrato No.358 de 2025
Alcaldia Bucaramanga

Santander

Aten: Equipo PAE Bucaramanga

Referencia: Contrato 358 de 2025 Cuyo OBJETO: "SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO - TIPO
ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA
MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA
NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE". Grupo?

Asunto: Certificado Obligaciéon Técnica No.20 del componente de calidad e inocuidad

En cumplimiento de nuestro contrato No. 358 cuyo objeto es “suministro diario de complemento
alimentario segiin modalidades de atencién: racion industrializada, racion preparada en sitio — tipo
almuerzo, racion preparada en sitio — complemento alimentario jornada manana/jornada tarde para
nifios, ninas, adolescentes y jovenes matriculados en las instituciones educativas oficiales del
municipio de Bucaramanga de conformidad con la normatividad legal vigente” Grupo2. y para dar
cumplimiento a la OBLIGACION TECNICO No.20: DEL COMPONENTE DE CALIDAD E INOCUIDAD:
Garantizar el suministro de agua potable en los comedores escolares de las sedes educativas rurales que
se encuentran bajo la modalidad de Racién para preparar en sitio, mediante protocolo o acciones a
desarrollar.

En calidad de representante legal de la Union Temporal BGA Innova2 certifico que, para Ia ejecucion del
contrato de referencia y en cumplimiento de la presente obligacién durante la etapa de alistamiento se
elabor6 el protocolo de abastecimiento de agua potable para sedes rurales, que defina acciones segln la
fuente disponible.

La documentacion que acredita el cumplimiento de la presente obligacion se encuentra en la obligacién
tecnica No.9 de las obligaciones generales en el anexo No.9 del informe de obligaciones de la etapa
de alistamiento.

Durante la ejecucion del mes objeto de facturacion, se realizé entrega de agua potable para consumo de
los beneficiaros del programa en las sedes educativas de la |.E. RURAL BOSCONIA y no se presentaron
novedades que alteraran o interrumpieran la prestacion del suministro de agua potable.

Atentamente;

RGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO

REPRESENTANTE LEGAL
UNION TEMPORAL BGA INNOVA2
NIT: 802.019.462-5

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Torre Marde! ;’fel_ (607)6860407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mecdsas.com
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I‘ i7] g iosi‘aﬁ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
P e o P p’ent{gy REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
1L Colombia ELHSACIon ¢ ) APS = ALMUERZO PREPARADO EN $ITIO
E’l-".l'.AL}{_;R ~YUnion Te ORAL BGA INNCVAZ FEGHA D2I08/2026
ETC Aicaldia Munic) sl de Bucar!ima-::\m BAURICIFID L Ve HUCARAMANGA
INSTHUCION [ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL SBOSGONIA SEOE EDUCATIVA SEDE A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
|
! o No.RACION No. RACION = " ;
GRUPO ETARED ADJUDICADA | EnTiocan M. DE DIAS A & TEKDER ¥ SEMANA ESCOLAR No. DE MENU ¥ s:mg{l\énggg.ogrcw DE MENUS
G1 PREESCOLAR T T MUARAD D2 MENU1
152 PRIMARIA 57 57 MARZO 03 MERL
MARZG 04 MENUZ
G3 SECUNDARIA BB a8
MARZQ D& MENU4
1
| Gaé MEDIA 20 20 NARZO DB MENUS
Total 172 172 Semana 7 Sermana 1
| CANTIDAD ESPECIF.
cRuPo  |SUBGRUPO PR bR ENTREGADA CRLIDAS FALTANTES DEWVOLUCION
ALIMEN TGS .QLIME"EN‘I'O NOMERE DEL AL Q eI TOTAL REQ.
TOTAL C|INC | c |Nc| sl |no| eant sl | NO | cAnT
Papa variedad cerasa sabanera kg 47.85 4785 5 A1 | —|
i |
1 i Platane Harton kg 2123 2123 | o # L i |
Tuberculos — // -
Vuea kg 1673 1673 4 bl -
. A |
1, cereales, Almician de maiz g 287 287 el > P 5
tubgrcuios, - c
raices, platana Arroz Blaico 500 g B5.66 85.60 7 2 7 S
1.2 Cereales =
Harina de trigo 500 g 22.08 2208 W - i 7
Pasta Fideos x 250 g 250g 510 510 = ] 7 A1 |
4.3 Grenos Maiz tiermo 500 g 422 422 P 7 /{,
| Liman kg 2.06 2.06 L A v s
Limon crude (pulpa de fruta) kg 516 5.16 £ < ) / / »
Luls,crude {pulpa de fruta) kg 1032 1032 ’ iy s
Mango kg 8.09 B.09 £ d -] g
Mango cruda {pulpa de fruta) kg 10.32 10.32 /’. v 2
2.1 Frulas Manzana kg 410 30 7 g P /‘ .
Maracuya cruda (pulpa de fruts) kg 172 172 ¥ : Fd | #
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 10.32 10.32 Fa ¥ = 3
Bifa kg 7.94 7.94 /’ - .-
Tomate de arbot ipa de f k 1032 10.32 ?, & % 4
2 verduras y Lmate de arbot crudo (pulpa de fruta) g i0, . / P z
frutas Uva deshidratada kg 0.45 045 ) - i
Ajo kg 050 050 - P I
Cebolla cabezona kg 13.57 13.57 71 . /7 7
Ceballa junca kg 258 2.58 / L /,
, Cilantro kg 065 a5 7 £ 7 ~1
[ 22 Verdutas [Lechuga kg 20.00 20,00 o i 7] 7z
Peping Cohombro kg 582 582 / Ve / B
Pimentan Rojo kg 081 081 s 1 T4 E
Tamate kg 11.23 11.23 / / % 7 .
Zanuhoria kg 19.34 19.34 /| v Tl
|3 leche y 3 Lechey  |Leche Entera en Poluo x 380 g 80 g 10.78 1078 /7 A P
| productay = 5
L":I'"::* Lacteas Queso doble crama ko 12.42 1242 / / 7
Carne de Cerdo kg 12,70 12.70 7 P 7 . 1
4.1 Carnes Carne molida de res kg 1210 1270 / /" ,/ %
4, carnes, s > % Vi 2
[huevas y Pallg pechuga con piel kg 32.96 3296 73 . / /‘
legumingsas |43 yuevs | Hueve de gallina 55q 24180 241.80 s 7 o
Secas =
Ftijol rojo 5004 7.92 7.92 P vl - Py
4.3 Granos /
Lenteja 500 g 792 7.92 Pl g 7 P
5. grasas y 5 Grasasy  |Aceite 1000 cc 13.54 13.54 s ! ,’/ / £ L
-
Aziicar blanco 500 g 18.78 1878 / s A / e 4
6, arucares L. Azucares 7 7 g 7
Parela 500g 1.38 1.38 s L. P ’
Orégang 10g 344 3.44 i 7 " £ L oo
| Paprika 10g 516 516 /’, /7 L /// {
7. miscelaneas Micealinags Pimienta Negra 10g 1032 1032 / y ,// /!, /
. sal 500 g 516 516 7l ~ k [ /
| Vinagre 500 mi 068 069 s Pt 7 7
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: ge envian 4 bolsas de agua por 6 Lt c/u
? = A LY /
NOMBR} TRAN: TAPCK (Dp! rador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION QeENTRO EDUCATIVO
AY 4 i | 2 O X I il
! beglity | dvvule N2l el - \ 528
FIRMA: FIRMA: J ] CARGO: : O%
i Giesrm LG 0] \ '
X OLirva I*t’. 5y Al —
; I i FIRMA: i
Nm “L “FYVQi Pu AAOrOC - v ‘
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% V) sutosha & PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
s L ' S SR R v e
o = Ne— SR AN i en
OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ T Trecma 0910372026 =5
ETC Alealdia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIO © VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEOE A. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
I GRUPO ETAREOD AacioN, . No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU ¥ s BEL BicLo DE MEsius
G1 PREESCOLAR T T MARZD 08 MEMNUE
G2 PAIMARIA 57 57 MARZO 10 MENUT
G3 SECUNDARIA &8 86 MR MENLR
MARZO 12 MENUS
G4 MEDIA 20 20 VARZB S TR
Total 172 172 Semana 8 Semana 2 N
cruPe | SUBGRUPO e Rl P FALTANTES DEVOLUCION
ALIMEN 8 ALIM;NTO NOMBRE DEL ALIMENTO meoion | TOTAL REQ,
TOTAL | € | ne | ¢ [ ne | s | no |_cant | s | no cAm—I
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 4149 41.48 # - /
Tuberculos | Platano Hartan kg 3828 38,28 / -~ 5 B 1
— Almidon de maiz 90g 207 287 7 vl i o
tubereulos, Arrez Blanco 500 6822 5822 7 P P P
RIS pyEtiia 1.2 Cereales |Harina de maiz blanco 500 g 2002 20.02 f / y / - ‘/
Pasta fideos x 125 g 1259 1019 wie | ) i 7
Pasta Macarrén « 250 g 250 34,30 1430 Vg ] A il P
[ Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 10.32 10.32 L /
Limén kg 2,06 206 7 L A 7
Liman crudo (pulpa de fruta) kg 5.16 516 | < /1 5
Mango kg 8.73 873 o5 /] /] o
2.1 Frutas Mango crudu (pulpa de fruta) kg 1032 1032 :/ / \ // 7
Papaya P 578 578 ‘] i 7 £
Pifia kg 6.55 £.55 £ v ’ P
Pina cruda (puipa de fruta) kg 1032 1032 7 P i N ‘/
Tropical (pulpa de fruta) kg 1032 1032 £ 5 # L ]
2. verdusas y Abcysma 43 202 202 ) i ) Yol
frutas Ajo g 060 050 QUE t.f ]
Cebollz cabezona kg 13681 1381 i 7
Cebolla junca kg 172 172 ] A = s
Cilantro kg 0.3 023 _ 2 P Ve
22 Verduras |Lechuga kg 163 363 P ] A -~
Peging Cohombra kg 10.66 1086 i e ol
Pereiil kg 0.38 038 /7 /] 4L &
Pimenton Rajo kg 344 344 7 e s P
Tomate kg 3568 3568 / / ' /'
Zananoria kg 372 g | 2T P 73
Crema de leche 200g 445 445 7 ) i PPl
3. lechury Leche Entera en Palvo x 380 g 38D g 9.68 9.68 zf:/ ./'
preductos 3 Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 535 5.35 ’ /
factags Lacteos Queso doble crema kg 10.07 1007 /| e 7 / T
Yogurt bebible enters con azdcar 1000 m| 1.72 172 _// / / /
Carne de Cerda kg 1270 1270 /, A /’/’ /
4.1 Carnes | Carne de Res kg 1270 1270 7 7z 2 / i
:u:i::; Polle pechuga con piel kg 32,96 3296 7 / /’ / .
legumingsas 45 Hueva | Hueve de gallina s5g 184,65 184,65 /: £ '
e Frijol rojo 500 g 7.92 7.92 7 Pl 4 /)
4.3 Granos £y
Lenteja 500 g 7.92 192 / 2L / |,
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 ¢c 13.03 13.03 /’ p ./ X i
Aaiicar blanco 5009 1698 w9 |/ 71 P e
b, azucares B, Azucares 7
Panela 500 220 220 7 P s 4 %
Curcuma 10g 698 6.68 i P 4 7
, Paprika 10g 6.8 5.8 A £ f 2
7. miscelaneos Miscelanegs | IMients Negra 10g 860 B.50 / _/J ‘/ 7 =
| Sal 500 g 516 516 £ ‘A
L Vinagre 1000 mi 052 052 i i P & _i

C: Cumple

NC: No Cumple
OBSERVACIONES:  5e enyian 4 bolsas de agua por 6 Lt c/u

perado

P

y//; 7~

NCOMEBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operadar)

NOMBRE RESPONSABLE |Nsr|TucmT ENTRO EDUCATIVO

FIRMA:

N [

lh(ﬁbm le CjOﬂ'Ec.fEG 2

FIRMA:
A e il GQonmcde 2
' n!pu‘tadovq' .

CARGO:

FIRMA:
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Q? W o toshe ,« ' PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Coviemede gy ¥ Tiorendey S0 @ %" REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUGATIVA
olombia * B : =
m Lok ! . B APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 18032026
lETe Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIC O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE A INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
5 No.RACION No, RACION
GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGA: No DE DIAS & ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y sg:a;ﬂuegig;?cm DE MENUS
G PREESCOLAR 7 7
G2 PRIMARIA 57 57
MARZO 18 MENU13
G3 SECUNDARIA &8 88
G4 MEDIA 25 25 B
Total 177 177 Semana 9
| CANTIDAD ESPECIF, i
GruPo  |SUBGRUPO UNIDAD BE ENTREGADA GALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALMENTSS ALIMSI:NTO NOMBRE DEL ALIMENTO meoipa | TOTAL REQ.
TOTAL | ¢ [Nec | © | nec| s | no | canT sl | Nno | canT
P4 - -
1 cereales, |11 Platano Harton kg 20,04 wu [ A [~ W _
tuberculas, :
,:ir:?:ﬂiﬂn 1.2 Cereales |Arroz Blanca S00g 18.08 18.08 7 / - / / 5
Limén kg 0.53 0.53 gz rd ‘A /]
2.1 Frutas
Liman crude (pulpa de fruta) kg 531 53 s : y //
Ajo kg a1 011 / / 5 ./,‘
2. verdurasy Cebolla cabezana kg 1.3 1.3 / o ~
frutas - —
2.2 Verduras |Cilantro kg Q.06 0.06 // / / d
Pimentan Rojo kg 042 042 / i / / "
Tomate kg 16.91 16.91 i < #
3 leche y 3.lechey  |Queso doble crema kg 599 5.89 ) P Vd
4. carnes, 42 Huevo  |Huevo de gallina S5g 190.20 1580.20 // gl /|
h
,:f::i?;“‘ o |43 Granos | Lenteja 00g 8,32 8.32 7L / ~
5. grasas y 5.Grasasy | Aceite 1000 cc 266 268 '/’ / AL Ve
6. azucares 6, Azucares | Azicar blanco 500 ¢ 328 328 = S 2 | /] A
Pimienta Negra 10g 177 1.07 /'—/f /:. / /(
. 7. -
7. miscetaneas | sal 500 g 1.06 1.06 . - /A Vi 7
Vinagre 1C00 m| AT 0.8 - rd p i
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: s anvian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u :
i 4 _/
NOMBHE TRAN: AD peradur'/ NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION Q2ENTRO EDUCATIVO
n/ 1) Eaq Ztg \f\”\mll(’_ Hon wiler: - (\ /\ .
FIRMA; FIRMA: oo ., CARGO: N4
YO le gonwle2 “ a5 ao()f
i ) e
f\)}%&—{ MF\IPQWUM .. ¢
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; ) CidesRe > PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiemode gy Mo ; Pfen C{Br & REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia ac engel R APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 2410312026
|ETC Alcaldia Munieipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA,
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE A: INSTITUGION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RAGION | No, RACION
GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR HHORMENGIF EEMANA D - Pk OR MRS
G1 PREESCOLAR 7 7 MARZD 24 MENU1T
G2 PRIMARIA 57 57 MAKZE 25 MENU18
G3 SECUNDARIA 88 88
G4 MEDIA 25 25
Total 177 177 Swmana 10 Semana 4
CANTIDAD ESPECIF.
Grupo  |SUBGRUPO iz s ENTREGADA SALEAL FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS Aumsﬁmo NOMBRE DEL ALIMENTO weoma | TOTALREQ
TOTAL | ¢ | Nc | © [N | s | mno | canT st | no | canT
11 Platanc Harton kg 2056 2055 - e B v "
— Arroz Blanco 5009 36,16 16 | | | v
- cereatles, 2
tuberculos, Harina de maiz blanco 00g 2082 20,82 F A
1.2 Cereales
ARSI Harina de trigo 500 g 212 212 / s A
Maiz tierng 500 g 437 437 / / A ' “/
rd
Limén kg 1.06 106 P I P , P
; n = — y
Liman crude (pulpa de fruta) kg 531 531 / . #
2.1 Frutas E
Manzana kg 323 323 7 ra” L
Tropical (aulpa de iruta) kg 1062 1062 /// o i) '
Ajo kg 0.22 022 7 / / # /
Ceholla cabezona kg T.16 716 / i / / /
i‘u“:;””"" y Cebolla junca kg 177 177 o /] e e
| Cilantro kg 018 018 : A /1 o
22 Verduras |Habichuela g 138 138 T | /7 21
Lechuga kg 6,97 697 / ”r, / "
Pimenton Roja kg 147 1 |/ /< il 7y
Tomate kg 0.66 0.66 A ¥ /’ ¥
4
Zanahoria kg 1269 12es | S % < L ]
|3. leche y 3. Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 293 243 / / i / B
¥ L
::':S:f i Lacteos Queso doble crema kg 691 691 / / L . ,/
4, carnes, 4.1 Carnes | Pollo pechuga con piel kg 17.07 1r.or ,/ / /1 |
Detcy 42 Hueva | Huevo de gallina s5q 218.86 2mss | g /L e 7L
leguminasas d A =
secas 4.3 Granos | Frijol rojo 5009 8.32 832 4 | ¥ / 7 4
5. grasas y 5 Grasasy  |Aceite 1000 cc 532 sz | + pd L
rd
6. arucares 6, Azucares | Azdcar blanca 500 g T.28 128 '/, / A A
Paprika 109 177 177 P i & i ‘A
7 7
Pimienta Negra 10g 354 3.54 A Tt % "/
7. miscelaneas | 0 i ra - 7 7
Miscelaneos | s00g 212 212 Loy il § i
Vinagre 1000 ml 0.18 018 /! Fd ) /
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: s enyian 2 balsas de agua por 6 Lt ¢/u \\
[
' " ANY ,
L]
NOMBRE TRANSEORTADOR (pperador X NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSBBLY INSTITUCIO, CENTRO E
' I dhed [ Yoamle Qoncle ) ol
FIRMA: FIRMA: b CARGO: \
vl e Gon rcle 2 -
b 13
N o o 7 Wi FIRMA: h G"O
/ Wienrapa\ad oma, 0 ¢
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G o o
(Wi L) ﬂ tDS"%% 2 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiero de L Torender & o REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia Educacion pre“d s 4
m ar ! b ¢ 14 APS = ALMUERZO PREFARADO EN SITIO
OPERADOR  |UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ [recua 02/03/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIO C VEREDA, BUCARAMANGA,
INSTITUCION | INSTITUGION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
i No.RACION | Ne. RACION :
GRUPO ETARED ADJUDICADA | EnTHEGI No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 15 185 MARZO 02 MENLT
G2 PRIMARIA 44 44 MARZC 03 MENUZ
MARZO D& MENUS
G3 SECUNDARIA 53 53 ]
MARZO 05 MENUZ
G4 MEDIA 21 21 VARG O VENDE
Total 133 133 Sermana 7 Semana 1
[ CANTIDAD ESPECIF. .
BRURD. | REiTo NOMBRE DEL ALIMENTO UNIDAD De ERIBECAOA SALIDAD i g i .
ALIMENTOS | ALIMENTO meDipa | TOTAL REQ.
TOTAL | ¢ Inc| e |ne| st [no | canr sl | no | canT
Papa variedad cerosa sabanera kg 35.m 3581 v"/ v | \/ \/ —[
11 = BT T 5 : 3 1
Tubereules | PH8tano Haran kg 1597 1587 v 'V/ Vd .;/
Yuca kg 1271 1271 v V| W
I cereales, Almidon cie maiz g 222 222 v’ v A |
tuberculos, =
i i 500 355 . v _l
raices, platano S rroz Blanen a 63 6355 \/’ \/ \/
Harina de trige 500 g 16.92 16.92 v v ]
Pasts Fideos x 250 g 2509 183 383 v v o
4.3 Granos | Maiz tierng 500 g 326 126 V/ o \/ v
Limén kg 160 150 v v v P fi
Limén erudo (pulpa de fruta) kg 399 399 V/ 1/ \/ \,/
Lulacrudo (pulpa de fruta) kg 7.98 758 \/ ] | ‘/’ i
Mango kg 612 512 | /] v v v
Manga crudo (pulpa de fruta) kg 798 7.98 v 7 v v
27 Frutas | Manzana kg 238 238 v v v I W |
Maracuyd cruda (pulpa de fruta) kg 1.33 133 i \/ e e
MNaranja cruda (pulpa de fruta) kg 198 7498 \/‘ '|,/ v v’
Pina kg 610 610 «i/] o
2. verdurasy Tomate de arbol crudo (pulpa de fruta) kg 7.58 79y Ve v e v
fritas Uva deshidratads kg D34 034 v " W v
Ajo ' kg 046 046 W i 1 v
Cebolla cabezona kg 1053 053 | o /] v R v
Cebaolla junea kg 2.00 2.00 Wl v £ |
Cilantra kg 0.50 050 v | v o
22 Verduras |Lechuga kg 15.40 15.40 v S v
Pepina Cohombra kg 4.47 aa7 7 v I.‘/ v
Pimentan Rajo ) 063 063 v 7 e Vv
Tomate kg 863 863 o v w V7
Fanahoria kg 14.76 1476 v + v v
3 leche y 3 lechey |Leche Entera en Polvo x 380 g LT 822 B22 v e Vd 1
roducios
I::\rrn:\- ractens Queso deble crema kg 921 9.21 ‘/ .,/ s ]
Carne de Cerdn kg 9.76 9.76 V4 \/ v [V
4.1 Carnes | Carne molida de res kg 576 9.78 / v ‘/ w1
4, camnes,
s ¥ Pollo pechuga con piel kg 2515 2515 o 4 v v
feguminosas (45 Huevo | Huevo de gallina S5q 18566 185.66 v v v v
seCds
Frijul rajo 500 g 610 6.10 o V] v ]
4.3 Granos
Lenteja 500g 610 610 574 v \/ N
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 10,78 10,18 4 v v v
Azucar blanco S00g 14.38 14.39 LV \/ V’
b, azucares 6. Azucares
Banela 500 g 1.06 106 | ] v
Oregana T0g 266 266 \/‘ \,/ wr |
Paprika 10g 3.99 399 ¥ ] v
. miscelaneos ;iscelnneas Pimienta Negra 10g 7.98 798 v v w1
sal 500 g 199 339 V4 v’ ~/
| ] Vinagre 500 inl 0.53 053 N \/’_ v il ] _M
—
C: Cumple NC: No Cumple [
OBSERVACIONES: 5¢ envian 3 bolsas de agua por 6 Lt c/u ]{ e
: - 4 AN~
NOMBRE TRANSHDR D@pemdm—_ y h{zmau MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (opcrador) | NOMBRE RESPONSABLE (ST, A U
ﬂ J ) Mﬂ// J; =\ \ izl E{"\ ¥\q LI Ty
FIRMA: FIRMA: \ CARGO: .
Wf . FIRMA: ]
a/f < }‘J \ 4Ny '\.:‘. N -
\ . b [
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w ) coiteshd 4 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
s e il ® @ g | eedEMSmuememses
L _— - T et BUCARAMANGS oo m—
opeRADOR | umion TEMPORAL BGA INNOVAZ FEGHA 0910372026 ]
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO © VEREDA BUCARAMANGA,
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B: INSTITUCION ECUCATIVA RURAL BOSCONIA
GRUPO ETAREQ A el No DE DIAS & ATENDER Y SEMANA ESCOLAR WL DE MaNLYY L DEL SICLO DE MENUS
G71 PREESCOLAR 15 15 MARZO 09 MENUS
G2 PRIMARIA 44 44 MARZG 10 BN
G3 SECUNDARIA 53 53 RS 31 e
MARZO 12 MENUD
G4 MEDIA 21 21 MARZO 13 MENU10
Tetal 133 133 Semuna 8 Semana 2
GRUPO  [SUBGRUPO T ENTRERADA iy FALTANTES DEVOLUCION
ALMENTOS | ALIMENTO NOMBRE DEL ALIMENTO mepioa | TOTAL REQ.
TOTAL | ¢ [nc | e Ine| st [no| cant | s | wo CANT
1.1 Papa variedad cerosa sabanera kg 31.30 3130 / \,/ \/ V
Tuberculos o500 Hartan kg 29.10 2810 ] v v v
— Almidon de maiz %0g 222 222 v v v v
tuberculos Arroz Blanco 500g 50.60 5050 vl v v v
i L Harina de maiz blanco 500g 1532 1532 | 8/ v vd o
 Pasta Fideos x 125 5 125g 786 766 v v \'d
Pasta Macarron 250 g 350 2539 2539 v ] v’ S
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 7.98 7.98 v v/ v
Liméin kg 160 160 v v v
Liman crude {pulpa de tfruta) kg 359 399 \/J \/I v
Mango kg 671 671 v W ] v
2.1 Frutas Mango crudo (pulpa de fruta) kg 7.98 798 \,/ \/’ \/ ‘/
Papaya kg 437 437 vV o Vv o i
Pifa kg 508 5.08 v v i v
Pifia cruda (pulpa de fruta) kg 7.98 7.48 od) v v v
Tropical (pulpa de fruta) kg 7.98 798 v/ \/, v/t v
2, Geidkifasy Ahuyama kg 1.56 1.56 V| e V/ P
frutas Ajo kg 046 0.46 v v v v
Cenolla cabezona kg 1046 10.46 T / v W]
Cebolla junca ka 133 133 v / 1 v |
Cilantro kg 018 018 v o~ o] o
2.2 Verduras |Leehuga . 280 2.80 o V4 v !
Pepine Cohembrag kg B34 834 v W o v f
. Pereji kg 030 0.30 N V] v
Pimentén Rajo kg 266 266 v vl
[remate kg 27.34 2734 | o~ W i
Zanahosia P 285 285 V] V] - ]
Crema de leche 200 g 325 3.25 v v V/’ \/
e Leche Entera en Polva x 380 g 380 g 147 741 v/ v” '/" ; /
productos 3 Lechuy Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 386 3196 v \/ 3 / 1./
lacteos Lacteos Quesa doble crema kg 749 749 v Ve v V]
Yogurt bebible entero can aricar 1000 ml 133 133 v g \,/ ‘/
Carne de Cerdo kg 9.76 876 | W] v il V|
4.1 Carnes Carne de Res kg 5.76 9.re V" \/ \/
:u::‘:: Polla pechuga con piel kg 2515 s | v 7 v v
lequmingsas 145 Hevo Hueva de gallina 55g 141,82 141,82 / ' v]
e _ Frijol rojn 500 g 610 610 v i o v
. Lenteja 5009 610 510 | &7 v 1 V|
5 grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 5,80 9.80 v i v o
Azacar blanco 5009 1293 1283 | v’ -~ %
el e Panela 500 g 165 165 | o V90 o] v
Curcuma 10g 532 5.32 \/ v V/ V]
Papika 0g 532 sz | v v v
| 7. miscelancos :di=(=lnl|=o> Pimienta Negra 10g 665 655 v 4 W |
Sal 500 g 399 399 o v ] V%
Vinagre 1000 ml 040 040 v v
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: 5e enyian 3 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
1 2 n
e W4 — or ﬂ// NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador] | NOMBRE RESPONSAGLE :T
I\j fk?ﬁ %W / é-} L\J'l Deavy ™yrel
FIRMA: " FIRMA: ' CARGO: X
i’ _ FIRMA: s%
N”/f"" Doy Do W
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G L sl 2 : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goblernode gy e j Pfe'ﬂdef 5 ? § REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia B4 1 y Lo 5 APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
— =
|OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVA2 FECHA 18/03/2026
ETC Alcaldia Municipal de Hucaramanga MUNICIFID O VEREDA, BUCARAMANGA _!
INSTITUCION  [INSTITUCION EQUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EQUCATIVA SEDE B. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSGONIA
No.RACION No. RACION
GRUPO ETAREQ ADJUDICADA | ENTREGADA Mo DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENUY N DeLO R NN
G1 PREESCOLAR 15 15 -
G2 PRIMARIA a2 42
MARZO 18 MENU13
G3 SECUNDARIA 52 52
G4 MEDIA 22 22
Total 131 131 Sermnuna §
CANTIDAD ESPECIF,
GRUPG  |SUBGRUPD ” n R ENTRECADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMERTS Alesr:NTo MBRE DEL ALIMENTO Eaibn TOTAL REQ
TotaL | ¢ N | ¢ |nc| s | no | canT sl | NO | canT
| cereales, 11 Platano Hartan kg 1446 1448 B v o \/
tubercul -
e et |12 CemiatES. | Arroz Alanco 5009 1280 1280 | v V4 7 v
Limén kg 0ag 039 v v v B
2.1 Frutas - .
Limén crade (pulpa de fruta) kg 353 393 8 v v v
Ajo kg 0.c8 o0ca v - o g
2. verduras y -
i Cebolla cabezana kg 0g7 097 v A v ]
2.2 Verduras |Cilantro kg 004 004 | o Vv 1 Mg
Pimentan Rojo kg 031 031 v A W ]
Tomate kg 1236 1236 | v v v il
3. leche y 3 Lechey Queso doble crema kg 422 422 v’ v / V/
4. camnes, 4.2 Hueve | Huevo de gallina 55g 139.80 139.80 v v v wA
h
ermrcaimestns < |43 Granos | tenteja 500g 607 6.07 v v v ]
5. grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 191 197 v v vl
6. azucares 6. Azuceres | Azicar blanco 5009 2.38 2.39 v \/ \/’ \/
Pimienta Negra i0g 131 ol 4 v i
7. miscelanecs t\;ieu:elaneos. Sal 500g 079 0,78 g o | v | v
Vinagre 1000 ml 013, D3 v v v \,/
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVAC'ONES' Se envian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u 3 i
\ / 4 o
NOMBR -|- Rmp pe.-ador- NOMBERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTFTUCION ENTEWNO
b % —
)wm.o? Yoz Do D,
FIRMA. FIRMA: CARGO: b
r Py -3 FIRMA: (
- 1 N o |
@@96
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Gobierng ge

- ; ?)’_) \
* |
ALIMENTACiGN ESCOLAR PAE
VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

APS = ALMUERZO PREPARADO EN SiTo

LN cntoshl P : PROGRAMA DE
Goperne ge s iiia PIPYBH dﬂf @ @ @ REMISION ENTREGA DE
- — Mo BUCARAMANG +

OPERADOR Kumrou TEMPORAL BGA INNDVAZ o FEGHA 24/03/2028 - |
ETC Alcaldig Municipal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA, j
[NSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE B: INSTITUCION EDUCAT IVA RURAL EOSCONIA
GRUPO ETAREQ A%",ﬁg%s& o] No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No..DE MENU.Y Sgﬁ“ﬁ;‘é%‘ag'cm RE ME“US“
G1 PREESCOLAR 15 15 e MARZO 24 MENU17 ;‘
f_: GZ PRIMARIA 4z a2 MARZO 25 MENU18
| |
| G3 SECUNDARIA 52 52 : #
| S z
' G4 MEDIA 22 22 = =
t Total 134 o Semaa 10 Semana 4 g
[ GANTIDAD EsPECHF,
| SRUPQ S;ﬁﬁ?ﬂ?g NOMBRE DEL ALIMENTO HNIDADBE| o Req, o REBADE Lo i DEWLUCPON“
ALIMENTOS s MEDIDA To1aL | & | ne NG| sl | vo | ocant | s @ r.:nrl
[ ;
11 Platano Hartén kg 1484 1484 vl v L ik
“— Arroz Blanco s00g 2560 0 | vl Y v
tuberculos, Harina de maiz blancg 500 g 15.16 15.16 \/ '\/ v V/ |
|2less. pibano. |12 Cerealus Hafina de trigo 5009 157 157 | d W :l
L Maiz tierne 500 g 322 3zz v n/l 1 | |
I Limén kg 079 ora | F o v A
Liman crudo (pulpa de fruta) kg 393 383 "4 v v | /
2.1 Frutas
Mango crude (pulpa de fruta) kg 7.88 788 V/ | l./ -\/
Manzang kg 235 235 V/ / / I/
Ajo ka 07 017 \/ Vf' B \.l/ v/
‘ Cebolla cabezona kg 5.23 523 v/ . v v ',,/
fr'u‘[j:d”'as ¥ Cebolla junca kg 131 131 v v - &
Cilantra kg 013 LAk o V] w] _|'
22 Verduras | Mabichuela kg 102 102 o] 1% _'
Lechuga kg 500 500 v v d v |
Pimentan Rojo kg 1.09 1.09 l/ ‘b/ \/ y” ﬁ‘
’ Tamate kg 049 049 e v v V’
Zanahoria kg 932 9.32 v v - _
E:::s 3 Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 212 212 v ] s wA _|
Lan_m Lactens Quese doble crema kg 4.88 4.88 v | o A —[
!4_ carnes, 4.1 Carnes Pallo pechuga con piel kg 1243 1243 V/ \/{ Vf‘ [ ;l
I':;Z“:i‘n’;m 42 Huevo  {Hueo de galfing s5g 161,02 w102 | V4 o v |
[secas 43 Granos  |Fryol roje S00.g 507 5.07 1 v ] I
'lgrasas ¥ 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 3.82 ig2 | Ly v + ] q
;6. azucares b Azucares | Azdcar blaneo 500 g 531 537 \/ V/ \//
- Paprika 1Wg 1.31 131 v v | v : — —]
_ : Pimienta Negra 10g 262 262 Vv v v vl |
7. miscelaneos Miscelaneas —5; 500 ¢ 1.57 157 v v V/ v j
L J\;s = s s B ST S I 4 Iy wl ]

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES: gq enyian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u

\ 2

’ ~ T
Tl

NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador)

FIRMA:

| N"‘"/";

D Dcw < Doz

FIRMA:

o ‘Daw\ Utea

CARGO:

FIRMA:
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| % (7 Ldeshz 2 e PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Glh e Tt B @ g | e R R e
‘ - o2 TR UGN -
pﬁpa;m  [Union Temsanac HEA INNOVAZ FECHA | 0210312026
I'[ TC Alcaldia Munizipal de Bucaramanga WMIUNICIRIO © VEREDA BUCARAMANGA, |
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
GRUPO ETAREC ATl s No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR Mo OB MENLY, TENLADEL CICLO DEMENUS
G PREESCOLAR 0 0 MARZD 02 P
G2 PRIMARIA 10 10 MARZC 03 MENUZ
MARZO D4 MENUZ
3 SECUNDARIA 0 D e =
G4 MEDIA g i MARZG 06 MENUS
Total 10 10 Semana 7 Semana 1
[ CANTIDAD ESPECIF
| GRURG Sfffﬁ?ﬁ?@ NOMBRE DEL ALIMENTO UNIDADDE | /) pea audliciS e DA i S bonpt
AR § MEDIDA TOTAL | 6 [ nc ) e |ne s [no) cant | s | no | cant
Papa variedad cerosa sabanera kg 225 2235 ./ o i - i |
-;I';.inEIIIUNS Flatano Harntan kg 1.04 1.04 // - ~ g :
Yuca kg 088 0.88 7 e o~ =
1 cercales, Almidén de maz 4 g 017 07 Z ) - _ |
.[:?;::Ir:;iam T Arroz Hlanco 500 g 416 416 r / L
Harina de trigo 50C g 112 112 / < s i
Pasta Fideos ¥ 250 g 250g 024 0.24 2 o Pz 7L
4.3 Granos | Maiz tierno s00g a24 0.24 / £ ., - &
Liman kg 012 0.2 e / . 2 T
Limon crudo (pulpa de fruta) kg 030 0.30 Vi / // 5
Lulacruda (pulpa de fruta) kg 060 0,60 d A Vs 7
Mango ko 040 0.40 _/ i < d P -~
Mango crude (pulpa de fruta) kg 0.60 a0 / / 1 7’ |
21 Frutas | Manzana kg 018 018 o < - |
Maracuys cruda (pulpa de fruta) kg 010 ain / // / ¥
Maranja cruda (pulpa de fruta) kg 060 060 / / / -~
Bifia g 045 045 o D o ol
R Tomate de arbiol crudo (pulpa de fruta) ‘g 060 os0 | /7 i 1 “
| frutas Uva deshidratada kg 0.02 002 s P ' g
Ajo kg 0.03 003 d B 7L o
Cebolla cabezana %g 076 0.6 7L g P
Ceballa junca kg 015 01s s / L ol ‘.
Cilantrn kg 004 0.04 7 & 2 4 d
22 Verduras | Lechuga g 1.05 1.05 - ’
Fepino Cohombra kg 033 033 s i / /"’ >
Pimentan Rajo kg 0.os 0es /‘/ / 7 .
Tomate kg 060 060 £ P - - |
Zanahona kg 1.04 1.04 / R 72 ® |
3. leche y 3.Lechey |Leche Entera en folve » 380 g 380 g 062 062 P 7 <
. E.rrc:.n‘:ms kacteas Queso doble crema kg 064 064 / / . Py .
Carne de Cerdo kg 0.68 068 1 s 4
4.1 Carnes | Carne molida de res kg 0.68 068 /. . P f ' 4
:.u:ror;e;, Polla pechuga con piel kg 1.61 1.61 / _/’ B s "
[leQumingsas |45 fuevo | uevo de galling s5g 1313 13.13 . 7 | / P
secas r i —
Frijol raje 500 g 0.30 0.30 ./ g *
3 Grancs Lenteja 500 g 030 030 & 7 £
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 069 6% // / ./' ) E
Azicar blaneo 500 092 092 3 v I E
sl [ Panela s00g 0.08 0.08 e <) P /
Orégano 0g 0.20 0.20 2 e 7 «
Paprika 104 0.30 [kl / /, / /
T. miscelanegs Lisceianaos Pimienta Negra 10g 0.60 060 4 o / {f ,':f B
I sal 500 030 00 | /) rd d
[ Vinagre 00 mi 0.04 0.04 4 / S/ W ]
C: Cumple MNC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u
N o .
NOMBRY. TRANSPORT uowﬁeradm-/ NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIEE: [operador] | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUC)
Vﬁ/l/ﬁ“f /w4 = |Ana jlang Acpilar
FIRMA: FIRMA; S CARGO:
2 i FIRMA:
NV f*’ é Ana lihena Aguilar
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J{-{I\ L g ll) > PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
(ovemade o Vo Pfﬁﬂ & § ! g REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia i s i o, APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
ol BULR LA Al
CPERADOR UNION TEMPORAL B8GA INNOWAZ FECHA 02/03/2026 1
ETC Alcaidia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA,
INSTITUCION [ INSTITUCION ECUCATIVA RURAL BOSCONIA SEQE EDUCATIVA SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No, RACION
GRUPO ETAREQ ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR HoDEMERLEY Tl LIEL OO 08 MENYE
G1 PREESCOLAR o 0 MARZ0 08 MENUE
G2 PRIMARIA 10 10 MARZD 10 MENUT
MARZO 11 MENUE
G3 SECUNDARIA ] o
MARZO 12 MENUS
G4 MEDIA 0 0 MARZD 13 MENU1C
Total 10 10 Semana § Semana 2
CANTIDAD ESPECIF. -
cRupe  |suscrupo PR ENTREGADA EACnan FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS AL!MSENTD NOMBRE DEL ALIMENTO ke TOTAL REQ, =
TOTAL o4 NC [+ NC Sl NO CANT 1} NO CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 213 233 7 = v
Tuberculos | oo Hartan kg 200 200 # | & ! |
Almidan gy i 7 Akl /
YA midan de maiz g 01 i} / |~ —|
tuberculos, Arroz Blanco 500 g 332 332 / - .
raices, platano % F T i
1.2 Cereales | Harina de maiz blance 500 g 1.00 1.00 & F &
Pasta Fideos x 125 g 1254 0.48 0.48 ] ’ <
Pasta Macarron x 250 g 250g 1.60 1,50 ¢ r s
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 0.60 060 - o o <
Liman kg 012 012 7 ra /
Limon ¢rudo (pulpa de fruta) kg 030 D30 /- v o <
Manga kg 0.50 050 Pl ¢ ; ¢
21 Frutas Mango crude (pulpa de fruta) kg 060 060 .
Papaya kg 0.29 .29 P4
= —
Bifa kg 0.36 036 o ? P
Pifa cruda (pulpa de fruta) kg .60 oso || ;
| Teapical (pulpa de fruta) kg 0,60 060 # v
|
2 verduras y Ahuyama kg 012 012 Fdp ’ v,
frutas Ajo ks D03 003 ] P &
[ Cebolla cabezona kg 078 078 ,.” Py ¢
Cebolla juncs kg a0 o1 o F
Cilantra kg oot 0.01 # o /
22 Verduras | Lechuga kg 018 018 & -
Pepino Cohambra ki 0.0 060 « 75
[ Perejil ‘g 002 002 I
Pimenién Rojo kg 0.20 020 __ s =4 *
I Tomate kg 1.90 150 ! i !
Zanahoria kg 021 021 o 7
Crema de leche 200g oo 020 a7 /
: Leche Entera en Polvo x 380 g 380 g 051 051 e £
3 leche y 7
producios 3 Leche y Leche Entera liquida pasteurizads 1100 mi 0.23 023 rd i /
e Lacteas Queso doble crema kg Q52 0.52 v f {
Yogurt bebible entera con azricar 1000 mi 0.10 Do /
Carne de Cerdo ke 0.68 0.68 e } /
41Cames  |Carre de Res kg 068 068 Vi x £
4. carnes, 2
huevos y Pollo pechuga con piel kg 161 161 F y 7
leguminasas  f45 Huewo [ Huevo de galling s5g 1010 wie | / / %
secas F
Frijal rojo 500g 0.30 0.30 7 /
4.3 Granos g
Lenteja 500 g 030 Q.30 v - #
3. grasas y 5 Grasas y Aceite 1000 cc 0.66 0.66 - / ‘
Azucar blanco 500 g 0.86 D85 o
b, azucares 6. Azucares
Panela 500 g D10 @10 L £
Curcuma 10g 040 0.40 ¢ i 7
Paprika 10g 0.40 0.40 , / -
7. miscelaneos ;i“elmem Pimignta Negra i0g 050 .50 4 / ("
Sal 500 g 030 030 s . £ [
Vinagre 1000 m 0.03 0.03 / / rd —|
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:  5¢ envian 2 bulsas de agua por 6 Lt c/u
NOME TADQ fq} erador / NOMERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO |
.Zi Ana IJI\O.'(\Q mb:!w
FIRMA: FIRMA: CARGO:;
H \ l FIRMA:
- ot £
e Anen iliana .L]q\)l af
L}
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-~ oA
) W adoshl - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Fame® Eauchion ; Pfeﬂ:{ﬂ\' e % _ @ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
s ] d ¥ " =
olombi el W i APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
|OPERADOR | UNION TEMPORAL 8GA ovAS ~ Jrecem 03028
|ETC Alcaidia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUGATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION | No. RACION
GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR NoDEMENLEY sgﬂ%“éﬁgbg'cm DEMENLS
G1 PREESCOLAR 0 0 _
G2 PRIMARIA 10 10
MARZG 18 MENU13
63 SECUNDARIA 0 o B
G4 MEDIA o ¢ = —r
Total 10 10 Semana 9 ]
CANTIDAD ESPECIF.
cruro  |SUBGRUPO A ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALMENTOS | ALUMENTO NOMERE DEL ALIMENTO MEDIDA | TOTAL REQ,
TotaL | e fnc ) e [nc| st [no| cant | s NO | canT
1 cereales, |14 Platanio Harton kg 1.03 1.03 P =5 e
berculas, -
::i,::c",‘,ﬁfan" 1.2 Cereales | Arroz Blanca 500 g 0.84 0.84 _":__ » / | /
Liman ki 0.03 0.03 = 7 B 2 ,/r
| 2.1 Frutas 7
Limon erudo (pulpa de fruta) kg @30 .30 H ~ ,/
Ajo ke 001 D01 Pl ) / /]
2 verduras y 2 - Fd
o Cebaolla cabezona kg .07 007 . edl /’
2.2 Verduras | Cilantro kg 0co 0.00 # > /]
Pimenton Rejo kg ooz 002 P ) o /1
Tomate kg 049 PeE:E] < /’/, ."/’
3. lechey 3.lechey | Queso doble crema kg 030 030 /, £ /
|4 cames, 42 Huevo | Huevo de gallina s5g 10.10 10.10 £ W 721
e s |43 Grang Lenteja 500 030 0z | S A 7 /b
5. grasas y 5.Grasasy | Aceite 1000 ce 013 013 T //" Vi 7
6. azucares 5. Azucares | Azdcar blanco 500 g 016 0le // 4 & /:f /, L~
y
Pimienta Negra 0g 010 oo {/’ / & A / -
3 o, I E S ey - 7
7. miscelaneos Miscelaneas 157! 500 g 004 008 /" //‘;f’ o
L Vinagre 1000 ml 001 0.01 ’/ il sy ran __J),_ _ _z____‘_
C:Cumple  NC: No Cumple |
OBSERVACIONES:  se enyian 1 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u %
4 a ] s 2 .
NOMBRE TRANSPBRTAD operador: / NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (opcrader) | NOMBRE RESPONSABLE INSTI CENTRO EDUC
N} WY gzt | Ang Whana  Agvilar
FIRMA: FIRMA: : CARGO:
’ a\
i "y i 5
N f‘f #hng ilicun ﬁfl\—”k” e Qo R
- i

A%
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o Y e fosha " : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
G o fipitlt B g | e e RO eSO ooATA
|operanor  Joion TEMPORAL BGA INNOV/G I T Jeecm 2410312026 |
E Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIRPIO O VEREDA BUCARAMANGA —|
IllNSHI'IJC]ON INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE C: INSTITUCION EDUGATIVA, RURAL BOSCOMIA |
b
Il_ GRUPO ETARED Ry d s No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No. DE MENU ¥ SEWANA DEL CICLO DE MENuS 7
L G1 PREESCOLAR 0 [4] MARZC 24 MENU1{T _‘
F G2 PRIMARIA 10 10 i _ MAHZO 2y MENU1E
G3 SECUNDARLA 5 [+} j
I G4 MEDIA ] o E = —€
| Total 10 10 o —___-_;;mamn 10 Semana 4 I
GRUPO SUBGRUPO UNIDAD BE Eiﬁg:g.:g,q E:iﬁl:?:\fj FALTANTES DEVOLUCION
| aLmenTOS ALIMSENTO NOMBRE DEL ALIMENTO MEDIDR TOTAL REQ. i
|— TOTAL L= I o /Nc s | NO | CANT st | NO . CANT
[ 1.3 Platano Hartan kg 1.08 1.06 - -.// _// |- »/ .- "
o Artoz Blance 00 g 1.68 1.68 5 -~ ~ s " _‘
tuberculos, Harina de maiz blanca 500 g 1.00 1.00 Al 2 i ’ /_,-
raices, platana | 1.2 Cereales Harina de trigo 500 g 012 012 P ! ] o / ; ;’
Maiz tierma 500 o 024 024 / / . « N H |
Liman kg 0.06 006 v Vd ~1 ]
Liman crudo {pulpa de fruta) kg 030 030 /- 5 /: Z q
il Mango crude (pulpa de fruta) kg 060 060 A - A
Manzana kg 018 018 ///— / ¢ L d —|
Ajo kg 001 0.01 # Vo 7 i |
Cebolla caberana kg 0.36 0.36 L / ,_/ ; // :‘
'?r‘u::ﬂuras ¥ Cebolla junca kg 010 0.0 ’ - o / & |
| Cilantro kg 001 001 Z g /‘; 7 —|
22 Verduras | Habichuela kg 0.8 .08 & P /f,» A rd
Lechuga kg 0.33 033 i 7 - i ] j
| Pimentan Rojo kg .08 0.08 7 : o ,/ |
| Tomate kg o4 0.04 / / _/;/ - __|
L Zanaharia kg 069 068 & A “l.
| 3 leche y 3 Leche y Leche Entera liquida Pasteurizada 1100 ml 014 074 / L~ / / )
[ E{r‘:&:ms Lacteas Queso dobie crema kg 034 034 N S T
|4, cames, 4.1 Camnes Palla pechuga con piel kg [eF.1) 081 / [~ / / , / —Il
L‘;"::ﬂ";sas 42 Huevo | Huevo de gallina 559 173 173 i i o 7 ﬂ
secas 43 Granos | Frijol rojo 500 030 030 /- o . A
| 5. grasas y 3 Grasasy | Aceite 1000 cc 026 0.26 /!z / / I
!E. azucares B. Arucares | Azlicar blanca 500 g 0.36 036 & . ,/ L /, ‘
Paprika 10g 010 ci0 L < i g '
; 7 Pimienta Negra Tog 020 020 /’/ ~1 /,r / .
7. miscelanens Miscelaneos o s00g ! 513 /’ j / 4 [
L - J | Vinagre [ 1000m | oar 0o A TS e .
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:

Se envian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u

{operador:

wag

i
NOMER WK[ADD

MNOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador)

Ana (i

liane Agudar

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO ED. CATIVO

A=

kY

‘ /é-ci

| (g

FIRMA:

Ana liliona /%:jwlar

CARGO:

N

FIRMA:

=
LAY

@e®
W
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(o i rdeshla > " PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
/ R Y -
Goaeingde  po f o I’GVIC{BY & g' § REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia - e =
rids ey A S W T APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
|EP[I'{MI)R UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FEGHA 021’03-'2326-
|ETEC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIC G VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION [ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE O INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION MNao. RACION
GRUPO ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR NnDEMENLLY RS DE MRS
G1 PREESCOLAR 4 A MARZO 02 MENUT
cay s - 0
G2 PRIMARIA 10 10 MARZC 03 MENLZ
MARZO D4 MENU3
=3 SECUNDARIA 12 12
MARZD 05 MENU4
Gd MEDHA [1] o MARZO 06 MENUS
Total 26 26 Seinana T Semana 1
CANTIDAD ESPECIF,
crupa  |SUBGRUPO - - O ] ENTREGADA CALICAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSENTO NOMEBRE DEL ALIMENTO MEGIDA TOTAL REQ.
TOTAL c NC c NC Sl NG CANT =l NO CANT
Papa variedad cerosa sabanera kg B.35% 6.35 1/’ / V’
11 : : o
TGt Platano Harton ke 290 250 V’
Yuca kg 233 233 | 4/ | ] A
1. cereales, Almidén de maiz 30g 043 0.43 vl v’ A/]
berculos,
raices, platano Arroz Slanco s00g 1166 11,66 w7 ] v A
1.2 Cereales
Harina de trigo 500g 307 307 v v v v
Pasta Fideos x 250 g 250 g 069 0.69 v W o
4.3 Granos | Maiz tierng 500 g 0.61 061 v W v o]
Limén kg 0.31 0.31 ] T o v
Limon crude (pulpa de fruta) kg 078 0.78 V' v v
Lulg,crudo (pulpa de fruta) ko 1.56 1.56 v \/ i
Mango kg 112 112 vd v v
Manga erude {pulpa de fruta) kg 1.56 1.56 v ] W1 v
-
21 Futas | Manzana kg 043 043 | ] v v
Marzcuyd cruda (pulpa de fruta) kg 026 0.26 W W » v |
| Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 1.56 1.56 V’ v/ '-/ 8 v
| rd
Pifia kg 1.15 115 W e ¥
2. verdurasy Tomate de drbol crude (pulpa de fruta) kg 1.56 1.56 \/ 1 Vv 3 ]
frutas Uva deshidratada kg 0.06 0.06 v | v 1
Ajo kg 0,09 0.09 Ve V| v o
Cebolla cabezona kg 1.94 184 \/ / o
Cebolla junca kg 0.39 0.9 v A Ve = |
Cilantra kg .10 a0 v s 3 vy
2.2 Verduras | Lechuga kg 273 273 | X i o
Pepino Cohombro kg 0.84 084 L7 o vl -
Pimenton Raojo kg w2 Q12 V/ v -ﬁ o
Tamate kg 1.60 1.60 'V/ " P v v
Zanahoria kg 275 275 W \/’ v
3 I(:hz y 3 Lechey Leche Ertera en Polvo x 380 g 380 g 1.57 1.57 y/ v ./ v
ta 5 :
,r:::,,:: LF Lacteos Queso doble crema kg 1,54 1.64 v vy vl ]
| Carne de Cerdo kg 1.82 1.82 / v V’ W
| 41 Carnes | Carne malida de res kg 182 1.82 v/ il ] g
4. carnes, . = - -
huevos y Pelle pechuga can piel kg 467 467 g / v
leguminosas  f43 Huevo | Huevo de gallina s5g 3576 35,76 ] e f
5ECaS - T
Frijol rajo 500 g 1.02 1.02 / W o L
4.3 Granos
Lenteja S00g 1.02 1.02 J o J o |
l's. grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 1.89 189 ‘V/ oA A '
Azdcar blanco 500 g 268 268 v e A i
0. dzucares 6. Azucares 5
Panela 500 g a1 021 v At
Orégano 10g 0.52 052 -,/ \/‘J v
Paprika 10g 078 078 v v v v
7. miscelaneos h'mmlanﬁ_ Pimienta Negra 10g 1.56 1.56 v’ o ‘/ ]
Sal 500 q 0.78 078 o s 7 v
| Vinagre 500 mi Q.10 0.10 v (v v N
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
} . S
NOMBI}E ‘rm}nbpeﬁr pe-rador:f MOMBRE MANIPULADGR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (cperadar) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O ZEWTR VO
ol M p
NJ AT W'l ¢ 7= | Afba Moy OHtL V
FIRMA; FIRMA: L CARGO: \ W
v [ Ofil' 2 \Y FIRMA: o{
Ml | Alba  Movy Ofr s
ol
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i 1) ﬂ . PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobierno de o Tp & REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUGATIVA
Colombia  Educacién ren el APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
'k AL AN
|OPERADOR | UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FEGHA 09/03/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga ; MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
_ No.RACION | Na. RACION
GRUPG ETAREC ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENOER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SE,T%’;ZEE;?‘:L" DEMENUS
G1 PREESCOLAR 4 4 MARZO 09 MENUE
G2 PRIMARIA 10 10 MARLD 10 MENUT
MARZO 11 MENUS
G2 SECUNDARIA 12 12
MARZO 12 MENUS
G4 MEDIA 9 i MARZO 13 MENL1D
Total 28 26 Seindna & Semana 2
CANTIDAD ESPECIF.
GRUPo  |SUBGRUPO R ; ORISR BE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUGION
ALIMENTOS [ AHIMENTO RE DEL ALIMENTO mepina | TOTAL REQ.
| TOTAL | ¢ Inc | ¢ |nc| st [ No | cant sl | No | canT
. |
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 563 5.63 o v v S
Tuberculos | piaang Maron kg 532 532 W/ & A
Almida al 0 0.4 4 i
¥ el midon de malz 90g 3 0.43 LV LV !/ ../'
|wberculos, Arraz Blanco 500 g 929 9.29 v v v v]
raices, platano
S 1.2 Cereales | Harina de maiz blanco 500 g 278 278 o / ‘/ V/
Pasta Fideos x 125 g 125 g 1.38 1,38 "."’ 1/ ‘/ A
Pasta Macarron x 250 g 2500 467 467 v 7 o o
Guayaba cruda (pulpa de fruta) ka 1.56 1.56 \/ -,/ /
Limen kg 031 031 W v N ]
Limen crudo (pulpa de fruta) kg .78 078 V/ | V/ od|
Mango kg 1.26 126 o vy v | N |
2.1 Frutas Mango crudo (pulpa de fruta) kg 1.56 1.56 / [ </ V/
| Papaya kg 080 0.80 A v i ]
| --
| Pifia kg 0.91 097 v W v
Pifia cruda (pulpa de fruta) kg 1.56 1.56 / \/ |
Tropical (pulpa de fruta) kg 1.56 1.56 v \/ / v/
S Abhuyaima kg 031 o | v [V
frutas Ajo kg 0.09 0.09 v V/ / s |
Cebolla cabezona kg 1.96 1.96 f \/ \,/
Cebolla junca kg 026 0.26 . S v \/ o
Cilantro kg 003 0.03 5 v
22 Verduras | Lechuga kg 052 052 |,/ v ~ '
Pepina Cohambro kg 1.54 1.54 v V/ Vs v
Perejil kg 0.06 0.06 v v o
Pimentén Raja kg 0.52 052 v Ve 1 "
Tomate kg 5.03 5.03 v v o ivd
Zanaharia kg 053 053 ] o o v |
Crema de leche 200g 060 050 | . w4 V4 i
3 lechey Leche Entera en Palva x 380 g 380 g 1.43 1.43 o’ g V w
productos 3 Lechey Leche Entera liguida pasteurizaca 1100 ml 074 0.74 / 'v/ /' A
[ 750 [
sEd Lacteos Queso doble crema kg 134 1.34 o / 7 v,
Yogurt bebible entero con azicar 1000 ml 0.28 .28 / / e |
Carne de Cerdo vy 182 182 V] v Wl vi
41 Carnes | Carne de Res kg 182 182 | w '\/ v d
4 carnes, - 3
huevos Polla pechuga con piel kg 4.67 467 v h/ 2/
|leguminesas 145 bHuevo | Huevo de gallina 555 2747 27.47 v -\/ W1 o
|secas
Frijol rojo 500 g 1,02 102 v ] Vv i
4.3 Granos \/ =
Lenteja 500 g 1.02 1.02 o / ]
5. grasasy 5. Grasasy | ceite 1000 cc 182 1.82 ] v
Azicar blanco 500 247 247 W 7 W] >
b azucares 6. Azucares =
Panela 500 g 029 029 1 A V] o
Curcuma g 1.04 1.04 V] ) ] ]
Papriks 10g 1.04 104 v o 4
7 —
. - 1 1.30 1.3
| ¥ miscelaneos Miscelaneos | Pimients Negra Og a v/ v 4 V/
<l 5000 078 s v v s
Vinagre 1000 ml 0.08 0.08 W v v oy
L
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES: s envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u \
\ / -
N 4 a3
NOMBHE TRANSHORT erador / NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (opsrador) | NOMBRE RESPONSABLE | O EDUCATIVO
PV it tlpied |Plon Mary prtin V o
FIRMA: FIRMA: CARGO:
5 QY 2
; ( ovhr V FIRMA: o
e = Alba Mav y Q?t;
/ a2
XY
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(&5 L) loshi o PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gomernada £ F : prem(er 5 @f %’ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia Sty 5 =
m o Ny : APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
OPERADIOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ !-ECH.-‘\- N 18/032026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNIGIPIO O VEREDA, BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE D INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION | No. RACION
GRUPQ ETARED Pl o) Fikiivioliel ) No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR Na. DE MENU Y 55;‘%1?3250'5:'“0 DE MENUS
G1 PREESCOLAR 4 4
G2 PRIMARIA 10 10 v
MARZC 18 MENU13
G3 SECUNDARIA 12 12
G4 MEDIA a o
Total 28 26 Summana 8
GANTIDAD ESPECIF,
crupo  |SUBGRUPO URIBAD BE ENTREGADA GALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
AL TRE NS Aum;zmo NOMBRE DEL ALIMENTO meoioa | TOTALREQ. —
[ ToTAL | © (wne | ¢ | ne | st | no | cant st | no | canTt
1. cereales, 13 Platano Harlon kg 274 274 / '\/r V’
tuberculos, = 5 V/ h
rairee nlatann | 142 Ceregles | Arroz Blaneo 500g 238 238 o
Limon kg 008 0.08 v ~ v v
2.1 Frutas
Limén cruda (pulpa de fruta) kg 0.78 0.78 e ]/' v ‘./
Ajo kg 0.02 0.02 it v v Vv
2. verduras y N : { .
i Cebolla cabezona kg 019 019 W v v v
22 Verduras | Cilantra kg 0.0 0 o v ] o
Pimentan Aojo kg 0.6 006 W4 ~ v g
Tomate kg 231 231 Ve V4 ol v
| 3. leche y 3, Leche y Queso doble crema kg 0.76 076 v o \/
4. carnes, 42 Huevo | Huevo de galling ssg 2147 2747 7 v 7 (V4
hi " =
h‘:’:?iﬂt v |43 Grangs | Lenteja 500 g 1.02 1.02 '\/ '\/ ? 2|
& grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 036 036 v v ]
|6. azucares 6. Azucares |Azicar blanco 500 g 0.46 DAG W \/’ _/' v ]
Pimienta Negra 10g 026 026 v v 2/ /|
7. miscelaneas |7 sal 5009 016 0 |/ v |
Miscelanens
Vinagre 1000 ml 0.03 063 v 4 v
C: Cumple NC: No Cumple
1
OBSERVACIONES: gq enyian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u
! " 4
PP W | T E{ o ya% NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBERE RESPONSABLE INSTITUCION G CENTRO EDUI o
.
' L
NS /3 Dol et Alba AMowvy O V A N
FIRMA: FIRMA; CARGO: Ny
N/fzm_/f Al ba _;\//og-!y Off‘:l
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.?‘5 1) i il-ltﬁs ;‘; & PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gt s o @ @€ | eedEmERRRTSNSOLL
| OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOWAZ FECIHT\_ o 24/03/2026
ETC Alcaldia Muricipal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA, BUCARAMANGA,
INSTITUCION | INSTITUCION EQUCAT VA RURAL BOSCONIA SEDE EQUCATIVA SEDE D¢ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
GRUPO ETARED ﬁNijggfgng Eﬁ%ﬁg'ﬁi No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR AR 555‘&”&335?“’ PR MENLS
G1 PREESCOLAR 3 3 MARZO 24 MENU1T
5 BRI @ 1 MAREZD 25 MENU18
G3 SECUNDARIA 186 16
G4 MEDIA 0 o -
Total 8 29 Semana 10 Semana 4
CANTIDAD SPECIF. .
srupo  1PORCRLES NOMBRE DEL ALIMENTO UNIDADDE | oo pee. ETRECAGa calioRs gz, "o
ALIMENTOS s MEDIDA
TOTAL c NG c NC sl NG CANT -] NO CANT
11 Platano Harton kg 322 12z | w7 v 7] ]
— Arroz Blanco 5000 5,55 sss | 4 v v’ v
tuberculos, Harina de maiz blanco 5C0g 316 316 v \/ 7 v
i kv | s eraie Harina de trign 5004 035 035 u/ Iy \/
Maiz tierno s00g 0.68 068 Vv v e v
Liman kg 017 07 v d o v
Limon crudo (pulpa de fruta) key 0.87 087 v | P v
2.1 Frutas
Mango crudo (pulpa de fruta) ko 1.74 194 Ve | | g
Manzana ke 0.49 049 :/ v o v
Ajo kg 004 004 Vv o v 1
Cebolla cabezona kg m i v w1 vy ‘_//
fm‘::;"““’” Cebolla junca kg 029 029 v v ] A
Cilantrg kg .03 0.03 W | v Wi
2.2 Verduras | Habichuela kg 023 023 o ] £ [V
Lechuga kg 1.06 1.06 / w '\/ v i
Pimenton Rojo kg 0.24 0.24 87 vl I/’ \/‘/
I Temate kg o1 011 v (W i v i
Zanaharia kg 1.97 197 a /| ] v
:(:::::lgs fatf::: y |Leche En'[er.a liguicla pasteurizada 1100 m| 047 047 v/ V’ + W1 .
b i Queso dobie erema kg 1.04 1.04 v" v V/ V“
4. carnes, 4.1 Carnes Polle pechuga can piet kg 287 2687 (V4 W ‘/’ e il
IIT;:’::"\:JSM 42 Hueva | Fueve de galline 559 2561 3561 o N v ]
secas 4.3 Granas | Frijol rejo 500 g 114 119 V/ W v 17
5. grasas y 5.Crasasy | Aceite 1000 ec 0,83 083 _\_/ ' \/ adf
b azucares 6. Azucares | Azocar blanco 500 o 117 17 v v e *
Paprika 104 029 0 |,/ v v
} 5 Pimienta Negra 10g 058 os8 | Vv wf V|
7 ileeelaneos Miscelaneos |, 500g 035 035 ‘/ e ._/’ ] |
Vinagee 1600 m! 003 0.03 v W Vv //j
/ -\
C: Cumple NC: No Cumple / [
OBSERVACIONES:  ge envian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u '
N A P

|
Nw?

TRAN: AD

pat Y

4
perador: /
yux o/ Y

NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador)

(e?- | Alba Movy okiz v

NOMERE RESPONSABLE INSTITUCION)

FIRMA:

S

FIRMA:

/

Alba  Moairy Oorh2 V

CARGO:

FIRMA:
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Eon i i
i 4 o desh s PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goernade g e pfﬂlﬂder L REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
otombia Hovr i =
om E - il . APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
CPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOWAZ FECHA D2/03/2026
lETe Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCAT VA RURAL BOSCONIA SEDE EQUCATIVA SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
MNo.RACION No. RACION X
GRUPO ETAREQ ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR NV DEMENT Y L O DR MR
G1 PREESCOLAR 4 4 MARZC 02 ME NL
G2 PRIMARIA ez a2 MARZO 03 MENUZ
MARZO 04 MENU3
G3 SECUNDARIA (o] [
MARZO 05 MENU4
G4 MEDIA 9 7 MARZD 08 MENUS
Total 36 36 Seimana 7 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF. "
crups  |BUBGRUPG . cori . I— ENTREGADA CALIAD FALTANTES DEVOLUCION
AUMENTOS AL_IMSENTO OMBRE DEL ALIMENT e TOTAL REQ,

TOTAL c NT (e NG 51 NO CANT sl NO CANT
| Papa variedad cerosa sabanera kg 770 7.70 Y 4 > '
| 11 " i a " . p
| Tubsreuias Piatano Harton kg 361 361 13 V -\I_/

Yuca kg 3.05 308 % i LV -
1. cereales, Almidan de maiz 90g 0.60 0.60 " W L
tuberculos,
1aices, plata Arroz Blanco 500 g 14.24 14.24 . L 4 ¥
s 12 Cereales . -
Harina de triga 500 g 395 395 o, L7 'Y W
Pasta Fideos x 250 g 250 g 043 0.83 s Ve - L
| 4.3 Granos | Maiz tiermo g 0as 0.85 1wl i - LV
; tda P 043 0.43 [V -] o i
Limon crude (pulpa de fruta) kg 1.08 1.08 s/ L g L d ‘ AV
Lulecrudo (pulpa de fruta) kg 2.16 216 o L W AW
Mango kg 140 140 - LV Vg 3
Mange cruda (pulpa de fruta) kg 216 216 v Y ] .
2.1 Frutas Manzana kg 061 0.61 rd V4 vy A
Maracuyd cruda (pulpa de fruta) kg 0.36 036 Wi vy A v
- -
Mararya cruda (pulpa de fruta) ug 216 2.16 ' e /1 A
Fifia kg 1.60 160 171 it < /] "
2. verduras y lemate de arbol ciudo (pulpa de fruta) kg 216 216 hd N n/ /1
frutas Uva deshidrstada ka 0,07 007 </ /| 1 W
Ajo kg a3 013 - (X v
Ceballa cabezona kg 270 270 -y 1,7 N v
Ceballa junca kg 0,54 0.54 | " Vi L'g
Cilantro kg 014 0.4 v’ n A v s
22 Verduras | Lechuga ky 168 368 v 1 1 ] v’
Pepina Cohombra kg 117 117 V' w7 vl Ly
Fimentén Rojo kg 017 017 LY, * A1 ‘./ ¥
Tomate kg 213 213 y b A
Zanahoria ke 365 165 A A ] W
3. leche y 3 Lechey |Leche Entera en Polvo x 380 g 380 o 217 217 o AV </ Lo
| productas " .
: ﬂm‘:‘ i Laclegs Queso doble crema kg 214 214 “ q v
| Carne de Cerdo kg 242 242 “ vy A -
. , =
4.1 Carnes | Carne molida de res kg 242 242 W LV o LV
4. carpes, F -
huevos y Pelle pechuga con piel kg 576 576 Ly 1 AV L7
lequminusas 4.2 Huevs Hueva de gallina 559 4719 4719 LV vl 1.7 A
selas >
Frijol reja 500 g 1.08 1.08 - A 0"l A
4.3 Granos .
Lenteja S00Qg 1.08 1.08 L = L |
5 grasasy 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 240 240 e a3, 3/ -
Azicar blanco 500 g 331 231 . 4] ] ]
b. azucares b Azucares =
Panela 500 g 0.29 02 w7 * /] |
Orégano 10g arz 072 A A /] e
Paprika 10g 108 1.08 1 WV
7 : L~ "
7. miscelaneos o Fimienta Megra 10g 216 2.6 A
Miscelaneos
sal 500g 1.08 1.08 o /]
L Vinagre 500 m) 014 0.14 ¥ 7l
C: Cumple NC: Mo Cumple
OBSERVACIONES: e anvian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u
A A
NOMERE TRANSHK Tnuﬂl erador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMEBRE RESPONS
b T . o=
NI A T emapty ¢ 2 vom e Bendoval
FIRMA: FIRMA: CARGO:
W ) A FIRMA:
[ Yon Motna Sy ‘ %
! S WANG S dova|
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?5 Uy ovteshe : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goe oo Tl B @ € | ewdSRORWmemasis,
OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ F HC:"'IJ“ 09/03/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucararmanga MUNICIPIC O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONLA SEDE EDUCATIVA SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
GRUPQ ETARED n“.;'J'[}SFc'ﬁgA QS'TE,‘QSE“A No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR o DE MENU Y sgx%uégggglcm RS
G PREESCOLAR 4 4 MARZO 09 MENUE
G2 FRIMARIA 3z 32 MARZD 10 MENUT
[ G3 SECUNDARIA o 0 MaRca itz
MARZO 12 MENUG
G4 MEDIA a a MARZD 13 MENU1D
Total 36 36 Semana 8 Semana 2
GRUPO SUBGRUPO UNIDAD DE ) E%P;{ygﬁg}\ EiF:_Elg AFb FALTANTES DEVOLUGION
ALIMENTOS ALIMgNTO MNOMBRE DEL ALIMENTO MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL 1+ NC c NG ] NO CANT 51 NO CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera ke 7.30 7.30 W LV [ [P
Tubsreulos | pratang Harton kg 638 6.98 W vy v W
e e Almidon de nlwauz 90g 060 060 W . i v o
|whereuios, Arroz Blanco 500g 11.36 11.38 W LV v [V
[Pk pletana 1.2 Cerezles |Harina de maiz blanco 500g 352 352 W LV Lr". v
Pasta Fideos x 125 g 1259 1.66 166 W '!/ v hd
Pasta Macarron x 250 g 250 g 5.50 550 A v v~
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg .16 216 W v " L¥
Liman kg 043 043 w i L s
Liman crudo {pulpa de fruta) kg 1.08 1.08 P b W v ’
Mango kg 176 176 P /1 o v
27 Frutas [ Mango crudo (pulpa de fruta) kg 216 216 " W v v |
Papaya kg 1.00 1.00 \ v LW o
Pifa kg 1.27 127 e ol v 1
Pifa cruda (pulpa de fruta) kg 2.16 2.6 W i v’ v
Tropical (pulpa de fruta) kg 276 216 v W1 v v
' yariiarasy Ahuyama kq 0.42 042 < V] v v
frutas Ajo ) 013 013 VW « v Vv
Cebolla cabezona kg 274 274 i o v v |
Ceballa junca kg 0.36 0.36 ~ v - v |
Cilantro kg 0as 005 / Ul v v
2.2 Verduras | Lechuga kg 065 065 W " v v
Peping Cohombro kg 21 2n /| v v d
Pereil kg 0.08 0.08 vl Ly L 7
Pimenton Rojo kg 072 0rz "/ | v ']
Tomate kg 6.69 B.59 [V \/' L4 (Ve
Zanahoria kg 0.74 0.74 4 v v’ v
Crema de leche 200¢g 0.68 068 v ..r"- L W s
Sl Leche Entera en Polva ¥ 380 g 380 g 1.85 185 v v v/
productos 3 Leche y Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 0.80 080 e \/ v/ L
Betees Lacteos Queso doble crema kg 1.75 1.75 1/ V/ v E
i_ Yogurt bebible entero con aztcar 1000 mi 036 0.36 1,/ ./ v v’
E Carne d Cerdo kg 242 242 \/ ] . \/
4.1 Cames | Carne de Res kg 242 242 \/ 'y/ .v/
iu::;‘:; Pollo pechuga con piel kg 576 576 '\/ V) v
leguminosas |42 Huews [ Huevo de gallina S5 36,36 36,36 vy v v ]
e - Frilol raje 5004 1.08 108 v v v Vv
s Lenteja 500q 108 1.08 ] v ] W
5, grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 2.30 230 L/ 1/ (o \,/
Azicar blanco 500 g 3.09 309 el 7 B |
b, azucares 6 Azucares P s00g = B ‘/ \/ ‘/
Curcuma 10g 144 1.44 .'// i ‘/’ v
Paprika 10g 144 144 W v 1 v
7. miscelaneas ;ibu'mms Pimienta Negra F 10g 1.80 1,80 \/ ./ / ;
sal 500 g 108 1.08 W v v ~
| Vinagre 1000 ml o 011 V| v v
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:  se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u - )
i P “ [ o
NOMBRE TRANSHORTADCR (hperador: ? NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE (ST) CATIVO
I\j M o w2l ¢4 o1 Mane,  Sendovel .
FIRMA: FIRMA: CARGO: 41/
N f v }” Moz VManng  Sondowa) [ \&
- &
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E&T \.} 1l ‘{US% i ! PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
gt o flpeils @ g g | eedUESEueeasemm |
= - o BUCAR LAt ik b
— — - —
[OPERADOR | UNION TEMPGRAL BGA INNOVAZ FEGHA 16032026 |
!E |t Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIC O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE E INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
GRUPO ETARED P Eneaaa, No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No: DEMENL. ¥ SE#:RH:EAsilE)Lﬁ?CLO DE MENUS
G PREESCOLAR 4 4 MARZD 16 MENLITY
G2 PRIMARIA 32 32 5
G3 SECUNDARIA o 0 ol NENHS
MARZC 13 MENUA14
| G4 MEDIA a 0 MAHZO 20 MENU1S
1 Tatal 38 38 Sumana 9 Semana 3
crupo  |SUBGRUPO e Shaile i FALTANTES DEVOLUCION
AlMENTaE ALIM:NTO NOMBRE DEL ALIMENTO MeoiDA | TOTAL REQ. _J
TetaL | ¢ [ nc | c [ ne | s | no | cant si | no | canT
11 Papa variedad cerosa sabanera 7] 7.50 1.50 \/’ 25 \/J P 'l/’ v/
1. cereales, Tuberculos N pparang Hanan kg 359 359 W71 v ]
tuberculos, -
raices, platano T Arroz Blanco 500 g 11,52 11,52 v 12/ L v ]
Harina de maiz blanco 500 g 152 352 ] v v v
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 216 216 1% vd i
Liman kg 0.32 032 v v
Limén crudo (pulpa de fruta) kg 1.08 1.08 [V | +
21Futas Mango kg 212 212 vl v Vi o]
Mara cruda (pulpa de fruta) kg 216 26 vl v e |
Naranja eruda (pulpa de fruta) ky 216 26 J - / \/ /
Pifia kg 1.60 160 4 v | 1
Ahuyama kg 013 013 ] v v vy
N viitharis Ajo kg 010 010 v e ]/( v
frutas Ceboila cabezona kg 0.84 0B84 \/ v v 7 ”
Ceballa junca kg 018 0s v s o
Cilantra kg 0.06 0.06 v ] ]
22 Verduras |Lechuga kg 095 095 V] | V] A
Pepino Cohombro kg 1.63 163 \/ L4 v ‘/’
Persjil kg 0.04 o4 |/~ v v o
Pimentén Rajo kg 042 042 A v | vl
Tomate kg 490 480 \/, ivd w i
Zanahoria kg 272 272 V] i v wt
— Leche Entera en Polve x 380 g g 123 123 v V4 v ]
;r.;:furt:s f;l'::: v Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml D49 D49 1/ " - V v
Aeas Quesa doble crema kg 214 214 NV v IV o B
Carne de Cerdo kg 242 247 / vl \/ '9"/
41 Carnes | Carne de Res kg 242 2.42 ] vl / '
:IUZT,:‘:;' Palla pechuga con prel kg 284 2.88 V’ . \/ \_(/
[leguminosas 40 4ieva | Huevo de gallina 55g 36.36 36,36 v v v
s s Frijol rojo 500g 1.08 1.08 v v ] '
A Lenteja 500 g 108 1.08 _ v v v
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 184 1.84 \/’
6. azucares 6. Azucares | Azicar blance 500 g 245 245 & \/ | v’ \/
Crégang 10g 072 D72 \/ v L \/
Paprika 10g 072 072 2] v, v v’
7. miscelaneos I:a;}iscelaneos Pimienta Negra 10g 144 144 ] 'V/ i J/ _
Sal 500 086 086 v v v v
Vinagre 1000 mi 0o? 007 ] v VA o
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:  Se envian 2 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u ~d
3 LY d

NWTR}\NS TAD peradur: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN HECIBE: (eperador)
1\ il ;5“‘ o412 Aoz Mo Sendova)

NOMBERE RESPONSABLE INSY

FIRMA:

AV

FIRMA:

)/ v 5 Am__ Mo ing &awao\n\

CARGO:

FIRMA:

Pagina 1 de 1



2] 384

% L) pstosha b PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
ot e il @ @ g | eedEHSERmasenan
- - M=o AR A bt
foperanon UNION TEMPORAL BGA INNGVAZ N s 24032028
ETC Alcaldia Muricipal de Bucaramangs MLUNIGIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUGION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
GRUPO ETAREQ AnDa, | e TRE ok No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR MoLDEMENLY e oL CITLODEMENLS
G1 PREESCOLAR 4 4 MARZO 24 MENU17 |
G2 PRIMARIA a2 a2 MARZD 25 MENUTE ]
53 SECUNDARIA [ ] = _|
G4 MEDIA 0 0
Tatal 36 38 Semana 10 Semana 4 —|
GRuPo  [SUBGRUPO — . Aot Pl FALTANTES DEVOLUCION
e % Aumsr;mo NOMBRE DEL ALIMENTO memna | TOTAL REQ,
TOTAL | © [ne | e I nc| st [no| cant | s | wo CANT
11 Platana Hartan kg 3,69 16 || v oy
il Artoz Blanco 500 g 576 576 v ] | IV
tuberculos, Harina de maiz blanca S0g 352 352 \/ \/ \/
saires;pivbing. | Cetenles Harira de trigo 500g 043 043 ] ‘V/ V/ v
Maiz tiemo 500 g 085 085 N v v’ L/ _
Limén ke 022 022 vl e L% ! v
Liman crudo (pulpa de fruta) kg 1.08 1.08 v i o 3 v
s Mango crude (pulpa de fruta) ky 216 216 ] o V’
Manzana kg 0.61 D61 v e i v
Bjo kg 0.05 005 v v W] ]
Ceballa cabezona kg 127 127 vl v ) vy
fm‘:f””’ ¥ Cebolla junca kg 0.36 0.36 ] y,' V| v l
Cilantro kg 004 0.04 ] W] v L 1 /
2.2 Verduras | Habichuels kg 0.28 028 w1 v v
| Lechuga kg 1.13 113 d g/, v V|
Pimentén Roj kg 040 0.0 o v o v
Tomate kg 014 0.14 + W Vv v
| Zanahoria kg 244 244 v \/' / A
3. leche y 3. Leche y Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mi 049 049 v ) ‘l/ g p
ﬁ::f::ms Lacteas Quess doble crema kg 114 1.14 | v v ]
4. camnes, 4.1 Carnes Polle pechuga con piel kg 288 288 L% ‘/ V ﬂ//
L‘;Z‘::;Lm 42Huevo | Huevo de galiina s5q 4221 221 ] V] i
secas 4.3 Granos | Frijol rojo 500¢g 1.08 1.08 [V "/i w1 1/
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 090 0.90 V] v |
6. azucares 6. Azucares | Azicar blance 500g 1.30 130 V] ‘/ v
Paprika 10g 036 0.36 s Vv V] )
— 7. Pimienta Megra 10g 072 07z ] -\/ \/ il
Miscelaneos [q, 500 g 043 043 V] Vi v 7
Vinagre 1000 ml 004 0.04 \/ / \/_
C: Cumple NC: No Cumple _!
OBSERVACIONES: s5e envian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u i
1 4 A i
NOMBRE TRANSHORTADO )/O}Eradol’! g NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECISE: (aperadar) | NOMBRE RESPONSABLE UCION O CEN Tivo
v ZL/VLC A S0 Nal ey Tondov el AN
FIRmA: FIRMA: CARGO: x \
M‘ f‘f}l o ) . _ \ FIRMA: \0(
2 Nhow g %ﬁné(}v& ke i@i
(S
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5%
9 &
7 L s tas e o " PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gotlernade o e Tovendey S REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombi: * e =
ombia ac I TURES o APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO |
OPERADOR  JUNION TEMPORAL BGA INNOvAZ FECHA 02/0312025
ETC Alealdia Municipal de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTIUCION  {INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION | No, RAGION
GRUPO ETAREQ ADIUDICADA ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU ¥ sm‘;ig‘agwm DE MENUS
61 PREESCOLAR a 3 MARZO 02 MENLH
G2 PRIMARIA 9 9 MARZO 03 MENUZ
> : MARZO 04 MENUS
G3 SECUNDARIA
: MARZQ 05 MENUA
G4 MEDIA Y a MARZO 06 MENUS
Total 12 12 Bemana 7 Seniana 1
CANTIDAD ESPECIF.
GRUPO SUBGRUPOD UNIDAD D& ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTO NOMBRE DEL ALIMENTO TOTAL REQ.
ALIMENTOS e MEDIDA
TOTAL | ¢ (el cinci s Inol cant | s | wo GANT
b
Papa variedad ceross sabanera kg 2.40 2.40 = - p‘f - = —‘
11 5 16 ~ # 5 !
Tuberculos Plitano Hartan kg 1.15 115 -
Yuea k 038 osa || Pl i
1. cereales, Almidsn de maiz %0g 020 02 | < P 1
tliercules, - o
raices, platano Arroz Blanco 500 g 444 444 4 7]
1.2 Cercalos -
Harina de trigo 500 g 1.28 128 o -] el
Pasta Fideos x 250 2504 026 0.26 P s
43 Granos | Maiz tierna 500 g 0.28 0z | .7 ) ;
Limén kq 014 034 sl P ;
Limdn crude (pulpa de fruta) kg 036 036 o 7] P ]
Lule,crude (pulpa de fruta) kg 072 072 / / /
Mango kg 45 045 £ s 7 :
Mango cruda (pulpa de fruta) kg 0.2 ar2 ,/ / < - P a
. 27 Frutas | Marzana kg 019 0,18 o 71
| Maracuya cruda (pulpa de fruta) kg iz 012 s Ve i
{ 5 J
Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 072 .72 // / P
Pinia kg 0s2 osz2 | o - 7L
2. verduras y Tomate de drbel cruda (pulpa de frutz) ka 072 072 / / /
frutas Uva deshidratada kg 002 002 7 d /1 il
Al kg 004 0os | 7 A 1
Cebolla cabezona kg 088 oss | ~ 71 7
Cebolla junca kg 018 018 “1 /1 7L
.: Cilanteo kg 008 a.0s | / ] /
i 22 Verduras | Lechuga kg 118 8 | 7 A /| A
, :
Pepin Cohombro kg 038 0.38 P % i
Pimentén Rejo kg 006 006 P i /
Tomate kg 065 068 | 7 % A
| Zaniahoria kg 118 118 - A T P
"Y 13 lechey |Leche Entera en Poivo x 230 9 380 g 0.70 o0 | 7 N 21
Juct s s
i o:f s Lacteos Quess doble crema kg 0.65 065 7 i & W
' T 7 P 7 =
Carne de Cerdo kg 079 078 - i
41 Carnes | Carne molida de res kg 0.79 078 . A 7 i / £
|4 caines,
';uu‘:n;:y Pollo pechuga con piel kg 1.90 1.80 "{/ vk [ _/,- P L
leguminasas: Loy e  THuews de gallina s5g 15.70 170 |/ A A g
seiay -
frijol rojo 00 g 036 036 7 e bV
4.3 Granos
D Lenteja 500 g 036 036 i 7 A #
[s.orasasy 5. Grams Y JAceite 1000 cc ar7 orz | / Al @
Azdcar blancn 00g 110 110 7 / - £ /J
6. azucares 6. Azucares el 500 g 010 040 /’ 73 -~ 7L
l_ o
' Orégans 10g 024 024 7 I 2 /
| Paprika 10g 025 026 X o g /)
. miscelaneos {1 Fimizgnta Negra 10g 072 072 4 Vs s 3
Miscelanaos /
Sal 00 g 036 0.36 / D 7 /b
Vinagre S00 mi 0os 005 / / P /
TC: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: 54 envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u
5 A V)
NOMBRE TRANSFORTARGR) .-_,pm.da.f 2 | NOMERE MANIPULADOR AUMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONS TUCID EDUCATIVO
I bl l.rdex ravn £ f\
FiRNA FiRnaa: G{O‘
N - 174 4' _
louee 23 Mnakin ¢
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s i
oy (W i .,:tﬂ.‘)"%{ﬂ fy PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Sobwrngde gy Pfendef HE %@ g REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
ClombDia . i =
i = L ; APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
!OPEFU\DOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 09/03/2028
EH’C Alcaldia Municipal de Bucaramanga MLUMNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA,
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RACION e
GRUPD ETARED ADJUDICADA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE MENUS
ENTREGADOQS
G PREESCOLAR 3 3 MARZLY 09 MENUG
AR o 9 MARZO 10 MENU7
: MARZO 11 MENUE
G3 SECUNDARIA a o
MARZD 12 MEMUS
&4 MEDIA 2 i) MAKZO 13 MENUTD
Total 12 12 Swrnang f Semana 2
CANTIDAD ESPECIF.
cruro  |sUBGRUPO G o — ENTAEGADA AL IRAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSNTO NOMBERE D L MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL c NC c NG =1 NO CANT k1) NG CANT
11 Fapa variedad cerosa sabanera kg 229 229 - # k
Tuberculos | pi2i0ns Harten ky 223 223 W F . i
Almidén de maiz 90g 020 020 2 2 |
1. cereales, d 5 —”
I‘.ub!:rculns. Arroz Blance S00g 354 354 o |
|raices, platano
" gkl 1.2 Cereales |Harina de maiz blanco 500 g 1.14 1.14 /’ e /
,l Pasta Fideos x 125 g 12549 0.53 0,53 £ / i Pl |
Pasta Macarran x 250 g 2504 1.73 173 - L - e ]
f
| Guayaba ciuda (pulpa de fruta) kg 072 a72 7 / Pl g
| Limon kg 014 0.14 v e 2 ="
Limén crudo (pulpa de fruta) kg 036 0.36 / /,_ ]
Mango ko 057 057 s Z4 #
2.1 Frutas Mango crudo (pulpa de fruta) kg o072 072 oL
Papaya kg 032 032 " ] -
=
| Pina kg 041 0.47 ~ //_ _/
Pifia cruda {pulpa de fruts) kg 012 arz | . P 4 -
Tropical (pulpa de fruta) g 072 072 ) il
=
2. verdurasy Ahuyama kg 014 014 7 / - 7]
| frutas Ajn kg 0.04 0,04 ] / /’/ P
Cebolla cabezona kg 0.89 0.89 2h z ~1
=
Cebolla junca kg 012 01z - A Vi A1
Cilantra kg p.02 00z Fan #
2.2 Verduras |Lechuga kg 0.22 02z -~ 5 / ]
Pepino Cohombro kg 068 068 : / ]
Persil kg a0: 0.03 A L y -
Fimentan Rojo kg 0.24 .24 7 - B /,.
Tomate kg 217 217 /f— ,/ % 2]
-
Zanahoria kg 0.24 0.24 f/ A1 2 /
Crema de leche 200g o221 o217 = 1 /
—
) Leche Entera en Polvo x 380 g 380g 062 062 ! P &~ i pd
3 leche y 1
productos i Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 ml 0.26 026 d ) 7 _./ P |
[acncd Lacteos | Queso deble crems ka 053 053 ) /] # /] '
| Yogurt bebible entero con azicar 1000 mi 0.12 oz . &
gl E
Carne de Cerdo kg 0.7g 79 & _// - & Pd f
i
41Cames | Carne de Res kg 0.79 079 il e 7 ]
4. carnes, 7 F
hueves y Polle pechuga con piel kg 1.90 1.50 o / / /
leguminesas |45 qyews Huevo de gallina 55g 1212 122 / £ /
secas 5
Frijol rajo 500g 0.38 0.36 ,/ /’ ,/ ¢
4.3 Granos = 7 / i
| Lenteja S00g 036 036 Y /] £ s
I 7 7 7
|5. grasas y 5 Grasasy | Aceite 1000 cc 0.73 073 Fa 3
z ; P
| Azricar blanco sODg 1.04 1.03 -"‘,' / . Cr
5. azucares 6 Azucares 7 / 7
Panela 500 g 0 o1 e / i |-
Curcuma 10g D48 048 4 P -/; ‘/,-‘ ./ L
=
Paprika g 048 048 // . "/ i
: 7 T
7. iniscelaneas l:dxscelancns Pimienta Negra 10g 0.60 0.60 ’/ -/ / /:/,-
sal 500 g 036 036 ] P e ;
i
Vinagre 1000 0.04 D04 : 7 74 P
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: 5 envian 2 bolsas de agua por 6 Lt c/u
LN - "
NOMBRE|TRANSPERTADOR O] Hadoré,zﬂ NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION © CENTRO £
NQ/; 4 O 7 ¢ 2 lovrdes modtin £
FIRMA: FIRMA:
2
i 4
ﬂ/“‘"" /'/j, Loroes anarin €
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Ly 10] sesdos 2 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernu de g @ ; REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCI ED
Colombia  Educacién pr B @ : § APS = ALMUERZO PREPARADO EUN S?‘H -
OPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 18/0302026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIPID O VEREDA, BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE F. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION No. RACION =
GRUPO ETAREO ASUDADE. | EhopaaN. No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU Y SEMANA DEL CIGLO DE MENUS
ENTREGADOS
G1 PREESCOLAR 3 3 MARZO 16 MEMU11
G2 PRIMARIA g 8 =
MARZO 18 =NL
63 SECUNDARIA 0 ) = PR
MARZO 19 MENLU 14
SHMED ° g MARZO 20 MENU14
Total 12 12 Swillana 9 Semana 3
CANTIDAD ESPECIF, .
GRURD ?EGRU:Q OMERE DEL AL (i DE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS IMSEN [¥] N LIMENTO MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL o NC c NG sl NO CCANT 5l NG CANT
5 -
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 234 234 7 ,/ /
& Z - E - /
1 cereales,  |Tubarculos | pssiang Harton kg 115 115 £ A P P
tuberculos, = =
races platano | | arroa Blanco s00g 3.60 360 #] ~ A
2 Cerzales

Harina de maiz blanco 300g 1.14 114 / o~ /‘; P

Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 072 0.2 / F 7

Limén kg 011 011 -~ A P 7

Limbn cruca (pulpa de truta) kg 0.36 0.36 7 o ra // L

21 Frutas | Mango kg 0.69 0.69 ] 7~ o g pe

Mora cruda (pulpa de fruta) kg 072 072 Ve ] Ve 7 P

Naranja cruda (pulpa de fruta) kg 0.72 0.7z ~ il / :

Pifka kg 052 052 = /] < L 7

B

Ahuyama kg 004 0.4 -~ & <1 2

2. verduras y Ajo kg 003 003 2. g Pl
frutas Cebolla cabezana kg 028 028 v b

Cebolla junca ko 006 C.06 /, = L /

4

Cilantro kg .02 .02 A / / 5 //f

22v : - - : P s
2 Verduras | Lechuga hg 030 0.30 e // A -

Pepino Cohombro kg 0.52 0.52 / ,{ | / P

Perejil kg o oo _,/ 7 / Al

Fimenton Rojo kg 0.4 014 / ./ i o

Tomate kg 1 e | 7] /:f/ ,/J ZL

Zanaharia kg 084 0.E8 - o / / L
3 lechery - Leche Entera en Polvo x 380 g 380 g 041 41 T | 7 N / - ] y

3 e . " +
Iproduclos e I ¥ Leche Entera fiquida pesteunzada 1100 ml| 0.6 0.16 / / < |
acteos
i Queso doble crema @ 065 065 /L ¢ o
Ful”.

Carne de Cerdn kg 079 078 ] o Al P
| 4.1 Carnes | Carne de Res kg 093 079 ,/ / - Pl
|4, cames = X y =
| huevos y Pollo pechuga con piel kg 0.85 045 ’ / L /_/ / L
legumingsas 143 ueve | Huevo de galling 559 1212 1212 £ 7/ 7 A #
|Secds H

Frijol rojo 500g 036 036 # 7
| 4.3 Granos <

Lenteja s00g 036 D38 /I’/ _// / L~
5. grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 cc 0.59 .59 7 4 "/ P

'
b, azucares 6. Azucares | Azucar blanco s00g D82 a2 2L / £ / s |,
o 7/
Oregano 10g 024 024 / /,1 / /:f
= L 7 4
s Paprika 10g 0.24 0.24 / .';,d ~
7. miscelaneos iknis Pimienta Negra 10g 048 048 // /1 / /{"

Sal s00 g 028 029 7, 2] I X /] 4

Vinagre 1000 ml 0.0z 0.0z / / 7 /
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: s envian 2 bolsas de agua per 6 Lt c/u

1 b
N&?{EWD%GOE NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: {operador) NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO 4
854;6% Lourdes matin & A /
FIRMA: FIRMA: CARGO: ‘\\ X o
FIRMA:
’\j’ - (i"' /( » . {1
lovrdes mahnn & ec_to
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‘ﬁ; L7 Jlaete Kt%%ﬁ i P PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gogg chacn  Tlproidey B @ F | rewsoliiE ettt Bleara
- = e e BUCARASMANGA B ok
COPERADOR UNION TEMPORAL 8GA INNOVAZ W F ECM;\ 24/032026
ETC Alcaldia Municipal e Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUGION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE COUCATIVA SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCOMIA
GRUPO ETARED Pedinu s gﬁi:‘égf& No DE DIAS A ATENOER Y SEMANA ESCOLAR Ne DR MENDY: 35;‘1‘3&”5“635‘62'0'-0 DE MENUS
G1 PREESCOLAR 3 3 MARZO 24 MENU17
52 PRIMARIA 3 9 MARZO 25 MENU18
@3 SECUNDARIA o (1] |
- |
| Ga MEDIA o Q i
| Total 12 12 Samand 10 Semana 4
| orupo  |suBGRUPG e Sranaan, Sl FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS AI.I.M:NTO MNOMBRE DEL ALIMENTO NiERiaa TOTAL REQ. -
TOTAL c NC < NC 5l NO CANT sl NO CANT
= b=
| 13 Platano Hartén kg 118 118 f/ | i 5 / L i
— Arraz Blance 500g 180 180 i 2 A £,
Eluh!ﬂ(UIUS. I Harina de maiz blanco S00g 114 1.14 Pl ./ | 7 |
| raices, platang 1.2 Cereales e e 500g o > // = / / _/i
Malz tierno 500 028 028 s | ! /
Liman kg 0.0y o0or - / - //' '/
) Limén cruda (pulpa de fruta) kg 0.36 036 7 P £ L Z
Rk Mango crude (pulpa da fruta) kg 072 072 ,/ / L 7 2
Manzana kg 018 0,19 4 7 . 2 » /,-
Ajo ky 002 0.02 T4 I =4 /’ L /
Cebolla cabezona kg 041 041 - /‘,f ._/ .
f‘r'u‘;‘;:d“""’s ¥ Cebolla junca kg 012 012 P dn s Vg
| Cilantia kg 001 001 < 2. e & |
I 2.2 Verduras |Habichuela kg 0.09 2,09 /s / £ i 4
Lechuga kg 036 035 T /// ./,/ L
Pimentan Rojo kg 0 Q10 / ¥ ./ /
Tamate ka 0.0s 2.05 / / /_; . f
Zanahonz ko 073 079 -/{‘/ L ¥* /'
3. leche y 3. Leche y Leche Entera liquida pasteurizada 1100 mil Q16 016 .’/ / // /1
ir::frflos Lactecs Queso doble crema kg 035 035 / / 7 p /’,
4. carnes, 4.1 Carnes Pollo pechuga con piel kg 0.85 D45 / / // -//
I::;‘::fr;m 42 Huevo | Huevo de galiina 55 g 14,07 1407 7 P Fgm 4 i ! A
secas 4.3 Grancs | Frijol rejo 500 g 0.36 036 -/-’, ,// // f/
5 grasas y 5. Grasasy | Aceite 1000 ec D29 .29 -/,.' s /} /
6. azucares b. Azucares | Azdcar blanco 500 g D43 043 /‘, 4 3 / ¢ 7,
Paprika 10g 012 012 ¥ 7 / / //
- 7. Pimienta Negra 10g 024 0.24 ;‘/ / i ’ Fd // ;
T miscelones |y calaneos Sal 500 g 014 014 P F Y 7] |
Vi ] |
Vinagre 1000 mi 0.01 001 4 7 ,-" / _i

C: Cumple

NC: No Cumple

OBSERVACIONES: e envian 1 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u

NOMERE TRA : T iR uperadnm‘{‘ NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: {operadeor) NOWMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATI
. L]
Fo 00 0h0) | tovdas enoi 2
FIRMA: FIRMA: CARGO: N .
FIRMA: A
a2 | U 5, : \
QF\) f Wgy‘a’{ij MGt in o -

W
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iy L) ekl - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goblernode g b Pmﬂdﬂr B @ g REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia a1 : s 'Q; =
orn s roniy fa APS = ALMUERZO PREPARADO EN §ITIO
:UI’ERADOH UNION TEMPORAL BGA INNCVAZ FECHA 02/03/2026
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramunga MUNICIFIO O VERED#, BUCARAMANGA
INSTITUCION [ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE ENUCATIVA SEDE G INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
| , No.RACION | No. RACION ) : y .
GRUPO ETAREQ ADJUDICADA | ENTREGADA No DE LAS A ATENDER ¥ SEMANA ESCOLAR No. DE MI:NUYSEE:‘?RNE%EEL&E!GLQ DE MENUS
G1 PREESCOLAR 1 1 MARZOY 07 MENU1
G2 PRIMARIA 6 0 MARZCIDD MENU2
MARZO 04 MENUZ
53 SECUNDARIA o o
| MARZD 05 MENLA
G4 MEO, 2 2 WARZC 08 MENUS
| Total 1 1 Gutiana 7 Semana 1
CANTIDAD ESPECIF,
GRUPg  [SUBGRUPO —— UNIDAD DE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS AL”“SENTO NOMBRE DEL ALIMENTO frticeen TOTAL REQ.
TOTAL < NG G NC Sl NO CANT si NO CTANT
Papa varnedad cerosa sabanera kg 013 013 \p/ v \/
11 i 3 " 2 o
Tuberculos | Platane Hartan kg oo oot W ] v
| Yuca kg 006 0.06 W V|
1. cereales, Alimicon de maiz ELT 0.0z 002 v vd V] .
tubeicylos, —
raices patario | |Arroz Slanco 500 023 023 V| v v o]
" eredies
Harina de trigo s00g 0.08 0.03 v ‘/’ v V
Pasta Fideos x 250 g 2509 002 0.0z vl o o a4
4.3 Granos | Maiz tierno 00g ngz2 0.02 \/— ‘// v v’
- =
Liman kg Xy} o0 v 7] ] vl
Liman crudo {pulpa de fruta) kg 0.03 0.03 v~ ] v v
Lulerudo (pulpa de fruta) ] 0.06 006 Tl P LV |
L
Mange g 0.03 003 v L 1 v
Mango crudo (pulpa de fruta) kg Q.06 0086 V/ ‘/’ ‘/' ‘/"
[ 2.1 Frutas Manzana kg 0.1 0.0 "/ / \,/ \/
Maracuya eruda [pulpa de fruta) kg oo 0.01 v ] " o ]
| Naranja cruda (pulpa de fruta) ko a0s 0.06 I i i
! ’ v v v v
Pifia kg 0.04 0.04 Wi 1 ] ]
< - -
2 verdurasy Tomate de érbal eruds {pulpa de fruta) kg 0.06 0.06 ‘/ XA \/ v
frutas Uva deshidratads kg 0.00 000 v v v
v —
Ajo kg 000 000 Vv ] 1%
Cebolla cabezona kg 0.06 006 \l/ ‘/' v/ v "
Cebolla juncs kg 0,02 002 v ) ‘/
Cilantre xg oo .00 ] o vl v’ |
- o 1
2.2 Verduras |Lechuga kg 008 0.08 .u/ \/ ] v |
Pepino Cohombre kg 003 0.03 el v ] v
Pimeran Rojo kg 0,00 .00 .\/ / V/
Tomate kg 005 0.05 v \/"
Zanaharia kg 0.08 0.08 .\/ \/ v\/ /
i lechey 3 Leche y Leche Entera en Polve x 380 g 380 g 0.0s 0.5 / \/ d : \/ |
I.:rfuti:f tos Lacteos Quesc doble crema kg 0.02 0.02 o o] v’
Carne de Cerdo kg 0.06 0.06 e o v I
40 Carnes | Carne malida de res kg Q.06 006 v \/’ vl V/
1. carnes,
:u._-vn-; v Polle pechuga con piel kg 01s 015 1// vd
lequminosas. |45 pyeyo Hueva de gallina S5q 1.29 1.29 / \// \/,
SeCdh
Frijol rajo 500 g .03 003 v~ Rl / ‘/
4.3 Granos
Lenteja 500 g 003 0.03 V/ .
5. grasas y 3 Grasasy | Aceite 1000 ce 005 0.05 .\/ vl
Azicar blanco 500 g 0w 0.08 \/ \/ V/‘ 3 /
B, azucares 6. Azucares
Panela 5009 001 0.01 A ot ] v
| i
[ Orégang 10g 0.02 0.02 V/ i v P
Paprika g 0.03 003 i rd J
/. miscelaneos [ — Pimienta Negra g 0.06 0.0& .‘/ V/ V/
Sal s00g 0.03 0.03 ol i ey ]
[ Vinagre 500 ml .00 0.00 R v v’
]
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES: e envian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u
1 i 4
NOMERE LRTADOH operador NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operader)
W e Qo2 | Manta ceeilin e Jy Ao
FIRMA: FIRMA: CARGO:
N/} v / ; . . l ) 3 / ~ FIRMA:
Aeria Cecifta Q¢ b Koo

Pagina 1 de 1



\
2139
‘.GE;_L ] 2! PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiiarna de ¥ B @ ﬁ‘ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia  Educacién b APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
-— gl bR ar 73
[oPeRADOR | UNION TEMPORAL BoA INNOVAZ FECHA 09103/2026
ETC Alcaldia Municipsl ge Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EOUCATIVA SEDE G. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
GRUPO ETAREQ AN;EE%ESA gﬂ;g@gf& No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR No. DE MENU:Y: sga”.f‘;gzig‘agmm RE MENUS
G1 PREESCOLAR 1 1 MARZO D9 MEMNUE
o BRI o 2 MARZO 10 MENUT
53 SECUNDARIA a o MARZG 11 MENUE
MARZO 12 MENUS
G4 MEDIA g o MARZO 13 MENU10
Total 1 1 Semania 8 Semana 2
crupo  |suBGRUFO — E%';Eg:ga Rl FALTANTES DEVOLUGION
ALMENTOS | ALIMENTO NOMBRE DEL ALIMENTO S TOTAL REQ.
TOTAL c NC c NC sl NO CANT 51 NO CANT
11 Papa variedad cerosa sabanera kg 013 013 .‘// V \/ \/
Tuberenlos | piatang Hanan kg 014 014 v vd v
; Hosgredies Almidin de maiz 90g 0.02 002 e v v v
tuberculos, Arroz Blanco 500 g 0.8 078 - + 7 ] [
AR 1.2 Cereales |Herina de maiz blanco S00g 0.08 0.08 \/l vl ) v/
Pasta Fideos x 125 g 1259 003 0.03 v vl v o -
Pasta Macarron « 250 g 250g 010 00 v v V) v =
Guayaba cruda (pulpa de fruta) kg 006 0.06 \/’ ] 7 P W
Limén kg oo oo v o V]
Limén crugo (pulpa de fruta) kg 0.02 003 V/ A v =i
Mango kg 0.04 004 v/ 2 /' g// v’
2.1 Frutas Mange crudo (pulpa de fruta) kg Q.06 006 ‘_/ v /‘ ]
Papaya kg 0.02 002 v V] v i
Pina kg 003 003 v v
Pifa cruda (pulpa de fruta) kg 006 .06 el V/ ] e
Tropical [pulpa de fruta) kg 0.08 0.06 o ] 1 vy vl
2 verduras y Ahuyama kg oo 0.0 \./ / \/
[rotas Ajo kg 0.00 0.00 e ] v v
; Cebolla cabezona kg 0.06 006 . w1 v V/
i Cetolla junca kg 0.01 007 v v v v
Cilantro kg 000 0.00 v v T
2.2 Verduras | Lechuga kg Q02 o.o2 \/” 'H/
Pepino Cohombre P 005 005 v V'] vl .
i Pereiil kg 000 0.00 ] v
| Pimentsn Rojo kg 002 oz | /] Vv v v
Tomate kg 0.15 015 v v V] |
Zanahatia kg 002 0oz f L /
Crema de leche 2009 0.01 001 v o
3 chey Leche Entera en Polvo x 380 g 180 g 0.05 0os Vv vl vl it
productos 3 Leche y Leche Entery liquida pasteurizada 1100 ml 00z ooz ‘/f \// :
e Lactens Chueso doble crema kg 002 o.o2 A/’ s e -]
Yagurl bebible entero con azdear 1000 m| oai C.01 \/ - v A
Carne de Cerdo kg .08 0.06 s v o ‘/‘
41 Carnes | Carne de Res kg .06 0.06 ‘/ v v i
ﬂ;z:;n:;' Pollo pechuga con piel ka G5 015 ‘,/ \/ v'/ v/
5"‘-9“["‘"05'45 42 Huevo | Huevo de gallina S5g .01 101 v ] v o
ima‘ P 500 g 0,03 003 W | v o
' Lenteja 500 g 003 003 ] v v
5. grasas y 5 Grasssy | Aceite 1000 ce 005 0.05 T v o]
% i I Azdcar blanco S00g 0.08 0.08 | v’ 1‘/,
Panela s00g 0.07 0.0 v \/ v ]
Curcuma 109 0,04 .04 __ \/ 1] W
Paprika 100 0.04 0.04 v~ e 1 e
7. miscelaneos ;lsce-‘anens Pimienta Negra g 0.05 005 \/ ‘/’ v 'u/
gal 500 0.03 003 v v £ |
Vinagre 1000 m1 D0 00 | o v o v
C:Cumple  NC:No Cumple
OBSERVACIONES: 50 envian 1 bolsas de agua por 6 Lt c/u
P"I
NoMBﬁ'TRANS ITADOR (ogerador: NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENT RO
A Mﬂp 7 MJI 2 | Aoovia Cecifia ce Loy Hoe
FIRMA: FIRMA: CARGO:
FIRMA:
ik L HoVu ecruh % o pion
+
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% I et . - . PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gobiernade g b pre d bos 2 @? @ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
Colombia ducacién n e APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
— 5 S~ AR AR 4 g
OPERADOR  |UNION TEMPORAL BGA INNOVAZ FECHA 18/03/12026
ETC Alcalgia Municipal de Bucaramanga MUNICIFIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSGONA SEDE EDUCATIVA SEDE G/ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
No.RACION | No. RACION :
GRUPO ETAREQ ADJUDICAOA | ENTREGADA No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR ML DB. ML, R R G0 DEMENGS
G PREESCOLAR 1 1
52 PRIMARIA 0 o
MARZO 18 MENU13
G3 SECUNDARIA o o
G4 MEDIA Q Q
Total 1 1 Sttt 9
CANTIDAD ESPECIF.
GRupo  [SUBGRUPO - T UNIDAD BE i ENTREGADA GALIDAD EARTRILIES DEVOLUGION
AUENTes ALIM‘ENTO BRE DEL AL veooa_ | TOTALREQ
ToTaL | © | ne | ¢ [nc| st [ ne | cant | st | ne | canT
1. cereales, 11 Platang Harton kg 0.07 007 \r'/ (Ve v |- ol
tuberculas, p
rairee miatann | 12 Cereales | Arraz Blanca 500 g 005 005 v v v
Limén kg 0.00 0.00 v = w
2.1 Frutas 4
Liman crudo (pulpa de fruta) kg 003 0.03 v v v |
Ajo g 0.00 0.00 v v v o [
2. verduras y < 2 _i
fitse Ceballa caberona kg oot 001 - val v/
2.2 Verduras | Cilantro kg 0.00 0.00 -\,// ] ]
Pimenton Rojo kg €.00 0.00 v v v 4
Tomate kg oot 0.07 v +W1 ] P
3. leche y 3. lechey  [Queso doble crama kg 001 001 v W] ] B
4. carnes, 42 Hueve  |Huevo de gallina s5g 101 1.01 v ] v v
huevos
i N T orer g (e 500 003 003 v V] 1
5. grasas y 3. Grasasy | Aceite 1000 cc .01 001 g A v |
b, azucares 6. Azucares | Azdcar blanca 500 g .02 0.02 o ~ v v
Pimierta Negra 10 o.m .ot v ! | a
|7 miscelaneos | LS4t 500 g oo 0.0 LV w1
Vinagre 1000 m| oo e | v v V]

C: Cumple

NC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 1 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u

A
NOMBRE TRANSZORTA (operador:
’ it £

heR

NOMERE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operader)

e Cecrlio (e (o ol

NOMEBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO

FIRMA: ,
M

{-¢

FIRMA:

e cecilia oc Ly feo

Pagina 1 de

1
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% U s - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gomernode gy o : pfﬂﬂdﬁf & % %@ REMISION ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
olombia it =
m ks Lt il APS = ALMUERZO PREPARADO EN SITIO
DOPERADOR UNION TEMPORAL BGA INNOWAZ FE L:JHA 24/03/2028 =
ETC Alcaldia Municipal de Bucaramanga MUNICIRIO O VEREDA BUCARAMANGA
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA SEDE EDUCATIVA SEDE G. INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA
Mo RACION Ne. RAGION
GRUPO ETARED ARinean | B No DE DIAS A ATENDER Y SEMANA ESCOLAR A D L DcLO DE MEus
G1 PREESCOLAR 1 1 MARZO 24 MENU17
G2 PRIMARIA 0 0 WARLD 25 MENU1B
G3 SECUNDARIA (4] v]
G4 MEDIA 4] o .
Total 1 1 Semana 10 Semana &
CANTIDAD ESPECIF,
GRupo  |SUBGRUPO Ok GE ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCION
ALIMENTOS ALIMSENTO NOMEBRE DEL ALIMENTO MEDIDA TOTAL REQ.
TOTAL c NG c NC 31 NO CANT Sl NO CANT
11 Platano Hanton @ 008 0.08 L A » v |
| -
| A ’ i g
|+ it rroz Blanco 500 g (Rl 010 it v ]
tuberculos, Harina de maiz blanco 500 g Q.08 0.08 .‘/ \/‘ \/ LV
raices, platano |12 Cereales - =
Harina de trigo 500 g om 0 W V] v [vd
Maiz tierno 500 g 0.02 (+17] [V 5/‘ | .V/
Liman kg 0o 0.0 \/ y/ ‘\4/ .
Limon crude (pulpa de fruta) kg 0,03 003 v v
2.1 Frutas
i Mango crudo (pulpa de fruta) kg 0.08 006 o v ']/ ]
Manzana kg 0.01 om e /] B v
[ Ajo kg 0.00 0.00 v o] i ]/’ v
| Cebolla cabezana kg 0.03 0.03 \/ ] D V/
|2 verduras y 3 4 g i o
Hnies Cebolla junca kg oo 001 /] LV
Cilantre kg 0.00 0.00 i J ? ]
2.2 Werduras | Habichuela kg 00 o | v a4
Lechuga kg 002 002 v’ W 4 A
Pimenton Rojo kg 001 001 v vl v A |
Tamate LT} oo .00 \/ o v |
Zanahoria kg (.06 0.06 v ] |
3.:;1?;35 3. Lechey Leche Entera liquida pasteurizada 1100 m| 0o .01 o \/ . v /1l
,pdr_,_,uu_ Leciwos Queso dable crema kg a0 001 i v o o1 I
4 carnes, 4.1 Carnes Pollo pechuga con piel kg oce .08 '\/ v "
huevow 42Huevo  |Huevo de gallin s5g 117 147 W i A e
secas 43 Granos | Frijel rejo 500 g 0.03 0,03 v i v/ ]
%, grasas y 5 Grasasy | Aceile 1000 ec 0.02 .02 \/ \/ ] i
6, azucares 6, Azucares | Azuzar blanco S00 g 0.04 0.04 1% ~ 'v\/ i
paprika 10g 0 0.01 o W/ o v ’
7 Pimienta Negra 10g 0.02 ooz \/ v i ,\/ Vv
7. miscelaneas | )
Miscelaneos 5al S00g 0.01 001 \/ J \/
Vinagre 1000 mi 0.00 000 v v’ -]
il
C: Cumple MNC: No Cumple
OBSERVACIONES: se envian 1 bolsas de agua por 6 Lt ¢/u %
f A AN N
HONMBRETRANS] TAEG/R{ foarador NOMBRE MANIPULADOR ALIMENTOS QUIEN RECIBE: (operador) | NOMBRE RESPONSABLE INSTITU O CENTRO ED
T e el el
WO~ J My E | iganTa cecidia ve (0 Ao
FIRMA: FIRMA: CARGO:
/ FIRMA:
" 1 e . B i .
?\Jrﬁ [»f 4 AteTe CEC i a8 L o
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INFORME DE OBLIGACIONES
N°3 MARZO 2026

Contrato 358 de 2025: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO - COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" — GRUPO 2.

OBLIGACION TECNICA No.21
OBLIGACIONES DEL
COMPONENTE DE CALIDAD E
INOCUIDAD

ANEXO No. 41

v" Registros del formato de pH y cloro de las sedes educativas

Carrera 31 No. 51-74 Of. 504 Edificio Tore Marde! / Tel. (607) 6960407, Bucaramanga
E-mail: gerencia@mcdsas.com
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LISTADO DE SEDES EDUCATIVAS RACION
PREPARADA EN SITIO

INSTITUCION EDUCATIVA

SEDE EDUCATIVA

1 |INSTITUCION ECUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS

SEDE B: PILOTQ, INSTITUCION EDUCATIVA AURELIQ MARTINEZ MUTIS

2 [INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS

SEDE C: LA VICTORIA, INSTITUCION EDUCATIVA AURELIO MARTINEZ MUTIS

3 |INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

4 |INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

5 [INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

6 |[INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA DE SANTANDER

T LNSTITUCION EDUCATIVA ESCUELA NORMAL SUPERIOR

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA ESCUELA NORMAL SUPERIOR

8 LNS‘rrrucaON EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

9 |INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

SEDE G: INSTITUCION EDUCATIVA INEM CUSTODIO GARCIA ROVIRA

INSTITUCION EDUCATIVA JOSE CELESTINO MUTIS

1U|INST!TUCIGN EDUCATIVA JOSE CELESTINO MUTIS

11 |INSTITUCION EDUCATIVA LA JUVENTUD

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA LA JUVENTUD

12|INSTITUCION EDUCATIVA LA LIBERTAD

INSTITUCION EDUCATIVA LA LIBERTAD

13|INSTITUCION EDUCATIVA LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO

INSTITUCION EDUCATIVA LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO

14|INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SERORA DEL PILAR

SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENCRA DEL PILAR

15/INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL FILAR

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

16 [INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

17 [INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL PILAR

18 [INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE AB: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

13|INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

20 INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

21|INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOCIAL DEL NORTE

SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA PROMOCION SOGIAL DEL NORTE

22 |INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE A: INSTITUGION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

23 |INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

24 |INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

25|INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

26|INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSGONIA

SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

27|INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

28 [INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

SEDE G: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL BOSCONIA

29|INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

30|INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA SANTA MARIA GORETTI

31|INSTITUCION EDUCATIVA SANTO ANGEL

INSTITUCION EDUCATIVA SANTO ANGEL

32|INSTITUCION EDUCATIVA TECNICO EMPRESARIAL JOSE MARIA ESTEVEZ

INSTITUCION EDUCATIVA TECNICO EMPRESARIAL JOSE MARIA ESTEVEZ
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FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL

CODIGO: PDS - 008

SEDE EDUCATIVA: AURELIO MARTINEZ MUTIS SEDE B

VERSION: 01

PUNTO DE MUESTREO

LECTURA CLORO
RESIDUAL 0,3 ppm -
2.0 ppm

LECTURA Ph

RESPONSABLE DE
MONITOREO

114 2] oz
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FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL

CODIGO: PDS - 008

Ll NNOvAZR

SEDE EDUCATIVA:

VERSION: 01

No.| FECHA

PUNTO DE MUESTREO

LECTURA CLORO
RESIDUAL
0,3 ppm - 2,0 ppm

LECTURA pH

RESPONSABLE DE
MONITOREO

1 |Llo3 {26

{Oﬁ’ﬁ) —ﬁ' i (.CQ{".G

1.5

3, 2

7"\1&3 d_ﬂ(ii’(’ﬁ oN

2 GQJD%(’U;:

{:’J{‘t&) :ﬁ"l Coa s

A
Lk

2,6

;¢ n
3 fba"ﬂjf 2k

bio %2  Coura

1,0

3.2

{
P\\Li‘ andie O )

4 |1N/03 26

btfo ¥4 ouro

1.5

1.2

P\U{awz\r(,a o™
Aui;omc}ro O
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FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO RESIDUAL

CCDIGO: PDS - 008

SEDE EDUCATIVA: DE SANTANDER A

VERSION: 01

=
=]

FECHA

PUNTO DE MUESTREO

LECTURA.CLORO
RESIDUALLS PRI
20 ppm

LECTURA Ph

RESPONSABLE DE

MONITOREO

D5 [

VS Pl ko

2

L

Olomn Rioew
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Lovogslioy
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FORMATO DE CONTROL PH Y CLORO féé'z-iiDUAL

S CODIGO: PDS - 008
UTRRGvaz SEDE EDUCATIVA: Dantaniez. (. | VERSION: 01

lo.| FECHA | PUNTO DE MUESTREG :205553552 :: | LECTURA pH RE;PDDN“I'?S%E BE

i K}/SJZ{; L avpPlaves | 1.0 e e “M\L%

2 [BPLG] (aowblavos 0 | 36 . Nerz

3 W/B/Z(; Lavalpavo s 1% e \!mu

4 LS/}/ZQ s C;«LUW‘?/WTGS 5= 1.6 \JHAAK; 2 .
N &
N 7
SR N /Q
: kY

» N\ i

10 \\ /

11 _ /

12 \ /

13 \ /

8 \K/

N O\

17 /
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