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y control por parte del personal manipulador del comedor escolar. Para el presente corte, no se
encuentran hallazgos relacionados con el formato F-GC-25 Condiciones de proceso, sin embargo, se
evidencio socializacion de la desviacion al personal manipulador.

Ambientes: se evidenciaron dos (2) resultados no conformes para las muestras de ambiente del 4rea
de alistamiento y distribucién, tomadas en instituciones Colegio Miravalle (IED) y Colegio Manuel
Cepeda Vargas (IED) el dia 10 y 13 de marzo respectivamente, por el recuento elevado de
microrganismos mesofilos aerobios, estando fuera de los limites concertados, entre el Asociado y la
entidad. Considerando lo anterior, se socializé al Asociado la desviacién con la finalidad que realice
su respectivo analisis de causas, ejecute y socialice las acciones implementadas. Los mesdfilos
aerobios pertenecen al grupo de microorganismos indicadores, y nos permiten examinar la calidad
del ambiente de un area, asi como identificar si hay o no, adecuada aplicacién de practicas de limpieza
y desinfeccién. Su presencia en un recuento elevado, nos muestra que se estan presentado
condiciones favorables para su multiplicacion, y por sedimentacién pueden llegar a los alimentos y
contaminarlos, por lo tanto es importante se implementen acciones correctivas y preventivas,
relacionadas con el seguimiento a los protocolos registrados en el Plan de Saneamiento del Asociado,
que incluyan reducir la acumulacion de agua al interior de los comedores escolares y evitar la
presencia de polvo y material particulado en los ambientes.

Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC11 y Plan de muestreo
6.1.2.1 Seguimientos Microbiolégicos a No Conformidades de Periodos Anteriores

Teniendo en cuenta las desviaciones presentadas en periodos anteriores, el Consorcio DAC PAE
2025 realiz6 el seguimiento microbiolégico, como se describe en la tabla a continuacién:

Tabla 31 Seguimientos Microbiolégicos a No Conformidades de Periodos Anteriores

| Focha = Institucion Educativa Recursos  Alimento/CHS  Cumple -.Zﬂmp,,
o NG i B i e S it R ST R e Mo e L Diss I Sl
=' [ Frotis De |
19/03/2026 Colegio José Jaime Rojas (IED) | SED . Superficie/Mesén | 1 0
- et e e e St ) il AR L e
. | Frotis De
| 20/03/2026 Colegio Rodolfo Llinas (IED) SED Superficie/Mesdn 1 |0
’ SO e N T | CocinaFria | |
| 09/03/2026  Colegio Rafael Uribe Uribe (IED) Regalias ? E?:::da Frul |4 )
| ER——— . i TR A e i i S s RS, St R T e WRERIF, LA n L
Colegio Luis Lépez De Mesa . Dispensador De |
Mt | i M VIS s B SRR N |
A L : S oo |
| | Manos/Personal De |
18/03/2026 Colegio INEM Santiago Pérez SED : Distribucién/  Frotis | 2 0
(IED) | De i
i | Superficie/Meson
. : . Cocina Fria .
5 : ' ! Frotis De |
| ! Manos/Personal De |
| Colegio General Santander Distribucién/  Frotis |
! SED i | 2
10aL0 | (IED) Sede 1 De ;
i Superficie/Meson |
| | * _ CocinaFria |
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" FUENTE: CONSORCIODACPAE 2025

Como se observa en la tabla anterior, se evidencié para la totalidad de las muestras analizadas,
resultados conformes para el seguimiento programado, estando dentro de los limites establecidos por
la Resolucién 1407 de 2022 y por la SED para condiciones higiénico-sanitarias. Es importante indicar
que el correspondiente oficio de cierre se encuentra en tramite y se proyectara en el préximo periodo.
Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC11 y Plan de muestreo

6.1.3 Resultados y analisis Microbiolégicos Submodalidad Urbano: Desayunos, Almuerzos,
cenas y Complementos escolares am/pm con recursos propios

Durante el mes de marzo en la Submodalidad Urbano: desayunos, Aimuerzos, cenas y complementos
escolares am/pm, se llevo a cabo seguimiento microbiolégico en dos (2) comedores, como parte del
seguimiento de rutina correspondiente a la vigilancia microbiolégica a través de recursos propios,
como se describe a continuacion:

1. Colegio Laurel de Cera (IED).
2. Colegio Juan Lozano y Lozano (IED)

Los resultados de las muestras de rutina, analizadas se distribuyen de la siguiente manera:

Tabla 32 Consolidado por grupo de alimentos submodalidad SIDAE Urbano: desayunos, almuerzos,
cenas y complementos escolares am/pm con recursos propios SED

Grupo de alimentos/CHS ongsdy ;f;“:ﬂm de i:;’;ems 9 | o, Cumplimiento
Verdura caliente con proteico/Proteico | 2 2 0 100%
Ensalada cruda/ verdura caliente 1 1 0 100%
Szﬁ?acon leche/ jugo de fruta /Sorbete 2 2 0 100%
Cereal 1 1 0 100%
Frotis de manos 2 2 0 100%
Frotis de superficies 2 2 0 100%
Ambientes * 1 1 0 NA*
Agua potable* 2 2 0 NA*
Dispensador de agua 2 2 0 100%
TOTAL ; 15 115 e 100%

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025
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*Para los items de aguas y ambientes no se evalia cumplimiento respecto a la calificacién asignada
al Asociado, considerando que estos parémetros son parte de las condiciones de infraestructura de
las sedes educativas, pero se notifican a la SED y al Asociado.

Durante el periodo, la Interventoria programé y ejecuté un total de quince (15) muestras, financiadas
mediante recursos propios SED analizando los alimentos de alto riesgo suministrados, asi como las
condiciones higiénico-sanitarias, mediante la evaluacion de agua potable, frotis de superficies, frotis
de manos y ambientes. El desempefio durante el periodo fue del 100% debido a los resultados dentro
de los limites establecidos, de acuerdo con la normatividad vigentes y parametros SED.

A continuacion, se presenta el desempefio microbiolégico por grupo de alimentos y condiciones
higiénico-sanitarias (CHS) para las muestras analizadas.

Grafica 48 Desempefio Microbiologia Submodalidad SIDAE Urbano: Desayunos, Almuerzos, Cenas
y Complementos Escolares Am/Pm con Recursos Propios SED — Comparativo febrero y marzo de
2026.

Desempefio microbiologia - e —— 100%
Dispensador de agua - i e ———— 100

Agua potable* = NA E |

Ambientes * A

Frotis de superficies . e ——— 1007
Frotis de manos b 100%
. Bebida con leche/ jugo de fruta /Sorbete de fruta b 100%
Ensalada cruda/ verdura caliente b 100%
Verdura caliente con proteico/Proteico b 100%

@Febrero mMarzo
* FUENTE: CONSORCIO DAG PAE 2025
De acuerdo con la gréfica anterior, para el periodo anterior no se realizaron andlisis a través de
recursos propios, sin embargo, se evidencia para el mes de marzo un desempeifio general del 100%,
resultado de las muestras dentro de parametros analizadas como parte de la rutina mensual. De
acuerdo con los resultados obtenidos se infiere un adecuado alistamiento y proceso de produccion de

los alimentos suministrados, asi como la correcta aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM).

Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC11 y Plan de muestreo

6.1.4 Resultados y analisis Microbiolégicos Submodalidad Urbano - Complementos-
reforzados con recursos del Sistema General de regalias
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Para el mes de marzo, se programo a través del recurso de regalias el seguimiento a los componentes
entregados por el Asociado Compensar bajo la submodalidad Complementos Reforzados, a través
del proveedor Thearion SAS, en donde se programaron tres (3) muestreos microbiolégicos como parte
de la rutina, correspondientes a los componentes bebida, cereal mas derivado proteina y postre.

Tabla 33 Consolidado por grupo de alimentos y muestras Submodalidad SIDAE Urbano -
complementos reforzados con recursos del Sistema General de regalias

~ Muestras  d

; e : T R B x
- Grupo de alimentos  rutina ;l_“?Pﬂ_'ﬂﬁ . . Cumple - % Cumplimiento
: : L | ejecutadas | oo Sk Sy ;
il S programadas s ot st i o e S e h
Denv.ado de cereal mas 1 . 1 1 | 100%

_proteico ; N, ) T ——

Bebida 1 [ 1 1 l 100%

Postre 1 |1 1 |0 IF 100%

FUENTE: CONSORCIO DACPAE 2025

En la tabla anterior, se evidencia la toma de muestra y andlisis de la totalidad de las muestras
programadas, cumpliendo con la proyeccion establecida y sin observarse desviaciones.

Gréafica 49 Desempeiio Microbiologia Submodalidad SIDAE Urbano: Complementos Reforzados
Con Recursos Del Sistema General De Regalias — Comparativo febrero y marzo de 2026
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FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

En la tabla anterior se observa para la submodalidad Complementos Reforzados, un desempenio del
100% manteniendo su calificacién con relacién al periodo anterior de ejecucién, debido a los
resultados conformes para los componentes Bebida Néctar UHT, derivado cereal mas proteico
(Sanduche de queso) y postre (cocada), cuyos resultados se evidenciaron conformes, estando dentro
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de los pardmetros normativos vigentes para los alimentos evaluados. No se encuentran resultados
pendientes al corte del presente informe.

Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC11 y Plan de muestreo

6.1.5 Resultados y Analisis Microbiolégicos Submodalidad Urbano - Complementos
Reforzados con Recursos Propios

Para el presente periodo en la Submodalidad Complementos reforzados no se llevé a cabo
seguimiento microbioldgico, por recursos propios.

6.1.6 Resultados y Analisis Microbiolégicos Submodalidad Urbano - Refrigerios Contingencia
Temporal/ Prolongada con Recursos del Sistema General de Regalias

Durante el periodo, se programé a través del recurso de regalias el seguimiento a los componentes
entregados por el Asociado Compensar en los comedores escolares que se encuentran en
contingencia temporal o prolongada. La toma de muestra se programé en la Institucion Colegio
Gabriel Betancourt Mejia Sede 1 (IED), en la cual se suministraron alimentos industrializados
ejecutandose los tres (3) muestreos microbiol6gicos proyectados dentro de la rutina, correspondientes
a los componentes bebida (Néctar de fruta UHT), derivado de cereal méas proteina (sanduche de
queso) y postre (mix de frutos secos).

Tabla 34 Consolidado por grupo de alimentos y muestras Submodalidad SIDAE Urbano —
Refrigerios Contingencia temporal/ prolongada con recursos del Sistema General de regalias

| Grupo de alimentos

i

g E % Cumplimiento
i ‘Derivado de cereal mas | , " 100%
AL SR A LRIy —o i 20 211 ) : R s
' Bebida | 1 [ 1 0 | 100%
F o e ] aamss e e e e e
[ OTAL s L i SO

" FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 20

En la tabla anterior, se evidencia la toma de muestra y analisis de la totalidad de las muestras
programadas obteniéndose un 100% de cumplimiento. No se encuentran resultados pendientes al
corte del presente informe.
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Grafica 50 Desempefio Microbiologia Submodalidad SIDAE Urbano: Refrigerios Contingencia
Temporal/ Prolongada con Recursos del Sistema de Regalias — Comparativo febrero y marzo 2026

; L 100%
Desempefio microbiologia

100%
{1 .

CONTINGENCIA PROLONGADA

S 100%
100%

Derivado de cereal mas proteico

w Febrero mMarzo

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

De acuerdo con la gréfica anterior, los resultados evidencian un desempefio microbiolégico del 100%
para todos los componentes evaluados (derivado de cereal mas proteico, bebida, postre y desempefio
microbioldgico general) durante los meses de febrero y marzo. Lo anterior sugiere que los procesos
de recepcion, almacenamiento, manipulacién y distribucion de los alimentos mantienen condiciones
adecuadas y controladas, sin variaciones que indiquen deterioro o fallas en la implementacién de las
BPM por parte del Asociado.

Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC11 y Plan de muestreo

6.1.7 Resultados y Analisis Microbiologicos Submodalidad Urbano - Refrigerios Contingencia
Temporall/ Prolongada con Recursos Propios

Durante el periodo en la Submodalidad Urbano refrigerios contingencia temporal/ prolongada no se
llevé a cabo el seguimiento microbiolégico, a través de recursos propios.

6.1.8 Resultados y analisis Microbiolégicos Submodalidad SIDAE Rural (Sumapaz)
Durante el periodo, se realizé seguimiento a los comedores escolares rurales, pertenecientes a la
localidad de Sumapaz de acuerdo con los lineamientos establecidos en el Anexo Técnico de la

Interventoria y teniendo en cuenta los recursos asignados a cada institucion.

6.1.8.1 Resultados Y Analisis Microbiolégicos Submodalidad SIDAE Rural (Sumapaz) - con
Recursos del Sistema General de Regalias
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Durante el periodo en la submodalidad de SIDAE Rural, se realizé seguimiento microbiol6gico para

los comedores pertenecientes a la localidad de Sumapaz y complementos alimentarios, en donde se
programaron y ejecutaron diecisiete (17) muestreos microbiolégicos como parte de la rutina.

Los seguimientos de rutina fueron tomados en la Institucion Educativa; Colegio Campestre Jaime
Garzon (IED) Sedes Raizal y Pefialisa. Los muestreos programados se distribuyeron de la siguiente
manera:

Tabla 35 Consolidado Y Resultados Del Plan De Muestreo Submodalidad SIDAE Rural y
Complementos Alimentarios

Seguimiento ' Dentro  do Fuera  de
~submodalidad barimatros . parimetros. | % Cumplimiento
Comedores Rurales 14 14 13 pa

Complementos I — -
alimentaros | ® e 2 0 |
B e R R |

“FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

*Para los items de aguas y ambientes no se evalia cumplimiento respecto a la calificacién asignada
al Asociado, considerando que estos parametros son parte de las condiciones de infraestructura de
las sedes educativas, pero se notifican a la SED y al Asociado.

De acuerdo con la tabla anterior, se presenta un desempefio general de 100%, teniendo en cuenta
los resultados conformes evidenciados al corte del presente informe, no obstante, es importante
indicar que, aungue no se ve afectada la calificacién promedio, se evidencié desviacién microbioldgica
para la muestra de agua potable tomada en la sede Pefialisa, por recuento de coliformes totales fuera
de los limites establecidos en la Resolucién 2115 de 2007. Es importante mencionar que, tanto para
complementos alimentarios como para las sedes educativas evaluadas, no se encuentran pendientes
resultados al corte del presente informe.

La distribucién de muestras tomadas para analisis microbioldgico y los resultados por grupo de
alimentos se presentan en la tabla a continuacion:

Tabla 36 Consolidado por grupo de alimentos y muestras Submodalidad SIDAE Rural y
complementos alimentarios

T e lbentro . ide Lruer i de % 1 ||

Verdura caliente con

proteico/Proteico ¢ * | 9 *1_005'3 |
Ensalada cruda/ Verdura caliente | 1 1 ; 0 § 100%

Cereal 1 1 0 | 100%

Bebida con leche/ Jugo de fruta 2 2 0 100%

Frotis de manos 2 2 0 100%
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FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

*Para los items de agua potable y ambientes no se evalia cumplimiento respecto a la calificacién
asignada al Asociado, considerando que estos parametros son parte de las condiciones de
infraestructura de las sedes educativas y se notifican a la SED.

En la submodalidad rural se efectué seguimiento microbiolégico a diecisiete (17) muestras. De estas,
nueve (9) correspondieron a alimentos clasificados como de alto riesgo, incluidos productos proteicos,
verdura caliente, ensaladas crudas, jugos de fruta, bebidas con leche, cereales y agua envasada
utilizada en la sede. Asimismo, se evaluaron ocho (8) muestras relacionadas con condiciones
higiénico-sanitarias, dentro de las que se incluyen ambientes, frotis de manos, frotis de superficies y
agua potable, identificandose en esta Ultima un (1) resultado fuera de los limites establecidos.

Finaimente, se evaluaron los complementos alimentarios mediante el anélisis microbiolégico de tres
(3) materias primas, conforme a los parametros definidos para cada tipo de alimento.
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Grafica 51 Desempefio microbiologia Submodalidad SIDAE Rural y complementos alimentarios
Regalias ~ Comparativo febrero y marzo 2026
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FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025
De acuerdo con la grafica presentada, el analisis comparativo entre febrero y marzo para la
submodalidad SIDAE Rural y complementos alimentarios evidencia un comportamiento
microbiolégico favorable, alcanzando un cumplimiento del 100% en los grupos analizados para ambos
meses. De acuerdo con lo anterior se infiere una adecuada implementacion de los controles higiénico-
sanitarios durante la preparacion, ensamble y distribucion de los alimentos por parte del Asociado a
la poblacién beneficiaria de la localidad. Sin embargo, es importante realizar seguimiento a las
condiciones microbiolégicas del agua potable teniendo en cuenta la desviacién evidenciada en el mes

de marzo, la cual no afecté el desempefio promedio. Se aclara que no se encuentran resultados
pendientes por tiempos de las pruebas.

Teniendo en cuenta las desviaciones presentadas en el mes de marzo, a continuacién, se describe
de manera breve el hallazgo identificado.

Agua potable: Durante el periodo se presenté una desviacién en la Institucion Colegio Campestre
Jaime Garzén (IED) Sedes Raizal y Pefalisa, en donde se obtuvo un recuento de coliformes totales
fuera de los limites establecidos en la normatividad vigente. En razén a lo anterior, se realizé por parte
de la Interventoria la notificacion informativa a la Entidad y al Asociado, con la finalidad de tomar las
acciones pertinentes desde la Institucién Educativa que presenté la novedad, teniendo en cuenta el
riesgo que representa en la salud de la poblacién beneficiaria el uso del agua con estas
caracteristicas, la cual podria generar sintomas gastrointestinales; por lo tanto, es importante se
verifique el estado de los tanques de almacenamiento de aguas para evitar filtraciones indeseadas,
evaluar dafio en los sistemas de potabilizacion y circulacién de la misma, entre otros.
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Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC12 y Plan de muestreo

6.1.8.2 Resultados y Analisis Microbioldgicos Submodalidad Rural y Complementos
Alimentarios con Recursos Propios

Durante el mes de marzo en la Submodalidad Rural y Complementos alimentarios se llevé a cabo
seguimiento microbiclégice en un (1) comedor, como parte del seguimiento de rutina correspondiente
a la vigilancia microbioldgica a través de recursos propios, como se describe a continuacion:

1. Colegio Campestre Jaime Garzon (IED) Nazaret/Animas (IED).

Los resultados de las muestras de rutina, analizadas se distribuyen de la siguiente manera:

Tabla 37 Consolidado por grupo de alimentos submodalidad SIDAE Rural y Complementos
Alimentarios con Recursos Propios SED

Grupo de alimentos/CHS :‘:ﬁ:’“ % E:ll'::etrcs g9 ::::1 etros go % (;.umplimlento__
Verdura caliente con proteico/Proteico | 1 1 0 100%

Ensalada cruda/ verdura caliente 1 1 0 100%

g:t;:\cj:\a con lache/ jugo de fruta /Sorbete 1 1 0 100%

Cereal 1 1 0 100%

Frotis de manos 1 1 0 100%

Frotis de superficies 1 1 0 100%

Ambientes * 1 1 0 NA*

Agua potable* 1 1 0 NA*

TOTAL 8 8 0 . 100%

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

"Para los items de aguas y ambientes no se evaliia cumplimiento respecto a la calificacién asignada
al Asociado, considerando que estos pardmetros son parte de las condiciones de infraestructura de
las sedes educativas, pero se notifican a la SED y al Asociado.

Durante el periodo, la Interventoria programé y ejecuté un total de ocho (8) muestras, financiadas
mediante recursos propios SED analizando los alimentos de alto riesgo suministrados, asi como las
condiciones higiénico-sanitarias, mediante la evaluacién de agua potable, frotis de superficies, frotis
de manos y ambientes. El desempefio durante el periodo fue del 100% debido a los resultados dentro
de los limites establecidos, de acuerdo con la normatividad vigentes y pardmetros SED.

A continuacion, se presenta el desempefio microbiolégico por grupo de alimentos y condiciones
higiénico-sanitarias (CHS) para las muestras analizadas.
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Grafica 52 Desempefio Microbiologia Submodalidad SIDAE Rural y Complementos Alimentarios con
Recursos Propios SED- Comparativo febrero y marzo de 2026.
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FUENTE: CONSOﬁCIO DAC PAE 2025

Como se evidencia en la grafica anterior, para el periodo anterior (febrero) no se realizaron anélisis a
través de recursos propios, sin embargo, se evidencia para el mes de marzo un desempefio general
del 100%, producto de los resultados para las muestras analizadas las cuales presentaron resultados
conformes. De acuerdo con los resultados obtenidos se infiere una aplicacién adecuada de los
procedimientos de elaboracion de los alimentos.

Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC12 y Plan de muestreo

6.1.9 Resultados y analisis Microbiolégicos Submodalidad SIAT con recursos del Sistema
General de Regalias

En el presente periodo para la submodalidad de SIAT, la cual comprende la evaluacién de muestras
de Centros de Produccién (CDP), centro de produccion independiente SIAT y sedes educativas, se
tomaron treinta y nueve (39) muestras para ser ejecutadas en el periodo de evaluacion del presente
informe, la totalidad de las muestras son evaluadas como parte del seguimiento de rutina
correspondiente a la vigilancia microbiolégica conforme a lo establecido en el Anexé Técnico.

Las muestras de rutina fueron tomadas en los CDP de las IED que se relacionan a continuacion:
1. Centro de Produccion Independiente
2 Colegio Antonio José Uribe (IED)
3. Colegio Instituto Técnico Industrial Piloto (IED)
4 Colegio Naciones Unidas (IED)
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También se tomaron muestras en las sedes educativas relacionadas a continuacién:

1. Colegio Compartir Suba (IED)

2. Colegio Francisco Primero S.S. (IED)

3. Colegio Guillermo Ledn Valencia (IED)

4, Colegio Integrada La Candelaria (IED)

5. Colegio Isla Del Sol (IED)

6. Colegio Jorge Soto Del Corral (IED)

T Colegio Los Pinos (IED)

8.  Colegio Luis Vargas Tejada (IED)

9. Colegio Marco Antonio Carrefio Silva (IED)

10.  Colegio Néstor Forero Alcala (IED)

11.  Colegio Simén Rodriguez (IED)

12.  Colegio Técnico Tomas Rueda Vargas (IED)

13.  Colegio Veinte De Julio (IED)
Las muestras evaluadas en el periodo fueron distribuidas de la siguiente manera:

Tabla 38 Consolidado y resultados del Plan de muestreo - Submodalidad SIAT

- & s e S T R B T R e S S S e
' g"guim'em  Muestras  Muestras Muestr ::gﬁimtsn ::n et ::ntro ' Fuera de z % !
submodalid | Programad aE;ecuhd ::un:a to/ as . parérnetr' . ::rﬁmctr"; :tl;mpllmle
" ad | | | | contingen | periodo | os ' | 5 |
- | | cla | anterior i l
[ — e : et e ;
(oA 1% 4% (% 14 19 % 10 oo
TOTAL 39 39 30 |4 0 43 0

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

Para el presente periodo, se evidencié un desempefio general del 100 %. Durante este periodo, la
Interventoria realizé la toma de treinta y nueve (39) muestras correspondientes a muestreos de rutina,
cuatro (4) de contingencia.

La distribucién de muestras tomadas para andlisis microbiolégicos y los resultados se presentan a
continuacion:
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Tabla 39 Consolidado por grupo de alimentos y muestras submodalidad SIAT
et
| e e | pondiontes | Dentro do Fuera do % |
. Sﬂwﬂlﬂ Ientn palime‘lros par&meﬁ'os quj!plimlantn
Verdura caliente i oTEs : )
con 4 2 0 6 0 100%
proteico/Proteico
Verdura caliente | 4 0 0 4 0 100%
Agua envasada 1 0 0 1 0 100%
Verdura caliente = _,I.. T
con | |
SrKPTaRIG0 14 0 0 14 0 100%
s.des SST——
Frotis de manos | 4 0 0 % 4 0 100%
Frotis de ' il
superficies 4 0 0 4 0 100%
Ambientes 4 0 | 0 4 0 NA*
Agua potable 4 2 0 6 0 NA*
oTA e | e e o
x LT

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025
*Para los items de ambientes y aguas no se evaltia cumplimiento respecto a la calificacién asignada

al Asociado, teniendo en cuenta que estos parémetros hacen parte de las condiciones de
infraestructura de las sedes educativas y por ende son notificadas a la SED.

De acuerdo con la tabla anterior, para el periodo se llevd a cabo el seguimiento de la calidad
microbiolégica en veinticinco (25) CDP y catorce (14) muestras en sedes por rutina, asi mismo, se
tomaron cuatro (4) muestras correspondientes a atencidn a contingencias.

En el presente informe se reportan veinticinco (25) muestras de alimentos de alto riesgo, entre los
que se encuentran alimentos como verdura caliente con proteico o proteicos, verdura caliente y agua
envasada.

Por ofra parte, se reportan diez y ocho (18) muestras de condiciones higiénico-sanitarias, las cuales
corresponden a la ejecucion del presente periodo. Las muestras de condiciones higiénico-sanitarias
reportadas corresponden a: cuatro (4) ambientes, cuatro (4) frotis de manos, cuatro (4) de superficies
y seis (6) aguas potables.

Segun las desviaciones presentadas de CHS, se notificaron a la Entidad y al Asociado Compensar
por correo electronico.
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Grafica 53 Desempefio microbiologia submodalidad SIAT.

Desempefio microbiologia g }%32
Y e 0

Agua polable sammm T 1 1%%@

Ambientes j 100%

| 100%
. 100%
100%
100%
100%

I 100%

Frotis de superficies

Frotis de manos

Verdura caliente con

proteico/Proteico (Sedes) 100%
Verdura caliente con 0 100%
proteico/Proteico 100%

3 100%

Agua envasada 160%

Verdura caliente | BT 100%

Verdura caliente con 100%
proteico/Proteico 100%

HFebrero mMarzo

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

NOTA: De acuerdo con lo indicado por la Entidad, el célculo del porcentaje de desempero del
Asociado se realizé asignando un valor porcentual de 100% a cada una de las muestras evaluadas;
cuando se presenten resultados fuera de parémetros, el cumplimiento (1 00%), se divide en el nimero
parametros analizados para la muestra. En el caso de presentarse un microorganismo patdgeno, que

no presente rango de tolerancia, el porcentaje de cumplimiento para la muestra que presenta el
incumplimiento sera 0%.

Como se presenta en la grafica anterior, se mantuvo un desemperio del 100% para el mes de febrero
y marzo del 2026, para la vigilancia microbioldgica y condiciones de calidad de los alimentos
preparados en los centros de produccion de la submodalidad de SIAT.

Como soporte de la informacion se relacionan las carpetas en Entregable 4/CertificadoLabMGC13
6.1.10 Resultados y analisis Microbiolégicos Submodalidad SIAT con recursos propios

En el presente periodo para la submodalidad de SIAT, la cual comprende |a evaluacion de muestras
de Centros de Produccién (CDP), centro de produccién independiente SIAT y sedes educativas con
recursos propios, se tomaron setenta y cuatro (74) muestras para ser ejecutadas en el periodo de

evaluacién del presente informe, la totalidad de las muestras son evaluadas como parte del

seguimiento de rutina correspondiente a la vigilancia microbioldgica conforme a lo establecido en el
Anexé Técnico.
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Las muestras de rutina fueron tomadas en los CDP de las IED que se relacionan a continuacién:
1. Colegio Escuela Normal Superior Distrital Maria Montessori (IED)

Colegio Fanny Mikey (IED)

Colegio Feliza Bursztyn (IED)

Colegio Francisco Antonio Zea De Usme (IED)

Colegio General Santander (IED)

Colegio La Merced (IED)

Colegio Maria Mercedes Carranza (IED)

Colegio Simén Rodriguez (IED)

Colegio Usaquén (IED)

Gonzalo Arango (IED)

0N o RGN

—
g

a También se tomaron muestras en las sedes educativas relacionadas a continuacién:

Colegio Brasilia - Usme (IED)

Colegio Cristébal Colon (IED)

Colegio Femenino Lorencita Villegas De Santos (IED)
Colegio Luis Angel Arango (IED)

Colegio Luis Carlos Galan Sarmiento (IED)

Colegio Manuela Beltran (IED)

Colegio Panamericano (IED)
Colegio Republica de Panama (IED)
Colegio Rural Quiba Alta (IED)

B i T

Las muestras evaluadas en el periodo fueron distribuidas de la siguiente manera:

Tabla 40 Consolidado y resultados del Plan de muestreo - Submodalidad SIAT

IRmear T Wuestra | Resultad. [ T SR
O zegulmlent Muestras  Muestras  Muestr '@"ﬁ'ﬁnhr—. o B dD:ntro  Fuera de % :
. 2o Ejecutad as de | :;ﬂ . ::n pal‘#  pardmetr Cumplimie
. E e e e e
e e £ hcla = | anterior P o)
JORAL G b ps e ibimles s iilins . ids D 0 |
el i 1 i i ! Tht 5 {

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

Para el presente periodo, se evidencié un desempefio general del 100 %. Durante este periodo, la
Interventoria realizé la toma de setenta y uno (71) muestras correspondientes a muestreos de rutina,
cinco (5) de contingencia.

La distribucién de muestras tomadas para andlisis microbioldgicos y los resultados se presentan a
continuacién:
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Tabla 41 Consolidado por grupo de alimentos y muestras submodalidad SIAT
R SR P B TR B ) PR TR T P o B S ek R T, S DN
' Grupo  de | Muestras 1?:::;‘:“?; _pendientes  Dentro de Fuera de %
| alimentos ~ derutina Siulentos | periodo  parametros ' parametros | Cumplimiento
| Lot : Rl ’ag__ 1am£25w =',5_-;...._.".'-;.:-'..__';;-._';; .'.._;.;;-;_.;.:-..;_._n....;i.-.;;...-.__..,i;..“..;,n.;;'
Verdura caliente | l | |
| con | 10 | 2 lo | 12 0 100%
oo o N (. P— TS S _—
' Verdura caliente | 10 0 | 0 | 10 0 100%
. Agua envasada : 3 0 i 0 | 3 0 100%
\;_Vsrdura caliente 'l:____ B _ i a ._._.l S
| con ' : _ |
| proteico/Proteico o {2 g o | 8 ‘ 0 ! 100%
. Frotis de manos ' 10 10 [0 I 10 0 | 100%
SNNEAUTE. ShSSNSSINE T S S —S— B
| Frele de ! 40 o [0 110 0 100%
| superficles - | ! | ——
| Ambientes 10 0 K |10 0 NA* _
| Agua potable | 10 K o 13 0 | NA* ]
TOTAL |71 5 0 76 {0 t100% % a

- e =ls o o

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

*Para los items de ambientes y aguas no se evallia cumplimiento respecto a la calificacion asignada
al Asociado, teniendo en cuenta que estos pardmetros hacen parte de las condiciones de
infraestructura de las sedes educativas y por ende son notificadas a la SED.

De acuerdo con la tabla anterior, para el periodo se llevé a cabo el seguimiento de la calidad
microbiolégica en sesenta y tres (63) CDP y ocho (8) muestras en sedes por rutina, asi mismo, se
tomaron cinco (5) muestras correspondientes a atencién a contingencias.

En el presente informe se reportan treinta y tres (33) muestras de alimentos de alto riesgo, entre los
que se encuentran alimentos como verdura caliente con proteico o proteicos, verdura caliente y agua
envasada.

Por otra parte, se reportan cuarenta y tres (43) muestras de condiciones higiénico-sanitarias, las
cuales corresponden a la ejecucion del presente periodo. Las muestras de condiciones higiénico-
sanitarias reportadas corresponden a: diez (10) ambientes, diez (10) frotis de manos, diez (10) de
superficies y trece (13) aguas potables.

Segun las desviaciones presentadas de CHS, se notificaron a la Entidad y al Asociado Compensar
por correo electronico.
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Gréfica 54 Desempefio microbiologia submodalidad SIAT.

Agua potable  p s T———— 100

AmDIENtes  pr e s+ ()

Frotis de superficies  pu————— 1002

Frotis de manos  pp c—————r e m— 100

Verdura caliente con proteico/Proteico (sedes) m 100%
Verdura caliente con proteico/Proteico _ 100%

Agua envasada “ 100%

Verdura caliente e — 1 00%

Verdura caliente con proteico/Proteico  pu——— 100%
0% 20% 40% 60% 80% 100% 120%

® Marzo

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

NOTA: De acuerdo con lo indicado por la Entidad, el célculo del porcentaje de desemperio del
Asociado se realizé asignando un valor porcentual de 100% a cada una de las muestras evaluadas;
cuando se presenten resultados fuera de parametros, el cumplimiento (100%), se divide en el numero
parametros analizados para la muestra. En el caso de presentarse un microorganismo patégeno, que
no presente rango de tolerancia, el porcentaje de cumplimiento para la muestra que presenta el
incumplimiento serd 0%.

Como muestra la grafica anterior, durante el mes de febrero no se efectuaron analisis con recursos
propios; no obstante, en marzo se registré un desempefio general del 100 %, basado en los resultados
conformes de las muestras analizadas. Estos resultados indican una correcta aplicaciéon de los
procedimientos en la elaboracién de los alimentos.

Como soporte de la informacion se relacionan las carpetas en Entregable 4/CertificadoLabMGC13

6.2 Resultados Fisicoquimicos

Durante el periodo correspondiente a marzo de 2026, se llevé a cabo el seguimiento fisicoquimico a
la calidad del agua potable utilizada en los comedores y Centros de Produccién (CDP) vinculados a
la modalidad SIDAE. Este seguimiento incluyé la evaluacién de muestras provenientes de comedores
urbanos, cocinas méviles, comedores en administracidn directa, CDP, rural y de la Planta Satélite de
SIAT, de acuerdo con la proporcionalidad establecida, teniendo en cuenta el receso de la semana
santa y conforme a los lineamientos establecidos.
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Para el mes de marzo de 2026 se programé la toma de treinta y dos (32) muestras de rutina,
correspondientes al plan regular de vigilancia de la calidad del agua.

Como resultado de la ejecucion del seguimiento por parte del componente de laboratorios, se tomaron
en total cuarenta y siete (47) muestras fisicoquimicas de agua potable, de las cuales treinta y dos (32)
corresponden a muestras de rutina, ocho (8) a seguimiento y siete (7) a contingencia.

Las quince (15) muestras de rutina tomadas en febrero que se presentan en el informe de febrero
corresponden a las sedes educativas que se relacionan a continuacién:

1. Colegio Magdalena Ortega De Narifio (IED)

2. Colegio Ciudadela El Recreo Sonia Osorio De Saint-Malo (IED)
3. Colegio Lisboa Toscana (IED)

4. Colegio Manuela Beltran (IED)

5. Colegio Fernando Gonzalez Ochoa (IED)

6. Colegio Paulo Freire (IED)

7. Colegio Gabriel Garcia Marquez (IED)

8. Colegio Filarménico Jorge Mario Bergoglio (IED)

9. Colegio Virginia Gutiérrez De Pineda (IED)

10. Colegio Nueva Zelandia (IED)

11. Colegio Técnico Palermo (IED)

12. Colegio San Vicente (IED)

13. Colegio Gimnasio Del Campo Juan De La Cruz Varela (IED)
14. Colegio La Esperanza (IED)

15. Colegio San José (IED)

Las treinta (30) muestras de rutina tomadas en marzo que se presentan en el informe corresponden
a las sedes educativas que se relacionan a continuacion:

1. Colegio Kimi Pernia Domico (IED)

2. Colegio Esmeralda Arboleda Cadavid (IED)
3.Colegio Jorge Eliecer Gaitan (IED)

4. Colegio La Merced (IED)

5. Colegio Jose Maria Vargas Vila (IED)

6. Colegio Alfonso Reyes Echandia (IED)

7. Colegio Argelia (IED)

8. Colegio Gerardo Molina Ramirez (IED)

9. Colegio San Pedro Claver (IED)

10. Colegio Bellavista (IED)

11. Colegio Ciudad Chengdu (IED)

12. Colegio Bernardo Jaramillo (IED)

13. Colegio Silveria Espinosa De Rendon (IED)
14. Colegio German Arciniegas (IED)

15. Colegio Instituto Tecnico Distrital Julio Florez (IED)
16. Colegio Agudelo Restrepo (IED)

17. Colegio Lucila Rubio De Laverde (IED)

18. Colegio Atanasio Girardot (IED)
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19. Colegio Tecnico Benjamin Herrera (IED)
20. Colegio Venecia (IED)

21. Colegio Nicolas Buenaventura (IED)
22. Colegio Gerardo Paredes (IED)

23. Colegio Francisco De Miranda (IED)
24. Colegio El Tesoro De La Cumbre (IED)
25. Colegio Manuel Cepeda Vargas (IED)
26. Colegio San Rafael (IED)

27. Colegio Jose Eustasio Rivera (IED)

28. Colegio Villemar El Carmen (IED)

29. Colegio Cedid Ciudad Bolivar (IED)

30. Colegio Maria Josefa Canelones (IED)

Es importante aclarar que, considerando las fechas de muestreo y los tiempos de andlisis los
resultados de dos (2) de las treinta y dos (32) muestras de rutina se veran reflejados en el informe
correspondiente al mes de abril de 2026.

Asi mismo, se presentan las ocho (8) muestras de seguimiento tomadas en el mes de marzo, las
cuales se relacionan a continuacién:

. Colegio Magdalena Ortega De Narifio (IED)

. Colegio Externado Nacional Camilo Torres (IED)
. Colegio Bicentenario De La Independencia (IED)
. Colegio De La Bici (IED)

5. Colegio Parques De Bogota (IED)

6. Colegio Grancolombiano (IED)

7. Colegio Filarménico Jorge Mario Bergoglio (IED)
8. Colegio San Jose (IED)

A WN -

En cuanto a las siete (7) muestras de contingencia que se presenta en el informe de marzo, estas se
tomaron en las siguientes sedes educativas:

. Colegio De La Bici (IED)

. Colegio Ciudadela El Recreo Sonia Osorio De Saint-Malo (IED)
. Colegio Nuevo Chile (IED)

. Colegio Parques De Bogota (IED)

. Colegio Rodrigo Lara Bonilla (IED)

. Colegio El Ensueiio (IED)

. Colegio John F. Kennedy (IED)

N, WN -

Las muestras tomadas fueron distribuidas de la siguiente manera:
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Tabla 42 Consolidado y resultados del Plan de muestreo Fisicoguimico de aguas informado de
marzo de 2026- modalidad SIDAE

e s e e e e 1 1ty ——— ..1 ..,

; R : . | Muestras i . _ i
- e Joane T £ Resuitad 'Den’tro :
| Seguimiento  os | Muestras Muestras ldnestra g:gulmlent i os _ . ‘..F'."."a de
- submodalida ~ pendiente | Programad E]ecutad f s de | par&matr
| ; i S 4 E dE S0 Sy pondlsnﬁa parématr
{d s periodo  as as . rutina | SohtingeRbily: 09 ]
! 7 _anterior* i 3 ! ia | i 1,. fuis
St T —— : : : ki S — _.i.__,__ S
| Comedores | |16 |16 16 l7 0 | 24 |7
__urbanos . S ST S L | I
Comedores | |
en ! i [ |
administraci L | : t L % 9 ' 6 10 !
I z : - - l_ _
| Comedoms ., o 0 0 0 0 1 0
sl A O LN O L | o Q
Cocina Mévil | 0 0 0 |0 0 |0 0 o |
T senciia g __i M B s St ey
Produccién | 7 |15 15 | 15 | 4 2 19 5
lToTAL |17 32 32 Fa2- ) las GEE so 12

e S S o RS SR e |

*Los resultados se encuentren pend:enres por r.'empos de anaﬂs:s
FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

Acorde a la tabla y los resultados del plan de muestreo fisicoquimico de agua potable, |a Interventoria
efectud la toma para andlisis fisicoquimico en marzo de 2026 de cuarenta y siete (47) muestras de
agua potable, las cuales corresponden a treinta y dos (32) muestras de rutina y quince (15) a
seguimiento y contingencias.

En el informe de marzo de 2026, se presentan los resultados de siete (7) muestras de contingencia,
de las cuales seis (6) se encuentran dentro de los parametros normativos segun los rangos
establecidos en la Resolucién 2115 del 2007.

Respecto a las novedades evidenciadas en los comedores escolares, es importante indicar que Q
teniendo en cuenta que la infraestructura de los mismos es responsabilidad de la SED en las sedes

educativas urbanas, los hallazgos evidenciados no afectan el porcentaje de desempefio del Asociado:

sin embargo, las novedades presentadas en los comedores fueron notificadas por la Interventoria

mediante correo electrénico a la Entidad y al Asociado para la gestion pertinente.

A continuacion, se describen las novedades evidenciadas para el periodo objeto de evaluacion:
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Tabla 43 Resultados No Conformes plan de muestreo Fisicoquimico de aguas reportados de marzo
de 2026- modalidad SIDAE.

Fecha del L TR e e e e
“Evento  + | COMmedot/CORE A ds fomwi v L IoNe, oy Observaciones -
. Colegio Magdalena | !
24/02/2026 | Ortega De Narifio = SIAT pH - Marzo Cerrado
| (led) i i
Cologo s | = e S
26/02/2026  Recreo Sonia Osorio | Urbano lib Marzo Cerrado
| DeSaintMalo (led) | s
[Eago Frainee REETRYC Sk TERC AP =
20/02/2026  Jorge Mario | SIAT pH Marzo | Cerrado
 Bergoglio (led) = i CH.
170212008 | SO€90 L2 Urbano | pH Marzo Cerrado
o —f——a i) ool N E S — s — i i
24/0212026 g;’:?g"’ San o0 | ynanis | pH ' Marzo Cerrado
— " Colegio  Alfonso Tt T e o
10/03/2026 | Reyes  Echandia | Urbano s U Abierto
| (led) | SRR T R
1000312026 | Colegio Argelia (led) | Urbano LI | Abierto
' Colegio  Gerardo Cloro  residual . . .
03/03/2026 ' Molina Ramirez (led) Urbano libre Abril Abierto
' Colegio San Pedro | Cloro  residual | ,, ; - r
121’03:‘22?6 | Claver (led) ! Urbant?. | ibre Abril Abierto
Colegio  Agudelo | Cloro  residual . ,, . s
2 i !
04/03/2026 Restrepo (led) : SIAT | libre Abril Abierto
Colegio El Tesoro De | S Cloro residual . o
250312028 || Cumbreeq) | SAT o Abril Ab.ert:_: :
- Colegio Externado | =
25/03/2026 Nacional Camilo SIAT pH * Abril Abierto
[ ETOREA) Torres (led) | | B

FUENTE: CONSORCIODAC PAE 2025

En cuanto a la incidencia de estos resultados es importante indicar que, el cloro residual es un
parametro relevante en la determinacion de la calidad del agua potable para consumo humano ya que
las concentraciones por debajo de 0,3 mg/L contribuyen al crecimiento microbiolégico. Asi mismo, es
importante tener en cuenta que, debido al receso por calendario escolar, el valor de cloro residual
libre se puede ver afectado, al igual que el adecuado uso de las motobombas en las sedes educativas
que cuentan con este mecanismo.

Esta condicién puede estar relacionada con pérdida de cloro en el sistema de almacenamiento y
distribucién, o variaciones en la calidad del agua de entrada. La presencia de niveles bajos de cloro
residual libre compromete la inocuidad del agua destinada al consumo humano y el desarrollo seguro
de las actividades de preparacion de alimentos.

Un agua con un pH bajo < 6.5 podria ser acida y corrosiva. Los metales como el hierro, manganeso,
cobre, plomo y zinc pueden disolverse en el agua y afectar a accesorios de plomeria y
tuberias. El agua suave, o con bajo pH, tiende a llevar grandes concentraciones de metales como
el manganeso y hierro, lo cual afecta la calidad del agua potable utilizada.
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Un pH alto (alcalino) en el agua potable generalmente no representa un riesgo directo grave para la
salud humana inmediata, pero indica una pérdida de calidad, alterando el sabor a méas jabonoso o
metalico. Su mayor impacto radica en el aspecto operativo, provocando incrustaciones de sarro,
reduccion de la eficacia del cloro y aumento de la corrosividad.

Las muestras de rutina de marzo de 2026 tomadas en las [ED que no se presentan en el informe son:

1. Colegio Ciudadela Educativa De Bosa (IED)
2. Colegio La Merced (IED)

Considerando las fechas de muestreo y los tiempos de analisis, los resultados de las muestras se
reflejaran en el informe de abril de 2026.

Como soporte de la informacion se relacionan las carpetas en el Entregable 4/CertificadoLabMGC15.
6.2.1 Resultados Bromatologicos y Especie Carnica

Con el objetivo de verificar el cumplimiento de las caracteristicas fisicoquimicas de los alimentos
suministrados en el marco del Programa de Alimentacién Escolar (PAE), en el periodo
correspondiente del 1 al 27 de marzo de 2026, se realizé el seguimiento al contenido de grasa en la
carne molida entregada conforme a la minuta patrén establecida por el Asociado; adicionalmente,
para identificar la materia prima, se programé analisis de especie carnica (bovina) a los diferentes
proveedores del Asociado.

Por lo anterior, se presentan los resultados del muestreo para analisis de grasa realizado en el
periodo,

Asi mismo se presentan los dos (2) resultados de analisis de especie carnica realizados en el periodo

y las dos (2) muestras que quedaron pendientes en el mes de febrero por fechas de muestreo y
tiempos de analisis.

Los muestreos de especie carnica y de bromatologia se ejecutaron segtin lo descrito en la siguiente
tabla.

Tabla 44 Relacion de muestra de seguimiento Especie Carnica y Bromatologia marzo de 2026

: — : e e e
‘Analisis programado Nombieke A . Fecha de muestreo | = Proveedor= — Resultado
I mee g ey it MUBBEIR Y RSO0 G i i i e e b
| Especie camica Carne de res molida | 24/02/2026 CIALTA Dentro de parametro !
Especie camica Camederes | 24/02/2026 ! CIALTA Dentro de parémetro !
Grasa | Camederes | 12/03/2026 LA GRAN SURTIDORA  Dentro de parametro %
Especiecamica | Camederes | 40/03/2026 - CEDISINU ﬁé’ni?é’&gﬁéiinieﬁ_?
Especie camica Carne de res 17/03/2026 COMEI;%ISIC.JISJIRDORA Dentro de parametro !

Fuente: CONSORCIO DAC PAE 2025 o
Respecto a la evaluacion realizada al proveedor LA GRAN SURTIDORA se encontré dentro de los
limites establecidos el analisis bromatolégico de grasa realizado y a los proveedores CIALTA,

CEDISINU y COMERCIALIZADORA SARODI, se encontrd que la materia prima camica correspondia
a la especie bovina. Se aclara que, esta evaluacion no afecta el desempefio de Asociado; sin
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embargo, es importante mencionar que, las muestras se ejecutan con el fin de conocer la calidad de
las materias primas utilizadas en el Programa de Alimentacién Escolar.

Como soporte de la informacion se relacionan las carpetas en Entregable 4/CertificadoLabMGC14

Resultados de analisis de Aflatoxinas

En el mes de marzo de 2026 no se realiza andlisis de aflatoxinas a los componentes suministrados,
teniendo en cuenta la rotacién establecida en el anexo técnico de |a Interventoria.

Como soporte de la informacién se relacionan las carpetas en Entregable 4/CertificadoLabMGC14

6.2.2 Seguimiento Microbiolégico a Novedades y Posibles Sintomas Gastrointestinales

Durante el mes de marzo no se registraron alertas o situaciones relacionadas con caracteristicas
sensoriales como abombamientos o presencia macroscépica de mohos que requirieran la atencién
por parte del componente vigilancia microbiolégica.

No obstante, durante el pericdo se registraron siete (7) alertas por Posibles Sintomas
Gastrointestinales (PSGI) en las submodalidades Urbano y SIAT. Frente a cada una de ellas se activé
el protocolo de atencién establecido, realizando visita técnica para el levantamiento de informacion
mediante el Formato F-GC-16 — Atencién de sintomas gastrointestinales, en el cual se documento la
informacién reportada y los estudiantes involucrados. Asimismo, se diligencié el Formato F-GC-17 —
Trazabilidad de atencién y se efectué el seguimiento y cierre de la novedad a través del Formato F-
GC-18. De igual manera, se gestioné el desplazamiento del laboratorio contratado por la Interventoria
para la toma de muestras a través del rubro de contingencias, de los alimentos implicados segun el
menu reportado, asi como de agua potable utilizada en el comedor escolar. A continuacién, se
presentan las novedades atendidas y las instituciones educativas en las que se origin cada evento,
asi como las muestras proyectadas y ejecutadas:

Tabla 45 Muestras analizadas por Posibles Sintomas Gastrointestinales

Fecha de | Institucion | . | Fuente de | Nombre de Ila | Analisis ==
notificacién | Educativa S"E.@?d.a!'d'?'ﬂ finanglacion  muestra | realizado 'mm.u.'_d f ?
Resolucién
Came Do s en | 1407 de 2022. | Conforme ;
ftem 14.1. '
Resolucion
2;:!3 De Pepa | 1407 de 2022. | Conforme
Colegio Liceo item 14.1.
Femenino De L Resolucion |
04/03/2026 | Cundinamarca | SIAT Ee‘::l'f:: g::gﬂ'ei" Salsa | 1407 de 2022. | Conforme
Mercedes " ltem 14.1.
Narifio (IED) Resolucion
Agua Envasada 1407 de 2022, | Conforme
Item 4.3. B
Agua  Potable | Resolucion ;
coP 2115de 2007 | Conforme
Colegio M | s Resolucion
13/03/2026 | ~O€g0 Manuel |\ o == Jugo De Mora 1407 de 2022. | Conforme
Del Socorro Regalias
ftem 14.1.
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Fecha de | Institucion . . . | Fuente de Nomb
notificacién | Educativa | SPMOdaldad | g ciacion | muestra realizado | Resultado
Rodriguez Resolucién
(IED) Sede 1 came L° % | 1407 de 2022. | Conforme
ftem 14.1
i Lentejas Con Hes/élon
] 1407 de 2022
' Came De Res | . Conforme
Salteada s
5.10.
Resolucion
Guacamole 1407 de 2022. | Conforme
item 5.15
Agua  Potable- .
Resolucion
Lavaman?s Area 9115 de 2007 Conforme
| Cocina Fria
, Resolucion
Pollo con hogao 1407 de 2022. | Conforme
item 14.1.
. Resolucion
Colegio Rural Recursos
16/03/2026 Quiba Alta IED SIAT Propios Agua envasada :1407 de 2022. | Conforme
iten 4.3.
| Agua  Potable- | Resolucién Ginionne
Cocina Fria CDP | 2115 de 2007
Agua  Potable- | Resolucion |
Cocina Fria 2115de 2007 | COnforme |
. : Resolucién
1710312028 | COlegio Jaime |\ o Rciamoe Chocolate 1407 de 2022. | Conforme |
| Nifio Diez (IED) Propios
i item 14.1. |
Resolucion 'l
Queso Mozarella | 1407 de 2022. | Conforme
[tem 1.17.
Resolucion
Chocolate 1407 de 2022. | Conforme
| ftem 14.1.
I Resolucidn
Queso Mozarella | 1407 de 2022. | Conforme
ftem 1.17.
Agua Potable- 2
Lavamanos Area gﬁ gl:c:i;m Conforme
Colegio La R Cocina Fria "
19/03/2026 | Toscana - | Urbano Pfo"”if:s Resolucion
Lisboa (IED) P . 1407 de 2022.
Jugo De Pifia . Conforme
item
| 5.10.
; Resolucién
[ Came De Res 1407 de 2022. | Conforme
| Texana i
| tem 14.1.
Ensalada De | Resolucién
Melén, Zanahoria | 1407 de 2022. | Conforme
Y Lechuga item 5.15
| . . Resolucion
i Colegio Sierra
| Recursos Jugo De Tomate | 1407 de 2022.
20/03/2026 | Morena (IED) | Urbano Propios De Arbol flern Conforme
| Sede 1
| S———— . [ S i)
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Analisis | |
| realizado Bele
Resolucion
En Salsa Chow | 1407 de 2022. | Conforme
Mein item 14.1.
Agua  Potable- | Resolucion
Area Cocina Fria | 2115de 2007 | Conforme
Resolucion
Colegio  José . Arroz con pollo ;4071 :: 2022, : Conforme
26/03/2026 | Maria  Velaz | SIAT Pfﬂ%‘i’u'i"s o
(IED) Agua  Potable- | Resolucion
Cocina FriaCDP | 2115 de 2007 | Conforme

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

Como se observa en la tabla anterior, se realizé el seguimiento a la totalidad de los componentes de
alto riesgo suministrados, que registraron consumo por parte de los estudiantes, el dia de la novedad.
Al corte del presente informe, se presentan los resultados microbiolégicos obtenidos, los cuales se
evidencian conforme para alimentos y agua potable. La proyeccién de los informes correspondientes
se realizara en los tiempos establecidos y se socializara en los entregables del periodo.
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CAPITULO 7. COMPONENTE AMBIENTAL

El componente ambiental de la interventoria presenta a continuacién, el informe de seguimiento
técnico a la ejecucion de la sub-modalidad de SIDAE y SIAT de las Instituciones Educativas Distritales
que operaron en el periodo de marzo de 2026 y que registran la correspondiente informacién del

desarrollo del componente. Asi mismo, para el periodo objeto de analisis se reportan inicamente las
modalidades que fueron efectivamente evaluadas.

7.1 Submodalidad: Urbano

7.1.1 Descripcion de las acciones ambientales adelantadas en el periodo evaluado

La interventoria verificé el cumplimiento de las obligaciones ambientales contempladas en el anexo
técnico de Servicios Integrales de Desayunos y Almuerzos Escolares del Programa de Alimentacién
Escolar (PAE) Bogota, asi como la normatividad descrita en dicho anexo.

Para el periodo de marzo de 2026, el componente ambiental de Ia interventoria presenta el resultado
de las evaluaciones de campo, por parte del equipo técnico con respecto a las variables ambientales
descritas a continuacién.

Tabla 46 Variables ambientales de medicién en visitas de verificacion — Submodalidad Urbano.
Comparativo febrero - marzo 2026.

Nimero de la -
variable segiin _ Porcentaje de Porcentaje de
formato E-GC- Descripcidn de la variable a evaluar cumplimiento cumplimiento

25 de febrero 2026 de marzo 2026
10 Los residuos sdlidos organicos son entregados a un 100% 100%

gestor ambiental encargado de su aprovechamiento.
Las campanas extractoras cumplen con las
condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento,
12 procedimientos del lavado y los registros son 100% 99,65%
diligenciados correctamente, no se omiten datos y se
realizan de manera oportuna.
13 Se cumple con el protocolo establecido para el
manejo y disposicion de aceite vegetal usado.
FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

100% 100%

Como resultado de la inspeccion técnica realizada mediante Ia aplicacion del formato F-GC-25,
especificamente en los componentes ambientales (Capitulo 2.3, Variable 10) y operativos (Capitulo
2.4, Variable 13), se constatd un cumplimiento satisfactorio sin observaciones que derivaran en
hallazgos para el periodo de marzo de 2026.

Sin embargo, tras la evaluacion de la Variable 12 presenté un porcentaje de cumplimiento del 99,65%,
correspondiente al mantenimiento y limpieza de los sistemas de extraccion, se identificd una
desviacién en el IED Colegio Emma Reyes. Durante las visitas de inspeccién ejecutadas los dias 04,
09 y 10 de marzo, se evidencié que la campana extractora se encontraba fuera de servicio,
omitiéndose asi el mantenimiento preventivo programado.
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Esta omisién se categoriza como una posible condicién sanitaria desfavorable, toda vez que la
inoperatividad del sistema de extraccién genera un incremento no controlado de la temperatura y
humedad relativa en el 4rea de preparacion, con riesgo de contaminacién ante la formacion de
condensacion en superficies superiores, lo que representa un foco potencial de contaminacion
cruzada y afecta directamente las condiciones higiénico-sanitarias del servicio de alimentacion.

Derivado de este hallazgo puntual, el porcentaje de cumplimiento consolidado para la submodalidad
urbana durante el periodo evaluado se situd en el 99,88%.

A continuacién, se muestra el comportamiento por variable de esta categoria en la siguiente grafica.

Grafica 55 Medicion del cumplimiento de variables ambientales - submodalidad Urbano.

Submodalidad Urbano

100%  100% 100% 100%  100%

- — - 99,65%

10. Los residucs sélidos orgdnicos 12 Las campanas extractoras 13. Se cumple con el protocelo
son entregados a un gestor cumplen con las condiciones establecido para el manejoy
ambiental higiénicas establecidas disposicion de AVU/ACU

feb-26 MW mar-26
FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

7.2 Sub-modalidad: CDP

7.2.1 Descripcion de las acciones ambientales adelantadas en el periodo evaluado

La interventoria verificé el cumplimiento de las obligaciones y la normativa ambiental establecidas en
el anexo técnico de 'Servicios Integrales de Desayunos y Almuerzos Escolares' del PAE Bogota.
Para el periodo de marzo de 2026, el componente ambiental presenta los resultados de las

evaluaciones de campo realizadas por el equipo técnico. Asimismo, se incluye un analisis comparativo
frente al cumplimiento registrado en el mes de febrero. Los hallazgos se describen a continuacién:
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Tabla 47 Variables ambientales de medicion en visitas de verificacion - Sub-modalidad CDP.
Comparativo febrero — marzo 2026.

Namerodela | | Porcentajede ~ Porcentaje de
variable segiin ~ Descripcion de la vari | cumplimientode |  cumplimiento
formato F-GC-25 | e | febrero - de marzo

Los residuos solidos organicos son
10 entregados a un gestor ambiental encargado 100% 100%
de su aprovechamiento.

Las campanas extractoras cumplen con las
condiciones higiénicas establecidas,
mantenimiento, procedimientos del lavado y

2 los registros son diligenciados correctamente, Lo 100%
no se omiten datos y se realizan de manera
oportuna.

13 Se cumple con el protocolo establecido para el 100% 100%

manejo y disposicion de aceite vegetal usado.

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

Como resultado del proceso de auditoria y verificacién mediante la aplicacién del formato F-GC-25,
se constatdé un cumplimiento del 100% para el periodo de marzo de 2026 en los siguientes
componentes evaluados:

¢ Variable 10 (Capitulo Ambiental 2.3)
e Variables 12y 13 (Capitulo 2.4)

Este desempefio ratifica una tendencia de estabilidad operativa respecto al mes de febrero, periodo
en el cual las variables evaluadas tampoco registraron desviaciones ni hallazgos. La continuidad en
estos resultados demuestra un sostenimiento de los estandares de calidad y un control efectivo sobre
los puntos criticos de control definidos en el anexo técnico por parte del Asociado.

A continuacién, se muestra el comportamiento de esta categoria en la siguiente gréfica.
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Grafica 43 Medicion del cumplimiento de variables ambientales - Sub-modalidad CDP febrero -
marzo 2026

: Sub-modalidad CDP
| 120%

! 100% 100% 100%  100% 100% 100%
100% i
i 10, Los residuos sélidas 12 Las campanas extractoras 13, Se cumple con el protocolo
orgédnicos sonentregadesaun  cumplen con las condicionas establecido para el manejoy
gestor ambiental higiénicas establecidas disposicidn de AVUWACU
feb-26 B mar-26

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

7.3 Planta Satélite

7.3.1 Descripcion de las acciones ambientales adelantadas en el periodo evaluado

La Interventoria verificé el cumplimiento de las obligaciones ambientales contempladas en el anexo
técnico de Servicios Integrales de Desayunos y Almuerzos Escolares del Programa de Alimentacion
Escolar (PAE) Bogota, asi como la normatividad descrita en dicho anexo.

Para el periodo de marzo de 2026, el componente ambiental de la interventoria presenta el resultado
de las evaluaciones ejecutadas en campo por parte del equipo técnico con respecto a las variables
ambientales descritas a continuacién.

Tabla 48 Variables ambientales de medicién en visitas de verificacién - Planta SIAT. Comparativo
febrero — marzo 2026.

Nimero de la o
<Tvarlable; - [YETU L ciE T T - Porcentajede | Porcentaje de
~ segin | Descripcion de la variable a evaluar- cumplimiento ~ cumplimiento
| formato F-GC- | et iR T n ~ defebrero j de marzo
28 : i L e il etk
Los residuos solidos organicos son entregados a
10 un gestor ambiental encargado de su 100% 100%
aprovechamiento.
Las campanas extractoras cumplen con las
condiciones higiénicas establecidas,
12 mantenimiento, procedimientos del lavado y los 100% 100%
registros son diligenciados correctamente, no se
omiten datos y se realizan de manera oportuna.
13 Se cv.fmple_ oon‘e‘i protocol? establecido para el 100% 100%
manejo y disposicion de aceite vegetal usado.
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Fuente: CONSORCIO DAC PAE 2025

Como resultado de la verificacidn realizada mediante el formato de condiciones de proceso F-GC-25,
no se reportaron hallazgos en la variable 10 (capitulo 2.3) ni en las variables 12 y 13 (capitulo 2.4)
durante el periodo de marzo de 2026. En consecuencia, se alcanzd un 100% de cumplimiento,
manteniendo la tendencia positiva registrada en el mes de febrero.

A continuacién, se muestra el comportamiento de esta categoria en la siguiente gréafica.

Grafica 56 Medicion del cumplimiento de variables ambientales — Planta satélite
Comparativo febrero -marzo

Planta Satélite

120% - -
100% 100% 100% 100% 100% 100%
100%
B0%
B0%
40%
20%
0%
10. Los residuos solidos 12.Las campanas 13. Se cumple con el
orgénicos son entregados a extractoras cumplen con las protocolo establecido para
un gestor ambiental condiclones higiénicas el manejo y disposicién de
establecidas AVU/ACU

ene-26 Mieh-26
Fuente: CONSORCIO DAC PAE 2025

7.4 Submodalidad Rural

7.4.1 Descripcion de las acciones ambientales adelantadas en el periodo evaluado

La Interventoria verificé el cumplimiento de las obligaciones ambientales del anexo técnico de
Servicios Integrales de Desayunos y Almuerzos Escolares del Programa de Alimentacién Escolar
(PAE) Bogota, asi como la normatividad descrita en dicho anexo.

Para el periodo de marzo de 2026, el componente ambiental de la interventoria presenta el resultado

de las evaluaciones ejecutadas en campo por parte del equipo técnico con respecto a las variables
ambientales descritas a continuacion.
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Tabla 48 Variables ambientales de medicién en visitas de verificacion - Submodalidad Rural.
Comparativo febrero - marzo de 2026

Nimerodela | = FaE

~ variable | ; ‘Porcentajede Porcentaje de
segun Descripcién de la variable a evaluar ~ cumplimientode | cumplimiento

formato F-GC- e o B febrero de marzo
25

Las campanas extractoras cumplen con las
condiciones higiénicas establecidas,
12 mantenimiento, procedimientos del lavado y los 100% 100%
registros son diligenciados correctamente, no se
omiten datos y se realizan de manera oportuna.

Se cumple con el protocolo establecido para el
manejo y disposicion de aceite vegetal usado.

13 100% 100%

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

Como resultado de la verificacion mediante el formato de condiciones de proceso F-GC-25, capitulo
2.4, variables 12 y 13, no se presentaron observaciones ni hallazgos para el periodo de marzo de
2026. Por lo anterior, el porcentaje de cumplimiento fue del 100%, manteniendo la tendencia positiva
registrada en el mes de febrero, donde también se alcanz6 la totalidad del cumplimiento

A continuacion, se muestra el comportamiento de esta categoria en Ia siguiente gréafica.

Grafica 57 Medicién del cumplimiento de variables ambientales - Submodalidad Rural. febrero —
marzo 2026

Sub - modalidad Rural
120%
100% 100% 100% 100%
| 100% -

80%

4006

20%

0% o— -
feb-26 mar-26

12. Las campanas extractoras cumplen con las condiclones higlénicas establecidas

B 13. Se cumple con el protocolo establecido para el manejoy disposicién de AVU/ACU

FUeNTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

Es importante precisar que, para la sub-modalidad rural, la variable 10 no es objeto de evaluacién. Lo
anterior se debe a que la gestion de los residuos organicos se realiza de manera interna por parte de
las instituciones educativas, conforme a la operatividad definida para este sector.
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7.5 Variable 3. Submodalidades CDP — URBANO — RURAL - PLANTA SATELITE

A continuacién, el componente ambiental de la interventoria presenta el resultado y comportamiento
de las evaluaciones ejecutadas en campo por parte del equipo técnico en el periodo de marzo de
2026, con respecto a la variable ambiental 3 “Se tienen buenas practicas frente al consumo
responsable de servicios ptblicos (Agua, Energia y Gas Natural), evitando su desperdicio, la cual se
encuentra en el formato de condiciones de proceso F-GC-25 capitulo 1.1 instalaciones.

Grafica 58 Medicion del cumplimiento de la variable 3. Comparativo febrero - marzo 2026

Variable 3

100.05% 100%100% 100%100% ~ 100%100% - .
100,009 X . o
99,95% : : = = :
99,90% o= —3 ; ;
99,85% - 99,83% - I I .
89,80% .  e—
99750 273 S _
99,70% i
99,65% .
99,60% 1 ;
99,55%

Urbano Planta satélite CcDpP Rural

feb-26 W mar-26
FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

La gréfica de Variable 3 muestra un alto nivel de cumplimiento en todas las categorias durante febrero

y marzo de 2026, con valores muy cercanos al 100%. En Planta satélite, CDP y Rural se mantiene un

cumplimiento total del 100% en ambos meses, lo que refleja estabilidad y consistencia en el

desempefio del indicador. Por su parte, el segmento Urbano presenta un cambio, pasando de 99,73%

en febrero a 99,83% en marzo, lo que representa una mejora de 0,1 puntos porcentuales y evidencia &3
un acercamiento al nivel dptimo. En general, los resultados indican un desempefio sobresaliente y u
sostenido de |a variable evaluada, con procesos controlados y sin variaciones significativas entre los

periodos analizados.

La variacién correspondiente a la modalidad Urbano hace referencia a las siguientes novedades:

Mes de febrero

¢ Se observa un cumplimiento del 99,73%, debido a que los dias 4, 6 y 13 de febrero se realizé
visita al Colegio San Carlos indicando persistencia en la fuga de agua de la bomba que
alimenta al Centro de Produccidn.

Mes de marzo
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Se observa un cumplimiento del 99,83%, identificando las siguientes observaciones registradas por
los profesionales de campo:

» Colegio Cundinamarca (IED): En la visita realizada el dia 12 de marzo “se evidencian luces
encendidas en el servicio sanitario y area de lavado en hora del dia en la que hay suficiente
iluminacién natural y sin evidenciar personal presente en las areas, ademas de agua
desperdiciandose en poceta de cocina fria.”

» Colegio Ciudadela El Recreo Sonia Osorio De SAINT-MALO (IED): En la visita realizada el
20 de marzo “durante la verificacion realizada por la interventoria, en la IED, tiempo de
comida Desayuno, Menu #16, de la modalidad urbano, se evidencio llave mal cerrada en
cocina fria con pérdida de agua, |a interventoria socializa la novedad con el representante del
asociado con el objetivo de que se generen las acciones correctivas pertinentes, el asociado
manifiesta que la llave present6 dafio, por lo que fue reportada a mantenimiento, durante la
visita se evidencié presencia del técnico y reparacién de la llave, la novedad fue subsanada
y se dio cierre en Formato FGC-25"

Finalmente, con un cumplimiento global cercano al 100%, la variable evaluada demuestra una alta
consistencia operativa y una mejora progresiva en el segmento urbano. Si bien se identificaron
desviaciones puntuales asociadas al desperdicio de agua e iluminacién en sedes como San Carlos y
Sonia Osorio, la intervencién oportuna y el seguimiento de los profesionales de campo permitieron la
subsanacién de las novedades y el fortalecimiento de las buenas practicas ambientales, garantizando
procesos controlados y alineados con el nivel 6ptimo de desemperio.
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CAPITULO 8. COMPONENTE TERRITORIAL

La verificacion y seguimiento a los apoyos del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) en las sedes
educativas por parte de la Interventoria se realiza mediante la aplicacion del instrumento F-GC-25

(Formato de Condiciones de Proceso de los Servicios Integrales de Desayunos y Almuerzos
Escolares). Este instrumento se aplica en los comedores escolares correspondientes a las
modalidades Urbano y CDP, permitiendo evaluar el cumplimiento de las obligaciones de las
Instituciones Educativas Distritales (IED) frente a la operacion del PAE, en aspectos relacionados con
la conformacién y funcionamiento de los Comités de Alimentacién Escolar (CAE), las condiciones
higiénico-sanitarias y la logistica de consumo.

En la categoria de logistica de consumo se integran adicionalmente los resultados obtenidos mediante
la aplicacion de los instrumentos FGC-35 (Evaluacion de Condiciones SIAT - Servicios Integrales de
Desayunos y Almuerzos Escolares) y FGC-55 (Evaluacién de Condiciones de Complementos
Reforzados), los cuales permiten complementar el seguimiento territorial en las distintas
submodalidades del servicio. De igual manera, en este capitulo se presenta el consolidado del
acompafiamiento efectuado por la interventoria a los Comités de Alimentacién Escolar
(CAE)desarrollados durante el periodo evaluado en las diferentes submodalidades del SIDAE.

Como resultado del seguimiento, monitoreo y control efectuado por la Interventoria durante el periodo
evaluado, se presentan a continuacion los resultados relacionados con el acompafiamiento a los
Comites de Alimentacion Escolar, asi como las condiciones generales y aspectos logisticos asociados
al consumo del servicio en las sedes educativas verificadas.

Durante el periodo analizado se realiz6 el acompafamiento a doscientos (200) Comités de
Alimentacion Escolar, distribuidos en las diferentes localidades del Distrito Capital, con el propésito
de verificar el cumplimiento de los lineamientos del Programa de Alimentacién Escolar (PAE),
fortalecer los mecanismos de participacion y control social, y promover espacios de dialogo entre los
distintos actores de la comunidad educativa.

8.1 Consideraciones sobre Comités de Alimentacion Escolar (CAE)

En el marco del seguimiento adelantado por la interventoria a los Comités de Alimentacién Escolar
(CAE) durante marzo de 2026, se evidencié que estos espacios continuaron consolidandose como
mecanismos de participacion, control social y retroalimentacién sobre la operacién del Programa de
Alimentacion Escolar en las instituciones educativas del Distrito. Su desarrollo permitié verificar la
conformacién formal de los comités, la participacion de los distintos actores de la comunidad educativa
y la socializacion de resultados de seguimiento en territorio, conforme a lo dispuesto en la Resolucién
PAE 003 del 2026 y en el Anexo Técnico de Interventoria

En el marco de estas disposiciones, |a Interventoria Consorcio DAC PAE 2025 participé en los CAE
convocados por las instituciones educativas del Distrito, con el objetivo de socializar aspectos

relacionados con la operacion del PAE, evaluar la aceptabilidad del servicio por parte de la comunidad
educativa y recoger observaciones y propuestas orientadas al mejoramiento continuo del programa.
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Estos espacios contaron con la participacion de representantes del PAE, directivos docentes,
docentes, padres de familia, estudiantes, personal administrativo y representantes de la interventoria,
permitiendo generar escenarios de didlogo y retroalimentacion sobre el desarrollo del servicio en las
instituciones educativas.

Grafica 59 Distribucion de Comités de alimentacién Escolar = submodalidades marzo de 2026
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La distribucién de los CAE por submodalidad evidencia que los comités se desarrollaron en todas |as
modalidades de operacién del programa, con mayor presencia en las submodalidades Urbano, CDP
y Sede-SIAT, lo cual es consistente con la cobertura del servicio y el nimero de sedes atendidas.
Por su parte, las submodalidades Complementos Reforzados y Rural presentan una menor
participacién relativa, en coherencia con las caracteristicas operativas y la dispersién geografica de
estas modalidades.

En la submodalidad Urbano, los CAE mostraron énfasis en la aceptabilidad de menus, el descomide
y la necesidad de ajustes operativos y pedagégicos.

En la submodalidad Sede-SIAT, los comités se enfocaron en habitos alimentarios, desperdicio, control
de suministro y aceptacién de preparaciones.

En los CAE de la submodalidad CDP, se destacaron aspectos relacionados con la dinamica del
comedor escolar, tiempos de consumo, gramajes y aceptacién de productos.

En la submodalidad Complementos Reforzados, se evidenciaron discusiones sobre aceptabilidad de
productos y comunicacién de novedades, en coherencia con los hallazgos de seguimiento en campo.
En la submodalidad Rural, los temas abordados se concentraron en condiciones basicas de
operacién, manejo de residuos, abastecimiento de agua y condiciones locativas.

Grafica 60 Distribucion de Comités de alimentacién Escolar - Localidades marzo de 2026
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La grafica presenta la distribucién de los Comités de Alimentacion Escolar (CAE) realizados durante
el mes de marzo de 2026 en las diferentes localidades del Distrito, evidenciando una cobertura
territorial amplia del ejercicio de participacién y seguimiento del programa.

Se observa una mayor concentracion de comités en localidades como Fontibon, Usaquén, Bosa y
Ciudad Bolivar, seguidas por San Cristobal, Suba y Puente Aranda, lo cual guarda relacion con la
densidad de instituciones educativas y la cobertura del programa en estas zonas.

El andlisis cualitativo de las actas de los Comités de Alimentacion Escolar (CAE), basado en la revision
de las 200 sesiones realizadas durante el periodo, evidencia que los temas tratados presentan una
alta recurrencia y consistencia transversal entre instituciones educativas.

En este sentido, los principales ejes abordados corresponden a:

La aceptabilidad de los ments

El descomide y el consumo incompleto
La organizacion del consumo

La gestion de residuos

Las condiciones locativas

La necesidad de fortalecer acciones pedagégicas con estudiantes, familias y equipos
institucionales

En relacion con la aceptabilidad de los componentes alimentarios, la revision detallada de las actas

permite precisar que los productos proteicos que concentran mayores observaciones corresponden
principalmente a:

Preparaciones con huevo

Sandwich con proteina carnica, especialmente de cerdo

Séndwich de queso frio

Wrap de pollo o queso

Preparaciones con carnes que presentan textura dura o baja jugosidad

Estas observaciones se asocian de manera recurrente a caracteristicas de textura (dura, seca o
arenosa), temperatura de servicio (producto frio), sabor y nivel de aceptacién por parte de los
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estudiantes, evidenciandose en mdiltiples instituciones educativas donde se reporta baja aceptabilidad
de este tipo de preparaciones.

Por otra parte, la revision de las actas permiti6 identificar reportes expresos asociados al ingreso,
consumo o disponibilidad de alimentos externos, los cuales inciden directamente en el
aprovechamiento del servicio alimentario escolar.

En particular, se documentaron situaciones en:

» Colegio Jorge Isaacs (IED), donde se reporta ingreso de loncheras, bebidas energizantes y
mecato, afectando el consumo del PAE

« Colegio Eduardo Santos (IED), en el que se evidencia ingreso de productos ultraprocesados
y alimentos externos al plantel

¢ Colegio Francisco de Miranda (IED), donde se registra la compra de bebidas energizantes
por parte de los estudiantes en el entorno inmediato del colegio

» Colegio Brasilia — Bosa (IED), en el que se sefiala que los estudiantes traen refrigerios de
casa con productos no saludables, afectando el aprovechamiento del servicio

* Colegio Toberin (IED), donde se establecen medidas de restriccion frente al ingreso de
alimentos externos en actividades institucionales

* Colegio Francisco Primero S.S. (IED), en el que se identifican observaciones relacionadas
con alimentos enviados desde el hogar sin control nutricional

En estos casos, la informacion registrada en las actas evidencia que el consumo de alimentos
externos genera una interferencia directa con el servicio alimentario escolar, disminuyendo la
aceptacion de los menus ofrecidos, favoreciendo la preferencia por productos de bajo valor nutricional
e incrementando el descomide.

Es importante precisar que estas situaciones no se presentan de manera homogénea en todas las
instituciones educativas ni bajo las mismas condiciones, sino que responden a dindmicas propias de
cada contexto escolar. No obstante, su presencia en diferentes registros de la matriz permite
identificar este fenémeno como un factor relevante dentro del andlisis cualitativo del periodo, asociado
a habitos alimentarios, disponibilidad de oferta externa y practicas familiares.

De manera transversal, la revision de la matriz CAE permite establecer que los comités funcionaron
como espacios de reporte de novedades, concertacion de compromisos y fortalecimiento de la
corresponsabilidad institucional y familiar.
Entre los compromisos mas frecuentes se identificaron:

» Campafias de reduccién de descomide

» Fortalecimiento del componente pedagégico

« Control del consumo

o Uso de canales oficiales para reporte de novedades
En relacion con el acompafiamiento docente, si bien el andlisis cualitativo resalta su importancia en
la organizacion del consumo, los resultados cuantitativos reportan un cumplimiento del 100%, lo que
indica presencia del docente en los espacios evaluados, crientandose las oportunidades de mejora al
fortalecimiento del componente pedagégico durante el consumo.
En conjunto, estos hallazgos muestran que los Comités de Alimentacién Escolar (CAE) desarrollados
durante el periodo estuvieron orientados principalmente a la mejora del aprovechamiento del alimento,
la disminucion del desperdicio y el fortalecimiento de las acciones pedagégicas y operativas en torno
al servicio alimentario escolar.
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CAPITULO 9. LOGISTICA CONSUMO

Frente a las verificaciones de la Interventoria para la valoracion de las condiciones descritas en la
logistica de consumo, se aplican los Formatos de: Condiciones de Proceso SIDAE F-GC-25 para

Urbano, Mévil, Administracién y Rural, Evaluaciéon de Condiciones SIAT F-GC-35 para SIAT sede y
Verificacion de refrigerios Reforzados F-GC-55 para Complementos Reforzados.

9.1 Urbano, Mévil y Colegios en Administracién

Durante el periodo evaluado de marzo de 2026, la Interventoria efectué seguimiento a los comedores
escolares de la modalidad SIDAE Urbano, cocinas mdviles y colegios en administracion, mediante la
aplicacion del formato de condiciones de proceso servicios integrales de desayunos y almuerzos
escolares F-GC-25 el cual integra el capitulo IV conformado por las variables 63: “Previamente se
tienen concertados y definidos los horarios de servicio y grupos de ingreso en el comedor escolar y
estos se gjecutan segun lo acordado”, variable 64: “La logistica de horarios de servicio y grupos de
ingreso en el comedor escolar es apropiada para que los estudiantes consuman los alimentos dentro
la franja horaria establecida y no se presenten traumatismos o retrasos”, variable 65: “La IED garantiza
el acompariamiento docente durante el momento de consumo de los alimentos por parte de los
estudiantes” y variable 66: “Previo al ingreso al comedor, los estudiantes realizan lavado de manos”.

El comportamiento de las categorias asociadas a la logistica del consumo en las instituciones
educativas que recibieron suministro bajo las submodalidades Urbano, Mévil y Colegios en
Administracion fue favorable durante el periodo evaluado, a pesar de no alcanzar el 100% de
cumplimiento. El resultado general registrado fue de 99,97%, evidenciandose desviaciones
principalmente en el lavado de manos previo al consumo de los alimentos

No obstante, las variables relacionadas con el cumplimiento de los horarios de ingreso al comedor
por grupc etario, acompafamiento de docentes durante el consumo y en la logistica de ingreso al

comedor escolar presentaron un comportamiento 6ptimo, alcanzando un 100% de cumplimiento.

Por otra parte, el resultado de cada una de las variables mencionadas anteriormente se presenta en
la siguiente grafica:
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Grafica 61 Logistica de Consumo - Submodalidad: Urbano, Mévil y Colegios en Administracion,
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El detalle del seguimiento efectuado en los colegios de SIDAE Urbano, cocinas Méviles y Colegios en
Administracion, se presenta en la siguiente tabla.

Tabla 50 Aspectos relevantes. Logistica de Consumo. Submodalidad: Urbano, Movil y Colegios en

Administracion, periodo marzo de 2028.

Cumplimientos
horarios e ingreso por
grupos al comedor
escolar

Para el caso de la variable 64 relacionada con la concertacién de los horarios e ingreso por grupos

al comedor escolar, su comportamiento fue del 100%, manteniendo el mismo cumplimiento del ‘f
mes de febrero, en donde se evidencid ingreso de los estudiantes al comedor de manera |
ordenada, facilitando la distribucién del complemento alimentario cumplimiento con los horarios |

definidos y acordados de ingreso en el comedor escolar.

Logistica de consumo

Respecto a la variable 65, relacionada con la verificacién de la logistica para el cumplimiento de
los horarios de ingreso al comedor, se evidencio para el periodo evaluado un desempefio del |
100% evidenciando incremento con relacion al mes anterior donde el resultado obtenido fue del |

§9,92% ya que no se presentaron novedades por parte del colegio que generaran retrasos en la
prestacién del servicio.

Acompafiamiento
Docente

Respecto a la variable 66, relacionada con la verificacidn del acompafamiento docente durante

el momento del consumo, se obtuvo un desempefio del 100% en el periodo evaluado, |

evidenciando un leve incremento con relacién al mes de febrero donde obtuvo el 99,92%, ya que
en todas las sedes educativas visitas, se evidenci6 el acompafiamiento por parte de los docentes

Lavado de manos

En las visitas de verificacion realizadas por la interventoria en el presente periodo, se presentd
un 99,87%% de cumplimiento, con una leve disminucién con relacion al mes de febrero donde el
resultado fue del 100%. La desviacion obedece al Colegio Republica de Colombia (IED) sede 2
donde se evidenci6 en la visita del 10 de marzo de 2026 que no se realiza antes del consumo de
los alimentos el lavado de manos debido a que no hay suficientes lavamanos y ademas a que los
estudiantes se ponen a jugar con el agua y para evitar esto, no realizan el lavado de manos.
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9.2 Centros de produccion CDP

Durante el periodo evaluado del mes de marzo de 2026, la interventoria efectué seguimiento a los
comedores escolares de la modalidad SIDAE centros de produccion CDP, mediante la aplicacién del
formato de condiciones de proceso servicios integrales de desayunos y almuerzos escolares FGC-25
el cual integra el capitulo IV conformado por las variables 64: “Previamente se tienen concertados y
definidos los horarios de servicio y grupos de ingreso en el comedor escolar y estos se ejecutan segin
lo acordado”, variable 65: “La logistica de horarios de servicio y grupos de ingreso en el comedor
escolar es apropiada para que los estudiantes consuman los alimentos dentro la franja horaria
establecida y no se presenten traumatismos o retrasos”, variable 66: “La IED garantiza el
acompariamiento docente durante el momento de consumo de los alimentos por parte de los
estudiantes” y variable 67: “Previo al ingreso al comedor, los estudiantes realizan lavado de manos”.

Durante el periodo evaluado del mes de marzo de 2026, los Centros de Produccién (CDP) alcanzaron
un cumplimiento del 99,61%, evidenciando una disminucién del 0,33% en comparacién con el
resultado obtenido en el mes de febrero con relacién a la evaluacion de la logistica de consumo. Esta
variacién en la calificacion se encuentra asociada principalmente a novedades identificadas durante
el proceso de verificacion en campo. La disminucién en el desempenio se relaciona especialmente
con la verificacion del acompafiamiento docente durante el momento de consumo de los alimentos,
donde se evidencié la ausencia del docente responsable en algunos tiempos de alimentacion,
situacion que impacta el adecuado control y supervision del consumo por parte de los estudiantes.
Adicionalmente, se registré novedad relacionada con el proceso de lavado de manos, lo cual generé
una disminucion en esta variable, pasando de un 100% a un 99,26%, equivalente a una reduccién del
0,74% respecto al mes anterior. En general, aunque los CDP mantienen un alto nivel de cumplimiento
superior al 99%, las novedades identificadas evidencian la necesidad de fortalecer las acciones de
articulacion con las Instituciones Educativas (IED), especialmente en lo relacionado con el
acompafamiento docente durante el consumo de alimentos y el cumplimiento de los protocolos de

higiene, con el fin de garantizar condiciones adecuadas para la inocuidad alimentaria y el bienestar
de los estudiantes.

Por otra parte, el resultado de cada una de las variables mencionadas anteriormente se presenta en
la siguiente grafica.
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Gréafica 62 Logistica de Consumo - Submodalidad: Centros de produccién CDP marzo de 2026.
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Tabla 51 Aspectos relevantes. Logistica de consumo Submodalidad CDP

Cumplimiento  de
horarios e Ingreso
por grupos al
comedor escolar

Para el caso de la variable 64 relacionada con la concertacion de los horarios e ingreso por grupos
al comedor escolar, su comportamiento fue del 100.00% para el periodo evaluado, en donde se
evidencié ingreso de los estudiantes al comedor de manera ordenada, facilitando la distribucién del
complemento alimentario, cumplimiento con los horarios definidos y acordados de ingreso en el
comedor escolar.

Logistica de
consumo

Frente a la variable 65, en donde se verifica la logistica para el consumo de los complementos por
parte de los beneficiarios, no se presentaron desviaciones en el periodo evaluado, arrojando una
calificacion del 100%.

Acompafiamiento
Docente

Frente a la variable 66, en donde se verifica el acompafiamiento de docente durante el momento
del consumo, se evidencia un cumplimiento del 99,20% para el periodo evaluado, en donde se
evidencié falta de acompafiamiento permanente de los docentes durante el consumo de los
alimentos en el Colegio Saludcoop Sur (IED) para los dias 19, 24, 26 y 27 del mes de marzo de
2026, donde esta falta de docentes deriva que los estudiantes dejen bandejas sobre la mesa no
cumpliendo con la correcta disposicién de los elementos y residuos posterior a su consumo.

Lavado de manos

En las visitas de verificacion realizadas por la interventoria en el presente periodo, se evidencia
una novedad en el Colegio Republica de Panama (IED) para el dia 03/03/2026 en el cual no se
evidencia lavado de manos de los estudiantes antes del consumo de los alimentos, por tanto, esto
afecta la variable pasando de un 100% en el mes de febrero a un 99,26% representando asi una
disminucién de la variable de un 0,74%.
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9.3 Submodalidad Rural

Durante el mes de marzo de 2026, la interventoria efectué seguimiento a los comedores escolares de
la modalidad SIDAE Rural, mediante la aplicacion del formato de condiciones de proceso servicios
integrales de desayunos y almuerzos escolares FGC-25, el cual integra el capitulo IV conformado por
las variables 63: “Previamente se tienen concertados y definidos los horarios de servicio y grupos de
ingreso en el comedor escolar y estos se ejecutan segun lo acordado”, variable 64: “La logistica de
horarios de servicio y grupos de ingreso en el comedor escolar es apropiada para que los estudiantes
consuman los alimentos dentro la franja horaria establecida y no se presenten traumatismos o
retrasos”, variable 65: "La IED garantiza el acompafiamiento docente durante el momento de consumo

de los alimentos por parte de los estudiantes” y variable 66: "Previo al ingreso al comedor, los
estudiantes realizan lavado de manos”.

El comportamiento de las categorias relacionadas con la logistica de consumo en los establecimientos
donde se presentd suministro bajo la modalidad SIDAE Rural fue satisfactorio, alcanzando un
desempefio del 100 % durante el periodo evaluado. En comparacién con febrero de 2026, se
mantiene el mismo resultado en todas las variables analizadas, sin registrarse variaciones entre
ambos periodos. Lo anterior evidencia estabilidad en la organizacion del servicio durante el momento
del consumo, particularmente en lo relacionado con la concertacién y ejecucién de horarios,
organizacién de grupos de ingreso, acompanamiento docente y aplicacion del protocolo de lavado de
manos previo al ingreso al comedor escolar.

Por otra parte, el resultado de cada una de las variables mencionadas anteriormente se presenta en
la siguiente grafica:

Grafica 63 Logistica de Consumo - Submodalidad: Rural, marzo de 2026.

Logistica de Consumo- Submodalidad: Rural.
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FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025
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Tabla 52 Aspectos relevantes. Logistica de consumo Submodalidad Rural

CATEGORIA EVALUADA | ASPECTOS RELEVANTES

Para el caso de la variable relacionada con la concertacién y ejecucion de los horarios e
ingreso por grupos al comedor escolar, su comportamiento fue del 100 % en marzo de 2026,
manteniendo el mismo resultado obtenido en febrero. Durante las visitas efectuadas se
evidencié ingreso ordenado de los estudiantes al comedor, cumplimiento de los horarios
definidos previamente y ausencia de traumatismos o retrasos que afectaran la dinamica del
consumo

Frente a la variable asociada a la logistica general del consumo de los alimentos por parte
de los beneficiarios, no se presentaron desviaciones en el periodo evaluado, registrandose
Logistica de consumo una calificacién del 100 % tanto en febrero como en marzo. Este comportamiento da cuenta
de una organizacién operativa estable, que permitié el desamollo adecuado del servicio
durante el momento de consumo.

En la variable que verifica el acompariamiento docente durante el momento del consumo,
se presenté un cumplimiento del 100 % en marzo de 2026, manteniendo el resultado del
periodo anterior. En las visitas realizadas se evidencié acompafiamiento permanente por
parte del personal docente durante el consumo de los alimentos, favoreciendo el orden, el
seguimiento y la permanencia de los estudiantes durante la prestacion del servicio

En las visitas de verificacion realizadas por la interventoria durante marzo de 2026, no se
presentaron eventos que afectaran esta variable, registrandose nuevamente un
cumplimiento del 100 %, igual al observado en febrero. Se evidencié continuidad en la
aplicacién del protocolo de higiene, especificamente en el lavado de manos de los
estudiantes antes de ingresar al comedor, lo cual confirma la sostenibilidad de esta practica
dentro de la operacion de la submodalidad.

Cumplimiento de horarios
e ingreso por grupos al
comedor escolar

Acompaiiamiento
Docente

Lavado de manos

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

9.4 SIAT (Servicio Integral de Almuerzos Transportados)

Durante el periodo febrero-marzo de 2026, la interventoria efectusd seguimiento a los comedores
escolares de la modalidad SIDAE SIAT sedes, mediante la aplicacion del formato de evaluacién de
condiciones SIAT servicios integrales de desayunos y almuerzos escolares FGC-35 el cual integra la
verificacion en la sede educativa conformado por las variables 24 “Los complementos alimentarios
entregados cumplen con las especificaciones establecidas en el documento contractual y presenta
alfo grado de aceptabilidad por los estudiantes”, variable 25 “La logistica dispuesta por cada sede
beneficiaria para la distribucion y consumo de los complementos alimentarios por parte de los
estudiantes es adecuada y no genera riesgos de contaminacién”, variable 26 “Los intervalos de tiempo
entre el recibo y la distribucion del almuerzo, se encuentran dentro de lo establecido en los
lineamientos de servicio integral de almuerzo transportado”, variable 27 “Los complementos
alimentarios son consumidos por la poblacién objeto del proyecto y la logistica de distribucion
garantiza que el grado o grupo etario corresponda al tipo de complemento entregado”, variable 28
“Las cantidades de complemento alimentario entregados son acordes a lo solicitado por la institucién”,
variable 29 “La institucién educativa aplica adecuadamente la disposicion de recipientes y bolsas, asi
como la clasificacion y disposicién de residuos’, variable 30 “Se cuenta con certificacion vigente de
lavado de tanque de agua. Fecha de vencimiento”, variable 31 “La sede educativa cuenta con un
diagndéstico y registros de control de plagas (certificacion vigente de fumigacién)”, variable 32 “Durante
el consumo de los complementos alimentarios no se presentan novedades relacionadas con la calidad
(sensorial, inocuidad, entre otros) y cantidad de los complementos alimentarios”, variable 33 “Se
evidencia un adecuado consumo de los complementos entregados (no hay desperdicio ni se observan
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estudiantes que juegan con los alimentos)”, variable 34 “Las dreas para la distribucion y consumo de
los complementos alimentarios se encuentran en adecuadas condiciones higiénicas y fisicas
(novedades de infraestructura)” variable 35 “Los equipos y/o utensilios para la distribucién y consumo
de los complementos se encuentran en adecuadas condiciones higiénicas y fisicas (novedades de
equipos y utensilios)”, variable 36 “El personal encargado de la distribucién de los complementos en

[as instituciones educativas hace uso de la dotacion suministrada”.

Gréfica 64 Logistica de Consumo - Submodalidad SIAT sedes, febrero-marzo de 2026

Logniicn 2¢ Cormumo. Submodabded SIAT
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FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

Tabla 53 Aspectos relevantes. Logistica de consumo Submodalidad SIAT sedes

CATEGORIA

EVALUADA - /ASECTOB RELEVANTES.

En general, se evidencia buena aceptabilidad de los alimentos por parte de los estudiantes, con
bajo nivel de rechazo. Sin embargo, se presentan casos puntuales de inconformidad asociados a
caracteristicas sensoriales de los alimentos. Instituciones como Antonio Narifio, Restrepo Millan,
San Rafael y Miguel de Cervantes reportan observaciones que sugieren oportunidades de mejora
en la aceptacion. Aunque no es un problema generalizado, requiere seguimiento focalizado.

Aceptabilidad de los
complementos
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Logistica de
distribucién y
consumo

Se identifican debilidades en la logistica, especialmente en el control de la entrega y condiciones
de consumo (manipulacion inadecuada y consumo en espacios no autorizados). Se destacan
observaciones en instituciones como Técnico José Félix Restrepo, Antonio Narifio, Brasilia Usme
y Torquigua. Estas situaciones incrementan el riesgo sanitario y evidencian fallas en la supervisién
del proceso.

Tiempo de recibo vs
consumo

Se presentan desfases entre la recepcion y el consumo de los alimentos, afectando la oportunidad
del servicio. Instituciones como Femando Soto Aparicio, Enrique Olaya Herrera y Francisco de
Paula Santander presentan observaciones recurrentes. Esto puede impactar la calidad del alimento
y la organizacion escolar, por lo que requiere ajustes operativos.

Aunque se cumple en términos generales con la entrega a la poblacion objetivo, se evidencian
casos donde no se garantiza el consumo efectivo. Instituciones como Usminia, Costa Rica y Nicolas
Esguerra presentan observaciones relacionadas con cobertura o control del consumo. Se requiere
fortalecer seguimiento a beneficiarios.

En la mayoria de las instituciones se cumple con las cantidades programadas; sin embargo, hay
limitaciones en la verificacién. No se identifican alertas criticas, aunque en instituciones como
Gerardo Paredes y Toberin se reportan algunas inconsistencias. Se recomienda fortalecer
mecanismos de control.

Consumo por
poblacién objetivo
Cantidad de
complementos
acorde a lo
solicitado
Disposicién y

clasificacién de los
residuos

Es una de las variables mas criticas, con fallas generalizadas en la separacion de residuos.
Instituciones como Kennedy, Julio Garavito, Luis Vargas Tejada, San Carlos y Mamuecos y Molinos
presentan reiteradas observaciones. Se evidencia bajo cumplimiento de la Resolucion 2184 de
2019, requiriendo acciones urgentes de educacion ambiental,

Se evidencia cumplimiento general con certificados vigentes; sin embargo, algunas instituciones
presentan observaciones por fechas o soportes. Entre ellas destacan San Carlos, Kennedy, Ciudad
de Montreal y Manuela Beltran. Se requiere control periddico de vigencias.

Se mantiene una tendencia similar al lavado de tanques, con cumplimiento general pero necesidad
de seguimiento. Instituciones como Kennedy, Antonio Baraya, Ciudad de Montreal y Fernando Soto
Aparicio presentan observaciones puntuales. El riesgo es bajo, pero requiere control documental.

Certificado de
lavado de tanques
Certificado de
fumigacion
Novedades de
calidad

Se reportan casos puntuales relacionados con textura, tamafo o condiciones del alimento.
Instituciones como Julio Garavito, Luis Vargas Tejada, Técnico Benjamin Herrera y Marruecos y
Molinos presentan observaciones relevantes. Aunque no es generalizado, si requiere ajustes en
control de calidad.

Adecuado consumo
de los alimentos
(descomide o
desperdicio)

Se evidencian situaciones donde no se garantiza el consumo (alimentos no ingeridos o retirados).
Instituciones como Kennedy, Julio Garavito, Ciudad de Montreal y Pablo de Tarso presentan
observaciones importantes. Esto refleja debilidades en el control del consumo efectivo.

Condiciones del
area de distribucién

Se identifican oportunidades de mejora en infraestructura y condiciones de consumo. Instituciones
como San Carlos, Marruecos y Molinos, Antonio Narifio y Técnico José Félix Restrepo presentan

y consumo observaciones relevantes. Se requiere estandarizar condiciones adecuadas para el consumo.
Biaioas - En general no se evidencian fallas criticas; sin embargo, hay limitaciones en la verificacion. Algunas
cl?s tri'::uci 5 instituciones como Kennedy, Antonio Baraya y Andrés Bello presentan observaciones puntuales.

Se recomienda fortalecer seguimiento para asegurar cumplimiento.

Dotacién personal
de distribucién

Se identifican multiples incumplimientos en el uso adecuado de EPP, siendo una de las variables
mas criticas. Instituciones como Kennedy, Antonio Narifio, Brasilia Usme, Técnico Jaime Pardo
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Lealy San José de Castilla presentan observaciones reiteradas. Esto representa un riesgo sanitario
alto y requiere intervencion prioritaria.

FUENTE; CONSORCIO DAC PAE 2025

9.5 Complementos Reforzados

Con el fin de analizar el comportamiento de la categoria de Logistica de Consumo en la submodalidad
de Complementos Reforzados, se realizé la evaluacion a partir de las visitas técnicas efectuadas
durante los meses de febrero y marzo de 2026, considerando las variables de logistica, tiempo de
distribucién, disposicion de residuos, novedades durante el consumo, aprovechamiento del
complemento, estado de areas de distribucion y consumo, y aceptabilidad del complemento. La
lectura comparativa evidencia que, aunque el comportamiento general continué siendo favorable,
persisten hallazgos reiterativos asociados principalmente a disposicion de residuos y estado de las
areas de almacenamiento o distribucion, mientras que las variables de aprovechamiento y
aceptabilidad presentaron mejora frente al periodo anterior

Con base en el analisis comparativo de la categoria de Logistica de Consumo para los meses de
febrero y marzo de 2026, se identificd que, aunque el comportamiento general de la submodalidad
presentd mejora en varias variables, persisten instituciones educativas en las que los hallazgos se
repiten de un periodo a otro, particularmente en lo relacionado con disposicion de residuos y estado
de areas de distribuciéon y almacenamiento temporal. La reiteracion de estas situaciones permite
identificar sedes que requieren seguimiento focalizado, debido a que las condiciones observadas no
corresponden a eventos aislados sino a problematicas operativas o locativas persistentes.

COLEGIO ROBERT F. KENNEDY (IED): En esta institucion se presenta un hallazgo repetido en la
variable de disposicion de residuos. Durante febrero se habia evidenciado insuficiencia de recipientes
y bolsas para la separacion de residuos solidos en los salones de clase, situacion que volvié a
registrarse en marzo, cuando la interventoria reporté nuevamente que no se evidenciaron suficientes
recipientes y bolsas para disponer y clasificar los residuos sélidos. Desde la lectura técnica, esta
repeticion indica que no se ha consolidado una solucién efectiva para la segregacion de residuos
durante el consumo del complemento, manteniéndose una limitacién operativa en el entorno de las
aulas.

COLEGIO MIGUEL DE CERVANTES SAAVEDRA (IED): Esta sede presenta reiteracion en dos
variables de la logistica de consumo. En febrero se habia identificado que no se disponia de
recipientes suficientes para la clasificacién de residuos en las aulas de consumo y que el area de
alistamiento no contaba con barreras adecuadas para impedir el ingreso de plagas. En marzo, la
intervencion técnica volvi6 a evidenciar que no se dispone de recipientes y bolsas suficientes para
clasificar los residuos sélidos y se mezclan, asi como que la puerta del cuarto de los complementos
no cuenta con burlete de proteccién y el ventilador no tiene anjeo, condiciones que favorecen el
ingreso de plagas. La reiteracién de ambos hallazgos confirma persistencia tanto en la gestion de
residuos como en las condiciones locativas del area de almacenamiento temporal.

COLEGIO ALMIRANTE PADILLA (IED): En esta institucién también se observa repeticion de
hallazgos en la variable de disposicién de residuos y en el estado del drea de distribucion y
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almacenamiento temporal. En febrero se reporté que en algunas aulas no se disponia de recipientes
suficientes para la clasificacion de residuos y que las puertas, marcos y ventanas del area
presentaban deterioro, sin barrera de proteccion contra plagas. En marzo, la interventoria evidencié
nuevamente que no hay recipientes suficientes para la clasificacién de residuos en las aulas de
consumo, asi como que las puertas y marcos de puertas y ventanas siguen sin mantenimiento y no
hay barrera de proteccién contra ingreso de plagas en la parte inferior de la puerta del 4rea de
alistamiento y distribucién. Técnicamente, se trata de una recurrencia clara de hallazgos asociados a
infraestructura y manejo de residuos.

COLEGIO CIUDAD DE BOGOTA (IED): La afectacién recurrente en esta sede corresponde al estado
del area de almacenamiento temporal. Durante febrero se habia evidenciado desprendimiento de
pintura en puerta y marcos de puerta, asi como baldosas rotas en pared del area de alistamiento y
distribucion. En marzo, aunque se observé que las baldosas se encontraban en buen estado, persistio
la novedad relacionada con el desprendimiento de pintura en el marco y la puerta de acceso al area
de almacenamiento temporal. Si bien el hallazgo se presenta con menor severidad en marzo, la
continuidad de la observacién indica que la condicion locativa no ha sido totalmente subsanada.

COLEGIO EL LIBERTADOR (IED): En esta institucion se reitera la afectacioén sobre el estado de
areas de distribucion y consumo. En febrero se habia identificado desprendimiento de pintura en el
piso del cuarto de almacenamiento temporal, y en marzo la interventoria volvié a evidenciar el mismo
hallazgo. Adicionalmente, en marzo se incorporé una observacién operativa relacionada con el tiempo
insuficiente para que estudiantes de primera infancia consumieran la totalidad del complemento antes
de la salida, lo que llevd a que algunos alimentos fueran llevados a casa. Desde |la perspectiva técnica,
la sede mantiene una novedad locativa repetida y suma una condicién operativa que incide en el
aprovechamiento del complemento.

COLEGIO SAN JOSE NORTE (IED): En el anélisis acumulado de febrero y marzo, esta institucion
se mantiene como una de las sedes con mayor nimero de afectaciones, especialmente en febrero,
cuando se evidenciaron hallazgos en disposicién de residuos, estado del area de almacenamiento,
aceptabilidad del sanduche de carne de cerdo y la granadilla, e incluso una novedad durante el
consumo por presencia de un cabello incrustado en el componente carnico del sandwich. Aunque en
los registros de marzo disponibles no se documenta nuevamente una visita con el mismo nivel de
detalle para esta categoria, la severidad y simultaneidad de los hallazgos de febrero hacen que esta
institucién se mantenga como referencia prioritaria de seguimiento dentro del acumulado bimestral.

COLEGIO INSTITUTO TECNICO DISTRITAL JULIO FLOREZ (IED): En febrero esta sede presenté
observaciones relevantes relacionadas con baja aceptabilidad del rollo de pollo y la leche entera,
asociadas a percepcion de producto muy frio, bajo sabor y malestar estomacal reportado por
estudiantes; adicionalmente, se habia identificado que el area de almacenamiento temporal era
abierta, permitiendo ingreso de animales y/o plagas. Para marzo, dentro de los registros revisados, la
institucion no aparece con una reiteracion explicita del mismo hallazgo en logistica de consumo; sin
embargo, dado que en febrero fue una de las sedes donde coincidieron observaciones de
aceptabilidad y condiciones locativas, contintia siendo una sede de especial atencién en el acumulado
del bimestre.

COLEGIO MARCO FIDEL SUAREZ (IED): Durante febrero esta institucion presentd dos hallazgos
relevantes: retraso en el horario habitual de entrega del complemento y disposicion inadecuada de
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residucs, dado que en los salones solo se contaba con una caneca para todos los residuos. En los
registros de marzo disponibles no se evidencia la repeticion explicita de esta situacion; sin embargo,
se mantiene como antecedente relevante en la categoria por haber afectado simultdneamente
variables de tiempo de distribucién y manejo de residuos durante el periodo anterior.

Graéfica 65 Logistica de Consumo - Submodalidad; Complementos Reforzados

Log lsﬁc;t de Consumo - Suﬁmodalidad: (.'..Zompl;men!o.s Reforzado.s
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FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

De acuerdo con la grafica consolidada, en marzo de 2026 la variable Logistica alcanzé 100 %,
superando el 98,36 %observado en febrero. El Tiempo de distribucidn pasé de 98,36 % a 98,78 %,
mostrando una mejora marginal. La Disposicion de residuos aumenté de 77,05 % a 79,01 %: sin
embargo, continué siendo una de las variables con menor desempefio. Por su parte, Novedades
durante el consumo disminuy6 de 98,36 % en febrero a 96,34 % en marzo, constituyéndose en la
Unica variable con variacién negativa relevante del periodo. En contraste, el Aprovechamiento del
complemento mejor6 de 95,00 % a 96,25 %, el Estado de areas de distribucién y consumo pasé de
50,00 % a 53,75 %, y la Aceptabilidad del complemento aumenté de 81,97 % a 83,95 %. En términos
técnicos, el comportamiento comparativo indica mejora parcial en cinco de las siete variables
evaluadas, pero con persistencia de brechas estructurales en residuos y areas de almacenamiento
temporal.

Los hallazgos del periodo también muestran reiteracion de situaciones ya identificadas en febrero. En
|la variable Disposicion de residuos, se observa continuidad de afectaciones en instituciones donde ya
se habian reportado insuficiencias para la clasificacién, entre ellas Colegio Robert F. Kennedy (IED),
Colegio Miguel de Cervantes Saavedra (IED) y Colegio Almirante Padilla (IED), en las que durante
marzo persistieron observaciones relacionadas con falta de recipientes y bolsas suficientes para
separar residuos solidos en aulas o dreas de consumo. Del mismo modo, en la variable Estado de
areas de distribucién y consumo, se repiten hallazgos locativos en sedes como Colegio Ciudad de
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Bogota (IED), donde continué evidenciandose deterioro en puerta y marco de acceso al area de
almacenamiento temporal, y en Colegio El Libertador (IED), donde se mantuvo la observacion por
desprendimiento de pintura en el piso del cuarto de almacenamiento temporal. Esta recurrencia
sugiere que, aunque hubo mejoras porcentuales, varias de las causas que afectan estas variables
contintan siendo de naturaleza locativa o de dotacion y, por tanto, requieren seguimiento sostenido.
En lo relacionado con el aprovechamiento del complemento, la mejora observada en marzo se asocia
a un mayor consumo efectivo en la mayoria de las sedes; no obstante, continuaron presentandose
situaciones puntuales en instituciones de primera infancia, como en el Colegio El Libertador (IED),
donde la interventoria evidencié que algunos estudiantes no alcanzaban a consumir la totalidad del
complemento dentro de la jornada y optaban por llevarlo a casa, debido a la cercania entre la hora de
finalizacion del descargue y la salida de los cursos. En consecuencia, aunque la variable mejora frente
a febrero, se mantienen casos aislados en los que la oportunidad del tiempo disponible para el
consumo incide en el aprovechamiento real del complemento.

Respecto a la aceptabilidad del complemento, el incremento de 81,97 % a 83,95 % indica una mejor
respuesta general frente a los alimentos suministrados; sin embargo, la evidencia acumulada de
febrero y marzo permite afirmar que contintian concentrandose observaciones de baja aceptacion en
algunos componentes especificos, especialmente frutas y ciertos cereales-proteicos. En febrero, la
baja aceptabilidad se concentré en productos como pera, granadilla y sandwich de carne de cerdo,
con reportes en instituciones como Nueva Zelandia, Bellavista, Santa Lucia, Policarpa Salavarrieta,
Alfonso Lépez Michelsen, San José Norte, Jorge Eliécer Gaitan y Antonio Narifio. Para marzo, aunque
la calificacion mejora, las observaciones de CAE y de seguimiento técnico siguen mostrando
preocupacion institucional por productos frios, frutas de mano y algunos componentes tipo sandwich,
por lo que el avance observado debe interpretarse como una mejora parcial y no como superacién
definitiva de la variable.

Por otra parte, la variable Novedades durante el consumo mostré un descenso de 98,36 % a 96,34
%, lo que indica la presencia de eventos puntuales durante marzo que afectaron la percepcion de
normalidad operativa durante el consumo. Aunque no se observa una concentracién masiva de estas
novedades, la reduccién del indicador sugiere que el proceso de consumo continud expuesto a
eventos aislados que ameritan seguimiento, particularmente en sedes donde coinciden otras
afectaciones de logistica, ambiente locativo o manejo institucional del tiempo de consumo. Esta
lectura se refuerza con la persistencia de casos en los que la comunidad educativa reporta
observaciones sobre oportunidad de entrega, temperatura de algunos componentes o suficiencia del
tiempo para consumirlos.

En sintesis, el acumulado comparativo febrero-marzo 2026 muestra una tendencia de mejora gradual
en la logistica de consumo de la submodalidad, especialmente en las variables de logistica general,
tiempo de distribucion, aprovechamiento, estado de areas y aceptabilidad; sin embargo, persisten
hallazgos repetidos que limitan una mejora mas robusta, concentrados en la clasificacion de residuos
y en las condiciones locativas de almacenamiento temporal o distribucién. Desde la perspectiva
técnica, estos resultados permiten concluir que la operacién mantiene condiciones funcionales de
consumo, pero continla requiriendo acciones de seguimiento focalizado en sedes donde los hallazgos
se han reiterado entre ambos periodos

A continuacion, se presentan los principales hallazgos identificados para cada variable evaluada.
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Tabla 54 Aspectos relevantes. Logistica de Consumo. Submodalidad: Complementos Reforzados.

de marzo 2026
T —— S— . e e
ECATEGORI'A | ASPECTOS RELEVANTES
'EVALUADA - ' !_
' Logistica i ':'
| Calificacion marzo: 100 % frente a 98,36 % en febrero. El resultado evidencia mejora |
len la articulacién general del proceso de recepcién, almacenamiento temporal, |
i alistamiento y distribucién del complemento. La afectacién puntual reportada en febrero |
‘ en el Colegio Santiago de las Atalayas (IED) por exposicion prolongada de los |
| alimentos no se observa con el mismo impacto en marzo, lo que explica la recuperacion |
i del indicador. '
- S _| e ._,....-.___;
| Tiempo de | !
| distribucion ECaliﬁsacién marzo: 98,78 % frente a 98,36 % en febrero. Se mantiene un |

‘ comportamiento alto, con mejora pequefia. En febrero se habia registrado retraso en
Colegio Marco Fidel Suarez (IED) por modificacién en la ruta del vehiculo. Para marzo
| no se evidencian hallazgos de la misma magnitud, aunque persisten observaciones

i
i
| institucionales sobre la necesidad de ajustar horarios de entrega en algunas sedes. i
I
|
1
|
|

' Disposicion  de
| residuos | Calificacion marzo: 79,01 % frente a 77,05 % en febrero. Aunque la variable mejora,
- | sigue siendo una de las de menor desempefio. Se repiten hallazgos en Colegio Robert |
. F. Kennedy (IED), Colegio Miguel de Cervantes Saavedra (IED)y Colegio Almirante
' Padilla (IED), donde persistieron insuficiencias de recipientes y bolsas para separar |
' residuos. La recurrencia de estas novedades indica que la mejora porcentual no elimina |
. la persistencia del problema en varias sedes. }
. Novedades [ |
durante el | Calificacién marzo: 96,34 % frente a 98,36 % en febrero. Es la variable que presenta [
consumo | retroceso en el periodo comparado. El comportamiento sugiere |la ocurrencia de eventos ;
i | puntuales durante el consumo que afectaron el normal desarrollo de esta fase, aunque
| sin comprometer estructuralmente la operacién del servicio. La disminucién requiere
: seguimiento especifico en sedes donde coinciden otras observaciones operativas.

1 |
- r— oo — - .-....]
| Aprovechamiento
| de complementos

|
Calificacion marzo: 96,25 % frente a 95% en febrero. Se evidencia mejora en el
consumo efectivo del complemento; sin embargo, persisten casos aislados como el
| Colegio El Libertador (IED), donde estudiantes de primera infancia no alcanzaban a
consumir la totalidad del alimento dentro del tiempo disponible y lo llevaban a casa. Esto

indica que el aprovechamiento contintia condicionado por aspectos de oportunidad y
| dindmica escolar en algunas sedes

- I
Estado De Areas I

_ De Distribucion Y | Calificacién marzo: 53,75 % frente a 50 % en febrero. Aunque presenta mejora,

- Consumo | continia siendo la variable mas critica. Se reiteran hallazgos locativos en Colegio
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% Ciudad de Bogota (IED) por deterioro de marco y puerta del drea de almacenamiento
temporal, en Colegio Miguel de Cervantes Saavedra (IED) por ausencia de barreras
de proteccién contra plagas, y en Colegio El Libertador (IED) por desprendimiento de
pintura en el piso del cuarto de almacenamiento. La repeticién de estos hallazgos
confirma que la principal limitacién de esta variable es de naturaleza locativa.

Aceptabilidad

Calificacién marzo: 83,95 % frente a 81,97 % en febrero. El comportamiento
comparativo evidencia una mejora de 1,98 puntos porcentuales en la variable de
aceptabilidad; sin embargo, el resultado acumulado de febrero-marzoconfirma que
esta continda siendo una de las categorias mas sensibles dentro de la logistica
de consumo, debido a que las observaciones se siguen concentrando en algunos
alimentos especificos y no en fallas generalizadas de la operacion. En este
sentido, el incremento del indicador en marzo sugiere una mejor respuesta global
de los estudiantes frente al complemento alimentario, pero no permite concluir
un cierre definitivo de las causas que histéricamente han afectado la aceptacion
de determinados productos.

En febrero de 2026, los menores niveles de aceptabilidad se asociaron
principalmente a la pera, la granadilla y el sdndwich de carne de cerdo, con reportes
en instituciones como Nueva Zelandia, Bellavista, Santa Lucia, Policarpa
| Salavarrieta, Alfonso Lépez Michelsen, San José Norte, Jorge Eliécer Gaitan y Antonio
Narifio. En estos casos, los estudiantes manifestaron no gusto por la fruta,
rechazo a la textura o sabor de la granadilla, asi como observaciones sobre el
cereal-proteico por su baja palatabilidad, temperatura fria al momento del consumo y
poco sabor. Incluso en algunos reportes se indicé que ciertos componentes eran
| llevados a casa, regalados a otros estudiantes o desechados parcialmente, lo que
evidencié una relacién directa entre aceptabilidad y aprovechamiento efectivo del
complemento.

Para marzo de 2026, aunque la calificacion mejora, la informacién acumulada
muestra que continian presentandose inquietudes institucionales y comunitarias
relacionadas con la aceptacion de algunos componentes, particularmente
aquellos suministrados en frio o con caracteristicas sensoriales menos
favorables para la poblacién beneficiaria. En el analisis de los CAE del periodo
persisten observaciones sobre productos frios, frutas de mano y ciertos sanduches,
lo que indica que la percepcion de baja aceptabilidad no desaparece del todo, aun
cuando no siempre se traduce en una afectacion critica del indicador. Desde la
lectura técnica, esto permite inferir que la mejoria registrada en marzo responde
mas a una reduccion relativa en la frecuencia o intensidad de los reportes que a
la eliminacién estructural de los alimentos con menor preferencia.

INFORMACION PUBLICA

Fuente: CONSORCIO DAC PAE 2025

Pagina 226 de 333

&

" e e
wonsorcio

DAC PAE

"5



INFORME TECNICO CONSOLIDADO m

Consorcio
INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE — PAE BOGOTA DAC PAE

CONTRATO fo2e

CAPITULO 10. COMPONENTE PEDAGOGICO

En el presente documento se expone el desarrollo del componente pedagdgico de la interventoria
para el periodo del mes de marzo de 2026, en cumplimiento de las disposiciones establecidas en el
Convenio de asociacion No. 8244120.

Este informe recoge la informacién correspondiente a los acompafiamientos efectuados, donde se
realizaron procesos de seguimiento, monitoreo y control, conforme a la clasificacién por modalidad
del Programa de Alimentacién Escolar (PAE). Igualmente, se presenta la cobertura poblacional
alcanzada, el desagregado por roles y el nivel de cumplimiento evidenciado por el asociado
Compensar en cada accién pedagdgica. Finalmente, se incluyen las valoraciones efectuadas por la
interventoria frente a los criterios establecidos, junto con las observaciones y justificaciones
pertinentes. Para el presente periodo se ejecutaron noventa y ocho (98) seguimientos a las acciones
pedagogicas ejecutadas por el asociado Compensar, entre las modalidades SIDAE y SIAT y las sub-
modalidades SIDAE- CASE, SIDAE-MOVIL y SIAT RURAL. En atencién a esto, en la siguiente tabla
se muestra la cantidad de seguimientos para cada una de estas modalidades y sub-modalidades.

Tabla 55 Seguimientos efectuados por modalidad y sub-modalidad

Modalidad / Sub- modalidad Cantidad de seguimientos ejecutados marzo 2026
SIAT 52

SIDAE 34

SIDAE - CASE

SIDAE - MOVIL

SIAT - RURAL 1

Total 98

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

En la tabla anterior se puede visualizar que se ejecutaron noventa y ocho (98) seguimientos en total,
donde para la modalidad SIAT se evidencia la mayor cobertura con cincuenta y dos (52) visitas, asi
mismo, para la modalidad SIDAE se muestran treinta y cuatro (34) seguimientos y para las sub-
modalidades SIDAE — CASE con nueve (9) seguimientos, la sub-modalidad SIDAE MOVIL con dos
(2) seguimientos y SIAT-RURAL fue la menor con un (1) seguimiento ejecutado.
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Grafica 66 Seguimientos ejecutados por modalidad y sub-modalidad

Seguimientos ejecutados

SIAT SIDAE SIDAE-CASE  SIDAE-MOVIL  SIAT- RURAL
B # Visitas

FuenTe. CONSORCIO DAC PAE 2025

En la gréfica anterior se observa la ejecucion de noventa y ocho (98) seguimientos en total. La
modalidad SIAT presenta la mayor cobertura con cincuenta y dos (52) visitas. Por su parte, la
modalidad SIDAE registra treinta y cuatro (34) seguimientos. En cuanto a las submodalidades,
SIDAE-CASE reporta nueve (9) seguimientos, SIDAE Mévil dos (2), y SIAT-Rural presenta la menor
participacion con un (1) seguimiento ejecutado.

10.1 MODALIDAD SIDAE

10.1.1. Descripcion de las Estrategias Pedagégicas adelantadas en el periodo evaluado:

Para el presente periodo, se efectuaron treinta y siete (34) visitas de interventoria a las Instituciones
Educativas Distritales de la ciudad de Bogoté que operan bajo la modalidad SIDAE. En el desarrollo
de estas visitas, se verificd que el asociado ejecutd quince (13) acciones pedagdgicas, en los blogues
tematicos Jornadas de sensibilizacion y Conmemoraciones emblematicas, evidenciando el
cumplimiento del 100% en la ejecucion de estas acciones, de acuerdo con lo programado para este
periodo.

Respecto a lo anterior, se presenta el consolidado del monitoreo realizade por la interventoria del
componente pedagégico, detallando las actividades desarrolladas en cada una de las acciones

pedagdgicas de la modalidad SIDAE.

Tabla 56 Seguimiento a las acciones en la modalidad SIDAE

Cuidemos lo que comemos 7
Alimentacién en Accion 4
Ciudadania Alimentaria 4
Alimentacién con Bienestar 3
3
2
2

Dia Mundial de la Alimentacion
Dia Mundial del Agua
Eventos Etnicos y Rurales
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Reciclaje como Estilo de Vida 2

Semana de |a Reduccion de la Pérdida y Desperdicio de Alimentos 2

Dia Mundial de la Actividad Fisica 2

Cultura Alimentaria - Campafia expectativa - Evento gastronémico 1

Taller Rural 1

Dia Mundial del Reciclaje 1

Total, visitas 34

FuenTe. CONSORCIO DAC PAE 2025

En referente a la informacion en la tabla anterior, se evidencia que la accion pedagégica con mayor
nimero de acompafiamientos en la modalidad SIDAE corresponde al eje tematico “Cuidemos lo que
comemos” con siete (7) visitas, en el marco del bloque teméatico “Jornadas de Sensibilizacién”. Este
resultado se relaciona directamente con la programacién establecida por el asociado, conforme a su
cronograma de trabajo remitido semanalmente a la interventoria. Es importante sefialar que dichas
programaciones responden a las metas internas del asociado y a la disponibilidad de espacios
otorgados por las Instituciones Educativas Distritales.

Gréfica 67 Acciones pedagdgicas Modalidad SIDAE

Cantidad acciones pedagdgicas modalidad SIDAE

Dia Mundial del Reciclaje
Taller Rural
Cultura Alimentaria - Campaiia expectativa - Evento..
Dia Mundial de la Actividad Fisica
Semana cle la Reduccion de la Pérdida y Desperdicio. .
Reciclaje como Estilo de Vida
Eventos Etnicos y Rurales
Dia Mundial del Agua
Dia Mundial de la Alimentacion
Alimentacion con Bienestar
Ciudadania Alimentaria

Alimentacion en Accion
Cuidemos lo que comemos

0 1 2 3 - 5 6 7 8

FUENTE. CONSORCIO DAC PAE 2025

En la grafica anterior se puede visualizar un total de treinta y cuatro (34) seguimientos ejecutados por
parte de la interventoria en trece (13) estrategias de acuerdo con el cronograma planteado por el
asociado Compensar para este periodo.
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De esta manera, para la modalidad SIDAE se muestra a continuacién, la descripcién de la cobertura
general por actores de cada una de las acciones pedagdgicas:

Tabla 57 Cobertura general modalidad SIDAE

Nimero de | Numero de | Nimero  de | Nomero de | Nimero de | Namero de
~estudiantes | docentes | padres/madres | directivos | otros poblacién
Participantes | Participantes | Participantes Participantes | Participantes | impactada

Accién
Pedagégica

Cuidemos lo
que 6.901 130 0 3 0 7.034
COmMemos
Alimentacion
en Accion
Ciudadania
Alimentaria
Eventos
Etnicos y 1.421 33 0 0 0 1.454
Rurales
Cultura
Alimentaria
Rural -
Camparia 856 24 0 1 0 861
expectativa -
Evento
gastrondmico
Dia Mundial
del Agua
Alimentacion
con 241 11 0 0 0 252
Bienestar
Dia Mundial
dela 375 6 0 0 1 382
Alimentacion
Reciclaje
como Estilo 212 T 0 0 0 219
de Vida
Semana de
la Reduccién
de la Pérdida 254 10 0 0 0 264
y Desperdicio
de Alimentos
Dia Mundial
de la
Actividad
Fisica

Dia Mundial
del Reciclaje
Taller Rural 15 0 0 1 0 16

Total 15.987 337 0 5 1 16.330
FUENTE. CONSORCIO DAC PAE 2025

3.004 49 0 0 0 3.053

1.871 40 0 0 0 1.911

442 18 0 0 0 460

227 6 0 0 0 233

168 3 0 0 0 171

En consecuencia, con los datos presentados en la tabla anterior, se obtiene una lectura cuantitativa
sobre el alcance y la participacién de las acciones pedagégicas desarrolladas, analizando su nivel de
efectividad frente a los distintos grupos participantes y el impacto generado en la poblacion atendida.
Asimismo, se evidencia que los estudiantes constituyen el grupo con mayor participacion con un total
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de 15.987, lo cual se alinea con el enfoque metodolégico del componente pedagégico; seguido a ello,
se muestra la participacion de docentes con 337 participantes evidenciando su rol de
acompafiamiento en las acciones realizadas en las areas del comedor escolar, que permiten fortalecer
los procesos formativos de esta poblacion beneficiaria del Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Gréfica 68 Cobertura total impactada por accién pedagégica

Cobertura Modalidad SIDAE

Taller Rural = 16
Dia Mundial del Reciclaje §171
Dia Mundial de la Actividad Fisica [§233
Semana de la Reduccion de la Pérdida y Desperdicio.. J§ 264 =
Reciclaje como Estilo de Vida H219 i o
Dia Mundial de la Alimentacion [l 382
Alimentacion con Bienestar [l 252
Dia Mundial del Agua [l 460
Cultura Alimentaria Rural - Campafia expectativa -.. ISl 881

Eventos Etnicos y Rurales  RNEN 1.454

Ciudadania Alimentaria NG 1.911
Alimentacion en Accion  IEEEREREESENNEE 3.053 _
Cuidemos lo que comemos - GG 7 034

0 1.000 2.000 3.000 4.000 5.000 6.000 7.000 8.000

FuenTe. CONSORCIO DAC PAE 2025

Para el mes de marzo, se registré la participacion de 16.330 personas, de las cuales 7.034

corresponden a la accién pedagogica “Cuidemos lo que comemos” siendo la estrategia con mayor

cobertura impactada, no obstante, la accién pedagégica “Alimentacién en Accién” se muestra con una
participacion significativa de 3.053 participantes siendo la segunda mayor accién impactada, por ser u
acciones gue se realizan de manera masiva durante el consumo de los alimentos.

De igual manera, se identifica que la mayor cobertura corresponde a la poblacién estudiantil, siendo
el grupo al que se dirige el mayor nimero de acciones y estrategias desde el componente pedagdgico,

con un total de 15.987. A continuacién, la grafica presenta la cobertura alcanzada en estudiantes,
desagregada segun las distintas acciones pedagdgicas desarrolladas durante el periodo.
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Gréfica 69 Cobertura acciones pedagégicas ejecutadas en estudiantes

Cobertura estudiantes SIDAE

Taller Rural b 15 |
Dia Mundial del Reciclaje 168 |
Dia Mundial de la Actividad Fisica 227
- Semana de la Reduccion de la Pérdida y Desperdicio.. Jii254 |
Reciclaje como Estilo de Vida B212
Dia Mundial de la Alimentacion 75
Alimentacion con Bienestar -241
Dia Mundial del Agua mzé
Cultura Alimentaria Rural - Campafia expectativa -.- ;356
Eventos Etnicos y Rurales w 1.421
Ciudadania Alimentaria m 1.871

Alimentacién en Accion m 3.004 _
Cuidemos lo que comemos SRR .01

0 1.000 2.000 3.000 4.000 5.000 6.000 7.000 8.000
'FUENTE. CONSORCIO DAC PAE 2025

Conforme a lo presentado en la gréfica anterior, se evidencian 13 acciones ejecutadas obteniendo
una participacion de 15.987 estudiantes en total. Se muestra la accién pedagégica “Cuidemos lo que
comemos” para la modalidad SIDAE en el periodo del mes de marzo obteniendo la mayor cobertura
dado que se desarrolla en el tiempo de servicio y se aborda a estudiantes de los diferentes ciclos
educativo, asi mismo, se evidencia en la accién “Alimentacién en Accién”, con una participacion
significativa de 3.004 estudiantes, asi mismo, se evidencia la accién pedagégica “Taller rural” con una
participacién de 15 estudiantes siendo la mas baja con relacién a las demas acciones.

10.1. 2. Seguimiento a los criterios de evaluacion de la accién pedagégica en la modalidad
SIDAE

A partir de los seguimientos realizados por parte de la interventoria para esta modalidad, se constaté
el cumplimiento del 100% por parte del asociado Compensar, de los trece (13) criterios de evaluacién

valorados y justificados en la siguiente tabla.

Tabla 58 Consolidacion de criterios de evaluacion. Modalidad SIDAE

N VARIABLEL S B cOMPIIMENTO . | DSIERVACIONES: =
La actividad se realiza con la poblacién Las acciones pedagdgicas estuvieron dirigidas
1 | objeto segin la guia metodolégica | 100% para este periodo a los y las estudiantes desde
establecida y plan de trabajo definido. ciclo inicial hasta grado once.
2 Se abordan los contenidos y/o tematicas 100% Desde la verificacion por parte de la interventoria
establecidas en la guia metodolégica. las tematicas desarrolladas contemplaron:
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PORCENTAJE DE

e CUMPLIMIENTO |

OBSERVACIONES

Dia Mundial de la Actividad Fisica: Se
comparte informacion general sobre actividad
fisica, factores de riesgo, proteclores y espacios
recreativos.

Dia Mundial de la Alimentacién: Cuidado del
medio ambiente, consumo responsable de
alimentos, beneficios de alimentos, grupos de
alimentos, cadena agroalimentaria y soberania
alimentaria.

Dia Mundial del Agua: Huella hidrica del
planeta, cuidado y consumo responsable del
agua.

Dia Mundial del Reciclaje: Separacion
adecuada de los residuos y su impacto en el
ambiente.

Semana de la Reduccién de la Pérdida y
Desperdicio de Alimentos: Diferencias entre
estos conceptos y su impacto en el medio
ambiente.

Alimentacion con Bienestar: Se abordaron las
generalidades de la alimentacion saludable,
bienestar, las emociones, actividad fisica,
relacion de las emociones con los alimentos,
sabores convencionales y no convencionales,
momentos de la alimentacion y consumo de
agua,

Alimentacién en Accién: Grupos de alimentos
y sus beneficios, los campesinos y la cadena
agroalimentaria, sellos frontales de advertencia y
cuidado del medio ambiente en relacion con el no
desperdicio de los alimentos.

Ciudadania Alimentaria: Consumo total de los
alimentos, labor campesina, estio de vida
saludable, cuidado del medio ambiente.

Cuidemos lo que Comemos: Se abordaron
generalidades sobre grupos de alimentos,
porciones recomendadas, aportes nutricionales,
disminucién del desperdicio, cuidado del medio
ambiente.

Cultura Alimentaria - Campaiia expectativa -
Evento gastronémico: Los temas giraron en
motivar a los y las estudiantes al consumo de un
alimento de una comunidad étnica.

Eventos Etnicos: Para este periodo se hizo
seguimiento a dos eventos de la comunidad
palenguera y afrocolombiano, haciendo alusién a

Pagina 233 de 333

INFORMACION PUBLICA



119

)
~
INFORME TECNICO CONSOLIDADO m
INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE - PAE BOGOTA Consorcio
CONTRATO DAC PAE
2025
AR | PORCENTAJEDE | i
Slaas cUMPEWIENTO- [ PEEEVATIONERS, .
su diversidad cultural y sus alimentos
tradicionales.
Reciclaje como Estilos de Vida: Cuidado del
medio ambiente implementando las 4R del
reciclaje, consumo total de los alimentos y
correcta disposicion de residuos.
Taller Rural: Generalidades del sistema
agroalimentario y la diversidad en la
alimentacion.
Se desarrollan los momentos y secuencias
seguln la guia metodoldgica (en el marco
del disefio universal para el aprendizaje,
se podran omitr algunos pasos La interventoria evidencid en cada accion
metodoldgicos contemplados en cada uno pedagdgica el cumplimiento ordenado de las
3 de los momentos, siempre y cuando 100% fases de inicio, central y de cierre y para el caso
corresponda a poblacién con condicién de de las actividades en las dreas del comedor
discapacidad, no adquisicion del cédigo escolar, estas se repitieron las veces necesarias
lecto escrito). En este caso, en las hasta cubrir todos los ciclos.
observaciones se deberd anotar a que
obedece la particularidad y cual fue la
omision.
Por parte del asociado se hizo el reporte
Se implementan los formatos establecidos poblaglon_al en el fomato ,d,e Aocuon'es_ y
en la guia metodolégica como evidencia Expe:enuas s cad? Seicion . padeagOgice,
4 | del desarrollo de la accién pedagégica | 100% IanTEaD{: porla.lnlanrentonaye! rfapresentanlle.de
(ista de asistencia, formatos, notas, E espectiva de mgnam digital, se re'allzo el
afiches virtuales, entre otros). re’gi.stro fotografico equivalente y se conté con el
codigo QR para las encuestas.
Durante el proceso de seguimiento, se evidencio
el uso de los siguientes materiales de apoyo
acorde con los ciclos educativos:
Dia Mundial de la Actividad Fisica: Se hace
uso del banner "Dia Mundial de la Actividad
o ; ; Fisica y la Salud", tarjetas de puntos, imagenes
s S ] o depors, s o catgaa, el o
guia metodoldgica. En el marco del disefio Sprsncizaas ojes y maradorss.
ol Bl g Di M do ta Almoniacion: Barvr
formatos contemplados para el desarrollo ,,g::;'::;‘:ode D:: %?ﬂf{'_::;;g:.,”‘;lf::uzgr;
5 | dela guia; siempre y cuando corresponda | 100% y
a poblacidn con condidon de palabras, formatos de cartas, elementos vy
discapacidad, no adquisicion del cddigo pgrsona]es e pue; e B abceun, Mblar
hih el i ah caso. il alimenta tu saber, tarjetas preguntas retos y
: : tos, fichas triqui, tarjeta concéntrese, formato
observaciones se deberd anotar a que gun dizai :
obedece la particularidad y cuél fue la iy e e S e
omisién. o s
Dia Mundial del Agua: Banners “Dia Mundial del
agua”, “Descubre los tesoros del agua en
Bogota”, “Agliita que te cuida y te da vida",
personajes y elementos de la puesta en escena,
ficha ubicacién; tarjeta pistas, tarjeta de
imaginarios aprendizajes y compromisos.
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N° VARIABLE

PORCENTAJE DE.
CUMPLIMIENTO |

OBSERVACIONES

Dia Mundial del Reciclaje: Banner "Dia mundial
de Reciclaje", formato ciudad, ficha de pistas,
imagenes de acciones correctas, formato de
aprendizaje y compromisos

Semana de la Reduccién de la Pérdida y
Desperdicio de  Alimentos: Banner
conmemorativo “Semana de la reduccién de la
pérdida y desperdicio de alimentos”, elementos
de la puesta en escena, tablero PAE-manji,
fichas de personajes, dado, lista de preguntas y
retos, ficha PAE-maniji, tarjeta de compromisos y
aprendizajes e insignia.

Alimentacion con Bienestar: Cuento “El
monstruo de los colores”, banners “arcoiris de las
emociones”, “golosa del bienestar”, “conozco,
reconozco y actlo”, “sabores y emociones”,
“‘momentos de la alimentacion”, fichas de
emoticones, listados de retos y preguntas, ficha
Personaje “El Monstruo de los colores” y tarjeta
de aprendizajes y compromisos.

Alimentacién en Accién: Banner de
“Bienvenida”, habladores: alimentacion
saludable, labor campesina, cuidado del medio
ambiente, grupos frutas y verduras, granos
huevos y leguminosas y mural compromisos.

Ciudadania Alimentaria: Cartel de bienvenida,
habladores: del consumo total del alimento,
consumo de agua y préactica de actividad fisica,
cuidado del entono y los elementos, clasificacion
de residuos y el tren del descomide, la labor
campesina y papel del sector agricola, ;Qué es
la ciudadania alimentaria?, y banner “El camino
hacia la ciudadania alimentaria”.

Cuidemos lo que Comemos: Banners
"Bienvenidos al reino de los alimentos®, “El
mandato final®, habladores, farol del medio
ambiente y escudo protector.

Cultura Alimentaria - Campafia expectativa -
Evento gastronémico: Habladores "NOTIPAE",
elementos decorativos como bombas.

Eventos étnicos: Banner "Tu cultura, Mi
cultura®, Afiche “Reconocimiento étnico” y deméas
elementos decorativos.

Reciclaje como Estilos de Vida: Banners “El
reciclaje compromiso de todos”, “Cuidando
nuestro planeta”, “4R del reciclaje”, tarjeta
genios, habladores: tipos de contaminacién, la
tierra te necesita, tarjeta de aprendizajes y
COMPromisos.
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Taller Rural: Cancién “Toitico bien empacao”,
afiche "Y cuénteme, ;Qué sabe de su tierra?”,
banner: “Caminos del sabor campesino”,
Formato “La ruralidad y el PAE comparten” y
formato de aprendizajes.
EL componente pedagdgico de la interventoria
evidencio que las tematicas se comparten de
La informacién que se brinda es clara para :mnera c;rnprenslrble dacLer.:larIldo Tost ﬂl_'n.E'. nsatjes
6 los participantes y permite el cumplimiento ket bt aen i buod 'c'pan,es'
de los objetivos del plan de trabajo y la adgmas 8 SN pﬂuestas' ?n escepa on
guia metodolégica mlf'!UlD para ganar’, el "Mago”, Lo.s Igemos del
reciclaje”, gustan mucho en los participantes, ya
que hay una interaccion permanente con los y las
estudiantes.
g: evl;:?s:dl:naphg:uér:ade Exzzzue:z:: Se s evidenc?é_ dl_lranle los s_egyirnientos
pedaggica y los formatos de Pre y Pos realizados la aplicacion del forrnalo individual de
Test (para los casos que aplique) segln amuqstas ¥ :H00acks ammpa"?"tgs L8 e
los criterios definidos. Se podra realizar estudiantes que cumplen con el anenu de estar
7 ajustes en el criterio de edad de los 100% gljfrdo sexdo’y:que s, IED permite of vso; del
participantes para la aplicacion de la :
encuesta, cuando se presenten algunas Piath aalh nadiad : ia
condiciones diferenciales que afecten la PRIREI.NY 38 rgahzaron segmmneptos
éptma  particpaciér:  condicion _ de a las acciones de formacion para Ia.moq§l|dad
discapacidad, no adquisicién del cédigo fSIDAE, las cuales contemplan aplicacion de
Soks Bacrle ormatos pre-postest.
Se cumple con los tiempos para el
desarrollo de las actividades segUn el plan
de trabajo. En el caso en que se presenten El componente pedagégico de la interventoria
ajustes metodol6gicos centrados en el uso observd, el cumplimiento de los tiempos de
8 | de formatos, omision de algunos pasos o | 100% acuerdo con la hora académica establecida por
cobertura poblacional baja, el tiempo de la IED y durante los tiempos de entrega y
desarrollo de la actividad podra ser menor consumo del almuerzo y del desayuno.
sin que se afecten el desarrollo de las
tematicas establecidas.
El Asociado Compensar aplica la guia .
9 | metodolégica parapplan depoonﬁngeﬁcia NA NO 56 dadencho i QUM parw ol perioda
correspondiente a la IED. Bparmuo;
Durante los seguimientos se pudo evidenciar el
adecuado manejo del grupo, generando
estrategias como activadores cognitivos para
10 Se evidencia manejo de grupo por parte 100% mantener la atencién, y se hicieron los llamados
del Profesional de Intervencion social. de atencion respectivos, se cuenta con actos de
titeres y de magia que hacen que los estudiantes
disfruten mas la actividad.
Se observo en el seguimiento realizado por la
interventoria, que los profesionales de
Se evidencia dominio de las tematicas intervencion  social y los  promotores
11 tratadas seglin la guia metodoldgica por 100% socioculturales exponen los temas con
parte del profesional de intervencion coherencia, manejo de conceptos y elocuencia
social. en el mensaje transmitido, en los entornos
lidicos hubo dialogos cortos y concretos, de facil
recordacion.
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El componente pedagdgico de la interventoria se
evidencio respuesta oportuna a las inquietudes
generadas, se realizaron pregunlas orientadoras
con multiples ejemplos para facilitar
entendimiento.

El profesional de intervencion social
resuelve las dudas e inquietudes
12 | presentadas por la poblacién y las | 100%
respuestas son coherentes con los temas
tratados.

El profesional de intervencion social inicia
la actividad en el horario establecido segun
cronograma de actividades, en el caso de
presentar cualquier novedad (cambio de
sede, cambio de IED u otro relacionado
con el tiempo o desarmollo de la accidn
pedagogica) reporta la novedad en los
canales de comunicacion establecidos.

Las actividades se cumplieron segin
cronograma enviado por el Asociado. Se
reportaron las siguientes novedades de manera
100% oportuna:

Cambio de horario: 17

Cambio de profesional asignado: 1

FUENTE. CONSORCIO DAC PAE 2025

En atencidn a las acciones pedagdgicas descritas anteriormente, se continta fortaleciendo la cultura
alimentaria enfocada en brindar informacién a los y las estudiantes con diversas estrategias
pedagdgicas en relacién al consumo completo de los alimentos, por ser necesarios para su desarrollo
integral, ademas, de promover estilos de vida en procesos como el reciclaje, realizacion de actividad
fisica y el cuidado y consumo del agua y promover la diversidad cultural a partir de las practicas
alimentarias de algunas comunidades étnicas

En coherencia con lo anteriormente expuesto, se resalta la gestién realizada por el asociado
Compensar, la cual cumplié con los lineamientos establecidos por la Secretaria de Educacién de
Bogota, alcanzando un 100% en los trece (13) items evaluados durante el seguimiento y generando
un impacto favorable en las comunidades educativas vinculadas al PAE. Estas acciones no solo
contribuyen al fortalecimiento de la recepcién del servicio alimentario, sino que también enriquecen
los procesos formativos mediante el acompafiamiento de los profesionales de intervencién social y
promotores socioculturales.

Por ultimo, se destaca la relevancia de la revision del informe de gestién de la interventoria, dado que
este documento permite reconocer los principales logros, dificultades y recomendaciones,

consolidandose como una herramienta clave para el mejoramiento continuo del componente
pedagdgico.

10.2. Sub -Modalidad: SIDAE - CASE

10.2.1. Descripcion de las Estrategias Pedagdgicas adelantadas en el periodo evaluado:
Para el periodo de mes de marzo, el componente pedagégico de la interventoria llevé a cabo nueve

(9) visitas de seguimiento en esta sub-modalidad, las cuales fueron ejecutadas en cinco (5) acciones
pedagdgicas; de acuerdo con el cronograma enviado por el asociado Compensar en relacion con el
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plan de trabajo establecido y aprobado por la SED. De esta manera, se muestra a continuacién el
alcance del impacto en la poblacién atendida y los resultados de la evaluacién emitida por la
interventoria con base en el seguimiento a las acciones ejecutadas en la modalidad SIDAE-CASE.

Tabla 59 Cantldad de Segurmlemos Sub - Modalidad SIDAE CAS

Accién Pedagégica
Dla Mundial del Reciclaje
Semana de la Reduccién de la Pérdida y Desperdicio de | 2
Alimentos
Cuidemos lo que Comemos 2
Ciudadania Alimentaria 1
Alimentacién en Accion 1
Total, visitas 9

FuenTe. CONSORCIO DAC PAE 2025

Las anteriores acciones estdn enmarcadas bajo los ejes estructurales “Conmemoraciones
Emblematicas” y “Jornadas de Sensibilizacién”, las cuales fueron ejecutadas segun el cronograma
enviado por el asociado Compensar. En la tabla siguiente se detalla la cobertura general alcanzada,
diferenciada por actor y por estrategia pedagégica aplicada en la modalidad SIDAE - CASE.

Tabla 60 Cobertura general Sub - Modalidad SIDAE- CASE

Acclon . -| Nimero:, de | | Nimero  de [ Nimero de
IPéﬂa’gbglucé:- "oshudfantes { i Lifce & l'noblacion
— = | Participantes ':parmpanm -"Particlpanm :Paruclpanﬁeo Participantes | impactada
Dia  Mundial

del Reciclaje e * 0 0 0 560
Semana de la

Reduccion de

la Pérdida vy | 467 ] 0 0 1 47
Desperdicio de

Alimentos

Cuidemos lo

que Comemos et 42 0 1 2 2042
Ciudadania

Alimentaria 1220 18 0 0 0 1238
Alimentacion

en Accién 440 12 3 0 1 476
Total 4706 88 3 1 4 4802

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

En atencién a los resultados dados en la tabla anterior, se evidencia que, la estrategia 'Cuidemos lo
que comemos' registré los niveles de participacion més altos. Lo anterior responde a su ejecucién en
los comedores de las IED Santa Lucia y San José de Usme, donde se movilizaron 1.997 beneficiarios
del Programa de Alimentacion Escolar PAE.
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10.2.2. Seguimiento a los criterios de evaluacion de las Acciones Pedagdgicas en la sub-
modalidad SIDAE - CASE

Con base en el seguimiento realizado en nueve (9) Instituciones Educativas Distritales de cinco (5)
localidades de Bogot4, la interventoria verificé que el asociado Compensar cumplié el 100% de los
criterios establecidos. Esta valoracion se obtuvo a partir del andlisis de los 13 criterios evaluados,
cuyos resultados se presentan en la siguiente tabla.

Tabla 61 Consolidacion de criterios de evaluacion Sub - Modalidad SIDAE -CASE

_ PORCENTAJE & STy
N° | VARIABLE - : SlDE: & OBSERVACIONES
' CUMPLIMIENTO R

A partir del seguimiento realizado por la
interventoria las acciones pedagdgicas
estuvieron dirigidas a estudiantes de todos los
ciclos escolares.

Desde la verificacion a la accién pedagdgica
desarrolladas, las tematicas desarrolladas por
el asociado Compensar de acuerdo con lo
requerido en la guia metodoldgica, fueron:

La actividad se realiza con la poblacion
1 objeto segin la guia metodolégica | 100%
establecida y plan de trabajo definido.

Dia mundial del Reciclaje: Cuidado del medio
ambiente, implementacién de las 4R del
reciclaje, consumo total de alimentos,
clasificacion de residuos

Semana de la Reduccién de la Pérdida y
Desperdicio de Alimentos: Se abordaron
tematicas relacionadas con la pérdida de
desperdicio de alimentos y la diferencia de
conceptos de cada término, consumo total y
aprovechamiento de los alimentos, cuidado del
medio ambiente.

Se abordan los contenidos yfo temaéticas
establecidas en la guia metodoldgica.
2 100%

Cuidemos lo que comemos: Cuidado del
medio ambiente y del agua, clasificacion de
residuos, alimentacion saludable, cadena
agroalimentaria.

Ciudadania Alimentaria: Cuidado con los
elementos del comedor, consumo responsable
de los alimentos, actividad fisica, consumo
agua, adecuado manejo de residuos y la labor
de los campesinos.

Alimentacion en Accién: Alimentacion
saludable: el cuidado del agua, el medio
ambiente y la valoracion del trabajo campesino.

Se desarrollan los momentos y secuencias Se verificd que la secuencia pedagdgica
segun la guia metodolégica (en el marco del cumplié con los lineamientos técnicos,
3 | disefio universal para el aprendizaje, se | 100% integrando cormrectamente las fases de inicio,
podran omitir algunos pasos metodoldgicos desarrollo y cierre. Dicha organizacién permitié
contemplados en cada uno de los un flujo légico de la sesidn, asegurando que los
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momentos, siempre y cuando corresponda a objetivos formativos se cumplieran de manera

poblacién con condicion de discapacidad, no secuencial.

adquisicion del codigo lecto escrito). En este

caso, en las observaciones se deberd anotar

a que obedece la particularidad y cuél fue la

omision.
La interventoria verifico que se diligenciaron
adecuadamente los formatos establecidos en la
guia metodolégica para la estrategia
pedagdgica, entre ellos el registro digital de
Acciones y Experiencias, el registro fotografico

Se implementan los formatos establecidos equivalente y el formato QR correspondiente a

en la guia metodoldgica como evidencia del la encuesta para estudiantes de los grados a

4 | desarrollo de la accién pedagdgica (lista de | 100% partir de sexto y/o docentes acompanantes.

asistencia, formatos, notas, afiches virtuales,

entre otros). Para las actividades masivas en el comedor
escolar como Ciudadania  Alimentaria,
Cuidemos lo que comemos y Alimentacion en
Accion la guia no contempla aplicacion de
encuestas ni formatos pre y postest.
Desde el seguimiento llevado a cabo por parte
del componente pedagdgico de la interventoria,
se verificd el cumplimiento asociado en la
utilizacién del material pedagégico de apoyo
descrito en la guia metodoldgica y segin la
accion pedagbgica:
Dia mundial del reciclaje: Banner “Dia
Mundial de reciclaje”, imagen de la ciudad,
fichas de acciones correctas, formato de pistas

Se utiliza el material didactico de apoyo, para y de aprendizajes y compromisos.

desarrollar la actividad descrita en la guia

metodolégica. En el marco del disefio Semana de la Reduccién de la Pérdida y

universal para el aprendizaje, se podra omitir Desperdicio de  Alimentos: Banner

un maximo de dos materiales o formatos conmemorativo, listado retos, preguntas y

5 contemplados para el desarrollo de la guia; 100% adivinanzas, imagenes concéntrese, insignia,

siempre y cuando correspanda a poblacién tarjeta de aprendizajes y compromisos.

con condicion de discapacidad, no

adquisicion del cédigo lecto escrito. En este Cludadania Alimentaria: Se utilizé cartel de

caso, en las observaciones se deberd anotar “Bienvenida”, habladores: consumo total de

a que obedece la particularidad y cudl fue la alimento, consumo de agua y préctica actividad

DAiSIOn., fisica, cuidador del entorno y medio ambiente,
clasificacion de residuos, la labor campesina y
el banner "caminos hacia la ciudadania
alimentaria”.
Cuidemos lo que comemos: Banner “El
decreto real”, habladores: escudo protector,
pergamino de las porciones recomendadas,
pergamino la pdcima magica, proceso
agroalimentario, farol del cuidado ambiental,
banner “el mandato final”
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Alimentacion en  Accién:  Banners
"Bienvenida”, "Mural de compromisos",
habladores: alimentacion saludable, grupos de

.alimentos, labor del campesino, cuidado del

medio ambiente y del agua y demas elementos
como instrumentos musicales.

La informacién que se brinda es clara para
los participantes y permite el cumplimiento
de los objetivos del plan de trabajo y la guia
metodologica

La interventoria pedagogica constatd que,
durante el desarrollo de las acciones, los
profesionales de intervencion social vy
promotores  socioculturales  implementaron
metodologias dinamicas mediante el uso de
recursos didacticos. El empleo de un lenguaje
asertivo y accesible favorecid procesos de
reflexion y una participacion activa de los
actores, asegurando el cumplimiento de los
objetivos propuestos.

Se evidencia la aplicacion de la encuesta de
evaluacién de la experiencia pedagégica y
los formatos de Pre y Pos Test (para los
casos que aplique) segun los criterios
definidos. Se podra realizar ajustes en el
criterio de edad de los participantes para la
aplicacion de la encuesta, cuando se
presenten algunas condiciones diferenciales
que afecten la optima participacion:
condicién de discapacidad, no adquisicién
del codigo lecto escrito.

100%

Durante el seguimiento, la interventaria validé la
aplicacion individual de la encuesta de
experiencia mediante codigo QR, dirigida a
docentes acompafiantes y estudiantes desde
grado sexto (en las |IED que autorizan el uso de
dispositivos maviles). Cabe precisar que, para
el periodo reportado en la modalidad SIDAE-
CASE, no se realizaron seguimientos a
actividades de formacidn que requirieran la
aplicacion de formatos pre y postest.

Se cumple con los tiempos para el desarrollo
de las actividades segun el plan de trabajo.
En el caso en que se presenten ajustes
metodologicos centrados en el uso de
formatos, omisidn de algunos pasos o | 100%
cobertura poblacional baja, el tiempo de
desarrollo de la actividad podra ser menor sin
que se afecten el desarrollo de las tematicas
establecidas.

Desde el componente pedagogico, la
interventoria verificé el desarrollo de las
acciones pedagdgicas de acuerdo con la hora
académica establecida por la IED y durante la
entrega y consumo del almuerzo.

El Asociado Compensar aplica la guia
metodolégica para plan de contingencia | NA
correspondiente a la |IED

Para este periodo no se desarrollé esta guia
metodolégica para plan de contingencia.

10

Se evidencia manejo de grupo por parte del

Profesional de Intervencidn social s

Durante el seguimiento, la interventoria
constato que el abordaje de los temas se realizé
mediante una metodologia dindmica y un
lenguaje asertivo. Esta mediacion pedagdgica
favorecié la participacién de los asistentes,
facilitando la apropiacion de contenidos y la
construccion colectiva de saberes.

11

Se evidencia dominio de las teméticas
tratadas segin la guia metodolégica por | 100%
parte del profesional de intervencién social.

Se verifico la idoneidad comunicativa de los
profesionales y promotores durante cada
jomada. El uso de un registro lingdistico
adecuado y wuna comunicacion no verbal
coherente permitié que la informacion técnica
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se ftransmitera de manera accesible y
comprensible para todos los actores.
Durante las jomadas, el equipo verifico
El profesional de intervencion social resuelve constantemente la comprension de los temas.
12 las dudas e inquietudes presentadas por la 100% Esto permitié resolver dudas en el momento y
poblacion y las respuestas son coherentes facilité un mejor aprendizaje para todos los
con los temas tratados. asistentes.
El profesional de intervencién social inicia la
actividad en el horario establecido segin La interventoria verificé que las actividades
cronograma de actividades, en el caso de pedagogicas iniciaran y finalizaran en el horario
13 presentar cualquier novedad (cambio de 100% establecido. Sin embargo, el asociado reportd

sede, cambio de |IED u otro relacionado con
el tiempo o desarollo de la accién
pedagdgica) reporta la novedad en los
canales de comunicacién establecidos.

de manera oportuna el cambio de horario de
inicio y finalizacion en cinco (5) acciones
pedagogicas.

Fuente. CONSORCIO DAC PAE 2025

Con base en estos resultados, la interventoria concluye que la sub- modalidad SIDAE-CASE alcanzé
un cumplimiento del 100% en la categoria “Cumple”. Este desempefio refleja una ejecucién efectiva
de las acciones pedagdégicas, logrando fortalecer temas clave como el consumo responsable de
alimentos saludables, el autocuidado, la proteccion del medio ambiente y el reconocimiento a la labor
campesina dentro de la cadena agroalimentaria.

10.3 Sub-Modalidad: SIDAE - MOVIL

10.3.1 Descripcion de las estrategias pedagogicas adelantadas en el periodo evaluado.

El componente pedagodgico de la interventoria realizé el seguimiento a dos (2) visitas, para dos (2)
acciones pedagdgicas, encontrando un cumplimiento del 100% por parte del asociado Compensar,
frente al logro de los objetivos propuestos y la implementacién de la sesién segun lo estipulado en la
guia metodolégica.

Tabla 62 Seguimiento a las acciones en la Sub - Modalidad SIDAE- MOVIL

No. de seguimientos ejecutados

Dia Mundial del Agua

1

Semana de la Reduccién de la Pérdida y Desperdicio de | 1
Alimentos

Total, visitas

INFORMACION PUBLICA
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Las acciones pedagégicas “Dia Mundial del Agua” y “Semana de la Reduccién de la Pérdida y
Desperdicio de Alimentos”, se encuentran enmarcadas bajo el eje tematico” Conmemoraciones
Emblematicas”, las cuales fueron ejecutadas por el asociado Compensar segin el cronograma
enviado para el presente periodo. Por consiguiente, en la tabla que se presenta a continuacién, se
encuentra la descripcion de la cobertura general por actor de la accion pedagdgica realizada para la
sub-modalidad SIDAE — MOVIL.

Tabla 63 Cobertura general Sub - Modalidad SIDAE- MOVIL

Accién Nimero  de | Nimero  de Nomero  de | Nimero  de | Nimero de | Namero de

Pedagégica estu‘di_a_nt_t_}s c_lot::en_tgs. ! padragi___g_ﬂm_s : dl_mc@ivog_ 5 otros | poblacién
Participantes | Participantes | Participantes Participantes | Participantes | impactada

Dia Mundial

del Agua a8 1 0 0 0 99

Semana de

la Reduccién

de la Pérdida | 76 2 0 0 0 78

y Desperdicio

de Alimentos

Total 174 3 0 0 0 177

FUENTE. CONSORCIO DAC PAE 2025

A partir de la informacién consolidada en la tabla anterior, se evidencia que la poblacidn estudiantil
representé el segmento con mayor alcance, registrando una participacién de 174 beneficiarios del
PAE, para estas acciones se conté con la participacion de tres docentes, obteniendo una cobertura
total para esta sub-modalidad de 177 participantes.

10.3.2 Seguimiento a los criterios de evaluacion de la accion pedagégica en la Sub - modalidad
SIDAE-MOVIL

A partir de los seguimientos realizados para esta sub-modalidad ejecutada en las IED Agustin
Fernandez y La Palestina, la interventoria constaté el cumplimiento del 100% por parte del asociado
Compensar, a partir de los trece (13) criterios de evaluacion valorados y justificados en la siguiente

tabla.
Tabla 64 Consolidacién de criterios de evaluacion sub-modalidad SIDAE- MOVIL
= | PORCENTAJE B N
Ne VARIABLE Gt i DE | OBSERVACIONES
I CUMPLIMIENTO Wil Prethlete i ;
A partir del seguimiento realizado por la
La actividad se realiza con la poblacién abjeto interventoria en la accion pedagégica, fue
1 seguln la guia metodoldgica establecida y plande | 100% posible  evidenciar que participaron
trabajo definido. estudiantes ciclo lll, IV y V.
Se abordan los contenidos ylo tematicas Desde la verificacion de las acciones
establecidas en la guia metodoldgica. pedagdgicas las teméticas desarrolladas
2 100% A
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N | VARMBLE [DE_ | OBSERVACIONES
e TS CUMPLIMIENTO | , |
Dia Mundial del Agua: Cuidado de los
recursos hidricos, paramos, embalses,
plantas de tratamiento, uso responsable del
agua y su cuidado.
Semana de la Reduccion de la Pérdida y
Desperdicio de Alimentos: Conceptos de
pérdida y desperdicio de alimentos, sus
consecuencias, acciones para minimizar el
desperdicio de alimentos.
Se desarrollan los momentos y secuencias
segun la guia metodolégica (en el marco del
disefio universal para el aprendizaje, se podran
omitir algunos pasos metodologicos . A . o
3 contemplados en cada uno de los momentos, 100% L:dl;\te{rv.enlorlla e‘ﬂd?n?m men C;:da Zmz”
siempre y cuando corresponda a poblacién con pecegogica ?. t_mmp it _ena e
condicién de discapacidad, no adquisicién del $5 Jemae 00 iniclo, contaly da clache
cédigo lecto escrito). En este caso, en las
observaciones se debera anotar a que obedece
la particularidad y cudl fue la omision.
La interventoria constatd el cumplimiento
de los formatos requeridos: Registro
Se implementan los formatos establecidos en la poblacional Acciones y Experiencia digital,
4 guia metodoldgica como evidencia del desarrollo 100% registro  fotografico y formate QR
de la accion pedagdgica (lista de asistencia, correspondiente a la encuesta para
formatos, notas, afiches virtuales, entre otros). estudiantes de los grados a partir de sexto
y/o docentes acompafiantes.
Durante el proceso de seguimiento, se
evidencio el uso de los siguientes
materiales de apoyo:
Se utiliza el material didactico de apoyo, para i e
desarrollar la actividad descrita en la guia o .Mundial df : Agua Ban?er .D|a
metodolégica. En el marco del disefio universal M!'".'d'al del aguer’y ‘Misidn {\gua hibtewe
para el aprendizaje, se podra omitir un maximo m|s\|:n Bogots, ﬁd?as.' s sawei sab_eres
de dos materiales o formatos contemplados para E‘lrsalg:isa Y98 SOrRndEaes ¥ COmpIOmNcy;
5 el desarrollo de la guia; siempre y cuando | 100% 5
corresponda a poblacion con condicion de
discapzcidad. nopgdquisicién del codigo lecto AR 60 Pedunalon Ge I ROnAoAY
escrito. En este caso, en las observaciones se Despardicl:! il e b N
debera anotar a que obedece la particularidad y conmep:t BIMIVG _de‘ 4 _samona ‘c!e la
euidi $i s orfliaiin re_ducaon dg pérdida y desperdicio de
alimentos, listado preguntas, retos vy
adivinanzas, imagenes, tarjeta
aprendizajes y compromisos. insignia.
La interventoria constaté que la entrega de
La informacién que se brinda es clara para los informacion fue precisa y pertinente,
6 participantes y permite el cumplimiento de los ajustandose al contexto de los participantes
objetivos del plan de trabajo y la guia y cumpliendo satisfactoriamente con los
metodolégica objetivos.
Se evidencia la aplicacién de la encuesta de Durante los seguimientos realizados, se
- evaluacion de la experiencia pedagogica y los 100% evidencié la aplicacion del formato
formatos de Pre y Pos Test (para los casos que individual de encuestas tanto a estudiantes
aplique) segun los criterios definidos. Se podra como a docentes acompafiantes, dando
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N° VARIABLE ja]d fias e 'OBSERVACIONES
i bR CUMPLIMIENTO -~ i e ibi Tl o Sy :
realizar ajustes en el criterio de edad de los cumplimiento  estricto al  protocolo
participantes para la aplicacion de la encuesta, establecido.
cuando se presenten algunas condiciones
diferenciales que afecten la éptima participacion:
condicién de discapacidad. no adquisicion del
cadigo lecto escrito.
Se cumple con los tiempos para el desarrollo de
las actividades segun el plan de trabajo. En el
caso en que se presenten ajustes metodoldgicos El componente pedagdgico de la
g centrados en el uso de formatos, omisién de 100% interventoria observd, el cumplimiento de
algunos pasos o cobertura poblacional baja, el los tiempos de acuerdo con la hora
tiempo de desarrollo de la actividad podra ser académica establecida por cada IED.
menor sin que se afecten el desarrollo de las
tematicas establecidas.
g Aso‘u a.zdc Compenear apla I.a g"".a No se desarrollé esta guia, para el periodo
9 metodolégica para plan de contingencia | NA
- reportado.
correspondiente a la IED.
Desde la observacion realizada por la
Se evidencia manejo de grupo por parte del interventoria, se destacé el adecuado
10 ; : : 100% control y la dinamizacién de los grupos,
Profesional de Intervencién social. : : ;
asegurando niveles optimos de atencién y
participacion por parte de los beneficiarios.
Se evidencia dominio de las tematicas tratadas Cada profesional demostré seguridad,
11 | segun la guia metodolégica por parte del | 100% claridad y un profundo dominio de las
profesional de intervencién social. tematicas abordadas durante cada jornada.
Se constaté que el equipo pedagégico
El profesional de intervencion social resuelve las mantuvo una dinamica de retroalimentacion
12 dudas e inquietudes presentadas por la 100% permanente. Esta labor incluyé la
poblacién y las respuestas son coherentes con identificacion y resolucion de dudas,
los temas tratados. garantizando que la informacion llegara de
forma clara a todos los participantes.
El profesional de intervencion social inicia la
actividad en el horario establecido segdn
cronograma de actividades, en el caso de Los horarios establecidos en las
presentar cualquier novedad (cambio de sede, actividades se  cumplieron  segln
13 : 2 7 100% :
cambio de |ED u otro relacionado con el tiempo cronograma enviado por el asociado
o desarrollo de la accidn pedagégica) reporta la Compensar.
novedad en los canales de comunicacion
establecidos.

En atencion a las acciones descritas anteriormente, se evidencian en las acciones pedagdgicas
actividades que conllevan a sensibilizar sobre el cuidado del agua y el aprovechamiento eficiente de
los alimentos. Estas acciones se consolidan como estrategias fundamentales para mitigar el impacto

FuenTe. CONSORCIO DAC PAE 2025

ambiental y fomentar practicas saludables y sostenibles.
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10.4 Modalidad SIAT

10.4.1 Descripcion de las Estrategias Pedagégicas adelantadas en el periodo evaluado.

Durante el periodo del mes de marzo, se efectuaron cincuenta y dos (52) visitas de seguimiento por
parte de la interventoria a las Instituciones Educativas Distritales de la ciudad de Bogota que operan
bajo la modalidad SIAT. En el desarrollo de estas visitas, se verifico que el asociado ejecutd diecisiete
(17) acciones pedagégicas, en diferentes bloques tematicos como: Jornadas de sensibilizacion,
Conmemoraciones embleméticas, espacios de consumo y Proceso Formativo, evidenciando el
cumplimiento del 100% en la ejecucién de estas acciones, de acuerdo con lo programado para este
periodo.

En atencién a lo anterior, se presenta el consolidado del monitoreo realizado por la interventoria del
componente pedagdgico, detallando las actividades desarrolladas en cada una de las acciones
pedagoégicas de la modalidad SIAT.

Tabla 65 Acciones pedagdgicas realizadas modalidad SIAT

Accion Pedagogica

Alimentacién con Bienestar
Dia Mundial del Reciclaje

Reciclaje como Estilos de Vida

Preapertura para Estudiantes
Dia Mundial de la Actividad Fisica
Dia Mundial de la Alimentacion

Dia Mundial del Agua

Alimentacién en Accion

Preapertura para Padres Madres de Familia y Acudientes y Docentes

Descubriendo y Conociendo el PAE Aperturas Estudiantes

Ciudadania Alimentaria

Dia de la lucha contra la Obesidad y el Sobrepeso

Semana de la Reduccion de la Pérdida y Desperdicio de Alimentos

Cuidemos lo que Comemos

Campaiia de Expectativa Apertura

Familias de Ciclo Inicial - Promotoras de vida saludable

8
5
4
4
4
4
4
3
3
3
2
2
2
1
1
1
1

Proceso Formativo Docentes
Total

(4

FuenTe: Consorcio DAC PAE 2025

En referencia con los datos recopilados en la tabla anterior, se evidencia que las acciones
pedagdgicas con mayor nimero de acompafiamientos en la modalidad SIAT corresponde a la accién
pedagdgica denominada “Alimentacion con Bienestar” con ocho (8) seguimientos enmarcada en el
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blogue tematico “Jornadas de sensibilizacién”; para la accién “Dia Mundial del Reciclaje” se ejecutaron
cinco (5) seguimientos, asi mismo, en las estrategias pedagdgicas: “Reciclaje como Estilos de Vida",
“Preapertura para Estudiantes”, “Dia Mundial de la Actividad Fisica®, Dia Mundial de la Alimentacion”
y “Dia Mundial del Agua”, se ejecutaron cuatro (4) seguimientos en cada una. Para las acciones
pedagégicas: “Alimentacion en Accion”, “Preapertura para Padres Madres de Familia y Acudientes y
Docentes”, “Descubriendo y Conociendo el PAE Aperturas Estudiantes’, se evidencian tres (3)
seguimientos en cada una; en las estrategias “Ciudadania Alimentaria”, “Dia de la lucha contra la
Obesidad y el Sobrepeso” y “Semana de la Reduccion de la Pérdida y Desperdicio de Alimentos” se
ejecutaron dos (2) acciones en cada una, finalmente para las acciones “Cuidemos lo que Comemos”,
“Campania de Expectativa Apertura”, “Familias de Ciclo Inicial - Promotoras de vida saludable” y
“Proceso Formativo Docente”, se evidencia un (1) seguimiento en cada una, para un total de 52
acciones de seguimiento monitoreo y control por parte de la interventoria.

Este resultado se relaciona directamente con la programacion establecida por el asociado
Compensar, conforme a su cronograma de trabajo remitido semanalmente a la interventoria. Es
importante sefialar que dichas programaciones responden a las metas internas del asociado y a la
disponibilidad de espacios otorgados por las Instituciones Educativas Distritales.

Gréfica 70 Seguimientos realizadas en modalidad SIAT

Cantidad de acciones pedagdgicas

Proceso Formativo Docentes
Familias de Ciclo Inicial - Promotoras de vida saludable
Campaiia de Expectativa Apertura
Cuidemos lo que Comemos
Semana ¢e la Reduccion de la Pérdida y Desperdicio..
Dia de la lucha contra la Obesidad y el Sobrepeso
Ciudadania Alimentaria
Descubriendo y Conociendo el PAE Aperturas..
Preapertura para Padres Madres de Familia y..
Alimentacion en Accion
Dia Mundial del Agua
Dia Mundial de la Alimentacién
Dia Mundial de la Actividad Fisica
Preapertura para Estudiantes
Reciclaje como Estilos de Vida

st <]

s}

WEEDETE

NS IR R

Dia Mundial del Reciclaje

Alimentacion con Bienestar

m # de visitas
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En la anterior gréfica, se puede visualizar un total de 51 seguimientos ejecutados por parte de la
interventoria en 17 estrategias de acuerdo con el cronograma planteado por el asociado Compensar

para este periodo.

Respecto a la cobertura alcanzada durante la ejecucién en la modalidad SIAT, se muestra la siguiente
tabla con la informacién clasificada segln la accién pedagdgica desarrollada y el fipo de actor

participante.

Tabla 68 Cobertura general por tipo de actor por cada accién pedagdgica SIAT

INFORMACION PUBLICA

i B e Nimero
o umer 2 | Numero de | de
st & otros poblacié
PRl Partcipants [n
= : impactad
e a
Alimentacion con
Bicsicilas 623 18 0 0 0 641
Dia mundial de Ila
Actividad Fisica ald 9 v S 0 e
Dia mundial del Reciclaje 322 9 0 0 0 331
Dia Mundial de la
Alimentacién L W 0 0 0 394
Dia Mundial del Agua 310 20 0 0 0 330
Reciclaje como Estilo de
Vida 276 15 0 0 0 291
Alimentacion en Accién 365 13 0 0 0 378
Descubriendo y
Conociendo el PAE 160 13 0 0 0 173
Aperturas Estudiantes
Preapertura para Padres
Madres de Familia y 0 3 93 3 0 99
Acudientes y Docentes
Preapertura Estudiantes 266 12 0 0 0 278
Ciudadania Alimentaria 200 11 0 211
Dia de la lucha contra la
Obesidad y el Sobrepeso i g : 9 0 1%
Semana de la reduccion
de la perdida y 306 9 0 0 0 315
desperdicio de alimentos
Cuidemos lo  que 300 6 0 1 0 307
comemaos
Campaiia de Expectativa
Apertura 130 9 0 0 0 139
Familias de Ciclo Inicial -
Promotoras de vida 1] 0 28 0 0 28
saludable
Proceso Formativo 0 60 0 4 0 64
Docente
Total 4.178 230 121 8 0 4.537
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De esta manera, con la informacién presentada en la tabla anterior se muestra una lectura cuantitativa
del alcance y la participacion de las acciones pedagégicas implementadas, lo que posibilita valorar su
nivel de efectividad frente a los diferentes grupos participantes y el impacto generado en la poblacién
atendida. De igual manera, la informacién evidencia que la participacion de 4.178 estudiantes, siendo
el grupo con mayor nivel de participacién, lo cual es consistente con el enfoque metodolégico del
componente pedagégico, el cual prioriza el fortalecimiento de los procesos formativos de estilos de
vida saludable de esta poblacién beneficiaria del Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Asi mismo, dentro de las acciones pedagdgicas ejecutadas se evidencia en un menor numérico de
participacién de docentes, padres y madres de familia y directivos de las instituciones educativas. En

la siguiente ilustracion se puede visualizar la cobertura impactada en cada accién pedagbgica
consolidando todos los actores participativos.

Grafica 71 Cobertura total impactada por accién pedagégica

Cobertura Modalidad SIAT

Familias de Ciclo Inicial - Promotoras de vida saludable

)

Proceso Formativo Docente
Preapertura para Padres Madres de Familia y..
Campania de Expectativa Apertura 1
Dia de la lucha contra la Obesidad y el Sobrepeso

Descubriendo y Conociendo el PAE Aperturas.. 1

-~

i | ™ E
@
. (5]
: ~i

Ciudadania Alimentaria
Preapertura Estudiantes
Reciclaje como Estilo de Vida
Cuidemos lo que comemos
Semana de la reduccion de la perdida y desperdicio..
Dia Mundial del Agua

Dia mundial del Reciclaje

Alimentacion en Accidn

(%]

8
Dia Mundial de la Alimentacion
Dia mundial de la Aclividad Fisica

Alimentacién con Bienestar
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Para el mes de marzo, se registr6 la participacion de 4.237 personas, de las cuales 641 corresponden
a la accién pedagégica “Alimentacién con Bien estar” siendo la estrategia con mayor cobertura
impactada, en atencién por ser una de las acciones que se realizan de manera masiva durante el
consumo de los alimentos.

Asi mismo, para esta modalidad se identifica que la mayor cobertura corresponde a la poblacién
estudiantil, siendo el grupo al que se dirige el mayor nimero de acciones y estrategias desde el
componente pedagdgico, con un total de 4.178 participantes. En la siguiente grafica se puede
visualizar la cobertura alcanzada en estudiantes, desagregada segun las distintas acciones
pedagdgicas desarrolladas durante el periodo.

Grafica 72 Cobertura estudiantes Modalidad SIAT

Estudiantes modalidad SIAT

Proceso Formativo Docente
| Familias de Ciclo Inicial - Promotoras de vida saludable | 0
Preapertura para Padres Madres de Familiay... 0
Campaiia de Expectativa Apertura
Dia de la lucha contra la Obesidad y el Sobrepeso I
Descubriendo y Conociendo el PAE Aperturas..
Ciudadania Alimentaria
Preapertura Estudiantes _
Reciclaje como Estilo de Vida
Cuidemos lo que comemos B
Semana de la reduccion de la perdida y ﬁesperdicio...r_
Dia Mundial del Agua
Dia mundial del Reciclaje
Alimentacion en Accidn
Dia Mundial de la Alimentacion
Dia mundial de la Actividad Fisica

Alimentacion con Bienestar

800
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Para el periodo de seguimiento, se registrd una participacion de 4.178 estudiantes. La mayor
cobertura se alcanzé en la accion pedagégica “Alimentacion con Bien estar”, con un total de 623
asistentes.

10.4.2 Seguimiento a de los criterios de evaluacién de las acciones pedagdgicas en la
modalidad SIAT

En este apartado se presenta el consolidado de los resultados del proceso evaluativo realizado por la
interventoria a las acciones pedagdgicas desarrolladas por el asociado Compensar, con base en los
trece (13) criterios establecidos en el formato de evaluacién aplicado, evidencidndose un
cumplimiento del 100% en cada una de las variables evaluadas.

Tabla 67 Consolidacidn de criterios de evaluacion. Modalidad SIAT

- ; PORCENTAJEDE | : ;
N° | VARIABLE 'CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES :
En coherencia con las planeaciones y espacios otorgados por las
La actividad se realiza con instituciones educativas se logrd realizar las acciones
la poblacidn objeto segun pedagoégicas con estudiantes de los grados desde ciclo inicial a
1 la guia metodolégica | 100% once, sobre todo para aquellas acciones masivas en el comedor
establecida y plan de escolar y la vinculacién a padres, madres de familias y docentes
trabajo definido. con respecto a espacios de formacion y preaperturas.

En el mes de marzo, el componente pedagégico de la
interventoria confirmé el abordaje de las teméticas establecidas
desde cada accion pedagdgica, de acuerdo con lo establecido
en cada guia metodolégica, tal como se describe a continuacion:

Dia Mundial de la Actividad Fisica: Conceptos, actividad fisica,

deporte, beneficios, consumo de agua, factores protectores y de
riesgo.

Dia Mundial de la Alimentacién: Cuidado del medio ambiente,
consumo responsable de la alimentacion, beneficios de la
alimentacion y cadena agroalimentaria

Se abordan los contenidos

2 ylo tematicas establecidas | 100% Dia de la lucha contra la Obesidad y el Sobrepeso: Diferencia
en la guia metodoldgica. entre obesidad y sobrepeso, alimentacién saludable y consumo
de agua.

Dia Mundial del Reciclaje: Las 4R del reciclaje y su impacto en
el cuidado del medio ambiente.

Dia Mundial del agua: El agua en Bogota, sus fuentes hidricas,
cuidado del agua y consumo responsable del agua.

Semana de la Reduccién de Pérdida y Desperdicio de
Alimentos: Conmemoracion de la pérdida y desperdicio de
alimentos, consumo responsable de alimentos, diferenciacion de
los conceptos de pérdida vy desperdicio, dafio medio ambiental

Pagina 251 de 333

INFORMACION PUBLICA



INFORME TECNICO CONSOLIDADO

INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE - PAE BOGOTA
CONTRATO

m
Consorcio

DAC PAE

N |

VARIABLE

| CUMPLIMIENTO

PORCENTAJE DE

OBSERVACIONES

por causa del desperdicio de alimentos, promd&iﬁn de cuidado
de los alimentos.

Cuidemos lo que Comemos: Grupos de alimentos y su aporte
nutricional, gratitud por complemento alimentario brindado por el
PAE, labor campesina, cuidado del medio ambiente,
alimentacion saludable, optimizacién del desperdicio de
alimentos y cuidado del entorno.

Alimentacién en Accién: Alimentacion saludable, beneficios en
la salud por el consumo total de los alimentos, proceso
agroalimentario, impacto del desperdicio en el medio ambiente.

Alimentacién con Bienestar: Se abordaron generalidades
sobre las emociones, acciones de autocuidado, consumo
completo de los alimentos, sabores convencionales y no
convencionales y momentos de la alimentacion.

Ciudadania Alimentaria: Cuidado del comedor, cuidado de los
utensilios (sillas, mesas, cubiertos, bandejas, entre otros),
consumo total del alimento, ruta agroalimentaria, normas en el
comedor, consumo de agua, cuidado del medio ambiente,
clasificacion de residuos y practica de actividad fisica.

Reciclaje como estilo de vida: cuidado del medio ambiente, 4R
del reciclaje, clasificacion de residuos

Descubriendo y Conociendo el PAE Aperturas Estudiantes:
alimentacion saludable, clasificacion de residuos, consumo,
agua y realizacion de actividad fisica.

Campaiia Expectativa Apertura: Se abordaron generalidades
en cuanto a aprovechar el nuevo alimento a recibir y del cuidado
y consumo del agua.

Preapertura a madres, padres, acudiente y/o docentes: se
abordaron tematicas relacionadas con las generalidades del
PAE y sus componentes.

Preaperturas estudiantes: Ciudadania alimentaria, entes
funcionamiento del PAE, complemento alimentario, proceso
agroalimentario, normas de convivencia.

Familias de Ciclo Inicial - Promotoras de vida saludable:
alimentacion saludable, métodos de coccion, porciones de
alimentos, corresponsabilidad frente a la seguridad alimentaria.

Proceso Formativo Docentes: se abordan tematicas en
relacion a las generalidades del PAE, procesos administrativos,
nutricionales y pedagdgicos

Se desarrollan los
momentos y secuencias
segun la guia metodoldgica
(en el marco del disefio
universal para el
aprendizaje, se podran
omitir  algunos  pasos

100%

Para los seguimientos realizados por la interventoria pedagogica
durante el mes de marzo, se identifico que, en las diecisiete (17)
acciones pedagodgicas, el asociado cumpli6 con todos los
aspectos metodolégicos acorde a lo propuesto en la secuencia
de cada una de las guias. Se identificé el desarrollo correcto y
completo de fase inicial, fase central y de cierre en cada una de
las actividades.
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N° | VARIABLE CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
metodoldgicos
contemplados en cada uno
de los momentos, siempre
y cuando corresponda a
poblacién con condicién de
discapacidad, no
adquisicion del cddigo lecto
escrito). En este caso, en
las  observaciones se
debera anotar a que
obedece la particularidad y
cudl fue la omisién.
Se implementan  los
formatos establecidos en la En cada uno de los acompafiamientos se identificd el uso
guia metodolégica como correcto de los formatos correspondientes; donde se utilizé en
evidencia del desarrollo de todos los casos el formato poblacional de Acciones y
4 la accion pedagoégica (lista | 100% Experiencias por cada |ED, el registro fotogréfico respectivo,
de asistencia, formatos, también el uso de QR para encuestas, pre y postest, estos
notas, afiches viruales, ultimos para el bloque de formacion (proceso formative docentes
entre otros), y familias ciclo inicial).
En el mes de marzo, el componente pedagdgico de la
interventoria confirmé la implementacién de material pedagdgico
de apoyo, de acuerdo con lo establecido en cada guia
metodoldgica, tal como se describe a continuacion:
Dia Mundial de la Actividad Fisica: Banner "Dia mundial de la
actividad fisica y la salud”, Banner “Es tiempo de moverse”,
Se utiliza el material tarjeta de puntos, imagenes fichas representativas, fichas de
didactico de apoyo, para nombres de categorias, tarjeta aprendizaje y compromisos.
desarrollar la  actividad
descrita en la guia Dia Mundial de la Alimentacién: Banner informativo, tablero
metodoldgica. En el marco alimenta tu saber, tarjeta de preguntas retos y puntos, tickets
del disefio universal para el bonos del saber, imagen referencia, fichas triqui, letras tapas de
aprendizaje, se podra concéntrese. tarjeta de aprendizaje y compromisos.
omitir un maximo de dos
materiales o formatos Dia de la lucha contra la Obesidad y el Sobrepeso: Banner
contemplados para el “Semaforo del cuidado”, laminas con imagenes, imagenes
5 desarrollo de la guia; | 100% gemas, imagenes complementos, banner guardian de la vida
siempre y cuando saludable, minicuento, tarjeta aprendizajes y compromisos,
corresponda a poblacion insignia.
con condicion de
discapacidad, no Dia Mundial del Reciclaje: Banner: “Cuidar el medio ambiente
adquisicion del codigo lecto es divertido”, ayudemos a Reciclin, nuestras Eco villas, fichas
escrito. En este caso, en imagenes, tarjeta de compromisos.
las  observaciones se
debera anotar a que Dia Mundial del Agua: Banner en el Dia Mundial del agua,
obedece la particularidad y insignia, tarjeta imaginarios, banner explora el agua en Bogota,
cual fue la omision. tarjetas mision, fichas para avanzar, tarjeta compromisos
Semana de la Reduccién de Pérdida y Desperdicio de
Alimentos: Se evidencia uso de los banners: "PAEmanji”,
“informative”, fichas con personajes, fichas de corazones, dado,
insignia y formato de aprendizaje, Banner conmemorativo de la
reduccion de la pérdida y desperdicio de alimentos, listado de
retos, imagenes, tarjeta de compromisos e insignia.
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Cuidemos lo que Comemos: Banner “Bienvenida” decreto real,
habladores informativos, banner el mandato final.

Alimentacién en Accién: Banner bienvenida, habladores
alimentacién saludable, labor campesina, cuidado del medio
ambiente, tarjeta compromisos.

Alimentacién con Bienestar: Banner "conozco, reconozco y
actuo”, "botiquin medicina para tu bienestar”, "la formula del
bienestar”, fichas formulas del bienestar, botiquin y sus
elementos, banners “arcoiris de emociones”, ‘la golosa
bienestar”, emoticones, cuento, ficha monstruo de colores,
Banner: conozco, reconozco y actlio, sabores y emociones,
momentos de la alimentacion, formatos imaginarios,
aprendizajes y compromisos.

Ciudadania Alimentaria: Habladores informativos, Banner “El
camino hacia la ciudadania alimentaria”.

Reciclaje como estilo de vida: Banners “Un paso mas, para el
cuidado del medio ambiente”, “El reciclaje es un compromiso de
todos”, “Las 4R del reciclaje”, “Juntos lo lograremos”, hablador
“La tierra te habla”, tarjetas genios y formato de aprendizajes y
compromisos.

Descubriendo y Conociendo el PAE Aperturas Estudiantes:
Banner “Te damos la bienvenida", cartel “Ponte pilas con las
normas”, ficha “ahora ya eres parte de la liga”.

Campafa Expectativa Apertura: Se evidencia el uso de los
banners "La alimentacion te da superpoderes”, "El superpoder
del bienestar”, habladores normas de convivencia y del cuidado
del agua.

Preapertura a madres, padres, acudiente ylo docentes:
Actividad realizada de manera virtual se hizo proyeccion de la
presentacion “Reconociendo el PAE: Un Compromiso con el
Bienestar y el Aprendizaje"

Preaperturas estudiantes: Tarjeta imaginarios, banner e
imégenes viajando por el PAE, llave, hablador, clasificacion de
residuos SIAT, icono bus, tarjetas aprendizajes y compromisos

Familias de Ciclo Inicial - Promotoras de vida saludable:
Banner “Aprendo y me divieto por lo sano”, fichas,
recomendacion de porciones, tarjeta de sellos, métodos de
coccién y tipos de corte, frutas y verduras y herramienta lidica

Proceso Formativo Docentes: Presentacion “Enrélate con el
PAE", elementos para la preparacién de la ensalada.

La informacién que se
brinda es clara para los
participantes y permite el
cumplimiento  de  los
objetivos del plan de

100%

De acuerdo con las visitas efectuadas por parte de la
interventoria pedagégica, se evidencié que en cada accién
pedagdgica los profesionales de intervencién social, junto a los
promotores socioculturales, comunicaron las tematicas hacia
los/las estudiantes de forma acertada y comprensible, haciendo
uso del lenguaje verbal y no verbal de acuerdo con la edad de
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trabajo y la  guia los participantes, con ejemplos cotidianos dando claridad en las
metodoldgica. tematicas, logrando asi los objetivos propuestos en cada una de
las guias metodoldgicas.
Se evidencia la aplicacion
de la encuesta de
evaluacion de la
experiencia pedagogica y Desde los seguimientos efectuados en la modalidad SIAT a las
los formatos de Pre y Pos diferentes acciones pedagdgicas, se constato la aplicacion de
Test (para los casos que encuestas virtuales para docentes acompanantes y estudiantes
aplique) segun los criterios a partir de los grados sextos.
definidos. Se podra realizar
ajustes en el criterio de En actividades masivas realizadas en el comedor escolar, la guia
edad de los participantes no contempla aplicacién de encuestas, ni formatos pretest y
F R 100%
para la aplicacién de la postest.
encuesta, cuando se
presenten algunas En cuanto a la aplicacian de los formatos pre y postest, estos se
condiciones diferenciales dieron para las estrategias de formacion asi:
que afecten la Optima
participacion: condicion de Familias Ciclo inicial: Pretest: 23 - postest: 24
discapacidad, no Proceso formativo docente: Pretest: 64 postest: 64
adquisicion del codigo lecto
escrito.
Se cumple con los tiempos
para el desarrollo de las
actividades segin el plan
de trabajo. En el caso en
que se presenten ajustes
metodoldgicos centrados En cada uno de los seguimientos a las diferentes estrategias
en el uso de formatos, pedagodgicas, se evidenciaron los cumplimientos en los tiempos
8 omision de algunos pasos | 100% seguln hora académica y en las actividades realizadas en el area
o cobertura poblacional del comedor escolar, estas variaron de acuerdo con el tiempo de
baja, el tiempo de la entrega y consumo del desayuno o almuerzo.
desarrollo de la actividad
podra ser menor sin que se
afecten el desarmrollo de las
tematicas establecidas.
El Asociadoe Compensar
apéen & grae mato_do!égnc%a Para el periodo reportado no se desarrollé la guia para plan de
9 para plan de contingencia | NA conligancia
correspondiente a la |ED. '
Se observo que tanto los profesionales de intervencion social, los
Se evidencia manslo ‘de c:!'lefs capacitadores, los _;'rcfesionales de nufricidn y los
grupo por parte del d;rere_nles promotore_s 5oc!c]cullura1es presentaron un buen
10 . i 100% manejo de los espacios, utilizando un tono de voz adecuado,
Profesional de Intervencion AEe : : i
social reallz.aclbn de diversos activadores cognltivcs. para centrar la
atencion y los llamados al orden de ser necesario.
Se evidencia dominio de Los diferentes profesionales de intervencion social, los
las temadticas tratadas promotores socioculturales y los chefs capacitadores, en su
11 | segun la guia metodoldgica | 100% discurso fueron coherentes y mantuvieron el tecnicismo
por parte del profesional de necesario para compartir la informacién respectiva,
intervencion social. :
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El profesional de
intervencion social
resuelve las dudas e
12 | inquietudes presentadas | 100%
por la poblacién y las
respuestas son coherentes
con los temas tratados.

El profesional de
intervencién social inicia la
actividad en el horario

En cada ejecucion acompanada por la interventoria en el mes de
marzo, en la fase final se dio espacio para aclarar dudas, donde
los profesionales fueron receptivos y claros en la forma en que
resolvieron cada interrogante presentado por los participantes
con relacion a los temas expuestos.

establecido segun Desde los acompafnamientos realizados por la interventoria, se

cronograma de verificd el cumplimiento en la hora de inicio de las actividades

actividades, en el caso de pedagdgicas con relacion al cronograma remitido por el

presentar cualquier asociado, Sin embargo, durante el periodo de marzo se
13 | novedad (cambio de sede, | 100% reportaron por parte del Asociado de manera oportuna las

cambio de |ED u otro siguientes novedades:

relacionado con el tiempo o

desarrollo de la accién Cambio de profesional; 2

pedagdgica) reporta la Cambio de horario: 16

novedad en los canales de

comunicacion

establecidos.

Fuente: CONSORCIO DAC PAE 2025

Teniendo en cuenta la informacion reportada en el formato anterior, se evidencia la ejecucién de una
linea pedagdgica enfocada en brindar a cada comunidad educativa acciones pedagdgicas de calidad,
transmitiendo informacion pertinente y comprensible que permitié a los participantes apropiarse de
los contenidos y fortalecer su comprension sobre el alcance del Programa de Alimentacién Escolar
(PAE). En atencién a ello, se evidencia un cumplimiento del 100% en los 13 items de evaluacién
establecidos en el formato de seguimiento en territorio (F-GN-04),

10.5. Sub-Modalidad: SIAT- RURAL

10.5.1 Descripcién de la accion pedagégica ejecutada durante el periodo evaluado.

El componente pedagégico de la interventoria realizé un (1) un seguimiento para la actividad “Taller
Rural’, en la IED Rural Mochuelo Alto de la localidad Ciudad Bolivar, encontrandose un cumplimiento
del 100% por parte del asociado Compensar, frente al logro de los objetivos propuestos y la
implementacién de la sesién segun lo estipulado en la guia metodoldgica.

Tabla 68 Seguimiento sub - modalidad SIAT — RURAL

Acclén Pedagégica P a1
Taller Rural 1
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FuenTe: CONSORCIO DAC PAE 2025

La accién pedagégica “Taller rural” se encuentra enmarcada bajo el eje tematico “Jornadas de
Sensibilizacion”, y el seguimiento fue ejecutado atendiendo al cronograma enviado por asociado
Compensar. En la siguiente tabla se presenta la distribucién de la cobertura general por actor, segun
la accién pedagdgica implementada en la modalidad SIAT-RURAL.

Tabla 69 Cobertura general Sub - modalidad SIAT — RURAL

AATa Nimero  de | Nimero  de | Nimero de | Nimero de | Nimero de | Numero de

papiisLiis estudiantes docentes | padres/madres | directivos [ otros poblacién
909 Participantes | Participantes | Participantes Participantes | Participantes | impactada

Taller Rural 18 0 2 0 1 21

Total 18 0 2 0 1 21

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

En atencion a los datos presentados en |a tabla anterior, se muestra una participacién total de veintitn
(21) participantes, visualizando la mayor cobertura en el rol de estudiantes con 18, en el rol de madres
de familia dos (2) y en el rol de orientadora uno (1).

10.5.2 Seguimiento a los criterios de evaluacion de la accién pedagégica en la Sub - Modalidad
SIAT - RURAL

La interventoria ratifica un cumplimiento del 100% por parte del asociado Compensar en la IED Rural
Mochuelo Alto. Dicha calificacion responde a la evaluacion satisfactoria de los 13 criterios aplicados
a la accién “Taller Rural’, los cuales se desglosan en la tabla siguiente.

Tabla 70 Consolidado criterios de evaluacién Sub - Modalidad SIAT — RURAL

PORCENTAJE 7
No VARIABLE DE OBSERVACIONES
CUMPLIMIENTO S s ;
A partir del seguimiento realizado por la
La actividad se realiza con la poblacién intfarven.toria ol aocién_p_eda_gdgica. fue p‘n Shis
1 objeto segun la guia metodologica | 100% :::dencnar que hubo participacion de estudiér)tea
establecida y plan de trabajo definido. g grado oclavo y noveno, madres de familia y
orientadora de la IED.
Se abordan los contenidos y/o tematicas : o : i
2 | establecidas en la guia metodolégica. | 100% Desde la verificacién a la accion pedagdgica las
tematicas desarrolladas en la accion pedagdgica
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fueron: Ruta . agroalimentaria, lugares
emblematicos de Bogota.

Se desarollan los momentos y
secuencias segln la guia metodoldgica
(en el marco del disefio universal para el
aprendizaje, se podran omitir algunos
pasos metodoldgicos contemplados en
cada uno de los momentas, siempre y
cuando corresponda a poblacién con
condicion de  discapacidad, no
adquisicion del cédigo lecto escrito). En
este caso, en las observaciones se
debera anotar a que obedece la
particularidad y cual fue la omision.

El seguimiento, monitoreo y confrol detallado,
verificd la aplicacion de la estructura metodoldgica
en cada accion pedagdgica, asegurando la
secuencia de inicio, actividad central y cierre.

100%

Se implementan  los  formatos
establecidos en la guia metodoldgica
como evidencia del desarrollo de la
accion pedagdgica (lista de asistencia,
formatos, notas, afiches virtuales, entre
otros).

La interventoria constaté el cumplimiento de los
formatos requeridos: se verificd y observd la
implementacian efectiva de los formatos requeridos
100% para cada estrategia, tales como: registro
fotografico de la aclividad, encuestas de
experiencia y registro de acciones y experiencias
digital gestionados y compartidos con la institucion
educativa por el profesional de intervencion social.

Se utiliza el material didactico de apoyo,
para desarrollar la actividad descrita en
la guia metodologica. En el marco del
disefio universal para el aprendizaje, se
podra omitir un méaximo de dos
materiales o formatos contemplados
para el desarrollo de la guia; siempre y
cuando corresponda a poblacion con
condicion de  discapacidad, no
adquisicion del cadigo lecto escrito. En
este caso, en las observaciones se
debera anotar a que obedece Ia
particularidad y cual fue la omision.

Desde el seguimiento llevado a cabo por parte del
componente pedagogico de la interventoria, se
verificé el cumplimiento ascciado a la utilizacion del
material pedagégico de apoyo descrito en la guia
metodolégica, segin  accion  pedagdgica,
evidenciando: Banner y cuénteme qué sabe de su
tierra, cancién impresa, banner caminos sabor
campesino, formato la realidad el PAE comparte
sabores, figuras, tarjeta de aprendizajes vy
COMpromisos

100%

La informacién que se brinda es clara
para los participantes y permite el
cumplimiento de los objetivos del plan de
trabajo y la guia metodolégica

La informacién transmitida permitid que los
estudiantes asociaran su alimentacion con su
contexto cultural y personal.

Se evidencia la aplicacion de la encuesta
de evaluacion de la experiencia
pedagoégica y los formatos de Pre y Pos
Test (para los casos que aplique) segun
los criterios definidos. Se podré realizar
ajustes en el criterio de edad de los
participantes para la aplicacién de la
encuesta, cuando se presenten algunas
condiciones diferenciales que afecten la
optima participacién: condicién de
discapacidad, no adquisicién del cédigo
lecto escrito.

Se llevé a cabo la aplicacion de la encuesta a
100% estudiantes y docentes acompariantes. La guia no
contempla aplicacion de formatos pretest y postest.

Se cumple con los tiempos para el
desarrollo de las actividades segun el

El componente pedagégico de la interventoria

100 observo, el cumplimiento de los tiempos descritos
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plan de trabajo. En el caso en que se en la guia metodolégica tomando un espacio de 65
presenten ajustes metodologicos minutos aproximadamente.

centrados en el uso de formatos, omision
de algunos pasos o© cobertura
poblacional baja, el tiempo de desarrollo
de la actividad podra ser menor sin que
se afecten el desarrollo de las temdticas
establecidas.

El Asociado Compensar aplica la guia
9 metodoldgica para plan de contingencia | NA
correspondiente a la IED

No se desarrolld esta guia, para el periodo
reportado.

El seguimiento y control demostré la habilidad de
los profesionales para captar la atencion de la

10 Se evidencia manejo de grupo por parte 100% poblacién  objetivo,  utilizando  estrategias

del Profesional de Intervencion social metodologicas efectivas que motivaron el interés y

la participacion de cada grupo.

Se evidencia dominio de las tematicas Se constaté un claro dominio de las tematicas
11 tratadas segun la guia metodoldgica por 100% tratadas por las profesionales, evidenciando

parte del profesional de intervencion conocimiento y claridad en la informacion

social. transmitida.

El profesional de intervencion social

resuelve las dudas e inguietudes Se ofrecid un espacio para comentarios y
12 | presentadas por la poblacién y las | 100% preguntas, y se proporcionaron respuestas a las

respuestas son coherentes con los dudas planteadas de manera adecuada

temas tratados.

El profesional de intervencion social

inicia la actividad en el horario

estgplemdo segin cronograme  ge La interventoria verifico el cumplimiento del

actividades, en el caso de presentar e .

cualquier novedad (cambio de sede, desarrollo de la QFTIVDdad. El.asoaggq reporto
13 100% novedad de cambio de horario al inicio de la

cambio de IED u otro relacionado con el
tiempo o desarollo de la accion
pedagdgica) reporta la novedad en los

canales de comunicacion establecidos.

actividad, teniendo en cuenta la llegada de la
poblacién convocada por la IED.

Fuente: CONSORCIO DAC PAE 2025

De acuerdo con la programacion de Compensar para este periodo, se realizé el seguimiento a la
actividad pedagdgica de esta sub-modalidad. Durante su ejecucién, se evidencié un fortalecimiento
en la conciencia de los estudiantes sobre la alimentacion saludable como pilar de su bienestar y
desarrollo socioemocional, partiendo del reconocimiento agricola de su contexto.

Con base en lo expuesto, se destaca la gestion del asociado Compensar, la cual dio cumplimiento a
los lineamientos de la Secretaria de Educacién de Bogota, alcanzando el 100% en los trece (13) items
de evaluacion. Este desempefio generé un impacto positivo en las comunidades educativas del PAE,
pues las acciones pedagdgicas no solo fortalecen la recepcién del servicio alimentario, sino que

complementan los procesos formativos mediante el acompafiamiento de los profesionales sociales y
promotores socioculturales.
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Finalmente, se resalta que el informe de gestién de la interventoria es una herramienta esencial para

el mejoramiento continuo del componente pedagégico, ya que permite identificar logros, dificultades
y recomendaciones clave.
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CAPITULO 11. OTROS SEGUIMIENTOS

11.1 Puntos de Hidratacion

11.1.1 Seguimiento Monitoreo y control del Componente Técnico

En cumplimiento de la obligacién contractual establecida en el Anexo Técnico de la Interventoria,
numeral 7. Componente Técnico, punto 17, relacionada con la elaboracién y entrega de informes
trimestrales sobre el seguimiento a la implementacién y uso de los dispensadores de agua en las
instituciones educativas con SIDAE, la Interventoria adelanté durante el mes de marzo de 2026 las
actividades de verificacion correspondientes.

Este seguimiento comprende la evaluacion del estado fisico de los equipos, las condiciones de
mantenimiento, las acciones implementadas por el Asociado para promover su uso por parte de los
estudiantes y la identificacion de oportunidades de mejora orientadas a garantizar su adecuado
funcionamiento y aprovechamiento.

Los resultados consolidados de este proceso seran presentados en el informe trimestral
correspondiente al mes de abril de 2026. No obstante, en los apartados posteriores del presente
informe se exponen los avances del seguimiento mensual adelantado desde los componentes de
microbiologia, mantenimiento y pedagégico en relacién con los puntos de hidratacién, evidenciando
el cumplimiento integral de las obligaciones a cargo de la Interventoria.

En relacion con el mecanismo para la medicion del consumo de agua, es de sefialar que el Asociado
Compensar, mediante comunicacion del 5 de enero de 2026, en respuesta al informe de revisién de
puntos de hidratacién con radicado No. DACPAE2025_124, expuso los argumentos asociados a la
cotizacién realizada con el proveedor Culligan y las dificultades operativas identificadas para la
instalacion de medidores, concluyendo la no viabilidad técnica y operativa de su implementacion en
los puntos de hidratacion. En atencién a lo anterior, y conforme al concepto emitido por la Interventoria
y lo definido en comité coordinador, se establecié la modificacién de la obligacién mediante la
implementacién de un pilotaje en cuarenta y un (41) IED previamente definidas.

Sin embargo, a la fecha de corte del presente informe, el Asociado no ha remitido informacién
detallada que permita identificar las instituciones educativas priorizadas ni el estado de avance del
plan piloto, lo cual limita la verificacién en campo de esta actividad. En consecuencia, la Interventoria
continuaré realizando el seguimiento correspondiente durante el mes de abril de 2026, en el marco
de las obligaciones establecidas en el Anexo Técnico.

11.1.2 Seguimiento Monitoreo y control del Componente Vigilancia Microbiol6gica
Se realiz6 durante el mes de marzo seguimiento microbiolégico a los dispensadores de agua potable,

para los comedores pertenecientes a las submodalidades urbano, administracion y movil, en donde

se programaron y ejecutaron para el periodo, veinte tres (23) muestreos microbiologicos como parte
de la rutina.
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Los puntos de tomade muestra, asi como los resultados de los muestreos programados se
distribuyeron de la siguiente manera:

Tabla 71 Consolidado Y Resultados Del Plan De Muestreo — Puntos de Hidratacion

9 :(.'-_'urnpllmie.'ntoi |
Coleglo Nuevo Chile (IED} 1 0 |
l Coleglo Angela Restrepo Mureno (IED) - .- 1 0
l!. Colegio E1 Nogal (IED) 1 0
'Ha;lagio i Marquu (|E_D) ................................................. - 1 ................................ e :
Colegio Virginia Gutiérrez De Pineda (IED) R 0
Colegio La Estreliita (IED) gl | 1 |0
e Rewmmml e R et _1 ............................................... ;0 ...............
Colegio Laurel De Cera (IED) i d i
Colegio Charry (IED) |1 ]
COIeél_o_I;I;va Cmsmumn {|E|:_)] ......................................................... 4 1 ...................................................................... u ........................ '
Cdl;;l; Villemar El Carmen (IED) Sede1 i 1 £ 0 .
Colegio Juan Lozano Y .I_.ozano (IED)- Primera Infancia 1 0
| Ana Meroedes Hoyos Mefla LR e S S
Colegio Saludcoop Norte (IED) & 0 ;
Colegio Ciudad De Villavicencio (ED) 1 0 ‘
: c&egio e 0|me||a{|56; .............................................. _,_1 A 0 . JI
Colegio Miravalle . R i1 0 :
_&;.gm Dmno e (|ED) e e i ey T 0. ; |
P " 1 ...................................... B 0 ;
Colegio German Arciniegas (IED) , 1 0 I
Colegio Instituto Tecnico Industrial ﬁalgt;{feny 1 0 I
- Coleglo Manuel Gepeda Vargas (IED) _W1 i, e -El_l_- i M:

“FUENTE: CONSORCIO DAC PAE 2025

De acuerdo con la tabla anterior, durante el mes de marzo se evidencié un desempefio del 100 % en
la vigilancia microbioldgica de los puntos de hidratacion, teniendo en cuenta que las muestras de agua
potable analizadas cumplieron con los parametros establecidos en la Resolucién 2115 de 2007.

Los resultados se pueden evidenciar en el Entregable04/CertificadoLabMGC11 y Plan de muestreo
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11.1.3 Seguimiento Monitoreo y control del Componente Pedagdgico

Respecto a la obligacion de la interventoria contemplada en el Anexo Técnico de la interventoria,
numeral 7.2.14 ACCIONES DE LA GESTION PEDAGOGICA DEL SERVICIO INTEGRAL DE
DESAYUNOS, ALMUERZOS, CENAS Y COMPLEMENTOS ESCOLARES AM/PM DEL PROGRAMA
DE ALIMENTACION ESCOLAR que refiere “Verificar el cumplimiento de la gestion pedagégica en el

marco de las modalidades que se implementen en el PAE, realizando seguimiento al plan de trabajo
y cronograma de las actividades propuestas y generar observaciones o recomendaciones”. El
componente pedagogico valida con la SED el respectivo alcance, verificacién y monitoreo la
obligacion del asociado estipulado en el Anexo Técnico punto 11 relacionado a los puntos de
hidratacién que estipula:

PUNTOS DE HIDRATACION: “Con el fin de favorecer el consumo de agua por parte de los
estudiantes, y se cuente en cualquier momento de disponibilidad del liquido, el Asociado debe
gestionar el arrendamiento, adecuacion, operacién, divulgacién, mantenimiento y monitoreo de al
menos 1 punto de hidratacion en cada comedor urbano. Estos puntos de hidratacién deben contar
con un mecanismo que permita la medicién del consumo de agua, con el objetivo de generar un
reporte mensual a la SED de estos valores de consumo por cada comedor escolar, el cual deberd ser
entregado como anexo al informe mensual de componente pedagégico.”

En atencion a lo anterior, el dia 27/01/2026 la interventoria a través de la profesional pedagdgica
realiza consulta a la entidad sobre el alcance del componente a cargo de lo indicado en el anexo
técnico y la SED emite respuesta a través de correo electronico del 30/01/2026 a la interventoria
indicando que actualmente no se esta realizando la medicion del consumo de agua de los puntos de
hidratacion, por lo tanto, el asociado no realiza un informe al respecto y aun asi no le corresponde al
componente pedagogico de la interventoria realizar este seguimiento.

Asi mismo, se da claridad que las acciones pedagdgicas referentes a la sensibilizacion del consumo
de agua en las instituciones donde existe los puntos de hidratacién estdn enmarcadas en las
estrategias pedagogicas bajo el eje tematico: “Conmemoraciones Emblematicas” con la accién
pedagogica “Dia Mundial del Agua” para su respectivo seguimiento, monitoreo y control desde el
componente pedagégico de acuerdo con el plan de trabajo establecido del asociado y aprobado por
la SED.

En consecuencia, el componente pedagégico de la interventoria continuara realizando el seguimiento,
monitoreo y control de la estrategia pedagégica en las instituciones educativas que el asociado refiera
en su cronograma semanal enmarcada en la estrategia “Dia Mundial del Agua” como verificacion bajo
el marco de la obligacién contractual del asociado referente a los puntos de hidratacién. Sin embargo,
en el siguiente periodo se remitira a la SED, mediante comunicacion formal, la solicitud de alcance de
esta obligacion contractual por parte del asociado Compensar, con el fin de que, desde la interventoria
del componente pedagdgico, se realice el respectivo seguimiento a la informacién reportada en el
informe de gestién que presenta el asociado mensualmente.

11.2 Comedores en Contingencia

Segun la obligacién de la Interventoria, contemplada en el Anexo Técnico de la Interventoria, numeral
7.2.6. ALIMENTACION POR CONTINGENCIA : *El cambio de suministro de comida caliente a
modalidad contingencia debe estar autorizado por la SED en todas las ocasiones, y puede
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presentarse en cualquiera de los siguientes eventos: a) Dafios en la infraestructura del comedor
escolar, que impidan la operacién de este b) Corte de servicios publicos ¢) Marchas, movilizaciones
o tomas de las instalaciones de la institucién educativa por parte de los estudiantes d) Medidas
sanitarias interpuestas por la SDS sobre el drea del comedor escolar Cuando por algin evento, alguno
de los comedores escolares se encuentre en contingencia, deberé realizar el seguimiento del ment
propuesto de acuerdo con las siguientes actividades: 2. Realizar la inspeccion de las condiciones
higiénicas del vehiculo y evaluar si el sistema que mantiene la temperatura esta en funcionamiento.
3. Realizar inspeccién de las caracteristicas higiénicas del transportador y del encargado del

descargue de los mentis de contingencia. 4. Verificar y evaluar si los menis de contingencia
encuentran organizados en canastillas, contenedores o recipientes adecuados segtin la temperatura
requerida para su conservacion, en la unidad de transporte del carro. 5. Realizar inspeccién y evaluar
si el interior de la unidad de transporte esté provisto de estibas (si aplica) y las canastillas,
contenedores o recipientes estén en adecuadas condiciones de limpieza. 6. Verificar y evaluar las
condiciones de higiene del personal manipulador de alimentos, asi como el uso correcto de la dotacion
completa (gorro, uniforme y tapabocas)”.

Para el periodo de marzo, se identificaron once colegios, los cuales requirieron la entrega de
suministros alimentarios mediante la modalidad de contingencia para garantizar la continuidad del
servicio de alimentacién, dado que la infraestructura de las diferentes &reas de produccion se
encontraba intervenidas, debido a situaciones asocian principalmente a afectaciones de
infraestructura fisica, fallas de equipos y presencia de vectores.

La mayor proporcion de casos corresponde a afectaciones de infraestructura fisica, las novedades
incluyen filtraciones en cubiertas que generan disconfort térmico, intervencién y cambio de cubiertas
en areas sociales, problemas de infraestructura que dejaron las cocinas sin condiciones adecuadas
para la operacién; mantenimiento en el drea de motores de cuartos frios debido a filtraciones y
acumulacion de agua, e intervencién de pisos en areas de lavado por problemas de filtraciones y
drenajes. En general, todas las situaciones estan relacionadas con deficiencias locativas y
mantenimiento de infraestructura, las cuales impactan la operacién normal del servicio y requirieron
intervenciones por parte de infraestructura para garantizar condiciones adecuadas de funcionamiento.

Las novedades asociadas a presencia de vectores, principalmente roedores, corresponden al
segundo motivo con mayor recurrencia y se presentaron en varias instituciones educativas de
diferentes localidades como Fontibén, Bosa y San Cristdbal. Estas situaciones generaron en su
mayoria contingencias prolongadas en la prestacién del servicio, especialmente en almuerzos y
desayunos, mientras se realizaban las actividades de control de plagas, seguimiento y verificacion de
ausencia de vectores para poder reiniciar la operacion. En varios casos se evidencia que las
novedades fueron cerradas una vez el proveedor de control de plagas realizo las intervenciones y no
se encontraron nuevos indicios, lo que muestra atencion oportuna; sin embargo, la repeticién de estos
eventos sugiere la necesidad de fortalecer las acciones preventivas como control de residuos,
limpieza profunda, sellamiento de puntos de acceso, orden en bodegas y areas de almacenamiento,
con el fin de reducir la probabilidad de nuevas contingencias que afectan la continuidad del servicio.

Las novedades relacionadas con dafic en equipos se presentaron principalmente en cuartos de
refrigeracién, ya sea por fallas en funcionamiento o por equipos fuera de parametros, lo que afecta

directamente la cadena de frio y la conservacion adecuada de los alimentos. Estas situaciones
generaron contingencias prolongadas mientras se realizaban reparaciones, reubicacién de equipos o
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verificacion del correcto funcionamiento por parte de proveedores de mantenimiento. Aungue en los
casos reportados se observa gestion para la entrega de cuartos frios y validacion técnica antes de
reiniciar la operacion, este tipo de novedades evidencia la importancia de fortalecer los planes de
mantenimiento preventivo y revisiones periédicas de los equipos de refrigeracion, con el fin de evitar
fallas que puedan afectar la inocuidad de los alimentos, la operacion normal del servicio y la
continuidad en la prestacion de los suministros a los estudiantes.

A nivel general, analizando el tiempo de duracion de las contingencias, se evidencié que la mayoria
corresponden a contingencias prolongadas, principalmente aquellas asociadas a infraestructura y
dafos en equipos, las cuales presentan tiempos de solucién que superaron varios meses, como se
observa en casos donde las intervenciones iniciaron desde julio de 2025 o enero de 2026. Por otro
lado, las contingencias relacionadas con vectores presentan tiempos de atencion mas cortos,
generalmente entre una y dos semanas, debido a que dependen de intervenciones de control de
plagas y verificacion sanitaria para el cierre de la novedad. En general, se evidencia que el tiempo de
duracion de las contingencias esta directamente relacionado con el tipo de novedad, siendo las de
infraestructura las de mayor duracion e impacto en la operacion, mientras que las operativas como
vectores o algunos dafios en equipos tienden a resolverse en menor tiempo, aunque igualmente
generan afectaciones temporales en la prestacion del servicio.

El impacto operativo asociado a las contingencias es significativo en términos de volumen de raciones
afectadas, observandose varias sedes con mas de mil raciones diarias en desayuno o almuerzo bajo
modalidad de contingencia. Esta situacion incrementa la complejidad logistica de la operacion, y se
pierde el objetivo del programa de alimentacion escolar bajo la modalidad de SIDAE el cual busca
entregar comida caliente a la poblacién estudiantil del Distrito, ademas los costos en la entrega de la

alimentacion por contingencia aumenten dado que su valar es superior al del suministro de
alimentacion en sitio.

En la siguiente, tabla se presentan los colegios que estuvieron en contingencia prolongada y temporal,
lo cual llevé a la entrega de ment de contingencia:

Tabla 72 Consolidado Comedores en contingencia con menu de contingencia en el mes de marzo

de 2026
COLEGIO SEDE MOTIVO DETALLEMOTVO | FEGHADE
COLEGIO HERNANDO DURAN Disconfort térmico -
1 s
DUSSAN (IED) Infrassinickira sod filtraciones en cubierta b i
COLEGIO SAN FRANCISCO . s P ool gdes ol ; -
DE ASIS (IED) a equip refrigeracion - r&u icacion | 26/ene/2
de equipo
Intervencion infraestructura y
COLEGIO SIERRA MORENA trasiado te: flas & dree
(IED) 2 Infraestructura sed social_ cocina sin 26/ene/2026
condiciones de calidad para
operacion finaliza 15 junio
COLEGIO ATAHUALPA (IED) 2 Vectores Presencia - roedores 16-mar-26
COLEGIO BRASILIA - BOSA <
(IED) 2 Vectores Presencia - roedores 16-mar-26
COLEGIO GERARDO Intervencidn pisos en 4rea
PAREDES (IED) 1 Infraestructura sed dé kiindn 16-mar-26
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 COLEGID | SEDE |  MOTWO | DETALLEMOTVO | ToHADE
F LENES % 5 i i
COLEGIO c:[:l}‘? EDERIC 1 Vectores Presencia — roedores 16-mar-26
COLEGIO KIMI PERNIA 1 Bto Shadibn Cuarto de refrigeracion fuera 18-mar-26
DOMICO (IED) b de pardmetros
COLEGIO SAN VICENTE (IED) 1 Vectores Vectores - roedores 24-mar-26
COLEGIO FANNY MIKEY (IED) 1 Infraestructura sed | mervenciénmanto-area |, o o8
de motores cuartos frios
COLEGIO EL MINUTO DE Intervencion cubierta - area
BUENOS AIRES (IED) 2 Infraestructura sed il 24-mar-26

Fuente: CONSORCIQ DAC PAE 2025

Las novedades con mayor impacto en términos de raciones afectadas se concentran en un grupo
reducido de instituciones donde las contingencias estan asociadas principalmente a infraestructura
critica y fallas en equipos, generando afectaciones superiores a las 1.000 raciones por tiempo de
comida. Casos como los IED Hernando Duran Dussan (1.695 almuerzos), Gerardo Paredes (1.060
desayunos y 1.171 almuerzos), Kimi Pernia Domico (hasta 1.300 raciones CDP y 1.250 almuerzos) y
Fanny Mikey (mas de 1.000 raciones entre desayunos y almuerzos) evidencian que las intervenciones
estructurales y fallas en cadena de frio tienen un impacto operativo alto y sostenido, incrementando
la dependencia de soluciones técnicas y la entrega de suministros bajo las modalidades de
contingencia. Un segundo grupo de instituciones presenta afectaciones medias, entre 300 y 600
raciones, como Carlo Federici, Atahualpa y San Francisco de Asis, donde si bien el impacto es menor,
continda siendo relevante para la operacion diaria. Finalmente, se identifican afectaciones mas bajas,
aungque no menos importantes, como en Brasilia Bosa, con menos de 200 raciones afectadas,
generalmente asociadas a eventos de vectores o contingencias de menor complejidad. En conjunto,
este comportamiento evidencia que el mayor riesgo operativo se concentra en pocas sedes con alta
carga de raciones, donde las contingencias prolongadas generan un impacto significativo en la
logistica, el control de calidad y la continuidad del servicio.

El anterior analisis se origina por parte de la SED segun correo recibido por la Interventoria el 24 de
marzo del presente afio.

La interventoria recomienda a la SED priorizar las adecuaciones estos comedores escolares, dado
que para el caso del colegio Hernando Duran Dussan (IED) se encuentra en contingencia hace mas
de 7 meses, se sugiere realizar mesas técnicas periédicas con responsables de obra para control de
cronograma, hitos verificables y fechas de cierre comprometidas, dado que no se esta garantizando
el suministro de comida caliente a la poblacién estudiantil.

Por otra parte, como resultado del seguimiento por parte de la Interventoria segtin lo establecido en
el respectivo anexo técnico y mencionado al inicio de este numeral, las verificaciones relacionadas
con la higiene del vehiculo y su sistema de temperatura, las condiciones sanitarias del transportador
y del personal de descargue, la correcta organizacion y limpieza de canastillas o contenedores dentro
de la unidad de transporte, y el uso adecuado de la dotacién por parte de los manipuladores de
alimentos, dichas verificaciones se realizaron en cada una de las visitas de campo mediante la
aplicacién del formato de condiciones de proceso servicios integrales de desayunos y almuerzos
escolares, en lo que respecta a las variables 14,15,17,18,19,20,21 y 22 del formato FGC-25. El
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restado de este seguimiento no arrojo ninguna observacién, novedad u no conformidad, dado que el
Asociado dio cumplimiento a los pardmetros establecidos en las mismas asi:

Tabla 73 Resultado de la evaluacion de las variables relacionadas con el seguimiento a las
condiciones de la contingencia — marzo 2026

Variable Catoﬁpﬂa E _subcategoria L PR _l=!_:a'wcs_;_n_'n_'ién'j'e'i"l-.s:n'_ia'sa_ur.n_E e >3 3 1)
- Se verifico que el personal manipulador no presentd
14 P, ol tiisakoidlidon Estado de salud y afecciones de la piel ni enfermedades
i e certificacion infectocontagiosas y conté con certificacion médica
vigente.
Dotacién del Se evidencit que el personal contd con dotacion
15 Personal manipulador completa, limpia y en buen estado, y la utilizé
personal -
adecuadamente conforme a la normatividad.
Se confirmé la disponibilidad de batas desechables para
; Dotacién para visitantes, no se reutilizaron y se registraron en la
16 e visitantes planilla; se garantiz6 el uso de dotacién y BPM por
visitantes.
17 T ——— Buenas Practicas Se constatd que se cumplieron las Buenas Practicas de
P de Manufactura Manufactura en todas las etapas del proceso.
I, Condiciones Se verifico que el vehiculo transportador presentd
18 fab:icr:ci A ecsocin sanitarias del condiciones sanitarias adecuadas de higiene y limpieza
pea vehiculo en estructura y elementos intemos.
i Certificacion Se evidencio que el vehiculo conté con certificacién
Operaciones de P N .
19 T sanitaria del sanitaria vigente con concepto favorable de la autoridad
e vehiculo competente.
. Se confirmé que los conductores y auxiliares cumplieron
20 (?pan:aaones de. Gondqctu =Y requisitos documentales, portaron dotacion
| fabricacion / recepcion auxiliares med
! reglamentaria e implementaron BPM.
I Operaciones de _ Se gbsgwé que las !n_atenas primas se reclbagron en
21 g ; Recepcion area limpia y en condiciones que minimizaron riesgo de
, fabricacion / recepcién i -
| contaminacion o alteracion.
Operaclones de Cittndion: s Se verificé el cumplimiento de criterios de aceptacion,

fabricacion / recepcién

aceptacién y control

control de fechas, lotes, empaques y temperatura de
productos refrigerados y congelados.

Fuente: CONSORCIO DAC PAE 2025

A continuacién, se presenta los comedores con novedades de infraestructura, pero los cuales, a la
fecha de este informe, no presentaron la entrega de menu de contingencia y siguen realizando el
suministro convencional, pero las cuales presentan situaciones de riesgo que estén en seguimiento.

Tabla 74 Consolidado Comedores en contingencia, con condiciones particulares durante el mes de

marzo de 2026

COLEGIO | SEDE MOTIVO DETALLEMOTIVO R
COLEGIO CEDID o . '
CIUDAD BOLIVAR | 1 Filtracién entecho | Fiecion de agua en techo de dreade lavado |, . o

(IED) de menaje
COLEGIO LA . Afectacion eléctrica area social — punto entrega
GIRALDA (IED) 1 Dafto eléclrico comida caliente 2Hep25
COLEGIO _. 2
TECNICO 1 Filtracion en piso Dafio en piso de la movil 3-jun-25
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| COLEGIO  SEDE|  MOTWO | DETALLEMOTVO TREA DS
ALDEMAR ROJAS
PLAZAS (IED)
COLEGIO SAN :
RAFAEL (IED) 1 Infraestructura sed Construccion del shut de basuras de la IED 19/Augf2025
Cableado invertido - afectacion en cuarto de
COLEGIO JUAN ! refrigeracién y congelacién - dafio en piso por
7l
REY (IED) 1 Defia.en equipo soporte de las neveras en préstamo (por dafio “Thmvzes
en cuartos frios)
COLEGIO
CRISTOBAL 1 Filtracién en techo Filtracién en techo de cuartos frios 20/Jan/2026
COLON (IED)
COLEGIO & - Filtracian en piso de cocina caliente- afecta sala
KENNEDY (ED) | oo de sistemas -cuarto de congelacion i
COLEGIO LAS ; ;
AMERICAS (IED) 1 Dafio eléctrico Fluctuacién de energia 5-Mar-26
COLEGIO
ARBORIZADORA 1 Dafio en motobomba Mantenimiento programado de motobombas 27-Mar-26
ALTA (IED)

Fuente: CONSORCIO DG PAE 2025

El andlisis de las condiciones particulares evidencia que las afectaciones se concentran
principalmente en problemas de infraestructura, filtraciones y fallas eléctricas o de equipos, las cuales
generan impactos importantes en el volumen de raciones atendidas, en varios casos superiores a
1.000 raciones diarias. Se destacan instituciones como CEDID Ciudad Bolivar con mas de 2.000
raciones en modalidad CDP-SIAT, La Giralda con 1.338 raciones tanto en desayuno como almuerzo,
y Arborizadora Alta con mas de 1.100 raciones en ambos servicios, lo que refleja una alta presion
operativa bajo condiciones no 6ptimas. Asimismo, se evidencian casos con afectaciones medias entre
500 y 800 raciones, como Juan Rey, Kennedy y Cristébal Colén, donde las novedades estan
asociadas a fallas en equipos, filtraciones en areas criticas y problemas eléctricos. En general, estas
condiciones particulares presentan un comportamiento mixto, combinando eventos prolongados
asociados a infraestructura con situaciones mas puntuales de tipo técnico, lo que evidencia la
necesidad de fortalecer tanto el mantenimiento preventivo como la intervencion estructural, dado que
estas novedades impactan directamente la capacidad operativa, la calidad del servicio y la continuidad
en la atencion de los beneficiarios.

Finalmente, la interventoria recomienda a la SED priorizar las adecuaciones estos nuevos comedores
escolares, con el fin de no materializar la contingencia en el suministro y garantizar la entrega de Ia
alimentacién en la modalidad SIDAE.

11.3 Compras Publicas

Segun la obligacién de la Interventoria, contemplada en el Anexo Técnico de la Interventoria,
numeral 7.2.15. COMPRA LOCAL: “Revisar el informe de compra local presentado por el contratista
y/o asociado mensualmente, de acuerdo con lo definido en el anexo técnico correspondiente,
incluyendo los avances que presente en este item. Se deberd presentar anélisis de este,
recomendaciones y conclusiones, en concordancia con la ley 2046 de 2020 por la cual se establecen
mecanismos para promover la participacion de pequerios productores locales agropecuarios y de la
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agricultura campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de alimentos y
con lo definido en el anexo técnico. El informe técnico de la interventoria en la modalidad de SIDAE
debera incluir el anélisis y resultados de compra local adelantado por el contratista y/o asociado, asi
como las recomendaciones y conclusiones a las que haya lugar.”

De igual manera, este enfoque se encuentra alineado con los lineamientos definidos en el CONPES
4023 de 2021, que reconoce las compras publicas de alimentos como un instrumento para fortalecer
los sistemas de abastecimiento territorial y promover la inclusion productiva rural mediante esquemas
de comercializacion directa y circuitos cortos de comercializacion.

En el ambito distrital, estas disposiciones se articulan con la Politica Publica de Seguridad Alimentaria
y Nutricional de Bogota 2019-2031 (CONPES D.C. 113 de 2020), la cual establece como uno de sus
ejes estratégicos el fortalecimiento de los sistemas alimentarios territoriales, el abastecimiento
sostenible de alimentos y la promocién de circuitos de comercializacion que permitan la articulacién
entre productores rurales y mercados institucionales. Asimismo, este componente se relaciona con
los lineamientos establecidos en el Plan Distrital de Desarrollo 2024-2027 “Bogota Camina Segura”,
el cual contempla dentro de sus estrategias el fortalecimiento de los sistemas de abastecimiento

alimentario y la promocién de economias rurales y regionales vinculadas a programas institucionales
de alimentacion.

En este contexto, el PAE se configura como un instrumento estratégico de politica plblica que
contribuye simultaneamente a la garantia del derecho a la alimentacién de la poblacién escolar y al
fortalecimiento de la produccién agropecuaria local.

En el mes de marzo de 2026, el Asociado Compensar radicd ante la interventoria el informe de
economia local correspondiente al periodo de febrero de 2026, el cual fue objeto de revisién técnica
conforme a los lineamientos establecidos en la normatividad vigente.

Teniendo en cuenta la informacion reportada por el Asociado en el informe del mes de febrero del afio
en curso, desde el inicio del Convenio de Asociacién No. CO1.PCCNTR.8244120 de 2025,
Compensar, reporta un total de 26.769.997.250 en compras locales y que de acuerdo con lo
establecido enla ley 2046 de 2020 equivale al 26,3%. Ahora frente al periodo del informe de
economia local del mes de febrero del afio en curso, el total de compra local que reporta el Asociado
es de $6.802.544.763 equivalente al 23.8%, teniendo en cuenta que el total de compras a corte del
28 de febrero fue de $28.533.594.316

Este resultado evidencia una tendencia progresiva hacia el cumplimiento del porcentaje minimo
establecido por la normativa nacional; sin embargo, el indicador acumulado aln se mantiene por
debajo del umbral del 30% exigido por la Ley 2046 de 2020, implica la persistencia de una brecha
frente al estandar normativo vigente; por otra parte, dentro del informe no se evidencia en ninguno de
los apartes la confirmacién de los proveedores de estar inscritos en la plataforma SUMERDE.

11.3.1 Analisis, recomendaciones y conclusiones del informe de compras locales del mes de
febrero de 2026:

En cumplimiento de las funciones de interventoria y con el propésito de verificar la aplicacién de la
normatividad vigente en materia de compra publica de alimentos, se realizé el analisis técnico de la
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informacién reportada por el Asociado Compensar en relacién con el componente de compra local
para la operacion del Programa de Alimentacion Escolar en la modalidad Servicio Integral de
Desayunos y Almuerzos Escolares — SIDAE. El presente concepto se emite con base en los datos de
compras reportadas, la metodologia de abastecimiento implementada, la clasificacién de proveedores
y las acciones de fortalecimiento de la oferta de la agricultura campesina, familiar y comunitaria.

El andlisis de este indicador evidencia que, si bien el porcentaje reportado refleja una participacion
significativa de proveedores locales dentro del sistema de abastecimiento del programa, el resultado

obtenido se ubica 6,2 puntos porcentuales por debajo del umbral minimo del 30 % establecido en la

Ley 2046 de 2020, razén por la cual no se configura el cumplimiento pleno del estandar normativo
para el periodo evaluado.

La primera modalidad que reporta el Asociado para el mes de febrero corresponde a la compra
mediante circuitos cortos de comercializacion, la cual represent6 el 91 % del total de compras locales
realizadas durante el periodo evaluado. Este esquema articula productores locales con operadores
logisticos o comercializadores que consolidan la oferta de diferentes unidades productivas, facilitando
su vinculacién a mercados institucionales como el PAE. Su implementacion resulta clave para
garantizar condiciones de volumen, continuidad en el suministro, trazabilidad y cumplimiento de
estandares de calidad e inocuidad requeridos en la operacién del programa.

La segunda modalidad corresponde a la compra directa a organizaciones productivas, la cual
represento el 9% del total de compras locales realizadas. Este mecanismo promueve la participacién
directa de asociaciones de la agricultura campesina, familiar y comunitaria, fortaleciendo circuitos de
comercializacion mas cortos y favoreciendo una mayor apropiacién del valor por parte de los
productores.

De acuerdo con la informacion reportada, durante el periodo evaluado participaron 36 unidades
productivas, las cuales aportaron al proceso de abastecimiento institucional del Programa de
Alimentacion Escolar en la modalidad Servicio Integral de Desayunos y Almuerzos Escolares —
SIDAE, alcanzando una compra local por valor de $6.802.544.763 frente a un total de compras de
alimentos de $28.533.594.316, lo que corresponde a un 23,8 % para el mes de febrero. Asimismo, el
acumulado de la vigencia alcanza un 26,3 %, evidenciando un avance progresivo en la incorporacion
de proveedores locales.

Desde la perspectiva técnica, la diferencia entre el porcentaje alcanzado y el umbral minimo del 30 %
establecido en la Ley 2046 de 2020 se asocia a factores estructurales como la limitada capacidad de
oferta de algunos productores locales, las brechas en el cumplimiento de requisitos sanitarios y
documentales, y las exigencias logisticas propias de un programa de alta cobertura como el PAE.
Estas condiciones inciden directamente en la velocidad de vinculacién efectiva de nuevos
proveedores al esquema de abastecimiento institucional.

El informe evidencia el desarrollo de acciones orientadas al fortalecimiento de la compra local, entre
las que se destacan la realizaciéon de espacios de articulacién con asociaciones de productores
(FEDEARROZ, ASOUCAMPO, ACOAMBIENTAL, DIGNIDAD AGROPECUARIA, ASOAGRICUND,
ASOCAMPOMETA, ASEMBRAR y ASOCOLFRUVER), en los cuales se socializé el proceso de
habilitacion de proveedores y se validaron aspectos clave como capacidad de oferta, origen, logistica,
requisitos de calidad e inocuidad, y procesos de trazabilidad. Asimismo, se resalta la participacién en
la Rueda de Negocios del Programa Pez Total (Regional Bogota), orientada a identificar y vincular
oferta del sector pesquero y acuicola al abastecimiento institucional.
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Adicionalmente, se reporta el fortalecimiento de los procesos de registro, validacién de procedencia

local y cargue de informacion en plataformas internas y sistemas del Gobierno Nacional, lo cual
permite garantizar la trazabilidad de los alimentos, realizar seguimiento al indicador de compra local

y sustentar técnicamente las decisiones de abastecimiento cuando se requiere complementar la
compra en otras regiones, priorizando la cercania con la Region Central.

Es necesario que el Asociado en los siguientes informes de economia local, confirme que los
proveedores tanto de circuito corto como de compra directa se encuentren inscritos en la plataforma
SUMERCE. El registro de los proveedores de economia local en la plataforma SUMERCE adquiere
relevancia como un mecanismo que fortalece la transparencia, trazabilidad y verificacion del
cumplimiento de los criterios establecidos en la Ley 2046 de 2020 y el Decreto 248 de 2021, en la
medida en que facilita la identificacion de actores pertenecientes a la Agricultura Campesina, Familiar
y Comunitaria. En este sentido, el uso de SUMERCE se configura como una buena practica que
aporta soporte documental, estandarizacion de la informacion y mayor rigurosidad en la verificacion
del origen de los productos.

11.4 Seguimiento a las Fichas Técnicas del Asociado

Segun la obligacién de la Interventoria, contemplada en el Anexo Técnico de la Interventoria,
numeral 7.2. ACTIVIDADES TECNICAS DE LA INTERVENTORIA EN EL SEGUIMIENTO,
MONITOREO Y CONTROL 18. “Aprobar las fichas técnicas, realizando la verificacién de la
notificacion, permiso o registro sanitarios, de los alimentos utilizados en los comedores escolares para
el Servicio Integral de Desayunos, Almuerzos, Cenas y Complementos Escolares am/pm del
Programa de Alimentacién Escolar y realizar seguimiento al cumplimiento de estas en las visitas,
asimismo, realizar las validaciones cuando el asociado cambie de proveedor(es)”.

En el mes de marzo del afio en curso se remiti6 al Asociado el oficio DACPAE2025-330, mediante el

cual se informaron las observaciones relacionadas con los resultados de la revision realizada a la
informacion de fichas técnicas remitida a la Interventoria por correo electrénico el 5 de marzo de
2028, en el cual se informé lo siguiente:

» Oficio DACPAE2025-330: se evidenciaron observaciones relacionadas con el

proveedor Maizarepa, debido a que no concuerda la informacién de la ficha técnica y
la notificacion sanitaria.

Al corte de este informe el Asociado se encuentra en tiempos de emitir la respuesta a las

observaciones efectuadas por la Interventoria, y en el siguiente informe presentaremos los resultados
de este seguimiento.
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CAPITULO 12 CONDICIONES GENERALES

El presente capitulo presenta el seguimiento realizado durante el periodo de febrero a las condiciones
generales asociadas a la operacion del servicio de alimentacién escolar. Este seguimiento comprende
la revision del estado de los conceptos higiénico-sanitarios emitidos por la autoridad sanitaria
competente, asi como el monitoreo de las actividades relacionadas con lavado de tanques de
almacenamiento de agua y control de plagas (fumigaciones) en los comedores escolares.

De igual manera, se incluyen los resultados derivados de la verificacion de las condiciones generales
de los servicios de alimentacion, a través de la aplicacién del instrumento FG-C-26 — Formato de
Condiciones Generales de los Servicios Integrales de Desayunos y Almuerzos Escolares, en los
comedores escolares correspondientes a las submodalidades Colegio Urbano, Cocinas Mdviles,
Urbano Cenas y Colegios en Administracién, asi como en los Centros de Produccién de Alimentos
(CDP) y en la planta satélite, de acuerdo con las actividades de seguimiento, monitoreo y control
establecidas para la interventoria en el componente técnico.

A continuacién, se presentan los resultados correspondientes al periodo evaluado en el presente
informe,

12.1.1 Conceptos Higiénico Sanitarios

En cumplimiento de lo establecido en el Anexo Técnico de Interventoria, numeral 7.2.3.10 Conceptos
sanitarios, el cual establece “Como actividad verificar en cada comedor escolar el concepto sanitario
emitido por la autoridad sanitaria competente con el fin de generar alertas y realizar seguimiento a los
aspectos asociados a la operacion del servicio de alimentacion, asi como presentar mensualmente
un consolidado con la informacién correspondiente al colegio, sede, fecha de visita, nimero de acta,
concepto emitido, puntaje y observaciones”, la interventoria realizé el seguimiento a los conceptos
higiénico-sanitarios emitidos por la Secretaria Distrital de Salud (SDS) en los comedores escolares,
Centros de Produccién de Alimentos (CDP) y demaés infraestructuras asociadas a la operacion del
Programa de Alimentacion Escolar = PAE.

Para el periodo de marzo de 2026, la interventoria realizd el seguimiento a los conceptos sanitarios
de 228 establecimientos educativos que se encontraban activos con sumisnitro de alimentacion en
las submodalidades de SIDAE Urbano, SIAT — CDP, asi como en la Planta satélite.

Es importante sefialar que el Convenio de Asociacién No. CO1.PCCNTR 8244120 de 2025, vigente
desde el 1 de septiembre de 2025, cuenta con dos fuentes de financiacion: Sistema General de
Regalias (SGR) y Recursos Propios; por lo tanto, los resultados del seguimiento se presentan
diferenciados de acuerdo con la fuente de financiacion de los establecimientos educativos
intervenidos. Cabe aclarar que los recursos de la fuente de financiacién del Sistema General de
Regalias (SGR) finalizaron después del 16 de marzo del 2026, debido a que se cumplié con el nimero
de raciones (26.437.933) estipuladas de este fondo.

En la siguiente tabla se presenta la relacién de los comedores escolares visitados a corte del 31 de
marzo 2026 con concepto favorable, favorable con requerimientos y los que adn no han sido visitado
por la Entidad Sanitaria Competente.
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Tabla 75 Estado de los Conceptos Sanitarios

Sistema General de Regalias | Recursos Propios
Cp:ijc_ebto No.de o e L LT A,
Ccomedores/CDP | Porcentaje . | . oqreciopp prorcertale ¢
: = - yplanta T g LU s S e
FAVORABLE 104 47 2 40%
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 114 5 0 0
SIN VISITA DE LA SDS 5 2 3 60%
TOTAL, GENERAL 223 100% 5 100%

FUENTE: CoNsoRrcio DAC PAE 2025

El resultado del seguimiento a los conceptos sanitarios evidencia que, para el Sistema General de
Regalias, el 98% de los comedores/CDP cuentan con algin nivel de concepto favorable (47%
favorable y 51% favorable con requerimientos), lo que indica un cumplimiento, a las condiciones
sanitarias estipuladas en la normatividad sanitaria vigente del pais y del Distrito, aunque méas de la
mitad requieren algun tipo de ajustes o mejoras. Y por otra parte el 2% no cuenta con visita de la SDS,
lo que representa un rezago minimo en la evaluacion, pero una debilidad en el acampamiento de la
Institucién Sanitaria, teniendo en cuenta que el suministro de la alimentacién estad enfocada a la
poblacién estudiantil.

Por su parte, en los recursos propios, el 40% de los comedores cuenta con concepto favorable,
mientras que el 60% no ha sido visitado por la SDS, evidenciando una brecha importante en el
seguimiento sanitario. En conjunto, si bien los resultados son positivos en términos de cumplimiento
general, se identifica la necesidad de fortalecer la gestién sobre los requerimientos pendientes y
priorizar las visitas en las sedes sin evaluacién, especialmente en el componente de recursos propios.
Desde la Interventoria se aclara que en las visitas de condiciones sanitarias y en los comités escolares
a los que somos convocados se socializa la necesidad de gestionar la visita de la SDS desde las
rectorias de las IED.

De acuerdo con el seguimiento realizado por la interventoria, se identificaron ocho (8) sedes
educativas que no registran visita por parte de la Secretaria Distrital de Salud y, por tanto, no cuentan
con concepto sanitario emitido por la autoridad competente. Estas sedes se encuentran en la siguiente

tabla.
Tabla 76 Listado de colegios sin visita de SDS
: : F R . = lLocalid| Fuentede
No. ~ Sede Educativa = | ad | financiacién

; ; SUMAP Proyecto

1 | Colegio Campestre Jaime Garzdn (IED)_4 Tabaco AZ Regalias
=y 7 SUMAP Proyecto

2 Colegio Gimnasio Del Campo Juan De La Cruz Varela (IED)_7 San José AZ Regalias

3 Colegio Gimnasio Del Campo Juan De La Cruz Varela (IED)_9 Erasmo Ledn Valencia SUAN;:A i ;ro"em
o = L egalias

4 | Colegio Jaime Nifio Diez (IED)_1 SUBA | Recursos Propios
: . FONTI Proyecto
5 | Colegio Maria Josefa Canelones (IED)_1 BON Regalias
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niT Fuente de
No; financiacién
Proyecto

6 | Colegio Marsella (IED)_2 Regalias

7 | Colegio San Pedro Claver (IED)_1 KE[?YNE Recursos Propios

8 | Colegio Villemar EI Carmen (IED)_3 FSSJ : Recursos Propios

FUENTE: CoNSORCIO DAC PAE 2025

De acuerdo con lo establecido en el Anexo Técnico de la Interventoria, los Conceptos Higiénico
Sanitarios emitidos por la Secretaria Distrital de Salud (SDS) en el marco de las visitas de Inspeccion,
Vigilancia y Control no tienen fecha de caducidad, dado que la frecuencia de estas visitas se define
bajo un enfoque de riesgo. No obstante, cuando un concepto sanitario de un comedor escolar supera
los doce (12) meses desde su expedicién, el interventor de campo informa esta situacién al rector de
la institucién educativa en el Comité de Alimentacién Escolar, con el fin de sugerir la realizacion de la
solicitud formal de una nueva visita ante la SDS. Esta directriz ha sido socializada durante las visitas
técnicas realizadas en el periodo correspondiente al presente informe.

A continuacién, se presenta el estado y anualidad de los conceptos sanitarios de los comedores
escolares, CDP y planta satélite, en los cuales se realizé la verificacién y actualizacién de la

informacion relacionada con las visitas efectuadas por la Secretaria Distrital de Salud (SDS).

Grafica 73. Conceptos Sanitarios por afio de emision
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FUENTE: ConsORCIO DAC PAE2025
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Con respecto al estado de la vigencia de los conceptos sanitarios, se evidencia una mejora
significativa en la cobertura y gestién a partir de 2023, con un incremento notable en el nimero de
visitas y conceptos emitidos, alcanzando su punto mas alto en 2025 con 95 registros, seguido de 2026
con 41, Se observa que el estado predominante es favorable con requerimientos (114 casos), seguido
de favorable (106 casos), lo que indica que, aunque existe un nivel de cumplimiento sanitario, una
proporcién importante de comedores aln requiere ajustes para alcanzar condiciones 6ptimas. En

contraste, los afios anteriores a 2022 presentan una baja cantidad de registros, lo que puede
asociarse a menor cobertura o frecuencia de visitas.

La matriz consolidada de conceptos sanitarios se presenta en el anexo correspondiente a Conceptos
Sanitarios dentro de los entregables técnicos del presente informe, Entregable 5 Anexotecnico05CS

12.1.2 Lavado de Tanques de Agua

Segun lo establecido en el Anexo Técnico de Interventoria, numeral 7.2.3.8 — Saneamiento, el cual
indica que se debe “Entregar en medio magnético la relacion de los certificados del Plan de
Saneamiento Bdsico Institucional (lavado de tanques y control de plagas), asi como realizar
seguimiento a su vigencia y emitir recomendaciones a las Instituciones Educativas que presenten
certificados proximos a vencer o vencidos, informacion que debe quedar registrada en el informe
remitido a la Secretaria de Educacién del Distrito (SED)", la interventoria efectud la verificacion de la
vigencia de las actividades de lavado de tanques de almacenamiento de agua en los comedores
escolares que se encontraban en operacion durante el periodo evaluado.

A continuacién, se presenta la relacion de las actividades de saneamiento verificadas en las
Instituciones Educativas, asi como el detalle de la informacién correspondiente a aquellas sedes en
las que se aproxima la fecha de renovacién de los certificados de lavado de tanques.

Tabla 77 Estado de actividades de saneamiento — Lavado de Tanques

o o e
PROXIMOS A  ALERTA - i

ACTIVIDAD T ee ° | VENCERDE3A1 | VECIMIENTO MENOS VENCIDO I

MES DE UN MES : '

LAVADO DE 3
Tk 157 68 23 0 |

FUENTE: CONSORCIQ DAC PAE2025

Para el periodo de marzo de 2028, la interventoria realizé el seguimiento a los lavados de tanques de
agua potable de 228 establecimientos educativos que se encontraban activos con suministro de
alimentacion en las submodalidades de SIDAE Urbano, SIAT — CDP, asi como en la Planta satélite,
se realizd el seguimiento a la vigencia de las actividades de saneamiento relacionadas con el lavado
de tanques de almacenamiento de agua, tanto aéreos como subterraneos, utilizados en la preparacién
y manipulacion de alimentos. Es importante aclarar que los tanques de agua que se contemplaron
para este seguimiento incluyen tanto los tanques aéreos y subterraneos que surten de agua potable
a los comedores escolares.
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El andlisis del estado de la actividad de lavado de tanques evidencié una adecuada gestién
preventiva, dado que la mayor proporcion de casos (157) se encuentra en el rango de 6 a 3 meses
antes de su vencimiento, lo que indica una planificacién oportuna de esta labor. Sin embargo, se
observa un volumen significativo de actividades préximas a vencer (68 ) entre 3 y 1 mes y (23) en
estado de alerta con menos de un mes, lo que sugiere la necesidad de fortalecer la programacion a
corto plazo para evitar posibles incumplimientos con la normatividad sanitaria vigente. Es importante
resaltar que no se registraron actividades vencidas, lo cual refleja un control efectivo hasta la fecha,
aunque se recomienda priorizar la ejecucién de los casos en alerta para mantener este indicador en
niveles dptimos.

Tabla 78 Instituciones educativas con actividades de saneamiento con alerta vencimiento menos de
un mes — lavado de tanques

Nro. | INSTITUCION EDUCATIVA
1 CDP COLEGIO USAQUEN (IED) Alerta vencimiento menos de un mes
2 | URBANO COLEGIO TOBERIN (IED) 1 20/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
3 | URBANO COLEGIO SAN JOSE (IED) 1 27/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
4 | URBANO COLEGI%S';;?‘EISE REYED 1 110/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
5 | URBANO COLEGIO SAN CAYETANO (IED) 1 28/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
6 | URBANO COLEGIO SALUDCOOP SUR 1 13/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
7 | URBANO COLEGIO RURAL CHIZACA (CED) 1 20/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
8 URBANO COLEGIO NUEVA ZELANDIA (IED) 2 19/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
9 URBANO COLEGIO MARSELLA (IED) 1 20/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes -
10 | URBANO | COLEGIO ARC RS DORAALTA |4 | 1110972025 | Alerta vencimiento menos de un mes
11 | URBANO COLEGIO MARSELLA (IED) 1 20/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
12 | URBANO Co"ﬁgﬁ"fgﬁg{%’;‘%‘ 1 | 12/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
13 | URBANO | COLEGIOMANUEL DELSOCORRO | 4 | 41510012025 | Alerta vencimients menos de un mes
14 | URBANO CDLEGLIEVII'E%%& EE)B IGEE 1 14/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes

15 | URBANO | COLEGIO LAS MARGARITAS (IED) 1 4/10/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
COLEGIO LA TOSCANA - LISBOA

16 | URBANO (IED) 4 15/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
17 | URBANO COLEGIO JOSE ?‘;‘EADR)JA VARGAS VILA 1 13/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
COLEGIO JOSE FRANCISCO s
18 | URBANO SOCARRAS (IED) 1 27/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
COLEGIO JOSE FRANCISCO —_

19 | URBANO SOCARRAS (IED) 1 27/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
COLEGIO INSTITUTO TECNICO L
20 | URBANO LAUREANO GOMEZ (IED) 1 27/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes

COLEGIO FERNANDO GONZALEZ £
21 CcDP OCHOA (IED) 1 13/09/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
22 | URBANO COLEGIO EMMA REYES (IED) 1 1/10/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
COLEGIO EL TESORO DE LA _—
23 CDP CUMBRE (IED) 3 13/08/2025 | Alerta vencimiento menos de un mes
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En estos casos, durante las visitas técnicas realizadas por la interventoria se informé a las
instituciones educativas sobre la proximidad del vencimiento del certificado, recomendando adelantar
las gestiones necesarias para programar la ejecucién del nuevo lavado de tanques y actualizar los
soportes correspondientes del Plan de Saneamiento Basico Institucional. Estas acciones buscan
garantizar condiciones adecuadas de calidad del agua utilizada en la preparacién de alimentos y
contribuir al mantenimiento de las condiciones higiénico-sanitarias en los comedores escolares.

El detalle completo de la verificacion realizada, incluyendo modalidad, sede, fecha de realizacion del
ultimo lavado y estado del certificado, se presenta en la matriz de seguimiento de actividades de
saneamiento — lavado de tanques, incluida en los anexos técnicos del presente informe.

Ver Anexotecnico03CHSmarzo, Anexotecnico02tang.

12.1.3 Fumigaciones

En cumplimiento de lo establecido en el Anexo Técnico de Interventoria, numeral 7.2.3.8 -
Saneamiento, el cual establece la obligacion de “Entregar la relacion de los certificados del Plan de
Saneamiento Basico Institucional (lavado de tanques y control de plagas), asi como realizar
seguimiento a su vigencia y emitir recomendaciones a las Instituciones Educativas cuando se
identifiquen certificados préximos a vencer o vencidos”, la interventoria realizé la verificacién de la
vigencia de los certificados de fumigacién y el seguimiento a las fechas de ejecucion y vencimiento
reportadas por las Instituciones Educativas.

Este ejercicio permiti¢ identificar oportunamente posibles alertas relacionadas con la vigencia de los
certificados y realizar las recomendaciones correspondientes para la gestion de su renovacion cuando
fue necesario. A continuacién, se presenta el consolidado de las actividades de saneamiento
relacionadas con fumigacion verificadas en los comedores escolares, CDP y planta satélite,
incluyendo el detalle de aquellas sedes cuyos certificados se encuentran préximos a vencer.

Tabla 79 Estado de actividades de saneamiento — Fumigacién

. PROXIMOS A - ALERTA
ACTIVIDAD ENTIEMPOSDESA | VENCERDE3A1 |VECIMIENTOMENOS|  VENGIDO
MES DEUNMES |
FUMIGACION 179 19 30 0

FuenTE: CONSORCIO DAC PAE2025

Para el periodo de marzo de 2026, la interventoria realizd el seguimiento a la vigencia de las
fumigaciones en 228 establecimientos educativos que se encontraban activos con suministro de
alimentacién en las submodalidades de SIDAE Urbano, SIAT — CDP, asi como en la Planta satélite,

El analisis de la actividad de fumigacion muestra un comportamiento mayoritariamente favorable, con
179 casos en el rango de 6 a 3 meses antes de su vencimiento, lo que evidencia una adecuada
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planificacion y control preventivo. No obstante, se identifican 19 actividades préximas a vencer (entre
3y 1 mes) y 30 en estado de alerta con menos de un mes, lo que representa un punto de atencion,
ya que estas Ultimas superan a las proximas a vencer y podrian derivar en incumplimientos si no se
gestionan oportunamente. A pesar de ello, no se registran actividades vencidas, lo cual indica que,
hasta el momento, se ha mantenido el cumplimiento; sin embargo, es necesario priorizar la ejecucion
de las actividades en alerta para evitar afectaciones en el indicador.

A continuacién, se relacionan comedores escolares, CDP y planta, cuyos certificados de fumigacion
presentan una alerta de vencimiento menor a un mes. En concordancia con la normatividad sanitaria
vigente, el Asociado ha realizado la respectiva evaluacion del riesgo de infestacién para definir la
periodicidad de las intervenciones; en este contexto, la Interventoria efectiia seguimiento bajo un
enfoque de riesgo, validando que la vigencia de los certificados no supere los seis (6) meses. En
consecuencia, se identifica que los vencimientos se encuentran proyectados para el mes de abril de
2026 en las siguientes instituciones educativas, sobre las cuales se realiza monitoreo y gestion
oportuna para garantizar la continuidad de las condiciones sanitarias.

Tabla 80 Instituciones educativas con actividades de saneamiento con alerta vencimiento menos de
un mes — Fumigacién

@
Consorcio

DAC PAE

Eechadga” R T
Modalidad > | Realizaciéndela | Estado
Resse = | Uttima fumigacién =
1 | CDP Independiente PLANTA SATELITE NA 20gR0zs | e Nanchmients
2 URBANO COLEGIO SAN PEDRO CLAVER (IED) | 1 21/10/2025 A:::SD‘;":"S;“’;;‘S‘"
3 URBANO COLEGIO SAN J(Ll')ég) SUR ORIENTAL 1 1111012025 A:ﬁg:o\:‘:n&mrln?sw
4 cOP COLEGIO O.EA. (IED) 2 8/10/2025 A:ﬁ::g‘::“jp’“%?;"
5 URBANO COLEGIO NUEVO CHILE (IED) 1 W | S
T M i T
Z s COLEGIO NICOL()I\ESDE)IUENAVENTURA . ant0zs | Aleta Vencimieis
o | e | COROMBI SRS || | Ao
9 URBANO COLEGIO GII\J!N-‘(’:E::())]I SABIO CALDAS 1 22/10/2025 A:Te]gsu\:{:n&mnfqeensta
TR W e v I I s
W | e | SHESOCMMCIION |y uams | A
o | e | OSSR e
O Tl R T
20 T e R =
o | | CSSOGMISCIECNR || e e
o [ | GEDRREECE T T (et
7| | SorSSCMMSCRECU |y | e |Ameianna
5 | Wl | GenlE | e [
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e Lol L e sesioobi Fachade s S
No ~ Modalidad | Comedor/CDP Sede | Realizaciéndela | = Estado
' g Wi SR o (itimafumigacién | o
COLEGIO GIMNASIO DEL CAMPOQ Alerta Vencimiento
19 RURAL JUAN DE LA CRUZ VARELA (IED) S 211112025 menor a un mes
COLEGIO GIMNASIO DEL CAMPO Alerta Vencimiento
20 RURAL JUAN DE LA CRUZ VARELA (IED) 2 211112025 menor a un mes
COLEGIO GIMNASIO DEL CAMPO Alerta Vencimiento
2 RURAL JUAN DE LA CRUZ VARELA (IED) 1 20112025 menar a un mes
Aleria Vencimiento
22 CDP COLEGIO FRIEDRICH NAUMANN (IED) 1 111/2025 MANOF & U mas
COLEGIO FRANCISCO ANTONIO ZEA Alerta Vencimiento
23 URBANO DE USME (IED) 1 111172025 menor a un mes
COLEGIO ESCUELA NORMAL Alerta Vencimiento
24 URBANO SUPERIOR DISTRITAL MARIA 2 8/10/2025 menor a un mes
MONTESSORI (IED)
Alerta Vencimiento
25 URBANO COLEGIO EMMA REYES (IED) 1 25/10/2025 menor a un mes
Alerta Vencimiento
26 URBANO COLEGIO DE LA BICI (IED) 1 4/11/2025 MEnor a un mes
Alerta Vencimiento
27 URBANO COLEGIO CHUNIZA FAMACO (IED) 1 22/10/2025 e e
COLEGIO CARLOS PIZARRO LEON Alerta Vencimiento
28 URBANO GOMEZ (IED) 1 11/10/2025 Menar a. un mes
COLEGIO ALFONSO REYES Alerta Vencimiento
29 URBANO ECHANDIA 1 110/2025 menor a un mes
COLEGIO LUCILA RUBIO DE LAVERDE Alerta Vencimiento
30 URBANO (IED) 1 6/10/2025 Menot a Un mes

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE2025

El detalle completo de los establecimientos verificados, incluyendo fecha de tltima fumigacién, estado
de vigencia y fecha estimada de préximo vencimiento, se presenta en la matriz de seguimiento de
actividades de saneamiento - fumigacién, incluida en los anexos técnicos del presente informe. Ver
Anexotecnico03CHSfebrero, Anexotecnico01fumig.

12.2 Resultados de la aplicacion del FG-26

Mediante la aplicacion del formato FGC-26 de condiciones generales, el cual evalia cinco categorias:
edificaciones e instalaciones, equipos y utensilios, personal manipulador de alimentos y requisitos
higiénicos y de saneamiento, a continuacion, se presenta el resultado de su aplicacidn en las IED
(comedores escolares y CDP) Planta satélite activas durante el periodo correspondiente al mes de
marzo de 2026.
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FUENTE: CONSORCIO DAC PAE2025

A continuacion, se presentan los resultados correspondientes a cada una de estas categorias.

Para el mes de marzo se realizaron un total de 223 visitas a comedores escolares y Centros de
Distribucion de Preparaciones (CDP) con suministro de men regular, asi como a la Planta Satélite.
Es importante precisar que a los colegios que durante este periodo se encontraban operando bajo
menu de contingencia no se les efectud la visita de verificacién de condiciones generales, en
aplicacién de la indicacién emitida por la SED en la reunién del 17 de febrero del afio en curso.

Una vez estos comedores y/o CDP finalicen la contingencia y retomen la operacién regular, la
Interventoria procedera a realizar la correspondiente evaluacién mediante el formulario FGC-26.

A continuacion, se relacionan los comedores que se encontraron en estado de contingencia durante

el periodo evaluado.

Tabla 81 Colegios en Contingencia — marzo 2026

~ Localidad ~ Nombre Institucion Educativa Sede Comedor |

KENNEDY COLEGIO HERNANDO DURAN DUSSAN (IED) 1 ?

LOS MARTIRES COLEGIO SAN FRANCISCO DE ASIS (IED) 1 @

CIUDAD BOLIVAR COLEGIO SIERRA MORENA (IED) 2 1

BOSA COLEGIO BRASILIA - BOSA (IED) 2

SUBA COLEGIO GERARDO PAREDES (IED) | 1 |
CIUDAD BOLIVAR COLEGIO FANNY MIKEY (IED) 1
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12.2.1 Edificaciones e Instalaciones

Esta categoria se enfocé en la validacion que el comedor de la institucion en el cual se elabora la
alimentacion para los estudiantes cumpliera con las condiciones de localizacién, disefio,
infraestructura y saneamiento exigidas. Se evalué que las instalaciones se mantuvieron limpias, en

buen estado y aisladas de focos de insalubridad, construidas con materiales resistentes e
impermeables que facilitaron la limpieza y evitaron el ingreso de plagas. Los pisos, paredes, techos,
sistemas de ventilacion e iluminacién presentaron caracteristicas adecuadas para garantizar la
higiene y el mantenimiento. Asimismo, las instalaciones sanitarias contaron con los elementos
necesarios y sefalizacion adecuada para promover las buenas practicas de higiene del personal
manipulador

Para el periodo del presente informe, el desempefio obtenido en las 223 instalaciones evaluadas fue
del 67,09%; aunque la mayoria de las instalaciones visitados contaron con estructuras funcionales
para la prestacion del servicio alimentario, se identificaron las siguientes situaciones, en disefio,
mantenimiento y condiciones sanitarias de los espacios evaluados.

En el marco del seguimiento a las condiciones locativas y sanitarias de los comedores escolares, se
realiz la consolidacion y analisis de los hallazgos identificados durante las visitas de interventoria,
organizandolos en cuatro categorias principales: (i) pisos y paredes, (ii) techos, puertas y ventanas,
(iii) instalaciones sanitarias y (iv) localizacién y disefio asociados a condiciones de infraestructura.

De manera general, se evidencia una alta recurrencia de hallazgos relacionados con el deterioro de
superficies, presencia de humedad, desprendimiento de pintura, corrosion en elementos metalicos y
deficiencias en el disefio o0 mantenimiento de areas clave. Estas condiciones afectan directamente la
capacidad de garantizar ambientes higiénicos, seguros y acordes con la normatividad sanitaria
vigente. A continuacién, se presenta el andlisis por categoria, iniciando con aquella que concentra el
mayor numero de hallazgos.

En primer lugar, la categoria de pisos y paredes presenta la mayor recurrencia de novedades. Se
identifican deficiencias asociadas a la pérdida de emboquillado y la presencia de superficies porosas
en areas de cocina (caliente y fria), zonas de lavado, linea de servicio, cuartos frios y pasillos, lo cual
dificulta los procesos de limpieza y desinfeccion, favoreciendo la acumulacién de suciedad y el riesgo
de contaminacion. Asimismo, se evidencian desprendimientos de pintura y deterioro de
recubrimientos en paredes, medias cafas, carcamos y columnas, generando superficies no sanitarias
y posible desprendimiento de material contaminante.

Adicionalmente, se observan baldosas rotas, agrietadas o fracturadas tanto en pisos como en paredes
de diferentes areas (lavado, cocina, bafios y linea de servicio), lo que propicia la acumulacién de
suciedad y limita la adecuada higienizacion, constituyendo un riesgo fisico. Se suma a lo anterior el
deterioro o ausencia de medias cafias, asi como el desgaste en las uniones piso~pared y pared—
pared, generando puntos muertos que impiden una limpieza efectiva y favorecen la contaminacién.

Dentro de las novedades de recurrencia media, se identifica la presencia de dxido en pisos, paredes,
carcamos y zonas cercanas a equipos, evidenciando procesos de deterioro y potencial riesgo de

contaminacion fisica. Igualmente, se presentan grietas y fisuras en superficies, principalmente en
areas de alto transito y lavado. Se evidencian también desniveles en pisos con acumulacion de agua,

Pagina 281 de 333

INFORMACION PUBLICA



%
INFORME TECNICO CONSOLIDADO m

Consorcio
INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE - PAE BOGOTA DAC PAE
CONTRATO 2025

especialmente en zonas de lavado y cocina caliente, generando encharcamientos que representan
riesgos sanitarios y de accidentes. A lo anterior se suma el deterioro de carcamos, rejillas y sifones.

Finalmente, entre las novedades de menor recurrencia, se encuentra la condensacion en paredes en
areas como la linea de servicio y cuartos frios, condicién que puede favorecer la humedad y la
proliferacién microbiana.

En segundo lugar, la categoria de techos, iluminacién y ventilacién presenta una alta recurrencia de
novedades asociadas principalmente al deterioro de elementos estructurales y funcionales. Se
identifican marcos de puertas y ventanas con presencia de 6xido y corrosién, especialmente en su
parte inferior, asi como desprendimiento de pintura, bisagras, manijas y marcos en mal estado. Estas
condiciones afectan directamente la inocuidad de los alimentos, al representar riesgo de
contaminacion, facilitar el ingreso de plagas e incumplir lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013
en cuanto a la exigencia de superficies lisas, no porosas y resistentes a la corrosiéon. Lo anterior
evidencia, ademas, una deficiente implementacion de mantenimiento preventivo, especialmente en
zonas con alta humedad como areas de lavado, bafios y cuartos frios.

En relacién con los techos, se observa desprendimiento de pintura, presencia de grietas y fisuras,
humedad, filtraciones, goteras y condensacion, asi como superficies no lisas o con acumulacién de
suciedad y presencia de oxido en estructuras metélicas. Estas condiciones estan asociadas a
problemas estructurales y deficiencias en los sistemas de ventilacion, generando riesgo de caida de
particulas sobre los alimentos, afectacién de las condiciones higiénicas y evidenciando falta de
impermeabilizacién y adecuada extraccién de vapor. Se trata de una problemética recurrente y de
caracter progresivo, que puede escalar a un riesgo sanitario alto si no se interviene oportunamente.

En cuanto a ventanas y ventilacion, se identifican deficiencias como la ausencia de pelicula de
seguridad en vidrios, presencia de vidrios rotos o faltantes, mallas anti insectos deterioradas o
inexistentes, asi como problemas de condensacién y ventilacion insuficiente. Estas condiciones
representan riesgos de contaminacion fisica, principalmente por fragmentos de vidrio, y favorecen el
ingreso de vectores como insectos y otras plagas.

Respecto a las luminarias y el sistema eléctrico, se evidencian novedades de menor recurrencia, tales
como lamparas fundidas o intermitentes, luminarias sin proteccién, desprendimientos o dafios
estructurales y zonas con niveles insuficientes de iluminacion. Estas condiciones pueden afectar la
seguridad operativa del personal y generar riesgos eléctricos.

En rejillas, angeos y extractores, se observa acumulacion de polvo y grasa, mallas rotas o
desprendidas y extractores en mal estado o sin proteccion, lo cual se asocia a deficiencias en los
procesos de limpieza y mantenimiento, asi como a fallas en los sistemas de ventilacién.

Finalmente, entre los hallazgos menos frecuentes, se identifican la ausencia de medias cafias en las
uniones techo—pared, la presencia de espacios abiertos que incrementan el riesgo de ingreso de
plagas, elementos eléctricos expuestos y dafios puntuales en la infraestructura.

En tercer lugar, la categoria de instalaciones sanitarias evidencia una recurrencia importante de
hallazgos asociados principalmente a deficiencias en el funcionamiento, disefio y mantenimiento de
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los sistemas hidraulicos y sanitarios, los cuales son fundamentales para garantizar condiciones
adecuadas de higiene.

Dentro de las novedades mas recurrentes, se identifican lavamanos con accionamiento manual en
areas de manipulacién de alimentos y servicios sanitarios, lo cual representa un riesgo de
contaminacién cruzada al no garantizar un adecuado control higiénico en el lavado de manos, en
contravia de lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013. Asimismo, se evidencian unidades
sanitarias en mal estado, como inodoros sin sello hidraulico o con funcionamiento deficiente, lo que
favorece la emision de olores, la posible proliferacion de vectores y la pérdida de condiciones
sanitarias adecuadas. Se presentan también fugas de agua en tuberias, griferias y conexiones, asi
como deficiencias en el suministro o presién del agua, afectando directamente las actividades de
limpieza, desinfeccion y operacion del servicio de alimentacion. De igual forma, se identifican sifones
en mal estado, sin sellos adecuados o con acumulacion de residuos, lo que puede generar retorno de
olores y contribuir a la contaminacion del ambiente.

En cuanto a las novedades de recurrencia media, se observa deterioro en lavamanos, sanitarios y
otros accesorios, incluyendo fisuras, corrosidn y desgaste de materiales, lo que limita su funcionalidad
y dificulta su limpieza. También se evidencian deficiencias en el drenaje, con evacuacion inadecuada
de aguas residuales que puede generar encharcamientos y condiciones propicias para la proliferacion
de microorganismos. Adicionalmente, se identifican falencias en la dotacién o ubicacién de elementos
para la higiene de manos, como dispensadores de jabén, toallas desechables o sistemas de secado,
lo cual afecta el cumplimiento de los protocolos de higiene por parte del personal manipulador.

Finalmente, entre los hallazgos menos frecuentes, se encuentran deficiencias puntuales en la
ventilacidn de baterias sanitarias, conexiones improvisadas o no técnicas y ausencia de sefalizacion
en algunas areas, aspectos que, aunque menos recurrentes, inciden en las condiciones generales de
salubridad y organizacién del espacio.

En cuarto lugar, la categoria de localizacion y disefio presenta hallazgos relacionados con la
disposicion inadecuada de areas, flujos operativos no funcionales y deficiencias en la planificacién de
los espacios, los cuales inciden directamente en la inocuidad del proceso de preparacion y suministro
de alimentos.

Dentro de las novedades mas recurrentes, se identifican deficiencias en la separacion de areas,
evidenciando cruces entre zonas limpias y sucias (por ejemplo, entre &reas de preparacion, lavado y
disposicion de residuos), lo que incrementa el riesgo de contaminacién cruzada. Asimismo, se
observan disefios que no garantizan una secuencia logica del proceso (recepcién, almacenamiento,
preparacion, servido y disposicion final), afectando la eficiencia operativa y el cumplimiento de
condiciones higiénico-sanitarias, en contravia de los lineamientos establecidos en la Resolucién 2674
de 2013.

Se evidencia también la inadecuada localizacién de &reas sensibles, como cuartos frios cercanos a
fuentes de calor, zonas de almacenamiento préximas a baterias sanitarias o 4reas de preparacion
con exposicion a factores externos, lo cual compromete la conservacién de los alimentos y aumenta
el riesgo sanitario. Adicionalmente, se identifican espacios insuficientes para el desarrollo de las

actividades, generando congestion operativa y dificultando la correcta ejecucion de los procesos de
limpieza y desinfeccién.
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En cuanto a las novedades de recurrencia media, se observan deficiencias en la delimitacion fisica
de areas, ausencia de sefializacion funcional y falta de barreras sanitarias, lo que dificulta el control
de flujos del personal, alimentos y residuos. También se evidencian accesos inadecuados o no
controlados, que permiten el ingreso de personal ajeno o incrementan el riesgo de contaminacion.
Finalmente, entre los hallazgos menos frecuentes, se identifican aspectos como la ausencia de rutas
de evacuacion claramente definidas, limitaciones en accesibilidad y condiciones puntuales de disefio
que no cumplen completamente con criterios técnicos; si bien su recurrencia es baja, estos elementos
pueden impactar la seguridad, funcionalidad y cumplimiento normativo de la infraestructura.

Finalmente, con menor frecuencia se evidencian novedades puntuales relacionadas con fugas de
agua, condensacion, fallas en sifones o drenajes, filtraciones de humedad en techos y presencia de
malos olores provenientes de alcantarillado, asi como algunos hallazgos asociados a materiales no
sanitarios o estructuras provisionales en ciertas areas. Aunque estas situaciones se presentan en
menor nimero, pueden generar impactos importantes en la operacién y en las condiciones higiénico-
sanitarias del servicio si no se corrigen oportunamente.

En términos generales, se identificaron hallazgos recurrentes relacionados principalmente con el
deterioro de superficies (pisos, paredes y techos), corrosion en elementos metalicos, deficiencias en
instalaciones sanitarias, fallas en ventilacién y problemas en la distribucién y disefio de los espacios.
Estas condiciones afectan la limpieza, la desinfeccion, la inocuidad de los alimentos y la seguridad
operativa.

Como posibles acciones inmediatas, se recomienda la reparacién de pisos, paredes y techos
deteriorados; mantenimiento preventivo de marcos, bisagras, luminarias y sistemas de ventilacion;
adecuacion y funcionalidad de sanitarios y lavamanos; y reorganizacion de areas para asegurar flujos
adecuados, separacion de zonas limpias y sucias, y control de riesgos de contaminacién. La
intervencién rapida permitira mitigar riesgos sanitarios, mejorar la seguridad y garantizar el
cumplimiente de la normatividad vigente.

Frente a la calificacion de esta categoria en los comedores escolares, CDP y planta satélite el
resultado fue el siguiente:

Tabla 82 Semaforo de Calificacion — Edificaciones e Instalaciones

Total 223

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE2025

Considerando la tabla anterior, se puede establecer que, del total de 223 comedores escolares y/o
CDP, planta satélite, donde se evaluaron las edificaciones e instalaciones, la mayoria de los colegios
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se encuentra en la categoria “Favorable con Requerimientos (60-89,9%)", con 171 instituciones, lo
que equivale aproximadamente al 77.7% del total evaluado. Este hallazgo evidencia que, si bien estas
sedes cumplen de manera general con las condiciones evaluadas, presentan ciertos aspectos que
requieren mejoras o ajustes, principalmente relacionados con condiciones locativas y mantenimiento
de la infraestructura. Por lo tanto, es necesario dar seguimiento a los requerimientos identificados,

con el objetivo de asegurar el cumplimiento completo de las condiciones sanitarias y operativas
establecidas.

En segundo lugar, 42 colegios, equivalentes a aproximadamente 18.8%, obtuvieron una calificacion
‘Desfavorable (<59,9%)", lo gue evidencia que en estas sedes se presentan incumplimientos
significativos en los criterios evaluados, con novedades como deterioros generales en pisos, paredes,
techos, puertas y ventanas, presencia de doxido en marcos y equipos, deficiencias en ventilacion,
filtraciones de humedad, pisos y paredes porosos, asi como instalaciones sanitarias compartidas y
lavamanos de accionamiento manual. Ademas, se identifico almacenamiento inadecuado de materias
primas y residuos, y riesgo de vectores. Se recomienda resanar pisos y paredes, reparar puertas y
vidrios, mejorar ventilacion, controlar humedad, reubicar lavamanos y establecer Vestier
independiente, organizar adecuadamente el aimacenamiento y realizar mantenimiento preventivo de
techos, luminarias y carpinteria metalica, garantizando asi condiciones de higiene y seguridad para el
funcionamiento del comedor escolar.

Finalmente, 10 colegios, que corresponden a cerca del 4.5% del total, obtuvieron una calificacion
“Favorable (90-100%)", evidenciando un alto nivel de cumplimiento de los criterios evaluados durante
las visitas de verificacion. Estas sedes presentan condiciones adecuadas en términos de
infraestructura, operacién y cumplimiento de los lineamientos establecidos, lo que refleja una gestion
adecuada del servicio y el mantenimiento de las condiciones requeridas para la prestacién del
programa de alimentacién escolar.

En términos generales, la evaluacién de los 223 comedores escolares evidencia que la mayoria
cumple de manera adecuada con las condiciones de infraestructura y operacién, aunque algunas
sedes requieren mejoras en mantenimiento, seguridad e higiene. Un pequefio grupo presenta altos
niveles de cumplimiento, mientras que otras requieren atencién inmediata para corregir deterioros y
garantizar condiciones éptimas para el funcionamiento del programa de alimentacion escolar. En
consecuencia, es necesario dar seguimiento a los requerimientos identificados, asegurando que todas
las sedes operen bajo estandares adecuados de infraestructura, higiene y seguridad.

A continuacion, se presentan los hallazgos de los 42 colegios que para el periodo evaluado
presentaron la menor calificacion inferior al 59% y que en el Semaforo de Calificacion — Edificaciones
e Instalaciones se encuentran en color rojo.

Tabla 83 Colegios con menor calificacion en la categoria de Edificaciones e Instalaciones

4|

| -
i - Obu;arva::ionasi ‘Observaciones Om{‘-‘-’-a;w"“a' Observaciones AL
|No.;_ Sede educativa calmmlam 1.Localizaclény | 1.2.Pisosy | . teIOS y | 4Instalaciones |
i - Disefio Paredes e otHRtIsn _Sanlhﬂas- :
| Enel primer piso, | Durante lavisita | Durante la visita |

COLEGIO CARLO 30.00% NA . enelareade | deinterventoria se | de interventoria se |
FEDERICI (IED) | 4 recepcion de evidencian las evidencianlas |

| materia prima,se | _ siguientes |  siguientes |
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- Observacion 1. 3.

| Enlas escaleras,

observan pisos condiciones:
| con grietas que
compromelen mas Enel éma de
de 10 baldosas. linea, comida

caliente, ensamble

condiciones: |

Los lavamanos
ubicados en los
bafos de mujeres |
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. losescalones | y gistribucion, los y hombres
| presentan grietas, | tgchos presentan | cuentan con
i - ademas de desprendimiento | accionamiento
- ausencia de cinta de pintura. manual.
antideslizante y En el érea de En el bafio de
! falta de almacenamiento hombres, el
i pasamanos. de materia prima inodaro no
' En el segundo en seco, se presenta sello
: piso, evidencia hidraulico; al
.~ especificamente | hymedad en el accionar la
en las areas de techo, con descarga, este
- cocinacalientey | presenciade | queda sin nivel de |
olleros, se filtracion (gotera) agua.
evidencian durante eventos _
baldosas en las de lluvia.
paredes con La pueria de :
grietas. ingreso del primer
Se identifican | piso, la puerta del
canaleta cuarto de
desprendida en productos
| cuarlode quimicos y la
. almacenamiento puerta del cuarto
‘debasurasyenel | gg congelacian
; area de lavado de presentan
| menaje. presencia de
' Se observan pisos éxido.
: manchados en el
| area de ingreso al
. comedor (drea
social) yenla
zona de cocina
caliente, esta
ultima con
presencia de
manchas de
oxido,
En paredes del
area de cocina
caliente se
i evidencia
| desprendimiento
de pintura. i
- Se evidencio en ; 3 Se evidencio en
Se evidencio en 4 :
Se evidencio que pfs;::s 12 dren qe area social del cg_cmal fna dlal
alrededor del | 00cina fiia, cocina | oo i e | ubicacion de
somadorhacia ol caliente, pasillo verikira ol lavamanos del
frente quedala con faita donde ingresan paconal o gl
huertadela ~ emboquiladoasi | o0 oq diantes, proepnts.
| COLEGIO CARLOS Institucion | Msmo en dreade | g, gyigencioen | Soniaminacion. |
2 | ALBANHOLGUIN | 3000% | Educativa, el cual | *°°f18 P2 RS | puertas del cuarto | G 2= YEA R |
(IED) la malla esta por piso se encuentra de refrigeracion y canakricmenic
encima del pisq Yy cor Akl congera_cidn para H
aII?om:cI)ﬁ: ;?‘tﬁi i -Se ;vidagcio en prg;zr;clg :e prc;_oesa{niento de |
! ) : L rea de et e alimentos y por |
| selzievﬂgger:sar | almacenamiento aw:: ?;::g :Er!e 3 tanto interfiere con |
i * | paredes inferior st on ellavadode |
con __manos del
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' i Observar.lnnes 1 ! _pb_ger\r_acibnes_ Ohss.ll:::chlén AE Ohaarvaefonas 1.
\ No ~ Sede educathra lt:ull*!ltzaclt'n'i 1. Localizaciény = 1.2.Pisosy Ilumlna;:'ﬁj 4 Insta!aciones_
! 4 Disefio e Fare_des_ : ventila cién Sanltariau
i desprendimiento esoo!;lla con cierre personal
_ de pintura y con oxido manipulador no
| pintura soplada | obstante se indica
detrasdela | ala sociedad que
| puerta de almacén se debe reubicar
| . - Se evidencio al el lavamanos

| ingresar a los analizando el

* cuartos frios pisos espacio seria en

: con falta el drea de quimico |

; | emboquillado y en ya que cuenta con
| i cuarto de | grifo de agua para

i refrigeracion su instalacion

| .~ detrdsdela
' | puerta falta
. emboquillado
R también _ R
i PISOS: Se PUERTAS Y H
evidencid a nivel MARCOS:
generalenel | * Se observd que
; Comedor pisos | a nivel general en
i porosos y con el Comedor |
i pérdida de Escolarlas |
i emboquillado | puertas y marcos
| importante. presentan
! | deterioro
I PAREDES: significativo
| | * Desprendimiento (signos de
| ' de baldosas de corrosidn),

- pared lateral de la | desprendimiento !
ventanilla de de pintura y |
distribucion y presencia de

Instalaciones entrega de los oxido
fisicas del . Complementos
| Comedor en Ali mental'ios, enel * Malla anti-
| | General presenta = _area social del insecto de la
grietas en paredes - Comedor Escolar. | puerta principal de |
¥ phos con | Begee0q) Grifos de
COLEGIO DIVINO exposiciondel | * Se observo que | Comedor presenta Z :
3 | MAESTRO material de base = paredes en deterioro-rota. accionamiento
(IED) 30,00% manual en el
SEDE 3 (concreto) - general de todo el Boasrere i)

: . dificultandola | Comedor TECHOS: area de bafi
5 | efectividaddelos | presentan * Se evidencié 24 00, Dallog.
5 proogdimientos de  desprendimiento agrietamiento
| i limpieza y | de la pintura techos con signos
| . desinfeccion que | epodica y de
| | sellevan a cabo deterioro. desprendimiento
i diariamente. del material de
| * Se observan recubrimiento en
paredes con area de cocina
I agrietamiento caliente, cocina
significativo con friay drea de
exposicion del linea.

. material base

| (concreto) el cual VENTANAS

. presenta signos AREAS DE

! de PROCESQ:

. desprendimiento Vidrios de

| endiferentes | ventanas de areas

. Zonas. de proceso NO

cuentan con

| MEDIAS CANAS | pelicula protectora

N D | AN | | PISO-PARED: | de seguridad ante
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| Observaciones 1|
e 4. Instalaciones

| * Se observo falta
. de empate pared-
| media cafia hacia
. la zona inferior en
. pared del drea de
| Linea; justo donde
- se ubica la mesa

de trabajo
empotrada.
* Se evidencio
falta de empate

pared-media cafia

hacia la zona

. inferior en pared
- del drea de lavado
. de menaje; justo

donde se ubica el

de ruptura

posibles eventos

| mesén empotrado

INFORMACION PUBLICA

acumulacién. Los

partes porosas.

evidencian oxido y

Se evidencio
| pisos porosos en
. el rea de cocina
' caliente.
Se evidencio
; ; . levantamiento de | Ventilacién del Se evidencio
_ COLEGIO oo?\:aanvs";:p;r:é g | pintura en comedor escolar lavamanos del
4 | REPUBLICADEL '@ 30.00% vapores en todas | carcamo del drea | es insuficiente, lo | bafio del personal |
| ECUADOR (ED) ! ! las paredes del . de cocina fria. que genera de accionamiento |
i comedor escolar. | area de cocina abundante manual (tipo
o caliente. condensacion. push).
. Se evidencid
. levantamiento de
i pintura en
| carcamo del area
| __de cocina fria.
| Los pisos del area Durante la
| deentrada de verificacion se
. materia prima (el | evidencia que en
corredor) se el drea de lavado
encuentra sobre la ventanilla
agrietado. Las de recepcion de
i paredes del menaje sucio se
. . | corredor de la encuentra
B I‘:"::]f::: g;an | entradade desprendimiento
recepcién de materif':s primas, de pintura por
materia prima se cocina fria, humedad. Las
observariesgo de | 2istamientoy | puertas de los
acumulacién de | Servicio vistieres, almacén, | El lavamanos del
| COLEGIO INEM b En |~ demuestran lavado y entrada a | bafio de mujeres
5 | SANTIAGO PEREZ | 40,00% aglu:‘zrs:‘ e:t';n' - ? deterioro, la cocina y es de
! (IED) i iliave éava ":‘: = baldosas recepcion de accionamiento no
Yol quebradas y materia prima manual

pdi?gr):asir:ng Lus: pisos de toda | deterioro, el techo
presentan | el area del ollero, | del corredor en la
deterloro | debajo de todas parte en que
: . las maquinas y ubican los carros
| lineas de servicio | isotérmicos se
. 1seobserva observa
| porosoy con desprendimiento.
| manchas de oxido | En la parte alta de
| ysuciedad. Los la linea 2 de
| drenajes de linea servicio se
| 1y observa suciedad
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e e PR S A TR 32 7
| Wi A Oburvacianes 1. Obsnrvacionas i o.m.rﬁ:fs" t _3 : Ohservaclones 1 |
No.  Sede educativa Calfﬁcacién [ 1. Localizaciény | 1.2.Pisosy 'y | 4 Instalaciones |
L7 S | Diseﬁo = Paredes ~ Sanitarias
' almacenamaen{o y una baldosa i
de menaje son rota. Una de las
. con rejillas rejillas de
. alargadas. ventilacion del
area de |
alistamiento de !
f cocina fria
| presenta |
| desprendimiento, | Ll
Se evidencio i
| desprendimiento ‘
i del emboquillado
i en media cafia de |
; area social, union i
i techo-pared, lo
, cual dificulta los §
procesos de |
limpieza y
desinfeccion de !
las mismas. |
Se evidencio el Se evidencio |
deterioro de separacion (\jfc |
| emboquillado de % Ia?;ﬁ:cﬁz z o |
| baldosas de pisos cocina. funio 8 |
: | encocina junto a estal:lge de 1'
i :bs:!:flt;::i abarrotes del Se evidencio que |
' Se evidencio que = baldosas de area setl;\_:ifcml. b cugl di ol Ia\lrgjr:anns | l
i lapuetade social ubicadas culta I?f ek ' &arade i
, accesoaldrea  junto a mesas, lo p;?noeiii: 8 ﬁ::gzzr '; elcéar eca i
| ! i - social del comedor . cual dificulta los dn sinf?acl::i (}: de | de produccibnes |
| g | COLEGIORURAL = ,o .. ~ escolarnotiene | procesosde i o s e it
| | CHIZACA (CED) . en su parte inferior limpieza y s X sl ;

i ! ; . e evidencio que | Se evidencio que
| banda protectora | desinfeccién de persiste vidriode | los sanitarios
i i aggg:gg: ::le IS‘;S e":;g;"nogé ventana en drea | disponibles para

hermeticidad.  desprendimientoy | . 9€ Produccion, | el personal son
| agrietado da junto a estufa, no | compartidos con .
pintura en pared .r.uenta con los del colegio. |
; junto a puerta de pelicis protgctora i
| acceso al drea de e?uﬁ?a - ‘
| cocina y pared del < e
i | drea social junto a Se evidencio que
i i mesas. persiste la
presencia de
oxido en parte
inferior de puertas
de ingreso al drea
| de produccion,
ademé&s que no
i son lisas lo cual
dificulta los
procesos de
i limpieza y
| desinfeccion de
—_— I — - - —— i PR W— Ias mlsmas - — - S—— SER———

- No hay Se observa Rejillas de Tapa del sanitario |
| . entreel areade | emboquillado de ventilacién de de hombresy |
COLEGIO recibo de materia = paredes en zona | almacenamiento mujeres no
L7 VEINTIUN 40,00% | primayeldreade = de lavado, pared SECOS con permite cierre, ya

ANGELES (IED) preparacién. No | de congeladoren | acumulacién de que son mas
! | seobserva | suparte extemna, polvo, cuartos | pequefias que el
ke .__secuencia légica :  zona de cocina __frios con sanitario. |
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| Observaciones 1,
4, Instalaciones |
~ Sanitarias
de proceso desde | 'fn'a'y alistamiento. pfesé'hcia' dé '
recepcion hasta la | Deterioro en muro suciedad en
linea de servicio. | de piso de poceta | techos, cuarto de
La puerta ubicada | enzonadeollas | congelacion con
enzonadelavado | enlapartede | dafio en empaque
detraperosy | atrés delazona de la puerta 'y
| acumulacion de lavado. presencia de hielo
: temporal de asura, !  Carcamo de lo que indica mal
. seencuentraen | sifones con sellado de la
| comunicacion |  presencia de puerta y el marco.
. directaconzona | dxido y pintura Dafio en acrilico
| de desinfeccion de :  que obstruye el de ventana de |
| producto crudoy | funcionamiento | salida de ducto de
. cocina fria. | normal. Media la campana j
. caflade zonade | extractora en zona
. cocina caliente y de cocina fria.
! lavado con Techo y pared de
| deterioro general. | bafio de hombres
i - Enbodegase congoteray
observa canaleta | escurrimiento en
.y caja eléctrica las paredes.
. sueltas y en mal
| estado. _
-Malla de
; :J::;cgggfez - Se evidencia
' -Se evidencia una | almacenamiento gzén:ef:ﬁh;f::;
Se evidencia . baldosa de pared elementos de 16 56 coanila
: contraflujo de | rota ;'L:‘Jga de d:::?ezzti:a con suficientes
o [COLEGIOANDRES| g5 | Oporacionesen | _ooouieniy | Tochodeldrea | o lOCerpam
BELLO (IED) misma puerta de | almacenamiento |
ingresa materias | desprendimiento de de objetos
it v Eatsonsl | de boquilla en almacenamiento etonales
P yp | piso de cuartos de elementos de | _ U =5| st war i |
e I:ﬁ:g{;’ :gs".'egtz es compartida con E
desprendimiento area de Vestier
L e
: . 1, Se evidencia i
. 1. Seevidencia 5
| deterioro en shut | dﬁt:l;?rrr?ﬂggnpils:s 1. Se evidencia
: de basura. | abaoees que vidrios de
. 2. Seevidencia Frives en cquto zona de cocina
| canecas del shut | G Beraaliiea A fria y area
| debasurasin coaina caliants administrativa no
tapa. : cuentan con
| 3.Endreadeshut | debaiodeestufa | o o de
4o bistira g | onaney satén proteccion 1. Lavamanos del
| ovidaticia Sroa dg-| basculante; en 2. Se evidencia servicio sanitario y |
COLEGIO | registo | TRSONEIS | deterioroporoddo | | EEER
deteriorado sin | y en puerta de pizjdiac]
9 | ANTONIO GARCIA :  50,00% comedor escolar. accionamiento
tapa. A 5 almacén de
(IED) 2 se evidencia manual.
con:éé\;? :sd:uiar deterioro en at:jag:;i?l'aﬂida 2. Se evidencian
es susceptible al med;::grézs G puerta de lavado ins:;iﬁgﬁes
ingreso de de ollas y puerta :
i congelacion. :
i palomas. 3. Se evidencla de salida.
5. Se evidencia | = 3. Se evidencian
- deterioro en pared
avisos de 1 ok aiei rastros de
sefializacion con | ydgl c3 it d: filtracion en area I
desgaste. Sarcalasltn social-comedor en
_ 6. Seevidencia | ,°3n9 FNE. el techo.
falta de || Ao elicen ;
I . deterioro en piso y _.
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No. Sede edut_:at[ira'-

sefializacion en
algunas areas.

lavado,
5. Se evidencia
deterioro en pared

| posterior del satén

basculante.
6. Se evidencia

. deterioro en paso

de ingreso al
cuarto de
congelacion.
7. Se evidencia

. deterioro en pared
| de ingreso al drea

de lavado de
ollas.

pared"&éi .éreéi 'dé- h

ersiste presencia
de oxido en
escalera de dos
asos, ubicada en
la entrada de
acceso a cocina
caliente a la
cocina mévil.

Persiste presencia
de oxido en

. paredes exteriores

de la mévil.

se observo

Persiste falta de
emboquillado de

media cafia pared- |

techo

Persiste lampara
suelta ubicada en
la campana
extractora que
esta sobre el
horno combi.

Persisten fisuras |

i

|
|

|
|

Persiste falta de |
poceta para |
limpieza de los
elementos de

. antideslizantes enla car | ivi
i Area social on | geteriorados en techuege?gr:‘;[ asse: ;;Zr?;tr;awglad
_ COLEGIO techo y laterales | cocing caliente y social del exterior del
|10 AQUILEOPARRA | 50,00% SO C&ma. 10 CUal | 4req gg lavado. | comedor, porlo comexdor.
(IED) i ! Eji”:é ﬁ: ::gﬂrisau cual en temporada Presencia de
i ' social y/o plagas. | Fresencia de de lluvias se moja | humedad en techo |
" | oxido en piso al el comedor y las de baiio. I
| lado de la linea de mesas. Falta ventilacién
servicio. en bafio lo cual
Se observé malla | genera olora
Se observé piso | extractora del area humedad
el 4rea social del | de lavado suelta.
comedor no es de
| facillimpiezaes | Persiste manijas ;
de cemento y de puerta de |
presenta ingreso a la cocina {
agrietamiento. moévil y drea de
lavado con
| Media cafa del | desprendimiento
| drea de cocina de pintura. :
| | caliente y area de
W — . lavado rotas. -
! | Seobservazonas = Extractordecalor | Luminariaen | FERR
i | . verdesendrea | en pared de linea | techo de cuarto de | Voo CH SUMHI0R
- aledafiay/o  de ensamble 2, refrigeracion 0 cueiE con
, COLEGIO CEDID exterior al CDP, | con acumulacidn presenta Zone el ttha de
| 11 CIUDAD BOLIVAR | 50,00% . con pastocrecido. | de mugre en desprendimiento. Vestier.
- i (IED) ' | Areaexteriory | aspasymalla |Areade escaleras,  Oniosdelos
contigua al anjeo. cuenta con lavamanos en
© ingreso del CDP, |  Piso de cocina lamparas érea de sanitarios,
| seobserva |_caliente, contigua | averiada, zona de bafio hombres y
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* | Observaciones 1. |
4. Instalaciones |
Sanitarias '
almacenamiento | a equipos con poca bafio mujeres |
de canastillas | marmita, estufas, iluminacion. desajustados.
vacias. Areade | presentan Lamparas del !
pasillos, contigua = deterioro critico saldn social del
i a cuartos frios, se - por desgaste, comedor, no {
observa i formacion de cuentan con
almacenamiento :  manchas, proteccion.
de materias |  porosidad en Techo-pared,
| primas FRUVER | baldosas y grietas | pared-pared de
. encanastillas. = enreuniones. area del comedor
| Enarea exterior, | Cércamos en ylo salén social,
| se observa . areas de cocina presenta
. | almacenamiento | caliente y pasillos, | acumulacion de
de objetos en  contiguo a cuartos | mugre y telarafias.
| desuso como: | frios, presentan Ventanas de :
mesones, tapas, | desprendimiento bodega de |
| rejas metalicas. |  de pintura. almacenamiento :
Se sigue de materias
i . observando primas presentan |
| | manchas negras oxidacién.
| ylo formacién de | Puertas y marcos
I | moho por ubicados en las |
| humedad en areas de: ;
| | pared de elementos de |
tomacorriente de | aseo, cuarto de
i cuarto de quimicos, area de
! | congelacién, asi salida al salon
' como en borde sacial, drea de
externo de lavado,
- guillotinas en area | almacenamiento
. de entrega de de ollas, con
alimentos y oxidacién.
i descomide. Techos en area de
. Se observd cocina fria de
; deterioro de alistamiento y
. baldosas en linea ensamble
paredes y muro linea 1, se
. de area de cocina | observa formacién
| caliente, drea de de grietas, asi
i zona de como en drea de

descargue de
. ascensor, area de
| lavado, area de
olleros, area de
pesaje de
materias primas
en la recepcion,
unidades con
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almacenamiento
de cambros.
Tapa falsa y/o
panel de acceso
en techo de pasillo
y contiguo al
ingreso de cuartos
frios, presenta

: desportilla miento, | grieta y/o fisura.
i | fracturas y grietas. | Ventana de cocina
i Piso de las 4reas fria, drea de
| de procesos: bodega, son en |
: cocina fria, lavado | material vidrio la
| de menaje, linea | cual no cuentan
' de ensamble, area con pelicula |
. exterior para protectora en caso |
lavado de de eventual
| cambros, pasillos accidente. I
| enescaleras, Chapa de puerta i
: presentan al ingreso del CDP [
deterioro por y recepcion de !

formacion de: materias primas,

et 3 _.....manchas, _ |presentafisuray/o |
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; ~ Observaciones 1.'_
No. Sede aducativ_a" C_allﬂﬁaclén} 1. Localizacién y

Disefio

‘Observaciones
1.2.Pisos y

=4 —Paredes’: =

 Observacion 1. 3.

Techos,
_ iluminacién y
ventilacién

6b§erﬁacl§n& 1._
4. Instalaciones
- Sanitarias

porosidad,
formacion de
grietas, areas no
cuentan con la
pendiente de
inclinacién

| adecuada para el
. normal drenaje de

las aguas
servidas.

- Pared en érea de
- lavado de menaje

se observa 2
registros sin tapa
ciegas.
Muro de carga y
descargue del

equipo ascensar,
. presenta grietas.

Piso-pared en
area externa a
cuartos frios,

- presenta medias

cafias con
superficies
irregular, se
observa en panel
formacion de
oxido.

| Area pared-pared

de zona de
escaleras,
almacenamiento
de menaje,
bodega de

. almacenamiento,
| area de sanitarios,
i area de olleros y

menaje, no
cuentan con
medias cafias
redondeadas.

| Lamina metalica

en borde e

| ingreso al cuarto

de congelacion,
con
desprendimiento
de pintura.

grieta. Area de
techo-pared de
bodega de
almacenamiento
de materias
primas, escaleras,
bafios, linea de
ensamble, no
cuentan con
medias cafias
redondeadas.

COLEGIO
CRISTOBAL
COLON (IED)

12 50,00%

INFORMACION PUBLICA

Novedad sigue
abierta persiste
piso sin

| emboquillado del

Persiste

' almacenamiento |

de Fruver en
pasillo

area de cocina.

Novedad sigue

abierta, persiste
piso sin

. emboquillado del

area cocina,

' lavado de menaje,

area social del
comedor.
Se observan

Novedad sigue
abierta por marco
de puertas con
oxido del drea
social y servicios
sanitarios.
-Persiste novedad
por ventilacién con
marco
desprendido en
area de cocina
fria.

Persisten puertas
de instalaciones
sanitarias con
desprendimiento
de oxido.
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 Observaciones 1.

~ 4. Instalaciones
~ Sanitarias |

baldosas dé p:-;réd '

- fisuradas en area
: de lavado y cocina

fria.

. Se evidencia piso
| poroso y quemado
en area de cocina

Se evidencia que

INFORMACION PUBLICA

caliente. Se
evidencia tubo Se evidencia mv%fﬁ':: rt]ocsm
' En area de pasillo = drenaje del horno \amoiard on rea caslllaros go
13 | COLEGIO DIANA 50.00% se evidencia combi sin P
TURBAY (IED) : i almacenamiento | empotrar en la red dgogliﬁgagl?;:fey uh?clc;:sng::lro
| de-gia emvesada. del;\a;;::;:tgfe con intermitencia del area de
| diferentes paredes ::nn."n::;%ss
del area de la
cocina caliente
........ | concondensacién
i sgg::‘ge‘:ﬂo ’::f:d':)r | Paredesde | Puerta del Shut de
| escolar esta | Guaitos fice, besura en
inhabilitado por . S pragenca da
intervenciones eviignciuloos Guido.
. con
locativasde | -
mantenimiento. | 9€SPrendimiento | pyens gel cuarto
de pintura .
- Se sigui6 | res?encia d{: de congelacion
| evidenciandofoco | Pxaacion presenta
- de contaminacién | dei?;“ﬂe en
or punto agra
prgvisipt':nal de | Sepresentafalta
| recoleccionde | demediascafias | g iag cafias,
i residuos solidos | redondeadas en techo-pared de
j sin las ‘ECh‘;‘rgf:g;e las | |avado presenta
| dici ! * d dimiento.
e
i establecidas enel | fg:-j:::g‘:&:?: Vidrios en residuos solidos
plan ?e . aseo y ventanas de en area de lavado
“mancode” | @macenamiento | fecepdénde | CRURCORIE
COLEGIO EL | residuos sélidos, | d&materias sl Y de tipo vaivén,
14 LJHNUTOEE 5000% | Endreaexteriora | PimasdelCOP. | S20TATO B0 | €5 R BN entra
| BUENOS AIRES i ! laIEDy contigua | Se sigue licula protecto averiadas
| (IED) SEDE2 F T aishut de evidenciando | PEICUa Pro d 3 Aivadebeios
 basuras, posterior | Pisos con i disponible es de
: | alarecoleccion | _formacién de i ear g mixto, no
por la empresa de | grietas, porosidad, accidente. w:n?anlooﬁ 2oria
- aseo, personal de - manchas en las de Vestier :
| “aseodelalED | dreasde:lavado | Techoexterioral | . oo e
realiza limpieza = d€ Menaje, cocina | area perimetral de Be ’
del rea ' caliente, cocina | linea de 9nsamble
i . fria, olleros, linea y contigua al
| de ensamble, no | comedor, presenta
En zonas de cuentan con la zona huecg. lo
techo-paredde . sengiente de que permite
areas de: | inclinacion para el | acumulacion de
' sanitarios, ' a4ecuado drenaje suciedad.
reoqpciér:i de ' delas aguas
cﬂca:]ii:a"?r?ap D";‘;rs"a servidas. Techo del salén
caliente, lavado de smn'?;é?ﬂ:ls;;a
menaje, presenta Se observan -
zonas criticas y/o | 9fietas en techo- y/o arreglo
| puntos muertos, la = Pared de drea de | locativo dado que,
" cual impide un | elementos de en épocas de
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CONTRATO
i = ] P 3 Gimen il
_2 . |Observaciones 1. ¢
No.  Sede educativa  Calificacion = 1. Localizacion y
e = = b =D(sefon
~ adecuadoy aseoy areade | lluvia presentaba
| eficiente sanitarios. goteo.
. procedimientode | Baldosas en
i L&D, i pared de cocina
- Area de pasillos | caliente
. seobservd desportilladas.
| almacenamiento |
| de materia prima |
= _.._..en canastillas. e
- Se evidencia
Seevidencia ! d%?;?ﬁg::'i:w
contraflujode | x Se evidencia . ;
COLEGIO operaciones, | LA & . desprendimiento | Se evidencia
FERNANDO " misma puertade | salida del cuarto O Bl o  lavamanos de
|15 50,00% | M9 ® | de congelacién. 9 accionamiento
| MAZUERA recibo de materia puerta de shut de
| VILLEGAS (IED) prima-salidade | Seevidencia | Ty, enjy | Manual en drea
; producto ' rejilla de carcamo arte brifirior de sanitarios. |
e to - rota a la salida del P : i
! ' cuarto de
[ - congelacion. |
[ | Seevidencia
| | pisos porosos con
' | Se evidencia pisos | de;g asts do
' porosos con emb:gﬂg:do.
| Jlosgele e | dosprand rea | Tocho e de
: Wl cocina caliente, )
- | manchados. ireseria
: desprendidas drea | Ai humedad,
| | depreparacion | veadelavadode | o0 ent Lavamanos de
codina caliente. | ollas baldosas con Sidacién Y| accionar manu al,
| - F%OEL[?}%E)H fri lavado.d e' | fisuras en muro y Puertas de chapas de puertas
| [ ) i i
; AR 50,00% menaje, ollero | oceta. diforoniés Araas desprendidas
Lo  Falta hermeticidad | gt 0':: a?neiento presentan ko haho
. ‘:“ areade | o ateria primas | 9Xidacion en parte w:r{f;er:;
m:;"?; ppanortrlas | compartida con la se"::i?g :1 s
ingreso de e donde ¢l bodega pintura
: corrientes de aire MHND da de&g asptjadl;
y material | separacion g |
i . | presenta
! paticulda . desprendimiento
de pintura y
; IR 1. _agrietamiento = ok e,
| i | - Instalaciones
% [ sanitarias
| - Seevidencia | compartidas entre
l espacio en personal y
i COLEGIO estructura techo - comunidad
GIMNASIO DEL pared el cual estudiantil,
17  CAMPOJUANDE = 50,00% NA NA posibilita el lavamanos con
LA CRUZ VARELA | albergue de grifo de
. (IED) SEDE 7 : plagas. accionamiento
_ - Unién techo manual.
pared de foomano | - No se cuentan
redondeada. con lavamanos en
i drea de procesos
S o cerca de esta.
I COLEGIO & : . E Piso con dﬂlsgaste - Servicios
| GIMNASIO DEL b | Jlsencude | svesna i
| 18 CAMPOJUANDE | 50,00% | i proteccién en compartidos.
| LA CRUZ VARELA | condensacion en proceso. o d 1 - Punto de lavado
. (IED)SEDES5 | - éreadeproceso | Paredes con 2 [upun, de manos de
— iy B __desprendimiento | | _accién manual.
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Pagina 295 de 333




120

&
INFORME TECNICO CONSOLIDADO m
INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE - PAE BOGOTA Consorcio
CHIID DAC PAE
2025
3 observaci |
1 C rvaciones 1.
4, Instalaciones |
‘Sanitarias
| de pintura en area - Puertas con
de proceso y oxido
! consumo.
i | Uniones no
i redondeadas
.__pared - techo. y e
: Se evidencian
| | carcamos en
| todas las areas
! | del comedor
| escolarcon
g | deterioroy
i { perdida de - Techos de todas
: | pintura, asicomo | las &reas con
i rejillas con grietas en division
g | presencia de de estructura, asi
COLEGIO I | &ado. - Plecs en gonw oo
GIMNASIO DEL | | area de lavado desprendimiento sanitarias y en
19 | CAMPOJUANDE | 50,00% | NA | desgastados. de pintura. | 5oz de procesos |
LA CRUZ VARELA | ™ U"";?::rf:fed y ‘d‘;‘*;:fgﬂ ;’i‘éf"ia cuentan con grifos |
(D) redondeadas en area de  de aocinnanlwlento I
diferentes 4reas | distribucion con TR
del comedor. - Se | vidrios sin pelicula
evidencia en de seguridad en
ventana de caso de ruptura.
entrega de
| menaje columna
en concreto sin
' revestimiento con
! | desprendimiento
| |____de material.
se observo techo
en areas en
| durante visita de general con
i interventoria se orificios, techo
observo pisos bodega de sétano
porosos en cocina con
fria y area de desprendimiento
lavado de menaje, | de pintura, caja
. escalon partido en del techo de
oﬂ:::::‘::i o escaleras, piso cocina caliente
COLEGIO éhienitan con cuarto de tapa pegada con Baiio mixto,
INSTITUTO suficiente espacio cpngelauén cinta, falta lavamanos con
20 TECNICO | 5000% para el partido, pared de protector de accionamiento
INDUSTRIAL | ! almacenamiento ollero rayada, falta | enchufe en darea | manual y faita del |
PILOTO (IED) i de materia prima y emboquillada en de cocina, locker para el
| lo realizan &n cocina fria, muro cableado area personal.
pasillo pared del sétano | social suelto, falta
falta pintura, caja | proteccion toma
suelta en area de corriente area
lavado deollero, | social, oxido en
dispensador o puerta drea de
| soporte de refrigeracion, g
| producto de aseo empaque de la |
oxidados. puerta del cuarto |
de refrigeracion
| suelto. |
Se evidencia Se evidencia Techos: Se ; . |
COLEGIO barrera tipo lona | paredes del area | evidencia hueco S.:_-Iewd:lnma que |
21 | INTEGRADALA | 5000% | en pasillo contiguo | de sanitarios con | entechodel drea | & *78Ho8 &8
CANDELARIA (IED) alaszonasde | desprendimiento de hianial !
R | _ingresode | de pintura, aligual | almacenamiento | i

INFORMACION PUBLICA
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i e o Observaciones 1. Observaciones 0”31"“:‘5“ 1.3. | observaciones 1.
No. Sede eduoatlva Calificacién | £ 1 Localizaciﬁn y 1.2Pisosy !lum?:a:lsén y | 4lnstaiaciones
i . ! : Dlseﬁo B ;*Pf'.’d_“- i L Ventilacién Sanltgrias
= ; pracesn y que en pared del de secos.
i almacenamiento area de Puerta: Se l
i por motivo de obra | almacenamiento. | evidencia burlete
| queseadelanta = Se evidencian en puerta de
. enotrosectorde | chazosyfaltade | ingreso del drea
| i la IED. | resane en drea de | social al drea de
| cocina caliente - produccion.
] produccién, Se evidencia .
i | baldosas rotas en | luminaria en mal |
i | areas de lavadoy | estado (fundidas) 1 |
{ area de locker. | en pasillo, rea de
! - Desprendimiento |  distribucién,
I de pintura en bateria y sanitaria.
. carcamos
i - ubicados en todas
| ; las areas del
[ 5 | servicio.
' | Interventoria
; : evidencia:
| + Piso poroso, con
g | emboquillado
' levantado, 1
i . tabletas vencidas
| et | enderenies |
L. | areas del servicio:
+pio demsin o o
: . - linea entrega de
' dlfg:r;r;i;rgas | alimentos, lavado
i cocina c.a1ienie. [ ve rner:jaée. érea
| ;:Fnﬁ: n?:gﬁgﬂ ::Q . prealistamiento, y Interventoria
- de menaj:e, area bodega de evidencia:
de : ahmentqs{. Piso :E_'v‘en!anaz
i e - con pintura auxiliares en area
pmi‘;ﬂ:;"f;;o’ Y| desgastada en de lavado de
aliinaidin | carcamos en maneje y cerca al Interventoria
: - Equipos | cocina calientey | equipo bafio maria evidencia:
| ; isoldrmicos cerca a! presepta | Lavamanos del
| COLEGIO JORGE | . almacenados en aém alcenam_lenlc corrosidn. | == u.ndo pEso g I
| 22 | ELIECERGAITAN | 5000%  salén comedor. e l:z equipos + Base de T:erlas accmnarm;antu |
i [ isotérmicos. presentan | manual. i
i (=) SEDE2 ; ::ggfe'::seﬁe * Media cafia - | corrosién en bafio | No se cuenta con
sarvicio unién piso vs ycercaala area Vestier, se
alimentario pared - poceta de aseo. comparte con
presenta cinta desgastad?l, en . Lémparas pasillo de ingreso.
antideslizante  [0d0 el serviciode |  averiadas, (1) | i
desgastada, lo cocina. area bodega de | |
mismo. ci n't.a « Pared cerca al | alimentos secosy | |
antidesiizante montaplatos en | (1) area de lavado |
! ubicada frente al . PTimer piso con de menaje. |
| ascensor e
deteriorada. desprendidas.
 Desagiie del Pared con pintura
lavamanos del - des!];astaga omica. |
primer piso, no dlmesénds |
conecacan. | eloencucha |
gl y parte
_ tuberia principal. superior del
| montaplatos.
| + Paredes
| ' externas cerca a
i | la ventana de
_entrega de S n
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 Observacién 1. 3.

Observaciones 1.

' 4, Instalaciones

~ Sanitarias

| “alimentos y drea

de lavado de
menaje con
pintura
desgastada y
emboquillado
levantado.
» Paredes con
baldosas
fracturadas en
| area de cocina
+ caliente, cerca al
extintor
multipropésito.
| Esquineros cerca
de la linea de
entrega de
| alimentos
i interrumpidos, lo
: mismo, en area de

bodega de
productos
quimicos.
| Aun se evidencian | S° observa que
las puertas de
i : baldosas de pared
Envisitade | rolas én &1aa do ingreso al
interventoria se | ccotna i aa comedor y puertas
evidencia que el : de bafio, al igual

comedor se

| evidencia aun piso

que el marco de

Aln se evidencian |

INFORMACION PUBLICA

| poroso en el area lavamanos de
| COLEGIO JOSE SIKUBIIA carcw | ek ycon | Puetaeneldrea | o miento
23 | i 50,00% | de zona verde con | de lavado de
| MARTI (IED) s 86 aoaceo LRl desprendimiento Faberos manual para |
obra gris; drea se | = de_é:inh{ra . presentp:n dddo | P08 da hombres |
| evidencia con lodo | i :‘:benc!: ag':cr',l Aun se evidencia Y Tgares: |
y polvo de manera | °, ;q"" i techo con '
i constante. fri:sy :r:: d:a desprendimiento
| Foas e de pintura en el
:_ | linea de servicio. E e e o !
i i | Se evidencia que Se evidencié dos |
el comedor no Se evidencio lockers en area de |
. cuenta con union | desprendimiento Vestier sin
Secontinia | pared-pared,y | de pintura en area puertas,
observando, | unién pared-techo | de techo de zona | adicionalmente se
| presenciade = entodas las de lavado de observa |
humedad en el areas. menaje, al igual | almacenamiento |
i techo del area Pisos con pérdida | que en techo del de papeleria |
social, de emboquillado, area de (archivo) y
I Anjeos del area en dreas en almacenamiento canecas para
social, en los general del de residuos disposicionde |
24 | COLEGIO LA 50.00% costados se comedor, solidos temporal. | residuos sin uso,
. FELICIDAD (IED) i observa con baldosas con Puertas con almacenados en |
g deterioro, fracturas en drea presencia de area de Vestier.
| desprendimiento, | de ollero, poceta | 6xidoy corrosién, | Se evidencid en
algunos presentan de area de en la puerta de area de bafio de |
! inadecuada almacenamiento ingreso de hombres, !
i condicion de residuos personal, desprendimiento |
| higiénica, ya que sdlidos. proveedor, salida | deuntomilloy |
se observa Piso de cuarto de | area de shut, que presencia de
plumas, polvo. quimicos con es compartida con | humedad en piso,
presencia de la IED, salida del lavamanos, en |
. | xido, al igual que | hacia area social. | el accionamiento |
| |_area de marmita, de pedal, el
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INFORME TECNICO CONSOLIDADO

INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE - PAE BOGOTA

m
Consorcio

DAC PAE

CONTRATO
{"‘_ T e "J _‘ : """""‘" i = :
2354 L Obsarvaclo s 1. Observaciones Oh“'frn:':s"" 3 Observaciones 1.
'No. Sede educativa Callﬂcaclén 1. Localizac | 1,.2.Pisosy iy lﬁ' 4 lnmlaclonea i
feae : Disefio | redes | lluminaciény |
-~ seobseva mecanismo le g
manchado. falta un tornillo. !

{
|
|
|

Durante la visita
. de interventoria se

Durante la visita
de interventoria se
evidenciaron
paredes,
principalmente en
| zonas de limpieza

Durante la visita
de interventoria se
evidencio vidrios

Durante la visita

; i - y desinfeccién con | de puertas sin | de interventoria se
COLEGIO : e:ge:a?:n;r;gsrgfo manchas de peliculas de | evidenci6 puertas
. LEONARDO Srea sockl dal desgaste en la proteccion. Asi de bafios y
| 26 POSADA 50,00% comedtr donda ceramica mismo, la puerta pedales de
i PEDRAZA (IED) los astudiantes instalada. a_hsi de lavado hacia el | accionamiento de
consumen los mismo debajo de area social, se lavado de manos
complementos la marmita evidencio con presencia de
alimentarios | Presenta desgaste presencia de oxido.
| yagrietamiento. | Oxido en area de
; . Desprendimiento pasadores.
. de pintura medias |
' | cafas puerta '
- — cuarto frio. i
| Se observa pisos i
i . porosos en cocina !
| | caliente, en area
: ! de lavado,
| . alistamiento y en
| | lalineade
| | distribucién. En el -
| éreade lavadode | ED VSila. Se
; Ggslﬁms:awég: ?:;a desprendimiento
i En visita realizada | | ba}dcsras sin de pintura en
el dia 25-03-2026, | emboquillar techo en area de
__ seevidencia o 0T adas | distribucién,
| | dfggggg’:gan ~ yconceramica | o" i’:gbd;:::ado Los casilleros son
' 26 COLEGIO LOS 50.00% materias primas g};&l?ﬁ}gﬂ ventana con malla m]sauggﬁ?éisd 5:’3
| ALPES (IED) ' en el pasillode anti-insecto
| recepcione Eolt;can ]‘;’s ollas. desprendida y otra personadl del
i ingreso, puesto :onrf;}ili :::fnu‘ con crecimiento SEmeaos
| _ que no cuenta con | aiificio alrsdedor de vegetal.
[ el espacio | Y| Puertas en area
adecuado | Media cafta rota. de quimicos
" | Piso con manchas | q '
. afios y almacén,
| en cocina caliente. e
. Tapadellavede | " pr:”.’:"
| agua en cocina e,
| caliente y lavado
' sueltas
| Rejilla en
| Céarcamo en
i cocina caliente
- rota ! —— 1]
! | Se observo pisos Se observo
Se observo que la ! emboquillados y puertas con
capacidad del |  porosidad en oxidacion en area
: COLEGIO _ comedor es general. N3891: de quimicos, Se observé techo
; . MAGDALENA insuficiente. Se | Se observo falta entrada al de servicio
| 27 | ORTEGA DE 50,00% observd . de mediacafias en | comedor, lavado y | sanitario (lockers)
. NARINO (IED) canastillas de | las uniones de las | bafio. N3890: Se con falta de
| ! materia prima paredes del evidencio angeos | mantenimiento.
| . ubicadaen | comedor. Se con suciedad en
| | pasillos. | observé baldosas | cocina caliente
i | deparedes | fria, almacén de
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INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE - PAE BOGOTA
CONTRATO
3 omﬁ.’:‘;ﬁ"" e Observaciones 1. |
IIumInaelé'u , | 4 Instalaciones |
¢ Y | sanitarias
agrietadas y con | empaque SIAT.
| falta de boquilla | Se observd techo :
. en lavado y pasillo | de area de locker -
y area de aseo
! con deterioro, _q:
§ Se evidencia el
. techo del area
i social con tuberias
i i se evidencia que Y Supctiides
. el drenaje tipo expuestas que
| canaleta esta pueden acumular
| | . completosin | POlvoY suciedad. i
Se evidenciauna = embargo el piso Siﬁgdenmgn ;
| sola puertaparael |  contiguo y el eI‘I:;ul a "a’i:g i
| ingresode | sellamiento lateral | P | pro d ko !
| personaly | del drenaje e a%aa Se
| materias primas; |  presentan mc"'!:eng'a o Se evidencian
 adicional aellos | deterioro visible | . SYESICE lockers de
COLEGIO | se encuentra entre . (grietas) que desp_retn st f personal y
28 = MARSELLA (IED) 50,00% | el drea de lockers | pueden favorecer - e;]p"& ulrg = 3 completo faltan |
SEDE 2 . yrecepcionde | laacumulacién de cnc? : a%al?::t ee tres y dos lockers |
i materia prima el residuos y ubicado en la en mal estado con |
| dreadelavadode .| humedad. Se ién snire la puerta suelta
| ollas (ollero) por lo | evidencia que la u rﬁen' del
tanto el fiujo del | unién entre la s‘:ggh;" elae
procesonoes - puerta metélica de aétis c1ur§ del
unidireccional. . acceso al cuarto Gatihna =
! de residuos e;dra'::n -
i | sdlidos y la pared ;
{ no se encuentra generando riesgo
emboguillada. de caida de
particulas sobre el
area de
preparacion de
alimentos. S
1. Alrededor de la | 1. Se evidencia
cocina mévil se  paredes exteriores
evidencian viveros . de la cabina mévil
delalEDque | con
posibilitanla = desprendimiento
i presencia de de pintura y
| vectores g la presencia de
| acumulacion de oxido.
I agua. i 2. Se evidencia L% :r\:::%r;cia "
i . 2. Puerta de IED, | paredes de cabina aistanionto
| | continua a cabina | mavil con t;chos s
| | movil permite el | desprendimiento | | =S S ;
COLEGIO ! . ingreso de de pintura. ek rosiza d 1. Las canecas de |
20 NACIONAL 5000% | vectores. | 3.Seevidencia | O0FVERTECY | jos servicios |
NICOLAS ! | 3. Ubicaciondela |  deterioroy urifonmes: sanitarios son de
ESGUERRA (IED) cabina mévil la = desprendimiento 2. &a eiden a = tipo vaivén.
hace susceptible ' de medias cafias | angeos
alingresode = de cabina mavil.
plagas como | 4. Se evidencia | 9e59astados y con
moscas, palomas © pared del bafio de acum:iaci i
yroedores. - manipuladores en b
4. Se evidencia bloque y sin
que,eneldrea | terminacion.
designada como = E5. En area de |
cocina mavil, la almacén, a la i
apertura de la altura de la
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£ _ e g : ‘ Ohsewaclones 1. - Obse ORMTVEION ;5. ‘Observaciones 1.
No.  Sede adu_cativa Caliﬂmclén 1 Locallzaciﬁn y | 4. Instalaciones
- Heg | Sanitarias
: aire direcia y | evidencian
. constante sobre la |  paredes con
| linea de servicio. | grietas, sin alisado
Esta situacién uniforme de los
provoca que los acabados y sin
alimentos . medias cafias.
| (especificamente |
los dltimos |
almuerzos dela
. jommada) queden
expuestosa |
factores
ambientales
externos y :
particulasen |
| suspension,
i comprometiendo |
! la inocuidad y la |
| temperatura de Ios
mismos.
i 5. Se evidencia
[ . desprendimiento
| de material. |
[ . En visita de la
_Envisitadela |0 enioria el dia
5  interventoria el dia 18/03/2026 se
[ 18/03/2026 se evidencia
; [ evidenc;ia uniones desprendimiento | . En visﬂa_da Ia.
| Envistadela | entre piso y pared de pintura en interventoria el dia
| ; % . del drea de ' 18/03/2026 se
[ . interventoria el dia | i union de pared y i b
[ 18/03/2026 se almacenamiento tacho en &rea de evidencia area de
! [ ; . de desechables il : lockers
i evidencia cambio | con cocina fria, cocina compartida con
' COLEGIO | dei:ts;sc:a;;aa%iz | desprendimiento cal:eqn;;y;;a;.rado, servicios de
30 NACIONES 50,00% ?’ece el de | de pintura; falta y s iSine noa:e bateria sanitaria;
UNIDAS (IED) mate?i aorima | desgastede i cuesnlr - se evidencia
reducida garﬂ A emboquilladq en redondeadas en adecuacion de
alto flujo de érea de cocina toda el 4rea de lavamanos al
A | caliente, cocina P ingreso de la
recepcion y | o g produccion; se 2
almacenamiento. | Hay lavat: 3 observa espacio LpetEdn con
" | evidencia orificio d osp accionamiento de
| alrededor de cajas enlg:llzjag galred pedal
. eléctricas en drea come? s s?n
social del borrera td
o Jgume | wme 1 |
Se evidenciaen | evidencia: en
| érea de recibode | é&rea social del R T
- materia prima que : comedor en drea ésr: a“:;ﬁ:‘::é ﬁ:l
- suacceso notiene . de la guillotina en comedor sscolar
! superficie | la parte externa resencia de
| pavig@entaga pared: slglaterial hpumedad Se En visita de
; recubierta de no higienico ; : :
| ﬁ%ﬂg&g mafie riales qiue | sanitario, pared en e:fg:::raeft‘oﬂam ;Ti?.l::;tao:t?es;
I I aciliten e rea de lavado no ; )
B BUENAVENTURA 50,00% mantenimiento hermética. En :Egt::; amtséﬁz I:;?t'dad d:s
; (IED) s?"“?; o qlue a'll'?amde cocéina del drea depreciho suﬁcieirt?:;ra el
impidan la . caliente, en érea :
generaciénde | delavadoyen | %€ é;e? d:ulla; ado personal
polvo. Se - area de lavado de yb = 8
| evidencia falta de | utensilios de aseo sl
| hermeticidad en | pocetas en mal preséenjcm an
| dreasalén | estadocon —
L s . _comedorenla | baldosas
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‘Observaciones 1. |
4. Instalaciones |
Sanitarias |
parte del techo despicadas. En
para evitar ingreso area de
de palomas. Se | almacenamiento
evidencia que no | piso con baldosas
existe separacion | rotas. Puertas del
fisicapara  shut de basuras y
protegerel | area de lavado
ambientede | con presencia de
| produccibne | oxido
| impida la entrada |
| depolvoyel
| ingreso y refugio |
| deplagas ' —
| Grietas en
+ baldosas de pared
en area de baiio, Evidencia de
lavamanos - puerta del bafio y |
sanitario. Vestier caidas, : ;
Se evidencia = Falta de boquilla | desprendida el Sﬁ :‘;S::gig:e
32 COLEGIO NUEVA 50,00% | maleza sobre | en mesoén de area marco. suminisio de
DELHI (IED) , techo de comedor |  de distribucién | Se evidencia falta foalla do tcnos. |
en parte posterior.  Rampa de acceso | de mantenimiento daigihibies 1
j de cocina a en techo area de '
distribucion almacén materia 5
presenta deterioro | prima y neveras. |
en cinta |
antideslizantes
Se evidencia la
persistencia de |
El &rea de pis0s porosos, j
| preparaciényla - permeablesy ;
| dedistribucion | absorbentes, con '
| estan ubicadasen |  presencia de
| niveles diferentes, . grietas y defectos I
sin conexion | que dificultan los Area de servicios |
directa. | procesos de Area de sanitarios: Se
El traslado de limpieza, almacenamiento: observa mal
alimentos se desinfeccion y En la parte funcionamiento en |
realiza de forma | mantenimiento superior (pared- | un pedal parael |
| manual por parte | sanitario, techo) se lavamanos, al |
| de las | Seobservan evidencia presentar
manipuladoras | cintas superficie porosa. | adherencia en su
mediante azafates . antideslizantes mecanismo,
| con productos | rotas y Area de lavado ubicado en el
a3 COLEGIO NUEVA 50.00% ' calientes, através | desgastadas en menaje: puertas | primer lavamanos
ROMA (IED) : deunrecorrido | las areas de con huella de cerca del
| extemoque | preparacion, ollero | deterioro y oxido, | dispensador de
| incluye escaleras | vy oficina. Se ausencia de toallas de papel.
yrampa;en | identifica ausencia pintura. Se evidencia que
condiciones de = de emboquillado perdida de una de las
| lluvia, se utiliza | enlas juntas del | recubrimiento de | papeleras carece |
| unarutaintema | revestimientodel | pintura plasticade | de sistema de |
que también | pisoenel drea color claro en accionamiento no |
implicaelusode | calientey de superficies manual y presenta
escaleras. I ollero. desnivel techo. desprendimiento |
Esta condicion se | El contorno del de la tapa.
registra como areade la
patedela  marmita presenta
verificacion del | baldosas rotas y i
disefiocomoun = emboquillados i
riesgo potencial. = deteriorados. Se
i evidencia '
| presenciade | I

L
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CONTRATO
i Observaciones 1. Observaciones Obum:tﬁ: £ Observaciones 1.
No. Sede educativa Caliﬁ:acién 1. Localizaciény | 1.2 Pisosy iluminact T, y 4. Instalaciones
l i Disefio Paredes : & egrtil Pt .:San_&arias
i1 éxido en el area
' de ollero y en el
| marco inferior de
i |apuertade
ingreso al area de
preparacion y
alistamiento. En
la parte superior
(pared-techo) del
area de |
almacenamiento i
se evidencia
superficie porosa,
Area lavado
: menaje: perdida
! de recubrimiento
| | de pintura plastica |
| | de color claro en '
| pared. Drenaje i
| con presencia de i
. . | oxidoy deterioro. e e M o0}
ventanas en area
de lavado e
| i ingreso de materia .
| | falta emboquillado | prima oxidadas, |
. enpisoen puerta del shut sin |
| general, piso drea | angeo y oxidada, |
| . de descomide puerta oxidada en
! ; | tableta rota, piso | &rea social, techo !
i . vligzemm%n;%r;am | 4rea de trampa de | suelto en rea 5
| i cuentan con . | grasa social, fisura en el
_ COLEGIO SAN suficiente ¢ desprendida, techo con bafio mixto con
| 24 CARLOS (IED) 50.00% capacidad de | pared con grietas | desprendimiento lavamanos con I
| SEDE 2 ’ dimacanariants: | o0 area social y de pintura en la accionamiento |
s . desprendimiento | parte de arriba de manual I
! de materia primay de pintura, la campana, !
| lo real;z;’rlloen e i baldosa partida en | desprendimiento
o el piso debajo de | de pinturaenel
. la marmita, pared ventilador del 3
[ | sin emboquillar en cuarto de
area de cuartos | refrigeracion, toma
frios. corriente de la
parte interna del
| area social sin
' = S | proteccion. | Ly m o) s
. Se evidencio q Se evidencié que En la visita de Se evidencio que
el drea de las areas donde interventoria se las uniones
recepcion de se ubican la evidencid que las | pared—pared en
materia prima stufa enana en la | puertas de ingreso | las instalaciones
resulta insuficiente | cocina calientey | al comedor, salida sanitarias no
en relacion con el | el mantenedor en hacia el area cuentan con
volumende el drea de social e | medias cafias, las
produccion. distribucién instalaciones cuales facilitan los
a5 chIE}ES(éIgL?F?N 50.00% Asimismo, esta presentan sanitarias procesos de |
ORIENTAL (IED) d area es presencia de presentan limpieza y
- compartida con el = Gxido en los pisos, presencia de desinfeccion.
almacenamiento | seguln lo dxido en su parte Puertas con
| . dealimentos = registradoenel | inferior, segun lo presencia de
| ' perecederos y con | material registrado en los | oxido en la parte
! elingresodel | fotografico soportes inferior. La
| : personal . (imagenes 4y 5). | fotograficos N.° 24 | situacién descrita
‘ | operativo, segin = Lo anterior no a 27 Lo anterior se encuentra
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Observaciones 1.

4. Instalaciones

conforme a lo j
dispuesto en la
Resolucion 2674

|, Articulo 6,
numeral 2.3.

Adicionalmente,
: enel area de
| almacenamiento

cumplen las
distancias
perimetrales
establecidas
conforme a lo
dispuesto en la

Capitulo VII,
Articulo 28,
numerales 4 y 5.

de 2013, Capitulo

Resolucion 2674
de 2013, Capitulo
VIII, Articulo 33,
numeral 1.

Hallazgo Power BI

N°3455,

 Se evidencio que
. las paredes de las
. dealimentos no |
| perecederos no se |

areas de cocina
caliente, cocina
fria, lavado de
menaje,

| almacenamiento

de ollas, lavado
ollero, drea de

- almacenamiento
Resoluciénenel |

de elementos de

- aseoy las zonas

de ingreso y
salida del
comedor en el
area social
presentan
baldosas

' deterioradas por

el uso, con
presencia de
grietas y
secciones
incompletas. La

. situacion descrita

se encuentra
soportada en los

| a12. Lo anterior
. no cumple con lo
| establecido en la
. Resolucion 2674

e 2013, Capitulo
I, Articulo 6,
numeral 2.

. Se evidenci6 que

las uniones

- pared—pared en el
| area de comedor

no cuentan con

| medias cafias, las
i cuales facilitan los

procesos de
limpieza y

' desinfeccion. Esta
. condicion puede

propiciar la
acumulacién de
particulas y

. aumentar el riesgo
- de contaminacién
. en los procesos.

establecido en la |

establecidoen la
Resolucion 2674
de 2013, Capitulo
1, Articulo 7,
numeral 5
(puertas 5.1).
Hallazgo Power Bl
N°3056.

En el area de
ollero (lavado de
ollas) se evidencio
que el techo
presenta
desprendimiento
de pintura y/o
fisuras. Segdn
registro fotografico
N.° 28y 29, esta
condicién no
cumple con lo
establecidoen la
Resolucion 2674
de 2013, Capitulo
I, Articulo 7,
numeral 3.
Hallazgo Power Bl
N°3456.

Se evidencio que
el area de lavado
presenta
presencia de
oxido en el marco
de la ventana
utilizada para la
recepcion de
bandejas una vez
finalizado el
consumo, previo a
su proceso de
lavado y
desinfeccion,
segun lo
registrado en el
soporte fotografico
N.°30y31. Lo
anterior no cumple
con lo establecido
en la Resolucion
2674 de 2013,
Capitulo |, Articulo
7, numeral 4
(ventanas 4.1).

registro fotografico
N.” 32y 33. Lo

anterior no cumple |

con lo establecido

| enla Resolucion |

2674 de 2013, |

Capitulo |, Articulo |
7, numeral 2
(paredes 2.2).
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ificacion

| Observaciones 1.

- Disefio

- Sanitarias

Observaciones 1.
4. Instalaciones |

L 3¢

' 1. Localizaciény |
I H
i

descrita se
encuentra

soportada en los

registros

- fotogréficos N.° 13
| a23. Lo anterior
' no cumple con lo
- establecido en la
. Resolucion 2674
. de 2013, Capitulo

I, Articulo 7,
numeral 2
(paredes 2.2).

- Hallazgo Power Bl

N°3056.

La situacion

. En vista realizada |
. por la interventoria |
| eldia 18/03/2026
| se evidencié que |

la cocina movil
. presenta filtracién
| de agua desde el |
| interior de dreas |

| En vista realizada

poria

- interventoria el dia

18/03/2026 se
evidencid union
piso pared con

En vista realizada
por la interventoria
el dia 18/03/2026

|
|

En vista realizada |

delavadoy - deterioro en drea se evidencio porla i
alistamiento al de alistamiento. | ventanas de areas | interventoria el dia |
[ COLEGIO SAN exterior Cércamos de de linea de 18/03/2026 se |
| 36 PEDROCLAVER = 50,00% generando areas de lavado, senvicio, evidenci¢ lavamos |
[ (IED) ; - acumulaciénde la | linea de servicio, alistamiento y de accionamiento |
i misma, alistamiento y recepcion de manual en area
| ElPastoubicado = recepciénde | materiaprmano |  de servicio |
- allado del area de | materia prima son | estan protegidas sanitario. ;
~ amacénesalto. ©  angostosy no en caso de
Falta de permiten la ruptura. ‘
proteccion externa = evacuacién de |
de extractores | agua de forma |
laterales y adecuada. j '
posterior de |
. — cocina. | .
El comedor no '
| cuentaconarea | Cnareadelavado | . .o oo {
de la ’,’.ﬁmetﬂ "f’ !.’?,"e caliente e ingreso !
almacenamiento reg ; des: ug;on de materia prima !
COLEGIO SAN tempnra! de En are ag de- se evidencio No se cuenta con [
37 RAFAEL (IED) 50,00% residuos sOlidos. | - o amiento ventanas sin area de Vestier
alingreso del | proteccién para | para el personal.
| comedorse | de agua y oficina evitar
! evidencioenel | 2:&";:?;;3:&{?1 contaminacién en
j piso faltante de dasagste. caso de ruptura.
| baldosas. | 9 ' ]
Poceta de lavado | Se evidencia las |
de ollas con puertas con |
Se evidencia en | grietas-porosa, en presencia de
alrededores del mal estado. Se oxido y con
comedor (parte = evidencia que los corrosién ; :
: TECCNCI)IC-EGE!gDiD | lateral de la oficina | pisos de cocina (deterioradas en ;ai:rﬁ:g:;z:
| 38 | GUILLERMO 50,00% y alistamiento) caliente, linea y parte baja) en accionamient
| [ | comedero y alistamiento se | 4reas almacén, mansaf?;’ush?
I espacio de encuentran cuarto de 1
; descansode | manchados quimicos, lavado,
| gatos. debajo de equipos bafio, pasillo
' j (marmita, cocina hacia
I — _| basculante, estufa | _social. N3899
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y mesones).
_ N3897
i - Se evidencia que
las paredes de
cocina caliente,
area de
. alistamiento y
. lavado estan con
. pérdida de juntas
| entre baldosas,
ceramicas
quebradas, y
union pared-
. ventana con
| grietas en area de
;. procesamiento
. falta de boquilla.
| N3898

- Se evidencia que
ventilador
extractor del area
de linea y cocina
caliente se
encuentra sin
rejilla protectora y
darado, fuera de
servicio. N3900
- Se evidencia
luminarias del
drea social sin
proteccidn.

- Se evidencia
carcamos con
porosidad y
grietas en area
cocina caliente

- Medias cafias con grietas e

. faltan enuniones | cocina caliente.

. pared-pared y N3211

| techo-pared en el - Se evidencia

' comedor en rejillas ventilacién

- general, todas las | area linea (parte

areas. N3214 | baja) falta pinfura,
5 con dxido. _ |
En el seguimiento | En el seguimiento | En el seguimiento
realizadose | En el seguimiento realizado se realizado se

i evidencia marcos = realizado se evidencia evidencia que los |
| COLEGIO TOMAS | y puertas | evidencia 37 desprendimiento | |avamanos de los |

39 | CIPRIANODE | 50,00% oxidadas enla | baldosas partidas | de pintura enel bafios del |
| MOSQUERA (IED) | puerta de entrada ' en las paredes, en | techoeneldrea | personal operativo
' delacocinay el area de cocina de lavado y son de
| ! bafios del fria y ollero. corredor. accionamiento
| personal. manual.
| Envisitade | Envisitade En visita de
 interventoria | interventoria interventoria
realizadael .  realizada el realizada el
18/03/2026 se 18/03/2026 se 18/03/2026 se |
evidencio: evidencio: evidencio:

. Bajantes de agua | - Piso porosoy . Techo en area TE&:’J’;‘,‘,?O?FQ

f j lluvia sin . con emboquillado | linea de entrega y realizada el

| proteccién contra | desgastadoen area 18/03/2026 se
| posibles plagas y | diferentes éreas, | almacenamiento evidendio:
residuos, ubicado : lavado de menaje, | de agua envasada

al costadode la | linea de servido, con pintura :

il i . Casilleros son
uerta principal. | recepcion de abombada, con .

40 | Us:gbgﬁiﬁw) 50,00% | " Piso gmsﬂ y  alimentos, bodega pintura Ir:sufime:l'n?s il
. conemboquillado = de alimentos desprendida. 3 p?l"‘"" el Y1 t°
desgastadoen | secos, bodega de ° ec%i?: (;uen ol
diferentes dreas, | Fruver,cuartode |  ventanas de Servici up,“; se
i lavado de menaiel refﬂgeraddn. Piso Vent“aciﬁn en (.:Uenta con &rea

linea de servido, . Sin recubrimiento | 4rea de cocina Vet |
recepciénde | sanitario enel | cajiente no cuenta compartido con

alimentos, bodega |~ cércamo del area | con Ia totalidad de | oasilio de ingreso.
dealimentos = delavado de divisiones. E1 | P et

secos, bodega de - menaje. servicio presenta

Fruver, cuarto de | condensacion

refrigeracién. Piso | | Paredes sin durante las

sin recubrimiento = recubrimiento actividades de
sanitario en el sanitario parte produccion.
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| | Observaciones1. Observaciones om.l‘.:::ﬁ“ 1-2. | Observaciones 1.
(No.  Sedeeducativa  Calificacién | 1. Localizaciény ~ 1.2.Pisosy | iluminaciény | % Instalaciones
| l s T ERodbs TIeh ventllacién. | Sanitarias
[ Sl S L S : SR e s S
! . carcamodel area = superior de la
| . delavadode  lineade entrega . Puerta con
| menaje. | de alimentos, presencia de
. Salén comedor | Paredes con corrosién en |
no cuenta con baldosas marco y base en
hermeticidad | fracturadas en diferentes areas
| requerida, esquina | diferentes areas del servicio, !
- cercadelas del servicio, | javado de menaje,
; i mesas pequefias  lavado de menaje, ingreso de materia ;
no cuenta con lavado deollas. | prima, bodega de :
| angeo. . Esquinero alimentos secos y
interrumpido en | pafio, Pyerta con
- bodega de Fruver. pintura ;
; Paredescon | gesgastada en el E
| I pintura area de
i - desgastadaenel | aimacenamiento !
; . déreade de ollas. |
! - almacenamiento 5
| i productos .
' quimicos de aseo. aﬁ;ﬁgifa{ﬁ) :
| - Pared aledafia al Zea do
e produccién, (5)
hur‘r: edad, con salén comedor.
pintura
: desgastada,
; levantada,
. N S 5 i T R |G | j
Se observa |
[ techos con grietas I
' presencia de :
suciedad y g
. ’ manchas, ademas |
Se evidencian | 4o Joteras encima
pEOa con, de la linea del m ik
porosidad a nivel eV, Fometon Durante la visita
{ _general.ein bachillerato. Se | S© 8videncia que |
- Se evidencia piso = embargo, en el requiere e el comedor cuenta |
i endreadecocina |  comedor de limpieza extena con un solo bafio |
con porosidady . bachillerato se en techo de destinado para |
| grietas, deterioro y | requieren Gomadorsoiie todo el personal |
| desprendimiento | intervencion por: uerta de inareso | MO S encuentra |
. delasjuntas | baldosa en area P oo s dgd separado para |
} | (emboquillado) por | de lavado con Sidav eta o a: hombresy |
i lo cual se cumple fisura, medias exiernas del mujeres. Cabe |
| 41 | COLEGIO 5000% Parcialmente con cafias omador resaltar que el !
{ VENECIA (IED) ! la condicion de  : deterioradas. Piso bachillerato con | PErsonal operativo |
que las | del area debajo de acumulacién de corresponde a 25 |
? instalaciones | la marmita no es suciedad. angeos personas
' debenserde = de material \ilirados gn aproximadamente.
| materiales = sanitario, paredes ¥ enlar? % El lavamanos del |
| resistentes | de color azul en darias dYI comedorde |
| impermeables no | &rea social con cc:n ed:r s ;0 bachillerato no
; . porosos libres de  desprendimiento | e ol; . cuenta con
i grietas. ! de pintura. mal estado. Vidrio dispensador de
| Condensacion en i verrianes ks Jabén ni toalla
| paredes de pelicula para secado.
- almacén de protectora
i abarrotes lampara en |
g almacenamiento '
de agua sin
proteccion sin
________________________________________________ | proteccién. |
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‘Observaciones 1.

4. Instalaciones

- Sanitarias

42 | PLANTA SATELITE

no cuentan con

de

| almacenamiento |

para canastillas

' limpias, lavado de

canastillas,
canastillas de
proveedores,

| carros isotémicos |

| limpios y sucios,

menaje limpio;
50,00%
son suficientes

. segun el volumen

de produccion,

de estas
secuenciales,

area de cargue
horno se
encuentran
porosas.

Se evidencia que

areas exclusivas

dichas areas no |

Flujo de procesos
actividades no son

guarda escoba del |

Se evidencia
pisos con
desgaste
operativo,

baldosas con

| grietas o sin

- boquilla continua

. enareade

recepcion de
materia prima,

| area de transito

- de materia prima,

produccion y
ensamble,

almacén de

- abarmotes, pisos

. con porosidad y

| quemado debajo

- de marmitas.

. Baldosa de lavado

de traperos se

encuentro rota,
carcamos en
 general presenta
boquilla no
continua a su
alrededor o
desprendimiento

. de material; lineas

| de demarcacion

con

| desprendimiento

de pintura,
uniones
redondeadas en

! cuarto frio de

! refrigeracién rotas

| yen éareade

lavado con
desprendimiento
de pintura.
No cuenta con
pendiente para
drenaje de
residuos en
lavado de
. utensilios, cocina
caliente,
alistamiento.
Drenaje de cuarto
: frio sin proteccién.

Se evidencia
techo de
almacenamiento
de abarrotes,
empaque y area
de despacho no
presenta
acabados lisos.

Techo cuarto frio
de refrigeracion
cuenta con
hermeticidad
parcial y area de
almacenamiento
de cambros
presenta
oxidacion.

Se evidencia

Se evidencia poca
iluminacién en
area de lavado de
canastillas,
cuartos de
almacenamiento
sin iluminacion
suficiente.

Puerta entrega de
canastilla
proveedor con
oxidacion en su
parte inferior,

Puerta de
separacion de
produccion-
despacho
presento oxido en
la parte inferior y
se evidencio luz
en la parte inferior.

Se evidencio
lavamanos area
despacho con
oxidacién y
desprendimiento |
de material.

“FUENTE: CONSOR

ClO DAC PAE2025

El detalle de cada evento materializado en las 223 instalaciones evaluadas se encuentra en el
Anexotecnico04CG ubicado en la carpeta entregables 3 de los productos radicaos por la Interventoria.

12.2.2 Equipos y Utensilios
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En esta categoria se evaluaron los equipos, utensilios, menaje y superficies empleados en la
prestacion del servicio, con el fin de validar que cumplieran con los requisitos de calidad e idoneidad
de materiales, al ser resistentes al uso, a la corrosion y a los agentes de limpieza y desinfeccion,
ademas de facilitar las labores de aseo y mantenimiento. Se comprobd que los equipos utilizados en
operaciones criticas contaron con los instrumentos y accesorios necesarios para la medicién y registro

de variables del proceso, garantizando el control operativo. Asimismo, se observd que el menaje,
mesas, sillas y demas elementos fueron suficientes y adecuados al volumen del servicio,
encontrandose en buen estado de conservacion y funcionamiento, lo que contribuyé al cumplimiento
de las condiciones higiénico-sanitarias requeridas.

Para el periodo del presente informe, el desempefio obtenido en las 223 instalaciones evaluadas fue
del 80,25%, como resultado de la revision de las observaciones registradas durante las visitas de
interventoria, se identifican diferentes novedades recurrentes relacionadas con las condiciones de
equipos, utensilios y superficies de contacto con el alimento, las cuales representan desviaciones o
riesgos potenciales frente a los requisitos sanitarios establecidos en la Resolucion 2674 de 2013. El
analisis permite evidenciar que estas novedades se repiten en varios comedores escolares y CDP,
principalmente asociados al deterioro de equipos metalicos, presencia de oxido, desgaste de
superficies de trabajo y fallas en equipos de refrigeracién y congelacion.

v" En primer lugar, la novedad mas recurrente corresponde a la presencia de éxido o corrosién
en equipos y estructuras metélicas como estufas (bases, quemadores y parrillas), carros
transportadores de canastillas, mesas de trabajo, laminas de acero en los equipos de
congelacion, basculas, escaleras metalicas, soportes de filtros de agua, tomillos, bisagras y
bases rodantes de mesones. La persistencia de este problema en diversas areas refleja una
falta de mantenimiento preventivo lo que no solo acelera el dafio fisico de los equipos, sino
que, desde la perspectiva de seguridad alimentaria, esto representa un riesgo critico, ya que
las superficies irregulares impiden una desinfeccién efectiva y aumentan la probabilidad de
contaminacion cruzada fisica o quimica.

v En segundo lugar, se identifican observaciones relacionadas con el deterioro de superficies
de contacto con el alimento, como lo es mesones construidos en granito con presencia de
porosidad, grietas, desgaste o fisuras, tanto en areas de proceso, lavado, alistamiento y
distribucidn. Estas condiciones se reportan de forma reiterada y al no ser superficies
herméticas ni lisas, facilitan la proliferacion de microorganismos. Adicionalmente, el 6xido
encontrado en las estructuras metélicas y rodachines de apoyo subraya la urgencia de
gjecutar un plan de sustitucién o reparacion de estos elementos para cumplir con los
estandares de higiene.

v Por ofra parte, |a tercera novedad recurrente corresponde a fallas operativas o equipos fuera
de servicio, entre los cuales se destacan méaquinas de lavado, marmitas, licuadoras, hornos
combi, bafio maria, basculantes, mantenedores de calor y equipos de refrigeracién, que
durante algunas visitas se encontraron inhabilitados por dafios mecénicos, eléctricos o falta
de mantenimiento correctivo. La presencia de estos equipos en desuso dentro de las zonas

de produccion no solo obstruye el flujo operativo, sino que compromete el orden y la limpieza,
convirtiéndose en un obstaculo para la eficiencia y la higiene de los procesos.
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v De igual forma, se evidencia que los cuartos de refrigeracién y congelacién presentan un
estado operativo deficiente debido a fallas en termostatos, desprendimiento de acabados y
pérdida de hermeticidad en las puertas. La presencia de humedad en techos y difusores,
sumada a la acumulacion de escarcha, evidencia un rendimiento térmico comprometido. Es
necesario corregir estas fallas de forma inmediata para evitar fluctuaciones de temperatura
que afecten la calidad microbiolégica de los productos.

v" Por lltimo, se identificaron casos especificos de deterioro en utensilios y menaje, incluyendo
ollasy pailas con dafios estructurales (falta de agarres o deformaciones), asi como recipientes
y canastillas fracturadas. Si bien estos hallazgos son menos frecuentes, subrayan la urgencia
de establecer un plan de reposicién o de mantenimiento de estos utensilios ya que es
fundamental para asegurar un proceso de preparacién higiénico y proyectar una imagen
adecuada en el mobiliario de las areas sociales.

El diagnéstico general revela que la problematica se concentra sistematicamente en la corrosién de
equipos, el deterioro fisico de los mesones y fallas técnicas en la cadena de frio. Para mitigar estos
riesgos, se recomienda a la SED robustecer los protocolos de intervencién técnica y realizar la
reposicion de activos. Estas medidas son fundamentales para garantizar el cumplimiento a la
normatividad sanitaria vigente y del adecuado funcionamiento de la operacién.

Frente a la calificacion de esta categoria en los comedores escolares, CDP y planta satélite el
resultado fue el siguiente:

Tabla 84 Semaforo de Calificacion — Equipos y Utensilios

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE2025

Teniendo en cuenta la anterior tabla, se puede concluir que, del total de 224 colegios evaluados en el
componente de condiciones de equipos y utensilios, se evidencia que la mayor proporcién de sedes
se ubica en la categoria “Favorable con Requerimientos (60-89,9%)", con 106 colegios, lo que
corresponde aproximadamente al 47,53% del total. Este resultado indica que, aunque estos
comedores cumplen en términos generales con los criterios evaluados, aln presentan aspectos que
requieren mejoras o mantenimiento, principalmente relacionados con el estado de algunos equipos,
presencia de desgaste en utensilios, o necesidad de mantenimiento preventivo y correctivo para
garantizar condiciones 6ptimas de operacién.
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En segundo lugar, 75 colegios, equivalentes a aproximadamente 33,63%, obtuvieron una calificacion
“Favorable (90-100%)", lo que evidencia gue en estas sedes los equipos y utensilios se encuentran
en condiciones adecuadas de uso, conservacion e higiene, cumpliendo con los lineamientos sanitarios
establecidos.

Por otra parte, 42 colegios, que representan cerca del 18,83% del total evaluado, se clasificaron en
la categoria “Desfavorable (<59,9%)", lo cual evidencia la presencia de deficiencias importantes en el
estado de equipos y utensilios. Estas condiciones pueden estar asociadas a deterioro, presencia de
corrosion, equipos fuera de servicio o utensilios en mal estado, situaciones que requieren
intervenciones prioritarias y seguimiento por parte de los responsables del servicio, con el fin de
garantizar el cumplimiento de las condiciones sanitarias y operativas requeridas.

A continuacion, se presentan los hallazgos de los 42 colegios que para el periodo evaluado
presentaron la menor calificacién inferior al 59% y que en el Semaforo de Calificacion — Equipos y
Utensilios se encuentran en color rojo.

Tabla 85 Hallazgos

No Sede Educativa: Calificacion | Observaciones 2. 1. Condiciones de | Observacion 2. 2. Superficies
3 Equipos y Utensilios - de Contacto con el Alimento

1 COLEGIO 50,00% Se observé base de la estufa con | Se observd mesones en granito
GIMNASIO DEL presencia de oxido. con presencia de grietas.
CAMPO JUAN DE LA
CRUZ VARELA (IED)

Sede 11

2 COLEGIO 50,00% Nevera presenta éxido en bisagras y | Mesones construidos en granito
GIMNASIO DEL ausencia de recubrimiento en parte | estos se encuentran con
CAMPO JUAN DE LA superior. desgaste y presencia de
CRUZ VARELA (IED) grietas.
sede 14

3 COLEGIO 50,00% Presencia de o6xido y corrosién en la | Mesones construidos en granito
GIMNASIO DEL base y parrillas de estufa, asi como en | estos se encuentran con
CAMPO JUAN DE LA base de filtro de potabilizacién y tanque | desgaste y porosidad.

CRUZ VARELA (IED) de agua.

sede 8 Nevera dlplex marca supemordico
fuera de uso, la nevera funcional
presenta dxido en puerta de
congelacion y de refrigeracion.

4 COLEGIO 50,00% Se observo estufa industrial con parillas | Se observé mesones en granito
CAMPESTRE JAIME y estructura con presencia de dxido, | con presencia de grietas y
GARZON (IED) sede mango del haragan oxidado. porosidad.

14

5 COLEGIO 50,00% Manguera de gas con ubicacion no | Mesén con grietas.

GIMNASIO DEL adecuada.

CAMPO JUAN DE LA Estufa con oxido
CRUZ VARELA (IED) Base del sistema de filtrado con oxido.
sede 13

6 COLEGIO 50,00% Filtro y estufa con presencia de oxido Meson en granito deteriorado
GIMNASIO DEL
CAMPO JUAN DE LA
CRUZ VARELA (IED)
sede 4

7 COLEGIO 50,00% Se observo quemadores y hornillas de | Se observd mesones en granito
CAMPESTRE JAIME la estufa con presencia de odxido, | con presencia de grietas vy
GGARZC}N (IED) sede sartén, olletas y tapas en mal estado. porosidad.

8 COLEGIO 50,00% Estufa con presencia de oxido. Mesén con grietas.

GIMNASIO DEL
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~ Sede bservaciones 2. 1. Condiciones de | Observacién 2. 2. Superficies
~ Equiposy Utensilios | de Contacto con el Alimento
CAMPO JUAN DE LA
CRUZ VARELA (IED)
sede 5

9 COLEGIO 50,00% La estufa se evidencia deteriorada y | Mesones construidos en granito
GIMNASIO DEL con presencia de 6xido desgaste de la | se  evidencia porosos vy
CAMPO JUAN DE LA parrilla y quemadores. desgastados.

CRUZ VARELA (IED)
sede 12

10 | COLEGIO 50,00% El sistema de microfiltracion de agua | Los Mesones construidos en
CAMPESTRE JAIME presenta oxido en su base metalica, la | granito poroso y se evidencian
GARZON (IED) sede estufa tiene presencia de oxido en los | desgastados.

13 quemadores.

11 COLEGIO 50,00% El sistema de microfiltracién de agua | Mesones construidos en granito
GIMNASIO DEL presenta oxido en su base metalica, la | poroso y se evidencian
CAMPO JUAN DE LA estufa tiene presencia de oxido en los | desgastados.

CRUZ VARELA (IED) quemadores, bandejas de recoleccion
sede 10 de residuos de la estufa se recomienda
mejorar la limpieza.

12 COLEGIO 50,00% Sistema de microfiltracién con base | Mesones construidos en granito
CAMPESTRE JAIME oxidada agrietado.

GARZON (IED) sede
4

13 COLEGIO 50,00% Se observd homillas de la estufa con | Se observd mesones en granito
CAMPESTRE JAIME presencia de 6xido, ollas sin manijas, | con presencia de grietas,
GARZON (IED) sede mueble en mal estado y soporte de los | porosidad y presunto moho.

5 botellones de agua con presencia de
oxido.

14 COLEGIO 50,00% Durante visita de Interventoria se | Durante visita de Interventoria
GRANCOLOMBIANO evidencié bascula electronica | se evidencié menaje en desuso
(IED) sede 3 empleada para el peso de residuos | en érea de recepcion de materia

organicos con presencia de éxido en | prima
base.

15 COLEGIO LA | 50,00% Se evidencio cuarto de congelacion con | Se evidencié soportes o bases
FELICIDAD (IED) presencia de condensacion, entecho al | de mesones de linea con
sede 1 igual que desprendimiento de cinta | presencia de éxido, en la parte

antideslizante en el piso. de las ruedas.

16 COLEGIO GONZALO | 50,00% En cuarto de congelacién se evidencia | En 4rea de alistamiento de
ARANGO (IED) sede oxido en la media cafia. | verduras se evidencio tornillos
1 Tomillo de soporte de cuarto de | con dxido en los soportes de los

congelacién con presencia de oxido | mesones
Bisagras de puerta de acceso de

cuarto de congelacion con presencia de

oxido
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No Sede Educativa: | Calificacién | Observaciones 2. 1. Condiciones de | Observacién 2. 2. Superficies
S o el Equipos y Utensilios | de Contacto con el Alimento
17 COLEGIO  CEDID | 50,00% Se observé bafio de Maria, linea 2 | Se observa bases rodantes de
CIUDAD BOLIVAR presenta fuga de agua alimentada en | mesones en &rea de: lavado,
(IED) sede 1 su parte inferior. | drea de almacenamiento de
Equipo méaquina lavaloza, se observa | aceite usado, linea de servicio,
fuera de funcionamiento por fallas | en presencia de  dxido.
técnicas. Se observa cambros con
En cocina caliente, se observd uso de | fractura en tapas y display de
dos baldes con fractura en su | temperaturas no funcionan
estructura.
Cajas organizadoras con fractura.
Equipo estufa industrial de cuatro
puestos, presenta desprendimiento de
lamina de acero inoxidable en su parte
inferior.
Equipo bafio de Maria linea 1,
presenta abertura en borde la cual
permite escape del vapor de agua,
situacion que expone directamente las
auxiliares de cocina al calor directo
durante la operacién de ensamble.
18 COLEGIO OFELIA | 50,00% Se sigui6 observando cuchillos de corte | Se sigue observando
URIBE DE ACOSTA con deterioro en la punta. | procesador de alimentos en
(IED) sede 1 Se siguié observando mesas | desuso.
deterioradas del drea social del
comedor escolar.
Carro transportador, falta una rueda y
con presencia de éxido.
19 COLEGIO  NUEVA | 50,00% Cuarto de congelacion con | Mesa de madera en oficina
CONSTITUCION condensacion en techo
(IED) sede 1 Caneca de jugos deteriorada en
uso
20 COLEGIO EL | 50,00% La maquina de lavado ain se | Se observa estante de
TESORO DE LA encuentra en desuso, los cuartos de | abarrotes de cocina caliente,
CUMBRE (IED) sede refrigeracion y congelacién presentan | roto.
3 precipitacion y el de congelacién tiene
partes quemadas en el difusor.
Adicional los dos cuartos tienen cintas
antideslizantes deterioradas. Adicional
los cuartos no tienen medias cafas.
21 COLEGIO CHARRY | 50,00% Continta evidenciandose | Se evidencié base de mesones
(IED) sede 1 condensacion en techo del cuarto de | de linea con presencia de dxido
congelacién. en la parte de las ruedas.
Se evidencid equipo bafio maria, con
falla en el controlador de temperatura,
se realiz6 intervencion por personal de
mantenimiento, se solicitd repuesto de
termocupla, la cual se encuentra a la
espera. El  equipo  garantiza
temperaturas requeridas.
22 COLEGIO 50,00%
INSTITUTO

TECNICO RODRIGO
DE TRIANA (IED)
sede 1

- Condensacion en cuarto congelacién.

- Cuartos con desprendimiento de
medias cafias, deterioro en piso cuarto
de refrigeracion, lamina de acero con
oxido en congelacion.
- Oxido en tomillos del elevador.
Hallazgos en base Res2674;2013, Art.
7 g

- Menaje en desuso cerca del
area de servicio piso 2,
almacenamiento de papeleria
cerca al area de lavado.
- Pies de los muebles con oxido
en linea piso 2
Hallazgos en base
Res.2674;2013,Cap 2, Cap 4y
At 7.
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~No | Sede Educativa: alifi Dhservaclonas 2. 1. Condiciones de | Observacion 2. 2. Superficies
i | S i 5 e Equk:-osylmnsillos _de Contacto con el Alimento
23 COLEGIO RAFAEL | 50,00% Se ewdenc:a candensac:én en cuarta Se evidencia marmita en
URIBE URIBE (IED) de congelacion, en techos, tuberia y | desuso ubicada en area de
sede 1 cortina de ingreso. Marmita en desuso | recepcion de materia prima,
ubicada en area de recepcion de
alimentos. Grifo del area de lavado no
funciona corectamente.
24 COLEGIO 50,00% Estufa sin puertas inferiores y con | Meson deteriorado.
GIMNASIO DEL presencia de oxido.
CAMPO JUAN DE LA Soporte de filtro con oxido.
CRUZ VARELA (IED)
sede 3
25 COLEGIO 50,00% En visita de Interventoria realizada el | En visita de Interventoria del
GUILLERMO LEON dia 18/03/2026 se evidencid techo de | 18/03/2026 se evidencio en el
VALENCIA (IED) PVC en el cuarto de congelacidn con | drea de ingreso de materia
sede 1 deterioro visible, presentando desgaste | pima menaje en desuso,
y posible desprendimiento superficial | condicion que afecta el orden
del material. Durante la visita, el | del drea y favorece Ia
asociado no ejecuté acciones | acumulacién innecesaria de
correctivas inmediatas, manteniéndose | elementos. No se ejecutaron
la condicion estructural en | acciones correctivas durante la
incumplimiento de los requisitos | visita.
sanitarios relacionados con
infraestructura.
26 COLEGIO  EMMA | 50,00% Se evidencio la presencia de oxidacién | Durante la visita  de
REYES (IED) sede 1 en la parte posterior del mesdn ubicado | interventoria, se observé un
en el drea de lavado, lo cual afecta las | equipo mantenedor de calor en
condiciones sanitarias. el area de cocina caliente que
se encuentra fuera de uso,
debido a que no cuenta con
tomacorriente para su conexion.
27 COLEGIO 50,00% Se observo homillas de la estufa con | Se observo mesones en granito
GIMNASIO DEL presencia de éxido y base del filtro de | con presencia de grietas.
CAMPO JUAN DE LA agua con presencia de oxido.
CRUZ VARELA (IED)
sede 6
28 COLEGIO 50,00%
USAQUEN (IED)
sede 1 Basculas con presencia de Oxido, | Bandejas azules desgastadas
bascula de brazo N. 14357262, bascula
digital N. 210286.
Marmita no cuenta con proteccion en
tableros eléctricos generando puntos
muertos.
Escalera metalica de dos pasos y patin
empleado para el traslado de
canastillas con presencia de oOxido.
Ollas  deterioradas con bordes
irregulares.
29 COLEGIO  NUEVA | 20,83% La paila de fritura presenta deterioro | La paila de fritura presenta
ROMA (IED) sede 1 estructural y leve acumulacion de | deterioro estructural y leve
suciedad en los bordes. | acumulacién de suciedad en los
El equipo de frio identificado como R5 | bordes.
presenta deficiencia en la hermeticidad
del empaque.
30 COLEGIO JOHN F. | 50,00% Se observo presencia de condensacion | Se observo olla la cual presenta
KENNEDY (IED) en cortinas y techo del cuarto de | deterioro. Res. 2674/2013 Art.8.
sede 1 congelacion. Res. 2674/2013 Art.34.
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No Sede Educativa: | Calificacién | Observaciones 2. 1. Condiciones de | Observacion 2. 2. Superficies
s 'Equipos y Utensilios de Contacto con el Alimento

31 COLEGIQ VEINTIUN | 50,00% Base de la plancha de la estufa con | Bordes de ollas deterioradas,
ANGELES (IED) sede deterioro en la soldadura, ruedas del | bandejas de recoleccion de
1 retenedor de alimentos oxidada, | residuos de las estufas con

empaque del retenedor de alimentos en | bordes deteriorados.
puerta derecha parte superior sin

empaque. Rejillas de estufa oxidadas,

abrazaderas de tubo de gas dafadas.

32 COLEGIO 50,00% La estufa tiene presencia de oxido en | Mesones construidos en granito
CAMPESTRE JAIME los quemadores. EI| sistema de | poroso y deteriorados se
GARZON (IED) sede microfiltracion de agua presenta oxido | evidencian desgastados.
2 en su base metdlica. Céarcamos | Paredes de los mesones se

oxidados. evidencian con
desprendimiento de pintura.

33 COLEGIO 50,00% La estufa tiene presencia de oxido en | Mesones construidos en granito
GIMNASIO DEL los quemadores y en el armazén, | poroso y se evidencian
CAMPO JUAN DE LA Mueble con las ruedas oxidadas. desgastados.

CRUZ VARELA (IED)
sede 2

34 COLEGIO SOLEDAD | 50,00% Se evidencia bascula de materia prima | Se evidencia Refrigerador y
ACOSTA DE con presencia de oxido en el base | Bafio de Maria fuera de servicio
SAMPER (IED) sede inferior asi mismo en la parte inferiorde | por falta de Mantenimientos
1 la estanteria y meson de lavado de drea | correctivos

de lavado.

35 PLANTA SATELITE | 50,00% Se evidencio cuarto frio de refrigeracion | Se evidencié canastillas en 4rea
con boquilla no continua y carcamocon | de canastillas limpias con
desprendimiento de pintura. | puntos muertos de residuos de

Cauchos de mantenedores se | alimentos.
encontrd rotos o en mal estado.

Mesas en areas himedas presentaron

oxidacion en su parte inferior.

Carros de azafates y cambros

isotérmicos con oxidacion en sus

llantas.

Estiba con punto muerto de suciedad.

36 COLEGIO ABEL | 50,00% Tomillos oxidados de compresor de | Mantenedor marca Winston
RODRIGUEZ cuarto de congelacion. | ubicado en cocina fria, se
CESPEDES (IED) Oxido en pedal de lavamanos. | encuentra en desuso.
sede 1 Baflo Maria #1050586 con una

resistencia con dafio.
Licuadora #105097 con soporte suelto.

37 COLEGIO EL | 50,00% Se evidencio el area social provisto de | Se evidencia rodachin del
DESTINO (IED) sede sillas con espaldar partida aun en | mesdén mavil con éxido.

1 servicios, mesas también con desgaste
en superficie lisa.

38 COLEGIO CIUDAD | 50,00% Se evidencio el area social provisto con | Se evidencia mantenedor en
DE VILLAVICENCIO mesas con deterioro en su | desuso en cocina fria, bascula
(IED) sede 1 recubrimiento y sillas con espaldar | digital con 6xido, escalera de

partido. dos pasos con Gxido, tornillo del
congelador con éxido.

39 COLEGIO 50,00% - Se evidencia presencia de dxido en | - Se evidencian mesones
CAMPESTRE JAIME parrillas, quemadores y base de estufa | construidos en granito con
GARZON (IED) sede doméstica. presencia de grietas y desgaste
9

40 COLEGIO ANTONIO | 50,00% se evidencia cuarto de congelacién con | se evidencia punto de oxido en
JOSE URIBE (IED) condensacion, se evidencia puntos de | patas de mesas
sede 1 oxidacion en el panel de control del

motor, se observa media cafia rota
dentro del cuarto
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41 COLEGIO EL Cambros isotérmicos presentan display | Se observo 2 ganchos jaladores

MINUTO DE de temperatura rotos, 2 unidades | de  canastilas, presentan
BUENOS AIRES presentan levantamiento de base | oxidacion en su estructura.
(IED) sede 2 interna por calor. | Tomillos de tapas ciegas

Bases rodantes de mesan, ubicado en | ubicadas en pared de area de
cocina caliente presenta oxidacion. | lavado y cocina fria, en
Perilla de encendido de estufa con | presencia de éxido.

plancha asadora en cocina caliente,
desajustada.

Bisagras de puerta del cuarto de
congelacion, presenta  desajuste.
Estanteria plastica de menaje presenta

fractura.
42 COLEGIO  NUEVA | 50,00% Se evidencia balde de manejo de | Se evidencia balde sin manija
DELHI (IED) sede 1 alimentos, el cual esta sin manija para su manipulacién

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE2025

El detalle de cada evento materializado en las 223 instalaciones evaluadas se encuentra en el
Anexotecnico04CG ubicado en la carpeta entregables 3 de los productos radicaos por la Interventoria.

12.2.3 Personal Manipulador

En esta categoria se verificé la implementacion de medidas orientadas a prevenir la contaminacién
de los alimentos por parte de personal que pudiera presentar enfermedades transmisibles, heridas
infectadas o afecciones cutaneas. Asimismo, se constaté que el personal manipulador contéd con
certificacion médica vigente que acredité su aptitud para la manipulacién de alimentos y que, en los
casos requeridos, se realizaron reconocimientos médicos y seguimiento a los tratamientos indicados,
conforme a lo establecido en la Resoluciéon 2674 de 2013.

De igual manera, se verificé que el personal manipulador recibié formacién en educacién sanitaria,
Buenas Préacticas de Manufactura (BPM) y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos, lo que
permite evidenciar su capacidad para aplicar medidas preventivas que eviten la contaminacién o
deterioro de los alimentos. También se valid6 la existencia de un plan de capacitacion continuo y
permanente, con una intensidad minima de 10 horas anuales, dirigido al personal manipulador de
alimentos y desarrollado por personal o entidades con idoneidad técnica en higiene de los alimentos
y sistemas de aseguramiento de la inocuidad.

Para el periodo del presente informe, el desempefio obtenido en las 223 instalaciones evaluadas fue
del 99,45%, en donde se evidenciaron fortalezas en lo referente al seguimiento del estado de salud y
reconocimiento médico del personal manipulador. Por otra parte, se evidenciaron oportunidades de
mejora principalmente con el cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) por parte
de los manipuladores de alimentos y la gestion de los procesos de capacitacion del personal.

En relacién con el numeral 3.3 Practicas Higiénicas, se identificaron principalmente novedades

asociadas al uso de petos en mal estado, lo cual refleja debilidades en el control del cumplimiento de
las BPM. De igual forma, se observé personal manipulador con uso inadecuado de tapabocas.
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Por otra parte, en el numeral 3.4 Educacion y Capacitacion, la mayoria de las sedes no presentaron
novedades; sin embargo, se identifican debilidades en la gestion documental y en la implementacion
de los procesos de capacitacion en algunas instituciones ya que se evidenci6 ausencia de un plan de
capacitacién continia documentado en los colegios de la localidad de Sumpaz COLEGIO GIMNASIO
DEL CAMPO JUAN DE LA CRUZ VARELA (IED) sedes 3, 4,5y 13 y en el COLEGIO CAMPESTRE
JAIME GARZON (IED) sedes 1, 5y 14 lo cual constituye una oportunidad de mejora en la gestion del
talento humano y en el fortalecimiento de las competencias del personal manipulador de alimentos.

En términos generales, el andlisis evidencia que los principales hallazgos se concentran en la
formalizacion de los procesos de capacitacion, lo que resalta la necesidad de fortalecer los programas
de formacién continua, con el fin de garantizar que los manipuladores de alimentos cuenten con los

conocimientos y habitos sanitarios necesarios para la adecuada prestacion del servicio de
alimentacion escolar.

Frente a la calificacién de esta categoria en los comedores escolares, CDP y planta satélite el
resultado fue el siguiente:

Tabla 86 Semaforo de Calificacion — Personal Manipulador de Alimentos

Total 223

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE2025

A partir de los resultados del Seméaforo de Calificacién — Personal Manipulador de Alimentos, se
evidencié que la gran mayoria de los colegios evaluados presentan cumplimiento en los criterios
relacionados con el personal manipulador. De los 224 colegios evaluados, 220 obtuvieron una
calificacion Favorable (90-100%), lo que representa aproximadamente el 98.65% del total. Este
resultado indica que, en la mayoria de las sedes, el personal manipulador cumple adecuadamente
con los requisitos sanitarios, practicas higiénicas, uso de elementos de proteccién personal y procesos
de capacitacion, conforme a lo establecido en la normatividad vigente.

Por ofra parte, 3 colegios, equivalentes a cerca del 1,34%, se ubicaron en la categoria Favorable con
Requerimientos (60-89,9%). En estos casos se identificaron aspectos puntuales que requieren
mejora, generalmente relacionados con el uso adecuado de los elementos de proteccion personal, el

cumplimiento estricto de las practicas higiénicas o la necesidad de fortalecer los procesos de
capacitacion del personal manipulador.

Finalmente, es importante destacar que ningun colegio obtuvo calificacién Desfavorable (<59,9%), lo
cual evidencia que, en términos generales, las condiciones relacionadas con el personal manipulador
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de alimentos se encuentran en un nivel adecuado de cumplimiento dentro de los comedores escolares
evaluados.

El detalle de cada evento materializado en las 223 instalaciones evaluadas se encuentra en el
Anexotecnico04CG ubicado en la carpeta entregables 3 de los productos radicaos por la Interventoria.

12.2.4 Requisitos Higiénicos

En esta categoria, se verificaron las condiciones sanitarias y de calidad requeridas para la recepcion,
manejo, almacenamiento y procesamiento de materias primas e insumos en la industria alimentaria,
conforme a las Resoluciones 5109 de 2005, 1506 de 2011 y 683 de 2012, con el fin de garantizar la
inocuidad de los alimentos y prevenir su contaminacién, alteracién o deterioro. Las materias primas
deben recibirse en condiciones que eviten su contaminacién, estar debidamente identificadas,
inspeccionarse y, de ser necesario, someterse a andlisis de laboratorio para verificar su calidad:
ademas, deben limpiarse y, si aplica, descontaminarse antes de su uso. Los alimentos congelados
deben descongelarse de forma controlada y no volver a congelar. El almacenamiento debe realizarse
en areas separadas para materias primas y productos terminados, con condiciones de refrigeracién
0 congelacion adecuadas para evitar la contaminacién cruzada, prohibiendo la presencia de
sustancias peligrosas en zonas de preparacién o depésito. Los equipos y utensilios deben limpiarse
y desinfectarse antes de reutilizarse, y el hielo en contacto con alimentos debe elaborarse con agua
potable. Se establecen controles de temperatura para impedir el crecimiento microbiano -refrigeracion
no mayor a 4°C £2°C, congelacién mantenida y alimentos calientes sobre 60°C- los cuales deben
registrarse adecuadamente. Las operaciones de fabricacién deben ser continuas y secuenciales para
prevenir la proliferacion de microorganismos, y cuando haya pausas, los alimentos deben mantenerse
atemperaturas seguras. En conjunto, estas disposiciones conforman un sistema de Buenas Practicas
de Manufactura que asegura la inocuidad, calidad y cumplimiento normativo en la produccién de
alimentos.

Para el periodo del presente informe, el desempefio obtenido en las 223 instalaciones evaluadas fue
del 94,81%, evidenciando que, durante las visitas de verificacién en los diferentes comedores
escolares, la mayoria de las novedades se concentran principalmente en las condiciones de
0 almacenamiento de las materias primas.

En primer lugar, respecto al control de materias primas e insumos, en la mayoria de las sedes no se
evidenciaron novedades, lo que indica que, en general, se estan aplicando los controles basicos
durante la recepcién y manejo de materias primas. Sin embargo, se identificaron algunas situaciones
puntuales que requieren mejora, como el caso del Colegio Jose Francisco Socarras (IED), donde se
evidencio cilantro con presencia de alteracién en hojas con coloracién amarilla textura viscosa y
humedad no conforme en cuartos de refrigeracion en canastilla. Asimismo, en algunas sedes como
Colegio Maria Mercedes Carranza (IED) y Colegio Instituto Técnico Industrial Piloto (IED) y Colegio
Atabanzha (IED) se evidencio almacenamiento de materias primas en areas de transito o pasillos, lo
que puede generar riesgos de contaminacion o deterioro del producto.

En relacién con el numeral 4.2 Prevencion de la Contaminaciéon Cruzada, se evidencié que la en la
totalidad de las sedes evaluadas no presentaron novedades, lo cual indica que, durante la verificacion,
se observé cumplimiento de las medidas establecidas para evitar el contacto entre alimentos,
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superficies 0 elementos que puedan generar contaminacion cruzada durante los procesos de
almacenamiento, preparacion o distribucion.

De igual manera, en el numeral 4.3 Manejo de Temperaturas, en la mayoria de los casos no se
reportaron novedades, evidenciando que se mantienen las condiciones adecuadas para el control de
temperaturas en los equipos de refrigeracion y congelacion. No obstante, se identifico un caso puntual
en el Colegio El Kimi Pernia Domenico (IED), donde el cuarto de refrigeracién presentaba fallas y
desviacion de temperatura. Por otro lado, en el Colegio Veintitin Angeles (IED) se evidencié queso
expuesto a temperatura ambiente por mas de una hora.

Por otra parte, el numeral 4.4 Condiciones de Almacenamiento concentra la mayor cantidad de
novedades, evidenciandose principalmente deficiencias en la infraestructura y organizacién de las
areas destinadas al almacenamiento de materias primas. Entre las situaciones mas recurrentes se
encuentra el uso compartido de las areas de almacenamiento con espacios administrativos u oficinas,
condicion observada en un numero significativo de instituciones educativas. Esta situacion
contraviene lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, la cual sefiala que las areas destinadas al
almacenamiento deben ser exclusivas para esta actividad y contar con condiciones que eviten la
contaminacion o alteracion de los alimentos.

Adicionalmente, se identificaron limitaciones en la capacidad de almacenamiento, lo que ha generado
que en varias sedes las materias primas sean ubicadas en pasillos, areas de recepcion, corredores o
zonas de circulacién, asi como el compartir el almacén de abarrotes con la oficina del gestor como se
evidencié en instituciones como Villemar El Carmen, José Marti, Marsella, Manuela Beltran, Maria
Josefa Canelones, entre otras. Este tipo de practicas puede afectar el orden del &rea y aumentar el
riesgo de contaminacion de los alimentos.

También se observaron deficiencias en las condiciones fisicas del almacenamiento, tales como
ausencia de distancias perimetrales entre los productos y las paredes, estanterias empotradas sin

separacion adecuada, o almacenamiento de productos junto a elementos en desuso o insumos
quimicos.

En términos generales, el analisis permite concluir que los procesos relacionados con control de
materias primas, prevencidon de contaminacion cruzada y manejo de temperaturas presentan un
adecuado nivel de cumplimiento, con novedades puntuales. No obstante, se evidencia que las
principales oportunidades de mejora se concentran en las condiciones de almacenamiento,
particularmente en la falta de espacios exclusivos, limitaciones de capacidad y organizacién
inadecuada de las areas, se recomienda a la SED, la implementacién de acciones, con el fin de
garantizar el cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en la normativa vigente.

Frente a la calificacién de esta categoria en los comedores escolares, CDP y planta satélite el
resultado fue el siguiente:
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Tabla 87 Semaforo de Calificacion — Requisitos Higiénicos

-

Total | 223

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE2025

A partir de los resultados del Seméforo de Calificacion de los Requisitos Higiénicos, se observa un
alto nivel de cumplimiento en los criterios evaluados durante las visitas de interventoria en los
comedores escolares. De un total de 224 colegios evaluados, 215 obtuvieron una calificacion
Favorable (90-100%), lo que representa aproximadamente el 96,41% del total. Este resultado
evidencia que, en la gran mayoria de las instituciones, se cumplen de manera adecuada los requisitos
relacionados con las condiciones higiénico-sanitarias, incluyendo aspectos como el suministro de
agua, el manejo de residuos, el control de plagas, los procesos de limpieza y desinfeccion y la
existencia de soportes documentales de saneamiento.

Por ofra parte, 7 colegios, equivalentes al 3,13%, se ubicaron en la categoria Favorable con
Requerimientos (60-89,9%), lo que indica que, si bien se mantienen condiciones generales tolerables,
se identificaron algunos aspectos que requieren fortalecimiento o acciones de mejora. Estos
requerimientos suelen estar asociados a condiciones puntuales en el manejo de residuos,
infraestructura sanitaria o ejecucion de los programas de limpieza y desinfeccion, los cuales deben
ser atendidos para asegurar el cumplimiento total de los requisitos higiénicos establecidos.

Por ultimo, 1 colegio, que representan cerca del 0,44% del total evaluado, se clasificaron en la
categoria “Desfavorable (<59,9%)", lo cual evidencia la presencia de deficiencias importantes en el

Q estado de equipos y utensilios. Estas condiciones pueden estar asociadas a deterioro, presencia de
corrosion, equipos fuera de servicio o utensilios en mal estado, situaciones que requieren
intervenciones prioritarias y seguimiento por parte de los responsables del servicio, con el fin de
garantizar el cumplimiento de las condiciones sanitarias y operativas requeridas.

A continuacion, se presentan los hallazgos del colegio que para el periodo evaluado presentaron la
menor calificacién inferior al 59% y que en el Semaforo de Calificacién — Requisitos Higiénicos se
encuentran en color rojo.
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Tabla 88 Hallazgos

No - Sede Calificacién | Observaciones 4. 2. Prevencién de | Observacion 4. 4. Condiciones de
Educativa e . la Contaminacién Cruzada - Almacenamiento
1 COLEGIO 56,00% Se evidencio que la sede no cuenta Se evidencio que el asociado no
MARIA con espacio suficiente para almacenar | cuenta con espacio suficiente para
JOSEFA materia prima como Fruver, almacenar frutas y verduras en el
CANELONES empacados y alimentos de alto riesgo area destinada, sin embargo,
(IED) sede 1 (huevos), dado que son almacenadas | almacenan en area de recepcion de
en el espacio por donde ingresa el materias primas / ingreso del
personal en area de ingreso de personal.
materia prima.

FuenTe: CONSORCIO DAC PAE2025

El detalle de cada evento materializado en las 223 instalaciones evaluadas se encuentra en el
Anexotecnico04CG Condiciones Generales ubicado en la carpeta entregables 3 de los productos
radicaos por la Interventoria.

12.2.5 Plan De Saneamiento

En esta categoria se evalla, si establecimiento cuenta con un sistema adecuado de abastecimiento
y control sanitario del agua, disponiendo de un tanque de almacenamiento de material higiénico y
hermético, con capacidad suficiente para un dia de produccion, agua de calidad potable conforme a
la Resolucién 2115 de 2007 y limpieza periddica del mismo. Ademas, dispone de trampa de grasa en
buen estado, adecuada gestion de residuos solidos en areas definidas y protegidas, y un programa
integral de control de plagas respaldado con registros, cronogramas y fichas técnicas actualizadas.
Las areas de elaboracion poseen sistemas apropiados para la limpieza y desinfeccion de equipos y
utensilios, construidos con materiales resistentes y provistos de agua caliente y fria, garantizando
condiciones higiénicas 6ptimas. Se evidencian procedimientos documentados y periddicos de
limpieza, desinfeccién, manejo de desechos y control ambiental, que en conjunto aseguran la
inocuidad de los alimentos, la prevencion de contaminacion cruzada y el cumplimiento de la normativa
sanitaria vigente.

Para el periodo del presente informe, el desempefio obtenido en las 223 instalaciones evaluadas fue
del 95,9%: los resultados de |a evaluacion evidenciaron los siguientes resultados.

En lo referente a las Condiciones de Saneamiento, que incluye los componentes de suministro y
calidad de agua potable, manejo de residuos liquidos, manejo de residuos sélidos, control de plagas,
limpieza y desinfeccion y soportes documentales, se evidencia que las principales situaciones
identificadas durante las visitas de interventoria se concentran en el manejo de residuos sélidos y las
condiciones de los cuartos o puntos de almacenamiento temporal de basuras, seguidas por
deficiencias en residuos liquidos (principalmente ausencia de trampas de grasa) y condiciones

relacionadas con el suministro de agua potable en las sedes de Sumapaz, ya que el asociado maneja
agua en bidon.

En relacion con el manejo de residuos liquidos, una de las situaciones mas recurrentes identificadas
fue la ausencia de trampas de grasa en los comedores escolares, hallazgo evidenciado en varias
sedes, entre ellas Colegio Gimnasio del Campo Juan de la Cruz Varela, Colegio Campestre Jaime

Péagina 321 de 333

INFORMACION PUBLICA

2025



&
#
INFORME TECNICO CONSOLIDADO
{‘ Gnsore ) 0
INTERVENTORIA MODALIDAD SIDAE — PAE BOGOTA sl Aol oaten
CONTRATO DAC p%zgs

Garzén, Colegio San Vicente y Colegio Miguel de Cervantes Saavedra. La falta de este sistema puede
generar afectaciones en las redes de drenaje y en las condiciones sanitarias del sistema de
disposicion de aguas residuales. Adicionalmente, se evidenciaron casos puntuales relacionados con
deficiencias en la conexién de desaglies o falta de impermeabilizacién en zonas de manejo de
residuos liquidos, lo cual requiere acciones correctivas para garantizar el adecuado manejo de las
aguas residuales generadas durante la operacion del comedor como es en el Colegio Villemar el
Carmen (IED) sede 3. Ademas, se evidencié en el Colegio Divino Maestro (IED) sede 3 que el
certificado de lavado de la trampa de grasa supera los 4 meses de ejecucion.

Por otra parte, el manejo de residuos sélidos, la mayor cantidad de desviaciones o novedades
registradas durante las visitas se presenta por el uso de recipientes de residuos con tapa de
accionamiento manual, aspecto observado en un nimero significativo de instituciones educativas.
Este tipo de recipientes no cumple con la recomendacién sanitaria de contar con sistemas de
accionamiento no manual (tipo pedal), debido al riesgo de contaminacién cruzada por contacto directo
con las manos. Ademas, que se evidencié que estas tapas se encuentran deterioradas, rotas o
inexistentes, lo que incrementa el riesgo de contaminacién durante los procesos.

Asimismo, se identificaron deficiencias en la infraestructura de los cuartos o puntos de
almacenamiento temporal de residuos, tales como pisos deteriorados o porosos, presencia de 6xido
en puertas, falta de mallas o angeos en rejillas y ventanas, ausencia de drenajes o puntos de agua,
falta de sefializacion, acumulacién de residuos sobre el piso y el caso de area de residuos compartida
con la institucion educativa. En algunos casos también se identificé que los espacios de
almacenamiento temporal de residuos se encuentran a la intemperie o construidos con materiales no
sanitarios, lo cual puede favorecer la proliferacién de vectores y plagas.

En cuanto al control integral de plagas, se observaron condiciones estructurales que pueden favorecer
el ingreso de vectores, como lo son puertas sin burletes, espacios entre puerta y piso, ausencia o
deterioro de mallas de proteccion (angeos) en ventanas o rejillas de ventilacion y falta de hermeticidad
en cuartos de residuos. Estas situaciones representan riesgos potenciales que deben ser intervenidos
para garantizar la adecuada prevencién de plagas.

Respecto a los pracesos de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios, se evidencié que

en la mayoria de |las sedes educativas que los procesos se realizan de manera manual, lo cual genera ‘
la necesidad de fortalecer los controles operativos y la correcta aplicacién de los procedimientos

establecidos. En algunos casos especificos se identificaron deficiencias en la ejecucién de los ‘
procesos de limpieza, tales como canastilla y estiba en area de canastillas limpias con procesos de

limpieza y desinfeccion deficientes en la Planta Satélite.

Respecto a la gestion documental, se observo una brecha entre lo planificado y lo ejecutado. Si bien
existen planes de saneamiento, su implementacion es parcial o presenta discrepancias con los POES
(Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento). Se detectd, ademas, que actividades
como la limpieza de campanas extractoras no cumplen con los cronogramas estipulados, y también
falta de actualizacion de los programas de saneamiento dependiendo de la necesidad de la operacidn.

En términos generales, se evidencia que las principales oportunidades de mejora mencionadas
anteriormente requieren la implementacion de acciones correctivas y de mejora por parte de las
instituciones educativas y los operadores, con el fin de garantizar el cumplimiento de los requisitos
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sanitarios establecidos en la Resolucion 2674 de 2013 y asegurar condiciones adecuadas de
inocuidad en la operacién de los comedores escolares.

Frente a la calificacion de esta categoria en los comedores escolares, CDP y planta satélite el
resultado fue el siguiente:

Tabla 89 Semaforo de Calificacion — Plan de saneamiento

on el % de calificacion

Total 223

FUENTE: CONSORCIO DAC PAE2025

A partir de los resultados del Semaforo de Calificacién de la categoria denominada Plan de
Saneamiento, se evidencio un desemperio general favorable en la implementaciéon y cumplimiento de
los programas asociados a saneamiento en los comedores escolares evaluados. De un total de 224
colegios, 198 instituciones alcanzaron una calificacién Favorable (90-100%), lo que corresponde
aproximadamente al 88,4% del total. Este resultado indica que la mayoria de las instituciones cumplen
adecuadarnente con los lineamientos establecidos para los programas de saneamiento, tales como
manejo de residuos, limpieza y desinfeccion, control de plagas y condiciones sanitarias del entorno.

Por otra parte, 25 colegios, equivalentes al 11,21%, se ubicaron en la categoria Favorable con
Requerimientos (60-89,9%), lo que refleja que, aunque presentan condiciones generales tolerables,
se identificaron aspectos puntuales que requieren fortalecimiento o ajustes. Estos requerimientos
suelen estar relacionados con la mejora en la infraestructura destinada al manejo de residuos, el
mantenimiento de areas sanitarias, el estado de recipientes o shut de basuras, asi como el
cumplimiento de algunos procedimientos operativos establecidos en el plan de saneamiento.

Es importante destacar que ninguna institucién obtuvo una calificacién Desfavorable (<59,9%), lo que
evidencia que todas las sedes evaluadas mantienen un nivel minimo aceptable de cumplimiento en
este componente. En conclusion, los resultados muestran un adecuado desempefio en la
implementacion del Plan de Saneamiento, aunque se recomienda continuar con las acciones de
seguimiento y mejora en aquellas instituciones que presentan requerimientos, con el fin de fortalecer
las condiciones sanitarias y garantizar la inocuidad en la operacién de los comedores escolares.

El detalle de cada evento materializado en las 223 instalaciones evaluadas se encuentra en el
Anexotecnico04CG Condiciones Generales ubicado en la carpeta entregables 3 de los productos
radicaos por la Interventoria.
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CAPITULO 13. CONCLUSIONES

13.1 Componente alimentario y nutricional

* Aunque la minuta patrén mantiene porcentajes cercanos al 100%, se siguen presentando
situaciones asociadas a gramajes por debajo de lo establecido en la minuta patrén, con mayor
numero de casos en el componente proteico, el cual, como ya se ha expresado, es un
nutriente vital en el crecimiento y desarrollo de la poblacién beneficiaria.

» Durante el periodo de marzo de 2026, todas las modalidades presentaron un comportamiento
muy estable respecto al mes de febrero. Esto refleja una gestién operativa adecuada y una
implementaci6n consistente de los lineamientos del Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

¢ El porcentaje de cumplimiento del ciclo de mentis se vio afectado por una alta frecuencia de
intercambios no autorizados o no reportados en la base de cambios al momento de realizar
la visita. Aunque muchos se deben a variaciones operativas o desabastecimiento de
proveedores, vale la pena enfatizar en la importancia de contar con un reporte oportuno con
el fin de contribuir a la disminucién de hallazgos de este tipo o incluso de evitar estas
desviaciones. De igual forma vale la pena resaltar que si bien al final del periodo los
intercambios son aprobados, es importante tener en cuenta que el hallazgo en este aspecto
se fundamenta principalmente en la solicitud de autorizacién de manera extemporanea.

Con relacién a lo anterior, teniendo en cuenta que el Anexo Técnico, frente a los intercambios
establece que ‘De manera excepcional podra informar el intercambio hasta el mismo dia en
que se realizaré el intercambio” se mitiga un poco la cantidad de hallazgos por este concepto

* Respecto al aporte nutricional, En términos generales, de acuerdo con la informacién
expuesta en las tablas de aporte nutricional en cada submodalidad permite concluir que el
programa logra garantizar un aporte nutricional suficiente en la mayoria de los menus con
predominio de menUs adecuados y un promedio que se mantiene por encima del estandar de

0 referencia. No obstante, es importante vigilar de cerca aquellos casos aislados de

subadecuacién y exceso con el fin de que se mantenga un desempefio sélido en la
planificacién y ejecucién de menus, asegurando que los beneficiarios reciban una
alimentacion escolar con cobertura nutricional consistente.

* Finalmente, con relacion a las preparaciones que incluyen lentejas, asi como la de “brécoli en
salsa de queso” es fundamental que desde la Entidad se brinden las consideraciones e
indicaciones que se consideren pertinentes frente a la revision de los gramajes por volimenes
y rendimiento

13.2 Modalidad Urbano

Durante el mes de marzo de 2026, la Interventoria realizé 1218 visitas técnicas de seguimiento,
monitoreo y control a las condiciones higiénico-sanitarias de la operaciéon del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE) en la submodalidad Colegios Urbano, Mévil, Urbano Cenas y Colegios
en Administracion. De este total, 501 visitas correspondieron a la operaciédn financiada con recursos
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propios y 701 a la operacién financiada con recursos del Sistema General de Regalias. Los resultados
obtenidos reflejan un comportamiento general estable en las condiciones higiénico-sanitarias
evaluadas, con resultados de 99,74 % en recursos propios y 99,66 % en recursos de regalias,
asociados a la verificacion de aspectos relacionados con edificaciones e instalaciones, plan de
saneamiento, personal manipulador, operaciones de fabricaciéon y aseguramiento y control de la
calidad durante la prestacion del servicio.

Para la submodalidad Urbano, el componente de Condiciones Higiénico-Sanitarias (CHS) evidencid
un comportamiento estable y con niveles de desempefio altos durante el mes de marzo de 2026, tanto
en las visitas realizadas con recursos propios como con recursos del Sistema General de Regalias.
Este resultado refleja una operacion que, en términos generales, cumple con los lineamientos
establecidos y mantiene condiciones adecuadas para la prestacion del servicio de alimentacion.

A nivel de subcategorias, Edificaciones e instalaciones se consolida como una fortaleza, al mantener
condiciones adecuadas de infraestructura, organizacién de 4reas y dotacién sanitaria. Por su parte,
las subcategorias de Plan de saneamiento, Personal manipulador y Operaciones de fabricacién
presentan un comportamiento consistente, aunque con oportunidades de mejora relacionadas con la
ejecucién continua de las rutinas de limpieza y desinfeccion, el manejo de residuos, la aplicacion de
buenas practicas de manufactura, el control de temperaturas, el manejo de materias primas y el
funcionamiento de equipos.

La subcategoria de Aseguramiento y control de la calidad concentra la mayor parte de las
observaciones, evidenciando debilidades en el diligenciamiento de registros, la trazabilidad de Ia
informacion y el uso adecuado de instrumentos de medicion. En general, las situaciones identificadas
corresponden a desviaciones operativas puntuales y recurrentes, tales como inconsistencias en
registros, fallas en equipos, debilidades en la aplicacion de protocolos y eventos asociados a riesgos
de inocuidad, incluyendo condiciones que pueden favorecer la presencia de vectores.

En términos generales, aunque estas situaciones no comprometen de manera significativa la
prestacion del servicio, si evidencian la necesidad de fortalecer la consistencia en la operacién y el
seguimiento a los controles establecidos en cada etapa del proceso.

En los aspectos contractuales evaluados, se evidencié una adecuada gestién operativa por parte del
Asociado y el cumplimiento de la mayoria de los lineamientos establecidos. No obstante, se
identificaron hallazgos en algunas sedes educativas relacionados principalmente con insuficiencia de
personal, condiciones del menaje los cuales impactaron levemente la calificacién del periodo. Frente
a estas situaciones, la Interventoria realizé el respectivo seguimiento y dejé observaciones para la
implementacion de acciones correctivas orientadas a garantizar la continuidad y calidad del servicio
de alimentacion escolar.

En cuanto al seguimiento a las actividades desarrolladas por los Apoyos PAE en la submodalidad
Urbano, Mévil y Colegios en Administracién, se evidencié un cumplimiento del 100% manteniendose
el resultado frente al mes anterior, reflejando una adecuada ejecucién de las funciones relacionadas
con el registro de novedades, control en la entrega de refrigerios y manejo adecuado de los insu mos,
lo que contribuye al correcto desarrollo de la operacién del programa en las sedes educativas.

El seguimiento a la logistica de consumo en las instituciones educativas de la submodalidad Urbano,
Moévil y Colegios en Administracién durante marzo de 2026 evidencié un comportamiento favorable,
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donde las desviaciones identificadas fueron puntuales y estuvieron relacionadas con lavado manos,
frente a lo cual la interventoria reiterd la importancia de fortalecer esta actividad con los estudiantes
previo al consumo de los alimentos.

El desempefio microbiolégico mostré una mejora global en marzo (99,6%) frente a febrero (99,1%),
principalmente por la disminucién en las desviaciones en frotis de superficie. Aunque persiste una
ligera variacién en frotis de manos, se observé una recuperacion significativa en las muestras
analizadas correspondientes a dispensadores de agua y un cumplimiento del 100% en los demas
grupos evaluados incluidos alimentos. En conjunto, los resultados evidencian el fortalecimiento de los
controles y la reduccion de desviaciones respecto al mes anterior.

En marzo de 2026 se presentaron novedades en los muestreos fisicoquimicos realizados al agua
potable en los parametros cloro residual libre y pH, los cuales se evidenciaron fuera del limite
establecido en siete (7) comedores urbanos, lo que puede incidir en la potabilidad del agua.

13.3 Modalidad CDP

En los aspectos contractuales se evidencié algunos casos puntuales relacionados con falta de
menaje, retrasos en la operacién, lo que refleja debilidades en la planeacién operativa y el control
administrativo. Aunque no se evidencian suspensiones del servicio, estas condiciones pueden afectar
la calidad, oportunidad y cumplimiento normativo del PAE.

En las condiciones higiénico-sanitarias se evidenciaron desviaciones, con un patrén marcado de
reincidencia, especialmente en las subcategorias de plan de saneamiento, mantenimiento de equipos,
infraestructura y control de procesos. Se destacan deficiencias reiterativas en la aplicacién de los
POES, evidenciadas en suciedad acumulada, presencia de residuos en equipos y utensilios,
inadecuada organizacion de areas y fallas en la segregacién de residuos. Asimismo, se identificaron
condiciones inadecuadas de equipos criticos (cuartos frios, bafios maria, carros isotérmicos), las
cuales pueden ser controladas con plan de manteniendo oportuno y eficaz, lo que compromete el
control de temperatura y la inocuidad de los alimentos, durante los procesos operativos.
Adicionalmente, se presentan no conformidades relacionadas con materia prima y contaminacién
fisica, asi como fallas en practicas del personal y en el aseguramiento de la calidad (registros
incompletos o inconsistentes). En general, el panorama refleja debilidades estructurales en la
implementacion y sostenibilidad de las BPM, con mayor criticidad en los CDP CEDID Ciudad Bolivar
y el Instituto Técnico Industrial Piloto, donde los hallazgos son recurrentes y sin cierre efectivo al cierre
del mes.

Para el componente de laboratorio, esta submodalidad obtuvo un cumplimiento del 100 %,
evidenciandose conformidad en la totalidad de las muestras tomadas en CDP.

13.4 Modalidad Rural

Durante el mes de marzo de 2026, la Submodalidad Rural mantuvo un desempefio operativo
favorable, en concordancia con los lineamientos técnicos, sanitarios y contractuales establecidos para
la prestacion del servicio del Programa de Alimentacion Escolar en la localidad de Sumapaz. El
seguimiento realizado por la interventoria evidencio continuidad en la operacidn, sin afectaciones que
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comprometieran la prestacion del servicio ni la calidad e inocuidad de los alimentos suministrados a
la poblacién beneficiaria.

El periodo evaluado mostré cumplimiento total en la vigilancia microbiolégica, el componente
ambiental, el componente alimentario y nutricional y el componente pedagégico, lo que confirma
estabilidad en los procesos esenciales de la submodalidad. No obstante, se observaron variaciones
puntuales en condiciones higiénico-sanitarias y aspectos contractuales, asociadas a situaciones
especificas de limpieza, mantenimiento locative y cumplimiento de horario en algunas sedes, sin que
ello derivara en afectaciones estructurales sobre la operacion.

En términos generales, los resultados de marzo permiten concluir que la Submodalidad Rural

conserva una base operativa sélida, con adecuados niveles de control y seguimiento en territorio. En

este contexto, resulta pertinente continuar fortaleciendo las acciones de mejora relacionadas con el

mantenimiento locativo, los protocolos de limpieza y la rigurosidad en el cumplimiento de los horarios

establecidos, con el fin de sostener la estabilidad de los indicadores durante el desarrollo de la 0
vigencia.

Durante el periodo evaluado, el componente de vigilancia microbiolégica presenté un desempefio del
100 %, sin registro de desviaciones en los andlisis efectuados en las sedes educativas objeto de
seguimiento en la localidad de Sumapaz.

13.5 Modalidad Planta satélite

Durante el periodo evaluado en el mes de marzo de 2026, la planta satélite evidenci6 un desempefio
general favorable en el cumplimiento de las condiciones higiénico-sanitarias y aspectos contractuales,
reflejando avances en la organizacién operativa, optimizacién de los procesos productivos y
fortalecimiento de las actividades relacionadas con el plan de saneamiento y el cumplimiento de los
horarios establecidos. No obstante, se identificaron algunas desviaciones relacionadas con el uso
inadecuado de elementos de proteccién personal, deficiencias en los procesos de limpieza y
desinfeccion de utensilios, inconsistencias en la aplicacion de criterios de aceptacién de materia
prima, manejo inadecuado de alimentos durante etapas del proceso productivo e inconsistencias en
el diligenciamiento de registros operacionales. Estas situaciones evidencian la necesidad de mantener U
un control permanente sobre las actividades criticas que pueden representar riesgos para la inocuidad
de los alimentos y la trazabilidad de los procesos. En términos generales, la operacién mantiene
condiciones adecuadas para la prestacion del servicio; sin embargo, los hallazgos identificados
durante el periodo evaluado resaltan la importancia de fortalecer las acciones de seguimiento y control
en los procesos operativos y administrativos.

El 100% de las muestras tomadas en planta cumplieron satisfactoriamente con los estandares de
vigilancia microbioldgica.

13.6 Modalidad SIAT sedes

En términos generales, la submodalidad SIAT presenta un alto nivel de cumplimiento (99,15%) para
el periodo febrero-marzo de 2026, evidenciando una operacion alineada con los lineamientos técnicos
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del PAE. Sin embargo, el desempefio global se ve levemente afectado por oportunidades de mejora
en los componentes higiénico-sanitario y aspectos contractuales.

Desde el punto de vista operativo, se identifican debilidades recurrentes en la logistica de distribucion
y consumo, incluyendo manipulacién inadecuada de alimentos, consumo en espacios no autorizados
y desfases entre el recibo y la entrega. Adicionalmente, se evidencian situaciones que afectan la
calidad del servicio como retrasos, faltantes, intercambios no autorizados y casos puntuales de
inocuidad (presencia de cuerpos extrafios y condiciones inadecuadas en alimentos). Estas
situaciones reflejan brechas en el control operativo y en la supervision en sede.

Asimismo, se identifican problemas estructurales y de gestion en infraestructura, equipos y
condiciones de transporte, asi como incumplimientos en procesos documentales (registros,
publicacion de menus, control de despachos). Estas condiciones, junto con las 33 novedades técnicas
reportadas en el periodo, evidencian un latente impacto en la calidad y oportunidad del servicio,
especialmente en instituciones con alta demanda de raciones.

13.7 Modalidad complementos reforzados

La submodalidad de Complementos Reforzados presentd durante el periodo evaluado un desemperio
favorable en las categorias objeto de seguimiento, evidenciando cumplimiento mayoritario en las
variables asociadas a condiciones higiénico-sanitarias, oportunidad de entrega, control de
temperaturas, trazabilidad operativa, rotulado, empaque y correspondencia de los componentes con
los menus establecidos para la operacion del Programa de Alimentacién Escolar.

De manera general, los proveedores evaluados mantuvieron un comportamiento estable en los
componentes de Condiciones Higiénico-Sanitarias y Aspectos Contractuales, con cumplimiento pleno
0 variaciones puntuales que no afectaron la continuidad del servicio. En el Componente Alimentario y
Nutricional se registraron algunas situaciones especificas relacionadas con la aceptabilidad de ciertos
productos, intercambios autorizados y condiciones locativas de almacenamiento temporal, las cuales
incidieron en el resultado consolidado de la submodalidad, sin comprometer la inocuidad ni la entrega
efectiva de los complementos a la poblacién beneficiaria.

El componente de Vigilancia Microbiolégica mantuvo un cumplimiento del 100 %, lo que confirma que
los alimentos industrializados suministrados durante el periodo evaluado cumplieron con los criterios
de inocuidad establecidos. Este resultado evidencia condiciones sanitarias adecuadas en la cadena
de suministro y distribucion de los complementos alimentarios.

En términos generales, los resultados del periodo permiten concluir que la submodalidad conserva
una operacion técnicamente controlada, con oportunidades de mejora focalizadas principalmente en
variables de logistica de consumo, especialmente en disposicién de residuos, condiciones de algunas
areas de almacenamiento temporal y aceptabilidad de ciertos componentes del menu. En este
sentido, resulta pertinente continuar fortaleciendo el seguimiento a estos aspectos, con el fin de
preservar la estabilidad de los indicadores y mejorar progresivamente el desempefio integral de la
submodalidad.

Durante el periodo evaluado, el componente de Vigilancia Microbiolégica registré un cumplimiento del
100% en los analisis aplicados a la planta de alimentos Thearion SAS, lo que confirma que los

productos ensamblados y distribuidos por parte del Asociado Compensar cumplen con los criterios de
inocuidad establecidos por la Entidad.
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13.8 Componente ambiental

El componente ambiental evidencié un alto nivel de cumplimiento en las submodalidades CDP, Planta
Satélite y Rural alcanzando un 100% de cumplimiento. Las variables evaluadas relacionadas con la
gestion de residuos organicos, mantenimiento de campanas extractoras y manejo de aceite vegetal
no presentaron registro de hallazgos durante el periodo. Para la submodalidad urbano presenté un
cumplimiento promedio de las tres (3) variables del 99,88% teniendo una leve desviacion en la variable

12 asociada al no funcionamiento de la campana de extraccion del Colegio Emma Reyes (para esta
variable present6é un cumplimiento del 99,65%).

Asimismo, la variable asociada a las buenas practicas en el consumo responsable de servicios
publicos presenté resultados cercanos al 100% en todas las submodalidades, evidenciando un
adecuado control en el uso de recursos. En términos generales, los resultados reflejan una gestion
ambiental adecuada y el cumplimiento de los lineamientos establecidos en el anexo técnico del PAE.

13.9 Componente pedagogico

El componente pedagogico de la interventoria ejecuté noventa y ocho (98) procesos de seguimiento
en territorio a las acciones pedagégicas ejecutadas por el asociado, se aplico para cada uno de ellos
el formato de seguimiento en territorio F-GN-04 que aborda 13 items de evaluacién, en los cuales se
evidencio un cumplimiento del 100% para cada uno de éstos, observando la aplicacién de los
estandares definidos en la guia metodolégica (inicio, parte central y cierre) en cada una de las
estrategias pedagogicas implementadas,

La ejecucion de los seguimientos abordados evidencié el cumplimiento de los objetivos establecidos
en los trece (13) items de evaluacion para cada sesion, destacandose el desempefio de los
profesionales de intervencion social, las dinamicas desarrolladas y la metodologia utilizada para la
transmision de las tematicas propuestas dando el abordaje en los cuatro bloques tematicos y las
estrategias pedagdgicas con un aleance de cumplimiento en el marco de las obligaciones
contractuales.
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CAPITULO 14. RECOMENDACIONES

14.1 Componente Alimentario y Nutricional

e Implementar un seguimiento en la estandarizacion de porciones, con énfasis en el
componente proteico. Esto incluye capacitacion continua al personal de cocina en técnicas
de porcionado, verificacion diaria del uso correcto de utensilios calibrados (cucharas
porcionadoras, grameras) y a ejecucion sistematica de chequeos rutinarios para garantizar
el cumplimiento de los gramajes establecidos.

¢ Consolidar el procedimiento de reporte y autorizacién de modificaciones o cambios de menu,
sensibilizando a los equipos operativos sobre la importancia y obligatoriedad del aviso o
solicitud de autorizacién previa.

e Se recomienda reforzar el canal de comunicacion agil entre las areas de operacién, nutricion
e interventoria, ademas de implementar mecanismos de alerta temprana frente a posibles
desabastecimientos, con el fin de anticipar y gestionar adecuadamente los ajustes
necesarios.

e Reforzar los procesos de estandarizacion en cocina mediante la disponibilidad de recetas
impresas en cada punto de preparacion y la capacitacion en técnicas culinarias, ingredientes,
procedimientos y factores de coccién especificos para cada insumo.

» Brindar al Asociado las consideraciones e indicaciones que se consideren pertinentes frente
a la revision de los gramajes por volimenes y rendimiento, especialmente en lo concerniente
a las preparaciones que incluyen lentejas, asi como la de “brécoli en salsa de queso”.

14.2 Modalidad Urbano

Se recomienda fortalecer el seguimiento al componente de Condiciones Higiénico-Sanitarias (CHS)
en la submodalidad Urbano, asegurando la aplicacién uniforme de los procedimientos en todas sus
subcategorias, con énfasis en la ejecucion constante de las actividades del Plan de saneamiento, el
manejo adecuado de residuos y el mantenimiento del orden y limpieza en las areas de proceso. Es
fundamental reforzar el control y diligenciamiento de registros en la subcategoria de Aseguramiento
y control de la calidad, garantizando informacién completa, oportuna y trazable en todas las etapas
del proceso, especialmente en lo relacionado con temperaturas, recepcion de materias primas y
control de produccion.

Se sugiere fortalecer la supervisién al personal manipulador, promoviendo el cumplimiento riguroso
de las Buenas Practicas de Manufactura, el uso adecuado de la dotacién y la correcta manipulacién
de alimentos durante toda la operacién. Asi mismo, se recomienda implementar y hacer seguimiento
a los programas de mantenimiento preventivo y correctivo de equipos, priorizando aquellos criticos
para la operacidn, con el fin de evitar afectaciones en la continuidad del servicio y en la inocuidad de
los alimentos.

Finalmente, es importante reforzar los controles en la subcategoria de Operaciones de fabricacion,
especialmente en el manejo de materias primas, control de temperaturas y prevencion de riesgos de

contaminacién, asi como establecer seguimiento especifico a las sedes con hallazgos recurrentes,
con el propdsito de asegurar la mejora continua y la sostenibilidad de los resultados obtenidos.
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Se recomienda al Asociado Compensar garantizar el cumplimiento de los requerimientos establecidos
en el Anexo Técnico respecto a la dotacién minima de personal auxiliar de cocina y la disponibilidad
de menaje en buen estado para la operacion del servicio, realizando ajustes oportunos en la
asignacion de talento humano y en la reposicion o redistribucién del menaje segtin los documentos
contractuales.

De acuerdo con los resultados del seguimiento microbioldgico ejecutado durante el periodo, se
recomienda al Asociado Compensar continuar reforzando la capacitacion y supervision del personal
en practicas de lavado y desinfeccién de manos, revisar la adecuada aplicacién de los POES y
verificar |a eficacia de los productos y tiempos de contacto utilizados, con el fin de prevenir recurrencia
de desviaciones y minimizar riesgos de contaminacién cruzada.

14.2 Modalidad CDP

Se recomienda al Asociado el fortalecimiento del cumplimiento de los POES, con el objetivo de
garantizar la eficacia del plan de mantenimiento preventivo y correctivo para equipos criticos (cuartos
frios, bafios maria, carros isotérmicos), y asegurar su operatividad y el control adecuado de
temperaturas en toda la cadena. Asimismo, se debe reforzar el control de calidad en la recepcién y
almacenamiento de materias primas, evitando el uso de productos no conformes. Se recomienda
tambien fortalecer y aumentar la cultura de BPM en el personal manipulador, incluyendo el uso
adecuado de dotacién, practicas higiénicas y cumplimiento de procedimientos. Finalmente, es clave
mejorar la gestion documental y trazabilidad de los procesos, asegurando registros veraces,

completos y oportunos, junto con un seguimiento riguroso a los hallazgos recurrentes hasta su cierre
efectivo.

14.3 Modalidad Rural

Para el periodo evaluado correspondiente al mes de febrero, se recomienda fortalecer los
mecanismos de control relacionados con la ejecucién del ciclo de mentus en la submodalidad Rural,
garantizando que cualquier ajuste o intercambio de preparaciones cuente con la solicitud y
autorizacién previa por parte de la interventoria, conforme a lo establecido en el Anexo Técnico del
Programa de Alimentacion Escolar. Lo anterior con el fin de asegurar la trazabilidad de las
modificaciones realizadas y mantener la coherencia con la planeacion nutricional definida para la
poblacion beneficiaria.

De igual forma, se recomienda realizar seguimiento a las condiciones locativas identificadas en
algunas sedes educativas, particularmente aquellas relacionadas con superficies de trabajo y
recipientes destinados para la disposicion de residuos sélidos, con el fin de implementar las acciones
correctivas necesarias que permitan fortalecer las condiciones higiénico-sanitarias en las areas de
manipulacién de alimentos. Asimismo, se sugiere mantener las estrategias de control y monitoreo
implementadas durante el periodo evaluado, las cuales han permitido sostener niveles adecuados de
calidad e inocuidad en la prestacién del servicio en la submodalidad Rural.

14.4 Modalidad Complementos Reforzados

Para el periodo evaluado correspondiente al mes de febrero, se recomienda fortalecer los procesos
de seguimiento y control operativo en la submodalidad de Complementos Reforzados, particularmente
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en lo relacionado con el registro de la informacion, la verificacién de las condiciones del servicio y la
trazabilidad de las actividades desarrolladas durante la entrega de los complementos alimentarios.
Asi mismo, se recomienda al asociado reforzar los mecanismos de supervision interna en los puntos
de operacion, con el fin de asegurar la aplicacion consistente de los lineamientos establecidos en el
Anexo Técnico y mantener las condiciones de calidad, cantidad y oportunidad en la prestacion del
servicio del Programa de Alimentacién Escolar.

14.5 Modalidad Planta Satélite

De acuerdo con Ias visitas realizadas y al analisis de los resultados obtenidos por parte del asociado
compensar, se recomienda fortalecer los procesos de capacitacién y reinduccién al personal
manipulador, haciendo énfasis en el uso adecuado de elementos de proteccion personal,
cumplimiento estricto de los protocolos de limpieza y desinfeccién, control de tiempos y temperaturas
durante el proceso productivo y aplicacion de los criterios de aceptacion y rechazo de materia prima.
Adicionalmente, se recomienda reforzar la supervision y verificacién del diligenciamiento de los
registros operacionales, asegurando la coherencia entre las condiciones observadas y la informacion
documentada, asi como mantener las estrategias implementadas que permitieron el cumplimiento del
100% en los aspectos contractuales, con el fin de sostener y mejorar los resultados obtenidos en los
préximos periodos de evaluacion,

14.5 Modalidad SIAT sedes

Se recomienda a la Secretaria de Educacién fortalecer los mecanismos de control y supervision en la
operacién en cada una de las sedes, especialmente en la logistica de distribucién y consumo,
mediante la implementacién de protocolos mas estrictos de entrega, seguimiento al consumo efectivo
y control del cumplimiento de horarios. Es clave reforzar la articulacion con las instituciones educativas
para asegurar condiciones adecuadas de consumo y minimizar riesgos sanitarios.

De igual manera, se sugiere priorizar la intervencion en infraestructura, mantenimiento de equipos y
condiciones de transporte, particularmente en aquellas instituciones con mayores afectaciones
operativas. Esto incluye inversiones en adecuaciones fisicas, renovacion de equipos y fortalecimiento
del mantenimiento preventivo, con el fin de garantizar condiciones éptimas para la prestacion del
servicio y evitar contingencias que afecten la cobertura.

Finalmente, se recomienda consolidar estrategias orientadas al fortalecimiento del cumplimiento
técnico y documental del Asociado, incluyendo control riguroso de ciclos de menu, estandarizacion
de procesos, registros operativos y gestion de novedades. Asimismo, se debe promover la
implementacién efectiva de planes de mejora y acciones correctivas, asi como el fortalecimiento de
procesos de capacitacidon en buenas practicas de manufactura, calidad-inocuidad y gestién operativa
en las sedes educativas.

14.7 Componente Pedagégico

Se recomienda continuar fortaleciendo los procesos pedagdgicos dirigidos a los profesionales de
intervencion social (PIS), en funcién de la apropiacién de las recomendaciones emitidas por la
interventoria en campo, orientadas a optimizar los préximos seguimientos. En este sentido, se prioriza
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el fortalecimiento de estrategias didacticas y la identificacion de alternativas que faciliten la ejecucion
de las acciones en territorio.

Lo anterior, con el fin de anticipar y gestionar adecuadamente posibles situaciones relacionadas con
la disponibilidad de recursos o modificaciones en los espacios destinados al desarrollo de las
actividades pedagogicas, garantizando asi el cumplimiento oportuno de los tiempos concertados y
minimizando las novedades derivadas de ajustes en los horarios.

Se recomienda evaluar e implementar estrategias complementarias para la aplicacion de encuestas,
considerando que, en algunas ocasiones, la inestabilidad en la conexion a internet ha dificultado el
desarrollo oportuno de esta actividad. Estas situaciones generan demoras en la ejecucion y afectan
la oportunidad en la recoleccién de la informacién requerida. En consecuencia, resulta pertinente
contemplar alternativas que permitan mitigar estos inconvenientes, como la programacién anticipada
de espacios en los que se garantice una conexion estable.

14.8 Componente Ambiental

De acuerdo con los resultados obtenidos en el periodo evaluado, se recomienda mantener las buenas
practicas ambientales implementadas en las diferentes submodalidades, dado que se alcanzo6 un
100% de cumplimiento en la mayoria de |as variables evaluadas durante marzo de 2026. Asi mismo,
es importante continuar fortaleciendo el seguimiento a la aplicacion de los Procedimientos Operativos
Estandarizados de Saneamiento (POES) y las buenas practicas en el consumo responsable de
servicios publicos, con el fin de prevenir desviaciones y garantizar la mejora continua en la gestién
ambiental del Programa de Alimentacién Escolar (PAE).
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LA SUSCRITA REPRESENTANTE LEGAL

DEL CONSORCIO DAC PAE 2025
CON NIT No. 901.997.944-4

CERTIFICA:

Que segun la informacion contable, desde su creacion a la fecha de entrega
O de la presente certificacion, el consorcio ha realizado los pagos de los
aportes de nuestros empleados vinculados por contrato de trabajo a los
sistemas de: Empresas promotoras de Salud, Administradora de Riesgos
Profesionales, Administradora de Fondos de Pensiones y aportes a las Cajas
de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y
Servicio Nacional de Aprendizaje, encontrandose a PAZ Y SALVO por tales
conceptos.

Lo anterior de conformidad con lo establecido en el articulo 50 de la Ley 789
del 2002, modificada por la Ley 828 de 2003.

Expedida en Bogotd, D.C., a los nueve (09) dias del mes de abril del afo
dos mil veintiséis (2026).

() Atentamente,

yyie

Mon‘y./ orres (10 abr.. 2026 09:38:49 CDT)

MONICA LUCIA TORRES MATIZ
CC. 52.145.933 de Bogota
Representante Legal

Proyecté: Valentina Gémez / Gestora Financiera s
Revisé: Adriana Medina / Directora Financiera
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EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL Y REVISORA FISCAL
CONSULTORA CAPITAL S.A.S. BIC
CON NIT No. 901.480.564-9
CERTIFICA:

Que, segun la informacién contable, desde su constitucion a la fecha de
entrega de la presente certificacion, la compafia ha realizado los pagos de los
aportes de nuestros empleados vinculados por contrato de trabajo a los
sistemas de: Empresas promotoras de Salud, Administradora de Riesgos
O Profesionales, Administradora de Fondos de Pensiones y aportes a las Cajas
de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y

Servicio Nacional de Aprendizaje, encontrandose a PAZ Y SALVO por tales
conceptos.

Lo anterior de conformidad con el articulo 50 de la ley 789 del 2002,
modificada por la ley 828 de 2003. Se encuentra exonerado de los aportes
parafiscales de acuerdo con el articulo 65 de la Ley 1819 de 2016, modificado
por el 114-1 del ET

Expedida en Bogotd, D.C., el primer dia (01) dia del mes de abril del afio dos
mil veintiséis (2026).

Atentamente,

AL/ONSO MEDINA FUENTES DIAN:( éERNAL MONTENEGRO
Representante Legal Revisora Fiscal

CC. 79.626.892 de Bogota T.P 189637-T

Bogota: Carrera 13 No. 96-67 oficina. 309 PBX (57+1) 743 4850
administracion@cmconsultores.com.co
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EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL Y LA REVISORA FISCAL DE

CONSULTORA CENTRAL S.A.S. BIC
CON NIT No. 901.665.975-8

CERTIFICA:

Que, segun la informacién contable, durante los Ultimos 6 (seis) meses a la
fecha de entrega de la presente certificacion, la compafia ha realizado los
pagos de los aportes de nuestros empleados vinculados por contrato de
trabajo a los sistemas de: Empresas promotoras de Salud, Administradora de
o Riesgos Profesionales, Administradora de Fondos de Pensiones y aportes a las

Cajas de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar
y Servicio Nacional de Aprendizaje, encontrandose a PAZ Y SALVO por tales
conceptos.

Lo anterior de conformidad con el articulo 50 de la ley 789 del 2002,
modificada por la ley 828 de 2003. Se encuentra exonerado de los aportes
parafiscales de acuerdo con el articulo 65 de la Ley 1819 de 2016, modificado
por el 114-1 del ET.

Expedida en Bogota, D.C., a los dos dias (02) dias del mes de marzo del afio
dos mil veintiséis (2026).

0 Atentamente,

DIANA BERNAL MONTENEGRO
Representante Legal Revisora Fiscal
CC. 79.626.892 de Bogota T.P 189637-T

Bogota: Carrera 13 No. 96-67 oficina. 309 PBX (57+1) 743 4850
administracion@cmconsultores.com.co

INFORMACION PUBLICA




Informe de Seguimiento
Contrato de Interventoria N° 8443253 de 2025
Programa de Alimentacién Escolar (PAE)

SECRETARIA DE EDUCACION
Informacién General
N° de Informe 6 |
|
Fecha Infarme: 16/04/2026
1. Informacién General L ll
Firma Interventora: Consorcio DAC PAE 2025 Fecha Suscripcion: i |M| o ©) meses 18
(dieciocho) dias. s oa
or
’ - - - s 6.920.030.313
Realizar la interventoria integral, esto es técnica, financiera, administrativa, contable, yjuridica 3 las cantratos y/a convenios que contrato
Objeto del contrato: |suscribafa secretaria de educacion del distrito para ejecutar |2 modalidad correspandiente a la prestacién del servicio integral de
desayunos, almuerzos, cenas escolares y complementos am/pm del programa de alimentacidn escolar,

2. Informacién Contractual

| Fecha de Inicio: [1]e]1]o]2]c]2]5]|

Fecha finalizacion: I1|a[olalzlo|2|ﬂ | Fecha prorroga: [3]o]o[«]2[o]2]s]

2.1, Otrosf en el contrato 2.2. Suspensién de contrato

Otrosi N°; Fecha de Inicia: [T N deActs Fecha de Suspension: Tiempo suspension | Fecha de Reinicio: ‘
1 1[7]o]3|2]0]2]5s ] ' [¢] | [+] | ]
- | | '| | [efvlelaf«iz]
n Financlera del Contrato
Mes Valor Programado =15 w:’ﬂf;?w%mm] Valor ejecutado l:; de Ejecucién mes | % de Girados mes saldo mes
1|octubre_2025 | $ 1.090.581.704 | $ 928214467 | § smzeaer| | 85% 851% $ 162.367.237
3| Noviembre_2025 | $ 1590618079 | § 1386.036.255 | § 1.386.036.255 87,1% 87,1% s 204581824
3|Diciembre_2025 | $ 846.383.402 | § 339.080.095 | $ 339.080.095 40,1% 40,1% $ 507.303.307
4|Enero_2026 s 753911775 | $ 752.600.790 | $ 752.600.790 99,8% 99,8% $ 1310985
slFebrero 2026 | $ 1630.703398 | S 1556.976.265 | $ 1.556.976.265 95,5% 95,5% 3 73.721@
6| Marz0_2026 $ 1561134152 | § 1541539703 | $ 1541.539.703 98,7% 98,7% |'s 19.594.449 |
s ¥
= . J
] s -]
s - |
|_ TOTALES $ 7473332510 | § 6.504.447.575 | § ssm.ui.sﬂ TOTALES $ 968,884.9@
!;smmen del contrato VALOR % ~ | |4 Reducciones y/o disminuciones en valor |
|\.rm.on INICIAL DEL CONTRATO $ 6920030313 | 77,62% Periodo Descripeion valor Descuento
]ADICION No. 1 $ 1995243960 | 22,38% |
. 0,00% '
.:ﬁmcaoms;msumuaones EN VALOR 0,00% |
VALOR DEVOLUCIONES/REINTEGRO 0,00% | |
VALOR TOTAL DEL CONTRATO $ 8915274273 | 100% | |
VALOR TOTAL EJECUTADQ $ 6.506.447.575 | 72,96% |
VALOR TOTAL GIRADO s 6500447575 | 72.96% | | |
SALDO CONTRATO s 2.410.826.698 | 27,04% | |
[ Toal |$

6. Observaciones Interventorfa

[En el sexto mes de ejecucion, se realizé la entrega de los productos a cargo; el valer no girado corresponde a ejecucion real vs valor proyectado inicial per |a Entidad.

En el marco de la revision de los soportes asociados al persanal vinculado, la Entidad
profesionales, en razon ala ausencia de los soportes para validacion a los aportes al Sistemna de Seguridad Social que ingresaron en el mes de febrero 2026.

No obstante, se deja constancia de que |a situacién fue objeto de andlisis por parte dela

posteriores.

candiciones contractuales y normativas aplicables.

manifestd su decision de no reconacer, para el presente periodo, los valores carrespondientes a dos

interventoria, la cual expuso las consideraciones técnicas y normativas correspondientes. En este sentido,
la Entidad indicd gue dichos casos quedaran sujetos a revisién, estableciendo gue, en el eventa de subsanarse los aspectos abservados, |os valores podran ser reconacidos en periodos

La interventorla continuard realizando seguimiento a esta situacidn, con el fin de garantizar la adecuada trazabilidad y eventual reconocimienta de los valores asaciados, en el marce de as

7. Observaciones Equipo de supervisién contrato de Interventoria

Componente de laboratorios: Durante el mes de marzo, la ejecucion del programa se desarrallé conforme 3 lo planificado en lo
ejecutado en el mes de marzo asciende a la suma de § 75.897.428.

e

referente a la toma de muestras para labaratorio. El valor

|
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Informe de Seguimiento
Contrato de Interventoria N° 8443253 de 2025

ALCALDIAMAYOR 4 o
DE BOGOTADLC. Programa de Alimentacion Escolar (PAE)
SECRETARIA DE EDUCACION
[E= Informacién Ejecucién
i N* de Informe 6
| Fecha Infarme: __ 18/04/2026

8. Relacién contratacién derivada Iinterventorfa

RELACION DEL NUMERO DE PERSONAL POR COMPONENTE - ANALISIS Y GRAFICAS DE ROTACION DEL PERSONAL
Cantidad i
: Rotacion Durante el Periodo
: 200
1
1 180
1
1 160
i
: 140
L 120
1
) 100
4
1 80
8
. 60
3 40
2
1 20
£ 0 =]  — 2
: Gestién Administrativa | Gestidn Financiera Gestion Técnica
1 mTotal persenal 10 6 181
155 ® Ratacién 1] 1] 5
157 -
9. Ejecucidn fisica del contrato de interventoria
[ Actividad | | Ejecucién | | %deEjecucién
[ mado| 1383 |
Visitas realizadas a sedes educativas modalidad SIDAE Urbano I [ P";fra la o 1382 | Visitas ] (] 99,9%
' Programado 25 - 1] ; I
Visitas realizadas a sedes educativas modalidad SIDAE Rural f ! Visitas @ 100,0%
| Ejecutado 26 | [
Programado 580 ) | |
i i i i Visiti 100,0%
Visitas realizadas a sedes educativas modalidad CDP Ej = 50 isitas r |Q
- Programado| 331 | . | | '
Visitas realizadas 2 sedes educativas modalidad SIAT-SEDES - { Visitas ] 100,0% |
Ejecutado| 331 || |
. Programado 7 | . |
i i i - { Visitas 100,0% |
Visitas realizadas a sedes educativas modalidad SIAT-RUTAS Ejecutado 7 | sl ) |
Programado 90 ' -
Visitas realizadas 2 sedes educativas modalidad SIDAE Complemento Reforzado e ! Visitas ‘Q 97,8%
| Ejecutado 88 |
I Programado 54 ;
Visitas realizadas a sedes educativas modalidad SIDAE SIAT-Planta independiente de produccion 1I i :f 4 7 Visitas |Q 100,0%
| ecuta |
11 Programado 8 e |
i i i t Visitas 112,5%
5\.'15|tas realizadas componente AMBIENTAL modalidad SIDAE | i Flecutado 3 . isi :Q
Programado | 98 ; |
i i i : Visitas | 100,0%
Visitas realizadas componente PEDAGOGICO modalidad SIDAE g o] 130 | sl 1 |°
Programado 246 |
icrobioldgi Muestras 100,0%
Muestreo microbiologico SIDAE urbano £ = 6| u |Q
| Programado 5|
Muestreo microbiolégica SIDAE rural | E]s I 5c—| Muestras ‘Q 100,0%
: Programado 32 |
imi ini : . Muestras 100,0%
Muestreo fisicoguimico de agua de suministro SIDAE urbano :. Ejecutado V) | 9
Programado | 37 | |
Muestrea microbioldgicos caontingencia SIDAE urbano Ejecutado] 37 Muestras ‘Q 100,0% |
T 1
Programado 88 | | |
Muestrao microbioldgico SIDAE transportada CDP £j o 28 ; Muestras !Q 100,0% |
| Programado 22 | !
Muestreo microbiologico SIDAE transportada SEDES | [I r:? et 2 Muestras ;0 100,0%
Programado | NA | -
Muestreo fisicoquimico de agua de suministro SIDAE rural £ moi NA : Muestras 0%
Programado 2 | Cuentas |
Cuentas conciliadas- SIDAE Ejecutado 3 conciliadas !0 100,0%
[ | Programado 2 Cuentas [
Cuentas facturadas- SIDAE i Ejecutado 5 facturadas (] 100,0%
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Informe de Seguimiento
Contrato de Interventoria N°8443253 de 2025

‘.‘.L Acciones de gestion de productos no aprobados

No se presentaron en el periodo

11. €l contrato presenta acciones administrativas que deben ser analizadas y tenidas en cuenta

Avances y logros

Retrasos y soluciones

Referente a la informacidn de vinculacidn de mujeres en el equipo de trabajo en el termino de
ejecucion del contrato, para el presente periedo la Interventoria realizé la vinculacion del
personal a corde a los perfiles establecidos, donde se evidencio que del total de personas
vinculadas el 66% son mujeres. Asl mismo, se presento el certificado de mujeres, teniendo en
cuenta que se debe presentar cada dos (2) meses.

Del componente SST, se realizé las visita mensual al asociado y las actividades de prevenciony
promocidn en Seguridad y salud en el trabajo para la interventoria

Durante el presente periodo se presentaron desistimientos en el drea de gestion técnica,
sin embrago, la Interventoria implemento todas las acciones necesarias can el fin de
cumplir con el total del personal.

12, El contrato presenta acciones financieras que deben ser analizadas y tenidas en cuenta

Avances y logros

Retrasos y soluciones

!!umpilmiemo en la meta de las raciones del sistema general de regalias.

Se realizd entrega de las proyecciones, generando las alertas relacionadas con la ejecucion de
cada uno de los determinantes de costo.

Notificacidn para la aprobacién de las raciones objeto de reubicaciones, derivado de la no
entrega en los horarios establecidos, situacidn que generd retrasos en la certificacion dada
la no aceptacién del Asotiado para el no reconocimiento de estas raciones.

Se identificé una ejecucion superior a la esperada en la certificacién contable, en especial
en los rubros de Otros Gastos de operacion y Plan de Adherencia, por lo cual se remitid
salicitud a Compensar de los soportes y evidencias gue den cuenta de la ejecucién;
derivado de esto se generd provision de estos rubros en la certificacion contable, situacién
que impactd directamente en el no cumplimiento en la ejecucién del PAC,

13. El contrato presenta acciones jurfdicas que deben ser analizadas y tenidas en cuenta
[ Avances y logros

Retrasos y soluciones

!En marzo de 2026, la Interventoria desarrollé de manera oportuna el seguimiento juridico al
|Convenio de Asociacion No. CO1.PCCNTR.8244120 de 2025, logrando el cierre de la mayoaria de
\los requerimientos formulados al Asociado y la atencién integral de las PQR, quejas y derechos
de peticidn dentro de los términos legales. Asi mismo, verifico la vigencia y suficiencia de las
|pélizas contractuales sin evidenciar inconsistencias, no identifico circunstancias que hicieran
Inecesaria la modificacién del convenio y dio continuidad al contral del cumplimiento laboral

imediante la validacién progresiva del talento humano, sin detectar desnaturalizacion de

Al cierre del periodo se identificaron algunos requerimientos en estado abierto,
principalmente vinculados a hallazgos técnicas y microbiolégicos, asi como una gueja
pendiente de respuesta formal por parte del Asaciado, lo que impidic su cierre de fondo
|dentm del mes. Frente a ello, la Interventoria mantuve seguimiento activo, fijé |
|compromisos de respuesta y exigio acciones correctivas, incluyendo ajustes documentales |
|en materia laboral, especialmente respecto de personal vinculado a través de empresas

%temporales, fortaleciendo con ello |a trazabilidad y mitigacion de riesgos juridicos

INFORMACION PUBLICA

MAYOR
DE BOGOTADLC. Programa de Alimentacion Escolar (PAE)
SECRETARIA DE EDUCACION
|_ Avances y Logros ]
N* de Informe ‘ 6 F [
Fechainforme: | 16/04/2026 |
10. Relacién acta de comité de aprobacién de entregables o
: N*actade Productos Productos
Periodo oF Fecha acta
comité ejecutados aprobados Femslucla o Boronado
2025/10 ACTASIDAEO3L | 18/11/2025 6 6
2025/11 ACTASIDAEOSS | 12/12/2025 [5 3
2025/12 ACTASIDAEQ78 19/01/2026 3 3
2026/01 ACTASIDAEDSI 13/02/2026 6 6
2026/02 ACTASIDAEL2S5 16/03/2026 6 6 |
2023/03 ACTASIDAE145 16/04/2026 6 6
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14. El contrato presenta acciones técnicas que deben ser analizadas y tenidas en cuenta

Modalidad SIDAE |
| Retrasos y soluciones |

Avances y logros

Durante el periodo del mes de marzo, correspondiente a las acciones realizadas por el Durante enl periodo y frente al avance de |as acciones de la interventaria, se ha logrado
componente de gestidn técnica, se destaca |z verificacion de cumplimiento de calidad identificar oportunidades de mejora en algunas situaciones que han permitido, revisar y
nutricional, asociada con el seguimiento riguroso de minutas patrén, lograndose tener un ajustar los praocedimientos iniciales, que aungue na han ocalonado retrases, si han

informe cansolidado y ampliado que fue objeto de felicitacion por parte de entidad en cuanto | solucionado algunos vacios que se evidenciaron con Iz aplicacion de los procedimientos
a contenido, forma y andlisis, sin determinarse ningtina subsanacion mayor de fondo, En la iniciales. Se ha visto incremento tanto en atencién de novedades como en solicitudes de

misma linea se presenta para el componente alimentario, en donde se destaca los resultados  |visitas del companente de mantenimiento, que aungue se han atendido en orden de
abjeto de seguimiento, que permite garantizar acciones inmediatas para el cumplimiento del  |selicitud, por la gran cantidad de reugerimientos, se ha observada unos tiempos mayores |
objeto del convenio por parte del Asociado. Se realiza seguimiento riguroso a l2s novedades | de envio de informes a los inicialmente propuestos que se debe al tramite frente al |
técnicas tramitadas por los canales establecidos, que aunque se observa un incrementa volumen recibido, sin afectar la calidad de losdichos productos. Esta situacidn se mejoraria
considerable con relacién a meses anteriores, se ha logrado el tramite debido, sin presentarse |si se dispusiera de mayor cantidad de persanal asociado 2 estos temas para garantizar los
it ik Aa mauar irl iAn_froants m afoctacinn ai i hasis la hlasid ﬁﬁ-mnhe inicial; L7 ladac Adici ! ta _canh ina mmaer cantidad da

15. El contrato presenta acciones en gestién de la informacién que deben ser analizadas y tenidas en cuenta

Avances y logros Retrasos y soluciones
Durante este periodo considerando la finalizacion de la entrega de suministros con funtes de | Durante este periodo no se presentarion retrasos lo que permidio dar cumplimiento con las
financiacion del sistema general de regalias, se realizo una mesa conjunta de conciliacion entre |obligaciones del compaonente
la entidad, Copensar y la intervetoria, lo que permitio concertar las raciones entregadas y dar
asi avance al proceso de certificacion.

16. El contrato presenta acciones en el componente pedagdgico que deben ser analizadas y tenidas en cuenta |
Avances y logros Retrasos y soluciones

Para el periodo del mes de marzo el componente pedagdgico ejecutd 98 visitas de seguimiento | Para el presente periodo se reportaron algunas novedades referentes a reprogramaciones

QS acciones pedagdgicas que ejecuta el asociado Compensar. En estas, se realizaron visitas a |y/o cancelaciones de |as acciones pedagdgicas que ejecuta el asociado Compensar, las
"IED en 17 localidades de Bogotd incluyendo el colegio Juan de La Cruz Varela en la localidad | cuales fueron natificadas en su momento y se lograran repragramar los profesionales

de Sumapaz visualizando |2 accidn pedagé gica "Taller Rural". Asi mismo, el componente ha | pedagdgicos de campo de la interventoria para el seguimiento en otras IED. :

efectuado visitas de seguimiento a las acciones de aporte no monetaric y ponderables,

haciendo los seguimientos en las acciones pedagdgicas: "Cocineritos”, "PAEmprender” y |

"Corazones Verdes” para un total de 12 acciones en el mes de marzo. i

16. El contrato presenta acciones en el componente ambiental que deben ser analizadas y tenidas en cuenta

Avances y logros Retrasos y soluciones
Durante el periodo objeto de evaluacion, la interventoria realizé la recepcion formal de la En el periodo analizado no se presentaron retrasos o novedades que hayan generado
informacién correspondiente al mes de febrero de 2026, bajo la modalidad de andlisis mes planes de mejora,
vencido, conforme a los lineamientos contractuales establecidos. De igual manera, se adelantd
el proceso de revisidn técnica, analisis documental y validacion de soportes, culminando con la
emisidn de los respectivos conceptos de aprobacidn de la informacion . Lo anterior se
desarrolld considerando la dindmica operativa. Asi mismo, para el mes de marzo se ejecutaron
8 visitas técnicas y 1 de corazones verdes dando cumplimiento al cronograma enviado a la SED.

17. Aprobacién

o | y7l |
MONICA LUCIA TORRES MATIZ " DANIEL MORA CASTAR |
Representante legal Direccion de Bienestar Estudiantil |
Consorcio DAC PAE 2025 Secretaria de Educacidn del Distrito |
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CONTRATO DE INTERVENTORIA No, CO1.PCCNTR. 8443253 DEL 15 DE OCTUBRE DEL 2025
Correspondiente al periodo: Del 1al 31 de marzo de 2026

En Bogoté D.C., a los 16 dias del mes de abril del 2026, se reunieron las siguientes personas: DANIEL EDURADO MORA
CASTANEDA con cédula de ciudadania No. 79.683.203, Director de Bienestar Estudiantil en su calidad de Supervisar,
CLAUDIA YANETH LEON VELAZCO con cédula de ciudadania No. 52.739.629 en su calidad de apoyo a la supervisién y
MONICA LUCIA TORRES MATIZ, identificada con C.C.52.145.933, obrando en nombre y representacion del CONSORCI@
DAC PAE 2025 con NIT No. 901.997.944-4, en su condicién de contratista con el fin de revisar las actividades desarrolladas
en cumplimiento de lo establecido en el Contrato CO1.PCCNTR 8443253 DE 2025, cuyas condiciones generales se enuncian

a continuacién:

juridica a los contratos y/o convenios gue suscriba la secretaria de educacion del
distrito para ejecutar la modalidad correspondiente a la prestacion del servicio integral
de desayunos, almuerzos, cenas escolares y complementos am/pm del programa de
alimentacion escolar.

adiciones o modificaciones):

inicial y prérroga o modificaciones):

TRECE PESOS MCTE ($6.920.030.313), IVA incluido y demas impuestos de ley, al igual
gue todos los costos y gastos para el cumplimiento del objeto del contrato.

Adicién 1: MIL NOVECIENTOS NOVENTA Y CINCO MILLONES DOSCIENTOS
CUARENTA Y TRES MIL NOVECIENTOS SESENTA PESOS MCTE ($1.995.243.960) IVA

Incluido.

Valor total: OCHO MIL NOVECIENTOS QUINGE MILLONES DOSCIENTOS SETENTA Y
CINCO MIL TRECIENTOS VEINTITRES PESOS MCTE ($8.915.275.323) IVA Incluido.

Mensual

"Plazo Inicial: Cinco (5) meses y dos (2) dias.
Prorroga 1: Un (1) mes y trece (13) dias

Plazo Total: seis (6) meses y quince (15) dias

FECHA DE INICIO: 16 de octubrede 2025
FECHA PREVISTA DE 30 de abril de 2026
TERMINACION: ) o N
| SUPERVISOR: Daniel Eduardo Mora Castafeda

La supervisién verificd el cumplimiento de las actividades a cargo del contratista, en virtud de lo cual se establecg la
procedencia de la autorizacién del pago No.,6 el cual corresponde a $ 1.541.539. 703.00 Micte., correspondientes al periodo

comprendido del 1 al 31 de marzo de 2026, alcanzando un porcentaje de ejecucién acumulado del 72.96 %.

Av. El Dorado No. 66-63 - PBX 3241000 - FAX 3153448
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Para constancia se firma por quienes en ella intervinieron.
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MONICA LUCIA TORRES MATIZ ,__f,,."-' DANIEL EDUARDO MORA CASTANEDA
C.C.52.145.933 C.C. 79.683.203
Representante Legal Director de Bienestar Estudiantil
CONSORCIO DAC PAE 2025 Secretaria de Educacion del Distrito

\

)y \
)% @,\mma/
CLAUDIA YANETH LEON VELAZCO

C.C.52.739.629
Profesional Apoyo a la Supervision

Direccion de Bienestar Estudiantil
Secretaria de Educacion del Distrito

11-03-1F-17
Av. El Dorado No. 66-63 - PBX 3241000 - FAX 3153448 www.sedbogota.edu.ce Informacién: Linea 195
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N°deActa | ActaSIDAE145  Fecha Reunion: 16/04/2026 | Lugar Reunién:  Virtual TEAMS
Localidad _ N/A - Nombre Institucion Educativa: N/A Motivo de Reunidn:
 Horade Inicio: | 15:00 4 Reunidn de aprobacion informe No. 6
Hora Finalizacién: | 15:40 — marzo del 2026 de interventoria
Responsable Levantamiento del Acta: Sandra Torres Arteaga Cargo Profesional de
proyecto

Agenda de la reunion

1. Validacién productos del penodo marzo 2026. | 2. Aprobacmn entregables
3. Valor total a pagar NA

Desarrollq dela Agenda

Se inicia la presentacién por parte de Zolanlly Garcia, de la SED, quien indica la metodologia de la reunién para la
aprobacién de los entregables correspondientes al mes de marzo, se tuvieron en cuenta para los seis entregables que
corresponden al contrato de interventoria, de acuerdo con los soportes previamente cargados en el repositorio de [a
Entidad. Se realizard la lectura de la descripcién del entregable, asi como de los anexos que corresponden,
posteriormente el profesional de la SED que haya realizado el proceso de validacion realizaré la retroalimentacion con
sus observaciones si a ello hubiere lugar y luego indicaran si se encuentra aprobado o pendiente.

Adicional precisa que Zolanlly Garcia socializaré las observaciones del componente nutricional y pedagogico, ya que las
profesionales se encuentran en otra reunion

Entregable 1
Las especificaciones del entregable y el responsable de la SED que realizé la revision, es la siguiente:

~ RE

A BLE --_;
S e s it n--a—-'-lrw

. 1  Matnz consolidada y normalizada de Matnces anexas: _
suministro autonizado, conciliado y certificado - Reubicaciones Franci Pinilla
de la modalidad SIDAE. - Novedades técnicas Orlando Castillo

- Bajas y complementos adicionales
. Mantenimientos cormectivos
. Costo logistico y certificacion contable

El responsable por componente, de la Entidad, realiza |a siguiente retroalimentacion:

e Componente Financiero: El profesional Orlando Castillo indica, Se realizaron observaciones del acta de
certificacion de las dos fuentes de financiacién, ya que faltaba diligenciar el total por tipologia; se requirio ajuste
de la matriz de bajas y componentes adicionales para tener consistencia con la informacion reportada en la
matriz de certificacidn. Con esto se solicité la actualizacién de la matriz de bajas incluyendo la informacion de
marzo. Adicional se generé una observacion en regalias en el desagregado de la segunda entrega un ajuste de
forma.

Con relacién a la base de mantenimiento se solicitd a la interventoria realizar la entrega del consolidado para
verificar la consistencia con lo certificado, la estructura sera validada en mesa de trabajo de seguimiento de las

proyecciones
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La interventoria realiz6 los ajustes y el producto se encuentra aprobado sin observaciones.

Novedades técnicas: La profesional Franci Pinilla indica, Con la validacién de la matriz de novedades técnicas se
realizaron observaciones de forma, como unificar formato de fecha, aclaracién con el tramite de las novedades.
La interventoria realiz6 los ajustes y el producto se encuentra aprobado sin observaciones.

Adicional se genera la recomendacion, de verificar el cargue de las subsanaciones para que correspondan con la
ultima versién que se ha actualizado. Esto derivado a la situacion particular generada con la validacién del
presente informe, lo cual generd retrasos en la entrega y validacion de la SED para aprobacién.

. Zolanlly reafirma lo mencionado por Franci, ya que de forma particular para este informe se presentaron
dificultades con las versiones de los informes, lo cual generé dificultad y recomienda para futuros informes
verificar la informacion antes de reportarla a la Entidad.

En conclusion, el entregable 1, Se encuentra aprobado sin observaciones ya que las observaciones fueron
atendidas por la interventoria.

Entr;gal;le 2

Las especificaciones del entregable y el responsable de la SED que realizo la revision, es la siguiente:

— e —

~ ANEXOS DE LOS ENTREGABLES
2 Soportes de facturacion mensual con todos Soportes:
los documentos que justifiquen la certificacion - FRS Comedores, SIAT, CR y demas Orlando Casillio
de pagos. Acta certificacion Juan Guillermo

Soportes mantenimientos comectivos
- Soporles bajas y complementos adicionales
. Soportes Anexo 9

Los responsables por componente, de la Entidad, realizan la siguiente retroalimentacion:

¢ Componente Financiero: El profesional Orlando Castillo indica, que no se presentaron observaciones y se

encuentra aprobado el producto.
Juan Guillermo Hennesse indica que se validaron las actas de las dos fuentes de financiacién con relacién a los

valores, saldos y porcentajes y se realizé retroalimentacion de forma con relacién a las observaciones finales
registradas en el acta. Las cuales fueron ajustadas por la interventoria y se encuentra aprobado

En conclusién, el entregable 2, Se encuentra aprobado sin observaciones.

Entregable 3

Las especificaciones del entregable y el responsable de la SED que realizé la revision, es la siguiente:
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Informe técnico de la operacion de SIDAE y Anexos: Lorena Moreno
demas que se establezcan por la entidad. - Matriz de seguimiento y trazabilidad de observaciones Franci Pinilla
novedades y no conformidades Laura Vallejo
. Informe técnico componente nutricional Ximena Rojas
* Demas para la generacion del informe Andrea Sandoval
Marcela Diaz

Sandra Santamaria
Dagoberto Linan
Salud y Segundad
Zolanlly Garcia

El responsable por componente, de la Entidad, realiza la siguiente retroalimentacion:

Componente técnico: Lorena Moreno realiza la retroalimentacion, en la cual se identificaron temas de forma,
periodo de evaluacion se relaciond febrero y la calidad de las graficas. Los ajustes se realizaron y el entregable se
encuentra aprobado.

Componente novedades técnicas: La profesional Franci Pinilla indica que, no se presentaron observaciones y se
encuentra aprobado el entregable.

Componente nutricional: La profesional Zolanlly indica, se hicieron observaciones de forma las cuales se
acogieron por la interventoria y el entregable se encuentra aprobado.

Componente pedagdgico: La profesional Zolanlly indica, se hicieron observaciones de forma las cuales se
acogieron por la interventoria y el entregable se encuentra aprobado.

Componente de laboratorios y metrologia: La profesional Ximena Rojas indica que, no se presentaron
observaciones, por lo cual se encuentra aprobado el entregable.

Componente ambiental: La profesional Andrea Sandoval indica, se presentaron observaciones relacionadas con
los porcentajes de cumplimiento, las cuales fueron ajustadas por la interventoria y se encuentra aprobado el
entregable.

Componente de gestion de la informacién: La profesional Marcela Diaz indica, se presentaron dos observaciones
relacionadas con el uso del guion bajo, el cual aplica solo para después de la fecha, este no se usa para separar
palabras, ya que todo debe ir unido y para diferenciar las palabras se puede hacer uso de las mayusculas. El
ajuste se realizo, por lo tanto, se encuentra aprobado el entregable.

Gestion territorial: Sandra Santamaria indica solicitud con relacién a redaccién, nombres que no correspondia
con los colegios. El ajuste se realizo, por lo tanto, se encuentra aprobado el entregable.

Componente técnico: La profesional Zolanlly Garcia indica, se realizaron observaciones con las actas y su relacién
con los PDF y el cronograma. Se evidenci¢ duplicidad de actas. Se aclara que esta duplicidad solo aplica para el
seguimiento de la planta SIAT por el seguimiento que se realiza por varios interventores. La interventoria realizé
el ajuste y se encuentra aprobado el entregable.

En conclusidn, el entregable 3, Se encuentra aprobado sin observaciones.

_ Entregable 4
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v ENVREGNEGRN R msxos DE Lossmams
4  Analisis mensuales de Labomlono de Soporles
microbiologia y bromatologia y sus - Centificados de analisis de laboratorio
contingencias - Soportes de la gestion metrologica Ximena Rojas
- Comprobante de toma de muestras

- Informe de contingencias y eventos SGI

.I profesional Ximena Rojas de la SED, indica que los soportes se encuentran acorde con el plan de muestreo inicial para
marzo se cumplié la ejecucion de acuerdo con lo programado. Con esto el valor aprobado es de $75.897.428 (SETENTA Y
CINCO MILLONES OCHOCIENTOS NOVENTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS VEINTIOCHO PESOS, valor confirmado por la
interventoria para su reconocimiento.

En conclusion, el entregable 4, Se encuentra aprobado sin observaciones.

Entregable 5

Las especificaciones del entregable y el responsable de la SED que realizd la revision, es la siguiente:

T B T T M A s e LT TP T N B e

S MEKOS M LOS EH‘I‘REGABLES
5  Informe de gestion de la operacion de Anexos:
SIDAE, Matnz de talento humano Lorena Moreno
- Soportes de contratacion y SGSS Franci Pinilla
- Cronograma de interventores Laura Vallejo
Demas para la generacion del informe Ximena Rojas
. Andrea Sandoval
Marcela Diaz
Dagoberto Linan
Sandra Santamana
Zolanlly Garcia

El responsable por componente, de la Entidad, realiza la siguiente retroalimentacién:

s Componente técnico; Lorena Moreno indica que posterior a la revisidén en coincidencia con el informe técnico las
observaciones fueron de forma. Las cuales fueron subsanadas y el informe se encuentra aprobado.

e Componente novedades: La profesional Fanci Pinilla indica, se presentaron observaciones con relacion al
indicador reportado. Observacion que fue ajustada y el entregable se encuentra aprobado.

e Componente nutricional: La profesional Zolanlly indica, se hicieron observaciones de forma las cuales se
acogieron por la interventoria y el entregable se encuentra aprobado.

e Componente pedagdgico: La profesional Zolanlly indica, se hicieron observaciones de forma las cuales se
acogieron por la interventoria y el entregable se encuentra aprobado.

e Componente de Laboratorio y metrologia: La profesional Ximena Rojas indica, La observacion correspondio a
temas de forma con el tipo de letra y coincidencia de cifras. Del anexo de indicadores se hizo observacion frente

al titulo. Los ajustes se realizaron y se encuentra aprobado el entregable.
" INFORMACION PUBLICA




\Ln

[
% . - - : P , -
(@ FORMATO ACTA DE REUNION Y/O COMITE f‘(’adc'gg’g Saj'e";
DACPAE  SERVICIOS INTEGRALES DE DESAYUNOS Y ALMUERZOS ESCOLARES
e S—— : PROGRAMA DE ALIMENTACIO
m“;":..%‘f:ﬁ.‘:@ | REON ETCLAR (PAE) Version: Fecha:
05 15/09/2023

e Componente ambiental: La profesional Andrea Sandoval indica, se presentaron observaciones relacionadas con
redaccién y pertinencia de algunos andlisis relacionados; las cuales fueron ajustadas y el entregable se encuentra
aprobado.

e Componente de gestién de la informacién: La profesional Marcela Diaz indica, se presentaron observaciones
relacionadas con el uso de caracteres especiales. Las observaciones fueron subsanadas por la interventoria y el
entregable se encuentra aprobado.

Se recomienda realizar |a validacion detallada de la denominacién de los archivos para evitas estas situaciones

e Componente juridico: Dagoberto Lifian indica que las observaciones se realizaron con la gestion juridica, las
cuales fueron acogidas de forma detallada y felicita por el nivel de detalle que se incorporé para atender la
observacion.

. Recomienda que se mantenga esa calidad para futuros informes, y con relacion al seguimiento de la reforma
laboral sugiere incluir diagramas ya que se pueden generar analisis que por medio de una gréfica se podran very
analizar mejor. Las observaciones fueron subsanadas por la interventoria y el entregable se encuentra aprobado.

e Gestion territorial: Sandra Santamaria indica que no se tienen observaciones. Por lo cual se encuentra aprobado.

e Zolanlly Garcia, menciona observaciones relacionadas con las actas de las visitas no correspondia con las
relacionadas en el cronograma y observaciones en conclusiones y recomendaciones.

Resalta la importancia de verificar la Ultima versidn corresponda con la version definitiva.

Con relacion a las actas de reunion, se realiza la observacion se encontraron dos actas sin firmas, para ello resalta
la importancia de incluir las versiones finales en el entregable 5 ya que es este el que se verifica para la
aprobacion del informe.

Con lo anterior, los ajustes fueron realizados por la interventoria y el entregable se encuentra aprobado.

e Componente SST: no se identificaron los soportes de pago de seguridad social de dos personas que ingresaron el
27 de febrero, los profesionales son Neiber Alberto Hernandez Meza y Mdnica Bedoya. Informacion que fue
socializada por carreo electronico.

Con la validacién se toma la determinacion por parte de la SED no realizar el reconocimiento de estos dos
profesionales, esto derivado del contrato que suscribio la SED con la interventoria

. conclusion, el entregable 5, se encuentra aprobado sin observaciones.

Entregable 6

Las especificaciones del entregable y el responsable de la SED que realizo la revision, es la siguiente:

6 Informe de seguimiento a la ejecucién Anexos:
financiera y saldos del convenio de -Notificacion de proyecciones y alertas Orlando Casillio
asociacion, programacion y ejecucion -Matnz de relacion de CNC Juan Guillermo
bimestral de PAC. . Matriz programacién y ejecucion PAC.

Los responsables por componente, de la Entidad, realizan la siguiente retroalimentacion:
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e Componente Financiero: El profesional Orlando Castillo indica, con la validacién realizada, respecto de la
proyeccion y del informe no se presentaron observaciones.
Con relacién al PAC, Juan Guillermo Hennessey de la SED, precisé que, no se presentaron observaciones y el

entregable se encuentra aprobado.

En conclusion, el entregable 6, se encuentra aprobado sin observaciones.

Zolanlly Garcia, realiza la retroalimentacion general con relacién a la metodologia para atender las observaciones, y la
version 2 del informe

Q general, realiza la recomendacién para mantener solo una versién del informe y validar la informacion entregada que
rresponda con la version final.

De acuerdo con la aprobacién de los entregables el valor final para reconocimiento es el reflejado en la siguiente imagen,
que corresponde a $ 1.541.539.703 (MIL QUINIENTOS CUARENTA Y UN MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y NUEVE MIL
SETECIENTOS TRES PESOS M/CTE), para determinar el valor se realiza el no reconocimiento de las dos personas
mencionadas.

Se solicita desde la SED que, una vez validados estos valores al interior de la Entidad, la factura que remita la
interventoria no debe tener decimales y ésta debe ser cargada en SECOP. El informe fisico, debe ser entregado el 17 de
abril en la SED.

El valor final, ha sido previamente verificado en conjunto con la interventoria; sin embargo, con la validacion del
entregable 5 se identificé el no reconocimiento de estos dos profesionales.

Javier Amortegui de la interventoria menciona que las situaciones que se presentaron en este informe quedan como
leccion aprendida. Resalta lo indicado por Dagoberto del drea juridica, ya que se viene trabajando con ahinco el
.rtalecimiento de la construccion de los informes.

Con relacién al valor notificado para pago, manifiesta no estar de acuerdo, ya que esto corresponde a los pagos de
febrero y se remitié comunicado refleja la justificacién para la situacion mencionada con relacion a los pagos de aportes.

Adicional a esto Dagoberto Lifian de la SED indica que se presentara la respuesta al oficio remitido por la representante
legal de la interventoria y aclara que el valor podra ser reconocido en la siguiente certificacion.

Con la aclaracién del érea juridica la interventoria acepta el valor relacionado para reconocimiento con la claridad que
éste podra ser reconocido con posterioridad, no obstante, se deja constancia de que la situacién fue objeto de analisis
por parte de la interventoria, la cual expuso las consideraciones técnicas y normativas correspondientes. En este sentido,
la Entidad indicé que dichos casos quedardn sujetos a revisién, estableciendo que, en el evento de subsanarse los
aspectos observados, los valores podran ser reconocidos en periodos posteriores.

La interventoria continuara realizando seguimiento a esta situacién, con el fin de garantizar la adecuada trazabilidad y
eventual reconocimiento de los valores asociados, en el marco de las condiciones contractuales y normativas aplicables.
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" Orlando Castillo

" Paola Sandoval
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VALOR MENSUAL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE)

CONCEPTO

VALOR LABORATORIOS EJECUTADOS

VALOR POR PAGAR EJECUCION DEL MES

Compromisos de la Reunidn

Actividad

Radlcacmn en la tienda virtual y cargue en el SECOP de la facturacion

Entrega del informe

Zolanlly Garcia

' Lily Collazos

~ Ximena Rojas

' Sandra Santamaria
' Martha Cecilia Martinez

Dagaberio Linan

" Adriana Cérdoba
' Ginha Mz;r'ce-l-a_l Diaz
Yojana Monsalve

Lorena Moreno

INFORMACION PUBLICA

Juan Guillermo Hennessey

' SED

Codigo: Pagina
F-GC-39 7de8
Version: Fecha:
¥ 05 15/09/2023
VALOR POR PAGAR
$ 1.557,457,699
§ 75,897,428
$ 1.541.539.703
Fecha de
Reri;io_r:lsabie - Cumplimiento
Interventorla 17-04-2026
Interventoria 17-04-2026
As:stentes ala Reumén
Empresa / Entidad Cargo Firma
' SED ‘Contratista
' SED " Contratista
' SED Contratista
' SED Contratista
' SED ' Contratista
' SED ' Contratista
' SED . Contratista
|SED Contratista
SED Contratista
SED Contratista
SED Contratista
' SED ; ' Contratista
Contratista

- Asfstencia' TEAMS
- Asistencia TEAMS

Asistencia TEAMS

' Asistencia TEAMS
' Asistencia TEAMS
| Asistencia TEAMS
' Asistencia TEAMS
| Asistencia TEAMS
' Asistencia TEAMS
' Asistencia TEAMS

Asistencia TEAMS
Asistencia TEAMS

" Asistencia TEAMS




INFORMACION PUBLICA
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[
m Codigo: Pagina
b FORMATO ACTA DE REUNION Y/O COMITE 2 C339 s
DACPAE ' SERVICIOS INTEGRALES DE DESAYUNOS Y ALMUERZOS ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) -
Versién: Fecha:
| R I 05 15/09/2023
| ; Asistentes a |a Reunion :
N ‘Nombres y Apellidos Empresa / Entidad Cargo Firma
14. ' Javier Amortegui Consorcio DAC PAE 2025 = Coordinador Adm. y financiero ~ Asistencia TEAMS
15.  Franci Pinilla SED Contratista Asistencia TEAMS
16  Claudia Ledn SED Contratista Asistencia TEAMS
16. Juan Parra Consorcio DAC PAE 2025 | Profesional Interventoria Asistencia TEAMS
17  John Freddy Alvis Consorcio DAC PAE 2025 = Profesional Juridico Asistencia TEAMS
20. Sandra Torres A. Consorcio DAC PAE 2025 = Profesional de proyecto Asistencia TEAMS
1. Resumen
Titulo de la reunién Aprobacion Informe 06 Marzo 2026_Consorcio DAC PAE 2025
Participantes que asistieron 6
Hora de inicio 4/16/26, 2:49:12 PM
Hora de finalizacidn 4/16/26, 3:15:31 PM
Duracién de la reunién 26 min 18 s
Tiempo medio de asistencia Tmindls
2. Participantes
Primera Duracion de la
Nombre entrada Ultima salida  reunién Correo electrénico Id. de participante (UPN) Rol
YOJANA PAOLA MONSALVE 4/16/286, 4/16/26,
ROJAS 2:56:46 PM 3:01:57 PM Smin 10s ymonsalve@educacionbogota.gov.co ymonsalve @ educacionbogota.gov.co Moderador
SANDRA YOLIMA 4/16/26, 4/16/26,
SANTAMARIA GUERRERO 2:58:40 PM 3:09:26 PM 9min45s sysantamaria@educacionbogota.gov.co sysantamaria@educacionbogota.gov.co Moderador
FREDY JERLEYN GOMEZ 4/16/26, 4/16/26,
OMEZ 3:00:17 PM 3:01:35 PM 1min17s fgomezg@educacionbogota.gov.co fgomezg@educacionbogota.gov.co Maoderador
.al meeting notes (No 4/16/25, 4/16/26,
“Sinprobado) 3:00:19 PM 3:15:31 PM 15mini2s Moderador
ORLANDO ENRIQUE CASTILLO  4/16/26, 4/16/26,
ORTIZ 3:02:17 PM 3:07:06 PM 4min48s ocastillo@educacionbogota.gov.co ocastillo@educacionbogota.gov.co Moderador
4f16/26, 4/16/26,
Sandra Torres 3:05:01 PM 3:15:00 PM 9min58s sandra.torres@cmconsultores.com.co  sandra.torres@cmconsultores.com.co  Moderador
3. Actividades de la reunion
Hora de Hora de
Nombre entrada salida Duracidn Correo electrénico Rol
YOJANA PAOLA MONSALVE 4/16/26, 4/16/26,
ROJAS 2:56:46 PM  3:01:57 PM Smin 10s ymonsalve@educacionbogota.gov.co Moderador
SANDRA YOLIMA 4/16/26, 4/16/26,
SANTAMARIA GUERRERO 2:59:40 PM 3:09:26 PM 9min45s sysantamaria@educacionbogota.gov.co Moderador
FREDY JERLEYN GOMEZ 4/16/26, 4/16/26,
GOMEZ 3:00:17 PM 3:01:35 PM 1min 17 s fgomezg@educacionbogota.gov.co Moderador
read.ai meeting notes (No 4/16/26, 4/16/26,
comprobado) 3:00:19 PM 3:15:31 PM 1Smin12s Moderador
ORLANDO ENRIQUE CASTILLO  4/16/26, 4/16/26,
ORTIZ 3:02:17 PM 3:07:06 PM 4mind8s ocastillo@educacionbogota.gov.co Moderador
4/16/26, 4/16/26,
Sandra Torres 3:05:01 PM 3:15:00 PM 9min58s sandra.torres@cmconsultores.com.co Moderador



Factura Bectronica de Venta

Nro. Doc.: FEV7

Fecha y Hora de Generacion: 2026-04-16 00:00:00
Fecha validacion: 2026-04-16 19:18:05-05:00

Fec. Vcto.; 2026-05-16

N° Resolucion: 18764101417901 Prefijo: FEV Consecutivo: 1 hasta 500 Fecha: 2025—1141 I'Bsta 2{)2? 11 11

Datos del Emisor Datos del Adquirente

Razén sociallNombre: Consorcio DAC Pae 2025 Razon social/Nombre: Secretaria de Educacion del Distrito Capital

NIT: 901997944-4 /NIT: 899999061-9

Actividad Econdmica: 7020 Direccion: Avenida El Dorado No. 66 - 63 - Bogota D.C. - Bogota D.C.-CO
Responsabilidad: No aplica - Ctros - E-mail: jhennessey@educacionbogota.gov.co

Direccién: CR 13 86 67 OF 309 - BOGOTA, D.C. - Bogota - CO
Teléfonos: 6017434850

Contacto: Consorcio DAC Pae 2025

E-mail: juan.carreno@cmconsultores.com.co

#'_l Cadigo Cant.fMed{da Descripcion l Valor Unitario | %Impuesto]  Impuesto Valor Total

1 41555001 1.00 94  Sexo pago del contrato 8443253 de 2025 1,295411,51513  IVA19.00 246,128,187.87 1,541,539,703.00
- conforme acta de supenvsion para pago
No. 6 comrespondiente al periodo
comprendido entre el 1y31 de marzn de
2026. ($1.541.539.703 Incluido
impuestos). CUYO OBJETO ES:
' REALIZAR LAINTERVENTORIA
INTEGRAL, ESTO ES TECNICA
FINANCIERA ADMNISTRATIVA
CONTABLE

Total ltems 1

Tipo de Impuestos | Monto Base | Total 1,295,411,515.13

IVA: 19.00% 1,205411,515.13 246,128,187.87 TOTAL Base Imponible: 1,295,411,515.13
' VA 246,128,187.87

TOTAL Descuento Global: 0.00

TOTAL: 1,541,539,703.00

TOTAL en letras: Mil Quinientos Cuarenta Y Un Millones Quinientos
Treinta Y Nueve Mil Setecientos Tres Con Cero COP

Redondeo Aplicado: 0.00

Descuentos y Recargos
BBl R e R DN - e

Ajuste total 1,541,539,703.00

Informacion Adicional
Consultora Central SAS - BIC NIT 901665975 10% - Consultora Central SAS - BIC NIT 901480564 90%

REALIZAR LA INTERVENTORIA INTEGRAL, ESTO ES TECNICA FINANCIERA ADMNISTRATIVA, CONTABLE, YJURIDICA A LOS CONTRATOS YO
CONVENIOS QUE SUSCRIBA LA SECRETARIA DE EDUCACION DEL DISTRITO PARA EJECUTAR LA MODALIDAD CORRESPONDIENTE A LA
PRESTACION DELSERVICIO INTEGRAL DE DESAYUNOS, ALMUERZOS, CENAS ESCOLARES Y COMPLEMENTOS AMIPM DEL PROGRAMA DE
ALINENTACION ESCOLAR.

CUFE: f878a2bc5d7cc1b60f69456c5de 180a00e84f8f029dc3b2di609a457fect 12 7fe72dc18d6MB5faBabad55d97d0267
Representacion impresa de Factura Electrénica de Venta

Proveedor Tecnoldaicn: The Factory HKA Colombia SAS - NIT: 003801 28-6



Factura Bectrénica de Venta

Nro. Doc.: FEV7

Fecha y Hora de Generacién: 2026-04-16 00:00:00
Fecha validacién: 2026-04-16 19:18:05-05:00

Fec. Vcto.: 2026-05-16

CLAfeaty 3
Medios de Pago

Formade |Mediode |Fechade | Codi | Ban | Nimero de Codigo del Canal
Pago Pago Vencimiento Numero de Referencia co |Transferencia de Pago

Crédito  Débito 20260516 | Ctabancaria 1 BBV
Anormo 0833000200001107 A

CUFE: f878a2bc5d7cc1 b0f69456c5de 180a00e8418/929dc3b2d609a457fech 12e Tfe 72dc1/Bd6bB85faBabad55d97d0267
Representacién impresa de Factura Electronica de Venta

Proveedor Tecnoldgico: The Factory HKA Colombia SAS - NIT. 900390126-6



