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JOJIMAYE
Programa: MODALIDAD PROPIA E INTERCULTURAL
Regional ICBF: CESAR - zonal Valledupar 1
Comunidad: YUKPA
Fecha: 09/02/2026
Lugar de reunion: CASA DE GOBIERNO RESGUARDO INDIGENA EL ROSARIO.
TEMA: ACTA DE SOCIALIZACION Y COMPROMISO
ANTICORRUPCION
OBJETIVO DE LA REUNION:

Socializar y formalizar el compromiso anticorrupcion con el talento humano vinculado
al contrato, promoviendo actuaciones integras, honestas y transparentes en el marco
de la ejecucion contractual, conforme a los lineamientos del Instituto Colombiano de
Bienestar Familiar.

DESARROLLO DE LA REUNION:

Durante la jornada se realizd la socializacidn del compromiso anticorrupcion,
abordando los siguientes aspectos:
e Principios de transparencia, ética e integridad en la gestion publica.
e Prohibicidn de actos de corrupcion, soborno, fraude o uso indebido de recursos.
« Responsabilidad individual y colectiva en el cumplimiento de las obligaciones
contractuales.
« Consecuencias administrativas, disciplinarias, fiscales y penales ante posibles
incumplimientos.
Se brindd un espacio de participacion para resolver inquietudes del talento humano,
garantizando la comprension de la informacion socializada
3. COMPROMISO
El talento humano manifiesta su compromiso de:
« Actuar con ética, transparencia e integridad en todas las actividades.
e Cumplir con las disposiciones establecidas en el contrato y los lineamientos

institucionales.

¢ Reportar cualquier situacion que pueda constituir un hecho de corrupcion.
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4. EVIDENCIAS DE SOCIALIZACION

Como soporte de la socializacion se cuenta con:
o Listado de asistencia firmado por los participantes.
o Registro fotografico de la jornada.

o Copia del documento de compromiso anticorrupcién firmado.
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SANEAMIENTO

BASICO

MODALIDAD PROPIA E INTERCULTURAL
RESGUARDO EL ROSARIO BELLA VISTA YUKATAN
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INTRODUCCION

El plan de saneamiento basico es el documento especifico por medio del cual se
estandarizan los procedimientos que se deben realizar en cuanto a la
higienizacion de areas y superficies y la relacionada con el funcionamiento mismo
de las Unidades de Comunitarias de Atencion (UCA) como son: almacenamiento,
transporte y distribucién de alimentos, disposicion de residuos e higienizacion de
bafos y otras areas.

Con el fin de controlar y disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos
se ha establecido técnicas y procedimientos de limpieza, desinfeccion y
saneamiento, basados en las Buenas Practicas de Manufactura entregando asi las
herramientas basicas para mantener la inocuidad de las instalaciones,
estandarizar procesos, identificar plagas y manejar los desechos, esto; basado en
la resolucion 2674 del 2013 del Ministerio de Salud y proteccion social y es
evidencia estandarizada y escrita de los procedimientos de higiene.

Este plan se divide en cuatro secciones principales:

« Programa de limpieza y desinfeccién,

« Programa de residuos sélidos,

« Programa de control de plagas, y

« Programa de abastecimiento de agua potable
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La contaminacion microbiana es la causante de muchas enfermedades graves e
incluso fatales y son causadas por la contaminacién de los alimentos en cualquier
fase del proceso de preparacion y almacenamiento, por el deficiente manejo de
basuras, por la deficiente higienizacion de bafios e instalaciones, entre otros.

Teniendo en cuenta lo anterior, es importante que se realice un correcto proceso
de higienizacion, la cual abarca dos aspectos fundamentales: la limpieza y la
desinfeccion, es decir, Higienizacion = Limpieza + Desinfeccidn

De esta manera, la higienizacion acertada debe conducir a la disminucidén o eliminacién de los
microorganismos presentes en las diferentes areas, superficies y ambientes en las de las Unidades
comunitarias de Atencién UCA las cuales estan administrados por el RESGUARDO EL ROSARIO
BELLA VISTA YUKATAN. Esto con el sentido de asegurar unas buenas practicas higiénicas y debe
aplicar los procesos de higienizacién correctamente.

En el presente capitulo se podra consultar los procedimientos de higienizacion,
lista de chequeo y fichas técnicas para ser aplicados y asi garantizar una eficiente
limpieza y desinfeccion factores claves para disminuir el riesgo de contaminacién
en las Unidades Atencién - UA las cuales estan administrados por RESGUARDO
EL ROSARIO BELLA VISTA YUKATAN.

Una de las maneras mas faciles y seguras de garantizar que no se tiene que
realizar todos los dias una gigantesca operacion de limpieza es limpiar mientras
se trabaja. Si se hace esto el grueso de la limpieza se realizara durante el trabajo,
con poco esfuerzo.

Hay dos tipos basicos de limpieza: limpieza en seco y limpieza humeda. La
primera hace referencia a la técnica mediante el cual se realiza aspiracion de los
residuos y la humeda se refiere a la utilizacion de soluciones limpiadoras,
compuestas por agua y un detergente.

Los detergentes son sustancias con propiedades quimicas que les permiten
disolver la suciedad o las impurezas de un objeto sin corroerlo. Idealmente, un
detergente debe ser inodoro, biodegradable, econémico, soluble en agua, no
corrosivo, estable durante el almacenamiento y facil de dosificar.
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OBJETIVO GENERAL

Garantizar que todas las areas de las Unidades Comunitarias de Atencion - UCA
administras por el RESGUARDO EL ROSARIO BELLA VISTA YUKATAN se
encuentren higienizadas (limpias y desinfectadas), con el fin de evitar cualquier tipo de
contaminacién y de esta manera disminuir el riesgo potencial de adquirir enfermedades
de origen microbiano.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Proporcionar los procedimientos de higiene que deben seguirse para el
cumplimiento efectivo del programa de limpieza y desinfeccion con el fin de
prevenir y controlar los riesgos de contaminacion a los que se puedan ver
afectados en las Unidades Comunitarias de Atencion UCA.

e Definir los procedimientos de desinfeccién de las areas o elementos que los
requieran, con el fin de eliminar los microorganismos a un nivel que no
represente riesgo para la salud.

e Eliminar cualquier rastro de productos quimicos empleados.

e Realizar las actividades de higienizacion manteniendo la integridad de las
superficies, equipos, utensilios, etc.

e Dar a conocer las fichas técnicas de los productos quimicos utilizados, para
un adecuado uso de estos y que no generen riesgo de contaminacion quimica.

e Explicar las concentraciones de los productos quimicos usados para una
efectiva labor de higienizacion.

e Realizar las actividades de verificacion de implementacién de los
procedimientos de limpieza y desinfeccion, a traves del diligenciamiento de
los registros de control.

e Proporcionar un ambiente limpio y seguro para: materias primas, alimentos
preparados y el personal manipulador.

e Capacitar al personal, para que realicen las actividades de una manera
eficiente.
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El programa de limpieza y desinfeccion se aplica a todas las areas, ambientes,
equipos y personal de las UCA las cuales estan administrados por el RESGUARDO
EL ROSARIO BELLA VISTA YUKATAN

DEFINICIONES BASICAS:

A continuacién, se mencionan algunas definiciones, que se deben tener en cuenta
para la elaboracion de los procedimientos de limpieza y desinfeccion.

+ AGENTES DESINFECTANTES: Son aquellos que destruyen los
microorganismos y pueden ser de dos tipos: fisicos y quimicos. Entre los
fisicos se encuentran las radiaciones, temperatura y vapor, entre los
quimicos se cuenta: la soda, el hipoclorito, yodo, etc.

+ AGENTE HIGIENIZANTE: Es una combinacién de detergente vy
desinfectante.

+ ALIMENTO ALTERADO: Cuando ha sufrido modificacion o degradacion,
parcial o total, de los constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o bioldgicos; es decir, cuando esta descompuesto.

+ BACTERIAS: Son organismos vivos tan pequefios que son invisibles al ojo,
algunas clases pueden causar intoxicaciones alimentarias si se permite que
se multipliquen y crezcan sin control. (También se les llama microbios o
gérmenes.)

+ BACTERIAS ALTERANTES: Son bacterias que causan el deterioro de los
alimentos, haciéndolos inadecuados para el consumo humano, aunque no
necesariamente causan intoxicaciones alimentarias.

+ CONTAMINACION: Es la presencia de cualquier material extrafio en un
alimento, ya sean bacterias, metales, toxicos o cualquier otra cosa que
haga al alimento inadecuado para ser consumido por las personas.

+ CONTAMINACION CRUZADA: Es el proceso por el que las bacterias de un
area son trasladadas, generalmente por un manipulador alimentario, a
otra area antes limpia, de manera que infecta alimentos o superficies.
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+ CONTAMINACION FiSICA: Consiste en la incorporacién de cuerpos
extrafios al alimento, que son mezclados accidentalmente con este
durante el almacenamiento, la elaboracion o el cocinado.

+ CONTAMINACION QUIMICA: Puede ser ocasionada por mezcla con
sustancias quimicas como: jabones, desinfectantes, combustibles,
perfumes, esmalte de uias, insecticidas y otras.

+ CONTAMINACION BIOLOGICA: Es la presencia de microorganismos en el
alimento, causando descomposicién, enmohecimiento, dafio, deterioro y
fermentacion.

+ DESINFECCION: Es la destruccion de microorganismos especialmente
infecciosos, por medio de la aplicacion de agentes quimicos o medios
fisicos como el calor seco o himedo, luz ultravioleta, irradiaciones, filtros
bacterianos.

+ DESINFECTANTE: Agente quimico que mata microorganismos en
crecimiento, pero no necesariamente sus formas resistentes bacterianas
como esporas, excepto cuando el uso indicado es contra ellas.

+ DETERGENTE: Sustancia que facilita la separacién de materias extrafias
presentes en superficies soélidas, cuando se emplea en un disolvente
(usualmente agua) en una operacién de lavado, sin causar abrasién o
corrosion.

+ ENJUAGUE: Es el proceso mediante el cual se eliminan los detergentes,
agentes quimicos y otros productos usados en las operaciones de
limpieza, higienizacién, desinfeccién, por medio de agua limpia y potable.

+ ESTERILIZACION: Destruccion de todos los microorganismos por medios
fisicos o quimicos.

+ INTOXICACION ALIMENTARIA: Es una enfermedad muy desagradable y a
veces muy peligrosa causada por la ingestion de alimentos contaminados.

+ LIMPIEZA: Es el proceso mediante el cual se retira la suciedad visible y la
grasa de una superficie, mediante el fregado y lavado con agua vy
detergente. Un proceso de limpieza adecuado y oportuno facilita y
garantiza la efectividad de los procesos de desinfeccién. Una limpieza
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inadecuada, no solo dificulta la desinfeccion, sino que hace cada vez mas
dificil hacer bien la limpieza.

+ LIMPIEZA: es el conjunto de operaciones que permiten la eliminacion de
tierra restos de alimentos, polvo o materias objetables. Es la remocion
fisica de la suciedad mediante productos detergentes elegidos en funcion
del tipo de suciedad y la superficie donde se asientan. Se refiere a lo
estético y concierne a la apariencia exterior. Aun cuando un objeto este
limpio puede contener agentes invisibles (microorganismos o sustancia
quimicas) capases de causar enfermedades transmitidas por alimentos.

PLAN DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

FASES BASICAS EN LA OPERACION DE
HIGIENIZACION EN INSTALACIONES, EQUIPOS Y
UTENSILIOS

LIMPIEZA
PRELIMPIEZA e PRINCIPAL ENJUAGUE

- ENJUAGUE
DESINFECCION e FINAL SECADO
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LIMPIEZA PRINCIPAL: Consiste en la desunién de la grasa, la suciedad, etc., de las
superficies por medio de un detergente.

ENJUAGADO: Es la eliminacion de toda la suciedad disuelta y la eliminacion
del detergente empleado en la fase anterior.

DESINFECCION: Es la destruccion de las bacterias mediante el empleo de un
desinfectante. En este procedimiento se debe tener en cuenta la forma de
aplicacién (vertido directamente, por aspersion o por inmersién), tiempo de
accion y dosificacion.

ENJUAGADO FINAL: Para eliminar los restos de desinfectante.

SECADO: Para ello es mejor emplear aire.
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PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDAR DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

1. Limpieza de Instalaciones — Cocina

)

1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar la actividad.
2. Recoja todos los equipos, menaje . Ly . .
) quip yey La desinfeccién se realiza después de la
demas elementos que se encuentre en . ,
- . . limpieza, asi: Tapabocas
las superficies de la cocina meson, ., . . -
1. Prepare una solucién de hipoclorito . Guantes plasticos
estufa. . Limpieza y .
3. Retire el polvo y suciedad con una de 4ml por cada 1litro agua en un balde Desinfeccion Cepillo Madre, padre y/o
PAREDES Y TECHOS -hetre el povoy plastico. Agua adre, padrey
toalla limpia y seca. . N una vez por cuidador
- 2. Sumerja una toalla limpia en la Detergente.
4. Prepare solucién de agua con Ly . . . semana . .
. . solucién de hipoclorito aplique en el Hipoclorito.
detergente y con cepillo/esponja j . .
. area y deja actuar por 30 minutos Toallas
restriegue hasta remover grasa y .
. 3. No enjuague
suciedad
5. Enjuague con abundante agua y se
deja escurrir.
La desinfeccion se realiza después de la
1. Use guantes plasticos para iniciar limpieza, asi: Tapabocas
actividad. 1. Prepare una solucién de hipoclorito Guantes plasticos
2. Recoja los residuos de grasa y polvo de 4ml por cada 1litro agua en un balde | Limpiezay Cepillo
VENTANAS dispdngalos en una bolsa plastica. plastico. Desinfeccion Agua Madre, padre y/o
3. Prepare una solucién de agua con 2. Sumerja una toalla limpia en la una vez por Detergente. cuidador
detergente y restriegue el area con solucién de hipoclorito semana Hipoclorito.
esponja. 3. Aplique en el &rea y dejar actuar por Toallas
4. Enjuague con abundante agua 30 minutos. Bolsa plastica
4. No enjuague.
1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar la actividad, La desinfeccion se realiza después de la
2. Recoja todos los equipos, menaje y limpieza, asi: Tapabocas
demas elementos que se encuentre en 1. Prepare una solucién de hipoclorito Guantes plasticos
las superficies del meson. de 4ml por cada 1litro aguaenunbalde | . . Cepillo
. . . o Limpieza y
. 3. Recoja los residuos y dispénganlos en | plastico. - ., Agua Madre, padre y/o
MESON - . N Desinfeccién a .
una bolsa pléstica. 2. Sumerja una toalla limpia en la diario Detergente. cuidador
4. Prepare una soluciéon de agua con solucién de hipoclorito. Hipoclorito.
detergente y restriegue con esponja 3. Aplique en el &rea y deja actuar por Toallas
hasta remover grasa y suciedad. 30 minutos Bolsa plastica
5. Enjuague con abundante agua y se 4. No enjuague
deja escurrir
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1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar actividad La desinfeccién se realiza después de la
. L , Tapabocas
2. Barra de adentro hacia afuera, limpieza, asi: .
. . . ., . . Guantes plasticos
moviendo equipos de cocina (estufay 1. Prepare una solucién de hipoclorito Escoba
nevera). de 4ml por cada 1litro agua en un balde | . .
. . L - Limpiezay Recogedor
3. Recoja los residuos y dispongalos en | plastico. - . f Madre, padre y/o
PISOS P . — Desinfecciéna | Bolsa plastica .
bolsa plastica. 2. Sumerja un trapero limpio en la . " cuidador
- - . . diario Balde plastico
4. Prepare solucion de agua con solucién de hipoclorito. Aqua
detergente y cepille hasta remover grasa | 3. Aplique en el area y deje actuar por ther ente
y mugre de la superficie. 30 minutos eterger
. . Hipoclorito.
5. Enjuague con abundante aguay se 4. No enjuague
deja escurrir
1. Use guantes plasticos y tapabocas La desinfeccién se realiza después de la
> 9d plas ytap . ., P Tapabocas
para iniciar la actividad limpieza, asi: -
L . . . Guantes plasticos.
2. Tome una toalla limpia y seca 1. Prepare una solucién de hipoclorito —
; . Limpieza y Toallas,
3. Recoja el polvo. de 4ml por cada 1litro de agua en un - iy . .
. . Desinfeccion Esponja abrasiva Madre, padre y/o
PUERTA 4. Prepare solucién con detergente y balde plastico. - .
. . . . - una vez por Balde plastico cuidador
con esponja abrasiva restriegue hasta 2. Sumerja una toalla limpia en la cemana Adua
gue remueva la mugre y grasa del area. | solucién de hipoclorito y aplique en el Dgeter ente
5. Enjuague con abundante agua y deje | area y deje actuar por 30 minutos etergen
. : Hipoclorito
escurrir 3. No enjuague
1. Use guantes plasticos y tapabocas . . . .
= 9u plas ytap La desinfeccion se realiza después de la
para iniciar la actividad. L p
. , limpieza, asi: Tapabocas.
2. Amarre la bolsa de los residuos y aisle . . . -
o . 1. Prepare una solucién de hipoclorito Guantes plasticos.
de manera transitoria evitando posibles . —
S de 5ml por cada 1litro de agua en un Limpieza y Toallas.
focos de contaminacion. - ; 2 . .
L balde de plastico. desinfecciéon Esponja y/o cepillo Madre, padre y/o
CANECAS 3. Prepare una solucién de agua con . . - .
. . 2. Sumerja una toalla en la solucién de tres veces por Balde plastico cuidador
detergente y con una esponja abrasivao | . .
cepillo restriegue piso, paredes y tapa hipoclorito semana Agua
P gue piso, p ytap 3. Aplique en el &rea deje actuar por 10 Detergente.
de la caneca. . . .
: .| minutos. Hipoclorito
4. Enjuague con abundante agua se deja .
. 4. No enjuague
escurrir
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2. Area De Cocina — Menaje, Utensilios y Equipos de Cocina

)

1. Use guantes plasticos y tapabocas
ara iniciar esta actividad. . ., . .
P it ! . La desinfeccion se realiza después de la Tapabocas
2. Retire los restos de comida y limpieza, asi: Guantes plasticos
PLATOS, VASOS, dispongalos en una bolsa plastica de pieza, ast. . . . P
) - 1. Prepare una solucién de hipoclorito . Toallas
POCILLOS Y CUBIERTOS | residuos organicos. . Limpieza y . .
. de 2ml por cada 1litro de agua en un ; g Esponja y/o cepillo Madre, padre y/o
(CUCHARAS, 3. Prepare una solucion de agua con L. desinfeccion a o .
. . balde plastico. o Balde plastico cuidador
TENEDORES Y detergente y con una esponja restriegue . . .| diario
2. Sumerja platos, vasos y pocillos y deje Agua
CUCHILLOS) hasta remover la mugre y la grasa del .
. actuar por 10 minutos. Detergente.
utensilio. . . . . .
. . 3. Deje escurrir. No enjuagar. Hipoclorito.
4. Enjuague con abundante agua y deje
escurrir
1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar esta actividad. La desinfeccién se realiza después de la Tapabocas
2. Retire de la nevera todos los limpieza, asi: Guantes plasticos,
alimentos y residuos, estos ultimos 1. Prepare una solucién de hipoclorito Limpieza Bolsa plastica,
dispongalos en una bolsa plastica de de 2ml por cada 1litro de agua en un P y Toallas,
) - " desinfeccion . Madre, padre y/o
NEVERA residuos organicos. balde plastico. Esponja. .
., . . ., una vez por - cuidador
3. Prepare una solucién de agua con 2. Sumerja una toalla limpia en solucién sernana Balde plastico
detergente y con una esponja restriegue | de hipoclorito y aplique en el area deje Agua
hasta remover la suciedad del area. actuar por 1 minuto Detergente.
4. Con una toalla limpia y seca reitere la | 3. Deje secar no enjuague Hipoclorito
suciedad disuelta en el detergente.
1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar esta actividad La desinfeccion se realiza después de la Tapabocas
2. Retire los residuos, dispéngalos en limpieza, asi: Guantes plasticos,
una bolsa plastica de residuos 1. Prepare una solucién de hipoclorito Limpieza y Bolsa pléastica.
organicos. de 2ml por cada 1litro de agua en un desinfeccién Toallas,
. - . . Madre, padre y/o
ESTUFA 3. Prepare una solucién de agua con balde plastico. debe hacerse Esponja abrasiva cuidador
detergente/desengrasante y con una 2. Sumerja una toalla limpia en la dos veces por Balde plastico
esponja abrasiva restriegue hasta solucién de hipoclorito y aplique en la semana Agua
remover la grasa y suciedad. estufa de actuar por 1 minuto. Detergente/Desengrasante
4. Con una toalla limpia y seca reitere la | 3. No enjuague Hipoclorito
suciedad disuelta en el detergente
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LICUADORA

1. Use guantes plasticos para iniciar esta
actividad.

2. Desenrosque la base de la licuadora,
retire los restos de alimentos y
dispongalos en una bolsa plastica de
residuos organicos.

3. Prepare una solucién de agua con
detergente y frote con esponja la base
de la licuadora y el vaso.

4. Enjuague con abundante agua y deje
escurrir

La desinfeccién se realiza después de la
limpieza, asi:

1. Prepare una solucién de hipoclorito
de 2ml por cada 1litro de agua en un
balde plastico.

2. Sumerja el vaso y la base de la
licuadora en la solucion de hipoclorito y
deje actuar por 1 minuto.

3. Deje escurrir. No enjuagar

Limpieza y
desinfeccion a
diario a diario

Tapabocas
Guantes plasticos,
Bolsa plastica,
Toallas,

Esponja

Balde plastico
Agua

Detergente
Hipoclorito

Madre, padre y/o
cuidador

3. Area: Bafio

1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar la actividad,

2. Recoja elementos de aseo que se
encuentren en el bafio.

La desinfeccion se realiza después de la
limpieza, asi:
1. Prepare una solucién de hipoclorito

Tapabocas
Guantes plasticos

lavamanos y sus accesorios.
5. Enjuague con abundante agua y se
deja escurrir

30 minutos.
4. No enjuague

. . de 5ml por cada 1litro agua en un balde | Limpieza .
3. Retire la suciedad con una toalla Iésticop 9 Des?nfecci):ﬁn Cepillo Madre, padre y/o
PAREDES Y TECHOS limpia y seca. P . — Agua dre p y
- 2. Sumerja una toalla limpia en la una vez por cuidador
4. Prepare solucién de agua con ., . . Detergente.
. . solucién de hipoclorito. semana . .
detergente y restriegue con cepillo hasta . , . Hipoclorito.
. . 3. Aplique en el érea y deje actuar por
remover la suciedad del area . Toallas
. 30 minutos.
5. Enjuague con abundante agua y se .
. . 4. No enjuagar
deja escurrir
1. Use guantes plasticos y tapabocas
ara iniciar la actividad, . ., . ,
P . La desinfeccién se realiza después de la
2. Recoja elementos de aseo que se L .
limpieza, asi:
encuentren en el lavamanos y Ly . . Tapabocas
. 1. Prepare una solucién de hipoclorito -
accesorios. . Guantes plasticos
3. Retire con una toalla limpia y seca el de Sml por cada Tlitro agua en un balde Limpieza Toallas
LAVAMANOS Y ' . mpay plastico. preza y > . Madre, padre y/o
polvo y suciedad adherida. . N desinfeccion se | Esponja abrasiva .
ACCESORIOS s 2. Sumerja una toalla limpia en la . o cuidador
4. Prepare solucién de agua con ., . . realiza a diario | Agua
. . solucién de hipoclorito.
detergente y restriegue con esponja 3. Aplique en el area v deie actuar por Detergente.
abrasiva hasta remover la suciedad del Plq yaq P Hipoclorito
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1. Use guantes plasticos para iniciar esta
actividad. La desinfeccién se realiza después de la
o , Tapabocas
2. Barra con una escoba de adentro limpieza, asi: L.
. . . L . . Guantes plasticos
hacia afuera recoja los residuos y 1. Prepare una solucion de hipoclorito -
. - . Bolsa plastica
dispdngalos en una bolsa plastica de de 5 ml por cada 1litro de agua en un —
. S e Limpieza y Escoba
residuos ordinarios. balde plastico. . ", . Madre, padre y/o
PISOS ., . . Desinfecciéna | Cepillo .
3. Prepare una solucién de agua con 2. Sumerja un trapero limpioy secoenla | |. . - cuidador
- . ) diario Balde plastico
detergente solucién de hipoclorito. Aqua
4. Restriegue con cepillo el piso hasta 3. Aplique en el &rea deje actuar por 30 9
. . Detergente
remover la suciedad. minutos. . .
. . . Hipoclorito
5. Enjuague con abundante agua y deje | 4. No enjuague.
escurrir
1. Usc::‘ ggantes plfas'tlcos y tapabocas I_.a dgsmfeccllon se realiza después de la Tapabocas
para iniciar la actividad limpieza, asi: -
L . . . Guantes plasticos.
2. Tome una toalla limpia y seca 1. Prepare una solucién de hipoclorito Limpieza Toallas
3. Recoja el polvo. de 5ml por cada 1litro de agua en un P y N .
L . . Desinfeccion Esponja abrasiva Madre, padre y/o
PUERTA 4. Prepare solucion con detergente y balde plastico. . .
. . . . - una vez por Balde plastico cuidador
con esponja abrasiva restriegue hasta 2. Sumerja una toalla limpia en la semana Aqua
gue remueva la mugre y grasa del area. | solucién de hipoclorito y aplique en el Dgeter ente
5. Enjuague con abundante agua y deje | area y deje actuar por 30 minutos etergente.
. . Hipoclorito
escurrir 3. No enjuague
1. Use guantes plasticos y tapabocas La desinfeccion se realiza después de la
para iniciar la actividad limpieza, asi: Limpieza y Tapabocas
2. Elimine las heces en el sanitario. 1. Prepare una solucién de hipoclorito desinfeccion a | Guantes plasticos.
3. Prepare solucién de agua con de 5ml por cada 1litro agua en un diario, cada vez | Cepillo
. . . - Madre, padre y/o
INODORO detergente y con cepillo restriegue hasta | rociador. que sea Balde plastico cuidador
gue remueva toda la suciedad y restos | 2. Aplique por aspersién (rociar), utilizada Agua
de heces. iniciando desde la parte exterior hacia el | durante la Detergente.
4. Enjuague con abundante agua y deje | interior. jornada. Hipoclorito
escurrir 3. No enjuague
1. Use guantes plasticos y tapabocas . ., . .
° 9! plas ytap La desinfeccion se realiza después de la
para iniciar la actividad. . .
. , limpieza, asi: Tapabocas.
2. Amarre la bolsa de los residuos y aisle . . . -
o . 1. Prepare una solucién de hipoclorito Guantes plasticos.
de manera transitoria evitando posibles . _—
S de 5ml por cada 1litro de agua en un Limpieza y Toallas.
focos de contaminacion. - X 7, . .
- balde de plastico. desinfeccién Esponja y/o cepillo Madre, padre y/o
CANECA 3. Prepare una solucion de agua con . ., - .
. . 2. Sumerja una toalla en la solucién de tres veces por Balde plastico cuidador
detergente y con una esponja abrasivao | . .
cepillo restriegue piso, paredes y tapa hipoclorito semana Agua
' 3. Aplique en el &rea deje actuar por 10 Detergente.
de la caneca. . . .
. .| minutos. Hipoclorito
4. Enjuague con abundante agua se deja .
. 4. No enjuague
escurrir
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4. Area Salon Comedor y demas Instalaciones

1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar la actividad.

2. Recoja todos los juguetes, mesas,
sillas, mobiliario y demés elementos
presentes en el salon.

Desinfeccién se realiza después de la
limpieza, asi:

1. Prepare una solucién de hipoclorito
de 4ml por cada 1litro agua en un balde

Tapabocas
Guantes plasticos

)

PISOS

dispongalos en una bolsa plastica.

3. Prepare una solucién de agua con
detergente y restriegue con cepillo el
piso hasta remover la suciedad.

4. Enjuague con abundante agua y deje
escurrir.

plastico.

2. Sumerja un trapero limpio en la
solucién de hipoclorito.

3. Aplique en el area y deje actuar por
30 minutos

4. No enjuague.

Desinfecciéon a
diario

3. Retire la suciedad que se encuentre lastico Limpieza y Toallas Madre, padre y/o
PAREDES Y TECHO en el &rea con una toalla limpia y seca. P . N~ Desinfeccion Cepillo/ esponja dre p y
- 2. Sumerja una toalla limpia en la cuidador
4. Prepare solucién de agua con ., . . semanal Agua
; . solucién de hipoclorito.
detergente y con un cepillo/esponja . , . Detergente
. - 3. Aplique en el érea y deje actuar por . .
restriegue hasta remover la suciedad. . Hipoclorito
L . . 30 minutos
5. Limpie la suciedad disuelta en el 4. No eniuaque
detergente hasta secar el rea de techo yuag
y pared con una toalla limpia y seca
1. Use guantes plasticos y tapabocas . . . .
> 9u plas ytap Desinfeccién se realiza después de la
para iniciar la actividad L .
. . limpieza, asi:
2. Tome una toalla limpia y seca recoja ., . . Tapabocas
. . ., 1. Prepare una solucién de hipoclorito -
los residuos de alimentos y dispéngalos . " Guantes plasticos
" de 2 ml por cada 1litro agua en un balde | Limpiezay
en una bolsa plastica. lastico Desinfecciéon a Toallas Madre, padre y/o
MESAS Y SILLAS 3. Prepare solucion de agua con P . . . Esponja abrasiva 2dre p Y
. . 2. Sumerja una toalla limpia en la diario, entre cuidador
detergente y con una esponja abrasiva - . . . Agua
. solucién de hipoclorito. comidas.
restriegue hasta remover la mugre y . , . Detergente
. 3. Aplique en el area y deje actuar por . .
grasa del area. . Hipoclorito
. . 10 minutos
4. Enjuague con abundante agua y deje .
. 4. No enjuague.
escurrir
1. Use guantes plasticos para iniciar esta | La desinfeccidn se realiza después de la
actividad. limpieza, asi:
. . Ly . . Tapabocas
2. Recoja los residuos con una escoba 1. Prepare una solucién de hipoclorito -
. . . Guantes plasticos
barriendo de adentro hacia afuera'y de 4ml por cada 1litro agua en un balde | . .
Limpieza y Escoba

Cepillo
Agua
Detergente.
Hipoclorito

Madre, padre y/o
cuidador
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1. Use guantes plasticos y tapabocas

Desinfeccién se realiza después de la
limpieza, asi:

focos de contaminacion

Limpieza y

para iniciar la actividad . . . Tapabocas
. . . 1. Prepare una solucion de hipoclorito -
2. Retire el polvo y suciedad adherida de 2ml da 1lit balde Guantes plasticos
: con una toalla limpia y seca. e, m por cada Thitro agua en un Limpieza y Toallas
MATERIAL DIDACTICO Y y plastico . g . . Madre, padre y/o
3. Prepare solucién de agua con . N desinfeccibna | Esponja abrasiva .
MOBILIARIO . . 2. Sumerja una toalla limpia en la o cuidador
detergente y con una esponja abrasiva solucion de hipoclorito Diario Agua
restriegue hasta remover la suciedad 3. Aoliaue en :l srea de'e actuar por Detergente
4. Retire la suciedad disuelta en el 1'5 rrI?inqutos yae P Hipoclorito
limpi . .
detergente con una toalla limpia y seca 4. No enjuague.
R Us.e (_.;L.lantes pl.as.tlcos y tapabocas La desinfeccién se realiza después de la
para iniciar la actividad. limpieza, as: Tapabocas
z' Amarre li bols.? d? Ios.:esguos y,f)||5|e 1. Prepare una solucién de hipoclorito Guantes plasticos,
€ manera transrtoria evitando posibies | o g ) por cada 1litro agua en un balde Toallas,

3. No enjuagar

lastico. ; iy Esponja abrasiva y/o cepillo | Madre, padre y/o
CANECA 3. Prepare una solucién de agua con plastico. - desinfeccidén a ponya avr y/o cep . P v/
. . 2. Sumerja una toalla en la solucién de . Balde plastico cuidador
detergente y con una esponja abrasiva o hipoclorito Diario Agua
cepillo restriegue piso, paredes internas, 3. Aplique en el area deje actuar por 10 Detergente
externas y tapa de la caneca. . . .
. .| minutos Hipoclorito
4. Enjuague con abundante agua se deja .
. 4. No enjuague
escurrir.
L infeccid
La desinfeccion se realizara diariamente @ degln eccion
ash se aplica por
1. Prepare una solucién de hipoclorito Ezzzr:(c)j?a)r/ige
i . .. ) Madre, pad o
AMBIENTE de 5 ml por cada Tlitro agua. Minimo 2 veces adre, padre y/
2. Aplique por aspersion (rociar), al dia (antes de cuidador
iniciando desde la parte alta del iniciar labores
salén/comedor y dejar caer hasta el . '
ico después del
PISO. almuerzo)
La desinfeccion se realiza después de la
1. Use guantes plasticos y tapabocas limpieza, Tapabocas
para iniciar la actividad 1. Prepare una solucion de hipoclorito Guantes plasticos.
FORROS DE LAS 2. Prepare solucién de agua con de 2ml por cada 1litro agua en un balde | Limpiezay Esponja abrasiva Madre, padre /o
COLCHONETAS Y/O detergente y con una esponja abrasiva plastico. desinfeccién Balde plastico cuidad’or
COLCHONES restriegue hasta remover la suciedad. 2. Sumerja una toalla en la solucién de semanal Agua
3. Retire la suciedad disuelta en el hipoclorito y aplique en el area deje Detergente
detergente Con una toalla limpiay seca | actuar por 15 minutos Hipoclorito
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5. Procedimiento de Limpieza y Desinfeccién de Frutas y Verduras

FRUTAS Y VERDURAS

1. Use guantes plasticos y tapabocas
para iniciar la actividad.

2. Seleccione las frutas y verduras de
acuerdo con su aspecto fisico como la
apariencia, uniformidad (tamafio, forma,
color, madurez) y ausencia de defectos.
3. Sumerja en un recipiente plastico con
agua limpia las frutas/verduras
escogidas removiendo completamente
la suciedad.

4. Elimine la parte sucia y/o en mal
estado con el cuchillo limpio.

5. Enjuague con abundante agua se deja
escurrir

La desinfeccién se realiza después de la
limpieza, asi:

1. Prepare una solucién de hipoclorito
de 3ml por cada 1litro agua en un balde
plastico.

2. Sumerja las frutas/verduras y deje
actuar por 3 minutos.

3. Enjuague con abundante agua

Limpieza y
Desinfeccion se
hace a diario,
de acuerdo con
las
preparaciones
establecidas en
el ciclo de
mendus.

Tapabocas
Guantes plasticos,
Cuchillo
Recipiente plastico
Agua

Hipoclorito

)

Madre, padre y/o
cuidador




= 4

BIENESTAR
JOIMAYE FAMILIAR

6. CONCENTRACIONES DE DESINFECTANTE A EMPLEAR

Frutas y verduras 3 ml * 11t de agua 3 minutos
Bafos (superficies y accesorios) 5ml* 1t agua 30 minutos
Menaje y Cubiertos 2ml*1lt de agua 10 minutos
Equipos de Cocina (nevera, estufa, etc.) 2ml*1lt de agua 1 minuto
Cocina (superficies y mesones) 4ml * 11t de agua 30 minutos
Salén/comedor (Superficies) 4 ml* 1 It de agua 30 minutos
Mesas y Sillas del Comedor 2ml* 1t de agua 10 minutos
Material Didactico, Mobiliario y Forros colchonetas 2ml* 1t de agua 15 minutos
Canecas, Traperos y utensilios de aseo 5ml*1lt de agua 10 minutos
Ambientes 2ml* 1t de agua N.A
OBSERVACIONES: « Usar jeringas sin agujas para la dosificacién de la solucidn de Hipoclorito de forma exclusiva para cada area, conservar en un lugar libre de contaminacién y
lejos del alcance de los nifios y nifias. « Emplear baldes y/o recipientes plasticos exclusivos para cada area, emplear escobas, cepillos, traperos y demés elementos de aseo
exclusivos por area.
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6.1 CONCENTRACIONES DE DESINFECTANTE A EMPLEAR CUANDO SE EVIDENCIE BROTES (VARICELA, SARAMPION, ETC) EN LOS NINOS(AS) QUE ASISTEN A LAS
UNIDADES DE ATENCION

Bafos (superficies, accesorios y bacenillas) 10 ml* 11t de agua 35 min
Menaje y Cubiertos 5 ml * 1lt de agua 15 min
Cocina (superficies y mesones) 8 ml * 1t de agua 30 minutos
Salén/comedor (Superficies) 8 ml* 1 It de agua 30 minutos
Mesas y Sillas del Comedor 4ml* 11t de agua 20 minutos
Forros de colchonetas 8 ml* 1lt de agua 20 min
Material Didactico y Mobiliarios 5 ml * 11t de agua 20 min
Canecas, Traperos y utensilios de aseo 10 ml*1lt de agua 20 min
Ambientes 4 ml * It de agua N.A
Fuente:

1. Lineamientos Técnico-Administrativos HCB marzo 2011.ICBF

2. Secretaria Distrital de Salud de Bogota. Vigilancia en Salud Publica. Noviembre de 2013
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llustracién 2 PROCEDIMIENTO PARA LA HIGIENIZACION DE LAS MANOS

Retirar las joyas (reloj, anillos, y

puiseras)
s
Descubrir los brazos totalmente
Materiales e implementos:
‘ —_ Agua potable, Jabén liquido

para manos, Cepillo para
ufias individual, toallas de
papel.

Frecuencia diaria y en cada

cambio de acthvidad. cuand
estén visiblemente sucias o
manchadas

pp—

Responsabilidad del personal
dinamizador y auxiliar de
alimentos,

edos de la mano
a de la mano
on la palma de lz -3
ha

Retirar el jabon con bastante
agua potable

9

Secar las manos con toalias
de papei o toalla personal
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llustracién 3 COMO LAVARSE LAS MANOS?

Moéjese las manos con agua;

Frotese la palma de la mano derecha
contra el dorso de la mano lzquierda
entrelazando los dedos y viceversa;

Frotese con un movimiento do
rotacion el pulgar izquierdo,
atrapandolo con la palma de la
mano derecha y viceversa;

Séquese con una toalla desechable;

Nota: no contar co

D.puhmhp&ud-hmw

bdulutmdulum;
=

Frotese las palmas de las manos
ontre si, con los dedos
entrelazados

2
-1\

Fréteso la punta de los dedos de la
mano derecha contra la paima de la
mnnolaqub«h hu:bﬂdoun

Em/ o

Sirvase de la toalla para cerrar ol grifo;

aenel imien

T 2 8B

Fréhuln;pdmndoh.m

Frotese el dorso de los dedos de
una mano con la paima de la mano
opuesta, agarrandose los dedos;

B _e

E ',56/

Enjudguese las manos con agua;

A%

Sus Manos son seguras.

ivo, en el imien e

desinfeccién de manos para manipular RPC puede hacerse con alcohol etil e isopropil

ue son buenos antisépticos

rala
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FICHA TECNICA DE LOS PRODUCTOS

A continuacion, se anexan las fichas técnicas de los productos quimicos usados por
las Unidades Comunitarias de Atencién UCA Los cuales estan administrados por el

RESGUARDO EL ROSARIO BELLA VISTA YUKATAN
Las cuales brindan la informacién requerida para el manejo adecuado, seguro y eficiente

del producto:

Nombre comercial

Blanqueador Clorox

Ingrediente activo

Hipoclorito de Sodio

Concentracion

5.25%

Propiedades
fisicoquimicas

Liquido transparente, amarillento, olor caracteristico
a lejia, pH 9, propiedades desinfectantes,
blanqueadoras, comportamiento corrosivo

Presentacion
comercial

Galon plastico

Precauciones

Altamente irritante, uso indispensable de guantes de
caucho en su manipulacion.

En caso de contacto con los ojos o la piel lavese con
abundante agua por 20 minutos

Usos

Usado como agente blanqueador, y desinfectante
de amplio espectro.

Instrucciones

Prepare en un recipiente el agua como base de la
solucién desinfectante, adicione el desinfectante
requerido con base a la tabla anexa de dilucion.
Usando un recipiente previamente aforado como
una tapa o una jeringa.

Almacenamiento

Almacénese en un lugar fresco y preferiblemente
oscuro, ya que la luz podria desestabilizarlo. No
guarde soluciones desinfectantes preparadas por
mas de dos dias.

Dosificacion

Para un balde de 10 litros agregue dos cucharadas
equivalentes a 10 gramos cada una.
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Nombre comercial

Detergente FAB

Ingrediente activo

Productos tensoactivos, fosfatos

Concentracion

5,25%

Polvo blanco olor caracteristico, sustancias activas
que diluyen la suciedad y la atrapan para ser
retiradas.

Propiedades
fisicoquimicas

Presentacion

. Bolsa plastica 2000 gramos
comercial

Altamente irritante, uso indispensable de guantes de
caucho en su manipulacion.

En caso de contacto con los ojos o la piel lavese con
abundante agua por 20 minutos

Precauciones

Usado como agente blanqueador, y desinfectante
de amplio espectro.

Prepare en un recipiente el agua como base de la
solucion desinfectante, adicione el desinfectante
requerido con base a la tabla anexa de dilucion.
Usando un recipiente previamente aforado como
una tapa o una jeringa.

Almacénese en un lugar fresco y preferiblemente
oscuro, ya que la luz podria desestabilizarlo. No
guarde soluciones desinfectantes preparadas por
mas de dos dias.

Usos

Instrucciones

Almacenamiento

Normas para el manejo del hipoclorito de sodio como desinfectante

Es importante considerar que cuando se va a usar el Hipoclorito de Sodio como
desinfectante (producto que se encuentra en el mercado en diferentes
concentraciones), se debe realizar un calculo matematico con el proposito de
garantizar que siempre se obtendra la concentracion de desinfectante deseada
independientemente de la concentracién inicial del Hipoclorito de Sodio.

Generalmente las concentraciones del desinfectante que se encuentran en el

mercado son las siguientes:
Uso industrial concentracién: 13%

Uso domeéstico concentracion: 5.25%



PROGRAMA DE
CONTROL DE
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INTRODUCCION

En los diferentes ambientes presentes dentro de las Unidades Comunitarias de
Atencion UCA los cuales estan administrados por el RESGUARDO EL ROSARIO
BELLA VISTA YUKATAN se crean diferentes habitats con los que interaccionan
las especies bioldgicas (microorganismos, insectos, etc) que desencadenan
situaciones de riesgo para los alimentos, los nifios y nifas, las mujeres en periodo
de gestacién y las madres lactantes. por contaminacion biolégica, causando
desde leves molestias hasta dafios severos. Algunas especies de plagas son
vectores o transmisoras de agentes infecciosos causantes de enfermedades.

En las Unidades Comunitarias de Atencion UCA las plagas mas importantes a
controlar son los roedores, cucarachas, zancudos, moscas domésticas y piojos.

Las medidas preventivas estan orientadas a impedir la aparicion y proliferacion
de estas plagas, por medio de la implementacion de programas de control
integral que incluyan estrategias de gestion ambiental, porque un ambiente
deteriorado presenta las condiciones dptimas para su reproduccion.

OBJETIVO GENERAL

Mantener un sistema de vigilancia y control preventivo de plagas que prevenga
y proteja las areas del hogar y de las UCA, del ingreso o apariciéon de plagas y
evite los dafos que puede generar su presencia, creando una herramienta que
impida la proliferacion de plagas (artropodos y roedores), mediante la
implementacion de medidas preventivas y controladas de saneamiento
ambiental.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

+ Establecer procedimientos documentados sobre la prevencién y control de
plagas evitando que puedan proliferar en las unidades de atencion.

4+ Dar cumplimiento al Cédigo Sanitario Ley 09 de 1979, Decreto 3075 de
1997 Articulo 29 Literal C el cual debe ser aplicado en las unidades de
atencion
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El programa control de plagas, aplica a todos los hogares de las Unidades
Comunitarias de Atencion - UCA y busca asegurar unas condiciones fisicas
Optimas de higiene previniendo la apariciéon y multiplicacion de plagas en las
siguientes areas:

e Bafo: paredes, techo, piso, sifon, sanitario, lavamanos, puerta, inodoro,
caneca

e Cocina: paredes, techo, piso, sifon, lavaplatos, mesén entrepafios, parte
posterior de la estufa, nevera, caneca.

e Salén comedor y otros: paredes, techo, piso, mobiliario, puertas, ventanas,
mesas, sillas, muebles.

A continuacién, se mencionan algunas definiciones, que se deben tener en cuenta
para realizar el control preventivo de plagas:

+ ACTIVIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL: Son aquellas acciones que se
realizan para corregir, prevenir y/o mejorar las condiciones ambientales que
rodean, o que son influenciadas por un proyecto o actividad.

+ CEBOS: Muy Uutiles debido a su efecto atrayente. Los cebos estan disefiados
para atraer y matar a las plagas. Ellos también pueden usarse en bodegas,
donde se propagan las plagas o andan en busca de alimentos.

+ DESRATIZACION: Tiene como objetivo el control de los roedores (ratas y
ratones) dentro y fuera de las instalaciones. Se fundamenta en la prevencion,
impidiendo que los roedores penetren, vivan o proliferen en los locales o
instalaciones.

+ INFESTACION: Es la presencia y multiplicacién de plagas que pueden
contaminar o deteriorar los alimentos y/o las materias primas. Se refiere al
nimero de individuos de una especie considerados como nocivos en un
determinado lugar.

+ MEDIDA PREVENTIVA: Son todas aquellas actividades encaminadas a reducir
la probabilidad de aparicion de un suceso no deseado.
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4+ PLAGUICIDA: Cualquier sustancia o mezcla de sustancias destinadas a prevenir
o controlar toda especie de plantas o animales indeseables, abarcando
también cualquier sustancia o mezcla de sustancias destinadas a ser utilizadas
como reguladoras del crecimiento vegetal, como defoliantes o como
desecantes.

+ VECTOR: Artropodo u otro invertebrado que transmite infecciones por
inoculacion en piel y/o mucosas o por siembra de microorganismos
transportados desde una fuente de contaminacion hasta un alimento u
objeto. El vector puede estar infectado o ser simplemente un portador pasivo
o mecanico del agente infeccioso.

;POR QUE NECESITAMOS CONTROLAR LAS
PLAGAS?

Siempre que hay plagas en los locales de manipulacién de alimentos, existe un
riesgo alto de contaminacion y alteracion de los alimentos, de intoxicacion
alimentaria y enfermedades de origen alimentario; ya que ninguna plaga tiene
costumbres particularmente higiénicas.

Debemos controlar las plagas para prevenir la diseminacion de enfermedades,
para impedir la pérdida de alimentos por alteracion y para cumplir la ley.

Como el resto de las formas de vida, los animales-plaga necesitan alimento,
refugio y seguridad para poder sobrevivir. Actuando sobre estos tres factores
podemos impedir que las plagas alcancen nuestra unidad.

Los dos modos mas importantes de controlar las plagas de los alimentos son
impedir su acceso a la unidad donde se almacenan y preparan los alimentos y evitar
gue puedan obtener alimento y refugio.

(COMO PUEDE CONTROLAR LAS PLAGAS?

4+ Antes de examinar los modos de controlar las plagas, analicemos los lugares
en los que estas pueden morar:

4+ Los animales-plaga gustan de lugares calidos y recogidos y no desean ser
molestados, por lo que sienten una especial predileccion por aquellas areas
de almacenamiento que contiene articulos que no se utilizan frecuentemente.
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+ Almacén de materias primas. o Almacenamiento de producto. o Lugares
calidos como areas circundantes de los hornos.

+ Areas de almacenamiento de Utiles de aseo.

+ Las plagas no necesitan para vivir lo que nosotros llamamos “alimentos”. Por
ejemplo, los roedores son bastante felices comiendo jabén.

+ Cualquier lugar que no se mantiene limpio y ordenado de forma regular como:
+ Edificaciones abandonadas, tejadillos, mezanines, soportales, garajes, etc.

+ Los rincones de las instalaciones que se usan para acumular todas aquellas
cosas que nadie tiene tiempo de tirar a la basura.

+ Una zona obviamente propicia es el lugar donde se acumula la basura y la
zona donde van a parar las aguas residuales, especialmente si no se
mantienen desinfectadas y limpias de manera periddica. También existe un
gran riesgo de atraer plagas a las instalaciones alimentarias si cerca de ellas
abunda la maleza.

+ Es importante echar un vistazo alrededor de las instalaciones para ver si hay
algo que pueda resultar atractivo para los insectos, los roedores o los pajaros.

+ Ejecute el programa de limpieza y desinfeccion completo y sistematico, en toda
la UCA.

+ Realice una inspeccién periddica y subsane rapidamente cualquier fallo, esté
atento a los primeros indicios de presencia de plagas e informe a los jefes.

+ Asegurese de que todas las caierias, cables, etc., que penetran en la edificacion
se encuentran completamente selladas. Un ratén cabe por un orificio tan
pequefo como el realizado por un lapiz sobre una hoja de papel.

+ No deje olvidado sobras de comida, migas de pan o residuos organicos que
pueda atraer plagas; recuerde, el trabajo de todo animal-plaga es buscar
alimento y lo hacen muy bien y con suficiente destreza; el mejor antidoto
contra las plagas es la higiene y la prevencién.

+ Revise que las instalaciones de bodega de la harina y panela, de servicios y la
zona de almacenamiento de basura se mantienen siempre limpias, ordenadas
y sean desinfectadas con la regularidad exigida por la empresa.

+ Inspeccione los lotes de materia prima en especial las cajas de panela que
llegan al establecimiento para asegurarse de que no transportan ninguna

plaga.
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+ Lo mejor es impedir la llegada de plagas al establecimiento, pero si esto ocurre
ha de poner los medios fisicos o quimicos para eliminarlas. Para ello lo mas
razonable es llamar a la empresa de control de plagas. El mejor antidoto contra
las plagas es la higiene y la prevencién.
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*"*  PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDAR PARA LAPREVENCION DE
APARICION DE PLAGAS

1. Verifique diariamente las condiciones de
Ilmplgzg y desmfeca.o'n de la cocina. - ' . Madre, padre y/o
2. Verifique las condiciones de hermeticidad . Registre las observaciones en el .
COCINA . . Quincenal L cuidador y agente
(fisuras, aberturas en angeos/mallas, sifones y formato de hermeticidad. educativo
rejillas; aberturas de puertas; claraboyas y otras
aberturas) de la cocina
1. Verifique diariamente las condiciones de
limoi infeccid | baf
impieza y desin eccion del bafo N . . Madre, padre y/o
- 2. Verifique las condiciones de hermeticidad . Registre las observaciones en el .
BANOS . . Quincenal L cuidador y agente
(fisuras, aberturas en angeos/mallas, sifones y formato de hermeticidad. educativo
rejillas; aberturas de puertas; claraboyas y otras
aberturas) del bano
1. Verifique diariamente las condiciones de
limpieza y desinfeccién del salén/comedor
2. Verifique las condiciones de hermeticidad Registre las observaciones en el Madre, padre y/o
SALON / COMEDOR Y OTROS | <. * <" ) Quincenal 9 e cuidador y agente
(fisuras, aberturas en angeos/mallas, sifones y formato de hermeticidad. educativo
rejillas; aberturas de puertas; claraboyas y otras
aberturas) del salon/comedor
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INSPECCION DE LA PRESENCIA DE PLAGAS
RESPONSABLE DE LA VERIFICACION: MES:
PLAGA ACCION
ASPECTO ENCONTRADA > 52 33 >4 CORRECTIVA
AREA BODEGA

Revise las siguientes
areas de la bodega en
busca de evidencia de

plagas.

Uniones entre el
1| pisoy las paredesy
paredes y techos.

Debajo de la
estanteria

Dentro y alrededor
de la caneca.

En el techo falso de

4 la bodega

S1:Semana 1 - S2: Semana 2 -S3:Semana 3 - S4: Semana 4




¥ o, 20
e Q“

BIENESTAR
; FAMILIAR

PROGRAMA DE
SOLIDOS Y
L iQUIDOS

RESIDUOS RESIDUOS RESIDUOS NO
APROVECHABLES ORGANICOS APROVECHABLES
Plastico APROVECHABLES Papel higiénico
Carton Restos de comida Servilletas
Vidrio Desechos Papeles y cartones
Papel agricolas contaminados con
Metales comida

Papeles

' é" l | ':" | | metalizados
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OBJETIVO GENERAL

Manejar los residuos solidos (organicos e inorganicos) de forma que evite la
contaminacion y/o deterioro de alimentos, areas, dependencias o equipos, del
medio ambiente, la proliferacion de plagas, observando las normas pertinentes.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

+ Evitar el deterioro del medio ambiente a través de una correcta clasificacion
de los residuos sélidos generados en las UCA.

+ Prevenir la contaminacién de los alimentos, materias primas, preparaciones,
equipos y utensilios; retirando los desechos rapidamente de las diferentes
areas de preparacion y servicio, en sus respectivos recipientes sanitarios.

4 Cumplir con la legislacion sanitaria vigente, sobre manejo y disposiciéon de
los residuos sélidos Decreto 1140 de 2003, Ley 09 de 1979, Decreto 3075
de 1997.

ALCANCE

El programa de residuos solidos esta orientado hacia un adecuado manejo en la
recoleccion, almacenamiento y disposicidn sanitaria final de los desechos que se
generan durante los procesos de recepcién, preparacion y servido de alimentos
en las Unidades Comunitarias de Atencién UCA

DEFINICION

+ Basura: Se entiende por basura todo residuo sélido o semisélido,
putrescible o no putrescible, con excepcion de excretas de origen humano
o animal. Se incluyen los desperdicios, desechos, cenizas, elementos del
barrido de calles, residuos industriales, de establecimientos hospitalarios
y de plazas de mercado, entre otros.

+ Desecho: Se entiende por desecho cualquier producto deficiente, inservible
o inutilizado que su poseedor destina al abandono o del cual quiere
desprenderse.
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+ Desperdicio: Se entiende por desperdicio todo residuo sélido o semisélido

de origen animal o vegetal, sujeto a putrefaccién, proveniente de la
manipulacion, preparacién y consumo de alimentos.

+ Disposicion sanitaria de basuras: Se entiende por disposicion sanitaria de
basuras el proceso mediante el cual las basuras son colocadas en forma
definitiva, sea en el agua o en el suelo, siguiendo, entre otras, las técnicas
de enterramiento, relleno sanitario y de disposicién al mar.

+ Enterramiento de basuras: Se entiende por enterramiento de basuras la
técnica que consiste en colocarlas en una excavacion, aislandolas
posteriormente con tierra u otro material de cobertura.

+ Residuo sélido domiciliario: Se entiende por residuo sélido domiciliario el
que por su naturaleza, composiciéon, cantidad y volumen es generado en
actividades realizadas en viviendas o en cualquier establecimiento
asimilable a éstas.

+ Tratamiento: Se entiende por tratamiento el proceso de transformacion
fisica, quimica o biologica de los residuos solidos para modificar sus
caracteristicas o aprovechar su potencial, y en el cual se puede generar un
nuevo residuo sélido, de caracteristicas diferentes.

Practicas mas usuales en el manejo de los residuos solidos se logra la
descomposicion total de las basuras convirtiéndolas en cenizas y recuperando el
valor calorifico de aquellas para generacion de electricidad y/o calefaccion para
la comunidad.

+ Reduccion: Se refiere a reducir la cantidad de residuos sélidos, (en volumen'y
peso) que ingresan a la disposicion sanitaria final municipal. Incluyen técnicas
que permiten la separacion de los residuos o bien poder reutilizarlos o
reciclarlos. Una vez concentrado el residuo es mucho mas facil recuperar los
materiales, que pueden tener un valor econémico.

+ Reciclaje: Consiste en la transformacion fisica, quimica y/o biologica de los
materiales contenidos en el desecho, de manera que se obtenga nuevamente
una materia prima para la elaboracion de los mismos productos o diferentes.
En la teoria cualquier articulo es reciclable; en la practica solo aquellos en que
el beneficio econdmico excede los costos de su recuperacion. Esta técnica
puede eliminar los costos de disposicidon, reducir los costos de materias
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primas y proporcionar ingresos por la venta de residuos. La eficacia
dependera de la forma como se practique la segregacion.

+ Compostacion: Es la conversion bioldgica de la materia organica que da como
resultado un mejorador de suelos o un abono organico de excelente calidad.

ACTIVIDAD: RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS

PROCEDIMIENTO: MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS EN LA COCINA

RESPONSABLE: MADRE, PADRE Y/O CUIDADOR

OPERACION FRECUENCIA IMPLEMENTOS PROCEDIMIENTO

RECOLECCION DE RESIDUOS
ORGANICOS: (recoleccién de aceite,

) . . Depositar los residuos
carne, cascaras, residuos de comida)

Diario Recipiente plastico organicos e
RECOLECCION DE RESIDUOS AI inicioy al final de la | con tapa, . morgan.lc,os realizar su
jornada Bolsas plasticas separacion y amarrar

INORGANICOS: (empaques de
plastico, cartén, bolsas de plastico y
papel)

OBSERVACIONES: Los recipientes plasticos de los desinfectantes una vez utilizados se devuelven al proveedor
o tendero

bien las bolsas.

ACTIVIDAD: RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS

PROCEDIMIENTO: MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS ZONA DE BAKIOS

RESPONSABLE: MADRE, PADRE Y/O CUIDADOR
OPERACION FRECUENCIA IMPLEMENTOS PROCEDIMIENTO

o Depositar los residuos
Diario

RECOLECCION DE RESIDUOS Al inicio v al final de la Recipiente plastico en los recipientes
SOLIDOS ORDINARIOS . y con bolsa plastica ubicados en el drea
Jornada del bafio

OBSERVACIONES: Recuerde sacar los residuos generados en el bafio de acuerdo a la programacién de
recoleccion de basuras por sector; Asi como aplicar procedimiento de limpieza y desinfeccién a la caneca

ACTIVIDAD: RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS

PROCEDIMIENTO: MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS ZONA SALA/COMEDOR Y OTROS

RESPONSABLE: MADRE, PADRE Y/O CUIDADOR

OPERACION FRECUENCIA IMPLEMENTOS PROCEDIMIENTO
1. Almacenar
temporalmente los
residuos organicos
Recipientes de capacidad adecuada | como son los restos

RECOLECCION DE RESIDUOS D|a.1r|.o. . parz.:m r.e5|duos organl.cos con bolsa | de cor_m’da
SOLIDOS Alinicioy al final | Recipientes de capacidad adecuada | depositdndolos en
de la jornada para residuos inorganicos una caneca con
con bolsa bolsa plastica.

2. Almacenar el
papel y los residuos
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ACTIVIDAD: RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS

PROCEDIMIENTO: MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS ZONA SALA/COMEDOR Y OTROS

RESPONSABLE: MADRE, PADRE Y/O CUIDADOR

OPERACION FRECUENCIA IMPLEMENTOS PROCEDIMIENTO
o restos de material
didactico en una
caneca con bolsa y
al finalizar la madre,
padre y/o cuidador
dispondran de
estos.
OBSERVACIONES: recuerde sacar los residuos generados en el HCB de acuerdo a la programacién de
recoleccién de basuras de cada sector

PLAN DE CONTINGENCIA

Con el fin de evitar cualquier problema de contaminacion cruzada o alteracion al
medio ambiente, se ha establecido un plan de contingencia el cual se aplica en
caso de emergencia y ante la presencia de un caso fortuito o inesperado en el
manejo de los residuos solidos:

1. Agotamiento por deficiencia en la programacion de bolsas plasticas: se tiene
ordenado la compra inmediata por caja menor.

2. No recoleccion de residuos sélidos en almacenamiento por parte de la
empresa de aseo: Llamar a la linea de atencidn y contactar al coordinador de la
empresa de aseo mediante llamada celular, para que envie un vehiculo
acondicionado para transportar los residuos sélidos.

3. Retirar particularmente los residuos, buscando un lugar adecuado y permitido
por la autoridad competente para su disposicidn sanitaria final.



PROGRAMA DE
ABASTECIMIENTO
DE AGUA
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OBJETIVO GENERAL

Garantizar la calidad del agua que se utiliza en las diferentes etapas de la
operacion y funcionamiento de las Unidades Comunitarias de Atencion UCA las
cuales estan administrados por el RESGUARDO EL ROSARIO BELLA VISTA
YUKATANCcon el fin de prevenir cualquier tipo de contaminacién ocasionada por
el agua.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

4+ Establecer estandares de calidad para el manejo y control de la calidad del agua
potable durante los diferentes procesos.

4+ Definir el procedimiento para la limpieza y desinfeccion de los tanques de
almacenamiento de agua potable con el fin de garantizar condiciones dptimas de
almacenamiento de agua para el consumo en la unidad de servicio

ALCANCE

El presente programa se aplica al agua potable que se utiliza en las diferentes
etapas de la operacion y funcionamiento de las UCA administradas por el
RESGUARDO EL ROSARIO BELLA VISTA YUKATAN y a los sistemas de
almacenamiento de la misma.

DEFINICIONES

Acueducto: sistema de abastecimiento de agua.

Acometida: Derivacion y distribucion de red que llega al registro de corte del
inmueble.

Agua potable: Agua sana, agradable e inocua, y redne los requisitos
organolépticos, fisicoquimicos y microbiologicos, por tanto, es aceptable para el
consumo humano sin producir efectos adversos para la salud.

Abastecimiento de agua potable: Sistema o servicio de Captacion, tratamiento
y distribucion de agua para el consumo de agua.
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Agua segura: Es el agua que no cumple en su totalidad con las normas de

potabilizacion (decreto 475/98) y sin embargo puede ser consumida sin riesgos
para la salud.

Almacenamiento seguro de agua: Accidon con el propdsito de almacenar en
condiciones sanitarias agua (recipiente con tapa) suficiente para cubrir las
necesidades del servicio en los picos de consumo.

Contaminacién del agua: Presencia de sustancias extrafias indeseables en el
agua y que puede generar una ETA

Cloro (CI2) Elemento quimico gaseoso utilizado comUnmente como
desinfectante en muchos procesos, y especialmente en el agua potable
dosificado en cantidades muy bajas.

Cloro combinado: producto de la reaccién entre diferentes componentes del
cloro residual libre y el amoniaco de ciertos compuestos nitrogenados, produce
mono, di, y Cloramina y tricloruros de Nitrogeno.

Cloro libre: Concentracion de Cloro que permanece en el agua por un tiempo
limitado, con el propdsito de eliminar los gérmenes que puedan contaminar el
agua en la planta, rede y punto de consumo de los inmuebles.

Cloro residual total: Es la suma del Cloro libre mas el Cloro combinado, pueden
estar simultaneamente, pero generalmente el Cloro residual libre esta en mayor
proporcion

Desinfectante: Agente quimico o fisico que elimina los microorganismos, o por
lo menos disminuye su poblacién a un nivel seguro

Desinfeccion: Proceso al que se somete el agua para eliminar los
microorganismos patdgenos, se puede realizar a través de la filtracidon, la
cloracion, el hervido o la luz ultravioleta

Tanque: Depdsito destinado a mantener agua potable en reserva para su uso
posterior en las labores propias de proceso, limpieza y desinfeccidén. Los
materiales mas comunes son: asbesto-cemento, fibra de vidrio y plastico
polietileno.
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Registro de control de actividades: Es la recopilacion escrita de los resultados de

actividades realizadas en la higienizacion del tanque, se registra las variables
elegidas bajo el mismo procedimiento aplicado.

Microorganismos Patdgenos: Son las bacterias, virus, parasitos que pueden
enfermar al ser humano, y estan relacionadas con enfermedades especificas de
transmision hidrica

Tratamiento: Conjunto de procesos al que se somete el agua para lograr el
objetivo sanitario de purificacion de agua.

Tratamiento fisico: Uso de métodos como: térmico (hervido) ultravioleta (luz
ultravioleta que causa reacciones fotoquimicas en las membranas de las bacterias
y su posterior muerte) 6 filtracion mediante uso de diferentes medios de filtracion
para la eliminacion o inactivacion de bacterias o parasitos.

Tratamiento térmico: Sometimiento del agua por 3 minutos a 92 °C. (en Bogota)
para la eliminacion de las bacterias patégenas.

Tratamiento Quimico: Adicion de sustancias quimicas (CI2) para la eliminacion
de las bacterias patdégenas.

Saneamiento basico del agua potable: Mejoramiento y preservacion de las
condiciones sanitarias del agua utilizada para consumo humano.

FUENTES DE AGUA: El agua potable que se utiliza en las UCA es tomada del
acueducto del municipio de la Paz — Cesar y de los nacimientos, manantiales,
bocatomas y pozos. Al tiempo, en las distintas unidades de atencion los
participantes cuentan con tanques, canecas y baldes para su almacenamiento y
que sirven para garantizar el acceso continuo.

USOS DEL AGUA: El agua que se suministra las Unidades Comunitarias de
Atencion se utiliza parala produccion de alimentosy para la higienizacion de todas
las instalaciones, equipos y utensilios.
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Procedimiento para el lavado y desinfeccion del
tanque de almacenamiento de agua:

Equipos: Cepillos de cerda dura, escoba, pala, recogedor, balde y herramientas
gue se requieran segun el tipo de tanque.

La metodologia de lavado y desinfeccidn que se describe a continuacion se aplica
a todos los tanques usados cominmente:

+ Retirar todo el material extrafio y el lodo depositado en el fondo del tanque.

+ Remover mediante el uso de un cepillo de mano, o escoba de cerdas duras la
suciedad adherida como lodos o lama de las paredes, tapa y fondo del tanque.
Asegurese de eliminar las materias extrafas adheridas de las esquinas entre
piso y paredes.

+ Enjuagar repetidas veces el tanque, con agua limpia para eliminar toda la
mugre adherida y las particulas mas finas, hasta que se observe que no hay
suciedad en el fondo y el agua del lavado salga totalmente limpia; verifique
que haya drenado la totalidad del agua de lavado.

+ Preparar de 5 a 10 litros aproximadamente (segun el tamafio del tanque) de
solucion desinfectante a una concentracién entre 1000 p.p.m. a 2000 p.p.m.
en un balde.

+ Lavartoda la superficie interior del tanque (paredes, piso, tapa) con la solucién
desinfectante preparada, verificando que haya escurrido de la solucién
desinfectante.

+ Deje actuar el desinfectante de 15 a 20 minutos.

4+ Cuando aplique, abrir los grifos o llaves del agua, de la edificacion
especialmente los grifos que conducen a la cocina y bafios, hasta que empiece
a drenar la solucion desinfectante, y cierre nuevamente el grifo de 15 a 20
minutos, esto con el fin que la solucidn desinfectante actle en la parte interna
de la tuberia.
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+ Cuando aplique, enjuague el tanque y abra los grifos o llaves de la edificacién
para retirar la solucidon desinfectante, realice lavados repetidos para eliminar
los residuos de desinfectante en el tanque.

+ Cuando aplique, verifique que todos los grifos o llaves estén cerrados e inicie
con el llenado del tanque, asegurese de instalar correctamente la tapa para
evitar el ingreso de contaminantes como: microorganismos, polvo, insectos,
aguas lluvias y prevenir la pérdida del Cloro por volatilizacién.

Agua para el consumo: En las unidades comunitarias de atencion para el
lavado de alimentos y consumo de la misma es necesario contar con agua
potable, de no ser asi se debe utilizar filtros y métodos de potabilizacion de
agua siendo el hervido el método tradicional y mas usado dentro de la UCA,
de esta manera garantizamos que se mantenga inocuidad de los alimentos en
todas las etapas de produccion.
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Programa: MODALIDAD PROPIA E INTERCULTURAL

Regional ICBF: CESAR - zonal Valledupar 1

Comunidad: YUKPA

Fecha: 09/02/2026

Lugar de reunion: CASA DE GOBIERNO RESGUARDO INDIGENA EL ROSARIO.

TEMA: SOCIALIZACION INSTITUCIONAL AL TALENTO HUMANO

OBJETIVO DE LA REUNION:

Socializar con el talento humano la informacién basica del Instituto Colombiano de
Bienestar Familiar, incluyendo mision, vision, normatividad interna vigente, objetivos
estratégicos y politicas del Sistema Integrado de Gestién (SIGE), asi como los
documentos técnicos necesarios para la adecuada operacion de los servicios
contratados..

DESARROLLO DE LA REUNION:

Durante la jornada se realiz6 la socializacion de los siguientes temas:

e Mision, vision y objetivos estratégicos del ICBF.

« Normatividad interna vigente aplicable al contrato.

o Politicas del Sistema Integrado de Gestién — SIGE.

e Lineamientos técnicos, manuales técnicos y guias operativas.

e Modelos especificos de atencion.

e Procedimientos, formatos y demas documentos requeridos para la prestacion

del servicio.

En el marco de la ejecucion del contrato, se llevd a cabo la jornada de socializaciéon
dirigida al talento humano vinculado, con el propdsito de fortalecer el conocimiento
institucional y garantizar la correcta implementacién de los lineamientos establecidos
por el ICBF.
La jornada inicio con la presentacién general de la entidad, donde se expuso la misidn
orientada a la proteccion integral de la primera infancia, la nifiez y las familias, asi como

la vision institucional enfocada en el fortalecimiento de los servicios con calidad y
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pertinencia. De igual manera, se abordaron los objetivos estratégicos, resaltando la
importancia de la atencion integral, la garantia de derechos y el mejoramiento continuo
de los procesos.

Posteriormente, se socializé la normatividad interna vigente aplicable al contrato,
haciendo énfasis en el cumplimiento de los lineamientos legales, administrativos y
técnicos que rigen la prestacion de los servicios. Se explicd la importancia de la
apropiacion de estas normas por parte del talento humano, como base para una
ejecucion transparente, eficiente y alineada con los principios institucionales.

En relacion con el Sistema Integrado de Gestion — SIGE, se dieron a conocer sus
politicas, destacando los componentes de calidad, mejora continua, enfoque al usuario,
gestion del riesgo y cumplimiento de requisitos. Se hizo énfasis en la responsabilidad
de cada integrante del equipo en la implementacion de estas politicas dentro de sus
actividades diarias.

Seguidamente, se realizo la socializacion de los documentos técnicos requeridos para
la operacion de los servicios, entre los cuales se incluyeron lineamientos técnicos,
manuales técnicos, guias operativas, modelos especificos de atencién,
procedimientos, formatos y demas herramientas institucionales. Se explicé la finalidad
de cada uno de estos documentos, su aplicabilidad en el contexto del servicio y la
importancia de su uso adecuado para garantizar la calidad de la atencion brindada a
los beneficiarios.

Durante la jornada, se promovio la participacion activa del talento humano, generando
espacios de dialogo en los que se resolvieron inquietudes y se intercambiaron
experiencias relacionadas con la implementacion de los lineamientos. Asimismo, se
reiterd la importancia del compromiso individual y colectivo en el cumplimiento de las
directrices institucionales.

Finalmente, se resalto la responsabilidad del equipo de trabajo en la correcta aplicacion
de los conocimientos adquiridos, asi como en la actualizacién permanente frente a los

cambios normativos o técnicos que se presenten durante la ejecucion del contrato.
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Se brinddé un espacio de participacidn para resolver inquietudes, garantizando la

comprensioén de la informacién por parte del equipo de trabajo.

COMPROMISOS
El talento humano se compromete a:

e Aplicar los lineamientos y documentos socializados en el desarrollo de sus
funciones.
e Cumplir con la normatividad vigente y directrices institucionales.

e Garantizar la calidad en la prestacion del servicio conforme a lo establecido por
el ICBF.

« Participar activamente en los procesos de capacitacién y actualizacion.
CIERRE
Se da por finalizada la jornada de socializacion, dejando constancia del cumplimiento
de la actividad y de la participacién activa del talento humano, quienes manifiestan su
compromiso con la correcta implementacion de los lineamientos institucionales en el

marco del contrato.
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PROCESO

: ii.‘ PROMOCION Y PREVENCION F8.G12.PP 11/08/2020
‘ FORMATO DE CERTIFICACION DE LA NO OCURRENCIA DE
BIENESTAR PRESUNTOS HECHOS DE VIOLENCIA, LESIONES Y

FAMILIAR | FALLECIMIENTOS DE LOS USUARIOS DE LOS SERVICIOS DE | Version 1 Pagina 1 de 1

PRIMERA INFANCIA

La Paz cesar, 31 de marzo de 2026

YO, JAIME LUIS OLIVELLA MARQUEZ IDENTIFICADO CON CEDULA DE
CUIDADANIA No. 1.067.808.333 EXPEDIDA EN de la Paz Cesar, COMO
REPRESENTANTE LEGAL DE LA ENTIDAD ADMINISTRADORA DEL RESGUARDO
EL ROSARIO BELLAVISTA Y YUCATAN DEL MPIO DE LA PAZ IDENTIFICADA
CON NIT. 824004424-7

CERTIFICO QUE

Asunto: Verificacion de situaciones de riesgo durante el periodo contractual

n cumplimiento del seguimiento al Plan de Emergencias y al objeto contractual vigente, se
deja constancia mediante la presente acta que, durante el periodo comprendido entre el 01
y el 31 de marzo de 2026, no se presentaron situaciones de riesgo que afectaran el
objeto del contrato, ni se registraron incidentes que comprometieran la integridad del
personal, las instalaciones, los bienes materiales o la continuidad de la prestacion del
servicio de Primera Infancia en las Unidades de Servicio: Cafio Padilla, Cano Padilla 2,
Tokia 1, Tokia 2, Tokia 3, Los Encantos 1, Los Encantos 2, El Rosario 1, El Rosario 2,
Santo Tomas, La Cabana, El Consejo 1, El Consejo 2, Yukatan y La Esmeralda, en el
marco del Contrato/Convenio N.° 20006592025.

La presente acta se elabora como soporte del cumplimiento de los protocolos
establecidos en el Plan de Emergencias, y como parte de los informes periédicos
requeridos por los entes de control y supervisiéon, dejando constancia del adecuado
desarrollo de las actividades contractuales durante el periodo evaluado.

iEn constancia de ello se firma los 31 dias del mes de marzo de 2026

7&&/&% Okide W

JAIME LUIS OLIVELLA MARQUEZ

CC. No. 1.067.808.333 de la Paz Cesar
Representante legal

Resguardo el Rosario, Bella vista, Yukatan

Antes de imprimir este documento... piense en el medio
Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.
LOS DATOS PROPORCIONADOS SERAN TRATADOS DE ACUERDO A LA POLITICA DE TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES DEL ICBF Y A LA LEY
1581 DE 2012
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Programa: MODALIDAD PROPIA E INTERCULTURAL
Regional ICBF: CESAR - zonal Valledupar 1
Comunidad: YUKPA
Fecha: 09/02/2026
Lugar de reunion: CASA DE GOBIERNO RESGUARDO INDIGENA EL ROSARIO.
OBJETIVO DE LA REUNION:

Verificar la implementacion y cumplimiento de la matriz de riesgos de seguridad de la
informacion, garantizando la adecuada proteccién de los datos generados en el marco
de la atencion.

DESARROLLO DE LA REUNION:

El dia sabado 09 de febrero de 2026, siendo las 9:00 a.m., se llevd a cabo una
jornada de socializacién con el talento humano vinculado al programa en
modalidad propia e intercultural, con el objetivo de presentar y acordar la
ubicacion de lo que sera la oficina principal del programa.

En el marco de este espacio, se realizd la revision de la matriz de riesgos de
seguridad de la informacién correspondiente al territorio Yukpa, con el fin de
identificar posibles vulnerabilidades en el manejo de los datos fisicos y digitales,
especialmente en relaciéon con la nueva ubicacién de la oficina y la custodia de
la informacion.

Durante la jornada, se evaluaron aspectos relacionados con la organizacion y
resguardo de documentos, el control de acceso a la informacién, el uso
adecuado de dispositivos y la confidencialidad en el manejo de datos personales
de los participantes.

Se evidencid que el talento humano aplica medidas basicas de seguridad de la

informacion, tales como el adecuado archivo de documentos, la restriccion de
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acceso a informacion sensible y la apropiacion de buenas practicas en el manejo
de datos.
3. RESULTADOS DE LA VERIFICACION

e Se cuenta con mecanismos de control para la proteccion de la informacion.

e La documentacion se encuentra organizada y bajo custodia del personal
responsable.

e El acceso a la informacién es restringido unicamente al personal autorizado.

e EI talento humano ha sido sensibilizado en el manejo adecuado de la
informacioén.
4. CONCLUSIONES
De acuerdo con la verificacion realizada, no se evidencian incidentes
relacionados con la pérdida, filtracion o divulgacién indebida de la informacion.
La matriz de riesgos de seguridad de la informacién se encuentra implementada
de manera adecuada y acorde al contexto del territorio, cumpliendo con los
lineamientos establecidos y aplicando buenas practicas en la proteccién de

datos.

6. CIERRE
Se concluye que el manejo de la informacion se realiza de manera responsable,

garantizando la confidencialidad, integridad y disponibilidad de los datos,
reafirmando el compromiso de mantener y fortalecer estas practicas en el

territorio.




JOJIMAYE

apr
8P
FAMILIAR

COMPROMISOS

RESPONSABLES

Continuar con la implementacién de buenas practicas de
seguridad de la informacion

Talento humano

Realizar seguimiento periddico a la matriz de riesgos
Todos los procedimientos relacionados con la
correspondencia se ajustaran a las normativas y directrices
establecidas por el ICBF y otras entidades reguladoras
pertinentes, asi como a las practicas culturales del pueblo
Yukpa.

. ADMINISTRATIVOS.
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