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ASPECTOS GENERALES

Tipo de Informe

Avance: _ X__ Final:

Fecha de elaboracion: 27/04/2026

Periodo del informe

Desde: 09/02/2025

Hasta:08/03/2026

Contrato celebrado con recursos de Inversidon X

Funcionamiento

Nota: Unicamente el evento en que se trate de recursos de inversién se deberd diligenciar la informacién
relacionada con: proyecto, programa, subprograma y metas, en el evento de tratarse de recursos de
funcionamiento NO debera diligenciarse dicha informacion.

Responsable del Proyecto:

Secretaria de Desarrollo Social

Nombre del Proyecto:
Compromiso ninos, ninas y adolescentes
municipio de Funza Cundinamarca

del

Nombre el programa:

Senderos del Descubrimiento.

Nombre del subprograma:
NO APLICA

NUmero de la meta

Descripcion de la (s) meta (s)

Implementar el programa "sin hambre en vacaciones” en articulacién con las

71 . ; . ;
actividades deporfivas y culturales en Ias vacaciones recreativas.
72 Entregar 195.000 loncheras saludables como apoyo nutricional a los ninos y
ninas vulnerables del municipio
Beneficiar 300 adultos mayores vulnerables con la operacién del comedor
96 comunitario.

DATOS GENERALES DEL CONTRATO

Tipo de contrato:

Contrato de suministro

No. Contrato:

LP-0005-2025

Plazo de ejecucidn: 11 meses
Fecha dfe suscripcion del 05/06/2025
contrato:

Fecha de acta de inicio: | 09/06/2025
Fecha de terminacidn: 08/05/2026

Prérrogas del contrato*:

Fecha: 09/03/2026 Tiempo de la prérroga: 02 meses Nueva fecha de

terminacién: 08/05/2026

Suspension*:

Fecha:N/A Tiempo de la prérroga: N/A  Nueva fecha de terminacién: N/A

Ampliacién de la

suspension*:

Fecha:N/A Tiempo de la prérroga: N/A  Nueva fecha de terminacién: N/A

Valor inicial del contrato:

MIL NOVECIENTOS VEINTISEIS MILLONES SETENTA Y TRES MIL SEISCIENTOS
CINCUENTA Y TRES PESOS MCTE ($1.926.073.653)

Adiciones del contrato*:

Fecha: Enero Valor de la adicion: CIENTO CUARENTA Y CUATRO
MILLONES CUATROCIENTOS CINCUENTA MIL PESOS M/CTE ($144.450.000)

Valor final del contrato:

DOS MIL SETENTA MILLONES QUINIENTOS VEINTITRES MIL SEISCIENTOS
CINCUENTA Y TRES.PESOS M/CTE. ($ 2.070.523.653).

INFORME DE SUPERVISION

El suscrito supervisor, en cumplimiento de las obligaciones a su cargo, en desarrollo de las actividades de
vigilancia y control sobre el confrato, presenta el siguiente informe, respecto de las actividades
ejecutadas por el contratista:
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%
Obligaciones especificas del % Alcanzad Observaciones
. Programado
contratista o
1.Suministrar los productos en las 100% 81.81% La confratista suministro  la

cantfidades y con las
especificaciones senaladas en la
Ficha Técnica, en el comedor
comunitario del Centro dia de
Funza, conforme al requerimiento
del supervisor

alimentaci

6n para el

comedor

comunitario de los adultos mayores
de lunes a viernes en el periodo
comprendido entre el 09 de febrero
al 08 de marzo donde realizo la
entrega de 6.000  raciones
(almuerzos) en tres modalidades de

servicio:

Raciones Total, de
Modalidad diarias raciones
enfregadas entregadas
presencial 174 3.480
Semi 30 600
presencial

domiciliario 96 1.920
TOTAL 6.000

Esta entrega se realizd con las
especificaciones senaladas en la
Ficha Técnica garantizando que los
alimentos cumplan con  los
estdndares de calidad, cantidad e
inocuidad de la siguiente manera
segun minuta patrén:

COMPON FRECUENCIA PESQ
ENTE PORCION
PRINCIPA SERVIDA
L
Fruta 2 veces por 150 gr
semana
Sopa diario 240 cc
Cereal Diario 110 gr
Plato Tubércul | Diario 110 gr
L °
Pri l;(lilp Hortaliza | Diario 80 gr
cdrnicos
Res 1 vez 64 gr
seman
a
Cerdo 1 vez 64 gr
seman
a
pollo 2 80 gr
veces
seman
a
pescad 1 vez 80 gr
9] seman
a
Jugo Diario 60 ml
Natural
Leche 3 veces 200 cc
Lacteo ;em‘”“
yogurt | 2 veces 200 cc
seman
a
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ANEXO 1: REMISION DE ENTREGA (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop)

ANEXO 2: REGISTRO FOTOGRAFICO DEL COMEDOR
COMUNITARIO DE ADULTO MAYOR verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop).

2. Entregar en caliente los insumos
para los ninos beneficiarios del
programa “vacaciones sin
hambre” en el lugar y fecha que
el supervisor determine, en loza
y/o empaque biodegradable, de
acuerdo a los lineamientos
normativos vigentes.

100%

81.81%

La contratista para el periodo
contractual no efectud la entrega
de raciones alimentarias de la
estrategia Vacaciones sin Hambre
ya que dicha actividad se llevd a
cabo en el mes de enero, periodo
en el que los ninos se encontraban
de vacaciones. Por ello, no se
justificaba  la presencia de la
poblacién objetivo en su centro
Habitual de distribucidn.

3. Enfregar los insumos de
Loncheras Saludables en el lugar
y fecha que el supervisor
determine, en empaque
biodegradable, de acuerdo a los
lineamientos normativos vigentes,
llevando el control de entrega,
por medio de listados o planillas.

100%

81.81%

Para el periodo contractual, la contratista no
realizd la entrega de loncheras saludables debido
a situaciones logisticas y administrativas que
impidieron la correcta planificacién, adquisicion y
distribucion de los alimentos, sin embrago la
enfrega se reprogramo para finalizar el mes de
marzo.

4. Suministrar todos los elementos
inherentes a la racion alimentaria
tales como cajas desechables,
cubiertos desechables, servilletas,
vasos y demds en material apto
para alimentos, en el entendido
que cada racidén alimentaria
debe ir acompanada de su
respectiva  dotacién (cuchara,
tenedor cuchillo y servilleta vy
demds elementos que sean
necesarios).

100%

81.81%

La conftratista garantiza el suministro
de recipientes en material
biodegradable para la entrega de
sopa, seco y jugo, lo cual permite
cumplir con los criterios de aptitud
alimentaria y sostenibilidad
ambiental, estos elementos se
suministran para los 96 usuarios que
se entregan a diario en la
modalidad domiciliaria.

Asimismo, en el servicio de
comedor se ponen a disposicion de
los beneficiarios platos hondos,
platos planos, cubiertos y vasos,
garantizando la correcta
prestacion del servicio y el consumo
adecuado de las raciones, este
material viene limpio y
desinfectado.

ANEXO 3: FICHA TECNICA EMPAQUE
BIODEGRADABLE Y REGISTRO FOTOGRAFICO
(verificada en el documento de evidencias la cual se encuentra
en Secop).

5. Garantizar la disposicion final
de los residuos y los controles de
Ley para prestar el servicio en
cumplimiento a la normatividad
vigente, el cumplimiento de los
requisitos de la ISO Ambiental
14001 y de SST 45001 (trampa de

100%

81.81%

La confrafista  garantizo el
cumplimiento de la normatividad
vigente en la prestacién de
servicios, presentando:

eCertificaciones de confrol de
plagas
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grasas, elementos de proteccién,
sitio adecuado para la
preparacién de los mismos, etc.),
la cual serd verificada
mensualmente por el supervisor
del contrato a través de una visita

*Cronograma de
desinfeccién.
eConftrol y acta de disposicion de
residuos sélidos.

eActas de entrega de dotacion
necesaria para la preparacién vy
manipulacion de alimentos.

limpieza vy

ANEXO 4: CERTIFICACION CONTROL DE PLAGAS
(verificada en el documento de evidencias la cual
se encuentra en Secop y el archivo fisico la cual se
encuentra en las instalaciones del operador).
ANEXO 5: CRONOGRAMA DE LIMPIEZA Y
DESINFECCION (verificada en el documento de
evidencias la cual se encuentra en Secop vy el
archivo fisico la cual se encuenfra en las
instalaciones del operador).

ANEXO 6: DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
(verificada en el documento de evidencias la cual
se encuentra en Secop y el archivo fisico la cual se
encuentra en las instalaciones del operador).
ANEXO 7: ENTREGA DE DOTACION (verificada en
el documento de evidencias la cual se encuentra
en Secop vy el archivo fisico la cual se encuentra
en las instalaciones del operador).

6. Cumplir con los requerimientos 100% 81.81% La contratista realizd plan de
de calidad exigidos por el saneamiento  bdsico, para la
supervisor del contrato, quien planta de produccién de
podrd rechazar los elementos por alimentos y se tramita concepto
cualquier causa, para lo cudl sanitario, ademds, desarrollaron
bastard la  manifestacién  de procedimientos  bdsicos  para
inconformidad, caso en el cual el disminuir los riesgos de
contratista deberd entregar el contaminaciéon de los alimentos.
producto que cumpla los
requerimientos hechos por el El programa de limpieza vy
supervisor de forma inmediata. desinfecciéon que aplica la
contratista es para todas las dreas,
equipos, superficies y
manipuladores de alimentos, que
estdn en contacto directo con el
alimento en las diferentes etapas
de produccién en el lugar de
frabajo donde se desarrolla el
programa.
ANEXO 8: PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
(verificada en el documento de evidencias la cual
se encuentra en Secop y el archivo fisico la cual se
encuentra en las instalaciones del operador).
7. Garantizar la asepsia, buenas 100% 81.81% La confratista presento evidencias

practicas de manufactura (B.P.M)
y manipulacién de los alimentos

en las cuales de observa que realizd
durante el mes de enero y febrero
diferentes capacitaciones al
personal sobre los siguientes temas:
1. Asepsia

2. Limpieza y desinfeccion

3. Conftrol de contaminantes

4. Uso de equipo de proteccién
personal (EPP)
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5. Buenas Prdcticas de
Manufactura (B.P.M.)

6. Control de temperatura
almacenamiento adecuado

7. Manipulacién de Alimentos

8. Higiene personal

9. Evitar la contaminacién cruzada
10. Inspeccidon de alimentos

ANEXO 9: CARNETS DE MANIPULACION DE
ALIMENTOS Y PLANILLAS DE CAPACITACIONES DEL
PERSONAL (verificada en el documento de
evidencias la cual se encuentra en Secop vy el
archivo fisico la cual se encuentra en carpetas en
las instalaciones del operador).

8. Entregar domiciliariaomente los
insumos con puntfualidad, en el
lugar y fecha que el supervisor
determine y suministrarlos en loza
y/o empaque biodegradable, de
acverdo a los lineamientos
normativos vigentes, llevando el
control de entrega, por medio de
listados o planillas

100%

81.81%

La confratista realizo la entrega
domiciliaria de 96 raciones diarias
en el lugar y fecha determinados
por el coordinador del programa
de adulto mayor, garantizando
que los beneficiarios reciban las
raciones a tiempo, asegurando
continuidad del programa, se
suministrd en empaque
biodegradable, conforme a los
lineamientos normativos vigentes,
favoreciendo la seguridad, higiene
y sostenibilidad, ademds de
facilitar la verificacioén y

frazabilidad de entregas.

ANEXO 10: FICHA TECNICA  RECIPIENTES
BIODEGRADABLES Y REGISTRO FOTOGRAFICO
(verificada en el documento de evidencias la cual
se encuentra en Secop y el archivo fisico la cual se
encuentra en las instalaciones del operador).

9. Garantizar que el medio de
fransporte que cumpla con los
requisitos estipulados segun
normatividad vigente para
fransporte de alimentos

100%

81.81%

La contratista cuenta con vehiculo
de fransporte donde se
frasladaron de forma eficiente y
segura las raciones diarias para
comedor adulto mayor, desde la
planta de produccion hasta la
instalacion de  Centro  Dia,
manteniendo suU calidad,
inocuidad y temperatura
adecuada, con personal
calificado para el desempeno de

esta actividad.

ANEXO 11: CERTIFICADOS VEHICULO APTO PARA
TRANSPORTE DE ALIMENTOS (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop y el archivo fisico la cual se encuentra en las
instalaciones del operador).

10. Coordinar con el supervisor del
contrato, la forma de entrega
(hora y fecha), en que se van a
suministrar las raciones
alimentarias.

100%

81.81%

La contratista realiza comunicacién
directa via telefénica con la
coordinacion del programa adulto
mayor, donde acuerdan hora vy
fecha de entrega de raciones que
se suministran diariamente, segun lo
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estipulado en la minuta del

proceso.

11. Garantizar las compras locales
equivalentes minimo al 30% del
valor del contrato se realicen en

el dmbito municipal y/o dl
Departamento de
Cundinamarca, el cual

corresponderd a la adquisicidon
de los alimentos a pequenos
productores agropecuarios
locales y/o a productores de la
Agricultura Campesina, Familiar o
Comunitaria  locales 'y sus
organizaciones de acuerdo con
el Decreto 248 de 2021, de
manera que deberd demostrar
durante el inicio de la ejecucion
del presente contrato que haya
celebrado confrato de
proveeduria con los pequenos
organizaciones de acuerdo con
el Decreto 248 de 2021, de
manera que deberd demostrar
durante el inicio de la ejecucidén
del presente contrato que haya
celebrado contrato de
proveeduria con los pequenos
productores y/o productores de
la Agricultura Campesina, Familiar
o Comunitaria y SUS
organizaciones.

100%

81.81%

La conftratista adjunta promesa de
proveeduria en la etapa de

presentacion de ofertas, dicho
documento consta del
cumplimiento en las compras

locales del 30%, a un pequeno
productor inscrito en sistema de
compras publicas del
departamento.

ANEXO 12: PROMESA DE PROVEEDURIA (verificada
en el documento de evidencios la cual se
encuentra en Secop y el archivo fisico la cual se
encuentra en las instalaciones del operador).

12. Reemplazar a su costo, en un
término mdximo de dos (2) dias,
todos bienes, alimentos
perecederos, alimentos no
perecederos, |ldcteos y cdrnicos
qgue no estén en buen estado,
tengan magulladuras, presenten
descomposicidn o no cumplan
con las condiciones sanitarias
para el consumo.

100%

81.81%

La contratista a la fecha de corte
no ha presentado ningun tipo de
alimento en estado de
descomposicidon, con abolladura o
que no cumplan con las
condiciones sanitarias adecuadas.

13. Acatar de manera inmediata
las instrucciones que durante el
desarrollo del confrato se le

impartan  por parte de los
encargados del confrol de
vigilancia

100%

81.81%

La contratista ha realizado todas las
actividades dispuestas por los
coordinadores de los programas
para cumplimiento del mismo.

14. En caso en que el operador
requiera realizar algun
infercambio de alguno de los
alimentos incluidos en el menu,

100%

81.81%

En el corte comprendido entre el
09/02/2026 al 08/03/2026, no se
presentaron solicitudes para realizar
Cambio de menu.
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deberd realizar solicitud de
aprobaciéon de intercambio al
supervisor del confrato o dl
funcionario delegado por este, a
través del correo electronico con
al menos 4 dias de anterioridad.
La contratista garantiza en cada
15. El aporte minimo esperado por 100% 81.81% alimento que integra el menu
racién corresponde al 30% del establecido en la minuta patrén, el
VCT diario y la distribuciéon de gramaje estipulado en esta de la
aporte de macronutrientes se siguiente manera.
establecen conforme las
recomendaciones diarias COMPON FRECUENCIA PESO
definid la R | .. 3803 d ENTE PORCION
2016 del Ministerio de Salud vy L
Proteccion Social. Con el fin de
lograr el aporte nutricional Fruta 2 veces por 150 gr
esperado, el contratista deberd semana
garantizar el cumplimiento de los Sopa diario 240 cc
gramajes establecidos en la
minuta po’rrén. Cereal Diario 110 gr
Plato
Princip | Tubércul | Diario 110 gr
al °
Hortaliza | Diario 80 gr
cdrnicos
Res 1 vez 64 gr
seman
a
Cerdo 1 vez 64 gr
seman
a
pollo 2 80 gr
veces
seman
a
pescad 1 vez 80 gr
o seman
a
Jugo Diario 60 ml
Natural
Leche 3 veces 200 cc
Lacteo seman
a
yogurT 2 veces 200 cc
seman
a
ANEXO 13: REGISTRO FOTOGRAFICO DE PESO EN
LAS PORCIONES SUMINISTRADAS (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop
16. Los valores de referencia para 100% 81.81% La contratista realiza dicho cdlculo
peso bruto en crudo deben para cumplimiento tfeniendo en
utilizarse para el cdiculo de la cuenta la merma que sufren
compra de alimentfos y el peso algunos alimentos como las
servido como el gramaije final proteinas, en el momento de su
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cocciéon, esto demuestra que no
han incurrido en algun faltante en
la entrega de los almuerzos,
raciones y loncheras solicitadas.

17. El ciclo del menu serd
establecido por la enfidad
contratante y podrd ser
modificado durante la ejecucion
del contrato siempre tomando
como referencia lo descrito en la
minuta  patrén, para ello el
oferente deberd acreditar
mediante carta de compromiso
suscrita por el representante legal
en donde se compromete a
implementary ejecutar el ciclo de
menuUs de 20 dias definidos por la
Secretaria de Desarrollo Social de
manera continua, asi como a
implementar los menus especiales
en las fechas definidas por la
supervision del contrato

100%

81.81%

En el marco de la ejecucion del
contrato, la contratista acredito el
compromiso de implementar vy
ejecutar el ciclo de menuUs, en el
servicio de comedor comunitario
en Centro Dia del programa del
Adulto Mayor mediante carta de
compromiso  suscrita  por el
representante legal.

Durante el desarrollo del contrato,
la contratista dio cumplimiento a lo
establecido en la minuta patrén,
garantizando la continuidad en la
prestacion del servicio alimentario.

ANEXO 14: CARTA DE COMPROMISO Y MINUTA
CICLO 2 (verificada en el documento de
evidencias la cual se encuentra en Secop vy el
archivo fisico la cual se encuenfra en las
instalaciones del operador).

18. Se deberdn implementar
todas las medidas sanitarias en el
proceso de fransporte,
almacenamiento de materias
primas y manipulacién  de
alimentos, asi como en lo
correspondiente  al  personal
manipulador de alimentos,
conforme 1o estipulado en la
Resolucién 2674 de 2013, con
fichas técnicas de todos los
alimentos y certificados de
calidad de alimentos de alto
riesgo como Leche, yogur vy
huevo

100%

81.81%

El contratista implemento todas las
medidas sanitarias exigidas en la
Resolucién 2674 de 2013,
garantizando  condiciones de
inocuidad en cada etapa del
proceso: fransporte,
almacenamiento  de  materias
primas y  manipulacion  de
alimentos. El personal manipulador
recibié capacitacién y cumple con
los protocolos de higiene vy
seguridad alimentaria establecidos.

Asimismo, se elaboraron y
entregaron las fichas técnicas de
todos los alimentos suministrados,
con especificaciones de calidad,
vida Ufil  y condiciones de
conservacion. Para los alimentos
clasificados como de alto riesgo
sanitario, tales como leche, yogur,
se anexaron los certificados de
calidad e inocuidad emitidos por
los proveedores, asegurando su
frazabilidad y cumplimiento
normativo.

19. Dar continuidad al uso de EPP
(Equipos de Proteccién Personal
que se Utilizan en la industria
alimentaria) ya que  estos
deberdn ser usados en la planta o
centro de acopio y empaque del
contratista 'y en el lugar de

100%

81.81%

El conftratista garantiza la
continuidad en el uso de los Equipos
de Proteccién Personal (EPP) por
parte de todo el personal vinculado
al proceso de manipulacion,
acopio, empaque,
almacenamiento temporal y
entrega de los alimentos. Para ello,
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almacenamiento
entrega

temporal vy

se ha dispuesto la entregaq,
capacitaciéon y supervision
permanente sobre el uso
adecuado de los EPP, que incluyen,
como minimo, gorro, tapabocas,
bata o uniforme, guantes y calzado
cerrado de material antfideslizante,
cumpliendo lo establecido en la
Resolucion 2674 de 2013 y demds
normatividad vigente en materia
de inocuidad alimentaria vy
seguridad industrial.

De esta manera, se asegura la
proteccioén de los alimentos frente a
riesgos de contaminacién, asi
como la seguridad y bienestar de
los frabajadores en cada una de las
etapas del proceso.

ANEXO 15: EVIDENCIA FOTOGRAFICA (verificada
en el documento de evidencias la cual se
encuentra en Secop)

20. Garantizar que la
documentacién requerida para
el personal manipulador que sea
vigente y completa.

100%

81.81%

La contratista garantiza que toda la
documentacién exigida al personall
manipulador de alimentos se
encuentra vigente, completa vy
debidamente archivada,
incluyendo certificados de aptitud
médica ocupacional,
capacitaciones en manipulaciéon
de alimentos, dfiliaciones al sistema
de seguridad social y demds
soportes requeridos por la
normatividad vigente. De esta
manera, se asegura que el personal
cumple con las condiciones legales
y sanitarias necesarias para el
desarrollo de sus funciones.

21. Realizar procesos de
capacitaciéon continua con los
correspondientes soportes y que
se evidencia en el frabagjo del
personal y en las condiciones
sanitarias del establecimiento.

100%

81.81%

La contratista realizo una
capacitacién sobre la
manipulacién de alimentos,
orientada a fortalecer los
conocimientos y habilidades del
personal en materia de higiene,
seguridad alimentaria y buenas
prdcticas de manufactura.

La capacitacidn se centrd en
idenftificar, gestionar y corregir
productos que cumplen o no
cumplen con los  requisitos
establecidos de seguridad vy
calidad, abordando temas como
la correcta manipulacion,
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almacenamiento, conftrol de
contaminacion, condiciones
sanitarias, y acciones correctivas
ante desviaciones.

Ademds, promueven el
cumplimiento de la normativa
vigente, la prevencién de riesgos
para la salud del consumidor y la
mejora continua en los procesos
relacionados con la inocuidad de
los alimentos.

Capacitacién dirigida al personal
de la bodega de preparacién de
alimentos, 13 colaboradoras, entre
jefes de cocina y auxiliares de
cocina.

ANEXO 16: PLANILLA ASISTENCIA A CAPACITACION
Y PLANIMETRIA (verificada en el documento de
evidencias la cual se encuentra en Secop

22. Organizar dreas de
almacenamiento retirando
elementos o materiales que no se
usen o) se encuentren
deteriorados

100%

81.81%

En atencién a la obligaciéon, se
evidencia organizacién de las
dreas de almacenamiento. Se
observa la  optimizacion  del
espacio, para prevenir riesgos
sanitarios y de seguridad, asi como
la conservacién adecuada de los
insumos, en concordancia con las
disposiciones normativas vigentes y
las buenas practicas de
almacenamiento.

ANEXO 17: REGISTRO FOTOGRAFICO BODEGA
(verificada en el documento de evidencias la cual
se encuenfra en Secop

23. Rofular todas las materias
primas, garantizando que los
alimentos que requieran cadena
de frio no la pierdan, hasta el
momento de su entrega al usuario
beneficiario.

100%

81.81%

La contratista garantiza que los
alimentos, en el momento de
ingreso a la planta de
procesamiento, realizan suU
respectiva rotulacién, para
asegurar su perfecta conservacion.

ANEXO 18: FICHA DE ROTULACION (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop y el archivo fisico la cual se encuentra en las
instalaciones del operador).

24. Almacenar los alimentos
previniendo la contaminacion
cruzada y contar con estibas vy
elementos necesarios para la
entrega de los alimentos a los
usuarios beneficiarios.

100%

81.81%

La confratista cuenta con
diferentes refrigeradores para cada
variedad de alimento y evitar asi la
contaminacidén cruzada, asi mismo
cuentan con las estibas suficientes
para proporcionar un excelente
estado de los alimentos recibidos.

ANEXO 19: REGISTRO FOTOGRAFICO DE
CONGELADORES Y ESTIBAS (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop)

100%

81.81%
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25. Contar con la trazabilidad de
los alimentos completa vy
actualizada, con las fechas de
preparacion, empaque y
distribucion de los alimentos, los
cuales deben contar con un
tiempo minimo de vencimiento
de 60 dias.

La conftratista realiza diariamente,
la respectiva contra muestra de la
alimentacion preparada

ANEXO 20: REGISTRO FOTOGRAFICO DE
CONTRAMUESTRAS Y SU  ALMACENAMIENTO
(verificada en el documento de evidencias la cual
se encuentra en Secop).

26. Tomar 'y registrar las 100% 81.81% La contratista lleva un registro diario

temperaturas de los alimentos en planillay la toma aleatoria de los

durante la coccién, el empaque alimentos preparados.
ANEXO 21: PLANILLA DE REGISTRO CONTROL
TEMPERATURA  ALIMENTOS (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop y el archivo fisico la cual se encuentra en las
instalaciones del operador).

27. distribuciéon en el comedor del 100% 81.81% La confratfista  distribuye  los

centro dia alimentos de modalidad presencial
en el comedor de centro dia vy
realiza empaque en sus respectivos
recipientes para domiciliario.

28. Diligenciar 'y mantener

actualizados los registros 100% 81.81% La contratfista presenta plan de

asociados al plan de saneamiento bdsico de la planta

saneamiento bdsico de produccién y planillas
correspondientes a su seguimiento.
ANEXO 22: PLANILLAS PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO (verificada en el documento de
evidencias la cual se encuentra en Secop vy el
archivo fisico la cual se encuentra en las
instalaciones del operador).

29. Diligenciar 'y mantener 100% 81.81% La contratista lleva un registro diario

actualizados los registros en planilla, realiza toma aleatoria a

asociados al control de los alimentos y equipos en la

aseguramiento de la calidad y la preparacién y en el servicio como

inocuidad de los alimentos: tal, con la supervision de la

confrol de temperatura de Ingeniera de alimentos del equipo

equipos, control de temperatura de la UT Funza Comunitario.

de alimentos
ANEXO 23: PLANILLA DE REGISTRO (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop)
ANEXO 24: REGISTRO FOTOGRAFICO TOMA
TEMPERATURA (verificada en el documento de
evidencias la cual se encuentra en Secop)

30. Contar con las fichas técnicas

y certificados de calidad de las 100% 81.81% La conftratista cuenta con las fichas

materias primas utilizadas

sanitarias de cada materia prima
ufiizada vy de los alimentos
entregados en loncheras, almuerzo
y raciones.

ANEXO 25: FICHAS TECNICAS (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop y el archivo fisico la cual se encuentra en las
instalaciones del operador).
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31. Readlizar las correspondientes 100% 81.81% La confratista  realizo las

adecuaciones de infraestructura correspondientes

qgue requieran las instalaciones, adecuaciones a la planta de

para cumplir con lo ordenado en preparacién de alimentos,

la Resolucién 2674 de 2013 para asi contar con los
recursos necesarios para la
correcta ejecucion del
confrato.
ANEXO 26: REGISTRO FOTOGRAFICO

ADECUACIONES BODEGA (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en

Secop)
32. Hermetizar las dreas de tal
modo que no permita el ingreso 100% 81.81% La contratista cuenta con las dreas
de plagas, la puerta o reja herméticas, para evitar el ingreso
principal se encuentra de plagas.

permanentemente abierta.
ANEXO 27: REGISTRO FOTOGRAFICO TRAMPAS
ROEDORES (verificada en el documento de
evidencias la cual se encuentfra en Secop)

33. Adecuar un shut y dar un 100% 81.81% La contratista cuenta con chut de
correcto manejo a los residuos de basuras y orgdnicos, asi mismo
tal forma que estos no sean un realiza la entrega diaria de los
foco de contaminacién por su Mismos a las empresas
mala disposicidon y manejo correspondientes para cada caso.

ANEXO 28: REGISTRO FOTOGRAFICO CHUT
(verificada en el documento de evidencias la cual
se encuentra en Secop)

34. Contar con soporte de la 100% 81.81% La contratista cuenta con planilla
recoleccidn y disposicion final de de enfrega de los residuos
los residuos orgdnicos y aceite de orgdnicos, generados.

cocina usado
ANEXO 29: ANEXO PLANILLA (verificada en el
documento de evidencias la cual se encuentra en
Secop)

De igual manera se procede a dejar a continuacion constancia de la revision del informe presentado
por el contratista, asi:

Fecha entrega informe del | 27/04/2026
contratista:
Soportes del informe: Se indica el cargue de los soportes y evidencias en la plataforma
SECORP .

Observaciones sobre el | No se presentan observaciones adicionales en el informe
informe del contratista:

En virfud de lo anterior, aprueba el informe de actividades presentado por el contratista, que se adjunta
al presente informe: SI__x__ NO

Asimismo, y dado el estado financiero del contrato que se plasma en el siguiente cuadro*:

CONTRATADO PAGOS 7

VALOR DEL CONTRATO INICIAL $1.926.073.653

EJECUCION
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VALOR AGREGADO: $144.450.000 _
VALOR ACTUAL CONTRATO $2.070.523.653

PAGO | $ 251.959.000 12.16%
PAGO 2 $ 190.329.740 9.19%
PAGO 3 $ 180.426.000 8.71%
PAGO 4 $ 192.426.000 9.29%
PAGO 5 $ 182.440.200 8.81%
PAGO 6 $ 258.443.300 12.48%
PAGO 7 $ 158.148.800 7.63%
PAGO 8 $ 308.890.200 1491%
VALOR A PAGAR SOPORTADO EN ESTE

INEORME $ 120.000.000 5.79%
VALOR TOTAL EJECUTADO $ 1.843.063.240 88.97%
SALDO POR EJECUTAR $227.460.413 11.03%

El suscrito supervisor del contrato avala el pago de la cuenta N. 9 de fecha del 09 de febrero al 08 de
marzo por la suma de ciento veinte millones de pesos ($120.000.000).

Verificacion pago aportes sistema integral de seguridad social y parafiscales

Instruccién: Marcar con una equis (X)

El supervisor del contrato verificd el cumplimiento por parte del contratista de la obligacion frente al pago
de los aportes al sistema integral de seguridad social (salud, pensidn y ARL):SI__x_ NO

El supervisor del contrato verificd el cumplimiento por parte del contratista de la obligacién frente al pago

de aportes al ICBF: Sl NO: NO APLICA__ X

El supervisor del contrato verificé el cumplimiento por parte del contratista de la obligaciéon frente al pago
de aportes a Cajas de Compensacién Familiar: Sl NO: NO APLICA X__

Soporte de la verificacién: Planilla __x Certificacién expedida por

Representante legal o revisor fiscal

Se verificé para el periodo de tiempo al que corresponde el presente informe la correcta relacion entre
el monto cancelado y las sumas que debieron haber sido cotizadas, de conformidad con la ley 789 de
2002, art. 50.

Actividades de tratamiento y monitoreo a la matriz de riesgo del contrato

Se ha realizado el monitoreo por parte de la supervisién, de acuerdo con el tfratamiento y/o control de
los riesgos establecido en la matriz de los estudios previos del contrato para el efecto se presenta un el
siguiente informe sobre el estado de cada uno de ellos:
(Se deben senalar los riesgos del contrato en su totalidad y en el caso de haberse materializado alguno,
se deben indicar las acciones adelantadas para mitigar el mismo)

DESCRIPCION DEL RIESGO ESTADO ACCIONES
Fluctuacién de los precios o desabastecimiento del producto SIN N/A
contemplado en el contrato. MATERIALIZARCE
SIN
Paros de transporte o restriccion de movilidad superior 15 dias MATERIALIZARCE N/A
Expedicion de normas o lineamientos que cambien las SIN
condiciones pactadas en el contrato o la ecuacién econdmica MATERIALIZARCE N/A
del contrato.
. . . SIN
Ausentismo del personal durante el dia de entrega de raciones MATERIALIZARCE N/A
Eventualidades ajenas a las partes que impidan el acceso del SIN N/A
operador a las instalaciones vy el avance de actividades. MATERIALIZARCE
Exposiciones agentes bioldgicos o enfermedades transmitidas SIN N/A
por los alimentos y su contaminacion MATERIALIZARCE
Version 03
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L ) - o SIN
Infoxicacion masiva de la poblacion beneficiaria MATERIALIZARCE N/A
Riesgo por contagio o sinftomas de gripa relacionados con el covid-19
i VIGENTE HASTA VIGENTE
DESCRIPCION DE LOS AMPAROS - — -
DiA MES ANO Si NO N/A
1) CALIDAD DEL SERVICIO 20 06 2026 X
2) CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO 20 06 2026 X
3) CALIDAD Y CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LOS BIENES 20 12 2026 X
4) PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES LEGALES E 20 12 2028 X
INDEMNIZACIONES LABORALES
5) SERIEDAD DE OFERTA 20 08 2025 X
6) PREDIO LABORES Y OPERACIONES 20 04 2026 X

i)

IVONNE PAOLA SALAMANCA AREVALO
SECRETARIA DE DESARROLLO SOCIAL

Nota: En el evento de adjuntar soportes o evidencias de la ejecucidn del contrato, o informe detallado de supervisidn, estos deberdn ser cargadas

en formato pdf en la plataforma secop Il

ELABORO REVISO APROBO
Katherin Avila Juliana Ledn IVONNE PAO[_A SALAMANCA
Coordinacién de primera infancia AREVALO

,”/'J- o A |
:‘i}__,g.._-ul‘.— A —

-
s

Coordinadora adulto mayor

Secretaria de Desarrollo Social
e

*Los aqui frmantes manifestamos que hemos leido y revisado toda la informacién que obra en este documento, el cual se encuentra gjustado a la

Ley.
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