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DIA MES AÑO DIA MES AÑO L M M J V S D Agregar Quitar

2169572 APLICACION DE BUENAS PRACTICAS 

DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA 

DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Manipular alimentos de acuerrdo 

con normatividad vigente 

Aplicar porcesos de higieniacion de euipos y 

elementos de proceso seguin normnatividad 

vigente

IBAGUE 10 a 18 6 8 2020 27 8 2020 X
Salon de 

procesamiento de 

alimentos

32 X

2169579
ELABORACION DE DERIVADOS 

LACTEOS CONCENTRADOS

Higienizar leche de acuerdo con 

procedimiento técnico y 

normativa

Elaborar derivados lácteos concentrados 

según parámetros establecidos para el 

proceso

IBAGUE 13 a 21 8 8 2020 31 8 2020 X X
Salon de 

procesamiento de 

alimentos

32 X
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Gestión Académica de Centros Fecha de Recibido

Procesado

Fecha de Registro

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA REGIONAL TOLIMA

CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA ESPINAL 

REPORTE DE HORAS Y NOVEDADES DE PROGRAMACION

Nombre Instructor: EDINSON CHACON GARZON 5.829.905 25 8 2020

Total 

Horas

Tipo de Novedad
Inicio FinalCód.. Ficha Denominacion Programa de Formación Competencia Resultado de Aprendizaje Municipio Horario

Fechas
Días

Fechas
Días Ambiente De 

Formación

Ambiente De 

Formación

Total 

Horas

Tipo de Novedad
Inicio Final

Preparación de Acciones 

Otras Actividades Observaciones Municipio Horario

Preparación de Acciones 

Preparación de Acciones 

Actividad Administrativa

Actividad Administrativa

Actividad Administrativa

Capacitación 

Capacitación 

Firma Instructor Firma Coordinador Académico 

Myriam Posada Prada y/o Norma Guadalupe Martinez

Diseño 

Diseño 

 


